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Pierwszy rok Planu Szescioletniego
W gospodarce miesnej

CENTRALA MIESNA
PRZEDSIEBIORSTWO PANSTWOWE
WYODREBNIONE

Wykonanie planu skupu zywca rzeznego na
rok 1950, tj. w pierwszym roku Planu 6-letniego,
przedstawia sie nastepujgco:

% wykonania  Wskaznik w stos.

planu 1950 r. dor. 1949 = 100
trzoda tlusto-miesna 110,3 169,8
bydto.cooveeeenne 1124 154,7
cieleta ... 137,7 175,0
OWCE cooerereiirnnns 824 101,4
Wyzej podana tabelka nie obejmuje skupu
trzody chlewnejbekonowej bedgcego w ge-
stii CZPMs.

Niewykonanie planu skupu owiec nastgpito na
skutek powigkszenia stada owiec przez rolnikdw
z uwagi na optacalne ceny weiny i wstrzymania
sie od ich sprzedazy, co jest zjawiskiem pozada-
nym z punktu widzenia ogélnej polityki hodo-
wlanej.

Centrala Miesna prowadzita
Kontraktacyjng. Pozytywne wyniki kontraktacji
w roku 1949 pozwolity na dalsza rozbudowe
tej akcji w roku 1950, dos$wiadczenia zdobyte
przez aparat Centrali Miesnej w roku 1949
utatwily znacznie prace przy przeprowadzeniu
kontraktacji w roku 1950.

Udziat aparatu CM w szkoleniu kierownikéw
grup gromadzkich hodowcéw trzody chlewnej,
w pracach zwigzanych z kontraktacjg trzody
chlewnej, réwniez w znacznym stopniu przyczy-

nadal akcje

nil sie do wynikéw osiggnietych w roku 1950

na odcinku kontraktacji trzody.

Osiagniete wyniki najlepiej obrazuje ponizej
podane zestawienie cyfrowe (rok 1949 przyje-
to za 100):

1949 r. 1950 .
zawarto UmMOWY......ccocuveeeeeennnn. 100 218,5
wykonane dostawy . . . . 100 2353

Kontraktacjg objeto w roku 1950 przeszio
2 razy wiecej sztuk trzody niz w roku 1949
Swiadczy to o duzym wysitku aparatu pro-
wadzacego kontraktacje oraz réwnoczesnie
o tym, ze nowa forrria skupu trzody chlewnej
zostala pozytywnie przyjeta przez producentéw.

Dostawy trzody z kontraktow w roku 1950 sg
prawie 2,5 razy wieksze niz dostawy z kontrak-
tow w roku 1949. Wyniki te sa podobnie jak
wzrost ilosci zawartych uméw kontraktacyjnych
dowodem zrozumienia przez producentdw zna-
czenia nowej formy skupu w naszej planowej
gospodarce.

Udziat w kontraktacji poza korzysciami, jak
premie za terminowg dostawe oraz ulgi w po-
datku gruntowym, zapewnia producentowi zbyt
trzody w terminie przez niego wybranym.

Kredyty dla malo i sredniorolnych producen-
tobw pozwalajg na powiekszenie hodowli trzody
w tych gospodarstwach i zwiekszajg ich optacal-
nos¢. Zrozumienie tych korzysci znalazio swoj
wyraz w zwiekszeniu dostaw trzody w stosunku
do zawartych umow. Jesli % wykonanych do-
staw w stosunku do zawartych uméw w ro-
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ku 1949 przyjmiemy za 100, to analogiczny
stosunek w roku 1950 wynosi 107,7.

Wzrost zawartych umow oraz wykonanych
dostaw w roku 1950 w poréwnaniu z ro-
kiem 1949 pozwolity na przeprowadzenie po-
trzebnej kontraktacji trzody chlewnej na dostawe
w roku 1951.

Uchwatg Komitetu Ekonomicznego Rady
Ministrow z dnia 11 maja 1949 r. zostalo zlecone
Uentrali Miesnej prowadzenie tuczu przemysto-
wego trzody chlewne;j.

W okresie od powziecia uchwaly, CM wiozy-
ta duzy wkiad pracy w rozwigzanie tego
trudnego zagadnienia produkcji zwierzecej pro-
wadzonej poza gospodarstwami rolnymi.

Praca ta byta tym trudniejsza, ze do realizacji
jej brakowato nie tylko wzoréw i norm praktycz-
nych, lecz réwniez materiatdw naukowych.

Mimo tych trudnosci, na jakie Centrala
Miesna napotykata w swej pracy, Wskaznik
produkcji tuczu przemystowego w r. 1950 w po-
réwnaniu do r. 1949 wynosit 428, za$ wskaznik
wzrostu ilosci stanowisk dla trzody chlew-
nej — 322.

Réwnolegle z tuczem przemystowym CM pro-
wadzita opas i wypas bydta. Wskaznik rozwoju
tej akcji w porownaniu do r. 1949 wynosit 264.

Liczby powyzsze dostatecznie charakteryzujg
dynamike rozwoju produkcji prowadzonej przez
Centrale Miesng na odcinku tuczu trzody chlew-
nej oraz opasu i wypasu bydia, ktéra w rezul-
tacie dala dla Swiata pracy pelnowartosciowy
materiat w postaci miesa i tluszczu.

CENTRALA MIESNA — EKSPOZYTURA
W LUBLINIE

W Lublinie odbylo sie zebranie pracownikéw
lokalnej ekspozytury CM z udzialem kierowni-
kow delegatur powiatowych Centrali Miesnej
woj. lubelskiego, przodownikéw pracy i przed-
stawicieli organizacji spotecznych, politycznych
i przedsiebiorstw czynnych na terenie lubelszczy-
zny. Dyrektor ekspozytury wojewodzkiej Cen
trali Miesnej, Edward Dubel, wygtosit referat
sprawozdawczy z dziatalnosci CM na terenie
wojewoddztwa lubelskiego w roku 1950, z ktérego
zamieszczamy wyjatki charakteryzujgce waz-
niejsze odcinki pracy.

Zwréémy uwage na samym poczatku, ze eks-
pozytura lubelska zajmuje specjalne miejsce
w aparacie skupu i kontraktacji Centrali Miesnej.
Lubelszczyzna jest terenem nadwyzek hodowla-
nych, co ma swdj wyraz w przerzutach zyw-
ca wszelkiego rodzaju do innych wojewddztw.
Lubelszczyzna jest wieikg rezerwg zaopatrze-
nia w zywiec rzezny dla Slagska i todzi,
wybrzeza oraz innych wojewddztw. Prawie
3/4 zakupéw dokonanych na terenie wojewddz-
twa lubelskiego przeznaczone jest dla zaopatrze-
nia w mieso i przetwory osrodkéw przemy-
stowych, osiedli gérnikdw, wibkniarzy, pracow-
nikbw hut, robotnikbw portowych, co nadaje
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specjalne znaczenie tej jednostce obrotu. Ekspo-
zytura CM w Lublinie, mozna powiedzie¢ bez
przesady, realizuje na bardzo powaznym od-
cinku przyjazh masy chiopskiej, dodajmy bied-
nego chiopstwa, z klasg robotniczg, a to pod-
kresla polityczne znaczenie tej pracy. Wyniki
pracy méwig o dojrzatosci politycznej wyprobo-
wanych juz w niejednej walce mas robotniczych
oraz biednego, radykalnego chiopstwa, z bandami
podziemia i r6znymi spekulantami tak polityczny-
mi jak i tzw. zwyczajnymi totrami. To, ze kierow-
nicy ekspozytury CM zrozumieli od samego po-
czagtku swej dziatalnosSci, ze zwyciestwa na polu
gospodarczym nie spadajg z nieba, nie s
wynikami li tylko pracy dobrej administracji, to
ze aktyw lubelski nie wpadt w ciasny technicyzm
a zrozumiat wartos¢ wielkiej politycznej pracy,
~wWspotpracujac Scisle z wydziatami ekonomicz-
nym i rolnym PZPR", ktére okazaly wielkg
i stalg pomoc we wszystkich trudniejszych
pracach w terenie — stanowi specjalng warto$¢
tego sprawozdania. Akcenty polityczne byt}
mys$lg przewodnig referatu sprawozdawczego.
Ten charakter i poziom pracy ekspozytury lubel-
skiej CM bezsprzecznie przyczynit sie do osia-
gniecia powaznych pozytywnych wynikow pracy

Wyniki te sg bardzo interesujgce. Plan skupu
na rok 1950 ekspozytura wykonala z powazng
nadwyzkg. Wykonanie planu wyrazito sie
cyfrg 135,2%.

Wykonanie planu skupu w poszczegdinych
rodzajach zywca przedstawia sie jak nastepuje:

Skup trzody chlewnej — 148,5%; skup bydta
rogatego — 104,4%; skup cielat — 117,9%.

Natomiast nie zostal wykonany plan skupu
owiec, gdyz wynosit zaledwie 37,3%.

Co sie tyczy jakosciowego wykonania planu
zgodnie z déwczesnymi potrzebami, przedstawia
sie ono nastepujgco: $winie w klasach stoni-
nowych stanowig 72,4%, w klasach miesno-
stoninowych — 23,3%, w klasach miesnych —
4,3%. Towar przewaznie dobry. Waga przecietna
Swin wyniosta okoto 141 kg.

Natomiast nalezy stwierdzi¢, ze gorzej przed-
stawia sie sprawa gatunku zakupionego bydta.
Czynniki gospodarcze winny na to zagadnienie
zwrdci¢ w tym roku nalezytag uwage i zajmowaé
sie szczegolnie sprawg opaséw, tak u hodowcow
jak i na wiasnych bazach. Sprawa pasz jest
arcywazna.

Akcja kontraktacyjna tucznikdw wykazuje
staly postep, tak we wskaznikach ilosciowych
jak i w usprawnieniu pracy .organizacyjnej.

Plan kontraktacji zostal wykonany w 114,7%.
W wojewddztwie lubelskim widzimy najwyzszag
bodaj w kraju procentowos$¢ realizacji kontrak-
tow. Na pochwate zastuguje przy tym zwalcza-
nie sezonowosci w dostawach, o czym modwig
cyfry bardzo wysokiego wykonania planu dostaw
z kontraktow w miesigcach, letnich, szczegdlnie
w lipcu, kiedy % dostaw byt najwyzszy w sto-
sunku do wszystkich innych miesiecy w roku.
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Najwazniejsze bylo dopilnowanie, aby klasowy
sens kontraktacji nie zostal znieksztalcony przez
rézne kutackie elementy. 86% kontraktujgcych
na rok 1951 to chtopi mato i Sredniorolni.

Ocena wynikOw pracy poszczegoélnych po-
wiatowych delegatur wypadta raczej Srednio,
gdyz tylko 4 z 15 delegatur pracowaly bez
zarzutu. Charakterystyczne, ze wsréd tzw.
przecietnych (pracujgcych zaledwie z wynikami
dostatecznymi — cztery sg bowiem ponizej tego
poziomu) znalazta sie delegatura powiatowa
w samym Lublinie.

Wsréd niedociggnie¢ mozna wymieni¢: brak
nalezytej troski o zakup i zamagazynowanie
paszy dla zywca na bazach i dla wyzywienia
sztuk przy przerzutach, nastepnie brak dosta-
tecznej kontroli zywca podczas transportu itp.

Z innych prac ekspozytury nalezy wspomnie¢
o0 niezwykle waznym zagadnieniu kadr. Odbylo
sie intensywne szkolenie personelu. W roku
sprawozdawczym przeszkolonych zostatlo na
kursach 87 pracownikbw umystowych i 55
pracownikoéw fizycznych. Odbywaly sie odprawy
instrukcyjno-robocze jednodniowe dla referentow
powiatowych delegatur (planistéw, ksiegowych,
pracownikow oddziatéw transportu itd.). Bardzo
wielka i owocna praca zostata dokonana na
odcinku wysuniecia pracownikbw na wyzsze
stanowiska zawodowe. Wszyscy zaawansowani,
wynikami swej pracy na nowych stanowiskach
wykazali, ze sa godni zaufania organizacji spo-
tecznych przedsiebiorstwa i dyrekcji. llos¢ za-
awansowanych pracownikOw fizycznych siega
liczby 12. W roku sprawozdawczym udato sie
przesung¢ 14 pracownikéw umystowych na sta-
nowiska kierownicze. Niektérzy pracownicy
przedsiebiorstwa objeli kierownicze i odpowie-
dzialne stanowiska w przedsiebiorstwach pokre-
wnych, jak CRS itp.

W akcji wspotzawodnictwa pracy, tak indy-
widualnym jak i zadaniowo — zespotowym, braly
udziat wszystkie zespoly pracownicze powiatow
i ekspozytury. 35 pracownikéw uzyskato tytut
.pracownika przodujgcego“. Ekspozytura lubels-
ka CM ma 2 przodownikbw pracy. Sa to
Bolestaw Wojcik i Jerzy Struchlik. 131 pracow-
nikow zostalo nagrodzonych premiami pieniez-
nymi za wysokg wydajnos¢ pracy.

Sadzac wedlug dotychczasowych wynikéw
i uwzgledniajac poziom zawodowy i wyrobienie
polityczne kierownictwa oraz aktywu gospodar-
czego ekspozytury, nalezy sie spodziewaé, ze
w drugim roku realizacji Planu SzesScioletniego
wyniki bedg coraz lepsze.

PRZEMYStL MIESNY
W Pierwszym Roku Planu Szescioletniego.

Peine zaopatrzenie mas pracujacych w arty-
kut pierwszej potrzeby, jakim jest mieso i jego
przetwory, stanowi cel zasadniczy Centralnego
Zarzadu Przemystu Miesnego i jest on realizo-
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wany juz obecnie przez pokrywanie biezgcego
i wcigz wzrastajgcego zapotrzebowania.

W programie prac Planu Szescioletniego prze-
widuje sie stopniowe podniesienie wskaznika
konsumpcji miesa i jego przetworéw na glowe
mieszkanca kraju o okoto 69% w poréwnaniu do
okresu przedwojennego oraz znaczne rozszerze-
nie i podniesienie jakosci produkowanych
wyrobow.

Dla realizacji tego celu zachodzi koniecznosc
takiej rozbudowy zaktadow miesnych, aby ich
zdolnosci produkcyjne odpowiadaly wyzej sta-
wianym zadaniom i byly wyrazem nowoczesnej
techniki, zapewniajgcej maksimum wydajnosci,
bezpieczenstwa, warunkéw sanitarno-higienicz-
nych.

Najwiekszy zakres dziatania w przemysle
miesnym posiada Centralny Zarzad Przemystu
Miesnego, jednak w chwili jego powotania do
zycia, dysponowal niewystarczajgcym wyposa-
zeniem technicznym w porownaniu do zadan,
ktére na niego spadly w okresie, kiedy artykuty
miesne w kraju byly jeszcze racjonowane.

Jezeli uprzytomnimy sobie-fakt, ze catg spusciz-
ng, jaka Centralny Zarzad Przemystu Miesnego
odziedziczyt, bylo okoto trzydziestu przewaznie
przestarzatych, nastawionych gtownie na pro-
dukcje eksportowg przetwérni, chaotycznie bu-
dowanych przed wojng oraz szereg przestarza-
tych rzezni, stanowigcych dotgd wtasnos¢ samo-
rzadow o ustugowym charakterze pracy — to,
musimy powiedzie¢, ze spuscizna ta nie stala
w zadnym stosunku do zadan natozonych na
przemyst miesny.

Zmieni¢ dotychczasowy charakter posiadanych
w dyspozycji rzezni z typu ustugowego na typ
przemystowy, nastawi¢ caly przemyst na pro-
dukcje w pierwszym rzedzie krajowa, nie za-
niedbujgc przy tym eksportu, unowoczesni¢ ist-
niejagce zaktady produkcyjne, zmechanizowac
i 'zmodernizowaé procesy wytwdércze, pobudowaé
i uruchomi¢ nowe zaklady tak, aby dotychcza-
sowg produkcje typu warsztatowego zastgpic¢
produkcjg typu fabrycznego w wielkim stylu —
oto zadania, ktére ma do wykonania CZPMs
w dziedzinie technicznej przebudowy przemystu.
Ponadto istnieje jeszcze zadanie zwiekszenia
produkcji, powiekszenia asortymentu, podniesie-
nia jakosci wyrobdw i wprowadzenia takich o-
szczednosci w przetwdrstwie, aby szerokie masy
pracujacych mogty nabywacé nie tylko dobry to-
war, ale i po mozliwie najnizszej cenie.

Wykonanie powyzszych zadan przewidziane
jest w programie prac objetych Planem Szescio-
letnim.

Rok 1950 byl pierwszym rokiem realizacji tego
planu i zostal on wykonany przed terminem, bo
juz w pazdzierniku, a do konca roku wykonany
zostat w 127,2%.

Stopien wykonania planu w roku 1950 i wskaz-
nik wzrostu produkcji w stosunku do roku 1949,
przyjmujac go za 100, ilustruje nastepujgca ta-
belka poréwnawcza dla najwazniejszych ro-
dzajow produkciji:
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. _ % wykon. A wiec nastgpi dalsza rozbudowa sklepéw
Migso wieprzowe Vil wzorcowych, ktéra nie mogta by¢ zaplanowana
X‘i’g'gé’("fi baranie 1812 w dostatecznych granicach wobec trudnosci za-

Bekony 10 opatrzenia sklepéw w urzadzenia chtodnicze.
Eé%rs“é' w - puszkach u W najblizszym planie prac przewiduje sie
Wedliny | wyroby 12 udoskonalenie techniki transportowej w obrocie
Tiuszcze Swieze- 224 detalicznym, ktdra nie jest jeszcze na wtasciwym

topione 269 poziomie.

Na odcinku wedlin i wyrobow wedliniarskich,
jak réwniez konserw wprowadzono produkcje
szeregu nowych gatunkow i na Ogdl ilos¢ wedlin
produkowanych na zaspokojenie potrzeb kon-
sumpcyjnych rynku zostata podniesiona do po-
ziomu wystarczajacego.

Specjalng uwage zwrécono na rozszerzenie
produkcji artykutéw masowego spozycia, ktadac
szczegllny nacisk na kietbasy tzw. poéttrwate
i nietrwale oraz, w celu petniejszego wykorzysta-
nia krwi konsumpcyjnej ze wzgledu na jej wyso-
ka wartos¢ odzywcza, na produkcje wyrobéw
krwistych, jak kietbasa krwista, salcesony czarne
i ozorkowe oraz kaszanki.

W celu przeprowadzenia prac badawczych nad
wartosciag odzywczg poszczegoélnych gatunkéw
wyrobow i przeanalizowania ich receptur CZPMs
powotato do zycia Centralne Laboratorium,
majgce swoje odpowiedniki w terenie w postaci
Laboratoriow Rejonowych a ponadto Sekcje
Techniczng z zakladem doswiadczalnym, majaca
za zadanie eksperymentalne badanie procesow
produkcyjnych, wprowadzanie ulepszehn i mozli-
wosci produkowania nowych gatunkow.

Jednoczesnie w zakladach produkcyjnych za-
ostrzono kontrole zaréwno sanitarng jak i tech-
niczng, powotujgc zgodnie z uchwatg Komitetu
Ekonomicznego Rady Ministrow dziaty kontroli
technicznej. Majg one za zadanie czuwac¢ nad
jakoscia wypuszczanego na rynek towaru i dbac
o higiene i warunki sanitarne, w jakich odbywa
sie produkcja.

Na odcinku inwestycji plan 1950 roku zo-
stat wykonany i powazne sumy nha przewi-
dziane planem cele zostaly zuzyte. Szereg
zaktadow zostato przebudowanych i unowoczes-
nionych, wybudowano réwniez nowe, a rozbu-
dowa i budowa innych zostata zgodnie z planem
zapoczatkowana. Niektore z zaktadow otrLymaty
w tym czasie nowe wyposazenie techniczne.
Szereg przestarzalych i zuzytych maszyn zasta-
piono nowymi, niestety jeszcze importowanymi,
ale rozpracowano juz projekty wlasnych typow
niektérych maszyn i sprawe posunieto tak dale-
ko, ze juz w potowie roku 1951 zaczng pracowac
pierwsze szpryce wielolitrazowe, do napeiniania
jelit — polskiej produkcji.

W zakresie sprawniejszego i higieniczniejsze-
go zaopatrzenia ludnosci w mieso i wedliny usta-
lono typy skiepow wzorcowych i pétwzorcowych,
ktére znajduja sie we wszystkich miastach
Polski.

Aczkolwiek sie¢ nowoczesnych sklepow uspra-
whnita technike dystrybucji, to jednak na tym od-
cinku jak i na odcinku zaopatrzenia ludnosci
w wiekszy asortyment miesa i wedlin mamy
jeszcze wiele do zrobienia.

Duzy wktad pracy winien by¢ uczyniony, aby
personel sklepéw posiadat dostateczne przygo-
towanie fachowe i wyrobienie spoteczno- poli-
tyczne.

Wiele dato sie juz uzyska¢ na odcinku udosko-
nalenia sprawnosci pracy personelu dzieki wspoét-
zawodnictwu, wyréznianiu przodownikéw pracy
i racjonalizatorstwu. Wysitki w tym kierunku
niewatpliwie  zapewnig dalsze podniesienie
sprawnosci zaopatrzenia ludnosci w artykuty
miesne.

Jesli zdarzajg sie jeszcze wypadki tworzenia
sie ogonkéw przed sklepami miesnymi, to nie
wynikaty one z powodu braku towaru, a tylko
z braku pomieszczen chiodniczych przyskle-
wych, co uniemozliwialo skladowanie wiekszych
zapasow przy sklepach. Zmusza to do czestego
zaopatrywania sklepéw, co utrudnia terminowy
dowdz towaru.

W kazdym razie mieso przestato juz by¢ arty-
kutem, nabycie ktérego sprawiato trudnosci
i sytuacja na tym odcinku zostata w znacznej
mierze opanowana. Jeszcze lepiej przedstawia
sie sprawa na odcinku tluszczéw jadalnych,
ktérych braku nie tylko nie odczuwa sie, ale
ktérych daje Sie zaobserwowac raczej wcigz
wzrastajgca obfitosc.

WYKONANIE PRZEZ ,BACUTIL®
PLANU 1950 r.

Przebieg wykonania planu produkcji Centrali
Odpadkéw i Produktéw Poubojowych ,Bacutil
za rok 1950 daje dowody duzej dynamiki przed-
siebiorstwa a zarazem okresla gtéwne kierunki
jego rozwoju. Oto kilka cyfr. W stosunku do wy-
konania planu za rok 1949 wynosito:

— w zbiorze krwi 296%
— w tluszczach topionych 310%
— w maczkach zwierzecych 307%
— w organopreparatach 198%
— w fermentach 196%
— w zelatynie 168%
— w jelitach naturalnych 198%
— w Jelitach sztucznych 171%
— w kleju ptynnym 139%
— w zbiérce szczeciny 183%

Warto$¢ produkcji globalnej, w poréwnaniu
z rokiem 1949, wzrosta o 114%, czyli przeszio
dwukrotnie.

Temu wzrostowi wartosci produkcji globalnej
odpowiada mniejszy, bo wynoszacy 80%, wzrost
zatrudnienia w grupie robotnikéw produkcyj-
nych, na co wplynelty warunki sprzyjajgce do
podniesienia wydajnosci pracy, ktéra w porow-
naniu z rokiem 1949 wzrosta o 11%.
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Te najbardziej ogdlne wskazniki sg miarg wy-
sitkéw jakie przedsiebiorstwo poczynito, aby
podnies¢ i usprawni¢ swa dziatalnos¢, lepiej
zorganizowaé prace i uzyska¢ wyzsze wyniki
produkcyjne. Dane te obrazujg jednoczes$nie
ogromny wysitek dokonany przez zalogi w daze-
niu do pogtebienia ruchu wspoétzawodnictwa
pracy oraz racjonalizacji i usprawnien.

W dziatalnosci‘ ,Bacutilu” w ciggu roku 1950
zwracano specjalng uwage na utylizacje, zbiérke
i przetworstwo krwi, zbiérke i obrébke jelit oraz
zbioérke i przetop réznego rodzaju tluszczéw
technicznych, zaréwno z uwagi na rozmiary za-
dan jak i z uwagi na ich znaczenie dla gospo-
darki narodowej. Szczego6lnie duzo wysitku wio-
zono w rozwigzanie zagadnienia przetwdérstwa
krwi, przygotowujac na r. 1951 baze techniczng
dla przerobu prawie pieciokrotnie wiekszej ilosci
krwi, niz to miato miejsce w roku 1949.

W warunkach pracy przy prymitywnych urza-
dzeniach podjeto zadanie przerobienia w 1950 r.
prawie dwukrotnej ilosci tluszczéw, a wykonano
ilos¢ czterokrotng w poréwnaniu z rokiem 1949,

Dziatalno$¢ zakltadéw utylizacyjnych wyraza
sie nie tylko w dostarczeniu na cele gospodarki
hodowlanej trzykrotnej w poréwnaniu z rokiem
1949 ilosci maczek pastewnych, ale i w wydatnym
rozszerzeniu ustug na odcinku racjonalnego za-
pobiegania powstawaniu zrodet r6znego rodzaju
chordb, na ktorych niebezpieczeristwo narazone
sg jeszcze rejony pozbawione zaktadéw utyli-
zacyjnych.

Prawie dwukrotne zwiekszenie zbidrki gru-
czotow wydzielania wewnetrznego umozliwito
przemystowi farmaceutycznemu podwyzszenie
produkcji cennych organopreparatéw.

Przeprowadzone w ciagu roku 1950 préby i do-
Swiadczenia wskazujg, ze istniejg dotad niewy-
korzystane mozliwosci przyswojenia na cele

O realizacji
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gospodarki narodowej szeregu odpadkéw, kto-
rych  przemystowy przer6b przysporzy nowe
wartosci.

Nalezy stwierdzi¢, ze przyczyny wielkiego
wzrostu rozwojowego ,Bacutilu® tkwig w for-
mach naszego ustroju i sg wyrazem walki
klasowej.

W gospodarce planowej o kierunku dziatalnos-
ci przedsiebiorstwa decyduje gtownie moznosé
przysporzenia najwiekszej ilosci tych odpadkow
i produktow poubojowych, ktoérych wykorzystanie
moze przynie$¢ pozytek gospodarce narodowej.
Tym tlumaczy sie imponujgcy wzrost produkciji
przedsiebiorstwa w zestawieniu z rachitycznym
stanem przedsiebiorstwa i z nadzwyczaj waskim
zasiegiem jego produkcji w okresie przedwojen-
nym.
>‘/Takie postawienie sprawy zwigzato zalogi
z przedsiebiorstwem, zainteresowalo je bezpos-
rednio zarébwno wynikami jak i organizacjg pra-
cy, uczynito $wiadomymi uczestnikami proceséw
produkcyjnych, wspétodpowiedzialnymi za wyni-
ki i stworzylo nowy, socjalistyczny styl pracy,
ktérego wyniki, jak przedstawiono wyzej, przeko-
nujg o stusznosci obranego kierunku. Na pod-
stawie dotychczasowych doswiadczen mozna sie
spodziewaé, zew roku 1951 uda sie osiggng¢ dal-
szy wydatny wzrost produkcji, ktéra w stosunku
do' roku 1950 w wazniejszych artykutach zapla-
nowana zostata jak nastepuje: zbidrka krwi
139%, zbhiérka szczeciny 106%, wiosia 152%,
tluszczéw topionych 142%, maczek zwierze-
cych 189%, zelatyny 147%, albuminy 303%, or-
ganopreparatow 133%, gruczotow wydzielania
wewnetrznego 191%.

Cyfry te s3 miarg wkiladu, ktéry robotnicy,
technicy, inzynierowie i wszyscy pracownicy
,Bacutilu“ pragna wnies¢ w dzieto drugiego ro-
ku Planu Szescioletniego, planu budowy pod-
staw socjalizmu w Polsce.

Planu SzesScioletniego

u) gospodarce miesnej

Zadania gospodarki miesnej w Planie Szescio-
letnim sg bardzo donioste i wazne. PisaliSmy
0 tym obszernie w poprzednich numerach na-
szego czasopisma. *)

Mija pierwszy kwartat drugiego roku reali-
zacji Planu Szescioletniego. Zachodzi pytanie
jak plan jest wykonany, jakie sg blaski i cienie
w walce o plan, jak sobie radza kierownictwa
1 zespoly zaktadéw miesnych, central gospodar-
czych, cala ta wielka masa pracownicza przy
wykonywaniu zadann Planu Szescioletniego na
poszczegodlnych odcinkach obrotu i przetwérstwa
ftiesa, przetworow miesnych, wedlin, w dziedzi-
nie skupu, magazynowania, transportu, prze-
rzutow, opasu i wypasu, tuczu, inwestycji, me-
chanizacji i unowoczesnienia zakladéw, chitod-
nictwa, jednym stowem wszedzie, gdzie pracuje
i dziata siedemdziesieciotysieczna masa pra-
cownikdw miesnych naszych przedsiebiorstw

i 0 wiele jeszcze wieksza masa hodowcow i pro-
ducentow zywca?

*) 1 Inz. P. Bojarski — Gospodarka miesna w Planie
Szescioletnim — patrz  ,Gospodarka Miesna“
Nr 9—10 r. 1950 str. 1—7.

2. Prof. dr J. Parnas — Wkiad Kongresu Nauki do
realizacji Planu Szescioletniego w gospodarce
miesnej — ,Gospodarka Miesna“ Nr 9—10r. 1950,
str. 9—10.

3. Inz. P. Szarski — Rozwdj produkcji konserw
w Planie Szescioletnim — ,Gospodarka Miesna“
Nr 9—10 r. 1950, str. 45—46.

4. Komunikat Panstwowej Komisji Planowania Gos-
podarczego o0 wykonaniu planu gospodarczego

w Il kwartale 1950 r. — ,Gospodarka Miesna“
Nr 11—12 r. 1950, str. 6.
5. Prof. dr. A. Trawinski — Aktualne zagadnienia

miesoznawstwa — ,Gospodarka Miesna,, Nr 11—12
r. 1950, str. 6—8.

6. G. Biedrzycki — Wykonanie planu przez ,Bacutil*
w pierwszym potroczu 1950 — ,Gospodarka Mies-
na“ Nr 11—12 r. 1950, str. 60.
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Redakcja nasza otrzymuje raporty i sprawo-
zdania z dzialalnosci, artykuty do opublikowa-
nia. Temat jest nad wyraz interesujgcy i pozy-
teczny dla naszych czytelnikbw i bezsprzecznie
stanowi centralne zagadnienie w problematyce
naszego czasopisma. Wzywamy wszystkich ak-
tywistow przedsiebiorstw gospodarki miesnej do
zabierania gtosu na tamach ,Gospodarki Mie-
snej*, rezerwujemy miejsce i bedziemy sie upo-
mina¢ o umieszczenie wypowiedzi majstrow i ro-
botnikéw, inzynieréw i pracownikow dziatow
handlowych, badaczy naukowych i kierownikow
jednostek administracyjnych. W tym numerze
znajdg czytelnicy pierwsze raporty kilku jedno-
stek — jako poczatek tej wielkiej akcji, ktérej
znaczenie wszyscy doceniamy.

Na tym tle zarysowuje sie arcywazna sprawa
metodologii opracowan publicystycznych i spra-
wozdawczych, stylu pracy przy wykonaniu Pla-
nu Szescioletniego, przy omawianiu jego wyni-
kow i osiggnie¢, przy analizie jego zadan i su-
mowaniu rezultatow.

Uprzednio jednak musimy pokrétce, szkicowo
bodaj nakresli¢ najwazniejsze zdaniem naszym
zadania do wykonania w Planie Szescioletnim.
Wiadomo, ze chodzi o duzy wzrost poglowia
bydia i trzody, o znaczne podniesienie poziomu
konsumpcji miesa i przetworéw; znane sa fra-
gmenty planu dotyczgce rozbudowy zaktadow
i przedsiebiorstw, unowoczes$nienia ich, ale kto
by chcial te zadania uschematyzowaé¢, kto by
wykluczyt inwencje realizatoréow w toku reali-
zowania, potrzebe pogiebiania tresci i wzboga-
cenia planéw poszczegolnych, kto by zapomniat,
ze ma do czynienia z zywymi ludzmi i z rze-
czywistoscig, ktéra sie zmienia wilasnie w toku
i w wyniku realizacji planéw, co wymaga po-
waznego ustosunkowania sie do zadan, do roz-
pracowania ich, do dodania a nie do ujmowania,
nie do upraszczania i samooszukiwania sie,
nie do upajania sie fetyszem cyfr, czesto
sztucznie rozdmuchanych, ten Zle przystuzytby
sie realizacji Planu Szescioletniego.

Stawiajmy sprawe wyraznie. Plany nasze ce-
chuje to, ze wzrastajg one w miare wykonywa-
nia, co odpowiada naturze planéw gospodarki
budujgcego sie socjalizmu, ktéra stale, codzien-
nie, permanentnie sie rozwija i rozbudowuje.
W 1948 roku mogli niektérzy mysle¢, ze gtéwne
zadanie na odcinku gospodarki naszej polega
na tym, aby nasyci¢ wielkie bezposrednie potrzeby
aprowizacyjne w mieso i przetwory, zapetni¢
odczuwane woéwczas ostro luki i braki w wyzy-
wieniu ludnosci. Akcja H miata rozwigzaé te
trudnosci, ktére tez, jak wiemy, szybko i spre-
zyscie pokonata. Ale czy akcja H ograniczyla
sie do'tego zadania? Oczywiscie nie. Juz wow-
czas wiedzieli nasi odpowiedzialni kierownicy
gospodarki, ze nalezy przewidywaé¢ nieuniknio-
ny wzrost ludnosci w miastach w zwiazku z roz-
budowa przemystu, jak réwniez nieunikniony
w gospodarce planowej budujgcego sie socja-
lizmu wzrost dobrobytu, wzrost dochodu naro-
dowego, wzrost udzialu ludnosci pracujacej

MIESNA Rok 1951

w tym dochodzie, wzrost ptac i wzrost konsum-
pcji, ze nalezy planowaé szerzej, z rozmachem
biorgc za wzor tradycje i doswiadczenie wielkie-
go Zwigzku Radzieckiego. Tak samo bylo z Pla-
nem Trzyletnim i z pierwszym projektem Planu
Szescioletniego, ktore nalezalo bez przerwy
zmienia¢ w drodze ich uzupehiania i rozbudowy.

Nie uwazamy, ze sprawa ta musi by¢ zatat-
wiana jedynie odgornie. Wrecz przeciwnie, uwa-
zamy, ze poza wielkim wkladem naszych dzia-
taczy czotowych, sztabowych, winny wykazywac
inicjatywe najszersze masy pracownicze kraju.
Plan — to wskazany kierunek rozwoju, to nakre-
slona linia realizacji, ale nie ma i nie moze by¢
takich planéw, ktére by wszystko przewidziaty,
na wszystko daly wyczerpujgcg odpowiedz.
Plan — to nakreslony szkic bojowy i Zle bytoby,
gdyby kierownik odcinka bojowego oderwat sie
od wskazan i ram nakresSlonych w rozkazie,
w planie dziatania — w tym tez sensie wigzace
sg jako ramy wszystkie, wskazniki planu, ale
bardzo Zle byloby rowniez, gdyby miato sie do
czynienia z gorliwym lecz tepym wykonawcg.
Bezwzglednie potrzebna jest inicjatywa i jeszcze
raz inicjatywa, przy jednoczesnym S$cistym prze-
strzeganiu wskazan planu.

ZSRR jest dla nas przykladem, moéwimy
wszyscy o adaptacji stylu pracy i metody dzia-
tania ludzi radzieckich. Wkiad Aleksieja Stacha-
nowa i inz. Kowalowa to wynik mysli, sumien-
nosci, odpowiedzialnosci, moralnosci wykonaw-
cOw pieciolatek radzieckich; praca setek i tysiecy
racjonalizatoréw i przodownikbw w przemysle
radzieckim, w rolnictwie ZSRR, koncepcje ro-
dzgce sie w laboratoriach uczonych, w warszta-
tach i oddziatach fabryk — nikt ich nie zapla-
nowat odgornie, byt to ten wielki wktad masy,
0 czym mowili z takim uznaniem Lenin i Sta-
lin, wklad, ktéry moze najbardziej przyczynit
sie do wzrostu sity ZSRR, jego mocy, potegi
materialnej i moralnej.

Na innym miejscu znajdg czytelnicy w naszym
czasopiSmie szczegOtowy opis tego zrywu inicja-
tywy mas pracowniczych radzieckich na obec-
nym etapie rozwoju wspoétzawodnictwa i racjo-
nalizacji pracy w ZSRR, ktory winien stuzy¢
jako przyktad do nasladowania pod wzgledem
pielegnowania i oddania hotdu inicjatywie w to-
ku realizacji planéw produkcyjnych.

Druga sprawa — to fetysz iloSciowy. Mowimy
o fetyszyzmie, gdyz wielu naszych koresponden-
tow stara sie podawac takie dane i cyfry, ktore
zawsze bylyby imponujgce. Wiadomo jest, ze
mamy sie czym pochwali¢; wykonanie planéw
rocznych w gospodarce miesnej (1950) byto do-
prawdy imponujace. Ale wiasnie dlatego, biorgc
za wzor styl radziecki i przyktady naszych naj-
lepszych ludzi i przedsiebiorstw, trzeba pisa¢ nie
tylko o blaskach ale i o cieniach, trzeba sygna-
lizowac¢ odcinki, gdzie robota byta ,zawalona“.
Niektorzy korespondenci cytujg cyfry porownaw-
cze w ten sposéb, ze jesli jest odcinek stabszy
to go tak obstawiaja, ze wyglagda nieomal lepiej
od odcinkéw dobrych, bojg sie przyzna¢ do fak-
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tycznego stanu rzeczy, stwierdzajgcego nie-
jednokrotnie, ze praca nie byta dostateczna, ze
winni sg ludzie i to konkretni ludzie za niewy-
konanie fragmentu planu. O tym gdzie jest
bardzo Zle wolg przemilczeé¢, schowac
pod ptétno, aby nie psu¢ nastroju. Wbrew tra-
dycjom ZSRR, wbrew interesom rozwojowym
naszej gospodarki, wbrew interesom realizacji
Planu ' Szescioletniego, to samozadowolenie, to
czesto drobnomieszczanski styl i forma tak
obca duchowi i interesom naszej rzeczywistosci,
ze nalezaloby z tym jak najszybciej zerwac.

Nie badzmy gotostowni. Po otrzymaniu z jed-
nego miasta sprawozdania pelnego superlaty-
wow i slodkawej frazeologii uwazaliSmy za
wlasciwe uda¢ sie do zaktadow miesnych
danego miasta i zobaczy¢ jak wyglada rzeczy-
wistos€. RozmawialiSmy z lekarzami wetery-
narii, robotnikami zaktadéw, pracownikami ad-
ministracyjnymi. Obraz, ktéry sie nam przed-
stawit byl zgota odmienny od nakreslonego
w sprawozdaniu. StyszeliSmy o wielkich osia-
gnieciach w pracy, o rozwigzaniu bardzo wielu
trudnosci na odcinku skupu, kontraktacji, dys-
trybucji, o szkoleniu kadr, ale rozméwcy nasi
moéwili tak jak przystalo robotnikom, z tym
wielkim wyczuciem i instynktem ludzi pracy,
wiedzieli bowiem, ze najlepiej mogag sie przy-
stuzy¢ dzielu realizacji naszych planéw, budowy
podstaw socjalizmu w Polsce, jesli z calg trzez-
woscig i jasnoscig zdadzg sobie sprawe z trud-
nosi, ktére winny by¢ pokonane w czasie reali-
zacji Planu Szesc:oletniego.

Byla wiec mowa i o tym, Ze juz od dluzszego
czasu znajdujg sie w sklepach miesnych danego
miasta szafki chtodnicze, ale nie sg uruchamiane
z powodu braku licznikéw, mowili z troska
0 wyszkoleniu nowych kadr, a jednoczes$nie mo-
wili z wielkim zadowoleniem o tym — co sie
dato osiggng¢; stusznie mowili, ze te trudnosci,
ktére jeszcze sg tu lub tam, tez bedg pokonane.

Nie mozna i nie nalezy przemilcze¢ trudnosci;
mamy do czynienia z olbrzymimi zadaniami,
mamy do czynienia z zywymi ludzmi, mamy do
pokonania wiele trudnosci, nalezy patrze¢ praw-
dzie w oczy, nalezy sie uczy¢ socjalistycznego
stylu pracy.

» Udzial gospodarki socjalistycznej:
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Jest to sprawa niezwykle wazna, poniekad
warunek sine qua non dla pokonania wszystkich
istniejgcych i mogacych powstaé trudnosci. Tylko
ten styl pracy, tylko taka forma aktywnosci
wspoldziatania mas umozliwia realizacje wiel-
kich i ambitnych planéw wzrostu produkcji prze-
mystowej i rolnej oraz wzrostu poziomu reali-
zatorow tych planéw. Méwi o tym dtugoletnie
doswiadczenie ZSRR, mOwig o0 tym osiggniecia
naszych najlepszych kadr w gornictwie, hutnic-
twie, budownictwie i w niejednym przedsiebior-
stwie miesnym w naszym Kkraju.

J. Stalin w jednym ze swych wystapien wspomi-
na z humorem o takim dziataczu, ktéry gorno-
lotnie i mgliScie omawia wyniki pracy: ,...Zmo-
bilizowalismy sie, postawiliSmy sprawe na ostrzu
noza, mamy przetom..." itd. w tym samym tonie,
az przyparty do muru pytaniem: ,No, ale jednak
jak jest u was z siewem?* — ,Z siewem na ra-
zie nam sie nie klei, towarzyszu Stalin® — brzmi
odpowiedz tego gaduly i samochwaly.

Przedsiebiorstwa miesne majg do spetnienia
ogromne zadania dla naszej gospodarki narodo-
wej. Wykonanie z honorem tego zadania w ra-
mach Planu Szescioletniego wymaga wielkiego
wvsilku ze strony wszystkich naszych pracow-
nikbw, wymaga inicjatywy i rzutkosci, jasnego
i trzezwego patrzenia na trudnosci i na srodki dla
ich zwalczania, wymaga kolektywnego wysitku
ludzi nauki i praktyki, kierownictwa i zespotow,
stwarza potrzebe zrozumienia caloksztattu na-
szej pracy, posiadania entuzjazmu i wiary
w socjalizm, ktérego podstawy mamy zbudowac
w okresie naszej szesciolatki i ktére na pewno
zbudujemy. Potrzebni sg sumienni budowniczy
peti inicjatywy i przedsiebiorczosci, karni i sa-
modzielni, ufni i krytyczni, samokrytyczni, zywi
ludzie, nowi ludzie, godni naszej epoki i ustroju.
Szkodliwi za$ sg apologetycy i powierzchowni
wychwalacze, tepi i_sztywni kancelisci.

llos¢ tych ostatnich nie jest na szczescie
wielka. Interes realizacji Planu Szescioletniego
wymaga, aby postawi¢ prace, ustali¢ metode
i styl dziatalnosci na wtasciwym poziomie, zgo-
dnie z tradycjg i doswiadczeniem budowniczych,
ktdrych praca data takie piekne owoce.

(pb)

w 0go6lnej wartosci produkcji i rzemiosta wynosit w r. 1950 ok. 94%, w ogdlnych

obrotach handlowych na szczeblu detalu -

nych catego rolnictwa - 10,5%".

(Zz referatu cztonka

ok. 80%, w stosunku do uzytkéw rol-

sekretariatu Biura Politycznego PZPR wicepremiera

Hilarego Minca na VI plenum KC PZPR).
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Surowiec
Produkcja zywca

Prof. Dr J. ROSTAFINSKI

lle poirinno

Siegam do Swoich starych przedwojennych
notatek statystyki rzeznej, wydaje mi sie bowiem,
Ze to, co tu podaje, nie odbiega od tego, z czym
sie dzisiaj spotykamy w odniesieniu do jakosci
ubojowej cielat.

Definicja brzmi: sztuka rzezna powinna wazyc¢
ponizej 125 kg. Wyjgtkowo mogg by¢ zaliczone
do takich cielgt sztuki ciezsze, o ile zostang za
takie uznane przez komisje wyceny materiatu
rzeznego, lub odpowiedzialnego kierownika tar-
gowicy.

Jak bylo do r. 1939 w odniesieniu do tej za-
sady, daje odpowiedz niniejsze opracowanie. Na
tle zas tych zestawien bedzie mozna sobie wy-
robi¢ zdanie, jakie braki.posiadaly cieleta ubo-
jowe i jakimi srodkami dato by sie obecnie wpro-
wadzi¢ stopniowg zmiane na lepsze?

Wychodzac z powyzszego okreslenia ustalono
za rok 1937—38, na ogdlng liczbe 8.200 cielat
nizinnych tylko 430 sztuk, tj. 2—5% o wadze
ponad 125 kg. W tej liczbie o wadze 126 do
130 kg — 135 sztuk, o wadze 131 do 140 kg —
154 szt. i wazacych ponad 140 kg — 141 sztuk.

Wobec wyzej ustalonych danych nasuwa sie
generalne pytanie, czy wagi cielgt moga dac
odpowiedZ o przynaleznosci cielecia do jakiejs
klasy ubojowej? Jesliby tak byto, dawaloby to
producentowi cenng wskazéwke i zapewnienie
przyjmowania dostarczanego towaru po odpo-
wiedniej cenie.

Z wyzej podanych 8.200 sztuk cielgt dalo sie
wyrozni¢ nastepujgce klasy wagowe:

waga ilo$¢ sztuk

do 40 ki 1.260
41— 50 1.380
51— 60 , 910
61— 70 , 660
71— 80 , 580
81— 90 , 680
91 — 100 ,, 750
101 — 110 770
1 — 120 560
121 — 130 355
ponad 130 , 295

Z zestawienia tych klas odpowiedz sama sie
nasuwa, tj. ze istniata przewaga cielgt w najlzej-
szych i lekkich ugrupowaniach, o wadze ponizej
50 kg (32%).

Ogotem te 8.200 cielagt zaliczono, wedtug ich
wartosci ubojowej, do nastepujacych klas:

Klasa A najlepiej tuczone,

dwuposladkowe i ssace 1400 sztuk — 24%

B $rednio utuczone i ssace 1400 , — 1%
C slabe, ssace 1150 , —14%
D stabe 3650 -45%
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irazyC ciele rzezne?

Najgorsza jakosciowo klasa D skladata sie
z cielat o wadze:

waga ilos¢ % %
ponizej 50 kg 2640 — 72
50— 59 , 70— 21
60— 69 , 140— 4
70— 79 , 50— 15
80— 89 , 30— 10
90— 99 , 10— 025
100 — 109 ,, 10— 025

czyli ze prawie 75% wszystkich cielgt klasy D
wazyto ponizej 50 kg, a 175 miedzy 50 a 59 kg
i zaledwie 7% mialo po 60 kg. Te ostatnie (7%)
byty niedozywionymi starszymi cieletami, cho-
wanymi bez staranniejszej pielegnacji.

Klasa C, skladajgca sie ze stabych, ssgcych
cielgt, przedstawiata nastepujgcy obraz:

waga w kg ilos¢ % %
50— 59 140 — 12
60— 69 490 — 43
70— 79 330—29
80— 89 120— 10
90— 99 30— 25
100— 109 30— 25
110 — 119 10— 10

Tu wiec przewaga, bo 75% cielat miesci sie
w wagach 60—80 kg, a 12% sg od poprzednich
Izejsze, za$ 16% ciezsze. Te lzejsze, to dos-
konaly materiat rzezny, tuczny, natomiast ciez-
sze byly to sztuki Zle pielegnowane, o rozpecz-
niatym przewodzie pokarmowym wskutek przeta-
dowania suchymi paszami objetosciowymi.

Klasa B rozpada sie na nastepujace grupy
wagowe:

waga w kg ilos¢ % %
60— 69 30— 2
70— 79 200— 14
80— 89 500 — 36
90— 99 440 — 31
100 — 109 150 —1
110-119 50— 4,0
ponad 119 30— 20

Z tego zestawienia wynika, ze 2/3 cielat klasy B
miesci sie w granicach wagowych od 80 do
100 kg, natomiast K6 jest lIzejszych od 80 kg
i rdwniez 1/6 czes¢ wybija sie ponad 100 kg.
Oczywiscie, ze przy takim ugrupowaniu sztuk
graja role nie tylko czynniki dziedziczne, ale
przede wszystkim pielegnacja i zywienie.
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W klasie A spotykamy cieleta o wysokich wa-
gach zywych, z podziatem na grupy:

waga w kg ilos¢ % %

80— 89 30— 2

90— 99 270 — 13

100— 109 680 — 29

110— 119 500 — 25

ponad 119 620 — 31

Waga sprzedazna kg do 50 50—59 60—69 70—79

Cielat sztuk 2640 910 660 580
Klasa A % — — - —
B % — — 5 34
» C % — 15 74 57
D % 100 85 21 9

~ Zestawienie powyzsze da sig stresciC nastepu-
jaco:

1) cieleta wazgce mniej niz 60 kg mieszczg
sie w klasie D i wsrdd nich najlepsze sg na po-
graniczu nastepnej klasy C;

2) cieleta wazace 60—80 kg zaliczone zostaly
do klasy C, a z nich 155, tj. lzejsze od 70 kg
powinny by¢ raczej przeniesione do klasy D,
a 1/3 o wadze powyzej 70 kg naleze¢ moze do
klasy B;

3) cieleta klasy B wazg srednio miedzy 80
a 100 kg, a z nich 1/5 zbliza sie do klasy C, za$
1/3 wazgca ponad 90 kg nalezy juz do kla-
sy A,

4) cieleta wazace ponad 100 kg — to klasa
A. Wsréd nich 1/5 stanowig lzejsze od 110 kg
i wilasciwie nalezatoby je zaklasyfikowac ja-
ko B.

Nalezy wyraznie podkresli¢, ze mowa jest tu-
taj o wagach zywych w rzezni, czyli, ze wagi te
sg hizsze od rzeczywistych, bo spowodowane
ubytkiem w czasie transportu oraz gtodzeniem.
Jak sg wysokie straty transportowe, wie w przy-
blizeniu kazdy nabywca znajgcy dtugos¢ trasy
i czas przewozu. Niemniej jednak, moze bedzie
interesujgce stwierdzi¢, jakie byly te straty
u omawianych tu cielat.

Straty na wadze zywej w czasie dostawy cielat.

Srednia wa- Przy dosta- Przy dostawie kolejowej
ga w oborze wie kolejo- ponad 300 km
w kg wej ponizej pojone nie poione
300 km na targowicy w %
w % w %

40 35—40 11—40 35—40

60 5,0 35—45 6,0

80 55—6,0 50 55—6,5

10 55 40—50 55—65

120 45—50 45—50 50—55

Rozumie sie, ze wymienione tu straty moga

w pewnych razach ulega¢ nawet wielkim odchy-
leniom indywidualnym i dlatego wskazane jest
przyjmowac okoto 2% w gore lub w dét, od liczb
tu podanych.

Analizujgc calty material wyzej omawiany do-
chodzi sie do wniosku, ze wagi zywe. cielat, ktére
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Zatem w tej najwyzszej klasie, poza kilkoma
sztukami, nie bylo Izejszych niz 80 kg, a $rednio
liczgc wszystkie sztuki wazyly ponad 100 kg.

Z danych wyzej przedstawionych nasuwa sie
wazny wniosek, a mianowicie, ze wartos¢ ubojo-
wa jest sprzezona z wagg zywg cielecia. A ze
tak jest, obrazuje to nam nastepujgce zestawie-
nie:

80—89 90—99 100—109 110—119 ponad 119
680 750 770 560 650
4 36 76 89 95
74 59 19 9 5
18 4 4 2 —
4 1 1 —

byly prawidtowo chowane i zywione, moga stu-
zy¢ do okreslenia przynaleznosci tych cielat do
grup o réznej wartosci rzeznej.

Na zakonczenie nie wolno poming¢ zastrzeze-
nia, ze powyzsze przyktady moga stanowi¢ pod-
stawe do wyceny tylko wtedy, jesliby sie miato,
jak tu, do czynienia ze wzglednie jednolitym ma-
terialem, to jest np. cieletami czarno-biatymi, ty-
pu nizinnego. Gdyby natomiast materiat byt bar-
dzo réznorodny pochodzeniem rasowym, wzgled-
nie skladat sie ze sztuk bezrasowych, czyli mie-
szancOw nieustalonych, wzglednie pochodzit
z réznych warunkoéw klimatycznych i terenowych
oraz réznit sie odmiennymi sposobami wychowu
i zywienia, to wowczas przytoczony tutaj podziat
mniejby sie mégt nadawaé¢ do podobnej klasyfi-
kacji i wyceny.

Czy u nas obecnie moze nastgpi¢ wyréwnanie

materiatlu rzeznego, chocby w pewnym przy-
blizeniu, skoro cieleta sg réznorodnego pocho-
dzenia.

Zapewne, ze trudno jest tego wymagac, jesli

cieleta rzezne pochodzg z réznych stron kraju
i co moze jest jeszcze wazniejsze, jesli sposoby
wychowywania i zywienia sg rdéznorodne. To
ostatnie wymaganie odnosnie ujednostajnienia
zywienia jest niestety u nas wtasciwie bez zna-
czenia dlatego po prostu, ze sie doprowadza na
rzez cieleta zbyt miode, oseski, zaledwie tygod-
niowe, ktére nie sg jeszcze zywione paszami.

Jest za$ rzecza ogdlnie stwierdzong, ze dobra
i wydajna cielecina pochodzi od 3-tygodniowych
cielat, ktére oprocz mleka jadlty pasze dodatko-
wg — Srute zbozowg z otrebami i siano.

Zatem wniosek, ktOry wyciggamy z powyz-
szych zestawien, bedzie ten, ze winien by¢ usta-
lony wiek cielat, ponizej ktérego nie byloby wol-
no dostarczac je do rzezni, a po drugie, by droga
oficjalnych wskazan, pouczy¢ hodowcow spot-
dzielni produkcyjnych i zarzady majgtkéw pan-
stwowych, ze cieleta przeznaczone na rzez nalezy
nie mniej troskliwie zywi¢ i pielegnowaé, niz
cieleta przeznaczone do chowu.

Zachetg do przeprowadzenia tych wskazan

w zycie, powinnaby by¢ wyzsza cena zywca za
taki wtasciwy materiat rzezny.
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W alka z grypa sSiuin in tuczarniach
przemystowych

Grypa s$win jest schorzeniem, ktére w tuczar-
niach przemystowych trzody chlewnej moze spo-
wodowaé powazne straty i uniemozliwi¢ wyko-
nanie szeroko zakrojonych planéw dostawy, tak
pod wzgledem jej terminéw jak i zywej wagi.
Wobec zjawienia sie jej w szeregu tuczarn, aktu-
alna jest sprawa zapoznania sie z jej objawami
i metodami walki.

W Niemczech straty wywotane grypa $win,
w ciggu tylko jednego roku, siegaly sumy wielu
milionéw przedwojennych marek. W okresie oku-
pacji widziatem chlewnie, w ktérych z powodu
grypy trzeba byto hodowle $win zlikwidowaé na
skutek jej zupeinej nieoptacalnosci.

Grypa S$win, nazywana dawniej chroniczng
postacig zarazy $win, jest zakaznym schorzeniem
trzody chlewnej, ktére nie posiada tendencji do
gwaltownego przerzucania sie z zagrody do za-
grody, lecz ktére w sposéb niedostrzegalny,
a jednak staly, szerzy sie w danej chlewni od
zwierzecia do zwierzecia, dziesigtkujac pogtowie
gtéwnie sztuk miodych. Schorzeniu ulega mio-
dziez, z reguly w pierwszych 6 tygodniach
zycia. Osobniki w wieku powyzej 4 miesiecy cho-
ruja rzadziej i schorzenie ma wtedy przebieg
Izejszy. Niehigieniczne i nieodpowiednie warun-
ki bytowania mogg i u tych sztuk powodowac
wystepowanie ciezkich powiktan pogrypowych
0 znacznym procencie strat.

Pierwsze objawy chorobowe dotknietych grypa
prosiat sg tak stabo widoczne i wywotujg tak nie-
znaczne zaburzenia w ogélnym stanie zdrowia,
ze tylko wytrawny i baczny obserwator jest
w stanie je zauwazy¢. Pierwszymi widocznymi
objawami zakazenia jest apatia, zmienna che¢ do
ssania oraz blados¢ powilok zewnetrznych. Jako
wyraz zapalenia spojéwek pojawia sie Sluzowy,
a pozniej Sluzowo-ropny wyplyw z oczu, ktory
mozna czesto dostrzec w postacji jasnobrgzo-
wych strupkéw, przyschnietych do skoéry okolic
oczu. Po 1— 2 tygodni pojawia sie, jako cha-
rakterystyczny gtéwny symptom schorzenia, gte-
boki, wilgotny i bolesny kaszel, wystepujgcy
zwlaszcza wtedy, gdy zwierzeta zostang zmuszo-
ne do szybszego ruchu. Prosieta kichajg
1prychaja, zwtaszcza w trakcie jedzenia. Na sku-
tek kataru nosa i wywotanego nim czesto zatka-
nia nozdrzy, oddychanie bywa utrudnione i przy-
spieszone, a po lekkich nawet wysitkach fizycz-
nych tatwo wystepuje dusznos¢. Kaszel z poczat-
ku jest rzadki,, dajagc jakby obraz atakow
kokluszowych,p6zniej staje sie czestszy o charak-
terze dychawicznym.

Réwnoczesnie ze zmianami drog oddechowych,
a nieraz i wczesniej, dochodzi do tego, ze na sku-
tek kataru zofgdka i jelit wystepujg objawy cho-
robowe przewodu pokarmowego z cuchngcymi,
cienkimi biegunkami, rzadziej zatwardzeniem.

Prosieta dotkniete grypa pozostajg daleko w ty-
le w swoim rozwoju fizycznym w stosunku
do zdrowych roéwiesnikéw, wyrdzniajagc sie od
nich szaroziemistym wygladem, o nastroszo-
nym, pozwijanym i matowym uwiosieniu. U pro-
sigt tych, zwlaszcza u osobnikéw 2—4-miesiecz-
nych wystepujg czesto zmiany na skorze w po-
staci wykwitow, ulegajgcych szybko zestrupieniu.
Zmiany skérne mogg mie¢ charakter szerokich,
rozlanych po calej skérze strupéw lub ograni-
cza¢ sie do gniazd okraglych — dajacych wy-
glad osutk’i, traktowanej i czesto btednie nazywa-
nej niewinng i nieszkodliwg ospa prosiat
(ospice). U starszych zwierzat grypa wystepuje
czesto w postaci utajonej, cechujgcej sie pod-
wyzszeniem temperatury ciata i utrudnionym,
ciezkim oddechem.

Grypa swin powstaje przez dziatanie 2 czyn-
nikbw zakaznych. Najpierw dostaje sie wraz
z wdychanym powietrzem do ptuc wirus (zara-
zek przesaczainy), jako najwazniejszy i naj-
istotniejszy czynnik zakazenia i usadawia sie na
btonie $luzowej oskrzeli. Rozmnazajgc sie na
niej wywotuje nieznaczne, zewnetrznie nie do
rozpoznania, zmiany w tkance ptucnej — w po-
staci mikroskopijnych uszkodzen $luzéwki i od-
padania powierzchownych warst jej nablonka. Te
na pozér nieznaczne zmiany, wywotane przez wi-
rusa, umozliwiaja roéznym rodzajom bakterii
a przede wszystkim pateczce influenzy .Swin
wtargniecie do ostabionej tkanki ptucnej, roz-
mnazanie sie w niej i wywotywanie gtebiej sie-
gajacych zmian tkankowych.

Zarazek grypy zostaje wydalany na zewnatrz
z moczem i kalem, z wyciekiem nosowym,
a przede wszystkim z plwocing w czasie kaszlu.

W ten spos6b schorzenie przechodzi ze zwie-
rzecia na zwierze. Najczestszym sposobem sze-
rzenia sie infekcji w chlewni jest zakazenie kro-
pelkowe, przez zawieszone w kroplach wykrztu-
sSmy .zarazki. Rozprzestrzenianie sie schorze-
nia droga krwiobiegu nie ma miejsca.
Stwierdzenie kropelkowego sposobu zakazania
jest nadzwyczaj istotne i wazne, jesli idzie
o walke z grypa prosiat. Przez nowozakupione,
odsgdzone, chore prosieta choroba zostaje zawle-
czona do nowych zagréd. Wazng role w szerze-
niu sie grypy petnig przeziebienia, niehigieniczne
warunki utrzymania i zywienia i one to gtdwnie
powoduja w organizmie miodych sztuk powsta-
nie anormalnego stanu zdrowia, stwarzajgcego
korzystny grunt dla wtargniecia wymienionych
2 czynnikbw zakaznych — wirusa i bakterii
wtérnych. Zimny i wilgotny, brudny i ciemny
chlew to sprzymierzeniec grypy Swin.

Schorzenie wybucha najczesciej zimg i w tej
porze roku przebieg jego jest najciezszy. W przy-
padkach, gdy choroba trwa diugo — rozwija sie
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anemia i zupelne wyniszczenie organizmu, pro-
wadzace do charfactwa.

W rezultacie powstajg chartaki nie nadajgce
sie do dalszej hodowli i nie przybierajace na
wad7e mimo najtroskliwszej opieki.

Wystepujacy u prosigt chroniczny zakazny
katar nosa, cechujacy sie nagromadzeniem
Sluzu i ropy w jamach nosowych i przynosowych,
jest ograniczong do gornych drég oddechowych
grypa. Zwalczenie grypy prowadzi i do zniknie-
cia tego schorzenia.

Walka z grypa swin inaczej musi ksztattowac
sie w chlewniach gospodarstw rolnych produ-
kujacych materiat hodowlany i inaczej w tuczar-
niach przemystowych trzody chlewnej, ktére nie
maja wplywu na ksztaltowanie warunkéw byto-
wania okresu wczesnej miodosci kupowanych
przez swoje ekspozytury zwierzgt. Tuczarnie.
otrzymuja juz materiat w znacznym procencie
zakazony grypa. Walka z grypa w tuczarniach
winna uwzglednia¢ trzy nastepujgce momenty:
1) skup i transport prosiat,

2) rozlokowanie prosigt w chlewniach,
3) higiena, warunki bytowania i zywienie.

Okres wrazliwosci na grype przypada na wiek
3-4 miesiecy. Nie powinno sie kupowac prosigt
w wieku ponizej 3 miesiecy. Personel przeprowa-
dzajacy skup winien zna¢ i umie¢ rozpoznawac
widoczne objawy grypy. Nie nalezy kupowaé
prosigt wychudzonych tub takich sztuk, ktore
pozostaty w tyle w swoim rozwoju fizycznym
w stosunku do wspoéttowarzyszy tego samego
miotu. Niejednokrotnie prosieta dotkniete grypa
czynig wrazenie zupetnie zdrowych sztuk. Zmu-
szone jednak do nagtego wysitku (chocby przez
przepedzenie na wozie) Iub sprowokowane
w inny sposob, zaczynajg kaszle¢. Kaszel ten jest
nadzwyczaj charakterystycznym objawem grypy
i kupno takich prosigt, niejednokrotnie cechu-
jacych sie dobrag kondycjg fizyczng, stanowi
zawsze powazne niebezpieczenstwo zawleczenia
grypy do chlewni tuczarnianych. Do objawéw
nalezg réwniez strupy na skoérze i biegunki.
Eliminowanie od skupu, a przez to od wprowa-
dzenia do tuczarh prosigt podejrzanych o grype
posiada i drugi, szerszy aspekt ekonomiczno-gos-
podarczy. Prosieta te, w zmienionych i nowych
warunkach, z jakimi spotykaja sie na terenie
tuczarn, posiadajg wybitnie zmniejszone szanse
wyzdrowienia i przezycia, anizeli przy pozosta-
wieniu ich w , dotychczasowych warunkach
matych gospodarstw chtopskich. Dobrze przepro-
wadzona selekcja skupowa prosiat praktycznie
zmniejszy ilos¢ wprowadzanych do chlewni tu-
czarnianych zakazonych grypa sztuk oraz procent
straty w czasie tuczu. Stworzenie na terenie tu-
czarn  w  przysztosci nowoczesnych prewen-
toriow grypowych pozwoli na mniej rygorystycz-
ng selekcje skupowa prosiat.

Transport zakupionych prosigt do baz tuczar-
nianych winien by¢ tak zorganizowany, aby
zmniejszy¢ do minimum mozliwosci przeziebien
w drodze. Przeziebienia i niewygody podrézy
moga w organizmie tych prosiat, ktére znajdujg
sie w stanie utajonego zakazenia grypowego,
wywotaé, na skutek ostabienia i obnizenia sit
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odpornosciowych organizmu, wybitne zaostrze-
nie standw zapalnych pluc przez wtargniecie do-
datkowych zakaznikdw do ostabionej tkanki
ptucnej. W efekcie nieodpowiednio zorganizowa-
nego transportu, w kilka dni po zainstalowaniu
prosigt w bazach, dochodzi¢ moze do masowego
padania prosigt, nasuwajgcego podejrzenie groz-
nej epizoocji. W czasie transportu, dokonywane-
go otwartymi samochodami, prosieta winny by¢
zabezpieczone, zwlaszcza w dniach chtodnych,
od pedu zimnego powietrza przez odpowiednie
ostoniecie $cian bocznych wozow, przez wysianie
wozéw dostateczng iloscia suchej stomy i u-
szczeinienie nig wszelkich szpar. W dniach desz-
czowych wozy winny by¢ okryte brezentem.
Transport winien by¢ tak roztozony w czasie, aby
prosieta mogly by¢ bezposrednio po przybyciu
do baz natychmiast wytadowane. Choroba tran-
sportowa prosigt, objawiajgca sie zapaleniem
stawéw i bton surowicznych, a wystepujgca po
diuzszych transportach, wywotana jest przez te
same zarazki, ktore towarzyszag grypie.

Po zainstalowaniu prosigt w bazach, rozpo-
czyna sie dla nich przepisany okres kwarantanny,
po uptywie ktérego prosieta zostajg rozlokowane
w poszczegolnych kojcach chlewni. Rozmiesz-
czenie prosigt w kojcach w grupach wediug
wagi, stanu odzywienia i kondycji fizycznej, bez
réznicowania zdrowotnosci  osobnikow, jest
nieistotne i niebezpieczne. Sztuki bowiem zdrowe
bez przerwy narazone sa na zakazenie grypa
droga kropelkowg — przez umieszczone z nimi
na pozér zdrowe, jednak kaszlgce osobniki,wy-
dzielajagce w wykrztusinie oraz w swoich wy-
dalinach zarazki grypy. Dlatego kardynalnym
postulatem skutecznej walki z grypg Swin w tu-
czarniach winno by¢ jak najwczesniejsze doko-
nanie selekcji prosigt, pod katem zewnetrznej
obserwacji dostrzegalnych objawéw grypowych.

Prosieta nalezy podzieli¢ na trAy grupy. Grupe
pierwszg stanowi¢ bedg prosieta o rzucajgcych
sie w oczy objawach grypowych, wychudzone —
0 wyraznych cechach wyniszczenia. Ta grupa
prosigt zostaje wedlug wagi i kondycji umiesz-
czona w poszczegolnych kojcach odizolowanej
chlewni. Te prosieta z w. w. grupy, ktére w ciggu
kilku tygodni, mimo zapewnienia im nalezytej
opieki, nadal nie beda poprawia¢ swego stanu
odzywienia, ulegajgc dalszemu postepujagcemu
chartactwu, nalezy jako bezuzyteczny do dalszej
hodoWii materiat, po zasiegnieciu opinii lekar-
sko-weterynaryjnej, przeznaczy¢ do wybicia. Do
drugiej grupy nalezy wydzieli¢ prosieta o do-
brym stanie odzywienia, wykazujgce jednak po-
dejrzane objawy grypowe, przede wszystkim
kaszel, chocby objaw ten wystepowal tylko po
przepedzeniu zwierzat w kojcach. Grupe te na-
lezy uzupetnia¢ w miare wykrywania nowych ka-
szlacych osobnikéw. Druga grupa prosigt zostaje
umieszczona w kojcach réwniez wedlug wagi
1 kondyciji.

Nalezy dazy¢ do tego, by w poszczegoinych
kojcach znajdowaty sie osobniki o zblizonej
wadze i walorach fizycznych, aby w ten sposéb
stworzy¢ mniej wiecej rowny dla wszystkich
prosigt start zyciowy.
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Trzecig grupe prosigt stanowig sztuki zdrowe,
nie kaszlace, bez jakichkolwiek objawow choro-
bowych. W grupie tej jednak znajdzie sie zawsze
pewna ilos¢ sztuk o utajonym zakazeniu grypo-
wym, ktére w wieku starszym, pod wptywem do-
datkowych czynnikbw obcigzajagcych organizm
(tucz), zacznie przechodzi¢ w forme objawowa,
manifestujgcg sie przewaznie kaszlem, przy za-
chowanym przyroscie wagowym. Z chwilg poja-
wienia sie takich sztuk, nalezy je oddzieli¢ w o-
sobnych kojcach, segregujac je znowu wedtug
wagi i kondyciji, traktujac je tak jak osobniki
grupy drugiej.

W higienie chowu nalezy zwréci¢ uwage, by
szczegolnie kojce chlewni odizolowanej, miesz-
czacej pierwsza grupe prosigt oraz kojce grupy
drugiej byty ciepte, suche, o duzym dostepie
Swiatta i Swiezego powietrza. Bezposrednio po
zainstalowaniu prosigt w chlewniach nalezy
przede wszystkim od sztuk nalezacych do grupy
I i Il pobra¢ proby katu i przesta¢ je do tereno-
wego wojewodzkiego zaktadu higieny wetery-
naryjnej, w celu wykrycia osobnikéw dotknietych
inwazjg pasozytniczg i ich skutecznego odro-
baczenia. W wypadkach pozytywnych, po doko-
nanym odrobaczeniu, nalezy przeprowadzi¢ po-
nowne  kontrdine badanie katu. Analiza
parazytologiczna oraz higiena chowu i zywienia
prosiat dotknietych grypg ma na, celu wyelimino-
wanie wszelkich dodatkowych szkodliwych dla
zdrowia czynnikéw, ktdre mogtyby komplikowaé
przebieg choroby lub opdznia¢ powrét do zdro-
wia.

Prosietom nalezy zapewni¢ mozliwos¢ prze-
bywania na sSwiezym powietrzu, na wybiegach.
Wybiegi winny by¢ tak rozmieszczone, aby pro-
sieta poszczegolnych grup nie mogly stykaé sie
z sobg. Kojce ze sztukami chorymi muszg by¢ tak
potozone, a $ciany boczne szczelne, aby unie-
mozliwi¢ kropelkowe zakazanie sztuk zdrowych.
Obsade tych kojcéw nalezy otoczyé specjalng
opiekg i stworzy¢ dla nich mozliwie najlepsze
warunki bytowania, higieny i zywienia. Karma
prosigt winna zawiera¢ odpowiednie ilosci lek-
ko strawnego biatka (mleko) i uwzglednia¢ zapo-
trzebowanie soli mineralnych i witamin. Nalezy
unika¢ podawania nadmiernych ilosci ciezko
strawnego biatka (maczki miesne).

Dr J. WISNIOWSKI
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W miesigcach letnich wskazane sg -zielonki,
zwlaszcza lucerna. Zimg — podawanie tryn
z siana, z lucerny, z dodatkiem drobno siekanej
marchwi oraz przestrzeganie, by ziemniaki bytly
zawsze parowane bez dostepu powietrza — za-
spokoi zapotrzebowanie prosigt w najniezbed-
niejsze ilosci witamin. Witamine ,D“ mozna
uzyska¢ w okresie zimowym przez umieszczenie
szpilek sosnowych na kilka dni w wodzie prze-
gotowanej, w temperaturze pokojowej. Pilyn po
przecedzeniu — w malej ilosci dodaje sie prosie-
tom do karmy. Codzienne wietrzenie, storice, uni-
kanie wilgoci, sucha czysta $ciotka — sg czynni-
kami utatwiajgcymi zwalczenie i zapobiegajacy-
mi grypie.

Sztuki kaszlace, z chwilg uzyskania przez nie
wagi zblizajacej sie do norm wymaganych od
sztuk rzeznych, stanowig powazne niebez-
pieczenstwo dla wypetnienia planu dostawy.
Chroniczne, rozlegle przewaznie w tym wieku
zmiany zapalne ptuc oraz intensywny tucz stwa-
rzajg tak silne obcigzenia narzadu krazenia, ze
wiele sztuk ginie nagle w nocy, na skutek zwy-
rodnienia miesnia sercowego. Aby unikng¢ tych
strat, nalezy sztuki takie podda¢ konsultacji
lekarsko-weterynaryjnej.  Stwierdzenie u tych
sztuk podwyzszonej' temperatury ciata moze
Swiadczy¢ o zaostrzaniu sie procesu chorobowe-
go i komplikowaniu go przez zakazenia wtérne
0 charakterze ropnym. Warto$¢ rzezna tych sztuk
nakazuje daleko idgca ostroznos¢. Przy zlej pro-
gnozie lekarsko - weterynaryjnej nalezy osobniki
takie przeznaczy¢ do selekcji towarowej, a nie
czeka¢ az w najlepszym razie, uboj z konieczno-
Sci  bedzie dopiero rezultatem niedopatrzenia
1 braku decyzji.

Walka z grypa na terenie tuczari stanowi po-
wazng pozycje na drodze urealniania i termino-
wego wykonania Planu SzesScioletniego w sek-
torze przemystowo-miesnym. Do walki z tym
schorzeniem nalezy bezwzglednie -zmobilizowac
personel zajety bezposrednio w chlewniach, o-
mawiajgc na naradach produkcyjnych skuteczne
sposoby walki, a poprzez wspoétzawodnictwo na
tym odcinku pracy dazy¢ do jak najlepszych jej
wynikow. Skuteczny efekt walki z grypg w tu-
Czarniach winien by¢ miernikiem socjalistycznej
oceny wartosci pracy danej tuczami.

Chleiup izolacyjne | pomieszczenia do sekcji

uj

W okresie mojej pracy z ramienia wojewodz-
kiego zaktadu higieny weterynaryjnej w Krako-
wie, miatem moznos¢ zwiedzenia kilku tuczami
Swinn na terenie naszeuo wojewo6dztwa.

Nasunelo mi sie szereg spostrzezen, z kto-
rych w niniejszym artykule pragne poruszyc
sprawe chlewow izolacyjnych i urzgadzenia
w nich pomieszczen do wykonywania sekciji.

tuczarniach

Artykut méj bedzie zapewne dyskusyjny,
gdyz wyzej wymienione sprawy majg duze zna-
czenie dla higieny, przeto wielu tak lekarzy
wet. jak i hodowcoéw zechce sie prawdopodob-
nie wypowiedzie¢ na ten temat.

Zastrzegam sie, ze artykut moj nie bedzie
wyczerpujacy, celem jego ma by¢ przedstawie-
nie warunkéw, jakie powinny by¢ w tuczarniach,
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oraz podanie, jak wyobrazam sobie urzadzenie
takiego chlewu i pomieszczenie w nim pokoju
sekcyjnego.

Chlew izolowany, czyli oddziat zakazny wy-
obrazam sobie jako barak nawet drewniany
(przynajmniej na razie), wybudowany na ubo-
czu, zdata od gtéwnych drog tuczami, najle-
piej wsréd drzew. Wielko$¢ jego bedzie zaleza-
ta od wielkosci tuczami. Barak ten wraz z przy-

legtlym wilasnym gnojowiskiem i grzebowis-
kiem powinien by¢ ogrodzony ptotem lub przy-
najmniej drutem. Przy jedynym  wejSciu

w ogrodzeniu powinna sie znajdowac tablica
z wyraznym napisem np. ,Chlew zakazony —
wstep surowo wzbroniony*. Nie bede wnikat
w szczegoly budowy samego chlewu, podkresla-
jac tylko niektére konieczne moim zdaniem
urzadzenia. Wejscie do baraku powinno by¢
jedno, drzwi otwierane na zewnatrz tak, by

Rys. 1 1— ogrodzenie chlewu, 2 — gnojowisko, 3 — grzebowisko, 4 —

Swin, 5— wycieraczki,
lampy, 11 — st6t sekcyjny, 12
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-- okno, 13

MIESNA 77

w progu dato sie umiesci¢ wycieraczke do od-
kazania butéw, o takich wymiarach, by nie dalo
sie jej przekroczy¢. Najlepsze sg ptaskie skrzyn-
ki wypetnione trocinami z odpowiednim $rod-
kiem odkazajgcym. Czes¢ chlewu oddzielona
pelng Sciankg z drzwiami stanowi¢ ma pomie-
szczenie, w ktérym lekarz wet. mogitby sobie
przygotowa¢ odpowiednie instrumenty do za-
biegbw na Swiniach chorych Ilub wykonywac
sekcje. Pomieszczenie to powinno mie¢ podioge
betonowa, z lekkim nachyleniem do Scieku
uchodzacym do gnojowiska. Aby zapewnic
dobre oswietlenie, pokdj ten powinien posiadac
duze jedno lub dwa okna, mozliwie od pot-
nocy, chronione w lecie siatkg przed muchami.

Na zatgczonym szkicu sytuacyjnym przed-
stawiam projekt najprostszego oddziatu zakaz-
nego i rodzaj sprzetdbw, w pokoju sekcyj-
nym (rys. 1).

pomieszczenie dla

6 — szafa, 7 — wieszak, 8 — umywalnia, 9— Sciek (otwor), 10 —
—tawka, 14 — apteczka, 15 taboret, 16— sto-

lik, 17 — polka.

Podaje réwniez projekt wyposazenia pokoju sekcyjnego:

Rys. 2. Stot sekcyjny: nachylony (a), zatamany (b), -z rurkag -$ciekowg (c).
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1 st6t sekcyjny — moze by¢ zupetnie prowizoryczny,
lecz oczywiscie lepiej, gdy bedzie miat pokrycie blacha,
odpowiednie nachylenie, Sciek itp. jak np. na rys. 2

1 stolik do pisania wraz z taboretem;

1 polka drewniana przybita nad stolikiem dla usta-
wienia podrecznych rzeczy;

1 szafka — apteczka, przybita na Scianie. O wyposa-
zeniu apteczki niechaj wypowiedzg sie lekarze — praktycy
(leki, narzedzia);

1 szafa na podreczny magazynek srodkéw odkazajg-
cych itp.;

1 tawka na 2—3 osoby;

1 wieszak — mogg by¢ haki wbite w Sciane;

2 lampy naftowe ,stajenne“, wiszace od powaty na
drutach po obu stronach stotu sekcyjnego tak, by go row-
nomiernie oswietlaty;

2 wiadra na wode;

2 wiadra do wynoszenia odpadkéw posekcyjnych;

1 garnek blaszany poj. 0,5—1 litra do polewania oglg-
danych narzadow;

1 siekiera;

2 zwykle noze ,kuchenne“;

Inz. M. NOWAK
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1 kamien do ostrzenia nozy;
1 dtugi fartuch gumowy;
1 para rekawiczek gumowych;
1 para wysokich butéw gumowych;
1 biaty ptaszcz lekarski;
1 miednica na stojaku;
recznik, mydio, szczotka do rak;
1 rondel poj. 2 litr z pokrywg — do gotowania na-
rzedzi (lepiej sterylizator);
1 lampa prymusowa (jak do grzania kolby do lutowa-
nia) — do grzania wody;
1 stojak tréjndg, do ustawienia nad lampg rondla
Z narzedziami.

Wszystkie te sprzety, ktorych nabycie Iub
sporzadzenie we wiasnym gospodarskim zakre-
sie nie nastrecza prawie zadnych trudnosci,
muszg by¢é umieszczone stale w pokoju sekcyj-
nym i absolutnie nigdzie nie wynoszone ani
wypozyczane.

Doswiadczalny stajenny opas owiec

Duzy procent wybrakowanych z hodowli owiec
idzie na rzez w stanie chudym. Jakos¢ tego
miesa mozna podnie$¢ przez podtuczenie owiec
paszami tanimi, jak wytloki suszone i siano.

Chuda sztuka poddana ubojowi nie da miesa
soczystego i hnie podniesie popytu na wysoko-
wartosciowg pod wzgledem kalorycznym —
baranine.Aby temu zaradzi¢ — Centrala Miesna
na jednej ze swoich baz przeprowadzita w roku
biezgcym doswiadczalny opas owiec.

Do opasu wzieto owce takie, jakie sie
powszechnie zdejmuje z rynku na ubdj, a wiec
owce wybrakowane z hodowli, ktére jako
materiat opasowy w wiekszosci wypadkéw nie
byly odpowiednie ani wiekiem, ani rasa.

Owce zostaly podzielone na dwa stada: jedno
stado z owcami typu prymitywnego (Swiniarki
i wrzoséwki) i drugie stado o typie miesno-
welnistym, owcy merynosowej. Oba stada zywio-
ne byly identycznie wytltokami suszonymi i sia-
nem z dodatkiem soli mineralnych. (Poétora kg
siana i pol kg. wyttokébw na dobe dla 1 sztuki
do 50 kg. zywej wagi).

Wstawione owce zaliczone byly do klasy
[ i IV. Opas trwat 82 dni. Po 40 dniach
18,5% Swiniarek zdjeto z opasu, tzn. te sztuki,

.Produkcja zwierzeca, na odcinku, ktorej w ciggu poprzednich

ktérym nie przybywato na wadze, natomiast po
zakonczeniu opasu 288 sztuk zostalo sprze-
danych w nastepujacych klasach:

Owce Ekstra | n 11 \Y razem
Swiniarki - 7 70 %) 17 148 szt.
meryno-prekos 5 63 67 4 1 140 szt.

razem 5 70 137 58 18 288 szt.

Przecietny przyrost na wszystkich Swiniarkach,
liczac takze 18,5% wybrakowanych — wynidst
11,6% a meryno-prekosow 22% na 1 sztuce.

Jesli chodzi o owce typu miesno-wetnistego,
to przeznaczone na rzez tylko w stanie zupetnego
upasienia (klasa Ekstra i 1) — daja najwieksze
przyrosty wagowe i podnoszg jakos¢ miesa.

Doswiadczenie niniejsze wykazato niedosta-
teczny wynik w przyroscie wagowym dla prymi-
tywnej owcy krajowej, jakg jest Swiniarka,
w przeciwienstwie do owcy miesno - welnistej
merino-prekos. Mimo tych wynikéw, kalkulacja
intensywniejszego zywienia polega na uzyskaniu
znacznej poprawy jakosci miesa. Ma to duze
znaczenie dla spopularyzowania konsumpcji mie-
sa baraniego, wartos¢ ktérego na ogdl nie jest
dotychczas doceniana, mimo ze pod wzgledem
odzywczym jest cenniejsza od miesa wolowego.

lat byt odczu-

wany niedobdr, wzrosta w r. 1950 w poréwnaniu z r. 1949 o ok. 24%".

(Z referatu

cztonka sekretariatu

Biura Politycznego PZPR wicepremiera

Hilarego Minca na VI plenum KC PZPR).
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O irtasciirych kryteriach klasyfikacji
trzody chleirnej

Pod nazwg zywca trzody chlewnej nalezy ro-
zumie¢ zwierzeta gotowe do uboju, poczawszy od
chwili wigczenia ich do obrotu towarowego. Sta-
nowig one surowiec dla rzemiosta rzezniczego
i dla przemystu miesnego, stad podstawg do kla-
syfikacji zywca musi by¢ spodziewana ilos¢ i ja-
kos¢ produktéw ubojowych, jaka moze by¢ z nie-
go otrzymana.

Ze wzgledu na to, ze klasyfikacja zywca stuzy¢
ma potrzebom obrotu towarowego, oparta by¢
musi ona na cechach tatwych do obiektywnego
stwierdzenia, a nawet o ile moznosci wymie-
rzalnych. Z tego samego powodu tylko podsta-
wowe zasady tej klasyfikacji ustalane bywaja
w sposob niezmienny na dluzsze okresy czasu,
natomiast przegrupowanie poszczegOlnych klas
zywca zachodzi stosownie do aktualnych po-
trzeb obrotu.

Nalezy mie¢ na uwadze, ze klasyfikacja zywca
jest skutecznym narzedziem polityki gospodar-
czej i hodowlanej. Znaczenie klasyfikacji polega
tu gléwnie na stopniu i rodzaju zréznicowania,
ktére z kolei decyduje o mozliwosciach zrézni-
cowania cennika. Jednakze juz sam fakt wyo-
sobnienia i charakterystyki pewnych klas zyw-
ca moze wywiera¢ ogromny wpltyw na produk-
cje zywca rzeznego i hodowlanego. Przy Kkla-
syfikacji zywca brane by¢é musza pod uwage
z jednej strony mozliwosci wytwoércze produ-
centéw, z drugiej zas strony potrzeby i wyma-
gania przetwércow. Pomiedzy jednymi i drugi-
mi utrzymana by¢ powinna racjonalna réwno-
waga, gdyz naruszenie jej moze badz wywotac
obnizenie jakosci wytwarzanego towaru, badz,
co gorsze, kosztem przejsciowej poprawy jakos-
ci, wplyng¢ moze ujemnie na wyniki hodowli.

Po powyzszych uwagach ogélnych, przejdzmy
do szczego6towych rozwazan nad zasadami klasy-
fikacji zywca trzody, chlewne;.

Rozpatrzmy najpierw zagadnienie pici. Ma-
ciorki, ktdre nigdy nie byty w cig-
Zzy i wieprze kastrowane w pro-
si?cym wieku traktowane sg niemal ze z re-
guty jako jedna grupa, pomimo ze ze wzgledu
na wartos¢ rzezng istniataby tu pewna pod-
stawa do zréznicowania. Maciorki majg bowiem
zwykle grubsze podbrzusze oraz nieco ciensza
i rowniejszg stonine grzbietowa i dlatego nadaja
si? lepiej od wieprzkow do produkcji bekondw.
Dla tgcznej grupy maciorek i wieprzkdéw nie ma
u nas specjalnej nazwy, w angielskiej termino-
logii targowej nazywa sie je clean pigs.

Osobng grupe stanowig maciory, do ktérych
zalicza sie réwniez ciezarne pierwiastki. W obo-
wigzujacej dzi$ u nas klasyfikacji (1) pod wzgle-

dem wartosci stawia sie ie na réwni z poz-
nymi kastratami (ang. ,stags").
Wydaje sie to niestuszne, gdyz maciory aw szcze-
golnosci mtode maciory pierwiastki stanowi¢ mo-
ga po utuczeniu pierwszorzedny towar miesno-
stoninowy lub stoninowy, natomiast pézne kas-
traty zachowujg prawie zawsze szereg cech knu-
rzych (grubsza ko$¢, grubsza skoéra, przebudo-
wanie przodu, rozwiniete pracie i puzdro itp.),
ktére obnizaja ich jakosc.

Warto$¢  rzezna niekastrowanych
knurdw jest bardzo obnizona na skutek nie-
znosnego zapachu miesa i ttuszczu. Te dyskwa-
lifikujgca ceche, cho¢ w zazwyczaj nieco mniej-
szym stopniu posiadajg réwniez jedno lub dwu-
jadrowe wnetry (ang. ,rigs“)-.Stad tak knury
jak i wnetry zalicza sie u nas do najnizszej kla-
sy ,chudzcow i brakéw*.

Wiek trzody jest, jak wiadomo, czynni-
kiem, ktéry w duzym stopniu decyduje o jej war-
tosci rzeznej, a w szczegolnosci o jakosci miesa.
Bytoby wiec stuszne i wskazane uwzglednianie
wieku przy klasyfikacji zywca. Oznaczanie wieku
na podstawie jednego do$¢ obiektywnego kry-
terium, jakie stanowi¢ mogiby stan uzebienia, na-
trafia jednakze u zywych sztuk na tak wielkie
trudnosci, ze poprzestaje sie w tej mierze co naj-
wyzej na przyblizonych wskazéwkach, jakich
dostarcza ogélny stan rozwoju zwierzat. Précz
tego stara sie zapobiec podazy sztuk w nieodpo-
wiednim wieku przez stawianie stosownych wy-
magan przy uregulowanej dostawie zywca
(kontraktaciji).

Klasyfikacja typow uzytkowych trzody chlew-
nej opiera sie na fizjologicznych cechach dojrze-
wania i wzrostu. W klasyfikacji zywca natomiast
w glébwnej mierze opieramy sie obecnie z konie-
cznosci na cechach rozpoznawalnych zewnetrz-
nie w ciggu bardzo krétkiego koricowego okresu
zycia zwierzecia, podczas gdy takie czynniki, jak
pochodzenie, szybkos$¢ rozwoju, zastosowane zy-
wienie itp. czesto w ogdle nie mogg by¢ brane
w rachube. Totez typ uzytkowy o tyle tylko znaj-
duje swoj wyraz w klasyfikacji zywca, o ile uwy-
datnia sie w budowie zwierzat lub o ile mozna
go odgadng¢ na podstawie tatwej do okreslenia
przynaleznosci rasowe;.

Duze réznice w budowie ciata, ktére mogg by¢
odniesione do réznic w typie uzytkowym, od-
zwierciedlajg sie rowniez wyraznie w jakoSci
rzeznej zwierzat, a przede wszystkim w stosunku
tluszczu do miesa w tuszy. Zgodnie z wtasci-
wosciami  gtownych typow uzytkowych mozna
przewidzie¢, ze sposrdd tucznikow o tej samej zy-
wej wadze (np. okoto 100 kg) tuczniki typu sto-
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ninowego. dadza najwiecej tluszczu i najmniej
miesa, tuczniki typu miesnego odwrotnie — naj-
mniej tluszczu i najwiecej miesa, za$ tuczniki
typu miesno-tluszczowego zajmg miejsce po-
Srednie. Dane z licznych doswiadczen catkowi-
cie potwierdzajg te przewidywania.

sSwinie o wyraznie stoninowym typie uzytko-
wym odgrywaja u nas w tej chwili bardzo malg
role w obrocie i wyrdznianie ich w klasyfikacji na
podstawie dos¢ wyraznych osobliwosci budowy
mogtoby by¢ stuszne jedynie w wojewddztwach
olsztynskim i biatostockim. We wszystkich po-
zostalych czesciach kraju spotyka sie tylko Swi-
nie o mniej lub wiecej dosadnie wyrazonym typie
miesnym (przewaznie bialo umaszczone) oraz
tatwe do odroznienia taciate Swinie putawskie,
reprezentujgce typ miesno-tluszczowy (biata Swi-
nia typu miesno-ttuszczowego, tzw. ,gloksinka“,
ktéra przed wojng byta dos¢ rozpowszechniona
na Pomorzu i w Wielkopolsce, dzi$, jak sie zdaje,
nie odgrywa prawie zadnej roli w obrocie). Utwo-
rzenie w obowigzujgcej u nas klasyfikacji zywca
osobnej klasy dla swin putawskich (jednakze tyl-
ko w granicach zywej wagi od 107 — 124 kg;
naszym zdaniem dolna granica powinna przebie-
ga¢ nizej lub ewentualnie nalezatoby utworzy¢
wiecej klas) uznac¢ nalezy za bardzo celowe, gdyz
tak pod wzgledem wydajnosci rzeznej jak i ja-
kosci tuszy odrézniajg sie one bardzo wyraznie
od tucznikOw ras typu miesnego. Utworzenie tej
klasy jest przyktadem uwzglednienia typu uzyt-
kowego w klasyfikacji zywca.

Réznicom pokroju w ramach zasadniczo
tego samego typu uzytkowego poswieca sie
zwykle bardzo wiele uwagi w hodowli trzody
(gtéwnie z powodu braku moznosci oparcia
sie na bardziej stosownych kryteriach). Jedna-
kowoz na podstawie scistych badan okazuje sie,
ze zwigzkoéw pomiedzy pokrojem a jakoscig tu-
szy badz wcale wykry¢ sie nie da, badz wspot-
zalezno$¢ jest bardzo nikta. | tak np. R. Schnei-
der (4) na podstawie ciekawych doswiadczen
opartych z jednej strony na pomiarach i na
fotografiach zwierzat, z drugiej strony, na ich
doktadnym rozbiorze rzeznym, dochodzi do
wniosku, ze na podstawie o0golnego pokroju
zwierzecia najczesciej nie da sie bezbtednie
przewidzie¢ jego uzytkowosSci rzeznej i ze zwia-
zki pomiedzy zewnetrzng formg a uzytkowoscig
nie sg tak liczne, jak sie niekiedy przypuszcza.

M. |. Matiec (wg Rudriawcewa, 3) wykryt
wprawdzie wspotzaleznosci pomiedzy pewnymi
indeksami, obliczonymi na podstawie pomia-

réw, a procentem tluszczu w tuszy, jednakze
wspotczynniki  wspélzaleznosci sg niewielkie
(0,23+0,06 dla indeksu gtebokosci klatki pier-
siowej i 0,34+0,06 dla indeksu jedrnosci). Po-
twierdzajg one logicznie uzasadniony i gtoszo-
ny przez bekoniarzy poglad, ze procent miesa
w tuszy bywa na ogot wyzszy u sztuk o pilyt-
kiej i waskiej piersi oraz o dlugim tutowiu,
lecz dla praktycznej klasyfikacji zywca nie
majg znaczenia. Pomiary ciala u zywych swin
wymagaja duzej cierpliwosci i dilugiego czasu,
w miejscach skupu nie mogg wiec w ogdle
wchodzi¢ w rachube, za$ ocena na oko musi
by¢ tym bardziej zawodna.
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Nie odmawiajgc zatem znaczenia ocenie po-
kroju w pracy hodowlanej (szczego6lnie w ho-
dowli masowej, w ktorej trzeba sie liczy¢ z cze-
sto spotykang zmiennosciag), jaké tez na kon-
kursach i na wystawach, dochodzimy do prze-
konania, ze nie ma ona duzej wartosci przy
klasyfikacji zywca rzeznego.

Trudno wyrobi¢ sobie nieuprzedzony poglad
0 moznosci oceny zywca trzody chlewnej na
podstawie tzw. ,chwytéw rzeznickich*.
Zyskuja one sobie prawo obywatelstwa przy
ocenie stopnia dopasienia bydia, owiec, a nawe't
drobiu (gtdwnie”™ gesi), u ktorych to rodzajow
zywca tluszcz daje sie fatwo wyczu¢ w fat-
dach skornych. U trzody sprawa jest trudniej-
sza, a jak sie zdaje, nigdy nie bywa spraw-
dzana doswiadczalnie.

Pozostaje do omoéwienia najtatwiej uchwytne
kryterium klasyfikacji zywych zwierzat rzeznych,
jakim jest niewatpliwie ich waga. Przy klasy-
fikowaniu zywca trzody chlewnej wedtug zywej
wagi wychodzi sie z zatozenia, ze istnieje pew-
na stata relacja pomiedzy zywg waga a jako-
Scig rzezng zwierzat. Zaklada sie mianowicie,
ze poczgtkowo, gdy zwierze jeszcze intensywnie
rosnie, w miare zwiekszenia sie jego wagi
zmniejszajg sie przede wszystkim straty ubojo-
we, poprawia sie wydajnos¢ mierzona badz
waga tuszy, badz stosunkiem czesci jadalnych
do niejadalnych. Po osiggnieciu pewnej wagi
granicznej (zaleznej od momentu, w ktérym
konczy sie intensywny rozrost umiesnienia),
dotgczajg sie do tego zmiany jakosciowe, pole-
gajace na predkim wzrastaniu w tuszy stosunku
tluszczu do miesa. Zalozenie to jest zgodne
z rzeczywistoscig dla trzody w obrebie tego sa-
mego typu uzytkowego, oczywiscie i to w dos¢
grubym przyblizeniu. Klasyfikacja na nim opar-
ta polega¢ bedzie li tylko na podziale zywca
od sztuk najlzejszych do najciezszych na grupy,
zamkniete w takich, mozliwie matych granicach
zywej wagi, w ramach ktorych mozna by sie nie
liczy¢ z réznicami jakosciowymi.

Oprocz znaczenia zywej wagi dla klasyfikaciji
zywca, warto rozpatrze¢ zagadnienie wyceny
zwierzat wedtug wagi, ustalonej w momencie
dostawy. Stosunkowo jeszcze bardzo niedawno,
bo w ciggu catego miedzywojennego dwudzie-
stolecia trzeba bylo u nas prowadzi¢ ostrg wal-
ke o powszechne przyjecie zasady sprzedazy
zywca wedlug zywej wagi. Ogromnie rozpow-
szechniony byt bowiem zwyczaj skupywania
zwierzat rzeznych wszelkiego rodzaju przez do-
mokiaznych handlarzy, ktérzy docierali do posz-
czegOInych zagréd chtopskich i ptacili za zywiec
bardzo czesto tylko wedlug wartosci ocenianej
na oko. Procederowi temu, prowadzacemu do
wyzysku najdrobniejszych wytwOrcéw, potozono
ostatecznie kres dopiero przed kilku laty.

Wydaje sie dziwne, ze sprzedaz trzody na
sztuki, a nie na wage dotrwata w Anglii nie-
mal do tych samych czas6w, co u nas, a we
Francji jest pono¢ jeszcze i obecnie dos¢ pow-
szechnie spotykana.

Nie ulega watpliwosci i nie wymaga dowo-
dzenia, ze sprzedaz wediug zywej wagi jest
stuszniejsza niz sprzedaz na oko. Jednakze tak
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samo i cena, otrzymywana na zasadzie zywej
wagi i klasy zywca, nie zawsze jest wspotmier-
na z istotng wartoscig, mierzong korzyscig
przetwércy i w ostatecznym rachunku konsu-
menta. Nie zawsze rdéwniez sprawiedliwie od-
zwierciedla wktad umiejetnosci, pracy i kosz-
tow, wiozony przez wytwérce.

ZastanOwmy sie najpierw nad zagadnieniem
od strony ilosciowej. Otdéz dla przetwoércy pier-
wszg dos¢ istotng miarg wartosci tucznika jest
jego waga rzezna po wychlodzeniu. Waga ta
rézni sie od wagi zywej o ciezar sktadnikdw,
wykazujgcych znacznie mniejszg warto$¢ niz
tusza, na ktore sktadajg sie gtéwnie-krew, ptuca
z tchawica, serce, watroba, $ledziona, -caly
przewdd pokarmowy z zawartoscig i narzady
rodne oraz o strate na wadze przy ochiodzeniu.
Wydajnos¢ rzezna, wyrazona procentem wagi
rzeznej w stosunku do wagi zywej, podlega
u tych samych klas zywca do$¢ znacznym wa-
haniom (wpoétczynnik zmiennosci okoto 2,5 we-
dtug badan amerykanskich, 5), na ktére m. in.
w duzym stopniu skladajg sie réznice w wypet-
nieniu przewodu pokarmowego, nawet w gra-
nicach dopuszczanych przez rzeznie. Majgc to
na uwadze uzna¢ mozna, ze waga rzezna jest
sprawiedliwszg miarg wartosci niz waga zywa.

Jesli chodzi o zagadnienia jakoSciowe, to
przede wszystkim u tucznikédw przeznaczonych
do przerobu na bekony lub na konserwy, ocena
ich przypuszczalnej wartosci przetworczej przed
ubojem polega¢ moze wilasciwie tylko na zga-
dywaniu. Natomiast po zabiciu i po przepoto-
wieniu ocena oprze¢ sie juz moze o kryteria
dos¢ doktadne, szczegdlnie gdy tusza jest wy-
chtodzona. Rozpoznane by¢ moga wowczas ce-
chy, uzaleznione w niemalej mierze od umie-
jetnosci i od staran wytwdrcy, a mianowicie
budowa tucznika, wyrazajgca sie obiektywnie
w pomiarach i Swiadczaca o starannosci w ho-
dowli, dalej jakos$¢ ttuszczu, sSwiadczaca o zy-
wieniu, stan skéry i inne cechy. Bezstronna
ocena jakosciowa, przeprowadzana po uboju,
moze sie zatem roOwniez przyczyni¢ do lepszej
wyceny tucznikow.

Przeprowadzajgc zakup wedlug ceny, opartej
ua stwierdzeniu rzeznej wagi i jakosci tuczni-
kow, spowodowaé zatem mozna, ze ta sama
kwota pieniezna, wydatkowana przez nabywce,,
bedzie sprawiedliwiej rozdzielona pomiedzy
sprzedawcow. Procz tego ten sposéb sprzedazy
wywieralby dodatni wplyw wychowawczy na
wytworcow, ktdrzy przyktadaliby wiecej staran
do jakosciowego doskonalenia tucznikéw.

Opierajgc sie na takich zatozeniach w Danii
prowadzi sie juz od dawna sprzedaz trzody
wylacznie wedlug wagi rzeznej i na podstawie
oceny p0 uboju. W $lad za Danig w 1931 r.
wprowadzono ten system sprzedazy w Wielkiej
Brytanii, a nieco pozniej (1934 r.) réwniez
w Kanadzie.'

U nas sprzedaz tucznikOw miesnych prowa-
dzona jest wprawdzie, jak dotychczas, na pod-
stawie wagi zywej, lecz system premiowania,
decydujacy o wielkosci otrzymywanej zaptaty,
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opiera sie na ocenie poubojowej, w ktérej jedng
z pozycji jest robwniez waga tuszy.

Jesli chodzi o inne kategorie tucznikéw, to
obowigzujaca u nas klasyfikacja zywca opiera
sie zasadniczo na zywej wadze, lecz w uzupet-
niajacych ja objasnieniach poszczegodlne klasy
scharakteryzowane sg dodatkowo na podstawie
wydajnosci stoniny, sadta, boczkéw i podgardla
w stosunku do wagi rzeznej. Wprowadzono
zatem kryterium, ktdre moze by¢ zastosowane
dopiero po uboju. Kryterium to stosowane jest
w praktyce niezmiernie rzadko, jednakze sam
fakt jego wymienienia wskazuje, ze wkraczamy
na droge wyceny trzody rzeznej na podstawie
danych poubojowych.

Gdyby zasada sprzedazy trzody wediug wagi
rzeznej i oceny poubojowej zostata u nas wpro-
wadzona konsekwentnie i powszechnie, zmienit-
by sie cel klasyfikacji zywca. Nie miatoby miano-
wicie odtagd uzasadnienia ustalanie klas o takiej
rozpietosci, w jakiej ptaconoby za tuczniki te
samg cene jednostkowa, gdyz cena ustalana by-
taby dopiero po uboju. Nalezatoby natomiast o-
kresli¢ takie klasy zywca, ktére stanowig towar
istotnie odrebny, czy to pod wzgledem typu uzy-
tkowego, czy to sposobu tuczu, czy wreszcie pici
i wieku. Krdotko moéwigc, nalezatoby przeprowa-
dzi¢ tylko podziat jakosciowy, unikajgc wartos-
ciowania.

Zakres poszczegoélnych klas powinien by¢ tak
scharakteryzowany, by mogt stanowi¢ wyrazny
cel dla wytwdrcy i aby mégt byé podstawg do
obrotéw przedubojowych.

Biorgc pod uwage .wszystko, co dotychczas
powiedziano, mozna by woéwczas zaprojektowac
nastepujgca klasyfikacje:

. Tuczniki miesne.

Typ uzytkowy: migsny (rasa wielka biata szlachetna
i biata zwistoucha oraz ich krzy-
ZOwKi) .

predki tucz paszami zasobnymi w biat-
ko i nie wplywajgcymi ujemnie na
jakos¢ tluszczu 1 miesa, zapewnia-
jacy przyrosty zywej wagi od 400 —
700 g dziennie.

Sposob tuczenia:

Pleé: maciorki i wieprzki kastrowane w pro-
siecym wieku.

Wiek: 6—8 miesiecy.

Zywa waga: 85—115 Kg. )

Przeznaczenie: przer6b przemystowy (bekony i kon-
serwy).

[I. Tuczniki ttuszczéw o-miesne
miesny lub miesno-tluszczowy  (rasa
wielka biata szlachetna i biata zwisto-
ucha oraz putawska i ich krzyzowki),
predki tucz, zapewniajacy jak naj-
wieksze przyrosty, a w kazdym razie
nie mniejsze niz 400 g dziennie,

Typ uzytkowy:

Sposbb tuczenia:

Pleé: maciorki i maciorki kastrowane, wie-
przki kastrowane w wieku prosiecym.

Wiek: nie starsze niz 12 miesiecy.

Zywa waga: 120—150 kg dla tucznikéw wielkich

biatych szlachetnych i bialych zwisto-
uchych oraz krzyzéwek, 85—115 kg
dla tucznikéw putawskich,

wyrgb wieprzowiny, przer6b na swie-
ze wedliny.

Przeznaczenie:
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[ll. Tuczniki miesno-stoninowe.
dowolny (wszystkie rasy i ich krzy-
z6wki).

tucz z okresem chudzcowym.
maciorki lub maciorki kastrowane,
wieprze kastrowane w wieku prosie-
cym oraz maciory pierwiastki,

nie starszy niz 18 miesiecy,

nie mniejsza niz 150 kg dla $win
wielkich biatych szlachetnych i bia-
tych  zwistouchych oraz ich krzyzé-
wek, nie mniejsza niz 115 kg dla
Swin putawskich i krajowych $swin sto-
ninowych w woj. olsztynskim i bia-
tostockim.

wyragb migsa i stoniny,
wedliny.

Typ uzytkowy:

Sposob tuczenia:
Plec¢:

Wiek:
Zywa waga:

Przeznaczenie: przeréb na

IV. Tuczniki stoninowe.

dowolny (wszystkie rasy i ich krzy-
zOwki).

dowolny, lecz o ile moznosci paszairni
zapewniajgcymi jedrng stonine,

Typ uzytkowy:-

Sposo6b tuczenia:

Plec: maciorki, maciory, wieprze i p6zne
kastraty, jednakze nie wczes$niej niz
. w 3 miesigce po kastracji,
Wiek: bez ograniczen.
Zywa waga: nie mniejsza niz 250 (300) kg da

Swii w. b. szlach., b. zwist, i krzy-
z6wek.

Nie mniejsza niz 150 kg dla swih pu-
tawskich i krajowych $win stonino-
wych w woj. olsztynskim i biato-
stockim.

wyrab stoniny, przer6b migsa na trwa-
te” wedliny.

Przeznaczenie:

V. Braki.

Wszelka trzoda rzezna, ktéra nie moze by¢ za-
liczona do zadnej z poprzednich klas (a wiec np.
Swinie w wieku starszym niz 12 miesiecy, lecz
wazgce mniej niz 115 kg albo 150 kg lub Swinie
w wieku ponad 18 miesiecy, ktére nie osiggnety
limitéw Wagowych klasy stoninowej).

Powyzsza klasyfikacja utozona jest poczynajac
od sztuk najlzejszych ku coraz to ciezszym, przy
czym wymagania tak co do typu uzytkowego, jak
i co do zywienia sg najscislej okreslone dla klasy
pierwszej, a nastepnie sa kolejno coraz to luz-
niejsze. Rdéznice pomiedzy klasami dotycza je-
dnakze przede wszystkim jakosci. Dwie pierwsze
klasy reprezentujg towar miesny, miody, trzecia
klasa dostarczalaby sztuk, ktérych mieso gorzej
nadawaltoby sie juz do spozycia w formie wie-
przowiny, lecz mogtoby znalez¢ pelne zastoso-
wanie w wedliniarstwie, w koncu czwarta klasa
odpowiada tradycyjnym wymaganiom, jakie sta-
wia sie tucznikom stoninowym.

Wprowadzenie kryterium wieku nie godzi sie
z zasadg oparcia klasyfikacji na cechach fatwych
do rozpoznania. Poniewaz jednak obecnie dosta-
wa zywca trzody chlewnej pokrywana jest w co-
raz to wiekszym odsetku z produkcji planowej,
zakontraktowanej, warunek wieku bedzie zyski-
wat coraz wieksze znaczenie praktyczne, a wiek
jest czynnikiem, ktéry w powaznym stopniu de-
cyduje o jakosci.

Limity wieku i wagi podano przyktadowo, li-
czac sie z tym, ze trafne ich ustalenie wymagato-
by szerokiej dyskusji, jesli nawet nie specjalnych
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badan. Zapewne jednak ostatecznie ustalone cyf-
ry nie odbiegatyby zbyt wiele od podanych.

Zaprojektowana klasyfikacja oddziatywataby
wychowawczo przede wszystkim ze wzgledu na
pewne, cho¢ nie nazbyt ciasne sprzezenie wyma-
gan co do typu uzytkowego, wieku i zywej wagi.
Dzieki temu sprzezeniu, sztuki nalezagce do mie-
snego typu uzytkowego, ktore przekroczyly wiek
bekonowy nie osiggnawszy odpowiedniej wagi,
moga byc¢ zaliczone do klasy tluszczowo-miesnej
tylko pod tym warunkiem, jesli do roku osiagng
zywg wage 120 kg lub do klasy miesno-stomno-
wej, jesli do péttora roku osiggng zywa wage
150 kg. Do klasy stoninowej, dzieki do$¢ wysoko
postawionym limitom wagowym, trafi¢ moga tyl-
ko sztuki istotnie utuczone. W ten sposéb trzoda
wyraznie cofnieta w rozwoju lub chude starsze
sztuki zaliczone musiatyby by¢ do brakéw. Dalej,
obnizytby sie przecietny wiek zywca dostarcza-
nego do rzezni, a w zwigzku z tym produkcja
trzody stataby sie ekonomiczniejsza.

Uzupetnieniem tak pojetej klasyfikacji zywca
muszg oczywiscie by¢ starannie opracowane sy-
stemy oceny poubojowej tucznikéw w ramach
kazdej z czterech klas. W systemach tych mo-
gltyby np. by¢ wziete pod uwage: waga rzezna
(ciepta lub zimna), stan i wyglad skory, ksztalt
szynek, pomiary dtugosci i glebokosci tuszy, po-
miary grubosci i jakosci stoniny grzbietowej
i podbrzusza, zréwnowazenie tuszy (stosunek
rozwiniecia przedniej i tylnej partii zwierzecia)
itp., jednym stowem cechy tatwe do rozpoznania
po uboju i przepotowieniu tuszy. Zasady opra-
cowania takich systemow znacznie przekraczajg
ramy niniejszego artykutu. Ciekawe przyktady
w tej dziedzinie tatwo znalezé w nowoczesnych
podrecznikach produkcji trzody chlewnej (Ku-
driawcew 3, Davidson 2).

Z drugiej strony wymagaloby opracowania
doktadne wyznaczenie kierunkéw pracy hodow-
lanej w ramach poszczegolnych typow uzytko-
wych i ras. W opracowaniach tych, oprécz da-
nych dotyczgcych rozwoju, uzytkowosci rozpto-
dowej, wymaganego srodowiska, wykorzystania
paszy itp. nalezaloby rowniez ustali¢ wzorce
pokroju, nie bedace w sprzecznosci z wymaga-
niami normalnego funkcjonowania organizmu,

lecz nalezycie  uwzgledniajgce  uzytkowos¢
rzezna.
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Uinagi o detalicznym handlu miesem

Plan Szescioletni wchodzi w realizacje w okre-
sie duzych zmian ekonomicznych i organizacyj-
nych na rynku miesnym. Wyniki akcji ,H* w
peini potwierdzity przekonanie, ze hodowle na-
szg cechuje olbrzymi dynamizm, ktory moze byc¢
niebywalym motorem rozwoju tej galezi produk-
cji. Uaktywnienie biernych pod wzgledem eko-
nomicznym rzezni samorzadowych, catkowite
uspotecznienie hurtowego obrotu surowcem mies-
nym wytyczajg dalszg droge do uporzadkowa-
nia bazy surowcowej. Przewidziane inwestycje
dla potrzeb uboju, przetwdrstwa, chiodnictwa
i transportu — dokonajg reszty.

Na odcinku detalicznego handlu miesem
osiagniecia nasze do roku 1950 sg bardzo duze,
ale tez i bardzo jednostronne. Zywiotowo roz-
wijajagcy sie, lecz malo doswiadczony handel
detaliczny otrzymat w spusciznie po sektorze
prywatnym lokale i urzgdzenia techniczne bar-
dzo stabe.) Musimy jednak wzigé¢ pod uwage,
ze pierwsze lata po wyzwoleniu musieliSmy na
tym odcinku poswieci¢ sprawie wazniejszej, t].
aprowizacji, zdobywaniu towaru na zaopatrzenie
Swiata pracy, a dopiero w nastepnym okresie —
w miare wzrostu produkcji surowca — ulegly
stopniowo zmianie na lepsze formy zaopatrzenia
przez uspotecznienie handlu detalicznego.

W uspotecznionym handlu detalicznym, jed-
nym z czolowych zagadnien jest zagadnienie
kadr i nowoczesne urzgdzenia techniczne. Uno-
woczesnienie polega przede wszystkim na po-
wiekszeniu wielkosci lokaléw sklepowych i in-
stalacji urzadzenia chtodniczego. Nie bez zna-
czenia jest przeciez warto$¢ odzywcza miesa
i jego wyglad, jesli jest ono przechowywane
w warunkach odpowiednich. Unowoczes$nienie
uwzglednia nastepnie higiene i strone estetyczna
sklepu. Inne urzadzenia techniczne — tj. Srodki
transportowe, stuzgce do przewozu towaru z za-
ktadéw miesnych czy magazynéw hurtowych —
do sklepéw detalicznych, wymagalyby szerszego
omoéwienia przez doswiadczonych pracownikéw
transportu i konwoju z duzych os$rodkéw miej-
skich. Jest to wdzieczne pole do pomystow ra-
cjonalizatorskich nie tylko w zakresie technicz-
nym, ale i organizacyjnym. Pozadane jest opra-
cowanie specjalnego typu wozu, ktéry przez
seryjng produkcje zapewnitby rozwigzanie
Palacej kwestii. O ile w zakresie urzadzen skle-
péw miesnych mamy juz pewne doswiadczenie
1 opracowania, o tyle w dziale transportu deta-
licznego sprawa jest nadal otwarta i oczekuje
rozwigzania.

Od personelu sklepowego wymaga sie, aby
wykonywat swe czynnosci handlowe nie tylko
dobrze — tj. bez mank, sprawnie, uprzejmie itd.,
ale 1 rozumial swe zadania pod wzgledem
spotecznym.

') Przed wojng ponad 90% przedsiebiorstw handlo-
wych posiadato karty rejestracyjne IV i 1l kategorii,
a tylko niecate 10% miato karty | i Il kategorii.

tak”

Kazdy sklep, jako miejsce pracy, ma swoje
indywidualne cechy. Wykorzystanie tych cech
w kierunku usprawnienia pracy — to zadanie
personelu. Zadne urzgdzenie techniczne nie za-
stgpi pomystéw racjonalizatorskich w zakresie
przystosowania organizacji pracy do miejsca.
Nie zauwazony czesto przez przetozonego dobry
pomyst, czy usprawnienie zastosowane przez
sprzedawce, kasjerke , pakowaczke, rebacza,
Swiadczy o podswiadomie tworzonych metodach
naukowej organizacji pracy. Wymiana tego ro-
dzaju pomystéw miedzy sklepami i otoczenie
opiekg ich autorow dalyby duze rezultaty.

Wychowanie dobrego sprzedawcy dla sklepu
miesnego natrafia na wieksze niz w innej bran-
zy trudnosci, ze wzgledu na odrebne wiasciwos$-
ci miesa i jego przetwordow jako towaru deta-
licznego w poréwnaniu z innymi towarami. Wy-
magana jest bowiem wieksza troskliwos$é o to-
war, jak réwniez o jego otoczenie.

Calos¢ obrazu dobrze funkcjonujgcego i pre-
zentujgcego sie sklepu tworzy: techniczne wy-
posazenie, odpowiedni personel i organizacja
pracy. W zakresie organizacji pracy najwazniej-
szym zagadnieniem jest technika i organizacja
sprzedazy. Niejednokrotnie poruszane byly w pra-
sie i dyskutowane sposoby techniczne obstuzenia
kupujgcych. Systemy az nadto znane, aby je
szczego6towo opisywac. Jesli chodzi o sklepy mies-
ne, wydaje mi sie najwlasciwszy sposdb — pow-
szechnie zwarry ,paragonowym®. A mianowicie:
kupujgcy po wejsciu do sklepu zwraca sie do
sprzedawcy, z ktorym ustala jakos¢ i ilos¢ towa-
ru. Otrzymuje od sprzedawcy 2 egz. kwitu i udaje
sie do kasy, gdzie po uregulowaniu naleznosci
otrzymuje jeden egzemplarz kwitu odpowiednio
ostemplowany. Drugi egzemplarz pozostaje w ka-
sie. Przez ten czas sprzedawca towar odwaza
i przekazuje do pakowni w koszyczku oznaczo-
nym numerem widniejgcym na wreczonym
kupujgcemu kwicie. Pakownia winna by¢ Umiesz-
czona w poblizu kasy, aby klient nie wracajac
do sprzedawcy zapakowany sprawunek mogt ode-
bra¢ — za zwrotem ostemplowanego w kasie kwi-
tu. Sprawe przesylania towaru odwazonego do
pakowni mozna technicznie rozwigzaé réznymi
sposobami. (Np. pas bez konca lub kolejka bieg-
ngca wzdtuz Sciany za plecami sprzedawcy albo
pod ladg). Za systemem ,paragonowym® prze-
mawia,poza wzgledami kontroli, takze i wzglad
higieny; sprzedawca w sklepie miesnym nie po-
winien przyjmowac pieniedzy. Przypomnie¢ wy-
pada, iz wyzej przyjelismy, ze sklepy miesne win-
ny by¢ lokalami duzymi i nowocze$nie wyposa-
zonymi, o duzej przelotowosci.

Przy okazji niesposéb pomingé zagadnienia
tak zwanych sklepow wzorcowych. Otéz jest to
jakies nieporozumienie. Dlaczego sklep posiada-
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jacy duzg powierzchnie ustugowa, urzgdzenia
chtodnicze, duzg przelotowos¢ i estetyczny wy-
glad ma sie nazywa¢ wzorcowym. Nalezy da-
zy¢ do tego, aby wszystkie sklepy miesne odpo-
wiadaty tym warunkom, a wtedy sklepy poOzZniej
wybudowane moga by¢ wzorcowymi dla wybudo-
wanych wczesniej. Tym bardziej, jesli ich budowe
powierzy sie m. in. plastykowi czy dekoratorowi.
Wada naszych nowootwieranych sklepéw (CZPM,
MHD, PSS i in.) jest brak smaku artystycznego.
Moze z wyjatkiem stolicy. Nie nalezy przesa-
dza¢, ze w ich budowie i urzadzeniach osiggne-
liSmy juz maksimum mozliwosci w tym zakresie.

Konczac, wilasciwe bedzie uprzytomni¢ sobie
kilka wskazan Planu Szescioletniego, odnosza-
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cych sie réwniez do detalicznego handlu mie-
sem. A wiec: 1) og6lna masa towaréw dopusz-
czonych do obrotu bedzie w r. 1955 dwukrotnie
wieksza niz w roku 1949, 2) sie¢ uspotecznionego
aparatu handlowego bedzie dwukrotnie wieksza
niz w roku 1949, 3) nowe placowki handlu deta-
licznego beda zasadniczo jednostkami wiekszymi
i nowocze$nie wyposazonymi, 4) spozycie miesa
wieprzowego wzrosnie o 41%, miesa wolowego
i cielecego o 68%. Ponadto: 5) Plan Szescioletni
stawia postulat, ze w handlu detalicznym nalezy
osiggng¢ wzrost wydajnosci pracy mierzonej
wartoscig obrotu na jednego zatrudnionego o co
najmniej 45% i 6) ze w calym handlu uspotecz-
nionym nalezy osiggnac¢ obnizke kosztow rzeczo-
wych o co najmniej 15%.

Powyzsze postulaty ustalajg droge rozwoju de-
talicznego handlu miesem i jego przetworami.

Sklep wzorcowy w Lublinie

S. KOZLOWSKI

O mozlimosciach obnizenia kosztom obrotu
zymcem rzeznym

Zarzgdzenie Ministra Handlu Wewnetrznego
Nr 174 z. dnia 14 grudnia 1950 roku ustala dla
obrotu zywcem rzeznym jednolite maksymalne
normy ubytkéw naturalnych i naktada obowig-
zek stosowania ich przez uspoteczniony aparat
obrotu na terenie catego kraju.

W ten sposob uregulowane zostalo po raz
pierwszy w skali krajowej zagadnienie wyso-
kosci strat Wagowych w obrocie zwierzetami, po-
wstajgcych od .wagi skupu — pfaconej produ-

centowi — do wagi odbioru przekazywanej
w rzezni. Praktyczne wprowadzenie wspomnia-
nych norm na terenie catego kraju, jak réwniez
zastosowanie jednolitego sposobu obliczania
ubytkéw, uzna¢ nalezy za niewatpliwie powazne
osiagniecia w dazeniu do usprawnienia form
obrotu i w uporzgdkowaniu tego odcinka gospo-
darki panstwowej. Ustalone wspomnianym za-
rzadzeniem maksymalne normy naturalnego
ubytku zywca rzeznego przedstawiajg sie w pro-
centach jak nastepuje:
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c zas oborrotu Przy tym zatozeniu $redni czas trwania obro-
rodzaj o 24 do 36 do 48 do 60 do 72 do 84 do 96 tu dla wszystkich rodzajow zywca wyniostby
zwierzgr 90 12 d0 24 do 36 do 48 do €0 do 72 do 84 do wedtug analogicznego obliczenia:
godz. godz. godz. godz. godz. godz. godz. godz. )
%% masy czas trwania wskaznik czasu
zywca obrotu
trzoda 3 4 5 6 65 7 75 8 10% X 0 godz. = 0 godz.
bydio 4 55 65 75 8 9,5 10 u 1504 X 12 _ 18
cieleta 3 5 6 75 8 9 — — o " _ PO
7 9 n 12 25% X 24 = 6,0
owce 4 6 u — 2504 % 48 - 120 .
25% X 2, = 18,0

Z tablicy powyzszej wynika, ze ubytki natu-
ralne tym sg wyzsze, im dluzej zywiec byl
w obrocie, tj. im wiekszy minat okres czasu od
chwili jego skupu az do dostawy do rzezni. Przy
sprawnej obstudze, zredukowanych do minimum
przestojach, dobrej opiece ze strony konwojen-
tobw oraz przy podawaniu zwierzetom w czasie
dtuzszych transportéw dostatecznej ilosci paszy
bytowej i wkasciwym ich pojeniu, uzyska¢ moze-
my bardzo znaczne oszczednosci w kosztach ob-
rotu zywca rzeznego.

Podajemy dla przyktadu:

Gdybysmy na podstawie przytoczonej tabeli
norm przyjeli, ze w 1950 roku

ok. 10% skupionej masy zywca byto w obrocie 0 godzin
15% » » » 1
25% 24
25% ” ” ” 48
25% 72

to wtedy Srednia maksymalnych ubytkéw Wago-
wych ksztaltowataby sie nastepujaco:

w obrocie trzodg chlewng

%% masy czas trwania wskaznik ~ $redni wskaz-
zywca obrotu ubytkéw nik ubytkéw
10% 0 godz. 0 = 0
15% 12, 3% X 15 = 0,45
25% 24, 4% X 25 = 1,00
25% 48 6% X 25 = 1,50
25% 72 ., 7% X 25 = 1,75

a wiec ubytek $redni wynosi 4,75%
w obrocie bydtem
10% 0 godz. 0 = 0
15% 12 4% X 15 = 0,60
25% 24 55% X 25 = 1,38
25% 48 75% X 25 = 1,87
25% 72 95% X 25 = 2,37

a wiec ubytek S$redni wyniéstby 6,22%

w obrocie cieletami

% % masy czas trwania wskaznik  $redni wska:
zywca obrotu ubytkow nik ubytkéw
10% 0 godz. 0 = 0
15% 2 3% X 15 = 0,45
25% 24 5% X 25 = 1,25
25% 48 75% X 25 = 1,87
25% 72 9% X 25 = 2,25

a wiec $redni ubytek wyniéstby 5,82%
w obrocie owcami
10% 0 godz. 0 = 0
15% 2, 4% X 15 = 0,60
25% 24 6% X 25 = 1,50
25% 48 9% X 25 = 2,25
25% 72 12% X 25 = 3,00

a wiec $redni ubytek wyniéstby 7,35%

a wiec $redni czas wyniéstby 37,8 godz.(w za-
okragleniu 38 godz.).

Gdybysmy w roku 1951 skrocili $redni czas
trwania obrotu o sze$¢ godzin w stosunku do
Sredniego czasu w 1951 roku i zatozyli ze:

10% skupionej masy zywcabytoby 0 godz. w obrocie

30% \ \ . ) 24,
30% \ \ . 48,

10% . . .
to wtedy S$redni czas
zwierzat wyniostby:

” 2 -,
dla wszystkich rodzajéw

%% masy czas trwania wskaznik czasu

zywca obrotu '

10% X 0 godz. = 0

20% X 12, = 240

30% X 24, = 720

30% X 48 = 1,440

10% X 2, = 720

31,2 godz.

a ubytki wagowe zmniejszylyby sie i wynio
styby:

w obrocie trzodag chlewng

%% masy czas trwania %% ubytkéw Sredni wskaz
zywca obrotu nik ubytkéw
10% 0 godz. 0 = 0
20% 2 3% X 20 = 0,60
30% 24 4% X 30 = 1,20
30% 48 6% X 30 = 1,80
10% 2, 7% x 10 = 0,70

a wiec Sredni ubytek wyniéstby 4,30%
co datoby réznice okoto 0,4% masy

w obrocie bydtem

10% 0 godz. 0 0
20% 2, 4% X 20 = 0,80
30% 24, 55% x 30 = 1,65
30% 48 75% X 30 = 2,25
10% 72, 95% X 10 = 0,95
a wiec $redni ubytek wyni6stby 5,65%

datoby réznice okoto 0,57% masy

w obrocie cieletami
10% 0 godz. 0 = 0
20% 2 3% X 20 = 0,60
30% 24 5% X 30 = 1.50
30% 48 75% X 30 = 2,25
10% 72, 9% X 10 = 0,90

a wiec $redni ubytek wyniéstby 5,25%
co datoby r6znice okoto 0,57% masy

w obrocie owcami

%% masy czas trwania %% ubytkéw S$redni wskaz-

zvwrca obrotu nik ubytkéw
10% O godz. 0 = 0

20% 12 1% X 20 = 0,80
30% 24 6% X 30 = 1,80
30% 48 9% X 30 = 2,70
10% 72, 12% X 10 = 1,20

a wiec $redni ubytek wyniéstby 6,50%
co datoby réznice okoto 0,85% masy
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Z powyzszych wyliczen wypadatoby, ze przy
skrdéceniu Sredniego czasu trwania obrotu o szes¢
godzin przy tych zatozeniach daloby sie za-
oszczedzié:

w obrocie trzodg ok. 04 %
bydtem 0,57%
cieletami , 0,57%
owcami 0,85%

co w skali krajowej i na przestrzeni roku datoby
bardzo powazne wyniki.

Przez eliminacje zas tych wszystkich transpor-
tow, dla ktorych czas obrotu przekracza 48 go-
dzin, mozemy zwiekszy¢ efektywnie mase towaro-
wg zywca o te réznice, ktérg w innym wypadku
tracimy wskutek zaniku tkanki miesnej i tlusz-
czowe;.

W podanych przyktadach i rozwazaniach te-
oretycznych skrociliSmy czas obrotu dla 15% mas
zywca (z 72 godzin na 48 godzin) o 24 godzi-
ny, co w wyniku dato nam oszczednos¢ efek-
tywnej masy:

w obrocie trzodag ok. 1,05% masy

bydtem 1,42%
cieletami , 1,35%
owcami 1,80%
co na kazdej tonie zywca pozwolito zaoszczedzi¢
ok. 10,05 kg  trzody
., 1420 bydta
, 1350 ,, cielat
, 18,00 owiec.

Inz. A. JEDRZEJOWSKI

Oddolny plan skupu

Przed wprowadzeniem planowego skupu zor-
ganizowano na terenie woj. krakowskiego sze-
roko zakrojong akcje propagandowo-instrukcyjng.
W kazdej gminie przeprowadzono odprawy kie-
rownikéw grup producentéw trzody chlewnej, tj.
tego elementu, na ktdrym pdzniej cata akcja
spoczywala.

Podkresli¢ nalezy, . ze mimo pilnych wiosen-
nych robot polnych, odprawy byly obestane bar-
dzo dobrze, co bylo najlepszym dowodem, jak
rolnicy doceniajg zagadnienie zbytu wyprodu-
kowanego zywca. Wahania w wykonaniu skupu
byty stosunkowo duze w poszczegdlnych miesia-
cach i w procentach wykonania dziennych pla-
now skupow ksztattowaly sie jak ponizej:

procentowe
wahania skupu

maj 1950 91 — 176
czerwiec 75 — 165
lipiec » 58 — 143
slerpien N 87 — 115
wrzesien 72 — 115
pazdziernik ¥ 64 — 116
listopad ' 80 — 121
grudzien » 66 — 91
styczen 1951 77 — 126

W pierwszych miesigcach w znacznym stopniu
wahania spowodowane byty zezwoleniem sku-
powania zywca ponad plan w wypadkach kiero-

Rok 1951

miesna

W rzeczywistosci oszczednosci osiggniete skro-
ceniem okresu obrotu beda o wiele wyzsze, précz
ubytkéw naturalnych zmniejszg sie bowiem row-
niez straty gospodarcze, ktore z przedtuzeniem
sie obrotu wzrastajg niepomiernie.

Straty te, wystepujg zwlaszcza woéwczas, gdy
obrét przecigga sie ponad 48 godzin, a warunki
tego obrotu, a przede wszystkim karmienie i po-
jenie nie sg dostateczne. Straty gospodarcze po-
wodowane sg w tych warunkach gtéwnie przez
zmniejszenie sie masy towarowej ponad ubytek
naturalny, przez obnizenie jakosci klasy zyw-
ca — wynikajgce z nadmiernego spadku substan-
cji i kondycji zwierzat, nastepnie przez progresje
ryzyka padnie¢ i zachorowan itp. skutkéw prze-
diuzenia sie czasu trwania obrotu.

Tylko przez stosowanie odpowiedniej organi-
zacji i techniki obrotu, przez sumienne wypei-
nianie swych obowigzkéw przez personel doko-
nujacy czynnosci zwigzanych z obrotem, kosz-
ty ponoszone z tytutu ubytkéw naturalnych, jak
réwniez koszty wynikajgce ze strat gospodar-
czych mogg by¢ sprowadzone do granic optymal-
nych lub nawet minimalnych.

Od wiasciwej wiec organizacji i sprawnosci
obstugi zalezy wysoko$¢ korzysci wyptywajgcych
dla gospodarki narodowej z usprawnienia obrotu.

i Irojeiu. krakoinskim

wania nadwyzek na podniesienie miejscowe-
go zaopatrzenia oraz zezwoleniem na przekrocze-
nie planu skupu w powiatach, ktére zostaly do-
tkniete kleskg gradobicia. Centrala Miesna byta
pierwszg instytucja, ktéra uwzglednita potrzebe
natychmiastowego przyjscia z pomocg poszko-
dowanym rolnikom przez zapewnienie im pier-
wszenstwa odbioru zywca i ufatwienia w ten
spos6b  szybkiego zdobycia $rodkéw pieniez-
nych, potrzebnych na ponowne zagospodarowa-
nie zniszczonych uzytkow rolnych. Odchylenia
od planu skupu poczawszy od sierpnia miescily
sie w granicach zupetnie wytlumaczonych pra-
ktycznymi wzgledami. Pewne znaczniejsze od-
chylenia wystepujgce w pazdzierniku zostaly
spowodowane narzuceniem zbyt wysokiego pla-
nu skupu, zas w styczniu 1951 r. niepomysinymi
warunkami atmosferycznymi.

Wykonanie planu skupu w poszczegdinych
dniach tygodnia przedstawialo sie przecietnie
w % nastepujaco:

Poniedzialek Wtorek Sroda Czwartek Pigtek Sobota
97% 109%  110% 97% 103%  137%

Odchylenia miescity sie w granicach:

Poniedziatek Wtorek Sroda
58%—137% 64%—159% 66%—153%
Czwartek Pigtek Sobota

62%-176 % 60%-158 % 61%-290 %
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Przy braniu pod uwage odchylen, pominieto
kilka wypadkéw skrajnych, spowodowanych sku-
pem przed lub poswigtecznym oraz przekrocze-
niem skupu w niektére soboty. W ostatnim dniu
tygodnia byly bowiem planowane skupy minimal-
ne, ktorych znaczne stosunkowe przekroczenie
w tonazu byto bardzo fatwe. Wskaznikiem stopnia
nasilenia podazy sg zestawienia ilosci dni, w kto-
rych planu skupu nie wykonano:

Miesigc ~ V VI VIl VIII
dni 34 10 14

IX X XI XII/50 1/1951
7 22 9 20 n

Procentowe poréwnanie skupu w dwu latach,
jednym o zupelnie wolnej podazy i drugim
o Swiadomym oddziatywaniu na jego ksztatto-
wanie sie — przedstawia ponizsze zestawienie:
miesiac
1949
1950

vV VI VIl VIl IX X Xl Xl |
100 83,7 70,6 61,8 66,0 878 1206 1361 137,0
100 984 785 791 935 895 1102 809 1000

W okresach poréwnywanych wchodzity do
obrotu rézne masy towarowe. Obrét za okres
maj — grudzien 1950 roku stanowit 141% sku-
pu podobnego okresu roku 1949. Baze wyj-
Sciowg do zestawienia procentow przyjeto w kaz-

Przemyst miesny
Przetworstwo

Inz. P. BOJARSKI
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dym roku wedlug skupu majowego, réwnego
100%. Zagadnienie to tatwiej wzrokowo pozwoli
uchwyci¢ wykres graficzny, na ktérym wyraznie
zaznacza sie wydiuzenie okresu wysokiej poda-
Zy oraz znaczne zmniejszenie sie¢ zalamywania
sie letnich dostaw. Ztagodzenie wahan sezono-
wosci podazy przypisa¢ nalezy w pierwszym
rzedzie planowemu skupowi, ktory przesunat
czes¢ dostaw na okres letni.

19i*9

1950

J(le$ VvV \ Vil Vi ty, X X1 X1 |

Zestawienie nasilenia skupu w 1949 i w 1950 r.
w procentach

W spoitzairodnictiro i racjonalizacja pracy

uj radzieckim przemysle miesnym na

szczeblu

Zarys zagadnienia

Od zarania swego rozwoju — w ramach wiel-
kiego kompleksu planowej gospodarki radzieckiej,
w zgraniu z ogélnym tempem i rytmem poteznej
rozbudowy zaktadow przetwérczych w ZSRR,
zgodnie z formami powszechnymi w przemysle
radzieckim, co do materialnej bazy opartej o przo-
dujacg technike i co do organizacji pracy, gdzie
wspotzawodnictwo i przodownictwo pracy byly
podwaling i fundamentem dla wysitkow i osigg-
nie¢ — zaktady miesne w ZSRR poswiecaly wiele
uwagi organizacji szerokiego wspotzawodnictwa
pracy na wszystkich szczeblach produkcji.

Szeroka mechanizacja i automatyzacja proce-
séw produkcyjnych przy uboju i przetworstwie,
na przerdznych szczeblach przygotowania surow-
ca, magazynowania, transportu zewnetrznego
i wewnatrzzakladowego, przy obrébce tusz, zdej-
mowaniu skoér, czyszczeniu jelit, wytwarzaniu
wedlin i konserw — stosowana jest w kombina-
tach miesnych ZSRR od lat dwudziestu kilku, co
dato ogromne wyniki produkcyjne, co uplasowa-
to je pod wzgledem wyposazenia technicznego
i organizacji na pierwszym miejscu w Swiecie.

INnyzszym
rozmoju

W  rozwoju zakladéw miesnych ZSRR
powazng role odegrat pracownik tych zaktaddw,
wkitad jego ofiarnosci i dyscypliny, ale co najwaz-
niejsze, jego wkiad wynalazczy i racjonalizator-
ski, jego nieustanny i zawziety marsz naprzéd
w wysitku tworczym nad polepszeniem warun-
kow pracy, udoskonaleniem narzedzi produkcji,
zastosowaniem mechanizacji i automatyzacji
w zaktadach, w poszczegoélnych oddziatach, przy
kazdym poszczegélnym dziataniu, ruchu, wysit-
ku miesni, przy pracy kazdego wydawaloby sie
najmniej waznego instrumentu, pracy noza,
sznurka itp.

Najbardziej imponujgce bylo zjawisko kolek-
tywnego wysitku pracownikéw réznych zaktadow
miesnych, to poczucie przynaleznosci do jednej
rodziny, niezaleznie od tego, czy zaktad przetwor-
czy znajduje sie w Dniepropietrowsku, czy w Mo-
skwie, w Leningradzie, czy Kujbyszewie. Niezwy-
kly jest ten udziat nie pojedynczych ,gwiazd"
czy ,asow" ale kolektywow, zespotéw, grup pro-
dukcyjnych; zawsze wybijajacy sie przodownik
pracy reprezentowat brygade, zespét zwycieski,
gdyz do jego uzdolnien, dos$wiadczenia oraz in-
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wencji stusznie przyplusowano ambicje i wkiad
innych czlonkéw zespolu czy grupy; nastepnie
jak bardzo pouczajgca byta ta che¢ wybijajacych
sie przodownikow pracy, o ktorych mowit caty
kraj radziecki, dzielenia sie doswiadczeniem z in-
nymi, udostepnienia im swych wiadomosci, pod-
ciggniecia ich do swego poziomu, ba, stworzenia

im warunkow i mozliwosci dla przescigniecia
prekursora; wreszcie nalezy podkresli¢, ze
udziat we wspotzawodnictwie pracy mieli

pracownicy — robotnicy, urzednicy, pracownicy
inzynieryjno-technicznego personelu — réznych
specjalizacji i na ré6znym poziomie; czasem wy-
nalazca czy racjonalizatorem byl miody, ambit-
ny inzynier, czasem siwy, doswiadczony, ale nie-
raz mniej wyksztatcony majster W albumie wy-
nalazcow i racjonalizatorbw mozna by znalez¢
sumienng i skromng pracownice jeliciarni obok
wszechstronnie wyksztalconego inzyniera, bada-
cza instytutow naukowo-badawczych; rézne po-
rywy szlachetnej ambicji, r6zne systemy i meto-
dy rywalizowaly ze sobag: wnikliwa obserwacja,
dar sumowania doswiadczen, synteza metodo-
logii naukowej — wszystko zlozylo sie na te bez-
przyktadng epopeje tworczosci ludzi radzieckich
we wszystkich radzieckich zaktadach przetwor-
czych, miedzy innymi réwniez w zaktadach gos-
podarki miesnej ZSRR.

O tym, co piszemy teraz, mozna byto napisac
5, 10, 15 lat temu wczesniej. Oczywiscie byly
i sg jeszcze i dzi$ niedociggniecia, nie wszedzie
poziom jest wyréwnany, nie we wszystkich za-
ktadach praca przybrata ten sam charakter. Tu
nie potrzeba apologetyki, pochwatl;, nie ma sche-
matyzacji, szablonu. Tu dziata zasada ostrej kry-
tyki i samokrytyki, wre walka przeciw spoczywa-
niu na laurach, przeciw skostnieniu i zatrzyma-
niu tempa dalszego rozwoju. Nie znajdziecie ani
jednego odpowiedzialnego pracownika w urze-
dach i przedsiebiorstwach, ktéry by mogt stuzyc
swojg podobizng dla propagandy czy reklamy
amerykanskiego pisma handlowego (np. miesne-
go w rodzaju ,Meat"), gdzie sa pokazywani ci
tepi, filisterscy, jowialni, usmiechajacy sie na
0gol gtupio businesmeni mniejsi czy wieksi —
nie, troska nie schodzi z ich twarzy ,robimy do-
brze, ale mozna robi¢ jeszcze lepiej, nalezy robic¢
jeszcze lepiej*, troska i odpowiedzialnosé, wola,
nieustanna daznos$¢ do doskonatosci — oto cechy,
ktére moglibysmy wyliczy¢ jako podstawowe,
gdybysmy mieli sie zajacC typizacjg tego pracow-
nika, ktérego zastugi opisalismy wyzej.

O metodzie inzyniera Kowalowa

A teraz juz czas wymieni¢ nazwisko inzyniera
Kowalowa i powiedzie¢, na czym polega jego
wktad do radzieckiego ruchu wspélzawodnictwa
pracy, jego inowacja. Nastepnie podamy w jaki
sposob wykorzystali pracownicy radzieckiej go-
spodarki miesnej inicjatywe inzyniera Kowalowa
w zastosowaniu do proceséw pracy kombinatéw
miesnych ZSRR.

Jak juz wyzej podkreslilismy, pomimo wielkich
osiagnie¢ na polu wspotzawodnictwa i racjonali-
zacji pracy, duch krytyki i samokrytyki nie ostabt
w szeregach masy pracowniczej zaktadéw, jak
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réwniez wsréd samych wynalazcow i racjonali-
zator6w. Duch ten mobilizowat do stawiania so-
bie coraz wiekszych i $mielszych zadan, zadan
godnych tych wielkich planéw gospodarczych,
ktére ma do wykonania radziecka gospodarka na-
rodowa w okresie powojennych pieciolatek.

»We wspotzawodnictwie pracy bierze udziat
coraz wiecej ludzi w zaktadach pracy, coraz wie-
cej zespotdéw, kolektywéw — to dobrze!* ,Duch
kolektywnego wysitku, solidarnosci obok i pomi-
mo rywalizacji, przyjaznej wspotpracy wspoiza-
wodniczgcych, opanowuje ruch wspoétzawodni-
ctwa i racjonalizacji pracy — to dobrze, bardzo
dobrze!" Ale to mato. Trzeba, aby wyniki wspot-
zawodnictwa pracy byly udostepnione wszystkim
robotnikom w zaktadach pracy, aby rezultaty
i osiggniecia byly naukowo rozpracowane i udo-
stepnione wszystkim pracownikom fabryk, aby
byly przyswajane przez catg mase pracowniczg
zakladéw pracy, a nie tylko przez jednostki czy
nawet zespoly. Oto proste, oczywiste, ale jakze
trudne zadanie postawione przez Kowalowa,
ktére zostato przyjete z entuzjazmem przez wszy-
stkich pracownikoéw Zwigzku Radzieckiego.

Znaczenie inicjatywy inz. Kowalowa mozna
zrozumie€, jesli uwzglednimy, jaka jest réznica
w skali wydajnosci poszczegélnych pracownikow
fabryk i warsztatéw. Pewne badania, przeprowa-
dzone w ZSRR, wykazaly w zakladzie pracy
0 przecietnej wydajnosci pracy w stosunku
do obowigzujgcej normy — 1442%. Przy
uwzglednieniu za$ wydajnosci  poszczegOl-
nych pracownikdéw, wyniki byty nastepujace:
6,1% pracownikéw zakladu miato wydajnos¢ po-
nizej 100% normy; 24,6% prac. — 100—120%;
29.4% prac. — 120—150%; 28,4% prac. —
150—200%; 11,5% prac. tego zakladu wykonato
po dwie normy i wyzej.

Ten obraz nie jest czym$ wyjatkowym, jest
raczej typowym, mozna go zaobserwowacé w kaz-
dej*prawie fabryce, gdzie po przeprowadzeniu ba-
dan okaze sie, ze aczkolwiek w odmiennych pro-
porcjach i stosunku wzajemnym w wydajnosci
pracy istnieje wielka réznorodnos¢, zeby nie po-
wiedzie¢ mozaika, w sposobie wykonywania czyn-
nosci pracy. Btedem byloby przy tym sprowadzi¢
wszystkie réznice w wydajnosci jedynie do uzdol-
nien pracownika, czy nawet do tzw. cech charak-
teru pracownika, tj. do jego pilnosci, sumien-
nosci, poczucia odpowiedzialnosci, aczkolwiek
odgrywajg one bezsprzecznie powazng role
w wynikach i osiggnieciach pracownika w pro-
cesie wykonywania czynnosci pracy. Inicjatorzy
nowej metody organizacji pracy, organizacji
wspotzawodnictwa pracy, zwrdcili uwage na
jeszcze jedng arcywazng strone zagadnienia —
na koniecznos¢ uswiadomienia catej masy pra-
cowniczej co do proceséw technologicznych, ro-
dzaju i form wykonywania pracy. Czesto mamy
bowiem do czynienia z brakiem umiejetnosci,
ktorg mozna zdoby¢, czesciej jeszcze spotykamy
sie ze zjawiskiem braku wiadomosci, ktére na
pewno mozna nabyé¢, a ktére nalezy udostepnic¢
calej masie pracowniczej w zakresie zaintereso-
wan kazdego z pracownikow.
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Uogolnienie poziomu wzwyz jest ogromnej wa-
gi. Pracownik Zle pracujgcy nie tylko sam jest
mato wydajny, ale i obniza ogélng wydajnosé
brygady, zespotu, w ktdrym pracuje. Pewna okre-
Slona ilos¢ pracownikéw, pracujacych z matg wy-
dajnoscig, powoduje znaczne zmniejszenie pro-
dukcji zaktadu, w ktérym sg czlonkami zespotu
pracowniczego. Ze szczegOlng jaskrawoscig wy-
stepuje to przy obstudze maszyn, agregatéw. Pra-
cownicy stabo zorientowani co do charakteru ich
pracy, nie uswiadomieni co do funkcjonowania
maszyn, nie znajacy technologicznego procesu
produkcji, z reguly hamuja prace maszyn i agre-
gatéw, ostabiajg ogdlny rytm pracy, a w kon-
sekwencji maszyny wykorzystywane sg tylko
w czesci mozliwej ich wydajnosci.

Ustalenie powyzsze zakiada potrzebe doktad-
nego, Scistego, naukowego planowania pracy,
planowania czasu wykonywania pracy, miejsca
gdzie praca ma sie odbywaé, wymaga opracowa-
nia bardzo szczegélowego planu wydajnosci na-
rzedzi, maszyn i agregatow, wymaga Sprecyzo-
wania jak najbardziej rozdrobnionych na elemen-
ty proceséw produkcji, wymaga okreslenia po-
szczegoblnych czynnosci, czasu potrzebnego na ich
wykonanie, uwypuklenia zakresu wydajnosci
poszczegoélnych grup pracowniczych, jak i poje-
dynczych pracownikéw. Przy dalszym rozwoju
tego rozumowania, dla zapewnienia efektywnos-
ci realizacji tych planéw, nalezy doprowadzic je
do masy pracowniczej, trzeba je spopularyzowac
i udostepni¢ wszystkim pracownikom. Trzeba tez
stworzy¢ jasny i efektywny system kontroli wy-
konania planu oraz poszczegdinych jego frag-
mentow.

Inicjatywa ta poszta w 2 pozornie trudnych
do pogodzenia kierunkach. Z jednej strony do-
magaja sie inicjatorzy zwalczania przerostu
wszelkiej tzw. empiryki — zamiany stanu do-
tychczasowego, wykonywania wielu czynnosci za-
wodowych wg metod i form ksztattujgcych sie
réznorodnie, w zaleznosci od doswiadczenia z po-
szczegOllnych miejsc pracy. Domagajg sie przeto
wprowadzenia Scistego systemu naukowego usta-
lania wszystkich lub prawie wszystkich procesow
pracy, oczywiscie przy uwzglednieniu doswiad-
czen i warunkéw lokalnych, negujac jednak
wszelkiego rodzaju przypadkowosci, a ustalajac
wszystkie z goéry, apriorystycznie, wigzgco, impe-
ratywnie. Z drugiej za$ strony domagaia sie roz-
powszechnienia tego systemu, uogolnienia go,
udostepnienia go wszystkim pracownikom, wcig-
gania wszystkich do jego $wiadomego i odpowie-
dzialnego wykonywania, $cistego kontrolowania
wykonania, badania wszelkich odchylen przv wy-
konaniu czy to pod wzgledem czasu, czy jakosci
wyrobu, rejestracji wynikéw, zainteresowania
finansowego kazdego pracownika wynikiem jego
pracy i to wszystko na o wiele wyzszym pozio-
mie wymagan od osiggnietego przez kazdego
poszczegblnego pracownika na przer6znych
szczeblach w hierarchii produkciji.

Smialo? Mato realne? Tak moze mys$le¢ ten,
ktéry nie zna gospodarki radzieckiej, ludzi ra-
dzieckich. Sprawa jest stusznie postawiona, a po-
zorna trudnosc¢ przy realizacji zadania-okazata
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sie bez znaczenia. Tylko tak mozna byto sprawe
postawi¢, co jest krokiem naprzéd w ruchu
wspotzawodnictwa pracy. Fachowa prasa ra-
dziecka petna jest opisow wielkich wynikow
osiggnietych wskutek wprowadzenia metody inz.
Kowalowa w roznych dziedzinach gospodarki.
Nizej umieszczony opis stosowania tej metody
w roéznych przodujacych kombinatach miesnych
ZSRR, przy réznych czynnosciach zwigzanych
z obrébka miesa, przetworéw z miesa, wykazuje
nam — na progu realizacji zalozen naszego Pla-
nu Szescioletniego, zaktadajgcego m. in. koniecz-
no$¢ mechanizacji zakladéw przemystu miesne-
go, ze nalezy unika¢ schematyzmu, szablonu, ze
trzeba by¢ Smialym przy stawianiu zadan nasze-
mu przemystowi miesnemu, ze nalezy uczy¢ sie
i uczy¢ z doswiadczen ZSRR.
Organizacja akcji w przemysle miesnym ZSRR .
Odpowiedzialni pracownicy zaktadéw gospo-
darki miesnej postanowili wprowadzi¢ metode in-
zyniera Kowalowa do wielu czynnosci przy ob-
robce miesa. Tg wazng sprawg zajeli sie kie-
rownicy Rady Naukowej Ministerstwa Przemy-
stu Miesnego i Mleczarskiego, odpowiedzialni
pracownicy gtawkow (rodzaj zarz. central, go-
spodarczych), pracownicy naukowi instytutéw
naukowo-badawczych w dziedzinie miesoznaw-
stwa, odpowiedzialne kadry kombinatéw. Cho-
dzito o ustalenie programu i metod samej pracy
przygotowawczej, uswiadamiajgcej, chodzito
0 ustalenie zakresu i programu pracy. W Zwigz-
ku Radzieckim istnieje nieche¢ do robienia rzeczy
na ,hurra“, bez odpowiedniego przygotowania.
Te kombinaty miesne, ktére przystgpity do tego
zadania bez odpowiedniego przygotowania, bez
propagandy, bez szczegélowego sprecyzowania
zadan, zostaty mocno skrytykowane w prasie fa-
chowej-

W ,Miasnéj Industrii* Nr 5 i 6, 1950 czyta-
my sporo krytyki pod adresem kombinatu mies-"'
nogo w Pietropawlowsku, 'gdzie spaczono sens
pracy. W kombinacie tyni rozpracowano szcze-
goly i metody pracy tylko tych przodujgcych
robotnikbw — stachanowcéw, ktérzy mieli naj-
wieksze sukcesy przy osiggnieciu wiekszej pro-
dukcji. Pismo zwraca uwage, ze nalezy roz-
pracowaé szczegOlty i metody pracy wszystkich
stachanowcéw i rozpracowa¢ metode syntetycz-
ng, biorgc od kazdego to, co u niego jest
najlepsze. Jest nad wyraz sluszne spostrzeze-
nie, ze kazdy reprezentuje pewng wartos¢, co
potwierdzity zresztg fakty badan wydajnosci
pracy poszczeg6lnych stachanowcéw. Okazato
sie bowiem, ze wielu stachanowcéw, pracujac
réznymi systemami i metodami, osiggneto —
kazdy pewnag doskonatos¢ w jednym czy drugim
fragmencie pracy, elemencie czynnosci. Czesto
wygrywajacy w rywalizacji stachanowcéw —
ustepowat co do wykonania pewnego elementu tej
samej czynnosci swemu koledze, ktory pozostat
za nim znacznie w tyle w o0gdlnej punktacji.
Z reguly zwyciezca powinien bacznie obser-
wowacé i niejednokrotnie uczy¢ sie u swego
kolegi, mimo ze go6ruje nad nim ogdélnymi
wynikami. Wiasnie metoda inzyniera Kjowa-
lowa pozwala spostrzec stabe punkty u tych-
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najlepszych, a jednoczesnie znaczne wartosci
u tzw. stabszych. Mozna sie spodziewaé wiel-
kiego wzrostu wydajnosci w wyniku roztozenia
czynnosci  systemem  chronometrazowym na
poszczegllne elementy, rejestracji  wynikow
i por6éwnania ich nie w skali jednej fabryki,
ale w systemie ogélnokrajowym, przy czym
nalezy podkreslié, ze troskg organizatorow
nie jest tylko sporadyczna wydajnosc¢ iloscio-
wa, ale wzrost poziomu technicznego wszyst-
kich pracownikéw, calego kolektywu, calej ma-
sy pracowniczej danej gatezi produkcji. Caty
aktyw  gospodarczy, partyjny  kombinatow
miesnych walczy ze spaczeniem linii, tak jak
walczono w okresach poprzednich z wykosla-
wieniem tendencji i zasad rozwoju gospodarki
socjalistycznej przez komérki oportunistyczne,
biurokratyczne, przez zwolennikdw waskiego
lokalnego interesu gospodarczego danego przed-
siebiorstwa, czy tez przez hura-lewackich
szkodnikdéw. Tradycja generalnej linii, ktora
zwigzana jest ze zwyciestwami gospodarki ra-
dzieckiej i w tej akcji ma swdj wplyw na
wiasciwy jej rozwo;.

Zostaly réwniez skrytykowane te przedsiebior-
stwa, w ktérych przystapiono do pracy bez od-
powiedniej propagandy, wzglednie te, gdzie roz-
budowywano prace tylko przy udziale nielicznej
grupy pracownikOw, a zapomniano 0 waznej
zasadzie wciggania wszystkich pracownikéw do
opanowania lepszych metod pracy, osiagnietych
przez przodujgcych robotnikéw.

Najwazniejsze  jednak kombinaty miesne
w ZSRR przystapity wtasciwie do pracy, do-
ceniajgc jej wielkie znaczenie dla podniesienia
wydajnosci. Opisy pracy organizacyjno-propa-
gandowej w kombinatach miesnych w Moskwie,
Leningradzie, Semipalatinsku, Dniepropietrow-
sku, Swierdtowsku, Orsku i innych, wskazujg
na wielki rozmach pracy. Przeprowadzono ze-
brania popularyzacyjne, w czasie ktdrych omo-
wiono i nakreslono odcinki pracy, na ktére
nalezatoby zwroci¢ specjalng uwage. Dla kie-
rowania tg pracg zostaty wydzielone specjalne
rady techniczne w poszczegdlnych zaktadach
przetwérczych oraz ogélna rada techniczna dla
kombinatu. W niektérych kombinatach zostaly
stworzone tzw. biura metodyczne. Zadanie rad
technicznych (biur metodycznych) polega na
badaniu wnioskéw wysuwanych na zebraniach
produkcyjnych, nakresleniu zadahn dla danego
zaktadu czy tez calego kombinatu, kontroli wy-
konania zlecen itp. Kontrola wykonania jest
niezmiernie wazna. W leningradzkim kombi-
nacie im. Kirowa, gtdwny inzynier kombinatu
co tydzien odbiera raporty od kierownikow
brygad o rozwoju akcji udostepniania najlep-
szych metod pracy masie pracowniczej kombi-

natu. Pomys$lano réwniez o poréwnywaniu
wynikbw  pracy w skali  ogdlnokrajowej
i o wytypowaniu niektérych metod pracy
jako zalecanych, a potem nawet wigza-

cych dla pracownikéw catego przemystu. Pracg
ta miatyby kierowa¢ gtodwnie osrodki kierowni-
cze przemystu miesnego ZSRR i poszczegodlinych
republik radzieckich. Pierwsza taka proba byta
juz dokonana. Odbyla sie ogolnoradziecka na-
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rada robotnic — stachandwek, zatrudnionych
przy wigzaniu wedlin i na podstawie materialow
tej narady zostaly opracowane i opisane naj-
lepsze metody pracy. Nastepnie zorganizowano
seminarium dla uczestnikdw, na ktérym zostaly
doktadnie omowione najlepsze metody pracy,
a ktére zostaly zaakceptowane przez komisje
zlozong z przedstawicieli ministerstwa (gtawka)
Wszechzwigzkowego Naukowo-Badawczego In-
stytutu Przemystu Miesnego oraz kombinatu
miesnego im. Mikojana w Moskwie. Stuchacze
seminarium reprezentujacy 34 kombinaty miesne,
zastali obarczeni zadaniem nauczenia tych no-
wych metod pracy nie tylko pracownikéw swoich
kombinatéw, ale i wszystkich przedsiebiorstw
miesnych danej republiki czy wojewddztwa,
ktére znajdujg sie w promieniu ich dzialania.

Nalezy doda¢, ze propaganda, nie wyczerpy-
wata sie zebraniami czy lekcjami — ponadto
opracowano i rozestano ankiety do zaintereso-
wanych pracownikdw, plakaty propagandowe,
wykresy, fotografie, wytypowano duzg ilos¢
instruktoréw, ktérzy mieli za zadanie doktadnie
i szczegdlowo nauczy¢ robotnikéw wihasciwego
systemu i najlepszych metod pracy. W wielu
kombinatach, gdzie znajduje sie wieksza ilos¢
pracownikéw, stworzono mozliwosci dla efek-
tywnej pracy instruktoréw, zwalniajgc ich od
obowiazku wykonywania wszelkich innych obo-
wigzkéw zawodowych. Najczesciej, sam przo-
downik pracy lub racjonalizator, ktérego me-
toda pracy zostala uznana za najlepsza, zostat
obarczony zadaniem nauczania, instruktazu.

Na obecnym etapie pracy nie mamy jeszcze
wynikéw ogolnokrajowych, na razie sg noto-
wane metody pracy przodownikéw w poszcze-
golnych zakfadach i kombinatach. Rady tech-
niczne kombinatéw przyjely jako zasade
nauczania — metode pracy najlepszych swoich
przodownikdw pracy. Ogolne radzieckie wy-
niki — na wzOr robotnic jeliciarni, o czym
pisaliSmy wyzej - beda dopiero rozpracowy-
wane.

Oto gtébwne czynnosci, ktore juz obecnie sa
przedmiotem udoskonalern i podniesienia 0gol-
nego poziomu wydajnosci w oparciu o0 wyniki
przodownikow i racjonalizatoréw: a) zdejmo-
wanie skor z bydta rogatego, b) obrobka (wy-
krawanie, luzowanie kosci, trybowanie szynek,
karczkow, topatek, c) wigzanie wedlin, d) wyj-
mowanie szpiku, e) kaszlowanie jelit wolowych,
f) obrébka podrobow, g) rozcinanie potéwek itp.

Opracowano chronometraze poszczegolnych
elementow, tych czynnosci, przy czym notowany
jest czas zuzyty na ich wykonanie przez przo-
dujgcych pracownikéw poszczegolnych kombi-
natéw. Przy tym zwraca sie oczywiscie uwage
na najlepsze jakosciowe wyniki. Rady tech-
niczne kombinatéw ustosunkowujg sie do wyni-
kow uwzgledniajgc czas wykonania, jako$¢
pracy, efektywnos¢ pracy przy zastosowaniu
metody do wszystkich pracownikéw danego od-
dzialu czy zespotu pracownikéw. Po ustaleniu
najlepszej metody pracy zostaje ona zlecana
wszystkim pracownikom danego kombinatu, po
czym przeprowadzany jest instruktaz i szkole-
nie wszystkich pracownikéw. O ile mamy do
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czynienia z rywalizujgcymi przodownikami pra-
cy danego kombinatu, rady techniczne daja
pierwszenstwo metodzie stosowanej przez jed-
nego z nich, analizujg dokladnie sposdb wyko-
nywania pracy przez innych wspotzawodniczg-
cych i wprowadzajg do systemu zaakceptowa-
nego to, co jest dobre u innych wspdtzawodni-
czacych o ile oczywiscie nie koliduje to z calos-
cia.

Z dotychczasowych notowan widac¢, ze istnie-
je ogromna skala wydajnosci nie tylko pomie-
dzy przodownikami a zwyktymi robotnikami,
ale roéwniez miedzy przodownikami pracy roz-
nych zakladéw pracy, poszczegdlnych kombina-
tow. Rdznice sa bardzo znaczne tak co do czasu
wykonywania pracy jak rowniez co do wydaj-
nosci jakosciowej, oszczednosci surowca czy
wyrobu, jakosci produktu. Dowodzi to, jakie
ma znaczenie ta akcja, wskazuje jakie oszczed-
nosci czasu, materiatu, gotowego produktu da
sie osiggng¢ w chwili, kiedy osiagniecia naj-
lepszych z dobrych stang sie wlasnoscig wszyst-
kich pracownikéw przemystu miesnego ZSRR.

Powyzsze zilustrujg nastepujace przykiady:
w  Dniepropietrowsku rozpoczeto analizowac
i opisywa¢ metody pracy wykrawaczy trybu-
jacych. W kombinacie pracuje 35 wykrawaczy
trybujacych, wsrod ktorych znajduje sie 25 mio-
dych robotnikow. Obserwacje chronometrazo-
we wykazaly, ze tow. Czuwanko przoduje w tej
pracy i pozostawit wszystkich za sobg, nato-
miast nie moze doréwna¢ wydajnosci moskiew-
skich przodownikdw pracy. Przy trybowaniu
szynki i golonki Czuwanko pracuje 76,23 se-
kund, przy topatce — 67,05 sek., przy karcz-
ku —= 123 sek., natomiast przodownicy mos-
kiewskiego kombinatu miesnego majag wydaj-
nos¢: tow. Korszunow trybowanie szynki
60 sek., tow. Skobejew <« trybowanie topa-
tek 59 sek., tow. Jurkin — trybowanie karcz-
kow 62 sek. Dalsze zgloszone wyniki wykazaly,
ze np. w Swierdtowsku, tow. Tiemnikow osigga
przy trybowaniu topatki wyzsze wyniki nie tylko
od Czuwanki (Dniepropietrowsk) ale i od
Skobejewa (Moskwa). Tow. Tiemnikow osig-
gnat wynik 39,81 sek. W zwigzku z powyzszym
zostaly rowniez zbadane wszelkie pomocnicze
czynnosci. W tym samym kombinacie w Dnie-
propietrowsku zbadano za pomocag chronometra-
zu, ile czasu tracg poszczegoélni wykrawacze
trybujacy — na ostrzenie noza. Badania wykaza-

Dr E. PROST
W yjataiuian

Wyjatawianie konserw miesnych jest proble-
mem stale aktualnym w przetwdrstwie i posia-
da donioste znaczenie w produkcji przetworow
miesnych. Wystepujgce do$¢ czesto nabrzmienie
(bombaz) denka lub wieczka puszek konserwo-
wych powoduje stale zainteresowanie sie kwe-
stig wyjatowienia, w kierunku jej jak najbar-
dziej wtasciwego rozwigzania.

Celem wyjatawiania jest zniszczenie wszel-
kich drobnoustrojow — znajdujacych sie we-
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ty, ze tow. Gotubniczyj np. w czasie 8 godzin
pracy traci 21 minut na te czynnos¢, tow. Pa-
nasenko — 17,6 minut, a tow. Gorb — tyl-
ko 12 minut. W toku dalszego badania oka-
zalo sie, ze jakosciowo praca tow. Gorba jest
0 wiele wyzsza od innych pomimo utraty mniej-
szej ilosci czasu. Wszyscy najlepsi pracownicy
réznych dziedzin zostali instruktorami i majg
zadanie nauczenia reszty pracownikOw metody
pracy o wysokiej wydajnosci.

W nastepnym numerze naszego Cczasopisma

umiescimy szczegbtowe opisy metod pracy
przy wykonywaniu rdéznych czynnosci przez
przodujacych robotnikow zaktadéw miesnych
w ZSRR.

Akcja trwa. Coraz to sg zgltaszane nowe wy-
niki, ktére wykazujg, jak to dowodzi przyktad
tow. Tiemnikowa ze Swierdlowska, ze nie zo-
stalo wypowiedziane ostatnie stowo. RoOwniez
prowadzona jest wytezona praca w kierunku
poprawienia wynikow juz zgloszonych. Jedno-
czesnie z tym odbywa sie praca badawcza
1 analityczna, ktéra ma opracowac system roz-
powszechnienia form pracy ws$rod wszystkich
pracownikéw kombinatu.

Przyjeto sluszng zasade, ze najlepsze wyniki
kazdego pracownika z mozliwg korektg
metody pracy, tam gdzie zachodzi potrzeba —
stajg sie obowigzujace dla pracownikow terenu
pracy danego przodownika. Zasada ta jest
stuszna, gdyz opiera sie na realnych mozliwo-
Sciach podniesienia poziomu pracy masy pra-
cowniczej tam, gdzie istnieje przyklad do na-
Sladowania, gdzie znajduje sie cziowiek, ktory
moze stuzy¢ swojg radg i wskazOwkami. Naj-
czesciej bowiem metoda danego pracownika od-
powiada warunkom terenowo-lokalnym, zalez-
nie od surowca, posiadanych maszyn i uzywa-
nych narzedzi pracy. Akcja przygotowawcza
sumowania poszczegOlnych wynikow i opraco-
wania metod pracy, opartych na doswiadcze-
niach najlepszych w ZSRR przodownikéw ra-
dzieckich — rozpoczeta sie juz i mamy nadzieje,
ze wkrétce bedziemy mogli poda¢ je do wiado-
mosci czytelnikdw naszego czasopisma. Te syn-
tetyczne opracowania i uogOlnione metody oka-
7za sie dla nas wyjgtkowo korzystne, gdyz
wskazg nam kierunek dla naszych prac racjo-
nalizatorskich i nakresla program szkolenia
technicznego oraz zawodowego kadr naszego
przemystu miesnego.

ie konseriu

wnatrz puszki konserwowej;, zastosowanie sa-
mej tylko temperatury koniecznej do wyjatowie-
nia nie stanowi bynajmniej jeszcze wiasciwego
rozwigzania tej kwestii. W fachowym podejsciu
do tych spraw, konieczne jest zwrdcenie uwagi
na biologie drobnoustrojow oraz chemiczne i fi-
zyczne wiasciwosci wyjatawianej zawartosci pu-
szki konserwowej. Efekt wyjatawiania zalezy
wprawdzie od wysokosci temperatury i czasu
jej trwania, ale zalezy takze w duzej mierze od
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wielkosci puszki, zawartosci procentowej ttusz-
czu i wody w masie miesnej, czyli szybkosci
przenikania ciepta do wnetrza konserwy.

Najlepszym przewodnikiem ciepta jest woda,
ktérej zwiekszona zawartoS¢ w konserwie przy-
spiesza i czyni pewniejszym wynik sterylizacji,
najgorszym — tluszcz, ktéry wybitnie hamuje
przenikliwos¢ cieplna. Doswiadczenia nad wyzej
wymienionym dziataniem tluszczéw, wg Ma-
nerbergera i Mirkina, przeprowadzone na kon-
serwowanych pasztetach wykazaly, ze zwiekszo-
na o dwie trzecie zawartos¢ tluszczu powodo-
wata przediuzenie okresu sterylizacji o okoto je-
dng trzecig. Wybitnie hamujgce dziatanie na
wyjatawianie wykazuje powietrze, stgd tez wy-
nikaja trudnosci przy wyjatawianiu konserw
o zbyt rozpulchnionej masie. Poza tym trzeba
pamietac¢, ze zbyt wysoka temperatura i dluzszy
okres jej trwania powodujg zmiane smaku, bar-
wy, konsystencji, zapachu i wartosci odzywczej
produktu miesnego.

Ogodlnie przyjete jest obecnie stosowanie przy
sterylizacji konserw tzw. autoklawu, w ktérym
puszki przez pewien okres czasu pozostajg
w temperaturze -(-121° C i pod cisnieniem do 2
atmosfer, zaleznie od ich wielkosci i przepisow.
Konserwowany produkt miesny powinien osigg-
ng¢ w czasie wyjataw;ania w autoklawie tem-
perature okoto -4-120° C, ktora konieczna jest do
jego catkowitej sterylizacji. Uzyskanie w.w. tem-
peratury jest dos¢ trudne, a czasem wprost nie-
osiagalne, w wypadku gdy sterylizacji poddaje sie
produkty miesne o ztym przewodnictwie cieplnym.
Dos¢ diugi okres osiggania przez mase miesng
potrzebnej wyjatawiajgcej cieptoty (np. przy
850 g. konserwach 50 do 100 minut) — wplywa
takze ujemnie na warto$¢ spozywczg konserwy,
co wyklucza nawet podobne postepowanie przy

Sterylizacja normalna
w autoklawie

MIESNA Rok 1951

szczegolnie wrazliwych produktach, jak np.
szynki. Wznoszenie sie cieploty miesa nalezy
mozliwie, przyspieszy¢. Skrocenie czasu nagrze-
wania sie autoklawu do -(-121° C nie wplywa na
efekt sterylizacji.

Eksperymentalne badania Lerche i Corettiego
wykazaly, ze okres nagrzewania konserwy mo-
zna skréci¢ do polowy, przy zastosowaniu
zmiennej temperatury w autoklawie. Autorzy ci
przeprowadzali normalne nagrzewanie sie auto-
klawu do +121° C, a nastepnie kilkuminutowe
podwyzszenie temperatury do -j—330°C i opad

.powrotny do —121° C. Te krotkie wahania tem-

peratury autoklawu powodowaly réwnomierny
wzrost cieptoty masy miesnej, bez wytwarzania
pewnego rodzaju fazy biernej przy zblizaniu sie
do temperatury -j-120°C i przediuzania okresu
jej osiagniecia. W chwili powolnego dochodze-
nia cieptoty masy miesnej do temperatury
-j—20° C, czyli prawie temperatury autoklawu,
nastepuje jego nagte podwyzszenie do -j-130° C,
a réwnoczesnie wyprostowanie krzywej wzrostu
cieptoty miesa i jego szybkie osiggniecie
+ 120° C. Podobne postepowanie sterylizacyjne
zalecane jest przez autorow do wyjatawiania
konserwowanych wyrob6éw miesnych o specjalnie
ztym przewodnictwie cieplnym, jak np. konser-
wy z miesa Swinskiego, dziczyzny oraz krwawej
kiszki. Doswiadczenia te zastuguja na blizszg
uwage, nalezatoby jednak dokiadniej i praktycz-
nie przebada¢ je w kierunku ich zastosowania
przy odpowiednich typach konserw; rzucajg one
nowe Swiattlo na sterylizacje puszek konserwo-
wych.

Zatgczone schematy wykazujg wznoszenie sie
krzywej cieptoty autoklawu i sterylizowanej ma-
sy miesnej — przy normalnym i zmodyfikowa-
nym wyjatawianiu.

Sterylizacja wg Lerche
i Corettiego
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Poszukiwania w kierunku jak najwlasciwsze-
go rozwigzania problemu wyjatlawiania kon-
serw, przy rownoczesnym zachowaniu ich jak
najlepszej wartosci spozywczej, znalazlty pewne
wyjscie w coraz to czestszym stosowaniu, tzw.
otwartego kotta, czyli wyjatawiania frakcjono-
wanego. Podobne postepowanie, ktére wyda-
walo sie juz byé nieaktualne i niezbyt pewne
w wynikach sterylizacji, specjalnie, jesli chodzi
0 przetrwalniki bakterii, wykazato w licznych
wypowiedziach zagranicznych specjalistow, ze
przy odpowiednim do niego podejsciu w zupel-
nosci zastepuje wyjatawianie w autoklawie. Przy
podobnym postepowaniu wazne jest przede
wszystkim zachowanie odpowiedniej temperatu-
ry oraz czasu miedzy pierwszym a drugim go-
towaniem. W pierwszym gotowaniu zostajg za-
bite wszystkie postacie wegetatywne bakterii,
a pozostalym zarodnikom musimy stworzy¢
w nastepujacej przerwie warunki jak najbar-
dziej optymalnego wzrostu, aby powstate z nich
nowe postacie wegetatywne — zostaly zabite
w nastepnym gotowaniu. Raves podaje naste-
pujacy przepis na frakcjonowane wyjatawianie
jednokilogramowych puszek konserwowych:

1 gotowanie w temperaturze
150 minut,

2. ochtodzenie w tazni wodnej do okoto -j-60°C,

3. ochtadzanie w specjalnej ubikacji o stalej
temperaturze -j-20°C przez 18 godzin,

4. gotowanie w temperaturze -j-99°C przez
150 minut,

5. ochtodzenie.

-i—99°C przez

Liczne proby Raves'a, przeprowadzone na
bogatym materiale 200.000 sztuk konserw, miaty
da¢ nadzwyczaj pomysine wyniki. Schwerdt radzi
przedtuzy¢ przerwe miedzy obu gotowaniami do
24—28 godzin, w celu pewniejszego rozwoju
zarodnikébw w formy wegetatywne. Zrozumiate
jest, ze jesli zdarzaja sie masowe wypadki wy-
stepowania wybrzuszen konserw po wyjatawianiu
frakcjonowanym w otwartym Kkotle, to nalezy
zastosowacC jeszcze jedno dodatkowe gotowanie
wg podanego wzoru. Wyjatawianie frakcjono-
wane wykazalo korzystne strony przy sterylizacji
puszkowanych paréwek, ktére przy normalnym
ci$nieniu panujgcym wewnatrz konserwy — przy
postepowaniu z otwartym kottem — nie ulegaja
niekorzystnemu dla nich pekaniu, a stwierdzone-
mu przy sterylizacji w autoklawie.

Kto $cislej jest zwigzany z przetwdrstwem
konserwowym tub jest specjalnie zainteresowany
jego technikg i przejawami, ten mogt zaobserwo-
wac niejednokrotne niewyttumaczalne wystepo-
wanie bombazy w puszkach konserwowych.
Mimo, ze produkcja bywa przeprowadzana wg
wszelkich obowigzujgcych przepisow i prawidet,
1 mimo przestrzegania zasad higieny, zdarzajg
sie niejednokrotnie bombaze bakteriologiczne,
ktérych etiologia jest trudna do wyjasnienia. Co
moze by¢ przyczyng podobnych wypadkow?
W odpowiedzi na to pytanie pragne przedstawic¢
kilka czynnikow, ktére moga wywotaé powstawa-
nie w. w. bombazy.
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Pierwszym czynnikiem jest zageszczenie po-
pulacji bakterii w tuszy miesnej, wystepujace za-
raz po uboju. Przetrzymywanie ubitych zwierzat
w przewiewniach w celu ochtodzenia miesa przed
umieszczeniem go w chiodni, wplywa niejedno-
krotnie i specjalnie w lecie, w kierunku dos¢
silnego rozwoju flory bakteryjnej wystepujacej
normalnie w miesie oraz wystawia tusze miesne
na mozliwo$s¢ wtornych zakazeh za posrednic-
twem much itp. Zwiekszona w ten sposéb popula-
cja drobnoustrojéw — stwarza mozliwosci istnie-
nia bakterii i ich zarodnikéw, specjalnie termo-
odpornych, co potwierdzajg badania Buchanana
i Fulmera nad wplywem zageszczenia populacji
na skutecznos¢ sterylizacji zarodnikow kiszkow-
ca (Clostridium botulinum). Stwierdzono istnie-
nie zarodnikéw, ktére wytrzymuja nawet tempe-
rature -}-1500C. Poza tym, drobnoustroje majg
podobno wydzielaé w momencie swej $mierci
termicznej blizej nieznane substancje biatkowe,
uodparniajgce pozostate przy zyciu osobniki.

Zachowanie daleko idgcej higieny -poubojowej
tusz miesnych oraz jak najszybsze umieszczenie
ich w chtodni, z pominieciem nawet przewiewni,
jest powaznym postulatem, ktéry powinien by¢
przestrzegany w interesie doskonalszych wynikow
technologii. Badania prof. Trawinskiego wykaza-
ly, ze natychmiastowe umieszczenie tusz mies-
nych w chiodni w temperaturze 42°C przedtuza
bakteriobdjcze dziatanie tkanki miesniowej na
okoto 48 godzin. Wedlug stosowanych zagranicz-
nych przepiséw rzeznianych, mieso w 40—50
minut po uboju winno znajdowaé sie juz
w chtodni. Przepisy te powinny znalez¢ zastoso-
wanie takze i w polskim nowoorganizowanym
przemys$le miesnym.

Inng przyczyna, powstawania zagadkowych
nieraz bombazy moze by¢ tez technika samej
sterylizacji przy zastosowaniu autoklawu. Przy
wyjatawianiu wazne jest takze samo pofozenie
puszki konserwowej w autoklawie. Najszybciej
ogrzewane sg puszki znajdujgce sie w srodku
kotta u gory, gorzej w srodku u dotu, a najgorzej
umieszczone przy jego Scianach (po bokach).
Zjawisko to, powstawania tzw. bocznych zimnych
kieszeni, nalezy tlumaczyé¢ znanym 1z fizyki
zjawiskiem cyrkulacji cieplnej cieczy. Proces
nagrzewania i wyjatawiania puszek konserwo-
wych, srodkowych 1 bocznych, nie przebiega
réwnolegle i rGwnoczesnie, stad tez niejednakowe
wyniki sterylizacyjne konserw tej samej grupy
i powstawanie bombazy bakteriologicznych
w puszkach konserwowych — znajdujacych sie
w obrebie w. w. zimnych kieszeni. Celem tego
krotkiego rozwazania na temat wyjatawiania
konserw miesnych jest wzbudzenie blizszego
zainteresowania tak waznymi problemami kon-
serwiarstwa.
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Sterylizacja konserir

Mieso i przetwory miesne, dzieki zawartosci
wody i biatka, sg dobrym podtozem do rozmna-
zania sie drobnoustrojow, wskutek czego ulega-
ja tatwo i w krotkim czasie zepsuciu, stajg sie
tym samym niezdatne do spozycia.

Ze wzgledu na duza wartos¢ odzywczg mie-
sa, starano sie znalez¢ sposob przediuzania jego
naturalnej opornosci przeciw gniciu. W roku
1809 prof. Karezin —= zalozyciel uniwerstytetu
charkowskiego — dowiédt, ze produkt herme-
tycznie zamkniety w opakowaniu i nagrzewany
w ‘'wysokiej temperaturze, zachowuje swoje
wlasnosci odzywcze oraz dobra jakos¢ na diuz-
szy okres czasu.

Dziatanie wysokich temperatur prowadzi do
zniszczenia mikroorganizmow znajdujacych sie
w produkcie, a hermetyczne zamkniecie zabez-
piecza przed wniknieciem ich z zewnatrz.

Zasadniczymi metodami konserwowania za-
puszkowanego miesa przy uzyciu wysokich tem-
peratur jest: pasteryzacja, tyndalizacja, a zwia-
szcza sterylizacja.

Pasteryzacja nazywamy cieplng obrobke pro-
produktow, przy ktorej unieszkodliwia sie jedy-
nie wegetatywne formy drobnoustrojow.

Temperatura pasteryzacji lezy ponizej 100° C.
Pasteryzacje stosuje sie przy konserwowaniu
produktow, ktore przedstawiajg Srodowisko nie-
sprzyjajagce dziatalnosci zyciowej mikroorganiz-
mow oraz produktéw, ktére w wypadku zasto-
sowania wyzszych temperatur ulegltyby zbyt da-
leko posunietym przemianom fizyko-chemicz-
nym, na skutek czego utracityby swoje witasci-
WOSCi.

Tyndalizacja jest kilkakrothym zabiegiem pa-
steryzacyjnym, stosowanym w pewnych odste-
pach czasu. Metoda ta polega na tym, ze pro-
dukt przechowuje sie miedzy etapami nagrzewa-
nia w warunkach optymalnych dla rozwoju za-
rodnikow, ktorych formy wegetatywne ging przy
powtérnych nagrzewaniach.

Z punktu widzenia sterylnosci produkcji, tyn-
dalizacja daje dobre rezultaty, nie znalazta jed-
nak szerszego zastosowania na skutek tego, ze
jest metoda skomplikowang i diugotrwaty. Tyn-
dalizacje stosuje sie jedynie przy konserwowa-
niu bardzo delikatnych produktéow (ikra).

Wiasciwg sterylizacjg nazywamy takg metode
obrébki cieplnej produktéw, przy ktérej przyj-
muje sie temperature powyzej 100°C.

Warunki sterylizacji dobiera sie takie, aby
uzyska¢ wymagany -efekt przy mozliwie naj-
mniejszym obnizeniu korzystnych wlasciwosci
sterylizowanego produktu. Zasadniczo steryliza-
cje przeprowadza sie przy jednej z gory wybra-
ne) temperaturze (sterylizacja na jedno tempo),
niekiedy jednak, w celu skrdocenia procesu, pro-
wadzi sie ja kolejno przy dwoéch réznych tempe-

raturach — zapewniajgcych sterylizacje i zacho-
wanie lub nawet polepszenie korzystnych witas-
ciwosci produktu. Taki spos6b sterylizacji nosi
nazwe sterylizacji na dwa tempa.

Przy jednakowej temperaturze i dlugosci
sterylizacji jednych i tych samych produktow
rezultaty jej moga by¢ rézne, w zaleznosci od
tego, czy wzieto pod uwage wszystkie czynniki
zapewniajgce powodzenie sterylizacji. Do rzedu
takich czynnikéw zaliczy¢ nalezy przestrzeganie
warunkéw sanitarno-higienicznych proceséw po-
przedzajgcych sterylizacje.

Wymagania stawiane konserwom sprowadza-
ja sie do tego, aby byly one sterylne, nie za-
wieraty domieszek metali ciezkich powyzej do-
puszczalnych norm zapewniajgcych nieszkodli-
wos$¢ produktéw, azeby byly jadalne, smaczne
i dobrze przyswajalne.

Efekt sterylizacji konserw uzalezniony jest od-
powiednim doborem dwoch wzajemnie zwigza-
nych ze sobg wielkosSci:

a) temperatury zapewniajgcej catkowite unie-
szkodliwienie nie tylko form wegetatywnych, ale

takze form przetrwalnikowych mikroorganiz-
mow,
b) czasu trwania okreslonej temperatury.

Temperature i czas sterylizacji dobiera sie tak,
azeby zapewni¢ uzyskanie korzystnego efektu
sterylizacji i zachowa¢ wysoka warto$¢ pro-
duktu.Zlozonos¢ zjawiska sterylizacji produktéw
podlegajgcych bardzo znacznym zmianom fizy-
ko-chemicznym, zaleznym od ich skladu i wa-
runkéw sterylizacji, nie pozwala na ustalenie
formut okres$lajacych temperature i czas steryli-
zacji.

Zostalo stwierdzone, ze temperatura koniecz-
na dla zniszczenia okreslonego rodzaju mikro-
organizmOw zmienia sie w postepie arytmetycz-
nym, a czas zmienia sie w postepie geometrycz-
nym. Matematycznie mozna to przedstawi¢
w nastepujgcej formule:

1
Vi
Gdzie:
g — mianownik progres;ji

— liczba czlonkéw progresiji

z — czas konieczny dla zniszczenia mikro-
organizmoOw przy wyzszej temperaturze
sterylizaciji

>

a — czas konieczny dla zniszczenia mikroorga-
nizmow przy nizszej temperaturze steryli-
zacji.

Wybér temperatury zalezy od rodzaju drobno-
ustrojéow, ktére powinny by¢ zniszczone w pro-
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cesie sterylizacji. Dziatanie temperatury powin-
no trwac¢ okreslony czas, dostateczny dla usmier-
cenia mikroorganizmow i nazywa sie ,czasem
Smiertelnym*.

Przed rozpoczeciem wiasciwej sterylizacji ko-
nieczne jest podgrzanie produktu, dla osiggnie-
cia wymaganej temperatury w centrum puszki.
Szybkos$¢ przenikania ciepta do puszki zalezna
jest od czasu, w przeciggu ktorego osiagnie sie
w centrum puszki zadang temperature.

Czas nagrzewania i sterylizacji zawartosci
puszki zalezy od rzedu czynnikow, do ktorych
zalicza sie: poczgtkowg temperature zawartosci
puszki, rozmiar puszki, materiat i grubos¢ opa-
kowania, rodzaj przewodnictwa cieplnego, za-
wartos$¢ puszki wielkos¢ pH, mikroflora.

Wplyw poczagtkowej temperatury zawartosci
puszki na szybko$¢ przenikania ciepta okazuje
sie bardzo waznym czynnikiem w wypadku, kie-
dy ciepto rozszerza sie gtobwnie drogg przewod-
nictwa cieplnego, co ma miejsce woéwczas, gdy
zawartos¢ puszki stanowi produkt o statej, ge-
stej i Scistej konsystencji, zmniejszajgcej do mi-
nimum wptyw pradow konwekcyjnych — jako
czynnika przyspieszajacego ogrzewanie.

Ze wzrostem temperatury poczatkowej maleje
szybkos¢ przenikania ciepta na skutek zanikania
réznicy temperatur, réwnoczesnie jednak ze
zmiejszaniem sie ilosci ciepta, ktére nalezy do-
prowadzi¢, skraca sie czas nagrzewania.

Obserwacje krzywych ogrzewania puszek
konserwowych wykazaly, ze sg one krzywymi lo-
garytmicznymi.

, At» - Atk
AtSr~ AIT
" Atk
Gdzie:

At = Srednia roznica temperatur cieptono-
siciela i zawartosci puszki w jednost-
ce czasu

Atn = réznica temperatur w poczatkowej fa-
zie nagrzewania

Atk = réznica temperatur w konhcowej fazie
nagrzewania

tn = poczatkowa temperatura puszki

Szybkos$¢ rozszerzania sie ciepta wewnatrz
puszki zalezy nie tylko od przewodnictwa ciepl-
nego, lecz rowniez od konwekcji. Przenoszenie
ciepta przy pomocy pradéw konwekcyjnych od-
bywa sie szybciej i dlatego tez produkty zawie-
rajace czes¢ ptynng nagrzewajg sie w krotszym
czasie. Sklad plynnej czesci konserw odgrywa
rébwniez wazng role w szybkosci przenoszenia
ciepta i t-ak np. cukier, sél i inne krystaloidy
w stabym roztworze — w malym tylko stopniu
wptywajg na szybkos¢ przenikania ciepta. Cukier
w wiekszych koncentracjach wywotuje zmiane
gestosci produktu, lecz przy wysokich tempera-
turach sterylizacji gesto$¢ syropu cukrowego
znacznie sie zmniejsza. Zwiekszenie gestosci
i zmniejszenie przewodnictwa cieplnego powsta-
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te w efekcie zwiekszenia koncentracji cukru kom-
pensuje sie jego dzialaniem na drobnoustroje
i dlatego tez hamujgcy wptyw soli i cukru na
przebieg sterylizacji jest nieznaczny i nie ma
potrzeby liczenia sie z nim.

Wpltyw koncentracji koloidéw na szybkos¢
przenoszenia sie ciepta zmniejsza sie — propor-
cjonalnie do zwiekszania koncentracji koloidow.

Materiat i forma puszki wykazujg okreslony
wptyw na szybkos¢ przenikania ciepta. Im wie-
cej w konserwie plyndw, tym wiekszy wplyw
na szybkos¢ przenikania ciepta wywiera rodzaj
opakowania.

Wielkos¢ puszek odgrywa takze duza role, bo-
wiem wieksze puszki wymagajg dluzszego cza-
su hagrzewania.

Ksztatt puszek ma réwniez wplyw na szyb-
kos¢ przewodnictwa cieplnego. Do puszek nie-
cylindrycznych — kwadratowych, trapezoidal-
nych i owalnych, najwieksza ilos¢ ciepta przedo-
staje sie przez te powierzchnie, ktérej Srednia
odlegtos¢ od centrum puszki jest najmniejsza.
Na szybkos$¢ przenikania ciepta wywiera wplyw
materiat i grubo$¢ opakowania. Im wieksze
przewodnictwo cieplne materialu opakowania,
tym wieksza szybkos¢ przenikania ciepta do
wnetrza puszki.

Potozenie puszki w czasie sterylizacji nie po-
zostaje rowniez bez wptywu. Jesli puszka w cza-
sie ogrzewania wiruje lub ulega wstrzgsom, za-
wartosc jej przemieszcza sie, zjawiaja sie w niej
prady konwekcyjne i temperatura wyréwnuje
sie predzej. Ogrzewanie w autoklawach z wiru-
jacymi puszkami zachodzi znacznie szybciej niz
w autoklawach, w ktorych puszki pozostajg bez
ruchu.

Jak z powyzszego wynika, przy ustalaniu wa-
runkéw sterylizacji konserw nalezy bra¢ pod
uwage caly szereg czynnikow, ktore dopiero
w sumie mogg zapewni¢ uzyskanie pozadanych
rezultatow.

Jednym z zasadniczych warunkéw jest dosto-
sowanie systemu sterylizacji do rodzaju produk-
tow, nalezy bowiem pamieta¢ o nadzwyczaj zto-
zonym skiladzie konserwowanego miesa.

W czasie nagrzewania miesa, ktore jest ziym
przewodnikiem ciepta, zachodzi caly szereg
zmian fizyko-chemicznych zmieniajgcych jego
przewodnictwo cieplne, wskutek czego nagrze-
wanie witokien miesnych przebiega nieréwno-
miernie.

Fakt powyzszy zmusza do okresSlania prze-
biegu sterylizacji w sposéb empiryczny. Zmia-
ny jakim ulega mieso w czasie sterylizacji za-
lezne sg od warunkéw ogrzewania. Im wyzsza
temperatura i dluzszy czas jej trwania, tym sg
one wieksze.

Diugotrwate  ogrzewanie  zapuszkowanego
miesa prowadzi do hydrolitycznego rozktadu
biatka, o czym Swiadczy powstawanie NIK i bFS.

Stopien rozkladu biatka okresla sie na podsta-
wie wydzielania sie NFF, ktérego ilos¢ oblicza
sie przez zobojetnianie 0,1 N roztworem FF SCu
llos¢ cm3 0,1 N roztworu FF SO* potrzebna do
zneutralizowania amoniaku wydzielajacego sie
ze 100 g miesa, stanowi tak zwang liczbe arno-
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niakalng. Jedng i te samg liczbe amoniakalng,
zwang inaczej wspoiczynnikiem amoniakalnym,
uzyskuje sie przy réznych kombinacjach tempe-
ratury i czasu trwania sterylizacji, przy czym
wraz ze wzrostem temperatury konieczne jest
skrdcenie czasu sterylizacji.

Wedtug danych Szoszyna zawartosé siarko-
wodoru nie zalezy od jakosci miesa i zjawia sie
w rezultacie jego cieplnej obrdbki, a wzrasta
wraz ze wzrostem pH.

Mikroflora produktu, a zwlaszcza koncentra-
cja drobnoustrojow jest jednym z najwazniej-
szych czynnikéw, ktére nalezy bra¢ pod uwage
przy ustalaniu warunkéw sterylizacji. Im wiecej
zarodnikéw znajduje sie w produkcie — tym
wiecej czasu potrzeba dla ich zniszczenia, przy
tym jednak szybko$¢ ich niszczenia, tj. ilos¢ za-
rodnikow gingcych w jednostce czasu bedzie sie
zwiekszac.

Sterylizacja przebiega zgodnie z prawem lo-
garytmicznym, przy czym koncentracja mikro-
organizmoOw jeszcze nie zniszczonych zmienia
sie jak logarytmy czasu, a szybkos¢ sterylizaciji
v/ kazdym momencie jest proporcjonalna do
koncentracji jeszcze zyjacych drobnoustrojéw.
Prawo to mozna wyrazi¢ formuta:

gdzie:

k = spoétczynnik szybkosci niszczenia
bakterii

z = odstep czasu pomiedzy dwoma ob-
serwacjami

B = ilos¢ mikroorganizméw na po-
czatku obserwaciji

b = ilos¢ mikroorganizméw przy koncu
obserwaciji

Zalezno$¢ ta wskazuje dobitnie na koniecz-

no$¢ przestrzegania warunkOw sanitarno-higie-
nicznych w czasie produkcji, im bowiem mniej
zarazony produkt, tym efektywniej i szybciej od-
bywa sie proces sterylizacji. Psucie sie konserw
powodowane jest dziatalnoscig zyciowa znajdu-
jacych sie w nich mikroorganizmow i dlatego
tez nalezy dagzy¢ do usmiercenia drobnoustro-
jéow lub powstrzymania ich rozwoju oraz unie-
mozliwienia im przeksztalcenia sie w forme
przetrwalnikows.

Zamieranie bakterii ttumaczy sie uszkodze-
niem ich fermentow lub denaturacjg biatka ko-
moérkowego. Czynniki powodujgce denaturacje
biatka majg réwniez powazny wpilyw na termo-
odpornos¢ bakterii. Jednym z takich czynnikéw
jest srodowisko i tak na przyktad wiadome
jest, ze sSrodowisko kwasne Ilub alkaliczne
zmniejsza termoodporno$¢ mikroorganizmoéw,
ze bakterie bardziej cierpig przy nagrzewaniu
w wilgotnej atmosferze niz w suchej parze, ze
wreszcie odporno$¢ form  przetrwalnikowych
zmienia sie w zaleznosci od zawartosci w nich
wolnej wody.

Sposéb  reagowania mikroorganizméw na
dziatanie wysokich temperatur jest bardzo réz-
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ny. Niektére z nich, bakterie niewytwarzajgce
zarodnikbw ging w przeciggu Kkilku minut
w temperaturze 60°— 100° C, a inne — zarodni-
kujgce — wytrzymuja temperature 120° C, jak
np. zarodniki bakterii z grupy subtilis i mesen-
tericus — typowych bakterii powodujgcych psu-
cie sie konserw. Toksyny wydzielane przez mi-
kroby nie wytrzymuja dluzszego ogrzewania
i ulegaja przewaznie zniszczeniu w temperatu-
rze 80— 100° C, chociaz niektére z nich, jak np.
toksyny paratyfusu wytrzymujg temperature po-
wyzej 100° C.

Ogodlnie mozna przyja¢, ze zarodniki w wa-
runkach suchych ging w temperaturze
140—180° C, w $rodowisku zas wilgotnym ging
przewaznie wszystkie w temperaturze 115—
120° C.

Stwierdzone zostalo, ze nie wszystkie zarod-
niki ging jednoczesnie w oznaczonej tempera-
turze, znajdujg sie bowiem wsrdd nich egzem-
plarze szczegélnie odporne, ktére zatrzymujgc
zdolnosci zyciowe — mogg rozwija¢ sie po ste-
rylizacji 1 doprowadzi¢ produkt do zepsucia.

Trwatos¢ zarodnikbw tego samego rodzaju
mikroorganizmow i ich odporno$¢ na dziatanie
wysokich temperatur zalezy gtéwnie od takich
czynnikow, jak: a) biologiczne wtasnosci mikro-
organizméw, pochodzenie, warunki rozwoju,
ilos¢ w poczagtkowe] fazie sterylizacji itp. b) fi-
zyko-chemiczne wiasciwosci $rodowiska, w kto-
rym odbywa sie sterylizacja — pH produktu,

koncentracja itp. ¢) warunki ogrzewania tem-
peratura i czas.

Zarodniki bakterii sg najbardziej trwatymi,
zywymi organizmami i niektére z nich mogag

w przeciggu dziesigtkow lat zachowa¢ swojg zy-
wotnos¢ i wytrzymatos¢ na temperatury zarow-
no bardzo wysokie (+130° C) jak i bardzo nis-
kie (—253° C).

A. |. Rogaczewa stwierdzita, ze wiek zarodni-
kéw ma nieposledni wptyw na ich wytrzymatosé
i tak np. zarodniki w wieku 1 miesigca sg bar-
dziej odporne na dziatanie wysokich temperatur
niz zarodniki 70 dniowe, przy czym zarodni-
ki bakterii anerobowych zamieraja stosunkowo
wolniej niz zarodniki bakterii aerobowych. Przy
prébie wytrzymatosci okazalo sie, ze po 5
minutach nagrzewania w temperaturze 112° C,
pozostato okoto 7,6% bact. sporogenes i 12,15%
bact. botulinus.

Oprocz wspomnianych juz czynnikdw, na
trwatos¢ bakterii i ich zarodnikow ma duzy
wplyw reakcja Srodowiska. Srodowisko o niskim
pH wplywa hamujaco na rozwoj wegetatywnych
form bakterii, a obecnos¢ tluszczow podnosi od-
pornos¢ mikroorganizméw na dziatanie wyso-
kich temperatur, podobnie zresztg jak i biatko,
co jednak nie jest jeszcze dostatecznie zbadane,
aczkolwiek w literaturze spotykamy sie z takim
wiasnie zdaniem.

W szeregu doswiadczen przekonano sie, ze
jesli zarodniki nie ging w czasie sterylizacji, to
jednak nastepuje przejsciowa utrata ich zdol-
nosci zyciowych, ktéra jest proporcjonalna do
temperatury ogrzewania. To przytlumienie zdol-
nosci zyciowych moze ttumaczy¢ zjawisko mi-
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krobiologicznego bombazu hermetycznie zam-
knietych puszek, w ktérych z biegiem czasu za-
rodniki powracajg do aktywnej formy i rozpo-
czynaja normalng dziatalnos¢ zyciowa.
Przedstawiajgc ogoélnie problematyke steryli-
zowania konserw nalezy podkresli¢ zasadniczy
wniosek wynikajgcy z niniejszego opracowania,
a ktéry mozna sformutowacé nastepujgco: warun-
ki sterylizacji, tj. temperature i czas jej trwania
nalezy dobiera¢ w zaleznosci od inwidualnych
wiasciwosci konserwowanego produktu, a przy-
jete w ten sposéb dane mozna uwazaé¢ za wypad-
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kowa, uwzgledniajgca trwatos¢ i wartos¢ fizyko-
chemicznie sterylizowanej konserwy.
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miasoproduktow.

Uiragi o produkcji i obrocie iredlinami
swiezymi

Wedliny, a w szczegdélnosci kielbasy Swieze,
bedac artykutem codziennej potrzeby, produko-
wane sg w gospodarce socjalistycznej masowo,
w wielkich zaktadach — w przeciwienstwie do
gospodarki kapitalistycznej, gdzie produkcja
tego artykulu zajmujg sie drobni wytwoércy,
Wigze sie z tym bezposrednio sprawa dystrybu-
cji tego, tak fatwo ulegajgcego zepsuciu towaru.

Bezsprzecznie, produkcja wedlin w duzych,
higienicznie urzadzonych wytworniach, pod sta-
ta kontrolg techniczng i lekarska jest wiasciw-
sza, niz produkcja w malych prywatnych war-
sztacikach, zazwyczaj tgczaczych sie z mieszka-
niem wytworcy, bez stalej kontroli lekarsko-we-
terynaryjnej, czestokro¢ z miesa pochodzacego
z potajemnego uboju. Z drugiej strony, produk-
cja masowa ma do przezwyciezenia trudnosci
wynikajgce z nagromadzenia duzej ilosci surow-
ca w jednym miejscu oraz z rozdzialem goto-
wego produktu na poszczegdlne punkty sprzeda-
zy detalicznej, jak réwniez z samg sprzedaza de-
taliczna.

Drobny wytwdrca, przerabiajajacy 2—5 sztuk
trzody chlewnej w tygodniu, mogt nawet w po-
rze letniej przechowa¢ surowiec bez chtodni,
np. w piwnicy, chtodzac go lodem lub nawet
przez zastosowanie wentylatora.

Sprawa transportu i rozdziatlu gotowego pro-
duktu nie nastreczata trudnosci, gdyz zazwyczaj
jedyny punkt sprzedazy znajdowat sie w bezpo-
Ssrednim sagsiedztwie warsztatu produkcyjnego.

Ewentualnie niesprzedany towar wysychat
w sklepie lub podsuszany we wiasnej wedzarni
mogt by¢ sprzedany dalej po cenie, ktérg —
producent i sprzedawca w jednej osobie — skal-
kulowat, badz tez byl na miejscu przerabiany na
inne artykuly.

Aby wielki przemyst miesny w gospodarce
socjalistycznej moégt sprosta¢ swemu zadaniu,
tj. da¢ dobry towar konsumentowi i ekonomicz-
nie gospodarowa¢ surowcem oraz gotowym pro-
duktem, musi mie¢ odpowiednie do tego urza-
dzenia techniczne i odpowiednio ustawiong sie¢
sprzedazy detalicznej.

Podstawowym warunkiem otrzymania dobrej
wedliny jest dobry surowiec, tj. mieso. Mieso

otrzymywane z uboju, zanim zostanie przera-
biane na wedliny, musi wystygnac¢ i dojrze¢, tj.
nabra¢ dodatnich cech, jak kruchos¢, lepszy
smak i zapach oraz latwiejszg strawnos¢. Na-
stepnie mieso musi by¢ oddzielone od tluszczu
i kosci, po czym zapeklowane przy pomocy soli
i saletry i dopiero w ten sposéb przygotowane
moze byC¢ przerabiane na wedliny.

Aby wedlina byla dobra, procesy przygotowa-
nia miesa musza trwac¢ okresSlong ilos¢ czasu,
np. dla wlasciwego przygotowania miesa na
kietbase zwyczajng Iub krakowska potrzebny
jest czas co najmniej dwie i dwie trzecie doby;
dla przygotowania szynek, poledwic itp. czas
ten musi by¢ odpowiednio dluzszy. Przez caly
czas przerobu mieso znajdowaé sie musi w po-
mieszczeniach chtodzonych tak, aby temperatura
miesa utrzymywata sie w granicach +4 do
-j-6°C. Mozna réwniez przygotowa¢ wedline
z miesa nie wychlodzonego, stosujgc szybki pro-
ces peklowania przez dodanie azotynu sodowe-
go (nitrytu), lecz wyprodukowana w ten
sposob kietbasa bedzie niesmaczna, lykowata,
nietrwata, a co wiecej, przy produkcji wiekszych
ilosci wedliny tg metoda, istnieje ogromne ryzy-
ko zepsucia sie surowca w czasie produkciji.

Z powyzszego widzimy, ze pierwszym i to
podstawowym warunkiem otrzymania dobrej
wedliny sg dostatecznie obszerne i wlasciwie
urzadzone chtodnie, aby kilka dni trwajgcym
procesom produkcyjnym zapewni¢ dostateczng
ilos¢ pomieszczen.

Dalszym procesem produkcyjnym jest rozdra-
bnianie i mieszanie miesa oraz napetnianie jelit.
Czynnosci te, odwrotnie do procesu przygotowy-
wania surowca, powinny przebiega¢ szybko.
W tym celu potrzebne sg przestronne, widne ha-
le produkcyjne aby mozna bylo w nich ustawi¢
dostatecznie duze maszyny i urzgdzenia produk-
cyjne w sposob umozliwiajgcy szybkie przepro-
wadzanie procesu produkcyjnego. W widnych
i przestronnych halach fatwiej utrzymacé porza-
dek i czystos¢ niz w ciasnych i ciemnych pomie-
szczeniach.

Dalszym procesem produkcyjnym jest we-
dzenie. Wedzarnie winny by¢ tak urzadzone,
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aby mozna byto w nich utrzymywac¢ odpowie-
dnig dla danego wyrobu temperature. Poza
tym muszga mie¢ dostateczng pojemnos¢, aby
przy duzej produkcji nie staly sie tzw. ,wagskim
gardtem”, gdyz przetrzymywanie zbyt diugo
kietbas przed wedzeniem grozi zepsuciem mie-
sa. Aby uzyska¢ wiekszg trwatos¢ i smak,
kielbasa musi by¢ dostatecznie przewedzona,
to znaczy, musi by¢ odpowiednio dilugo pod-
dana wedzeniu.

Parzenie kielbas nie nastrecza przewaznie

trudnosci, o ite posiadamy dostateczng ilos¢
kottbw Ilub specjalnych szaf parowych. O-
statnim procesem produkcyjnym jest studze-

nie wedliny do temperatury otoczenia. Pozornie
zdawaloby sie, ze studzenie jest matowazng
czynnoscig, jednak wiasnie tu czestokro¢ lezy
przyczyna psucia sie gotowego produktu, gdy
niedostatecznie wystudzong wedline transportu-
jemy lub przechowujemy choc¢by przez krotki
czas w skrzyniach, wzglednie zlozong w stosy.
Aby wedline nalezycie wystudzi¢, potrzebne sa
obszerne i przewiewne magazyny produkcyjne.

Aby w czasie produkcji kietbasy sie nie nisz-
czyly, wskazane jest przy duzej produkcji sto-
sowanie specjalnych wozkéw (stalugi , zelazne
na kotkach), na ktérych raz zawieszone kiet-
basy przetaczane sg kolejno do wedzarni, do
szaf parowych i w koncu do magazynu, gdzie
dopiero po wystudzeniu zdejmowane sg z woéz-
kéow i oddawane do dystrybucji

Z powyzszych wywodow wynika, ze aby moc
masowo produkowa¢ dobre wedliny, konieczne
jest posiadanie w pierwszym rzedzie dobrych
i dostatecznie duzych chiodni, nastepnie prze-
stronnych i odpowiednio urzgdzonych hal pro-
dukcyjnych oraz magazyndw. Tymczasem nasz
przemyst uspoteczniony odziedziczyt po gospo-
darce kapitalistycznej zbyt mate zaktady pro-
dukcyjne i w wiekszosci niedostatecznie wy-
posazone w chiodnie i urzadzenia. Aby ten
stan rzeczy poprawi¢, konieczne sg znaczne
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inwestycje, ktdre w przemysle miesnym bardzo
szybko sie amortyzujg. Na powyzszy temat
pisatem, podajgc wyliczenia w artykutach dru-
kowanych w ,Gospodarce Miesnej* w Nr. 5—6,
1949 i w Nr. 1—2, 1950.

Przejdzmy teraz do drugiego etapu, przez
ktory przejs¢ musi wedlina zanim dostanie sie
do rgk konsumenta, tj. do transportu i dys-
trybucji.

Wedlina swieza, nawet najlepiej przygotowa-
na, jest artykutem tatwo ulegajacym zepsuciu
i dlatego droga, ktérg odbywa z wytwérni do
rgk konsumenta, musi by¢ jak najkrétsza. Dla-
tego tez pomiedzy magazynem zaktadu wytwor-
czego a sklepem detalicznym nie powinno byc¢
zadnych posrednich magazynoéw centralnych itp.
Czas transportu wedlin Swiezych powinien by¢
mozliwie najkrotszy, a sam transport musi by¢
starannie przeprowadzany. Do punktéw na
dalsze odleglosci dopuszczane by¢ powinny
jedynie wedliny trwate i poéttrwate. Zaopatrzenie
punktow detalicznych musi by¢ tak przeprowa-
dzane, aby towar $wiezy, dzis wyprodukowany,
juz nastepnego dnia rano dotart do sklepow

detalicznych — przed godzing rozpoczecia
sprzedazy.

Aby to nastgpitlo, zaopatrywanie sklepow
przeprowadza¢ winny bezposrednio zaklady

wytworcze we wczesnych rannych godzinach.
Ma to jeszcze te dobrg strone, ze zakiad wy-
twérczy z reguly staranniej obchodzi sie z to-
warem tak delikatnym, jak sSwieza wedlina,
niz organa posredniczace miedzy produkcja
a detalista. Po wtdre — przy zaopatrywaniu
punktéw sprzedazy bezposrednio przez zaklady
produkcyjne, wprowadza sie moment wspot-
zawodnictwa pomiedzy poszczegoOinymi zakla-
dami, co do jakosci gotowego towaru i wachla-
rza asortymentéw. Ocene jakosci towaru
wydaje konsument, a wysokos¢ obrotow w skle-
pach moze sta¢ sie miernikiem i potwierdze-
niem tej oceny jakosci.

Kilka uiuag o konserwach

W celu utatwienia odzywiania sie masom pra-
cujgcym, przemyst spozywczy nastawit sie
w obecnej dobie na przetwérstwo konserwowe.
Nastawienie to spowodowato powstawanie no-
wych pracowni badawczych, majgcych na celu
badanie przetworow z punktu widzenia zdro-
wotnosci oraz ustalanie przyczyn psucia sie pro-
duktu, ktére spowodowaé moze zatrucie orga-
nizmu ludzkiego, czasam nawet Smiertelne (jady
kietbasiane).

Kazda konserwa rzucona na rynek spozywczy
powinna by¢ produktem jatowym. Na rynku
spozywczym spotykamy niekiedy konserwy podej-
rzane o wydetych denkach i wieczkach; spotyka-
my jednak réwniez konserwy na pozér dobre,
a dopiero badanie wykazuje, ze nie odpowiadajg
one wymogom jatowosci. Co powoduje psucie
sie  konserw? Powodéw jest wiele. Przede

wszystkim blacha na puszki konserwowe powin-
na mie¢ jednakowg grubos¢ na catej swej diu-
gosci i szerokosci, w przeciwnym bowiem razie
wyprodukowane puszki beda nieszczelne. Zamy-
kanie puszek napetnionych trescig konserwy
odbywa sie maszynowo. Maszyny sg precyzyjne,
a rozna grubos¢ blachy uniemozliwia szczelne
potgczenie wieczka z ptaszczem ,na zakiadke“.
Nieszczelnos¢ jest niewidoczna, a wykazuje ja
dopiero badanie .Taka konserwa, mimo wyjata-
wiania w autoklawie, nie moze byc¢ jatowa.
W autoklawie, na skutek wysokiej temperatury,
powietrze zostaje czesciowo usuniete, a po wyje-
ciu wsysa sie z powrotem, wprowadzajgc
bakterie — wtoOrnie zakazajac produkt. Wiele
jest sposobéw badania szczelnosci. Jednym z nich
jest wstawianie puszki do gorgcej wody, na sku-
tek czego rozgrzane powietrze znajdujgce sie
ponad trescig powieksza swojg objetos¢, zwieksza
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sie cisnienie, wewnatrz puszki, a gdy puszka jest
nieszczelna, powietrze wydobywa sie na zewnatrz
i wowczas na powierzchni wody widzimy ba-
nieczki powietrza.

Szczelnos¢ puszki stwierdzi¢ mozna réwniez
umieszczajgc ja w eksykaiorze prézniowym.

Po kilku dniach proby termostatowej (celem
rozpuszczenia tluszczu) wycieramy  puszke
suchym galgankiem, wstawiamy konserwe —
uprzednio wstrzasngwszy puszkg — do eksyka-
tora prézniowego .wypompowujemy powietrze
pompg i obserwujemy. W przypadku, gdy puszka
jest nieszczelna, zauwazamy zacieki na Scianie
ptaszcza, natomiast gdy jest szczelna — nie za-
uwazymy na ptaszczu zadnych zmian. Ten sposéb
jest lepszy od poprzednio wspomnianego. Czesto
sg wypadki, kiedy nieszczelnos¢ widoczna jest od
razu w probie termostatycznej.

Na jako$¢ konserwy wplywa takze material,
jakim wnetrze puszki, denko, ptaszcz i wieczko
zostalo pokryte, by izolowac¢ tres¢ konserwy od
blachy puszki. Mamy dwa sposoby izolowania:
jednym jest cynowanie wnetrza puszki, drugim —
lakierowanie. Gdy otworzymy puszke konserwo-
wa dobrg, czy wydeta, wnetrze puszki cynowanej
zawsze ma ,namalowane osty“ o réznej skali
barw: od szaro-brgzowej do brudno-granatowej.
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Tres¢ konserwy, zaleznie od stopnia zmiany
barwy, przyswaja sobie zapach metaliczny, co
dyskwalifikuje konserwe pod wzgledem jakosci
produktu. Obserwujgc puszki o wnetrzach la-
kierowanych — zmian wyzej wspomnianych pra-
wie nie zauwaza sie. W wydetych puszkach —
florg bakteryjna sg: Eutorococci, Bacterium Coli,
a takze laseczki beztlenowe gnilne. Przyczyng
tego moze by¢ zla sterylizacja spowodowana po-
wstawaniem zimnych kieszeni, ktére tworza sie
przy wadliwym ulozeniu puszek w autoklawie.
Ta drobna zdawatoby sie niedoktadnos¢ eliminuje
pewng partie konserw ze srodowiska o optymal-
nych warunkach sterylizacji, (116°—121° C przez
60 min.). Po przepisowym czasie sterylizacji,
konserwy nalezy powoli ostudzi¢ do temperatury
otoczenia. Sa wypadki, ze niektérzy autorzy
zalecajg ochtadzanie puszek w zimnej wodzie,
bezposrednio po sterylizacji, az do uzyskania
temperatury 40°C.

Spotykatlem w swojej praktyce konserwy, ktore
mialy szczelinowate pekniecia, przewaznie wiecz-
ka w okolicy rabka zaktadkowego Iub karku
usztywniajgcego wieczko, a wiec w miejscach
ostabionych. Szczeliny te przypisuje wihasnie
zbyt szybkiemu chtodzeniu, czego nie wytrzymu-
je blacha.

Produkcja salami wegierskiego

Siedmiogrdd jest ojczyzng salami wegierskie-
go. Poza Wegrami produkujg tez salami na
wiekszg skale — Wiochy i Rumunia.

Do produkcji salami wegierskiego pozadane sg
okolice podgérskie, ze wzgledu na statg tempera-
ture i suchos$¢ powietrza.

Salami produkuje sie w miesigcach zimowych,
od grudnia do konca lutego, tj. w miesiacach
najwiekszej podazy zywca. Natomiast sprzedaz
odbywa sie w miesigcach letnich, w ktdrych
trwale wedliny sa najwiecej poszukiwane; jest
to wiec rezerwa miesa w trwatych wyrobach.

MIESO DO PRODUKCJI SALAMI.

Do produkcji salami nejlepiej nadaje sie mieso
wieprzowe od sztuk powyzej 150 kg ze wzgledu
na kolor i konsystencje miesa oraz zawartos¢
wody.

Do miesa wieprzowego dodaje sie 15% miesa
wotowego, chudego, dobrze wyzylowanego.

Wersje o rzekomym dodawaniu miesa oslego
do salami wegierskiego, nie odpowiedajg praw-
dzie, gdyz w czasie mej 20 letniej pracy w prze-
mys$le miesnym za granicg i w kraju — nie
widzialem ubitego osta.

MROZENIE

Najgtéwniejszym zadaniem przy przygotowa-
niu miesa do produkcji salami jest mrozenie
miesa i nastepnie, odmrozenie, ato celem usunie-
cia nadmiaru sokéw zawartych w tkankach;
okres ten trwa 4—5 dni.

PRZYPRAWY

Przyprawy uzywane do produkcji stanowity
ongis tajemnice fabryk produkujgcych salami.
Niektdre fabryki uzywaly specjalnej farby roslin-
nej do sztucznego barwienia miesa, olejki
eteryczne dla dodania zapachu oraz dodatki do
przypraw np. kopre (orzech kokosowy) dla
dodania smaku.

OSLONKI (JELITA). WEDZENIE

Napetnianie farszem jelit — przewaznie kon-
skich, ktérych w kraju mamy pod dostatkiem,
odbywa sie normalnie, z tym jednak, ze jelita po
napetnieniu musza by¢ gesto szpilkowane, by
utatwi¢ wydobycie powietrza zawartego pod
jelitami. Bardzo dobre wyniki dawaly jelita
.Naturin“. Zaleznie od grubosci salami wedzi sie
je zimnym dymem przez okres 5—6 dni.

Po uwedzeniu umieszczamy salami w dojrze-
walni, wieszajgc po 2 sztuki na jednym sznur-
ku — odpowiadajgcym podwodjnej ditugosci sala-
mi tak by jedna sztuka wisiata pod druga, co
utatwia czyszczenie i pielegnacje.

MAGAZYNOWANIE |
SALAMI.

Zasadniczym warunkiem przy produkcji salami
jest to, ze musimy rozporzadza¢ odpowiednimi
magazynami (dojrzewalniami); magazyny te
muszg mie¢ specjalne urzadzenia, jak centralne
ogrzewanie i wentylatory utatwiajace dobre
krazenie powietrza.

PIELEGNOWANIE
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Pielegnowanie salami wymaga doswiadczone-
go pracownika, by uzyska¢ naturalng bialg
powloke, ktéra jest cechg tego produktu. Maga-
zynowanie gotowego produktu diuzej niz 1 rok
nie jest wskazane, gdyz po tym czasie twardnieje
i traci smak, poza tym trudno jest utrzymac
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MIESNA Rok 1951

bialg powtoke, ktora zoétknie a tym samym traci
na whkasciwym wygladzie.

Préby produkowania salami z miesa mrozone-
go dzika i jelenia w przetwoérni wroctawskiej —
daly b. dobre wyniki.

Toaleta drobili bitego

Prace zwiazane z tzw. toaletg drobiu zaczynajg
sie od uboju ptaka i usuniecia upierzenia. Metody
przeprowadzania tych prac sa bardzo rozne, ale
zasadnicze podstawy sg w calym przetworstwie
podobne.

Po poddaniu prawidlowemu ubojowi, ptaki sg
zanurzane na krotkg chwile w wodzie — ogrza-
nej do temperatury okoto 54°C. Po wyjeciu
z wody, wszystkie .wieksze pidra usuwa sie
z latwoscia recznie lub maszynowo. Na tuszce
pozostaje po tej czynnosci jedynie drobne upie-
rzenie, ktoére po osuszeniu tuszki usuwa sie przez
zanurzenie ptaka w wosku. Wosk zastyga na
tuszce, po czym zrywa sie go usuwajgc pozostate
upierzenie. Po oczyszczeniu wola i odbytu —
myje sie ptaki strumieniem rozpylonej wody.
Czynnosci te trwajg od pot godziny do godziny,
zaleznie od organizacji pracy w tuczami.

Temperatura, jaka panuje na hali obrébki, jest
przewaznie dosy¢ wysoka, co sprzyja szybkiemu
rozwojowi bakterii, dlatego wazne jest, zeby dréb
byt jak najkrocej narazony na to niebezpieczen-
stwo.

Najwazniejszym zagadnieniem w czasie ,toale-
ty“ drobiu jest zabezpieczanie skory przed za-
kazeniem bakteryjnym oraz szybkie schiodzenie
tuszy po wykonanych czynnosciach .

Zaleznie od warunkéw, w jakich trzymany jest
dréb zyjacy, ilos¢ bakterii znajdujgca sie na
skérze bezposrednio przed ubojem jest bardzo
rézna. Panuje ogdllne przekonanie, ze zrodiem
zakazenia bakteryjnego jest woda uzywana do
oparzenia tuszek, ktorg utrzymuje sie w tempera-
turze okoto 54° C. Stanowisko takie nie jest jed-
nak sluszne i raczej nalezy wzig¢ pod uwage
pasteryzacyjne dziatanie gorgcej wody, tym bar-
dziej, ze przeplyw jej przez basen jest bardzo
obfity. Prébki wody pobrane z wielu roznych
basenéw wykazaly, ze w wielu wypadkach ilos¢
bakterii na 1 cm3 wody nie przewyzszala kilku
tysiecy. Oczywiscie, ze tuszki opuszczajgce basen
sparzeniowy moga ulega¢ dalszemu zakazeniu —
w czasie pozostatych czynnosci. Jezeli jednak
zachowana bedzie-pewna ostrozno$¢, bakterie nie
rozwing sie szczegOlnie silnie do czasu zakoncze-
nia obrébek. Przez wiele lat r6zni badacze ozna-
czali ilos¢ bakterii znajdujacych sie w gramie
skory natychmiast po obrébce, a nastepnie po
schtodzeniu tuszek i stwierdzili, ze ilos¢ ta czesto
bywa mniejsza od 250.000 na gram. Rownoczes-
nie badane mieso ptakéw wykazuje przewaznie
mniej niz 1000 bakterii na gram.

Jezeli przeprowadzone badanie wykaze znaczne
przekroczenie powyzszych norm, to okreslenie
przyczyny tego zjawiska tatwo moze by¢ dokona-
ne przez bakteriologa lub technologa drobiu.

Nawet przy najbardziej sprzyjajacych warun-
kach sanitarnych, tuszki przy koncu ,toalety* sa
w pewnym stopniu zakazone bakteriami, tak, ze
podczas dalszych czynnosci nalezy przedsiewzigé
wszelkie $rodki  ostroznosci, zeby zapobiec
i wstrzymac rozwdéj mikroorganizmow.

Chtodzenie drobiu

Gtownym celem chtodzenia drobiu po uboju
jest unikniecie lub przynajmniej op6znienie zmian
rozktadowych — przez wstrzymanie rozwoju
mikrobiologicznego. Chiodzenie jest tu najwaz-
niejsza czynnoscig i niedoktadne jej przeprowa-
dzenie wplywa decydujgco na obnizenie jakosci
towaru. Niestaranne schtodzenie powoduje za-
zielenienie tuszek i dziala ujemnie na dtugosc
okresu czasu, w ktérym dréb ma petng wartos¢
handlowa. Po przeprowadzeniu obrdbki, wedtug
stosowanych systeméw pracy, wewnetrzna cie-
ptota tuszek wynosi okoto 37,8° C, podczas gdy
wlasciwe schiodzenie powinno w szybkim czasie
odprowadzi¢ temperature wewnetrzng do oko-
to L.7°C.

Istnieja dwie zasadnicze metody schiodzenia
drobiu:

1) przy pomocy zimnhego powietrza,

2) przez bezposredni kontakt z ptynnym czyn-

nikiem chiodzacym -

Wiele jest roznych systeméw zwigzanych
z kazdg z tych dwoch metod, ale zasadg jest, ze
powietrzny system chiodzenia pozostawia po-
wierzchnie tuszki wzglednie suchg .podczas gdy
przy pltynnym chtodzeniu otrzymujemy skore
wilgotna.

Przy uzyciu ptynnego sSrodowiska — szybkosc,
z jakg drob ulega schtodzeniu — jest stosunkowo
znaczna .

Tablica 1 obrazuje typowa krzywg chtodzenia,
uzyskang przy chiodzeniu powietrznym przy
temperaturze 2,8°C. i przy uzyciu lodowatej
wody o temperaturze 0,6°C. Jeden z badaczy
wykazuje, ze system zanurzania tuszek w wodzie
o temp. 7,2° C na dwie godziny przed zawiesze-
niem ich w chtodni, przy temperaturze powietrza
0°C — nie dziala skutecznie w kierunku skréce-
nia catego okresu czasu potrzebnego do schiodze-
nia. Jezeli jednak temperatura wody wynosi 0° C,
to czas potrzebny do schiodzenia zredukuje sie
do 60%.



Tablica 1

Poréwnanie czasu potrzebnego do schitodzenia 1,125 kg
tuszki w wodzie lodowatej o temp. 0,6°C. i w powietrzu
o temp. 2,8°C.

Czas chiodzenia w godzinach.

Stwierdzono, ze indyki i kurczeta spryskane
solankg o temp. —2,2°C — -fl,I°C zostaly
schlodzone w okresie wynoszgcym 30—40%
czasu potrzebnego do normalnego chiodzenia
powietrzem o temp. 1,7°C.

Korzysci wynikajgce z szybkiego chtodzenia
sg bezsporne.

Sposréd réznych metod chtodzenia ptynnego,
najczesciej w przetworstwie uzywana jest meto-
da stosujgca, jako czynnik chiodzacy, wode
oziebiong przy pomocy lodu. Metoda ta, szeroko
stosowana przy produkcji drobiu, nadaje sie
szczegolnie dla chiodzenia drobiu przeznaczone-
go do wysytki w lodzie, a czesto nawet jest
jedyng metodg dostepng dla producenta.

W okregach, gdzie gtdéwne nasilenie produkcji
drobiu skupia sie w okresie kilku miesiecy jesien-
nych — system chiodzenia wodg lodowatg jest
stosowany jako pomocniczy, w wypadkach, kiedy
wielka ilos¢ drobiu majgca byé réwnoczesnie
schtodzona, utrudnitaby utrzymanie wiasciwego
poziomu temperatury przy chtodzeniu powietrz-
nym.

Szybkie ' chtodzenie przy pomocy ptynnego
srodowiska umozliwia réwniez producentowi
umieszczenie schiodzonego drobiu w zamra-
zalni — jeszcze w dniu uboju. Ten tryb rzeczy
przy$piesza wszelkie manipulacje, a jak wy-
kazali badacze tego zagadnienia, gwaltowne
schtodzenie i szybkie zamrozenie stwarzajg

okolicznosci, ktére sprzyjajg utrzymaniu i za-
chowaniu jakosci drobiu.
Chociaz metoda pilynnego chiodzenia jest

praktyczna i wygodna, to jednak wykonana nie-
starannie stwarza pewne ryzyko i ten moment
przemawia za chiodzeniem powietrznym. Przy
chlodzeniu powietrznym w komorach powinna
panowac¢ temperatura bliska punktowi zamarza-
nia, a maszyny chtodnicze muszg mie¢ wystar-
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czajgca wydajnosé, zeby utrzymacd stalg tempera-
ture w chwili wlozenia do komory wiekszej
partii cieptego towaru.

Przy chiodzeniu pltynnym temperatura wody
powinna by¢ utrzymana ponizej 4,4°C, a opty
malny poziom wynosi 0,6° C. Wykazane zostato,
ze woda o temp. 7,2°C, uzyta do chiodzenia
tuszek, nie tylko nie dziata skutecznie w kierunku
skrocenia czasu potrzebnego do schiodzenia, ale,
ze ilos¢ bakterii w wodzie o tej cieptocie jest
znacznie wieksza, niz w wypadku gdy woda jest
utrzymana w temp. 0° C.

Przeprowadzone bylo doswiadczenie, podczas
ktorego pie¢ kolejnych partii drobiu chtodzono
w basenie nie zmieniajac wody i okreslano ilos¢
bakterii znajdujacych sie w wodzie przed i po
wlozeniu kazdej partii. Z wyniku doswiadczenia
wnioskujemy, ze ilos¢ bakterii wzrasta wolno po
wyjeciu kazdej nastepnej partii, ale wzrost ten
nie moze by¢ uwazany za decydujgcy przy ocenie
stopnia zakazenia tuszek. Wykazane zostato, ze
wzrost bakterii jest bardzo powolny w wodzie
0 temp. 0,6° C.

Wyniki badan przeprowadzonych w laborato-
rium zgadzajg sie z tymi wynikami i wykazuja,
ze przy zachowaniu pewnej ostroznosci mozna
uzy¢ te samg wode chtodzacag dla kilku nastepu-
jacych po sobie partii drobiu, bez specjalnie
widocznego podwyzszania ilosci bakterii, oczy-
wiscie pod warunkiem, ze temperatura wody nie
przekroczy caly czas 1,7°C. Mimo jednak tych
wynikOw, idealnym rozwigzaniem przy chtodze-
niu ptynnym jest zmiana wody dla kazdej partii
towaru.

Niebezpieczenstwo, czy ryzyko zwigzane
z chtodzeniem systemem plynnym nie polega
zasadniczo na latwosci zakazenia, czy mozliwo-
Sci silnego wzrostu bakterii w czasie chtodzenia,
lecz powstaje skutkiem zawilgocenia powierzchni
tuszki. W czasie chtodzenia powietrznego, skora
zostaje obsuszona (z wyjagtkiem wypadku gdy
procent wilgotnosci jest bardzo wysoki), a wed-
tug dobrze znanej zasady bakteriologicznej,
sucha powierzchnia opéznia rozwoj bakterii
w przeciwienstwie do wilgotnej powierzchni,
ktéra sprzyja ich wzrostowi. Tablica 2 zestawia
porownawcze dane wzrostu bakterii na wilgotnej
1lsuchej skorze.

Tablica 2
Poréwnawcze zestawienie wzrostu ilosci bakterii w chio-
dzonym drobiu o suchej i wilgotnej powierzchni.

llos¢ bakterii na gram podioza,

llos¢ dni przecietna dla 2 sztuk
w ktorych
przebywaty Dréb mrozony
ptaki przy :
temp. 100C Wilgotny . Suchy_
. Ciemne . Ciemne
Skora m :eso Skoéra mieso
0
1 1,600 45 1,450 20
4 1,500 200 1,500 100
6 4,000 1,500 1,000 700
8 6,100,000 25,500 7,500 200
n 22,500,000 130,000 3,250,000 67,000
Ptaki uzyte do tego doswiadczenia zostaly

wybrane sposrdd sSrednich sztuk o podobnych
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cechach. Zostaly one lekko sparzone wodg, a na-
stepnie trzymane w temp. 2,2°C przez jeden
dzien przed poddaniem manipulacjom wykaza-
nym w tablicy 2. Wyniki do$wiadczenia wykazujg
wyraznie, ze drob chtodzony woda lodowata roz-
ktada sie szybciej, niz chiodzony powietrzem
0 skérze suchej; uwidocznia sie to szczegolnie
wtedy, gdy rygorystycznie dopetniamy wszystkich
warunkéw przechowania. Uzyskanie tych wyni-

Thuszcze

J. LASKOWSKA
kand. nauk techn. ZSRR
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kow nie dyskwalifikuje bezwzglednie chtodzenia
woda lodowatg. W warunkach handlowych ptyn-
na metoda chitodzenia drobiu moze by¢ z catko-
witg pewnoscig stosowana szczegoélnie w odnie-
sieniu do partii pakowanych w lodzie Iub
mrozonych. Nawet na wilgotnej powierzchni
rozwoj bakterii bedzie bardzo wolny, jezeli tylko
poziom temperatury bedzie dostatecznie niski.

Chemiczna charakterystyka jakosci ttuszczu
«i tuarunkach produkcyjnych

W sSwiezych tluszczach wolne kwasy tlusz-
czowe wystepuja normalnie w nieznacznych
ilosciach. W czasie przechowywania nastepuje
nagromadzenie wolnych kwaséw, ktérych ilos¢
moze wzrosng¢ dos¢ znacznie. Poza tym ob-
serwujemy znaczne wahania liczby kwasowej
w zaleznosci od metody technologicznej otrzy-
mywania tluszczu i pochodzenia surowca.

Standartowy gatunek tluszczéw jadalnych
ustalamy na podstawie: barwy, zapachu, smaku,
przejrzystosci, zawartosci wody i liczby kwa-
sowej. Czesto przy odpowiednim standarcie
wszystkich innych wskaznikow, jakos¢ tlusz-
czu obniza sie z powodu podwyzszonej liczby
kwasowe;.

Prof. A. A. Zinowiew niejednokrotnie wyra-
za! poglad, ze liczba kwasowa nie jest decydu-
jacym wskaznikiem przy ocenie jakosci a zatem
i gatunku tluszczu, gdyz obecnos¢ w tluszczu
wolnych lecz tylko wysokoczgsteczkowych kwa-
séw  tluszczowych, wystepujgcych nawet
w znacznej ilosci, zmienia jego smaku
i zapachu.

Od gromadzenia sie wysokoczgsteczkowych
kwasow tluszczowych — tworzacych sie przy
hydrolitycznym rozkladzie tluszczu, nalezy wy-
raznie odrézni¢ wystepowanie i gromadzenie sie
niskoczasteczkowych kwaso6w, ktére prowadzi
w rezultacie do psucia sie tluszczéw. Kwasy
te powstajg na skutek utlenienia wysokoczg-
steczkowych kwasoéw tluszczowych. Obecnos¢
w tluszczu nawet niewielkiej ilosci niskoczg-
steczkowych kwaséw $Swiadczy o jego psuciu
sie i watpliwe jest czy tluszcz taki uzna¢ moz-
na za jadalny.

Pierwszymi produktami wystepujgcymi w ttu-
szczach przy procesach utleniania (oksydacji)
sg nadtlenki. Dla stwierdzenia tego rodzaju
psucia sie — najbardziej odpowiednim spraw-
dzianem jest okreslenie liczby nadtlenowej.

Niskoczgsteczkowe wolne kwasy tluszczowe
wytwarzajg sie w dalszym stadium utleniania
i prawdopodobnie materiatem do ich powstawa-
nia sa aldehydy tworzace sie z nadtlenkow.

nie

Liczba kwasowa daje wyobrazenie tylko
0 0g0lnej kwasowosci tluszczu, nie wskazuje
ona jednakze jakie w tluszczu mamy kwasy —s
wysoko czy niskoczagsteczkowe. Czesto przy ni-
skiej liczbie kwasowej, wyniktej z nagromadze-
nia sie niskoczasteczkowych kwasow tluszczo-
wych, ttuszcz moze okazac sie zepsuty, a przy
wyzszej liczbie kwasowej, wyniklej z nagro-
madzenia sie wysokoczgsteczkowych kwasow
tluszczowych, ttuszcz moze by¢ jakosciowo dobry.

Dla szybkiego chemicznego okreslenia jako-
sci  tluszczu — najwieksze zainteresowanie
przedstawiajg te reakcje jakosciowe, ktére moga
by¢ dokonane bezposrednio w produkcie. Dla
stwierdzenia stopnia jego kwasowosci, stosuje
sie ilosciowg metode okreslenia ogdllnej kwaso-
wosci — liczbe kwasowa.

W ostatnich czasach dla stwierdzenia kwaso-
wosci tluszczu opisano w literaturze fachowej
jakosciowag reakcje z czerwienig obojetna. Cha-
rakteryzujgc sie prostotg wykonania, pozwala
ona z duza doktadnoscig i niezawodnoscig okre-
sli¢ jakos¢ tluszczu. Metoda okreslania jest na-
stepujgca: probki tluszczu (okoto 0,5 do 1 g)
umieszcza sie w porcelanowej miseczce, zalewa
roztworem czerwieni obojetnej i po dokladnym
roztarciu tluczkiem odlewa sie roztwor czer-
wieni obojetnej, a w razie koniecznosci pozo-
state resztki czerwieni wymywa sie wodag. Po
takim traktowaniu tluszcz wieprzowy nabiera
jednego z nastepujgcych zabarwien: a) zéttego
z zielonym odcieniem Ilub zoltego «— tluszcz
Swiezy, b) zoéltego do zo6ho-brunatnego —
(thuszcz stary, lecz nadajacy sie do celéw spo-
zycia, ¢) od zolto-brgzowego do brunatnego —
mozliwo$¢ zepsucia sie, d) od brunatnego do
czerwonego — zepsuty.

Do reakcji stosuje sie Swiezo przygotowa-
ny 0,01% roztwér czerwieni obojetnej na wo-
dzie wodociagowej (Ph = 7,0—7,2). Jednak
w szeregu wypadkow, np. przy otrzymaniu zoéi-
tego lub czerwonego zabarwienia, jakos$¢ tlusz-
czu nie wzbudza watpliwosci. W innych wy-
padkach, np. przy otrzymaniu jasno-brunatnego
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zabarwienia, nie wiadomo czy nalezy uwazac
tluszcz za zepsuty, czy tez za nadajgcy sie do
spozycia. W tych wypadkach prébe z czerwienig
obojetng nalezy uwaza¢ za przedwstepng i o-
statecznie ustali¢ stan tluszczu przez okreslenie
liczby nadtlenowej.

Dla sprawdzenia proby z czerwienig obojetng
w poréwnaniu z innymi wskaznikami charakte-
ryzujgcymi jakosciowy stan tluszczu, wzieto
cztery probki ttuszczu wieprzowego. W kazdej
z nich okreslono liczbe kwasowa, liczbe nadtleno-
wag, zawarto$¢ aldehydow, ocene organoleptyczng
oraz przeprowadzono reakcje z czerwienig obo-
jetng. Okreslenia te powtdrzono po oSmiodniowym
przechowywaniu prébek tluszczu na Swietle. Re-

zultaty analiz podane sg w ponizszej tablicy.
czas aldehy-
t?f:ésv-y- liczby liczby (Wdﬁql zabarwienie thu ocena  or-
Nr wania kwa- nadtle- gy N szczu przy reakcji ganolep-
w do. Sowe nowe Yoztw. Z Czerwienig oboj. tyczna

jodu)

i 0 084 013 020 z6lte z odcie- dobry
niem brgzowym

i 8 106 315 268 czerwone zepsuty

2 0 069 004 0  z6te z odcie- dobry
niem  zielonym

2 -8 1056 53 2,36 czerwone zepsuty

3 0 108 112 Qb wisniowo - ré- Zzepsuty

zowe

3 8 174 504 325 czerwone zepsuty

4 0 075 003 0  z6fte z odcie- dobry
niem  zielonym

5 8 1,00 340 235 czerwone zepsuty

Analiza danych wykazuje, ze wyrazna zmia-
na zabarwienia tluszczu czerwienig obojetna,
mimo stosunkowo niewielkiej zmiany liczby
kwasowej, nastepuje przy nagromadzeniu sie
niskoczasteczkowych kwaséw tluszczowych, po-
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wstalych wskutek psucia sie tluszczu przez utle-
nianie, o czym sSwiadczg liczby nadtlenowe
i zawartos¢ aldehydéw. Nagromadzenie nisko-
czgsteczkowych kwasow tluszczowych prowadzi
do silniejszej zmiany zabarwienia tluszczu
w reakcji z czerwienig obojetng, niz nagroma-
dzenie wysokoczgsteczkowych kwasow tluszczo-
wych. Nawet przy prawidtowej przerdbce prze-
tworczej tluszczu jest on narazony na rozpad
hydrolityczny, na skutek ktérego pozostajg
wolne wysokoczgsteczkowe kwasy tluszczowe.
Dlatego przy okreslaniu jakosci tluszczu w re-
akcji z czerwienig obojetna, przeprowadzone
proby z tluszczami, majacymi dosy¢ wysoka
liczbe kwasowa, dajg zabarwienie charaktery-
zujgce produkt jako jakosciowo dobry.

Z wynikéw podanych w powyzszej tablicy
stwierdza sie réwniez, ze probki tluszczu, ktére
wedlug wielkosci liczby kwasowej mozna by
zaliczy¢ do dobrego gatunku, to wedtug reakc;ji
z czerwienig obojetna, liczby nadtlenowej za-
wartosci aldehydéw i oceny organoleptycznej
okazujg sie zepsute.

Na podstawie powyzszego stwierdza sie, ze
reakcje z czerwienig obojetng mozna polecié
dla chemicznej charakterystyki jakosci tluszczu.
Reakcja ta daje wilasciwy obraz gtebokosci
rozpadu czasteczek ttuszczu i kwasow tluszczo-
wych. Jest ponadto bardzo szybka i tatwa
do przeprowadzenia, tak, ze mozna jg .zasto-
sowal bezposrednio w topialniach tluszczu.
Przy otrzymaniu niejasnego, niewyraznego za-
barwienia przy reakcji z czerwienig obojetna,
nalezy traktowac jg jako przedwstepng, a osta-
teczng ocene tluszczu ustali¢ po okresleniu licz-
by nadtlenowe;.

Liczby kwasowej nie nalezy rozpatrywac jako
witasciwy wskaznik dajgcy prawidiowg charak-
terystyke jakosci tluszczu.

ttuszczom zmierzecych

Oznaczenie temperatury topliwosci w bada-
nych tluszczach , zwtaszcza zwierzecych, napo-
tyka na pewne trudnosci przyjecia takiej metody,
aby kazdorazowe odczytanie bylo zgodne z po-
przednim, co nie jest bynajmniej tatwe =z tych
powoddéw, ze ,tluszcze topniejg w pewnych gra-
nicach — kilku, a nawet i wiecej stopni“. Podaje
sie wowczas albo ,poczatek i koniec topnienia,
albo temperature oznaczong pewnym umowio-
nym sposobem, zwykle temperature, w ktorej
probka badana staje sie catkowicie stopiona
i klarowna“ (Straszynski). Hollemann i Richter
przyjmuja ,za temperature topliwosci, tempera-
ture, w ktérej substancja jest catkowicie stopio-
na z wytworzeniem menisku“. Wedlug Millera
.poczatkiem topnienia jest moment, w ktorym
substancja kurczy sie. i na brzegach przeswieca,
koncem zas — gdy caly stupek tluszczu stanie

toplimosci
sie  klarowny; temperatura  odpowiadajgca
temu ostatniemu momentowi jest punktem

topliwosci“. Benedikt-Ulcer uwaza za tempera-
ture topliwosci ,moment uptynnienia, wzglednie
przezroczystos¢ ttuszczu“, zas Ruebenbauer pod-
kresla, ze ,tluszcze sg to ciata niejednorodne,
dlatego za punkt topliwosci uwaza temperature,
w ktérej tluszcz stal sie zupelnie przezroczysty“.

Farmakopea Polska z r. 1937 uwaza ,za punkt
topnienia temperature, w ktérej substancja sta-
nie sie przezroczysta i podejdzie ku gorze
rurki“.

Przytoczone zapatrywania okreslenia tempera-
tury topliwosci ttuszczu nie sa zbyt zgodne, nic
tez dziwnego, ze interpretacja moze by¢ do-
wolna, co nie wplywa na dokladne i zgodne
oznaczenie punktu topliwosci.
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Poprawka, ktorg wprowadzitem w oznaczeniu
temperatury topliwosci tluszczu polega na tym,
ze staralem sie stwierdzi¢ temperature topli-
wosci nie na drodze subiektywnej obserwaciji
przejscia ze stanu stalego do rozjasnienia
w kapilarze stupka tluszczu, iecz na ustaleniu
pewnego wskaznika — pozwalajgcego na obiek-
tywne okreslenie punktu topliwosci.

Ryc. 1 Aparatura do oznaczania temperatury topli-
wosci tluszczéw zwierzecych.

Do kapilary o Swietle jednego milimetra
i diugiej okoto 2 cm wprowadzam tluszcz, kapi-
lare zatapiam na obu koncach i pozostawiam
do 24 godz. w chiodni. Przed badaniem jeden
koniec obtamuje i wktadam do pierscienia gumo-
wego — szerokiego do 15 mim, przez ktéry
przechodzi czarny wtos (konski) lekko zwisajgcy
ku dotowi. PierScien ten wsuwam, zaleznie od
budowy termometru, na wysoko$¢ przegubu
zbiornika rteciowego. Kapilara lezy bezposred-
nio na wlosi a zawieszenie jest identyczne jak
w innych uzywanych dotychczas metodach.
Momentem odczytu temperatury topliwosci jest
stwierdzenie wyraznego obrazu wlosa.

Oznaczenie temperatury topliwosci ttuszczu
o stabej konsystencji, prawie ze plynnej, ktora
czesto spotyka sie u Swin zywionych zbyt
duzymi dawkami pasz zawierajgcych zwigzki
oleiste, np. maczka rybia lub tez zielonkami,
napotyka na trudnosci przy zastosowaniu do-
tychczasowych metod i dopiero przy uzyciu
wlosa mozna stwierdzi¢ wtasciwy punkt topli-
WOSCI.
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Jak przebiegajg poszczegllne fazy zmian
w konsystencji tluszczu $winskiego w réznych
cieptotach dla ilustracji podaje nizej dwie
metody, ktérymi okreslalem temperature topli-

woSci.
Wieprz Nr IX, slonina zostalta wycieta
z karku; stopiony tluszcz przedstawial mase

zbitg, blyszczaca, o potlysku parafiny:

Metoda 1 bez wilosa Metoda It przy uzyciu
wiosa

30,4 C rozjasnienie ku gérze 30,7 C wlos nie widoczny

31,0 31,2
323  ,sryz**) doSC gesty 31,5 ,Sryz“ dos¢ gesty
338 " 34,0
350 smugi jasne 351 smugi jasne
36,8 . zanikajg 36,9 bardzo nikly zarys
37,0 wyrazne zanikanie wiosa
smug 372  lekkie przebijanie
383 przejasnienia wiosa
390 bardzo wyrazne wy- 385  wyrazny obraz wlosa
jasnienia 395 wlos bardzo wyrazny

Wieprz Nr X. Stonine wycieto z okolic ledzwi.
Wytopiony tluszcz o zabarwieniu mleczno-bia-
tym, mato zbity, o charakterze nieco oleistym.
Temperatura poczatkowa 27,8 C.

29.2 C tluszcz zottawy 29.3 C tluszcz zéttawy

30,0 stabe przejasnienie 30.3 stabe przebijanie
31,7 nieco  wyrazniejsze konturu wlosa
przejasnienia 31.6  wyrazniejszy
319 31,8
324  bardzo wyrazne 327 wlos wyrazny
333  zupelne wyjasnienie 335 bardzo wyrazne kon-
tury wilosa

Aby utatwié, a przede wszystkim przyspieszy¢
oznaczenia temperatury topliwosci tluszczow,
skonstruowatlem aparat pozwalajacy na nie-

Ryc. 2. Aparatura do oznaczania temperatury topli-
wosci tluszczow zwierzecych.

zmienianie ptynu kapieli (parafina ptynna), co
w innych aparatach nie da sie unikng¢. Aparat

*) ,Sryzem“ nazywamy mniej lub wiecej gesto ply-
nace roznej wielkosci kawatki lodu. Podczas topienia sie
tluszczu zanim przyjmie on catkowicie konsystencje ptyn-
na, wystepujg posrednie fazy, w ktérych wystepujg rozne-
go rodzaju i 0 roznym stanie skupienia czgstek ttuszczu,
przypominajacych ksztattem ,$ryz" lodowy.
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jest w ksztalcie trapezu, zblizony do formy
Thielego z tg roznica, ze zostal potgczony
z dwiema chtodnicami. Termometr umieszczony
jest w probce, a z przeciwnej strony jest miesza-
delko stuzgce do wyréwnania cieploty cieczy. Po
odczytaniu punktu topliwosci badanego ttuszczu
przepuszcza sie przez chtodnice wode i w ten
sposOb aparat i ciecz zostaje szybko schtodzona.
W chwili wykonania nastepnego pomiaru, woda
z chtodnicy zostaje wypuszczona.

W praktyce laboratoryjnej aparat ten wykazat
zalety w przyspieszeniu oznaczen temperatury
topliwosci tluszczow, co dla przemystu tluszczo-
wego moze mie¢ pewne znaczenie.

Chtodnictwo

Prof. Inz. Z. SOCHACKI
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Chtodzenie suchym lodem

Omowienie zagadnienia chtodzenia suchym
lodem musimy zacza¢ od stwierdzenia, ze stoso-
wanie suchego lodu w chiodnictwie zajeto pierw-
sze miejsce przy przewozie artykutdow tatwo psu-
jacych sie, prawie we wszystkich krajach cywi-
lizowanych, pomimo jego wysokiej ceny; na-
tomiast chtodzenie suchym lodem pomieszczen
lub szaf chtodniczych spotyka sie z wyjatkiem
Anglii i Ameryki stosunkowo rzadko. Z rozlicz-
nych innych zastosowan suchego lodu wymieni¢
nalezy: wyréb lodow jadalnych, osuszanie roz-
tworéw wodnych i substancji biologicznych,
szybkodzialajgce mrozenie laboratoryjne, miele-
nie i mieszanie gumy i lakieréw, wyréb artyku-
tow gumowych, potgczenia skurczne w budowie
maszyn, hartowanie, wyréb napojéw musujg-
cych itp.

Tak wielostronne zastosowanie suchego lodu,
w potaczeniu z jego wyjatkowymi wiasciwoscia-
mi, jak: bezwzgledna suchos¢, niska temperatura

78,9° C, skutek chlodniczy przewyzszajgcy
1,9125-krotnie w stosunku wagowym i 3,36-krot-
nie w stosunku objetosciowym skutek lodu wod-
nego oraz moznos¢ i fatwos¢ przenoszenia
.Zapasu zimna“ na dowolne odlegtosci przy
minimalnych stratach — musialo spowodowac
szybki wzrost zuzycia suchego lodu.

Ameryka, ktora pierwsza rozpoczela stosowa-
nie suchego lodu w r. 1926 produkujgc 525 ton
rocznie, obecnie produkuje ponad 300.000 ton
rocznie. Anglia rozpoczeta w 1930 roku produkcje
1.200 ton rocznie a obecnie osigga 80.000 ton;
Niemcy w 1932 roku zaczety od 600 ton rocznie,
dochodzac pod koniec wojny w 21 wytwdrniach
do 110. 000 ton rocznie. W ZSRR produkcja
rozpoczeta w 1934 roku, doszta w 1949 do
90.000 ton.

Wysoki koszt suchego lodu nie wptynat na tem-
po wzrostu zuzycia, mimo ze wyrob jednego kg
w 1938 r. wynosit w Niemczech 10 do 13 fenigow,
w USA 55 do 12 centéw, a cena sprzedazna

30 do 45 fenigébw/kg, wzglednie 37 dolaréw
za tone.

Jak wiadomo, suchy lod jest zestalonym
dwutlenkiem wegla (CO), zwanym powszechnie
kwasem lub bezwodnikiem weglowym. Na. cene
suchego lodu wplywa wiec w pierwszej linii koszt
surowca, czyli koszt otrzymania CO w stanie
gazowym. Z rozlicznych Zrédet surowca, tylko
niektére nadajg sie do wyrobu suchego lodu na
skale przemystows.

Powszechnie uzywanym, ale najdrozszym
zrodtem gazu CO jest koks. Drugie miejsce pod
wzgledem kosztéw zajmujg wytwoérnie zwigzkow
azotowych, trzecie — procesy fermentacyjne
(gorzelnie, browary), za$ wyjatkowe i naj-
korzystniejsze sg zrodta naturalne (Krynica).

Kraj nasz, pod wzgledem obfitosci i taniosci
zroédet CO, jest w bardzo korzystnym potozeniu.
Zrodta mineralne w Krynicy, z ktérych wydo-
bywa sie CO pod cisnieniem ok. 40 atmosfer, sa
dzi$ jedynymi na Swiecie — pod wzgledem prez-
nosci i obfitosci gazu.

Istniejgca wytwornia suchego lodu w Krynicy
wyrabia obecnie 1,5 do 2 ton dziennie, mozna
ja jednak rozbudowaé tatwo do wydajnosci 3 do
5 ton dziennie.

Rafinerie alkoholu, przerabiajgce melase, to
drugie prawie darmowe zrédto chemicznie czyste-
go CO, wystarczajgce przy dzisiejszym ich sta-
nie liczbowym na produkcje 70 do 90 ton suchego
lodu na dobe.

Wreszcie trzecie, mniej korzystne od poprzed-
nich zrodlo odpadkowego CO, to nasze fabryki
zwigzkoéw azotowych.

Dzieki tym trzem Zrodlom taniego surowca,
mozemy produkowa¢ bardzo ekonomicznie co naj-
mniej 100 ton suchego lodu na dobe, nie prze-
kraczajgc ceny sprzedaznej ok. 30 zl/kg. Mamy
wiec zapewnione pokrycie najszerzej pomyslane-
go zapotrzebowania a nawet mozemy liczy¢ sie
z mozliwosciami eksportu.



106 GOSPODARKA

W tych warunkach, zagadnienie produkcji
i uzytkowania suchego lodu staje sie w Polsce
wyjatkowo aktualne. Zaznajomienie szerszego
ogotu z tym zagadnieniem jest dzi$ konieczne,
wobec zupelnego braku odnosnej literatury.

WspomnieliSmy juz poprzednio, ze suchy léd
jest zestalonym C(>, ktéry przechodzi ze stanu
statego bezposrednio w stan gazowy, czyli
sublimuje, jezeli doprowadzimy do niego ciepto.
Przy normalnym cisnieniu atmosferycznym subli-
macja przebiega stale w temperaturze —78,9°C
i zuzywa na jeden kg suchego lodu 137 Kcal,
pobieranych z otoczenia i stanowigcych wydaj-
nos¢ kaloryczng suchego lodu. Wykorzystanie
tego przebiegu do celéw chtodniczych jest bardzo
tatwe i proste. W niektorych wypadkach mozemy
ponadto wykorzysta¢ jeszcze do celéw chtodni-
czych wydzielany podczas sublimacji gaz CO,
ktéry przy ogrzaniu z temperatury — 78,9° C,
do 0°C, pochfania dalszych 16 Kcal na jeden kg
suchego lodu.

Teoretyczny ciezar wlasciwy suchego lodu
wynosi 1564 — praktycznie osiggalny 14 do
15 kg/dcm3

Ptynny CO, przy temperaturze -f-15°C i cis-
nieniu 60 atmosfer ma ciezar wtasciwy 0,83, zas
w tzw. punkcie potréjnym, przy ktérym przecho-
dzi ze stanu plynnego w stan staly, posiada przy
temperaturze —56,6° C i cisnieniu 1,178 atn. —
ciezar wtasciwy 1,18 g/cm3 Przejsciu wiec ze
stanu ptynnego w staly towarzyszy zmniejszenie
objetosci, (przeciwnie jak przy lodzie wodnym),
utatwiajace wyrdb i wplywajgce zasadniczo na
sposoby wyrobu suchego lodu.

Wspétczynnik przewodzenia ciepta gazowego
CO, otaczajgcego podczas sublimacji stale bryte
suchego lodu, wynosi 0,0121 KcaLma® C, zas
powietrza otaczajgcego bryte lodu wodnego pod-
czas jego tajenia, wynosi 0,02047 Kcal/ma® C.

Dzieki tej roznicy wartosci wspotczynnikow,
mozemy w pewnych warunkach doj$¢ do 5,5 razy
wiekszej wydajnosci kalorycznej suchego lodu
od wydajnosci lodu zwyklego w stosunku obje-
tosciowym .

Uzytkowa wartos¢ suchego lodu polega jednak
nie tyle na jego wlasciwosciach omdéwionych

powyzej, ile na temperaturze sublimaciji
(—78,9° C), dozwalajgcej na osigganie bardzo
prostymi urzgdzeniami dowolnych temperatur

minusowych, praktycznie do — 70°C, podczas,
gdy l6d wodny nie daje temperatur nizszych jak
-f-4 do -6°C, a 16d minusowy (eutektyczny)
—10 do —12°C.

Wyréb suchego lodu odbywa sie przez stopnio-
wa przechodzenie CO ze stanu gazowego, przez
stan plynny do stanu stalego, w potgczeniu
z rownoczesnym oczyszczaniem, zaleznym od
zrodta surowca.

CO pochodzenia naturalnego jest zawsze za-
nieczyszczony licznymi sktadnikami, z ktérych
przede wszystkim siarkowodér musi by¢ bez-
wzglednie usuniety. Do tego celu stuzg filtry,
najlepiej z darniowg rudg zelazng. Inne skiadni-
ki zanieczyszczen wymagajg oddzielnych filtrow,
zaleznych od rodzaju tych skfadnikow.
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CO jako uboczny, wzglednie odpadkowy
produkt w wytwoérniach chemicznych jest normal-
nie bardziej zanieczyszczony niz pochodzenia
naturalnego i to sktadnikami trudnymi do usu-
niecia.

Jedynie procesy fermentacyjne, gorzelniane
i browarniane, dajg prawie czysty CO, posiada-
jacy wprawdzie zapach pochodzacy od resztek
lekkich alkoholi, ale usuniecie ktérego nie na-
strecza trudnosci. Na 1 kg wyprodukowanego
alkoholu przypada 0,5 do 0,7 kg CO, zas$ na 1hl
piwa — 1,2 do 15 kg CO.

Wyzyskanie do fabrykacji suchego lodu CO,
otrzymywanego drogg spalania materiatdw opa-
towych, optaca sie jedynie przy uzyciu koksu i to
pod warunkiem spalania przy malym nadmiarze
powietrza, dozwalajgcym na otrzymanie w ga-
zach spalinowych 16 do 18% CO. Potrzebna'do
tego celu aparatura jest kosztowna i skompliko-
wana, gdyz gazy spalinowe muszg by¢ przede
wszystkim oczyszczone w piluczkach wodnych
z dwmtlenku siarki i lothego popiotu, nastepnie
przettoczone przez ptuczke z tugiem potasowym,
ktéry wigze CO, nie wigzac pozostalych gazow.
Nasycony gazem CO ftug potasowy, przez pod-
grzewanie wydziela czysty CO, ktéry po oziebie-
niu zbiera sie w zbiornikach gazu. Wygotowany
tug powraca do wiezy absorbcyjnej. Proces ten
wymaga oprocz wspomnianej aparatury szeregu
wymiennikOw ciepta i pomp. Koszty ruchu,
opisanej schematycznie wytwérni gazu CO
z koksu, sa niewysokie, gdyz para wytwarzana
w kotlach przez spalanie koksu wprost pod
kottami, lub w generatorach ustawionych przed
kottami, pokrywa cale zapotrzebowanie ciepta
i sity. Natomiast amortyzacja, konserwacja i ob-
stuga catlego urzgdzenia ustala w rezultacie
wysoka cene dla wyprodukowanego CO. Z 1 kg
koksu mozemy otrzymac¢ ok. 1 kg suchego lodu.
Przejscie gazowego CO o ci$nieniu atmosferycz-
nym w stan ptynny — wymaga 3 do 4-krotne-
go sprezania, przy roéwnoczesnym oziebianiu
i bardzo doktadnym odoliwianiu i odwadnianiu.

Skroplony w ten sposéb CO, zestala sie przez
zewnetrzne lub wewnetrzne odprowadzanie
ciepta.

Produkcje suchego lodu w skali laboratoryjnej
rozpoczeto z koncem XIX w. na skale przemysto-
wa w 1917 r. — w Anglii. W latach 1925 do 1931
opatentowano i wyprébowano caly szereg metod,
z ktorych zaledwie pie¢ pozostato do dzis w uzy-
ciu. Sg to: 1) Freundlich-Stapp, 2) Maiuri,
3) Carba, 4) Linde-Surth, 5) Esslingen.

1) Freundlich-Stapp:

Plynny CO przechowywany w izolowanych
zbiornikach, w temperaturze zblizonej do tempe-
ratury punktu potréjnego (—56,6° C), rozpreza
sie powoli przy p = 53 atn. i zestala sie w |h
wskutek silnego oziebienia spowodowanego
parowaniem pozostatych 2s czesci rozprezonego
ptynu. Te 2s przemienione w gaz zbiera sie
w osobnym zbiorniku pomocniczym, z ktérego
zasysa je sprezarka do ponownego obiegu.
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Zestalony CO wymaga jeszcze sprasowania
w bloki za pomocg pras hydraulicznych.

2) Maiuri:

Plynny CO zestala sie przez zewnetrzny od-
biér ciepta. Stuzg do tego amoniakalne urzgdze-
nia absorbcyjne, dajace temperature m—60 do
—75° C i ochtadzajgce komore, w ktdrej naste-
puje zestalenie. Wprowadzony do takiej komory
gazowy CO o cisnieniu 7 do 8 atn., skrapla sie
w jej gérnej czesci przy temp. —45° C i zestala
sie w czesci dolnej — w temperaturze nieco
nizszej od temperatury punktu potrojnego. Tak
otrzymany blok suchego lodu wysuwa sie z ko-
mory po otworzeniu jej dolnego dna.

Dawny sposob skraplania CO przy niskim
ciSnieniu, polegajacy na tym, ze przez jego
ekspansje w cylindrze prasy wytwarza sie
Snieg — nastepnie prasowany, okazat sie nie-
ekonomiczny i dawat kostki o niejednakowej
gestosci.

System Maiuri wymaga pary o0 ci$nieniu
p= 3 atn. w ilosci 1kg na 1kg suchego lodu,
moze sie wiec optacac¢ tylko woéwczas, gdy jest
do dyspozycji tania para odlotowa lub upustowa.

2) Carba:

Plynny CO rozprezony w dyszy, nieco nizej
punktu potréjnego dostaje sie do dyfuzora,
w ktérym podwyzsza sie ciSnienie ponad cisnie-
nie punktu potrojnego, wskutek czego gromadzi
sie na sitowym dnie dyfuzora mieszanina krysz-
tatdbw suchego lodu oraz plynnego i gazowego
CO. Po odciggnieciu z dyfuzora gazu CO2
i zamknieciu zaworéw, obniza sie pod dnem
sitowym cisnienie do 1 atn.,, wskutek czego
powtérna ekspansja ptynnego CO, zawartego
w mieszaninie, powoduje zestalenie tej miesza-
niny.

Nowy system Carba doprowadza opisany prze-
bieg tylko do momentu utworzenia sie $niegu,
prasowanego nastepnie w oddzielnych prasach.

4) Linde-Surth:

Blok suchego lodu tworzy sie bezposrednio
z ptynnego CO*, przechowywanego w zbiorniku
zapasowym. Ochtodzony, ptynny CO- ekspanduje
do cisnienia 6 atn. i oziebia sie przy tym do
—53° C przez czesciowe odcigganie gazu. Tak
oziebiony ptyn przeptywa do zbiornika roboczego
0 podwojnej Scianie. Sciana wewnetrzna za-
opatrzona jest w przepony fgczace $rodek zbior-
nika z plaszczem zewnetrznym, utworzonym
przez te podwojng Sciane. Obnizajac w ptaszczu
ciSnienie do 1 atn. zmuszamy czes¢ ptynu do-
prowadzonego do $rodka zbiornika — do przejs-
cia przez przepone i ekspandowania, co powoduje
dalsze oziebienie i zamrozenie ptynu. Odcigganie
gazu z plaszcza i uzupetnianie tego ubytku ptyn-
nym CO* ze zbiornika zapasowego odbywa sie
tak dlugo, az caly blok mieszczacy sie w Srodku
zbiornika roboczego, zamarznie, po czym wysu-
wa sie go przez otwarcie dolnego denka.

5) Esslingen:

Plynny CO* ekspanduje ponizej punktu potréj-
nego przy p = 1 atn., wskutek czego *s piynu
zamienia sie w $nieg, prasowany nastepnie
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w bloki o dowolnej dtugosci. 2a gazu powraca
po sprezeniu do powtdrnego obiegu .

Jest to, obok systemu Maiuri, system naj-
prostszy, stosowany prawie wylgcznie w Ameryce
i Anglii, u nas w Krynicy.

Dla nalezytej oceny naszych zrédet CO, w po-
réwnaniu z CO wytwarzanym z koksu, podajemy
kilka charakterystycznych dat zebranych z zagra-
nicznych instalacji:

do wyrobu dziennie z ko ksu z proc. ferment,
Instalacja 10ton 20ton I6ton  20ton
Koszt instalacjtbez bu-
dynkéw w miln. z 100 180 18 28
Waga w tonach 308 530 80 110
Zuzycie energii elektr.
w KWh na 100 kg
s. lodu 100 95 2 40
Zuzycie wody chtodzg-
cej w m3 na 100 kg
s. lodu 10 95 8 7

Korzystne wyniki osiggniete w latach przed-
wojennych w ZSRR, Niemczech, Anglii i Ameryce
byty nam znane. Jednak éwczesna gospodarka,
mimo bardzo dodatnich wynikéw prob stosowa-
nia suchego lodu do eksportowych przewozéw
kolejowych w oparciu o wytwérnie w Krynicy,
nie potrafita siegng¢ do naszych tanich zrodet
CO i rozwing¢ planowo uzytkowania suchego
lodu. Przy dzisiejszej gospodarce socjalistycznej
i . dlugofalowym planowaniu, utworzona przy
PKPG ,Komisja dla Spraw Chiodnictwa“
zrealizuje niewatpliwie w ramach Planu 6-let-
letniego budowe szeregu wytworni suchego lodu,
ktére obstuzg przede wszystkim transporty we-
wnetrzne i eksportowe oraz punkty rozdzielcze
produktéw mrozonych i chtodzonych, zmniejsza-
jac do minimum straty w gospodarce tatwo
psujacymi sie artykutami spozywczymi.

Najpowazniejszymi odbiorcami suchego lodu
bedg wowczas przemysty: miesny, rybny i jaj-
czarski, ktore przy dzisiejszym stanie techniki
chtodniczej nie moga, zwlaszcza w naszych
\lxvgrunkach, pracowa¢ ekonomicznie bez suchego
odu.

Gospodarka miesna, przy pomysinie rozwijajg-
cej sie akcji H, nie moze nawet przy dostatecznej
ilosci chlodni i zamrazalni przebiega¢ racjonal-
nie i ekonomicznie, jesli zabraknie w fancuchu
chtodniczym ogniwa transportowego i sktadowe-
go w punktach rozdzielczych.

Ogniwo transportowe musi zapewnia¢ prze-
wozonemu towarowi dojscie do miejsca prze-
znaczenia w tym samym stanie, w jakim byt
zaladowany. Nie moze wiec podczas przewozu
zmienia¢ sie temperatura i wilgotno$¢ towaru, nie
powinien zmienia¢ sie wyglad, smak, zapach itp.
wiasciwosci towaru. Wymaga to, przy tempera-
turach panujgcych u nas prawie przez 3A roku,
specjalnych jednostek taboru (kolejowego, dro-
gowego i wodnego), dostosowanych pod wzgle-
dem konstrukcji i urzadzen do powyzszych wa-
runkéw. Zasadniczy warunek wymaga pokry-
wania przez urzgdzenie chiodnicze wszystkich
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strat kalorycznych, od chwili zatadowania to-
waru do momentu wytadowania, przy statej tem-
peraturze wewnatrz danej jednostki taboru, row-
nej temperaturze zatadowanego towaru, wzgled-
nie temperaturze sktadowania po transporcie,
z zastrzezeniem, ze temperatura tadowanego to-
waru nie moze by¢ nigdy wyzsza od zadanej
temperatury podczas przewozu.

Jakg temperature powinien mie¢ przy zatado-
waniu towar fatwo psujacy sie — podaje
nastepujgce zestawienie, oparte na naukowych
i doswiadczalnych podstawach, wynikltych z ba-
dan przeprowadzonych w ZSRR i na Zachodzie,
a przystosowanych do naszych warunkow:

ARTYKUL Wymagana
temperatura

1 Wolowina $wieza —1 do -H
2. Cielecina o , +1
3. Wieprzowina ,, —2 —5
4. Szynka . —2

5 Bekony.......... 0 do —2
6. Wedliny......o.... o , —2
7. Kietbasa sucha.......ccccooeuuneee... m +2 y 3
8. Szynka w puszkach. . . . . -1 , =3
9. Konserwy miesne . . . . m +2 +3
10. Smalec, stonina wedzona +5

11. Thuszcze wieprzowe, Swieze. —2

12. Mrozone mi€So0....ccccceevvvreernnnnn. —15 do —18
13 Drob SWie Zy ovovevvcveeeceeenne —1 , +1
14, mroiony .. —10 , —15
15. Dziczyzna Swieza .o =1, + 1
16. mrozona . —8 —10
17. Ryby 'Swieze na lodzie .o —1 —4
18 ., ., bez lodu . —4 —7
19, mrozone .. . —19 —14
20. SOIONE v _2 —4
21. wedzone e . —6 , —8
22. suszone Lo +2 u +4
23. Sledzie $wieze . .. . —10 —15
24, " Matjasy Lo . -2 , —4
25. .,  solone o 0 +4
26. Konserwy rybne e 0 +1
27. Kawior s —2 —4
28. Jaja Swieze m . . . . u —05 -1
29. w proszku e 0o . +1
30. , mrozone . —12 —15
3L Masto 0 do —1
32. Margaryna Lo m +2 y 4-8
33. Tluszcze rodlinne . . . . +1 - +3
34. Mleko, $mietana Lo 0 4’1
35. w proszku . . . . 0o ., +2
36. . mrozone Lo —6 —8
37. TWardg e o , +1
38. Sery . L m +2 ., 44
39. Owoce SW|eze .. o , —05
40. . mrozone Lo . —7 —10
41. Jarzyny $wieze . 0 —05
42, Kartofle .o « +2 +8
43. Konserwy owocowe i Jarzynowe o +1 sy +3
44. Wina owocowe . 0 c +1
45, gronowe A m +6 414
46. P iW O cooveeeeeieeee e o , 44

Widzimy wiec, ze przewozenie prawie wszyst-
kich artykutow spozywczych, a w szczegdlnosci
miesa i przetwordw miesnych taborem ochtodza-
nym lodem wodnym, utrzymujgcym wewnatrz
wagonu temperature +4 do -)-80C, nie od-
powiada .nowoczesnym warunkom i nie powinno
by¢ stosowane.

Chiodzenie mieszankami oziebiajgcymi, jak np.
lodu wodnego z solg — w stosunku 2:1, moze
da¢ temperature do —9° C. Jest to jednak system
drogi, gdyz wymaga licznych punktdéw z urzgdze-
niami i obslugg dla dopeilniania wzglednie
zaopatrywania wagonow w mieszanke, duzych

MIESNA Rok 1951

ilosci soli oraz kosztownych i czestych remontéw
spowodowanych korozyjnym dziataniem solanki.

W Ameryce, Francji i Niemczech, uzywany na
wiekszg skale 16d minusowy (eutektyczny) moze
dawac¢ temperatury od —0,15 do —86° C, przy
wydajnosci 50 do 78 Kcal z 1 kg, zaleznie od
roztworéw (kryohydratéw) uzytych do wyrobu.
Roztwory takie mrozone sg w hermetycznie zam-
knietych puszkach blaszanych w temperaturze
punktow eutektycznych, w urzadzeniach takich
samych, jak do wyrobu lodu zwyklego. Najczes-
ciej stosowany jest 22,4% roztwor soli kuchennej,
utrzymujgcy po zamrozeniu temperature —21,2° C
przez caly okres tajania, pochfaniajac przy tym
56,4 Kcll na 1kg lodu.

Ten system chlodzenia wymaga kosztownych
urzadzen i duzej ilosci puszek oraz drogiej
i skomplikowanej obstugi. Koszt samych puszek
na 1t lodu wynosi dzi$ okoto 750.000 zt. Nie
mozna wiec liczy¢ na szersze zastosowanie lodu
-minusowego u nas, gdyz kalkulacyjnie nie wy-
trzyma on konkurencji z suchym lodem.

Tak samo nie ma widokéw w naszych warun-
kach na zasilanie taboru chtodniczego jednostka-
mi  wyposazonymi w agregaty chiodnicze,
wymagajace drogiej konserwacji i wysokich
kosztow ruchu.

Jezeli wiec mamy racjonalnie rozwija¢ naszg
gospodarke artykutami tatwo psujacymi sie, to
musimy dazy¢ do jak najszerszego korzystania
z suchego lodu.

Akcja ta wymagac¢ bedzie, oprécz budowy
szeregu wytwoérni suchego lodu przy rafineriach
alkoholu, fabrykach zwigzkéw azotowych i na-
turalnych zroédtach mineralnych, budowy taboru
kolejowego, drogowego i wodnego, konteneréw
do przewozu suchego lodu oraz konteneréw
chtodni i szaf chiodniczych.

Budowa taboru kolejowego, rozpoczeta w tym
roku, dostarczy na letni sezon 1951 roku ponad
100 wagon6w — chiodni, oziebianych suchym
lodem do — 22° C. Dalsze jednostki przybywac
bedg w miare rozbudowy wytwaorni suchego lodu.

Wagony te, o fadownosci 10.000, 12.000 i 15.000
kg, dobrze sg izolowane i wyposazone w urzadze-
nie chtodnicze — dozwalajgce na ekonomiczne
wyzyskanie suchego lodu i regulacje tempera-
tury w granicach od -|-4 do —22°C .

Gaz CO, uchodzagcy z parownikéw suchego
lodu na zewnatrz, moze by¢ w razie potrzeby
wpuszczony do wagonu w zgdanych ilosciach.

Regulacja temperatury jest dwustopniowa,
a mianowicie: przez zmniejszenie powierzchni
chtodzacej parownikéw, przy réwnoczesnym

zmniejszaniu obiegu powietrza w granicach od
100% do 0.

Krazenie powietrza wewnatrz wagonu podczas
ruchu powodujg 4 wentylatory napedzane turbin-
kami powietrznymi; podczas postoju wagonu
wigcza sie samoczynnie naturalny obieg, spowo-
dowany réznicg temperatur przy podiodze i pod
dachem wagonu.

Osobne urzgdzenie umozliwia stalg wymiane
powietrza w wagonie, w granicach od 0 do 4-
krotnej objetosci wagonu w 24 godzinach, przy
czym Swieze powietrze zewnetrzne przeplywa
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przez oddzielacz zanieczyszczeh i wplywa do
kanatow powietrza oziebionego, nie wywotujgc
dzieki temu wyczuwalnego podwyzszenia tempe-
ratury wewnatrz wagonu.

Obstuga wagondéw jest bardzo prosta, gdyz
ogranicza sie¢ poza fadowaniem towaru, do
oczyszczania kanatow powietrznych z ewentual-

nego osniezenia do nastawiania regulacji obiegu
powietrza oraz do zaladowania z zewnatrz tuneli
parownikow odpowiednig iloscig kostek suchego
lodu — po ukonczeniu tadowania towaru.

ilos¢ suchego lodu, wysoko$¢ kostek i ich ilos¢,
podajg dla danego typu wagondéw — wykresy.
Jak z nich korzysta¢, wyjasni najlepiej przyktad:

Wysokos$¢ kositU

IMKIVS 2

Wysoko$¢ kostek suchego lodu
potrzebna do pokrycia strat d
w ciggu igdanej ilosci godzin.

Wazne dla wagonéw 6-cio
tunelowych.

Mamy wysta¢ towar oziebiony do temperatury
tt — —10°C. Przebieg wagonu od chwili za-
tadowania do momentu wyladowania trwac
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bedzie 4 dni, przy S$redniegj
wnetrznej tz = +20° C.
Wagon wychtodzono poprzednio do W =

temperaturze ze-

= —10°C

Z wykresu Nr |, waznego dla wykonanych
obecnie przez DGKP 6-tunelowych wago-
néw - chtodni, odczytujemy dla tm = —10°C

(ptk. M.) zuzycie suchego lodu na 24 h. w ilosci
G = 195 kg. Punkt M wyznaczony jest przecie-
ciem poziomej linii temperatury zewnetrznej
z ukosna linia temperatury wewnetrznej tm.
Pionowa opuszczona z punktu M, przecina po-
ziomg oS wykresu przechodzacg przez punkt
O w punkcie m, podajacym w kg ilos¢ suchego
lodu zuzywanego w 24 h. Ta sama prosta prze-
diuzona do przeciecia z linig poziomag Q, (pkt. n),
podaje réwnoczesnie ilos¢ kalorii traconych przez
wagon w ciggu jednej godziny. Dla pokrycia tych
strat potrzebna jest wydajnos¢ parownikéw row-
na tym stratom. Punkt M lezy pomiedzy dwoma
stromymi, skosnymi liniami m— wyznaczajgcymi
ilos¢ kostek suchego lodu potrzebng dla danej
wydajnosci parownikéw. Przyjmujemy zawsze
wartos¢ wieksza, wiec w tym wypadku 31 kostek.
Na czterodniowy przebieg wagonu potrzeba
4 X 195 = 780 kg suchego lodu. Poniewaz dla
wyznaczonej potrzebnej wydajnosci parownikéw
musimy zatadowa¢ 31 kostek, o tgcznej wadze
780 kg, wiec powinnismy obliczy¢ ich wysokos¢,
wzglednie odczyta¢ jg w wystarczajgcym przy-
blizeniu z wykresu Nr. 2. Wskazuje jg punkt
W, lezgcy na przecieciu linii skosnej, podajgcej
ilos¢ kostek, z pionowg wyprowadzong z punktu
w, oznaczajgcego ilos¢ lodu w kg. Linia pozioma,
przechodzaca przez punkt W, odcina na osi pio-
nowej wykresu w punkcie k szukang wysokos¢
kostek, rowng w danym przyktadzie 30,25 cm.
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W wagonach - chtodniach, oziebianych suchym
lodem, nie mozna liczy¢ na uzupetnianie fadunku
suchego lodu podczas przebiegu, zatem warunek
utrzymywania stalej temperatury w ciggu catego
przebiegu nie moze by¢ spetniony w wypadku
przewozéw diugotrwatych, wyczerpujgcych przed
konicem transportu peten tadunek suchego lodu.
W tych wypadkach trzeba niedobér wydajnosci
suchego lodu pokry¢ oziebianiem towaru tadowa-
nego do temperatury odpowiednio nizszej od
wymaganej, z jakg towar ma dojecha¢ do miejsca
wytadowania.

Obliczenie temperatury, do ktérej powinien by¢
oziebiony towar w takim wypadku, przeprowadza
sie nastepujgco:

Przyjmijmy, ze transport, w warunkach z po-
przedniego przyktadu, ma trwac nie 4, ale 8 dni,
wowczas potrzeba bytoby 1560 kg lodu, podczas
gdy pojemnos$¢ parownikow wynosi tylko 1350 kg.
Niedobér lodu w wagonie 6-tunelowym wy-
niesie wiec 210 kg, co odpowiada 210 x 137 =
= 28,770 Kcal. Zat6zmy ze mowa jest o przewozie,
15.000 kg towaru o cieple wtasciwym c= 04
Kcallkg (masa jajeczna), to na pokrycie tego
niedoboru musi by¢ towar schtodzony do tempera-
tury nizszej od —10°C, o 28770 : (15000 +0,4) =
= 4,8°C, czyli do —15°C.

Przedsiebiorstwa uzytkujace te wagony musza
sie zaopatrzy¢ w skilady suchego lodu, o pojem-
nosci odpowiadajgcej co najmniej 6-dniowemu
zapotrzebowaniu.

Dow6z suchego lodu z wytwérni do odbiorcy
odbywatby sie w tym wypadku dobrze izolowa-
nymi wagonami.

Plan przewoz6éw w wagonach - chtodniach po-
winien by¢ tak ulozony, by powracajgcy wagon
przybywat do ponownego zatadowania w stanie
wyziebionym.

Jezeli nie da sie utozy¢ takiego planu, trzeba
zainstalowa¢ w miejscach wysylki towaréw do-
datkowe urzgdzenia, dozwalajgce na wychtadza-
nie wagonu przed zatadowaniem zimnym po-
wietrzem, dostarczanym przez istniejgce urzg-
dzenie chtodnicze. Zanim jednak zaistnieje
moznos¢ wychtadzania wagonéw powietrzem,
wzglednie dokonywanie przewozow planowych,
trzeba bedzie nieraz stosowac nieco drogie wy-
chtadzanie wagondéw suchym lodem. Zuzycie
lodu i czas potrzebny na wychtadzanie istnieja-
cych wagonéw chtodni 6-tunelowych — podaje
wykres Nr 3.
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Mniejsi odbiorcy, uzywajgcy wagonow chtodni
tylko sporadycznie, bedg musieli nadal sprowa-
dza¢ suchy l6d kontenerami.

Przewidziana w dalszych latach budowa
pojemnikéw (konteneréw) chtodzonych suchym
lodem, wypeini z czasem bardzo powazna luke
w tancuchu chtodniczym, umozliwiajgc drobniej-
sze przewozy bezposrednio od wytwércy do od-
biorcy i stuzac odbiorcy jednoczesnie jako szafa
chtodnicza — do czasu rozprowadzenia towaru.

Bedzie to mialo szczegllne znaczenie dla
punktéw rozdzielczych nie posiadajgcych urza-
dzen chtodniczych.

Kontenery - chlodnie beda budowane prawdo-
podobnie w 3 wielkosciach, 0o pojemnosci:
2,8 do 3,6; 1 do 14; 0,6 m3i wadze: 11 do 2
0,7 do 1,2; 0,6 do 09 t. tadunek suchego lodu
w ilosci: 225, 100, 75 kg wystarcza¢ bedzie przy
temperaturze zewnetrznej +20° C i temperaturze
w kontenerze — 10° C do 90 godzin.

Kontenery - chtodnie posiadajg drzwi w jednej
ze Scian oraz u gory mate drzwiczki umozliwiaja-
ce tadowanie suchego lodu.

Moga one by¢ takze tak skonstruowane, zeby
dozwalaly réwniez na oziebianie puszkami z lo-
dem minusowym.

Transport drogowy, oziebiany suchym lodem,
wymaga dobrze izolowanej obudowy samochodu,
zaopatrzonego w parownik suchego lodu, roz-
wigzany podobnie jak przy wagonach chtodniach
wzglednie pojemnikach. Samochdd taki, o ta-
downosci 10,5,3 t. z napetnieniem parownika
150, 100 i 75 kg suchego lodu, moze utrzymywac
temperature — 10° C, przy zewnetrznej tempera-
turze +20° C przez 24 godziny.

Przy naszych nawierzchniach drogowych,
samochody - chtodnie — obstugiwane suchym
lodem, beda miaty przez dlugi jeszcze okres
czasu pierwszenstwo przed uzywanymi dzis,
importowanymi za drogie pienigdze samochoda-
mi, wyposazonymi w agregaty chtodnicze,
Agregaty takie bowiem, 'pracujg dobrze i nie-
zawodnie jedynie na starannie utrzymanych
jezdniach asfaltowych. W naszych warunkach
skazane sg na ciagte, kosztowne remonty i szyb-
kie zniszczenie, co w sumie podwyzsza znacznie
koszty ruchu, w poréwnaniu z kosztami ruchu
samochodow7 oziebianych suchym lodem.

Stosowanie suchego lodu w transporcie wod-
nym powinno by¢ u nas rowniez wprowadzo-
ne — przed innymi systemami. Wyposazenie
bowiem istniejgcego taboru wodnego w urzadze-
nia chtodnicze maszynowe byloby trudne i kosz-
towne i zmniejszatoby tadownos¢ w przeciwien-
stwie do fatwych w wykonaniu tanich i prostych
w obstudze, a nie zmniejszajgcych zbytnio
tadownosci urzadzen na suchy I4d.

Jezeli w odniesieniu do wszystkich jednostek
taboru chtodniczego rozwazymy trudnosci i stra-
ty dewiz, zwigzane z zakupem maszynowych
urzadzen chiodniczych, ktérych nie wykonujemy
i nie predko zorganizujemy ich budowe, to proste
i latwe do wykonania w Kkraju urzgadzenia
chlodnicze na suchy 16d powinny panowac nie-
podzielnie we wszelkich rodzajach transportu
chtodniczego. To samo odnosi sie i do zagadnie-
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nia przechowywania produktow w punktach roz-
dzielczych.

Budowa szaf chtodniczych, oziebianych suchym
lodem, do obstugi punktéw rozdzielczych i stoté-
wek, moze by¢ szybko zorganizowana i nie
przedstawia zadnych trudnosci. Cena ich bytaby
tylko o 20—30% wyzsza od ceny zwyklych
lodéwek. Trzy typy o pojemnosci 500, 120 i 50
litrow bylyby najodpowiedniejsze. Napetnienie

Produkty poubojowe

Mgr M. MIAC
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suchym lodem w ilosci 300, 100 i 50 kg wy-
starczatloby na 5 do 7 dni, przy temperaturze
—10° C wzglednie 0°C.

Smiale i szybkie podejscie do realizacji
uzytkowania suchego lodu na oméwionych odcin-
kach chtodnictwa — uchroni nas od miliardo-
wych strat, ponoszonych rokrocznie wskutek
braku odpowiednich i dostatecznych urzgdzen
chtodniczych.

Normy inydajnosci jelit

Osoby zainteresowane kwestig jelit zdajg so-
bie sprawe z tego, ze ilos¢ jelit w zwierzeciu
z punktu widzenia anatomicznego, a ich ilosc,
jako wydajnos¢ w szlamiarni, nie sa sobie
rowne. Inaczej bowiem uklada sie stosunek jelit
zwierzecia do jego tuszy (wieku, wagi), a ina-
czej do jakosci i przydatnosci produkcyjne;.
Od innych czynnikéw zalezna jest diugos¢ jelita
w zwierzeciu, a od innych jego moc, zdrowot-
nos¢ i wytrzymatosc.

Anatomia moéwi, ze zwierze w pewnym wieku
i 0o pewnej wadze ma okreslong ilos¢ metréw
jelit. Jednak dlugos¢ ich zalezna jest nie
tylko od wagi zwierzecia i wieku, ale rowniez
od rasy, sposobu karmienia i wielu innych czyn-
nikéw. Dtugos¢ ta nie da sie okresli¢ ,na oko“,
a obowigzujgce dotychczas okreslanie wydajno-
sci jelit za pomoca tylko jednego uchwytnego
miernika — wagi zywca — nie jest wystar-
czajagce. Wie o tym dobrze kazdy, kto wilasnymi
rekami przerobil, to jest opuscit, przelat, wy-
szlamowal i zakonserwowal wiele kompletow
jelit, a wiec kazdy jeliciarz, szlamiarz i robot-
nik jeliciarni.

Dla szlamiarza wydajnos¢ jelit w kregu, ich
ilos¢ i dtugos¢ jest mniej wazng sprawg niz
ich jakos¢. Od tej jakosci bowiem zalezy ich wy-
dajnos¢ i normy wydajnosci. Do orzekania
0 tym nie wystarczy nawet diuga obserwacja
procesOw obrébki jelit. Jakosc¢ jelit, ich wytrzy-
matos¢ w obrébce i dalej w produkcji wedlin,
nie da sie wystarczajgco zaobserwowaé okiem
1 nie da sie ,na oko“ stwierdzi¢ przy obrébce
maszynowej. Maszyna bowiem moze rwac
nawet dobre i mocne jelita na skutek zlego
ustawienia walcéw. Jakos¢, jelit, od ktorej zale-
zy ich wydajno$¢ produkcyjna, da sie wyczué
jedynie w rekach szlamiarza.

Normalne zdrowe jelito (przed obrébka) jest
gtadkie, rowne, miesiste, dos¢ mocne, tak ze
przy przecigganiu podwojnie ziozonego sznura
jelit, w celu opréznienia z zawartosci, nie rwie
sie. Czesto jednak znajdujg sie na nim choro-
bowe naloty, wyrzuty, pryszcze, zgrubienia,
ktore, o ile nie uzasadniajg konfiskaty czesci
lub catosci jelit, wplywajg na zmniejszenie ich
mocy i potrzebe delikatniejszego obchodzenia sie
z nimi oraz wiekszej troskliwosci przy jego

obrébce. Bywa, ze mimo fizycznych objawéw
nienormalnosci — jelito zachowuje sie w pro-
dukcji dobrze, czasem za$ wyglada naturalnie,
a jest niezwykle stabe.

Powyzsze odchylenia od stanu przecietnego
zdarzaja sie zarowno u sztuk mtodych, jak row-
niez dojrzalych i starych; zaréwno u malych,
lekkich, jak i u bardzo ciezkich. Dlatego nie
mozna do produdkcji jelit stosowaé — jako
obowigzujacych — cyfr, jakimi operuje anato-
mia. Nie mozna tez z goéry okresli¢, od jakiego
wieku zwierzecia jelita nadajg sie do produkciji.
W jednym bowiem wypadku jelita bydlece od
zarloka o wadze 80 kg sa dobre, cho¢ waskie,
w innym od zwierzecia o wadze 100 kg nie
nadaja sie do obrdbki. Jako przecietng norme
orientacyjng przyjmuje sie obecnie, ze do pro-
dukcji uzywa sie jelit od trzody chlewnej o wa-
dze od 40 kg i od bydta o wadze od 100 kg po-
Czawszy.

Jesli chodzi o normy wydajnosci jelit w dzi-
siejszym znaczeniu, to zagadnienie takie przed
ostatnig wojng w Polsce nie istniato. Nie bylo
w Polsce ani instytucji, ani organizacji cen-
tralnej, ktéra by zajmowata sie zarowno obréb-
ka jelit na rzezniach, jak i ich dystrybucjg. Acz-
kolwiek uboju dokonywali zaréwno hurtownicy,

jak i detalisci — wtasciciele drobnych warszta-
tow wedliniarskich, to jednak w kazdej rzezni
byli prywatni, czasem pokatni kupcy — han-

dlarze, ktorzy bgdz to zakupywali jelita surowe
i w dzierzawionych od rzezni pomieszczeniach
przerabiali je i sprzedawali, badz tez tylko
szlamowali jelita dla wtascicieli, spetiajac je-
dynie czynnosci ustugowe. Nie nalezaly do wy-
jatkéw rzeznie, gdzie wiasciciel ubijanych zwie-
rzat bgdz to sam, badZz kto inny dla niego,
opuscit, przelat, zwigzat i zabieral w rzezni
jelita nieszlamowane, a czyscit je dopiero we
wlasnym warsztacie. W kazdym miasteczku
bylo tylez szlamiarnn i Zrédet roznoszenia bru-
déw i chordb, ile bylo tam warsztatow rzeznic-
kich.

Niedlugo przed wojng stworzono w rzezni
warszawskiej rodzaj instytucji posiadajacej wy-
taczne prawo zakupu i przerébki jelit, ktorej
wlasciciele, wykorzystujgc przepisy sanitarne,
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zabraniajgce wywozu z rzezni jelit nie wyszla-
mowanych, zmuszali wszystkich ubijajgcych do
oddawania im jelit, czerpiagc z tego znaczne
dochody.

Jednak o akcji w skali ogoélnokrajowej tak
w dziedzinie obrébki, konserwacji i dystrybucji,
importu i eksportu jelit w dobie przedwojennej
nie mogto byé mowy, gdyz dziedzina ta byla
zupelnie niezorganizowana.

W okresie okupacji Niemcy, posiadajacy
u siebie dobrze zorganizowana i wysoko posta-
wiong gospodarke produktami i odpadkami
poubojowymi, calg prace zwigzang z jelitami
oraz gospodarke skoér surowych ujeli organiza-
cyjnie i zlecili ,Bacutilowi”.

Normy jelit osiggane przez Niemcéw w Pol-
sce w czasie okupacji byly — z wielu przy-
czyn — dos¢ niskie. Zaréwno rasy zwierzat,
a przede wszystkim sSwin, spotykane w Niem-
czech, jak i wysoka jakos$¢ towaru niemieckiego
wplywaly na stawianie mniejszych wymagan
i mniejszych -osiggnie¢ w Polsce.

Po odzyskaniu niepodlegtosci, gospodarowanie
produktami i odpadkami poubojowymi zostato
zorganizowane centralnie i powierzone Centrali
Odpadkéw i Produktéw Poubojowych ,Bacutil.

Dla celéw kontrolnych jak i gospodarczych
zostaly wyznaczone przez Ministerstwo Aprowi-
zacji i Handlu w 1945 r. pierwsze w Polsce nor-
my wydajnosci jelit.

Jak dlugo praca nad zbiérkg i obrébka jelit
byla wykonywana przez prywatnych agentéw,
norma wydajnosci musiata by¢ rozumiana i wy-
magana jako minimum, ktére zbieracz — szla-
miarz musiat wyprodkowac¢ i odda¢ do dyspozy-
cji wtadz centralnych. Z biegiem czasu, na sku-
tek akcji uspoteczniania placéwek zbiorczych,
znaczenie normy wydajnosci powinno zmieni¢
swo¢j charakter z cyfry wymaganej jako mini-
mum na cyfre statystyczng — osiggana roznie,
w zaleznosci od warunkow: suroWca, urzgdzen
technicznych, wyszkolenia pracownikéw itp. Do-
tychczas jednak utrzymuje sie poczatkowy cha-
rakter normy. W obecnych warunkach posiada
on wiecej cech ujemnych jak dodatnich.

W celu mozliwie doktadnego uchwycenia ca-
tosci produkcji jelit, wprowadzono podziat zwie-
rzat na. trzy klasy (bydta i swin) w zaleznosci
od wagi. Bydio podzielono na klasy: | powyzej
300 kg, Il od 175 do 300 kg i Il ponizej 175 kg
zywej wagi. Trzode podzielono na klasy: | po-
wyzej 180 kg, |l od 90 do 180 kg, IIl ponizej
90 kg zywej wagi. Owce podzielono na: | skopy,
Il maciorki, 11l jagnieta. Podziat ten (bydio
i trzoda) dotychczas obowigzuje.

W zaleznosci od powyzszych klas, pierwsze
polskie minimalne normy wydajnosci zadaty (od
sztuki bydia, swin, owiec) w klasach I—II—III:

jelit cienkich

wolowych 37 m 33 m 24 m
jelit srodkowych

wotowych 75 m 65 m 45 m
jelit cienkich

wieprzowych  19¢ m 7 m 14 m

jelit grubych

wieprzowych 16 kg 14 kg 12 kg
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jelit cienkich
baranich 18 m 15 m 10 m

Nie ma tu mowy i nie bedzie mowy o pozosta-
tych czesciach kompletu jelit (katnica, krzyzow-
ka, pecherz, przetyk), gdyz licza sie one na sztu-
ki i wydajnos¢ i¢h od sztuki zwierzat wynosi
zawsze 1 szt

Przyczyng dos¢ niskich wymagan pierwszych
norm wydajnosci jelit bylo: niezmiernie ubogi
stan urzadzen szlamiarh — zdewastowany zu-
petnie przez okupanta i dziatania wojenne, kom-
pletny brak fachowcéw w dziedzinie obroébki je-
lit, wreszcie caly szereg innych trudnosci.

Zaréwno doswiadczenie nabywane w pracy, jak
i powolna zmiana na lepsze na wielu odcinkach
pracy, pozwolity po diluzszym okresie czasu na
stwierdzenie, ze wymagane normy produkcji je-
lit sg przekraczane, a co za tym idzie — winny
by¢ podwyzszone, co tez nastgpito.

Nowe normy wydajnosci z roku 1947 wymaga-
ty od sztuki:

jelit cienkich

wotowych 3 m 33 m 25 m
jelit srodkowych

wotowych 75 m 65 m 45 m

jelit cienkich

wieprzowych 20 m 17 m 14 m
jelit grubych

wieprzowych 18 kg 16 kg 14 kg

W zwigzku ze znaczng poprawg warunkow
pracy, szkoleniem fachowym pracownikéw, wpro-
wadzeniem wielu usprawnien technicznych oraz
znacznie lepszym stanem ubijanego zywca, oka-
zalo sie po dalszych kilkunastu miesigcach pra-
cy i doswiadczen, ze normy te mozna nie tylko
osiggac¢ ale i przekroczy¢. Zmiana poglowia zy-
wca nha sztuki ciezsze, z przecietnej wagi do 100
kg (trzoda chlewna) na przecietng wage do 150
kg, pozwolita oczywiscie na wyprodukowanie
(w tej samej klasie) wiekszych ilosci jelit i prze-
kraczanie wyznaczonych norm. Z tego tez wzgle-
du w koncu 1948 r. zostaly wprowadzone przez
Ministerstwo Przemystu i Handlu, po raz trzeci,
nowe normy wydajnosci od sztuki, a mianowi-
cie:

Jelit cienkich

wolowych 40 m 33 m 26 m
jelit srodkowych

wolowych 8 in 6,5 m 45 m
jelit cienkich

wieprzowych 20 m I75m 14 m
jelit grubych

wieprzowych 18 kg 16 kg 14 kg
jelit baranich 20 m 16 m 2 m

Staty rozwéj gospodarki jeliciarskiej w znacze-
niu pogtebiania zagadnienia, ulepszania metod
produkcji, wprowadzania wielu urzadzen maszy-
nowych a przede wszytkim wprowadzenie i roz-
woj wspoélzawodnictwa pracy, wszystko to do-
prowadza juz po uptywie p6t roku — do wyda-
nia przez Ministerstwo Handlu Wewnetrznego
w marcu 1949 r. nowych nastepujgcych norm
wydajnosci:

jelit cienkich

wotowych

40,5 m 33 m 26 m



Nr 2

jelit srodkowych

wolowych 85 m 6,5 m 5 m
jelit cienkich

wieprzowych 206m 18 m 145 m
jelit grubych

wieprzowych 2 kg 1,7 kg 14 kg
jelit baranich 2 m 165m 12 m

Zauwazy¢ tutaj nalezy, ze przy wprowadza-
niu coraz to wyzszych norm nie sledzono réw-
noczesnie jakosci handlowej produktu i nie
zwracano uwagi na standart jelit. Trzykrotnie
podwyzszane w ciggu 1949 roku normy wydaj-
nosci wymagaty od listopada tego roku naste-
pujacych ilosci jelit od sztuki:

jelit cienkich

wotowych 42 in 3% m 29 m
jelit srodkowych
wotowych 9 m 7 m 5 m

jelit cienkich
wieprzowych 23 m 19 m 16 m
jelit grubych
wieprzowych 3 kg 18 kg 15 kg
jelit baranich 25 m (I—II KkI.) i 15 m (Il KI.).

Dazenie do osiagniecia w jakikolwiek sposob
coraz to bardziej wysrubowanych norm oder-
wato zainteresowanych od $ledzenia handlowe-
go rynku jeliciarskiego, jego reakcji na towar,
od Sledzenia jakosci produkcji. Wytacznos¢é pro-
dukcji jelit, jak i ogromne zapotrzebowanie na
jelita ze strony rozrastajgcego sie przemystu
miesnego, ktéry potrzebowal coraz to wiekszej
ilosci jelit, przekraczajgcej biezacg produkcje —
wszystko to przyczynito sie do jednostronnej
produkcji ilosciowej, kosztem jakosci.

Niepelny metraz peczkéw, nadmierna ilo$¢
soli i tluszczu w jelitach, nadmierna ilos¢ ka-
watkow w peczkach jelit (kilkanascie zamiast
kilku), dziury w jelitach, szpryce, okienka, fut-
réowka zamiast jelit, oto caly szereg zarzutdéw
postawionych przez gtéwnych odbiorcow jelit —
na Komisji Jeliciarskiej w marcu 1950 r.

Nadmieni¢ tu trzeba réwniez, ze przy przygo-
towywaniu dos¢ znacznych ilosci towaru na eks-
port, powstajg bardzo duze ilosci odpadkow,
ktdre musi — niestety — zuzytkowac¢ przemyst
krajowy. Kawaiki, ktére winny odpada¢ w szla-
miarni — odpadaly w warsztacie wedliniarskim,
wysrubowana norma statystycznie byla osig-
gana kosztem odbiorcow jelit.

Jak widzimy z rozwazan dotychczasowych,
przy uzyciu norm wydajnosci odgrywajg role
nastepujgce elementy: wiek i rasy zwierzat, ich
waga, jakos¢ jelit w stanie surowym i przero-
bionym, obrébka reczna i maszynowa, jakos¢
handlowa towaru, wymogi eksportowe, rozwoj
w kierunku poprawy hodowli i ubijanego po-
glowia zwierzat, rozwdj techniki pracy, szko-
lenie kadr fachowcow itp. Sg to gtéwne czyn-
niki, ktére majg zasadniczy wplyw na zagad-
nienie norm wydajnosci. W miare zmiany po-
szczegoblnych warunkéw podazy, popytu i pro-
dukcji, normy te musza by¢ zmieniane. Im le-
pszy surowiec i im lepsza obrobka, tym lepsza
jakos¢ gotowych jelit — ale im wieksze wy-
magania odbiorcow i wyzszy standard towaru
tym mniejsza jego wydajnosc.
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Na skutek zadan wspoétodpowiedzialnych za
ten stan rzeczy czynnikébw w zaktadach pracy,
a mianowicie Rad Zakltadowych, Komorek Pod-
stawowych Organizacji Partyjnych PZPR oraz
wszystkich pracownikdw, zostaly przeprowadzo-
ne doswiadczalne pomiary jelit w catej Polsce.
Mialy one na celu ujecie rzeczywistego stanu
rzeczy i wyposrodkowanie norm dla catej Polski.

Nadmieni¢ tu trzeba, ze zarbwno Narada Go-
spodarcza pracownikow jeliciarskich w styczniu-
1950 r. jak i Komisja Jeliciarska w marcu tegoz
roku zadaly jednogtosnie zmiany dotychczaso-
wej klasyfikacji zwierzat w kierunku catkowite-
go zniesienia podziatu na klasy wagowe i wy-
znaczenia jednej przecietnej normy dla jelit by-
dlecych i jednej dla jelit wieprzowych albo
wprowadzenia innego podzialu wagowego i na
inng liczbe klas (dwie lub piec).

Umieszczenie bowiem w jednej klasie norm
jelit od zwierzat o wadze 90 kg i 180 kg nie
znajduje zadnego uzasadnienia, gdyz zaréwno
wiek, waga i wielkos¢ trzody w tych granicach
narzuca wniosek o niejednolitej dlugosci jelit
w tej klasie. Wyznaczenie u bydla granicy na
300 kg miedzy klasg pierwszg i drugg budzi
caly szereg zarzutow i zastrzezen. Mioda ja-
towica o wadze 400 kg nie posiada jelit tej diu-
gosci co stara krowa o wadze 290 kg, a od
pierwszej norma wymaga 51 m jelit, gdy od
drugiej tylko 42 m. Do$¢ tegi buhaj | klasy
0 wadze 350 kg ma z zasady mniej jelit niz
jatbwka lub krowa Il klasy o wadze 280 —
300 kg. Wreszcie stwierdzono niejednokrotnie
1zawsze stwierdzi¢ mozna, ze bydleciu o wadze
290 kg, czyli klasy IlI, mozna da¢ dwa wiadra
wody, przez co uzyska ono wage ponad 300 kg
i przejdzie na skutek tego (przed zakupem albo

juz po zakupie) do klasy pierwszej; jednak
wiadro wody bynajmniej nie przysporzy zwie-
rzeciu dodatkowych 10 m jelit wymaganych

przez norme.

Zagadnienie wyznaczenia stusznego podziatu
na klasy jest oczywiscie trudne, jednak dotych-
czasowy podziat ma bardzo wiele zasadniczych
brakéw. Uzaleznienie norm ilosci jelit jedynie
od wagi zwierzecia jest oczywiscie zbyt malo
uzasadnione.

Do probnych pomiaréw jelit wzieto w calej
Polsce ponad 600 sztuk bydla i ponad
1200 sztuk Swin roznych ras, klas i wagi. Do
pomiarow byli zaproszeni przedstawiciele tak
zainteresowanych jak i obojetnych stron, awiec
lekarze wet., pracownicy CZPMs, pracownicy
rzezni, przedstawiciele Podstawowych Organi-
zacji Partyjnych PZPR, Rad Zaktadowych,
Miejskich Rad Narodowych, ,Bacutilu* i inni.
Poniewaz piszacy te uwagi brat udziat w tych
pracach od poczatku do konca, dlatego znane
mu sg podane tu szczegodly. Na podstawie obli-
czen powyzszych pomiaréw osiagnieto przecie-
tne dla catej Polski wyniki (w granicach obec-
nego podziatlu zwierzat na klasy) i uchwalono
je jako dezyderaty do zatwierdzenia przez
MITW.

Osiagniecia pomiaréw i dezyderaty przedsta-
wia ponizsze zestawienie:
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osiggniete wyniki
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uchwalone normy

przecietne jelit
Bydto o jelita jeli ta
cienkie wotowe Srodkowe wotowe cienkie wol. Srodk. wol.
I kl. powyzej 300 kg 39,995 m 8,596 m 40 m 85 m
1 k. od 175 do 300 kg 33,45 6,77 335 , 65 .,
M kl. ponizej 175 kg 27,99 5,367 , 28 5
Swinie . jelita jeli ta
cienkie wieprz. grube wieprz. cienkie wieprz. grube wieprz.
| kl. powyzej 180 kg 20,48 m 2,35 kg 205 m 21 kg
Il kl. od 90 do 180 kg 1845 172 , B8 ., 16 .
11 Kkl. ponizej 90 kg 1641 13, 16 11

Odchylenia w IIl klasie swinh w cyfrach u-
chwalonych od cyfr przecietnych, uzyskanych
z pomiaréw, ttumacza sie duza iloscig ubojow
bekonowych, ktére w zestawieniu z caloscig
produkcji nie wytrzymujg przecigtnych wyma-
gan.

Podane wyzej normy dotyczg jelit oryginal-
nych. Co do jelit kalibrowanych przyjeto obnizke
0 3% w stosunku do jelit wotowych cienkich
1 $rodkowych i 0o 5% w stosunku do jelit cien-
kich wieprzowych.

Zagadnienie norm wydajnosci ma u swej
podstawy kwestie zaufania pracodawcy do pra-
cownika i na odwrdt oraz ustosunkowanie sie
pracownika do warsztatu pracy. Im wieksze
jest wzajemne zaufanie i uczciwos¢ pracownika
tym mniejsza potrzeba kontroli jego pracy i kon-
troli osobistej.

Wzajemne zaufanie w pelnym stowa znacze-
niu u nas jeszcze nie zapanowato i dlatego
jeszcze istnieje zagadnienie norm wydajnosci.
DopoOki pracodawca nie ma pewnosci, ze pra-
cownik pracuje uczciwie i nic sobie nie przy-
wlaszczy , dopOty wyznacza mu minimum, ktére
musi wyprodukowaé. W miare wzrostu uczci-
wosci pracownika i wzajemnego zaufania, za-
nika potrzeba kontroli i wyznaczania mu mini-

mum wydajnosci z kompletow. Pozostaje wow-
czas tylko czynnos$¢ zarejestrowania osiggnie-
cia takiej lub innej produkcji i wyliczenia w sta-
tystyce przecietnej, osigganej cyfry w danym
okresie. Postepowanie takie obserwujemy od
dawna w Zwigzku Radzieckim, Republice Cze-
chostowackiej, w Niemieckiej Republice Demo-
kratyczne,;.

W Zwigzku Radzieckim norma nie zmusza
szlamiarza do wyciggania jelita w mierzeniu,
do obnizania jego handlowej jakosci, do tak
zwanej skagpej miary i skapej wagi. W Zwigzku
Radzieckim podstawowym zagadnieniem w szla-
iniarni jest jakos¢ produkcji i dlatego jakos¢ je-
lit w Zwigzku Radzieckim, a szczegolnie jelit
bydlecych, byta juz przed wojng i jest obecnie
najwyzsza w S$Swiecie. Jest to oczywiscie cze-
sciowo wynikiem catkowicie zmechanizowanej
obrébki, wszechstronnych usprawnien technicz-
nych, wspaniatych urzgdzen maszynowych, osig-
gnie¢ wybitnych specjalistbw w tej dziedzinie,
ale réwnoczesnie jest to wynikiem innej atmo-
sfery pracy. To samo ma miejsce w Czechosto-
wacji. Stwierdzajg to wszyscy, ktérzy wyjez-
dzali za granice i obserwowali u naszych sa-
siadow ten dziat gospodarki. Szczegdtowy prze-
glad spraw jeliciarskich za granica wymaga
oddzielnego opracowania.

Gospodarka miesna w ZSRR)

Dr P. WOLOSKOW/ZSRR

Miczurinoiuskie metody hodoirli zimerzat

Genialny rosyjski biolog materialista
I. M. Miczurin pisat. ,lIstnieje mozliwos¢ spowo-
dowania, na skutek ingerencji cziowieka, szyb-
kiej odmiany formy zwierzecia lub rosliny w kie-
runku takim, ktory jest pozgdany przez czio-
wieka"“.

Na podstawie postepowej nauki miczurinow-
skiej, uczeni radzieccy —zootechnicy, przy bli-
skiej wspotpracy z hodowcami — praktykami, wy-
hodowali na przestrzeni ostatnich kilku lat wie-
le nowych wysokogatunkowych ras bydta, koni¥

*) Opracowane na podstawie nadestanych przez auto-
row polskich i radzieckich — artykutow i notatek oraz
materialdw agencji prasowych i wyciggobw z prasy pe-
riodycznej i nieperiodycznej ZSRR.

i owiec. Dla przyktadu mozemy wymieni¢ kos-
tromskie i lebiedinskie bydio rogate, terskie i bu-
dionowskie konie, nowe rasy cienkorunnych
owiec, jak np. potnocno-kazachskie, syberyjskie,
gruzinskie, azerbejdzanskie, kazachskie archime-
rynosy (o tym typie owiec pisaliSmy bardziej
szczegblowo — patrz art. w ,GM“ Nr 11—12
str. 66 1950 — uwaga Red.) oraz inne.

Doswiadczenia zdobyte przy wyhodowaniu
wyzej podanych — nowych ras zwierzat po-
twierdzity w catej rozciggtosci teoretyczne za-
tozenia nauki miczurinowskiej o jednosci orga-
nizmu i warunkOw zycia. Osiggniecia zootech-
nikbw radzieckich w zupelnosci zadajg kltam
antynaukowym wywodom wstecznych, burzu-
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azyjnych biologobw — Mendla, Weismana, Mor-
gana — o tym, jakoby miata istnie¢ w przyro-
dzie petna niezaleznos¢ pomiedzy cechami dzie-
dzicznymi a wplywem Srodowiska.

Jak to zostato ustalone przez Miczurina oraz
przez jego uczniow i kontynuatorow z akade-
mikiem tysenko na czele, cechy i wtasciwosci,
powstale w toku rozwoju organizmu pod wpty-
wem zewnetrznych warunkéw, mogag by¢ dzie-
dziczone przez nastepne pokolenia. Jesli zas,
w oparciu o te podstawowg zasade, witasciwie
pokierowa¢ indywidualnym rozwojem organiz-
mu zwierzat, mozna stworzy¢ nowe rasy wedtug
uprzednio nakreslonego planu.

Pierwszym, kt6ry zastosowat wyzej omawia-
ne postepowe zasady w spos6b najbardziej
petny i wszechstronny, dokonujac selekcji zwie-
rzat i systemu hodowli, byt akademik M.F. lwa-
now. Scista naukowa metodologia wyprowadza-
nia nowych ras zwierzat < dala uczonemu
moznos$¢ stworzenia nieprzescignionej w jako-
sci rasy owiec — ,cienkorunnej askanijskiej"
i znakomicie dostosowanej do miejscowych wa-
runkéw — wysokojakosciowej rasy swin ,biatej
stepowej, ukrainskiej“.

Publicysta angielski Frezer, w czasopismie
»Rolnictwo i Hodowla" (1947 r.). zmuszony byt
przyzna¢ peilna nieudolnos¢ genetyki burzua-
zyjnej, piszac o tym, ze oto juz 33 lata men-
delisci-morganisci pracujg bez powodzenia nad
stworzeniem rasy owiec... bez ogondw. Autor
powyzszego artykutu zakoncza go dos¢ dowcip-
nie: ,w koncu mozemy dojs¢ nie tylko do owiec
bez ogondw, ale do ogonéw bez owiec”.

W  wyniku doswiadczenia zdobytego przez
nauke i praktyke zootechniki radzieckiej mozna
stwierdzi¢, ze tylko przez odrzucenie formalno-
genetycznych wymystow mendelizmu-morgani-
zmu, mozna rzeczywiscie przeksztatcic wihasci-
wos$ci organizmu zwierzecia, mozna z powodze-
niem zwyciezy¢ konserwatyzm dziedzicznosSci.

Punktem wyjscia i impulsem dla dziatalnosci
hodowcow radzieckich sg panstwowe plany
0 koniecznosci stworzenia stanu obfitosci pro-
duktow rolnych i hodowlanych w ZSRR. Plany
te uwzgledniajg mozliwosci osiggniecia wyni-
kbw w oparciu o postepowe zasady selekgji
miczurinowskiej. Selekcja ta przewiduje dobor
ludoskonalenie rasy, dla kazdej strefy klima-
tycznej kraju, z uwzglednieniem warunkéw
miejscowych, zywienia, pielegnacji rtp. Jedno-
czesnie przewiduje sie nowe warunki zywienia
i utrzymania zwierzat, aby skierowa¢ potencjat
rozwojowy organizmu zwierzecego w kierunku
podnoszenia jego cech produktywnosci i wyso-
kiej jakosci.

Na podstawie dziatalnosci gospodarstwa ho-
dowlanego ,Karawajewo“ mozna sie przekonac
o wynikach, jakie zostaly osiggniete przez
zastosowanie w hodowli metod miczurinowskich.
Tam bowiem, w stosunkowo krétkim okresie
czasu, zostalo dokonane przez kolektyw hodow-
cOw wyjatkowo wazne dzieto hodowlane; stwo-
rzono nowg rase tzw. kostromskag wysokoproduk-
tywnego, mleczno-miesnego bydia rogatego.
Decydujgce znaczenie przy stworzeniu rasy ko-
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stromskiej odegraty nastepujace czynniki: zwiek-
szone, bardzo intensywne zywienie zwierzat
i to na wszystkich etapach wzrostu, intensywne
dojenie kréw, kierunkowy chéw miodziezy, stwo-
rzenie sprzyjajacych warunkéw dla utrzymania
i pielegnacji bydta, celowa selekcja i dobor ra-
sowych par do rozptodu.

W 1950 roku, Sredni udoj krowy tej rasy wy-
nosit 6400 kg mleka rocznie, niemniej w stadzie
karawajewskim znajdujg sie obecnie dziesigtki
krow — rekordzistek, ktdrych uddj roczny wy-
nosi 10—14, a nawet powyzej 16 tysiecy kg
mleka.

Mendelisci-morganisci twierdzg, ze produk-
tywne cechy kazdego zwierzecia sg okreslone
jego wiasciwosciami dziedzicznymi  (dobrymi
lub ztymi genami). Radzieccy uczeni i praktycy,
hodowcy-miczurinowcy wykazali catg bezpod-
stawnos¢ powyzszego twierdzenia. Wykazali
oni, w jaki spos6b mozna osiggng¢ znaczne po-
wiekszenie produktywnosci bydta dzieki zmianie
warunkow srodowiska, niezaleznie od cech rasy.

Wyjatkowe znaczenie dla rozwoju cech pro-
duktywnosci bydta posiada zywienie i w ogole
wlasciwe utrzymanie zwierzat. ,Zywienie"
pisat akademik lwanow — ,ma o wiele wieksze
znaczenie i wplyw na organizm zwierzecia niz
rasa i pochodzenie”.

Kolektyw sowchozu ,Karawajewo”, z laurea-
tem premii stalinowskiej, bohaterem pracy soc-
jalistycznej S.I. Szteimanem na czele, osiggnat
powazne wyniki przy przediuzeniu okresu lakta-
cji krow rekordzistek. Sg tam krowy powyzej 12
lat, ktére dajg od 5 do 10 tysiecy kg mleka rocz-
nie. Tym samym zostalo podwazone inne twier-
dzenie burzuazyjnej nauki zootechnicznej o naj-
wyzszej granicy wieku 7—9 lat dla produktyw-
nej mlecznosci krow.

We wspomnianym sowchozie ,Karawajewo”,
cieleta urodzone w zimie chowane sg w po-
mieszczeniach  nieogrzewanych. Metoda ta
oparta jest na zasadzie nauki miczurinowskiej,
ze miody organizm tatwiej podlega zmianom
wskutek ingerencji czlowieka. Przez chow
w warunkach zimna, organizm miodziezy dosto-
sowuje sie wszechstronnie do wysokiej produk-
tywnosci. Chtéd wzmacnia przemiane materii,
trenuje aparat trawienny i system sercowo-na-
czyniowy, sprzyja ogllnemu wzmocnieniu cale-
go organizmu. W zwigzku z powyzszym, cieka-
we jest podaé, ze w sowchozie ,Karawajewo”
miode krowy czesto juz w pierwszym roku lak-
tacji dajg od 4—7 tysiecy kg mleka.

Dojarki z reguly rozpoczynajg dojenie krow
dopiero po uptywie 2—3 tygodni po ocieleniu sie.
Odpowiada to okresowi, kiedy krowa moze
przejs¢ na petng normalng racje karmy. Od te-
go czasu, w celu podniesienia wydajnosci, z re-
guty dodajg krowom pewng ilos¢ karmy powy-
zej normy, jako norme produkcyjng. Trwa to
dopéty, dopodki krowa daje podwyzszony udo;.

Niektore dojarki — przodownice pracy, m.in.
Nartowa, -ustality, ze wydajnos¢ wzrasta przy
krétszych okresach zywienia i dojenia, wprowa-
dzity one 4-krotne dojenie krow, osiagajac przez
to powiekszenie udoju o 2 do 3 litrow mleka na
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dobe od kazdej krowy. Doswiadczenie przodu-
jacych dojarek zostatlo naukowo rozpracowane
i udostepnione wszystkim dojarkom Zwigzku
Radzieckiego.

W panstwie socjalistycznym stworzone zosta-
ty najbardziej sprzyjajgce warunki dla rozwoju
postepowej nauki. Czynnych jest okoto 20 insty-
tutbw naukowo-badawczych, okoto 100 woje-
wadzkich stacji doswiadczalnych, setki sowcho-
z6w hodowlanych i tysigce ferm hodowlanych
w kolchozach; wszedzie wre praca nad rozpra-
cowaniem nowych metod rozplodu, zywienia
i utrzymania bydta. Przeprowadzono bardzo
gruntowne-studia, w celu wykorzystania doswiad-
czenia uczonych i praktykow hodowcow-miczuri-
nowcow.

Specjalnie szeroki rozmach widoczny jest
w pracy naukowej i hodowlanej od 1949 roku,
kiedy z inicjatywy J. STALINA zatwierdzony
zostat 3-letni plan rozwoju hodowli we wszyst-
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kich jednostkach kolektywnych. Wszystkie kot-
chozy i sowchozy, w dziedzinie reprodukcji pogto-
wia, polepszenia jakosci i podniesienia produk-
tywnosci bydla, moga liczy¢é na szeroka pomoc
nauki, instytutbw naukowo-badawczych oraz
przodujacych hodowcéw. We wszystkich klima-
tyczno-przyrodniczych strefach ZSRR dokonu-
je sie ogromna praca nad ulepszeniem stanu
dotychczasowych ras, nad wyhodowaniem no-
wych ras bydla rogatego, $win, owiec. Jedno-
czesnie dokonywane sg prace nad polepszeniem
stanu uzywalnosci réznych urzadzen, nad racjo-
nalnym wykorzystaniem pasz naturalnych, nad
odpowiednim silosowaniem pasz, nad walkg
z zachorowaniami zwierzat.

Postepowa nauka miczurinowska stata sie
silng bronig ludzi radzieckich w dokonywaniu
przemian w rodzajach roslin i zwierzat, potez-
nym $rodkiem walki o zdobycie obfitych ilosci
produktéw rolnych.

Organizacja pracy brygad hodoinlanych
iu soirchozach

W roku ubieglym sowchozy hodowlane ZSRR
osiggnely powazne wyniki w rozwoju swoich
gospodarstw hodowlanych. Powaznie wzrosto
pogtowie bydia rogatego, zwiekszono ilos¢
mtodziezy, podwyzszono wydajnos¢ uboju kréw.
Dostawa mleka przez sowchozy mleczarskie
w 1950 roku wynosita o 170 tysiecy ton wiecej
niz w 1949 roku.

Na wyniki te miata wplyw obok innych czyn-
nikbw — racjonalna organizacja pracy robotni-
kow ferm hodowlanych.

W odréznieniu od innych gatezi rolnictwa,
w hodowli nie mamy zjawiska sezonowosci, co
stwarza sprzyjajace warunki dla racjonalnej or-
ganizacji pracy, dla przygotowania odpowied-
nich statych kadr hodowcéw i dla wlasciwego
ich wykorzystania.

W wyniku dlugoletniego doswiadczenia pracy
w sowchozach zostato stwierdzone, ze najlepszg
formg pracy jest brygada, przy czym nalezy do-
ktadnie okresli¢ obowigzki kazdego cztonka bry-
gady. Duze znaczenie dla rozwoju pracy ma
réwniez akordowa placa dla wszystkich robot-
nikbw brygady.

Brygada hodowlana sowchozu wykonuje
wszystkie prace zwigzane ze stajennym i pa-
stwiskowym utrzymaniem bydta. Brygada taka
ponosi catkowitg odpowiedzialnos¢ za wykona-
nie planéw chowu bydta, udoju mleka, hodowli
cielat itp.

Wyniki pracy réznych brygad udowodnity, ze
najlepsze wskazniki produkcyjne osiggnely te
brygady, ktére byly zorganizowane na dluzszy
okres czasu, mialy staly sktad robotnikéw,
okreslony plan produkcyjny dla catej brygady

i dla kazdego robotnika oddzielnie i oczywiscie
dobre kierownictwo.

Sktad brygady hodowlanej uzalezniony jest
od wielu czynnikéw, a przede wszystkim od wy-
dajnosci mleka krow — bedacych pod opieka
i obstuga danej brygady. Zostalo ustalone, ze
jesli udoj krow, jest wysoki, liczebnos¢é brygady
musi by¢ proporcjonalnie zwiekszona, gdyz
obstuga jest bardziej skomplikowana. Z reguly,
przy krowach o wyzszej wydajnosci mlecznej
karma jest bardziej réznorodna, podawana czes-
ciej, a ponadto sg inne liczne czynnosci zwigza-
ne z masazem wymion itd. itp. Zostalo obliczo-
ne, ze dla obslugi stada 100 kréw, jesli prze-
cietny uddj krowy wynosi 5100 kg mleka, obsa-
da brygady winna sklada¢ sie z: 1 brygadzisty,
11 dojarek, 4 o0s6b obstugi dodatkowej; gdy
udéj mleka wynosi tylko 3000 kg mleka — wy-
mieniong obsade osobowg mozna zmniejszy¢
0 3 dojarki i 0 2 osoby z obstugi.

Mechanizacja r6znych proceséw pracy zmniej-
sza rowniez ilos¢ pracy przy obstudze bydia.
Przyktadowo mozemy poda¢, iz w .sowchozie
.Kosteweri“, gdzie istnieje kompletne urzgdze-
nie mechaniczne (mechaniczne dojenie, automa-
tyczne pojenie, transportery dla podawania pasz
jak i wywozu nawozu), przy udoju 4500 kg mle-
ka — liczebnos¢ brygady dla obstugi 100 kréw
wynosi: 1 brygadzista, 7 dojarek i 2 osoby obstu-
gi dodatkowe;.

Bezposrednim kierownikiem catej pracy bry-
gady jest brygadzista. Winien to by¢ doswiad-
czony robotnik, ktéry dobrze zna swdj zawdd,
a jest przy tym dobrym organizatorem robot
brygady. Dzieki doskonatej pracy dobrych bry-
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gadzistéw w znanych sowchozach hodowlanych
.Karawajewo", ,Polana lesna“, ,Omsk“ udato
sie osiggna¢ takie powazne wyniki w rozwoju
ferm hodowlanych i w rozwoju produkcji zwie-
rzecej.

Brygadzista odbiera i wydaje pasze, dba
0 wilasciwe ich przygotowanie i dobrg jakosc,
jest obecny przy karmieniu bydta, nadzoruje
prace pod katem przestrzegania ustalonego po-
rzadku karmienia, tak pod wzgledem ilosci jak
ljakosci pasz. Brygadzista winien poza tym byc
obecny przy dojeniu, a ponadto sam przepro-
wadza kontrolne udoje, odbiera mleko z udoju,
prowadzi zapisy udoju mleka kazdej krowy,
nadzoruje czysto$¢ i porzadek w gospodarstwie
hodowlanym; prowadzi rejestr wydajnosci pra-
cy poszczegOinych robotnikéw brygady, tak pod
wzgledem wykonania ilosciowego jak i jakosci
oraz poziomu wykonania robdét.

Do zadan dojarek nalezy: dojenie, mycie
i masaz wymion, podawanie paszy w ustalonych
normach zywienia, utrzymanie bydta we wzoro-
wej czystosci.

W fermach mleczarskich praca dojarek winna
by¢ tak zorganizowana, aby pracowaly po 8 go-
dzin dziennie, co stwarza potrzebe organizaciji
pracy na'2 zmiany. Dojarki winny mie¢ czas na
odpoczynek, na nauke, na podwyzszanie swego
poziomu.

Ustawodawstwo miesne

gospodarka

miesna 17

Robotnik zajmujgcy sie pomocnicza obstuga
fermy hodowlanej, bedacy jednoczesnie pastu-
chem stada, ma obowigzek przygotowacé pasze,
pomaga¢ dojarkom przy podawaniu pasz bydtu,
poza tym nalezy do jego obowigzkéw pojenie
bydta, wypuszczanie go na. okélnik dla uzycia
ruchu, czyszczenie koryt, wiader, zmiana S$ciét-
ki, wywozenie obornika. W porze letniej, do obo-
wigzkow jego nalezy praca pastucha w dzien
lub w nocy, stosowanie do ustalonego planu
zmian i kolejnosci robot.

Najwazniejszg sprawg brygady jest racjonal-
ne i planowe zywienie bydfa, uzyskanie zdrowe-
go przychdwka i zachowanie pelnego stanu ilos-
ciowego miodziezy.

Okres podawania karmy winien by¢ jak naj-
krétszy. Doswiadczenie wykazalo, ze rozcigga-
nie czasu podawania pasz wplywa ujemnie na
stan zdrowia bydta, podnieca je, zmniejsza wy-
dajnos¢ mleka u kréw itp. Z dotychczasowego
doswiadczenia, osiggnietego w przodujacych
sowchozach kraju, dochodzimy do wniosku, ze
najlepiej radza sobie dojarki.

Z roku na rok daje sie stwierdzi¢ polepsze-
nie stanu organizacji pracy w fermach hodo-
wlanych, konstatuje sie podniesienie wydajnos-
ci pracy, co miatlo i ma ogromne znaczenie dla
osiagniecia przez socjalistyczng hodowle coraz
lepszych wynikOw i coraz wyzszego poziomu
pracy.

Kronika ustainodamcza

ZAKELADY UTYLIZACYJINE * WEDLINY * WYROBY WEDLINIARSKIE
INWESTYCYJNYM *

MIESNE * HODOWLA PGR W PLANIE

* KONSERWY
ZADANIA INSTRUKTORA

ROLNEGO NA ODCINKU PRODUKCJI ZWIERZECEJ

Dziennik Ustaw RP z dnia 8 stycznia 1951 r.
Nr 4, poz. 35 podaje Rozporzadzenie Ministra
Handlu Wewnetrznego z dnia 29 grudnia ub. r.
w sprawie zasad wyboru miejsca, budowy
i urzadzen zakladdéw utylizacyjnych.

Rozporzadzenie okresla zasady wyboru miej-
sca pod budowe zakladdéw utylizacyjnych.
W dziale | wymienionego rozporzadzenia czyta-
my m.in.: ,Zaktad utylizacyjny powinien by¢. po-
tozony w terenie zalesionym lub zadrzewionym,
jezeli warunki terenowe na to zezwalajg. ZU
powinien by¢ potozony w odlegtosci co najmniej
60 m od osi drogi publicznej, gdy zaktad ma
by¢ potozony po jej stronie potnocnej lub wscho-
dniej oraz co najmniej 150 m od osi drogi pu-
blicznej, gdy zaktad ma by¢ potozony po jej
stronie potudniowej. Zaktadu utylizacyjnego nie
nalezy budowa¢ po stronie zachodniej drég pu-
blicznych*.

Zaktad utylizacyjny powinien by¢ potozony
»,W odlegtosci co najmniej 500 m od zwartych
osiedli ludzkich i 150 m od pojedynczych odo-

sobnionych budynkéw mieszkalnych oraz budyn-
kéw.dla zwierzat”.

Wybér miejsca pod zaktad powinien by¢ uza-
lezniony od mozliwosci zaopatrywania go w do-
stateczng iloS¢ wody (co najmniej 25m3 na
1000 kg surowca w okresie doby), jak roéwniez
od mozliwosci usuwania Sciekéw do kanatow,
rzek, stawow.

W dziale Il omawiane jest rozplanowanie
i urzadzenie zakladu. Co najmniej 13 pomiesz-
czen powinno wchodzi¢ w sklad zaktadu utyliza-
cyjnego. Sg to m. in. nastepujgce pomieszczenia:

1) podjazdowo-wyladunkowe do wytadowywa-
nia surowca (podjazd),

2) do oskoérowywania i rozbioru zwiok zwierze-
cych (oprawialnia),

3) na urzadzenia i aparaty przetwoércze (kottow-
nia, hala maszyn) oraz na magazynowanie we-
gla, (4—13) na rozne sklady, szatnie, pokoje wy-
poczynkowe etc. Rozporzgdzenie omawia szcze-
gotlowo warunki budowy poszczegéinych po-
mieszczen.
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W ,przepisach koncowych* (8 15) wymienio-
nego rozporzadzenia czytamy: ,istniejgce zakta-
dy utylizacyjne powinny by¢ w ciggu 3 lat od
dnia wejscia w zycie niniejszego rozporzgdzenia
dostosowane do wymagan w nim zawartych
(ust. 1)“. ,Prezydium Wojewddzkiej Rady Naro-
dowej moze poszczegélnym zakladom odroczyé
wykonanie zobowigzania wynikajgcego z ustepu

| na dalsze 2 lata“.

*
* *

W ,Monitorze Polskim, Dz. Urz. R. P." z dnia
29 stycznia 1951 r. Nr A—6, poz. 81 ogloszono
zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrznego
z dnia 28 grudnia 1950r, ktére w uzupetnieniu
zatgcznika do zarzadzenia Ministra Handlu
Wewnetrznego z dnia 7 kwietnia 1950 r, w spra-
wie ustalenia rodzajéw i gatunkéw oraz okres-
lenia skladnikow wedlin, wyrobéw wedliniar-
skich i konserw miesnych (Monitor Polski Nr
A—43, 1950 r, poz. 500 — patrz ,Gospodarka
Miesna“ Nr 9—10, 1950 r. — ,Kronika Ustawo-
dawcza") wprowadza po poz. 64 nastepujgce do-
datkowe pozycje: Poz. 65 — kielbasa popularna;
66 — kielbasa serbska — pieczona; 67 — kiel-
basa stoninowa — pieczona; 68 — kietbasa pa-
rowkowa; 69 — boczek litewski; 70 — boczek
wedzony (w puszkach — pasteryzowany); 71 —
golonka wieprzowa w galarecie; 72 — papry-
kacz cielecy; 73 — pieczen wieprzowa (konser-
wa. sterylizowana); 74 — cynaderki prazone
(konserwa sterylizowana); 75 — mozdzek; 76 —
schab wedzony w galarecie; 77 — nogi wotowe
w galarecie; 78 — parOwki soczyste (konserwa
sterylizowana); 79 — flaki wolowe w rosole
(konserwa sterylizowana); 80 — ragu baranie
(konserwa sterylizowana); 81 — stonina papry-

kowana.

*
* *

,Monitor Polski — Dz. Urz. R. P.* Nr A—6
(poz. 76) z dnia 29 stycznia 1951 r. zamieszcza
zarzgdzenie Przewodniczacego Panstwowej Ko-
misji Planowania Gospodarczego i Ministra
Finanséw z dnia 30 grudnia, w sprawie zasad
i trybu wigczania do Planu Inwestycyjnego na
rok 1951 planu inwestycji, polegajacych na
zwiekszeniu  wartosci  podstawowego  stada
z wiasnej hodowli w Panstwowych Gospodar-
stwach Rolnych.

MIESNA Rok 1951

Zgodnie z § | powyzszego zarzgdzenia, W ro-
ku 1951 do stada podstawowego (srodki trwale)
w  Panstwowych  Gospodarstwach  Rolnych
(PGR) zalicza sie:

1) inwentarz zywy pociggowy dorosty (konie,
muty, osty i woly robocze),

2) inwentarz zywy hodowlano-uzytkowy doro-
sty (,doroste zwierzeta stanowigce Srodki
produkcji w gospodarstwie rolnym, a mia-
nowicie takie, ktore dostarczajg réznych
przedmiotéw produkcji (mleko, wetna, sko-
ry itp.) oraz reproduktory”. Poza tg og6lng
definicjg zarzadzenia, podana jest szcze-
gotowa klasyfikacja w zalgczniku do za-
rzadzenia, gdzie wymienione sg zwierzeta
z podzialem na grupy (I, I, 1l1) i poda-
niem wykazu cen bydla rogatego, trzody,
owiec i drobiu wedlug grup. W zatgczniku
wymienione sg zasady klasyfikacji do po-
szczegoblnych grup.

Inne  szczegdly dotyczace procedury
przedstawiania wnioskéw, zasad finanso-
wania, ksiegowania, wymienione sg w 8§
2—11 wymienionego na wstepie zarzg-
dzenia.

OkéInik Ministra Rolnictwa i Reform Rolnych
w sprawie zakresu prac gminnego instruktora
rolnego (Dz. Urz. Min. Roln. i Ref. Rolnych
Nr. 15 poz. 119 r. 1950) nakresla m.in. zadania
instruktora rolnego na odcinku produkcji zwie-
rzecej, tj. pracy instruktorskiej w dziedzinie ho-
dowli zwierzat i drobiu, podniesienia poglowia
i wydajnosci, w szczegoélnosci w sprawie korzy-
stania ze stacji kopulacyjnych, udzialu w prze-
gladach rozptodnikéw, zywienia zwierzat, orga-
nizacji poradnictwa zywieniowego, organizacji
walki z chorobami, szczepienia ochronnego itp.,
propagandy na rzecz zwiekszenia upraw paste-
wnych jako bazy paszowej oraz wilasciwego za-
gospodarowania uzytkéw zielonych (tgk i pas-
twisk), w sprawach kiszenia, silosowania, roz-
dzialu pasz tresciwych wedlug klucza klaso-
wego, tj. w pierwszym rzedzie dla matorolnych
i Sredniorolnych cztonkéw grup producentow.

»Przecietna ptaca realna pracownikéw najemnych podniosta sie ok. 6%, przy

robwnolegtym powaznym wzroscie naktadow panstwa na akcje wczaséw pracowni-

czych oraz na rozbudowe urzadzen kulturalnych i socjalnych”.

(Z referatu

cztonka sekretariatu

Biura Politycznego PZPR wicepremiera

Hilarego Minca na VI plenum KC PZPR).



Nr 2

GOSPODARKA

MIESNA 119

Materiaty naukowo-badawcze*)

Prof. Dr T. KONOPINSKI

Ro6zne stadia i

kierunki

dosSiniadczalnictina

zootechnicznego

Autor zwraca uwage na koniecznos¢ zachowa-
ma kolejnosci w zootechnicznych pracach ba-
dawczych. Szczegolnie wazne jest to przy roz-
pracowaniu nowych, dotychczas mato albo tez

Dr Inz. M. JUNY

zgota w ogole niepoznanych zagadnien. Przej-
scie od podstawowych i nizszych do stopniowo
wyzszych studiéw doswiadczalnych,

Zwigzek miedzy waga zywa i rzeznag Swini typu
biatej ostrouchej a wagg i wielkosScig jej Swiezej
skdry surowej

Skoéra swinska znalazta po ostatniej wojnie
szerokie zastosowanie w przemysle skérzanym,
zmieniajac swoj charakter artykutu luksusowego
w poprzednich latach, na artykut o prawie tak
samo wielostronnej uzytkowosci w garbarstwie,
jak to ma miejsce przy skérach innych zwierzat
domowych. Fakt ten rozszerza pojecie wartosci
uzytkowej $win, ktére oprécz miesa i tluszczu
staly sie réwniez zrodtem surowca skorniczego.
Kompetencja hodowli w zajmowaniu sie proble-
mem skéroznawstwa sSwinskiego jest duza ze
wzgledu na duze znaczenie, jakie ma zapewnie-
nie przemystowi garbarskiemu dostaw skory
0 mozliwie najwyzszej jakosci. Zrozumiatg jest
bowiem rzecza, ze jezeli istnieje mozliwos¢ usu-
niecia cech wadliwych wzglednie spotegowania
dodatnich u zwierzgt domowych, to mozliwos¢
te ma przede wszystkim, jezeli nie wytgcznie,
hodowca. Dobér hodowlany, zywienie, pielegna-
cja itd. oto drogi, jakimi wytyczony cel zazwy-
czaj osigga sie z powodzeniem. Wpityw hodowli
na zmiane tych lub innych cech skéry Swini po
linii interesébw garbarstwa jest niewatpliwie
mozliwy, chociaz na pewno nietatwy z uwagi na
techniczne trudnosci w kontroli i sprawdzaniu
wynikéw przeprowadzonych w tym kierunku za-
biegéw. Trudnosci te poteguje poza tym brak
rutyny ze strony hodowcow i ich male uswia-
domienie na tym odcinku oraz skromny na razie
nasz dorobek naukowy w tej dziedzinie wiedzy.
To nowe zadanie stoi przed polska naukg i prak-
tyka hodowlang i dlatego Zaktad Szczegotowej
Hodowli i Zywienia Zwierzat Domowych we
Wroctawiu postawit sobie jako zadanie zba-
da¢ szczegotowo problem skéry sSwinskiej, zle-
cajgc te pierwsze badania doktorowi Juny. Ba-
dania objety ogotem 141 sztuk w tym 61 macior,
75 wieprzy i 5 knurow. Wyniki sg nastepujgce:

1) Wydajnos¢ poubojowa $wini biatej ostro-

uchej zwieksza sie stopniowo w miare fizycz-

nego rozwoju zwierzecia. Wspoizaleznos¢ po-
miedzy waga przed — i poubojowg jest wyraz-
na; R wynosi u macior 0.92, zas u wieprzy 0.99.
Stopniowe zwiekszanie sie wagi poubojowej nie
jest jednakze rownomierne; w miare przyrostow
wagi zywej intensywnos$¢ wzrostu wagi poubo-
jowej maleje lub wzrasta w sposéb u kazdej
pici swoisty. U macior zwiekszanie sie wagi pou-
bojowej jest zawsze silniejsze anizeli wzrost
wagi zywej, przy czym najwyrazniej zaznacza
sie to w okresie miedzy 6 — 8 miesigcem zycia
(75—95 kg z. w.). U wieprzy ma miejsce zja-
wisko odwrotne, mianowicie — 2z wyjatkiem
wieku okoto 14 miesiecy (135 kg z w.), kiedy
to wzrost wagi poubojowej jest najintensywniej-
szy — wieksze sg w zasadzie przyrosty wagi
zywej. U knurow wzrosty wagi poubojowej $g
prawie réwne przyrostom wagi zywej.

2)  Wydajnos¢ poubojowa (procentowy sto-
sunek wagi po — do przedubojowej) wynosi
u macior od 78,35 do 84,34% (w granicach wie-
ku od 6—21 miesiecy). Podane w dalszym ciggu
wyniki odnoszg sie zawsze do tego okresu u ma-
cior i wieprzy, za$ uzyskane wyniki odnos$nie
knuréw dotyczg wagi zywej 135 175 kg. U knu-
réow wydajnos¢ poubojowa wynosi od 82,26 do
82,57%. U wieprzy procent wyboju ulega wa-
haniom nieproporcjonalnym do wagi zywej;
zmniejszajgc sie z 82,92% przy wadze zywej
75 kg na 8251% przy wadze zywej 95 kg
i 82,24% przy 115 kg w. z.; po przekroczeniu
okolo 14 miesiecy (135 kg z. w.) zwieksza sie
gwattownie na 84,86% (przy wadze zywej
175 kg na 83,92%). W Swietle powyzszych cyfr
interesy producenta i przemystu miesnego odnos-

*) ¢ d. publikacji, ktore ukazaty sie w Nr 1, 1951 ,Go-
spodarki Miesnej”.
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nie zywej wagi materiatlu rzeznego sg rozbiezne;
podczas gdy dla hodowcy ekonomiczniejszy,
bo tanszy, jest tucznik szybki od wagi 100 do
120 kg, to dla przemystu rzezniczego rentow-
niejsze z uwagi na wiekszg wydajnos¢ poubo-
jowg sg sztuki ciezsze, przy czym wieprze przy-
najmniej po przekroczeniu okoto 140 kg w. z

3) Procent wyboju ulega (w $lad za waga
poubojowg) wahaniom w poszczegoélnych okre-
sach rozwoju zwierzecia. U macior wzrasta naj-
intensywniej w wieku okoto 10 miesiecy (115 kg
W.Z.), po czym wzrost ten stopniowo (w miare
dalszych przyrostow wagi zywej) maleje.
U wieprzy w okresie miedzy 75 a 135 kg w.z.
procent wyboju spada, po czym nastepuje nagty
wzrost, nie obserwowany juz przy dalszym zwie-
kszaniu sie wagi zywej. U knuréw miedzy 135
a 175 kg w. z. wzrost wydajnosci poubojowej
jest nieznaczny.

4) Waga skoéry wzrasta u Swini bialej ostro-
uchej w miare rozwoju fizycznego i wspoizalez-
no$¢ miedzy waga zywag a wagg skory jest duza
(R wynosi u macior i wieprzy 0,89). Skéra ma-
cior wazy od 4,38 do 9,83 kg ze szczecing wzgled-
dnie od 3,78 do 8,69 kg — bez szczeciny, skora
wieprzy za$ od 4,86 do 10,37 kg ze szczecing,
wzgladnie od 4,20 do 9,09 kg bez szczeciny.
U knuréw skéra wazy od 10,35 do 11,08 kg ze
szczecing wzglednie od 8,87 do 9,67 kg bez
szczeciny.

5) Waga szczeciny wynosi u macior od 0.60
do 1,14 kg (13,7 do 8,83% wagi skory ze szczeci-
ng i 0,80 do 0,65% wagi zywej), u wieprzy
od 0,66 do 1,28 kg (13,37 do 12,34% wagi Sko-
ry ze szczecing i 0,88 do 0,73% wagi zywej),
zas u knurow 148 do 141 (14,30 do 12,27%
wagi skoéry ze szczecing i 1,10 do 0,8% w. z.).
Jak z cyfr powyzszych wynika, pokrywa wtosowa
knuréw jest najciezsza za$ macior najlzejsza.

6) Na skutek nieréwnomiernego oraz réznego
u macior i wieprzy zwiekszania sie wagi skory
w miare przyrostu wagi zywej, skéra macior —
Izejsza w wieku okolo 6 miesiecy (75 kg z. w.),
od skory wieprzy — zwieksza swag wage silnie
do osiagniecia wagi zywej 95 kg, skutkiem
czego w dalszych fazach rozwoju, mianowicie
do okresu okoto 16 miesiecy (155 kg z. w.),
przewyzsza skore wieprzy ciezarem. Po prze-
kroczeniu wagi zywej 135 kg wieprze z kolei
wykazujg gwattowny wzrost wagi skory i osig-
gnawszy wage zywa 155 kg skéra ich znowu
wykazuje wiekszg wage od skdéry macior. U ma-
cior i u wieprzy obserwujemy zatem wrecz od-
wrotne zjawisko, mianowicie gdy u pierwszych
waga skory zwieksza sie najwiecej we wczesnym
okresie rozwoju, to u drugich objaw ten wys-
tepuje w wieku pézniejszym, tj. miedzy. 14 a 16
miesigcem zycia.

7) Procentowy stosunek wagi skoéry do wagi
zywej daje dokladny obraz wahan, jakim ulega
waga skory w zaleznosci od zmian wagi zy-
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wej — u macior waga skéry (odnosi sie wy-
tacznie do wagi skory ze szczecing, ktéra w dal-
szym ciggu omawiania wynikow pracy jest bra-
na pod uwage) przy wadze zywej 75 kg sta-
nowi 5,84% wagi zywej, przy wadze zywej
95 kg — 6,74% (zatem procent wagi skory
w stosunku do wagi zywej wzrést w tym okresie
0 15,4), przy wadze zywej 115 kg — 6,15%
(spadek 8,7%), przy wadze zywej 135 kg —
6,02% (spadek 2,1%), za$ przy wadze zywej
175 kg — 5,62% (spadek 6,7%). U wieprzy
waga skory stanowi (przy tych samych wagach
zywych, jak u macior) 6,48, 6,18, 5,89, 5,68 oraz
5,92%, czyli ulega stosunkowo réwnomiernemu
obnizeniu sie procentdw miedzy waga zywag 75
a 135 kg (0 46 — 31 i 3,6%) czemu odpowia-
da podobny wzrost (0 4.2%) miedzy waga zy-
wa 135 a 175 kg. U knurdéw-stosunek procento-
wy wagi skoéry do wagi zywej obniza sie (po-
dobnie jak u macior) miedzy wagg zywa 135
a 175 kg z 766 na 6,33% (spadek 17,4%).
Niski stosunek procentowy wagi skéry do' wagi
zywej jest ze stanowiska rzezniczo - przemysto-
wego korzystny, zatem obnizanie sie jego u ma-
cior, w miare wzrostu wagi zywej, przemawia
znowu (vide pkt. 2 wnioskow) za przeznacze-
niem na ubdj sztuk ciezszych. Dotyczy to takze
lwieprzy, ktore wprawdzie po przekroczeniu 135
kg wagi zywej zwiekszajg nieco procent wagi
skory do wagi zywej, jednak w tym samym
okresie zwiekszajg rdwniez niewspoétmiernie

Ryc. 1 Scigganie skory z tusz (zdjecie oryginalne).
Sciggania mozna dokonywaé nie tylko przez odcinanie
jej nozem od podskérnej warstwy stoniny, ale takze przez
odrywanie mocnym szarpnieciem. Ten sposob wymaga
jednak odpowiedniej temperatury tuszy, temperatury po-
mieszczenia oraz stoniny o odpowiedniej konsystencji, co
jest zalezne od typu $win. Dobre warunki dla tego rodza-
ju krupowania uzyskuje sie przede wszystkim przez prze-
chlodzenie tuszy bezposrednio po uboju
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silnie procent wyboju. Wobec tak widocznej
przewagi sztuk ciezszych nad lekkim materia-
tem rzeznym (poza bekonem) podniesienie ren-
townosci produkcji ciezszego materiatlu rzeznego
drogg np. zastosowania wyzszych cen za zywiec
o0 wiekszej wadze — staje sie sprawg tym bar-
dziej zrozumialg i aktualng, ze rynek obecnie od-
czuwa szczego6lny brak miesnego wgl. miesno-
stoninowego towaru rzeznego, pochodzacego
w gléwnej mierze z tuczu dluzszego.

8) Istniejgcej wspotzaleznosci pomiedzy wa{g1). W wypadku

ga zywa a rzezng oraz waga skory a wagg zywa
u Swini biatej ostrouchej — odpowiada wyraz-
na wspoizaleznos¢ pomiedzy waga skory a waga
poubojowg; R miedzy tymi wielko$ciami wynosi
u macior 0,79, za$ u wieprzy 0,84. Wahania
wzrostu wagi skéry w miare zmniejszania sie
wagi poubojowej majg identyczny charakter jak
przy wadze zywej; u macior waga skor stanowi
od 6,67 do 8,35% wagi poubojowej, u wieprzy
od 6, 69 do 7,81% wagi poubojowej, zas u knu-
row 9, 32% przy wadze zywej 135 kg (111,05 kg
wagi poubojowej), po czym nastepuje obnizenie
sie omawianego procentu na 7,67 przy wadze
zywej 175 kg (144,9 kg wagi poubojowej).

K

Ryc. 2. Przebieg $rednich warto$ci wagi przedubojowej
wzgledem $rednich wartosci wagi skory ze szczecing i bez
szczeciny u macior, wieprzy i knurow.

9) W miare przyrostu wagi zywej zwieksza

sie stopniowo powierzchnia skéry (R miedzy
powierzchnig skdry a waga zywa wynosi u ma-
cior 0,86, u wieprzy zas 0,92). Poza okresem
zycia okoto 6 miesiecy (75 kg w.z.), w ktorym
to skdéra macior jest nieco mniejsza od skory
wieprzy, w nastepnych fazach rozwojowych ma-
ciory przewyzszajg wieprze pod wzgledem wiel-
kosci skdry (objetos¢ ciata); u maeior powierzch-
nia skdry wynosi od 120,6 do 21,8 dcm2 u wiep-
rzy zas od 122,8 do 194,9 decm 2 Knury wykazu-
ja przy wadze'zywej 135 kg powierzchnie skory
rowng' 1621 dcm 2 (omal ze réwnag wielkosci
skory wieprzy w tym okresie zycia), za$ przy
wadze zywej 175 kg — 168,2 dcm 2 w porow-
naniu do skéry macior i wieprzy, skéra knuréw
przy wadze zywej 85 kg wykazuje najmniejszg
powierzchnie. Najsilniejsze zwiekszenie sie po-
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wierzchni skéry ma miejsce miedzy 6 a 8 mie-
sigcem zycia (75 a 95 kg w. z.), kiedy to wiel-
kos¢ skéry wzrasta u nich o 22,4%. U wiep-
rzy odwrotnie, najintensywniejszy wzrost wiel-
kosci skory (o 20,0%) nastepuje w wieku mie-
dzy 14 a 21 miesigcem (135 a 175 kg w.z.).

10) Jak to wykazano wyzej, wzrostom wagi
skory odpowiada stopniowe zwiekszenie sie jej
powierzchni (R miedzy waga skoéry a jej po-
wierzchnig wynosi u macior 0,93, u wieprzy za$
procentowo  silniejszego
zwiekszania sie wagi skory anizeli jej wielkosci,
zachodzi zwiekszenie sie grubosci skéry albo na
odwrot, silniejszy wzrost powierzchni skoéry od
jej wagi swiadczy o zmniejszeniu sie jej grubos-
ci. U macior najintensywniej zwieksza sie gru-
bos¢ skéry w okresie miedzy 6 a 8 miesigcem
zycia (75 a 95 kg w.z.), w, ktérym to okresie
wzrost wagi skoéry jest przeszio dwukrotnie sil-
niejszy od wzrostu jej powierzchni. Rowniez
w dalszych fazach rozwojowych waga skory
zwieksza sie w silniejszym stopniu anizeli jej
powierzchnia, jednak réznice omawianych przy-
rostbw sa coraz to mniejsze, wobec czego
zwiekszenie sie grubosci skoéry jest w miare
przyrostu wagi zywej coraz stabsze. Ze stano-
wiska fizjologii objaw ten jest zupelnie zrozu-
mialty wobec faktu zwiekszenia sie powierzchni
(objetosci) ciat macior, szczegdlnie silnego
w okresie cigzy. U wieprzy omawiane stosunki
przedstawiajg sie odmiennie; w wieku miedzy
6 a 8 miesigcem ma miejsce silne zwiek-
szenie sie grubosci skoéry, jednak nie w tym
okresie, jak to sie dzieje u macior, zachodzi jej
najsilniejszy wzrost. Najintensywniej bowiem
powieksza sie grubos¢ skéry wieprzy w czasie
miedzy 8 — a 9 miesigcem (95 a 115 kg z.w.)
Miedzy 115 a 135 kg procent wzrostu wagi skoé-
ry jest nawet nieco mniejszy od wzrostu po-
wierzchni, co jezeli nie Swiadczy o zmniejszeniu
sie grubosci skéry w tym okresie (,rozciggnie-
ciu*), to w kazdym razie o zastoju w zwieksza-
niu sie grubosci. Po przekroczeniu 135 kg w.z.
grubienie skéry, silniejsze nawet anizeli u ma-
cior w tym okresie, wystepuje ponownie. Ro6zne
nasilenia zwiekszania sie grubosci skéry mozna
tlumaczy¢ zjawiskiem zachowania rownowagi
funkcjonalnej organizmu, wywolywanym np.
warunkami hodowlanymi (zywienie) lub stanem
fizjologicznym (cigza), gdy gtowny wysitek or-
ganizmu, skierowany w jakims$ okreslonym kie-
runku (np. rozwoj ptodu), odbija sie ujemnie na
normalnym rozwoju wszechstronnym catego or-
ganizmu (analogicznie mozna tlumaczy¢ pow-
stawanie obrgczek na rogach u krow).

11). Wskaznikiem jakosci i tatwosci oskoro-
wywania tusz $winskich jest m. in. rowniez ilos¢
tluszczu pozostalego na skorze (ttuszcz przy-
mskorny). 13 macior, jak wykazaly objete niniejszag
praca doswiadczenia, pozostajg na skorze po
oskérowywaniu mniejsze ilosci stoniny (od
19 — 3,6 kg, co stanowi 2,5 do 2,9% wagi zywej
i 43,2 — 52,4% wagi skory ze szczecing), anizeii
u wieprzy (23— 5,7 kg, co stanowi 2,9 do
3,3% wagi zywej i 52,3 do 58,8% wagi skory ze
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szczecing), co Swiadczy o wiekszej tatwosci
oskdrowania tuszy macior anizeli wieprzy.
U knurow, ktorych tusze sg najtrudniejsze do
oskérowania, pozostaje przy skorze 6,8 kg sto-
niny przecietnie, co stanowi 3,9% wagi zywej
158,3% wagi skory ze szczecing). Wprawdzie
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tluszcz przyskérny nie jest odpadem, lecz po-
wraca do konsumpcji jako mniej wartosciowa
cze$¢ tuszy, jednak tak duze straty tluszczu
petnowartosciowego przemawiajg za metodg
kruponowania tusz Swinskich jako racjonalniej-
sza od catkowitego oskoérowania tusz.

Klasyfikacja oraz ustalenie wilasciwego zasiegu
kruponu u sSwini biatej ostrouchej na podstawie
topografii grubosciowej jej Swiezej skdry surowej

Wielkos¢ skéry mierzyt autor planimetrem
z doktadnoscig do 0,1 dcm 2 Grubo$¢ byla mie-
rzona zegarowym mikromierzem, precyzyjnym
do 0,01 mm. Odpowiednio diugie i o nalezytym
rozwarciu szczeki mikromierza umozliwialty po-
miary takze w s$rodkowych partiach nawet naj-
wiekszych skér. Badang skére rozkladat autor
na stole i odrysowywat jej oryginalng wielkos¢
na odpowiednio duzym papierze pakowym.
Nastepnie, po nalozeniu od strony mizdry odpo-
wiedniego szablonu, zaznaczal przez wyciete
w nim otwory chemiczng kredg punkty, w kto-
rych po odlozeniu szablonu mierzyt grubosé
wspomnianym wyzej mikromierzem. Kazda sko-
ra posiadata 117 zasadniczych punktow kontrol-
nych na calej swej powierzchni. W punktach
tych badano grubos¢, wpisujgc pomiar Sredni.

Whnioski: 1) Do klasy | zaliczono skoéry gru-
bosci powyzej 3,00 mm, do klasy Il od 201
do 3,00 mm, do klasy 11l od111 do 2,00 i do

Ryc. 1 Prawidtlowa linia ciecia kruponu u wieprzy
wagi zywej powyzej 125 kg

klasy IV ponizej 1,10 mm. Przecietne gru-
bosci skéry sSwini bialej ostrouchej ulegaja
w poszczegolnych klasach, w zaleznosci od pfci

i klas wagowych, nastepujgcym wahaniom:
u macior w klasie lod 311 do 3,24 mm,
w klasie I od 211do2,77 mm, w klasie
I od 141 do 1,79mm, za$ w klasie IV

od 0,75 do 0,93 mm. U wieprzy w klasie | od
3,16 do 328 mm, w klasie Il od 214 do
2,83 mm w klasie IIl od 146 do 2,00 mm.

a w klasie IV od 0,83 do 1,04 mm. Jak to wy-
kazuja powyzsze cyfry, grubos$¢ skory wieprzy
jest ogolnie nieco wieksza od skoéry macior.
Najintensywniej grubieje skéra macior miedzy
6 a 8 miesigcem zycia (75 a 95 kg z.w.),

Skéra macior w wieku okolo 2/ mie$.

Wielko$¢ i zasieg klas grubosciowych skoéry macior rasy
biatej ostrouchej

po czym wzrost grubosci jest coraz stabszy.
U wieprzy silnemu wzrostowi grubosci w tym
okresie odpowiada jeszcze intensywniejszy wzrost
w nastepnej fazie rozwojowej, tj. miedzy 8 a 10
miesigcem. Pomiedzy 10 a 14 miesigcem
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11l Klaso

Wielkos¢ i zasieg klas grubosciowych skory wieprzy rasy
bialej ostrouchej

grubos¢ skory wieprzy nie zmienia sie, wzgled-
nie w pewnych partiach maleje, natomiast w dal-
szym okresie zaznacza sie ponownie nieznaczny
jej wzrost.
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2) Powierzchnia poszczegoélnych klas gru-
bosciowych zmienia sie w miare rozwoju fizycz-
nego roznie, zaleznie od pici Swini: u macior
klasa Il zwieksza sie najbardziej pomiedzy
6 a 8 miesigcem zycia, klasa Il i IV
zmniejsza w tym okresie swg powierzchnie.
W dalszych okresach rozwojowych mniejszym
lub wiekszym wzrostom powierzchni grubszych
klas odpowiada zmniejszanie sie klasy Il i IV.
W wieku miedzy 14 a 21 miesigcem nastepuje
u macior duze zwiekszenie powierzchni ciala
i w tym czasie najsilniej zwieksza swg powierz-
chnie klasa Ill. U wieprzy zwiekszenie sie
powierzchni klasy | miedzy 8 a 10 mies. zycia
jest znacznie silniejsze anizeli u macior, co Swiad-
czy o wiekszej wartosci uzytkowej skory wieprzy
z lzejszego materialu ubojowego. Wzrost po-
wierzchni klasy Il miedzy 14 a 21 miesia-
cem zycia odbywa sie kosztem zmniejszenia kla-
sy IV, ktéra u ciezszych wieprzy stanowi
minimalny procent powierzchni catej skoéry. Kru-
pony z ciezszych wieprzy sg dzieki temu bardziej
wyréwnane pod wzgledem grubosci od kruponéw
macior o tej samej wadze zywej.

3) Wykreslona, na podstawie topografii gru-
bosciowej Swiezej skory surowej, linia cie¢ kru-
ponéw winna przebiega¢ w nastepujacy sposob:
u macior do 95 kg wagi zywej nalezy krupono-
wac stosunkowo ptytko; powyzej tej wagi krupon
z macior winien by¢ gleboki. U sztuk powyzej
135 kg zywej wagi nalezy przesung¢ linie kru-
ponu na topatkach jeszcze giebiej. Krupon z wie-
przy do wagi zywej 95 kg odpowiada w przyblize-
niu kruponowi z macior z tym, ze jego linia, win-
na Idee nizej na tylnych konczynach, za$ nieco
ptyciej na topatkach. Przesuniecie linii kruponu
w dot u wieprzy 95-kilowych i ciezszych przebiega
jak u macior z tg réznica, ze podczas gdy u pierw-
szych pogtebienie kruponu nastepuje silniej na
topatkach, to u wieprzy krupon winien obja¢
ptyciej topatki, natomiast gtebiej tylne konczyny
(szynki).

Stosunki wspotzaleznosci miedzy gruboscia skory
a innymi cechami biatej Swini ostrouchej

Whnioski z tej pracy sa nastepujace:

szym grubos¢ klasy 1l u macior oraz klasy Il

1 miedzy waga przedubojowg a gruboscigu wieprzy.

skory u tej rasy swini zachodzi widoczna wspot-
zaleznos¢, mianowicie wzrost wagi przedubojo-
wej odpowiada zwiekszeniu sie grubosci skory.
Wyijatek stanowi okres zycia pomiedzy 10— 14
miesigcem u wieprzy, kiedy to mimo wzrostu wa-
gi zywej grubos¢ skoéry poszczegolinych klas
badz to nie zwieksza sie, badz tez maleje. Wa-
hania sity wzrostu grubosci skory nie sg analo-
giczne do wahan wzrostowych wagi zywej, prze-
biegajac réznie w zaleznosci od pici i wieku.
Najstabszym wzrostom ulega grubosé skory kla-
sy | u obu pici, tj. macior i wieprzy, zas silniej-

2. Wspoéizaleznosci pomiedzy gruboscig skory
a procentem wyboju (wydajnosciag poubojowa)
u macior i wieprzy nie stwierdzono.

3. Natomiast istnieje wyrazna korelacja pomie-
dzy gruboscig skory a jej wagg. Stopniowemu
(w miare rozwoju fizycznego) zwiekszaniu sie
wagi skory odpowiada wzrost jej grubosci. Roz-
ne nasilenie sity wzrostu obu omawianych wiel-
kosci, zaleznie od wieku i pici, tlumaczy sie
zmiang wagi zywej i powierzchni skory.

4. Réwniez bardzo widocznie korelujg pomie-
dzy sobg grubos¢ skoéry i jej powierzchnia. Pro-



124 gospodarka

centowym wzrostom powierzchni  (przecietnie
nizszym od wzrostu wagi zywej oraz wagi skory)
towarzyszy stopniowe zwiekszanie sie grubosci
poszczegoélnych klas. RoOznice w intensywnosci
wzrostu omawianych wielkosci sg analogiczne
jak przy wadze skory. Wyjatek stanowi okres
pomiedzy 10— 14 miesiacem zycia wieprzy, kiedy
to wzrastajgcemu powiekszaniu sie wielkosci sko-
ry odpowiada malejgca sita wzrostowa jej wagi,
wskutek czego grubos¢ skéry w tym okresie
badz to nie zwieksza sie, badz tez w klasie
i Il — maleje.

5. Bezwzgledna i wzgledna wielko$¢ poszcze

golnych klas grubosciowych skéry ulega w od-
nosnych fazach rozwojowych zmianom, charakte-
rystycznym dla kazdej ptci. Wielkos¢ bezwzgledna
(tj. powierzchnia danej klasy, wyrazona w dcm2
niezaleznie od wielkosci catej skory) u macior
w klasie | wzrasta w ciggu catego okresu kontrol-
nego (tj. miedzy 6—21 miesigcem zycia, co
odpowiada wadze przedubojowej 75—175 kg).

Wahania sezondow laktacgjnjjch
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v/ klasie Il miedzy 6—8 i 10— 12 miesigcem,
w klasie 111 miedzy 8—10 i 14—21 miesigcem,
zas w klasie IV tylko pomiedzy 14—21 miesig-
cem. W pozostatych okresach zaznacza sie zmniej-
szenie wielkosci odnosnych klas grubosciowych.
U wieprzy zmiana wielkosci bezwzglednej ma
(z nieznacznymi réznicami) identyczny charak-
ter. Wielkos¢ wzgledna (tj. procentowy stosunek
powierzchni danej klasy do powierzchni catej
skory) u macior w klasie | wzrasta we wszyst-
kich okresach zycia. W Kklasie Il zwieksza sie
pomiedzy 6 8 miesigcem, w klasie IIl pomiedzy

8—10 i 14—21 miesiacem, zaS w klasie IV we

wszystkich fazach kontrolnych maleje. U wie-
przy zmiany wielkosci wzglednej poszczegoélnych
klas majg réwniez podobny przebieg. Wyzej
opisane zmiany powierzchni odnosnych klas
grubosciowych swiadczg o wiekszym wyréwnaniu
skory wieprzy w pozniejszych okresach zycia,
a zatem réwniez o jej wiekszej wartosci (biorgc
pod uwage grubos¢ skory) z punktu widzenia
garbarskiego.

jako wskaznik podazjj

zjjujca cielecego

Autor przeprowadzit badania nad zagadnie-
niem podanym w temacie rozprawy, przyjmujac
za punkt wyjsciowy sezony wycieleniowe, od
ktorych bezposrednio zalezy okres maksymalnej
wydajnosci mlecznej w oborze.

Nasilenia ocielen w ciggu roku z uwzglednie-
mem roznie rasowych wystepujacych w Polsce
u bydta podane sg w ponizszych zestawie-
niach:

Rozkilad ocielen w poszczegélnych miesigcach,

w roznych rejonach hodowlanych Polski wyra-
zony W %%*). '

Bydio nizinne czarno - biate

M.ie- Gdansk Torun Ol- Poz- Poz- Kiel- Wroc- Kra-
sigc sztyn nan  nan ce taw  koéw
| 10,2 10,7 9 91 10,6 58 79 93

1 8,8 9,6 10 101 95 10,2 98 10,0

111 8,3 9,2 13 120 103 72 105 102
[\ 7.2 73 7 99 6,2 9,6 81 83
\Y 39 55 4 8,0 6,8 7.7 71 75
Vi 4.9 6,3 3 72 72 16,3 59 6,3
Al 48 55 2 6,5 56 8,6 6,4 6,3
VIl 83 7,0 4 6,6 6,2 99 7.2 78
IX 13,2 6,9 8 55 7.2 6,7 8,0 7.2
X 9.0 116 14 73 93 6,5 9,6 8,5
XI 104 9,6 12 8,6 10,8 38 9,9 94
X1l 110 108 10 9,2 10,3 7.7 9,6 92
Razem 100,0 100,0 100,0 1000 1000 1000 1000 100,0

*) Badania dotyczyly réznych czasokreséw od 1930
do 1944 r. i oparte byly o ksiegi rodowe i kartoteki bydta
zarodowego oraz katalogi z akcji bydta hodowlanego.

Badania objety ogotem 92.149 wycielen.

B. Bydio nizinne czerwono - biate

Miesiac Podsudecie
| 74
Il 75
" 8,7
v 74
\% 6,7
Vi 6,3
vl 6,6
Vil 8,6
IX 93
X 105
Xl 1U
Xl 9.9
Razem 100,0
Bydio czerwone polskie
Miesiac Poznan Wroctaw Krakow
| 6,2 6,6 8,6
Il 53 49 8,7
11 6,5 75 119
\% 101 8,6 10,7
V 10,7 10,0 112
\2 9,0 9,2 8,9
il 101 95 78
Vil 7.6 84 6,7
IX 84 84 6,0
X . 95 9,6 6,0
XI 79 8,0 6,5
X1 87 93 7,0
Razem 100,0 100,0 100,0
Podajac krytycznej analizie istniejagce w ba-

danych latach stosunki na omawianym odcinku,
przyjeto za podstawe zachowanie dwoch sezo-
noéw wycieleniowych, tj. wiosennego (druga po-
towa marca i pierwsza kwietnia — w zachodniej
czesci kraju, wzglednie kwiecien — w rejonie
wschodnim Polski) i jesienno-zimowego wzgl.
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zimowego. O przewadze jednego sezonu® nad
drugim decyduje charakter agrarny odnosnego
rejonu, mianowicie w okregach ekstensywnej
gospodarki rolnej, bazujgcych wobec braku pasz
tresciwych na pastwiskowym odchowie zwierzat,
wyrazniej od zimowego winien by¢ zaakcento-
wany sezon wiosenny, podczas gdy w intensyw-
nych rejonach pastwiskowo-lakowych albo bez-

Abs. roln. J. JUSZCZAK
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pastwiskowych o intensywnej uprawie roslin
pastewnych i zasobnych w pasze tresciwe, silniej
od wiosennego powinien zaznaczy¢ sie sezon
jesienno-zimowy, wzgl. zimowy.

Poszczegllne okregi hodowlane (wojewddz-
twa) zachowujg sie pod interesujgcym nas
wzgledem rdznie, co stanowi przedmiot rozwa-
zan szczegotowe] czesci niniejszej rozprawy.

Grubos¢ i inaga Swiezej skorjj surowej u cielat
nizinnych

Badania przeprowadzat autor w rzezni wroc-
tawskiej i uwzglednit w nich tylko byczki nizinne
czarno-biate (50 sztuk). Pomiary dokonywat
przy pomocy mikromierza zegarowego z dokiad-
noscig do 0, 05 mm. Odpowiednio diugie i szero-
ko rozwarte szczeki zapewnialy dostep do kazde-
go miejsca skdry. Po wyznaczeniu punktéw
kontrolnych na skérze, w ktorych mierzona byta
grubosc skory (punktow takich byto 56 — patrz
rys. 1), uzywal autor specjalnych szablonéw
ze sztywnej tektury, w ktérych powycinat
w miejscach odpowiadajacych punktom kontrol-
nym otworki Srednicy okoto 5 mm. Dla zapew-
nienia maksimum dokladnosci pomiarow kazda
grupa wagowa miata odpowiednio dobrane dwa
szablony, dostosowane wielkoscig do wymiaréw
skory. Na roztozong na posadzce skére naktadat
nastepnie autor od strony mizdry szablon i po-
przez wyciecia zaznaczal kolorowg kredkg punk-
ty. W celu udostepnienia ramionom stykowym
swobodnego dostepu i doktadnego przylgniecia
do skéry od strony zewnetrznej (naskorka) wy-
strzygat nastepnie wios, w kazdym punkcie tuz
przy skoérze (z zachowaniem jednak wszelkich

Ryc. 1 Rozmieszczenie punktow kontrolnych na skorze

ostroznosci, by nie uszkodzi¢ liczka skory) na
przestrzeni okoto 0,5 cm2. Pomiar kazdego punk-
tu byt powtarzany z reguly trzykrotnie, a uzys-
kang Srednig wpisywat na uprzednio wykreslong
w skali konturowg mapke skoéry. Wziete do bada-
nia 50 swiezych skor surowych pochodzito od 15
cielgt ponizej 35 kg wagi przedubojowej, 20
z cielgt o wadze 35 — 50 kg i 15 z cielat o wa-
dze przedubojowej 50 — 65 kg. Rozpietos¢ gru-
bosci skéry byczkéw w poszczegoéinych grupach
Wagowych wykazala koniecznos¢ ustalenia czte-
rech nastepujacych klas grubosciowych: kl. | —
grubos¢ skoéry powyzej 2,00 mm, kl. Il — od
156 do 2,00 kl. 11l — od 1,15 do 1,55 mm i Kl
IV — ponizej 1,15 mm. Na podstawie tak prze-
prowadzonej klasyfikacji grubosciowej, na kaz-
dej indywidualnej mapce topograficznej wykres-
lat nastepnie autor granice zasiegu poszczegol-
nych klas grubosciowych, obliczajagc nastepnie
przy pomocy planimetru powierzchnie tych klas,
a stad Srednie powierzchnie poszczegolnych klas
grubosciowych dla kazdej grupy wagowej. Po-
niewaz praca niniejsza nie miata za zadanie ba-
dania wielkosci skdry (zagadnienie to stanowi
temat pracy oddzielnej podjetej juz przez innego
autora), wszelkie cyfry dotyczace powierzchni
klas grubosciowych i ich zmian zostaly podane
przez autora nie w wartosciach bezwzglednych,
lecz procentowo w stosunku do ogélnej po-
wierzchni skory, czyli w wartosciach wzgled-
nych.

Whnioski pracy tej zostaly ujete w pieciu na-
stepujgcych punktach:

1) Przecietne grubosci skory byczkow ulegaja
w poszczegOlnych klasach w zaleznosci od wie-
ku (wagi przedubojowej) nastepujacym waha-
niom: w kl. I od 2,07 do 2,29 mm, w kl. Il od 1,66
do 1,91 mm, w kl. 11l od 1,23— 1,32 mm, w KI.
IV od 0,91 — 0,97 mm, Sg to wartosci Srednie
dla poszczeg6inych grup wagowych.

2) Klasy IIlI i IV najintensywniej zwiekszajg
swg grubosé u cielgt w granicach wagi przedubo-
jowej 32— 43 kg. Przy dalszym rozwoju fizycz-
nym grubos¢ tych klas wzrasta juz powolniej.
Zmiany grubosci klasy | i Il sg intensywniejsze
po przekroczeniu przez cieleta wagi przedubojo-
wej 43 kg przy czym grubos¢ kl. | wzrasta, zas
ki. Il maleje.
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KI. IV

Ryc. 2. Zasieg klas grubosciowych na skorze byczkow
wagi przedubojowej ponizej 35 kg

3) W miare rozwoju fizycznego cielgt zmienia
sie powierzchnia poszczegoélnych klas gruboscio-
wych. Najintensywniejsze zwiekszenie sie po-
wierzchni kl. | i Ill oraz zmalenie powierzchni
kl. 1V zachodzi po przekroczeniu przez cieleta
wagi przedubojowej 43 kg. Klasa Il natomiast
najsilniej zmniejsza sie w okresie miedzy
32 a 43 kg wagi przedubojowej. Skdra byczkow,
ktére przekroczyly wage przedubojowg 50 kg,
jest pod wzgledem grubosci bardziej wyréwnana
od skéry byczkow w innym, wczesSniejszym
okresie zycia.

4) Orientacyjnym wskaznikiem wzrostu gru-
bosci swiezej skory surowej moze by¢ wzrost jej
wagi, mianowicie na podstawie przyrostéw wagi
skory mozna sadzi¢ z duzym prawdopodobien-
stwem o réwnoleglym wzroscie jej grubosci.

5) Najsilniejsza wspotzaleznos¢ zachodzi po-
miedzy gruboscig Swiezej skéry surowej a jej

Dr inz. St. JELOWICKI

Ryc. 3. Zasieg klas grubosciowych na skorze byczkéw
wagi przedubojowej 50—65 kg

waga, nieco mniejsza pomiedzy gruboscig skory
a procentem wyboju, przy czym omawiane sto-
sunki wspolzaleznosciowe wystepujg najwyraz-
niej przy klasie IIl i 1V, stabiej przy klasie |, zas
najstabiej przy klasie II.

Z pracy niniejszej wynikajg nastepujgce wska-
zania praktyczne.

1) Skoéra byczkoéw starszych (o wadze przed-
ubojowej powyzej 50 kg) jest grubsza oraz bar-
dziej wyrownana pod wzgledem grubosci od skoéry
byczkéw o wadze przedubojowej ponizej 50 kg.
Dla przemystu garbarskiego szczeg6t ten jest nie
bez znaczenia.

2) Grubos¢ skdry moze by¢ pomocniczg cechg
do orientacyjnego oznaczenia wydajnosci poubo-
jowej cielat. Z pewnym prawdopodobienstwem
mozna przyjaé, ze cieleta o wyraznej grubej
skorze wykazujg nizszy procent wyboju od cielat
posiadajgcych cienkag skére.

Studia nad owcag merynosowa oparte na badaniach
pokroju i uzytkowosci owczarn w Melnie, Wichorzy
I Legach?)

Wyniki pomiarowe starszych owiec:

Szerokos¢ gtowy 1256 cm (V 3,95)

Diugosé 2461 , (V 2,79
Wzrost 6841 , (V 3,95
Wysokos¢ w krzyzu 68,55 , (V 3,19)
Dtugos¢ tutowia 72,09 , (V 3,36)

*) Rozprawa doktorska w druku w Rocznikach Nauk
Rolniczych)

31,44 , (V 4,64)
92,34 ,, (V 5,31)
825 , (V 4,59)

Glebokos¢ klatki piersiowej
Obwod klatki piersiowej
Obwdéd nadpecia

W stosunku do przedwojennego poglowia,
obecnie hodowane owce merynosowe prawie nie
zmienity sie pod wzgledem wzrostu, natomiast
zmniejszy! sie nieznacznie obwdd klatki piersio-
wej] i zwiekszyta sie dlugos¢ tutowia oraz
obwdd nadpecia.
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Srednia waga wzietych do badan 539 owiec
(macior) w stanie jalowym i w wieku 2,5-6 lat,
w 7-miesiecznym odroscie welny — wynosi-
ta 58 kg. Wagi owiec typu lle de France,
chowanych w tych samych warunkach, sg o 12%
wyzsze. Poniewaz amplituda wahan wag jest
bardzo duza (od 41 do 86 kg), wysuwa stad
autor stuszny wniosek mozliwosci poprawienia
wag owiec, szczegolnie poprzez selekcje.

Ptodnos$¢ w stadach wynosita 114%. Na jedno
urodzenie potrzeba byto przecietnie 1,29 skokéw
tryka. Stosunek urodzonych tryczkow do ma-
ciorek wyrazatl sie jak 1,2: 1

Mgr Z. SZMURLO
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Wagi jagnigt przy urodzeniu wynosity Sre-
dnio 4,03 kg (tryczkoéw 4,17 kg, maciorek 3,89 kg,
u tryczkOw i maciorek z pojedynczego urodzenia
srednio 4, 42 kg, a u tryczkédw i maciorek z bliz-
nigt 3,11 kg).

Srednia waga 100-dniowych jagnigt wynosita
w 1948—49 roku u tryczkow 29,11 kg, a u ma-
ciorek 25,13 kg. Srednie dzienne przyrosty wa-
gowe w okresie 100 dni potomstwa po dwdch
trykach wynosity u samych tryczkow 242 g,
a u maciorek 212 g.

Nasilenie oproszen u biatej sSmini ostrouchej
na Dolnym Slasku

Obliczenia swe dokonata autorka na 3388
oproszeniach i wykazala, ze:

1) gtdbwne nasilenie oproszen przypada na poz-
nowiosenne i wczesnoletnie miesigce (od
15. V. do 15 VIL), znajdujgce swe maksimum
na przetomie maja i czerwca,

2) najstabsze nasilenia oproszen wykazujg mie-
sigce jesienne (minimum w poczatkach
listopada),

3) gdy przecietng ilos¢ dla wszystkich po6tmie-
siecy przyjmiemy za 100, to odchylenia od
przecietnej w procentowym stosunku wynosza:

Przeglad wydawnictw

mmEmam niw i«

Inz. J. HATTOW SKI

Pierwsza potowa Druga potowa

miesigca miesigca
Styczen ~ 0% 10%
Luty 17% 15%
Marzec - 15% + H%
Kwiecien + 17% + 4%
Maj + 6% + 43%
Czerwiec + 63% + 21%
Lipiec + 35% + 11%
Sierpien + 4% -16%
Wrzesien -20% 24%
Pazdziernik -28% 24%
Listopad 33% 7%
Grudzien - 8% - 2%

Produkcja tluszczom

Zagadnieniu temu pos$wiecony jest obszerny
artykut w nr. 5 (1950) czasopisma francuskiego
,Oléagineux* — ,La production mondiale de
corps gras en 1949“. Autor artykulu Paul H.
Mensier nie ogranicza sie do 1949 roku, lecz
zagadnienie ujmuje w nieco szerszym uktadzie
perspektywicznym. W pracy swej positkuje sie
gltébwnie Zrédtem amerykanskim, porzadkujgc
materiat wg poszczegdllnych typowych grup
tluszczu.

Produkcja roslinnych olejow jadalnych, jak
oleju arachidowego, bawetnianego, sojowego,
sezamowego i stonecznikowego wynosita w 1949
r. 6951 tys. ton wobec 6549 tys. ton w 1948 r.
i 6293 tys. ton Sredniorocznie w okresie 1935/9.
W grupie tej coraz wieksze znaczenie odgrywa
olej arachidowy. Na drugim miejscu znajduje sie
olej bawetniany i zaraz po nim sojowy. Produk-
cja oleju arachidowego w 1949 r. wynosita 1781

tys. ton, gdy w okresie 1935/39— 1503 tys. ton.
Te trzy oleje wynosity ok. 70% ogélnej produkcji
olejow tego typu (roslinne jadalne).

Drugg grupa Swiatowej produkcji ttuszczéw
sg tzw. oleje palmowe. Nalezg tutaj: olej palmo-
wy z babassu oraz kokosowy. Ogélna produkcja
ich w 1949 r. wynosita 2208 tys. ton, wobec 2010
tys. ton w 1948 r. i 2451 tys. ton Srednio rocznie
w okresie 1935/39 r. W grupie tej stanowisko
dominujace zajmuje olej kokosowy, ktérego pro-
dukcja w 1949 r. wynosita 1178 tys. ton.

Rowniez znaczna jest produkcja olejow ros-
linnych o tzw. zastosowaniu przemystowym.
Autor wlicza do nich oleje Iniane, konopne, rycy-
nowe, chiniskie itp. Do grupy tej wigczony jest
takze olej rzepakowy uzywany u nas prawie wy-
tacznie do celéw jadalnych. Ogoélna produkcja
tych tzw. olejéw przemystowych w 1949 r. wy-
nosita 2883 tys. ton, wobec 3011 tys. ton w 1948
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r. i 2673 tys. ton w 1935/39 r. W tym wypadku
dominujgca jest produkcja olejéw: rzepakowego
i Inianego. Produkcja pierwszego w 1949 r. wy-
nosita 1487 tys. ton, za$ oleju Inianego — 1075
tys. ton.

Wzajemny ukfad tych trzech grup olejow
przedstawia sie nastepujaco w tys. ton:

Srednio za 1948 1949
okr. 1935/39

Oleje ro$l. tzw. techniczne 2673 3011 2883
” " . palmowe 2451 2010 2208

» " . jadalne 6293 6549 6951
Razem oleje jadalne 11417 11570 12042
100%  101,3%  1055%
100% 104,1%

Tluszcze zwierzece autor ujmuje w trzy gru-
py: masto, 16j i inne tluszcze zwierzece. W na-
szych obliczeniach uwzglednimy cato$¢ w prze-
liczeniu na masto oraz pozostatle tluszcze zwie-

rzece. Produkcja ich uklada sie nastepujgco
w tys. ton:
Srednio za 1948 1949
okr. 1935/39
Masto 3352 2627 2802
Smalec i inne tl. zwierz. 4032 4131 4484
7384 6758 7986
Razem tluszcze zwierzece 100% 91,5% 98,7%
100%  107,8%

Zrozumiale jest, iz produkcja masta spadia
najsilniej w poréwnaniu z przecietng za okres
1935/39 r. i wyréwnanie jej w okresie powojen-
nym odbywa sie powoli. Wyrazny natomiast
wzrost osiggneta produkcja pozostatych tlusz-
czOw zwierzecych, w wyniku coraz silniej rozwi-
jajacej sie hodowli trzody chlewne;j.

Powazng pozycja sa rowniez tluszcze
i zwierzat morskich.

ryb
Ujete zostaly one w dwie

grupy, tran wielorybi i pozostate tluszcze ryb
w tys. ton:
Srednio za 1948 1949
okr. 1935/39
Tran wielorybi 530 349 355
Thuszcz innych ryb 417 215 265
Razem ttuszcz ryb
i zwierzat morskich 947 564 620
100% 59,6%  655%
100%  109,9%

Jest to grupa tluszczéw wykazujgca najwiek-
szy deficyt w poréwnaniu z okresem przedwo-
jennym.

taczna produkcja wyzej oméwionych grup
tluszczowych w 1949 roku wynosi 19948 tys.
ton, wobec 18892 tys. ton w 1948 r. i 19748 tys.
ton $rednio rocznie w okresie 1935/39 r.

Srednio za 1948 1949

okr. 1935/39
Ttuszcze roslinne 11417 11570 12042
Masto 3352 2627 2802
Tluszcze zwierzece 4032 4131 4484

Thuszcz ryb

i zwierzat morskich 947 564 620
Razem tluszcze 19748 18892 19948
100% 95,7% 101,0%
100%  105,6%
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Przyjmujac cato$¢ pozycji tluszczowych za
100 otrzymamy dla poszczegélnych grup naste-
pujgce odsetki:

Srednio za 1948 1949
okr. 1935/39
Razem tluszcze 100 100 100
Thuszcze roslinne 58 61 60
Masto 17 1 14
Tluszcze zwierzece 20 21 2
Tluszcze ryb 1 zwierz. morsk. 5 4 3

Uktad tych odsetek wskazuje na decydujgca
role tluszczéw roslinnych w Swiatowej gospo-
darce tluszczowej. Na tle niedoboru masta coraz
bardziej wzrasta produkcja tluszczéw zwierze-
cych, gtébwnie w oparciu o powazny wzrost ho-
dowli trzody. Spadek tluszczow ryb i zwierzat
morskich ttumaczony jest, tak brakiem dostatecz-
nego tonazu statkdéw jak i zmniejszaniem sie
ilosci zwierzat morskich — gtéwnych dostarczy-
cieli tego ttuszczu.

Tak przedstawia sie produkcja globalnie, kto-
ra rzecz prosta nie rozklada sie réwnomiernie
w Swiecie. Sg kraje nadwyzkowe, inne znow
cierpig na dotkliwy brak tluszczéw. Pewng cha-
rakterystyke tego zagadnienia podajg nam Swia-
towe cyfry importu i eksportu. Przytaczamy za
Paul H. Mensierem odpowiednie cyfry eksportu,
ktéry miat miejsce badz pod postacig tluszczu
gotowego, badz tez jego surowca w tys. ton:

Srednio za 1948 1949
okr.. 1935/39
Jadalne tluszcze roslinne 1589 785 984
Ttuszcze palmowe 1998 1633 1792
Tluszcze rodlinne przem. 901 429 400
Masto 417 317 403
Inne tluszcze zwierzece 349 313 534
Ttuszcze ryb
i zwierzat morskich 665 436 431
Razem eksport ttuszczéw 5919 3913 4544
100% 66,1%  76,7%
100% 116,1%

Mimo iz produkcja ttuszczoéw osiggnela i prze-
kroczyta poziom przedwojenny, obroty nim
(w tym wypadku eskport) wynoszg zaledwie ok.
77% obrotow przedwojennych.

Przegladajgc powyzsze cyfry mozna powie-
dzie¢, iz rok 1949 byt koricowym okresem ostrych
brakoéw ttuszczowych, gdyz w tym czasie produk-
cja tluszczu osiggneta co najmniej poziom przed-
wojenny. Rzecz prosta, iz twierdzenie to jest
bardzo wzgledne. Przecietny poziom Swiatowy
konsumpciji ttuszczu i przed wojng byt niski, po
wojnie jeszcze bardziej musiat obnizy¢ sie ze
wzgledu na pewien przyrost ludnosci jaki miat
miejsce w tym czasie (mimo strat wojennych).
Stosunkowo mata wymiana miedzynarodowa po-
gtebita jeszcze silniej braki tluszczowe na nie-
ktérych terenach.

Jak na tym tle przedstawia sie produkcja
ttuszczéw w Polsce?

Zniszczenia wojenne bylty u nas bardzo znacz-
ne. Nie tylko ucierpiaty bazy surowcowe ale i za-
ktady przetworstwa tluszczowego, jak mastar-
nie, olejarnie, topialnie ttuszczu itp. Zrozumia-
te wiec bedzie, iz spadek produkcji tluszczu
w Polsce w stosunku do cyfr przedwojennych byt
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znacznie silniejszy, niz w ukladzie przecietnych
cyfr Swiatowych.

O ile spadek produkcji tluszczu byt znaczny
o tyle wzrost jego produkcji w okresie powojen-
nym byt réwniez wielki. Bylo to wynikiem gos-
podarki planowej opartej na uwzglednianiu rze-
czywistych potrzeb konsumpcyjnych ludnosci. To
rozumowanie w petni potwierdzone jest przez
odpowiednie odsetki.

Srednio w okresie 1935—39 1948—1949
Ttuszcze roslinne 100 51 85
Masto 100 50 66
Ttuszcze zwierzece 100 69 95

Uktad ten dotyczy tylko produkcji krajowej,
nie uwzgledniono puli importu oraz eksportu.
Wzajemny stosunek poszczegoélnych grup, jest
inny niz w przecietnym ukladzie Swiatowej pro-
dukcji tluszczu. Stanowi on funkcje naszych kra-
jowych warunkéw przyrodniczo - gospodarczych.
Stwierdzamy znaczng przewage tluszczéw zwie-
rzecych i masta. Mimo wybicia podczas oku-
pacji pogtowia zwierzat (gtéwnie kréw), stosu-
nek ten wyraznie ksztaltuje sie na korzysc tlusz-
czéw zwierzecych (w % %):

Noty I uwagi
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Srednio w okresie 1935/39 1949
prze€. Polska prze¢. Polska
Swiat. Swiat.
Ttuszcze roslinne 58 12 60 n
Masto 17 40 14 33
Tluszcze zwierzece 20 48 22 55
Tluszcze ryb i zw. morsk. 5 - 3 —
Razem ttuszcze 100 100 100 100

W reasumcji tych krotkich uwag najistotniej-
szy jest dynamizm wzrostu produkcji tluszczo-
wej. Rozporzadzamy krotkg wprawdzie skalg, bo
jedynie w réznicy lat 1948— 1949, niemniej i na
tym odcinku odbudowy powojennej jakze dodat-
nio przedstawia sie ona u nas w poréwnaniu
z przecietng Swiatowa.

Wozrost produkcji ttuszczéw na przestrzeni lat
1948/49 w procentach przedstawia sie nastepu-

jaco:

Srednia Swiatowa Polska

Tiuszcze roslinne 41 50,0
Masto 6,9 333
Ttuszcze zwierzece 8,5 40,0
Ttuszcze ryb 9,9 —
Razem tluszcze 5,6 38,8

Ten uktad cyfr jest najlepszym Swiadectwem
naszej odbudowy gospodarcze;.

Co mowig cyfry

Wydawane przez Gtéwny Urzad Statystyczny
czasopismo ,Wiadomosci Statystyczne“ podaje
w zeszycie 21 z dnia 5 listopada 1949 r. zesta-
wienie pogtowia zwierzat gospodarskich dokona-
ne w dniu 30 czerwca 1949 w poréwnaniu z tym
samym okresem roku 1948. Cyfry te przytacza-
my ponizej, uzupetiajgc je poréwnaniem procen-
towego wzrostu wzglednie ubytku w przeciggu
tego czasu:

Zwréci¢ nalezy uwage na procentowy wzrost
ilosci materiatu zenskiego w stosunku do wzro-
stu ogo6lnego poszczegolnych rodzajow zwierzat.
Swiadczy to bezwzglednie o tendencji do silniej-
szego rozmnozenia pogtowia i wrozy dalsze sil-
ne przyrosty w przysztosci.

Cyfry pogtowia w r. 1950 nie zostaly dotad
opublikowane. Ze wzrost pogtowia jest bardzo
znaczny, wnioskowa¢ o tym mozemy natomiast

. POGLOWIE ZWIERZAT GOSPODARSKICH

W tys. sztuk Tabl. I
Konie Bydto rogate Trzoda chlewna
w tym
, ! 3 tym , w tym Owce Kozy
ogotem 3-letnie ogoétem w ogoétem d
i “starsze krowy maciory
1948 2.297,4 1.805,2 5.748,0 3.647,0 4.627,1 917,3 14104 735,0
1949 25413 1.925,8 6.345,3 4.026,3 5817,7 11979 16171 6535
Wzrost 10,6% 6,7% 10,4% 10,4% 25,8% 30,7% 14, 7% _
Ubytek — — — — — — 11,0%
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1.
kury, koguty, kurczeta
ogoétem Vl\iut%//m
1948 39.603,5 18.769,0
1949 42.909,4 20.099,4
Wzrost 8,3% 7,9%
Ubytek —

z procentowej zwyzki ubojow podanych w mie-
siecznym zeszycie ,Wiadomosci Statystycznych®
Nr 7—8 na lipiec — sierpien 1950, a przedsta-
wionych na tabl. II.

Dla celow porownawczych , podamy wedtug
wiadomosci statystycznych uboje pod nadzorem
weterynaryjnym w r. 1949 w poréwnaniu
z r. 1948, uzupeiniajac je znowu cyframi procen-
towego wzrostu lub znizki ubojéw.

Zestawienie to przedstawia Tabl. IlI.

Poddajac analizie r6znice ubojow w roku 1949
i r. 1948 musimy zauwazy¢, ze ubdj bydta ro-
gatego wzrdst w sumie w r. 1949 o 38.4%, pod-
czas kiedy faczne pogtowie bydta zwiekszylo sie
jedynie o 10,4%. Ttumaczy sie to gtdwnie lep-
sza selekcjg cielgt pozostawionych na chéw
i w zwigzku z tym wybijaniem poza buhajkami
wszystkich cieliczek nie posiadajgcych wyraz-
nych cech hodowlanych czy pod wzgledem rasy
i budowy, czy tez pod wzgledem mlecznosci ma-
tek.

Przy pogtowiu kréw 4.026,3 tysiecy przyja¢ mo-
zemy, zakiladajac, ze 80% krow sie ocieli, pro-
dukcje cielgt w r. 1949 na okoto 3.200 tys. sztuk,
w tym 50% byczkéw i 50% cieliczek. Jezeli
tylko najlepsze sztuki pici meskiej pozostawio-
ne zostaly na przyszte rozptodniki i wdlce, a wy-
bito rowniez cieliczki nie nadajgce sie do chowu,
cyfra uboju okoto 1.700 tysiecy cielat bedzie nor-
malna i usprawiedliwiona. Znacznie mniejszy
procent ubitych w stosunku do ilosci krow cie-
lat w r. 1948 nie powinien nas wprowadzic¢
w bigd, byt to bowiem okres nie uregulowanych
jeszcze stosunkéw w handlu zywcem.

Analizujgc dalej podang wyzej tabele, widzi-
my stosunkowo niski wzrost uboju trzody chlew-
nej, bo wynoszacy wszystkiego 6,3% w r. 1949

SPROSTOWANIE

W Nr. 1, 1951 r.

na str. 14 — w artykule pt. ,Wplyw kastracji loch na
tucz*, w Tablicy Il w rubrykach 3 — 7
przeliczy¢ nalezy koszty na nowg walute.
W rubryce 3 zamiast 7,50 zt winno by¢
750 zl.

na str. 53 — pod ilustracjg, zamiast ,Schemat zwoju
ksztattéw... ma by¢ ,Schemat rozwoju
ksztattow...”

na str. 55 — nazwisko autora notatki pt. ,Prébne uboje
koni...“ zamiast M. Rej — winno byc¢
M. Raqj.

DROB

MIESNA Rok 1951
gesi kaczki indyki
27381 2.852,8 855,7
2.650,6 29314 914,9
— 2,7% 6,9%
3,0% — —

w porownaniu z r. 1948, podczas gdy pogtowie
wzrosto w tym czasie o 25,8%. Znajduje to wy-
ttumaczenie po pierwsze w wytgczeniu z uboju
wiekszej ilosci macior, ktorych przyrost iloscio-
wy wynosi 30,7%, jako tez w ustanowionych —
przy wprowadzeniu obowigzujgcego od 1 stycz-
nia 1949 r. cennika — wyzszych cenach wyréz-
niajgcych trzode stoninowg. Dazenie do podnie-
sienia wagi i podniesienia procentowosci stoni-
ny u $win sprzedawanych spowodowalo prze-
diuzenie okresu tuczu, co sie odbito procentowo
na zmniejszonej podazy. Z zestawien Gtdéwnego
Urzedu Statystycznego widzimy wiec, ze przy
uboju 4.124.903 sztuk w r. 1948 roczna waga
zywej bitej trzody wynosita 4.744.679 g, a wiec
waga Srednia sztuki 1152 kg, podczas gdy
w roku 1949 przy uboju 4.385.087 sztuk fgczna
waga zywej wagi wynosita 5.172.145 ¢, a wiec
Srednia waga sztuki wynosita 119,1 kg.

Ubdj owiec spadt w r. 1949 o 4.5% ponizej
uboju w r. 1948, co jest wynikiem przetrzymywa-
jagniat dla celéw hodowlanych i znajduje swoj
wyraz we wzroscie pogtowia o 14,7% w r. 1949
w stosunku do r. 1948.

Wielki wzrost uboju kéz wynoszacy 68% byt
wynikiem likwidowania stopniowego ich pogto-
wia. Zmniejszenie pogtowia k6z wyniosto w tym
czasie 11%.

Uderza nas wreszcie wzrost uboju koni przed-
stawiajacy sie cyfra 215,9%. Sadze, ze nie be-
dziemy w biedzie przypisujgc to imigracji Po-
lakow z zagranicy, zwlaszcza z Francji i Belgii,
ktérzy nauczyli sie w tych krajach ceni¢ konine,
mjedzac jg sami i dajgc przykiad jej spozywania
sgsiadom, przyczynili si¢ tym samym do zwigk-
szenia popytu na mieso konskie. W. N.

na str. 57 — w tytule artykulu Dr. inz. K- Gawec-
kiego — stowo ,diforrriizm*“ zastapi¢ nalezy
nazwa ,dimorfizm*.

W Nr. 1 1951 — w artykule M. Misztala —

str. 37 — prawa szpalta, wiersz 13 od dotu, winno by¢:
Oszatamianie i skrwawianie $win

str. 37 — prawa szpalta, wiersz 9 od dotu, winno by¢:
Po skrwawieniu ubita sztuka

W Nr. 1, 1951 — w artykule prof. dr. Prawochenskiego —
str. 8 — prawa szpalta,, wiersz 6, winno by¢:
Ale Polska ma inne tereny lizjograficzne
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Jeszcze o0 chorobie nosoryjoinej

W numerze 11—12 ,Gospodarki Miesnej"
z roku 1950 pojawit sie artykut Inz. J. Steca pod
tytutem ,Choroba nosoryjowa u $win“. Réwno-
czesnie ogtosita ,Pig Breeders Gazette* Londyn,
Nr 63, pazdziernik 1950 r. wzmianke o tej cho-
robie w artykule John M. AngelLa z podrozy po
Kanadzie, z ktorej trescig podajaca grozne roz-
panoszenie sie tej choroby w tym kraju chciatbym
sie z czytelnikami ,Gospodarki Miesnej* podzie-
lic, gdyz moze to by¢ przestrogg dla naszych ho-

dowcow, aby czujnosciag swojg i Stosowaniem
srodkéw zaradczych w okolicach, gdzie cho-
roba ta sie pojawi, zapobiegli jej rozszerza-
niu sie.

Mr. J. M. Angell pisze w swym artykule, ze
uderzyto go podczas zwiedzania chlewni kana-
dyjskich przeprowadzanie ciggte w tych chlew-

niach gruntownej dezynfekcji. Hodowcy wyttu-
maczyli mu, Zze tg drogg usitujg mustrzec swa
trzode przed chorobg ,Rhinitis*. Podczas dalsze-
go zwiedzania chlewni, autor napotkat na takie
chlewnie zakazone, w ktorych, jak pisze, widziat
wiele swinn o calkowicie znieksztatconych ryjach,
0 nosach nieraz pod katem prostym wykrzywio-
nych do kierunku linii gtowy, z obfitymi wycie-
kami krwi i $luzu z nozdrzy. Nad zwalczaniem
tej zarazy Departament Weterynerii Kanadyjskie-
go Ministerstwa Rolnictwa pracuje juz od trzech
lat, nie zdotano dotychczas jednak ani ustali¢

Kronika

przyczyn choroby ani znalezé s$rodkéw zarad-
czych i zapobiegawczych dla jej wykorzenienia.

Lekarze weterynarii tego departamentu wyra-
zili przypuszczenie, ze bakcyl powodujacy choro-
be dotychczas nie wykryty, atakuje przede
wszystkim btone ncriewg i przelyk. Po przegry
zieniu btony atakuje nastepnie kosciec, powodu-
jac krwawienie, rozktad i ciezkie niedomogi od-
dechowe.

Zakazenie nastepuje wylacznie przez zetknie-
cie sie z chorym osobnikiem. Préby przeniesienia
choroby w drodze iniekcji kultur nie powodowaty
zakazenia. Chorobie podlegajg zwierzeta od naj-
mitodszych, az do najpOzniejszego wieku. Ging
po krotkim przeciggu czasu o ile nie przestanie
im sie zadawa¢ paszy suchej. Jezeli przenies¢
je na pasze mokrg, pozostajg zwykle przy zyciu,
choroba jednak hamuje ich rozwéj i aby dopro-
wadzi¢ je do wagi bekonowej, tucz musi byc¢
przediuzony o 4—6 tygodni.

Najlepszym sposobem zwalczania zarazy jest,
zdaniem lekarzy weterynaryjnych kanadyjskich,
wybicie calego pogtowia zarazonej chlewni, prze-
prowadzenie doktadnej dezynfekcji catlego obej-
Scia i przeczekanie dluzszego okresu czasu,
przed przyjeciem nowej partii trzody chlewnej
na tucz.

W. N.

Centrala Odpadkow i Produktéow Poubojowych ,,Baciitil”

W IV kwartale 1950 roku zanotowano znaczny wzrost
produkcji w Zakladach Przetwérczych ,Bacutilu“. Pod-
kresli¢ trzeba przede wszystkim znaczny wzrost produk-
cji zelatyny i maczek miesno-kostnych oraz tluszczow
technicznych. W poréwnaniu z Il kwartatem 1950 r. -
wyprodukowano o 13 ton wiecej zelatyny i przeszio 300
(on wiecej maczek miesno-kostnych.

Na polecenie MHW specjalna komisja Dyr. Naczel-
nej ,Bacutilu® przystapita- do opracowania norm jakos-
ciowych artykutow produkowanych przez ,Bacutil*. Usta-
lono juz ok 40 norm m.inn. dla jelit, rogowizny, wiosia
i szczeciny.

Przyczyni sie to niewatpliwie do podwyzszenia jakosci
wytwarzanych produktéw i ufatwi prace Dziatowi Kon-
troli Technicznej ,Bacutilu“. W IV etapie wspotzawod-
nictwa pomiedzy Ekspozyturami i Zaktadami Przetwoér-
czymi ,Bacutilu® | miejsce zajgt Zakltad Przetworczy
Putawy Il — Ekspozytura t6dz, 1l miejsce Ekspo-
zytura Warszawa. Proporzec przechodni powedrowat wiec
z Poznania do Putaw. Uroczysto$¢ wreczenia proporca
odbyta sie 17 lutego br. w Putawach.

Redaguje Komitet Redakcyjny
Wydawca:

POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE'

Sukces swoj Putawy zawdzieczajga w gtéwnej mierze
rozwijajgcemu  sie  pieknie wspotzawodnictwu  pracy.
Wspanialy przyktad dajg tu dwie brygady miodziezowe.
Pierwsza z nich wykonata plan kwartalny w 130%
druga w 123%.

We wspoizawodnictwie pracy bierze udzial 67dh pra-
cownikéw Zaktadow Przetworczych i Ekspozytur. Ostat-
nio do wspotzawodnictwa miedzyzaktadowego przystgpit
Zaktad Przetwoérczy w Nowej Soli.

1 stycznia br. 19 pracownikéw ,Bacutilu®
mato zaszczytng odznake ,Przodownika Pracy”.

Odznake racjonalizatora otrzymali ostatnio Bajer Sta-

otrzy-

nistaw (ZP. Gdyni) i Wolinski Zbigniew (Eksp. Wro-
ctaw).
Ogotem 90.000 zt premii otrzymali w 1950 r. pra-

cownicy ,Bacutilu® za zgloszone usprawnienia i pomy-
sty racjonalizatorskie.

Dzieki zgtoszonym pomystom Ekspozytury i Zaklady
Przetwércze uzyskajg ponad 1500 tys. zt oszczednosci
rocznej. R S
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Ro6zne stadia i kierunki doswiadczalnictwa zootechnicz-
nego

Zwigzek miedzy waga zywa i rzezng $win: typu biatej
ostrouchej a waga i wielkoscig jej Swiezej skory

Klasyfikacja oraz ustalenie wtasciwego zasiegu kruponu
u $wini biatej ostrouchej na podstawie topografii
grubosciowej jej Swiezej skdéry surowej

Stosunki wspéizaleznosci miedzy gruboscig skéry a in-
nymi cechami biatej Swini ostrouchej

Wahania sezonéw laktacyjnych jako wskaznik podazy
ZYWCA CIEIECE GO it

Grubos$¢ i waga Swiezej skdéry surowej u cielat nizinnych

Studia nad owca merynosowa, oparte na badaniach po-
kroju i uzytkowosci owczarh w Metnie, Wichorzy
i Legach

Nasilenie oproszen u biatej Swini ostrouchej na Dolnym

Produkcja ttuszczow
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