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Pieriuszy Kongres Nauki Polskiej

Pierwszy kongres nauki polskiej zwotany jest
na koniec czerwca b.r. 1500 naukowcéw roznych
dyscyplin ma obradowa¢ nad zagadnieniem
rozwoju nowej tresci nauki materialistycznej,
nauki marksistowskiej, w poszukiwaniu drég
dalszego rozwoju nauki, ktérej znaczenie wzros-
to w naszym kraju szczegdélnie w okresie reali-
zacji Szescioletniego Planu rozwoju gospodarki
i budowy podstaw socjalizmu w Polsce.

Kongresy nauki w warunkach kapitalistycz-
nych, w naszych warunkach miedzywojennych,
interesowaly i interesujg wezsze czy szersze gro-
no samych naukowcOw, natomiast prawie bez
echa i wiekszego wrazenia przechodzg u szer-
szych mas spoteczenstwa, szczegoélnie wsrod
mas ludowych: Jak to wyttumaczy¢?

W wiekszosci krajow kapitalistycznych rézni-
ca poziomu miedzy profesorem w todze a prze-
cietnym obywatelem jest ogromna, a to bez
wzgledu na ogolny poziom wyksztatcenia lud-
nosci. W wiekszosci krajow kapitalistycznych
przecietny poziom wyksztatcenia szerszych mas
ludowych jest zresztg bardzo niski. Nauka jest
sprawg specjalistéw, cztowiek przecietny kon-
czac szkole, konczy na tym najczesciej swoj kon-
takt z nauka. Literatura piekna data wyraz temu
zjawisku opisujgc to wejscie w zycie i pozosta-
wianie szkoty i nauki w skarbnicy marzen,
i wspomnien. Twarde wymogi zycia uniemozli-
wiajg pracujgcym zajmowaé sie nauka, ciezka
praca nie pozostawia juz czasu na nic innego niz
na tanig powies¢, na film, na jazz; gorzej usy-
tuowani nawet o tym nie mogag marzy¢, tu jedy-
ng rozrywkg bedzie knajpa i taki czy inny mecz
bokserski lub footballowy. Mieszczanstwo i bur-
Zuazja nie przejawia w sensie podmiotowym

z reguly zainteresowania nauka — inni bogowie
sg ich wybrancami: ztoty cielec, business, pogon
za zyskiem, za pienigdzem,- za wygodami Zzycia.

. Burzuazja jako klasa traktuje nauke bez ziu-
dzen, ma ona stuzy¢ tak jak wszystko w ustroju
kapitalistycznym, interesom klasy panujacej, jej
rzadom, jej systemowi produkcyjnemu, ma spel-
nia¢ role apologetyczng w stosunku do jej poczy-
nan. Zgodnie z ogdlnymi tendencjami rozwoju
kapitalizmu, burzuazja najchetniej widzi nauke
bedaca w jej stuzbie klasowej ubrang w maske
bezpartyjnosci lub apartyjnosci, ponadklaso-
wosci, burzuazja bowiem rozumie dobrze, ze jej
egoistyczne cele klasowe nie moglyby odpowia-
da¢ szerszym masom ludnos$ci, wobec ktérej na-
lezy owia¢ prace nauki mistyka ogélnonarodowa
lub ogdInoludzka.

Burzuazja jako klasa buduje czesto duze piekne
gmachy uniwersyteckie, laboratoria, warsztaty
naukowe. Burzuazja nigdy nie zalowala pienie-
dzy na budowe warsztatow i fabryk. Przy tym
przestrzega pilnie aby to sie optacato. W czasie
tych studiow, w ktorych uczestniczg zresztg pra-
wie wytacznie ich synowie i corki, podczas gdy
czesto bardziej utalentowane dzieci ludu juz
dawno zarzucity swe marzenia o szkole i zostaty
objete przez ostre i twarde kleszcze zycia — na-
lezy da¢ im bron do udziatu w procesie produkcji
swych ojcow badz do wypetnienia réwniez po-
trzebnej funkcji kaptanéw, apologetéw, piewcow
Swietnosci i celowosci ustroju kapitalistycznego.

Naukowcy Stanowig szarg mase pracownikow
pod kazdym wzgledem upodobniong do innych
warstw klasy wyzyskiwanych, aczkolwiek czesto
nie zdajg sobie z tego sprawy z powodu badz
oderwania od zycia, badz przejmowania sie
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czystg fikcja hierarchicznosci swych stanowisk.
Faktycznie sg to marnie wynagradzani, zle ptat-
ni pracownicy, umystowo i psychicznie wprze-
gieci misternie tkanymi niémi do stuzenia
ustrojowi i klasie panujgcej, trzymajgcej ster zy-
cia gospodarczego i wiladzy panstwowej
w swych rekach.

Nie jest istotna ilos¢ czasopism naukowych
w takim zaawansowanym kraju kapitalistycz-
nym, ilos¢ gmachéw, nalezy zwréci¢é uwage na
bezposrednich producentéw tych débr nauko-
wych, aby zarysowal sie obraz rzeczywistosci,
bez ztudzen. Kazdy kto wyjezdzat z Londynu do
bliskich miast uniwersyteckich, jak Cambridge
czy Oxford, czy do takich osrodkéw badawczych
jak np. Slough (duzy osrodek badan biologicz-
nych i agrobiologicznych) uderzony byt kon-
trastem miedzy bogactwem city, miedzy prze-
pychem magazynéw w stuzbie zamoznych dam,
a szaroscig i ubostwem mieszkan profesorow,
przygnebiajagca nedza ich stotldwek, skromnoscig
ich zycia. Takie samo wrazenie zresztg pow-
staje opuszczajagc quartier latin w Paryzu, oko-
lice Sorbony i innych uczelni udajgc sie do in-
nych dzielnic gdzie mieszka, bawi sie, patron
tego wszystkiego — jego ekscelencja bourgeois
i wiekszy kapitalista. Tylko radykalna cze$¢ nau-
kowcow widzi to, reszta trwa z uporem na pozy-
cjach stuzalczosci i apologetyki ustroju, ktory
ich wprzegng! do stuzby na marnych warunkach
zadajac najwiekszego wysitku mézgu i woli, jak
czesto rowniez etyki i swobody sumienia.

Stad zjawisko niepokojace i straszne, ze lu-
dzie, ktorzy majg kontynuowaé tradycje nauki,
ktora w swej miodosci za najwiekszy swdj cel
uwazata szczescie ludzkosci, ktora stawiata czo-
to ciemnocie panujgcych idgc na tortury w imie
prawdy, dzi§ pracuje niewolniczo w warsztatach
produkujgcych bror Smiercionosng dla milionéw,
ze ci oficjalni reprezentanci nauki czynia to
wszystko sluzalczo w interesie garstki szalen-
cOw i zbrodniarzy, ze uspione jest ich sumienie
i wrazliwos¢ jak réwniez analiza i krytycyzm,
bez ktérych .to cech nie moze by¢ prawdziwego
naukowca.

Istnieje  oczywiscie i radykalna profesura
w krajach kapitalizmu. O ile profesor czy inny
pracownik naukowy w kraju kapitalistycznym
nie poszedt w niewole aktywnej stuzby dla kapi-
tatu i nie ulegt czadowi obojetnosci i skrajnego
indywidualizmu, idzie do ruchu robotniczego,
do uswiadomionej rewolucyjnej czesci prole-
tariatu. Komunistyczne partie Francji, Wioch
i Wielkiej Brytanii majg w swych szeregach wie-
le cennych jednostek z profesury. Rezerwa tez
jest bardzo powazna. llu jest doprawdy dobrych,
uczciwych profesorow w réznych dziedzinach na-
uki, ktorych podziwialiSmy i kochalismy z cza-
s6w naszych studiow uniwersyteckich, reprezen-
tujgcych tradycje prawdziwej nauki, a ktérzy
znajdg droge do prawdy.

Rola i znaczenie nauki w kraju socjalizmu,

w ZSRR, w krajach ktore przystgpity do budowy
socjalizmu jak i u nas, jest ogromna. Nauka jest
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powotana do spetnienia powaznej roli w intere-
sie najszerszych mas ludu. Wynika to z samego
faktu posiadania wladzy przez lud w interesie
ludu. Kraje nasze stworzyly takie warunki dla
rozwoju nauki, o ktérych trudno pomysle¢ w kra-
jach kapitalistycznych. Stad ogromny wzrost licz-
by uczgcych sie, ilosci uniwersytetéw, kadr na-
ukowych, stad wielka troska o rozwdj kadr na-
ukowych, o rozwéj nauki jako catosci.

Nauka przestata by¢ zamknietg dziedzing dla
specjalistdbw. Wzrasta u nas liczba ludzi pracu-
jacych w fabrykach i w warsztatach rolnych sek-
tora uspotecznionego, ktdrzy obok swych prac
zawodowych bez przerwy ksztalcg sie, zwalniani
na pewien czas z warsztatu na szkolenie i wra-
caja do niego wzbogaceni wiedzg. Zatarty sie
réznice pomiedzy pracg zawodowg a nauka,
wzajemnie sie one uzupetniajg i wzbogacajg.

Wielki ruch racjonalizacji pracy, ktéry ogar-
nat caly nasz przemyst i inne dziedziny gospo-
darki narodowej, czyz nie jest wspotudziatem
w twoérczosci naukowej ludzi z produkcji, z war-
sztatu? Jak cenny jest ten udziat moze przeko-
na¢ sie kazdy, kto zbada wynalazki i zobaczy ja-
kie wielkie talenty mamy ws$rdéd pracujgcych
w fabrykach i innych zakfadach, ilu bedziemy
mieli nowych warto$ciowych .naukowcéw pocho-
dzacych z warstw ludnosci, ktéra nigdy nie mog-
ta nawet mysle¢ o jakimkolwiek rozwoju w tej
dziedzinie.

Spoteczenstwo nasze zainteresowane jest, aby
ten kontakt miedzy praktyka a naukg zostat jesz-
cze bardziej rozbudowany. Wielkie plany przebu-
dowy naszej gospodarki, rozbudowy i przebudowy
naszego przemystu, unowocze$nienia naszego
rolnictwa, nie sg do pomys$lenia bez wkiadu na-
ukowca. Rozwd¢j chemii, budowy maszyn, hut-
nictwa, gornictwa, budownictwa, wszelkich dzie-
dzin gospodarki narodowej, wymagajg stworze-
nia jak najliczniejszych kadr wysokowartoscio-
wych naukowcow i pracownikdw naukowych,
wymagaja, aby byly nakreslone kieruki rozwo-
ju szkolnictwa, zakladéw naukowo-badawczych,
centralnych zakladéw naukowych, wymagaja,
aby dac ujecie organizacyjne tym-wszystkim za-
gadnieniom, ,ktére nurtujg nasze spoteczenstwo
i sa przedmiotem zainteresowan naszych wiadz,
sg troskg kazdego aktywisty zakladowego. Je-
steSmy pewni, ze Kongres te nadzieje spefni.

Przedsiebiorstwa gospodarki miesnej w dzie-
dzinie przetwérstwa i obrotu oczekujg rozwia-
zania wielu zagadnien nas interesujgcych, maja-
cych nam poméc przy realizacji Planu Szescio-
letniego. Gospodarka miesna, niegdys praktyko-
wana przez ludzi najbardziej prymitywnych,
przechodzi do pracy na wyzszym szczeblu roz-
woju, gdzie musi wzrosng¢ wkilad naukowca,
musi wzrasta¢ ogélny poziom naukowy i wy-
ksztatceniowy catej, masy pracowniczej. W na-
dziei, ze Kongres Nauki Polskiej przez swe sek-
cje weterynarii, zootechniki, ekonomiki obrotu
okaze powazng pomoc w tej wielkiej akcji, prze-
sylamy najserdeczniejsze powitanie wszystkim
uczestnikom Kongresu.

()
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Manifest Polskiego Komitetu Wyzwolenia Na-
rodowego z dnia 22 lipca 1944 byl pierwszym
aktem ustawodawczym wiladz Polski w czesci
wyzwolonej spod jarzma hitlerowskiego okupan-
ta, a zarazem pierwszym aktem zawierajgcym
program Rzadu Ludowego powotanego do zreali-
wania polityki w interesie najszerszych mas
ludowych, polityki szczerego patriotyzmu, praw-
dziwej demokracji i sprawiedliwosci spotecznej.
Manifest byt pierwszym aktem ustawodawczym,
ktéry rozpoczat nowg ere w dziejach naszego kra-
ju i wskazatl kierunek rozwoju naszej panstwo-
wosci i naszej gospodarki na nowych podsta-
wach i wedtug nowych zasad.

Manifest stworzy) warunki dla zniszczenia
wszystkich sit wstecznych, zacofanych, pasozyt-
niczych, antyludowych i — dla jednoczesnego
wzrostu sil produktywnych, sit postepu, sit ludu
pracujacego. Procesy te poglebione byly i roz-
pracowane w latach pdézniejszych, nabraly kon-
kretnosci i aktualnosci wraz z rozwojem naszej
bazy i nadbudowy, ale caty dalszy rozwdj po-
przez Reforme Rolng i Nacjonalizacje podstawo-
wych gatezi gospodarki narodowej, poprzez Plan
Trzyletni az do Planu SzeScioletniego w zasa-
dzie nakre$lony byl w zalozeniach Manifestu,
ktéry jest i pozostanie dokumentem nieprzemija-
jacej wartosci, aktem wielkiej, historycznej wagi.

Manifest Lipcowy byt wyrazem nieubtagane;j,
bezkompromisowej walki z okupantem faszystow-
skim, ze zdrajcami narodu, z kolaborantami,
z warstwami welkokapitalistycznymi i obszarni-
czymi, ktdre stanowity najsilniejszg podpore dla
faszyzmu w naszym kraju, tak samo jak i na ca-
tym Swiecie. Na tle rozwoju zycia politycznego
w latach powojennych i zdrady bylych sojusz-
nikbw ZSRR, idealéw i haset wolnosci, ktére
stanowity program walki narodéw Swiata
z faszyzmem, ktére dodawaly im sil do wytrwa-
nia w latach niewoli. Manifest w czesci (1) oma-
wiajacej walke o wyzwolenie narodowe, . nie
tylko" dat wyraz stusznym uczuciom nienawisci
do hitlerowskich oprawcéw, ale stanowit jasny
program rozwoju naszego kraju w nowym po
wojnie Swiecie. Manifest odseparowat nasz Na-
rod od machinacji szybko pogodzonej ze sobg,
poprzednio poktdconej miedzynarodowej burzu-
azji, od Churchilow i Trumanéw, Schumandéw
i Adenauerow, od ich agentur neo - faszystow-

1) ,Do Narodu Polskiego!

Polacy w kraju i na emigracji! Polacy w niewoli
niemieckiej! Rodacy! Wybita godzina wyzwolenia.
Armia Polska obok Armii Czerwonej przekroczyta
Bug. Zoinierz polski bije sie na naszej ziemi oj-
czystej. Nad umeczona Polskg powiaty znéw biato-
czerwone sztandary“.

~Wybita godzina odwetu na Niemcach za meki
i cierpienia, za spalone wsie, za zburzone miasta,
zniszczone koScioly i szkoly, za tapanki, obozy i roz-
strzeliwania, za O$wiecim, Majdanek, Treblinke, za
wymordowanie ghetta.” (Manifest PKWN — Dz. U.
R. P. Nr 1)

22 lipca 1951)

skich, od wszystkich rewizjonistow Poczdamu
i tamaczy paktéw, zdrajcéw tradycji i nadziei
ludzkosci w zwigzku ze zwyciestwem nad faszyz-
mem, od tych wszystkich, ktorzy zaczeli monto-
wa¢ nowe bloki i sojusze w obawie przed
wzrostem sil postepu na calym Swiecie w wyniku
zwyciestwa ZSRR w wojnie wyzwolenczej.
Manifest wskazal nasze miejsce wsréd narodow
wolnych, odbudowujgcych swoje zycie na pod-
stawach sprawiedliwosci spotecznej w prze-
Swiadczeniu, ze!stanowi to historycznie uzasad-
niong droge rozwoju ludzkosci.

Manifest zawieral jasny program zapewnie-
nia  swobdd obywatelskich, zabezpieczenia
godnosci ludzkiej sponiewieranej przez faszyzm.
Manifest przestrzegat przed niebezpieczernstwem
udzielenia swobdd demokratycznych wrogom
demokracji (2), co stanowi dalszy dowdd mad-
rosci politycznej.

Dalszy rozwoj wypadkdéw nie tylko w naszym
kraju, ale i w innych krajach demokracji ludo-
wej dowiddt znaczenia tego stanowiska dla
ochrony praw ludu i definitywnego zniszczenia
sit reakcji i kontrrewolucji. W krajach burzua-
zyjnych natomiast wrogowie demokracji i praw
ludu dokonali swych machinacji przeciwko ludo-
wi i demokracji z pomoca i w oparciu o burzu-
azyjng i juz do reszty sprostytuowang ,demo-
kracje”.

Rowniez zagadnienia spoteczno-gospodarcze
znalazty bezposrednie i jasne odzwierciedlenie
w Manifescie. W pierwszym rzedzie nalezy wy-
mieni¢ zapowiedZz przeprowadzenia ,szerokiej
reformy rolnej* (3). Byt to cios przeciw sitom
obszarniczym, sitom wstecznictwa najbardziej
jaskrawego w naszym spoteczenstwie. Byt to akt
rewolucyjny duzej miary i stanowit podstawe
dla rozbudowy w dalszych aktach ustawodaw-
czych, tak jak to znalazto nastepnie szczegotowy
wyraz w Dekrecie Polskiego Komitetu Wyzwole-
nia Narodowego o przeprowadzeniu Reformy
Rolnej (4). Osrodki wrogie zostaty wyelimino-

2) ,Polski Komitet Wyzwolenia Narodowego przyste-
pujac do odbudowy panstwowosci polskiej deklaruje
uroczyscie przywréceni® wszystkich swob6d demokra-
tycznych, réwnosci wszystkich obywateli bez réznicy
rasy, wyznania i narodowosci, wolnosci organizacji
politycznych, zawodowych, prasy, sumienia. Demo-
kratyczne wolnosci nie majg jednak stuzyé wrogom
demokracji“. (Podkreslenie nasze)
(Manifest PKWN — j. w.)

3) ,Aby przyspieszy¢ odbudowe Kraju
wieczny ped chiopstwa polskiego do ziemi, Polski
Komitet Wyzwolenia Narodowego przystgpi natych-
miast do urzeczywistnienia na terenach wyzwolonych
szerokiej reformy rolnej*. (Manifest PKWN — j. w.).

4) Dekret Polskiego Komitetu Wyzwolenia Narodowego
z dnia 6 wrzesnia 1944 o przeprowadzeniu reformy
rolnej (Dz. U. R. P. Nr 4, poz. 17). Art. 2:,wszystkie
nieruchomosci ziemskie przechodzg bezzwiocznie bez
zadnego wynagrodzenia w catosci na wlasno$¢é Skarbu
Panstwa z przeznaczeniem na cele wymienione
w art. 1 tzn. z przeznaczeniem dla chtopéw, miedzy
ktérych ziemia miata by¢ podzielona — wyj. nasze).

i zaspokoi¢ od-
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wane z zycia gospodarczego i wielowiekowa
krzywda zostata naprawiona w interesie ludu.
Setki tysiecy rodzin bezrolnych, matorolnych
i Sredniorolnych otrzymato ziemie; oblicza sie,
iz ,z gorg trzy miliony ludnosci przeszio ze sta-
nu proletariusza lub péiproletariusza wiejskiego
do typu samodzielnego gospodarza“ (5). Wy-
zwolona wies rozpoczeta nowe zycie i bez przer-
wy rozbudowuje swoje sity produkcyjne dzieki
pomocy panstwa ludowego, ktére dato biednia-
kom ziemie i uwolnito ich od wyzyskiwaczy. No-
we formy uspdtdzielczenia produkcji rolnej juz
dzisiaj przyjete przez wielu chtopéw polskich,
formy spotdzielcze zbytu panujace w wymianie
miedzy wsig a miastem, bedace dalszymi ogni-
wami rozbudowy potencjatu produkcyjnego rol-
nictwa i hodowli na bazie wyzszej techniki
i wiekszej towarowosci, a jednoczesnie wiekszej
dochodowosci produkcji rolnej, zdaly Swietnie
egzamin.

Z perspektywy minionych 7 lat to zalozenie
Manifestu nalezy uwaza¢ za wyjgtkowo stuszne
z punktu widzenia utrwalenia naszego ustroju
ludowego i jego rozwoju oraz przejscia w.wyni-
ku stopniowego rozwoju do wyzszych jakoscio-
wych przemian, do spoteczenstwa socjalistycz-
nego.

Manifest otworzyt w dziedzinie gospodarki
narodowej mozliwosci rozwoju sil produkcyjnych
Narodu, zapowiadajac i zapoczagtkowujgc walke
ze wszystkimi objawami pasozytnictwa, ze wszy-
stkimi sitami destrukcji i anarchii. Manifest
zapowiedzial, ze ,panstwo popiera¢ bedzie sze-
roki rozwdj spotdzielczosci®, co tez zostato
zrealizowane w latach nastepnych w rozmiarach
nie majacych precedensu w historii naszego kra-
ju. Stosunek do inicjatywy prywatnej w handlu
uzalezniony byt od tego, czy bedzie ona pro-
duktywna i twércza, czy bedzie czynnikiem po-
zytywnym w naszej odbudowie gospodarczej
i pod tym katem panstwo jak i spoteczerstwo
ustosunkowaly sie do tego zagadnienia .(6).

Od chwili wydania Manifestu mineto 7 lat.
Od tego czasu wydano setki i tysigce roznych

1947, Jerzy Tepicht

5) Nowe Drogi, Nr 1 (styczen)
(Wie$ w planie trzy-

+Walka o kierunek rozwoju“
letnim) str. 74—93.

6) ,Panstwo popiera¢ bedzie szeroki rozwéj spoétdziel-
czosci. Inicjatywa prywatna wzmagajgca tetno zycia
gospodarczego réwniez znajdzie poparcie panstwa“.
(Manifest PKWN — podkreslenie nasze). Stosunek ten
nie zostat zmieniony przez caly czas, ktéry uplynat
od chwili wydania Manifestu, a to wbrew bardzo
przykrym doswiadczeniom z elementem, ktéry zajat
sie handlem prywatnym, o czym $wiadczy¢ mogg na-
peczniate » dossiers sadéw panstwowych, Komisji
Specjalnej do walki z naduzyciami i szkodnictwem

gospodarczym oraz organéw kontroli resortéw gospo-'

darczych w pierwszym rzedzie Aprowizacji i Handlu,
Przemystu i Handlu oraz Skarbu. Praktyka naszego
zycia gospodarczego wyeliminowata te wszystkie
chorobowe objawy handlu, ktére anarchizowaly na-
sze stosunki gospodarcze, podwazaly osiagniecia na-
szego socjalistycznego przemystu, nasz system zao-
patrzeniowy i aprowizacyjny, ktére spekulowaty
i zyty kosztem pracujgcych miast i wsi,- staly sie
pasozytem naszego odradzajgcego sie organizmu
gospodarczego. Obok tego handel panstwowy i sp6t-
dzielczy rozwijat sie i spelnia wyjatkowo wazng
role w naszej gospodarce narodowej, co uzasadnia
jego wzrost i rozwaj.
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aktow ustawodawczych. Zycie gospodarcze, spo-
teczne i kulturalne rozwineto sie, poplyneto
szybkim nurtem. Czy istniejg jakies cechy cha-
rakterystyczne tego okresu, czy istnieje metoda
postepowania, mys|l centralna, ktdra zaakcen-
towala i zawazyla na rozwoju tego okresu?

Uwagi nasze majg by¢ malym przyczynkiem
przy szukaniu odpowiedzi na to istotne pytanie.
Odpowiedz ta nie jest bez znaczenia dla pracy
na wszystkich odcinkach naszej gospodarki,
miedzy innymi réwniez w dziedzinie" gatezi go-
spodarczej, ktérej stuzy nasze pismo.

Manifest i wszelkie dalsze akta ustawodaw-
cze cechuje jasnos¢ i uczciwosé. Nie ma Sladu
dyplomatyzowania i checi przechytrzenia kogo-
kolwiek i na tym tle zarysowuje sie jaskrawo
zdrada tej czesci burzuazji, ktéra zgtosita” chec
wspotpracy w ramach Rzgdu Jednosci Narodo-
wej, ale jedynie w celu przechytrzenia przeciw-
nika, w nadziei, ze uda sie jak juz nieraz w hi-
storii oszuka¢ masy ludowe i po wyzyskaniu
ich entuzjazmu przy ufundowaniu wtadzy i odbu-
dowie gospodarki narzuci¢ im stare formy
wtadzy, odebra¢ prawa i swobody, natozy¢ kaj-
dany niewoli, odda¢ pod panowanie obcego i ro-
dzimego kapitatu. Mikotajczyki i Popiele oraz ich
mocodawcy, placowki imperialistyczne i r6zne ich
agentury i wywiady, podziemie polityczne i go-
spodarcze, kler wojujgcy, wroniarski reforlnizm
i wszelkie osrodki prowokacji i szpiegostwa,
liczyly na brak doswiadczenia nowej wiadzy, na
trudnosci gospodarcze i aprowizacyjne, na po-
moc ze strony sit wstecznictwa i kontrrewolucji
na Swiecie, aby zdtawi¢ nasze mtode panstwo lu-
dowe. Przeliczyli sie sromotnie. Zbankrutowali.
Lud zwyciezyt.

Przyczyny takiego rozwoju sprawy nalezy
szuka¢ w bezwzglednej wiernosci klasy robotni-
czej dla nowego ustroju — jej wilasnego ustroju,
nalezy szuka¢ rowniez w przywigzaniu pracu-
jacego chtopstwa do naszego parnstwa ludowego;
tlumaczy sie to rozwojem naszego panstwa,
ktére dokonato ogromnego i imponujacego dzie-
ta odbudowy gospodarki i jej przebudowy,
rozbudowato organa bezpieczenstwa i wojsko
ludowe, masowe organizacje proletariatu, chto-
pow, miodziezy, kobiet; przyczyny nalezy row-
niez szyka¢ w rozwoju swiadomosci, w wyniku
wzrostu oswiaty i kultury, we wtasciwej linii
politycznej partii kierujacej, ktora tamata wszel-
kie odchylenia nacjonalistyczne i oportunistycz-
ne we wlasnych szeregach. Rozwdj ten ksztat-
towal sie w powaznym stopniu w kierunku
nakreslonym w wyniku naszego sojuszu z ZSRR
nie tylko we wszystkich wiezach tgczacych oba
nasze panstwa na réznorodnych  ocinkach
wzajemnych stosunkéw, ale rowniez przez usto-
sunkowanie sie do rzeczywistosci, ktérego wyra-
zem byly omoéwione wyzej zatozenia Manifestu
do kilku zagadnien polityki miedzynarodowej
i wewnetrznej oraz sposoby i metody typowe dla
polityki radzieckiej, ktérg cechuje uczciwosc
i jasnosc.

Najszersze masy Narodu zrozumiaty i oce-
nity polityke wyrazonag w Manifescie ' PRWN
i w nastepnych aktach wydanych przez parnstwo



Nr 4

ludowe, przywiazaly sie do niej i zapewnily jej
zwyciestwo.

Drugg cechg jest realizm obok cechy czuj-
nosci. Cata nasza budowe, od czasu Manifestu
cechuje realizm, liczenie sie z etapami rozwoju
i z dojrzatoscig budowniczych. Polityka i tempo
budowy wynikaty z potrzeb wewnetrznych na-
szego kraju, odpowiadatly koniecznosci uzdro-
wienia struktury naszego spoleczenstwa, naszej
gospodarki, nalezato bowiem odrobi¢ wszystkie
zaniedbania pokolen, wszystkie te krzywdy,
ktére rzady miedzywojenne jako przedstawiciele
klasy kapitalistow i obszarnikéw wyrzadzity
swojg nieudolng i antyludowa polityka, ktéra
doprowadzita ludno$¢ pracujagcg do skrajnej
nedzy, kraj do kleski wrzesniowej, do ogromu
cierpien i zniszczenia.

Majac jako cel odbudowe naszego kraju na
nowych podstawach, stusznie mozna byto sie
spodziewa¢, ze nasi budowniczowie uwzglednig
dwie wielkie prawdy, ktére wynikaly z doswiad-
czeh ZSRR, a znalazly swoOj wyraz w genialngj
wypowiedzi Jozefa Stalina w referacie sprawo-
zdawczym na XVIIl Zjezdzie partii o dziatal-
nosci RC WKP (b) (7) ,...Nie mozna zada¢ od
klasykow marksizmu, ktorych dzieli od naszych
czasOw okres 45—55 lat, zeby przewidzieli
absolutnie wszystkie mozliwe zygzaki historii
w kazdym poszczegolnym kraju w dalekiej przy-
sztosci. -Smiesznie bytoby zgdaé, zeby klasycy
marksizmu opracowali dla nas gotowe rozwig-
zania wszystkich bez wyjgtku zagadnien teore-
tycznych, ktore wyloni¢ sie moga w kazdym
poszczegolnym kraju po uptywie 50— 100 lat, po
to, bysSmy my, potomkowie klasykéw marksizmu,
mieli moznos¢ spokojnie wylegiwac sie na piecu
i przezuwac gotowe rozwigzania.

Mozemy jednak i powinnismy zada¢ od mark-
sistbw — leninowcow naszej doby, zeby sie nie
ograniczali do wyuczenia sie na pamie¢ pewnych
ogolnych twierdzeh marksizmu, zeby wnikali
w istotng tres¢ marksizmu, zeby nauczyli sie
bra¢ pod uwage doswiadczenia dwudziestoletnie-
go istnienia panstwa socjalistycznego w naszym
kraju, zeby nauczyli sie wreszcie, opierajgc sie na
tym doswiadczeniu i biorgc za punkt wyjscia
istotng tres¢ marksizmu, konkretyzowa¢ pewne
ogoblne twierdzenia marksizmu, precyzowac je
i udoskonalag....."

Bylo to mys$lg przewodnig naszej polityki;
wszystkie warunki historyczne byly i sg do dzi$
uwzgledniane w naszej pracy, wszystkie etapy
rozwoju doktadnie badane, kazdy krok naprzod
doktadnie obliczany; odbywa sie nieustanny
marsz naprzod z calag odpowiedzialnoscig i tro-
ska o nalezyte wykonywanie zadann odpowiednio
do sytuacji dzisiejszej i do nakreslonych celow,
ale z drugiej strony najnamietniej bylo zwalcza-
ne wszelkie przecenianie specyfiki naszego kraju,
zapominanie o istnieniu ogoéinych regut, o dos-
wiadczeniu ogélnym przodujacej gospodarki
i panstwowosci ZSRR, wszelkie mylne pojmowa-

7) J. Stalin, ,Referat sprawozdawczy na XVIII Zjez-
dzie Partii o dziatalnosci KC WKP(b)“, 10 marca 1939,
.Zagadnienia leninizmu“ str. 553. Wyd. ,Ksigz-
ka“ 1947.

GOSPODARKA

MIES NA 205

nie ,polskiej drogi do socjalizmu®, niedocenianie
znaczenia posiadania wiadzy przez klase robot-
nicza, niedocenianie wymowy trwania i zaostrza-
nia sie walki klasowej w naszym kraju, jednym
stowem zejscia na manowce oportunizmu i nac-
jonalizmu (8). Stad prowadzi jedna tylko dro-
ga — droga do zdrady intereséw ludu (9).
W ten spos6b lgczymy dwie cechy — realizm
z polotem rewolucyjnym, cele wewnetrzne sko-
ordynowane z doswiadczeniem rewolucyjnym
innych krajéw, przede wszystkim ZSRR, naj-
glebszg rozwage z najsilniejszym dynamizmem.

Jesli ktos przeanalizuje drogi rozwoju naszej
gospodarki od Manifestu PKWN do dzis, zau-
wazy, ze przebieg rozwoju jest nastepujgcy: ko-
rzystajac z ogélnej metody i ogolnej linii prze-
wodniej, ogoélnego dos$wiadczenia rewolucyjne-
go, uwzgledniane sg nasze potrzeby zgodnie
z sytuacjg i celami do zrealizowania. Zadania
nasze sa trudniejsze niz sieganie po ,gotowe
rozwigzania“ i nie mozemy ,wylegiwa¢ sie na
piecu“. Dlatego tez nasza mysl ekonomiczna
winna znalez¢ takie rozwigzania jakie sie nam
nasuwajag w wyniku przeanalizowania naszych
doswiadczen, na podstawie ogoélnego wielkiego
historycznego doswiadczenia nauki Marksa, En-
gelsa, Lenina i Stalina oraz doswiadczenia bu-
downictwa gospodarczego i panstwowego w
ZSRR.

Dlatego tez korzystamy z syntezy doswiadcze-
nia ZSRR, jestesmy w tej korzystnej sytuacji, ze
mozemy oprze¢ sie na doswiadczeniu nie poje-
dynczych etapow i nie wedtug ich chronologii
lecz na calym okresie w przekroju syntetycznym.
Nasze przepisy ustawodawcze z lat 1944 i 1945,
ktéore wprowadzily reglamentacje w pewnych
dziedzinach gospodarki, nie sg wyrazem doktry-
nalnego nawrotu do polityki dystrybucyjno-zao-
patrzeniowej komunizmu wojennego. Wynikaty
one wylacznie z potrzeb okresu powojennego
i faktu ogromnych zniszczen w naszym rol-
nictwie i hodowli, naszych miast, naszego syste-
mu aprowizacyjnego. W najwczesniejszych na-
szych aktach ustawodawczych o S$wiadczeniach
rzeczowych (10) znajdujemy wyrazne wypowie-
dzi expressis verbis, bez potrzeby jakiejkolwiekt

8) patrz — Bolestaw Bierut ,0 odchyleniu prawicowym
i nacjonalistycznym w kierownictwie Partii i o spo-
sobach jego przezwyciezenia“. Referat wygtoszony
na Plenum Komitetu Centralnego PPR dnia 31 sierp-
nia 1948 r. — Nowe Drogi, wrzesiefn-pazdziemik
1948 Nr 11, str. 9—39.

9) patrz ,Nowe Drogi“ lipiec-sierpien 1948, sprawoz-
danie z obrad Plenum KC PPR o wydarzeniach w Ju-
gostawii (sprawozdanie z posiedzenia Biura informa-
cyjnego partii komunistycznych i robotniczych w Bu-
kareszcie dnia 6—7 lipca 1948 r.). Swiadectwem
upadku grupy prowokatoréw i zdrajcéw intereséw ludu
jugostowianskiego i demokracji — Tito, Rankovic,
Dzijlas et companie —mmoze stuzy¢ m. in. ostatnio
opublikowany artyku.l Dzijlasa w ,International
Affairs“, London, kwiecien 1951 r, str. 167—175. Nie
moéwigc juz o ptytkosci i prymitywizmie samego opra-
cowania tego ,teoretyka“ neofaszystéw jugostowian-
skich, przeraza gtebia upadku ideowego w wyniku
oderwania sie od podstawowych zatozen teoretycznych
marksizmu-leninizmu-stalinizmu w stosunku do pani-
stwa itp. i od doswiadczen i przyktadu ZSRR. Pu-
blikacja jest paszkwilem na ZSRR i to najbardziej
nedznej jakosci.
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interpretacji, o znaczeniu wymiany, handlu w na-
szej gospodarce. Znamy juz ze sformulowania
w Manifescie ocene tego stanowiska w naszej
polityce gospodarczej. Rozwdéj handlu przebiega!
zgodnie z naszymi potrzebami na danych etapach
rozwoju. Wraz z rozwojem naszej gospodarki
narodowej, rozbudowg przemystu socjalistyczne-
go i rolnictwa tak w czesci socjalistycznej jak
i drobnotowarowej — rést sektor wolnego hand-
lu i zmniejszal sie sektor reglamentowany
w dziedzinie zaopatrzenia jak i dystrybucji (apro-
wizacji) az wolny planowy handel zapanowat
w petlni. Formy handlu zmienily sie rowniez,
gdyz rola i znaczenie handlu z biegiem rozwoju
naszej gospodarki rozszerzyly sie poza zakres
procesu dystrybucji towaréw dla konsumentow.
Handel stat sie powaznym $Swiadomym czynni-
kiem planowego oddzialywania na procesy i for-
my produkcji zarowno przemystu i rolnictwa soc-
jalistycznego jak | drobnotowarowej wsi. Stad
powazny rozwoj planowego skupu i kontraktacji
W naszej problematyce ekonomicznej i w prak-
tyce naszego zycia gospodarczedo.

Druga powazna zasada gospodarki radziec-
kiej indywidualizacja przedsiebiorstw prze-
mystowych i handlowych na bazie planu i roz-
rachunku gospodarczego rowniez zakorzenita sie
w naszej praktyce, w koncepcji prawnej przed-
siebiorstw panstwowych. Nie mieliSmy przy tym
potrzeby przejs¢ przez fazy, ktore okazaly sie
w Swietle doswiadczern ZSRR niecelowe dla roz-
woju gospodarki socjalistycznej.

10) Dla charakterystyki tego okresu patrz m. in. Dekret
Polskiego Komitetu Wyzwolenia Narodowego (Dz. U.
R. P. Nr 3, poz. 9) o wojennych S$wiadczeniach rze-
czowych — obowigzkowych dostawach zbéz i ziem-
niakbw oraz Dekret PKWN z dnia 22 sierpnia 1944
0 wojennych $wiadczeniach rzeczowych miesa mi»ka
1siana dla panstwa (Dz. U. R. p. Nr 3, poz. 10). Mi-
mo trwania wojny i wielkich zniszczen oraz potrzeb
wyzywieniem armii umieszczono juz wéwczas klauzule,
ze ,pod warunkiem wypetnienia dostaw obowiazko-
wych w terminach wyznaczonych, dozwolony "jest
wolny handel migesem i produktami mlecznymi“
(Dekr. z dn. 22.8.1944). Jeszcze wieksza swobode
ustalit Dekret z dnia 18.8.1944. Wolny handel zBo-
zem.i ziemniakami uwarunkowany byl jedynie wypet-
nieniem przez producentéw rolnych obowigzku dostaw
w ramach powiatu ich zamieszkania.

Jak wiadomo, gospodarstwa ponizej 2 ha bytly
w ogéle zwolnione z obowigzku $wiadczen rzeczowych
i mogly calos¢ swej produkcji roslinnej sprze-
da¢ na wolnym rynku (Dekret z dnia 18.4.1944).

W okresach pézniejszych polityka ta byta przes- .

trzegana. Patrz Rozporzadzenie Prezesa Rady Mi-
nistr6w z dnia 12 listopada 1945 (Dz. Swiadczen
Rzeczowych Nr 24, poz. 72) o czesciowym zwolnie-
niu gospodarstw rolnych o powierzchni gruntéw or-
nych do 2 ha z obowigzku $wiadczen rzeczowych.
Rozporzadzenie Prezesa Rady Ministrow z dnia
20 wrzesnia 1945 o obowigzkowych dostawach zwie-
izat rzeznych dla Panstwa. ,Gospodarstwa powstate
na skutek Reformy Rolnej oraz gospodarstwa objete
przez reperacje moga by¢ zwolnione od obowigzku
Swiadczen rzeczowych“. W pkt. 4 pow. rozporzadzenia
czytamy, iz po wykonaniu obowiazku $wiadczen rze-
czowych ,korzystajg one (tj. gospodarstwa — przyp.
nasze) z prawa swobodnego obracania nadwyzkami
zwierzat rzeznych na wolnym rynku“. Minister Apro-
Handlu zostat upowazniony do ,ustalenia

wizacji i

terenéw, na ktérych dozwolony jest wolny handel
zwieizetami bedgcymi przedmiotem obowigzkowych
dostaw i ich przetwérstwo przed catkowitym wy-

konaniem obowigzku $wiadczen rzeczowych...”
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Najpowazniejszym czynnikiem rozwoju naszej
gospodarki narodowej w oglle, a uspotecznionej
w szczegolnosci, bylo przejecie podstawowych
gatezi gospodarki narodowej przez panstwo (11).
Zostata wytworzona potezna baza uspotecznionej
gospodarki, pracujgcej na podstawach planu
gospodarczego. Dzieki rozwojowi przemystu
socjalistycznego, ktéry oddzialywat na inne
dzialy gospodarki narodowej, zostaty znacznie
przyspieszone pewne procesy rozwoju naszej
gospodarki w kierunku uspotecznienia. Temu
nalezy pizypisa¢ tak szybkg odbudowe naszej
gospodarki, wyjscie z sytuacji reglamentowanej,
z ktérej wyszly o wiele pOzniej — a niektore
nawet tkwig do dzi§ — kraje kapitalistyczne
Europy zachodniej i przejscie do wyzszej fazy
rozwoju, jesli chodzi o zakres ilosciowy i jakos-
ciowy produkciji.

Decydujgcym czynnikiem w rozwoju byt fakt
posiadania witadzy przez lud, przez klase robot-
niczg w sojuszu z pracujgcym chiopstwem. Pan-
stwo ludowe stato na strazy interes6w gospodar-
ki }]ﬁro"owei ‘ YeJ rozwoju ku uspotecznieniu.
Wielka watka przeprowadzona byla przez organa
sgdownictwa i przez specjalnie powotang Komisje
Specjalng do walki z naduzyciami i szkodnictwem
gospodarczym — z wszelkimi szkodnikami i sa-
botazystami tak w przemysle jak i w aparacie
wymiany; rozbudowany aparat kontroli panstwo-
wej, resortowej i w przedsiebiorstwach, a szcze-
golnie aparat kontroli spotecznej réwniez stat
na strazy intereséw ludu w tej wielkiej naszej
walce z wrogiem klasowym, prawie od pierwszej
chwili powstania naszego parstwa.

Rozwo0j naszej gospodarki, wielka pomoc gos-
podarcza udzielona nam przez ZSRR, system
intensywnych stosunkéw gospodarczych z zagra-
nica, a szczegolnie z krajami chetnie z nami
wspoOtpracujgcymi, umozliwity wyjscie na szer-
szg droge rozwoju gospodarki. Wyrazem tego
rozwoju byt wielki plan gospodarczy, tzw. Trzy-
letni Plan odbudowy gospodarczej (12), ktéry
zsumowat te osiggniecia w jeden skoordynowany
kierunek rozwoju i ktéry zostal wykonany z nad-
wyzkg. Ukoronowaniem tego okresu zapoczatko-
wanego przez Manifest Lipcowy jest potezny plan
rozwoju gospodarki i budowy podstaw socjalizmu
w Polsce — Plan Szescioletni (13). Czynnik pla-
nowania, ktéry przeszedt rézne etapy rozwoju
i na poczatku odgrywat tylko czesciowo role —
stal sie panujagcym prawem rozwoju w nhaszej
mgospodarce, w przemysle i w handlu, finansach,
transporcie, w powaznym stopniu rowniez w rol-
nictwie. Cata nasza gospodarka narodowa zmobi-
lizowana jest do planowego skoordynowanego

11) Ustawa z dnia 3 stycznia 1946 o przejeciu na wias-
no$¢ panstwa podstawowych gatezi gospodarki na-
rodowej (Dz. U. R. P. Nr 3, poz 17) oraz inne liczne
akta wykonawcze. Czytamy w Ustawie z 3 stycznia
1946— ,Dla palanowego odbudowania gospodarki naro-
dowej, zapewnienia panstwu suwerennosci gospodar-
czej i podniesienia ogélnego dobrobytu, przejmuje
panstwo na wilasno$é przedsiebiorstwa, jak.....“

12) Ustawa z dnia 2 lipca 1947 o Planie Odbudowy Gos-
podarczej (Dz. U. R. P. Nr 53, poz 285).

13) Ustawa i dnia 21 lipca 1950 r. o 6-letnim planie

rozwoju gospodarki i budowy podstaw socjalizmu
w Polsce (Dz. U. R. P. Nr 37, poz. 344).
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wysitku, aby przyspieszy¢ budowe spoteczenstwa
socjalistycznego w naszym kraju.
* * *

Gospodarka miesna jest nierozerwalnie zwigza-
na z innymi dzialami gospodarki narodowej,
a droga rozwoju nakreslona przez polityke gospo-
darczg zgodnie z wielkimi aktami —. Manifestem
Lipcowym, Reformag Rolng, Nacjonalizacjg prze-
mystu i innych podstawowych gatezi gospodarki
narodowej, Trzyletnim Planem Odbudowy Gospo-
darczej i Planem Szesciolethnim — nakreSlajg
réwniez i jej droge rozwoju.

W czasie wydania Manifestu, gospodarka
miesna wskutek wielkich zniszczen wojennych
byta bardzo uboga. System Swiadczen rzeczowych
panowat poczatkowo w okresie 1944 i 1945,
aczkolwiek zasada wolnego handlu nie byla tama-
na (patrz przyp. 10). Powazne braki zmusity
naszg gospodarke do wprowadzenia restrykcji
spozycia i pewnych ograniczen w asortymencie
towaréw jak i w skladzie recepturowym pewnych
wyrobow. Sity kapitatu na wsi i w miescie czynity
wszystko: przez rozkrecanie spekulacji miesem,
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proces odbudowy pogtowia oraz aprowizacji lud-
nosci. Wiadza ludowa walczyta z tymi machinac-
jami wroga klasowego sSrodkami represyjnymi
i gospodarczymi. Rozwdj interwencji gospodar-
czej naszej wiadzy ludowej miat rézne fazy.
Szczytowym punktem tej wielkiej bitwy o mieso,
jako podstawowego artykutu wyzywienia szero-
kich mas ludnosci miast a szczegdlnie pracowni-
kow przemystu oraz artykutu stanowigcego
powazne zrodio dochodu dla wsi, szczegodlnie
chlopa biednego, byla uchwata z dnia 10 lutego
1949 r. o obrocie zwierzetami gospodarskimi
i produktami uboju oraz o ich przetworstwie (14),
poprzedzona Rozporzadzeniem Ministra Prze-
mystu i Handlu w sprawie zaopatrzenia ludnosci
w mieso, tluszcze i przetwory miesne (15), ktore
unormowaly sprawy produkcji i obrotu zywcem
i miesem. Zostaly zniesione restrykcje spozycia,
Mimo wielkiego wzrostu konsumpcji miesa i prze-
tworéw w miescie jak rowniez na wsi, udalo nam
sie znacznie zwiekszy¢ pogtowie bydta i trzody,
o czym Swiadczyly dane cyfrowe ostatniego Spisu
Powszechnego.

Tablica nizej umieszczona wskazuje dobit-

przez praktykowanie procederu tajnego uboju, nie bezustanny wzrost pogtowia w okresie
nielegalnego handlu skdérami etc,., aby utrudni¢  1945—1950.
1945 1946 1947 1948 1949 1950 3.X11.1950
Bydio rogate . . . . 33228 3.9105 4.4543 5.748,3 6.345,3 65014  7.163,938
Trzoda chlewna. 1.697,4 2.674,1 3.365,2 46271 5.817,7 76025  9.928,418
O W CE oo 707,1 7271 795,1 1.410,4 1.617,1 1.8330  2.194,207
Unormowanie sytuacji rynkowej stalo sie czesnie podniost sie poziom techniczny i ogolny

mozliwe w drodze zastgpienia bandy zgonnikow
i spekulantéw miesem nowg organizacjg handlu
uspotecznionego przez rozbudowe aparatu han-
dlowego w postaci gminnych spotdzielni skupu
Samopomocy Chlopskiej oraz przedsiebiorstw
obrotu, jak Centrala Miesna i pozniej Centrala
Obrotu zwierzetami uzytkowymi i hodowlanymi.
Jednoczesnie udoskonalata sie praca organizaciji
zbioru odpadkéw poubojowych ,Bacutil”.

Akcja H stworzyta wyjgtkowo korzystne wa-
runki dla hodowcy trzody i bydia. Aparat powota-
ny do handlu uspotecznionego i system kontrakta-
cyjny skupu sprzyja rozwojowi hodowli. Cena
oparta na kosztach wilasnych i zapewniajgca
ciekawy zysk dla hodowcy, szereg innych udogod-
nien, wiasciwa klasyfikacja, korzystna polityka
handlowa zmienity do gruntu poprzednio istnie-
jace stosunki i umozliwity rozwoj, ktory osiagnie
swoj najwyzszy szczyt z koncem Planu Szescio-
letniego.

Uregulowanie zagadnienia bazy surowcowej,
uporzadkowanie funkcjonowania ogniwa skupu,
podazy, stworzyty sprzyjajace warunki dla roz-
woju przemystu miesnego. Zaktady przemystu
miesnego wzrosty nie tylko ilosciowo, ale jedno-

14) Ustawa z dnia 10 lutego 1949 o obrocie zwierzetami
gospodarskimi i produktami uboju oraz o ich prze-
twérstwie (Dz. U. R. P. Nr 21, poz 135).

15) Rozporzadzenie Ministra Przemyslu i Handlu z dnia
30 listopada 1948 r w sprawie zaopatrzenia ludnosci
w mieso, tluszcze i przetwory miesne (Dz. U. R. P.
1949 r. Nr 1, poz. 3).

kadr pracowniczych w nich zatrudnionych, wzros-
ta baza mechaniczna, rozwinety sie formy wspot-
zawodnictwa pracy, racjonalizacji i wynalazczosci
W najszerszych szeregach masy pracowniczej, co
wrézy najlepsze perspektywy na przysziosé.

Nie oznacza to bynajmniej, ze mozemy spoczy-
wac na laurach. Jeszcze teraz zdarzajg sie zaha-
mowania w toku zaopatrzenia badz wyrywkowo
w jakim$ artykule, badz w takiej czy innej
miejscowosci. Z tymi objawami nalezy walczyc,
trzeba analizowa¢ przyczyny powstawania trud-
nosci i zwalczac je.

Historia rozwoju naszej gospodarki miesnej,
kierunek jej rozwoju od Manifestu do ostatnich
dni w ramach ogolnej polityki gospodarczej wska-
zujg nam, ze trudnosci mogg by¢ zwalczane i ze
wielkie powodzenia wszystkich ogniw produkciji,
obrotu i przetwdrstwa w gospodarce miesnej byly
konsekwentnym wynikiem zwyciestwa zatozen
i ducha Manifestu Lipcowego oraz innych aktow
ustawodawczych lat nastepnych, jako odbicie,
zmiany stosunkow spoteczno-gospodarczych w na-
szym kraju. W pogtebieniu naszej wladzy ludo-
wej, w rozbudowie naszego juz obecnie poteznego
przemystu, w udoskonaleniu pracy i wzbogaceniu
form naszego handlu, naszego skupu, w rozwoju
wyzszych form produkcji naszego rolnictwa lezy
gwarancja naszego dalszego powodzenia na
odcinku gospodarki miesnej. Od naszej pracy za-
lezy tempo rozwoju i do tej pracy winnismy sie
wprzegnacé catg sitg naszej woli.
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Proby konserinoujania odpadkow rybnych tu celu
zuzytkowania ich jako paszy dla tucznikow

_Odpadki rybne w zywieniu tucznikbw okazaty
sie bardzo cenng pasza ze wzgledu na zawarte
w nich penowartosciowe biatko oraz sole mine-
ralne, w ktérych najwiecej jest fosforanu wapnia.
W skiad odpadkéw rybnych wchodzity gtowy,
ryb, wnetrznosci, ptetwy, tuski oraz drobne ryby.
Wartos¢ odpadkéw obliczana jest w zywieniu
Swin na 110 g biatka strawnego oraz 0,5 jednost-
ki karmowej w 1 kg Swiezej masy odpadkow.

Doswiadczenia przeprowadzone nad skarmia-
niem odpadkéw rybnych w tuczarniach C.M.
wykazaly, iz odpadki rybne dodatnio wpty-
wajg na zwiekszenie przyrostow wagowych, przy
czym tuczniki wykazujg silng budowe.

Odpadki rybne zadawano w stanie przegoto-
wanym w ilosci ok. 700 g do 1250 g dziennie na
sztuke . Poniewaz odpadki rybne wywolywaty
efekt dodatni w zywieniu tucznikéw, zaczeto sto-
sowaC je we wszystkich tuczarniach majacych
mozliwosci ich odbioru. Wobec tego, ze ilos¢ od-
padkéw rybnych dostarczanych do tuczari przez
przetwornie ulegala jednak duzym wahaniom,
spowodowanym okresami wiekszych lub mniej-
szych nasilen potowow ryb, stosowanie odpad-
kéw rybnych w zywieniu tucznikédw wytworzyto
zagadnienie réwnomiernego podzialu dostar-
czanych odpadkéw tak, aby zabezpieczy¢ regu-
larne zadawanie ich w systemie zywienia. Wo-
bec niedostatecznej iiosci fabryk przerabiajacych
odpadki na maczke rybng, konserwowanie od-
padkéw rybnych w okresie wiekszych nasilenn po-
towdw” ryb i przechowywanie na okres malych
potowéw lub catkowitych przerw w potowach,
wydawalto sie jedynym rozwigzaniem tej kwestii.’

Jedng z metod konserwowania odpadkéw ryb-
nych, zastosowang probnie, byto zakiszanie od-
padkéw rybnych z ziemniakami i z wycierkami
ziemniaczanymi. Kiszonki zostaly sporzgadzone
w tuczami Olsztyn. Mieszano ziemniaki lub wy-
cierki ziemniaczane z odpadkami rybnymi, do-
bierajgc rozne ilosci tych pasz.

Ziemniaki i wycierki ziemniaczane byly przed
zakiszeniem parowane, odpadki rybne gotowane.
Do wycierek ziemniaczanych (suchych) doda-
wano przed gotowaniem 2,5-krotng ilos¢ wody
w stosunku do iloSci wycierek lub tez wiekszg
ilos¢, jesli wycierki miaty by¢ mieszane z malg
iloscig odpadkéw. Gotowanie odpadkéw rybnych
mialo na celu zabicie istniejgcej mikroflory,
szczegolnie znajdujgcej sie w duzych ilosciach

w przewodach pokarmowych ryb, a poza tym
rozdrobnienie odpadkéw do stanu masy poiptyn-
nej.

TABLICA

Skiad kiszonek w beczkach i dolach, zatozonych w dniach
27 i 28.VI1. 1950 r.

Mleko
chude
kwasne

Nr Spos6b
przecho-
wania

Odpadki Wycier-
ki ziem.
suche

Ziem-
Woda
rybne

kiszonki niak

i D6t ziemny 100kg 20 kg ok. 2 kg
2. 100, 20 , 6w oow

3 i5 30kg 75 kg ., f
4, . 5, 3, 75,

5. Beczka 100, 10 ,

6. » 100 ,, 5

7. 10, 30, 8 ,

8. " 1 s , 30 , 85 ,

Rozdrabnianie odpadkéw pozwalato na doktad-
niejsze wymieszanie ich z ziemniakami czy wy-
cierkami. Po wymieszaniu odpadkéw z ziemnia-
kami lub wycierkami ziemniaczanymi, ukfadane
one byly w dotach ziemnych wylozonych paoie-
rem silosowym Ilub w beczkach. Podczas' tej
czynnosci skrapiano pasze milekiem kwasnym
w celu szybszego opanowania pasz przez bakte-
rie fermentacji mlekowej. Po doktadnym ugnie-
ceniu, pasze nakryte byly papierem silosowym,
papg i zasypane ziemig. Po uplywie 2 miesie-
cy od chwili zalozenia kiszonek, zostaty one od-
kryte w celu sprawdzenia jakosci. Jakos¢ kiszo-
nek oceniano biorgc pod uwage zapach, kolor,
wilgotnos¢, obecnos¢ plesni, a poza tym kwaso-
wos¢. W celu zbadania kwasowosci pobrano
prébllz_i z warstwy 15 cm pod powierzchnig Ki-
szonki.

Badanie kiszonek uktadanych w beczkach wy-
kazato, iz stan ich jest zupetnie dobry. Kiszonki
miaty zapach normalny, bez zapachu kwasu
octowego i nie stechly; kolor jasny, jednolity,
bez punktéw ciemnych. Spostrzezono nieliczne
drobne kawaitki ryb o rozluznionych tkankacli
(rnaziastej konsystencji) jednak dobrze zakon-
serwowane, nie gnijgce. Wilgotnos¢ kiszonek
w beczkach byta normalna. Kwasowo$¢ podang
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w stopniach wynosita od 19° do 24°. Kiszonki te
uznano za zupetnie dobre.

Kiszonki sporzadzone w dotach ziemnych tak-
Ze uznano za dobre; wszystkie ich cechy wska-
zywaly na normalny stan dobrego zakonserwo-
wania, jedynie wilgotnos¢ byta wieksza od kiszo-
nek w beczkach, a to ze wzgledu na przesigkanie
do wewnatrz dotéw wody na skutek duzej wilgot-
nosci terenu. Kwasowos$¢ kiszonki w jednym
przypadku wynosita 31°, w pozostatych ok. 15°.

W niektorych kiszonkach zaobserwowano przy
Scianach beczek lub dotéw plesn. Plesnienie ki-
szonki w tych miejscach spowodowane bylo do-
stepem powietrza.

Przeprowadzono proby zywienia na 8 sztukach
sredniej wagi 40 kg. Przez 3 dni zadawano po
2 kg kiszonki na dzien i sztuke. Kiszonki nie
wykazaty szkodliwosci dla zdrowia. Po przepro-
wadzeniu prob zywienia — kiszonki zakryto
i pozostawiono na diluzszy okres przechowania.
Ponownie odkryto kiszonki 1 grudnia 1950 r.
po 4 miesigcach od chwili zatozenia. Stwier-
dzono, ze 2 kiszonki w dotach byly zepsute, na-
tomiast pozostale 2 dobre. Powodem zepsucia
sie kiszonek bylo nieumiejetne ich zakrycie
wskutek czego dochodzito powietrze, a poza
tym byto przeciekanie wody do $rodka dotow.

Stwierdzono bardzo duzg wilgotnosé zepsu-
tych kiszonek. Kiszonki dobre wykazywaty nor-
malng wilgotnos¢, kolor zapach i kwasowos¢. Ki-
szonki w beczkach byly dobre.

Préby zywienia kiszonkami uznanymi za do-
bre przeprowadzono na 8 sztukach wagi S$red-
niej okoto 35 kg. Pierwszg dawke kiszonki za-
stosowano w ilosci 0,25 kg na sztuke, nastep-
nie podniesiono jg do t kg. W sumie stanowito
to 3 kg kiszonki na dzien. Ujemnych skutkow
zywienia tymi kiszonkami nie stwierdzono, przy
czym zjadane byly one chetnie.

W dniu 29. 1X. 1950 r. zalozono ponownie
dwa prébne doly z kiszonkami w celu zbadania
mozliwosci zastosowania wieksze] ilosci od-
padkow rybnych w kiszonce w stosunku do
ziemniakéw i wycierek ziemniaczanych.

W jednym dole sporzgdzono kiszonke ze
100 kg ziemniakéw uparowanych, zmieszanych
z 30 kg odpadkéw rybnych (gotowanych); w dru-
gim dole sporzadzono mieszanine z 30 kg
suchych wycierek ziemniaczanych, ugotowanych
po dodaniu do nich 85 litréw wody i 30 kg
odpadkéw rybnych.

W czasie ukitadania tych pasz w dotach, skru-
piane one byly kwasnym milekiem. Doty z ki-
szonkami zakryto tak jak w probach poprzednich.

Po 2 miesigcach od chwili zalozenia (1 grud-
nia 50 r.) doly z kiszonkami otwarto. Stwierdzo-
no, ze kiszonka przygotowana z odpadkéw
rybnych i ziemniakéw przechowuje sie b. dobrze;
taki sam stan stwierdzono w kiszonce przygoto-
wanej z odpadkoéw rybnych i wycierek ziemnia-
czanych. Kwasowos¢ kiszonki z ziemniakami
wynosita 24,7°, natomiast kwasowos¢ kiszonki
z wycierkami wynosita 19°. Przeprowadzone
préby zywienia nie wykazaly szkodliwosci ki-
szonek dla zdrowia tucznikdw.
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Rozpatrujgc wyniki, otrzymane z przeprowa-
dzonych préb nad konserwowaniem odpadkéw
rybnych przez zakiszanie ich z ziemniakami lub
wycierkami ziemniaczanymi, mozna wyciggngc
nastepujgce wnioski:

Odpadki rybne w kiszonkach przechowujg sie
dobrze. Muszg jednak by¢ przy kiszeniu zacho-
wane warunki sprzyjajace rozwojowi bakterii
kwasu mlekowego, a wiec brak dostepu powie-
trza. Zbyt duza wilgotno$¢ pQwoduje psucie sie
kiszonki. llos¢ odpadkéw rybnych w stosunku do
ziemniakOow czy tez wycierek. ziemniaczanych
musi by¢ odpowiednia. Zbyt duza ilos¢ odpad-
kow w stosunku do ziemniakdw czy wycierek nie
bedzie sprzyjata dobremu przechowaniu. W do-
Swiadczeniach niniejszych stwierdzono, ze wy-
cierki ziemniaczane pod wplywem kiszenia z od-
padkami rybnymi nabierajg takich wlasnosci
smakowych, ze chetnie sg zjadane przez trzode.
Poza tym wycierki ulegajg rozmiekczeniu, przy
czym pod dziataniem bakterii kwasu mlekowego
podlegaja fermentaciji, wskutek czego przyswajal-
no$¢ ich dla organizmoéw zwierzecych znacznie
sie zwieksza.

Poza przeprowadzonymi doswiadczeniami nad
konserwowaniem odpadkéw rybnych przez zaki-
szanie ich, przeprowadzono doswiadczenia nad
konserwowaniem odpadkow rybnych przez zale-
wanie ich kwasem mrowkowym. W przeprowa-
dzonych doswiadczeniach zastosowano 2 rodzaje
rozcienczen odpadkéw rybnych. W pierwszym
przypadku do 32 kg odpadkéw rybnych dodano
32 litry wody i mieszanine te przegotowano. Po
przegotowaniu dodano 1,7 litra 90% kwasu
mrowkowego. W drugim przypadku do 26 kg.
odpadkoéw rybnych dodano 13 kg wody. Po prze-
gotowaniu dodano 1 kg 90% kwasu mrowkowe-
go Tak przyrzadzone mieszaniny przechowane
byly w beczkach w temperaturze ok. 10°C.

W pierwszym przypadku zauwazono proces fer-
mentacji w dwa dni po przygotowaniu konserwy.
W drugim przypadku zmian tych nie zauwazono.

Po 2 miesigcach od chwili zatozenia prob
sprawdzono jakos¢ konserw. Kwasowos¢ konser-
wy pierwszej (32 kg. odpadkéw rybnych) wy-
nosita 41,2° — kolor byt zmieniony na zielono-
bragzowy, zapach niewyrazny kwasu mréwkowe-
go i gnilny. W drugim przypadku stwierdzono
kwasowos¢ konserwy 45,8°, kolor nieco zmienio-
ny na zielonkawy, ostry zapach kwasu mréwko-
wego.

Poniewaz badanie mikroskopowe wykazato
istnienie bakterii gniinych w obydwoch przypad-
kach, a ponadto duze zmiany w pierwszej
konserwie i zmiany czesciowe w drugiej, przeto
konserwy te zostaly uznane za nieodpowiednie
do uzytku. Przyczyng ztego przechowywania
sie konserw byto zbyt duze rozcieniczenie kwasu
mréwkowego przez dodanie wody do odpadkow.

Konserwowanie odpadkow rybnych kwasem
mréwkowym nie dato dotychczas zadowalajgcych
wynikow, jednak sposob ten nie moze by¢ uznany
za nieodpowiedni, ze wzgledu na matg ilos¢
przeprowadzonych prob.
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Baza paszowa

DR S ALEXANDROWICZ
S. BENEDYKCINSKJ

Kiszenie ziemniakoéw

Kiszenie ziemniakow jest zagadnieniem bardzo
dobrze znanym i nie przedstawia zadnych trud-
nosci gdy mamy do dyspozycji odpowiednie
silosy lub gdy mozemy wykopa¢ doty lub rowy
stuzgce do kiszenia ziemniakow. Niektore tuczar-
nie przemystowe nie posiadajac betonowych
silosébw do kiszenia ziemniakéw, zmuszone sg
do kopania dotéw lub rowdw stuzacych do tego
celu. Nie wszystkie one jednak mogg przystgpic¢
do wykopania powyzszych, z uwagi na podmokite
grunty oraz wysoki stan wody gruntowej, co
w szczegOlnosci widzi sie na Zutawach, gdzie
lustro wody gruntowej dochodzi do 60 cm.

Niekiedy trudno jest takze o robocizne, jezeli
wezmiemy pod uwage, ze czynnosci kiszenia do-
konuje sie w okresie zbioru ziemniakéw i burakéw
cukrowych.

Tam, gdzie doty nie pozostang na stale, a trze-
ba je bedzie zasypywaé, kopie sie je rowniez
niechetnie.

Samo wybieranie kiszonki z gtebokich dotow
lub rowéw przedstawia réwniez pewne trudnosci,
gdy chodzi o zuzycie sity do jej wyrzucania lub
niebezpieczenstwo obsuniecia sie ziemi.

Powyzsze trudnosci skionity Centrale Miesng
do przeprowadzenia doswiadczenia nad kiszeniem
ziemniakow systemem naziemnym na terenie
tuczami tawica pod Poznaniem.

Przy opracowaniu metody kiszenia ziemniakdw
systemem naziemnym w zasadzie wzorowano sie
na metodzie kiszenia pasz zielonych w burtach,
podanej.przez A. S. Machalowa w ,Socjalisti-
czeskom Ziwotnowodstwie* nr 7 1950 r. Wg
Machatowa zielonka silosowana w burtach daje
kiszonke dobrego gatunku dla bydta.

Przekr6j kopca. Objasnienia: a. ziemniaki, b. papier bitu-
miczny, c. warstwa ziemi 20 cm, d. warstwa ziemi 10 cm,
miedzy c i d — sloma, e. rowki odwadniajgce.

Na suchej i rownej plaszczyznie wykopano
podstawe, tj. dno kopca, do ktérego uktadato sie
parowane ziemniaki Kierunek podstawy wybrano
wzdtuz kierunku panujgcych wiatréow w zimie.
Tym samym zmniejszylo sie niebezpieczenstwo
przemarzniecia catej powierzchni kopca, a nara-
zony byt tylko szczyt od kierunku wiatru. Zagte-
bienie zwane podstawg jest gtebokosci 35—40.cm,
szerokosci 3m, ditugosci 55 m. Dlugosé ta moze
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systemem naziemnym

by¢ wieksza w zaleznosci od ilosci ziemniakdw
do kiszenia. Wybrana ziemia zostata odrzucona
na wszystkie boki rownomiernie, aby po zapet-
nieniu mogta stuzy¢ do przykrycia kopca. Sciany
zaglebienia — podstawy sg lekko skosne, jak
wykazuje rysunek. Po wyréwnaniu wylozono je
zarowno jak Sciany podwojnie impregnowanym
papierem bitumicznym.

Do tak przygotowanego zagtebienia — pod-
stawy sktadano parowane ziemniaki, uktadajgc je
od razu na wysokosci 1,7 m od dna kopca, z tym,
ze Sciany kopca formowano ukosnie w ksztalcie
piramidy. Kopcowanie odbywalo sie postepowo,
odcinkami dlugosci okoto | m biezacego. Przy
uktadaniu ziemniakow gnieciono i udeptywano
je nogami w gumowych butach. Sciany skosne
oraz wierzchnia ptaszczyzna byty ubijane i wy-
gltadzone topatg. Na tak ubite ziemniaki kiadto
sie podwdjnie papier bitumiczny, przysypujac go
warstwg ziemi okoto 15 cm, w miare jak daleko
zostat utozony kopiec na wysokos¢ 1,7 m.

Parowanie 16 ton ziemniakéw zakonczono
tzrecicgo dnia i tego tez dnia caly kopiec byt
przykryty ziemig. Czwartego dnia uzupetniono
grubos¢ warstwy ziemi do 20 cm. Aby zapobiec
przemarznieciu oraz umozliwieniu otwarcia kop-
ca w okresie zimy wyzej podang warstwe ziemi
przykryto cienkg warstwg stomy, po czym obsy-
pano go dodatkowo 10 cm ziemi. Po ostatecznym
obsypaniu kopca, zostal wykopany rowek odwa-
dniajgcy w odlegtosci 0,5 m od kopca o giebo-
kosci 20—25 cm, ze spadem w jednym kierunku.

Przy przykrywaniu ziemig popetniono zasadni-
czy btad. Mianowicie pierwsza warstwa ziemi
20 cm nie powinna by¢ bezposrednio po jej usy-
paniu przykrywana stomg i druga warstwa ziemi,
bowiem nie spelnia ona wowczas racjonalnie
swego zadania. Polega ono na ucisku ziemnia-
koéw, a tym samym na niedopuszczeniu powietrza,
ktdrego dostep powoduje niekorzystng fermenta-
cje w kierunku kwasu octowego. Niedociagniecie
to popetniono z uwagi na niebezpieczenstwo mro-
zu, bowiem kiszenie zostalo zakoriczone dnia
16 grudnia przy temp. —4° C.

Nalezy zatem najpierw przykry¢ caty kopiec
20 cm warstwg ziemi i odczeka¢ az ziemniaki
osigda, a powstate przy osiadaniu szpary zasypac
i dopiero woéwczas pokry¢ — jezeli konieczne
bedzie odkrycie kopca podczas mrozu — stoma,
a na nig 10 cm warstwg ziemi.

W warunkach naszego klimatu prawdopodobnie
nie potrzeba przykrywac kopca dwiema warstwa-
mi, wystarczylaby jedna warstwa ziemi grubosci
ok. 30—40 cm. Niepotrzebnie tez potozono na
spod kopca papier bitumiczny, ¢o doprowadzito
do gromadzenia sie Sciekajgcych sokéw u podsta-
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wy kopca. Przeciwnie, nalezalo na spdd kopca
dac¢ plewy lub sieczke. Tak samo lepsze rozdrob-
nienie ziemniakédw mozna by otrzymac przy uzy-
ciu gniotownika, z braku tegoz — gniecenia do-
konano nogami.

Mimo tych przedstawionych niedociggniec¢
wyniki otrzymane z kiszenia ziemniakéw syste-
mem naziemnym mozna uwazac¢ za bardzo dobre
i -godne polecenia. Ziemniaki oddane do analizy
po 10 tygodniach od dnia zakiszenia, tego samego
dnia i w tych samych warunkach, do dwdch zakta-
déw, wykazaly:

Stacja Zaktad Zywienia

Chem. -Roln. upe
pH 40 40
kolor jasno-zoty jasno-zoty
smak tagodnokwasny tagodnokwansy
zapach bez zapachu bez zapachu
kwas octowy 0,160% 0,226%
, Mmastowy 0,295% 0,015%
,» Mmlekowy 2,950% 1,504%
“ 3,405% f,745%

cucene kiszonki wg inz. I\. Jankiewicza okresla
sie dwojako: przez oznaczenie zawartosci kwasu
mlekowego i stosunku procentowego do kwasu
octowego oraz na stwierdzeniu pH dr Celjchow-
ski przyjmuje nastepujacg tabele do kwalifikacji
kiszonki:

o ki Ki Odczyn Kuas Kwas
cena kiszonk pll mlekowy octowy maS*OWy
bardzo dobra 3,6-4,2 o,60s do0,40% 0
iwigcej
dobra 43- 45 od0,40 do 0,60% 0
do 0,60%
Srednia 4,0- 4,7 wiecej Slady
kwasu
octo-
wego
niedobra 48- 49 malo b.duzo wyrazny
nieuzyteczna 5,0 i wyzej 0 0 kiszonka
splesniata

Stacja Chem.-Rolnicza w Poznaniu ocenia war-
tos¢ kiszonek przez punktowanie: wygladu, za-
pachu, struktury, odczynu pH oraz zawartosci
kwasu octowego i mastowego. Najwieksza ilos¢
punktéw jaka moze otrzymaé bardzo dobra Kki-
szonka wynosi 35. W tym wypadku ziemniaki
musza byC¢ zupehlnie czyste i dobrze zakiszone.
Wyglad apetyczny, o zapachu i smaku stabo
kwasnym. Odczyn pH okoto 4 nie powinien
przekracza¢ 4,3. Z kwasow powinny jedynie wy-
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stepowa¢ mlekowy i octowy. ZawartoS¢ kwasu
mlekowego tub jego brak ma decydujgce znacze-
nie przy ocenie kiszonek, przy czym. im silniej wy-
stepuje kwas mastowy, tym gorszy byt przebieg
fermentacji. Ocena bardzo dobrej kiszonki przy
osiggnieciu najwyzszej ilosci (35 punktéw) jest
nastepujgca:

barwa ziemniakéw: biata
zapach: tagodnokwasny
struktura

odczyn pH: 3,9

o
=
=

AP

Y 19 pkt.

kwas octowy:

do 0,40%
0,41% — 0,60%
0,61% — 0,81%
0,81% - 1,00%

kwas mastowy:

do 0,05%
0,06% — 0,15%
0,16% -0,25%
0,26% - 0,35%
0,36% - 0,50%
ponad 0,50%

oSN WA
1

. 4 pk

12 pk
35 pkt.

W zaleznosci od uzyskanych punktéw
warto$¢ danej kiszonki:

bardzo dobra
dobra

32 —35p
28 — 31
zadowalniajgca 24 — 27
mierna 18 — 283
zla nizej 18
Dla oznaczenia wedle powyzszej punktacji
wartosci ziemniakéw kiszonych systemem na-

ziemnym, brano pod uwage $rednie dane z dwdch
analiz podanych poprzednio:

barwa ziemniakéw: jasnozélta 4 pkt.
zapach: tagodnokwasny
struktura: zwarta, réwnomiernie

wilgotna ~ >
odczyn pH: 4,0 4

kwas octowy: do 0,40%
, Mmastowy od 0,06—0,15%

Razem 33 pkt.

Jak wynika z tabeli oceny punktowej Stacji
Chemiczno-Rolniczej w Poznaniu, wynik w ilos-
ci 33 punktéw nalezy uwazac jako bardzo dobry,
a kiszenie ziemniakdéw systemem naziemnych za
godne polecenia.

Szkolenie zawodowe podnosi poziom wiedzy fachowej,

podnosi wydajnosc¢ i

jakos¢ pracy pracownikow

przedsiebiorstw gospodarki miesnej
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INZ. J. OKOLSKI
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Stosomanie upustu kruji bydtu przy opasie
oboroujyrn

Upust krwi bydlu, w nieduzych ilosciach
w trakcie opasania, nie jest zabiegiem catkowi-
cie nowym i nieznanym. O stosowaniu takiego
zabiegu wspominajg miedzy innymi w swych
pracach: K- Dammon juz w 1887 r., O. Kelner
w 1912 r. i prof. E. A. Bogdanéw w 1911 r., przy
czym ten ostatni twierdzi, ze zabieg upustu krwi
stosowany byt dla szybszego przyrostu Wagowe-
go sztuk opasowych i jako przykiad podaje gos-
podarstwo rolne ,Werchniaczka® w kijowskim
wojewOdztwie (obtasti)). Roéwniez o zabiegu
tym wspomina prof. N. P. Czerwinski twierdzac,
Ze wplywa on na szybsze odkfadanie sie tluszczu
u sztuk opasanych.

Wszystkie jednak wyzej podane wzmianki w li-
teraturze fachowej za mato dawaty wskazéwek,
wyjasnien oraz danych o wynikach, aby omawia-
ny zabieg moégt znalez¢ uzasadnienie dla szer-
SBZ%(’:IIO jego stosowania w praktyce przy opasaniu

ydta.

Luka ta w literaturze fachowej w duzym sto-
pniu zostata obecnie wypelniona ciekawym dos-
wiadczeniem, przeprowadzonym i opracowanym
przez prof. M. F. Tomme w 1944 r. Doswiad-
czenie to mfato na celu wykazaé¢ wpltyw upustu
krwi na opasanie bydta. (Zbiér prac pt. ,Upust
krwi celem podniesienia wyniku opasu zwierzat”,
wydawnictwo Wszechzwigzkowego Naukowo-Ba-
dawcze%o Instytutu Przemystu Miesnego. Mos-
kwa 1950 )

Do doswiadczenia wzieto 28 sztuk jatldwek
i wolcow w wieku 2—3 lat, w stanie utuczenia —
ponizej sredniego. Sztuki te podzielono na 4 gru-
py po 7 sztuk, w zaleznosci od réznej ilosci po-
bieranej krwi. U 3 grup czterokrotnie co 20 dni

Czynniki

Waga zywa poczgtkowa (W K g ) .ccocevreeiniiciieeee
Przyrost wagowy na sztuke (Ui K g ) .cooooniiiniiennns
Przyrost dzienny
Zuzycie paszy ogétem (w jedn. karm. ows.) .

> < na 1 kg przyrostu (jedn. karm. ows.)
Wydajno$¢ poubojowa W % % ".....cccceveiiniiinenn,
Thuszczu wewnetrznego W %% ......ccecvecveeinecinennn.
THSZCZU W tUSZY W %0 %0 oo

Miesa wyzszego gatunku w % % ,

T Pobierano krew w 10%, 15%, 20% ilosci po-
siadadanej przez zwierzeta w organizmie (5%
wagi zywej), natomiast u grupy IV nie pobie-
rano jej wcale, traktujgc te grupe jako kontrol-
na.

Schemat doswiadczenia przedstawiat sie na-
stepujgco:

Czynniki Grupy
| I I Y
llo$¢ zwierzgt...ccoereennenne 7 7 7 7
llo$¢ upustéw krwi . . . 4 4 4 _
% pobranej krwi . . . . 10 15 20 _
Pobrano krwi na | ka z. w.
w ecm3 5 75 10
Przerwy miedzy upustami
krwi (w dniach) . . . . 20 20 20
Okres opasu (w dniach) . 80 80 30 80

W trakcie czterokrotnego zabiegu przecietnie
od jednej sztuki pobrano krwi: w | grupie __
598 1 w Il grupie — 8,76 1L w IIl grupie —
12,22 1, co odpowiada jednorazowemu pobra-
niu — 1,49, 2,19, 3,06 1 od sztuki.

Opas prowadzony byt przewaznie na paszach
suchych. Pasze soczyste dawano w ilosciach
ograniczonych. W ciggu catego doswiadczenia,
zwierzeta roznych grup przecietnie zuzyly, bio-
rgc praktycznie, jednakowe ilosci pasz.

Ponizsze zestawienie przedstawia $rednie wy-
nikow doswiadczenia.

Grupa i %pobranej krwi

1/10% 11/15% 110208  |v/kontrotna
288,6 288,4 289,3 288,6
46,4 48,8 497 41,2
0,58 0,61 0,622 0,515
3189 3130 3172 3190
9,8 9,2 91 11,0
47,8 49,1 48,2 483
1,67 1,96 2,14 1,70
24 32 52 2,2
10,7 10,2 12,2 9,30
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Wyniki przeprowadzonego doswiadczenia po-
zwalajg na wyciaggniecie nastepujacych wnios-
kow:

1 Pobranie krwi w ilosci 10 cm3na 1kg zy-
wej wagi (20% znajdujgcej sie w organizmie)
pozwala na uzyskanie dodatkowego przyrostu
Wagowego za okres opasania do 8 kg na sztuce.
Stosowanie upustu krwi w mniejszych dozach
(10% i 15%) podwyzsza przyrost wagowy zwie-
rzat, ale w mniejszym stopniu niz to uzyskano
w grupie IlI.

2. Zuzycie jednostek karmowych na 1 kg
przyrostu wagowego u sztuk, ktorym stosowano
upust krwi, bylo mniejsze o 1,2—1,9 jednostek
w poroéwnaniu z grupa kontrolng, przy skar-
mianiu przez wszystkie grupy jednakowej ilosci
pasz. Najlepsze wykorzystanie paszy wykazala
grupa I, ktérej pobrano 10 cm3 krwi na 1 kg
zywej wagi.

Lepsze wykorzystanie paszy przez zwierzeta,
ktérym pobierano krew, tlumaczy sie lepszym
wykorzystywaniem przez nie poszczegolnych
sktadnikdw paszy, na skutek zwiekszonej fizjolo-
gicznej aktywnosci poszczegolnych rodzajow wy-
miany materii.

3. Tusza zwierzat, od ktérych pobierano krew,
W ilosci 10 cm3 na 1 kg zywej wagi, zawierala

Ogolne

Kand. nauk roln. P. JESAULOW (ZSRR)

Wzrost hodowli

Ustawa o planie piecioletnim, ktora zostata
uchwalona w marcu 1946 roku, nakreslita wszyst-
kim pracownikom socjalistycznego rolnictwa za-
danie wszechstronnego podniesienia urodzaju
i og6lnego zbioru produktow rolniczych, zwiek-
szenia pogtowia bydta i podniesienia jego uzytko-
wosci oraz rozbudowy spotecznego gospodar-
stwa kotchozow.

Zadania te zostaly wykonane z honorem przez
cztonkéw kofchozéw, robotnikébw sowchozéw
i stacji maszynowo-traktorowych. Méwi o tym
komunikat o wynikach wykonania czwartego
(pierwszego powojennego) piecioletniego pla-
nu ZSRR.

Powierzchnia obsiewu zbozem w ZSRR w ciggu
pieciolatki zwiekszyla sie wiecej niz o 20%,
zbiory brutto zb6z w 1950 roku przewyzszyly
0 845 milionéw pudoéw zbiory z 1940 roku. Na
podsta-wie wzrostu produkcji roslinnej, kotchozy
osiagnely powazne wyniki w dziedzinie rozwoju
hodowli zwierzat bedacych ich wiasnoscig. Za-
dania planu piecioletniego w zakresie wzrostu
pogtowia bydta w kotchozach zostaly wykonane
z nadwyzka.

Poziom przedwojenny pogtowia bydta uzytko-
wego, bedacego spoteczng wilasnoscig kotchozow,
osiggnieto juz w pierwszych latach wykonania
planu piecioletniego. W jednym tylko roku 1948
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2,14% tluszczu wewnetrznego i 5,2% tluszczu
zewnetrznego, wowczas gdy tusza zwierzgt gru-
py kontrolnej zawierala tluszczu odpowiednio
1,7% i 2,2%. Jednoczesnie od zwierzat z grup
krwiodawcow uzyskano wiecej miesa wyzszego
gatunku niz od zwierzat grupy kontrolnej.

Jak wida¢ z powyzszego, systematyczne i w nie-
duzych dozach przeprowadzane upusty krwi przy
opasach bydta wplywajg: na zwiekszenie przy-
rostow wagowych, na bardziej korzystne wyko-
rzystanie paszy, na lepsze odkiladanie sie tlusz-
czu i na podwyzszenie jakosci migsa. Oprocz
tego, w ciggu okresu opasu, z kazdej sztuki
opasanej mozna uzyska¢ od 12—15 litrow Swie-
zej krwi. Wszystko to przemawia za tym, ze
zagadnieniu temu nalezaloby poswieci¢ wiecej
uwagi, a w kazdym razie przeprowadzi¢ préby
zastosowania go w praktyce przy opasie bydta
na bazach wilasnych C M.

Na marginesie omawianego zagadnienia w od-
niesieniu do opasu bydia, nalezy nadmieni¢, ze
réwniez przy tuczu trzody chlewnej stosowanie
upustu krwi ma racje bytu, co potwierdzajg
doswiadczenia prowadzone w ZSRR, przy czym
pobrana krew wykorzystywana jest tam od razu,
na miejscu w tuczami, dla dokarmiania prosigt
stabiej rosnacych.

socjalistycznej

pogtowie dorostego bydta rogatego wzrosto
w kotchozach o 23%, pogtowie trzody chlewnej —
0 75%,. owiec i k6z — o 16%. Przedwojenny
stan pogtowia bydta dorostego, owiec i koz
w fermach kotchozéw z r. 1940 zostat w r. 1948
przekroczony, a w 1949 roku — rowniez i stan
pogtowia trzody chlewne;.

Hodowla i produkcja zywca jest podstawowg
galezig gospodarki rolnej ZSRR. W kwietniu
1949 roku zostal przyjety przez Rzad Radziecki
1 Wszechzwigzkowg Partie Komunistyczng Plan
Trzyletni rozwoju uzytkowego pogtowia bydta
i trzody w kofchozach. Zadanie to bylo postawio-
ne jako centralne i podstawowe dla rozwoju rol-
nictwa w catosci.

Nalezy stwierdzi¢, ze wyzej oméwione zada-
nie wykonywane jest z powodzeniem.

Kotchozy wykonaly z nadwyzkag zadania planu
piecioletniego zwiekszenia pogtowia bydia, sta-
nowigcego wihasnos¢ spoteczng kotchozéw. Zo-
stat przekroczony przedwojenny stan pogtowia:
dorostego bydta rogatego o 40%, owiec i koz
0 63%, trzody o0 49% i drobiu — dwukrotnie.

Znacznie podwyzszono przedwojenny stan po-
gtowia wszystkich rodzajéw bydta w kofchozach
wojewoOdztw: omskiego i kiemierowskiego na Sy-
berii, penzenskiego i tambowskiego, w kotcho-
zach republik Zakaukazu i Sredniej Azji. W Ka-
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zachstanie kotchozy trzykrotnie powiekszyly
przedwojenny stan poglowia owiec i kéz i pogto-
wie dorostego bydta rogatego — o 75%. W re-
publice kirgiskiej podwyzszono w stosunku do
okresu przedwojennego stan pogilowia bydta
0 95%, trzody — 0 82% oraz owiec o dwa i pot
raza.

Wyjatkowo dodatnie wyniki osiggnely rejony
hodowlane Ukrainy i Biatorusi oraz szeregu wo-
jewddztw centralnej Rosji, jak moskiewskie,
orfowskie i inne, ktore byly pod okupacjg nie-
miecko-faszystowskg. 1 tak na przykfad, stan
przedwojenny dorostego bydia rogatego w kot
chozach Ukrainy zostat przekroczony o 57%.

W okresie powojennym dokonano powaznych
prac nad polepszeniem jakosci (rasy) zywca.
Sie¢ gospodarstw hodowli zywca rasowego zo-
stala rozszerzona: zorganizowano 26 nowych
duzych sowchozéw i 17 panstwowych szkot oraz
setki nowych ferm hodowli zywca rasowego
w  kofchozach.

W latach 1949— 1950 z gospodarstw hodowli
zywca rasowego sprzedano do kolchozow powy-
zej pot miliona rozptodnikéw — bykow, trykow
1 knuréw najlepszych ras krajowych. W latach
tych zostata dokonana powazna praca przy wy-
hodowaniu nowych wysokoproduktywnych ras:
Syczewskiej, liebiedinskiej, kazachskiej biato-
glowej i innych ras dorostego bydia rogatego,
brejtowskiej i liwenskiej rasy trzody chlewnej,
stawropolskiej, salskiej, gorskiej dagestanskiej
i innych cienkorunnych oraz poicienkorunnych
ras owiec.

Praca radzieckich selekcjonerow w kotchozach
wojewddztwa smolenskiego przy wyhodowaniu
rasy Syczewskiej, duzego miesno-mlecznego bydta
rogatego — trwala powyzej 25 lat. Byla ona
kontynuowana rowniez w latach wojny z na-
jezdzca hitlerowskim, kiedy najbardziej wartos-
ciowa czes¢ stada zostata wywieziona do wchod-
nich rejonéw kraju. Po wojnie zakoriczono prace
nad stworzeniem tej rasy.

W Kazachstanie i w wojewddztwach czkatow-
skim i stalingradzkim hodowcy radzieccy stwo-
rzyli gigant-stado (okoto 300.000 sztuk) nowej
kazachskiej biatogtowej rasy miesno-mlecznego
bydta. Zwierzeta te o duzej wadze wyrdzniajg sie
przystosowaniem do surowych warunkéw pas-
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twisk na terenach pustynnych, po6t pustynnych
i suchych Zakaukazu Centralnego, rejonéw
zawotzanskich, wojewédztwa stalingradzkiego
i innych miejscowosci.

W salskim stepie zostata wyhodowana przez
pracownikow gospodarstwa hodowli koni imienia
Budionnego tzw. salska rasa cienkorunnych
owiec przez udoskonalenie merinoséw, ktére od
dawnych czaséw rozpowszechnione bylty w re-
jonach poétnocnego Kaukazu. Srednia wydajno$é
cienkiej welny z' calego poglowia matek nowej
rasy (powyzej 15.000 sztuk) wynosita w 1950
roku 7,1 kg od sztuki. Bacowie Diedik i Sie-
dych — bohaterowie pracy socjalistycznej —
uzyskali jeszcze wyzszg wydajnos¢ cienkiej wet-
ny z matek w swoich stadach, mianowicie 7,5-7,9
kg od sztuki.

Rzad Radziecki wynagrodzit wysokimi premia-
tru — premiami stalinowskimi — uczonych ra-
dzieckich, selekcjoneréw, specjalistow i prakty-
kow, ktorzy brali udziat w hodowaniu warto-
sciowych ras bydta.

Przez polepszanie zywienia i utrzymania
bydta oraz podwyzszanie skiadu rasowego stad,
zostala podniesiona uzytkowos¢ bydia hodowli’
spotecznej kotchozow. W wielu kofchozach i sow-
chozach uzyskuje sie rocznie $rednio 4000-6000 kg
mleka od krowy. Imiona znanych dojarek —
bohateréw pracy socjalistycznej — Sawczenko
(Ukraina), Hartowoj, Satanowoj, toszczenowoj
(woj. moskiewskie), Morozowoj i Korobowoj
(woj. archangielskie) i innych, znane sg w ca-
tym Zwigzku Radzieckiem. W 1950 roku nowe
setki przodownic pracy osiagnety podobnie wyso-
ka wydajnos¢ pracy. Na przyktad dojarka Gotow-
czenko z woj. kijowskiego osiggneta powazne
wyniki podnoszac uddj z przydzielonej jej grupy
krow z 5702 kg w 1948 r. do 6500 kg w 1950 r.
od krowy. Rowniez dojarki wpj. moskiewskie-
go — Makarczewa, Nowikowa, Czajkina i in-
ne — uzyskaly uddj przecietny 5000-6000 kg
mleka.

Powazne osiggniecia hodowli, uzyskane przez
rolnictwd radzieckie dzieki pomocy panstwa ra-
dzieckiego, sprzyjajg wzrostowi dobrobytu kot-
choznikéw, jak réwniez wielkim celom stworzenia
w kraju stanu obfitosci produktow rolniczych
oraz surowca dla przemystu.

PROF. A. AA. MANERBERGER 1 DOC. E. J MIRKIN (ZSRR)
Prz~gotoiranie suroirca dla zaktadom
przemystu miesnego¥*)

Wymogi jakosciowe od surowca

Celem najbardziej wydajnego przerobu surow-
ca® ktdry stanowig w przetwdrstwie miesnym
zwierzeta, gtéwnie bydto rogate i trzoda chlewna,
przemyst miesny, podobnie jak kazdy inny prze-
myst, zainteresowany jest w dostawie surowca
odpowiadajgcego okreslonym warunkom jakos-

ciowym, ktdre umozliwiajg uzyskanie w wyni-
ku przerdbki bogatego asortymentu petnowartos-
ciowych produktow, przy petnej, maksymalnej
wydajnosci.

*) Rozdzial Il pracy autoréw prof. A. A. Manerbergera,
doc. E. J. Mirkina pt. ,Technologia miesa i produktéw
miesnych®, Moskwa 1949 r.
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Rozpatrujgc zagadnienie pod tym katem wi-
dzenia, tj. z punktu widzenia wydajnosci surowca,
celem uzyskania najbardziej bogatego asorty-
mentu doskonatej jakosci, w pierwszym rzedzie
produktéw zywnosciowych i leczniczych, nalezy
postawi¢ pewne wymogi surowcowi zwierzecemu,
ktdre moga byC¢ ujete jak ponizej:

1 dobry stan zdrowia zwierzecia;

2. dobre umiesnienie z niewielkg iloscig tkanki
tacznej oraz duze pokiady tluszczowe, innymi
stowy, dobre odkarmienie (opasanie) zwie-
rzecia;

3. brak uszkodzen skory powstalych za zycia
zwierzecia,;

4. maksymalny wiek ubojowy dla kazdego ro-
dzaju zwierzecia, jako warunek otrzymania
produkcji wedlug najlepszych.wskaznikéw ja-
kosciowych, szczegolnie zywnosciowych;

5. najwyzsza waga ubojowa wszystkich pro-
duktéw uboju, a w pierwszym rzedzie waga
ubojowa tuszy miesnej, ttuszczu i skory. (Na
podstawie wagi ubojowej okresla sie procent
wydajnosci produkcji w stosunku do zywej
wagi zwierzecia, od ktérego produkcja ta zo-
stata uzyskana).

Wskazniki jako$ciowe zwierzecia zalezne sg od
wielu warunkéw, najwazniejsze za$ z nich to:
rasa, pte¢, wiek zwierzecia, pasza, warunki cho-
wu (stajennego, pastwiskowego), warunki i spo-
soby przewozu do przedsiebiorstwa przetworstwa
miesnego.

Im wyzsza jest wydajnos¢ ubojowa bydia
i trzody, tym wyzsze i efektywniejsze jest wyko-
rzystanie zwierzat dla przerébki w zaktadach
przemystu miesnego.

Jednakze jako$¢ zywca rzeznego okresla sie
nie tylko wydajnoscig tusz, tluszczu, skory itp.,
ale i jakosciowymi wskaznikami samych produk-
téw uboju, tj. ich budowg morfologiczng i skia-
dem chemicznym.

.Przemyst miesny w miare swego rozwoju sta-
wia coraz wieksze wymogi jakosciowe, ktore, sg
zatwierdzone jako standardy ogoélnopanstwowe
na pewien okres czasu, wedtug ogélnych jakos-
ciowych wskaznikow, w ogélnym ich ujeciu
omowionym wyzej.

Jakos¢ produktéw z przerobu zywca jest bez-
posrednio zalezna nie tylko od jakosciowych
wskaznikbw zywca rzeznego przy wejsciu do
przerdbki, ale zalezna jest rowniez od warunkow
jego utrzymania przedubojowego, jak rowniez od
sposobu przygotowania zwierzecia do uboju.

Kazdy czynnik warunkdw utrzymania bydia
do chwili jego uboju ma taki lub inny wplyw
na ilos¢ i jakos¢ produktow wstepnej przerdbki
(uboju) bydta. Zwierze winno by¢ doprowadzone
do normalnego stanu fizjologicznego w chwili,
kiedy zachodzi proces zaprzestania zycia (uboju),
gdyz stan taki zabezpiecza zachowanie peino-
wartosciowych witasciwosci produktow.

Decydujgce znaczenie ma przechowywanie
zwierzat przed ubojem i przestrzeganie przepi-
sOw zywienia oraz racji zywnosciowej w okresie
przygotowania do gtodowki.
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Przewoz lub pedzenie bydta do zaktadéw prze-
mystu miesnego nalezy réwniez przeprowadzac
w warunkach zabezpieczajgcych zachowanie nor-
malnego stanu fizjologicznego, celem zachowa-
nia u zwierzat tego, co zdobyly dzieki zywieniu,
celem zachowania wymaganych cech a wyelimi-
nowania niepozadanych, w kazdym badz ra-
zie — maksymalne znizenie ilosciowych i jakos-
ciowych strat w czasie transportu.

Przygotowanie surowca — bydta do przerobki
w kombinatach miesi ych

Proces przerébki bydta w kombinacie miesnym
rozpoczyna sie odpowiednim przygotowaniem by-
dta do wstepnej przerobki — do uboju i rozbioru
tuszy miesne;.

Efektywnos¢ niektorych proceséw wstepnej
przerdbki i jakos¢ produktéw uboju zalezne sg od
wtasciwej organizacji przyjecia bydta i przecho-
wania go przed ubojem.

Miejsca przechowania bydta przed ubojem
w kombinatach miesnych, winny by¢ potraktowane
jako sktady surowca. Przeznaczeniem ich jest
zabezpieczy¢ w kombinacie miesnym potokowos¢
produkcji, jak rowniez przygotowac¢ bydio do
dalszych czynnosSci przy jego przerobie.

Skiady surowcowe bydita dzielg sie na trzy
grupy:

1) bazy dla bydta, ktére zabezpieczajg ciggtosc
pracy kombinatu miesnego, winny by¢ obli-
czone na nie mniejszg ilo$¢ surowca niz po-
trzebna jest do przerdbki przez kombinant
w ciggu trzech dob;

2) bazy przedubojowego przechowania bydta,
w ktoérych winno przebywaé¢ bydlo przez
24 godziny w ilosci odpowiadajgcej przepus-
towosci oddziatu wstepnej obrobki. Przezna-
czeniem tych baz jest przechowanie i przygo-
towanie bydta do uboju;

3) buchty przedubojowe, w ktérych odbywa sie
przecietnie dwugodzinna praca oddziatu
wstepnej obrébki, zabezpieczajg ciggtos¢ po-
tokow produkcyjnych tego oddziatu.

Bazy dla bydta

Transport bydta koleja, samochodami, zaprze-
giem konnym, pedzenie oraz zatadowanie i wy-
tadowanie powodujg zmeczenie a niekiedy i cal-
kowite wyczerpanie zwierzecia, szczegOlnie jesli
ono nie otrzymato w czasie podrozy dostatecz-
nego, chociazby podtrzymujgcego, jedzenia i pi-
cia. W wyniku powyzszego niektdre procesy fizjo-
logiczne zwierzat sg wstrzymane i sttumione, co
bardzo niekorzystnie odbija sie na wynikach
przerdbki zywca, na przyktad niewykrwawienie,
jak réwniez na gatunku produktow przerdbki
(tuszy, krwi, produktéw ubocznych i in.). Orga-
nizm zmeczony stabiej przeciwdziala wnikaniu
do krwi drobnoustrojéw, w tkankach zmeczone-
go zwierzecia zbierajg sie produkty przemiany
materii, ktére zwykle, przy normalnym stanie
zwierzecia wydalane sa z organizmu. (Wszech-
zwigzkowy Naukowo-Badawczy Instytut Prze-
mystu Miesnego).
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Wedtug danych tego instytutu (A. M. Kazakow
i inni 1940— 1948 r.) miesnie i watroba zwierzat
ubitych natychmiast po wytadowaniu z wagonu
oraz zwierzgt ubitych dopiero po wypoczynku,
wykazaly przecietnie nastepujace posiewy bak-
teryjne (tabl. 1).

TABLICA 1

Procent zwierzat z organami obsianymi

bakteriami
Nazwa
produktom  ubitych natych-
miaZt po W))I/Ia— po 24 godz. po 48 godz.
dunku mypoczynku wypoczynku
Mie$nie 30 10 9
Watroba 73 50 a

Dlatego tez baza, poza rolg, ktérg spetnia jako
skiad surowcowy, regulujacy normalng rytmicz-
no$¢ pracy kombinatu miesnego, winna stuzy¢
jako miejsce wypoczynku zywca po transporcie.
Warunki przetrzymywania bydta winny by¢ takie,
aby mozna byto skompensowaé straty powstate
w czasie transportu, tak iloSciowe jak i jako$-
ciowe.

Obok powyzszego, nalezy uwzgledni¢ okolicz-
nos¢, iz w czasie przechowania bydta na bazach
ujawniajg” sie sztuki chore lub podejrzane, ktére
winny by¢ odseparowane od zdrowych. Do prze-
rébki nalezy przeznacza¢ tylko sztuki zdrowe.
_Bydto, ktére przybyto do bazy, nalezy umies-
ci¢ partiami, stadami, lub wagonami w osobnych
buchtach dla dokonania przeglagdu przez nadzor
weterynaryjny, a to celem zapobiezenia rozpow-
szechnieniu sie mozliwych zachorowan, jak réw-
niez dla ustalenia miejsc rozwoju epizoocji (za-
razy, pomoru).

Zwierzeta pozostajg w tych buchtach przez
pewien czas az do stwierdzenia u nich normalne-
go stanu temperatury, ktdra zwykle podnosi sie
podczas drogi i w wyniku wytadunku (Wolfertz).
Na podstawie danych z dokonanego przegladu
i mierzenia temperatury bydto jest segregowane
i klasyfikowane na wyraznie chore, podejrzane
0 chorobe i zdrowe.

Po segregacji na bazie, zwierzeta wykazujgce
ostre objawy chor6b infekcyjnych kierowane sa
do izolacyjnych pomieszczen, zwierzeta podejrza-
ne i stykajace sie ze sztukami chorymi — do
chlewéw kwarantannowych, zdrowe zas kierowa-
ne sg do chlewdw postojowych.

Ubdj i przerdbka bydta chorego i podejrzanego
o chorobe dokonywane sg wedilug rozporzadze-
nia nadzorujgcego czynnika weterynaryjno-sani-
tarnego; w tym celu winna by¢ zorganizowana
na bazie rzeznia sanitarna i zaktad utylizacyjny,
w ktorym sg takze przerabiane .sztuki padte.

Na bazie bydto winno by¢ pod statym nadzo-
rem weterynaryjnym.

W zaleznosci od warunkow klimatycznych
bydio przechowuje sie na bazach w zamknietych
lub otwartych chlewach — buchtach (otwarte
buchty winny mie¢ dach). W buchtach winey by¢
umieszczone koryta i poidia, najlepiej dla kazdej
sztuki oddzielnie. Konstrukcja budynkéw winna

Rok 19%51

miesna

umozliwi¢ latwe jego czyszczenie i dezynfekcie,
podioga nie powinna przepuszcza¢ wody.

Chlewy kwarantannowe, obliczone na 10%
ilosci sztuk bydia, ktére przybywa na dobe do
bazy, winny by¢ tak budowane, aby uwzglednia-
ty przepisy weterynaryjno-sanitarne oraz ko-
niecznos¢ tatwego oczyszczania i specjalnej de-
%ygl;ekcji pomieszczen jak i odkazenia wydalin
ydia.

Objetos¢ chlewéw izolacyjnych oblicza sie na
1% ilosci bydia, ktéra przybywa na dobe do
bazy. Przy budowie i urzadzaniu chlewéw izola-
cyjnych nalezy przestrzegac jeszcze bardziej su-
rowych przepisow sanitarnych.

Plyny Sciekowe (woda, mocz) z kwarantanny,
izolatek i rzezni sanitarnych, winny by¢ zbiera-
ne do specjalnych zbiornikéw, gdzie ptyny te sa
dezynfekowane przed spuszczeniem ich do kana-
tu. Izolatka, kwarantanna oraz rzeznia sanitarna,
winny mie¢ specjalne pomieszczenia dla prze-
chowania ubran roboczych personelu sanitarne-
go oraz ptynow dezynfekujgcych, jak rowniez bu-
dynki dla obrdbki sanitarnej dokonywanej przez
personel obstugujacy, dla narzedzi i inwentarza.

Na terenie bazy winny by¢ nastepujgce budyn-
ki i place:

a) sklady dla przechowania pasz objetosciowych
i treSciwych,

b) dla przygotowania pasz (kuchnie paszowe),

c¢) dla nadzoru weterynaryjnego i mierzenia
temperatury,

d) dla wigzania zwierzat,
e) dla zbioru i dezynfekcji nawozu,
f) dla zbierania moczu.

Baza winna posiada¢ urzadzenia wodociggowe
i odprowadzajace ptyny Sciekowe.

Jesli baza istnieje jako oddzielne gospodar-
stwo, nalezy przewidzie¢ miejsce do postawienia
budynkéw dla celow administracyjno-gospo-
darczych.

Na bazie podaje sie bydiu pasze i wode, doros-
temu bydlu rogatemu przewaznie pasze objetos-
ciowe (siano), a trzodzie chlewnej z reguly pa-
sze tresciwe. Planowanie zywienia bydla na ba-
zach winno odpowiada¢ celowi, aby byto
karmione w taki spos6b, zeby przynajmniej nie
tracito pod wzgledem ilosciowym i jakoSciowym.

Doswiadczenie Wszechzwigzkowego Naukowo-
Badawczego instytutu Przemystu Miesnego
wykazalo:

1) bydto doroste w warunkach doswiadczenia,
niezaleznie od jego zywej wagi i stopnia opa-
sania, karmione na zwykiej podtrzymujgcej
tylko paszy objetosciowej (siano) oraz po-
jone dwukrotnie, a pozostajgce w ciggu
10— 12 dni pod dachem wzglednie pod gotym
niebem (w porze letniej jak i zima) — nie
tylko nie tracito ale przybieralo na zywej
wadze;

2) zwiekszenie zywej wagi ma jednak miejsce
_zz_is?dniczo kosztem  zawartosci zotagdka
ijelit;
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3) strat w miesie i tluszczu nie zaobserwowano;

4) widocznych cennych strat wydajnosci skory,
krwi, produktéw ubocznych takze nie za-
uwazono.

Zjawisko znacznego zwiekszenia zywej wagi
w pierwszych dniach po przybyciu bydta do bazy
— po odbyciu podrozy kolejg, znajduje swe wy-
jasnienie w okolicznosci, ze bydto bytujgce w cza-
sie jazdy w warunkach nienormalnych, natra-
fiwszy na bardziej tub mniej, normalne i spokojne
warunki na bazie, szybko zaczyna wypetniac
przewdd pokarmowy do normy.

Bazy dla przechowania bydia przed ubojem
mv kombinatach miesnych

Przygotowanie bydta do przerobki wstepnej —m
uboju — odbywa sie w drodze przetrzymania
przedubojowego w okreslonych warunkach. Ce-
lem zmniejszenia mozliwosci zabrudzenia pro-
duktow ubojowych przez zawarto$¢ przewodu
pokarmowego, zmniejszenia wydatkéw na tran-
sport wydalin z budynkéw produkcyjnych oraz
polepszenia warunkéw robotnikéw zatrudnionych
przy obrébce tusz miesa, bydlo przed ubojem
poddane jest gtoddéwce.

Niedostateczne karmienie, a tym bardziej gto-
dowka, powoduje zmniejszenie ilosciowe zawar-
tosci zotadka i jelit. Wazne jest jednakze, aby
przy tym nie powstaly straty ilosciowe i jakoscio-
we cennych produktéw uboju, w pierwszym
rzedzie miesa i tluszczu (niedopuszczalne stra-
ty) wraz ze zmniejszeniem zawartosci przewodu
pokarmowego (pozyteczne straty).

Celem sprecyzowania doswiadczen przepro-
wadzonych przez Wszechzwigzkowy Naukowo-
Badawczy Instytut Przemystu Miesnego w la-
tach  1930—1931, przeprowadzono badania
w 1936 r. dla ustalenia optymalnej normy przed-
ubojowej wytrzymatosci owiec i Swin w czasie
glodoéwki, przy czym jako podstawe ustalenia
istoty strat zastosowano zasade badania zuzycia
substancji pokarmowych, zawartych w Zzotadko-
wo-jelitowym przewodzie zwierzat.

Zuzycie energii (zarbwno w danym wypadku
jak i w innych rachunek uwzglednia duze ka-
lorie) przez r6zne zwierzeta jest wprost propor-
cjonalne nie do ich zywej wagi a do powierzchni
ciata i wynosi $rednio 1000 kal. na 1 m2

Przy obliczeniu — wedlug wymienionych da-
nych — zuzycia biatka i ttuszczéw koniecznych
dla pokrycia zuzytej energii na dobe i uwzgled-
niajac, ze w czasie gtodéwki organizm ogranicza
zuzycie biatka, prof. Wolfertz ustalit, ze u swini
0 zywej wadze 100 kg, zuzycie biatka tkanko-
wego na dobe wyniesie 24 g, ttuszczu — okoto
200 g, czyli razem 225 g. uzytecznej wagi.

Wychodzac z powyzszych danych, ustalony byt
w dniach glodowki stopien napetnienia zotadka
ljelit substancjami odzywczymi oraz nakreslony
termin wystgpienia zmian patologicznych w or-
ganizmie zwierzecym.

Przy badaniu okreslono jednoczesnie pH, dla
ustalenia odnosnej ilosci glikogenu w miesniach
w chwili uboju i przeprowadzono reakcje na
peroksidaze, dla sprawdzenia normalnego czy
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tez patologicznego stanu (miesnej)
zwierzecia.

Badania wykazaly, ze owce mogg by¢ poddane
glodéwce bez istotnych strat pozytecznych pro-
duktéw przez okoto 24 godziny, Swinie za$
przez 12— 18 godzin. Zadnych patologicznych
zmian miesni w czasie wymienionym nie stwier-
dzono. W czasie gtodowki nalezy poi¢ zwierzeta
w ilosci dowolnej tak, aby unikng¢ ,ususzki*
miesa za zycia zwierzecia.

Doswiadczenia Wszechzwigzkowego Naukowo-
Badawczego Instytutu Przemystu Miesnego
przeprowadzone w 1940 r. na dorostym bydle
rogatym celem ustalenia rodzaju strat w czasie
glodowki, byly jeszcze bardziej doktadne. Meto-
da badawcza objeta ilosciowe okreslenia che-
miczne zawartosci biatka, weglowodanow, ttusz-
czu, celulozy i popiotu w zawartosci wszystkich
czesci przewodu pokarmowego zwierzat, a row-
niez w sianie, ktérym je karmiono.

Przy doktadnym obliczeniu zmiany ilosci wy-
mienionych wyzej substancji suchych w zwaczu,
ksiegach, trawienncu oraz w cienkich i grubych
jelitach i przy obliczeniu tej iloSci wymienionych
substancji zywieniowych, ktére moglty wejs¢ do
organizmu glodujgcego zwierzecia w czasie gto-
dowki, ustalono nastepujgce dane (tablica 2):

tuszy

TABLICA 2

przyswojono (w kg)

UiegloiDO-
danérn

Grupy zwierzat wedtug

okreséw gtodowki

proteiny tluszczu celulozy

Przy gtodéwce trwajgcej

1 dobe 0,3074 0,346 0,123 1,178
2 doby 0,052 0,095 0,001 0,395
3 ., 0,039 0021 0,0003 0,215

W konsekwencji, w organizmie zwierzat,
w okresach wymienionych, otrzymano w zamian
wspomnianych substancji odzywczych nastepu-
jace ilosci kalorii (tabl. 3"

TABLICA 3

Kalorii z

Grupy zwierzat
wedtug okreséw

roteiny UIegIoUIo- ¢,z )
glodowki proteny Hnd U o g

em

gx5,5 gx4,1 gx93 gx35

Przy gtodbéwce trwaja-

cej 1 dobe 1686,6 14186 214 4123 7444
Przy gtodéwce trwaja-
cej 2 doby 286 389 93 1382 2017
Przy gtodéwce trwajg-
cej 3 doby 214 86,1 28 902 1231

Na podstawie tych danych, mozna zreasumo-
wac, ze jezeli w ciggu pierwszych dob gtodowki
W organizmie zwierzecia jest jeszcze dostateczna
ilos¢ substancji pokarmowych, réwna 7444 ka-
loriom, to juz po dwdch dobach gtodéwki, z po-
wodu niedostatecznego napltywu substancji zyw-
nosciowych z zawartosci przewodu pokarmowego',
zwierze zmuszone jest podtrzymaé swa dzf/tal

1 / 1
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no$¢ funkcjonalng kosztem biatka, weglowoda-
néw i tluszczu organizmu.

Przez okreslenie w moczu zwierzat (tak u kon-
trolnych jak i doswiadczalnych) ilosci zawartej
kreatininy, Instytut ustalit, ze po 48 godzinach
glodowki dorostego bydta rogatego — nastepu-
ja patologiczne zmiany miesni, towarzyszace roz-
ktadowi biatka miesniowego.

Doswiadczenia 1940 roku potwierdzity wyniki
wczesniejszych prac Wszechzwigzkowego Nauko-
wo-Badawczego Instytutu Przemystu Miesnego,
a mianowicie, ze gtodowka zwierzat przezuwa-
jacych przez jedng dobe nie wywotuje istotnych
strat pozytecznych produktéw uboju, ale juz gto-
dowka trwajgca przez 2 doby daje widoczne
straty.

Dane doswiadczalne uzyskane przez wymie-
niony Instytut catkowicie zgodne sg z wynikami
dlugoletniego doswiadczenia produkcyjnego za-
ktadéw miesnych.

W ten sposob, badania wykazaly celowos¢
przedubojowego glodowego przetrzymywania
dorostego i miodego bydta rogatego przez dobe,
a takze mozliwos¢ stosowania takiego przetrzy-
mywania rowniez w stosunku do S$win.

Koniecznos¢ doprowadzenia $win do stanu
spokoju w okresie przedubojowego przetrzyma-
nia glodowego skilania do ustalenia dtugosci
trwania tego okresu na 12 godzin.

Oprocz oczyszczenia przewodu zotgdkowo-jeli-
towego od nadmiaru zawartosci, uzyskuje5 sie
i inny cel — umozliwienie wypoczynku zwie-
rzecia i doprowadzenie go do'normalnego stanu
fizjologicznego, ktéry zabezpiecza otrzymanie
najbardziej peinowartosciowych produktéw ubo-
ju. W tym tez celu, jak réwniez w celu ufatwie-
nia czynnosci zdejmowania skory z tuszy mies-
nej, mozna zwierzeta poi¢ dowolnie w okresie
glodowki, zwracajgc jedynie uwage, zeby pod
koniec utrzymania, bezposrednio przed ubojem,
zwlaszcza latem w czasie upatdéw, nie otrzymaty
zbytecznej ilosci wody. Nadmierne napetnianie
zoladka wodg moze wywotaé¢ pekniecia zwacza
przy wyjmowaniu go i zabrudzenie miesnej tu-
szy jego zawartoscig. Pozbawienie za$ zwierzat
wody moze wywotaé¢ u nich zubozenie wody
w umiesnieniu o 5—6% (Wolfertz), co obniza
wage produktéw uboju i ich jakosc.

Utrzymanie bydfa bezposrednio przed ubojem
w warunkach spokoju i wypoczynku ma duze
znaczenie, gdyz polepsza ono wyglad tuszy
miesnej, obniza jej temperature, co z kolei ma
swoje znaczenie dla czynnosci technologicznych
(na przyklad zmniejsza sie ilo$¢ nieprawidto-
wych rozrebéw tuszy w czasie podzialu) jak
i dla jakosci produktow uboju. Wypoczynek bydta
przed ubojem jest konieczny, jesli chce sie uzys-
ka¢ trwale mieso do przechowania i catkowicie
odpowiadajgce dla celdw przerobki. Stan zmecze-
nia jest wynikiem naprezenia miesni. O ile to
naprezenie przechodzi poza pewne granice, zja-
wia sie u zwierzecia gorgczka i silna pobudli-
wos¢ systemu nerwowego. W wyniku powyzsze-
go, w zmeczonych miesniach i we krwi zmeczo-
nych zwierzat powstajg trujgce materie —
toksyny zmeczenia — w takiej ilosci, ze orga-
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nizm zwierzecia wskutek niedostatecznego do-
ptywu tlenu do krwi nie jest w stanie ich
unieszkodliwi¢.

Mieso zwierzgt ubitych w stanie zmeczenia,
wedlug jakosciowych cech, r6zni sie od miesa
wypoczetych, zdrowych zwierzat.

Tusze zmeczonych zwierzat zle wykrwawiajg
sie, gdyz z powodu ostabienia dziatalnosci serca
na skutek zmeczenia krew nie wycieka z naczyn
z takg silg i w takiej ilosci jak przy uboju zdro-
wych, wypoczetych zwierzat. Trwalo$¢ miesa
zwierzat zmeczonych zmniejsza sie wskutek te-
go, Ze zmeczony organizm nie zawsze jest w sta-
nie poradzi¢ sobie z przenikajgcymi z jelit do
krwionosnego i limfatycznego systemu bakteria-
mi gnilnymi; bakterie te moga przej$s¢ do tkanki
miesniowej i wywota¢ po uboju rozkiad biatka
W masie miesnej. Zjawisko intensywnego gnicia
miesa zmeczonych zwierzat bylo stwierdzone
przez szereg badaczy, przy czym zawsze stwier-
dzono w miesie obecnos¢ bakterii, stale spoty-
kanych w grubych kiszkach.

Badania, oparte na duzym doswiadczalnym
materiale zebranym w wielkich kombinatach
miesnych ZSRR, wykazaly, ze ostabienie i wy-
czerpanie zwierzgt utatwia przenikanie bakterii
Salmonella z jelit i innych organow.

Przy uboju zwierzat zmeczonych gnicie miesa
zaczyna sie zwykle w okolicy stawéw biodrowych
i rozpowszechnia sie dalej. Mieso, otrzymane
przy uboju zwierzat zmeczonych, zle nadaje sie
do przerobki (Wolfertz, Kazakow i inni). Wyja-
Snia sie to tym, ze zmienia sie koloidalny stan
miesni, niesprzyjajgco wptywajacy na zdolnosc
tkanki miesniowej do wigzania wody.

W pracach Wszechzwigzkowego Naukowo-Ba-
dawczego Instytutu Przemystu Miesnego
(A. M. Kazakow, E. I. Kisielew, M. A. Koczergin
.Miasnaja Industrija SSSR" Nr 1, 1948) zostato
ustalone, ze 24-godzinny wypoczynek zwierzecia
po przewozie i pedzeniu zapewnia znaczne obn;-
zenie ilosci bakterii w miesniach i organach we-
wnetrznych, ale nawet przy wypoczynku dwudo-
bowym, szczegdlnie w cieptej porze roku, nie za-
uwazono petnego ich zanikania. Dlatego tez po
transporcie, okres wypoczynku zwierzat winien
trwac nie mniej niz 3 doby.

Dlatego przepisy (schemat) technologicznej
przerobki wstepnej bydla przewidujg po przewo-
zie i pedzeniu wypoczynek na bazie do trzech déb
i nie mniej niz jedng dobe w oddziatach (pomie-
szczeniach) przedubojowego przetrzymania.

Buchty przedubcjowe

Buchty przedubojowe przeznaczone sa z jednej
strony do krétkoterminowego wypoczynku zwie-
rzecia po przepedzeniu go z bazy przedubojowe-
go przetrzymania do oddziatu wstepnej przerdbki
(szczegdlnie, jesli poziom podtdg buchty i oddzia-
tu wstepnej przerdbki znajduje sie na réznej wy-
sokosci a zwierzeta winny wspinaé sie po réwni
pochytej do oddzialu wstepnej przerébki), z dru-
giej za$ strony — dla stworzenia minimalnej
rezerwy bydla celem zabezpieczenia ciggtosci
procesu produkciji.
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Nadzo6r weterynaryjny przed ubojem

Nadzér weterynaryjny bydta przed ubojem ko-
nieczny jest dla ustalenia jego zdrowia w celu
zapobiezenia uboju zwierzg” chorych.

Z reguly, bydio poddaje sie nadzorowi wetery-
naryjno-sanitarnemu i obrébce weterynaryjno-
sanitarnej przed wejsciem do bazy przetrzymania
przedubojowego. W tym celu kazda sztuka danej
grupy zwierzat przed wejsciem do bazy poddana
jest: 1) przegladowi zewnetrznemu z okresle-
niem ogolnego stanu zwierzecia i wszelkich od-
chylen od normy, ktére zezwalajg sadzi¢ o zacho-
rowaniu, 2) mierzeniu temperatury, a rowniez
w wypadku koniecznosci sprawdzeniu pulsu i ru-
chow oddechowych, jako najlepszych wskaznikow
zdrowia zwierzat.

W wypadku ustalenia przy przegladzie podej-
rzanego albo jawnie chorego bydia, nalezy albo
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odizolowac je w celu dalszego oddzielnego i spe-
cjalnego ustalenia diagnotycznego, albo tez przy
stwierdzeniu okreslonego zachorowania odsepa-
rowac¢ celem dalszej przerébki, wedlug wskazan
nadzoru weterynaryjno-sanitarnego.

Przygotowanie partii produkcyjnych dla wstep-
nej obrobki

W celu utatwienia normalnego toku procesow
produkcyjnych przerdbki bydta i stworzenia nor-
malnego rytmu pracy, bydio wszelkiego rodzaju
na bazach przetrzymania przedubojowego dzie-
lone jest na grupy produkcyjne z uwzglednieniem
rasy, pici, wieku, stopnia opasania i wagi. W wy-
padkach koniecznych bydio poddane jest czyn-
nosciom oczyszczania, myciu i strzyzeniu, co po-
lepsza warunki sanitarno-higieniczne w oddziale
przerdbki wstepnej, a takze w innych oddziatach.

Kontraktacja trzody ctileirnej miesno-stoniiiouej
Uchwala Rzgdu z dnia 19 maja 1951 r.

Powszechna kontraktacja trzody chlewnej na
rok 1951 nie objeta swoim zasiegiem wszystkich
producentéw trzody. Celem umozliwienia wziecia
udzialu w kontraktacji wszystkich producentow
trzody i korzystania przez nich z jej dobrodziejstw
(wyzsza cena, ulgi podatkowe, kredyt) Prezy-
dium Rzgdu powzielo w dniu 19 maja br. uch-
wate w sprawie dalszego rozwoju pogtowia trzo-
dy chlewnej w gospodarstwach indywidualnych.
Uchwala poleca przeprowadzenie uzupeiniajgcej
kontraktacji trzody na rok 1951 u wszystkich
producentdw bez wzgledu na wielko$¢ hodowli
i wielko$¢ gospodarstwa.

Uchwala zarzadu wustalanie norm udziatu
w planowym skupie zboza na podstawie stanu
pogtowia trzody chlewnej. Zapewnienie producen-
tom bazy paszowej dla produkcji trzody zostalo
przez teren przyjete pozytywnie i rokuje kon-
traktacji pomysine wykonanie przez objecie kon-
traktacjg wszystkich producentow.

Uzupetniajgca kontraktacja prowadzona jest
w terenie przez'aparat Centrali Miesnej i Cen-
trali Rolniczej w oparciu o kierownikéw gromadz-
kich grup hodowcow trzody chlewnej. Terminy
dostawy trzody =z uzupelniajgcej kontraktacji
ustala sie na miesigce wrzesien, pazdziernik, li-
stopad i grudzien br.

Zawieranie umow kontraktacyjnych zakonczy
sie w dniu 15 lipca br. Po tym terminie mozna
bedzie da¢ wstepng ocene przebiegu uzupehnia-
jacej kontraktacji. Pelng ocene kontraktacji uzu-
petnigcej mozna bedzie przedstawi¢ w poczat-
kach roku 1952 po zakonczeniu dostaw trzody
kontraktowej. Poréwnanie wykonania kontrak-
tacji w ostatnich czterech miesigcach z dosta-
wami w pierwszych 8 miesigcach roku pozwoli na
petng ocene kontraktacji uzupetniajgce;j.

Wykonanie kontraktacji w | kwartale 1951

' Kontraktowanie trzody chlewnej, rozwijajgce
sie szybko od 1949 roku obejmuje swoim zasie-
giem coraz wiekszg ilos¢ trzody.

Rozw¢j tej nowej formy skupu oraz zadanie
jakie ma ona do spetnienia, spowodowaly, ze
kontraktowanie trzody chlewnej jest w chwili
obecnej jednym z waznych zagadnien gospodar-
czych naszego kraju.

Kontraktowanie jest nie tylko planowg forma
skupu, ale ma rowniez decydujgcy wplyw na
produkcje trzody. Okres rozwoju kontraktowania
na przestrzeni ostatnich trzech lat dostarczy!
nam juz bardzo duzo materiatu obserwacyjnego,
mozemy przeto podda¢ go doktadnej analizie.

Artykut niniejszy jest préba oceny wynikow
kontraktacji trzody w | kwartale 1951 r. i porow-
nania ich z wynikami r. 1950.

Plan kontraktacji trzody chlewnej miesno-slo-
ninowej na rok 1951 jest prawie dwa razy wiek-
szy niz analogiczny plan na r. 1950.

Przyjmujac ilos¢ zawartych uméw na dostawe
w | kwartale 1950 za 100, zawarcie umow w ro-
ku 1951 wynosi 181

Rozlozenie kontraktow na poszczegdlne mie-
sigce kwartatu podaje ponizsza tabelka (w %):

Razem Styczen Luty Marzec
I kwartat
1950 100,0 255 20,7 53,8
1951 100,0 32,7 29,4 37,9

Dla poréwnania podaje ponizej ogoéiny skup
trzody chlewnej w tym samym okresie (w %):

Razem Styczen Luty Marzec
1950 100,0 28,8 29,9 41,3
1951 100,0 34,3 33,5 33,2
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Z por6éwnania zawartych kontraktéw ze sku-
pem w poszczegolnych miesigcach wynika, ze
zawieranie umow na dostawy w | kwartale
1:950r. byto wykonane niewlasciwie — zbyt wiele
uméw zawarto na miesigc marzec a stosunkowo
mato na miesigc luty. Analogiczne poréwnanie
cyfr z r. 1951 wskazuje, ze zawieranie umow na
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dostawy w | kwartale 1951, pomimo pewnych
odchylen z tendencjg zwiekszania kontraktéw na
miesigc marzec i obnizenia na miesigc luty, wy-
konane zostato znaczenie lepiej niz w roku 1950.

Rozlozenie kontraktéw na poszczeg6lne mie-
sigce ma dos¢ duzy wpltyw na wykonanie dostaw
tizody, co przedstawia ponizsza tabela:

Wykonanie dostaiu kontraktacji trzody chlewnej miesno-stoninowej w %

Ogodtem u; [ kiuartale Styczer Lutu Marzec
o ) . '
Rok £ L2 2 2 g 2 o2 | g
= razem L 0o ) o
se 2% £ g e fzeM E g2 razem §3 Y& razem
= < - 2 ¢ & L=z £ E g g ’§ f
1950 623 221 84,4 709 199 90,8 639 435 107,4 57,6 149 72,5
1951 784 34 81,8 828 16 84.4 817 58 875 21 a1 752
Uwaga: % obliczono w stosunku do ilosci za- Wojewédztwo Rzeszéw wysuwa sie na czolo

kontraktowanej trzody chlewne;.

Jak wida¢ z powyzszej tabelki, w roku 1951
znacznie wzrosto terminowe wykonanie kon-
traktdbw w poszczegoélnych miesigcach kwartatu.
Jak juz poprzednio zaznaczytem, duzy wplyw na
terminowo$¢ wykonanych dostaw miato roztoze-
nie zawartych kontraktow na poszczegélne mie-
sigce. Bardzo wyraznie zaznaczylo sie to w lu-
tym i marcu 1950 r.

Poréwnanie globalnych dostaw w kwartatach
daje rowniez przewage kontraktakcji 1951 r.
Terminowo$¢ dostaw trzody powieksza sie znacz-
ki6 z 62,3% w roku 1950 na 78,4% w roku
1951, co stanowi powiekszenie terminowosci
0 26,1%.

Tak znaczne powiekszenie terminowosci do-
staw spowodowane zostalo gléwnie przez
zmniejszenie dostaw nieterminowych o okoto
7 razy z 21 % do 3,4%. Sa to powazne
osiggniecia kontrakcji w roku 1951

Pomimo tych osiggnie¢ dostawy ogolne trzody
kontraktowanej w | kwartale 1951 ‘(81,8%), sa
nizsze o 3,0% od dostaw w | kwartale ¢950 r.
(84,4%).

Wykonanie  dostaw  terminowych  trzody
w | kwartale 1950 i 1951 r. na terenie poszcze-
gélnych wojewddztw przedstawia sie nastepu-
jaco:

1950 1951
Przecietna' 62,3 78,4
1) Warszawa 65,8 83,2
2) Bydgoszcz 62,4 80,0
3) Poznan 62,2 i) 76,4
4) todz 60,9 76,0
5) Kielce 57,3 74,2
6) Lublin 69,3 78,0
7) Bialystok 57,6 85,2
8) Olsztyn 54,8 74,6
9) Gdansk 60,2 78,6
10) Koszalin 52,8 1) 72,8
11) Szczecin 80,2
12) Zielona Géra 62,2 i) 73,6
13) Wroctaw 55,9 77,3
14) Opole 62,2 1) 84,1
15) Katowice 75,9
16) Krakoéw 64,3 779
17) Rzeszéw 72,2 86,4

D Dane z r. 1950 wedilug podziatu administracyjnego
na 14 wojewddztw.

w realizacji terminowej kontraktow — dalsze
dwa miejsca zajmuje woj. Biatystok i Opole. Na-
stepne  wojewddztwa  Warszawa,  Szczecin,
Bydgoszcz i Gdansk wykazujg wykonanie wyzej
Sredniej ogoélnokrajowej. Pozostate wojewddz-
twa wykonaly dostawy terminowe nizej Sredniej
ogolnokrajowej. Ostatnie trzy miejsca zajmujg
wojewoédztwa Kielce, Zielona Gora i Koszalin.

Lepsze  wykonanie  dostaw terminowych
w 1951 r. Swiadczy o zwiekszeniu dyscypliny
w wywigzywaniu sie z kontraktow. Zajecie przo-
dujgcego miejsca w wykonaniu kontraktéw nie
daje jednak petnego obrazu mozliwosci kontrak-
tacyjnych.

Dopiero na podstawie wykorzystania tych
mozliwosci mozna scislej oceni¢ calos¢ akciji
kontrakcyjnej poroéwnujac ilos¢ trzody dostar-

czonej na skutek kontraktéw z ogdlng iloscia
trzody skupionej w tym okresie.

Ogolne dostawy trzody kontraktowej w | kwar-
tale 1950 r. stanowig 41,1% og6tu trzody sku-
pionej w tym okresie. Analogiczne dostawy
w | kwartale 1951 r. stanowig 74,4%.

Ten prawie dwukrotny wzrost dostaw trzody
kontraktowej jest jednym z najwazniejszych
osiggnie¢ kontraktacji w roku 1951.

Ponizsza tabelka przedstawia procent dostar-
czonej trzody kontraktowej w stosunku do ogoél-
nych dostaw w | kwartale 1951.

Przecietna 744
1) Warszawa 70,7
2) Bydgoszcz 52,1
3) Poznan 60,0
4) todz 806
5) Kielce 744
6) Lublin 82,7
7) Bialystok 68,2
8) Olsztyn 68,7
9) Gdansk 69,1
10) Koszalin 81,7
11) Szczecin 80,2
12) Zielona Goéra 79,4
13) Wroctaw 78,6
14) Opole 852
15) Katowice 78,8
16) Krakow 71,7

72,6

17) Rzeszéw
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Pierwsze miejsca zajmujg wojewodztwa Opole
Lublin i Koszalin. Nastepne 6 wojewodztw —
t6dz, Szczecin, Zielona Gobra, Katowice, Wro-
ctaw i Krakow stojg wyzej Sredniej ogdlnokrajo-
wej. Kielce ze swoimi 74, 4% dostaw trzody kon-
traktowej majg osiagniecie réwne Srednim ogol-
nokrajowym. Ostatnie miejsca zajmujg woje-
wodztwa Bialystok, Poznan, Bydgoszcz.

Jak wida¢ z powyzszego, najlepiej zostaly
wykorzystane mozliwosci kontraktacyjne na te-
renie wojewddztw — Opole, Lublin i Koszalin.

Biorgc pod uwage ilos¢ dostarczonej trzody
chlewnej z kontraktéw w stosunku do ogolnej
ilosci zakupionej trzody oraz terminowos¢ wy-
konania kontraktéw, pierwsze miejsce nalezy
przyzna¢ woj. Opole, drugie natomiast woj. Lu-
blin, trzecie woj. Szczecin.

H. GLITWINSKI

GOSPODARKA

MIESNA 21

Wojewddztwa Rzeszéw, Bialystok, Warszawa,
pomimo zajecia pierwszych miejsc w dostawach
terminowych trzody, posiadajg duze ilosci sztuk
nie objetych kontraktami (30,0%), co nie po-
zwala im na zajecie pierwszych miejsc.

Reasumujgc powyzsze mozna stwierdzi¢, ze
pomimo zmniejszenia o 3,0% dostaw z kontrak-
tow, kontraktacja ma do zanotowania w | kwar-
tale 1951 roku nastepujace pozytywne osiggnie-
cia:

1) Objecie kontraktami 74,4%
(I kwartat 1950 —41,1%),

2) podwyzszenie terminowosci dostaw trzody
w poréwnaniu z | kwartatem 1950 r. 0 26,1%.

Te osiggniecia potwierdzaja, ze nowa forma
skupu zostata pozytywnie przyjeta przez procu-
dentow.

podazy trzody

Kontraktoiuanie prosigt dla tuczarn
przemjjstoirpch

W miare rozwoju sieci tuczarn przemystowych
Centrali Miesnej sprawa zaopatrywania ich
w odpowiedni materiat wyjsciowy do tuczu, tj.
prosieta i warchlaki, staje sie kwestig coraz
bardziej wazng i wymagajaca zasadniczego roz-
wigzania.

W poczatkach rozwoju tego miodego przemys-
tu problem zaopatrzenia chlewni w odpowiedni
materiat wyjsciowy nie byt moze doceniany, gdyz
stosunkowo mate ilosci miodziezy jakie byly
potrzebne tuczarniom mozna byto zakupi¢ droga
selekcji na targach i spedach.

Aczkolwiek juz wtedy 2z dostarczonych na
targi prosigt i warchlakéw wyselekcjonowanie
odpowiednich sztuk nastreczalo w niektérych wo-
jewodztwach wiele trudnosci, to jednak ze
wzgledu na konieczno$¢ poswiecenia wiekszej
uwagi na ustalenie samych zasad tuczu prze-
mystowego, jego organizacje, zbieranie materiatu
doswiadczalnego, na ktérym nalezalo sie oprzec
w dalszym rozwoju tuczu przemystowego oraz
na obserwowanie osiggnie¢ m— sprawe zaopatrze-
nia tuczarn w miodziez pozostawiono na razie
na uboczu.

Obecnie kiedy tuczarnie odgrywaja juz pewng
role na rynku miesnym zwiekszajac jego pule
miesng, pozostawienie tego rodzaju zaopatrzenia
w stanie dotychczasowym stalo sie niemozliwe.

Tuczarnie Centrali Miesnej rozmieszczone sg
gtébwnie w osrodkach uprzemystowionych kraju,
ktére nie produkujg lub produkujg prosieta tylko
w matych ilosciach, a bogate sg w pasze odpad-
kowe.

Przy zaopatrywaniu tuczarin konieczne sie
stato dokonywanie przerzutéw materiatu do tuczu
z wojewoédztw nadwyzkowych, a wiec czesto
z rejonéw bardzo oddalonych od tuczarn.

Taki system zaopatrzenia odbijat sie bardzo
niekorzystnie na kondycji zakupowanego mate-

riatu, na jego dalszym rozwoju i stanie zdrowot-
nym. Mogt on by¢ takze powodem rozwlekania
zarazliwych choréb zwierzecych.

Na dalszy rozwdj dostarczanej do tuczarn
miodziezy, pochodzacej z odlegtych przerzutow,
mialy takze powazny wpityw obok zmiany wa-
runkdw bytowania — zmiana warunkéw klima-
tycznych oraz warunki atmosferyczne w jakich
odbywat sie przerzut.

Szczegolnie niebezpieczne okazaly sie przerzu-
ty miodziezy w okresie jesiennym i wczesno-wio-
sennym, bedace niejednokrotnie powodem grypy
i chor6b drég oddechowych zwierzat.

Dotychczasowe wyniki przeprowadzonych za-
kupow pozwalajg stwierdzi¢, ze hodowcy prosigt,
oprocz nielicznych wyjatkéw, rzucajgc na rynek
swoOj towar nie kierowali sie zadnymi wymogami
rynkowymi. Produkcja prosigt byla raczej przy-
padkowa. Rzucano na rynek prosieta w zbyt
miodym wieku, co w konsekwencji odbijato sie
fatalnie na ich dalszym rozwoju, bylo powodem
matej odpornosci na choroby, powodem char-
tactwa i upadkéw oraz obcigzalo nabywce do-
datkowymi kosztami robocizny i pasz.

Rolnik, przy produkcji prosiat, kierowat sie
gtébwnie cenami i popytem, ktore czesto byty wy-
nikiem niezdrowej spekulacji.

Nie omawiajgc szerzej koniecznosci generalne-
go uregulowania tego szkodliwego zjawiska na-
lezy stwierdzi¢, ze Centrala Miesna nie byla
w stanie uzyska¢ w swoich tuczarniach pozada-
nych wynikéw wstawiajgc taki materiat do tu-
czarn.

Wprawdzie jeszcze w roku 1949 zostalo usta-
lone, ze tuczarnie przemystowe Centrali Miesnej
beda w wiekszosci zaopatrywane w warchlaki
przez Panstwowe Gospodarstwa Rolne, jednak
PGR nie zaspokojg calego zapotrzebowania
tuczarn i konieczne jest znalezienie innego
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zrodta zaopatrzenia, ktore ograniczajac prze-
rzuty dawatoby materiat odchowany i w dobrej
kondyciji, z terendéw sprawdzonych pod wzgledem
zdrowotnym, to jest odpowiadajacy wymogom,
jakie stawia tucz przemystowy.

Takim zrodtem, ktére moze mie¢ zasadniczy
wplyw na produkcje miodziezy i jest pierwszym
krokiem do uregulowania tego zaniedbanego od-
cinka, jest zakup zakontraktowanego materiatu.

Dotychczasowe wyniki przeprowadzonych kon-
traktacji ziemioptodoéw, $win rzeznych i beko-
néw, pozwalaja przypuszczaé, ze wie$S polska
zdaje sobie sprawe z korzysci, jakie ten rodzaj
produkciji i skupu daje panstwu oraz bezposrednio
samym producentom.

Uchwatg Prezydium Rzadu z dnia 28 kwietnia
br. zostato zlecone Centrali Miesnej przeprowa-
dzenie akcji kontraktowania prosigt, a tym sa-
mym “tuczarnie przemystowe tg drogg majg uzu-
peti¢ swoje zapotrzebowanie na prosieta.

Postepujace stale uswiadomienie wsi, wprowa-
dzenie zasad gospodarki planowej, ktéra jest
jednym z podstawowych elementéw gospodarki
socjalistycznej, rokujg jak najlepsze nadzieje co
"o wynikéw tej akciji.

Wspominajgc o korzysciach, jakie osigga gos-
podarka narodowa przez stosowanie kontrakto-
wania prosigt, nalezy takze wspomnie¢ o ko-
rzysciach, jakie osiggnie producent kontraktu-
jacy prosieta.

Uzyskuje on state Zrodlo zbytu na dobry, przez
siebie wyprodukowany materiat.

iNZ. T. MATECK1
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W rejonach tuczarn moga rolnicy dostosowac
cykl produkcji prosigt do potrzeb tuczami, a wiec
bez obawy o zbyt moga zwréci¢ uwage na zwiek-
szenie ilosci i jakos¢ produkcji prosigt.

Ceny ptacone przez tuczarnie przemystowe be-
da cenami rynkowymi, opartymi na Scistej kal-
kulacji kosztdw produkcji tego materiatu,
uwzgledniajacej wszelkie poniesione koszty przez
rolnika, jego robocizne oraz godziwy zysk, jaki
winien osiggngé, a ponadto premie za jakos¢
i terminowag dostawe.

Bezposredni kontakt odbiorcy z producentem,
juz od momentu zawarcia umowy kontraktacyj-
nej, pozwoli podnies¢ jakos¢ produkowanego ma-
teriatu, gdyz rolnik znajac wymagania odbiorcy
chetnie dostosuje sie do wskazéwek tuczami co
do techniki zywienia oraz wychowu maciory
i prosiat.

Cenne doswiadczenia radzieckie przekazywane
producentom przez tuczarnie, unowoczes$nig
produkcje.

Odbiorca, w tym wypadku tuczarnia, chetnie
udzieli hodowcy pomocy weterynaryjnej oraz po-
mocy w uzyskaniu niezbednych pasz, w celu uzys-
kania materialu odpowiadajgcego jej wymogom.

W miare rozwoju sieci tuczari przemystowych
Centrali Miesnej, optacalnos¢ produkcji prosiat
bedzie sie ksztaltowata coraz korzystniej dla
producentow kontraktujgcych prosieta, przyczyni
sie do zwiekszenia wynikéw stale rozwijajgcego
sie tuczu przemystowego, a panstwu przyniesie
realng korzys$¢ przez podniesienie jakosci i ilosci
produkowanego materiatu.

Spraira transportu zwierzat gospodarskich

Racjonalnie pojeta hodowla, niezaleznie od jej
kierunku, polega, jak wiadomo, nie tylko na
doborze odpowiedniego materiatu rozptodowego,
lecz réwniez na stworzeniu jak najpomysiniej-
szych warunkéw dla rozwoju organizmu zwierze-
cego, zapewniajgcych mu odpowiednie: zywie-
nie, higiene, pomieszczenie, oraz jak najlepsze
traktowanie. Doswiadczeni hodowcy doskonale
uswiadamiajg sobie fakt, ze wszelkie niepoko-
jenie i dreczenie zwierzat, zmiana miejsca oraz
otoczenia, a nawet zmiana obstugi, powoduje da-
leko idace zmiany w ich organizmie. Skatowa-
nie lub niepokojenie krowy przed udojem powo-
duje u niej znacznie zmniejszong wydajnosc
mleka. Kon czy inne zwierze, wskutek wzburze-
nai i rozgorgczkowania organizmu, wywotane-
go draznieniem czy dreczeniem, wstrzymuje
sie od przyjmowania pokarmu. Swinie prze-
trzymywane w nieodpowiednich  pomieszcze-
niach i warunkach, wystawione na ujemne
wplywy statego niepokoju, zmieniajagcego sie cze-
sto personelu obstugujgcego czy brutalnego ob-
chodzenia sie z nimi, nie osiagaja wymaganego
od nich nalezytego przyrostu wagi przy ich
tuczeniu.

Biorgc zatem pod uwage wielkg wrazliwosé
zwierzat na wszelkiego rodzaju bodzce i czyn-

niki zewnetrzne, wplywajgce dodatnio lub uje-
mnie na ich organizm, obowigzkiem naszym
jest roztoczenie nad kazdym uzytkowym zwie-
rzeciem jak najdalej posunietej troskliwosci
i opieki, przysparzajgcej znaczne korzysci gos-
podarce miesnej. Opierajac sie na powyzszej
podstawie, troskliwos¢ ta i opieka, sitg rzeczy,
nie moze ograniczy¢ sie jedynie do wychowu da-
nego zwierzecia, lecz winna obejmowac i uwzgle-
dnia¢ réwniez warunki, zlgczone z jego konco-
wym przeznaczeniem i uzytkowaniem,"jako ma-
terialu rzeznego. Do takich? zatem nalezy,
w pierwszym rzedzie, zaliczy¢ dostawe zwierzat
przez producenta na miejsce spedu, przetrzyma-
nie i transportowanie ich do miejsca uboju.

Poniewaz sprawa prawidtowego i racjonalnego
obchodzenia sie ze zwierzetami gospodarskimi
na spedach, ich wiadunku i wytadunku oraz
transportach, byly w swoim czasie wyczerpujgco
juz omawiane na lamach ,Gospodarki Miesnej*,
pozostaje do poruszonych w nich tematéw do-
rzuci¢ kilka dodatkowych uwag, tyczacych sie
gltébwnie zagadnienia transportéw.

Przy sposobnosci zaznaczy¢ nalezy, ze artykut
inz. W. Swiatlowskiego w Nr. 5—6 z 1949 r.
bardzo szczeg6towo i systematycznie omawia
sprawy obchodzenia sie ze zwierzetami gospo-
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darskimi, a zalecenia w nim zawarte cechuje
daleko posuniety humanitaryzm w stosunku do
nich, stanowiacy nieodzowny warunek (jak to
podkresla autor) zmniejszenia wielkich strat
dla gospodarstwa krajowego. Natomiast inaczej
ocenitbym artykut dr. W. Pezackiego, zatytuto-
wany ,Zatadunek i wyladunek zwierzat zywych*
zamieszczony w Nr. 11— 12 1950 r. tegoz pisma,
w ktorym, przy wykonywaniu tych czynnosci po-
dane sg jako wlasciwe metody i zalecenia takie,
jak dzwiganie Swinn za uszy i ogon i wnoszenie
ich w ten spos6b do wagonu, jak rowniez zalece-
nie ,z umiarkowang sitg“ (jak sie wyraza autor)
skrecanie ogona u bydta, majgce na celu, przez
wywotanie bolu, opanowanie sztuk wiecej upar-
tych i trudnych do wprowadzenia do wagonu.
Nalezy sobie jednak zdawac sprawe, ze zabieg
powyzszy nastrecza jak najdalej idgce zastrze-
zenie co do mozliwosci zachowania w praktyce
tej ,umiarkowanej sity“, wiemy bowie mdobrze,
czym sie normalnie kohczy owo skrecanie ogona,
praktykowane i pokutujgce, niestety do dzis dnia
w niektorych jeszcze rzezniach.

Tego rodzaju postepowanie, jako sprzeczne
z Ustawg o ,Ochronie Zwierzgt* z dnia 22 mar-
ca 1928 r, jest niedopuszczalne i karalne, a za-
tem lepiej go nie zachwala¢, tym bardziej, ze
z reguly, zarébwno w jednym jak i w drugim
wypadku, procz zbednego bdlu sprawionego zwie-
rzeciu, powoduje lokalne, przekrwienie, obniza-
jace wartos¢ miesa.

Trzeci z rzedu artykut ,O walce ze stratami
w transporcie i magazynowaniu zywca“, jaki
ukazat sie w numerze U—12 1950 r, piora
Z. Marszewskiego, stanowi niejako uzupetnienie
dwu pierwszych. Wymienione artykuly zawieraty
niewatpliwie nader cenne teoretyczne wskazowki
i zalecenia, lecz nie charakteryzowaly istotnego
stanu rzeczy w poruszonych dziedzinach, i z te-
go wzgledu nalezy je uzupetni¢ konkretnymi
faktami, zebranymi z terenu.

Opierajac sie zatem na materiale dowodowym,
jakim rozporzadza Kierownictwo Wojewddzkich
Rejonowych Sekcji Inspektoréw, Tow. Ochrony
Zwierzat w Polsce, w Warszawie, z ubolewa-
niem nalezy stwierdzi¢, ze warunki, towarzy-
szace przewozeniu zwierzat w latach ubiegtych,
pozostawialy wiele do zyczenia, wykazywaly bo-
wiem powazne usterki i niedociagniecia.

W r. 1949 Inspektorzy Towarzystwa przepro-
wadzili 103 kontrole transportéw kolejowych
i samochodowych, a w r. 1950 1.153 kontrole.
(Réwnoczesnie, niezaleznie od powyzszych
skontrolowano w roku 1949—650 spedow i tar-
gowisk, a w roku 1950—2.613. Jezeli chodzi
o kontrole uboju humanitarnego w rzezniach,
to w 1949 r. dokonano 1416, a w 1950—2.012
inspekciji).
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Raporty i protokoty z odbytych kontroli tran-
sportdw stwierdzaly, z reguly, niekarmienie
i niepojenie, brak konwojentéw, przeladowanie,
mieszanie razem roznych zwierzat, bez wprowa-
dzania przegrod (w tym S$win z odratowanymi
ryjami), brak zabezpieczenia przed wplywami
atmosferycznymi (transporty swin w azurowych
wagonach przy 27 stopniach mrozu, krowy wraz
z cieletami przewozone w weglarkach podczas
Sniegu i mrozu itp.), kontuzje odniesione przek,
zwierzeta, spowodowane nieostroznym przeta-
czaniem wagonow, zbyt dtugi czas trwania trans-
portow (5 dni dla cielat, 7 dni dla swin i bydta),
przetrzymywanie na bocznicach dochodzace do
dwu doéb, nie oddajanie kréw, przewozenie dro-
biu (gesi) w wagonach nie oczyszczonych po
nawozach sztucznych (azotniaku). Co gorsze,
i co szczegolnie nalezy podkresli¢ toto, ze dostar-
czane na rzeznie zwierzeta, przez szereg dni
z rzadu nie zywione, a co gorsze nie pojone, wy-
kazujace krancowe znuzenie i wyczerpanie,
w stanie rozgorgczkowania, byly najczesciej, po
przewiezieniu do rzezni, natychmiast poddawane
ubojowi lub pozostawiane na terenie'rzezni przez
wiele dni réwniez bez pojenia i zywienia. Zby-
teczne jest dodawaé¢, ze w tych warunkach
straty poniesione przez gospodarke miesng, za-
rowno w ilosci jak iw jakosci miesa, byly
ogromne. Nie wolno bowiem bagatelizowaé
faktu, ze jakos¢ miesa i jego trwalo$¢ jest
Scisle uzalezniona od stanu zdrowotnego,zwie-
rzecia w chwili jego wykrwawienia, gdyz tylko
mieso pochodzgce od sztuk zdrowych jest pozba-
wione produktow szkodliwych dla konsumenta
i lepiej sie konserwuje. W danym razie nie po-
moga jak najlepiej urzgdzone chtodnie, zamro-
Zenie bowiem nie naprawi przez obnizenie
temperatury zatrutego miesa.

Jezeli chodzi o procentowe ujecie usterek
w skontrolowanych transportach w latach ubie-
glych, nalezy stwierdzi¢,, ze w przeszio 90%
pozostawialy one wiele do zyczenia. Natomiast,
co nalezy podkresli¢ z catym naciskiem, to to, ze
juz w pierwszych miesigcach biezacego roku na-
stgpita w tej dziedzinie widoczna poprawa.

W materiale statystycznym, ziozonym przez
Tow. Ochrony Zwierzat do Ministerstwa Rol-
nictwa i Ref. Roln. Dep. Wet. za miesigc marzec,
na 145 skontrolowanych transportow na terenie
15 wojewodztw, stwierdzono zaledwie 26 wy-
padkéw zawierajgcych usterki i tylko w dzie-
wieciu wypadkach powazniejsze. Jest to objaw
niezmiernie pocieszajacy dla gospodarki mies-
nej i rokujacym jak najlepsze nadzieje na przy-
szlos¢. Chodzi teraz o dalsze wykazanie dobrej
woli i checi odpowiednich czynnikbw i pet-
nego zrozumienia waznosci sprawy ze strony kie-
rownictwa zainteresowanych w tej dziedzinie
instytucji.

Przez zmniejszenie kosztom miasnych u przedsiebiorstmach

gospodarki

miesnej przyspieszamy mykonanie Planu

6 -letniego
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Przemyst miesny

Przetworstwo

MGR T. KOWALAK

Nomy system ptac
wydajnosci pracy m

Zadania postawione przed przemystem mies-
nym w roku 1951 w zakresie planu produkciji
i obnizenia kosztéw wiasnych sg bardzo powaz-
ne. Realizacja tych zadan w szczegolnosci na od-
cinku wykonania planu wydajnosci pracy i planu
obnizenia kosztéw na odcinku kosztéw osobo-
wych, wymaga od catego aparatu tego przemystu
wielkiego wytezenia i walki na wszystkich od-
cinkach Tow. wicepremier Hilary Minc stwier-
dzit w referacie na VI Plenum KC PZPR, ze rok
1950 nie dat w przemysle jeszcze decydujgcych
rezultatow, jezeli chodzi o znizke kosztow wias-
nych. Stwierdzenie to odnosi sie w petni réwniez
i do przemystu miesnego. Aby osiggna¢ w roku
1951 decydujace rezultaty na tym odcinku, trzeba
dokona¢ catego szeregu zdecydowanych posu-
nie¢ na niemal wszystkich odcinkach pracy.
Jednym z podstawowych zadan w walce o prze-
tom w dziedzinie obnizenia kosztéw jest wywo-
tanie poteznego zrywu w zakresie podwyzszenia
wydajnosci  pracy. Podniesienie  wydajnosci
pracy w przemysle miesnym, tak jak w kazdym
innym przemysle, zalezy od catego szeregu czyn-
nikéw, jak: terminowe wykonanie planu inwes-
tycji, energiczne przeprowadzenie planow kapi-
talnych remontéw, zapewnienie ciggtosci dostaw
surowca, likwidacja przerostow administracyj-
nych, itd. Wsréd czynnikéw tych na jedno z de-
cydujacych miejsc wysuwa sie zagadnienie usta-
wienia wihasciwych i stusznych systemow plac,
aby droga surowego i konsekwentnego stosowa-
nia zasady materialnego zainteresowania dobrze
pracujacych podnies¢ wydajnos¢ pracy zalogi.
W tym zakresie dokonano z dniem 1351 r.
pierwszego kroku o zasadniczym znaczeniu:
zmieniono system premiowania pracownikéw fi-
zycznych i umystowych, zatrudnionych w zakia-
dach produkcyjnych.

PREMIOWANIE WYDAJNOSCI PRACY

Dotychczasowy system pfac, obowigzujacy
w przemysle miesnym, zawieral caly szereg za-
sadniczych wad, hamujacych staty wzrost wydaj-
nosci pracy. Btedy obowigzujgcego dotychczas
systemu ptac w przemysle miesnym odnosity sie
zarobwno do statej czesci ptacy roboczej, jak i do
ruchomej czesci opartej o system premiowania.
Zadaniem czesci stalej ptacy jest realizacja so-
cjalistycznej zasady wynagradzania: za réwng
prace — réwna pfaca. Realizacja tej zasady mo-
ze by¢ dokonana jedynie w drodze opracowania
bardzo Scistych tabel zaszeregowania robét (ta-
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ryfikatoréw) i Scistego stosowania tych tabel
w zyciu. Zbiér omawianych tabel dla pracowni-
kow fizycznych w przemys$le miesnym, zawarty
w Uktadzie Zbiorowym Pracy, obowigzujacym od
wrzesnia 1949 r., nie jest opracowany precyzyj-
nie. Sformutowania opiséw robét sa ogolnikowe
i stwarzajg powazne mozliwosci dowolnosci
w interpretowaniu. Rezultatem tej dowolnosci
byla wytworzona sytuacja, w ktérej nie zazna-
czala sie w sposéb wystarczajacy wyrazna rozni-
ca pomiedzy wynagrodzeniem za prace nie wy-
magajace kwalifikacji, a wynagrodzeniem za
race wymagajace wysokich kwalifikacji i diugo-
etniej praktyki.

Zjawisko to, charakterystyczne nie tylko dla
przemystu miesnego, wystepowalo swego czasu
nagminnie i w Zwigzku Radzieckim, stanowigc
powazny hamulec w realizacji wielkich planow
gospodarczych. Dowodem tego byla ostra kry-
tyka tej praktyki w zakresie polityki plac, prze-
prowadzona przez Tow. Stalina w referacie wy-
gloszonym na naradzie gospodarczej w dniu
23.6.1931 r.: ,W szeregu przedsiebiorstw stawki
taryfikatora sg u nas ustalone w ten sposob, ze
prawie zanika réznica pomiedzy pracg wyma-
gajaca kwalifikacji, a praca nie wymagajaca
kwalifikacji, miedzy praca ciezka a praca lekka".

_Nie ulega kwestii, ze praktyka zrownywa-
nia w zakresie ptac sprowadza bardzo ujemne
dla rozwoju gospodarczego konsekwencje. Ha-
muje ona ped robotnikéw do podwyzszenia swych
kwalifikacji zawodowych oraz do uzyskiwania
lepszych wynikéw pracy. Pelne uzdrowienie sys-
temu plac w przemysle miesnym uwarunkowane
jest przeprowadzeniem catkowitej likwidacji
praktyki zréwnywania w zakresie plac. Prze-
prowadzenie tego postulatu wymaga opracowania
najscislejszych tabel zaszeregowania robot (ta-
ryfikatoréw) pracy, wprowadzenia ich w zycie
i ciggtej kontroli nalezytego ich stosowania.

Praca na tym odcinku zostata juz przez prze-
myst miesny podjeta i nowy zbidr tabel bedzie
wkrétce ogtoszony.

Nie mniej waznym zagadnieniem jest sprawa
uzdrowienia obowigzujgcych dotgd systeméw
premiowania; zostata ona juz w zasadniczych ry-
sach rozwigzana. Poprzez wiasciwy system pre-
miowy realizuje sie podstawowe zasady socja-
listycznego wynagradzania ,kazdemu wedtug
jego pracy”.

Premiowanie robotnikéw w przemysle miesnym
opieralo sie dotad na prawidtowych przestan-
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kach, a mianowicie na wskaznikach wykonania
i przekroczenia norm pracy oraz zachowaniu
wysokich standardéw jakosci produkcji. Bledem
w tym systemie bylo m. in. zastosowanie tzw.
putapu premiowania, w wyniku czego robotnik
pracujacy przy pracy normowanej nie otrzy-
mywat proporcjonalnie wyzszego wynagrodze
nia za przekroczenie normy powyzej pewnej
zakre$lonej granicy, a tym samym nie byt bez-
posrednio materialnie zainteresowany, aby te
norme przekroczy¢ w stopniu wyzszym.

Przy wykonaniu normy pracy w 120% otrzy-
mat on premie w wysokosci 25% ptacy podstawo-
wej, a przekroczenie normy powyzej 120% nie
powodowato podwyzszenia procentu naleznej
premii. Przepis ten zawarty w dotychczasowym
regulaminie premiowania wplywatl hamujgco
na wzrost wydajnosci pracy robotnika, bowiem
nie byl on bezposrednio materialnie zaintereso-
wany, aby norme pracy przekroczy¢ w stopniu
wyzszym anizeli o 20%.

Ujemne skutki istnienia putapu premiowego
pogtebione byty faktem, Zze organizacja proce-
séw produkcyjnych w przemysle miesnym w nie-
wielkim tylko stopniu zezwalata na prace indy-
widualng. Takze podstawowe procesy, jak proces
uboju, produkcji wedlin, produkcji konserw, be-
konéw, etc. wymagajg zasadniczo pracy zespo-
towej, niemniej przy istniejgcej gornej granicy
mozliwego do osiggniecia zarobku zatoga nie
byla zainteresowana w tworzeniu zespotdow tak
matych, jak na to tylko zezwoli¢ by mogta pra-
widlowa organizacja pracy. Stad obserwowano
do niedawna zjawisko, ze np. cata zaloga roz-
bieralni czy hali produkcji wedlin pracowata
wedtug wspoélnej normy, jakkolwiek mozna byto
zorganizowaé prace w rozbieralni w zespofach
mniejszych, pracujgcych przy jednym stole, za$
w hali produkcji wedlin, co najmniej w tylu od-
rebnych zespotach, ile jest kompletbw maszyn.

NOWY REGULAMIN PREMIOWANIA

Wprowadzony 1 111 51 r. nowy regulamin pre-
miowania pracownikéw fizycznych ustala w od-
niesieniu do robotnikéw zatrudnionych przy pra-
cach normowanych system premii, oparty o prze-
kroczenie normy pracy oraz o zachowanie obo-
wigzujgcych standardow jakosci produkcji. Utwo-
rzenie tzw. putapu premiowania, ktore nastgpito
w tych zaktadach, w ktérych ustalono nowe
stuszne normy, a nastepowac bedzie we wszyst-
kich pozostatych zakiadach tacznie z wprowa-
dzeniem nowych norm pracy, gwarantuje robot-
nikowi wzrost ptacy w stosunku proporcjonalnym
do wzrostu wydajnosci pracy. W ten sposob sys-
tem ten realizuje zasade socjalistycznego wyna-
gradzania kazdemu wg ilosci i jakosci pracy.
Zmiana systemu premiowania winna sta¢ sie
jednym z zasadniczych elementéw przetomu
w pracy zakladéw produkcyjnych przemystu
miesnego. Winna ona sta¢ sie wielkim bodzcem
mobilizujgcym zatlogi do wykonania planu wy-
dajnosci pracy w roku 1951.

Zadanie to bedzie mogto byC jednak spe’mlone
tylko pod warunkiem, ze normy pracy bedag
stuszne i ze zerwie sie z istniejgcg praktykg two-
rzenia wielkich zespotow, pracujgcych w syste-
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mie akordu zespotowego, bo akord zespotowy nie
daje wystarczajgcej pobudki do podniesienia wy-
dajnosci pracy, o ile zespot jest zbyt liczny.

Cafa energia organizacji partyjnych, zwigzko-
wych i administracji winna iS¢ w kierunku wspot-
dziatania w ustalaniu stusznych norm oraz two-
rzenia jak najdrobniejszych zespotéw, pracu-
jacych na wspélnej normie, ktérych wyniki pra-
cy moga by¢ obiektywnie wymierzone.

PREMIOWANIE SROROWACZY

Odrebnego omowienia wymaga system premio-
wania pracownikdw zajetych przy zdejmowaniu
skoér. Jest rzeczg powszechnie wiadoma, ze ren-
towuos¢ przemystu miesnego zalezy w powaz-
nym stopniu od wysokiej jakosci pracy przy
zdejmowaniu skor.

Obowigzujgcy do 1.3.51 r. system premiowania
pracownikow zatrudnionych przy zdejmowaniu
skor oparty byt na stawce premiowej, okreslonej
w zlotdbwkach za kazdg bezbtednie zdjetg skore.
System ten nie prowadzit jednak w takim stopniu,
jak sie tego spodziewano, do zmniejszenia ilosci
uszkodzen technicznych, dokonywanych przy
zdejmowaniu skoéry. Robotnik bowiem otrzymy-
wat premie za kazdg bezbtednie zdjetg skore nie-
zaleznie od tego, ile skor w tym samym czasie
uszkodzit. Przy obecnym wielkim zapotrzebowa-
niu na skoéry dla przemystu krajowego, przy da-
zeniu do jak najdalej idgcego ograniczenia im-
portu skor, tolerowanie zjawiska niszczenia skor
przez niedbale wzglednie niefachowe ich zdejmo-
wanie stalo sie rzeczg niedopuszczalng. Nowy
system premiowania pracownikéw zajetych przy
zdejmowaniu skOr pozostawia premie wyrazong
w zlotdbwkach za kazda bezbtednie zdjetg skore,
réwnoczesnie jednak wprowadza kary w formie
potracenia tej premii za przekroczenie okreslo-
nego procentu uszkodzen technicznych w stosun-
ku do wszystkich skor zdjetych przez premio-
wanego robotnika.

Potracenia rozpoczynajg sie przy przekroczeniu
3% uszkodzen. Stanowi to powazne zadanie,
postawione przed tg grupa robotnikéw, prze-
cietne bowiem wyniki dotychczasowe bardzo
znacznie granice te przekraczaja, w szczegol-
nosci w odniesieniu do skér bydlecych oraz do
skor cielecych. Niemniej jednak doswiadczenia
nasze wskazujg zwlaszcza, ze przy starannosci
oraz duzym wysitku w kierunku podwyzszenia
kwalifikacji danej grupy pracownikéw, poziom
nizszy anizeli 3% uszkodzen jest osiggalny.

Doswiadczenie rzezni warszawskiej np. wska-
zuje na mozliwos¢ obnizenia procentu uszkodzen
do poziomu ponizej 1%. Przecietne wyniki prze-
mystu Zwigzku Radzieckiego w roku 1949 ksztat-
tujg sie ok. 3% z tym, ze przodujgce zaklady
jak np. kombinant miesny w Siemiptatyrisku
uzyskat wynik 0,5% uszkodzen.

PREMIOWANIE PRACOWNIKOW
POMOCNICZYCH

Poza robotnikami zatrudnionymi przy pracach
normowanych oraz przy skérowaniu zwierzat,
premiowaniu podlega réwniez grupa pracowni-
kow zajetych pracami pomocniczymi przy pro-
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dukcji, ktérych premia ksztattuje sie w zaleznosci
od przecietnej wysokosci premii dziatdbw wzgle-
dnie brygad, z ktérymi praca ich jest bezposred-
nio zwigzana. Tak np. tragarz miesa otrzymuje
premie wg Srednich wynikdw rozbieralni, poga-
niacz wg $rednich wynikéw hali uboju itd. Sys-
tem ten spowoduje blizsze zainteresowanie sie
robotnikéw, wykonujacych prace pomocnicze,
wynikami produkcji dziatow, ktére obstuguja.
Tak wiec poganiacze beda dbali o to, aby zywiec
zostat dostarczony z bucht na hale ubojowg w ta-
kim czasie, aby hala nie miata przestojow, tra-
garz miesa bedzie wynosit migeso do chtodni
wzglednie magazynu tak szybko, aby rozbieral-
nia nie zostata zakorkowana itd.

PREMIOWANIE PRACOWNIKOW
INZYNIERYJINO-TECHNICZNYCH

Sposéb premiowania pracownikOw inzynieryj-
no-technicznych nie ulegt zasadniczym zmia-
nom. Zostat on tylko w petni dostosowany do
wytycznych Rzadu w tym przedmiocie przez po-
tozenie szczegdlnego nacisku na wykonanie pla-
nu produkcji o wysokiej jakosci i wedtug zapla-
nowanego asortymentu. Sprecyzowano rowniez
jak najdalej zakres premiowanych stanowisk, la-
koniczne bowiem sformutowanie zawarte w do-
tychczas obowigzujgcym regulaminie dawato po-
le do interpretacji rozszerzajgcej, stwarzajgc
przez to mozliwos¢ wyptaty premii pracownikom,
ktérym premia nie przystuguje.

Fakt, ze samo sformulowanie zasad premio-

wania pracownikéw inzynieryjno-technicznych
zatrudnionych w zakladach przemystu miesnego
nie ulegto zasadniczym zmianom, nie o0znacza,
Ze stosowanie dotychczasowego systemu premio-
wania wywotato w petni zamierzony skutek, w za-
kresie bezposredniego materialnego zaintereso-
wania pracownikébw w wykonywaniu planéw
produkcji i planu wydajnosci pracy. Przeciwnie,
w wielu przypadkach stwierdzono stosowanie
praktyki premiowania pracownikow poszczegol-
nych jednostek produkcyjnych, wchodzacych
w skiad zakladéw miesnych na podstawie S$red-
nich wynikéw wszystkich jednostek. Praktyka ta
demobilizowata w wyraznym stopniu zaloge
inzynieryjno-techniczng, ktéra liczac na przkro-
czenie planéw produkcyjnych przez inne jednostki
wchodzace w skltad Zaktadow Miesnych, nie wal-
czyla wystarczajgco o rozsadne ustawienie planu
produkcyjnego swej jednostki, ani o wykonanie
i przekroczenie tego planu.
Zarzadzenia wykonawcze, wprowadzajace w zy-
cie nowe regulaminy premiowania, wyraznie za-
kazujg tego rodzaju oportunistycznej praktyki.
Premia produkcyjna pracownikOw inzynie-
ryjno-technicznych uzalezniona jest obecnie bez-
posrednio od wynikow gospodarczych jednostki,
ktdrej praca pracownicy ci kieruja.

Opisany wyzej pokrétce nowy system premio-
wania, jest powaznym krokiem naprzéd uzdra-
wiajgcym w duzym stopniu system plac w prze-
mys$le miesnym. Jest to jednak dopiero pierwszy
krok. Nie ulega kwestii, ze system ten bedzie
ulegal dalszemu rozwojowi, bedzie udoskona-
lany w oparciu o zdrowg krytyke mas robotni-
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czych, zmobilizowanych do wykonania wielkich
zadan drugiego roku Planu 6-letniego.

SYSTEM PREMIOWANIA W ZSRR

Znane nam wzory z przemystu miesnego Zwig-
zku Radzieckiego mogg nam wskaza¢ sposoby
uregulowania zagadnienia w naszym przemysle.
Z tego tez powodu korzystne bedzie zapoznanie
sie chociazby szkicowo z obowigzujgcym syste-
mem premiowania w przemysle miesnym ZSRR.

W przemysle miesnym Zwigzku Radzieckiego
podstawowym systemem ptac jest system akor-
dowy czysty, a to zarowno indywidualny, jak
i drobno-brygadowy. Akordem tym objetych jest
ok. 75% robot, to znaczy niemal dwukrotnie tyle,
ile w naszym przemysle w chwili obecnej. Wsze-
dzie tam, gdzie sg ustalone sluszne, technicznie
uzasadnione normy, co ma miejsce szczegdlnie
w wielkich kombinatach miesnych, stosuje sie
akordy z progresjg z tym zastrzezeniem, ze za-
liczanie dopfaty progresywnej jest uwarunko-
wane wykonaniem przez robotnika normy usta-
lonej dla catego oddziatlu produkcyjnego wzgle-
dniet zespotu.

Charakterystyczng cechg systemu ptac w ra-
dzieckim przemysle migesnym, jest tendencja do
szerokiego rézniczkowania sposobu premiowania
pracownikow w Scistej tgcznosci ze specyfika
ich prac i zadan. Tak wiec np. w odniesieniu do
robotnikbw zatrudnionych przy topieniu tlusz-
czO6w stosuje sie system premiowy oparty
o wskaznik podwyzszenia wydajnosci tluszczow
wysokogatunkowych. Stawki sg tu okreslone
w rublach od kwintala tluszczu, uzyskanego
w wyzszych gatunkach ponad ustalone norma-
tywy.

System premiowania robotnikdw zajetych przy
skdérowaniu zwierzat opiera sie na wypfacaniu
wysokiej_ premii za kazda bezbtednie zdjetg sko-
re powyzej ustalonego normatywu 95%.

Pracownicy zatrudnieni w magazynach zywca
premiowani sg za zmniejszenie ubytku wagi
zywca. Znane sa przypadki, gdzie wskutek szcze-
golnie pieczotowitej opieki, roztaczanej przez
zainteresowanych w tym bezposrednio robotni-
kéw, nad powierzong im trzoda, zanotowano pod-
wyzszenie wagi bydta zamiast normalnie istnie-
jacego zjawiska strat na wadze.

Jest rzeczg oczywistg, ze warunki, w ktorych
pracuje przemyst miesny w Polsce, odbiegajg
daleko od warunkéw pracy w przemysle radziec-
kim, ktory jest przemystem w calym tego stowa
Znaczeniu postawionym na znacznie wyzszym
poziomie technicznym i organizacyjnym, maja-
cym zagwarantowane state dostawy zywca dos-
tarczanego planowo przez uspofecznione gospo-
darstwa wiejskie. Stad nie mozna postawic tezy,
Zze wprowadzenie do polskiego przemystu iden-
tycznego systemu- wynagradzania robotnikow
jak w Radzieckim przemys$le miesnym jest mo-
zliwe. Niemniej jednak budowa wielkich kombi-
natébw miesnych zakladéw przemystowych stwa-
rza¢ bedzie coraz dogodniejsze warunki do tego,
aby méc jeszcze glebiej korzysta¢ z doswiadczen
Zwigzku Radzieckigo w tej dziedzinie,



Nr 4

Podane wyzej przyktady wskazujg wyraznie
linie rozwoju, po ktdrej winno iS¢ dalsze udosko-
nalenie systemu wynagradzania pracownikow
w przemysle miesnym.

System ten trzeba w pierwszym rzedzie po-
glebi¢ przez objecie jak najszerszego zakresu
rob6t normami pracy. Na drodze tej mamy do
wykonania ogromne prace.

We wszelkiego rodzaju pomocniczych pracach
przy produkcji tkwig niewatpliwie olbrzymie re-
zerwy. Wprowadzenie norm na te prace wykryje
istniejgce rezerwy i pozwoli na znaczne obnize-
nie stanu zaldg przy réwnoczesnym wzroscie za-
robkéw danej grupy robotnikéw. Pogtebienie sys-
temu wynagradzania robotnikéw zatrudnionych
przy pracach normowanych winno nastepowac
poprzez przeksztatcenie wielkich zespotéw, pra-
cujacych na jednej normie na zespoty drobno-
brygadowe. Podniesie to zainteresowanie ma-
terialne robotnikdw w wynikach pracy zepotow,
w ktorych pracujg i stworzy podstawy do szla-
chetnego wspoétzawodnictwa, wyzwalajgcego u-
kryta inicjatywe robotnikow w kierunku uspraw-
nienia organizacji procesu produkcyjnego.

Specjalne badania nalezy przeprowadzi¢ nad
zagadnieniem wprowadzenia czystego akordu
indywidualnego. Wprowadzenie czystego akordu
dla catego szeregu prac, jak: przenoszenie mie-
sa, skorowanie, zbijanie skrzyn do smalcu itd.
nie wzbudza zadnych watpliwosci. W szczegol-
nosci jednak przy uboju przejscie na akord in-
dywidualny mogtoby przy duzym braku wysoko-
wykwalitikowanych ubojowcow obnizy¢ ogoing
wydajnos¢ pracy, brygada ubojowa mogtaby zos-
ta¢ pozbawiona fachowego kierownictwa, ktore
przeszioby na system pracy indywidualnej, nie-
mniej jednak spostrzezenia dokonane ostatnio
W rzezni szczecinskiej przy uboju bydta wskazuja,
ze przy pracy indywidualnej osiggnieta jest wy-
dajnos¢ przecietna do 14 sztuk bydia na jednego
robotnika w czasie 8 godzin pracy, podczas gdy
na innych rzezniach, pracujacych zespotowo, wy-
dajnosc¢ ta jest niemal o polowe nizsza.

Pozostaje- do rozwigzania problem prawidto-
wego ustawienia systemu premiowania robotni-
kow zatrudnionych przy pracach o wyraznie od-
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rebnej specyfice. Odnosi sie to szczegdlnie do
grupy pracownikéw zatrudnionych przy kontrak-
tacji trzody bekonowej oraz przy transporcie
zaopatrujgcym sklepy wiasne. Obowigzujacy
w stosunku do pracownikdw zatrudnionych
w smalcowniach i topialniach tluszczéw, w ma-
gazynach zywca oraz przy produkcji bekonow
system premiowania bedzie stopniowo zmieniany,
w celu uzaleznienia premii jak najscislej od ja-
kosciowych i iloSciowych wynikow pracy tych
zespotow.

Caltkowicie nowego rozwigzania wymaga row-
niez system premiowania dzialtéw mechanicznych,
wykonujacych drobne i kapitalne remonty. Pra-
widlowa organizacja pracy tych dziatdbw warun-
kuje w znacznym stopniu wykonanie zadan pro-
dukcyjnych przemystu miesnego. Przejscie w
duzych zakfadach produkcyjnych na system
akordowego wynagradzania tych pracownikéw
jest konieczne.

Nowy system pfac, stale udoskonalany i kon-
trolowany zaréwno przez zalogi jak i admini-
stracje, winien sta¢ sie jedng z zasadniczych
dzwigni, na ktorych oprze sie wielki zryw zatég
zaktadowych przemystu miesnego do wykonania
olbrzymich zadan planu budownictwa, planu bu-
dowy socjalizmu.

Trzeba jednak podkresli¢ z duzym naciskiem,
ze byloby najbardziej zasadniczym bledem
przypuszczaé, ze usprawnienie systemu ptac roz-
wigze samo przez sie zagadnienie podniesienia
wydajnosci pracy.

Niezaleznie od tego trzeba stwierdzi¢, ze sys-
tem plac nie stanowi tego zasadniczego ogniwa,
ktdrego uchwycenie zapewni¢ moze osiggniecie
peinego powodzenia w bitwie o wzrost wydaj-
nosci pracy. Problem wilasciwej organizacji pra-
cy, wiasciwe funkcjonowanie dostaw, inwestycji,
kapitalnych remontow, prawidiowego planowa-
nia, zaznajomienia zatég z planami i caly szereg
innych zagadnien, musi by¢ ustawiony réwno-
legle z ustawieniem systemu plac, aby zapewnic
petne wykonanie zadan postawionych przez
Partie i Rzad przed przemystem miesnym w za-
kresie wykonania planu produkcji i obnizenia
kosztow wiasnych.

W sprawie wypoczynku przedubojowego

zwierzat

W toczgcych sie dyskusjach przy projektowa-
niu pomieszczen rzeznianych na temat ,zdolnosci
ubojowej rzezni“, w przeciwienstwie do ,zdol-
nosci przepustowej rzezni“, dominowala pewne-
go rodzaju dowolnosg.

Pojecie ,zdolnosci ubojowej‘, w przeciwien-
stwie do ,zdolnosci przepustowej*, jest zagad-
nieniem zupetnie nowym, bedacym wyrazem
potrzeb gospodarki planowej, majgcym zasad-
nicze znaczenie w dobie obecnej. Dlatego wiec
ujednolicenie pogladéw w tej sprawie winno
nastgpi¢ mozliwie szybko.

rzeznych

A. Przez okreslenie ,zdolno$¢ ubojowa rzezni*
rozumiemy ilos¢ sztuk zwierzgt rzeznych, ktéra
mozna podda¢ ubojowi w ciggu 8-godzinnej pra-
cy — biorac pod uwage wielko$¢ i stan urzadzen
hal ubojowych oraz czynnosci zwigzane z ubojem
i obrébka pod nadzorem organéw urzedowego
badania zwierzat rzeznych i miesa.

B. W pojeciu ,zdolnos¢ przepustowa rzezni*
miesci sie okreslenie podane w punkcie A przy
jednoczesnym uwzglednieniu, ze mieso uzyskane
z uboju winno by¢ poddane w pomieszczeniach
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chlodzonych schtodzeniu i procesom dojrzewa-
nia, nie hamujgc potokowego przebiegu pracy.

C. Pojemno$¢ magazynu zywca — ma ozna

cza¢ takg wielkos¢ pomieszczen i urzadzen dla
zwierzat, ktéra bedzie w stanie pomiesci¢
w ciggu doby zywiec w ilosci rownej zdolnosci
ubojowej danej rzezni.

Pojecia wyrazone wyzej nie sg dotychczas
oparte na badaniach naukowych i nie uwzgled-
niaja wymogow odnosnie wyjsciowego, podsta-
wowego surowca do przerébki, jakim jest w oma-
wianym wypadku zywiec.

Nie ulega watpliwosci, ze zdolno$¢ przepustowa
zakladéw miesnych winna by¢ wyrazem powigza-
nia — sprzegniecia szczytowych przepustowosci
magazynu zywca, hal ubojowych z ich dodatko-
wymi dzialami oraz pomieszczen chiodniczych
przetworni. Zagadnienie przepustowosci magazy-
noéw zywca wymaga jednak rozwazania.

W dawnym ukladzie, nawet jeszcze przed Kil-
ku laty, rzeznie ustugowe nie docenialy znacze-
nia pomieszczen wypoczynkowych dla zywca
przed ubojem. Wzgledy technologiczno-wetery-
naryjne nie byly brane pod uwage. Dominowaly
jedynie wzgledy komercyjne i administracyjno-
komunalne. Oczywistym tego dowodem sg po-
zostatosci przedwojennej gospodarki rzeznianej
wyrazajgce sie w wiekszosci wypadkéw w postaci
drewnianych chlewow.

Dzisiejsze magazyny zywca byly targowis-
kiem rzeznianym, gietdg towarowa, gdzie zywiec
przebywat tylko do momentu, w ktérym jego
wiasciciel (czynnik handlowy) decydowat od-
sprzeda¢ go nowemu nabywcy.

Zatem w uktadzie uboju ustugowego zagadnie-
nie sanitarno-technologiczne nie istniato, nato-
miast decydujgcym czynnikiem byta kalkulacja
na ptaszczyznie podazy i popytu.

Obecne magazyny zywca w ramach zaktadow
miesnych nie majg nic wspolnego z fiskalizmem,
dlatego powinny nastawi¢ sie juz w pierwszym
etapie przetwérczym na zagadnienia biochemii
miesa ~ i ~ profilaktyki  sanitarno-weterynaryjnej
w odniesieniu do zwierzat rzeznych i ich pochod-
nych produktow poubojowych.

Jakos¢ surowca miesnego w znacznym stopniu
zalezy od stanu, w jakim zwierze znajdowalty sie
przed ubojem. Nieodpowiednie postepowanie
z zywcem przed ubojem moze byé przyczyng, iz
produkty poubojowe uzyskane od takiego zywca
m°g3 sie sta¢ powodem przedwczesnego roz-
ktadu (psucia sie) miesa, a nawet schorzen
miesopochodnych. Przyczyng zatru¢ miesopo-
chodnych jak i roktadu miesa jest mikroflora
bakteryjna. Warto zastanowi¢ sie nad tym,
w jaki sposob drobnoustroje przenikaja do miesa.
_Ot6z istniejg trzy mozliwosci przedostawania
sie drobnoustrojéw do miesa: 1) przez narzady
wewnetrzne  (gtdéwnie przewdd pokarmowy),
2) "podczas uboju — w czasie wykrwawiania
zwierzecia, 3) po uboju — zakazenia wtdrne.

W pierwszym wypadku drobnoustroje moga
sie przedosta¢ do miesa z przewodu pokarmowe-
go za zycia zwierzecia, szczegOllnie w przypadku
jego zmeczenia. Druga mozliwos¢ zachodzi
w momencie wykrwawiania zwierzecia, wowczas
gdy naczynia krwionos$ne zostajg otwarte i za-
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kazenie przez zasysanie — moze zachodzi¢ z po-
wietrza lub ptynow z otoczenia. Wtdrne zakaze-
“nia miesa drobnoustrojami z grupy saprofitow
i chorobotwérczych zachodzg w czasie obrobki
miesa, przechowywania, transportu lub jego prze-
rébki, albo tez gdy mieso i jego przetwory znaj-
duja sie w obrocie.

Nie poruszajac w niniejszych rozwazaniach
sprawy przenikania drobnoustrojow' do miesa
podczas wykrwawiania przy uboju (proces ten
nie jest dostatecznie zbadany) i po uboju (pro-
ces ten jest powszechnie znany), zajmiemy sie
rozpatrzeniem zagadnienia — jaki wplyw na
stan miesa posiada zapewnienie dla zywca do-
prowadzonego do rzezni odpowiednich warun-
kéw przed dokonaniem uboju, a mianowicie
zapewnienie niezbednego wypoczynku.

Zagadnienie to  zostato przestudiowane
w Wszechzwigzkowym Naukowo-Badawczym In-
stytucie Przemystu Miesnego ZSRR i opisane
przez Kazakowa, Kjsielewa i Koczergina
w ,Miasnaja Industria® Nr 1z 1948 r., co tez
cytuj8 ponizej w przektadzie:

WPLYW ZMECZENIA BYDtA ROGATEGO NA
JAROSO MIESA

~Jakos¢ miesa i jego trwatosS¢ przy przechowy-
waniu w znacznym stopniu zalezy od tego stanu,
w jakim zwierze znajdowato sie przed ubojem.
Obserwacje wykazuja, ze mieso uzyskane od
zmeczonych i wychudzonych zwierzat ma znacz-
nie nizszg wartos¢ jakosciowa i szybciej podlega
rozktadowi (zepsuciu) anizeli mieso od zdro-
wych, wypoczetych zwierzat.

Obnizenie trwatosci miesa ttumaczy sie prze-
nikaniem drobnoustrojéow w gtgb tuszy i do na-
rzadow wewnetrznych. Potwierdzajg to radziec-
kie i inne badania.

Prof. Szur, w oparciu o zebrane materiaty
z kombinatéw miesnych ZSRR, doszedt do
wniosku, ze ostabienie i wychudzenie zwierzat
rzeznych sprzyja przenikaniu drobnoustrojéw
grupy Salmonella z przewodu pokarmowego do
innych narzadéw. Whnioski te potwierdzono do-
Swiadczalnie.

Fikker, poddajgc psy zmeczeniu, znajdowatl
w nerkach, watrobie, gruczotach trzewiowych
i krwi — bakterie coli, bakterie proteus i inne

drobnoustroje.

Szarren i Roze ustalili, ze szczury i Swinki
morskie, umieszczone w bebnie obrotowym, ging
wskutek rozmnozenia sie paleczek jelitowych
w ich krwi i narzadach wewnetrznych.

Jednak obserwacje te odnoszg sie do zwierzat,
poddanych doswiadczeniom w warunkach labora-
toryjnych.

W celu wyjasnienia, w jakiej mierze i od jakich
narzadow przenikajg z przewodu pokarmowego
do miesa i narzadow wewnetrznych drobno-
ustroje, wykorzystano dane otrzymane z Mos-
kiewskiego Kombinatu Miesnego przy uboju
232 sztuk bydta, podzielonego na 4 grupy.

Pierwsza grupe stanowity 54 sztuki bydta, do-
starczonego do kombinatu w stanie skrajnego
zmeczenia. Wiekszos¢ z nich nie byta w moznosci
porusza¢ sie o wlasnych sitach.
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W drugiej grupie bylo 44 sztuki bydia, bez-
posrednio po przebyciu dluzszej trasy lecz nie
zdradzajacych silnego zmeczenia.

Trzecia grupa — to 72 sztuki —— po wypoczyn-
ku na bazie w ciggu 24—30 godzin.

Wreszcie w czwartej grupie bylo 62 sztuki,
ktére.wypoczywaly przed ubojem przez 48—50
godzin.

Wszystkie zwierzeta przed ubojem mialy
normalng temperature. Po uboju stwierdzono
obecnos¢ pasozytéw (glist) i szereg zmian
anatomo-patologicznych.

Do bakteriologicznego badania od kazdego
zwierzecia pobrano po 9 prob:

1) z miesni przednich (P.m.),

2) z miesni zadnich (Z. m.),

3) wezly chionne czesci przedniej (P. w.),

4 . . czescl tylnej (Z. w.),
5 . , z jamy piersiowej (W. p.),
6) jeden z weztdbw chtonnych trzewiowych

(W. t. ),
7) wycinek watroby (W. w.),
8) gruczot watrobowy (G. w.),
9) wycinek S$ledziony (S).

Tlenowce (b. coli i fecalis alealigenes) stwier-
dzono u zwierzat w nastepujacych ilosciach.

Tablica |

G S
rupa -
Pi N PhN = 2 £ d o5
-

I llo$¢ drobnoustrojéu 17 25 22 21 23 24 43 31 22

%% 32 46 41 31 43 44 80 57 41
Il llos¢ drobnoustrojéuj 16 20 12 15 15 10 32 4 12
o 36 45 30 34 34 23 73 43 30
Il llos¢ drobnoustrojéu 71011 9 9 536 12 7
9 10 14 15 12 12 7 50 25 10
IV llos¢ drobnoustrojéu 6 6 7 411 525 8 &
%% 9 9 11 618 844 13 o

Po podliczeniu przecietnej ilosci nar-zgdéw
zakazonych od kazdej grupy zwierzat, otrzymu-
jemy nastepujace cyfry:

| grupa 4

1 35

[l . 15

v , 1
Z powyzszego zestawienia widzimy, ze miedzy
I i Il, atakze miedzy IIl i IV grupg — rdznica
jest cztery razy mniejsza niz rdznica miedzy

[ i Il grupa.

Potwierdza to, ze miesnie i rozne narzady

zwierzat uwalniajg sie od drobnoustrojow don
przeniknietych, gtownie w ciggu pierwszej doby,
w mniejszym za$ stopniu w ciggu drugiej doby.

Jednakze nawet wypoczynek dwudobowy
(w warunkach moskiewskiego kombinatu mies-
nego) nie byl wystarczajagcy dla catkowitego
uwolnienia sie miesni i narzagdow od drobno-
ustrojow.

Inaczej rozmieszczajg sie beztlenowce (per-
fringenes i sporogenes). Przenikajg one do na-
rzadow zwierzgt daleko wolniej i przy tym tylko
w okresie skrajnego zmeczenia. Drobnoustroje te
wystepujg w nastepujgcych ilosciach (patrz
tabl. 11):
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Tablica 1l
. . 33 d* 33
G rup a

o e N E 2 ¢ d o5

I (52 sztuki)
iloé¢ drobnoustrojou 7 7 21112 11 17 |i 13
%) 13 131521 23 21 31 21 25

Il (40 sztuk)
iloé§¢ drobnoustrojéu 00 0O0O0OT1210
A% 0 00 O 0O 255 250

I (72 sztuki)
iloé§¢ drobnoustrojou 00 O 00O 1 2 1
%% 0 00 0 0 0 142714

IV (62 sztuki)
iloé¢ drobnoustrojéu 000102100
%% 0 0O 0 32160 O

I *6

Duzy wplyw na zakazenie zwierzat bakteriami
ma pora roku, na przykiad transport zwierzat
w wagonach dusznych, przegrzanych promienia-
mi stonca, szczegOllnie zwierzat zmeczonych --
sprzyja przenikaniu i rozmnazaniu bakterii
(patrz tablica 111).

Tablica Il

Obecnos$¢ bakterii beztlenowych w organizmie zwierzat

réznych grup.

a 3

: 3
Grupa 1 a 3 Z 3
isgprhN 21 £ d o

Ciepta pora roku (ilo$¢) 32 40 44 37 42 34 72 49 44

(99 zuierzat) %% 32 40 44 37 42 34 72 49 44
Chtodn. porarok. (los¢) 6 11 7 4 8 6 39 28 16
(76 zuierzat) %% 814 9 510 850 36 21

Podobne dane otrzymujemy przy podliczeniu
stopnia zakazenia zwierzat poszczegoélnych grup
(patrz tablica 1V).

Tablica IV
C o3
Grupa aa33‘=!—_.3
PAN P N =27 d
I Ciepta pora roku 50 62 50 50 62 50 62 75 62
Zimna 28 43 40 37 39 43 32 54 37

Il Ciepta pora roku 60 60 63 52 63 42 73 60 42

Zimna 033 0 0 0 0833 0

Il Ciepta pora roku 28 32 42 32 26 15 52 36 26

Zimna 4 4 7 410 45 32 4

IV Ciepta pora roku 36 26 40 20 46 20 60 40 20

Zimna 3 03 0 7 33 7 3

Odnosnie bakterii z grupy Salmonella, ktore,
jak wiadomo, sg przyczyng zatru¢ miesnych, to
w dwdch grupach zwierzat zmeczonych (98 sztuk)
znaleziono 11 Salmonell (11%). Natomiast
w dwéch grupach  zwierzgt wypoczetych
(134 sztuki) znaleziono tylko 6 Salmonell (4,4%).
Jednakze wystepowanie Salmonell w poszczegol-
nych grupach nie zawsze jest regularne. W pierw-
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szej grupie wydzielono 2 szczepy, w drugiej —
9 szczepbw, w trzeciej — 4  szczepy,
w czwartej — 2 szczepy. Wydzielone drobno-
ustroje zaliczono do nastepujacych grup bakterii
paratyfusowych: 6 — Gortnera, 6 — Suipestifer,
2 — Breslau i 3 — nieokreslone.

Stwierdzono zmiany anatomo-patologiczne
u 33 zwierzat. W jednym wypadku — uszkodze-
nia traumatyczne i w 33 wypadkach inwazje
pasozytniczg watroby i narzadéw (motylica,
echinococcosa itp.).

Wystepowanie inwazji pasozytniczej u poszcze-
golnych grup byto nastepujgce: 1 grupa 7 zwie-
rzat (13%), 2 grupa 10 (23%), 3 grupa — 10
(14%) i 4 grupa — 6 (10%).

Wplywu pasozytow na zakazenie narzadow
drobnoustrojami nie zaobserwowano. Sposrod
zwierzgt, zakazonych pasozytami, znaczna ilos¢
byta badz catkowicie nie zakazona drobnoustro-
jami, badz tez w nieznacznym stopniu. Inwazja
pasozytnicza z jednoczesnym znacznym zakaze-
niem narzgdéw drobnoustrojami wystepowata
rzadko. Obecnos¢ pasozytéw i jednoczesnie Sal-

monell zaobserwowano tylko w trzech wypad-
kach.
Z wyzej powiedzianego wynika, ze zmeczenie

zwierzat w czasie ich transportu prowadzi do
unasienienia ich miesni i narzgdéw wewnetrznych
jelitowa florg bakteryjng. Po odpoczynku zwierzat
w ciggu jednej doby ilos¢ tych drobnoustrojow
znacznie sie zmniejsza. Jednak nawet i dwudobo-
wy wypoczynek (z jednodobowg gtodéwka) nie
uwalnia catkowicie miesni i narzgdéw wewnetrz-
nych zwierzat od pateczek jelitowych. Szczegdlnie
odnosi sie to do cieptej pory roku. A zatem zwie-
rzetom zmeczonym (po przebytym transporcie)
przed ubojem nalezy bezwzglednie dac¢ takie
warunki, aby mogly one catkowicie wypoczac”.

* * *

Sadze, ze zar6wno my, polscy lekarze wetery-
naryjni, jak i technolodzy przemystu miesnego —
nie mozemy przejs¢ do porzadku dziennego —
nad wynikami zmudnych badan naukowych, prze-
prowadzonych w 1948 roku przez kolegéw ra-
dzieckich, ktére wykazujg wptyw zmeczenia bydta
rogatego na jakos¢ miesa, jak to powyzej zacyto-
watem w przekfadzie. Autorzy tych badan kornczg
swojg publikacje na ten temat zdaniem:

.--.na podstawie przytoczonych danych zaleca
sie przedubojowy wypoczynek zwierzat w czasie
nie mniejszym od trzech déb“.

Miody nasz przemyst migsny — po poczatko-
wym okresie organizacyjnym, w ktorym sitg rze-
czy zwrocony byt gtowny wysitek na utrzymanie
ilosci produkcji, z kolei stawia sobie zadanie
podniesienia jakos$ci, facznie z jakoscig pod
wzgledem zdrowotn ym miesa i jego prze-
tworow.

Wszak musimy sobie wyraznie powiedzie¢ —
iz zapobieganie przedwczesnemu rozktadowi
(psuciu sie) miesa i jego przetworow oraz zapo-
bieganie ewentualnym schorzeniom migesopo-
chodnym (Salmonelle i inne), jest jednym
z gtownych celow nauk technologicznych
i dyscyplin lekarsko-weterynaryjnych w ramach
nalezycie pojetych zadan przemystu miesnego.
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O aktualnosci tych zagadnienn profilaktyki
sanitarno-weterynaryjnej w gospodarce miesnej
najdobitniej $wiadczg prace Kongresu Nauki
Polskiej w 1951 roku, gdzie zagadnienia sanitar-
no-weterynaryjne znalazty witasciwe odzwiercied-
lenie oraz prace Zjazdu Mikrobiologéw Polskich
w maju 1951 r. w Krakowie, ktéry powazng ilosé
godzin poswiecit catkowicie zagadnieniom epide-
miologicznym miesopochodnym.

Nie ulega watpliwosci, iz dla przemystu mies-
nego ma wielkie znaczenie, zdrowotnos¢, jakos¢
i stan (zmeczenie) — zywca dostarczanego do
rzezni. Wydaje sie rowniez niezaprzeczalnym
faktem, iz jakos¢ tego surowca — zywca mozemy
w odpowiedni sposéb polepsza¢ — stosujgc wias-
ciwe warunki transportowe i wypoczynek przed-
ubojowy — w magazynach zywca.

W zwigzku z tym nasuwajg sie nastepujgce
whnioski:

1) posiadane pomieszczenia wypoczynkowe dla
zwierzat rzeznych (magazyny zywca) nie
uwzgledniajg momentéw warunkujgcych jakos¢
produktow poubojowych uzyskiwanych z surow-
ca — Zywca;

2) zastosowany we wilasciwych pomieszcze-
niach i w odpowiedni spos6b wypoczynek zwierzat
rzeznych przed ubojem — warunkuje jakos¢
uzyskiwanych produktéw poubojowych;

3) mieso (i produkty uboczne) uzyskane
z zywca, w stosunku do ktérego nie zastosowano
wilasciwego wypoczynku przedubojowego, jest
mniej trwate w magazynowaniu i przechowywa-
niu;

4) rozbudowa adaptacyjna zakladéw miesnych
oraz budowa nowych powinna by¢ dostosowana
do tej zasady, ze zwierze przeznaczone do uboju
moze by¢ w zaleznosci od okolicznosci podanych
nizej (p.5) zakwalifikowane do wypoczynku
przedubojowego na przecigg 3 dob;

5) czas trwania wypoczynku przedubojowego
dla zwierzat rzeznych powinien by¢ uzaleznio-
ny od:

a) warunkow jokolicznosci, w jakich zywiec byt
dostarczony do stacji zaladowczej,

b) odlegtosci, na ktérej transport zywca sie od-
bywal,

¢) czasu (ilosci godzin) transportu,

d) $rodka transportowego, jakim przewozono
zywiec,

€) pory roku i warunkow atmosferycznych,

t) rzetelnej opieki konwojenta w czasie tran-

sportu,

g) rodzaju zwierzat przeznaczonych do uboju
(konie, bydto, owce, Swinie, cieleta, dréb ),

h) warunkéw obiektywnych stwierdzanych na
rampie wytadowczej,

i) przestrzegania czasu ostatniego karmienia
przed ubojem;

6) cytowana wyzej zasada trzydniowego wy-
poczynku przedubojowego w stosunku do zwierzat
gospodarskich — rzeznych, powinna by¢ przy-
stosowana do polskich warunkow rzeczywistych,
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jednak w odniesieniu do koni przeznaczonych do
konsumpcji przez ludzi — winna obowigzywac
jako reguta.

Poruszone zagadnienia, jak i bardzo wiele
innych niewiadomych =z dziedziny gospodarki
miesnej — winny by¢ rozpracowywane w spe-
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cjalnym instytucie naukowo-badawczym mies-
nym, powotanym dla tego celu.

Od zblizenia dyscyplin technologicznych, eko-
nomicznych i sanitarno-weterynaryjnych w ra-
mach takiego instytutu miesnego zalezy jego
aktualno$¢, a =zatem i wilasSciwe zwigzanie
z terenem produkcyjno-przetworczym.

Istota pekloirania miesa w Sirietle
najnoirsz”™ch badan

W dobie wielkich przemian spoteczno-gospo-
darczych, ktére przeobrazajg strukture naszego
Panstwa, odbywa sie takze przemiana w dzie-
dzinie gospodarki miesnej. Przechodzimy z orga-
nizacji indywidualnych rzezni i przedsiebiorstw
miesnych- do zjednoczonych, panstwowych kom-
binatbw miesnych, obejmujgcych miejsca uboju
jak i przerobu technicznego zwierzat rzeznych.
Stad tez metody konserwacji i przetwarzania
produktéw miesnych, ulegajgce coraz to nowym
modyfikacjom, musza by¢ stale rozwijane i ba-
dane w kierunku ich najwyzszego udoskonale-
nia. Sprawy te wymagaja zaiteresowania i prze-
myslenia nie tylko ze strony pracowni nauko-
wych ale i fachowcow-praktykéw, ktérych rady
nowatorskie moga miec¢ niejednokrotnie olbrzy-
mie znaczenie. Udoskonalenie metod peklowania
moze mie¢ oczywiscie' miejsce przy catkowitym
zrozumieniu przemian zachodzacych w réznych
procesach konserwaciji.

Niniejszy artykut ma rzuci¢ pewne $wiatlo na
proces peklowania produktow miesnych.

Do jednych z najbardziej popularnych metod
konserwacji produktéw miesnych, nalezy konser-
wacja solg kuchenng. Ogdlnie podzieli¢ ja moze-
my na tzw. solenie czyli marynowanie suche
i marynowanie mokre czyli peklowanie. — Sole-
nie suche polega na nacieraniu kilkukilogramo-
wych kawatkébw miesa gruboziarnistg sola,
ewentualnie z dodatkiem saletry (0,2%) i cukru
trzcinowego (1%) i ukiladaniu ich w cemento-
wych kadziach lub specjalnych beczkach. Soli
zuzywa sie w ilosci 4—15% wagi miesa,
w zaleznosci od rodzaju produktu miesnego.
W czasie solenia -wydziela sie na skutek proce-
sOw osmotycznych solanka naturalna, a w razie
jej niewystarczajacej ilosci dopetnia sie kadz
20% sztuczng solankg. Kawatki miesa co 8 dni
przektada sie. Czas solenia wynosi 4 do 6 ty-
godni.

Daleko czesciej jest jednak stosowane peklo-
wanie czy marynowanie mokre, ktére moze sie
odbywa¢ wieloma sposobami. Ogélnie podzieli¢
je mozemy na marynowanie powolne i szybkie.
Peklowanie powolne polega na zalewaniu miesa
solankg — o stezeniu od 10° do 25° Baumego, za-
leznie od zawartosci wody w danym produkcie
miesnym. Mieso ubozsze w wode wymaga sil-
niejszych solanek i odwrotnie. Proces trwa prze-
cietnie 4 tygodnie.

Marynowanie szybkie moze odbywac sie wielo-
ma sposobami, a celem jego jest mozliwie naj-
wieksze skrécenie czasu peklowania.

Znane sg nastepujace odmiany:

1 Domiesniowe nastrzykiwanie solankag
12—25% przy uzyciu specjalnej igty, w ilosci
okolo 15% wagi miesa (Reissig), nastepnie
2—5 dniowe dopeklowanie w solankach baseno-
wych. JesUto metoda stosowana przy produkciji
bekondw.

2. Donaczyniowe wstrzykiwanie solanek pod
zwiekszonym cisnieniem. Metode te zastosowat
po raz pierwszy w r. 1733 Hales, wprowadzajac
solanke, pod cisnieniem, do aorty Swiezo zabite-
go zwierzecia. Metode te zmodyfikowatl w r. 1855
Morgan, wedlug ktérego solanka wprowadzona
byta cisnieniem, z pomoca specjalnej kaniuli,
do aorty, poprzez lewa komore serca. Obie te
metody, ze wzgledu na nierébwnomierne roz-
mieszczenie soli w miesie, zarzucono.

Obecnie stosuje sie powszechnie przy wyrobie
szynek tzw. metode Beisera, ktora polega na do-
tetniczym wstrzykiwaniu solanki, pod ci$nieniem
okoto 2 atmosfer, w ilosci 4% wagi. Do doktad-
nej kontroli ilosciowego wprowadzenia solanki
stuzy sprezynowa waga Beisera. Po nastrzyki-
waniu, szynki dopekiowuje sie przez 2—5 dni
w basenach.

3. Metoda prézniowa ,Vacuum — metod”,
polega na umieszczeniu .szynki w specjalnym
aparacie prézniowym, po ktérego szczelnym
zamknieciu nastepuje wyssanie powietrza, a po-
tem nagle doprowadzenie solanki pod ciSnieniem
(Ciria). Szynki dopekiowuje sie jeszcze przez
kilka dni w basenach. Przy metodzie tej, stoso-
wanej w Anglii, uzyskuje sie duzg chtonnos¢
i gtebokie rozmieszczenie soli w miesie.

4. Metoda elektryczna polega na przeprowa-
dzeniu pradu elektrycznego o napieciu 40 volt
i natezeniu 30—35 amperéw przez solanke,
w ktorej znajduje sie konserwowana szynka. Jest
to jedna z metod stosowanych w Ameryce.

Wedlug dzisiejszych poje¢ wiedzy, teoria
peklowania nie jest bynajmniej w swej istocie
tak prosta, jakby sie wydawato. Wedlug Kollera
odbywa sie w czasie peklowania okoto 20.samo-
dzielnych lub z sobg powiazanych proceséw
fizyko-chemicznych, ktére powodujg nawet cie-
kawe zmiany strukturalne tkanki miesniowej.
Ogot tych procesow mozemy podzieli¢ na trzy
grupy: pierwsza z udzialem wszystkich czynni-
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kow peklujacych, druga, w ktérej bierze udziat
tylko sél kuchenna i trzecia, w ktorej wystepuje
dziatanie saletry, nitrytu oraz innych przypraw
peklowniczych.

“Dziatanie poszczegélnych czynnikbw mozna
uja¢ nastepujaco:

A) Dziatanie wspélne wszystkich czynnikow
peklujacych: Z miesa zostaje odciagniete: woda,
ciata biatkowe i zwigzki mineralne. Mieso chto-
nie z solanki sol kuchenng, inne dodatki peklow-
nicze, znajdujgce sie w solance oraz wode.
Réwnoczesnie nastepuje jako nastepstwo che-
miczna i fizyczna zmiana struktury miesa.

B) Dziatanie soli kuchennej. Sol kuchenna
wchodzi z biatkiem miesa w hipotetyczny zwig-
zek drobinowy, ktérego cisnienie osmotyczne
jest inne niz cidnienie osmotyczne biatka nie-
zmienionego; inaktywdje enzymy autolityczne
a aktywuje_ enzymy lipotityczne; zmienia natu-
ralny barwik miesa przez powstanie methemo-
globiny (brudnoszare zabarwienie); zmienia pH,;
niszczy ciata zapachowe; dziata na prétoplazme
bakterii powodujacych rozktad gnilny, na drodze
fizycznej przez odwodnienie i plazmolize oraz
na drodze chemicznej za posrednictwem katio-
néw Na i anionéw CIl, powodujgc wstrzymanie
ich rozwoju; sprzyja rozwojowi flory bakteryjnej,
ktéra przyczynia sie do powstawania przyjemne-
go zapachu miesa peklowanego oraz redukciji
saletry w nitryt.
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szym wzrostem stezen, az do 14% straty przy
roztworze nasyconym.

WeRug badan Sair‘'a i Cooka, niskie stezenia
jonow wodorowych (pH) solanek wpiywaly na
mieso  odwadniajgco, wyzsze  powodowaly
przybranie wody, przy czym granicg zwrotng
miato _byc pH 55. Oba czynniki, tzn. stezenie
solanki i jej pH moga sie potegowac, jak i zno-
sie w swym dziataniu.

W Zaktadzie Nauki o Srodkach Spozywczych
Zwierzecego Pochodzenia U M C S  zostaly
pizeprowadzone przez autora niniejszego artyku-
tu, badania nad stopniem zasolenia miesa w Cza-
sie trwania procesu peklowniczego oraz badania
nad zmianami histologicznymi tkanki miesniowe;j
w przebiegu peklownia réznymi metodami i ste-
zeniami solanek.

Badania nad stopniem zasolenia przeprowadzo-
no przy uzyciu solanek 10%, 15%, 20% i base-
nowej (20—23° Be), stosujgc peklowanie powol-
ne oraz peklowanie szybkie (metoda Beisera).
Z pobieranych codziennie prébek z peklowanych

oznaczano metodg Volharda zawartos¢
chlorkow_ w miesie. Tabelaryczne zestawienia
oznaczania stopnia zasolenia wykazaly przy
uzyciu wszystkich badanych solanek, a takze
i sposobach peklowania stale i progresywnie
wzrastajgcy procent soli w szynkach w czasie
trwania procesu peklowniczego, ktory przebiegat
tym szybciej i osiggat tym wyzszy procent soli,
im wieksze bylo stezenie solanek. Stosownie do

C)  Dziatanie saletry, nitrytu oraz innych przy-ggolnie przyjetych norm procentowej zawartosci

praw peklowniczych. Barwik miesni lub krwi
tworzy potaczenie z powstatym z saletry i nitry-
tu NO, tzw. nitrosohemoglobine (NO-hemoglobi-
na) nadajgcg peklowanemu miesu charaktery-
styczng, zywoczerwong barwe; saletra i nitryt
powodujg wstrzymanie rozwoju bakterii gnil-
nych. Dziatanie cukru polega na odcigganiu wo-
dy z miesa, obnizeniu pH oraz stworzeniu od-
powiedniego podioza dla pewnych bakterii.
Wszelkie inne przyprawy dziataja na mieso pe-
klowane smakowo i zapachowo.

Nadzwyczaj ciekawe jest zachowanie sie wody
w czasie trwania procesu peklowniczego. Naj-
nowsze badania wykazaly (Nothwang, Rubner,
Callow, Reay), ze w poczatkowej fazie peklowa-
nia nastepuje dyfuzja wody z miesa, ktorej
szybkos¢ jest proporcjonalna do stezenia soli.
Zawartos¢ wody w miesie moze sie obnizy¢ do
53%. Po pewnym jednak czasie nastepuje od-
wrotne zjawisko przenikania wody z solanki do
miesa. Przyczyna tego_zjawiska ma polega¢ wedle
Adaira na wytworzeniu sie zwigzku soli kuchen-
nej z biatkiem miesa, ktérego istota polega na
absorbcji soli przez koloidy protoplazmy. Pota-
czenie to ma mie¢ wyzsze cisnienie osmotyczne
niz solanka i dziata dyfundujgco na wode, ktora
przedostaje sie do miesni. Wedlug Callowa
ostateczna zawartos¢ wody w miesie, a tym
samym jego objetos¢ i waga pozostajg w zalez-
nosci od stezenia solanek i do pewnego stopnia
od pH miesa. Przybranie wody, a tym samym
powiekszenie objetosci i wagi miesa, zwieksza
sie wybitnie przy niskoprocentowych solankach
o stezeniu 8—14% (50—60%), przy 22% steze-
niu solankiwynosi 0, a zmniejsza sie wraz z dal-

soli w produktach miesnych, szynki przeprowa-
dzane w peklowaniu powolnym przez solanke
basenowg i 20% wykazaly nieco za wysoki pro-
cent soli (9,1% — n,7%). Peklownie szybkie
wedlug metody Beisera, po stosunkowo krotkim
czasie doprowadzito do prawidlowego i réwno-
miernego zasolenia.

Badania przeprowadzone przez szereg autoréw
nad chtonnosciag soli przez migso — wykazaly, ze
jest ona najwieksza w okresie dojrzewania pro-
duktu miesnego. Zyjagca komoérka miesniowa sta-
wia wciskajgcym sie jonom Na i CI bar-
dzo® duzy opdr, ktéry czesciowo nalezy tluma-
czy¢ budowa anatomiczno-histologiczng (omie-
sna). Opdér ten zmniejsza sie wraz ze $miercig
komarki, a nadzwyczaj maleje przy rozbiciu jej
struktury. Specjalnie duzy op6r soli stawia skoéra
i tkanka tluszczowa. llos¢ soli przechodzgcej do
miesa w czasie peklowania zalezna jest takze od
zawartosci wody w miesie. Mieso nie moze wiecej
chtong¢ soli, niz moze sie jej rozpusci¢c w jego
niezwigzanej wodzie. Jezeli wiec miesien przed
peklowaniem zawierat 75% wody a maksymalna
rozpuszczalnos¢ soli w wodzie wynosi 35%, to
moze miesien po peklowaniu zawiera¢ maks.
26% soli. Poniewaz jednak na ostatecznag zawar-
tos¢ soli w miesie majg takze wptyw inne czyn-
niki, stad tez spotyka sie jej w produkcie mies-
nym nie wiecej niz 15%.

Trudno jest witasciwie powiedzie¢, jaki powi-
nien by¢ przecietny procent soli w gotowym pe-
klowanym produkcie miesnym. Wplyw na to ma-
ja nie tylko wzgledy geograficzne ale i indywi-
dualny smak. Ogoélnie przyjeta jest zawartos¢ od
6 8% soli, aczkolwiek ostatnio ze wzgledow
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dietetycznych lansowana jest tendencja do obni-
zenia procentowe] zawartosci soli w wyrobach
peklowanych.

llos¢ zuzytej soli kuchennej w czasie peklowa-
nia waha sie zaleznie od metody i rodzaju
miesa, od 2% do 25% wagi produktu miesnego
(Nothwang, Rolet, Ftirer).

Obserwacje zmian histologicznych tkanki mie-
snej pod wplywem peklowania przeprowadzono
na preparatach mikroskopowych barwionych
hemalaunem i eozyng oraz hematoksyling zela-
zistg. Probki do badan pobierano codziennie
z szynek peklowanych metodg powolng, w solan-
kach 10%, 15%, 20% i basenowg (20—23°Be).

Jako wynik dziatania solanek peklujgcych
stwierdzono:

Dzialanie fizyczne (mechaniczne) solanek na
tkanke miesniowa, wystepujace przy peklowaniu
powolnym (solanki 10%,15%, 20% oraz base-
nowa), w postaci mechanicznych peknie¢ wio-
kien miesniowych, zmniejszajgcych sie wraz ze
wzrostem stezenia solanek. Przy peklowaniu
szybkim (metoda Beisera) nie stwierdza sie pra-
wie zadnych zmian. Dzialanie chemiczne solanek
na tkanke miesniowg wystepuje w postaci po-
przecznego dzielenia sie i rozpadania witdkien
miesniowych (myofibrilli) na krazki (dyski),
powstate przypuszczalnie na skutek rozpuszcze-
nia jednej z substancji poprzecznego prgzkowa-
nia. Jako przejsciowa i wstepng posta¢ — moz-
na uwazac dzielenie sie witdkien miesniowych na
krotkie pasmowe odcinki.

Przy peklowaniu szybkim (metoda Beisera)
pekanie poprzecznego prazkowania zaznacza sie
w bardzo malym stopniu. Odsuwanie sie i od-
rywanie sie owtokni miesniowej wraz z jagdrami
od widkien miesniowych. Brak wszelkich zmian
strukturalnych jader.

Biorac pod uwage obserwowane zmiany, nha-
lezy stwierdzi¢, ze najlepszym sposobem kon-
serwacji tkanki miesniowej jest metoda szybkie-
go peklowania (metoda Beisera), ze wzgledu
na wywotywanie niewielkich zmian w budowie
tkanki miesniowej.

Tematem dos¢ zywego zainteresowania w pro-
cesach peklowania staly sie ostatnio w Polsce
saletra i nitryt. Dziatanie obu tych ciat bywa
czesto blednie interpretowane. Tak saletra jak
i nitryt posiadajg jeden i prawie wytaczny cel,
ktérym jest nadanie peklowanemu miesu przy-
jemnego i apetycznego zywo czerwonego koloru.
Mieso peklowane samg tylko solg kuchenng
w niczym nie traci na' swym smaku i wartosci,
a otrzyma tylko brudnoszare zabarwienie, wy-
wotane powstaniem methemoglobiny. Aczkolwiek
dzialanie saletry i jej uzycie znane juz byto od
kilku stuleci, to jednak wyttumaczenie procesow
chemicznych powodujgcych powstawanie zywo
czerwonego zabarwienia peklowanego miesa
jest dos¢ Swieze i spowodowalo w nastepstwie
uzycie takze nitrytu do w. w. celéw. Wytluma-
czenie tego zjawiska zawdzieczamy badaniom
Haldane'a i Hoagland‘a wedlug ktorych zywo
czerwone zabarwienie peklowanego miesa pow-
staje na skutek redukci saletry (azotan) w nit-
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ryt (azotyn) i potgczenia sie powstatego z nit-
rytu NO z hemoglobing' na tzw. nitrosohemo-
globine (NO-hemoglobine). Przy uzyciu samego
nitrytu sprawa jest prostsza i szybsza. Czes¢
nitrytu moze sie bezposrednio tgczy¢ z hemoglo-
bing i powodowa¢ powstanie methemoglobi-
ny, ktora dolgcza sie takze do powstawania za-
barwienia peklowanego miesa. Do wytworzenia
sie jednak tych przemian konieczne sg pewne
warunki: jednym z nich jest odpowiednie $rodo-
wisko redukujagce, co ma specjalne znaczenie
przy uzyciu samej saletry oraz kwasny odczyn
Siodowiska.

Redukcja saletry odbywa sie dzieki bogatej
florze bakteryjnej, znajdujgcej sie w kazdej
solance peklujgcej, a specjalnie dzieki enzymom
wydzielanym przez pewien typ drobnoustrojow,
tzw. reduktaz.

Potwierdzajg to wyniki badan Horowitz-Wlas-
sowa, ze mieso, peklowane z dodatkiem saletry,
w catkowicie sterylnych warunkach, przybiera
brunatno-szare zabarwione. Nie mniej wazng
kwestig, jak odpowiednie kwasne srodowisko,
jest kwasny odczyn solanki. Brak tego odczynu
mimo obecnosci saletry i nitrytu moze spowodo-
wac niewystgpienie odpowiedniego zabarwienia
peklowanego miesa.

Schemat reakcji redukcyjnych saletry wyglada
wediug Moultona nastepujgcego:

NaN03+ 2H = NaN02+ PI20
NaN02+ HR = HNOo + NaR
2HNOa= H2+ NO + NO2

HR — kwas powodujacy zakwaszenie Srodo-
wiska (kw. mlekowy).

W ostatnich latach statlo sie aktualnym zagad-
nienie czy uzywac przy peklowaniu miesa saletre
czy tez nitryt, ktéry do czasu ostatniej wojny
byt w szeregu krajow (Anglia, Francja, Italia),
ze wzgledu na swoje tatwe wilasnosci toksyczne
ustawowo w uzyciu zabroniony. Nitryt, znajdu-
jacy ostatnio wielu zwolennikbw, posiada swe
dodatnie jak i ujemne strony.

Do dodatnich naleza:

1 szybsze przeprowadzenie reakcji zabarwienia
peklowanego miesa, przy czym zaoszczedze-
nie czasu wynosi 10 do 60%;

redukujgcych

2. odpadniecie dziatania bakterii
peklowania

i mozliwos¢ przeprowadzenia
w warunkach sterylnych;

3. zastosowanie nitru zamiast saletry jest duzo
oszczedniejsze;

4. bardzo silne dziatanie bakteriostatyczne.

Do ujemnych stron nitrytu naleza:

1 silne dzialanie toksyczne w stosunkowo nie-
wielkich dawkach i fatwo$¢ zatrué przy nie-
ostroznym dawkowaniu;

2. nitryt nie bedacy stabilnym zwigzkiem che-
micznym moze fatwo ulec, pod wplywem roz-
nych fermentéw i przypraw peklowniczych,
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rozbiciu lub innym przemianom, nie doprowa-

dzajgc do zgdanego efektu.

Praktycznie stosuje sie obecnie peklowanie
azotanowo-azotynowe (saletra-nitryt), przy uzy-
ciu saletry w ilosci 0,5% i nitrytu w ilosci 0,05%
w solance. Saletra ma by¢ tym rezerwuarem ni-
trytu na wypadek jego niepozadanych przemian,
upodabniajgc sie w dziataniu do ptynéw buforo-
wych.

DR J. TRAWINSKA
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Znaczenie technologii miesa

Technologia w przemysle miesnym, jako osob-
na gatagz wiedzy, w odniesieniu do produkcji mie-
sa i przetwordw miesnych oraz racjonalnego zu-
zytkowania ubocznych produktow i odpadkow
ubojowych, opiera sie na naukowych podstawach
technicznej i jakoSciowej przerobki surowca, kto-
rym sg zwierzeta rzezne. Jako nauka stosowana
wymaga znajomosci réznych gatezi wiedzy, jak
chemia, biochemia, zootechnika, fizyka, mikro-
biologia, histologia, serologia, parazytologia,
mechanika, elektrotechnika, ekonomika i organi-
zacja produkcji. Tylko odpowiednie opanowanie
tych dyscyplin moze zapewni¢ nalezyty rozwoj
technologii. .

Mieso i przetwory miesne zawierajg podstawo-
we, niezbedne dla spraw fizjologicznych orga-
nizmu ludzkiego, tatwo przyswajalne czesci
skladowe pozywienia, jak biatka, tluszcze, we-
glowodany, sole mineralne, witaminy i wode.
Ten jednak réznorodny sklad miesa, zaleznie od
czasu uboju zwierzecia i warunkéw Srodowiska
przechowywania, ulega pewnym zmianom, na
ktére technologia zwraca szczegllng uwage,
zwlaszcza jesli chodzi o produkcje eksportowych
przetworéw miesnych, wymagajgcych z natury
rzeczy wiekszej odpornosci miesa przeciw proce-
som rozktadowym. Zuzytkowanie zas ubocznych
produktéw i odpadkéw ubojowych w sposéb ra-
cjonalny stanowi wazny problem ekonomiczny.

Na najwyzszym szczeblu rozwoju stoi obecnie
technologia miesa i przetworéw miesnych
w Zwiazku Radzieckim. W innych panstwach eu-
ropejskich, tak demokracji ludowych jako tez za-
chodnich, ta galgz nauki i praktyczne jej zastoso-
wanie pozostawiajg jeszcze wiele do zyczenia,
a stosunkowo najlepiej przedstawia sie w Czecho-
stowacji i Niemczech.

U nas technologia migesa i przetworéw mies-
nych jest nauka mioda, na ktérg zwrdcono wia-
Sciwg uwage dopiero w Polsce Ludowej, a rozwaj
jej jest w duzej mierze uzalezniony 6d powsta-
nia Naukowo-Badawczego Instytutu Technolo-
gicznego, na wzér Wszechzwiazkowego Instytutu
Przemystu Miesnego w Moskwie, w ktérym opra-
cowano by w sposob naukowy i praktyczny stan-
dardowe metody obrébki i przerébki miesa oraz
racjonalnego zuzytkowania produktow ubocz-
nych i odpadkéw ubojowych, ze szczeg6inym
uwzglednieniem ekonomiki.

Jakkolwiek w Rosji przedrewolucyjnej napoty-
kamy juz na pierwsze $lady zastosowania tech-
nologii ( projekt. Mosznina z roku 1870 budowy
rzezni z zakladem przerébki odpadkoéw ubitych
zwierzat, projekt Lidowa w roku 1901 przerébki
tluszczéw zwierzecych), to jednak Rosja carska
nie miata zainteresowania w tej dziedzinie, po-
niewaz kierowata sie nastawieniem handlowym,
a nie przemystowym. Dopiero rewolucja paz-
dziernikowa stworzyla szerokie perspektywy
mozliwosci rozwoju dla przemystu miesnego, ze
szczegolnym uwzglednieniem technologii, ktéra
dzieki pracom wybitnych uczonych radzieckich,
jak Smorodincewa, Wolferca, Bielenkiego, Czi-
rowa i innych, staneta na wysokosci swego za-
dania.

Technologia uboju zwierzat polega na stoso-
waniu takiej metody ubojowej, ktéra odpowia-
databy zasadniczym wymogom, mianowicie hu-
manitarnemu i ekonomicznemu, z ktérych pierw-
szy polega na pozbawieniu zwierzecia $Swiado-
mosci, by nie odczuwato aktu skrwawienia, drugi
zas — na niemal zupetnej utracie krwi podda-
nego ubojowi zwierzecia, ze wzgledu na proces
kwasnienia tuszy miesnej, ktéry warunkuje przy-
najmniej przez pewien czas jej odpornos¢ na
procesy rozkiadcze oraz odpowiednie wyzyska-
nie krwi jako odpadku ubojowego.

Osobny rozdziat technologii stanowia;, skory
zwierzece, bedace cennym surowcem w przemysle'
garbarskim, a ktére powinny by¢ dobrej jakosci
i bez najmniejszych uszkodzen. Mozliwe to jest
dzieki mechanicznemu zdejmowaniu za pomocg
specjalnego przyrzadu oraz odpowiedniemu ob-
chodzeniu sie ze skorami tak za zycia zwierzat,
jako tez w czasie obrébki ubitych zwierzat. W ce-
lu otrzymania skér w stanie czystym, powinno
sie poddawac¢ zwierzeta kapieli tez przed ubojem.
Uszkodzenia skor moga by¢ tez natury choro-
bowej, spowodowane za zycia zwierzecia przez
grzybki oraz pasozyty, jak giez bydlecy, wszy,
wszoly, kleszcze i roztocze. Zwalczanie tych
pasozytow stanowi takze wazny postulat tech-
nologii skdr. Réwniez transport, konserwowanie
i magazynowanie skor odgrywajag duzg role
w technologii tych surowcow.

Obrébka ubitego zwierzecia, dotyczaca usuwa-
nia narzgdow wewnetrznych i uzyskania produk-
tu, jakim jest tusza miesna, powinna by¢ zme-
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chanizowana; w radzieckich kombinatach mies-
nych odbywa sie ona sposobem tasmowym, za
pomocg tak zwanych transporteréw, ktory to
spos6b gwarantuje nieuszkodzenie tak narzadow
jako tez tuszy miesnej oraz maksymalne wyko-
rzystanie czasu pracy.

Przechowywanie tusz miesnych stanowi osobny
rodziat technologii, jakim jest chiodnictwo.

Technologia przetworéw miesnych zajmuje sie
sposobami konserwowania miesa, sporzadzania
konserw miesnych, bekondéw, szynek, kietbas
i rozmaitych innych przetworéw miesnych ze
szczegolnym uwzglednieniem doboru odpowied-
niego surowca i techniki produkcji, a jesli chodzi
0 konserwy miesne «— nadto jakoscig- blachy
puszek, technikg puszkowania, sterylizacjg i kon-
trolg hermetycznosci napetnionych puszek, sorto-
waniem. i wybrakowaniem niehermetycznych
1nabrzmialych puszek, prébami termostatowymi,
segregowaniem i wybrakowaniem zepsutych
kapserw (bombaze), opakowaniem i etykietowa-
niem oraz przechowywaniem.

Technologia produktéw ubocznych i odpadkéw
ubojowych stanowi nader wazny czynnik eko-
nomiczny, przede wszystkim ze wzgledu na ubgj
zwierzat przewaznie w rzezniach ustugowych,
nie przystosowanych do powyzszego celu tak
pod wzgledem urzgdzen technicznych, jak tez
wyspecjalizowanego personelu. Sposréd ubocz-
nych produktéw specjalne znaczenie posiadajg
jelita bydlece i Swinskie, majace zastosowanie
w przemysle wedliniarskim oraz jelita baranie
stuzgce do wyrobu katgutu i strun, jak tez btona
Sluzowa jelit, z ktérej wyrabia sie pepsyne oraz
zotadki Swinskie, z ktorych otrzymuje sie pepton.

Do odpadkéw ubojowych zalicza sie gtowe,
wargi i ryj, krtan, uszy, kosci, $ledzione, wy-
mie, ogon, nogi i racice, rogi, szczecine i wios,
gruczoty dokrewne i inne. Na szczegélng uwage
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zastugujg krew, kosci, rogi i racice, szczecina
i wlos oraz gruczoly dokrewne.

Technologia krwi uwzglednia sposoby od-
widkniania, gotowania, odwadniania i susze-
nia krwi w celu otrzymania fabrykatow do celéw
technicznych, spozywczych i farmaceutycznych.

Technologia kosci zajmuje sie uzyskaniem
szeregu tluszczow technicznych oraz kleju
i maczki kostnej. W kombinatach miesnych Zwig
ku Radzieckigo otrzymuje sie nadto pod dziata-
niem radu delikatny tluszcz techniczny, uzywany
jako smar do motoréw samolotéw.

Kopyta, racice i rogi przerabia sie na potfabry-
katy, jak mase rogowa, z ktérej przemyst galan-
teryjny produkuje rézne przedmioty codziennego
uzytku (grzebienie, guziki, tyzeczki, rgczki do
lasek, parasoli i inne); maczka rogowa ma za-
stosowanie w ogrodnictwie oraz przy niektérych
wyrobach namiastek spozywczych.

Wtos z uszu bydlecych i $winskich stuzy do
wyrobu pedzelkéw malarskich, szczecina swin do
wyrobu szczotek i pedzli, a wios bydlecy i konski
ma zastosowanie zwtaszcza w przemysle tapicer-
skim i krawieckim.

Gruczoly dokrewne, jak przysadka moézgowa,
tarczyca, trzustka, grasica, nadnercze, jadra i ja-
jniki, majg zastosowanie w przemysle farmaceu-
tycznym «— w wyrobach organopreparatow.

W kombinatach miesnych Zwigzku Radzieckie-
go wykorzystuje sie tak dalece wszystkie odpad-
ki ubojowe, ze nawet tres$¢ przedzotadkow prze-
rabia sie na ptyty izolacyjne.

Przedstawiona tylko w ogdlnych zarysach tech-
nologia miesa i przetworow miesnych stanowi
podstawe réznych galezi przemystu. Pelne jej
wykorzystanie w zaktadach miesnych i przetwor-
czych przyczyni sie niezawodnie do usprawnie-
nia, potanienia i podniesienia jakosci przetwo-
réow miesnych i produktéw przemystowych.

PROF. N. BIELEISIKIJ, £. POLONSKAJA (ZSRR)

O racjonalnej metodzie uboju

I mykrujaujianiu

duzego bydta rogatego

Do niedawna uwazano, ze przy uboju zwierzat
maksymalne wykrwawienie nie tylko daje naj-
wieksze ilosci krwi jadalnej, lecz wptywa réwniez
na otrzymywanie miesa o wysokiej jakosci i o du-
zej odpornosci na zepsucie podczas przechowy-
wania. W ostatnich latach znalezli sie jednak
zwolennicy czesciowego (minimalnego) wykrwa-
wiania zwierzat,*) dajgc mu nazwe ,niemieckiej
metody uboju“.

Zwolennicy tego uboju twierdza, ze przy cze-
Sciowym (minimalnym) wykrwawieniu, przez po-
zostawienie w miesie wiecej krwi, zwiekszajg sie
jakoby odpowiednio wydajno$¢ miesa oraz wia-
Sciwosci odzywcze, a jednoczesnie wytrzymatosé
miesa podczas przechowywania bynajmniej mnie
ulega pogorszeniu.

*) Artykut W. Kiryhowa — ,Miasnaja i Motocznaja
Promyszlenost* SSSR Nr 3 — 1946 r.

Zagadnienie to posiada donioste znaczenie dla
gospodarki narodowej, poniewaz od wiasciwego
jego rozwigzania zalezy organizacja uboju zwie-
rzat rzeznych i pobieranie od nich krwi.

Dla wyjasnienia, ktéry z wyzej wymienionych
pogladéw jest stuszny, zostaly przeprowadzone
liczne doswiadczenia.

Dane o ilosci, typie, wadze zywej i stopniu
wykrwawiania zwierzat doswiadczalnych umie-
szczone sg w tablicach 1i 2

Ogolna zasadg, zachowang w czasie wszyst-
kich doswiadczen, bylo uzycie pary zwierzat
w grupie doswiadczalnej i kontrolnej: kazde
zwierze z grupy doswiadczalnej posiadato odpo-
wiednik w grupie kontrolnej, tj. inne zwierze tej
samej rasy, pici, typu, wieku, wagi zywej, stop-
nia utuczenia itd.
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TABLICA 1
llos¢ i typ zwierzat dos$wiadczalnych
B w; ek t e ¢ Rasa StopieA utuczenia
Grupp 19%C Doro- Mio- Bpki K Niew s '
sztuk } e pki ro- Byczki Ja—. raso- °iM-  Ponad Sred- Ponizej
ste ziez Wolp towki \ye ment. $redn. nie $redniego
Doswiadczalna . . . . 98 60 38 6 54 20 18 66 32 2 15 81
Kontrolna......cccoceeeee. 98 60 38 6 54 20 18 66 32 2 15 8l
Razem: 196 120 76 12 108 40 36 132 64 4 30 162

Caly otrzymany materiat rozbity zostat na kil-
ka grup celem wyjasSnienia szeregu zagadnien
odnoszacych sie do tematu.

Przede wszystkim trzeba byto wyjasni¢ zagad-
nienie czy nie nalezy przy obliczaniu procentéw
wydajnosci krwi i miesa wylaczy¢ wage zawar-
tosci przewodu pokarmowego.

W praktyce ubojowej wydajnos¢ krwi i miesa
oblicza sie zwykle w procentach w stosunku do
wagi przedubojowej zwierzecia, nie biorgc pod
uwage zawartosci przewodu pokarmowego. Za-
warto$¢ ta bywa czasami dos¢ znaczna, a ilos¢
jej jest bardzo czesto r6zna nawet u zwierzat
tego samego rodzaju. Z powyzszych wzgledow
wazne bylo wyjasnienie czy rzeczywiscie ist'
nieje réznica w wydajnosci miesa w zaleznosci
od obliczenia procentu w stosunku do wagi zy-
wej zwierzecia lub wagi czystej (rozumianej jak
wyze] bez zawartosci przewodu pokarmowego).

Dla wyjasnienia tego zagadnienia zostaly prze-

Doswiadczenia przeprowadzono wedtug naste-
pujacego schematu. Zwierzeta pozostawiono
w ciggu 24 godzin bez karmy, nastepnie zwazono
i zestawiono w jednakowe pary (wedtug pici,
rasy, wagi, utuczenia i innych cech), po czym
pary te rozdzielono na dwie grupy: doswiadczal-
na i kontrolna.

Podczas doswiadczen z pierwszg serig, zwie-
rzeta doswiadczalne ubijane byty pradem ele-
ktrycznym o napieciu 120 V dziatajgcym w Cia-
gu 10—20 sek., a zwierzeta grupy kontrolnej byly
tylko ogiluszane przy zastosowaniu pradu o tym
samym napieciu, lecz w ciggu 5—7 sek.

W drugiej serii doswiadczen — wszystkie zwie-
rzeta grupy doswiadczalnej i kontrolnej zostaty
ubite pradem elektrycznym o wyzej wspomnia-
nym napieciu — przed wykrwawieniem.

Wykrwawienie zwierzat doswiadczalnych doko-
nane byto przy pomocy igty chirurgicznej wpro-
wadzonej do zyly jarzmowej. Po wydaleniu krwi

prowadzone dwie serie do$wiadczen — po dwa  granicach 2, 3% w stosunku do zywej wagi
doswiadczenia w kazdej serii: jedno — z bydlem  zwierzecia, zyta jarzmowa zostata przewigzana.
o srednim stopniu, drugie — ponizej Sredniego  zwierzeta kontrolne byty wykrwawiane w zwykly

stopnia utuczenia.

spos6b — przy uzyciu noza wydrazonego.

TABLICA 2
Zywa waga zwierzat doswiadczalnych i stopied ich wykrwawienia

Wydajno$¢ krwi jadalnej

Grupa Wiek llos¢ Zyyva waga Waga przec. Razem Srednio W % %

szt. Ogotem w kg 1 szt. w kg na 1szt. do wagi

kg kg zywej
Doswiadczalna Doroste 60 21431 357,2 430,3 7,2 2,0
Mtodziez 38 10668 280,7 195,1 51 18
Kontrolna.....ccoeeiene Doroste 60 21831 363,8 753,5 12,6 35
Mtodziez 38 10358 272,6 263,7 6,9 25
Razem : 196 69288 328,0 1642,6 84 2,6

Zebrana krew zostata zwazona na wadze dzie-
sietnej. Tusze obrabiane byty na plytach rowko-
wanych. Po usunieciu wnetrznosci — przewod
pokarmowy zwazono przed i po usunieciu z niego
zawartosci, okreslajgc w ten sposob wage zawar-
tosci przewodu.

Rozpietosci te wyrazajg sie nastepujgcymi
cyframi (tabl. 3):
TABLICA 3
Zwiekszenie (+) Ilub zmniejszenie (—) procentu
wydajnosci miesa w grupie doswiadczalnej
w poréwnaniu do grupy kontrolne;.

Celem okreslenia wydajnosci migsa — oczysz- brocent 1 do- 2 do- 3 do- 4 do-
czong tusze zwazono na szynowej wadze wiszg- y swiad swiad swiad swiad
cej (dla duzego bydta rogatego). ' - swad

Poréwnujac wydajno$¢ migsa zwierzat grupy Procent wagi
doswiadczalnej i kontrolnej, stwierdzono, ze roz- zywej 1.2 + 01 0 0.3
pietos¢ procentu wydajnosci miesa w stosunku _
do czystej wagi jest znacznie mniejsza anizeli Procent wagi

czystej 0 0 0 +0,1

procent w stosunku do wagi zywej.



Nr 4

W ten sposob, procent wydajnosci miesa w sto-
sunku do wagi czystej zwierzecia staje sie
wskaznikiem bardziej statym i pewnym anizeli
procent wydajnosci miesa, w stosunku do wagi
zywej. Zawartos¢ przewodu pokarmowego moze
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czasami znieksztaici¢ obraz istniejgcych wzajem-
nych stosunkéw. Tak wiec, w czwartym doswiad-
czeniu otrzymane zostaly, miedzy innymi, naste-
pujace wyniki (tabl. 4).

TABLICA 4.

Réznica wydajnosci miesa przy obliczaniu jej

procentowego stosunku do wagi zywej i czystej w niektérych

indywidualnych wypadkach.

Waga Wy iajnos$¢ miegsa
. zawartosci
Zwierze Pte¢ i rasa Wiek Waga zywa przewodu % w sto- % w sto-
kg pokarmo- kg sunku do sunku do
wego wagi zywej wagi czystej
Doswiadczalne W6t Nr 9 6 347 55,5 169,4 48,8 58,1
Simment.
Kontrolne Nr 1 6 343 51,4 169,4 49,4 58,1
Ré6znica - +4 +4,1 0 —0,6 0
Doswiadczalne Krowa Nr 8 5 344 66,5 159,4 46,3 57,4
Simment.
Kontrolne Nr 10 5 335 46,8 164,4 49,1 57,9
Réznica - +9 +19,7 —5,0 —2.8 +0,4
Doswiadczalne Jatébwka Nr 44 2 244 37,6 114,4 46,9 55,4
Kontrolne Jatébwka Nr 10 4 261 51,0 116,4 44,6 55,4
Réznica - —17 —134 —20 —23 0

Doswiadczenia przeprowadzone byly na parach
zwierzgt réznych typéw i wieku, ubijanych lub
ogluszanych pradem elektrycznym, wykrwawio-
nych w réznym stopniu, przy zastosowaniu igly
chirurgicznej lub noza wydrgzonego.

Wydajnosci miesa w stosunku do wagi zywej
trzech par zwierzagt, wykazane w tablicy 4,
Wahajg sie w duzych granicach. U pierwszej
i drugiej pary wydajnos¢ miesa u zwierzat do-
Swiadczalnych, tzn. poddanych mniejszemu wy-
krwawieniu jest nizsza anizeli u zwierzat kon-
trolnych o 0,6 i 2,8%. Para trzecia, odwrotnie,
wykazuje wydajno$¢ miesa u zwierzecia kontrol-
nego o 2,3% mniejszg anizeli u zwierzecia do-
Swiadczalnego. Wystarczy jednak obliczy¢ pro-
cent wydajnosci miesa w stosunku do wagi czy-
stej, aby te réznice dla zwierzat doswiadczalnych
i kontrolnych sprowadzi¢ do nieznacznej wiel-
kosci (0; + 0,4; O procent). W ten spos6b, wyka-
zane powyzej wskazniki stajg sie wylgcznie wy-
nikiem réznego stopnia wypetnienia przewodu
pokarmowego zwierzecia.

Nie obserwuje sie jednak statego zwigzku mie-
dzy stopniem wypetnienia przewodu pokarmowe-
go a wydajnoscig migesa przy rdéznym stopniu
wykrwawienia. Oddziatywanie tego czynnika jest
przypadkowe i wykazujace odchylenia w jednym
lub drugim kierunku, ktére przy wiekszej ilosci
przeprowadzanych doswiadczenn réwnowaza sie.

Ogdlny wynik wykazuje nieznaczng roznice
zaréwno w tym wypadku, gdy procent wydajnosci
miesa obliczony jest w stosunku do czystej wagi,
jak i wtedy, gdy okresla sie go w stosunku do
wagi zywej zwierzecia.

Opierajgc sie na tych podstawach, w dalszych
doswiadczeniach zastosowano metode obliczania

procentu wydajnosci miesa w stosunku do wagi
zywej, nie biorac pod uwage zawartosci przewo-
du pokarmowego.

Nastepne doswiadczenia mialy na celu zgro-
madzenie wystarczajagco obszernego materiatu
doswiadczalnego — do rozwigzania zagadnienia
zwigzku i zaleznosci miedzy stopniem wykrwa-
wiania a wydajnoscig miesa.

Uogolnione rezultaty zasadniczych doswiad-
czen tacznie'z wynikami dwdéch pierwszych serii
przedstawione sg w tablicy 5.

W Il i IV serii doswiadczen przetrzymano zwie-
rzeta przez 2 doby na diecie gtodowej. W ciggu
pierwszej doby otrzymaty pokarm wedtug usta-
lonej normy (4 kg siana na 100 kg zywej wagi),
a podczas drugiej doby nie otrzymaty w ogole
pokarmu. Zwierzeta |1l serii ubijane byly prgdem
elektrycznym, a zwierzeta kontrolnej grupy,
w doswiadczeniach IV serii byly tylko ogluszane.

Cztery sztuki zwierzgt powyzej Sredniego utu-
czenia reprezentujg sobg dwie pary jednego ro-
dzaju z serii poprzednich. Seria pigta taczy kilka
doswiadczen, przeprowadzonych w koncu 1946 ro-
ku, a zlgczonych na skutek nalezenia zwierzat
do jednego typu i stosowania jednakowego spo-
sobu uboju i wykrwawienia.

tgczac wszystkie dane z serii I, IV i V odno-
szgce sie do bydta dorostego i miodego oraz do
stopnia utuczenia, otrzymamy tablice 6.

Dane przytoczone w tablicy 6 moga wywotac
wrazenie, ze u miodziezy wiekszy stopien wy-
krwawienia (grupa kontrolna) wywotuje spadek,
a u bydta dorostego odwrotnie — wzrost wydaj-
nosci miesa. Jezeli jednak weZmiemy cyfry od-
noszace sie do kazdego zwierzecia oraz drogag
sumowania otrzymane Srednie dane, to przycho-
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TABLICA &

Wydajno$¢ miesa przy réznych metodach uboju i réznych stopniach wykrwawienia

(tablica
Grupa dosmiadczalna °
-3
i
2 £ 2 fi 1o
i a jj g °
i 3 2 fi
1) N 2 3 3 ~*'So fi
u T3 g 2 3 fi
TJ @ co 3 9 3 Y
© o bo a fi- A o s
3 3 fi E N N
3 ‘o e J2 3) e
(0] o 3 2 s f
o I o, a 3 - 1 o 3
33 fi 3 f E} F\ fi 35
2 ofi —1 ‘0 h @ N
2 z AR o ° .
E 0 o “w a _ 3 a 22
o o S Oh o o
P én cc @ = NN e s
i 1 Poniz. Prad. Ig ta 3 1.9 45,9
Sredn . elek.
2 sredn . - 3 1,7 45,1
i 3 Poniz. . . 13 1,7 47,4
Sredn
4 Sredn » 5 1.7 46,9
n i 5 Poniz. . . 13 1,7 48,8
Sredn .
6 sredn . » 4 1,5 48 .4
v 7 Poniz. N 62 12 2,2 49,6
$redn. wydr.
— 8 sredn . N » 3 2,2 48,6
bez N r Poui. Ig ta 2 1,8 49,8
Sredn
\% 9 Poniz. 40 2,0 42,7
Sredn .
98
TABLICA 6.
Wydajno$¢ miesa w zwigzku z wiekiem i stopniem
utuczenia
« ' Doswiadczalne Kontrolne
- = o —
e o , '
g 3 T2 N EI’ ._,6
= >
g g5 L 803 g o Re
o g S pfN 3 2R
—_ g o - XNSa « 9 —? p m3 “3| ‘60
~ N . o 3-2 v fiofi a® v @i
® o O T 8 « é 3£3 3 S 3 co 3
S 2 38 - off 3 o)
= 5 fc 2 °38C3N TI -8 o BAN Q E-6
Miode (jatéwki
i byczki)
Ponizej sred-
niego 22 2,0 48,3 29 48,2
(Woly i krowy)
Ponizej $red.
niego 88 2,0 43,2 3,7 43,6
Srednie 12 19 46,8 3,7 46,8

dzimy do wniosku, ze wrazenie to jest tylko

pozorne.

Do tego samego wniosku prowadzi analiza
poszczegolnych liczb wykrwawiania i wydajnosci
miesa od zwierzat dorostych.

igczna wszystkich doswiadczen)

G rupa kontrolna Por6wnanie
E 3 -2
. 2 o 3 a2 Zwiekszenie (——)
fiofi ) fi 35 3
3 3 H N (i 95 lub zmniejszenie
. co -N
2 a é'o Sb a* (—) % wydajnosci
fi bo
ggé ft ‘cbl 5 3 e o miesa uj grupie
S vo o .
35 o 3
s M . 3 S» -3 s} doswiadczalne]j
3 . E fio1 fi -3 w poréwnaniu
KT ° 5
i - ° u3 ¥ i do grupy kontrol-
"o ° @ 35 —
o M o ° ne
i
Pha ® = > fi
- +
ogilusz, N6z 3 3,3 47,1 — 2
pr.elek. wydraz
3 3.2 45,0 + 0,1
Uboj 13 2.6 47,4 0
pradem
ele ktr.
5 2,7 47,2 — 0.3
13 2.1 48,9 — 0.1
4 2,1 48,2 + 0,2
Ogtlusz. 12 2.6 49,6 0
pr. elek.
3 3.3 48,6 0
2 3.0 49,8 0
40 3.8 42,9 -0 .2
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Ze wzgledu na duzy rozmiar, nie podaje sie
szczegbtowej tablicy, a tylko jej czes¢ (dane do-
tyczg 100 sztuk).

Z doswiadczen powyzszych wynika, ze wydaj-
no$¢ miesa dorostego bydia régatego nie zalezy
od sposobu wykrwawiania zwierzgt podczas ubo-
ju. Wydajnos¢ miesa u zwierzat doswiadczalnych
okazata sie przecietnie taka sama jak u zwierzat
kontrolnych, mimo ze stopien wykrwawienia
pierwszych byt znacznie mniejszy. Odchylenia
przy wielkiej ilosci zwierzgt byly minimalne i po-
siadaly kierunek w jedng i druga strone oraz
miescity sie w granicach bledéw dopuszczalnych.

Caly szereg doswiadczen przeprowadzano w ten
sposéb, ze zwierzeta grupy doswiadczalnej byiy
wykrwawione po uboju, a grupy kontrolnej —
tylko po ogtuszeniu (w jednym i drugim wypadku
zastosowany byt prad elektryczny o r6znym od-
dziatywaniu) .

Grupujac otrzymany materiat wedtug tych cech
(z jednoczesnym podziatem zwierzat wedtug
stopnia utuczenia) otrzymano, mozliwos¢ udzie-
lenia odpowiedzi na pytanie o zwigzku miedzy
przygotowaniem zwierzgt do wykrwawiania
a wydajnoscig miesa. Odpowiednie dane wyka-
zane sg w tablicy 7.
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TABLICA 7.

Wydajno$¢ miesa w zaleznos$ci od metody uboju i wykrwawienia dorostego bydta rogatego.

Rodzaje Wydajnos¢ miesa
przygotowan - z Ogodlna Przecietna
do wykrwa- Wiek utsutgzpéen?a zulili?esr; ¢ Maga zyma maga zyma % m stosun-
wienia a kg 1 szt. (kg) Ogbtem  Przecietna Kku do wagi
zwierzat Zymej
Ubdj Bydto Poutyz.
Sredn. 2 848 424 423,0 245 49,8
doroste Sredn. 6 2281 380 1153,9 189,3 46,8
Ponizej
Sredn. 44 15453 351 6675,7 151,7 43,2
Mtodziez Ponizej
Sredn. n 2686 244 1300,0 118,1 48,4
Razem: 63 21268 9534,6 44,8
> Bydto Pomyz.
Sredn. 2 861 430 430,0 215,0 49,8
doroste Srednie 6 2249 375 1051,4 175,3 46,8
. Ponizej
Ogtuszenie Sredn, 44 15524 352 6768,5 153,8 43,6
Mtodziez Ponizej
Sredn. n 2710 246 1306.2 118,7 48,2
Razem: 63 21344 9556,1 44,8

Dane wykazane w tablicy 7 stwierdzajg, ze
sposob przygotowania bydta do wykrwawiania
nie wptywa na wydajno$¢ miesa.

Zwierzeta ubijane prgdem elektrycznym przed
wykrwawieniem i zwierzeta tylko ogluszane, po-
siadaty w praktyce jednakowg wydajnos¢ miesa.
Jak zwykle, procent wydajnosci miesa u doroste-
go bydta rogatego jest tym wyzszy, im zwierzeta
sg lepiej utuczone.

Wydajnosci miesa bydta dorostego o powyzej
Sredniego stopnia utuczenia wynosity 49,8%
w stosunku do wagi zywej, o Srednim stopniu
utuczenia — 46,8% i ponizej Sredniego — 43,2—
43,6%.

Jezeli wydajno$¢ miesa zwierzat o réznym
stopniu utuczenia jest jednakowa, to nalezy ocze-
kiwaé, ze otrzymane podczas dalszej obrébki
tusz, ilosci krwi technicznej bedag rézne. W prze-
ciwnym wypadku nadmiar krwi (przy mniejszym
stopniu wykrwawienia) winien pozosta¢é w mie-
sie «— zwiekszajac jego wydajnos¢. Okazato sie
jednak, ze fakty temu przecza.

Przypuszczenie o mozliwosci zebrania wigk-
szej ilosci krwi technicznej od zwierzat, od kto-
rych pobrano mniej krwi jadalnej, zostalo pod-
dane badaniu doswiadczalnemu. Przeprowadzo-
no w tym celu dwa rodzaje dos$wiadczen.

W wypadku pierwszym, podczas przeprowa-
dzenia doswiadczen serii IV wzieto z grupy do-
Swiadczalnej i kontrolnej 4 pierwsze lepsze pary
zwierzat, celem okreslenia z mozliwg doktadnos-
cig nie tylko ilosci krwi jadalnej pobranej od nich
podczas wykrwawiania wydrgzonym nozem, lecz
réwniez i ilosci krwi technicznej, ktéra wydzie-
lita sie w trakcie dalszej obrobki tusz.

Od zwierzagt doswiadczalnych, ubijanych pra-
dem elektrycznym otrzymano znacznie mniej krwi
jadalnej anizeli od zwierzat kontrolnych, ktére
byty tylko ogluszone. Krew techniczng (po wy-
krwawieniu zwierzat) zbierano w trakcie obréb-
ki zwierzat do specjalnych naczyn, ktore prze-
suwano wraz z tuszami wzdiuz drogi transpor-
tera — od poczatku obrobki tuszy do konca od-
dzielenia skory na konczynach i od spodu tuszy,
a w niektérych wypadkach tgcznie az do prze-
pitowania tuszy. Waga zebranej w ten sposéb
krwi ustalona byfa na tej samej wadze, na ktorej
wazona byta krew pobrana przy pomocy noza
wydrgzonego. Wyniki wazenia podane sg w ta-
blicy 8.

W procesie obrobki tusz tym wieksza byta wy-
dajnos¢ krwi technicznej, im mniej pobrano od
zwierzecia krwi jadalnej, tzn. im nizszy byt sto-
pien wykrwawienia. Ogélna ilos¢ jednej i drugiej
krwi waha sie $rednio okoto 4,5% w stosunku
do wagi zywej zwierzecia z amplitudg od
3,2 do 5,9%. Ogolna wydajnos¢ krwi przy mniej-
szym stopniu wykrwawienia jest srednio mniej-
sza anizeli przy duzym wykrwawieniu — o 01
do 0,3% w stosunku do wagi zywej. Jednak i ta
nawet ilos¢ krwi, jak o tym mowa nizej, nie
zatrzymuje sie w miesie.

Wymienione powyzej dane udowadniajg, ze
stopien wykrwawienia nie wplywa ani na pro-
cent wydajnosci miesa, ani na 0golng ilos¢ krwi
wydzielanej podczas uboju zwierzecia.

W praktyce, podczas uboju posiada jednak zna-
czenie nie tylko ogdlna ilos¢ wydzielonej krwi,
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TABLICA 8

Wydajnoé¢é krwi jadalnej i technicznej przy réznym stopniu wykrwawienia!

Doswiadczenie

Otrzymano Kkrwi

Nr Nr Jadalnej — Technicznej
2wierzat ub6j nozem w trakcie Razem
% wagi obrébki %wagi zyrnej
zywej) %wagi zywej
10 21 2,0 41
15 2,0 2,6 4,6
21 18 2,6 4,4
43 2,3 2,3 4,6

lecz i to, w jakiej postaci ja sie otrzymuje. Spe-
cjalne znaczenie posiada stwierdzenie, jakie ilosci
krwi jadalnej otrzymuje sie przy zastosowaniu
tego lub innego sposobu uboju — poniewaz krew
jadalna jest jednym z cenniejszych produktéw

KA MIESNA Rok 1951
Kontrola
Otrzymano krwi
Nr Nr J’a}daln'ej Technicznej
2wierzat ubdj nozem w trakcie Razem
(% wagi obrobki %wagi zyrnej
zywej)
5 3,2 15 4,7
20 33 1,3 4,6
14 24 21 45
38 3,2 0,9 41

TABLICA 9

Wydajnos$¢ krwi jadalnej w zwigzku z metodg wykrwa
wiania wedtug wszystkich doswiadczen.

Wydajnos$¢ krwi

UbOjU. o jadalnej
Procent wydajnosci krwi jadalnej zalezy % o 2 . -
w pierwszym rzedzie od metody przygotowania s o = o ég
zwiei zecia do wykrwawienia, a czesciowo od s 35 fp 2 £ 3
! . . . = b o'y
sposobu wykrwawienia. Przy odpowiednim ugru- o ‘_é‘: S e £3 73
powaniu — otrzymany przez nas materiat umo- v 33§23 § 98 =R
R TIT] L. . . . . . o ~ N =
zliwia nasSwietlenie zagadnienia o podziale calej = O~ oo @ o <8
ilosci krwi wydzielajacej sie z tuszy w réznych
ilosciach na krew jadalng i techniczna. Wykrwawianie
3 o o . ] doswiadczalne:
Ogodlna ilos¢ krwi jadalnej otrzymanej w cza- Zwierzeta do-
sie naszych doswiadczenn od zwierzat miodych roste : 60 21431 3572 4303 72 2.0
i dorostych, wyraza sie w nastepujacych cyfracli o
(tabl. 9¥. y € epujacy 3/ Mtodziez. 38 10668 280,7 195,1 5.1 1.8
Rozpatrujgc tylko te do$wiadczenia (oprocz —.ykrwawienie
serii Il i 111) w ktérych zwierzeta grup doswiad-
czalnych byty wykrwawione po uboju i analo- Zwierzeta do-
gicznie do nich zwierzeta kontrolne — po ogtu- oste 60 21831 363,8 7535 126 3,5
szeniu, otrzymamy nastepujacy obraz (tablica 10 (o
y y epujacy ( ) Mtodziez 38 10358 272,6 1263,7 6,9 2.5
TABLICA 10.
Wydajnos$¢ krwi jadalnej w zwigzku z rodzajem przygotowania bydta do wykrwawienia, wiekiem i stopniem
utuczenia.
Wy<lajno$¢ krwi jadalnej
Pt;zygotow. . Stopien l04¢ Ogolna Przecietna ’ :
ydta do Wiek pier llos¢ : P Lo
wykrwaw. utuczenia sztuk ~ Waga zywa waga 1 sztu- Przecietnie \%w odniesie-
(ka) ki (kg) Razem na 1 sztuke niu do zywej
(kg) wagi
Bydto Pw. $rednie 2 848 404 162 81 19
doroste Srednie 6 2281 380 44,4 7]4 1’9
Uboj Pn. Srednie 44 15453 351 3208 72 20
Miodziez ~ Srednie - - -
' Pn. srednie 1 2686 244 56,5 51 21
Bydto Pw. $rednie 2 861 « 430 260 130 30
doroste Srednie 6 2249 375 83,8 14,0 3’7
Ogtuszenie _ Pn. Srednie 44 15524 352 5728 130 37
Miodzies  Srednie 1
Pn. $rednie n 2710 216 81,2 7,4 30
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Grupujac tylko ten materiat, ktory odnosi sie
‘do pobierania krwi nozem wydrgzonym — po
uboju zwierzat i po ogtuszeniu, otrzymamy na-
stepujace dane (tablica 11).

TABLICA 1L

Wydajno$¢ krwi jadalnej pobranej przy pomocy noza
wydrgzonego przy uboju i po ogiluszeniu bydta

Przecietna wydajnos¢

lNoéé sztuk krmi jadalnej — noz
wydrgzony
Stopief %do wagi zywej
utuczenia @ @
(2] (2]
) 2 o =2
Q D O o) j@2 <}
D Ot¢c o) [ONS]
Pn. $rednie . . 28 53 21 31
Srednie 8 1 1,7 30
Pin. $rednie . . 2 2 18 3,0

Dla wyjasnienia, jaki wplyw posiada przygoto-
wanie zwierzat (ubdj albo ogiluszenie) do wy-
krwawienia na wydajnos¢ krwi jadalnej lub te-
chnicznej, dokonane zostato zgrupowanie ana-
logicznego materialu wedlug tych sposobéw,
a wyniki podano w tablicy 12

TABLICA 12

Wydajnos$¢ krwi jadalnej i technicznej przy przygotowa-
niu bydta do wykrwawienia przez ubdj i ogtuszenie.

Przecietna wydaj-
no$é krwi w %
w stosunku do

wagi zywej
Rodzaj przygo- ,
Stopien llos¢ : p v N 48
. towania do D 3N
utuczenia  sztuk Lo c > NS
wykrwawienia —g ggé
TRE o
£&5 828 §
$2o 588 8
88 g%@ 4

Pn. Srednie 20 o gluszpr. elek. 3.2 12 44
20 uboj ., 20 23 43
Srednie 13  ogtusz. , 32 13 45
3 ubéj o, 18 24 42
Pu;, Srednie 4  oglusz. N 29 11 4,0
4  ubdj N N 1,9 1,8 3,7

Tablice 9, 10, 11, dajg wyrazny poglad na
wydajnos¢ krwi ubijanego bydta, przy przygoto-
waniu do wykrwawienia ubojem elektrycznym
i ogluszeniem za pomocg pradu. W drugim
wypadku — krwi jadalnej otrzymuje sie znacz-
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nie wiecej (prawie dwukrotnie) anizeli w pierw-
szym. Jezeli chodzi o krew techniczng, to sprawa
wyglada odwrotnie: ilos¢ jej podczas uboju
elektrycznoscig jest dwa razy wieksza anizeli
przy ogtuszeniu pradem. Powod jest dobrze
znany: podcz;as uboju pigdem elektrycznym wy-
krwawianie zachodzi po ustaniu pracy serca,
przy ogtuszaniu — serce w czasie wykrwawia-
nia pracuje w dalszym ciggu, na skutek czego
uptyw krwi z naczyn krwionosnych, przewodu
pokarmowego i skéry jest bardziej petny i ener-

giczny. Ogledziny narzadéw wewnetrznych
wykazaly: stopniowg zmiane intensywnosci
zabarwienia pluc — od barwy rézowej do
jaskrawo-czerwonej; zwiekszenie ilosci wypet-

nionych naczyn przewodu pokarmowego i dermy
skory (skéry wiasciwej) w miare zmniejszenia
wykrwawienia; przekrwienie Sledziony i poja-
wienie sie skrzepdw krwi w sercu zwierzecia,
poddanego wykrwawieniu po uptywie 3 godzin
po uboju.

Whnioski wyprowadzone na podstawie cyfr ma-
sowych doswiadczen zostaly sprawdzone i po-
twierdzone histologicznymi, chemicznymi, fizjo-
logicznymi i bakteriologicznymi badaniami mie-
sa zwierzgt poddanych roéznym stopniom wy-
krwawienia.

Wszystko wyzej przedstawione mozna zrea-
sumowaé w nastepujgca teze:

Przy zwyklym przygotowaniu duzego bydta
rogatego do wykrwawienia za pomocg uboju
piadem elektrycznym lub przez ogluszenie pra-
dem i pobranie nastepnie krwi przy uzyciu noza
wydrgzonego, stopien mwykrwawienia, okreslany
procentem wydajnosci krwi jadalnej w stosunku
do zywej wagi zwierzecia, nie ma wplywu na
wydajnos¢ miesa. Przy pobraniu krwi w ilosci
2 i 4% wydajnos¢ miesa pozostaje jednakowa.

Zasadniczym powodem tego jest okolicznose,
ze ogolna ilos¢ krwi, wyciekajgcej u duzego by-
dia rogatego, po uboju pradem elektrycznym lub
ogluszeniu pradem, dla kazdego zwierzecia —
w zaleznosci od jego typu, stopnia utuczenia
i wtasciwosci indywidualnych — jest wielkoscig
stosunkowo statg. Ta ilos¢ krwi jadalnej, ktéra
wycieka ze zwierzecia w zaleznosci od metody
przygotowania go do uboju i sposobu wykrwa-
wienia, uzupetnia sie nastepnie do wielkosci
statej krwig techniczng, zbierang podczas obréb-
ki tuszy zwierzecia.

Poniewaz krew jadalna przedstawia sobg pro-
dukt znacznie bardziej wartosciowy anizeli krew
techniczna, to z wywodéw tych wynika, ze naj-
bardziej celowa z punktu widzenia gospodarki
narodowej, jest ta metoda uboju i pobierania
krwi, ktora daje najwiekszag ilos¢ krwi jadalne,j.

Metodg taka jest dla duzego bydia rogatego
ogtuszenie pradem elektrycznym przed ubojem
i wykrwawienie przy pomocy noza wydrgzonego.

i racjonalizacja pracy jest dZwignia

wykonania Planu 6-letniego
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A. GORSKI
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Analiza inydajnosci zbiorki gruczotom
m Smietle mspdéizamodnictma

Wspotzawodnictwo miedzy zbiornicami od-
padkow i produktéw poubojowych na terenie
wojewoddztwa  krakowskiego, zorganizowane
w | kwartale 1950 roku, nabrato wilasciwego
tempa dopiero w |l kwartale tego roku. W mar-
cu, na odprawie roboczej, przy szerokim wspot-
udziale robotnikbw i kierownikéw  zbiornic,
omoéwiono i ustalono 'warunki miedzyzbiornico-
wego wspotzawodnictwa, biorgc pod uwage
poszczegoblny artykut stanowigcy * przedmiot
zbiorki.

Podjete  wspdizawodnictwo by ,wybitnie
zwiekszy¢ zbidrke pod wzgledem ilosci i jakos-
ci* — objeto wszystkie zbiornice z dniem
1 kwietnia 1950 roku, przy czym elementem
wspotzawodnictwa miat by¢ catoksztalt ich dzia-
talnosci, a przede wszystkim zbiérka gruczotéw
wewnetrznego wydzielania, z uwagi na ich spo-
teczne jak i ekonomiczne znaczenie.

Z grupy gruczotow przedmiotem masowej
zbidrki na naszym terenie sg przede wszystkim
jajniki bydlece i $winskie oraz przysadki bydle-
ce i wieprzowe, poniewaz chemiczny sposob ich
konserwacji (nie przez mrozenie) mozliwy jest
do zastosowania w kazdej zbiornicy bez wzgledu
na warunki pracy, to tez analizujgc wptyw
wspotzawodnictwa na wynik zbiorki brane sg pod
uwage tylko te podstawowe artykuty.

Wynik wspoétzawodnictwa pracy na odcinku
zbidrki gruczotow w 1950 roku i wzrost wydaj-
nosci zbiérki gruczotdw w poréwnaniu do
1949 roku obrazuje ponizsze zestawienie:

1949 r. 1950 r.
Wzrost wy-
Artykut % myko- % utyko- konania nor-
nania nania my w 1950 r.
normy normy
jajniki bydlece 95,1 1119 16,8
jajniki Swinskie 105,3 122,6 173
przysadki bydlece 89,3 93,5 4,2
przysadki wieprzowe 71,2 102,9 31,7

W wyliczaniu norm zbiérki zastosowano ogol-
nie przyjete wytyczne:

1) jajniki bydlece 8 g od sztuki, liczac 95%
z ogoblnego uboju bydta,
2) jajniki Swinskie 4 g od sztuki, liczac 95%

z ogoIlnego uboju nierogacizny,

3) przysadki bydlece — 1 szt. od sztuki, liczac
95% z ogodlnego uboju bydia,

4) przysadki wieprzowe — 1 szt. od sztuki,
liczac 65% z ogo6lnego uboju nierogacizny.

Zestawienie powyzsze wykazuje, ze w 1949
roku z wyjatkiem jajnikow Swinskich normy nie
zostaly wykonane, zas w 1950 roku z wyjat-
kiem przysadek mézgowych bydlecych pokaznie
je przekroczono, a to: w zbidérce jajnikéw bydle-
cych o 11,9%, wieprzowych o 22,6%, a w wydo-
bywaniu przysadek  wieprzowych  zaledwie
0 2,9%.

Odnosnie przysadek bydlecych stwierdzic¢
trzeba, ze norma 95% wydajnosci ze sztuk pod-
danych ubojowi wydaje sie za wysoka, gdyz 5%
strat przypada na sztuki bydta, ktére ulegly kon-
fiskacie oraz na odpady gruczotéw schorzatych
lub uszkodzonych w czasie ich wyjmowania.
Norma strat nie jest wiec wystarczajgco realna,
niemniej niektére ze zbiornic przekroczyly i te
norme wydajnosci.

Przekroczenie norm zbiorki przysadek mdézgo-
wych wieprzowych w 1950 roku o 2,9% wyda-
watoby sie osiggnieciem niewielkim, lecz jesli
wezmie sie pod hwage, ze uboj jest rozrzucony
w wielu malych rzezniach gdzie uzywa sie
jeszcze obecnie do ogluszania nierogacizny
.,maczugi“ powodujgcej rozbicie czaszki i znisz-
czenie przysadki, a w najlepszym wypadku
uzywa sie ,radicalu, to w tych warunkach
pracy wynik zbiorki tego artykutu w 1950 roku
nalezy uwaza¢ za zadowalajgcy. Oczywiscie
praca poszczegolnych zbiornic byla réznorodna
1 r6znorodne tym samym musiaty' by¢ wyniki.
Niektore ze zbiornic mialy wybitne wyniki zbior-
ki, przekraczajac pokaznie przyjetg w obliczaniu
norme wydajnosci, inne za$ pozostawaly daleko
w tyle, zmniejszajagc w ogolnej puli efekt pracy
pierwszych zbiornic.

Ogodlnie biorgc wynik pracy w zbiérce gru-
czotdw wewnetrznego wydzielania w 1950 roku
w stosunku do 1949 roku, wykazujgcy sie wzros-
tem wykonania norm w odniesieniu do jajni-
kéow bydlecych o 16,8%, $winskich o 17,3%,
przysadek bydlecych o 4,2%, a przysadek wiep-
rzowych o 31,7%, mozna przyja¢ jako dobry,
a tym samym stwierdzi¢ nalezy, ze zobowigza-
nia uczestnikbw odprawy roboczej podejmuja-
cych wspéizawodnictwo i zobowigzujacych sie
do wybitnego zwiekszenia zbidrki gruczotow --
zostaly zrealizowane.

Wydajnos¢ zbiérki gruczotow jak i innych
artykutdow byta szczegdtowo omawiana w ciggu
roku na kazdej miesiecznej odprawie roboczej.
Podawano do wiadomosci zebranych dobre 1 zle
osiagniecia poszczegolnej zbiornicy w  akcji
zbidérki  gruczotéw, omawiajgc jednoczesnie
czynniki wplywajace na dobre wyniki i szukajac
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srodkéw zaradczych celem usuniecia przyczyn
powodujgcych wyniki niedostateczne.

W maju 1950 roku ob. Sadowski Roman, pra-
cownik  gruczotami  zbornicy = wojewddzkiej
w Krakowie, w odpowiedz na apel towarzysza
Markiewki, by Swiat pracy podejmowat dtugofalo-
we zobowigzania we wspoétzawodnictwie pracy —
zobowigzat sie poczynajgc od miesigca lipca wy-
dobywa¢ co najmniej '80% przysadek mdézgo-
wych wieprzowych i wezwat wszystkich gruczo-
larzy do dlugofalowego wspotzawodnictwa
w zbiérce tego tak cennego surowca dla prze-
mystu farmaceutycznego. Wezwanie obywatela
Romana Sadowskiego miato niewatpliwie duzy
wpltyw na efekt zbidrki i na naszym terenie.
Dotyczyto ono pracy w Il pdéiroczu 1950 roku.

Wzrost wynikOw pracy Il potrocza w stosunku

do | polrocza — podaje nam nastepne ze-
stawienie:
| pétro- Il pétro- WirOSt tSpI?dek
cze 1950r. cze 1950r, Wyxona- tnykona-
Artvkul ma normyjma normy
y % wyko- °lowyko- w Il p6t- U Il pot-
nania nania roczu roczu
normy normy 1950 r. 1950 r.
jajniki bydlece 113,7 111,7 - 2
jajniki Siuinskie 112,8 136,8 24
przysadki byd-
lece 90 95,2 5,2 ~
przysadki tnie-
. przoine 102,8 1031 0,3

Spadek zbidrki jajnikéw bydlecych w Il pot-
roczu o 2% i wzrost zbiorki jajnikdw swinskich
0 24% wydaje sie na pozor zjawiskiem niena-
turalnym. Przyczyna tego stanu tkwi w tym, ze
ogolnie wsréd zbieranych jajnikéw spotyka sie
wiele zwyrodniatych (wodniste Ilub zaczerwie-
nione — wykazujgce stan zapalny), o réznym
nasileniu objawéw anormalnych w roznych
okresach. Jajniki takie, nienadajgce sie do dalszej
przerobki, stanowig wiasciwie odpad produkcyj-
ny, nie wykazywany w zbiérce tego artykutu. Po-
nadto nierébwnomiernie uktada sie w poszczegol-
nych okresach roku wzajemny s.tosunek ubijanych
zwierzgt rodzaju zenskiego i meskiego. W 1l pot-
roczu, zwlaszcza w ostatnim kwartale, ubijano
wiecej wotdw i byczkow niz w | kwartale. Nie-
watpliwie poza pilnoscig gruczolarza zbieracza —
réwniez procent odrzuconych jajnikéw jak i sto-
sunek procentowy ubijanych osobnikéw pici zen-
skiej i meskiej ma decydujgcy wplyw na wydaj-
nos¢ zbiorki jajnikdw. Kastrowanie loszek, coraz
czesciej spotykane na naszym terenie, bedzie
miato wielki wplyw na wydajnos¢ zbiérki jajni-
kow Swinskich.

W zbiérce przysadek mozgowych bydlecych,
gdzie zbieracz zasadniczo sam wydobywa przy-
sadke — efekt zalezy od jego umiejetnosci za-
wodowej i wyrobienia spoftecznego. W zbidrce
przysadek moézgowych wieprzowych najwieksza
role odgrywa odpowiednie rozcinanie gtéw
wieprzowych, a poniewaz te czynno$¢ wykonujg
pracownicy tzw. partii ubojowej, wynik zbidrki
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zalezny jest w duzej mierze od poziomu ich pracy.
Oczywiscie wzajemna wspotpraca z rebaczami,
umiejetno$¢ podejscia do sprawy odgrywa tu
takze decydujgca role.

W tym naswietleniu wzrost wykonania norm
zbiorki w Il pohroczu nabiera wiekszego wyrazu,
zwlaszcza, jes$li sie uwzgledni, ze w ostatnim
kwartale, bylo wielkie nasilenie uboju, ktére nie
sprzyja wydajnej pracy przy zbiérce gruczotéw.

Charakterystyczne jest, ze wydajnos¢ pracy
zbiornic prowadzonych przez przedstawicieli
,.Bacutilu® w zbiérce przysadek modzgowych
wieprzowych jest o 50% mniejsza od wydajnosci
zbiérki zbiornic bedacych we witasnej admini-
stracji. Wyplywa to w pierwszym rzedzie stad,
ze zbiornice przedstawicielskie sg przy rzezniach
o niewielkich ubojach, w ktérych warunki pracy
nie sprzyjaja wspotzawodnictwu i aczkolwiek
zbiornice te zgtosity swoj akces do wspoétzawod-
nictwa — brak byto zachety w formie nagrod
jakie otrzymywaty zbiornice wiasne. Oczywiscie
reprezentowaly one zaledwie okoto 10% uboju
nierogacizny i 17% bydta, totez praca ich nie
mogta wiele zawazy¢ na wyniku pracy wszyst-
kich zbiornic, niemniej gdyby stanely na wyso-
kosci zadania, og6iny wynik pracy bytby jesz-
cze lepszy.

Wydajnos¢ pracy zbiornic whasnych i przedsta-
wicielskich obrazuje ponizsze zestawienie po-
réwnawcze:

Zbiornice Zbiornice Rk‘ﬁ”‘“%
wiasne przedstawic. wyxkonania
Artykut normy
% mykona- % mykona-
nia normy nia normy
jajniki bydlece 113,8 104,2 9,6
jajniki tnieprzowe 124,7 110 14,7
przysadki bydle-
ce 96 80 16
przysadki uiie-
przorne 109,4 53,3 56,1
Bezsprzecznie nie mozna zbidérki gruczotow
dokonywanej przez zbiornice przedstawicieli

pozostawi¢ w dalszej pracy na dotychczasowym
poziomie. Dotyczy to takze i niektorych zbiornic
wilasnych. Nalezy jeszcze wiele zrobi¢ na tym
odcinku pracy, lecz osiggniecia w zbiornicach
gruczotéw wewnetrznego wydzielania w 1950 ro-
ku nalezy zaliczy¢ do pozytywnych rezultatow
pracy zbiornic wojewddztwa krakowskiego.

Mozna wyrazi¢ nadzieje, ze dzieki zainstalo-
waniu wiekszej ilosci zamrazarek w 1951 roku
zwiekszy sie asortyment zbieranych gruczotéw,
zwiekszy sie wartos¢ zbiorki i ze nasi gruczola-
rze w zrozumieniu waznosci swego odcinka
pracy przez doszkolenie siebie, przez akcje
uswiadamiajagcg najblizsze otoczenie, ze gruczo-
ty wewnetrznego wydzielania nie sa ,odpadka-
mi“ lecz cennym surowcem dla przemystu far-
maceutycznego, surowcem z ktérego produkuje
sg niezastgpione niejednokrotnie lekarstwa dla
wyleczenia ludzi z choréb wyniszczajacych or-
ganizm — -dolozg staran, by efekt pracy w 1951
roku byt jeszcze bardziej pozytywny niz
w 1950 roku.
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Chtodnictwo

N. S, KOMAROW (ZSRR)

MIESNA Rok 1951

Transport chtodniczy

ZADANIA | RODZAJE TRANSPORTU CHLODNICZEGO

Transport chtodniczy — jest to przewdz szybkopsuja-
cych sie produktéw spozywczych w temperaturze umozli-
wiajgcej utrzymanie ich jakosci. Transport chtodniczy od-
grywa role ogniwa, taczacego okregi produkcji i skupu tych
produktéw z osrodkami konsumpcyjnymi. Od tego tran-
sportu w znacznej mierze zalezy zaopatrzenie ludnosci
w $rodki spozywcze, co posiada ogromne znaczenie dla
gospodarki narodowej.

Podstawowe zadanie transportu chtodniczego, ktéry zbli-
za do siebie okregi produkcji i skupu towaréw, polega na
tym, aby przewozy odbywaly sie w warunkach, wsréd
ktérych towary nie ulegaja zepsuciu ani tez nie traca na
jakosci. W tym celu przy przewozach .szybkopsujacych sie
towaréw nie tylko nalezy przestrzegaé¢ rezimu temperatu-
ry, zaleznego od rodzaju towaru, lecz przewozy muszg
przebiega¢ szybko i w dostatecznie oszczedny sposoéb.

Pojecie ,transport chiodniczy* obejmuje! odpowiednie
$rodki techniczne transportu, obstuge tych $rodkéw tech-
nicznych oraz planowanie i organizacje przewozéw szyb-
kopsujacych sie produktéw.

Zaleznie od drég komunikacyjnych transport chtodniczy
dzieli sie na kolejowy, samochodowy, wodny (morski i rze-
czny) oraz powietrzny.

Kolejowy transport chtodniczy. Ze wzgledu na pojemnos¢
przewozu wagonowego, pokrywane odlegtosci i czas prze-
bywania szybkopsujacych sie towaréw w drodze — ten
rodzaj transportu chiodniczego posiada w ZSRR najwigk-
sze znaczenie.

W obecnej fazie rozwoju techniki chtodniczej stosuje sie
przy kolejowych przewozach szybkopsujgcych sie towaréw
w, okresie letnim gtéwnie wagony chtodzone lodem Iub
mieszaning lodu z solg, czyi? tak zwane wagony — lodow-
nie, zabezpieczajgce taczno$¢ chtodni przemystowo-zbior-
czych z chtodniami sktadowymi, rozdzielczymi i portowy-
mi. Oprécz wagonéw — lodowni do technicznych $rodkéw
kolejowego transportu chtodniczego, nalezg réwniez pun-
kty zaopatrzenia w 16d, dysponujace badZz masywami na-
turalnego lodu, badz tez — w okregach potudniowych —
fabrykami sztucznego lodu.

W pierwszym okresie Rewolucji Pazdziernikowej rézno-
rodny tabor wagonéw — lodowni liczyt najwyzej 5.900
jednostek. W pierwszych latach istnienia Zwiazku Radzie-
ckiego, w okresie wojny domowej i interewencji nastgpito
nawet zmniejszenie taboru wagonéw — lodowni, wskutek
czego niemal 80 procent szybkopsujacych sie produktow
przewozono w zwyktych niechtodzonych wagonach towa-
rowych.

W okresie stalinowskich pieciolatek nastgpit znaczny
rozw6j kolejowego transportu chtodniczego, co znalazto
swoj wyraz we wzroscie ilosci punktéw uzupetnienia lodu,
taboru wagonéw — lodowni i ich technicznego wyposaze-
nia oraz w zbudowaniu szeregu fabryk lodu w potudnio-
wych okregach kraju.

W 1932 r. w chtodzonych wagonach-lodowniach przewo-
zono okoto 15 procent, a w 1941 juz 50 procent szybkopsu-
jacych sie towaréw.

Budownictwo wagonéw-lodowni, zapoczatkowane w 1929
roku, rozwijato sie pomysinie nie tylko ilosciowo, ale réw-
niez pod wzgledem jakos$ciowym; udoskonalono konstruk-
cje oraz wyprébowano nowe typy wagonéw-lodowni.

Po zwyciestwie nad faszystowskimi zaborcami kraj sta-
nat w obliczu ogromnego zadania rekonstrukcji i dalszego
rozwoju kolejowego transportu chiodniczego.

W mys$l Ustawy o piecioletnim planie odbudowy i roz-
woju gospodarki narodowej do roku 1950 w chtodniczym
transporcie kolejowym powinny by¢é wykonane nastepujace
prace:

1.Budowa udoskonalonych czteroosiowych wagonéw-lo-
downi oraz doswiadczalnych wagonéw chtodzonych przy
uzyciu chtodziarek réznych systemow.

2. Rekonstrukcja i budowa stalych oraz ruchomych fa-
bryk lodu o wydajnosci 20 — 30 ton na dobe dla potud-
niowych okregow.

3- Rekonstrukcja i urzadzenie punktéw zaopatrzenia
w léd, z odpowiedniag mechanizacjg robét przetadunko-
wych i udoskonalonymi magazynami lodu na szlakach ko-

lejowych okregéw nadbailtyckich, Ukrainy i p6éthocnego
Kaukazu.
4. Budownictwo specjalnych chtodni — konteneréw do

krétkich przewozéw szybkopsujacych sie towaréw.

Radziecki kolejowy transport chtodniczy powinien do-
trzymywac kroku rozwojowi przemystu spozywczego w na-
szej Ojczyznie. Zeby przewozi¢ bez strat ogromng ilosé
szybkopsujgcych sie towaréw nalezy przede wszystkim do-
prowadzi¢ do nalezytego stanu izotermiczny tabor wago-
néw- lodowni przez wyremontowanie izolacji pudta wagonu
i w miare mozno$ci modernizacje posiadanych urzadzen
chtodniczych w postaci zbiornikéw sitowych. Nalezy
réwniez przys$pieszy¢ czestotliwo$é obrotu wagonéw-lodo-
wni oraz dopig¢ tego, by pociagi-chlodnie wiozgce szybko-
psujace sie towary na gtéwnych szlakach przewozowych
przebiegaly 600 km/dobe bez zatrzymywania sie na pun-
ktach uzupetnienia lodu oraz bez zbednego manewrowania
na stacjach. Potrzebne jest nie tylko najlepsze wykorzy-
stanie posiadanych $rodkéw technicznych — wagondéw-lo-
downi, punktéw zaopatrzenia w léd i fabryk lodu — lecz
niezbedna jest réwniez nalezyta rekonstrukcja catej go-
spodarki chtodniczej w transporcie kolejowym na podsta-
wie ostatnich osiggnie¢ techniki chtodniczej.

Radziecki kolejowy transport chtodniczy w warunkach
ustroju socjalistycznego powinien w najblizszych fatach
rozwingé sie w sposob, ktéry bytby godny naszej Radzie-
ckiej Ojczyzny, mocarstwa o kolosalnie rozbudowanej sieci
kolejowej.

Samochodowy transport chtodniczy. Zadanie tego tran-
sportu polega na nawigzaniu tgcznosci miedzy matymi
przemystowo-zbiorczymi chtodniami, oddalonymi od szla-
kéw kolejowych, a chtodniami zbiorczymi i sktadowymi;
w osrodkach konsumpcyjnych samochodowy transport
chtodniczy dostarcza szybkopsujgce sie produkty z chilod-

ni rozdzielczych do sklepéw spozywczych i przedsie-
biorstw zywienia zbiorowego.
Samochodowy transport chtodniczy umozliwia réwniez

predka dostawe szybkopsujgcych sie towaréw bez przetla-
dunku bezposrednio z przemystowo-zbiorczych chiodni lub
tez z okolic podmiejskich w promieniu 200 km od wielkich
oérodkéw konsumpcji. Pod tym wzgledem samochodowy
transport chtodniczy posiada przewage nad chtodniczym
transportem kolejowym.

. Samochodowy transport chtodniczy niewatpliwie mocno
sie*rozwinie wskutek znacznego rozszerzenia sieci dobrych
drég samochodowych i podjecia produkcji nowych typow
samochodoéw-chtodni.

Wodny transport chtodniczy. Przy pomocy statkéw chtod-
niczych stanowigcych ptywajgce chitodnie, morski transport
chiodniczy obstuguje eksport szybkopsujacych sie produk-
téw, jak masta, bekonu, jaj i in., z portow Baltyckiego
i Czarnego Morza oraz import réznych zamorskich owo-
cOw — ananasow, bananoéw i in. Mieszana wodno-kolejowa
komunikacja utatwia dostawe owocéw cytrynusowych
z Zakaukazia przez czarnomorskie porty na Ukraine i do
innych republik zwigzkowych. Specjalnie wyposazone stat-
ki-chtodnie stuzg do zamrazania i przechowywania ryb
pochodzacych z dalekomorskich potowo6w.

Rzeczny transport chtodniczy posiada dla ZSRR wielkie
znaczenie, poniewaz catkowita dtugos$¢ zeglugi rzecznej
jest w naszej Ojczyznie bardzo znaczna, a gtéwne rzeki
pltyna przez obszary obfitujgce w produkty spozywcze.
Przewaga rzecznego transportu chtodzonego nad kolejo-
wym polega na tym, ze jest on oszczedniejszy i posiada
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wieksze mozliwosci techniczne utrzymania przepiso-
wych optymalnych norm temperatury dla mrozonych to-
warow.

taczac doline Wotgi z obwodem moskiewskim rzeczny
transport chtodniczy odcigza transport kolejowy, przy od-
powiednim powigzaniu przewozéw chtodzonych. Rzeczny
transport chtodniczy Syberii umozliwia wywiezienie szyb-
kopsujacych sie towaréw, gtéwnie masta, z obszaréw cia-
zgcych ku rzekom Jenisiej, Ob i in.

Powietrzny transport chtodniczy. Giéwna jego zaleta
polega na tym, ze wobec znacznej szybkos$ci nowoczesnych
samolotéw towarowych, przewdéz tatwo psujgcych sie to-
waréw jest bardzo szybki. Ponadto na duzych wysoko-
Sciach lotu — okoto 3000 m — temperatura powietrza, jest
dostatecznie niska i catkowicie odpowiada warunkom prze-
wozenia chiodzonych towaréw. Jezeli chodzi o przewéz
mrozonych towaréw, to nalezy je ostoni¢ otuling z kilku
warstw cienkiej falistej tektury lub umiesci¢ w niewielkich
kontenerach, chtodzonych lodem suchym lub eutektycz-
nym.

Postugiwanie sie powietrznym transportem chtodniczym
celowe jest tylko woéwczas, gdy chodzi o przewé6z bardzo
drogich i delikatnych produktéw, ktére nie wytrzymuja
innego sposobu przewozu, np. pszczoly, narybek, owocek
ciete kwiaty i in.

WAGONY IZOTERMICZNE

Do. przewozu kolejowego szybkopsujgcych sie towaréw
stuzg izotermiczne wagony, w ktérych panuje stata, réwna
i dostatecznie niska temperatura przez caty okres podrézy,
niezaleznie od wahan zewnetrznej temperatury. Izoterma
nie powinna przekraczaé¢ +5° dla wiekszosci chtodzonych
i —6° dla mrozonych towaréw.

Aby sprosta¢ temu gtdwnemu warunkowi, potrzebna jest
odpowiednia izolacja cieplna pudla wagonu oraz muszg
by¢ zainstalowane dostatecznie wydajne urzadzenia chtod-
nicze. Potrzebne' sg réwniez nalezyte instalacje ogrzewa-
jace, aby w okresie zimy mozna bylo przewozi¢ pewne to-
wary, jak mleko, piwo, warzywa i in.

W wagonie musi by¢ naturalna lub wymuszona cyrku-
lacja powietrza; powoduje ona wyréwnanie temperatur
i wilgotnos$ci w catlym wagonie oraz przyspiesza oziebie-
nie przewozonych towarow, jesli ich temperatura nie byfa
zawczasu do$¢ obnizona. Przew6z niektérych szybkopsu-
jacych sie towar6w wymaga od$wiezania powietrza, czyli
wentylowania przy pomocy odpowiednich przyrzadéw.

Wagony izotermiczne muszg by¢ niezawodne w swoim
dziataniu i proste pod wzgledem urzadzenia i obstugi.
Koszty urzadzen chtodniczych i eksploatacji wagonéw izo-
termicznych rye powinny by¢ wysokie.

Wspobiczesne izotermiczne wagony niezupetnie odpo-
wiadajg swojemu przeznaczeniu, a konstrukcja pudla wa-
gonu i urzadzenia chlodniczego nie osiagneta jeszcze swej
ostatecznej doskonatosci.

Typy wagon6w izotermicznych zaleznie od sposobu chio-
dzenia:

I Wagony-lodownie: a) chlodzonie lodem (na-
turalnym lub sztucznym lodem wodnym, lodem solanko-
wym-eutektycznym, suchym lodem — zestalonym bezwod-
nikiem weglowym); b) chiodzone mieszaning lodu z sola,
z bezposrednim oddaniem ciepta przez krgzace powietrze
stykajace sie z urzgdzeniami chtodniczymi, przy czym so-
lanka cyrkuluje od mieszaniny lodu z solg powietrze za$
przedmuchiwane jest przez te mieszanine.

II. Wagony chtodzone maszynowo, przy pomocy paro-
wych sprezarkowych agregatéw chitodniczych Ilub chio-
dziarek absorbcyjnych.

I1l. Wagony — cysterny o pojemnosci okoto 11.000 1 do
przewozu mleka, nie majace urzadzenia chtodniczego, ale
z dobrg izolacja. Jezeli mleko bylo zawczasu ochiodzone
do+ 20, to zapas zimna w wagonie wystarczy do prze-
biegu 600 km, przy czym temperatura mleka podnosi sie
najwyzej o 1 — 20.

Zasadniczym typem izotermicznych wagonéw stosowa-
nym w ZSRR jest wagon — lodownia, chiodzony lodem
wodnym lub mieszaning lodu z sola.

(Patrz opis wagonéw izotermicznych tabl. na sir. 249)

WAGONY — LODOWNIE

Najwazniejsze czesci wagonu — lodowni: 1) pudlo wa-
gonu wraz z odpowiednig otuling izolujaca od ciepta i wil-
goci; 2) Urzadzenia' chlodnicze i wentylacyjne; 3) Urzag-
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dzenia do ukiadania i zawieszania przewazonych towa-
réw; 4) instalacja ogrzewania (w niektérych typach wa-
gonéw — lodowni dla przewozu w okresie zimy).

Pudio wagonu — lodowni. Podstawowe wymagania:
trwato$¢ szkieletu pudla i stateczno$é¢ przy kotysaniu (po-
przecznym), niezawodne potaczenie z ramg i wystarcza-
jaca izolacja. Zamiast drewnianego szkieletu pudla sto-
suje sie metalowy szkielet spawany jako kratownica
z walcowanych lub wytlaczanych profiléw.

Bardzo celowe jest stosowanie pudla o catlkowicie meta-
lowej konstrukcji w postaci pustych stojakéw ustawio-
nych w szachownice. Do tych stojakéw przybija sie z obu
stron oslone z cienkiej blachy stalowej, za$ miedzy osto-
nami umieszcza warstwe izolacyjna.

Nadwozie izotermicznych wagonéw nalezy izolowaé
przy pomocy materiatéw, ktére nie tylko odpowiadajg
wymaganiom stawianym materialom izolacyjnym, lecz
rébwniez wyrdzniajag sie lekkoscig (tzn. nie powiekszajag
ciezaru wagonu) i wytrzymato$Scia na wstrzasy, co za-
pobiega zeslizgiwaniu sie materiatu i naruszaniu spoistos-
ci izolacji.

Podstawowymi materiatami, stuzacymi do izolowania
wagonu, sa: szewelin, piyty torfowe, piyty korkowe, as-
falt (termofol, termal) oraz tektura falista z folgg alu-
miniowa.

Wagony lodownie mozna réwniez izolowaé¢ watg zuz-
lowa, witéknami roslinnymi w postaci wojtoku i in. Jezeli
chodzi o izolacje podiogi, to nie nalezy postugiwaé sie
materiatami pochodzenia organicznego, poniewaz ulegaja
one gniciu z chwilg, gdy do warstwy izolacyjnej przeni-
ka wilgoé.

Izolacje pudla chroni sie przed zwilgoceniem przy
pomocy odpowiednich paroodpornych izolatoréw, jak papa
smotowa opiaskowana Ilub ruberoid.

Catkowita waga izolacji wagonu — lodowni przy uzy-
ciu szewelinu w 5 warstwach po 125 mm, wynosi
okoto 2100 kg. Wielka zaletag alfolu w stosunku do in-
nych materiatéw stanowi to, ze stosowanie tego materiatu
0 matym ciezarze wiasciwym zmniejsza wage izolacji do
30 kg. Poniewaz izolacje trzeba przymocowa¢ na zamkach
llistwach, calkowita waga izolacji rosnie do 400 kg.

Sredni wspétczynnik przenikania ciepta wynosi dla ze-
wnetrznych ogrodzen okoio 0,5 — 0,6 Kal/m2 hoc. Przy
obliczeniu  wspétczynnika przenikania ciepta nalezy
uwzgledni¢ wielkg szybko$¢ powietrza podczas ruchu
wagonu oraz ostabienie izolacji przez ,mostki cieplne* —
stojaki, belki wigzarowe i wsporniki szkieletu wagonu..

Dlatego oblicza sie na wstepie oddzielnie wspétczynnik
przenikania ciepta wtasciwej izolacji i stabszych jej
miejsc. Na podstawie wspoiczynnikéw i wielkosci po-
wierzchni przenikania ciepta zaréwno wtasciwej jak i stab-
szej izolacji okre$la sie $redni wspélczynik przenikania
cieplnego wzorem:

., KF+ Kjfj + kKX2+ . + k, f,
KSr= - Kal/m2 wC
F+ fi+ f*
gdzie: k — wspoiczynnik przenikania cieplnego witasciwej
izolacji.
I<il<2..icnen. kn — wspoétczynniki przenikania cie-
plnego ostabionych miejsc
w pudle,
F — powierzchnia przenikania ciepta wtasciwej izo-
lacji w m1
fi,f2. .. .fn — powierzchnia przenikania ciepta
ostabionych miejsc w pudle w m2
Jak dlugo izolacja wagonu — lodowni moze stuzyé, to
zalezy od rodzaju materialu i jakosciowego wykonania

robét izolacyjnych; w przecietnych warunkach eksploa-
tacji termin ten wynosi 5 do 10 lat. Izolacja podtogi nad-
wozia nie stuzy w zasadzie diuzej niz 5 lat.

Drzwi do wagonéw — lodowni sa dwuskrzydiowe za-
zwyczaj o wymiarach 1350 X 1770 mm i posiadaja taka
samg izolacje jak $ciany. Drzwi uszczelnia sie, wpuszcza-
jac zamki z listewkami i sprezynami obciggnietymi bre-
zentem, do rowka klinowego. Oprécz tego stosuje sie filco-
we walki obciagniete brezentem.

Zasuwa do drzwi — jest to zelazny sworzen z korbami
na koncach oraz gniazdka w gérnej i dolnej czesci ramy
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drzwi. Przy powrocie rekojesci korby rozsuwajg lub docis-
kajg prawe skrzydto drzwi. Do zawieszania zamka i plom-
bowania drzwi znajduje sie na lewym skrzydle -zatrzask
z uszkiem. Spotyka sie réwniez inne systemy zamkow.

W dachu wagonu umieszczone sg prostokatne luki ze
skosnym obramowaniem, przez ktére taduje sie do wne-
trza 16d wzglednie mieszanine lodu z sola.

Lejkowaty otwoér i szczyt drewnianego daszku nad nim
obija sie ocynkowang blacha. Azeby daszek szczelnie przy-
lega! do ramy otworu zawiesza sie go na odpowiednich
zatrzaskach. llos¢ Ilukéw ich rozmieszczenie i wielko$¢
zalezg od rodzaju urzadzenia chtodniczego wagonu —
lodowni.

Urzadzenie chtodnicze. Wagony — lodownie posiadaja
urzgdzenie chtodnicze badz w postaci zbiornikéw sitowych
umieszczonych na bocznych $cianach (najbardziej rozpow-
szechniony typ), badZz tez w postaci metalowych zbior-
nikbw — bakoéw, obecnie prawie nie stosowanych.

Zbiorniki sitowe nie posiadaja wymiaréw obowigzu-
jacych i wspoélnych dla wszystkich typéw wagonéw —
lodowni ani tez standardowej konstrukcji. Sa one wyko-
nane z drewnianych listew i zelaznych pretéw. Mozna
takze stosowa¢ metalowe siatki. Posiadajg one zazwy-
czaj szkielet z drewnianych drazkéw, do ktérych od wew-
netrznej strony przybija sie w odstepach okoto 40 mm.
pionowe listwy o przekroju 25 X 50 mm. W celu powigk-
szenia powierzchni chiodzenia wykonuje sie réwniez pod-
waéjne zbiorniki umieszczone na bocznej S$cianie wagonu
w odstepach okoto 200 mm. Np. jezeli wewnetrzne wy-
miary kazdego zbiornika wynoszg 685 X 1040 mm, a wy-
soko$¢ 2200 mm, to catkowita boczna powierzchnia chio-
dzenia wynosi 33,6 m*. Calkowita pojemnos$¢ takich
zbiornikéw wynosi 4 ton drobionego lodu z solg. Do
kazdej pary zbiornikéw taduje sie l6d przez wspoéiny
otwér o wymiarach 430 X 830 mm przednia dolna.czes$é
zbiornika wyposazona jest w drzwi o0 wymiarach
550 X 520 mm, co umozliwia usuniecie z nich zanieczysz-
czen. Dno zbiornika umieszczone jest na wysokosci okoto
300 mm ponad podtoga wagonu i posiada ksztalt rucho-
mej kraty z drewnianych pretéw 60 X 60 mm. Pod zbior-
nikiem umieszczona jest odpowiednia taca obita ocynko-
wana blacha; z niej przez rure S$ciekowa o $rednicy
100 mm, zaopatrzong w hydrauliczny wentyl sptywa wo-
da od topniejgcego lodu lub solanki.

Zamiast drewnianych listew, zajmujgcych okoto 50%
bocznych powierzchni zbiornika mozna stosowaé zelazne
prety o $rednicy 13 mm w odstepach 30 mm. Powierzchnia
w takich zbiornikach z zelaznymi pretami nie przekracza
25% bocznej powierzchni. Réwniez dobre przewodnictwo
cieplne zelaza wplywa korzystnie na warunki przejmowa-
nia ciepta. Dlatego od 1937 r. produkuje sie u nas wagony
lodowe wylgcznie ze zbiornikami sitowymi z zelaz-
nych pretow. Wymiary kazdego zbiornika wynosza
1050 X 1250 mm, przecietna wysoko$¢ ok. 2000 mm. Cal-
kowita powierzchnia chtodzenia wszystkich czterech zbior-
nikbw wynosi okolo 42 m2, ich pojemno$¢ — 6,4 tony
lodu i soli; catkowita waga —mokoto 1,6 tony.

Miedzy zbiornikami a $cianami pozostaje wolna prze-
strzen dla cyrkulacji powietrza. Przed zbiornikami usta-
wia sie zastone w postaci dwuskrzydtowych drzwi, otwie-
ranych do podiuznych $cian. Ozigbione powietrze przecho-
dzi dotem miedzy progiem a zastong przez 200-milimetro-
wa wolng przestrzen, a u goéry miedzy zastong a sufitem
pozostawia sie odstep okoto 300 milimetréw, przez ktéry
powraca ogrzane powietrze (rys. 1).

Rys. 1 Krazenie powietrza w wagonie lodowni ze zbiorni-

kami sitowymi 1 izolacja pudla, 2. drzwi, 3. luki do na-

petniania lodu, 4. zbiorniki sitowe, 5. zastona dla nadania

kierunku powietrza, 6. podstawa spustowa, 7. rura $cieko-
wa z syfonem, 8. wentylator wyciggowy.
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Poniewaz dziatanie sitowych zbiornikéw pod wplywem
naturalnej stabej cyrkulacji powietrza jest mato efektywne,
mozna réwniez zastosowaé¢ wymuszone krazenie powietrza
przez umieszczenie kilku niewielkich odsrodkowych wen-
tylatorow. Sa one zmontowane na wspoélnej osi i napedza-
ne pasami klinowymi od osi wagonu. Podczas ruchu wago-
nu powietrze zassane z dolnej czesci nadwozia przechodzi
przez 16d i s6i w zbiorniku sitowym. Oziebione powie-
trze dostaje sie nastepnie u goéry pod sufitem wagonu do
sktadu towaru, co w efekcie powoduje wzmozong cyrku-
Ia_cj? w kierunku przeciwnym do naturalnego krazenia po-
wietrza.

Urzadzenie zbiornikéw sitowych jest proste, majg one
jednakze nastepujace zasadnicze wady:

1) Znaczne zmniejszenie powierzchni tadunkowej, mia-
nowicie do 25%.

2) Nierébwnomierng temperature w pudle wagonu, co
wynika stad, ze zbiorniki umieszczone sg na bocznych
Scianach wagonu.

3) Nieréwnomierng temperature w czasie trwania tran-
sportu, co wynika ze zmniejszenia powierzchni chtodzenia
na skutek topnienia si¢ lodu wzlednie mieszaniny lodu
z sola.

4) Koniecszno$¢ codziennego uzupetnienia lodu w zbior-
nikach sitowych w celu restytucji pierwotnej powierzchni
chtodzenia. '

Podsufitowe instalacje chilodnicze usuwajg wprawdzie
wymienione braki, lecz konstrukcja ich jest bardziej skom-
plikowana, a ekspolotacja ich w ZSRR dotychczas niedo-
statecznie .zbadana.

Wagony-lodownie ze zbiornikami umieszczonymi na
bocznych $cianach nie sg wiecej produkowane, poniewaz
konstrukcja ich jest skomplikowana i droga, rury ulegaja
zanieczyszczeniu, a powierzchnia chiodzenia jest niedo-
stateczna i temperatura jej wzrasta wskutek ogrzania sie
solanki.

Jezeli odpowiednio skonstruowane zbiorniki zmontowa-
ne sg pod sufitem wagonu (rys. 2), to oziebione powie-
trze skierowane przez zastony na podiuzne Sciany dostaje
sie od spodu do komory, w ktérej skladowane sa towary.
Tam ono ogrzewa sie, wznosi do sufitu i ponownie ochta-
dza sie przy zbiornikach. Przy stosowaniu podsufitowych

Rys. 2 Wagon — lodownia ze zbiornikiem pod sufitem.

zbiornikbw utrzymuje sie prawie stata powierzchnia chio-
dzenia pokryta solankg i uzyskuje sie bardziej réwnomier-
ng temperature we wszystkich punktach wagonu. Pochyto
ustawione zastony muszg byé¢ od dotu dobrze zaizolowane,
azeby zapobiec $ciekaniu z nich wilgoci. Zbiorniki musza
mie¢ taka pojemnos$¢, zeby mozna bylo do nich zatadowaé
co najmniej 4 t lodu z sola.

Urzadzenia wentylacyjne. Wagony-lodownie zazwyczaj
posiadaja jedynie ekshaustory zmontowane na dachu.
Podczas ruchu wagonu lub pod dziataniem wiatru naste-
puje.pewne rozrzedzenie powietrza w wagonie i zasysanie
Swiezego powietrza przez nieszczelnosci w drzwiach itp.
Jednakze takie niedoskonate urzgdzenia nie moga zapew-
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ni¢ witasciwej wentylacji tzn. od$wiezenia powietrza. Dla
tego do wentylowania wagonéw-lodowni uzywa sie za-
zwyczaj przenosnych wentylatoréw.

Urzadzenie do ukladania i wieszania towaréw. Towary
w sztywnym opakowaniu oraz luzem, np. mrozone mieso
itp., uktada sie na poditodze na ruchomych rusztach wy-
konanych z drewnianych drazkéw. Jezeli wagon wyposa-
zony jest w zwykle zbiorniki sitowe, to gtéwne dolne
drazki o przekroju 60 X 60 mm umieszcza sie wzdtuz osi
wagonu i przebija do nich z go6ry drazki o przekroju
45 X 45 mm, mheblowane i ze $cietymi.brzegami. Odstep
miedzy tymi drgzkami wynosi okoto 40 mm. Takie ruszty
podiogowe nie stanowig przeszkody dla prawidiowej cyr-
kulacji powietrza, pod towarem i chronig towar przed
zawilgoceniem, jezeli na skutek zanieczyszczenia _rur
Sciekowych do komory, w ktérej znajdujg sie towary,
dostaje sie woda lub solanka; Panadto ruszty podtogowe
chronig podtoge przed szybkim zniszczeniem.

Jezeli wagon ma podsufitowe urzadzenia chiodnicze, to
dla prawidlowej cyrkulacji powietrza gtéwne drazki nale-
zy umieszcza¢ w poprzek wagonu.

W wagonach do przewozu mleka nie stosuje sie zwy-
ktych rusztéw podlogowych, lecz przysrubowuje do podio-
gi zelazne tasmy 50 X 6 mm, ktére pozwalajg wygodniej
przenosi¢ banki z mlekiem i lepiej ochraniajg podtoge.

W nowych wagonac.h-lodowniach zastepuje sie zwykie
ruszty podtogowe metalowymi, ktére pod wzgledem sa-
nitarnym sa korzystniejsze. '

Podnoszone pétki stosuje sie rzadko. dla towarow
w miekkim opakowaniu, lecz jezeli chodzi o przewéz mle-
ka w bankach, to sg one niezbedne.

P6tki znajdujg sie. na wysokos$ci 900 mm ponad podtoga
wagonu. Tusze miesne zawiesza sie badZz na nierucho-.
mych, badZz na ruchomych belkach z hakami i pobiela-
nych koncach. Haki zawiniete sg dookota belki i mozna
je przesuwaé¢ wzdtuz belki, zaleznie od rozmiaréw tuszy.

Urzadzenia do ogrzewania. Urzadzenia do ogrzewania
stosowne  podczas zimowych  przewozéw  powinny;
1) gwarantowac bezpieczenstwo przeciwpozarowe;
2) utrzymywaé réwnomierng temperature w catym wago-
nie; 3) dziata¢ niezawodnie.

Poniewaz zeliwne i zelazne piece wymagajg przebicia
dachu dta wypuszczenia rury, a ponadto w drodze wyma-
gajag obstugi przez konduktora, stosuje sie czesciowo bez-
rurowe i bezdymne piece marki ,BBG"“. Takie piece ogrze-
wa sie weglem drzewnym; jednorazowa pojemnos$¢ ich
wynosi 10 kg. Przy rozmiarach 350 X 400 i wysokosci
1100 mm. waga ich wynosi 30 kg. Wstawia sie je poprzez
luki i umieszcza w zbiornikach sitowych. 10 kg wegla pali
sie okoto 50 godzin i wydziela do 70.000 Kat. ciepta.

Typy wagonéw—Ilodowni. Zaleznie od wewnetrznego
urzadzenia wagony-lodownie dzielag sie na nastepujgce
zasadnicze typy;

Typ | uniwersalny — dla wszystkich szybkopsujacycb
sie towaréw: chtodzonych i mrozonych oraz wymagajacych
wentylacji. Konieczne jest tu urzadzenie w postaci dzwi-
garow z hakami do zawieszania migsnych tusz.

Typ Il do przewozu mleka — z urzadzeniem do chto-
dzenia i ogrzewania oraz z poétkami do ustawiania ba-
niek z mlekiem.

Typ Il do przewozu wéd mineralnych i zywych ryb —
bez urzadzeh chtodniczych. Tylko niektére Wagony do
przewozu zywych ryb posiadajg odpowiednie mozliwosci
obnizenia temperatury wody w zbiornikach z ryba.

Typ wagonu-lodowni oznacza sie odpowiednim napisem
w goérnym prawym rogu Sciany podiuznej.

Dla dokonywania obliczen przewozéw towarowych
dzieli sie wagony-lodownie w zaleznosci od dtugosci wa-
gonu na trzy grupy: 1) wagony 9-metrowe; 2) wagony
o dtugosci od 9,i do 10 m; 3) wagony o dlugosci ponad
10 m.

W tablicy podany jest techniczny opis wagonéw-lodow-
ni z przytoczeniem podstawowych wymiaréw pudla wa-
gonu.

Kaloryczne obliczenia wagonéw-lodowni dokonywane
sa z uwzglednieniem najtrudniejszych letnich warunkéw
przewozu chtodzonych i mrozonych towaréw. Przenikanie
cieplne oblicza sie zazwyczaj dla zewnetrznej powierzch-
ni pudla z uwzglednieniem- $redniego wspoéiczynnika
przenikania ciepta dla. izolacji.
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Przyjmuje sie, ze w wagonie panuje temperatura
od + 5° +2° przy przewozie chiodzonych i od —s6°

do — 100 przy przewozie mrozonych towaréw oraz ze
Srednia zewnetrzna temperatura w potudniowych okre-
gach ZSRR wynosi + 300. Uwzglednia sie réwniez ciepto
powstajgce pod wplywem bezposredniego naswietlenia
promieniami stonecznymi i w tym celu przyjmuje umow-
nie, ze temperatura na naswietlonym stoicem dachu wa-
gonu, wynosi + 450, a na jednej z bocznych $cian
+400. Ten doptyw ciepta w ciggu 10—12 godzin wynosi
mniej wiecej 10% dobowego przenikania ciepta.

Przy przewozie niedostatecznie wychiodzonych towa-
réw przewiduje sie, ze ich temperatura w ciggu doby spa-
dnie o 50, uwzglednia sie przy tym catkowitg pojemnos$¢
cieplng towaréw oraz catkowity tadunek wagonu.

Jezeli towar jest dostatecznie wychtodzony Ilub zamro-
zony, to zapotrzebowanie zimna na dodatkowa prace ter-
miczng w wagonie nie wystepuje.

llos¢ ciepta doptywajgcego do wagonu podczas wietrze-
nia lub poprzez nieszczelno$¢ w drzwiach i otworach
nie moze by¢ doktadnie obliczona i zazwyczaj przyjmo-
wana jest na 10—25% od przenikania cieplnego wagonu.

Przy obliczeniu zapotrzebowania zimna na pierwotne
oziebienie wagonu do temperatury, stanowiacej $rednig
miedzy temperaturg zewnetrznego powietrza i powietrza
w wagonie, uwzglednia sie wage drewnianych i metalo-
wych czesdci szkieletu, obicia i materialéw izolacyjnych
oraz odpowiednio ich ciepto wtasciwe. To zapotrzebowa-
nie zimna jest niemal dwukrotnie wieksze od dobowego
zapotrzebowania na przenikanie ciepta.

W wagonie-lodéwni odbywa sie podczas podrézy tylko
przenikanie ciepta przez zewnetrzne $ciany wagonu wsku-
tek nagrzewania promieniami stonecznymi Oraz doptyw
ciepta przez szczeliny i wskutek dziatania wentylacji.
Przew6z mrozonych towaréw nie wymaga wentylacji,
wobec czego catkowity doplyw ciepta zmniejsza sie o0 3 %
w stosunku do doptywu, bedacego wynikiem przenikania
cieplnego wagonu.

Przyktad. Nalezy obliczy¢ zapotrzebowanie zimna dla
czteroosiowego wagonu-lodowni, ktérego $rednia powierz-
chnia przenikania ciepta wynosi 150 m2, a $redni wspot-
czynniki przenikania cipla —0,58 Kal/nU 1UC. Tempera-
tura w wagonie + 20, temperatura zewnetrzna + 300.
tadunek towaréw netto 13 i tara (drewniane strzyn-
ki) okoto 2 t.

1 Przenikanie cieplne dla wagonu 150: 0,58 (30—2)
=24 = 58464 Kal./dobe;

2. Doptyw ciepta wskutek promieniowania
nego 0,1:58464= 5846 Kal./dobe;

opakowania o 50/dobe:
61750 Kal./dobe;

wentylacji

stonecz-

3. Oziebienie produktéw i
(13:1000:0,85) + (2:1.000:0,65)/.5 =

4. Doplyw ciepta wskutek nieszczelnosci i
wagonu: 0,1:58464 = 5846 Kal./dobe.

Catkowite zapotrzebowanie zimna na dobe wynosi:
58464+5846+61750+5846 " 131.906 132.000Kal./dobe

Obliczenia  zbiornikéw  sutkowych wagonéw-lodowni
dokonywane sg w taki sam sposéb, jak dla statych komoér
przy zbiornikach z zelaznymi pretami wspéiczynnik przej-
mowania ciepta, odniesiony do bocznej powierzchni,
wzrasta do 9—11 Kal./m!h". Topnienie lodu Ilub jego
mieszaniny z solg w ciagu doby nie powinno przekraczaé
40% pojemnosci zbiornikéw, wobec czego objeto$¢ wszyst-
kich siatkowych zbiornikéw razem wzietych powinne wy-
nosi¢: V* 25gm3

Gdzie: g — zapotrzebowanie lodu Ilub mieszaniny lodu
z solg w kg/ m3
- y — ciezar wiasciwy lodu Ilub mieszaniny lodu

z solg, w kg/ dobe

Wagony z chiodzeniem solankowym. Prace zwyklych
wagonéw — lodowni mozna udoskonali¢, przepuszczajgc
przez baterie chiodnicze solanke, utworzong przez zmie-
szanie lodu i soli. Mozna w tym celu postugiwaé sie badz
systemem ,Frigator*, badz tez systemem Klejmionowa
z samocyrkulacje solanki.
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Wagon chtodzony systemem ,Frigator® posiada pompe
do solanki z napedem od osi wagonu; odpowiedni me-
chanizm transmisyjny musi gwarantowaé¢ prace pompy
niezaleznie od zmiany kierunku ruchu wagonu podczas
transportu. Poniewaz jednak na postojach chtodzenie po-
garsza sie wskutek przerwania pracy pompy i cyrkulacji
solanki w bateriach chtodniczych, przeto ten system uwa-
zany jest za mato celowy i nie znalazt rozpowszechnienia.
Wagon chtodzony wedlug systemu Klejmionowa (udo-
skonalona konstrukcja, wariant 111) posiada nastepujgca
charakterystyke techniczng: zbiorniki lodu na bocznych
Sciankach mieszczg 2,75.2=55 ton lodu. Do koncentra-
toréw taduje sie 0,65.2—1,3 t soli. Catkowita powierzchnia
baterii chtodniczych z zebrowych rur o $rednicy 57 x 3 mm
zmontowanych pod sufitem i w gornej czesci podtuznych
Scian stanowi 214 m2. Catkowita waga urzadzenia chio-
dniczego wagonu wynosi 51, przy wadze lodu z. solg
i solanki 8,8 t. Tara wagonu — 34 t, tadownos¢ — 21 t,
catkowita nos$no$¢ wagonu — 64 t. Jednorazowy nabdj
lodu wystarczy na trzy dni.

Wagony urzadzone wedtug systemu Klejmionowa znaj-
dujg zastosowanie do przewozu najdrozszych towaréw
mrozonych; %Zv(v)arantujq one catkowicie utrzymanie tem-
peratury — .

Wagony chtodzone suchym lodem. Aby wyjasni¢ celo-
wosc stosowania suchego lodu w kolejowym transporcie
chtodniczym, wyposazono w latach 1933— 1934 doswiad-
czalne wagony w przyrzady chiodnicze réznej konstrukcji.
Najbardziej udang konstrukcjag byly metalowe zbiorniki,
w ktérych szereg rur o $rednicy 75 mm stuzyt do powie-
kszenia powierzchni chtodzenia oraz do regulowania jei
przez czesSciowe wytgczanie rur.

W wagonie znajduje sie wentylator, napedzany od osi
wagonu i przyspieszajacy cyrkulacje powietrza. 'Podczas
doswiadczalnych przewozéw pary bezwodnika weglowego
badZ wypuszczano je na zewnatrz (bezkontaktowy sposéb
chtodzenia) badz wpuszczano do komory sktadowej,
w ktorej kontaktowato sie ono z przewozonymi towarami
[kontaktowy sposéb). Regulowanie temperatury powietrza
wywotywato pewne trudnosci.

Jakkolwiek oziebienie wagonéw suchym lodem gwaran-
tuje osiagniecie niskich temperatur i catkowicie nadaje sie
do przewozu towaréw mrozonych, sposéb ten nie przylat s e
ze wzgledu na wysoka cene suchego lodu. m ?

Wagony oziebiane maszynowo

S anle u?0! iransP°rtu kolejowego izotermicznych

m i /[ h° aaikaT" spr&zarkowy lub absorbcyj-
nym| p03|ada W porownaniu zwyktymi wagonam| =
lodowniami nastepujace zalety:

I. Odpowiednie urzadzenie chtodnicze moze dziata¢
Eénmoerta&w ' rownomiern?. j dostatecznje, . niska
perature 'w catym wagonie 1 W Ci gu catej podrozy.

2 Wzrost uzytecznej powierzchni tadunkowej wagonu
na skutek zamontowania chtodniczych agregatéw spre-
zarkowych oraz niektérych aparatéw urzadzenia absor-
bcyjnego badz pod pudtm, badZz tez na dachu wagonu
J. Przyspieszenie  przewozéw  szybkopsujacych  sie
produktéw poniewaz odpadaja postoje na szlaku prze-
wozu, wynikajace z koniecznos$ci uzupetnienia lodu w wa-

gonach — lodowniach.

Do wad maszynowego chtodzenia wagonéw nalezy za-
liczyé, ze urzadzenie chlodnicze i przyrzady automatycz-
ne — samoregulujgce posiadajg skomplikowang konstruk-
cje, oraz ze dzialanie ich na skutek wstrzaséw i powsta-
quacycg ezanleczyszczen w drodze nie jest catkowicie nie-

Wagony z chiodziarkami sprezarkowymi, a takze wa-
gony z urzadzeniami absorbcyjnymi znalazty mimo to
pewne rozpowszechnienie.

Wagon z chiodziarkg sprezarkowa posiada sprezarke
na chlorek metylu oraz na platformie wagonu poza
pudiem wagonu zautomatyzowany silnik spalinowy do
uruchomienia sprezarki. Skraplacz chtodzony powietrzem
umieszczony jest w goérnej czesci swojego rodzaiu
maszynowni, stanowigcej oddzielng komore w wagonie
Przy bocznej $ciance wagonu za maszynownig zmonto-
wana jest chtodnica powietrza bezpos$redniego parowania
z zebrowych rur.

Wagon z chiodziarka absorbcyjng (silikogel) posiada
parownik uzwojony, wewnatrz wagonu, skraplacz — chlo-

an
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dzony pradem powietrza na dachu - oraz generator -
absorber i odpowiedni sprzet automatyczny — samore-
gulujgcy umieszczone w jednym koncu wagonu, poza izo-
owanym pudiem. Zbiorniki gazu (zawierajace propan)
umieszczone sa pod wagonem i posiadaja pojemnos$é
umozliwiaj ca dziatanie urzadzenia absorbcyjnego
w ciagu I fj S

Chiodziarka absorpcyjna rys. 3 dziata automatycznie
i przy pomocy termostatu podtrzymuje w wagonie”talg
i rowng temperature ok. - 70. Nie wymaga ona zadnej

Rys. 3 Wagon z urzadzeniem absorbcyjnym 1 generator
absorbcyjny, 2. kondensator, 3. ptywakowy wentyl regulu-
jacy, 4. evaporator, 5. zastawki wsteczne.

poza uzupeinieniem propanu w zbiornikach oraz
sprzetu automatycznego — samo-

obstugi,
ieluluj-gceg®°oPrzeg g

Do wad tego sposobu oziebiania wagonéw zaliczy¢
nalezy skomplikowang konstrukcje catego urzadzenia
oraz pewne niebezpieczenstwo pozaru. Réwniez zdolnosé
absorbcyjna aktywnego zelu maleje stopniowo wskutek
zatykania sig por, wobec czego materiat ten musi by¢ co
pewien czas zmieniany.

Jakkolwiek budownictwo malych chtodziarek ogromnie
sie rozwineto, nie stworzono dotychczas takiego urzadze-
nia chiodniczego, ktére najbardziej odpowiadatoby
warunkom transportu kolejowego w izotermicznych wa™
&onach. Powazne trudnos$ci powoduje zasilanie agrega-

bcyjnych8'5 e ek ryczna oraz ogrzewanie urzadzen absor-

ZSR? poswieca sie wiele uwagi problemowi stwo-
rzenia doswiadczalnych wagonéw izotermicznych, chto-
dzonych przy pomocy freonowych agregatéw automatycz-
nych o wydajnosci okoto 5.000 Kal/h. Powinny one bv¢
zmontowane pod pudiem wagonu, mie¢ skraplacz chio-
dzony powietrzem, parownik — chtodnice powietrza wy-
posazony w wentylator, powodujgcy sztuczne krazenie
powietrza. Zasilanie sprezarki i wentylatora energia
elektryczng nastgpuje od pradnicy typu przeno$nego
z napedem od osi wagonu. S
chiodnicze. Zespot
ciifodzonych z wagonu — maszynowni
w $rodku zespotu, tworzy pociag chiodniczy,
z 4 do 20 chtodzonych wagonéw.

W wagonie-maszynowni koncentruje sie odpowiednie
chiodnicze i energetyczne urzadzenie, tam znajduje sie
rébwniez pomieszczenie, w ktérym obstuga wagonu moze
odpoczywaé¢. Wagony chlodzi sie badz solankowym, badz
tez powietrznym sposobem; albowiem przy zastosowaniu
bezposredniego parowania wycieki amoniaku w potacze-
niach miedzy wagonami sa nie do unikniecia.

Do wad takich pociaggéw z maszynowym chiodzeniem
nalezy zawszelistniejgce niebezpieczenstwo zepsucia sie
przewozonych towaréw, gdy urzgadzenie chlodnicze
skoncentrowane w wagonie — maszynowni ulegnie
uszkodzeniu.

Na szlakach przebiegu pociggéw chitodniczych powinny
znajdowaé sie zapasy materiatdéw pednych i smaréw oraz
by¢ zorganizowane dostawy wody dla skraplaczy chio-
dziarki i silnikéw spalinowych.

izotermicznych wagondéw,
umieszczonego
ztozony

Pociagi
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TECHNICZNY OPIS WAZNIEJSZYCH TYPOW WAGONOW IZOTERMICZNYCH
1 R
N o Wemnetrzne mymia- Pomieszczenie «
S < . ry pudia mm . 3 zatadunkome = e=3
- 8 e
Typ magonu —lodoiuni o To g o Wysokos¢ ] B3 Qs
Rok budouiy o £3 o, ° © 2 = . R 8- o Q o wE P&
Fabryka —mykonamca 8 5 © 2 2 § 38 3 ¢¢g @ s 8 84 g°
38 1s 85 8 § x5 5_ ES 25 5. E. & S§ °F
3 0e °s 2&€ 3 N &3 2 €2 0% FE 28 € G2 s
Typ 1+ zbudomany 1915 —
1917 T, 2 140 100 25 8910 2710 2620 2820 24,1 63,3 270 19,7 536 145 1269
Typ 1+ zbudomany 1932 r.
fabryka u) Tambomie 2 160 140 25 9010 2700 2610 2810 24,3 63,7 7390 199 541 125 1264
Typ 1 zbudom. 1929—1932
fabryka ,Feniks" ru
Rydze ... 4 320 215 35 11910 2700 2620 2820 32,2 87,5 10340 279 759 145 1621
Typ 1 zbudomany 1930 —
1931 r. fabryka ,Kra-
snyj Profintern® . . 4 285 2475 375 11920 2700 2620 2820 322 875 10030 27,1 731 145 162,22
Typ | zbudomany 1937 r. 4 320 236 6,4 13286, 2600 2300 2580 345 844 10189 265 61,0 150 1664
Typ 11 do mleka 2 110 105 20 6356 2743 2222 2337 17,4 396 4576 125 286 109 86,6
Typ Il do mody mine-
ralnej e 2 86 120 O 6988 2743 2180 2295 19,1 426 5578 153 322 116 921
UWAGI: Scianach. Niektére wagony do przewozu mleka posia-

1 W wagonach-lodowniach wszystkich wymienionych ty-
péw (z wyjatkiem typu Ill) przyrzadami chtodzacymi
sa zbiorniki sitowe umieszczone na czotowych $cianach
wagonu.

2. W wagonach do przewozu mleka (typ IlI) niezaleznie
od urzadzen chtodniczych znajdujg sie réwniez grzej-
. niki-piece, zmontowane wzdtuz przekatni na czotowych

Pracujmy lepigj

dajg ogrzewanie parowe, zasilane od specjalnego wa-
gonu z kottem tub od parowozu.

3. Wagony-lodownie zbudowane w 1937 r. maja wzmoc-
niong izolacje — 7 warstw szewelinem po 125 mm
o wspoiczynniku przenikania cienia 0,55 Kal/mzh°C.

4. Zewnetrzne wymiary pudla oblicza sie wedlug we-
wnetrznych wymiaréw z uwzglednieniem wskazanej
grubosci $cian wraz z izolacja.

| wydajnie

Z doswiadczen zaktadow produkcyjnych

INZ. B. SZOLC

Racjonalizacja

| usprairnienie

uj przemysle miesnym

Mechaniczny spos6éb oczyszczania nézek cielecych

Ustawa o Planie Szescioletnim wysuneta jako jedno
z centralnych zagadnien i podstawowych warunkéw wy-
petnienia planu zagadnienie obnizki kosztéw wilasnych
w gospodarce (z przemoéwienia wieepremiera H. Minca wy-
gloszenego na IV Plenum KC PZC).

Jednym ze sposob6éw obnizki tych kosztéw jest racjo-
nalizacja i usprawnienie w drodze ulepszen technicznych.

Przemyst miesny w przedwojennej Polsce mato byt
rozwiniety, a role jego spetnialy mate warsztaciki ma-
sarskie w ilosci kilkunastu tysiecy, pracujgce w prymi-

tywnych warunkach technicznych.

Po przejeciu przemystu miesnego przez Panstwo, przy
wielkim wzroscie produkcji zaczely zjawiaé sie w tym
przemysle pierwsze zrazu nieSmiate i nieznaczne a sto-
pniowo coraz wieksze i powazniejsze usprawnienia i wy-
nalazki.

W artykule  niniejszym zapoznamy czytelnikéw
z jednym z wielu dokonywanych ostatnio usprawnien,
ktére w jednym tylko zakladzie przyniosto oszczednoSci
roczne w wysokosci.33. 376 roboczo-godzin.

Usprawnieniem tym jest mechaniczna oczyszczarka
nézek cielecych, pomystu dawnego robotnika +tdédzkich
Zaktadéw Miesnych, zaawansowanego na naczelnego
dyrektora tych Zaktadéw, wielokrotnego racjonalizatora
w dziedzinie techniki ubojowej, ob. Jézefa Mikotajczyka,
udoskonalona i wykonana przy pomocy mechanika Za-
ktadéw ob. Franciszka Walczaka oraz $lusarzy ob. ob.
Aleksandra Moszczynskiego i Jana Basiora.

Do chwili wprowadzenia tego usprawnienia czynnosci
te wykonywane byly recznie, przez wielu robotnikéw.

Dla poréwnania poda¢ nalezy, iz przy czyszczeniu recz-
nym wydajno$¢ pracy wynosita na | roboczo-godzine
20. szt no6zek, podczas gdy przy pracy mechanicznej
wydajnos$¢ ta wynosi okoto 400 szt. nézek na godzine
a wiec maszyna ta zastepuje prace 20 ludzi, czyszczac je
znacznie lepiej i doktadnie;j.

Konstrukcja maszyny oparta zostala na wzorze pral-
nicy mechanicznej; posiada jedynie te réznice, iz za-
miast obracajacego” sie bebna (1) ma ruchome tapy —
mieszadio (2) obracajace sie wewnatrz nieruchomego
w czasie pracy cylindra. Cato$¢ tworzy: cylinder
z blachy o grub. okotlo 8 mm dlugosci okoto 1700 mm
i Srednicy okoto 600 mm, ustawiony poziomo. W dolnej

jego czesci znajdujag sie rozmieszczone dos$¢ czesto
otwory o $rednicy okoto 15 mm. Wewnatrz cylindra
umieszczony jest ruchomy wat — mieszadlo, na ktérym

znajduje sie umocowanych 6 par lap zelaznych (2) roz-
mieszczonych przeciwlegte w réznych odlegtosciach.
Wat poruszany jest silnikiem elektrycznym o mocy
okotlo 3 KM (3). Szybkos$¢ obrotéw watu wynosi 72 obr.
min. i jest uzyskana z pomocag specjalnie skonstruowanej
przektadni. Cylinder w goérnej czesci posiada otwér zamy-
kany klapa (4) do zatadowywania i wyladowywania nézek.
Pod cylindrem umieszczona jest wanna — ruchoma (5)
w kierunku pionowym. Do wanny doprowadzone sg prze-
wody wody i pary. Wszystkie elementy umocowane sg
na zelaznej podstawie (6) z katownika wys. okoto 1 metr.
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Proces czyszczenia odbywa sie w sposéb nastepujacy:
przeznaczone do czyszczenia nézki zostajg zatadowane
przez goérny otwdér w cylindrze (jednorazowy zatadunek
wynosi okoto 100 szt.). Po zaladunku wanna ze znajdujaca
sie w niej woda podgrzang do temperatury +58—60«C
zostaje z pomoca podnos$nika trybowego (7) podniesiona
do wysokosci umozliwiajgcej zanurzenie sie cylindra do
gtebokosci potowy jego $rednicy. Wprowadzone w ruch
mieszadio (wat z tapami) obraca znajdujgce sie wew-
natrz cylindra nézki pograzone w wodzie, oczyszczajgc
je z wiosia. Oddzielone wilosie wydostaje sie otworami
znajdujacymi sie w cylindrze i splywa do wanny
z ktére] jest zbierane i stanowi cenny surowiec do
produkcji filcow.

Woda znajdujaca sie w wannie jest w cigglym prze-
plywie — (przy tej samej temperaturze) az do czasu
zalt<0r’1czenia procesu czyszczenia, ktéry trwa okoto 15 mi-
nut.

Po zakonczeniu czyszczenia wanna zostaje opuszczona
ku dotowi (do miejsca wyjécia ) za$ cylinder obraca
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otworem ku dotowi, z ktérego wysypuje sie
do specjalnego woézka, przewozgcego
praéa powtarza sie

sie o 1800
oczyszczone nozki
je do magazynu dystrybucyjnego i
dalej.

Koszty eksploatacji maszyny sa stosunkowo b. niskie
i wynosza rocznie:

Konserwacja
energia eiektr. —

— okoto 2350 zt m

— okoto 750 zt
1600 zt

razem

Warto zaznaczyé, iz prototyp tej maszyny z wyjat-
kiem silnika elektrycznego i tozysk tocznych, wykonany
zostat w warsztatach tédzkich Zaktadéw Miesnych, przez
miejscowg zaloge tych warsztatébw z materiatéw przezna-
czonych na ziom.

Wyglad maszyny przedstawia zatgczony rysunek. Jest to
prototyp maszyny, ktéry w dalszym ciggu jest udosko-
nalany.

Obrobka konserwacja i magazynowanie
stoniny standardowej

Zarzadzeniem Ministra Handlu Wewnetrznego z 18 listo-
pada 1950 r. Nr V—E—51—X/79 w sprawie gospodarki
tluszczowej, wprowadzony zostal na terenie calego kraju
obowigzek zdejmowania i po przesoleniu — magazynowa-
nia catej ilosci stoniny standardowej o grubosci 3,5 cm
w miejscach najcienszych.

W zwigzku z tym w dniu 15 stycznia 1951 r. zawarta
zostata pomiedzy Zwigzkiem Spoéidzielni Spozywcéw
a Centralnym Zarzagdem Przemystu Migesnego umowa
o zakup, magazynowanie, konserwacje i obrét stoniny
standardowej. Do umowy tej zataczona zostata instrukcja
o0 zasalaniu, konserwacji i magazynowaniu, obowigzujgca
kierownikéw technicznych warsztatéw .masarskich i pra-
cownikéw odpowiedzialnych za wtasciwy rozbiér poétusz
oraz za magazynowanie stoniny.

Poniewaz omawiana instrukcja nie wyczerpuje catosci
zagadnienia stoniny standardowej, dlatego tez wydaje sie
konieczne zwré6cenie uwagi kierownikom technicznym
masari na niektére zasadnicze momenty dotyczace ob-
rébki i magazynowania stoniny standardowej, tym bar-
dziej ze pomijanie tych momentéw lub nieprzestrzeganie
przez kierownikéw technicznych pewnych zarzadzen, staje
sie w praktyce _powodem zlego formowania stoniny
standardowej, zlej jej konserwacji, a co najwazniejsze
niezdejmowania odpowiedniej ilosci stoniny standardowej
z poétusz kl. E i I

Zwrécona zatem . musi  by¢ szczegolna uwaga na:
1) technike uboju, 2) skéorowanie $win, 3) technike roz-
bioru poétusz kl. E i I.

Wszelki transport oraz przeped trzody chlewnej odby-
wa¢é sie mUsi bezwzglednie bez bicia $win, kopania, ktucia

itp. Tego rodzaju postepowanie powoduje nie tylko uszko-
dzenie skéry, ale odbicia stoniny (miejsca zaczerwienione,
szare). Miejsca odbite na skérze stajg sie ciemne na
potciu stoniny w pdzZniejszym jego magazynowaniu.
Praktykowane jeszcze znakowanie $wif ostrym narzedziem
na czesci grzbietowej nie moze mie¢ .réwniez miejsca
(uszkodzenia skéry od strony lica).

Skérowanie $win w szeregu wypadkéw jest niewtasciwe.

Ramowe naciecia kruponu (zarysowanie) winny prze-
biega¢é w czesci grzbietowej jak najblizej nasady, uszu
(ok. 10 cm) i nasady ogonowej (ok. 10 cm) oraz nie moga
przecina¢ stoniny za gteboko. O tej kardynalnej zasadzie
nadzér techniczny oraz pracownicy zatrudnieni przy uboju
z zasady nie pamietajg, na skutek czego po rozbiorze pot-
tuszy otrzymuje sie stonine gteboko pocieta, co przy dal-
szej obroébce stoniny powoduje .zmniejszenie sie ilosci
stoniny standardowe;.

Zdejmowanie skéry z tuszy musi byé przeprowadzane
ostroznie w taki spos6b, aby skéra byta zdjeta bez tlusz-
czu, zacieé, przecie¢ i dziur, réwniez aby "liczba zacie¢
ptatowych na stoninie zmniejszona byla do minimum.
Powstate zaciecia ptatowe stoniny powodujg w czasie
rozbioru przedtuzenie sie cyklu obrébki stoniny\standardo-
wej oraz powstanie wielu okrawkéw tluszczowych, czego
nalezy z zasady unikaé.

Zdzieranie skoéry z czesci grzbietowej tuszy jest réwniez
Czynnoscia wybitnie niefachowa i szkodliwg dla dalszej
wiasciwej obrébki stoniny standardowej. Jak wiadomo, przy
zdzieraniu skéry z grzbietu wyrywa sie zwykle duze ilosci
stoniny, ktére pozostajg przy kruponie, natomiast na bilu
powstajg nieréwne i niejednokrotnie do$¢ duze wgtebienia.
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W ten spos6b powstaje potréjna strata, a mianowicie:
1) przedluzanie sie czasu oczyszczenia skéry z nadmiaru
ttuszczu, 2) przedluzanie sie czasu obrébki stoniny stan-
dardowej, gdyz wgtebienia na bilu powstate w wyniku zdar-
cia skéry nalezy wyréwnaé¢ oraz 3) zmniejszanie sie iloSci
stoniny standardowej, a zwiekszenie liczby okrawkéw
tluszczowych.

Tak jak na kazdym odcinku gospodarki miesnej, tak
i przy skérowaniu $win, wszyscy zatrudnieni fachowcy
winni pamieta¢ o zasadzie dokladnej pracy.

Pikowanie tuszy winno by¢ przeprowadzane z catg
doktadnoscig. Niedopiinowanie ze strony nadzoru technicz-
nego tych czynnosci pracownikéw zatrudnionych przy
uboju oraz nadmierny pospiech w pracy powodujg to, ze
nie tylko ciecia toporem, ale réwniez i ciecia nozem sa
bardzo nieréwne i niewtasciwe. Po rozcieciu tuszy péttusze
w czesci karkowej i schabowej posiadajg b. duze, nieréw-
ne i krzywe zaciecia siegajagce nawet dos¢ gleboko
w obrzeze stoniny. W ten sposéb pikowana tusza daje
nam po rozbiorze nieforemny karczek i schab i — co naj-
wazniejsze — obrzeze poicia stoniny standardowej dos¢
gleboko pozacinanej. Oczywiscie, nastepstwem tego bedzie
konieczno$¢ odciecia duzego pasa stoniny — z brze-
gu, $by otrzyma¢ stonine standardowg w formie
figury prostokata i o bokach réwnych, niepozacinanych.
Jak zostalo stwierdzone, tego rodzaju odpady ttuszczowe
przy obrébce stoniny standardowej dochoda do 1%.

Na transport i przenoszenie poétusz wychtodzonych,

szczegblnie kl. E i I, winna by¢ réwniez zwracana uwaga,
gdyz w szeregu wypadkéw stwierdza sie tamanie brzegow
stoniny.

Dla uzyskania stoniny standardowej przeznaczamy za-
sadniczo péttusze kl. E i I. Pomimo tej zasady nalezy
jednak zdejmowa¢ réwniez stonine standardowg i z po6t-
tusz kl. 1l — oczywiscie w wypadku, gdy posiadajg one
stonine o grubosci minimum 3,5 cm.

Z knuréw i péznych kastratéw nie nalezy jednak prze-
znaczy¢ stoniny standardowej do magazynowania, gdyz
stonina taka, szczegoélnie z knuréw, jest. mniej topliwa,
a wytapiany tluszcz wydaje niemitg won.

Rozbiér péttusz winien by¢é przeprowadzany na lezaco,
a nie jak to sie nieraz praktykuje — szczegélnie na tere-
nach wojew6dztw zachodnich — na wiszgca. Sposéb ten
jest niewtasciwy, gdyz nie otrzymuje sie wiasciwie i czy-
sto wycietych poszczeg6inych czesci miesa, a przy tym
jednoczesnie b. czesto tamie sie stonine.

Na technike rozbioru péttusz kl. E i | lub Il winna by¢
zwracana szczeg6lna uwaga, gdyz od wiasciwego roz-
bioru uzalezniona jest ilos¢ stoniny standardowej oraz
zmniejszenie sig ilosci drobnego tluszczu. Momenty te
beda oczywiscie nastepstwem czynnosci zwigzanych
z ubojem i skdérowaniem sztuk kl. E i |. Po oczyszcze-
niu wnetrza poéttuszy z btony lub jej resztek i ewentulanych
zakrwawieh oraz po odcieciu nézek i golonki, nalezy od-
cia¢ gtowe (winno sie to wykonywaé¢ nozem) w ten sposob,
aby podgardle pozostato przy poiciu stoniny.

Przy odcinaniu tylnej szynki nalezy stosowaé 2 spo-
soby:

1) o ile na czesci ogonowej stonina jest cienka, szynke na-
lezy odcig¢ przy kosci krokowej,

2) o ile natomiast stonina jest odpowiedniej grubosci na
szynce i z tej czesci poéttuszy mozliwe bedzie wyciecie
kwadratu stoniny standardowej, wtedy odcinamy szyn-
ke blizej schabu.

Zeberka nie powinny by¢ odcinane wraz z boczkiem (do-
datkowe p6zniejsze odcigganie zeberek z boczku) lecz w ca-
tosci ze schabem i karczkiem, by podzieli¢ je p6zniej na
3 oddzielne elementy porozbiorowe. Po odcieciu topatki,
nalezy oczysci¢ podgardle z czesci zakrwawionych i od-
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cig€ je, po czym odcig¢ boczek, a nastepnie przystgpi¢ do
obrébki stoniny standardowej, w mys$l instrukcji CZPMs
zalgczonej do umowy pomiedzy ZSS i CZPMs.

Pamieta¢ nalezy o tym, aby wyciety prostokat stoniny,
standardowej byt o bokach réwnych, co ma zasadnicze
znacznie na wlasciwe sztaplowanie stoniny, aby nie
posiadal peknie¢ na krawedziach, zacie¢ i dziur na stro-
nie zewnetrznej i wewnetrznej oraz aby pozbawiony byt
warstw miesnych. Dilugos$¢ wycietego prostokatu stoniny
powinna by¢ taka, aby dany kawatek stoniny zmiescit sie
swobodnie w lodniach (skrzynki). Szeroko$¢ nie moze
by¢ mniejsza od 15 cm. Zachowanie podanej dtugosci
kawatka stoniny jest wazne. Sionine standardowg juz
uformowana nalezy przenosi¢é w lodniach, a nie jak to
praktykuje sie — na plecach, w wyniku czego tamie sie
czesto stonine.

Diugos$¢ kawatka stoniny standardowej powinna wy-
nosi¢ okoto 25 cm (dopuszczalny format kwadratu).

Z szynki tylnej, ktéra odcieta zostala dalej od kosci
krokowej a blizej schabu, ze wzgledu na odpowiednig
grubo$¢ znajdujgcej sie na niej stoniny, nalezy réwniez
wycigé kwadrat stoniny standardowe;.

Pamietajagc o tym, Zze stonina standardowa przed zioze-
niom do magazynu winna by¢ odpowiednio wychitodzona,
nalezy odnosnie konserwacji i magazynowania stoniny
standardowej zwréci¢é uwage na nastepujace dalsze isto-
tne momenty.

S6l do solenia nie moze by¢é uzywana po raz drugi,
gdyz jest juz wilgotnia, a nalezy pamieta¢ o tym, ze
wilgo¢ oprécz Swiatta i wysokiej temperatury jest réwniez
czynnikiem powodujgcym jelczenie stoniny, ktére polega
na rozszczepianiu tluszczéw obojetnych na gliceryne
i kwasy tluszczowe pod wplywem dziatania drobnoustro-
jéow (bakterie, plesnie), fermentéw oraz tlenu powietrza
i Swiatta dziennego.

Magazyn, w ktérym skfaduje sie stonine standardowa,
winien by¢ chtodny (+20C — +60 C) suchy, o wilgot-
nosci wzglednej nie wyzszej jak 85%, zaciemniony oraz
o odpowiedniej cyrkulacji powietrza (wentylator).

Ponadto w magazynie winien znajdowacé sie termometr
zwykly oraz wilgociomierz (psychometr).

Sztaple stoniny winny by¢ uktadane na podkiadach
z calych desek z drzewa niesmolnego. Pomiedzy posadzka
a podktadem musi by¢ wolna przestrzen.

Pamieta¢ nalezy, ze zbierajgcg sie wode w magazynie,
nawet w iloSciach b. matych, nalezy stale usuwaé. Boki
sztapla winny by¢ nie pionowe lecz lekko ukosne, z tych
wzgledéw, aby po szczelnym zatkaniu solg szczelin
w bokach sztapla sél nie odpadata, co miatoby miejsce
woéwczas, gdyby boki sztapla byly pionowe.

Wszelkie szczeliny pomiedzy poszczegélnymi kawatkami
stoniny w sztaplu musza byé réwniez szczelnie zatkane
sola.

Kwadratowe, wzgl. mate prostokatne kawalki stoniny na-
lezy uktada¢ w s$rodku sztapla.

Przektadanie stoniny co pewien okres czasu jest warun-
kiem nieodzownym jesli chodzi o utrzymanie odpowiedniej
jakosci sktadowanej stoniny.

Przy uktadaniu sztapla nalezy pamieta¢ o tym, aby
boki sztapla nie dotykaty bezposrednio $cian magazynu,
w tym wypadku o ile $ciany nie sa kaflowane wzgl.
gtadko cementowane.

Konczac tych kilka uzupetniajacych uwag o obrébce,
konserwacji i magazynowaniu stoniny standardowej, na-
lezy podkresli¢, ze sprawa ta jest w.chwili obecnej jednym
z najistotniejszych zagadnien dla masarn spoétdzielczych.

Utrzymanie odpowiedniej stoniny standardowej w sta-
nie nalezytej konserwacji w magazynach spétdziel, winno
sta¢ sie w chwili obecnej zagadnieniem pracy codziennej
dla zespotéw pracowniczych masarn.

Trzustka cennym surornym

Zbiérka gruczotéw wydzielania wewnetrznego ma bardzo
wielkie znaczenie ze wzgledu na role jaka one odgrywaja
w lecznictwie. Poza tym niektére z nich stanowig poszu-
kiwany artykut eksportowy. Warunkiem przydatnosci
jednak tych gruczotéw do wyrobu preparatéw leczniczych
jest staranne icli wydobycie z tuszy ubitych zwierzat,

wtasciwa konserwacja i transport.

Jednym z najwazniejszych gruczotéw jest trzustka.
Znaczenie jej polega na wydzielaniu insuliny. Poniewaz
insulina jest cialem biatkowym, zostaje wiec ona niejedno-
krotnie zniszczona przez fermenty trawienne wydzielane
do dwunastnicy przez trzustkowe przewody wyprowadza-
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jace, co nastepuje woéwczas, gdy trzustka przez czas
dluzszy nie jest wtasciwie zakonserwowana.

Trzustka lezy w jamie brzusznej z tylu za watrobg
i zotadkiem, brzusznie od kolumny kregowej, grzbietowo
od dwunastnicy. Migzsz gruczotu ma barwe szaro-r6zowa.

Zbiérka. Trzustki_moga by¢ zbierane tyiko od tych
zwierzat, ktérych mieso zostalo uznane przez lekarza
weterynarii za zdatne do spozycia bez zastrzezen.

Trzustek, ktére wykazujg zmiany patologiczne, jak np.
ropnje, ztogi wapna, stwardnienia itp., nie wolno zbierag¢,
chociazby mieso tych sztuk uznane bylo za zdatne do
spozycia. Trzustki $winskie, bydlece i cielece zbiera¢
naiezy natychmiast po zbadaniu tusz zwierzecych przez
lekarza wet. i od kazdego rodzaju zwierzat do oddzielnych
naCﬁyr’], najlepiej do wiader emaliowanych Ilub pobiela-
nych:

U Swin trzustka zostaje przy jelitach i zotadku, skad
trzeba ja nozem odtgczy¢ dbajac o to, aby nie uszkodzi¢
tkanki gruczotow.

Trzustka bydleca zostaje zawieszona do badania lekar-
sko-weterynaryjnego wraz z watrobg, albo pozostaje przy
jelitach. W tym wypaku pracownicy zatrudnieni przy
uboju powinni by¢ pouczeni, azeby przy czynnosci oddzie-
lania jelit od tuszy zwracali baczng uwage by nie-
przecig¢ trzustki, ale zostawiali ja w catosci przy watro-
bie lub jelitach, skad zbieracze odtaczajg trzustke nozem.

Trzustka cieleca, z uwagi na wielkg wydajnos¢ insuliny
i zarazem na jej matg wage (30 g), powinna by¢ zbierana
bardzo umiejetnie. Pracownicy zatrudnieni przy uboju
cielgt powinni jelita pozostawi¢ przy watrobie (podro-
bach), a nastepnie zbieracz gruczotéw po zbadaniu sztuk
przez lek. wet. odigcza nozem najpierw jelita, potem od-
cina w catosci trzustke od watroby.

Oczyszczanie, Trzustki nalezy starannie
i szybko oczysci¢ z tluszczu, resztek watroby i przewodoéw
wyprowadzajacych, uzywajgc do tego celu ostrych nozy-
czek. Przy oczyszczaniu trzustki nalezy dbaé¢ o to, aby nie
uszkodzi¢ tkanki gruczotu i zbytnio trzuski nie ugnia-
ta¢ rekami. Ostroznos$¢ ta jest konieczna o ile chodzi
o surowiec do produkcji insuliny, bowiem jak juz wyzej
wspomniatlem, uwalniajgce sie¢ z uszkodzonego migzszu
fermenty niszczg czesciowo lub w catosci insuline. Z uwa-
gi na fermenty trawienne, trzustka musi by¢ poddana
oczyszczeniu przed wszystkimi innymi gruczotami.

Konserwacja. Konserwacja trzustek jest w za-
sadzie ziem koniecznym, poniewaz najlepszym surowcem
do wyrobu insuliny sa trzustki $wieze, dostarczone do
zaktadu produkcyjnego najwyzej po uptywie jednej godzi-
ny od momentu uboju zwierzecia. W wypadku gdy nie-

Materiaty naukowo-badawcze
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Rozktad

Realizacja wytycznych Planu 6-letniego zalezy w du-
zym stopniu od unikniecia strat powstatych, na skutek
psucia sie surowcéw i produktéw w czasie magazynowa-
nia. Zagadnienie to na odcinku tluszczéw zwierzecych
posiada ogromne znaczenie z dwoch powodow, a miano-
wicie:

a) celem Planu 6-letniego jest nie tylko zwiekszenie
iloSciowe produkcji, ale i réwnoczesne podniesienie ja-
kosci produktéw;

b) posiadanie rezerw dystrybucyjnych

odpowiednich

wymaga magazynowania nieraz znacznych ilosci tlusz-
czéw przez dtuzszy okres czasu.
Poruszona wyzej kwestia magazynowania ttuszczéw

napotyka na znaczne trudnos$ci, wywotane brakiem od-
powiednich magazynéw i niewystarczajacg iloscig chtod-
ni. Posiadana powierzchnia chiodzona nie zaspokaja
catkowicie naszego zapotrzebowania. Dlatego tez tlusz-
cze zwierzece, a szczegolnie smalec, ktére w pojeciu han-
dlowym traktowane sag jako produkty trwale (np. w sto-
sunku do ryb, owocéw, miesa itp.), z reguly sktadowane
sag w pomieszczeniach niechlodzonych. Rzecz jasna, ze
odbija sie to w powaznym stopniu na trwato$ci smalcu
i powoduje duze straty na skutek zepsucia. Celowe zatem
bedzie zapoznanie sie z podstawowymi zagadnieniami do-
tyczacymi rozktadu smalcu, aby w ten sposéb méc wy-
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mozliwe jest uzywanie trzustek $wiezych do produkciji
organopreparatéw, musimy je zakonserwowaé tak, aby
tizustki jak najmniej odbiegaly pod wzgledem zawartosci
insuliny od gruczotéw s$Swiezych. W tym wypadku po jak
najszybszej zbiérce i oczyszczeniu (najwyzej 1 godz. po
uboju) konserwujemy trzustki przez zamrozenie przynaj-
mniej do — 180 C. Jezeli uzywa sie do tego celu zamrazal-
ke, gdzie oziebiane jest powietrze, wéwczas trzustki nale-
zy uktada¢ w pojedynczej warstwie na tacach (najlepsze
sg z nierdzewnego metalu) i wstawia¢ do zamrazalki.
Przy zamrazalkach solankowych mozna uktada¢ trzustki
do form w grubszych warstwach.

Po zamrozeniu trzustki, forme nalezy lekko przetrzeé
szmatkg umoczong poprzednio w letniej wodzie, ale
w ten spos6b aby woda nie $ciekala na gruczoty, po czym
uderzamy lekko krawedzig formy o stét i zamrozone
trzustki bez trudnosci zostajg wyjete. Trzustki po wyjeciu
z form nalezy natychmiast utozy¢ w zamrazalce. Na
sktadowanie trzustek w przeciggu 10 dni wystarczy tem-
peratura —120c, jezeli skladowanie ma trwa¢ dluzej, tem-
peratura musi wynosi¢ — 180C. Trzustki, jak i inne gru-
czoly mrozone, nie mogag by¢ sktadowane tam gdzie znaj-
duja sie towary o specyficznej woni, jak ryby lub dziczy-
zna.

Tam gdzie nie ma urzadzen chtodniczych, powinno sie
zbiera¢ trzustki dla przemystu garbarskiego i dla praln.
Takie trzustki nie wymagajg pospiechu przy obrébce, po-
niewaz chodzi tu o zachowanie tylko fermentéw trawien-
nych. W tym wypadku konserwujemy trzustki sola w sto-
sunku 20% soli d6 wagi surowca. Oba piaty trzustki na-
lezy macza¢ w soli drobnoziarnistej i uktada¢ do szczel-
nych beczek drewnianych. W Zzadnym wypadku nie wolno
dopusci¢ do odciekania wytwarzajgcej sie solanki. Beczki
z trﬁustkami nalezy przechowywaé¢ w chtodnych magazy-
nach.

Centrala odpadkéw i produktéw poubojowych ,Baculit*
wyrugowata po wojnie catkowicie stan dzikiej gospodarki
gruczotami z okresu miedzywojennego dzieki jednolitym
planom produkcji, jednolitym przepisom co do ich wydo-
bywania i konserwacji oraz nieustannemu szkoleniu ludzi
zatrudnionych przy zbiérce gruczotéw.

W obecnej chwili przed ,Bacutilem,, stojg dwa zadania:
1) zwiekszy¢ stan zamrazalek potrzebnych do konserwo-
wania. gruczotéw oraz 2) usprawni¢ transport gruczotéw
mrozonych przez zakupienie odpowiedniej ilosci samocho-
déw — chlodni. Zwiekszy sie woéwczas ilos¢ zbieranych
gruczotéw i poprawi sie w duzym stopniu ich jakos$é

smalcu

ciggna¢ wiasciwe wnioski
trwatosci.

W procesach rozktadowych tluszczéw mozna wyodrebni¢
dwa zasadnicze ich typy, a mianowicie:

a) rozktad biochemiczny,

b) rozktad chemiczny.

Tiuszcze zwierzece i roslinne ulegajg obu typom pro-
ceséw rozktadowych réwnoczesnie Ilub jednemu z nich
niezaleznie od drugiego.

dotyczace zwiekszenia jego

A. Rozktad, biochemiczny iluszczéw

Procesy biochemiczne uwarunkowane sag obecnoscig en-
zymoéw. W wypadku tluszczéw zasadniczg role odgrywa
enzym lipaza, hydrolizujagcy glicerydy na gliceryne i wod-
ne kwasy tluszczowe. Lipaza powodujaca hydrolize tlusz-
czu moze pochodzié:

a) z surowca,

b) z drobnoustrojéw rozwijajacych sie na ttuszczu.

Lipaza tkankowa odgrywa zasadniczg role przy rozkia-
dzie tluszczéw niewyodrebnionych z tkanek (np. sto-
nina). W surowcach roslinnych (np. nasiona) lipaza nie
jest czynna, wystepujac w formie tzw. zymogenu. Po
zniszczeniu ($mierci) organizmu, zawarte w komoérkach
enzymy lipo — i proteolityczne rozpoczynajg procesy sa-
motrawienia tak substancji ttuszczowych jak i biatkowych.
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Jezeli komérka zostanie zniszczona w czasie wyttacza-
nia lub ekstrakcji tluszczu, wtedy lipaza przechodzi do
oleju i tu prowadzi swojg dziatalnos¢ hydrolityczna.

W zwierzecych surowcach tluszczowych, ktére z na-
tury rzeczy sg otrzymywane po uboju ($mierci) zwierze-
cia, procesy hydrolityczne tluszczu przebiegaja szybko,
szybciej anizeli procesy rozktadu chemicznego. Jak wy-
kazali poszczegdlni autorzy (i, 2, 3), rozktad hydroli-
tyczny tluszczéw przebiega szczegoélnie szybko w tych
tkankach, ktére z natury rzeczy zawierajg wieksze ilosci
lipazy, a to szczegélnie w tkankach otaczajgcych trzustke
i jelita. ,

Procesy hydrolityczne sg miedzy innymi uzaleznione
od zawartosci wody w substracie. N. |. Kozin (4) wy-
kazal, ze wieksza zawarto$¢ wody przyspiesza nie tylko
rozktad hydrolityczny tluszczu, lecz réwniez biatek tkan-
ki, co z kolei powoduje silny wzrost bakterii i innych
drobnoustrojéw wytwarzajgcych lipaze. Podobnie i Pie-
trowskiej (3) wykazuje korelacje miedzy zawartoscig
wody a szybkoscig proceséw hydrolitycznych. Badajac
warunki rozwoju bakterii lipofilnych, mikrokokéw oraz ples-
niaka Aspergillus Niger, ktére wydzielajg lipaze, stwier-
dzono, ze rozwijajg sie one swobodnie przy zawartosci
0,3% wody w smalcu a ich dziatalno$¢ hydrolityczng usta-
je dopiero przy zawartosci 0,01% wody (5).

Przy przechowywaniu tkanki ttuszczowej w niskiej tem-
peraturze, wzgl. przy jej zamrozeniu, aktywnos$¢ lipazy
maleje do tego stopnia, ze na pierwszy plan wystepuja
procesy rozktadu chemicznego.

Przy wytapianiu ttuszczu z tkanek zwierzecych stosuje
sie wysokie temperatury, siegajace do 145°C. Podwyz-
szenie temperatury powoduje silne ostabienie a nawte ina-
ktywizacje enzymu lipazy. Gdy chodzi o wplyw tempera-
tury na lipaze to nalezy stwierdzi¢, ze jezeli znajduje sie
ona w roztworze wodnym — ulega zniszczeniu juz w tem-
peraturze 40°C, natomiast w tluszczach wykazuje aktyw-
no$¢ jeszcze w temperaturze 100'C, a dopiero w tempe-
raturze 160°C ulega zniszczeniu (6). . Temperatura sto-
sowana przy wytapianiu smalcu niszczy lipaze surowca
jak i ewentualnie zawarte w nim enzymy pochodzace
z drobnoustrojéw. Mozna zatem przyjaé, ze smalec bez-
posrednio po wytopieniu jest praktycznie jatowy i nie
powinien ulega¢ procesom hydrolitycznym. Procesy hy-
drolityczne moga wystapi¢ dopiero na skutek .wtérnego
zakazenia plesniakami lub drobnoustrojami, a zatem na
skutek niedostatecznej higieny magazynowania. Smalec
przechowywany we wilasciwych warunkach higienicznych
i starannie wytopiony (mata zawarto$¢ wody) psuje sie
w wiekszosci wypadkéw na skutek rozktadu chemicz-
nego.

Rozktad biochemiczny smalcu nie zamyka sie na pro-
cesie rozktadu glicerydéw na wolne kwasy tluszczowe
i gliceryne. Dalszy rozktad wolnych kwaséw tluszczo-
wych moze byé¢ spowodowany réwniez dziataniem enzy-
moéw  (lipooksydaza, peroksydaza). W czasie dalszych
proceséw rozktadowych powstajg a i i3 ketokwasy oraz
metyloketony o charakterystycznym nieprzyjemnym za-

pachu. Schemat rozktadu biochemicznego mozna ujaé
nastepujgco:
tréjghceryt
| e e e — eneyl)
Kwasy * gliceryna
nienasycone NasyCone  ——---mmsmmmmmmmmmmmeeeee *+ debydrocja
a CH- procesy oJHydpyeclUéyjhe
oksykwouy ft 0>(SY'W9‘1'V
-CH- CHd+ —C‘-I-CHi ‘CDOH
OH | OH |
hotokwots  ft ketokwas
COCH- ‘HO  -CO-CH, -COOH-AO
G
m &tylokehn
Rys. 1 Biochemiczny proces rozktadu (hydroliza).

Ketony charakteryzujgce sie specyficznie nieprzyjem-
nym zapachem powstaja na skutek dziatania peroksy-
dazy wytwarzanej przez plesnie, a w szczegdélnosci Pe-
nicilin Glaucum i Aspergillus Niger. Ples$niaki te roz-
wijajg sie zazwyczaj na opakowaniach drewnianych. Pe-
roksydaza, wydzielana przez plesniakj, rozktada przede
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Wszystkim nizsze kwasy tluszczowe (4— 14 atoméw we-
gla) do metyloketonéw, ktére przy zawartosci 60y
w 1 g tluszczu dajg'wyrazny zapach-zepsucia (7). Temu
typowi rozktadu sprzyja umiarkowane ciepto (lato), jak
réwniez obecnos$¢ niewielkich ilosci wody w substracie
oraz wysoka wilgotno$¢ wzgledna pomieszczenia.

Powstanie a i ji oksykelokwaséw, a dalej ketondw,
mimo ze zachodzi tu pewnego rodzaju proces utlenienia,
nie zalicza sie do procesu rozktadu chemicznego, gdyz
przebiegaja one wytacznie pod wplywem biologicznego
dziatania drobnoustrojow (8). Szereg autoréw ze wzgle-
doéw teoretycznych taczy ten rodzaj rozkiadu z rozkia
dem na drodze chemicznej. Ze wzgledéw czysto prak-
tycznych, nie rozwazajac stusznosci podziatu teoretycz-
nego, wydaje sie nam, ze przy omawianiu rozkiadu
tluszczé6w z punktu widzenia technologicznego stuszniej-
szy jest podzial na rozktad chemiczny i biologiczny,
przedstawiony w zataczonych schematach.

Do niedawna przywigzywano szczeg6lng wage do ozna-
czania zawarto$ci wolnych kwaséw tluszczowych jako
miernika okreslania jakosci ttuszczu. Ostatnie badania
uczonych radzieckich wykazaly, ze zawarto$¢ wolnych
kwaséw ttuszczowych nie $wiadczy o jakosci, a szcze-
gOlnie $wiezosci smalcu wytopionego ze $wiezego surow-
ca. Jedynie w wypadku, gdy w sklad czgsteczki ttusz-
czu wchodza nizsze kwasy tluszczowe, np. mastowy, wzrost
zawartosci wolnych kwaséw tluszczowych wplywa ujem-
nie na wartosci organoleptyczne tluszczu. Natomiast wy-
sokodrobinowe kwasy tluszczowe, jak stearynowy, palmi-
tynowy i olejowy, ktére wystepujg przede wszystkim
w smalcu, nie obnizajg wyraznie wartosci organoleptycz-
nych jak réwniez nie wptywaja ujemnie na zdrowie konsu-
menta (9, 10).

B. Rozktad chemiczny tluszczéw

W pierwszym stadium proceséw rozktadu chemicznego
ttuszczéw wystepuje ich utlenienie, ktére polega na do-
czepieniu do podwdéjnych wigzan nienasyconych kwasow
tluszczowych wolnego tlenu i utworzeniu tzw. nadtlenku.
Przylgczenie tlenu przebiega stopniowo, przez tzw. mo-
loksydy do doskonatej formy nadtlenku. Tworzenie sie
nadtlenkéw kwaséw tluszczowych o wielu nienasyconych
wigzaniach, nastepuje wpierw przy podwdjnym wigza-
niu najbardziej oddalonym od grupy karboksylowej. Nad-
tlenki te w normalnej temperaturze sg stosunkowo trwa-
te i charakteryzujg sie przenikliwym zapachem (11).
Dalsze przytaczenie tlenu powoduje powstanie- nietrwa-
tego nadtlenku przy podwdéjnym wigzaniu najblizszym
grupie karboksylowej. Powstawanie nadtlenkéw w miej-
scu $rodkowego podwdéjnego wigzania przebiega bardzo
powoli. Uktad tlenowy najblizszy grupie karboksylowej
jest bardzo nietrwaly i moze przechodzi¢ w réwnowage
dienolu i oksyketokwas6w, przesunieta w kierunku oksy-
ketokwaséw. Na skutek wedréwki atomu wodoru na-
stepuje réwnoczesne przesuniecie podwdjnego wigzania.
Proces ten przebiega z duza tatwoscig na skutek réwno-
wagi ukfadu dienol”*o ksyketokwas.  Wskutek
tego rozktad chemiczny tluszczéw mozemy przedstawié
jako sume proceséw jednostkowych, ktére dajg w efekcie
r6zne produkty rozktadu. Uproszczony schemat proceséw
rozktadu chemicznego przedstawiono na rys. 2.

kc-asy thmczoue
n/enosycone nasycone =
-CH-CH- Q

dehydracja

Nadllenek kwasu tluszczowego

0—0

eksztatcen#
srédczasteczkowe

chenol

})olim eryzacja PI’Z
' ioyeseceenie/

produkty rozkladu

NojowatoS ¢/ Rac-
KG—S  awdehydy na CH
-e My —
np.aldehyd ep/hydry- —CH
e 1 A
eﬁo 0 OH
- H oksyketokwasy

tid zasadowe kwasy
np. kwas oksyketo-
HEO,CQt CO stearynowy
lotne substancje
Ryr.

2 Chemiczny proces rozkladu (autoksydacja).
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Procesy rozktadu chemicznego moga spowodowacd prze-
rwanie podwodjnego wigzania kwasu olejowego. Powstate
w ten sposéb zwigzki lotne i nawet juz mate ich iloSci
powodujg nieprzyjemny smak i zapach tluszczu. Do jed-
nych z najbardziej charakterystycznych produktéw roz-
ktadu nalezy aldehyd epihydrynowy (Préba Kreis-‘a)
oraz jego homologi. Rozpad wysokodrobinowych czaste-
czek kwaséw tluszczowych powoduje powstanie réwniez
nizszych nasyconych kwaséw tluszczowych, od octowego
do nonylowego.

Osobny charakter proceséw chemicznych stanowi po-
limeryzacja. Reakcja ta znalazta zastosowanie przy wy-
robie tluszczéw technicznych uzywanych w lakiernictwie.

Jak z powyzszego, kréotkiego omoéwienia poszczegdl-
nych "typéw rozktadu chemicznego wynika, nieodzownym
warunkiem jego przebiegu jest tworzenie sie w poczatko-
wych stadiach — nadtlenkéw nienasyconych kwaséw
ttuszczowych. Mozna by zatem sadzi¢, ze nasycone, kwa-
sy w procesie tym nie*biorg udzialu, jednak jak podaje
Kozin (12), procesy utleniania moga przebiegaé réwniez
w kwasach nasyconych, ale dopiero"na skutek dziatania
bardziej energicznych czynnikéw utleniajgcych.

Szybkos$¢ chemicznego rozktadu ttuszczéw uzaleznio-
.na jest od ich skladu chemicznego. Szczeg6lnie zawar-
toé¢ nienasyconych kwaséw tluszczowych znacznie go
przyspiesza. Tluszcz wieprzowy, ktéry zawiera stosun-
kowo duzg ilos¢ kwasu olejowego, ulega szybciej utle-
.nieniu anizeli ttuszcz bydlecy. Intensywno$¢ procesu utle-
niania zalezy nadto od zawarto$ci wolnych kwaséw
ttuszczowych, ktére szybciej ulegaja utlenieniu anizeli
glicerydy. Niezaleznie od tego procesy utleniania hamo-
wane sa obecnosciag w tluszczach naturalnych przeciw-
utleniaczy, ktére wystepujg przede wszystkim w tlusz-
czach roslinnych.

Na szybko$¢ utleniania tluszczu decydujacy wplyw
wywierajg czynniki zewnetrzne, a przede wszystkim pro-
mieniowanie, temperatura, tlen, metale oraz zawarto$¢
nadtlenkéw w tluszczu.

Promieniowanie. Wplyw “promieni widzialnych
(Swiatto) na szybko$¢ proceséw rozktadowych znany byt
od dawna, a nawet twierdzono, ze moze spowodowac
rozktad ttuszczu bez obecnosci tlenu. Tworzenie sie nad-
tlenkéw jest prawdopodobnie reakcjg fancuchowa, przy
czym pod wpltywem kwantu Swietlnego (hv) tworzy sie
aktywna drobina kwasu tluszczowego, ktéra tatwo reagu-
je z tlenem powietrza tworzac nadtlenek, a nastepnie
oddaje swojg energie aktywacji innej drobinie kwasu
ttuszczowego. Niezaleznie od tego, pewien wplyw na
przy$pieszenie utlenienia tluszczéw posiada $Swiatto —
rozbijajac 02 na tlen atomowy, ktéry dziatajac ,in statu
nascendi“ jest bardzo silnym utleniaczem” Szybkos$é
utlenienia tluszczu jest wprost proporcionalna do in-
tensywnos$ci naswietlania.

Rozpatrujac dziatanie poszczegdblnych promieni na
przy$pieszenie chemicznego rozktadu tluszczéw, nalezy
wzigé przede wszystkim pod uwage fale o dtugosci po-
wyzej 2900 A°, gdyz promienie stoneczne ponizej tej
granicy sa calkowicie absorbowane przez atmosfere ota-
czajaca kule ziemska.

Wptlyw promieni pozafiolkowych na szybko$¢ utlenia-
nia tluszczéw nie zostat dostatecznie wyjasniony. Moz-
na jednak przypuszczaé, ze posiadajg one znaczny wplyw
na przyspieszenie tego typu reakcji. Kozin (4) podaje,
ze promieniowanie o dtugosci fali ponizej 4000 A0 sprzyja
tworzeniu sie ketonéw.

Szerzej zostatlo przebadane zagadnienie wplywu pro-
mieni skladajacych sie na widzialng cze$¢ widma
(4000—7000 A°). Stwierdzono mianowicie, ze $wiatto

zielone® (4900—5800 A°) nie wplywa na przy$pieszenie

proceséw rozktadu chemicznego tluszczu, a natomiast
najaktywniej dziataja promienie o dlugosci fali 6000—
6500 A’.

Szybko$¢ reakcji utleniania tlusz-

Temperatura.
cz6w wzrasta w miare podnoszenia sie temperatury i jest
wprost proporcjonalna do jej wzrostu. Na przykiad pod-
wyzszenie temperatury napowietrzanego oleju o 100C
w granicach temperatur od 100 do 115°C (préba na jet-
czenie), podwaja szybko$¢ tworzenia sie nadtlenkéw (13).
Podobnie w temperaturze 50°C — tworzenie sie nadtlen-
kéw przebiega okoto 12 razy szybcij anizeli w tempe-
raturze pokojowej. Wplyw temperatury na przys$pieszenie
proceséw utleniania maleje przy intensywnym dziataniu
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Swiatta, wzgl. gdy tluszcz zawiera pewne iloSci aktyw-
nego metalu.

T len. Zwiekszenie procentowej zawartosci tlenu w oto-
czeniu wplywa w duzym stopniu na przyspieszenie pro-
ceséw rozktadu chemicznego. Zawarto$¢ tlenu w po-
wietrzu waha sie tylko w minimalnych granicach i moz-
na ja przyja¢ praktycznie jako statg. Zatem w warunkach
normalnych zwiekszenie zawarto$ci tlenu w powietrzu
nie jest czynnikiem istotnym, ktéry mogiby wptynaé de-
cydujaco na przyspieszenie rozktadu tluszczu. Nalezy tu
taczej rozpatrywaé¢ mozliwo$¢ odciecia dostepu powietrza,
aby w ten sposéb zahamowaé proces utleniania.

Metale. Dzialanie katalityczne metali w czasie pro-
cesow utleniania tluszczéw znane byto od dawna. Nie-
znaczne ilosci metalu wykazujg silny wplyw na przy-
$pieszenie proceséw utleniania, podkreslajgc katalityczny
charakter tej reakcji. Na przyktad sole miedzi, zelaza, ka-
talizujg reakcje juz w ilosciach od 0,000002% do
0,00005% w stosunku do wagi tluszczu. Nie wszystkie
jednak metale posiadajg wiasnosci katalityczne, np. ni-
kiel i glin zachowujg sie obojetnie. W badaniach nad
utlenianiem oleju sardynkowego wykazano nastepujaca,
zmniejszajaca sie kolejno$¢ katalitycznego dziatania me-
tali: otébw, mangan, miedZ kobat, zelazo, chrom cyna
tantal.

Nadtlenki Nadtlenki, jako produkty rozkiadu,
przyspieszaja w duzym stopniu postepowanie reakcji, na-
dajac jej charakter autokatalityczny. Spostrzezono bo-
wiem, ze dodanie do $wiezego tluszczu nawet bardzo
matych iloSci ttuszczu rozlozonego powoduje bardzo szyb-
ki rozktad mieszaniny obu tluszczéw, wielokrotnie szyb-
szy od rozktadu samego ttuszczu $wiezego, bez dodatku
tluszczu zepsutego. Obserwacje te wyjasnia teoria Chry-
stiansen a (14), ktéry twierdzi, ze nadtlenek rozlozonego
ttuszczu oddaje energie aktywacji drobinom tluszczu
Swiezego, ktére nie ulegly jeszcze procesom utlenienia.
Mozna zatem powiedzieé, ze tluszcz utleniony jest
w stosunku do tluszczu $wiezego proutleniaczem. Poza

nadtlenkami réwniez i nielotne, nieutlenione produkty
rozkladu chemicznego moga dziata¢ jako katalizatory
reakciji.

Przedstawiony powyzej zarys zagadnien zwigzanych
z procesami psucia sie smalcu nasuwa nastepujgce prak-
tyczne wnioski, dotyczace jego produkcji i przechowy-
wania:

_ Whnioski dotyczace produkcji smalcu

Trwato$¢ smalcu zalezy nie tylko od sposobu jego prze-
chowywania, lecz réwniez i od metody jego produkcji
Przy opracowywaniu metod wytapiania smalcu nalezy
zwroci¢ szczegb6lng uwage na:

1) stosowanie zupetlnie Swiezego surowca,
2) wyeliminowanie dostepu powietrza i $wiatta w czasie
wytapiania (wytapianie w prézni, ciggte, w atmosfe-

* rze pary wodnej),

3) stosowanie jak najnizszych temperatur wytapiania
(metoda prézniowa),

4) uzycie aparatury z metali nieaktywnych (stal nie-
rdzewna), wzgl. doktadne pokrycie metalem nieak-
tywnym  (cyna) urzadzen z metali aktywnych
(miedz),

5) produkowanie smalcu o jak najnizszej zawartoSci wo-
dy (wiréwki) celem utrudnienia rozwoju drobnou-
strojow.

Whnioski dotyczgace przechowywania smalcu
Trwato$¢ smalcu w czasie przechowywania mozna
znacznie zwiekszy¢ przez:

1) zaciemnienie magazynéw (Swiatto),

2) dokfadne, szczelne opakowanie smalcu w papier per-
gaminowy, wzgl. catlkowite wypetnienie nim beczek
(wykluczenie tlenu z powietrza),

3) stosowanie jak najnizszych temperatur celem zaha-
mowania rozwoju drobnoustrojéw i proceséw rozkila-
du chemicznego,

4) utrzymanie czystosci magazynu (plesniaki),

5) p_rzip)howywanie smalcu w suchych magazynach (ples-
niaki) .
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Zagadnienie triuatosci smalcu

Zagadnienie trwatosci smalcu jest w naszym przemysle
bardzo wazne. W zwigzku z tym wymagajg wyjasnienia
nastepujgce kwestie:

1 zmiany zachodzace w smalcu w czasie magazynowania,
zwlaszcza przy niskich temperaturach;
2. wptyw réznych warunkéw magazynowania,

wietrzanie, oswietlenie i
3. istnienie  praktycznych

trwatego smalcu;

4. stworzenie kryteriéw, ktére by umozliwity wydanie
oceny co do trwatos$ci wzg. gotowosci do psucia sie
danej partii smalcu.

Prace laboratoryjne przy badaniu trwato$ci smalcu
dotyczyly wszystkich czterech programowych punktéw.
W pracach tych opieraliSmy sie -na wynikach uzyskanych
w laboratorium rejonowym CZPMs w Bydgoszczy oraz
na prébach przeprowadzonych na skale poéiabryczna.

ad 1) Przede wszystkim uwzglednili§my wptyw tempe-
ratury na psucie sie smalcu, przy czym szczeg6lng uwage
zwréciliSmy na temperatury, ktére panujg, wzgl. ktére be-
dzie mozna uzyska¢ w naszych magazynach. Préby smal-
cli badano na stopien kwasowosci i liczbe nadtlen-
kéw (w niektérych wypadkach réwniez na zepsucie
aldehydowe i ketonowe — proba Kreis‘a i préba Taufla
i Thalera). BadaliSmy proby smalcu przechowywane
w temperaturach ponizej (PC oraz w temperaturach wyz-
szych w magazynach nie chtodzonych. Wyniki praktyczne
wykazaly, ze wplyw temperatury na zachowanie $wiezosci
smalcu nie jest tak wielki jak przy przetworach miesnych,
tym niemniej wyrazny, zgodny z prawami chemicznymi.
Udato sie nam w kilku wypadkach poréwna¢ zmiany
smalcéw magazynowanych w réznych temperaturach,
przy czym smalce te wyprodukowane byly prawidtowo
z zupetnie Swiezego surowca o pierwotnych tych samych
kwasowosciach. Wyniki wykazaly, ze wplyw temperatury
na szybko$¢ zmian smalcu przyjmuje normalna wielko$¢.
Celem zmniejszenia jednak szybkosci utleniajacego dzia-
tania tlenu powietrza — wskazane jest magazynowanie
smalcu w temperaturach przynajmniej ponizej 10° C.

ad 2) Przy smalcach przeznaczonych do diuzszego ma-
gazynowania zbyt silne przewietrzanie raczej nie jest
wskazane, gdyz przy silnym przewietrzaniu smalec o wie-
le szybciej jelczeje i nabiera smaku tranu. Przyczyna tego
jest utleniajgce dziatanie powietrza. Préby laboratoryjne
wykazaly znaczny wplyw przewietrzania na szybko$¢ pow-
stawania nadtlenkéw smalcu. Roéwniez wplyw Swiatta
znacznie przy$piesza psucie sie smalcu. Obecnos$¢ wilgoci
przy$piesza przede wszystkim hydrolityczny rozktad
charakteryzowany przez wzrastanie kwasowosci. W ptyw
wszystkich tych czynnikéw, znany juz teoretycznie, zo-
stat réwniez potwierdzony w praktyce. Wyniki préb
przeprowadzone na skale pétfabryczng wykazaly, ze
smalce, ktére znajdowaly sie w pomieszczeniach silnie
przewietrzanych, charakteryzowaly sie szybkim wzrostem
liczby nadtlenkéw, natomiast smalce, ktére znajdowaly sie
w pomieszczeniach wilgotnych, cechowat szybszy wzrost
kwasowosci. Wplyw Swiatta na psucie sie smalcu zaob-
serwowaliS$my na prébach przeprowadzonych w naszym
laboratorium . (powstawanie aldehydu ejoihydrynowego).

ad 3) Jakie istniejg praktyczne mozliwosci dla wypro-
dukowania trwatego smalcu? Najwazniejsze bodaj jest
aby smalec przeznaczony na magazynowanie wyproduko-
wany zostat z zupetnie $wiezego surowca. Stonine zupet-

jak prze-
wilgo¢ na zmiany smalcu;
mozliwosci  wyprodukowania

nie $wiezg cechuje niska kwasowo$¢. O ile stonina przed
wytopieniem byta narazona na dziatanie niekorzystnych
warunkéw — kwasowo$¢ jej wzrosta i smalec wytopiony
z niej bedzie tatwiej ulegat zepsuciu. O ile sprawa uzycia
zupelnie Swiezego surowca do produkcji smalcu przezna-
czonego na dilugie magazynowanie jest jasnha, o tyle za-

gadnienie zabezpieczenia smalcu przed zepsuciem jest
bardziej zawile.
Z powyzszego wynika, ze nalezy przede wszyst-

kim chroni¢ smalec przd dziataniem powietrza, wilgo-
ci, Swiatta i ciepta. Oprécz magazynéw wazng role od-
grywa opakowanie. Najpewniejsze wyniki daje przechowy-
wanie smalcu, w hermetycznie zamknietych naczyniach, co
z goéry eliminuje zewnetrzne czynniki jak: powietrze,
wilgo¢ i $wiatto. Przeprowadzone w naszym laboratorium
préby ze smalcem w puszkach z blachy czarnej, obustron-
nie lakierowanej, wykazaly, ze smalec po 5-miesiecznym
magazynowaniu w temperaturze od 18 do 22°C zupeinie
nie zmienit swoich wtasciwos$ci organoleptycznych.
W skitadzie chemicznym w niektérych wypadkach nie
skonstatowano w ogdéle zmian, w innych tylko minimalny
wzrost kwasowosci i liczby nadtlenkéw.

Kwasowos$¢ wzrosta przy tym maksymalnie o 0,7°,
a liczba nadtlenkéw maksymalnie o 0,03. Przeprowadzi-
liSmy réwniez szereg pr6b magazynowania smalcu pusz-
kowanego w pomieszczeniach chtodzonych, w tempera-
turach od 6 do 8C. W tym wypadku nie stwierdzilis-
my po 5 miesigcach zmian- ani odno$nie wilasnosci
organoleptycznych, ani pod wzgledem chemicznym.

Préba smalcéw w skrzynkach, ktére po produkcji cecho-
wala niska kwasowo$¢ oraz niska zawarto$¢ wody, wias-
ciwy kolor, smak i zapach oraz konsystencja, po okoto p6t-
rocznym magazynowaniu w magazynach chiodzonych
w wiekszosci wypadkéw nie wykazaly wiekszych zmian,
w kilku jednak wypadkach stwierdzono znaczny wzrost
liczby nadtlenkéw oraz wystapienie smaku ryb wzglednie
tranu. Z prébami smalcu magazynowanego w skrzynkach
w pomieszczeniach nie chtodzonych — uzyskano, jak byto
do przewidzenia, mniej zadowalajace wyniki.

W rachube wchodzi jeszcze przechowywanie smalcu
w atmosferze dwutlenku wegla. Jak podajg Zrédta radziec-
kie (F. W. Ceriewitinow) oraz zZrédta niemieckie (F. Kier-
meier) uzyskuje sie przy tym wzgl. dobre wyniki. Wzra-
stanie kwasowosci nie zostaje jednak przez. COS zahamo-
wane. Zreszta zrealizowanie przechowywania smalcu
w atmosferze dwutlenku wegla na wielka skale moze
napotyka¢ na duze trudnosci techniczne.

Przeprowadzilismy w naszym laboratorium réwniez
préby utrwalania smalcu przez dodawanie $rodkéw an-
tyutleniajacych. Dodano w tym celu do smalcu — w ilos-
ci do 0,5% maki owsianej i lecytyny sojowej, jako arty-
kutéw tatwo dostepnych i znanych z posiadania substan-
cji o antyutleniajgcych wiasciwosciach. Zanotowano za-
hamowanie procesu oksydacyjnego psucia si¢ smalcu, jed-
nakze praktycznie biorgc substancje te nie znajdg praw-
dopodobnie wigkszego zastosowania, poniewaz smalec
staje sie przez ich zastosowanie po stopieniu metny. Jak
podaje literatura, doskonale wyniki uzyskuje sie przy
zastosowaniu kwasu NDGA (nordhydrogwajaretowego).

ad 4) Stworzenie kryteriow, ktére by umozliwity prze-
widzenie trwatos$ci wzgl. gotowosci do psucia sie danej
partii smalcu, jest szczegdllnie wazne przy magazynowa-
niu smalcu w skrzyniach drewnianych (z papierem per-
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gaminowym). Zagadnienie to wymaga rozpatrzenia cate-
go procesu psucia sie smalcu. Jelczenie smalcu jest pro-
cesem czysto chemicznym. Pod wplywem wody przy ka-
talicznym wspotdziataniu powietrza i $wiatta nastepuje
hydroliza tluszczéw, przy czym powstajg wolne kwasy
tluszczowe i gliceryna. Wolne kwasy tluszczowe zosta-
ja przez tlen dalej utleniane. Wg Tschircha, utlenianie
kwasu olejowego przebiega wg nastepujgcego schematu.
Z kwasu olejowego pod wplywem tlenu powietrza pow-
staje najpierw nadtlenek kwasu olejowego:

CH3 — (CH2)7— CH = CH — (CH2)7—COOH + 02=
= CH3 — (CH2)7 — CH —XH — (CH2)7 — COOH

Pod wptywem wody nadtlenek rozpada sie na tlenek
kwasu olejowego i nadtlenek wodoru:

CH3- (CH2)7— CH —CH — (CH2)7 — COOH + H20 =

= CH3(CHO0)7-CH-CH-(CH27-COOH + h202

(o]

Obok nadtlenku wodoru wytwarza sie takze ozon, kto-
ry przeprowadza tlenek kwasu olejowego w nietrwaly ozo-
nit kwasu olejowego, a ten z kolei pod wplywem wody
rozpada sie na aldehyd nonylowy, kwas azelainowy, alde-
hyd azelainowy, kwas pelargonowy i metylo-heptyloketon
wg schematu:

5 CH3 (CH27—CH—CH—(CH2)7—COOH + H20
0—0—0
4H202+ 2CH3-
aldehyd nonylowy
+ 2COOH — (CH27— COOH +
kwas azelainowy
(¢}

o)
(CH2)7-0 <+
H

-f 20 < - (CH27- COOH + 2CH3- (CH2)7- COOH +
H kwas pelargonowy
aldehyd azelainowy
+ 2CH3- CO- (CH26- CH3

metyloheptyloketon

Z kwasu olejowego powstaje wiec caly szereg zwigz-
kéw o charakterze kwaséw, aldehydéw i ketonéw. Zwigz-
ki te sg lothe z parag wodnag i powoduja zjelczaly zapach
tluszczu. Wg Powieka, przy jetczeniu kwasu olejowego
powstajg aldehydy, a w szczegélnosci aldehyd epihydry-
nowy.

(0]

CH2-CH - «c¢<
\ / H
o}

Podczas jelczenia kwaséw ttuszczowych posiadajacych
w lancuchu nie wiecej niz 16 atomoéw .wegla powstaja
oksykwasy i ketokwasy, a z tych ketony o nieprzyjemnym
zapachu, lotne z przegrzana parg wodng (badania Taufta
i Thalera). Przemiany np. kwasu kaprylowego wygladaja
nastepujaco:

4 CH3—CH2—CH2—CH2—CH2—CH2—CH2—COOH + -»
_ 02- 2CH3—-CH2—CH2—CH2—CH2—CHOH— >
kwas beta-oksykaprylowy

> 4+
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—CH2—COOH + 2CH3—CH2—CH2—CH2—CH2—
—CO—CH2 = COOH+ 2H20
kwas beta-ketokaprylowy

ch3—<ch2—ch2—<ch2—<ch2—CO—CH2—COOH ->
CH3CHo= ch2—ch2—ch2—co—ch3-f co2

metyloamyloketon

W podobny sposéb z kwasu laurynowego powstaje me-
tylononyloketon, a z kwasu mirystynowego metyloun-
decyloketon. Smalec podlega gtéwnie jelczeniu ketono-
wemu.

Obecno$¢ wolnych kwaséw tluszczowych jest wiec pod-
stawg dalszego jefczenia smalcu pod wplywem tlenu po-
wietrza. Dlatego smalec przeznaczony na diugie maga-
zynowanie powinien z chwila wyprodukowania go po-
siada¢ niskg kwasowosc.

Na podstawie wynikéw z praktyki laboratorium nasze
proponuje jako gérng granice kwasowos$ci smalcu prze-
znaczonego na diugie sktadowanie przyjgé 0,5% (jako
kwas olejowy). Poniewaz obecno$¢ wody w smalcu. po-
woduje powstawanie wolnych kwaséw tluszczowych i dal-
sze psucie sie smalcu, zawarto$¢ wody w smalcu prze-
znaczonym na dilugie magazynowanie powinna by¢ jak
najnizsza .Laboratorium *) proponuje jako gérna gra-
nice zawartosci wody w smalcu przeznaczonym na diugie
sktadowanie — 0,25%. O ile skrzynki zastgpione zosta-
na hermetycznym opakowaniem (np. puszki z blachy
czarnej obustronnie lakierowanej) mozna bedzie z uwa-
gi na Woyeliminowanie dostepu tlenu powietrza ustali¢
dla smalcu na ditugie magazynowanie nieco tagodniejsze
normy.

Oczywiscie® pod wzgledem koloru, smaku, zapachu
i konsystencji, smalec przeznaczony na dtugie skiado-
wanie powinien byé bez zarzutu. Liczba nadtlenkéw
w smalcu przeznaczonym na dtugie sktadowanie zaraz po
produkcji powinna by¢ jak najnizsza i nie byé wieksza
od 0,1. Zasadniczo smalec wytopiony ze stoniny S$wiezej
jest po wytopieniu prawie wolny od nadtlenkéw, wzgl.
tylko zawiera ich $lady.

Wyniki z praktyki wykazaly, ze obecno$¢ w smalcu
nawet minimalnych iloSci zanieczyszczen mechanicznych
(tkanki, drobne zawiesiny, pozostatosci skwarek itp.)
w wybitnym stopniu przy$pieszaja proces psucia sie smal-
cu. Dlatego smalec do diugiego sktadowania powinien by¢
po stopieniu i ogrzaniu do temperatury powyzej 65°C zu-
petnie przezroczysty, wolny od drobnych zawiesin, pozo-
staloSci skwarek itp. Zawarto$¢ zanieczyszczen mecha-
nicznych nie powinna przekracza¢ wagowo 0,02%.

Bardzo wazne jest przy tym, aby magazyny, w ktérych
magazynuje sie smalec przeznaczony na diugie sklado-
wanie, byly suche i chtodne (temp. nie wyzsza od 10°C).
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Konto PKO Nr 1-10.898. Prenumerata i kolportaz: PPK ,RUCH" - Warszawa, ul. Srebrna 12, tel. 8-71-48.
Pap. druk. sat. Ki. VII 60 gr. for 61 X 86

Zam. z dn. 16V I51 r. Podp do druku 11.VII .51 r. Naki. 4900 egz.
Dom Stowa Polskiego, Warszawa, pl.

Zaki. Graf. i Wydawn.

Kazimierza Wielkiego

Zam. 1013. Obj. 3¥* ark. 2-B-33485.



CHEODNICTWO

N. S. Komarow (ZSRR) — Transport chtodniczy . . e, 244

PRACUJMY LEPIEJ | WYDAJNIE.!

Z DOSWIADCZEN ZAKEADOW FRODCKCY.INYCH

Inz. B. Stole — Racjonalizacja i usprawnienia w przemysle miesnym . 240

T. Kaminski — Obrébka, konserwacja i magazynowanie stoniny stan-
dardOWe] s 250

CGx. Skorski lek. wet. — Trzustka CenNYM SUTOW CE M .ooiiiiiiiiiiiiiieiieeaiee e e 251

Z PRAC ZAKLADOW NAUKOWO-BADAWCZYCH

Br Inz. A. Kotkowski — Rozktad smalcu 252

ImA A. GTMMm — Zagadnienie trwalosSci »m alC U ..o, 248

OD REDAKCJI

Komunikujemy, ze nadsyfane prace do druku 3,
winny odpowiada¢ nastepujgcym warunkom:

redakcja zastrzega sobie termin ogloszenia

prac, prawo do przeprowadzenia ewentual-

nych skrétéw i zmian stylistycznych;

4. rekopisy artykutéw nie przyjetych do druku
nie sg zwracane;

5. za materiat ilustracyjny wyptacane sa od-

powiednie honoraria. Fotografie winny by¢

1. opracowania winny by¢ nadsytane w 4 eg*.;
2. opracowania winny by¢ napisane na maszy-
nie tylko po jednej stronie, z odstepem po-
dwoéjnym miedzy wierszami, bocznym 5 cm

marginesem.

Wraz z adresem miejsca pracy, nelezy row-
niez poda¢ adres miejsca zamieszkania;

na papierze btyszczagcym (niematowym), zas
rysunki wykonane tuszem na kalce technicz-
nej lub na dobrym papierze rysunkowym.

KOMU NI KAT

W sprawie prenumeraty zwraca¢ sie nalezy wylgcznie
do P K P ,LRuch* — Warszawa, ul. Srebrna 12,
tel. 8-71-80, konto P K O Nr 1-10890.

Nalezno$¢ za prenumerate nalezy wptaca¢ z gory, gdyz
zamodwienia za zaliczeniem nie sg uwzgledniane. — Przy
wptacie nalezy poda¢ date rozpoczecia prenumeraty.
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