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Najwazniejsze zadanie: walka o mase towarowa

Plan kontraktacji trzody chleinnej na 1952 rok

Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 1 sierp-
nia br. w sprawie warunkoéw powszechnej kon-
traktacji i popierania hodowli trzody na rok
1952. stanowi jaskrawy dowdéd powaznego ro-
zwoju gospodarki miesnej w naszym Kkraju.
Plan kontraktacji opiewa na 1,7 milionéw
sztuk trzody bekonowej i 5,1 milionéw sztuk
trzody miesno-stoninowej.

Nie jest to jednak godrna granica dla kon-
traktujacych — w Uchwale Prezydium Rzadu
mowi sie o ,,prawie przekroczenia tych ilosci,
az do ujecia kontraktacjg wszystkich zgtoszen*
(podkreslenie nasze).

Uchwata poleca: ,powszechnag kontrakta-
cje przeprowadzi¢ ze wszystkimi bez wyjat-
ku indywidualnymi producentami trzody, bez
wzgledu na wielko$¢ gospodarki, bgdz wielko$¢
hodowli lub ilosci deklarowanych do zakontrak-
towania sztuk oraz ze spétdzielniami produk-
cyjnymi“.

Jednoczesnie zostaly zagwarantowane po-
wazne korzysci dla producentéw trzody chlew-
nej.

JUchwa’ra zapewnia wszystkim indywidual-
nym producentom trzody chlewnej, ktérzy pod-
pisza umowy i dostarczg zakontraktowane
sztuki, nastepujace dodatkowe korzysci:

a) odbiér wszystkich zakontraktowanych
sztuk po statej i optacalnej cenie skupu,
wyzszej o 5% od ceny, ptaconej przy do-
stawie sztuk niezakontraktowanych,

b) obnizenie ilosci zboza, objetej obowigz-
kiem sprzedazy w planowym skupie zb6z
na rok gospodarczy 1952/53, wedtug zasad
stosowanych w roku 1951. Ulgi te przy-
znawane beda w roku 1952 wyigcznie tym

producentom, ktérzy wykonajg dostawy
sztuk zakontraktowanych,

c) korzystanie z ulg w podatku gruntowym,
d) mozliwos¢ otrzymania specjalnego przy-
dziatu wegla z tytutu dostawy zakontrak-
towanej trzody chlewnej wzglednie po-

siadania zarejestrowanej maciory lub
uznanego knura,

e) mozliwos¢ otrzymania bezprocentowego
kredytu na zakup prosigt i pasz.

Ponadto wszyscy producenci trzody uzysku-
ja pierwszenstwo przy szczepieniu zakontrak-
towanej trzody przeciwko rézycy, a cala za-
kontraktowana trzoda bedzie otoczona specjal-
ng opieka weterynaryjng. Szczepienia zakon-
traktowanej trzody podlega¢ bedg optatom we-
diug obnizonej taryfy.

Znosi sie co do trzody kontraktowanej na
1952 r. obowigzek ubezpieczenia trzody chlew-
nej, przewidziany w kontraktach na rok 1951.
Producenci moga dobrowolnie ubezpieczaé
trzode chlewng w PZUW.

W ten sposéb zostaly stworzone warunki nie
tylko dla wykonania planu, ale i dla jego po-
waznego przekroczenia.

Nawigzujgc do punktu ,,b“ wyzej omawiane-
go przypominamy, ze Dekret z dnia 23 lipca
1951 r. o planowym skupie zb6z (Dz. U. R. P.
Nr 39, poz. 297) w art. 13, pkt. 1, p.punkt 2,
ustala o0g6lnag zasade obnizenia ilosci zboza,
objetej obowigzkiem sprzedazy — z tytutu m.
in. hodowli trzody chlewnej. Rozporzadzenie
Rady Ministrow z dnia 23 lipca 1951 r. o pla-
nowym skupie zbéz (Dz. U. R. P. Nr 39, poz.
299) ustala szczego6lowe zasady oraz tryb przy-
znawania znizek (8 14, pkt. pkt. 1 — 5). Za-
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rzagdzenie Prezesa Centralnego Urzedu Skupu
i Kontraktacji z dnia 25 lipca 1951 r. (Monitor
Polski R. P. Nr 70, poz. 913) okresla ilos¢ do-
staw tucznikéw w sztukach, ktorej przekrocze-
nie uprawnia do uzyskania obnizenia ilosci
zboza objetej obowigzkiem sprzedazy. llosci te
sg przedstawione w tablicy nizej umieszczonej:

llos¢ GCestaui tucznik6ui u; sztukach,

kidrej przekrrcz n e uprau nia do uzy-

kania obnizeni Ic$ci ztoza objetej
obou igzkiein sprzedazy

Gospodarstwa tuoje€uodzluya
o0 obszarze i 2 _ 3 4

w hektarach ;.2 .o v -0
A $% $3% 393 ¢
fizycznych g 2 5 e cwe <
S o o= @
~ N o C o9 o
se T3 839 3
x N 8 a NS S a
| do ?ha 1 1 1 1
2 ponad 2 do 3 ha 1 2 1 1
3 3t 5, 2 3 2 2
4 » 3 » 6, 2 4 3 3
5 6 n 3, 3 5 4 4
6 " 8 , 10 ,, 4 6 4 5
7, 10 12, 5 7 5 6
8 , 12, 15, 6 8 5 7
9 , 15 , 20 , 7 9 6 8
v | 20, 30, 9 n 7 9
11 ponad 30 ha n 13 9 n

Wszystko zalezy od pracy aparatu powotane-
go do przeprowadzenia akcji kontraktacyjnej
na 1952 rok. Wszyscy pracownicy Centrali
Miesnej, Gminnych Spéildzielni CRS ,Sa-
mopomoc Chtopska“, grupy producentow trzo-
dy chlewnej oraz nadzorujgcy i kierujgcy ta
akcja wojewddzcy i powiatowi pelnomocnicy
CUS, winni czyni¢ wszystko, aby akcja ta zo-
stata wykonana z honorem, tak jak wymaga te-
go od nas kraj na waznym etapie realizacji
trzeciego roku Planu Szescioletniego.

Dla osiggniecia celow wazne jest wiasciwe
zaplanowanie pracy z uwzglednieniem wszyst-
kich szczeg6tdow, arcywazne jest nalezyte prze-
prowadzenie w terminie zaplanowanych zamie-
rzen, ale bodaj najwazniejszg sprawag przy
walce o plan to kontrola jego realizacji. Na
kontroli wykonania uczy sie aparat pracowac.

O ile jest zorganizowana wtasciwa ewidencja
wykonywanych czynnosci, jesli dziata nalezy-
cie aparat sprawozdawczosci, jesli czuwa, nad-
zoruje kompetentny, aktywny, czujny i rze-
czowy aparat kontroli, to praca na pewno poéj-
dzie dobrze. Nalezy nadzorowaé, aby pracow-
nicy terenowi powaznie podchodzili do swej
pracy i liczyli sie z potrzebg fachowej obstugi
producentéw przy zawieraniu kontraktow, przy

odbiorze sztuk zakontraktowanych, przy wy-
ptatach, przy pracy klasyfikacyjnej, przy wa-
zeniu oraz przy wszystkich innych czynno-

Sciach zwigzanych z realizacjg kontraktow. Na-
lezy wzmocni¢ i rozbudowaé to wielkie zaufa-
nie, ktéorym darzy nas pracujgce chlopstwo,
o czym Swiadczy fakt podpisania kontraktéw
.na trzode chlewng w latach 1949 — 1951 na ca
12 milionéw sztuk.

MIESNA Rok 1951

Akcja kontraktacyjna, jako forma planowego
skupu, zostala nalezycie spopularyzowana
wsréd producentdow rolnych i hodowcédw. Naj-
lepszym dowodem tego jest jej wzrost w wy-
mianie miedzy miastem a wsig, wzrost arty-
kutow kontraktowanych przez rézne organiza-
cje gospodarcze, wzrost obrotéw. Bardzo cenne
dla naszego przemystu przetwdrczego surowce
oraz wiekszos¢ artykutéw spozycia skupowane
sg na podstawie kontraktu. Najwazniejszg akcja
kontraktacyjng jest bezsprzecznie akcja kon-
traktacji trzody chlewnej, gdyz dociera ona do
wszystkich producentéw rolnych, a jej wyniki
warunkuja poziom spozycia tak istothego arty-
kutu konsumpciji, jakim jest mieso i przetwo-
ry miesne oraz tluszcze zwierzece.

Walka o surowiec dla naszych przetwérni
miesnych, o mieso i przetwory miesne dla na-
szej sieci dystrybucyjnej, winna figurowac¢ jako
naczelne hasto pracy naszych przedsiebiorstw
i zakladow naukowych. Walka o zwiekszenie
puli towarowej pozostaje centralnym zagad-
nieniem pomimo uzyskania powaznych wyni-
kéw przy rozbudowie pogtowia, co wykazujg
wszelkie dane statystyczne oraz powszechnie
znane fakty z zycia. Nalezy sie liczy¢ z tym, ze
jednoczesnie ze wzrostem pogtowia rosng na-
sze potrzeby z powodu zwiekszenia sie kon-
sumpcji ludnosci miast i wsi. Ten wzrost kon-
sumpcji uzasadniony jest ogo6lnym wzrostem
dochodu narodowego, rozbudowg przemystu,
osrodkow miejskich, wszystkich gatezi gospo-
darki narodowej w dobie realizacji wielkich
planéw gospodarczych. Takie sg oczywiste fak-
ty naszego rozwoju i wynikajgca z nich potrze-
ba wzmozenia walki o mase towarowg na odcin-
ku miesa.

Walka ta odbywa sie na terenie catego kraju.
W kazdej gromadzie, gminie, powiecie, olbrzy-
mia masa ludzi bierze w niej udziatl i pracuje
usilnie, aby zakonczyta sie ona zwyciesko. Na-
lezy mie¢ czujne oko na wszystkich tych, kt6-
rzy dziataja na szkode tej akcji. Nie po to pra-
cuje robotnik na budowach i w fabrykach nad
stworzeniem dobr materialnych naszego pan-
stwa ludowego, jego mocy i potegi, aby miaty
zywi¢ sie jego trudem hieny-spekulanci, trud-
nigcy sie tajnym ubojem i nielegalnym han-
dlem miesem i przetworami. Nalezy dba¢ o to,
aby towar wyprodukowany trafit do konsumen-
ta jedynie przez aparat spoétdzielczy i panstwo-
wy, ktéry zapewnia ludnosci zdrowy towar po
korzystnej cenie. Walka o zachowanie puli to-
warowej dla planowej dystrybuciji lezy w inte-
resie tak konsumenta jak i producenta. Na ten
odcinek nalezy zwréci¢ bacznag uwage, gdyz
wigze sie on nierozerwalnie z ogdélnag akcjg pla-
nowego skupu.

Uchwata Rady Ministréw z dnia 18 sierpnia
1951 r. w sprawie wzmozenia walki ze spekula-
cja i naduzyciem w handlu otwiera dla wszyst-
kich pracownikow naszych przedsiebiorstw
obrotu i przetwérstwa miesnego duze mozliwo-
Sci wzmocnienia walki na odcinku, ktory jest
dzi§ bodaj najdrazliwszym i najwazniejszym,
gdzie szkodnik gospodarczy najbardziej sie roz-
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zuchwali! i gdzie powstata bezwzgledna ko-
niecznos$¢ petnej jego likwidacji. Nalezy wspot-
dziata¢ z komisjami do walki ze spekulacjg
i naduzyciami w handlu, z Prokuraturg i orga-
nami Milicji Obywatelskiej, z aparatem Pan-
stwowej Inspekcji Handlowej, celem wyni-
szczenia wszystkich gniazd tajnego uboju i nie-
legalnego handlu zywcem i miesem., zaréwno
na wsi jak i w miescie. W walce tej osiggnie-
my rezultaty, jesli wtaczy sie do niej caly nasz
aktyw gospodarczy znajacy dobrze teren. Wia-
domo bowiem, ze szkodnikiem gospodarczym
na odcinku miesa jest w wiekszosci wypad-
kow — byly zgonnik, byly rzeznik, handlarz
bydtem, makler itp., ktérzy w zaden sposo6b
nie chcag przejs¢ na uczciwag prace, a rozwijajg
swojg zbrodniczg dziatalno$¢ na szkode nasze-
go kraju. Musza oni ponies¢ surowg kare za
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proby niszczenia wysitkébw pracy wszystkich
uczciwych ludzi w naszym kraju, w miescie i na
wsi, winni srogo odpowiada¢ za swoje machi-
nacje antyludowe. Akcja ta winna sie uda¢, tak
jak wszelkie akcje dotychczasowe, kiedy to
panstwo nasze ujawniato i niszczylo wrogow
podziemia politycznego i gospodarczego.
Nalezy wzmocni¢ i udoskonali¢ prace przed-
siebiorstw i organizacji czynnych w skupie
i dystrybucji miesa, w przetworstwie, w trans-
porcie. Wszelkie zahamowania i niezgrania od-
bijaja sie bowiem na catosci akcji walki o ma-
se towarowg. Zadania te sg bardzo odpowie-
dzialne i nietatwe,; ale interes naszej odbudowy
i rozbudowy gospodarczej wymaga nie tylko
wykonania planu, ale i jego przekroczenia.

()

Pilne zadania weterynarii w akcji zwiekszenia
zasoboir miesa

Droga do realizacji Planu 6-letniego w zakre-
sie ilosci i jakosci pogtowia zwierzat hodowla-
nych — ilosci i jako$ci miesa i jego produktow
prowadzi réwniez poprzez podniesienie na wyz-
szy naukowy poziom naszej weterynarii. Po-
Swiecono temu wiele miejsca w referacie gene-
ralnym Podsekcji Weterynarii | Kongresu Nau-
ki Polskiej.

Straty na skutek ostrych choréb zakaznych
w naszych tuczarniach zwierzat Centrali Mie-
snej obnizaja wydajno$¢ produkcji miesnej.

Straty w pogtowiu hodowlanym w PGR wy-
wotane na skutek ostrych i chronicznych za-
kaznych, pasozytniczych i niezakaznych cho-
rob zwierzat obnizajg znacznie produkcje ho-
dowlang sektora panstwowego, ktory w ZSRR
odgrywa bardzo powazng role w wyzywieniu
mas pracujacych. To samo odnosi sie do hodo-
wli Spétdzielni Produkcyjnych.

A jak jest pod tym wzgledem w hodowli
chtopskiej? Tu nie dysponujemy prawie staty-
stykg. Choroby miodziezy, chroniczne choroby
wyniszczajace jak gruzlica, motylica, niedobo-
ry mineralno-witaminowe itp. sa nam niezna-
ne w ujeciu statystycznym. Ale niewatpliwie
straty sa tu réwniez powazne. Braki i niedocig-
gniecia w zakresie higieny miesa i przetworéw,
walka z psuciem sie i gniciem oto dalsze przy-
czyny hamujace wzrost zasob6w miesnych.

A tymczasem zapotrzebowanie na mieso ro-
$nie z roku na rok, z miesigca na miesigc. Ro-
$nie ono w miescie i na wsi. Powstajace nowe
osrodki przemystowe wymagaja zaopatrzenia
je w Srodki zywnosciowe. Towar eksportowy
wymaga tez opieki weterynaryjnej, aby utrzy-
mac¢ go na wymaganym poziomie.

Stagd w caloksztalcie polityki panstwowej
zmierzajgcej w ramach Planu 6-letniego do
wzrostu zasob6w miesa — rola weterynarii jest
bardzo powazna.

Kongres Nauki wytyczyt droge rozwoju réow-
niez i naszej weterynarii. Wykonanie tych Wy-
tycznych powierzyt Polskiej Akademii Nauk—
ktéra dziata¢ bedzie przy pomocy odpowiedniej
komdérki weterynaryjnej. Nowoczesna nauka
weterynaryjna czerpie wzory z doswiadczen
radzieckich, rozporzadza Srodkami i metodami
dla opanowania choréb zwierzecych, dla ieh
czesciowej lub petnej likwidacji. Nowoczesna
mikrobiologia i epizoocjologia moze ograniczy¢
zasieg infekcji, wzmoéc odpornos¢ zwierzat dro-
ga masowych systematycznych, planowych
akcji profilaktycznych. Parazytologia ma w re-
ku Srodki dla opanowania i likwidacji zakazen
pasozytniczych. Nauki kliniczne w oparciu
o teorie stuza dla szerokiej profilaktyki scho-
rzen niezakaznych.

Konieczna jest wiec mobilizacja sit nauko-
wych na front walki o zdrowotno$¢ i produk-
tywnos$¢ zwierzat sektora panstwowego, spot-
dzielczego i indywidualnego, konieczna jest
Scista wspdipraca nauki z praktyka i odwrot-
nie. Niezbedna jest wspotpraca weterynarii
z zootechnika. Potrzebne jest podniesienie po.-
ziomu fachowo-naukowego aparatu wykonaw-
czego weterynarii, oderwanie od szablonu i ru-
tyny, zblizenie do postepu naukowego na kaz-
dym szczeblu organizacyjnym.

Sg to wazne i pilne zadania spoteczne, zada-
nia warunkujgce zwycieskie wykonanie Planu
6-letniego i zapewnienie masom pracujgcym
naszego kraju — odpowiednich ilosci i jakosci
miesa i jego przetworow—
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Po pierinszym Kongresie Nauki

Przemiany gospodarcze, jakie zaszly w Pol-
sce Ludowej, znalazty swe odbicie w gospodar-
ce miesnej, ktérej gtobwnym celem jest wyzy-
wienie Swiata pracy w okresie realizacji wiel-
kich planéw przebudowy i rozbudowy gospo-
darki narodowej.

Powyzsze zadania gospodarki miesnej stwo-
rzyty podwaliny dla Scistej wspoipracy nauki
z przemystem miesnym. Kwestia ta byta takze
przedmiotem mojego referatu wygloszonego
w imieniu grupy roboczej higieny i technolo-
gii srodkow spozywczych zwierzecego pocho-
dzenia przy Podsekcji Weterynarii wchodzgcej
w skiad Sekcji Biologii i Nauk Rolniczych
I Kongresu Nauki Polskiej.

Przemowienie Prezydenta Rzeczypospolitej
na VI Plenum KC PZPR, wzywajgce do wzmo-
zenia wysitkow dla realizacji Planu 6-letniego
mobilizujgcego wszystkie tworcze sity narodu
do wytezonej pracy, odnosi sie takze do wspot-
pracy nauki z przedsigbiorstwami gospodarki
miesnej.

Jak przedstawia sie w tej dziedzinie faktycz-
ny stan obecny? Ujmujgc to jednym stowem
nalezatoby stwierdzi¢, ze nie zadowalajgco.
Wydziaty Weterynaryjne Uniwersytetéw na
0got jeszcze zbyt mato kontaktujg sie z przed-
siebiorstwami gospodarki miesnej, te zas nie
szukajg nawigzania wlasciwego kontaktu z za-
ktadami uniwersyteckimi. Uczelnie zajmujgce
sie w pierwszym rzedzie ksztalceniem kadr
naukowych, wysoko kwalifikowanych, pochito-
niete sa w duzej mierze czynnosSciami dydak-
tycznymi i administracyjnymi, i czesto nie sa
w stanie przy najlepszej checi i zrozumieniu
potrzeb Kraju wykonywaé terminowych zamoé-
wien przemystu miesnego; 'w kazdym jednak
razie sg jeszcze w tym wzgledzie mato uspotecz-
nione. Przedsiebiorstwa gospodarki miesnej
trzymaja sie na ogo6t z dala od uniwersyteckich
osrodkéw naukowo - badawczych artykutd.v
spozywczych zwierzecego pochodzenia i ich
osiggniecia naukowe zbyt powolnie wprowa-
dzajg praktycznie w zycie. MysSli naukowe
i wyniki badan bywaja na ogo6t zbyt mato przy-
swajane przez odnosne placowki gospodarid
miesnej. Tylko $ciste powigzanie nauki z bie-

gospodarki miesnej moze

zgcymi potrzebami
rozwoj.

spowodowacé nalezyty jej

Przedsiebiorstwa gospodarki miesnej powin-
ny udostepni¢ naukowcom prace w ich pla-
cowkach, celem umozliwienia im zorganizowa-
nia szerokiej dziatalnosci badawczej i wspoél-
pracy z przemystem miesnym, a w szczeg6lno-
Sci w kierunku: 1) udzielania konsultacji i eks-
pertyz, 2) wigczenia do tematyki naukowej pro-
bleméw zwigzanych z perspektywg rozwojowy
przedsiebiorstw w odniesieniu zwilaszcza do
technologii produktow miesnych ze szczegol-
nym uwzglednieniem surowcoéw oraz standary-
zacji procesow produkcyjnych i mechanizacji
produkcji, 3) badania produktéw w poszczegol-
nych fazach przetwérstwa oraz standaryzaciji
metod laboratoryjnego (bakteriologicznego
i chemicznego) badania miesa i przetworow
miesnych, 4) ustalania recept sporzadzania
przetworéw miesnych i polepszania ich jakosci
przy réwnoczesnym obnizeniu kosztéw prze-
tworstwa zwilaszcza eksportowego, 5) ujedno-
stajnienia urzgdzen techniczno - sanitarnvcn
w_zaktadach i przetwdérniach miesnych, sposo-
béw ogtuszania, wykrwawiania i rozbiorki zwie-
rzat rzeznych, 6) stosowania niskich tempera-
tur dla opornosci miesa na sprawy rozktadcze,
7) racjonalnego zuzytkowania odpadkéw ubo-
jowych, 8) przerdbki konfiskat, 9) magazyno-
wania przetworéw miesnych, 10) opracowania
najskuteczniejszych metod konserwacji miesa
i przetworstwa konserwowego, 11) transportu
zywca i miesa, 12) przestrzegania higieny w za-
ktadach miesnych i przetwérczych oraz higieny
i bezpieczenstwa pracy personelu robotniczego
i technicznego, tacznie z ochrong przed choro-
bami zawodowymi. Szczeg6lne znaczenie po-
siadaja tez narady produkcyjne naukowcow
z robotnikami i personelem technicznym za-
ktadéw miesnych i przetworczych i uswiada-
mianie przez pogadanki, odczyty i ulotki.

Centralny Zarzad Przemysiu Miesnego wy-
sungt wobec Podsekcji Weterynarii | Kongresu
Nauki Polskiej konkretne zamowienia spotecz-
ne, nie nawigzat jednak tgcznosci z uniwersy-
teckimi zaktadami $rodkéw spozywczych zwie-
rzecego pochodzenia. Na posiedzeniach Pod-



Nr 5

sekcji Weterynarii wysunieto szereg aktual-
nych tematoéw, ktére ujete sg w referacie gene-
ralnym Prof. Dr. Parnasa, a mianowicie:

1) Epidemiologia i diagnostyka
karmowych ze szczegélnym podkreslieniem
osrodkébw masowego zywienia, 2) zagadnienie
gruzlicy, brucellozy, pryszczycy, rézycy i po-
moru $win w higienie miesa i przetworéw mie-
snych, studia nad trychinozg, zarazki wywotu-
jace zatrucia pokarmowe a zwilaszcza salmo-
nelle, kiszkowce, gronkowce i paciorkowce, 3)
standaryzacja i modernizacja proceséw konser-
wacji przetworéw miesnych i zapobiegania
psuciu sie konserw i innych produktéw zwie-
rzecego pochodzenia, 4) technika badania mie-
sa drobiu i ryb morskich i stodkowodnych,
5) badania technologiczne nad wtasciwg prze-
robkg produktow ubocznych przemysiu mie-
snego ze szczegb6lnym uwzglednieniem krwi,
jej przerdbki i dopuszczenia do skarmiania,
6) sprawa uboju zwierzat rzeznych z punktu
widzenia fizjologii i towaroznawstwa, 7) racjo-
nalizacja metod unieszkodliwiania miesa wa-
runkowo zdatnego, 8) przerébka miesa mniej
wartosciowego, 9) wykorzystanie miesa i prze-
tworéw miesnych wylagczonych z obrotu z po-
wodu niezdatnosci, 10) opracowanie metod de-
zynfekcji zaktadow i przetwdrni miesnych oraz
tuczami drobiu, 11) zoonozy, 12) reforma usta-
wodawstwa sanitarno-weterynaryjnego w od-
niesieniu do przemystu miesnego.

W referacie Podsekcji Weterynarii Sekcji
Biologii i Nauk Rolniczych referent generalny
Prof. Dr Parnas ujgt w nastepujacych stowach
sprawe miesoznawstwa w Polsce w ogdélnosci
oraz mozliwosci wykonania nakreslonej wyzej
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tematyki naukowej: ,Miesoznawstwo jako nau-
ka powstata w okresie miedzywojennym, gtéw-
nie dzieki lwowskiej szkole Prof. Trawinskiego.
Obecnie jedynie Uniwersytet MCS w Lublinie
posiada odpowiedni zaklad $rodkéw spozyw-
czych zwierzecego pochodzenia kierowany
przez tego profesora. Sytuacja w zakresie ma-
sowego zywienia spolecznego wymaga natych-
miastowej poprawy warunkéw w pracy badaw-
czej nad higieng $rodkéw spozywczych. Kon-
tynuowanie obecnego stanu kryje w sobie duze
niebezpieczenstwo dla tej tak waznej dziedzi-
ny spotecznej. Wysuwa sie plan stworzenia
w Lublinie Instytutu higieny srodkéw spozyw-
czych z dziatami higieny miesa i mleka, techno-
logii srodkéw spozywczych i ekonomiki rynku
miesnego. Instytut ten powinien by¢ stworzony
na bazie obecnego zakladu S$rodkow spozyw-
czych zwierzecego pochodzenia UMCS w Lu-
blinie przy wydatnej pomocy materialnej
Centralnego Zarzadu Przemysiu Miesnego.
Tego rodzaju Instytut prowadzitby badania
naukowe w Scistej wspotpracy z zaktadami
przemystowymi, a bazg jego bylyby lubelskie
zaktady miesne. Instytut szkolitby tez lekarzy
weterynaryjnych i technikéw dla przemystu
miesnego“.

Urzeczywistnienie powyzszej mysli uwazam
za aktualne i wskazane. W tej sprawie zajgtem
juz pozytywne stanowisko w artykule pt.:
W sprawie utworzenia Centralnego Naukowo-
Doswiadczalnego Instytutu Miesoznawczego"“,
ogtoszonym w Nr. 5-6 Gospodarki Miesnej
r. 1949, podajgc organizacyjny schemat takiego
Instytutu, ktéry miatby powstaé na wzor
Wszechzwigzkowego Instytutu Przemysiu Mie-
snego w Moskwie.

PiSmiennictiro, ktore uczy pracotuac
| zinyciezac*)

Od poczatku istnienia naszego czasopisma,
ktore postawitlo sobie za zadanie szkolenie pra-
cownikow przedsiebiorstw obrotu i przetwor-
stwa miesnego w naszym kraju, korzystaliSmy
z doswiadczen gospodarki miesnej w ZSRR,
zamieszczajgc  publikacje, badz drukowane
w czasopismach radzieckich, bgdz tez nadsyta-
ne nam bezposrednio przez autoréw z ZSRR.
Wielu naszych czytelnikobw wyrazito swe uzna-
nie co do zakresu tematycznego i poziomu tych
opracowan, ktéore, zgodnie z ich wypowiedzia-
mi pisemnymi czy tez relacjami ustnymi, daty
im wiele korzysci w ich pracy zawodowej.

Nowi nasi czytelnicy znajdg wiele cennych
wiadomosci w publikacjach radzieckich, ktore
radzimy ' odszukaé, miedzy innymi, rdéwniez
w poprzednich numerach naszego pisma 1).

W okresie istnienia naszego pisma, tj. w okre-
sie powyzej dwoch lat, zaszly powazne zmiany

w stanie przedsiebiorstw i zaktadéw gospodar-
ki miesnej w naszym kraju: dojrzaly kadry,
podniést sie poziom zawodowy i ogdélny masy
pracowniczej, rozwineto sie wspéizawodnictwo
pracy, racjonalizatorstwo, wynalazczo$¢, no-
watorstwo, wzrosta wiedza teoretyczna wielu
naszych pracownikow z dziedziny marksizmu-
leninizmu i z innych gatezi nauki opartej o ma-
terializm dziejowy.

Uwzgledniajgc istniejgce  jeszcze rdznice
w poziomie, mamy dzi$ z towarzyszami radzie-
ckimi bardzo podobne, prawie identyczne za-
interesowania, bardzo zblizone tematy opraco-
wan. Swiadczy to najlepiej o rozwoju naszych
kadr, naszych przodownikéw pracy i racjona-
lizatoréw, naszych naukowcéw, o wielkim,

*) Artykut opracowany z okazji Miesigca Pogtebie-
nia Przyjazni Polsko-Radzieckiej, ktory w roku bie-
zacym ustalony zostat na okres od 14 pazdziernika do
5 listopada.
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siedmiomilowym kroku naprzéd w gospodarce
miesnej, szczegblnie od r. 1949 do dnia dzisiej-
szego.

Nie tylko na odcinku kadr mozemy zanoto-
waé powazny rozw0j i wzrost, ktore bezposred-
nio zblizyty nas do tematyki i ujecia publika-
cji radzieckich na odcinku gospodarki miesnej.
Wzrosta réwniez znacznie baza materialna na-
szych przedsiebiorstw. Wielkie plany inwesty-
cyjne pierwszego i drugiego roku Planu Sze-
Scioletniego, powazna rozbudowa urzadzen me-
chanicznych — czestokro¢ w wyniku pomy-
stbw racjonalizatorskich masy pracowniczej
naszych zakladéw — wzbogacenie techniczne
zaktadéw, postawity nowym kadrom szereg
zagadnien, ktérych rozwigzanie moze byc¢ uta-
twione, a czasem — wprost umozliwione, dzie-
ki pomocy towarzyszy radzieckich i ich wypo-
wiedzi w podrecznikach i wydawnictwach pe-
riodycznych. Mys$limy nie tylko o publikacjach
wybitnych naukowcéw radzieckich, wyktadow-
cow szko6t wyzszych i pracownikéw instytutow
naukowo-badawczych, lecz réwniez o wypo-
wiedziach przodujgcych w produkcji pracow-
nikow, zaréwno pojedynczych jak i zespotdw.

Nasza gospodarka miesna osiggneta powazne
wyniki w walce o ilos¢ poglowia?. Bitwa
0 mieso rozwigzata wiele zagadnien produkcji
zywca i uregulowata szereg waznych kwestii
obrotu, szczegélnie w dziedzinie kontraktacji
trzody, na odcinku zbiérki produktéw ubocz-
nych, poubojowych oraz rozbudowy zaktadow
utylizacyjnych. Obok dalszej walki o zwiek-
szenie masy towarowej aktualne jest réwniez
wielkie i arcywazne zagadnienie walki o jakos¢
naszego towaru — surowca oraz gotowego pro-
duktu. Wigze sie z tym réwniez zagadnienie
udoskonalenia naszej pracy przy zywieniu po-
gtowia, ochronie jego zdrowia, przy jego trans-
porcie, zatadowywaniu i wytadowywaniu, przy
uboju, przy przerébce miesa na przetwory mie-
sne itd. Do pracy tej nalezy przeszkoli¢ setki
1 tysiace naszych pracownikow; od szkolenia
zalezy jakos$¢ pracy, jakos$¢ zywca, miesa i prze-
tworow, zalezy stan ilosciowy i jakoSciowy wy-
zywienia najszerszych mas pracujgcych nasze-
go kraju.

Powaznym zrédiem szkolenia zawodowego
jest prasa fachowa ZSRR. W wielkich kombi-
natach miesnych ZSRR, pod kazdym wzgledem
przodujgcych na $wiecie, rozwigzane zostaly
zagadnienia techniki, mechanizacji proceséw
technologicznych, organizacji pracy pojedyn-
czej i zespolowej. Wiele uwagi zwraca sie na
dobrg jakos$¢ surowca, wiele troski skierowa-
no na zmniejszenie strat i uszkodzen towaru.
Wyprodukowanie dobrego gatunku przetworu
miesnego jest ambicjg zespotéw produkcyjnych
zakltadéw miesnych. Z pracownikami produk-
cyjnymi wspéildziata lekarz weterynarii, zoo-
technik, chemik oraz wielu pracownikéw nau-
kowych.

Uwagi nastepne poswiecamy omowieniu
spraw, bedacych przedmiotem rozwazan prasy
radzieckiej, w nadziei, ze czytelnicy nasi uzna-
ja je za sprawy wilasne. Czytajgc o problema-
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tyce przedsiebiorstw miesnych ZSRR niech
przypomngag sobie znane powiedzenie: ,O To-

bie jest mowa“.
.

W ZSRR istnieje powazna liczba czasopism,
poswieconych tematyce gospodarki miesnej;
mamy tam czasopisma o tematyce hodowlanej,
zootechnicznej, zywienia i paszy, weterynaryj-
nej, przetworstwa itd.

Wydawcg pisma najbardziej zblizonego te-
matycznie do naszego czasopisma ,Miasnhaja
Industrija SSSR" (dwumiesiecznik) — jest Mi-
nisterstwo Przemystu Miesnego i Mleczarskie-
go ZSRR. W czasopismie tym znajdujemy na-
stepujace wazniejsze dzialy:

1) Dziat ogolny, czyli artykutow wstepnych,

przewaznie o zagadnieniach organizacyj-
nych i ekonomicznych.

2) Dziat artykutéw o tematyce produkcyj-
nej, towaroznawczej, technicznej.

3) Dziat pn. ,Produkcja i technika“, o te-
matyce prawie takiej samej jak w dziale
wym. pn. 2, lecz bardziej $cisle, fachowo
opracowanej.

4) Surowiec — dzial omawiajgcy zagadnie-
nia opasu, wypasu, tuczu, dostaw surow-
ca do kombinatu.

5) Prace naukowo-badawcze.
6) Wymiana doswiadczen.

7) Konsultacja (Porady techniczne i zawo-
dowe).

8) Bibliografia.

9) Kronika.

Dziat artykutéw wstepnych, tzw. ,pieredo-

wyje“, poswiecony jest z reguly omawianiu
osiggnie¢ lub zadan jednostek produkcyjnych
roznych szczebli w Swietle uchwat wtadz pan-
stwowych czy gospodarczych. W sposobie opra-
cowywania i w artykutach tego dziatu znajdu-
jemy godne nasladowania wzory dla naszego
piSmiennictwa gospodarczego, mianowicie oce-
ne osiggnie¢ czy niedociggnie¢ w produkcji,
dokonywang na podstawie bogatego materiatu
faktycznego z pracy przedsiebiorstw w catym
kraju.

Mdéwi to nie tylko o dobrych opracowaniach
autorskich czy wtasciwych koncepcjach redak-
cyjnych, ale jest dowodem rozbudowy staty-
styki i sprawozdawczosci w tych jednostkach,
ktére zasilajg redakcje, czy tez autorow tymi
danymi. Najprawdopodobniej dane te skon-
centrowane sg w jednostkach Ministerstwa czy
tez centralnego kierownictwa przemystu, tzw.
.Gltawkach“. Stad powstaje konieczna potrze-
ba by publicystyka nasza spowodowata polep-
szenie stanu sprawozdawczosci nie tylko co do
ogélnych danych wykonania planéw finanso-
wych czy produkcyjnych, ale objeta réwniez
szczegblowe dane co do wspdéizawodnictwa pra-
cy, wyczynéw przodownikéw pracy, racjonali-
zatorow itd.
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W okresie potrocznym, (styczen — czerwiec
1951 r.), ktéry przyjelismy dla oceny prasy

periodycznej poswieconej problematyce gospo-
darki miesnej w ZSRR, w czasopiSmie ,Mia-
snaja Industrija® byly umieszczone takie
artykuty, jak Naczelnego Inzyniera Gtow-
nego Kierownictwa Przemysiu Miesnego (tzw.
.Gltawka"), W. Gorbatowa, 0 sposobach
przebudowy technicznych urzadzen zakta-
dow przemystu miesnegod i pracownika
tegoz ,Glawka“ Dawidowa, o wspéizawod-
nictwie pracy w przedsiebiorstwach prze-
mystu miesnego 4). Nastepnie wymieni¢ nalezy
artykuty (z licznymi ilustracjami demonstrujg-
cymi rézne procesy pracy) laureata premii sta-
linowskiej, inzyniera A. Konnikowa, ,0 naj-
lepszych metodach wigzania wyrobow wedli-
niarskich* 95 oraz ,O najlepszych metodach try-
bowania szynek" 6. 'Ten ostatni artykut —
to dalszy cigg opraco-

wan, rozpoczetych w

numerach ,Miasnoj In-

dustriel z 1950 roku,

ktore omawialy sposo-

by wprowadzania ulep-

szen w pracy w oparciu

o metode Kowalowa.

Problematyce tej po-

Swiecony byt artykut,

referujgcy te zagadnie-

nia w ,Gospodarce Mie-

snej* 7). W dziale tym

omoéwione byly réwniez

osiggniecia Instytutu

Chemii i Technologii

Przemystu Miesnego w

Moskwie z okazji 20-le-

cia jego istnienia®8), jak

rowniez zagadnienia

dbatosci o dobra jakos¢

skér surowych9), notat-

ki o konferencjach fa-

chowych przodownikéw

pracy, poswiecone roz-

nym zagadnieniom pra-

cy opartej o metody in-

zyniera Kowalowall.

Z wazniejszych pu-
blikacji w dziale dru-
gim nalezy wymieni¢
artykuty o tluszczach
pt. ,Osiagniecia na po-
lu badarn chemii i tech-
nologii ttuszczéw zwie-
rzecych“ n), ,Istota fi-
zyko-chemiczna wyta-
piania tluszczow zwie-
rzecych" 12) oraz ,Okre-
Slenie  nadkwasoty w
ttuszczach” 13). Nastep-
nie — artykuty o kon-
serwacji miesa: ,O ra-
cjonalnych metodach
odmrazania miesa“ 14,
.Zasady projektowania
szybko zamrazajgcych
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aparatow o wielkiej wydajnosci* 15, ,Zamraza-
nie miesa w blokach* 16, ,Wyrédb konserw mie-
snych w duzym opakowaniu® 17, ,O czasie
trwania ogrzewania konserw w opakowaniu
blaszanym*“ 19, ,Wyréb konserw miesnych
w puszce 100 gramowej“ 19 oraz ,0 napetinia-
niu puszki konserwowej* ).

W dziale tym opublikowano nastepujgce waz-
niejsze artykuty z dziedziny mechanizacji
i automatyzacji urzgdzen przemystu miesnego,
jak np, poza wspomnianym wyzej artykutem
Inz. Gorbatowa: ,Dane poréwnawcze 0 maszy-
nach do obrébki ubocznych artykutéw z sier-
sci* 20), ,0 niektérych wadach konstrukcyj-
nych urzadzen automatycznych w przemysle
konserwowym® 22, ,O maszynach do mizdrze-
nia skor swinskich i baranich* 23, ,Nowe ma-
szyny dla przemysiu miesnego” 24, ,Automa-
tyczne regulowanie proces6w cieplnych prze-

Najpopularniejsze wydawnictwa radzieckie omawiajace zagadnienia gospodarki

mi.Esnej.
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tworstwa wedliniarskiego® 2, ,0 montazu,
ustawianiu i kontroli urzadzen energetycznych
w przedsiebiorstwach przemystu miesnego” 2,
.0 o0szczednosci opatu przy wykorzystaniu ma-
tych turbin® 27, ,Zalety i wady nowych urza-
dzen poétautomatycznych” 28.

Z artykutéw, traktujgcych o zagadnieniach
uboju i jakosci miesa, nalezy wymienic:
.O przestrzeganiu regut przedubojowego prze-
trzymywania bydta“ 29, ,O0 dojrzewaniu mie-
sa“ ¥, ,Metody dotetniczego solenia miesa“ 3,
.Nowa metoda okres$lania stopnia $wiezo-
Sci miesa“ 3, ,Zmiany histologiczne miesa
w procesie solenia“ 33).

W dziale: ,Surowiec i obrét* spotykamy licz-
ne publikacje na tematy: ,Przyczyny powsta-
nia strat zywej wagi bydta w kombinatach mie-
snych* 34, ,Zwré6ci¢ uwage na likwidacje strat
w systemie skupu“ ¥, ,Drogi dalszego polep-
szenia skupu bydta“ 3, ,Opas, wypas i praca
nad poprawieniem stanu bydta niedostatecz-
nie wyhodowanego"“ 37), ,Wypas bydita kotcho-
zowego w poblizu kombinatow miesnych* 3
oraz szereg artykutéw, omawiajgcych zagadnie-
nia likwidacji strat wagi zywej bydfa pod ka-
tem interes6w roznych przedsiebiorstw radzie-
ckich.

Artykuty w innych dziatach, wymienione pod
liczbami 5 — 9, nie odbiegajg tematycznie od
omowionych wyzej, réznig sie jedynie forma
opracowan. Warto wspomnie¢ o artykule pt.
.Nowe metody odwadniania krwi* 39).

Inne pisma fachowe, ktére omawiaja rézno-
rodne problemy gospodarki miesnej, wydawa-
ne sg przez Ministerstwo Rolnictwa ZSRR. Sg
to miesieczniki: ,Sowietskaja Zootechmja“
(Zootechnika Radziecka), ,Wieterinarija“ (We-
terynaria), ,Socjalisticzeskoje ziwotnowodstwo*
(Socjalistyczna hodowla zwierzat), ,Kormowaja
baza“ (baza paszowa), ,Socjalisticzeskoje siel-
skoje choziajstwo“ (Rolnictwo socjalistyczne)
oraz szereg innych czasopism, ktére badz w ca-
tosci, badz czesciowo (niektére czasopisma po-
siadajg dzialy omawiajgce produkcje roslinng
rolnictwa) poswiecone sg zagadnieniom gospo-
darki miesnej.

Sowietskaja Zootechnija® jest pismem
0 wysokim poziomie naukowym. Pismo to ma
kilka dziatbw, podobnych do ,Miasnoj Indu-
strii*, jak: Konsultacja, Krytyka, Bibliografia
itp. W okresie pierwszego pétrocza 1951 w mie-
sieczniku tym znajdujemy szereg bardzo inte-
resujgcych artykutow, $Swiadczacych o duzej
pracy, dokonanej przez pracownikéw instytu-
tobw naukowo-badawczych i stacji doswiad-
czalnych nie tylko w dziedzinie $cistej wiedzy
zootechnicznej, lecz réwniez na odcinku opano-
wania teoretycznych zalozen nowej biologii
w zastosowaniu do zootechniki, to jest do kon-
kretnych potrzeb praktyki zootechnicznej. Mo-
wig o tym konferencje naukowe, poswiecone
zagadnieniom zywienia i technologii pasz40,
jak rowniez potagczone plenum sekcji hodowli
lweterynarii Wszechzwigzkowej Akademii Rol-
niczej imienia Wtodzimierza Iljicza Lenina,
obradujgcej nad problematykg zastosowania
nauki Pawlowa o fizjologii do szeregu zagad-
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nien zootechniki4l). Referaty, wygloszone na
plenum i opublikowane w réznych numerach
czasopisma, sa bardzo ciekawe; moéwia one
o wysokim poziomie i sumiennosci naukowej
badan, dokonywanych przez pracownikow
szeregu instytutdow  naukowych. Artykuty
o wielkim uczonym rosyjskim Pawitowie przed-
stawiajg duze znaczenie dla naszej wiedzy zoo-
technicznej oraz biologii ogélnej w jej walce
0 nowe metody badan naukowych, nowa tres¢
1 nowe zatozenia nauki.

Sa to miedzy innymi artykuty: artykut bio-
graficzny pt. ,Akademik Iwan Pietrowicz
Pawtow®, napisany przez Prof. Kudnawce-
wad), artykut Prof. Sierebriakowa pt .,Pod-
stawy materialistyczne nauki I. P. Pawtowa" 43,
artykut Akademika Bielenkiego pt. ,0 nau-

ce fizjologii Akadem. I. P. Pawtowa" 44,
bardzo interesujgcy artykut laureata premii
stalinowskiej, Prof. Dr. W. K. Milowanowa,

pt. ,Znaczenie Akademika Pawtowa dla rozwo-
ju biologii rozmnazania zwierzgt gospodar-
skich* 45, Prof. Kudriawcewa pt .,Zagadnienie
studiow o przemianie materii w Swietle nauki
Akademika Pawtowa“ 46).

Sposréd innych artykutdw nalezy wymienié
artykut o zmianach, zachodzacych w organiz-
mie miodziezy bydita rogatego pod wplywem
roznych systeméw zywienia4s), ,Wykorzysta-
nie zé6ittka jaja kurzego dla zachowania sper-
my byka“ 489, ,Hodowla prosigt na sztucznych
pastwiskach® 49, sJUchwala XXXV plenum
sekcji hodowlanej Wszechzwigzkowej Akademii
Rolniczej imienia Lenina o stanie i perspekty-
wach rozwoju nauki w dziedzinie zywienia
zwierzat gospodarskich* 5), artykut Akademi-
ka Liskuna ,Teoretyczne podstawy zywienia
zwierzat gospodarskich® @l).

Wietierinarija“, miesiecznik wydawany
przez Ministerstwo Rolnictwa ZSRR, ma taki
sam charakter jak oba pisma wyzej omawiane
(,Miasnaja Industrija“ i ,Sowietskaja Zootech-
nijax, tj. charakter naukowo-praktyczny o te-
matyce poswieconej gtéwnie zagadnieniom pro-
dukcji. Pismo posiada nastepujgce dziaty: a)
dziat ogdlny, b) choroby infekcyjne i inwazyj-
ne, c¢) zdrowie i zoohigiena, d) klinika, e) far-
makologia i toksykologia, f) praktyka laborato-
ryjna, g) z doswiadczen przodownikéw, h) kry-
tyka i bibliografia, i) informacja i kronika oraz
czesc referatowa.

W okresie pierwszego pétrocza 1951 roku pi-
smo opublikowato szereg artykutéw fachowych.
Zastuguja na uwage: artykut Prof. Kudriawce-
wa pt. ,0 rozwoju nauki Pawlowa w teorii
i piaktyce weterynaryjnej* 8, artykut Prof.
Wyszeleskiego pt. ,Dane wspobiczesne o stoso-
waniu $rodkéw przeciw brucellozie zwierzat
hodowlanych* 58, artykut Prof. G. K. Chru-
szczewa ,Nowa nauka o komérce“ (na tle badan
naukowych O. Lepieszynskiej)S) oraz szereg
innych opracowan. Interesujgce sg sprawozda-
nia z konferencji naukowych jak np.: ,Jubileu-
szowa konferencja naukowa Panstwowego Nau-
kowo-Kontrolnego Instytutu Preparatéw We-
terynaryjnych*“ 53, ,Doroczne zebranie Wszech-
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zwigzkowego Towarzystwa Helmintologéw*,
na ktorym wystgpili Akademik Skriabin

i jego najblizsi wspotpracownicy oraz ucznio-
wie 56), ,Dwudziestolecie istnienia Instytutu
Pogtebienia Wiedzy Fachowej Lekarzy Wetery-
narii w Leningradzie“ 5/). Pismo opublikowato
rowniez obszerne sprawozdanie Prof. A. Tra-
winskiego z prac Polskiego Instytutu Wetery-
narii w Putawach (,Wietierinaria“, Nr 5,
str. 61 — 62). ]
Miesiecznik ,Socjalisticzeskoje Ziwotnowod-
stwo“ wydawany jest przez Ministerstwo Rol-
nictwa ZSRR. Posiada on nastepujgce dzialy:
0ogllny, baza paszowa, z dosSwiadczen przodow-
nikéw, o podwyzszeniu jakosci bydta, sprawa
ras bydta, dréb, ekonomika i organizacja pro-

dukcji zywca, mechanizacja i elektryfikacja,
korespondencje z terenu, kronika naukowo-
produkcyjna.

Pismo to jest ciekawie redagowane, zywo, bo-
gato ilustrowane. Na specjalne uznanie zastu-
guje wszechstronnos¢ tematyki hodowlanej. Za-
rezerwowano Sporo miejsca na opis wynikow
pracy przodujacych zespotow oraz pojedyn-
czych przodownikéw; znalazto tez odbicie zy-
cie hodowcow, ich praca, troski i osiggniecia.
W odréznieniu od innych wyzej omawianych,
nie jest to czasopismo naukowe. Przeznaczeniem
jego jest stuzenie szerszym masom hodowcow,
jednak opracowania sa na wysokim poziomie.
Piszg najlepsi fachowcy w ujeciu naukowym,
na wzor radziecki, to jest gruntownie a jedno-
czesnie jasno i popularnie.

PiSmiennictwo fachowe poswiecone gospo-
darce miesnej w ZSRR daje odbicie sity rozbu-
dowujacej sie gospodarki jak réwniez poziomu
i zakresu dziatania poteznej nauki radzieckiej
i stanowi powazny element w rozwoju gospo-
darki, w jej wzroscie ilosciowym i jakosScio-
wym. PiSmiennictwo to uczy i pomaga praco-
wacé, co stanowi wktad w nierozerwalnym ftan-
cuchu zwyciestw gospodarki i nauki radzie-
ckiej.

Jak wspomnieliSmy wyzej, tematyka publi-
kacji radzieckich interesuje bezposrednio swiat
pracy i nauki, zwigzany z réznymi ogniwami
gospodarki miesnej w Polsce. Niektore z wy-
mienionych publikacji ttumaczone byly na je-
zyk polski i ukazaty sie w czasopismach facho-
wych, poswieconych zagadnieniom hodowli,
obrotu i przetwdrstwa miesnego. Nalezy sie
spodziewac¢, ze redakcje czasopism periodycz-
nych oraz wydawnictw ksigzkowych w naszym
kraju, uwzgledniajgc najpilniejsze potrzeby na-
szej gospodarki, uczynig wszystko, aby udostep-
ni¢ polskim masom pracowniczym jak najwie-
cej publikacji, ktére moga by¢ im bardzo po-
mocne w pracy. Publikacje te odzwierciedlajg
bowiem wyniki doswiadczen, sg odbiciem zwy-
ciestw radzieckiej gospodarki, a tym samym
przedstawiajg wielkg warto$¢ dla naszych bu-
downiczych gospodarki na nowych podsta-
wach — na zalozeniach socjalistycznej gospo-
darki planowej.
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Doceniajgc ogromne znaczenie adaptaciji
opracowan radzieckich do naszych potrzeb
szkoleniowych, nalezy jednoczes$nie rozbudo-

wacé nasze wtasne piSmiennictwo, aby spetnia-
to ono swe zadania stosownie do potrzeb go-
spodarki i do potrzeb nauki w Swietle wielkich
przemian historycznych, ktoérych jesteSmy
wszyscy, kazdy na swoim odcinku i wediug
swych mozliwosci, wspottworcami. Sprowadza
sie to znowu do siegniecia po wzory radzieckie
z dziedziny metody opracowan, form wspéi-
pracy nauki i piSmiennictwa z produkcjg, pra-
cy zespotowej autorow, wszechstronnosci opra-
cowan, przy wspotudziale wszystkich zaintere-
sowanych w rdéznych instytucjach naukowo-
badawczych i stacjach doswiadczalnych oraz
na réznych szczeblach produkcji.

To, co nas uderza w publikacjach radzieckich
i wywotuje nasz podziw (wykazuje nam o ile
wyzszy jest ich poziom nie tylko od naszych
wydawnictw miedzywojennych ale réwniez od
wydawnictw innych krajow kapitalistycznych
centralnej lub zachodniej Europy, czy tez Sta-
néw Zjednoczonych) — to jest ich metoda opra-
cowan. W krajach kapitalistycznych powaz-
niejsze tematy naukowe opracowywane sg z re-
guly dla specjalistow; autor nie stara sie pisac
dostepnie czy popularnie, a mozna nawet rzec,
ze czesto unika S$wiadomie takiej konstrukcji
pracy i formy wystawiania sie, ktore mogtyby
jakoby zmniejszy¢, wedlug jego mniemania
wilasnego i Srodowiska, powage tej pracy. Taki
jest tam typowy styl ksigzek i czasopism nau-
kowych, taki jest poziom wyktadéw uniwersy-
teckich, wszedzie wida¢ typowe cechy elitar-
nego opracowania dla nielicznych.

W ZSRR sprawa przedstawia sie zupetinie
inaczej: najwybitniejsze stawy naukowe, akade-
micy, profesorowie, piszg dla wszystkich, w kaz-
dym badZz razie — dla szerokiej masy czytel-
niczej. Jest to nowa metoda opracowan, ktorag
winni$my opanowaé¢, gdyz odpowiada ona po-
trzebom rozwoju najszerszych mas pracowni-
czych..

W bardzo powaznym stopniu jesteSmy obcig-
zeni dziedzictwem lat minionych, cigzg na nas
nawyki lektury, wyktadéw, stylu, konstrukcji
opracowan burzuazyjnych, co zmusza nas do
ogromnego wktadu pracy metodologicznej ce-
lem zblizenia sie do poziomu opracowan radzie-
ckich. W tej dziedzinie piSmiennictwo nasze
osiggneto w ostatnim czasie bardzo duzo, gdyz
wiele jednostek pozbyto sie swych nieuzasad-
nionych uprzedzen z pierwszego okresu po wy-
zwoleniu do publikacji radzieckich, ktére wy-
dawaly sie wowczas zbyt proste i jakoby mniej
naukowe w zrozumieniu czesci publicystow
wychowanych w okresie kapitalizmu. Ostatnio
panuje powszechne przekonanie, ze nie tylko
wysoki poziom naukowy, ale forma i metoda
opracowanh radzieckich stanowig nieodzowny
walor pracy prawdziwego naukowca.

Problem ten okazal sie aktualny nastepnie
rowniez w szkolnictwie wyzszym, gdzie odby-
wa sie to samo przewartosciowanie poje¢, czyli
przejscie na wyktad jasny i popularny, kon-
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strukcjg opracowania zblizony do radzieckich
wyktadow, to znaczy wyczerpujacy i konkrety-
zujacy, konkludujgcy.

Jak daleko uczeni radzieccy doceniajg war-
tos¢ witasciwych wystapien publicznych, nie-
chaj stuzy jako przyktad obszerny artykut
profesora Pereterskiego pt. ,O wyktadach na
tematy prawa“ °8, zamieszczony w powaznym

wydawnictwie teoretycznym, jakim jest ,So-
wietskoje Gosudarstwo i Prawo“ (Panstwo
i Prawo ZSRR).

Na podstawie wieloletniej swej praktyki
i przyktadow z pracy zawodowej, stary ten

profesor nakresla znaczenie wtasciwie rozbu-
dowanego wyktadu dla opanowania przedmio-
tu przez studentéw. Interesujgce dla nas w tym
artykule jest podkreslenie autora, ze dobry,
jasny, konkretny wyktad jest niezbedny tam,
gdzie chodzi o wychowanie najszerszych mas,
co jest podstawg pracy wychowawczej i nau-
kowej w wustroju socjalistycznym.

Godna nasladowania i opanowania jest ra-
dziecka metoda naukowych i publicystycznych
opracowanh o jasnej konstrukcji, gdzie najcze-
Sciej dla wiekszej jeszcze jasnosci istnieje czesc
konkludywna, tzw. ,Wywody"; styl jest pro-
sty, dostepny dla wszystkich, zakres tematycz-
ny opracowania dokiadnie sprecyzowany,
ar ograniczony do najniezbedniejszych szczeg6-
téw, literatura positkowa bezposrednio zwig-
zana z tematem.

Wyzej wymienione walory nie majg jednak
charakteru wytacznie formalnego, lecz majg
zadosc¢uczyni¢ konkretnym potrzebom gospodar-
ki radzieckiej, co stanowi ich doniosto$¢. Rze-
czowos$¢ i jasno$¢ opracowanh sg specjalnie
chwalebne, jesli sie rozwazy, jak bardzo pi-
Smiennictwo oraz te czynniki, ktdrym ono stu-
zy tj. nauka i kierownictwo polityczno-go-
spodarcze, zwigzane sa z produkcja, z ekono-
mika. Ws$réd tematéw uprzednio omoéwionych,
dominowaly opracowania dajgce wyraz temu
powiazaniu.

Pracownicy naukowi instytutow naukowo-
badawczych i szkolnictwa wspolpracujg
z przedsiebiorstwami produkcyjnymi w sposoéb
ciggty. Badania, przeprowadzone laboratoryj-
nie, sa przed opublikowaniem zawsze spraw-
dzane systemem produkcyjnym w zaktadach
miesnych; wyktadowcy szkét wyzszych i kie-
instytutow wystepujg z wykladami

rownicy
w zaktadach, mtodzi aspiranci czy tez absol-
wenci uczelni odbywajg dluzsze praktyki

w przedsiebiorstwach, tak samo studenci. Nau-
kowcy réznej skali, do najwyzszej wilacznie,
wspotpracujg z przodownikami pracy i racjona-
lizatorami na terenie produkcji i czesto wspoél-
nie publikujg osiggniecia i wyniki pracy. Z dru-
giej strony pracownicy przedsiebiorstw majg
dostep ~do instytutéw uczelnianych i badaw-
czych i to nie tylko w charakterze situchaczy.
W instytutach odbywaja sie wykitady przodow-
nikéw pracy dla audytorium mieszanego, zto-
zonego z pracownikéw naukowych i pracowni-
kéw produkcji, jak np. referat stachanowki T.
Kulikowej w Moskiewskim Chemiczno-Techno-
logicznym Instytucie Przemystu Miesnego o sy-
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stemie wigzania wedlin. Naukowa konferencja
studentdw w wyzej cytowanym instytucie sta-
ta pod znakiem wspodtpracy z produkcjg: stu-
denci tukjanica i Wasiliew przedstawili na
konferencji projekt przebudowy fabryki orga-
no-preparatébw w Leningradzie. Inni studenci
pracujgcy pod kierownictwem sitynnych uczo-
nych, referowali rézne zagadnienia zwigzane
z konkretng praca przedsiebiorstw. Znaczenie
tej pracy dla produkcji jest olbrzymie. Rozwoj
pracy racjonalizatorskiej, ktora objeta setki
i tysigce pracownikow w przemysle miesnym
(tylko w kombinacie miesnym im. Mikojana
w Moskwie zgtoszono w 1950 roku 644 prolek-
tow, z ktérych 277 zrealizowano i wykorzysta-
no w produkcji), w powaznym stopniu nalezy
zawdziecza¢ wtasnie tej wspoOtpracy.

Wiasciwe nastawienie $Swiata nauki do pro-
dukcji i nalezyte ustosunkowanie sie pracowni-
kéw produkcji do badan zaktadéw naukowych
daty piekne wyniki. W wyniku olbrzymiego
wzrostu instytucji naukowych i naukowo-ba-
dawczych wskutek opieki Rzgdu ZSRR i Par-
tii Bolszewickiej, osobiscie wielkiego Stalina,
zostaly osiggniete powazne wyniki. Lenin i Sta-
lin od poczatku powstania wtadzy radzieckiej
otoczyli pieczotowitag opiekg naukowcéw. Zna-
mienne dla oceny tego stosunku jest wystgpie-
nie Akademika Pawitowa, ktéry powiedziat
podczas przyjecia przez Rzad radziecki delega-
cji miedzynarodowego kongresu fizjologow:
.My, kierownicy zaktadéw naukowych, jeste-
$my mocno zaniepokojeni, czy bedziemy w sta-
nie uzasadni¢ te wszystkie mozliwosci, ktore
Rzad radziecki stawia nam do dyspozycji“.

W wyniku wielkiej pracy wzrosta sie¢ zakta-
dow naukowo-badawczych we wszystkich dzie-
dzinach zycia i gospodarki. Na odcinku gospo-
darki miesnej dzialta ogromna liczba instytutéow
naukowo-badawczych, jak na przyktad: Wszech-
zwigzkowy Naukowo-Badawczy 'instytut Prze-
mystu Miesnego, Moskiewski Chemiczno-Tech-
nologiczny Instytut Przemystu Miesnego,
Instytut Przemystu Chiodniczego i Mleczar-
skiego w Leningradzie, Wszechzwigzkowy Nau-
kowo-Badawczy Instytut Przemysiu Drobiar-
skiego, Wszechzwigzkowy Naukowo-Badawczy
Instytut Hodowli Ogédlnej, Wszechzwigzkowa
Stacja Doswiadczalna Hodowli Ogdlnej, szereg
instytutéw centralnych dla hodowli szczegéto-
wej (trzody chlewnej, owiec i k6z, drobiu),
Wszechzwigzkowy Naukowo-Badawczy Instytut
Zywienia i Technologii Pasz, Instytut im. W il-
liamsa dla badan naukowych w dziedzinie pasz,
Naukowo-Badawczy Instytut Zywienia Zwie-
rzat Hodowlanych, Panstwowy Instytut Der-
matologii Weterynaryjnej, Wszechzwigzkowy
Instytut Weterynarii Eksperymentalnej, Insty-
tut Pogtebienia Wiedzy Fachowej Lekarzy We-
terynarii, szereg instytutow zootechniki i zoo-
higieny, instytuty w poszczegdlnych republi-
kach, stacje doswiadczalne w réznych punk-
tach kraju. WymieniliSmy pewna ilos¢ zakla-
dow naukowo-badawczych dla przykiadu, lista
za$ jest bardzo diluga; nie ma odcinka pracy
hodowlanej, zywienia, przetwoérstwa, wetery-
narii, aby nie by} on gruntownie, naukowo roz-



Nr 5

pracowywany w ramach jednostek naukowych
w calym Kkraju.

Instytuty te przejawiajg bardzo aktywna
dziatalnos¢. Wezmy dla przyktadu Moskiewski
Chemiczno-Technologiczny Instytut Przemystu
Miesnego, ktory niedawno obchodzit jubileusz
dwudziestolecia istnienia. Praca tej powaznej
placéowki dydaktycznej i badawczej jest bardzo
wydajna. Ukazato sie w druku powyzej 60 po-
waznych publikacji naukowych (podreczniki)
miedzy innymi tak wazne wydania, jak ,Tech-
nologia miesa“® Manerbergera i Mirkina, zbio-
rowe wydanie ,Technologia miesa“ pod redak-
cja Anifimowa, ,Chemia tluszczéw“ Zinowje-
wa, ,Biochemia miesa“ Smorodincewa itd. oraz
bardzo liczne opracowania w prasie periodycz-
nej.

Wielka masa naukowcow réznych zakladow

naukowych i uczelni zasila prase periodyczng
swymi materiatami opartymi na badaniach
naukowych, opracowanymi najczesciej we

wspoétdziataniu z ludzmi czynnymi w produk-
cji. Dominuje praca zespotowa, ktéra u nas je-
szcze jest w powijakach. Praca zespotowa, ko-
lektywna reprezentuje o wiele wieksze warto-
Sci niz opracowania indywidualne, gdyz zapew-
nia opracowanie gruntowniejsze i bardziej
wszechstronne. Spotykamy w prasie radzie-
ckiej opracowania zespotowe nie tylko inzy-
niera i majstra, profesora i jego asystenta, ale
i pracownikéw naukowych czy zawodowych
tej samej skali czy poziomu. Widzimy tez
wspob6lne opracowania naczelnego inzyniera
kombinatu razem z naczelnikiem planowania
czy tez gtdbwnym buchalterem tegoz przedsie-
biorstwa, co mowi o codziennej wspélnej, ze-
spotowej pracy w fabrykach i zakladach nau-
kowych.

Dominujagcg cechg opracowan radzieckich
jest ich partyjno$¢, ich wyrazne ideowe i kon-
sekwentnie naukowe stawianie zagadnien przy
stosowaniu metody nauki opartej na bazie ma-
terializmu dziejowego. W odrdéznieniu od wie-
lu naszych opracowan (gdzie dominuje jeszcze
niestety nawyk cytatologii, zwyczaj powotywa-
nia sie na ogoélne zalozenia czy stowa klasykéw
marksizmu oraz przedstawicieli nauki poste-
powej, aby po tym referowa¢ samo zagadnie-
nie bez powigzania a nawet czasem i bez zwigz-
ku z cytatami) — publikacje radzieckie wyka-
zZuja, ze autorzy ich opanowali orez marksizmu-

PRZYPISY

1) Cytujemy wazniejsze publikacje
dane w naszym czasopiSmie od lipca 1949 r.

Prof. N. Charczenko — ,Nowe metody konserwowa-
nia miesa“ 1949 r. Nr 1—2, str. 39—40.

Prof. N. Komarow ,Podstawowe zagadnienia
transportu chtodniczego®, 1949 r. Nr 1—2, str. 53—56.

Prof. D. Christoduto — ,Badania nad ekonomicznym

wyzyskaniem przestrzeni sktadowej w chiodniach
ZSRR*, 1949 r., Nr 1—2, str. 56—58.

W. J. Farbowski — ,Opas bydta“, 1949 r. Nr 3—4,
str. 84—88, Nr 5—6, str. 167—172.

F. Zukow ,Doswiadczenia
chowie prosigt*, 1949 r.

radzieckie przy wy-
Nr 3—4, str. 96—99.
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leninizmu i nauki postepowej w zastosowaniu
do konkretnych swych specjalizacji i do swych
dyscyplin.

Swietnym przyktadem wyzej powiedzianego
sg cytowane przez "nas opracowania szeregu
wybitnych naukowcéw radzieckich, poswiecone
znaczeniu nauki Pawlowa dla ich dyscyplin,
gdzie wida¢ obok wielkiej erudycji w swej
dziedzinie wiedzy réwniez Swietne opanowanie
metodologii i zalozen marksizmu-leninizmu,
przyswojenie sobie podstaw nowej biologii, od-
rzucenie pseudo naukowych zatozehn nauki bur-

zuazyjnej oraz wszelkich szkodliwych wpty-
wow idealizmu i metafizyki na wolng mysl
ludzka.

Nasze piSmiennictwo gospodarcze, poswieco-
ne problematyce gospodarki miesnej, moze
i powinno czerpa¢ przyktady z tematyki i me-
todyki opracowan naszych towarzyszy radziec-
kich. Nie jest to jednak zagadnienie ulozenia
planu redakcyjnego czy tematycznego, sprawa
nie sprowadza sie tez do opracowania regula-
minow dla autorow, czy dla przedsiebiorstw.
Takie uproszczenie byloby nie na miejscu i nie
dowodzitoby powaznego potraktowania zagad-
nienia." Opracowanie tematyki i metodologii
pracy naszego piSmiennictwa nie jest sprawg
pracy gabinetowej czy jakiego$ zrywu.

Praca ta zwigzana jest z rozbudowg przedsie-
biorstw produkcyjnych i zaktadéw naukowych,
tak ilosciowo jak i jakosciowo oraz ideologicz-
nie, ktéra to odbudowa odbywa sie u nas szyb-
ciej dzieki pomocy ZSRR i przyktadom czerpa-
nym z historii gospodarki radzieckiej. PiSmien-
nictwo winno juz teraz zastosowa¢ metody
blizszego zespalania sie z produkcjg i zaktada-
mi naukowymi, wspétpracy z nimi, okazania im
pomocy, czesto przy uzyciu oreza krytyki
i samokrytyki. Intensywna praca odbudowy
gospodarczej i pogtebienie tresci ideowej nau-
ki, obok jej rozbudowy ilosciowej, stworzg wa-
runki, aby piSmiennictwo coraz bardziej zbli-
zato sie do wzoréw radzieckich, aby stato sie
ono czynnikiem wsp6tbudujgcym spoteczen-
stwo socjalistyczne. Na to dumne miano trzeba
zastuzyé¢, a przyktad rozwoju piSmiennictwa ra-
dzieckiego wskazuje, ze istnieje caly szereg nie-
odzownych zadan do wykonania od zaraz, od
dzi$ na jutro.

Prof. D. Christoduto — ,O techniczno-ekonomicz-
nych wskaznikach projektowania i eksploatacji chto-
dni“, 1949 r. Nr 5—6, str. 210—215.

Doc. D. Pawtéw — ,Przy$pieszony sposéb peklowa-
nia szynek przez wprowadzenie solanki do uktadu
krwiono$nego“, 1950 r. Nr 1—2, str. 45—48.

Pik. S. Matatasow —e ,O transporcie chtodniczym*,
1950 r. Nr 1—2, str. 51—53.

S. Gorodiecki i A. Suchorukow — ,Poziom mecha-
nizacji nowoczesnego kombinatu miesnego w ZSRR*“,

1950 r. Nr 3—4, str. 49—52.

L. Tomme i S. Karawajewa — ,Wykorzystanie od-
padkéw ziemniaczanych dla tuczu $win“, 1950 r.,
Nr 5—6, str. 11— 13.
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naD'C'\gmd“rnabé' M.t gzac&qaéif‘\zvalgo,,?ce&i p50row6- 18) N. Fiedoré6w — ,O prodotzitielnosti progriewani-
strW 4Z6_ngy gbow tuszy '€ I " - ]Ja konsierwow w zestianoj tarie“, Miasnaja Industrija.
: o : g i . 1951 r., Nr 2, str. 23—26.
mig(s)g. V\I?é”:(nrllj)lv\?gv ;ja,t,rl:leogv;}/ alpgaégat r ° ’\sltrer%/ ITCJBI 19) A. Gorobiec — ,Proizwodstwo miasnych konsier-
str. 49—52 ' " ' wow w stogramowoj bankie“, Miasnaja Industrija,
F.’ . ’ Christodul brrediuzent 1951 r., Nr 2, str. 53—56.
rof. D. ristoduto — ,Przedtuzenie czasu prze- - . .
chowywania miesa chiodzonego®, 1950 r., Nr 7 — 8, kiZO)Ml?ésizr'malszd to nigé)lm"‘jn”; k?nsé%T&ol ban-
str. 31— 36. , ja Industrija, , Nr 3, str. .
G. Babin — ,Zachowanie witamin w konserwach 21) W. Pietrowski i A. Iwaszko — ,Srawnitielnyje
miesnych®, 1950 r. Nr 9—10, str. 47—52. aannyje agregatéow dla obrabotki szerstnych subpro-
Doc A’ Pieleiew ,Za adnienie mechanizacii duktow”“, Miasnaja Industrija, 1951, Nr 1, str. 28_ 35.
ymat ) Py y 22) W. Oczkin — ,O0 niekotorych konstruktiwnych

i automatyzacji proceséw technologicznych w kombi-

natach miesnych*, 1950 r., Nr 11— 12, str. 39—48.

J. Laskowska — ,Chemiczna charakterystyka jako$-
ci ttuszczu w warunkach produkcyjnych®, 1951 r. Nr 2,
str. 102— 103.

E. Panowa — ,Przetrzymywanie bydla przed ubo-
jem*“, 1951 r., Nr 3, str. 158— 160

Prof. A. A. Manerberger i Doc. F. J. Mirkin —
.Przygotowanie surowca dla zaktadéw przemystu mie-
snego“, 1951 r., Nr 4, str. 214—219.

Prof. N. Bielenkij i £. Potonskaja — ,O racjonalnej
metodzie uboju i wykrwawienia duzego bydta rogate-
go“, 1951 r., Nr 4, str. 235—242.

N. S. Komarow — ,Transport chtodniczy*, 1951 r.,
Nr 4, str. 244—249.

Poza tym ukazaty sie artykutly autoréw radzieckich
o zagadnieniach organizacyjnych gospodarki miesnej
ZSRR, miedzy innymi C. Arbuzowa, Wiceministra Rol-
nictwa ZSRR M. N. tucenki, Akademika Liskuna,
A. Blonkwista, Czekatowa i innych.

2) Inz. P. Bojarski — ,7 lat“, ,Gospodarka Migsna“,
1951 r., Nr 4, str. 203—207.

3) W. Gorbatow — ,Na puti tiechniczeskawo piere-
wooruzenija miasnoj promyszlennosti, Miasnaja In-
dustrija SSSR, 1951 r., Nr 1, str. 1—4.

4) S. Dawidow —e ,Pod znakom socjalisticzeskawo
sorewnowanija“, Miasnaja Industrija, 1951 r., Nr 1,
str. 5—9.

5) A. Konnikow— ,tuczszije mietody wigzki kot
basnych izdielii“, Miasnaja Industrija, 1951 r., Nr 1,
str. 10— 19.

6) A. Konnikow — ,tuczszije mietody obwaitki*,
Miasnaja Industrija, 1951 r., Nr 3, str. 5—12.

7) Inz. P. Bojarski —m ,Wspdizawodnictwo i racjona-

lizacja pracy w radzieckim przemy$le miesnym na
wyzszym  szczeblu rozwoju“, Gospodarka Miesna,
1951 r., Nr 2, str. 87—091.

8) ,Wysszaja szkota kadréw miasnoj promyszlenno-
sti“, Miasnaja Industrija, 1951 r.,. Nr 2, str. 1—3.

9) ,Wyszej kaczestwo kozewiennawo syria“, Miasnaja
Industrija, 1951 r.,, Nr 3, str. 1—4.

10) ,Sowieszezanije stachanowcew - obwatszczikow*
i ,Doktad Tow. Kulikowoj o jejo mietodie*, Miasnaja
Industrija, 1951 r., Nr 1, str. 19.

11) S. Liberman i E. Mirkin
i tiechnotogii ziwotnych zirow",
1951 r., Nr 1, str. 20—27.

12) A. Mirkin i A. Manerbergier
czeskaja suszcznost' wytopki ziwotnych zirow*
snaja Industrija, 1951 r., Nr 2, str. 9—13.

13) N. Drozdow i t. Starikowa — ,Opredielenije
pieriekisej w zirach“, Miasnaja Industrija, 1951 r, Nr 3
str. 52—55.

14) N. Gotowkin,
gan i M. Maitczenko

razmoraziwanija miasa*“,
Nr 3, str. 13— 17.

15) D. Christoduto

w chimii
Industrija.

— ,Uspiechi
Miasnaja

JFiziko-chimi-
Mia-

G. Czizow, E. Szkolnikowa, O. Sza-
,O racjonalnych mietodach
Miasnaja Industrija, 1951 r.,
— ,Principy projektirowanija
skoromorozilnych aparatéw krupnoj moszcznosei“,
Miasnaja Industrija, 1951 r., Nr 2, str. 3—5.

16) A. Diwakow i P. Wojhowa — ,Zamoraziwanije
miasa w_blokach*, Miasnaja Industrija, 1951 r, Nr 2,
str.

17) K. Chodas —

wow w krupnoj tarie“,
Nr 1, str. 42— 46.

,Proizwodstwo miasnych konser-
Miasnaja Industrija, 1951 r.,

niedostatkach awtomaticzeskich linii“, Miasnaja Indu-

strija, 1951, Nr 1, str. 37—41.

23) |I. Leontiew — ,,Masziny dla miezdrienia owczich
i swmnych szkur“, Miasnaja Industrija, 1951 Nr 1
str. 59—61.

24) W. Ziskinder — ,Nowyje masziny dla miasnoj
promyszlennosti“, Miasnaja Industrija, 1951, Nr 1
str. 62— 68. ’

25) A. KuzZzmienko — ,Awtomaticzeskoje regulirowa-

nije tieptowych proceséw kotbasnowo proizwodstwa*“
Miasnaja Industrija, 1951, Nr 2, str. 45—A47.
26) W. Juszkow i I. Stonimski — ,0 montaze, na-

tadkie i rewizii energeticzeskawo oborudowanija na
Miasnaja

predprijatijach miasnoj promyszlennosti“,
Industrija, 1951, Nr 2, str. 57—59.
27) W. Jakowliew — ,Ob ekonomii topliwa pri eks-
toatacii matych turbin“. Miasnaja Industrija, 1951,
r 2, str. 62— 64. !
. sL-uoiuiiibtwd i iiieuobiaiKi nowych
otawtomaticzeskich linii“, Miasnaja Industrija 1951
r 3, str. 27— 32. . ! !
N. Panowa — ,Glawnoje w sobludienii prawit
predubojnawo soaierzanija skota“, Miasnaja Industri-
Ja, 1951, Nr 1, str. 73—75.
t N Ow — ,O sozriewanii miasa“, Miasnaja
Industrua 1951, Nr 2, str. 14—17.
31) D. Pawtdbw — ,Mietod artierialnowo posota mia-
sa , Miasnaja Industrija, 1951, Nr 2, str. 33—35.
32) W. Sotowiow i W. Piulskaja — ,Nowyj mietod

opriedielenija stiepieni swiezesti miasa“, Miasnaia In-
dustrija, 1951, Nr 3, str. 18—20.
Kasjanienko — Gistotogiczeskije

rocesie posofa“, Miasnaj'a
0—72. J

. 33) N- Nalietow i I.

izmiememja w miasie w
Industrija, 1951, Nr 3, str.

34) 1.
1951 Nr'd,

ziwowo wiesa
Industrija,

LPricziny potier
Miasnaja

Freidman —
™ a®kombinatach”.

35) D. Baryszew i |. Szackij — ,Osnownoje wnima-
?2/J-e ustranienije potier w zagotowitielnoj sistiemie*
Miasnaja Industrija, 1951, Nr 1, str. 75_ 77.

36) N. Kuzmiczew i M. Piatiecki — ,Po puti dalniei-

™ W TN rfstra66-m k Sk°ta“’ MiaSnaja IndU’
n; GrikkOwa'.~~ »Otkorm, nagut i doraszcziwa-
mje skota , Miasnaja Industrija, 195I, Nr 2, str. 71—73.

38) j. Matwiejew — ,,Nagul kotchoznawo skota
wbhzi miasokombinatow”, Miasnaja Industrija, 1951,
mN z, str. 74—78.

39) W- Andriejew — ,Nowoje w obezwoziwanii kro-
wi , Miasnaja Industrija, 1951, Nr 3, str. 48—51.

40) ,Naucznoje sowieszezanije po woprosam kormle-
1951,y r? S O0!'i- KO6™OW"' Sowietskaja Zootechnija,

sekcii ziwotnowodstwa i wietierinarii
Ws.esojuznoj sielskochoziajstwiennoj akademii imieni
W. I. Lenina, poswiaszczonnyj probliemam fizliologi-
czeskawo uczenija I. P. Pawtowa, Sowietskaja Zootech-
nija, 1951, Nr 3, str. 90— 94.

41) Plenum

42) Prof. A. A. Kudriawcew — ,Akademik Iwan Pie-
trowmZgPawlow", Sowietskaja Zootechnija, 1951, Nr 2,

43) Prof. P. N. Sieriebrakow — ,Matierialisticzeskije
osnowy uczenija |I. P. Pawtowa"“, Sowietskaja Zootech-
nija, 1951, Nr 2, str. 10—22.
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44) Akademik N. G. Bielenkij — ,O fizjologiczeskom
uczenii Akademika I. P. Pawtowa"“, Sowietskaja Zoo-
technija, 1951, Nr 3, str. 3—15.

45) Prof. W. K. Milowanow — ,Znaczenije uczenija
Akadiemika I. P. Pawlowa w razwitii biologii razmno-
zenija sielskochoziajstwiennych ziwotnych*, Sowietska-
ja Zootechnija, 1951, Nr 4, str. 18—32.

46) Prof. A. A. Kudriawcew e« ,Probliemy izucze-
nija obmieny wieszczestw w swietie uczenija Akad.
I. P. Pawtlowa", Sowietskaja Zootechnija, 1951, Nr 6,
str. 50—57.

47) Kand. A. A. Atbaszjan i Prof. O. W. Harkawi—
Jzmienienija w organizmie motodniaka krupnowo ro-
gatowo skota pod wlijaniem raznych tipow kormlie-
nija“, Sowietskaja Zootechnija, 1951, Nr 1, str. 59—72.

48) W. A. Morozow — ,Ispolzowanije zettka kurino-
wo jajca pri sochranienii siemieni byka“, Sowietskaja
Zootechnija, 1951, Nr 3, str. 75—82.

49) £. |I. Bewad —m ,Wyraszcziwanije porosiat na
iskustwiennych pastbiszczach*, Sowietskaja Zootech-
nija, 1951, Nr 4, str. 73—79.

50) ,Postanowlijenije XXXV plenuma sekcii ziwot-
nowodstwa wsiesojuznoj ordiena Lenina Akadiemii
Sielskochoziajstwiennych nauk imieni W. |. Lenina"“,
Sowietskaja Zootechnija, 1951, Nr 5, str. 3—8.

51) Akademik E. Liskun — ,O tieoreticzeskich osno-
wach kormlienija sielkochoziajstwiennych ziwotnych*,
Sowietskaja Zootechnija, 1951, Nr 5, str. 9—15.

Surowiec

PROF. DR J. ROSTAFINSKI

Czynniki roptymajace
| poprawienie

Jest rzecza znang i dowiedziong, ze jakos¢
i trwato$¢ miesa sg uzaleznione od jakosci su-
rowca uzytego do przerdbki. Zrodta tej jakosci
nalezy szuka¢ w gatunku zwierzecia, jego wie-
ku, ptci i stanie odzywienia.

Do tego jednak dochodza jeszcze inne wazne
czynniki, takie jak stan nerwowy zwierzecia
w okresie przedubojowym, dalej jego mozli-
wos$¢ poruszania sie w czasie wychowu, w okre-
sie przedubojowym (w budynku badz w czasie
pracy, czy na wybiegach), rodzaj i skiad karmy
oraz zdrowotnos¢'(odporno$¢ na choroby albo
Slady przez nie pozostawione) i inne. Nie bez
wpltywu na réwnowage stanu zwierzecia jest
jego prawidtowa lub anormalna sekrecja gru-
czotbw wewnetrznego wydzielania.

Z tych kilku uwag zdaje sie wynikaé¢, jak
wielka istnieje réznorodnos$¢ czynnikow wpty-
wajgcych na jakos¢ miesa, bowiem grajg tu
takze powazng role, zwigzane z ubojem, po-
draznienia zwierzecia, dalej sposoby jego ogtu-
szania, ktére powinno by¢ nagte, bez zbednego
meczenia, dalej stopien skrwawienia i czystos¢
obchodzenia sie z miesem.

Jedna z prastarych zasad brzmi, ze zwierze
do uboju powinno by¢ wypoczete, tymczasem
rzadko sie do tego stosujemy. Spowodowane to
jest albo nieswiadomoscia, albo pospiechem, al-
bo lekcewazeniem powyzszej zasady przez
rzeznie. Zwierzeta mecza sie w czasie transpor-
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miesna

52) Prof. A. A. Kudriawcew — ,O razwitii uczenija
I. P. Pawlowa w tieorii i praktikie wietierinarii*,
W ietierinarija, 1951, Nr 2, str. 11—14.

53) Prof. S. N. Wyszelewskij — ,Sowriemiennyje
dannyje o mieropriatijach protiw brucelleza sielsko-

choziajstwiennych ziwotnych“, Wietierinarija, 1951,
Nr 4, str. 8—15.
54) Prof. G. K. Chruszczéw — ,Nowoje uczenije

o klietkie“, Wietierinarija, 1951, Nr 5, str. 8—13.

55) Prof. J. R. Kowalenko — ,Dwadzatlliet raboty
gosudarstwiennawo nauczno-kontrolnawo instituta wie-
tierinarnych preparatéw®, Wietierinarija, 1951, Nr 3,
str. 58—60 oraz J. F. Borisow ,Jubilejnaja naucznaja
konferencija gosudarstwiennawo nauczno-kontrolnawo

instituta wietpreparatow”“, W ietierinarija, 1951, Nr 6,
str. 60—62.
56) Prof. D. N. Antipin — ,Godicznoje sobranije

wsiesojuznawo obszczestwa getmintotogow"”, W ietieri-
narija, 1951, Nr 4, str. 52—57.

57) ,20 liet leningradskowo instituta usowierszen-
stwowanija wietierinarnych wraczej*, Wietierinarija,
1951, Nr 2, str. 63.

58) I. S. Pereterskij ,O lekcijach po juridiczeskim
naukam® (lz zamietok starowo profesora), ,Sowietsko-
je Gosudarstwo i prawo“, 1950, Nr 9, str. 29—42.

na ziriekszenie ilosci
jakosci miesa

tu, przy czym nie bywajg karmione, a co go-
rzej nie sg pojone. Potem sg pedzone a nieraz
bite w drodze do rzezni lub zmuszane do bie-
gu. Zdarza sie tez, ze w dniach, gdy sped licz-
bowo jest mniejszy a jest nagte zapotrzebowa-
nie, to zwierzeta ubija sie bezposrednio po do-
stawieniu ich do rzezni.

Totez, jak pisze inz. Matecki w ,Gospodarce
Miesnej* Nr 4, 1951 r.,. nawet najnowoczesniej
urzadzone rzeznie, idealne warunki sanitarne
oraz chtodnie nie zapobiegajg postepujgcemu
procesowi jadowemu miesa, pochodzgcemu od
rozgorgczkowanych i odwodnionych organiz-
mow zwierzecych, u ktérych w czasie uboju
powstate zageszczenie krwi i jej lepkos¢ nie
pozwola na catkowite wykrwawienie miesni,
przebiegajace wéwczas w zbyt zwolnionym tem-
pie. Podobnie jest z miesem zgonionego zajaca,
ktérego sie spozywa dopiero po diugim czasie,
gdy nastgpig wtasciwe zmiany chemiczne i na-
stagpi dojrzewanie jego miesa, co sie potocznie
nazywa skruszeniem.

Umiesnienie zwierzagt wypoczetych i niewy-
poczetych jest w wygladzie pozornie jednako-
we, ale jest w swym skladzie zasadniczo roz-
ne. Kazda bowiem dziatalno$¢ mies$ni powodu-
je pewne zmiany w ich sktadzie. Dotychczaso-
we poglady uznawaly, ze wtedy cukier miesni
i glikogen zostajg zamienione na kwas mleko-
wy, a ten czes$ciowo w miesniach, a czesciowo
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droga obiegu krwi, zostaje w watrobie wtérnie
zamieniony na glikogen.

Badania radzieckich fizjologow dowodzg, ze
jest inaczej, a mianowicie, ze przy pracy miesni
zachodzi skomplikowany przebieg w przemia-
nie materii, przy ktérym ma miejsce i rozpad
i zuzycie zwigzkéw biatkowych. Majg tu takze
miejsce przemiany kwasu fosforowego: naste-
puje rozpad kwasu adenozino-trojfosforowego,
dajgc wolne fosfaty, wykorzystywane do sfos-
loryzowania weglowodanow, dzieki czemu jest
w ogéle umozliwiony przebieg przemiany we-
glowodanowej. Poza tym sa przemiany w pro-
cesach jeszcze blizej nie zbadanych.

Pak czy owak mozna z pewnoscia powie-
dzieé¢, ze u zwierzecia wypoczetego po trudach
pracy czy transportu, takie produkty rozpado-
we sg odprowadzone drogg obiegu krwi, a czes-
ciowo na miejscu regenerowane. Zmeczony oOfr-
ganizm stara sie sam sobie w ten sposéb dopo-
moéc, ze doprowadza do zmeczonych miesni
obfity doplyw sokéw, bogatych w produkty
przemiany materii, by tym sposobem w miegs-
niach przeprowadzi¢ rozcienczenie i wyptuka-
nie. Dlatego to i cztowiek i zwierze silnie zme-
czone taknie wody, ktéra po uspokojeniu prag-
nienia daje obfitos¢ doptywu i powoduje na-
gromadzenie jej w miesniach.

Tymczasem przy zbytnim odwodnieniu orga-
nizmu, a zwilaszcza przy wyzszej temperaturze
otoczenia, nastepuje koagulacja 'biatka tkanko-
wego i na tym tle powstajg jady kwaséw nu-
kleinowych, nie mdéwigc o kwasie mlekowym,
znajdujgcym sie w mig$niach w duzej koncen-
tracji.

Podobnie ub6j niewypoczetych i rozdraznio-
nych zwierzat daje mieso o zupetnie innym
skladzie. Z poczatku nie wida¢ niczego, a takze
mikroskopowo nie da sie wykry¢ zmian. Z cza-
sem mieso znuzonych zwierzgt dostaje barwy
ciemniejszej niz normalne, ma zapach przykry,
kwasny lub przypominajgcy won eteru'oraz
wzmozong zawarto$¢ kreatyny (10 razy wiek-
szg niz normalnie). Tkanka mie$niowa jest su-
cha, na powierzchnie przekroju nie wyptywa
ciecz miesna.

Wyrazna réznica wystepuje u zwierzat zgo-
nionych na skutek utraty odpornos$ci miesa na
zakazenie drobnoustrojami, jak i na procesy
gnilne, w wyniku niedostatecznego skrwawie-
nia. Przyczynia sie do tego to, ze drobnoustroje
poprzez Sciane jelit wnikajg z przewodu pokar-
mowego w znaczniejszej ilosci do naczyn chton-
nych, a w dalszym ciggu do obiegu krwi i mie-
$ni. Rzecz jasna, ze stosunki te najjaskrawie]j
wystepujg u tucznikdw o wyzszej wadze, a rza-
dziej u opasu bekonowego.

Wspomniana flora jelitowa to przewaga bez-
tlenowcéw, jak coli areogenes i proteus, strep-
tokoki, diplokoki, bac. subtilis mesentericus
i inne. Malo odporne sa grupowe skupienia
miesni, jako locus minorum resistentiae; staje
sie wiec zrozumiate, ze zaatakowane bedg mie-
$nie szynki i ostabiona trwato$¢ ogo6lnego umies-
nienia. Mieso takie staje sie tatwo obslizgte i Zle
sie pekluje.

MIESNA Rok 1951

Natomiast gnilne objawy szynki majg raczej
swe zrodto nie w beztlenowcach, chociaz te obja-
wy na ich tle powstajg. Przyczyny nalezy szu-
ka¢ w nieodpowiednim sktadzie ptynu pekluja-
cego, ktory powinien dziata¢ bakteriobdjczo lub
hamujaco.

Przy wyrobie kietbasy surowej wielkie zna-
czenie ma zakazenie miesa, a zakazenie jest
nieodiaczne, jest bowiem zwigzane z jego roz-
drabnianiem. llos§¢ bakterii zmniejsza sie przv
procesie podsuszania i wedzenia, jak to udo-
wodnili miedzy inn. Lerche i Dreher w 1938 r.
Wedzenie dziata specjalnie niszczaco na bac.
mesentericus i to w nastepujgcych etapach. Po
jednym dniu wedzenia ging one od zewnetrz-
nej strony kietbasy, a po trzech dniach proces
jatowienia idzie ku $rodkowi, "gdzie sie je juz
tylko sporadycznie spotyka.

Wedzenie 9-dniowe zupeinie uwalnia wedliny
od tej grupy bakterii. Natomiast o ile jest za-
kazenie kietbasy przez bac. proteus, to dopiero
5 do 6-dniowe wedzenie powoduje silne ich
zmniejszenie, a naprawde taka kietbasa sie wy-
jatawia po 14 dniach poddania jej wedzeniu.
Bact. coli, cho¢ przy wedzeniu ginie po zewne-
trznej stronie wedliny, zawsze sie jednak utrzy-
muje w jej srodku i to samo odnosi sie do gru-
py paciorkowcow. Stad wniosek, ze mieso prze-
znaczone na kietbasy Ilub do peklowania nie
powinnoby zawiera¢ ani bact. coli, ani bact.
proteus.

Innymi stowy, trwato$¢ miesa jest uzaleznio-
na od sposobu jego uzyskiwania. Woda, S$cierki,
narzedzia, rece i ubranie pracujgcych przy sto-
tach, wszystko razem bywa zrédtem zanieczysz-
czenia. To sg zagadnienia i trudnosci, ktére sta-
ja przed tymi, ktérzy pracuja przy przerobie
miesa. Uzyskiwanie wynikéw dodatnich zwig-
zane jest z wielkim naktadem dozoru, stopnio-
wo, przy $wiadomym wspéidziataniu lekarzy
weterynaryjnych zatrudnionych w rzezniach.

Stoimy dalej przed pytaniem, czy stuszny jest
poglad, ze ogluszanie Swini daje gorszag jakos¢
miesa? Dokladne badania nie potwierdzajg te-
go zapatrywania, ale mimo to istniejg narzeka-
nia fachowcéw, ze mieso takich Swin tlatwiej
sie psuje. Czy jednak nie ma w tej obserwacji
ziarna prawdy? Jest tu bowiem jedna sprawa,
ktora jednak moze odgrywa¢ role ujemna,
a mianowicie, ze osobniki wrazliwsze nerwo-
wo, lacznie z lekiem przedubojowym poddajg
sie silnemu podraznieniu. To za$ na pewno
wplywa na zmiany sekrecji wewnetrznej, cho¢
nie daje sie zauwazyé, poza symptomami pod-
niecenia. Czyli, ze u niektérych osobnikéw mo-
ze ogtluszanie pociggnac¢ za soba ujemny wplyw
na jakos¢ ich miesa.

Co sie tyczy uboju knurow, to tylko kastraty
powinny by¢ bite, z zastrzezeniem, ze od dnia
wYczyszczenia do dnia uboju powinno minagé
co najmniej 5 tygodni. Tylko po takim czasie
mieso knura traci swoj odrazajgcy zapach, kt6-
ry jednak nadal utrzymuje sie w jego tluszczu.

O stanach chorobowych i ich ujemnym wpty-
wie na jako$¢ miesa nie potrzeba mdwic¢,'bo-
wiem badania weterynaryjne wykluczajg takie
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sztuki przewaznie od spozycia albo nie prze-
znacza sie ich na wyroby trwalte.

Co sie tyczy wplywu zywienia i jego wielkie-
go znaczenia, mozna podkresli¢é co nastepuje.
Wiadomo, ze $Swinie zywione jednostronnie roz-
nymi odpadkami mleczarni, majg mieso wodni-
ste, jasne i takg samag stonine, co razem nie na-
daje sie do przerobki na wedliny trwate. Dla-
tego jest pozgdane, by te wodniste produkty
mleczarniane, jak chude mleko, maslanke i ser-
watke dawac zageszczone karmami suchymi, ja-
ko papke, bo towar rzezny jest wtedy trwalszy.
Odpowiedni dodatek otrgb, Sruty jeczmienne]
i makuchéw oraz maczek pochodzenia zwierze-
cego wplywajg roznorodnie, ale zawsze dodat-
nio na jakos¢ (smak i trwalo$¢) miesa i tluszczu
zwierzecego. To witasnie lezy w reku hodow-
cOw-producentdw i powinno by¢ regulowane
zapotrzebowaniami rynku. Jednak dla produk-
cji wedlin trwatych i konserw puszkowych od-
powiedniejszy jest towar, ktéry dajg sztuki
starsze, a nie forsownie zywione sztuki miode
ponizej 100 kg.

Nie wolno tez zapomina¢ o wplywie cietej
karmy zielonej i pastwiska, ktére mimo swych
wlasciwosci zdrowotnych obnizajg trwato$¢ su-
rowca miesnego, cho¢ czynig go bardzo smacz-
nym. Odgrywa tu powazng role i duza objetos¢
karmy zielonej i jej bogactwo w zwigzki biat-
kowe, tatwo strawnych weglowodanéw, wita-
min i skltadniké6w mineralnych.

Inaczej oddziatywa diugotrwaly tucz alkie-
rzowy, dajacy z braku ruchu wiotko$¢ tkanki
miesnej i tkanki tgcznej. Takie mieso nie jest
dostatecznie trwate ani po podsuszeniu, ani po
wedzeniu. Przyczyna tego jest podobna jak
przy zmeczeniu zwierzecia, a zwigzana, jak
o tym byta mowa, z anormalnym dzialaniem
przemian ciat biatkowych i wapnia.

U biatlo umaszczonych $win pastwiskowych
spotykamy sie z objawami ujemnego dziatania
stonca, a nieraz nawet z zatruciem biatkowym,
objawiajacym sie utratg przytomnosci, a cza-
sem Smiercig. Mieso takich sztuk, bitych z ko-
niecznosci, nadaje sie jedynie do natychmiasto-
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wego spozycia. | tu lezy pozorna nierozwigzal-
no$¢ zagadki, dlaczego nieraz mieso jakie$ Zle
sie przechowuje, ulega zmianom pozornie bez
przyczyny, tym wiecej, ze zewnetrznie nie mo-
zna sie niczego dopatrzyé. Ot6z te ujemne
strony moga leze¢ w przekarmieniu ciatami
biatkowymi, ktére, jak wiadomo, bywajg tru-
jace, o ile sa spozyte w nadmiarze. Podobnym
zjawiskiem jest choroba, zwana u koni Swig-
teczna.

Ostatnie zagadnienie, ktdre warto podkres-
li¢, to pytanie, o ile w swej wartosci nadaje
sie do spozycia mieso mrozone? Opinie fachow-
cow nie sg zgodne. Do puszkowania miesa mro-
zonego mozna uzywac tylko z koniecznosci, bo
do puszek nadaje sie wylacznie towar Swiezy.
Mrozone bowiem w puszkach wyraznie bled-
nieje i ma mdly smak.

Natomiast mozna go uzywaé¢ do wyrobu we-
dlin nietrwalych, ale zawsze po probnym prze-
robie, o ile nie ma pewnosci, ze towar ,od re-
ki* zostanie rozprowadzony do rgk konsumen-
tow. Szereg prob dokonanych w Szwajcarii
i w Niemczech wykazalo jednak dobro¢ wedlin
z miesa mrozonego $win i bydita.

Badania Kelcha i Lerchego wykazaty niezbi-
cie, ze mieso trzymane w chiodni ulega wyraz-
nie zwiekszeniu w nim flory drobnoustrojowej
i ze ma wyzsze pH, w poréwnaniu z miesem
Swiezym, ktore zostalo jedynie ochtodzone. To,
co tu zostalo powiedziane, nie ma jednak zna-
czenia w tym sensie, by takie mieso nie nada-
wato sie do spozycia przez szerokie masy lud-
nosci.

W tych uwagach tylko niektére zagadnienia
zostaly podkreslone, takie, ktére nazywamy co-
dziennymi, a ktére bywajg albo pomijane, albo
o ktérych znaczeniu sie zapomina. Chodzito
0 podkreslenie stosunku miedzy zwierzeciem.,
jego stanem utrzymania, sposobem zywienia,
stanem higienicznym i zdrowia a obchodze-
niem sie z nim przez cztowieka, szczegdlnie
w okresie bezposrednio przed dostawg do rzez-
ni, w czasie transportu, odpoczynku w rzezni
1przy uboju.

Zwiekszamy mase towarowg

Grypa prosigt a tucz przemystomy

Zaopatrzenie tuczarh trzody chlewnej Cen-
trali Miesne] w dobry materiat do tuczu jest
warunkiem rozwoju tych tuczarn. Zagadnienie
to nie zostalo jeszcze dotychczas nalezycie roz-
wigzane.

Stosowane w praktyce zaopatrywanie wiek-
szych tuczarn materiatem nabywanym na ryn-
kach, na jarmarkach, czesto nieraz w sasied-
nich lub odlegtych wojewd6dztwach jest ko-
niecznoscig, poniewaz poza targami nie ma in-
nego zrédta nabycia prosigt. Trzeba podkreslic,
ze dotychczas jedynie chiop S$rednio i matorol-

ny potrafit w krétkim okresie gospodarki po-
wojennej rzuci¢ na rynek wielkie masy pro-
sigt. Inne sektory gospodarki rolnej, jak Pan-
stwowe Gospodarstwa Rolne i Osrodki Szkot
Rolniczych, aczkolwiek poczynity na tym od-
cinku olbrzymie postepy, zuzywajg odchowane
prosieta do wtasnych tuczarn i cho¢ czestokro¢
podwajajg z roku na rok swdj stan posiadania—
do zbytu na zewnatrz nie majg jeszcze mate-
riatu.

Ale ten system nabywania prosigt i warchla-
kéw na targach ma réwniez i ujemne strony.
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Jedng z nich jest znaczne podrozenie kosztow
nabycia prosigt. Wzrastaja one bowiem ze
wzgledu na transport zaleznie od odlegtosci
miejsca skupu o 25 do 45%, co przy nabyciu
np. 500 sztuk prosigt daje juz powazne kwoty.
Zjawisko to jednak nie jest grozne dla tuczu.

Grozba niebezpieczenstwa tkwi w zawlecze-
niu grypy prosiagt (bronchopneumonia enzooti-
ca suum). Choroba ta znalazta w okresie powo-
jennym szczegdlnie sprzyjajace warunki roz-
woju. Setki tysiecy prosigt przetransportowano
z wojewodztw centralnych i wschodnich na Zie-
mie Zachodnie. Transport odbywat sie roznie—
w wagonie kolejowym, przesytkami drobnico-
wymi, samochodami, furmankami i nierzadko
nawet w workach pod tawkami wagonéw oso-
bowych. Wszystko to sprzyjato w rozszerzaniu
sie zarazka — wirusa grypy.

Omawiane zagadnienie nalezy rozpatrzy¢:
a) jako sprawe grypy prosiagt pod katem scho-
rzenia i b) jako sprawe zaopatrzenia tuczarn
Centrali Miesnej oraz poszczeg6lnych produ-
centéw w materiat do tuczu.

Co do sprawy grypy, to zastrzegam sie, ze nie
bedac lekarzem wet., do zagadnienia podchodze
jedynie z punktu widzenia praktyka, diugolet-
niego hodowcy Swin.

Grypa prosigt jest dzi§ powaznym proble-
mem, moze nawet grozniejszym od rézycy i po-
moru, dla ktérych jest dobrym podiozem. O ile
bowiem te dwie pierwsze choroby sa grozne,
atakujg zwierzeta jawnie, z wyraznymi ozna-
kami, a nauka znalazta juz wystarczajgce me-
tody i $rodki do ich zwalczania i sg one pow-
szechnie juz znane, to zasady zwalczania gry-
py u prosiat nie sg jeszcze powszechnie znane,
cho¢ nauka znalazta metody zwalczania tej cho-
roby.

Z poczatku grypa wyglada niegroznie. W na-
wale codziennych trosk i zaje¢ raczej jest sie
sktonnym do lekcewazenia zauwazonych pierw-
szych objawoéw kaszlu u prosigt, a poniewaz
odsetek padnie¢ jest stosunkowo niski, wiec
przechodzi sie nad tym do porzgdku dzienne-
go. Nie ma bowiem do dzi$§ szczepionek zwal-
czajacych radykalnie te chorobe, jak to ma
miejsce w wypadku pomoru, czy rézycy. Za-
strzyki sulforyny, czy tranu hamujg jedynie
rozw0j choroby, ale jej nie usuwaja. Dotych-
czas najskuteczniejszg metodg zwalczania gry-
py sa suche stanowiska w chlewie i okélniki.

Z kilkudziesiecioletniej praktyki hodowlanej
wiem, ze grypa —- o ile tak mozna postawié
sprawe — jest mniej grozna dla sztuk trzyma-
nych pojedynczo, a wiec w gospodarstwach ma-
tych naturalnie izolowanych i z tego faktu win-
ny byé wyciggniete wnioski przez wieksze go-
spodarstwa, tuczarnie, gdzie w jednym pomiesz-
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czeniu przebywajg setki swin. Wobec tego, ze
chore sztuki jedzg niewiele mniej, niz sztuki
zdrowe, ponosimy przez to efektywne straty.

W sprawie zaopatrzenia tuczari CM i “po-
szczegblnych producentéw w materiat do tu-
czu, stwierdzi¢ nalezy, ze przy zakupie prosiat
i warchlakéw na targu, niepodobna jest izolo-
waé te sztuki pojedynczo, ani nawet mniejszy-
mi grupami. Gromadzi sie wieksze partie, po
kilkadziesigt sztuk i transportuje kolejg lub sa-
mochodem. W partii 50 —« 60 sztuk zawsze znaj-
dzie sie jedna lub wiecej sztuk chorych Ilub
zagrypionych. A wystarczy nawet jedna sztuka,
by cata partia lub znaczna jej czes$¢ zostata na-
razona.

Z doswiadczen wiemy, ze przy kupnie na
targach otrzymujemy prosieta z transportu bez-
posrednio zdrowe i nawet rzezkie, lecz pomimo
umieszczenia ich w najlepszych warunkach —
w kilka dni po6zniej zaczynajg pojedyncze sztu-
ki kaszle¢, jedza gorzej, stajg sie osowiate. Po
uptywie kilku, lub kilkunastu dni mamy juz
znaczng ilos¢ tych prosiat kaszlacych, z wyraz-
nymi objawami grypy, dlatego kazdg sztuke
z objawami grypy nalezy natychmiast izolo-
waé¢ od sztuk zdrowych, aby nie dopusci¢ do
nasilenia choroby obejmujgcej cate pogtowie
Swin.

Jest rzeczg konieczng przystapi¢ do przepro-
wadzenia studiéw, badan i prob innych sposo-
béw zaopatrzenia tuczarn w materiat do tuczu,
poza kontraktacjg prosigt, ktéra weszta w zy-
cie w biezacym roku i jest juz powaznym Kkro-
kiem naprzéd.

Koniecznosciag jest, by Panstwowe Gospodar-
stwa Rolne wiecej uwagi posSwiecilty zagadnie-
niu wychowu prosigt. Istnieje kilkaset gimna-
zjow i licedw rolniczych, ktére rowniez mogtly-
by by¢ powaznym ich dostawcag. Wreszcie szyb-
ko rozwijajgce sie spotdzielnie produkcyjne
skupiajgce energiczny, rzutki, najlepszy ele-
ment chtopéw Srednio i matorolnych, powinny
szczegOlnie przyczyni¢ sie do produkcji prosiat
i to na wielkg skale. Poniewaz gospodarstwa
wymienionych instytucji stojg pod szczegolng
opieka stuzby weterynaryjnej, ktéra tak wybit-
ne sukcesy uzyskata w walce z epidemiami r6-
zycy w latach 1947 — 1948, zachodzi pewnos¢,
ze wychowa¢ one moga wieksze ilosci prosiagt
zdrowych nadajacych sie do szybkiego tuczu.

Bezposrednie zetkniecie producentéw z od-
biorcami, rejonizacja, proste warunki kontrak-
tacji, w szybkim czasie przyniosg znaczne po-
lepszenie na tym odcinku gospodarki hodowla-
nej, co przyczyni sie do wykonania Planu
6-letniego, ktéry naktada na rolnictwo obowig-
zek wysokiej produkcji trzody chlewnej. Laczy
sie to rowniez z tak aktualng i pozadang akcja
Korabielnikowcow.

Stuzba ochrony zdrowia zwierzgt gospodarskich

spetnia donioste zadania dla gospodarki

narodowej
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Enzootyczne odoskrzeloiue zapalenie ptuc

u trzody

Z choréb nawiedzajacych tuczarnie
chlewnej, najwieksze niejednokrotnie
powoduja schorzenia drég oddechowych.

Obserwacja sztuk chorych wykazuje pewne
stale wystepujace objawy chorobowe, nasuwa-
jace podejrzenie, ze schorzenia te powstajg na
tle zakaznym.

Chorobom tym ulegajg poczatkowo sztuki
mtode, przy wiekszym nasileniu réwniez i sztu-
ki starsze.

Swinie nowo zakupione majg na ogétw chwili
przybycia do tuczami wyglgd zdrowy. W cza-
sie pierwszych dni pobytu daje sie styszec¢ tu
i 0wdzie kaszel, ktory w ciggu kilku tygodni
rozprzestrzenia sie nieomal na calg chlewnie.

Pojedyncze sztuki odchodzg w czasie karmie-
nia cd koryta, zakopujg sie chetnie w stome;
z czasem chudng, przy czym siers¢ przybiera
szary odcieh. Uwidacznia sie brzuch podkasa-
ty, grzbiet wygiety, ogon opuszczony. Kaszel
wzmaga sie — wystepuje dusznosé¢. Wewnetrz-
na cieptota ciata waha sie od 40 — 41°, siega
nawet do 42°, chociaz zdarzajg sie wypadKki,
w ktorych chorobie nie towarzyszy podwyzsze-
nie cieptoty.

Smieré nastepuje nieraz po kilku dniach,
a przy stanie chronicznym w ciggu kilku tygo-
dni, o ile zwierzeta w miedzyczasie nie zostaly
poddane ubojowi z koniecznosci.

Nasilenie choroby nastepuje zazwyczaj w
drugim, a nawet trzecim miesigcu po przybyciu
trzody chlewnej do tuczami.

Przy starannej pielegnacji, zapewnieniu ru-
chu i nalezytym odzywianiu (mleko, tran, wi-
taminy), pewna cze$¢ chorych $win powraca
wolno do zdrowia, przy czym Kkaszel czesto
utrzymuje sie nadal. Swinie fatwo sie zatucza-
ja, przy jednoczesnym zahamowaniu wzrostu.
Mimo pozornego wyzdrowienia, nastepujg w
dalszym tuczu wypadki nagtego padniecia, spo-
wodowane gtownie chronicznymi schorzeniami
miesnia sercowego i osierdzia.'”Tego rodzaju
stan moze przybra¢ charakter masowy, zwtasz-
cza przy réwnoczesnej awitaminozie.

Zmiany anatomo-patologiczne w ptucach,
obserwowane przy sekcjach sztuk padtych,
wskazujg na stany kataralnego zapalenia ptuc
w roznych stadiach i odmianach, z przekrwie-
niem, nacieczeniem, zwatrobieniem i zropie-
niem ptuc. Na przekroju zwatrobiatego ptuca
spotyka sie niejednokrotnie kawerny wypetnio-
ne masa zserowaciatg, jako tez drobniejsze ogni-
ska ropne. Optucna pokryta ztogami widknika,
zro$nieta w wielu wypadkach z ptucami i klat-
kg piersiowg, catkowicie lub czesciowo. Osier-
dzie w stanie chronicznego zapalenia — szor-
stkie, czesto zgrubiate, pokryte ztogami witok-
nika.

trzody
straty

chleirnej

W przewodzie pokarmowym spotykamy zmia-
ny na btonie Sluzowej zolgdka, uwidoczniajg-
ce sie przekrwieniem, przewaznie w okolicy
odzwiernikowej, obejmujace réwniez wieksze
partie pokryte niejednokrotnie ztogami dyfte-
rytycznymi. Jelita grube wykazujg czesto zmia-
ny wywotane stanem kataralnego, jak réwniez
dyfterytycznego zapalenia, ktére dajg sie cza-
sami zauwazy¢ takze w jelitach cienkich.

State powtarzanie sie analogicznych obja-
wow chorobowych, stopien nasilenia i duzy
procent ubytku, wskazujg niewatpliwie na

istnienie enzootycznego odoskrzelowego zapale-
nia ptuc, znanego u nas pod nazwg grypy Swin
(influenza suum), zas$ w literaturze niemieckiej
okreslonego jako ,Ferkelsterbe, Ferkelhusten,
Zementhusten* (Hutyra u. Marek).

Grypa $win spowpdowana jest wystgpieniem
wirusa przesgczalnego grypy.

W tuczarniach Centrali Miesnej przeprowa-
dzono proby leczenia sztuk chorych przez sto-
sowanie zastrzykéw surowicy wielowartoscio-
wej ,Antibacterial®, chinotropiny extra, suitfa-
thiazolu i penicyliny.

Najlepsze wyniki uzyskano po zastosowaniu
domiesniowych zastrzykdéw penicyliny krysta-
licznej. Do tego celu uzyto penicyliny produk-
cji polskiej ,Polfa“ i dunskiej ,Leopenicilin®.

Po raz pierwszy zastosowano penicyline dnia
16.X.1950 r., 48 sztukom trzody znajdujgcej sie
w jednej z tuczarn. Sposréd chorych wyzdro-
wiato 42 sztuki, kté6re po zakonczeniu kwaran-
tanny zostaly przekazane do innej tuczami ce-
lem normalnego tuczenia. Swinie te uszly dal-
szej obserwacji ze wzgledu na zmieszanie ich
z innymi transportami.

Nastepne proby leczenia przeprowadzono w
grudniu 1950 r., w roznych tuczarniach, na
98 sztukach. Sposréd tej ilosci ubyto do konca
lutego 1951 r. 37 sztuk, z czego padio 7 sztuk,
za§ do uboju z koniecznosci skierowano
30 sztuk. Sekcje sztuk padiych i ubitych wyka-
zaly daleko posuniete zmiany anatomo-patoio-
giczne w plucach, optucnej i osierdziu. Pozo-
state Swinie w ilosci 61 sztuk znajduja sie obec-
nie w poszczegdblnych tuczarniach w stanie
zdrowym i wykazujg normalny przyrost.

Ogd6lny wynik leczenia, zdaniem autora, jest
zadowalajgcy. Swinie chore, ktére kwalifiko-
waty sie do uboju z koniecznosci, odzyskiwatly
apetyt po zastrzyku juz w ciggu 1 doby, a po
kilku dniach tracity szary odcien siersci, przy
czym kaszel wystepowatl coraz rzadziej.

Trzode chlewng zakupuje sie na specjalnie
organizowanych spedach, Dostawcami warchla-
kéw sa rolnicy, ktérzy pozostawiajac prawdo-
podobnie dla siebie materiat dobry, oddajg za”
zwyczaj sztuki stabsze, a nie rzadko zaawanso*
wane w chorobie, ktérej nawet przy starannych’
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ogledzinach rozpoznaé jeszcze nie mozna. Swi-
nie mogg ulec zaziebieniu juz na spedzie, a na-
stepnie podczas trwania transportu, pociggaja-
cego za sobag obnizenie naturalnej odpornoSci
zwierzecia, a tym samym stworzenie dogodnych
warunkéw dla rozwoju wszelkiego rodzaju bak-
terii. Po odbyciu transportu, ktory w pewnych
wypadkach moze sie przedluzyé, dostajg sie
Swinie do chlewni murowanej, przesyconej w il-
gocig, co przyczynia sie do dalszego zaziebiania.

Brak wybiegéw, a tym samym brak ruchu na
Swiezym powietrzu, jest jedng z najwazniej-
szych przyczyn stanowigcych predyspozycje do
zachorowan.

Swinie dostajg sie w $rodowisko zupetnie od-
mienne od tego w jakim przebywaly, przy row-
noczesnym odmiennym sposobie zywienia.

Dalszemu rozwojowi schorzeh dréog oddecho-
wych sprzyja wilgotny klimat nadmorski,
a szczegO6lnie zutawski (depresja).

W celu skutecznego zwalczania groznej dla
tuczarn przemystowych trzody chlewnej cho-
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roby, tzw. grypy $win i jej nastepstw, naleza-
toby uwzgledni¢ nasuwajgce sie wnioski:

1) Sztuki chore nalezy izolowa¢ od
zdrowych.

2) Urzadzenie wybieg6éw dla, Swin nowo za-
kupionych celem umozliwienia im prze-
bywania na Swiezym powietrzu, przez co
uzyskalyby odporno$¢ w okresie wrazli-
wosci na zachorowanie.

3) Skarmianie mleka chudego, serwatki, po-
dawanie tranu i witamin (pasze zielone).
4) Leczenie sztuk chorych przez stosowanie
odpowiednich dawek penicyliny.
Poniewaz leczenie schorzen drég oddecho-
wych, a w szczegdlnosci tzw. grypy $win przy
pomocy penicyliny moze w przysztosSci zapo-
biec powaznym stratom w tuczarniach trzody
chlewnej — byloby wskazane prowadzenie dal-
szych doswiadczen w tym kierunku przez leka-
rzy wet. i podanie wynikéw do ogdlnej wiado-
mosci.

sztuk

Metody ziralczania grypy u Sirin

W okresie powojennym choroba $win znana
pod nazwag grypy prosiagt, czy grypy $win, czyni
ogromne spustoszenia w pogtowiu odbudowu-
jacej sie hodowli trzody chlewnej, przez co utru-
dnia normalng produkcje miesa i tluszczu,
przeznaczong dla wzrastajgcej konsumpcji Swia-
ta pracy.

Grypa $win zabiera corocznie najwiekszy %
sposrod wszystkich choréb zarazliwych trzody
chlewnej. Wedlug prowizorycznych obliczen
straty wywotane rézycg wynoszg 5%, pomo-
rem — 23%, zas grypg — 25% calego pogtowia
Swinskiego. /

Chorobe te mozna w skutkach poréwnac¢ do
inwazji stonki ziemniaczanej. Jezeli nie wyka-
zemy potrzebnej energii w zwalczaniu stonki,
to nie bedziemy mieli ziemniakéw w dotych-
czasowej ilosci, jezeli za$ nie bedziemy zwal-
cza¢ grypy u Swin, to nie bedziemy mieli przez
diugi okres czasu wystarczajgcej ilosci tluszczu
i miesa.

Grype $Swin wywotuje przesgczalny wirus,
atakujgcy drogi oddechowe $wini juz od czasu
jej niemowlectwa. Choroba ta u jednych sztuk
wystepuje ostro i konczy sie Smiercig zwierze-
cia, lub u innych przechodzi tagodniej, dopro-
wadzajgc jednak Swinie do stanu chartactwa,
hamujac jej rozw™j i odporno$¢ zdrowotng na
inne choroby. Wiadomo, na pochyte drzewo
i koza wejdzie, wiec w wyniku grypy zjawiajg
sie inne choroby zwane komplikacjami pogry-
powymi..Mimo, ze,w takim wypadku zwierze
takie, pozornie jest wyleczone, to jednak w dal-
szym ciggu jest roznosicielem grypy, siejac spu-
stoszenie jesli dostanie sie do zdrowego stada.
Réwniez znane sg nawroty choroby po pozor-
nym wyzdrowieniu.

Nauka odkryta wirus grypy mikroskopem
elektronowym, ale do tej pory nie znalazta sku-
tecznej szczepionki na zwalczanie tej choroby.
Srodki wzmacniajgce zdrowotno$é $win lagodza
objawy tej choroby, ale jej nie usuwajg. Do-
tychczasowe proby wynalezienia szczepionek,
cho¢ sa gorgczkowo poszukiwane, nie daty do-
tad pozytywnego rezultatu.

Odkrywca wirusa grypy prosigt, Prof. Dr
Waldmann Insel Riems, w roku 1936 opraco-
wat metode zwalczania tej choroby przez Scistg
izolacje sztuk chorych od sztuk zdrowych. Wie-
rny jnz bowiem, ze choroba ta przenosi sie me-
todg kropelkowa, tj. przez bezposrednie ze-
tkniecie, kaszel i kichanie. Wprowadzona do
calego stada jedna sztuka chora, moze zakazié
cate stado sSwin w 100%.

Metoda Prof. Waldmanna zostala przyjeta
z uznaniem przez hodowcéw sSwin w catym
Swiecie i daje ona dodatnie rezultaty. Polska
wskutek wojny nie miata moznosci zaznajomie-
nia sie dotychczas z tg metoda i wypracowania
odpowiednich zmian tej metody zaleznie od lo-
kalnych warunkéw klimatycznych, umozliwia-
jacych powszechne jej stosowanie. Musimy bo-
wiem zdawaé sobie sprawe, ze metoda wynale-
ziona w ftagodnym Kklimacie morskim, musi
ulec zmianom w surowym klimacie kontynen-
talnym, jezeli ma da¢ rowniez dodatnie re-
zultaty.

Nauka polska przeprowadza obecnie do-
Swiadczenia i proby nad przydatno$cig szeregu
,domkéw" i wybiegéw dla $win, dostosowa-
nych do naszych warunkéw. Niewatpliwie po
skonczonych doswiadczeniach Instytut Zootech-
niczny poleci jeden typ budowy do powszech-
nego uzytku.
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Zasady metody Prof. Waldmanna sa naste-
pujace:

Maciore na dwa tygodnie przed oproszeniem
wprowadza sie do specjalnego, zdezynfekowa-
nego wybiegu z szatasem, w ktéorym odbywa
sie poréd bez pomocy czlowieka. Urzadzenie
wybiegu jest tak skonstruowane, ze na teren
wybiegu nikt nie wchodzi, aby nie przynies¢ ze
sobg zarazka grypy. Ogrodzenia wybiegéw sg
od siebie oddalone o 1,50 — 1,80 m, aby nie do-
pusci¢ do stykania sie prosigt z rozmaitych mio-
tow. Po dwéch miesigcach odlgcza sie prosieta
od maciory, maciora wraca do chlewni, za$ pro-
sieta idg do izolowanych wybiegéw na nastep-
ne 2, miesigce, do czasu uzyskania odpornosci
organizmu przeciw tej chorobie. Po 4 miesiag-

Zagadnienia drobiarstwa
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cach prosieta idg juz do dalszej hodowli chlew-
nianej lub sa przeznaczane do witasciwego
tuczu.

Metoda ta zastosowana do uzytku hodowli-za-
rodowej prowadzona jest przez Zootechniczny
Zaktad Doswiadczalny w Kotudnie pod Byd-
goszcza, zas odnosnie zastosowania w tuczu
przemystowym, doswiadczenia te sg prowadzo-
ne w tuczarniach Centrali Miesnej rejonu
Szczecin. Jako zasade przyjeto tam natychmia-
stowe izolowanie sztuk chorych z poglowia
zdrowego i podnoszenie odpornosci zdrowotnej
catej tuczami. Swinie opanowane grypa umiesz-
czane sg w specjalnych izolowanych wybiegach,
a przez odpowiednie zywienie i leczenie przy-
Spiesza sie okres ich rekonwalescenciji.

Przygotoiranie drobiu do uboju

W zakres przygotowania drobiu
wchodzi:

a) zbadanie przydatnosci drobiu do
b) sortowanie przedubojowe,

c) wypoczynek,

d) gtodzenie,

e) kapiel i suszenie.

do uboju

uboju,

Zbadanie przydatnosci drobiu do uboju obej-
muje stwierdzenie: stanu zdrowotnos$ci drobiu,
stanu umiesnienia i wytuczenia oraz stanu doj-
rzatosci upierzenia.

KONTROLA STANU ZDROWOTNOSCI

Celem kontroli zdrowotnos$ci drobiu jest
wyeliminowanie z grupy ptakéw przeznaczo-
nych do uboju sztuk chorych, wzglednie podej-
rzanych o choroby zakazne i skierowanie ich
do rzezni sanitarnej, a w wypadku braku takiej
rzezni — do oddzielnie urzadzonego miejsca
uboju, z zastosowaniem po przeprowadzonym
uboju dokladnej dezynfekcji pomieszczen oraz
urzadzen rzezni i przeznaczenie drobiu bitego
do ograniczonego obrotu.

Oddzielenie sztuk chorych od zdrowych
przeprowadza sie w celu uniemozliwienia prze-
noszenia sie bakterii chorobotwdrczych ze
sztuk chorych na zdrowe za zycia lub po Smier-
ci ptakéw oraz w celu wydzielenia juz za zycia
sztuk chorych, z ktérych mieso po uboju ma
mniejsza warto$¢ konsumpcyjng lub zupetnie
nie nadaje sie do spozycia. Na og6t wielu pra-
cownikéw z personelu rzezni drobiowej za mato
jeszcze zwraca uwagi na mozliwos¢ zakazenia
drobiu na krdétko przed ubojem lub w czasie
uboju czy obrobki, bagatelizuje jg, nie widzac
ujemnych skutk6w zakazenia i nie zdajgc sobie
sprawy z nastepstw, mogacych wynikna¢ z te-
go faktu,

Zaistnienie bakterii choréb zakaznych w or-
ganizmie ptaka zywego czy martwego, wzgled-
nie choé¢by na powierzchni sztuki bitej, nie
kwalifikuje tuszki jako wolnej od choréb za-
kaznych drobiu. Tuszka taka moze by¢ przeno-
sicielem chor6b jezeli do niej, wzglednie do jej
czesci, bedzie miato dostep ptactwo, nie powin-
na by¢ tez dopuszczona do obrotu krajowego
czy zagranicznego.

Zagraniczna stuzba sanitarno-weterynaryjna
ostro kontroluje importowany dréb i stwier-
dzenie obecnosci bakterii choréb zakaznych
w tuszkach czesto jest powodem wstrzymania
importu. Nienalezyta wiec przedubojowa kon-
trola stanu zdrowotnego zwieksza ilo$¢ zakazo-
nego drobiu, moze spowodowaé przenoszenie
chor6b zakaznych za posrednictwem drobiu bi-
tego, a w nastepstwie wywota¢ pewne trudno-
Sci przy wywozie drobiu. Ponadto z racji tego,
ze szereg bakterii chorobotwérczych przyczy-
nia sie do gorszej konserwacji miesa — niena-
lezyta kontrola moze spowodowaé psucie sie
przechowywanego drobiu bitego. Wprawdzie
drob badany jest przez lekarzy wet. po uboju,
jednakze ze wzgledu na ograniczone mozliwos-
ci badania drobiu niepatroszonego, i ewentual-
nego przeoczenia przy zwyktym badaniu poubo-
jowym istnienia bakterii chorobotwérczych,
gdy objawy chorobowe nie wystepujg oraz wo-
bec komplikacji, jakie wynikajg, gdy wsréd
zdrowych tuszek stwierdzone zostang sztuki
chore na choroby zarazliwe — badanie przed-
ubojowe drobiu ma duze znaczenie jako bada-
nie pomocnicze i uzupeiniajgce badanie poubo-
jowe — wobec czego jest ono ustawowo wymag?
gane.

Obowigzek badania przedubojowego spoczy-
wa na lekarzu weterynarii, przeprowadzajagcym
rowniez poubojowe badanie drobiu, jednak ze
wzgledu na trudno$¢ badania zmasowanego
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drobiu, personel obslugujacy magazynowany
dréob zywy musi wspoétdziata¢ przy kontroli z le-
karzem weterynarii w mys$l instrukcji przez
niego udzielonych.

KONTROLA STANU UMIESNIENIA
I WYTUCZENIA

Przedubojowe badanie stanu umies$nienia
i wytuczenia ma na celu, w wypadku, gdy przy
rzezni jest prowadzony tucz drobiu, dopuszcze-
nie do uboju jak najmniejszej ilosci sztuk nie-
dostatecznie umiesnionych lub nieodpowiednio
wytuczonych i skierowanie nieodpowiednich
pod wzgledem kondycji do podtuczenia.

Dréb, ktérego umiesnienie i wytuczenie po
uboju nie bedzie odpowiadato przynajmniej
standardowi B, z zasady nie powinien by¢ kiero-
wany na rzez, a do podtuczenia. Ponadto przy
kontroli wytuczenia zwraca sie uwage na kolor
skéry, ktory jest uzalezniony od koloru tlusz-
czu i w wypadkach, ,gdy przy zbycie drobiu bi-
tego, wymagany jest okres$lony kolor ttuszczu,
a istniejg mozliwosci tuczu, to drob o nieodpo-
wiednim kolorze skory zostaje skierowany do
podtuczenia, w celu uzyskania tluszczu o pozg-
danym zabarwieniu.

UPIERZENIA

KONTROLA DOJRZALOSCI

Dojrzato$¢ stanu upierzenia, decyduje o tat-
wosci przeprowadzania skubania drobiu i wyni-
ku skubania pod wzgledem czystosci. Za doj-
rzate upierzenie uwaza sie takie, ktorego
wszystkie piora sg catkowicie wyksztalcone,
a dudki wewnatrz suche. Upierzenie niedojrza-
te, gtéwnie dlatego ze posiada patki, utrudnia
czyste oskubanie i czesto z powodu niedosta-
tecznie czystego oskubania obniza jakos$¢ tusz-
ki. Ponadto piéra dojrzate tatwiej jest wyry-
wa¢ w porownaniu z niedojrzalymi. Dlatego
tez tam, gdzie istniejg mozliwosci przetrzymy-
wania drobiu przed ubojem do czasu wyro$nie-
cia piér, drobiu o niedojrzatym upierzeniu nie
przeznacza sie do uboju.

Badanie przydatnosci drobiu do bezposred-
niego uboju pod wzgledem stanu umiesnienia,
wytuczenia i dojrzatosci upierzenia, nalezy do
brakarzy klasyfikujgacych drob przy odbiorze

Skrzepnietag krew gesi, jako produkt uboczny jest po-
szukiwanym, $rodkiem spozywczym. (llustracja do ar-
tykutu Troéf. Dr} jw. Ceny) veinr
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od dostawcy i tuczarzy drobiu pracujgcych
w tuczami przyrzeznianej.

Pominiecie tego badania lub niedoktadne je-
go przeprowadzenie moze spowodowaé¢ produk-
cje drobiu bitego niskich klas jakosciowych,
0 nieodpowiednim kolorze tluszczu i niedosku-
banego.

SORTOWANIE PRZEDUBOJOWE

Dréob przygotowany do uboju winien by¢
zgrupowany w jednolitych partiach wedtug po-
szczegblnych gatunkéw i partiami kolejno od-
dawany do uboju. Sortowanie bowiem drobiu
zywego nie tylko wedtug gatunkéw (gesi, kacz-
ki, indyki i kury), ale takze zgodnie z klasyfi-
kacjg” poubojowg wedtug ptci, wieku i stopnia
umiesnienia oraz wytuczenia i barwy pierza,
w znacznym stopniu utatwia pézniejszg poubo-
jowa klasyfikacje i sortowanie oraz wyklucza
mozliwosci pomytek przy pracy przez niedosé
wyszkolony personel.

Sortowanie przedubojowe drobiu nie wyma-
ga specjalnego naktadu pracy a gtéwnie wy-
sitku organizacyjnego. Dla catkowitego bowiem
posortowania drobiu przeznaczonego do bez-
posredniego uboju wykorzystuje sie prace kla-
syfikatorow drobiu zywego przy przyjmowa-
niu drobiu od dostawcy do rzezni. Chodzi tyl-
ko o to, by podzielony dré6b magazynowacé po
przyjeciu w jednolitych partiach a nie mieszaé
go w czasie magazynowania. Natomiast dréob
dostarczany do rzezni z tuczami, jako posor-
towany wedlug gatunku, pici, wieku i barwy
pierza jeszcze przed wstawieniem do tuczu,
wymaga jedynie posortowania przez tuczarzy,
wedtug umiesnienia i wytuczenia. Nieprzestrze-
ganie sortowania przedubojowego powoduje
zmniejszenie wydajno$ci pracy w rzezni, szcze-
go6lnie o ile chodzi o skubanie i sortowanie,
i moze spowodowa¢ wadliwe posortowanie po-
ubojowe wedtug pici i wieku a ponadto prze-
trzymywanie przed ubojem drobiu nieposorto-
wanego uniemozliwia ptakom konieczny wy-
poczynek skutkiem wzajemnego niepokojenia
sie.

WYPOCZYNEK PRZEDUBOJOWY

Przedubojowy wypoczynek ptakéw ma na
celu przywrdcenie w organizmie ptaka réwno-
wagi fizjologicznej — gtéwnie regeneracje pet-
nego zapasu glikogenu. Przedubojowy bowiem
zapas glikogenu w miesie ptaka decyduje
o trwatosci miesa po ubpju i o jego kolorze. Im
wiecej glikogenu w miesniach ptaka zywego,
tym trwato$¢ tuszki z niego pochodzacej jest
lepsza i nie posiada ona skionnosci do ciemnie-
nia, a wiadomo, ze praca mies$ni i gtodzenie
zmniejsza ilos¢ glikogenu, a wypoczynek i od-
zywienie zwieksza jg. Ponadto zmeczony ptak
zle wykrwawia podczas uboju, co z kolei pocig-
ga za soba. zmniejszenie trwatosci miesa, ciem-
nienie tuszek i zaleznie od stopnia wykrwawie-
nia réznej wielkosci czerwone plamy na sko-
rze tuszki i w réznych okolicach ciata.

Zmeczenie zwierzat powoduje kilkakrotny
wzrost ilosci bakterii i drobnoustrojow w orga.-
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nizmie, wypoczynek za$ redukuje zwiekszong
ich ilos¢ do stanu minimalnego.

Czas potrzebny na wypoczynek ptaka uzalez-
niony jest od stopnia jego zmeczenia. Stopien
zmeczenia zalezy zndw od czasu trwania trans-
portu do rzezni, od jego warunkéw i od odle-
gtosci. Przy sprawnych transportach na niedu-
zych odlegtosciach, po drogach o powierzchni
gtadkiej, bez wybojéw, przy ostroznej jezdz.ie
prowadzacego $rodek transportu, przy transpor-
cie w niezattoczonych i wygodnych klatkach—
zmeczenie prawie nie nastepuje i dréb nie po-
trzebuje wypoczynku przedubojowego. Nato-
miast diugotrwaty transport drobiu, powoduja-
cy wstrzgsy, w zattoczonych i niewygodnych
klatkach, bez zywienia, powoduje silne zme-
czenie ptakoéw, dochodzace w wielu wypadkach
przy zle przeprowadzanych transportach do zu-
petnego ich wyczerpania a nawet do $mierci.
Dlatego tez okres wypoczynku nie moze byé
jednakowy dla ptakéw pochodzacych z roz-
nych transportéw, a musi by¢ ustalony w za-
leznosci, od zmeczenia ptakéw, praktycznie —
w granicach od okresu potrzebnego na wygto-
dzenie — do 72 godzin. Stopien zmeczenia pta-
kéw poznaje sie po ich wygladzie i zachowa-
niu sie. Ptaki zmeczone majg pi6ra nastroszo-
ne, skrzydia opadniete, sg one osowiate i nie
reagujag na otoczenie. Wyglgdem swym przy-,
pominajg ptaki chore. Ptaki niezmeczone majg
piora gtadkie, skrzydta na miejscu i zywo rea-
guja na otoczenie.

POMIESZCZENIA

Warunkiem dobrego wypoczynku jest umie-
szczenie ptakow posortowanych wedtug gatun-
kéw, ptci, wieku, wielkosci i barwy upierzenia,
w wygodnych pomieszczeniach. Nieposortowa-
ne ptaki bija sie wzajemnie i kaleczg, przy
czym silniejsze nie pozwalajg stabszym na wy-
poczynek i pobieranie karmy czy wody. Gesi,
kaczki i indyki, przetrzymuje sie przed ubojem
w kojcach, kury za$ w kojcach lub klatkach.
Kojce i klatki nie moga by¢ za duze i nie moz-
na w nich umieszcza¢ zbyt duzej ilosci ptakow
na 1 m2 powierzchni pomieszczenia. Korzystne
jest przetrzymywanie drobiu w pomieszcze-
niach o nizej podanej powierzchni i obsadzie:

Powierzchnia lub

Gatunek wymiary llo§¢ sztuk
ptakéw . ) drobiu na 1m2
kojce klatki
Gesi 9 m2 45
Kaczki 6 m2 — 6,—
Indyki 9 m2 — 4,—
Kury 6 m2 60 x 100 cm 13—
Kurczeta 6 m2 60 x 100 cm 20,—

Kojce dla ptactwa grzebiacego winny by¢ za-
opatrzone w grzedy umieszczone poziomo na
wysokosci okoto 0,6 m nad podiogg. Poziome
ustawienie grzed wyklucza brudzenie jednych
ptakow przez drugie katlem, co ma miejsce przy
grzedach pochytych oraz wyklucza walke
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0 wyzsze grzedy. Dla kojcéw do przetrzymywa-
nia przedubojowego drobiu stawia sie wyma-
gania, azeby byly kryte (pod dachem), skana-
lizowane, z instalacjg wodociggowa oraz elek-
tryczng, z podiogami nieprzepuszczalnymi
1 z regulacjag dostepu powietrza. Od kojcow
i klatek wymaga sie, azeby budowa ich umoz-
liwiata tatwe odkazanie.

Wypoczywajgce ptaki winny mie¢ dostep do
czystej wody, umieszczonej na zewnatrz po-
mieszczenia oraz do paszy, o ile okres wypo-
czynku trwa dluzej anizeli okres glodzenia.
Pasze zadaje sie szybkostrawne, w postaci wil-
gotnych mielonek. Ptakom wypoczywajgcym
nalezy zapewni¢ spokdj.

PRZEDUBOJOWE GLODZENIE

Wypoczynek drobiu tagczy sie zwykle z przed-
ubojowym gtodzeniem. Od drobiu odpowiednio
przygotowanego do uboju wymaga sie, azeby
jego przewdd pokarmowy byt oprézniony. Ce-
lem wiec gtodzenia jest uwolnienie przewodu
pokarmowego od paszy i jej pozostatosci. Za
zycia ptaka z pelnego przewodu pokarmowego
drobnoustroje moga przenika¢ do miesni i kosc¢-
¢a za posrednictwem krwi. Gdy w momencie
uboju znajdg sie w mies$niach ptaka drobno-
ustroje, a tuszka nie jest po uboju nalezycie
schtodzona, to w bardzo szybkim czasie mie-
$nie tracg swoje zdolnosci bakteriobdjcze, drob-
noustroje rozmnazajg sie i przyczyniajg sie do
rychtego psucia sie tuszki. Po $mierci ptaka
zawarto$¢ jelit ulega rozktadowi. Rozkiad ten
jest wprawdzie wstrzymywany dziatlaniem
znajdujgcych sie w jelitach ptakéw bakterii
kwasu mlekowego (czego nie zaobserwowano
u ssakéw), ale wczesniej czy pbézniej, w réznym
nasileniu, zawsze nastgpi. Produktem rozkia-
du jest miedzy innymi amoniak i siarkowodor.
Scianki jelit stajg sie w tym czasie ciefisze
i ulegajg rozerwaniu przez gazy. Amoniak
i siarkowodor tgcza sie z hemoglobing krwi
w miesniach oraz ttuszczu, powodujgc szarozie-
lonkawe zabarwienie i kwasny, nieprzyjemny
zapach, a ponadto mieso nabiera od nich zapa-
chu katu.

Okres czasu gtodzenia, potrzebny do oproz-
nienia przewodu pokarmowego po ostatnim
karmieniu, uzalezniony jest od szybkosci tra-
wienia paszy przez narzady trawienia ptaka.
Szybkos¢ trawienia zalezy od rodzaju paszy, od
stopnia jej rozdrobnienia i wymieszania z wo-
da. Dodatek wody dwukrotnie przy$piesza pro-
ces trawienia. Czas przechodzenia wiekszej cze-
Sci zjedzonej karmy przez narzady trawienne
ptaka trwa 12 — 16 godzin dla ziarna, a 6 —
8 godzin dla wilgotnych mieszanek. Resztki zje-
dzonych ziaren moga pozosta¢ w przewodzie
pokarmowym ponad 100 godzin. Podawanie
ptakom w czasie gtodzenia 2% roztworu soli
glauberskiej przyspiesza trawienie. RoztwOr
soli glauberskiej podaje sie ptakom w 6 godzin
po ostatnim karmieniu, liczgc na 1 szt. gesi
350 cm3 na 1 kaczke 120 cm3i na 1 kure lub
indyka 80 cm3. Polskie przepisy standaryzacyj-
ne na dréb bity wymagajg minimum 12 godzin
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gtodzenia dla gesi i kaczek oraz 24 godzin gilo-
dzenia dla kur i indykéw, natomiast zrédta ra-
dzieckie okres$lajg potrzebny czasokres glodze-
nia dla gesi na 24 godziny, a dla kur na 18 go-
dzin.

Skutkiem gtodzenia nastepuje ubytek wagi
gtodzonych ptakow. U gesi 24 godzinne gtodze-
nie zmniejsza wage ptaka w granicach od 2,5—
10%. Na wagowe straty gtodzeniowe skiada sie
ubytek spowodowany opréznieniem przewodu
pokarmowego oraz ubytek w wadze mies$ni
i tluszczu. Straty gtodzeniowe zwiekszajg sie
przy niepojeniu gtodzonych ptakéw. Wiasciwe
glodzenie nalezy wiec tak przeprowadzaé, aby
czas gtodzenia pokrywat sie z przejsciem przez
przewod pokarmowy wiekszej czesci ostatnio
spozytej karmy, a nie byt zbytnio przediuzo-
ny. W przeciwnym bowiem wypadku wystepu-
ja straty wagowe miesa i tluszczu, a organizm
ptaka reaguje na zbyt diugotrwate gilodzenie
tak, jak przy zmeczeniu. Kazda rzeznia drobiu
przy stosowaniu ustalonej karmy i na zasadzie
obserwacji wygladu jelit po uboju, musi usta-
li¢ najkorzystniejszy dla siebie okres glodze-
nia. Jelita drobiu dobrze wygtodzonego sa pta-
skie, przekrdj jelit drobiu stabo wygtodzonego
jest owalny, a niewygtodzonego — okragty. Na-
lezy sie jednak liczy¢ z tym, ze nawet przy do-
brym wygtodzeniu nie beda catlkowicie opro-
znione jelita $lepe i jelita przy odbycie.

Wprawdzie ostatnie badania Wszechzwigz-
kowego Naukowo-Badawczego Instytutu Mie-
snego w ZSRR wykazaly, ze na skutek gtodze-
nia nastepuja straty w miesie i tluszczu i ze
gtodzenie nie jest konieczne, a moze by¢ zasta-
pione przez szybkie wychtodzenie i zamrozenie
ubitego drobiu, to jednak u nas jeszcze jest ono
przepisami wymagane i obowigzujgce.

Ponadto trzeba zaznaczyé¢, ze z glodzenia
przedub6jowego mozna zrezygnowac¢ jedynie
w rzezniach posiadajacych przyrzezniane dobre
chtodnie i zamrazalnie.

Nieprzestrzeganie wiec nalezytego wygto-
dzenia ptakéw przed ubojem moze spowodo-
wacé u tuszek szarozielonkawe zabarwienie ttu-
szczu, kwasny i katowy zapach oraz nadmierne
zbyteczne straty na wadze.

KAPIEL PRZED UBOJEM
DLA PTACTWA WODNEGO

Nalezyte przygotowanie drobiu do uboju
wymaga rowniez kapieli ptactwa wodnego.
W czasie tuczu upierzenie gesi i kaczek ulega
zabrudzeniu w mniejszym lub wiekszym stop-
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niu, w zaleznosci od obfitosci i rodzaju Sciotki.
Po uboju drobiu zabrudzenie pierza obniza war-
tos¢ handlowa uzyskanego opadu. Brudne pie-
fze wydziela niemity zapach i tatwo ulega za-
grzaniu w czasie transportu i magazynowania.
Zadaniem kapieli ptakéw jest usuniecie brudu
z piér celem zwiekszenia wartosci handlowej
pierza oraz unikniecia niebezpieczenstwa za-
grzewania w czasie transportu i magazynowa-
nia.

Kagpiel drobiu odbywa sie przed gtodzeniem,
w czworobocznych basenach lub w otwartych
kanatach z umieszczonymi nad nimi natryska-
mi. Do basenéw czworobocznych wpedza sie
ptaki celem umozliwienia im kapieli ng okres
okoto 20 minut. Przy stosowaniu basenéw w po-
staci otwartych kanatow z natryskami, przepe-
dza sie wolno przez nie ptaki przez okoto 15
minut. W czasie przepedzania natryski optuku-
ja grzbiet i boki ptakéw i pobudzajg ptaki do
trzepotania sie w wodzie. Trzepotanie sie pta-
kéw i przepedzanie ich przy$piesza wyptuka-
nie pierza. Woda w basenach winna by¢ tak
ptytka, aby ptaki nie ptywaty a brodzily, przy
czym nogi ptakow stojacych winny by¢ catko-
wicie zanurzone w wodzie. Wode w basenie
zmienia sie w zaleznosci od stopnia jej zabru-
dzenia, zwykle po kazdych trzech partiach wy-
kgpanych ptakow.

Gesi i kaczki z poszczegdlnych kojcow tuczar-
ni kagpig sie oddzielnie celem unikniecia bicia
sie, co ma miejsce przy laczeniu ptakéow z réz-
nych kojcow.

Powierzchnia czworobocznych basenéw wy-
nosi zwykle okoto 20 m2 Na 1 m2basenu wpe-
dza sie 2 gesi lub 3 kaczki.

Po wykagpaniu ptaki zostajg umieszczone
w suszarni w celu wyschniecia. Suszarnie bu-
duje sie kryte, z azurowymi $cianami, z regu-
lacjg dostepu powietrza i tgczy sie je przejscia-
mi otwardych nawierzchniach z basenem i uboj-
nig, aby uniemozliwi¢ zabrudzenie sie wykgpa-
nych ptakéw. Suszenie w suszarniach natural-
nych trwa, w zaleznosci od temperatury ze-
wnetrznej, do 36 godzin.

Reasumujac powyzsze, standard miedzyope-
racyjny drobiu przygotowanego do uboju wy-
maga, aby dréb przygotowany do uboju byt
zdrowy, o pozadanym umies$nieniu i wytucze-
niu, o dojrzatym upierzeniu, posortowany, wy-
poczety, wygtodzony, a przy drobiu wodnym—
wykagpany i wysuszony. Dréb nieodpowiadaja-
cy takiemu standardowi miedzyoperacyjnemu
nie daje rekojmi, ze jako$¢ tuszek z niego otrzy-
manych bedzie odpowiadatla standardowi wyso-
kich klas jakosciowych drobiu bitego.

Racjonalne przygotowanie drobiu do uboju daje

duze oszczednosSci

towarowe i

finansowe
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DR INZ. K. GAWECKI i INZ. MGR T. PONIKIEWSKA

Zagadnienie tuczu gesi ,zielonych* na tle
badan intasnych

Mtode gesi, pod wzgledem ich przydatnosci
do tuczu i uzytkowania rzeznego, sa materialem
stosunkowo mato zbadanym i jak dotad nie zaw-
sze racjonalnie zuzytkowanym. Tucz ich byt
dosy¢ popularny na Zachodzie Europy, a zwilasz-
cza w Niemczech, totez i badania na ten temat,
ktére w ogole byly bardzo nieliczne i nie wyczer-
paly zagadnienia, prowadzone byly przewaznie
przez badaczy niemieckich (Lehmann, Jaeger
Riihle, Fangauf, Simon, Kalmann i inni). Jest
wiec rzeczg zrozumiatlg, dlaczego jako kryterium
rezultatbw tego tuczu przyjmuje sie najczesciej
dane niemieckie. Poréwnujac wyniki tych badan
z osiggnietymi u nas rezultatami takiego tuczu
nalezy pamieta¢, ze badania niemieckie przepro-
wadzane byly prawie wylgcznie na materiale
pochodzgcym z ras uszlachetnionych, a zwlaszcza
rasy emdenskiej, ktdre to gesi wyrdzniajg sie
wczesng dojrzatoscig piciowg i duza wyrosto-
woscig, osiggajac jako sztuki doroste, nietuczo-
ne, przecietny ciezar od 8-i2 kg, a po tuczu
do 15 kg.

Wiek sztuk stawianych do tuczu waha sie
w granicach od drugiego do trzeciego tygodnia
zycia, lub tez od széstego do 6smego a nawet
dziesigtego tygodnia. Tucz trwa zazwyczaj do
ukonczenia 12— 13 tygodni zycia, a wiec do
okresu zmiany upierzenia, ktory wyklucza moz-
no$¢ dalszego optacalnego prowadzenia tuczu.
0 tym, ktoéry z tych termindw rozpoczecia tuczu
jest korzystniejszy, decydowaly prawdopodobnie
lokalne warunki kalkulacyjne. Stosowana
w omawianych badaniach pasza charakteryzo-
wata sie wysoka zawartoscig biatka z uwzgled-
nieniem biatka zwierzecego i opierata sie gtow-
nie na mieszankach tresciwych, a tylko w nie-
ktérych wypadkach (np. u Fangaufa) stosowano
ziemniaki w ilosci do 50% dawki. Stosunek
biatkowy w dawce pokarmowej wynosit 1:25 —mnm
1:4,0. Powazng pozycje stanowita zielonka,
bardzo chetnie przez miode gesi pobierana.

Zaroéwno w tuczach rozpoczynanych wczes$nie
jak i w pdzniejszych terminach, sztuki utuczone
osiggaly S$rednig wage od 4,3—4,7 kg, przy czym
liczba wyzyskania paszy wahata sie w poszcze-
gélnych tuczach od 271 do 485.

Niektérzy z autorow (Fangauf i Kalmann)
prébowali przeprowadza¢ tucz na pastwisku bez
intensywnego dokarmiania, osiggajgc zupetnie
dobre rezultaty (po 12 tygodniu zycia 4,32 kg).

W Polsce terminem gesi ,zielone“ okresla sie
w potocznym jezyku ,tuczarnianym“ miode gesi
pochodzace z wczesnych legow wiosennych, kto-
re w wieku 7—9 tygodni zostajg przez tuczarnie
skupowane i podtuczane. Podtucz ten przypada
na miesigac czerwiec i lipiec. Ogdlnie przyjety
czasokres dla tego rodzaju tuczu jest nie diuzszy
od 2—3 tygodni, totez moze on by¢ niewystar-
czajacy dla wyprodukowania wysokowartoscio-

wego i doborowego produktu rzeznego. Odnosi
sie to przede wszystkim do tych miodych gesi,
ktéore przy ztych warunkach wychowu w pierw-
szych dniach po wylegu miaty pézniej jako jedy-
ne zrodlo wyzywienia niedoborowe pastwisko.
Sztuki takie przychodzac z pastwisk bezposred-
nio do tuczami wykazujg nie tylko op6znienie
w rozwoju, ale i czesto znaczny stan wy-
chudzenia.

Tucz gesi ,zielonych” w Polsce stosowany byt
bardzo rzadko i raczej tylko w ramach gospo-
darstwa wiejskiego dla pokrycia potrzeb wtas-
nych. Caly szereg przyczyn powodowatl nieroz-
winiecie sie tego tuczu na wiekszg skale. Szuman
twierdzi, ze powodem jego niepopularnosci jest
p6zna niesnos¢ krajowych odmian gesi, skutkiem
czego produkt tuczu pojawia sie na rynku do-
piero w miesigcu lipcu, a wiec w okresie gdy
natrafia na zbyt duzg konkurencje miodych
kogutéw. Jednak zdaniem naszym, réwnie wazng
o ile nie wazniejszg przyczyng jest tendencja
producentéw do przetrzymywania gesi do okresu
jesiennego, kiedy uzyska¢ mozna korzystniejszg
cene oraz w petni wyzyskaé pierze z podskubu,
ponoszac niewielkie tylko koszty utrzymania
(pastwisko).

Wraz z powstaniem i rozwojem duzych tu-
czarrf'przemystowych, w poszukiwaniu wszelkich

Samoché6d do przewozenia gesi. (llustracja do artykutu
Prof. Dr. M. Ceny) .
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drég by jak najbardziej uintensywni¢ produkcje
miesa drobiowego zaréwno pod wzgledem ilos$-
ciowym jak i jakosciowym, celowe stato sie roz-
patrzenie ewentualnej aktualnosci tych rodzajéw
tuczu drobiu, ktére z tych czy innych powodow
poprzednio u nas nie byly stosowane. Stad tez
tucz gesi ,zielonych“ rozpoczeto przeprowadzaé
na skale przemystowg. Dotychczas osiggane wy-
niki nie byly jednak zachecajgce, co spowodo-
wato ograniczenie go do minimum. Tuczarnie nie
osiggaty planowanych rezultatbw ani w przy-
rostach, ani w wykorzystaniu paszy, jak réwniez
w wydajnosci rzeznej, a jakos$¢ tuszek odbiegata
znacznie od przewidzianego standardu eksporto-
wego dla tego rodzaju drobiu. Jakiez byly tego
powody? Najczesciej obwiniano nieodpowiedni
material zywy i wystepowano przeciw stosowa-
niu naszej gesi prymitywnej do tuczu wczesnego
ze wzgledu na jej pozniejsze dojrzewanie,
a zwilaszcza bardzo stabg wyrostowos$¢ w porow-
naniu z rasami szlachetnymi. Poza tym pewien
wptyw maogt mie¢ nieodpowiedni czasokres tuczu

Wo6zki do formowania gesi przewozonych do chtodni.
llustracja do artykutu Prof. Dr. M. Ceny)

dla naszych odmian oraz zte metody zywienia.
Czyz jednak nieposiadanie ras wczesnie dojrze-
wajgcych i duzych gesi uniemozliwia catkowicie
aktualno$¢ tego rodzaju tuczu u nas? Czyz nie
mozna by na materiale krajowym dojs¢ przy
racjonalnie prowadzonym wychowie i tuczu do
wynikéw osigganych w  tuczarniach nie-
mieckich?

Badania, ktére przeprowadziliSmy na zlecenie
Centrali  Spotdzielni Mleczarsko-Jajczarskich
w Warszawie wiosng roku 1950 nad tuczem gesi
.Zielonych® w oparciu o prymitywne odmiany
krajowe, wykazatly zupeitnie wyraznie, ze i na
materiale miejscowym przy stosowaniu racjonal-
nych metod mozna pod wzgledem przyrostéw
i wykorzystania paszy uzyska¢ niewiele gorsze
wyniki niz u gesi ras szlachetnych.

W Polsce badan nad tuczem i wydajnosciag
rzezng gesi ,zielonych“ prawie wcale nie prze-
prowadzono, totez nasuwalo sie rownoczesnie
bardzo wiele problemoéw do rozwigzania. W ba-
daniach naszych, ktérych poczatkowy plan prze-
widywat znacznie szerszy zakres, musieliSmy
ze wzgledu na trudnosci techniczne jakie napot-
kaliSmy w terenie, ograniczy¢ sie do poréwnania
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pod wzgledem uzyskanych przyrostow, wykorzy-
stania paszy i wydajnosci rzeznej jedynie dwodch
dostarczonych nam odmian miejscowych oraz
do okres$lenia optimum wieku dla rozpoczecia
wczesnego tuczu w warunkach naszych tuczarn
przemystowych. Jakkolwiek omowienie tych ba-
dan znajdzie miejsce w szerszej publikacji, to
jednak postaramy sie podaé tutaj wycinki mo-
gace zorientowac czytelnikéw szukajgcych odpo-
wiedzi na pytania natury technicznej.

Materiat zywy, ktory porownywaliSmy w na-
szych badaniach, pochodzit z okolic Krobi, gdzie
wystepuje tzw. ge$ poznanska oraz z okolic
Sieradza, gdzie na rozlegtych tgkach nad Warta
ludnos$¢ chowa systemem ekstensywnym drob-
niejsza ges o stosunkowo matych wymaganiach.
Wszystkie gasieta pochodzity z bardzo péznych
legow (potowa maja), mniej wiecej o miesiac
p6zniejszych od normalnych legéw wiosennych.
Byt to dla naszych badan fakt raczej niekorzyst-
ny, ze wzgledu na pewng atypowo$¢ materiatu
zywego, niestety z powodu wyzej wspomnianych
trudnosci nie dato sie go unikng¢. Bardzo duzg
trudnos$¢ stanowito tez samo zakupienie materia-
tu zywego u producenta, ktéry ewentualnie po-
zbedzie sie ggsigt w pierwszym tygodniu po le-
gach, ale nie godzi sie na sprzedaz sztuk star-
szych, po kilkutygodniowym odchowaniu.

Czes¢ gasigt poddano juz od pierwszych dni
po wykluciu tuczowi, ktéry w tym wypadku pra-
wie pokrywat sie z bardzo intensywnym wycho-
wem, co jest normalnym zjawiskiem przy wszel-

kiego rodzaju tuczach miodych osobnikow.
Gasieta byty zupetnie pozbawione zielonych wy-
biegow i do wieku 5—6 tygodni przebywaly

w zamknietych, poczgtkowo ogrzewanych bara-
kach. W wieku 5 tygodni przechodzity do kojcy
umieszczonych na wolnym powietrzu, podobnych
do tych jakie spotyka sie w tuczarniach prze-
mystowych, i jedynie dla ochrony przed desz-
czem, ktéry mogtby szkodzi¢ tak miodym pta-
kom, przykrytych daszkami. W kojcach tych
gasieta przebywaly do konca tuczu, a wiec do
wieku 11— 12 tygodni zycia. Cze$¢ gesi, ktore
zdejmowano z terenu w wieku 7 czy 9 tygodni,
umieszczano po kilkudniowej kwarantannie od
razu w kojcach.

Zastosowana metoda zywienia dzielita tucz na
3 okresy. W okresie I, trwajacym do wieku 5—6
tygodni gasieta otrzymywaly poczgtkowo mo-
czony chleb, serek jajeczny z otrebami przen-
nymi wzglednie magke owsiang oraz do woli
zielonke pod postacig miodej lucerny. Po okoto
10 dniach takiego zywienia wprowadzono sto-
pniowo mieszanke tresSciwg o nastepujgcym skia-
dzie:

Srutu owsianego 45%
, jeczmiennego 20%
miota suszonego 10%
drozdzy browarnianych 10%
maczki miesnej 10%
maczki z krwi 5%
razem 100%

maczki kostnej 10%
stosunek biatkowy 1:24
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Mieszankg tg zastgpiono zaréwno chleb jak
i jajko, zadawano ja 5 razy dziennie z rownoczes-
na dos¢ duzg dawka zielonki. W 1I, jednotygod-
niowym, tzw. przejSciowym okresie, wprowadzo-
no 2 razy dziennie dawke ziemniakéw parowa-
nych, w ilosci 1/3 wagi mieszanki oraz 1 raz
dziennie zamiast mieszanki cale ziarno owsa.
Karme zadawano tylko 4 razy dziennie. W mie-
szance tresciwej wyeliminowano catkowicie czy-
sty Srut jeczmienny oraz potowe Srutu owsianego,
zastepujac je otrebami pszennymi i S$rutem
mieszankowym (owies, jeczmien, zyto), j ze
wzgledu na dos$¢ znaczne obnizenie dawki biatka
przez wprowadzenie ziemniakéw, podwyzszono
ilo§¢ maczki z krwi do 10%. Stosunek biatkowy
tej mieszanki wynosit jak 1:19. W tygodniu
tym gasieta byly przeniesione do kojcoéw i przy-
zwyczajaly sie do nowej paszy i nowych warun-
kow pomieszczenia. Od 6 tygodni zycia zaczynat
sie tucz wilasciwy: gasieta otrzymywaty mieszan-
ke z ziemniakami w stosunku 1:1, zielonke
w ilosciach ograniczonych, drobno posiekang
i zmieszana z paszg oraz wieczorng dawke ca-
tego ziarna owsa. W mieszance o nizej podanym
sktadzie wyeliminowano catkowicie $rut owsiany.

Sktad mieszanki:

Srutu mieszankowego 30 %'
otrgb pszennych 30%
mtota 10%
drozdzy » 10%
maczki miesnej 10%
maczki z krwi 10%
razem 100%
maczki kostnej 10%
stosunek biatkowy 1:20

(W wieku 10 tygodni zmniejszono nieco inten-
sywnos¢ mieszanki przez obnizenie o 5% dawki
drozdzy oraz zamieniono otreby pszenne na otre-

by zytnie).
Przy ukfadaniu mieszanek kierowano sie
wzgledami oszczednej gospodarki paszowej,

wprowadzajgc sktadniki coraz to tansze i opiera-
jac sie zwilaszcza na odpadkowych paszach po-
chodzenia przemystowego. Stopniowe zwieksza-
nie dawki zyta, pomimo pewnych obaw o wywo-
tanie ujemnych skutkbw w organizmie tak mto-
dych ptakéw, nie wywarto szkodliwego wptywu
na ich zdrowie.

Okresem do pewnego stopnia krytycznym w tu-
czu byly pierwsze dwa tygodnie zycia. Gasieta
nie odznaczaly sie specjalnym apetytem i w tym
tez czasie zanotowano pewne straty. W trzecim
tygodniu zycia natomiast spozycie paszy znacz-
nie wzrosto i wzmagalo sie z dnia na dzien
w bardzo szybkim tempie. Byl to okres z jednej
strony bardzo silnego wzrostu gasiat, a z drugiej
strony stopniowej zmiany puchu na normalne
upierzenie. Okres ten okazal sie bardzo nieko-
rzystny przy transporcie i wszelkich zmianach
w warunkach bytu gesi, poniewaz organizm wy-
czerpany intensywnym rozwojem jest w tym
czasie bardzo podatny na wszelkie choroby za-
kazne w rodzaju aspergillozy itp. W okresie tym
nalezy tez specjalnie dba¢ o dostarczenie gasie-
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tom odpowiedniej ilosci zwigzkéw fosforo-wa-
pniowych oraz witamin w postaci zielonek, droz-
dzy i ewentualnie tranu, azeby zapobiec wystg-
pieniu objawéw chorobowych powstatych na tle
niedoboru takich sktadnikéw pokarmowych jak
zwigzki mineralne i witaminy.

W badaniach naszych ggsieta zniosty na ogot
dobrze zmiane warunkéw pomieszczenia z zam-
knietych barakéw na kojce, chociaz zareagowaly
na nig zmniejszonymi przyrostami. Na spadek
przyrostu wptyneto tez do pewnego stopnia
wprowadzenie ziemniakéw do paszy. Gasieta,
ktére od poczatku zycia karmione byty mieszan-
kami tresciwymi, do konca tuczu nie przyzwy-
czaity sie do ziemniakéw i zawsze chetniej po-
bieraty mieszanke. Po ustapieniu ujemnego wpty-
wu zmiany warunkéw bytu nastgpita wyrazna
poprawa, gesi przyzwyczaily sie do nowego $ro-
dowiska i w nastepnym tygodniu przyrost znowu
nieco sie podwyzszyt. Poczgwszy od ésmego ty-
godnia notujemy u gesi tych powolny, lecz staly
spadek przyrostu. Wrecz przeciwnie zachowywa-
ty sie grupy gesi, ktére w wieku 7—9 tygodni zy-
cia przychodzily z terenu, gdzie przebywaly pra-
wie wylgcznie na paszy pastwiskowej. W pierw-
szym tygodniu intensywnego tuczu obserwuje sie
u nich wzmozony apetyt przy szczegodlnie chet-
nym pobieraniu ziemniakéw i bardzo wysokie
przyrosty, ktére malejg poczawszy juz od drugie-
go tygodnia tuczu.

Inng charakterystyczng réznica pomiedzy ga-
sietami chowanymi w zamknieciu oraz na pa-
stwisku z wybiegiem wodnym jest r6zny stopien
upierzenia. Okrywa pierza u gesi przychodzacych
z terenu w wieku 7 tygodni byta juz catkowicie
wyksztatcona, podczas gdy intensywny chow
w zamknieciu wptynat na opdéznienie we wzros-
cie pierza. Stad tez pochodzity r6znice w termi-
nie przepierzania sie gesi, ktory u gesi tuczonych
przez krotki okres czasu nastgpit w wieku 11 ty-
godni, a u sztuk tuczonych od poczatku zycia
w wieku 12 tygodni. Poniewaz ubdj musi by¢
dokonany przed tym okresem, przeto dtugos¢ tu-
czu nalezy dostosowa¢ do wyzej podanych ter-
mindw przepierzania sie gesi.

W badaniach naszych prowadzono $cistg kon-
trole przyrostow tygodniowych (tabl. 1) oraz zu-
zytej paszy ( tabl. 2).

Cyfry zestawione na | tabeli wskazujg
na niezmiernie szybki wzrost miodych gesi
w pierwszych kilku tygodniach zycia. Ot6z w dru-
gim i trzecim tygodniu przyrost wynosit do 100
i wiecej procent ciezaru ciata z poprzedniego ty-
godnia, w wieku 4 tygodni gasieta z pierwszych
dwéch grup przybraly w ciggu 7 dni 75% cieza-
ru ciata, a w pigtym tygodniu jeszcze blisko 50%.
Rezultaty tuczu gesi, ktére wstawiono do tuczu
w wieku 7 i 9 tygodni, byty w duzej mierze zalez-
ne od materialu zywego. W naszym wypadku
9-tygodniowe gesi z terenu byly bardzo dobrze
wyrosniete i po 2-tygodniowym tuczu osiagnely
wyzszy ciezar koncowy od gesi tuczonych 4 ty-
godnie (od 7— 11 tygodnia), uzyskujgac jednak
mniej korzystne wyzyskanie paszy (tabl. 2). Wy-
korzystanie paszy byto najlepsze w grupach tu-
czonych intensywnie od samego poczatku tuczu.
Jest to zjawisko zrozumiale, poniewaz miodszy
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TABELA 1
Srednie ciezary i przyrosty w poszczegéinych tygodniach

Tydzien Gesi krobskie Gesi sieradzkie Gesi sieradzkie Gesi sieradzkie
zycia tuczone od 1—11 tyg. tuczone od 1—11 tyg. tuczone od 7—11 tyg. tuczone od 9—11 tyg.
' ciezar przyrost ciezar przyrost ciezar przyrost ciezar przyrost

i 0,173 — 0,213 - — — —

i 0,306 0,133 0,361 0,148 - — - -
ni 0,704 0,398 0,720 0,359 - — - -

v 1,236 0,532 1,315 0,595 - — — -

\% 1,820 0,584 1,917 0,602 - — - —
Vi 2,586 0,766 2,370 0,453 - - - -
Al 3,023 0,437 2,894 0,524 2,130 - - -
VI 3,513 0,494 3,255 0,361 2,822 0,692 - -

I1X 3,771 0,254 3,529 0,274 3,269 0,447 3,321 -

X 4,037 0,266 3,920 0,391 3,557 0,288 3,807 0,486
X1 4,304 0,267 4,150 0,230 3,752 0,195 3,945 0,138

organizm szybciej sie rozwija, obracajgc sktad-
niki pasz rra budowe tkanki miesnej i kostnej.

Z ekonomicznego jednak punktu widzenia tru-
dno poleca¢ tego rodzaju tucz, poniewaz przy po-
bieznej chociazby kalkulacji wida¢, ze zwiekszony
efekt tuczu nie zrbwnowazy 7 czy 9 tygodniowego
nakiadu paszy i robocizny. Poza tym trzeba
uwzgledni¢ w kalkulacji cene zywca, ktéra w od-
niesieniu do gasek kilkudniowych ksztaltuje sie
bardzo wysoko.

Celem zorientowania sie w ilosci paszy zuzytej
na wytuczenie 1 sztuki, oraz potrzebnej do wy-
produkowania 100 g przyrostu (liczba wyzyska-
nia paszy), umieszczamy ponizsze zestawienie.

TABELA 2

Srednie zuzycie i wykorzystanie paszy w-g na szt.

tyg-

82 %% 085 3o
Lo Xo® Xo? X442
Pasza %S> TSa T©S4 TE
maN 'GEEH ? O N 'Eggﬁ
Q0 O | Q> O [T > oo,
OX2+ 0g2- O0n2~ OG0
Chleb 138 127 | - —
Maka owsiana 30 21 -
Jajka 85 55 — —
Mieszanka 11056 9419 4481 1868
Ziemniaki 3002 2537 2287 1022
Zielonka 10308 7845 2700 1400
Owies 4807 5665 ‘ 4066 2069
R_azem strawn.
biatka 2817,5 2498,2 13131 576,9
Str. sktadnikow
pokarmowych 12053,6  11149,9 6177,9 2867,0
Liczba wyzy-
skania paszy 292 283 371 459

Badania nasze zakonczyliSmy przeprowadze-
niem szczegélowych analiz poubojowych catego
materiatu. Srednie wyniki tych analiz znajdujg
sie na tabelach 3 i 4, a tabela 5 przedstawia
nam procentowy udzial skory, miesa, kosci oraz

TABELA 3

Srednie wyniki analizy ubojowej dla poszczegélnych
grup, wyrazone w g i w %

Ny
ie‘z%@%("gg).yé
P Ay S

Grupa

S
020 Os50 020 <020

1
Ciezar przed ubojem g 4031 3849 3776 3824
/o 100 100 100 100
Ciezar po uboju . . . 3824 3640 3558 3614
0/3 94,86 9457 9425 94,51
HO0SE K ITW iueerereeereaee. 147 169 183 183
O/g 3,65 4,39 485 4,79
Strata przez wykrwa- 207 209 218 210
tuienie ....cccvieeeennns q?, 514 543 575 549
Ciezar po skubaniu 3511 3316 3232 3284
(przed chitodzeniem) . Oﬁ 87,10 86,15 8558 85,88
: g 89 106 95 61
Pierze twarde % 221 270 251 1,60
. . . 144 138 166 195
Pierze miekkie Olg 357 359 440 510
. . 4 4 5 5
Pierze szyjkowe . . . O/g 009 010 013 013

Razem pierza o /% 237 246 266 261

588 639 704 6,83
Strata przez skubanie . g 73%2 83423 83E23(Z 8322
Ciezar po schiodzeniu (;08 8323422 8352,22 8:112:73 8?;1238
Strata przez chilodzenie %9 03? Og% 18? Ogg

555 564 B8B83 574
9 =9

Suma strat ubojowych 1377 1465 & 2 1501
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organéw wewnetrznych w tuszce. llo$¢ krwi
oznaczono przez indywidualny pomiar krwi od
kazdej sztuki oraz z roznicy wag bezposrednio
przed i po uboju. Réznica miedzy tyrru dwoma
pomiarami wynosi od 0,7— 1,5%. llos¢ pierza
otrzymana z indywidualnego wazenia waha sie
od 58—7% ciezaru przed ubojem. Faktyczna
ilos¢ pierza bedzie prawdopodobnie nieco wyzsza,
poniewaz przy wazeniu czes¢ piodr ulega rozpro-
szeniu. Strata przez skubanie otrzymana z rdz-
nicy wag przed i po skubaniu jest o okoto 2%

TABELA 4

Srednie wyniki analizy rzeznej dla poszczegélnych grup
wyrazone w gramach i procentach wagi zywej

-

S T T
Grupa _ggg 'Eg: 2o 2o
558 553 55T @28
Waga ZyWa ... g 4031 3849 3776 3824
o 100 100 100 100
Ciezar przed patrosze- g 3476 3285 3193 3250
Niem s 0, 86,23 85,26 84,57 84,99
gtowa . g 180 179 167 158
b 4,46 4,65 4,16 4,13
102 100 114 106

ta p a s g
P o 2,53 2,60 3,02 2,77
zotgdek i g 207 216 218 223
o 5,14 5,61 5,77 5,83
watroba ..o g 74 81 81 78
0 1.83 2,10 2,15 2,04
SEICE o g 27 28 25 24
o 0.67 0,73 0,66 0,63
tluszcz otrzewn. . . . g 82 76 69 87
% 2.03 1,97 1,83 2,27
tluszcz krezkowy . . . g 51 45 41 52
op 1.27 1,17 1,09 1,36
jelita . i ., . e g 212 211 229 232
o 5.26 5,48 6,06 6,07
RAZEM i s 936 936 934 960
% 23,19 2431 2474 2510
Ciezar tuszki po patro- g 2476 2317 2242 2263
SZENIU oo g 61,42 6020 5937 59,18
Strata przez patroszenie g 1000 968 951 987
% 2481 2515 2521 2581

#
wieksza niz ilos¢ zwazonego pierza, poniewaz

dochodzi tu jeszcze ubytek skutkiem wyparowa-
nia wody. Suma strat ubojowych, do ktérej do-
chodzi jeszcze okoto 1% straty schiodzeniowej,
jest bardzo wysoka i wynosi okoto 14— 15%.

Ciezar organ6w wewnetrznych (tabl. 4) wyno-
si sumarycznie 23,19—25,10% ciezaru przed ubo-
jem, a strata powstata przez patroszenie o $red-
nio 1% wiecej. Suma wszystkich strat powstatych
przy przerébce gesi zielonych dochodzi do 40%,
jest wiec znacznie wyzsza, niz u tak zwanych
gesi scierniskowych tuczonych jesienig, u ktérych
wynosi 32— 34%.

Na podstawie szczegdlowej analizy rzeznej
tuszek (tabl. 5) widzimy, ze poszczegdlne grupy
gesi nie roznig sie znacznie pomiedzy sobag pod
wzgledem zawartos$ci miesa i ttuszczu w tuszce.
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TABELA 5
Wyniki analizy rzeznej tuszki w g i %

(Srednie z 9 analizowanych sztuk)
s . T - hel
232 258 g8
N g N 8 N g
_Z%cd _Zo- _Qgo-
n = N N = N 0N = N o
oo | vgo wveon
O82a 032~ 0020
Ciezar sztuki przed g 3223 3200 3300
patroszeniem (o) 100 100 100
Czesci usuwane przy g 925 921 963
patroszeniu A 28,70 28,78 29,18
Skéra z tluszczem 563 582 530
podskérnym 8/0 17,47 18,19 16,06
Mi€SO oo 1243 1158 1242
8/0 38,57 36,18 37,63
KOSCiiiiiiiiiies 367 368 394
CA 11,38 11,50 11,94
Ptuca, nerki i odpad- g 55 35 43
Ki oo o 171 1,10 1,31
3153 3064 3172
Razem 8, "~ or.s3 95,75 96,12
70 136 128
Ubytek 8, 2,17 4,25 3,88

Whnioski. Reasumujac wyniki otrzymane w po-
wyzszym doswiadczeniu widzimy, ze gesi zie-
lone prymitywnych odmian krajowych tuczo-
ne w mtodym wieku, dzieki intensywnemu wzro-
stowi bardzo szybko powiekszaja wage ciata,
tak ze w wieku 11 tygodni zycia otrzymujemy
material wazacy przecietnie okoto 4 kg, a po-
szczegolne osobniki dochodzace do wagi 4,7 kg
(20-kilkakrotny wzrost wagi poczatkowej). Jest
rzeczg zrozumiatg, ze takie efekty tuczu osiggnie
sie tylko przy stosowaniu odpowiednich metod
tuczu, a przede wszystkim racjonalnego zywie-
nia, uwzgledniajacego w petni potrzeby rosnace-
go organizmu ptaka.

Gasieta jednodniowe, podobnie jak i kurczeta
dobrze znoszg transport i tatwo aklimatyzujg sie,
osiggajac lepszy koncowy rezultat tuczu od ggsiat
wstawianych do tuczu w wieku pézniejszym, wy-
magaja jednak tak duzego naktadu paszy i ro-
bocizny, ze w naszych warunkach stuszniejsze
bedzie zaczyna¢ tucz na materiale starszym,
w wieku 6—8 czy nawet 9 tygodni zycia.

Z dwéch odmian gesi uzytych do naszych ba-
dan lepszymi przyrostami wykazata sie ciezsza
ges$ typu gesi poznanskiej z okolic Krobi, nato-
miast wyzyskanie paszy byto raczej korzystniej-
sze u lzejszej gesi sieradzkiej. Sa to jednak
obserwacje orientacyjne i trudno wyciggac¢ z nich
konkretne wnioski, zwtaszcza ze ges$ krobska byta
reprezentowana zbyt matg iloscig sztuk.

Mieso mtodych gesi goruje jakoscig i delikat-
noscig nad miesem sztuk dorostych, niemniej jed-
nak mioda sztuka nie osiggnie nigdy tego cie-
Zzaru, a zwilaszcza takiego otluszczenia co jesien-
na wyro$nieta ges. Konieczne wiec byloby opra-
cowanie specjalnych standardéw i przepiséw dla
gesi zielonych, gdyz niestosowanie standardow
odrebnych dla gesi zielonych i jesiennych spowo-



284

duje niestuszng dyskwalifikacje niejednokrotnie
wartosciowego materiatu.
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Kombinat drobioiny nj Libuszy

Pieczen z gesi i knedlik — to narodowa po-
trawa czeska, a Praga jest miastem szczycgcym
sie najwiekszym spozyciem gesiny na Swiecie.
Jej normalne spozycie w okresie tygodniowym
obliczano przed wojng na 200.000 gesi. Nic tez
dziwnego, ze obok Pragi powstaly dwa osrodki
tuczenia tych ptakéw: Sadsko i Libusz.

Sadsko i Libusz to dwie wsie, ktére 150 lat
temu zaczely zajmowacé sie na wielkg skale
przemystowg wykarmem i tuczem gesi i inne-
go drobiu. Sadsko uprawiato tucz kluskowy,
produkowalo materiat wybitnie tluszczowy,
znany i poszukiwany za granicg, wyr6zniato sie
towarem, ktory byt oznaczany specjalnym
znakiem ochronnym. W czasie, drugiej wojny
Swiatowe] ta potorawiekow”a tradycja zostata
przerwana, a po zakonczeniu wojny nie zostata
na nowo podjeta, zwolnione za$ rece robocze po-
chtonety fabryki.

Lezaca natomiast nie opodal Pragi Libusz
uprawiata system wolnego tuczu gesi, gtdwnie
owsem i rozwineta swoje przedsiebiorstwo do
znacznych rozmiaréw. Pobudowano obok no-
woczesnych tuczami piekne rzeznie, skubalnie,
magazyny, pakownie, chiodnie i wielkie fabry-
ki pierza, zautomatyzowano szereg prac, a ,sa-
moczynni“ proces tuczenia gesi zdal egzamin
w okresie ogromnego zapotrzebowania na rece
robocze.

Przed wojng zajmowalo sie tutaj tuczem ge-
si okoto 120 rodzin, dostarczajgc w ciggu sezo-
nu okoto 1.200.000 gesi, obecnie za$ jest czyn-
nych 8 najwiekszych tuczami i 3 fabryki pierza.

Libusz juz przed 70 laty wysytata swoje gesi
za granice, gtownie do wielkich miast Niemiec
i Austrii, gdzie byty one znane jako ,Prager
Hafermastganse“, w odréznieniu od gesi we-
gierskich tuczonych kukurydza, ktérej skar-
mianie powoduje inny smak miesa, mniej po-
zgdany na wybrednych rynkach zbytu.

Ogromne zapotrzebowanie na rynku Kkrajo-
wym i na rynkach zagranicznych spowodowa-
ty koniecznos$¢ sprowadzania gesi z zagranicy,
ktére po wytuczeniu znéw wedréwaty na obce
rynki. By wyprzedzi¢ sezon sprowadzano co
roku w styczniu, lutym i marcu miode gagski
z Wioch, ktére po wykarmieniu byly sprzeda-
wane jako gesi ,francuskie“, co miato podkre-
Sla¢ ich luksusowos$¢. Poza tym sprowadzano
gesi z Wegier, Rumunii, Butlgarii, a szczegol-
nie z Polski. Z tych tez krajow sprowadzano
tez tuczone gesi bite, aby zaspokoi¢ wielkie za-
potrzebowanie rynku wewnetrznego, ktéry
i dzisiaj nie jest calkowicie pokrywany przez
krajowa produkcje hodowlang.

Gesi krajowe sg jednak najbardziej poszuki-
wane. Wedlug opinii miejscowych fachowcow
odznaczajg sie one wieloma zaletami: majg one
nieomal z reguty biate upierzenie, tuczg sie
szybko, mozna je podskubywa¢ trzy razy w se-
zonie, a co najwazniejsze — sg odporne na cho-
lere drobiu, ktéra to choroba nie jest w tuczar-
niach w ogdle notowana.

Skup gesi jest w Czechostowacji znakomicie
zorganizowany. Na przetomie roku wiadomo
jest ile pozostato gesi dorostych, a'5 stycznia
jest juz sporzadzony plan zakontraktowania
gesi na caly sezon. Mtode tzw. ,zielone gesi“
kupuje sie od marca do 24 czerwca i wtedy
ptaci sie za nie po 80 koron za 1 kg zywej wa-
gi, po tym zas terminie do 19 sierpnia cenauza
1 kg wynosi 60 koron, a po6zniej do konca se-
zonu ptaci sie po 43 korony. Hodowca otrzymuje
wprawdzie coraz to nizszg cene, ale tez uzysku-
je z podskubu znakomite pierze, cenione wyzej
niz pierze uzyskane z gesi zabitych.

Gesi starsze sg z reguly kupowane w 2 —
3 tygodnie po podskubaniu, przez spoéidzielnie,
ktore przejmujg ptactwo od chtopéw i samo-
chodami dostarczajg do tuczami. Odbywa sie
to bez zadnych powiktan, dlatego ze plan sku-
pu jest dostosowany do odwiecznych zwycza-
jow miejscowych i uwzglednia tradycje sprze-
dazy gesi w pewnych okreslonych porach.

Zaleznie od okolic uzyskuje sie gesi rozmai-
tej wielkosci. Gesi mate, wazgce do 4 kg po-
chodzg z gérskich okolic Stowacji, $rednie'oko-
to 5-kilogramowe legnha sie na terenach caiej
Czechostowacji, a duze, wazgce 6 — 8 kg po-
chodzace z krzyzowki gesi emdenskiej z miej-
scowg sprowadza sie z okolic Tabora. Najwie-
cej gesi zielonych sprowadza sie z okolic Szu-
mawy. Samochody ciezarowe zaopatrzone
w specjalnie zbudowane klatki dowoza gesi
calymi nocami do tuczarn.

W oé$miu tuczarniach Libuszy wre praca przez
caty rok, gdyz od stycznia wylega sie kurczeta
i kaczeta i po podkarmieniu dostarcza je jako
nowalijki przedwiosnia na rynek, od konhca
marca za$ zagrody w tuczarniach sg petne ge-
si zielonych, a az do Swigt Bozego Narodzenia
odbywa sie tucz gesi podskubanych, dostarcza-
nych Libuszy po pierwszym, drugim ftub trze-
cim podskubie. Swieta te zamykajg pracowity
sezon, po czym nastepuje porzgdkowanie tu-
czami i przygotowanie do nastepnego sezonu.

W wielkim kombinacie libuskim pracuje
stale okoto 500 os6b. Sa to pracownicy wysoko-
kwalifikowani i majacy nieraz ogromne do-
Swiadczenie przekazane tradycjg rodzinng z po-
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ikolenia na pokolenie. Pracujg oni akordowo.
“Norma dla karmiciela gesi to wyzywienie 714
i gesi w ciggu 8-godzinnego dnia pracy, ale sg
i tacy, ktorzy karmiag ponad 3.000 gesi.

i Do karmicieli nalezy przygotowanie i zada-
nie paszy, zwiru i wody, jak rowniez utrzyma-
nie porzadku w zagrodach, w ktérych znajduje
sie przecietnie po 100 — 120 gesi. Sg one kar-
mione mieszankg skiladajacg sie z 60% owsa,
20% Srutu jeczmiennego, 10% otrgb jeczmien-
nych i 10% otrgb pszennych, przy czym owies
YWjest ze wzgledéw dietetycznych moczony przed
" skarmieniem przez 24 godziny. Dzieki temu do
.jego ziaren lepiej przylegaja tez inne sktadni-
:ki, co utrudnia gesiom wybieranie samego owsa
wiz pominieciem reszty jako mniej smacznej dla
gesiego podniebienia. Procz tego ptactwo otrzy-
muje w korytkach zwir, ktéry jest chetnie zja-
dany -i przyczynia sie do miazdzenia ziarna
w zotadku, peinigc w organizmie ptasim role
pomocniczych zaren.

;W ukladaniu mieszanek tuczarnie sg skrepo-
*wane przydziatami pasz i stagd pewna jedno-
stronno$¢ w zywieniu. Szczegélnie rzuca sie
w oczy brak marchwi pastewnej. Ostatnio tez
daje sie we znaki tuczarniom schorzenie zwa-
ne ,kulhawka“, ktéra staje sie,powaznym pro-
blemem. Dla opanowania wszystkich proble-
imOw i rozwigzania nasuwajgcych sie zagadnien
buduje sie obecnie nowoczesne laboratorium
, weterynaryjne, gdzie précz lekarzy wet. bedg
pracowac i inni specjalisci.

Ubd6j gesi odbywa sie po ogtuszeniu, przez
przeciecie szyi na zewnetrznej stronie. Gesi
zawiesza sie za nogi na specjalnych wiesza-
dtach, a dziéb unieruchamia specjalnym przy-
trzymywaczem, co umozliwia S$ciekanie krwi
do podstawionych naczyn wielkosci duzej
szklanki, gdzie krew krzepnie, po czym po wy-
ptukaniu jest sprzedawana po niskiej cenie (5
koron) jako bardzo poszukiwany towar na ryn-
ku miejscowym.

Wszystkie proby mechanicznego skubania
gesi jak dotychczas zawiodly. Gesi sg skubane
recznie, przy czym skubaczki w czasie 8-go-
dzinnego dnia pracy potrafig, dzieki duzej wpra-
wie, oskuba¢ 24 gesi. Jedna za$ ze skubaczek,
obureczna, M. Kwitkowa” potrafi oskuba¢ wrecz
nieprawdopodobng ilos¢ 70 gesi. Rzuca sie
w oczy zamitowanie do tej ciezkiej pracy i nie-
zwykta wprawa widoczna szczegélnie u star-
szych skubaczek.

Diugie piora ze skrzydet i ogona wyrywa sie
natychmiast po uboju, a reszty dokonuja sku-
baczki, ktére dbajg, aby tuszki byty niepodra-
pane i przedstawialy sie estetycznie. W tym
celu sag one formowane na specjalnych wéz-
kach, na ktérych przewozi sie je do chtodni,
skad znéw po 24 godzinach do zamrazalni
o0 temperaturze — 12° C, gdzie moga przeby-
wac¢ do trzech miesiecy. Z zamrazalni wywozi
sie gesi wagonami-chtodniami.

Na eksport wywozi sie tylko pierwszorzedny
towar, gesi peltnomiesne, o ttuszczu roztozonym
mozliwie réwnomiernie, czysto oskubane, bez
zadaré. Juz mate braki kwalifikujg je do klasy
B przeznaczonej wylgcznie na rynek miejsco-
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wy, a sorta C w ogdle nie dochodzi do sklepu,
lecz jest przerabiana na konserwy. Kazda z tych
sort jest tansza od poprzedniej o 16 koron na
1 kg.

Tucz i cala praca w tuczarniach sg skalkulo-
wane zadziwiajgco tanio. Na przyktadzie wy-
glada to nastepujaco: chiop uzyskuje w pierw-
szym okresie wiosennym za 1 kg zywej wagi
gesi zielonej 80 koron, spoidzielnia obcigza te
sume kosztami zorganizowania skupu i prze-
wozu dalszg kwotg 12 koron, kombinat za$ libu-
ski za pasze, prace, amortyzacje urzadzen i do-
w6z do sklepu pobiera réwniez 12 koron, czyli
odstawia zielone gesi A klasy do sklepu po
114 koron za 1 kg zywej wagi. Sklep spoétdziel-
czy dolicza za sprzedaz 6 koron, a 30 koron po-
biera skarb, czyli w efekcie 1 kg mtodej gesi
otrzymuje konsument za 150 koron, w ktorej
to cenie suma pobierana przez kombinat libu-
ski za sw0Oj wktad pracy jest uderzajgco niska.
Gesine sprzedaje sie bez kartek zywnoscio-
wych, tzw. ,Llistkbw" w sprzedazy wolnej.
W miare trwania gesiego sezonu gesina jest co-
raz tansza.

Libusz nie ma warunkéw hodowlanych, a jest
tylko dobrze potlozong miejscowoscia przy pra-
skim wezle kolejowym i dlatego gesi sg z re-
gulty kupowane. W czasie jednak sezonu zi-
mowego i przedwiosennego hoduje sie w wyle-
garniach i wychowalniach kurczeta i kaczeta,
ktorych produkcja stanowi uboczng galaz pra-
cy wielkiego kombinatu.

Kierownictwo spodziewa sie szczegoélnie wie-
le po nowym nabytku kur New Hampshire. Sg

Skubaczka gesi w Libuszy skubie 24 gesi
8-godzinnego dnia pracy

w ciggu
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one podobne do karmazyndéw, ale maja znacz-
nie silniejszg budowe i nalezg do rodu, ktory
wygrat konkursy niesnosci znoszac ponad 300
jaj rocznie. Koguty tej rasy sa uzywane obec-
nie do krzyzéwek uzytkowych.

Kurczeta przeznaczone do uboju sg oglusza-
ne metodg elektryczng, po czym zabijane, opa-
rzane i obskubywane. Prawie caly proces od-
bywa sie systemem tasmowym. Zawieszone za
nézki przesuwane sg po zabiciu przez basen
z goragcg woda, a nastepnie przez maszyne, kté-
ra szybkimi uderzeniami gumowych pateczek
pozbawia je prawie zupeinie upierzenia, a resz-
ty dokonywuja skubaczki.

Ciekawe osiggniecia majg tuczarnie do zano-
towania w zakresie wychowu mitodych kaczat
w wychowalniach wtasnego pomystu, gdzie
miode kaczki ogrzewajg sie wiltasnym cieptem.

Libusz chlubi sie posiadaniem wtasnego ,pie-
nigdza“. Sa to krazki ze sztucznej masy, posia-
dajagce z obu stron odcisk ,herbu“ Libuszy
w ksztatcie sylwetki gesi i koguta. Za oskuba-
nie gesi otrzymuje skubaczka najcenniejszy
znaczek w kolorze czerwonym, za oskubanie
kaczki, krgzek niebieski, za oczyszczenie za$
kogutka — zielony. Dopiero po skonczeniu pra-
cy» przy obliczeniu zarobku wymieniajg pra-
cownicy ten wewnetrzny pienigdz na bankno-
ty i bilon Banku Czechostowackiego.

W trzech fabrykach pierza panuje gorgczko-
wy ruch, pracujg jednak gtéwnie maszyny. One
to sortujg pierze, piora i suszg, a nawet paku-
ja je w ogromne worki przypominajace wiel-
koscig sienniki. Z duzych piér wyrabia sie
ozdoby do kapeluszy, ktdrych ksztalt i barwy
zmieniaja sie zaleznie od panujgcej mody.
W tym celu fabryki te dokupuja rowniez pie-
rze z bazantéw i innych kolorowych ptakéw,
a wprawne rece robotnic stwarzajg z nich mate
kolorowe poemaciki. Ze sko6ry gesiej pokrytej
puchem wyrabia sie ,fabedzie* puszki, ktdre
farbuje sie na delikatne, pastelowe kolory.
Précz tego chorggiewki dtugich piér oddarte od
stosiny stuzg do wyrobu sztucznych choinek,
gdyz pofarbowane na zielono i nawiniete na
drutach lub patyczkach przypominaja do ztu-
dzenia gatgzki drzew szpilkowych.

Skubalnia kurczat
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Jakkolwiek produkcja gesi w Czechostowa-
cji wzrasta z roku na rok, to jednak nie moze
ona zaspokoi¢ chionnego rynku miejscowego.
Panstwo, w ktérym gesina jest narodowg po-
trawg, musi sprowadzac¢ okoto miliona bitych
gesi. 500 wagondw tuczonych, bitych gesi przy-
chodzi co roku z Polski, Wegier, Rumunii i But-
garii, przy czym polski towar zdaje sie bvé
najblizszy wymogom rynku czeskiego. Gesi
wegierskie i rumunskie sg przettuszczone przez
okarmianie ich kukurydza, builgarskie, karmio-
ne owsem, podobnie jak polskie, sa mate i osig-
gaja 3 — 4 kg.

Kierownik tuczu Kaptanek, wybitny racjonalizator

Kierownik tuczu w libuskim kombinacie,
dziedziczacy tradycje wielu pokolen p. Kapta-
nek, ktorego 7 usprawnien przys$pieszyto bieg
pracy w powierzonej mu placowce, doskonale
orientuje sie w Swiatowym, rynku w zakresie
popytu i podazy gesiny. Zna tez dobrze warun-
ki polskie i uwaza, ze Polska ma najlepsze wa-
runki w Europie dla chowu i tuczu gesi oraz
innych gatunkéw drobiu dzieki dobremu kli-
matowi, dostatkowi i rozmaito$ci paszy, wystar-
czajgcej ilosci rgk roboczych i wielkiej ilosci
drobiu oraz dzieki takim okregom jak biato-
stockie, gdzie chéw i tucz gesi moze sie staé
gtobwnym zawodem miejscowej ludnosci. Uwa-
za jednak, ze tucz gesi zielonych jest w tuczar-
niach polskich za mato rozwiniety, a wskutek
tego sezon tuczariA zaczyna sie zbyt pdzno
i trwa zbyt krétko.

Te opinie wybithego fachowca czechostowa-
ckiego potwierdzajg coraz czesciej glosy pol-
skich zootechnikow pojawiajgce sie w naszej
prasie naukowej, a donoszace o wielkich moz-
liwosciach naszego ,kraju w zakresie hodowli
zwierzat.

Szczego6lnie w zakresie hodowli gesi mozna
by niejedno zyskaé¢ z doswiadczenia tibuskich
fachowcow, ktorzy wysoko cenig polskg litera-
ture naukowa i czesto opieraja sie na niej. Pol-
torawiekowa tradycja Libuszy wytworzyta je-
dyny w swoim rodzaju fenomen — wie$ zajmu-
jaca sie tuczem gesi, ktéra pracg pieciu poko-
len przeksztatcita sie w olbrzymi kombinat,
ktérego stawa rozeszita sie po catlym Swiecie.
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Kondycja rzezna

Ocena przedubojowa zwierzecia pozwala
nam dos$¢ doktadnie okresli¢ ilos¢ i jako$¢ spo-
dziewanej wydajnos$ci miesa i ttuszczu. Pod
tym katem widzenia ustalane sa klasy zywca.
Dlatego zwigzek miedzy klasami zywca i mie-
sa jest naturalny i oczywisty. To jednak nie
wyczerpuje sprawy. Ocena przedubojowa po-
zwala czestokro¢ przewidywaé¢ ponadto, ze
pewne partie miesa albo nawet cate sztuki zo-
stang zdyskwalifikowane.

Zdarza sie dos¢ czesto, ze mieso dopuszczone
do konsumpcji jako petnowartosSciowe, na sku-
tek ztych warunkéw w jakich zwierze sie znaj-
dowalo — bedzie mniej smaczne, odzywcze
i wartosciowe, niz ze sztuk, ktére znajdowaly
sie we wilasciwych warunkach jesli chodzi
0 odzywianie. Wreszcie na skutek wystepowa-
nia pewnych wad u niektérych sztuk mogg by¢
one zdyskwalifikowane na “~dany kierunek
uzytkowy i np. zamiast na rentowniejszy prze-
r6b bekonowy, Swinia zostanie przeznaczona
na uzytek jatkowy albo skéra przeznaczona
zostanie na wyrdb zelatyny zamiast do gar-
barni.

Stan zwierzecia rzeznego, dajgcego po ubo-
ju maksimum warto$ci uzytkowej, dla ktérej
to zwierze byto hodowane — nazywamy kon-
dycja rzezna. Kondycja rzezna zywca oznacza
nie tylko odpowiedni stan utuczenia (jest to
kondycja opasowa), ale réwniez zdrowie zwie-
rzecia, stopien wypoczynku, zakonhczenie pro-
cesOw trawiennych (bez naruszenia stanu row-
nowagi odzywiania), a dalej — catg nieuszko-
dzong skore, chronigcag przed infekcja, spraw-
ne organa ruchu, ktére pozwalalyby zajgé¢ naj-
wilasciwszg pozycje w czasie transportu i przed
ubojem,. Lecz okreSlenie powyzsze nie moze
wystarcza¢, musimy je uzupeilnia¢ w zalezno-
Sci od rodzaju zwierzat, kierunku ich uzytko-
wosci, wieku, ptci itp.

Wiasciwym miernikiem kondycji rzeznej
jest spodziewana wydajno$¢ miesa i tluszczu
oraz innych produktéw poubojowych, tak pod
wzgledem ilosci jak i jakoSci.

W gtéwnej mierze zalezy ona od racjonalne-
go zywienia oraz umiejetnego przeprowadze-
nia tuczu — w odpowiednich pomieszczeniach,
przy zapewnieniu witasciwych warunkéw, jak
obszerne, widne i ciepte obory czy chlewy, ra-
cjonalnie urzadzone wybiegi itp.

Najlepsze mieso pod wzgledem wartosci od-
zywczych, delikatne, smaczne, soczyste, o cien-
kich wtéknach dajg takie zwierzeta, ktdre w cia-
gu swego zycia, a w szczegoélnosci w okresie
tuczenia zyty w higienicznych warunkach, nie
byly przecigzane praca, miaty spokdj i ograni-
czony ruch.

U zwierzagt tych daje sie zauwazyc wyczu-
walng przy dotykaniu jedrno$¢ miesni, zawar-
tos¢ toju, elastycznos¢ skory. Cechy te Swiad-
czg réwniez o zdrowiu zwierzecia, kt6re ma de-
cydujagcy wplyw na kondycje rzezna.

Choroba zwierzecia, zwilaszcza zagrazajgca
zdrowiu cztowieka, dyskwalifikuje sztuke pod
wzgledem jej wartos$ci rzeznej, jesli nie zupel-
nie (migso przeznaczone na zniszczenie), to
w duzym stopniu (mieso po sterylizacji dopu-
szczone do obrotu jako mniej wartosciowe).

Wiek zwierzecia ma réwniez w duzej mierze
wptyw na jego kondycje rzezng. Tkanka miesna
zwierzat mtodych, jeszcze rosngcych, przy tu-
czeniu przerasta tluszczem, daje mieso o ape-
tycznym wygladzie, smaczne i o wiekszej war-
tosci odzywczej. Ze zwierzat starszych uzyskuje
sie miesa mniej, przy czym jest ono gorsze tak
pod wzgledem wygladu, smaku jak i jakosci.
Tuczone jatéwki i miodsze krowy wykazujg
wieksze ilosci tluszczu, gtdwnie odkladajgcego
sie na organach wewnetrznych.

Najkorzystniejszy wiek z punktu widzenia
kondycji rzeznej mozna ustali¢ tylko w przy-
blizeniu, poniewaz rézne typy i rasy zwierzat
dojrzewajg w niejednakowym czasie.

Wedtug opinii wielu rzeczoznawcéw, najlep-
szy wiek do uboju dla bydta dorostego uwaza
sie 2 — 8 lat, dla swin 8 miesiecy do potora
roku, dla cielgt co najmniej 2 tygodnie. Mieso
z cielecia miodszego jest ,niedojrzate”, ma nie-
apetyczny i galaretowaty wyglad.

Samice ciezarne, knury i p6zne kastraty nie
sag odpowiednim materiatem rzeznym i nie
mozrih ich zaliczy¢ do kategorii posiadajgce]
tzw. kondycje rzezna.

Na ogo6t wydajnos¢ rzezna u osobnikéw me-
skich jest wyzsza niz u zenskich, zwlaszcza
u bydta. Na wydajnos$¢ rzezng wpiltywa ponadto
rasa i typ zwierzecia. Ze zwierzat typu miesne-
go uzyskuje sie zreguly wyzszg wydajnosc i cze-
sto lepsza jako$¢ miesa i tluszczu (np. z bydia
czerwonego polskiego) anizeli ze zwierzat typu
niemiesnego. Mieso z byczkéw i miodych bu-
hajéow z uwagi na swe wilasciwosci wigzace,
.kleistos¢“, ma duze zastosowanie w przetwor-
stwie wedliniarskim. Najwyzszej jakosci mieso
uzyskujemy z utuczonych wolcéw i jatowek,
a takze z wieprzkéw i maciorek, ktére nie mia-
ty potomstwa. Mieso to ma zastosowanie za-
rowno dla celéw kulinarnych jak i p?NQe'i
czych.

Obecno$¢ pasozytébw badz wewngtrz orga-
nizmu, badz na skdrze zwierzecia moze niekie-
dy zdyskwalifikowa¢ albo w wysokim stopniu
obnizy¢ wartos¢ zwierzecia pod wzgledem kon-
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dycji rzeznej. Szkodliwa dziatalno$¢ pasozytow
przejawia sie w ranieniu i draznieniu narzadow
i tkanek, zatykaniu przewodu pokarmowego,
wywieraniu ucisku na naczynia krwionosne
lub nerwy. Niektére pasozyty wydzielajg tok-
syny, ktore rozprowadzone w organizmie od-
dziatywuja na niego szkodliwie, inne znéw sg
przenosicielami bakterii.

Pasozyty sa przyczynag takich objawoéw, jak
zatrzymanie normalnego rozwoju fizycznego
u miodziezy, a tuczu u zwierzgt opasowych,
obnizania warto$ci miesa, skory, wydajnosci
wetny u owiec, a niekiedy powoduja przed-
wczesng Smierc.

Nie kazde zwierze poddawane ubojowi po-
siada idealng kondycje rzezng — przeciwnie,
z calg Swiadomos$cig przeznaczamy nieraz do
uboju zwierzeta pozbawione kondycji rzeznej.
W znacznej mierze sg to uboje z koniecznosci.

Ubé6j zwierzat mtodych, zdrowych, a niedo-
tuczonych jest dla gospodarstwa narodowego
taka sama stratg jak eksport surowca, czy pot-
fabrykatéw zamiast towaréw uszlachetnio-
nych. Tego rodzaju zywiec, bez kondycji rzez-
nej, moze by¢ dopuszczony do uboju tylko
w wypadkach duzych trudnosci paszowych Ilub
niemoznos$ci petnego dotuczenia.

Bezposrednig stratg jest obnizenie klasy
wtedy, gdy nastgpito nie na skutek witasciwosci
zwierzecia, czy sposobu opasu, a na skutek zte-
go traktowania zwierzecia przed ubojem, pod-
czas transportu lub w ogo6le w czasie obrotu
towarowego.

Wielkie straty moga wykaza¢ uboje tych
zwierzat, ktére pozornie zachowaly swg klase,
a spodziewanej wydajnos$ci da¢ nie moga, a to
na skutek przegtodzenia, przemeczenia praca,
pokaleczen, upatéow, lub ogélnego zmeczenia.
Straty u poszczego6lnych sztuk z wymienio-
nych przyczyn sg bardzo duze. Gdyby rzeznie
prowadzity statystyke strat wyniklych z uboju
zwierzat nie bedacych w kondycji rzeznej, to
wymowa cyfr spowodowataby moze zastosowa-
nie srodkoéw zaradczych.

Wzgledy sanitarne i handlowe wymagaja,
aby zwierze rzezne byto sprzedawane i ubija-
ne ,na gtodno“. Termin ten zdaniem naszym
powoduje zamieszanie w pojeciach. W potocz-
nym uzyciu stowo ,na gtodno“ powinno ozna-
cza¢: po zakonczeniu procesow trawiennych,
a wiec, gdy zotadek i jelita sg minimalnie wy-
petnione, warto$ci odzywcze przez organizm
pobrane, a bezwarto$ciowe resztki przewaznie
wydalone. Z punktu widzenia sanitarnego ozna-
cza to zapewnienie wiekszej aseptycznosci,
a takze lepszego wykrwawienia, a z punktu
handlowego — czysta wage miesa. Natomiast
z punktu widzenia fizjologii ,gt6d“ i ,gtodze-
nie* ma swoje okresSlone znaczenie: jest to
czerpanie na potrzeby zyciowe organizmu z za-
gn®ow wiasnych tkanek miesnych, wiekszych
zapasac; niz to daje rekompensata doptywu so-
kéw odzywczych ze strawionych pokarmow.
Jest to wiec naruszenie stanu robwnowagi odzy-
wiania, a wiec tzw. zjadanie wilasnego ciata.

Termin ,na gtodno“ nie nalezy rozumie¢, ze
jest on réwnoznaczny z naruszeniem rownowa-
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gi odzywiania, co w konsekwencji prowadzi do
utraty kondycji. Wiasciwy termin bytby tu nie
.na gtodno“, a ,na czczo“. Doprowadzenie zwie-
rzecia rzeznego do stanu gtodu oznacza zmniej-
szenie jego wartosci, za$ doprowadzenie do
czczosci przeciwnie —epodniesienie. Dodac trze-
ba ze przez gtodzenie nie tylko zmniejszamy
substancje ciata czyli miesa, ale i jego jakos¢;
zmienia ono skiad chemiczny, zmniejsza swg
kalorycznos$é, pogarsza smak i konsystencje.
Jak podaje Kellner, czas potrzebny na wydale-
nie katu wynosi u $win 36 godzin, u bydta 3 __
4 dni. W praktyce wymaga sie, aby do uboju
dopuszcza¢ swinie po 12 godzinach od ostatnie-
go karmienia, bydio przynajmniej po 16 go-
dzinach, co ostatecznie zalezy od stopnia wy-
karmienia.

Jakkolwiek od zwierzat rzeznych w zasadzie
me wymaga sie pracy, to jednak w praktyce
pokonywanie przestrzeni, wszelkie przepedy,
wdrapywanie sie na rampy itp. jest ciezkg pra-
cg, ktéora musi by¢ pokryta przez ekwiwalent
z zapas6w organizmu, ewentualnie poOzniej
z zapasOw uzupetnionych przez odzywianie.
Lecz nie na tym konhczg sie straty. Jako pro-
dukt pracy mies$ni powstaje w nich kwas mle-
kowy, powodujgcy znuzenie. Z reguly rezulta-
tem znuzenia jest niedostateczne wykrwawie-
nie tuszy, co w dalszej konsekwencji powodu-
je niewtlasciwy przebieg tezenia miesa, ktore
przez to jest niesmaczne, tykowate, Zle konser-
wujgce sie.

Jak o tym byta mowa wyzej, nie mozna knu-
row, samic w okresie rui i ciezarnych, zwta-
szcza w poézniejszych stadiach, zaliczy¢ do
zwierzat o wtasciwej kondycji rzeznej. Jesli na-
wet mieso z takich zwierzat nie przeznacza sie
do taniej jatki, wzglednie nie dyskwalifikuje sie
do spozycia, jak np. mieso knura, to jednak
straty istniejg, gdyz mieso ciezarnych samic
jest wylugowane z najbardziej wartosciowych
sktadnikow na rzecz ptodu, ktory przy uboju
wtasnie jest odrzucony.

W plyw rui na system nerwowy, temperatu-
re, zaktdcenie normalnych czynnos$ci organizmu
jest znany. W szczegélnosci moze by¢ ona po-
wodem dyskwalifikacji bekondéw *). Maciora
ubita podczas rui posiada mieso miejscami prze-
krwione, przy czym jest ono niesmaczne.

Podwyzszenie temperatury ponad norme da-
nego zwierzecia, badz catego organizmu, badz
lokalne, obniza kondycje rzezng i przynosi
w konsekwencji straty. Stan gorgczki kaze
przypuszcza¢ chorobe i wytlgcza sztuke z nor-
malnego uboju. Gorgczka jest przewaznie wy-
razem ztych warunkéw zewnetrznych, przed
ktorymi nie ustrzegliSmy zwierzecia w okresie
obrotu towarowego. Mamy tu do czynienia ze
zbednymi stratami jak przy zapaleniu skory
wskutek operacji stonca lub przeciwnie wsku-
tek odmrozenia, ran, uderzehn, w ogole urazow
mechanicznych i wreszcie ogélnej niedyspozy-
cji, spowodowanej przez sprawy chorobowe.

*) Nr 1—2/51 ,Gospodarki Miesnej* B. Zacharski.



Nr 5

Przy ubiciu zwierzecia w stanie gorgczki, tusza
miesna jest zmieniona i ulega dyskwalifikacji
od razu tub ocena zalezy od wyniku badania
bakteriologicznego.

Nalezy zwréci¢ uwage, ze ogdlne przemecze-
nie zwierzecia prowadzi rowniez do podwyz-
szenia temperatury, szybszego krwiobiegu i od-
dychania, a wiec i szybszej, nadmiernej prze-
miany materii i wszelkich ujemnych nastepstw
az do peinej dyskwalifikacji sztuki wiacznie.

Termin ,kondycja rzezna“ powinien by¢ bar-
dziej popularny, bardziej znany w swej tresci
przez wszystkich, ktorzy ze zwierzetami maja
do czynienia. Kazdy ubéj zwierzat o kondycji
odchylajacej sie od kondycji rzeznej jest nie-
ekonomiczny. Wymagana zatem kondycja rzez-
na ma znaczenie nie tyle teoretyczne, co prak-
tyczne.

Rolnicy-producenci powinni wiedzie¢, ze pro-
dukcja materialu rzeznego nie moze sie ogra-
niczy¢ jedynie do danej liczby kilograméw, do
okreslonego stopnia wytuczenia. Zwierze po-
winno by¢ chowane w warunkach higienicz-
nych, wykazywac¢ dobry stan zdrowia, bo wow-
czas tatwiej zniesie po6zniejsze warunki obrotu
towarowego, jak koncentracje na bazie, trans-
port, niedozywienie i niewygody.

Pracownicy obrotu towarowego, jak klasyfi-
katorzy, zakupujgacy, kierownicy baz, pogania-
cze, wagowi, konwojenci, majgc do czynienia
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ze zwierzeciem o kondycji rzeznej, powinni ob-
chodzi¢ sie z takim zwierzeciem z wiekszg pie-
czotowitoscig i dba¢ o to, by tej kondycji nie
pogorszy¢ i nie zniszczy¢ tego, co rolnik osia-
gnat swa praca. Kazdy z tych pracownikéw wi-
nien wiedzie¢, ze zmuszanie do nadmiernego
chodzenia zwierzat tzw. niechodnych, przeme-
czanie ich, gtodzenie, bicie, wszelkie dreczenie
i w ogole niezaspokajanie potrzeb zwierzecia
niszczy odpornos¢, tak niezbedng w zlych wa-
runkach i obniza jako$¢ zwierzecia.

Wreszcie lekarze weterynarii przez stawianie
odpowiednich wymagan i wytykanie ztej kon-
dycji, przez rygor niedopuszczania do uboju,
czy odsytania jak i kierowania zwierzat na od-
poczynek (ale nie na ostateczne zagtodzenie),
moga sie znacznie przyczyni¢ do utrzymania
lub poprawy kondycji. Wszak poprawa moze
nastgpi¢ tylko przez podnoszenie wymagan,
a badanie przedubojowe to ostatnia pod tym
wzgledem szansa, po ktérej pozostaje juz tylko
néz rzeznika i badanie poubojowe. Jednak ba-
danie poubojowe nie jest tworcze, biernie tyl-
ko stwierdza zty stan faktyczny, na ktéry nie
ma juz rady.

W zwiazku ze sprawag kondycji rzeznej na-
suwa sie uwaga, ze w obrocie zywcem sama Wa-
gowa ocena zwierzecia nie jest wystarczajgca.
Wagowa ocena winna by¢ zawsze Scisle zwig-
zana z ocena jako$ciows.

Rola czynnosci klasyfikacyjnych uj handlu

zyincem

Funkcja klasyfikacji w handlu zwierzetami
rzeznymi jest tak $cisle zwigzana z istotg tego
handlu i jego zadaniami, ze niesposo6b jest oma-
wia¢ zagadnienie w oderwaniu od najbardziej
podstawowych kwestii jakie sie z nim wigza.
Z najwazniejszych wymieni¢ nalezy: a) znacz-
ne zréznicowanie jakosSciowe i wagowe towa-
ru, b) stosunkowo duza warto$¢ jednostki obro-
tu zaréwno dla nabywcy sztuki rzeznej (koszt
paszy, nakfad pracy, diugi okres ryzyka) jak
i dla jej sprzedawcy (cenny Srodek odzywczy
dla zaopatrzenia ludnosci), c) wyjatkowe zna-
czenie produkcji miesnej w naszej gospodarce
narodowej.

Klasyfikacja wigze sie $cisle z handlem zyw-
cem, winna wiec odpowiada¢ charakterowi te-
go handlu. Handel prywatny zyski swoje czer-
pat w powaznym stopniu poprzez klasyfikato-

row-agentow. Nie dyskwalifikuje to jednak
samej funkcji klasyfikacji i bynajmniej nie
czyni jej w handlu uspotecznionym zbedns.

Chodzi o to, by handel uspoteczniony nadatl
funkcji klasyfikacji wtasciwy wyraz, odpowia-
dajgcy istocie handlu uspotecznionego i zmie-
nionym stosunkom spoteczno-gospodarczym.
Zagadnienie klasyfikacji, zarowno jak i han-
del, moze by¢ rozpatrywane ze stanowiska spo-

rzeznym

teczno-gospodarczego, techniczno-organizacyj-
nego, czy wreszcie od strony prawnej. Wymie-
nione wyzej momenty wystepuja szczegollnie
w funkcji klasyfikacji przy obrocie zwierzeta-
mi rzeznymi. Znaczne zréznicowanie towaru
rzeznego pod wzgledem jakos$ciowym i stosun-
kowo utrudniona pod wzgledem technicznym
ocena tego towaru oraz specjalne warunki
obrotu, zwilaszcza jesli chodzi o skup, sprawia-
ja, ze zadania klasyfikacji w obrocie zywcem
sg niezmiernie wazne. W handlu uspotecznio-
nym, mimo ze obowigzujg jednolite ceny na
zywiec rzezny przy ustalonej nomenklaturze to-
warowej, to jednak funkcja klasyfikatora nie
sprowadza sie do zadan, kt6re miatyby sie wy-
raza¢ jedynie odczytaniem sprawnie dziatajg-
cych automatéw odnos$nie klasy, wagi i ceny
sztuki rzeznej. W rzeczywistosci przy skupie
zywca klasyfikator staje wobec bardzo zrézni-
cowanej masy, gdzie okres$lenie wartosci rze-
czywistej poszczego6lnych zwierzat
nie jest zadaniem ani prostym, ani tez iJhCnjhu.
Zauwazy¢ tu nalezy, ze przemyst miesny
stawia i stawia¢ bedzie wobec surowca coraz
wyzsze wymagania, zwilaszcza jesli chodzi
o produkcje przeznaczong na eksport — ze
wzgledu na coraz wieksze obostrzenia standar-
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dowe.. Jesli sie zwazy, ze jakos¢ produktu,
przeznaczonego do przerobu na eksport, zalezy
w réwnym stopniu od procesu technologiczne-
go jak tez od jakosci uzytego do produkcji su-
rowca, zrozumiate sie staje jak bliski i istotny
zarazem jest zwigzek pomiedzy klasyfikacja
a produkcijg.

Dla produkcji wazna jest nie tylko jakos¢
uzytego surowca, ale i jego cena. Btedy popet-
nione w klasyfikacji towaru przy zakupie znaj-
da nieuchronnie odbicie w pozycji ceny naby-
cia surowca, we wzroscie kosztow produkcji
i na rachunku ostatecznym.

Mowiac o cenie nabycia nie nalezy zaciesniac
tego pojecia jedynie do ceny jednostkowej, pta-
conej za 1 kg zywca. Cena sztuki rzeznej jest
wtasciwie ceng miesa, ktdra wynika z oceny
poubojowej przy uwzglednieniu ceny zaptaco-
nej za wage i klase zywca. Przy tak pojetej ce-
nie nabycia, klasyfikacja musi wiec réwniez
okresli¢ stopien okarmienia zwierzecia i wypro-
wadzi¢ odpowiednig réznice wagi do ewentual-
nego potragcenia ,na okarmienie“, poza tym
ustali¢, czy sztuka nie jest zacielona, wzglednie
czy nie jest prosna. Na warto$¢ sztuki rzeznej
i cene miesa moze mie¢ wplyw w poszczegol-
nych wypadkach réznica wartosci skodry, ktora
czesto moze by¢ juz okres$lona przy sprzedazy
zwierzecia na podstawie widocznych lub wy-
czuwalnych jej uszkodzen, lub tez na podsta-

wie innych cech, pozostajacych w $cistym
zwigzku z indywidualnymi wtasciwos$ciami
zwierzecia.

Ro6znice jakie wynikaja z btednej klasyfika-
cji, czy z innych niedociggnie¢ w wycenie zwie-
rzat, o ktéorych wyzej wzmiankujemy, moga
by¢ bardzo powazne, np. przez rozbiezne okre-
Slenie klasy rzeznej zywca przy zakupie,
a z kolei przy powtornej klasyfikacji tegoz przy
sprzedazy.

Przemyst miesny
Przetworstwo

PROF. DR A. TRAWINSKI
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Sprawa tzw. dodatnich lub ujemnych réznic
klasyfikacji zywca wymagataby oddzielnego
omoéwienia, gdyz w handlu uspotecznionym
i,zyski i straty” powstate z réznic klasyfikacji
budzi¢ musza specjalne zastrzezenia. Na kon-
cie ksiegowosci stanowig one nie tylko rejestr
btedéw i niedociagnie¢ aparatu klasyfikatorow,
lecz posrednio uwypuklaja znaczenie klasyfi-
kacji w obrocie zwierzetami rzeznymi.

Nie w mniejszym stopniu niz dla obrotu
i przetworstwa klasyfikacja wywiera swdj
wptyw i na produkcje zwierzeca. Klasyfikator
wykonujgc swoje funkcje okresla jednoczes$nie
wymagania odbiorcy odnosnie klasy towaru,
jego standardu i tym samym orientuje produ-
centa jaki towar jest najbardziej pozadany co
do rasy, kondycji rzeznej, sposobu zywienia itp.

Witasciwie pojeta i odpowiednio wykonywana
praca klasyfikatora wywiera na produkcje zwie-
rzecg wptyw dodatni i odwrotnie — niewtasci-
wie wykonywana moze wywiera¢ na produkcje
wptyw ujemny. Same cenniki, z zastosowaniem,
systemu jednolitych cen, bardzo zréznicowane
i szczegb6lowo opracowane — nie umniejszajg
znaczenia klasyfikacji. Pozostaje to w zwigzku
z charakterystyczng cechg towaru rzeznego, ja-
kg jest jego réznorodnosé.

W naszych warunkach zagadnienie wtasciwe-
go oddziatywania na producenta i odpowiednie
uswiadamianie go specjalnie jest wazne. Nie
nalezy bowiem ogranicza¢ sie jedynie do wyty-
czenia dla produkcji zwierzecej zasadniczych
linii rozwoju, powstaje jednoczes$nie potrzeba
stalego oddzialywania na masy drobno-towaro-
wych producentéw wiejskich. Jedng z form
oddziatywania na producenta jest oddziatywa-
nie poprzez odpowiednig wycene wytworzonego
przezen produktu. Zadania te spetnia klasyfi-
kacja, oczywiscie o ile jej aparat znajduje sie
na odpowiednim poziomie pod wzgledem uswia-
domienia spotecznego oraz pod wzgledem fa-
chowym.

Organizacja i zakres dziatania laboratoriow
rzeznianych

Mieso moze by¢ szkodliwe dla zdrowia ludz-
kiego, jezeli pochodzi ze zwierzgt dotknietych
pewnymi schorzeniami lub tez jest przechowy-
wane, wzglednie magazynowane w nieodpo-
wiedni spos6b. Naczelnym zatem, postulatem
zdSiaJu miesnego i przetworni miesnej jest do-
starczanie konsumentom miesa i przetworéow
miesnych w stanie zdrowym oraz petnowarto-
Sciowym. Przy ocenie miesa oraz przetworu
miesnego chodzi zasadniczo o dwa czynniki,
a mianowicie o czynnik sanitarny i ekonomicz-
ny, z ktéorych pierwszy polega na dopuszczeniu

do dystrybucji tylko miesa zdrowego, drugi
zas na konfiskacie miesa podejrzanego tylko
w przypadkach koniecznych, tzn .gdy ono wy-
kazuje znamiona szkodliwos$ci dla zdrowia ludz-
kiego. Znamiona te jednak w przewazajgcej ilo-
Sci przypadkéw nie dajg sie stwierdzi¢ bada-
niem makroskopowym., lecz wymagaja badania
laboratoryjnego, na ktérego wyniku opiera sie
dopiero ostateczna ocena zakwestionowanego
miesa, wzglednie przetworu miesnego.
Szkodliwo$s¢ miesa lub przetworu miesnego
moze juz tkwi¢ w jego istocie, gdy pochodzi one
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ze zwierzat dotknietych bakteriami lub paso-
zytami chorobotwérczymi, stajgc sie niebez-
piecznymi zarowno dla zwierzecia jak i czto-
wieka, na ktdrego one przenoszag sie przez spo-
zycie, lub tez gdy sa przechowywane wzglednie
magazynowane w nieodpowiednich, niehigie-
nicznych warunkach $rodowiska, w ktorym
mieso lub przetwor miesny pierwotnie zdrowy
moze nabra¢ cech artykutu szkodliwego.dla
zdrowia ludzkiego z powodu zmian wtérnych
wystepujacych w obrocie handlowym. Niemniej
wazne jest réwniez stwierdzenie badaniem, la-
boratoryjnym czy mieso jako surowiec nadaje
sie do sporzadzenia kietbas trwatych i nietrwa-
tych oraz konserw pasteryzowanych lub stery-
lizowanych, ktore majag by¢ przez diluzszy czas
przechowywane.

Do zakresu badahn laboratoryjnych nalezag
roWniez badania fizyko-chemiczne dotyczace:
a) stwierdzenia trwato$ci, czyli opornosci mie-
sa lub przetworu miesnego na sprawy rozktad-
cze (gnicie), b) badania biologiczne na zafalszo-
wanie kietbas dotyczace wykrycia dodatku do
masy miesnej miesa konskiego i odpadkéw mie-
snych. matowartosciowych lub wzbudzajgcych
wstret estetyczny oraz, c¢) badania chemiczne
na Stwierdzenie w przetworach miesnych sub-
stancji konserwujgcych, a zwilaszcza soli ku-
chennej, azotanéw i azotynéw oraz innych, czy
znajdujg sie one w ilosci dozwolonej czy tez
w zwiekszonej, zagrazajacej zdrowiu ludzkie-
mu, jako tez d) na wykrycie dodatku do kiet-
bas wiekszej ilosci skrobi i wody, wreszcie e)
na przydatno$¢ smalcu, stoniny i innych ttu-
szczOw, solanki, zelatyny, konserw itp.

Na te wszystkie skiadniki bada sie mieso
i jego przetwory w laboratoriach, ktére stosow-
nie do tego muszg by¢ odpowiednio wyposazo-
ne i znajdowac¢ sie winny pod kierownictwem
fachowym. W Polsce Ludowej zmienitla sie
struktura gospodarcza, a tym samym zmienito
sie tez oblicze handlu miesnego, ktory musi
rébwniez znalez¢ odpowiedni wyraz w organiza-
cji dozoru nad artykutami spozywczymi zwie-
rzecego pochodzenia. Skoro w Planie 6-letnim
znikna rzeznie ustugowe drobnotowarowe,
a w ich miejsce powstang rzeznie miesne hur-
towe, powinny one, jak réwniez i oddzielne
przetwdrnie miesne, posiada¢ laboratoria mie-
soznawcze, kierowane przez specjalistow, mia-
nowicie lekarzy weterynaryjnych i chemikéw.
Obecnie, przewaznie z powodu braku specjali-
stow, laboratoria takie znajdujg sie tylko w nie-
licznych zakladach miesnych.

Przemyst miesny powinien pozostawa¢ w. Sci-
stym kontakcie z laboratoriami miesoznawczy-
mi, aby jednak laboratoria te mogly wykony-
waé sprawnie poruczone im zadania, muszag by¢
jednolicie zorganizowane i postugiwac sie ujed-
nostajniong technikg 1 metodyka badania.
Organizacja powinna uwzgledni¢ zasadniczy
postulat, mianowicie kto powinien badac¢ labo-
ratoryjnie podejrzane mieso i przetwory mie-
sne.

Badania bakteriologiczne, fizyko-chemiczne,
histologiczne i serologiczne powinien wykony-
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wacé lekarz weterynaryjny i ponosi¢ odpowie-
dzialnos¢ za ostateczng ocene zakwestionowa-
nych produktéw spozywczych zwierzecego po-
chodzenia, a wszelkie wtasciwe badania che-
miczne powinny wchodzi¢ w zakres dziatania
chemika. Lekarze weterynaryjni posiadaja do
powyzszych badan odpowiednie przygotowania
z nauki o S$rodkach spozywczych zwierzecego
pochodzenia, bazujgcej niemal na wszystkich
przedmiotach studium weterynaryjnego, a w
szczegoblnosci na anatomii prawidtowej, fizjolo-
gii, fizjopatologii, chemii, histologii, zootechniki
i mikrobiologii, anatomii patologicznej, patolo-
gii chor6b wewnetrznych, epizoocjologii i zoo-
higieny.

Poniewaz w niniejszym artykule zajme -sie
wytgcznie organizacjg oraz technikg i metody-
ka badan wchodzacych w zakres dziatania le-
karza weterynaryjnego — pragne bowiem, aby
w sprawie badahn chemicznych wypowiedzieli
sie przede wszystkim zawodowi chemicy —
podaje wyposazenie tylko odnosnej pracowni,
ktore powinno obejmowaé nastepujace najnie-
zbedniejsze przyrzady laboratoryjne, przedmio-
ty uzytku, barwniki oraz odczynniki: mikroskop,
trychinoskop, lupa dwuoczna, mikrotom do za-
mrazania skrawkow, kolorymetr Michaelisa,
autoklaw, aparat Kocha, suszarka, cieplarka,
wirowka, waga chemiczna, klatki dla zwierzat
doswiadczalnych, sterylizator do wyjatawiania
narzedzi, skalpele, nozyczki, pincety zwykie
i Cornetta, iglty preparacyjne, strzykawki
1i 5 cm3 lupa powiekszajgca 10 razy, koszyki
druciane do sterylizacji probéwek, weze gumo-
we, stojaki do barwienia preparatéw, stojaki na
sgczki, baseny szklane, szkietka zegarkowe, lej-
ki duze, Srednie i mate, palniki gazowe, druci-
ki platynowe (proste i zakrzywione w postaci
uszka), probowki duze i $rednie, probowki aglu-
tynacyjne i Uhlenhutha (do odczynu wyktaeza-
nia), ptytki Petriego i Kustera, stoiki szklane
0 pojemnosci 250 ccm z przyszlifowanymi kor-
kami, cylindry szklane miarowe (100, 500
1 1000 ccm), biurety miarowe, rurki pasteu-
rowskie, kolby szklane (500, 1000 i 3000 ccm),
kolby Erlenmeyera (50, 100, 250, 500 ccm), pi-
pety 1 cm3 5 cm3i 10 cm3, mozdzierzyki por-
celanowe, szkietka przedmiotowe zwykte i wy-
drgzone, szkietka nakrywkowe (18 X 18 mm),
flaszeczki z kroplomierzem do barwnikéw, sto-
jaki do barwnikéw, stojaki do probéwek zwy-
kte aglutynacyjne i Uhlenhutha, barwniki (fuk-
syna, biekit metylenowy, fiolet goryczki, he-
matoksylina, eozyna, sudan IIl, van Giesson,
Giemsa, Weigert), odczynniki chemiczne (ptyn
Lougola, alkohol bezwodny, eter, kwas siarko-
wy, kwas azotowy, kwas solny, odczynnik Ness-
lera, nitracyna zotta, sublimat, octan otowio-
wy, tug potasowy w substancji, siarczan miedzi,
azotan srebra, paradwumetyiaminobezolalde-
hyd), do pozywek (agar, pepton, nutroza, cu-
kier gronowy, cukier trzcinowy, mannitol, dul-
cytol, ramnoza, arabinoza, s6l kuchenna, fenol-
ftaleina, weglan wapnia, gliceryna, tiosiarczan
sodowy, jod, jodek potasu, zielen brylantyno-
wa), surowice aglutynacyjne swoiste i nieswoi-
ste dla typow salmonell, s. patatyphi B, s. typhi
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murium, ts endte[)llt_ldls jega,ts. cho!erae Suis, dm i dziczyzny, wloskowiec rézycy, pateczka
S- NEWPOTL, s.-dublin, S. abortus .equi, surowice odmienca, pateczka Morgana, pateczki okrez-
;vk)i/(ledaczaja,ce biatko konskie, bydlece i swin- ny . paleczka kalowa, laseczka sienna, lasecz-
' ) ) ) . ka ziemniaczana, kiszkowiec czyli laseczka
Technika i metodyka laboratoryjnych badan kietbasiana, laseczki obrzeku ztosliwego, la-

miesa jest nastepujgca:

A. Badanie bakteriologiczne wykonuje sie:
a) we wszystkich przypadkach posocznicy lub
podejrzenia o.te schorzenia zwierzgt rzeznych,
b) w przypadkach podejrzenia na podstawie
zmian anatomopatologicznych choroby zakaz-
nej przez drobnoustroje chorobotwdércze takze
dla cztowieka, ¢) w przypadkach znacznego,
nagtego zaburzenia stanu zdrowia zwierzecia
przed ubojem w braku widocznych tub ledwie
dostrzegalnych zmian narzadéw wewnetrznych
po uboju zwierzecia, d) w przypadkach uboju
koniecznego zwierzecia, nie poddanego bada-
niu przedubojowemu, €) w przypadkach nie
bezposredniej obrobki ubitego zwierzecia, zwta-
szcza w cieptej porze roku, f) w przypadkach
stwierdzenia przed ubojem zwierzecia siew-
stwa salmonell, g) w przypadkach stwierdze-
nia w przywozowych tuszach Ilub ¢éwierciach
miesnych zmian chorobowych wskazujgcych
na podejrzenie posocznicy.

Tusze miesng, przeznaczong do badania bak-
teriologicznego, nalezy wraz ze wszystkimi na-
rzgdami wewnetrznymi przechowaé¢ w oddziel-
nym miejscu do czasu ukonczenia bakteriolo-
gicznego badania oraz zabezpieczy¢ jg przed
bezposrednim lub pos$rednim zetknieciem sie
z personelem rzeznianym i miesem.

Prébki”~miesa do badania bakteriologicznego
pobiera sie z przeciwlegtych ¢wierci tuszy mie-
snej, z gtebszych czesci miesni prostnikow oto-
czonych powiezig chronigcg przed zakazeniem
od zewnatrz, za pomoca jalowego noza, goto-
wanego poprzednio w 2% roztworze sody
z nieznacznym dodatkiem gliceryny. Wycinki
mies$ni ksztatu kostki o wymiarze okoto 6 cm
zanurza sie bezposrednio po wycieciu w 60%
alkoholu, po czym opala nad ptomieniem pal-
nika gazowego lub spirytusowego. Nadto po-
biera sie z przeciwleglych ¢wierci tuszy mie-
snej po jednym wezle chtonnym wraz z otacza-
jaca tkankg tluszczowg (wezet szyjny wierzchni
¢wiartka przednia, wezel pod-

i pachowy —
biodrowy i podkolanowy — ¢wiartka tylna),
wezetl chtonny wneki watrobowej, $ledzione,

nerke, pecherzyk zdéiciowy (przed pobraniem
nalezy podwigzaé¢ przewod zoiciowy), kos¢ ra-
mieniowg oraz ewentualnie czesci innych na-
rzadéw chorobowo zmienionych.

Z kietbas pobiera sie probki wielkosci co naj -
mniej 100 g w jednym kawaltku, z szynek kost-
ki miesa o wymiarach okolo 8 cm z miejsc
0 zmienionej barwie i zapachu; powierzchnie
probek nalezy opali¢ jak wyzej.

Do badania konserw wybiera sie puszki
o nieprawidtowych cechach zewnetrznych (wy-
dete, uszkodzone, zardzewiate).

Przy badaniu prébek miesa i narzgdow we-
wnetrznych mozna stwierdzi¢ przewaznie na-
stepujace drobnoustroje: salmonelle, laseczka
waglika, pratek gruzlicy, laseczka zarazy by-

seczka szelestnicy, laseczka gatezista, laseczka
gnilna, gronkowce, ziarniaki, ‘tancuszkowce
oraz laseczki Gram dodatnie przewaznie z gru-
py antrakoidéw.

Z wyzej podanego materiatu sporzadza sie
preparaty metoda Grama oraz posiew na po-
zywke agarowg zwyklg i barwnag (Drigalskiego
i Conradiego, Endo, Padlewskiego), a z prébek
miesa lub przetworu miesnego dokonuje sie
nadto posiew posredni po poprzednim ich na-
mnozeniu w pozywce z tetrationatem Mullera
oraz w komorze wilgotnej wedtug Trawinskiego.
Z woreczka zoéiciowego, po poprzednim- opale-
niu zewnetrznej powierzchni, pobiera sie oko-
to 0,5 cm3 z6ici za pomoca jatowej pipety pa-
steurowskiej wkiutej do wnetrza i sporzgdza po-
siewy wprost i po namnozeniu w pozywce bu-
lionowej z cukrem gronowym. Na beztlenowce
posiewa sie pozywke Wrzoska oraz pozywke
agarowg z cukrem gronowym w plytce Kiistera,
przy uzyciu jako odczynnika pochilaniajgcego
tlen kwasu pyrogalusowego zmieszanego z 10%
tugiem potasowym w stosunku 1:10.

Na pozywce agarowej zwyktej i barwnej wy-
rastaja kolonie, o ile mieso byto zakazone drob-
noustrojami. Pozywki barwne stuzg do odréz-
nienia tak czesto spotykanych w miesie i prze-
tworach miesnych pateczek okreznicy od pa-
teczek przynaleznych lub podejrzanych o przy-
nalezno$¢ do grupy salmonelli. | tak pateczki
okreznicy wyrastajg w kolonie czerwone na po-
zywcie Drigalskiego i Conradiego, ciemnoczer-
wone na pozywce Endo i niebiesko-zielone na
pozywce Padlewskiego, a pateczki salmonelle
w kolonie niebieskie na pozywce Drigalskiego
i Conradiego, bezbarwne lub bladorézowe na
pozywce Endo oraz zéttawe na pozywce Pad-
lewskiego. W celu ustalenia przynaleznosci tych
kolonii do typéw salmonelli nalezy wykonac
orientacyjng aglutynacje z mieszankg surowic
odpornosciowych o nastepujacym sktadzie: ptyn
fizjologiczny soli kuchennej z 0,5% fenolem
4,40 ccm, surowica odpornosciowa salmonelli
paratyfusu B swoista i nieswoista 0,10 ccm, su-
rowica odpornosciowa salmonelli tyfusu my-
siego swoista i nieswoista 0,10 ccm, surowica
odpornosciowa salmonelli wystepujacej przy
pomorze $win (s. cholerae suis) swoista i nie-
swoista 0,13 ccm, surowica odpornosciowa nie-
zytu jelit Jena 0,14 ccm, surowica odporno-
Sciowa salmonelli newport swoista i nieswoi-
sta 0,07 ccm i surowica odpornosciowa salmo-
nelli ronienia klaczy 0,06 ccm.

Przy podejrzeniu waglika nalezy wykona¢ od-
czyn Ascolego ze $ledziong oraz odczyn biolo-
giczny na myszy biatej.

Przy podejrzeniu rézycy Swin robi sie po-
siew na bulionie odzywczym oraz odczyn biolo-
giczny na myszy biatej i golebiu.

Rdéznicowanie innych wyzej wymienionych
drobnoustrojow odbywa sie wedtug ogoélnych
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zasad, podanych w podrecznikach mikrobiolo-
gii szczego6towe;.

Silne zmetnienie i ewentualne wytwarzanie
gazu na pozywce Wrzoska oraz wzrost na po-
zywce agarowej w ptytce Kustera Swiadczy
0 obecnosci beztlenowcow.

Gronkowce i pateczki okreznicy bada sie na
pozywce agarowej z domieszkg krwi krolika,
w celu stwierdzenia, czy sga one hemolityczne.

Wyniki badania bakteriologicznego ocenia
sie nastepujaco:

W razie stwierdzenia w jakiejkolwiek prébce
bakterii salmonelle, tusza miesna wraz z narza-
dami wewnetrznymi jest niezdatna do spozy-
cia i podlega konfiskacie. To samo dotyczy tez
stwierdzenia hemolitycznych pateczek okrezni-
cy i hemolitycznych gronkowcow oraz kiszkow-
cow w przetworach miesnych (kietbasy, szynki).
W przypadkach stwierdzenia innych bakterii
chorobotworczych dla zwierzecia i cztowieka,
jak laseczki waglika, witoskowca rézycy lub
bakterii chorobotwérczych tylko dla zwierze-
cia, jak laseczka zarazy bydta i dziczyzny, la-
seczka szelestnicy, laseczki obrzeku ztosliwe-
go, nalezy postgpi¢ w mysl obowigzujgcych
przepiséw o zwalczaniu choréb zarazliwych.
W razie stwierdzenia w probce miesa drobno-
ustrojow niechorobotwérczych tlenowcéw lub
beztlenowcéw, ocena badania bakteriologicz-
nego zalezy od iloSciowego ich stanu w tuszy
miesnej. W przypadku obecnosci skapej ich
ilosci (ujemny posiew wprost z probki miesa,
dodatni posiew po namnozeniu) wynik badania
bakteriologicznego nalezy uzna¢ na og6t za ko-
rzystny, tzn. ze mieso moze by¢ uznane za zdat-
ne, o ile przemawia za tym. takze wynik badania
makroskopowego. Gdy beztlenowce z wyjat-
kiem kiszkowca (patrz wyzej) znajdujg sie na-
wet w ilosci matej, mieso powinno w jak naj-
krétszym czasie ulec spozyciu, poniewaz powo-
dujg one zwtaszcza w eieptej porze roku w krét-
kim czasie rozkiad (gnicie) miesa; w kazdym
razie mieso takie nie moze by¢ uzyte do wyro-
bu przetworéw miesnych.

W razie stwierdzenia wiekszej ilosci drobno-
ustrojow niechorobotwérczych, ocenia sie tu-
sze miesng z uwzglednieniem wyniku badania
makroskopowego jako a) warunkowo zdatna,
gdy z posiewu wprost na pozywce stalej wy-
rosty nieliczne (pojedyncze) kolonie Iub jako
b) niezdatng, gdy wyrosta wieksza ilos¢ kolonu.
Ocena ta opiera sie na mozliwosci nabrania
przez tusze miesng w przypadku a) wlasnosci
szkodliwych dla zdrowia ludzkiego, skoro mie-
so znajdzie sie w Srodowisku sprzyjajacym roz-
mnazaniu drobnoustrojéw (wyzsza temperatu-
ra, wilgotnos¢ powietrza), a tym samym wystg-
pieniu rozktadu miesa, w przypadku b) na po-
dejrzeniu obecnos$ci w miesie substancji jado-
witych, ktéore moga by¢ oporne na dzialanie
wysokiej temperatury (gotowania), powstatych
z'rozktadu tkanki miesniowej pod wplywem
silniejszego zakazenia miesa. W przypadku nie-
stwierdzenia w probkach miesa w ogélnosci
drobnoustrojow (mieso jalowe) oraz nieobecno-
§ci w narzgdach wewnetrznych i w weztach
chtonnych drobnoustrojow chorobotwdrczych,
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ocenia sie tusze miesng na podstawie wyniku
badania makroskopowego.

Badanie bakteriologiczne konserw miesnych
sterylizowanych powinna poprzedzi¢ préba ter-
mostatowa, tzn. ze konserwy nalezy umiescic
w termostacie w temperaturze -f- 37° C na 3 do
5 dni. Konserwy pasteryzowane nie podlegaja
probie termostatowej. O ile préba termostato-
wa wypadnie ujemnie (brak nabrzmienia pusz-
ki —ebombazu), odstepuje sie od bakteriologicz-
nego badania. Przeciwnie, jako tez gdy chodzi
0 konserwy pasteryzowane, po przebiciu jato-
wym bolcem nakrywy puszki dokonuje sie po-
siewy za pomoca jatowej kapilary na bulion
z cukrem gronowym, agar zwykly w ptytce
Patriego, agar barwny, agar z krwig oraz po-
zywke Wrzoska i w ptytce Kustera, a. nadto
sporzadza sie preparaty odciskowe zabarwione
metodg Grama. Ocena badania bakteriologicz-
nego jest nastepujgca: w razie stwierdzenia la-
seczek podejrzanych o kiszkowce, nalezy zasto-
sowa¢ odczyn biologiczny na zwierzetach do-
Swiadczalnych ($winka morska, mysz biata),
aw razie stwierdzenia gronkowcow hemolitycz-
nych — odczyn biologiczny na miodych kocie-
tach w celu przekonania sie czy wytwarzajg
one tzw. enterotoksyne, a jesli chodzi o kisz-
kowce czy wytwarzajg jad Kkietbasiany, tak
szkodliwy dla zdrowia Iudzkiego. W razie
stwierdzenia niechorobotwdrczych bakterii lub
laseczek zarodnikujgcych po dokonaniu préoby
termostatowej, ocenia sie konserwe jako nada-
jaca sie do szybkiego spozycia, jednak nie do
dtuzszego przechowywania. Konserwy nade-
stane do badania w stanie wydetym (bombaze),
nalezy uznac¢ jako niezdatne.

B. Badanie fizykochemiczne dotyczy prze-
waznie kontroli miesa i przetworéw miesnych
w obrocie handlowym w celu stwierdzenia ich
opornosci na sprawy rozkltadcze, nieuchwytne
badaniem makroskopowym. Polega ono na
stosowaniu m. in. nastepujacych najwazniej-
szych odczynow.

Oznaczenie stopnia stezenia jonéw wodoro-
wych (pH) wodnego wyciggu miesnego za po-
mocg proby Schénberga. Mieso oporne w dosta-
tecznym stopniu na sprawy rozktadcze powin-
no wykazywac¢ wtasnosci kwasowosci, powstatej
po uboju zwierzecia w tuszy miesnej wskutek
tzw. glikogenolizy, tj. rozkiadu glikogenu mie-
$ni przewaznie na kwas mlekowy. Mieso pocho-
dzace od zwierzgt chorych, ubitych zwilaszcza
w agonii, nie ulega w dostatecznej mierze za-
kwaszeniu warunkujgcemu jego oporno$¢ na
rozktad (gnicie). Tusza miesna powinna po upty-
wie okoto 20 godzin od chwili uboju zwierzecia
wykazywaé stopien pH — 6,0 do 5,8; granica
wytrzymatosci na sprawy rozkladcze wynosi
pH = 6,5 dla miesa przeznaczonego wprost do
spozycia, a pH = 5,9 dla migsa przeznaczonego
do produkcji przetworéw miesnych.

Sposo6b oznaczenia pH jest nastepujacy: oko-
to 2 gr masy “miesnej, mozliwie bez powiezi
1 tluszczu, przenosi’ sie na wgtebienie biatej
ptytki porcelanowej, zalewa wodnym roztwo-
rem nitraeyny zotej (T.10.000) w takiej ilosci,
aby wycinek miesa,byt przykryty i porusza sie
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go przez lekki wstrzags. Wystepujgca zmiana
barwy (od bursztynowo-z6tej — pH = 5,8 do
ciemno niebiesko-fioletowej — pH = 7,0) po-

zwala na okreslenie stopnia pH.

Rozktad miesa, ujawniajgcy sie wytworze-
niem m. in. cial lotnych, jak amoniaku i siar-
kowodoru, stwierdza sie za pomocag préoby Ness-
lera i siarkowodorowej.

Prébe Nesslera wykonuje sie przez nadwar-
stwienie 1 ccm wodnego wyciggu miesnego
w matej probowce z 0,2 do 0,3 ccm odczynnika
Nesslera; w razie obecnosci amoniaku (roz-
ktad — mieso nieswieze) wystepuje w miejscu
styku obu ptynéw obraczka pomaranczowa,
przeciwnie (brak amoniaku — mieso $Swieze)
obraczka zoéitawo-zielonawa.

Prébe siarkowodorowa wykonuje sie naste-
pujaco: rozdrobnione wycinki masy miesnej
przenosi sie na dolne dno ptytki Petriego, ktére
zamyka sie nakrywka, na ktérej od strony we-
wnetrznej miesci sie krgzek bibuty przepojo-
nej 10% roztworem octanu olowiowego
i uszczelnia plasteling. W razie obecnosci siar-
kowodoru krazek bibuty zabarwi sie na kolor
ciemnobrunatny (mieso nieSwieze), przeciw-
nie pozostaje niezmieniony (mieso Swieze).

Dobre ustugi daje takze préba biuretowa. kto-
ra wykonuje sie nastepujgco: 6 ccm gorgcego
wodnego® wyciggu miesnego przesgcza sie do
probowki, dodaje 2 ccm 5% roztworu tugu po-
tasowego, wstrzgsa, pozostawia przez 2 "minu-
ty, po czym. dodaje 1 ccm 1,5% roztworu che-
micznie czystego siarczanu miedzi. Po 5 do 10
minutach moze wystgpi¢ zabarwienie jasnonie-
bieskie (mieso $wieze) lub fioletowe'przecho-
dzace w fioletowo-czerwone (mieso niesSwieze).

C. Badanie histologiczne dotyczy stwierdze-
nia w kietbasach substancji matowartosciowych
pod wzgledem odzywczym lub wzbudzajgcym
wstret, jak $ledziona, ptuca, wymie, krtan,
tchawica, oko, matzowina uszna, wezly chion-
ne, macica, jajniki, jadra oraz czesci chorobowo
zmienione.

Spos6b badania jest nastepujacy: wycinek
kietbasy wielkosci 0,5 ccm utrwala sie w for-
malinie (1 cze$¢ formaliny i 3 czesci wody)
przez okoto 16 godzin, po czym przeptukuje
w biezgcej wodzie i kraje'na zamrazajgcym, mi-
krotomie na skrawki grubosci 10 do 15 mikro-
néw, przenosi je na szkietko przedmiotowe
i barwi barwnikiem van Giesonem (tkanka tacz-
na barwi sie zywo czerwono, wtdkna miesniowe
z6to, jadra ciemno-niebiesko), sudanem IlI
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(kuleczki tluszczu barwiag sie pomaranczowo)
oraz barwnikiem Weigerta (wtdkna elastyczne
barwig sie ciemnobrunatno). Powyzsze zabar-
wienie umozliwia rozpoznanie budowy drobno-
widowej tkanek poszczegélnych narzadow,
wchodzacych w skiad masy kietbasianej.

D. Badanie serologiczne dotyczy wykazania
za pomocg odczynu wyktaczania (precipifaciji)
domieszki miesa konskiego w masie kietbasia-
nej,o/nawet w ilosci nieznacznej — juz okoto

0.

Sposob wykonania jest nastepujgcy: okoto
30 gr m.asy miesnej przenosi sie do kolby Erlen-
meyera i w celu pozbawienia jej nadmiaru soli
i tluszczu usuwa sie te substancje przez kilka-
krotne wstrzgsanie po dodaniu wody destylo-
wanej (pozbawienie nadmiaru soli), po czym
eteru (pozbawienie nadmiaru tluszczu). Na-
stepnie sporzadza sie wyciag wodny, ktéry po-
winien zawiera¢ bialko w roztworze okoto
1:300, co oznacza sie za pomocg 25% kwasu
azotowego, mianowicie za dodaniem do 1 ccm
wyciggu jednej kropli kwasu powinno wystg-
pi¢ rownomierne, lekko opalizujgce zmetnienie;
w razie wytworzenia osadu, nalezy wycigg od-
powiednio rozcienczy¢. Wtasciwy odczyn wy-
ktaczania wykonuje sie w szesciu probéwkach
Uhlenhutha. Do probowki 1i 2 wprowadza sie
po 1 ccm wyciaggu (patrz wyzej) badanej kiet-
basy, do 3 — wyciggu miesa konskiego (kontro-
la), do 4i 5po 1ccm wyciggu miesa bydlecego
1swinskiego (kontrola), a do 6 — 1 ccm fizjolo-
gicznego roztworu soli kuchennej (kontrola).
Nastepnie do wszystkich probéwek z wyjatkiem
2 wprowadza sie za pomocag pipety pasteurow-
skiej przez podwarstwienie po 0,1 ccm wysoko-
wartosciowej surowicy wyklaczajgcej swoistej
dla biatka konskiego, a do probowki 2 — 0,1 ccm
normalnej surowicy krolika (kontrola). Skoro
w probéwce 1i 3 wystagpi w miejscu styku wy-
ciggu miesnego i surowicy odpornosciowej w cza-
sie do najdalej 20 minut charakterystyczny
pieiscien strgconego biatka, Swiadczy to o obe-
cnosci miesa konskiego w badanej kietbasie,
przeciwnie — brak pierscienia w probowce 1
a wystapienie w probéwce 3 —- w badanej
kietbasie nie byto miesa konskiego; j ile pier-
Scien nie wystapitby w probowce 3 (obecnosé
wyciggu miesa konskiego) $wiadczy to, ze uzy-
ta surowica wyktaczajgca nie byta dobra, a tym
samym badanie nalezy powtdrzy¢ przy uzyciu
nowonabytej surowicy.

Stonina 1 jej rozktad*)

W biezgcym roku przemyst miesny przera-
bia znacznie wieksze ilosci ttuszczéw zwierze-
cych niz to miato miejsce w latach ubiegtych.
W zwigzku z tym. przed przetworniami miesny-
mi stoi zadanie nie tylko wypetnienia planu
przerobu tluszczéw jadalnych, ale i podniesie-
nia ich jakosci. Jako$¢ surowca tluszczowego
szybko6 ulega obnizeniu na.skutek dziatania ca-

tego szeregu czynnik6w. Poznanie ich pozwoli
na krytyczne rozpatrzenie stosowanych metod
konserwaciji i przerobu stoniny oraz usuniecie
czesto spotykanych w praktyce btedéw i nieja-
sno.ich. . .

*) Artykut niniejszy stanowi dalszy cigg artykutu
tegoz™autora w N-rze 4, 1951 pt. ,Rozklad smalcu”
(0d Red), -
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STRUKTURA TKANEK TLUSZCZOWYCH
I SEONINY

Trzoda chlewna gromadzi najwieksze ilosci
ttuszczu w komorkach tkanki podskérnej oraz
w tkankach otaczajacych wnetrznosci. Pokta-
dy tluszczu moga powstawaé ponadto miedzy
miesniami lub przenika¢ (przerastac¢) w giab

tkanki miesniowej. Mieso przero$niete tiu-
szczem charakteryzuje sie wyraznymi war-
stewkami tluszczu (na przekroju), czyli tzw.

potocznie ,marmurkowatoscigZ.

Ws$rod tkanek trzody chlewnej rozréznia sie
nastepujace rodzaje tkanek ttuszczowych:

a) podskérna — stonina, boczek, podgardle,

b) wewnetrzng —
trzustke.

otaczajaca jelita, nerki,

W skiad tkanki ttuszczowej wchodzg: tluszcz,
biatko, woda i sole mineralne w nieznacznych
ilosciach. Zawarto$¢ poszczegélnych sktadni-
kéw waha sie w szerokich granicach, zaleznie
od gatunku zwierzecia, jego pilci, stopnia od-
zywienia, stosowanej paszy oraz klimatu w ja-
kim zwierze przebywa. Ponadto poszczegdlne
tkanki tego samego zwierzecia wykazuja znacz-
ne roznice w swym sktadzie (tabl. 1).

TABELA I

Sktad chemiczny tkanek tluszczowych trzody
chlewnej (7).

Biatko Tluszcz Woda
Tkanka ttuszczowa  od —do od — do od — do
% % %

Stonina 1,2-2,0 91,8-951 3,0- 59
Otaczajgca jelita

cienkie 1,2-3,5 72,2 - 87,1 11,0-20,1

grube 3,7-7.9 664- 740 159-22.2
Kotozotgdkoiua 1,6-4,3 82,0- 88,1 8,6-14,3
Kotonerkotna 0,8-3,6 85,0 - 90,3 7,0- 97

Odktadanie tluszczu w czasie normalnego

opasu zwierzecia nie jest objawem chorobo-
wym,, wzgl. zwyrodnieniem (degeneratio), lecz
fizjologicznym nacieczeniem tluszczowym tkan-
ki tacznej (infiltratio). Nacieczenia tluszczowe
tkanki utrudniajg jednakze w pewnym stopniu
normalng jej sprawno$¢ fizjologiczng (functio
laesa), ktora w wypadku silnego otluszczenia
jest znacznie mniejsza. Tkanke takg nazywa
sie potocznie tkanka tluszczowg i tak dla upro-
szczenia jg nazywamy. Nazwanie stoniny ttu-
szczem jest zupetnie biledne.

Tkanka tluszczowa, oprocz wiekszej Ilub
mniejszej ilosci niezmienionych wrzecionowa-
tych komérek tkanki tgcznej, posiada silnie
rozwiniete komaérki ttuszczowe (rys. 1).

Komérki ttuszczowe sztuk opasowych sa sto-
sunkowo bardzo duze (Sredn. do 120 mikronow)
i przypominaja kuliste pecherze wypetnione
ttluszczem w postaci kropel. Krople tluszczu
(jedna lub wiecej) zajmujg najczesciej calg
komorke (15).
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Wskutek tego plazma kurczy sie i prawie /a
nika, a jadro komoérkowe zostaje zepchniete az
do $cian btony komoérkowej (rys. 2).

"Wedtlug A. A. Zawarzina (18) krople tluszczu
w organizmie zywym posiadajg charakter emul-
sji, tworzac silnie uwodniong faze biatkowg
w fazie tluszczowej. Komorke tluszczowa ota-

czaja cienkie blonki protoplazmatyczne, ktére

tworzg wokot niej jakby ostonke, w ktérej

umieszczone jest jadro komdrkowe. .Jezeli

Rys. 1. Tkanka tluszczowa: a) komoérka tluszczowa,
b) wiékna kolagenowe i elastynowe

Rys. 2. Komdrka tluszczowa: a) kropla tluszczu,

b) protoplazma, c) jadro komaérkowe

u sztuki dobrze odzywionej nastgpi okres gto-
dowy, to krople ttuszczu w komoérkach zaczy-
najg sie rozptywac¢ i stopniowo zanikaé, a ko-
morki przeksztalcajg sie na nowo we wrzecio-
nowate komorki tkanki tgcznej. llos¢ komdrek
ttuszczowych w tkance tluszczowej jest rozmai-
ta i zalezy od stopnia otluszczenia sztuk. Duze
nagromadzenie komoérek tluszczowych stwarza
pozér jednolitej masy tluszczu.

Substancje biatkowe tkanki ttuszczowej skta-
dajg sie przede wszystkim z witoékien kolage-
nowych i elastynowych oraz fibrocytow.

Witokna kolagenowe tkanki tgcznej skiladajg
sie z licznych, splatajagcych sie i zigczonych ze
sobg specjalng substancjg, cienkich niteezek-
witékienek (10). Widkienka posiadajg Srednice
od 0,3 do 0,5 mikrona i taczac sie tworzg mniej
lub bardziej grube peczki. Wiékna kolagenowe
zawierajg okoto 63% wody. Suchg mase wit6-
kien kolagenowych stanowi biatko (kolagen).
Wiokna te sg bardzo odporne na rozerwanie,
ale stosunkowo mato rozciagliwe. Spotczynnik
sprezystosci witokien kolagenowych waha sie
w granicach 2650 do 8800 kg/cm?2 (18).

Witokna elastynowe wystepujg pojedyncza
i nigdy nie tagcza sie ze sobg w peczki oraz nie
rozpadajg sie na widkienka. Rozgateziajg sie
one dichotomicznie tworzac spleciong sie¢ (10).
Zawierajg one mniejszg ilos¢ wody (47%) od
widkien kolagenowych. W skiad wiékien ela-
stynowych wchodzg biatka-elastyna (80 %) i ko-
lagen (20%); Posiadajg one.znacznie wiekszg
elastycznos¢ (rozciggliwosé,, gietkos¢) "ocj wité-
kien kolagenowych, natomiast odpornos¢ ich na
rozerwanie jest znacznie mniejsza. Spo6tczynnik
sprezystosci wynosi tylko 3,8 do 6,3 kg/cm2 (18).

Fibrocyty sg to stosunkowo najmniej zbada-
ne elementy komdrkowe. Posiadajg one cha-
rakter mukoprotein.' Sa one rozsiane pomiedzy
peczkami witdkien kolagenowych. Poszczegodlne
fibrocyty moga taczy¢ sie ze sobg w sie¢ ko-
moérkowg — synticium (10).
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Biatko tkanki na skutek podniesienia tempe-
ratury powyzej 70° C przechodzi w stan zel.
Poszczegdélne czesci kolagenu moga zmieniaé sie
w zelatyne juz w temp. 40° C. Zmniejsza to
znacznie odporno$¢ tkanki na dziatanie czyn-
nik6w mechanicznych (stonina gotowana) (10).

ENZYMY WYSTEPUJACE W StONINIE

W tkance tluszczowej znajduje sie silnie ro-
zwiniety zesp6t enzyméw. Enzymy te w orga-
nizmie zywym znajduja sie najczesciej w for-
mie nieaktywnej tzw. zymogenu, a dopiero no
Smierci, na skutek zachwiania rownowagi ustro-
ju, rozpoczynaja dziatalno$¢ destrukcyjng (14).
Spotykamy tu przede wszystkim enzymy po-
wodujace rozktad tluszczéw, jak lipaze i lipo-
oksydaze oraz enzymy proteolityczne rozkia-
dajgce biatko.

Lipaza wystepuje miedzy innymi w tkance
ttuszczowej i limfatycznej (2). Lipaza katali-
zuje procesy rozktadu hydrolitycznego ttu-
szczéw (glicerydow) na wolne kwasy tluszczowe
i gliceryne. Lipaza wykazuje aktywnos$¢ w sto-
sunkowo niskich temperaturach (—20° C), na-
tomiast wzrost temperatury do 60° C w prze-
ciagu 5 min. wystarczy do zniszczenia aktyw-
nosci lipazy w roztworach wodnych. Manerber-
ger i Mirkin (15) podaja, ze lipaza w S$rodowi-
sku tluszczowym jest bardziej odporna na dzia-
tanie podwyzszonej temperatury, gdyz przeja-
wia sie jej aktywnos$¢ jeszcze przy temp. 100° C,
a zanika dopiero przy 160° C.

Oznaczenie zawartosci wolnych kwasow ttu-
szczowych (liczba kwasowa wzgl. stopien kwa-
sowosci), powstatych w tluszczu na skutek hy-
drolizy, byto do niedawna podstawowym mier-
nikiem oceny $wiezos$ci tluszcz6w oraz tkanek
ttuszczowych. Jednak jak stwierdzono tluszcze
trzody chlewnej zawierajgce nawet powyzej
15% wolnych kwaséw ttuszczowych nie wyka-
zuja zmian smakowych (1,1i). Podobnie
i w przetworach, kwasowos$¢ tluszczu najlep-
szych odmian wegierskich salami wynosi ponad
10° kwasowosci (8). Tylko niektore tluszcze,
zawierajgce nizsze kwasy tluszczowe, jak ma-
stowy, kapronowy, kaprylowy (np. masto), wy-
kazujg wspotzaleznos¢ wzrostu zawartosci wol-
nych kwaséw tluszczowych i obnizenia wartosci
organoleptycznej.

Lipooksydaza wystepuje przede wszystkim
w tkankach tluszczowych trzody chlewnej. Po-
siada ona zasadniczy wplyw na procesy psucia
sie stoniny i innych tkanek tluszczowych (13).
Mimo, ze procesy zwigzane z katalitycznym
dziataniem tipooksydazy nie zostaly dotychczas
doktadnie zbadane, to jedngk stwierdzono, ze
katalizuje ona proces powstawania nadtlenkéw

kwaséw  tluszczowych. Utlenianiu ulegajg
w pierwszym rzedzie nienasycone kwasy thu-
szczowe”™ jak olejowy, linolowy i linolenowy,

wzglednie tréjglicerydy, w sktad ktérych wcho-
dza (5), Lipooksydaza wykazuje stosunkowo
duzg aktywnos$¢ w temperaturach ponizej 0° C.
Proces utleniania nie przebiega rownoczesnie
w catej masie tluszczu. Np. bekon po 3 miesig-
cach przechowywania w temp. -~10° C wyka-
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zat na powierzchni liczbe nadtlenowag 50 (ml
0,002-n Na&S203 (g), podczas gdy na gteboko-
Sci 1 cm liczba nadtlenowa wynosita zaledwie
2 a nawet mniej (14). Jak juz podkreslaliSmy
w poprzednim artykule (17), oznaczenie zawar-
tosci produktow utlenienia w tluszczu, a szcze-
go6lnie zawartosci nadtlenkéw, czyli oznaczenie
liczby nadtlenowej, to jeden z zasadniczych ele-
mentéw przy ocenie jego jakosci. Dla stoniny
nie zostaly dotychczas ustalone wartosci gra-
niczne, dla smalcu nie powinna liczba nadtle-
nowa przekracza¢ 3,0 (ml 0,002-n Na2S203Qg).

Proteazy czyli enzymy rozktadajgce substan-
cje biatkowag posiadajg decydujacy wplyw na
rozktad samej tkanki. Rola proteaz przy psuciu
sie stoniny nie zostala dotychczas catkowicie
wyjasniona. Wiadomo jest, ze proteazy powo-
dujag “rozkiad biatek na polipeptydy, peptony
i aminokwasy, a w dalszych procesach rozkta-
dowych uwalnia sie amoniak, dwutlenek we-
gla i woda.

DROBNOUSTROJE ROZWIJAJACE SIE
NA SEONINIE

Omawiajgc wptyw enzyméw na przys$piesze-
nie rozktadu tkanek tluszczowych nie mozna
poming¢ roli drobnoustrojéw. Woda oraz bial-
ko tkanki (jako zrédio azotu) stwarzajg dosko-
nate warunki dla rozwoju wszelkiego rodzaju
bakterii oraz ples$ni, ktéorych rozwéj w substan-
cjach bezwodnych i bezbiatkowych (do pewne-
go stopnia smalec) jest utrudniony. Drobno-
ustroje te wydzielajac enzymy, a szczegOlnie
lipaze-i lipooksydaze, katalizujg podobnie, a na-
wet w wiekszym stopniu jak enzymy zawarte
w tkance, procesy psucia sie ttuszcu (6). Do
najwazniejszych drobnoustrojow wydzielaja-
cych enzymy hydrolizujagce tluszcz nalezg grzy-
by rodziny Penicillium, Aspergillus; Sterigma-
tocystis, a z bakterii B. pyocyaneus, B. fluore-
scens liouefaciens, B. prodigiosus, B. cloacae,
B. galleriae, B. viscosus sacchari, B. butyri II,
M. cremoides, M. lipolyticus, Sarcina lutea oraz
W mniejszym stopniu bakterie grupy Subtilis.
Do drobnoustrojéw wydzielajgcych lipooksyda-
ze nalezg przede wszystkim plesniaki, jak np.:
Penicillia, Aspergillus niger oraz gatunki De-
mantium, Sachsia, Cephalothecium i Citromy-
ces, z bakterii, B. fluorescens wptywa na two-
rzenie sie metyloketonéw w $mietanie, a strep-
tokoki wystepuja szczeg6lnie w smalcu (3). Do
bakterii wydzielajgcych enzymy proteolityczne
nalezg przede wszystkim bakterie tlenowe, jak
np. B. vulgare, B. subtilis, B. prodigiosus oraz
beztlenowce, B. sporogens, B. putrificus i inne.

PSUCIE SIE SLONINY

Psucie sie stoniny, poza procesami hydroli-
tycznymi i utlenianiem ttuszczu oraz dalszymi
procesami rozktadu, o ktéorych moéwiliSmy sze-
rzej (17), objawia sie szeregiem zmian organo-
leptycznych, a przede wszystkim zmiang za-
pachu, smaku i barwy sioniny.

Zapach a szczegélnie smak stoniny na sku-
tek postepowania jej rozktadu staje sie wyraz-
nie ostry, tojowaty, gorzki, Omoéwimy tu szczfe-
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gotowiej zmiany barwy wystepujgce w czasie
psucia sie stoniny, ktore w daleko mniejszym
stopniu wystepujg w czasie psucia sie wytopio-
nego z niej tluszczu — smalcu. Stonina zepsu-
ta posiada czesto barwe zo6lg, a w wypadku
silnego zepsucia nawet brunatng. Zo6ikniecie
stoniny przebiega w gigb od jej powierzchni.
Stwierdzono, ze zzo6tkniete kawatki stoniny wy-
kazuja wyzszg liczbe nadtlenowa, anizeli nie-
zabarwione kawaitki tej samej stoniny. Z dru-
giej strony utlenienie czystego tluszczu, np.
smalcu, nie powoduje zz6tknigecia. Nalezy zatem
przypuszczaé, ze zotkniecie stoniny jest spowo-
dowane tgcznym dziataniem utlenionego ttu-
szczu i zasad powstalych na skutek rozktadu
tkanki biatkowej (amoniak, trojmetylamina).
Wystepowanie zottego zabarwienia jest uzalez-
nione w duzym stopniu od temperatury. W tem-
peraturze pokojowej wystepuje ono juz przy
liczbie nadtlenowej 15, natomiast w tempera-

turach nizszych (ponizej — 10° C) stonina nie
zmienia barwy nawet przy bardzo wysokiej
liczbie nadtlenowej (powyzej 60), jednak po

ogrzaniu zzétkniecie wystepuje prawie natych-
miast (14).

Zmiana barwy stoniny moze by¢ spowodo-
wana réwniez dzialaniem rozwijajacych sie
drobnoustrojow. Wystepuje wtenczas charak-

terystyczne przebarwienie, najczesciej zo6tte,
rzadziej czerwonawe lub zieldénawe, jednakze
stopien i kierunek zepsucia stoniny zalezy

w tym wypadku od rodzaju rozwijajgcych sie
drobnoustrojow.

ZASADY UTRWALANIA SLONINY

Zagadnienia zwigzane z konserwacjg stoniny
nie zamykaja sie na rozpatrywaniu samych
procesow rozktadu tluszczu jak ma to miejsce
przy smalcu. W czasie psucia sie stoniny jak
i innych tkanek tluszczowych, oprocz proceséow
rozktadu tluszczu, powazna role odgrywajg pro-
cesy rozktadu biatka tkanki. Nalezy ponadto
podkresli¢, ze zawarty w stoninie mniej lub
wiecej aktywny aparat enzymatyczny znacznie
przy$piesza procesy rozkiadu tak biatka jak
i ttuszczu.

Dla zapobiezenia ujemnemu wpltywowi'tle-
nu z powietrza oraz aparatu enzymatycznego
zawartego w tkance tluszczowej lub wydziela-
nemu przez drobnoustroje, tkanka powinna by¢
natychmiast po schiodzeniu zakonserwowana
wzgl. przeznaczona do wytapiania. Tkanka ttu-
szczowa w czasie schiodzenia ulega utwardze-
niu, co ma duze znaczenie przy dalszym prze-
robie, a szczegodlnie przy peklowaniu i wyrobie
wedlin. Juz w czasie dojrzewania tkanka ttu-
szczowa ulega niedostrzegalnemu i niewyczu-
walnemu rozkladowi powierzchniowemu. Ja-
kos¢ surowca ulega zatem statym zmianom
w zaleznos$ci od sposobu i temperatury przecho-
wywania. Nieznaczne podwyzszenie temperatd-
ry powyzej 0° C powoduje szybkie psucie sie
surowca, ktéry staje sie nieprzydatny do wyta-
piania smalcu pierwszej jakosci (19).

Trwato$¢ stoniny zwieksza sie najczesciej
przez: schtodzenie, solenie, wedzenie i konser-
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wowanie. Osobne zagadnienie stanowi zwiek-
szenie trwatosci zawartego w stoninie ttuszczu
przez wytapianie smalcu.

Obnizenie temperatury hamuje w zasadzie
aktywno$¢ enzymoéw, ,rozwdj drobnoustrojow
i procesy utleniania. Niemniej jednak procesy
rozktadowe przebiegajg nadal, cho¢ w nieco
zwolnionym tempie. W temperaturach bliskich
0° C mozna zaobserwowaé wyraznie dziatanie
enzymow tkankowych, a szczegélnie lipooksy-
dazy (6,14). Swiadczy o tym fakt, ze tkanki,
ktore zawieraja silniejszy aparat enzymatycz-
ny, ulegajg w chtodni szybszemu zepsuciu od
tkanek zawierajgcych mniejsze ilosci enzymow.
Na przykiad stonina mrozona moze by¢ prze-
chowywana bez wiekszych zmian jakosciowych
przez 90 dni, podczas gdy tluszcz nerkowy przez
60 dni, a siatkowy tylko 20 do 30 dni (16). Na-
lezy zatem przyjgé, ze konserwowanie stoniny
przez obnizenie temperatury dla jej przecho-
wywania jest potsrodkiem, stosowanym tylko
na krotki okres czasu lub z koniecznosci.

W czasie przechowywania stoniny w chtod-
niach nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na od-
powiednig wilgotno$¢ powietrza. Przy wilgot-
nosci 60 do 75% stonina psuje sie w temp. 15°C
dopiero po 32 dniach, podczas gdy przy wilgot-
nosci 90 —- 100% zostaje bardzo szybko zaata-
kowana przez plesSnie oraz bakterie i ulega ze-
psuciu juz w ciggu kilku dni (12).

Solenie stoniny ma na celu utrwalenie biat-
ka tkanki stoninowej, podobnie jak ma to miej-
sce przy soleniu miesa. Stonine soli sie na mo-
kro lub sucho. Przy suchym soleniu sél wcie-
rana w stonine ulega rozpuszczeniu przez wode
znajdujagcag sie w stoninie. Powstajgcy w ten
sposOb stezony roztwor soli odcigga catkowicie
wode z tkanki. Wraz z wodg komdrkowa stoni-
na traci nieznaczne ilosci substancji organicz-
nych. Nie zmniejsza to jednak warto$ci odzyw-
czej. Mimo, ze powstajgca na powierzchni slo-
niny skorupa chroni stonine od dostepu powie-
trza, to jednak solenie stoniny nie wpilywa na
zwiekszenie trwatosci ttuszczu. Wrecz przeciw-
nie sol kuchenna zwieksza aktywnos¢ lipooksy-
dazy. Podobne dziatanie wykazuje azotyn sodu
w koncentracjach do 0,3% (4). Lipooksydaza
wyptukana z tkanki moze prowadzi¢ swojg
dziatalno$¢ réwniez w solance. Mozna zatem
powiedzie¢, ze solenie, mimo ze zwieksza trwa-
tos¢ tkanki biatkowej, to jednak obniza trwa-
tos¢ zawartego w tkance tluszczu.

Dym wplywa korzystnie na zwiekszenie
trwatosci ttuszczu. Znajdujgce .sie w dymie sub-
stancje o rdzeniu fenolowym j"osiadajg cha-
rakter przeciwutleniaczy. W czasie wedzenia
osiadajg one na powierzchni stoniny i tworza
warstewke tluszczu odpornego na utlenianie.
Niemniej jednak lipooksydaza nie ulega zniszcze-
niu w czasie wedzenia i wykazuje swojg aktyw-
noéé réwniez w miesie wedzonym (6). Sciecie
biatka na powierzchni stoniny na skutek dzia-
tania zawartych w dymie kwaséw garbniko-
wych oraz formaliny odcina w pewnym stop-
niu dostep powietrza i konserwuje tkanke. Nie-
zaleznie od tego silne wysuszenie oraz zmniej-
szenie ilosci zarodnikéw drobnoustrojow az do
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catkowitego wyjatowienia tkanki, na skutek
dziatania antyseptykéw zawartych w dymie,
zmniejsza mozliwosci rozwijania sie na niej
drobnoustrojow (9).

Konserwowanie stoniny w puszkach ma na
celu oddzielenie stoniny od dostepu powietrza
i drobnoustrojow. Przez dzialanie podwyzszo-
nej temperatury w czasie pasteryzacji, enzymy
i drobnoustroje znajdujace sie w tkance jak
i na jej powierzchni zostajg w duzym stopniu

w swej aktywnosci zahamowane. Ten sposéb
konserwowania znacznie zwieksza trwatos¢
stoniny.

Przedstawione powyzej zagadnienia zwigzane
ze strukturg, czynnikami wpltywajacymi na ze-
psucie oraz zasadami konserwowania stoniny
nasuwaja nastepujgce wnioski:

1. Stonina jest tkankag, a zatem w czasie jej
psucia sie zachodzg zaréwno procesy rozkiadu
biatka jak i tluszczu.

2. Przy konserwacji stoniny nalezy zwrocié
uwage na jak najwtasciwsze utrwalenie tiu-
szczu jak i biatka. Natomiast przy smalcu zwra-
ca sie uwage tylko na zwiekszenie trwalos$ci
ttuszczu.

3. Zawarty w stoninie aparat enzymatyczny
oraz enzymy wydzielane przez drobnoustroje
powodujg znacznie szybsze psucie sie stoniny,
anizeli wytopionego z niej smalcu.

4. Solenie stoniny, mimo ze zwieksza trwa-
tos¢ tkanki biatkowej, to jednak obniza trwa-
tos§¢ tluszczu. Natomiast solenie i wedzenie
zwieksza trwato$¢ tak biatka jak i tluszczu.

Reasumujgc powyzsze wydaje sie nam, ze
stonina powinna by¢ wprowadzona do obrotu
tylko w takich ilosciach, jakie sg potrzebne dla
zaspokojenia biezgcego zapotrzebowania rynku.
Wszelkie nadwyzki powinny by¢ natychmiast

FKOF. DE INZ. D. J. TILGNER

MIESNA Rok 1951

przetapiane na smalec, ktdry gwarantuje dtuz-
szy okres nrzechowywania zawartego w stoni-
nie tluszczu.
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i Z. PAJDOW SKI

Mozliwos¢é zaoszczedzenia tworzywa drewnianego
przy opakowanie konserw szynkowych

Opakowanie stanowi ostatnig czynno$¢ pro-
cesu przerobowego. Opakowanie dzieli sie na
dwie zasadnicze grupy, tj. opakowanie jednost-
kowe (porcyjne), stuzgce jako bezposrednie opa-
kowanie towaru oraz opakowanie transporto-
we (wysytkowe). Pierwsze ma za zadanie za-
chowac¢ przede wszystkim jako$¢ gotowego pro-
duktu i utatwi¢ jego dystrybucje. Dlatego opa-
kowanie jednostkowe jest zwykle zaopatrzone
w estetyczne nalepki i pouczenia dla odbior-
cy i konsumenta. Natomiast opakowanie trans-
portowe winno by¢é dostosowane do warunkow
transportu ladowego czy morskiego i by¢ tak
skonstruowane, azeby zabezpieczatlo zawartosé
przed uszkodzeniami mechanicznymi i wpty-
wami atmosferycznymi w czasie transportu.
Nauka o opakowaniu stanowi duzy dziat wiedzy
stosowanej, przy czym zwilaszcza zagadnienie
opakowan jednostkowych jest SciSle zwigzane
z dang dziedzing wytwdrczosci przemystowej.

Sprawom opakowan poswieca sie w Polsce
Socjalistycznej coraz wiecej uwagi, zwlaszcza
od czasu, gdy specjalne uchwalty PKPG i powo-
tanie komisji opakowan zwrocity wiekszg uwa-
ge na to zagadnienie.

Wyrazajac opinie, ze mozna by wprowadzi¢
oszczednosci i ulepszenia konstrukcyjne opako-
wan produktow miesnych Katedra Technologii
Produktow Zwierzecych Politechniki Gdanskiej
podjeta orientacyjne zbadanie opakowania
transportowego szynek w puszkach.

CEL PRACY

Jako wytyczne przyjeto, ze nalezy sprawdzi¢
mozliwo$¢ zaoszczedzenia tworzyw przy zacho-
waniu bezpieczenstwa przesytki konserw szyn-
kowych. Chodzi gtownie o zaoszczedzenie two-
rzyv/a drewnianegb, ktére jak wiadomo z uwa-
gi na olbrzymie zadania konstrukcyjne Planu
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6-letniego oraz na zniszczenia powojenne jest
u nas materiatem, deficytowym.

Skrzynki drewniane uzywane do wysyiKki
konserw szynkowych sg znormalizowanego ty-
pu 4 —; wewnetrzno-dwulistwowe, z zewnatrz
typu bezlistwowego, o Scianach czotowych 13-
czonych na wpust i wzmocnionych od wewnatrz
dwiema pionowymi listwami trojkatnymi, wy-
petniajgcymi naroza wraz z listwami wzma-
cniajgcymi czoto ze $ciang boczng. Skrzynka
jest otasmowana dwiema tasmami stalowymi
obwodowymi i jedng tasmg ciagnaca prostopa-
dle do obwodowych. Wnetrze dotychczasowej
skrzyni jest podzielone na trzy czesci za pomo-
cg dwoch pionowych wktadek drewnianych,
osadzonych na listwach miedzy $cianami bocz-
nymi. Nadto przy ukitadaniu puszek do skrzy-
nek stosuje sie wktadki drewniane poziome,
wkitadane miedzy konserwy szynkowe. Na kaz-
dg skrzynke przypadajg wiec trzy wktadki po-
ziome i dwie przegrody pionowe wsuwane kaz-
da w dwie wyztobione listwy przybite do $cian
bocznych, ponadto wnetrze jest wypetnione wet-
ng drzewna. Grubos$¢ elementow skrzynki wy-
nosi 11 mm, a wkladek wewnetrznych S$red-
nio 4 mm, a fgczna waga opakowania drewnia-
nego Srednio zaleznie od formatu 5 — 6 kg.

Chodzito nam o stwierdzenie czy przez zmia-
ne wewnetrznej konstrukcji, w szczego6lnosci
usuniecie przegrodek i wktadek deskowych,
zabezpieczenie transportowe przesyiki nie ule-
gnie zmniejszeniu dajac mozliwo$¢ zaoszcze-
dzenia tworzywa drewnianego i zmniejszenia
kosztow konstrukcji skrzynki.

METODYKA POSTEPOWANIA

Do badania wytrzymalosci transportowej za-
stosowano dwie standardowe proby o metodyce
ustalonej w nauce o opakowaniu:

1) proba udarowa na pochylni o kacie na-
chylenia 20°.
Opakowanie transportowe umieszcza sie
na przyrzadzie i poddaje kolejno wszyst-
kie naroza skrzyni prébom wudarowym
z odlegtosci 60 cm, nastepnie 120 cm,
180 cm i 240 cm. Po kazdej prébie notu-
je sie ewentualne uszkodzenia i znie-
ksztalcenia zewnetrzne skrzyni. Proba
udarowa zastepuje obecnie w metodyce
badawczej prébe bebnowa, gdyz odtwarza
lepiej warunki na jakie napotyka prze-
sytka w czasie transportu lgdowego i mor-
skiego.

2) Proba spadania na naroza ukos$nie prze-
ciwlegte polega na spadaniu pakunku
z wysokosci 15 cm, nastepnie 30 cm
i Ewentualnie wyzszej na ptyte stalowa,
kolejno ukos$nie przeciwleglymi naroza-
mi. Jest to proba wykazujgca wszystkie
najstabsze punkty i strony opakowania
transportowego.
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PROBY DO BADAN

Do powyzszych préb wytrzymatoSciowych
uzyto trzy grupy po 5 skrzyn wypetnionych
konserwami szynkowymi *).

Grupa O = obejmowata dotychczasowe stan-
dardowe opakowanie opisane wyzej. llos¢ wet-
ny drzewnej ca 800 g.

Grupa 1 mmobejmowata standardowe skrzyn-
ki. jak wyzej, z ktdrych usunieto wktadki po-
ziome i pionowe, wypetniajac wolne przestrze-
nie jedynie weing drzewng. Zuzycie weiny
okoto 20 — 30 % wagowych wiecej niz w gru-
pie 0 — standardowej.

Grupa 2 — Skrzynki standardowe jak wyzej.
Usunieto wktadki pionowe, natomiast pozosta-
wiono wkitadki poziome. Zuzycie weiny o oko-
to 5 — 10% wagowych wiecej niz w grupie 0
standardowej.

Otasmowanie wszystkich skrzynek standar-
dowe —mtrzykrotne.

DYSKUSJA WYNIKOW

Na podstawie szczego6towych obserwaciji, kto-
rych .przytoczenie przekracza ramy naszych
uwag, stwierdzilismy, ze dotychczasowe stan-
dardowe opakowanie konserw szynkowych
(grupa 0), po przejsciu préob udarowych z odle-
gtosci 60 cm, 120, 180 i 240 cm i uderzeniu kaz-
dego kolejnego naroza, nie zabezpiecza catko-
wicie konserw szynkowych przed znieksztalce-
niem. Puszki przy S$cianach czotowych z regu-
ty ulegajg lekkiemu wgnieceniu ptaszcza pusz-
ki od strony $ciany czotowej skrzynki. Stad
wniosek, ze wktadki pionowe nie zabezpieczajg
nalezycie ksztatltéw puszki. llos¢ weilny drzew-
nej jest mata i trudno wskutek matego odste-
pu miedzy puszka a $ciankg dziatowg upchac
odpowiednio weitne drzewna.

Préba udarowa przy skrzynkach pozbawio-
nych catkowice wktadek pionowych i pozio-
mych (grupa 1) wykazata, ze lekkie wgniecenia
ptaszcza puszek nastepujag w rozmiarze nieco
wiekszym niz przy skrzynkach standardowych.
Jest to w duzym stopniu uwarunkowane od
wlasciwego zastosowania weilny drzewnej.
Stwierdzono bowiem, ze pracownicy majg zwy-
czaj silnego ubijania wetny wewnagtrz skrzy-
nek, przez co zatraca sie w duzym stopniu wia-
snosci sprezynujace uzytej wysciétki drzewnej.

Przy skrzynkach posiadajgcych, jedynie
wktadki poziome (grupa 2) proby udarowe wy-
kazaty w poréwnaniu z poprzednimi stosunko-
wo wieksze wgniecenie ptaszcza puszek szyn-
kowych, lecz przy wiekszej ilosci weiny
(1000 g) przy formacie A 00 9 rozmiar tych znie-
ksztatcen puszek jest jednak nieistotny.

Préoby udarowe wykazatly, ze wytrzymatos¢
zewnetrznego opakowania po 16 udarach (do
odlegtosci 240 cm) obnizyta sie do zera i skrzyn-

*) Otrzymano z Ekspozytury Gdanskiej C Z P M,
ktérej dziekujemy za zrozumienie i poparcie.

\%
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ki zachowujg swdj ksztatt jedynie dzieki ota-
Smowaniu. Prawdopodobnie wystarczytoby ota-
Smowanie pojedyncze obwodowe i jednoczo-
towe. Szczegdlnie tasma opasujgca Sciany czo-
towe posiada duze znaczenie, gdyz staba kon-
strukcja skrzynki wykazuje juz przy prébach
udarowych z odlegtosci 120 cm przemieszcze-
nie $cian i wychodzenie gwozdzi.

Wyniki préb na spadanie wykazuja, ze Sred-
nio 8 spadéw powoduje catkowite obtuznienie
sie skrzynek wskutek przemieszczenia $cian,
peknieé¢, wypadania gwozdzi itp. Natomiast za-
warto$¢ wykazata badz prawidtowe, badz nie-
znaczne przemieszczenie puszek i tylko nie-
znaczne znieksztalcenie plaszcza konserw.

Préoby spadania wykazaly ponadto, ze do-
tychczasowe skrzynki posiadajg ograniczong
wytrzymato$¢ mechaniczng i nie nadaja sie do
transportu w warunkach nie dajgcych gwaran-
cji nalezytej dbalosci o stan opakowania.

INZ. S. LOZINSKI
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WNIO SKI

Przez usuniecie wewnetrznych przegrod oraz
poziomych wkladek standardowych skrzynek
drewnianych, stosowanych do konserw szyn-
kowych i zastgpienie ich weing drzewng, zabez-
pieczenie konserw jest wystarczajgce. Weilna
drzewna musi by¢ upchana niezbyt twardo, aby
nie zatracita swej elastycznosci. Powyzsze po-
zwolitoby na zaoszczedzenie okoto 10% Wago-
wych tworzywa drzewnego w postaci deszczu-
tek uzywanych na przegrody pionowe i wktad-
ki poziome. Nadto mozna tym samym zmniej-
szy¢ wage tara skrzynki drewnianej 5 — 6 kg
0 Srednio 690 g; koszty robocizny, przygotowa-
nia, opakowania, zbijania kompletow skrzynko-
wych i pakowania mogtyby ulec zmniejszeniu
okoto 20%.

Normy wydajnosci pracy moga ulec zwiek-
szeniu przez zastosowanie prostych skrzynek
niezaopatrzonych w wewnetrzne przegrody
1 wkiadki.

Autoklairy nadcisnienioiue

ROLA STERYLIZACJI
W PRODUKCJI KONSERW

Przy produkcji konserw najwiekszg role od-
grywa bezsprzecznie umiejetnie przeprowa-
dzony proces sterylizacji.

Wynika to chociazby z tego, ze przy samym
starannym przeprowadzaniu operacji poprze-
dzajgcych, jak przygotowanie puszek, staranna
segregacja i higieniczne przygotowanie surow-
ca, sanitarne warunki pracy oraz dobre zamk-
niecie i to nawet przeprowadzone na nowocze-
snych vacuum-zamykarkach operacja fina-
lizujgca cykl konserwowania sterylizacja
przeprowadzona nieumiejetnie *lub na autokla-
wach typu przestarzatego, powodowa¢ moze
masowe zepsucie konserw, a przez to sprowadzi
do zera wszystkie poprzednie wysitki.

Dotyczy to puszek wszelkiego rodzaju, wy-
konanych z roznych materiatéw oraz stojow za-
mykanych hermetycznie itp.

Najwazniejszym warunkiem sterylizacji jest
wyjatowienie zawartosci puszki, dzieki czemu
mozna konserwy przechowywac¢ przez diuzszy
czas w rozmaitych klimatycznych warunkach.
Rownoczesnie z procesem sterylizacji odbywa
sie proces o niemniejszym znaczeniu praktycz-
nym — gotowanie zawartosci puszki.

Podczas sterylizacji miesa odbywa sie proces
doprowadzenia biatka do stanu lekkostraw-
nego.

Celem osiggniecia zadowalajgcych wynikow
sterylizacji niezbedne jest dotrzymanie naste-
pujacych warunkow:

a) utrzymanie podczas sterylizacji ustalonej

przez szereg doswiadczen temperatury,

b) pewnos$¢, ze temperatura sterylizacji be-
dzie jednakowa we wszystkich sterylizo-
wanych puszkach,

c) zabezpieczenie puszek przed napieciami ze-
wnetrznymi i wewnetrznymi, ktére powo-
dowane sg gtéwnie przez deformacje pu-
szek (bombaz fizyczny).

Napiecia te moga spowodowaé nieszczelnosé
puszek, w wyniku czego bakterie przeniknagé
moga do wewnatrz puszki i spowodowaé zepsu-
cie sie konserw.

ROBOTA NA ZWYKLYM AUTOKLAWIE

W zwyklych autoklawach proces sterylizacji
odbywa sie w ten sposob, ze puszki ulegajg zna-
cznym cisnieniom wewnetrznym, powodowa-
nym nagrzewaniem zawartosci puszki. Zawar-
tos¢ puszki sklada sie z nastepujgcych zasadni-
czych elementéw: suchej masy, wody i po-
wietrza.

W mieszance gazéw kazdy z komponentéow
zachowuje swoje indywidualne witasciwosci,
w tym kazdy gaz zachowuje wilasne ciSnienie
czastkowe. Pod wplywem wiec temperatury
tworzy sie wewnatrz puszki ci$nienie, ktére jest
suma cisnien czastkowych pary wodnej i no-
wietrza. Cisnienie to moze by¢ wieksze niz
ciSnienie zewnetrzne pary ogrzewajacej. W wy-
niku przewagi cisnienia wewnatrz puszki nad
ciSnieniem pary zasilajgcej hermetycznie za-
mkniety autoklaw, wytwarza sie w puszkach
tzw. ,bombaz fizyczny"“, czyli wzdecie najstab-
szych mechanicznie czesci puszki denka
i wieczka. Zjawisko to wystepuje w czasie ste-
rylizacji, szczegélnie w koncowym stadium,
kiedy cisnienie w autoklawie zmniejsza-sie do

.
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atmosferycznego, a wewngtrz niechtodzonej pu-
szki zachowuje sie nadmierne ci$nienie.

Wedtug danych niektérych fachowcow, cis-
nienie wewnetrzne w puszkach o pojemnosci
okoto 1 kg osigga ponad 12 atm. Napiecie to, jak
wiemy z praktyki, puszki blaszane wytrzymuja,
jednak powoduje to niebezpieczenstwo naru-
szenia hermetycznos$ci puszek, a nieszczelnosci
moga powsta¢ nawet w pozornie dobrze zam-
knietych puszkach.

Po wytadowaniu puszek z autoklawu, zjawi-
sko bombazu nie znika natychmiast, przeciw-
nie, utrzymuje sie dopoty, dopoki na skutek
chiodzenia zewnetrznego puszek nie zacznie sie
skrapla¢ para w puszkach, wskutek czego cis-
nienie wewnetrzne zamieni sie na vacuum.

Jednak nie wszystkie puszki powracajg do
pierwotnego ksztattu, nalezy je wiec wyprosto-
wac recznie.

Przy sterylizacji stojow zamknietych zelazny-
mi wieczkami, aby unikng¢ odpadania wie-
czek — niezbedne jest stosowanie specjalnych
przyciskow. Zaznaczy¢ nalezy, ze przy stoso-
waniu do zamykania puszek ekshaustorow,
a szczegoblnie vacuum-zamykarek — zjawisko
bombazu wystepuje w bardzo nieznacznym
stopniu, poniewaz wiekszos¢ powietrza pozo-
staje wydalona z puszki badZ przez podgrzewa-
nie puszki w ekshaustorze, badz tez przez me-
chaniczne usuniecie powietrza przez vacuum-
zamykarke.

W zwyklym autoklawie utrzymanie jednako-
wej temperatury w S$rodku autoklawu i przy
jego bokach jest utrudnione, poniewaz puszki
umieszczone w $rodku autoklawu osiggajg wta-
Sciwg temperature pézniej niz puszki umiesz-
czone w poblizu wejscia pary.

OPIS | ZASADY PRACY
AUTOKLAWU NADCISNIENIOWEGO

Autoklaw
zwykle

nadcisnieniowy budowany jest
jako autoklaw poziomy (rys. 1 i 3).
Autoklaw sklada sie z dwu czesci: dolnej —
wilasciwego autoklawu oraz gérnej — cylin-
drycznego kotta do wody. Obydwie czesci auto-
klawu potlgczone sg przez szkielet zelazny w je-

Rys. 1 Autoklaw nadci$nieniowy
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dna konstrukcyjna calo$¢. Calos¢ technicznag
za$ osigga sie przez potgczenie gornego kotta
z wtasciwym autoklawem systemem rurocig-
gow i zaworéow. Do kazdego autoklawu nalezy
pewna ilos¢ koszy ze stali nierdzewnej oraz
wozkow.

Puszki uktadane sa do koszy, ktére to z ko-
lei stawiane sg na wozki (rys. 2, 4). Do wewnatrz
autoklawu wozki wjezdzajg po szynach. Po-
jemnos¢ autoklawéw nadci$snieniowych waha
sie w szerokich granicach od 500 do 16.000 pu-
szek po 400 g kazda.

o ¥R | i W «?
m m ®
mEm m ¥
Rys. 2. Woézek z koszami
Praca autoklawu nadcisnieniowego polega

na sterylizacji za pomocg wody w zamian pary.

Robocza instrukcja oraz schemat autoklawu
i zaworéw naocznie ilustrujg przebieg proce-
su (rys. 6).

PRZEPISY DLA OBStLUGI AUTOKLAWU

1) Napetnianie i ogrzewanie gornego kotta.

Kociot g6rny nalezy do % napelni¢ wodag
przy rownoczesnym otworzeniu wentyli Nr 1
1 Nr 2. Wentyl parowy Nr 3 otworzy¢ i na-
grza¢ wode do 125°C. Jezeli bedzie stychac sil-
ny gwizd, nalezy zamknaé wentyl Nr 2.

2) Obstuga dolnej czesci autoklawu.

Woézki napetnione puszkami wprowadzato
autoklawu i drzwi zamkna¢.

3) Sterylizacja.
a) napetnianie woda:
w gérnym kotle nalezv ci$nienie do
2 atm., potem wei® Nr g zamknagé. Przy za-
mknietych wenrlac]l nalezy przez otwarty
wentyl Nr fyzw. napetniacz) wpusci¢ goraca
y"Orie;do,terylizatora. Powietrze, ktére zawar-
te by of autoklawie, zostanie $cisnione przez
dopijajaca Wode. Przy podwyzszeniu ci$nic-
niapowietrza do 0,8 — 1 atm., nalezy je wy-
jjSéci¢ przez otworzenie wentyla Nr 4 az do
ukazania sie wody, po czym wentyl Nr 4 nalezy
zamkngé¢, a dalsze cisnienie regulowaé¢ przez
wentyl Nr 5;
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b) sterylizacja:

autoklaw nalezy intensywnie ogrzewac za po-
moca otwartych parowych wentyli Nr 6 i Nr 7
az do osiggniecia temperatury sterylizacji. Na-
stepnie nalezy wentyl parowy Nr 6 zamkngé
i utrzymywac¢ temperature sterylizacji za po-
mocg matego regulacyjnego wentyla Nr 7, cis-
nienie za$ nalezy utrzymac¢ przez otwarcie ,i re-
gulowanie wentyla Nr 8;

¢) chtodzenie:

otworzy¢ wentyl bezpieczenstwa Nr 2 przy
kotle gornym, wentyl zas Nr 7 i 8 zamknag.
Powoli otworzy¢ dalszy wentyl Nr 9 na zimng
wode oraz wentyl Nr 10 (sptywol) ale tak, aby
nadci$nienie w autoklawie bylo utrzymane.
Oba wentyle nalezy trzymac¢ tak diugo otwar-
te, dopoki przy réwnomiernym ciSnieniu nie
zostanie przepuszczona przez wentyl dla zim-
nej wody wieksza jej ilos¢.

Skoro gtowny kociot zostanie do @ napetnio-
ny, wowczas nalezy wentyl Nr 10 powoli zamk-
ng¢ przy réwnoczesnym wolnym otwieraniu
wentyla Nr 11, dzieki czemu gorgca woda od-
prowadzona bedzie do scieku. Przy tej operaciji
ciSnienie musi by¢é utrzymane w granicach
1,8 atm.

Przy temperaturze wody ok. 80° C, ktérg to
temperature wykaze termograf — nalezy
przez dalsze otwarcie wentyla Nr 11 obnizyé
ciSnienie do 1,25 atm. Chlodzacg wode nalezy
tak dtugo wpuszczaé¢ do autoklawu, az termo-
graf wskaze temperature 25 — 20° C. Nastep-
nie nalezy wentyl Nr 9 zamknagé, zas wentyl
Nr 4 otworzy¢ dla przewietrzenia oraz otwo-
rzy¢ oprdzniajgcy wentyl Nr 14. Nastepnie na-
lezy rozluzni¢ Srube drzwi autoklawu i umozli-
wi¢ wodzie sptywanie przez powstalg szpare. Po
oproznieniu autoklawu z wody nalezy znajdu-
jace sie w autoklawie puszki spiuka¢ zimnym
prysznicem, wobec czego nalezy gorny wentyl
Nr 13 otworzy¢, a nastepnie po uptywie 2 minut
zamknad.

4) Oproéznienie autoklawu. \%

Nalezy otwarte drzwi wznie$¢ do gory, zato-
zy¢ mostek (taczacy tory wewnatrz autoklawu
z torami poditogi hali) i wyprowadzi¢ wézki.

Rys. 3. Autoklaw nadci$nieniowy podwdjny
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Zamkna¢ wszystkie wentyle (w tym Nr 14, 11
i 2). Wode znajdujgcg sie w gornym kotle
ogrza¢ do 125° C. W ten sposob autoklaw przy-
gotowany jest do nastepnej sterylizacji.

Rys. 4. Kosz do autoklawu podwodjny

5) Czyszczenie goérnego kotta.

Przemycie gornego kotta powinno odbywac
sie codziennie po zakonczeniu sterylizacji przez
napetnienie gorgca woda i dluzsze splywanie
wody przez wentyl Nr 2

*

Jak wynika z powyzszego, sterylizacja odby-
wa sie przy pomocy wody, temperatura ktérej
odpowiada wymogom sterylizacji, a cisnienie
regulowane jest w ten sposob, ze zawsze prze-
wyzsza sumaryczne cisnienie powstajace w pu-
szce wskutek podniesienia temperatury przy
sterylizacji. Te proste zasady spowodowaly jed-
nak, ze dzi§ mozna bez przesady powiedzie¢, iz
autoklaw nadcisnieniowy w ciggu ostatnich lat

Rys. 5. Nadci$nieniowy autoklaw laboratoryjny
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zdobyt Swiat i to wskutek nastepujacych wyni-
kéw moze nawet nieco nieoczekiwanych:

1) napiecie w puszce powstaje wskutek cis-
nienia wewnetrznego, po czym zredukowane jest
do minimum, wobec czego nie ma obawy, ze
w puszce powstang nieszczelnosci, jako skutek
sterylizaciji,

2) jaka bgdz deformacja puszek jest niemo-
zliwa.

Sterylizacja puszek aluminiowych, stoikéw
WKA oraz stojow zamknietych wieczkiem
zelaznym z pojedynczym zawinieciem, moze
by¢ z powodzeniem przeprowadzana w autokla-
wach nadcisnieniowych.

Dalsze autoklawu nadci$nieniowe-

go — to:

zalety

1) jednolito$¢ sterylizacji i chtodzenia,
2) para z autoklawu nie przenika do pomiesz-
czenia,

3) wielokrotne wykorzystanie goracej wody
przyczynia sie do oszczednosci na weglu.

Rys. 6. Autoklaw nadci$nieniowy
(schemat konstrukecji)

Wykaz wentyli (do schematu auto
klawow nadci$nieniowych)

wentyla Przeznaczenie

1 dla wody zimnej

2 dla wody zimnej (wen-
tyl bezpieczenstwa)

3 dla pary

4 dla powietrza

5 dla przepuszczenia go-
rgcej wody z kotta do
autoklawoéw

6 dla pary

7 dla regulacji pary

8 dla wody

9 dla wody zimnej

10 dla wody (splywak)

11 dla wody goracej

12 Dla odizolowania wen-
tyla Nr 10 od wentyla
Nr 13 (wentyl manipu-
lacyjny)

13 dla wody zimnej (do
prysznica na puszki po
sterylizacji)

14 dla wody (oprézniajacy)

Mechanizacja przemystu

czynnikiem
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MODERNIZACJA AUTOKLAWOW
STAREGO TYPU

Dziatanie autoklawéw starego typu po prze-
prowadzeniu pewnej modernizacji moze byé
W znacznym stopniu ulepszone i zblizone do
dziatania autoklawu nadci$nieniowego, szcze-
golnie w drugim stadium procesu sterylizacji —
chtodzeniu..

Jak zaznaczono powyzej, najniebezpieczniej-
szym momentem w procesie sterylizacji jest ten
okres, kiedy to ciSnienie pary zmniejsza sie
i wystepuje intensywnie zjawisko bombazu fi-
zycznego. Aby zastgpi¢ ,gorace” cisSnienie pary
na ci$nienie ,zimne“ — stosowane jest dopro-
wadzenie wewnatrz autoklawu sprezonego po-
wietrza. W tym celu nalezy zainstalowaé¢ odpo-
wiedni kompresor, zbiorniki itp. Prostszym spo-
sobem jest doprowadzenie zimnej wody pod
odpowiednim ci$nieniem.

Zalety autoklawéw nadcisnieniowych sg tak
znaczne, a konstrukcja nieskomplikowana, ze
nalezy spodziewac sie, iz krajowy przemyst bu-
dowy maszyn zadba o zaopatrzenie przemystu
miesnego w ten typ autoklawoéw.

miesnego —waznym

Planu 6-leiniego
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Plan 6-letni w przemysle miesnym

MIESNA Rok 1951

Przestanki realizacji Planu 6-letniego
uj przemysle miesnym

DYNAMIZM | MAKSYMALIZM

Zadania gospodarki miesnej, a wiec wszyst-
kich pracownikow zwigzanych z produkcjg
zywca, obrotem, (tj. skupem i kontraktacja,
zaopatrzeniem i dystrybucja) oraz z przetwor-

stwem — sa r6znorodne, skomplikowane i nie-
zmiernie wazne dla calej gospodarki naro-
dowej.

Kraj nasz przeksztatca sie w powazng baze

ciezkiego i lekkiego przemystu. Powstajg wiel-
kie przedsiebiorstwa hutnicze, budowy maszyn,
przemystu chemicznego, elektrotechnicznego,
materiatbw budowlanych itp., co w konsekwen-
cji powoduje rozbudowe wielkich miast.

Znaczenie miesa i przetworéw miesnych, ja-
ko artykutdw spozycia dla szerokich mas lud-
nosci miast w krajach uprzemystowionych, zna-
ne jest i nie wymaga szerszych uzasadnien.
Okresla ono waznos$¢ tego artykutu dla wyzy-
wienia mas pracownikow, zatrudnionych przy
realizacji planéw poteznego uprzemystowienia
kraju.

Na tym tle staje sie zrozumialy $miaty plan
powiekszenia produkcji zywca w naszym kraju
oraz wzrostu catej produkcji zwierzecej w stop-
niu o wiele wyzszym niz produkcji roslinnej,
dla ktérej réwniez przewidziane jest powazne
zwiekszenie obszaru zasiewéw i zwiekszenie
plonéw. Minely bezpowrotnie czasy, kiedy wal-
czyliSmy tylko o odbudowe pogtowia, zniszczo-
nego wskutek dziatan wojennych i rabunkowe]j
gospodarki, dokonanej przez okupanta. Obecnie
mamy obowigzek zwiekszenia masy towaro-
wej> aby odpowiadata ona wzrastajgcym potrze-
bom gospodarki narodowej.

Stad cechuje naszg odbudowe i rozbudowe
staty dynamizm. Pomimo osiggniecia juz dawno
poziomu przedwojennego i przekroczenia go
w wielu artykutach produkcji zwierzecej (zyw-
ca trzody chlewnej w szczegélnosci), walka
o dalszy wzrost produkcji zwierzecej trwa nie-
ustannie. Nie nalezy zapomina¢ ani na chwile,
ze budujemy wielki, obszerny dom. Rozwdj
wielkich miast, zaktadéw przemystowych, go-
spodarstw rolnych i hodowlanych, staly wzrost
dochodu spotecznego — oto co nakresla ramy
dla naszych planéw w gospodarce miesnej
w ogole, a w przemysle miesnym w szczegol-
nosci.

Dynamizm ogélnego rozwoju gospodarki na-
rodowej winien by¢ brany pod uwage przy
ustalaniu zakresu i tempa realizacji Planu
Szescioletniego, zaréwno przez przemyst mie-
sny jak i przez wszystkie inne ogniwa gospo-
darki miesnej.

JASNA OCENA PRZESZLOSCI

Nastepna sprawa, to potrzeba uswiadomie-
nia sobie przez kierownictwo i zespoly przemy-

stu miesnego, ze istnieje koniecznos$¢ zwalcza-
ma ciasnego technicyzmu przy realizacji Pla-
nu. Nalezy sobie uswiadomi¢, ze tylko w na-
szych warunkach ustrojowych magt byé opra-
cowany plan gospodarczy tak uniwersalny i sze-
roki w zasiegu, a jedynie w warunkach gospo-
darki planowej budujgcego sie socjalizmu tak
wielkie i imponujgce zadanie moze by¢ i bedzie
zrealizowane.

Rzuémy okiem wstecz, na okres miedzywojen-
ny, szczeg6lnie na lata trzydzieste. Powstawa-
ty i woéwczas zaktady przemystu miesnego
i przedsiebiorstwa te nawet prosperowaly (to
znaczy, ze wtasciciele realizowali niezte zyski),
ale byty to objawy bez znaczenia dla przemy-
stu miesnego jako catosci i dla gospodarki mie-
snej jako gatezi gospodarki narodowej. Nie na-
lezy bowiem rozpatrywacé¢ tych spraw w oder-
waniu od calej gospodarki narodowej, od ogoél-
nego systemu ustrojowego, od stosunkéw eko-
nomicznych, produkcyjnych, rynkowych, od
stosunkéw pracy, polityki ptac, od wysokosci po-
ziomu wtasnej konsumpcji wsi, od ogdlnego
stanu ekonomicznego hodowcdw, od stosunkéw
gospodarczych z innymi panstwami.

Nie nalezy i nie trzeba malowac¢ specjalnie
ponurych obrazéw, ale kazdy badacz naszej go-
spodarki hodowlanej przed wojna, kazdy Kkto
interesowat sie stosunkami rynkowymi wspom-
nianego okresu na odcinku bydta i trzody, mu-
siat przyznaé, iz sytuacja producentow zywca
i mozliwos$ci rozwoju nowoczesnego przemystu
miesnego byty bardzo ograniczone.

Ceny na zywiec spadly wyjatkowo nisko i nie
mogty tu nic zaradzi¢ zadne zastrzyki w posta-
ci kontraktacji np. trzody bekonowej, przepro-
wadzonej zresztg w spos6b oszukanhczy dla ho-
dowcdéw, a majgcej wytgcznie na wzgledzie po-
wiekszenie zyskow kilku przedsiebiorstw prze-
twarzajgcych, czy tez eksporterow oraz réznych
prezesow kartelowej gospodarki.

Surowiec produkowany w takich warunkach
pozostawiat wcigz wiele do zyczenia, o czym
mieliSmy mozno$¢ przekonac¢ sie z éwczesnych
notowanh naszego towaru na rynkach zagra-
nicznych. Konsumpcja wewnetrzna kurczyla
sie bez przerwy wskutek zubozenia mas robot-
niczych, urzedniczych i chtopskich. Na wsi kon-
sumpcja byta minimalna, a ws$réd biednych
chtopow — zerowa.

Przetwornie z reguly nie interesowaly sie
udoskonaleniem swych urzadzen technicznych,
rzeznie byly na poziomie nie o wiele wyzszym
niz ten, ktéry przedstawia znany obraz holen-
derskiego malarza Roberta Van Der Poela
(XVI1l wiek) pt. ,.Wnetrze rzezni“, to znaczy by-
ty wyjatkowo prymitywne i ubogie; krew, naj-
cenniejsze odpadki i produkty uboczne szly
z reguly do kanatu, sklepy i punkty dystrybu-
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cyjne byty wyrazem zacofania, tak jak i wszyst-
kie inne placowki trudnigce sie obrotem zywca
(targowiska, urzgdzenia transportowe). Gdzie-
niegdzie moze zdarzyt sie jaki$ pojedynczy
punkt lepiej urzadzony, ale w stosunku do ca-
tosci nie miat on wiekszego znaczenia. Taka by-
ta istotna sytuacja.

ZROZUMIENIE ZADAN DO WYKONANIA

Czy ma to zwigzek z realizacjg Planu 6-let-
niego w gospodarce miesnej, w przemys$le mie-
snym? Niewatpliwie, ze istnieje $cisty zwigzek.
Widzimy potrzebe uswiadomienia sobie znacze-
nia faktu bezspornego, iz dzi§ mamy stosunki
unormowane, a warunki podazy zywca zagwa-
rantowane w drodze kontraktacji, ktéra zapew-
niajac dobry zysk dla hodowcy i producenta
zywca, umozliwia im podniesienie jakosci su-
rowca tak, ze przemyst miesny moze liczy¢ na
pewny doptyw towaru okreslonej jakosci i to
w terminach ustalonych, co ma w konsekwen-
cji kolosalne znaczenie dla zakladéw przemystu
miesnego.

Polityka ptac i cen umozliwia powiekszenie
dochodu spotecznego oraz wzrost konsumpciji
ludnos$ci miast i wsi, a szerokie stosunki gospo-
darcze w handlu miedzynarodowym na warun-
kach pelnego poszanowania zasad wzajemnosci
tworza realne przestanki dla iloSciowego wzro-
stu naszej produkcji. Rosng liczne kadry nauko-
we i pracownicze w hodowli, ochronie zdrowia—
zootechnice i weterynarii, podwyzsza sie nie-
ustannie poziom techniczny i organizacyjny na-
szych zaktadéw miesnych.

Nasze pewne obecne trudnosci na odcinku
zaopatrzenia nie moga i nie powinny zastaniaé
oczywistego faktu osiggniecia przez nas wielu
zwyciestw na odcinku gospodarki miesnej.

Nie ma watpliwosci, ze pogtowie bydta i trzo-
dy chlewnej znacznie wzrosto. Tempo wzrostu
winno by¢ jeszcze zwiekszone, aby odpowiada-
to wcigz wzrastajgcym potrzebom.

Nalezy stworzy¢ warunki dla wzmozenia
tempa wzrostu, tak na odcinku bazy paszowej
oraz organizacji hodowli jak rowniez w dzie-
dzinie walki z wszelkimi Zré6dtami marnotraw-
stwa towaru, z tajnym ubojem i nielegalnym
handlem, ze ztym gospodarowaniem surowcem,
z wadliwym funkcjonowaniem sieci zaopatrze-
niowej. Nalezy intensywnie zwalcza¢ wszystkie
ubytku towarowe, badz spowodowane choroba-
mi pogtowia lub tez niewtasciwym wykorzysta-
niem surowca przy produkcji przetworéw mie-
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snych. Nalezy z uporem walczy¢, aby zlikwi-
dowa¢ wszelkie trudnos$ci i dalej rozbudowy-

waé pogilowie oraz zwiekszy¢ mase towarowg
zgodnie z naszymi potrzebami.

Zmiany i przetlom w gospodarce miesnej, za-
rowno jak i we wszystkich innych dziedzinach
gospodarki narodowej, w przemysle i w rolnic-
twie, w handlu, zaistniaty dzieki wielkim histo-
rycznym przemianom ustrojowym, w wyniku
faktu, ze wiadze polityczng dzierza u nas naj-
szersze masy ludowe i ze buduje sie u nas so-
cjalizm. Nie oznacza to jednak bynajmniej, ze
mozemy zadowoli¢ sie rolag obserwatoréw. Nie
mozna biernie przypatrywac¢ sie zmianom ogoél-
nych warunkéw politycznych i ekonomicznych,
ktére dajg realng szanse dla zwyciestwa na-
szych zalozeh —ai uwazac¢, ze wszystko odbywa
sie jak najlepiej i ze mozna ptynaé samym roz-
pedem owych zmian do spoteczenstwa socjali-
stycznego.

W zakresie Planu 6-letniego w przemysle mie-
snym, na tle tego co powiedzieliSmy Wyzej, za-
chodzi koniecznos$¢ dalszej rozbudowy, zwiek-
szenia osiggnie¢ i pogtebienia tresci naszej
pracy.

Rysuja sie wielkie i wyjatkowo wazne zada-
nia w dziedzinie skupu surowca, a mianowicie
okazanie pomocy wsi w postaci akcji poucza-
jacej co do potrzeb przemystu, udzielanie wska-
zowek co do jakosci surowca, warunkdéw jego
transportu itp. Zachodzi koniecznos$¢ rozbudo-
wy pracy na odcinku udoskonalenia urzadzen
technicznych, maszyn, narzedzi, powaznej akcji
szkolenia kadr, organizacji wspo6izawodnictwa
pracy, racjonalizacji, walki z marnotrawstwem
surowca oraz energii elektrycznej i paliwa, or-
ganizowania planowania wewnatrzzakladowe-
go (oddzialowego), ilosciowego i jakosciowego
podniesienia wydajnos$ci pracy przy roznych
nawet najdrobniejszych czynnosciach droga
chronometrazowego ujecia czasu ich wykona-
nia. Wreszcie, oczekuje realizacji szereg innych
wielkich zadan, jak zagadnienie obnizenia ko-
sztéw wilasnych, realizacji dochodéw gospodar-
ki socjalistycznej, powiekszenia w drodze aku-
mulacji socjalistycznej rezerw dla realizaciji
najSmielszych celow w przemysle miesnym i w
gospodarce narodowej, jako catosci.

Zadania te winny by¢ wykonywane przez
pracownikéw przemystu miesnego z petnym od-
daniem i ofiarnoscia, zgodnie z wielkim zna-
czeniem tej pracy dla gospodarki narodowej
i dla budowy podstaw socjalizmu w Polsce.

/ (x)

Noire kadry dla przemystu miesnego

W lecie br. ukonczyt na Politechnice Gdan-
skiej specjalizacje w technologii produktéow
zwierzecych pierwszy rocznik trzyletnich stu-
diow inzynierskich. 19 absolwentéow i 3 absol-
wentki po intensywnych studiach rozpoczeli
prace w terenie. Sposrod nich 8 specjalizowato
sie na ostatnim roku studiéw w dziale rzeznia-
nym, 5 — w mikrobiologii zywnosciowej, 5 —

w technologii ryb i po 2 — w technologii kon-
serw i w nauce o opakowaniach. Szesciu z po-
wyzszych absolwentéw posiada za sobg diuzsza
zawodowg praktyke przemystowg lub rekodziel-
niczg (dyplomy czeladnicze).

W ostatnim roku studiéw na Sekcji Techno-
logii Produktow Zwierzecych Oddziale Techno-
logii Zywnos$ci Wydzialu Chemicznego Poli-
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techniki Gdanskiej — przeszto 60 % zaje¢ stu-
denckich z czterdziestogodzinnego pensum ty-
godniowego przypadalo na przedmioty z tech-
nologii zwierzecej, w tym w kazdym semestrze
przypadato po 13 godzin ¢wiczen z technologii.

Kierownikiem Sekcji jest Prof. Dr D. J. Tilg-
ner, a wyktady i éwiczenia z technologii pro-
duktéw zwierzecych prowadza poza wymienio-
nym wyktadowcy: Dr W. Cieglewicz, Dr Zb.
Gaugusch oraz Dr Inz. M. A. Janicki. Przy od-
bywaniu éwiczen w zaktadach miesnych Poli-
technika znalazta peine zainteresowanie i po-
parcie Ekspozytury Gdanskiej Centralnego Za-
rzadu Przemystu Miesnego i kierownikéw dzia-
towych oraz Laboratorium Rejonowego w So-
pocie, Centrali Rybnej i Centralnego Instytutu
Rolniczego — Zaktadu Badania Surowcow
Zwierzecych i Roslinnych w Bydgoszczy.

Na specjalizacji w technologii zwierzecej
wprowadzono wspoétzawodnictwo tréjek stu-
denckich w nauce. Z ukonczonego rocznika naj-
wyzszg ilos¢ punktéw uzyskata trojka w skia-
dzie: Wozny Jozef, Lachnik Wiestaw i Pajdow-
ski Zbigniew, wykazujgc 86,7% (wszystkie wy-
niki egzaminéw i kolokwiéw z oceng bardzo do-
brze — 100%). Druga lokate uzyskala tréjka
studencka: J. Postolski, E. Koztowski i R. Frag-
czak (85,6%). Kazda tréjka w ramach zajec¢ se-
minaryjnych opracowata i bronita swojego pro-
jektu produkcji potokowej w okreslonym dzia-
le wytwoérczosci przemystowej, azeby tg droga

J. CZELADYN
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pogtebi¢ wiadomosci z produkcji potokowej.
Realizacja tej produkcji stanowi, jak wiadomo,
jedno z zadan Planu 6-letniego, co wymaga od-
powiedniego szkolenia kadr.

Duze wspotdziatanie ze strony ZMP, realizu-
jacego wskazania Oddziatowej Organizacji Par-
tyjnej Wydzialu Chemii Politechniki Gdan-
skiej, pozwolito na przedterminowe zrealizowa-
nie harmonogramu kolokwiow i egzaminow
przez wszystkich studentéw.

Specjalizacja na Sekcji Technologii Produk-
tobw Zwierzecych rozpoczyna sie obecnie juz od
1 semestru, z tym, ze udziat wyktadow i Ewi-
czen zwigzanych ze $cista specjalizacjg w sto-
sunku do ogdlnego pensum studenckiego wzra-
sta na pierwszym, drugim i trzecim roku stu-
diow w ilosci 5%, 30%, i 50%. Od czwartego se-
mestru dochodzi nadto szereg przedmiotéw
waznych dla technologii produktow zwierze-
cych, jak podstawy inzynierii, gospodarka wo-
dna i opalowa, bezpieczenstwo i higiena pracy,
analiza produktéw zywnos$ciowych, maszyno-
zZnawstwo itp.

Katedra Technologii Produktéw Zwierzecych
powstata na Politechnice Gdanskiej jesienig
ub. r. i w krotkim czasie katedra ta zorganizo-
wata szkolenie nowych, przystosowanych do
nowoczesnych potrzeb kadr dla naszego prze-
mystu, a takze zapoczatkowata pewne prace
badawcze.

Lubelskie Zaktady Miesne realizujg Plan 6-letni

WYKONANIE PLANOW PRODUKCYJNYCH

Lubelskie Zaktady Miesne zajety w IV kwar-
tale 1950 roku we wspoétzawodnictwie miedzy-
zakladowym, w skali ogolnopolskiej, trzecie
miejsce. Nakreslone plany =zostaty nie tylko
wykonane, ale réwniez powaznie przekroczone.

Wykonanie procentowe w stosunku do pla-
néw rocznych wyrazito sie cyfrg 125,5%, a od-
nosnie planéw operatywnych 114,5%. Z powo-
doéw zupetnie od zaktadéw niezaleznych, a mia-
nowicie z braku odpowiedniego surowca do
produkcji, szczegolnie bydta, wyniki osiggnie¢
w produkcji poszczeg6lnych asortymentéw ukta-

dajg sie réznie i rok 1950 zamknat sie w od-
dzielnych pozycjach jak nizej:
mieso wieprzowe — 117,8%
" wotowe — 69,7%
" cielece — 186,0%
" baranie — 322,0%
bekony — 149,9%
szynki i topatki — 127,6%
konserwy miesne — 89,6%
wedliny — 88,3%
wyroby wedliniarskie — 175,8%
tluszcze topione — 308,6%

Rezultaty pierwszego kwartatu 1951 roku na
odcinku wykonania planéw produkcyjnych wy-

razajg sie tylko cyfrg 90%, ale usprawiedliwia
w pewnym stopniu te sytuacje okolicznos¢, ze
istniaty rozbieznosci pomiedzy planami pro-
dukcyjnymi a planami zaopatrzenia. Nie zawa-
zylo to jednak na niektdrych asortymentach,
ktorych plan zostat przekroczony, np. bekony
106,6%, mieso cielece 142,5%, wieprzowina
w elementach 123,9%.

Niemniej jednak Lubelskie Zaktady Mie-
sne widzagc w tym zagrozenie wykonania
planu rocznego 1951, zmobilizowaly do walki
calg swoja zatoge. Rezultaty tego nie daly ditu-
go na siebie czeka¢. Juz w kwietniu, pierwszym
miesigcu drugiego kwartatu, plan produkcji zo-
stat wykonany w 106,9%, z tym, Zze produkcje
rzezniang z powodu niewykonania, planu do-
staw przyjmujemy za 100%. Nalezy tu podkre-
$li¢ wole catej zatogi, by w drugim kwartale
nadrobi¢ zalegtosci i zalozenia drugiego roku
Planu Szescioletniego wykona¢ przedtermino-
wo. Lubelskie Zaktady Miesne zaopatrujg po-
przez wtasng sie¢ dystrybucyjna ok. 45% ludno-
Sci miasta Lublina oraz wszystkie zaktady zbio-
rowego zywienia, tak zamkniete jak i otwarte.
Zadania na przyszto$¢ na tym odcinku pracy,
to stopniowe zwiekszanie zasiegu sieci dystry-
bucyjnej, to- rozbudowa wewnetrzna i petne
wyposazenie sklepéw detalicznych, to wreszcie
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jak najsprawniejsze, wuczciwe zaopatrzenie w
mieso i przetwory miesne Swiata pracy, co da
mu lepsze warunki startu do wykonania Planu
Szescioletniego.

OBNIZENIE KOSZTOW WLASNYCH

Jest rzeczg jasna, ze znaczne podwyzszenie
wydajnosci pracy oraz obnizenie kosztéow wta-
snych jest podstawowym zadaniem Planu
Szescioletniego i bezwzglednie konieczne
przy jego realizacji. Lubelskie Zakiady Miesne
realizujg wzrost wydajnosci pracy poprzez lep-
sze wyposazenie techniczne swoich zakladow
oraz rozw0j racjonalizatorstwa i wspotzawod-
nictwa pracy, za$ obnizke kosztow wtasnych
przez:

1) oszczedno$¢ na materiatach, paliwie, su-
rowcach, poprzez stosowanie racjonalnych
norm zuzycia, likwidacje marnotrawstwa
materiatéw itd.;

2) zmniejszenie kosztow osobowych, likwida-
cje zbednych przerostow zatrudnienia
i uzyskanie nadwyzki wzrostu wydajnosci
pracy nad wzrostem ptac realnych;

3) lepsze wykorzystanie urzadzen, co zmniej-
szy koszt amortyzacji na jednostke pro-

duktu.
| tak, jesli wezmiemy przyktadowo oszczed-
no$¢ na weglu, w | kwartale 1951 r. — wynosi-

ta 118,130 kg, a w miesigcu kwietniu —
57,096 kg, co stanowi powazny krok naprzéd
wobec braku tych oszczednosci w poprzednich
okresach. Tabor samochodowy, ktéry w
IV kwartale 1950 roku nie mial Zzadnych
oszczednosci, w | kwartale 1951 roku zaoszcze-
dzit 1.085 1 benzyny oraz 222 1 oleju gazo-
wego. W walce z marnotrawstwem surowca na
odcinku odpadkéw miesno-ttuszczowych osigg-
nieto wzrost obrotéw z ,Bacutilem®“ w | kwar-
tale 1951 r., w poréwnaniu z IV kwartatem
1950 r., o przeszto 40%. Na odcinku detalu wta-
snego, manka sklepowe zmniejszyly sie w
| kwartale 1951 r., w poréwnaniu z | kwartatem
1950 roku, o przeszio 50%, a koszty wiasne
w tym samym okresie o 15%, przy czym
w Il kwartale 1951 roku koszty te ulegng dal-
szej 15% obnizce. Koszty rzeczowe (bez re-
montow) detalu zmniejszyty sie w tym samym,
okresie o0 30%.

WSPOLZAWODNICTWO PRACY
I RACJONALIZATORSTWO

Wspotzawodnictwo pracy rozwija sie w Lu-
belskich Zaktadach Miesnych od lutego 1950 ro-
ku, kiedy to na apel tow. Markiewki dwa ze-
spoty produkcyjne wspéizawodniczgce miedzy
sobg podjety zobowigzania diugofalowe.

W Il kwartale 1950 roku byto tych grup juz
cztery, natomiast w IV kwartale 1950 roku —
szes€. Za IV kwartat 1950 roku otrzymaty Lu-
belskie Zaktady Miesne w ramach wspo6tzawod-
nictwa miedzyzakliadowego trzecig nagrode,
ktéra zachecita pracownikéw zaktadéw do dal-
szego zwiekszenia wydajnos$ci pracy oraz przy-
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czynita sie do dalszego rozwoju wspo6tzawod-
nictwa. W | kwartale 1951 roku we wspotza-
wodnictwie pracy brato udziat 70 % zatogi, wo-
bec 45% w IV kwartale 1950 roku, a wydajnos¢
pracy wzrosta do 110%. Doskonate wyniki pra-
cy osiggneli sk6rowacze $Swin:

tozinski Wactaw — wyrabiajgcy 298% normy
Manko Jo6zef — N 2926%
Szulc Adolf — . 292% "

ktorzy w styczniu br. wysuneli sie na pierwsze
miejsce w Polsce, majac przecietng uszkodzen
1,84%. Przecietna ta ulegta dalszemu zmniej-
szeniu i w miesigcu kwietniu wynosita 1,27%,
co pozwoli lubelskim skérowaczom utrzymac
i nadal pierwsze miejsce.

Na szczeg6lng uwage zastuguje racjonaliza-
tor Lubelskich Zaktadow Miesnych, kierownik
sekcji starszego mechanika, ob. Stoinski Jozef,
ktéory postawit sobie za zadanie uprosci¢ i jak
najbardziej zmechanizowa¢ prace zaktaddow.

Do najlepszych jego osiagnie¢ nalezy zasto-
sowanie w hali uboju bekonéw kotta wraz
z pompa wodng, co dato moznos$¢ unikniecia
przestojow powodowanych brakiem wody oraz
zastosowanie systemu wody obiegowej, ktdra
przedtem spilywata bezuzytecznie do kanatow.
Usprawnienie to przynosi zaktadom oszczed-
no$¢ na sume 120 tys. z} rocznie.

Nastepne usprawnienie, to zastosowanie ba-
sendéw do mieszania solanki potrzebnej do na-
strzykiwania szynek i bekonoéw oraz rur tacz-
nych do jej rozprowadzania, przez co uniknieto
straty czasu i uzycia ludzi potrzebnych przed-
tem do mieszania i rozwozenia.

Wszystkie te osiagniecia $wiadczg o tym, ze
cata zaloga Lubelskich Zaktadow Miesnych,
zdajac sobie sprawe z roli jaka jej przeznaczo-
no, dorzuca swojg codzienng wspdlng cegietke
do zrealizowania planu, aw miare moznosci i do
jego przekroczenia.

SZKOLENIE KADR

Zadania realizacji Planu SzesScioletniego sta-
wiajg przed nami olbrzymie zapotrzebowanie
na kadry, na kazdym odcinku zycia gospodar-
czego. Jedng z form planowego i zorganizowa-
nego tworzenia fachowych zastepéw kadrowych
jest szkolenie zawodowe. Zdajemy sobie wszy-
scy sprawe z tego, ze odcinek miesny jest. klu-
czowym zagadnieniem przemystu spozywczego,
majacego w Planie SzesScioletnim szerokie
perspektywy rozwoju. Dlatego przygotowanie
kadr dla naszego przemystu jest sprawg o do-
niostym znaczeniu.

W pierwszym roku Planu zorganizowany zo-
stal 2 miesieczny kurs dla kasjerek i ekspe-
dientek sklepowych. Kurs ukonczyto 44 osoby,
co pozwolito w znacznym stopniu zastgpi¢ ludzi
nieodpowiednich, zatrudnionych w naszych
sklepach, sitami nowowyszkolonymi, przygoto-
wanymi do handlu uspotecznionego. Trudne
warunki lokalowe i finansowe nie pozwolity
nam na dalsze organizowanie kurséw, wobec
czego ograniczyliSmy sie do wysytania naszych
pracownikéw na kursy organizowane przez inne
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jednostki szkoleniowe. Tym sposobem na réz-
nych kursach zostato przeszkolonych 71 oséb.

Analizujgc prace przeszkolonych musimy
stwierdzi¢, ze przystepuja oni do pracy z nowo-
zdobytymi wiadomos$ciami z entuzjazmem, 13-
czac zdobyta teorie z praktyka. Obserwujemy
przy tym walke starej i nowej techniki.

Specozercy niechetnie widzg na swoich od-
cinkach pracy nowatoréw, co na tych ostatnich
odbija sie ujemnie, jesli chodzi o wyniki pracy
i dziata czasami nawet zniechecajgco. Dlatego
zaktady nasze nie ograniczajg sie tylko do szko-
lenia swych pracownikéw, ale otaczajg ich na-

Produkty poubojowe
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dal opiekg i pomagajag w pokonywaniu wszel-
kich trudnosci.

Dotychczasowe osiggniecia juz dzisiaj pozwa-
lajg na stwierdzenie, ze plan ten nie tylko wy-
konamy, ale go rowniez przekroczymy. Taka
jest wola pracownikow Lubelskich Zaktadow
Miesnych, taka jest wola wszystkich ludzi pra-
cy w Polsce. Bo Plan Szescioletni, jak powie-
dziatl nasz Prezydent Ob. Bolestaw Bierut —
to program nie tylko gospodarczy, lecz rowniez
ideologiczny, polityczny, spoteczno-ustrojowy.

Poprzez wykonanie planu — ku lepszemu ju-
tru, ku socjalizmowi — oto nasza dewiza.

Dos¢ marnoirania pecherzy zirierzecych

Na uzyskanie dobrego produktu maja bezpo-
Sredni wplyw: surowiec, wtasciwa obrébka, od-
powiednie narzedzia pracy, pomieszczenie pro-
dukcyjne i magazynowe, a rownolegle — obok
wymienionych czynnikbw — wyszkolony zawo-
dowo, o odpowiednim poziomie spotecznym —
cztowiek.

Nie majac tych warunkéw, nie moze by¢ mo-
wy o0 uzyskaniu produktu dobrej jakosci,
aczkolwiek istniejace trudnos$ci nie zwalniajg
nikogo od dazen, by produkowany towar odpo-
wiadat stawianym wymogom.

Mimo tych zalozen, spotyka sie w codziennej
pracy, ze nie zdajac sobie sprawy jestesmy mii-
mowolnymi marnotrawcami surowca lub pro-
duktu. Podobnie przedstawia sie to i w pracy
,Bacutilu® na odcinku pecherzy zwierzecych,
gdzie nieraz z koniecznosci, wytgcznie sami lub
wspdllnie z innymi, niszczymy pecherze surowe
lub juz gotowe.

PECHERZE MOCZOWE

Praktycznie biorgc, zaloga szlamiarska otrzy-
muje pecherze surowe od partii ubojowej, kto-
ra wyjmuje je fgcznie z kompletami jelit. Zro-
zumiate jest, ze w czasie wyjmowania trzewi
zwierzecia pewien procent pecherzy ulega
uszkodzeniu. Chodzi jednak o wysokos¢ tego
procentu uszkodzen i ich rodzaj.

| tu napotykamy juz na pierwszy moment
marnotrawstwa. W tej fazie spotykane uszko-
dzenia mozna by podzieli¢ na dwie kategorie.
Pierwsze — to zupeinie dyskwalifikujgce dal-
szg uzytkowos¢ pecherzy, drugie za§ — zmniej-
szajgce ich warto$¢. Pierwsze tzw. ,sznytowa-
nie“, tj. przecinanie pecherzy lub nacinanie,
ktore w dalszej fazie obrobki powodujg peka-
nie, drugie natomiast, to ucinanie pecherzy
o zbyt krétkich szyjkach.

Pecherze z pierwszej kategorii stanowig juz
odpad produkcyjny, przedstawiajgcy surowiec
utylizacyjny. Odpad ten uprzednio byt do$¢ wy-
soki, a dzi$ jeszcze, zaleznie od miejscowosci,
waha sie w dos$¢ szerokich granicach i pobiez-
nie biorgc, wynosi kilka procent, ktére w ogél-
nej puli panstwowej stanowi¢ mogag powazng
strate. Pecherze o krdétkich szyjkach lub bez
szyjek — to towar drugiej kategorii, o stosun-
kowo niskiej cenie na rynku zagranicznym.

Pecherz odciety od kompletu jeliciarskiego
powinien by¢ po pozbawieniu moczu poddany
jak najpredzej obrébce, gdyz zagrzany lub zbyt
diugo moczony nie jest mocny jako ostonka we-
dliniarska i nie daje wtasciwego dla siebie
Jica“ — tj. polysku. Sama obrobka pecherzy
nie jest trudna, lecz wymaga starannosci i jak
kazda praca zawodowa — sumiennos$ci i ambi-
cji zawodowej. Polega ona na usunieciu pozo-
statosci ttuszczu i tkanek. Nastepna faza pracy
to dmuchanie, wigzanie i wieszanie pecherzy
w suszarni. Przed nadmuchaniem nie da sie pe-
cherzy doktadnie oczysci¢ i sama obrobka trwa
diuzej. Na wypeinionym powietrzem pecherzu
wyrazniej widaé, co nalezy usungé, by obrdbka
byta wtasciwa i jak usuwaé, by go nie uszko-
dzic.

Wypetniajgc pecherz powietrzem nalezy miec¢
na uwadze, by nie nadmuchiwaé¢ go zbyt stabo
(zmniejszamy jego pojemnos¢) lub zbyt mocno,
bo peknie i znéw bedziemy mieli dalszy odpad.
Do napetniania go powietrzem uzywa sie kom-
presora, pompki recznej i jeszcze niestety
w wielu matych zbiornicach — ptuc robotnika,
co ani dla robotnika, ani dla towaru nie jest
wtasciwym zabiegiem z sanitarnego punktu wi-
dzenia.

Po nadmuchaniu wigzemy pecherz zwykiym
sznurkiem wedliniarskim. Wigzanie nie moze
by¢ zbyt mocne, zwlaszcza nieumiesnionych
pecherzy zenskich, bo przetnie szyjke, ani zbyt
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stabe, bo w czasie suszenia powietrze uleci i pe-
cherz taki staje sie takze odpadem. Wigza¢ na-
lezy prawie na samym koncu szyjki, by szyjka
byta najdiuzsza, dajgc rekojmie, ze pecherz ten
bedzie pierwszej klasy. Wigzac poszczegdine
pecherze na sznurku, pamietajmy zachowaé
takie odstepy, by pecherze nie stykaty sie ze
soba, bo po wysuszeniu miejsca styku sg wi-
doczne i dyskwalifikujg pecherze jako towar
eksportowy. Wieszanie sznurka z pecherzami
powinno by¢ w linii poziomej, a nigdy piono-
wej, bo suszenie gronowe, mimo wielokrotnego
poruszania zawsze spowoduje pewien procent
stykow.

ZOLADKI CIELECE

W suszarni obok pecherzy suszymy takze zo-
tadki cielece. Nie od rzeczy bedzie przypom-
nie¢, ze w obrébce zotgdkéw cielecych takze
ogromng role odgrywa wczesna ich obrébka po
uboju cielecia i to obrobka staranna. Zotgdek
nie moze byé myty (od wewnagtrz) bo mycie
pozbawia go kazeiny i czyni go bezwartoscio-
wym. Zotadki cielece nie obrobione w szybkim
czasie, lezace w gromadzie grzejg sie, tracg ko-
lor i wartosc.

Wigzac, mozna stabiej zawigza¢ w koncu szyj-
ki, mocne natomiast wigzanie w przeciwlegtej
stronie utrudni przenikanie larw much do $rod-
ka suszonego zotgdka. Wieszac¢, zotagdki trzeba
szyjka ku dotowi, bo nawet pozostajgce, na sku-
tek niedoktadnego wycisniecia, resztki $luzu
sptyng do szyjki, tu wyschng i umozliwig szyb-
kie wyschniecie bardziej umiesnionej czesci zo-
tadka, gdzie pozostawatyby w razie odwrotnego
wieszania.

PRZELYKI BYDLECE

W obrébce przetykéw bydlecych nalezy pa-
mieta¢, by nie zabrudzi¢ ich w pierwotnej fazie
obrébki resztkg karmy, ktérej zmy¢ pdzniej juz
nie mozna, a ktéra dyskwalifikuje je jako
ostonki do produkcji wedlin.

SUSZENIE

Obrobione, wypeinione powietrzem pecherze
kieruje sie do suszarni, ktérych poziom niestety
jeszcze pozostawia bardzo wiele do zyczenia.
Nieodpowiednia suszarnia jest powodem du-
zych trudnosci zakonserwowania obrobionych
juz pecherzy zwierzecych.

Przecietna suszarnia powinna zapewnié¢ opty-
malng temperature i staty przewiew. Ciggtly
ruch nagrzanego powietrza i wentylacja dajg
najlepsze warunki suszenia. Uzywane do su-
szenia w codziennej pracy strychy nie sa zdol-
ne zapewni¢ ani odpowiedniej temperatury, ani
tez wentylacji. Jesli w okresie wiosennym
i letnim takie strychy suszg dzieki temperatu-
rze otoczenia, to w okresie jesiennym i zimo-
wym stajg sie ,wedzarnig“, w ktérej surowiec
nie jest poddawany procesowi suszenia, a ra-
czej ,kiSniecia“. Jasne jest, ze towar w takich
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warunkach produkowany nie moze by¢ dobry.
Gdy sie wezmie pod uwage, ze okres jesienny
i zimowy to okres nasilenia uboju bydta, ktére-?
go pecherze sga najbardziej poszukiwane na
rynkach zagranicznych — nasuwa sie koniecz-
no$¢ zapewnienia odpowiednich warunkdéw dla
suszenia pecherzy zwierzecych, przynajmniej
w wiekszych punktach uboju.

Dodac trzeba, ze przygodne strychy dajg do-
wolny dostep wszelkim szkodnikom od larw
much i owadéw poczynajgc, a konczac na szczu-
rach. Ponadto strychy sa najczesciej nieszczelne,
nie chronig zatem pecherzy od osiadania pytu,
ktéry w nastepstwie powoduje odrzucenie pe-
cherzy, jako materiatu eksportowego, a przede
wszystkim nasuwa sie pytanie, czy wzgledy
przeciwpozarowe pozwolg na dalsze tolerowa-
nie tego rodzaju suszarn.

Domowy spos6b urzadzania suszarni w nie-
przewiewnym pomieszczeniu, w szlamiarni czy
magazynie jelit — to dalszy obraz niewtasci-
wych warunkéw pracy. Pecherze chionag sol
i stajg sie mniej mocne, trudniejsze do przecho-
wywania i nie mogg by¢ przeznaczone na eks-
port.

Praktykowane z koniecznos$ci solenie peche-
rzy daje towar stabszy, z ktérego przy produk-
cji wedlin co najmniej 20% peka i odpada.

Spotykane niekiedy suszenie zotagdkow ciele-
cych w miejscach mniej lub wiecej nastonecz-
nionych jest sprzeczne z ustalong metoda pro-
dukcji i szkodliwe dla jakos$ci towaru.

Na tle tych uwag odnos$nie warunkéw susze-
nia nasuwa sie pytanie — czy aby nie niszczy-
my zbyt wiele towaru, z przyczyn obiektyw-
nych,. zwlaszcza, jesli- sie .wezmie pod uwage,
jakie sag faktyczne warunki suszenia, a takze
warunki magazynowania i przechowywania. : «..

W dalszej kolejnosci czynno$ci wysuszone pe-
cherze sa pozbawiane powietrza, sortowane
i paczkowane. By powietrze wypusci¢, ucina sie
czes¢ szyjki tuz przy wigzaniu, sklada sie pe-
cherze i sortuje na krajowe i eksportowe, zalez-
nie od jakosci obrobki, potysku, przekrwienia,
zatluszczenia itp., a nastepnie wedtug wielko$?-
ci. Wielkos¢, a raczej dtugos$¢ pecherza mierzy
sie od szpica do nasady szyjki.

W praktyce spotka¢ sie mozna z tym, ze nie-
dokladnosci obrobki pierwotnej, kiedy pecherze
sg Swieze, usuwa sie jeszcze przy sortowaniu.
Oczywiscie jest to bardzo wskazane, jes$li nie-
doktadnos$ci pierwotnej obrébki sag minimalne,
gdy wieksze poprawki ,na sucho“ powodujg
ostabienie tkanki pecherzy Ilub dziurawienie
i konieczne jest stosowanie wéwczas zasady, by
pierwotna obrébka byta petna.

Pecherze posortowane, spaczkowane winny
nastepnie trafi¢ do magazynu zabezpieczajgcego
je od zawilgocenia i niszczenia przez robactwo.

| tu nalezy raz jeszcze zaznaczy¢, ze podob-
nie do warunkdw suszenia, takiez same winny
by¢ warunki przechowywania. Aczkolwiek skia-
danie pecherzy do workow lub skrzyn czescio-
wo chroni je od robactwa, to jednak do dzi$ nie
mamy wyprobowanego $rodka odstraszajgcego
robactwo od pecherzy, a jednoczes$nie nieszko-
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dliwego dla pecherzy jako ostonki do produkcji
wedlin. Przeprowadzane rézne préby nie daly
dotad pozytywnych rezultatéw.

W wyzej przedstawionych warunkach pracy
wiekszo$¢ produkowanych pecherzy zwierze-
cych stanowi towar krajowy, nie nadajgcy sie
na eksport. Zapotrzebowanie krajowe na peche-
rze nie ma tego samego nasilenia co zapotrze-
bowanie na jelita. Wieksze zapotrzebowanie na
jelita z punktu widzenia wytworcy wedlin ttu-
maczy sie poza innymi takze wygoda, podykto-
wang nieraz szybszg praca warsztatu wedliniar-
skiego, a tym samym i tansza robocizng. Jedy-
nie okres braku jelit zmusza wytwércow wedlin
do wiekszego zainteresowania sie pecherzami.
Mniejsze zainteresowanie pecherzami na ryn-

Z notatnika praktyka
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ku krajowym powoduje zwiekszone remanenty
pecherzy bydlecych, wieprzowych, cielecych,
katniczek cielecych badz przetykéw bydlecych,
ktére z braku odpowiednich pomieszczen po-
dlegajg w wiekszej lub mniejszej mierze uszko-
dzeniom lub niszczeniu.

Rzucajgc tych kilka uwag na tle poszczegdl-
nych faz produkcji pecherzy zwierzecych, prag-
natbym, by przyczynily sie one do usuniecia
dotychczasowych wusterek w samej produkcji
oraz znalazly wtasciwe zrozumienie i poparcie
u wtasciwych czynnikbw w uzyskaniu odpowie-
dnich pomieszczen, by hasto ,do$¢ marnowania
pecherzy zwierzecych" stato sie jednym z przy-
czynkdw realizacji Planu Szescioletniego na
waznym odcinku gospodarki narodowej.

Uiragi o sposobach uzyskania iriekszej
| lepszej jakosci masp miesnej

* Wydajnos¢ i jakos$¢ produkcji zywca w gospodarstwach
rolnych polega przede wszystkim na wiasciwym zywieniu
zwierzat. Kazdy wiec hodowca inwentarza winien znaé
w pierwszym rzedzie podstawowe zasady zywienia, ktéry-
mi sa: 1) punktualno$é, 2) jednostajnosé, 3) uwzglednia-
nie indywidualnosci.

Punktualno$¢ w zadawaniu karmy w pewnym okreslo-
nym czasie, do ktérego zwierzeta sg przyzwvczaione, ko-
nieczna, jest z uwagi na wtasciwe wykorzystanie przez orga-
nizm.zwierzecy sktadnikéw pokarmowych. Bydto znajdujgce
sie w oborze, gdy nadchodzi chwila kiedy powinno by¢
karmione , powstaje z legowisk, niespokojnie sie zacho-
wuje, porykuje, przy czym obficie sptywa mu'Slina, co jest
dowodem, ze gruczoly przewodu pokarmowego zaczynajg
by¢ czynne —e wydzielajgc soki trawienne. Jesli w tym
momencie zwierzeta nie otrzymujg pozywienia, wéwczas
soki te wydzielane pyskiem na zewnatrz stanowig strate
dla organizmu zwierzecia, natomiast gdyby karma byta
zadana bezzwiocznie, wéwczas soki te wykorzystane by-
tyby do jej strawienia. Jezeli jednak karma zadana jest
wczesniej, anizeli zwierzeta sg przyzwyczajone i gruczoty
wydzielajgce soki trawienne nie sg jeszcze w stanie
czynnym, woéwczas pasze przez ruchy perystaltyczne wy-
dalane sg poza przewd6d pokarmowy bez strawienia, a wiec
karma nie zostaje przez organizm zwierzecy wlasciwie
wykorzystana.

Jednostajno$¢ pod wzgledem rodzajéw i ilosci sktadni-
kéw pokarmowych zadawanych w karmie winna by¢ bez-
wzglednie przestrzegana z uwagi ha reakcje organizmu
zwierzecego, niekorzystna, w sensie wilasciwego wyko-
rzystania skladnikéw, a wystepujaca przy wszelkich gwat-
townych zmianach.

j Jezeli na przyktad w paszach, zadawanych od diuz-
szego czasu, skiladnikéw pokarmowych A byto 60 jed-
nostek, a sktadnikébw B — 40 jednostek, to gruczoly wy-
dzielajace soki trawienne dostosowuja ilos¢ swych wy-
dzielin do strawienia takiej a nie innej ilosci jednostek
poszczegélnych sktadnikéw pokarmowych. Jesli gwat-
townie zmienimy ilo$¢ jednostek w ktéryms$ ze sktadnikéow
pokarmowych, np. w grupie A zadamy zamiast 60 tylko
40, to ilos¢ sokéw trawiennych wydzielona przez gruczoly
dla pozostalych 20 jednostek — nie zostanie przez organizm
zwierzecy wykorzystana. Natomiast jesli w grupie B ilos¢
jednostek zwiekszymy nagle z 40 ha 60, woéwczas za-

braknie sokéw trawiennych dla strawienia nadwyzkowych
20 jednostek, ktére tym samym réwniez nie zostang przez
organizm zwierzecy wykorzystane.

Aby omawianych wyzej strat unikngé, nalezy z gory
przewidywaé¢ jakiego rodzaju paszy moze zabraknagé
i wéwczas stopniowo zmniejszaé jej ilo$¢, zastepujac inng
tak, aby organizm zwierzecy mégt sie do zmiany karmy
przystosowac.

Indywidualno$é¢ winna by¢é w réwnie wielkim stopniu
powaznie traktowana, jak i poprzednio oméwione dwa ele-
menty, nie ma bowiem zwierzat o identycznych cechach
organicznych. Dla przyktadu podam, ze np.. prosieta
z jednego miotu réznig sie miedzy sobg rozmaitymi in-
dywidualnymi wlasciwosciami.

Dzieki odpowiedniemu doborowi zwierzat o dodatnich
indywidualnych wtasciwosciach — mozna osiggna¢ rasy
i rodzaje zwierzat najbardziej cenne z punktu widzenia
zalozen produkcyjnych zywca.

Prosieta z jednego miotu, z chwilg gdy po odsadzeniu
przejdg na zadawane im zywienie z uwzglednieniem ich
poczatkowej wagi zywej i ustalonych norm zywieniowych,
wykazywaé beda np. r6zne apetyty co do ilosci zadawanej
karmy. Poza tym, jesli po pewnym czasie zwazymy naj-
bardziej zartoczne sztuki, to okaze sie, ze nie wszystkie
z nich posiadajg jednakowg zywg wage, a wiec niejed-
nakowo przyrastalty, mimo zuzywania jednakowych ilosci
pokarméw. Z tego tez wzgledu nie nalezy zadawaé zwie-
rzetom karmy na wage ad libitum, tj. tyle wiele zdotajg
spozyé, a przy tym nalezy stale i systematycznie kontro-
lowaé jak przybierajg na wadze, a wiec jak wykorzystujg
zadawang im karme, by moéc dostosowaé zadawang im
karme do indywidualnych potrzeb organizmu.

W publikacjach traktujacych o zywieniu zwierzat poda-
wane sg normy, wedtug ktérych winny by¢é zadawane
pokarmy, niemniej sa to tylko wytyczne, ktére nalezy
poddawaé statej kontroli, natomiast sktad pokarméw wi-
nien by¢é zachowany w mys$l wytycznych i $cisle prze-
strzegany.

Na szczeg6lna uwage zastuguje zawarto$¢ biatka w za-
dawanej karmie, gdyz od tego zalezy przede wszystkim
wzrost miodych zwierzat; brak biatka sygnalizuje sie
brakiem przyrostu na wadze, a wiec wstrzymaniem sie
wzrostu — co znajduje wyjasnienie w tym, ze na skutek
zahamowania rozwoju komorek, zadawana -(bezbiatkowsr)
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karma wykorzystywana jest na produkcje ttuszczu u nie-
dostatecznie jeszcze wyro$nietych prosiagt, ktory dopoki
osadza sie w komérkach tgcznych pomiedzy mig$niami,
pod skéra i na organach wewnetrznych, dopoty zwierzeta
przybieraja na wadze, ale gdy tluszcz osadzit sie we
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przybieraé na wadze,
wagi 70 kg.

Aby wiec méc otrzymac jak najlepsze wyniki produk-
cyjne przy hodowli zywca gospodarskiego, nalezy bacznie
obserwowaé i przestrzega¢ wszystkich trzech wyzej wy-
mienionych elementéw, czyli zasad hodowlanych.

niejednokrotnie nie przekraczajac

ANKIETA
,GOSPODARKI MIESNEJ*

wszystkich mozliwych miejscach — prosieta przestajg
1. Jakie uwagi nasuwa o0gdélny kierunek czaso-
pisma?

2. Czy wilasciwy jest obecny poziom czasopisma dla
pracownikéw zatrudnionych w przedsiebiorstwach
gospodarki miesnej?

Czy powinien by¢ bardziej
larny?

naukowy, czy popu-

3. Czy wtasciwy jest obecny podziat tematyczny
i czy tematyka zwigzana ze specjalnosciag wypet-
niajgcego niniejszg ankiete — byta dotagd wyczer-
pujaco i wtasciwie potraktowana?

4. Jakie ewentualne wnioski nasuwajg sie w razie
potrzeby wprowadzenia pewnych zmian czy uzu-
petnien?

Ktére dzialy winny by¢ ewentualnie rozszerzone,
ktore zwezone i jakie nalezaloby wprowadzié
nowe?
Wyszczeg6lni¢
tow.

tematyke proponowanych dzia-

5. Czy ws$réd dotychczas drukowanych
znajdowaly sie artykuty, ktore
swag trescig lub poziomem i

artykutéw
wyrézniaty sie
byty wzorowe pod

wzgledem opracowania i dostosowania do zain-
teresowan czytelnika zatrudnionego na danym
odcinku gospodarki migsnej?

Prosimy wymieni¢ dane artykuty.

6. Wnioski.

Redakcja ,Gospodarki Miesnej* skierowata wyzej
podang ankiete do autoréow wspotpracujacych z czaso-
pismem z prosba o nadestanie odpowiedzi.

Dotychczas otrzymali$my szereg wypowiedzi, z kté-
rych drukujemy dwie, wedlug kolejnosci nadestania.
Dalsze wypowiedzi bedziemy ogtaszaé w numerach
nastepnych.

Prosimy wszystkich naszych czytelnik6w oraz wspot-
pracujgcych z nami autor6w o nadsytanie odpowiedzi
na poszczegllne pytania zamieszczone w ankiecie, jak
rowniez o ewentualne ustosunkowanie sie do ogloszo-
nych wypowiedzi.

Redakcja w miare dysponowania wolnym miejscem
bedzie starata sie umieszcza¢ wiekszo$¢ wypowiedzi
bez skrétow. Pozostaty materiat wykorzysta do opra-
cowania analitycznego.

ODPOWIEDZI
NA ANKIETE ,,GOSPODARKI MIESNEJ*

1) Ogolny kierunek uwazam za trafny — nie nastre-
cza specjalnych uwag.

2) Z uwagi na to, ze przemyst migsny w Polsce jest
przemystem mtodym — nie posiada on zbyt licznego
zastepu fachowcéw o przygotowaniu odpowiednim do
korzystania z artykutdéw wybitnie naukowych. Wiek-
szo$¢ czytelnikéw to albo ludzie o $rednim poziomie
przygotowania zawodowego, praktycy, ludzie z awan-
su spotecznego, albo zgota nowicjusze w zawodzie, za-
angazowani na stanowiska kierownicze z tytutu swoich
wiadomosci i zdolnoSci organizacyjnych badz tez eko-
nomicznych; poziom obecny ,G. M.“ jest dla nich ra-
czej za wysoki, a masy majstrow i kierownikéw drob-
nych zaktadéw Iub dziatbw pozostajg w ogoble nie
obstuzone. Moim zdaniem, nalezy nie obnizajgc pozio-
mu obecnego wprowadzi¢ dziat popularno-naukowy.
Takim wtasnie dziatem moégtby by¢é proponowany
przez Redakcje Dziat pt. ,Poznajmy towar — uczmy
sie najlepiej pracowac".

3) Z zakresu miedzy innymi mnie interesujgcego
stosunkowo stabo byta dotychczas potraktowana tech-
nika uboju (technika wstepnej obrébki surowca prze-
mystu miesnego). (,

4) Na to pytanie Redakcja sama odpowiada, poda-
jac wykaz podstawowych Dziatéw i tematyke, z za-
strzezeniem, ze Dziat — ,Poznajmy towar, uczmy sie
najlepiej pracowac¢* — musi by¢é redagowany jako po-
pularny obliczony na czytelnika o ré6znym przygoto-
waniu naukowym (najczes$ciej nizszym), ale dosé
zaawansowanego praktycznie. Szereg punktéw z in-
nych dziatbw nalezatoby wiaczy¢é do tego Dziatu np.
catg technike obrobki.

5) Odpowiedz na to pytanie wymaga wnikliwego
przestudiowania duzej iloSci artykutéw, ktére byly na

poziomie i wydania oceny. Brak czasu nie pozwala mi
na to, wobec czego punkt ten pozostawiam bez odpo-
wiedzi.

Warszawa, dnia 29.VII.1951 r.

Roln. dypl. Marian Misztal

Kierownik Sekcji Uboju Cen-
tralnego Zarzagdu Przemysthu
Migsnego — Warszawa.

*

Sam fakt przygotowania przez Redakcje ankiety
oraz szczegbtowej tematyki czasopisma ,Gospodarka
Miesna“, Swiadczy o powaznej pracy Redakcji, ktora
moze z przyjemno$ciag zapisa¢ na swoje konto stale
podwyzszajacy sie poziom tresci. 0Ogoélny kierunek
obejmuje catoksztalt tego waznego dziatu gospodarki
narodowej. W tym zakresie ,Gospodarka Migsna“
uchronita sie od ciasnej specjalizacji redakcyjnej, spo-
tykanej tak czesto w innych czasopismach. Ogélny kie-
runek pisma jest dobry.

Poziom czasopisma jest na obecnym etapie rozwo-
jowym naszego przemystu odpowiedni. Jedyne moje
zastrzezenie odnosi sie do zbyt mato krytycznego po-
dejscia do rutyny, do obiegowych twierdzen i przy-
puszczen czesto sprzecznych z obecnym stanem nauki.

Obecny podziat tematyczny ulegt szczegdlnie w
ostatnich numerach dalszej poprawie przez uwzgled-
nianie artykutbw omawiajgcych problematyke nowo-
czesnego przemystu miesnego, tj. problematyke pro-
dukcji potokowej, automatyzacji i kontroli sprawnosci,
wydajnos$ci jednostkowej maszyn i pracownikéw na
godzine roboczg itp.

Potrzeba wprowadzenia pewnych uzupetnien tema-
tycznych w zakresie podziatu tusz i klasyfikowania
jakosci miesa surowego. Sg to dwa podstawowe za-
gadnienia rozwigzywane w terenie rutynowo. Brak
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ujednoliconego podziatu tusz i dyskusji nad stuszno$-
cig przyjetego podziatlu. Brak powiazania miedzy po-
dziatem i klasyfikowaniem jako$ciowym oraz przydat-
noéciag konsumpcyjng i zagadnieniami bromatycznymi.

Z nowych zagadnien nalezaloby wprowadzi¢ rok-
rocznie odbywajgce sie konkursy sprawnos$ci zawo-
dowej.

Z dotychczas drukowanych artykutéw wyr6zniajg
sie swa trescig niektére ttumaczenia, np. A. Pielejewa
o zagadnieniu mechanizacji i automatyzacji proceséw
technicznych w kombinatach miesnych (Nr 11/12 —
50 r.). Rowniez artykuty N. Banbury, J. Grzegorzewi-
cza i W. Buchwalda (Nr 3—51 r.) dot. organizaciji jed-

MIESNA Rok 1951

Jako ogélny wniosek stwierdzam z przyjemnoscia,
ze ,Gospodarka Miesna“ zaczyna coraz bardziej wy-
r6znia¢ sie wséréd innych czasopism fachowych bogata
treScig i wachlarzem aktualnych zagadnien porusza-
nych na swych tamach.

Bydgoszcz, dnia 3.V I11.1951 r.

Prof. Dr Inz. Damazy Jerzy Tilgner

Kierownik Katedry Technologii Pro-
duktow Zwierzecych na Politechni-
ce Gdanskiej; Kierownik Zaktadu
Badania Przydatnos$ci Produktéw

nostkowej wydajnos$ci oraz. kosztéw na podstawie ana- Zwierzecych .i Roslinnych Central-
lizy toku przerobowego, $wiadczg o nowoczesnym po- nego Instytutu Rolniczego — Byd-
dejsSciu do poruszanych zagadnien. goszcz.
*#
ERRATA
W Nr. 4,51 w artykule Inz. P. Bojarskiego pt. ,7 lat": jest: ,...hydrolizujgcy glicerydy na gliceryne i wodne
na str. 207, szpalta II, wiersz 26, kwasy tluszczowe..."

po stowach: ,w okresie 1945 — 1950 opuszczono:
. ,Cyfry podane sg wedilug GUS (na dzien 30 czerw-

winno by¢ :,..hydrolizujgcy glicerydy na gliceryne
i wolne kwasy tluszczowe...", .
na str. 253, szpalta |, wiersz 1 tabeli

ca) h P . . . P N
] ) jest: ,tréjgliceryt* — winno by¢ :,tréjgliceryd*”.
W artykule Dr.inz. A. Rutkowskiego, pt. ,Rozkiad W spisie tresci nazwisko autora artykutu pt. ,Kon-
smalcur: ) traktacja prosigt dla tuczarn przemystowych* brzmie¢
na str. 252, szpalta Il, wiersz 12 od dotu: winno: H. Gutwinski.

OGLOSZENIE

Poczawszy od miesigca wrzeénia br. urzedy pocztowe oraz listonosze wiejscy i miejscy przyjmowac
bedq wptaty na prenumerate czasopisma w terminie do dnia 15 kazdego miesigca na miesigc

nastepny i okresy dalsze.

naszego

* # %

Redakcja ,Gospodarki Miesnej" zawiadamia, ze wydawnictwo posiada jeszcze na skiladzie niewielka
ilo§¢ rocznikéw za rok 1950, ktére naby¢ mozna po cenie zt 25.— za rocznik.

Zamoéwienia kierowa¢ nalezy na adres redakcji, Warszawa, Lwowska 8, tel. 7-33-82.

KOMUNIKAT
CENTRALNEGO ZARZADU PRZEMYStU MIESNEGO

ze we wrze$niu br. zwotuje

zaktadéw Miesnych,

Miesnego zcwiadcmia, narade naukowo-

pracownikéw pionéw produkcyjnych

Centralny Zarzad Przemystu
produkcyjng z udzialem przedstawicieli
Ekspozytur, Laboratcriow itp.

nauki oraz

Celem narady bedzie omoéwienie najwazniejszych zagadnien zwigzanych z udoskonaleniem warunkéw

anitarno-weterynaryjnych w przemysle miesnym.
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Pismo niezbedne, zaréwno dla uzupetnienia
wiadomosci kazdego pracownika gospodarczego,
jak i dla szkolenia w zawodach ekonomicznych.

Warunki prenumeraty: cena pojedynczego egzemplarza zt 7 gr 50, 'kwartal-
nie zt 22 gr 50, po6trocznie zt 45, rocznie zt 90.—

Prenumerate przyjmuje PPK ,,RUCH®“ — Warszawa, ul. Srebrna 12.
Konto PKO Nr 1-4831.
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