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0 wiasciwa gospodarke zywcem i miesem

O lepsza organizacje pracy zakiadom miesnych

W listopadzie ub. r. odbyla sie narada robo-
cza pracownikéw Warszawskich Zaktadow Mie-
snych, na ktorg przybyly setki pracownikow rzez-
ni warszawskiej oraz przetworni Nr 22 i przet-
worni Nr 90. W naradzie udziat wzieli: dyrekcja
Centralnego Zarzadu Przemysiu Miesnego z na-
pzelnym dyrektorem Ob. Bachowskim na czele,
Sekretarz Zarzadu Gtéwnego Zwigzku Zawodo-
wego Pracownikdw Przemystu Spozywczego
Ob. Kuzba, przedstawiciel KW PZPR Ob. Woz-
niak.

Na narade przybyt i wygtosit referat Wice-
minister Handlu Wewnetrznego Ob. Wiodzimierz
Zawadzki.

Do prezydium Narady weszli: Ob. Wiceminister
Zawadzki, Ob. Kuzba jako przewodniczacy,
Ob. Bachowski, Ob. Wozniak, Dyrektor War-
szawskich Zaktadéw Miesnych Ob: Rudzki, | Se-
kretarz POP PZPR rzezni Ob. Szulecki, Prze-
wodniczacy Rady Zaktadowej pracownikow rzez-
ni Ob. Szewczyk, t+ Sekretarz POP PZPR prze-
tworni Nr 22 Ob. Gothelf, Przewodniczacy, Rady
Zaktadowej przetworni Nr 22 Ob. Piechocki,
| Sekretarz POP PZPR Przetwérni Nr 90 Ob.
Kwiecien, Przewodniczacy Rady Zakladowej
tejze przetwdrni Ob. Gierkowski, racjonalizator
pracy na rzezni Ob. Jabtonski, skérowacz Ob.
Kunc, czeladnik rozbioru Ob. Zawadzki, brygadzi-
sta magazynu jelit Ob. Feldy i inni.

Przedmiotem referatu Ob. Wiceministra W!o-
dzimierza Zawadzkiego byto arcywazne zagadnie-
nie zarowno dla przemystu miesnego jak i dla
calej klasy robotniczej Polski w dobie budowy
podstaw socjalizmu w Polsce, mianowicie za-
gadnienie wydajnosci pracy z mocnym zazebie-

<

niem o organizacje pracy i o wtasciwy stosunek
do socjalistycznej wtasnosci.

Wiodzimierz Zawadzki, we wstepie do bezpo-
Sredniego przedmiotu oceny sytuacji na War-
szawskich Zaktadach Miesnych pod wzgledem or-
ganizacji i wydajnosci pracy oraz stosunku ma-
sy pracowniczej do pracy i do wtasnosci socja-
listycznej, dat analize znaczenia wydajnosci pra-
cy w naszym kraju w ogole, nawigzujgc do prze-
bogatych doswiadczen Zwigzku Radzieckiego. Cy-
tujemy odnosne ustepy wstepu, ktory wyczerpu-
jaco i jasno wygloszony przykut uwage zebra-
nych blisko 800 robotnikow i robotnic przetwor-
stwa miesnego, ktdrzy zrozumieli jakie ogoine,
wazkie znaczenie dla realizacji Planu Szesciolet-
niego i budowy socjalizmu w Polsce majg za-
gadnienia ochrony wiasnosci socjalistycznej
i wiasciwego ustosunkowania sie do pracy, za-
gadnienia organizacji pracy na wyzszym pozio-
mie, podniesienia wydajnosci pracy poprzez wita-
Sciwg organizacje pracy, poprzez rozwo6j wspot-
zawodnictwa i racjonalizacji pracy wiasnie na
terenie ich warsztatow pracy — w halach ubojo-
wych, w rozbieralni i smalcowni, w oddziatach
przetwdrni. Obserwujgc zebranych mozna byto
zauwazy¢, jakie wychowawcze i mobilizujgce zna-
czenie ma nakre$lenie szerokiego tta naszych po-
czynan, wskazanie perspektywy naszej walki
i pracy i ze w pemni dojrzaty warunki dla wyjs-
cia z ciasnych ram korporacjonizmu, charaktery-
stycznego dla dawniejszych pracownikéw matych
warsztatow rzemieslniczych masarstwa czy ubo-
ju, do powaznej problematyki silnego i Swiado-
mego oddzialu klasy robotniczej Polski z dnia
na dzien coraz bardziej dojrzewajgcego do spel-
nienia wielkich, cigzacych na nim zadan.
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Wiodzimierz Zawadzki powiedziat m. in.:

.Dlaczego walka o wydajnos¢ pracy posiada
tak wielkie a moze kluczowe znaczenie? Dlate-
go, ze gtowny wysitek Partii, Rzadu i Swiata
pracy jest nastawiony na zbudowanie podstaw
socjalizmu w Polsce. Bez wykonania Planu 6-let-
niego nie zbudujemy socjalizmu, a bez zwieksze-
nia wydajnosci pracy nie wykonamy Planu 6-let-
niego. Dlatego wydajnos$¢ pracy jest kluczowym
ogniwem w budowie podstaw socjalizmu w Pol-
see.’

Azeby Plan 6-letni zostal wykonany — pod-
stawowym warunkiem jest zwiekszenie wydajno-
sci pracy w przemysle o 60%, w budownictwie
0 80%, a w Panstwowych Gospodarstwach Rol-
nych o prawie pelne 100%, Czy takie zalozenia
wzrostu wydajnosci pracy sa realne? Ze takie
zalozenia wzrostu wydajnosci pracy sg catkowicie
realne Swiadczg dotychczasowe osiggniecia.
Pierwsze pohocze 1951 r. dato wzrost wydajnos-
ci pracy o 14%. Rok 1952 przewiduje wzrost
0 dalsze 14%. Utrzymanie dotychczasowego
tempa wzrostu czy przekroczenie, nie tylko zabez-
piecza wykonanie, ale zapewnia zakonczenie Pla-
nu 6-letniego przed terminem. GdybysSmy nie po-
trafili systematycznie zwieksza¢ wydajnosci pra-
cy, gdybysmy zaczeli drepta¢ w miejscu — co by
sie stalo? Staloby sie to, ze planowe zwieksze-
nie zatrudnionych w przemysle o 1 milion 300
tysiecy w szescioleciu nie zabezpieczytoby wyko-
nania planu, trzeba by zdoby¢ dla przemystu do-
datkowy milion zatrudnionych, dla budownictwa
dodatkowe 300 tysiecy, podobnie rzecz by sie
miata w PGR. A takie dodatkowe zatrudnienie
jest niemozliwe, jest niewykonalne, gdyz Polska
dzi$ nie posiada tej dodatkowej sity roboczej.
A gdyby i ta dodatkowa sita robocza zostata zna-
leziona, to nie mielibySmy dla nich mieszkan, nie
mielibySmy zywno$ci, zamiast wzrostu stopy zy-
ciowej — nastapitoby jej obnizenie.

A przeciez wykonanie Planu 6-letniego taczy
sie ze zwiekszeniem masy towarowej na wszyst-
kich odcinkach, we wszystkich podstawowych ar-
tykutach...”

i dalej:

...-.Niewatpliwie gtdwna i podstawowg dzwig-
nig wzrostu wydajnosci pracy jest nowa tech-
nika. Ale dla naszego kraju, dla waszych zakta-
déw, zagadnienie wykorzystania starej techniki
nabiera wielkiego znaczenia. Nowa technika po-
siada niestychang wage, gdyz przy starej tech-
nice mozna zwiekszy¢ wydajno$¢ powiedzmy np.
0 30%. Nowa technika daje skoki o jakich nie
marzylismy. Przyktadem — Zwigzek Radziecki.
Ale kazde 30% w ramach walki o Plan 6-letni
jest powaznym skokiem naprzod. Dlatego nalezy
mozliwosci starej techniki wykorzysta¢ do kon-
ca, to znaczy do chwili, kiedy jej miejsca nie zaj-
ma nowe, potezniejsze agregaty, nowoczesne pie-
ce, nowoczesne parowozy, nowoczesne zmecha-
nizowane kombinaty miesne czy wreszcie maszy-
ny, o ktérych slyszy swiat w zwigzku z gigan-
tycznymi budowlami komunizmu. W krajach,
gdzie punktem honoru jest podniesienie stopy
zyciowej i kultury mas, gdzie wkiad w walce
o wywalczenie pokoju przez wzmozenie obozu po-
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koju jest naczelng dewizg Rzadu, Partii i mas
ludowych — tempa wzrostu wydajnosci tylko
w oparciu o starg technike — nie wystarczajg..."

Wiceminister Zawadzki ilustruje omawiane za-
gadnienie wieloma przykfadami z historii.og6lne;j
i z historii rozwoju ZSRR, cytuje wielkich wodzow
Rewolucji Pazdziernikowej, Lenina i Stalina, kto-
rzy od samego poczatku zapanowania dyktatury
proletariatu wiele uwagi zwracali na zagadnie-
nie zwiekszenia wydajnosci pracy, wykorzystania
w petni techniki, wprowadzenia nowej, wyzszej
techniki, wychowania nowych kadr technicznych,
rozwoju wspotzawodnictwa pracy. ZSRR moze
nam stuzy¢ przykladem rozwoju wydajnosci pra-
cy na poziomie nie spotykanym dotychczas w hi-
storii, na poziomie, ktory daleko odbiega od po-
ziomu osiggnietego w najbardziej przodujgcych
krajach kapitalistycznych.

.- Wydajnos$¢ pracy w Stanach Zjednoczonych
na przestrzeni 30 lat, az do wybuchu 2 wojny
Swiatowej — mowi W. Zawadzki — wzrastata
rocznie od 2 do 3%. W czasie wojny, dzieki istnie-
niu wielkiej seryjnej produkcji, wydajnos¢ wzro-
sta do 4% rocznie. Na terenie Anglii tempo wzro-
stu wydajnosci bylo jeszcze wolniejsze, bo za-
ledwie 1,5% rocznie. Zupetnie inng mieliSmy
i mamy sytuacje w ZSRR. W Zwigzku Radziec-
kim, poczgwszy od pierwszej pieciolatki — na
przestrzeni 13 lat wzrost wydajnosci pracy wy-
nosit 400%, W okresie wojny Ojczyznianej, kie-
dy do produkcji wszedt wielki procent kobiet,
tempo wzrostu wydajnosci nie tylko nie zostato
zahamowane, ale powaznie wzrosto. Front magt
zwyciezy¢ i zwyciezyl, gdyz zaplecze zdato
w pelni egzamin. Specjalnie wielkie osiagniecia
posiada ZSRR w pierwszej powojennej 5-latce.
Olbrzymie budowle komunizmu wniosg niewatpli-
wie nowe skoki w wydajno$¢ pracy, a tym sa-
mym dalszy skok w podniesieniu stopy zyciowej
obywateli ZSRR..."

Ogromne znaczenie miatlo wspoétzawodnictwo
pracy, miaty ,kadry robotnikéw i robotnic zdol-
nych stangé na czele techniki i pchng¢ ig na-
przéd“ (Stalin). Na wszystkich etapach histo-
rycznych rozwoju ZSRR, tak przy starej techni-
ce jak i przy nowej, kadry rozwijajgce wspotza-
wodnictwo pracy przyczynity sie. najdobitniej do
osiggniecia niespotykanych dotgd wynikéw przy
podniesieniu wydajnosci pracy. Robotnicy kolei
Moskwa—Kazan, subotnicy, stachanowcy, milio-
ny robotnikdw wspotzawodniczacych w przemysle
i w kolchozach — oto na réznych etapach reali-
zatorzy .programu podniesienia wydajnosci pra-
cy w ZSRR, programu zwyciestwa socjalizmu
i gwarancja zbudowania spoteczenstwa komuni-
stycznego,

W. Zawadzki konkluduje wstepng czes$¢ prze-
moéwienia tymi oto stowami:

~Wydajnos¢ pracy byla jednym z gtéwnych
motoréw, iz na gruzach zacofanej carskiej Ros;ji
wyrést najbardziej przodujacy kraj nn Swiecie.

Na przykladzie Zwigzku Radzieckiego widzi-
my, ze wydajnos¢ pracy byta jednym z gtéwnych
czynnikow, iz stopa zyciowa z wyjatkowo niskiej
wzrosta do najwyzszej. Na przykladzie ZSRR
widzimy, ze dzieki wzrostowi wydajnosci pracy
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obronnos$¢ kraju wzrosta do takiej potegi, ze Ar-
mia Czerwona nie tylko obronita wtasny kraj od
najazdu hitlerowskiego, ale uratowata Europe
gromigc niemiecki faszyzm i imperializm ja-
ponski..."

Nastepnie Wiceminister Zawadzki scharaktery-
zowat warunki istniejgce w Warszawskich Za-
ktadach Miesnych. Charakterystyka ta da sie
w petni zastosowac¢ do wszystkich prawie zakfa-
déw miesnych w kraju.

..-Walka o wydajnos¢ pracy, watka o lepsza na
waszych zakladach organizacje pracy — mowit
Wiodzimierz Zawadzki — jest nieodtgcznie zwia-
zana z walka o zbudowanie podstaw socjalizmu
w Polsce...”

Wyniki pracy nie sg jednak zadowalajgce.

.Dlaczego? — zapytuje referent. — Miedzy in-
nymi dlatego, ze spuscizna, jaka otrzymaliSmy
z okresu dowojennego, byla wyjatkowo nieko-
rzystna. Podam kilka faktow. Na przeszio 1000
rzezni, jakie byly przed wojng, zaledwie 200 po-
siadato wode biezaca, 13% zakladéw posiadato
wode goraca, a zaledwie 6% zakladow jakie takie
urzadzenia techniczne.

Jeszcze czarniejszy obraz mielismy na zakta-
dach masarsko-wedliniarskich. Z 14.000 zaktadow
zaledwie w 200 zaktadach liczba zatrudnionych
wynosita do 13 robotnikéw, pozostate zakiady,
to raczej zaplecza sklepowe, a wiec prawdziwych
zakladow wytwdérczych nie posiadalisSmy.

W ramach Planu 6-letniego na froncie mie-
snym nastgpig daleko idace zmiany. Powstanie
caly szereg nowoczesnych kombinatow miesnych.
W szeregu starych zakladéw nastgpi unowoczes-
nienie przez dozbrojenie tych zaktadéw w nowo-
czesny sprzet techniczny.

Czy z tego nalezy wyciagng¢ wniosek, ze nale-
zy czeka¢ z zatozonymi rekoma na zmiany
w przemysle miesnym?

Czy nalezy wyciggna¢ wniosek, ze ze starej
techniki, ze z usprawnien organizacyjnych nic nie
da sie wykorzystac?

Takie wnioski bylyby falszywe, szkodliwe.
W Warszawskich Zaktadach Miesnych, w opar-
ciu jeszcze o istniejgcg technike, mozna zdziatac
bardzo duzo.

Warszawskie Zaktady Miesne w ramach minio-
nych 9 miesiecy notujg na swoim koncie szereg
powaznych osiggniec.

| tak: hala uboju trzody ubijata w styczniu
okoto 300 sztuk $Swin, we wrzes$niu 400 sztuk.
Osiggniecie niewatpliwe.

W wyniku zwiekszenia norm i wprowadzenia
usprawnien przy zmniejszeniu zatogi na hali ubo-
ju trzody, uboju bydta, w rozbieralni i smalcow-
ni, zdolno$¢ produkcyjna zwiekszyta sie.

Na polu wspotzawodnictwa socjalistycznego,
na polu walki o podniesienie wydajnosci pracy
i podniesienie jakosci pracy sg niewatpliwe osig-
gniecia.

Ob. Bartosiewicz Jan prawie zlikwidowat usz-
kodzenia skér. Obywatel Jacek Edward zreduko-
wat uszkodzenia skor z 3% do 0,18%. Obywatel
Nowak Marian osigga na hali ubojowej 214%
normy. Zespét Obywatela Jedrzejewskiego, Ciep-
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lego, Krasuskiego, Swiadka, osigga 194% nor-
my. Pozytywne przyktady mozna bytoby mno-
zyc*.

Wiodzimierz Zawadzki przechodzi do omawia-
nia niektorych niepokojgcych zjawisk na odcinku
wykonania planéw, m. in. planu akumulaciji.

..-Akumulacja nie idzie do kieszeni kapitalisty,
a jest przeznaczona na uprzemystowienie kraju,
na podniesienie obronnosci ojczyzny, na budowe
szkot, na podniesienie stopy zyciowej klasy ro-
botniczej. Jak na tym kluczowym odcinku przed-
stawiajg sie wyniki pracy Warszawskich Zakia-
déw Miesnych?..."

Odpowiedz na to pytanie wypada ujemna. Plan
akumulacji nie zostat wykonany. Niewykonanie
planu akumulacji ma swe zrédto, jak mowi Wi-
ceminister Zawadzki, w oportunizmie, nieudolnos-
ci i liberalnym stosunku ze strony kierownictwa
Zaktadow do trwonienia i kradziezy mienia soc-
jalistycznego. Wiceminister Zawadzki ilustruje to
kilkoma przyktadami:

.--Wedtug zatozehn planu wydajnos¢ ubojowa
w trzodzie winna wynosi¢ 81,6%, a osiggnieta
wydajnos¢ na przestrzeni 9 miesiecy wyniosta
81,2% — a wiec na kazdej sztuce mniej o 40 dkg.

Wyjasnienia niskiej wydajnosci nie mogta dac¢
sprawozdawczos¢ z rzezni warszawskiej, bo
w tej sprawozdawczosci mieliSmy dostownie hus-
tawke notowan wydajnosci. Dla przyktadu: dnia
4.IV. ubito 1.130 sSwinh o wadze zywca 147.000
kilograméw — uzyskano w wadze cieplej
115.500 kg tj. 78,7% wydajnosci. Dnia 29.9.1951 r.
ubito 564 Swinie o wadze zywca 63.500 kg.
Z uboju uzyskano miesa o0 wadze cieptej
62.900 kg — wydajnos$¢ 99,15%. Czy ta sprawo-
zdawczos$¢ odpowiada prawdzie? Nie.

Ten stan rzeczy jest wynikiem niesumiennego
prowadzenia rozliczen przyjetego do uboju zyw-
ca przez magazyn a hale uboju oraz nieskontro-
lowania przez kierownikéw tych hal wag i klas
sztuk przyjetych i poddanych ubojowi. Stwierdzo-
no, ze ten niedopuszczalny stan jest spowodowa-
ny tym, iz magazyn zywca kieruje do hal uboju
Nr 1 dwukrotnie wieksze partie zywca anizeli
warunki techniczne zezwalajg ubic.,

W konsekwencji cale partie zywca nie zostajg
ubite a pozostaly zywiec zwracany jest do maga-
zynu, przy czym ani magazynier zywca, ani maj-
ster hali uboju nie wie jaka byla waga zywca
ubitych sztuk. Dowiedziono, Ze dla pozostatych
w remanencie Swin przyjmowana jest na oko
waga zywca, Srednio dla jednej sztuki i ilos¢
ubitych sztuk mnozy sie przez te na oko przyjeta
wage przecietng. Przez ustalenie wag nie opar-
tych o stan rzeczywisty doprowadza sie do wsta-
wiania do raportow uboju fikcyjnej wagi zywca,
przez co powstajg fikcyjne wydajnosci, nizsze od
faktycznych.

W nastepnym dniu w pierwszej kolejnosci kie-
rowane sg $winie do uboju z remanentu, tgcznie
z nowag partig. Hale ubijajg wszystkie Swinie,
lecz do raportu uboju podawana jest-waga no-
wej partii z pominieciem wagi Swin z remanentu.
Otrzymana masa miesna w wadze cieptej dzielo-
na jest przez podang wage zywca w kwicie ma-
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gazynowym i wydajnos¢ wypada bardzo wysoka.
To samo dzieje sie rowniez z bydiem.

Z tych to przyczyn, tak raporty uboju, a w dal-
szej konsekwencji cala sprawozdawczos¢ sekcji
Rozliczen Produkcji oraz magazynu zywca, nie
odpowiadajg rzeczywistosci.

Z takim stanem rzeczy nalezy skonczy¢ tam
gdzie nie istnieje sprawozdawczos¢, badz sprawo-
zdawczos¢ jest falszywa, tam gdzie nie istnieje
kontrola wykonanej pracy,, tam kierownictwo nie
posiada lejcy w garsci, tam i wrég posiada utat-
wione warunki dla swej szkodliwej pracy. Wy-
jasnienie znizonej wydajnosci ubojowej uzyska-
liSmy dopiero na podstawie kontroli poprzez prze-
prowadzenie prébnych ubojow i rozbioru miesa.”

Referent cytuje .szereg faktow powstania mank
i strat, ktére sg rownoznaczne ze szkodnictwem
gospodarczym i ze zwyklym dziataniem malej
grupy ztodziejaszkow.

Dziatanie to nie tylko w efekcie zarwato wyko-
nanie planu akumulacji i spowodowato straty mi-
lionowe panstwu, ale rowniez szkodzito samym
pracownikom rzezni i zaktadow miesnych (spo-
wodowato zmniejszenie premii), ktorych ,tole-
rancyjny“ stosunek do garstki jednostek przestep-
czych nie da sie niczym innym wytlumaczy¢, jak
brakiem uswiadomienia, kumoterstwem; méwi to
réwniez ujemnie o pracy dyrekcji zaktadéw, o nie-
dostatecznej pracy organizaciji politycznych i spo-
tecznych na terenie zakladow.

Jakiego rodzaju sg te dziatania, ta smutna
praktyka, ktora dala takie wyniki?

Zacytujemy kilka faktéw charakteryzujgcych te
dziatalno$¢ jednostek przestepczych:

waga tusz wieprzowych na skutek podawania
niewtasciwych tar rozpinakéw byla pomniejszo-
na przecietnie o 1,2 kg na ubitej sztuce (znize-
nie sredniej wydajnosci okoto 1%);

przeprowadzono manipulacje przy rozbiorze
wieprzowiny, np. przez niewlasciwe obcinanie
biodrowek od schabéw, ktére powinny pozostacé
przy szynkach;

w smalcowni w aparaturze ,Tytan“ brak jest
uszczelek przy wirdwkach i rurach odptywowych,
wskutek czego ttluszcz splywa do kanatu.

Raporty produkcji sg fikcyjnie zestawione, cze-
go dowodzi fakt, ze przy roznych ilosciach su-
rowca (roznice byly b. powazne), wykazywane
sg jednakowe ilosci otrzymywanych skwarek.

Nalezy nastepnie wymieni¢ szereg tzw. mank,
mank niczym nieuzasadnionych i dajgcych stra-
te wielu ton miesa. Sg to np. tzw. ,manka"“ w ma-
gazynie rozbieralni, w magazynie konserw i ttu-
szczéw, w magazynie wedlin.

W magazynie miesa, hali hurtu, w magazynie
Nr 13 oraz w Chiodni Sktadowej na Woli nie zdo-
tano ustali¢ mank rzeczywistych wobec braku
rozliczen i niekompletnej.dokumentaciji.

Straty ogolne z wymienionych przyczyn wyno-
szg wiele setek tysiecy ziotych.

.Praktyka" przestepcza byla mozliwa z powo-
du istnienia licznych brakéw organizacyjnych
i nienalezytego zabezpieczenia wilasnosci socja-
listycznej, a mianowicie:

Rok 1952
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nicy nie obznajmieni ze sporzadzaniem i znacze-
niem dokumentacji. Ksiegowos¢ nie majgca wy-
datnej pomocy ze strony komérek operatywnych
opiera sie na nierealnych i czesto niescistych cyf-
rach, przy czym nie jest pewne, czy dotarty do
niej wszelkie dowody magazynowe, a to wobec
braku kontroli ciggtosci numeracji kwitow ma-
gazynowych.

2) Do wrzes$nia br. nie zainstalowano w bra-
mie wagi pomostowej.

3) Wywozenie miesa do Chiodni Sktadowej na
Woli odbywalo sie bez wazenia i kwitbw maga-
zynowych.

4) Nienalezycie ogrodzony teren.

5) Do dnia 3.X. mieso i inne towary wywozo-
no na podstawie rzekomych przepustek pisanych
na skrawkach papieru bez stempli i podpiséw lub
z podpisami nieczytelnymi.

W koncowej czesci swego referatu Wicemini-
ster Zawadzki wysung! szereg dezyderatow do
rozpatrzenia przez zebranych pracownikéw War-
szawskich Zaktadow Miesnych. Wiceminister Za-
wadzki podkreslit, ze nalezy zakonczy¢ ze sta-
nem dezorganizacji, wprowadzi¢ dzieniki
produkcji w kazdej brygadzie.

Dzienniki produkcji zdaly w peini egzamin
w ZSRR, umozliwiajg one walke o podniesienie
wydajnosci pracy, umozliwiajg walke o wieksza
wydajnos¢ z surowca, ograniczajg pojedynczym
szkodnikom mozliwos¢ grabienia mienia socja-
listycznego, zapewniaja podniesienie plac.

Nalezy réwniez skonczy¢ z tym stanem, ze
rzeznia jest parkiem spacerowym dla setek ludzi
niezwigzanych z Warszawskimi Zaktadami Mies-
nymi. Na rzezni winna zapanowa¢ atmosfera za-
kltadu przemystowego, musimy pamietaé, ze mieso
te jedna z najpowazniejszych pozycji w kraju.

Wiceminister Zawadzki zakonczyt swoj.referat
w atmosferze ogolnej aprobaty zebranych pracow-
nikéw zakladéw miesnych, w petnym zrozumieniu
bolaczek, typowych dla catego przemysiu mies-
nego, ktérych wykazanie winno sta¢ sie bodzcem
do zerwania z dotychczasowym stanem, momen-
tem mobilizacji pracownikéw zaktadéw miesnych
do podniesienia ich poziomu moralno-politycz-
nego, do Wyrwania ,chwastéw“ ze swoich szere-
gow, do zwalczania wszelkich pozostatosci sta-
rego swiata w psychice ludzi.

* *

Dyskusja, ktora rozpoczeta sie po referacie Wi-
ceministra Zawadzkiego data petny wyraz nurtu-
jacym pogladom, dala S$wietng charakterystyke
stanu, nastrojéw i Swiadomosci pracownikow za-
ktadéw miesnych. Zebrani na sali pracownicy
i pracownice zakladéw miesnych i rzezni war-
szawskiej wyrazali swoje oburzenie w stosunku
do przestepcow, ktorzy plamig dobre imie pra-
cownika zaktadu miesnego i szkodzag jego inte-
resom, jak rowniez wielkiej sprawie budowy soc-
jalizmu w Polsce. Zebrani nie liczyli sie jedynie
ze stowami wystepujacych w dyskusji, tylko na
sw0j proletariacki sposob gradowali swoj stosu-
nek do wystgpien od uznania dla szczerosci i bez-

1) Magazyny nie sa zbudowane i zorganizo- interesownosci zabierajacych gtos w  dyskusiji.

wane wedtug ogdlnie przyjetych zasad. Pracow-

Aczkolwiek nie bylo wystepujgcych w obronie
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przestepcéw, latwo mozna bylo zauwazy¢, ze
duch kumoterstwa przemawia z ust niekto-
rych — co prawda tylko pojedynczych dyskutan-
tow. Niektorych pracownikéw wystepujgcych ce-
chowalt tez przesadny formalizm, mianowicie uch-
wycili sie stusznego wniosku wprowadzenia no-
wej dokumentacji ttumaczgc zaistnienie niedo-
ciggnie¢ jedynie faktem prowadzenia niewtasci-
wej dokumentacji.

Byli tez tacy, ktérzy formalizowali zgdajgc wie-
cej etatow, wowczas ,wszystko bedzie dobrze“.

Nalezy jednak z zadowoleniem stwierdzi¢, ze
przewazajgca A"ekszos¢ dyskutantéw staneta na
tym wysokim poziomie politycznym i ideologicz-
nym, ktéry zarysowat sie w zwigzku z referatem
Wiodzimierza Zawadzkiego. Dyskutanci ci mo-
wili, szczerze i otwarcie, nazywajgc wszystko po
imieniu: w wystgpieniach swoich uwypuklili pla-
stycznie obraz przedstawiony w ogolnych zary-
sach przez Wiceministra Zawadzkiego przez po-
danie szeregu konkretnych faktow naduzy¢ po-
petnionych jak zawsze prawie przee bylego han-
dlarza miesem, ktory zadekowat sie w hurtach
czy w sieci dystrybucji wspélnie z ro6znymi
.niebieskimi ptakami“ w samej rzezni, ze jeden
i drugi to wrég, ktéry winien by¢ jak najmocniej
zwalczany przez caly zespol pracowniczy za-
ktadow miesnych. Dyskutanci ci mowili o tym,
ze ambicjg pracownikOw zakladow miesnych
i rzezni winna by¢ che¢ doréwnania innym od-
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dzialom klasy robotniczej — gdrnikom, pracow-
nikom innych zakladéw przemystowych.

Dyskutanci ci zwalczali poglady o wszechpo-
tedze nowej dokumentacji, uznajac oczywiscie jej
wielkie walory, ale stusznie podkreslali, ze nalezy
wychowywac¢ ludzi odpowiednich do zadan, ze
partyjne i zawodowe organizacje winny wzmaoc
prace wychowawczg, ze nie chodzi o podniesienie
ilosci etatow ale o podniesienie wydajnosci pracy.

Na tle narady mozna stwierdzi¢, ze poziom
uswiadomienia przewazajgcej masy pracowniczej
zakladow miesnych stale wzrasta. Napetnia to
nadzieja, ze konkretny cel wielkiej narady robo-
czej pracownikéw zakladéw miesnych — wzmo-
zenie walki z marnotrawstwem surowca i wyro-
béw, z naduzyciami, ze szkodnictwem, z kradzie-
zami, bedzie zrealizowany w najblizszym czasie
na bazie poprawy' poziomu organizacji pracy,
podniesienia wydajnosci pracy, rozwiniecia wspot-
zawodnictwa pracy.

Przed kierownictwem zaktadéw oraz przed or-
ganizacjami partyjnymi i zawodowymi rysuja sie
wielkie zadania: wprowadzi¢, w czyn wszystkie
dezyderaty wysuwane przez dyskutantow z jaw-
ng, goraca aprobata zebranych, codziennie wy-
chowywac zatogi w kierunku wytwarzania z ma-
sy pracowniczej zakladéw poteznego czynnika
wspotrealizujgcego wielkie historyczne plany, kto-
re stoja przed nami na etapie budowy socjalizmu
w naszym Kkraju.

)

tle maiki o0 mzmozenie

produkcji 1 uspramnienie obrotu

zymcem

Uchwala Prezydium Rzgdu z dnia 22 listopada
1951 r. w sprawie dalszego popierania rozwoju
hodowli i dodatkowej pomocy hodowlanej dla
rolnikbw kontraktujgcych trzode chlewng na rok
1952 jest uzupetnieniem Uchwaly Prezydium
Rzadu z dnia 1 sierpnia 1951 r. w sprawie
warunkéw powszechnej kontraktacji i popierania
hodowli trzody chlewnej na rok 1952, do ktorej
zreszta nawigzuje. Uchwala z dnia 22 listopada
1951 r. wigze sie rowniez przedmiotowo z Uchwa-
la Prezydium Rzadu z dnia 29 wrzesnia 1951 r.
w sprawie dwuletniego planu rozwoju produkcji
miesa i w pewnej mierze réwniez z Uchwalg
Rady Ministréw z dnia 18 sierpnia 1951 .
w sprawie wzmozenia walki ze spekulacjg i nad-
uzyciem w handlu.

Wszystkie te akty prawne wiadzy ludowej
majg jedng wspolng, charakterystyczng ceche,
mianowicie sg wyrazem aktywnosci Rzadu Ludo-
wego w dziedzinie uruchamiania za pomoca
przedsiewzie¢ natury ekonomicznej, politycznej
i administracyjnej srodkoéw dla przetamania trud-
nosci na rynku miesnym. Trudnosci na rynku
miesnym, jak wiadomo z wystgpienia Wicepre-
miera Rzadu i czionka Biura Politycznego PZPR
Hilarego Minca, powstaly na tle i z powodu
.Znanej dysproporcji miedzy tempem rozwoju

I miesem

przemystu socjalistycznego a tempem
rolnictwa, pozostajgcego w przewaznej swej
czesci na torach gospodarki indywidualnej,
drobnotowarowej lub kapitalistycznej*, przy czym
na zaostrzenie sie wspomnianych trudnosci miat
decydujacy wptyw fakt, ze jak to mowit H. Minc,
»irudnosci te chcg wykorzystaé¢ elementy kutacko-
spekulanckie na wsi i elementy kapitalistyczno-
spekulanckie w miescie”, ze ,elementy kapitah-
styczno-spekulanckie usitujg wstrzymaé podaz,
azeby wyszantazowa¢ na panstwie zmiane jego
polityki gospodarczej*.

Jasne, ze przetamanie wspomnianych trudnosci
na rynku miesnym musi by¢ na obecnym etapie
potagczone z akcjg wzmocnienia sity regulatora
planowego panstwa ludowego, poniewaz w prze-
wazajgcej czesci rolnictwa nie istniejg mozliwosci
bezposredniego planowania z powodu drobno-
towarowej i kapitalistycznej struktury produkcji
rolnej. Kontraktacja ptodow rolnych jest powaz-
nym czynnikiem planowego regulowania pro-
dukcji i wymiany miedzy wsig a miastem, a stad
zrozumiata jest tendencja majgca swoéj wyraz
w Uchwale Prezydium Rzgdu z dnia 1 sierpnia
1951 r,, ktora ustalita plan kontraktacji na 1952
rok na 6.800.000 sztuk, a jeszcze wiecej
w Uchwale z dnia 22 listopada 1951 r., gdzie

rozwoju
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korzysci dla kontraktujacych zostaly tak rozbu-
dowane, iz nie ulega watpliwosci, ze kontraktacja
staje sie przewazajgcg forma stosunkéw handlo-
wych w dziedzinie trzody chlewnej bez wzgledu
na skale obrotow tym artykutem.

Kontraktacja wzmacnia spojnie miedzy mias-
tem a wsig, wzmacnia sojusz robotniczo-chiop-
ski, gdyz poprzez kontraktacje ptodéw rolnych
socjalistyczny przemyst wspétdziata w akcji
wzmozenia produkcji roslinnej i zwierzecej
rolnictwa, o czym moéwig np. w konkretnym wy-
padku dostawy wegla producentom zywca w ra-
mach kontraktacji. W tym samym kierunku
dziala dodatkowa doptata 1,20 zt za 1 kg trzody
zakupionej z tytutu kontraktacji. Kontraktacja
w o0goble zapewnia producentom rolnym maksy-
malne korzysci i staje sie czynnikiem znacznego
wzrostu ilosciowych i jakosSciowych wskaznikow
produkcji hodowdane;j.

Poza konkretnymi i powaznymi korzysciami
dla producentow rolnych, kontraktujacych trzode
chlewng, wynikajgcymi z ustalen Uchwaly z dnia
1 sierpnia 1951 r. w postaci zapewnienia odbioru
wszystkich  zakontraktowanych sztuk trzody
chlewnej po stalej i optacalnej cenie skupu oraz
5% nadptaty w stosunku do ceny ptaconej przy
dostawie sztuk niezakontraktowanych, Uchwala
z dnia 22 listopada 1951 r. glosi, ze niezaleznie
od pomocy hodowlanej, o ktorej bedzie mowa
nizej, wszyscy dostawcy trzody chlewnej zakon-
traktowanej otrzymujg za dostarczong w termi-
nie zakontraktowang sztuke premie pie-

niezne w wysokosci 1,20 zt za
1 kg wagi zywej dostarczonej
sztuki, niezaleznie od ceny ustalonej dla do-

staw sztuk zakontraktowanych wyzszej o 5%
od obowigzujgcego cennika skupu.

Znaczenie tych korzysci mozemy sobie uprzy-
tomni¢, jesli wezmiemy dla przykladu 1 "sztuke
extra stoninowg wagi np. 160 kg i obliczymy
stosunek ceny ptaconej za sztuke zakontrakto-
wang i niezakontraktowang, to rdznica prawie
we wszystkich strefach na korzy$¢ ceny ptaconej
za sztuke kontraktowang ksztattowac sie bedzie
na blisko 250 zt.

W ten sposob wzrosty znacznie korzysci ma-
terialne w postaci wyzszej ceny dla kontraktujg-
cych trzode chlewng, co niewatpliwie bedzie na-
lezycie ocenione przez wszystkich producentow
zywca.

Ale na tym nie koniczg sie bynajmniej korzys-
ci dla kontraktujgcych. Wiadomo, ze Uchwala
z dnia 1 sierpnia 1951 r. ustanowita szereg in-
nych korzysci, jak obnizenie ilosci zboza objetej
obowigzkiem sprzedazy w planowym skupie zbo6z
na rok gospodarczy 1952/53, wediug zasad sto-
sowanych w roku 1951. Ulgi te przystugujag je-
dynie tym producentom, ktdrzy wykonujg dosta-
wy sztuk zakontraktowanych, korzysci w postaci
ulg w podatku gruntowym, mozliwosci otrzyma-
nia bezprocentowego kredytu na zakup prosiagt
i pasz, korzystanie z pierwszenstwa i ulgowych
optat przy szczepieniu trzody przeciw rozycy
oraz ze specjalnej opieki weterynaryjnej nad
zakontraktowang sztukg. Uchwala z dnia 22 lis-
topada 1951 roku zachowata wszystkie te ko-
rzysci i poza premiami pienieznymi, wymienio-
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nymi wyzej, stworzyla dla producentow indywi-
dualnych trzody chlewnej, bez wzgledu na
wielkos¢ gospodarstwa badz rozmiar hodowli,
ktérzy zakontraktujg lub zakontraktowali trzode
chlewng na rok 1952, jnozliwos¢ nabycia jako
pomocy hodowlanej 100 kg paszy tres-
ciwej (zboza, zboza pastewne,
kukurydza, otreby) i 300 kg wegla
dla kazdej zakontraktowane]j
i dostarczonej zgodnie z warun-
kami i terminami dostawy sztuki
trzody chlewnej. Co wiecej, pomoc ho-
dowlana moze by¢ w czesci udzielona na wniosek
kontraktujacego juz w chwili podpisania® umowy
kontraktacyjnej, w takim za$ przypadku kontrak-
tujgcy moze otrzymac potowe przypadajacej ilo-
sci pasz tresciwych tj. 50 kg oraz 100 kg wegla.
Pozostatg czes¢ pomocy lub catg pomoc, w przy-
padku gdy kontraktujgcy nie korzysta z zaliczki,
otrzyma kontraktujacy przy dostawie sztuki.

Uchwaly Prezydium Rzadu z dnia 1 sierpnia
1951 r. i z dnia 22 listopada 1951 r., jak réwniez
Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 29 wrzesnia
1951 w sprawie dwuletniego planu rozwoju pro-
dukcji miesa, stanowig aldy polityczno-gospo-
darcze o wielkiej doniostosci. llustruja bowiem
moc gospodarczg panstwa ludowegol ktére ma
w petni dyspozycje gospodarczg w swoim reku,
posiada petng inicjatywe i sile dla przeprowadze-
nia swych zamierzen doraznych i dtugofalowych,
po nalezytym ich przygotowaniu i organizaciji.

Nie ulega watpliwosci, ze wymienione uchwaty
sa wilasciwg odpowiedzig na szantaz kutacko-
spekulancki, na machinacje wroga klasowego,
sa efektywnym sSrodkiem dla izolowania speku-
lantéw w miescie i na wsi od chtopéw pracujg-
cych, ktorzy wiasciwie oceniajg korzysci przed-
stawione im przez akcje kontraktacji na trzode
chlewng i ktérzy masowo przystgpig do wzmozo-
nej dziatalnosci i ¢0 zwiekszania dostaw dla
potrzeb pracujgcych miast. Z korzysci kontrakta-
cji moga korzystaé¢, jak moéwi Uchwala z dnia
22 listopada 1951 r., wszyscy indywidualni pro-
ducenci ,.bez wzgledu na wielko$¢ gospodarstwa,
na rozmiar hodowli“, natomiast wrog spekulu-
jacy, uprawiajacy wroga i przestepcza dziatal-
nos¢ w stosunku do przedsiewzie¢ wiadzy ludo-
wej, bedzie $Scigany z calg surowoscig prawa.
Sprzymierzeficami w tej walce bedg sami pracu-
jacy chiopi, ktérzy widzg jakie korzysci przynosi
rozbudowany sojusz robotniczo-chtopski, wspot-
praca przemystu socjalistycznego z pracujaca
wsig. \ >

Wymienione Uchwaly stwarzajg podstawe dla
rozwoju produkcji trzody chlewnej i dla normal-
nego funkcjonowania dostaw planowych. Nie
nalezy jednak zapomina¢, ze wrég klasowy czuj-
nie sledzi i wykorzystuje kazdg mozliwos¢ wzbo-
gacenia sie kosztem ogotu, ze potrafi jezeli nie
zahamowa¢ rozwoju to opdznia¢ pewne procesy
gospodarcze. Nalezy zmobilizowa¢ caly aktyw
gospodarczy, aby unieszkodliwi¢ jego dziatanie
i aby jednoczesnie zagraty w petni wszystkie
mozliwosci, stworzone wysitkiem wihadzy ludo-
wej dla rozwigzania zagadnienia produkciji
i obrotu zywcem i miesem, ktére majg wielkie
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znaczenie dla dalszego
gospodarki narodowej.
Uchwata Rady Ministrow z dnia 18 sierp-
nia 1951 r. w sprawie wzmozenia walki ze speku-
lacjg i naduzyciem w handlu jest w pewnym
stopniu uzupetnieniem wykonania uchwat wyzej
omawianych, gdyz sojusz robotniczo-chtopski
stwarza warunki sprzyjajagce dla rozwoju prze-
mystu i rolnictwa, dla zaspokojenia potrzeb
mieszkancow miast i wsi, dla zados$c¢uczynienia
stusznym i sprawiedliwym wymogom producen-

rozwoju catej naszej
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tébw zywnosci i potrzebom konsumentéw w mias-
tach, wytwarza wtasciwg atmosfere przychyl-
nosci, cementuje jednos¢ moralno-politycznag
w Narodzie; wszyscy zas, ktérzy dzialajg na
szkode tego sojuszu, ktérzy chcg, aby zapano-
waly wasnie, ktorzy chcag wygtodzi¢ robotnikow
fabryk i ujarzmi¢ chlopéw pracujacych, sg szkod-
nikami, pasozytami i muszg sie spotka¢ z karza-
ca reka wiadzy ludowej.

P. B.

O wykonaniu uchwaty Prezydium Rzadu
O rozwoju tuczu odpadkami

Tucz przemystowy nie moze by¢é utozsamiony
z tuczem odpadkowym, poniewaz jest zorgani-
zowany na zupetnie odmiennych zasadach. Pro-
dukcja zywca w tuczami przemysiowej jest
oparta na tych samych podstawach co produkcja
kazdego innego zakiadu przemystowego. Musi
ja zatem cechowa¢ masowos¢ i zmechanizowanie
produkcji oraz oparcie jej na zasadach handlo-
wych. Tak jak zaktad przemystowy nie produ-
kuje sam surowcéw, lecz otrzymuje je z zew-
natrz, tak tucz przemystowy nie jest zwigzany
z gospodarstwem rolnym, lecz zakupuje z ze-
wnatrz pasze, Sciokki i warchlaki do tuczu. Ma-
sowos¢ produkcji i zmechanizowanie czynnosci
przy obstudze sg czynnikami zmniejszajgcymi
koszta produkcji. Oparcie na Scistej kalkulacji
handlowej pozwala bez zadnej dowolnosci obli-
czy¢ koszt produkcji 1 kg zywca, co nie zawsze
jest mozliwe w tuczu gospodarczym, gdzie cze-
sto pewna ilo$¢ zuzytych pasz jest nieuchwytna
lub moze podlega¢ dos¢ dowolnej wycenie”

Opierajgc sie na tych kryteriach, tuczarniami
przemystowymi powinniSmy nazywacé wielkie
tuczarnie mieszczace co najmniej kilkaset tucz-
nikéw, zmechanizowane i niezwigzane z gospo-
darstwami rolnymi. Takimi tuczarniami przemy-
stfowymi sa u nas przede wszystkim tuczarnie
prowadzone przez Centrale Miesna.

Zupehnie inaczej musi sie przedstawia¢ orga-
nizacja tuczarn odpadkowych. Chcialbym ja
obszerniej omowi¢, gdyz obecnie w wykonaniu
uchwaly Rady Ministrow caly szereg zakladéw
pracy i instytucji przystgpito do organizowania
tuczu odpadkowego, czesto nie wiedzac jak po-
dejs¢ do tej sprawy i jak utozy¢ sobie budzet
i plan produkcyjny. Brak popularnej literatury
fachowej odnosnie zywienia odpadkami utrudnia
sytuacje.

Zadaniem tuczu odpadkowego jest wykorzy-
stanie i zamienienie na mieso i tluszcze ogromnej
masy odpadkow, ktére-codziennie wedrujg na
Smietniki we wszystkich naszych osrodkach
miejskich.

Zatem wielkos¢ tych tuczarn odpadkowych
i ich lokalizacja muszg by¢ Scisle zwigzane z ba-

za odpadkowg. Przew6z odpadkow jest klopot-
liwy, a na dalsze odlegtosci nieoptacalny.

Azeby sobie uprzytomni¢ jak wielkie iloSci
odpadkéw marnujg sie po miastach podam na-
stepujgce obliczenie: kazde sto tysiecy ludnosci
miejskiej zuzywa dziennie okoto 35 ton ziemnia-
kow, co daje w skali rocznej 700 ton obierzyn
ziemniaczanych, ponadto stotéwki dla tej ilosci
ludzi dajg okoto 500 ton rocznie odpadkéw ku-
chennych plynnych i pétptynnych. Sg to ogrom
ne ilosci, ktére skarmione tucznikami moglyby
da¢ okoto 60 ton zywca wieprzowego. Wykorzy-
stanie tych odpadkéw w skali krajowej mogtoby
da¢ ogromne oszczednosci oraz zwiekszenie pro-
dukgiji.

Zbiérka tych odpadkow, zwilaszcza z doméw
prywatnych, przez duze tuczarnie podmiejskie
natrafiataby na powazne trudnosci i wymagata-
by odpowiedniego uswiadomienia ludnosci oraz
specjalnej organizacji zbioérki i transportu.

Aby w chwili obecnej nie dopusci¢ do marno-
wania sie tych odpadkoéw kuchennych z miesz-
kan prywatnych, nalezaloby wzmocni¢ propa-
gande tuczu $win, przynajmniej na wlasny uzy-
tek, przez rodziny robotnicze i urzednicze, ktore
poza odpadkami z wiasnych kuchni prowadzi-
tyby zbiérke o9 swoich najblizszych sasiadéw.
Rozszerzenie hodowli drobiu i,drobnego inwen-
tarza przyczynitoby sie réwniez w znacznym
stopniu do zmniejszenia sie marnotrawstwa.

Przy wiekszych blokach mieszkaniowych nale-
zaloby ustawi¢ naczynia lub skrzynie do zsypy-
wania odpadkow zwlaszcza suchych, skad byty-
by systematycznie odbierane przez wieksze tu-
czarnie utrzymywane w obrebie miast przy sto-
towkach zaktadéw pracy.

Inaczej przedstawia sie zuzytkowanie odpad-
kow z zakladéw zywienia zbiorowego oraz ze
stotowek wiekszych zaktadéw pracy. Zostatlo ono
uregulowane rozporzadzeniem Rady Ministrow,
ktére naklada na te instytucje obowigzek zorga-
nizowania przy stotldwkach tuczu swin w ilosci
zaleznej od liczby wydawanych dziennie posit-
kow. Tucz odpadkowy przy racjonalnym podejsciu
obstugi i kierownictwa moze da¢ bardzo dobre
wyniki.
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Kierownictwo zaktadu przy organizowaniu tu-
czami musi sobie zdawa¢ sprawe, ze:

1 Odpadki stotowkowe sg pokarmem o stosun-
kowo duzej zawartosci weglowodanow, a
zbyt ubogie w biatko i dlatego na samych
odpadkach tuczu prowadzi¢ nie mozna. Od-
padki muszg by¢ skarmiane z dodatkiem pasz
tresciwych wysokobiatkowych, najlepiej mie-
szanki ,T“ lub otragb.

2. Organizm zwierzecia jest bardzo wrazliwy
na zmianowanie pokarmu. Jezeli tucznik be-
dzie otrzymywat jednego dnia sam kapu-
Sniak, drugiego samg grochowke, a innego
znOw sam barszcz, zadnego z tych pokarmow
nie bedzie mogt nalezycie wykorzystaé, stra-
ci apetyt i bedzie stale zapadatl na choroby
przewodu pokarmowego.

Kazdy kierownik tuczami odpadkowej jezeli
chce uzyska¢ dobre wyniki musi stale pamietac
0 tych dwoch zasadniczych wymaganiach fizjo-
logicznych zwierzecia i umie¢ sie do nich dosto-
sowac.

Z powyzszych wzgledéw powinny by¢ stawia-
ne na tucz odpadkowy warchlaki starsze, o wa-
dze nie mniejszej jak 35 kg, ktérych organizmy
tatwiej dostosujg sie do zmiennych warunkoéw
zywieniowych.

Pamieta¢ trzeba, ze odpadki stotdwkowe nie
moga pokrywaé wiecej jak 30-40% ogodlnego
zapotrzebowania pokarmowego zwierzecia.

Kazda tuczarnia odpadkowa powinna sobie
zaplanowa¢ zakup pasz treSciwych w ilosci co
najmniej 1 kg na dzieh i sztuke oraz odpowied-
nig ilos¢ ziemniakow. Pasze te musza znajdowac
sie stale w magazynie, co pozwoli na racjonalne
zywienie w dnie, w ktérych odpadkéw bedzie
mniej lub ich wcale nie bedzie, np. niedziele
1 Swieta.

Podstawowy charakter i smak muszg karmie
nadawac codziennie i niezmiennie te same skia-
dniki tworzace karme zasadniczg, przy ktorej
dopiero bedziemy skarmia¢ odpadki.

Jako przykladowe zywienie tucznikow przy
stolébwce mozna poda¢ 3-6 kg obierzyn ziemnia-
czanych zaleznie od wagi tucznika oraz 1 kg
otrgab zytnich na dzien i sztuke jako karma za-
sadnicza. W wypadku nieotrzymania obierzyn
ziemniaczanych lub otrzymaniahnniejszej ilosci,
winny one by¢ uzupetnione, wzglednie zastgpio-
ne ziemniakami. Odpadki kuchenne winny by¢
skarmiane jako dodatek do powyzszej karmy za-
sadniczej, potptynne zmieszane z ogolng karma,
a ptynne zadane osobno do popicia. Sporadyczne
braki odpadkéw kuchennych winny byé zréwno-
wazone odpowiednim zwiekszeniem pasz tresci-
wych. Powyzszy sposob karmienia tucznikow
uchroni je od schorzen przewodu pokarmowego,
a utrzymanie przy pomocy paszy tresciwej wia-
Sciwego stosunku biatkowego pozwoli na catko-
wite wykorzystanie sktadnikéw weglowodano-
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wych. Wprowadzenie do karmy plew motylko-
wych lub drobnej sieczki z siana w ilosci 0,2 kg
na dzien i sztuke, poprawi efekt tuczu.

Waznym réwniez zagadnieniem jest stopnio-
we przyzwyczajanie warchlakéw postawionych
ng tucz do spozywania wiekszych ilosci odpad-
kéw kuchennych. W okresie przyzwyczajania,
ktéry powinien trwaé okoto 2 tygodni, nalezy
wystrzega¢ sie zadawania odpadkow o ostrych
smakach, zwlaszcza kwasnych, pieprznych itp
llos¢ zadawanych odpadkéw winna by¢ stopnio-
wo zwiekszana.

Higiena zywienia przy tuczu odpadkowym na-
biera specjalnego znaczenia. Odpadki winny by¢
skarmiane zawsze w stanie $wiezym. Niedopu-
szczalne jest skarmianie odpadkéw sfermento-
wanych lub zgnitych. Wszelkie odpadki powin-
ny by¢ zawsze przed karmieniem przegotowane.

Nigdy nie mozna by¢ pewnym, czy do naczy-
nia na zlewki nie dostaly sie w stoldbwce spiu-
czyny z surowego miesa lub czy w inny sposéb
nie dostaly sie do nich bakterie chorobotwdrcze.
Doswiadczenie nas uczy, ze w tuczarniach, w kto-
rych skarmiano odpadki niegotowane, w niedtu-
gim czasie wybuchat pomdr swin. Ze wzgledu
na powyzsze, tuczniki bezwzglednie powinny
by¢ szczepione szczepionka p.rzeciwpomorowg
C. V. Przy stosowaniu szczepien i dobrym goto-
waniu odpadkéw nie ma obawy zawleczenia cho-
réb zakaznych.

Sama zbidrka odpadkéw winna by¢ tak zor-
ganizowana, aby sie do nich nie dostaly niedo-
palki z papierosow, szkito, kawatki drutu z dru-
ciakbw do mycia naczyn itp., gdyz tatwo moga
spowodowac zatrucia i rozne wypadki chorobo-
we.

Scistej oceny wartoéci odpadkéw kuchennych
w jednostkach pokarmowych i pod wzglgdem
biatka trudno podawa¢, gdyz zalezy ona od
sktadu tych odpadkow i moze by¢ w kazdym
dniu rozna. Ogolnie mozna sie opieraé na wy-
nikach analiz robionych na zlecenie Centrali
Miesnej w Krakowie, ktdre oceniajga wartos¢
obierzyn ziemniaczanych na 0,17 jednostki po-
karmowej skandynawskiej i 2 g biatka na t kg,
a odpadkéw kuchennych 0,1 jedn. skandynaw-
skiej i 20 g biatka w 1 kg. llos¢ podawanych na
dzien i sztuke odpadkéw kuchennych nie po-
winna przekracza¢ granicy 3-6 litrow zaleznie
od wagi tucznika. Takg ilos¢ odpadkow otrzy-
muje sie przecietnie przy catodziennym zywie-
niu okoto 20 os6b lub podwdjnej ilosci oséb przy
jednorazowym wydawaniu positkéw. »

Przy zaktadaniu tuczarn odpadkowych i or-
ganizacji samego tuczu fachowej pomocy i rady
powinni udziela¢ pracownicy Panstwowej Admi-
nistracji Rolnej przy Prezydiach Wojewddz-
kich i Powiatowych Rad Narodowych oraz pla-
cowki Centrali Miesnej, ktéra prowadzac tucz
przemystowy posiada wykwalifikowanych w tym
kierunku pracownikow.

Walka ze spekulacje zywcem i miesem

naszym aktualnym

zadaniem
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Osiggniecia tu zakresie zyirienia trzody
chlewnej odpadkami

W celu poszerzenia bazy paszowej, zgodnie
z Uchwata Rzadu z dnia-11.5.1949 r. Centrala
Miesna przystgpita do skarmiania odpadkéw
w przemystowych tuczarniach trzody chlewnej.

Obecnie wydana Uchwata Rzadu o dwuletnim
planie rozwoju produkcji miesa naklada na
wszystkie zaktady dysponujgce odpadkami zyw-
nosciowymi obowigzek wykorzystania ich w tuczu
trzody prowadzonym we wiasnym zakresie. Dla-
tego tez uwazamy za konieczne podzieli¢ sie swy-
mi spostrzezeniami i wnioskami, ktére wycigg-
nieto z praktyki na przestrzeni dwuletniego
okresu prowadzenia tuczu.

Zywienie tucznikdbw w tuczarniach trzody chle-
wnej Centrali Miesnej oparte jest w duzej mierze
.na odpadkach. Czesto ilos¢ skarmionych- odpad-
kéw doréwnywa iloscig skarmionym innym pa-
szom, natomiast ze wzgledu na dos¢ niskg war-
tos¢ pokarmowg niektérych odpadkéw, pokrycie
ogoblnego zapotrzebowania karmy w przeliczeniu
na okres potoczny i na jednostki karmowe —
w pierszym pohoczu 1951 r. przypada 10,99%
na odpadki. Sposréd skarmionych odpadkéw
glébwng pozycje stanowity odpadki mleczarskie —
34,16%, a nastepnie odpadki kuchenne ptynne —
26,54%, kuchenne state — 22,16%, rybne —
5,74%, przemystowe — 4,42%', jajczarskie —
3,96%', rzezniane —2,75%. W ostatnim kwartale
ub. r. ilos¢ skarmionych odpadkéw wzrosta
i w poréwnaniu do innych pasz stanowita 18,76%
ogoblnego pokrycia pasz w tuczarniach.

Pasze tresciwe dostarczane do tuczarnn nie po-
krywaly calkowicie potrzeb biatkowych $win,
szczegoblnie pod wzgledem biatek pochodzenia
zwierzecego zawartych w maczkach zwierzecych,
ktorych dostawy bylty zbyt mate. Uzupetnienia
tych brakow szukano w odpadkach pochodzenia
zwierzecego.

Zatozenie zywienia swin odpadkami zwierze-
cymi, nawet czesciowo nadpsutymi, wydaje sig
stuszne z uwagi na to, ze Swinia dziczg odzywia
sie poza zielonkami, okopowymi, suszem, ziar-
nem, takze padling, z ktérej czerpie biatko zwie-
rzece.

Biorac powyzsze pod uwage, nie nalezy dys-
kwalifikowa¢ nadpsutych pasz, jednak przy ich
skarmianiu gtdbwnym zadaniem jest nalezyte przy-
rzadzenie i ustalenie dawek. Wszelkiego rodzaju
artykuly spozywcze, ktére w obrocie rynkowym
utracily przydatnos¢ konsumpcyjng przez pewien
okres sg wartosciowymi paszami dla zwierzat.

Stosowanie odpadkow zwierzecych w zywieniu
Swin stwarzato w tuczarniach Centrali Miesnej
wiele trudnosci, wynikajgcych na skutek niebez-
pieczenstwa zakazen chorobami. Odpadki takie sa
bardzo dobrg pozywka dla bakterii chorobotwor-
czych. Z tego wzgledu wymagaty odpowiedniego
przygotowania przed skarmianiem. W tuczarniach

Centrali Miesnej powszechnie stosowanym spo-
sobem przygotowywania odpadkéw do skarmia-
nia jest sterylizowanie ich. Sterylizacje przepro-
wadza sie w specjalnie przystosowanych do tego
kolumnach parnikowych. Uzywane sa dwa ro-
dzaje kolumn parnikowych. Jedne mniejsze,
umieszczone sg na podwoziu, gdyz przystosowa-
ne sg do przewozenia, inne wigksze na stale
umieszczone sg w paszarniach przy chlewniach.
Kolumna parnikowa sklada sie z wytwarzacza
pary oraz kottow, do ktorych wlewa sie odpadki.
Pojemnos¢ kazdego kotta na odpadki wynosi ok.
500 litréw. Kottow tych jest zwykle kilka, ilos¢
ich zalezna jest od sity wytwarzacza pary. Zalez-
nie od rodzajéw odpadkéw sterylizowanie ich
trwa od 15 minut do 2 godzin- Kotty na odpadki
sg szczelnie zamykane, tak aby w czasie steryli-
zacji mogto panowac¢ podwyzszone cisnienie.
Niektore odpadki zawierajgce duze ilosci bial-
ka dostarczane byly do tuczarn w pewnych okre-
sach roku w nadmiarze, tak ze nie mogly by¢

Rys. 1 Kolumna parnikowa na podwoziu do sterylizacji
pasz odpadkowych.

skarmiane od razu w tuczarniach. Odpadki takie
nalezalo odpowiednio zakonserwowac, aby mogtly
by¢ uzyte w okresach zmniejszonych dostaw.
W ten spos6b mozna byto regulowaé ilos¢ biatka
w karmie, utrzymujac je na odpowiednim po-
ziomie, poza tym zachowac jednolitos¢ w zywie-
niu sztuk.

W celu znalezienia odpowiedniego sposobu
przechowywania. odpadkéw na okres dtuzszy,
przeprowadzono szereg prob na terenie wtasnych
tuczarn. Jedng z nich byto konserwowanie od-
padkéw rybnych z ziemniakami oraz wycierkami
ziemniaczanymi za pomocg kiszenia. Proby te
daly pozytywne wyniki wobec czego zaczeto sto-
sowac je powszechnie. Natomiast inne préby nad
konserwowaniem odpadkoéw rybnych polegajace
na zalewaniu odpadkéw kwasem mrowkowym
o roznych stezeniach nie daly dostatecznych re-
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zultatébw. Sposob ten stwarza duzo trudnosci
przy usuwaniu kwasu mréwkowego przed skar-
mianiem odpadkow. Opierajgc sie na pozytywnych
wynikach kiszenia odpadkéw rybnych przeprowa-
dzono proby kiszenia zepsutych jaj i masy jajo-
wej z ziemniakami- Jaja zepsute posiadajg wiele
cennych skfadnikéw odzywczych i dodane w od-
powiedniej ilosci do ziemniakbw mogag znacznie
podnies¢ ich wartos¢. 1kg jaj zepsutych zawiera
115 graméw biatka strawnego, 0,58 jednostek
karmowych i 6 graméw balastu. 1 kg masy jajo-
wej zawiera 122 gramy biatka, 0,64 jednostek
karmowych, 6 graméw balastu. Zawartos¢ jaj
Swiezych przedstawia ponizsza tabelka:

Zawarto$é
jaj bez
skorupy

Biatko  Zéttko

moda

biatko

73, 7% 85,6% 50,9%

12,6% 12,3% 15,7%

ttuszcz 12,0% 0,25% 31,7%

bezazotowe myciggome 0,67% 1,01% 0.44%

popié6t 1,02%

W calym jaju na skorupe przypada 12%. Masa
jajowa pochodgca z zamrazalni jaj pozbawiona
jest skorup.

W odniesieniu do zepsutych jaj trzeba odrézni¢
tak zwane zbuki rézowe i zbuki ciemne (zielone,
czarne). W zbukach rézowych rozktad sktadni-
kéow jest w stadium poczatkowym, natomiast
w zbukach ciemnych procesy te zaszly daleko
i moze zachodzi¢ obawa szkodliwego wptywu na
zdrowie trzody, wywotanego dziatlaniem bakterii
i produktami rozktadu sktadnikow jaj. Konserwo-
wanie metodg kiszenia ma na celu przerwanie
proceséw .gnilnych, ktérym nie sprzyja Srodowis-
ko kwasne. Zmiana odczynu z obojetnego lub za-
sadowego na kwasny pod wplywem kiszenia po-
woduje zahamowanie proceséw gnilnych, mgdyz
wprowadza bakterie z grupy gnilnych w stan
nieczynny lub zupetnie martwy.

Przy pracach probnych nad konserwowaniem
jaj zepsutych pierwszg mysla byto gotowanie ich,
a nastepnie rozdrabnianie (gniecenie) i miesza-
nie z ziemniakami- Gotowanie wydawato sie rze-
czg konieczng z uwagi na to, ze jaja odpadkowe
z zasady sg produktem zepsutym.

Jednakze gotowanie jaj miato wiele ujemnych
stron. Scieta tres¢ jaj trudna byta do doktadnego
rozdrobnienia, co konieczne jest, gdyz jaja mu-
szg by¢ w kiszonce wymieszane z ziemniakami
w taki sposOb, aby nie pozostawaty w niej jako
grubsze grudki. Pozostawienie wiekszych grudek
w kiszonce mogloby ja uczyni¢ niezdatng do
uzycia, gdyz w przypadku gdyby kwas mlekowy
nie przeniknat przez nie nalezycie wtedy mogty-
by ulec rozkiadowi. Poza tym gotowanie jaj po-
woduje znaczne obnizanie przyswajalnosci ich
sktadnikéw przez organizmy zwierzece.

Skarmianie jaj zepsutych trzoda chlewng do tej
pory nie bylo stosowane na szerokg skale i nie
prowadzono w tym kierunku badan. Dlatego tez
brak jest szczegdtowych danych odnosnie przy-
swajalnosci jaj przez organizm Swini. Pewne da-
ne orientacyjne odnosnie przyswajalnosci jaj go-

1,07% 0,67%
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miesna

towanych i surowych mozna wyciggng¢ z do-
Swiadczenn przeprowadzonych nad przyrostami
kurczat. Kurczeta zywione byly réwnowaznymi
ilosciami réznych biatek. Jako wzorzec wzieto
warto$¢ biologiczna kazeiny oznaczajgc jg za 100
i w stosunku do niej okreslano inne biatka
(H. Malarski 1950 r.).

Biatka zmierzece Wykorzystanie w %%

biatka jaj $wiezych 130,6
z06ltka jaj Swiezych 100,9
kazeina 100,0
z0ttka jaj suszonych 80,5
biatka jaj suszonych 51,2

Wedlug tych zestawien wykorzystanie biatka
jaja suszonego wynosi zaledwie 39,2% w sto-
sunku do wykorzystania biatka jaja Swiezego.
Wykorzystanie zottka jaja suszonego stanowi
79,7% w stosunku do wykorzystania zottka Swie-

zego.

% powyzszych wynika, ze suszenie jaj, ktore
przeprowadza sie przy podwyzszonej tempera-
turze, znacznie obniza ich warto$¢. Nasuwa to
przypuszczenie, iz podobne wyniki datoby goto-
wanie jaj. W pracy Dr. Z. Czerny — Strassburger
pt. ,Zasady zywienia“ 1950 r. wyrazono poglad,
Zze najtrudniej strawne jest jajko gotowane we
wrzacej wodzie. Biorgc powyzsze pod uwage po-
wzieto mys$l, aby konserwowacC jaja surowe.
W tym kierunku przeprowadzono szereg prob
w tuczarniach okregu krakowskiego, koszalin-
skiego i rzeszowskiego.

W tuczami Krzyszkowice (Okreg krakowski)
sporzadzono szereg prébnych kiszonek z ziemnia-
kow z jajami zepsutymi lub masg jajowag. Data
zatozenia prob 23.2.1951 r. W sktad prébnych ki-
szonek wchodzity nastepujgce mieszaniny:

C % llose llos¢ 0S¢ yagan,  Maka
= & ziemniak. jaj zeps. masy jaj. jeczm.
1 100 kg 15 kg — 2 kg —
2 100 kg 15 kg — — —
3 100 kg 10 kg — 2 kg —
4 100 kg 10 kg — — —
5 60 kg — 6,3 kg 15 kg 1,8 kg
6 60 kg — 6,3 kg 15 kg —

Ziemniaki do kiszenia brano parowane, nato-
miast jaja — surowe. Jaja zostaly pogniecione
tak jak i ziemniaki. Poszczegllne pasze wymie-
szano dokifadnie i ukltadano w beczkach ubijajgc
je. Przygotowane mieszaniny pasz w beczkach
zostaly nakryte warstwg plew pszennych, na
ktére potozono grubg warstwe gliny w celu wy-
warcia ucisku. Beczki z kiszonkami umieszczono
przy paszami gdzie temperatura wynosita okoto
-j-10°C. Po okresie 6 tygodni od zatozenia kiszo-
nek w dniu 6.4.51 r. otwarto je i pobrano prob-
ki przy udziale komisji.

Natychmiast po otwarciu kiszonek przeprowa-
dzono komisyjng ocene ich jakosci. Ocena wyka-
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zala iz kolor wszystkich kiszonek jest wtasciwy,
zapach dobry — winny, poza tym ogolny wyglad
dobry. Biorac powyzsze pod uwage uznano, ze
kiszonki sg dobre i udaly sie.

Pobrane probki kiszonek przestano do zakla-
dow chemii i bakteriologii w celu wykonania ana-
liz: chemicznej i bakteriologicznej. Wyniki ana-
lizy chemicznej, przeprowadzonej przez. Uniwer-
sytet Wroctawski sa nastepujgce:

Kuiasy

;* Sucha  w breetes,  Biako i popiey

£2Z substanc. "**\%e ™' surouje
i 20,922% 2,296% 3,723% 0,963% 0,547%
2 22,414% 2,020% 3,600% 1,041% 0,600%
3 235314, 1836%  3864% 0,980%  0,490%
4 23,669% 1,834% 3,735% 1,017% 0,620%
5 23,629% 2,094% 3,825% 0,830% 0,577%
6 24,348% 1,698% 3800% 0,900% 0,672%

Wyniki te nie dajg szczeg6towych danych, na
podstawie ktorych mozna by powiedzie¢, ze
kiszonka jest na pewno dobra, brak jest bowiem
okreslenia ilosci poszczegoélnych kwaséw, a wiec
mlekowego, octowego i mastowego. Jednakze na
podstawie tej analizy oraz badania organoleptycz-
nego przeprowadzonego zaraz po otwarciu kiszo-
nek, mozna stwierdzi¢, iz procesy kiszenia prze-
biegaty wiasciwie.

Poniewaz jajko jest doskonatym podiozem dla
'rozwoju bakterii chorobotwérczych, konieczne by-
to przeprowadzenie szczegOtowego badania ba-
kteriologicznego. Badania te przeprowadzone
przez Zaktad Bakteriologii Wydziatu Weterynarii
Uniwersytetu Warszawskiego wykazaly, iz w ki-
szonkach z ziemniakéw i zepsutych jaj nie bylo
drobnoustrojéw z grupy Salmonella (paratyfusy).
Takze nie stwierdzono obecnosci wioskowcow ro-
zycy $win nawet po dodaniu pozywek selektyw-
nych. Witoskowce rézycy, dodane w postaci ho-
dowli ptynnej do kiszonek, po uptywie 3 dni nie
dajg sie z nich wyhodowac.

Odczyn kiszonek zostat okreslony na pH 3—4.
Przy takim odczynie moze jeszcze zachodzi¢ oba-
wa istnienia bakterii beztlenowych jadu kietba-
sianego (Clostridium botulinum). Przy odczynie
pH 3 bakterie te nie bedg wystepowaly, natomiast
przy zbadanym pH w kiszonkach moga wyste-
powa¢ i to stanowi gtébwne niebezpieczenstwo
przy ich skarmianiu. Dlatego tez powstaje ko-
niecznos¢ przeprowadzenia prob zywienia przed
rozpoczeciem skarmiania kazdej partii kiszonek.
Poniewaz wyniki badania bakteriologicznego
w omawianym przypadku kiszonek z zepsutych
jaj i ziemniakéw daty wyniki pozytywne, przepro-
wadzono préby zywienia na kilku sztukach w ce-
lu upewnienia sie czy kiszonka nie wywota ujem-
nych skutkéw. Prébe zywienia przeprowadzono
na 10 sztukach Sredniej wagi ok. 65 kilogramow.
Poczagtkowe dawki kiszonek wynosity 1 kg na
sztuke dziennie.

Swinie niechetnie wyjadaty kiszonke poniewaz
nie byty do tego rodzaju karmy przyzwyczajone.
Wobec tego w drugim dniu préby dodano do ki-
szonki 300 gramOw maki jeczmiennej na sztuke,
w celu poprawienia smaku paszy. Tak przyrzadzo-
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na karma, byla chetnie wyjadana. W trzecim dniu
zadawano 3 kilogramy kiszonki na sztuke, do
ktérej dodano 0,9 maki jeczmiennej. Takie dawki
stosowano przez 14 dni. W czasie skarmiania
kiszonek nie zaobserwowano zadnych objawéw
zaburzen przewodu pokarmowego u sztuk i zad-
nych innych choréb. Ekspozytura Centrali Mie-
snej w Krakowie, ktéra przeprowadzata te proby
wyrazita poglad, ze kiszenie zepsutych jaj z zie-
mniakami jest odpowiednim sposobem konserwo-
wania ich.

Wedtug opinii Dr. J. Kielanowskiego kiszonka
z zepsutych jaj z ziemniakami moze by¢ stosowa-
na dla sztuk miodych i starszych w odpowiednich
dawkach. Oczywiscie przed skarmianiem koniecz-
ne jest przeprowadzenie prob zywienia w celu
sprawdzenia czy kiszonka jest udana i nie powo-
duje ujemnych objawéw u swin. W obawie przed
ewentualnymi ujemnymi skutkami, jakie moga
powsta¢ przy jej skarmianiu, w przypadku nie-
odpowiedniej jej jakosci, bardziej wskazane be-
dzie zadawanie przede wszystkim sztukom star-
szym. Sztuki starsze mniej reagujg na sktadniki
szkodliwie dziatajgce, ktdrych obecnosci nie zaw-
sze mozna wykluczyé¢ szczegodlnie w paszach o du-
zej zawartosci biatka zwierzecego.

Wartos¢ 1 kg kiszonki sporzadzonej z miesza-
niny ziemniakéw i 10% jaj zepsutych wynosi we-
diug Dr. J. Kielanowskiego 0,25 jednostki karmo-
wej i 25 gramow biatka strawnego.

Kiszonka sporzadzona z mieszaniny ziemnia-
kow z jajami, ktére nie byly pozbawione skorup,

Rys. 2. Kolumna parnikowa na podwozia do sterylizacji
pasz odpadkowych (widziana z przeciwnej strony)

przedstawia wiekszg warto$¢ od kiszonki, do kto-
rej wzieto tylko tres¢ jaj. Fosforan wapnia za-
warty w skorupach jest tatwo przyswajalny przez
organizmy zwierzece. Najlepiej przyswajalny fos-
for i wapn jest wtedy, gdy znajdujg sie w od-
powiednim do siebie stosunku. Za najlepszy sto-
sunek wapnia do fosforu przyjeto Ca : P = 2: 1
lub 1:2, chociaz i przy innych ale podobnych
stosunkach efekt jest jeszcze dobry. Fosforan wa-
pnia zawarty w skorupach jaj ma dobry stosunek
obydwoch sktadnikow. Mniej wazny jest wzajem-
ny stosunek Ca : P, wtedy gdy zwierzeta maja
dostateczng ilos¢ witaminy D. Trzoda utrzymywa-
na przez Centrale Miesng zywiona jest w duzej
mierze sterylizowanymi odpadkami i przebywa
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w budynkach, wobec czego w wielu wypadkach
stwierdzono wystepowanie objawéw braku wita-
min. Biorac powyzsze pod uwage mozna stwier-
dzi¢, iz ze wzgledu na odpowiedni stosunek wap-
nia i fosforu, skorupy w karmie bedg bardzo po-
zadanym skfadnikiem karmy.

Dotychczas w celu neutralizacji nadmiaru kwa-
séw w paszach oraz uzupetnienia potrzeb zwie-
rzecia na wapn dodawano do karmy krede szla-
mowang. Kreda jest bardzo stabo przyswajalna
i wobec tego nie dawato to oczekiwanych skutkéw;
zwierzeta wykazywaly stabg budowe koscca.
Gloéwne dzialanie kredy polegato na zobojetnia-
niu nadmiaru kwaséw. Z uwagi na matg jej przy-
swajalnos¢, chcac pokry¢ potrzeby zwierzecia na
wapn nalezatoby stosowac zwiekszone dawki, aby
uzupetni¢ nimi niezbedne ilosci potrzebne do bu-
dowy tkanek szczegoélnie w okresie wzrostu. Te
ilosci kredy, ktére wystarczg do zobojetnienia
nadmiaru kwaséw paszy, moga wykazac sie nie-
wystarczajgcymi dla potrzeb budowy tkanek. Na-
tomiast podwyzszenie dawek, aby spetnialy i te
role moze mie¢ ujemny wplyw na trawienie.
Nadmiar kredy w przewodzie pokarmowym swini
moze dziatla¢ neutralizujgco na soki trawienne.

Jesli nastapi neutralizacja kwasu solnego i pe-
psyny to depeptonizacja biatek w zotadku ulegnie
znacznemu ostabieniu.

Biorac pod uwage powyzsze wydaje sie stusz-
ne, aby ilosci kredy szlamowanej przeznaczone na
pokrycie potrzeb $wini, zadawane byly w podzie-
lonych dawkach. Przy zadawaniu karmy o nad-
miernej kwasowos$ci nalezatoby ograniczy¢ doda-
tek kredy szlamowanej do niezbednych ilosci po-
trzebnych do zobojetnienia nadmiaru kwasow,
natomiast druga czes¢ niezbedna do budowy tka-
nek i normalnego funkcjonowania organizmu na-
lezaloby dawa¢ osobno, a wiec w mieszankach
mineralnych lub przy pojeniu $win.

W niektérych tuczarniach jak na przykiad
w tawicy w okregu poznanskim konserwowano
metodg kiszenia olbrzymie nadwyzki odpadkéw
pokarmowych, ktére nie mogty by¢ skarmiane od
razu. Na odpadki te sktadaly sie okoto 60%
obierzyny ziemniaczane, reszte natomiast stano-
wity zupy, kawalki chleba, ziemniaki, jarzyny
i inne, nie wykluczajgc kawatkéw miesa i. drob-
nych kosci- Odpadki zakiszano w dotach ziemnych
wysypanych sieczkg i plewami w okresie letnim.
Do kiszenia brano odpadki gotowane. Dodatek
mleka kwasnego w ilosci ok. 1% wywart dodatni
wplyw na szybkos¢ i wiasciwy przebieg fermen-
tacji bakteyi kwasu mlekowego.

Po uptywie 3—4 miesiecy od chwili zatozenia

kiszonek otwarto je, sprawdzono jakosc¢'i pobra-
no probki w celu przeprowadzenia analizy che-
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micznej. Wyniki analizy chemicznej sg nastepu-

jace:
ujoda 71,62%
sucha masa 28,38%
kwas octowy 1,204%
| kwas mastowy 0,0033%
kwas mlekowy 3,710%
biatko surowe 3,57% w suchej masie 12,59%
biatko strawne 2,56% ., 9,04$

Wyniki analizy wskazuja na wysoka jakos¢
kiszonki, w nastepstwie czego przystgpiono do
skarmiania jej. Kiszonka ta z uwagi na bardzo
bogaty sklad réznego rodzaju pokarmoéw stanowi
cenng pasze dla trzody. Ogoéiny wynik kiszonki,
jak réwniez zapach poréwnywane moga by¢ z naj-
lepsza kiszonkg sporzadzong wylacznie z ziem-
niakéw. Konsystencja kiszonki jest stata. Cechag
dodatnig tego rodzaju kiszonek jest olbrzymia
rozmaito$¢ sktadnikow pokarmowych, co pozwala
przypuszczac, iz przy ich skarmianiu nie powinny
wystepowac¢ niedomagania trzody powstale z nie-
doboréw pewnych sktadnikow pokarmowych.

Powyzsze spostrzezenia pozwalajg przypusz-
czac,.ze wszelkiego rodzaju odpadki pokarmowe
odpowiednio unormowane w dawkach paszowych
moga by¢ wykorzystane z pozytkiem badz to jako
odpadki $wieze lub w postaci kiszonek- Konser-
wowanie odpadkéw metodg kiszenia rozwigzuje
zagadnienia rownomiernego zuzytkowania od-
padkow niezaleznie od wielkosci ich dostaw w po-
szczegoblnych okresach. Kiszenie odpadkéw ze
wzgledu na tatwe wykonanie nie wymaga zbyt
wielkich dodatkowych czynnosci i nie powoduje
wiekszych kosztéw z tym zwiazanych, poniewaz
parowanie odpadkéw odbywa sie jeden raz za-
rowno w przypadku skarmiania ich na swiezo
jak i w kiszonkach. Przy zakiszaniu odpadkdw
jajczarskich jak wyzej opisane, gotowanie ich
okazalo sie zbedne, tak ze koszty przyrzgdzania
tego rodzaju paszy (jako kiszonki) znacznie sie
zmniejszaja.

Dotychczasowa praktyka w skarmianiu odpad-
kéw w postaci kiszonek wskazuje na wzrost war-
tosci smakowych tych pasz w poréwnaniu z ty-
mi samymi w stanie $wiezym.

W chwili obecnej mozemy stwierdzi¢, iz zbior-
ka odpadkow i ich wykorzystanie w tuczu trzody
chlewnej znacznie rozszerza baze paszowg dla
produkcji miesa i tluszczu, natomiast kiszenie
umozliwia catkowite i wlasciwe ich wykorzysta-
nie, gdyz przez kiszenie odpadki nie tylko zacho-
wujg duzy procent pierwotnej wartosci odzyw-
czej, a czesto nawet wzbogacone sg wartosciami
smakowymi.

Prenumerate na ,,Gospodarke Miesng" na 1952 rok
przyjmujga wszystkie placoéwki ,,Ruchu”



Nr 1

J. GRAJEWSKI

GOSPODARKA

MIESNA 13

Przyrosty ir tuczu przemystoiuym
Centrali Miesnej

Analiza przyrostéw $win w tuczarniach prze-
mystowych daje nam moznos¢ usuniecia bledéw
i stworzenia najlepszych warunkéw dla najwyz-
szego wagowego przyrostu tucznikow. Na przy-
rost u Swin sklada sie szereg elementéw Scisle
zwigzanych z sobag, jak:

1 material tucznikéw,

2. karpna,

3. fatwos¢ aklimatyzacji warchlakéw.

4. warunki pomieszczenia tj. chlewnia.

Jedng z przyczyn tak réznych wynikéw tuczu,
osigganych w tuczarniach prowadzonych przez
CM, jest réznorodnos¢ typdéw przygodnie u chto-
poéw zakupywanych warchlakéw dla tuczarn
przemystowych.

Aby tucz przemystowy dat wyniki dodatnie,
aby tuczarnie mogly osiggna¢ maksymalne przy-
rosty $Swin, muszg mie¢ zorganizowane odpo-
wiednie zrddla zaopatrywania w materiat wyj-
Sciowy.

Tuczenie $win, produkcja prosigt i chow do
wagi warchlakdw sg zagadnieniami tak rozny-
mi, ze w ramach jednej jednostki organizacyj-
nej przewaznie ze sobg kolidujg.

Dlatego szereg PGR i Spotdzielni Produkcyj-
nych winny by¢ odgornie nastawione na pro-
dukcje warchlakéw dla tuczarh. Produkcja war-
chlakbw w powyzszy sposdb zorganizowana
miataby i te jeszcze dobrg strone, ze do tuczarn
przychodzityby warchlaki w jednym typie z po-
bliskich gospodarstw, a wiec nie bylyby narazone
na zmiane klimatu.

W powyzszy sposOb zorganizowane bazy za-
opatrzeniowe tuczarn w warchlaki zredukowa-
tyby do minimum mozliwos¢ infekcji, ktérej dzi-
siaj ze wzgledu na nasze szczupte kadry lek.-
wet. prawie ze uniknag¢ nie mozemy, gdyz zaw-
sze sie znajdzie nieuczciwy sprzedawca, ktory

Tuczarnia ,,W*

llo$¢ sztuk

Dzienny przecietny przyrost

moze nam sprzeda¢ do transportu warchlaka
chorego. Przy duzych chlewniach, produkuja-
cych warchlaki bedace pod stalg kontrolg le-
karska,, mozliwo$¢ zawleczenia infekcji spadnie
do minimum-

Jako typ warchlakéw do tuczarn proponowat-
bym krzyzowke w pierwszym pokoleniu rasy pu-
tawskiej (gotebskiej) z wielkg biatg lub ostro-
ucha. Rasa putawska, ktorej wazng zaletg dla
tuczarn jest wczesnos¢ dojrzewania (w typie
zblizonym do rasy czystej), ma te wade, ze przy
intensywnym karmieniu od wagi 20—30 kg ta-
two sie zapasa, przez co nastepuje nagie obni-
zenie jej przyrostdw Wagowych, tak ze do wagi
obowiazujacej tuczarnie do zdawania na rzez,
dochodzi po diluzszym okresie czasu, co powo-
duje oprOocz straty pasz rowniez zmniejszenie
ilosci wytuczonych $win przez tuczarnie. Celem
otrzymania duzych przyrostow karmienie $Swin
musi by¢ intensywne. Karma roéznorodna i ob-
fitujgca w bialtko daje organizmowi zwierzece-
mu material potrzebny do budowy.

Obawa przebiatkowania, czyli zatrucia bial-
kiem organizmu zwierzecia, w krétkim okresie
tuczu przemystowego nie istnieje. Pozgdane jest
nawet dawanie w karmie duzych ilosci biatka,
gdyz wtedy osiggniemy dobre efekty tuczu wy
razajgce sie duzym przyrostem wagowym. Ob-
fitos¢ biatka w karmie powoduje obfitsze wy-
dzielanie przez organizm zwierzecia sokow tra-
wiennych, a tym samym lepsze trawienie i wy-
korzystanie pasz. Dlatego tez normy bialka po-
dawane przez réznych autoréw dla tuézu przemy-
stowego sg stanowczo za mate i mozemy $miato
da¢ w jednostce karmowej nawet do 140 g bial
ka, o ile jego cena rynkowa nam sie kalkuluje.

Aby nie by¢ gotostownym podaje przyktado-
wo zestawienie przyrostow za rok 1950, z trzech
tuczarn CM.

Przektad |

Zuzycie na Zaiuarto$é

Miesiac zrgz(’)yl:]c;St na sztuke luagi 1 kg przyrostu biatka
? 1 0 U kg do25 25-45 45-95 ponad dla calej Jedn. Biatka t: jednostce
kg kg kB 95 kg tuczami karm. armome]
Styczen 351 339 3481 - 296 332 467" 325 5,6 632 112
Luty 339 330 3302 - 284 339 551 350 5,24 636 121
Marzec 330 323 4293 - 422 370 699 425 6,32 563 89
Kunecien 323 319 5323 - 200 479 648 550 4,6 603 131
Maj 319 197 2590 - 80 193 418 338 66 664 100
Czeriuiec 197 352 1364 - - 130 354 267 8,3 687 82
Lipiec 352 397 5362 249 299 719 481 449 24 331 138
Sierpien 397 410 4889 251 370 3% - 385 43 679 158
Wrzesien 410 487 4984 300 300 349 494 349 46 524 105
Pazdziernik 487 441 6940 439 469 493 472 4.,6. 494 108
Listopad 441 407 7106 - 300 505 679 569 4,48 541 121
| Grudzien 407 419 4335 — — 213 434 335 6,46 715 110
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Przykfad 1.

Tuczarnia ,W" najmniejszy przyrost dzienny
267 g miala w miesigcu czerwcu 1950 r., gdy
zuzyto na jednostke karmowg 82 g biatka. Naj-
wiekszy przyrost dzienny 569 g miata w listo-
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padzie 1950 r., gdy zuzyto na jednostke karmo-
wg 121 g biatka.

Tuczarnia skarmiata bez szkody dla zdrowia
swin na jednostke karmowag w miesiecu lipcu
138, w sierpniu 158 g.

Tuczarnia ,,Z2“ Przyktad Il
llos¢ sztuk  przyrost Przecietny przyrost na sztuke wagi 1igzz?:yrzztu Zat;l\iI:}rktZS’é
Miesiac ogolny . < i
| 20 w kg do25 25-45 45-95 ponad dlacalej Jedn. Biatka jednostce
kg kg kg 95 kg tuczami  karm, karmowej

Styczen 135 131 2286 - 605 551 — 554 4,86 546 112
Luty 131 129 1582 - n - 413 679 436 4,85 541 111
Marzec 129 115 674 - - 131 272 180 12,7 1347 105
Kwiecien 115 115 1741 - - 421 586 504 371 406 109
Maj — — — - - - - - - - -
Czerwiec 149 147 2622 - 593 - 593 2,7 331 122
Lipiec 147 140 2224 835 585 443 - 584 3,6 453 125
Sierpien 140 139 1203 - 280 276 - 278 85 892 104
Wrzesien 139 160 2170 - 478 318 666 534 3,51 470 133
Pazdziernik 160 387 1751 - 310 500 - 311 711 880 123
Listopad vy 387 381 2925 - 381 - - 381 59 555 93
Grudzien — — — — — — — — — —
Przyktad Il
Tuczarnia kontumacyjna ,Z*“ korzystata z du- tuczniki 105 g biatka w jednostce karmowej,

zych ilosci tanich odpadkéw mleczarskich; do-
bre wyniki tuczu zawdzieczala duzym ilosciom
skarmionego biatka. Charakterystyczna w tym
przyktadzie jest reakcja swin na obnizke biatka,
a mianowicie gdy w miesigcu marcu otrzymaly

przyrost ich dzienny wynosit 180 g, w miesigcu
sierpniu, gdy otrzymaly 104 g biatka, przyrost
dzienny wynidst 276 g.

W miesiacach maju i grudniu $wif w tuczu nie
byto.

Tuczarnia ,,S* Przektad 111
IIoéf’: §,ztuk prayrost Dzienny przecietny przyrost Zlukzycie na o wartosé Ogélny
Miesiac $win ogsiny na szt. wagi g przyr. big}ka Kosztprzy-
1 20 w kg do25 25-45 45-95 ponad dla catej Jedn. Biatka VW jedn.  rostu 1kg
kg kg kg 95 kg tuczami karm. straw. karm. zywca
Styczen 205 185 1997 322 364 473 484 399 556 597 107 241
Luty 185 176 1606 - 311 464 - 312 521 626 120 245
Marzec 176 175 1628 - 296 677 - 298 8,5 975 114 266
Kwiecien 175 163 1548 - 183 354 - 312 6,33 611 96 271
Maj 163 208 2695 - 422 451 - 440 594 515 87 214
Czerwiec 208 207 2509 - 295 346 640 402 6,43 588 91 213
Lipiec 207 331 2849 - 270 282 515 323 739 772 104 224
Sierpien 331 318 3104 - 450 238 125 319 6,27 578 92 217
Wrzesien 318 469 3455 - 265 217 274 246 6,96 648 93 222
Pazdziernik 469 459 2906 54 166 234 319 201 759 839 110 279
Listopad 459 435 5975 89 428 471 687 455 4,20 602 143 147
Grudzien 435 434 2552 14 223 183 227 187 857 865 100 310
Przyktad III.
Tuczarnia ,S* miata zie wyniki — tj- male W listopadzie, gdy skarmiono na jednostke kar-

przyrosty $win skutkiem malych dawek bialka,

mowag 143 g biatka, przyrost byt dobry.



Nr 1

Swinia jest zwierzeciem wszystkozernym
i jako takie musi otrzymywac¢ rdwniez pasze
biatkowe pochodzenia zwierzecego- Tuczarnie
skarmiajgce duze ilosci biatka zwierzecego majg
lepsze przyrosty. Stosunek biatka zwierzecego
do roslinnego powinien wynosi¢ 1:4 uTnlodych
warchlakéw. Tuczniki o wadze ponad 90 kg mo-
ga ze wzgledéw oszczednosciowych otrzymywac
biatka zwierzecego mniej.

Aby karma, ktorg spasamy dala dobry efekt,
musi by¢ smaczna i chetnie przez Swinie zjada-
na. Wszelkie normy zywieniowe nie dadzg nam
dobrych rezultatbw w przyrostach swin, o ile
karma nie jest chetnie wyjadana z koryt przez
tuczniki. Pasze, jak otreby zytnie, maczka z krwi,
wyttoki buraczane sg mniej chetnie zjadane. Pa-
sze mniej smaczne dla $win mozemy je.dnak po
odpowiednim ich przygotowaniu uczyni¢ smacz-
nymi, np. wytloki buraczane suszone zaprawio-
ne melasg itp.

Niskie przyrosty swihh w tuczarniach sa row-
niez nastepstwem obawy kierownikow tuczarn
przed wysokimi kosztami produkcji przyrostu
1 kg zywca, w wyniku zZle zrozumianej oszczed-
nosci. Niedokarmione Ilub nieodpowiednio kar-
mione $winie niedostatecznie przyrastaja.

Nieodpowiednie postepowanie z tucznikami
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w tuczarniach wplywa réwniez ujemnie na
przyrosty swin i ich stan zdrowotny-

Mtode warchlaki wstawione do tuczari nie
korzystajg z wybiegéw, dlatego tez w naszych
tuczarniach nagminnie panuje awitaminoza.
Tuczniki do wagi 70—80 kg muszg korzystacé
z wybieg6w, ponadto nalezy tucznikom zadawac
witaminy rowniez w karmie. Chlewnie murowa-
ne o podiogach betonowych sg chtodne, a orga-
nizmy zwierzat muszg spozyty pokarm przerobié
na energie cieplng zamiast gromadzi¢ jako
tluszcz lub budowaé z niego miesnie, co réwniez
jest przyczynag zmniejszonych przyrostow. Naj-
lepszym materiatem do budowy pomieszczen dla
Swin jest drzewo, ewentualnie materialy zastep-
cze o wihasnosciach zblizonych do drzewa.

Zainteresowanie ta kwestig naszych racjona-
lizatorobw i produkowanie cegiet z trocin roz-
strzygnetoby kwestie materialu na budowe zdro-
wych chlewow.

Budownictwo wiejskie w znaczeniu budowy
zdrowych pomieszczen dla zwierzat domowych
jest w Polsce traktowane po macoszemu, jest nie-
doceniane, a to odbija sie ujemnie na wynikach
naszych planéw produkcyjnych. Nalezatoby sieg-
ng¢ do wzoréw Zwigzku Radzieckiego, gdzie
sprawa ta odpowiednio jest uregulowana i po-
stawiona na wysokim poziomie.

Awitaminoza jako jedna z przyczyn stabych
wynikow w tuczarniach przemystowych

Rozwoj sieci tuczu przemystowego w produkciji
miesa naszego kraju nasuwa koniecznos¢ gteb-
szego zastanowienia sie nad rozwigzaniem sze-
regu probleméw zwigzanych z wychowem i tu-
czem trzody, a odnoszacych sie do jej racjonal-
nego zywienia, zapobiegania réznym chorobom,
ktére przy skupionym licznym pogtowiu znacz-
nie silniej wystepuja.

Dostarczenie pelnowartosciowej karmy, za-
réwno pod wzgledem kalorycznym jak i regulu-
jacym trawienie, napotyka na duze trudnosci i do-
tychczas nie ma wlasciwego rozwigzania, co jest
powod,em stabych przyrostow, duzego procentu
ubojow z koniecznosci oraz sztuk padlych, nie mo-
wigc juz o stratach jakie powstajg na skutek nie-
prawidtowego zywienia, zmniejszonej wydolnosci
organdw trawienia i oddychania zwierzat pozor-
nie zdrowych.

Jako jedng z przyczyn tego stanu rzeczy moz-
na $miato poda¢ nieprawidiowe i niekompletne zy-
wienie, ktére powoduje nie tylko zaburzenia
w trawieniu, zmniejsza zdolno$¢ wyzyskania
pasz, ale pocigga tez za sobg zmniejszenie zdol-
nosci produkcyjnej organizmu i zmniejszenie od-
pornosci na choroby.

Dotychczas zasadnicza uwage zwracano nha
dostarczenie paszy w odpowiedniej ilosci pod
wzgledem kalorycznym i stosunku biatkowego,
natomiast zbyt mate znaczenie przywigzywano do
doboru pasz majacych decydujacy wpltyw na re-

gulacje trawienia, jak pasz witaminowych i nie-
ktérych nieodzownych sktadnikdw mineralnych-

Zwierzeta dzikie lub tez w chowie pastwisko-
wym, wrodzonym instynktem uzupetniajg potrze-
bne do normalnego trawienia sktadniki. Nato-
miast osobniki zamkniete na caly czas produkcji
w chlewach, w masowym chowie zaopatrywane sg
najczesciej w pasze wystarczajgco zasobne pod
wzgledem biatkowym i kalorycznym, natomiast
sktadnikdw regulujgcych trawienie, niezbednych
do normalnego funkcjonowania organizmu, sg
prawie zupetnie pozbawione.

Musimy przyja¢ zasade, ze tylko przez racjo-
nalne i pelnowartosciowe zywienie mozemy wy-
produkowac¢ petnowartosciowe zwierze i wyzy-
ka¢ nalezycie jego zdolnosci uzytkowe.

Zasadniczym zalozeniem winna by¢ Swiado-
mos$¢ o istnieniu prawa minimum, ktére w catej
przyrodzie obowigzuje, a o ktérym hodowcy cze-
sto zapominajg. Zadnych bowiem korzysci nie
odniesiemy, zywiac nawet jak najintensywniej,
jezeli w karmie zabraknie jednego ze skfadnikéw,
ktérego pewna ilos¢ jest niezbedna do normalne-
go funkcjonowania organizmu. Zadawane pasze
nie bedg wowczas nalezycie wykorzystane, a pra-
ca organow trawienia dla rozbicia biatka na po-
szczegolne aminokwasy bedzie anormalnie wzmo-
zona, wskutek czego powstang schorzenia jelit
i watroby, powodujgce ostabienie organizmu
i zmniejszenie jego zdolnosci produkcyjnych.
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Dotychczas w zywieniu trzody stosujemy prze-
waznie biatko roslinne, ktére nie jest petnowar-
tosciowe, zawiera ono bowiem w poréwnaniu
z biatkiem zwierzecym ograniczong liczbe ami-
nokwasow, czesto powtarzajgcych sie w roznych
roslinach. Pelnowartosciowg karme niezbedng
do budowy i prawidlowego rozwoju organizmu
uzyskuje sie dzieki uzupetnieniu paszy biatkiem
zwierzecym.

Biatko pochodzenia zwierzecego, ze wzgledu
na mozliwos¢ rozszerzenia choréb, podawane
jest najczesciej w postaci przetworéw wytwarza-
nych w wysokiej temperaturze, ktéra pozbawia je
witamin. Biorgc wiec pod uwage .to, ze w paszach
roslinnych podawanych trzodzie w masowym
chowie jest tych witamin niewiele, a niektérych
jest zupetnie brak, zas w paszach pochodzenia
zwierzecedgo, jak w maczkach z krwi, rybnych,
w miesokostnych, jest ich niewiele — musimy
znalez¢ wyjscie dla uzupetnienia brakujgcych wi-
tamin przez wprowadzenie pasz pochodzenia
zwierzecego mozliwie nie przerabianych, jak np-
mleko chude, serwatka, maslanka i tran lub tez
specjalnych preparatow witaminowych uzupet-
niajacych.

Stosowanie mleka chudego w zywieniu prosigt
i warchlakéw jest dotychczas mato stosowane
i nienalezycie doceniane.

Gwaltowne przejscie na pasze tresciwe, gdy do
niedawna wylgcznym pozywieniem miodego
zwierzecia bylo mleko matki, musi spowodowac
zaburzenia w trawieniu.

Mleko bedace bezposrednim wytworem orga-
nizmu zwierzecego, zawierajgcym wszystkie nie-
zbedne sktadniki odzywcze i regulujgce trawie-
nie, winno by¢ przez jaki$ czas utrzymane w ma-
sowym chowie i stopniowo zastepowane innymi
sktadnikami pokarmowymi. Rzekoma nieoptacal-
no$¢ stosowania mleka nie powinna gra¢ zadnej
roli, gdyz jako czynnik zapobiegawczy i leczniczy
w sumie na pewno wytrzyma kazdg kalkulacje.

Z wiasnych doswiadczen stwierdzam, ze pro-
cent schorzen grypowych w tuczarniach stosujg-
cych w pierwszym okresie mleko byt znacznie
mniejszy niz w tuczarniach pozbawionych mleka,
jak réwniez i przyrosty bylty w tych ostatnich
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znacznie mniejsze. Powyzsze wyniki dotyczg row-
niez sztuk chartacznych, starszych — zatrzyma-
nych w rozwoju i chorych lub bedacych w sta-
dium rekonwalescenciji.

Unormowanie i sposob wprowadzenia wiek-
szej ilosci witamin do pasz przy zywieniu trzody
w szybkim tuczu, przyczyni sie niewatpliwie do
wzmozenia naszej produkcji miesa i tluszczu
w Planie 6-letnim.

Na przyktad brak witaminy A lub niedosta-
teczna jej ilos¢ powoduje zaburzenia przewodu
pokarmowego, co zewnetrznie ujawni¢ sie moze
chwiejnym chodem zwierzecia, ropieniem oczu,
drzeniem miesni, nadwrazliwoscig skory, wycie-
kami z nosa, brakiem apetytu, a wewnatrz stwier-
dzonym po uboju owrzodzeniem jelit, deforma-
cja watroby itp. Wszystkie te objawy czesto sa
spotykane w tuczu masowym i wystepujg tgcznie
lub pojedynczo w czasie grypy prosigt a nawet
przed epidemig grypy. Brak witaminy A ostabia
rowniez narzady oddechowe i utatwia droge roz-
nym zakazeniom, tym wiecej, ze organa te osta-
bione sg zmianami warunkow klimatycznych spo-
wodowanymi przerzutami prosigt i warchlakow
na duze nieraz odlegtosci. Dlatego mozna Smiato
przypuszczaé, ze tak powszechna grypa prosiat
w masowym chowie atakuje przede wszystkim te
organizmy, ktérym brak jest witaminy A albo
gdzie podawana ona jest w karmie w niedosta-
tecznej ilosci-

Tak jak prace biologoéw i fizjologdw pozwolity
osiggnac¢ wykrycie dych regulujgcych prawidtowe
trawienie czynnikéw,,tj. witamin, tak obecnie Sci-
sta wspotpraca hodowcow i lekarzy wet. winna
dazy¢ do odpowiedniego wprowadzenia witamin
i do zapobiegania ich brakowi jako czynnikéw nie-
zbednych badz to przez odpowiedni dobér pasz,
badz tez przez wprowadzanie witamin w postaci
odpowiednich preparatow.

Tylko wspélna obserwacja pogtowia, przepro-
wadzona przez hodowce i lekarza weterynaryjne-
go oraz ich Scista wspotpraca i szczera wymiana
mysli, mogg da¢ nalezyte rozwigzanie pozytyw-
nego przeprowadzenia tuczu przemystowego
i osiggniecie wspdlnego celu jakim jest podnie-
sienie produkcji zwierzece;j.

O mechanizacje pracy . tuczarniach

Centrali

Zagadnienie zmechanizowania pracy w tu-
czarniach ma zasadnicze znaczenie na sam
przebieg tuczu, na sprawnos¢ operatywng pla-
cowek, na wysokos¢ produkcji, nie moéwigc juz
0 kosztach produkcji. Mechanizacja pracy w tu-
czarniach to sprawa pierwszorzednej wagi i na-
sza polityka na tym odcinku powinna by¢ pod-
dana gruntownej analizie.

Panstwo wydaje na budowe tuczarn miliony
ztotych. Jest chyba zasadniczym celem, by kazda
ztotbwka wydana na inwestycje w Planie 6-let-

Miesnej

nim byta wydana tak, aby rzeczywiscie przynio-
sta ozywienie w danej galezi przemystu, by przy-
sporzyta Narodowi wiecej wytworow produkciji.
Patrzac na zagadnienie pod tym katem widze-
nia, mamy obowigzek spojrze¢ krytycznie na
dotychczasowy przebieg naszej pracy na .odcinku
budowy nowych tuczari, tj. czy budujemy je ra-
cjonalnie.

Urzgdzenia naszych placéwek winniSmy bu-
dowa¢ tak, by sprostaly nie tylko wymaga-
niom dnia dzisiejszego ale i przysziym potrze-
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bom. Olbrzymi rozmach uprzemystowienia kra-
ju, rozbudowa wielkiego i ciezkiego przemystu
juz obecnie wywarty na nasze stosunki demo-
graficzne, na stosunki zatrudnienia widoczny
wplyw. Juz dzis coraz trudniej o robotnika na
wsi. Tysigce, a nawet setki tysiecy ludzi przenosi
sie corocznie ze wsi do miast, gdzie znajdujg
lepsze warunki pracy i ptacy. Ten proces odpty-
wu robotnikdw ze wsi do miast raczej bedzie
sie jeszcze przez diugie lata pogiebiat. 1 my przy
rozbudowie tuczarnn przemystowych trzody chle-
wnej musimy zagadnienie to wzigé pod uwage.
A tymczasem jak my dotychczas budujemy na-
sze placowki? Stuzba Inwestycji stara sie zbu-
dowa¢ budynki przy maksymalnym wykorzysta-
niu ich powierzchni pod stanowiska tucznikéw,
ponadto planuje prosty, niedrogi budynek na pa-
szarnie, skromne magazyrty i na tym koniec.
Takie sprawy jak bucfpwa budynkow gospodar-
skich, gnojownikOw, magazynéw, szop na narze-
dzia i maszyny, stodot, a przede wszystkim urzg-
dzenia do zmechanizowania pracy w ogole nie sg
brane pod uwage. Jak ta sprawa wyglada swiad-
czy fakt, ze np. w projekcie typowej chlewni na
300 sztuk nie przewidziano takich korytarzy,
ktére umozliwityby co miesigc tatwe wazenie
tucznikow. W obecnych warunkach, w chlewni
na 1000 sztuk, wazenie trwa 3, a nawet 4 dni.
O 'urzadzeniu kolejek, transporteréw, wprowa-
dzeniu odpowiednich wo6zkéw do rozwozenia
pasz i wywozenia obornika, mieszarek o nape-
dzie motorowym nic sie nie mowi. Wszak
obecnie doktadne wymieszanie paszy dla 1000
sztuk Swin, sktadajgcej sie z ziemniakow, otrgb,
maczek miesnych i ewentualnie odpadkéw ku-
chennych, trwa do dwdch godzin przy zatrudnie-
niu 3 do 4 ludzi, podczas gdy mechaniczna mie-
szarka wykonataby te prace znacznie doktad-
niej w ciggu jednego kwadransa lub p6t godziny.
Nie bierze sie réwniez pod uwage faktu, ze
obstuge $win zalicza sie w rolnictwie do ,naj-
podlejszych* prac. Ciezki zaduch, wilgo¢, brud —
to typowe, charakterystyczne cechy warunkow
pracy przy obstudze $win. Dlatego tez przy budo-
wie naszych tuczari winno sie bra¢ pod uwage
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te warunki pracy, by zapewni¢ obstudze tuczarn
ulepszone jej formy przez rozne udoskonalenia
techniki, ktére by im dawaty takze rados¢ i za-
dowolenie z pracy, w przeciwnym bowiem razie
nie bedziemy mieli ludzi do pracy. Pobudujemy
tuczarnie i te bedag staly puste, bo nikt nie be-
dzie chciat tam pracowaé. Wszak juz obecnie
zdarzajg sie trudnosci w znalezieniu pracowni-
kéw do obstugi.

Socjalistycznym  podejsciem w przemysle,
a wiec i do tego zagadnienia jest zapewnienie
pracownikom maksimum dobrych warunkoéw pra-
cy: duzo Swiatta, przestrzeni i wentylacji. A jak
wygladajg u nas szatnie, pomieszczenia na Spo-
czynek i spozycie positkow dla zatogi tuczarn?
Pozycje budzetowe zaledwie wystarczajg na wy-
budowanie okreslonej ilosci ,stanowisk" dla
Swin, natomiast nie uwzglednia sie w nich do-
datkowych, a przeciez bardzo istotnych rzeczy,
ktdre majg i w miare pogtebienia sie socjalistycz-
nego podejscia do zagadnien pracy bedg miaty
w coraz wiekszym stopniu réwniez wplyw na sa-
ma wytworczos¢, a wiec na stan produkciji.

Dlatego wydaje mi sie konieczne, by te czyn-
niki, ktére stwarzajg nam warunki pracy, ktére
planujg i ustalajg dla nas limity i plany finanso-
we, zapoznaly sie w terenie z pracg placowek
nowopowstalych, z tym — czy majg one pokrycie
na najbardziej istotne potrzeby gospodarcze i soc-
jalne, by mogly sprosta¢ postawionym im
zadaniom.

Wiadomo, ze rozwdj gospodarki miesnej nie
podaza za szybko rozwijajgcymi sie potrzebami
robotnikdw przemystowych, ze z kazdym dniem
wzrastajgce zapotrzebowania muszg by¢ pokryte
i ze jutro zapotrzebowania te beda wieksze niz
dzis. llez razy dawat temu wyraz Wicepremier
Minc w trosce o harmonijny rozwoj przemystu
i rolnictwa.

Dlatego mam nadzieje, ze moje skromne uwa-
gi z dotu, z szeregdw produkcji, znajda oddzwiek
na jaki zastugujg. Wszystko winno byc¢ zrobione,
wykorzystane w pelni wszystkie mozliwosci, by
Swiat pracy zaopatrzy¢ w zdrowe i tanie mieso.

Przemystowy tucz trzody chlewnej
na Wegrzech?)

Na Wegrzech jest obecnie kilka przemystowych
tuczarn $win o pojemnosci 10.000— 15.000 sztuk
kazda. Najwieksza z nich liczaca okoto 50.000
sztuk, znajduje sie w obrebie Wielkiego Buda-
pesztu.

Niektdre z tuczarn pracujg juz od kilkudziesie-
ciu lat i przed wojng byly gtéwnym dostawca
trzody chlewnej z Wegier na rynek wiedenski.
Obecnie rozbudowuje sie je i unowoczesnia.

Tuczarnie wegierskie pomimo swej wielkoSci

bardzo prosto i sg stosunkowo mato zmechanizo-
wane. Budowa ich jest tania, nie wymaga tak
wielkich naktadéw inwestycyjnych jak budowa
naszych chlewni, a obstuga swin jest utatwiona,
co obniza koszty eksploatacji.

W tuczarniach wegierskich $winie sg trzyma-
ne luzem, duzymi grupami po 150—200 sztuk,
w szopach z wolnym wyjsciem na wybiegi. Szopy

*) Artykut napisany w zwiazku ze zwiedzeniem tu-

i dobrych wynikow produkcyjnych urzgadzoneef$'-, czami swin na Wegrzech w jesieni 1951 r.
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te s3 murowane z dachem jednospadowym, bez
zadnych przegrdd ani drzwi czy okien. W Scia-
nie przedniej, najwyzszej, o0 wysokosci okoto
2,50 m, wzdluz calej jej dlugosci jest otwor wy-
soki na 12 m, stuzacy jako wejscie do szopy.
Dach jest ocieplony od wewnatrz warstwg trzci-
ny. jZnajduja sie w nim otwory wentylacyjne
z wyciggami kominowymi. Ziemia w szopie jest
wybrana na gtebokos¢ 30 cm i na tym poziomie
jest potozona posadzka, na ktorg sypie sie pia-
sek o warstwie grubosci okoto 30 cm. Piasek ten
stuzy jako stata podscidtka dla $win, zmieniana
dwa razy do roku na wiosne i jesienig. Jedna
szopa, zaleznie od jej powierzchni stuzy jako po-
mieszczenie dla wyréwnanej grupy 150 — 200
sztuk $win. Swinie majg w niej tylko tyle miejsca,
aby mogtly leze¢, a gdy sg jeszcze male czes¢
szopy zagradza sie deskami, aby nie mialy za
luzno, gdyz wtedy zanieczyszczajg piasek lego-
wiska moczem i katem.

Przed kazda szopg jest urzadzony wybieg dla
Swin tej samej szerokosci co szopa, a o dtugosci
20—30 m. Wybiegi sg ogrodzone murem na wy-
sokos¢ okoto 1,2 m i posiadajg posadzke z cegty
fugowanej cementem. Posadzka ma odpowiedni
spad dla odplywu Sciekéw. Na wybiegach sg sta-
te koryta betonowe dla karmienia i pojenia $win.
W korytach do pojenia jest stale woda do picia;
sg one zabezpieczone poprzeczkami zelaznymi,
aby Swinie nie mogly sie w nich ktas¢. Tuczniki
majg stale mozno$¢ ruchu na wybiegu, tu sie
opasaja i tu oddaja mocz i kat. Oczyszczanie wy-
biegow jest stosunkowo tatwe i wykonywane jest
recznie, nastepnie zmywa sie je wodg przy po-
mocy hydrantow.

Do kazdego wybiegu jest jedno wejscie
z drzwiami. W obrebie wybiegu, obok ogrodze-
nia znajduje sie zbiornik do przygotowywania
paszy ,w postaci jakby betonowego kregu stu-
dziennego.

Poszczegdlne szopy dla Swin stojg w jednym
rzedzie, tworzac jeden diugi budynek, przed kto-
rym znajdujg sie wybiegi. Dwa rzedy szop i wy-
biegbw po obu stronach drogi komunikacyjnej
tworzg jeden segment tuczami obstugiwany
przez jedng brygade robocza. Brygady skiadaja
sie z kilku robotnikéw i obstugujg od 2—3,5 ty-
sigca $win. Jeden robotnik obstuguje $rednio 250
sztuk.

Swinie w tuczarniach zywione sg mieszanka
skladajgcg sie ze Srutu kukurydzy, jeczmienia,
grochu oraz z maczki miesnej. W poblizu miast
skarmia sie rowniez odpadki kuchenne z zakta-
dow zbiorowego zywienia: szpitali, koszar, du-
zych stotoéwek itp.

Tuczarnia w Budapeszcie posiada trzy samo-
chody ciezarowe, ktére zwoza odpadki z 90 naj-
wiekszych zaktaddéw zbiorowego zywienia w Bu-
dapeszcie. Zbiér odpadkéw z mniejszych zakta-
dow jest zbyt klopotliwy, sa one przewaznie skar-
miane Swinmi na miejscu. Gotowanie odpadkdw
przed skarmieniem przeprowadza sie w zwyk-
tych parnikach lub w otwartych zbiornikach ze-
laznych, do ktdrych jest doprowadzona para przy
pomocy rur.
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Tuczarnia budapesztennska ma w roku przy-
sztym otrzymac autoklawy do sterylizacji odpad-
kéw i mechaniczne mieszadta.

Pasza do tuczami przychodzi kolejg na wia-
sne bocznice. Tuczarnia w Budapeszcie, zuzywa-
jaca cztery wagony ziarna dzienne, posiada wia-
sny miyn; w Szegedzie kazdy oddzial tuczami
posiada srutownik. Do transportu wewnetrznego
tuczarnia budapesztefiska posiada kolejke wa-
skotorows.

Na tucz do tuczami przychodzg zasadniczo
warchlaki dobrze wyrosniete o wadze 45—50 kg.
Najlepsze wyniki w tuczu daje pierwsze pokole-
nie swin z krzyzowki Mangalicy .z Berkszyrem.
Zdaniem kierownika tuczami w Szegedzie, krzy-
z6wka Mangalicy z WBA jest gorsza od po-
przedniej. Uszlachetniona ostroucha daje row-
niez dobre rezultaty.

Obserwowatem w tucz«rniach wieksze stawki
Swin tej rasy, niektore sztuki byly zle w typie,
wysokonozne, o waskiej klatce piersiowej.

Wyniki produkcyjne osiggane przez tuczarnie
sg dobre. Wszystkie tuczarnie biorg udziat we
wspotzawodnictwie. W kazdej tuczami poszcze-
golne brygady robotnicze réwniez wspoétzawod-
nicza i w zaleznosci od wynikéw sg premiowane.
Przy premiowaniu bierze sie pod uwage przy-
rosty (wagowe) sSwin i wykorzystanie paszy.

Okres tuczu trwa rdéznie w zaleznosci od tego,
do jakiej wagi tuczy sie $winie. Srednio w ciggu
roku tuczarnia ma dwie i pot rotacji, tak, ze tu-
czarnia w Budapeszcie dostarcza ok. 120.000
sztuk, a w Szegedzie okoto 35.000 tucznikéw
rocznie. Przewaznie tuczy sie Swinie do wagi
120— 180 Kg.

Nowe partie warchlakow, po przybyciu do tu-
czami, Sa przetrzymywane w ciggu miesigca
w oddziale izolacyjnym, posiadajagcym wiasng
obstuge. Trzeba stwierdzi¢, ze oddziat ten nie jest
Scisle odizolowany od pozostalego terenu tuczar-
ni. W ciggu tego miesigca warchlaki podlegaja
obserwacji, sg poddawane szczepieniom ochron-
nym przeciwko pomorowi i rézycy, a knurki row-
niez kastracji. Kastracje maciorek przeprowadza
sie tylko wtedy, gdy majg by¢ tuczone do wagi
powyzej 150 kg. Na podstawie obszernych obser-
wacji Wegrzy doszli do przekonania, ze kastra-
cja macior przy tuczu do uragi okoto 120 kg jest
zabiegiem nieoptacalnym. Jest to zgodne réwniez
i z naszymi doswiadczeniami.

Po ukonczeniu obserwacji warchlaki tgczy sie
w grupy po 150—Z00 sztuk, o wyréwnanej wa-
dze i kondycji, i przenosi sie je do tuczami witas-
ciwej, gdzie w tym samym pomieszczeniu pozo-
stajg az do konca tuczu.

Sztuki z jakimikolwiek objawami choroby wy-
dziela sie niezwiocznie ze stawki i umieszcza sie
w pomieszczeniu obserwacyjnym, znajdujgcym
sie na koncu kazdego segmentu tuczami, gdzie
podlegaja obserwaciji i,leczeniu. Sztuki oddzie-
lone nawet po wyzdrowieniu nie wracajg do swej
grupy, lecz gdy sie ich zbierze wiekszg ilos¢
tworzy sie z nich nowag grupe. Zwierzeta charla-
cze, nie dajgce przyrostow, o ile po dwodch ty-
godniach leczenia nie poprawig sie, kierowane
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sg na ubdj z koniecznosci. Tuczarnia w Buda-
peszcie posiada wilasng rzeznie sanitarng.

Starannie przestrzega, sie, aby Swinie w tu-
czami byly jak najmniej niepokojone, gdyz od-
bija sie to zle na przyrostach. Wazenie swin —s
wazenie catej grupy — przeprowadza sie raz na
miesigc. Wtedy rowniez ustala sie norme
zywienia.

Opieke weterynaryjng w tuczarniach sprawujg
urzedowi lekarze weterynaryjni, specjalnie wy-
znaczeni przez Ministerstwo Rolnictwa. Sa oni
rébwnoczesnie organem panstwowego nadzoru
sanitarno-weterynaryjnego i nie podlegajg stuz-
bowo dyrektorowi tuczami.

Po przybyciu do'tuczarni warchlaki podlegajg
szczepieniu ochronnemu przeciwko pomorowi
Swin i rozycy. Obecnie przeciwko pomorowi
w wiekszosci tuczarn stosuje sie szczepionke
z krystalicznym fioletem. Stosowane dotychczas
szczepienie metodg simultan (zywy wirus plus
surowica) okazaly sie mniej praktyczne od szcze-
pionki z kristal-fioletem i od nowego roku we
wszystkich tuczarniach oraz w zachodniej po-
towie calych Wegier bedzie stosowana wytgcznie
szczepionka CV. Przeciwko rdzycy stosuje sie
jedynie szczepienia bierne przy pomocy surowicy
przeciwrézycowej. Dla zabezpieczenia warchla-
kow przed krzywicg stosuje sie wszystkim sztu-
kom, zaraz po przybyciu do tuczami, zastrzyk,
witaminy A i D (preparat wegierski Pekk).
W miare potrzeby zastrzyki tego preparatu po-
nawia sie po kilku miesigcach. Postepowanie to
daje dobre wyniki. Zootechnicy i lekarze wet. we-
gierscy majg dobre wyniki przy stosowaniu bio-
preparatow i lekarstw produkowanych przez we-
gierskie wytwornie panstwowe. Straty w tuczu
wynoszg okoto 1—2%.

DR S. HOSER
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Jesli chodzi o wyniki tuczu w porze zimowej,
to doswiadczenia wykazaly, ze zasadniczo tucz-
niki znoszg zimno dobrze. Jedynie przy wiek-
szych mrozach przyrosty wagowe zmniejszajg sie
o okoto 20%. Przy bardzo duzych mrozach zda-
rzajg sie dos¢ czesto wypadki odmrozenia kon-
czyn, na skutek czego trzeba sztuki chore kiero-
waé na ubdj. Kierownicy tuczami starajg sie
w ten sposéb regulowac¢ ruch zwierzat, aby
w okres zimy wchodzi¢ z wiekszymi tucznikami.
Zima na Wegrzech jest krétsza o kilka tygodni
niz w Polsce, jednak zdarzajg sie zimy ostre
z mrozami dochodzacymi do — 25° C.

Zasadnicza réznica miedzy warunkami naszy-
mi a wegierskimi polega na tym, ze na Wegrzech
nie stosuje sie jako paszy dla swin ziemniakow,
co ufatwia prace obstugi oraz zmniejsza koszty
transportu, magazynowania i .przygotowania
paszy.

Zastanawiajgc sie nad metodg masowego tu-
czu $Swin na Wegrzech przychodzi sie do przeko-
nania, ze metoda ta moze z powodzeniem zna-
lez¢ zastosowanie i u nas, a uzaleznione to jest
przede wszystkim od rozwigzania problemu paszy.

Tuczarnie takie nalezatoby uruchomi¢ przede
wszystkim na ziemiach zachodnich, posiadajg-
cych klimat fagodny, o niewielkich wahaniach
temperatury.

Podstawowym warunkiem powodzenia jest
jednak, aby warchlaki dostarczane do tuczami
byty chowane 2z zastosowaniem pastwisk czy
okélnikow, co da materiat wyjsciowy dobrze wy-
rosniety i wolny od chor6b.

Ze wzgledu na réznice lokalne odnosnie kli-
matu, rasy swin i zywienia, wskazane bytoby
przed wprowadzeniem tej metody w skali
masowej uruchomienie kilku obiektéw do-
Swiadczalnych.

Straty iragi zyiuej tucznikduj podczas transportu

Strata na wadze zywej podczas transportu jest
jednym z waznych czynnikow wplywajgcych na
kalkulacje zar6éwno produkcji jak tez i obrotu
handlowego trzodg chlewna.

Nie kazdy jednak ubytek wagowy podczas
transportu tucznikOw jest ubytkiem istotnym,
zwigzanym ze stratg tkanki miesnej czy tez
tluszczu. Podczas krotkotrwatych transportéw
tucznikéw na niewielkich odlegtosciach, ubytki
wagi zywej spowodowane sg przede wszystkim
czynnosciami fizjologicznymi zwierzecia — wy-
daleniem kalu i moczu. Dopiero przy transpor-
tach dluzej trwajacych, przy niedostatecznej
opiece i pozbawieniu zwierzat wody do picia
i paszy, ubytki wagi zywej majg wplyw na
zmniejszenie wydajnosci ubojowej zwierzecia.

W tym wypadku straty te zmniejszajg mase
towarowg przeznaczong dla konsumpcji i po-
garszaja jej jakos¢é. Zagadnienie to omawia
E. Panowa (ZSRR) w artykule ,Przetrzymywa-

nie bydta przed ubojem” (,Gospodarka Miesna
Nr 3/1951).

Zagadnienie wysokosci strat na wadze zywej
podczas transportu zwierzat bylo wielokrotnie
rozpatrywane i badane przez licznych autordw.
Miedzy innymi w Nr. 5—6/1950 ,Gospodarki
Miesnej* ukazal sie bardzo ciekawy artykut
St. Koztowskiego, oparty na bogatym materiale
liczbowym, omawiajgcy zagadnienie strat na
wadze zwierzat podczas transportu z miejsc
spedu na miejsce przeznaczenia do uboju. Z pun-
ktu widzenia kalkulacji kosztow obrotu zwie-
rzetami rzeznymi zagadnienie to ma podstawo-
we znaczenie. Dla rolnika producenta wazne
jest natomiast zagadnienie strat na wadze zywej
zwierzecia podczas transportu z gospodarstwa
na miejsce spedu.

Wszyscy autorzy zgodnie stwierdzajg, ze nie
mozna ustali¢ Scistej reguly jak wielka bedzie
strata na wadze zywej tucznika podczas jego
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transportu. Straty te bowiem zalezg od rézno-
rodnych czynnikow, a przede wszystkim:
1 indywidualnych wiasciwosci tucznika i spo-
sobu zywienia,
2. okresu gtodéwki przed transportem, a wiec

czasu jaki uptynat od chwili ostatniego
nakarmienia tucznika przed jego zala-
dowaniem,

w

wagi zywej tucznika i jego kondycii,
4. sposobu transportowania i wiekszych lub
mniejszych niewygéd podczas transportu,

temperatury otoczenia, wentylacji, natto-
czenia itp.
Jako przykitad znacznych indywidualnych

wahan strat na wadze moze postuzy¢ obserwa-
cja nad tuczem i transportem partii 10 tuczni-
kow, pochodzgcych z jednego miotu i przez caly
okres tuczu trzymanych i zywionych w jednym
kojcu. Podczas transportu wozem, w czasie 4 go-
dzin, strata na wadze u poszczegélnych sztuk
wynosita od 3,5 do 95 kg, przecietnie 6,8 kg.
W stosunku do zywej wagi tuczniki te stracity
od 2,85% do 6,58%. (Dettweiler und Muller —
Lehrbuch der Schweinezucht).

Na wysokos¢ straty na wadze nie ma wplywu
transport o ile odlegtos¢ nie przekracza okoto
30 km. Zorganizowane przeze mnie w roku 1935
probne wazenia 47 partii tucznikOw przed i po
wytadowaniu wykazaly, ze straty na wadze nie-
zaleznie od odlegtosci transportu utrzymywane
byly w jednakowych granicach. Wazenia wszyst-
kich tucznikéw odbywaty sie indywidualnie,
bezposrednio przed zaladowaniem w godzinach
rannych, na gtodno. Ostatni raz z reguly wszyst-
kie tuczniki byly zywione poprzedniego dnia po
potudniu. Po przybyciu na miejsce przeznacze-
nia wszystkie tuczniki byly przewazone sindywi-
dualnie drugi raz.

Wyniki wazen podaje w zamieszczonej nizej
tabeli:

Straty zywej wagi tucznikbw podczas transportu wozami
na rézne odlegtosci.

Wazonych Strata na uiadze zymej
Odlegtos¢ o »

m km partii sztuk ogotem ”n’ZeZ'Z‘iL”k': '::k;mr:
0— 5 3 7' 25 kg 3,7 kg 5 kg
6-10 8 27 100 3,7 7
11-15 4 12 50 ., 42 6 ,
16—20 10 42 145 34 n o,
21-25 8 18 63 35 7
26-30 5 16 38 23 5

pomyzej 31 9 44 145 3,3 7

Przecietna strata wagi zywej, przeliczona- na
sztuke wszystkich tucznikéw, niezaleznie od od-
legtosci transportu, wynosita 3,4 kg. Przyjmujac
zywa wage tucznika bekonowego 85—95 kg,

strata odpowiada niespeina 4% zywej wadgi.
(Przeglad Hodowlany Nr 11/1935).
Scislejsze badania nad strata zywe] wagi

tucznikébw podczas transportu przeprowadza!
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Ahrens (Archiv fur Tiererndhrung und Tierzucht
5 zeszytéw 4/1931). Badane przez wspomniane-
go autora tuczniki byly transportowane wozami
konnymi na odlegtos¢ 15 km. Od chwili prze-
wazenia tucznikdw przed transportem do nastep-
nego przewazenia w rzezni uptyneto 3 godz.
Przecietna strata zywej wagi wynosita 2,53%
wagi stwierdzonej przed zatadowaniem. Indy-
widualne wahania strat zalezne byly od sposobu
zywienia tucznikow.

Poniewaz wszystkie tuczniki podzielone byly
na grupy i kazda grupa odmiennie zywiona,
mozna bylo stwierdzi¢, ze tuczniki zywione fa-
brycznymi mieszankami pasz tresciwych bez
dodatku ziemniakéw stracity podczas transportu
mniej na wadze, niz tuczniki zywione paszami
tresciwymi z dodatkiem ziemniakdéw. Najmniejsze
straty wykazata grupa tucznikéw, zywiona
Srutg jeczmienng z dodatkiem maczki miesnej
i maczki rybnej — straty w tej grupie wynosity
zaledwie 1,68% zywej wagi, z indywidualnymi
wahaniami od 0,00 do 4,24%. Grupa tucznikéw
zywiona ziemniakami (zuzycie przecietne 7,05 kg
dziennie na sztuke) z dodatkiem paszy tresciwej
(w ilosci 0,675 kg dziennie na sztuke), stracita
podczas transportu przecietnie 2,96% zywej wagi,
z indywidualnymi wahaniami od 2,04 do 5,00%.

We wnioskach swoich wspomniany autor po-
daje, ze najwieksze straty podczas transportu
zwierzat nastepujg w pierwszych trzech godzi-
nach. Wniosek ten zgodny jest z wynikami mo-
ich obserwacji, w ktorych stwierdzitem, ze przy
transporcie wozami na odlegtos¢ powyzej nawet
30 km, straty na wadze zywej tucznikdw s3
mniej wiecej jednakowe.

Na wysokos¢ strat zywej wagi tucznikéw pod-
czas transportu ma wplyw sposéb utrzymywa-
nia tucznikbw — czy byly one trzymane caly
czas w kojcach, czy tez korzystaly z okdélnikow.
W omawianych doswiadczeniach grupa tuczni-
kow, trzymana przez caly okres tuczu w kojcach,
wykazala wieksze straty na wadze niz grupa
tucznikow, ktéra korzystata z okolnikow.

Doswiadczenia przeprowadzone przez Zaktad
Ogdlnej Hodowli Zwierzat i Zywienia Wydziatu
Rolniczego U.P. nad tuczem trzody chlewnej
wskazuja miedzy innymi na sluszno$¢ obser-
wacji, ze sposob zywienia tucznikbw ma wplyw
na wysoko$¢ strat podczas transportu, jak row-
niez podczas przetrzymywania tucznikbw na
miejscu spedu

Z trzech grup doswiadczalnych tucznikéw —
przy transporcie na odlegtos¢ 15 km i przetrzy-
mywaniu na miejscu spedu przez 24 godziny,
najwiekszg strate wagi zywej wykazata grupa
zywiona ziemniakami Swiezo parowanymi z do-
datkiem fabrycznej mieszanki paszy tresciwej,
tak zwanej ,mieszanki T“. Najmniejszg strate
wykazata grupa tucznikOw, zywiona wytlokami
suszonymi i ptatkami ziemniaczanymi.

Jak widzimy z dalej umieszczonej tabeli, grupa
pierwsza tucznikow, zywiona ziemniakami $Swie-
zo parowanymi, aczkolwiek wykazata najwieksze
straty zywej wagi podczas transportu i przetrzy-
mywania na miejscu spedu, dala jednak naj-
wiekszy procent wagi poubojowej. Waga ta
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Straty zywej wagi podczas transportu i przetrzymywania
w poszczegolnych grupach ksztattowaly sie jak nastepuje:

W aga zyina '© 3}

© ; o O Sg

ywienie N5 WF 87 T, 2%
Zywienie N.-= Cng o 2 235
g f 2 Y S5 S«

g= £ 83 2

No o o'N Ioy S E

552 03 8T N =8
Ziemniaki z dodat- 123 120 113 10 97
kiem mieszanki 129,5 122 120 95 100

przecietnie 126,25 121 1165 9,75 985
wyttoki suszone 113 110 110 3 87
ptatki ziemn. 1143 110 108 6,3 85
wycierki suszone 106 102 98 8 77
pasza tre$ciwa 101,6 97 97 46 6
125 122 120 5 98
1236 120 120 36 95

przecietnie 1139 1102 1088 51 86,3

86,8 84 84 2,8 60

wyttoki suszone ,
84,6 80 80 4,6 60

ptatk’ ziemn
pasza tresciiua

przecietnie 85,7 82 82 3,7 60

w stosunku do wagi zywej przed ubojem wyno-
sita 84,5% a w stosunku do wagi zywej przed
zatadowaniem 78%. Najstabiej wybita sie grupa
trzecia, zywiona wyttokami suszonymi. Waga
poubojowa w stosunku do wagi stwierdzonej
przed ubojem wynosita zaledwie 73,2% a w sto-
sunku do wagi przy zatadowaniu 70%.
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Na podstawie przytoczonego materialu mozna
przyja¢, ze przecietnie podczas transportu z gos-
podarstwa na miejsce spedu tuczniki tracg na
wadze zywej od 3 do 6% wagi. W indywidual-
nych wypadkach straty te mogg znacznie odbie-
ga¢ od podanych norm i wahaé sie w granicach
od 0 do 10% zywej wagi. Wieksze straty pod-
czas transportu nie dowodzg bynajmniej ani
nieodpowiedniego zywienia tucznika podczas
tuczu, ani tez niedopatrzenia czy tez ziej woli

.przy wazeniu .tucznika na miejscu w Qospo-

darstwie.

Okres gtodowki przed zatadowaniem tuczni-
kéw ma réwniez wplyw na straty na wadze pod-
czas transportu. Tuczniki gtodzone przez
24 godziny tracg mniej niz tuczniki karmione
bezposrednio przed zaladowaniem. Wieksze
straty tlumaczg sie w tym wypadku wypeinie-
niem przewodu pokarmowego, paszg, a nastepnie
wypréznieniem podczas transportu.

Tuczniki ciezsze i w dobrej kondycji tracag
stosunkowo mniej na wadze niz tuczniki lzejsze
w kondycji stabej. (Prof. Konopinski — ,Trzoda
chlewna jako towar rzezny“).

Niewygody podczas transportu wplywajg
w wysokim stopniu na zwigkszenie strat zywej
wagi. Przy zatloczeniu zwierzat, braku wenty-
lacji, przy wysokiej temperaturze otoczenia,
zwierzeta tracg stosunkowo wiecej na wadze niz
przewozone w warunkach odpowiednich. Przy
indywidualnych odstawach przez rolnikéw pro-
ducentéw wozami konnymi na niewielkie od-
leglosci zagadnienie natloczenia zwierzgt nie
ma zazwyczaj miejsca.

DosSiriadczalny opas bpdta

W dwuletnim planie rozwoju produkcji miesa,
obok innych przedsiewzie¢ majgcych na celu po-
wiekszenie ilosci zywca i poprawienie jego jakos-
ci, jako jedna z czotowych pozycji planu figuruje
przemystowy opas bydia. Opas bydla stanowi
powazna pozycje ilosciowa, gdyz przyrost wa-
gowy np. 100 kg na sztuke podczas turnusu
opasowego daje dodatkowo powazng pule zywca,
czyli migsa i przetwor6w miesnych. Bezposred-
nim zadaniem opasu jest poprawienie jakosci
miesa, notujemy bowiem przy sztukach opasio-
nych nie tylko przyrost wagowy, ale z reguly
podniesienie ich jakosci, przejscie sztuki bydta do
bezposrednio wyzszej klasy Ilub nastepnych
wyzszych. Co wiecej, opas bydta spetnia role
walki z marnotrawstwem, zwalcza zjawisko
bardzo ujemne, ze na rzez oddawane sg sztuki
najbardziej wychudzone i w ogéle wybrakowane
przez hodowce badz z powodu starosci, badz to
z po'wodu bezptodnosci lub matej mlecznosci.
Wykazujg to najlepiej dane klasyfikacji bydta
przeznaczonego na rzez. Dane te pochodzg z wo-
jewodztwa lubelskiego, ale nalezy przyja¢, ze
dane te sg charakterystyczne dla catego kraju.
Wedlug cytowanego sprawozdania, krowy sprze-
dawane na rzez przedstawiajg najnizsza wartos¢

rzeznag, co wida¢ z wynikow klasyfikacji. Przed-
stawiajg sie one nastepujaco:

W klasie Extra — 1,6%; w klasie | — 18%;
w klasie Il — 38%; w klasie 111 — 42,4%.

Nalezy nadmieni¢, ze krowy stanowig 50%
zakupionego bydta na rzez, co ma swojg wymo-
we przy uwzglednieniu kondycji rzeznej bydia.

Niezadowalajgco przedstawia sie réwniez obraz
z inng grupa, ktéra stanowi 30% obrotu bydiem

rzeznym mianowicie z jatldwkami. Klasyfikacja
wykazuje:

W klasie Extra — 1,6%; w klasie | — 38,8%;
w klasie Il — 53, 1%; w klasie Il — 6,5%.

Marnotrawstwo polega na tym, ze mieso po-
chodzace z bydta oddawanego na rzez w stanie —
jak to widzimy na fotografiach — chudzca réz-
nych ras przedstawia malg wartos¢ odzywcza
i kaloryczng, posiada o wiele mniej tluszczu
niz mieso bydta opasionego. Stosunek tluszczu
sztuk chudych do opasionych jest nastepujacy:
3,5% tluszczu przy sztukach chudych, 24,5%
przy sztukach opasionych, przy czym stosunek
wydajnosci kalorycznej wynosi 1200 dla chude-
go miesa a 3070 kalorii przy miesie tlustym.
Poprawienie kondycji rzeznej bydta przez opa-
sanie stanowi wiec walke z nieuzasadnionym
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w naszych warunkach marnotrawstwem miesa,
tym bardziej, ze przyrosty z opasu sg bardzo po-
wazne, wynoszg bowiem przy sztukach starych
20% wagi pierwotnej, a przy sztukach miodych
przyrost wagi wskutek opasu ksztaltuje sie na

okolo 42% wagi pierwotnej sztuki oddanej na
opas.
Rys. 1 Chudziec — kondycja sztuki zakupionej.

Na przykiadzie trzech baz opasowych w wo-
jewddztwie lubelskim widac¢7jakie moga by¢ in-
teresujgce wyniki opasu. Przyrost dzienny kazdej
sztuki wynosi od 0,98 kg do 1,13 w zaleznosci
od bazy, srednio okoto 1,08 kg. Ogolny przyrost
wagi kilkuset sztuk bydia postawionego na opas
w czasie 1 turnusu (blisko 100 dni) wynosi
blisko 38.000 kg. Przejscie do wyzszej klasy
ksztattowato sie w % % od 153,2 do 188,0, Srednio
167% w stosunku do ilosci bydta opasanego.
(Zmiana klasy u wielu sztuk bydla wynosita
2 lub nawet 3 stopnie).

Na przykladzie tym widzimy wyraznie jakie
konkretne znaczenie ma opas bydta dla realizacji
planu dwuletniego rozwoju produkcji miesa.

Wazne jest zagadnienie racjonalnej organiza-
cji samego opasu. Materialy sprawozdawcze na-
destane przez ekspozyture CM w Lublinie sg
interesujgce, gdyz moga stuzy¢ do wymiany
doswiadczen z innymi jednostkami przystepuja-
cymi do rozszerzonego opasu ha wiasnych ba-
zach, postuzg rowniez samej ekspozyturze lubel-
skiej do wyciggania szeregu wnioskéw w przy-
sztym roku gospodarczym, - przy rozszerzonej
dziatalnosci opasu.

Uwazamy przeto, ze zreferowanie doswiadczen
nabytych przez ekspozyture lubelskg moze byc
korzystne dla innych ogniw opasu w kraju.

W roku ubieglym (1950/51) zorganizowano
na terenie ekspozytury lubelskiej CM 3 wiasne
bazy opasu bydia. Bazy te zorganizowano
w Abramowicach (2,5 km od Lublina), w Ja-
widzu (w poblizu gorzelni w Jawidzu)
i w Chetmie.

Budynki i urzadzenia byly r6zne we wszyst-
kich 3 bazach. Powaznym brakiem bazy w Ja-
widzu, gdzie opasiono najwiekszg ilos¢ bydta
i gdzie osiggnieto najlepsze wyniki, bylo oddale-
nie bazy od wody, po ktorg nalezato jecha¢ 300 m,
a czasem 800 m. Miato to m. in. rGwniez swoje
odbicie na kosztach specjalnego woznicy i do-
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datkowego pracownika do wozenia wody. Powaz-
nym plusem dla tejze jednostki bylo zabezpie-
czenie bazy paszowej w postaci wywaréw z go-
rzelni, aczkolwiek gorzelnia ta zwigzana juz
innymi zobowigzaniami nie mogta zarezerwowaé
dla jej potrzeb wiecep niz pewng okreslong ilos¢
wywarow. Budynek i urzadzenia tej bazy byly
bez zarzutu. Natomiast baza w Abramowicach
miata zle przysposobiony do celow opasu budy-
nek (brak podtogi cementowej oraz brak odpo-
wiedniego suchego pomieszczenia na przecho-
wanie pasz tresciwych). Budynek i urzadzenia
w Chetmie byly calkowicie dostosowane do
potrzeb opasu.

Sprawa odpowiedniego pomieszczenia hie
wyczerpuje zagadnienia wyboru wiasciwego
miejsca dla bazy opasowej. Nalezy uwzglednic,
jakie istnieje zaplecze paszowe (jakie pasze
znajduja sie w poblizu bazy, jakie istniejg moz-
liwosci zaopatrzenia bazy w pasze z innych re-
jondw, jak przedstawiajg sie warunki komunika-
cyjne bazy —moddalenie od stacji kolejowej,
srodki transportu wtasne i mozliwe do wynajecia
na swoim terenie, koszt transportu), jak przed-
stawia sie sprawa sity roboczej, gdyz i to zagad-
nienie niekiedy nastrecza powazne trudnosci jak
to miato miejsce w pierwszym okresie z oboro-
wymi w bazach wyzej cytowanych, nalezy prze-
studiowa¢ sprawe stosunku personelu statego do
robotnikow dnidwkowych, nalezy oceni¢ koszt

Rys. 2. Chudziec — kondycja sztuki zakupionej.
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jednego i drugich, nalezy sie liczy¢ ze stanem
bydta rzeznego w danym rejonie pod wzgledem
rasy, kondycji rzeznej itp., jednym stowem, wy-
bér miejsca na baze opasowg wymaga witasciwe-
go opracowania planowego z uwzglednieniem
witasciwie zrozumianej ekonomiki opasu. Na
zagadnienie to nalezy zwréci¢ uwage wszystkich
czynnikéw odpowiedzialnych za opas, tak w dy-
rekcjach naczelnych (jednostek bezposrednio
kierujacych opasem, jednostek inwestycyjnych,
transportu, handlowyth) jak i w ekspozyturach
i delegaturach bezposrednio zajmujgcych sie
organizacjag i dzialalnoscia baz opasowych.
Przyktad lubelski wykazuje, ze pewna, ogdlna
dyspozycja centralnego czynnika planujgcego
przedsiebiorstw zajmujgcych sie opasem moze
wiele pomdc, by nie eksperymentowac, aby nie
szuka¢ drog i metod od samych podstaw, lecz aby
dziatata centralna dyspozycja zgrana z inicja-
tywg w organizacjach terenowych. Nalezy wiecej
uwagi zwraca¢ na problematyke ekonomiczng
i organizacyjna, ktéra w naszych warunkach
socjalistycznej planowej gospodarki odgrywa
duzg role. Zagadnienia samego zywienia, zagad-
nienia hodowlane majg oczywiscie duze znacze-
nie, ale nie powinny one tak jak dotychczas
dominowa¢ w opracowaniach o opasie. W wa-
runkach gospodarki uspotecznionej nalezy duzo
uwagi poswieci¢ sprawom organizacji baz, orga-
nizacji pracy, ocenie wynikéw, kalkulacji itp.

Rys. 4. Sztuka rasy krajowej czerwonej polskiej
opasiona na bazie.
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Rys. 3. Sztuka rasy krajowej czerwonej polskiej
opasiona na bazie.

Sprawozdanie lubelskie zajmuje sie wieloma
zagadnieniami, do ktérych nieraz powrocimy. Sag
to zagadnienia zaopatrzenia w réznego rodzaju
pasze, receptura pasz zadawanych bydtu, trans-
port pasz z innych rejonéw, a nawet z innych wo-
jewddztw; nastepnie sprawy zywienia: rozbicie
turnusu opasowego na okresy (poczgtkowy tzw.
.,fozpychajacy”, okres tuczu witasciwego, okres
koncowy czyli okres dopasania); charakterystyka
bydta postawionego na opas pod wzgledem ras,
stosunek sztuk réznych ras w poszczegdélnych ba-
zach i efekty opasu dla kazdej rasy, efekty opasu
w zaleznosci od rodzaju zadawanych pasz, efekty
podziatu na grupy opasowe w zaleznosci od wa-
gi sztuk, sprawy kalkulacji kosztéw wedtug po-
szczegoélnych pozycji (koszt administracji, prze-
pedu bydta, transportu pasz, robocizny, leczenia
bydta itp.). Do sprawozdania zalgczone sa cieka-
we tablice omawiajgce wyniki probnych ubojow
kilku rodzajow opas6éw w zestawieniu z ich pier-
wothg waga, tablica o recepturze zywieniowej,

dolﬂadna analiza kosztéw na poszczegolnych ba-
zach.

Nalezy podkresli¢ duze zastugi ekspozytury lu-
belskiej CM i jej delegatur w dziedzinie rozbudo-
wy akcji opasowej. Sprawozdanie mowi o stylu
pracy, ktéry winien by¢ nasladowany przez inne
jednostki terenowe CM i inne organizacje zajmu-
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Rys. 5. Sztuka rasy holenderskiej opasiona na bazie.

jace sie opasem. Ekspozytura wspotpracowata
z przedstawicielami nauki; rektor i profesorowie
UMCS w Lublinie wspétdziatali przy rozwigzy-
waniu wielu zagadnien zwigzanych z opasem.
W stylu pracy widzimy polgczenie cech dobrego
gospodarza, ktory obmysla wszystko, nie zanie-
dbuje zadnych szczegdtéw mogacych mie¢ wptyw
na wyniki akcji, analizuje wyniki bez paniki
z whasciwym krytycyzmem i samokrytycznie —
z opanowaniem zadan cigzacych na pracownikach
uspotecznionej gospodarki, wyrazajgcych sie
w mobilizacji do wielkich akcji rozwoju gospodar-

Pracujmy lepiej i wydajniej

F. OLESZCZUK
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Rys. 6. Grupa oborowych.

,,Chetm". Ekspozytura Centrali
Zesp6l zabudowan bazy.

Rys. 7. Baza opasowa
Miesnej w Lublinie.

ki miesnej, w naszym kraju, w mobilizacji po-
trzebnych sit i ofiarnosci zespolu w razie zaist-
nienia potrzeb. Miato to miejsce, np. przy dowo-
zie pasz soczystych, gdy czasu pozostawato bar-
dzo malo ze wzgledu na zakoriczenie sezonu pro-
dukcyjnego w cukrowniach- Personel dziatu pro-
dukcji, szoferzy i pracownicy dzialu transportowe-
go, nie zwazajgc na pore dnia, Swieta i zta po-
gode, dokonali tego trudnego zadania.

Styl ten niewatpliwie zapewni realizacje
wiekszych zadan opasowych oraz innych zadan
Ekspozytury stojgcych przed nig w trzecim roku
realizacji Planu Szescioletniego, a zwigzanych
z przelamaniem trudnosci w gospodarce miesne;.

)

Funkcja klasyfikacji w obrocie zymcem rzeznym

Do rzedu zagadnien, ktére dotychczas nie
znalazly w obrocie zywcem wlasciwego rozwig-
zania pod wzgledem organizacyjno-technicznym
nalezy funkcja klasyfikacji towaru. W poprzed-
nim artykule, zamieszczonym w ,Gospodarce
Miesnej* Nr 5, 1951 r., na temat funkcji klasy-
fikacji w handlu zywcem wskazywatem miedzy
innymi, iz funkcja ta jako ogniwo centralne sta-
nowi w pewnej mierze 0 istocie tego handlu.

W handlu prywatnym, obliczonym wytgcznie na
zysk, odpowiednio réwniez ustawiona byta fun-
kcja klasyfikacji. Zywiec w drodze od producen-
ta do rzezni przechodzit przez fancuch posred-
nikbw i przy kazdej nowej transakcji podlegat
klasyfikacji i wycenie. Struktura handlu pry-
watnego, wyrazajagca sie w utrzymaniu licz-
nych ,ogniw posredniczacych, odpowiadata tez
jego gtdbwnym zadaniom. Kazda transakcja
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stwarzata mozliwosci zysku, wyplywajgcego
z réznicy pomiedzy ceng nabycia a ceng sprze-
dazy. Poniewaz obiektywnie brana wartos¢
zwierzecia, czyli klasa towaru, pozostawata fak-
tycznie niezmieniona, totez na tym elemencie,
czyli klasie towaru, handel prywatny opierac¢
sie nie magt. Przy zawieraniu transakcji zagad-
nieniem gtdwnym pozostaje cena, jako dorazne
okreslenie wartosci towaru z mozliwoscig zys-
ku. Mozliwos¢ zmian w tym zakresie przynosi
dopiero uspotecznienie handlu. Ustalenie ogdlnie
obowiazujgcych cen na zywiec rzezny, ptaconych
producentowi przy skupie, jak tez cen rozlicze-
niowych stosowanych pomiedzy poszczegdlnymi
uczestnikami obrotu, wymagato jednoczes$nie
wprowadzenia jednolitej w skali krajowej no-
menklatury towarowej wedlug wartosci rzeznej
zwierzgt. W obrocie uspotecznionym podstawo-
wa funkcjg staje sie klasyfikacja towaru, a kry-
teria, wedtug ktérych nastepuje okreslenie obiek-
tywnej wartosci towaru, czyli wartosci rzeznej,
obowigzuja kazdego uczestnika obrotu.

Jezeli chodzi o praktyczne rozwigzanie zato-
zen klasyfikacji, to niestety stanowig one jak na
razie kompromis pomiedzy zasadami handlu
uspotecznionego a formami handlu prywatnego.
W dalszym ciggu zywiec przechodzi od produ-
centa do rzezni przez tancuch trzech transakcji
kupna-sprzedazy, tzn. przy skupie na spedzie,
a nastepnie przy zakupie Centrali Miesnej od
Gminnej Spoidzielni, a wreszcie przy dostawie
Centrali Miesnej do Centralnego Zarzadu Prze-
mystu Miesnego. Na kazdym z tych etapow zy-
wiec zostaje klasyfikowany i wazony. Wprawdzie
dostawa towaru dokonywana jest wedtug specy-
fikacji z wyszczegolnieniem klasy i wagi towaru,
to jednak odnosne ustalenia poprzednio zawarte
w specyfikacji nie sa dla odbiorcy wigzace, a sa-
ma specyfikacja nie przedstawia zadnego zna-
czenia dla rozrachunku odbiorcy z dostawca.
Podstawe rozrachunku stanowi waga i klasa
ustalona przy otrzymaniu towaru przez odbior-
ce. System kolejnych i wzajemnie niezaleznych
od siebie klasyfikacji powoduje to, ze w zale-
znosci od tego jak zostanie sklasyfikowany zy-
wiec, roznie zostaje okreslona wartosc¢ tej samej
partii towaru. Jesli sie zwazy, ze etapy przej-
Scia towaru z jednego ogniwa obrotu do nastep-
nego sg ogolnie biorgc krétkie i wartos¢ rzezna
zwierzat, poza naturalnym ubytkiem na wadze,
pozostaje niezmieniona, wspomniane wyzej roz-
nice wartosci uzna¢ musimy jako zasadniczg
sprzecznos¢ z uktadem handlu uspotecznionego.
Zagadnienie réznic wartosci wyniklych z od-
miennego okreslenia klasy towaru nie jest obo-
jetne rowniez ze wzgledéw gospodarczych, row-
nice te bowiem sg nieraz tak razace i duze, iz
moga one wrecz godzi¢ w podstawy finansowe
danej jednostki handlowej, zwlaszcza o mniej-
szym i jednostronnym obrocie albo tez stac¢ sie
moga zrédiem nieuzasadnionych zyskéw, gdy
klasyfikacja zostaje zbytnio obostrzona. W tym
ostatnim wypadku zachodzi niebezpieczenstwo,
ze ryzyko ewentualnych strat wskutek przekla-
syfikowania moze kolejno by¢ przerzucane na
ogniwa w obrocie najstabsze, a szczegOlnie na
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producenta przez zastosowanie obostrzonej kla-
syfikacji juz na punkcie skupu.

Forma dostawy za specyfikacjg wysytkowg
pomyslana zostata niewatpliwie dla systemu,
w ktérym klasyfikacja miata by¢é obiektyw-
nym stwierdzeniem pewnych naturalnych cech
zwierzecia, stanowigcych o jego wartosci rzez-
nej. Oczywiscie konsekwentne przeprowadze-
nie powyzszych zalozen wymagatoby wpro-
wadzenia takiej organizacji klasyfikatoréw, kto-
rzy by nie podlegali pod wzgledem stuzbowym
zadnemu z uczestnikbw obrotu, jak réwniez nie
byliby od tychze zalezni w sprawowaniu funkcji
klasyfikacji, tylko wowczas bowiem aparat ten
miatby warunki do przeprowadzania klasyfikacji
w sposOb obiektywny. Funkcje klasyfikacji apa-
rat ten spetiatby, poczynajgc od punktéw sku-
pu, a kofnczac w rzezni, przy czym ustalenia je-
go dotyczace klasy i wagi, ewentualnie potracen
czy to na skutek karmienia, cielnosci itp. byty-
by wigzgce wszystkich uczestnikbw obrotu. Bez
wprowadzenia podobnej organizacji w zakresie
klasyfikacji dostawa towaru wedtug specyfikacji
wysytkowej jest zwyklym nieporozumieniem.

Takie posuniecia organizacyjne, jakim byio
wprowadzenie w drugiej potowie roku 1949 tzw.
Sekcji  Klasyfikatorow do klasyfikacji zywca
w transakcji pomiedzy CM a CZPMs, wzglednie
przejécie ostatnio przez CM na tzw. bezposredni
odbiér zywca na punktach skupu, lezg wpraw-
dzie na linii, po ktérej winny byly poj$¢ rozwia-
zania odnosnie klasyfikacji lub zmiany dotych-
czasowych form handlu zywcem, ale poniewaz
zmiany te nie sg zwigzane konsekwentnie z ca-
toscig ukladu, muszg by¢ traktowane jedynie
jako pozyteczne prowizorium. To, iz na jednym
z etapow klasyfikacji zywca dokonuje klasyfi-
kator wzmiankowanego wyzej zespoiu, daleko
odbiega od zasady, iz przez wszystkie etapy
obrotu zywiec winien przechodzi¢ w zasadniczo
niezmienionej i jednej klasie, jaka zostal okres-
lony na punkcie skupu. Wprowadzenie bezpo-
Sredniego odbioru zywca na punkcie skupu czyni
zbedng powtdrna klasyfikacje, jakg towar prze-
chodzit dotychczas na etapie pomiedzy Gminng
Spoidzielnig a Centralg Miesng. Klasa i waga,
ustalone przez klasyfikatorow Centrali Miesnej
przy skupie od producenta, stanowi¢ winny pod-
stawe zaréwno do wyptaty naleznosci producen-
towi, jak tez do rozrachunku pomiedzy GS
a CM. Nalezy stwierdzi¢, iz zmiana powyzsza
moze mie¢ bardzo donioste znaczenie, gdyz po-
zwala na ujednolicenie i podniesienie klasyfi-
kacji na bardzo waznym etapie, jakim jest skup
od producenta. Witasciwie biorgc, udziat Gmin-
nej Spotdzielni przy skupie sprowadza sie do
roli likwidatora naleznosci za towar, ktéry skla-
syfikowany i wyceniony zostatl przez CM.

Odmienng forme klasyfikacji i wyceny stoso-
wang w obrocie zywcem jest klasyfikacja pou-
bojowa. W pewnych wypadkach, jak np. przy za-
kupie trzody bekonowej, gdzie specjalnie chodzi
o towar standardowy, klasyfikacja przeprowa-
dzana jest po uboju zwierzecia, czyli na pod-
stawie jakosci miesa. W zaleznosci od klasy
miesa wyptacana jest dostawcy tytutem premii
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kwota dodatkowa do sumy zasadniczej, otrzy-
manej przezen w momencie sprzedazy, a okres-
lonej wedlug ceny jednostkowej zywca.

Przy sprzedazy zywca rozrachunek moze by¢
rébwniez oparty wytacznie na wadze, klasie
i cenie miesa, stwierdzonej po uboju. Pragne tu
zwroci¢ uwage, iz powyzszej formy sprzedazy
zywca nie nalezy utozsamia¢ ze sprzedaza mie-
sa, chociazby nawet taka, gdzie transakcja do-
tyczy calej tuszy zwierzecia, bowiem przy oma-
wianej formie sprzedazy przedmiotem transakcji
jest sztuka zywa, a nie mieso i jedynie suma
przedstawiajgca cene sprzedazy okreslona zo-
staje na podstawie Kklasyfikacji poubojowe;.
Z tym, iz transakcja dotyczy zywca, a nie miesa,
wigze sie szereg istotnych konsekwencji, jak np.
ryzyko padniecia lub kradziezy zwierzecia, od-
powiedzialnos¢ z tytutu rekojmi za wady fizycz-
ne, a nastepnie, ze nabywca na swoj rachunek
przeprowadza ubdj zwierzecia.

Sprzedaz zywca zawsze jest w pewnym zna-
czeniu surogatem sprzedazy miesa, totez pod
odpowiednim katem ukfadane sg normy klasyfi-
kacji zywca i cenniki, jak tez nastawiana jest
praca klasyfikatorow. Klasyfikator przy ocenie
sztuki rzeznej okresla wiasciwie ilos¢ i jakos¢
miesa z tej sztuki, ewentualnie rowniez warto$¢
innych produktow poubojowych, jak skory czy
tluszczu. Jednak nawet bardzo staranna i facho-
wa klasyfikacja zywca nie daje pelnej gwaranciji,
iz klasyfikacja ta bedzie wolna od btedéw
i omylek. Juz samo okreslenie wynikow poubo-
jowych, tzn. okreslenie pod wzgledem iloScio-
wym, trudne jest w oparciu o zewnetrzne cechy
zwierzecia. O wiele trudniejsze jest okreslenie
w ten sposéb jakosci miesa. Przy okres$laniu ja-
kosci miesa, szczegOllnie przeznaczonego do
wyrobu wedlin wysokogatunkowych i konserw,
obok podstawowych norm klasyfikacji, uwzgled-
niony by¢ musi szereg innych momentow, kto-
re majg istotny wptyw na jako$¢ miesa, a ktore
ogolnie okreslane sg mianem kondycji rzeznej
zwierzecia.

Wiasciwej oceny sztuki rzeznej dokona¢ moz-
na po jej uboju, gdy mamy moznos¢ zbadania
miesa po oprawieniu sztuki. Z tych wzgledéw
klasyfikacje zywca nalezy utrzymaé¢ w obrocie
tylko o tyle, o ile warunki techniczne nie pozwa-
lajg na stosowanielklasyfikacji poubojowej.
Trudnosci natury technicznej nie pozwalajg
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jednak na stosowanie klasyfikacji poubojowej
na odcinku skupu zywca. Rozrachunek oparty
o klasyfikacje poubojowg stwarza tu potrzebe
identyfikowania kazdej sztuki, co w obrocie ma-
sowym potgczone jest z duzymi trudnosciami. In-
dywidualne jest tylko przejscie danej sztuki przez
wage na punkcie skupu. W dalszej drodze, jak
przy segregacji zwierzat na bazach celem utwo-
rzenia jednolitych partii towaru, przy przerzu-
tach do réznych punktéw dostawy oraz w uboju,
operacje jednostkowa, jaka jest skup, zastepuje
operacja grupowa wielu sztuk celowego zesta-
wu. Mozliwos¢ stosowania klasyfikacji poubojo-
wej w zakresie skupu istniataby bodajze w wy-
padku zakwestionowania przez producenta kla-
syfikacji zywca na punkcie skupu. Jako miaro-
dajng klasyfikacje nalezaloby woéwczas przyjac
klasyfikacje poubojowa.

O ile przeciwko stosowaniu klasyfikacji pou-
bojowej przy transakcjach skupu od producenta
moga sta¢ w pewnych wypadkach na przeszko-
dzie przytoczone wyzej wzgledy natury technicz-
nej, o tyle w stosunkach pomiedzy CM
a CZPMs wtasnie ze wzgledu na uproszczenie
techniki pracy, jak tez ze wzgledu na potrzebe
rozgraniczenia zadan i odpowiedzialnosci pomie-
dzy tymi przedsiebiorstwami na odcinku obrotu,
nalezy, zdaniem moim przyja¢ jako obowigzuja-
cg forme klasyfikacji, klasyfikacje poubojowa.
Szczeg6towe omawianie wspomnianych wyzej
racji przekraczatoby wiasciwe ramy niniejszego
artykutu, totez jedynie dodam, ze dla uproszcze-
nia pracy przy sprzedazy wedtug klasyfikacji po-
ubojowej zbedne staloby sie obecne wazenie i kla-
syfikacja zwierzat przed ubojem. Odnosnie zas
rozdzialu zadan i odpowiedzialnosci pomiedzy
CM a CZPMs zaznaczy¢ nalezy, iz przy formie
tej, takie zagadnienie z zakresu obrotu jak kla-
syfikacja zywca oraz ubytkéw naturalnych, staje
sie wylgcznie zagadnieniem CM, a nie jak do-
tychczas CM i CZPMs.

W ten sposéb zyskujemy wiasciwe elementy
do kalkulacji i kontroli pracy CM w zakresie
ksztaltowania sie réznic w klasyfikacji oraz
ubytkbw Wagowych wzglednie wydajnosci pou-
bojowej. Takiez same mozliwosci zyskujemy
w stosunku do CZPMs, ktdry przez to, iz otrzy-
mywaltby surowiec w czystej formie, bo w formie
miesa, ma $cisle okreslong pozycje wyjsciowa
w zakresie kalkulacji kosztéw wiasnych.

dla celéw

przetworstwa miesnego

Zagadnienie jak najwiekszego zbioru i racjo-
nalnego wykorzystania krwi jest wyjgtkowo wa-
Zzne i docenione zostalo w Zwigzku Radzieckim.
Kombinaty miesne Zwigzku Radzieckiego wyko-
rzystujg na cele spozywcze 60—65% calej ilosci
zbieranej krwi. Caly szereg gatunkow kietbasy
posiada dodatek 5—10% plazmy krwi, ktéra nie
zmieniajagc smaku kietbasy podnosi zwieztos¢

farszu i jedrnos¢ jego konsystencji. Produkuje sie
tam biatkowo-roslinne kotlety oraz rézne krwawe
zapiekanki. Przy wyrobie r6znego rodzaju ciast,
pierogéw, makaronu i pasztecikow dodaje sie za-
réwno do ciasta jak i do farszu plazme krwi nie
mniej wartosciowg pod wzgledem odzywczypn od
biatka jaja kurzego. Te samg plazme uzywa sie
w wielu wypadkach do produkcji chleba, co pod-
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nosi jego warto$¢ pokarmowa i smakowa, a pie-
czywo jest pulchne i porowate.

Przygotowuje sie doskonate pasztety biatko-
we jako konserwy. Warto$¢ odzywcza i smako-
wa tych pasztetéw jest bardzo wysoka.

Krew znajduje réwniez szerokie zastosowanie
przy przygotowaniu roznych potraw i wyrobow
kulinarnych. Z krwi przygotowuje sie wedlug
specjalnie opracowanych receptur zupy, barszcze,
omlety, olatki, racuchy, ciastka, cukierki, kremy
itp. Spozywanie potraw z krwi lekarze radzieccy
zalecajg jako diete leczniczg przy wielu chorobach.

W Polsce do tej pory zagadnienie spozycia krwi,
wykorzystanie jej w zywieniu indywidualnym
i zbiorowym jest niestety niedocenione i nie jest
popularyzowane. Wykorzystanie krwi u nas jako
paszy tresciwej napotyka rOwniez na szereg
trudnosci.

Zagadnienie spozycia i racjonalnego wykorzy-
stania krwi zawsze a zwlaszcza w przejsciowych
okresach mniejszej podazy miesa ma bardzo po-
wazne znaczenie i czas juz zajgé sie sprawg po-
pularyzacji i szerokiego wykorzystania krwi.

Na tamach ,Gospodarki Miesnej* niejednokrot-
nie poruszane byty sprawy wykorzystania krwi do
celéw spozywczych i przemystowych, byty poda-
wane sposoby wykorzystania jej, przerobu i przed-
stawiane trudnosci zbioru, magazynowania itp.
Opracowanie metod wykorzystania krwi oraz
uintensywnienia zbioru winno sta¢ sie aktualnym
zagadnieniem szkolenia zawodowego i organiza-
cji pracy w rzezniach i zaktadach miesnych.

Temat jest bardzo obszerny. Nauka o krwi jest
powaznym dzialem medycyny ludzkiej oraz we-
terynarii. Dla omodwienia naszego tematu z po-
wodu ograniczenia miejsca, nie bedziemy sie zaj-
mowa¢ morfologig oraz skladem chemicznym
krwi.

Zajmiemy sie jedynie pokrotce zagadnieniem
bezposrednio interesujgcym mase pracowniczg za-
ktadow miesnych, jak krzepniecie, wydajnos¢
i zbiérka krwi.

Krzepniecie krwi

Krew wynaczyniona w zetknieciu z powietrzem
scina sie i krzepnie tworzac bryle galaretowata,
ktéra po pewnym czasie zmniejsza swojg obje-
tos¢ wydzielajgc ciecz koloru stomkowego —
surowice krwi. Zjawisko to polega na przemianie
zawartego w osoczu biatka rozpuszczalnego —
fibrynogenu, w biatko nierozpuszczalne — fibry-
ne czyli wioknik.
krwi w

Zawartosc¢ organizmach

zwierzecych

Zawartos¢ krwi jest r6zna u réznych rodzajow
zwierzat. Pelna zawarto$¢ krwi w stosunku do
ich wagi zywej wedlug uczonego radzieckiego.
M. G,jLurje. wynosi:

u cztowieka 5,3-8,3%
u Swini 45%

u bydla i owiec 7.6-8,3%
u konia 6,6 %

u ptactwa 7.6- 10%
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Co do ilosci krwi zawartej w organizmie zwie-
rzecym istniejg pewne réznice zdan pomiedzy
uczonymi radzieckimi i zachodnio-europejskimi.
Profesor Trawinski okresla te zawarto$¢ na 1/13
wagi zywej zwierzecia co jest do pewnego sto-
pnia zgodne z przytoczonymi wyzej danymi
turje. Oczywiscie przy uboju uzyskanie peingj
ilosci tej krwi jest niemozliwe, poniewaz czesc jej
pozostaje w najdrobniejszych naczyniach krwio-
nosnych.

Wydajnos$c¢ krwi

Nas interesuje gtownie wydajnos¢ krwi przy
uboju. Normy wydajnosci krwi przy ubojach ma-
sowych w stosunku do wagi zywej ubijanych
zwierzagt, ustalone w Zwigzku Radzieckim sg
nastepujace:

a) bydio 4,2%
b) Swinie 3,5%
c) owce 3,2%

U nas w kraju nie ma ustalonych ani zatwier-
dzonych norm. Praktycznie uzyskiwana wydaj-
nos¢ krwi w rzezniach CZPMs w ktorych dyrekcje
i zatogi interesujg sie gospodarka ubocznymi arty-
kutami uboju, wynosi w stosunku do wagi zywej:

a) bydio ok. 4%
b) Swinie ok. 3%
c) cieleta i owce ok. 3%
d) konie ok. 5%

Niestety w wielu rzezniach cyfry te sg zaled-
wie w potowie realizowane, jest to zjawisko bar-
dzo smutne i na dlugg mete w gospodarce socja-
listycznej nie moze. by¢ tolerowane. Od czeg0z
zalezy wydajnos$¢ krwi i w jaki sposéb mozna ja
podniesc?

Wydajnos¢ ta zalezna jest od nastepujgcych
czynnikow:

a) wieku, pfci, kondycji i rasy zwierzecia

b) stanu fizycznego i psychicznego zwierze-
cia w momencie uboju

C) sposobu oszotomienia

d) sposobu kiucia

O ile pracownicy przemystu miesnego nie majg
wplywu na czynniki wymienione w pkt. ,a“ jako
niezalezne od nich, o tyle pozostate zalezne sa
catkowicie od opanowania przez nich tych zaga-
dnien.

Rozpatrzymy je kolejno.

Dobry stan fizyczny i psychiczny zwierzecia
znamionuje sie wtasciwg cieptotg ciata, dobrym
samopoczuciem zwierzecia, a co za tym idzie, nor-
malnie pracujgcym sercem i ptucami.

Normalnie pracujgce serce i pluca w momencie
oszotomienia i kiucia gwarantujg petne wykrwa-
wienie. Jezeli przed ubojem zwierze bedzie zme-
czone albo zdenerwowane lub zaleknione na sku-
tek ztego traktowania, bicia, kopania, podkrecania
ogona, wrzaskOw i popychania — cieptota ciata
bedzie podniesiona, serce i ptuca bedg pracowacé
nienormalnie — wykrwawienie pelne nie nastgpi.
Dlatego wszyscy pracownicy przemystu miesnego
na sposob traktowania zwierzat w rzezni muszag
zwréci¢ uwage 1 dotozy¢ staran, by traktowanie
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to bylo w calym znaczeniu tego stowa — wia-
Sciwe.

Oszotomienie ma za zadanie pozbawi¢ zwierze
przytomnosci, zdolnosci odczuwania bolu, przy
réownoczesnym zachowaniu petnej dziatalnosci
serca i pluc; z tego wynika, ze kazde oszotomie-
nie powinno dziata¢ na osrodki mézgowo-nerwo-
we, a nie na serce i ptuca.

Tymczasem czesto sie zdarza jeszcze i dzisiaj,
ze oszotomienie w rzezniach CZPMs powoduje
Smier¢ zwierzecia przed kluciem i wykrwawie-
niem. Na przykfad, w wielu rzezniach po oszoto-
mieniu bydta duzego ,Radicalem” — czeladnik
bezmysinie tka w otwor w czesci czotowe] cza-
szki po bolcu ,Radicala“ pret stalowy tzw.
wgtebnik, powodujac w ten sposéb zniszczenie
rdzenia przedtuzonego, a co za tym idzie paraliz
serca, czyli ustanie jego dziatalnosci i $mierc
przedwczesng zwierzecia. Po co to robi? Rozne
sg tlumaczenia nawet przez starych mistrzow
i przytacza¢ ich tu nie bede poniewaz nie maja
one zadnego naukowego uzasadnienia.

Drugi, czesto spotykany przyklad usmier-
cania zwierzat w czasie oszalamiania zdarza -sie
przy elektronarkozie $win. Czeladnik oszatamia-
jacy Swinie zamiast uchwyci¢ Swinie elektroda-
mi, zwilzonymi w solance, u nasady uszu i do-
piero w tym momencie wytgczy¢ prad i przepu-
szcza¢ go kilka — kilkanascie sekund — popetnia
nastepujace bledy:

a) chwyta Swinie elektrodami suchymi z pra-

dem wigczonym,

b) przepuszcza prad nie przez osrodki moézgo-
we ale przez sploty nerwowe w roznych
okolicach ciata $wini, najczesciej w okolicy
topatek i ledzwi,

c) zlewa.wodg Swinie przed oszotomieniem,

d) przepuszcza prad w ciggu dlugiego okre-
su, kilkadziesiat sekund do minuty,

e) stosuje prad o napieciu powyzej 60-65 volt.

Wszystkie wymienione wyzej bledy, przynaj-
mniej w 50% powodujg Smier¢ zwierzecia, a nie
oszotomienie, i wskutek tego nie wystepuje zu-
pelne wykrwawienie.

Elektronarkoza zwierzecia ze skorg mokrg po-
woduje przeptyw pradu z wodg i jezeli nawet nie
powoduje paralizu serca, to w kazdym badz ra-
zie przyczynia zwierzeciu zbedne cierpienia, bo
oszatamianie trwa dluzej, Swiadomos¢ cierpien
i odczuwanie ich jest przedtuzone i czesto powo-
duje zaburzenia w pracy serca ,a co za tym idzie
zmiejszenie wydajnosci krwi. Nie negujgc konie-
cznosci i potrzeby mycia zwierzgt przed ubojem
nalezy dazy¢ do tego, by okolice uszu w momen-
cie oszatamiania byly suche.

Spos6b kiucia ma réwniez ogromny wplyw
na wydajnos¢ krwi. Kilucie moze odbywac sie
w pozycji lezacej jak i w pozycji wiszacej. Ten
drugi sposob daje wiekszg wydajnosé, poniewaz
krew poza pracg serca wyplywa =z organizmu
pod wplywem wiasnego ciezaru.

Ale niezaleznie od tego samo kiucie dokony-
wane by¢ moze z rozmaitym wynikiem. Zasadg
jest, by przez klucie przecig¢ tetnice mozliwie

Rok 1952

miesna

W jej najszerszym przekroju — tetnice gtowne,
ale przy réwnoczesnym warunku, aby przeciete
zostaly znajdujgce sie najblizej powierzchni cia-
ta tak, aby wyptyw krwi nastgpit na zewnatrz,
a nie do srodka np. do klatki piersiowej. Dlate-
go tez ustalono-, ze klucie nalezy wykonywac¢ no-
zem obusiecznym — sztyletem, waskim, krotkim,
a przecina¢ nalezy tetnice szyjowe (znajdujgce
sie w specjalnej rynience migesniowej i dolnej kra-
wedzi szyi i po jej obu stronach) w odlegtosci
5—10 cm po wyjsciu ich z klatki piersiowej tnac
w poprzek szyi. W ten sposob kiu¢ nalezy bydito-,
konie i Swinie. U cielgt robimy ciecie rzezackie,
to jest przecinamy gardto tuz przy dolnej szcze-
ce. Barany i kozy klujemy w ten sposoéb, ze szty-
letem przebijamy szyje na wylot tuz pod uszami.
Jezeli kiucie bedzie wykonane w ten sposo6b, wy-
dajnos¢ krwi. bedzie dobra.

Reasumujgc powyzsze mozna stwierdzi¢, ze
jezeli zwierze bedzie doprowadzone do uboju
w stanie spokoju i dobrego samopoczucia, je-
zeli oszotomienie, kilucie i tapanie krwi bedzie
wykonane z zachowaniem wymienionych wyzej
warunkow, to wydajnos¢ krwi w ,stosunku do
wagi zywej w skali ogdlnokrajowej doprowadzi-
my u bydia do 4,2%!, u swin do 3,5%, u cielat
1 owiec do 3,2%, u koni do 5,5%.

Na tym kohczymy omoéwienie sprawy wydaj-
nosci, ale dla gospodarki krwig ma jeszcze po-
wazne znaczenie sam zbior krwi.

Zbior krwi

Zbioér krwi przeprowadzamy przy pomocy pro-
stokatnych misek aluminiowych o bokach np.
40 x 40 cm i wysokosci Scianek 9 cm zaopatrzo-
nych w uchwyty. Krew <z misek zlewamy albo do
kilkudziesieciolitrowych baniek, do wiekszych
beczek lub do wielkich zbiornikéw metalowych
ewentualnie betonowych. Naczynia uzywane do
zbioru krwi winny by¢ utrzymywane w bez-
wzglednej czystosci i czesto dezynfekowane roz-
tworem wapna chlorowanego (0,25% czynnego
chloru). Krew do dalszej przerdbki lub spozycia
musimy dostarczy¢ odwitdkniong, pozbawiong
zdolnosci krzepniecia. Odwidknianie przeprowa-
dzamy w halach uboju przez mieszanie krwi,
w naczyniu, do ktérego zlewamy, reka albo wio-
stem, albo tloczkiem (okragta podziurkowana
deska na trzonku), albo wreszcie przy pomocy
mechanicznych miynkdéw, trzepaczek itp. Krew
odwldkniong nie krzepnie.

Pamieta¢ nalezy, ze witdknik stanowi przy od-
wldéknianiu recznym 6—8%, a przy maszyno-
wym 10— 12% wagi krwi, czyli ilos¢ odwidknio-
nej krwi o tyle sie zmniejsza.

W zaleznosci od przeznaczenia krwi stosuje-
my rézne metody zbioru. Zbieramy jg dla celow:

a) jadalnych, farmaceutycznych,
b) pastewnych,
¢) technicznych.

Przy zbiorze krwi dla celéw jadalnych przestrze-
gamy, by krew byla zebrana tylko od zwierzat,
ktdrych mieso zostato uznane przez organa urze-
dowego badania zwierzat rzeznych i miesa za
zdatne do spozycia bez zastrzezen i przy zacho-
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waniu jak najdalej posunietych wymagan hi-
gieny.

W tym celu krew jadalng i farmaceutyczng
zbieramy do naczyn ponumerowanych ustalajac,
od ktérych zwierzat zebrano krew do kazdego na-
czynia, aby w razie zakwestionowania ktorejs
7 tusz mozna byto oddzieli¢ naczynie z jej krwiag
i przeznaczy¢ jg do celéw technicznych.

Chcgc zados€uczyni¢ wymaganiom higieny,
naczynia na krew jadalng muszg by¢ bezwzgled-
nie czyste, zaopatrzone w pokrywy, a mieszadta
utrzymywane we wzorowej czystosci. W Zwigz-
ku Radzieckim do zbioru krwi jadalnej stosujg
przy kluciu noze rurkowe, do trzonka ktérych
dotaczona jest rurka gumowa, przez ktdrg krew
ptynie do naczynia zamknietego, a czesto nawet
do naczynia prézniowego, co w efekcie daje pra-
wie pelne wykrwawienie.

Krew do celéw jadalnych i farmaceutycznych
od zwierzat ubijanych w pozycji wiszacej tapie-
my do czystych wiader, podstawiajgc je pod
strumien wyptywajacej z rany krwi tak jednak,
by wiadrem nie dotyka¢ tuszy (po ktorej moze
sptywac brud, mocz, kal).

Do celéw pastewnych zbieramy krew rowniez
do naczyn numerowanych, poniewaz i w tym wy-
padku krew moze by¢ uzyta tylko od zwierzat,
ktdrych mieso uznane zostalo za zdatne do spo-
zycia.

Do celéw technicznych zbieraé mozna wszelkg
krew zarbwno do mniejszych naczyn jak i bez-
posrednio do kanatu potgczonego z duzym zbior-
nikiem.
Magazynowanie i konserwacja
krwi

Na zakonczenie wypada wspomnie¢ o konie-
cznosci  przejsciowego magazynowania  krwi
w rzezniach. Krew jako doskonata pozywka dla
wszelkiego rodzaju drobnoustrojéw ulega bar-
dzo czesto procesom gnilnym. Z tego tez wzgle-
du nie daje sie ona przechowywac¢ w warunkach
normalnej temperatury bez specjalnych zabie-
gow neutralizujgcych dziatalnos¢ drobnoustro-
jow. Jezeli chodzi o krew jadalng, to teoretycz-
nych sposobéw konserwacji jest wiele, praktycz-
nych jednak malo. W ciggu paru dni krew od-
witokniona daje sie przechowa¢, o ile zostanie
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ona po zbiorze szybko ostudzona do temperatury
+ 4.do -j- 6° i w tej temperaturze utrzymywana.
Na drodze chemicznej krew mozna konserwowaé
przy uzyciu soli kuchennej lub amoniaku.

Przy pomocy soli konserwujemy krew w czasie
do 15 dni dodajgc do krwi sél mielong w ilos-
ciach 10% w stosunku do wagi krwi, dokiladnie
mieszajgc i przechowujgc krew w temperaturze
+5 do +6°. Przy tym rodzaju konserwacji za-
chodzi hemonizm, a wiec ani bialej plazmy ani
biatej albuminy w krwi zakonserwowanej przy
uzyciu soli nie otrzymamy.

Przy pomocy amoniaku krew mozemy konser-
wowacé w czasie do 30 dni przy zwyklej tempera-
turze otoczenia. Przygotowujemy 25% roztwor
wodny amoniaku i 10 gramOw tego roztworu da-
jemy na 1 kg krwi szybko i doktadnie mieszajac.
Jezeli mamy roztwor stabszy np. 12,5% to daje-
my go 20 graméw na 1 kg krwi.

Krew konserwowana do celéw jadalnych przy
uzyciu amoniaku, przed oddaniem do produkcji
musimy przegotowa¢ aby usung¢ zapach amo-
niaku.

Konserwacje krwi technicznej przeprowadza-
my uzywajac kreozolu lub krystalicznego feno-
lu — 2,5 g rozpuszczonego w 25 g wody na 1kg
krwi; wlewac¢ cienkim strumieniem i energicznie
mieszac.

W okresie mrozow krew techniczng mozna
konserwowaé bez uzycia $rodkéw chemicznych
przez zamrazanie w beczkach, napetniajgc je jed-
nak tylko do 3/4 pojemnosci.

Konserwacja krwi jest rzecza dos$¢ ucigzliwg
i kosztowng, dlatego tez przemyst miesny dazyc
powinien do instalowania w obrebie wiekszych
rzezni lub w bezposrednim sasiedztwie z nimi
zaktadoéw przetworczych krwi, w szczegdlnosci
fabryk albuminy i warzelni krwi dla celéw pa-
stewnych.

Ale juz dzisiaj w warunkach naszych rzezni
przez zainstalowanie wirowek mozna produko-
wac¢ plazme. Przy wirowaniu krwi otrzymamy
60% jasnej plazmy i 40% ciatek ksztaitnych.

Ciatka ksztaltne moga znalez¢ czesSciowe za-
stosowanie do produkcji wyrobow krwistych,
a plazma bogata w biatko i tatwo strawna po-
winna by¢- zuzyta w zywieniu zbiorowym jako
produkt zastepczy biatka jaja kurzego.

Wymiana doswiadczen na tle spostrzezen
przy produkcji przetworow miesnych

Nie zawsze nam sie udaje produkcja przetwo-
réw miesnych, jak kietbasy wedzone i mieso
wedzone oraz wyroby gotowane niewedzone.
Nawet wtedy, kiedy na przyktad uzyjemy do wy-
robu kietbas dobrg, mlodg wolowine albo
wieprzowine lub cielecine i przestrzegamy, aby
mieso bylo dobrze przechowane i wychtodzone
przed przerobem i dobrze zapeklowane, jak
rowniez aby dodane byly wszystkie przyprawy.'—
mimo to czesto wyroby gotowe nie sa takie, jakie
pragnelibySmy otrzymac.

Nie moéwie ,o tym azeby zawsze co$ naszym
wyrobom brakowato, ale na pewno juz niejeden
majster spotkat sie z takim wypadkiem, ze gdy
gotowag kielbase przekroit i skosztowat, to po
zjedzeniu jej pozostal mu jakis lekki niesmak
a czasami i lekki zapach.

Co moze by¢ powodem tego niesmaku i zapa-
chu? Nie zawsze dobrze rozumujemy sgdzac, ze
gdy mieso jest dobre to i wyroby muszg byc
dobre. Okazuje sie, ze nalezy baczniejszg uwage
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zwréci¢ na przyprawy i na materialy pomocnicze
uzyte do wyrobow miesnych.

O ile chodzi o smak i zapach przy wyrobach
wedzonych, bardzo duza role odgrywa drzewo
i trociny uzyte przy wedzeniu. Kazdy fachowiec
wie, jaki gatunek drzewa Ilub trocin ma by¢
uzywany do wedzenia, natomiast nie kazdemu
jest wiadomo, ze drzewo i trociny do wedzenia
przetworow miesnych muszg by¢ suche i w od-
powiednim miejscu zmagazynowane tak, aby
towar ten nie byt zmokniety od deszczu i zeby
nikt nie mial moznosci oblania go jakimkolwiek
ptynem. W szczegolnosci zabezpieczy¢ trzeba
drzewo i trociny przed zwierzetami domowymi
jak koty i psy, ktére mogg je zanieczyszcza¢, o>
bywa tez powodem nieokreSlonego zapachu
i smaku wedlin, gdyz przy wedzeniu pod wpty-
wem ciepta wszelkie zapachy przechodzg z trocin
lub drzewa do wyrobow.

Poza tym moga zepsuc towar trociny zaparzo-
ne, stechte lub zgnile.

Dlatego tez nalezy drzewo i trociny magazy-
nowa¢ w suchym miejscu i zawsze pod zamknie-
ciem, a nie jak to czesto sie zdarza w mokrej
piwnicy albo na dworze na wolnym powietrzu
bez zadnego nakrycia.

Wedzenie wyrobow tak przechowywanym ma-
teriatem nie da na pewno dobrych rezultatow,
nie tylko co do smaku i aromatu wyrobow, ale
nigdy nie osiagnie sie réwniez prawidiowego
koloru i ogolnego witasciwego ich wygladu.

Wedzenie wyrobéw miesnych jest bardzo waz-
ne, tak jak zresztg wazne sg wszystkie fazy
w produkcji wyrobéw miesnych, gdyz kazda
z nich moze narazi¢ catg produkcje na zepsucie
sie.

Inny przykiad. ‘Spotykamy przy wedzonych
kielbasach przewaznie napetnionych w trynkal
rowniez niesmak i zapach. Przyczyna nie lezy
w miesie uzytym, lecz przyczyng sg wyltgcznie
jelita Zle oczyszczone z toju, gdyz t6j ten jelczeje
po pewnym czasie, co wplywa na nieprzyjemny
smak wyrobow. Jelita takie trzeba bezwzglednie
oczysci¢ z toju przed szprycowaniem. Wielki
wplyw na jakos¢ wyrobédw ma samo przygotowa-
nie jelit do szprycowania kietbas. O ile chodzi
o jelita wolowe nie zawsze sg one na czas za-
moczone, co powinno by¢ zrobione najmniej na
kilka godzin przed ich uzyciem. Moczone by¢
powinny w. zimnej wodzie od czasu do czasu
zmienianej. Przed samym szprycowaniem nalezy
dobrze wynjy¢ je w cieplej wodzie dla usuniecia
ich niepozgdanego zapachu, a nie tak jak sie to
nieraz spotyka, ze mieso juz jest w maszynie
gotowe do szprycowania i wtedy dopiero przy-
gotowuje sie jelita. Takie nierozmoczone jelita
sg na pewno szkodliwe dla wyrobow.

Po pierwsze ulatniajgcy sie zapach jelita prze-
nika pozniej do miesa, nastepnie jelito zZle wy-
moczone nie rozciggnie sie tyle ile jest potrzeba,
a rozcigga sie dopiero po napetnieniu powo-
dujac luzne naszprycowanie, co jest bardzo nie
dobre dla wyrobéw, powodujgc nieraz nie zwig-
zanie miesa jak réwniez marnowanie jelit. Poza
tym Zle wymoczone jelita posiadajg na sobie
duzo soli, co powoduje trudne wedzenie wyrobow.
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Trzeba réwniez baczng uwage zwroci¢ na na-
cigganie jelita na lejek, gdyz naciggajac kilka
metréw jelita i zamykajgc koniec jelita przed
catkowitym naciggnieciem na lejek, powoduje
sie zebranie wody przy koncu zamknietego za
wczesnie jelita. Woda ta pozostaje w kielbasie
i zawsze jedna kietbasa z tych kilku metréw je-
lita staje sie gorsza, a nawet czesto sie zdarza, ze
jest zupetnie popsuta.

Takich kietbas przy wiekszej produkcji jest
kilkadziesiat, dlatego tez trzeba przy kazdorazo-
wym nacigganiu jelita naciggng¢ do samego
konca, tak azeby woda, ktéra znajduje sie
w srodku jelita, wyleciata i wtedy dopiero trzeba
jelita zamkng¢. Naturalnie, ze przed zamknieciem
jelita lejek trzeba réwniez wypeic¢'miesem, tak
azeby znajdujgce sie powietrze w pustym lejku
nie dostatlo sie do zamknietego jelita, gdyz po-
wietrze w kielbasie jest réwniez szkodliwe.

Czesto slyszy sie narzekania majstrow, ze
produkcja wyrobow jest nieudana, bo mieso byto
niedobre. Ja powiedziatbym, ze mieso moze by¢
zawsze dobre. Naturalnie, ze jest mieso stabsze
i mocniejsze, szczegolnie jezeli chodzi o wotowi-
ne, ale trzeba je tylko .odpowiednio posegrego-
waé, na ktore wyroby ono sie nadaje. m

Wazne jest obchodzenie sie z tym miesem
w czasie jego catej produkcji, jak réwniez waze-
nia miesa i wazenia przypraw, ile czego trzeba
da¢ do danego miesa.

Trafiajg sie jeszcze warsztaty, ktére nie wazg
miesa w tym celu, azeby bylo wiadomo ile zwa-
zy¢ soli albo saletry do danego miesa i nie wazy
sie nastepnie soli, saletry nie méwigc juz o in-
nych przyprawach, robi sie to wszystko na oko.

Nie wyobrazani sobie, jak mozna dawa¢ do
miesa s0l i saletre na oko i jak moze odbywac sie
peklowanie tego miesa i jaki ma to wplyw na
smak dalszych wyrobdw.

Trudno jest w ten sposob trafi¢, azeby nic nie
brakowato, mieso i wyroby sg wéwczas przewaz-
nie za stone lub niesione (bez smaku) albo
mieso niedopeklowane, albo nieraz nawet zgazo-
wane. Dlatego tez wazenie w produkcji przetwo-
réw powinno by¢ obowigzkowe.

To samo tyczy sie rowniez przygotowania
solanek. Spotykamy sie z tym bardzo czesto
szczegblnie w mniejszych zaktadach (warszta-
tach), ze solanki robi sie za pomoca jajka albo
kartofla zamiast areometra. Robi sie to w ten
sposob, ze kladzie sie do wiadra jajko albo
kartofel, leje sie wode i sypie sOl i saletre tak
diugo, az Kkartofel albo jajko wyptynie na
wierzch. Wtenczas solanka ma by¢ dobra (taka
solanka jest o stezeniu okoto 15 Be) jezeli sie
chce osiagnat stabsze solanki, to daje sie troche
mniej saletry, a jezeli chce sie osiggng¢ mocniej-
sze solanki, to dosypuje sie jeszcze saletry.

Rzecz zrozumiata, iz takie solanki nie moga
dobrze wplywaé¢ na smak wyrobéw miesnych,
a przeciwnie moga by¢ szkodliwe z powodu
nadmiernej ilosci saletry. Dlatego tez nawet
W najmniejszym warsztacie powinno sie wazy¢
s6l i procentowo dodawal saletre, a poza tym
w kazdym warsztacie winien by¢ areometr Be,
ktéry nam pokaze, jak mocna jest solanka, nawet
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wtedy jesli nastgpi pomytka i zamiast zala¢
mieso solanka, ztapiemy za wiadro stojgce w tej
chwili w tym samym miejscu a napetnione tylko
wodg. Takie wypadki naturalnie bywajg i na
skutek takiej pomyiki mieso ulega zepsuciu.

INZ. W. BUCHWALD
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Jednak uzycie areometru taka pomyilke w czas
wykryje.

Robienie solanek na oko nie powinno by¢ sto-
sowane, gdyz nie moze by¢ mowy o dobrym sma-
ku i gwarancji wyrobdéw miesnych.

Ubdj 1 skubanie drobiu

W zakres czynnosci zwigzanych z ubojem
drobiu wchodzi: ogtuszenie ptaka, przeciecie na-
czyn krwionosnych, przektucie mozgu, wyrwanie
twardych pidr ogonowych i skrzydtowych oraz
wycisniecie kalu z jelit. Powyzszych czynnosci,
z wyjatkiem wycisniecia katu, dokonuje sie u pta-
kow zawieszonych za nogi na wieszaku ubojo-
wym i zwrdconych piersig do osoby przeprowa-
dzajgcej uboj. Wieszaki moga by¢ umocowane
przy Scianie ubojni lub na specjalnych stojakach
odstawionych od Sciany. Pod wieszakami znaj-
duje sie koryto na krew. Obowigzujgce przepisy
wymagaja, azeby uboj drobiu byt przeprowadzo-
ny w spos6b humanitarny. Wymaganiu temu czy-
ni sie zado$¢ przez stosowanie ogtuszania drobiu
przed przecieciem naczyn krwionosnych. Ogtu-
szania dokonuje sie przez uderzenie ptaka drew-
niang patkg w sklepienie czaszki albo przez
ogiluszenie pradem elektrycznym. Patka uzy-
wana do ogluszania jest wykonana z twar-

dego, gtadko obrobionego drzewa. Nie po-
siada ona ostrych krawedzi. Diugos¢ jej wy-
nosi powyzej 40 cm, a grubos¢ powyzej

3 cm. Mate sztuki drobiu, jak kurczeta, mozna
ogtusza¢ raczka lub grzbietem noza, o ile ich
dhugos€ i grubos¢ pozwala na dokonanie skutecz-
nego uderzenia bez skaleczenia gltowy. Uderze-
nie patkg winno by¢ tak silne i tak dokonane, aby
pozbawito ptaka przytomnosci, a nie spowodowa-
to rozbicia czaszki, wzglednie rozerwania skory.

Przy ogluszaniu pragdem elektrycznym stosuje
sie kleszcze z doprowadzonym pragdem o napieciu
ok. 100 v, ktorymi przy ogtuszaniu chwyta sie gto-
we ptaka. Stosuje sie rOwniez zamiast kleszczy
specjalnie skonstruowane aparaty, ktére rowno-
czesnie ogluszajg ptaki i przecinajg naczynia
krwionosne.

Z chwilg, gdy ptak nieruchomieje skutkiem
oszotomienia spowodowanego uderzeniem palkag
lub porazenia pradem, przystepuje sie do przecie-
cia krwionosnych naczyn szyjnych. Przepisy stan-
daryzacyjne wymagajg, azeby przeciecie naczyn
zostato dokonane nie od strony powierzchni ciata,
lecz w jamie ustnej. Dla przeprowadzenia tego
ujmuje sie lewg reka gtowe ptaka od tytu i trzy-
majgc mocno gtowe w palcach, z dionig odsunie-
ta jak najdalej dla unikniecia ewentualnego ska-
leczenia, kciukiem i palcem wskazujgcym uciska
sie z obu stron nasade dzioba tak, aby dziéb otwo-
rzyt sie na szerokos¢ umozliwiajgca wprowadze-
nie noza. Skoro dziob zostat otwarty, wprowadza'
sie n6z zwrdcony ostrzem do dotu tak daleko,
azeby koniec noza byt na wysokosci czaszki i to
od strony kciuka uciskajacego dziob. Nastepnie

wbija sie¢ n6z w miesnie i szybkim ruchem, pod-
noszac raczke do goéry, przecina sie miesnie ku
dotowi, na prawo w kierunku palca wskazujace-
go. Ciecie winno by¢ jedno, gtebokie, gwarantu-
jace caltkowite przeciecie znajdujgcego sie tam
splotu naczyn krwionosnych- Przy dobrze dokona-
nym cieciu krew spltywa strumieniem. Za najpra-
ktyczniejszy n6z do uboju jest uwazany ptaski
néz, caly® wykonany z jednego kawatka metalu
0 diugosci oki 30 cm, o ostrzu szerokosci 0,5 cm
lprzynajmniej 10 cm ditugosci. Nozyczki sg mniej
godnym polecenia narzedziem do przeprowadza-
nia uboju. Nozyczki winny mie¢ ostrze przynaj-
mniej 10cm dtugosci. Zaréwno noz jak i nozyczki
ubojowe nie moga by¢ utrzymywane w brudnym
stanie i zawsze winny by¢ ostre. Brud moze bo-
wiem spowodowacé zakazenie rany, a tepy przy-
rzad rane niepotrzebnie szeroka.

W czasie wykrwawiania skrzydta ptaka nie mo-
ga by¢ zalozone jedno za drugie, co czasem jest
praktykowane, poniewaz uniemozliwia to odply-
niecie krwi ze skrzydet i powoduje ztamanie skrzv-
det przy przedsmiertnych ruchach. Ponadto ru-
chy skrzydiami, jakie wykonuje nieskrepowany
ptak, przyczyniajg sie do lepszego wykrwawie-
nia. Nie mozna jednak dopusci¢ do tego, azeby
ptak po przecigeciu naczyn krwionosnych rzucat
sie, bo powoduje to pokrwawienie pierza i oto-
czenia Dlatego tez trzeba ubijanego ptaka przez
Kilka chwil przytrzymaé- Wprawdzie pocigga to
za sobg zwiekszenie potrzebnej robocizny przy
ubojtt, jednak jest to konieczne. Do oszczednosci
na robociznie przy uboju mozna doj$¢ przez pro-
wadzenie uboju w lejach. Tutdw ptaka znajduje
sie wtedy w leju, ptak ma moznos¢ wykonywania
nieznacznych ruchéw skrzydtami, a szyja wycho-
dzi przez otwor w dolnej czesci leja. W ten spo-
sob nawet przy ruchu szyjg nie zostaje okrwa-
wione ostoniete lejem pierze na tutlowiu ptaka.
Réwniez przytrzymanie gtowy w specjalnych
uchwytach zapobiega opryskiwaniu krwig. Istnie-
je jeszcze inny sposéb uniemozliwiajgcy pokrwa-
wienie pierza i otoczenia. Polega on na podwie-
szeniu na dziobie ptaka kubka do chwytania krwi.
Kubek jest zwykle odpowiednio obcigzony w za-
leznosci od wielkosci ubijanych ptakéw, tak aby
ptak nie mogt rzuca¢ gtowa, a szyja byta dobrze
naciggnieta dla lepszego wykrwawienia.

Zaraz po przecieciu naczyn krwionosnych prze-
kluwa sie mozg ptaka, wprowadzajac do niego
néz przez szpare podniebieniowg i kierujgc go do
tylnych zwojéw mdzgu. Przeklucie mozgu po-
woduje charakterystyczny szok, skutkiem ktérego
zostajg zwolnione miesnie przytrzymujgce piora.
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Utatwia to w znacznym stopniu skubanie drobiu.
Dobrze przeprowadzone przektucie mézgu poznaje
sie po wystgpieniu wachlarzowego rozchylenia
piér ogonowych, co wystepuje szczegOllnie wy-
raznie u indykow.

Zaraz po dokonanym uboju wyrywa sie twarde
piora skrzydlowe i ogonowe, korzystajac z wy-
stepujgcego zjawiska, ze piéra bezposrednio po
uboju daja sie tatwo wyrywac. Piora te przy wy-
rywaniu nie moga zosta¢ potamane, a skoéra na
skrzydtach porozrywana. Prawidtowe wyrwanie
piér skrzydtowych przeprowadza sie w ten spo-
sob, ze chwyta sie pidéra calg garscig i ruchem
skrecajacym dlonie ku .gorze wyrywa sie je. Po
wyrwaniu piér usuwa sie pozostale skrzepy przy
ranie ubojowej przez obciggniecie palcami szyi
i strzepniecie.

Po usunieciu skrzepéw zdejmuje sie ptaka
z wieszaka ubojowego, ktadzie sie na grzbiecie
i wyciska kat. Dokonuje sie tego u wiekszych
ptakdw przez nacisniecie brzucha ptaka dtonig
lub kciukami obu rgk w odniesieniu do matych
ptakdw i nie zwalniajgc ucisku — przez wykona-
nie ruchu w kierunku odbytu. Po wycisnieciu katu
u gesi i kaczek zakiada sie tapy na grzbiecie.
Nastepnie owija sie gtowe papierem pakowym,
wzglednie wklada sie papier chlongcy wilgo¢ do
dzioba w celu niedopuszczenia podczas skubania
do okrwawienia pierza i otoczenia wyciekami
z dzioba. Po tych zabiegach ptaki sa gotowe do
oddania do skubalni-

Przy okresleniu standardu miedzyoperacyjnego
dla drobiu wychodzacego z ubojni zwraca sie
uwage, azeby: gltowa nie byla skaleczona od ude-
rzenia patkg, skrzepy byty strzepniete z dzioba,
dzidb zabezpieczony przed wydostawaniem sie
na zewnatrz wydzielin, pierze nie bylo pokrwa-
wione, nie bylo zranier skutkiem usuniecia twar-
dych pior skrzydtowych i ogonowych, aby nogi
i skrzydta nie byly ztamane, kat byt wycisniety
i aby u ptactwa wodnego tapy byly zalozone na
grzbiecie. Ptaki po dokonanym uboju nie moga
styka¢ sie wzajemnie czy to w pozycji wiszgcej,
czy tez lezacej, bo prowadzi to do szybkiego wy-
stgpienia objawéw psucia sie drobiu — gtownie
zielenienia tluszczu i skory.

Ubojnia, w ktérej przeprowadza sie ub¢j drobiu
winna by¢ czysta, widna, o podiodze nieprzepusz-
czalnej, tatwej do zmywania, ze spadkiem do Scie-
kéow kanatowych, o scianach na catej wysokosci
nieprzepuszczalnych, wygtadzonych lub wylozo-
nych kafelkami glazurowanymi lub pomalowa-
nych farba olejna, z wylgczeniem koloréw czerwo-

nego i zielonego. Ubojnia powinna posiadac
o$wietlenie elektryczne i doprowadzong wode
biezaca.

Celem skubania jest zdjecie upierzenia z cale-
go ptaka z wyjatkiem gtowy, na ktdrej pozosta-
wia sie pierze od dzioba do jednego cm za otwory
uszne. Skubanie drobiu przeprowadza sie bezpo-
Srednio po uboju. Przy przeprowadzaniu skubania
zwraca sie uwage, azeby nie uszkodzi¢ skory
ptaka, bo wpltywa to na obnizenie jakosci tuszki,
i azeby pierze w czasie skubania zostalo odpo-
wiednio posortowane. Do niedawna jeszcze tech-
nika skubania przewidywata pozostawienie u nie-
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ktérych gatunkoéw drobiu piér skrzydiowych lub
piér ogonowych, wzglednie kepek pior na bio-
drach albo piér szyjkowych. Obecnie obowigzujg-
ce przepisy wymagajg, azeby z wyjgtkiem glowy,
tuszki byly na calej powierzchni pozbawione pie-
rza, puchu i patek. Zgdanie to jest zupetnie stusz-
ne, o ile wezmie sie pod uwage wzgledy sanitar-
no-higieniczne i odcigzenie konsumenta od do-
skubywania zakupionego drobiu.

Skubanie drobiu przeprowadza sie bezposrednio
po uboju, a to zgodnie z ustalonym procesem
technologicznym, zabezpieczajgcym dobrg jako$¢
tuszek. Kardynalnym warunkiem dla otrzymania
drobiu bitego zdatnego do dtuzszego przechowy-
wania i tuszek kondycyjnie wysokiej jakosci jest
schiodzenie drobiu w terminie jak najwszesniej-
szym po uboju. Obnizenie bowiem temperatury
tuszki powoduje zwolnienie przebiegu dojrzewa-
nia miesa po uboju,, a wiec i opdznienie jego psu-
cia sie oraz hamuje przebieg procesow rozktado-
wych w przewodzie pokarmowym ptaka. Moment
koniecznosci szybkiego schtodzenia drobiu po
uboju decyduje o przeprowadzeniu skubania dro-
biu ,na ciepto* = .i wyklucza rozwazania, czy
skubanie ,na zimno"“ jest lepsze od skubania ,na
ciepto“. Pod skubaniem ,na zimno“ rozumie sie
skubanie przeprowadzone po ostygnieciu ptaka.
Ten sposob skubania miat swoich zwolennikow,
ktérzy twierdzili, ze ptak skubany po ostygnieciu,
zwlaszcza ttusty o rzadkim tluszczu, nie tak tatwo
sie zadziera. Zwolennicy skubania ,na ciepto®
stwierdzali znow, ze uszkodzenie skory przy sku-
baniu ,na zimno“ juz.sie pézniej nie Sciggnie, co
ma miejsce w czasie schiadzania drobiu skuba-
nego bezposrednio po uboju i ponadto im wcze-
Sniej sie skubie dréb po przeprowadzonym uboju,
tym tatwiej wychodzi pierze. Obecnie obowigzujg-
ce przepisy wymagajg skubania drobiu ,na cie-
pto“, to jest bezposrednio, po uboju. Niedostoso-
wanie sie do tego sprzyja zielenieniu tluszczu
wewnetrznego u tlustego drobiu wodnego i zie-
lenieniu skoéry na brzuchu u drobiu grzebigcego,
zwlaszcza u miodych kurczat.

Sa wprawdzie sztuki drobiu szczeg6lnie wsrod
gesi o tluszczu tak oleistym, ze uniemozliwia on
przeprowadzenie skubania przed stezeniem tlusz-
czu, bo przy kazdym szarpnieciu piér rozrywa sie
skore. Rzecz jasna, ze o ile ma sie do czynienia
z takimi wyjatkowymi okazami, to skubie sie je
po ostygnieciu, po stezeniu tluszczu podskornego.

Przy skubaniu, pi6ra winny zosta¢ wyrwane
bez zadar¢, wzglednie bez rozerwania skory oraz
bez reszty, to znaczy, ze oskubane tuszki winny
by¢ wolne od pierza, puchu i palek. Zalezy to
od techniki skubania i stanu dojrzatosci upierze-
nia. Upierzenie uwaza sie za dojrzate, o ile po-
siada wszystkie piora wyrosniete, dojrzate. Doj-
rzate piéra charakteryzujg sie dutkg wewnatrz
sucha, bez cieczy. Pi6ra dojrzale wyrywa sie
w poroéwnaniu z niedojrzatymi tatwiej, bez za-
dzierania skory- Patki sg piorami w poczatkowym
stadium rozwoju i sg trudne do usuniecia. Obec-
nos¢ ich przediuza czas skubania. Dojrzatos¢
upierzenia jest wiec momentem, ktéry decyduje
0 przebiegu skubania. Dlatego tez skubaczka po
otrzymaniu drobiu i po sprawdzeniu czy dzidb
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jest zabezpieczony przed wyciekami krwi, spraw-
dza dojrzato$¢ upierzenia ptaka, by zdecydowac
sie na mniej lub wiecej ostrozne przeprowadza-
nie skubania. Skubie sie zasadniczo catg dionia,
usuwajgc kolejno pierze ze skrzydel, grzbietu,
szyk ud i piersi; Wyjatkowo zmienia sie kolej-
no$¢ skubania u indykow, ii ktérych pierze z ud
usuwa sie na koncu. W kolejnosci wyrywania
pidr jest zachowana zasada, ze najpierw usuwa
sie piora najtrudniej wychodzace, a na koncu
dajace sie usung¢ najtatwiej. Jednakze z miejsc
0 specjalnej wrazliwosci skéry na uszkodzenie,
wzglednie przy stwierdzeniu, ze upierzenie jest
dojrzale, nie mozna wyrywacé pior cata dionia,
lecz palcami mniejsze grupki lub nawet pojedyn-
czo i zawsze w kierunku wzrostu pior oraz po
uprzednim naciggnieciu skéry w celu unikniecia
uszkodzen. Miejscami o specjalnie wrazliwe]
skérze na uszkodzenia sa: u gesi — piersi i boki
u kaczek — piersi, u indykéw — biodra, u kur —
czes¢ piersi wzdluz pterylii, okolica grzbietowa
kupra, skrzydia w stawie tokciowym, u kurczgt —
jak u kur, a ponadto cate skrzydia i szyja. '

,Do wyrywania palek uzywa sie nozy o drew-
nianym oraz wklestym ostrzu, uchwytujgc nozem
1 kciukiem palki. Palki nie dajgce sie usungc,
silnie wrosniete, przycina sie przy samej sko-
rze i pozostawia nieusuniete- Wptywa to jednak
na obnizenie klasy jakosciowej tuszki.

W czasie skubania sortuje sie pierze wediug
barwy na biate i rdéznokolorowe, wedlug
asortymentu — na pidra twarde, migkkie i szyj°
kowe oraz wedtug stopnia czystosci — na czy-
ste i brudne. Pierze biate, obojetne z jakiego
gatunku ptaka pochodzi, ma zawsze wiekszag
wartos¢ handlowg od réznokolorowego pierza
z tego samego gatunku drobiu. Dla rozdzielenia
pierza wedlug barwy skierowuje sie do uboju
dréb w kolejnych partiach o jednakowym upie-
rzeniu.

Kazda skubaczka w czasie pracy ma przed
sobg cztery rodzaje zbiornikéw na pierze. Umoz-
liwia to oddzielne zbieranie w czasie skubania
pierza twardego, miekkiego, szyjkowego i brud-
nego. Posortowanie pierza w czasie skubania
zwieksza jego wartos¢ handlowg przy nieznacz-
nym wysitku skubaczki, bez podniesienia kosz-
tébw samego skubania. Pod pi6érami twardymi ro-
zumie sie piora, ktérych stosina jest do tego
stopnia twarda, ze przy zgnieceniu pidéra w reku
wywotuje uczucie uktucia. Piéra, ktére nie kiu-
ja, klasyfikuje sie jako piéra miekkie. Pidra szyj-
kowe, jak sama nazwa wskazuje, pochodzag
z szyi. Oddziela sie je tylko przy skubaniu gesi-
Pierze przyzotcone skutkiem przebywania dro-
biu wodnego w kojcach i pierze pokrwawione,
wzglednie oblepione kalem, oddziela sie od czy-
stego, jako brudne, poniewaz jest ono mniej war-
tosciowe.

Oddzielny asortyment pior stanowig piora
ozdobne. Wybieranie pior ozdobnych, ktére przed-
stawiajg duzo wiekszg wartos¢ od pozostatych
pior, nie jest powszechnie stosowane w rzezniach
drobiowych, chociaz wzgledy ekonomiczne prze-
mawiajg za ich wybieraniem w ubojni i w cza-
sie skubania. Wymaga to juz jednak pewnej spe-
cjalizacji personelu, ktora jest tatwa do przepro-
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wa%zenia -przy wspotpracy z odbiorcg piér ozdob-
nych.

Najczesciej popetnianymi btedami przy skuba-
niu drobiu sa:. zbyt pdzne skubanie drobiu po
uboju, obtarcia, zadarcia i rozdarcia skory, po-
zostawienie na tuszce pierza, puchu lub palek,
pobrudzenie tuszek lub pierza oraz nienalezyte
posortowanie pierza.

Zbyt pbézne skubanie tuszek po uboju spowodo-
wane jest zbyt dlugim przetrzymywaniem drobiu
ubitego poza skubalnig, albo pobieraniem przez
skubaczki do oskubania jednorazowo po kilka
sztuk drobiu- To drugie jest szczegolnie niebez-
pieczne® zwlaszcza wtedy, gdy skubaczka prze-
trzymuje pobrane sztuki w zbiornikach z pierzem.
tatwo tutaj o wystgpienie zielenienia tluszczu
wewnetrznego lub zzielenienia skoéry na brzu-
chu ptaka, co jest objawem psucia sie drobiu -spo-
wodowanego nie dos¢ szybkim obnizeniem tem-
peratury ptaka po uboju. Skubaczki, ktére biorg
do skubania po kilka sztuk drobiu, tym samym
przetrzymujg drob przed skubaniem i po skuba-
niu, bo oddajg zwykle oskubany dréb réwniez po
kilka sztuk. Przetrzymywanie drobiu oskubanego
w skubalni jest rowniez szkodliwe. Dla unikniecia
powyzszego prowadzi sie kontrole odbieranych
do skubania sztuk przy pomocy znaczkéw kon-
trolnych. Skubaczka wchodzac do skubalni na po-
czatku pracy otrzymuje' znaczek kontrolny, przy
oddaniu ktérego otrzymuje do oskubania jedna
sztuke drobiu. Przy oddaniu oskubanej sztuki
otrzymuje-nowy znaczek, umozliwiajgcy jej otrzy-
manie nowej sztuki do oskubania itd. Ta prosta
kontrola uniemozliwia wiec skubaczce pobranie
jednorazowo kilku sztuk do skubania lub pobra-
nie nowej sztuki do skubania przed ukonczeniem
skubania wzietej poprzednio.

Obtarcia skoéry sa wywotane obcieraniem tu-
szek pozbawionych czesciowo lub catkowicie pie-
rza o nie dos¢ gtadkie pulpity zbiornikéw pierza,
na ktorych opiera sie tuszki przy skubaniu lub
obcieraniem tuszek o krawedzie zbiornikéw. Po-
nadto obtarcia wystepuja réwniez skutkiem usu-
wania resztek puchu przez pocieranie tuszek gu-
ma. Rozdarcia i zadarcia skéry spowodowane sg
nieostrozng lub nieumiejetng pracg skubaczek-
Zwracanie uwagi przy skubaniu na szczegolnie
wrazliwe miejsca skdry oraz na stopienn dojrza-
tosci upierzenia zmniejsza ilos¢ zadaré. Uszko-
dzenia skéry uwaza sie za najgorszy, nie dajacy
sie naprawic¢ btad skubania, bo obnizajg one kla-
se jakosciowa tuszki.

Pozostawianie resztek pierza ma zwykle miej-
sce w okolicy kupra. Podobnie jak nieusuniecie
resztek puchu czy patek jest traktowane jako nie-
dbalstwo pracy skubaczki. Zdarzajg sie jednak
w skubaniu sztuki drobiu w takim stadium roz-
woju piér, ze nowe pidra zaczynajg dopiero wy-
rastaC i skdra usiana jest drobnymi palkami.
W takim wypadku doskubanie jest bardzo trudne,
albo wrecz niemozliwe i za niedoskubanie sztuki
nie mozna wini¢ skubaczki.

Pobrudzenie tuszek lub pierza w czasie skuba-
nia podobnie jak i nienalezyte posortowanie pie-
rza traktowane jest jako niedbalstwo w pracy.
Usunag¢ je moze nalezyta kontrola pracy, utatwio-
na daniem oddzielnego kompletu zbiornikéw na
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pierze jak najmniejszej ilosci skubaczek, najwy-
zej czterem.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami skubanie
drobiu przeprowadza sie w pomieszczeniach wid-
nych, zaopatrzonych w urzgdzenia wentylacyjne,
os$wietlenie elektryczne, o podiodze ftatwo zmy-
walnej i o Scianach do 1,5 m wysokosci malowa-
nych farbg olejng lub wykladanych kafelkami.

Przy ocenie standardu miedzyoperacyjnego tu-
szek wychodzgcych ze skubalni bierze sie pod
uwage czystos¢ oskubania i uszkodzenia skory.
Stopien czystosci oskubania i uszkodzen skoéry
decyduje o zakwalifikowaniu pod wzgledem roz-
patrywanych cech poszczegélnych tuszek do jed-
nego z czterech standardow drobiu bitego, ozna-
czonych literami AA, A, B, G (obowigzujaca nor-

ia eksportowa dla drobiu bitego *) pod wzgle-
em rozpatrywanych cech stawia nastepujgce wy-
lagania dla poszczegoélnych standardow:

I. Czystos¢ oskubania

a) Kury, kurczeta, indyki:

Standard AA — Tuszki catkowicie wolne od
pierza i palek.

Standard A — Tuszki wolne od pierza i palek.

Standard B — Tuszki wolne od pierza i patek.
Dopuszczalne w ograniczonej ilosci niewysta-
jace paitki na skrzydiach, grzbiecie i udach oraz
nieliczne niewystajgce paitki na piersiach.

Standard C — Dopuszczalne palki niewysta-
jace na calej tuszce oraz Slady pierza.

b) Gesi i kaczki:

Standard AA — Tuszki catkowicie wolne od
pierza, puchu i palek.

Standard A — Tuszki wolne od pierza, puchu
i wystajgcych palek. Dopuszczalne w ograniczo-
nej ilosci niewystajgce palki i szyputki niewyros-
nietego puchu na skrzydiach i grzbiecie.
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Standard B — Tuszki wolne od pierza, puchu
i wystajacych patek.Dopuszczalne w ograniczo-
nej ilosci niewystajace palki i szyputki niewyros-
nietego puchu na skrzydtach i grzbiecie. Dopusz-
czalne $lady nierozwinietego puchu, na piersi
i brzuchu.

Standard C — Tuszki wolne od pierza, puchu
i wystajgcych palek. Dopuszczalne Slady pierza,
puchu, nieznacznie wyrastajace patki w ograni-
czonej ildsci.

Il. Uszkodzenia skoéry

a) Kury, kurczeta, indyki:

Standard AA — Uszkodzenia niedopuszczalne-

Standard A — Dopuszczalne mate zadarcia do
3 cm na grzbiecie i skrzydtach, przebarwienia
i obtarcia skory na tuszce z wyjatkiem piersi.

Standard B — Dopuszczalne zadarcia skéry na
tuszce, nie wiecej jednak niz 3 zadarcia dtugosci
2—3 cm kazde, jezeli wystepuja na piersi. Do-
puszczalne zadarcia na grzbiecie i skrzydtach nie
dtuzsze niz 5 cm.eNiedopuszczalne obtarcia sko-
ry o powierzchni wiekszej niz 4 cm2

Standard C — Dopuszczalne uszkodzenia sko-
ry, ktorych ilos¢ i jakos¢ nie spowodowata utraty
wartosci handlowej dla produktu spozywczego.

b) Gesi i kaczki:

Standard AA — Dopuszczalne drobne zadra-
pania na grzbiecie.
Standard A — Dopuszczalne jedno zadarcie

skory nie przekraczajgce 2 cm dlugosci, czysto
zaszyte oraz kilka zadrapan na grzbiecie. Niedo-
puszczalne rozdarcia skory.

Standard B — Dopuszczalne jedno rozdarcie
lub dwa zadarcia skéry nie przekraczajgce 4 cm
diugosci kazde.

Standard C — Dopuszczalne uszkodzenia sko-
ry, ktorych ilos¢ i jakos¢ nie spowodowata utraty
wartosci handlowej dla produktu spozywczego.

W ptyuj pemnych czynnikObw na produkcje
drobiu

Niniejsza pracg rozpoczynamy cykl artyku-
tow poswieconych zagadnieniom technologii
miesa drobiu. Artykuty te czeSciowo kompila-
cyjne, czesciowo oparte o badania wilasne auto-
réw i innych wspotpracownikow Zaktadu po-
winny sta¢ sie przyczynkiem do dalszych prac
nad zagadnieniami przemysiu drobiarskiego
zajmujgcego coraz powazniejszg pozycje w gos-
podarce migsnej kraju.

Smak miesa drobiu zalezy od wielu czynni-
kéw natury hodowlanej, zywieniowej, jak tez
i czynnikbw wchodzacych w zakres obrébki
technologicznej i ' przechowywania produktu.
Czynnikow tych jest wiele; nie wszystkie sg
jeszcze dostatecznie zbadane, stanowigc tym

*)  Okélnik Nr 3851 C | S z dn. 19.7.1951 r.

samym bogaty materiat problemowy dla hodow-
cOw, zywieniowcOw, a w szczegolnosci dla tech-
nologéw. Ponizej omoéwimy je w zarysie, rozpa-
trujgc najpierw pokrétce czynniki hodowlane
i zywieniowe, po czym przejdziemy do omoéwie-
nia czynnikdw wplywajacych na smak miesa
drobiu w czasie obrobki technologicznej i prze-
chowywania.

I. Czynniki hodowlane, zywieniowe
i fizjologiczne

1. G atunek

Pomiedzy poszczegélnymi gatunkami drobiu
zachodzg znaczne roznice w smaku miesa. Na
przyktad mieso kurze znacznie sie rézni pod
wzgledem smakowym od miesa gesi czy kaczek,
a mieso perlicze posiada specyficzne, cenione
przez konsumentow wartosci smakowe. Ponie-
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waz. réznice te sg ogOlnie znane, nie bedziemy
ich tu szerzej omawiali.

2. Wiek, czynniki anatomiczne

Smak migesa drobiu miodego jest z reguly
lepszy od smaku miesa drobiu starszego. | tak,
mieso kacze jest najsmaczniejsze w wieku od
4 miesigce az do osiggniecia dojrzatosci picio-
wej. Mieso indykéw jest najsmaczniejsze
w pierwszym roku zycia.

Istniejg roznice w smaku miesa pochodzace-
go z roéznych czesci anatomicznych tuszki ptaka.
Ogolnie mowiagc najbardziej cenione pod wzgle-
dem smakowym u wszystkich gatunkow drobiu
jest mieso mostkowe (miesnie piersiowe).
U gesi i kaczek bardzo smaczne jest mieso ud.

3 Zywienie

Skiladniki podawanej paszy moga wywierac
duzy wplyw na smak miesa drobiu. Niektore
sktadniki pasz — ktérych nie, bedziemy tu oma-
wiali — przechodza drogg proces6w metabo-
licznych do tkanki miesnej powodujgc zmiane
naturalnego smaku miesa. Odnosi sie to szcze-
golnie do wszelkich maczek rybnych, ktére po-
dawane zbyt dlugo Ilub w nadmiernych ilos-
ciach, moga spowodowaé niekorzystne zmiany
smaku miesa drobiu. Istniejg tu oczywiscie du-
ze indywidualne réznice zalezne od natury sa-
mego drobiu, jak tez i witasciwosci oraz skiadu
chemicznego zadawanej paszy.

Stwierdzono, ze mieso indykow zywionych
przez caly czasokres wzrostu paszg z dodatkiem
10%! maczki rybnej posiadato wyraznie smak
rybny. Smak miesa pogarszat sie znacznie, je-
zeli do pasz dodawano 1% tranu dorszowego
(za granicg czesto dodawanego do pasz dla dro-
biu) .

Dodatki do pasz, jak kukurydza i pszenica,
na 3 tygodnie przed ubojem moga réwniez byc¢
powodem powstania charakterystycznego po-
smaku miesa drobiu. Niektérzy autorzy twier-
dza, ze nawet owies i jeczmien mogg wywotac
w miesie drobiu charakterystyczne posmaki. Do-
dawanie do pasz wszelkich olejéw czy tluszczow
charakteryzujacych sie specyficznymi, intensyw-
nymi posmakami nie jest wskazane ze wzgledu
na niekorzystny wptyw na smak miesa.

Poniewaz — jak to wyzej powiedzielismy —
sktadniki smakowe pasz moga przechodzi¢ do
miesa, dlatego tez nalezy unika¢ karmienia dro-
biu paszami stechlymi. Pasze stechte moga po-
za tym wywotywac¢ choroby przewodu pokar-
mowego.

4 Rozmieszczenie ttuszczu

w tuszce

Maw przeprowadzit ciekawe badania, z kto-
rych wynika, ze rozmieszczenie tluszczu w tusz-
ce drobiu wywiera wptyw na smak miesa. Autor
ten stwierdzit, ze ptaki zywione przez 21 dni
réznymi zbozami (kukurydza, jeczmien, owies
i pszenica) wykazywaly mniej wiecej jednakowa
zawartos¢ catkowitego tluszczu w tuszce. Nato-
miast procentowa zawartos¢ tluszczu miesnio-
wego ukiadata sie nastepujgco: (tabl. I.)
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Tablica |
Wplyw paszy na procentowg zawarto$¢ tluszczu
w miesie.
Pasza Procentowa zawarto$é
tluszczu w miesie

Kukurydza . 5,8%

JeczmieN e 4,2%

OWIES e 3,6%'

Pszenica e e e 3,4%

Z powyzszych danych wynika, ze ptaki zywio-
ne kukurydzg — w poréwnaniu z innymi —
osadzity w miesniach najwiekszy procent tlusz-
czu. Wyniki prob organoleptycznych przeprowa-
dzonych na tych tuszkach wykazaly, ze warto-
sci smakowe utozyly sie w tym samym porzad-
ku, tzn., ze smak miesa ptakéw zywionych ku-

kurydzg (mieso najbardziej otluszczone) byt
najlepszy, a .smak miesa ptakow zywionych
pszenicg (mieso najmniej otluszczone) naj-
gorszy.

Il. Czynniki obrébki technologicznej
i przechowywania

1 Gtoddébwka

Odnosnie wplywu gtodowki na smak miesa
drobiu istnieje w'literaturze wiele sprzecznych
danych. Glodéwka ma na celu oczyszczenie prze-
wodu pokarmowego ptaka. Normalnie stosowa-
na 24-godzinna glodéwka oczyszcza- w duzym
stopniu przewdéd pokarmowy ptaka, zmniejsza-
jac tym samym znacznie obawy zepsucia smaku
miesa produktami rozkladu resztek pasz zalega-
jacych w przewodzie pokarmowym.

Innym zagadnieniem, ktére tu nalezy rozpa-
trzy¢, jest zapas glikogenu w miesniach. Ot6z
na skutek glodowki zapas glikogenu w mie-
Sniach ptaka zmniejsza sie znacznie. Kwas mle-
kowy, ktory na skutek procesow posmiertnych
(rigor mortis) wytwarza sie z glikogenu, jest
czynnikiem konserwujgcym i warunkujgcym
przyjemny smak migesa. Dlatego tez glodowka
z tego punktu widzenia nie jest korzystna.

Wydaje sie, ze ze wzgledu na uzyskanie do-
brego smaku miesa najpraktyczniejszym wyj-
sciem byloby stosowanie gtodéwki przez 24 go-
dziny przed ubojem i podawanie ptakom sub-
stancji zwiekszajgcych zapas glikogenu w mies-
niach (np. cukier pastewny w roztworze wod-
nym).

2. SposoOb uboju

Sposéb uboju wplywa na smak miesa drobiu
posrednio, jednak w silnym stopniu.

Drob ogtuszony aparatem elektrycznym i za-
bijany przez przebicie mézgu w celu rozluznie-
nia miesni utrzymujgcych piéra drzy, lecz nie
uderza silnie skrzydtami. Natomiast dréb zabi-
jany przez przerwanie kregéw szyjnych, priez
odciecie gtowy lub przez przeciecie szyjnych na-
czyn krwionosnych — walczy bardzo silnie.
Zwykle u drobiu zabijanego tymi metodami
walka przed$miertna trwa ok. 1 minuty (czasem
3—4 minuty). Indywidualne réznice w czasokre-
sie walki przedsmiertnej sa niekiedy bardzo du-
ze. Wszystkie te impulsy nerwowe, objawiajgce
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sie w postaci mniej lub wiecej silnych i dtugo-
trwatych drgawek w walce przedsmiertnej, po-
wodujg zuzycie roznych ilosci weglowodanéw
zapasowych (glikogen) w miesniach. Zjawiska
te z kolei wplywajg na uprzednio juz omowione
reakcje majgce duzy wplyw na smak miesa,
szczegolnie po dtuzszych okresach przechowywa-
nia.

3 Metoda skubania

Skubanie na sucho wymaga doktadnego prze-
strzegania czasu przeznaczonego dla tej czyn-
nosci. Przez przebicie moézgu ostrym nozem,
miesnie utrzymujgce piora rozluzniajg sie na pe-
wien okres czasu. Jezeli pidra szybko zostang
usuniete zanim miesnie utrzymujgce piéra zno-
wu sie skurczg, otrzymujemy tuszki dobrze osku-
bane. Za granica, w przemysle drobiarskim
(w wypadku drobiu przeznaczonego do konserw
puszkowych oraz do bezposredniej konsumpciji),
skubanie na sucho zostatlo wyparte przez inne
metody. Tuszki zanurza sie na 15—20 sekund
w duzej, ilosci silnie mieszanej wody o tempera-
turze okoto 52—55°C (tzw. ,p6toparzanie”) lub
na 3—6 sekund w wodzie o temp. 78—88°C
(tzw. ,oparzanie*). Dzieki tym metodom mie-
Snie utrzymujgce piora zostajg rozluznione stale.

Przy tych metodach skubania temperatura
miesnia wzrasta na pewien okres czasu, CO wy-
wiera duzy wplyw na zmiany posmiertne tego
miesnia. Podwyzszenie temperatury miesnia za-
lezy od temperatury wody, czasu zanurzenia
tuszki, ilosci wody w stosunku do wielkosci tusz-
ki, grubosci okrywy piér oraz intensywnosci mie-
szania wody w czasie, gdy tuszka jest zanurzona.

4, Patroszenie

Jezeli przechowuje sie drob niepatroszony,
wtedy z przewodu pokarmowego moga przenik-
ng¢ do miesa niepozadane zapachy oraz posma-
ki. Stopien tych zmian zalezy w gtéwnej mierze
od dwoch czynnikéw:

a) czy drob byt przed ubojem poddany odpo-
wiedniej glodéwce, co zmniejsza ilos¢ substancji
ulegajacych rozkladowi w przewodzie pokar-
mowym,

b) od szybkosci schtodzenia tuszki. Szybkie
schtodzenie tuszki hamuje dziatalno$¢ bakterii
oraz przebieg procesow gnilnych w przewodzie
pokarmowym.

Oczywiscie nalezy tu wzig¢ pod uwage takze
i rodzaj pasz z powodu réznych produktéw kon-
cowych dziatania na nie, bakterii.

Niekorzystng strona "patroszenia drobiu przed
magazynowaniem jest m. in. zwiekszenie po-
wierzchni podatnej na utlenianie tluszczu.

Pewien, czasem bardzo wyrazny wplyw na
smak miesa drobiu moze wywotywac czas, kto-
ry uptywa od momentu uboju az do wypatrosze-
nia ptaka. Ciekawe doswiadczenie nad tym za-
gadnieniem przeprowadzili Wilts, Lowe i wspot-
pracownicy. Badali oni smak miesa kurczat jed-
norocznych, wagi okoto 1500 g, patroszonych na
ciepto (w ciggu 1 godziny od uboju) i na zimno
(po 24—40 godz. od uboju). Smak poszczegol-
nych czesci anatomicznych tuszki oceniata komi-
sja doswiadczonych rzeczoznawcéw. Wyniki tych
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doswiadczen podajemy na tablicy Il (tuszki prze-
chowywano przez 9 miesiecy).

Tablica I
Poréwnanie wplywu patroszenia na cieplo
i zimno, na smak miesa i podrobow kurczat
l-rocznych wagi okoto 1500 g (wskazniki sma-
ku wg punktacji 10-stopniowej).

Srednia ocena punktacyjna

: Migsnie  Miesnie -
Patroszenie piersiome Uda Zotgdek Watroba
Na ciepto 74 6,5 6,0 42
Na zimno 7.4 53 52 42

Z tablicy tej wynikajg jasno wyzsze wskazniki
smakowe dla drobiu patroszonego na ciepto.

Innym zagadnieniem, ktore nalezy tutaj omoé-
wi¢, jest zagadnienie przebarwien tuszek. Istnie-

je kilka typow najczesciej spotykanych prze-
barwien.
Przy przechowywaniu drobiu w chtodni

w atmosferze zbyt niskiej wilgotnosci wzglednej
powietrza wystepujga na skorze tuszek ciemno-
z6ltte lub brgzowe plamy, spowodowane wy-
schnigciem danej partii skory, co sprzyja zmia-
nom oksydacyjnym tluszczu podskérnego. Jet-
czenie oksydacyjne tluszczu — jak wiadomo —
przebiega znacznie szybciej w nieobecnosci lub
przy malej zawartosci wody. Przebarwienia tego
typu, zwane oparzelinami (freezer burn),
zmniejszajg wartos¢ konsumpcyjng drobiu.

Innym typem zmian sg przebarwienia typu
bakteryjnego. Przebarwienia te pojawiajg sie
w kilka godzin po uboju w postaci rézowo-czer-
wonych i fioletowych plam na powierzchni tusz-
ki, powodujgc nieestetyczny i nieapetyczny wy-
glad produktu.

Czesto spotykane sg przebarwienia, ktérych
powodem jest nieodpowiednie zywienie drobiu
przed ubojem. Przebarwienia tego typu spotyka-
ne sa u drobiu zywionego paszami o duzej za-
wartosci karotenoidéw. Karotenoidy — jako pig-
menty rozpuszczalne w tluszczach «— zostajg
odkltadane w podskérnej tkance tluszczowej
drobiu w postaci plam obnizajagcych apetycznosc
produktu.

Ostatnim wreszcie z najczesciej spotykanych
typow przebarwien sg przebarwienia otrzewnej,
ktérych powodem sa procesy gnilne resztek po-
karmow zalegajacych w jamie brzusznej. Gnijg-
ce w jamie brzusznej resztki pasz wydzielajg
siarkowodor (H2S), ktory tgczac sie z hemoglo-
bing krwi niedostatecznie wykrwawionej tuszki,
powoduje powstanie sulfohemoglobiny o zielon-
kawym zabarwieniu. Symptomem tego typu
zmian jest zielonkawe zabarwienie okolic odbytu.

Wszystkie wyzej omoéwione przebarwienia
bezposredniego wplywu na smak miesa drobiu
nie majg. Mimo to posiadajg one duze znacze-
nie przy omawianiu zagadnien zwigzanych
z apetycznoscig drobiu, gdyz apetycznosC i este-
tyka produktu wptywajg silnie na przyjecie go
przez konsumenta.*)

*) Dalszy ciag artykutu, omawiajacy schtadzanie, tem-
peratury przechowywania i pakowania drobiu bitego,
umiescimy w nastepnym numerze ,Gospodarki miesnej*.
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W alka z niebezpieczenstirem plesni
ia Mmagazynach chtodniczych

Do walki z drobnoustrojami, a miedzy nimi
i plesnig, mobilizujemy szereg sposobow, jak
suszenie, solenie, peklowanie, wedzenie, pro-
dukowanie konserw, a wreszcie chtodzenie i za-
mrazanie. Wszystkie te sposoby chronig naszag
zywnos¢ przez stworzenie najnieprzychylniej-
szych warunkéw dla rozwoju drobnoustrojow.

Wymagania fizjologiczne plesni.

Uprzytomnijmy sobie, jakie' sg fizjologiczne
wymagania plesni i w jakich okolicznosciach
rozwija sie ona najpomysiniej.

Pierwszg zasadniczg potrzebg jest tlen. Ples-
nie sg bezwzglednymi tlenowcami i w atmosfe-
rze beztlenowej rozwija¢ sie nie moga.

Drugim zasadniczym czynnikiem koniecznym
dla rozwoju plesni jest woda. Nie musza jej by¢
duze ilosci, wystarczy jezeli podtoze jest wilgot-
ne lub jezeli wystepuje na danym przedmiocie
kondensacja pary wodnej. W kazdym razie pew-
na, mala chociaz ilos¢ wilgoci jest niezbedna.

Suszenie zywnosci ma na celu uniemozliwie-
nie wzrostu drobnoustrojéw przez usuniecie wo-
dy z tkanek. Jezeli nie chcemy tak daleko zmie-
nia¢ konsystencji towaru jak to czynimy przy
suszeniu, staramy sie uniemozliwi¢ korzystanie
plesni z wody tkanek przez stworzenie w nich-
wysokiej koncentracji osmotycznej soli, cukru,
kwasu octowego itp.

Wymagania piesni pod wzgledem pozywienia
sg bardzo mate. Potrzebne do zycia substancje
uzyskuje plesn przez rozktad materii organicz-
nej, przy czym moze ona korzysta¢ rowniez
i z nieorganicznych Zrédet.

Jak mata ilos¢ pozywienia potrzebna jest,
plesni, Swiadczy fakt, ze potrafi ona rosnaé¢ na
politurowanych meblach, na starym zelazie,
a nawet pomiedzy soczewkami mikroskopu.

Jezeli chodzi o swiatto, to trudno zdecydowa-
nie okresli¢, czy plesnie sg wyraznie fototropicz-
ne, gdyz oprécz gatunkéw reagujacych na Swia-
tto zwiekszonym wzrostem i zwracajgcych ku
niemu organa owoconosne (sporangiophory) sa
gatunki, ktore reagujg na S$wiatto zahamowa-
niem wzrostu, a szczegolnie produkcji zarodni-
kow. W kazdym razie naswietlania promieniami
stonecznymi lub ultrafioletowymi niszczy plesn,
a przynajmniej zahamowuje produkcje spor.

Odnosnie znaczenia reakcji S$rodowiska dla
rozwoju plesni mozemy powiedzie¢, ze zasadni-
czo .rozwojowi sprzyja raczej lekko kwasny od-
czyn podtoza (pH ponizej 5), tak jak lekko za-
sadowy odczyn jest korzystny dla wzrostu bak-
terii. Przewazna iloS¢ plesni znosi szerokg gra-
nice koncentracji jonéw wodorowych, ale rozne
gatunki reagujg w rézny spos6b na zmiane od-
czynu $rodowiska. Najwazniejszy jest odczyn
srodowiska na poczatku wzrostu, gdyz z chwilg
jego ustalenia reakcja zmienia sie wskutek aku-

mulacji produktéw przemiany metabolicznej.
Czesto na przyktad pojawienie sie plesni na ja-
kim$ podiozu wskazuje na zmiane jego reakcji.

Optymalna temperatura, przy ktérej plesh bo-
gato sie rozwija, lezy w granicach od 20°—30°C.
Nie znaczy to jednak, zeby przekroczenie tych
granic bronito nas przed atakiem plesni. Sg ga-
tunki, ktore znoszg temperature znacznie wyz-
sza, ale sg i takie, ktére rosng i rozwijajg sie
przy temperaturze —6° C na towarze zamro-
zonym.

Atakowanie towarOw i pomieszczen

chtodniczych.
Jezeli podane powyzej wymagania zyciowe
plesni poréwnamy z warunkami panujgcymi

w chtodniach, to zobaczymy, ze précz poziomu
temperatury, wszystkie inne czynniki sprzyjajg

Rys. 1. Wysiew powietrza z komory Nr. 43 przed siarko-
waniem. Silne zakazenie bakteryjne i plesSniowe.

wzrostowi plesni. Duza wilgotno$é, obfite po-
zywienie w formie materii organicznej, dostep
tlenu, pewna stagnacja powietrza i brak promie-
ni stonecznych (panujgca ciemnos¢ nie wptywa
ujemnie na rozwoj) stwarzajg dla towaréw skta-
dowanych wielkie niebezpieczenstwo. W sytuaciji
tej ratuje nas jedynie temperatura, ktérej poziom
daleki jest od wymaganego przez plesnie opti-
mum, ale ktéry jednak nie wyklucza mozliwosci
ich rozwoju. Nawet przy temperaturze —6°
do —9° plesnie dochodzg do glosu, a mamy
przeciez w chitodni caly szereg komér o tempe-
raturze zerowej, przy ktérej plesn moze wyrza-
dza¢ ogromne szkody .(jaja, tluszcze itp.). Naj-
bardziej sprzyjajaca okolicznoscig jest konden-
sacja pary wodnej, czesto zachodzgca w warun-
kach chtodni. BodZzcem dla rozwoju plesni nie
jest wysoka wilgotnosé¢, lecz wilgo¢ powstajaca
wskutek wahan temperatury, ktére powodujg
wykraplanie sie pary wodne;.
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Zakazenie plesniowe nastepuje przez wno-
szony towar, przez wchodzacych ludzi i droga
powietrzng. Zarodniki plesni znajdujg sie wsze-
dzie wokdi nas i z chwilg, gdy dostang sie w ko-

rzystne warunki rozwoju, ,kietkujg“, wytwa-
rzajgc grzybnie.
Z artykutébw miesnych najbardziej narazone

na atak plesni sg te, ktdre sie chlodzi, a nie
mrozi, a wiec mieso i droéb chtodzony, wszelkie

Rys. 2 Wysiew powietrza z komory Nr. 43 po siarkowa-
niu. Minimalne zakazenie powietrza.

wedliny i tluszcze. Wystarczy, zeby towary te
byty przetrzymane troche diuzej w zbyt stabym
przewiewie powietrza, a bardzo szybko pokryja
sie nalotem plesniowym. Najbardziej odporny
jest smalec, ze wzgledu na minimalng zawartos¢
wody, ale i on, jezeli znajdzie sie w warunkach
czestych wahan temperatury i w nieodpowied
nim opakowaniu, podlega plesnieniu. Z mies
bardziej podatnymi na plesn sg wotowina, ciele-
cina i chuda baranina, a wiec te, ktore posiadajg
wieksza ilos¢ wody w swych tkankach. Plesnie-
nie ich obserwujemy nie tylko przy chiodzeniu,
ale réwniez i w stanie mrozonym. W tym dru-
gim wypadku plesn atakuje mieso, jezeli zacho-
dzi skraplanie sie pary wodnej wskutek wahan
temperatury.

Obserwowano na przykfad plesnienie miesa
przy temperaturze —9° do —11° C w warstwie
pod samym sufitem, gdzie nad komorg miesng
znajdowata sie komora o temperaturze zerowej.
Zeby temu zapobiec ukltadano w nastepnym
sezonie nizszy sztapel, co wprawdzie zmniejszy-
to wykorzystanie powierzchni, ale przez zapew-
nienie  przewiewu zabezpieczylo catkowicie
towar.

Plesh rozwija sie przede wszystkim w miej-
scach, gdzie brak jest przewiewu, a wiec w za-
gieciach i szparach tuszy miesnej, u drobiu pod
skrzydtami, wewnatrz  wypatroszonej jamy
brzusznej itp. Brak przewiewu jest powodem
plesnienia miesa w tzw. wrapperach, czyli wor-
kach, w ktorych przechowuje sie mieso w kra-
jach zachodnich. Réwniez, jezeli chodzi o miej-
sce w komorze, to specjalnie podatny grunt sta-
nowi towar ztozony w tzw. martwych punktach,
gdzie cyrkulacja powietrzna jest bardzo staba lub
zadna. Fakty te sg moze pozornie sprzeczne
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z tym, ze ple$nie wymagajg dla swojego rozwo-
ju tlenu i w laboratorium stosuje sie nawet prze-
wietrzanie kultur plesniowych. Trzeba jednak
zda¢ sobie sprawe, ze nawet tam, gdzie wyste-
puje stagnacja powietrza, ilos¢ tlenu jest wy-
starczajgca dla rozwoju plesni, natomiast brak
ruchu powietrza jest dlan czynnikiem sprzyjajg-
cym. Krazace powietrze przeciwdziata wzrosto-
wi plesni, gdyz osusza powierzchnie towaru.

Zrodiem zakazenia towaru sg wszelkiego ro-
dzaju zanieczyszczenia, jak kurz, kal, tres¢ jelit,
zakrwawienia itp., z ktorymi dostarcza sie nie-
raz mieso i drob do chiodni. D'latego tak
wielki nacisk kladzie sie na czystos¢ towaru do-
starczonego do mrozenia.

Atakowi plesni w chtodni tatwo podlega to-
war mrozony, pochodzacy z przerzutu, ktéry do-
chodzi do magazynu w stanie czesciowo odta-
jatym i zapoconym, a ktéry bez domrozenia zo-
staje zlozony w ciasny sztapel. Mieso takie po-
winno by¢ bezwzglednie ponownie domrazane
albo na wiszgco, albo lezaco luzno na podkia-
dach i sztaplowane dopiero po osuszeniu i stward-
nieniu.

Odnosnie towaru przechowywanego w opa-
kowaniu, jak np. smalec, czesto zrédiem zaka-
zenia sg skrzynki, ktére, o ile sg wilgotne, sta-
nowig dobre' podioze dla'rozwoju plesni przeno-
szacej sie pozniej tatwo na towar. Bardzo ostro
uwidacznia sie ten fakt przy masle, dostarcza-
nym do chtodni w beczkach, z minimalnymi na-
wet Sladami plesni.

Plesnie atakujace towary w chtodniach na-
lezg przewaznie do dwoch rodzin: Mucorineae
i Mucedinaceae. Z pierwszej spotykamy naj-
czesciej takich przedstawicieli, jak Mucor muce-
do, Rhizopus nigricans, Thamnidium elegans,

Rys. 3. Wysiew powietrza z komory Nr. 32 przed siarko-
waniem. Bardzo silne zakazenie bakteryjne i ple$niowe

z drugiej — Aspergillus niger, Botrytis cineres,
Cladosporium herbaruni, Cladosporium butyri
(Demiataceae) i wiele podgatunkéw Pénicillium.
Smak plesni w miesie i innych Srodkach spo-
zywczych jest spowodowany przez rozwoj Pro-
mieniowca (Antinomyces) i bakterii z gatunku
Pseudomonas. Juz nawet staly wzrost Promie-
niowca wystarcza, zeby komora przesycona by-
ta zapachem plesni.
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Czarne i biate plamy plesni na miesie powsta-
ja (wg Tannera) wskutek wzrostu Cladosporium

(czarne) i Sporotrichum (biate, wetniste), kto-
re to gatunki plesni znoszg dobrze tempera-
ture —6° C.

Wewnatrz tusz miesnych u cieleciny, baraniny
lub u drobiu obserwowa¢ mozna réwniez wzrost
plesni w postaci bialych delikatnych dtugich
wioskow, stajacych sie prawie niewidocznymi po
wyniesieniu ich z chtodni do wyzszej tempera-

tury i .Swiatta. Wzrost ten daje przewaznie
Thamnidium elegans, lub Mucor racamosus
(Jensen).

Towar zaatakowany przez plesn, traci swa
warto$¢ czesciowo tub catkowicie, w zaleznosci
od stopnia jej rozwoju. Wprawdzie plesnie nie
wydzielajg prawdopodobnie, tak jak to czynig
bakterie, szkodliwych dla zdrowia toksyn, ale
zuzywajg do swego wzrostu skiadniki podioza,
rozktadajgc go przy pomocy enzymoéw. Sg ples-
nie zadowalajgce sie tylko niewielkg iloscig po-
zywienia i porastajgce jedynie powierzchnie to-
waru, sg inne, ktére wrastajga w gtab towaru,
rozktadajgc jego tre$¢ i rozrywajgc mechanicz-
nie tkanki. W pierwszym wypadku mozemy ra-
towa¢ towar usuwajac grzybnie przez wytarcie
towaru szmatkg suchg lub zwilzong octem, czy
nadmanganianem potasu, w drugim jednak
zmuszeni jesteSmy wycig¢ zaatakowane partie.

Jak widzimy, nawet przy przechowywaniu to-
waréw mrozonych, jak mieso, dréb, plesn moze
wyrzgdza¢ powazne szkody, a c6z dopiero mo-
wi¢ o towarach tak wrazliwych na plesnienie,
jak jajka, owoce, warzywa, soki, masto i wszel-
kie sery.

Plesn z towardw przenosi sie z fatwoscia na
Sciany komory i urzgdzenia chiodnicze. Przy-
muszony obieg, powietrza (ssanie z komory po-
wietrza ogrzanego do chiodnicy celem oziebie-
nia go i odswiezenia i wtloczenie go ponownie
do komory), jaki stosujemy w komorach, spra-
wia, ze miliony zarodnikdw unoszone sg z zaka-
zonego towaru i atakujg nie tylko dalsze partie
towaru, ale réwniez sufity, kanaly powietrzne
i chiodnice. Bardzo charakterystycznie potwier-
dzit to obserwowany niedawno przeze mnie fakt
silnego zaplesnienia wnetrza kanatu ssacego,
przy réwnoczesnej zupelnej czystosci kanatu
ttoczacego (w komorze przechowywane byly za-
kazone plesnig owoce).

Szczegolnie tatwo podlegajg atakowi plesni:
drzwi, framugi i inne drewniane czesci komor
czy korytarzy, w miejscach stykania sie powie-
trza zimnego z cieptym, zwilaszcza tam, gdzie
politura zostala starta i drzewo jest uszkodzo-
ne. Zrodlem zakazer plesniowych chtodni sg
wszelkie resztki towaréw pozostawione po ka-
tach, plamy z krwi, jaj i owocow, kurz i brud.

Niebezpieczenstwo zakazenia komory plesnig
jest szczegolnie duze w czasie jej remontu. Kaz-
da komora jest co pare lat poddana gruntow-
nemu przegladowi i remontowi. Chodzi gtdwnie
0 sprawdzenie szczelnosci i przeprowadzenie
konserwacji przewodow amoniakalnych. Prace
takie muszg trwaé przynajmniej miesigc i w tym
czasie komora zdana jest na wszelkie wplywy
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atmosferyczne, bez moznosci ingerencji z naszej
strony. Jest to tym bardziej niebezpieczne, ze
dla umozliwienia pracy musimy komore ogrzac.
Wilgo¢, ciepto i brak ruchu powietrza stwarzajg
idealne warunki dla rozwoju plesni, ktéra bia-
tym, ledwo dostrzegalnym puszkiem porasta
przede wszystkim sufit i kanaty. Trzeba dobrze
obserwowac i umiejetnie patrze¢ (najlepiej pod
Swiatto), zeby uchwyci¢ w pore poczatkowy
wzrost plesni i zapobiec rozszerzaniu sie grzy-
bni. Silniej rozrosnieta plesn trudna jest do wy-
niszczenia i moze stanowi¢ zrédio zakazenia
towaru.

Zwalczanie plesni w magazynach chtodniczych.

Przed atakowaniem towardw przez plesnie mu-
simy sie broni¢, i to z calg energia. Walka musi
by¢ prowadzona na dwoch odcinkach. Pierw-
szy — to jakos¢ towaru przyjmowanego do
skiadowania w chtodni, drugi — to odpowiednia
kontrola i dezynfekcja komor.

Rys.4. Wysiew powietrza z komory Nr. 32 po siarkowa-
niu. Minimalne zakazenie powietrza.

O jakosci towaru méwiliSmy juz nieco powy-
zej. Zreasumujmy to. Towar skladowy powi-
nien by¢ bezwzglednie czysty, wykrwawiony,
dobrze wychtodzony, nie zaparzony, nie zawil-
gocony, a ewentualne opakowanie musi byc¢
czyste, suche i mocne.

W chiodni musimy przestrzegaé przede wszy-
stkim warunkow klimatycznych, wilasciwych dla
danego towaru i za wszelka cene unika¢ wiek-
szych wahan temperatury, powodujgcych wy-
kraplanie sie pary wodne;.

Miejsca narazone na osiadanie wilgoci powin-
ny by¢ stale obserwowane.

Jakie srodki nalezy przedsiewzigé dla nisz-
czenia pojawiajgcej sie grzybni? Wyprébowang
i dajaca najlepszy skutek metodg jest wytarcie
zaatakowanych miejsc wilgotng Scierkg zama-
czang w sproszkowanej sodzie (najlepiej amo-
niakalnej). Mycie gorgca woda z sodg jest mniej
skuteczne, gdyz, po pierwsze dodatkowo za-
wilgaca podtoze, po drugie dziatanie roztworu
jest stabsze, a po trzecie, woda nigdy nie jest
skutecznie gorgca, gdyz w chtodni stygnie mo-
mentalnie.
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Po oczyszczeniu soda zaplesnialych migjsc,
dobrze jest zabieli¢ je gestym roztworem fluoro-
krzemianu sodu lub potasu. Termin ,roztwor”
jest tu wiasciwie niescisty, gdyz sél ta Zle sie
iozpuszcza w wodzie i musimy sie postugiwac
raczej mieszaning wymagajgcg czestego miesza-
nia. Stwarza to moze pewng trudnos¢ przy sto-
sowaniu, ale warto sie potrudzi¢, gdyz S$rodek
ten jest silnie plesniobojczy, a co najwazniejsze,
wlasciwos¢ ta utrzymuje sie przez dluzszy czas,
w pizeciwienstwie do wapna, ktére nawet zmie-
szane z chlorkiem nie przeciwdziala zupehie
szybkiemu ponownemu wzrostowi plesni.

W badaniach laboratoryjnych, przeprowadzo-
nych przeze mnie w Zakfadzie Mikrobiologii
Roi. U. J. (styczen 1951), okazalo sie, ze domie-
szka fluorokrzemianu sodu do pozywki agaro-
wo-brzeczkowej powoduje niewystepowanie wzro-
stu grzybni na takim podiozu po zakazeniu go
réznymi gatunkami plesni. Fakt ten obserwowano
nawet przy malych domieszkach fluorokrzemia-
nu i dopiero przy dawce 0,1 % zaznaczy! sie slaby
wzrost plesni. Fluorokrzemian jest srodkiem tru-
jacym, nadaje sie zatem do stosowania tylko tam,
gdzie nie zachodzi bezposredni kontakt z zywno$-
cig. Pociggamy nim wiec kanaty powietrzne we-
wnatrz i zewnatrz, drzwi i framugi zaatakowane
przez plesn, przedsionki komor o temperaturach
zerowych itp. Jezeli plesn pojawita sie w peknie-
ciach betonu na podtodze, nalezy kilkakrotnie
wyciera¢ te miejsca soda.

Przy przeprowadzaniu dokiadnej dezynfekcji
komor stosujemy gazowanie ich przy pomocy siar-
ki. Siarkowanie zostalo zastosowane przeze mnie

MGR P. JASTRZEBSKI

Urzgdzenia dla zbioru
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probnie w 1949 r. w chtodni krakowskiej, w odnie-
sieniu do silnie zaatakowanej plesnia komory
i dato tak dobre rezultaty, ze od dwoch lat jest
stosowane stale. Znaczenie jego polega na trujg-
cym oddziatywaniu dwutlenku siarki na bakterie
i plesnie ( fotografie ptytek z wysianym powie-
trzem) i na zniweczeniu obcych zapachéw pozo-
stalych w komorze po przechowywanych towa-
rach. Oczywiscie nie mozna uwaza¢ za siarkowa-
nie spalenie w pomieszczeniu kilku kawatkéw
siarki, jak to bylo czasem stosowane.

Prawidtowe gazowanie przeprowadza sie przez
spalenie okoto 60 g na Im3 pomieszczenia, przy
dokfadnym uszczelnieniu komory. Gazowanie ta-
kie trwa 48 godz. po czym stosuje sie wentylacje,
dajac naprzéd wyciag, a nastepnie powietrze,
miarkowanie posiada tez te wielkg zalete, ze mo-
zna je przeprowadzi¢ bez ogrzewania komory, kt6-
7N Zf VSZe W ¢ °dn' stanowi powazna trudnos¢
élqu%(éa)dne dane w Instrukcji dezynfekcji CZP

Bardzo dobrym srodkiem dezynfekcyjnym jest
ozonowanie komoér, wymaga jednak specjalnych,
kosztownych instalacy;j.

Robione sg rowniez préby naswietlania komor
promieniami ultrafioletowymi.
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| przerObki odpadkom

I koniiskat rzeznianych?*)

Przez odpady i konfiskaty rzezniane nalezy
rozumie¢ niejadalne organa zwierzece, odpady
miesne powstate przy obrobce i oczyszczaniu po-
szczegOlnych czesci zwierzecia po uboju, skonfi-
skowane przy badaniu lek. wet. organa czy cze-
Sci tuszy jako nienadajgce sie do konsumpciji,
skrzepy krwi i wléknik powstaly przy defibryna-
cji krwi, wreszcie futréwka (blona surowicza)
otrzymywana przy szlamowaniu kietbasnic i szla-
mowiny zbierane przy obrébce (oczyszczaniu) je-

Z powodu braku scistych danych trudno jest
ustali¢ doktadnie przecietng ilos¢ tego surowca
na jedng ubijang sztuke. W przyblizeniu jednak
na podstawie wyrywkowo przeprowadzonych do-
Swiadczen przyja¢ mozna nastepujace wielkosSci:

a) na jedng sztuke bydia 9 kg
b) . " konia 10 "
c) » " Swini 15
d) . » , cielecia 05
e ., " barana 0,75

Do masy tej nalezy jeszcze doda¢ sztuki padie
w transporcie czy na terenie rzezni a niedopusz-
czone do konsumpcji nawet jako mniej wartoscio-
we. Zupemny jednak brak danych nie pozwala na
okreslenie nawet w przyblizeniu ich ilosci.

Diugofalowy plan rozbudowy zaktadoéw utyli-
zacyjnych przewiduje pokrycie catego kraju sie-
cig zaktadow. Kazdy zaktad bedzie miat ustalo-
ny zasieg terenowy, z ktérego obowigzany bedzie
odbierac¢ i przerabia¢ padline i konfiskaty rzez-
niane. Niemniej jednak przy rzezniach, ktérych
dzienna masa odpadkéw i konfiskat wynosi ok.
1800 kg, wskazane bytoby bezwzglednie wmon-
towanie destruktora do utylizowania zbieranego
w danej rzezni surowca.

Przez wmontowanie destruktora uzyska sie:

a) biezacy przeréb surowca, a co za tym idzie

petnowartosciowy gotowy produkt (ttuszcz
i maczke pastewna),

] v P3jS&y DS artykutu pt. ,Projekt wytycznych do
inwestycji dla’ odpadkéw i ubocznych produktéw poubojo-
\évlyiai ropublikowanego w Nr. 6 ,Gospodarki Miesnej'
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b) obnizenie kosztow produkcji przez oszczed-
no$¢ na transporcie,

c) biezacy odbiér konfiskat i odpadkow z te-
renu rzezni czyli podniesienie stanu sani-
tarnego rzezni.

Jesli chodzi o aparature to najodpowiedniejsze
bedzie urzadzenie typu Hartmann (destruktor su-
chy) o pojemnosci 1900 litrow (zdolnosci zata-
dowczej ok. 900 kg), przy ktérym czas trwania
waru wynosi 5 godz. 20 min.

Pozostale uboczne produkty podlegaé¢ beda je-
dynie wstepnej obrdbce i konserwacji, a nastep-
nie skladowaniu w oczekiwaniu na transport do
fabryk odpowiednich przemystéw, gdzie nastgpi
wiasciwe ich przetwarzanie. Wystarczy wiec prze-
widzie¢ przy miejscach zbiérki jedynie pomiesz-
czenie na ich magazynowanie.

Biorgc pod uwage ilos¢ poszczegdlnych surow-
cow i proces6w jakim muszg by¢ niezwlocznie
poddawane po zbadaniu, nasuwajg se. nastepuja-
ce whnioski:

Nalezy przewidzie¢ dwa rodzaje zespotdw od-
padkowych:

a) 1ltyp — przy duzych rzezniach o przepu-
stowosci ubojowej od 900 szt. zwierzat
dziennie wzwyz (rzeznie w miastach woje-
woédzkich),

b) 2 typ — przy rzezniach o przepustowosci
ubojowej 400 — 900 szt. dziennie.

Przy rzezniach o nizszej przepustowosci
przewiduje sie tylko pomieszczenia na pier-
wiastkowg obrobke, konserwacje i czasowe
sktadowanie artykutéw ubocznych.

Typy zespotdw r6zni¢ sie beda ilosScig oraz
wielkoscig pomieszczen i urzadzen. Kompletnym
zespolem odpadkowym bedzie jedynie typ 1, kto-
ry roéwnocze$nie bedzie stanowi¢ jednostke ad-
ministracyjna na odcinku gospodarki odpadkami
na terenie wojewddztwa.

Zesp6l budynkéw i urzadzen 1 typu winien
uwzglednia¢ wymogi odnosnie przerobu wszyst-
kich odpadkow zbieranych w rzezni wojewddz-
kiej i niektorych odpadkoéw zbieranych w innych
rzezniach danego wojewodztwa, a dowozonych
w stanie na wpot zakonserwowanym.

W szczegélnosci odnosi sie to do przerobu na-
stepujacych odpadkow:

a) przerobki krwi w rzezni wojewodzkiej,

b) przerobu odpadkdéw rzeznianych i konfiskat

z rzezni wojewodzkiej,

c) przetopu tluszczow technicznych zbieranych
w rzezni wojewddzkiej i czesciowo pocho-
dzacych z innych malych rzezni terenu wo-
jewodztwa,

d) mycia i suszenia szczeciny i wiosia zwie-
rzecego, zbieranych w rzezni wojewddzkiej
i czesciowo pochodzacych z innych malych
rzezni terenu wojewddztwa,

e) wstepnej obréobki i klasyfikacji rogowizny
zbieranej w rzezni wojewodzkiej i czesciowo
pochodzacej z innych matych rzezni terenu
wojewodztwa.

Typ drugi zespolu uwzglednia¢ bedzie konser-
wacje, skladowanie oraz czesciowy przerdb od-
padkéw pochodzacych wytacznie z rzezni miej-
Scowej.

GOSPODARKA MIESNA

W sktad zespotu t typu wejda:

1 cze$¢ administracyjna: budynek administra-
cyjny. garaze, warsztat naprawy (mecha-
niczny, stolarski, bednarski),

2. czes¢ wstepnej obrobki surowca: pomieszcze-
nie na sortownie, konserwacje oraz skilado-
wanie rogowizny, kopyt, racic, raciczek, ko-
sci, odpadkéw skér surowych (uszu, masek
bydlecych czy cielecych).

3. czes¢ przetwdlrcza: a) suszarnia szczeciny
i wilosia, b) suszarnia krwi, c) topialnia ttu-
szczéwtechnicznych, d) destruktor do przero-
bu konfiskat i odpadkéw rzeznianych, €) ko-
ttownia, \

4. skfady gotowych produktéw i poélsurowcow:
a) magazyn szczeciny i wlosia, b) magazyn
tluszczow topionych, ¢) magazyn matzek pa-
stewnych, d) magazyn artykutdw pomocni-
czych przy produkcji i Srodkow konserwujg-
cych, €) magazyn opakowan, f) magazyn
(bunkier) opalowy.

o (lj\la drugi typ zespotu odpadkowego sktadac sie

eaa.

1 czes¢ administracyjna, dostosowana do po-
trzeb miejscowych,

2. czesC wstepnej obrobki surowca jak przy typie
pierwszym,

3. czes¢ przetworcza jak przy typie pierwszym
z wylaczeniem destruktora do przerobu konfi-
skat i odpadow rzeznianych,

4. skiady gotowych produktéw i pdlsurowcow
jak przy typie pierwszym z wylgczeniem ma-
gazynu na maczki utylizacyjne/

Caly teren zespoléw winien by¢ oparkaniony
i posiada¢ wage wozowg i portiernie.

Przy projektowaniu nowych rzezni czy za-
kladow miesnych nalezy koniecznie uwzgledniaé
teren potrzebny na odpadki poubojowe. Sytuowa-
nie nowych budynkéw w przemysle miesnym, bez
uwzglednienia lub w niedostatecznym stopniu
potrzeb ubocznych produktéw poubojowych, pro-
wadzi¢ bedzie zawsze do marnowania surowca
odpadkowego i anty“anitarnego stanu w zakla-
dach miesnych.

Teren niezbedny dla rozplanowania omawia-
nych zespotéw wedtug obliczen inz. W. Tokarza
Wynosi:

a) dla 1 typu 25.000 — 30.000 m-
(ok. 120 x 210 m)
b) dla 2 typu 10.000 — 13.000 m-

Teren pod zespot obydwu typow winien byé
skanalizowany i posiada¢ doprowadzong wode,
site i Swiatto.

Przez skoncentrowanie wszystkich operaciji
z odpadkami i ubocznymi produktami poubojowy-
rm na terenie zespotdéw, zamiast jak dotychczas
obi abiania ich z koniecznosci w réznych odleg-
tych od siebie punktach, a czesto oddalonych od
zrodel surowca, osiggniemy:

a) najbardziej ekonomiczne wykorzystanie bu-
dynkéw i zrédta pary (jedna wspélna kot-
townia),

b) moznos¢ wiasciwego ustawienia zagadnien
zwigzanych ze zbiérkg i wykorzystaniem
odpadkéw poubojowych pod wzgledem tech-
nicznym i organizacyjnym.
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Noiua dokumentacja produkcyjna CZPMs.

Notatka powyzsza ma na celu da¢ wstepne wia-
domosci o przebiegu prac nad wprowadzeniem
nowej dokumentacji produkcyjnej dla rzezni
i przetwdrni miesnych, ktéra jak to wida¢ ze
sprawozdania z narady roboczej Warszawskich
Zaktadéw Miesnych z udzialem Wiceministra
Zawadzkiego zostata przyjeta z duzym uzna-
niem przez zebranych tam robotnikéw zakladow.

Jak wiadomo, calos¢ dokumentacji zamyka
sobg cykl produkcyjny od momentu przyjecia
zywca na rzezni poprzez ubdj, rozbiér i maga-
zynowanie miesa oraz caly proces technologicz-
ny na przetworniach miesnych, az do wydania
gotowego produktu na rynek.

Dokumentacja ta ma za zadanie:

ujednolici¢ proces technologiczny i ruch masy
towarowej w produkciji,

2. ufatwi¢ kontrole przebiegu masy towarowej
przez poszczegdlne ogniwa produkcyjne
i sktadowe, wraz z wykazaniem naturalnych
ubytkbw i przyrostbw migsa i jego prze-
tworéw,

3. ustali¢c® faktyczne wydajnosci
utatwi¢ ich wykazanie i analize,

4. ustali¢ jednolite wzory dokumentéw produk-
cyjnych i magazynowych,

produkcyjne,

5. opracowac i ustawi¢ wzory raportéw pro-
dukcji i magazynowania, tak aby utatwic
majstrom j magazynierom samokontrole
i analizowanie przebiegu produkcji.

W listopadzie 1951 r. specjalna grupa robocza
wprowadzita te dokumentacje tytutem préby
w rzezni i przetwérniach miesnych w Warsza-
wie. W skiad tej grupy wchodzili majstrowie
i magazynierzy delegowani z terenowych zakta-
dow miesnych, ktérych uprzednio przeszkolono
na parodniowym kursie oraz przedstawiciele M i-
nisterstwa Handlu Wewnetrznego i Centralnego
Zarzadu Przemystu Miesnego.

Dokumentacja ta, w chwili obecnej, jest juz
w pelni stosowana i zasadniczo zdata swdj
egzamin zyciowy. Po szczegélowym przeanali-
zowaniu wynikow i wprowadzeniu ewentualnych
poprawek zostanie ona w I, kwartale 1952 r.
sukcesywnie wprowadzona we wszystkich za-
ktadach miesnych w Polsce podlegtych CZPMs.

Szczegbtowym omowieniem zasad nowej do-
kumentacji technicznej zajmiemy sie w jednym
z najblizszych numeréw ,Gospodarki Miesnej“.

Z. S

Z doswiadczen Zwigzku Radzieckiego

Chtodnictwo

N. S. KOMAROW (ZSRR)

Transport chtodniczy')

PUNKTY ZAOPATRZENIA -
WAGONOW-LODOWNI W LOD

Wagony-lodownie zaopatruje sie w 16d i sol
gtéwnie na wielkich weztowych i rozrzgdowych
stacjach kolejowych, posiadajgcych specjalnie
przeznaczone do tego celu punkty zaopatrzenia
w 16d. Zaleznie od sposobu obstugi wagonow-
lodowni odrézniamy nastepujace’ typy tych
punktow:

a) punkty lokalne zaopatrzenia, w ktérych
zaopatruje sie wagony-lodownie w lod, wzgled-
nie lod i sél celem wstepnego wychtodzenia
nadwozia przed zatadowaniem szybkopsujacych
sie produktéow oraz chlodzenia wagonu-lodowni
na pierwszym odcinku trasy;

b) punkty przelotowe, gdzie jedynie uzupel-
nia sie zapasy lodu i soli w wagonach-lodow-
niach, mijajgcych dany punkt;

c) punkty o charakterze mieszanym, w kt6-
rych nastepuje zaréwno pierwsze zaopatrzenie
w l6d i s6l wagonow-lodowni, przyjmujacych
miejscowy towar, jak i uzupetnienie lodu i soli
w tranzytowych wagonach-lodowniach.

Odlegtos¢ miedzy punktami zaopatrzenia

w lod wynosi okoto 300 — 500 km i zalezy od
trasy, przebywanej przez wagony - lodownie
w ciggu jednej doby.
7 Punkty zaopatrzenia w 16d muszg odpoioia-
aac nastepujacym warunkom: znajdowac sie
w pewnej odlegtosci od Smietnisk i bagnistych
terenéw, posiada¢ sie¢ wodociggowg umozliwia-
jaca nagromadzenie naturalnego lodu metoda
zamrazania_wody oraz dostatecznie rozbudowa-
ng sie¢ linii kolejowych.

Punkty zatadowania winny posiada¢ wygo-
dne potaczenie kolejowe z obstugiwanym przed-
siebiorstwem przemystu spozywczego — fabry-
ka przetworéw miesnych, gospodarstwem ryb-
nym itp.

Jezeli chodzi o tranzytowe punkty zaopatrze-
nia w loéd, to powinny one przyjmowac¢ wago-
ny-lodownie wprost z odcinka ' drogowego na
tory polozone przy punkcie i nastepnie odsta-
wia¢ je na odcinek bez manewrowania..

Na ogélnym planie stacji kolejowej, punkty
zasilajgce lodem powinny znajdowac sie na pra-¥

*) Patrz artykut tegoz autora w Nr 4, 1951
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wo od gtdwnego toru dojazdowo-odjazdowego,
w kierunku gtdwnego potoku szybkopsujgcych
sie towardw. Jezeli ten warunek jest zachowa-
ny, to pociggi chtodnicze, podjezdzajgc do punk-
tow zasilania lodem, nie przecinajg gtéwnych
toréw, co wzmaga bezpieczenistwo ruchu i usu-
wa konieczno$¢ manewrowania.

NAJWAZNIEJSZE CZESCI SKLADOWE
PUNKTU ZAOPATRZENIA W LOD

1. Skiady lodu typu otwartego lub zamknie-
tego, masywy naturalnego lodu, wzglednie
w potudniowych okregach — sztucznego lodu;

2. skiad soli, zawierajagcy wystarczajacy za-
pas na 1 — 2 miesieczng prace, przy czym sol
powinna by¢ utozona w sztablach do 25 t. na
1 m2 powierzchni podiogi;

3. rampa jedno- lub dwupoktadowa, o diugo-
sci odpowiadajgcej ilosci wagondéw - lodowni,
P%dstawionych rownoczes$nie dla zatadowania
odu;

4. urzgdzenie do mechanicznego zaopatrywa-
nia wagonow-lodowni w 16d i soOl *) w postaci
ptytowych i tasmowych transporteréw, kubto-
wych podnosnikéw, wagonetek, rynien itd.;

5. przedsiebiorstwo kolejowe, biuro punktu,
magazyn dla inwentarza oraz szopa do suszenia
Iméliteria}u izolacyjnego, zdjetego z masywu
odu.

Eksploatacja punktéw zasilania lodem polega

na przestrzeganiu nastepujacych zasad:

1) przygotowanie niezbednej ilosci natural-
nego lodu we witasciwym czasie lub wy-
produkowanie odpowiedniej iloSci sztucz-
nego lodu w blokach w fabrykach lodu;

2) dbalos¢ o stan lodu w sktadach, ewidencja
zuzycia lodu oraz wymierzanie pozostate-
go masywu lodu;

3) wydawanie lodu z masywu lub ze skiadu
fabrycznego dla wagondw-lodowni napet-
nianych po raz pierwszy oraz mijajacych
stacje tranzytem:;

4) utrzymanie sktadu lodu oraz pozostalych
urzgdzen punktu tj: skladu soli, rampy
itd., a takze mechanizméw do zatadunku
lodu w stanie technicznie nienagannym;

5) dbalos¢ o urzgadzenia ochrony przeciwpo-
zarowej na punkcie zaopatrzenia w 10d;

6) przestrzeganie odpowiednich regulaminéw
i instrukcji Ministerstwa Kolei.

llos¢ lodu, ktorg trzeba przygotowaé metoda

zamrozenia wody lub wyprodukowa¢ w fabry-
kach lodu, oblicza sie na podstawie planu prze-
wozu szybkopsujacych sie towarow wedtug
wzoru:

60 = nMgM-j- nTgT -j- -g t/rok

gdzie: nM — ilos¢ wagonéw-lodowni tadowa-
nych na miejscu w ciagu roku

i wymagajgcych catkowitego na-

peitnienia lodem po raz pierwszy.¥

*) Zwyklc przenosi sie 16d z masywu na platforme

w wagonetkach po waskotorowej linii, z zastosowaniem
elektrodzwigow.
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ilos¢ lodu potrzebna do wstepne-
go oziebienia wagonu - lodowni
oraz do zapeinienia go lodem po
raz pierwszy od 3 — 6 ton, zalez-
nie od typu wagonu - lodowni
i wielkosci urzadzen chtodni-
czych,

ilos¢ wagonow-lodowni w ciggu
roku przechodzgcych przez dany
punkt tranzytem i wymagaja-
cych dofadowania lodu,

ilos¢ lodu dla dotadowania —
okoto 15 — 3t, zaleznie od typu
wagonu-lodowni, rodzaju towaru
i temperatury zewnetrznego po-
wietrza,

catkowita ilos¢ lodu wydana w
ciggu roku dla wagonow restau-
racyjnych, bufetow kolejowych,
oddziatow zaopatrzenia robotni-
czego itp., zaopatrujacych sie
w lod w danym punkcie.

W trakcie gromadzenia naturalnego lodu na-
lezy réwniez uwzgledni¢ proces topnienia w
skltadach i wskutek tego objetos¢ zmagazyno-
wanego lodu nalezy powiekszy¢ o 15 — 30%,
zaleznie od klimatycznych warunkow danego
punktu zaopatrzenia w 1éd.

gM

nT

oT

WARUNKI DLA PRZEWOZU KOLEJA
SZYBKOPSUJACYCH SIE TOWAROW

Szybkopsujgce sie towary, przeznaczone do
transportu, winny by¢ dobrej jakosci i odpo-
wiada¢ warunkom ustalonym w standardach.

Towar winien by¢ opakowany w odpowiednie
standardowe, nieuszkodzone i czyste opako-
wanie.

Przeglagd wysylanych z chtodni mrozonych
i chlodzonych towarow odbywa sie zazwyczaj
wprost w komorach skladowych. Sprawdza sie
-temperature towarow w okoto 5% wszystkich
wysylanych paczek.

Towary przeznaczone do wysytki winny by¢
zaopatrzone oprécz listu przewozowego i w cer-
tyfikat, Swiadczacy o ich jakosci i standardzie,
a jesli chodzi o produkty miesne — powinny
one mie¢ Swiadectwo weterynaryjne. W przy-
padku, gdy na stacji wysytkowej nie ma przed-
stawiciela Panstwowej Inspekcji — zaswiad-
czenie o stanie jakosciowym towaru wydaje
wysylajacy.

Zaswiadczenie o jakosci
nastepujgce dane:

1 dokftadne okreslenie towaru, np. mieso wo-
towe chiodzone itp.,

2. okreslenie jakosciowego stanu towaréw —
gatunku towaru oraz stopnia w jakim odpowia-
dajg one wskaznikom ustalonym w standar-
dach,

3. okreslenie, jak dlugo towar moze by¢é w
drodze (w dobach) bez niebezpieczenstwa ze-
psucia lub obnizenia jakosci.

Oprécz jakosci oraz wiasciwego sposobu uto-
Zenia samego towaru, wielkie znaczenie posia-
da réwniez nalezyty stan wagonu-lodowni, kt6-
rego typ powinien odpowiada¢ rodzajowi to-

powinno zawierac
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waru. Ponadto sam wagon-lodownia musi by¢
przed zaladowaniem wychitodzony, a w drodze
odpowiednio obstugiwany celem zabezpieczenia
statego poziomu temperatury, odpowiadajgcego
rodzajowi towaru. Szybkopsujace sie towary
winny by¢ przewozone do stacji docelowej
z maksymalnie mozliwg szybkoscig z uwagi na
zachowanie jakosci towaru, a takze celem
przy$pieszenia obrotu wagonéw.

MIESO | PRODUKTY MIESNE

Chtodzone mieso powinno mie¢ $rodmiesnio-
wo, na gtebokosci 5 — 10 cm, temperature od
0° do -f- 4°, suchg powierzchnie i elastyczne
tkanki miesniowe. Musi ono by¢ dobrze wy-
krwawione i starannie rozebrane, tusze winny
by¢ starannie oczyszczone i nie wykazywac po-
bicia lub zanieczyszczen. Bydto rogate powinno
by¢ rozdzielone wzdluz kregostupa na potéwki
lub tez na ¢wiartki; Swinie —w calych tuszach
bez gtéw lub w podiuznie rozcietych potdéw-
kach; baranina — w calych tuszach.

Mieso chtodzone — wolowine, wieprzowine
i baranine wiesza sie na hakach. Poszczegdine
tusze, potowki lub ¢wiartki winny by¢ w miare
mozliwosci tak zawieszone, aby sie ze sobg nie
stykaly ani nie dotykaly Scian lub podiogi wa-
gonu.

Mrozone mieso winno Srédmiesniowo mieé
temperature nie wyzej —6 , winno by¢ zupel-
nie twarde i przy uderzeniu wydawac¢ charak-
terystyczny wysoki dzwiek (dzwon). Rozbiér
i podziat mrozonego miesa — jak w przypadku
miesa chtodzonego.

Mieso mrozone taduje sie w stosach — gesty-
mi rzedami. Ruszty podlogowe pokrywa sie
uprzednio nowymi czystymi matami.

Podroby, — gtowy, jezyki, moézdzki itp. —
przewozi sie wytgcznie w stanie mrozonym przy
maksymalnej temperaturze — 6Uw skrzyniach,
beczkach lub zawiniete w maty z rogozy. Mo--
zna réwniez przewozi¢ podroby solone na mo-
kro lub sucho.

Surowiec gruczotdw wewnetrznego wydzie-
lania (gruczoly zwierzece) przewozi sie w sta-
nie mrozonym w temperaturach nie wyzej

10°, w szczelnie zbitych skrzyniach wykta-
danych od wewnagtrz pergaminem! Takie skrzyn-
ki, zawierajgce gruczoly wewnetrznego wydzie-
lania, ustawia sie w najblizszym sasiedztwie ko-
szy (zbiornikéw sitowych) i obktada ze wszyst-
kich stron szczelnie mrozonym miesem. Do
czteroosiowego wagonu taduje sie maksymalnie
3 tony gruczoldbw wewnetrznego wydzielania.
Pozostatg tadownos¢ az do ustalonej normy wy-
korzystuje sie dla mrozonego miesa, ktére prze-
wozi sie razem z gruczotami jako ,zimne obcig-
zenie“. Na okoliczno$¢ wysytki surowca we-
wnetrznego wydzielania spisuje sie protokot,
ktéry dolacza sie do dokumentédw przewozo-
wych.

Bity mrozony drob przewozi sie w skrzyn-
kach przy temperaturze nie przekraczajacej
—6°. Drob chiodzony transportuje sie przy
maksymalnej temperaturze ~~ 4° w skrzynkach

ze szczelinami.

Rok 1952

Mieso oraz przetwory miesne lokuje sie réw-
niez w wagonie lodowni. Nie wolno wspolnie
transportowa¢ mrozonych i chtodzonych towa-
row miesnych. Wagony-lodownie, zawierajgce
chtodzone mieso jakiegokolwiek gatunku oraz
wyroby wedliniarskie, winny by¢ wentylowane.

OBSLUGA PRZEWOZOW
SZYBKOPSUJACYCH SIE TOWAROW

Zaopatrzenie wagonow-lodowni w 16d i sol.
Lod winien by¢ czysty. Jezeli jest zanieczysz-
czony materiatami stuzgcymi jako pokrycie, to
myje sie go woda. Przyrzady chiodnicze wago-
nu-lodowni napetnia sie wytgcznie rozdrobnio-
nym lodem; jesli chtodzi sie lodem — kawatka-
mi o maksymalnej wadze 8 kg, a jesli lodem
i sola — najwyzej 2 kg. Zabrania sie kruszenia
lodu bezposrednio w przyrzadach chiodniczych.

Sol powinna by¢ czysta i stanowi¢ sypka gru-
boziarnistg mase.

W okresie lata oziebia sie wagony-lodownie
przed zatadowaniem do nich chtodzonych i mro-
zonych towaréw. Czyni sie to co najmniej na
dwie godziny przed zatadowaniem chitodzonych
i na cztery godziny przed zatadowaniem, mro-
zonych towaréw. Jezeli chodzi o transport nie-
chtodzonych towarow, to po zaopatrzeniu lo-
dem i solg wagony podstawia sie niezwilocznie
do zatadowania.

Normy soli dodawanej do lodu przy poczat-
kowym i tranzytowym zaopatrywaniu w [6d
i s6l wagondw-lodowni zalezg od rodzaju prze-
wozonych szybkopsujgcych sie towardéw, od ich
technicznej obrébki oraz od temperatury ze-
wnetrznego powietrza.

Jezeli przewozy produktéw chiodzonych od-
bywajg sie wTgecgcym sezonie letnim i tempe-
ratura w wagonie wynosi okoto -j- 4°, to nalezy
do lodu doda¢ okoto 10 — 15% soli w stosunku
wagowym. W przypadkach mrozonych towa-
row i temperatury wewnatrz wagonu + 6°, pro-
cent soli wzrasta do 20 — 30%.

W 1949 r. wprowadzone zostaly nowe normy
zaopatrzenia wagonow-lodowni w léd i sdl,
opracowane przez Wszechzwigzkowy Nauko-
wo-Badawczy Instytut Transportu Kolejowego.
Normy te uwzgledniajg wptyw temperatury
zewnetrznego powietrza na procent soli doda-
wany do lodu.

Zaopatrzenie wagonoéw-lodowni w 16d i sol
po raz pierwszy odbywa sie w nastepujacy spo-
s6b: a) liczac na wysokos¢ napetnia sie trzeciag
czes¢ sitowego zbiornika (kosza) wytgcznie lo-
dem; b) nastepng trzecig cze$¢ zapehia sie sta-
rannie przygotowang mieszaning lodu z sola,
dodajgc do tej mieszaniny 40% catej soli prze-
znaczonej do mieszanki; c) ostatnig trzecia czes¢
zapeinia sie mieszaning ztozona z lodu staran-
nie zmieszanego z pozostalg iloscig 60 % soli.

llos¢ soli uzytej do’ napetnienia sitowych
zbiornik6w (koszy) okresla sie w procentach
w stosunku do pojemnosci zbiornikdw, wska-
zanej na Scianie wagonu-lodowni.

Przyktad. Pojemnos¢ sitowych zbiornikow
w czteroosiowym wagonie - lodowni wynosi
3,75 t lodu. Domieszka soli wynosi 20% w sto-
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sunku do wagi lodu. Nalezy obliczy¢ zaopatrze-
nie poszczegolnych elementéw wagonu-lodowni
w 16d i sol przy poczatkowym kursie wagonu:

Pojemnos¢ kazdego kosza 3-— - 1000 = 1875 kg
2

Dodatek soli na kazdy kosz . 0,2 . 1875 = 375 kg
Pierwsza dolna trzecia czes¢ kosza
1875
l6d 625 kg

_ soli nie dodaje sie.
Druga srodkowa trzecia czes¢ kosza

1875
l6d — 625 kg
sél 04 .375 = 150 kg
Gérna trzecia czes¢ kosza
1875
l6d " '— 625 kg'
s6l 0,6 .375 = 225 kg
Dotadowanie lodu i soli do tranzytowych

wagonow-lodowni nastepuje az do wyczerpania
catkowitej pojemnosci urzadzen chiodniczych,
niezaleznie od ilosci mieszaniny lodu i soli po-
zostatej jeszcze w koszach.

Potowe catkowitej ilosci dodawanego lodu
miesza sie réwnomiernie z solg, dodajac 40%
soli w stosunku do normy przypadajagcej na
urzadzenie chiodnicze. Druga potowe dodawa-
nego lodu miesza sie réwnomiernie z 60% soli
w stosunku do normy.

O technologii zaopatrzenia lodem decyduje
typ mechanizacji danego punktu, przy czym
nastepujagce prace przygotowawcze winny by¢
wykonane jeszcze przed podstawieniem wagonu
pod rampe: otwarcie masywu lodu, odtamanie
i kruszenie potrzebnej ilosci lodu, zatadowanie
lodu na wagonetki, podniesienie wagonetek na
rampe i przygotowanie do zaladunku soli.

Obliczong iloscig soli posypuje sie przy po-
mocy miarek o pojemnosci 15 — 20 kg po-
wierzchnie lodu w wagonetkach Iub pudle
zatadunkowym, lub tez zapeinia sie kosze solg
i lodem jednoczesnie.

Wentylowanie wagonéw.-lodowni. Transport
niektdrych szybkopsujgcych sie towaréw, wy-
mienionych w tablicy, wymaga wentylowania
czyli odswiezania powietrza w wagonach-lo-
downiach w celu usuniecia z nich zapachow
i gazobw wydzielanych przez te produkty. State
wentylowanie wagonu-lodowni polega na sto-
sowaniu w punktach dodawania lodu przenos-
nych elektrowentylatoréw, podczas gdy w dro-
dze wentylacja odbywa sie w ten sposob, ze po-
wietrze dostaje sie do wagonu-lodowni przez
otwarte luki.

Przy statym wentylowaniu 16d i s6l umiesz-
cza sie tylko po jednej stronie wagonu. W tym
przypadku dodatek soli przekracza norme
0 25%, jezeli temperatura w cieniu wynosi do
+ 20°, wzglednie jeszcze wiecej i nawet do
50%, gdy temperatura powietrza jest wyzsza.
Po zapetnieniu mieszankg chtodzaca,- ktéra win-
na siega¢ az do potowy lejka luki, ustawia sie*
na nim przenosny elektrowentylator z odpo-
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wiednimi przewodami do sieci elektrycznej.
Wiaczajgc wentylator otwiera sie réwnoczesnie
luki po drugiej stronie wagonu-lodowni. Wen-
tylator zasysa ciepte powietrze od zewnatrz,
przettacza je przez mieszanine oziebiajaca, po
czym oziebione i osuszone powietrze dostaje sie
od dotu do komory skladowej wagonu-lodowni.
Po przeciwnej stronie powietrze opuszcza wa-
gon-lodownie przez otwarta luke, unoszac ze
sobg zapachy i gazy. (rys. a).

Wentylowanie w dwuosiowym wagonie-lodo-
wni trwa 7 minut, a w czteroosiowym 10 mi-
nut. Nastepnie wylgcza sie wentylator i zapel-
nia sitowe zbiorniki po drugiej stronie wago-
nu-lodowni lodem i solg oraz dopetnia 16d i sol
wedlug ogb6lnej normy w pierwszym zbiorniku.

W celu wietrzenia wagonu-lodowni podczas
drogi uchyla sie pokrywy luk pod katem 45°,
a poduszki ustawia sie sztorcem w lejkach luk
(rys. b pokazuje ruch powietrza w wagonie).

Schemat wentylacji wagonu-lodowni: a) w punktach
zaopatrzenia za pomoca.przeno$nego wentylatora elek-
trycznego, b) podczas drogi przez luki.

Okresowe wentylowanie przez Iluki trwa
1 godzine. W miare moznos$ci nalezy wietrzy¢
nocg, gdy temperatura atmosfery spada, i to
w ten Sposob, by tranzytowy punkt dotadowa-
nia lodu byt poczatkowa Iub koncowg stacjg
odcinka, na ktorym odbywa sie wentylowanie.
Punkt tranzytowy wysyla swego pracownika
z odpowiednim zleceniem na poczatkowg Ilub
koncowa stacje *odcinka, na ktorym przeprowa-
dzono wentylowanie.
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Rok 1052

Warunki przewozu miesa i przetworéw w wagonach-lodowniach (wg danych Instrukcji C-M-1233, wyd. 1946)

Te mperatura

Nazuja
. towary Powietrza w wa-
szyk.)kopSL?Jacego podczas gonie w drodze ;
sie toujaru satado-
wania od do
1 2 3 4 1
a) Mieso chto-
dzone
irolouhna
wieprzowina
+ 4 -1 + 5
baranina
dréb
b) Mieso mrozo-
ne
wotowina
wieprzowina
baranina -6 8 6
dréb i dziczyzna
kostki miesne
podroby
gruczoty wewn. 12 - 12 10
wydzielania?)
1
SPECJALNE SPOSOBY PRZEWOZU
SZYBKOPSUJACYCH SIE TOWAROW
Przewozy w kontenerach. Do przewozu

szybkopsujacych sie towarow mozna postugi-
wac sie izotermicznymi kontenerami — swego
rodzaju skrzyniami izolowanymi i wyposazony-
mi w urzadzenia chtodzgce. Tego rodzaju kon-
tenery do przewozu drobnych towaré6w montuje
sie na platformach wagonowych Ilub samocho-
dach. Upraszcza to roboty przetadunkowe przy
mieszanych samochodowo-kolejowych i samo-
chodowo - wodnych potgczeniach, przyspiesza
obrét ruchomego taboru i dostawe towaréw
oraz zmniejsza straty i uszkodzenia towarow.
Ponadto szybkopsujgce sie towary znajdujg sie
od stacji nadania az do stacji docelowej w wa-
runkach niskiej temperatury i nie sg wystawio-
ne na dziatlanie cieplego zewnetrznego powie-
trza i wilgoci podczas przetadunku z jednego
rodzaju srodkéw transportu na inny.

Przy przewozach niewielkich ilosci szybko-
psujacych sie towaréw na niewielkie odlegtos-
ci — do 200 km — izotermiczne kontenery sg
czestokro¢ bardziej celowe, niz samochody-
chtodnie lub wagony-lodownie.

&N owg Q

>

[¢)]

Normy zatadowa-

Maksymal- ~ nia wagonow Sposob
opakowania,
ny czas ton rodzaj
trwania2 opakowania
dwu- cztero- - - -
przewozu i i i spos6b umiesz-
w dniach 0sl0- osio- czenia w wago-
wych wych nie — lodowni
6 7 1 8 9
Zawieszone
12- 15 5 10 w podtuznych po-
towkach i ¢wiart-
kacli
10- 12 tu catych tuszach
i podtuznych po-
towkach
- 15 4 8 w tuszach
5-7 skrzynie ze szcze-
linami
W stosach
30 - %0 w podtuznych po-
towkach lub
éwiartkach
30 - 30 w calycli tuszach
| i potéwkach
" 30-50 w tuszach
12-15 | skrzynie
12-15 skrzynie na trzy
kostki
8- 10 skrzynie, beczki,
worki
12-15 — - szczelne skrzynie

Przykitad. Izotermiczny kontener WNICHI *)
posiada gabaryty 1046 X 1320 mm przy wyso-
koscig 1802 mm, o wewnetrznych rozmiarach
754 X 1032 mm i wysokosci 1345 mm. Konte-
ner ma drewniany szkielet, wewnatrz izolowa-
ny alfolem. Izolacja Scian sklada sie z 15 warstw
gietej folgi na 142 mm, izolacja podtogi
(12 warstw) — 120 mm, a izolacja dachu
(19 warstw) 182 mm. Szkielet obudowany
jest fornierem o grubosci wewnetrznego osza-
lowania 4 mm i zewnetrznego oszalowania
8 mm. Kontener chroniony jest od uszkodzenia
podczas zatadunku i wytadunku przy pomocy
zelaznych pretow 3 X 30 mm, pokrywajgcych
takze miejsca styku oszalowan.

System chiodzenia: mieszanina lodu z sola,
lodu eutektycznego i lodu suchego. Waga kon-
tenera wynosi 300 kg, waga przyrzadéw chtod-
niczych eroztwordw eutektycznych i zbiorni-

0 Znak + oznacza konieczno$¢ wentylowania wago-

nu; przy znaku — takiej koniecznosci nie ma.
Maksymalny czas przewozu rozumie sie dla okre-

. su letniego i jesiennego.

d9) Gruczoly wewnetrznego wydzielania tadowane sg
erazem z mrozonym miesem.

*) Naukowo - Badawczy Wszechzwigzkowy Instytut
Przemystu Chtodniczego.
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kéw wraz z mieszaning lodu i soli — okoto
200 kg. Optymalna ilos¢ towaréw mieszczacych
sig w kontenerze wynosi — zaleznie od ich ro-
dzaju 150—350 kg. Srednia temperatura w kon-
tenerze w przypadku chiodzenia lodem i solg
wynosi okoto —7°.

Zatadowanie i wyladowanie konteneréw od-
bywa sie za pomocag elektrycznych wdzkoéw
z ruchomymi platformami lub innych przysto-
sowanych do tego mechanizmow.

ZBIOROWE | DROBNE PRZEWOZY
SZYBKOPSUJACYCH SIE TOWAROW

Dla zbiorowych transportow szybkopsujg-
cych sie towarow mozna postawi¢ do dyspozy-
cji wagony-chtodnie pod warunkiem, ze do
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dwuosiowego wagonu faduje sie co najmniej
5 ton a do czteroosiowego — co najmniej 8 ton.
Przewozy zbiorowe dopuszczalne sg jedynie
wowczas, gdy odchodzg one z jednej stacji
i przeznaczone sg do tej samej stacji docelowej
oraz przew6z odbywa sie na takiej odlegtosci,
jaka moze wytrzymac¢ najmniej trwaty sposrod
produktéw zbiorowego transportu.

Wspolnie przewozone moga by¢ takze takie
towary, ktére wymagajg w przyblizeniu jedna-
kowej temperatury i nie przekazujg innym to-
warom swoich zapachdw.

Jesli chodzi o przewdz niewielkich ilosci
szybkopsujgcych sie towardw na dalsze odle-
glosci, to transport odbywa sie z reguty w wa-
gonach towarowych pociggéw osobowych.

ODPOWIEDZI

NA ANKIETE ,,GOSPODARKI

1 Oceniajgc ogolny kierunek czasopisma uznac
nalezy wifasciwe pojmowanie zagadnien
zwigzanych z produkcjg tego najwazniejsze-
go s$rodka spozywczego, jakim jest mieso.

2. Obecny poziom czasopisma uwazam za wtas-
ciwy, poniewaz zaspokaja wymagania wszy-
stkich niemal ze dziatow przemystu miesne-
go, wiekszy jednakze nacisk winno sie poto-
zy¢ na zagadnienia naukowe. W opracowa-
niach naukowych nalezy uwzglednia¢ wilasci-
we wycigganie wnioskoéw praktycznych, mo-
gacych mie¢ zastosowanie w produkciji.

3. Z punktu widzenia mojej specjalnosci, ze
wzgledow zrozumialych, tematy opracowywa-
ne byly zbyt rzadko, poza tym maito spotyka-
tem opracowan oryginalnych, raczej o ile nie
ttumaczenie, to cytaty innych publikacji.

4. Nalezaloby wprowadzi¢ jako staly, o duzych
mozliwosciach druku, dzial omawiajacy za-
gadnienia zwigzane z mikrobiologia miesa
i produktow miesnych. Mikrobiologia miesa
i produktéw miesnych stanowi 2/3 zagad-
nien fundamentalnych i ta gatagz nowej
zresztg wiedzy nie jest u nas dostatecznie
znana i oceniana.

5. Biorgc pod uwage, ze czasopismo obejmuje
bardzo szeroka skale zagadnieri zwigzanych
z miesem, nalezy obiektywnie stwierdzi¢, iz
wszystkie one zadowalajg potrzeby i zain-
teresowania miesoznawcy i trudne jest zroz-
nicowanie i wyrdznienie.

Sopot, 13.X1.1951
Dr Zbigniew Gaugusch —
Kierpwnik Laboratorium
Rejonowego CZPMs
w Sopocie

1 Czasopismo ,Gospodarka Miesna“ w swym
0ogo6Inym kierunku nie nasuwa mi zadnych
zastrzezen.

2. Poziom czasopisma odpowiada mi w zupeino-
sci. Wedlug mojego zdania charakter czaso-
pisma winien by¢ moze raczej naukowo-facho-
wy. Bytbym skionny twierdzi¢, ze artykuty
nie powinny mie¢ charakteru dyskusji akade-

MIESNEJ**)

mickiej, a powinny pozosta¢ takie jak dotych-
czas.

3. Podziat tematyczny jest bardzo dobry. Sam
jako praktyk (mistrz rzeznicki) chetnie bym
widziat dziat rzezniany szerzej potraktowa-
ny.Odnosze wrazenie, ze Redakcja zagad-
nienie to rozwigzata zadowalajgco.

4. Osobiscie podziat zaproponowany przez Re-
dakcje uwazam za przemys$lany i celowy.
Jak juz wyzej powiedzialem, bytbym za roz-
szerzeniem dzialu ,poznaj towar — uczmy
sie najlepiej pracowac” -z zachowaniem do-
tychczasowego charakteru naukowo-facho-
wego.

5. Najbardziej wyrozniaty sie artykuty ob. Prof.
dr. Trawinskiego. Odnosnie moich obecnych
zainteresowan — dziczyzna w handlu i prze-
robie zadnych artykutow (poza artykulem
Inz. A. Morawskiego w n. 7—8 ,Gospodarki
Miesnej* z 1950 r.) niestety nie znalaziem.

Torun, 14.XI. 1951 r.
Antoni Kudlicki —
Kierownik Wytwarni
wedlin z dziczyzny.
*

Charakter czasopisma winien by¢ raczej tech-
niczno-zawodowo-naukowy, gdyz sama popula-
ryzacja nie da pozadanych wynikow.

‘Tematyka czasopisma jest na wysokim pozio-
mie.

Nalezatoby ewentualnie uzupetni¢ to, co obej-
muje sie okresleniem higieny w produkcji miesa
wzglednie przetwordw.

Winny b)c zwezone dzialy ogdlno-hodowlane,
o ile nie dotyczag gatunkéw zwierzat opasowych,
natomiast nalezataby rozszerzy¢ dziat badan
chemiczno-biologicznych, histologicznych i ana-
tomo-patologi¢znych.

W zwigzku z tym, nalezatoby wejs¢ w Scislej-
szy kontakt z Zaktadami higieny sSrodkéw spo-
zywczych pochodzenia zwierzecego Wydziatu
medycyny weterynaryjnej w Warszawie (Hay),
w Lublinie (Trawinski, Staskiewicz), Wroctaw

* Patrz ,Gospodarka Miesna“ Nr 5, 1951 r. str. 311,
Nr 6, 1951 r. str. 354.
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(Olgiewski) oraz z poszczegélnymi lekarzami

weterynarii — rzeznianymi.

Poznan, 15.X1.1951 r.
Prof. Dr Stanistaw Runge
— Zaklad  Weterynarii
Rolniczej Uniwersytetu Po-
znanskiego i Wydziat Me-
dycyny Weterynaryjnej —
Klinika Chorob Wewnetrz-
nych Uniwersytetu Wroc-
tawskiego.

Czasopismo powinno wychodzi¢ w mniejszej
objetosci, ale raz na miesigc; chetniej widzie-
libySmy dwa razy na miesigc. Pismo jest na
dobrym poziomie; nie nalezy obniza¢ go przer
wprowadzenie artykutdw popularnych, natomiast
doda¢ co pewien czas wktadke zawierajgca po-
pularne prace przeznaczone dla czytelnikbw nie
majgcych odpowiedniego wyksztatcenia nauko-
wo-teoretycznego (np. pracownicy fabryczni).
Nalezatoby umiesci¢ cykl artykutow z zakresu

technologii przemystu miesnego, opartych na
najnowszych zdobyczach nauki i techniki np.
technologia i chemizm tluszczéw, zagadnienie

chtodnictwa, wykorzystanie odpadkéw przemystu
miesnego z omoéwieniem do czego te odpadki
stuza, jak gruczoly o wewnetrznym wydziela-
niu, krew, kosci itd.

Wprowadzi¢ dziat obszernych streszczen z ob-
cej™i naszej fachowej i pokrewnej literatury
biezacej (czasopisma, ksigzki).

Warszawa, 20.X1.1951 r.
Dr Janusz Krolikowski —
pracownik naukowy Insty-
tutu Badawczego Central-
nego Zarzadu Przemystu
Mleczarskiego w Warsza-
wie.
*

1 Ogolny kierunek czasopisma nie nasuwa za-
strzezen.

2. Obecny poziom ,Gospodarki Miesnej* nale-
zaloby utrzymaé, czasopismo to bowiem zaj-
muje posrednie miejsce pomiedzy czasopisma-
mi naukowymi i popularnym; Stwarza to dla
autoréw szerokie mozliwosci opracowywania
réznych tematéw, w oparciu o materialy zro-
diowe, z uwzglednieniem  zastosowania
w praktyce osiggnietych wyrokow.

Wobec duzej liczby pracownikéw zatru-
dnionych w przemysle miesnym, trudno byto-
by ustali¢ taki poziom pisma, ktory by od-
powiada! wszystkim pracownik®'u bez wy-
jatku. Pracownikéw zajmujgcych »stanowiska
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5. Wiekszos¢ artykutdw pod wzgledem
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miesna

kierownicze i samodzielne interesowaé¢ bedg
przede wszystkim artykuly powazniejsze,
pracownikOw za$ nie posiadajgcych potrzeb-
nego wyksztatcenia teoretycznego — artyku-
ty popularne. Aby wiec zainteresowaé ogot
pracownikdw, nalezatoby, utrzymujgc obecny
poziom pisma, rozszerzy¢ dziaty popularne,
np. ,Z doswiadczen praktyka“, ,Koresponden-
%i donoszg“, ,Co pisza inni“, ,Aktualnosci®
itp.

3. Podziat tematyczny obejmuje catos¢ zagad-

nien zwigzanych z produkcjg i przerobem
zywca. Zainteresowania pracownikoOw zoo-
technikbw obejmujg przede wszystkim zaga-
dnienia zwigzane z produkcjg zywca, a wiec
z hodowla i zywieniem zwierzat.

' W podobnym wydawnictwie ,Miasnaja
Industria SSSR“ zagadnienia dotyczace ho-
dowli i zywienia zwierzat sg szeroko oma-
wiane. Tak np. w numerze 4 tego czasopisma
z r. 1951 znajdujemy Kkilka artykutow doty-
czacych zagadnien hodowlanych, jak np.
0 jakosci miesa owiec pochodzgcych z krzy-
zowek, o jakosci miesa owiec grubowelnis-
tych lub tez o utrzymywaniu $winh w kojcach
na wolnym powietrzu.

4. W zwigzku z powyzszym proponowatbym

rozszerzenie dziatbw o tematyce hodowlane;.
Zagadnienia te powinny interesowaé rowniez
personel techniczny zatrudniony w przemysle
miesnym, a znajomos¢ tych zagadnien mo-
ze mie¢ bardzo dodatni wplyw na szerzenie
propagowania racjonalnych metod produkcji
zywca.

Rozszerzenie dzialu zwigzanego z hodowlg
1zywieniem zwierzat moze przyczyni¢ sie do
zwiekszenia liczby czytelnikéw sposréd pra-
cownikéw urzeddéw i organizacji rolniczych,
np. Wydziatébw Rolnych Prezydiow Rad Na-
rodowych, Zwiazku Samopomocy Chiopskiej.
ujecia

tematu i opracowania stylistycznego nie na-

suwa zastrzezen.

6. Pismo ukazujgce sie co dwa miesigce nie
zawsze porusza najaktualniejsze zagadnie-
nia. Wieksza ' popularnoscig wsrod czytelni-
kow cieszyloby sie pismo utrzymane na po-
waznym fachowym poziomie, lecz wychodzg-
ce czesciej, np. raz na miesigc.

Poznan, 20.XI. 1951 r.

Dr Stefan Hoser
— Adiunkt przy Katedrze
Hodowli Ogolnej i Zywie-
nia Zwierzat Wydziatu Rol-
nego Uniwersytetu Poznan-
skiego.

Redaktor Naczelny inz. P. Bojarski
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W sprawie prenumeraty zwracac sie nalezy wytgcznie do PKP , Ruch" —
Warszawa, ul. Srebrna 12, lei. 8-71-80, konto PKO Nr. 1-10890.

Naleznos¢ za prenumerate nalezy wptaca¢ z gory, gdyz zamoéwienia za
zaliczeniem nie sg uwzgledniane. Przy wptacie nalezy poda¢ date rozpo-
czecia prenumeraty.

Redakcja , Gospodarki Miesnej- zawiadamia, ze wydawnictwo posiada.
jeszcze na skiadzie niewielkg ilos¢ rocznikbw za rok 1950, ktére mozna
naby¢ po cenie zt 25. — za rocznik.

Zamowienia kierowac¢ nalezy na adres redakcji Warszawa, Lwowska 8,
(et. 7-33-82.

Zawiadamia sie p. I. Prenumeratorow, ze urzedy pocztowe oraz listonosze
wiejscy i miejscy przyjmujg wplaty na prenumerate naszego czasopisma
w terminie do dnia 15 kazdego miesigca na miesigc nastepny i okresy dalsze

Regulamin nadsytania prac dla czasopisma
..Gospodarka Miesna"

/. Wszelkie opracowania dla naszego czasopisma winny by¢ nadsytane
w 4 egzemplarzach maszynopisu (2 egz. na bialym normalnym papierze
i 2 kopie — wyraznie odbite).

2. Maszynopis winien by¢ odbity wytacznie na jednej stronie arkusza,
odstep miedzy wierszami — podwdjny, boczny margines z lewej strony —
5 cm. Poczatek nowego ustepu nalezy zawsze rozpoczg¢ od srodka wiersza

3. Odbitki fotograficzne (ilustracje) winny by¢ na potyskujgcym papie-
rze — nie matowe, zas rysunki graficzne wykonane dobrym tuszem na kalce
technicznej.

4. Imie i nazwisko autora, tytut naukowy, stanowisko zawodowe, adres
prywatny nalezy umiesci¢ na poczatku artykutu po lewej stronie, niezaleznie
od podpisu wiasnhorecznego.

5. Redakcja zastrzega sobie termin ogtoszenia artykuitu, prawo do prze
prowadzenia ewentualnych skrotow i zmian stylistycznych w nadsytanych
opracowaniach.

6. Opracowanid nie zakwalifikowane do druku a nie zaméwione — nie
sg zwracane.
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