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Osma rocznica Manifestu PKWN

(22 lipca 1944

Z roku ha rok, 22 lipca, w dniu Swieta Odrodze-
nia Polski robimy przeglad osiggnie¢ naszego
panstwa ludowego od chwili ogtoszenia Mani-
festu Polskiego Komitetu Wyzwolenia Naro-
dowego.

Manifest zawierat gtdwne elementy i wytyczne
dla kierunku rozwoju naszego zycia panstwowe-
go, gospodarczego i kulturalnego na nowych pod-
stawach, tym samym zapoczatkowal on nowg
ere w historii naszego narodu.

Droga rozwoju nakreslona w ogolnych zary-
sach przez Manifest PKWN okazala sie w Swietle
doswiadczen minionego okresu jedynie stuszng
linig rozwoju dla naszego narodu, umozliwita
mu dokonanie ogromnego dzieta w dziedzinie od-
budowy i rozbudowy nowej w swej istocie gospo-
darki narodowej, stworzenia i utrwalenia orga-
néw wiadzy demokratycznej ludu pracujgcego,
powstania i bezustannego wzrostu bogatej, twor-
czej dzialalnosci masowych organizacji zawodo-
wych, politycznych, spotecznych, kulturalnych
klasy robotniczej, chiopstwa i inteligencji pracu-
jacej naszego kraju.

Gospodarka miesna wraz z innymi dziatami
gospodarki narodowej, aczkolwiek w nieco po-
wolniejszym tempie i wezszym zakresie roz-
woju, wykazuje w okresie osmiolecia na wszyst-
kich odcinkach swej dziatalno$ci duzy wzrost.

O wzroscie .produkcji zywca w latach po wy-
zwoleniu pisaliSmy w ostatnim czasie niejedno-
krotnie i odsylamy naszych czytelnikéw do tych
publikacji *).

Charakterystyczne dla wzrostu w wyniku prze-
mian spofeczno-gospodarczych sg réwniez inne

* 7 lat* — ,Gospodarka Miesna“ Nr 4, 1%1 r,
str. 207. ,O trudno$ciach w zaopatrzeniu migsem, ich
przyczyny i charakter oraz drogi prowadzgce do ich

przezwyciezenia“
str. 315.

— ,Gospodarka Miesna“ Nr 6, 1951,

22 lipca 1952)

wskazniki wzrostu. Cytujemy nizej dane o wzros-
cie pogtowia zwierzat gospodarskich w sektorze
uspotecznionym, to jest w PGR i spétdzielniach
produkcyjnych.

Panstwowe Gospodarstwa Rolne

Procentowy wzrost pogtowia zwierzat na dziehn 31.X1l

Plan
1952

Wyszcze-
g6lnienie 1947 1948 1949 1950 1951

100 156 311 427 485 657
132 233 340 427 620

Bydto ogétem
w tym kréow =

Trzoda chle-
wna ogotem o 382 646 853 1209 2137
w tym maciory 162 468 703 1019 1650
knury 55 140 240 330 400 580

Owce ogétem > 123 167 248 313 470

Dréb ogotem #$ 61 234 1122 2664 4345
w tym kury - d';’:ykc , 226 1105 2531 3484
gesi ® - 300 867 3500 8900
kaczki " 433 1100 4667 35733
indyki = = 700 4600 14200 25700

Procentowy wzrost tgcznej wagi zywca dostarczonego
na ubodj (produkcja brutto)

Wyszczegblnienie 1948 1949 1950 1951 1952
Zywiec wotowy 100 155 347 355 331
N cielecy = 167 233 357 967
B luieprzoiry - 329 543 707 1381
. barani = 22 56 78 178
" konski da”n’j:h d:n’j:h 100 600 1(00
B drobiowy 100 280 1700

»
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Spoétdzielnie Produkcyjne

Pogtlotnie ztnierzgj gospodarskich —mtasnos¢ spétdzielcza:

Wyszczegblnienie 1949 1950 1951
Bydio rogate 100 401,5 1.505,9
Trzoda chleuma 100 528.0 2.834,2
Outce 100 639,8 3.467,0

Pogtotnie zinierzat gospodarskich na dziatkach
przyzagrodowych cztonkéw spoétdzielni:

Bydto rogate 100 1.133,1 1.977,0
Trzoda cliletuna 100 1.252,7 1.901,6
Omce 100 1.641,1 4.241,0

Materiat zarodowy uf posiadaniu spoétdzielni
produkcyjnych:

Buhaje 100 900,0 2.000,0
Krotny 100 2.900,0 8.600,0
Maciorki 100 2443 1.261,9
Tryki 100 260,3 1.513,0
Ogiery 100 340,0 1.260,0
Klacze 100 220,0 660,0

Dane te mowig o powaznym wzroscie pogto-
wia zwierzat wszelkiego rodzaju w sektorze uspo-
tecznionym. Szczegdlnie godny podkreslenia jest
fakt wzrostu pogtowia zwierzat gospodarskch
w ciggu ostatnich 2 lat w spétdzielniach produk-
cyjnych, interesujgce sg dane o wzajemnym sto-
sunku miedzy iloscig wzrostu poglowia bedace-
go w posiadaniu czionkow na dziatkach przyza-
grodowych i pogtowia bedacego wtasnoscig spot-
dzielni. Jak wida¢, ilos¢ poglowia wtasnosci spot-
dzieln wzrasta fantastycznie, w trzodzie chlewnej
mamy nawet przekroczenie wskaznikow wzrostu
trzody bedacej w posiadaniu czlonkéw spoétdziel-
ni, aczkolwiek ta ostatnia tez znacznie wzrosta
w stosunku do 1949 r. oraz do 1950 r. Rowniez
w innych rodzajach zwierzat gospodarskich réz-
nice sg juz minimalne, a szczegdlnie sg frapujace
w zestawieniu z danymi za 1950 rok. Godne pod
kreslenia sg dane o wzroscie materialu zarodo-
wego bedacego w posiadaniu spotdzielni produk-
cyjnych, co méwi o trosce o jakos$¢ poglowia.

Roéwniez tucz przemystowy prowadzony przez
panstwowe przedsiebiorstwo (CZPTZR) wykazu-
je duzy wzrost:

Wyszczeg0 Inienie 1949 1950 1951
llo$¢ tuczarn 100 173 173
llos¢ stanowisk 100 317 382
Zdjeta masa miesa 100 554 1151

Z drugiej za$ strony, panstwowy przemyst mie-
sny, jak rOwniez w powaznym stopniu spotdziel-

Rok 1952

cze masarnie typu ZSS i CRS moga sie wykazac
bardzo powaznymi osiggnieciami.

Ogodlna warto$¢ produkcji w panstwowym prze-
mysle miesnym, reprezentowana w niezmiennych
cenach, wzrosta w 1951 r. w stosunku do 1946 r
do 5.246,7, a mianowicie:

Rok 1946 1947 1948 1949 1950 1951

% 1000 1982 2536 22760 59939 5246.7

Odpowiednio wzrosta tez produkcja w jednost-
kach fizycznych, w niektorych artykutach wzrost
ten byt o wiele powazniejszy niz ogoiny wskaznik
wartosciowy.

Masarstwo spotdzielcze typu CRS, dziatajace
na terenie wsi, wykazuje réwniez duzy wzrost
zakladow i wzrost produkcji, o0 czym mowi nizej
przedstawiona tablica:

R ok
1948 1949 1950 1951
llo$¢ warsztatow 100 5132 6940 6764

Produkcja wg ilosci 100 1744 3447 2255

Takie samo zjawisko widzimy w spotdzielniach
masarskich typu ZSS.

* *

W okresie o$mioiecia 1944— 1952 zalozenia
Manifestu zostaly pogtebione i rozbudowane
zgodnie z nowymi potrzebami naszej panstwo-
wosci i naszej gospodarki. Coraz wyrazniej rysu-
je sie przed naszym krajem perspektywa szybkie-
go zbudowania spoteczenstwa bezklasowego, Pol-
ski socjalistycznej.

Pod koniec o$mioiecia i u progu dziewiatego
roku od wyzwolenia, perspektywa ta wyrazniej
niz kiedykolwiek dotychczas nabrala realnych
ksztaltow. Zostaly tez sprecyzowane zadania,
ktére winny by¢ zrealizowane, aby proces budo-
wy socjalizmu w Polsce przyspieszy¢ zgodnie
z interesami najszerszych mas ludowych w na-
szym Kkraju.

Projekt Konstytucji Polskiej Rzeczypospolitej
Ludowej dyskutowany przez milionowe masy lu-
du polskiego, VII Plenum Komitetu Centralnego
PZPR, referat Przewodniczagcego KC PZPR, tow.
Bolestawa Bieruta, stanowig materiat wyjatko-
wej wartosci dla ustalenia poziomu i rodzaju na-
szych dotychczasowych osiggnie¢ w zestawieniu
z gtdbwnym celem nam przyswiecajgcym — bu-
dowy podstaw socjalizmu, dla nakreslenia kie-
runku i tempa dalszego rozwoju na przysztos¢
w zestawieniu z potrzebami wynikajgcymi z eta-
pu rozwojowego nhaszego Kkraju oraz z sytuacji
miedzynarodowej, dla sprecyzowania bezposred-
nich zadan roznych dziedzin naszego zycia pan-
stwowego, gospodarczego i kulturalnego, ktorych
realizacja zabezpieczy budownictwo socjalistycz-
ne w czasie jak najszybszym.

Teoretyczne uogolnienie naszych doswiadczen
w okresie oSmioiecia w oparciu o0 analize wszyst-
kich elementéw naszego zycia gospodarczego
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i panstwowego, w ich wzajemnym powigzaniu,
z uwzglednieniem perspektywy rozwoju ku socja-
lizmowi, nie byto nigdy w historii Polski Ludo-
wej dokonane z takag glebig i wszechstronnoscia
jak w pierwszym potroczu 1952 r. Fakt ten.méwi
juz sam za siebie o poziomie naszych osiggniec,
gdyz analiza teoretyczna stata sie mozliwa wow-
czas, gdy zaistniaty warunki ku temu, gdy na ba-
zie metodologii twérczego marksizmu, nauki Le-
nina i Stalina, doswiadczen budownictwa socja-
lizmu w ZSRR i w oparciu o przebogaty materiat
z naszego zycia, mozna byto okresli¢ etap nasze-
go rozwoju i zadania, ktére wynikaja z konsek-
wencji tego okreslenia.

Zadania te dadzg sie uja¢ w dwie szeroko ro-
zumiane grupy zagadnien. Zadania te istniaty od
samego poczatku powstania naszego panstwa lu-
dowego, ale nigdy dotychczas nie rysowaly sie
one tak jaskrawo wyraznie w zwigzku z ostrg
walkg klasowa, na ptaszczyznie ,,kto-kogo“, mie-
dzy nasza ludowg, demokratycznag ojczyzng, mie-
dzy narodem z klasg robotniczg na czele — z nie-
dobitkami klasy kapitalistycznej na wsi i w mie-
scie, z kutakami, wojujacym klerem, o wielkg
statvke — 0 przysztos¢ naszego narodu, o socja-
lizm.

Pierwsza grupa zadan dotyczy jeszcze bardziej
wzmozonej pracy dla dalszego zwiekszenia poten-
cjatu produkcyjnego naszego kraju, dalszej roz-
budowy przemystu socjalistycznego, gtéwnego
czynnika przebudowy naszej gospodarki, dalsze-
go zwiekszenia produkcji ogélnej i towarowej
spotecznego sektora w rolnictwie, gospodarstw
panstwowych i spéidzielczych, zwiekszenia ilosci
tych ostatnich w oparciu o wole i pragnienia mas
chlopskich uspoétdzielczenia Wsi, ktore istniejg
i ktore nalezy pielegnowaé¢ celem stworzenia ba-
zy produkcji rolniczej i hodowlanej na wysokim
poziomie techniki i na wlasciwych podstawach
organizacji produkcji, ktére zgrane sg z diugofa-
lowymi celami naszego panstwa, skoordynowane
sg z zamierzeniami i drogg rozwoju naszego pan-
stwa w przysztosci.

W ramach tej grupy zadan winno-znalez¢ roz-
wigzanie zagadnienie koniecznosci, wzmozenia
produkcji ogolnej i towarowej rolnictwa i hodo-
wli chlopéw pracujgcych na bazie drobnotowa-
rowej gospodarki, ktéra stanowi w chwili obecnej
gtowny rezerwuar produkcji rolniczej i hodowla-
nej, i aczkolwiek, jak to podkreslit tow. Bierut,
nie jest ona w stanie da¢ pelnego rozwigzania
naszych trudnosci, potrafi niewatpliwie ztagodzi¢
nadmierng dysproporcje miedzy rozwojem prze-
mystu socjalistycznego a rozwojem produkciji rol-
nej i hodowlanej. Przy realizacji polityki na tym
odcinku nalezy pamieta¢ o koniecznosci oparcia
sie 0 biedote, umacniania sojuszu ze Sredniakiem
i nieustannej walki z kutakiem, nalezy tez pamie-
ta¢c o koniecznosci rozwoju spoéjni miedzy mia-
stem i -wsig na bazie zrozumienia praw ekono-
micznych okresu przejsciowego i roli regulujgcej
panstwa w wymianie miedzy miastem i wsig
jak to zostalo nakreslone przez tow. Bieruta w re-
feracie na VII Plenum.

Wiasciwe zgranie wszystkich zadan wyzej oma-
wianych, znalezienie odpowiednich kryteriow dla
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ustalenia proporcji, skali intensywnosci przy mo-
bilizacji aktywnosci gospodarczej i politycznej
na réznych odcinkach tego planu pracy, ustali sie
niewatpliwie w toku pracy, ale jest to jedynie mo-
zliwa droga rozwoju dla naszego kraju, dla jego
dobrobytu, obronnosci, walki o pokdj i o socja-
lizm.

Powyzsze jest szczegblnie wazne dla wszyst-
kich dziedzin gospodarki miesnej. Wyzej cytowa-
lismy dane, z ktdrych wynika, iz sektor uspotecz-
niony hodowli, tuczu przemystowego, ma do za-
notowania bardzo wiele sukceséw we wszystkich
wskaznikach ilosciowych i jakoSciowych swej
dziatalnosci. Szczegodlnie godny podkreslenia
jest wzrost produkcji ogolnej i towarowej w pan-
stwowych i spétdzielczych jednostkach produkuja-
cych zywiec rzezny wszelkiego rodzaju, wzgled-
nie go udoskonalajgcych, jak tucz trzody i opas
bydta. Decydujgcg jednak pule miesa reprezentuje
hodowla indywidualna, ktéra znacznie wzrosta
w okresie o$miolecia dzieki wszechstronnej po-
mocy panstwa ludowego-, dzieki regulujgcej roli
panstwa w dziedzinie wymiany, na odcinku sku-
pu i kontraktacji. Dalsza rozbudowa hodowli
w spotdzielniach produkcyjnych, w PGR, dalszy
rozwéj tuczu przemystowego Centrali, Miesnej
(obecnie Centralny Zarzad Przemystowego Tuczu
Zwierzat Rzeznych) jak i PGR, dalsze rozszerze-
nie baz opasu i wypasu winno by¢ troskg wszyst-
kich odpowiedzialnych za poszczeg6lne dziaty go-
spodarki miesnej. Jednoczesnie z tym nalezy jak
najintensywniej zwiekszy¢ produkcje ogdlng i to-
warowg zywca rzeznego w indywidualnych go-
spodarstwach rolnych. Nalezy wszystkimi $rod-
kami, ktorymi dysponuje nasze panstwo ludowe,
jak roéwniez srodkami pomocy, ktére zmobilizo-
wa¢ mogg same jednostki produkcyjne PGR,
Spétdzielni Produkcyjnych, tuczarin przemysto-
wych, okaza¢ wszechstronng pomoc gospodar-
stwom biedniackim, nalezy popiera¢ produkcje
zywca w gospodarstwach srednich, nalezy jak
najsilniej zwalczy¢ wszystkie zrédta zahamowa-
nia wzrostu hodowli i produkcji zywca w gospo-
darstwach indywidualnych, a przede wszystkim
zwalczy¢ wszystkie akty sabotazu i szkodnictwa
ze strony kutakéw i skumanych z nimi osobnikéw
na wsi i w miescie.

Druga grupa zadan dotyczy dalszej wzmozo-
nej pracy nad wzmocnieniem wiadzy ludowej, tak
co do jej materialnej sity, dla ktérej zadania pier-
wszej grupy majg bezsprzecznie wielkie znacze-
nie, jak rowniez w dziedzinie sity moralno-poli-
tycznej, gdzie chodzi o walke ze wszystkimi chwa-
stami, z balastem przesziosci, ktory jeszcze cig-
zy w praktyce wielu urzedéw, w psychice wielu
ludzi. Lenin w jednej ze swych prac *) podkre-
sli! — jaka trudna jest i bedzie ta batalia, ktora
musi przeprowadzi¢ dyktatura proletariatu po wy-
graniu szeregu bitew podstawowych, jakie miaty
miejsce w ZSRR w tym okresie, w domenie wy-
chowania nowego cztowieka, w dziedzinie walki
z zywiolem drobno-mieszczanskim, ktéry zarazit

* ) Lenin, dzieta, ros. wyd. IV, tom 31, str. 27; réwniez
na ten sam temat tom 29, str. 49, 50; tom 33, str. 3 i na-
stepne
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i czes¢ nieuswiadomionych robotnikéw, i ktéry ma
swoj wyraz w pielegnowaniu poje¢ starego Swia-
ta w nowych warunkach. Ten problem wyrasta
i u nas do pierwszorzednego zagadnienia poli-
tycznego.

Mamy ogromne osiggniecia w dziele wycho-
wywania nowych setek tysiecy wiernych synow
i corek Polski Ludowej, mamy Swietne kadry
w przemysle, handlu, transporcie, budownictwie,
nauce, mamy rzesze miodziezy, kobiet, ktérych nie
znala nigdy Polska przedwrzesniowa. Sa one do-
wodem wielkiej sity moralnej, ktdra reprezentuje
klasa robotnicza, biedota wiejska, pracujacy
chtop, postepowa czes¢ inteligencji, postepowa
i demokratyczna czes¢ pracownikéw nauki i sztu-
ki. Ale czy. na tym odcinku wszystko jest dobrze?

Odpowiedz na postawione pytanie nie moze
wypas¢ pozytywnie, szczegOlnie w zestawieniu
z ogromnymi zadaniami historycznej wagi, ktore
czekajg na realizacje. Majac te cele przed sobg
nalezy ujawniac i zwalczy¢ wszystkie objawy biu-
rokratyzmu, bezdusznego stosunku do cziowieka

pracy, lekcewazenia obywatela i jego potrzeb
przez ludzi, ktérzy zarazeni sg duchem prze-
szlosci, ktdrzy nie rozumiejg sensu przemian

w naszym zyciu. A ile mamy jeszcze tu i 6wdzie
bumelantow i sabotazystéw, pijakéw, chuliganow
i ztodziejow grosza publicznego’, panikeréw
i malkontentéw, plotkarzy, szowinistow nacjona-
listycznych i rasistowskich, ile oséb jest jeszcze
pod wiadzg wojujgcego Kkleru, ile trwa w kom-
pleksach parafianszczyzny, kumoszek, ilu syba-
rytéw i fifistrow, dowcipnisiow, ile tonie w ba-
gnie estetyzmu, psychologizmu, kosmopolityzmu,
dekadenciji, ilu kawiarnianych ,bohateréw*, ile
.wiernych* réznych bzdur szczekaczek, ilu ka-
rierowiczéw, ilu dwulicowcéw, ilu wreszcie zdraj-
cow?...

Coraz bardziej zanika ten Swiat, koszmar prze-
sztosci, oczywisty dowdd wykoslawienia i zohy-
dzania zycia w okresie panowania kapitalizmu,
panopticum ludzi zdeprawowanych przez kapita-
lizm, Kkler, nacjonalizm. Ale tych ludzi jest jesz-
cze stanowczo za duzo i cienie ich smutnych
sylwetek siegajg daleko.

Nalezy walczy¢ o nowa kulture i nowg etyke
socjalizmu, o nowy stosunek do pracy, do wias-
nosci spotecznej, do cziowieka, do kobiety, do
miodziezy, do dzieci, do wyzwolenia ludzkosci,
do walki o socjalizm, o pokdj. Nalezy rozwing¢
cechy bojowosci, obowigzkowosci, odpowiedzial-
nosci, internacjonalizmu i patriotyzmu, poszano-
wania dla wolnej mysli ludzkiej, nalezy rozbu-
dowa¢ nowag kulture, literature, sztuke na bazie
realizmu socjalistycznego, ideowosci, partyjnosci.

W przedsiebiorstwach gospodarki miesnej spra-
wy przedstawiaja sie identycznie jak w innych ga-
teziach gospodarki narodowej. Sa sSwietne kadry
w przemysle i obrocie zwierzetami, rosnie nowa
inteligencja techniczna pochodzaca ze sfer robot-
niczych i chlopskich; podstawowa masa pracow-
nicza w zaktadach miesnych i w przedsiebior-
stwach obrotu przedstawia obraz bardzo pozyty-
wny, wida¢ powazny stosunek do pracy, do wy-
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konania i przekroczenia planéw produkcyjnych,
do pracy, do wspotzawodnictwa pracy, do racjo-
nalizatorstwa, do szkolenia, do pracy spotecznej;
kadry naukowe zootechniki, weterynarii, chemii
miesa, zerwaly z btednymi, formalistycznymi teo-
riami szkot burzuazyjnych i weszly na wlasciwg
droge pracy dydaktycznej i naukowo-badawczej
postepowej nauki opartej na bazie materializmu
dialektycznego. Ale czy nalezy zamyka¢ oczy na
wielkg robote, ktéra nas czeka w tej dziedzinie,
czy nalezy lukrowa¢ stan obecny zamiast mobi-
lizowa¢ sie do zwalczania pozostatosci starego
Swiata i na naszym terenie dziatalnosci?

Analiza kadr w spéldzielniach gminnych
i PZGS, dokonana przez Prezesa CRS, tow.
Janczyka na VIl Plenum KC PZPR, ujemnie wy-
réznita referentdw kontraktacji, skupu i zaopa-
trzenia jak i organizatorow skupu i kontraktacji,
to jest odcinka pracy wyjatkowo waznego dla
wzmocnienia spojni miedzy miastem i wsig, ma-
jacym wyjatkowe znaczenia dla realizacji naszych
doraznych i dtugofalowych celéw. Stwierdzono
bowiem wedtug stéw tow. Janczyka duze zasmie-
cenie, ,znajdziemy tam ludzi, ktérzy kiedys byli
granatowymi policjantami lub nalezeli do NSZ,
ludzi, ktoérzy pochodzg z warstwy kutackiej lub
takich, ktorzy kiedys stuzyli w aparacie ucisku
panstwa sanacyjnego“; czy nie wida¢ objawéw
biurokratyzmu przy uwzglednianiu potrzeb do-
stawcdw zywca, przy rozliczeniach, przy wydaniu
premii kontraktujacym, czy jest wiasciwy stosu-
nek wszystkich pracownikéw obrotu do powierzo-
nego im. mienia spotecznego, do zywca bedacego
pod ich opieka w czasie transportu? A czy nie jest
zadaniem pierwszej wagi, aby w zaktadach mies-
nych, gdzie znajdujg sie jeszcze nieliczne co
prawda osoby, ktére swoim stosunkiem do wtas-
nosci spotecznej, do akumulacji socjalistycznej,
przynoszg ujme zalogom walczagcym ofiarnie
o plan — zmieni¢ ten stan w okresie jak najszyb-
szym? Czy mozemy stwierdzi¢, iz praca nad
uswiadomieniem politycznym pracownikéw obro-
tu i przetworstwa miesnego, jak najszerzej poje-
tym, zostata juz dokonana, zgodnie z potrzebami
naszego odcinka gospodarki narodowej, zgodnie
z wielkimi celami, ktére ma zrealizowa¢ w Planie
Szescioletnim?

W walce ,kto — kogo“, druga grupa zadan ma
nie mniejsze znaczenie niz pierwsza, grupa zadan
omawiana wyzej. Wszystkie te zadania sg ze sobg
nieroztgcznie zwigzane. Li progu dziewigtego roku
nowej historii Polski, liczagc od Manifestu Polskie-
go Komitetu Wyzwolenia Narokowego, powinni-
Smy widzie¢ jasno cele i formy walki, winnismy
przystgpi¢ do tepienia chwastow na wszystkich
odcinkach naszej aktywnosci.

W naszych warunkach jeden rok, to bardzo wie-
je. Dziewiaty rok zycia w wolnej naszej Ojczyz-
nie winien stac¢ sie rokiem decydujgcym dla reali-
zacji wielkich planéw gospodarczych i dla efek-
tywnej walki o wychowanie nowych setek tysiecy
ludzi pracy w duchu socjalizmu. Jedno i drugie
zblizy nas do dobrobytu i kultury, ktore sg naj-
pewniejszym pomostem do socjalizmu.

P. B.
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uj obecnym okresie budounictua

socjalistycznego
(wyjatki z referatu Prezydenta RP i Przewodniczacego KC PZPR BOLEStEAWA BIERUTA na

VIl plenarnym posiedzeniu Komitetu Centralnego Polskiej

W dniach 14 i 15 czerwca br. odbylo sie V11 ple-
narne posiedzenie Komitetu Centralnego Polskiej
Zjednoczonej Partii Robotniczej, na ktdrym Prze-
wodniczgcy KC, Bolestaw Bierut, wygtosit prze-
mowienie na temat ,O umocnieniu spojni miedzy
miastem i wsig w obecnym okresie budownictwa
socjalistycznego”. Referat Bolestawa Bieruta
jest wielkim wydarzeniem w zyciu politycznym
i gospodarczym Polski Ludowej, porusza wszyst-
kie wezlowe zagadnienia budownictwa socja-
listycznego w naszym kra-

ju w obecnym okresie
realizacji Planu Szesciolet-
niego i walki o pokoj,

a szczegolnie gteboko i
wszechstronnie  naswietla
sprawe  pierwszoplanowej
wagi, znaczenia programo-
wego, zagadnienie spdjni,
przy uwzglednieniu wszyst-
kich czynnikébw charakte-
rystycznych dla naszej e
konomiki i panstwowosci
na obecnym etapie ich roz-
woju, w oparciu o nauki
Lenina i Stalina i o do-
Swiadczenie  budownictwa
spofeczenstwa socjalistycz-
nego w ZSRR.

Na wzér wystgpien wiel-
kich nauczycieli i wodzéw
WKP(b) —; Lenina i Sta-
lina, uchwat WKP(b) w
poszczegdinych okresach
budownictwa socjalizmu w
ZSRR, ktore okazaly sie
tak decydujgce dla rozwo-
ju ZSRR i ktére staly sie
skarbnicg wiedzy, inspira-
cji dla wszystkich krajow demokracji ludowej,
obrady VIl Plenum KC PZPR, referat Bolestawa
Bieruta oparty o nauki Lenina — Stalina, ma-
ja znaczenie historyczne dla naszego kraju, dla
klasy robotniczej, dla catego narodu, dla Kkie-
runku i tempa rozwoju budownictwa spoteczen-
stwa socjalistycznego u nas.

Obrady VII plenum sg dowodem wielkiej doj-
rzatosci naszej klasy robotniczej i jej.kierowni-
czej awangardy — partii, sg miernikiem rozwoju
naszej ekonomiki, naszej gospodarki z przemy-
stem socjalistycznym w pierwszym rzedzie, sa
przejawem wzrostu powagi zadan stojgcych przed
naszym panstwem ludowym, tak w domenie
wzmozonej walki o pokéj oraz wzmozenia reali-
zacji Planu Szescioletniego jak i w dziedzinie
rozwoju Swiadomosci, wzrostu poziomu teore-
tycznego partii i mas, ktérym ona przewodzi,

Zjednoczonej Partii Robotniczej).

skrystalizowania sie jasnosci celéw, drog i metod
realizacji tych celdw, uporania sie naszego akty-
wu partyjnego, panstwowego i gospodarczego
z trudnag problematyka przy korzystaniu z oreza
teorii marksizmu-leninizmu, stalinizmu, w zasto-
sowaniu do naszego kraju, do konkretnego etapu
jego rozwoiju.

Materiaty obrad VII plenum, referat Bolesta-
wa Bieruta, stang sie zrédiem dokumentacji dla
wszystkich kierownikéw i dziataczy réznych dzie-

dzin przy ustalaniu polityki
dziatalnosci swych przed-
siebiorstw, przy opracowa-
niu planéw prac dydakty-
cznych i naukowo-badaw-
czych na uczelniach i w
instytutach naukowo-ba-
dawczych w zastosowaniu
do poszczegolnych galtezi
naszego zycia gospodarcze-
go-

Gospodarka miesna, w za-
kresie obejmujgcym produk-
cje zywca, skup i kontrak-
tacje, przetworstwo miesne
oraz dystrybucje i zaopa-
trzenie ludnos$ci w mieso i
przetwory miesne, dzialajagc
w warunkach, gdzie proble-
matyka spojni miedzy mia-
stem i wsig, zagadnienia
wzmochienia regulujacej ro-
li panstwa ludowego w sto-
sunkach wymiany miedzy
miastem i wsig majg pierw-
szorzedng wage w bezposre-
dniej i codziennej dziatal-
nosci jednostek administra-
cyjnych i gospodarczych —

ma w Swietle uchwal VII Plenum KC PZPR jasno
nakreslong droge rozwoju, ma wytyczne dla swej
pracy. Opanowanie wiedzy teoretycznej, zawar-
tej w referacie Bolestawa Bieruta, przez caly
aktyw naszego dziatu gospodarki narodowej sta-
je sie koniecznoscig. Wtasnie na odcinku gospo-
darki, ktérej specyfika w ramach samego rolnic-
twa, w ramach zaopatrzenia ludnosci pracujacej
zostala nieraz podkreslona *w wypowiedziach
autorytatywnych instancji partyjnych i panstwo-
wych, gdzie wrogie sily naszego panstwa ludo-
wego, socjalizmu, nieraz prébowaly wprowa-
dzi¢ zamet, sia¢ niepokdj, gdzie spowodowaty
duzo brakéw przy realizacji planéw skupu, pla-
néw aprowizacji ludnosci, korzystanie z wielkie-
go oreza teoretycznego i politycznego, ktory
Bolestaw Bierut dat nam w swym referacie, po-
winno sie przyczyni¢ do skuteczniejszej walki
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z wrogiem klasowym i do wygrania bitew w inte-
resie przyspieszenia realizacji Planu SzesSciolet-
niego, walki o pokdj i zbudowanie spoteczenstwa
socjalistycznego w naszym kraju.

Studia nad referatem Bolestawa Bieruta, poza
przebogatym materiatem nad problematyka spoj-
ni, dadzg naszemu aktywowi wiele jeszcze innych
koniecznych, niezbednych wiadomosci. W refera-
cie tym zogniskowane sg wszystkie problemy na-
szej obecnej rzeczywistosci: poza obszerng czes-
cig referatu, naswietlajgcg ogolny kryzys syste-
mu kapitalistycznego i walke narodéw o pokg;,
bezcenne wprost sg dla kazdego naszego aktywi-
sty pizemystu miesnego oraz zakladéw nauko-
wych z dziedziny przetwdrstwa migsnego wypo-
wiedzi na temat przemystu socjalistycznego i no-
wych zadan kierownictwa przemystem. Bezcenna
jest analiza minionego 2l/2-letniego okresu
realizacji Planu Szescioletniego w przemysle pod
katem wzrostu wartosci produkcji w stosunku do
1949 roku, wzrostu tempa rozwoju przemystu
wielkiego i $redniego, wzrostu udziatu, dominaciji
przemystu socjalistycznego w produkcji przemys-
towej kraju, wzrostu wytwarzania $rodkéw pro-
dukcji (tzw. grupy A) w zestawieniu ze wzrostem
(ktéry nie tylko miat miejsce, ale nawet wzmogt
sie w ostatnich latach) produkcji przedmiotéw
spozycia (tzw. grupy B), rozwoju badz nowych,
nieznanych gatezi produkcji przemystowej w na-
szym kraju, bgdZz niedostatecznie dawniej repre-
zentowanych w naszej gospodarce, wzrostu wy-
dajnosci pracy w przemysle w oparciu 0 nowa, sil-
nie rozbudowang dzieki pomocy ZSRR baze tech-
niczng, wzrostu wskaznikéw obnizki kosztow
wiasnych, wzrostu wszystkich tych elementéw
w stosunku do zalozen zawartych w Planie Szes-
cioletnim, przekroczenia wskaznikdw zaplanowa-
nych, co stwarza niezwykle korzystne warunki
dla realizacji Planu SzesScioletniego, otwiera bo-
gate perspektywy dla rozwoju naszego kraju,
dla zwyciestwa socjalizmu w Polsce.

Jak wszechstronne i bogate teoretycznie sg wy-
powiedzi o planowaniu sity roboczej w przemysle,
o mechanizacji, o szkoleniu kadr, o miodziezy,
0 ptacach i zagadnieniach bytowych pracownikow,
0 arcywaznym zagadnieniu zaopatrzenia w prze-
mysle, o sprawie wlasciwego kierownictwa prze-
mystem. Istna skarbnica tematow dla naszych
dzialdbw zatrudnienia, szkolenia zawodowego,
spraw socjalnych, miodziezy, zaopatrzenia i zby-
tu. Sprawy te winny by¢ opanowane przez naj-
szersze masy robotnicze przemystu miesnego,
gdyz majg wptyw na efektywng realizacje Planu
Szescioletniego w przemysle miesnym, sg warun-
kiem osiggniecia wlasciwych wynikéw w pracy.

\Wreszcie ostatnia czes¢ referatu o zadaniach
organizacyjnych partii przykuta uwage nie tylko
wszystkich cztonkéw partii, ale powinna stac¢ sie
sprawg bliskg dla wszystkich uczciwych, odda-
nych sprawie, budowy socjalizmu w Polsce bez-
partyjnych ludzi pracy. Sprawy partii w nawigza-
niu do realizacji wielkich zadan gospodarczych
1 politycznych nie sg juz u nas tylko sprawami
czotowego oddziatu klasy robotniczej, awangardy
klasy robotniczej, jaka jest partia, ale sg sprawa-
mi, ktérymi powinni zy¢ i bezpartyjni ludzie
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pracy. Wynika to ze specjalnego znaczenia, z au-
torytetu moralno-politycznego Partii w zyciu na-

rodu.
*

* *

W czesci podstawowej referatu, pn. ,Rolnictwo
i sprawa spojni miedzy miastem i wsig“, Bole-
staw Bierut na wstepie zanalizowal przemiany
spoteczno-gospodarcze, ktére zaszlty i zachodzg
na wsi polskiej od chwili wyzwolenia. ,...Sa to
przemiany gtebokie i zasadnicze — powiedziat
Prezydent Bierut — charakter tych przemian po-
siada w poréwnaniu z okresem przedwojennym
wprost przeciwstawny kierunek. Dawniej naste-
powata coraz szybsza degradacja i ruina podsta-
wowych mas chtopskich —s dzi$ dobrobyt mate-
rialny wsi, jej stopa zyciowa niewatpliwie wzra-
sta. Wzrasta rowniez aktywnos$¢ spoteczno-poli-
tyczna wsi i ogolny poziom jej kulturalnego roz-
woju...".

Tow. Bierut wymienia w referacie inne elemen-
ty zmiany sytuacji chtopstwa i wskazuje na zna-
czenie planowej gospodarki, uprzemystowienia
kraju i realizacji Planu 6-letniego dla utrwalania
i rozszerzania zdobyczy mas chtopskich, co znaj-
duje swdj bardzo charakterystyczny wyraz we
wzroscie produkcji rolnej. Jednoczesnie tow.
Bierut zwraca uwage na odmiennos¢ struktury
gospodarczej wsi w poréwnaniu ze struktura,
przemystu i pozostalych dzialdbw gospodarki na-
rodowej, co staje sie wtasnie teraz sprawg bar-
dzo wazng. ,..W miare jak posuwamy sie na-
przéd w realizacji planu naszego budownictwa
socjalistycznego, zacofana i odmienna struktura
gospodarcza wsi, oparta na drobnowlasnos$cio-
wych metodach produkcji nie pozwala na dosta-
teczny wzrost produkcji rolnej i oddziatywa w co-
raz silniejszym stopniu na wzrost dysproporcji
miedzy potrzebami gospodarki narodowej w okre-
sie produkcji rolnej a rozwojem tej produkciji.
Innymi stowy — dotychczasowe tempo wzrostu
produkcji rolnej pozostaje nadmiernie w (yle
w stosunku do potrzeb gospodarki narodowe;j...” .

W wyniku tego stanu rzeczy, nie tylko plany
rozwoju przemystu i rolnictwa odbiegaja od sie-
bie juz w samym zalozeniu, w planie, ale wow-
czas gdy plany wzrostu przemystu realizowane
sg z nadwyzka, co zresztg zrozumiale jest na
tle bazy technicznej przemystu itd., plany wzro-
stu produkcji rolniczej nie sg wykonywane. Nie-
wykonanie planu wywotuje trudnosci aprowiza-
cyjne, spekulacje, wysrubowanie cen przez spe-
kulantéw i kulakéw na artykuty deficytowe.

W dalszej kolejnosci tow. Bolestaw Bierut
omowit sprawy dostaw obowigzkowych artyku-
tow rolnych i wolnorynkowg sprzedaz nadwyzek.
Cytujemy ten ustep in extenso: ,...Jakie istniejg
srodki zabezpieczenia przez panstwo niezbednych
zasobOw, wystarczajgcych do zapewnienia lud-
nosci pracujgcej normalnego zaopatrzenia w pro-
dukty rolne bez szczegolnych zakiécen w wyniku
zywiotowosci produkcji drobnotowarowej?

Jednym z takich niezbednych s$rodkéw byto
wprowadzenie obowigzkowych dostaw czesci pro-
dukcji towarowej gospodarstw rolnych. Obowigz-
kowe dostawy obejmujg zboza chlebowe, zywiec
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lub mieso, ziemniaki, mleko, a wiec najbardziej
podstawowe artykuty rolne, niezbedne dla regu-
larnego zaopatrzenia ludnosci pracujacej. Jest
rzeczg charakterystyczna, ze olbrzymia wiekszosé
chlopéw pracujgcych odniosta sie do decyzji wia-
dzy ludowej o wprowadzeniu dostaw obowigz-
kowych na czes¢ produktéw rolnych z catkowi-
tym zrozumieniem ich celowosci i stusznosci. Do-
stawy zbozowe w obecnym roku gospodarczym
1951/1952 wykonane zostaly mimo prob oporu
kutackiego pomysinie i zgodnie z zaplanowang
iloscig zbdz. Dostawy trzody i produkcji zwierze-
cej, wprowadzone dopiero przed paru miesigcami
(na mleko dopiero w maju), rowniez przebiegaja
na ogdl pomysinie. Plan dostaw obowigzkowych
trzody chlewnej w ciggu pierwszych trzech inier
siecy od chwili wprowadzenia (w lutym) wykona-
ny zostat w wysokosci 105 procent. Jednakze na-
lezy pamietaé, ze szereg gospodarstw planu nie
wypetnia i nie wolno tolerowac¢ tego stanu rzeczy.
Mniej pomysinie przebiegaja wprowadzone za-
ledwie miesigc temu obowigzkowe dostawy mle-
ka, ale jedng z gtéwnych przyczyn jest tu wadli-
wa organizacja i niedocenienie wagi tej sprawy
zarbwno ze strony organizacji partyjnych jak
i wkadz terenowych, ztudne rachuby, ze sprawa
sama pojdzie. A sprawy nigdy same, wilasnym
rozpedem nie chodza. Konieczna jest praca orga-
nizacyjna, a précz niej konieczng jest rzeczg wy-
jasnienie masom .chiopskim na czym polega,
w jakim kierunku zmierza, co chce osiggng¢ poli-
tyka wiadzy ludowej.

Czy wprowadzenie i rozszerzenie dostaw obo-
wigzkowych na cze$¢ produkcji rolnej oznacza
zmiane polityki panstwa ludowego w stosunku
do chlopéw pracujgcych? Czy polityka ta zmie-
rza do zniesienia wolnorynkowych obrotéw towa-
rowych na artykuty rolne? Oto pytania, na ktére
chtopi pracujacy chcg mie¢ jasng odpowiedz.

Ot6z zadaniem panstwa nie jest zniesienie wol-
nego obrotu towarami produkcji rolne;j.

Dostawy obowigzkowe obejmujg i bedg obejmo-
wac rowniez na przysztos¢ tylko czes¢ towarowej
produkcji gospodarstw chtopskich, a w zadnym
wypadku nie calg produkcje towarowg. Pozostalg
czes¢ swej produkcji rolnik moze wymienia¢ swo-
bodnie na rynku w wolnej sprzedazy i nikt nie
bedzie go w tym krepowat. Nalezy znies¢ stanow-
czo wszelkie przeszkody czy utrudnienia w sprze-
dazy przez rolnika swych produktéw — jezeli wy-
petnia on w oznaczonych terminach przypadajgce
nan zobowigzania. Przeszkody takie sg gdzie-
niegdzie stawiane przez miejscowe organy wia-
dzy. Trzeba kategorycznie wyjasnia¢ tym orga-
nom, ze wszelkie utrudnienia tego rodzaju, ogra-
niczajgce prawo rolnika indywidualnego do wol-
nego rozporzadzania produktami swojej pracy —
poza iloscig zastrzezong przez naczelne organy
wiadzy, w ramach ustaw, dla potrzeb panstwa —
sprzeczne sg z politykg partii i rzgdu, bedg tez
traktowane jako samowola i karane...”.

Zagadnienie ekonomicznych warunkéw rozwo-
ju naszej gospodarki i zadann stad wynikajgcych
znalazlo naswietlenie ze strony tow. Bieruta, kto-
ry miedzy innymi powiedzial na ten temat, co
nastepuje: ,..W gospodarce rolnej przewaza
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u nas jeszcze stary drobnotowarowy ukfad
gospodarczy i prawa ekonomiczne rzgdzace tym
uktadem. Dziatajag one odmiennie niz w naszej
gospodarce socjalistycznej, w przemysle — una-
rodowionym i uspotecznionym, opartym na potez-
nej koncentracji sit wytwoérczych i rozwijanym
zgodnie z planem. Aby wiec ksztattowaé w spo-
sob wilasciwy spojnie gospodarczg miedzy wsig
i miastem, musimy orientowaé sie gruntownie
w specyfice ekonomicznej dos¢ ztozonego uktadu
drobnotowarowego w rolnictwie.

Skoro istnieje w rolnictwie jako zjawisko ma-
sowe drobna indywidualna gospodarka chiop-
ska — sposobem wiezi miedzy miastem a wsig
musi by¢ wymiana towarowa. Kazde gospodar-
stwo chtopskie w mniejszym lub szerszym zakre-
sie prowadzi gospodarke towarowg. A cOz to jest
w ekonomicznym znaczeniu gospodarka towaro-
wa? Jest to gospodarka podlegajgca niezaleznym
od woli ludzi, obiektywnym prawom ekonomicz-
nym, ktore rzadzg ruchem towaréw. Tym obiek-
tywnym prawem ekonomicznym jest prawo war-
tosci. W systemie kapitalistycznym prawo war-
tosci rodzi nieustannie masy nedzarzy na jed-
nym — grupki kapitalistycznych rekinbw na dru-
gim biegunie spofecznym.

Jak ujawnia sie i dziala prawo wartosci u nas
w obecnych warunkach, tj. w warunkach unaro-
dowienia podstawowych srodkéw produkciji,
w warunkach socjalistycznego przemystu i opar-
tej na tym gospodarki planowej przy réwnoczes-
nym istnieniu w rolnictwie wielkiej masy indy-
widualnych chiopskich gospodarstw drobnotowa-
rowych?

Stosunki miedzy tymi dwoma odmiennymi
uktadami ekonomicznymi — miedzy gospodarka
socjalistyczng i drobnotowarowg — odbywaja sie
na podstawie wymiany towar6w, za posrednic-
twem pieniedzy, rynku, kupna i sprzedazy, a wiec
z zachowaniem stosunkéw opartych na prawie
wartosci. Ale samo prawo wartosci, wywierajac
jeszcze powazny wpltyw w dziedzinie stosunkow
miedzy wsig i miastem przestato juz jednak by¢
regulatorem, ogdlnych stosunkéw ekonomiczno-
spotecznych. Bowiem te ogdllne stosunki ekono-
miczno-spoteczne zmienity sie gruntownie w wy-
niku przejscia na wtasnos¢ spoteczng podstawo-
wych i kluczowych dla gospodarki narodowej
Srodkéw produkcji. Uspotecznienie $rodkéw pro-
dukcji stwarza nowe — wprost przeciwstawne
w stosunku do kapitalistycznych — warunki eko-
nomiczne. W nowych warunkach ekonomicznych
muszg powsta¢ nowe obiektywne prawa ekono-
miczne. Poznanie tych nowych obiektywnych
praw ekonomicznych, rzadzacych zyciem spotecz-
nym w nowych warunkach, pozwala podporzad-
kowa¢ gospodarke narodowg w powaznej mierze
wplywom planu panstwowego...”.

~--Jakie sg na obecnym etapie gtéwne zadania
naszego planowania gospodarczego? Jaka jest
hierarchia zadan naszego planowania?

W my$l przebogatego, wieloletniego doswiad-
czenia budownictwa socjalistycznego w Zwigzku
Radzieckim, zadaniem naszego planowania jest
po pierwsze taki rozwdj gospodarki socjalistycz-
nej, ktéry by zapewnit jej samodzielnos¢ wobec
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Swiata kapitalistycznego, wobec penetracji im-
perialistycznej, gdyz warunkiem suwerennosci po-
litycznej jest samoistno$¢ gospodarcza i tego
strzec musimy jak Zrenicy oka...”.

..--.Drugie zadanie sprowadza sie do tego, aby
osiggng¢ u nas niepodzielne panowanie gospo-
darki socjalistycznej, ogranicza¢ i wypierac ele-
menty kapitalistyczne, zmierzajgc do ich pelnego
wyeliminowania, zasypywac¢ wszystkie zrodta,
skad kapitalizm moze czerpa¢ soki, aby jego mac-
ki nie odrastaly. W zakresie rolnictwa chodzi
wiec o to, aby cierpliwie i wytrwale, rozwaznie
ale nieugiecie przeksztalca¢ gospodarke drobno-
towarowa w gospodarke socjalistyczna poprzez
rozwoj spotdzielczosci produkcyjne;j...”.

.---Trzecim zadaniem naszego planowania jest
ustalanie wiasciwych proporcji w rozwoju gospo-
darki narodowej. Nalezy zdawac sobie sprawe,
ze szczegolnie W okresie przejsciowym od kapita-
lizmu do socjalizmu ustalanie proporcji rozwoju
gospodarczego musi mie¢ w pierwszym rzedzie
na celu realizacje poprzednich dwoéch zadan tak
diugo, jak dlugo istnieje zagrozenie ze strony
imperializmu, jak dtugo istniejg wrogie klasy i za-
grozenie z ich strony — az do niepodzielnego za-
panowania gospodarki socjalistycznej w naszym
kraju...”.

W zwigzku z powyzszym tow. Bierut omowit
problematyke nadmiernej dysproporcji w dzie-
dzinie rolnictwa i jakie zadania stad powstajg
celem wzmocnienia regulujgcej ioli panstwa
w wymianie miedzy miastem i wsig. ,...Nadmier-
na dysproporcja w dziedzinie rolnictwa stanowi
objaw tym bardziej niebezpieczny i grozacy ciez-
kimi zaktdceniami w ogodlnej gospodarce naro-
dowej, ze jest to wiasnie dysproporcja wkracza-
jaca bezposrednio w dziedzine powigzan miedzy
ré6znymi ukladami gospodarczymi — miedzy
ukladem socjalistycznym a droDnotowarowym —
wkraczajgca bezposrednio w dziedzine spojni
gospodarczej miedzy klasg robotniczg i. chiop-
stwem.

Dopuszczajac do nadmiernej dysproporcji mie-
dzy wzrostem produkcji rolnej i wzrostem zapo-
trzebowania na produkty rolne, nie tylko stwarza-
my niebezpieczne wyrwy w planowaniu gospo-
darczym, ale réwniez ostabiamy regulujacag role
panstwa w dziedzinie wymiany towarowej mie-
dzy wsig i miastem. A do czego prowadzi osta-
bienie regulujacej roli panstwa w dziedzinie wy-
miany towarowej miedzy wsig i miastem? Do
wzmocnienia elementéw zywiotowosci, anarchii
wolnorynkowej, spekulacji, czyli do wzmocnienia
elementow kapitalistycznych. Zagadnienie polega
przede wszystkim na tym, ze spdéjnia gospodarcza
miedzy klasg robotniczg i chiopstwem, bedaca
podstawa, spdjni politycznej tych klas, podstawg
sojuszu  robotniczo-chlopskiego — moze sie
wzmacnia¢ i rozwija¢ tylko w warunkach ogra-
niczania elementow kapitalistycznych anatomiast
narazona jest na niebezpieczenstwo w warunkach
odradzania sie i wzmacniania tych elementow.

. Elementy kapitalistyczne na wsi mogg szcze-
golnie uaktywnia¢ sie wykorzystujgc wilasnie
wszelkie szczeliny, powstajgce przez zakidcenia
niezbednej rownowagi w rozwoju planowo regu-

MIESNA Rok 1952

lowanej przez panstwo gospodarki ogdlnonaro-
dowej. A takie szczeliny powstajg szczegdlnie
licznie, gdy regulujgca rola panstwa ulega osta-
bieniu z tych czy innych przyczyn.

Nadmierna dysproporcja w dziedzinie rolnic-
twa pogtebiona na jesieni ubieglego roku na sku-
tek katastrofalnej suszy i zmniejszonej podazy
artykutéw rolnych zaostrzyta trudnosci w zao-
patrzeniu klasy robotniczej. Na skutek znacznego
wzrostu cen wolnorynkowych na artykuty rolne,
potegowanego jeszcze przez rozwydrzong speku-
lacje i wroga plotke, nastgpit znaczny wzrost
dochodéw zamozniejszych chlopoéw kosztem
uszczuplenia dochodow klasy robotniczej. Zamiast
wiec tego, aby w stusznym i uzasadnionym za-
kresie wies, szczegOlnie zainteresowana w uprze-
mystowieniu kraju, réwniez przyczyniata sie do
akumulaciji socjalistycznej — zaznaczy!t sie proces
odwrotny: przepompowywanie czesci dochodéw
klasy robotniczej do wsi, gdzie dochody te gtow-
nie zasilaty kutakdéw i zamozniejszych Srednia-
kow, dysponujgcych najwiekszymi nadwyzkami
towarowymi, czes¢ za$ osiadata w kieszeniach
kapitalistbw miejskich, ktérzy znow sie ozywili
i zaczeli obrasta¢ w tluszcz.

Kufacy zerowali przy tym na chwiejnosci $red-
niaka i wywotujgc gorgczke spekulacyjna usito-
wali zarazi¢ go tg goraczka. Te wlasnie manewry
kutactwa w ostatecznym rachunku spowodowaly
pewne", sprzeczne z calym sensem naszej polityki
sojuszu robotniczo-chtopskiego, skrzywienie w po-
dziale dochodu narodowego na niekorzys¢ klasy
robotniczej, ze szkodg dla panstwa ludowego.

“ ‘Sktonilo to partie do szeregu krokow — jak
czesciowa reglamentacja i wprowadzenie cen
komercyjnych. Przystgpiono tez do rozbudowy
dostaw obowigzkowych. Jednoczes$nie rozszerzona
zostala wydatnie, kontraktacja i usprawniona
sie¢ handlowa. Wszystko to zmierza do wyrow-
nania powstatych nieprawidtowosci w obrocie to-
warowym miedzy miastem i wsig.

Ta troskg bedzibmy sie nadal kierowali, docho-
wujgc wiernosci zasadzie wzmacniania kierowni-
czej roli klasy robotniczej w sojuszu robotniczo-
chtopskim, zasadzie wzmocnienia pozycji klasy
robotniczej w walce z elementami kapitalistycz-
nymi.

yJest naszym obowigzkiem tagodzi¢ i usuwac
wszelkie zakiécenia gospodarcze, ktére dajg sie
we znaki klasie robotniczej, chodzi jednak o tp,
aby leczy¢ nie tylko objawy lecz réwniez przyczy-
ny tych zaktécen.

Chodzi o to, aby dociera¢ do sedna, aby usuwac
zrodla tych dolegliwosci, aby usuwac przyczyny
wybuchajgcej raz po raz gorgczki spekulacyjnej.
Chodzi wiec o to, aby mocniej podcina¢ i rugowac
na wsi i w miescie eiementy kapitalistyczne, ktére
pragnac odzyska¢ swe utracone pozycje atakujg
zaciekle naszg gospodarke socjalistyczng, bijac
szczegoblnie ostro w handel panstwowy. Chodzi
tez o to, aby zaktywizowaé chiopoéw mato-
i Sredniorolnych w walce z kutackim wyzyskiem,
aby pogtebic¢ izolacje kutactwa. Chodzi o to —
i tego nie wolno nam ani na chwile traci¢
z oczu — aby mobilizowa¢ réwnoczesnie wszyst-
kie rezerwy, ktére tkwig przeciez w naszej gos-
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podarce drobnotowarowej, w indywidualnych
gospodarstwach chlopéw malo-i Sredniorolnych.

Mobilizacja tych rezerw poprzez wzrost plonow
z hektara i przyrost hodowli moze dos$¢ znacznie
zwiekszy¢ naszg produkcje rolng i cho¢ nie jest
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w stanie da¢ pelnego rozwigzania naszych trud-
nosci, potrafi niewgtpliwie zltagodzi¢ nadmierng
dysproporcje i przyczyni¢ sie do dtugofalowego
rozwigzania tego zagadnienia na drodze uspot-
dzielczenia wsi...".

Narady produkcyjne w przemysle miesnym

Narada produkcyjna zaktadu technologii miesa
politechniki t6dzkiej

W dniu 29 czerwca br. odbyla sie narada pro-
dukcyjna Zaktadu Technologii Miesa-Politechniki
todzkiej, w ktérej poza pracownikami naukowy-
mi Zaktadu oraz studentami bralo udziat ponad
40 absolwentbw WSGW i Zaktadu Technologii
Miesa Pt w przewazajgcej wiekszosci pracuja-
cych w zaktadach przemystu miesnego. Na narade
przybyto réwniez kierownictwo Centralnego Za-
rzgdu Przemys$lu Miesnego w osobie Dyrektora
Naczelnego Ob. Leona Bachowskiego i innych
czfonkéw dyrekcji naczelnej, kierownictwo ekspo-
zytury todzkiej CZPMs oraz zaktadow miesnych
miasta todzi.

Narade zaszczyci! swag obecnoscia Minister
Przemystu Miesnego i Mleczarskiego Ob. Marian
MINOR.

Poza sprawozdaniem z dziatalnosci Zaktadu
Przemystu Miesno-Rybnego WSGW i Zakiadu
Technojogii Miesa Pt za okres 1946 do 1952 r.
i referatem na temat roli i zadan kadr, zostat
wygtoszony przez Prof. Dr. W. Pezackiego referat
na temat ,Zagadnienie galarety,w szynkach pa-
steryzowanych*.

Szersze omoéwienie przebiegu narady oraz oce-
ne pracy Zaktadu, jak rowniez referat o galarecie
Ogtosimy w nastepnym numerze naszego czaso-
pisma.

Narada produkcyjna kierownikéw zakitadowych
komodrek wynalazczosci w Katowicach

W dniach 21 i 22 maja br. odbyla sie w Kato-
wicach 2-dniowa odprawa kierownikéw komérek
wynalazczosci Zaktadéw Miesnych w  kraju,
zorganizowana przez Centralny Zarzad Prze-
mystu Miesnego.

Narade zagait jako przewodniczacy — Dyrek-
tor Naczelny CZPMs — Ob. Bachowski, ktory
nakreslit zadania, racjonalizatorow i nowatoréw
pracy na réznych odcinkach dziatalnosci prze-
mystu miesnego.

Po wyborze prezydium, do ktérego weszli poza
przewodniczacym narady i trzema przodujgcymi
racjonalizatorami pracy ob. B. Grocz (Poznan),
Fr. Soroka (Bytom), Kwapisz (Mystowice),
przedstawiciel Departamentu Techniki Panstwo-
wej Komisji Planowania Gospodarczego, Depar-
tamentu Techniki Ministerstwa Przemyslu Mies-
nego i Mleczarskiego, Zarzadu Gtownego Zwig-
zku Zawodowego PracownikOw Przemys$lu Spo-
zywczedo, Naczelnej Organizacji Technicznej,
Wydzialu Ekonomicznego Wojewodzkiego Komi-
tetu Polskiej Zjednoczonej Partii Robotniczej
w Katowicach, podstawowej organizacji partyjnej
przy Centralnym Zarzgadzie Przemystu Miesnego,
redakcji ,Gospodarki Miesnej".

Na naradzie wygloszone zostaly nastepujgce
referaty: ,Zadania ruchu wynalazczego w resor-

cie Ministerstwa Przemys$lu Miesnego i Mleczar-
skiego“, ,Analiza wykonania planu rozwoju wy-
nalazczosci przez Zaktady Miesne w | kwartale
1952 r.", ,Analiza sytuaicji na odcinku wynalaz-
czosci w Zaktadach Miesnych w Katowicach®,
»Znhaczenie tematycznego kierowania ruchem wy-
nalazczym i zespotowej pracy racjonalizatorow
oraz zadania komérek wynalazczosci w tworzeniu
brygad i opracowywaniu tematyki“, ,Przebieg
realizacji planu w Il kwartale 1952 r.* oraz
,Omowienie niedociggnie¢ w pracy zakladowych
komorek wynalazczosci i CZPMs*, po czym od-
byla sie dyskusja, w ktorej wzieta udziat wie-
kszos¢ delegatow.

Problemy, poruszone w referatach i dyskus;ji
omawiane sg w artykutach o racjonalizacji pracy,
ktére redakcja zamiescita w numerze biezacym
~,Gospodarki Miesnej* i zamie$ci w numerach na-
stepnych.

Przodujgacy racjonalizatorzy pracy, ob. Grocz,
Kwapisz i Soroka, zostali na naradzie udekoro-
wani odznaka racjonalizatora pracy.

Podczas narady uczestnicy zapoznali sie
z praca Zaktadu Miesnego w Katowicach.

M.T.
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Tucz, opas, wypas

PROF. ROMAN PRAWOCHENSK1

Zastosowanie antybiotykow

MIESNA Rok 1952

w zywieniu

zwierzat gospodarskich

Przed dwoma laty zaobserwowano wielki
wplyw aureomyciny na przyrost rosngcego zwie-
rzecia, ktéry w wielu wypadkach przekraczat 20%
w porOwnianiu z przyrostem podczas normalne-
go zwykiego zywienia.

Oczywiscie spostrzezenie teoretyka, wiecej
zainteresowanego w rozwiktaniu zagadnien che-
mizmu paszy niz w przyroscie laboratoryjnych
zwierzat dla celéw praktycznych, bylo szeroko
komentowane w kolach praktykéw rolnikow —
hodowcow i ewentualnie kontrolowane w specjal-
nych doswiadczeniach zywieniowych. Aureomyci-
na zostata wprowadzona w wielu wypadkach do
pasz jako dodatek istotnie niezwykle dodatnio
dziatajgcy na wyzyskanie paszy i przez to dajacy
bezposrednig korzys¢ praktyczng. W niektérycn
wypadkach powiekszenie przyrostu o wiele prze-
wyzszalo 20%, w innych (sprawozdania) —e nie
przekraczalo 10%, lecz wszedzie widziano
w aureomycinie w dziedzinie zywienia, tak.same
jak w penicyllinie w dziedzinie medycyny dos¢ ta-
jemniczy, lecz prawie ze cudowny $rodek w swoim
dziataniu. Byly rozne teoretyczne przypuszcze-
nia co do wytlumaczenia wptywu aureomyciny.
Przewaznie znajdowano wielkg analogie z wpty-
wem witaminy Bia, specjalnie dziatajgcej na roz-
rost ustrojow. Mozna byto tez dopatrywaé sie
w aureomycinie hamujgcego dziatania na pewne
grupy flory bakteryjnej, ktore sg niekorzystne
dla przebiegu proceséw trawiennych, a przez to
utatwiajg grupom korzystnie wplywajacych drob-
noustrojow tworzenie sprzyjajacych ustrojowi
proceséw asymilacji pokarmu. Przewidywanie ist-
nienia rozmaitych drobnoustrojéw w procesie che-
mizmu trawienia i specjalnie podkreslenie, ze
mamy w nich jakby mikroby-przyjaciot, od daw-
na bylo wypowiadane w nauce mikrobiologii,
a u nas w Polsce podkreslit to w swoich pracach
nasz znakomity serolog, prof. L. Hirszfeld.

Na razie czytaliSmy tylko o aureomycinie w za-
stosowaniu do zywienia zwierzat i ustalono juz
w praktyce wielkosci dodatku tejze do mieszanek

zywieniowych; podawano wyniki i przytaczano
rozmaite poglady na wytlumaczenie dziatania au-
reomyciny przy tuczu zwierzat. Lecz doswiadcze-
nia przeprowadzone w 1951 r. wykazaly, ze nie
tylko aureomycina ma korzystny wplyw, ale ze
w ogole dodawanie antybiotykow w rodzaju peni-
cyltiny, terramyciny i in. dziata tak samo pobu-
dzajaco na przyrost zywionych sztuk. Nie dosy¢
na tym, doswiadczenie z dawkami penicylliny
w ilosci 12 g na 1000 kg mieszanki pokarmowej
w formie papki z rozmaitych kasz i sernika dla
indyczat, w pierwszych tygodniach ich zycia nie
tylko podniosto ich wage o znaczny zadziwiajgcy
% w poréwnaniu z kontrolnymi, ale jednoczesnie
wykazalo wpltyw antybiotykéw uodporniajgcy
piskleta przeciwko czestym chorobom spowodo-
wanym zwykle wilgocig, zimnym deszczem itp.
tak zgubnie czasem niszczacymi indyczeta
w najtrudniejszym dla nich wieku rozwojowym,
tj. dwoch pierwszych tygodni.

Wytania sie tu niewatpliwie przypuszczenie
0 bakterio-statycznym dzialaniu antybiotykow.

W oméwieniu tego bardzo doniostego zjawiska
w zywieniu zwierzat m. in. styszalem ciekawe
przypuszczenie kolegi dr. Zb. Dabczewskiego
(Uniwersytet Jagiellonski), ze prawdopodobnie
znamienne wyniki w zywieniu z dodatkiem tzw.
,,Sapropelu”, czvli bogatej w sktadniki odzywcze
substancji organicznej namulisk w wyniku dzia-
tania saprofitow, zawdziecza sie obecnosci nie-
watpliwie terramyciny, nie za$ skltadnikom azoto-
wym i innym.

W kazdym razie studia nad antybiotykami
w zywieniu zwierzgt gospodarskich przedstawiajg
niezwykle zainteresowanie tym zagadnieniem na
calym Swiecie. Przypuszczam, ze i nasi teoretycy
oraz praktycy zywienia w swoich zainteresowa-
niach i pracach nad ,nakierowanym wychowem
1zywieniem" zajmg odpowiednie stanowisko przy
jego rozwigzaniu praktycznym i teoretycznym
w stosunku do zagadnienia poruszonego w tytule
niniejszego artykutu

,Dostawy obowigzkowe obejmujg ibeda obejmowacé réwniez na przysztosé
tylko czes¢ towarowej produkcji gospodarstw chtopskich, a w zadnym wy-
padku nie catg produkcje towarowa. Pozostata czes¢ owej produkcji rol-
nik moze wymienia¢ swobodnie na rynku w wolnej sprzedazy i nikt nie

bedzie go w tym krepowait".

(z referatu Prez. Bolestawa Bieruta na VII plenarnym posiedzeniu KC PZPR)
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Zagadnienie dostauj prosiat dla tuczu
przemystoirego

Przy opracowywaniu zatozen do tuczu przemy-
stowego nie potozono nalezytego nacisku od sa-
mego poczatku na sprawe zaopatrzenia tuczarn
w materiat wyjsciowy. Zagadnienie to pozosta-
wiono swojemu biegowi, tak pod wzgledem ilos-
ciowym jak i pod wzgledem jakosciowym, co
w bardzo ujemny spos6b odbito sie na wynikach
produkcji tuczu.

W poczatkowym okresie, gdy tucz przemystowy
byt prowadzony na niewielkg skale i zapotrzebo-
wanie tuczari na prosieta i warchlaki nie byto
wysokie, ich zaopatrzenie nie nastreczato wiek-
szych trudnosci, jednak w miare rozwoju tuczu
przemystowego rosto zapotrzebowanie na mate-
riat wyjsciowy do tuczu, a wraz z nim wzrosty
trudnosci w zdobyciu prosigt w odpowiedniej ilos-
ci i 0 wymaganej jakosci.

Gtownym dostawca materialu do tuczu byt od
poczatku wolny rynek, ktérym nazywamy chio-
péw-producentéw indywidualnych. Zrodio to nie
byto jednak w stanie zaspokoi¢ w catej petni po-
trzeb tuczarn przemystowych ani pod wzgledem
ilosciowym, ani tez jakosciowym. Wobec tego
Centrala Miesna wystgpita z projektem rozsze-
rzenia bazy zaopatrzenia droga wprowadzenia
kontraktacji oraz dostaw z PGR.

W realizacji dostaw prosigt i warchlakéw do
tuczarn w r. 1951 — wolny rynek partycypowat
w 87%, PGR w 6%, a kontraktacja w 7%.

Jak wida¢ z tego, mimo wprowadzenia kon-
traktacji i udziatu PGR w dostawach, caly ciezar
zaopatrzenia tuczarn w dalszym ciggu spoczy-
wat na wolnym rynku. Wolny rynek w r. 195!
nie byt przygotowany do dostaw tak duzej ilosci
materiatu do tuczu i o takich wymaganiach, ja-
kie stawiata Centrala Miesna. Wprawdzie na
rynku znajdowata sie pewna iloS¢ prosigt, ale
posiadaly one wage nizszg niz 18 kg, a wiec nie
odpowiadajaca istniejgcym w tym zakresie prze-
pisom, wobec czego CM za zgodg MHW przystg-
pita do zakupu prosiat dla tuczari od 12 kg. Ob-
nizenie wagi zakupu oraz zwiekszenie podazy
prosigt wplyneto bardzo korzystnie na przebieg
zakupOw, niemniej jednak przyczynitol sie do
uzyskania gorszych wynikéw produkciji.

Roéwniez w 1952 r. Centrala Miesna napotyka
na wielkie trudnosci przy zdobywaniu materiatu
do tuczu.

Analiza dostaw wolnorynkowych wykazuje, ze
najstabsza jest podaz prosiat i warchlakow w |
oraz na poczatku Il kwartatu. W dalszych okre-
sach roku wolna podaz wzrasta. Ksztattowanie sie
podazy prosiat w ten sposob nie jest korzystne dla
wykonania planéw tuczarr, bowiem okres wczes-
nowiosenny stanowi czas. najwiekszego zapotrze-
bowania na materiat wyjsciowy.

Z dostawami z wolnego rynku wigze sie row-
niez caly szereg innych niedomagam Przede
wszystkim prosieta pojawiajgce sie na rynku sag
zbyt mate i z tego wzgledu do tuczarh sie nie
nadajg. Sztuk wiekszych jest stosunkowo niewie-
le, a te, ktére sie pojawiaja, stanowig przewaz-
nie materiat wybrakowany.

Rejony nasilonej produkcji prosigt sg potozone
z daleka od okregéw, w ktérych grupujg sie tu-
czarnie przemystowe CM, w zwigzku z tym za-
chodzi konieczno$¢ dokonywania przerzutu mate-
riatu, co wigze sie z grozbg rozprzestrzeniania
chorob zakaznych, ujemnie wplywa na zdrowie
i kondycje prosigt oraz znacznie podnosi ich
koszt.

Ceny prosiat wolnorynkowych sg na ogot wy-
sokie. SzczegOlnie drogie sg prosieta w okresie
wiosennym, & wiec podczas nasilonego zapetnia-
nia tuczarn.

Z wymienionych powyzej wzgledéw zakupy na
wolnym rynku nie mogg by¢ w dalszym ciagu
gtébwna baza zaopatrzenia w materiat wyjsciowy
dla tuczarh przemystowych, mogg one jedynie
stanowi¢ jego uzupehienie.

Dotychczasowe doswiadczenie w zakresie za-
opatrzenia oraV analiza mozliwosci produkcji pro-
sigt i ich dostaw w kraju nasuwa wniosek, ze
gtbwnym dostawcg materialu wyjSciowego dla
tuczarn przemystowych CM winny by¢ PGR.

Panstwowe Gospodarstwa Rolne wprawdzie
dotychczas w niewielkim stopniu uczestniczyly
w dostawach prosigt i warchlakow dla tuczari
przemystowych CM, niemniej przeto na materiale
tym dato sie stwierdzi¢, ze w poréwnaniu do pro-
sigt z wolnego rynku.jest on bardziej wyréwnany
i daje lepsze wyniki w produkciji.

PGR powinny swojg dzialalnos¢ w zakresie
hodowli trzody chlewnej nastawi¢ na wychow
materiatu do tuczu.

Nalezy nadmieni¢, iz.w krajach demokracji lu-
dowej tucz przemystowy oparty jest na dosta-
wach materialu produkowanego w gospodarst-
wach panstwowych, jesli tuczarnie prowadzi in-
stytucja nie posiadajaca mozliwosci jego pro-
dukcji we wtasnym zakresie (Wegry) lub na ma-
teriale wtasnej produkcji w tym przypadku, gdy
tucz na szersza skale prowadzi instytucja posia-
dajaca warunki dla wychowu miodziezy (odpo-
wiednik naszych PGR w NRD).

Do wykonania tego zadania potrzebne jest oko-
to 30.000 szt. macior, ktérych krycie winno sie
zacza¢ poczynajac juz od miesigca lipca br., aby
w miesigcu marcu przysziego roku mozna byto
rozpocza¢ dostawy prosigt i warchlakow.

Na. podstawie wynikéw miesiecy — marzec,
kwiecienn i maj — 1952 roku, ze wszystkich in-
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nych zrédet poza PGR uzyskano okoto 25% ca-
tej ilosci materialu liczagc w stosunku do ogdlnego
zapotrzebowania.

Azeby Centralny Zarzad Przemystowego Tu-
czu Zwierzat Rzeznych (Centrala Miesna) mogt
wykona¢ wiosenny plan zapehienia tuczarn
1953 r. musi w tym okresie otrzymac¢ 150.000 pro-
sigt i warchlakow.

Reszte przewidzianych w planie dostaw powin-
na zapewni¢ kontraktacja. Dotychczasowa kon-
traktacja prosigt i warchlakéw, wprowadzona
Uchwatg Prezydium Rzadu z dnia 28.1V.1951 r.,
na skutek niedostatecznej propagandy w terenie
nie dala przewidywanych wynikow.

Dostawy z kontraktacji w r. 1951 partycypo-
waty w ogoélnych dostawach w 6,8%, a wiec w
bardzo niewielkiej mierze.

W roku biezgcym wzgledna ilo$¢ uzyskanych
z kontraktow prosigt wzrosta i stanowi 67% o0gol-
nej ilosci dostarczonych do kohca kwietnia sztuk.
Przyczyng niezupelnie dostatecznych wynikow
kontraktacji pod wzgledem ilosci dostarczonych
sztuk jak i pod innymi wzgledami bylo to, ze kon-
traktacja miata miedzy innymi stworzy¢ zaplecze
hodowlane wokdt tuczarh, w szczegolnosci
w okregach deficytowych.pod wzgledem produkciji
prosigt, aby mozna byto wychowywac¢ w miejsco-
wym klimacie materiat, ktérego nie trzeba by
przerzuca¢. Niestety i w tym kierunku kontrak-
tacja niewiele zdzialata. Niepowodzenie akcji
kontraktacyjnej wyptywa z nastepujacych Zzro-
det:

1) wielkiego zapotrzebowania na prosieta,

2) 1z niezaliczenia odstawionych prosigt do
wykonania obowigzkowych dostaw,

3) przyzwyczajenia producentéow do sprze-
dazy materialu o wadze nizszej niz 18 kg.

W celu zwiekszenia atrakcyjnosci kontraktacji
nalezy:

1) dla przyzwyczajenia rolnikéw do chowu
sztuk o wiekszej wadze, rozszerzy¢ pre-
mie w postaci paszy i wegla,

2) zaliczy¢ kontraktowany materiat na obo-
wigzkowg dostawe.

Przy poprawionych w ten sposéb warunkach
po jej dotychczasowym spopularyzowaniu, powin-
na kontraktacja spetni¢ swoje zadanie.

Centralny Zarzad Przemystowego Tuczu Zwie-
rzat Rzeznych (Centrala Miesna), w poszukiwa-
niu nowych zrodet zdobycia materialu do tuczu,
rozpoczyna w tej chwili doswiadczenia nad pro-
dukcja prosigt we wiasnych- tuczarniach. Nalezy
tu zaznaczy¢, ze tuczarnie CZPTZR nie nadajg sie
do tego celu, gdyz nie sg odpowiednio zbudowa-
ne, nie dysponujg koniecznymi dla miodych pro-
sigt paszami jak np. mleko, nie posiadajg rowniez
wykwalifikowanego i zamitowanego w pracy hodo.
wlanej personelu. Chac. prowadzi¢ racjonalng pro-
dukcje prosigt we wlasnym zakresie CZPTZR mu-
sialby czes¢ tuczarn przystosowac¢ do tego celu,
a tym samym zmniejszy¢ swdj plan produkciji
tucznikow. Biorgc pod uwage mozliwosci i wa-
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runki CZPTZR i PGR nalezy stwierdzi¢,
ze PGR posiadajg znacznie wieksze mozliwosci
i dogodniejsze warunki do wykonania tego za-
dania. PGR posiadajg odpowiednio zbudowane
chlewnie, wyszkolony personel oraz gospodar-
stwa rolne, ktére moga dostarczy¢ wszystkich od-
powiednich do chowu prosigt pasz (mleko, zie-
lonki, pastwisko).

Istniejg réwniez pewne mozliwosci zleconej
produkcji prosigt. W celu uzyskania materiatu do
tuczu z tego zrédta CZPTZR wyeliminowatby
z tuczu wiasnego najlepsze loszki, nadajgce sie
na maciory i wstawiatby je do Spoéidzielni Pro-
dukcyjnych, PGR, resztdwek GS, szkdl rolniczych
i ewentualnie do indywidualnych rolnikéw w ce-
lu prowadzenia reprodukcji. Uzyskany z tych lo-
szek materiat CZPTZR zakupitby na warunkach
takich jak prosieta kontraktowane. Po wyzyskaniu
macior CZPTZR odebratby je, a za uzyskany na
nich przez producenta przyrost wagi zaptacitby
mu wg cen rynkowych.

Na analogicznych warunkach mozna by prowa-
dzi¢ produkcje prosigt, w ktérej za punkt wyjs-
cia mozna bra¢ nie materiat z tuczarn CZPTZR,
lecz maciory kupione na spedach, czesto juz po-
kryte, ktére bytyby wstawione do dotychczasowe-
go wiasciciela lub innego wymienionego wyzej
producenta.

Nalezy tu réwniez zaznaczy¢, ze generalng
przyczyng trudnosci w zaopatrzeniu tuczarn w r.
ub. oraz biezgcym jest zwiekszenie zapotrzebo-
wania na materiat do tuczu w skali ogolnokra-
jowej przy niewystarczajacym wzroscie pogtowia
macior. W roku biezacym dat sie zauwazy¢ szcze-
golnie wysoki popyt na prosieta. Jest on wywo-
tany rozszerzeniem hodowli, spowodowanym
wprowadzeniem obowigzkowych dostaw oraz
ubojem tucznikéw o niskiej wadze, a nawet war-
chlakéw. Tego zwiekszonego zapotrzebowania na
prosieta nie moze zaspokoi¢ istniejgcy stan po-
glowia macior. Tym nalezy ttumaczy¢ zaréwno
drozyzne na rynku prosiecym jak i trudnosci kon-
traktacji. Aby temu wszystkiemu zapobiec, nale-
zy przede wszystkim powiekszy¢ poglowie ma-
cior w kraju, szczegolnie w rejonach deficytowych
pod wzgledem produkcji prosigt. Przy istnieniu
tego rodzaju sytuacji w kraju trudno jest o sys-
tematyczne zapetnianie tuczari przemystowych.

Reasumujgc catos¢ zagadnienia nalezy stwier-
dzi¢, ze:
1 Tucz przemystowy winien bazowac¢ na dosta-
wach z PGR, bowiem tylko one przez prowa-

dzong gospodarke planowg moga zapewnic
planowe zaopatrzenie tuczarn.

2. Nalezy w dalszym ciggu utrzymac kontrakta-
cle-

3. W zapleczu tuczarn trzeba
dukcje zlecona.

4. W rejonach deficytowych pod wzgledem pro-
dukcji prosigt nalezy rozwing¢ hodowle ma-
cior przez wstawienie odpowiedniego mate-
riatu, otwarcie odpowiednich na ten cel kre-
dytéw oraz przeznaczenie pewnej puli pasz na
akcje hodowlana.

prowadzi¢ pro-
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Pomieszczenia dla choinu prosigt w tuczarniach
przemystowych

Uchwala Rzgdu -0 dwuletnim planie rozwoju
produkcji zwierzecej znalazta duze zrozumienie
zarébwno wsroéd rolnikow jak i szerokich rzesz
producentow nierolnikéw, jakimi sa przewaznie
gornicy, kolejarze i robotnicy innych zawodow.

To niezwykle zainteresowanie sie szerokich
mas spoteczenstwa produkcjg trzody chlewnej wy-
tworzyto znacznie zwiekszone zapotrzebowanie na
miody material do tuczu (prosieta, warchlaki).

Wskutek tego Centralny Zarzad Przemystowe-
go Tuczu Zwierzat Rzeznych, ktory produkcje
swg opiera na materiale nabywanym, z wolnego
rynku i kontraktacji, nie mogac przy ciggle wzra-
stajgcym popycie na ten materiat nasyci¢ swoich
potrzeb skioniony zostat do produkcji prosiat
we whlasnym zakresie. Zatozenia ogélne w odnie-
sieniu do produkcji prosiat zostaly przepracowa-
ne w ramach CZPTZR w dwdch kierunkach.

1 Chéw macior i produkcja prosigt organizo-
wane i prowadzone w pomieszczeniach stalych,
to znaczy w chlewniach adaptowanych lub budo-
wanych trwale.

2. Chow macior i tak zwany zimny wychdw
prosigt organizowane i prowadzone w pomiesz-
czeniach prowizorycznych, szatasowych, z udo-
stepnieniem maciorom i prosietom dowolnego ko-
rzystania z obszernych okolnikéw bez wzgledu
na pore roku i temperature.

Przy typowaniu i lokalizowaniu obiektow oraz
przeznaczaniu do adaptacji statych chlewni lub
pod budowe szalasowych, trzeba bra¢ pod uwage
nastepujace czynniki:

Obiekt przeznaczony pod budowe pomieszczen
szatasowych lub do adaptacji na chlewnie
dla macior powinien by¢ potozony w bliskim sa-
siedztwie mleczarni, skad mozna byloby dostar-
cza¢ zaréwno dla maciory jak i prosigt potrzebne
ilosci odpadkéw mleczarskich (chude mleko, ma-
Slanka, serwatka).

Ponadto wytypowany obiekt powinien posiadac
odpowiedni areat gruntéw uprawnych, umozli-
wiajgcy produkcje dostatecznej ilosci zielonek na
Swiezg pasze lub susz, ktdry mozna by z nich spo-
rzadza¢, celem zaopatrzenia sztuk w witaminy
zawarte w paszach. Jes$li wytypowany obiekt be-
dzie obejmowat wiekszy obszar gruntéw upraw-
nych, mozliwe bedzie wowczas prowadzenie cho-
wu macior i wychowu prosigt systemem pastwis-
kowym, co jest dla miodych organizméw szcze-
golnie korzystne. W najgorszym przypadku wy-
typowany obiekt powinien zawiera¢ taki obszar
gruntow, aby mozna bylo na nim urzadzi¢ wy-
biegi na ktérych maciory z prosietami korzysta-
tyby ze swiezego powietrza, stonca i miatyby do-
stateczng swobode ruchu.

Typowane obiekty przez CZPTZR przystoso-
wana przewaznie do pomieszczenia 60 macior.

Jest to maksymalna pojemnos¢, jaka przewiduje-
my na tego rodzaju chlewnie. Tworzenie obiek-
tow o wiekszej pojemnosci jest niewskazane ze
wzgledu na niebezpieczenstwo epidemii. Poza
tym w obiektach o wyzej podanej ilosci sztuk ma-
cior tatwo jest rozwigza¢ sprawe obstugi, dajgc
np. 4 pracownikéw fizycznych i jednego umysto-
wego, ponadto ewentualnie jednego brygadzi-
ste. Kazdy z pracownikéw fizycznych obstugiwat-
by 15 macior, w czym potowa macior bylaby
z prosietami, a polowa w stanie prosnosci.

Budynki przeznaczane na chlewnie mateczne
powinny by¢ suche, cieple, z dobrg wentylacja,
niewielkimi przegrodami 'i z ocieplong podtogg
(np. z drewnianymi pryczami).

Na jedng maciore z prosietami przewiduje sie
ok. 8 m kw. powierzchni uzytkowej w budynkach
chlewni i ok. 50 m kw. powierzchni wybiegu
(przy chlewniach statych).

Jesli chlewnie mateczne bedziemy urzadzali nie
w budynkach stalych, a w prowizorycznych sza-
tasach, to wytypowany teren pod ich budowe wi-
nien by¢ potozony wysoko, na gruncie niepodmo-
ktym (gleba i podtoze przepuszczalne). Ponadto
pozgdana jest naturalna ostona przynajmniej
czesci terenu przeznaczonego do budowy szata-
séw i ogrodzen.

Budowane sg réznego typu szalasy. Najtan-
szym i najdostepniejszym dla szerokiego zasto-
sowania, ze wzgledu na tatwe zdobycie materia-
tu, jest szatas zbudowany z dragow-zerdzi i sto-
my w ksztalcie oSmiokatnego wieloboku (rys. Ii.

Rys. 1 Przekréj szatasu widziany z goéry. a) wejscie,
b) przegroda dla prosiat
Promien tego wieloboku nie powinien by¢

mniejszy niz 1,6 m. Wewnatrz szatasu powinna
by¢ podioga z desek lub gliny, odizolowana od
ziemi warstwg piasku. Dla prosiat nalezy w sza-
tasie odgrodzi¢ legowisko, oddzielajac dwoma
ptotkami — od $rodka szatasu do jego Scian —
przestrzenn Vs powierzchni szatasu. W okresie zi-
my mozna bedzie celem dokarmiania wstawi¢ do
tej przegrody korytko z pasza.

Plotki mozna wykona¢ ftaczac dwie beleczki
potozone poziomo (gorna i dolng) szczebelkami
0 wysokosci 0,8 m. Szczebelki przybija sie w odle-
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glosci ok. 25 cm, to jest takiej, aby prosieta mo-
gly tymi otworami przechodzi¢, natomiast dla
maciory ptotek ten ma stanowi¢ przeszkode do
wejscia.

Sciany szatasu dla macior powinny by¢ wyko-
nane z draggdw wbitych w ziemie pionowo, dwo-
ma rzedami. Odlegtos¢, miedzy drggami w rze-
dzie zewnetrznym powinna wynosi¢ 0,6 m, nato-
miast w rzedzie wewnetrznym powinna by¢ zna-
cznie mniejsza np. 15 cm. Wolna przestrzen mie-
dzy tymi dwoma rzedami draggéw winna by¢
wypetniona stoma targang, dobrze ucisnieta. Aby
zapobiec wycigganiu przez maciory stomy w kon-
cowym okresie ich prosnosci, dobrze jest (wedtug
opinii Dr. J. Kielanowskiego) spryskac jag w cza-
sie ukladania kreoling. Wysokos¢ scian szatasu
powinna.wynosi¢ ok. 11 m. Wewnatrz szatasu,
w samym jego srodku wbity jest w ziemie pal
0 wysokosci 1,5 m (rys.2). Na palu tym spoczy-
wajg odpowiednio umocowane zerdzie oparte na
poszczegllnych kotkach $ciany, tworzac w ten
sposob wigzanie dachowe, na ktérym utozona

jest gruba, odpowiednio wyczubiona warstwa sto-'

my (poszycie). Na zewnatrz dookota szatasu, w
dolnej jego czesci powinno by¢ wykonane oszalo-
wanie przy pomocy wbitych w ziemie kotkoéw w
odlegtosci ok. 20—25 cm od Sciany, 0 wysokosci
do 50 cm. Przestrzen miedzy rzedem kotkéw oka-
lajacych szatas a Sciang szatasu nalezy wypetnic
stoma. Z jednej strony szatasu, najlepiej od strony

Rys. 2 Ulozenie zerdzi tworzacych wigzanie dachowe.

alejki, ktéra donosi¢ sie bedzie pasze, powinien
by¢ otwor wejsciowy o szerokosci 0,8 m i wyso-
kosci 11 m.

Jesli teren jest mato przepuszczalny i po desz-
czu tworzy sie na nim sliska warstwa btota, wow-
czas przed wejsciem do szatasu nalezy utozy¢ po-
most z desek, 0 szerokosci otworu wejSciowego
i dhugosci co najmniej 1,2 m, na ktérym bytyby
poprzybijane poprzeczne cienkie listewki w odle-
gtosciach 10 cmi. Poza tym szalas nalezy okopac
dookota rowkiem, z ktdrego woda Sciekajagca z da-
chu bytaby odprowadzana w kierunku przeciw-
nym od alejki, wzdluz ktorej donosi sie pasze, a
wiec w gtgb okdlnika.

Szatasy powinny by¢ budowane w odlegtosci
ok. 5 m od alejki, ktéra donosi sie pasze z pa-
szarki. Figura okolnikbw moze by¢ rézna, kwa-
dratowa lub prostokgtna, w zaleznosci od wa-
runkéw terenowych, o powierzchni ok. 300 m2dla
pomieszczenia jednej maciory z prosietami. Wska-
zane byloby jednakze, aby byta prostokatna, wte-
dy potozenie kilku wybiegéw jednego obok drugie-
go skrocitoby dtugos¢ alejki, a tym samym od-
legtos¢ od paszarki. Okolniki powinny by¢ ogro-

MIESNA Rok 1952

dzone zerdziami z dragow okragtych, przybitych
do stupow w takiej odlegtosci od dotu, aby przez
ogrodzenie nie przedostawaly sie prosieta. U go6-
ry mogg by¢ przybijane rzadziej.

Na kazdym okolniku, przy ogrodzeniu stykaja-
cym sie z alejkg, powinien by¢ postawiony na
4 stlupach daszek, pod ktérym umieszczone beda
koryta dla maciory i prosigt i ewentualnie auto-
mat do suchej karmy. Nawierzchnia pod daszkiem
powinna by¢ utwardzona przez wysypanie i ubi-
cie gruzu lub wybetonowanie, gdyz Swinie chet-
nie ryja przy korytach. Korytko dla prosigt powin-
no by¢ oddzielone $ciankg z drggéw w taki spo-
sob jak w szatasie, aby maciora nie mogta sie do

Rys. 3 Przekréj pionowy szatasu.

niego dosta¢. Oddzielona przestrzenn na korytko
dla prosigt powinna mie¢ ok. 1,5—2 m. dtugosci,
natomiast dla maciory koryto powinno by¢ dtu-
gosci ok. 1 tri. Daszek, potozony nad korytami,
powinien wiec mie¢ 2,5—3 m dlugosci i 15 m
szerokosci. Wysokos¢ daszka od strony alejki po-
winna wynosi¢ 1,6 m i od strony okdélnika 1,2 m.
Nad korytami od strony alejki powinny by¢ ru-
chome klapy, po uchyleniu ktérych zadaje sie kar-
me (rys. 4). Wedlug opinii inz. Bielinskiego —
Dyrektora Zaki. Zootechnicznego w Kotudzie
Wielkiej — na budowe jednego szatasu dla ma-
ciory (w typie wyzej opisanym) potrzeba ok. 12
g stomy,25 szt. dragébw (ok. 200 m. biezgcych) i
ok. 15—2 kg gwozdzi. Dragi te czeSciowo powin-
ny by¢ przetarte na potowe.

Odsadzone prosieta w wieku 8 tygodni powin-
ny by¢ umieszczane w tak zwanych warchlakar-
niach, urzadzanych réwniez prymitywnie. Szala-
sy warchlakami przystosowuje sie przewaznie do
pomieszczenia 25 sztuk i wtedy sg one prostokat-
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nyini budynkami z dragéw i stomy, natomiast
dla mniejszej ilosci sztuk, np. 8—10, moga byc¢
budowane o$miokatne szatasy jak poprzednio sza-
tasy mateczne, z pominieciem dodatkowych prze-
gréd dla prosiat.

Wybiegi dla warchlakéw powinny byc¢ tak duze,
aby na 1 sztuke przypadato ok. 30—40 m2 po-
wierzchni wybiegu.

Szalasy mogace pomiesci¢ 25 sztuk powinny
by¢ budowane z grubszych draggoéw. Sciana fron-
towa od strony alejki winna by¢ zbudowana z de-
sek (na zaktad) i w niej winno by¢ kilka otworow
w rodzaju okiennych lecz nie oszklonych. Poza

IN2. JERZY OKOLSKI
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tym szatas posiada dwa otwory wejsciowe w $cia-
nach szczytowych. Wzdtuz frontowej $ciany (od
strony alejki) umocowane sg koryta, a nad nimi
klapy wahadtowe. Wnetrze szalasu jest posrodku
przegrodzone wzdluz azurowym ptotem z przej-
Sciami przy $cianach szczytowych. Frontowa
cze$¢ szatasu, od ptotu do koryt, posiada twardg
nawierzchnie, natomiast druga czes¢ — za ptlo-
tem — wyscielona jest $cidlka, stanowigc lego-
wisko'.

Koryta, w ktérych mogtaby by¢ stale woda
do picia, mozna umocowaé przy Scianach szczy-
towych. Dach szatasu powinien by¢ dwuspadowy.

Letnie ujypasy bydita

Realizujgc Uchwale Prezydium Rzadu z dnia
20.1X.51r. w sprawie dwuletniego planu rozwoju
produkcji miesa, Centrala Miesna réwniez i w ro-
ku biezgcym podjeta na szerokg skale akcje wy-
pasu bydia, uwazajgc te akcje z punktu widze-
nia gospodarczego za jedng z najbardziej celo-
wych i uzasadnionych w szeregu prac prowadzo-
nych nad powiekszeniem ilosci i poprawg jakosSci
miesa.

Rys. 1 Kondycja by-
dla przed wypasem
(chudziec).

Za wyznaczeniem akcji wypasOw tak powaznej
roli przemawiajg nastepujace wzgledy:

1) pasza w formie pastwiska posiada wszyst-
kie niezbedne sktadniki pokarmowe potrzebne dla
wyzywienia bydta, a w szczegdélnosci najcenniej-
sze 7 nich jak biatko i witaminy;

2) wypas stanowi bezwzglednie najtansza for-
me opasu bydta;

3) posiadamy jeszcze bardzo duze mozliwosci
wypasow wykorzystujgc w tym celu niezagospo-
darowane dotychczas tgki, pastwiska i odtogi, tym
bardziej, ze dla tych terenéw wypas nalezycie
przeprowadzony jest jednoczes$nie pierwszym eta-
pem witasciwgo ich zagospodarowania.

Totez doceniajac w peti znaczenie wypasow,
Centrala Miesna dla akcji tej w roku biezgcym
przeznaczytla catg ilos¢ chudzca bydlecego nada-
jacego sie do wypasow, jakg da sie wybra¢ spo-
srod bardzo rdznolitego pogtowia bydta dostar-
czanego przez rolnikéw na rynek.

Akcja wypasu prowadzona jest przez Centrale
Miesng w 2 formach:

1 W formie wypasu umownego, gtéwnie u rol-
nikéw indywidualnych i w spétdzielniach produk-
cyjnych. W tym celu juz od miesigca lutego chu-
dziec wstawiany byt do gospodarstw rolnych
w miare zgtoszen rolnikdw i podazy chudzca na
rynku. Ta forma wypasu objete zostaly przede
wszystkim tereny, na ktérych rolnicy dysponuja
pastwiskami a nie posiadajg jeszcze dostatecznej
dla potrzeb gospodarstwa ilosci inwentarza, gtéw-
nie w wojewddztwach — olsztyriskim, gdanskim,
koszalinskim, wroctawskim i zielonogorskim.

2. W formie wypasu na wiasnych bazach wy-
pasowych, ktérymi objete zostaly tereny nadajace
sie do wypasoéw, a posiadajgce jeszcze niezago-
spodarowane pastwiska i odlogi w wojewddz-
twach: biatostockim, rzeszowskim i wroctawskim.

Ogromne znaczenie dla wlasciwego wykorzy-
stania wypasu ma mozliwie wczesne jego rozpo-
czecie, gdyz wykorzystanie trawy przez bydio
w poszczegoélnych okresach nie jest jednakowe,
mianowicie — mioda trawa do chwili wyktosze-
nia wykorzystywana jest do 95%, w czasie klo-
szenia sie — do 75%, w czasie kwitniecia — juz
tylko w 50%, a po okwitnieciu — zaledwie
10— 15%. Totez kazdy dzien opdznienia wypasu
przynosi strate w przyrostach sztuk wypasanych.

Rys. 2
Bydio na bazach
wypasowych
Centrali Miesnej

Biorgc pod uwage znaczenie wczesnego rozpo-
czecia wypasOw oraz liczgc sie z ograniczong mb-
zliwoscig podazy chudzca na rynku w poszcze-
golnych miesigcach, Centrala Miesna podjeta do-
starczanie chudzca na wypas dla gospodarstw
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rolnych juz od miesigca lutego, co pozwolito tym
rolnikom, ktorzy mieli moznos¢ przetrzymac by-
dio na paszy oborowej do czasu powstania mo-
zliwosci wypasu, zaopatrzy¢ sie wczesniej w chu-
dziec.

Od miesigca maja chudziec kierowany jest juz
przewaznie do PGR oraz do'wlasnych baz wypa-
sowych na terenach niezagospodarowanych i je-
dynie pojedyncze sztuki ze wzgledu na trudnosci
i koszty transportu przydzielane sg jeszcze przez
Delegatury CM gospodarstwom rolnym na swoim
terenie.

Bazy wypasowe Centralnego Zarzgdu Przemy-
stowego Tuczu Zwierzgt Rzeznych (Centrali Mie-
snej) zorganizowane zostaly w 3 wojewddztwach,
a mianowicie: na terenach pétnocnych wybitnie
pastwiskowych woj. bialostockiego oraz na past-
wiskach i odlogach o charakterze podgoérskim
w woj. rzeszowskim i wroctawskim.

Przerzutow na te bazy CZPTZR dokonuje z in-_
nych' wojewodztw posiadajgcych nadwyzki chudz-
ca, przy czym stara- sie na poszczegoélne bazy kie-
rowa¢ chudziec z terenéw o podobnych warun-
kach klimatycznych i terenowych.

Po przybyciu do bazy transport bydta jest nie-
zwiocznie po wytadunku badany przez lekarza
weterynarii i dopiero wtedy sztuki wyselekcjono-
wane zostajg wpisane do rejestrow i skierowane
do poszczegdlnych stad.

Kazda baza posiada pare stad, a stado liczy od
250 do 300 sztuk. Bydio do poszczegolnych stad
dobierane jest wg wielkoSci i rodzaju sztuk,
a wiec — krowy, jatéwki byczki i wolce. Kazda
grupa oddzielnie. Jednakze, aby stada miodych
sztuk pasly sie spokojnie, dodaje sie do nich oko-
to 10% sztuk dorostych. Réwniez do stad kréw
dodaje sie buhaja, jednakze nie wczes$niej niz
w drugiej potowie okresu wypasu.

Sposéb spasania pastwiska nie jest bez zna-
czenia dla wlasciwego wykorzystania jego wy-
dajnosci. Dotychczasowe doswiadczenia wypasu
wiekszych stad na bazach CZPTZR wykazaly,
jako najbardziej celowy, podziat pastwiska na du-
Ze zagony spasane stopniowo, przy czym bydio
pasie sie posuwajgc jednoczesnie powoli wzdluz
zagonu rozwinietym frontem i nie rozpraszajgc

Skup 1 kontraktacja
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sie po calym pastwisku. Ruch i posuwanie sie sta-
da regulujg pastuchy idacy powoli przed frontem
stada i po jego bokach.

Bydto winno pas¢ sie od 12 do 14 godzin na
dobe, odpoczywajgc co trzy, cztery godziny po
godzinie i dwa razy na dobe diuzej, tzn. w potud-
nie i nocg . Na pastwisko bydio wypedzane jest
z zagrod, w ktorych nocuje, o godz. 4 rano. W po-
tudnie zapedzane jest do zagrod z powrotem lub
tez odpoczywa w innych zacienionych miejscach.
Nastepnie o godz. 15 znéw wypedzane jest na
pastwisko, na ktorym przebywa do godz. 19—20.
Nocuje w zagrodach i jedynie sztuki, ktére za-
chorowaly pozostajg pod dachem. Liczenie sztuk
w stadzie odbywa sie dwukrotnie w czasie wype-
dzania bydta rano i zapedzania go do zagrdéd
wieczorem. W tym celu dostosowane sg specjal-
nie bramy wiodgce do zagrdd, a posiadajgce ogro-
dzone waskie korytarze. W czasie pasienia sie
bydta poi sie je 3—4 razy dziennie, w wodopo-
jach znajdujgcych sie na pastwiskach lub na tere-
nie zagréd i specjalnie dostosowanych do wygod-
nego, bezpiecznego i czystego pojenia wiekszych
ilosci sztuk bydta jednoczesnie.

Bydio na wypasie otrzymuje sol bydleca z do-
datkiem malej ilosci otrgb wymieszanych razem,
dwa razy w tygodniu w ilosci 40 g soli i 20 g
otrgb na jedng sztuke jednorazowo, przy czym
najczesciej wysypuje sie je na pastwisku w tylu
kupkach, ile jest sztuk w stadzie. Bydio szybko
przyzwyczaja sie do tego sposobu spasania soli
i otrgb i wyjada je z kupki doszczetnie. Omawia-
ny dodatek do paszy pastwiskowej dziata die-
tetycznie i wplywa na apetyt bydta, a zatem na
lepsze wykorzystanie przez niego pastwiska.

Wyzej omawiane organizacja, warunki
i sposoby wypasu — opierajg sie na zdobytym
juz w ciggu paru lat doswiadczeniu z whasnych
baz wypasowych CZPTZR, a zyskiwane z kazdym
rokiem nowe doswiadczenie pozwala na wprowa-
dzanie dalszych ulepszen wptywajacych na wyniki
wypasu. Jednakze najwazniejszym czynnikiem
i decydujacym o wynikach wypasu zawsze jest
i bedzie dobdr odpowiedniego zespotu ludzi opie-
kujacym sie bydiem w stadzie, znajgcych jego po-
trzeby i solidnie wypelniajgcych swoje obowigzki.

Uchwata Rady Ministrow w sprawie nowej tymczasowej

struktury organizacyjnej

Centralnego Urzedu Skupu

I Kontraktacji

.Monitor Polski“, Dziennik Urzedowy RP
z dnia 7 czerwca 1952 r., Nr A—49, zamieszcza
uchwaly Rady Ministrow w sprawie tymczasowe;j
struktury organizacyjnej Centralnego Urzedu
Skupu i Kontraktacji ( poz. 669) oraz w sprawie
tymczasowej struktury organizacyjnej terenowych
organéw Centralnego Urzedu Skupu i Kontrak-
tacji (poz. 670).

Poza departamentami ogdélnymi i branzowymi,
wsrod  ktdrych nalezy wymieni¢ Departament

Skupu Produkcji Zwierzecej, ktory koncentruje
zagadnienia obowigzkowych dostaw zwierzat rze-
znych (w specjalnym wydziale pod tg nazwag)
oraz kontraktacji (w wydziale kontraktaciji),
w sktadzie organizacyjnym Centralnego Urzedu
Skupu i Kontraktacji znajdujg sie przedsiebior-
stwa majgce za swoj przedmiot obrot zwierzeta-
mi rzeznymi, jak rOwniez tucz przemystowy:
a) Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzez-
nymi, b) Centralny Zarzad Tuczu Przemystowe-
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go. W skiad Centralnego Urzedu Skupu i Kon-
traktacji wchodzi rowniez Zarzad Zaktadow Pasz.
Przedsiebiorstwa wymienione wyzej pod a) i b)
powstaly zamiast poprzedniej Centrali Miesne;j.
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Organami terenowymi Centralnego Urzedu
Skupu i Kontraktacji sg wojewddzcy i powiatowi
petnomocnicy oraz gminni delegaci Centralnego
Urzedu Skupu i Kontraktacji.

O koniecznosci koordynacji miedzy jednostkami

obrotu

Dotychczasowe doswiadczenia z odcinka obro-
tu zywcem rzeznym wskazujg na to, ze technika
przekazywania i odbioru transportow zwierzat
z pionu obrotu zywcem do pionu produkcji rzez-
nianej oraz zwigzane z tym rozliczenia finanso-
we wymagaja, w obecnym uktadzie warunkow
i przy zatozeniach gospodarczych 1952 r. wpro-
wadzenia istotnych zmian i uzupehien.

Ustalenie nowych warunkéw na tym odcinku
obrotu wydaje sie tym konieczniejsze, jesli wez-
miemy pod uwage trudnosci, na jakie napotyka
terenowy aparat jednej i drugiej strony przy wy-
konywaniu czynnosci przekazywania i odbioru
zwierzat w rzezniach.

Azeby problem ten naswietli¢ mozliwie dokta-
dnie i wszechstronnie, nalezy zwréci¢ uwage prze-
de wszystkim na przyczyny powodujace te trud-
nosci, a poza tym uwypukli¢ pewne luki organiza-
cyjne, ktorych istnienie utrudnia realizacje za-
tozen gospodarczych obu pionéw i wymaga w li-
cznych wypadkach arbitralnych rozstrzygnie€.

Wiadomo jest, ze jednym z zadan aparatu ob-
rotu zywcem rzeznym w mys| zatozen gospodar-
czych i planéw finansowych 1952 r. jest walka
0 zmniejszenie kosztéw obrotu, w stosunku do ich
wysokosci w roku ubieglym, przy czym gtéwnym
elementem kompresji tych kosztéw sa ubytki wa-
gowe zywca.

Z drugiej strony aparat pionu produkcji rzez-
nianej w mysl podobnych zatozern gospodarczych
ma dazy¢ do osiagniecia wskaznikdw wydajno-
sci poubojowych wyzszych w poréwnaniu do jego
cyfrowych osiggnie¢ roku 1951.

W tym stanie rzeczy terenowy aparat tak jed-
nej jak i drugiej strony dgzac do osiggniecia za-
tozonych planami wskaznikéw, ignoruje w licz-
nych przypadkach obowigzujace przepisy czy in-
strukcje wewnetrzne i patrzac na zagadnienie
z wiasnego waskiego odcinka pracy i bez zrozu-
mienia istoty gospodarki oszczednosciowej zado-
wala sie efektami cyfrowymi, spaczajgc catkowi-
cie socjalistyczng zasade gospodarnosci i celowej
oszczednosci w znaczeniu ogoélnym.

Dla uwypuklenia falszywie pojmowanego pro-
blemu walki o obnizke kosztow wiasnych nalezy
przypomniec, ze w obrocie zywcem rzeznym ubyt-
ki wagowe i wydajnosci poubojowe sa wielkoscia-
mi scisle wspotzaleznymi i dlatego obydwa te ele-
menty muszg by¢ rozpatrywane tgcznie i pod ka-
tem ogodlnopanstwowej gospodarki, a nie kazdy
z osobna i wylacznie z punktu widzenia planu fi-
nansowego jednego lub drugiego pionu.

| zaktadami przemystu miesnego?*)

Wiadomo jest bowiem, Zze im bardziej wygto-
dzone sztuki trafiajg do rzezni — tym wyzszy
niewatpliwie wskaznik procentowy wyboju reje-
struje dany Zaktad Miesny. Jesli wobec tego z je-
dnej strony aparat obrotu zywcem walczy o osig-
gniecie jak najnizszych strat wagowych poprzez
pielegnacje zwierzgt — ich karmienie i pojenie
w czasie transportu, a z drugiej strony zakiady
miesne odbierajgce ten zywiec zainteresowane sa,
azeby zwierzeta w chwili odbioru byly jak naj-
bardziej wygtodzone, poniewaz waga przyjecia
stanowi dla nich podstawe (wage wyjsciowg) do
wyliczenia wskaznikow wydajnosci rzeznej — to
te na pozor przeciwstawne zainteresowania dwu
pionéw nie mogg dawa¢ w zadnym wypadku pod-
staw do wypaczania ogoélnych zasad gospodarno-
Sci i oszczednosci, ktérych wypetnianie jest kar-
dynalnym warunkiem, zabezpieczajgcym mase to-
warowg zywca przed stratami gospodarczymi.

W zwigzku z tym celowe wydaje sie przypom-
nie¢, ze do obowigzkéw wynikajgcych z zadan
gospodarczych aparatu obrotu zywcem nalezy nie
tylko przyjecie zwierzat z miejsca spedu — jego
gromadzenie w punktach zatladowczych oraz se-
gregacja i dostawy do ustalonych w planie pun-
ktéw odbioru, ale przede wszystkim zasadniczym
obowigzkiem aparatu konwojujgcego jest stala
opieka i pielegnacja, karmienie i pojenie
zwierzat celem zabezpieczenia zywej masy mie-
snej przed nadmiernym spadkiem wagi i kondyciji.

Z tych wtasnie wzgledéw wykonywanie dostaw
zwierzat rzeznych, niejednokrotnie z do$¢ znacz-
nych odlegtosci, przy ktérych obrét trwa po kil-
ka dni, obwarowane jest specjalnymi przepisami
panstwowymi i instrukcjami wewnetrznymi apa-
ratu obrotu, ktére ustalajg zaréwno warunki
w jakich obrét ma sie odbywacé jak tez nakazuja,
aby transportowane zwierzeta byly racjonalnie
karmione i pojone. Obowigzek karmienia i poje-
nia w trakcie dokonywanego transportu zywca
ma na celu zabezpieczenie zwierzat przed stratg
substancji wtasnej, tj. przed efektywnymi zanika-
mi masy miesno-ttuszczowej w znaczeniu iloscio-
wym i jakosciowym. Przeciwdziala to lub co naj-
mniej ogranicza nadmierne wycienczanie, ktére
jak wiadomo powoduje niekorzystne zmiany w zy-
wej tkance, zwieksza ryzyko zachorowan i pad-

*) Redakcja liczy, iz w tej sprawie zabiorg réwniez glos
przedstawiciele przemystu miesnego, ktorzy przedstawig
swoj punkt widzenia przy rozwigzaniu zagadnienia tak
istotnego dla gospodarki miesne;.
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nie¢, co w skutkach daje rzezni jako odbiorcy su-
rowiec miesny gorszej jakosci.

Dlatego z gospodarczego punktu widzenia bez-
sporna wydaje sie zasada stosowana przez apa-
rat obrotu zywcem, Zze zakupione od producenta
zwierzeta rzezne muszg by¢ w najkrotszym cza-
sie i w najlepszych warunkach obrotu, przy mozli-
wie najmniejszych stratach substancji i wartosci
rzeznej, dostarczane do rzezni Zaktadow Mies-
nych, gdyz tylko w takich warunkach znajdujgcy
sie zywiec moze gwarantowac uzyskanie petno-
wartosciowego surowca miesnego przydatnego
na wszelkiego rodzaju przetwory.

Aparat obrotu zywcem w trakcie dokonywane-
go przerzutu zwierzat ma praktycznie inne mozli-
wosci wplywania na przecietng wyboju dostar-
czanych sztuk do Zaktadoéw Miesnych, a to przez
wyeliminowanie strat Wagowych na substancji,
niedopuszczenie do wyciericzania i stabniecia
sztuk wzglednie ich zachorowan i padnie¢, co
w znacznej mierze udaje sie osiggnac przez wia-
Sciwg pielegnacje oraz pojenie i karmienie. Jed-
nak z tego wtasnie powodu najczesciej wystepu-
jacym tematem sporu przy przekazywaniu zwie-
rzat rzeznych jest rzekome przekarmienie w cza-
sie transportu. Nalezy wobec tego zastanowic sie
w jakich warunkach organizacyjnych datyby sie
pogodzi¢ zatozenia gospodarcze odnosnie ubytkow
Wagowych w pionie obrotu zywcem i wydajnosci
poubojowych w pionie produkcji rzeznianej oraz
czy. i jakie nalezatoby wprowadzi¢ zmiany, ktore
umozliwityby wyeliminowanie istoty sporu.

W obecnych warunkach zagadnienie wyglada
w ten sposob, ze czes¢ pojawiajgcych sie trans-
portéw zywca w rzezniach nie jest przyjmowana
bezposrednio po wytadowaniu ze $rodkow trans-
portowych wg stwierdzonej wagi rzeczywistej, ze
wzgledu na rzekome okarmienie zwierzat w tran-
sporcie. Strona przyjmujgca wyraza che¢ odebra-
nia transportu, ale pod warunkiem dokonania po-
trgcenia pewnego procentu od wagi rzeczywistej
na tak zwane okarmienie, poniewaz zaintereso-
wana jest w uzyskaniu odpowiednio wysokiego
wskaznika wyboju tych sztuk.

Strona przekazujgca nie godzi sie sie na to po-
tracenie ze wzgledu na niebezpieczenstwo prze-
kroczenia dopuszczalnego normatywu ubytkéw
Wagowych, za ktére odpowiada materialnie perso-
nel aparatu konwojujgcego. W konsekwencji zy-
wiec z takiego spornego transportu lokowany jest
najczesciej w pomieszczeniach przy rzezni na
12—24 godzin przymusowe] gtodéwki, ktérej ce-
lem jest spadek wagi. Nastepuje wiec zahamowa-
nie w planowej dostawie zywca, rozliczeniach
i rotacji gotowki, zwiekszaja sie koszty konwoju,
poniewaz konwojenci czekajg az waga spadnie
i zywiec zostanie pokwitowany przez odbiorce.

W miedzyczasie sztuki bardziej wycienczone
mransportem stabng i poddawane sg ubojowi z ko-
niecznosci, z ktérych mieso w licznych przypad-
kach kwalifikowane jest przez nadzor lekarsko
weterynaryjny jako mniej wartosciowe.

W tych warunkach stuszna zasada obowigzu-
jaca rzeznie Zaktadéw Miesnych do stosowania
12-godzinnego wypoczynku zwierzat od chwili
ich przyjecia do momentu poddania ubojowi,
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ktérej celem jest ustapienie niekorzystnych zmian
fizyko-chemicznych zachodzacych w zywej tkan-
ce wskutek zmeczenia i wycienczenia transpor-
tem, wypaczana jest w ten sposoéb, ze albo wypo-
czynek odbywa sie w pionie obrotu zywcem i bez-
posrednio po odbiorze zwierzat nastepuje ich
uboj, albo tez wypoczynek przedtuza sie niepo-
trzebnie, co w efekcie powoduje straty gospodar-
cze.

Nieistotne wydajg sie spory jesli sie wezmie
pod uwage, ze ich przedmiotem w wiekszosci wy-
padkéw jest rzekome przekarmienie zwierzat
przez aparat konwojujacy, tym bardziej ze stoso-
wane bytowe dawki paszowe wylacznie dla dal-
szych przerzutdbw wynoszg wg norm na kazda
dobe transportu trwajgcego ponad 24 godz. mini-
malne ilosci paszy, a to:

dla 1 sztuki trzody 15 kg S$ruty na 1 dobe,

dla 1 bydta 8,0 kg siana na | dobe,

dla 1 , cielat 0,5 kg otrgb pszennych na 1 dobe,
dla 1 owiec i kéz 1 kg siana na dobe,

dla 1 koni 8 kg siana na dobe.

Na podstawie tych rozwazan nalezy stwierdzi¢,
ze W obecnych warunkach organizacyjnych obrotu
i przy koniecznosci zachowania zalozeh gospo-
darczych obu pionéw problem ubytkéw Wago-
wych i wydajnosci poubojowych nie da sie usta-
wic tak, azeby wielkosci te byty wewnetrznym za-
gadnieniem jednego tylko pionu, a to ze wzgledu
na poprawnos$¢ rozrachunku, kontrole pracy oraz
odpowiedzialnos¢ za wykonany odcinek obrotu.
W obrocie zywcem rzeznym w skali gospodarki
panstwowej istotng wydaje sie waga przyjecia
zwierzat od producenta oraz efekt konncowy a wiec
uzyskiwana wydajnos¢ rzezna sztuki po dokona-
nym uboju.

Dlatego waga stwierdzana przy przekazywaniu
zwierzat z pionu obrotu zywcem do rzezni Zakta-
dow Miesnych, stanowigca podstawe do rozliczen
ilosciowych i wartosciowych jest wielkoscig raczej
przypadkowa, zalezna od takich czynnikéw, jak:
czas trwania obrotu, zawarto$¢ przewodu po-
karmowego, wiek, ple¢, warunki transportowe,
pora roku itp.

Gdybysmy zatem chcieli problem ubytkéw wa-
gowych przesung¢ z pionu obrotu zywcem i wig-
czy¢ go do wewnetrznych zagadnien gospodar-
czych pionu produkcji rzeznianej, to przy takim
rozwigzaniu za obrot zywcem od spedu do rzezni,
wykonywanym przez aparat obrotu zywcem, byl
by niestusznie odpowiedzialny pion produkcji rze-
znianej.

W odwrotnej sytuacji, wiaczajgc wydajnosci
poubojowe do wewnetrznych zagadnieh gospodar-
czych pionu obrotu zywcem, za manipulacje ubo-
jowe dokonywane w rzezniach Zaktadow Mies-
nych bylby z kolei odpowiedzialny aparat obrotu
zywcem, co z punktu widzenia kontroli i odpo-
wiedzialnosci za wyniki uzyskiwane w rzezni by-
toby rowniez niestuszne.

W poszukiwaniu rozwigzan, ktére mogtyby usu-
na¢ obecng istote sporu i wyeliminowaé straty
gospodarcze, wydaje sie konieczne powotanie nie-
zaleznego i nadrzednego w stosunku do obu stron
czynnika rozjemczego w tych wszystkich pun-
ktach odbioru, do ktérych zywiec rzezny dostar-
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czany jest z dalszych odlegtosci, a wiec przy obo-
wigzku jego karmienia w drodze. Powotanie ta-
kiego aparatu moze zagwarantowa¢ z jednej
strony unikniecie zbednych zahamowan w rotacji
masy towarowej i wyeliminowaé znaczng czes¢
strat gospodarczych — z drugiej za$ wzmoze
kontrole nad pracag aparatu odbierajgcego zywiec
w rzezniach oraz konwojujgcego transporty, co
niewatpliwie przyczynitoby sie do przestrzegania
obowiazujgcych w tym zakresie przepiséw, tak
przez jedng jak i druga strone.

Biorac ponadto pod uwage to, ze zagadnienie
ubytkébw Wagowych w pionie obrotu zywcem rze-
znym i wydajnosci poubojowych w pionie pro-
dukcji rzeznianej tgczy sie Scisle z zawodowa pra-
ca klasyfikatoréw, czynnych na punktach odbioru
w rzezniach, byloby zupeinie wskazane, zaréow-
no z punktu zawodowego jak i pod katem ekono-
miki, czynnosci tego rodzaju potgczy¢ i powie-
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rzy¢ sekcjom klasyfikatorow podleglych stuzbo-
WO | organizacyjnie wkasciwemu resortowi.

Przy odpowiednim doborze tych ludzi i wiasci-
wym ustawieniu ich w terenie mozna bedzie uni-
kng¢ zahamowan: w obrocie zywcem rzeznym,
w przeprowadzaniu planowych ubojéw i rozpro-
wadzaniu miesa do sieci dystrybucyjnej we wias-
ciwym czasie.

Nalezy tez oczekiwaé, ze wprowadzenie apara-
tu rozjemczego uniemozliwi lub co najmniej ogra-
niczy stosowane dotychczas niezdrowe praktyki
jednej czy drugiej strony. Gdyby za$ dodatkowo
zastosowano sankcje w stosunku do tych oséb,
ktére przez ignorowanie obowigzujacych przepi-
sOw narazaja gospodarke panstwowa na straty,
to nalezy przypuszczaé, ze obrot zywcem na tym
odcinku w znacznym stopniu ulegiby poprawie
i bytby to niewatpliwie dalszy krok naprzdd
w walce o zmniejszenie kosztéw I strat gospo-
darczych.

Tegoroczna akcja kontraktacji indykom

Uchwatg Prezydium Rzadu Nr 385 z 14 ma-
ja 1952 r. zostala wprowadzona rowniez na rok
obecny premiowa kontraktacja indykow zaku-
pywanych, na cele eksportowe. Jest to obecnie
juz trzeci z kolei sezon kontraktaciji.

W ciggu minionych dwoch lat zdobyliSmy bo-
gate doswiadczenie w zakresie planowego sku-
pu, przy czym producenci indykéw wnieSli
swoj wktad przez udzielanie waznych rad i ro-
zne dezyderaty, ktére skrzetnie zbierano i kto-
re wprowadza sie w czyn. Obecny — trzeci rok
kontraktacji bedzie z pewnoscig najlepiej uda-
ny, gdyz oparty jest na coraz scislejszej wspot-
pracy nabywcy z producentem.

Akcja zawierania umoéw juz sie rozpoczeta.
Warunki zbytu sg korzystne. Odbior indykéw
nastgpi w listopadzie i grudniu. Dostawca obo-
wigzuje sie dostarczy¢ na koszt wilasny do pun-
ktu odbioru zakontraktowane na poszczegolne
okresy ilosci indykow.

Centralny Zarzad Jajczarsko-Drobiarski za
posrednictwem wilasciwe] Spoidzielni ,,Samo-
pomoc Chiopska“ zobowigzany jest odebrac¢ ca-
ta zakontraktowang ilos¢ indykéw odpowiada-
jacych warunkom jakosciowym.

Wymogi jakosciowe obejmujg szereg elemen-
tow budowy uzaleznionych od typu, zywie-
nia itp. Indyki dostarczane w ramach umowy
muszg odpowiadac¢ jakosciowo klasie pierwszej,
mianowicie majg by¢ miode (z legébw ostatnie-
go sezonu), powinny by¢ zdrowe, zywotne (oko
zywe, btyszczace), o upierzeniu ISnigcym, przy-
legajgcym, dojrzatym (bez patek). Luski na no-
gach powinny dobrze przylega¢ i mie¢ normalny
potysk. Kolor skoéry bialy lub kremowo-zétty.

Piora w skrzydle (lotki) u indykéw miodych
sg ostro zakoniczone. U indykéw o ciemnym upie-
rzeniu skoki (nogi) majg barwe prawie czarng
U indorow do 1roku peczek piér na piersiach tzw.

pedzelek jest zwykle ukryty miedzy pi6rami.
Ostrogi u indoréw rozwijajg sie dopiero, w na-
stepnym sezonie wiosennym.

. Budowa koscca, szczeg6lnie mostka, winna byc¢
prawidtowa, bez znieksztalcen, klatka piersiowa
szeroka. Odbyt indykéw zwarty, umiesnienie
petne, mostek obtozony obfita warstwg miesni
piersiowych, grzebien mostka i kosci miednicowe
mato wystajgce. U nasady skrzydel na grzbiecie
oraz na wyrostkach miednicowych, ktére wyma-
ca¢ mozna w okolicy odbytu, winno uwydatniac¢
sie oblozenie tluszczem.

Wymagana waga indoréw od 4 kg, indyczek
powyzej 3,5 kg. Indyki winny by¢ dostarczone
w stanie nieprzekarmionym (z prawie pustym wo-
lem),, z niespetanymi nogami i skrzydtami.

Odbior drobiu w punkcie skupu i okreslenie je-
go jakosci przeprowadza brakarz, nad ktérego
pracg czuwa Komitet Czionkowski przy danym
punkcie odbioru. Zakup indykéw odbywa sie na
wage. Cena pfacona za kilogram zywej wagi mu-
si by¢ uwidoczniona w punkcie odbioru na spe-
cjalnej wywieszce.

Dostawca przy przywiezieniu kontraktowanycii
indykéw do punktu skupu musi mie¢ przy sobie
otrzymang swego czasu umowe, na ktérej brakarz
Centralnego Zarzadu Jajczarsko-Drobiarskiego
lub Gminnej Spétdzielni stwierdza pisemnie ilos¢
dostarczonych sztuk, podpisujac sie na umowie
i pieczetujgc swoim numerem stuzbowym. W wy-
padku zaginiecia umowy, kierownik Grupy Produ-
centow ma prawo wystawi¢ zaswiadczenie za-
stepcze.

Sita wyzsza zwalnia obie strony od wykonania
niniejszej umowy. W wypadku np. wystgpienia
chorob zakaznych oraz innych okolicznosci unie-
mozliwiajgcych dostawe lub zmniejszajacych licz-
be odstawionych sztuk, dostawca zobowigzany
jest zawiadomi¢ o tym Spotdzielnie, ktéra korni-
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syjnie ustali przyczyny i stopien obnizenia do-
stawy.

Dostawca otrzyma za dostarczone indyki klasy
i cene za 1 kg, obowigzujgcg w danym rejonie
i okresie ustalong przez Ministerstwo Handlu We-
wnetrznego plus 10% premii. Za indyki dostar
czone w ciggu listopada 1952 r. otrzymajg pro-
ducenci ponadto 5% premii z tytutu wczes$niej-
szych dostaw.

Indyki zakontraktowane nie dostarczone w ter-
minie lub nie odpowiadajgce klasie | bedg rowniez
przyjete, ale wedlug obowigzujgcych cen dla da-
nej klasy.

Poniewaz warunki sg korzystne, a przyjmowa-
ny bedzie tylko zywiec petnowartosciowy, przeto
rolnicy-hodowcy winni rozwazy¢ drogi i sposoby
wyprodukowania zywca, ktéry w chwili odbioru
bedzie mégt by¢ zaliczony bez wyjatku do klasy
najwyzszej.

Okres pierwszych tygodni wychowu indyczat
juz mingt. W wiekszosci gospodarstw indyczeta
juz tadnie podrosty. W zwigzku z tym wodzacej
indyczce powinno sie da¢ duzo swobody, aby in-
dyczeta w czasie wedrowek znajdowaly duzo
owadow, robakéw i Swiezej miodej zieleniny.

Po dziesigtym tygodniu indyczeta okazujg pra-
wie tak duzg odpornos¢ jak stare. Mozna teraz da-
wac tylko ziemniaki z duzg iloScig zieleni i nie-
wielka iloscig $ruty zbozowej lub otrgb. Pasze te
daje sie rano w malej ilosci, wieczorem zas — do
syta. W dobrych warunkach pastwiskowych i pet-
nym sezonie pasz Scierniskowych indyczeta wie-
czorem nie ruszg wcale podanej im karmy.

Poniewaz z biegiem czasu indyki stajg sie co-
raz bardziej przedsiebiorcze, wedrujg daleko po
polach i fanach, przeto moga wejS¢ w szkode
lub by¢ porwane przez drapiezniki, nalezy wiec
roztoczy¢ nad nimi opieke.

SzOsty miesigc zycia indykéw' przypada nor-
malnie w pazdzierniku. Pastwisko ubozeje, owa-
dow jest juz wowczas malo, zielen twardnieje,
pola sg zaorane i obsiane. W tym okresie dawke
paszy z reki bedzie trzeba znacznie podwyzszyc,
np. do 200 g ziemniakéw i 100 g zboza lub — za-
leznie od jakosci pastwiska — nawet i wiece;.
Skoro indyczeta wyrosty juz na spore indyki,
trzeba wybra¢ sztuki przewidziane na chow,
a ptaki przeznaczone na sprzedaz nalezycie pod-
tuczyc.

Kohcowe podtuczanie jest bardzo waznym
szczegOtem w produkcji indykow. Przez koncowe
podkarmianie uzyskuje sie nie tylko przyrost na
wadze, przy czym indor powinien przybra¢ 1 do
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15 kg a indyczka 0,5 do 1,0 kg, ale réwniez wy-
bitha poprawe ogdlnej jakosci.

Jezeli rozwazymy, ze indyk potrzebuje przez
okres dotuczania okoto 3 kg otrab pszennych,
2 kg jeczmienia, 0,5 kg maczki migsnej (lub innej
paszy biatkowej) i 8 kg ziemniakéw poslednich
i jezeli przyjmiemy, ze przecietny przyrost u in-
dyka wyniesie 1kg, to na samym przyroscie osig-
gniemy dwukrotng warto$¢ pieniezng paszy,
a przez poprawe jakosci catej sztuki i w zwigzku
z tym przesuniecie indyka do klasy pierwszej, je-
szcze dalsze 100% optacalnosci.

Tucz trwa dwa lub trzy tygodnie, Karme daje
sie cztery razy dziennie. Zestawienie paszy zaleca
sie urozmaica¢. Na przyktad mozna dawac: rano
ziemniaki parowane z dodatkiem otrgb pszennych;
okoto godziny 10 wyttoki buraczane lub marchew
siekang albo troche ziarna; po potudniu odpadki
z kuchni tub ziemniaki z dodatkiem na kazdego
indyka tyzeczki maczki miesnej lub rybiej, albo
tez w miejsce maczki, po tyzce twarogu; wieczo-
rem daje sie ziarno takie, jakie sie ma witasnie
pod reka, a wiec jeczmien, owies, kukurydze, po-
Slad pszenny itp.

Inny sposOb zestawienia paszy tucznej polega
na tym, ze podaje sie stale ziemniaki ze Sruta zbo-
zowg lub otrebami, a wieczorem 60 g ziarna.
Poczatkowo daje sie trzy lub cztery razy tyle
ziemniakoéw co osypki, ku koncowi zas winno by¢
dwa razy tyle otrgb i Sruty zbozowej co
ziemniakow.

Podczas tuczenia nie nalezy indykéw zamykac
w obcym im miejscu jak w ogole zbytnio ograni
cza¢ im swobode ruchu. Najlepiej jest gdy majg
otwartg szope do nocowania i okélnik do przeby-
wania za dnia.

Btedem jest sprzedawac¢ indyki jesienne zanim
dojrzejg. Jest jednak rdéwniez nieekonomicznie
trzymac indyki rzezne, ktore jedza, a nie przyra-
stajg, a wiec trzymac je dituzej niz potrzeba. Im
lepiej.indyki byly zywione, tym predzej beda goto-
we do sprzedazy, a im predzej dorastaja tym kro
cej musimy je zywi¢ i tym tansza jest ich pro-
dukcja.

Biorgc indyka do reki pozna sie tatwo stopien
jego gotowosci ubojowej. Obserwowaé nalezy
obtozenie mostka miesniami oraz wyrostkow
miednicowych i grzbietu tluszczem. Charaktery-
stycznym wskaznikiem jest tez jasny kolor skory.
Wreszcie u indykéw dojrzatych nie znajdujemy
wyrastajgcych pior, tzw. patek na tutowiu, zwia-
szcza na piersi.

Ocena stopnia rojjtuczenia trzody chleujnej

W uzytkowaniu rzeznym przyzyciowa ocena
stopnia wytuczenia trzody chlewnej spelnia
Zznacznie wazniejszg role niz w odniesieniu do in -
nych gatunkéw zwierzat domowych. Fakt ten
znajduje swoje uzasadnienie w réznorodnosci wy-
magan stawianych wieprzowinie, przeznaczonej
do przerobu na rozlegly wachlarz asortymentowy
przetworow. Wymagania te sg tak specyficzne,
ze nieuwzglednienie ich moze spowodowac catko-

witg lub czesciowg dyskwalifikacje wyproduko-
wanego towaru. W tym zakresie wystarczy przy-
ktadowo zwréci¢ uwage na wymagania jakoscio-
we stawiane trzodzie chlewnej przeznaczonej na
produkcje bekonu i szynek pasteryzowanych
(puszkowanych).

Oceniajgc zaawansowanie tuczu trzody chlew-
nej trzeba mie¢ zawsze na uwadze ewentualne
przeznaczenie surowca otrzymanego po uboju.
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Z tego wzgledu ocena stopnia wytuczenia trzody
chlewnej jest w wiekszym zakresie niz u innych
zwierzat rzeznych jednoczesng oceng stopnia roz-
woju zaréwno miesni jak i pokrywajgcej je
warstwy tluszczu podskérnego. Rzecz oczywista,
ze im poktad tego ostatniego jest grubszy, tym
trudnosci w przyzyciowym stwierdzeniu stopnia
umiesnienia na ogol sg wieksze. Ocena stopnia
wytuczenia trzody chlewnej winna by¢ dokonana
w celu segregacji jej do jednego z trzech zasad-
niczych typow uzytkowych: miesnego, miesno-
tluszczowego lub stoninowego.

Tak pojeta ocena stopnia wytuczenia trzody
chlewnej opiera sie na stwierdzeniu ciezaru przy-
zyciowego oraz subiektywnej ocenie wzrokowej
i "dotykowej. W rozpoznaniu tym ocena wzrokowa
w odniesieniu do trzody chlewnej spetnia bardzo
duzg role, o wiele wazniejsza niz przy ocenie
bydta rogatego duzego. Oceniajgc stopienn wytu-
czenia trzody chlewnej po zorientowaniu sie
w jej.typie uzytkowym, trzeba zdac sobie sprawe
przede wszystkim z zaokraglenia ksztalttéw zwie-
rzecia, a takze z tego, czy zaokragglenie to spo-
wodowane jest w gltéwnej mierze dobrym roz-
wojem miesni czy tez réwniez tluszczu podskor-
nego. Watpliwosci w tym zakresie rozstrzygnac
pozwala zwrécenie uwagi chociazby na dwa
miejsca: podgardle i nasade ogona. Im podgar-
dle jest wieksze, bardziej miesiste i nalane, tym
sztuka jest bardziej tlusta, tj. pokfad tluszczu
podskornego (stonina) lepiej rozwiniety. Podob-
nie — im ogon jest bardziej wrosniety w poktad
stoniny u jego nasady, im wiekszy jest w tym
miejscu fatd skory i im ogon jest nizej osadzony,
tym sztuka jest bardziej ttusta. W odrdznieniu od
tego brzuch obwisty, spotykany nierzadko u sztuk

Rys. 1 Chwyt za nasade ogona.

dobrze utuczonych, moze sSwiadczy¢ z réwnym
powodzeniem o duzym i ciezkim sadle jak i o
zwiekszonej pojemnosci przewodu pokarmowego.

Pierwsze uzyskane na tej drodze wrazenia
uzupetnia sie i utrwala oceng dotykowa. Badanie
dotykowe stopnia utuczenia trzody chlewnej roz-
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poczyna sie zwykle od obmacania nasady ogona
(rys. 1) i piersi. Wymaga sie, aby chwyt w tych
dwoch miejscach byt jedrny, a poktad tluszczu
mato przesuwalny. Przesuwalny ttuszcz w chwy-
cie za ogon i za piers znamionuje odpowiednio
rzadkg konsystencje miesa i wszystkie towarzy-
szace temu objawy.

Rys. 2 Chwyt za grzbiet.

Zakonczeniem dotykowej oceny tuczu jest
u trzody chlewnej zbadanie grzbietu, a takze po-
wiok brzusznych, topatek i bokéw. Zorientowanie

Rys. 3 Chwyt za topatke.

sie-w grubosci poktadu stoniny (rys. 2) jest naj-
bardziej znang metodg rozpoznania stopnia
wytuczenia tych zwierzat. Badanie to wykonuje
sie uciskajgc sztuke palcami po grzbiecie, z moz-
liwie duzym, chociaz zmiennym naciskiem.
Silniej uciska sie zwykle w okolicy karku.
Im stonina przy takim uciskaniu wydaje sie
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wiecej miekka, tym jej poktad na grzbiecie
jest z reguly grubszy. Dla racjonalnej oceny
otrzymywanych przy wykonywaniu tego chwy-
tu wrazen dotykowych trzeba wzig¢é pod uwa-
ge, ze w duzym stopniu zalezg one od kon-
systencji stoniny. Stonina jedrna o twardej
konsystencji jest mniej podatha na ucisk niz
stonina o miekkiej konsystencji, kiedy to sko-
ra tatwo ugina sie pod palcami, a powstate
zagtebienia wyréwnuja sie w dodatku wolniej.
Wrazenie twardosci przy obmacywaniu grzbietu
mozna tedy otrzymaé, zaréwno w wypadku bar-
dzo jedrnej stoniny jak i cienkiego jej pokiadu.
Jednoczesne wykorzystanie przestanek oceny
wzrokowej watpliwosci te rozstrzyga zwykle bez
reszty.

Ocene dotykowg grzbietowego pokiadu stoni-
ny uzupetnia sie tez chwytem za zebro. Chwyt
ten wykonuje sie tak samo jak u dorostego bydta

Zlot miodycSi przodownikow pracy

JERZY ZOLTOWSKI
BOGDAN MAKOWIJCZUK

MIESNA Rok 1952

rogatego. Chwyt za zebro wykonuje sie zresztg
raczej w wypadku podejrzen o niedostateczne
wytuczenie lub innych podobnych watpliwosci.
U sztuk chudych szuka sie takze grzebienia to-
patkowego (rys. 3).

Omawiajac chwyty rzezZnickie, wykonywane
przy ocenie stopnia wytuezenia trzody chlewnej,
trzeba jeszcze raz podkresli¢, ze z wyjatkiem ob-
macania grzbietu stanowig one w szeregu kryte-
riow przyzyciowej wyceny tylko role pomocnicza
w poréwnaniu ze znaczeniem np. oceny wzroko-
wej. Z reguly ocena dlugosci i szerokosci grzbie-
tu, stopnia rozwoju szynek i topatek oraz krzy-
wizny grzbietu w potgczeniu z dotykowg oceng
stoniny grzbietowej i stwierdzeniem ciezaru zy-
wej sztuki, pozwala w wystarczajgco doktadny
sposob zorientowac sie w ilosci miesa i tluszczu,
ktdra uzyska sie po uboju danej sztuki trzody
chlewnej.

Mtode kadry w przedsiebiorstwach
obrotu miesnego

Zlot Mtodych Przodownikéw Budowniczych
Polski Ludowej stanowi doskonalg okazje doko-
nania przegladu pracy oraz podsumowania 0sigg-
nie¢ naszej mtodziezy we wszystkich dziedzinach
zycia gospodarczego. Miodziez polska, ktora w
przysztosci zastgpi obecne kadry pracownicze,
juz teraz bierze czynny udziat w pracy nad budo-
wlg podstaw socjalizmu w naszej ojczyznie.
Udzial mtodziezy w tym gigantycznym dziele na-
biera specjalnego znaczenia jezeli uwzglednimy
olbrzymi entuzjazm pracy jaki cechuje miodziez,
wynikajgcy z gorgcego patriotyzmu oraz z gtebo-
kiej wdziecznosci wobec Panstwa Ludowego za
stworzenie jej wspaniatych perspektyw rozwojo-
wych.

Miodziez zatrudniona w pionie skupu Central-
nego Zarzadu Obrotu Zwierzetami Rzeznymi
(dawniej Centrali Miesnej) stanowi 54% og6tu
pracownikéw. Wskaznik ten jest wilasciwy
i Swiadczy o dazeniu kierownictwa do utrzyma-
nia stalego doptywu miodych kadr do aparatu
skupu.

Przyjmujac og0lng ilos¢ zatrudnionej w pionie
skupu mtodziezy za 100%, na pracownikéw umy-
stowych przypada 70%, na fizycznych 30%.

Miodziezowi pracownicy fizyczni to przewaznie
robotnicy zatrudnieni przy zatadunkach i wyta-
dunkach zywca rzeznego, pracownicy baz zbior-
czych oraz niewielka ilos¢ goncéw i woznych.
Miodziezy jako konwojentow zywca zatrudnia sie
niewiele albo przewaznie wcale. Jest to wynikiem
pokutujgcego jeszcze w' Swiadomosci niektorych
ludzi braku zaufania do mitodziezy, spowodowa-
nego obawg niewtasciwego wykonania przez nig
powierzonych zadan. Tymczasem przez powierze-
nie transportow zywca osobom nieodpowiedzial-
nym (przewaznie zatrudnia sie konwojentow do-

rywczych, nie zwigzanych na state z Centralnym
Zarzadem Obrotu Zwierzetami Rzeznymi), gos-
podarka narodowa ponosi straty wskutek przekro-
czenia norm ubytkéw wagowych, padanig zwie-

.rzat w czasie transportu itp.

Dotychczasowe doswiadczenia wykazujg, ze
straty te mozna znacznie zmniejszy¢ przez zapew-
nienie zwierzetom podczas transportu nalezytej
i starannej opieki. Wiadze Centralnego Zarzagdu
Obrotu Zwierzetami RzeZznymi winny zapewni¢
dla tej niezmiernie waznej fazy obrotu zywcem,
jaka jest, transport, stale kadry odpowiedzialnych
i sumiennych pracownikéw. Niewyczerpanym re-
zerwuarem doptywu Swiezych kadr jest mtodziez.
Kadry te przed dopuszczeniem ich do wykonywa-
nia czynnosci zawodowych wymagajg odpowied-
niego przygotowania. Nalezatoby wiec w celu do-
puszczenia miodziezy do konwojowania zywca
zorganizowac¢ przeszkolenie wyrézniajgcych sie
sumienng praca miodych robotnikdéw pod kierun-
kiem starych doswiadczonych konwojentéw. Po-
taczenie doswiadczen rutynowanych konwojen-
tow, uzyskanych w ciggu wielu lat pracy na tym
odcinku, z zapatem i sumiennoscig mtodych robot-
nikéw, stanowi dostateczng gwarancje zmniejsze-
nia do koniecznego minimum strat gospodarczych
spowodowanych transportem.

Miodziezowi pracownicy umystowi zatrudnieni
bywajg z reguly jako referenci ochrony rynku,
wzglednie jako referenci kontraktacji. Powierze-
nie tych zagadnien w przewazajgcej czesci mto-
dziezy dowodzi zrozumienia jej roli w budowaniu
podstaw socjalizmu w naszym kraju. W dobie
przemijajgcych trudnosci gospodarczych wysunie-
cie miodziezy wraz z jej zapalem walki i wolg
zwyciestwa na najbardziej wysuniete pozycje ma
swojg wazka wymowe. Bledem jest, ze kadry kia-
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syfikatorow, to. jest pracownikow, ktorzy bezpo-
Srednio stykajg sie z drobnotowarowym produ-
centem i wskutek tego majg najwiekszg moznosé
oddziatywania na niego, skladaja sie z ludzi
0 niedostatecznym stopniu wyrobienia polityczne-
go i spotecznego, i nie dajg dostatecznej gwaran-
cji nalezytego realizowania linii Partii wobec
wsi. Niedostatecznie zatroszczono sie 0 nalezyta
obsade tego odcinka pracy. Konieczne jest wyty-
powa¢ na klasyfikatoréow miodych, o wysokim
stopniu  wyrobienia politycznego i spotecznego
pracownikéw, ktérzy przez swoéj wiasciwy stosu-
nek do drobnotowarowego producenta zapewnig
wykonanie zadan natozonych na Centralny Za-
rzad Obrotu Zwierzetami Rzeznymi.

Nalezy stwierdzi¢, ze nie zaniedbano réwniez
akcji wysuwania najlepszych pracownikéw spos-
rod miodziezy na kierownicze stanowiska. Obec-
nie szereg mtodych pracownikdéw peini odpowie-
dzialne funkcje kierownikdéw delegatur powiato-
wych, kie'rownikdw dziatdw czy kierownikéw sek-
cji na wszystkich szczeblach organizacyjnych
przedsiebiorstwa.

Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi (Centrala Miesna) poza skupem materialu
rzeznego zajmuje sie takze w coraz wiekszym
stopniu jego produkcjg we wiasnych tuczarniach
przemystowych. Tucz przemystowy majacy na
celu wykorzystanie réznego rodzaju odpadkow
kuchennych jak i odpadkéw przemystu rolnego
1 spozywczego na produkcje zywca stanowi cal-
kiem nowag forme gospodarki socjalistycznej.
Winien on masom pracujgcym zapewni¢ statg
i regularng dostawe tluszczow i miesa. Jako nowa
i jeszcze mato znana dziedzina, tucz przemysto-
wy potrzebuje wcigz nowych i przeszkolonych
kadr. Mechanizacja pracy w tuczarhiach, racjo-
nalne i fachowe zywienie, rozwo6j wspoétzawodnic-
twa pracy, wymagajg od pracownikbw umysto-
wych i fizycznych tuczarn przemystowych wiedzy
teoretycznej, praktyki oraz uswiadomienia poli-
tycznego i wyrobienia spotecznego. Obecny tu-
czarz czy starszy tuczarz, to nie zwykly ,Swinia-
rek" z obszarniczego majgtku sanacyjnej Polski,
traktowany najczesciej jako bodaj najnizsza ka-
tegoria pracownika fizycznego w rolnictwie, to
czfowiek stojacy dzi§ na wysokim poziomie fa-
chowym, to cztowiek zdajgcy sobie sprawe z obo-
wigzkow i zadan, ktore z zapalem i gorliwoscig
spetnia dia Polski Ludowej. Prymitywne warunki
pracy, bardzo niskie zarobki, brak postepu w tech-
nice tuczu, nie wymagaty w przedwojennej Polsce
specjalnych kwalifikacji od 6éwczesnych tuczarzy.
Poza tym nie mogto by¢ przeciez mowy w warun-
kach kapitalistycznych o jakimkolwiek przeszko-
leniu pracownikéw.

ZawoOd przedwojennego ,Swiniarka“ dawniej
lekcewazony staje sie obecnie w nowych warun-
kach pracy zmechanizowanej zajeciem wymaga-
jacym duzych umiejetnosci, a ze wzgledu na obo-
wigzek i potrzebe zapewnienia robotnikowi miesa
i thuszczu zajeciem zaszczytnym i pierwszorzednej
wagi w znaczeniu ogolnopanstwowym.

Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi, doceniajgc role i wplyw pracownika na ilos¢
i jakos¢ produkcji, przypisuje wielkg wage do
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wlasciwie przeszkolonego pracownika. Brak tu-
czarzy na odpowiednim poziomie zmusit Central-
ny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzeznymi do
szkolenia i werbowania pracownikow dla tuczarn
przemystowych. Jak wszedzie tak i tutaj mio-
dziez wybita sie na pierwsze miejsce. Wsrod prze-
szkalanych pracownikéw, to przewaznie ludzie
miodzi w ok. 70% nalezgcy do ZMP lub niezor-
ganizowani. Mlodziez pierwsza przetamata
dawne burzuazyjne przesady o nizszosci jed-
nych zawodéw nad drugimi i zglasza sie ma-
sowo do pracy w tuczarniach osiggajac niejedno-
krotnie wybitne wyniki produkcyjne. Obecnie w
tuczu przemystowym w stosunku do ogélnego sta-
nu pracownikéw umystowych i fizycznych zatrud-
nionych jest 56% mtodziezy, w tym 25% tuczarzy.

Miodziez nasza z zapatem studiuje w wolnych
chwilach od zaje¢ literature fachowa, a przede
wszystkim przodujaca zootechnike radziecka, co
nie przeszkadza jej w braniu czynnego udzialu we
wspotzawodnictwie pracy. W kazdej tuczami
istniejg Kota ZMP, ktére czynnie wspétpracujg
z kierownictwem tuczami, ktore inicjujg wspotza-
wodnictwo pracy, ktére wplywajg na wzrost pro-
dukcji Swiecac przyktadem i pracowitoscig nie-
zorganizowanej jeszcze miodziezy. W kazdej pra-
wie tuczami istniejg wspoétzawodniczgce ze sobg
brygady robocze. W konsekwenciji nie sgjuz rzad-
koscig przekraczania norm produkcyjnych w
150%, a nawet w 200%.

Budowa miasteczka zlotowego na Rakowcu pod Warszawa,.

Nalezy tu podkresli¢, zc ok. 50% tuczarzy sta-
nowig miode dziewczeta, ktdre w wynikach pracy
bynajmniej nie ustepujg chtopcom.

Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi otacza specjalng opieka swych miodocianych
pracownikdw, zapewniajac im moznos$¢ doszko-
tenia fachowego, awansujgc na kierownicze sta-
nowiska i premiujgc za osiggane wyniki.

Mozna $mialo powiedzie¢, ze wzrost iloSciowy
miodziezy pracujgcej w tuczu przemystowym oraz
jej wysokie wyniki pracy przyczynig sie w duzym
stopniu do dalszego podniesienia poziomu pro-
dukciji.

Dla uczczenia Zlotu miodziez zatrudniona
w Zarzadzie Przedsiebiorstwa podjeta w porozu-
mieniu z zakladowym aktywem szereg gospodar-
czych zobowigzan o tematyce zawodowej. War-
tos¢ tych zobowigzan wyraza sie sumg 2.725 — zt.
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Miodziez nasza, wsréd ktorej nie brak przo-
downikow pracy, weZzmie udziat w Zlocie Mto-
dziezowym na roéwni ze swymi kolegami z innych
zawodow, podkreslajac wage swej pracy dla rea-

Z dziatalnosci CRS
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lizacji Planu 6-letniego i manifestujgc swa soli-
darno$¢ z polityka pokojowg Partii i Rzadu dla
dobra socjalistycznej Ojczyzny i catej postepowej
ludzkosci pod kierownictwem ZSRR.

Agenci kontraktacyjni

W zwigzku z przeniesieniem zadan grup plan-
tatoréw i hodowcéw na kota gromadzkie Zwigz-
ku Samopomocy Chilopskiej oraz zaprzestaniem
dalszej dziatalnosci kierownikow grup, Zarzad
Gtowny ZSCh i Zarzad CRS okdlnym zarzadze-
niem z dnia 5 lutego br. powotaly tzw. agentow
kontraktacji i skupu, zarbwno zywca rzeznego
jak i ziemioptodow.

Agentéw kontraktacji zywca i produkcji roslin-
nej zorganizowat Zarzad Gminnych Spotdzielni
~>amopomoc Chtopska“ w uzgodnieniu z Zarzg-
dem Gminnym Zwigzku Samopomocy Chiopskiej.
Oczywiscie na agentow zostali powotani w pier-
wszym rzedzie dotychczasowi kierownicy grup
hodowcow i plantatoréw, a ponadto przyjeto wie-
lu innych kandydatéw.

Zarzady Gminnych Spotdzielni rozumiejac za-
dania- i cel powotania agentow po uptywie okre-
su probnego eliminowaty obcy gospodarce naszej
element, a te Zarzady GS, ktére zbyt pobtazliwie
przystepowaly do organizowania sieci agentow
musialy przeprowadzi¢ ich weryfikacje na zarza-
dzenie CRS.

Po weryfikacji agentow i po odejsciu obcych
klasowo kandydatow na agentdw, pozostato ich
okoto 7.000 w catym kraju.

Podstawowym warunkiem ustalenia rejonu
agentow jest plan i zadania, jakie nalezy prze-
prowadzi¢ na terenie przydzielonych mu gromad.
Plan kontraktacji i skup danej gromady oczywi-
scie musi by¢ wykonany co najmniej w 100%
i dlatego gtdbwnym celem agenta jest wykonanie
tego zadania.

W czasie obrad Okregu poznanskiego w spra-
wie aktywizacji kontraktacji zywca, zebrani do-
szli do wniosku, ze agentem powinien by¢ jeden
z zespotu kazdej z gromad, jako znajacy doktad-
nie swojg wie$ i majacy codzienng z nig stycz-
nos¢, dzieki czemu niewagtpliwie spetni catkowi-
cie swoje zadanie bez specjalnego wysitku.

Agentem powinien by¢ jak juz zaznaczyliSmy
chlop z kazdej z gromad, Swiadomy swoich obo-
wigzkow obywatelskich wobec Polski Ludowe;.
Jest on najblizszym wspétpracownikiem Zarzadu
GS, a wiec spetnia funkcje jakoby ,przedstawi-
ciela“ Zarzadu Spoidzielni na terenie gromady
wiejskiej. Bierze on udziat w odprawach organi-
zowanych przez GS'lub PZGS, w czasie ktorych
omawiane sg cele i zadania kontraktacji trzody
chlewnej oraz upraw roslinnych, bierze udziat w
szkoleniu i prowadzeniu pomiaréw plantacji i oce-
ny plonu, a zatem stale zacie$nia wspoiprace
z aktywem spotdzielczym i podstawowa masg

chtopska, z ktérej sam sie wywodzi. Dlatego pel-
nienie funkcji agenta w Gminnej Spoétdzielni jest
czynnoscig pierwszorzednej wagi, bowiem osoba
agenta stanowi wiez miedzy gromada a Zarza-
dem GS, ktéry to Zarzad ma wiele obowigzkéw
do spetnienia wobec masy chtopskiej, zaréwno
w skupie, kontraktacji jak i w nalezytym obstu-
zeniu zaopatrzenia.

Zakonczyla sie kontraktacja produkcji roslin-
nej i nalezy stwierdzi¢, ze na ogot praca agen-
tow data dobre wyniki. Niepelne wykonanie pla-
néw kontraktacji wynikto czesSciowo przez malte
przygotowanie agentéw do tej pracy, jednakze
stan ten stale sie poprawia.

Jakie prace obowigzujg agenta kontraktacyj-
nego zwierzat rzeznych?

Agent prowadzi kontraktacje trzody chlewnej
miesno-stoninowej i bekonowej wg zasad ustala-
nych Uchwatami Rzadu. W zwigzku z tym obo-
wigzany jest:

1) dokladnie zapozna¢ sie z warunkami kon-
traktacji, azeby mogt popularyzowaé te akcje
wsrdd rolnikow,

2) organizowac zebrania gromadzkie i oma-
wia¢ z producentami zwierzat rzeznych zadania
produkcyjne dla poszczegdinych gospodarstw,

3) zawiera¢ umowy kontraktacyjne bezposred-
nio po zebraniach gromadzkich,

4) zawiera¢ umowy kontraktacyjne z poszcze-
gOlnymi producentami w gospodarstwach, o ile
na gromadzkim zebraniu nie zawarto petnej ilos-
ci uméw dla pelnego wykonania gromadzkiego
planu kontraktaciji,

5) przekazywa¢ zawarte umowy do GS dia
podpisania jej przez Zarzad GS, a nastepnie po
podpisaniu doreczy¢ petne umowy producentowi,

6) bra¢ wudzial w naradach roboczych GS
i PZGS, na ktérych sg omawiane sprawy kon-
traktacyjne,

7) bra¢ udziat w
kontraktowania,

8) przekazywac¢ meldunki GS,

9) brac¢ udziat.w przeszkoleniu,

10) organizowac rolnikéw do odbioru prosiat,
paszy i wegla,

11) odwiedza¢ gospodarstwa w celu kontroli
wychowu zywca zakontraktowanego,

12) organizowa¢ terminowe dostawy zywca
przez rolnikdw do punktu skupu,

13) wspotpracowa¢ z asystentem Zakiadu
Miesnego, ktdremu winien udziela¢ wyjasnien,
a rownocze$nie przestrzega¢ jego wskazéwek
odnosnie kontraktacji trzody chlewnej bekonowe;j.

rozpracowywaniu planéw
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Zarzad GS musi jednakze zaopiekowac sie
agentem. Powinien go otoczy¢ troskliwg opieka.
Poucza¢ go, instruowa¢, zapoznawa¢ z pracg
i planami kontraktacyjnymi do takiego stopnia,
azeby moégt odczué, ze jego osoba istotnie jest
niezbedna i moze stanowi¢ duzg pomoc dla prac
GS. Przeszkoleni agenci kontraktacyjni, z duza
w tej dziedzinie praktyka, wyrobieni spotecznie,
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mogg z czasem sta¢ sie pracownikami GS, a na-
wet cztonkami Zarzadow.

Nie wolno nam lekcewazy¢ zorganizowania sie-
ci agentow, bowiem ich pracg wykonane zostang
plany kontraktacji zywca i produkcji roslinnej,
a wykonanie tych planéw to droga do zwyciestwa
w walce o Plan 6-letni.

Dokumentacja skupu zyujca w gminnych
spotdzielniach

W niniejszym artykule interesuje nas doku-
mentacja i sprawozdawczo$¢ prowadzana przez
Gminne Spotdzielnie w skupie zywca. Jest ona
dos¢ skomplikowana i wymaga specjalnego wy-
sitku ze strony pracownikow GS do jej nalezyte-
go prowadzenia. W chwili obecnej maja miejsce
liczne niedociggniecia i usterki powodujace czeste
interwencje i reklamacje ze strony zainteresowa-
nych czynnikéw. Jesli chodzi o dokumentacje pro-
wadzong przez GS przy skupie zywca, to ulegta
ona pewnym zmianom z momentem wprowadze-
nia obowigzkowych dostaw, ktérych ewidencja
musi by¢ specjalnie i doktadnie prowadzona.

Nie bedziemy tu opisywac¢ wszystkich szczego-
tow dotyczacych poszczegoinych wzoréw drukéw,
ktére jest obowigzana prowadzi¢c Gminna Spot-
dzielnia, gdyz zostatlo to -dokladnie omodwione
i podane w odpowiednich instrukcjach i zarzadze-
niach. Zwrocimy uwage jedynie na najwazniejsze
momenty, ktére dotychczas sa jeszcze niewtasci-
wie i nieudolnie prowadzone. Przede wszystkim
nalezy pamietac, ze przy skupie zwierzat zalicza-
nych na obowigzkowe dostawy, a wiec trzody
chlewnej, bydta, cielat i owiec, obowigzuje kwit
dostawy i skupu wedtug jednolitego wzoru Nr M9.

Przy skupie zwierzat, ktdre nie sg zaliczane na
dostawy obowigzkowe, a wiec koni i kOz, nalezy
uzywacé kwitéw skupu, ktdre obowigzywaty przed
wprowadzeniem obowigzkowych dostaw.

Przy wypetnianiu kwitu dostawy i skupu Gmin-
na Spoétdzielnia musi przestrzega¢ prawidtowego
i Scistego wypetniania wszystkich rubryk, ze zwré-
ceniem specjalnej uwagi na doktadne obliczenie
przy dostawach obowigzkowych wagi zaliczonej
wedlug zamiennika. Nieumiejetne zastosowanie
zamiennika, ktore moze by¢ krzywdzace dla pro-
ducenta — wywoluje rozgoryczenie u dostawcy
i podrywa autorytet Gminnej Spétdzielni. Dlatego
tez ciggly instruktaz i szkolenie pracownikéw
GS na tym odcinku przez referat zywca PZGS sg
konieczne.

Nastepnie nalezy pamieta¢ o wiasciwym wy-
petnianiu raportu dostaw i skupu wg wzoru M10.
Raport ten obowigzana jest GS sporzadzaé zaraz
po zakonczeniu spedu na podstawie kwitéw do-
stawy i skupu. Nalezy pamietaé, ze raport wy-
stawia sie oddzielnie na kazdy rodzaj zwierzat.
Raport wypetlnia GS w 4 egzemplarzach i dore-
cza 1 egzemplarz (oryginat) Delegaturze Powia-
towej Centrali Miesnej, drugi egzemplarz (kopia)
Gminnemu Delegatowi CUS, trzeci egzemplarz

Powiatowemu Bankowi Rolnemu wraz z rachun-
kiem na inkaso, a czwarty, egzemplarz pozostaje
w aktach GS do ksiegowosci. Tu nalezy zwrécic
uwage, aby GS tego samego dnia, w ktorym od-
byt sie sped, bezwzglednie, doreczyta raport wraz
z kopiami kwitow dostawy i skupu Gminnemu De-
legatowi CUS, w celu umozliwienia mu zaewiden-
cjonowania dokonanych dostaw i prowadzenia
Scistej kontroli wywigzywania sie rolnikéw z na-
tozonych przez Panstwo obowigzkéw. Jest to
sprawa zasadnicza, ktéra jeszcze przez liczne GS
nie jest nalezycie doceniana i powoduje czeste
reklamacje ze strony Centralnego Urzedu Skupu
i Kontraktaciji.

Ostatnim dokumentem przy skupie zywca jest
rachunek jaki wystawia GS dla Centrali Miesnej,
gdzie oprécz wartosci skupionych zwierzat nalezy
obliczy¢ i uwzgledni¢ marze przystugujaca z ty-
tutu ponoszonych kosztow.

Podstawg sprawozdawczosci ze skupu zywca
jest raport dostawy i skupu omawiany powyzej,
a sporzadzony bezposrednio po ukoriczonym spe-
dzie. Ponadto GS obowigzana jest nada¢ w dniu
skupu do Delegatury Powiatowej Centrali Mie-
snej meldunek telefoniczny, zawierajacy cyfry ta-
czne z dokonanego skupu zgodnie ze specyfikacjg
dostawy i skupu.

Mowigc o dokumentacji i sprawozdawczosSci
obowigzujgcej bezposrednio przy skupie zwierzat,
nalezy podkresli¢ waznos¢ tych samych elemen-
téw przy kontraktacji trzody chlewnej. Dokumen-
tacja i sprawozdawczos¢ kontraktacji trzody chle-
wnej zostata dokladnie podana aparatowi kon-
traktujgcemu w instrukcji z dnia 11 sierpnia
1951 r., a nastepnie uzupetniona instrukcjg z dnia
19 maja 1952 r.

Specjalng uwage nalezy zwréci¢ na prawidto-
wos¢ wypetniania umow z producentami, na do-
ktadne i biezace prowadzenie rejestrow zakon-
traktowanych sztuk, jak réwniez raportu miesie-
cznego.

Umowa kontraktacyjna winna by¢ wypemiona
czytelnie, bez wymazywan i poprawek, a podany
w niej termin dostawy sztuki musi by¢ realny. Na
tym odcinku spotykamy sie bardzo czesto z zasa-
dniczymi bitedami polegajgcymi na ‘zawieraniu
uméw na zbyt krétki okres, powodujgc tym ma-
sowe przesuwanie termindéw i obnizanie miesiecz-
nej realnosci dostaw. Agenci lub pracownicy GS.
zawierajgcy bezposrednio umowy, winni dokfad-
nie przeanalizowa¢ wspélnie z producentem przy-
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blizony okres potrzebny do osiggniecia przez tu-
cznika wiasciwej wagi i dopiero na tej podstawie
ostatecznie ustali¢ miesigc dostawy. Utatwi to
rolnikowi wywigzanie sie¢ z zawartej umowy
i podniesie realnos¢ dostaw.

Przy prowadzeniu rejestru GS musi pamietac,
aby wszystkie umowy dostarczone przez agentow
byty natychmiast wciggniete $cisle wg posiada-
nych wzoréw. Dotyczy to zaréwno umow zawar-
tych na cale sztuki jak i czesci w kilogramach
stanowigce nadwyzki ponad obowigzkowe dosta-
wy. Biezgce prowadzenie rejestru pozwala GS na
doktadne sledzenie i orientowanie sie w przebie-
gu wykonywania planéw kontraktaciji, jak réwniez
w terminowosci dostarczania sztuk.

Na podstawie rejestru GS sporzadza réwniez
tygodniowy meldunek telefoniczny do Delegatury

Dystrybucja

DR JAN MENDYK
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Powiatowej Centrali Miesnej oraz raport miesie-
czny obejmujacy zaréwno sztuki i kilogramy za-
wartych umow jak i zdanych.

Bardzo waznym zagadnieniem wplywajgcym
na zwiekszenie realnosci dostaw jest wysylanie
przez GS przypomnien do rolnikbw na wzorze
M 16. Wykaz rolnikbw specjalnie opornych, ktorzy
mimo otrzymanych przypomnien bez wiasciwego
usprawiedliwienia nie wywigzali sie z dostawy,
a pobrali zaliczki w paszy i weglu, obowigzana
jest GS podawa¢ do Gminnego Delegata GUS,
ktéry bedzie stosowat wtasciwe Srodki zaradcze.
Nalezyte prowadzenie przez GS oméwionej do-
kumentacji i sprawozdawczosci, tak na odcinku
kontraktacji jak i skupu zywca, utatwi aparatom
Centrali Rolniczej kontrole i witasciwg ocene sy-
tuacji oraz poprawi i usprawni obrot zywca.

Higiena pracoimiikotu i urzgdzen w sklepach
detalicznych miesnych

Ministerstwo Zdrowia z podleglymi wladzami
sanitarnymi, stojgc na strazy zdrowia catego spo-
teczenstwa, wydato szereg ustaw, zarzadzen,
przepisow normujgcych badanie wszystkich
pracownikdw majgcych bezposrednig stycznosé
z artykutami spozywczymi pierwszej potrzeby,
a wiec i miesem.

Kazdy pracownik przed przyjeciem go do pracy
winien zgtosi¢ sie do lekarza celem przeprowadze-
nia doktadnych badan w kierunku wykluczenia
otwartej gruzlicy, kity oraz nosicielstwa innych
chorob zakaznych. W tym celu lekarz dokonuje
zdje¢ Roentgena, przeprowadza analize krwi, ba-
da kat i na podstawie wynikéw badania wystawia
pracownikowi odpowiednie zaswiadczenie, ktére
jest wazne na okres szesciu miesiecy.

W'ten sposob zabezpiecza sie konsumenta
przed ewentualnym zakazeniem chorobami zara-
zliwymi, ktére za posrednictwem produktéw mie-
snych bedacych w bezposredniej stycznosci z cho-
rym pracownikiem mogtyby sie przenies¢ na spo-
zywce, szczegolnie przez gotowe produkty, nie
ulegajace dalszej przerdbce cieplnej, ktére sg po
zakupie bezposrednio spozywane, jak np. wedli-
ny, pieczywo, wyroby-gastronomiczne itp.

Pracownik nie moze posiada¢ na obnazonych
czesciach ciata zadnych owrzodzen, ran ropieja-
cych i innych defektéw wzbudzajgcych obrzydze-
nie lub odraze. Rece pracownikdw winny by¢ za-
wsze beznagannie czyste i paznokcie krétko przy-
ciete, aby sie brud nie gromadzit.

Wszyscy pracownicy winni posiada¢ odpowied-
nie nakrycia na gtowy w formie beretow, czep-
kow itp., aby witosy nie dostawaly sie do produk-
tow miesnych, winni oni réwniez posiada¢ biate
wierzchnie okrycie ochronne beznagannie czyste,
zmieniane w razie ich zabrudzenia.

Drugim waznym zagadnieniem jest lokal, kto-
ry winien by¢ obszerny, widny, utrzymany w do-

ktadnej czystosci, a Sciany olejne lub kafelkowe
oraz podtogi powinny by¢ zmywane po skorczo-
nej pracy. Zamiatanie winno odbywaé sie w ten
sposob, aby nie dopusci¢ do unoszenia sie pytu.
Lokal winien posiada¢ odpowiednig wentylacje,
a w razie jej braku winien by¢ przynajmniej raz
na dzien przewietrzany, poniewaz powietrze dusz-
ne i wilgo¢ wplywaja dodatnio na rozwdj flory
bakteryjnej, przy czym produkty, a szczegdlnie
przetwory miesne ulegajg szybkiemu psuciu sie.

Okna otwierane w porze letniej winny by¢ za-
bezpieczone przed owadami gestymi trwatymi
siatkami. Lokal sprzedazy nie moze taczy¢ sie
bezposrednio z mieszkaniem lub stuzy¢ za miej-
sce zamieszkania, wypoczynku lub noclegu. W ka-
zdym miejscu sprzedazy powinna by¢ umywalnia
z woda biezgcg dobrg do picia dla ludzi, splu-
waczki wodne codziennie oprézniane i myte oraz
pomieszczenia lub szafa na ubrania zatrudnione-
go personelu. Lokal winien by¢ wolny od mysz
i szczuréw, robactwa itp., a w razie ich pojawie-
nia sie nalezy je wytepi¢ szybko i radykalnie
z zastosowaniem wszelkich ostroznosci przy uzy-
waniu $rodkow szkodliwych dla zdrowia ludzkie-
go. Jak wiadomo, gryzonie wyrzgdzajg nie tylko
olbrzymie straty materialne, lecz moga by¢ roz-
sadnikami réznych choréb zakaznych, dlatego
zwalczanie ich jest niezbedne dla higieny i kon-
serwacji produktéw.

Wszelkie urzadzenia majace bezposrednig sty-
cznos¢ z produktami miesnymi winny by¢ doktad-
nie oczyszczane, w szczegoélnosci noze, wagi,
ptyty stotow, deski oraz inne przyrzady muszg
by¢é myte codziennie gorgcym rozczynem sody.
Kloce powinny by¢ codziennie po pracy doktadnie
wycierane solg, a w miare zniszczenia sie po-
wierzchni spitowywane. Boki klocow winny by¢
politurowane lub malowane bialg farbg olejna.
Haki do wieszania miesa powinny by¢ metalowe
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(cynkowe, cynowane lub niklowe), szklane Ilub
porcelanowe, przytwierdzone wzdluz Scian w ten
sposob, by mieso do siebie i do Sciany nie przy-
legato.

Produkty miesne (surowe i gotowe) powinny
by¢ zabezpieczone od zanieczyszczeh (pyt, kurz,
owady) i od dziatania promieni stonecznych oraz
woni przenikliwej, a znajdujgce sie na stolach
i oknach wystawowych powinny by¢ zabezpieczo-
ne przed dotykaniem ich rekoma kupujgcych
i umieszczone na odpowiednich podstawach, np.
pétmiskach, miskach, salaterkach. Napoczete lub
pokrojone wyroby powinny by¢ umieszczone w ga-
blotkach oszklonych lub pod kloszami przewiew-
nymi, na' talerzach, podstawach (szklanych, por-
celanowych, fajansowych).

Przemyst miesny
Przetworstwo miesne

INZ. BOHDAN ZBROZEK
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Gablotki od strony sprzedajacego powinny by¢
zaopatrzone w odrzucane geste siatki druciane lub
w przesuwane ramki z gestg siatkg druciana.
Wszystkie czynnosci zwigzane z krojeniem i od-
wazaniem przetworéw miesnych i innych powin-
ny by¢ dokonywane za pomocg odpowiednich
przyrzadéw, aby unikng¢ bezposredniej styczno-
sci rgk. Rozmaite odpadki powinny by¢ umiesz-
czane w szczelnie zamknietych naczyniach
o Scianach wewnatrz gtadkich, nie wsigkliwych,
dajacych sie tatwo oczysci¢; zawartos¢ nalezy co-
dziennie usuwaé, a samo naczynie oczyszczac.

Te minimalne wymogi higieny nie wymagaja
nadzwyczajnych wysitkbw ze strony personelu,
a daja. mozliwos¢ ochrony produktéw miesnych
przed zakazeniem i zarazem dostarczenia kupu-
jacym towaru petnowartosciowego.

Roéznorodne przyczyny i objawy psucia sie
konserw

Duza roznorodnos¢ i liczebnos¢ przyczyn po-
wodujgcych psucie sie konserw stwarza koniecz-
no$¢ uprzedniego ich podzialu na podstawowe
grupy rodzajowe.

Przyczyny te mozna ujaé w cztery zasadnicze
punkty:

1) - uzycie do produkciji
wiedniej jakosci,
zastosowanie opakowania nie odpowiadajg-
cego wymaganiom,
nieprawidtowy przebieg proceséw produk-
cyjnych,
nieodpowiednie warunki
gotowych konserw.

Powszechnie znane sg wymagania stawiane
miesu przeznaczonemu do produkcji konserw
Sprawa ta jest bardzo wazna i nalezycie doce-
niana, totez dzieki specjalnemu zainteresowaniu
stuzby sanitarno-weterynaryjnej i personelu pro-
dukcyjnego — wypadki psucia sie konserw na
skutek uzycia nieodpowiedniego miesa (zakazo-
nego, niewystudzonego, pochodzgcego od niewy-
poczetego zywca) sg nader rzadkie.

Zastosowanie do produkcji nieodpowiednich
materialdbw pomocniczych jak np. zelatyny moze
przynies¢ w efekcie psucie sie konserw, lecz
wobec zrozumienia waznosci zagadnienia i wyni-
kajgcego z tego powodu Scistego i bardzo czujne-
go nadzoru, mozna tu mowi¢ tylko o pojedyn-
czych wypadkach spowodowanych niewystarcza-
jaca kontrolg przedoperacyjng. Chociaz, jak to
juz podkreslono, przyczyny psucia sie konserw

surowca 0 hieodpo-
2)
3

4) magazynowania

ujete w punkcie pierwszym sa bardzo powazne, ¢

to jednak istnieje stosunkowo tatwa mozliwos¢
ich wyeliminowania, a nawet catkowitego usunie-

cia. Podobnie przedstawia sie sprawa stosowania
do produkcji konserw opakowania nie odpowia-
dajacego wymaganiom.

Sktad chemiczny blachy, z ktérej sporzadzone
sg puszki konserwowe, skiad uszczelek, pobialy,
lakieru i stopu lutowniczego jest Scisle ustalony,
totez przetwoérnie otrzymujg towar gwarantowa-
nej jakosci. Dla orientacji podajemy najwazniej-
sze wymagania dotyczace sktadu chemicznego
blachy i pobialy, poniewaz z powodu niedotrzy-
mania tych warunké\v moga zaistnie¢ najpowaz-
niejsze szkody.

Do wyrobu blachy czarnej uzywa sie stali we-
glistej, ktora nie moze zawiera¢ domieszek in-
nych metali powyzej okreslonych norm. | tak we-
gla nie moze by¢ powyzej 0,2%, fosforu 0,5 —
0,1%, siarki 0,05%, krzemu 0,025%.

Cyna do cynowania blachy powinna zawierac
99,8% Sn i nie wyzej 0,1% otowiu. Blacha po-
winna by¢ powleczona obustronnie warstwa po-
biaty w granicach 40—50 g/m2

Zasadnicze i najbardziej istotne dla producen-
ta przyczyny powodujace psucie sie konserw uje-
te sg w punkcie trzecim. Nieprawidtowosci pro-
ceséw produkcyjnych sg bowiem najczestszymi
przyczynami psucia sie konserw i z tego tytutu
nalezy je podzieli¢ na kilka podpunktowe

a) nieszczelnos¢ puszek,

b) niedostateczne wyjatowienie,

C) nieprzestrzeganie warunkOw sanitarno-hi-

gienicznych,

¢y nieprawidlowos¢ innych faz produkciji.

Prawidlowo wykonana i zamknieta puszka
uniemozliwia przenikanie do wnetrza powietrza
i wody zaréwno w czasie sterylizacji jak i w cza-
sie jej przechowywania wraz z zawartoscig. Wa-
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dy w szczelnosci puszki moga powstaC przy jej
wyrobie lub tez przy zamykaniu. Plaszcz puszki
powinien by¢ ztaczony przez zatozenie na siebie
dwoch brzegéw i doktadne, szczelne zalutowanie
od strony zewnetrznej. Szew plaszcza powinien
by¢ catkowicie oblutowany tak, aby lutowie nie
rozlewalo sie na wewnetrznej powierzchni puszki
w postaci zaciekow. Szerokos¢ natozonych na sie-
bie brzegéw plaszcza winna wynosi¢ 7—8 mm.

Denko powinno by¢ przymocowane do ptaszcza
jednolicie na catym obwodzie przez zigczenie na
podwdjng zaktadke kotnierza ptaszcza z kotnie-
rzem denka oraz doktadne i szczelne oblutowa-
nie catlego obwodu bez zacieku lutowia (w wy-
padku puszek szynkowych) Ilub 2z zatozeniem
uszczelki gumowej miedzy kolnierzem ptaszcza
i denka w puszkach okrggtych. Wszystkie potg-
czenia winny by¢ tak doktadne i szczelne, aby
puszka zamknieta poddana cisnieniu wewnetrz-
nemu (ok. 3 atm) nie wykazala zadnych nie-
szczelnosci. Nieszczelnos¢ puszek wywotana nie-
prawidtowym zamknieciem, tj. potgczeniem na
zamykarce kotnierza wieka z kolnierzem plasz-
cza, jest objawem dos¢ czestym, co moze byc
przyczyna psucia sie konserw. Jak wiadomo, za-
sadniczym elementem zamykajacym w zamykar-
ce sg dwie rolki (wzgl. ich komplety): pierwsza
do zawijania brzegéw plaszcza i wieczka, druga
do dociskania obu zawinietych brzegéw do pta-
szcza puszki.

Zamieszczone rysunki przedstawiajg poszcze-
golne fazy zamykania puszek. Na rysunku 1i 2
podano prawidtowe zamkniecie, na rys. 3i 4 wa-
dliwe dziatanie pierwszej rolki.

Rys. 1 Normalny

wyglad zaktadki po

pierwszej fazie za-

mykania. Prawidto-

we dziatanie rolki

zawijajgcej (pierw-
szej).

Rys. 3. Wyglad za- Rys. 4. Wyglad za-

ktadki po pierwszej
fazie zamykania
przy nieprawidto-
wym dziataniu rolki

ktadki po pierwszej
fazie zamykania
przy nieprawidto-
wym dziataniu rolki

zawijajagcej (zaktad-

ka niedoci$nieta). zawijajace] - (za-

ktadka zbyt doci-
Snieta).

Niezbednym warunkiem otrzymania dobrego
zamkniecia jest prawidlowe ustawienie pierw-
szej rolki. Ustawienie rolek musi by¢ stale kon-
trolowane z uwagi na mozliwos¢ ich rozregulo-
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wania w czasie zamykania oraz w zwigzku z
uzywaniem przy produkcji konserw puszek, kto-
re wykazujg pewng, niedoktadnos¢ w wymiarach
(wahania grubosci blachy).

Nizej podana tabelka zawiera typowe przy-
ktady nieprawidtowych zamknie¢, objasnia przy-
czyny powstania wad oraz sposoby ich usu-
niecia.

Tabela wad w zamknieciach puszek, przyczyn ich powstania
i sposobéw usunigcia

Opis wad Przyczyny Sposoby usuniecia
powstania wad wad
Srednica wieczka
?a mala w stosun-
ku do $rednicy
ptaszcza.
Kotnierz  wieczka
za gleboko wciety.
Przeprowadzi¢ se-
lekcje wieczek.
Dobra¢ odpowiednie.
Rys. 5
Falszywa zaktadka.
Srodek puszki nie
pokrywa sie ze
srodkiem gtowicy.
Kotnierz plaszcza
zgiety w dot lub
zgnieciony.
Plaszcz pogiety.
Uszkodzone wieczko.
Sprawdzi¢ ustawie
nie puszek na gto-
wicy. Sprawdzi¢
Rys. 6 stanypusz?ak i wie-
Zaktadka czesciowo czek
fatszywa. '
Za niskie ustawie-
nie gornej gtowicy.
Glowica lub rolki
wyrobione.
Uregulowaé usta-
wienie glowicy.
Wymieni¢ rolke lub
gtowice.
Rys. 7

Podciecie gornej
powierzchni zaktad-
ki i podwiniecie na

gtowice.
Rolki dociskajgce
wyrobione lub
wyszczerbione.
Zmieni¢ rolki.
Rys 8
Watebienia

na zaktadce.
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: Przyczyny Sposoby usuniecia . Przyczyn Sposoby usuniecia
Opis wad powstania wad wad Opis wad powstgnia)t, v)\//ad P \>//vad ¢
Niedostateczny do- Za luzne ustawienie
cisk pierwszej rolki. pierwszej rolki. Za
Za'duzy docisk duzy docisk drugiej
dolnej gtowicy lub rolki. Za duzy do-
drugiej rolki. Rolka cisk glowicy. Druga
zawijajaca wyro- rolka wyrobiona.
biona. Uregulowaé usta-
Zwiekszy¢ docisk wienie rolek i gto-
pierwszej rolki. Rys. 14 wicy. Wymienic
Zmniejszy¢ docisk Zaktadka zbyt druga rolke.
9 gtowicy lub drugiej szeroka.
Rys. 9 rolki. Wymieni¢ rol-
Jezyczek” ki zawijajgce.
Za maly docisk
drugiej rolki. Za
S Za maty docisk bliskie ustawienie
rolki  zawijajacej. pierwszej rolki.
Druga rolka wyro- Zwigkszy¢  docisk
biona. drugiej rolki Od-
Zwiekszyé  docisk dali¢ pierwsza rolke.
pierwszej rolki. Wy-
mieni¢ drugg rolke.
Rys. 10 Zaktadka zbyt
Sfaldowanie waska.
zaktadki.
el Za maly docisk
&P dolnej gtowicy, za
niskie ustawienie
dolnej glowicy. Za
Za maly docisk szeroki brzeg gor-
dolnej glowicy. nej glowicy. Nie-
Zwiekszy¢ docisk rowr:](i)eleg;fgwlijcstawm-
dolnej glowicy. g Y Zwiekszy¢ docisk
dolnej gtowicy.
Ustawic wyzei dol-
ng glowice. *Zmie-
ni¢ goérna gtowice.
Rys. 11 Rys. 16 Uregulowaé usta-

Zbyt duze podwi-
niecie kotnierza
wieczka.

Za duzy docisk

dolnej gtowicy.
Zmniejszy¢ docisk
dolnej gtowicy.

Rys. 12
Zbyt silne podwi-
niecie kotnierza
ptaszcza.

Za maly docisk

dolnej gtowicy.
Zwiekszy¢ docisk
dolnej gtowicy.

Rys. 13 *
Zbyt mate podwi-
niecie kotnierza

ptaszcza.

Za glebokie osa- wienie gtowicy.

dzenie wieczka.

Glowica wyrobiona.
Zmieni¢ glowice.

Rys. 17
Za niskie osadzenie
wieczka.
Za duzy docisk dol-
nej gtowicy. Za ni-
skie ustawienie gto- *
wicy gérnej. Za du-
zy docisk drugiej
rolki.
Zmniejszy¢ docisk
dolnej gtowicy. Pod-
wyzszy¢ ustawienie
Rys. 18 glowicy. Zmniejszy¢

Podciecie dolnej docisk drugiej rolki.

czesci zaktadki.

Oprocz szerzej omoéwionego zagadnienia wad
w zamknieciu puszek, nieszczelno$¢ moze byc
spowodowana jeszcze innymi przyczynami, jak
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np. uszkodzeniem puszek w czasie sterylizacji
i przechowywania, nieprawidtowym zalutowa-
niem potaczen oraz otworéw poewakuacyjnych
itp. Przyczyny te zdarzajg sie rzadziej i jako ta-
twe do usuniecia nie wymagaja szczegbtowego
omowienia.

Nieszczelnos¢ puszki — obojetnie z jakich
przyczyn powstata — umozliwia przenikanie do

LEK. WET. JAN DERYLO
LEK. WET. RUDOLF JOHANN
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wnetrza powietrza i wody, a tym samym jak juz
powiedziano stwarza mozliwos¢ zakazenia za-
wartosci puszki i w rezultacie prowadzi do zepsu-
cia sie konserwy.

Przyczyny psucia sie konserw wspomniane na
wstepie pod pkt. 3) i 4) oméwimy w oddzielnym
artykule.

Zaburzenia fizjologiczne w procesach
przemiany materii jako jedna z przyczyn
psucia sie szynek

Przy badaniu surowych szynek jak i gotowych
produktow miesnych zauwazono zmiany zacho-
dzgce w zabarwieniu i konsystencji pewnych grup
tkanek miesnych w czesci tzw. schabu tylnego,
t.j. musculus longissimus dorsi, musculus ilio —
costalis lumborum, -musculus gluteus medius
i musculus ilio-psoadici i innych. Zmiany powyz-
sze uwidacznialy sie szaro Ilub bladorézo-
wym zabarwieniem poszczegolnych lub ca-
tych grup miesni, przy czym miesnie, wi-
doczne na powierzchni przeciecia, przypominaly
swym zabarwieniem mieso cielece. Réwnoczesnie
wystepujgca w wysokim stopniu  wodnistos¢
wszystkich miesni czynita tkanke miesniowag wiot-
ka i ciastowatg w dotyku. Konsystencja ta utrzy-.
mywata sie trwale i nie znikata nawet po 48-go-
dzinnym chiodzeniu przy temperaturze +2°C.
Wymienione zmiany obserwowano na przetomie
wiosny i lata oraz w okresie lata do jesieni.
Z nastaniem chtodnej pory roku, wzglednie jesie-
ni, zmiany wymienione ustepowaty zupetnie.

Wyjasnienia w powstawaniu tego rodzaju pro-
ceséw w tkankach miesnych znajdujemy w teore-
tycznych pogladach naukowych.

Wedlug Waltera Frei‘a, dojrzaly organizm po-
winien normalnie, tak w stanie spoczynku jak
i w czasie trwania pracy (z wyjatkiem tuczu
i cigzy), pod wzgledem gospodarki materialowej
(wodnej i mineralnej) ustroju, znajdowac sie
w réwnowadze. Niekiedy organizm, chociaz nawet
znajduje sie w réwnowadze i przybiera na wadze,
cierpie¢ moze na brak pewnych substancji jak
na przykiad soli wapniowych albo witamin, na
skutek niedostatecznej asymilacji wapna i soli
kwasu fosforowego, spowodowanej skapym doptly-
wem witaminy D, albo prowitaminy (Ergostery-
ny), albo z powodu schorzeh gruczotu przytarczy-
cznego, albo niedostatecznego naswietlania pro-
mieniami pozafiotkowymi (ultrafioletowymi).

Kazdy narzad posiada wewnatrz badz wieksze,
badZz to mniejsze zapasy wody. Woda z ustroju
bywa stale wydalana lub przyjmowana tak, ze jej
stan w organizmie i w kazdym narzadzie utrzy-
muje sie na jednakowym poziomie. Pewna jej
cze$¢ staje sie skladowg czescig komorek i sub-
stancji miedzykomdrkowych, czyli zwigzana bywa

przejsciowo z ciatami kolloidalnymi i krystaloida-
mi. Patologiczne wahania w przybytku i ubytku
wody w organizmie wystepuja na skutek zaburzen
w procesach przemiany materii, gdzie chemiczna
grupa wodorowa, ulegajgc zachwianiu w réwno-
wadze, traci zdolnos¢ do wigzania jondw wodoro-
wych. Proces taki sprzyja gromadzeniu sie
w tkankach miesnych, a wzglednie w substancji
miedzytkankowej duzych ilosci wody. Tego rodza-
ju patologiczne wahania podzieli¢ mozemy na
ogolne i lokalne -(umiejscowione) tzn. dotyczgce
catego ustroju lub tylko pewnych jego czesci.
Zachwianie rownowagi fizjologicznej w proce-
sach przemiany materii przyczynia sie takze do
przebudowy komorek i tkanek z objawami wyste-
pujacych u nich schorzen (Frei). Schorzenia ko-
morkowo-tkankowe w wielu wypadkach dajg roz-
poznac sie przez zaburzenia funkcjonalne tychze,
jak réwniez przez widoczne zmiany morfologicz-
ne tkanek. Zauwazone w przemianie materii mor-
fologiczne zaburzenia komorek i tkanek okreslit
Ashoff wspolnym mianem ,dystrofii“. Z reguty
tego rodzaju dystrofie sg zjawiskiem wtornym,
zaleznym od szkodliwych rdéznorakich wptywow,
oddziatywujgcych ogolnie albo miejscowo na
organizm. Ciezkie wypadki dystrofii powodujg
kompletne zahamowanie procesow zyciowych albo
inaczej Smier¢ poszczegllnych komorek, czesci
tkanek, albo narzadéw, albo nawet $mier¢ danej
istoty. Jesli tego rodzaju procesy dotyczg tylko
odnosnych tkanek i sg umiejscowione, okreslamy
je wéwczas mianem lokalnej (umiejscowionej)
Smierci tkanek, czyli obumarciem (nekrozg).

Stan tych przemian posiada wielkie znaczenie
praktyczne w przetworstwie miesnym. Tkanka
miesna tak zmieniona przyswaja sobie bardzo
trudno albo tylko w minimalnych ilosciach dro-
biny soli w czasie peklowania. Powierzchnia prze-
kroju gotowych przetworéw daje obraz mozaiko-
waty, ktory zwykto sie okresla¢ niedopeklowa-
niem. Duze partie miesni na skutek locus minoris
resistentiae traca swojg site odpornosci, otwierajg
szeroko wrota dla mikroorganizméw, ktore tatwo
w tych warunkach stwarzajg znane procesy roz-
ktadowe, albo tkanka tak uposledzona (obumaria)
ulega wpltywom wilasnych fermentow, ktére pro-
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wadzg do wstecznych przemian fizyko-chemicz-
nych (nierzadko spotykane procesy w szynkach
konserwowych).

Przy pomocy dotychczas znanych nam metod
rozpoznawczych nie udalo sie stwierdzi¢ mikro-
skopowo przemian zachodzgcych w tkance pod
wpltywem produktéw przemiany materii. Mikros-
kopowe obrazy uszkodzonych tkanek dajg tylko
niezupelny obraz istotnych przemian (Frei).
Stwierdzi¢ nalezy, ze droga dla teoretycznych
dociekan i dalszych badan naukowych na tym po-
In stoi jeszcze otworem.

Miedzy innymi znanymi przyczynami, zrodet
dystrofii nalezy sie dopatrywa¢ w zmianie karmy
ewentualnie na niewlasciwg karme, np. przy
przejsciu z karmy tresciwej na karme zielong lub
inna, jak rowniez w zaburzeniach czynnoscio-
wych narzadow oddechowych i krgzenia oraz
systemu nerwowego. Ulega temu organizm
zwierzat trzymanych w dusznych pomieszcze-
niach, transportowanych podczas upalnych i par-
nych dni oraz poddanych ubojowi mimo znuzenia
i przegrzania bez uprzedniego odpowiedniego wy-
poczynku.

Zagadnienie wiec odpowiedniego postepowania
z zywcem przed ubojem w naszej gospodarce
miesnej jest niedoceniane przez kierownictwa po-
szczegoblnych rzezni. Na tym tle czesto dochodzi
do nieporozumien pomiedzy stuzbg weterynaryj-
ng i administracjg zakladow miesnych i co gorsze,
jak to poucza codzienna praktyka, prowadzi to do
powaznych strat gospodarczych powodowanych
nieracjonalnym obchodzeniem sie z zywcem przed
ubojem.

Doswiadczalne prace przeprowadzone w tym
kierunku przez Wszechzwigzkowy Instytut Na-
ukowo-Badawczy Przemyslu  Miesnego ZSRR
niezbicie dowiodly, Ze transport zwierzat, zatadu-
nek i wytadunek stwarzajg zwierzetom warunki
niezwykle, ktére prowadza do przemeczenia, a na-
wet do wyniszczenia organizmu  zwierzecego,
zwlaszcza gdy transport trwa dluzszy czas,
a zwierzeta w drodze nie byly pojone i dostatecz-
nie karmione.

W organizmie zwierzecia zmeczonego po-
wstrzymane zostajg lub znacznie sie obnizajg
pewne funkcje fizjologiczne. Mianowicie stan
zmeczenia polega miedzy innymi na silnym na-
pieciu miesni. Gdy to napiecie przekroczy pewng
granice, nastepuje podwyzszenie temperatury
wewnetrznej organizmu i silne podraznienie sy-
stemu nerwowego. W rezultacie tego w miesniach
i we krwi wytwarzajg sie trujgce substancje prze-
miany materii tzn. toksyny zmeczenia i to w takiej
ilosci, ze organizm zwierzecia wskutek niedoboru
tlenu we krwi nie jest w stanie ich unieszkodli-
wic.

W tych warunkach nastepuje zmiana stanu ko-
loidalnego tkanki miesnej, co powoduje, ze tak
Zmienione mieso nie wigze wody i w rezultacie nie
nadaje sie do przerobu.

Ale nie tylko na tym polegaja szkody jakie
wyrzadzamy gospodarce miesnej poddajgc ubojo-
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wi zwierzeta nie wypoczete nalezycie. Przemeczo-
ny organizm zwierzecy stabiej walczy z przenika-
jacymi z przewodu pokarmowego do krwi, a stad
i do miesni drobnoustrojami gnilnymi, a ponadto,
jak dowiodly badania przeprowadzone na duzym
materiale doswiadczalnym w kombinatach mies-
nych ZSRR, obok bakterii gnilnych przenikajg
réwniez i drobnoustroje z grupy salmonella (pa-
ratyfusowej) b. grozne dla zdrowia ludzkiego.
W ten sposoOb-zakazamy mieso juz za zycia zwie-
rzecia, otrzymujemy produkt nietrwaty i nie na-
dajacy sie do przerobu na przetwory trwatle.

Trzecig wreszcie pozycjg strat jest to, ze tusze
ze zwierzgt zmeczonych sg przewaznie niedosta-
tecznie wykrwawione i jako mieso mniej wartos-
ciowe, w Swietle obowigzujgcych u nas przepisow,
nie moze by¢ dopuszczone do obrotu i sprzedane
zostaje po znacznie nizszych cenach w taniej jat-
ce. W wielu wypadkach zbyt daleko posuniety li-
beralizm naszych lekarzy wet. przyczynia sie do
tego, ze mieso ze zwierzat przemeczonych dopusz-
czone jest do wolnego obrotu. Prawie kazda tusza
z takiego zwierzecia ma mniej lub wiecej zmienio-
ng tkanke miesng i barwe, co jest juz wystarcza-
jaca podstawg do zakwalifikowania miesa jako
mniej wartosciowego.

Na podstawie prac naukowych wspomnianego
juz Instytutu, zywiec w Zakladach Miesnych
ZSRR trzymany jest w ciggu trzech dni przed
ubojem w specjalnych bazach zywca, zapewnia-
jacych nalezyty wypoczynek zwierzat, wyréwna-
nie strat Wagowych powstalych ewentualnie
w czasie transportu i wyeliminowanie zwierzat
chorych, gdyz tylko zdrowe zwierzeta dopuszcza-
ne sg do uboju. Z bazy zywca zwierzeta przepro-
wadzane sa w ilosci jednodobowej zdolnosci prze-
pustowej rzezni do bazy przyrzeznianej. W tej
ostatniej bazie zwierzeta rzezne précz wypoczyn-
ku sg glodzone: bydio duze* owce i kozy w ciggu
24 godzin, Swinie zas w ciggu 12 godzin.

Prace Instytutu dowiodly bowiem, ze taki czas
glodzenia zwierzat nie tylko nie powoduje zad-
nych strat w wydajnosci poubojowej, ale przynosi
pewne korzysci, a mianowicie: oszczednos¢ paszy
i oproznienie przewodu pokarmowego, a dzieki
temu zmniejszenie mozliwosci zanieczyszczenia
tuszy trescig zotadka i jelit w czasie wstepnej
obrébki, zmniejszenie kosztow transportu zawar-
tosci przewodu pokarmowego z hal produkcyj-
nych oraz znaczne ufatwienie pracy przy rozbio-
rze tusz zwiaszcza duzych przezuwaczy.

Dluzsze glodzenie zwierzat powoduje zmiany
w miesniach, polegajace na rozpadzie biatka
w tkance miesnej, a swinie nie karmione duzej
niz 12 godzin bardzo sie. niepokojg i wskutek
tego Zle sie wykrwawiajg.

W okresie gtodowania nalezy poi¢ zwierzeta do
woli, gdyz pozbawienie ich wody powoduje ,wy-
sychanie miesni“, ilos¢ wody w miesniach wedhug
Wolferca zmniejsza sie o 5—6%, co powoduje
obnizenie wydajnosci poubojowej, pogarszanie
jakosci miesa i wreszcie utrudnia zdejmowanie
skory.
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Przyczyny psucia sie miesa I metody
zapobiegaincze

Mieso zasadniczo rézni sie od innych artyku-
tow spozywczych. Roznica polega gtdwnie na
tym, ze pochodzi ono. z istot zywych.

Pierwszg i najwazniejsza tezg, ktérg kazdy ma-
jacy do czynienia z miesem (czy bezposrednio
przy produkcji, czy tez posrednio przez udziat
w planowaniu obrotem miesnym) zrozumieé po-
winien — jest teza, ze mieso surowe jest
artykutem zywym. Pozornie zdawatoby
sie, ze teza ta jest btedna, gdyz zwierze, z ktérego
otrzymaliSmy mieso zostato pozbawione zycia,
jednak tkanka miesna zyje jeszcze i zy¢ bedzie
tak dlugo, jak dlugo potrafimy utrzymacé biatko
miesa w stanie niezmienionym. Na dowdd, ze tak
jest istotnie przytocze nastepujgce fakty: do nie-
dawna w medycynie uzywano krwi do przetacza-
nia z\jednego organizmu do drugiego tylko bez-
posrednig droga od krwiodawcy. Obecnie medycy-
na szeroko stosuje krew konserwowang, ktora
mimo konserwowania przez okres kilku tygodni
nie tylko, ze nie traci swej wartosci i wprowa-
dzona do krwiobiegu natychmiast rozpoczyna
spetnianie swych zadan w zywym organizmie, ale
poza tym nabiera cech dodatnich, staje sie aktyw-
niejsza niz krew niekonserwowana w walce
z wrogami organizmu — bakteriami.

Rogowke zdjeta z oka trupa transplantuje sie
do oka cztowieka niewidomego i ten odzyskuje
wzrok.

Uczeni radzieccy dokonywali z powodzeniem
probnych transplantacji serca, pozbawiali psy
zycia przez wykrwawienie, a nastepnie po wpro-
wadzeniu obcej krwi przywracali je do zycia.
Z powyzszego widzimy, Ze oddzielenie tkanki od
Zywego, a hawet martwego organizmu nie po-
zbawia jej cech, jakie posiadata bedac czescig or-
ganizmu zywedgo. To samo dotyczy miesa otrzy-
manego z uboju zwierzat. Mieso nie tylko zyje,
ale mieso moze wykazywac¢ cechy zdrowia jak
i choroby, przy czym tak jak organizm zywy albo
zwalczy chorobe, albo jej ulegnie.

W zyjacym organizmie nastepuje stata prze-
miana materii na skutek wysitkéw fizycznych, od-
dychania i innych proceséw zyciowych (dziatal-
nos¢ enzymow-fermentdéw). Substancje, z ktorych
sklada sie organizm ulegaja przetworzeniu lub
rozktadowi i musza by¢ z organizmu usuniete, a
na ich miejsce na skutek odzywienia organizmu
tworza sie nowe substancje (odbudowa tkanek)
i w ten sposob po pewnym czasie nastepuje catko-
wite odnowienie organizmu. Poza tym zywy orga-
nizm zwierzecia stale jest atakowany przez dro-
bnoustroje (bakterie) réznych rodzajow (pomija-
jac drobnoustroje, z ktdrymi organizm zyje
w symbiozie) i bakterie te wydzielajg substancje
powodujace rozpad biatka oraz jednoczesnie za-
truwajg organizm wydzielanymi truciznami (tok-
synami). Organizm zywy walczy z bakteriami
przy pomocy biatych cialek krwi i réznych wy-

dzielanych przez tkanki substancji bakterioboj-
czych (antytoksyny). Widzimy zatem, ze w orga-
nizmie zywym wre ustawiczna praca i walka.
Z jednej strony fermenty — enzymy oraz bakterie
powoduja rozpad substancji (gtéwnie biatek),
z drugiej strony organizm odbudowuje tkanki,
zwalcza bakterie i wydzielane przez nie trucizny,
dzieki temu zachowana zostaje w organizmie
rownowaga. Z chwilg pozbawienia zwierzecia zy-
cia, rownowaga zostaje zachwiana, ustaje krgze-
nie krwi i tym samym zahamowane zostaje odzy-
wienie i odbudowa tkanek, natomiast dziatalnos¢
fermentéw — enzyméw i bakterii nie ustaje, pro-
ces wiec rozpadu tkanki trwa dalej, a czesciowo
tylko zostaje zachowana zdolno$¢ wydzielenia
substancji bakteriobéjczych. Aby wiec utrzymac
mieso w stanie zywym (Swiezym), tj. zachowac
bialko w stanie niezmienionym, konieczne jest
zahamowanie dziatalnosci fermentbw — enzy-
moéw i bakterii. Poniewaz optymalng temperaturg
dla dzialania fermentéw i bakterii jest tempera-
tura zywego organizmu, konieczne jest szybkie
obnizenie temperatury miesa zaraz po uboju
(podwyzszenie temperatury miesa, aczkolwiek
réwniez hamuje dzialalno$¢ enzymow i bakterii,
powoduje jednak denaturacje biatka).

W toku poprzednich rozwazan wyraznie zazna-
czyly sie dwa procesy rozpadu substancji (gtow-
nie biatkowych) tkanek, pierwszy — pod wpty-
wem wiasnych fermentéw tkanki zwaé bedziemy
w dalszym ciggu ,,autolizg” i drugi — pod wpty-
wem fermentow wydzielanych przez bakterie na-
zywac bedziemy ,gniciem“. Rozpatrzymy pokroét-
ce przebieg i skutki procesu autoljtycznego i gni-
cia oraz sposoby praktyczne zachowania miesa
w stanie Swiezym.

Mieso otrzymane z uboju, nawet w idealnie hi-
gienicznych warunkach, pod wplywem wyzej opi-
sanego procesu autolizy ulega zepsuciu, o ile pro-
ces ten nie jest zahamowany przez obnizenie
temperatury miesa. W praktyce skutki takiego nie-
prawidlowego procesu autolitycznego nazywa sie
.Zaparzeniem“. Zaparzeniu ulegaja tusze ciepte,
po uboju zawieszone po kilka na jednym haku,
ciezkie tusze pokryte grubg warstwg tluszczu
umieszczone w pomieszczeniach nieprzewiew-
nych, mieso ciepte przewozone lub przechowywa-
ne w grubych warstwach lub stosach. Nawet
w chtodni mieso moze ulec zaparzeniu, jesli na
skutek niedostatecznej cyrkulacji powietrza stu-
dzenie przebiega¢ bedzie powoli.

Mieso zaparzone wykazuje nieprzyjemny, mdly
zapach, nieprzyjemny kwaskowy smak, zmienio-
ny kolor, rozmiekczenie tkanki, przy czym wydzie-
la sie sok miesny. Aczkolwiek przy procesie tym
nie wytwarzajg sie substancje czynigce mieso
catkowicie niezdatnym do spozycia, to jednak
mieso takie nalezaloby traktowac jako mniej war-
tosciowe. Mieso zaparzone, nawet pdzniej ostu-
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dzone, nie jest trwale, gdyz z jednej strony na
skutek rozpadu biatka na substancje prostszej bu-
dowy rozpuszczalne w wodzie, te ostatnie wydzie-
lajgc sie w postaci soku miesnego stanowig do-
skonalg pozywke dla drobnoustrojéw, z drugiej
strony w miesie zaparzonym zanika dziatanie
wiasnych substancji bakteriobdjczych tkanki.

Stan miesa zaparzonego mozna nieco poprawic,
0 ile proces ten nie zaszedt za daleko — przez
przewietrzenie miesa pokrojonego w drobne ka-
waiki. Przy- przewietrzeniu nieprzyjemny smak
1lzapach czesciowo niknie.

Aby nie dopusci¢ do zaparzenia miesa koniecz-
ne jest szybkie przeprowadzenie obrobki ubojo-
wej, po czym nalezy rozwiesi¢ tusze w przewiew-
ni w ten sposdb aby nie stykaly sie ze soba.
(Odlegtos¢ miedzy tuszami 10— 15 cm.). W prze-
wiewni powinien by¢ zapewniony dostateczny do-
ptyw powietrza. Naturalne przewiewnie prawi-
diowo zbudowane sg najtafiszym sposobem za-
bezpieczenia miesa przed zaparzeniem. Bezspornie
przewiewnia klimatyzowana, szczeg6lnie w porze
upatow, duzych mrozow i stoty, daje lepsze rezul-
taty niz przewiewnia naturalna, jednak dzisiaj,
gdy kraj nasz cierpi na chroniczny niedostatek
magazynéw — chtodni, projekty budowy prze-
wiewni klimatycznych trzeba odlozy¢ na dalszg
przysztosc.

Wystudzenie miesa w przewiewni, szczegolnie
w porze letniej, zwalnia proces autolizy, jednak
aby szybkos¢ tego procesu zmniejszy¢ do mini-
mum, konieczne jest dochtodzenie miesa w chio-
dni do temperatury nizszej. O ile mieso ma by¢
zaraz przerabiane wystarcza temperatura +4 do
-j-6° C, o ile mieso ma by¢ przechowywane dtuz-
szy czas (do 2 tygodni) nalezy temperature jego
obnizy¢ mozliwie blisko ok. 0°C. W temperatu-
rach niskich proces autolizy przebiega bardzo po-
woli i produkty rozpadu tkanki w tych temperatu-
rach zasadniczo rdznig sie od rozpadu w tempe-
raturze wyzszej. Mieso staje sie kruche, smaczne,
a ugotowane lub upieczone posiada przyjemny
aromatyczny zapach. Mieso takie jest fatwiej
strawne, tym samym wiec praktycznie posiada
wiekszg wartos¢ odzywcza. Mieso takie nazywa
sie dojrzatym. O ile w zachodnich dzielnicach na-
szego kraju producenci i konsumenci rozumiejg
korzysci pltynace z wiasciwie przeprowadzonego
procesu dojrzewania miesa, to w dzielnicach
wschodnich kraju i w Warszawie nieliczne tylko
jednostki doceniajg znaczenie tego procesu.

Przechodzac do proceséw spowodowanych dzia-
taniem drobnoustrojow (bakterii) w miesie, roz-
patrzy¢ musimy w pierwszym rzedzie, jakimi dro-
gami mieso ulega zakazeniu. Mieso moze by¢ juz
w chwili uboju zakazone bakteriami, znajduja-
cymi sie wewnatrz tkanek i takie zakazenie na-
zywamy pierwotnym (wewnetrznym) lub tez
mieso moze ulec zakazeniu po uboju z zewnatrz
i takie zakazenie nazywa sie wtornym (zewnetrz-
nym). Zakazenie pierwotne ma miejsce przy cho-
robach infekcyjnych badz tez na skutek przeme-
czenia zwierzat. W tym ostatnim wypadku prze-
meczony organizm stabiej zwalcza przenikajace
don drobnoustroje, ktére krew roznosi do miesni
Podobnie wptywa na zakazenie miesa diugotrwa-
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le (ponad 24 godzin) glodzenie zwierzat lub nie-
dostateczne odzywianie w transporcie.

Wedtug Manerbergcra i Mirkina wyniki badan
~Wszechzwigzkowego Naukowo — Badawczego
Instytutu Przemystu Miesnego”“, dotyczacych za-
kazenia miesni i watroby zwierzat zabitych bez-
posrednio po wytadunku i po wypoczynku, przed-
stawiajg sie nastepujaco:

Procent zwierzat o organie
obsianym mikrobami

Nazwa organu i
bﬁz?,'éifer&n Po 24 godz. po 48 godz.
: k
po wytadun. wypoczynku wypoczynku
miednie 30 10 "9
watroba 3 50 “

Jak widzimy z powyzszej tablicy znaczny pro-
cent zwierzat przemeczonych ma miesnie i inne
organy zakazone drobnoustrojami.

Po uboju mieso ulega zakazeniu wtérnemu
z zewnatrz, gdy odkryte miesnie i inne organy
bezposrednio stykajg sie z powietrzem lub z roz-
nymi przedmiotami (noze, stoly, haki itp.); zaka-
zenie takie nazywa sie wtérnym.

Przed zakazeniem pierwotnym broni sie orga-
nizm zwierzecia przed ubojem sam, o ile nie jest
zbyt przemeczony. Do zadan cziowieka nalezy
wiec tylko dbanie o to, aby nie dopusci¢ do zbyt-
niego przemeczenia zwierzat przed ubojem, a gdy
to nastapito nalezy pozwoli¢ zwierzetom przed
ubojem nalezycie wypoczgé (nawet kilka dni),
przy czym karmienie i pojenie zardbwno w trans-
porcie jak i przy wypoczynku trwajgcym diuzej
niz 12 godzin musi by¢ starannie przeprowa-
dzane.

Specjalnie chce zwrdocié uwage na transport
samochodami, ktéry powoduje duzo wieksze prze-
meczenie zwierzat niz transport kolejowy, mimo
iz trwa wielokrotnie krécej, a to ze wzgledu na
to, ze duza szybko$¢ samochodu powoduje, ze
zwierzeta stojg z napietymi miesniami przez ca-
ty czas jazdy. Wskazane byloby zamiast samo-
chodéw stosowac ciggniki z przyczepami i szyb-
kos¢ do 30 km/godz. Przyczepy powinny miec ta-
mane osie, aby podloga mogta by¢ nisko umiesz-
czona, co ufatwiatoby jednoczesnie zatadunek
i wytadunek zwierzat rzeznych.

Przed zakazeniem wtoérnym bronimy mieso
przeprowadzajgc szybko i sprawnie ubdj oraz
przez utrzymywanie pomieszczen i narzedzi
w stanie bardzo czystym. Przed zakazeniem wtor-
nym broni sie réwniez mieso do pewnego stopnia
samo przez tworzenie sie na powierzchni tzw.
skorki obsychania, ktéra utrudnia drobnoustrojom
whnikanie do tkanki miesnej. W celu utatwienia
tworzenia sie skoérki obsychania konieczne jest
studzenie tusz bezposrednio po uboju w przewie-
wni posiadajgcej wlasciwg wentylacje oraz nie
za wysokg wilgotnos¢ wzgledng powietrza.

Poza tym mieso zdrowe, to jest pochodzace za
zwierzat zdrowych i nalezycie wypoczetych przed
ubojem oraz po uboju wiasciwie wychiodzone,
stanowigc zywa i zdrowg tkanke dos¢ skutecznie
przeciwdziala rozwojowi drobnoustrojéw przez
wydzielanie substancji bakteriobdjczych. Nato-
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miast mieso ,chore” tj. pochodzace ze sztuk cho-
rych, jak tez przemeczonych lub zbytnio wygto-
dzonych przed ubojem ora» mieso zaparzone —
traci zdolnos¢ wydzielania substancji bakterio-
béjczych, wzglednie zdolno$¢ ta obniza sie zna-
cznie i dlatego mieso takie jest mniej trwale,
gdyz na chorym miesie drobnoustroje rozwijaja
sie bez przeszkadd.

Jednym z najpowazniejszych czynnikbw hamu-
jacych rozwdj bakterii jest obnizenie temperatury
miesa i dlatego konieczne staje sie przechowy-
wanie miesa w niskich temperaturach. Samo ob-
nizenie temperatury nie da whasciwych rezulta-
téw o ile do chtodni dawac¢ bedziemy mieso, jak
je wyzej okreslitem ,chore” oraz o ile nie bedzie
sie przestrzegato regut, jakimi sg utrzymanie
chtodni w stanie wysoce sanitarnym oraz prze-
strzeganie zasady, ze do komér chtodniczych,
gdzie znajduje sie mieso wychiodzone', nie mo-
zna wprowadzac¢ miesa cieptego. Ta ostatnia za-
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sada czesto jest lekcewazona, co powoduje w re-
zultacie, ze para .wydzielajgca sie z miesa ciepte-
go osiada na zimnym, zawilgocg jego powierzch-
nie i powoduje dogodne warunki do rozwoju ba-
kterii. Pamieta¢ przy tym nalezy, ze caly szereg
drobnoustrojow znakomicie rozwija sie w tempe-
raturach niskich, bliskich zera. Istniejg nawet ga-
tunki plesni rozwijajace sie pomys$inie w tempe-
raturze ponizej zera i.stanowig one nieraz groz-
ng plage magazynow.

Podsumowujgc powyzsze rozwazania zwrécic
chce jeszcze raz uwage, ze nawet najwspanialsze
magazyny — chitodnie i pieknie urzadzone prze-
twérnie miesne nie dadza pozadanych rezultatow,
o ile przez caly czas, poczawszy od przyjecia zy-
wca z rgk hodowcy do chwili oddania miesa do
obrébki termicznej nie bedziemy przestrzegali za-
sad zachowania migsa w stanie, ktory nazywamy
.zdrowym*, tj. odpowiadajacym wyzej przedsta-
wionym warunkom.

Mikroflora pasteryzowanych konserw miesnych )

Znajomos¢ flory bakteryjnej, wystepujgcej
w konserwach miesnych produkowanych u nas,
ma bardzo duze znaczenie. Najwazniejszym za-
daniem przemystu konserwowego jest dgzenie do
ograniczenia lub zupelnego wyeliminowania sa-
profitycznej dziatalnosci drobnoustrojéw na ar-
tykutach zywnosciowych. Tylko droga wnikliwych
badan i analiz da sie opracowa¢ metody produk-
cji i kontroli przerobowej, ktdre pozwolg zmniej-
szy¢ ryzyko strat powstajagcych z powodu psucia
sie wyprodukowanych konserw. W tym celu na-
lezy przede wszystkim poznac flore bakteryjna
wystepujgcg w konserwach  produkowanych
u nas.

Znajomos¢ flory bakteryjnej wystepujgcej na
tych produktach ma réwniez duze znaczenie dla
okre$lania ich zdrowotnosci. Poza tym stworzy-
taby ona podstawe dla wprowadzenia obiektyw-
nych metod oceny tych wytworéw pod wzgledem
przydatnosci konsumpcyjnej. Same tylko zalety
organoleptyczne nie sg dzi$ wystarczajgce, nale-
zaloby je uzupemi¢ przez zestandaryzowanie pro-
duktu takze i pod wzgledem stanu bakteriologicz-
nego, co stanowitoby dopetnienie oceny jego zdro-
wotnosci i wartosci odzywczych.

Pierwszym krokiem na drodze do ustalenia
standardu mikrobiologicznego konserw miesnych
pasteryzowanych musi by¢ poznanie drobnoustro-
jéw w nich wystepujacych pod wzgledem jako-
sciowym. Zagadnienie to stanowi przedmiot ni-
niejszej pracy. Wyniki jej uzupetnione odpowied-
nimi badaniami iloSciowymi mogtyby da¢ pod-
stawe do stworzenia standardu mikrobiologicz-
nego tych konserw.

Wiekszos¢ konserw miesnych jest wyjatawiana
pod cisnieniem w temperaturze powyzej 100°C.
Jakkolwiek ten proces termiczny daje dos¢ duzag
gwarancje zabicia drobnoustrojéw i ich zarodni-
kow, to jednak pewien procent konserw niejato-

wych jest zjawiskiem normalnym. Wobec niekt6-
rych artykutow takich jak szynka, topatka, po-
ledwica itp,, ktore stanowig zwarte bloki miesa
puszkowanego w catosci, procesu tego stosowac
nie mozna. Chcac otrzymaé produkt o specyficz-
nych, pozadanych wilasnosciach organoleptycz-
nych i réwnomiernie przegotowany w calej swo-
jej masie, nalezy stosowaé nizsze temperatury
przez dtuzszy okres czasu. Przypuszcza¢ nalezy,
Ze ten odrebny nieco proces technologiczny nie
pozostaje bez wptywu na stan mikroflory w tych
produktach.

W dostepnej nam, dos¢ bogatej zresztg litera-
turze Swiatowej, dotyczacej mikroflory konserw
miesnych, nie znaleziono zadnej pracy odnosza-
cej sie specjalnie do mikroflory konserw mies-
nych pasteryzowanych. Baumgartner (1949),
w swoim podreczniku w rozdziale o ,jatowosci
handlowej*, wspomina marginesowo 0 ,...Szyn-
kach gotowanych w temp. ponizej 100°C, ktére
uwaza sie za w 100% niejalowe”, nie podajgc
zadnych blizszych szczegblowe Jedynie Jensen,
Wood i Jansen (1934) i Jensen & Hess (1941),
badajgc mechanizm tworzenia sie gazu w szynce
mielonej, ktoéra jest konserwa pasteryzowana,
stwierdzili, ze drobnoustroje wyhodowane z tego
produktu byty to w wiekszosci gramo-dodatnie,
tlenowe, zarodnikujgce paleczki nalezace do ro-
dzaju Bacillus.

Jesli chodzi o proces obrébki termicznej tych
konserw, to dla szynek np. wynosi on w zalezno-
sci od formatu od 3,5 godz. dla formatu A.0Q9,
do 4,75 godz. dla formatu G.03 w temp. 80 do

*) Wyciag z pracy magisterskiej wykonanej w Zaktadzie
Technologii Rolnej WSR w Poznaniu.

Przy opracowaniu pracy autor korzystat z rad i wska-
z6wek Kierownika Zaktadu TR prof. dr. J. Janickiego, jak
réwniez Adiunkta Zaktadu Mikrobiologii Rolnej dr. Ka-
rola Zodrowowa.



Nr 4

82°C, przy czym przez pierwsze 20 minut tempe-
ratura utrzymywana jest na wysokosci 100°C.
Temperatura wewnetrzna w puazce dochodzi we-
diug Jensena (1945) do 68,3°C. Wedtug Tilgnera
i Osinskiej (1951) temperatura wewnetrzna w
szynkach srednich formatéw osiaga wysokosé
65°C dopiero po okoto trzech godzinach gotowa-
nia, zas w koncowym etapie pasteryzacji dochodzi
do maksymalnej wysokosci 72°C.

Temperatury te nie wystarczajg oczywiscie do
zabicia zarodnikéw bakteryjnych w miesie i dla-
tego w praktyce nalezaloby uwazaé wszystkie
konserwy pasteryzowane za niejatowe.

Specyficzny przebieg procesu obrdbki termicz-
nej, podczas ktérej nastepuje poczatkowo powol-
ny wzrost temperatury stwarzajgcy korzystne wa-
runki dla kietkowania zarodnikdw, a koriczacy sie
osiggnieciem temperatury zabojczej dla form we-
getatywnych, jak réwniez obecnos¢ soli pekluja-
cych, ktére potegujg zabojcze dziatanie podwyz-
szania temperatur, stwarza jednak teoretyczng
mozliwos¢ zniszczenia wszystkich form drobno-
ustrojow w produkcie.

Materiat

W ramach pracy niniejszej przebadano ogotem
74 rézne gatunkowo konserwy, pochodzace z réz-
nych przetworni. Wszystkie puszki byly wypro-
dukowane w normalnym procesie przetwérczym
wediug norm obowigzujacych dla danego typu
produktu.

W skiad materiatu badanego wchodzity naste-
pujgce gatunki konserw pasteryzowanych: szyn-
ki 70, topatki 1, poledwice 2, szynka mielona 1,
razem 74 puszki.-

Konserwy te stanowily czesciowo materiat
zbombazowany, czesciowo za$ bedacy zupetnie
bez zarzutu, a mianowicie: puszek zbombazowa-
nych 32 szt. (43,2%) i puszek zdrowych 42 szi.
(56,8%).

Wszystkie puszki zbombazowane wykazaty
bombaz bakteriologiczny. Brak bylo blizszych da-
nych co do okolicznosci w jakich wystgpit bom-
baz, tzn. czy w wyniku proby termostatowej, czy
tez w magazynie.

Metodyka badan

Puszke przygotowywano do otwarcia w ogolnie
Przyj8ty sposéb (ogledziny zewnetrzne, proba
palpacyjna, mycie, dezynfekcja). Otwierania i po-
siewdw dokonywano w specjalnej oszklonej ko-
morze, w mozliwie aseptycznych warunkach.
Wszelkich manipulacji, zwigzanych z otwieraniem
i posiewami, dokonywano w maskach chirurgicz-
nych obrywajgcych twarz i gtowe. Puszki otwie-
rano przy pomocy specjalnego narzedzia wycina-
jacego otwor o Srednicy 3 cm, poprzez ktéry po-
bierano nieduze skrawki miesa z glebszych
warstw i posiewano wprost na pozywki. Z szynek
i topatek pobierano proby z trzech miejsc kazdej
puszki: z wierzchu (mniej wiecej w miejscu ko-
dowania) oraz z bokoéw obydwdch koncow. Z
szynki mielonej i poledwicy pobierano préby z
dwoch miejsc z kazdej puszki. Z puszek zbomba-
zowanych préby pobierano tylko z jednego miej-

GOSPODARKA

MIESNA 19

sca, posiewajac przy pomocy pipety uptynniong
zawartos¢ wprost na odpowiednie pozywki.

Po wykonaniu posiewOw otwierano puszki nor-
malnie, badajac wlasnosci organoleptyczne za-
wartosci i ewentualne zmiany wewnetrznych
Scian puszki.

Posiewy bezposrednie wykonywano na bulionie
z dodatkiem 1% glukozy dla stwierdzenia obec-
nosci tlenowcow i na bulionie z watrobg (wg.
Wrzoska) dla stwierdzenia obecnosci beztlenow-
cow. Poza tym wykonywano réwniez posiewy na
podioze Kauffmann-Mulléra oraz Endo, celern
ewentualnego uchwycenia drobnoustrojéow z gru-
py Coli i Salmonella. Nie daly one zreszta nigdy
dodatniego wyniku. Z kazdego miejsca posiewy
wykonywano w 8 powtoérzeniach kazdej pozywki,
z czego potowe inaktywowano bezposrednio po
posiewie w temp. 80°C w ciggu 10 minut w celu
stwierdzenia obecnosci zarodnikdw. Inkubacje
przeprowadzano w temp. 37°C i 55°C. Jesli w cig-
gu piecio dobowej inkubacji wzrost bakterii nie
nastgpit, wynik uznawano za ujemny.

Wyodrebniania czystych kultur dokonywano
metoda plytkowa.

W trakcie badan spotkano sie z dwoma tylko
rodzajami bakterii, a mianowicie: rodzajem Ba-
cillus i rodzajem Clostridium. Jako zasadnicze
kryterium podziatu pomiedzy nimi przyjeto za
Bergey'em (1948) obecnos¢ katalazy. Przy ozna-
czaniu gatunkoéw rodzaju Bacillus opierano sie
réwniez na VI wydaniu klucza Bergey'a (1948).
Jesli chodzi o rodzaj Clostridium, gatunki okre-
slano wedtug skréconego klucza podanego przez
Spray‘a (1936).

W obrebie gatunku Bacillus Subtilis natrafio-
no na duzg roéznorodnos¢ zaréwno form wzrostu
na pozywkach jak i cech morfologicznych mikro-
skopowych, a nawet niektérych wtasciwosci bio-
chemicznych. Ze wzgledu na to, w omdwieniu
wynikéw, tam gdzie miano do czynienia z tymi
organizmami, podano ogo6lnie ,grupa subtilis”
zamiast nazwy gatunkowej.

Omowienie wynikéw

Zaréwno z puszek zbombazowanych jak i nie-
zbombazowanych wyhodowano wylgcznie bakte-
rie zarodnikujgce. Jesli chodzi o konserwy zdro-
we, to na ogoing liczbe 42 puszek 8 sztuk (19%)
bylo jatowych, 34 sztuki (81%) byty niejalowe.
Jak z tego widac¢, procent puszek niejatowych,
aczkolwiek wysoki, nie osigga jednak owych teo-
retycznie mozliwych i przyjetych 100%. Jednak
z uwagi na to, ze do posiewéw uzywano tylko nie-
wielkich ilosci miesa w stosunku do catej zawar-
tosci puszki, mogto sie zdarzy¢, ze w skrawkach
tych nie bylo przypadkowo zywych i zdolnych do
rozwoju zarodnikébw. Mozna zatem przypuszczac,
ze procent puszek niejatowych jest w rzeczywi-
stosci wyzszy. Istnienie puszek jatlowych mozna
by wyjasni¢ poza tym i w ten sposéb, ze zarod-
niki obecne w surowcu moga wykietkowac na sku-
tek korzystnej w pierwszej fazie pasteryzacji wa-
runkéw otoczenia, a w kazdym razie przejs¢ for-
me termolabolng i zosta¢ nastepnie zabite, gdy
temperatura w drugiej fazie pasteryzacji osiagnie
wartosci letalne dla form wegetatywnych.
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Jakichkolwiek réznic organoleptycznych pomie-
dzy puszkami jatlowymi a niejalowymi nie zau-
wazono.

W tabeli Nr 1 uwidocznione sg grupy drobno-
ustrojow wyhodowane z tych konserw.

TABELA Nr 1

Grupouie zestamienie drobnoustrojém, mjjhodomanjjch
z normalnych niezbombazomanych konseriu

llos¢
Nr Typ Wyhodowgpych puszek 0/0
drobnoustrojow w sztuk.
1 Pateczki zarodnikujace tle-
nowe lub wzglednie beztle-
nowe (genus Bacillus) me-
zofilne 1 wzglednie termo-
filne 30 88,2
2 Pateczki zarodnikujgce, bez-
tlenowe (genus Clostri-
dium), mozofilne 2 59
3 Flora mieszana, sktadajgca
sie z pateczek zarodnikujg-
cych tlenowych i beztleno-
wych 2 59 i
Razem 34 100,0

Jak z tabeli wynika, istnieje wyrazna przewa-
ga pateczek zarodnikujgcych tlenowych. Biorac
pod uwage zaréwno te puszki, w ktérych wysta-
pity one w czystej formie jak i te, w ktérych wy-
stapity w mieszaninie, okaze sie, ze wyhodowano
je z tacznie 94,1% puszek zdrowych.

Bakterie beztlenowe wystepuja rzadziej. Obec-
no$¢ ich stwierdzono w ogolem 11,8% puszek
zdrowych. Ten stosunek tlumaczy sie wiekszym
na ogo6t rozpowszechnieniem bakterii tlenowych
i korzystniejszymi dla nich warunkami rozwoju
w trakcie produkcji.

Zestawienie wyhodowanych drobnoustrojow
wedtug gatunkow (tabela Nr 2) wykazuje duzg
przewage grupy subtilis. Pojawianie sie Bacillus
mycoides jest rowniez dos¢ regularne. Inne for-
my wystepujg przypadkowo.

TABELA Nr 2
Gatunki drobnoustrojéw zarodnikujgcych wystepuja-
cych w normalnych niezbombazowanych konserwach

llosé
Gatunek puszek %
w sztuk.
Tlenomce

Grupa subtilis . . . . 26 76,5
Bacillus mycoides 10 29,4
N brevis . 5 147
" megatherium 2 59
» coagulans 2 59
. circulans 1 29

Beztlenomce
Clostridium sporogenes 3 8,8
" centrosporogenes . 1 2,9
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Wyniki badan puszek zbombazowanych przed-
stawione sg w tabelach Nr 3 i 4.
TABELA Nr 3

Grupowe zestawienie drobnoustrojéw wyhodowanych
z konserw zbombazowanych

llosé
Nr Typ Wyhodow.a}nych puszek %
drobnoustrojow W sztuk.
1 Ppaleczki zarodnikujace, tle-
nowe lub wzglednie beztle-
nowe (genus Bacillus) me-
zofilne i wzglednie termo-
filne 23 71,8
2 Paleczki zarodnikujace, bez-
tlenowe (genus Clostri-
dium), mezofilne 2 6,4
Flora mieszana, sktadajaca
3 . aja
sie z pateczek zarodnikujg-
cych tlenowych i beztleno-
wych 7 21,8
Razem 32 100,0

TABELA Nr 4
Gatunki drobnoustrojéw zarodnikujgcych w konser-
wach zbombazowanych

ilos¢
Gal unok puszek %
w sztuk.
Tlenomce

Grupa subtilis . 24 75,0
Bacillus mycoides 10 31,3
" brevis . . . . 4 125
. - megatherium 0 6,3
. pumilus . . i 31

Beztlenomce
Clostridium sporogenes 5 156
" centrosporogenes . 2 6,3
N putrificum i 31
Welch'ili . 1 31

Analogicznie jak w wypadku konserw zdrowych
przewage stanowig tu réwniez pateczki zarodni-
kujace tlenowe. Obecnosc¢ ich stwierdzono tgcznie
w 93,6% zbombazowanych puszek. Bakterie bez-
tlenowe sg znacznie rzadziej przyczyng bombazu.
Zdotaly sie one rozwing¢ ogétem w 28,2% zbom-
bazowanych konserw.

Ta wyrazna przewaga bakterii tlenowych i to
przede wszystkim grupy subtilis uwazanej dotad
za bezwzglednie tlenowa, w puszkach, z ktérych
przed zamknieciem ewakuowano powietrze, wy-
daje sie by¢ niezrozumiata. Przypuszczac nalezy,
ze w puszkach tych pomimo braku wolnego tle-
nu warto$¢ potencjatu oksydo-redukcyjnego jest
tego rzedu, ze pozwala na wzrost przede wszyst-
kim bakterii tlenowych, albo tez, co jest bardziej
prawdopodobne, ze w obrebie grupy subtilis
istniejg szczepy wzglednych beztlenowcow zdol-
nych do rozwoju w warunkach beztlenowych.
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Z ostatnim pogladem spotykamy sie rowniez w
literaturze (Osman Jones 1949).

TABELA Nr 5
Poréwnanie tgpow drobnoustrojow wystepujgcych
w konserwach normalnych i zbombazowanych

Pojawy w konser-
wach pasteryzowa-

Typ wyhodowanych
Nr yp y nych w % puszek

drobnoustrojow
normaln. zbombaz.

1 Pateczki zarodnikujace tle-
nowe lub wzglednie beztle-
nowe (genus Bacillus) me-
zofilne i wzglednie termo-

filne 88,2 71,8
2  Paleczki zarodnikujace bez-
tlenowe (genus Clostri-
dium), mezofilne 59 6,4
3 Flora mieszana skfadajgca
sie z pateczek zarodnikuja-
cych tlenowych i beztleno-
wych . 59 218
Razem 100,0 100,0

TABELA Nr 6
Poréwnanie gatunkéw drobnoustrojéw wystepuja-
cych w konserwach normalnych i zbombazowanych

Pojawy w konser-
wach pasteryzowa-

Gatunek nych w % puszek

normaln, zbombaz,
Tlenowce
Grupa subtilis , , ) 76,5 75,0
Bacillus mycoides . , 294 31,3
" brevis 14,7 125
" megatherium . , 59 6,3
. cuagulans 59 -
" pumilus , — 31
" circulans 29 —
Beztlenowce
Clostridium sporogenes 88 156
N centrosporogenes . 29 6,3
N putrificum — 31
. Welchii . . — 31

Poréwnujac ze sobg mikroflore konserw zdro-
wych i zbombazowanych (tabela Nr 5), widzimy
duzg zbieznos¢ uzyskanych wynikow. Jedynie p >
jawy bakterii beztlenowych sg w konserwach
zbombazowanych liczniejsze niz w zdrowych. Po-
réwnanie gatunkow drobnoustrojéw wystepuja-
cych w tych konserwach prowadzi do analogicz-
nych wnioskow, tzn., ze czestotliwos¢ wystepo-
wania najpospolitszych gatunkdéw jest w jednych
i w drugich niemal ze taka sama. Dowodzi to,
Zze bombaze konserw pasteryzowanych nie sg wy-
wotane dziatalnoscia jakich$ specjalnych drobno-
ustrojéw, ktére w konserwach zdrowych nie wy-
stepuja, lecz, ze czynnikiem sprawczym jest tu
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mikroflora normalnie wystepujgca i typowa dla
wszystkich konserw pasteryzowanych. Przypu-
szcza¢ nalezy, ze zywe zarodniki, obecne we
wszystkich niemal konserwach pasteryzowanych,
na skutek ujemnego wptywu pasteryzacji jak réw-
niez hamujgcego dzialania soli peklujacych i ni-
skiej temperatury otoczenia, pozostajg w stanie
uspienia. Jezeli jednak po uptywie pewnego czasu
wystapig sprzyjajace warunki termiczne, zwilasz-
cza gdy ilos¢ zarodnikéw na skutek silnego zaka-
zenia surowca jest duza to nastgpi ich rozwdj pro-
wadzacy w rezultacie do wystgpienia bombazu.

Whioski

1 Konserwy miesne pasteryzowane sa konser-
wami w powyzej 80% niejalowymi, tzn. zawie-
rajg zywe i zdolne do rozwoju zarodniki, ktére
w sprzyjajacych warunkach rozwijajg sie i wywo-
tujg bombaz. Procent ten jest tak wysoki, ze
w praktyce nalezy wszystkie konserwy tego typu
traktowac jako niejatowe.

2. Mikroflore pasteryzowanych konserw mie-
snych stanowig w przewadze paleczki z grupy
zarodnikujacych tlenowcéw lub wzglednych bez-
tlenowcéw. Dominujgcymi gatunkami sg przy tym
bakterie z grupy subtilis oraz Bacillus mycoides.

3. Wzrost bakterii tlenowych nie jest hamowa-
ny prézniag, panujacg w puszce.

4. Stwierdzony przez szczeg6towg analize ba-
kteriologiczng sktad jakosciowy bakterii z kon-
serw normalnych i zbombazowanych jest nie-
mal zupetnie identyczny. Bombaze konserw pa-
steryzowanych sg zatem wywotane przez mikro-
flore normalnie w nich wystepujgca i typowsg dla
tego gatunku konserw.

5. Nie stwierdzono w zadnym wypadku w kon
serwach pasteryzowanych obecnosci bakterii cho-
robotwoérczych ani zadnych bakterii niezaradni-
kujacych.
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Badanie organoleptyczne oraz ocena sanitarno-

rganoleptyczne badanie wedlin i innych wy-

robow wedliniarskich sktada sie z nastepujgcych
czynnosci:

A.

1
A.

Badanie wstepne

Ogledziny makroskopowe polegajg na usta-
leniu gatunku wedlin i ich szczegoélnych zna-
mion i form, rodzaju uzytych otok, spraw-
dzeniu plomb, banderoli wzglednie nadrukéw
na otokach, rodzaju i czystosci opakowania
oraz na wykryciu zanieczyszczen, nadzerek
lub nalotow na powierzchni otok.

Badanie wechem ma na celu ustalenie swoi-
stej woni produktu, zapachu uzytych zapraw
korzennych i stopnia uwedzenia, wzglednie
wykrycia niewtasciwej woni dymnej, kwas-
nej, mdlej, przenikliwej, odrazajgcej, gnil-
nej, duszacej, plesniowej, zjelczalej Iub
stechlej.

Badanie dotykiem wykazuje stopien potgcze-
nia otoki kietbasianej z masg miesng, ktore
moze by¢ bezposrednie, luzne lub niejedno-
lite, stan zewnetrznej powierzchni otoki,
ktora moze byc¢ sucha, oslizgta, zwilgta lub
mazista oraz zezwala na wyczucie miejsc
wolnych wypetionych gazem.

Badania otoki wedlin

Ustalamy zabarwienie, konsystencje, faldzi-
stos¢, ubytki oraz stopien przylegania do
masy miesnej, wreszcie tatwos¢ oddzielenia
otoki i stan jej wewnetrznej powierzchni.

I. Badanie masy miesnej

Ustalenie zabarwienia, stopnia wilgotnosci,
spoistosci i ewentualnej obecnosci nalotow
na czesciowo odstonietej przyotokowej po-
wierzchni masy miesne;j.

Przetamanie kietbasy w otoce przeprowadza
sie powoli, obserwujac jednoczesnie obie uwi-
doczniajgce sie powierzchnie masy miesnej
i ustalajgc natychmiast ich won. Zwracamy
przy tym uwage na spoistos¢, gtadkos¢, po-
tysk i zabarwienie farszu miesnego, na spo-
istoS¢ i zabarwienie czastek tluszczu przy
brzegu i w giebi oraz na ewentualne zmiany
zabarwienia  poszczegolnych  skladnikéw
wskutek dostepu powietrza, nagromadzenia
Sluzu lub nadmiernej wilgotnosci. Jednoczes-
nie makroskopowo badamy mase miesng na
obecnos¢ larw, zanieczyszczen, ciat obcych
i pustych przestrzeni.

. Przeciecie kietbasy nozem poprzecznie i po-

dtuznie lub w kierunku poprzecznie-ukosnym
oraz przeprowadzenie badania na powierzch-
niach kilku przekrojéw jak przy przetlamaniu.

Ustalenie sktadnikéw masy farszowej okiem
i ewentualnie przez lupe powiekszajgcg 10-

i innych wyrobow wedliniarskich

krotnie, zwracajgc uwage ha znamiona
i wzajemny stosunek tkanki miesniowej
j.ttuszczu oraz na przypuszczalng domieszke
czesci niedozwolonych, jak skéra, wymie,
krew, ptuca, oczy, narzady piciowe, woreczek
pepkowy, wycinki odbytu, wzglednie przero-
bione powtdrnie wedliny zepsute, itd.

Préba smakowa ma szczegllne znaczenie
przy watpliwym wyniku poprzednich badan,
a zwlaszcza ufatwia rozpoznanie zjelczenia
oraz nadmiaru uzytej soli kuchennej i za-
praw. Przy probie smakowej mozemy wy-
kry¢ drobnoziarniste Zanieczyszczenia masy
miesnej (piasek, ziemia).

. Proba gotowania i pieczenia. Prébe gotowa-

nia wedlin przeprowadza sie po zdjeciu otoki
w ten sam sposob jak przy badaniu miesa.
Prébie pieczenia poddaje sie kietbasy surowe,

. nie usuwajac otoki.
. Préba Ebera stuzaca do wykrycia amoniaku,

nie daje pewnych wynikéw przy badaniu so-
lonych i wedzonych produktéw miesnych, kt6-
re nawet w stanie Swiezym mogg zawierac
trojmetylamin, maskujgcy wynik dodatni.

. Préba siarkowodorowa za pomocg 10A> roz-

tworu octanu oftowiowego. Proba ta stuzy
do wykazania H2S w masie miesnej dotknie-
tej rozkladem gnilnym lub przenikliwg fer-
mentacjg kwasna.

Przy organoleptycznym badaniu wedlin i in-
nych wyrobow wedliniarskich mozna ujawni¢ na-
stepujgce zmiany:

1 Wykwit solny.

Wykwit solny wystepuje na wedlinach pro-

dukowanych z surowego miesa, gdy uzyto
stoniny lub jelit zawierajgcych za duzo soli
kuchennej, ktérej nie usunieto przez odpo-
wiednie wymoczenie w wodzie. Wykwit solny
widoczny jest pod postacig bialego, niepuszy-
stego nalotu, bez woni, o smaku stonym, roz-
puszczajgcego sie w wodzie nakroplonej bez
cisSnienia np. z pipety lub flaszeczki kroplo-
mierzowej .
Ocena:,zdatne; wykwity solne zmywa sie
woda. Przy podejrzeniu przypadkowego lub
umys$inego przesolenia masy miesnej ocene
uzaleznia sie od wyniku badania laborato-
ryjnego.

. Rdzawo-brunatny nalot.

Przyczyng jest rozmnazajgcy sie na po-
wierzchni wedlin grzybek solny (Torula epi-
zoa), wystepujgcy pod postacig guziczkowych
kolonii, taczacych sie potem w powierzchow-
ne nieregularnie rozlane naloty o zabarwie-
niu czerwonawo-brunatnym.

Ocena: zdatne; naloty usung¢ przez umycie
powierzchni przegotowang wodg lub stabym
roztworem kwasu octowego i oOsuszenie
W przewiewnym miejscu.
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Oszronienie wedlin.

Na suchej powierzchni swiezych produktéw
miesnych, juz po kilkunastu godzinach uwi-
docznia sie bezbarwny, biatawy nalot w ro-
dzaju szronu, wytworzony wskutek rozmna-
zania sie drozdzy, a takze ziarniakow.
Ocena: zdatne; szron mozna usunaé przez
wytarcie ptétnem.

. Zaplesnienie wedlin.

Zaplesnienie wedlin  wywotane jest przez
grzybki (Pénicillium glaucum, Aspergillus
lub Mucor). Powierzchnia wedlin pokrywa
sie nalotem wilgotnym, mazistym, o zabar-
wieniu najpierw biatym, potem szarym, wre-
szcie zielonym, a niekiedy nawet czarnym,
0 zapachu stechlym. Przyczyng zaplesnienia
wedlin jest zbyt szybkie osuszanie powiok
kietbasianych, powstrzymujgce nastepnie pa-
rowanie wody z masy miesnej. Plesnienie to-
warzyszy roOwniez pustym przestrzeniom
miedzy powlokg a masa kielbasiang lub we-
wnatrz masy kietbasianej, powstajgcym przy
nieumiejetnej lub niedbalej produkcji. Przy
badaniu zapasow trwatych wedlin, magazy-
zynowanych w chiodniach o temperaturze 0°
oraz powyzej i ponizej 0°, nalezy zwracac
szczegllng uwage na objawy zaplesnienia.
Ocena: jezeli zaplesnienie' dotyczy wylacznie
powierzchni wedlin wystarczy oczysci¢ po-
wierzchnie ptétnem napojonym  stabym
roztworem octu i osuszy¢ w przewiewnym
miejscu. Przy wniknieciu plesni pod otoke
lub w gltab masy miesnej — produkt jest ze-
psuty i niezdatny do spozycia. W razie wat-
pliwosci zastosowac badanie laboratoryjne.

. Zanieczyszczenie owadami i ich larwami.

Zanieczyszczenie wedlin i przetworéow wedli-
niarskich moga spowodowac¢: mucha domowa
(Musca domestica), mucha plujka (Callipho-
ra Vornitoria), mucha Scierwna (Sarcophaga
carnaria), mucha serna (Piophila. casei),
chrzaszczyk stoninowy (Derinestes Larda-
rius), roztocz seréw (Tyroglyphus siro). Wy-
mienione stawonogi i ich larwy budzg wstret,
przys$pieszajg rozktad gnilny, a niektore np.
larwa muchy sernej, wytrzymujgca oziebienie
do minus 22°C oraz ogrzanie do plus 55°C,
przyjeta z pokarmem miesnym zyje nadal
w przewodzie pokarmowym cztowieka, gdzie
wywotuje uszkodzenia grozne dla zdrowia.
Ocena: €zesci zanieczyszczone larwami usu-
ng¢ tj. wycig€ i zniszczy¢. Przy zakazeniu
kietbas, szynek, boczkéw i stoniny roztoczami
lub chrzaszczykami, jezeli dotyczy to jedynie
powierzchni tych artykutéw, wystarczy oczy-
szczenie powierzchni. Gdy wnikaja w giab
masy miesnej i tluszczowej traktuje sie prze-
twory tak, jak mieso warunkowo zdatne.
Jezeli przylaczajg sie objawy rozkiladu, arty-
kuty uznaje sie jako niezdatne do spozycia

Rdzawe lub niebieskie zabarwienie.

Zabarwienia te wywotujg bakterie: B. pro-
digiosum — czerwone, B. cyanogénes —
niebieskie.

10.

11.
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Ocena: nieznaczne zakazenie powierzchni nie
budzi zastrzezen. Przy wiekszych zmianach
zabarwienia, wedliny nalezy uzna¢ jako
mniej wartosciowe i zarzadzi¢ szybka roz-
sprzedaz w taniej jatce.

Swiecenie wedlin.

Widocznie jedynie w ciemnosci, wywotane
przez bakterie Swiecgce, rozmnazajgce sie na
powierzchni wedlin.

Ocena: zdatne. Powierzchnie oczyszczamy

przez otarcie ptétnem napojonym stabym roz-
tworem octu lub kwasu salicylowego.

Szarzenie wedlin.

Wystepuje najczesciej jako bezwonna i bez-
smakowa zmiana na trwatych kietbasach
po okoto 9 miesiecznym magazynowaniu,
a takze w masie miesnej innych wedzonych
kietbas miesnych i watrobianych, przecho-
wywanych przez 2—3 tygodnie. Dotychczas
Scistej przyczyny tych zmian nie ustalono.
Przyjmuje sie, ze wydzielajgcy sie z miesa
siarkowodér zmienia czerwone zabarwienie
hemoglobiny na szare; wedlug innej teorii
przyczyng ma byc¢ tucz $win chudym mlekiem
lub kartoflami; inni badacze twierdzg znowu,
Ze jest to wplyw beztlenowych bakterii wy-
wotujgcych hemolize i szaro-zielonkawe za-
barwienie.

Ocena: niezbedne jest badanie laboratoryjne.
Przy negatywnym wyniku badania laborato-
ryjnego — wedliny ocenia sie jakd6 mnigj
wartosciowe.

Przybrzezne szarzenie kietbas.

Wystepuje na skutek niedostatecznej lub wa-
dliwej konserwacji w nieprzewiewnych wil-
gotno-chtodnych lodowniach i magazynach.
Od procesOw rozkladczych odrdznia sie bra-
kiem zmian woni i smaku.

Ocena: jezeli zmiany wystepuja jedynie przy
brzegach przekroju — kietbasa jest mniej
wartosciowa. Jezeli szare zabarwienie wnik-
nie w gtgb masy miesnej, a badanie labora-
toryjne wykaze nadmierng zawartos¢ wody
lub namnozenie laseczki ziemniaczanej (b
mesentericus), wzglednie innych drobno-
ustrojow —-kietbasa jest niezdatna do spozy-
cia.

Sluzowata fermentacja kietbas.

Zmiane te mozna zauwazy¢ w kietbasach
trwatych, a takze w kietbasach do gotowania
(paréwki, metki). Smak i zapach jest nor-
malny. Po przelamaniu kietbasy widoczne sg
w masie miesnej delikatne nitki $luzu, po-
dobne do nitek pajeczyny, ktére kurczac sie
tworzg drobne krople Sluzowe. Przyczynag
Sluzowatej fermentacji kielbas sg drobno-
ustroje Sluzotworcze, np. b. mesentericus
ViSCosus.

Ocena: kielbasa jest mniej wartosciowa,
a przy znaczniejszych zmianach niezdatna.

Kwasna fermentacja kietbas.

Wystepuje przewaznie w kietbasach watro-
biano-kaszanych i bulczanych. Przyczyna sa
bakterie kwasotworcze.
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Objawami sg: kwasna lub kwasno-drozdzo-
wa won i kwasny smak, gagbczaste pecznie-
nie, zmiana barwy oraz prawie zawsze dodat-
kowy proces gnilny.

Ocena: kielbasa jest niezdatha do spozycia.

12. Nadzerki otok kietbasy watrobianej.

Wywotuje je trzustka, uzyta w stanie suro-
wym do wyrobu kielbasy watrobiane;.
Ocena: czesci 0 zmienionym smaku lub zapa-
chu sg niezdatne do spozycia. Pozostate
czesci mniej wartosciowe.

13. Zaparzenie sie kietbas.

Wystepuje w kietbasach zawierajgcych farsz
z podrobdéw i polega na rozkladzie masy
miesnej bez udziatu drobnoustrojow. Rozktad
ten wywotuje utozenie w stos niedostatecznie
oziebionych kietbas albo niedostateczna wen-
tylacja pomieszczenia. W zaparzonych kiet-
basach stwierdza sie wstretng i duszng won
oraz zielonkawe zabarwienie.

Ocena: niezdatne do spozycia.

14. Gnilne dojrzewanie kietbas surowych.
Proces, ten spotykamy w kilka godzin po
produkcji, gdy kielbasy trzymane sg w ciep-
tym i nieprzewiewnym sSrodowisku lub na-
grzewane sg promieniami stonecznymi.
Stwierdza sie ceglasto-czerwone zabarwienie,
a po przetamaniu kietbasy wydobywa sie
slodkawo-gnilna won siarkowodoru. Przyczy-
ng sg bakterie okreznicy (b. coli-typus inter-
medius).

Ocena: kietbasa jest niezdatna do spozycia.

15. Rozkiad gnilny.

Przyczyng sg bakterie — tlenowce i wzgled-
ne beztlenowce. Gnicie tlenowe wystepuje
przewaznie w kietbasach trwalych, gnicie
beztlenowe w innych gatunkach kietbas. Roz-
ktad gnilny rozpoczyna sie w luznych miej-
scach Zle nadzianej kielbasy, gdzie bakterie
i plesnie znajdujg sprzyjajgce warunki roz-
mnazania. Objawami rozktadu gnilnego, sa:
a) szare lub szaro-zielonawe zabarwienie
masy miesnej, b) konsystencja miekka, cia-
stowata lub mazista, c) czastki stoniny przy-
bierajg odcien zo6ttawy lub zielonawy, d) won
przetamanej kietbasy jest odrazajgco kwasna
tub nudno-stodka; won ta wystepuje wyraz-
niej przy prébie gotowania i pieczenia, €) na

DR EDMUND PROST

Naloty na

Wystepowanie nalotéw na powtokach kietbasia-
nych jest zjawiskiem do$¢ czestym, zwlaszcza
przy przechowywaniu tych produktéw w nieko-
rzystnych dla nich warunkach. Przyczyna powsta-
wania nalotéw moze by¢ rézna. Naloty te podzie-
lic mozemy na pochodzenia bakteryjnego, che-
micznego i pseudonaloty pochodzenia pasozytni-
czego.

Naloty bakteryjne moga by¢ wywotane przez
réznego rodzaju drobnoustroje. Do$¢ popularne
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otokach kieltbas wystepuje niekiedy brudno-
szary lepki i mazisty nalot.

Ocena: Kietbasa jest niezdatna do spozycia.
W przypadkach, wymagajgcych wykluczenia
rozktadu gnilnego, stosowac¢ zawsze badanie
laboratoryjne.

16.  Jelczenie wedlin.

Zmiane te czesto rozpoznajemy po zOtym
zabarwieniu tluszczu, postepujgcym od brze-
gu do srodka masy miesnej, zjelczatej woni,
piekacym smaku i drapaniu w gardle. Jelcze-
nie rozpoczyna sie od powloki, ktéra blednie
i z6lknie, po czym przenosi sie na mase mie-
snag, nadajac jej zabarwienie szare. Jelczenie
nie powoduje zmiany spoistosci wedlin.
Ocena: zjelczale wedliny sa niezdatne do
spozycia.

Poza tymi zmianami wedliny i inne wyroby we-
dliniarskie moga by¢ dotkniete wszystkimi innymi
zmianami wiasciwymi dla miesa i w razie ich
ujawnienia podlegaja takiej samej ocenie jak
mieso. We wszystkich watpliwych wypadkach,
a takze gdy zachodzi podejrzenie uzycia niedo-
zwolonych $rodkéw konserwujgcych, barwikéw
oraz innych sktadnikéw zmieniajgcych wyglad,
won, konsystencje i smak lub zwiekszajgcych
wage produktow wskutek nadmiernej zawartosci
wody, niezbedne jest skierowanie odpowiedniej
ilosci préb do badania rozpoznawczego w zakta-
dzie badania s$rodkéw spozywczych, wzglednie
do innej urzedowo uznanej placowki naukowej,
ktdra ma moznos¢,przeprowadzenia badan mi-
kroskopowych, bakteriologicznych, histologicz-
nych, chemicznych i ewentualnie na zwierzetach
doswiadczalnych,
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kietbasach

sa bakteryjne zmiany barwne na powtokach, wy-
stepujgce w postaci réznokolorowych plam, ulega-
jacych z czasem rozlaniu. Plamy ceglasto-czerwo-
ne lub rdzawe wywotane sg przez laseczke
krwawg — bacillus prodigiosus, a niebieskie (bte-
kitne), co rzadziej sie zdarza, przez laseczke bfe-
kithg — bacillus cyanogénes. Obie te zmiany wy-
stepujg wskutek przechowywania kietbas w $rodo-
wisku wilgotnym i niedostatecznie przewietrzo-
nym, przy nastepowym zakazeniu. Pospolite row-
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niez sa, wystepujgce na ostonkach kietbas jak
i innych wedzonych produktach miesnych, sza-
ro-zielonkawe plamy, majace tendencje do rozle-
wania sie, ktérym towarzyszy¢é moze oslizgtosé
i mazistos¢ powtoki.

Zmiany te wywotane by¢ moga albo przez pa-
teczki heterofermentacyjne fermentacji mlekowej
typu Lactobacillus lub ziarniaki gatunku Leuco-
nostoc. Oba typy tych drobnoustrojéw wytrzymu-
ja stezenie NaCl od 6,5% do 10%. Wystepowanie
szaro-zielonych plam na powilokach kietbasianych
wywotane jest reakcjg dzialania nadtlenku wodo-
ru (Jensen i Urbain), produkowanego przez bak-
terie, z tlenkiem azotu myohemoglobiny i hemo-
chromogenu, ulegajacych tatwo utlenieniu, co da-
je wyzej opisang zmiane zabarwienia. Powstawa-
nie plam uzaleznione jest rowniez od braku kata-
lazy w miesie wedzonym i gotowanym, gdyz
w czasie tych zabiegow zostaje ona inaktywowa-
na. Przeprowadzone doswiadczenia z dodaniem
katalazy na powierzchnie kietbas, mimo -silnego
wzrostu wspomnianych drobnoustrojow, zmiany
zabarwienia na powitokach nie wykazaly.

Dos¢ czestym zjawiskiem jest splesnienie kiet-
bas wystepujace specjalnie w srodowisku wilgot-
nym, ktdre moze by¢ wywotane przez szereg od-
mian plesni. | tak na kielbasach trwalych wy-
stepujg naloty szarawo-biatawe, wywotane przez
pedzlaki-penicillium glaucum, na Swiezych kiet-
basach naloty niebieskawo-zielonawe lub zo6tto-
zielonawe wywotane przez kropidlaki — aspergil-
lus glaucus, a na kietbasach przechowywanych
w chiodni geste i bujne naloty wywotane przez
plesniaki — mucor mucedo. Rozpoznanie dobrze
rozwinietych plesniakéw (mucor mucedo) jest
dos¢ tatwe na skutek obecnosci widocznych gotym
okiem czarnych owocni. Splesnienia kietbas sa
niebezpieczne ze wzgledu na mozliwos¢ ich prze-
nikania przez szczeliny w powloce do masy mies-
nej, co powoduje niezdatnos¢ kietbasy do spozy-
cia.

Oszronienie kietbas, wywotane przez ziarniaki
i drozdze, wystepujgce dos¢ czesto w Srodowisku
wilgotnym na kietbasach surowych, przedstawia
sie w postaci biatego lub szaro-biatlego nalotu,
podobnego do szronu. Przy wystepowaniu w prze-
wazajgcej ilosci drozdzy nalot jest biaty, maczny
i bez woni. Znika przy wysychaniu kielbasy, nie
wplywajac na jej zdatnos¢ do spozyeia.

Powyzsze naloty pochodzenia bakteryjnego, ja-
ko tez wywotane przez plesnie nie przenikajgce
z powloki Zewnetrznej do masy kietbasianej, nie
wplywajg na zdatnos¢ konsumpcyjng kietbasy
po zastosowaniu pewnych zabiegéw. Zabiegi te
polegaja na obtarciu powloki suchg i miekka
szmatkg (w wypadku wystepowania lekkich i po-
wierzchownych splesnien), obmywaniu cieptym
roztworem soli przy uzyciu gabki lub zmywaniu
kietbas stabymi roztworami octu albo nadman-
ganianu potasu, a nastepnie obsuszeniu ich w su-
chym powietrzu z ewentualnym lekkim nattusz-
czeniem powierzchni.

Procesy gnilne kietbas, ktére mogg by¢, ogél-
nie biorgc, natury tlenowej przy kietbasach trwa-
tych i beztlenowej (Glage) przy kietbasach sieka-
nych i krajanych, objawiajg sie w miejscach luz-
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nych i zle nadzianych, sprzyjajgcych rozwojowi
drobnoustrojow, obecnoscia brudnoszarego, lep-
kiego i mazistego nalotu na powloce, o charakte-
rystycznym ostro-kwasnym zapachu. Proces gni-
cia rozpoczyna sie od masy miesnej i przechodzi
nastepnie na powloke. Kietbasa taka jest w catos-
ci niezdatna do spozycia.

Naloty pochodzenia chemicznego polegajg na
wystepowaniu na powloce kietbasianej pewnych
potgczen chemicznych, tj. soli. Czasem bywa
to sél kuchenna stwarzajgca na oko podo-
bienistwo do splesnienia, wystepujaca wedtug
Hocka zwlaszcza przy suszeniu kietbas, jesli jeli-
ta 'nie byly dobrze wymoczone lub masa miesna
byla zbyt przesolona. Czesciej jednak niz z solg
kuchenna, spotykamy sie z wystepowaniem na po-
wioce kielbas trwatych krysztatow kwasnego fos-
foranu sodowego dwu — lub dwunastowodne-
go - Na2HPO042H20 lub NA2HP0412H2D w po-
staci $nieznego nalotu, z wygladu podobnego do
plesni lub drozdzy. Pod tupg stwierdzi¢ mozna
delikatne, blyszczace i ostre igietki, po usunieciu
ktérych uwidocznia sie pewna chropowato$¢ po-
wtoki. Podobne naloty moga sie takze pojawiac
na przekrojach masy miesnej po 24 lub 48 godzi-
nnym przechowywaniu kietlbasy w chiodni lub
lodéwce, co wskazuje wyraznie na pochodzenie
wystepujgcego nalotu z masy miesnej. Przyczyna
powstawania tych nalotdw jest dos¢ niejasna.
Przypuszczano, ze powoduje je dodatek potaczen
fosforowych do masy miesnej lub zmywanie po-
wiok kietbasianych zwigzkami fosforowymi.

Pewne wytlumaczenie tego zjawiska dajg nam
badania Lerche'go i Fritza, wedlug ktérych nor-
malnie wystepujgce w miesie nieorganiczne i nie-
rozpuszczalne potgczenia fosforowe przechodzg
w kielbasie pod wplywem enzyméw w rozpusz-
czalne fosforany .Wystepowanie jednak tych fos-
forandw na powtoke kietbasiang w formie nalotu
zalezne jest od wielu czynnikéw. Przede wszyst-
kim odgrywa tu role stopiern wysuszenia kietbasy
oraz wiek, stan odzywienia i wykonywana praca
zwierzecia rzeznianego przed ubojem, od ktérego
pochodzi masa miesna kietbasy. Mieso bardzo
miodych zwierzat wykazuje specjalne sktonnosci
do wystepowania tego rodzaju nalotéw, a uzyte
do wyrobu kietbas ulega silnemu i szybkiemu wy-
suszeniu, przy czym powstaje bardzo silna kon-
centracja rozpuszczalnych fosforanéw, przy wysy-
ceniu ktérych wskutek ich niskiej rozpuszczalnos-
ci nastepuje wytrgcenie i wykrystalizowanie
zwigzku w postaci nalotu. Rozdrobnienie masy
miesnej sprzyja wybitnie tym procesom. Wyzej
wymienione naloty nie wykazujg zadnych szkodli-
wych nastepstw przy konsumpcji kietbas, na kto-
rych wystepuja, sa tylko ,bledem  pieknosci*
i wskazujg na uzycie niewlasciwego gatunku
miesa do wyrobu trwatych kietbas.

Pewne podobienstwo do nalotéw pochodzenia
bakteryjnego lub chemicznego stwarzajg larwy
owadow, skltadane przez nie na powtokach kiet-
bas. Na.specjalng uwage zastuguja takze pewne
gatunki roztoczy — Acarina, jak Tyroglyphus fa-
rinae i Tyroglyphus siro, ktore tworzg na powio-
kach kietbas szaro-zoig, podobng do maki po-
krywe. Dotkniete inwazjg pasozytniczg powioki
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zmywa sie stabym roztworem octu tub nadman-
ganianu potasu, a czesci kietbas z uszkodzong
powtokg niszczy sie.

Wystepowanie powyzszych nalotow, a specjal-
nie bakteryjnych i pasozytniczych, jest do pewne-
go stopnia zwigzane z uzyciem do wyrobu kietbas
jelit naturalnych, ktére same przez sie nie sg zu-
petnie jatlowe. Kwestia ta moze byc¢ jeszcze jed-
nym przyczynkiem do propagowania uzycia jelit
sztucznych jako powlok kietbasianych, znacznie
wiecej pewniejszych pod wzgledem higieny od je-
lit naturalnych. Technika produkcji sztucznych
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powiok kietbasianych ostatnio bardzo sie rozwi-
neta i obecnie mamy ich juz szereg rodzajow
poczawszy od pergaminowych i celofanowych do
ostatnio lansowanych tzw. Naturin.

PiSmiennictwo:

Manerberger A. A., Mirkin E. — Tiechnologija miasa
i miasoproduktow — Moskwa 1949.
Trawinski A. — Miesoznawstwo — 1948.

Lerche — Die Fleischwirtschaft 8/50.

Niven C.F., Castellani A.G., Allanson Virginia — Journal
of Bacteriology vol, 58/1949.

Schwerdt — Die Fleischwirtschaft 12/50.

O racjonalng gospodarke podrobami

Jednym z cennych i waznych z punktu widze-
nia gospodarki zywnosciowe] artykutéw miesnych
sg podroby. Sg one cenne z uwagi na duzg za-
wartos¢ biatka, tluszczow i soli mineralnych oraz
ze wzgledu na swoje walory smakowe. Podroby
sg artykutem poszukiwanym zaréwno bezposred-
nio przez konsumentow jak i przez przetwdérstwo
miesne. W przetworstwie miesnym podroby od-
grywaja powazng role stuzgc jako surowiec pod-
stawowy do wszelkich wyrobéw wedliniarskich,
do produkcji ré6znego rodzaju konserw i paszte-
tow oraz jako specyficzne migso do produkcji
pewnych gatunkéw wedlin. Niektére z podrobdéw
ze wzgledu na swoje wartoSci odzywcze i sma-
kowe zaliczane sg do delikates6w, sg to ozory,
mozgi, nerki, watroba cieleca.

Podroby sg artykutem zawierajgcym duze ilo-
sci wody, posiadajgcym duzg i tatwo przenikliwg
powierzchnie zewnetrzng, co stwarza doskonate
warunki dla rozwoju drobnoustrojow. Okolicznos¢
ta ogranicza mozliwos$¢ wykorzystania podrobow
j wymaga natychmiastowego niemal skierowywa-
nia ich do przetwérstwa lub konsumpcji bezpo-
Sredniej, utrudnia, a niekiedy wrecz uniemozli-
wia przerzuty z jednej miejscowosci do drugiej,
i w wiekszosci rzezni uniemozliwia przechowy-
wanie i magazynowanie.

Dla orientacji jakie podroby, jakich rodzajow
i ilosci sa uzyskiwane od jednej sztuki oraz jaki
jest sktad chemiczny niektérych z nich, ilustrujg
dwie podane obok tabele Nr 1i Nr 2.

Pomimo duzego znaczenia podrobow, zaréwno
w odzywianiu ludnosci jak i w przetworstwie mie-
snym — gospodarka na tym odcinku jest nieure-
gulowana. Do tej pory nieznana i niestosowana
jest u nas planowa i celowa konserwacja podro-
bow.

Gdzie, kiedy i jakie ilosci podrobéw sg produ-
kowane w naszym przemysle? Produkcja podro-
béw scisle jest zwigzana z podaza zywca rzezne-
go i ubojem. Czesto mamy nadmiar podrobow
wystepujacy gtéwnie z powodu nieréwnomierne-
go nasilenia podazy.

Nadmiary podrobéw w stosunku do potrzeb
miejscowych powstajg réwniez w miejscowos-
ciach, gdzie sg wielkie uboje zywca, a wiec tam
gdzie pracujg bekoniarnie i fabryki konserw.

TABELA Nr 1

Wykaz podrobéw oraz ich waga mozliwa do
osiggniecia od jednej sztuki

Rodza. poirobow
Nazwa podrobéw Wo-  Wie- Cie- Bara- Kon-
towe przowe lece nie skie
kg kg kg kg kg
Ozo6r 09 0,31 025 015 19
Nerki . 10 0,3 0,30 0,15 11
Watroba 25 17 10 0,7 4.0
Mézg . 0,4 0,09 012 01 05
Mieso z tbhow 2,0 — — — —
Wymiona 2.2 — _ — —
Serce 16 0,4 0,3 0,25 15
tby w catosci 13,0 47 21 20 12
Nogi 2,7 2,0 18 — -
Osrodki w calosci 14 33 19 14 12
Ogony. — 0,22 — — —
Pluca . : 0,7 0,4 0,4 29
Flaki 8,0 — — — 6,0
Krezki. — - 10 — —
Tchawica 12 0,43 0,2 0,3 14
Sledziona 06 018 015 015 09
Wargi . 0,8 — — — —
Uszy 0,22 0,35 — — _
TABELA Nr 2
Sktad chemiczny niektérych podrobéw
Bial- O 38
Nazwa podrobéw ®» Woda @€
ko 2 S0P
[ n'Co
Oz6r wotowy 17,1 181 638 1,0
B barani 1499 13,86 6625 1,0
Mo6zg wotowy 9,0 92 808 10
R barani 1047 7,71 80,0 1,82
Pluca wotowe 1571 267 7999 137
Watroba wotowa 1921 247 71,35 1,32
Serce wotowe 1755 102 71,21 0,73
Nerki wotowe 1845 445 7555 119
Wymiona . 10,68 13,72 74,16 0,96
Sledziona . 17,77 419 7547 —
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Zatem w pewnych okresach i miejcowosciach
powstajg problemy celowego zuzytkowania nad-
produkcji podrobéw. Przemyst Miesny kosztem
olbrzymich wysitkow stara sie, aby nie dopuscic¢
do zepsucia sie i zniszczenia cennej masy towa-
rowej. W poszukiwaniu drég wyjscia i sposobéw
zuzytkowania nadprodukcji tego tak tatwo psu-
jacego sie artykutu w okresach tych i miejscowo-
Sciach, podroby sa rozprowadzane w sposob nie-
dostatecznie racjonalny. My$lag przewodnig tych
zabiegow jest, aby nie dopusci¢ do zepsucia sie
masy towarowej na terenie zaktadéw miesnych,
aby unikna¢ zniszczenia.

W tym celu podroby rozprowadza sie na wolny
rynek, na wyzywienie zbiorowe, wywozi sie na
wie$ na spedy, produkuje sie ponad plan pewne
wyroby wedliniarskie, w miare posiadania odpo-
wiedniego opakowania przerabia sie podroby na
konserwy i pasztety. Powstajg powazne kiopoty
z rozprowadzeniem tych artykutow.

Natomiast w okresach zanizonej podazy zywca
rzeznego wystepuje nagminnie brak podrobow,
nie wykonuje sie planéw produkcji na odcinku
wyrobéw wedliniarskich i konserw, $Swiat pracy
narzeka na brak tanich artykutéw miesnych w
obrocie, a wyzywienie zbiorowe staje wobec pro-
blemu czym zastapi¢ W jadiospisie podroby.

Czy mozna rozwigzac ten problem i doprowa-
dzi¢ do réwnomiernej podazy podrobéw w oder-
waniu od wahan sezonowych w podazy zywca
rzeznego i lokalnych nadprodukcji?

Problem ten ze wzgledu na specyficzne wiasci-
wosci fizyko-chemiczne podrobéw nie jest prosty.
Podroby stanowigc doskonate podioze dla rozwo-
ju drobnoustrojéw wymagaja specjalnie staran-
nej i czystej obrobki od momentu oddzielania ich
od tuszy. Taka obrébke w wiekszosci wypadkow
Zaktady Miesne stosujg. Oprocz niej niestychanie
wazng rzecza jest rowniez szybkie wychtodzenie
podrobéw do temperatury ponizej plus 4°C. Od
tego jednak momentu zaczynajg sie ktopoty na
odcinku gospodarki podrobami.

Nagminny brak pomieszczen i powierzchni
chlodniczych w wiekszosci naszych rzezni unie-
mozliwia wychlodzenie podrobéw do pozadanych
temperatur celem przygotowania ich do przerzu-
téw lub umozliwienia przechowania chocby w cig-
gu kilku dni.

Jakie sg sposoby konserwacji podrobéw i real-
ne mozliwosci zastosowania tych sposobéw w na-
szych warunkach? Podroby mozna konserwowaé
przez zamrazanie i zasalanie.

Metoda zamrazania jest stosowana w szeregu
krajow, metoda zasalania ma zastosowanie w
kombinatach- miesnych Zwigzku Radzieckiego.
U nas w ograniczonym stopniu i z rzadka tam,
gdzie warunki lokalne pozwalajg, stosuje sie kon-
serwacje podrobéw przez zamrazanie. W ograni-
czonym stopniu dlatego, ze na sto kilkadziesiagt
miejsc (rzezni), w ktdrych powstaje sezonowa
nadprodukcja podrobéw zaledwie w kilkunastu
miejscowosciach posiadamy chtodnie przystoso-
wane do zamrazania. Poniewaz przerzuty podro-
béw sg zawsze prawie zwigzane z duzymi trud-
nosciami, stad wykorzystanie tych chtodni do ce-
[6w planowego mrozenia niemal ogranicza sie do
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mrozenia nadwyzek z okolic tylko bezposrednio
potozonych przy chtodniach.

Préby, mrozenia podrobéw w celu przechowa-
nia ich na okres braku podazy zywca byly czy-
nione sporadycznie i bezplanowo, w wiekszosci
wypadkéw wtedy, kiedy grozito zepsucie sie masy
podrobowej. Zadnych wtasnych doswiadczen na
tym odcinku nie posiadamy. Nie posiadamy ma-
terialdbw ani co do sposobéw mrozenia, tj. czy
w opakowaniu i jakim czy 'tez luzem, z kos$¢mi
czy tez bez kosci, stosujac mrozenie szybkie czy
powolne., Nie posiadamy danych jakie powstajg
straty i zmiany w masie i jakosci, tego wszyst-
kiego co decyduje o celowosci, przydatnosci
i optacalnosci.

W Zwigzku Radzieckim wg S. M. Murawlan-
skiego podroby zamrazajg, zarébwno luzem jak
i w blokach. Bloki sg formowane w formach bla-
szanych o wymiarach 380X380x150 mm. Formy
po wypehieniu nakrywane sg pokrywami. Za-
mrazanie odbywa sie w temperaturach — 18 do
— 23°C w ciggu 28 do 35 godzin, po czym bloki
wyjmuje sie z form. Do zamrazania uzywa sie
podrobéw wychtodzonych do temperatury -f- 4°C.
Straty wagowe w czasie mrozenia w podanych
warunkach wynoszg od 0,8 do 1,6%. Dalsze straty
w czasie magazynowania zamrozonych blokéw
w warunkach Rosji $srodkowej obliczane sg mie-
siecznie od 0,1 do 0,7% przy blokach nieopakowa-
nych. Podroby mrozone magazynowane sg w Cig-
gu kilku miesiecy w temperaturach nie wyzszych
od minus 10°C.

Solenie podrobow w celu dluzszej ich konser-
wacji u nas dotychczas stosowane nie bylo. Bio-
rac jednak pod uwage trudnos$ci w mrozeniu ze
wzgledu na malg ilos¢ chilodni-zamrazalni oraz
duze odlegtosci poszczegolnych rzezni od tych
chtodni — metoda solenia jako dajgca sie zasto-
sowa¢ w wielu naszych rzezniach wydaje sie
stuszna.

W Zwigzku Radzieckim solenie podrobéw od-
bywa sie trzema metodami. Solenie suche, pole-
gajace na dwukrotnym nacieraniu poszczegol-
nych kawatkéw solg wzglednie mieszanka (so6l--
saletra) na rusztach. Po uptywie 7 dni uwaza sie
je za zasolone. Przy tym sposobie powstajg duze
straty wagowe. Przy soleniu np. nerek metoda
suchg straty moga dojs¢ do 45%. W skladzie che-
micznym przy tej metodzie straty sa wzglednie
niewielkie.

Metoda mokra — czyli peklowanie stosuje,sie
glébwnie przy konserwacji ozorow, miesa z thow
wotowych itp. Przy tej metodzie zachodzg mniej-
sze straty wagowe, natomiast bardzo zmienia
sie sktad chemiczny. Nastepuja duze straty biatka
i substancji organicznych przez wylugowywanie.

Metoda mieszana — podroby sa nacierane solg
na sucho, a nastepnie uktadane szczelnie w becz-
kach i przesypywane solg. Podroby puszczajg sok,
wytwarza sie solanka, ktéra musi przykry¢ za-
warto$¢ beczki. O ile solanka po uptywie 3—5
dni nie wystapi, nastepuje zalanie podrobdéw spe-
cjalnie przygotowana solanka o mocy 18—26° Be.

Proces zasolenia trwa od kilku dni do paru ty-
godni, po czym zasolone podroby muszg by¢ uzyte
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do produkcji lub obrotu. Jezeli zasolone podroby
majg by¢ przechowywane w ciggu dtuzszego cza-
su, skierowywane one bywajg do komér skilado-
wych o temperaturze — 9 do — 10° C.
Reasumujgc — nalezy stwierdzi¢, ze problem
racjonalnej, planowej gospodarki podrobami i ich
konserwacji jest u nas otwarty i czeka na roz-

LEK. WET. JANUSZ OSINSKI
Uiuagi o budoirie

Rozpoczecie prac dotyczacych zaplanowania
rzezni sanitarnej wymaga posiadania przez pla-
nujacego jasnego pogladu na role, jakg ten organ
spetnia¢ winien w kompleksie zabudowan zakfa-
du miesnego czy rzezni.

Planujgcy na wstepie powinien rozwazy¢ i od-
powiednio przewidzie¢ szczegélne wzgledy maja-
ce specjalne znaczenie w odniesieniu do rzezni
sanitarnej.

Najbardziej ogoélnikowy — schematyczny prze-
glad tych zalozen, ktory winien by¢ brany pod
uwage przy projektowanej budowie (wzglednie
adaptacji) pozwala na wysuniecie nastepujgcych
wymogow:

1) usytuowanie projektowanej rzezni sanitar-
nej w ramach zaktadéw miesnych lub rzezni win-
no mie¢ miejsce juz w pierwszych fazach pracy,
a tym bardziej w pOzniejszym okresie — w na-
wigzaniu do catosci;

2) rzeznia sanitarna powinna by¢ zespotem bu-
dynkéw z przyleglym zamknietym terenem i u-
rzgdzeniami wewnetrznymi oraz zewnetrznymi
(te ostatnie w powigzaniu z odnosnym zaktadem
miesnym lub rzeznig), w ktorych przeprowadza
sie uboj zywca chorego lub podejrzanego o choro-
be zarazliwg, jak réwniez ubdj z koniecznosci;

3) poziom wyposazenia wewnetrznego i zew-
netrznego budynku i urzadzeh oraz przylegtego
terenu powinien odpowiada¢ najwyzszym wyma-
ganiom sanitarnym i weterynaryjnym, stawia-
nym dla zaktadéw miesnych badz rzezni ustugo-
wych.

Rzeznia sanitarna jest jednym z obiektéw go-
spodarczych, w ktérym realizuje sie powazna pu-
la towarowa przemystu miesnego. Z drugiej
strony ten sam obiekt jest jednym z instrumen-
tow dla panstwowej stuzby weterynaryjnej w wal-
ce z epizoocjg w kraju — w ramach ustawy
0 zwalczaniu zarazliwych choréb zwierzecych.

Zadaniem rzezni sanitarnej jest:

a) racjonalne wykorzystanie surowca zgodnie

z przepisami weterynaryjnymi i technologii
przemystu miesnego, odnoszacymi sie do
wartosci surowcowej zywea chorego lub po-
dejrzanego o chorobe zarazliwag,

b) zupelna i najdoskonalsza lokalizacja oraz
unieszkodliwienie czynnikéw chorobotwér-
czych (mogacych by¢ zakaznymi dla ludzi,
zwierzat i otoczenia), jakie moga znajdo-
wac sie w zywcu dostarczonym do uboju
w rzezni sanitarnej lub w produktach pou-
bojowych uzyskanych z tego zywca.
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wigzanie. Nalezy w oparciu o doswiadczenia
Zwigzku Radzieckiego, z uwzglednieniem na-
szych odrebnosci przeprowadzi¢ proby z takim
wyrachowaniem, by sezonowg nadwyzke podazy
czwartego kwartatu br. wykorzysta¢ planowo
i zapewni¢ przemystowi miesnemu rezerwy Ssu-
rowca na okres zanizonej podazy.

rzezni sanitarnej

Proces technologiczny, zachodzacy na odcinku
rzezni sanitarnej, w swych ogoéinych zasadach
nie rézni sie od procesu technologicznego ustalo-
nego dla zywca poddawanego ubojowi w zakta-
dach miesnych lub w rzezni, a uznanego za wol-
ny od choréb zarazliwych. Wymagania jednak
sanitarno-weterynaryjne zwigzane z tym- proce-
sem sg uwielokrotnione w odniesieniu do surow-
ca przetwarzanego, zatrudnionego personelu oraz
otoczenia w ramach danego zaktadu jak tez i po-
za nim.

Mieso uzyskane z uboju w rzezni sanitarnej
moze byC¢ przeznaczone w mys$l obowigzujacych
przepisow do:

a) spozycia bez ograniczen Ilub b) spozycia
z ograniczeniami ustalonymi przez stuzbe sani-
tarno-weterynaryjna, wzglednie c) utylizacji badz
zniszczenia.

Produkty uboczne uboju, wedlug orzeczenia
stuzby sanitarno-weterynaryjnej, moga by¢ prze-
znaczone do: d) dalszej przerobki lub e) utyliza-
cji, badz zniszczenia.

Rzeznia sanitarna nie musi by¢ w kazdym za-
kltadzie miesnym Ilub rzezni, uzaleznione jest to
bowiem od wielkosci i charakteru projektowane-
go obiektu. Kazdy jednak wiekszy zakfad miesny,
a szczegolnie posiadajgcy witasne zaplecze pro-
dukcyjne powinien mie¢ rzeznie sanitarna.

W zakonczeniu nalezy stwierdzi¢, iz szczego-
towych rozpracowan wzglednie wytycznych od-
noszacych sie do zagadnienia rzezni sanitarnych
nie znajdujemy ani w odpowiednich przepisach,
ani tez w dostepnej literaturze. Zdajemy sobie
sprawe, iz kazde planowanie budowy nowych za-
ktadow miesnych (wzglednie adaptacja), jezeli
chodzi o wycinek rzezni sanitarnych, bedzie za-
gadnieniem nietatwym i prawdopodobnie w ka-
zdym wypadku odmiennym, a w ujeciu roboczym
oryginalnym.

Niewatpliwie niniejsze wypowiedzi sg niekom-
pletne i fragmentaryczne, niemniej jednak, by
sprawe pchnaé¢ naprzéd, uwazam za wskazane
poda¢ tych kilka mysli ogélnych, ktére dyktuje
samo zycie.

Uznanie przyjetych wypowiedzi przyczynitoby
sie do ograniczenia dowolnosci interpretacji tego
tematu, zaréwno wsréd zleceniodawcow jak tez
projektantdw i przeprowadzajgcych samg budo-
we.

Celem niniejszych rozwazan jest proba znale-
zienia wspolnej ptaszczyzny i zrozumiatego je-
zyka dla ekonomisty, inzynieréw urbanistéw, in-
zynierow technologéw i stuzby sanitarno-wetery-
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naryjnej, zatrudnionych w przemysle miesnym
badZz majgcych stycznos¢ z tym resortem.

W zaktadach miesnych — rzezniach, w ktérych
nie istnieje koniecznos¢ budowy rzezni sanitar-
nej, zwierzeta, u ktorych-stwierdza sie*jedng
z choréb zarazliwych lub podejrzenie, o nig, pod-
daje sie ubojowi i obrébce (w mys| zaleceh od-
nosnej stuzby sanit. wet.)) w halach ogdlnych,
jednak oddzielnie od zwierzat uznanych za zdro-
we i po dokonaniu ich uboju oraz usunieciu z tych
hal wszystkich tusz miesnych i produktow ubocz-
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nych uzyskanych ze sztuk uznanych za zdrowe
przy badaniu przed ubojem — po czym przepro-
wadza sie oczyszczenie i odkazenie pomieszczen
i urzgdzen z pelnym zastosowaniem wymagan
profilaktyki osobistej w odniesieniu do oséb za-
trudnionych przy uboju zwierzat chorych lub po-
dejrzanych o choroby zarazliwe, badz zakazne.
W takich jednak rzezniach powinny by¢ przewi-
dziane w ramach o0go6lnych magazynéw zywca
pomieszczenia izolacyjne dla zwierzat chorych
lub podejrzanych o choroby zarazliwe.

Drogi rozirojoire racjonalizacji pracy
u; przemysle miesnym

Ruch racjonalizatorstwa pracy w przemysle
miesnym spetnia i ma do spelnienia w przyszio-
Sci specjalnie wazkie zadania, ktore-wykraczajg
poza zakres dziatania sensu stricto zakladow
miesnych, zazebiajg sie o dziatalnos¢ innych jed-
nostek gospodarczych i majg istothe znaczenie
dla ogniw obrotu i jednostek zaopatrzenia w mie-
so i przetwory miesne ludnosci pracujacej nasze-
go kraju. Uproszczeniem ruchu racjonalizator-
stwa pracy przez wielu jest sprowadzanie jego
tematyki do spraw udoskonalen urzadzen mecha-
nicznych w przetwdrstwie czy na-réznych etapach
pomocniczych produkcji, to jest w transporcie,
przy magazynowaniu itp. Doswiadczenie radziec-
ckie uczy nas, iz zakresem dzialania racjonali-
zatorOw pracy jest catoksztalt dziatania przemy-
stu; modernizacja urzgdzen mechanicznych czy
tez wynalazki nowych maszyn, np. w 1948 roku
bylo przedmiotem.tematycznym opracowan jedy-
nie 20% projektow racjonalizatorskich ZSRR,
wiekszos¢ projektéw dotyczyta proceséw techno-
logicznych produkcji, czyli wzbogacenia asorty-
mentéw wyrobdéw, udoskonalenia jakosci produk-
cji, wykorzystania odpadkoéw poprodukcyjnych itp.
zagadnien. W tym S$wietle staje sie zrozumiate,
iz racjonalizatorzy pracy przemysiu miesnego
w swych opracowaniach-, racjonalizatorskich
i nowatorskich moga przyczyni¢ sie do roz-
wigzania szeregu zagadnien zwigzanych z za-
opatrzeniem ludnosci w artykuty miesne. Doty-
czy to przede wszystkim odpadkéw poubojowych,
jak krew, jelita, kosci, skory, ale w tym samym
stopniu ma to zwigzek z podstawowymi artyku-
tami poubojowymi, jak mieso i tluszcze, gdyz
praca racjonalizatorska moze przyczyni¢ Se do
uzyskania wiekszej wydajnosci ilosciowej, jakos-
ciowej i asortymentowej, co ma ogromne znacze-
nie dla spraw aprowizacyjnych ludnosci. Mylitby
sie ten, kto by przypuszczal, iz chodzi tu o ilosci
nieznaczne w o0golnej puli zaopatrzeniowej. Do-
brze postawiona praca na tym odcinku, umaso-
wienie tej akcji moze da¢ nam dodatkowo dzie-
sigtki i1 setki, a nawet tysigce ton rdéznych arty-
kutéw, co winno by¢ nalezycie ocenione w warun-
kach naszej gospodarki planowej, kiedy kazdy
wysitek zdobywczy ma niezmierne znaczenie dla

ogolnych zadan stojacych przed nami w dobie
realizacji planu Szescioletniego.

Praca racjonalizatorow w przemysle miesnym
moze ponadto, odegra¢ role czynnika wychowaw-
czego w stosunku do setek tysiecy producentow
surowca dla jego zaktadoéw, to .jest do hodowcow
i producentéw zywca, do rolnikow. Niski poziom
techniczny zakladu przemystowego odbierajgce-
go surowiec do przerobu jest powodem utrwala-
nia zacofania producenta tego surowca, wysoki
poziom techniki natomiast wywotuje potrzebe do-
stosowania sie producenta do wymogow, do po-
trzeb zakladu przemystowego. Wezmy przyktad
z praktyki zaktadéw miesnych ilustrujacy powyz-
sze twierdzenie. Walka np. o poprawe jakosci
skor, prowadzona w zakladach miesnych przez
dostosowanie specjalnych aparatow do pogania-
nia np. swin, by unikng¢ brcia, przez wlasciwe,
nowe metody zdejmowania skor, wykazuje z pet-
ng oczywistoscig, ze nalezy przedsiewzig¢ pew-
ne prace na odcinku produkcji zywca, w zagro-
dach hodow¢oéw, jak réwniez w domenie obrotu,
to jest na spedach, rampach, bazach transporto-
wych, przy zatadunku i wytadunku, przy konwo-
ju, aby wysitek zakltadéw miesnych dla poprawy
jakosci skor nie byt zmarnowany. Praca ta na-
biera wiec znaczenia o wiele szerszego niz moze
to na pozor sie wydawac, wspoéildziata w dziele
podnoszenia poziomu rolnictwa i hodowli, nie
moéwigc juz o oddzialywaniu na ogniwa obrotu,
a tym samym staje sie czynnikiem wzmocnienia
sojuszu robotniczo-chtopskiego na bazie jedno-
czesnego wzrostu poziomu technicznego przemy-
stu oraz rolnictwa, co jest najlepsza rekojmiag
przyspieszenia budowy socjalizmu w naszym kra-
ju. Cytowalismy tylko jeden przykfad, ale powyz-
sze da sie zastosowac do innych elementéw dzia-
talnosci zakladéw miesnych, tam gdzie stykajg
sie one z ogniwami produkcji i obrotu; to samo
da sie powiedzie¢ o zywieniu sztuk, gdzie normo-
wanie sprawy wydajnosci poubojowej na wyso-
kiej bazie stwarza z koniecznosci wymogi w sto-
sunku do producenta, gdzie przemyst staje sie
witasciwym kontrolerem efektywnosci prao.v ho-
dowli jak i wielu innych odcinkow pracy.
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Nastepnym elementem pracy racjonalizatorow
przemystu miesnego, podobnie jak to ma miejsce
we wszystkich przemystach, jest podnoszenie po-
ziomu technicznego i ogélnofachowego wyszkole-
nia samych zatég zaktadow. Ale tu chcemy réow-
niez zwroci¢ uwage na pewng specyfike, ktéra
zastuguje na podkreslenie. Nie nalezy zapominac
0 genealogii przemystu miesnego, czym on byt
jeszcze w niedalekiej przesziosci, w okresie mie-
dzywojennym i w pierwszych latach po wyzwole-
niu, a w pewnym — minimalnym co prawda stop-
niu jest jeszcze i dzisiaj. Nie ma zadnej analogii
z innymi przemystami, z hutnictwem, widkiennic-
twem, gornictwem, budowg maszyn, przemystem
chemicznym czy innym; nie byto, albo prawie nie
bylo w przemysle miesnym wielkich zaktadow
zatrudniajgcych duze ilosci robotnikow, zaktadéw

inz. Jozef Charzynski (Laboratorium rejonowe CZPMs
w Poznaniu) opracowat uproszczony sposob okreslenia
zanieczyszczenn mechanicznych w smalcu.

pracujgcych na wysokim poziomie techniki, nie
byto tutaj tez w stopniu charakterystycznym dla
przemystéw wyzej cytowanych tradycji maso-
wych organizacji robotniczych, tradycji zorgani-
zowanej walki klasowej, kultury proletariackiej.
.Przemyst miesny“, poza matymi wyjgtkami, to
jeszcze wczoraj warsztat rzemiesiniczy potgczo-
ny ze sklepem miesnym, to chalupnik pracujgcy
z kilkkoma czeladnikami na poziomie prymityw-
nym. Aczkolwiek wyzysk byt tu moze wiekszy niz
w duzych zaktadach, czes¢ pracownikéw byla wy-
raznie przepojona duchem matego wiasciciela,
bourgeois. Racjonalizator pracy speinia tu wiec
role wychowawcy calej zatogi w sensie wpajania
pojec przynaleznosci do kolektywu pracowniczego
wykazania, iz istniejg sprawy wspolne, sprawy
zalogi, spetnia on ponadto role pioniera nowych
metod pracy, wskazuje jak nalezy opanowywac
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wyzsze formy pracy, uczy walczy¢ z rutyng, z za-
rozumialoscig tak typowa dla majstréw i star-
szych czeladnikéw matych warsztatéw, uczy pra-
cowa¢ w nowym stylu, uczy nowego stosunku do
maszjmy, narzedzi, do surowca i wyrobéw, do
wiasnosci spotecznej, ba — do pracy nad soba,
do czasopisma, ksigzki.

Nie ulega watpliwosci, ze wymienione tu za-
dania wykraczajg poza ramy normalnie pojetej
pracy racjonalizatorskiej, ale to co cechuje racjo-
nalizacje pracy w przemysle miesnym (jak i w
innych przemystach) wyraza sie tym, ze ruch ten
spetnia o wiele szersze zadania niz te, ktére mo-
gltyby wynikngé z brzmienia jego statutéw. Jest
to zresztg wiasciwy rQZwdj sprawy i inaczej nie
mogtoby by¢. Najlepszym sposobem wychowania
nowego czlowieka, nowego pracownika, jest bo-
wiem szkolenie na bazie wspodtzawodnictwa pra-
cy, racjonalizacji pracy, szkolenie na bazie pra-
cy zawodowej, na przestankach szla-
chetnej rywalizacji o wyniki w pracy produkcyj-
nej. Sa to sprawy bliskie i drogie lepszym, przo-
dujgcym pracownikom, a stajg sie czynnikiem
wychowawczym calej masy..pracowniczej. Wszel-
kie zas plany minimalistyczne, technicystyczne,
ustalane przez niektérych, ktdrzy w petni nie zro-
zumieli istoty tego ruchu, nie dajg wynikéw na-
wet w dziedzinie projektowanej. Ruch ten przyj-
muje forme masowg, powszechna, rewolucjonizu-
je nie tylko metody pracy, procesy technologiczne,
ale i czlowieka, pracownika. Takie jest doswiad-
czenie radzieckie, wielkiego ruchu stachanowskie-
go, takie jest tez nasze doswiadczenie w przodu-
jacych zakladach pracy. W przemysle miesnym,
ze wzgledu na jego strukture i skiad osobowy,
rewolucja techniczna, kulturalna i moralno-poli-
tyczna ma jednak specjalnie wazka wymowe i to
réwniez stanowi o doniostosci tego ruchu, o czym
wspomnieliSmy na poczatku naszych uwag.

Ruch ten jest stosunkowo mtody, gdyz dziatal-
nos¢ jego zapoczatkowana zostata w sposéb zor-
ganizowany i planowy dopiero w koncu realizacji
3-letniego planu odbudowy gospodarki, to jest w
1949 roku. Od tego czasu znacznie sie rozwinat
i wykazuje staly wzrost. O ile w 1950 roku mie-
liSmy w systemie przemystu miesnego 5 klubéw
techniki i racjonalizatorstwa, to w roku nastep-
nym, w 1951 roku ilos¢ ta wzrasta do 16, a w
1952 roku do 26. llo$¢ czionkdéw wzrasta réwniez
znacznie, bo ze 189 do 382.i 487. W systemie tym
istnieja i rozwijajg-sie inne formy aktywnosSci
racjonalizator6w pracy, mianowicie robotniczo-
inzynierskie brygady robotnicze, rozbudowana
jest szeroka praca propagandowa, instruktazowa
itp. Obecnie pracuje w systemie przemystu mie-
snego 60 zaktadowych komérek wynalazczosci,
45 zaktadowych i miedzyzakladowych komisji
wynalazczosci.

Ostatnio odbyta 2-dniowa narada ogdlnokrajo-
wa kierownikow placowek racjonalizacji pracy
(komoérek wynalazczosci) przemystu miesnego
w Katowicach wykazata bezsprzecznie, ze ruch
ten zapusci! glebokie korzenie w masie pracow-
niczej przemystu miesnego i ze ma on do zano-
towania powazne osiagniecia. Nie ulega watpli-
wosci, iz w najblizszej przysztosci stanie sie on
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powaznym czynnikiem oddziatywajagcym na za-
kres i jako$¢ produkcji zakladéw miesnych. Na-
dzieje te sa o tyle realniejsze, iz rozwdj tego ru-
chu wigze sie z powstaniem Ministerstwa Prze-
mystu Miesnego i Mleczarskiego, ktérego gtow-
nym zadaniem jest opieka nad rozbudowg zakta-
dow przemystowych bedacych w jego resortowej
kompetenciji, na wysokim poziomie-techniki i orga-
nizacji produkcji, przy wykorzystaniu m. in. po-
teznego czynnika nowatorstwa i racjonalizacji
pracy jako jednego z powaznych elementéw no-
wej socjalistycznej tresci pracy zakladow prze-
mystowych.

O stanie rozwoju ruchu racjonalizatorstwa w
przemysle miesnym i o0 znaczeniu jego w chwili
obecnej] mowi tematyka jego projektow. Obszer-
ny program tematyczny racjonalizatorstwa i wy-
nalazczosci, ktory ma duze konkretne znaczenie
dla gospodarki narodowej, zarysowuje sie przy
zapoznaniu z poszczeg6lnymi projektami réz-
nych zaktadéw miesnych w kraju.

Zaktady miesne w Gdyni pracowaly np. nad
takimi zagadnieniami, jak: usprawnienie i przy-
Spieszenie w produkcji wytopoéw tluszczu oraz
opracowania metod chtodzenia, celem uzyskania
smalcu klasy 1; zmechanizowanie $ciggania
i szpachlowania kruponéw $winskich; udoskona-
lenie metod obrobki i toalety tusz wieprzowych,
celem zwiekszenia wydajnosci poubojowej; zme-
chanizowanie pomocniczych prac przy produkciji
drobnych konserw, jak mycie, czyszczenie i ety-
kietowanie; zmechanizowanie chtodzenia drob-
nych konserw; zmechanizowanie transportu we-
gla z rampy do kotlowni; zmechanizowanie
wszelkich zatadunkéw i wyladunkéw na samo-
chody; usprawnienie magazynowania surowcow,
poffabrykatow i fabrykatéw oraz materiatébw po-
mocniczych; opracowanie norm rozbiorowych,
jednolitych w celu uzyskania procentow poszcze-
golnych elementéw tusz wieprzowych i woto-
wych; opracowanie mechanicznego posuwu tusz
wieprzowych na linii tasmowej oraz opracowa-
nie czynnosci prac na poszczegOlnych stanowi-
skach roboczych w celu ich zsynchronizowania.
Projekty te umozliwiajga zaoszczedzenie sity ro-
boczej, surowca, zwiekszajg ilos¢ produkcji
i znacznie poprawiajg jej jakos¢. Godny podkre-
Slenia jest fakt, iz na terenie zakladéw gdynskich
istnieje bliska wspoOtpraca miedzy robotnikami
i inteligencjg inzynieryjno-techniczng w ramach
klubu techniki i racjonalizacji, ktory nalezy do
najlepszych w systemie CZPMs. Zaktady poznan-
skie, bedace réwniez przodujgcymi w tej dziedzi-
nie, pracujg nad wieloma zagadnieniami produk-
cji, jak np. nad zwiekszeniem petnego rozbioru
przy zastosowaniu nozy mechanicznych i sztanc,
zmechanizowaniem transportu itd.

O ogromnych mozliwosciach tego ruchu, boga-
ctwie wynalazczosci masy pracowniczej zaktadéw
miesnych, niech $wiadczy dla przyktadu nowa-
torstwo S$lusarza zaktadéw miesnych w Mystowi-
cach, Kazimierza Kwapisza, ktéry udoskonalit
maszyne ,Tytan“, przez co zaklady te uzyskujg
dodatkowo 270 ton smalcu rocznie przy zatrud-
nieniu tej samej ilosci sity roboczej. Samo urza-
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dzenie jest mato kosztowne i moze tatwo by¢ do-
stosowane do maszyn tego typu w catym kraju.

Nalezy réwniez wspomnie¢ o innym projekcie
racjonalizatorskim, ktory jest obecnie w toku rea-
lizacji, majgcym duze znaczenie dla zwiekszenia
masy towarowej, dla wykorzystania odpadkéw.
Chodzi o projekt racjonalizatorski Edwarda Zo-
chowskiego, z zawodu wedliniarza, co do wyko-
rzystania kosci dla produkcji olejow konsump-
cyjnych i technicznych.

Cytujemy tu tylko kilka przyktadéw opracowa-
nych i nawet realizowanych, aczkolwiek ilos¢ pro-
jektow racjonalizatorskich jest bardzo duza. Uwa-
zamy, iz o swych projektach zechcg przemoéwic
sami racjonalizatorzy, podajgc szczegOly, ktore
mogg najlepiej sami referowac.

W ruchu racjonalizatorskim przemystu miesne-
go mozna zaobserwowac szereg objawow, nie-
ktére sg bardzo pozytywne, inne za$ budzg za-
strzezenia, wymagajg, aby byly jak najszybciej

Kazimierz Fidelus (L6dzkie Zaktady Miesne) — jest wy-
nalazcg maszyny do Sciggania skor z brzuchow swinskich.

zwalczane i usuniete. Z natury rzeczy uwazamy
za bardziej celowe mowi¢ o spostrzezeniach,
ktore wigzg sie z pewnymi niedociggnieciami niz
zajmowaé sie pochwatami, ktére nic nikomu nie
dadzg i nie sg tu potrzebne.

Godny podkreslenia jest fakt, iz oddolna ini-
cjatywa masy pracowniczej zakladéw staje sie
podstawg pracy tego ruchu w systemie przemystu
miesnego. Zj-awiskiem powszechnym w tym prze-
mysle jest zwiekszenie zadan planowych przez
komorki oddolne. Miaty miejsce wypadki cztero-
krotnego zwiekszenia sobie zadan planowych,
pierwotnie nakreslonych przez komoérki central-
ne tego przemystu.
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Podkreslajac pozytywne elementy tego ruchu
i jego duze osiggniecia bytoby btedem przemil-
cze¢ pewne niedociggniecia w jego pracy, ktore
winny by¢ usuniete w najblizszej przyszitosci.
Ponadto nalezy przystgpi¢ do pogiebienia tresci
pracy, ktéra data dotychczas takie dobre wyniki.

Godne pozalowania sg fakty cytowane przez
niektérych delegatéw na naradzie, ze badz nie
moga uzyska¢ nalezytej pomocy ze strony... dy-
rektorow zaktadéw miesnych, badz tez natrafiajg
na przeszkody. To fakt, ze wielu dyrektoréw za-
ktadow nie docenia pracy tych komorek, szczegol-
nie nie widzg powigzania pracy tych komorek
z walka o realizacje planu produkcyjnego. Nie-
ktérzy dyrektorzy traktujg ten ruch jako prace
wylgcznie spoteczng i nie widzg jego charakteru
produkcyjnego, jego znaczenia dla wykonania
i przekroczenia wykonania planéw produkcyj-
nych. Dyrekcja naczelna CZPMs zlecita komor-
kom racjonalizatorskim sygnalizowanie o niewla-
Sciwym stosunku dyrekcji miejscowych zaktadow
do ruchu racjonalizacji pracy. Trzeba sie spodzie-
wacé, iz ten bezduszny, biurokratyczny, niezrozu-
miaty stosunek nielicznych co prawda oséb do
tego ruchu zniknie w najblizszym czasie.

Nastepnym mankamentem w pracy jest, ze
ruch ten dotychczas nie objgt swag dziatalnoscig
wszystkich zakladéw miesnych w kraju. Poziom
pracy i wynikéw jest razaco rézny w réznych za-
ktadach. Obok przodujgcych zaktadéw mamy ta-
kie zaktady, gdzie praca w 1952 roku jest na sta-
bym poziomie, sg to zakiady w Katowicach, w
Warszawie i w Szczecinie. Niektore zaklady, jak
np. w Raciborzu, Rembertowie, Koszalinie, Kro-
toszynie, Obornikach, nie daly w pierwszym
kwartale br. ani jednego projektu. Zaktady
w Chorzowie np. nie wykonaly w | kwartale pla-
nu, a w drugim kwartale wykonaty plan za cale
pétrocze. Ten wynik nalezy oceni¢ ujemnie, gdyz
zrywy w tej dziedzinie nie moga by¢ uwazane
za wtasciwg forme aktywnosci, rowniez specjalna
akcyjno$¢ nie jest wiasciwa’dla ruchu, ktérego
praca winna by¢ zgrana zplanami produkcyjnymi,
ktére cechuje permanentna, nieprzerwana zada-
niowosc.

W wielu wypadkach miata miejsce zbyt prze-
wlekia procedura przy ustosunkowaniu sie do
wnioskéw racjonalizatorskich, co powodowato
rozgoryczenie u racjonalizatorow jak réwniez
powazne straty dla przemystu miesnego.

Te tub inne niedociggniecia nie mogg jednak
zastoni¢ faktu, iz ‘kierownictwo tego ruchu w
CZPMs dokonato ogromnej pracy przy jego roz-
budowie w terenie. Ruch ten wymaga rowniez
w przysziosci bardzo pieczotowitej opieki ze stro-
ny dyrekcji, organizacji partyjnych, zwigzkowych,
miodziezowych i innych.

Nieodzownym zadaniem jestumasowienie
ruchu. Dotyczy to oczywistych zadan zorganizo-
wania komorek tam, gdzie ich jeszcze nie ma,
uaktywnienia komérek zorganizowanych, ale
nieczynnych. Najwazniejszym jednak zadaniem
to rozszerzenie istniejgcych komoérek
na terenie kazdego zaktadu, wpojenie za-
sady powszechnosci tego ruchu, uczynienie
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z kazdego dotychczasowego racjonalizatora —
instruktora i wychowawcy nowych rzesz ra-
cjonalizatorow. Przebogate doswiadczenie ra-
dzieckie uczy nas, iz kazdy racjonalizator
jest pionierem tego ruchu na terenie swego za-
ktadu i ze jego zadaniem jest tworzenie brygad
racjonalizatorskich, ktdre winny rosng¢ i rozsze-
rza¢ sie w miare rozwoju pracy. W zwigzku z po-
wyzszym nalezy pochwali¢ wniosek, ktéry wpty-
nat na-naradzie i zostatl przez nig przyjety, o wy-
mianie doswiadczen miedzy zaktadami na odcinku
racjonalizacji, o koniecznosci wyjazdu racjonali-
zatorO6w pracy do innych zaktadéw w celach in-
struktazu, organizacji nowych komérek itd.

Niemniej waznym zadaniem jest pogtebie-
nie tresci pracy komérek racjonalizaciji.
Chodzi tu przede wszystkim o upolitycz-
nienie ruchu, o powigzanie jego pracy z wiel-
kimi zadaniami stojgcymi przed nami na obec-
nym etapie budowy socjalizmu w naszym kraju.
Elementy wychowawcze nowego cztowieka o no-
wej moralnosci, o nowym stosunku do pracy, do
wlasnosci spotecznej, do kobiety, do miodziezy,
do kolektywu, winny by¢ specjalnie pielegno-
wane.

Pielegnowanie nowych poje¢ o pracy, o dyscy-
plinie pracy, o ofiarnosci dla uzyskania wysokiej
wydajnosci pracy rgk, maszyn, narzedzi, o ko-
niecznosci oszczednego gospodarowania Surow-
cem, dodatkami, gotowym produktem, o stalej
walce z marnotrawstwem, z przeciekami, wyda-
je sie by¢ tematykg bardzo bliskg kazdemu racjo-
nalizatorowi, bliskg dlatego, iz jest to przeciez
celem jego wysitku, ze pod tym kagtem realizo-
wane sg projekty racjonalizatorskie. Jesli mowi-
my o wychowaniu, 0 wychowaniu politycznym,
chodzi nam o to, aby sprawy te byly przyswaja
ne przez racjonalizatoréw i nowatoréw przemy-
stu miesnego nie dla sporadycznego wysitku, nie
dla zrywu, ale zeby staly sie nieodigcznym ele-
mentem statej i permanentnej pracy, sprawg sty-
lu pracy i zycia. Nie mozna przeciez zapomniec,
iz racjonalizator staje sie cenng osobg w zakta-
dzie, na niego patrza i winni patrze¢ robotnicy
réznych oddziatéw fabrycznych, zaktad jako taki.
Racjonalizator winien by¢ przyktadem we wszy-
stkich sprawach wyzej omawianych, w przeciw-
nym razie nie zastuzy na zaufanie okazane mu
przez nasze panstwo ludowe, ktore, stworzyto
mu warunki dla wzrostu, ktére otacza go swa,
opiekg, inaczej — nie bedzie wart tych wyrazow
czci, ktére coraz bardziej rozwijajg sie w stosun-
ku do racjonalizatoréw jako do ludzi, ktérych zna
i ceni caly kraj, caty nardd.

Aby osiggna¢ ten poziom nalezy zrozumieé
sens nowej moralnosci, wielki sens polityczny ca-
tego balastu zywiotu drobnomieszczanskiego,
wszystkich naleciatosci dnia wczorajszego, pozo-
stalosci ustroju kapitalistycznego, ktore jeszcze
reprezentowane sg W naszym narodzie przez
pewne warstwy spoteczne, przez przestepcze jed-
nostki, co jest czynnikiem demoralizujgcym stab-
sze elementy klasy robotniczej. Racjonalizatorzy
pracy winni by¢ w pierwszym szeregu walczg-
cych o nowe oblicze socjalistycznego zakfadu pra-
cy, 0 nowg tres¢ pracy, o Polske socjalistyczng.
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Dalej. Jak dotychczas, kobieta pracujgca w
przemysle miesnymi nie zostata*jeszcze wciggnie-
ta do problematyki racjonalizatorstwa i wynalaz-
czosci, do spraw nowatorstwa. Na wspomnianej
naradzie, wsrdd kilkudziesieciu delegatow repre-
zentujgcych zaktady miesne w kraju, byta tylko
jedna kobieta. Bardzo minimalna jest aktywnos¢
racjonalizatorska kobiet w systemie przemystu
miesnego, szczegolnie kobiet pracujacych w pro-
dukcji. A przeciez w systemie przemystu mies-
nego pracuje bardzo wiele kobiet. Niech przykta-
dem bedg stawne racjonalizatorki radzieckie, jak
np. Kulikowa, Krutiakowa i inne, ktérych pomy-
sty racjonalizatorskie daty wiele oszczednosci w
dziedzinie zbidrki odpadkoéw poubojowych, czy
tez ich obrébki. Identycznie przedstawia sie spra-
wa z miodzieza; pokutujg jeszcze w psychice sta-
rych pracownikéw i nawet u niektérych mtodych
pojecia dawne o miodym pracowniku, dawniej-
szym terminatorze w warsztacie rzezniczym, je-
szcze nie zostaly w zupelnosci wyzyte pozosta-
tosci dnia wczorajszego. Mato pracuje sie nad
miodziezg w systemie przemystu miesnego, szcze-
golnie jesli wezmiemy pod uwage sprawy pro-
dukcyjne, sprawy rownouprawnienia, kwestie
dania specjalnej szansy mtodym do zdobycia wie-
dzy fachowej na wysokim poziomie, do wciggnie-
cia mtodych w szeregi racjonalizatorow i nowa-
toréw pracy. A przeciez mtodziez winna by¢ wy-
chowywana w duchu nowatorstwa, winna przy-
swoi¢ sobie cechy charakterystyczne dla mtodzie-
zy w ZSRR i w krajach demokracji ludowej oraz
w przodujgcych zaktadach przemystowych w kra-
ju — inicjatywe, $miatos¢, pionierstwo.

Polityczne wychowanie racjonalizatorobw ma
wiec ogromne znaczenie dla poziomu ich prac,
dla celowosci i. efektywnosci przedsiewziec¢ racjo-
nalizatorskich.

Wreszcie nalezy poswieci¢ wiele uwagi podnie-
sieniu poziomu naukowego, technicznego ra-
cjonalizatorow. Wszelkie mozliwe srodki szkole-
nia winny by¢ wykorzystane (zaoczne, korespon-
dencyjne, kursy, lektura wspoélna itd.). Poza tym
winny by¢ rozbudowane kontakty z nauka, z od-
dziatami NOT, z profesurag i mtodszymi pracowni-
kami naukowymi uniwersytetéw i instytutéw na-
ukowo-badawczych. W tej ostatniej dziedzinie nie
chodzi tylko o nakreslenie programu pracy, cho-
dzi o ustalenie wtasciwych stosunkéw wzajem-
nych miedzy nauka a praktyka. Nalezy zerwac
z dotychczasowg forma stosunkéw polegajacych
na tzw. opiekunstwie ze strony niektérych nau-
kowcéw, ktorzy podchodzag zbyt jednostronnie do
tej wspoipracy. Plany wspétpracy naukowcow i
racjonalizatoréw musza by¢ oparte na zasadzie
wzajemnosci, gdyz korzysci sg obopodlne. Nauka
moze bardzo wiele skorzysta¢ z kontaktow z prak-
tykami, gdyz jak dotychczas zycie czesto wy-
przedza prace naukowcOw. Racjonalizator pracy
jest rowniez naukowcem, aczkolwiek czesto wal-
czacym z wieloma trudnosciami z powodu brakow
w wyksztatceniu, dysponuje on za to bogatym
materialem doswiadczalnym, korzysta ze wspot-
pracy zaldg, czyli z dobrodziejstw pracy kolektyw-
nej, przedmiotem jego zainteresowania sg spra-
wy istotne dla produkcji, a nie abstrakcje. Wspot-
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praca miedzy naukowcami a praktykami winna
sie zaciesni¢ juz w chwili planowania projek-
téw racjonalizatorskich czy nowatorskich, a nie
tylko w toku ich wykonywania, nie powinno sie
ogranicza¢ do porad jak wyjs¢ z trudnosci, ale
nalezy nakresli¢ uniwersalne plany pracy na tym
odcinku. Taka wspoétpraca na pewno posunie na-
przéd ruch racjonalizatorski w przemysle mies-
nym, skonkretyzuje ona prace badawcze i dydak-
tyczne w instytucjach naukowo-badawczych i dy-
daktycznych.

Wreszcie ostatnie zagadnienie zwigzane z po-
glebieniem tresci racjonalizatorstwa pracy w
przemysle miesnym, to polepszenie pracy w sa-
mym aparacie kierujgcym tym ruchem, Scislej
mowigc w systemie patronowania temu ruchowi,
ktéry ma by¢ zorganizowany, gdyz praca tego
ruchu przerasta mozliwosci samego aparatu bez-
posrednio odpowiedzialnego za te prace. Wszyst-
kie dziaty produkcyjne i pomocnicze winny otoczy¢
ruch racjonalizatorski stalg i bezposrednig opieka.
Piszemy ,stalg i bezposrednig opiekg“ z calg
Swiadomoscig sprawy, gdyz w przeciwnym wy-
padku ruch ten zubozeje na znaczeniu, momenty
ewidencjonowania, rejestracji, sprawy administra-
cyjno-finansowe wezmg gére w jego pracy, co nie
jest pozadane. Nalezatoby sie zastanowi¢ nad
stworzeniem centralnej rady technicznej, ktora
ustosunkowataby sie do wnioskow racjonalizator-
skich przy uwzglednieniu opinii przedstawicieli
wielu zainteresowanych dziatéw, czesto bowiem
korzysci uzyskane w pracy jednego dzialu moga
by¢ tatwo zgrane z potrzebami drugiego dziatu,
czesto mozna zaoszczedzi¢ wiele wysitkéw i ko-
sztébw. Mozna oczywiscie obawiaé sie, iz czes¢
starych fachowcoéw, specjalistow zdradzi che¢ ha-
mowania zbytniego rozwoju tego ruchu, ze jako
rutyniarze nieraz podejdg zbyt ostroznie i wasko-
praktycznie do nowatorstwa, ze bedg zbyt kry-
tycznie usposobieni do pewnych préb udoskona-
lenia pracy, ktére dopiero w dalszym rozwoju wy-
kazuja celowos¢ ich podejmowania i wprowadze-
nia w zycie. Niewatpliwie trzeba bedzie takie
nastawienie zwalcza¢ jak najmocniej, ale korzys-
ci z tej wspOipracy okazg sie niewatpliwie ogrom-
ne. Bez udzialu specjalistow, ktérzy tgcza wy-
ksztalcenie z doswiadczeniem produkcyjnym, zna-
jomoscig przedsiebiorstwa, bez ich skoordynowa-
nej wspolpracy, nie jako os6b prywatnych, opi-
niodawcow, ale jako szeféw dziatow technicznych
czy inpych, praca w jej efektach istotnych dla
produkcji bedzie miata o wiele wolniejsze tempo.
Jak czesto zresztg lzej jest zwalczy¢ milczacy
opér psychiczny tych specjalistow przedwojen-
nych przez wcigganie ich do pracy niz pozosta-
wiajgc ich z boku.

Dotychczasowy stan rozwoju ruchu racjonali-
zatorskiego wykazuje, iz wlasciwa pomoc oka-
zana mu przez nauke, przez ruch zawodowy,
przez bezposrednie nadzorujgce go centralne ko-
morki, moze odegra¢ decydujgca role przy przy-
spieszeniu procesu dojrzewania' tego ruchu do
powaznych zadan, ktdre powinien speti¢ w prze-
mysle miesnym.

)
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Zadania racjonalizatorom

przemystu

Zasadniczym warunkiem pomysinego rozwoju
ruchu wynalazczego jest ustosunkowanie sie do
tego zagadnienia kierownictwa zaktadéw. Kazdy
kierownik zaktadu i kazdy jego zastepca, odpo-
wiedzialny za produkcje, musi w petni zda¢ so-
bie sprawe, ze racjonalizator to pomocnik w wy-
konaniu i przekroczeniu planu produkcyjnego,
a tym samym ruch wynalazczy winien by¢ oto-
czony szczegolng troska i opieka. Kazdy kierow-
nik zakiadu, ma ponadto obowigzek wychowywa-
nia zatogi i tu znowu ruch racjonalizatorski po-
maga, jest powaznym czynnikiem wychowaw-
czym.

Powazne zadania cigzg roéwniez na kierowniku
zakladowej komdrki wynalazczosci, ktéry winien
stale pracowa¢ nad soba, podnosi¢ swoje kwalifi-
kacje, orientowaé sie w zadaniach, jakie stojg
przed komorka, umie¢ postugiwac sie i stosowac
przepisy, dba¢ o sprawne i terminowe rozpatrywa-
nie i realizowanie projektow, gdyz sprawna praca
komdrki pomoze w umasowieniu ruchu. Kie-
rownik komérki winien zorganizowac prace Klubu
Racjonalizacji i Techniki, winien tak pracowac,
aby czionkowie Klubu byli czynnymi jego pomoc-
nikami w pracy, aby Klub speinit przed nim sto-

Czeslaw Rutczynski (CZPMs — Kielce) — zainicjowat
zastgpienie katnic wolowych btonami wieprzowymi.

miesnego

jace zadania, pomagal w rozpracowywaniu pro-
jektow racjonalizatorskich, stwarzat warunki
sprzyjajace powstaniu projektu i jego sprecyzo-
waniu, aby wreszcie byt transmisjg komoérki do
zalogi. Jezeli ruch wynalazczy ma by¢ ruchem
masowym, to nad jego rozwojem musi pracowac
szeroki aktyw, a aktywem tym w pierwszym okre-
sie proby winien by¢ zespét racjonalizatorow
i sympatykow wynalazczosci skupiony w Klubie.
Kierownik zakladowej komérki musi wreszcie
umie¢ kierowa¢ tematycznym rozwojem ruchu.
Dobrze opracowana tematyka (stale aktualna)
i doprowadzenie jej do calej zalogi — oto zadania
jakie stojg na tym odcinku przed kierownikiem
komorki.

Co nalezy rozumie¢ przez dobrze opracowang
tematyke? Dobrze opracowang tematyka bedzie
taka, w ktérej opracowywaniu wezmie udzial cata
zaloga. Tematyka powinna by¢ wytaniana i uak-
tualniana droga ankiet rozprowadzanych i zbiera-
nych przez pelnomocnikéw Klubu Racjonalizacji
i Techniki, przy uprzednim wyjasnieniu przez
aktyw racjonalizatorski, agitatoréw partyjnych
i mezéw zaufania wagi tej akcji. W ten sposéb
wylonione tematy muszg by¢ przeanalizowane,
uzupetnione i opracowane przez komérke wyna-
lazczosci, przy wspotudziale przedmiotowo wia-
Sciwych dziatbw, a nastepnie powinna by¢ raz
jeszcze przeanalizowana i ostatecznie zatwierdzo-
na przez kierownictwo zaktadu przy udziale Klu-
bu Techniki i Racjonalizacji, kierownikéw oddzia-
tow produkcyjnych, aktyw sposrod racjonaliza-
torow i przodownikéw pracy oraz przedstawicie-
li Podstawowej Organizacji Partyjnej i Rady Za-
kladowej. Ostateczne przeanalizowanie i zalat-
wienie tematyki musi tez uwzgledni¢ kolejnosc,
w jakiej tematyka powinna by¢ rozpracowywana
aby w pierwszej kolejnosci rozwigzane zostaly
najbardziej istotne, pierwszoplanowe zagadnienia.

Opracowujac  tematyke trzeba  pamietac
o dwoéch momentach: po pierwsze tematy musza
by¢ formutowane jasno i stawiane w sposob mo-
bilizujgcy, tzn. w sformutowanym temacie musi
by¢ jasno powiedziane, co chcemy usprawnic i ja-
kim warunkom usprawnienie ma odpowiadac.
Ponadto nalezy wyjasni¢ dlaczego chcemy
usprawni¢, wykazujgc na czym polega w chwili
obecnej istota problemu i jakie korzysci zostang
osiggniete przez jego rozwigzanie. W ten sposob
postawione zagadnienie bedzie zachecalo do jego
rozwigzania.

Opracowanie tematyki t6 dbpiero pierwszy etap
pracy, za nim nastepuje drugi, nie mniej wazny,
ktdry Zle postawiony moze przekresli¢ wartos¢
pierwszego, a jest nim doprowadzenie tematyki
do zatogi. Jesli najbardziej wzorowo opracowana
tematyka nie dotrze z odpowiednim wyjasnieniem
do zatogi — nie bedzie tym samym przedstawiata
wiekszej wartosci. Jak wobec tego trzeba dopro-
wadzi¢ tematyke do zatogi, w jaki spos6b ja spo-
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pularyzowaé, Moze i powinno wystgpi¢ tu bo-
gactwo roznorodnych form pracy, trzeba jednak
jako minimum postawi¢ sobie nastepujgce za-
dania:

1 Opracowanie biuletynu tematycznego,
w estetycznym wydaniu i ukladzie, z miej-
scem na dopisywanie nowych tematow. Be-
dzie to spis tematéw, gdzie sformutowanie
odpowiadac bedzie na trzy pytania, co chce-
my usprawni¢, dlaczego chcemy usprawnic
i jakim warunkom usprawnienie ma odpo-
wiada¢. W razie potrzeby temat winien by¢
wyjasniony szkicami lub rysunkami. Biule-
tyn tematyczny musi by¢ stale dostepny
w pewnych z géry ustalonych i wiadomych
zalodze miejscach, a wiec: w komodrce wy-
nalazczosci, Klubie Racjonalizacji i Tech-
niki, Radzie Zaktadowej,. Komitecie Partyj-
nym, Swietlicy jadalni, po jednym egzem-
plarzu na poszczegolnych oddziatach
produkcyjnych. W biuletynie tematyka po-
winna by¢ stale uaktualniana przez dopisy-
wanie nowych tematoéw i s$kreSlanie juz
rozwigzanych. Uzupeienie i skreslenie nie
moze by¢ dokonywane przez kierownika ko-
morki lub Klubu TiR ale dokonywa¢ muszag
tego racjonalizatorzy, ktérzy rozwigzali pro-
blem lub ci, ktérzy postawili nowe zagad-
nienie przy udziale przynajmniej zespotu
produkcyjnego, ktdremu rozwigzanie tego
zagadnienia ma stuzy¢ i przy odpowiednim
podkresleniu zastugi autora projektu.

2. Poza biuletynem tematycznym o wazniej-
szych tematach trzeba pisa¢ w kaciku wy-
nalazczosci, w gazetkach $ciennych, uwi-
daczniajgc je na tablicach w ruchliwych
punktach zakiadu i. na miejscu, gdzie
usprawnienie to powinno by¢ dokonane. Mo-
wi¢ o nich nalezy na naradach produkcyj-
nych i zwroci¢ sie do Komitetu Partyjnego
lub Rady Zaktadowej o postawienie waz-
nych tematéw na zebraniu Organizacji Par-
tyjnej lub Zwigzkowej. O waznych tematach
muszg przypomnie¢ ulotki i radiowezet oraz
petnomocnicy Klubu Techniki i Racjonali-
zacji na oddziale, tematyka powinna by¢
przedmiotem dyskusji i narad aktywu zato-
gi. Dalsza opracowana tematyka, liczna,
stale aktualna i doprowadzona do zatogi
w sposob decydujgcy musi wplyngé na
umasowienie ruchu w zaktadzie. Praca ko-
morki -wynalazczosci, aby przyniosta ocze-
kiwane rezultaty, winna postepowa¢ w opar-
ciu i przy pomocy Organizacji Partyjnych
i Zwigzkowych. Jezeli wcigz jeszcze slyszy
sie, ze pomoc ta jest niedostateczna, to dla-
tego, ze ciagle jeszcze nie nauczyliSmy sie,
z niej korzysta¢. Musimy czesciej zwracac
sie do Partii i Zwigzku Zawodowego o po-
moc, musimy” czesciej przedstawia¢ w Ko-
mitetach Partyjnych i Radach Zaktadowych
trudnosci, jakie mamy w swojej pracy, mu-
simy czerpac¢ od nich pomoc w upolitycznie-
niu stawianych zagadnien, musimy nauczy¢
sie, gdy mamy trudnos$ci, dociera¢ do za-
togi poprzez Organizacje Partyjng i Zwigz-
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kowa. Jezeli dokonamy tego, jezeli oprzemy
swg prace o czynnik polityczny i spoteczny
w zakladzie — praca pojdzie o wiele fatwiej,
efekty jej beda wieksze.

3. Twoérczg i zmudng prace racjonalizatora
musimy#otoczy¢ troska i opieka. Do tego
trzeba, aby Kluby Techniki i Racjonalizaciji
zaczely spelia¢ swoje zadania i staly sie
miejscem, gdzie racjonalizator znajdzie po-
moc i rade. Dlatego tez trzeba, aby kazdy
Klub miat swéj lokal, aby byt wyposazony
w niezbedne pomoce techniczne i literature,
aby w Klubie zapewniona byta fachowa pOT
moc w osobie przedstawiciela techniczne-
go — fachowca, ktéry moze poméc i pora-
dzi¢. Trzeba w peni korzysta¢ z uprawnien,
jakie dat nam Rzad i zwiekszy¢ wydatki na
pomoc techniczng, tak aby projekt mégt byc
dobrze rozpracowany i szybko zrealizowany.
Trzeba, aby Klub podnosit kwalifikacje za-
wodowe naszych pracownikéw przez odczy-
ty i pogadanki.

Dotychczasowy rozwoj ruchu wynalazczego
w przemysle miesnym wskazuje, ze idzie on we
witasciwym kierunku.

O osiggnieciach ruchu racjonalizatorskiego mo-
wig prace, wyniki wielu racjonalizatoréw w kraju,
miedzy innymi ob. ob. Zochowskiego z Zaktadéw
Warszawskich, Kwiatkowskiego z Radomia, Ja-
sinskiego z Mystowic, Charzynskiego i Pawlaka
z Poznania i wielu innych.

Trzeba, aby na tamach ,Gospodarki Miesnej*,
omawiajgcej problemy naszego przemystu, zna
lazty sie wypowiedzi terenu dotyczace ruchu wy-
nalazczego, aby w ten sposdb moc poznaé po-
trzeby terenu, wypracowac sobie stuszne formy

pracy.

Franciszek Walczak (L6dzkie Zaktady Miesne) — skon-
struowat maszyne do czyszczenia nézek cielecych.
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Z doswiadczen komorki racjonalizacji pracy
w Zaktadzie Miesnym w Jarostawiu

Aby rozbudzi¢ zainteresowanie ruchem racjo-
nalizatorskim w zakfadzie miesnym trzeba zasto-
sowac szereg r6znych metod, nawet takich, ktore
pozornie moga wydawac sie jako mato znaczace.

Zainteresowanie ruchem racjonalizatorskim
na terenie Zaktadéw Miesnych w Jarostawiu roz-
budzalem rozmowami przy kazdej najmniejszej-
szej okazji, a wi.ec w czasie przerw w pracy, pod-
czas positkow, narad produkcyjnych, masoéwek,
w drodze do pracy, w czasie wypoczynku, w szat-
ni itp. Pomocne nam byly bardzo instrukcje
otrzymane z sekcji Wynalazczosci CZPMs., w
ktérych podane sg usprawnienia pracownicze.

W Swietlicy i szatniach zaktadu wywieszona
zostala gazetka Scienna pod nazwa: ,Racjonaliza-
tor*, z hastem ,Usprawnienia i wynalazki przy-
Spieszajg budowe socjalizmu i realizacje Planu
6-letniego”“. Nawigzana zostala wspdipraca
z-Okregowym Zwigzkiem Zawodowym Pracowni-
kow Przemystu Spozywczego w Rzeszowie.

Prace swg nad rozwojem ruchu racjonalizator-
skiego bardziej jeszcze pogitebilismy po odprawie
kierownikow komérek wynalazczosci zwotanej
przez CZPMs w Warszawie. Po tej odprawie za-
tozony zostat Klub Techniki i Racjonalizatorow.

Liczebnos¢ uczestnikbw zebrania organizacyj-
nego Klubu $wiadczyla, ze wytrwala przygoto-
wawcza akcja uSwiadamiajgca data swoje rezul-
taty. W tymze czasie powstat rowniez klub w Za-
kltadzie Miesnym w Przemyslu. W wyniku osta-
tecznym dokonanych wysitkéw zaczely naptywac
do komdrki wynalazczosci przy Zaktadzie wnio-
ski racjonalizatorskie i po pewnym czasie w Za-
ktadzie w Jarostawiu mogliSmy zanotowac¢ pierw-
szych pieciu racjonalizatoréw i wyrézni¢ ich wre-
czajac im nagrody.

Dalszym etapem pracy bylo wigczenie wspoét-
zawodnictwa do ruchu racjonalizatorskiego jako
scisle z nim zazebiajgcego sie i przyczyniajgcego
sie do szybszego wykonania planéw produkciji.
W pracy kierownika komorki wynalazczosci waz-
ne jest, aby miat on opracowany ogoéiny plan ro-
czny i szczeg6lowy kwartalny, aby miat jasne
wytyczne dla pracy komorki.

Brak sit technicznych i inne przyczyny spowo-
dowaly przez pewien czas trudnosci w- pracy ko-
morki, jednak odprawa w Zakladach Miesnych
w Poznaniu, a zwlaszcza zaznajomienie sie na
miejscu z wynikami pracy tych Zaktadow na od-
cinku wynalazczosci dodaly nam bodzca do dal-
szych wysitkébw na terenie naszego Zaktadu Mie-
snego w Jarostawiu. Po tej odprawie zapoznalis-
my pracownikbw naszego zaktadu z opisami
usprawnien zaktadu w Poznaniu i z osiggnietymi
dzieki nim oszczednosciami. Ponadto przedstawi-
lismy wykres wykonanego planu ruchu racjonali-
zatorskiego w swoim zakladzie i ogtlosilismy te-
matyke racjonalizatorstwa.

ZwrociliSmy uwage naszych pracownikéw na
koniecznos¢ usprawnien urzadzen zabezpieczaja-
cych przed wypadkami przy pracy, a szczegOlnie
dotyczacych ochrony rgk i ulepszen typu ubrania
ochronnego w zastosowaniu do réznego rodzaju
pracy.- W wyniku tej akcji wplyneto juz szesc¢
wnioskéw racjonalizatorskich przyczyniajacych
sie do rocznej oszczednosci na sume po-
nad 20.000 zi.

Trudnosci jakie mieliSmy przy wykonywaniu
modeli pomystéw racjonalizatorskich rozwigzy-
waliSmy w ten sposéb, ze nawigzywalismy kon-
takt z miejscowg szkotg metalowa, ktéra uzycza-
ta nam swych warsztatbw mechanicznych i po-
mocy instruktora technicznego. Podobnie pozy-
teczny. kontakt nawigzaliSmy z Zaktadami Mle-
czarskimi, Zbiornicg Jaj i Drobiu oraz fabryka
sucharéw.

Bytoby bardzo korzystne dla rozwoju ruchu ra-
cjonalizatorskiego, gdyby o nim byty czesciej
wzmianki w Zarzadzeniach  Wewnetrznych
CZPMs. (Od Zarzadzenia Nr 169 — nie bylo za-
dnej wzmianki), jak réwniez by dyrektorzy Za-
ktadow Miesnych okazywali wiekszg pomoc i ota-
czali wieksza opiekg Komorki  Wynalazczosci,
by na zebrania dziatéw i odprawy produkcyjne
zapraszali réwniez i referentéw wynalazczosci,
i by ustosunkowali sie do ruchu racjonalizator-
skiego jako jednoznacznego z planem zwieksze-
nia produkcji.

Racjonalizacja pracy iu radzieckim przemysle
miesnym

Robotnicy kombinatu miesnego im. Kirowa w
Leningradzie, tow. Sgibniew, Krutiakowa i Striet-
kowa, podjeli w ostatnim czasie zobowigzania
racjonalizatorskie, ktdre wywotaly duze zaintere-
sowanie wsérdéd pracownikOw przemystu miesne-
go szeregu kombinatéw miesnych w ZSRR. Ra-
cjonalizatorzy pracy zaproszeni byli na wspdlne
posiedzenie cztonkéw Kolegium Ministerstwa
Przemystu Miesnego i Mleczarskiego ZSRR oraz
Prezydium CK Zwigzku Zawodowego pracowni-

kow przemystu miesnego i mleczarskiego, na kto-
rym referowali o swych osiggnieciach produkcyj-
nych.

Na wspomnianym posiedzeniu przyjeto uchwate
rozpowszechnienia wynikéw pracy wspomnia-
nych racjonalizatorobw we wszystkich przedsie-
biorstwach przemystu miesnego i-mleczarskiego
w ZSRR.

Podczas bytnosci w Moskwie, racjonalizatorzy
pracy z Leningradu wystapili réwniez na zebra-
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niu robotnikéw moskiewskiego kombinatu miesne-
go, dzielac sie swymi doswiadczeniami z pracy.
Na zebraniu tym wystgpili rowniez stachanowcy
moskiewskiego kombinatu, ktdrzy pochwalili
swych leningradzkich kolegéw wypowiadajac sie
bardzo pochlebnie o ich nowatorstwie. Dyrektor
moskiewskiego kombinatu, jak réwniez organi-
zator partyjny CK WKP(b) na tymze kombinacie,
w cieptych stowach méwili o czynie nowatoréw
leningradzkich, nawotujgc robotnikéw kombinatu
moskiewskiego do pojscia w ich slady.

Rys. 1 W. D. Sgibniew na swoim stanowisku roboczym.

Nalezy zaznaczyé, ze wyzej wymienieni nowa-
torzy, szczeg6lnie Krutiakowa i Sgibniew, to pra-
cownicy bardzo miodzi wiekiem: Sgibniew ma 24
lata, a Krutiakowej idzie 21 rok. Sg to pracowni-
cy, ktérzy niedawno przyszli do fabryki ze szko-
ty rzemiesiniczej typu FZU.

Na czym polega ich nowatorstwo? O tym piszg
dyrektor kombinatu miesnego, jak réwniez inzy-
nier tegoz kombinatu, piszg takze sami nowato-
rzy. O znaczeniu dla produkcji przemystu miesne-
go piszemy nizej, ale obecnie chcemy podkreslic,
iz ci mtodzi pracownicy zrealizowali mys$l, ktora
wydaje sie by¢ bardzo prosta i oczywista. Tym
niemniej nie jest ona przestrzegana w wiekszosci
naszych zakladéw miesnych, ktore powinny +0
wykorzysta¢ w pracy produkcyjne;j.

Pracownicy ci zauwazyli, iz nie wystarczy fakt,
ze istnieje wspolpraca miedzy pracownikami tej
samej wspotzawodniczgcej brygady czy oddziatu
fabrycznego, wéwczas kiedy nieskoordynowana
wspotpraca miedzy poszczegllnymi oddziatami
zakladu miesnego powoduje, iz wyniki osiggniete
przez jeden oddziat czesto anulowane sg z powo-
du niedbalstwa innego. Praktyka wykazata im, ze
praca dokonywana w oddziatach fabrycznych po-
przedzajgcych czynnosci racjonalizatorow, jak
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réwniez w oddziatach zakonczajgcych te czynno-
sci, winna by¢ zgrana jak najscislej. Innymi sto-
wy, ze nalezy wspotzawodniczy¢ w ramach nie
poszczegodlnych oddziatow, ale w zakresie pewnej
ciggtosci procesu technologicznego, przy czym
nalezy ustali¢ daleko idacg kontrole wzajemna
wykonywanych czynnosci.

Proste? Alez oczywiscie. Tym niemniej sprawy
te nie byly przestrzegane wszedzie, dopiero wnio-
ski nowatorskie towarzyszy wyzej wymienionych
doprowadzity do tego, aby system ten zapanowat

Rys. 2 A. W. Krutiakowa na swoim stanowisku roboczym

powszechnie. Pracownicy zakladu miesnego ro-
zwijajg w ten spos6b cechy odpowiedzialnosci za
catos¢ produkcji, za pelny wynik wspotzawodni-
ctwa jak i normalnej, biezacej pracy zaktadu
mieshego.

Wyniki produkcyjne wyjasnig nam wyrazniej
na czym polegaja konkretne korzysci.

Po stwierdzeniu, ze niedbate rozpilowanie klat-
ki piersiowej powoduje uszkodzenie wnetrznosci
i zabrudzenie tluszczu, co pocigga za sobg niedo-
bér surowca i obnizenie jakosci smalcu, postano-
wiono zapobiec temu, lecz nie przez zastosowa-
nie odpowiednich $rodkéw na jednym tylko od-
cinku pracy a na przestrzeni catego procesu ob-
rébki technicznej. Okazato sie wie¢ konieczne za-
interesowanie tym zagadnieniem nie dylko robot-
nikbw zdejmujgcych tluszcz ale i innych zwigza-
nych z tg praca, poczynajgc od zbiorki tluszczu
po uboju az do produktu gotowego.

Na stole z wnetrznosciami zaprowadzono do-
datkowy, podiuzny prysznic z cieptg wodg do
przemywania zotgdkéw. Usuwa sie tluszcz
,odziezowy", a takze z poszczegolnych czesci zo-
tadka. Ttuszcz ten odkiada sie do wanny z zimng
wodg i po ochtodzeniu dostarcza przewodem do
oddziatu odpadkowego.

Na oddziale oprdzniania tusz, wstepnego prze-
mywania i odtluszczania zolgdka (zwacza),
otwiera sie odpowiednie faldy i przemywa pod
prysznicem z ciepta wodg. Tluszcz odkilada sie do
wanien stojacych rzedem. Tluszcz ten zbiera sie
na wiszgco. co uniemozliwia jego zabrudzenie
przy obrobce. Aby rozprysk zawartosci zotgdka
nie padatl do otworu przewodu dla spuszczania
tluszczu, przewod jest podniesiony nad stotem.
Obok jest wanna dla ochtadzania i przemywania
tluszczu.
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Celem zmniejszenia strat i ogdélnej poprawy
surowca wprowadzone zostaly zaprojektowane
przez robotnikédw nastepujace udoskonalenia:

1 Wprowadzono prysznic podiuzny na stole co
upraszcza prace i chroni tluszcz od zabrudzenia,
2. wprowadzono haczyki dla podwieszenia zotgd-
kéw tam, gdzie przeprowadza sie ich odtluszcze-
nie, 3. wprowadzono wanne z biezacg wodg dla
przemywania tluszczu oddzielonego od zotgdka
(przedtem tluszcz- ten szedt na cele techniczne,
a obecnie idzie na cele spozywcze), 4. podniesiono
nieco lejek dla spuszczania tluszczu do oddziatu
odpadkowego, co usuneto mozliwos¢ zabrudze-
nia tluszczu, 5. wprowadzono dodatkowy wagz do
przemywania jelit dla oczyszczania.z tresci, 6.

Rys. 3 Kadz z biezaca wodg do zbierania tluszczu oto-
kowego.

wprowadzono czynnos$¢ ostatecznego oczyszcza-
nia tuszy z tluszczu.

Chronometraz pracy robotnikéw zajetych oczy-
szczaniem podrobow z tluszczu wykazal, ze tow.
Krutiakowa zuzywa na te czynnosci 36,4 sek.,
wowczas gdy inni od 44,85 do 50 sek. Roznica
ta spowodowana jest tym, ze wszyscy oczyszcza-
jacy podroby oddzielajg najpierw tluszcz a po-
tem aorte. Tow. Krutiakowa potgczyta te czyn-
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nosci i zysk na czasie spowodowany jest tym, ze
wyzyskuje sie ciezar wiasny tluszczu (zamiast
jego odciggania). Przy odtluszczaniu serca wy-
konuje sie normalnie 3—4 ruchy, a tow. Krutia-
kowa wykonuje te czynnos$¢ jednym ciggtym ru-
chem nie odrywajac noza.

Rowniez przy przepuszczaniu tluszczu przez
aparature do topienia, zwraca sie wieksza uwage
na czystos¢ surowca i rozne zabiegi technolo-
giczne. Roztapiane skwarki przerywane sg w spe-
cjalnym bebnie, co sprzyja zatrzymaniu wszyst-
kiego tluszczu w fapaczu tluszczu i nie dopusz-
cza do przenikniecia stopionego tluszczu do ko-
tta dla osuszenia skwarek.

W wilku wprowadzono dodatkowy tapacz ttu-
szczu, zas w zbiorniku, gdzie spuszcza sie wode,
wprowadzono siatke. Przestrzega sie czystosci
kotta, wlasciwego podania pary i wlasciwego ci-
Snienia oraz przepiséw topienia tluszczu. Przy
zlewaniu tluszczu uwaza sie tez, aby nie bylo
Sfusow".

Aby podnies¢ jakos¢ tluszczu projektuje sie: 1)
obnizy¢ temperature chtodzenia z 6—7° na 2—4°
2) obnizy¢ temperature solanki przy zlewie thu-
szczu z —8° do —12°, 3) zmieni¢ kotly pracujgce
przy obnizonym cisnieniu, aby moéc skréci¢ czas
topienia.

.Na odcinku zwiekszenia wydajnosci pracy
i thuszczu wprowadzono nastepujgca organizacje
pracy.

Przedtem robotnik brat zolgdek (zwacz) z po-
dtogi, wieszat go na nieruchomym haku, aby moc
zdjgc tluszcz i potozy¢ go na wozku. Obecnie je-
den robotnik zawiesza zotgdek na 2 hakach tran-
sportera, drugi odkrywa nozem faldy, trzeci
i czwarty oczyszcza jjo z tluszczu. Ten system
pracy zwiekszyt wydajnos¢ i produkcje oraz moz-
liwos¢ kontroli pracy. Wydajnos¢ tluszczu zwiek-
szono przez rozdziatl pracy oczyszczania z tiu-
szczu na 2-ch robotnikdw (jeden obrabia gorng
czes¢ zotagdka a drugi dolng). Poprzednio z jed-
nego zotadka (zwacza) zbierano 260 gr tluszczu,
obecnie do 360 gr.

(Wedtug ,Miasnoj Industrii“ Nr 2, 1952)

Skrzynka pytan i odpowiedzi

PYTANIE

Jak zwiekszy¢ ilos¢ tluszczéw jadalnych
i zmniejszyc¢ ilos¢ ttuszczéw odpadkowych w rzez-

ODPOWIEDZ

Ttuszcz odpadkowy jest to tluszcz nie nadaja-
cy sie do konsumpcji, ktory powstaje w wyniku
straty tluszczu jadalnego, gdyz zbiera sie go przy
doczyszczaniu zotgdkéw bydlecych, pecherzy by-
dlecych, wieprzowych, cielecych, przy oczyszcza-
niu zotgdkéw cielecych, gruczotéw zwierzecych
oraz przy oczyszczaniu jelit (kaszlowaniu) na
skutek niedoktadnego wykonywania szeregu czyn-

nosci. Nalezy przestrzega¢ nastepujgcych zasad
przy wykonywaniu tych czynnosci:

1 Jelita nalezy oddziela¢, od otaczajgcego je
tluszczu tak doktadnie, by pozostato przy nich jak
najmniej tluszczu albo wcale. Szczegolnie przy
jelitach bydlecych s$rodkowych i przy krzyzow-
kach.

2. Pecherz bydlecy i wieprzowy oraz potozong
tuz przy nim rodnice wycig¢ zupelnie bez ttu-
szczu.

3. Krzyzéwke wycigé z tuszy nie dopuszczajgc
do niej tluszczu wcale. Dawna praktyka produk-
cji krzyzéwek z koronkag (wieprzowych) zupetnie
nie jest stosowana. Kazde dopuszczenie tluszczu
lub miesa do krzyzéwki zmniejsza wydajnos¢ po-
ubojowa.
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4. Zotadek wieprzowy oddzieli¢ od czepca (siat-
ki) bez pozostawienia reszty tluszczu. Przy do-
czyszczaniu tluszcz brudzi sie zawartoscig zotad-
ka i nie nadaje sie do wytopu na smalec jadalny.

5. Nie wolno zotagdkéw bydlecych opuszczac¢ na
posadzke hali uboju, lecz tylko na podstawiony
czysty wozek. Jame brzuszng rozcigé na takiej
dtugosci, by mozna byto bez przeszkoéd wyjac z
niej caly zotadek i ksiegi, i na wézku obrac z nich
ttuszcz.odziezowy bez reszty. Doczyszczanie po
wypréznieniu — daje zawsze ttluszcz brudny czyli
odpadkowy.

6. Gruczoly (nadnercza — trzustka, tarczyca)
wycina¢ tak, by ciezar otaczajgcego je tluszczu
nie byt wiekszy od samego gruczotu.

Pamieta¢ trzeba przy pracy, ze im oszczedniej
pracujemy, tym wiecej otrzymamy lepszego towa-
ru i tym lepiej przyczynimy sie do akumulaciji fi-
nansowej Zaktadu.

EmEm

PYTANIE

Czy stonina swin wagrowatych moze by¢ do-
puszczona do obrotu bez ograniczen, skoro wa-
gry sadowig sie tylko w miesniach?

M. Z
ODPOWIEDZ

Wedtug zatgcznika Nr 11 do rozporzadzenia
Ministra Rolnictwa z dnia 29 stycznia 1929 r.,
poz. 305, Il pkt. 1, 2, thuszcz Swin wagrowatych
bez wzgledu na ilosciowy stan wagrow jest oce-
niany jako warunkowo zdatny, tzn. moze by¢ do-
puszczony do obrotu w stanie przetopionym. Jak-
kolwiek wagry sadowig sie w tkance tgcznej mie-
$ni, istnieje jednak mozliwos¢ zakazenia stoniny
u Swin miodych, u ktérych witdkna migsSniowe
wrastajace wraz z tkankg tgczng w stonine moga
za posrednictwem naczyhn krwionosnych ulec in-
wazji larw, z ktérych rozwijajg sie wagry.

Z wiekiem $wini, w miare rozrostu i zwieksze-
nia spoistosci stoniny, wnikniete wtékna miesnio-
we wraz z naczyniami krwionosnymi i tkankag
taczng ulegaja zanikowi uciskowemu, a wagry
tkwigce w stoninie pozostajg w stanie zywym
przez diugi jeszcze okres czasu i tym samym mo-
ga po spozyciu spowodowac zakazenie cziowieka
tasiemcem - soliterem, bedacym postacig dojrzatg
wagra swinskiego.

Prof. dr A. T.

PYTANIE

Jakie objawy chorobowe wystepujg po skale-
czeniu palca przy krojeniu miesa lub stoniny ze
Swini dotknietej rézycg?

M. S
ODPOWIEDZ

Ro6zyca jest przewaznie chorobg zawodowa,
zdarzajgcg sie u personelu robotniczego w zakia-
dach miesnych i przetworczych oraz czesto u pra-
cownic domowych. Okres wylegania choroby wy-
nosi przewaznie 24 do 48 godzin, rzadziej kilko
dni. Objawy chorobowe wystepujg w dwu posta
ciach. Posta¢ tagodna, zdarzajgca sie najczesciej,
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objawia sie wystgpieniem na skorze grzbietu
przewaznie jednego palca, w miejscu skaleczenia,
ostro odgraniczonej sinawoczerwonawej plamy
potgczonej z silnym sSwigdem. Okolica stawow
palcowych jest czesto bolesna, a bol moze utrzy-
mac sie jeszcze przez diugi czas (do kitku tygo-
dni, a nawet miesiecy) po ustapieniu objawow
skérnych. Niejednokrotnie wystepuje tez reakcja
na ciepto tak, ze chory budzi sie w nocy, gdy tyl-
ko umiesci chorag reke pod ciepte okrycie. Tempe-
ratura ciata przewaznie nie jest podwyzszona.
Posta¢ druga, posocznicowa zdarza sie rzadziej,
przewaznie u lekarzy weterynaryjnych w zwigzku
ze szczepieniami Swin zywa kulturg.

Prof. dr A. T.
PYTANIE

Czy .oszalamianie $win prgdem elektrycznym
nie powinno byé zaniechane ze wzgledu na wy-
stepujace wylewy krwi w tuszy miesnej, depre-
cjonujace do pewnego stopnia warto$¢ miesa?

, S B.
ODPOWIEDZ

Oszalamianie $win pradem elektrycznym jest
metodg powszechnie stosowang. Dziatanie pradu
elektrycznego ogranicza sie przede wszystkim do
osrodkowego systemu nerwowego i polega na
anemizacji mozgu, a,tym samym na czasowej
utracie swiadomosci ogluszanego zwierzecia, spo-
wodowanej skurczem naczyn krwionosnych oraz
zmiang stezenia jondw wodorowych potkul moz-
gowych. Wylewy krwi stwierdzane niejednokrot-
nie w tuszy miesnej nie pozostajg w zwigzku
przyczynowym z dziataniem pradu elektrycznego,
lecz sg nastepstwem urazéw mechanicznych spo-
wodowanych silniejszym upadkiem ogtuszonej
Swini, czego nalezy unikac.

Prof. dr A. T.

PYTANIE

Jakie niebezpieczenstwo zakazenia istnieje ze
strony wioskowcéw rézycy po szczepieniu $win?

L. K
ODPOWIEDZ

Wioskowce rézycy moga jeszcze w kilka dni po
dokonanym szczepieniu zapobiegawczym zywa
kulturg znajdowac sie w tuszy miesnej. Peklowa-
nie i wedzenie dziata do pewnego stopnia bakte-
riostatycznie a nie bakteriobdjczo. Tym samym
tez wloskowce rézycy moga by¢ zywotne w mie-
sie poddanym nawet kilkotygodniowemu peklo-
waniu z nastepowym wedzeniem. Niebezpieczen-
stwo zakazenia czilowieka istnieje woéwczas, gdy
wloskowce przedostang sie do obiegu krwi, co
moze nastgpi¢ przy skaleczeniu podczas krojenia
zakazonego miesa lub przez jego spozycie w sta-
nie surowym, gdy w przewodzie pokarmowym
poczgwszy od jamy ustnej znajdujg sie chocby
nieznaczne nadzerki i pekniecia btony Sluzowej,
przez ktére wiloskowce rozycy moga przeniknaé
do obiegu krwi.

Prof. dr A. T.
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PYTANIE

W jaki sposéb zapobiec stratom spowodowanym
t.zw. ,zachlystem® u Swin oparzanych?

ODPOWIEDZ

Po przeczytaniu interesujgcej odpowiedzi na
powyzszy temat w ,Skrzynce pytan i odpowiedzi*
w ,Gospodarce Miesnej* Nr 2, 1952 r., str. 104 —
pragne rowniez ze swej strony dotaczy¢ nasuwa-
jace sie mi uwagi.

Tak zwany ,zachlyst" u Swin nastepuje w opa-
rzelniku, kiedy brudna woda z oparzelnika dosta-
nie sie do ptuc. Poniewaz wody z ptuc usungc
nie mozna’, pluca stajg sie niezdatne do spozycia
i ulegaja zniszczeniu przez organa urzedowego
badania zwierzat rzeznych i miesa. Jakie straty
wynikaja z tego powodu, moze stuzy¢ nastepu-
jacy przyktad. Biorgc pod uwage, ze same pluca
bez tchawicy od jednej $wini wazg przecietnie
okoto 0,7 kg i ze okoto 70% ptuc moze ulec zni-
szczeniu, to dzienna strata w rzezni ubijajacej
400 szt. wynosi — (400x0,7 = 280 kg)
280 : 100x70 = 169 kg artykulu spozywczego

Skad powstaje zachlyst i jak temu zapobiec?
Dziatalno$¢ serca i ptuc zwierzat trwa jeszcze
przez pewien czas po kiluciu i wykrwawieniu,

MITESNA Rok 1952

a cisnienie w ptucach jest nizsze od atmosferycz-
nego. Dziatalno$¢ ta jest staba i zanikajgca ale
w lgcznosci z nizszym cisnieniem dostateczna,
aby powietrze ewentualnie woda przedostawaly
sie do wnetrza pluc. Miesnie zwierzecia juz nie
reagujg na zadany boél ale zycie organizmu jesz-
cze trwa. Swinia zanurzona w takim stanie w
oparzelniku wcigga do ptuc zamiast powietrza —
brudng wode z oparzelnika i wowczas nastepuje
zachlyst. Jezeli ubita Swinia po wykrwawieniu
przed wrzuceniem do oparzelnika polezy przez
kilka minut, to'po tym czasie ptuca i serce prze-
stang pracowac i zmniejszy sie woéwczas znacznie
iios¢ zachlystéw. Ustang zachiysty w ogole, je-
zeli oprocz tych kilku minut czasu wyczekiwania
przed zanurzeniem w oparzelniku zastosujemy
kneblowanie gardzieli $win. Do kneblowania
uzywamy zwyklych prostych kotkow ksztattu
stozkowatego z twardego niesmotistego drzewa
dtugosci 40 cm, o srednicy w dolnej czesci 4 cm
i w gornej 6 cm. Kneblowa¢ $winie nalezy w mo-
mencie zanurzania w oparzalniku, a wyjmowac
kolek przed wrzuceniem $wini do szczeciniarki.
Postepujgc w ten sposob, zaoszczedzi€ mozna
dziennie 196 kg artykulu miesnego wedtug obli-
czenia na wyzej podanym przykfadzie.

M.M—I.
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