


SPIS TRESCI Nr 6 zamieszczony jest na 3 stronie okladki.

KOMUNIKAT W SPRAWIE PRENUMERATY NA R. 1953

Przypominamy jeszcze raz naszym prenumeratorom o koniecznosci
odnowienia prenumeraty na r. 1953 do dnia 15 grudnia 1952 r. w urzedach
pocztowych lub u listonoszy.

Urzedy, instytucje i organizacje, ktére z powodu braku kredytow nie
beda mogly do dnia 15 grudnia br. uisci¢ prenumeraty za rok 1953 go-

towka, przesla do dnia 15 grudnia br., na adres PPK ,,RUCH" — Cen-
tralna Ekspedycja Warszawa, ul. Srebrna 12, zamdwienie pisemne
na r. 1953

ZamoOwienia takie winny by¢ podpisane przez dyrektora i giéwnego
ksiegowego, zawierac ilos§¢ zamowionych egzemplarzy oraz dokiadny ter-
min i sposéb uregulowania naleznosci w 1953 r.

Réwnoczes$nie podajemy do wiadomosci, ze od dn. 1 stycznia 1953 r.
».GOSPODARKA MIESNA" ukazywacC sie bedzie co miesigc (12 numerdow
w roku).

Cena prenumeraty: rocznie zt 72, potrocznie zt 36. Egzemplarz poje-
dynczy zt 6.

POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE

KU UWADZE CZYTELNIKOW
Spis tresci rocznika 1952 (skorowidz alfabetyczny i dzialowy) wydrukowany jest jako
wktadka niniejszego numeru.

Czytelnicy, ktérzy, zycza sobie oprawi¢ rocznik 1952, moga go zuzytkowac przez wyjecie
ze skfadu.



XXXV rocznico Wielkie] Socjalistycznej
Rewolucji Pazdziernikowej

Zdjecie przedstawia wielkich wodzéw Rewolucji, Lenina i Stalina
w historycznych dniach listopada 1917 roku.
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Zaopatrzenie 1 zabezpieczenie baz zbiorczych
na zime

Zaopatrzenie w pasze

Zaopatrzenie baz zbiorczych na zime w koniecz-
ne pasze i sciotke dla przetrzymywanych zwierzat,
a wiec w ziemniaki, buraki, liscie buraczane, wy-
tloki® siano, stome, winno nastgpi¢ w jesieni
i obejmowac przynajmniej okres zimowy. Pasze
treSciwe pobiera sie na krotsze okresy, przewaznie
miesieczne, wiec nie ma potrzeby omawiania tej
sprawy.

Ziemniaki i buraki winny by¢ zwiezione do bazy
dos¢ wczesnie, aby je mozna bylo przed nasta-
niem mrozow zakopcowac.

Pod”kopce ziemniaczane lub buraczane nalezy
wybra¢ miejsce réwne, suche oraz przygotowac
rowki odprowadzajgce dla wod opadowych, a na
przykrycie kopcow zgromadzi¢ stome.

Ziemniaki czy buraki winny by¢ usypane
w kopce niezbyt diugie, nastepnie przykryte dos¢
grubg warstwg stomy, ata z kolei cienkg warstwg
ziemi z wyjatkiem samego wierzchotka kopca,
poprzez ktéry wydostawac sie bedzie para wodna
wydzielajgca sie z ziemniakoéw jak i z burakéw.
Po dwdch tygodniach nalezy nie przykrytg stome
na wierzchotku kopca zasypa¢ ziemia.

Bardzo wazne jest zabezpieczenie pasa ziemi
dookota kopcow przed zamarznieciem przez okry-
cie jej tecinami, stomg lub w braku tych materia-
tow — nawozem. Dzieki temu bedziemy mieli
utatwione w okresie nastania mrozéw kopanie
ziemi, potrzebng jej ilos¢ na dalsze, ponowne
okrycie kopcow.

Z chwilg nadejscia pierwszych mrozéw nalezy
uzupetni¢ przykrycie kopcow ziemig do grubosci
na jeden ,sztych topaty“. Przy wiekszych mro-
zach trzeba kopce dodatkowo przykry¢ fecinami
lub stomg i ponownie ziemig na ,sztych“, brang
z zabezpieczonych pasow.

Liscie buraczane najlepiej usypywac w pryzmy
10 metrowej dtugosci i 4—5 metrowej szerokosci.
Sypac trzeba na 2 metry wysokosci i w czasie na-
sypywania réwno rozktada¢, pamietajgc o doktad-
nym udeptywaniu kazdej warstwy, aby jak naj-
mniej bylo przestrzeni wolnych. Od dobrego
ubicia zalezy wtasciwy przebieg fermentacji lisci.

Pryzmy z lisémi przykrywa sie ziemig od razu
do petnej grubosci, a wiec na dwa ,sztychy“.

Wskutek osiadania pryzmy powstajg pekniecia
okrywy ziemnej, przez ktére przenika z zewnatrz
powietrze, zle wplywajgce na przebieg fermen-
tacji lisci i dlatego trzeba czesto zagladac i pow-
stale szczeliny zasypywac.

Najwiecej klopotu i trudnosci sprawia przecho-
wywanie $Swiezych wytlokéw, gdyz sa bardzo
wodniste.

Jezeli grunt jest do$¢ suchy i nie ma blisko
wody podskornej, wéwczas mozna kopa¢ podluz-
ne”doly do gtebokosci 1,5 m i szerokosci do 2 m.
Sciany dolu musza mie¢ nachylenie skosne,
a wiec dno bedzie wezsze od gornej czesci dotu.
Sciany nalezy wygtadzi¢ i wysypac¢ plewami, aby
wyttoki nie brudzity sie ziemig. W tym celu moga
by¢ uzyte nawet plewy jeczmienne, gdyz w Ki-.
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szonce zupetnie zmiekng. W wypadku braku plew
trzeba stosowa¢ drobng sieczke.

Do tak przygotowanego dotu wrzuca sie wytto-
ki i usypuje wyzej ponad poziom powierzchni
ziemi, liczac sie z osiadaniem wyttokdéw pod cie-
zarem okrywy ziemnej. Przed przykryciem ziemig
nalezy wyttoki przysypaé¢ plewami lub sieczka.

Gorzej sie przedstawia sprawa, gdy jest blisko
woda gruntowa, bo woéwczas musimy wyttoki
przechowywa¢ na powierzchni ziemi.

System ten wymaga duzej starannosci i uwagi,
dlatego omowimy go troche szerzej.

Na wyréwnanym miejscu uktada sie wyttoki
w pryzme na wysokos¢ 15 m, przesypuje ple-
wami lub sieczkg i pozostawia na dwa dni bez
przykrycia ziemia. Przez ten czas duza ilos¢ wody
wyptynie z wyttokéw pod wpltywem ich wlasnego
ciezaru. Na trzeci dzien, na ziemi po bokach pryz-
my, prostopadle do dtugosci boku, w odlegtosciach
metrowych zakilada sie sgczki drenarskie, a w ra-
zie ich braku wiechcie ze stomy zytniej. Daje sie
po dwa saczki jeden za drugim (szeregowo),
aw wypadku uzycia wiechci — powinny one mie¢
dtugos¢ dwoch sgczkow.

Po tym przygotowaniu przystepuje sie do za-
sypywania pryzmy ziemig, rozpoczynajac sypanie
od dotu az do gornej krawedzi tak, aby u podsta-
wy formowata sie grubsza warstwa ziemi, a im
wyzej — tym coraz ciensza. Bardzo wazne jest,
aby boki pryzmy okrywa¢ réwnomiernie, a nie
najpierw jeden a potem nastepne.

Saczki czy wiechcie zostang zasypane ziemia,
ale ich wyloty na zewnagtrz winny by¢ wolne, gdyz
nimi bedzie wycieka¢ woda wyciskana ciezarem
ziemi.

Po zakonczeniu obsypywania bokéw dos¢ gru-
ba warstwa ziemi mozna przystgpi¢ do narzuca-
nia ziemi na wierzch pryzmy, dajgc na poczatek
warstewke najwyzej grubosci 5 cm. Po dziesieciu
dniach, w ktérych stale nalezy czuwaé¢ nad zasy-
pywaniem powstajgcych peknie¢, daje sie druga
warstwe ziemi o tej samej grubosci. Czynnos¢ te
powtarza sie dwukrotnie w odstepach dziesiecio-
dniowych, przy jednoczesnym pogrubianiu ziemi
na bokach.

Na boki pryzmy dlatego daje sie grubag warstwe
ziemi, aby ona utrzymata wyttoki przed rozlaniem
sie po natozeniu na jej wierzch okrywy ziemnej
0 grubosci 20 cm.

Ziemie na pryzme nalezy bra¢ z odlegtosci nie
blizszej jak 15 m od pryzmy, nie kopigc zbyt
gtebokiego rowu.

Woda wyciskana z pryzmy Scieka¢ bedzie do
rowu i wsigka¢ w grunt. W ten sposéb wyttoki
odwodnig sie i uleghg zakiszeniu.

Aby mroz nie przeszkadzal w robocie, trzeba
przed jego dziataniem zabezpieczy¢ ziemie do-
okota pryzmy, przykrywajac jg tak jak przy kop-
cowaniu ziemniakow.

Przy starannie przeprowadzonej robocie nie ma
obawy, aby sie pryzma rozsunetla.

Wszystkie te ktopoty oczywiscie odpadajg jesli
na bazie znajdujg sie silosy, w ktorych przepro-
wadza sie zakiszanie i przechowywanie lisci, wy-
ttokdéw czy tez innych pasz.

Nalezatoby jeszcze wspomnie¢ o zakiszaniu
parowanych ziemniakéw, przez co znacznie
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zmniejsza sie straty, jakie powstajg przy przecho-
wywaniu ich w kopcach.

Parowane ziemniaki mozna zakisza¢ w silo-
sach, a gdy ich brak — w przygotowanych dotach
wylozonych warstwg gliny lub lepiej — pusta-
kami.

Postepowanie przy zakiszaniu ziemniakéw
przebiega analogicznie do zakiszania wytlokow
w dotach.

Zwréci¢ nalezy uwage na jak najszybsze upa-
rowanie potrzebnej ilosci ziemniakéw do wypet-
nienia dotu, gdyz czes¢ ich nie moze leze€ i cze-
ka¢ dluzej na partie nastepng, poniewaz ulegnie
zepsuciu o ile nie zostanie dos¢ szybko przykryta.

Przechowywanie potrzebnej ilosci siana i stomy
nie nastrecza trudnosci. Przetrzymuje sie je w
stogach lub w brogach, przy czym nalezy tylko
pilnowac, aby nie zamakaly "do wewnatrz.

Zabezpieczenie przed wptywami atmosferycznymi

Trzeba juz teraz pomysle¢ o zabezpieczeniu
bazy przed ujemnymi skutkami wplywow atmo-
sferycznych, a wiec deszczéw, $niegu, zimna
i wiatréw. Przede wszystkim nalezy doktadnie
rozpatrzy¢ sie w tym co jest do poprawienia, uzu-
petnienia lub drobnego wyremontowania, o ile
te czynnosci nie zostaly wczesniej wykonane.

Najlepiej jest spisa¢ wszystkie zaobserwowane
braki, zastanowi¢ sie, ktére z nich mozna usung¢
we wilasnym zakresie, sposobem gospodarczym,
a do usuniecia ktérych konieczna jest pomoc
z zewnatrz.

Dalsza czynnoscig bedzie rozplanowanie prac,
ktdre bedzie sie przeprowadza¢ w ramach wias-
nych mozliwosci oraz przedtozenie wladzom
zwierzchnim zapotrzebowania na prace wycho-
dzgce poza zakres tych ram.

Najwazniejsze prace zabezpieczajgce zwierzeta
przed skutkami zimna beda:

1) uzupelnienie brakujgcych szyb, zatykanie
bowiem powstatych po nich otworéw wiechciami
ze stomy spelni wprawdzie swoja role, ale unie-
mozliwi dostep Swiatta i nie jest mite dla oka
oraz Swiadczy o niedbalstwie kierownictwa;

2) zatkanie wiekszych szpar czy dziur, przez
ktdre przedostawaé sie bedzie zimne powietrze
i Snieg. Wykona¢ to mozna przy uzyciu zaprawy
wapiennej, gliny z kamieniami lub desek;

3) uszczelnienie drzwi prowadzacych na dwor
przy pomocy warkoczy uplecionych ze stomy.

Poza tym nalezy przeprowadzi¢ nastepujace
prace:

1) zabezpieczy¢ studzienki na gnojéwke przed
zamarzaniem przez przykrycie nawozem, aby
Scieki mialy odptyw;

2) zabepieczy¢ przewody wodne i studnie przez
owiniecie slomiastymi warkoczami;

3) porobi¢ rowki dla odprowadzenia wod opa-
dowych z miejsc, w ktérych one sie zbieraja, gdyz
w przeciwnym przypadku bedg sie tworzy¢ ka-
tuze, ktore z nastaniem mrozéw pokryjg sie
powloka lodowa, na ktérej zwierzeta przy poslizg-
nieciu moga ulec wypadkowi;

4) zrobi¢ zapas piasku do posypywania miegjsc,
na ktérych zwierzeta moglyby sie poslizgiwac;
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5) bronowaé polne drogi dojazdowe oraz pod-
worza bazy. Czynnos¢ te nalezy przeprowadzac
od nastania statych przymrozkéw codziennie wie-
czorem, gdyz w razie mrozu w nocy drogi i pod-
worze pozostang nadal gtadkie, bez grudy, ktéra
bardzo czesto powoduje, ze zwierzeta wykrecajg
i kaleczg sobie nogi;

6) zeskroba¢ z brukowanych dojazdéw i obru-
kowan budynku btoto, ktére nalezy przy pierw-

MGR BOHDAN GOtEBIOWSKI

St. Inspektor Dep. Handlu Parstwowej
Komisji Planowania Gospodarczego
w Warszawie

Uszkodzenia skor

Stala troska Rzadu Polskiej Rzeczypospolitej
Ludowej o rozwoj hodowli zwierzat gospodar-
skich, stanowigcych zrédio dla wszelkiego ro-
dzaju artykutéw produkcji zwierzecej, a wiec
réwniez i skér surowych, wyrazajgca sie w sze-
regu doniostych uchwal, daje gwarancje, ze baza
surowcowa skor surowych bedzie stale wzrastata.

Dotychczasowe efekty zbidrki skor surowych
w kraju poczawszy od 1946 roku oraz dynamika
z jaka wzrasta zbiorka skor najdobitniej Swiad-
cza o tym, ze droga wytyczona przez Rzad na
tym, podobnie jak i na innych odcinkach gospo-
darki narodowej jest stuszna i celowa.

Zbiorke skor surowych w kraju w latach 1946
— 1951 ilustruje nizej podane zestawienie
w uktadzie procentowym, oparte na materiatach
bylej Centrali Skér Surowych, ktoérej agendy
z dniem 111952 r. przejgt Centralny Zarzad
Skupu Surowcéw Widkienniczych i Skorzanych
w todzi.

Zbiorka skor suroujjjch W %%

Rodzaj skory woroku
1946 1947 1948 1949 1950 1951
bydlece 100 171 248 248 359 361
cielece 100 319 517 690 1.017 1.088
konskie 100 121 143 226 291 302
Swinskie
(krupony) — 100 546 1816 3.187 3.419

Akcja skorowania trzody chlewnej o charakte-
rze masowym rozpoczefa sie dopiero w roku 1947
i dlatego ten rok, a nie 1946 przyjeto za podstawe
do poréwnania z latami nastepnymi.

Zestawienie powyzsze przedstawia tylko ilo-
sciowy wzrost zbiorki skér surowych, natomiast
nie odzwierciedla stanu jako$ciowego surowca.
W zwigzku z tym zachodzi potrzeba przeanalizo-
wania zagadnienia jakosci zbieranych skor su-
rowych i zwrécenia uwagi na to, azeby rowno-
legle ze wzrostem ilosci surowca nastepowato
polepszenie rowniez jego jakosci, co podniesie me
tylko wartoS¢ masy surowcowej, ale réwniez
pozwoli na pelniejsze i racjonalniejsze jej wy-
korzystanie.
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szydi mrozach po zgestnieniu wywiez¢. Bioto
takie jest dobrym nawozem po przekomposto-
waniu.

Powyzsze uwagi o zabezpieczeniu baz przed
zimowymi wplywami atmosferycznymi sg uwaga-
mi o charakterze ogo6lnym i nie wyczerpujg szere-
gu drobnych prac, ktérych rodzaj bedzie odmienny
w réznych bazach.

za zycila zinierzat

Jesli poruszamy kwestie jakosci skor surowych,
nalezy zastanowiC sig, co wptywa na jej obnize-
nie.

Ot6z na obnizenie jakosci skor surowych
w gtébwne] mierze wplywaja uszkodzenia, ktére
moga powstac;

a) za zycia zwierzecia,

b) podczas zdejmowania skory ze zwierzecia

po uboju,

c) podczas konserwacji i magazynowania.

Analizujagc  poszczegdlne fazy powstawania
uszkodzen nalezy stwierdzi¢, ze o ile chodzi
0 uszkodzenia wymienione w punktach b i c, to
na tym odcinku dokonano znacznych postepow.
Walke z uszkodzeniami podczas zdejmowania
skory ze zwierzecia po uboju najlepiej obrazujg
ponizsze dane, zaczerpniete z materiatow, bedg-
cych w ewidencji CZPMs.

llos§¢ uszkodzen technicznych skér surowych
w procentach w stosunku do masy zdjetych skor.

Rodzaj skor i 1950 rok
styczen luty lipiec  grudzien
bydlece — 29,0 - 14,0
cielece — 26,0 — 9,0
Swinskie — 15,0 - 6,2
konskie — — — —
19 51 rok
bydlece 6,6 - 3,0 17
cielece 6,3 — 1,6 12
Swinskie 42 — 17 0,7
konskie — — - 13,0
19 52 rok
bydlece 14 - 13 —
cielece 0,9 — 0.7 -
Swinskie 04 — 05 -
konskie 10,6 — 3,0 —

W 1950 r. ewidencja uszkodzen technicznych
skor surowych w CZPMs miata charakter spora-
dyczny i dokonana zostata tylko w miesigcu lu-
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tym i w IV kwartale; poczgwszy za$ od 1951 r.
ewidencja uszkodzen prowadzona jest miesiecz-
nie.

Jak z powyzszego zestawienia wynika, uszko-
dzenia techniczne skér surowych ksztattuja sie
obecnie stosunkowo nisko i dalsze zmniejszenie
tych uszkodzen bedzie zalezalo od wiekszej
wprawy personelu zatrudnionego przy $cigganiu
skor, jak tez i w pewnym stopniu od nasilenia
pracy w rzezniach.

Niepokojaco jednak przedstawia sie sprawa
uszkodzen skér za zycia zwierzecia, szczegolnie
skor swinskich. Do uszkodzen tego typu nalezg
wszelkiego rodzaju zadrapania i porysowania
skory, okaleczenia, pobicie, pogryzienie przez
inne zwierzeta oraz przez rézne pasozyty, jak
giez bydlecy czy tez wszy u trzody chlewnej, dalej
parchy, liszaje, odparzenia itp.

Dla zbadania przyczyn uszkodzeh na skorach
za zycia zwierzecia powotana zostata w 1951 r.
przez wtadze nadrzedne specjalna komisja, ktéra
przeprowadzita szereg badan i doswiadczen
w tym zakresie w terenie na spedach oraz w tran-
sportach kolejowych zywca przerzucanego z Lu-
belszczyzny na Slgsk, jak tez i w transportach
samochodowych na odlegtosciach krotszych.

Wedtug danych tej komisji — skory bydlece
posiadajg ok. 60% uszkodzenh powstatych za zycia
zwierzecia ( w tym ok. 25% wynoszg uszkodze-
nia dokonane przez gza bydlecego), skdry cielece
od 26—30%, koniskie ok. 90% i Swinskie prawie
100%%.

Krupon s$winski zawiera przecietnie okoto 18
tych uszkodzen, skoéra bydleca okoto 3,5 uszko-
dzen, za$ cieleca okoto 2,1

O ile chodzi o skory swinskie — komisja obli-
czyla, ze ok. 18% uszkodzen skér powstaje
u producenta, ok. 65% od chwili zakupu na

punktach skupu do momentu dostarczenia trzody
do baz docelowych (rzezni) i ok. 17% od bazy
docelowej do hali ubojowe;j.

Z powyzszych danych wynika, ze najwiecej
uszkodzen skér na zywcu powstaje na przestrzeni
od miejsca skupu do rzezni. Jako przyczyny tego
stanu rzeczy miedzy innymi wymieni¢ nalezy
w pierwszym rzedzie brak odpowiednich urzgdzen
i pomieszczen do przetrzymywania zwierzat na
punktach spedowych, niezupeilne przystosowanie
Srodkow transportowych do przewozu zywca, nie-
dostateczna opieka personelu nad zwierzetami
oraz nieumiejetne i niedbate obchodzenie sig
z zywcem na wszystkich niemal etapach obrotu.

Nic tez dziwnego, ze w zwjazku z niewlasci-
wymi warunkami pogarsza sie stan surowca,
z ktérego ponad 90% kruponow $Swinskich scig-
gnietych z trzody ubitej przez CZPMs klasyfiko-
wanych jest do klasy V, tj. najnizszej przy od-
biorze przez Centralny Zarzgd Skupu Surowcow
Widkienniczych i Skoérzanych.

O rozmiarach strat ponoszonych na surowcu
z tego tytutu wnioskowaé mozemy poréwnujgc
poszczegoblne klasy nizej podanego obowigzujg-
cego cennika skupu skor Swinskich: klasa | —
zk. 18 — za 1 kg, klasa Il — zi 15,30, klasa
I — zt 11,70, klasa IV — zk 8,10, klasa
V — zh 3. — za 1kg.
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Gdyby krupony Swinskie sklasyfikowane do
klasy V-ej przesung¢ o jedng klase wyzej, tj. do
klasy IV-ej, to przy masowym uboju trzody jaki
prowadzimy w rzezniach podnieslibysmy wartos¢
surowca w ciggu roku o wiele milionéw zlotych.

Nalezy przy tym nadmienié, ze krupony $Swin-
skie Sciggane sa wylgcznie z trzody miesno-sto-
ninowej, natomiast trzoda bekonowa, ze wzgledu
na swoje przeznaczenie, nie podlega skdrowaniu.
Niemniej uszkodzenia skér na zywcu, o ktérym
mowa wyzej, odnoszg sie takze do trzody beko-
nowej.

W ramach ogolnej walki o polepszenie jakosci
skor Swinskich nalezy baczng uwage zwrécic
réwniez na odpowiednig pielegnacje przez pro-
ducenta i aparat obrotu trzody bekonowe;.

Wyzej przedstawione materialy dostatecznie
alarmujgco sygnalizujg, ze czas najwyzszy, aze-
by zastanowi¢ sie gleboko nad zagadnieniem
uszkodzen skér za zycia zwierzecia, zagadnie-
niem na pozor drobnym i drugorzednym, czas
azeby zagadnienie to wszechstronnie przepraco-
wac¢ i wnikliwie przeanalizowa¢, wyciggnac
z tego odpowiednie wnioski i azeby w rezultacie
rozpocza¢ systematyczng i konsekwentng walke
z tymi uszkodzeniami, ktore nie tylko przyczynia-
ja sie do marnotrawstwa cennego surowca i przy-
noszg tym samym powazne straty gospodarce
narodowej, ale powodujg réwniez zbedny i nie-
celowy odptyw dewiz za granice na zakup su-
rowca skorzanego.

W zwigzku z wyzej przedstawiong sytuacjg
oraz celem zmniejszenia uszkodzen skor za zycia
zwierzecia, uregulowanie poruszonego zagadnie-
nia winno uwzgledni¢ m.jn. nastepujace elementy
dziatania u hodowcy producenta, na spedach,
w transporcie, w rzezniach.

I. U hodowcy — producenta.

1 Rozwing¢ akcje uswiadamiajacg i propa-

gandowg na wsi 0 znaczeniu skory surowej

w gospodarce narodowej oraz sposobach

ochraniania jej przed uszkodzeniami za zycia

zZwierzecia przez:

a) systematyczne umieszczanie artykutow
w prasie rolniczej,

b) wydawanie broszur,

c) wywieszanie plakatéw propagandowych,

d) pogadanki radiowe,

e) wyswietlanie filmow
(kina objazdowe).

Szczegllny nacisk nalezy potozy¢ na walke
z gzem bydlecym, uswiadamia¢ rolnika-produ-
centa o tym, ze giez bydlecy nie tylko obniza
jakos¢ skory, ale wpltywa réwniez na zmniejsze-
nie wydajnosci mleka u kréw, jak rowniez powo-
duje pogorszenie sie jakosci miesa. Zwalczac
trzeba przy tym przesad dos¢ rozpowszechniony
na wsi, ze bydio lepiej sie hoduje, gdy posiada
gza. Podobnie, gdy chodzi o trzode chlewna,
pokutuje réwniez jeszcze na wsi nierzadko prze-
konanie, ze o ile trzoda posiada wszy, to tuczy
sie lepiej.

2. Wprowadzi¢ premiowanie producentéw przy
dostawie zywca na spedy za nieuszkodzong
skére na zwierzeciu, ewentualnie potrgcanie
pewnych kwot w wypadku uszkodzenia skory.

propagandowych
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[l.  Na spedach

1 Uporzadkowa¢ miejsca skupu i wyposazy¢
je w odpowiednie urzadzenia techniczne, jak
buchty, pomosty stale lub ruchome stuzgce do
zatadunku zwierzat, oddzielne pomieszczenia dla
zwierzat ztosliwych oraz stabych itd., zabezpie-
czy¢ zwierzeta przed mozliwoSciami uszkodzen
skor przez usuniecie z bucht, pomieszczen i ogro-
dzen — gwozdzi, hakéw, sekow, kotkéw itp.

2. Wprowadzi¢ staly nadz6r nad zywcem od
chwili zakupu.

3. Doszkala¢ personel zatrudniony przy sku-
pie zywca w zakresie ochrony skoéry zwierzat.

1. W transporcie.

1. Przystosowa? srodki transportowe do prze-
wozu Zywca.
. 2., Prowadzi¢ systematyczne szkolenie konwo-
jentow.

3. Wprowadzi¢ premiowanie konwojentéw za
dostarczony zywiec w nalezytym stanie.
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4. Wprowadzi¢ stalg i systematyczng kontrole
nad transportami zywca.

IV. W rzezniach.

1 Wprowadzi¢ sprawdzanie i ewidencje zau-
wazonych uszkodzen skor, stwierdzonych drutow
w ryjach u trzody oraz kontrolowa¢ czy Srodki
transportowe i sposéb transportowania odpowia-
daly obowigzujgcym w tym zakresie wymogom.

2. Dostosowa¢ magazyny zywca do racjonal-
ni?20 pizetrzymywania zwierzat oraz uporzadko-
wacé rampy state i ruchome.

3. Zorganizowac¢ stata opieke nad zamagazy-
nowanym zywcem i dozorujgcy personel odpo-
wiednio przeszkolic.

. Niezaleznie 6d powyzszego nalezaloby rozwa-
zy¢ mozliwos¢” wydania zarzgdzenia przez wia-
Sciwe wladze, ktére by przewidywato sankcje za

uszkodzenia skor za zycia zwierzecia w obrocie
towarowym.

Z dosiniadczen na odcinku kontraktacji
| skupu zyirca bekonomego

W walce o wykonanie zadan produkcyjnych na
odcinku kontraktacji i dostaw trzody chlewnej
bekonowej na terenie Wojewddzkiej Ekspozy-
tury Centralnego Zarzadu Przemysiu Miesnego
w Bydgoszczy przoduje Zaktad Miesny w Brod-
nicy, ktéry pierwszy sposréd wszystkich zakla-
dow miesnych w dniu v10.X br. zameldowat
o wykonaniu rocznego planu kontraktacji
w 100,1%. Zaktad Miesny w Brodnicy przoduje
na kazdym odcinku kontraktacji trzody chlewnej,
a mianowicie na odcinku jakosci surowca beko-
nowego, terminowosci dostaw, najmniejszego pro-
centu uszkodzen, jak rowniez pod wzgledem
efektywnych staran w celu zwiekszenia iloscio-
wego i jakosciowego pogtowia trzody chlewnej na
terenie swego dziatania.

Na zapleczu Zaktadu Miesnego w Brodnicy
ktérym sa powiaty: Brodnica, Rypin, Nowe Mia-
sto i Dziatdowo, nastgpit w br. wzrost pogtowia
trzody chlewnej w stosunku do roku ubiegtego
0 14/, za$ macior o0 20% (na podstawie spisu
przeprowadzonego przez GUS). Stan ten osig-
gnieto m. in. dzieki powaznej pracy wykonanej

w "el kontraktacyjny Zaktadu Miesnego
GZPMs, ktory wiele uwagi i pracy poswiecit
uswiadamianiu producentow o korzysciach pty-
nacych z kontraktacji trzody typu bekonowego,
jak tez stale pouczat o sposobie zywienia i pie-
legnowania trzody bekonowej. Optacalne ceny
oraz sprawna obstuga i przyjazny stosunek apa-
ratu kontraktacyjnego CZPMs w stosunku do
producenta trzody chlewnej w dalszym ciggu za-
checa do dalszego rozwoju hodowli trzody. Taki
system pracy pomogt kierownictwu sekcji kon-
traktacji w osobach kierownika — ob. Turowskie-
go i podinspektora — ob\. Dubielskiego juz w paz-

dzierniku br. zameldowa¢ o wykonaniu rocznego
planu kontraktacji w 100,1%. Do konca roku
Przfnc nUe wykonanie planu kontraktacji
w 105%, a wykonanie rocznego planu dostaw,
jak wynika z danych kontraktacji, .bedzie réwniez
przekroczone; ilos¢ dostarczonych sztuk bedzie
wynosita 72% w stosunku do stanu pogtowia.

Sposréd wszystkich zakladéw miesnych w re-
jonie Ekspozytury Wojewddzkiej w Bydgoszczy,
pierwsze miejsce na odcinku terminowosci dostaw
zajmuje Zaklad Miesny w Brodnicy.

Ponizsza tabela ilustruje procent dostaw termi-
r)oyvy%h w tak zwanej ,tréjce” w miesigcu wrze-
Sniu” br.

Terminowo$¢ dostaw w

Nazwa
Zakfadu 1 2 3 4 5 oz
nem
Brodnica 0,2 111 387 232 55 1,3
i anowiec 2,3 102 565 232 6,4 14

Czerniewice 1,7 11,8 56,1 19,5 71 38

Chojnice 1,3 99 557 21,3 6,6 5,2
Grudzigdz 2,3 11,7 55,6 18,9 6,6 49
Torun 21 122 479 170 6,7 14,1
Nakto 3,2 11,7 418 203 8,8 14,2
Bydgoszcz 0,3 81 41,3 25,2 7.1 18,0

Terminowos¢ 1 oznacza dostawe do 1 m-ca
wczesniejsza od terminu umownego,
termiriowo$¢ 2 oznacza dostawe do ‘i2 m-ca
wczesniejszg od terminu umownego,

terminowo$¢ 3 oznacza dostawe Scisle w ter-
minie,
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terminowos$¢ 4 oznacza dostawe do 'A m-ca p6z-
niejszg od terminu umownego,

terminowo$¢ 5 oznacza dostawe do 1m-ca poz-
niejsza od terminu umownego.

ZaznaczyC tu nalezy, ze umownym terminem
jest okres dwutygodniowy.

W terminie Scistym Zaktady Miesne w Brod-
nicy osiagnely, jak wynika z powyzszej tablicy,
58,7% sztuk trzody bekonowej, podczas gdy Za-
ktady Miesne w Nakle i Bydgoszczy osiggnely
tylko 41,8% i 41,3% dostarczonych sztuk w Sci-
stym terminie. Cyfry te moéwig, ze aparat asy-
stencki Zaktadéw Miesnych w Brodnicy realniej
i trafniej okreslat w czasie podpisania umoéw i ta-
tuowania sztuk terminy dostaw. Dostawe sztuk
w terminie zawdziecza sie roéwniez opiece asy-
stentow nad zakontraktowanymi sztukami oraz
pracy instruktorskiej,, dotyczacej racjonalnego
chowu i zywienia sztuk bekonowych. Aparat asy-
stencki docenia zagadnienie terminowosci do-
staw, poniewaz tym samym zabezpiecza sie¢ Za-
ktadowi Miesnemu roéwnomiernos¢ dostaw sztuk
bekonowych, wykonanie planéw tygodniowych
produkcji, likwidacje zbednych przerw w pracy
w pewnych okresach miesigca z powodu braku
surowca, wzglednie przetrzymywanie zywca
przez kilka dni do chwili uboju wskutek nadmier-
nych dostaw w innych okresach miesigca.

Aparat kontraktacyjny Zakiadu Miesnego
w Brodnicy, doceniajac znaczenie czystosci skor
(bez uszkodzen) trzody w produkcji bekonowej,
uzyskat na tym odcinku powazne osiggniecia.
Dla przykiadu podaje tablice, ilustrujgcg jak
ksztaltowaly sie w procentach uszkodzenia skoér
we wrzesniu br.

o 3 o
8 4 g N & %
Zaktad: c ¢ c o k) N =
2 g @ ©® ¥ 3 & 2
= NS > © = < o
m 0= (@] om z O L] -
wuszko- o5 08 09 09 18 19 21 24
dzen

Zaktad Miesny w Brodnicy osiagnat tak dobre
rezultaty na odcinku likwidacji uszkodzen skor
dzieki personelowi kontraktacyjnemu, ktéry sy-
stematycznie poucza producentow trzody chlew-
nej o whasciwej pielegnacji i technice transportu
swin. Chiopi z zaplecza Zakladu Miesnego
w Brodnicy dostarczajg sztuki w stanie nieuszko-
dzonym, w wiekszosci wypadkoéw nieprzekarmio-
ne i, niezmeczone podrdzg. Wozy bez klatki, na
ktére ladowane sg Swinie, zabezpieczone majg
boki i szczyty, z wierzchu przykryte sa siatkg ze
sznura. Klatki, w ktérych przewozi sie trzode
bekonowa, sg dosy¢ wysokie, tak by nawet wyro-
Sniety bekoniak nie mogt ociera¢ grzbietu o deski.
W samochodach, w ktérych przewozi sie Swinie,
nie znajdzie sie gwozdzi, hakéw, Srub, wiekszych
szpar i dziur w podiodze. Wozy z reguly sg wy-
Scielane stomg, w lecie mniej, a zimg bardziej
obficie.

Aparat kontraktacyjny Zaktadéw Miesnych
w Brodnicy zwraca rowniez bardzo baczng uwa-
ge, by punkty spedowe byty czysto utrzymane,
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pomieszczenia przewietrzahe i odkazane, Sciotka
zmieniana dla kazdej partii trzody bekonowe;.
Miejsca spedowe sg czesto przez aparat st. asy-
stentéw przegladane, by nie byto zadnych ostrych
przedmiotow, o ktére trzoda chlewna bekonowa
mogtaby sie pokaleczyc.

Sztuki bekonowe, po dostarczeniu przez produ-
centa, sg stale pod opiekg i majg staty dozor. Naj-
lepsze wyniki na odcinku zabezpieczenia $win
od uszkodzen skory osiggneli konwojenci: Kup-
czynski Franciszek, Witkowski Franciszek i Go-
tebiowski Bronistaw. Sg to pracownicy solidni,
lubigcy zwierzeta i umiejacy sie z nimi obcho-
dzi¢. Nie oddalaja sie oni nigdy od powierzonych
ich opiece zwierzat w transporcie samochodowym,
jadg razem ze zwierzetami, a nigdy w budce szo-
ferskiej. Poniewaz od momentu odbioru zywca
bekonowego do chwili uboju trzoda bekonowa
(czas trwania 1—2 dni lub w ciggu dnia) znaj-
duje sie pod dozorem kilku odpowiedzialnych
konwojentéw, wprowadzona jest zasada protoko-
larnego przekazywania trzody bekonowej.

Dla przykfadu podaje sie wzor protokotu zdaw-
czo-odbiorczego, wprowadzony w Brodnickim
Zakfadzie Miesnym w czasie przekazywania
zywca.

Protok6t zdawczo-odbiorczy
Miejscowos¢
Ja nizej podpisany klasyfikator B.Z.M.
zdatem w dniu.....cccee e konwojentowi Ob.....cccccceviennns
nastepujgce transporty kontraktowanego zywca bekono
wego
Konwojent przejat: Magazyn przejat:

w tym okalecz wtym okalecz. . 2
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czasie przekazywania sztuk bekonowych
konwojentom i buchtowym sag one dokfadnie kon-
trolowane i sprawdzane, a w wypadku stwier-
dzenia uszkodzen skoéry odczytywane sg numery
Swin i wpisywane do protokolu zdawczo-odbior-
czego, po czym wyciggane sg z tego wnioski.
Roéwniez kierowcy samochodowi majgc woéz zata-
dowany zywcem jada ostroznie, bo poczuwajg sie
do wspélodpowiedzialnosci za uszkodzenia skor
przewozonych zwierzat. Zastosowane przez Za-
ktad Miesny w Brodnicy wyzej wymienione s$rod-
ki stwarzajg warunki ograniczajgce do minimum
ilos¢ sztuk z uszkodzonymi skérami.

Nalezy podkresli¢, ze dobre wyniki na odcinku
kontraktacji i skupu zywca bekonowego zawdzie-
czaja Zaklady Miesne *w Brodnicy réwniez
i wspoizawodnictwu pracy miedzy asystentami
kontraktacji bekonowej, do znaczenia ktérego
przywigzujg wielkg wage. Wyniki wspotzawod-
nictwa miedzy asystentami analizowane sg co
miesigc przez Podstawowa Organizacje Partyjng
PZPR, Rade Zakiadowg oraz Dyrekcje Zaktadu
Miesnego. Przodujgcy personel kontraktacyjny
podawany jest do wiadomosci wszystkich pracow-



nikéw. Za wyniki z m-ca wrzesnia wyrdznieni zo-
stali oraz nagrody pieniezne otrzymali asystenci:
Zimnoch Czestaw z gminy Bobrowo, Sarnowski
Bronistaw z gminy Rozental, Krauze J6zef z gmi-
ny Radziki, Szulc Feliks z gminy Zabiny oraz st
asystent Tessar Jan z pow. rypinskiego.
Dyplomy wuznania otrzymali asystenci: Fido
Czestaw z gminy Brzozie, Wiechowski Antoni
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z gminy Krotoszyn oraz Jachiewicz Stanistaw
z gminy Swiedziebnica.

Zastosowaniewymienionych metod pracy przez
aparat kontraktacyjny Zaktadu Miesnego w Bro-
dnicy dato moznos¢ uzyskania w roku 1952 do-
brych wynikéw pracy i wykonania narodowego
planu na odcinku kontraktacji i skupu zywca be-
konowego z nadwyzka.

Rola i znaczenie klasyfikacji zwierzat rzeznych

Powierzenie skupu zwierzat rzeznych bezpos-
rednio Gminnym Spo6idzielniom ,Samopomocy
Chlopskiej* a posrednio Centralnemu Zarza-
dowi Obrotu Zwierzetami Rzeznymi . (dawniej
Centrali Miesnej) spowodowato powstanie mato
znanego do niedawna zawodu klasyfikatora zyw-
ca, ktérego praca polega na ocenie wartosci
rzeznej zwierzecia, czyli na zaszeregowaniu go
do odpowiedniej klasy towarowe;j.

Umiejetnos¢ okreslania wartosci rzeznej na zy-
wym zwierzeciu byta dawniej zazdrosnie strzezo-
na w zamknietym kole branzystéw, ktorzy na ogot
niechetnie dzielili sie posiadang wiedzg z osobami
postronnymi, a nawet z poczatkujacymi adeptami
zawodu kupieckiego. Zaznaczy¢ przy tym nalezy,
ze w takich warunkach handlu wycena towaru
oparta byta na osobistej ocenie kupujgcego, kie-
rujgcego sie wylgcznie indywidualnymi wytycz-
nymi, stosowanymi dowolnie, nastawiajac sie pra-
wie z reguly, we wlasnym interesie, na klasyfi-
kacje wg najnizszej wartosci.

Rolnik natomiast, sprzedajgcy zwierzeta, nie
posiadajgc odpowiedniej umiejetnosci fachowej
w zakresie oceny wartosci rzeznej, sitg rzeczy
musiat poprzesta¢ na ocenie kupca, poniewaz nie
znal tych wszystkich kryteriow i wskaznikéw,
na zasadzie ktorych ustalana jest warto$¢ poubo-
jowa materiatu rzeznego.

Przy takim uktadzie stosunkéw panujgcych
w handlu ocena towaru bardzo czesto odbiegata
od kryteriow obiektywnych, z wyrazng krzywda
dla producenta zywca.

W Polsce Ludowej stosunki miedzy miastem
i wsig ulegly radykalnej zmianie. Handel rolny
opiera sie na zgofa innych zasadach niz to miato
miejsce w okresie miedzywojennym. Ma to réw-
niez wptyw na zakres i tresC pracy klasyfikato-
row.

Naczelng dewizg obecnie powinna by¢ zawsze
rzetelna ocena i wynikajgca stad stuszna zaptata
wg rzeczywistej wartosci zakupywanego towaru.

Z powyzszedo zalozenia wyptywajg zadania dla
obecnych klasyfikatoréw, dziatajgcych z ramienia
panstwowego aparatu zakupu, ktorzy przy ocenie
zakupywanego lub przyjmowanego zywca od in-
dywidualnych dostawcéw badz od przedsiebiorstw
panstwowych i spotdzielczych obowigzani sg kie-
rowa¢ sie wylgcznie kryteriami obiektywnymi
oraz jednolita nomenklatura, majaca zastosowa-
nie na obszarze calego Panstwa.

. W dzisiejszych warunkach, w jakich odbywa
sie skup zywca, sprawa wiasciwej jego klasyfika-
cji nabrala specjalnego znaczenia, poniewaz pra-
widtowa klasyfikacja jest zagadnieniem lezgcym
w interesie ogdlnym z tego chociazby wzgledu,
Ze wywiera ona powazny wplyw na rozmiary
produkcji towarowej, oddziatujac dodatnio lub
ujemnie na jej rozwoj w zaleznosci od tego czy
jest wykonana dobrze czy tez Zle.

7. tych_wiec wzgledéw zagadnienie to jako ca-
tos¢ powinno w szczegolnosci zainteresowac bez-
posrednio instytucje czynne w obrocie zwierzeta-
mi rzeznymi, a posrednio réwniez te wszystkie
czynniki, ktére pozostajg w Scistym kontakcie
z zyciem wsi i czuwajg nad jej rozwojem gospo-
darczym.

Jesli chodzi o ustosunkowanie sie Centralnego
Zarzgdu Obrotu Zwierzetami Rzeznymi (d. Cen-,
trali Miesnej) do poruszonego tutaj zagadnienia,
nalezy stwierdzi¢, ze w tym zakresie zrobiono
duzo, a zwtaszcza po linii ksztalcenia i doskona-
lenia klasyfikatoréw, ktore odbywa sie na wielu
specjalnych kursach i w czasie ktdrych corocznie
uczestnicy poglebiajg swoje wiadomosci teore-
tyczne i jednoczesnie przy pomocy ¢wiczen utrwa-
lajg zdobyta wiedze w sposob praktyczny.

Doskonalenie personelu zatrudnionego w klasy-
fikacji nie ogranicza sie wytgcznie do rozszerza-
nia zakresu wiedzy fachowej, gdyz oprocz tego
kladzie sie réwniez duzy nacisk na wihasciwe
podejscie aparatu skupu do producenta-sprzedaw-
cy oraz na wpajanie w klasyfikatoréw zasady
catkowitej bezstronnosci przy ocenie, majgc
ciggle na 'uwadze sprawiedliwg zaplate za wio-
zong przez rolnika prace przy hodowli i ponie-
sione przez niego koszty.

Troskga wiec CZOZR na tym odcinku jego dzia-
talnosci jest gruntowne przyswojenie przez kla-
syfikatorow wystarczajgcych wiadomosci facho-
wych oraz wtasciwe nastawienie tych pracowni-
kow w stosunku do dostawcéw zywca.

Z powyzszych rozwazah wynika, ze w uspo-
tecznionym skupie, a nawet szerzej biorgc —
wsiosunkach pomiedzy instytucjami panstwowy-
mi i uspotecznionymi miedzy sobg nie moze mie¢
miejsca wytgcznie interes wilasny tej czy innej
instytucji i zadne absolutnie wzgledy nie moga
usprawiedliwia¢ takiego dziatania, ktore by przy-
niosto korzys¢ jednej instytucji kosztem drugiej,
badz kosztem producenta.
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Jednym z wazniejszych wiec zalozeh na wszyst-
kich szczeblach obrotu zywcem powinno byc¢ prze-
strzeganie w calej rozciggtosci zasady absolutnej
bezstronnosci oceny towaru, przeprowadzonej
scisle w oparciu o kryteria i wytyczne, ktére po-
winny by¢ szeroko popularyzowane zwitaszcza
wsrod rolnikow i podawane im do wiadomosci
w sposob jak najbardziej prosty i przystepny.

Takie postawienie sprawy da w efekcie doktad-
ng orientacje rolnikowi o optacalnosci produkcji
zywca i 0 wartosci wtozonej w nig pracy. Znajac
bowiem cennik, nomenklature i wytyczne, moze
on w swoim gospodarstwie odpowiednio nasta-
wia¢ opas lub wypas zwierzat rzeznych.

W oparciu o te wszystkie elementy moze on
réwniez przeprowadzac Scistg kalkulacje kosztéw
i przyrostow Wagowych i w ten sposéb nastawiac
produkcje surowca rzeznego na najkorzystniejszy
i najwlasciwszy z punktu widzenia gospodarczego
kierunek.

Zatozenia, o ktorych byta juz mowa wyzej, po-
winno sie specjalnie mocno podkreslac¢ klasyfika-
torom, m.in. réwniez w tym celu, azeby zaakcen-
towa¢ rdznice jaka zachodzi pomiedzy obiekty-
wizmem majacym miejsce w dzisiejszym, uspo-
tecznionym handlu zywcem, a oceng subiektywna,
egoistyczng, krzywdzacg producenta, wystepujaca
wielokrotnie w warunkach jakie stwarzat rynek
wolnokonkurencyjny.

Dla uwypuklenia oraz dla wyrazniejszego zo-
brazowania catosci poruszonego tutaj zagadnie-
nia klasyfikacji konieczne jest podkresli¢, ze pra-
ca klasyfikatora nie jest fatwa i wymaga odpo-
wiednio duzego przygotowania fachowego, a poza
tym jest ona dos¢ wyczerpujaca, co daje sie spec-
jalnie odczu¢ przy duzej ilosci sztuk zywca przy-
padajagcego do oceny na jednego klasyfikatora.

Trudno$¢ wiec polegataby na tym ze klasyfika-
tor zywca zmuszony jest szacowac takie produkty,
ktdrych w rzeczywistosci nie ma moznosci zoba-
czy¢ bezposrednio i dlatego opiera sie w swojgj
pracy na dostepnych dla niego oznakach li tylko
zewnetrznych i stad czerpie wskazniki odnosnie
stopnia umiesnienia lub ottuszczenia zwierzecia.

Zdajemy sobie sprawe ogolnie, ze na zasadzie
tych oznak nie jest rzeczg tatwag Scisle ustali¢ ilos¢
oraz jakos$¢ miesa i ttuszczu po uboju, poniewaz
produkty te, stanowigc twor zywego organizmu,
zalezg od najrozmaitszych, nieznanych klasyfika-
torom czynnikéw i okolicznosci, ktére towarzy-
szyly produkcji surowca rzeznego, a ktore wy-
warly swoéj czesciowy Ilub nawet decydujacy
wplyw na jego jakosc.

ZaznaczyC¢ przy tym rowniez nalezy, ze przy
okreslaniu jakosci zwierzat rzeznych niemozliwe
jest zastosowanie (przynajmniej w chwili obec-
nej) jakiejkolwiek badz miary wzglednie wagi,
ktére stanowityby absolutne kryteria wartosci,
gdyz nawet ta ostatnia, mimo Zze wprowadzona
zostata do nomenklatury przy niektérych rodza-
jach i klasach, nie moze by¢ traktowana jako wy-
taczny wyktadnik wartosci rzeznej. Przyjmowana
jest wiec jako wskaznik pomocniczy i uwzglednia-
na réwnolegle z okreslaniem jakosci takich pro-
duktéw jakimi sg mieso i tluszcz.

Majgc ciggle na uwadze koniecznos¢ czuwania
nad zachowaniem odpowiedniego poziomu kla-
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syfikacji i zwigzanym z tym stalym naprowadza-
niem mniej doswiadczonych klasyfikatoréw na
bezbtedne metody szacowania zwierzat zywych,
nalezy zaistniale niekiedy btedy bezwzglednie
i natychmiast prostowaé, co przy systematycznej
pracy w tym zakresie doprowadzi do usuniecia
pewnych niedociggnie¢ i niejasnosci wystepuja-
cych jeszcze czasami na tym odcinku obrotu.

Dla peinej realizacji tego zadania niezbedne
bytoby powotanie specjalnego aparatu rekrutu-
jacego sie z najzdolniejszych klasyfikatoréw, obo-
wigzkiem ktérych obok czynnosci kontrolnych by-
foby réwniez instruowanie klasyfikatoréw w te-
renie, a $cislej méwigc — w miejscu ich pracy,
a wiec tam, gdzie odbywa sie zakup zywca i gdzie
zachodzi bezposredni kontakt klasyfikatora
ze sprzedajgcym rolnikiem.

Tego rodzaju rozwigzanie sprawy byloby tym
bardziej wskazane, ze na skutek ptynnosci kadr
klasyfikatorow nowi i miodzi pracownicy w tej
dziedzinie wymagaliby fachowej opieki ze strony
starszych i bardziej doswiadczonych kolegow.

Pomyslane w ten sposob doszkalanie klasyfika-
toréw, prowadzone oczywiscie niezaleznie od od-
bywajgcych sie kurséw fachowych, wplynetoby
z calg pewnoscig na utrzymanie na wysokim i sta-
tym poziomie klasyfikacji zwierzat na terenie ca-
tego Panstwa.

Zestawiajac te krotkie rozwazania na temat kla-
syfikacji i zwigzane z nig trudnosci, uwazam ze
konieczne bytoby*-zaapelowa¢ do odpowiednio za-
interesowanych czynnikéw spoteczno-politycznych
i gospodarczo-administracyjnych, w szczegolnosci
na szczeblu powiatowym i gminnym, azeby
w zrozumieniu waznosci zagadnienia produkcji
zywca i sprawnego nim obrotu wspotpracowali
z placowkami terenowymi Centralnego Zarzadu
Obrotu Zwierzetami Rzeznymi.

Sadze réwniez, ze powazne zadanie w tym za-
kresie nalezatoby powierzy¢ Spotecznym Komis-
jom Nadzoru Speddéw Rolniczych, ktérych dzia-,
lalno$¢ nalezaloby przede wszystkim uaktywnic
na miejscach skupu zywca Gminnych Spétdzielni
.~>amopomoc Chiopska“. W tym celu konieczne
byloby wskaza¢ im na szersze zadanie w ich dzia-
talnosci i miedzy innymi zwr6ci¢ uwage na po-
trzebe uswiadamiajgcego oddziatywania na pro-
ducentéw i Scistego wspotpracowania z aparatem
skupu Centralnego Zarzadu Obrotu Zwierzetami.

W zwigzku z tym trzeba by wprowadzi¢ pewne
formalne zmiany w istniejgcym obecnie regula-
minie Spotecznej Komisji Nadzoru Spedéw Rol-
niczych, rozszerzy¢ go i uzupeti¢ wytycznymi '
szerzej pojetymi, wprowadzajgc obowigzek Scistej
wspoOtpracy z urzedowym organem klasyfikaciji,
nie wykluczajgc jednoczesnie tak jak to jest do-
tychczas sprawowania czynnosci kontrolnych.
Odnosze wrazenie, ze w ten sposob pojeta *dzia-
talnos¢ czynnika spotecznego, rekrutujgcego sie
sposrdd osob cieszacych sie zaufaniem i powaza-
niem na terenie gminy, przyczyni sie niewatpliwie
do utrzymania na wkasciwym poziomie autorytetu
aparatu klasyfikacji, co w nastepstwie usprawni
i utatwi prace oraz usunie te wszystkie nieporozu-
mienia jakie mogg jeszcze wystepowac i wprowa-
dza¢ rozdzwieki pomiedzy dostawcg a aparatem
zakupu.
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Przemyst miesny

PROF. DR ALFRED TRAWINSKI

Kier. Zakt. Nauki o $rodkach Spoz. Zwierz.
Pochodzenia Uniwersytetu MCS w Lublinie
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Jak nalezy uregulowac¢ nadzor sanitarny
w przemysle miesnym®)

Mieso i przetwory miesne odgrywajg niemal
podstawowg role w masowym wyzywieniu lud-
nosci. Stanowig one wartosciowy Srodek odzyw-
czy, zawierajg bowiem tak podstawowe skiadniki,
jak biatka, weglowodany, tluszcze i sole mineral-
ne, ktére sg niezbedne dla organizmu ludzkie-
go, uzupetniajg bowiem jego zasoby organiczne
i mineralne w czasie rozwoju i pracy. Ulegajg
jednak, zwlaszcza w Srodowisku o nieodpowied-
nich warunkach higienicznych (wyzsza cieptota,
wilgotno$¢), tatwo i szybko zepsuciu z powodu
duzej zawartosci wody (okolo 75%) i biatka
(Srednio 20%). Nadto moga pochodzi¢ z uboju
zwierzgt dotknietych zoonozami czyli chorobami
odzwierzecymi, przenoszacymi sie ptzez spozycie
na czlowieka, jak salmonelloza, gruzZlica, bruce-
loza, leptospiroza, rézyca, pryszczyca, wagrzyca
i wtosnica.

Mieso w obrocie handlowym, a przetwory mie-
sne zwlaszcza w czasie produkcji mogg ulec za-
kazeniu drobnoustrojami tak niebezpiecznymi dla
zdrowia ludzkiego, jak salmonellami i gronkow-
cami ztocistymi, ktore aczkolwiek ging w tempe-
raturze okoto -j-80°C, wytwarzajg jednak jady
oporne na dziatanie temperatury gotowania i pie-
czenia miesa oraz przetworow miesnych. Prze-
twory miesne, jak kielbasy, konserwy i szynki,
mogg ulec zakazeniu kiszkowcem, stanowigcym
duze niebezpieczenstwa ze wzgledu na zarodniki,
ktére ging dopiero po okoto 6 godzinach w tem-
peraturze + 100°C lub w ciggu kilku minut w tem-
peraturze + 150°C; zarodniki kiszkowca moga
przechodzi¢ w formy wegetatywne, ktére wytwa-
rzajg jady wywotujgce ciezkie”schorzenie orga-
nizmu ludzkiego.

Przy wtornym zakazeniu miesa i przetworow
miesnych odgrywajg tez duzg role nosiciele
i siewcy drobnoustrojow chorobotwoérczych, Iu-
dzie i zwierzeta (szczury i myszy) oraz owady
(muchy). Rowniez srodowisko, wr ktérym miesz-
Cza sie mieso i przetwory miesne, moze by¢ przy-
czyng wtornego ich zakazenia.

Wtbérne zakazenia miesa i przetworoOw mie-
snych zdarzajg sie o wiele czesciej niz zakazenia
pierwotne, dotyczace zwierzat chorych podda-
nych ubojowi. Z tego tez wzgledu warunki sani-
tarno-higieniczne srodowiska, w ktérym przecho-
wuje sie mieso az do sprzedazy oraz produkuje
przetwory miesne, stanowi zasadniczy aspekt nie-
dopuszczenia do wtérnego ich zakazenia. Nieste-
ty warunki pod tym wzgledem pozostawiajg
w naszych zaktadach i przetwdrniach miesnych
oraz w sklepach sprzedazy tych aitykutéw spo-

zywczych wiele jeszcze do zyczenia. Jest to
do pewnego stopnia nastepstwem braku koordy-
nacji “pomiedzy czynnikiem administracyjnym
a sanitarnym, organami nadzorujgcymi a wyko-
nawczymi w warunkach uspotecznionej gospo-
darki planowej oraz nieodpowiedniego ujecia
prawnego strony sanitarno-higieniczne;j.
Wedtug Rozporzadzenia Prezydenta Rzeczy-
pospolitej z dnia 22 marca 1928 r. oraz Rozpo-
rzadzenia Ministra Rolnictwa z dnia 29 stycznia
1929 r. urzedowe badanie zwierzat rzeznych
i miesa w zakladach miesnych wykonujg lekarze
weterynaryjni jako organ Ministerstwa Rolnic-
twa, a wedlug Rozporzadzenia Ministra Opieki
Spotecznej z dnia 10 grudnia 1936 r. do-
z6r nad miesem i przetworami miesnymi jako ar-
tykutami spozywczymi nalezy do stuzby zdrowia,
tj. lekarzy. Z tego wynika, ze ocena do spozycia
ludzkiego tych artykutéw spozywczych nie jest
jednolicie ujeta, a tym samym tez odpowiedzial-
no$¢ za zdarzajgce sie wypadki schorzeh ludzi
po spozyciu miesa i przetworéw miesnych szko-
dliwych dla zdrowia ludzkiego. W mys$| cytowa-
nych wyzej rozporzadzen lekarz weterynaryjny
jest odpowiedzialny za ocene miesa w rzezni, zas
lekarz Miejskiej wzglednie Powiatowej Rady Na-
rodowej za przydatnos¢ miesa w obrocie han-
dlowym, tj. poza zakladem miesnym. Przy tym
stanie rzeczy w razie pojawienia sie zwlaszcza
masowych zatru¢ pokarmowych u ludzi po spo-
zyciu miesa i przetworéw miesnych trudno jest
orzec, kto wiasciwie w danym wypadku ponosi
odpowiedzialnos¢, mianowicie lekarz weteryna-
ryjny czy lekarz ludzki. Pierwszy bedzie upie-
raj sie przy twierdzeniu, ze dopuscit do uboju
zwierze zdrowe, a mieso uznat za zdatne do spo-
zycia® a wiec szkodliwos¢ tego mi'esa dla zdrowia
ludzkiego powstata w obrocie handlowym w na-
stepstwie zakazenia wtornego lub rozktadu (ze-
psucia) w nieodpowiednich warunkach przecho-
wywania. Drugi zas bedzie twierdzit, ze mieso po-
chodzito od zwierzecia chorego lub ulegto zaka-
zeniu wtdrnemu w zaktadzie miesnym. Jesli uw-
zglednimy nadto, ze od. dluzszego czasu toczg
sie bezowocne spory kompetencyjne, czy wykony-
wanie nadzoru sanitarnego nad miesem i prze-
tworami miesnymi w chtodniach i transporcie
nalezy do Ministerstwa Rolnictwa za posrednie-
twem podlegtych temu Ministerstwu lekarzy wete-
rynaryjnych, czy tez do Ministerstwa Zdrowia

«*) Redakcja drukujac artykut Dziekana Weterynarii przy UMCS
w Lublinie Prof. dr. Alfreda” Trawinskiego na temat uregulowania
nadzoru sanitarnego w rzezniach, prosi zainteresowanych o za-
branie gtosu w te] sprawie, celem nakre$lenia programu dziatania
na tym arcywaznym odcinku pracy w gospodarce migsnej.
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za posrednictwem lekarzy, powyzszy przyktad
staje sie jeszcze bardziej jaskrawy.

Problem sanitarny artykutdw spozywczych
zwierzecego pochodzenia, jak mieso i jego prze-
twory, wchodzi w kompetencje bezposrednig Mi-
nisterstwa Zdrowia a nie takze Ministerstwa Rol-
nictwa, jak o tym Swiadczy cytowane na wstepie
rozporzadzenie. Nalezy odrézni¢ produkcje od
nadzoru sanitarnego nad produktami. Minister-
stwo Rolnictwa zajmuje sie produkcjg roslinng
i zwierzeca, lecz sanitarng kontrole nad produk-
tami roslinnymi sprawuje Ministerstwo Zdrowia;
to samo powinno tez dotyczy¢ produktéw zwie-
rzecych, a wiec miesa. Lekarze weterynaryjni
petnig wprawdzie po czesci funkcje w stuzbie
zdrowia, praca ich jednak nie jest zorganizowa-
na, a sami wykonawcy, przygodnie angazowani,
nie posiadajg czesto odpowiednich kwalifikacji.

Utworzenie samodzielnego , pionu sanitarno-
weterynaryjnego w nowopowstalym Minister-
stwie Przemystu Miesnego i Mleczarskiego mo-
globy do pewnego stopnia rozwigza¢ ten prob-
lem, gdyby rola lekarzy weterynaryjnych w za-
ktadach i przetwérniach miesnych zostata nalezy-
cie wzmocniona, oczywiscie przy zachowaniu
prerogatyw zastrzezonych dla kierownictwa za-
kiadu jako jednostki odpowiedzialne;.

Ministerstwo Przemystu Miesnego i Mleczar-
skiego oraz podlegly jemu CZPMs winny wszyst-
ko uczyni¢, aby znaczenie lekarza weterynarii
w zaktadach miesnych odpowiadato zadaniom,
ktére majg do wykonania. Wydaje sie by¢ uzasad-
nione utworzenie Departamentu Weterynarii,
wzglednie analogicznej komorki w Ministerstwie
Przemyslu Miesnego i Mleczarskiego, ktéra nad-
zorowataby prace lekarzy weterynarii w zakia-
dach miesnych i bytaby rzecznikiem ich intere-
sOw, jak réwniez dbataby o to, aby podnies¢ na
najwyzszy poziom higiene zaktadéw i produktéw.
Dzieki pracy tej jednostki zostataby wzmocniona
rola i pozycja lekarza weterynarii w zakladach
miesnych, co byloby niezmiernie korzystne dla
dalszego rozwoju przemystu miesnego w naszym
kraju.

Sprawa uregulowania zakresu kompetencji
i wzajemnych stosunkéw, pomiedzy nadrzednag

PROF. DR JAN HAY

Kier. Zakt. Hig. Prod. Zwierz.
Wydz. Wet. SGGW
w Warszawie
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w tej dziedzinie komorkg stuzby weterynarii pod-
legtej Ministrowi Zdrowia a jednostka zorga-
nizowang w Ministerstwie Przemystu Miesnego
i Mleczarskiego, winna by¢ przedmiotem rozwa-
zan obu zainteresowanych ministerstw i sta¢ sie
przedmiotem uchwal powotanych do tego wiadz.

Nalezaloby tez rozbudowac, odpowiednio urzg-
dzi¢ i obsadzi¢ silami fachowymi laboratoria mie-
soznawcze w zaktadach i przetwdrniach miesnych
i ustanowi¢ jednostki terenowe kontroli higieny
miesa. Wydzialy weterynaryjne Wyzszych Uczel-
ni powinny ksztalci¢ specjalistow lekarzy wete-
rynaryjnych nie tylko w odniesieniu do strony
sanitarno-higienicznej produktéw zwierzecych,
lecz takze w zakresie technologii przetworstwa,
co jest juz do pewnego stopnia przewidziane no-
wym programem szkoleniowym.

Higiene artykutdw spozywczych zwierzecego
pochodzenia nalezy traktowac jako catos¢ i tym
samym zmieni¢ cytowane na wstepie Rozporza-
dzenie Ministra Opieki Spotecznej w sprawie
ujednostajnienia kompetencji badania i kontroli
sanitarnej miesa i produktéw miesnych i powie-
rzenia jej wytlgcznie lekarzom weterynaryjnym,
ktérzy jedynie posiadajg ku temu kwalifikacje,
jakie daje studium weterynaryjne w opanowaniu
catoksztattu higieny produktow zwierzecych. Na-
lezatoby réwniez wprowadzi¢ nowelizacje prze-
starzalego i nie odpowiadajgcego obecnemu
ustrojowi panstwowemu i postepowym pojeciom
naukowym rozporzadzenia z r. 1928 i 1929 o ba-
daniu zwierzat rzeznych i miesa z uzupetnieniem
badania drobiu, dziczyzny i ryb oraz uzupetnic
przepisy normujgce obrét i nadzér nad przetwor-
stwem miesnym i przepisy dotyczace badania
miesa na wiosnie swin bitych dla potrzeb wias-
nych gospodarstw domowych. To ostatnie zagad-
nienie stanowi wazny problem sanitarny ze
wzgledu na poruszong przez Prezydenta R.P. na
Vl1i Plenum KC PZPR kwestie wolnego obrotu
nadwyzkami produktéw rolnych, ktére przypusz-
czalnie da moznos¢ chlopu-producentowi sprze-
dazy takze nadwyzek miesa. ROwniez sprawa
podstawy prawnej i ustalenia regulaminu zakta-
dow miesnych jest na czasie.

Znaczenie drobnoustrojom
m przetmorstmie miesnym

Wsrdd wielu przyczyn powodujgcych niszczenie
produktow miesnych, na pierwsze miejsce wysu-
wajg sie drobnoustroje (bakterie), ktére powodu-
ja rozktad wszystkich produktéw spozywczych,
najszybciej jednak wystepujgcy w miesie i jego
przetworach.

Czynnosci zyciowe drobnoustrojéw bytujacych
w miesie i produktach pochodnych powodujg
zmiany, polegajace na rozktadzie substancji or-
ganicznych na skiladniki prostsze, na rozpadzie
w pierwszym rzedzie tkanki miesnej. Zmiany te

sg tak daleko idace, ze Srodki spozywcze dotknie-
te tym procesem w wiekszosci przypadkow nie na-
dajg sie do spozycia, zatracajg swe pozadane
przez nas wtasciwosci, co powoduje straty w na-
szej bazie zywnosciowej, a mogg nawet nabyc¢
takie, ktére wywieraja szkodliwy wplyw na nasz
organizm.

Typowym takim przykladem szkodliwej dzia-
talnosci drobnoustrojéw jest znane wszystkim pra-
cownikom przemystu miesnego szybkie gnicie
(z objawami wydzielania przykrej woni) krezek
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(otoczek) wieprzowych. Tres¢ jelit zawiera bo-
wiem olbrzymie ilosci drobnoustrojéw przenika-
jacych fatwo i szybko otoczki.

Aby moc skutecznie zastosowaé Srodki obrony,
powinnismy dokfadnie poznac¢ cechy nieprzyjaciot,
jak rowniez sprzymierzencow produktu miesnego,
bo i tacy istniejg wsréd drobnoustrojéw.

Pierwszg cechg drobnoustrojow, dla nas nie-
zmiernie wazng jest to, ze sg one niewidzialne
dla naszego oka nieuzbrojonego w silne szkia po-
wiekszajace.

Druga.cecha niemniejszej wagi jest ich wszech-
obecnos¢, ktora bardzo utatwia im mozliwos¢ roz-
mnazania sie i atakowania produktéw bedacych
dla nich pozywka.

Trzeciag — to olbrzymia skala zdolnosci przy-
stosowawczych do réznych warunkow otoczenia
zewnetrznego, wytrzymatos¢ na czynniki szkodli-
we, a w warunkach niekorzystnych wytwarzanie
form przetrwalnikowych.

Czwartg cechg wazng dla przemystu miesnego
jest wprost niewiarygodne szybkie rozmnazanie
sie, zwtaszcza w okolicznosciach sprzyjajacych,
ktére stwarzamy im w czasie produkciji.

Znajac juz zasadnicze cechy drobnoustrojéw,
z ktorymi toczymy statg walke, musimy sie kolej-
no zastanowi¢, przy jakich naszych czynnosciach
cechy te dajg przewage drobnoustrojom nad na-
mi i czy poznawszy je, mozemy skutecznie zasto-
sowa¢ Srodki obronne.

Chciatbym od razu nadmieni¢, ze czestg przy-
czyng wad produktow koricowych (w sensie bak-
teriologicznym) jest szereg btedéw popetnianych
w drobiazgach posiadajgcych jednak istotne zna-
czenie w walce z drobnoustrojami. Uchybienia
w rzeczach drobnych, nie odgrywajacych roli w
kazdym innym przemysle, w przemysle miesnym
powodujg nieobliczalne czasem szkody.

Pierwsza omawiana przez nas cecha drobnou-
strojow, to ze sg one dla naszego nieuzbrojonego
oka niewidzialne, daje im olbrzymig przewage
nad nami i tylko stata Swiadomos¢ ich obecnosci
moze nas ustrzec od zakazania produktéw.

W potaczeniu z drugg cechg — wszechobecno-
Scia, istniejg olbrzymie mozliwosci dla drobno-
ustrojow. Musimy zda¢ sobie sprawe, ze sg one
wszedzie, cho¢ ich nie widzimy, na wszystkich
otaczajgcych przedmiotach, na naszych narze-
dziach pracy, odziezy. My sami, jak i nasze zwie-
rzeta rzezne, jesteSmy zbiornikami réznego ro-
dzaju olbrzymich ilosci drobnoustrojow.

Zwierze rzezne, nasz wyjsciowy surowiec, za-
wiera je na powierzchni swego ciala, w przewo-
dzie pokarmowym, jak réwniez w catym szeregu
narzadéw swewpetrznych, a w pewnych przypad-
kach moze je posiada¢ we krwi i miesie.

Przy nieodpowiednim postepowaniu z zywcem
przed ubojem, wadliwych metodach uboju i obréb-
ki, otrzymujemy surowiec wyjsciowy jakim jest
mieso, w mniejszym lub wiekszym stopniu zaka-
zony drobnoustrojami.

Na te momenty, niestety, zbyt czesto nie jest
zwracana dostateczna uwaga. Zwierzeta najcze-
Sciej poddaje sie ubojowi nie przygotowane nale-
zycie, a czynnosci ubojowe sg czesto dokonywane
nieprawidlowo przez personel pozostawiajacy
wiele do zyczenia pod wzgledem przygotowania
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fachowego, higieny osobistej, stanu odziezy*
ochronnej i narzedzi pracy. Na doniosto$¢ tych
czynnikow zwraca uwage caly szereg badaczy ra-
dzieckich, polskich i zachodnich. iyB podstawie

Widoczne na zdjeciu punkty ag koloniami bakterii, ktére rozwinety

siE w miejscach dotknigcia palcami szkietka z pozywka agarows.

A) Szkielko dotkniete palcami pracownika bezposrednio po przy-
byciu do pracy ,z miasta“,

B) szkietko dotknigte tymi samymi palcami po umyciu rak.

llo§¢ bakterii w jednym i drugim przypadku jaskrawo przemawia

za utrzymaniem rgk w czystosci.

ich prac mozemy przyja¢, ze krew i miesnie zwie-
rzat rzeznych sg w zasadzie jatowe, ale ulegaja
nastepowemu zakazeniu, zwlaszcza w czasie
czynnos$ci ubojowych.

Wprowadzenie zanieczyszczonego przez ciecie
skory noza do naczyn krwionosnych ubijanego
zwierzecia lub w glgb miesni juz powoduje wnik-
niecie tam milionéw drobnoustrojéw, co nie po-
zostaje bez wplywu na trwatos¢ miesa lub wy-
tworzonych z niego produktow. Mato logiczny
musi sie nam wyda¢ réwniez zwyczaj mycia rak,
ewentualnie mycia sie pracownikéw jedynie po
pracy, a w nielicznych jedynie przypadkach przed
przystgpieniem do niej. Rece pracownika, zwia-
szcza w przetwOrniach stanowig jedno z powaz-
niejszych zrodet zakazen, a tym bardziej gdy od-
byt on droge do pracy uzywajgc publicznych
Ssrodkéw komunikacyjnych.

Wedtug przeprowadzonych badan zanieczysz-
czona odziez ochronna, niedostatecznie oczysz-
czone urzadzenia i narzedzia pracy stanowig do-
skonate podioze do rozwoju drobnoustrojéw,
a wsrdd nich nawet form wybitnie chorobotwor-
czych. Stykanie sie z zanieczyszczonym otocze-
niem zwlaszcza w czasie transportu przetworéw,
a szczegOlnie miesa, powoduje olbrzymie zakaze-
nie drobnoustrojami, totez kazde zbyteczne zet-
kniecie sie produktéw z otoczeniem jest nowym
niepotrzebnym Zzrodtem zakazenia. Przy czynno-
Sciach najbardziej koniecznych i tak powstaje juz
duzo mozliwosci przenikniecia drobnoustrojow do
produktow.

Totez kazde zbedne kaleczenie, nacinanie, wbi-
janie noza przy pracy w tusze miesng, dotykanie
jej brudnymi rekoma, czy tez brudng odziezg lub
narzedziami pracy i podczas transportu, powo-
duje zmniejszenie jej trwatosci, a daje mozliwos¢
szybszego gnicia.xAby zapobiec tym mozliwo-
sciom niepotrzebnych zakazen winnismy dba¢
o mozliwie najdalej posunieta czystos¢ osobista,
czysto$¢ naszego miejsca pracy i narzedzi.
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Btedem natomiast kardynalnym jest uzywanie
do przetwdrstwa miesa — surowca, 0 ktorym
2z gory wiemy, ze zawiera duze ilosci drobnoustro-
jow.

Najwiecej trudnosci przysparza nam trzecia
cecha drobnoustrojéw, tj. zdolnos¢ przystosowa-
nia sie ich do réznych warunkéw bytowania i wy-
trzymatos¢ na czynniki szkodliwe ze zdolnoscig
wytwarzania form przetrwalnikowych. Na dosko-
natym podiozu, jakim jest martwa tkanka zwie-
rzeca, moga one rozwija¢ sie przy temperaturach
zarbwno ponizej 0° jak i przy temperaturach
okoto -j- 80°C; przy braku lub obecnosci tlenu
lub w atmosferze innych gazéw; przy obecnosci
substancji chemicznych, uzywanych przez nas ja-
ko srodki konserwujgce. "
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Zdarza sie to przy produkcji, gdy stopniowo
wzrastajgca temperatura $rodowiska, zblizajgca
sie do granicy grozacej $Smiercig komérce bakte-
ryjnej, pobudza jg do przetworzenia sie w for-
me o zyciu jak gdyby utajonym, odporng na czyn-
niki niekorzystne zaréwno fizyczne jak i chemi-
czne, lecz zdolng do dalszego rozwoju.

Dopiero temperatury powyzej -j- 100° C lub
srodki chemiczne bakteriobéjcze o znacznym ste-
Zeniu i dziatajgce przez pewien czas niszcza zy-
cie ukryte w zarodniku.

Dla formy tej, o tak utajonym i zabezpieczo-
nym zyciu, praktycznie biorgc, czas nie istnieje,
wystgpienie korzystnych warunkéw dla rozwoju'
pobudza jg do zycia po uptywie dziesigtkéw lat,
kazde jednak wczesniejsze wystgpienie takich

| tak wiec migso i jego przetwory sg narazonewarunkéw powoduje tym silniejszy rozwéj im

na dziatalnos¢ drobnoustrojéw w warunkach nor-
malnej chtodni, istniejg bowiem pewne ich grupy,
ktérych zdolno$¢ rozmnazania sie wystepuje je-
szcze przy -8°C. Wynikiem ich proceséw zycio-
wych jest rozklad produktow, postepujacy co
prawda w znacznie powolniejszym tempie niz
w temperaturach wyzszych, jednak jest on na tyle
duzy, ze czas przechowywania produktow w chto-
dniach jest jak wiemy tez ograniczony.

Drobnoustroje te, raz wprowadzone do Zle
utrzymanej chtodni, mogg sie rozmnazac i trwacé
W niej nieograniczenie diugo. Totez utrzymanie
chtodni w stanie mozliwie najmniejszego zakaze-
nia jest koniecznym warunkiem dla uzyskania na-
lezytego efektu.

W warunkach stosowania wyzszych temperatur
réwniez nie jesteSmy uwolnieni od mozliwosci
przetrwania i pézniejszego rozwoju drobnoustro-
jéw w miesie, dla ktérych temperatury zblizajace
sie do temperatury wrzenia wody dajg im jeszcze
warunki dla pelnego rozwoju.

Grupa tych drobnoustrojow, reprezentowana
przez liczne gatunki mogace w pei sie rozwijac
tak przy temperaturach nizszych, w granicach ok.
-j-30a C i przy temperaturach wyzszych siegaja-
cych nawet -j- 80° C, uporczywie moze sie trzy-
mac¢ pewnych zaktadow, przysparzajgc im niema-
to klopotow. Unikniecie zakazenia przetworéw
tymi drobnoustrojami w zakazonych zakfadach
wymaga czasem zmudnych‘i diugich badan, bo
jak np. stwierdzono w pewnym przypadku, zréd-
tem zakazenia byt przewod dostarczajacy goraca
wode, w kolanku ktérego powstato ognisko roz-
woju drobnoustrojow zakazajacych stad stale
przeptywajgca gorgcg wode uzywang do produk-
cje

Ze wzgledu na zdolnos$¢ tych drobnoustrojow
rozwijania sie w temperaturach wyzszych, paste-
ryzacja produktow wytwarzanych nie dawata
oczekiwanych rezultatéw.;

Spotykamy sie z drobnoustrojami, ktére moga
wegetowa¢ w znacznych stezeniach substanciji
uzywanych przez nas jako konserwujgce, np. w
roztworze soli kuchennej o stezeniu 25%.

Nastreczajgca najwiecej trudnosci w przetwor-
stwie spozywczym jest zdolnos¢ catego szeregu
grup drobnoustrojéw wytwarzania form prze-
trwalnikowych (zarodnikbw) w warunkach nie-
korzystnych do rozwoju lub' zagrazajgcych ich
istnieniu.

czas byt krotszy.

Ostatnig z kolei cecha, posiadajacg nie mniejsze
znaczenie dla przemystu miesnego od poprzed-
nio omawianych, jest niebywata wprost szybkos¢
rozmnazania sie drobnoustrojéw w korzystnych
dla nich warunkach.

Musimy mie¢ tu stale na uwadze, ze jednym
z korzystnych warunkoéw dla rozwoju drobno-
ustrojow jest tkanka zwierzecia, w przewazajacej
czesci przypadkéw zmieniona naszymi zabiegami
technologicznymi na jeszcze lepsze podioze. Prze-
stajg bowiem juz tu dziata¢ czynniki odporno-
Sciowe nienaruszonej tkanki zwierzecej, zmienio-
na natomiast jej struktura stwarza idealne wprost
warunki dla rozwoju drobnoustrojow.

W tym stanie, gdy dotaczy sie jeszcze taki czyn-
nik sprzyjajacy jak odpowiednia temperatura, na-
stepuje wéwczas niczym wprost niehamowany
rozwoj drobnoustrojow, w czasie — wedilug na-
szego pojecia krotkim — dla drobnoustrojow
przedstawiajgcym wiecznos¢.

Dzieje sie to przewaznie w przerwach produk-
cji lub gdy majace nastgpi¢ po sobie czynnosci
technologiczne sg oddzielone zbyt diugimi pau-
zami. O intensywnosci rozwoju"drobnoustrojéw
w fazach produkcji mogg Swiadczy¢ spostrzeze-
nia Gunderson‘a i Henn'‘a (1947), ktérzy stwier-
dzili, ze w czasie 145 minutowej przerwy miedzy
krajaniem (oddzielaniem od kosci) miesa kur-
czat, a nastepng czynnoscia, tj. zapuszkowaniem
i sterylizacjg; ilos¢ drobnoustrojow w stosunku
do pierwotnej, zawartej w masie miesnej, zwiek-
szyla sie ogdlnie 520-krotnie.

_Po tym krétkim przeglgdzie cech drobnoustro-
jow, najwazniejszym z punktu widzenia prze-
tworstwa miesnego, mozna by dojs¢ do mylnego
wniosku, ze nie istniejg zadne mozliwosci uchro-
nienia produktéw miesnych od proceséw rozktad-
czych. Tak jednak nie jest.

W przypadkach, gdzie obecno$¢ drobnoustro-
jow jest szkodliwa, mozemy je wyeliminowac lub
nie dopusci¢ do rozmnazania sie, majgc stale na
uwadze ich wilasciwosci, stwarzajgc w obrocie
towarowym warunki niekorzystne dla ich rozwo-
ju lub stosujac srodki pozbawiajgce je mozliwosci
utrzymania sie przy zyciu.

Aby stosowanie sSrodkéw zabezpieczajacych
przemyst miesny od szkodliwej dziatalnosci drob-
noustrojow 'byto celowe i dawato dodatnie wyni-
ki, praca w przemysle miesnym wymaga od pra-



Nr 6

cownikdw duzego zdyscyplinowania w zakresie
unikania zakazen bakteryjnych.

Cel ten mozna osiggng¢ przez wprowadzenie
masowej akcji popularyzujgcej wsrod pracowni-
kow przetwoérstwa, miesnego znaczenie drobnou-
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strojow w tym przetwOrstwie, a stang sie wtedy
jasne i celowe przepisy i zarzgdzenia wymagajace
od pracownikow daleko posunietej higieny osobi-
stej, utrzymania w nalezytej czystosci miejsca
i narzedzi pracy.

System oczyszczania | higieny zakiadu miesnego

Od czystosci, tj. od zniszczenia niewidocznych
gotym okiem drobnoustrojow w aparaturze, po-
mieszczeniach 1 innych czesciach sktadowych
przetworni, zalezy trwatos¢ i zdrowotnosS¢ wy-
twarzanych produktéw. Majgc to na uwadze, za-
gadnienie higieny pracy i czysto$ci pomieszczen
zaktadu nabiera szczegllnego znaczenia dla
osiggniecia dobrych wynikéw produkciji.

System utrzymania czystosci obejmuje: 1) hi-
giene w urzadzeniu zaktadu, w ktorej odgrywajag
role rozplanowanie lokalu, $wiatlo, wodociag,
kanalizacja, wentylacja itp., 2) organizacje oczy-
szczania lokalu.

Dopoki nie wnikano w zakazenia bakteriolo-
giczne, poprzestawano wylgcznie na dbalosci
0 czystos¢ dajaca sie kontrolowac¢ gotym okiem,
ktéra odnosi sie tylko do wygladu przedmiotow
1 poprzestaje na ocenie wzrokowej i estetycznej.

Czystos¢ bakteriologiczna

Na podstawie wnikliwych badan stwierdzono,
ze wiekszos¢ szkéd powstatych w partiach wy-
produkowanego produktu wywotana jest przez
bakterie i plesnie. Stgd wniosek, ze dotychczas
jeszcze stosowane formy przestrzegania czysto-
Sci pomieszczen, urzadzen, sprzetu i personelu
nie sg wystarczajgce. Niezbedne jest wprowadze-
nie kontroli czystosci bakteriologicz-
nej, a wiec walki z drobnoustrojami, ktérych
liczba, i réznorodnos¢ jest niestychanie wielka
i ktére bytujg dostownie wszedzie; a wiec na
Scianach, podiogach, sufitach, w wodzie, w po-
wietrzu, na wszystkich aparatach, maszynach,
sprzetach, wreszcie na ubraniach i rekach perso-
nelu, a sg tym trudniejsze do usuniecia im mniej
dostepne obraty sobie miejsce. Wykorzystujgc
najdrobniejsze odpadki produktu i brudy, zanie-
czyszczajg one przetwdrnie rozwijajgc sie i mno-
zac szybko, szczegdlnie w warunkach odpowiada-
jacej im wilgoci i temperatury.

Pierwszym warunkiem niezbednym do osiggnie-
cia czystosci bakteriologicznej sa zabiegi zwig-
zane z utrzymaniem daleko idgcej czystosci za-
kiadu, jak zamiatanie, mycie, szorowanie itp. oraz
tepienie owadow, robakoéw i gryzoniow.

Czystos¢ bakteriologiczna, a wiec nieobecnosc
drobnoustrojéw stwierdzamy przez badania mi-
kroskopowe umiejetnie pobranych prob, przez tzw.
posiewy itp. Do walki z drobnoustrojami zanie-
czyszczajgcymi przetwornie stosujemy Srodki de-
zynfekujgce i bakteriobdjcze.

Wszelkie nawet najdrobniejsze pozostatosci
chemicznych $rodkéw czyszczacych — dezynfe-
kujacych lub zabdéjczych muszg by¢ po dokonaniu
zabiegu dokiladnie usuniete przez staranne wie-
lokrotne obmycie czysta woda, gdyz pozostajgce
nawet minimalne slady chemikaliow moga zepsu¢
smak, zapach, kolor i jakos¢ produktu.

mZeby utrzymac przetwornie w nalezytym stanie
czystosci, nalezy zabiegi higieniczne wykonywac
nie dorywczo., ale ciggle, w regularnie i celowo
zaplanowanym porzadku, réwnolegle z biezgcym
trybem prac fabryki. | tak: hale robocze muszag
,by¢ nieprzerwanie czyszczone w ciggu catego dnia
roboczego, a urzadzenia i sprzet bezposrednio po
zakonczeniu roboty, zanim resztki miesa na nich
nie obeschng. Maszyny, w ktorych gromadzag sie
resztki miesa, powinny by¢ co 4—5 godzin pod-
dane oczyszczeniu mechanicznemu, a co naj-
mniej raz na 12 godzin dziataniu Srodkéw bak-
teriobojczych.

Jak czesto, w jakich momentach i jakimi $rod-
kami majg® by¢ te czynnosci wykonane, nalezy
zaplanowac z goéry, uswiadomic¢ personel do tego
wyznaczony i $cisle przestrzega¢ wykonania.

PrzetwOrnia musi posiada¢ duzg ilos¢ wszel-
kiego rodzaju szczotek, miotet, szufli, urzadzenia
do zmywania wodag zimng i goracg oraz urza-
dzenia do dziatania parg pod ciSnieniem. Do wody
dodaje sie srodki chemiczne o witasnosciach roz-
miekczania, zmydlania, neutralizowania itd. Przez
uzycie $Srodkow oczyszczajgcych usuwamy okoto
90% drobnoustrojéw zakazajacych przetwornie.
Dla zniszczenia pozostalych stosuje sie najcze-
sciej dwa nastepujace czynniki: wysokg tempe-
rature (sterylizacja) i antyseptyki. Poddajgc roz-
ne urzadzenia i sprzet dziataniu wody o wysokiej
temperaturze pary wodnej czy suchego powietrza
przez odpowiednio diugi czas, osiggamy zniszcze-
nie drobnoustrojow.

W wodzie wrzacej mamy temperature do
100° C. W takich warunkach nie zging bakterie
zarodnikujgce odporne na te temperature. Efek-
tywniejsze jest dzialanie parg przegrzang (ste-
rylizacja), gdzie mozemy osiggnaC temperatury
znacznie wyzsze.

Srodki bakteriobdjcze do odkazania

Szeroko i powszechnie stosowana jest rowniez
sterylizacja przy pomocy silnych s$rodkéw che-
micznych  bakteriobdjczych, tj. antyseptykow.
Srodkéw tych jest wiele, czes¢ z nich jednak nie
moze by¢ stosowana w przetworstwie miesnym
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ze wzgledu na ich szkodliwos¢ dla zdrowia ludz®
kiego, czes¢ ze wzgledu na niebezpieczenstwo
zniszczenia metalowych czesci aparatéw, inne ze
wzgledu na to, iz powodujg zmiane zapachu, ko-
loru produktu itp. Najpowszechniej uzywany jest
chlor w roznych postaciach i zwigzkach, a wiec
chlor gazowy, podchloryny, chloraminy.

Chlor zawdziecza swojg zdolnos¢ bakterioboj-
cza, odbarwiajgca i odwadniajgcga wlasnosciom
utleniajgcym.

Metodyka utrzymania czystosci -

Opierajac sie na doswiadczeniu i praktyce wiel-
kich zaktadow przemystu miesnego, wybierzemy
najodpowiedniejsze i najprzystepniejsze dla nas
metody: stosowac bedziemy zimng i gorgcg wode,
goracg wode z dodatkiem sody, podchloryn sodu,
sterylizacje w parze lub we wrzacej wodzie.

1 Zastosowanie zimnej wody

Z podidég uprzatamy starannie resztki miesa
i thuszczu, po czym przy pomocy weza strumie-
niem wody zmywamy slady krwi i inne zanieczy-
szczenia pozostatle po zamiataniu i zeskrobaniu.

2. Zastosowanie gorgcej wody

Z resztek miesa i wszelkiego rodzaju bjudu
oczyszczamy urzadzenia i sprzet hali roboczej,
podiogi itp., po czym goracag woda z weza i o ile
zachodzi potrzeba — szczotkami zmywamy Slady
krwi, tluszczu itp. Spryskane wodg przy tej ope-
racji czesci metalowe urzgdzen mozna osuszaé
pompka, uwazajgc, aby nie byla ona w kontakcie
z podiogg lub przedmiotem zanieczyszczonym.

Do oliwienia maszyn bedacych w kontakcie
z produktami miesnymi uzywamy tylko technicz-
. nego oleju biatego, czystego, przy pomocy czy-
stej oliwiarki lub szmatki, ktérg nalezy codzien-
nie pra¢ lub sterylizowad.

Temperatura wody nie moze by¢ nizsza niz
70°C. Nalezy wystrzega¢ sie pozostawienia war-
stwy tluszczu, ktéra staje sie zrédtem zakazen.

3. Zastosowanie gorgcej wody z sodag 3%

Stosujemy jg do zmywania sprzetu drewnia-
nego. Zmywamy gorgca wodag o temp. 70°C, po
uprzednim zamieceniu i usunieciu zanieczyszczen
przy pomocy szczotek.
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4. Zastosowanie podchlorynu sodowego

Stosuje sje go gtéwnie do mycia sprzetu drew-
nianego, po uprzednim oczyszczeniu, jak wyzej,
zeby nie pozostawi¢ sladow krwi i tluszczu. Roz-
tworem podchlorynu (1 cze$¢ podchlorynu sodo-
wego na 7 czesci zimnej wody) dziatamy tak,
aby przeniknat drzewo, a wiec najlepiej jest drew-
niany sprzet namoczy¢ na catag noc, po czym
pozostawi¢, aby ociekt i wysecht bez piukania.
Czesci metalowe nie moga by¢ poddane diuzej
niz 20—30 minutowemu dziataniu podchlorynu
Z uwagi na zrace jego dziatanie na metal, po
czym nalezy je optukac i osuszyc.

5. Zastosowanie pary wodnej do sprzetu

drewnianego

Po obmyciu gorgca wodg z sodg jak wyzej
i po uprzednim starannym oczyszczeniu, umiesz-
czamy drewniany sprzet w aparacie steryliza-
cyjnym i dziatamy parg 20 do 30 minut, obser-
wujgc, aby temperatura co najmniej przez 15
minut byla okoto 99°C. Po wyjeciu ze steryliza-
tora chiodzimy nieco strumieniem zimnej wody
i pozostawiamy do szybkiego wyschniecia.

Nowy sprzet drewniany nalezy uprzednio mo-
czy¢ w ciggu dnia lub dwu i czas sterylizacji
skrdci€, co zapobiega jego wypaczeniu sie.

6. Zastosowanie wrzacej wody

Sprzet oczyszczony i obmyty starannie gorgca
woda z sodg umieszczamy w kotle z wrzgca wo-
dg o temperaturze ok. 93°C i trzymamy 30—40
minut, po czym jezeli trzeba sptukujemy i pozo-
stawiamy do ociekniecia i osuszenia.

Wskaznikiem uzyskanej czystosci bedzie kon-
trola bakteriologiczna, oparta na analizie pobie-
ranych w odpowiednim czasie i miejscu -probek
z urzadzen i sprzetow poddanych oczyszczeniu.

Wprowadzenie szczegodtowej kontroli bakterio-
logicznej czystosci przetworni, przez kazdodzien-
ne stwierdzenie przecietnej liczby zakazenia
przedsterylizacyjnego produkowanych partii to-
waru i sporadyczne kontrole mikrobiologiczne
stanu pomieszczen i urzgdzen przetwérni, bytoby
bodZzcem z jednej strony do podniesienia stanu
higienicznego naszych przetw6rni, z drugiej —
datoby bogaty materiat eksperymentalny, a w wy-
niku doprowadzitoby do podniesienia jakosci
i trwatosci produktéw.

TROSKA O HIGIENE MIESA | ZAKLADOW OZNAKA
USWIADOMIENIA | WYSOKIEGO POZIOMU FACHOWEGO
ZESPOLOW PRACOWNICZYCH PRZEMYStLU MIESNEGO
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Zaktady przemystu miesnego inoj. krakowskiego
walczg o realizacje Planu 6-letniego

W wojewddztwie krakowskim produkcje prze-
tworow miesnych, prowadzi CZPMs, CRS oraz
MHD w Rabce.

Poszczegdlni producenci n$ terenach przez sie-
bie administrowanych prowadzg réwnoczesnie dy-
strybucje przetworéw miesnych z tym, ze ZSS,
CRS i MHD dziatajg jedynie w miejscowosciach
gestii Centrali Miesnej (obecnie Centralnego Za-
rzgdu Obrotu Zwierzetami Rzeznymi).

Zakres dziatalnosci Ekspozytury Ceiltralnego
Zarzadu Przemystu Miesnego na terenie woj. kra-
kowskiego obejmuje miasta: Krakéw, barnéw
i Zakopane.

W miastach tych catkowitg produkcje oraz dy-
strybucje hurtowag prowadzi wytgcznie CZPMs
dziatajgc jako drugi gestor w dziedzinie dystry-
bucji na terenie wojewodztwa krakowskiego.

Krakowskie Zaklady Miesne powstah 1.VI11
1949 r. po przejeciu dziatu miesnego od Pow-
szechnej Spotdzielni Spozywcow i rzezni miej-
skiej od Zarzadu Miejskiego.

Mniejsze i wieksze warsztaty, bedace, przed
wojng prywatng wilasnoscig, korzystaly z'rzezni
tylko ustugowo.

Rzeznia «krakowska, wybudowana przed okoto
80 laty wystarczata tylko na potrzeby co naj-
wyzej 150.000 mieszkancow. Przestarzate i prze-
waznie zniszczone urzadzenia nie odpowiadaty
wymogom bezpieczenstwa i higieny pracy ustroju
gospodarki uspotecznionej. Przy nalozonym na
Zaktady Miesne Krakowskie-w r. 1949 obowigzku
catkowitego zaopatrzenia Krakowa i Nowej Huty
w mieso i przetwory, plan produkcyjny przy éw-
czesnym stanie rzezni nie mogt by¢ wykonany.

Przejete przez CZPMs przetwornie jak i rzez-
nia musiaty ulec stopniowej gruntownej przebu-
dowie wraz z wymiang urzgdzen i maszyn celem
zwiekszenia zdolnosci produkcyjnej i zmniejsze-
nia kosztéw produkcji oraz wykonania planowej
akumulacji. w .

Konieczna byta przebudowa hal produkcyjnych
dla wedlin, szynkowni, modernizacja cat¢j pro
dukcji dla dostosowania do przemystowego cha-
rakteru rzezni przeksztatlconej na zaktady mie-
sne i podniesienia zdolnosci produkcyjnej o 60%.

Zadania postawione przed przemystem pan-
stwowym zaloga Zaktadéw Miesnych mimo tych
trudnosci wykonata zwyciesko w pierwszym i dru-
gim roku planu 6-letniego oraz wykonuje obecme.

Biorgc jednak pod uwage ogromny wzrost
ludnosci, ktéra w Planie 6-letnim osiggna¢ ma na
terenie Wielkiego Krakowa cyfre blisko "500.000,
wobec budowy duzych osrodkéw przemystowych
jak Nowa Huta oraz wobec stale wzrastajgcej
stopy zyciowej Swiata pracy, zadania nalezytego
zaopatrzenia w mieso i jego przetwory tej lud-
nosci winny zmobilizowa¢ calg naszg energie.

Dlatego tez ustawa o Planie 6-lethnim przewi-
duje,* tak ze wzgleddéw szczuptosci obecnych Za-
ktadéw, jak i ze wzgledéw urbanistycznych, bu-
dowe dla m. Krakowa i Nowej Huty nowoczesne-
go kombinatu miesnego.

Dystrybucja

Produkowane przez Zaktady Miesne artykuly
rozprowadza sie za posrednictwem wihasnych
sklepéw detalicznych w Tarnowie i Zakopanem
i Miejskiego Handlu Miesem w Krakowie. MHM
posiada w uzytkowaniu 156 sklepéw, w tym 19
wolnorynkowych, 3 konskie i 6 nowoczesnych
sklepow w Nowej Hucie, zas CZPMs 36 sklepow

.w tym w Tarnowie 22, a w Zakopanem 14.

W niedilugim czasie zostanie uruchomionych
dalszych 10 sklepéw. Réwniez stale tvzrasta sie¢
sklepéw garmazeryjnych i wolnorynkowych. Juz
obecnie MHM w Krakowie posiada 9 sklepow
z wyrobami kulinarnymi oraz 14 sklepéw wolno-
rynkowych, w ktérych ostatnio odbywa sie sprze-
daz poza podrobami réwniez miesa i przetwo-
réw miesnych w ramach puli wolnorynkowej.

Zaopatrzenie sklepéw dokonywane jest do godz.
7 rano przez 2 ekspedycje, przy uzyciu do tego
celu specjalnie dostosowanych samochodéw.

Aby unikng¢ wiekszej ilosci samochodéw, ocze-
kujacych w kolejce na zatadowanie towarem przy
ekspedycji, stalo sie konieczne zaopatrywanie
sklepébw garmazeryjnych i wolnorynkowych w
przededniu, poczawszy od godz. 1l1-ej do 17-€.
Kazdy kierowca, po roztadowaniu swego wozu
wraca natychmiast do ekspedycji, podstawia sa-
mochdéd pod wage i wsiada do wozu juz zatado-
wanego, przez co unika sie przestojéow pracowni-
kéw transportu.

Kazdy samochod ma przydzielong ilos¢ sklepow
do obstuzenia, wedle ustalonej raz na zawsze
trasy.

Ten system zaopatrzenia okazat sie b. celowy,
bowiem sklepy zostajg przez to zaopatrzone w od-
powiednim czasie; co w rezultacie umozliwia na-
bycie towaréw przez robotnikéw juz we wcze-
Sniejszych godzinach rannych. Celem zaopatrze-
nia w Swieze wyroby miesne pracownikow po-
wracajgcych z pracy w godzinach popotudnio-
wych oraz celem zmniejszenia ilosci zwrotéw to-
warowych ze sklepdw w okresie letnim, powsta-
tych na skutek braku urzgadzen chitodniczych w
sklepach, w najblizszym czasie uruchomiona zo-
stanie powtérna popotudniowa ekspedj>cja towa-
rowa do sklepow.

Realizacja planéw przez Zaklady Miesne

Wszystkie zaktady miesne w pierwszym roku
Planu 6-letniego dostosowaly swojg produkcje
do potrzeb zaopatrzenia ludnosci i wykonaly
zlecony plan produkcji w 119,3%.

»
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W poszczegoélnych zaktadach plan ten wyko-
nano nastepujgco: Krakowskie Zaklady —
w 117,87%, Tranowskie Zaktady — 126,68%,
Zakopianskie — 115,6%.

Mimo wykonania produkcji rzeznianej w
1950 r. o 50% wiecej w stosunku do r. 1949,
roczny plan produkcji rzeznianej nie zostat wy-
konany w 100% na skutek zatamywania sie w nie-
ktérych miesigcach dostaw zywca.

Plan produkcji miesa wotowego zostat wyko-
nany w 1950 r. o 150% wiecej w stosunku do
1949 r. W wypadkach wiekszej podazy zywca,
celem unikniecia strat mogacych powsta¢ na
skutek diuzszego przetrzymywanie w stajniach
i chlewach, zaloga pracowata w godzinach nad-
liczbowych oraz otrzymywata pomoc fachowa
z innych dzialéw produkcji. Nalezy podkreslic, iz
godzin nadliczbowych w tego rodzaju przypad-
kach nie mozna bylo zlikwidowa¢, zaréwno z bra-
ku miejsca dla zwiekszonego uboju jak i braku
urzadzen technicznych.

Odnosnie wedlin plan produkcji na 1950 r.
zwiekszony zostat o okoto 100% w stosunku do
r. 1949, a zostat wykonany jeszcze w wiekszym
stopniu, bo w 108,6%.

Plan produkcji ttuszczow topionych zostat wy-
konany w 127%, produkcji eksportowej —
w 123%.

W drugim roku Planu 6-letniego Ekspozytura
CZPMs wykonata 100,19%' planu operatywnego,
w tym Zaktady Miesne w Krakowie 100,7%, w
Tarnowie 98,08%, w Zakopanem w 103,6%. Na
skutek znanych trudnosci na odcinku produkciji
rolnej w r. 1951 roczny plan uboju nie zostat wy-
konany wobec zalamania sie dostaw Centrali
Miesne;j. -1,

W trzecim roku Planu 6-letniego operatywne
plany produkcji do konca sierpnia 1952 r. wykona-
no w 106,9%, w tym w Krakowie w 104,2%, w
Tarnowie 1135%, a w Zakopanem w 105,7%.
W miesigcu wrze$niu 1952 r. wykonano juz rocz-
ny plan kontraktacji trzody bekonowej w 120%,
a roczny plan dostaw w 100%. Biorgc pod uwage
dot/chczasowy wynik kontraktacji i styl pracy za-
togi kontraktacyjnej, przewiduje s, ze plan

,roczny dostaw przekroczony bedzie o 50%.

Usprawnienia racjonalizatorskie

Wykonanie powyzszej produkcji z nadwyzka
stalo sie mozliwe mimo przestarzatych urzadzen
i braku miejsca — dzieki zwiekszonej wydaj-
nosci pracy oraz szeregu usprawnien technicz-
nych i racjonalizatorskich poszczegolnych robot-
nikéw oraz na skutek:

a) uruchomienia przetworni Nr 4,

b) rozszerzenia hali rozbioru w przetwérni

Nr 1 (rzeznia),
C) uzupetnienia maszyn,
d) wstawienia nowego kotta.

Wazniejsze usprawnienia rocjonalizatorskie byty
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cji stan zatrudnienia o 4 osoby. Schtadzalnik wy-
konal sam systemem gospodarczym.

Indywidualny  ten
pomyst, wzorowany
na urzadzeniach ra-
dzieckich, podniost
niewspotmiernie  hi-
giene i bezpieczenstwo
pracy oraz jakosc¢ pro-
dukowanego . smalcu.
Ten sam robotnik
wprowadzit do uzytku
nowy pomyst racjona-
lizatorski — maszyne
do giecia rur na zim-
no. Dotychczasowy
sposob polegat na na-
petnianiu rur suchym
piaskiem, nagrzaniu
i gieciu na gorgco, wymagajgcym licznej, obstugi
i dluzszego czasu. Nowa maszyna umozliwia gie-
cie na zimno, zmniejszajac zuzycie czasu o 400%
oraz.obnizajgc znacznie koszt obstugi, Przystoso-
wat ponadto odpowiednio przystosowang i urzg-
dzong pile mechaniczng do ciecia drzewa do po-
trzeb przemystu, zwiekszajgc w efekcie wydajnos¢
i bezpieczenstwo pracy oraz zmniejszajgc 0 90%
koszt przygotowania drzewa opalcMego.

2) Wprowadzono 3 transportery, zmniejsza-
jac przez to stan zatrudnienia o 10 ludzi.

3) Robotnik Rozek Franciszek przez wprowa-
dzenie drugiego lejka do szprycy zwiekszyt pod-
wojnie zdolno$¢ produkcyjng tej maszyny.

4) Przez wprowadzenie wozkow do przewoze-
nia miesa zwiekszono zdolnos¢ produkcyjng
warsztatow na skutek stalej dostawy surowca
oraz zmniejszono stan zatrudnienia na tym od-
dziale o 7 os6b. Przed wprowadzeniem tego
usprawnienia na hali rozbiorowej zaloga rozbie-
rata 900 potowek. Po wprowadzeniu zmechanizo-
wanego transportu oraz przez umiejetne przesta-
wienie klocy rozbiorowych na hali, po zmniejsze-
niu zatogi o 7 oso6b, dzisiaj rozbiera sie o 30%
wiecej.

Pioir Kucharczyk
CZPMs Krakéw

. Monter samochodowy
Ob. Trzpit Jan wprowa-
dzit do pracy przyrzad do
prostowania  korbowo-
déw samochodowych. Za-
stosowanie tego przyrza-
du zapobiegto wyptaca-
niu przez Zaktady Mie-
sne wielkich rachunkow
nieuspotecznionych war-
sztatéw, ktére dotad ro-

boty te wykonywaly.
Koszt prostowania kor-
bowodéw obnizyt sie

Jan Trzpit
CZPMs Krakéw

Przez to 0 85% i zwiek-
szono gotowos¢ eksploa-
tacji samochodéw.

nastepujace: Ten sam racjonalizator wymys$lit i wykonat
1) Robotnik dziatu technicznego ob. Kucharprzyrzad do wyjmowania-zaworéw samochodo-
czyk Piotr wprowadzit do produkcji smalcu wych, zyskujgc wielka oszczedno$¢ czasu po-

schtadzalnik, zwiekszajgc przez to produkcje
smalcu o 35%, co zmniejszylo przy tej produk-

trzebnego do tej pracy i likwidujac ich uszkodze-
nia. Dawny spos6b wyjmowania niszczyt na 12
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zaworoéw przy wyciaganiu 50%. Wreszcie wymy-

sli! on i skonstruowal mechaniczne urzadzenie do

docierania silnikdw samochodowych, co zmniej-

szylo naktad robocizny i benzyny, potrzebnych

dawniej do holowania na linie przez drugi samo-
chéd samochodu docieranego.

Robotnik Jazgar

Mieczystaw, obserwu-

jac, ze przy parzeniu

krezek cielecych oraz

nég wotowych w be-

czkach zuzywa sie du-

70 sprzetu pomochi-

czego, wody i znacz-

ny naklad pracy Kil-

ku ludzi, zastosowat

wkiad' durszlakowy

do kotta i ramy do pa-

rzenia nég wotowych.

Przez wprowadzenie

tego urzgdzenia osiag-

nieto duzg oszczed-

Mieczystaw Jazgar nosc pracy recznej i
CZPMs Krakéw 0szczednos¢ w zuzyciu
wody i pary.

Powaznym efektem gospodarczym jest rowniez
budowa chiodnicy kominowej w Zakiadzie Kra-
kowskim CZPMs. Wprowadzenie tego pomystu
racjonalizatorskiego przynosi nastgpujgce korzy-
Sci:

a. zabezpieczenie Zaktadu przed brakiem wo-
dy w okresie letnim, ktorej niewystarczajgca
ilos¢ po ostatniej rozbudowie zakladu grozita w
czasie suszy wstrzymaniem produkciji,

b. umozliwienie zwiekszenia obiegu wody chio-
dzacej,

C. zmniejszenie ilosci osadzanego kamienia
kottowego w rurach skraplacza dzieki kilkakrot-
nemu zuzyciu tej samej wody,

d. uchwycenie wody, odprowadzanej dotad

bezuzytecznie do kanatu.

Pracownik umystowy ZM w Zakopanem wpadt
na pomyst racjonalizatorski zbierania siersci
z oggnow cielecych. Dotad cenny ten surowiec byt
niszczony, wzglednie przekazywany do produkcji
kleju bez zysku dla CZPMs.

Wymienione usprawnienia racjonalizatorskie
stanowig tylko czes¢ wprowadzonych w zycie
usprawnien. Stanowig one realng pomoc w wy-
konywaniu zadanh przemystu miesnego przez Eks-
pozyture krakowskg w pianie 6-letnim.

Wspotzawodnictwo

Drugim zrodtem zwiekszenia produkcji byto
wprowadzenie wspoéizawodnictwa miedzyzakla-
dowego.

Wspotzawodnictwo zespotowe wprowadzono
od 111951 r. i w obecnej chwili pracuje 6 ze-
spotow.

Zatoga osiggneta we wspoétzawodnictwie mie-
dzyzaktadowym 160% normy. — Po przystapie-
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niu do wspoélzawodnictwa miedzyzespotowego
zadeklarowano podwyzszenie normy o 3%, uzy-
skujgc faktycznie wykonanie norm w 172%. Na
hali rozbioru wieprzowiny byly wyniki 126%; zo».
bowigzano sie je podnies¢ do 127%, a w rzeczy-
wistosci osiggnieto 149%. .
Robotnik Liszka Jan
ru zorganizowatl na hali

uboju Swin zespoty
wspotzawodnictwa.  O-
becnie jego zespot wyko-
nuje przecietnie 129%
normy, usprawnionej po
zlikwidowaniu putapu
premiowedo.
Zespoly rozwinelty row-
niez wspoétzawodnictwo
w zmniejszeniu ilosci ttu-
szczu podskornego i usz-
kodzen skor, osiagajac
.obecnie przecietnie po 29
dkg tluszczu z jednej
skory oraz. zmniejszajac
uszkodzenia  skor do
0,05%.

Brygadzista taciak Tadeusz prowadzi zespot
wspoizawodniczgcy na hali wieprzowej i osigga
przecietnie 131% wydajnosci oraz zmniejszyt
uszkodzenia techniczne $koér prawie do 09%,

Za swe wyniki w pracy otrzymat nagrode
z Zarzadu Gtéwnego Zwigzku Zawodowego
Przemystu Spozywczego.

Robotnik Frgczek Jan na hali uboju bydta i cie-
lat zajat przez 3 kwartaly pierwsze miejsce we
wspotzawodnictwie indywidualnym, ktére pierw-
szy wprowadzit w Zaktadach Miesnych.

Pracownik ten nie tylko znacznie przekracza
norme, nie tylko nie ma zadnych uszkodzen skor
cielecych, ale rowniez zajmuje sie specjalnie szko-
leniem miodszych, mniej wykwalifikowanych
wspOtpracownikow.

Tego rodzaju osiggniecia przyczynity sie w
znacznym stopniu do zajecia przez nasze Zakta-
dy w r. 1952 pierwszego miejsca w Polsce we
wspotzawodnictwie miedzyzaktadowym w gospo-
darce skérami. Zatogi ZM zdawaly sobie sprawe,
iz 3-cie miejsce w Polsce osiagniete w roku 1951
w gospodarce skérami muszg zmieni¢ na pierw-
sze i zobowigzanie to, powziete ku uczczeniu
Wielkiej Rewolucji Pazdziernikowej w 1951 r. wy-
konaly. Przez nalezytg prace zmniejszono uszko-
dzenia skor z 30% w r. 1949 do 0,25 w 1952, po-
wiekszono zbiorke krwi przy uboju bydta -z 6 kg
w 1949 na 13 kg w 1952, a przy uboju S$win
z 15kgw 1949 r. do 3 kg w r. 1952

_W sierpniu 1952 r. .zatogi naszych zakladéw
osiggnely w wydajnosci zbiérki gruczotow row-
niez pierwsze miejsce w Polsce, a w kalibro-
waniu jelit drugie miejsce. Z okazji zjazdu
WRP(b) oraz dla uczczenia programu Frontu
Narodowego postanowiono wyniki te przekroczyc.
Robotnicy produkcji wedlin i wyrobow wedliniar-
skich zajeli co do jakosci i wydajnosci produkowa-
nych wyrobéw réwniez pierwsze miejsce w Pol-
sce,

Te osiagniecia w, przekraczaniu norm, w wyko-
nywaniu zobowigzan, ktére z okazji Swieta Odro-

Jan Liszka
CZPMs Krakoéw
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dzenia wynosity 34.451 zi, a z okazji Rewolucji
Pazdziernikowej w 1951 r. przyniosty oszczed-
no$¢ 57.305 zi, uzyskano dzieki systematycznej
pracy nad uswiadomieniem zatogi o celach i za-
daniach naszej gospodarki oraz socjalistycznym
podejsciu robotnikéw do pracy.

Réwniez nowe regulaminy premiowania, likwi-
dujgce putap premiowy, w duzym stopniu przy-
czynity sie jeszcze bardziej do zwiekszenia wydaj-
nosci pracy niz to zadeklarowata zatoga.

Na odprawach roboczych dokladnie analizuje
sie zrodla zwiekszenia wydajnosci pracy zakladow
miesnych. | tak np. przez rozsadne rozpracowanie
planowania na poszczegoélne okresy, a wiec zsyn-
chronizowanie planéw dostaw z planami pro-
dukcji, zatoga pragnie zlikwidowa¢ godziny prze-
stojowe oraz godziny nadliczbowe w okresie wiek-
szej podazy zywca.

Przez nalezyte ustawienie i rozpracowanie no-
wych rocznych norm na poszczegolnych oddzia-
tach produkcyjnych, przez ciagta analize ich wy-
konania, przez wycigganie z analizy nalezytych
wnioskéw — zatoga deklaruje podnies¢ przecietne
wykonanie norm od 7 do 10% oraz wprowadzi¢
w zakladach, tam gdzie to jest mozliwe, wspoitza-
wodnictwo indywidualne.

Poniewaz na zaktadach jest powazny procent
zatogi zatrudnionej przy pracach pomocniczych
nie normowanych i pracownicy ci niejednokrotnie
nie sg zainteresowani wynikami wspodtzawodnic-
twa pracy, czesto w naradach wytwdrczych widac
zdecydowang postawe zatogi biorgcej udziat we
wspotzawodnictwie do wciggniecia ich do zespo-
towego wspdéizawodnictwa przez wprowadzenie do
prac pomocniczych realnych norm.

Zagadnienie to jest powazne/w ukladzie za-
ktadow miesnych w Krakowie, bowiem pracowni-
kow tych jest okoto 40%, a przy wprowadzeniu
norm dla tej kategorii pracownikéw i wciggnieciu
ich do zespotowego wspéizawodnictwa mozna
osiggnac zwiekszenie wydajnosci pracy
0 koto 15%.

Jak wynika z protokotéw narad wytworczych,
zaloga przez uchwalenie statych narad okreso-
wych w sprawach zatrudnienia i wydajnosci pracy
oraz przez zobowigzanie kierownictwa zakladow
do tygodniowej analizy kosztow osobowych w sto-
sunku do wartosci wykonywanej produkcji —
do$¢ zdecydowanie postanowita wypowiedzie¢
walke wszystkim tym, ktorzy dotychczas nie sa
objeci wspotzawodnictwem, a przez to nie biorg
udziatlu w podniesieniu wydajnosci pracy.

Zmniejszenie kosztéw wiasnych na terenie
Zakladéw Miesnych

W walce o zmniejszenie kosztow wiasnych, po-
szczegoblne dzialy zaktadow przez wykonanie zo-
bowigzan powaznie przyczyhity sie do uzyskania
oszczednosci i wykonania planowej akumulaciji.

| tak:

Dziat produkcyjny:

1) przez oszczedniejsze wyko-
rzystanie surowca, tj. przez
doktadniejsze dopetnianie je-
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lit uzyskano oszczednos¢
5 cm na 1 metrze jelita, co

wynosi 65.860
2) przez krotsze zawijanie i

wigzanie jelit sztucznych 5.616
3) przez doktadniejsze zbieranie

odpadkéw i osadow ttuszczu

z gotowania i z posadzek

(ttuszcz techniczny) 4.608
4) przez wykorzystanie odpad-

kow 1z pitowania i rgbania

drzewa do wedzenia 12.000
5) na hali rozbioru — przez

doktadniejsze zbieranie drob-

nych odpadkéw miesa 9.360
6) hala uboju swin — przez

doktadniejsze zbieranie ttu-

szczu 9.360
7) hala uboju swin — przez

doktadniejsze zbieranie

skrzepow Kkrwi 780

Dziat techniczny:
1) racjonalizacja pracy 8.150
2) ostrzenie nozy i sita we wta-

snym zakresie (zamiast po-

wierzania firmom) 1.200
3) czyszczenie filtrow  wiezy

ciSnien we wtasnym zakre-

sie (zamiast powierzania fir-
mom) .
4) czyszczenie zbiornika cieptig
wodg we wiasnym zakresie
(zamiast powierzania fir-
mom) v
5) naprawa izolacji rurociggow
parowych systemem gospo-
darczym

700

1.800

2.000

Dziat jinansowo-ksiegowy:
1) przyspieszenie fakturowania
o 1 dzieh 20.000

Dziat handlowy - sekcja suroncone:

Przez bezposredni odbior zywca
po wytadowaniu (zamiast prze-
trzymywania do dnia nastepne-
go) w godzinach nadliczbowych
przez Centrale Miesng — uzy-

skano oszczednos¢ na karmieniu 70.000
przez lepsza konserwacje to-
waru i szybszy obrot 530.000 ,

razem 1.062.834 zit

Zmniejszenie kosztéw wiasnych osiggnieto
rowniez przez ujednolicenie i skupienie pro-
dukciji, co dla poszczegélnych artykutéw przed-
stawia sie nastepujgco:

dla stoniny — 18%
dla miesa — 0,14%
dla wedlin — 13,2%
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Wprowadzenie produkcji kietbasy krakowskiej
z plazma, do produkcji kiszki wtéknika i ttuszczu
kottowego oraz zastgpienie w produkciji jelit wie-
przowych przez przetyki, przynosza nam dodat-
kowe formy masy miesnej oraz powazne obnize-
nie kosztéw produkowanych wyrobow.

Szkolenie zawodowe

Niezmiernie waznym czynnikiem powoduja-
cym wzrost wydajnosci pracy i polepszenie ja-
kosci produkcji jest szkolenie zawodowe.

Zdajac sobie sprawe, ze w przemysle mie-
snym nie mozna zatrudnia¢ robotnikbw niewy-
kwalifikowanych, lecz fachowcow miesiarzy, tak
ubojowcow jak i wedliniarzy — CZPMs w Kra-
kowie uzupetnia niedobdér pracownikéw nowymi,
przeszkolonymi miodymi kadrami.

Roéwniez, by utrzymacé na statlym poziomie ja-
kos¢ produkcji, nalezycie wykonywac¢ jej plany
oraz, aby podnies¢ fachowo i ideologicznie swe
kadry, urzadzane sg w Krakowie na terenie kra-
kowskich zaktadéw kursy szkolenia zawodowego.
W pierwszym etapie szkoleniem objety zostat
personel sklepowy.

Dotychczasowy personel nie przygotowany
fachowo i ideologicznie do zadan handlu uspo-
tecznionego nalezato zmieni€. W tym celu Sek-
cja Szkolenia Zawodowego Krakowskich Za-
kladow Miesnych zorganizowata w ub. roku
szereg kurséw. Do miesigca wrzesnia 1950 r.
prowadzone byty tylko kursy handlowe dla
kierownikOw sklepéw, sprzedawczyn i wyreby-
waczy miesa. Od m-ca wrzesnia (po potaczeniu
dystrybucji z zakladami miesnymi), oprécz wy-
zej wymienionych kurséw prowadzono rowniez
kursy dla czeladnikéw wedliniarskich i ubojow-
cow oraz ogladaczy miesa. Od tego okresu kursy
majg charakter ogoélnopanstwowy, tj. przysyfani
sa kandydaci réwniez z innych ekspozytur.

W 1950 r. odbylo sie 12 kurséw:

dla wyrebywaczy — 3 kursy 93 osbb
» kierownikéw sklepow — 3 kursy 109
. Sprzedawczyn — 3 kursy 125
ogladaczy miesa — 1kurs 28 7
. wedliniarzy — 2 kursy 80 ”
razem 12 kursow 435 o0s6b
Uczestnikami kurséw byt element robotni-

czo-chlopski. Wszyscy otrzymali prace. Sity nie-
I(()dpo,wiednie byty wylgczone w czasie trwania
ursow.
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Jednostki dystrybucji, a zwlaszcza sklepy,
opieraja sie obecnie wytgcznie na personelu
z przeszkolonych kursistow.

W 1950 r. wyszkolono sposrod naptywajacego
elementu ok. 75%, a sposrdd wiasnych pracow-
nikobw ok. 25%. Ws$réd tych ostatnich znajdowali
sie pracownicy fizyczni (konwojenci, placowi,
rebacze), ktérzy uzyskiwali po kursie awans spo-
teczny i zaliczeni zostali do pracownikow umy-
stowych.

W 1951 r. odbyly sie kursy ogoélnopolskie:
1 kurs dla kierownikéw sklepowych i 2 kursy dla
sprzedawczyn.

Dla potrzeb naszych zakladéw odbyly sie w
Krakowie 2 kursy dla wedliniarzy. Ponadto
ogolnopolskie kursy: 1 dla wyrebywaczy, 1 dla
klasyfikatorow drobiu i 1 dla bekoniarzy.

Rozwoj kursow, zwlaszcza ogélnopolskich,
hamowany jest trudnosciami zakwaterowania kur-
sistbw w internacie. Przyjmowanie kandydatow
z innych terendéw jest z koniecznosci ograniczone
na skutek braku wyposazenia w sprzet interna-
}(owy,w przyznanej juz kwaterze dla uczestnikow
ursow.

Przeszkolone nowe kadry, zaktady miesne skie-
rowaty na wtasciwe miejsca pracy, tak w aparacie
handlu jak i w oddzialach produkcji. Z tychze
kadr utworzono specjalne brygady ZMP, obstugu-
jace samodzielnie pewne sklepy. Natomiast
w dziatach produkcji przeszkolony miody personel
pod okiem tzw. ,grupowych“ przyswaja sobie
dalsze szczegotowe fachowe wiadomosci z zakre-
Su przemystu miesnego.

Reasumujgc wyzej oméwione przejawy aktyw-
nosci pracy Zaktadow Miesnych Ekspozytury
CZPAIs w Krakowie zaznaczy¢ nalezy, ze sa one
wynikiem systematycznej pracy uswiadamiajgcej
oraz nastawienia calego zespotu.

Stalg analiza wykonania planéw produkcji,
omawianiem przyczyn trudnosci napotykanych w
pracy i sposobéw ich zwalczania, systematyczng
kontrolg wydajnosci pracy wspdlnie na naradach
wytworczych, zapewnione jest. pomys$ine realizo-
wanie zadan planu 6-letniego.

Wykonywanie podjetych zobowigzan produk-
cyjnych w zakresie obnizenia kosztow wiasnych,
wprowadzanie w zycie wszelkich pomystéw ra-
cjonalizatorskich, szeroko rozwiniete wspéiza-
wodnictwo zespotowe, i indywidualne oraz troska
o mtode fachowe kadry daje gwarancje, ze wyko-
nanie zadan nastepnych okreséw Planu 6-letniego
nie tylko utrzymane bedzie na dotychczasowym
poziomie, ale zostanie wzmozone.

PELNA REALIZACJA PLANU GOSPODARCZEGO W 1953 R
DECYDUJE.O WYKONANIU ORAZ PRZEKROCZENIU
WYKONANIA PLANU 6-LETNIEGO ROZWOJU GOSPODAR-
CZEGO | BUDOWY PODSTAW SOCJALIZMU W POLSCE
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Uirsagi dotyczace pracy kontroli technicznej

Zasadniczym celem Kontroli  Technicznej
w przemysle miesnym jest kontrolowanie produk-
tébw poczawszy od surowca az do gotowego pro-
duktu w celu uzyskania wysokiej jego jakosci
i wartosci odzywczej.

Znaczenie tej kontroli w przemysle polega na
tym, ze przemyst miesny przetwarza surowce po-
chodzenia zwierzecego, a we wszystkich fazach
przetwarzania tegoz surowca odbywajg sie bar-
dzo ziozone procesy biochemiczne. Wymaga to
od pracownikéw Kontroli Technicznej nie tylko
znajomosci proceséw technologicznych, ale réw-
niez i wiedzy chemicznej oraz znajomosci mi-
krobiologii, gdyz technologia przemystu spozyw-
czego, a w szczegolnosci produkcja miesna ma
do czynienia,z licznymi i bardzo aktywnymi prze-
jawami dziatalnosci drobnoustrojow.

Jakos$¢ produkcji jest zmienna i zmiennos¢ ta
zalezy od:

1) niejednolitosci surowca (kryteria oceny war-
tosci rzeznej i miesnej trzody chlewnej wg T. Ko-
nopinskiego sa nastepujace: zdrowie, pokroj,
wiek, rasa, ple¢, wptyw zywienia, wptyw pielegna-
cji, rodzaj transportu),

2) procesu technologicznego,

3) warunkow pracy i urzgdzen produkcyjnych.

Na jakos¢ produkcji wptywa takze rodzaj i cze-
stotliwo$¢ wystepowania btedéw popetnianych
przez zatrudnionych przy niej pracownikéw.

Wysitki catego aparatu Kontroli Technicznej
idg w kierunku:

a) nalezytego przygotowania surowca do
przerobu, (kontrola wstepna),

b) prawidlowego przebiegu procesu techno-
logicznego (kontrola miedzyoperacyjna),

c) kontroli jakosci produkcji wg obowigzu-
jacych warunkéw technicznych, norm lub
standardéw oraz kontroli gotowego, pro-
duktu (kontrola kohcowa),

d) zwrécenia uwagi na stan higieny.

Wobec tak powaznych zadan, pracownikéw
Kontroli Technicznej w zaktadach produkcyjnych
winna cechowac operatywnos¢ i duza wnikliwosg,
gdyz opozniona kontrola stwierdzajaca fakty
ubiegte nie moze juz zapobiec stratom jakie wy-
nikty na skutek cho¢by matego niedopatrzenia
przez pracownikéw zatrudnionych przy produk-
cji np. szynek lub konserw (przy pasteryzacji lub
sterylizacji zbyt diugiej wzgl. zbyt krétkiej).

Dla utrzymania wtasciwego stylu pracy w za-
ktadzie nalezy prowadzi¢ codziennie narady ro-
bocze aktywu technicznego jednostki produkcji
celem:

1) omoéwienia wykonania zadan produkcyjnych
wg planu za ubiegly dzieh, z doktadnym
naswietleniem przyczyn niewykonania pla-
nu,

2) oméwienia zadan na dzien biezacy j.na-
stepny,

3) poddania przez Komérke Kontroli Technicz-

nej ocenie jakosciowej gotowego produktu
za ubiegly dzien oraz dni poprzednie, jak
réwniez podania do,wiadomosci i usuniecia
wszelkich usterek i btedéw produkcyjnych,
ze szczegblnym zwrdéceniem uwagi ha stan
sanitarno-higieniczny urzadzen produkcyj-
nych i pracownikéw,

4) omawiania zagadnien zaopatrzenia surow-
cowego,

5) podania do wiadomosci i stosowania zarzg-
dzen dyrekcji i wazniejszych okélnikéw do-
tyczacych zagadnien produkcyjnych i admi-
nistracyjnych,

6) omodwienia innych spraw wynikajgcych
z normalnego toku wykonywania zadan pro-
dukcyjnych i utrzymania zaktadu w petnym
ruchu.

Raport o jakosci produkcji przez Kierownika
Komérki Kontroli Technicznej winien by¢ podany
nie tylko codziennie na naradzie roboczej do wia-
domosci  kierownictwa jednostki produkcyjnej
(przetwornia, rzeznia) i majstréw, ale réwniez
referowany z-cy dyrektora do spraw produkcji,
wzglednie kierownikowi produkcji.

KierownikrKomérki Kontroli Technicznej winien
ponadto podawac:

1) ocene ogo6lng jakosci surowca za ubiegly

dzien,

2) ocene ogo6lng towaru wysortowanego za

ubiegly dzieh z podaniem przyczyn,

3) inne trudnosci i niedociagniecia produk-

cyjne,

4) stan magazynu opakowan

(puszki i ich konserwacja),

5) stan gotowego produktu w magazynach

(konserwacija, warunki magazynowa-
nia itp.).

Dostarczanie w/wym. materiatlu z odcinka pro-
dukcyjnego umozliwi kierownictwu biezaca orien-
tacje w catoksztalcie "zagadnien produkcji zakta-
du, pozwoli na wydanie odpowiednich zarzgdzen
i instrukcji celem usuniecia i naprawy bledéw
oraz przyczyni sie do sprawniejszej organizaciji
pracy, a z kolei do szybkiego wykonania zadan
planu produkcyjnego zaktadow miesnych.

Prowadzenie tygodniowych narad roboczych
pracownikow Kontroli Technicznej w zakladzie
oraz miesiecznych narad roboczych dla pracow-
nikéw Kontroli Technicznej na szczeblu ekspozy-
tury (najlepiej co miesigc w innym zakladzie)
poswieconych zagadnieniom wymiany doswiad-
czen, szkoleniu i omowieniu jakosci produkcji oraz
btedéw z rownoczesnym opracowaniem wnioskow
poprawy jakosci produkcji — w duzym stopniu
przyczyni sie do utrzymania aktywnosci pracy.
Wprowadzenie dodatkowo wyzej wymienionych
elementdw kontroli jakosci produkcji oraz orga-
nizacji pracy usprawni prace w poszczego6lnych
komoérkach Kontroli Technicznej i spowoduje po-
glebienie wspotpracy pomiedzy Kontrolg Tech-
niczng i pionem produkcyjnym.

blaszanych
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| higiena pracy

ni przemysle miesnym

Spoteczenstwo nasze biorgc udziat w odbudo-
wie kraju, budowie socjalizmu i wykonaniu Planu
6-letniego, winno pamietaé, ze zwalczanie wypad-
kowosci przy pracy jest jednym z czotowych jego
zadan. Zrozumienie doniostosci tego zagad-
nienia przez Panstwo i przez stuzby do tego po-
wotane bylo powodem wydania szeregu ustaw,
rozporzadzen, zarzadzen, wskazéwek i instrukcji,
majacych na celu uswiadomienie mas pracujacych
o witasciwych metodach pracy w zaleznosci od
jej rodzaju i gatezi przemystu.

Musimy sobie jasno uswiadomi¢ czym sg wy-
padki przy pracy i jaka przynosza one szkode
Panstwu. Najwazniejszym kapitalem w ustroju
socjalistycznym i koniecznym warunkiem w rea-
lizacji Planu 6-letniego jest zdrowy cztowiek pra-
cy posiadajacy petng zdolnosé produkcyjng przez
jak najdiuzszy okres swego zycia. Kazdy wypa-
dek kazda choroba jest przyczyng zmniejszenia
zdolnosci produkcyjnej cztowieka.

W skali ogolnopanstwowej nawet najkrotsza
przerwa w pracy spowodowana wypadkiem lub
chorobg daje ogromng ilos¢ straconych roboczo-
godzm. Kazdy wypadek ciezki pocigga za sobg
diugotrwatg chorobe lub state inwalidztwo, kaz-
dy wypadek $miertelny wyrywa nam z fancucha
mas pracujgcych wazne ogniwo — czlowieka.

Niezaleznie od strat materialnych, zaréwno wy-
padki ciezkie jak i Smiertelne, powoduja urazy
psychiczne posrod poszkodowanych lub — w ad™
niesieniu do wypadkéw $miertelnych — wsrod
najblizszego otoczenia stwarzajg niepokojgca at-
mosfere w miejscu pracy, co w znacznym stopniu
przyczynia sie do zmniejszenia wydajnosci i po-
garszania jakosci produkcyjne;j.

Jezeli nalezycie zrozumiemy obowigzek zwal-
czania wypadkowos$ci przy pracy, zrozumie¢ mu-
simy rowniez i to, ze obowigzek ten cigzy na
kazdym cziowieku pracy, niezaleznie od stano-
wiska jego pracy.

Znamy wszyscy zapewne jeden z popularnych
plakatéw ostrzegawczych, wywieszanych na dwor-
cach kolejowych, naklejanych na murach fabrycz-
nych, rozmieszczanych w miejscach pracy
przedstawiajgcy mezczyzne w wielkosci natural-
nej, ubranego w kombinezon i czapke-cyklistowke,
patrzacego na. nas silnym, sugestywnym wzro-
kiem, wskazujgcego palcem na kazdego z nas,
wofajgc: ,Ty odpowiadasz za wypadki“!

Stusznie! Kazdy z nas odpowiada za wypadki
wiasne lub najblizszego otoczenia. Widzgc groza-
ce niebezpieczenstwo — niezaleznie od stopma
tego niebezpieczenstwa — obowigzkiem kazdego
z nas jest niezwlocznie usung¢ przyczyne majgce-
go nastgpi¢ wypadku lub ostrzec przed nim.

Obowigzek ten przede wszystkim spoczywa na
kierownictwie kazdego zaktadu pracy, nastepnie
na stuzbach specjalnie do tego powotanych, ale

[6wniez nie sg wolni od niego sami pracownicy
wykonujgcy prace. Ani zarzadzenia wiladz nad-
rzednych, ani instrukcje i surowe zakazy nie bedg
skuteczne o ile my sami nie zrozumiemy ich
stusznosci i nie przestaniemy lekcewazy¢ niebez-
pieczenstw oraz nie zaniechamy zgubne'i bra-
wury.

Stosunkowo czesto wystepujg wypadki przy
obstudze zywca, recznej obrobce miesa w posta-
ci skaleczen i zadrasnie¢ narzedziem pracy, jakimi
sa. noz, topdr, pila itp., jak rowniez przy skoéro-
waniu Swin i rozbiorze miesa.'

Na podstawie systematycznie prowadzonych
sprawozdan statystycznych wypadkéw i ich ana-
liz, wyzej wspomniane wypadki zaliczamy prze-
waznie do grup wypadkéw tzw. drobnych (przer-
wa w pracy od 2 dni do 4 tygodni) i lekkich (od
4 do 13 tygodni) lub tez stanowig one grupe
wypadkdéw nienotowanych, pociggajacych za sobag
przerwy w pracy minimalne (kilkuminutowe, Kil-
kugodzinne — najwyzej do 1 dnia roboczego).

A jednak, jak uczy nas doswiadczenie, do tych
na pozor btahych wypadkow, jakimi sg skalecze-
nia lub nawet powierzchowne naciecia naskorka,
musimy przywigzywa¢ wielkg wage chcac unik-
ng¢ wszelkiego rodzaju zakazen.

Czesto pozornie lekkie skaleczenie, o ile nie
zastosowano natychmiast odpowiednich $Srodkéw
zapobiegawczych, czy to na skutek braku nalezy-
cie zorganizowanej stuzby ratowniczo-sanitarnej,
czy tez na skutek niedoceniania przez poszkodo-
wanych grozgcego niebezpieczenstwa, miaty fatal-
ne nastepstwa w postaci amputacji zakazonych
konczyn lub ich czesci (palcegj.

Istnieje szeieg chorob, ktére w drodze zakazen
przez wnikniecie zarazka do krwi przenikajg
z ustrojéw zwierzecych do ustroju cziowieka, wy-
wotujac dlugotrwale i trudne w leczeniu scho-
rzenia.

Sa to przede wszystkim zarazki chor6b odzwie-
rzecych tzw. zoonoz, ktérych na podstawie ostat-
nio przeprowadzonych badan bakteriologicznych
stwierdzono kilkanascie rodzajow.

Najbardziej znane nam wsréd nich sa; roézyca,
waglik, gruzlica zwierzeca, gangrena "beztlenow-
cowa i inne.

Musimy pamieta¢, ze ,brame wejsciowg” dla
zarazkéw zoonoz stanowig nie tylko gtebokie cie-
le rany; niejednokrotnie zarazki te przenikajg do
ustroju ludzkiego przez lekkie skaleczenie naskor-
ka, np. przez poczatkowo bezbolesne odsuniecie
opuszki palca od paznokcia, co ma miejsce naj-
czesciej wsréd pracownikow zatrudnionych przy
skorowaniu Swin.

Jest jeszcze szereg innych chordéb wystepujacych
przy pracach w przemysle miesnym o charakte-
rze infekcyjnym; najpospolitszg z nich jest tzw.
zanokcica, wystepujgca na palcach w okolicy pa-
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znokci i pomiedzy palcami, przechodzaca w ro-
piejace mokre liszaje na zewnetrznej  stronie
dtoni.

Z tego krotkiego rzutu widzimy, ze zadnego,
najdrobniejszego, skaleczenia lub drasniecia nie
wolno nam lekcewazy¢.

Najpowazniejszymi i najczesciej wystepujacy-
mi wypadkami przy pracy w przemysle miesnym
sg wypadki o charakterze ogélnym, czesto po-
wtarzajace sie w innych przemystach, szczegol-
nie wystepujgce przy transporcie recznym i me-
chanicznym, nastepnie porazenia pradem elek-
trycznym, upadki, poslizgniecia i spadniecia
z podwyzszen, prowizorycznych rusztowan, dra-
bin itp.

Dla przykladu przytaczamy opisy czterech wy-
padkéw Smiertelnych, ktére mialy miejsce w Il
kwartale br. Czytelnicy naszego czasopisma bedg
mogli wyrobi¢ sobie obiektywny poglad o ich
istotnych przyczynach.

W miescie T. G., konwojent F., lat 19, odbywat
podréz stuzbowa, konwojujgc transport przewozo-
ny samochodem ciezarowym. Majgc dla siebie

przeznaczone miejsce wewngtrz  samochodu
odbywat podr6z stojac w tyle samochodu
przy zamknietej klapie, trzymajac sie pa-

lgkéw dachu. Robotnicy wspdlnie z nim odby-
wajgcy podréz, starsi wiekiem od poszkodowane-
go, upominali go, ze postepuje wbrew przepisom,
uprzedzajac o mozliwosci zdarzenia sie wypadku.
Konwojent F. zbagatelizowal sobie przepisy jak
i ostrzezenia towarzyszy pracy i nadal odbywat
podréz w pozycji niedozwolonej. W pewnej chwili
samochod jadac z gory skrecit, konwojent F. za-
chwiat sie i tracac rownowage wypadt z samo-
chodu na bruk. Skutek tatwy do przewidzenia.
Pekniecie podstawy czaszki, utrata przytomnosci,
a w nastepstwie — po natychmiastowym prze-
wiezieniu chorego do szpitala — $mierc.

Z miasta B. do miasta S. jechatl samochdd cie-
zarowy po towar. W samochodzie znajdowaly sie
trzy osoby: kierowca samochodu, jego pomocnik
i konwojent R.

W czasie podrézy kierowca zatrzymat samo-
chéd przed spoéidzielnig, azeby napi¢ sie wody.
Z jego chwilowej nieobecnosci skorzystat pomoc-
nik kierowcy (lat 22), ktéry samowolnie urucho-
mit motor, jadgc z niedopuszczalng szybkoscig
ponad 100 km na godzine. Na pierwszym zakre-
cie samochdd rozbit sie o przydrozne drzewo, po-
niewaz niedoswiadczony pomocnik kierowcy nie
zmniejszyt szybkosci i nie potrafit opanowaé
wozu.

Nieprzestrzeganie przez kierowce obowigzujg-
cych przepisow dotyczacych obchodzenia sie
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lruchu pojazdéw mechanicznych (opuszczenie wo-
zu bez uprzedniego zabezpieczenia przed urucho-
mieniem motoru) oraz lekkomysino$¢ i brawura
jego pomocnika jakze fatalne pociagnely za sobg
skutki. Konwojent R. ponidst sSmier¢ na miejscu
przez zmiazdzenie czaszki. Pomocnik kierowcy —
ciezko ranny — przewieziony do miejscowego
szpitala — chorowat okoto 4 miesiecy. Kierowca
samochodu za opuszczenie wozu bez zabezpiecze-
nia go przed uruchomieniem zostat aresztowany.
W miescie W. do wnetrza hali produkcyjnej wje-
chat wozek elektryczny z natadowanym towarem.
Kierowca wozka po zakoriczeniu przewozu odszedt
od woézka. W tym czasie na hali produkcyjnej
znajdowal sie pracownik porzadkowy R. J., ktory
sprzatal. Korzystajgc z nieobecnosci kierowcy
przy wézku zajat miejsce przy kierownicy, stojac
tytem do. kierunku ruchu i uruchomit wézek. Roz-
pedzony wézek z ciezarem wpadt na stojgcy opo-
dal samochdd ciezarowy, przygniatajgc pracowni-
ka R. J. i miazdzgc mu klatke piersiowg. Poszko-
dowanego pracownika po wypadku niezwilocznie
przewieziono do miejscowego szpitala, gdzie po
2 godzinach zmart.

W miescie P. samochdd ciezarowy natadowany
zywcem prowadzony przez kierowce i konwojo-
wany przez konwojenta wjechat na teren boczni-
cy kolejowej w celu przeladowania $win z samo-
chodu do wagonu.

Po dokonaniu przetadunku i zamknieciu klapy
samochdd odjechat od wagonu na odlegtos¢ ok.
6 m w kierunku dworca osobowego i tam zatrzy-
mat sie.

W tym czasie 2 robotnikow pracowato przy za-
mykaniu i zabezpieczeniu zasuwanych drzwi wa-

. gonu. Po pewnym czasie kierowca chcac zmieni¢

kierunek jazdy bez uprzedniego stwierdzenia
.wolnej drogi“ i bez dania ostrzegawczego sy-
gnatlu — cofngt samochéd, ktoéry ze wzgledu na
matg odlegto$¢ od wagonu przygniott pracownika
P. zajetego pracg. Na skutek zgniecenia klatki
piersiowej i serca pracownik P. poniést smieré¢
na miejscu.

W tym czasie na miejscu wypadku konwojent
nie byt obecny — wbrew odno$nym przepisom.

Kierowca samochodu i konwojent za nieprze-
strzeganie obowigzujgcych przepiséw zostali are-
sztowani.

We wszystkich przytoczonych przypadkach
przeprowadzone sekcje zwitok i badania pracow-
nikéw, ktorzy bezposrednio lub posrednio przy-
czynili sie do zaistnienia wyzej opisanych wypad-
kow, nie stwierdzity w badanych organizmach
obecnosci alkoholu, a zatem wypadki nastgpity
nie pod jego wplywem, lecz na skutek lekcewaze-
nia niebezpieczenstwa.

PRACOWNICY PRZEMYStU MIESNEGO WINNI DBAC

O POWIERZONE IM MASZYNY | NARZEDZIA PRACY
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pradem elektrycznym

u: zaktadach miesnych

Ze wzgledu na niekorzystng dla bezpieczen-
stwa ruchu znaczng statg wilgotno$¢ pomieszczen
produkcyjnych oraz obecnos¢ personelu, ktory
w zasadzie nie posiada wystarczajgcych kwalifi-
kacji, pozwalajgcych na dostrzezenie wszelkich
grozacych mu przypadkéw w tej dziedzinie, mo-
zliwosci porazen elektrycznych sa wieksze dla
przemystu miesnego niz dla innych zaktadéw. Ist-
nieje szereg wskazéwek bezpieczenstwa ruchu
w obowigzujacych przepisach technicznych dla in-
stalacji wnetrzowych, odnoszacych sie do wa-
runkéw wystepujacych przede wszystkim w tym
przemysle. Wytyczne te musza by¢ zachowane
przy wykonaniu robot i winny by¢ przedmiotem
badan komisji odbiorczych.

;01

Nie dotykaC urzad,
elektrycznym!

Rys. 1 Przykiad tablicy ostrzegawczej obowigzujacej dla

pomieszczen wilgotnych w zakladach miesnych, wg
PNE39—1947.
W normalnych warunkach eksploatacyjnych

urzgdzenia elektryczne musza trwale spetnia¢ wy-
magania przepisow ochronnych. Nalezy zatem
stosowal systematyczne badania stanu tych urzag-
dzen oraz poczyni¢ wszelkie mozliwe starania
dla uzyskania wystarczajacej pewnosc], ze obstu-
ga jest dostatecznie poinformowana o konieczno-
sci zachowania niezbednych srodkéw ostroznos-
Ci.

Zapobieganie porazeniom mozna sprowadzi¢ do
nastepujacych zadan:

1) uniemozliwienie bezposredniego dotykania
czesci wiodacych prad i wigzace sie z tym
zapewnienie niepogarszania stanu izolaciji
poszczegoblnych czesci urzadzen elektrycz-
nych,
niedopuszczanie do pracy instalacji prowi-
zorycznych,
3) sprawdzanie jakosci zastosowanych uzie-
mien lub wytgcznikéw ochronnych,
dokonywanie starannych przegladéw i sto-
sowanie wlasciwych materiatdbw konserwa-
cyjnych,

2)

4)

5) jak najszersze instruowanie obstugi o ko-
niecznosci zachowania podstawowych $rod-
kow bezpieczenstwa.

IZOLACJA

y7'v

Rys. 2. Przykiad tablicy lub plakatu informacyjno-ostrze-

gawczego 0 grozacym niebezpieczenstwie od lampy bez

transformatorka w warunkach wilgotnych w zakladach
miesnych.

Rys. 3. Przepisowa lampa przenosna winna byé w po-
mieszczeniach wilgotnych zasilana 2z transformatorka
obnizonym napieciem (bezpiecznym).
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Przytoczone tu zalecenia zaliczy¢ trzeba do
obowiazkéw bezposredniej opieki, ktéra jest po-
wierzona dostatecznie kwalifikowanemu elektry-
kowi zaktadowemu, utrzymujagcemu w stanie zdol-
nosci do pracy urzgadzenia elektryczne. Niemnigj
jednak konieczne jest stworzenie lub polepszenie
przez poszczego6lne dyrekcje potrzebnych warun-
kow technicznych (wyposazeniowych), aby pra-
cownik ten moégt zadowalajgco wywigzywac sie
z powierzonych mu zadan.

Rys. 4. Przyktadowy fragment ,zlgcza“ i uziemienia

ochronnego potaczonego z korpusem silnikéw, doprowadzo-

nego do dostatecznie rozgatezionej sieci wodociggowej.

Jest to jeden z systemow zabezpieczenia przed znalezie-

niem sie obudowy maszyny pod napieciem w stosunku do
ziemi na skutek uszkodzenia izolaciji.

Analiza statystyk porazen wykazuje, ze stano-
wig one niewielki procent ogélnej liczby wypad-
kow przy pracy. Wypadki porazeri spowodowane
sg przewaznie niedocenianiem niebezpieczenstwa,
a nawet jego lekcewazeniem, zwlaszcza przy na-
pieciach sklasyfikowanych jako niskie.

W praktyce stosuje sie na ogot z powodzeniem
ws*zetkiego rodzaju akcje informacyjne, ktorych
celem jest statle zwracanie uwagi na koniecznos¢
zachowania ostroznosci. Z ogolnie dostepnych
srodkéw trzeba tu wskazaé potrzebe zwiekszenia
rozpowszechnienia odpowiednich plakatow ostrze-
gajacych, przepisdw obstugi instalacji elektrycz-
nych oraz ratownictwa w razie porazenia. Poza-
dane jest takze ufatwienie korzystania z przy-
stepnie ujetych opracowan pisemnych, ktore po-
winny znajdowaé¢ sie w biblioteczkach zaktadu
pracy oraz organizowanie sporadycznych, popu-
larnych odczytow.

Nieodzownym warunkiem zapobiegania pora-
Zzeniom jest powierzanie nawet drobnych napraw
urzadzen elektrycznych wylgcznie pracownikom
wyspecjalizowanym. Kwalifikacje zawodowe tych
pracownikéw oraz ich walory osobiste, jak sta-
rannos¢ i systematycznosé, muszg wystarczajgco
zapewnia¢ utrzymywanie urzadzen elektrycznych
w nalezytym stanie. Administracja techniczna
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zakladu winna zwrdéci¢ szczegdlng uwage na
sprawdzanie tego stanu rzeczy.

W ramach krotkiej publikacji niesposéb wy-
mieni¢ wszystkie wymagania, jakim winien odpo-
wiadac sprzet techniczny. Istniejg jednak szczego-
towe przepisy i liczne komentarze oparte na wie-
loletnich doswiadczeniach, z ktérych nalezy ko-
rzystac.

Polskie Normy Elektrotechniczne, pt. ,Przepisy
budowy i ruchu urzadzen elektrycznych pradu sil-

PNE
neg® -[01* 939/46
nowelizacji, zawieraja szczegltowe i obowigzu-
jace wymagania bezpieczenstwa.

Dla celéw informacyjnych i szkoleniowych po-
zadane jest zapoznanie sie z obowigzujacymi
przepisami i literaturg przedmiotu, wg podanego
spisu.

1) PNE—10 — ,Przepisy
chu urzgdzen elektrycznych pradu silnego*“.
2) PNE—9 — ,Wskazowki niesienia doraznej
pomocy w wypadkach porazenia prgdem elek-
trycznym“. 3) PNE—39 — ,Tablice ostrzegaw-
cze". 4) Stoéw. Elektrykéw Polskich — ,Wska-
z6wki ogolne jak unika¢ porazenia pradem elek-
trycznym“. 5) Komitet Bezpieczeristwa Pracy
SEP — ,Komunikaty o wypadkach porazenia
pradem elektrycznym“, w jednakowym brzmieniu
w czasopismach: ,Przeglad Elektrotechniczny,
~-Wiadomosci Elektrotechniczne” i ,Bezpieczen-
stwo i Higiena pracy“. 6) Mgr inz. St
BLADOWSKI — ,Zabezpieczenia przed pora-
zeniami w urzadzeniach elektrycznych®. 7) Praca
zbiorowa: ,Eksploatacja urzadzen elektrycznych
sieci miejskich i wiejskich” (tymczasowe przepisy
bezpieczenstwa pracy), 1952 r. 8) Vademécum

ktore obecnie sg w stadium

budowy i ru-

Rys. 5. ,Ztagcze" do potgczenia korpusu silnikéw z siecig
wodociggowa.

bezpieczenistwa pracy — inz. J. BARAN —
,Urzadzenia elektryczne“..9) S. NIEROBOJ —
.Razenie elektryczne*, 1951 r. 10) Miesieczniki
(przyktadowo):

.Bezpieczenstwo i Higiena Pracy“: Nr 7
zr. 1947, Nr 3 zr. 1948, Nr 7/8 z r. 1948, Nr 11
zr. 1948, Nr 6 zr. 1949. .BHP — przyjaciel przy
pracy“: Nr 9 z r. 1950, Nr 12 z r. "I1951, Nr 1
zr. 1952, Nr 4 z r. 1952 i szereg innych.



Zbyt | zaopatrzenie

ROMAN MALINOWSKI

Centralny Zarzad MHM
w Warszawie

Ziuroty toiuaroiue ze

Istniejace jeszcze przejsciowe trudiTosci apro-
wizacyjne, ktore dotknely rynek miesny i spowo-
dowaty konieczno$¢ wprowadzenia bonéw mies-
no-ttuszczowych, likwidujg do minimum mozli-
wos¢ powstania zwrotdw towarowych ze sklepéw
miesnych, to jednak samo zagadnienie zwrotow
nie traci na swej aktualnosci i powinno by¢
. szczegOlnie uwzglednione w pracy aparatu handlu
detalicznego miesem.

Zaopatrzenie sklepéw detalicznych odbywa sie
na podstawie zapotrzebowania, zlozonego przez
kierownictwo poszczegoélnych sklepow w ramach
planu obrotu danej jednostki handlu detaliczne-
go. W latach ubiegltych wysokos¢ zapotrzebowa-
nia sklepu detalicznego uzalezniona byta od ana-
lizy rynku, lokalizacji sklepu oraz od jego prze-
lotowosci | wyposazenia technicznego, szczegdlnie
urzadzen chiodniczych. Obecnie, kiedy mieso,
przetwory miesne i tluszczowe zostaly objete sy-
stemem zaopatrzenia bonowego, zapotrzebowanie
masy towarowej jest dokonywane na podstawie
ilosci zarejestrowanych bonéw miesno-tluszczo-
wych w poszczegdlnych sklepach detalicznych.
Jesli sklepy detaliczne Scisle stosujg sie do obo-
wigzujgcych zarzadzen Ministerstwa Handlu We-
wnetrznego normujgcych sposéb rejestracji bo-
néw miesno-tluszczowych i podczas rejestracji
oznaczajg na odwrocie bonow dzien ich realizacji,
wowczas zaopatrzenie sklepu w mase towarowa
nie powinno nastrecza¢ zadnych trudnosci.

Dostawa towaru do sklepu prowadzgcego wia-
sciwg rejestracje bondéw miesno-tluszczowych
powinna $cisle odpowiadaé dziennemu zapotrze-
bowaniu. W ten spos6b zaopatrzony sklep deta-
liczny nie ma trudnosci z przechowywaniem to-
waru na dzien nastepny, poniewaz ilosci nieroz-
sprzedane mogg stanowi¢ tylko znikomy procent
masy towarowej, ktory mozna przechowywac
w urzadzeniach chtodniczych sklepu.

Oczywiscie nalezy przyjac¢ jako zasade, ze kaz-
dy sklep miesny posiada urzadzenia chiodnicze,
chociazby najbardziej prymitywne, ktére gwa-
rantujg przechowanie towaru bez jakichkolwiek
obaw zepsucia.

Poza zaopatrzeniem sklepu scisle wedtug jego
dziennego zapotrzebowania oraz odpowiednim
zabezpieczeniem chiodniczym, decydujgce znacze-
nie przy eliminowaniu zwrotéw towarowych od-
grywa jakos¢ i asortyment dostarczonego towaru
oraz sposob odbioru przez pe'sonel sklepu.

Towar wydany z magazynu, a przeznaczony do
sklepu detalicznego, powinien odpowiadac¢ jakosci
okreslonej obowigzujgcymi normami i przepisami.
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sklepow detalicznych

Asortyment towarowy przeznaczony do sklepu
winien uwzglednia¢ zapotrzebowanie danego re-
jonu lub dzielnicy w zaleznosci od popytu na
poszczegolne rodzaje miesa i gatunki wedlin.
Jakos¢ dostarczonego towaru do sklepu winna by¢
stwierdzona przez kierownika sklepu lub osobe
przez niego upowazniong, a w wypadku zlej ja-
kosci nie nalezy towaru do sklepu przyjmowac.

Przy zachowaniu wyzej podanych warunkoéw,
zagadnienie zwrotow towarowych nie bedzie wy-
stepowalo w spos6b masowy i powtarzajacy sie,
lecz moze mie¢ miejsce tylko w wypadkach wy-
jatkowych, czesto nawet nie zaleznych od kierow-
nika i personelu sklepu. Jesli zwroty towarowe
wystepuja w sposOb masowy i powtarzajacy sie,
jest to wynikiem karygodnego niedbalstwa, przy-
noszacego gospodarce panstwowej straty.

Pod nazwa zwrotow nalezy wiec rozumie¢ to-
war, ktéry zwrécono ze sklepu na skutek:

a) nadmiaru towaru pozostatego po catodzien-
nej sprzedazy, ktérego ilos¢ nie mogta byc
przechowana w pomieszczeniach chtodni-
czych znajdujgcych sie w sklepie, a to ze
wzgledu na mata pojemnos¢ tych pomiesz-
czen,

b) nadmiaru towaru pozostatego po calodzien-
nej sprzedazy w sklepie nie posiadajgcym
zadnych urzadzen chiodniczych lub tez po-,
siadajgcym urzgdzenia, lecz w stanie uszko-
dzonym,

c) towaru budzacego zastrzezenia pod wzgle-
dem jakosci; niedostateczna jako$¢ towaru
stwierdzona zostata podczas sprzedazy i by-
ta spowodowana wada ukrytg, tj. tego ro-
dzaju, ze nawet przy nalezytej starannosci
nie mogta by¢ ujawniona przy odbiorze,

d) towaru budzacego zastrzezenia pod wzgle-
dem jakosci wskutek niewlasciwego prze-
chowywania towaru w sklepie detalicznym.

Towar przekazywany do zwrotu, jesli zaistniata
juz tego rodzaju koniecznos¢, nie powinien budzi¢
zadnych zastrzezen pod wzgledem jakos$ciowym
co do swej wartosci jako surowiec dla przetwor-
stwa masarskiego. Oczywiscie wyjatek stanowic¢
beda zwroty okreslone w punktach c) i'd), ktére
na podstawie orzeczenia lekarza zostang przeka-
zane do innych celéw.

Jako oddzielne zagadnienie nalezy potraktoWac
sprawe techniki odbioru zwrotow ze sklepu, ich
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przewéz oraz przekazywanie, zakladom prze-
tworczym.

Dobrze zorganizowana ekspedycja towarowa
jednostki handlu detalicznego odgrywa szczegdl-
nie wazng role w sprawnym odbiorze zwrotow.

Odbioér zwrotéw towarowych powinien by¢ do-
konywany przez ekspedycje towarowa detalu
w Scisle okreslonych godzinach podanych do wia-
domosci wszystkim sklepom detalicznym.

Na podstawie zlozonych zgtoszen ze sklepow
stwierdzajgcych koniecznos¢ dokonania zwrotow,
ekspedycja towarowa ustala trase odbioru zwro-
tow i wysyla odpowiedni Srodek transportu wraz
z konwojentem.

Konwojent odbiera zwroty ze sklepu na pod-
stawie ,dowodu wydania“ sporzadzonego w 4-ch
egzemplarzach przez kierownika sklepu lub osobe
przez niego upowazniong. Jednoczesnie konwojent
odbierajgcy towar obowigzany jest sporzadzic¢
protokot o jakosci towaru na podstawie badan
organoleptycznych.

Protokét o jakosci nalezy sporzadzic w 3
egzemplarzach i winien by¢ podpisany przez kon-
wojenta oraz kierownika sklepu lub osobe przez
niego upowazniong. Poniewaz poza normalng
czynnoscig konwojenta, zwigzang z przyjeciem to-
waru, cigzy na nim obowigzek sporzadzenia pro-
tokotu o jakosci, przeto kierownictwo ekspedyciji
towarowej do odbioru zwrotéw powinno wyzna-
cza¢ konwojentéw posiadajgcych odpowiednie
wiadomosci fachowe. Nalezy jednak podkresli¢, ze
protokot o jakosci sporzadzony w sklepie na pod-
stawie badan organoleptycznych nie moze stuzy¢
jako dowod stwierdzajgcy przydatnos$¢ towaru do
dalszej produkcji lub bezposredniego spozycia,
a stuzy jedynie do celow kontrolnych podczas
przewozu zwrotu do punktu odbioru.

Konwojent odbiera zwroty ze sklepéw i zata-
dowuje na Srodek transportu w ten sposob, aby
wiadome bylo przy jego przekazywaniu zakia-
dowi produkcyjnemu, z ktérego sklepu pochodzi
zwrdcony towar.

Jako miejsce skladania zwrotéw nalezy ustali¢
oddzielny magazyn w zakladzie produkcyjnym,
ktdrego urzadzenia wewnetrzne zabezpieczg to-
war przed ewentualnym zepsuciem lub zmniej-
szeniem jego wartosci. W okresie letnim nalezy
zwroci¢ szczegolng uwage, aby magazyn posiadat
urzadzenia chlodnicze. Termin sktadania zwro-
tbw do magazynu powinien by¢ Scisle ustalony
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i przestrzegany przez ekspedycje towarows.
Wskazane jest, aby zwroty towarowe byly do-
starczane do magazynu podczas dnia, tj. kiedy
istnieje mozliwos¢ zbadania jakosci towaru przy
Swietle dziennym. Zwroty dostarczone w godzi-
nach wieczorowych powinny by¢ zlozone do ma-
gazynu i przechowane do nastepnego dnia,
a wolvczas, przy Swietle dziennym natychmiast
zbadane przez lekarza.

Badanie zwrotéw towarowych powinno by¢ do-
konane przez lekarza w obecnosci przedstawiciela
przetwoérstwa i jednostki handlu detalicznego.
Koszt badania zwrotéw oraz ich magazynowa-
nia, od momentu dostarczenia az do chwili zba-
dania przez lekarza, ponosi dostawca zwrotow,
tj. jednostka handlu detalicznego.

Towar uznany za zepsuty po wydaniu orzecze-
nia na piSmie przez lekarza pozostaje nadal
w dyspozycji dostarczajgcego i winien by¢ przez
niego przekazany do innych celéw wg orzeczenia
lekarskiego i na podstawie decyzji Wydz. Handlu
miejscowej Rady Narodowej. Z chwilg stwier-
dzenia zepsucia towaru, jednostka handlu deta-
licznego obowigzana jest natychmiast ustali¢
winnego. Za towar zepsuty w sklepie na skutek
niewtasciwego przechowywania i konserwacji od-
powiada kierownik sklepu. Konwojent odpowiada
jedynie w tym wypadku, jesli pomingt skl'ep, mi-
mo iz byt przewidziany na, dokonanie zwrotu na
podstawie zlozonego zgtoszenia.

W stosunku do winnych zepsucia towaru, jed-
nostka handlu detalicznego powinna dochodzi¢
strat w postepowaniu cywilnym, a w wypadkach
powazniejszych zaniedban kierowac¢ sprawy na
droge postepowania dyscyplinarnego i karnego.

Aparat handlu uspotecznionego obowigzany jest
z catg surowoscig tepi¢ wszelkiego rodzaju nie-
dociggniecia w pracy sklepéw detalicznych, zao-
patrzenia i transportu narazajgcego gospodarke
panstwowg na straty tak bardzo cennego w chwili
obecnej artykutu jakim jest mieso.

Stata konserwacja i natychmiastowa naprawa
chtodni, lodowek itp. urzadzeh w sklepach mies-
nych, przyczyni sie do pelnego wykorzystania
posiadanych urzadzen chtodniczych. Wiasciwie
ustawiona praca zaopatrzenia sklepow detalicz-
nych w okresie sprzedazy miesa, przetworéw
miesnych i ttuszczéw na bony miesno-tltuszczowe
powinna zmniejszy¢ zwroty towarowe do mini-
mum.

WALKA O WYSOKA KULTURE HANDLU SOCJALISTYCZ-
NEGO ZADANIEM WSZYSTKICH PRACOWNIKOW
MIEJSKIEGO HANDLU MIESEM '



Zywiec rzezny
PROF. DR ALFRED TRAWINSKI

Znaczenie opasu bydia

Mieso bydlece pozostawia czesto jeszcze wiele
do zyczenia pod wzgledem jakosciowym. Na ogdl
bowiem poddaje sie ubojowi przewaznie krowy
wybrakowane, stare lub bezptodne oraz jatowki
dotkniete wadami organicznymi lub réwniez bez-
ptodne, ktdre stanowig towar rzezny niedopasio-
ny, a tym samym nie wykazuja odpowiedniego
stosunku wagi przyzyciowej do wagi poubojowej;
odbija sie to bezposrednio na optacalnosci, powo-
dujgc straty rzezne w gospodarce migsnej.

Mieso pochodzgce z takich sztuk jest przewaz-
nie chude oraz mato pozywne i kaloryczne z po-
wodu niedostatecznego rozwoju tkanki tluszczo-
wej, a takze i mniej smaczne. Jako znacznie wy-
chudzone czesto nie nadaje sie do spozycia wsku-
tek zbyt matej wartosci odzywczej lub jako mniej
wartosciowe przeznaczone jest na tanig jatke,
co powoduje dalsze znaczne straty gospodarcze.
Celem uzyskania lepszej jakosci miesa i wiekszej
optacalnosci, sztuki takie nalezatoby przed odda-
niem na rzez przeznaczy¢ do dodatkowego opa-
sania.

Prébnego tego zadania podjeta sie Ekspozy-
tura Centrali Miesnej w Lublinie, ktéra w okresie
zimowym roku 1950/51 przeprowadzita dos$wiad-
czalny turnus opasania bydta przed ubojem
w trzech bazach zywnosciowych, a mianowicie:
w Abramowicach, Jawidzu i Chetmie.

Jako pasze stosowano Swieze i suche wyttoki
z burakéw cukrowych, otreby zytnie, makuchy rze-
pakowe, siano i stome oraz w bazie w Jawidzu
nadto wywar gorzelniany; précz tego dodawano
krede szlamowanag, maczke kostng i s6l kuchen-
na. Zywienie bydta odbywato sie w ciggu 100 dni,
w trzech okresach: pierwszy, poczatkowy ‘trwat
30 dni, drugi, wkasciwego opasu 40 dni, a trzeci,
koricowy 30 dni. Przez caly ten czas poddawano
bydio okresowo kontrolnemu wazeniu, kazdora-
Zowo O tej samej porze. Normy zywieniowe oraz
sposob przyjmowania i wstawiania bydta na opas
opracowane byly przez Dyrekcje Produkcji Mie-
snej. Bydio bylo przewaznie rasy nizinnej i czer-
wonej polskiej. Ogotem postawiono na opas 417
sztuk, mianowicie 211 jatéwek i 205 krow w wie-
ku od 4 do 7 lat (60%) i 7 do 12 lat (40%) oraz
| byczek.

W Abramowicach wydzielono wedle wagi 5
grup zywieniowych: | grupa od 200 do 250 kg,
[l — od 250 do 300 kg, Il — od 300 do 350 kg,
IV _ <d350 do 400 kg i V — od 400 do 450 kg.
Opasanie trwato przecietnie 89 dni. Na 30.532 kg
wstawionego zywca otrzymano po opasie 39.210
kg, tj. wyprodukowano 8.678 kg miegsa; przeciet-
ny’ przyrost dzienny wynosit dla kazdej sztuki

13% %8widzu zywienfe bylo oparfe przewaznie na
wyttokach. Bydlo, ktérego waga wahata sie od
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dla przemystu miesnego

180 do 220 kg, podzielono na trzy grupy w ilosci
po 21 sztuk w kazdej grupie. Opas trwat 81 dni.
Na 36.306 kg wstawionego zywca otrzymano po
opasie 48.125 kg, tj. wyprodukowano 11.819 kg
miesa, przecietny przyrost dzienny wynosit dla
kazdej sztuki 1,13 kg.

W Chetmie wstawiono na opas 206 sztuk, ktore
podzielono wedle wagi na 5 grup, podobnie jak
w Abramowicach. Opas trwal przecietnie 83 dni.
Na 61.815 kg wstawionego zywca otrzymano po
opasie 78.599 kg, tj. wyprodukowano 16.794 kg
miesa; przecietny przyrost dzienny wynosit
0,98 kg.

Z powyzszego wynika, ze opas bydia w bazach
dat dobre wyniki, mianowicie przyrosty $rednie
wynosity ponad 1Kkg dziennie, dajgc nadto wyso-
ki procent przejscia sztuk opasanych do wyzszej
klasy: w Abramowicach 188%, w Jawidzu
156,2% i w Chelmie 153,2%. Srednia wydajnos¢
poubojowa wynosita 54,78%, co stanowi wecale
zadowalajgcy wynik, zwlaszcza ze opasane bydto
nie nalezato do ras opasowych.

Z punktu widzenia ekonomicznego powyzszy
probny opas przedstawiat sie nastepujgco: prze-
cietha cena zakupu 1 kg z kosztami wyniosta
4,20 zt, sprzedazy—4,16 zi, strata—0,04 zt. Cena
zakupu w Jawidzu wynosita 4,79 zt, sprzedazy —
4,15 zt za 1 kg, a strata — 0,64 zt; w Chelmie
cena zakupu wynosita — 4,48 zi, sprzedazy —
4,02 zi, a strata — 0, 46 zt. Powyzsze straty sg
W znacznej mierze spowodowane zbyt duzymi ko-
sztami administracji i transportu.

Z punktu widzenia przemystu miesnego do-
Swiadczalny opas bydla Ekspozytury Centrali
Miesnej w Lublinie dat dobre wyniki i wskazat
niedwuznacznie,’ ze przeznaczenie do uboju sztuk
wychudzonych, a wiec nie podpasionych jest mar-
notrawstwem i nie zapewnia dostawy miesa dla
mas pracujgcych w stanie odpowiednim pod
wzgledem jakosciowym, tak co do wartosci od-
zywczej jak i kalorycznej, co stanowi wazne za-
gadnienie wyzywienia masowego. Wobec tego na-
lezatoby propagowac dalsze tego rodzaju do-
Swiadczenia, ktore przyczynig sie niezawodnie do
potanienia wydatkow i optacalnosci, a w kon-
sekwencji w duzej mierze do rozwigzania zaga-
dnienia rynku miesnego.

Wyniki powyzszych doswiadczen znalazty juz
dalsze potwierdzenie praktyczne. Ekspozytura
Centrali Miesnej w Lublinie przeprowadzita od
listopada roku 1951 do lipca r. 1952 (przecietnie
66,8 dnia) opas 1409 sztuk chudzca, osiggajgc
dzienny przyrost Srednio 0,96 kg oraz zmiane
klas w 285%. Ogoélem osiggnieto nowego przy-
rostu na 1.400 sztukach 93.040 kg. Obecnie prze-
prowadzane sg doswiadczenia nad opasem ba-
runéw.
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Tucz zimoiry

W roku 1951/52 prowadzony byt doswiadczalny
tucz zimowy w szalasach przez Ekspozytury Cen-
trali Miesnej: Szczecin, Bydgoszcz, Koszalin
i Wroctaw. Tucznikom starano sie zapewni¢ wa-
runki bytowania zblizone do tych, w jakich nor-
malnie przebywa Swinia dzika.

Znaczenie tuczu szalasowego jest duze, gdyz
tuczarnie moglyby bez wiekszych naktadoéw zwie-
kszy¢ ilos¢ stanowisk, poza tym jak przypuszczano
uzyskac lepsza zdrowotnos¢ sztuk. W tuczarniach
statych sztuki zapadajg na szereg choréb na sku-
tek nadmiernej wilgotnosci, ograniczonego ruchu,
nie zawsze odpowiedniej Wentylacji. Przy tuczu
szatlasowym wszystkie te warunki zmieniajg sie
na bardziej korzystne dla zdrowia tucznikow.

Tuczagrnie zimowe urzadzone byly w szalasach
lub szopach pozostatych z tuczu letniego. Szalasy
te ustawione byly w parkach lub lasach, ktére
ostaniaty wybiegi od wiatrow. Szatasy ocieplono
przez oblozenie ich belami stomy prasowanej.
Strona potudniowa w niektérych szatasach byta
czesciowo odstonieta, natomiast w niektérych za-
stonieta, a wyjscie zakryte workiem lub mata.

Do szalas6w nawieziono dodatkowg warstwe
piasku, na ktorg ktadziono $cidtke stomiastg. Na
sztuko-dzien zuzywano w mrozne dni w woje-
wodztwie wroctawskim ok. 1kg stomy, aw szcze-
cinskim od 1,5 kg do 2,5 kg. llos¢ sztuk na okélini-
kach — wybiegach, zmniejszono w stosunku do
stosowanej w tuczarniach letnich, tak ze na
1 sztuke wypadio w woj. szczecinniskim 30 m2, we
wroctawskim — 40 m2 i 60 m2 w bydgoskim
12 m2 wybiegu.

Gdy w jednej z tuczari zimowych w woj. szcze-
cinskim na skutek nieprzepuszczalhosci gruntu
i braku pochytosci tworzylo sie na wybiegach bio-
to i katluze, warunki te uznano za- nie nadajgce sie
do.prowadzenia omawianego rodzaju tuczu.

Przy szalasach lub przy zerdziach okalajgcych
okolniki byly umocowane koryta nakrywane des-
kami, aby karma w czasie opadéw nie zamakata.

Materiat do tuczu w woj. szczecifnskim dobrano
zdrowy, uodporniony przeciw rézycy i pomorowi.
Sztuki pochodzity z przerzutébw z woj. poznan-
skiego i lubelskiego. Czes¢ sztuk wstawiono do
zimowych szalaséw 1 grudnia 1951 r., a czesc
w lutym 1952 r. Sztuki wstawione na tucz zimo-
wy 1 grudnia pochodzity z tuczarn letnich i daty
przez caly okres doswiadczenia do dnia 30.IV.
52 r. nastepujgce przyrosty:

Przyrost na sztuko-dzien

Grupa w gramach

Il od 25 do 45 kg 387

Il od 45 do 95 kg 430

IV ponad 95 kg 409
436

Ogobétem
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w Szalasach

Sztuki wstawione na tucz zimowy w lutym
1952 r. stanowity najstabszy materiat w tuczami,
silnie zagrypiony, pochodzacy ze wstawien listo-
padowych do tuczarn statych.

Przyrosty uzyskano nastepujgce:

Tocz zimowy Chlewnia stata

50,2 kg
492 g

56,3 kg
552 g

Przyrost na szt.
,, Szt.-dz.

Zaobserwowano, ze warchlaki o wadze ponizej
45 kg, przeniesione podczas chtodoéw z chlewni
statej do zimowych szatasow, przyrastaty b. stabo.

Przyrosty w miesigcu marcu byty rowniez nis-
kie co prawdopodobnie nastgpito na skutek duzych
wahan temperatury (wahania od + 10° do
— 17C°). Kilka sztuk stabszych na skutek niskich
przyrostow przeniesiono do chlewni statej, gdzie
przyrost ich wzrastat ze 112 g na sztuko-dzien
do 456 g dziennie.

W innych ekspozyturach przyrosty ksztattowaty
sie podobnie jak w woj. szczecinskim. W poczat-
kowym okresie po przerzuceniu sztuk ze statych
chlewni przyrosty byly niskie, a w miare gdy
sztuki przyzwyczajaly sie do nowych warunkow —
stopniowo wzrastaty.

W okresie silnych mrozow i wiatréw przyrosty
obnizaly sie.

Przyrosty wagowe w Ekspozyturze Bydgoszcz
wykazane sg na nizej podanej tabeli:

Grupy
Miesigc " 1V Srednio
od 45do 95kg ponad 95 kg
XI. 51 r. - 123 g
XI1l. 51 r. 395 g 714 g 486 ¢
I. 52 r. 531 g 593 g 566 g
11. 52 r. 467 ¢ 480 ¢ 473 g
1. 52 r. 510 g 447 g 487 g

W poczatkowym okresie po wstawieniu sztuk,
przyrosty wagowe w Ekspozyturze Bydgoszcz
byly bardzo niskie. Przyczyng tego byto nieprzy-
stosowanie sie sztuk do nowych, trudniejszych
warunkow bytowania. Przyrosty te po okresie oko-
to 1 miesigca wzrastaly, co Swiadczy o tym, ze
mniej wiecej tak dlugi okres czasu konieczny jest
dla przystosowania sie sztuk — aktimatyzowania.

W Ekspozyturze Wroctaw i Koszalin przyrosty
wagowe wypadty niskie na skutek tego, ze wsta-
wiono tam materiat zbyt staby i silnie zagrypiony.

Jesienig 1951 r. w tuczarniach ekspozytur prze-
prowadzajgcych doswiadczenie znajdowat sie ma-
teriat pochodzacy z przerzutéw z innych woje-
wodztw, staby i zagrypiony. Ogélnie biorgc przy-
rosty nie byly zadowalajgce, czego powodem byta
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Zestawienie przyrostéw w tuczarniach zimowych wsyzstkich

okregéw
Grupa ;

Ekspozytura | ii ni v Sred-

do 25 od 25 do od 45 do ponad 95 NIO

kg 45 kg 95 kg kg

Wroctaw 175 g 164 ¢ 388 g 280 g 252 ¢
Szczecin 387 ¢ 430 g 509 g 436 ¢
Bydgoszcz 475 g 558 g 516 g
Koszalin 265 g
Srednio 175 275 431 449 332

jedynie zbyt duza ilos¢ sztuk stabszych, w poréw-
naniu z iloscig sztuk zdrowych, ktore dawaly
przyrosty znacznie wyzsze.

Zestawienie przyrostéw w tuczarniach statych wszystkich

okregéw
. . Grupa Sred-
Sredni przyrost re
dla tuczu state- T 11 v nio
%ro'fcf:x‘)zs)gc‘; do 25 od 25 do od 45 do ponad
, - 95 k 95 k

cin, By_dgoszcz, kg 45 kg g 9
Koszalin 198 g 299 g 412 g 437 g 350 g

Poréwnujac przyrosty wagowe uzyskane w tu-
czarniach i w tuczu zimowym mozna stwierdzic,
ze sztuki z grupy | i Il, tj. do wagi 45 kg daly
przyrosty ok. 24 g nizsze na sztuko-dzien od sztuk
z tych samych grup w chlewniach statych, nato-
miast sztuki wieksze, z grupy 11l i IV, przyrastaty
na wybiegach zimowych lepiej o 12 do 19 g na
sztuko-dzien. Analizujgc wyniki przyrostéw sztuk
w chlewniach stalych i zimowych mozna stwier-
dzi¢, ze wstawianie sztuk matych z grupy | i Il
jest niecelowe, gdyz dajg one zbyt niskie przy-
rosty wagowe.

Sztuki mate z reguly sg stabsze i przez to
trudniej przystosowujg sie do bardziej surowych
warunkow tuczu zimowego. Sztuki mate tatwiej
przeziebiajg sie, na skutek czego reagujg nizszy-
mi przyrostami, nie wykazujgc przy tym ostrego
przebiegu choroby.

Najlepsze przyrosty uzyskano w grupach sztuk
pozostawionych z tuczu letniego lub wstawionych
w okresie jesieni, natomiast sztuki wstawione w
okresie mrozow dawaty wyniki zbyt niskie.

Mozna stad wyciagna¢ wniosek, ze najtatwiej
przystosowujg sie do zimowego wychpwu na wy-

Prosieta wychowane w tuczu letnim na wybiegach — naj-
lepszy materiat do tuczu zimowego.
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biegach sztuki, ktére przeszly stopniowa zmiane
warunkow bytowania, a nie przechodzity nagtych
zmian jakie stwarza przerzucanie sztuk z chlewni
stalych na zimowy wybieg w okresie mrozow.
Nalezaloby przerzutéw takich dokonywac tylko
w dniach cieplejszych, np. w okresie jesiennym.

Normy zywienia dla sztuk z zimowego chowu
w niektorych okregach zwiekszono 6 10% w po-
réwnaniu do zywienia w chlewniach statych. Za
podstawe wzieto potrzebe wiekszego zuzycia ka-
lorii przez zwierze przy nizszej temperaturze oto-
czenia.

Warchlaki wychowywane w letnich szatasach i na pastwi-
sku — materiat dajagcy dobre wyniki a' tuczu zimowym.

W Ekspozyturze Wroctaw, w zimowych tuczar-
niach swinie zywiono paszami treSciwymi suchy-
mi, do ktérych dodawano ziemniaki Swieze, pa-
rowane lub kiszone. Wode do picia lekko ocieplo-
ng otrzymywaly sztuki osobno.

Dawki pasz dzielono na 3 odpasy w ciggu dnia.
W niektérych okregach pasze zadawano .lekko
zwilzong goraca wodg, aby karma byta ciepta..
Zestawienie wynikéw zuzycia pasz na 1 kg przyrostu

w tuczu zimowym omawianych Ekspozytur

Ek Jedn. W granicach Biat- W granicach
Spozytura yarmowe od , ¢ do ka od do
Wroctaw \ 4,95 3,36 8,15 492 g 357g 717g
Bydgoszcz 5,98 5,48 6,58 490 g 4139 5569
Szczecin 5,44 523 g

5,45 501 g

Zestawienie wynikow zuzycia pasz na 1 kg przyrostu
w chlewniach statych

Ekspozytura Jedn. karm. biatka strawn.
W roctaw 547 527 g
Bydgoszcz 6,08 625 g
Szczecin 5,45 528 g
Srednio 5,66 560 g

W tuczu zimowym zuzycie karmy na 1kg przy-
rostu byto nizsze w chlewniach statych. Nie moz-
na jednak z tego wyciggna¢ wniosku, ze wynik
taki osigga sie zawsze, gdyz w tuczu zimowym
byta przewaga sztuk duzych, ktére dajg lepsze
przyrosty.

Zdrowotnos$¢ sztuk w zimowym tuczu ogolnie
biorgc poprawita sie w poréwnaniu ze stanem
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Whnetrze szatasu letniego.

poczatkowym, a w zwigzku z tym i wykorzystanie
karmy, co niewatpliwie wplyneto na zréwnanie
zuzycia pasz na 1kg przyrostu ze sztukami prze-
bywajgcymi w chlewniach staltych. Zdrowotnos¢
sztuk w poszczegoélnych tuczarniach zimowych za-
lezrta byta jednak gtdwnie od wieku wstawionego
materialu.

Ubytki sztuk na skutek selekcji i upadkéw w okresie
zimowego tuczu

ubito z konie-

Tuczarnia cznosci lub \?éyksg' razem °O/<>gé\/|vnesjtoii.)édcci)
padio

Mosty 3 i 4 2,4

Gniewkow 8 9 17 34,7

Sulikéw 4 2 6 12,0

GrunoWo 1 3 4 3,9

W tuczami Gniewkow b. wysoki % ubytkow
sztuk nastgpit na skutek tego, ze wstawiono tam
duzg ilos¢ sztuk matych o wadze ok. 25 kg. Sztu-
ki te jak podaje ekspozytura tatwo zaziebiaty sie,
tak ze wiele sztuk padio na ropne zapalenie ptuc.
W innych tuczarniach gdzie wstawiono sztuki wie-
ksze procent upadkéw byt znacznie nizszy.
W Ekspozyturze Szczecin i Bydgoszcz zaobserwo-
wano, ze stan zdrowia sztuk zagrypionych po
przeniesieniu ich do szatasow zimowych ulega
znacznej poprawie. Kaszel zmniejsza sie. W tu-
czami Mosty, w okresie doswiadczenia nad sztu-
kami wstawionymi na wybiegi zimowe w lutym,
ubyta 1 sztuka, gdy w tym czasie z grupy kon-
trolnej w chlewni statej ubyto 4 sztuki.

Nalezy doda¢, ze w grupie kontrolnej i doswiad-
czalnej dobierane byly celowo sztuki charlacze.

Z otrzymanych wynikbw mozna wyciggngc
wniosek, ze najlepiej znoszg warunki tuczu zimo-
wego sztuki starsze o wadze powyzej 45 kg oraz
sztuki pozostawione na tucz zimowy z tuczu let-
niego lub wstawione w jesieni a nie w okresie
mrozéw.

Kalkulacja kosztéw produkcji zywca przepro-
wadzona w tuczu zimowym wykazala, ze gtdwna
pozycje w kosztach stanowig koszty paszy, ktére
zalezne sg od wysokosci przyrostow Wagowych
sztuk.

Stwierdzono, ze koszty produkcji w tuczu zimo-
wym moga by¢ nizsz6 od kosztéw w tuczu statym
dlatego, ze koszty robocizny sg nizsze. Mianowi-
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cie 1 pracownik obstugiwat w niektérych tuczar-
niach nawet 250 szt. Szereg czynnosci w tuczar-
niach, jak codzienne czyszczenie kojcow, koryta-
rzy, czeste zmienianie $ciotki, nie bylo wykony-
wanych, gdyz nie zachodzita tego potrzeba.

Whioski

1 Do tuczu zimowego moga by¢ uzywane sza-
tasy letnie po uprzednim ociepleniu ich, najlepiej
przez obtozenie belami stomy prasowanej.

Sciana potudniowa moze by¢ czesciowo odsto-
nieta.

2. Teren typowany pod tuczarnie zimowa po-
winien by¢ ostoniety od wiatréw, lekko spadzisty
i 0 glebie przepuszczalnej. Szatas powinien by¢
budowany na miejscu wyzszym od wybiegu.

3. Powierzchnia wybiegébw przypadajgca na
jedng sztuke powinna wynosi¢ ok 40 m2

4. Do tuczami zimowych powinny by¢ wsta-
wiane sztuki o wadze tylko powyzej 45 kg. Sztuki
mniejsze trudno przystosowujg sie do zimowych
warunkéw wychowu.

5. Do tuczarh zimowych nie nalezy przerzu-
ca¢ sztuk z chlewni stalych w okresie mrozéw,
a tylko w dni ciepte w jesieni tub pozostawi¢ na
tucz zimowy sztuki z chowu letniego, ktére stop-
niowo przystosowujg sie do nowych warunkow.

6. Zywienie sztuk na zimowych wybiegach po-
winno odbywac sie 3 razy w ciggu dnia, karma
powinna by¢ sucha IQb troche zwilzona gorgca
woda, aby byta ciepta. Do pojenia sztuk powinno
uzywac sie wody cieptej.

Dawki pasz nalezy zwieksza¢ w zaleznosci od
zernosci sztuk. Nalezy zwracaC uwage na obec-
no$¢ soli wapnia w karmie. Swinie utrzymywac
ciagle w stanie sytosci.

7. Przyrosty wagowe sztuk na zimowych wy-
biegach byly nizsze o0 24 g na sztuko-dzieh w gru-
pach sztuk miodszych, tj. do 45 kg, natomiast
o ok. 19 g wyzsze w grupach sztuk starszych
w poréwnaniu do sztuk w chlewniach statych.

8. Zdrowotno$¢ sztuk starszych w chowie zi-
mowym jest lepsza, niz w chlewniach stalych, na-
tomiast sztuki mniejsze ponizej 45 kg wagi daty
duza ilos¢ ubytkow, siegajacych nawet ok. 34%
ogolnego Ich stanu.

, 9. Koszty produkcji 1 kg zywca ksztaltowaly

Zadawanie karmy $winiom przebywajgcym w letnich

szatasach.
y
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sie rowniez w zaleznosci od przyrostow Wagowych
sztuk, ktére wptynely na koszty paszy oraz w za-
leznosci od kosztow robocizny i innych. Koszty

MIECZYSEAW NI1ZINSKI

Dyr. tuczami CZTP
w Mostach

Tucz zimowy

W okresie lato—jesienn 1951 roku prowadzony
byt na szeroka skale tucz trzody chlewnej na let-
nich wybiegach w tuczami Centrali Miesnej —
Mosty, Wyniki byly pozytywne. Szczegdlnie dobre
rezultaty osiggnieto w tuczu warchlakéw o wadze
od 45—85 Kkg.

Specyficzne warunki klimatyczne woj. szczecin-
skiego, jak réwniez polozenie tuczami Mosty
w duzym kompleksie wysokopiennych laséw, spo-
wodowaly zainicjowanie doswiadczalnego tuczu
na wybiegach roéwniez i w okresie zimy.

Pomieszczenie

Tucz zimowy prowadzony byt na terenie istnie-
jacych wybiegéw letnich, na ktérych wykonano
nastepujace prace dodatkowe:

a) szatasy, o wymiarach 17,5 X 4 m, wybudo-
wane z dragowiny i pokryte papa, zostaly ociep-
lone przez obtozenie istniejgcych trzech Scian be-
lami stomy prasowanej; w przedniej czesci sza-
tasu (nie obudowanego $ciang) zalozono wew-
natrz na jednej trzeciej dlugosci $ciane réwniez
z bel prasowanej stomy jako zabezpieczenie przed
wiatrami z tej strony;

b) na posadzke w szalasach nawieziono do-
datkowg warstwe piasku, po czym pokryto jg
grubg warstwg Sciotki stomiastej. W okresie chto-
dow Swinie byly codziennie podscielane stomag
w ilosci 1,5 kg na sztuko-dzien. Podczas silnych
mrozéw ilosé scidtki zwiekszano do 2,5 kg, aby
da¢ moznos¢ trzodzie chlewnej zagrzebywania sie
w niej.

Wiélkoéc’ wybiegéw wynosita 30 m! powierzchni
wysokopiennego lasu na.sztuke. Obszar jednego
wybiegu obliczony byt na 50 sztuk.

Materiat

Do tuczu wybrane zostaly sztuki zdrowe, uod-
pornione przeciwko pomorowi i rozycy, w ilosci
169 sztuk z woj. lubelskiego ze wstawien sierpnio-
wych, przebywajacych na letnich wybiegach od
wrzesnia 1951 r. i 53 sztuk z woj. poznanskiego
ze wstawien listopadowych, ktére w potowie Iu-
tego 1952 r. (I grupa) umieszczono na wybiegu
w szalasie ocieplonym.

Doswiadczenie |

Do doswiadczenia zostaly przeznaczone sztuki,
ktore dnia 1.XII. 1951 r. zestawione zostaly w na-

stepujace grupy:

a) w grupie Il — 18 sztuk, waga poczatkowa
589 kg, waga przecietna 1 sztuki 33 kg;
b) w grupie Il — 140 sztuk, waga poczatko-

wa 8.379 kg, waga przecietna 1 sztuki 59,8 kg
(z czego 50 sztuk o przecietnej wadze 60 kg i 50
sztuk o przecietnej wadze okoto 75 kg);

c) w grupie IV — 11 sztuk, waga poczatkowa
999 kg, waga przecietna 1 sztuki 98 kg.
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robocizny byly nizsze ze wzgledu na mozliwosé
zwiekszenia ilosci obstugiwanych sztuk przez ie-
dnego pracownika nawet do 250 sztuk.

na wybiegach
Doswiadczenie trwato od 1.XI1.51 r.

30.IV.52 r., to jest 142 dni.

Przyrosty sztuk wstawionych za caly okres
tuczu wynosity:

do dnia

w grupie w grupie w grupie

I i v Ogotem
Ogotem 962 kg 8.723 kg 745 kg 10430 kg
na 1 szt. 55 , 62,5 73,3 61,9
na sztukodzien 387 g 430 g 509 g 436 g !

Stan pogtowia Swin i przebieg tuczu w poszcze-
golnych wstawionych grupach ilustruje zestawie-
nie Nr 1

ZESTAWIENIE Nr 1

Grupa Il
Data llosé Waga nM;,ers)lfzi,z_- E;Zg;?jt
sztuk (3vgoll(nga rost kodzien
w kg w g
1.X11.51 18 589 117 210
1.1.52 18 706 228 410
1.11.52 18 934 174 352
1.111.52 17a> 1038 262 497
1.IvV.52 17 1300 181 532
20.1vV.52 17 1481 — —
Grupa Il
1.X11.51 140 8379 1432 330
1.1.52 140 9811 2218 511
1.11,52 140 12029 1583 390
1.111.52 140 13612 2343 542
1.Iv.52 139h) 15837 1147 415
20.IvV.52 138B) 16896 — —
Grupa IV
1.X11.51 11 999 130 381
1.1.52 1 1129 166 . 487
1.11.52 1 1295 131 411
1.111.52 1 1426 204 597
1.IV.52 10c> 1510 114 572
20.IvV.52 10 1624 — —
Prze cietnie

1.X11.51 169’ 9967 1679 320
1.1,52 169 11646 2612 498
1.11.52 169 14258 1888 387
1.111.52 168a) 16076 2809 541
1.1V.52 166b,c) 18647 1442 436
20.1vV.52 165B) 20001 — o
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Ubytki w czasie trwania catego.okresu doswiad-
czenia na zimowych wybiegach wynosity 4 sztu-
ki, tj. 2,4% stanu:

A — ubdj z koniecznosci — 3 sztuki, z czego

a) — jedna sztuka o wadze 70 kg,

"b) — druga , . . 118
c) — trzecia s o 120
B. — selekcja towarowa — 1 sztuka (charta-

ctwo). Padnie¢ nie byto.
Doswiadczenie |l

Do doswiadczenia zostaly przeznaczone warch-
laki ze wstawien listopadowych, bardzo silnie
zagrypione, przebywajace stale w chlewni. Stan.
ich w dniu 19.11.52 wynosit 103 sztuki o tgcz-
nej wadze 4860 kg; waga przecietha 1 sztuki
47,2 kg.

Z ilosci tej 53 sztuki o tgcznej wadze 2490 kg
przeniesiono na wybieg do szalasu ocieplonego,
zas 50 sztuk o tgcznej wadze 2370 kg do chlewni
Nr 19. Temperatura w drugiej potowie lutego
i w marcu wahata sie od + 10° do —17° C.

Doswiadczenie trwato od dnia 19.11.52 r. do
dnia 31.Y.52 r. tj. 102 dni.

Przyrosty sztuk za caly okres wynosity:

wybieg chlewnia
ogbtem 2453 kg 2906 kg
na 1 sztuke 50,2 kg 56,3 kg
na eztukodzien 492 g 552 g

/

Stan pogtowia i przebieg tuczu ilustruje zesta-
wienie Nr 2

ZESTAWIENIE -Nr2

_ Wybieg | Chlewnia 4

g 25 $ 15 ES

t‘J =2 o - N ﬁ = ) N < s N

Bog2 oy B8 B ¥ a: 8y

[ I < = . £ - S x
s w §3 Ds X0 9 8% g4 JzZo

o) o © : = N o o] So ~ N
= O agonz = Oo =22 aoonz

1911 53 2490 100 189 50 *2370 197 395

1111 53 2590 651 396 49> 2529 819 539

11V 52w 3209 921 648 49 3348 838 529

LY 45G 3799 781 550 550 4517 1052 572

31V 45 4580 2453 492 55d) 5465 — m '—

Ubytki w czasie trwania doswiadczenia prze-
dstawialy sie nastepujaco:
A) — ubdj z koniecznosci — 2 sztuki, z czego:
a) jedna sztuka o wadze 38 kg dn. 27.11.52 r.
z chlewni,
b) drliga sztuka o wadze 32 kg dn.
28.111.52 r. z wybiegu.
B. — Selekcja towarowa -V 3 sztuki (charia-
ctwo), z czego:
¢) jedna sztuka o wadze 47 kg. dn. 4.1V.52 r.
z chlewni,
d) dwie sztuki o tgcznej wadze
dn. 7.V.52 r. rébwniez z chlewni,
C) — przerzut 7 sztuk o tgcznej wadze 331 kg,
dn. 10.IV.52 r. do chlewni.
Padnie¢ nie byto.
Zaobserwowano, ze warchlaki o wagach poni-
zej 45 kg, przeniesione podczas chtodéw z chlewni

110 kg
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AK
na wybieg, w poczatkowym okresie stabo przy-
bieraty na wadze. Nizsze przyrosty na wybiegu
w miesigcu marcu prawdopodobnie spowodowane
byty duzymi wahaniami temperatury oraz wietrz-
ng pogoda.

Dnia 10.IV.52 r., na skutek niskich przyrostow,
przesieniono 7 sztuk o tgcznej wadze 351 Kg.
(waga wstawienia 290 kg.) z wybiegu do chlewni
Nr 19. Sztuki te w chlewni przyrastaty normalnie,
uzyskujgc ogolny przyrost 131 kg., a na sztuko-
dzien 456 g.

Zywienie

Swinie na wybiegach byly zywione tak samo
jak w chlewniach, a wiec odpasy 3 razowe; wed-
tug nastepujacych norm:

Grudzien

Gru- o Sucha: Bial- 54
pa llos¢-i nazwa paszy masa'iBaIast ko Karm.
gram
I 3 kg ziemniakéw 0,690 0,030 21 0,81
0,5 " otrgb jeczmien. 0,445 0,125 51 0,33
I 0,25 kg otrgb zytnich 0,217 0,070 25 0,15
0,25 ” miesz. kt. par. 0,215 0,039 21 0,22
0,15 " kuchu Inian. 0,135 0,033 37 0,15
0,10 " maczki m.-k. 0,090 0,003 46 0,11
0,02 " wegla past.
0,Q3 " kredy szlam.
0,002 kg soli
Razem: 1,792 0,300 201" 1,77
111 4 kg ziemniakéw 0,920 0,020 28 1,08
0,5 otrgb jeczmien. 0,445 0,125 51 0,33
0,25 kg otrab zytnich 0217 0,070 25 0,15
0,5 " miesz. kt par. 0,430 0,078 42 0,44
0,10 " kuchu Inian. 0,090 0,022 25 0,10
0,10 " maczki m.-k- 0,090 0,003 46 0,11
0,03 " wegla past,
p,03 " kredy szlam,
0,003kg soli
Razem 2,192 0,318 217 2,21
Y 5 kg ziemniakéw 1,150 0,050. 35 1,35
0,5’ otrab jeczmien 0.445 0,125 51 0,33
1" miesz. kt. par. 0860 0,156 83 0,88
01" chzki m.-k. 0,090 0,003 46 0,11
2" serwatki 18 0,18
0,04 kg wegla past.
0,04 " kredy szlam.
0,005 kg soli
Razem 2,545 0,334 233 2,85

Pojenie §win utrzymywanych w szatasach.
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Marzec
Gru- 1, Biat- 3
- edn.
pa  Jloé¢ i nazwa paszy jﬁ]u;:sh:IBalast ko arm.
gram
111 13,00 kg ziemniakéw 0,690 0,030 21 0,81
0,70 " $ruty kukur. 0,609 0,056 53 071
0,30 " miesz. ki. par. 0,258 0,048 25 0,26
0,60 " otrgb zytn. 0521 0168 59 0,36
0,30 " " jeczm. 0,267 0075 31 0,20
0.05 "maczkizkrwi 0,050 0,014 29 0,05
005 " " zryb 0,045 0,003 27 0,06
0,012” soli
0,006” wegla past.
0.030" kredy szlam Tuczarnie letnie tego typu beda ocieplane dla tuczu
Razem: 2,440 0,394 245 2,45 zimowego.
IV 3,50kg ziemniakipar. 0,805 0035 25 0,94
1,20 " S$ruty kukur. 1,044 0,096 90 1,22
0,50 ” otrgb jeczm. 0,445 0,125 51 0,33
0,80 " zytn. 0,696 0,224 78 0,48 |
0,020" soli
0,008” wegla past,
0,030” kredy szlam.
Razem: 2,990 0,480 244 | 2,97

. *

W innych miesigcach do marca normy byly po-
dobne do norm stosowanych w grudniu. Na 1 kg
tuczu zuzyto -przecietnie:

Wybiegi chlewnie
1
jednostek karmowych 5,44 6,14
m strawnego biatka 523 g 644 ¢

Szalasy letnie przeznaczone do ocieplenia na zime.

Stan zdrowotny

Swinie na wybiegach byly zdrowe. Zadnych
chordb zarazliwych nie stwierdzono, z wyjatkiem
nielicznych wypadkéw grypy, ktérej przebieg byl
znacznie fagodniejszy niz w chlewniach. Zaobser-
wowano mniejszy kaszel; Sekcje sztuk ubitych
,Z koniecznosci® Wykazaly komplikacje pogrypo-
we. Przeprowadzone selekcje spowodowane byty
chartactwem i nieuleczalng kulawizna:

Szatasy letnie z okapami przeznaczone do ocieplenia na
zime dla tuczu zimowego.

Spostrzezenia i uwagi

1 Dla tuczu zimowego w naszym wojewodz-
twie wystarcza ocieplenie tylko trzech $cian sza-
tasu belami ze stomy lub’sciokki torfiastej. Bu-
dowa przedniej Sciany nie jest konieczna, gdyz
stwierdzono, ze S$winie nawet przy wietrznej
i mroznej pogodzie nie korzystaty z miejsca osto-
nietego czescig Sciany przedniej, a pozostawaty
w nieostonietej czesci zagrzebujac sie w stome.

2. Powierzchnia szatasu powinna by¢ wyzsza
od powierzchni wybiegow, gdyz w przeciwnym
razie pouczas deszczéw i odwilzy powstajg za-
cieki, ktoére powodujg zawilgocenie legowiska.
Przy szatasach drogi powinny posiada¢ twardg
nawierzchnie.

3. Wskazane byloby, by wybieg przy szalasie
posiadat trwatg nawierzchnie, gdyz przy tempera-
turze bliskiej 0°C powstajg bajory biota.

4. Do tuczu zimowego na. wybiegach nalezy
przeznacza¢ sztuki uodpornione przeciw pomoro-
wi i rozycy $Swin, o wagach nie nizszych jak
45—50 kg. Stwierdzono, ze najlepsze wyniki uzy-
skano na $winiach rasy putawskiej (gotebskiej).
Kondycja $win na wybiegach dobra, jednakze
trudno osiggng¢ wiasciwe wytuczenie.

5. Zywienie winno by¢ 3 razowe. Karme -nalezy
dowozi¢ w stanie cieptym i gestg, zas poi¢ Swinie
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nalezy woda o temperaturze pokojowej. Koryta
winny by¢ myte gorgca wodag, szczegOlnie przy
niskiej temperaturze powietrza.

Rezultaty tuczu zimowego na wybiegach w Mo-
stach nalezy uzna¢ za pomysine, jednakze trzeba
stwierdzi¢, ze ubiegta zima byla stosunkowo ta-
godna, a mrozy trwaty krétko.

Na podstawie przeprowadzonego doswiadcze-
nia nie mozna generalizowa¢ tego zagadnienia.
Nie mozemy stwierdzi¢ jaki przebieg miatby tucz

na wybiegach przy ostrej zimie, dlatego wskazane

WLADYSEAW MASEOWSKI

Zast. dyr. d/s produkcji Okr. Zaktadéw Tuczu Przem.
w Bytomiu
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byloby zarezerwowac¢ pewng ilos¢ miejsc w.chlew-
niach na wypadek wystgpienia chorob. Szatasowy
rodzaj produkcji zwierzecej powinien by¢ szeroko
stosowany, gdyz budujgc wybiegi oszczedzamy
nie tylko na materiale budowlanym i kosztach bu-
dowy, lecz réwniez na obstudze trzody, gdyz wy-
dajnos¢ pracy jest znacznie wieksza. Tuczarz
z fatwoscig moze obstuzy¢é nawet 250 sztuk na
wybiegach. Ponadto stwierdzono, ze sztuki prze-
niesione z wybiegéw do chlewni osiggaja wyzsze
przyrosty od sztuk tuczonych stale w chlewniach.

Kombinaty produkcji prosigt dla zaopatrzenia
tuczarn przemystowych

.Przy opracowaniu zatozen do tuczu przemy-
stowego nie potozono nalezytego nacisku od
samego poczatku na sprawe zaopatrzenia tuczarn
w material wyjsciowy. Zagadnienie to pozosta-
wiono swojemu biegowi, tak pod wzgledem ilo-
sciowym jak i jakosciowym, co w bardzo ujemny
sposob odbito sie na wynikach produkcji tu-
czarn“.

Oto poczatek artykutu w Nr 4 br. ,Gospodarki
Miesnej* pt. ,Zagadnienie dostaw prosigt d-a tu-
czu przemystowego*.

Stwierdzajg to samo planisci Naczelnej Dy-
rekcji Centralnego Zarzadu Tuczu Przemystowe-
go (d. Centrali Miesnej), wysuwajgc szereg no-
wych propozycji celem rozwigzania tego zagad-
nienia.

Zalozenia do tuczu przemystowego opracowy-
wane byly w latach 1948 i 1949, wéwczas gdy
nie byto jeszcze warunkéw do postawienia tego
zagadnienia, a sytuacja w zaopatrywaniu tuczarn
w prosieta i warchlaki z roku na rok raczej sie
pogarsza w miare szybkiego rozbudowywania
tuczarn.

Wydaje sie, ze juz jest najwyzszy czas na po-
stawienie sprawy na szerszej ptaszczyznie. Trze-
ba wyciagna¢ wnioski z przesziosci i trzeba
urealni¢ nasze planowanie, bowiem przez niedo-
ciggniecia na tym odcinku cierpi powaznie cala
nasza produkcja. Trzeba odwaznie przeanalizo-
wac przyczyny i skutki niedostatecznego zaopa-
trzenia naszych tuczarn w material wyjsciowy
do tuczu. Niewatpliwie btad powstal juz na po-
czatku organizacji tuczu i skutki tego ciggnag sie
przez ubiegte lata do dzis.

Obserwujac rozw6éj naszych tuczarh przemy-
stowych stwierdzi¢ musimy, ze jest on rzeczywi-
scie imponujacy, dzieki czemu w ciggu niespetna
czterech lat staly sie one zagadnieniem w gospo-
darce krajowej do tego stopnia, ze musiano je
wyodrebni¢ w formie samodzielnej organizaciji
jako oddzielne przedsiebiorstwo tuczu przemy-
stowego. Od poczatku jednak jak juz'wspomnia-
tem wyzej stabg stropg tuczu przemystowego

jest zaopatrzenie tuczarn w materiat wyjSciowy,
czyli w prosieta i warchlak).

Jak dotychczas proponowane i stosowane me-
tody oraz préby rozwigzania zagadnienia sg po-
towiczne, sg poétsrodkami, nie rozwigzujg catosci
sprawy i dlatego tez wyniki tych prob i rozwigzan
byly i sg zdecydowanie ujemne. Dotychczas bazo-
wano na prosietach z wolnego- rynku, PGR i w
ub. r. na kontraktacji. Trzeba sobie jednak jasno
zda¢ sprawe z tego, ze w takiej masie prosiat,
jaka juz obecnie tuczarnie potrzebujg, ani PGR,
ani kontraktacja, ani wolny rynek nie potrafig
w catosci zaspokoi¢ zapotrzebowania.

Przeanalizujmy kolejno wymienione Zrédia
zaopatrzenia. Na famach ,Gospodarki Miesnej"
pisze sie duzo o PGR, ktére winny zaopatrywac
w prosieta nasze ;tuczarnie. Mam wrazenie
jednak, ze przeceniamy ich mozliwosci i widzimy
w Swietle wygodnym dla nas. Zdaniem moim
PGR nie posiadajg mozliwosci wychowu takiej
masy prosigt, majg bowiem bardzo szerokie za-
dania gospodarcze i panstwowe i gdyby w cig-
gu najblizszych lat dostarczyly nam chocby 20%
naszego zapotrzebowania na prosieta i warchla-
ki, byloby to znacznym polepszeniem sytuacji
tuczarn.

Kontraktacja prosigt z kolei okazala sie
w praktyce niewykonalng w takich rozmiarach,
w jakich istnieje zapotrzebowanie.

Wreszcie wolny rynek jak sie okazalo jest tez
niewystarczajacy. W ciggu ostatnich dwoch lat,
a nawet od samego poczatku akcji okazato sie,
ze jest to niewystarczajgce zrédto nabycia prosiat
i warchlakdéw, nadto chwiejne, niepewne, posia-
dajgce w dodatku tego rodzaju ujemne cechy, jak
dostarczanie materialu wysortowanego, zakazo-
nego réznymi chorobami, jest powodem koniecz-
nosci dalekich transportow,’ czego prosieta nie
znoszg i ujemnych skutkow jakie wynikaja z nie-
przystosowania sie prosigt do zmian klimatycz-
nych itp. 1

O innych prébach zaopatrywania tuczam
w prosieta jak produkcja przy tuczarniach, dawa-
nie rolnikom pokrytych maciorek dla wychowu
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prosiat itp. nie warto wspomina¢, bo w efekcie
rezultat bytby niewielki, a byloby tylko samo-
oszukiwanie sie.

Nie chce jednak przez to powiedzie¢, ze wszyst-
kie te trzy glébwne dotychczasowe sposoby zao-
patrywania sie w material wyjSciowy nalezy
odrzuci¢. Przeciwnie, nalezy dazy¢ do jak naj-
lepszej wspotpracy z PGR, pogtebia¢ i rozwijaé
kontraktacje tam gdzie jest to mozliwe i nadal
dokonywaé zakupu prosiat na miejscach skupu.
Trzeba jednak sobie jasno zda¢ sprawe z tego,
ze zrédla te sg i beda w przysztosci dla nas nie-
wystarczajgce, a szczegolnie w wojewddztwach
deficytowych, nieprodukcyjnych w odniesieniu do
produkcji prosiat.

Jakie jest wiec wyjscie z tej sytuacji?

Jedynie produkcja prosigt We wiasnym zakresie
i to na wielkg skale moze uzdrowic¢ stosunki.
Uwazam, ze Dyrekcja Naczelna Centralnego Za-
rzagdu Tuczu Przemystowego bedzie musiata po-
stawi¢ to zagadnienie na porzadku dziennym,
a im wczesdniej to zostanie dokonane, tym lepiej.
Nie bedzie to sprawa tatwa, ale jest mozliwa do
rozwigzania. Gdybysmy mieli dzi$ z wtasnej pro-
dukcji choéby w 25 do 30% pokryte zapotrzebo-
wanie, sprawa zaopatrzenia tuczarn bytaby juz
rozwigzana. A wychéw tych 25 do 30% prosiat
we wilasnym zakresie jest mozliwy.

Trzeba stworzy¢ kombinaty wychowu prosiat.
Ale nie tak jak to sie gdzies projektuje, tj. budo-
wac chlewnie czy obiekty na 50 macior, lecz
rozbudowa¢ duze obiekty na ok. 700 do 800
macior, bo jesli wybudowaliSmy olbrzymie tu-
czarnie kosztem setek milionéw zlotych to nie po
to, by staty one puste, lecz po to, by produkowac
w nich mieso proporcjonalnie w stosunku do
wzrastajgcych potrzeb robotnikéw i catej lud-
nosci. Nie wolno dopusci¢ do tego, by cho¢ jedno
stanowisko byto chociazby przez jeden dzien
wolne.

Dlatego sprawa wychowu prosigt we wilasnym
zakresie i w ramach Centralnego Zarzagdu Tuczu
Przemystowego musi by¢é rychto postawiona.
Gwarancja udania sie organizacji takich kombi-
natow jest przede wszystkim to, ze CZTP posiada
juz obecnie na wysokim poziomie stojgce kadry
wyspecjalizowanych robotnikéw, tuczarzy zywie-
niowcow, zaopatrzeniowcow, zootechnikow, le-
karzy wet. itp.

Sprawa organizacji kombinatéw produkcji
prosigt wymaga szerszego opracowania przez za-
interesowane ciata przy wspotpracy specjalistow
réznego rodzaju. Ze swej strony chce sie podzieli¢
kilkoma uwagami, ktére wydajg mi sie pozyteczne
dla rozwigzania tego zagadnienia.

Organizacja kombinatow wychowu prosiat
w ramach gospodarki socjalistycznej, dysponuja-
cej odpowiednimi srodkami zdaniem moim nie
jest trudna do zrealizowania. W naradach
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nad realizacjg takich kombinatéw winni wzig¢
udziat najwybitniejsi znawcy hodowli $win,
znawcy budownictwa pomieszczen dla zwierzat
gospodarskich i lekarze weterynarii. Od wa-
runkdw sanitarnych i bardzo starannej opieki
lekarskiej zaleze¢ bedzie w gtéwnym stopniu
stan zdrowotny macior i prosigt. Wobec zgroma-
dzenia ich w tak duzej ilosci musi by¢ dokonany
wysitek, aby choroby infekcyjne byty catkowicie
wyeliminowane. Sluzba weterynaryjna winna
zastosowa¢ stuzgce na ten cel wszystkie nowo-
czesne $rodki jakimi dysponuje nauka wetery-
naryjna.’

Przy wyborze miejsca na budowe kombinatu
nalezatloby przeznaczy¢ majatek rolny o rozmia-
rze od 100 ha do 150 ha, o dobrej glebie, a ze
wzgledu na potrzeby organizmu $win szczegolnie
bogatej w sktadniki mineralne, przepuszczalnej,
suchej, najlepiej gliniasto-piaszczystej. Pozadany
jest teren ostoniety lasami od strony wiatrow,
ze stacjg kolejowg na miejscu lub w poblizu,
dobrymi dojazdami i mleczarnig zapewniajgcg
dziennie ok. 2.000 1. chudego mleka dla wychowu
prosiat.

Nie bez znaczenia dla obstugi kombinatu jest
tatwos¢ otrzymania na miejscu dostatecznej
ilosci robotnikéw.

Przy opracowaniu bazy paszowej, poza nor-
malnymi paszami otrzymywanymi dla tuczarn,
nalezy mie¢ na uwadze mozliwos¢ zaopatrzenia
sie i produkcji wiekszej ilosci pasz biatkowych,
jak $rut zbozowych, odpadkoéw roslin motylko-
wych, a przede wszystkim siana z koniczyny
i lucerny oraz uprawy okopowych (marchew).
Pasze te odgrywac¢ beda decydujgcg role przy
wychowie prosiat, ktérym trzeba zapewni¢ po-
trzebng ilos¢ biatka, witamin i soli mineralnych.

Przy organizacji kombinatu nalezy przewidzie¢
wychow rocznie 10.000 szt. prosigt do wagi 18 kg.
Do tego celu potrzeba jest 700 macior i okoto
30—A4 knurdw.

Nalezy przewidzie¢ budowe dwéch grup bu-
dynkow z dala od siebie potozonych, kazda grupa
po 10 budynkéw chlewni dla macior. W kazdej
chlewni pomieszczenie na 35 macior. Prostopadite
do chlewni winien by¢ przeprowadzony tor ko-
lejki. Budynki dla pomieszczenia knuréw — na
15 szt. kazdy. i

Budynki winny by¢ wytacznie z drzewa. Scia-
ny z desek obrzynkéw,, wypetnione trocinami
z mialem wapiennym. Ponadto nalezy przewi-
dzie¢ budynki-chlewnie z przeznaczeniem na wy-
chowalnie odsadzonych prosiat dla przetrzymania,
ich przed transportem do tuczarn, izolatki sani-
tarne oraz odpowiednig przestrzen przed budyn-
kami na wybiegi odgrywajgce tak duza role dla’
zdrowia trzody. Na pomieszczenie gospodarskie
i administracyjne nalezy przeznaczyC istniejgce
zabudowania majatku.
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Recenzje, streszczenia, informacje

PROF. DR DAMAZY JERZY TI.LGNER

Zakt. Tech. Przcrn. Migsn. przy. Polit. Gdanskiej

Dr W. PEZACKJ — ,Technologia przetwor-
stwa miesnego i produktéw ubocznych uboju
Z maszynoznawstwem specjalnyml, wydawnic-
two: Stowarzyszenie Inzynieréw i Technikdw
Przemystu Rolnego i Spozywczego, Warszawa,
1951 r., stron 312 — z ilustracjami.

Jest to\ zdaje sie, pierwszy w jezyku polskim
skrypt przedstawiajgcy zarys technologii miesa.
Praca przeznaczona jest dla przygotowujacych sie
do egzaminu na stopien inzyniera zawodowego.

Tres¢ sktada sie z 17 rozdziatdw, w ktorych
autor omawia zywiec rzezny, jego transport, ubgj,
wydajnos¢ rzezng, jadalne i niejadalne produkty
poubojowe, normalne skiladniki miesa, wartos¢
uzytkowg czesci i klasyfikacje hurtowag, zmiany
poubojowe i metody przedtuzania trwatosci mie-
sa. W pieciu rozdziatach omowione zostaly ogoine
zasady produkcji bekonu, wedlin i konserw oraz
technologii ttuszczéw i drobiu.

Kazdy z rozdzialbw daje przeglad najwazniej-
szych zasad postepowania z podkresleniem niekto-
rych istotnych dla praktyki szczeg6tow. Autor po-
minat, z uwagi na okreslone przeznaczenie pracy,
biochemie miesa i ré6zne wywody teoretyczne,
a raczej starat sie uporzgdkowaé zasadnicze wia-
domosci technologiczne, przedstawiajgc je w spo-
sob zwiezly i jasny. W tym zakresie praca stano-
wi wartosciowe, dobrze ujete repetitorium, cenne
nie tylko dla praktykéw przygotowujgcych sie do
egzaminu inzynierskiego.

Do powyzszego trzeba doda¢ kilka uwag natu-
ry ogolnej.

Zakres technologii produktow zwierzecych lub
technologii miesa obejmuje tyle réznych dziedzin,
przewaznie wysoce wyspecjalizowanych, ze opa-
nowanie catosci przekracza obecnie mozliwosci
jednego cziowieka. Niewatpliwie wyodrebnia sie
swoim zakresem surowcowym szczegétowa tech-
nologia trzody chlewnej oraz obszerna specjal-
nos¢ technologii produktow ubocznych.

Na tle ogdlnej technologii produktéw zwierze-
cych powinno to stanowi¢ zakres pracy kilku wy-
specjalizowanych fachowcow.

Ogolna technologia produktow zwierzecych
winna da¢ synteze nowoczesnego przemystu
miesnego opartego na produkcji potokowej o opty-
malnym rytmie przerobowym realizowanym w na-
lezycie rozplanowanych i bardzo zwartych pomie-
szczeniach. Organizacja pracy przerobowej nowo-
czesnego potoku rzeznego, rozbiérczego, wedlino-
wego czy konserwowego, wymaga nie tylko zasto-
sowania nierozerwalnych, wyspecjalizowanych
brygad, lecz przeprowadzenia szerokiej mechani-
zacji transportu wewnetrznego i zaopatrzenia
w sprzet produkcji. Tego materiatu nie znajdzie
niestety praktyk, przygotowujacy sie do egzaminu
inzynierskiego w omawianym skrypcie, a niewat-
pliwie zarysowe chocby nakreslenie obecnego sta-
nu technologii miesnej krajéw technicznie przodu-
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jacych pozwolitoby praktykom stwierdzi¢, na ja-
kim etapie rozwoju technicznego znajdujemy sie
w tej chwili. Przy$pieszaloby to nasz postep tech-
niczny.

Druga uwaga, jaka nasuwa sie po przeczyta-
niu pracy, dotyczy ujecia tematu. Dla praktykow
obeznanych doskonale z rekodzielniczym aspek-
tem zawodu nalezaloby potozy¢ wiekszy nacisk
na podbudowe i uzasadnienie teoretyczne poszcze-
golnych czynnosci i proceséw  przerobowych.
A nadto technologia musi by¢ oparta w duzej mie-
rze na liczbach.

Trudno zgodzi¢ sie z twierdzeniem, ze ,konser-
wy moga lezec teoretycznie nieskoriczenie diugo*
(str. 255). Oprocz zdrowotnosci i trwatosci, kaz-
da konserwa musi posiada¢ mozliwie duzg sma-
kowitosc.

Dla kazdej wiec konserwy, podobnie jak dla
kaz.dego innego produktu zywnosciowego, moze-
my ustali¢ optymalny okres przechowalnosci, po
przekroczeniu ktdrego nastepuje stale postepujacy
ubytek jakosci.

Stownictwo jest poprawne, z wyjatkiem niekto-
rych terminéw. Np. nalepka brzmi lepiej nizeli
.etykieta® (str. 250) lub wytwdrnia konserw za-
miast ,konserwiarnia“ (str. 257). Zamykarki
ksztaltujg zaktadke podwdjng za pomoca 1. i 2.
krgzka zamykajgcego, a nie za pomoca ,rolki“
(str. 305)-, a puszka do konserw ma wieczko, a nie
~pokrywe* (str. 304). Réwniez w tytule nalezato-
by zdecydowaé sie albo na technologie miesa
i produktow ubocznych lub przetworstwo miesa
i. produktéw ubocznych.

Uwagi powyzsze nie umniejszajg w hiczym
wartosci pracy stanowigcej cenny dla kazdego fa-
chowca nabytek. Sam fakt mozolnego i systema-
tycznego uporzadkowania zasadniczych wiado-
mosci stanowi powazng zastuge autora i dorobek
w naszym skromnym dotgd piSmiennictwie mies-
nym.

DR KONRAD MILLAK

Red. Dzialu Przem.
Spozywczego PWT
w  Warszawie

KSIAZKA TECHNICZNA Z ZAKRESU
PRZEMYStU MIESNEGO | POKREWNYCH

Podniesienie poziomu produkcji w przemysle
produktow zwierzecych, a w szczegdélnosci w in-
teresujgcym nas przemysle miesnym i jemu po-
krewnych — zwigzane jest bezposrednio z podnie-
sieniem poziomu techniki produkcji i podniesie-
niem wiadomosci faclaowych szerokich rzesz pra-
cownikow tych przemystéw na wszystkich szczeb-
lach pracy. Do podniesienia tego przyczyni¢ sie
musi w pierwszym rzedzie ksigzka techniczna.

Aby te role spetni¢ musi ona:
 — obstuzy¢ pod wzgledem tematéw technicz-

nych* dzial przemystu miesnego i pokrew-
nych na poziomach robotnika wykwalifiko-
wanego (poziom Il), mistrza i technika (po-
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ziom IIl) oraz pracownika o poziomie aka-
demickim [poziom 1V);1

podnies¢ wiadomosci fachowe ogotu praco-
whnikéw i przyczyni¢ sie do zwalczania ruty-
ny i zacofania, utrzymujacych sie w $rodo-
wiskach tych przemystéw, udostepniajac
racjonalng technike produkcji na poszcze-
golnych jej etapach;

przyczyni¢ sie, do dalszego postepu i ulep-
szen w zakresie tych przemystow przez pu-
blikowanie nowych osiggnie¢ technicznych
wiasnych i obcych, a specjalnie ogromnych
osiagnie¢ radzieckich.

Dziat redakcyjny obejmujgcy przemyst miesny
i pokrewne zostat uruchomiony w Panstwowych
Wydawnictwach Technicznych (PWT) w 1951 r.,
a rozwingt swa prace dopiero w korncu tego roku.

Pierwszymi ksigzkami tego dziatu, jakie ukaza-
ty sie na pétkach ksiegarskich byty ttumaczenia:
ksigzki B. O. Kuzniecowa ,Towaroznawstwo
ubocznych produktéw pochodzenia zwierzecego*
i ksigzki A. Uspienskiego, M. Podlegajewa i W.
Tonhura — ,Technologia produktéw spozywczych
drobiu®.

O obu ksigzkach umiescita bardzo przychylne
opinie ,Gospodarka Miesna“ (Nr 1—2, 1950 r.).
0 ttlumaczeniu Uspienskiego powiedziano: ,praca
Uspieriskiego i wspotautoréw wypetnia jeszcze
jedna luke w zyciu gospodarczym — daje podsta-
we do szkolenia mtodych kadr technologéw prze-
mystu drobiarskiego...“. Ksigzka Kuzniecowa,
zdaniem ,Gospodarki Miesnej“, ,doskonale
1zwiezle opracowana, powinna sie znalez¢ w re-
ku kazdego pracownika zwigzanego bezposrednio
lub posrednio z produkcjg i przetwérstwem prze-
mystu miesnego w Polsce"”.

Réwniez w recenzji umieszczonej w miesieczni-
ku ,Przemyst Rolny i Spozywczy* (Nr 12, 1951 r.)
powiedziano: ,Ksigzka przedstawia nieprzemija-
jaca wartos¢ i moze by¢ bardzo polecana techni-
kom i inzynierom branzy miesnej, rybnej i pro-
duktéow poubojowych. Znajda w niej rowniez sze-
reg cennych wiadomosci niektére dziaty przemy-
mystéw lekkich“.

W planie 1952 r, zostalo przewidziane przede
wszystkim wydanie szeregu broszur na poziomie
robotnika wykwalifikowanego i przyuczonego.
Sprawa szerokiego wejscia z ksiazkg techniczng
wtasnie w to Srodowisko przemystu miesnego
i pokrewnych, najbardziej moze pozbawionych
jakichkolwiek materiatow ksigzkowych byta
najaktualniejsza.

Zostaly opracowane na poziomie Il i ukazaty
sie ksigzki: inz. W. Swiatlowskiego ,Transport
zywych zwierzat", mgr. P. Jastrzebskiego ,Zbi6r-
ka odpadkéw poubojowych”, tegoz, autora
,Obrobka jelit*. Ukaza sie w najblizszym czasie
M. Misztala ,Technika uboju i obrébki poubojo-
wej*, inz. E. Wasilewskiego ,Solenie i peklowanie
stoniny“, inz. T. Klosowskiego ,Sortowanie jelit".

Na tym samym poziomie sa w opracowaniu
i ukazag sie jeszcze w 1952 r. lub w poczatkach
1953: inz. W. i B. Piotrowskich ,Tiuszcze zwie-
rzece jadalne”, dr. Z. Stuzewskiego ,Gospodarka
zywcem w rzezniach“, dr. Z. Stluzewskiego i dr.
J. Kochanowskiego ,Walka z zakazeniami spoty-
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kanymi w przemysle miesnym*, inz. Z. Miskiewi-
czowny i inz. K. Goctawskiego ,Wedzenie prze-
tworow miesnych“, J. Szeligi ,Technika uboju
i obrébki drobiu“, inz. W. Buchwalda ,Zasady
przemystowego tuczu drobiu“, inz. Sosno i inz.
Galazki ,Schtadzanie, zamrazanie, przechowywa-
nie i transport drobiu“, F. Worka ,Technologia
szczeciny i wiosia®.

Broszury takie przewaznie 3—4 arkuszowe,
obejma w przysziosci wszystkie rodzaje! i etapy
produkcji przemystu miesnego i pokrewnych.
Czes¢ z nich ma stworzy¢ ,Biblioteke pracownika
przemystu miesnego”. Broszury te powinny szero-
ko pé¢js¢; pomiedzy czytelnikdw, dla ktérych sg
przeznaczone. O znalezieniu sie-tych ksigzek w re-
kach czytelnikdw powinny pomysle¢ Rady Zakta-
dowe, w zakiadach przemystu miesnego. Tych no-
wych czytelnikow nalezy oswoi¢ z ksigzkg powaz-
ng, Scisle zwigzana z wykonywanym przez nich
zawodem. Nalezy zblizy¢ te ksigzke do czytelni-
koéw, pozwoli¢ im zapoznaé sie z nig i samym wy-
wnioskowac o tym jakg ona moze da¢ korzys¢.

Na poziomie I1/111, a wiec przeznaczona réw-
niez dla technikdw i mistrzéw zostata opracowana
i ukaze sie wkrotce ksigzka inz. St. Byszewskiego
.,Ochfadzanie, .zamrazanie i transport chiodniczy
miesa“, a znajdujg sie w opracowaniu: inz. Szar-
skiego ,Mrozenie miesa w blokach®, inz. Poszep-
czynskiego ,Magazynowanie miesa i produktow
miesnych”, inz. St. Kieniewicza ,Krew, jej wyko-
rzystanie i technologia przerébki“.

Na poziomie Ill jest w opracowaniu ksigzka St.
Byszewskiego ,Chtodzenie automatyczne w sieci
dystrybucyjnej”.

Na poziomie I11/1V przeznaczona dla technikbéw
i mistrzow, jak réwniez dla pracownikéw z wy-
ksztatceniem akademickim, ukazata sie ksigzka
dr. W. Pezackiego ,Zywiec rzezny“.

W planie znajdujg sie miedzy innymi 2 ttuma-
czenia dziet radzieckich na poziomie 1V: Pieleje-
wa — ,Technotogiczeskoje oborudowanie miaso-
kombinatow" oraz Golowkina i Czyzowa ,Choto-
dilnaja tiechnotogia piszczewych produktow*.

Jak wyplywa z powyzszego, plan wydawniczy
PWT z zakresu przemystu miesnego i pokrewnych
jest obszerny. Poszczegdllne pozycje planu byly
zgtoszone-przez Ministerstwo Handlu Wewnetrz-
nego i centralne zarzady poszczegolnych przemy-
stow, katedry szkot wyzszych oraz przez samych
autoréw. Tematy byly rozpatrywane przed osta-
tecznym wigczeniem do planu na konferencjach
branzowych MHW  (Podsekretariat Stanu dla
Spraw Produkcji) i PWT. Pozwala to mie¢ na-
dzieje, ze tematyka wydawnicza odpowiada istot-
nym potrzebom przemystéw.

Nalezy jeszcze zaznaczyé, ze uruchomienie
dziatu ‘przemystu miesnego i pokrewnych zwigza-
ne byto z pewnymi trudnosciami w wynalezieniu
autorow i recenzentéw. W chwili obecnej wigczyli
sie do pracy autorskiej liczni specjalisci. Nalezy
ufa¢, ze krag ten rozszerzy sie znacznie. Pan-
stwowe Wydawnictwa Techniczne apeluja o naj-
szerszg wspotprace do wszystkich tych osob, kto-
rym na rowni z kierownictwem PWT lezy na sercu
podniesienie poziomu produkcji przemystu mies-
nego i pokrewnych w Polsce Ludowe;j.

*
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INZ. ZBIGNIEW PAJDOWSKI

Inspektor CIS
w Warszawie

Prof. Dr D. J. TILGNER — ,,Nauka o opako-
waniu“, XX tom Biblioteki Handlu Uspotecznio-
nego, nakiad Polskich Wydawnictw Gospodar-
czych, Warszawa 1952 r., stron 445, rycin 143,
tablic 63.

Jest to pierwsza ksigzka grupujgca catoksztalt
zagadnien zwigzanych z opakowaniem. Przedsta-
wienie przez autora obecnego stanu nauki o opa-
kowaniu opiera sie na bogatej literaturze, obej-
mujagcej 84 pozycje, (ksigzki i artykuly) z tej
dziedziny autorow polskich i obcych.-

Zebrany materiat zostal syntetycznie opraco-
wany, dajac moznos¢ pracownikom przemystu
i handlu zapoznania sie z tg tak wazng dzie-
dzing wiedzy stosowanej. Ksigzka moze stuzyc
réwniez jako podrecznik dla studentéw szkot
wyzszych technicznych i handlowych. Materiat
teoretyczny i praktyczny zawart autor w pie-
ciu zasadniczych rozdziatach: 1 tworzywa opa-
kunkowe, 2. rodzaje opakowan, 3. analiza i dobdr
opakowan, 4. opakowanie r6znych towardw,
5. opakowanie produktéw zywnosciowych.

Rozdziat pierwszy zawiera opis tworzyw sto-
sowanych we wszystkich przemystach do kon-
strukcji opakowan i oméwione w nim sa: drewno,
sklejka, papier, tektura, folie metalowe, blachy,
tkaniny, tworzywa sztuczne, gwozdzie i wkretki,
otasmowanie, kleje. W kazdym z opisow tworzyw
mozemy znalez¢ zestawienie jego gatunkow,
charakterystyczne ich cechy fizyko-chemiczne oraz
ich przydatnos¢ technologiczng. Na szczegdlng
uwage zastuguje tutaj omoéwienie tworzyw sztucz-
nych, stosowanych z duzym powodzeniem za gra-
nicg, a nie stosowanych jeszcze u nas.

Omowienie ich pozwala na zorientowanie sie
w niewatpliwych korzysciach jakie mozemy osiag-
na¢ stosujgc u nas tego rodzaju opakowania.

Rozdziat drugi zawiera omowienie réznych ro-
dzajow opakowan, a wiec skrzynek, klatek, skrzyn
ze sklejki, beczek, opakowan papierowych, opa-
kowan tekturowych, bel, workéw tkaninowych,
tub, j>uszek blaszanych” bebnéw i beczek metalo-
wych, opakowan szklanych, opakowan wewnetrz-
nych przeciwwstrzgsowych.

W ramach poszczeg6lnych rodzajow opakowan
znajdujemy omowienie i klasyfikacje ré6znych ty-
poéw danego opakowania z podkresleniem jego
wad i zalet.

Rozdziat trzeci pt. ,Analiza i dobor opakowan*
jest przeprowadzeniem analizy naukowej wtasci-
wego doboru opakowania bezposredniego i wy-
sytkowego,- zawiera przy tym omdwienie metod
badania wtasnosci fizyko-chemicznych i wytrzy-
matosciowych, ktére decydujg o doborze opakowa-
nia dla produktu, by zapewni¢ mu jak najwiekszaf

gospodarka
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trwalos¢ i bezpieczenstwo podczas transportu Ig-
dowego czy tez morskiego. Szereg poruszonych
przez autora metod badawczych nie jest jeszcze
stosowany przez nasze laboratoria, a zastosowa-
nie ich zwiekszytoby obiektywnos¢ przeprowadza-
nych ekspertyz.

Rozdzial czwarty jest omoOwieniem opakowan
réznych towaréw ze szczegdllnym podkresleniem
opakowarn eksportowych, przy czym zawiera caly
szereg praktycznych wskazan.

W rozdziale pigtym omawia autor opakowania
produktéw zywnosciowych. Jest to rozdziat szcze-
golnie interesujgcy dla gospodarki miesnej. Wie-
my, ze opakowanie produktdw zywnosciowych jest
zagadnieniem znacznie bardziej ziozonym niz
opakowanie wszelkich innych, rodzajéw towarow
przemystowych. Produkty zywnosciowe sag biolo-
gicznie czynne i zmienne, co musimy uwzgledni¢
przy doborze nowego rodzaju opakowania czy tez
analizie dotychczasowego. Powyzszy rozdziat
przedstawia nam wnikliwg analize tych wiasci-
wosci produktéw. Omoéwione sg tu zagadnienia:
wilgotnosci wzglednej, mozliwosci jej regulowa-
nia, przepuszczalnos¢ (szczegOlnie wazne na od-
cinku przemystu miesnego), opakowanie suszo-
nych produktdw zywnosciowych, opakowanie
prézniowe i gazowe, uodpornienie tworzyw na
jefczenie, zmiany barwy produktéw, opakowanie
ciggliwych i gestych produktéw zywnosciowych,
konserw, miesa, drobiu, ryb, wyrobéw mleczar-
skich, jaj, tluszczéw, owocodw i warzyw, wyrobow
cukierniczych, wyrobéw macznych i innych.

Ponadto omawia autor zagadnienie skiadowa-
nia opakowanych produktéw zywnosciowych.

Wszystkie poruszone zagadnienia ujete sg
w Swietle najnowszych zdobyczy nauki i praktyki,
stanowigc cenny materiat dla kazdej dziedziny
"przemystu. Wykorzystana odpowiednio wiedza
zawarta w tej pracy moze przynies¢ powazne
oszczednosci na wielu odcinkach gaspodarki pan-
stwowej, a szczegOlnie w przemysle miesnym,
ktéry uzywa prawie wszystkich poruszonych w’tej
pracy rodzajow opakowan.

Ksigzka prof. TILGNERA moze okaza¢ sie bar-
dzo pozyteczng i w niejednym wypadku skierowac
prace nad udoskonaleniem opakowania na nowe
tory.

W obliczu zadan, ktére naktada Plan 6-letni,
zagadnienie oszczednosci na kosztach surowcoéw
i artykutdw pomocniczych przez przestrzeganie
ich norm zuzycia oraz rozpatrzenie mozliwosci
stosowania tworzyw zastepczych i bardziej racjo-
nalnego opakowania, winno znalez¢ rozwigzanie
dzieki omawianej ksigzce, ktéra moze okazaé sie
duzg pomoca dla wszystkich tych pracownikéw
na odcinku gaspodarki miesnej, ktérzy podejmujg
zadania zmniejszenia kosztow wiasnych na opa-
kowaniu.

TERMIN ZAMAWIANIA ,GOSPODARKI MIESNEJ“ NA ROK NASTEP-
NY UPLYWA Z DNIEM 15 GRUDNIA BR.
ZAMOWIENIA PRZYJMUJA WSZYSTKIE URZEDY POCZTOWE
| LISTONOSZE.
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Przeglad wydawnictw ksigzkowych
BOHDAN DtUZNIEWSKI — ,0br6t zywcem w gminnych spétdzielniach ,,.Samopomoc Chiop-

ska“, Biblioteka Szkoleniowa CRS ,,Samopomoc Chtopska“, wydawnictwo: Polskie Wydawnictwa
Gospodarcze, Warszawa, 1952 r,, stron 104.

W ramach wydawnictw Biblioteki Szkoleniowej
CRS ,Samopomoc Chtopska“ ukazata sie pod wy-
zej podanym tytutem praca B. Diuzniewskiego,
ktéry omawia w rozdziale | kontraktowanie trzo-
dy chlewnej, gromadzkie grupy hodowcow trzo-
dy, w rozdziale Il — podstawowe wiadomosci
0 zwierzetach, przepisy sanitarno-weterynaryjne
oraz sprawy planowania i sprawozdawczosci, w
rozdziale 11, pod nazwa ,Skup zywca rzezne-
go“ — zadania pracownikéw GS w obrocie zyw-
cem, miejsca skupu zywca, warunki skupu, klasy-

fikacje zywca, finansowanie obrotu zwierzetami
rzeznymi, dokumenty w obrocie zywcem, groma-
dzenie, przetrzymywanie i transport zywca, czyn-
nik spoteczny w skupie zywca, wreszcie w roz-
dziale IV — wspoizawodnictwo w skupie zywca.

Dodatkowo zamieszczono ustawe z dnia 15 lu-
tego 1952 r. o obowigzkowych dostawach zwie-
rzat rzeznych oraz odezwe Komitetu Centralnego
PZPR i Naczelnego Komitetu Wykonawczego
ZSL z dnia 16 lutego 1952 r. w sprawie ustawy
z dnia 15.11.1952 r.

WINCENTY PEZACKI — ,,Zywiec rzezny*, Panstwowe Wydawnictwa Techniczne, Warszawa,
1952 r,, stron 180.

Nasza uboga literatura fachowa, po$wiecona
zagadnieniom gospodarki miesnej, wzbogacita sie
pracg Prof. Dr. W. Pezackiego, w ktorej autor
omawia Kkryteria przyzyciowej oceny zwierzat rze-
znych (gatunek i rasa, konstytucja, wiek, zywie-
nie, pte¢ i stan zdrowia), jak réwniez obszernie
praktyczna ocene przyzyciowg zwierzat rzeznych
(stan zdrowia zwierzatlrzeznych, ocene rzeznag
bydta rogatego, ocene rzezng cielat, ocene rzezng
owiec, ocene rzezng trzody chlewnej). Bardzo
istotnym fragmentem pracy jest rozdziat, w kto-

INZ. W. SWIATEOWSKI — , Transport zwierzat zywych®,

Warszawa,

W pracy omawiane sg nastepujgce zagadnienia:
rola konwojenta w transporcie, zachowanie sie
i czynnosci konwojenta w drodze, powrdt kon-
wojenta, ochrona zwierzat, sposoby i $rodki tran-
sportu zwierzat (przeped, transport lgdowy —
wozami i platformami konnymi oraz samochoda-
mi, transport wodny, powietrzny), normy zata-
dowcze dla zwierzgt, normy zatadowcze dla pasz,
miejsca skupu zwierzat bazy ,zbiorcze, punkty za-
tadowcze, zatadowanie zwierzat (podstawianie
srodkéw transportu, sprawdzanie srodkéw tran-
sportu, wyposazenie $rodkow transportu, selekcja
zwierzat, planowe rozmieszczenie, tadowanie, od-
prawa transportu, dokumenty), zywienie i pojenie
zwierzat (normy zywienia, rozktad zywienia r po-
jenia, przekarmienie), straty na ciezarze zwierzat

rym autor referuje arcywazne zagadnienia odpo-
czynku i gtodéwki przedubojowej w oparciu o do-
Swiadczenia radzieckie i witasne.

W pracy zamieszczony jest réwniez rozdziat po-
Swiecony zagadnieniom transportu zwierzat rzez-
nych.

Na koncu pracy figuruje bogaty wykaz litera-
tury (111 pozycji), m. in. wielu publikacji w na-
szym czasopismie.

Praca jest ilustrowana.

Panistwowe Wydawnictwa Techniczne,
1952 r., stron 57.

w czasie drogi, uboj z koniecznosci (przeprowa-
dzenie uboju, postepowanie z ubitym zwierze-
ciem), odtadowapie zwierzgt, wyladowanie zwie-
rzat, pasz, sprzetu, zdawanie i przekazywanie
zwierzgt, warunki korzystania ze spgsobow tran-
sportowych PKS i PKP.

Specjalny rozdziat, opracowany przez inz. A.
Zajdlera; poswiecony jest transportowi zywego
drobiu. -

Praca ilustrowana-jest wieloma fotografiami ze
zbioru inz. A. Jedrzejowskiego z Krakowa oraz
innymi ilustracjami.

Praca ta moze odda¢ bardzo duze ustugi pra-
cownikom transportu zwierzat; jej zalety — lo
zwieztos€ i jasnosé, jak rowniez duza znajomosé
przedmiotu, cechujgce prace autora.

MGR PIOTR JASTRZEBSKI — ,,Obrdbka jelit“, Paristwowe Wydawnictwa-Techniczne, Warszawa,
1952 r., stron 110.

Autor omawia istotne zagadnienia obrébki po-
szczegoblnych rodzajow jelit przed sortowaniem,
a mianowicie jelit wieprzowych (kielbasnic, zo-
tadkow, jelit grubych, krzyzowek, katnic, peche-
rzy i przetykow wieprzowych), bydlecych (jelit

wiankowych, s$rodkowych, katnic, krzyzéwek, pe-
cherzy i przetykow bydlecych), baranich (watlon-
gow srodkowych, katniczek, krzyzéwek bara-
nich), kozich, cielecych (katniczek, Slazéw i pe-
cherzy cielecych) oraz bton surowiczych. Na-
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stepnie omawiane sa sprawy sortowania i kalibro-
wania, jak réwniez konserwowania i pakowania
jelit, magazynowania ich itp. W pracy omawiane
sg réwniez inne wazne zagadnienia, jak sprawy
ubytkéw produkcyjnych, magazynowych i tran-
sportowych, doktadnos¢ metrazu jelit, zastoso-
wanie jelit, artykuly uboczne uzyskiwane przy
obrébce jelit.

Na samym poczatku pracy autor podaje podziat
i nomenklature przewodu pokarmowego zwierzat
rzeznych, przy czym bardzo cenne jest zestawie-
nie pordwnawcze nazw anatomicznych i handlo-

MGR PIOTR JASTRZEBSKI — ,,Zbiorka odpadkéw poubojowych®,

MITESNA Rok 1952

wych poszczegoélnych rodzajow i odcinkow jelit.
Podstawowe urzgdzenie i wyposazenie szlamiarni
omawiane jest w ostatnim rozdziale.

Praca jest ilustrowana.

Nie baczac na nieduze rozmiary pracy, autor
omawia W niej wyczerpujaco i kompetentnie za-
gadnienio obrobki jelit, powinna sie wiec ona
staC ksigzka podreczng nie tylko pracownikéw
zatrudnionych w dziatach poubojowych i ubocz-
nych, ale wszystkich pracownikéw zaktadow riiie-
snych.

Paristwowe Wydawnictwa

Techniczne, Warszawa, 1952 r., stron 96.

Autor omawia ceijhy towaroznawcze, jak row-
niez zasady zbidrki, konserwacji, opakowania
i magazynowania gruczotdw zwierzecych oraz
materiatdbw pokrewnych, krwi, szczeciny, wiosia,
tluszczow odpadkowych, rogowizny, kosci, odpad-

kéw skor surowych, odpadkéw i konfiskat rzez-
nianych.

Poza tekstem zasadniczym zamieszczone sg
rozporzadzenia i okélniki wiadz oraz podane sa
wzory Swiadectw zdrowotnosci organéw zwierze-
cych wewnetrznego wydzielania.

PRACA ZBIOROWA — , Towaroznawstwo produkcji zwierzecej“, wydawnictwo: Paristwowe Wy-
dawnictwa Rolnicze i Lesne, Warszawa, 1951 r., stron 486.

W czesci pierwszej pracy, p.n. ,Zwierzeta go-
spodarskie*, poruszone sg w poszczegolnych roz-
dziatach nastepujgce tematy: w rozdziale I —
typy i rasy zwierzgt gospodarskich w Polsce (by-
dio, typy bydia, rasy bydia; trzoda chlewna, typy
trzody chlewnej i czynniki warunkujgce jakos¢
towaru rzeznego, rasy trzody chlewnej; owce,
typy i kierunki uzytkowania, rasy owiec; kozy,
uzytkowanie kOz, rasy koz; dréb miesny, ogdlna
charakterystyka produkcji drobiu, gatunki i rasy
drobiu w Polsce oraz ich uzytkowanie, jakos¢
i wartos¢ odzywcza miesa drobiowego, skup dro-
biu, tucz drobiu, ubdj i obrébka drobiu, przecho-
wywanie drobiu bitego, standaryzacja; kroliki,
ogolna charakterystyka produkcji krolikow, rasy

ZDZISEAW KECK — ,,Skorowidz przepisow prawnych®,
(Prezydium Rady Ministrow), Warszawa, 1952 r., stron 251.

nictw P. R M.

~Skorowidz" Kecka moze sie bardzo przydac
wszystkim resortom i przedsiebiorstwom nadzoru-,
jacym produkcje zywca, obrot i przetwdrstwo mie-
sa, jak rdwniez pracownikom naukowym z tych
dziedzin, gdyz obejmuje szereg przepisow praw-
nych z dziedziny hodowli, ochrony zdrowia, obro-
tu, przetwdrstwa itp., podajac jednoczesnie prz.e-
pisy podatkowe, finansowe, organizacyjne itp.

~Skorowidz" obejmuje okres od 1918 do 1939 r.
i od 1944 do 1952 r., podajgc jakie ustawy i dekre-
ty, jak réwniez., rozporzadzenia i zarzadzenia wy-
konawcze zostaly wydane w zwigzku z poszcze-
gOlnymi zagadnieniami oraz w kazdym wypadku
podstawowy akt prawny i istotniejsze zmiany,
ktére nastgpity po jego wydaniu.

Dla przyktadu podajemy sprawy poruszone w
pozycji p.n. ,Zwierzeta" (poz. 891): podtytut

i odmiany krolikow, uzytkowanie krolikow; ko-
nie — szczego6ly jw.). W rozdziale 11 omawiane
sg choroby i wady zwierzgt (choroby zewnetrzne,
pasozyty, choroby wewnetrzne (niezakazne), cho-
roby zakazne, wady zwierzat rzeznych, wady
.gtowne"). W*rozdziale Il omawiane sg sprawy
oceny i klasyfikacji zwierzat rzeznych.

W czesci drugiej, p.n. ,Mieso i przetwory mie-
sne“, omawiane sg w poszczegolnych rozdziatach:
mieso, przetwory miesne, zdrowotnos¢ miesa w
Swietle przepiséw prawnych.

W czesci piatej omawiane sg surowce pochodze-
nia zwierzecego, m. in. réwniez uboczne produk-
ty i odpadki poubojowe.

wydawnictwo Administracji Wydaw-

.Badanie“ (badanie zwierzgt rzeznych i miesa,
urzedowe badanie zwierzat rzeznych i miesa w
kraju, obowigzek poddawania sprawdzaniu mie-
sa sprowadzonego do niektdrych miejscowosci,
badanie miesa przywozonego,z zagranicy, sposéb
uczenia i egzaminowania oglgdaczy oraz ich za-
kres dziatania, urzedowe badanie co do wiosni
dzikdbw i Swin, nadzor weterynaryjny, obwody
urzedowego badania i postepowania w zwigzku
z badaniem zwierzat rzeznych i miesa, zakaz
uboju zwierzgt hodowlanych, wiasciwos¢ orga-
néw administracji do wnoszenia oskarzenia przed
sadami), podtytut ,Choroby* (zwalczanie zara-
Zliwych chordéb zwierzecych, przelewanie upraw-
nien do wydawania zarzadzen w sprawach prysz-
czycy na wiladze powiatowe, zaktady lecznicze
dla zwierzat itp.). W ten sam sposob ujete sg in-
ne dzialy gospodarki miesnej.
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Przedubojoiue przetrzymywanie dorostego bydta rogatego

Specjalisci w dziedzinie przetrzymywania zwie-
rzat gospodarskich przed ubojem, pracownicy
naukowi — Tomme, Mozgowaja, Karawajewa
i Murawin, opublikowali w ,Miasnoj Industrii*
kolektywng prace na temat wymieniony w tytule,
Praca ta jest wynikiem przeprowadzonych do-
Swiadczen w réznych okresach 1951 r. w kombi-
nacie miesnym w Moskwie.

Autorzy zainteresowali sie zagadnieniem jak
zwierzeta karmione réznymi sposobami przed
przybyciem do uboju wykorzystujg pasze zadawa-
ng im w kombinatach miesnych, czy i ktére z nich
przybierajg lub tracg na wadze i na ile oraz jak
dlugo winny by¢ przetrzymywane przed ubojem.

Autorzy uwzglednili przy tym okolicznosé, iz
zywiec dostarczany przez sowchozy i kotchozy
zywiony jest na pastwiskach, zwierzeta dostar-
czane przez bazy opasowe przewaznie opasane sg
wywarami i wytlokami, zas bydto pochodzace*
z punktéw skupu karmione jest sianem. Po przy-
byciu do baz przedubojowych wszystkie zwierzeta
otrzymuja wytgcznie siano w przepisowej ilosci
4 kg na 100 kg zywej wagi zwierzecia, niezalez-
nie od wieku, jak réwniez od poprzednich warun-
kow zywienia. Wiadomo przy tym, iz w zalezno-
sci od rodzaju pasz zadawanych zwierzeciu przez
dtuzszy okres, jak rowniez od systemu zywienia
narzad trawienny dostosowuje sie do przetrawie-
nia danej paszy i przy zmianie rodzaju pasz oraz
systemu zywienia organizm zwierzecia przyzwy-
czaja sie do tej zmiany dopiero po uptywie pewne-
go czasu. W praktyce stwierdzono, iz np. zwie-
rzeta zywione wytlokami nie zjadajg w bazie
przedubojowej tyle siana ile zwierzeta stale zy-
wione sianem.

W pracach 1 P. Pawiowa udowodniono, iz gru-
czoly zotagdkowe przetrawiajgce zywno$¢ dostoso-
wuja sie do okreslonego trwatego systemu zywie-
nia i ze istnieje wspoditzaleznos¢ miedzy iloscia
i jakoscia wydzielonych sokéw zotadkowych a ro-
dzajem zywnosci.

Zagadnienie przedstawia réwniez duze znacze-
nie dla naszych przedsiebiorstw gospodarki mie-
snej, tak dla aparatu skupu jak i dla zakladéw
miesnych. Ze wzgledu na okolicznos¢, iz zywiec
skupowany jest u nas gtownie u producentéw in-
dywidualnych, sprawa ta jest jeszcze moze bar-
dziej skomplikowana i zastuguje przeto na bar-
dziej obszerne badania. Znaczenie doswiadczen
autorow radzieckich, jak rowniez wyniki sg dla
nas cenne, gdyz nie tylko stawiajg samo zagad-
nienie, ale jednoczesnie wskazujg na metode ba-
dan, ktéra moze by¢ wykorzystana przez naszych
fachowcéw,

Celem przeprowadzenia doswiadczenia co do
racjonalnego dawkowania” racji siana w bazach
przedubojowych, jak réwniez dla ustalenia jakie
straty na wadze wystepujg w okresie przetrzymy-
wania przedubojowego u zwierzgt pochodzgcych
z roznych miejsc skupu, autorzy wybrali do do-
Swiadczenia zwierzeta z 18 réznych partii. Ogol-
na ilos¢ zwierzat poddanych badaniu wynosita
372, w tym 132 uprzednio karmionych wyttokami,
90 wywarami, a 150 sztuk sianem. Wszystkie
zwierzeta dobrane byly natychmiast po wylado-
waniu ich z wagonu przez specjalistbw — nau-
kowcow oraz praktykow. Zwierzeta z reguty opa-
sane ponad S$rednig przecietng lub $rednig podzie-
tono na grupy zblizone do siebie wiekiem, picig
i zywag wagg; wszystkie zwierzeta ponumerowa-
no i zwazono. Zwierzeta podzielono na 3 grupy:
dla pierwszej grupy zwierzgt zastosowano 24 go-
dzinowg gtodéwke, zwierzetom drugiej grupy za-
dawano pasze zgodnie z istniejgcg norma, tj. kar-
miono je przez 3 dni sianem w ilosci 4 kg na
100 kg wagi zwierzecia, zwierzeta trzeciej grupy
otrzymaly tylko 3 kg siana na 100 kg zywej wagi
réwniez przez okres 3 dni. Zywienie odbyto sie
zgodnie z przepisami: karme zadawano 2 razy
dziennie, pojenie miato miejsce dowolnie. Siano
zostalo przywiezione na caty okres doswiadczenia

Tablica 1

Przecietna ($rednia) ilos§¢ skarmionego siana na jedng sztuke i dobe u> okresie przetrzpmgujania
przedubojomego

Zywienie

zwierzat llosfc sztuk Prztzec\;\(lg;na Dawka sia-
przed przy- poddanych yw; na na dobe
byciem do doswiad- waga jed- $rednio na
kombinatu czeniu nej szt szt

h w kg ’
migsnego
wyttokami 107 318,0 95
wywarem 76 271,0 81
sianem 29 284,8 8,4
sianem 55 252,9 10,2
sianem 10 472,0 18,9

llos¢
llos¢ llos¢ skarmio-
: skarmione- skarmione- nego siana
rﬁléa;:g:]e;- go siana go siana %% W Sto-
w k na 100 kg w stosunku sunku do
9 zywej wagi do wyda- przepiso-
w kg nego w %/ wej normy
(4 ko)
6,7 2.1 70,1 53
6,8 25 S37 63
81 2,8 96,2 70
7,0 2,8 69,1 70
171 3,6 91,5 90
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Tablica 2

Zmiany uj zyinej wadze zwierzat w czasie przetrzymania przedubojowego

Srednia waga

Zywienie zwie-
zwierzat przed

rzat przed przy-

byciem do kom- llos¢ sztuk rozp. doswiad-
binatu miesnego czenia
wyttokami 107 318,0
'wywarem 76 271,0
sianem 29 284.,8
sianem 55 252,0
sianem 10 472,0

Zmiana zywej
wagi (przyrost-
spadek) w czasie

Srednia zywa

waga po zakon- W 9% do wagi

czeniu zywienia przetrzymywania wyjsciowej
przedubojowego przedubojowego
w kg

309,4 — 8,6 — 2j1

267,7 — 35 12

2847 - 01

254,0 + 11 -f 04

476,0 + 40 + 09

Tablica 3

Srednia wydajno$é miesa w %06

Przeréb bydta po glodéwce przedubojowej

f
Zywienie zwierzat przed przyby-
ciem do kombinatu miesnego

wyttokami 49,6
wywarem 48,7
sianem —
sianem 445
sianem -

i przechowywane bylo w specjalnym skladzie.
Analiza chemiczna siana wykazala, iz jest ono
gatunku sredniego.

Tablice wyzej umieszczone podajg wyniki do-
Swiadczenia co do ilosci siana zjadanego w cza-
sie przedubojowego przetrzymywania przez zwie-
rzeta zywione uprzednio roéznymi paszami
(tabl. 1), co do zmiany ich zywej wagi (tabl. 2)
oraz co do wydajnosci miesa ustalonej po uboju
w zaleznosci od okresu przetrzymania przedubo-
jowego (tabl. 3).

Na podstawie wynikéw autorzy wysuneli naste-
pujace wnioski: a) bydlo karmione wytlokami
i wywarem nie powinno pozosta¢ w bazach kombi-
natow miesnych dluzej niz przewidujg przepisy,
gdyz zwierzeta te niechetnie zjadajg siano, wsku-
tek czego tracg na wadze i na stopniu utuczenia.

Walka o obnizenie kosztow

W artykule .wstepnym omawiana jest wyjatko-
wej wagi sprawa obnizenia kosztéw wiasnych na
réznych etapach przygotowania surowca dla kom-
binatéw miesnych ZSRR. Obok wielkich osiggnie¢
radzieckich organizacji gospodarczych przy obni-
zaniu kosztéw réznych czynnosci skupu, tran-
sportu, przerébki i zbytu zwierzat gospodarskich,
podkreslane sa wszelkie braki i niedociggniecia,
ktére winny by¢ zwalczane przez aparat i wszy-
stkich odpowiedzialnych za ten stan pracownikéw
gospodarki miesnej. Nasze organizacje gospodar-
cze winny sobie jak najszybciej przyswoic te ce-
chy gospodarnosci, to wnikanie we wszystkie

24 godziny po wyta-
dowaniu z wagonéw

48 godzin po przetrzy-
maniu i zywieniu prze-

24 godziny po prze-
trzymaniu i zywieniu

przedubojowym dubojowym
48,0 46,6
48,5 47,3
44,4 42,8
44,0 -
431 —

Bydto takie, jak réwniez wszelkie inne bydto ttu-
ste i powyzej Sredniego stopnia utuczenia nie mo-
ze pozosta¢ w bazie dluzej niz 24 godziny przed
ubojem. Nalezy przystgpi¢ do uboju tych zwierzat
poza kolejka, nastepnie dopiero podda¢ ubojowi
zwierzeta pochodzace z punktow skupu; b) dla
miodziezy bydla rogatego, ktéra pochodzi z baz
punktéw skupu i z pewnych powodéw przechowy-
wana jest w bazach kombinatow miesnych, na-
lezy ustali¢ dawki zywienia w stosunku 3 kg sia-
na na 100 kg zywej wagi zwierzecia. Przy prze-
strzeganiu wszelkich innych przepiséw o przetrzy-
mywaniu zwierzat przed ubojem dawki te sg zu-
petnie wystarczajgce dla zachowania zywej wagi
zwierzat.

(Wg ,,Miasnoj Industrii“ Nr 4, 1952 r.)

lutasnjjch tu skupie zpujca

szczegoOly planu, norm, ten System skrupulatnej
analizy, metody efektywnej permanentnej kontroli
wskaznikow, wreszcie, konkretno$¢ i Smiatosc
przy rozwigzywaniu trudnosci.

W artykule omowione sa rézne niedociggniecia,
ktére powodujg wzrost kosztow wtasnych, a ktére
jeszcze w wiekszym stopniu wystepuja w naszych
przedsiebiorstwach gospodarki miesnej. A wiec
tolerowanie nadmiernych etatow w réznych,
szczegolnie terenowych jednostkach gospodarki
miesnej, wykorzystanie pracy ludzi tylko czescio-
wo, tylko w pewnych okresach — oto jedna z po-
waznych bolgczek, ktoére pociggaja za sobg po-
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wazne koszty. Odpowiedzialne czynniki rad-ziec-?
kie przeanalizowaly ten stan rzeczy i wykazaly
jak daleko niektére jednostki terenowe nie sg na-
lezycie wykorzystane, jak marnujg sie wprost
kadry. Celem potozenia kresu temu stanowi rze-
czy likwiduje sie wiele jednostek, szczegdlnie na
poziomie powiatu, a w zamian rozszerzany bedzie
zakres dziatania innych. W sumie da to znaczne
efekty pieniezne oraz mozliwe wykorzystanie lu-
dzi, co nie jest bez znaczenia przy wielkim zapo-
trzebowaniu pracownikéw.

Poza tym wystepuje szereg innych brakéw.
Analiza wykazata, iz w kosztach ogdlnych spec-
jalny wzrost wykazujg niektére ich elementy, kto-
re wzrastajg z powodu niedbalstwa ludzi. Powaz-
ng pozycja w kosztach ogoélnych, to przetrzymy-
wanie zwierzat w bazach przy punktach skupu
diuzej niz nalezy, diuzej niz przewiduja normy.
W sumie mamy zwiekszone wydatki na pasze
i strate na wadze oraz pogorszenie sie jakosci
zywca. Odnosi sie to réwniez do nieracjonalnych
przerzutow zwierzat z miejsc skupu do kombina-
tow miesnych w formie badz transportéw kolejo-
wych, badz tez przepedu pieszego. Poza kosztem
przewozu, konwoju i pasz, pogarsza sie znacznie
jakos¢ zywca. Straty powstajg tez z powodu nie-
przestrzegania norm zatadunku czy tez wytadun-
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ku. Wzrost kosztow wlasnych ma miejsce réwniez
z powodu nieswiadomosci aparatu co do jego
uprawnien, jak np.‘ przy wydatkowaniu na urzg-
dzenia wewnatrz wagondw dla transportu bydta
itp. Koszty wzrastajg znacznie, gdy sam transport
trwa za diugo, gdy aparat transportujgcy nie wy-
kasuje dostatecznej energii dla przyspieszenia
przewozu.

Przeoczenia tego rodzaju, niedbalstwo i nie-
chlujstwo pewnych ludzi aparatu skupu powodujg
powstanie powaznych strat, natomiast Swiadomy
stosunek pracownika do jego pracy, troska
0 oszczedne gospodarowanie towarem i pienig-
dzem przysparza¢ moze naszej gospodarce mie-
snej setki tysiecy ziotych. W tym tkwi znaczenie
nasladowania, przyktad z dziatalnosci towarzyszy
radzieckich.

Czy chodzi tu o drobiazgi? Tylko ignorant
mogtby tak twierdzi¢. Obliczono, iz skrécenie jed-
nej czynnosci w skupie, to jest zmniejszenie prze-
trzymania zwierzat w bazach przy miejscach sku-
pu tylko o jeden dzien, da gospodarce narodowej
ZSRR 20 milionéw rubli. Cyfra ta jak i wiele in-
nych sg bardzo pouczajace dla naszego aktywu
gospodarczego, ktory winien duzo uwagi poswie-
ci¢ tej stronie naszej dziatalnosci.

(Wg ,,Miasnoj Industrii” Nr 4, 1952 r.)

Walka o oszczednosS€ i obnizenie kosztow wilasnych w miesnych
sklepach detalicznych

Praca zespotéw o obnizenie kosztow wiasnych
w radzieckiej sieci dystrybucji miesa i przetwo-
réw miesnych daje interesujgce wyniki. Program
nakreslony w ,Miasnoj Industrii“ przez pracow-
nika ,Gtawmiaso”, tow. Szapika, zawiera czyn-
nosci, ktére umozliwiajg osiggniecie tego celu.
Wymieniamy je ponizej w nadziei, ze na tym od-
cinku nasi pracownicy Miejskiego Handlu Miesem
(MHM) oraz innych jednostek dystrybucyjnych
idgc za przykltadem towarzyszy radzieckich zro-
big wszystko, aby zwalczy¢ wszelkie zrédta mar-
notrawstwa, aby zlikwidowac straty majgce u nas
miejsce.

Powaznym zrdédiem oszczednosci w pracy jed-
nostek detalu miesnego to wiasciwe uregulowa-
nie sprawy dostawy miesa-i przetwordw z miesa
z hurtowe] bazy do sklepow, wiasciwe rozplano-
wanie transportu w czasie i przestrzeni. Nalezy
réwniez zwroci¢ uwage na sprawe wihasciwego
funkcjonowania urzadzen i aparatur chtodniczych,
na wazne zagadnienie urzgdzenia takowych tam,
gdzie np. u nas jeszcze nalezycie nie funkcjonuja.
Powaznym srodkiem uzyskania oszczednosci i ob-
nizenia kosztdw wiasnych to nastepnie fachowy
podziat potusz miesnych. Dalej trzeba wymienié
jako Istotny czynnik obnizki kosztow wiasnych —
wlasciwe gospodarowanie towarem, wiasciwe je-
go przechowanie. Nalezy szczegOlnie dbac o to,
aby zamiast wedlin korzysta¢ ze sztucznych mo-
deli (atrapow) i czesto zmienia¢ pokrojone ba-
tony wedlin, aby zapobiec zmianie ich koloru.
Personel sklepéw detalicznych winien dba¢ o do-
brg jakos¢ towaru przez zachowanie wiasciwej
postawy wobec dostawcéw miesa, winien zadac,
aby dostarczony towar byt dobrej jakosci. Wszel-

kie ustepstwa i rézne machinacje z dostawcami
przynosza szkode calemu spoteczenstwu. Nalezy
w ogole zwalczaé wszystkie objawy tamania prze-
piséw i naduzy¢ przez przestepcze, zdeprawowane
jednostki w aparacie sprzedazy miesa i przetwo-
réw, w praktyce majgce jeszcze miejsce, ze na nie-
korzy$¢ konsumentow i jednostek handlu dziejg
sie rozne ,cuda“ przy wazeniu towaru oraz przy
wyliczaniu sie z centralg za sprzedany towar, jak
réwniez majg miejsce kombinacje poszczegélnymi
gatunkami miesa i przetwor6w. Bardzo istotna
jest praca dla zachowania higieny wewnatrz po-
mieszczen sklepéw miesnych, dla utrzymania
w czystosci narzedzi, wag, stotow, dia uswiado-
mienia pracownikOw sklepéw co do znaczenia hi-
gieny osobistej, aby ré6zne czynnosci byly wykony-
wane czystymi rekami, w czystym fartuchu.

W celu znizenia kosztow wiasnych i uzyskania
oszczednosci ma réwniez w ZSRR miejsce praca
nad skorygowaniem przepisowych norrp. W wielu
miastach radzieckich, dzieki wtasciwej“postawie
personelu sklepéw, znacznie obnizonej- norme
ubytkow naturalnych spowodowanych gtéwnie
ususzka. Pomimo istnienia ustalonych przepisami
norm tych ubytkdéw, w wielu sklepach zmniejszo-
no ubytki w stosunku do norm o ok. 15%, a nawet
w wielu wypadkach do 30%. Ogdlne oszczednosci
uzyskane przez przedsiebiorstwa ,Glawmiaso”
w tej dziedzinie wynosza 280.000 rubli. Powaz-
nym bodzcem dla usprawnienia pracy na wszyst-
kich odcinkach walki o obnizke kosztéw wiasnych
w detalu jest ruch wspotzawodnictwa pracy, ktory
rozwija sie miedzy pracownikami i zespotami sieci
dystrybucyjnej miesa ZSRR.

(Wg ,,Miasnoj Industrie Nr 4, 1952 r.)



318

GOSPODARKA

Rok 1952

miesna

Doswiadczenia przg hodowli prosigt

Produkcja trzody chlewnej nalezy do przodu-
jacych dziatow gospodarki hodowlanej w kraju
krasnodarskim na Kubaniu. Hodowcy kubariscy
osiggneli powazne wyniki na réznych odcinkach
swej dziatalnosci, miedzy innymi réwniez w dzie-
dzinie hodowli prosiat, ktéra to dziedzing zajmujg
sie juz od powyzej 20 lat.

Specjalisci-zootechnicy
ferm hodowlanych tego
wszystkimi zagadnieniami hodowli,

réznych przodujgcych
rejonu interesujg sie
badajg za-

gadnienia doboru rasy i -wlasciwego zywienia
oraz wszelkie inne sprawy majgce wplyw na
ptodnos¢ macior i na potomstwo, tak pod wzgle-
dem ilosci prosiagt z miotu, jak réwniez mozliwo-
sci wyhodowania w krotkim okresie czasu dobrej
jakosci zywca rzeznego oraz hodowlanego.

Nie zapominajg oni przy tym o waznym za-
gadnieniu badania spraw ekonomiki hodowli pro-
siat, kwestii kosztéw wiasnych, jak réwniez

PRZECIETNE DAWKI PASZOWE NA DOBE DLA PROSIAT

A. Przy zadawaniu mleka niezbieranego (grupa kontrolna)

Potomstwo z maciory ,Wolszebnicy* 702 Potomstwo z maciory ,Reklama“ 352
Dzienng dawka pasz w kg Zawartos¢ Dzienna dawka pasz w kg Zawarto$é
Wiek 0 > i %
(w dniach) & % ¢ AL NO E P 4 . v NO
R ;. a " . fe
309 b B se BB s 03 gl g e
w3 Do i S§& d'& 2]e) U § dd
A kGo itii S i =y S m s 't Rele) & rd S M
0—10 0,14 - 0,03 - 0,10 7 0,16 0,04 0,10 8
10—20 0,27 — 0,34 — 0,48 36 0,26 - 033 — 0,44 34
20—30 0,31 0,59 przyzw. 0,81 56 0,29 — 0,60 przyzw. 0,77 64
sig sie
30—40 0,05 21 11 0,14 15 169 0,03 2,3 11 0,14 15 174
40-50 — 2,8 14 0,25 19 220 - 3,2 14 0,29 1,9 235
50-60 — 34 14 0,33 2,1 279 - 3,6 14 0,35 2,1 288
60-70 — 3,9 1,7 0,9 342 - 3,9 18 1,0 2,6 357
70—80 — 39 2.0 1,3 3,0 301 - 41 2,0 11 3,0 396
80-90 - 4,5 22 17 34 448 i— 4.4 23 1,4 3,4 443
90—100 — 4,9 2,2 18 34 469 - 4,4 1,7 13 2,8 350
100—110 - 3,8 1,3 1,9 24 343 - 35 11 14 2,0 258
110-120 3,0 0,5 15 12 219 — 3,6 14 1,1- 2,2 286
B. Przy zadawaniu mleka odcigganego (grupa doswiadczalna)
Potomstwo z maciory , Reklama- 686 Potomstwo z maciory ,Reklama" 258
Dzienna dawka paszy w kg Zawarto$c Dzienna dawka paszy w kg Zawarto$é
bo
Wiek
3 N O , a
(w dniach) i ? o o ! 2 £ o
1 o w fe R Tl
o ﬁ o S 2 E:d(% 0 % ( R s | cd-5
‘0 ° 5 i fe »< 1
2. ° 22 & vd o Do g @0 ti o U d
AW H — m kG O H * @W
0—TO 0,11 . 0,04 — 0,06 7 0,20 0,3 0,06 9
10-20 0,16 0,29 - 0,35 29 0,25 0,30 przyzw 0,36 33
sie
20-30 0,21 0,56 przyzw. 0,67 52 0,29 0,50 0,61 50
sie
30-40 15 0,9 0,13 1,2 136 21 1,2 0,14 1,6 179
40-50 2,8 1,3 0,24 18 214 3,0 1,6 0,28 21 248
50-60 3,9 15 0,29 2,2 305 3,2 1,7 0,35 2,4 294
60-70 4,4 2,0 0,8 3,0 386 39 1,9 0,9 2,8 344
70-80 51 2,3 1,0 3,4 495 4,3 17 1,3 2.7 323
80-90 4,4 2,0 1.1 3,0 385 3,6 1,3 1,2 2,2 274
90-100 4,0 1,2 1,4 2,2 282 3,7 15 1,1 24 288
100— 110 3,8 14 1,2 ., 23 281 34 15 1,1 2,3 278
110-120 35 18 0,8 2,6 301 3,8 25 1,1 34 387
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0 sprawie zastosowania jak najtanszych, szcze-
golnie niedeficytowych pasz, zamiast pasz kalku-
lujgcych sie drogo, wzglednie takich, ktére moga
by¢ z powodzeniem uzywane na inne cele.
Ostatnio np. zainteresowali sie (kierownicy
stacji doswiadczalnych hodowli zwierzat gospo-
darskich w kraju krasnodarskim tow. tow. Usti-
now i Doncow) czy nie nalezy zastgpi¢ przy
chowie prosigt przyjetych przez rozne kolchozy
sposobOw karmienia prosigt niezbieranym mle-
kiem innymi, aby w racji zywienia figurowaly
obok mleka odcigganego réwniez i inne pasze,
ktére dalyby w efekcie te same wyniki. Celem
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zbadania sprawy zostaly przeprowadzone do-
Swiadczenia z 2 grupami, z ktorych pierwsza
grupa, tzw. kontrolna, otrzymywata mleko nie-
zbierane oraz inne pasze, druga tzw. doswiadczal-
na, zywiona byta wylgcznie mlekiem odcigganym
oraz innymi paszami. W tym celu objeto do-
Swiadczeniem prosieta z pelnego miotu 4 $Swin,
w kazdej grupie tak kontrolnej jak i doswiad-
czalnej znalazty sie wiec prosieta z miotu 2 Swin.

Zamieszczona na str. 318 tablica Nr 1wskazuje
na racje zywnosciowe zastosowane dla 4 grup,
za$ tablica Nr 2 omawia r6zne zmiany zywej wa-
gi w zestawieniu ze zmianami wieku prosiat.

Tablica Nr 2
ZMIANY PRZECIETNEJ ZYWEJ WAGI PROSIAT W KG W ZWIAZKU Z WIEKIEM
Grupa kontrolna Grupa doswiadczalna
(Wvgrlﬁalfch) Wolszebnica* 702 .Reklama* 352 Przecietna ~Reklama“ 258 ,,Reklamai 258 '?AZZ;-
knury loszki $redn. knury loszki $redn. Waga grupy knury loszki sredn. knury Ioszkliéredn. grupy
Sztuk 12 6 18 9 5 14 32 7 7 14 10 4 14 28
Waga przy
urodzeniu 1,13 1,13 1,13 1,10 1,24. 115 1,14 1,16 134 125 148 1,48 1,48 1,36
10 2,8 29 2,8 3,3 4,4 3,6 3,2 3,9 4,1 4,0 2,3 2,3 2,3 3,1
20 5,2 4,9 51 59 7,5 6,5 5,7 7,0 71 7,0 4,4 4.4 4,4 5,7
30 9,1 8,7 8,9 92 12,0 10,2 9,5 8,8 9,2 9,0 7,8 7,7 7,8 8,4
40 132 128 130 141 159 148 13,8 134 142 138 156 149 154 146
50 170 155 165 184 204 191 17,7 180 184 182 193 195 193 188
60 20,3 193 20,0 21,8 236 224 21,0 245 239 242 23,7 248 240 241
70 26,4 259 262 274 288 279 27,0 31,9 314 31,7 319 328 321 319
80 33,7 330 335 342 344 343 33,8 383 386 384 391 405 395 390
90 411 41,8 41,3 40,7 41,0 408 41,1 454 449 451 47,0 46,5 46,8 46,0
100 50,3 56,3 52,3 495 502 498 51,2 504 504 504 533 545 536 520
110 56,8 650 59,5 556 56,7 56,0 58,0 56,1 60,1 582 608 598 605 594
120 615 69,2 641 61,7 622 619 63,1 64,7 661 654 71,7 71,0 715 686

Wyniki doswiadczenia sa bardzo interesujace,
gdyz wykazaly, iz przy ptodnosci macior Wiel-
kiej Biatej i przy zastosowaniu paszy bez mleka
nieodcigganego waga potomstwa liczacego 14
sztuk dochodzi do wagi jednej tony po uptywie
4 miesiecy od miotu (tzw. ,tonno-oporos").
Wszystkie prosieta wyhodowane tg metodg zosta-
ty zaliczone do klasy Extra (,Elita“).

Wiadomosci ze Swiata

Przy zadawaniu mleka odciagganego bez zasto-
sowania mleka niezbieranego zuzyto na kazdy
kilogram przyrostu przecietnie 0,3 jednostek
karmowych, to jest mniej niz przy zadawaniu
mleka niezbieranego.

(Wg ,,Sovietskoj Zootechnik' Nr 10, 1952 r.)

Statystyka dostaw roznego gatunku miesa do Anglii

Wedtug ogtoszonego sprawozdania import roz-
nego gatunku miesa do Zjednoczonego Kroélestwa
w sierpniu br. byl o wiele nizszy niz w roku
ubiegtym. O ile w sierpniu 1951 r. przyw6z ogdIny
wynidst 1.320.000 cwt. (ca 65.000 t.) to w sier-
pniu br. import uksztattowat sie na 900.000 cwt.
(ca 45.000 t.). Powazny spadek wykazuje import
mrozonej wolowiny.

Dane statystyczne o imporcie miesa w ciggu
8 miesiecy 1952 r. wskazujg na wzrost w stosun-
ku do roku ubiegtego, ale blizsza analiza nastraja
pesymistycznie sprawozdawce prasowego, gdyz
wzrost ten spowodowany byt specjalnymi srodka-
mi interwencyjnymi u niektorych partneréw, kto-
rzy ,ratowali” sytuacje przesytajgc znacz-
nie wiecej baraniny niz w roku ubieglym. Znacz-

ny spadek przywozu w sierpniu ma tu wymowe,
gdyz poza Irlandig wszyscy inni dostawcy-zmniej-
szyli znacznie swe dostawy.

Charakterystyczny jest rowniez gwalttowny spa-
dek niektérych artykutéw. Np. w sierpniu przywie-
ziono zaledwie 109 cwt. solonej wotowiny, tj.
okoto 5 ton, zamiast 63.000 cwt. w zesziym roku.
Przyw6z wieprzowiny przez 8 miesiecy 1952 r.
jest mniejszy o 28.000 cwt. od ilosci sprowadzo-
nej w tymze okresie roku ubiegtego. Import beko-
nu utrzymatl sie na poziomie zesziorocznym, ale
przywo6z szynki konserwowej oraz innych czesci
bekonu w konserwach zmniejszyt sie w tym roku
(okres styczen—sierpien) o ca 500.000 cwt., czyli
0 ok. 25.000 ton.

(,The Meat Trades Journal“, pazdziernik 1952 r.)
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Nowa umowa na dostawy bekonu dunskiego do Zjednoczonego Krolestwa

Nowa umowa zostata zawarta miedzy Mini-
sterstwem Aprowizacji Zjednoczonego Krélestwa
a Stowarzyszeniem bekoniarni dunskich na dal-
sze dostawy bekondw z Danii do Anglii. Umowa
obowigzuje z dniem 2 pazdziernika 1952 r. i ma
trwaé do 2 pazdziernika 1954 r. Cena bekonu
w pierwszym roku ustalona zostata na 252/6d.

za cwt. fob. W roku nastepnym cena ta moze ulec
zmianie w stosunku nie powyzej lub ponizej 10%.
Wielka Brytania zobowigzata sie odebraé¢ nie
mniej niz 90% nadwyzki wywozowej bekonu duni-
skiego.

(,Meat Marketing“, pazdziernik 1952 r.)

Negocjacje miedzy Wielka Brytanig a Argentyna  sprawie nowej umowy na dostawe miesa

Trwajgce od sierpnia br. negocjacje w Buenos
Aires w sprawie zawarcia nowej umowy na do-
stawe miesa do Zjednoczonego Krdlestwa nie po-
sunety sie (do chwili kiedy notatki te oddajemy
do druku) naprzéd. Argentyna zazgdata t. 192
za tone chitodzonego miesa transportowanego
w stanie mrozonym zamiast uprzednio ptaconych

£. 126, na co Anglia dotychczas nie wyrazita
swej zgody. Istniejg ponadto powazne rdznice
pogladéw co do importu i eksportu tzw. nie pod-
stawowych towarow (non essential items).

(,Meat Marketing“, wrzesiern 1952 r., ,,The Meat
Trades Journal®, wrzesien i pazdziernik 1952 r.)

Zwyzka cen na mieso importowane przez Anglie z Nowej Zelandii

Minister Aprowizacji Anglii oglosit komunikat
o pertraktacjach, ktére mialy miejsce miedzy mi-
nisterstwem aprowizacji Anglii a przedstawicie-
lami ministerstwa rolnictwa oraz zarzadu pro-
ducentéw miesa Nowej Zelandii, w wyniku kto-
rych osiggnieto porozumienie co do cen ptaconych
przez Zjednoczone Krolestwo za mieso importo-
wane po 1 pazdziernika 1952 r. Zwyzka cen wy-

nosi 12,5% w stosunku do dotychczasowych. Umo-
wa przewiduje wzrost cen w nastepnych latach do
30 wrzes$nia 1955 r. — terminu ekspiracji umo-
wy — w stosunku od 7,5% do 10%, wzglednie
na podstawie oddzielnych porozumienn w oparciu
o warunki i koszty produkcji miesa w Nowej
Zelandii.

(,,Meat Marketing*, pazdziernik 1952 r.)

Australia zgda wiecej za wotowine wywozong do Anglii

Do Londynu przybyla delegacja z
australijskich eksporterow miesa w sprawie zwyz-
ki cen za wotowine eksportowang do Anglii. Jak

ramienia wiadomo, australijczycy osiggneli niedawno zwyz-

ke na mieso w wysokosci 16,5%.
(,The Meat Trades Journal“, pazdziernik 1952 r.)

Zwyzka cen detalicznych na artykuty miesne w Wielkiej Brytanii

Z powodu zmniejszenia subwencji przez Mini-
sterstwo Finansow Anglii na zywnos¢ z t. 410
milionéw na t. 250 milionéw, czyli o 160 milio-
néw funtow szterlingébw, rzad konserwatystow
sifgngl do wyprébowanego srodka przerzucania
ciezarbw militaryzacji i kosztdw poniesionych
z powodu udziatu w akcji paktu atlantyckiego,
awantury koreanskiej itp. na barki ludzi pracy.
Dopuszczajac do niebywatego wzrostu zyskow
kapitalistow rodzimych, a szczegolnie ,opieku-
now“ ze Stanéw Zjednoczonych A. P., rzad kon-
serwatywny réznymi, bezposrednimi i posrednimi
srodkami pogarsza warunki zyciowe mas pracu-
jacych Anglii.

Zwyzka cen na reglamentowane artykuly zyw-
nosciowe, m. in. na artykuty miesne i na tluszcze,
jest dalszym uderzeniem w interesy mas pracow-
niczych. Z dniem 5 pazdziernika br. podwyzszone
zostaly ceny margaryny o 2 d. za 1 lb, smalcu
gotowanego — o0 2 d. za 11lb.,, sera — 0 2d. za
1lb., masta — 06 d za 1lb.

Z przydziatbw bekonowych wydzielone zostaly
niektére gatunki jak np. szynka gotowana, ktora
ma by¢ w sprzedazy po cenie kontrolowanej 8 s.
za 11Ib. Ceny innych czesci bekonéw pozostajg-
cych w sprzedazy kartkowej rowniez wzrosty,
przecietnie o 5 d. za 1 Ib.

(Wg wiadomosci z ,,The Meat Trades Journal®,
pazdziernik 1952 r,)
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Wymiana doswiadczen
INZ. ZDZISLAW BRDON

Technolog w Dziale Norm i Technologii
CZPMs w Warszawie
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Norma przedmiotowa

Co musi zawiera¢ i do czego stuzy norma
przedmiotowa na produkty przemystu miesnego?

Norma przedmiotowa jest zbiorem wszystkich
wymagan technicznych (jakosciowych) jakim po-
winien odpowiadaé¢ gotowy produkt, np.: dla we-
dlin norma przedmiotowa musi zawiera¢ doktad-
ny opis nastepujacych wymagan: 1) ksztatt i wiel-
kos¢, 2) barwa powierzchni, 3) wyglad po-
wierzchni, 4) konsystencja, 5) barwa sktadnikow
w przekroju , 6) uklad i jako$¢ miesa w przekroju,
7) zwigzanie i konsysfencja w przekroju, 8)
smak i zapach, 9) zawartos¢ w procentach: wo-
dy, tluszczu, soli, skrobii, azotandw i azotynow,

MGR MARIAN MIAC

Kier. Dz. Ubocznych Artykutow Uboju CZPMs

w Warszawie
Suszenie

Jak urzadzi¢ suszenie szczeciny?

Szczecina sktadowana na mokro w grubych
warstwach lub ,na kupie® grzeje sie, zaparza,
spala, traci kolor, sprezystos¢, lamie sie, jest bez
wartosci.

Szczecina musi by¢é wysuszona jak najszybciej
po uboju — w rzezni. Sktadowanie i obrot w sta-
nie suchym jest wygodny, bezpieczny i gwaran-
tuje zachowanie jej pelnej, naturalnej jakosci.

Suszenie mozna zorganizowa¢ indywidualnie,
zespolowo oraz drogag inwestycji.

I. Indywidualnie, tj. nie czekajac na inwestycje,
przez zastosowanie wilasnej pomystowosci maj-
stra szczeciniarskiego i bez oglgdania sie na za-
opatrzenie, przydzialy, dcstawy. Prace roziozyé
na 2 etapy: a) wiosna—Ilato i b) jesien—zima.

Etap pierwszy: wiosna — lato. W kazdej rzez-
ni jest sporo zuzytych lub zbednych krat drewnia-
nych albo podestéw, ktdre stuzyly jako podktady
na posadzke pod mieso, stonine lub do stania na
nich przy pracy na betonie. Ustawi¢ je na wy-
sokosci p6t metra od ziemi w kacie podwodrza
rzezni. Szczecine dobrze wyptukang i zwazong
roztozy¢ na tych kratach. Jesli nie znajdzie sie
krat gotowych — zbhi¢ je z obrzynek tartacznych
tak, jak przy tynkowaniu S$cian lub sufitow —
w kratke. Jesli i to sie nie uda, zbi¢ rame z 4 de-
sek na 4 nogach (t6zko-prycza) i naciagng¢ na
niej siatke druciang z ptotu. Na tym kfas¢ mokrg
szczecine.

Szczecine ktas¢ cienko. Co dzien przewracac.
W okresie od kwietnia do pazdziernika w ciggu
2 — 4 dni bedzie zupelnie sucha.

Il. Zespolowo — Etap drugi: jesien — zima.
Przewidujgc, ze z nastaniem jesieni i zimy nie
pomoga zadne kraty, siatki, storice i wiatry,
trzeba wprzac do pracy szerszy zespot zalogi Za-
kladéw. Zorganizowac suszenie — zespotowo.

10) sposOb przeprowadzania badan i préb,
11) warunki magazynowania, opakowania i tran-
sportu.

Uktad normy musi odpowiada¢ wymaganiom
ustalonym przez Polski Komitet Normalizacyjny.

Norma przedmiotowa stuzy do otrzymania pod
jedng nazwag jednolitego towaru, o tym samym
sktadzie surowcow i przypraw, o tej samej wydaj-
nosci i o jednolitym wygladzie, smaku i zapachu.

Norma przedmiotowa ufatwia kontrole tech-
niczng komorkom kontroli technicznej, stuzy jako
podstawa do odbioru towaru przez odbiorcow
i chroni konsumentéw przed produktami zlej ja-
kosci.

szczeciny

W poblizu kottowni lub innych pomieszczen
posiadajagcych doptyw pary lub goracej wody,
wynalez¢ pomieszczenie chocby o rozmiarach
2X3 m — w matej i w rozmiarach wiekszych —
w duzej rzezni.

W kazdej rzezni jest wiele zbednych, zuzytych
rur, roznych dtugosci. Zainstalowac je w pomiesz-
czeniu upatrzonym do suszenia naokoto Scian,
tworzac obwdd 2 — 3 krotny. W duzym pomiesz-
czeniu rury mozna zainstalowaé pod siatkami do
szczeciny.

Suszenie wymaga zmiany powietrza, aby usu-
nac pare powstajgca ze schnacej szczeciny i wpro-
wadzi¢ nowe i suche powietrze. Trzeba zatem ko-
niecznie zainstalowa¢ wentylator wyciggowy.
Szczecine klas¢ na siatkach ustawionych jedna
nad druga co pot metra i uruchomi¢ wentylator.
W czasie dnia przewréci¢ szczecine na siatkach
2 — 3 razy. W ten sposéb moze by¢ wysuszony
calodzienny zbidr.

Pamieta¢ trzeba, ze suszarnia bez wentylatora
jest bezuzyteczna,, gdyz para ze Szczeciny pozo-
staje w powietrzu, wilgo¢ nadal utrzymuje sie
i szczecina nie schnie wcale.

[1. Inwestycje. Suszenie wyzej przedstawione
to tylko prowizoryczna gospodarka. Nalezy prze-
widzie¢ w planie inwestycyjnym zakup lub budo-
we: 1) suszarek szafkowych, 2) suszarni komo-
rowych, pokojowych.

Wieksze rzeznie o uboju ponad 300 sztuk dzien-
nie winny mie¢ suszarnie dwu ostatnich typow,
a urzadzenia ich winny by¢ przewidziane w pla-
nach.

Pamietajmy — szczecina mokra to niebezpie-
czenstwo jej zepsucia i marnotrawstwo, a szcze-
cina sucha — to wlasciwa gospodarka ubocznym
artykutem uboju —e towarem eksportowym.
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Nasza ankieta

Rozestana wsréd wspotpracujgcych z ,Gospo-
darkg Miesng“ autorO6w i rozpisana w Nr. 5—
1951 r. ankieta na temat kierunku czasopisma
znalazta zywy oddzwiek u naszych czytelnikdw.
Ze wzgledu na brak miejsca zmuszeni bylismy
przerwa¢ druk nadsytanych odpowiedzi, ale te,
ktdre mogliSmy zamiesci¢ (patrz ,Gospodarka
Migesna“ Nr. 5i 6 — 1951, Nr. 1 i 3 — 1952)
przedstawiajg duze znaczenie dla dalszej pracy
czasopisma.

Z 27 osob bioracych udzial w ankiecie, 8 za-
mieszkuje i pracuje w Lublinie, 7 w Warszawie,
5 w Poznaniu, 2 w woj. gdanskim, 1w Krako-
wie, 1w todzi, 1 w Bydgoszczy, 1 w Bytomiu
i 1w Koszalinie, co mowi o objeciu ankietg au-
torow zamieszkalych w 9 wojewddztwach na-
szego kraju, ludzi widzacych problematyke go-
spodarki miesnej w Swietle nabytych doswiadczen
w réznych warunkach pracy. Jeszcze wiece)
wzrasta znaczenie wypowiedzi, jesli ponadto usto-
sunkujemy sie do zawodu i stanowiska biorgcych
udziat w ankiecie. Otéz w ankiecie wzieli udziat
prawie wszyscy specjalici zajmujacy sie od dzie-
sigtkéw lat problematyka réznych dziatéw gospo-
darki miesnej; mieliSmy wypowiedzi najwybitniej-
szych naszych weterynarzy, hodowcow, zywie-
niowcow, technologébw miesa — wielu z nich zaj-
muje czolowe pozycje w nauce, sg dziekanami,
kierownikami zaktadéw naukowych, kierownika-
mi instytutdw naukowych lub ich wazniejszych
dziatdbw. Obok nich nalezy réwniez wymienicé
wypowiedzi mtodych pracownikéw naukowych —s
adiunktéw przy zaktadach naukowych, kierowni-
kow sekcji w instytutach naukowo-badawczych,
kierownikOw laboratoriow przy zakladach mies-
nych itp. W ankiecie wzieli ponadto udziat wy-
bitniejsi kierownicy dziatdéw centralnych zarzadow
przedsiebiorstw obrotu i przetwdérstwa miesnego,
ktérzy jak nam wiadomo zajmujg sie rowniez
praca naukowag lub publicystyczna, czyli réwniez
ludzie, ktorzy laczg wiedze praktyczng z teore-
tyczng. MieliSmy ponadto wsréd wypowiadaja-
cych sie na lamach naszego czasopisma na ten
temat jednego kierownika wytwdérni miesnej i jed-
nego przodujacego majstra zakladu miesnego.
Procentowy stosunek autorow biorgcych udziat
w ankiecie do ogélnej ilosci autoréw, ktérzy od
zatozenia naszego czasopisma zamieszczali
w nim swe publikacje, wynosi okoto 10%. Ze
wzgledu jednak na to, iz w ankiecie wzieli udziat
autorzy, ktérzy bardziej niz wielu z pozostalych
majg Scisty zwigzek z réznymi dzialami nauki
i praktyki gospodarki miesnej w kraju, jak réw-
niez od samego poczatku jego istnienia z czaso-
pismem, nalezy niewatpliwie przyjaé, iz wyra-
zone przez nich opinie odzWierciadlajg poglady
przewazajgcej masy wspotpracownikéw oraz czy-
telnikéw czasopisma.

Centralnym punktem ankiety i wypowiedzi
autorow byta sprawa poziomu czasopisma. ,Czy
witasciwy jest obecny poziom czasopisma dla
pracownikow zatrudnionych w przedsiebior-
stwach gospodarki miesnej?* ,Czy powinien by¢
bardziej naukowy, czy popularny?* — oto pyta-

nia postawione w ankiecie. Sprawa jest wyjatko-
wej wagi dla naszego czasopiSmiennictwa w 0go-
le, a dla ,Gospodarki Miesnej* (jak rowniez
dla niektérych innych czasopism tego samego po-
kroju) w szczegolnosci. Czasopismo przeznaczo-
ne jest dla pracownikéw resortdw i przedsie-
biorstw, ktorych cechuje duza réznorodnosé
przygotowan, rézna skala zainteresowan. Czaso-
pismo winno zasadniczo trafi¢ do wiekszosci pra-
cownikow. Jak ustali¢ plan tematyczny, jakie
majg by¢ ujecie i forma opracowania tematow,
aby odpowiadaty potrzebom znacznej wiekszosci
czytelnikow?

Wszyscy prawie biorgcy udziat w ankiecie zgo-
dzili sie, iz dotychczasowy poziom czasopisma
jest odpowiedni i nie powinien ulec radykalnym
zmianom. Natomiast byly roznice zdan co
do szczegétéw. O ile autorzy dfo. ob. Bukow-
ski (Koszalin), Switon (Poznan), Koper (Lu-
blin), stawiali sprawe bardziej popularnego po-
ziomu, to ob. ob. Herman (Warszawa), Prawo-
chenski (Krakéw), Hoser (Poznan), Krolikow-
ski (Warszawa), Karczewska (Warszawa), wy-
suwali expressis dezyderat, aby poziom nie zostat

zmieniony. Ob. ob. Trawinski  (Lublin),
Tilgner (Gdansk), Alexandrowicz (Poznan),
Jastrzebski (Warszawa) okredlili, iz poziom
jest odpowiedni, nie wysuwajgc zadnych

wnioskbw co do zmiany w kierunku wiek-
szej popularyzacji, czy tez przeciwko popu-
laryzacji. Ob. ob. Folejewski (Poznan), Gaugusz
(Sopot), Tederko (Warszawa), stawiali sprawe
podniesienia poziomu jeszcze bardziej w kierun-
ku naukowym. Ob. ob. Misztal (Warszawa),
Karczewska (Warszawa) chcieliby zachowaé ten
sam poziom, ale pierwszy chciatby, aby w dziale
popularnym umiesci¢ artykuty dla pracownikow
mniej przygotowanych, Karczewska natomiast
uwazata, iz w tym celu nalezy siegna¢ po spec-
jalne biuletyny przeznaczone dla oméwienia wy-
branych zagadnien w popularnym ujeciu. Auto-
rzy nie powigzali przejscia na miesiecznik ze
sprawg popularyzacji, gdyz za przejsciem wypo-
wiedzieli sie Hoser i Krdlikowski, zwolennicy
dotychczasowego poziomu, jak i Koper, ktéry zaj-
mowat w tej sprawie odmienne stanowisko.

Sprawa poziomu czasopisma nie moze by¢ roz-
patrzona bez ustosunkowania sie do sprawy czy-
telnika, bez analizy sktadu prenumeratoréw pod
wzgledem poziomu. Nalezy stwierdzi¢, iz autorzy
dyskutujgcy na temat poziomu czasopisma nie
byli w petni swiadomi tego stanu rzeczy.

Analiza czytelnikbw wedlug dziatdbw gospo-
darki miesnej wykazata, iz w koncu 1952 r. czy-
telnikami naszego czasopisma byli w 50% pra-
cownicy obrotu, pracownicy CRS i CM, CUS, wy-
dziatdbw handlu rad narodowych itp., w 30% —
pracownicy przemystu miesnego, to jest pracow-
nicy CZPMs, CZPOZIR (d. ,Bacutil*), ZSS i CRS
(dziat masarn), w 10% — pracownicy tuczu
i opasu (CZTP, PGR, rady narodowe, spotdziel-
nie produkcyjne), w 10%' to wreszcie pracownicy
sieci dystrybucyjnej, uczelnie, biblioteki, rézne
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instytucje, indywidualni. Do tego nalezy doliczy¢
czytelnikédw odnosnych resortéw, w szczegdlnos-
ci Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mleczar-
skiego, Centralnego Urzedu Skupu i Kontraktacji,
Ministerstwa Rolnictwa, w szczegdélnosci Central-
nego Zarzadu Weterynarii, Ministerstwa Handlu
Wewnetrznego itd. Co do poziomu poszczegoélnych
czytelnikéw posiadane materialy nie dajg danych
dla skrupulatnej analizy w skali kraju, ale z wy-
rywkowej analizy czytelnictwa wediug przedsie-
biorstw mozna wywnioskowac, iz 60—70% czy-
telnikbw naszego czasopisma rekrutuje sie spo-
srod tzw. ,Sredniego” aparatu technicznego
i administracyjnego, a ok. 30% mozna zaliczy¢
do wyzszego aktywu naszych przedsiebiorstw.

Nie wiemy, czy ten sam sktad czytelnikéw
utrzyma sie réwniez i w przysztym roku, czy nie
nastgpig pewne zmiany. Uwazamy, ze wskutek
Swiadomej pracy zdobywania prenumeratorow,
ilos¢ czytelnikbw przemystu, a w szczegolnosci
zakladéw i jednostek administracyjnych winna
systematycznie wzrasta¢, iz ilos¢ pracownikéw
réznych zakladéw naukowych, tak dydaktycznych
jak i badawczych winna réwniez wzrosng¢, iz na-
lezy zwiekszyC liczbe czytelnikédw studiujgcych
na ré6znym poziomie, a przede wszystkim studen-
tow wydziatdw zootechnicznych, weterynaryjnych,
zakladow technologii miesa, szkét rolniczych
i technicznych, iz nasze pismo winny prenume-
rowac rolnicze szkoly typu S$redniego. Z drugiej
zas strony nalezy dazy¢ do tego, aby pracownicy
sieci dystrybucyjnej MHM wiecej czytali ,Gospo-
darke Miesng", aby wzrosta rowniez ilos¢ czytel-
nikbw z innych ogniw aparatu obrotu. Nalezy
réwniez pracowac¢ nad popularyzacjg czasopisma
wsrdd przodujgcych pracownikéw PGR i aby
spoétdzielnie produkcyjne stale korzystaly z jego
ustug. Poziom czytelnikbw naszego czasopisma
dilugo wiec jeszcze pozostanie niejednolity, gdyz
nie ma sposobu, aby mozna bylo szybko zlikwi-
dowa¢ rdznice w poziomie. Nie mozemy tez
w chwili obecnej mysle¢ o wydaniu 2 czaso-
pism — jedno dla wyzszego aktywu, drugie —
dla podstawowej masy pracownikéw. Nalezy za-
tem sobie radzi¢ przy obecnym ukladzie rzeczy.

Nalezy przede wszystkim pamietaé, iz kazdy
pracownik czytajgcy periodyk (obojetnie czy mie-
siecznik czy dwumiesiecznik) winien posiada¢ pe-
wien elementarny poziom. Takie jest doswiadcze-
nie radzieckie i nasze wiasne, iz tylko czytelnik
0 pewnym przygotowaniu moze czyta¢ pismo
periodyczne, nieprzygotowani do pewnego ele-
mentarnego poziomu nie mogg korzysta¢ z takie-
go pisma. Z drugiej strony nalezy bez przerwy
pamietac, iz pismo winno przodowa¢ czytelnikom,
podnies¢ ich do swego poziomu a nie zblizy¢ sie
w zupetnosci, adekwatnie, do ich poziomu. To
moze uczyni¢ wytgcznie pismo o tresci informa-
cyjnej, a nie pisma fachowe, ktére maja zadania
szkoleniowe i mobilizacyjne. Nie nalezy zapo-
minac, iz poziom naszych pracownikOw na wszy-
stkich szczeblach nieustannie wzrasta. Wynika to
z powaznej pracy szkoleniowej, propagandowej,
z pracy organizacji politycznych, zawodowych,
mitodziezowych itp., ktéra prowadzona jest w na-
szych przedsiebiorstwach, wynika z faktu przyna-
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leznosci do masy pracowniczej, ktéra kroczy
wcigz naprzéd.

W zgodzie z powyzszym, mozna bazowaé¢ na
dotychczasowym poziomie tematycznym, a nie
nalezy go specjalnie zniza¢. Tematyka ,Gospo-
darki Miesnej* obejmujgca wszystkie zagadnie-
nia dziatalnosci naszych zakladéw i przedsie-
biorstw nie jest w zasadzie trudng tematyka dla
naszych czytelnikow. Istotnym warunkiem dla
powodzenia naszej pracy jest sposéb przygotowa-
nia materiatéw do publikacji a nie obnizanie czy
podwyzszanie poziomu tematyki.

Nalezy zerwa¢ z wszelkimi formami elitarny-
mi, z niewlasciwymi sposobami przygotowania
materiatdw w formie niedostepnej dla podstawo-
wej masy czytelnikéw. O ile nasi autorzy wezmag
przyktad z doswiadczen radzieckich i potaczg bo-
gatg i powazng tres¢ z wiasciwa, jasng i popu-
larng formg opracowania materialtbw przezna-
czonych do druku, zadanie wykonamy.

Przejscie czasopisma z przysztym numerem
na miesiecznik, popularyzacja opracowan w po-
staci krétkich z reguty artykutow, objetosci 5—6
stron, jasnos¢ wyktadu, konkretnos¢ tematyki,
ktéra winna unika¢ zagadniern nie powigzanych
z pracag jednostek gospodarki, miesnej, moze by¢
Swietnie zgrana z;najpowazniejszym tematem
i jego opracowaniem na najwyzszym poziomie.
Wymaga to oczywiscie wysitku ze strony autoréw
i zespolu redakcyjnego, ale wysitek ten jest ko-
nieczny, aby nasza praca data korzysci najszer-
szym rzeszom pracownikéw. Realizacja tego pro-
gramu nie bedzie zejsciem z poziomu, ale raczej

.0osiggnieciem wyzszego poziomu niz dotychczas.

Nastepnym zagadnieniem omawianym w wy-
powiedziach autoréw w zwigzku z ankietg, to
zakres tematyczny czasopisma. Autorzy chwalili
wszechstronne omawianie spraw gospodarki
miesnej przez czasopismo. Szczegdlnie Prof.
Tilgner (Gdansk) podkreslit znaczenie me zamy-.
kania sie w ramach tzw. ,ciasnej specijalizacji“.
Wszyscy dyskutanci obok wyrazenia uznania dla
stanu obecnego wysuwali stuszne dezyderaty uzu-
petnienia tematyki r6znymi nowymi problemami,
wzglednie szerszego jej rozpracowania niz miato
to miejsce dotychczas. Dezyderaty te winny byc¢
jak najszybciej Zrealizowane.

Niektére z tych dezyderatow majg zasadnicze
znaczenie i tym chcemy poswieci¢ kilka stow.
Dr inz. Hoser wypowiada sie za szerokim
uwzglednieniem tematyki hodowli, powotujgc sie
przy tym na przykiad ,Miasnoj Industrii“. Acz-
kolwiek sprawa ta budzita pewne zastrzezenia
kompetencyjne, redakcja od samego poczatku
istnienia realizowata polityke uwzglednienia
tematyki produkcji zywca w jej catoksztalcie.
Zrozumiale, iz objetoS¢ czasopisma i zadania
cigzace na nim opracowania zagadnien obrotu
i przetworstwa miesnego w pierwszej kolejnosci
stawia pewne limity dla uwzglednienia peinej
tematyki hodowlanej, tym niemniej redakcja
robi wszelkie starania, aby uzyska¢ dla czaso-
pisma jak najwiecej tematéw hodowlanych, opra-
cowanych gtéwnie pod katem bilansu miesnego
kraju, zajmujgcych sie sprawami przygotowania
i udoskonalenia surowca. W ten sposob nie wy-



324 GOSPODARKA

tacza sie z g6ry mozliwosci poruszenia na tamach
.Gospodarki Miesnej* jakichkolwiek tematow
hodowlanych, gdyz wszystkie,majg znaczenie dla
osiggniecia celow tematycznych wyzej przedsta-
wionych. Chodzi wylacznie o opracowanie ich pod
katem zainteresowan jednostek gospodarczych
udoskonalania zywca, obrotu i przetwoérstwa
miesnego-. Dezyderat Prot. Prawochenskiego, aby
uwzgledni¢ w tematyce sprawy receptury pasz,
miesci sie w zupetnosci w naszych planach tema-
tycznych, pod warunkiem, aby przestrzegane byty
specjalne  wymogi opracowania dla naszego
czasopisma.

Wszystkie inne dezyderaty autoréw znalazly
peine uwzglednienie w naszych planach tema-
tycznych, ktére beda systematycznie realizowane.

Czasopismo wychodzace od lipca 1949 r. w for-
mie dwumiesiecznika, z dniem 1 stycznia 1953 r.
przeksztalca sie w miesiecznik. Chcemy wierzyc,
iz szybsza rotacja obok wiekszej aktualizacji
i konkretyzacji tematyki umozliwi nam zacho-
wanie wynikéw 42 miesiecznej dotychczasowe;j
pracy, ktore zostaly osiggniete dzieki wspotpracy
licznego i tak wybitnego grona autorOw. Zalezy
to od dalszej wspdlnej, ofiarnej pracy autoréw
i zespolu redakcyjnego w jak najscislejszym
kontakcie z masa czytelniczg.

Celem dalszego rozwoju naszego czasopisma
powinniSmy sobie postawi¢ nowe zadania, ktére
winny by¢ jak najszybciej zrealizowane.

Nalezy w wiekszym stopniu niz dotychczas ko-
rzysta¢ z opracowan, ktére datyby wyraz zacies-
niajgcej sie wspolpracy miedzy napka a praktyka
w gospodarce miesnej. Opracowania takie winny
na wzor publikacji radzieckich (np. ,Miasnaja
Industrija“ i ,,Sovietskaja Zootechnija“) bazowac
na materiale doswiadczalnym, winny ograniczac
sie do tematow tzw. ,waskich“, ale za to grun-
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townie przepracowanych, winny by¢ wykonane
przy udziale naukowcow oraz praktykéw, a spo-
srod tych ostatnich rowniez przodujgcych robot-
nikow zaktadéw przemystowych i szeregowych
pracownikéw przedsiebiorstw obrotu.

Nalezy nastepnie zwiekszy¢ ilos¢ opracowan
na tematy ekonomiczne, a co jeszcze moze
wazniejsze, wigczy¢ do opracowan na ogoélne te-
maty produkcyjne wypowiedzi naswietlajace stro-
ne ekonomiczng omawianych zagadnien. Sprawy
ekonomiki produkcji czy udoskonalania zywca,
ekonomiki handlu-skupu i kontraktacji, ekono-
miki przemystu miesnego, winny bardziej niz
dotychczas by¢ przedmiotem opracowan ze stro-
ny specjalistéw piszacych na tzw. ogdélne tematy
technologii przemystu czy produkcji zywca, gdyz
w warunkach planowej gospodarki uspotecznio-
nej wszelkie te sprawy winny by¢ omawiane
w formie syntetycznej.

Nalezy wreszcie rozszerzy¢ zakres publikacji
na tematy nowatorskie, inicjujagce we wszystkich
dziedzinach naszej dziatalnosci nowe metody pra-
¢y, nawotujgce do zerwania z rutyng i szablonem,
wskazujgce co i jak nalezy zmieni¢ w naszej -pra-
cy, jak nalezy zastgpi¢ przestarzate i nieproduk-
tywne sposoby produkowania czy gospodarowa-
nia nowymi, bardziej odpowiadajgcymi naszym
potrzebom. Nalezy przy tym korzysta¢ z oreza
zdrowej krytyki i samokrytyki i zwalcza¢ wszel-
kie formy rutyniarskie, wszelkie objawy tuszowa-
nia i przemilczania, godzenia sie z brakami i nie-
dociggnieciami w pracy.

Realizacja zadan wymienionych jak i innych
blizej tu nie omawianych oznacza¢ bedzie dalszy
krok naprzéd w stosunku do stanu obecnego, kto-
rej dokonamy wspoélnym wysitkiem wszystkich
zainteresowanych dalszym rozwojem naszego
czasopisma.

ERRATA

W numerze 5 naszego czasopisma na str. 266 mylnie podano pod nazwiskiem autora artykutu
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