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PRZEMYSt FERMENTACYJNY

Rok V

Marzec 1949 r.

Proces o naduzycia

w przemysle fermentacyjnym

W dniach 11—15 marca 1949 r. odbyla sie rozprawa w Sadzie Okre-
gowym w Warszawie, w trybie doraznym, w sprawie naduzy¢ w prze-
mysle fermentacyjnym, p-ko b. dyr. nacz. CiZPF Henrykowi Oppen-
heimowi, b. z-cy nacz. dyr. CZPF Franciszkowi Stemlercwi, b. dyr.
nacz. Oddziatlu CiZPF w Bydgoszczy, Marianowi Scierskiemu, b. dyr.
browaru w Gdansku Eugeniuszowi Smolinskiemu, b. vice-dyr. Bro-
waru Okocim Zygmuntowi Pacewiczowi oraz p-ko wiascicielom pry-
watnych hurtowni piwa Rudolfowi Herczka i Karolowi Huminskiemu.

B. czlonkowie dyrekcji GZPF oskarzeni byii m. in. o ciche udziaty
w rozlewniach prywatnych i w prywatnym browarze ,,Fortuna‘l do
ktérego kierowano beczki piwne, w okresie, gdy przemyst panstwowy
odczuwat brak tych beczek. Pobierano tez ciche doptaty do sprzeda-
wanego piwa i fapéwki od rozlewnikéw prywatnych. Dwa samochody
ciezarowe, przydzielone dla browaréw paristwowych, sprzedano firmom
prywatnym.

Prokurator w cskarzeniu podkreslit, ze elementy chce klasowo wkra-
dly sie na stanowiska kierownicze w przemysle panstwowym i dzia-
taly na jego szkode.

Przewdd sadowy stwierdzit, ze motywem dziatlania oskarzonych byta
che¢ osiggniecia osobistego zysku ze szkodg dla kierowanych przez
nich instytucji panstwowych.

Sad skazat:

Henryka Oppenheima i Mariana Belerskiego na kare dozywotniego
wiezienia i po 5.000.000 zt grzywny oraz utrate praw honorowych i oby-
watelskich na zawsze.

Eugeniusza Smolinskiego i Rudolfa Herczke na 15 lat wiezienia oraz
utrate praw honorowych i obywatelskich na lat 10.

Zygmunta Pacewicza — na 12 lat wiezienia, utrate praw na 10 lat
i grzywne 500.000 zt.

Karola Huminskiego — na 8 lat wiezienia i utrate praw na 8 lat.
Franciszka Stemlera na 7 lat wiezienia i utrate praw na 7 lat.

Nr

3
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Jozef Kopec

Plan produkcyjny na rok 1949

Plan produkcji na rok 1949 zostat opracowany
przy uwzglednianiu trzech przestanek zasadni-
czych., a mianowicie:

1 zapotrzebowanie wewnetrzne — konsumuija,
2 eksport,
3. zdolnos$¢ wytworcza zaktadow.

Jezeli chodzi o pierwszg przestanke, to kiero-
wano sie nig przy ustalaniu planu produkcji
piwa, sokéw, ptynnego owocu, musztardy i wéd
gazowych. Zdolnos¢ wytworcza zakltaddéw podle-
glych Centralnemu Zarzadowi Przemysiu Fer-
mentacyjnego znacznie przewyzsza hakreslone
planem na rok 1949 ilosci. 1tak iloSciami plano-
wanymi, abstrahujgc od piozliwosci przekrocze-
nia ich, wykorzystujemy w piwie 60%, w sokach
02%, w ptynnym owocu 08%, w musztardzie
.73% zdolnosci produkcyjne;j.

Planujgc produkcje stodu, brano pod uwage
mozliwosci eksportowe, jak rowniez i zdolnosé
wytworczg zaktadéw. W tym wypadku, z uwagi
na ograniczone mozliwosci wytwoérczel a znaczny
wzrost produkcji piwa w stosunku do roku ubie-
gtego, musiano ograniczy¢ produkcje stodu eks-
portowego, chociaz w -okresie ukiladania, planu
byly mozliwosci umieszczenia na rynkach zagra-

nicznych duzo wyzszych ilosci stodu niz to zo-
stato planem ustalone.

Ostatnig przestanka miata decydujacy wplyw
na uksztaltowanie sie planowanych ilosci pro-
dukcji wina.

Centralny Zarzad musiat ogranicza¢ apetyty
swojego odbiorcy, Panstwowej Centrali Handlo-
wej, gdyz mimo szczerych checi dostosowania sie
do zgdan kontrahenta byt skrepowany mozliwo-
Sciami produkcyjnymi podlegtych mu zaktadow.

Nalezy jednak podkresli¢ to, ze Centralny Za-
rzad, juz po ztozeniu planéw na rok 1949 w De-
partamencie Planowania. Ministerstwa Przemy-
8lu i Handlu,zmieniat dwukrotnie iloSciowe plany
produkcji wina, powiekszajac je ostatecznie do
4.802.0004itréw, co daje w stosunku do pierwotnie
ustalonych 3.542.000 litréw wzrost o 30%. Stato
w5e to mozliwe przez wprowadzenie na kilku
wiekszych wytwdrniach- (Legnica, Zielona Coéra,
.Pomona“ w Przemyslu) drugiej zmiany robot-
nikéw zatrudnionych .przy rozlewie, etykietowa-
niu i korkowaniu. Ta faza, produkcji jest jed-
nym z waskich przejs¢, w produkcji wina zbywa-
nego obecnie wytgcznie w butelkach.

Pragnac chociaz pobieznie scharakteryzowac
dynamike rozwoju nsiszego przemystu na prze-
strzeni jednego roku podaje zestawienie porow-
nawcze osiggnie¢ roku 1947 i 1948 z planem na
rok 1949.

Wzrost | redukcji clu-

Acriykult rielg? Produkcja wykon. Plan produkcji nOWﬁngJ'OV\r/OﬁtJ)SUHKU
y na rok 1949
147 194S 1947 1948

PIWO oo u 1.203.646 1.504.563 1.600.000 52.9% oo 7o/
wino . . . . . . ... litr. 1.541.710 2.677.541 3.542.000 129,7% 53.7%
ocet spirytuséw} litr. 7.235.791 9.181.804 9.950 000 3% 8.4%
ocet winny . . =m. litr. 106.342 519.832 550.000 229,1 % 9,4 %
soKi i SYrop} ceceeeiienn. litr. 357 11() 572.301 545.000 52.6% 46.4%
plynny OW 0C .ocvneiriicinnnne iitr. 148.789 1“0 184 600.000 503,2% 240,5%
musztarda ... 4" 507.037 508.015 700.000 128 % 127.2%
SHO At kit 19.381.988 29.829.080 44.178.000 127.9% 48,1%
moszcze owocowe litr. 3.071.548 3.252.085 5.450,000 77-4 % 67.6%

Ogolny; wzrost produkcji planowanej na rok
1949 w stosunku do wykonanej roku 1947 wy-
nosi. 53,5%, a do wykonanej 1948 roku 28,2%.

Przechodzac do szczegbtowego rozpatrzenia
planu gospodarczego na rok 1949, nalezy przede
wszystkim podkresli¢ znaczny wzrost produkcji
piwa. Jak juz zaznaczytlem planowane ilosci pro-
dukcji ustalone zostaly w oparciu o mozliwosci
wzrostu spozycia wewnetrznego.

W roku 1948 spozywaliSmy 6,7 litra na gtowe,
a w roku 1949 przewidujemy wzrost spozycia do
8,3 litra, to jest 0 24%, Jest to wzrost duzy, gdy
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sie zwazy, ze wzrost spozycia w roku 1948 w po-
réwnaniu z rokiem 1947 wynosit zaledwie 6%.
PrzypuszczaliSmy w okresie ukladania planu
ng, rok 1949, ze tak gwattowny skok bedzie trud-
ny do osiggniecia, mimo wzmozonej kampanii re-
klamowej i czeSciowego usprawnienia dystrybu-
cji. Jednak pomoc przyszta ze strony Rzadowej
Akcji w formie walki z alkoholizmem. Znaczna
zwyzka ccii na alkohol z jednej strony, a z dru-
giej obnizenie ceny na piwo spowodowaty to, co
mozemy obserwowac¢ juz w miesigcach styczniu
i lutym 1949 r. — nadspodziewane przekroczenie
planu zbytu piwa w styczniu o 172 a na dwie



dekady litego o 40%. Wobec takich osiggnie¢
na odcinku zbytu w pierwszych miesigcach br.
mimo niewykonania planu produkcji tego arty-
kutu w miesigcu styczniu mozna mie¢ nadzieje,
ze zaplanowana na rok 1949 ilos¢ 1.600.000 hl be-
dzie*r wykonana, a nawet wykonana z nadwyzka.

Wazng dla rozwoju przemystu piwowarsko-
slodowniezego jest pozycja stodu eksportowego.
Planem na rok 1949, przewidujgcym eksport
18.000 ton stodu, osiggneliSmy poziom roku 1937.
To nie jest sukces, a podatlem to zestawienie dla-
tego, by uwypukli¢ duze mozliwosci eksportowe
naszego przemystu w tej dziedzinie. Przed ro-
kiem 4939 eksportowali$my przede wszystkim su-
rowiec — jeczmien, a stod znajdowat chetnych
nabywcow tylko wtedy, gdy dawat sie odczu-
wac brak stodéw innych krajow eksportujacych,
przede wszystkim z Czechostowacji. Byty wypad-
ki dosC czeste, ze jeczmien wywieziony do Cze-
chostowacji po przestodowaniu ukazywat sie na
rynkach zagranicznych i konkurowat z naszym
stodem. Moze sie¢ io wyda¢ dziwnym, ale za stod
czeski, otrzymywany z tego samego jeczmienia
co nasz, Czosl otrzymywali wiecej niz my.

Obecnie kierownictwo naszej gospodarki naro-
dowej, mobilizujgc wszystkie sity narodu celem
szybkiego zagojenia ran wojennych w naszej go-
spodarce, by podnies¢ do odpowiedniego poziomu
stope zyciowg wszystkich obywateli, zwrdcito
uwage réwniez i na te zbedna konkurencje dwoéeh.
najblizszych sgsiadow, marnujacg bezproduk-
tywnie wysitki obywateli obu krajéw. W gospo-
darce kapitalistycznej walczyto z soba dwdch
zainteresowanych, dwie jednostki prywatne —
kapitalisci — ponosity bezposrednio straty lub
osiggaly korzysci, a tracita posrednio zawsze
pewna grupa Judzi z nimi zwigzana. Natomiast
w gospodarce socjalistycznej tego rodzaju walka
przynosi krzywde wszystkim obywatelom, bo
wptywa hamujgco na rozwoj gospodarki narodo-
wej, poniewaz ogét zagadnien gospodarczych
jest, z sobg SciSle powigzany i niewykonanie
zamierzeh w pewnej dziedzinie stwarza trudnosci
w innej itd. W zwigzku z tym powotana zostata
do zycia komisja Wspotpracy Przemystowej Pol-
sko-Czechostowacka, ktérej zadaniem jest elimi-
nacja wszelkich konkurencji na rynkach zagra-
nicznych na drodze porozumiewawczej oraz Sci-
sta, wspotpraca w dziedzinie wymiany artykutéw
gotowych, surowcow i materiatdbw pomocniczych
oraz w dziedzinie doswiadczen, udoskonalen
i usprawnien produkcyjnych.

Ostatnia zwyzka cen na artykuty Monopolu
Spirytusowego wplyneta znacznie na wzrost za-
potrzebowania na wino. Nie nalezy jednak zapo-
minaé, ze gtobwnie stato sie to dzieki poprawie
jakosci tego artykutu. Jest. to zastuga przede
wszystkim personelu technicznego, ale réwpiez
duzo uznania nalezy sie robotnikom zatrudnio-
nym przy produkcji, ktérzy opanowali w stosun-
kowo krétkim czasie dos¢ trudng sztuke produk-
cji, stabo rozwinietej w Polsce przed wojng, tego

artykutu, ulegajacego w okresie dojrzewania tat-
wemu psuciu sie.

Dla nas Polakéw, ktérzy przezyliSmy najwiek-
szg ohyde ostatnich czaséw, ohyde panowania
hord hitlerowskich na naszych ziemiach w okre-
sie szescioletniej okupacji, zmiana zainteresowa-
nia obywateli, zmiana idgca w kierunku zwiek-
szonego zapotrzebowania na wino kosztem alko-
holu, jest niezmiernie wazna. Tendencyjni! rozpi-
janie nas przez okupanta, to pomocniczy Srodek
w biologicznym wyniszczaniu narodu naszego,
to ukryte, niedostrzegalne obozy i krematoria.
Cieszy¢ sie wiec mozemy, ze przyczyniamy sie
w pewnym stopniu, dajgc do konsumeji produkt
zdrowy o duzych wartosciach odzywczych, — do
podniesienia stanu zdrowotnego naszych wspot-
braci. To tez wysoko$¢, planu produkcji tego ar-
tykutu musi nam robi¢ specjalng przyjemnosé
jezeli sie zwazy, ze w poréwnaniu do osiggnie¢
ioku 1948 stanowi ona wzrost o 83,64 — pra-
wie dwukrotnie. Gloéwnym zadaniem Central-
nego Zarzadu w przysziosci bedzie jak najin-
tensywniejsza rozbudowa aparatu wytwérczego
tego artykutu, co zresztg nie bedzie trudne, je-
dynie moze na odcinku fachowcéw, gdyz czyn-
niki nadrzedne tak samo jak my rozumiejg do-
niostos¢ rozwoju tej galezi przemystu i datly
juz tego wyraz w limitach inwestycyjnych prze-
znaczonych na ten cel w projekcie planu dtugo-
falowego 1950-1955.

Niemniej waznym czynnikiem decydujacym je-
szcze o konieczno$ci rozbudowy tego przemystu
jest kwestia racjonalnego wykorzystania, owo-
cow. Owoc przerobiony na wino, sok czy ptyn-
ny owoc daje konsumentowi korzysci podobne
jak zjedzony w stanie surowym, a nic jest tak
ktopotliwy w przechowywaniu.

Jak wiec widzimy, tak wzgledy spofeczne jak
i ekonomiczne podkreslajg zdecydowanie stusz-
nos¢ polityki gospodarczej Centralnego Zarzadu
Przemystu Fermentacyjnego.

Nie mozemy sie pochwali¢ duzymi skokami
w dziedzinie produkcji sokéw i ptynnego owocu.
Produkcja sokéw owocowych cukrzonych musi
hvé hamowana z tego wzgledu, ze kazda zapo-
biegliwa gospodyni z uwagi na ich nieskompli-
kowang produkcje, czyni to we wiasiiym domu.

Mozna bedzie produkcje tego artykutu rozsze-
rzy¢ w wypadku zaistnienia mozliwosci ekspor-
towych. ozinowy wstepne w tym kierunku juz
sg przeprowadzane przez odpowiednie instytucje,
ktorym dostarczamy zadane probki.

Natomiast produkcja pltynnego owocu, zalez-
na wylacznie od Wzmozenia jego spozycia, moze
by¢ regulowana wytgcznie przez Centralny Za-
rzad. Odpowiednio przeprowadzona kampania
reklamowa moze wyeliminowac nieraz szkodliwa,
a na pewno bezwartosciowa, o ile chodzi o zagad-
nienia zdrowotne, konsumuje wod gazowych —
limoniad, oranzad itp.

Cena, jakos$¢, odpowiednio zmodyfikowana
produkcja,i odpowiednia reklama to broh w re-
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kacii Centralnego Zarzadu i tylko w zaleznoSci
od tego jak ona zostanie przez niego i podlegte
mu zaklady wykorzystana, produkcja tego arty-
kutu bedzie wzrastac, lub zatrzyma sie na dotych-
Czasowym poziomie.

Produkcja pozostatych artykutow takich jak
ocet fermentacyjny spirytusowy, musztarda,
kwas mlekowy, kwas. weglowy, nic ma takiego
Zznaczenia, jakie majg dla rozwoju naszego prze-
mystu artykuty podstawowe. Wysokos¢ produk-
cji tych artykutow zalezy wytgcznie od zapotrze-
bowania rynku wewnetrznego, a z uwagi na ich
charakter uzytkowy, traktowane sg jako zto ko-
nieczne. Moze tylko specjalng opiekg obecnie,
a takze i w zamierzeniach planu dilugofalowego
jest otaczanie produkcji kwasu mlekowego arty-
kutu, ktéry z powodzeniem moze zastapi¢ ocet
spirytusowy, a jest znacznie zdrowszy.

Chciatbym podkresli¢ jednn, ze ilosci planu na
rok 1949 nie sg takie, jakie chciatby widzie¢ Cen-
tralny Zarzad, bowiem mozliwosci surowcowe sg
w chwili obecnej juz duze, za wyjgtkiem surowca
deficytowego — chmielu. Z kazdym rokiem sta-
wiamlbedg do dyspozycji naszego przemystu co-
raz wieksze nadwyzki jeczmienia, owocoéw i my
musimy je przerobi¢ nie chcac dopusci¢ do ich
nieekonomicznego z koniecznosci zuzywania.

Plan dlugofalowy, rozpoczynajacy swoj zy-
wot rokiem 1950, musi to zagadnienie rozwigzac,
gdyz mysSmy sami sobie postawili taki cel, a czyn-
niki nadrzedne z ochotg go przyjety.

Pozostaje mi jeszcze oméwi¢ zagadnienie planu
zatrudnienia. Wazne ono jest szczegdlnie u nas
z uwagi na duza ilos¢ matych zaktadoéw, gdzie
stbsunck zatrudnionych przy produkcji do pozo-
statych jest wybitnie niekorzystny, to znaczy
jest za duza liczba zatrudnionych pozornie,' zja-
dajgcych efekty osiggane przez grupy produk-
cyjnel Tak jest rzeczywiscie, ale przyczyny na-
lezy szukaé jeszcze w malym stosunkowo stop-
niu wykorzystania zdolnosci produkcyjnej (bro-
wary). Poprawe jednak pod tym wzgledem widag.
(.Idy w roku 1948-ilos¢ robotnikéw zatrudnionych
bezposrednio przy produkcji tgcznie z pracowni-
kami inzynieryjno-technicznymi wynosita 55,5%
og6tu zatrudnionych, to w planie na rok 1949 wy-
nosi 56.3%.

Mgr Anatol Selecki

Zwigzany $ciéle ze wzrostem produkcji powaz-
niejszy wzrost zatrudnienia daje sie zauwazy¢
jedynie wtasnielw omawianych grupach
w grupie ro-botn. produkcyjnych wzrost e21%
w grupie inzynieryjno-technicznej wzrost o 21%,
a w grupie pracownikéw biurowych tylko o TA
w stosunku do zatrudnienia faktycznego w roku
1948. Jak z tego wynika i na tym odcinku wi-
doczna jemt pewna poprawa.

Planem na rok 1949 zamykamy okres planu
odbudowy, nazwanego przez ob. ministra ..Minca
.planem sytosci“. Ne* bedzie wiec odskokienn od
tematu, jesli na zakonczemiel podam kilka cytr
ilustrujgcych mozliwosci wykonania, tego planu
postawionego Oontrai nomu Zarzaelowi do wyko-
nania w roku 1949,

1 /
Artykut Eﬁldar:y Zavr\JII%r;g\r/]\/izne WV;%%?:;%?B Wgok_o-
trzyletnim mrok 199 nania
piwo hi 3.600.000 4.108.300 114
wino litr. >.000.000 7.65i.200 153
ocet spir, i winny
b % litr. 25.670 000 26.367.600 105
ptynny owoc litr. 2.805.000 925.000 33
soki lilr. 1.400.000 t.274.000 91
musztarda kg 640.000 1.315.000 205
stod t 90.000 95.389 104
Kolumna, planu trzyletniego obejmuje sume

zaplanowanych ilosci na poszczegdlne lata. Ko-
lumna wykonania obejmuje? sumy wykonanych,
ilosci w iatacli 1947 i 1948 oraz ilosci planu na
rok 1949,

Jak z tego wynika przewidywania na niekt6-
rych oelehnkach byly mozel optymistyczne, ale
ogdllnie plan ten, nawet przy wykonaniu tylko
100%, planu na rok 1949 bedzie wykonany. War-
tos¢ wg cen 1937 produkcji planowanej artyku-
tbw wymienionych w powyzszej tabelce wyno-
si 305.424.000 zt, a warto$¢ wykonanej za dwa lata
i 100% planu 1949, 344.947.343 zt, co dajelprzekro-
czenie planu o 13%.

Wobec tego nalezy mie¢ nadzieje, ze plan od-
budowy zostanie wykonany najpozniej do dnia
1 pazdziernika 1949 roku.

Omowienie planu dystrybucyjnego na rok 1949

Ne? chce zaczyna¢ od truizmow, Zlprodukcja
piwa je*st pochodng zbytu, ze stopien wykorzy-
stania zdolnosci produkcyjnej browardéw jest
gtdbwnym elementem w ksztattowaniu sie kosztow
wiasnych, a zatem zbyt a nie co innego warun-
kujelksztattowanie sie giébwnych elementdw tych
kosztow itp.
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To sg rzeczy znane i powtarzac ich i udowad-
niaC nieltrzeba. Wydaje mi sie jednak celowel
podkresli¢ na wstepie', ze dystrybucja, w naszym
przemysle ma za zadanie? nie tylko zaspokoi¢ za-
potrzebowanie rynku tam, gdzie on samorzutnie
powstaje, de* wobec bardzo niskiego spozycia pi-
wa w Polscel wynoszacego w roku 1948 — 6,5 |



na gtowe rocznic, spozycia 10 razy mniejszego
niz w Czechostowacji, 7 razy mniejszego niz
w Szwecji, 26 razy nizszego niz w Belgii, aparat
dystrybucyjny ma za zadanie wzmozenia kon-
sunieji piwa w kraju, przynajmniej do rozmia-
row prownySvanych z konsumujg w krajach za-
chodnich.

Jesli chodzi o ksztattowanie sie czynnikéw i)d
nas niezaleznych, a majacych wielki wptyw na
konsumeje piwa, jak wzrost stopy zyciowej, wal-
ka z alkoholizmem itp., to w polity«" gospodar-
czej i socjalnej naszego Rzadu mamy pod tym
wzgledem pelne poparcie.

Praktyka dni ostatnich dobitnie to potwier-
dzita.

Reszta zatem wytgcznie od nas zalezy.

Jakiez byty elementy ujemnie wptywajace na
ksztattowania sie zbytu w roku ubiegtym. Mozna
je podzieli¢ na trzy zasadnicze grupy:

1 natury organizacyjnej,
2. natifry zaopatrzeniowej,
3. technicznej.

\’a zagadnieniach natury organizacyjnej nie
bede sie zatrzymywal, jako bedacych zapewne
tematem innych referatow. Pozwole sobie nato-
miast zatrzymac sie na zagadnieniach zaopatrze-
niowych i technicznych, jako zwigzanych z pla-
nem inwestycyjnym dystrybuciji.

Gtéwnymi zatozeniami planéw inwestycyjnych
dystrybucji, wynikajacych ze wspomnianych na
wstepie zadan aparatu handlowego, powinny byc:

J. zasada wyprzedzania zdolnosci przepu-
stowych aparatu dystrybucyjnego w sto-
sunku do doraznych potrzeb,

2. zasada opanowania kluczowych pozycji
sieci dystrybucyjnej, przez sektor uspo-

, teczniony,

3. zasada techniczno-produkcyjnego zabez-
pieczenia akcji ,Wies".

Jak w praktyce wyglada u nas realizacja pier-
wszej zasady.

Wezmy zagadnienie beczek. Idealna norma za-
opatrzenia w beczki wynosi od 7—8% rocznej
produkcji browaru. Zapotrzebowanie zatem na-
sze na rok 1949 wynositoby 110.000—110.000 hl
beczek. Na koniec roku 1948 mieliSmy na zakta-
dach 47.000 hl, a eo wynosito 3,6 globalnej pro-
dukcji, zatem do idealnego zaopatrzenia w roku
1949 brakuje nam ca 68.000 hl, ktéra to,ilos¢
wzrosnie do 73.000 hl, jezeli uwzglednimy nor-
malng roczng amortyzacje. Jakiez mamy na to
pokrypie.

iWlasne zaktady powinny wyprodukowaé¢ w
tym roku ca 23.000 hl. Pokrycie surowcowe
w ilodci 800 m3debiny w dtuzycach oraz 2300 nr!
bindry jest przez naszg Centrale Zaopatrzenia
prawne ze zabezpieczone. Pozostaje zatem do po-
krycia. ca 30.000 hl, W Panstwowym PrzemysI*
Drzewnym znajdziemy pokrycie na 10.000 hl,
.w innych przemystach panstwowych ca 6.000 hl,
w prywatnym ca 4.000 Id. Razem 20.000 hl. Brak
jesl zatem Zrédet pokrycia na ca 30.000 hl beczek.

W chwili obecnej rozpoczeliSmy rozmowy ze
Zjednoczeniem Metali Niezelaznych w sprawni
dostarczania naszemu przemystowi 30.000 hl be-
czek aluminiowych. Moze to stanowi¢ pewnego

rodzaju sensacje, ze rozmowy te toczg sie na dos¢
realnym podiozu. Jak z tego wynika, zagadnie-
nie beczek transportowych ma wszelkie szanse
by w roku obecnym nie tylko straci¢ na ostro$-
d’, ale i by¢ catkowicie rozwigzanym. Pokrycie
finansowe zaktady powinny mice przewidziany
w planach finansowo-gospodarczych.

PrzejdZmy do zagadnienia transportu. Ustali¢
przecietno normy zapotrzebowania, transportu
jest dos¢ trudne i zalezy to od specyfiki /bytowe]
danego zakfadu pracy. | tak na przykiad na bro-
warze Kmichow w Pradze, zbywajgcego swe piwo
w promieniu 10 km (wytgcznie na terenie miasta
Pragi) i w przewazajg«1 ilosci, ho ponad 90%
beczkowego, wypada i samochéd umowny (dwie
i pét tony) na 10—12.000 hl piwa. Ale juz na bro-
warze Hurliinann w Zurychu, sprzedajacego 40%
piwa beczkowego, oraz w promieniu 20—30 km,
przypada jeden samochdéd umowny juz tylko na
5.000 hl.

Na podstawie wyrywkowej analizy przewozu
dokonanej przeze mnie w 10 browarach roznej
wielkosci o r6znych warunkach zbytu wynikato-
by, ze blisko 80% przewozu piwa stanowi prze-
w6z samochodowy na Srednig Odlegtos¢ o7 km.

Na jeden samochdd umowny przypadatoby od
3—33 tys. Id przewozu. Uwzgledniajac Srednig
dtugos¢ trasy, stan drég oraz stan techniczny
parku samochodowego — nalezy uzna/e ze wskaz-
nik ten jest wynikiem zbyt matej ilosci samocho-
dow i ze konsekwencje stad wynikajgce sa takie,
ze transport nie moze podota¢ przewozom w mie-
sigcach szczytowego zapotrzebowania. Praktyka
ostatniego roku dobitnielto potwierdzita. / duzg
dozg prawdopodobienstwa mozna okresli¢ opty-
malng. z punktu widzenia dystrybucji, w naszych
warunkach norme przewozu na jeden samochdd
umowny — na 2 do 2,3 tys. hl. Zapotrzebowanie
na transport w tym wypadku wyniostoby w na-
szym przemysle w roku 1949 600 umownych jed-
nostek transportu. Wobec obecni* posiadanej
ilosci 340, brak jest nam zatem okoto 250 umow-
nych jednostek transportu. Tak wiec i na tym
odcinku rozbudowa transportu w chwili obecnej
nie tylko nie wyprzedza aktualnych potrzeb dy-
strybuciji, ale wyraznie za nimi nie nadaza. W ja-
ki sposob rozwigzuje to zagadnienie plan inwe-
stycyjny. Na najprawdopodobniej realng sume
320.000.000 zt inwestycji dystrybucyjnych w
r. 1949 przeznaczona jest na transport. 142.183.000
zl. Zabezpiecza to nam finansowe pokrycie na
niezbedne 230 jednostek umownych transportu.
Realizacja tego nie bedzie tatwa, ale przypusz-
czam, ze te trudnos$ci dadza sie pokonac przy wy-
datne) pomocy, ktérej udziela nam w tym zakre-
sie Obywatel Minister.

Osiggniemy przez to nasz umowny wskaznik
transportowy, ktoryby wyniést w tym wypadku
2—25 tys. hl na jeden samochéd umowny i za-
bezpieczyt, zdaje sie catlkowicie, szczytowe.prze-
wozy w miesigcach letnich.

Jak wyglagda w wvkonaniu nasza druga kar-
dynalna zasada. Zasada opanowania kluczowych
pozycji sieci dystrybucyjnej przez sektor uspo-
teczniony.
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llustracja cyfrowa bylaby nastepujgca-:

Uok 1946 — rozprowadzono przez wilasng siec
60.699 hi, co stanowi 0.4 globalnej produkcji.

Uok 1947 — rozprowadzono przez wiasng sie¢
176.560 hi, co stanowi 154 globalnej produkciji.

Uok 1948 — rozprowadzono przez wiasng siec
369.900 Id, co stanowi 26,8 globalnej produkcji.

Jezeli ilo$¢ sprzedanego piwa przez wiasnag sie¢
dystrybucyjng w roku 1946 przyjmiemy za 100 -
to w 1947 ta cyfra wyniesie 290, w roku 1948 —
610. Na 14 miast wojewddzkich — 12 obstugiwa-
nych jest przez rozlewnie wzglednie browary
panstwowe, na 300 miast powiatowych jedynie
65 obstugiwanych jest przez sie¢ panstwowa.

Jak wida¢ mimo bardzo powaznego, bo 0-krot-
nego w stosunku do 1946 r. wzrostu globalnej
sprzedazy przez sektor panstwowy — nie mozna
w zadnvm wypadku uwazaé, ze sytuacja oraz
dynamika rozmoéw na tym odcinku jest zadawa-
lajaca. Nie tylko ze nie zajmujemy kluczowyeb
stanowisk, ale iestoSmy w bardzo mocnym stop-
niu uzaleznieni od sieci handlowej prywatnej,
co tez na jesieni ubiegtego roku odczuliSmy dot-
kliwie. Niezmiernie szczupte $rodki finansowe
w stosunku do potrzeb sprawity, ze tui rok bieza-
cy projektuiemv uruchomic¢ jedynie 16 rozlewni
kosztem 133.000.000 zt. Zwieksza one udziat na-
sze: whasnei sieci dystrybucyjnej z 26,8% w roku
1948 do ca 36% globalnej produkeii w roku 1949.
Jednoczesnie pamietamy o detalicznych punk-
tach sprzedazy, jak kioski i pijalnie, na ktore
przeznacza sie 44 miliony.

Zdajemy sobie sprawe, ze uruchomienie Jycli
hurtowni i detalicznych punktéw sprzedazy na-
stapi najwczesniej w koncu drugiego lub na po-
czatku trzeciego kwartatu br. Decydujgcego
wplywu na plan zbytu w tym roku one nie beda
miaty. Tym niemniej juz teraz musimy pamietac
0 zbycie 1.750.000 tysiecy Id piwa w roku 1950
1juz teraz musimy wyciggna¢ na tyle rui ile
Srodki materialne pozwalajg, wnioski organiza-
cyjne z sytuacji, ktéra sie wytworzyta na szcze-
blu hurtu prywatnego na jesieni roku ubiegtego.
Musze na tym miejscu uprzedzi¢, ze wykorzysta-
nie kredytébw na budowe, wzglednie urzadzorite
rozlewni musi by¢ poprzedzone stosownie do in-
strukcji DI-1, DI-2 Ministerstwa Przemyslu
i Handlu gruntownym opracowaniem dokumen-
tacji. technicznej. Zasada ta bedzie obowigzywata
w inwestycjach dystrybucyjnych w réwnej mie-
rze- jak w inwestycjach przemystowych. Banki
nie beda finansowaly zadnej inwestyciji, jesli ta
nie bedzie miata zatwierdzonej, w okreslonym
trybie dokumentacji technicznej. Na marginesie
chcialbym zaznaczy¢, ze Dyrekcja Techniczna ze

1

swej strony zrobi wszystko, aby zaktady miaty
zabezpieczong realizacje urzadzen muszy.nowych,
na ktéra plan przeznacza ca 120 miliondw.

W tym celu sg prowadzone rozmowy z Cen-
tralnym Zarzadem Przemystu Metalowego, De-
partamentem Przemystu Miejscowego, a w razie
potrzeby ze wskazanymi przez Departament Pla-
nowania fabrykami [>ywatnynii.

iSadzimy, ze sytuacja roku ubiegtego, w ktorej
zaktady, majgc srodki finansowe na urzgdzenia
i maszyny, nie mogtly ich wykorzysta¢, w roku
biezagcym nie powtorzy sie.

WeZmy irzecie zagadnienie. Techniczno-produ-
kcyjne obstuzenie akcji ,Wie$". Przektadajgc na
prostszy jezyk — dostarczenie na wies i nie tylko
na wies, trwatego pasteryzowanego piwa.

Mozna z dulza dozg prawdopodobienstwa przy-
ja¢ teze. ze aby plan zbvtu 1949 r. byt realnv.
przyrost tegorocznei produkcji, a wice ea 300.000
hi powinien bv¢ ulokowany na wsi. A wiec mi-
nimalnie 300.000 hi powinno by¢ przctr»sterv/o.
wane. W chwili obecnej rozporzadzamy 57 paste-
ryzatorami w 39 browarach i rozlewniach i nera.
nai przepustowosci en 250.000 hi. Zdawatoby s<q,
ze iest to cyfra, mmc! wiecei zabezpieczataca na-
sze wvmasrania. Jezeli jednak sooirzvmv na ma-
ni' rozmieszczenia ich — to sie okl ze rdo sn
one réwnomiernie rozlokowane. Wuflkopniskn.
Slask (l6rnv i Opolski sa wzglednie déslateczn;c
zaopatrzone. Zupetny brak natomiast, iest Paste-
ryzatorow na Slask" Dohiyiw centralnych
i wschodnich pofaciach kra.iu. Jasna, iost ram
cza, ze zaréwno plan rnwestvcvinv dvstrvhucii,
Jak i plan Inwestycyjny przemystowy, powinien
skorygowac ten stan rzeczy, zakfada.ino. ze s™¢
pasteryzatorOw powinna by¢ réwnomierna i ze
przepustowo$¢ ich winna wynosi¢ pr/yna jmniej
'V pierwszej fazie 30— 10% obecnej zdolnosci pro-
dukcyinej, tzn. ze zasadniczo powinniSmy mie¢
moznos¢ przenas'tervzowania catej ilosci piwa
butelkowego. To tez plan inwestycyjny dystry-
bucji przewiduie instalowanie kosztem 12.000.000
zlotych 22 pasteryzatorbw o rocznei przepusto-
wosci 110.000 Id, a plan inwestycyjny przemy-
stowy 18 pasteryzatorow kosztem 18.000.000 zI
0 przepustowosci rocznej 130.000 id. Razeni wiec
zdolnos¢ przepustowa wyniesie ca 500.000 id. Re-
alizacja tego powinna w duzej mierzi* stanowie
o0 powodzeniu akcji ,Wies"!

Musimy raz jeszcze zaznaczyC, ze nie jest do
pomy$lenia w roku biezgcym powtdrzenie takiej
sytuacji jaka zaistniata w roku ubieglym na od-
cinku inwestycji dystrybucyjnych, kiedy to
z 52 mil. zt przeznaczonych ila transport, wyko-
rzystano zaledwie 28 mil, z, a z 47 mil. zt prze-
znaczonych na magazyny i urzadzenia, wydatko-
wano zaledwie 22 mil, zl.



Stanistaw Marecki

Jeszcze o akcji ,,Wa
(Artykul dyskusyjny)

Szeroko dyskutowana na wszystkich zjazdach
i konferencjach naszego przemystu akcja ,W*,
czyli innymi stowami — zwiekszenie konsumeji
piwa wsrod ludnosci wiejskiej, wymaga doktad-
nego rozpracowania rynku zbytu i utworzenia
dostatecznej ilosci placéwek handlowych, ktére
mogtyby sje zajg¢ rozprowadzeniem piwa na
WSI.

Dotychczasowa organizacja dystrybucji piwa
jest najwazniejsza przyczyna niskiego stanu spo-
zycia tego artykutu wsréd ludnosci wiejskiej,
zwtaszcza w wojewodztwach wschodnich (Lubel-
skie, Biatostockie i Rzeszowskie), a wiec na te-
renach zamieszkatych w 70—80% przez ludnosc
rolnicza.

Obecnie sie¢ zbytu piwa poszczegdinych bro-
waréw panstwowych przedstawia sie nastepu-
jaco:'

Browary panstwowe, zwlaszcza o duzej pro-
dukcji., chcac wykona¢ plan zbytu, starajg sie
z roku na rok rozszerzy¢ stan posiadanialswo-
ich placowek dystrybucyjnych i zawierajg umo-
wy na sprzedaz piwa z kazdym, kto sie do nich
zgtosi, zgdajgc jedynie okazania koncesji wzgled-
nie karty rejestracyjnej, z reguly nie badajac
ani stanu technicznego i sanitarnego nowopo-
wstajgcej rozlewni czy hurtowni, ani tez umie-
jetnosci fachowych jej wiasciciela.

To tez stan techniczny i sanitarny wiekszosci
tych rozlewni, znajdujgcych, sie przewaznie w po.
siadaniu oséb prywatnych, pozostawia wiele do
zyczenia. Brak odpowiednich urzadzehn do roz-
lewu piwa, mycie butelek w drewnianych zmur-
szatych wannach, brak biezgcej wody, przecho-
wywanie piwa w cieptych pomieszczeniach — to
charakterystyczne cechy tych rozlewni.

Cierpi na tym dobra marka browaréw pan-
stwowych, bo najlepsze i najtrwalsze piwo nie-
odpowiednio pielegnowano szybko musi idee
Zepsuci u.

Ponadto rozlewnie, majgc zawarte umowy
z poszczegOllnymi browarami, nie wykazujg naj-
mniejszego wysitku, aby dotrze¢ do konsumenta
bezposrednio, lecz idac drogg najmniejszego opo-
ru — odstepujg piwo i etykiety licznym wytwor-
niom wod gazowych i to przewaznie po cenacli
detalicznych. Tc pseudo-rozlewnic, bedace w je-
szcze gorszym stanie, stajg sie czesto jedynymi
dystrybutorami, piwa po wsiach i osadach. Nic
tez dziwnego, ze ludnosé wiejska stroni od pi-
wa — nienadajgcego sie do konsumeji, a poza
tym drogiego!

Azeby przyzwyczai¢ ludnos¢ wiejska do picia
piwa. — musi to piwo dotrze¢ do niej dobre i ta-
nie. PowinniSmy dazy¢ do togo, aby wino za-
stgpito wodke na wszystkich uroczystosSciach ro-
dzinnych (chrzciny, wesela) czy Swigtecznych
chiopa i robotnika, ale piwo win.no sie sta¢ ar-

tykutem codziennego uzytku; piwo stodowe
0 maitej zawartosci alkoholu, spozywane prze:-
kobiety i dzieci, musi wyprze¢ catkowicie limo-
riiade, fabrykowang zwlaszcza na wsiach, i w mia-
steczkach ze szkodliwych dla zdrowia skfadni-
kow.

Zachodzace w naszym zyciu gospodarczym
przemiany w odniesieniu do ilosci placowek han-
dlowych sektora prywatnego, mata dotychczas
ilos¢ panstwowych sklepéw detalicznych, do-
brze zorganizowana i szybko wzrastajgca sie¢
spoétdzielni wiejskich — wymagajg na odcinku
sprzemystu piwowarskiego szybkiej i sprawnej
koordynacji sektora spétdzielczego z sektorem
panstwowym, przy czym spoétdzielczos¢ winna
wykresli¢ z zakresu swego dziatania produkcje
piwa, odbywajgcg sie przewaznie w maltych
1przestarzatych zaktadach, a zaja¢ sie powaznie
jedynje rozprowadzeniem gotowego piwa zwia-
szcza wsrdd ludnosci wieiskiej, przyjmujac za-
sade, ze kazdy sklep spétdzielczy na wsi bedzie
zarazem punktom zbytu piwa.

W tym celu trzeba, aby w kazdym ifileScie po-
wiatowym powstata jedna duza rozlewnia spot-
dzielcza,. wyposazona-, w Odpowiednie maszyny
i urzadzenia oraz w dostateczng ilos¢ Srodkow
transportowych, obejmujgcg swym zasiegiem ob-
szar o promieniu 40—50 kra (wojewddztwa
wschodnie) lub 20—30 km (wojewddztwa cen-
tralne); przy czym nalezatoby zerwac¢ z od nie-
dawna powstalg tradycja, ze rozlewnia moze pro-
wadzi¢ tylko piwo z jednego-browarni.

Koszt transportu w partiach wagonowych do
takiej rozlewni, posiadajgcej odpowiednie maga-
zyny i lodownie, bytby kilkakrotnie nizszy niz
dotychczas stosowane wysytki drobnicowe.

Rozlewnia spétdzielcza posiadataby .poza tynr
b. wysokag rentowno$¢, zatrudniajgc tylko perso-
nel techniczny, gdyz dziat finansowo-kasowy
prowadzony jest przewaznie dla wszystkich za-
ktadéw spotdzielczych wspdlnie (np. mleczarnia
i rozlewnia piwa).

dak juz powyzej zaznaczono, zwiekszenie spo-
zycia piwa na wsi bedzie mozliwo tylko w tym
wypadku, jezeli ludnos¢ wiejska otrzyma je
w stanie nie budzacym zastrzezen tak pod wzgle-
dom smaku jak i trwatoSci. W tym celu nalezy
zaopatrzy¢ wszystkie rozlewnie spétdzielcze
w pasteryzatory.” Kredyty na ten cel winny by¢
przyznane przez Panstwo, ewentualnie jako re-
kompensata za przejeto przez CZPF od spétdziel-
czosci zakftady wytwércze (browary).

Projekt niniejszy nie' oznacza zlikwidowania
istniejgcych juz panstwowych rozlewni piwa,
a dotyczy jedynie tych terenéw, gdzie rozlewni
panstwowych nie ma, wzglednie tam, gdzie oka-
zaly sie ont nierentowne.



Planowanie oszczednosci na rok 1949

Dr Kazimierz Grabczak

Dnia Ls lutego odbyta sie > ('. Z P. F. w War-
szawie konferencja poswiecona zagadnieniom
oszczednosciowym na rok 1949. Dyrektorzy Za-
ktadéw, podleglych Oddziatom Pétnocnemu
w Bydgoszczy i Wschodniemu w Lodzi otrzy-
mali wytyczne, ktére umozliwig im opraco-
wanie wespot z przedstawicielami Zw, Zaw. i Rad.
Zaklad, szczegOtowych planéw oszczednoscio-
wych. Ponizej podajemy w catosci referat dyr.
Kaz. Grabczaka, wygtoszona na tych obradach,
zawierajgcy obok wywodow ogdlnych, dotycza-
cych koniecznosci planowego oszczedzania, réow-
niez propozycje sprecyzowane szczegGtowo.

Redakcja.

Istotg planowania w gospodarstwie socjalisty -
cznym jest dynamika. Socjalistyczny plan go-
spodarczy to nie zwykly schemat gospodarczy',
sporzadzony na papierze. Socjalistyczny!, mark-
sistowski system planowania nie moze by¢ uwa-
zany' .jako zbior opracowany ch naukowo tablic
i wzoréw. Plan gospodarczy — albo system pla-
nowania w naszej gospodarce socjalistycznej, to
ma by¢ przede wszystkim dziatalnos¢ setek tysie-
cy i milionéw ludzi, ktérzy w wykonaniu jego
biora udziat i wkasna pracag na wszystkich odcin-
kach swojej dziatalnosci majg tworzy¢ nowg rze-
czywisto$¢ naszego kraju.

| ak pojety' system planowania jest nie tylko po-
teznym orezem walki klasowej, lecz rowniez Srod-
kiem przeobrazajgcym naszg psychike, naszag
Swiadomos¢ i naszg ocene zjawisk w dziedzinie
gospodarczej.

Przy tak poietyin systemie planowania — Na-
rodowy idan Gospodarczy nie moze by¢ "tworzony
tylko odgérnie, lecz takze opracowany musi byc
oddolnie. Jednakze to opracowanie oddolne, to
opracowanie poszczegoélnych zaktadoéw pracy,oraz
tvch wszystkich elementéw, ktore sktada jg sie na
plany' zaktadéw, winno ideologicznie odpowiadac
Wymogom walki klasowej, bowiem ideologia i me-
todyka planowania iest jednym z gtébwnych na-
rzedzi w walce na odcinku gospodarczym i ustro-
jowym. Istota dynamiki socjalistycznej gospo-
darki planowej wymaga duzej sprawnosci dzia-
tania.

Plan gospodarczy zaktaddéw pracg winien byc¢
wyrazem tej sprawnosci, winien by¢ dowodem
tego, ze zaktad pracy i jego kierow nictwo zdajg
sobie doktadnie soraw.e z obowigzkowy jakie na-
kladane sg na nich i podejmujg sie przez realiza-
cje swego planu da¢ gospodarce narodowej,
maksymomefektu, przy minimum zuzycia ele-
mentéw gospodarczych, a wiec- pracy, surowcow,
materiatdw, kapitatow, itp. Koniecznym wyni-
kiem socjalistycznej polityki jest dazenie do jak
najwiekszego rozwoju sil produkcyjnych w kram
oraz stale dostosowanie produkcji do spozycia,
droga ciagtego rozszerzania potrzeb.

Plan -finansowo-gospodarczy Polski na r. 1949,
uwzgledniajgcy tendencje postepu, wyznacza
dalszy wzrost wydatkéw we wszystkic h dziedzi-
nach zycia gospodarczego w stosunku do 1948 r.

Wrosng wadytki konsumcyjure, przeznaczone
na fundusz ptac, na odwiate i kulture, lecznictwo
i opieke spoteczng. Wzrosng réwniez znacznie
wydatki na cele inwestycyjne. Zaplanowane wy-
datki muszg by¢ pokryte, a zrealizowanie planu
inwestycyjnego  warunkuje tempo rozwoju,
naszego zy cia gospodarczego, ktore nie moze byc¢
w zadnym; razie zmniejszone, gdyz zmniejszenie
tempa oznaczaloby zatrzymanie naszego rozwo ju
i oczywiscie zahamowanie wzrostu stopy zycio-
wej mas pracujacych.

Poniewaz inwestujemy z tego, co sami wygos-
podarujemy', waznym jest, azeby skumulowane
wartosci byty zuzytkowane oszczednie i bez mar-
notrawstwa, w kierunkac h i w sposéb przynosza-
cy najwiekszy' efekt.

Dlatego tez, jak, powiedziat tow. Minc na Kon-
gresie Zjednoczenia Partii Robotniczych, ,zagad-
nienie wprowadzenia w catej nasze] gospodarce'
twardego, bezwzglednie przemys$lanego i zorga-
nizowanego systemu o0szczedzania, jest zadaniem
kluczowym nie tylko dla 1949 r., ale catego okre-
su budownictwa socjalizmu i iego fundamentow.
W naszych warunkach, oszczedzaé, to znaczy wy-
korzysta¢ wszystkie rezerwy i likwidowac wszel-
kie marnotrawstwu)', po to, aby' jak najpetniej i jak
najszybciej zaspokoi¢ potrzeby rosnacej gospo-
darki narodowej i inwestowa¢ w coraz to wiek-
szym stopniu, w na jbardziej,pozadanych dla roz-
woju naszej gospodarki narodowej, kierunkach .

A oto co mowi Mim. Minc o stanie naszej dzi-
siejszej gospodarki przemy stowej pod katem wi-
dzenia stosowania zasad oszczednego i racjonal-
nego gospodarowania: ,faktem jest, zerna wszyst-
kich odcinkach naszego zycia, we wszystkich ga-
teziach zatrudnienia mamy wielkie ilosci zbed-
nych niepotrzebnych ludzi, ktérzy nic, albo pra-
wie nic nie robig, na optacenie ktérych, marno-
trawi. sic grosz publiczny. Czy nie jest stusznym
w naszych warunkach, warunkach braku bezro-
bocia- zwolni¢ tych ludzi i jezeli bedg chcieli pra-
cowaé, da¢ im moznos¢ przekwalifikowania sio
dla. uzyskania pracy w tych gateziach zatrudnie-
nia. gdzie brak sity roboczej?

Faktem jest, ze nagminnie marnotrawimy suro-
wiec, ze trgcimy bardzo wiele przez zZle, albo nie-
petne wy korzystanie maszyn i urzadzen, prze/
nieche¢ wprowadzania nowych proceséw techno-
logicznych, przez zle — wolne, nieplanowe bu-
downictwo', przez zlg biurokratyczna, przestarza-
ta organizacje kierownictwa, administracji itd.1

Tak powiedziat Min. Minc na Kongresie Zjed-
noczeniowymi Partii Robotniczych, a czy my, kie-
rownicy. poszczegdlnych komérek organizacyj-
nych nie widzimy przejawéw marnotrawstwa na
naszych odcinkach pracy? Widzimy — ajesli nic,
to musimy je widzie¢, musimy szerzej otworzyc
oczy, abv je dojrzec¢ i walczy¢ z nimi. Jezeli teraz
z kolei uprzylomnimy sobie, ze w zwigzku z ogol-
nym planem: gospodarezym i .finansowym Pan-
stwa, rok 1949 stawia przed przemystem wogole,
a wiec i przed naszym, ciezkie zadanie finanso-
wo, tatwo dojdziemy do wniosku, ze zagadnienie



jak najoszczedniejszej gospodarki w naszej gate-
Zi przemystu nabiera specjalnej ostrosci, wyma-
ga,,zmobilizowania wszystkich sit i wyzwolenia
specjalnej energii w kierunku bezwzglednego
zrealizowania planéw finansowych.

Zatrzymujgc sie przez chwile nad dotychczaso-
wym rozwojem, procesOw.organizacyjnych, pro-
dukcyjnych i ekonomicznych w naszej gatezi
przemystu, mozemy w ogole stwierdzi¢, ze w
okresie dotychczasowym gtéwng troska kierow-
nictwa. byly osiggniecia w zakresie ilosci i po-
wiedzmy — w dalszym etapie — jakosci wyro-
béw, co znatury rzeczy przesuwato na plam,dal-
szy problemy sprawnosci ekonomicznej, organi-
zacyjnej i finansowej.

Rok 1949 nalezy uwazac jako okres, w ktorym
przemyst fermentacyjny prawie w catosci opano-
walt produkcjg i w duzej mierze zbyt swoich wy-
robow od strony jakosci i ilosci.

Nie oznacza to bynajmniej, azeby w tym okre-
sie nie wystepowaly przejawy usprawnienia pra-
cy i -coraz to oszczedniejszego gospodarowania.
Przestudiowane przez mis przecietne cyfry po-
szczegOlnych sktadnikow kosztéw wiasnych w
odniesienia na jednostke produkcji — dato nam
poglad, ze w niektérych zakladach, ale podkre-
Slam tylko w niektorych i tylko niektore z tych
wskaznikdw wykazujg wyrazna tendencje ma-
lejaca. blizsze jednak badania tych elementow
doprowadzity nas do dalszego wniosku, ze ma sie
do czynienia z procesami niejako samorzutnymi,
wzglednie wywotanymi sporadycznie, dorywczy-
mi interwencjami ze strony Dyrekcji Centralne-
go Zarzadu, czy Dyrekcji Oddziatéw.

Dlatego podejmu jemy inicjatywe opracowania
i wprowadzenia w. zycie systemu oszczedzania,
opartego na zorganizowanej, ciagtej pracy, syste-
mu, ktory zostanie ujety w konkretny plan dla
kazdego zaktadu, uwzgledniajac wszystkie mozli-
we elementy kosztu wtasnego produkciji, roziozo-
ny w czasie, w formie konkretnego zobowigzania
ze strony zatogi danego zakfadu.

Wychodzimy z zalozenia, ze akcja usprawnia-
nia pracy i planowego, podkreslam,- planowego
oszczedzania, w tej whasnie chwili rozpoczeta sie,
Dotychczasowa bowiem akcja nie miala tego dy-
namicznego podkiadu istotnego dla uspotecznio-
nego gospodarstwa, kierowanego planem naro-
dowym.

fCieru ige akcja oszczednosciowa, mamy dazy¢
do zwiekszenia rentownosci przedsiebiorstw po-
przez obnizenie kosztéw whasnych, droga zntniei-
szenia zuzycia elementéw gospodarczych na jed-
nostke efektu gospodarczego.

W szczegdlnosci bedziemy cigzy¢ do:

1 Likwidacji przerostéw ezatrudnienia, oraz
ustalenia wlasciwego stosunku miedzy iloscig
robotnikbw podstawowych i pomocniczych,
‘przemystowych i nieprzemystowych do ogél-
nej ilosci zatrudnionych fizycznych i umy-
stowych.

2. Wypowiadamy Walke ze spdznieniami sie do
pracy, z nieusprawiedliwiong nieobecnoscia,

postojami, nadmierng iloScig godzin nadlicz-

bowych.

3. Podniesienia wydajnosci pracy przez jak naj-
szersze wprowadzenie uzasadnionych norm
wydajnosci, rozszerzenia i pogiebienia socja-
listycznego wspotzawodnictwa pracy.  Mu-
simy wigczy¢ do wspotzawodnictwa — zo-
bowigzania w kierunku punktualnego przy-
chodzenia.do pracy oraz nie opuszczania pra-
cy bez usprawiedliwionej przyczyny. Musimy
wigczy¢ do wspoétzawodnictwa zobowigzania
w zakresie zmniejszenia ilosci brakéw i od-
padkéw oraz zwiekszenia produkcji pierwsze-
go gatunku. Musimy witaczy¢ szerokie popu-
laryzowanie doswiadczen i metod przodowni-
kéw pracy.

4. Dazy¢ bedziemy do -likwidacji marnotrawstwa
W dziedzinie gospodarki materialnej i bedzie-
my wprowadzali na tym odcinku zasady go-
spodarnosci i o0szczednosci.

5. Dazy¢ bedziemy do usprawnienia administra-
Cji przez opracowanie i wprowadzenie w zy-
cie schematéw organizacyjnych, do Scistego
okreslenia kompetencji poszczegélnych komo-
rek organizacy,jnycti.

6. Dazy¢ bedziemy do usprawnienia gospodarki
finansowej oraz nalezytej organizacji rachun-
kowosci, przestrzegania terminowosci bilan-
sow, sprawozdan itp.

To sg elementy o znaczeniu ogo6lnym, ktére
nam zwieksza rentownos¢ przedsiebiorstw przez
obnizenie kosztéw wiasnych. We Avszystkich za-
kladach problemy te wystepujg w sposéb mniej
wiecej drastyczny, niemniej jednak zgodnie z za-
tozeniami cytowanego na wstepie przemowienia
min. Minca, problemy te musza byc¢ -w biezacym
roku rozwigzane w sposob decydujacy.

Podstawowym zatozeniom o charakterze poli-
tyczno-spotecznym, jest oparcie tej akcji o auto-
rytet Komitetbw Wojewddzkich, Powiatowych
i Miejskich PZPR, oraz o bezposrednie wspot-

dziatanie z Komitetami fabrycznymi i Radami;

Zakladowymi. .Skuteczny system o0szczedzania
polega¢ bowiem musi na wychowaniu catej za-
logi w duchu oszczedzania, wymaga wykucia
odpowiedniej atmosfery i nastroju oszczednego
gospodarowania: powinien wciggna¢ do wielkie-
go zapamietatego wysitku nie tylko aparat admi-
nistracyjny i techniczny, lecz réwniez caly ze-
spol robotniczy bedacy wspotgospodarzem zakia-
du pracy. Doswiadczenie wykazuje, ze kierow-
nictwa 'poszczegolnych zaktadéw maja, z reguly
tendencje do przesadnie ostroznego planowania
oszczednosci i usprawnien, ttumaczy sie to wy-
sokim poczuciem odpowiedzialno$ci za ich zre-
alizowanie: / drugie] zas strony stwierdzi¢ mo-
zemy, ze kierownictwa zakladow bardzo czesto
nie doceniaja roli i znaczenia narad wytwaérczych
jako instrumentu mobilizujgcego zaloge wokot
konkretnych i jasno postawionych zadan oraz
wielkich mozliwosci, jakie istniejg w wykorzy-
staniu doswiadczenn wykwalifikowanych czton-
kéw zalogi w kierunku usprawnienia pracy. Kie-
rownictwa zaktadéw nie doceniajg znaczenia
wychowawczego i szkolenia zawodowego zalogi,

47



podnoszenia jej uswiadomienia politycznego
I stopnia uspolecznienia, a zwtaszcza oddziaty-
wania tych zasad w kierunku wytworzenia $ci-
stej atmosfery wspotdziatania i dla wspétzawod-
nictwa pracy.

W tych warunkach podbudowanie akcji
oszczednosciowej zatozeniami .spotecznymi od-
grywa bardzo powazng role w sprawnym prze-
prowadzeniu zamierzen, a ponadto wplywa na
pogtebienie Swiadomosci i “zblizenie we wzajem-
nym wspotdziataniu sit administracyjnych i za-
togi robotniczej.

Planowane oszczednosci opieraC sie wiec win-
ny na zatozeniach, ze zamierzone efekty wyma-
gaja znacznych wysitkow, zaréwno ze strony kie-
rownictwa, zespotdw administracyjnych i tech-
nicznych, ich statej czynnosci i kontroli uzyski-
wanych osiagnie¢, jak roéwniez Swiadomego, sta-
lego i upartego dziatania catej zatogi, opartego
o myslowy stosunek do wykonywanej pracy,
usprawnien technicznych i organizacyjnych.

Plany oszczednosci maja by¢ opracowane na
podktadzie konkretnych propozycji ze strony
Dyrekcji 0. Z., ktore przedstawione zostang
w dalszej czesci naszej obecnej konferencji, majg
by¢ wypracowahe przez administracje i perso-
nel techniczny kazdego zaktadu, przy wspot-
udziale Rad Zaktadowych, komitetow fabrycz-
nych i przyjete majg by¢ w formie wigzacych
uchwat rm naradzie wytworczej kazdego zakta-
du oddzielnie.

Na naradach wytwoérczych elementy przy usta-
leniu realnych mozliwosci uzyskania planowych
oszczednosci posiadajg duze znaczenie wycho-
wawcze. Wyjasniajg bowiem przyczyny powsta-
wania strat i odpadkdw, przyczyniajg sie do
zwrécenia uwagi na koniecznos¢ przyktadania
uwagi chocby w najdrobniejszych elementach,
jednostkowych, gdyz te przy produkcji masowej
nakladajg sie w powazne pozycje zwtaszcza przy
diuzszych odcinkach czasu.

Oddolne planowane oszczednosci, majace for-
me zobowigzan catej zatogi, konkretnie ujete licz-
bowo i zaplanowane w czasie, majg te realng
wartos¢, ze mogg byC¢ przekonywujaco usprawie-
dliwione.

Oddolng planowanil oszczednosci stwarzajg
podstawe do rozwiniecia sie szerokiej akcji
wspoizawodnictwa pomiedzy jednorodnymi za-
ktadami i stanowi¢ beda niewatpliwie powazny
bodziec dla akcji wspétzawodnictwa pracy in-
dywidualnego i zespotowego, stanowigcy mo-
tor napedowy wydajnosci prady, ktorej stopien
decyduje o obnizce kosztow produkcji.

Oddolne planowanie oszczednosci mobilizuje
cala zaloge wokot konkretnych zadan oszczed-
nosciowych, tym bardziej, ze przewidziane jest
premiowanie za wykonanie planu oszczednoscio-
wego. Premiowaniem objete beda rowniez wyna-
lazczos¢ i pomystowos¢ pracownikow w dziedzi-
nie ulepszen technicznych i organizacyjnych, kto-
re wplyng na usprawnienie pracy i spowodujg
dajace sie obliczy¢ realne oszczednosci.

Zdajemy sobie wszyscy sprawe z tego, ze
w obecnym etapie, zaplanowana akcja oszczed-
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nosciowa nie obejmie jeszcze wszystkich elemen-
tow kosztu whasnego produkciji, jak rowniez nie
wyczerpie wszystkich mozliwosci  uzyskania
usprawnien organizacyjnych, technicznych i ma-
terialnych, jednakze stanowi¢ bedzie powazny
krok naprzéd w tej dziedzinie. Ale systematycz-
na, ciggla, zorganizowana i kontrolowana akcja
oszczednosciowa, nie moze ustaé¢ z chwilg spo-
rzadzenia planu. Wyrazam przekonanie, ze [»od-
jeta akcja, przyjeta zostanie przez wszystkich
obecnych z najwiekszym zainteresowaniem i przy
wytezonych wspdinych wysitkach i zgodnej,
harmonijnej wspotpracy, da olbrzymie efekty
rosngcej sprawnosci ekonomicznej naszych za-
ktadow, dajgc w rezultacie rosngce efekty finan-
sowe i umacniajgc fundament gospodarki socja-
listycznej naszego kraju.

W dalszym ciggu swego przemdwienia oh. dyr.
dr (irabczak przedstawit zebranym propozycje
szczegblowe (przyp. Red.)

Propozycje oszczednosci:

Jeczmien.

Plan na 1949 r. przewiduje norme 142 kg na
100 kg stodu. Pstalona norma techniczna jest
135 i te, proponujemy utrzymac.

Chmiel.
Plan na 1949 r. przewiduje norme zuzycia
250 g na 11id piwa. Proponujemy:

.obnizenie normy do 235 g — jezeli chodzi
o chmiel krajowy i czeski.

Jezeli za$ chodzi o chmiel z Jugostawii —
to proponujemy norme 200 g na 1 lii.

Stod.

Plan na rok 1949 przewiduje norme 14,2 kg
na 1 hl piwa. Faktyczne zuzycie w r. 1948
byto 137. Proponujemy normy:

Dla Zakladéw Oddz. Bydgoszcz 138
n ii ii ljodz 13,7
" " " Wroctaw 135
ii il ? .Zubrzo 135

Zaniki przy produkcji piwa.

Przecietny procent zanikéw od 14—20%. Pro-
ponujemy obnizenie zanikébw na wszystkich
trzeci» fazach produkcji o 1%.

Zaniki przy produkcji wina.

W r. 1948 zaniki wyniosty 0%. Proponujemy
obnizenie zanikbw na obu fazach produkcji
ferment, i lezakowni o 1%. ,

Owoce.

W r. 1948 wydajnos$¢ ttoczni wyniosta 65—
72%. Z uwagi na to, ze owoce jakosciowo be-
dg w r. b lepsze, proponujemy wydajnos¢
ttoczni zwiekszy¢ o 3%.



Wegiel.

Na jakos¢ otrzymywanego wegla wptywu nie
mamy. Jednakze Scista kontrola personelu za,
trudnionego przy urzadzeniach cieplnych, od-
powiednia manipulacja urzadzeniami zawo-
rowymi, wptynie niewatpliwie na zmniejsze-
nie strat energii cieplnej, a co za tym idzie
na oszczednos¢ wegla, niezaleznie od jego wiel-
kosci kalorycznej.

Zatrudnienia.

Proponujemy'skorygowac¢ stan zatrudnienia;
podstawa, do rozpoczecia, tych prac musi by¢
wskaznik wydajnosci ‘pracy.

Wskaznik wydajnosci wynosi:

robotnicy produkcyjni — 14.08 zi wg cen. nie-
zmiennych 1937 r.,

grupa produkcyjna: gospodarczy, robotnicy

produkc.. uczniowie, person, inz. teehn. i biu-

rowy — 7,08 zt.

Proponujemy przekroczenie tych wskaznikow
w poszczegoélnych miesigcach w takim stopniu
aby zaplanowanie przecietne roczne przekroczy¢
- ‘10 do 30%.

Zalezy to-od wzrostu produkcji w stosunku do
zaplanowanej i od zmniejszenia ilosci roboczo-
godzin zuzytych na te produkcje w stosunku do
ilosci zaplanowane;.

Drozdze Xeres

Otrzymanie.Xeresu, jednego z najlepszych bia-
tych win deserowych o swoistym bukiecie i sma-
ku, bytlo od dawna celem usitowan rosyjskich
winiarzy.

Specyficzno$¢ technologii Xere.su polega na
tym,,ze wino, nie wypeiniajgce catkowicie beczki,
przechowuje sie przez kilka lat pod btonkg
z grzybkéw drozdzowych, tworzaca sie na jego
powierzchni, dzieki czemu zyskuje ono osobliwy
smak i bukiet. Winiarze hiszpanscy i/poczatko-
WO rosyjscy, a zreszta ,wszyscy, ktorzy intere-
sowali sie Xerosem, byli przekonani, ze blonkg
powstajgca na tym winie jest to Mycoderma vi-
ni. Badania jednak winiarzy rosyjskich, datujgce
sic od roku 1908, wykazaly, ze poglady hiszpan-
skich winiarzy byly mylne i ze Monka na Xere-
sie jest innego pochodzenia.

Pierwszymi badaniami nad morfologiczno-fi-
zjologicznyini wiasnosciami drozdzy Xere.su byty
prace H. M. Hrotow-Bagrejewa, M. A. Chowren-
ki i B. J. Babienki.

W roku 1908 Frotéw-Bagrejew stwierdzit jako
pierwszy, ze dostarczona z Hiszpanii btonka —
wytworzona jest nie przez Mycoderme, lecz przez
drozdze odznaczajac,e sic wysoka, zdolnoscig od-
fermentowania, ktérej Mycoderma nie posiada.
Przy fermentacji moszczu gronowego drozdze
/, btonki Xeresu wyciagaja do 17,0% objetoscio-
wych alkoholu.

Pod wzgledem wiasnosci morfotogiczno-fizjo-
logicznych, charakteru paczkowania, tworzenia
spoi- i odlermentowywania pewnych okreslonych
cukréw hiszpanskie drozdze Xeresu wykazujg
pelng analogie z Kaecliaromycetes i stanowig
mieszaning-lieznyeh niezbadanych jeszcze ich od-
mian, odznaczajacych sie zdolnoscig tworzenia
btonki.

W 1913 roku Cliowrcnko otrzymat z winiarni
w Xeres probke btonki drozdzewoj i zbadat jg
szczegOtowo przy wspétudziale Babienki. Na pod-
stawit' danych eksperymentalnych badacze Ci
wigczyli drozdze Xeresu do rodziny Saeeharomy-
cetes | gatunku Saccharomyces, nadali im nazwe

Saeeharomycos xercsanus i zaliczyli je do gru-
py fermentujgcej glukoze, fruktoze i sacharoze
a nie fermentujgcej maltozy i laktozy. Wyniki
swych badan nad drozdzami Xeresu otrzymany-
mi z Hiszpanii uczeni ci strescili w nastepujacym
wniosku: ,Wszyscy, ktdrzy usitujg otrzymac wi-
no typu Xcres osiggna ten cel, gdy na ich winach
zaczng zy¢ drozdze Xeresu“.

Eksperyment ten wykonany zostat po raz pier-
wszy przez M. A. GorasimOwa, ktory razem z au-
torem niniejszego artykutu, zaszczepit w roku
1930 drozdze Xeresu przywiezione w tymze ro-
ku z Hiszpanii na moszczu gronowym w piwni-
cach Magaraczu i po fermentacji otrzymat na
winie blonke, ktéra przetrwata do chwili ewa-
kuacji w 1941 roku. Podtugoletnim odstaniu win
przygotowanych na tych drozdzach otrzymano
wspaniate prébki Neresu nie ustepujace najlep-
szym hiszpanskim Xeresom.

W roku 1930 Gerasimow pobrat w miescie Ko-
rea dwie proébki btonki drozdzowej z niewielka
iloscig wina, ktore dostarczono do enochemicz-
nego laboratorium w Magaraczu. Zadaniem na-
szym bylo zbadanie gatunkowego sktadu btonki,
wyodrebnienie ras i podzialu ich wg zdolnosci
tworzenia btonki i zdolnosci odfermentéwywania,
szczegoOtowe zbadanie, morfologiczno-fizjologicz-
nycli i biochemicznych wiasnosci wydzielonych
najlepszych ras i wyprébowanie ich' w warun-
kaeli |>¥zemysbwycli.

Przywiezione wino w oryginalnej butelce byto
klarowne, barwy jasno-stomkowej z charakte-
rystycznym bukietem i smakiem Xeresu. Na dnie
butelki znajdowat sie dos¢ obfity osad a na po-
wierzchni wina serowato biata blonka matowa
ze zgrubieniem na obwodzie w ksztaicie obraczki.

Przy badaniu mikroskopowym btonki stwier-
dzono oprécz duzych owalnych komérek typu
S. ellipsoideus nieznaczne ilosci drozdzy typu
Mycoderma i pateczki bakterii kwasu mlekowego.
W osadzie i obrgczkowym zgrubieniu btonki
przewazaly dobrze wyksztalcone okragte i owal-
ne komarki Sredniej wielkosci.
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Dla rozdzielenia mikroorganizmow Monki,
osadu i obrgczki dokonano z nich wysiewow na
agarze w szalkach Petriego.

Badajgc pod mikroskopem utworzone kolonie,
stwierdzono roznice w wielkosci i formie komo-
rek, co pozwolito podzieli¢ otrzymane wzglednie
czyste kultury na trzy grupy.

W pierwszej grupie byly drozdze o okragtych
komorkach typu Saccharomyces cerevisiae (z o-
sadu), w drugiej — owalne komorki S$redniej
wielkosci (z obrgczki i osadu) i w trzeciej duze
owalne i eliptyczne komorki typu Saccharomy-
ces ellipsoideus. Z kultur tych zbadano 50 pod
wzgledem zdolnosci tworzenia btonki i zdolnosci
odfermentowywania, stosujac sterylny moszcz
gronowy i wino w probowkach w temperatu-
rze 25°.

Obserwacjo wykazaly, ze wszystkie badane kul-
tury dobrze odfermentowaly zacier, sklarowanie
nastgpito szybko i na dnie probowki tworzyt sie
dos¢ obfity osad. Po ukonczeniu fermentacji pew-
ne grupy drozdzy (Nr 13, 15, 18, 20 i inne) two-
rzyty btonke na powierzchni wina, drugie tylko
obraczke (Nr 2, 4,.6, 8, 9, 10, 11, 12), inne wresz-
cie nie utworzyly ani obrgczki ani btonki (Nr 1
i 5).

Szybko$¢ i charakter tworzenia btonki byty
rézne w zaleznosci od rodzaju drozdzy. Nr 13,15,
18, 19i 20 tworzyly po uptywie 10—11 dni od wy-

TABLICA |

siewu oddzielne wysepki na powierzchni wina —
po uptywie 14 dni powstawata btonka. Nr 22, 42
i 50 dziataty Dowolniej — wysepki utworzyly sie
po 14 dniach a potgczenie sie wysepek na jedno-
litg blonke nastgpito po uptywie 25 dni od wy-
siewu. Wreszcie Nr 28 i 45 w ogole nie utworzy-
ty pelnej btony — w ciagu 25 dni wytworzyty
sie jedynie oddzielne wysepki. Analogiczne rezul-
taty otrzymano na sterylnym bialym stolowym
winie Miewane (alkohol 10,5% obj., kwasowo$¢
ogdlna 6,5%0).

Na podstawie wyzej wymienionych prob kilka
ras drozdzy odznaczajgcych sie najlepsza zdol-
noscig tworzenia btony wybrano dla dalszych
badan. Dla poréwnania wzieto dwie rasy droz-
dzy winnych przemystowych, silnie fermentuja-
cych — Pinot Nr 14 i Aligote Nr 14, ptodng ra-
se armenska otrzymang w 1932 r. przez N. N.
Prostosierdowa i probke btonki z oryginalnego
hiszpanskiego Xeresu pobrang w r. 1930 wiHisz-
panii przez M. A. Gerasimowa. Préby prowadzo-
no na zacierze gronowym Rkaciteli (20,8% cu-
kru i 6,5%0 kwasowosci ogélnej) w kolbach
100 cm* zamknietych rurkami fermentacyjnymi
Meissla. Natezenie fermentacji mierzono iloscig
wydzielonego CO:.. Oznaczono poczatek klarowa-
nia sie wina i chwile pojawienia sie btonki. Re-
Zultaty podano w tablicy 1

Charakterystyka poréwnawcza réznych ras Xeresu

llos¢ C02

Tworzenie sie btonki

Czas A Peine wytworzenie

Kultura drozdzy fermentacji ngzoleﬁ?' klarowanie poczatek sié_ca’rkow_i-

. tej btonki

(w dniach) (w gramach)
' po uptywie dni
Xeres hiszpariski Nr 15 18 9,59 5 20 28
Xeres hiszpanski Nr 15 18 9,58 6 23 32
Xeres hiszpanski Nr 18 22 9.64 5 25 35
Xeres hiszparniski Nr 19 23 9.55 7 25 35
Xeres hiszpariski Nr 20 17 9,61 5 20 28
Xeres hiszpariski, orygin. blonka 25 9.61 6 30 38
Xeres Erywan 27 9,52 6 36 45
Pinot Nr 14 17 9,64 6 blonki nie tworzy
Aligote Nr 14 17 9.64 5 jak wyzej

Najkrotszy czas fermentacji zaobserwowano
na przyktadzie hiszpanskich drozdzy Xeres/Nr 20,
13i 15 oraz Pinot Nr 14 i Aligote Nr 14; te same
rasy hiszpanskie daly rowniez najlepsze rezul-
taty odnosnie tworzenia btony. Nalezy nadmienic,
ze ogolnie rzecz biorgc, szybkos¢ tworzenia sie
btonki w Warunkach opisanego doswiadczenia
jest niska, co moze by¢ spowodowane stabg aera-
cja wina w kolbach.
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E Morfologia drozdzy Xeres.

Dla doktadnego zbadania sktadu jakoSciowego
oryginalnej btonki hiszpariskiego Xeresu podda-
no dalszym badaniom 7 kultur, nalezgcych, do
trzech wyzej wspomnianych zasadniczych grup
drozdzy: Xeres hiszpanski Nr 2, 5, 13, 15, 181 20
i oryginalny kompleks drozdzy z btonki.

Roéwnolegle prowadzono badania nad morfolo-
gicznymi wlasnosciami rasy armenskiej Xeres-



Krywan, posiadajacej podobng do drozdzy hisz-
panskich zdolnos¢ tworzenia btonki na winie po
ukonczeniu fermentaciji.

Badania prowadzono na czystych' kulturach
wyprowadzonych z jednej komérki meioda Lind-
nera.

Poszczegoblne rasy drozdzy Neresu réznity sie
wielkoScig i ksztattem komorek.

Rasy Nr 18i 20 odznaczajg sie owalnym i ku-
listym ksztaltem komorek, rasy Nr 13i 15 owal-
nym i eliptycznym, rasy Nr 2i u maja komorki
kuliste. Komorki ras Nr 2 i 5 sg mniejsze od ko-
moérek ras Nr 13, lii, 18 i 20.

Kompleks hiszpanskich, drozdzy Neresu (ma-
teriat wyjsciowy) przedstawia sie jako miesza-
nina komorek roznych ksztattéw i rozmiaréw.

Armenski Xcres odznacza sie komorkami
znacznie wiekszymi od komérek Neresu hiszpan-
skiego.

Na przykfadzie Nr 20 i 18 czesto spotyka sie
komorki kanciaste wskutek tego, ze po oddziele-
niu sie dojrzatego paczka od komérki macierzy-
stej pozostaje na komérce pochodnej ptaska po-
wierzchnia w tym miejscu, gdzie byto zetkniecie
z komorka macierzysta.

Z hiszpanskich drozdzy tylko jedna rasa wy-
tworzyta spory, a mianowicie Nr 5, nie tworzgca
btonki na winie. .Préby otrzymania spor w po-
zostalych rasach daty wyniki ujemne.

Czysta kultura Xere$-Krywan na alkalicznym
agarze i pozywce Gorodkowoj dala spory w 4
dniu. Spory byly kuliste, charakterystyczne dla
Saecharomyees ellipsoideus.

11. Fizjologia i biochemia drczdiy Xeres.
Badania drozdzy Neresu miaty rowniez na celu
wyjasnienie catego szeregu ich wasnosci fizjo-
logicznych i biochemicznych, majacych duze zna-
czenie jako podstawa dla ich systematyki i ho-
dowli. Nalezato opracowaé nastepujaca’ punkty:
1. zachowanie sie ich podczas wzrostu na réz-
nych pozywkach,
2. zdolno$¢ przefermentowywania réznych cu-
krow,

3. czerpanie pokarmu z r6znych zrodet wegla
i azotu,

4. wplyw roznych stezen cukru na zdolnos¢
fermentowania i tworzenia btony,

0. wplyw stezenia alkoholu na zdolno$¢ two-
rzenia btony,

b. wplyw gipsowania,
7. wplyw temperatury,

8. zmiana skladu pozywki
drozdzy Neresu.

pod dziatlaniem

1 Zachowanie sie podczas wzrostu na réznych
pozywkach.

Badania przeprowadzono na pozywkach ptyn-
nych i statych: na moszczu gronowym, winie,
2%-ej pozywce moszez-agar i 10% pozywce
moszcz-zelatvna.

Specjalnych r6znic w charakterze wzrostu
drozdzy hiszpanskich Neres Nr Ki, 18 i 20 na
réznych pozywkach nie zanotowano. Rasy Nr
2 i 5wykazywaly pod tym wzgledem daleko ida-
ce analogie z rasg armenskg — na pozywce aga-
rowo-moszczowej tworzyly blyszczacy, gtadki na-
lot bez zmatowienia wystepujacego przy rasach
hiszpanskiego Neresu. Na pozywce zetatynowo-
moszczowej przy wysiewie kreskowym réznica
ta sie zaciera. Przy wysiewie punktowym zano-
towano nieco wyrazniej zaznaczony aerobowy
charakter ras Nr 13, 18 i 20.

Wszystkie rasy hiszpanskie za wyjgtkiem Nr 2
i f) tworzg htonke na powierzchni wina po sfer-
mentowaniu gronowego moszczu. Rasa Nr 2 two-
rzy obrgczke, rada Nr 5 nie tworzy ani obraczki
ani -blonki. We wszystkich wypadkach osad po
fermentaciji jest jednakowo obfity, roznice sg tyl-
ko w barwie osadu.

2. Zdolno$¢ odfermentowania réznych cukréw.

Proby wykonano na pozywce Hansena w -od-
niesieniu do glukozy, fruktozy, mannézy, galak-
tozy, sacharozy, maltozy i laktozy. Cukry wpro-
wadzano w ilosci 5%. Okazato sie, ze drozdze
hiszpanskiego Neresu Nr 13, 15, 18 i 20 odfer-
mentowy waly glukoze, fruktoze, mannoze i ga-
laktoze, nie odfermentowywaty natomiast sacha-
rozy, laktozy i maltozy. Drozdze hiszparniskie Nr 2
i 5-arowniez rasa armenska Xeres-Erywan i Ali-
gote. Nr 14 od fermentowywalty glukoze, fruktoze,
mannoze, -galaktoze, sacharoze i maltoze, tza.
wszystkie cukry odfermentowywane przez droz-
dze winne za wyjatkiem laktozy.

3. Czerpanie pokarmu z réznych Zzrodet wegla
i azotu.

Obiektem préb byly rasy Neres Nr 13 i 20
oraz Neres-Krywan na pozywce Beyerincka w
probéwkach. Zrodtami wegla byly weglowoda-
ny — glukoza, fruktoza, mannoza, galaktoza, sa-
charoza, maltaza, laktoza (5%), alkohole — ety-
lowy (10%) i mannit (1 %), kwasy organiczne oc-
towy, winowy, jabitkowy, cytrynowy, bursztyno-
wy, mlekowy (0,5%) i sél kwasu winowego —=
kwasny winian potasu (1%).

Zrodtami azotu byly: siarczan amonu, azotan
potasu (1%), azotan, wapnia (0,5%). asparagimt,
pepton, glikokol, mocznik i dwufenyloami-
na (1%).
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Stwierdzono, ze drozdze dobrze asymilujg
wszystkie w/w weglowodany z wyjatkiem lakto-
zy. Z kwasoéw organicznych dobrze przyswajal-
nymi okazaty sie kwasy: octowy i mlekowy, sta-
biej —ljabtkowy i bursztynowy, dobrze nato-
miast kwasny winian potasu. Dobrze przyswa-
jalnymi byty réwniez alkohol etylowy i mannit

Najtatwiej przyswajalnym azotem okazat sie
azot biatkowy, aminowy i amoniakalny oraz azot
mocznika.

Na pozywce z azotanem potasu wzrost byt bar-
dzo staby, azot dwufenyloaminy okazal sie nie-
przyswajalny.

Wyszczegolnione wyzej dane wykazuja niewy-
brodnos¢ drozdzy Neresu, ktére asymilujg we-
giel i azot ze Srodowisk dos¢ r6znorodnych.

4. Wptyw réznych stezen cukru na zdolnosc fer-
mentowania i tworzenia btony.

Oznaczenie maksymalnych stezen cukru, przy
ktérych zachodzi petne odfermentowanie grono-

TABI.1CA 2

Otrzymane liczby wykazujg, ze przy uzyciu
drozdzy hiszpanskiego Neresu wzrost zawartosci
cukru w zacierze hamuje fermentacje. Drozdze
erywarnskiego Neresu sg hardziej odporne na'pod-
wyzszenie procentowosci, cukru i zahamowanie
fermentacji nastepuje dopiero po przekroczeniu
24%, podczas gdy w wypadku uzycia drozdzy
hiszpanskich na to miejsce przy 22%: Przy kon-
centracjach powyzej 24% fermentacja ustaje.
Dalsze proby na skale potprzemystowg wykazaty,
ze drozdze hiszpanskiego Neresu odfermentowy-
waly zacier gronowy o0 zawartosci 2(1% cukru do
konca, dajac 108  1(3% obj. alkoholu.

Armenskie drozdze odfermentowywaly 2(5%
zacier gronowy bardzo dobrze.

0. Wplyw stezenia alkoholu na drozdze Neresu.

Oznaczenie maksymalnych stezenn alkoholu,
przy ktoérych tworzy sie btonka na powierzchni
wina, przeprowadzono na biatym winie Rkaeiteli
o zawartosci alkoholu od 104 do 20% obj. alko-

Fermentacja gronowego zacieru drozdzami Xere.su przy roznych stezeniach cukru

Ogolny : .
Stezenia cukru w ba- ubytek masy Sklarowanie .\ asowos¢  Kwasowosé  Alkohol Cukier Czas trwania
(na ktory ]} . fermentaciji

danym zacierze w % W %E:agn?ch dzier) ©goinaw % lotha w % % objet. w % (dni)

Xeres Nr 20
(czysta kult)

18 15,21 17 6.75 0,480 10.4 0,097 28

20 15,70 17 7,25 0.430 11.7 0.107 29

22 17,89 25 8,00 0.600 12.8 0,141 37

24 18,60 25 8.75 0,850 13,5 0,883 46

25 18.78 38 8,75 1,080 12,8 1,465 50
26 17,79 33 9,75 1.201 12.1 2,497 nieukoncz.

Xcres - Krywan
(czysta kult)

18 14,72 18 6,50 0,470 10,0 0,195 33

20 14,92 28 7,00 0,370 11.0 0.195 28

22 18.13 39 7,75 0,370 12.6 0,195 35

24 19,24 42 7,75 0.430 13,6 0,153 35

25 20,20 45 8,50 0.670 14,0 0,233 49

26 20,78 50 8,75 0.790 14,0 0.490 70

wego zacieru drozdzami Neresu, wykonano na
zacierze z gron Rkaeiteli z r6zng koncentracjg
cukru (od 18 do 20%) i w temperaturze 20—22" O.
Stosowano czyste kultury trzech ras: Xeres hisz-
szpanski Nr 16 i 20 oraz Xen*s-Erywanh. Podczas
fermentacji badano szybko$¢ rozkiadu cukru
wzrostem ilosci wydzielanego OO* (wagowo),
tworzenie sie piany, szybkos¢ klarowania sie wi-
ng, i tworzenia sie btonki. Dla ilosciowego okre-
shinia produktow fernumtacji dokonano po jej
ukonczeniu afializy win, oznaczajac alkohol, kwa-
sowos$¢ 0goblng, kwasowos¢ lotng (wg Matlpeu)
i cukier (wg Rertranda). Eksperymenty prowa-
dzono w ciggu 78 dni, rezultaty badan i dane
analityczne przedstawia tablica 2.

0z

holu w kolbach zawierajacych po 100 eem steryl-
nego wina. Na powierzchnie probok:wprowadzo-
no jednakowi' ilosci btonki za pomoca platyno-
wego precika. Notowano poczatek tworzenia sie
btonki oraz chwile catkowitego jej sformowania.
Stosowana byta czysta kultura drozdzy hiszpan-
skiego Neresu Nr 20. Rezultaty 'podaje tablica 3.

Obserwacje wykazaly, ze stezenie alkoholu
wplywa- bardzo wyraznie na tworzenie sie btonki.

Na winie stabym o 10—12% obj. alkoholu p
trzech dniach tworzy-sie Scista btonka pokrywa-
jaca, calg powierzchnie wina. Przy 13% obj. al-
koholu btonka pokrywa Scisle .powierzchnie, wina
po 18 dniach, przy 14% obj. alkoholu na 20dzien,
przy'15% na 28 dzien. Na winach zawierajgcych
powyzej 15% obj. alkoholu btonka sie nie tworzy,



TABLICA 3

. Tworzenie sie btonki
Stezenie alko-

Cliargkterystyka btonki

Cienka, biatawa, matowa, podobna tlo rybiej tnski

bardzo cienka, w postaci biatawego nalotu, potem bardziej Scista

Bardzo cienka, w postaci biatawego nalotu, potem ciemnoszara,

matowa

Dos$¢ gruba, Scista, wspinajaca sie na $cianki naczynia, ciemno-

Szara, matowa

Scista, miejscami zgrubiala, podobna do rybiej tuski, matowa,

serowata

holu w winie poczatek koniec
w % oly) na ktéry dzien
10.4 2 4 .
11,0 0 4
12.0 2 4
18,0 2 18
14,0 25
15,0 4 28
16,0 4 —
17.0 — —
18.0 — _
i9,0 — —
20,0 — _

6. Wpltyw gipsowania na zdolnos¢ fermentacyj-
ng i tworzenie Bfony przez drozdze Ncrcs.'

Poniewaz technologiczny proces produkcji Xe-
resu przewiduje gipsowanie zacierw, celowym
Byto zbadanie wplywu tej operacji na zdolnos$¢
fermentacyjng drozdzy Xeres oraz na ich zdol-
nos¢ tworzenia btonki. W tym celu wykonano
w warunkach laboratoryjnych nastepujace do-
Swiadczenie:

Zacier Rkaciteli o 18% cukru zadawano che-
micznie' czystym gipsem w ilosci 2 kg gipsu na
1tone winogron, jak to praktykuje sie przy pro-
dukcji Neresu. Po gipsowaniu zacier byl stery-
lizowany w kolbach. Natezenie fermentacji ozna-
czano iloscig wydzielonego w przeciggu jednego
dnia dwutlenku wegla. W czasie fermentacji ob-
serwowano tworzenie sie piany, klarowanie se
i rozwdj btonki. Badaniom poddano trzy rasy
Neresu: Xeres hiszpanski Nr 15i 20, Xeros-Kry-
wan i jedng przemystowg rase Rkaciteli Nr 19
odznaczajaca sie zdolnoscig tworzenia btonki mi
winie po odfermentowaniu zacieru. Kontrole pro-
wadzono na zacierach nie gipsowanych przy uzy-
ciu tych samych ras. Po ukonhczeniu fermentacji
przeprowadzono analize wszystkich win na alko-
hol, cukier, kwasy ogoélne i lotne. Rezultaty ze-
stawiono w tablicy 4.

Obserwacje wykazaly, ze wplyw gipsowania
na czas fermentacji i na tworzenie sie btonki jest.

Pojedyncze, drobne wysepki, szybko ciemniejace,
tworzy sie

Scista, podobna do rybiej tuski, matowa, ciemnoszara

btonka nie

Btonka nic tworzy sie

jak wyzej

nieznaczny i uwidacznia sie najwyrazniej na
przyktadzie ras Nores-Krywan i Rkaciteli Nr 19.
Na tychze samych przyktadach stwierdzono nie-
znaczny (0,2%) wzrost wydajnosci alkoholu przy
gipsowaniu zacieru. We. wszystkich przypadkach
stwierdzono, ze gipsowanie powieksza 0g6ing
kwasowos¢ wina.

Proby na skale przemystowg przeprowadzone
w 1980 r. w Magaracz i w 1938 w Massander po-
twierdzity wyniki badan laboratoryjnych. Gip-
sowanie wptywa dodatnio na wyglad i smak
wina, podnosi jego trwato$¢ i warunkuje wy-
tworzeni!" sie w nim specyficznych odcieni sma-
kowych (sionawa goryczka) charakterystycznych
dla Neresu. W gipsowanych winach podnosi sie
ekstrakt i ilos¢ kwasu siarkowego, przez co ob-
niza sie Pi, zacieru i powieksza kwasowos¢ ogol-
na, co jest korzystne dla win potudniowych.

Posrod warunkow zewnetrznych, odgrywaja-
cych duzg role w produkcji Neresu i mogacych
wywrze¢ wptyw na fermentacje, tworzenie bton-
ki i wytworzenie cech whasciwych temu winu.
najwieksze znaczenie ma temperatura.

7. Wplyw temperatury.

Wptyw temperatury na zyciowe, procesy droz-
dzy Neresu badano w warunkach mniej wiecej
zblizonych  do  warunkéw  przemystowych
(14— 18°) oraz w temperaturach lezgcych ponizej



lub.powyzej tego przedziatu. Stosujgc np. steryl-
ne wino (11.5% obj. alkoholu), zbadano zakres
temperatur od 7 do 26°. Materialem badanym by-
ty trzy rasy drozdzy: Xores hiszpanski Nr 20i 15
oraz Xeres-Erywan. Celem badan byto ustalenie

wanym gronowym zacierze Kkaeiteli o zawarto-
&ci 18,3% cukru i 57°/00 kwasowosci ogolnej.
Drozdze Xeresu wprowadzone do zacieru za-
wierajgcego cukier rozwijajg sie jako anaeroby,
tworzac osad na 4n<* kadzi; odfermentowawszy

TABLICA 4
Fermentacja gipsowanego i niegipsowanego zacieru na drozdzach Xeresu
Y Z ' Tworzenie blonki
. sz - 1 = Charakter
~ al . = o €
Przedmiot N ’g 5 poczatek gﬁ)nlléla O o> z 8 . - 8 blonki w 3 ty-
badania _ ? 0 30 g ; godme po
x R i o - : wysiewie
HA U s - 3 (na ktdéry dzien) Lo’ o i S =z
Rkaciteli nu czy- Gruba, $cista po-
stej kulturze Xe- gjype 21 14 9 © 10,50 0,156 7,50 0,78 marszczona, mato-
ves nr 15. Zacier wa, kolor stomkowy
gipsowany
Zacier niegipsow. 24 14 9 12 10,40 0,166 7,00 0,61 Jak wyzej
Rkuciteli na Gruba, pomarszczo-
. na, wspina sir; na
Kult. Xeres nr 20 12 14 9 12 10,50 0,150 7,50 0,78 A
Zacier gipsowany szuro-sloinkowa
Graba, bardzo $ci-
Zacier niegipsow. 12 14 9 12 10,50 0,152 7,25 0,75 sta, pomarszczona,
matowa, szara
Rkaciteli na cz. ;
kult, Erywan  sine 33 14 9 23 1050 0138 7,50 037 Clenka, gladka,
Zacier gipsow. ’
Zacier niegipsow. 24 14 15 21 10,50 0,150 7,25 0,25 Jak wyzej
Rkuciteli nu cz. . Btlonka
kult. Rkacitelinr 19 bJ 17 14 19 nie ma 10,50 0,142 7,30 0,31 nie tworzy sie
Zacier gipsowany
Zacier niegipsow. ? 12 14 9 » 10,35 0.162 7.00 0,31 Jak wyzej

optymalnej temperatury dla procesu tworzenia
sie btonki na winie. Probowki z kulturami droz-
dzy przetrzymywano w okreslonych temperatu-
rach przez 30 dni, obserwujgc codziennie prze-
bieg tworzenia sie blonki. Stwierdzono, ze wzrost
temperatury wptywa dodatnio na ten proces, lecz
tylko do 25". Drozdze Xeres-Erywan stabiej rea-
guja na zmiany temperatury. Optimum tempera-
tury dla tworzenia sie btonki dla hiszpanskich
drozdzy Xercsu Nr 15 i 20 lezy miedzy 17 i 20"
a dla Xeresu-Erywanskiego — 22". Podniesie-
nietemperatury ponad 25° hamuje wzrost btonki.

Whnioski powyzsze zgodne sg z wynikami, kto-
re otrzymali Chowrenko, Bobadilla, Cruess i in.

8. Zmiany podtoza pod wptywem drozdzy Xeresu.

Badania produktow fermentacji i zmian, jakie
zachodzg w skladzie podioza jako rezultat roz-
woju drozdzy Xerosu, oraz roli poszczegolnych
sktadnikbw wina w tworzeniu cech charaktery-
stycznych Xerosu, przeprowadzono na sterylizo-
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wszystek cukier, drozdze podnosza sie i tworzg
na powierzchni wina btonke, przyjmujac charak-
ter typowych aerobow. Mozna przypuszczac,
ze produkty funkcji zyciowych drozdzy Xeresu
w anaerobowej fazie ich egzystencji, powinny
by¢ takie same, jakie sa wynikiem dziatalnosci
zwykitych drozdzy winiarskich S. ellipsoideus.
Do litrowych kolb, zawierajgcych po 550 ceni za-
cieru i posiadajagcych waskie szyjki zamykane
korkiem z waty, wprowadzono po dwukrotnej
pasteryzacji po 2% plynnej czystej kultury droz-
dzy: Xeres hiszpanski Nr, 13, 15, 18 i 20, drozdze
z oryginalnej btonki hiszpanskiego Xeresu, Xo-
res-Erywan oraz w charakterze kontrolnym:
Kkaeiteli Nr 19 i Aligote Nr 14 Te dwie ostatnie
rasy po ukonczeniu fermentacji w specjalnych
warunkach tworza réwniez btonki na powierz-
chni wina. Wyniki obserwacji dokonanych pod-
czas fermentacji i tworzenia sie bténki oraz wy-
niki analiz odfermentowanego wina podaje ta-
blica 5.
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Obserwacje wykazaty stabe tworzenie sie pia-
ny w przypadku drozdzy hiszpanskich, tworza-
cych podczas fermentacji niewielkg i szybko zni-
kajgca piane. Sklarowanie nastepuje tu o 4 dni
wczesniej w poréwnaniu z rasg Xoresu-Erywao-
skjego, ktéra tworzy w czasie fermentacji silniej-
sza, dlugo utrzymujgca sie piane. Odbija sie to
na klarowaniu wina, ktore przy uzyciu tej rasy
nastepuje znacznie pozniej. Czas fermentacji na
czystej kulturze hiszpanskiego Xero.su jest naj-
krotszy i odpowiada czasowi fermentacji na czy-
stej kulturze dobrej rasy winiarskiej (Aligéte
Nr 14 i Rkaciteli Nr 19). Umieszczone w tablicy 5
dane liczbowe wykazuja, ze wszystkie wina od-
lermontowywaty do wytrawnych, zawartos¢
kwasow lotnych jest we wszystkich winach pra-
wit' jednakowa | normalna dla miodego wina.
Kwasowos$¢ ogoélna przy wiekszosci ras réwniez
jest jednakowa. Istotnych réznic w produktach
Fermentacji na drozdzach Xeresu i na zwyklych
drozdzach winiarskich nie ma. Ocena degustacyj-
ua odfermentowanych probek takze nie wyka«
zata jakichkolwiek znaczniejszych réznic w aro«
macie i smaku win przyrzadzonych na drozdzach
Xeresu oraz rui zwyktych drozdzach winiarskich.
Wszystkie wina majg charakter zwykiego wina
miodego w dobrym gatunku, w zadnym nato-
miast nie stwierdzono cech charakterystycznych
dla Xeresu.

Dla rozwigzania zagadnienia jakim zmianom
ulega skiad wina przy diugim przechowywaniu
go pod hionka drozdzy Xeresu, jedna probka
z kazdego gatunku win omawianej wyzej serii
nie byta Sciggana z drozdzy, lecz pozostawiona,
na 6 miesiecy. Po uptywie tego czasu zbadano
rozwoj btonki. Wyniki obserwacji i analizy po-
daje tablica 6.

Obserwacje tworzenia sie btonki wykazaty, ze
catkowite jej sformowanie na winach z czystymi
kulturami drozdzy hiszpanskiego Xeresu i czy-
stg kulturg Xeres-Erywaii nastepuje na 22 dzien
po wprowadzeniu drozdzy do zacieru. W tym
samym terminie wytworzyta sie btoftka przy uzy-
ciu winiarskiej rasy Aligote Nr 14, blonka ta
jednak w ciggu dalszych 8 dni znikneta i nie
pojawita sie powtdrnie do korica doswiadczenia.
Na winie zadanym kompleksem z blonki orygi-
nalnego, hiszpanskiego Xeresu btonka sformowa-
ta sie znacznie pézniej, gdyz dopiero po 35
dniach. Na winie z czystg kulturg Rkaciteli
Nr 19 btonka pojawita sie dopiero po 5 miesig-
cach. stwierdzono przy tym nagromadzenie sie
duzej ilosci aldehydu.

Zestawiajac dane analiz chemicznych z tablicy
>j 6 widzimy duze zmiany w sktadzie wina przy
diugotrwaltym przetrzymywaniu go pod btonkg
drozdzy Xeresu. Przede wszystkim obniza sie
znacznie procentow0s¢ alkoholu: o 34—39% przy
uzyciu drozdzy hiszpanskiego Xeresu, o0 56%
przy uzyciu czystej kultury Neres-TCrywan i o
31—37% przy zwyklych drozdzach winiarskich
Rkaciteli Nr 19 oraz Aligote Nr 14. Obnizenie
procentowosci alkoholu w winach po fermentacji
i (i-miesiecznym odstoju mozna wytlumaczyc¢
przede wszystkim parowaniem alkoholu oraz utle-
nieniem na aldehyd, ktérego iloS¢ przez ten czas

w wypadku stosowania kultur hiszpanskiego Xe-
resu | winiarskiej rasy Rkaciteli Nr 19 powiek-
sz, sie 5—o0 razy (z 54—38 <b 200—250 mg/Itr.).
Jednoczes$nie zaznacza sie zmniejszenie iloSci
kwasOw organicznych: w winach rng kulturach
hiszpanskiego Xere.su o 40—50%, a na kulturach
ras winiarskich o 50%. Jeszcze'wyrazniej widaé
roznice, w zawartosci kwaséw lotnych w winie,
szczegOlnie na, kulturach hiszpanskiego Xeresu
ilo$¢ kwasow lotnych zmniejsza, sie o 70—85%,
np. w wypadku Nores Nr 20 z 0,7 na0.1%o0. Przy
uzyciu kultur Aligotc Nr 14 i Neres-Erywan nie
spostrzezono znaczniejszych réznic w zawartosci
kwasow lotnych, a wypadku. Rkaciteli Nr 19 za-
notowano nawet pewien wzrost. Znacznie mniej-
sze réznice stwierdzono w zawartosci ekstraktu
przy uzyciu kultur zwykilych drozdzy winiar-
skich. oraz drozdzy hiszpanskiego Xeresu.

Diuzszo przetrzymywanie win pod btonkg droz-
dzgwg odbija sie wyraznie na ich zewnetrznym
wygladzie i whasnosciach smakowych. Klarow-
noSe wina pozostawata, barwa jednak wyraznie
stabta. W smaku i bukiecie zaznaczyt sie wyraz-
ny charakter Xere.su. Przy uzyciu rasy erywan-
skiej charakter Neresu zaznacza sie bardzo sta-
bo; 'przy uzyciu zwyktych drozdzy winiarskich
ide pojawia sie wcale. Na przyktadzie kultury
Rkaciteli Nr 19 wino wskutek duzej zawartosci
aldehydu ula silny posmak tego zwigzku, charak-
teru Neresu nie stwierdzono.

Wyszczegélnione dane wskazujg, jak wielkim
zmianom ulega sklad wina przy dluzszym prze-
trzymywaniu go pod btonkg drozdzowa Xeresu,
Wskutek duzych strat, alkoholu wino fatwo ulega
zepsuciu i kwasnieniu. W wypadku przeniknie-
cia do wina zarodnikéw plesni lub bakterii oc-
towych z powietrza, co w naszych badaniach
miato miejsce w odniesieniu do prébek pozosta-
tych po wykonaniu analiz, wina bardzo szybko
pokrywatylsie htonkg Mycodermy i bakterii oc-
towych. Dlatego toz przy produkcji Neresu, wy-
chodzi sie z win o zawartosci 14,5% obj. alkoholu
i doglkoholjzowuje sie wina w miare spadku al-
koholu wywotanego rozwijaniem sie btonki.

lJczne, poOZniejsze doswiadczenia przeprowa-
dzone w. warunkach potprzemystowyoh, pozwoli-
ly ustali¢, zaleznos¢ zmiany skfadu i cech sma-
kowych wina pod wpltywem blonki Neresu.

, Na skutek rozwoju btonki zmniejsza sie znacz-
nie lotna kwasowos$¢ wina. 'Pak np. w winie Pe-
dro-Ximenes kwasowos$¢ lotna spadata z 1,67 do
0,21%. Wynika stad moznos¢ wykorzystania
btonki Neresu przy poprawie win zdefektowa-
nych. W naszych badaniach zastosowaliSmy te
metode dla leczenia licznych chorob wina —
kwasnienia mlekowego, denaturaciji (tourne), my-
siego posmaku i innych. Cruess i Podgoérny row-
niez zalecajg zastosowanie btonki Neresu w ta-
kich wypadkach. Znaczne obnizenie zawartosci
alkoholu obserwuje sie jako rezultat zbyt. buj-
nego rozwoju btonki. We wszystkich winach w
rezultacie tworzenia blony stwierdza sie wzrost
zawartosci aldehydu petowego, ktérego ilos¢
w niektérych wypadkach (np. w winie Sersial-
Massnndra) po 1\'~miesigcach przetrzymywania
wina pod btonka dochodzi do 700 mg/ltr. (lora-
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simow pChowrenko stwierdzajg, ze wyzsza za-
wartos¢ aldehydu octowego w -winie warunkuje
jego specyficzny smak. Rownolegle z aldehydem
octowym tworzy sie acetal, ktérego iloS¢ w winie
stanowi od Ra do '/s ilosci swobodnego aldehydu
octowego i ktéry gromadzi sie w ilosci 200 mg
i wiecej na 1litr. W winach przetrzymywanych
pod btonkg powieksza sie zawartos¢ lotnych
estrow. Obecnos¢ wiekszej ilosci acetalu — sub-
stancji odznaczajgce] sie przyjemnym zapachem
wespét z wystepowaniem aldehydu octowego i
lotnymi estrami w gotowych winach typu Xercs
jest czynnikiem warunkujacym specyficzne wia-
snosci tego wina.

Wzmiankowany w tablicach wyraznie wyste-
pujacy charakter Ncresu w winach zaznacza sie
przy obecnosci 250—300 big/itr aldehydu octo-
wego i ponad 100 mg/ltr acetalu.

Przytoczone rezultaty badan wyjasniajg do-
statecznie jasno morfologiczno-fizjologiczne i
biologiczne wiasnosci drozdzy Xeresui dajg moz-
no$¢ wysuniecia wnioskéw niezbednych dla stwo-
rzenia prawidtowego schematu technologii wina
Xeres. Schemat taki winien w maksymalnym
stopniu wykorzystac¢ specyficzne wkasnosci oma-
wianego gatunku drozdzy. Stworzenie schematu
technologicznego procesu wymaga jednak staran-
nego wyprébowania przestanek laboratoryjnych
w war unkach przemystowych, dlatego tez przed-
miotem naszych dalszych rozwazan bedzie bada-
nie w skali przemystowej tych wyodrebnionych
ras X erosu, ktére daly najlepsze wyniki w labo-
ratorium.

I11. Badanie drozdzy Xeresu w warunkach
przemystowych.

Badania drozdzy Xeresu w warunkach prze-
mystowych przeprowadzono po raz pierwszy
w zakladach Magaraezu jesionig 1930 r. wkrétce
po otrzymaniu ich z Hiszpanii. M. A. (jerasimow
wspOlnie z autorem niniejszego przeterrnentowallL
zacier Aligote-St. Emillion (samoeiek) i Sersial w
beczkach po 500 litr. na oryginalnym kompleksie
hiszpanskich drozdzy Xeresu.

Natezenie fermentacji, oznaczano codziennie,
dokonywajgc pomiaréw ciezaru wilasciwego za-
cieru. Role préby kontrolnej odgrywat zacier
fermentujgcy rownolegle na swoich drozdzach.
Obserwacje wykazaty, ze drozdze hiszpanskie od-
fermentowaty wszystek cukier zacieru po 38
dniach, podczas gdy w zacierze fermentujgcym
na wiasnych drozdzach cze$¢ cukru pozostata
niezuzyta.

Degustacja mtodych win, przeprowadzona po
ukonczeniu fermentacji wykazata, ze wina fer-
mentowane w drozdzach Xeresu sg lepsze od win
kontrolnych, w ktérych pomimo .wszystko wy-
czuwana byta znaczna stodycz. Przy prébach
Z zacierem Sersial zastosowano gipsowanie (250 g
gipsu na 100ditr), przy czym gips wprowadzono
na miazge w prasie stopniowo w miare jej na-
petniania. Zaobserwowano szybkie odfermento-
.wywanie zacieru w temperaturze 22° na droz-
dzach Xeresu, ktére zuzywaly cukier catkowicie
w ciggu 8—9 dni, gipsowani® nie wywierato jed-
nak zadnego wptywu na dilugos¢ trwania fer-
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mentacji, co pozostaje w zgodzie z podanymi wy-
zej wynikami badan laboratoryjnych.

Degustacja wykazata dodatni wpltyw gipsowa-
nia na smak — wino otrzymato specyficzny 'po-
smak stony i pewng gorycz — cechy charaktery-
styczne dla Xeresu.

Badania wykonane w Magaraezu stwierdzity
wysoka zdolno$¢ fermentacyjng hiszpanskich
drozdzy Xeresu, przerabiajacych w krétkim cza-
sie 23,5% cukru.

Analogiczne, zadania postawiono autorowi,
wspolnie z (lerasimowem w Kardanachi (Kache-
tia) w. sezonie 1934 r. na zacierze Rkaciteli o za-
wartosci 23,5% cukru i 6,7%« kwasowosci. Fer-
mentacja rozpoczeta sie w temperaturze 18° na
nastepny dzien po zadaniu drozdzy i przebiegata
intensywnie w ciggu 10 dni, po czym na skutek
znacznego obnizenia sie temperatury piwnicy
ostabta. Proces przebiegat jednakowo przy uzy-
ciu drozdzy hiszpanskich i rodzimych. W lutym
dokonano pierwszego obciggu i wykonano ana-
lizy wszystkich win na alkohol, cukier, aldehydy,
kwasowos¢ ogdlna, kwasy lotne, kwas siarkowy
[ 'vll/'inowy, estry lotne i nielotne, ekstrakt i garb-
niki.

Dane analityczne wykazaly, ze:

1 wysoka zdolnos¢ fermentatywna drozdzy
Xeresu tworzacych w niepomysinych wa-
runkach temperatury znaczne ilosci alkoho-
lu, 'przewyzszajace 14% obj.

2. niewielkie réznice w-produktach fermenta-
cji. drozdzy Xeresu i zwyklych, drozdzy wi-
niarskich (zgodne ilosci kwaséw, ajdehydu,
lotnych, estrow) i w smakowych cechach
wina.

Analogiczne dane otrzymaliSmy poprzednio
przy badaniach laboratoryjnych. Wobec powyz-
szego postawione przez nas na zasadzie badan
laboratoryjnych wnioski, ze produkty zyciowych
proceséw drozdzowych Xeresu i zwykiych droz-
dzy winiarskich'sg jednakowe, zostaly potwier-
dzone w catej rozciggtosci przez badania prze-
prowadzone w skali przemystowej.

Azeby przyspieezy¢ wytworzenie btonki, w
marcu ha powierzchnie wina w niepetnych becz-
kach wprowadzono btonke czystej kultury Xe-
resu hiszpanskiego Nr 20 i Xere.su erywanskiego,
wyhodowanych na tychze rasach, Btonki’ przy-
gotowywano uprzednio w laboratorium w du-
zych kolbach na sterylnym winie. Sterylng pipet-
ka blonke przenoszono ostroznie z kolby na po-
powierzchnie wina w beczce i od chwili prze-
niesienia. dokonywano regularnych obserwaciji
Jej rozwoju. Na trzeci dzien stwierdzono poja-
wienie sie na wszystkich, winach oddzielnych
wysepek roznej wielkosci. Pdzniej, wskutek ni-
ski«.] temperatury w piwnicach (14°) rozwdj bton-
ki szedt powoli i dopiero w czerwcu blonka za-
czeta sie szybko rozwija¢, szczegblnie w wy-
padku Xeresu hiszpanskiego Nr 20. Btonka na
winie zaszczepionym Xere,sem erywanskim roz-
wijala sie znacznie oporniej* co. potwierdza re-
zultaty badan laboratoryjnych.

Systematyczna. mikrobiologiczna  kontrola
btonki wykazata dobrze wyksztatcone komorki
drozdzowe i brak mikroorganizmow postron-



nych, w miare wzrostu btonki wino przybierato
charakter Xeresu w aromacie i smaku. W becz-
kach, do ktérych strzepow btonki Xeresu do kon-
ca roku nie wprowadzono, Idoinka nie pojawita
sie samorzutnie i nie nastgpily tez tam zmiany
smakowe wina. Wyptywa stad wniosek, ze me-
toda zaszczepienia na powierzchni wina uprzed-
nio przygotowanej btonki drozdzy Xeresu znacz-
nie przys$piesza wytworzenie, sie jej na winie,
a w nastepstwie powoduje szybsze otrzymanie
wina typu Xeres. W dalszych badaniach metode
te stosowano regularnie, otrzymujgc zawsze do-
bre rezultaty, otwiera sie zatem perspektywa,
moznosci przyspieszenia xeresowania (sherryza*
eji) win, ktére mogg by¢ fermentowane na in-
nych drozdzach., poniewaz produkty fermentac;ji
na drozdzach Xeresu i zwykiych winiarskich sg
te same, a charakter Xeresu rozwija sie w winie
jedynie jako rezultat rozwoju btonki na jego
powierzchni.

Badania przeprowadzono réwnolegle na droz-
dzach Xeresu i zwyktych drozdzach winiarskich
wykazaty, ze zdolno$¢ tworzenia btonki na winie
po zakonczeniu fermentacji jest wiasciwa nic
tylko drozdzom hiszpanskiego Xeresu, lecz i zwy-
ktym .winiarskim, do ktorych hiszpanskie, i ar-
menskie drozdze Xeres zblizajg sie swymi ce-
chami morfologiczno-fizjologicznymi i bioche-
micznymi.

Schander!, ktéry badat bloukotworeze drozdze
hiszpanskie i francuskie, twierdzi, ze wszystkie
czyste kultury hiszpanskiego Xeresu i francu-
skich drozdzy btonkotwérczyeh, s3 to prawdzi-
we drozdze winne, catkowicie identyczne ze zwy-
ktymi winnymi drozdzami Saccharomyces elli-
psoideus, lub tez bardzo do nich zblizone. Wia-
snoS¢ tworzenia btonki na mnie posiadajg we-
diug tego autora liczne znane przemystowe wi-
niarskie rasy.. Szeroko s3 one rozpowszechnione
w Francji w rejonie Arbois (drozdze Chulons)
i w niektérych rejonach Zwigzku Radzieckiego
np. w Armenii, gdzie iiu tych drozdzach oparto
produkcje Xeresu na skale przemystowg. X. X.
Protosierdow i B. L. Afrikian twierdzg, ze droz-
dze hiszpanskiego Xeresu nie sa endemiczne lecz
znacznie rozoowszeehnione. Armenskie droz-
dze btoukotwéreze wydzielajg ci gutorowic jako
osobny gatunek Saccharomyces xeriensis Pr.

Badane przez nas rasy: hiszpanski Xeres Nr <
armenski Xcres-Erywau i winiarska Aligbte
Nr 14 odfermentowujg glukoze, fruktoze, manno-
ze, galaktoze, sacharoze i maltoze, a nie odfer-
mentowujg laktozy, wytwarzajg spory, odznacza-
ja sie wysoka zdolnoscig ferinentatywnag i moga
by¢ zaliczone do pierwszej podgrupy rodzaju
Saccharomyces (wg Guillermonda) lub do széstej
grupy weglowodanowej Saccharomyces ellipso-
ideus (wg Kudriawcewa). Zaklasyfikowanie hi-
szpanskich drozdzy Xeresu nie odfermentowy-
wujacych sacharozy, maltozy i laktozy, odfer-
mentowujacyeh natomiast glukoze, mannoze,
fruktoze i galaktoze, wyciggajacych z gronowe-
go zacieru powyzej 15% obj. alkoholu i nie lwo-
Irzacych spor, jest jeszcze nie rozstrzygniete. A-
M. Frotow-Bagrojew w swoich badaniach btonki
Xeresu. wykazuje, ze wiekszo$¢ wyprowadzonych

Z niej w czystej kulturze ras nie odfermentowuje
maltozy, a niektore i sacharozy, wszystkie nato-
miast tworza spory.

Opisane przez Chowrenke i Babienke rasy hi-
szpanskich drozdzy Xeresu odfermentowujg glu-
koze i sacharoze, nie odfermentowujg maltozy,
tworzg spory i zostaly przez nich zaklasyfiko-
wane w osobng grupe rodzaju Saccharomyces
xeresanus.

Hohl i 'Cruess, badajgc htonke hiszpanskiego
Xeresu, wydzielili z niej 7 ras tworzgcych spory
i zaliczyli je do Saccharomyces cerevisiae var.
ellipsoideus oraz 4 rasy dobrze fermentujgce i nie
tworzace spor, ktére mimo na bardzo bliskie ich
podobienistwo do Saccharomyces ellipsoideus za-
liczyli tymczasowo do Torulopsis. Pod wzgledem
formalnym opisane przez nas asporogenne rasy
hiszpanskich drozdzy Xeresu winny by¢ zaliczo-
ne do Torulopsis. Trzeba jednak nadmieni¢, ze
pbézniejsze badania uczonych radzieckich i za-
granicznych nad zmiennoscia drozdzy wykazaty
koniecznos¢ rewizji zasadniczych  kryteriéw
klasyfikacji drozdzy, gdyz zdolnos¢ tworzenia
spor oraz odfermentowywania okreslonych cu-
kréow nie sg cechami niezmiennymi, lecz zalezag
od sposobu hodowli. W. I. Kudriawcew, zmie-
niajgc warunki hodowlane, zmusit do odfer-
mentowywania maltozy drozdze, ktére nie
posiadaly tej wihasnosci. Autor niniejszego
zaobserwowat w czystej kulturze Saccharomyces
ellipsoideus hodowanej wespét z Saccharomyces
apiculatus pojawienie sie nowvch form Saccha-
romyces ellipsoideus nie odfennontowujacych.
maltozy. Jednoczesnie autorowi niniejszego uda-
to sie otrzymaé w takich kulturach asporogenne
rasy Saccharomyces ellipsoideus oraz rasy
z ostabiong zdolnoscig tworzenia spor. X drugiej
strony asporogenne rasa Saccharomyces apieu-
latus przy zachowaniu oewnych warunkéw hodo-
wli prowadzonej wespét z drozdzami Saccharo-
myces ellipsoideus w wysiewie na gronowo-
moszezowy agar zyskuje zdolno$¢ obfitego wy-
twarzania spor, czego nie udaje sie osiagnac
w zwyktych warunkach.

Reasumujgc wszystko wyzej powiedziano', mo-
zemy warunkowo zaliczy¢ wszystkie rasy hisz-
panskiego Xeresu, nie dajgce spor w warunkach
naszych doswiadczen, do osobnej'odmiany rodza-
ju Saccharomyces Xeres S.

Streszczenie.

1 Bilonka wina Xeres (Sherry) otrzymana
z Hiszpanii w 1930 r. jest kompleksem ras
posiadajgcych ré6zne cechy morfo]Jogiczno-
firzjologiczne i biochemiczne.

2. Drozdze hiszpanskiego Xeresu sag fakulta-
tywnymi anaerobami. Podczas fermentacii
tworzg osad w moszczu gronowym a po jej
ukonczeniu tworza blonke na. powierzchni
winu.

3. Zdolnos¢ fermentacyjna drozdzy Xeresu jest
wysoka i odpowiada najlepszym rasom wi-
niarskim. W wyniku fermentacji otrzymuje
sie ponad 15% obj. alkoholu.



4. Biochemiczne cechy tych drozdzy w warun-
kach aerobowyeh i anaerobowych sg bardzo
podobno do cech prawdziwych drozdzy wi-
niarskich Saccharomyces ellipsoideus. Ze
wzgledu na pewne r6znice morfologiczne (nie
tworza spor i nie fermentujg pewnych cu-
krow) drozdze Xeresu ze wzgledu na umo-
wny charakter podstaw klasyfikacji Nan-
sena moga by¢ umownie zaliczone do ro-
dzaju Saccharomyces i uwazane jako osobny
gatunek Saccharomyces Xeres S.

. Charakterystyczne cechy drozdzy Xeresu nie
sg specyficzne dla tego gatunku, lecz wy-
stepuja i w innych drozdzach winiarskich
w szczegoblnosci w Saccharomyces ellipso-
ideus. Specyficzng cecha drozdzy hiszpan-
skiego Xeresu jest ich zdolnos¢ prawie cal-
kowitego utleniania kwaséw lotnych w wi-
nie.

(. Pod wplywem drozdzy Xeresu tworzacych
Monke na powierzchni wina podlega ono
zmianom nastepujagcym: procentowos¢ alko-
holu maleje, zmniejsza sie réwniez zawar-
tos¢ kwasow lotnych i nielotnych; wzrasta
pokaznie ilos¢ aldehydu octowego, acetalu
i lotnych estréw; pod wzgledom smakowym
wino przyjmuje cechy charakterystyczne dla
Xeresu.

7. Drozdze Xeresu rozwijajgce sie na powierz-
chni wina zuzywaia w swoich procesach
zyciowych alkohol i-kwasy organiczne. Suo-
8réd kwasow ruiiintensywniejszej redukcji
iloSciowej (70—75%) ulega kwas octowy.
Zawartos¢ kwaséw nielotnych spada w zna-
cznie mniejszym stopniu.

8. Na podstawie danych laboratoryjnych po-
twierdzonych danymi z badan na skale
przemystowg' mozna wytypowac jako nai-
iepsze rasy hiszpanskiego Xeresu Nr 20
i Nr 15 Rasy te mozna poleci¢ do produkc;ji
win typu Xeres.

0. Dla petnego odfermentowania drozdzy Xere-
su 'wymagaja 24—25% zawartosci cukru
w zacierze.

10. Wzrost stezenia alkoholu w winie przeszka-
dza rozwojowi btonki. Na winach zawiera-
jacych ponad 15% obj. alkoholu blonka
w ogole sie nie tworzy.

tuszczyli Kazimierz

11 Jezeli stezenie alkoholu spada ponizej 14%
obj. zachodzi niebezpieczenstwo rozwoju
Mycodermy i bakterii octowych. W zwigzku
z tym wino przeznaczone na Neres musi za-
wiera¢ minimum 14% obj. alkoholu. Stezenie
alkoholu musi by¢ zatem dopetniane do w/w
normy w miare jak jest on zuzywany przez
drozdze w powstajgcej bltonce.

12 Dodatek gipsu, pozostajacy bez wplywu na
Zdolnosci  fermentatywne i blonkotworeze
drozdzy Neresu. powoduje w nim jednak
specjalne odcienie organoleptyczne (posmak
stonawo-gorzkawy) charakterystyczne dla
Neresu. wptywa réwniez dodatnio na kla-
rownos¢ i trwatosc.

K. Poniewaz produkty fermentacji pod wpty-
wem drozdzy Neresu i zwyktych drozdzy wi-
niarskich sg te same. drozdze Xeresu nie sg
konieczne dla przygotowania materialu win-
nego, z ktérego ma powsta¢ Xeres, gdyz ce-
chy charakterystyczne dla tego typu wina
powstajg dopiero podczas tworzenia sie
btonki na powierzchni wina.

14. Metoda zaszczepiania na powierzchni wina
strzepkéw uprzednio przygotowanej btonki
przyspiesza /bacznie jej rozwdlj a przez to
produkcje wina w typie Neresu.

15. Drozdze Xere.su zdolne do redukcji zawar-
tosci kwasoéw lotnych w winie mogg znalez¢
zastosowanie do leczenia choréb wina —
denaturacji (tourne), kwasnienia mlekowego
i octowego (jezeli stezenie kwasow bitnych
ni przewyzsza 4 g na litr).

W rezultacie rozwinieciu sie btonki Xere.su po-
lepsza sie wyglad wino i jego wiasnosci silniko-
we. Wino pod blonkg klaru je sio dobrze, znikajg
defekty barwy, czarny odcien charakterystyczny
dla denaturacji (tourne), sino$¢, rdzawy odcien
i inne usterki charakterystyczne dla réznych po-
wiktan przy dojrzewaniu. Znikajg réwniez de-
fekty smakowe: smak octowy, kwasny posmak,
mysi posmak i inne dyskwalifikujgce wino, jako
artykut handlowe.

N. F. Sajcnko
Akademii) Mank ZSRR.
Wszeelizwigzkowy Nau.kowo--.Badawozy

Instytut Przemystu Winiarskiego - Jalta-Magaracz

Ttumaczyt Mros. Zygmunt Wasilewski. W"wa.

Reforma ptac
w Centralnym Zarzadzie Przemystu Fermentacyjnego

Potrzeba reformy plac zrodzita sie z koniecz-
nosci usuniecia chaosu panujacego na odcinku
ptac w rezultacie nienormalnych warunkow w ja-
kich przyszto nam uruchamia¢ i odbudowywacd
naszg gospodarke.

Stan taki wynikt z tego, ze poczgtkowy okres
odbudowy nasze] gospodarki potaczony byt
z wielkimi trudnos$ciami aprowizacyjnymi — co
w konsekwencji wywotato koniecznos¢ stosowa-

(i

nia aprowizacji reglamentowanej — za$ na od-
cinku ptac réznych form wynagrodzen w naturze.

W miare polepszania sie sytuacji gospodarczej
kraju — dojrzewala sprawa zniesienia wynagro-
dzen w naturze.

Jednak zniesienie za jednym pociggnieciem
wszystkich ~ zagwarantowanych  wynagrodzenh
w naturze (jak karty zywnos$ciowe, karty odzie-
zowe itp.) stanowitoby potezny wstrzas.dla mas



pracujacych. Zastosowane okresowe znoszenie

czysci wynagrodzen w natur.ze i przeliczania na

ekwiwalent pieniezny, co w konsekwencji kom-
plikowalo system ptac; tym bardziej, ze takze

I gotdbwkowa, czes¢ wynagrodzen skiadata sie

z licznych elementéw jak:

dodatek wyréwnawczy wprowadzony przy re-

formie ptac w roku 1946,

dodatek stoteczny,

dodatek za dojazdy itp.

Lista ptacy przedstawia diugi i zawity tasie-
miec cy fr— trudny do zorientowania, w ktorym
niejednokrotnie przemycaty sie niesprawiedliwe
roznice w wysokosci wynagrodzen. Zrozumia-
tym jest, ze taki stan rzeczy musiat ulec zmianie.

Obecny system ptac daje, gruntowne" mozliwo-
&ci zniesienia wszelkich dotychczasowych man-
kamentéw. Nowy system ptac oparty jest: na na-
stepUJacych zasadach:

1 gwarantuje pracownikowi przy sumiennosci

pracy z jego stroity pewna rdGwnowage zarob-

kéw i wyklucza zbyt duze ich wahania;

2. utatwia kontrole rzeczywistych zarobkow
przez sprowadzenie ich' wszedzie do jednego
pienieznego wyktadnika;

3. daje przywilej trudnym i ciezkim pracom,
wymagajacym doptywu sil roboczych;

reszta kart zywnosciowych | Kkat.
karta odziezowa
dotacja stotowkowa

ekwiwalent za réznice cen biletéw
kolejowych, tramwajowych, gazu
i elektrycznosci

AW N p

Razem

Dalszym elementem reformy wynagrodzen
jest wyplata odszkodowan dla pracownikéw za
wycofane kar/ty rodzinne. Odszkodowanie (0
otrzymujg »wszyscy pracownicy obarczeni ro-
dzing — jednak nie w ptacy a w formie spe-
cjalnego zasitku rodzinnego wyptacanego przez
Zaktad Ubezpieczeh Spotecznych.

Przy wyptacie tych zasitkbw zastosowana jest
progresja. Oznacza to, ze obarczeni liczniejszg
rodzing otrzymujg na jedno dziecko przecietnie
wiecej niz ci co majg ich mniej.

Nastepng zmiang wprowadzong przez nowy
system pfac jest zmniejszenie stawki podatku od
wynagrodzen. Jako minimum podatkowe przy-
jeto ptace w wysokosci 13000 zt miesiecznic.
Wszystkie» wymienione zmiany przeprowadzono,
zwiekszajac realna ptace rocznag ogétu pracowni-
kéw w Polsce o 50 miliardow ztotych, co stanowi
przecietng zwyzke ptac realnych o 10%m

Podwyzka ta nie jest oczywiscie powszechna.
Nie wszyscy -otrzymujg ja w jednakowej wyso-

4. zachowuje wyrazng rozpietos¢ wynagrodzen
za prace wymagajgce roznych kwalifikacji;

0. wigze, w jasny i zrozumiaty spos6b wysokosé
zarobku pracownika z jego wysitkiem, wydaj-
noscig i jakoSciag pracy.

Reforma plac polega przede wszystkim na
wiaczeniu do ptacy podstawowej wszystkich pra-
cownikéw — ich wynagrodzenia w naturze w po-
staci reszty kart zywnosciowych, karty odzie-
zowej itp.

Procz tego w place podstawowa kazdego pra-
cownika zostaly wprowadzone nastepujgce do-
datki: ,

a) warto$¢ dotacji stotéwkowej,

b) dodatek wyréwnawczy wyptacany od jesie-

ni 1946 r.,'

c) dodatek zywnosciowy, wyptacany od i-go

kwietnia .1948 .,

d) dodatek za ciiteb i make wyptacany od i-go

listopada 1948 r. oraz

0) specjalny ekwiwalent za przecietng pod-

wyzke cen: kolejowych biletdbw dojazdo-
wych, tramwajowych, gazu i elektrycznosci.

Wartos¢ powszechnych Swiadczen zostata przy-
jeta nastepujaco:

prac. hz. prac. umyst.
4,50 zi/godz. 905 z
300 600 .
3,35 675 .
164 340 .
2520 zt mies.

kosci, bowiem zatozeniem reformy nie jest au-
tomatyczne sprowadzenie wszystkich plac do
wspoélnego mianownika, lecz ujednolicenie icli
oraz poprawa stawek pracownikéw do tej pory
upos$ledzonych. Przy tym zatozeniu zaistniaty
wypadki w odniesieniu do poszczegdlnych pra-
cownikéw, wzgl. grup pracownikéw, wzgl. ca-
tych zaktadéw pracy, gdzie z braku dyscypliny
ptac poziom ich zostat wysuniety zbyt wysoko,
ze poszczegllni pracownicy wzgl. grupy pracow-
nikbw — nic wprawdzie przy obecnej regulaciji
nie tracg — otrzymuja jednak podwyzke nizszg
od przecietnej albo tez nawet nie otrzymujg jej
wcale, ,

Reasumujac ogodlne zalozenie nowej reformy
ptac oraz jej praktyczne znaczenie nalezy podkre-

sli¢, ze:

L zmierza ona do wyraznej poprawy realnych
zarobkéw 'pracowniczych,

- ujmuje wyplaty na obszarze Calego kraju w
j«'den porownywalny wyraz pieniezny.
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znacznie upraszcza listy wyptiat,
ujednolica ptace na terenie calego kraju,

znosi razace a nieuzasadnione spotecznie i go-
spodarczo dysproporcje wynagrodzen,

(. wyréwnywuje wynagrodzenia pracownikow
o jednakowych kwalifikacjach pracujacych
w jednakowych warunkach.

Poza tym podkresli¢ nalezy, ze:
a) podniesienie ptacy zasadniczej zwieksza
podstawe wymiaru zarobkéw premiowych,

b) wprowadzenie statego zasitku rodzinnego
niezaleznego od poziomu ptacy jest zdoby-
czg'mas pracujacych.

Przechodzgc do spraw odnoszacych sie bez-
posrednio do nas — pracownikbw Przemystu
Fermentacyjnego — chciatbym wyjasnic:

a) przeszeregowan dokonaty. Dyrekcje i

Dzialy Personalne z Radami Zaktadowymi

1) przy przeszeregowaniu, wzieto pod uwage
ogl6lne wytyczne nowego ukladu -.pracy i
systemu ptac oraz granice nakreslone limi-
tem finansowym wyznaczonym na ptace
dla naszego przemystu.

C) usunieto nieprawidtowo$¢ zaszeregowania

niektdrycii |>acownikow.

System ptac stosowany obecnie w naszej insty-
tucji przedstawia sie nastepujgco;

Dla pracownikéw fizycznych:

a) dnidwkowo-premiowy,

b) akordowy (akord czysty),

c) dnidwkowy.

System ,dnidwkowy z premig stosuje sie do
pracownikéw majgcych bezposredni wplyw na
jakos¢ i ilos¢ produkcji, jak réwniez na ekonomie
gospodarki przedsiebiorstw droga zmniejszenia
ilosci remontéw, postojow itp.

Do grupy pracownikow objelycli tym syste-
mem ptacy; naleza:

X zatrudnieni bezposrednio przy produkcji w
browarach:

a) przvE€fcrutowaniu stodu,

b) przy warce,

c) przy stodzeniu brzeczki,

d) w fermentacji i lezakowni itp.

2. Pracownicy, majgcy posrednio wptyw na pro-
dukcje, np. monterzy, Slusarze, palacze, ma-
szynisci itp.,

3. pracownicy Zatrudnieni
porcie.

System akordowy obejmuje w pierwszym stop-
niu nastepujace dziaty pracy:

a) prace przetadunkowe,

b) prace bednarskie,

€) operacje przy beczkach piwnych (trans-

portowych),

(D obciag i rozlew produktow,

e) '

System dniéwkowy stosuje sie jedynie do pra-
cownikoéw, nie majgcych zadnego wptywu na pro-
dukcje. Sa to robotnicy nie posiadajacy zad-
nych kwalifikacji i wykonywujgcy najprostsze
roboty (jak placowi, stroze, sprzataczki itp.).

ok~ w

przy zbycie i trans-
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opakowanie produktow itp. czynnosci.

Place podstawowe dla pracownikow fizycz-
nych sg nastepujace:

stawka zasadnicz; dod. wyrowu

rupa | zt 36— 10—
., 1 zt 39— 9,50

. Lll-a zt 44— 8—

" in-b zl 40— =20

. IV-a zl 49— 6.50

IV-b zt 53— 0,50

, vV zt 58— 0,50

\Y/| zt 62— 0.50

., vn zt 00— 0,50

Dla pracownikéw umystowy (h:
Kategoria ptac [Mae; podstawowa

T 28.000 z
I 25.000 ,,
Il 23.000 ,
TY 21,000 ,,
V 19000 .
Vi 17000 ,
VIl 15000 , 1
VIl 13.000 ,,
IX 11,500 .
X 10.000 ,,
X1 9.200 ,
X1 A 8.500

Ptaca'pracownikow umystowych sktada sie:

a) praca podstawowa plus dodatek stoteczny
lub morski,

1 dodatek funkcyjny wzgl, wyréwnawczy,

C) premia.

Premie dzielg sie na:

a) premie produkcyjna,

liy premie dla prac. finansowo-ksiegowych,,

e) premie- dla pracownikéw operatywnych,

(@ premie dla stuzby inwestycyjnej,

€) premie dla .Kierowcow.

Nowy system plac znosi premie ‘produkcyjng
dla niektorych kategorii pracownikéw, ktorzy
swa pracg nie wplywajg na rozwoj produkciji.
Dla tych pracownikéw przewidziany jest doda-
tek wyréwnawczy.

Nastepnym elementem wynagrodzenia, ktory
jednak w zasadzie jest czyms$ odrebnym, jest do-
datek rodzinny, wyptacany z funduszéw ZUft.
Z naturalii nowy ukfad zbiorowy gwaranta ic
mim zaopatrzenie w wegiel w ilosci 2 ton dla
rodziny i 800 kg dla samotnych po cenie'kosztow
wiasnych loco zaklad pracy minus 30% rabatu
oraz deputat branzowy dla pracownikow browa-
row, rozlewni, stodowni i siarkowni chmielu po
llitrze piwa ng kazdy dzien roboczy.

Dla branzy winiarskiej tj, wytworni win, so-
kéw i ptynnych owocéw po 5 butelek wina owo-
cowego a 0,7 1 miesiecznie, wzglednie 8 litréw
ptynnego owocu miesiecznic, wzglednie 2-litry sy-
ropu miesiecznic.

Dla branzy octowej za zniesiony deputat bran-
zowy przyznano ekwiwalent pieniezny w wyso-
kosci:

5,00 zl/godz. dla pracownikow fizycznych,

1.125— zl/rnies. dla praeown. umystowych.



Prawo do urlopéw zagwarantowane jest na-
stepujaco:
dla pracownikéw uniystowycli:

po Va roku — 14 dni

Do 1 roku —a | miesigc
dla pracownikéw fizycznych:

no 1 roku — 12 dni

]o ‘5 latach — 16 dni

po 5 latacii — 18 dni

po 10latach — | miesiagc
Z W Y D A

Kalendarz Techniczny Przemystu Spozywczego.

Naktadem Stowarzyszenia Technikéw Przemy-
stu Spozywczego wyszedt z druku Kalendarz
Techniczny, okreslony przez Komitet Redakcyj-
ny jako kompendium, obejmujgce wiadomosci
techniczne wszystkich branz przemysiu spozyw-
czego.

Dotychczas ukazaly sie 2 tomy, objetosci 1137
stron druku petitom; zapowiedziany jest jeszcze
tom I11.

Z wydanych obecnie 2 toméw, mozna'wywnio-
skowaé, ze Kalendarz Techniczny w naszej ubo-
giej literaturze technicznej przemystu spozywcze-
go, jest zjawiskiem niecodziennym.

Kalendarz posiada 15 dziatéw, z czego 5 ogdl-
nych (I tom) i 10 branzowych.

I. Dziat Infortnacyjno-zawodowy, traktujgcy
0 organizacjach technicznych, strukturze i staty-
styce przemystu spozywczego, 3-letnim planie
gospodarczym, szkolnictwie i instytucjach nau-
kowo-badawczych. oraz wladzach i urzedach prze-
mystu spozywczego, jest moze najstabszym dzia-
tem, gdyz w wielu wypadkach zdeaktualizowa-
nyrn. Szczegodlnie dzialy statystyczne, oraz infor-
macje o wladzach i urzedach w okresie keztal-
towania i rozwoju tego przemystu, majg dzi$
znaczenie' raczej historyczne, tym niemniej beda
stanowi¢ zrodto informacji o ksztaltowaniu sie
form organizacyjnych przemystu spozywczego
w. pierwszych latach istnienia nowej Polski Lu-
dowe.

II. Dziat I13rzemystowo-Prawny podaje zwiezie'
.informacje o prawie przemystowym i ustawo-
dawstwie oraz przepisach dotyczgcych przemystu
spozywczego. Szczegdlniedcenne wiadomosci o sze-
regu rozporzadzen, o dozorze nad wyrobem i o-
hiegieun niektorych produktéw spozywczych oraz
0 prawic patentowym. |,

Dzial | I | — Ogélny, zawiera szereg h. cennych
tablic fizycznych i chemicznych, ktérych wiele
daremnie szukalibySmy w dotychczasowej lite-
raturze polskie;.

Dziat 1Y- Techniezno-przemystowy, po krotkiej
0golnej notatce omcieple, podaje podstawowe wia-
domosci (' kottach, suszarniach, elektrotechnice
1smarach.

Dziat V - OgoIny przemystu spozywczego, poda-
jelnajpierw krétkie' wiadomosci z chemii anali-

W N I C T

Tak oto przedstawia sie w grubych zarysach
obraz reformy plac, ktéra hyc moze nie wprowa-
dzita petnego uporzadkowania zagadnienia ptac
W naszej gospodarce i zniesienia Wszystkich dys-
proporcji, jednak stworzyta mocny grunt pod
wprowadzenie w przysztosci systemu ptac, dosto-
sowanego do nowych potrzeb.

wW

tycznej dla przemystu spozywczego, z gtdbwnymi
oznaczeniami konwencjonalnej analizy produk-
tow Spozywczych (oznaczenie suchej substancji,
kwasowosci i weglowodanéw). Brak tutaj pod-
stawowych metod oznaczenia biatka, tluszczow i
sktadnikbw mineralnych (popiotu). Nastepne
poddzialy, to drobnoustroje w przemysle spozyw-
czym, .enzymy i ich znaczenie w przemysle spo-
zywczym, zagadnienie walki z marnotrawstwem
zywnosci oraz krotki przeglad nauki o racjonal-
nym zywieniu.

Tom |l kalendarza, zawierajgcy encyklope-
dyczne wiadomosci z technologii r6znych branz
przemystu spozywczego, posiada jednolity ukfad
przy opisie wszystkich branz, co utatwia znako-
micie orientowanie sie w materiale. Gtéwne uste-
py przy opisie kazdej branzy sa nastepujgce:
A — Rys historyczny, stan obecny i wytyczne
rozwojowe poszczegolnej branzy, B — Charakte-
rystyka surowcow wraz z metodaini badania i
magazynowania, C — Technika fabrykacji wraz
z kontrolg proceséw produkcyjnych, D — Wy-
twory danej branzy spozywczej.

Trudno nazwac opis na 650 stronach druku,
a traktujgcy o 3 duzych dziatach przemystu spo-
zywczego, jak, przemyst przetwdérstwa zbozowego
przemyst konserwowy (warzywniczo-owoCowy,
rybny i miesny) iprzemyst fermentacyjny (droz-
dzownictwo, gorzelnictwo, piwowarstwo, oetow-
nictwo, winiarstwo), podrecznikiem z technologii
danej branzy. Tym nie'mniéj kazdy rozdziat daje
kompletne zestawienie wszyskieh proceséw tech-
nicznych, opisane w sposob krotki, ale tresciwy.
Natomiast bedzie® Kalendarz nieoszacowanym
dzietkiem encyklopedycznym, dla szeregu pra-
cownikéw pracujgcych w przemys$le spozyw-
czym, nie na stanowiskach technicznych a ogol-
no-administracyjnych.

Nalezy jednak przypuszczaé, ze i szereg tech-
nikbw przemystu spozywczego znajdzie w tym
zwieztym opisie liczne wiadomosci, ktére mu wy-
Swietlg niektore zjawiska, znane dobrze z prak-
tyki fabrycznej, ale nieznane od strony teoretycz-
nej. Zapowiadany tom 111, ktory ma sie uka-
zaC w najblizszym czasie obejmuje’ technologie
nastepujgcych branz: olejarskiej, mleczarskiej,
cukierniczej, kawowej i namiastek, ziemniaczanej
i chtodniczej.
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Reasumujgc nalezy uzna¢ wydanie kalendarza,
spozywczego za objaw bardzo 'pozyteczny zas$ roz-
epowszechnienie Kalendarza wsréd wszystkich
pracownikOw przemystu spozywczego zaréwno
technikow jak i pracujgcych w innych dziatach,
ze wszechmiar wskazane i celowe.

Oddzialowi Warszawskiemu Stowarzyszenia
Technikéw Przemystu-Spozywczego za inicjaty-
wy i wydanie tego dziela nalezy sie catkowite
uznanie. P. W.

Poisks numer czasopisma ,,Socjalni Revue*

Czasopismo ,Socjalni Revue“, organ czechosto-
wackiego” Ministerstwa Opieki Spolecznej, po-
Swiecito jeden ze swoich ostatnich numerow w
catosci oméwieniu polityki socjalnej w odrodzo-
nej Polsce.

Numer ten otwiera artykut ministra Kazimie-
rza Rusinka pt. ,Polityka spoleczna orezem

liolestaw Koral

w walce o socjalizm®. Czechostowacki minister
opieki spotecznej — Hvzen Erban wyjasnia w
swoim artykule cel wydania numeru, poswieco-
nego polityce spotecznej w Polsce: Celem tym
Jest ,wypetnienie litery i ducha polsko-czechosto-
wackiej umowy o wspoipracy”, w szczegolnoSci
artykutu méwiacego o ,wszechstronnym wzajem-
nym poznaniu“. Dalszg cze$¢ numeru wypetniajg
prace dr. Ladisiava Zelniceka i dr. Josefa Sima-
dla na temat: ,Polityki spotecznej w Polsce".
.Rad zaktadowych“, ,Czasu pracy", organizaciji,
wypoczynku, urlopéw i wczaséw, ochrony pracy
nieletnich, ochrony pracy kobiet, bezpieczeristwa
i higieny pracy, produktywizacji kobiet, politvki
zatrudnienia itp.

Catos¢ numeru, wydanego w jezyku czeskim,
rosyjskim i angielskim daje ogolny obraz stanu
opieki spotecznej w Polsce powojenne;.

Stan prac normalizacyjnych w Przemysle Fermentacyjnym

Od chwili zorganizowania Panstwowego Prze-
myslu Fermentacyjnego (1945 r.) do marca 1948
roku zagadnienia normalizacji technicznej w tym
przemysle nie znajdowaly odpowiedniego sobie
miejsca. Jedynymi normami, jakimi operowaly
wydzialy techniczne, byly normy zuzycia podsta-
wowych surowcéw dla przemystu piwowarskiego
i winiarskiego. Normy te opracowane przez Ow-
czesne Ministerstwo Aprowizacji i Handlu, za-
sadniczo przy biurku, biorac pod uwage indywi-
dualne zakfady, inie\wptywalty, jak zresztg wyka-
zala praktyka, na produkcje. Normy te wypra-
cowane ma. zatozeniach czysto teoretycznych sta-
nowity jednak pewien materiat dla opracowania
pewnych gospodarczych i ekonomicznych zagad-
nien ogolnych, przez pracownikéw nieobznajmio-
riyeh praktycznie z przemystem fermentacyjnym.
Prawie trzyletni okres, o ile chodzi o zagadnie-
nia normalizacyjne w naszym przemysle, trzeba
otwarcie przyznac, jest okresem bardzo mato wy-
dajnym. Stworzenie w kwietniu 1948 r. przy Dy-
rekcji Technicznej CZPE odpowiedniej komorki
pod nazwg ,Samodzielny Oddziat Normalizacji“,
skierowalo zagadnienia normalizacyjne w prze-
mysle fermentacyjnym.na wiasciwe tory. Poczat-
kowa. faza 'prac powyzszego Oddzialu wykazata,
jak daleko w tyle za innymi przemystami stoi
przemyst fermentacyjny. Mimo szczegdlowego
opracowania planu prac Oddziatu, dzisiaj moze-
my powiedzie¢, przegladajac spis warunkéw
technicznych, ze wiekszos¢ ich zostata opracowa-
na poza planem. Opracowano warunki techniczne
"poza planem sgto te, ktérych pilno$¢ powodowa-
e, byla czesto wypadkami nieprzewidzianymi
i od nas niezaleznymi. | tak na przykfad opraco-
wanie warunkéw technicznych na opakowania
dla piwa grodziskiego jak: butelki, etykiety, sto-
mianki, kapsle, korki, skrzynki bylo uwazane z

mniej pilne ze wzgledu na to, ze powyzszych ro-
dzajow opakowan uzywa tylko jeden browar w
Polsce. Jednak w pewnym momencie stato sie nie-
zmiernie pilne opracowanie ich, co spowodowane
zostato wznowieniem eksportu piwa grodziskiego,
i to eksportem natychmiast aktualnym.

W roku, 1948 (od 1 IV. — TI. XII. 1948 r)
zostatlo opracowanych i zatwierdzonych 50 wa-
runkow technicznych dla potrzeb CZPE.

Ponizej wymienione warunki techniczne zosta-
ng w najblizszym czasie przestane zainteresowa-
nym.

Warunki techniczne:

b odbioru korkdw,

-. opakowania, dostawy i odbioru butelek do
piwa i wina,

O na beczki drewniane do musztardy (1 rys.),

4.* na transportowe beczki piwne O rysunek),
ng, butelki piwne 0,5 1portoréwki (2 rysunki),

QI na butelki do octu (1 rysunek),

na korki piwne (1 rysunek),

"na stoiki szklane do musztardy wraz z zam-

knieciami (O rys.),

na korki szampanskie (I rysunek),

na, wiadra do musztardy (2 rysunki),

na debine oraz materiaty pomocnicze do wy-

robu beczek piwnych transportowych,

na jeczmien browarniany,

najeczmien do produkcji stodu eksportowego,

odbioru jeczmienia,

ng, stod eksportowy,

na zywice piwowarska,

17. odbioru zywicy piwowarskiej,

I8Jna butelke typu Rlieinwein dla win wytraw-
nych (1 rysunek),

19 na butelke typu Bordeau dla win potstodkich
a rysunek),

FBo o~
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20. na etykiety dla eksportowego piwa grodzi-
skiego (1 rysunek),

*na butelke. typu Vermouth dla win ziotowych
(@ rysunek),

na butelke typu Champagne dla win musuja-
cych (1 rysunek),

na stomianki do butelek grodziskich,
jakosciowe i ilosciowe dla piwa grodziskiego,
dla moszczy porzeczkowych, wisniowych
i malinowych,

*pa skrzynie do pakowania i transportu win
i sokow (1 rys.),

na uszczelki gumowe do zamknie¢ patentéw.,
na zamkniecia koronowe do zamknie¢ koro-
nowych,

na wktadki do zamknie¢ koronowych,

dla moszczu jabtkowego,

na fosforan amonowy, jednozasadowy jako
pozywka dla drozdzy,

na amoniak ciekly'do celéw chtodniczych,

na sode zracg (kaustyczng) do zmiekczania
wody,

na wapno chlorowane do celéw dezynfekcyj-
nych,

na fosforan dwuzasadowy jako pozywka dla
bakterii octowych,

natug bielacy techniczny do celéw dezynfek-
cyjnych,

*na butelki piwne 0,33 (1 rysunek),

*na butelki do piwa grodziskiego (1 rysunek),
*na butelki do oranzady (1 rysunek),

na debowg klepke ciosang (bindre),
opakowania,- dostawy, j odbioru beczek dla
octu,

na puszki blaszane do pobierania prébek sio.
dn (2 rysunki),

*na butelki do wody sodowej (1 rysunek),
na szklanki probierne do piwa (1 rysunek),
*na butelki do limoniady (1 rysunek),

21
2d*
2d.
24
25.

26.

=38

32.
dd.

&

37.
38.
39.

41

42.

&R &

46. *na papierowe worki do stodu (1 rysunek),

47. na korki winiarskie (1 rysunek),

48. na kwas weglowy,

49. *na .szklanki do musztardy (1 rysunek),

50. *na eksportowe skrzynki do piwa grodziskie-
go (1 rysunek),

Wyzej wymienione warunki techniczne traktu,
wane sg jako tymczasowe, az do czasu opraco-
wania odpowiednich urzedowych norm przez
Polski Komitet Normalizacyjny, ktére obowig-
zywaé beda w catej Polsce. Wspoéipraca CZPF
z PKN ukfada sie jak najpomysiniej. W komisji
opakowan procentowo najwiecej norm opraco-
wywanych jest dla przemystu fermentacyjnego,
opracowane projekty norm ukazg sie w najbliz-
szym czasie w miesieezhiku ,Wiadomosci Pol-
skiego Komitetu Normalizacyjnego” celem osta-
tecznego wypowiedzenia sie zainteresowanych.

Na powyzsze zwracamy uwage fachowcom na-
szego przemystu.

Eksport niektérych wyrob6éw naszego przemy-
slu, a w pierwszym rzedzie stodu, spowodowat
doktadne opracowanie, przy wspotpracy fachow-
cow z terenu, norm standartowych na stod eks-
portowy i stéd na potrzeby wewnetrzne naszego
przemystu. Wymienione normy na stod opraco-
wane, zostaly w porozumieniu z Miedzyministe-
rialng Komisjg dla Aktywizacji Eksportu przy
Ministerstwie Przemystu i Handlu.

Na zakonczenie powyzszego chcielibySmy
zwrécic¢ sie na tej drodze do fachowcow naszego
przemystu. Zrozumiatym jest, ze opracowywanie
warunkow technicznych i norm nie moze od-
bywac sie przy biurku CZPF. Do prawidtowego
Zyciowego opracowania norm potrzebna jest
wspotpraca wszystkich fachowcéw naszego prze-
mystu.

Rok 1948 wykazat, ze fachowa wspOtpraca z te-
renem byta bardzo minimalna. Gwarancje 0sigg-
niecia odpowiednich wynikéw w pracach norma-
lizacyjnych moze zapewni¢ jedynie odpowiednio
pojete podejscie do zagadnien przez fachowcéw
I wszystkich zainteresowanych przemystem fer-
mentacyjnym.

* Warunki techniczne bedace w opracowywaniu
przez Polski Komitet Normalizacyjny.’

Komunikat w sprawie akcji socjalnej

W zwigzku ze zblizajgcym sie okresem wiosen-
no-letnim, Samodzielny Oddziat Socjalny na te-
renie CZPF przystepuje do organizowania akcji
kolonii i potkolonii dzieciecych.

Okoto 1000 dzieci skorzysta z tej akcji.

Technika zatatwiania sprawy przyjecia dzieci
na kolonie zostaje zachowana z roku ubiegtego.
Nalezy wiec w tej sprawie nawigzaC kontakt z
Inspektoratami Szkolnymi i dostosowa¢ sie do
ich zarzadzen.

Jednoczesnie Oddziat Socjalny przeprowadza
w terenie badania dzieci, nadajgcych sie do pre-
wentoriow. Dzieci te — wyjatkowo stabe, rekon-

walescenci po przebytych chorobach, lub zdecydo-
wanie zagrozone gruzlicg, na podstawie przepro-
wadzonych badan i zalecen lekarza, zostang skie-
rowane do prewentoriow. Znajdg one tam nale-
zytg opieke, lekarska, dobre odzywianie i opieke
wychowawcza w dobrze zorganizowanych do-
mach. Dokooptowane do personelu wychowaw-
czego nauczycielki bedg z nimi przerabialy za-
jecia szkolne. Zawdzieczajgc temu. dziecko skie-
rowane do prewentorium nie straci roku szkolne-
go. W razie potrzeby pobyt dziecka w prewen-
torium moze by¢ przedtuzany do 3 miesiecy.
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J. Parol
[

Wynalazczo$é i usprawnienia W Przemysle Fermentacyjnym

Akcja popierania wynalazczosci w przemysle
panstwowym rozwineta sie w ubieglym roku
w bardzo duzym stopniu. Wynikiem jej sg z jed-
nej stromy olbrzymie sumy zaoszczedzone przez
zastosowanie dokonanych wynalazkow i uspraw-
mien, zas z drugiej strony wielkie moralne zado-
wolenie pracownikow, twércédw nowych pomy-
stéw, widzacych jak zastosowanie ich wynalaz-
kow w praktyce daje realne korzysci. ,

Podkresli¢ nalezy, ze wszelkie utatwienia i
przychylny stosunek Panstwa do tworcéw no-
wych wynalazkéw oraz specjalnilwynagrodzenie
za zatwierdzone wynalazki i usprawnienia, stwa-
rza poczucie pozytywnego ustosunkowania sie
panstwa do twcli, ktérzy wystepuja z projektami
nowych pomystébw wynalazczych i jednoczesnie
jest bodzcem dla innych, przez co wynalazczo$¢
zatacza coraz szersze kregi wsrod pracownikow.

Pracownicy Przemystu Fermentacyjnego wig-
czyli. sie takze do grona tych. ktoérzy pomystami
swymi usprawnili i uproscili produkcje i1 przy-
czynili sie tym do jej zwiekszenia.

Zakres dziatania i. sposoby produkcyjne nasze-
go przemystu nie dajg tak szerokich mozliwosci
wynalazkow i usprawnien, jak to moze miec
miejsce w innych przemystach — jednak mimo
osiggniecia nasze w roku ubieglym mozna
okresli¢ jako dostateczne — za$ sygnalizowane
z terenu ozywienie i zainteresowanie pracowni-
kéw wykazywane przez nich w kierunku opraco-
wywania nowych pomystébw — pozwata przypu-
szczat, ze rok biezacy przyniesie tez dobre rezul-

taty.

CY,eIem zorientowania ogo6tu naszych pracowni-
kéow w osiggnieciach roku ubiegtego, podajemy
przyktady zatwierdzonych i przyjetych wynalaz-
kow i usprawnienn dokonanych w przemysle fer-
mentacyjnym, a mianowicie:

Panstw. Browar w Koszalinie

przebudowa paleniska kotta parowego, co po-
zwolito wykorzysta¢ miat weglowy zamiast we-

Panstw. Browar Gdansk

zainstalowanie dodatkowego urzadzenia przy
etykieeiarce do automatycznego naklejania
banderoli — oszczednos¢ 150.000— zt
wypfacona premia 0.000,— z

Panstw. Browar Loédzki Zdrdj

Fabryka Kwasu Weglowego
zastgpienie gliceryny uzywanej do smarowania
tloka, sprezarki znacznie taniszym olejem para-
finowym — oszczednos¢ 900.000,— zI
wyptacona premia 03.000,— z

Panstw. Wytw. Win w Jeleniej Gorze

przebudowa pras do owocéw z koszowych na
wydajniejsze warstwowil
oszczednosé

wyptacona premia

700.000— 2
174.000— zt

Panstw. Stodownia w Nowym Stawie

udoskonalenie urzadzenia do zmigkczania wo-

dy — oszczednos¢ 408.000,— zI

wyptacona premia 56.000,— z

Wyzej podane przyktady sg tylko typowymi
wybranymi z,listy dokonanych usprawnieh w ro-
ku ubiegtym.

Dokonane usprawnienia zaoszczedzity ponad
9.000.000 zt w zakresie naszego przemystu.

Wyptacone nagrody wyrazaja sie ogolng kwo-
tg 707.420 zh.

Niniejsza wzmianka rozpoczyna nowy eta]), po-
pularyzacji usprawnien i wynalazczosci w nha-
szym przemysle.

Poczawszy od poczatku br. bedziemy informo-
wac naszych pracownikdw za pomocg specjalne-
go biuletynu o wszelkich sprawach dotyczacych
wynalazczosci i usprawnien.

Rozpoczynajgc te akcje jako uzupetnienie pro-
wadzonej juz popularyzacji na terenie zaktadéw
pracy, rzucamy hasto:

..Wszyscy pracownicy przemystu fermen-

gla — oszczednosé na weglu 240.000,— z} tacyjnego w szeregach twdrcow nowych
wyplacona premia 24.000— zt usprawnien i wynalazkow".
Errata.

Do Nr 12 ,P. F.“'wkradt sie btad na stp 181, szpal-
ta Il. wiersz szésty od géry. Powinno byé: ,moszczu*“.

Dalszy cigg (wktadka) ttum. inz. M. Chmielewskie-
go ]»t. ,Mikrobiologiczna kontrola fabrykacji win '
ukaze sit; w numerze 4 ,P. F.“.

Czcionkami Drukarni Spoétdz. * yd- i.gryw' z o u. Bydgoszcz — 5tiU -
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