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Walka o jakosSC tu przetiuorstiuie miesnym
| obrocie zytucem, miesem i przetiuorami
miesnymi

Walka o jakos$¢ produkcji przemystowej i rolniczej co-
raz bardziej wysuwa sie na czotlowe miejsce zainteresowan
i pracy przedsiebiorstw oraz urzedéw dziatajacych we
wszystkich dziedzinach gospodarki narodowej. Nalezy
rébwniez stwierdzi¢, ze podniost sie i stale sie podnosi po-
ziom planowania i wykonania prac dla poprawy lub utrwa-
lania jakosci produkcji. Do walki o jakos¢ wciggane bo-
wiem sg zatogi zakladéw przemystowych i jednostek han-
dlowych oraz administracji, gdzie coraz szerzej rozwija
sie indywidualne i zespotowe wspoétzawodnictwo pracy dla
osiggniecia postawionych sobie zadan w dziedzinie walki
0 jakos¢. Obok akcji uswiadomienia pracownikéw o ko-
niecznosci sumiennego wykonywania zadan produkcyjnych
oraz pomocniczych, coraz wiecej zwraca sie uwagi na nie-
zbedny warunek korzystania ze wsk,zan nauki w sensie
przestrzegania prawidlowosci procesu technologicznego
produkcji oraz racjonalnego opakowania towardow jak
1 wiasciwego ich magazynowania oraz przewozu.

Sprawa walki o jako$¢ znalazta jak najsilniejsze popar-
cie ze strony naszych witadz panstwowych, stawi,na ona
jest jako centralne zagadnienie gospodarcze i polityczne
przez najwyzsze instancje partyjne i zwigzkowe naszego
kraju, o czym mowig m. in. uchwaly VIl Plenum KC
PZPR, uchwaly Rady Ministrow, a w szczegolnosci histo-
ryczna uchwata z dnia 3 stycznia br., o czym mowig
wreszcie ostatnio uchwalone dekrety Rady Panstwa, jak
np. dekret z dnia 4 marca 1953 r. 0 wzmozeniu walki z pro-
dukcja zlej jakosci, dekret z dnia 4 marca 1953 r. o ochro-
nie intereséw nabywycéw w obrocie handlowym, wreszcie
dekret z dnia 4 marca 1953 r. o normach.

Polityka gospodarcza panstwa ludowego na tym etapie
zostala wyrazona w Uchwale Rady Ministréw z dnia 3

Zn'a kr-Uchwal ta stworzyta bodzce ekonomiczne dla
P° niesienia jakosci produkcji poprzez zniesienie regla-
, 6n aci* w sprzedazy towarow, jak réwniez poprzez wzmo-
zenie dziatania czynnika atrakcyjnosci ekonomicznej dla
pro ucentéw dobr, szczeg6lnie za$ artykutdow spozycia pro-

dukowanych przez rolnikéw, ktérzy uzyskujg lepsze ceny
za artykuly wysokiej jakosci, tak w sprzedazy na bazie
kontraktacji jak i w sprzedazy bez kontraktow.

Dla realizacji tego celu uruchomione sg wszelkie $rod-
ki; poza wspomnianymi juz wyzej bodZzcami ekonomiczny-
mi dla producentéw débr znajduje to swéj wyraz w powaz-
nych wktadach panstwa ludowego w dzieto unowoczes$nienia
urzadzen przemystowych, obrotu, transportu, postepu tech-
niki, rozwoju nauki réznych gatezi, jak réwniez w prze-
pisach o dyscyplinie finansowej i umownej, ktora acz-
kolwiek jeszcze niedostatecznie, lecz cor .z bardziej za-
czyna oddziatywac jako czynnik usprawnienia dziatalnosci
naszych jednostek gospodarczych na odcinku jakosci pro-
dukciji. Jednostki gospodarcze tolerujgce brakorébstwo, nie
przestrzegajace przepisOw normujacych procesy produk-
cji, dobierajgce niewtasciwe surowce do wytwarzania ar-
tykutow, lekcewazace normy i receptury, a gromadzgce
w ten sposéb remanenty niechodliwych towaréw, za ktore
uzyskuja nizsze ceny, ponoszac straty z powodu nadmier-
nych ubytkéw lub kosztéw wiasnych, narazajg sie na
bezposrednie konsekwencje wobec istniejacego ustawodaw-
stwa i obowigzujacych wewnetrznych przepiséw w przed-
siebiorstwach, jak réwniez na ponoszenie odpowiedzialno-
Sci za niwelowanie pozytywnych wynikéw pracy zatog, za
zerwanie wykonania zadan realizacji akumulacji i innych
zadan planu. Kierownictwo takich jednostek musi liczyé
sie z coraz efektywniejszg ingerencja wladz kontrolnych
bankéw i organow finansowych, organéw sadownictwa
i arbitrazu gospodarczego, a co najwazniejsze coraz cze-
Sciej bedzie musiatlo zdawac raporty wobec zatdg, wobec
czynnika produkcyjnego i spotecznego wtasnych przedsie-
biorstw jak i wobec catego spoteczenstwa naszego kraju,
ktdre sprawe jakosci produkcji zaczyna traktowac coraz
powazniej.

Najszersze rzesze naszego spoteczenstwa coraz bardziej
rozumiejg wielkie humanistyczne znaczenie i nieodzownego
dla istnienia i rozwoju ekonomiki spoteczenstwa budujgce-
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go socjalizm dziatania, genialnie odkrytego przez Wielkie-
go Stalina, podstawowego prawa socjalizmu, gdzie w cen-
trum uwlLgi stoi cztowiek i jego potrzeby, ktore win-
ny by¢ zaspokojone na coraz wyzszym poziomie w drodze
nieprzerwanego wzrostu i doskonalenia produkcji socjali-
stycznej na bazie najwyzszej techniki, co sie doskonale
witasnie wigze ze wzrostem potegi produkcyjnej i obron-
nej kraju. Sag to diametralnie r6zne warunki od istniejgcych
w krajach kapitalistycznych, gdzie pogon za maksymalnym
zyskiem, bedacym podstawowym prawem wspotczesnego
kapitalizmu, zanurza coraz bardziej gospodarke w otchtan
nierozwigzalnych  sprzecznosci  strukturalnych  kryzysu
i bezrobocia, z obawy przed ktéra kierownicy sztabowi te-
go ustroju, oligarchia finansowego kapitalu chce sie da-
remnie ratowac¢ poprzez militaryzacje gospodarki i wywo-
tywanie wojen, jak réwniez poprzez podsycanie atmosfery
przygotowan wojennych, gdzie najszersze masy spote-
czenstwa spadajg na coraz nizszy poziom bytu, widzg stlLte
pogarszanie swych warunkéw zyciowych, ruine i paupery-
zacje, wyzysk nieludzki, najohydniej praktykowany w kra-
jach zaleznych, potkolonialnych i kolonialnych.

Spoteczenstwo nasze potrafi poréwnawczo oceni¢ réznice,
ktére u nas zaszly odmchwili wyzwolenia naszego kraju
i jak Zrenicy oka strzec prawidtowosci dziatania podsta-
wowego prawa ekonomicznego socjalizmu we wszystkich
jego elementach. Powaznym elementem polityki gospodar-
czej> zgodnym dzialaniem podstawowego prawa socja-
lizmu, jest problematyka ekonomiczna i techniczna oraz
kwestie organizacyjne wynikajace z potrzeby zapewnienia
wysokiej jakosci naszej produkcji, wysokiej jakosci wszyst-
kich wytworéw majgcych stuzy¢ potrzebom mas pracuja-
cych i panstwa ludowego.

POWYZSZE uzasadnienie doniostosci akcji walki o ja-
kos¢ znajduje swe wyraziste zastosowanie do dziedzin
dziatalnosci przedsiebiorstw gospodarki miesnej. Wiadomo,
ze mieso i przetwory miesne sg podstawowym artykutem
spozycia najszerszych mas mieszkancéw naszego kraju,
tak w miescie jak i na wsi. Szczegodlnie wazne znaczenie
ma mieso roznego rodzaju, wedliny i konserwy miesne,
tluszcze i stonina w racji zywnosciowej mas pracujgcych
zwlaszcza wielkich osrodkéw przemystowych naszego kra-
ju. Znacznie wzrosto spozycie miesa i przetworow mies-
nych w ostatnich miesigcach br. w wyniku zniesienia re-
glamentacji bonowej, stosowanej gtéwnie w dziedzinie
migsa i wyrobow miesnych, co podkresla jeszcze wage
walki o jako$¢ tych artykutdw na obecnym etapie. Zrozu-
miale zreszta jest, iz przy istnieniu form wolnej sprzedazy
artykutow spozycia wzrastajg wymogi konsumenta co do
jakosci i asortymentéw wyroboéw, jak réwniez co do kul-
tury handlu.

W zwigzku z tym zadania w tej dziedzinie rosna, a sg
bardziej trudne i tym samym bardziej nieodzowne niz
w wielu innych artykutach spozycia. Mieso i przetwory
miesne naleza bowiem do artykutow spozycia tatwo psu-
jacych sie z powodu dziatania wielu czynnikéw, przy czym
zly stan jakosci tych towaréw nie ogranicza sie tylko do
zakresu wartosci handlowej tych artykutéw, do gorszego
wygladu towaru pod wzgledem barwy czy zapachu, ale
czesto nosi w sobie niebezpieczenstwo bardzo powaznych
zachorowan konsumentéw. Wady i braki towaru bedacego
przedmiotem dziatania naszych przedsiebiorstw gospodar-
ki miesnej nie sg z reguty na pierwszy rzut oka widoczne
dla kupujacego, co zwieksza jeszcze odpowiedzialnos¢ je-
dnostek wytwarzajgcych i sprzedajgcych mieso oraz prze-
twory miesne, a to nie tylko w dziedzinie ochrony zdrowo-
tnosci produktow, ale réwniez pod wzgledem ich wartosci
odzywczych i smakowych, ba, nawet pod wzgledem stoso-
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wania wihasciwych cen za okreSlone gatunki i rodzaje
réznych czesci sztuki zwierzecia czy tez wedlin réznego
gatunku.

W,lka o jakos$¢ produkcji w gospodarce miesnej, aby
byta skuteczna, winna obja¢ zakresowo bardzo szerokie
domeny dziatalnosci producentéw i wytwoércéw, jak row-
niez sieci obrotu zywcem i miesem oraz przetworami mie-
snymi. Aby walka byta efektywna, musi ona mie¢ charakter
uniwersalny, winn'., objg¢ dziatalno$¢ producentéw zyw-
ca, przedsiebiorstw skupu i transportu zywca, zaktadow
uboju i przetwdérni miesa, jak réwniez sieci dystrybucji
i zaopatrzenia, winna uwzgledni¢ program dziatania na-
tury organizacyjnej, normatywnej, szkoleniowej i represyj-
nej tam, gdzie ta ostatnia forma staje sie koniecznoscia,
winna by¢ potaczona z szerokim planem postepu techniki
i przyswojenia wskazan wiedzy zootechniczno-weterynaryj-
nej i technologii miesa, jak réwniez racjonalnej organizacji
i techniki handlu zywcem i migsem.

Nie zajmujac sie w danej chwili szczeg6towo sprawg
wptywu jaki wywiera praca hodowcy, producenta zywca
na jakos¢ produktu koncowego wytwarzanego z tego su-
rowca, to jest na mieso i na przetwory miesne, a ograni-
czajgc sie do przypomnienia znaczenia wiasciwego chowu
i pielegnacji, rodzaju i form zywienia, opieki nad ochro-
ng zdrowia zwierzat rzeznych ze strony samego produ-
centa jak i stuzby weterynaryjnej dla zapewnienia w kon-
cowym efekcie wysokogatunkowego miesa, chcemy nieco
szerzej omowic¢ inne formy dziatalnosci przedsiebiorstw go-
spodarki miesne;j.

Wiadomo, ze na etapie skupu zywca rzeznego, przy sa-
mym odbiorze towaru na punktach skupu, na spedach
i targowiskach, przy jego przetrzymywaniu na bazach
postojowych i przetadunkowych, przy zatadowywaniu
i wyladowywaniu sztuk jak i przy ich przewozie,
istniejg mozliwosci znacznego pogarszania sie ja-
kosci zywca, jak rowniez powstawania nadmiernych
kosztéw wiasnych przy skupie. Poza strong kalku-
lacyjng aspekt jakosciowy odgrywa tu role decyduja-
ca. Stan organizacyjny i techniczny naszej sieci skupu,
jej dyslokacja w terenie, lokalizacja, ilos¢ punktéw, odle-
gtos¢ od miejsc dostawy przez producentdéw zywca, sten
bucht, ramp, baz postojowych do chwili zatadunku, urza-
dzenia zatadunku i wytadunku, opieka konwojujacych
transporty zywca, zywienie w drodze — urzadzenia do
-skarmiania jak i ilosci oraz rodzaje pasz, sprawa pojenia,
sprawa dotuczu zakupionych sztuk, tam gdzie to ma zna-
czenie dla poprawy jakosSci, opieka aparatu skupu nad za-
kupionym zywcem, forma mpog.miania zywca — uderzenia,
kaleczenia itp., czas obrotu, ktoéry jest odwrotnie propor-
cjonalny do dobrej jakosci zywca — im dluzej trwa czas
obrotu, tym gorzej dla kondycji zwierzecia, ochrona we-
terynaryjna w czasie obrotu, wlasciwe metody pracy przy
dostarczaniu zywca zaktadom przetwdrczym, w sumie
wszystko to ma ogromny wptyw na jako$é zywca, a w kon-
sekwencji réwniez na stan jakoSciowy miesa, produktow
ubocznych jak skoéry itp. oraz .przetwor6éw miesnych.

Rola zaktadéw przetwoérczych jest jeszcze powazniejsza.
Od chwili przyjmowania sztuki do uboju istniejg mozli-
wosci pogarszania sie jakosci zywca, na co ma wptyw
okres i formy przetrzymywania przedubojowego zywca
rzeznego, urzadzenia bucht przedubojowych, rodzaj zy-
wienia w tym okresie, a raczej formy gtodéwki przedubojo-
wej, opieka pracownikow odbierajgcych zywiec i przy-
gotowujgcych go do uboju. Od chwili uboju poprzez roz-
biér i obrobke az do wydania miesa detalowi miesnemu,
wzglednie przetwérniom miesnym, tak samo od chwili przy-
jecia przez te ostatnie miesa jako surowca do dalszej obréb-
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ki az do momentu wypuszczania gotowych wyrobéw na ry-
nek, oddziatywujg na jako$¢ miesa i przetworéw: higiena
zaktadow, higiena pracownikow, wtasciwos¢ przebiegu pro-
cesu technologicznego, przestrzeganie norm i receptur oraz
efektywna kontrola techniczna, stan i poziom techniczny
urzadzen i transportu wewnatrzzaktadowego, praca chtod-
ni, skala pracy stuzby sanitarno-weterynaryjnej i labora-
toryjnej,- stan magazynoéw, opakowania, zgranie pracy roz-
nych oddziatébw zaktadowych miedzy soba itd. itp. W za-
ktadach przetworczych jak i w rzezniach, tak jak to ma
miejsce w jednostkach skupu, odgrywa powazng role po-
ziom pracy zaldg dla zapewnienia jak najwyzszej jakosci
wyrobow.

Bardzo wazne zadania dla utrwalenia jakos$ci miesa
i wyrobow miesnych, to jest dla zapobiezenia pogarszaniu
jakosci towaru otrzymywanego z zaktaddéw miesnych, ma
do spetnienia aparat dystrybucji, MHM w pierwszym rzedzie
jako, najpowazniejsza jednostka w tej dziedzinie, jak row-
niez inne organizacje handlowe zajmujgce sie sprzedaza
miesa i przetworow miesnych. Ta sie€ ma powazne zadania
do wykonania w dziedzinie ochrony zdrowia konsumenta,
czyli winna zaja¢ sie opieka sanitarno-weterynaryjng na
etapie dystrybucji, gdyz mieso i przetwory miesne od
chwili opuszczenia magazynow przetworni narazone sg na
psucie sie z powodu dziatania drobnoustrojéw i innych
przyczyn.

Odgrywa tu powazng role transport, jego poziom tech-
niczny i sanitarny, ilo$¢ taboru samochodowego czy kon-
nego, opieka personelu transportujgcego mieso i przetwo-
ry nad powierzonym mu towarem. Duze znaczenie majg tu
urzadzenia sklepowe, posiadanie urzadzen do chtodzenia
miesa, stan urzadzen wewnetrznych w sklepie, wystaw, fa-
chowa praca pracownikdéw sklepowych. Dla zapewnienia
dobrej jakosci wyrobom w sprzedazy wazne jest, aby wtas-
ciwie planowano zapotrzebowanie dzienne, wiasciwie go-
spodarowano remanentami w sklepach miesnych. Pracow-
nik sklepowy, pracownik transportu, brakarz, aparat kon-
troli sklepéw, aparat planowania majg do spetnienia wy-
jatkowo wazne zadanie przy realizacji walki o jakos¢.

Nalezy podkreslic wielkie znaczenie wydanej Instrukcji
Nr 3 Ministra Przemystu Miesnego i Mleczarskiego i Mi-
nistra Handlu Wewnetrznego z dnia 28 marca br. w spra-
wie jakosciowego odbioru miesa i jego przetworéw oraz
postepowania zapobiegajgcego pogarszaniu sie ich jakosci
w obrocie.

Stwierdzi¢ mozna, ze od Uchwaly Rady Ministrow z dnia
3 stycznia br. i w oparciu o zarzadzenia nadzorujgcych
dziatalno$¢ przedsiebiorstw gospodarki miesnej ministerstw
resortowych, znacznie wzmogta sie praca w walce
0 jakosc.

Przedsiebiorstwo skupu zwierzat rzeznych (CZOZRz)
rozwineto energiczna dziatalno$¢ koncepcyjng i organiza-
cyjng w walce o obnizke kosztéw wiasnych i o zapewnie-
nie wyzszego poziomu odbioru oraz przewozu sztuk, co ma
oczywisty wptyw na jakos$¢ zywca.

Sposréd wielu odcinkéw pracy nalezy tu wspomnieé
o ustalonym obowigzku kolczykowania wszystkich sztuk
zwierzat skupowanych przez CZOZRz, wprowadzonym od
dnia 1 kwietnia br. Innowacja ta ma duze znaczenie dla
kontroli prawidtowosci pracy aparatu klasyfikacyjnego,
czyli zabezpiecza producenta zywca od ewentualnych nadu-
zyc niekt. klasyfikatorow, co niewatpliwie zwiekszy je-

zainteresowanie w wyprodukowaniu dobrej sztuki/ za

QOlg uzyskuje odpowiednig zaptate. Kolczykowanie elimi-
nuje mozliwosci naduzy¢ ze strony nieuczciwych dostaw-
cow, torzy dotychczas mogli byli dostarcza¢ sztuki o ukry-
yci wadach chorobowych bez mozliwosci nastepnego
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ujawnienia ich ze strony aparatu skupu. Kolczykowanie
moze wiec sta¢ sie czynnikiem poprawy jakosci zywca.

Z prac dla podniesienia poziomu transportu nalezy wy-
mieni¢ przystgpienie do uregulowania kwestii wtasciwego
wynagrodzenia konwojentéw zywca celem zainteresowa-
nia ich wynikami wykonywanej przez nich pracy. Powaz-
nym niewatpliwie usprawnieniem w tej dziedzinie jest za-
stosowanie blaszanych koryt sktadanych dla zywienia sztuk
w drodze, co poprawi poziom karmienia sztuk podczas
transportu. Czynione sg tez powazne wysitki, aby uregu-
lowa¢ sprawe gospodarki paszowej na bazach zbiorczych
i podczas transportu, majgcg znaczenie poza momentem
obnizki kosztéw witasnych réwniez dla racjonalnej pracy
na tym odcinku celem zachowania wtasciwej kondycji zwie-
rzat rzeznych.

Nalezy tez wspomnie¢ o waznej pracy dokonywanej
przez projektowanie bazy w Tarnowskich Goérach, co moze
znacznie usprawni¢ transporty zywca dla potrzeb rejonu
konsumpcyjnego zagtebia weglowego naszego kraju, za-
pewniajac tym samym lepszg jego jakos€.

Projektowane sg i czeSciowo juz realizowane prace
w dziedzinie poprawy warunkéw techniki handlu, majacych
wplyw na jakos$¢ zywca. Wymieni¢ tu nalezy majgce na-
stgpi¢ wazne posuniecie upowszechnienia uzycia elastycz-
nych patek z porowatej gumy do poganiania zwierzat i za-
pobiezenia w ten sposéb uzywaniu kijow, lasek, itp., powo-
dujacych pogorszenie sie jakosci skor jak i ogolnej kondy-
cji zwierzecia.

Aczkolwiek wiekszo$¢ prac jest jeszcze w fazie przygoto-
wawczej, daje sie juz zauwazy¢ poprawe w dotychczaso-
wym stanie ubytkéw Wagowych, co wigze sie z poprawa ja-
kosci skupowanego towaru.

W tej dziedzinie jest jeszcze wiele do zrobienia i caty
aparat CZOZRz winien dotozy¢ najwiekszych staran, aby
praca ta data zamierzone efekty.

W pracy sieci dystrybucyjnej, szczegélnie MHM, daje sie
zauwazy¢ powazna poprawa. Aparat ten wigczyt sie ener-
gicznie do ogdlnej akcji walki o jakos¢. Odbyta w dniu
11 maja br. narada produkcyjna z udziatem przedstawicieli
catego kraju byta tego dowodem.

Na naradzie stawiano zagadnienie niedopuszczenia do
obnizania jakosci miesa i przetworéw miesnych podczas
transportu i w sklepie miesnym. Sprawe omawiano obszer-
nie, tak w aspekcie handlowym jak i sanitarno-weteryna-
ryjnym. Podkre$lono, iz po Uchwale Rady Ministrow
z dnia 3 stycznia br. dzieki wysitkom aparatu terenowego
i centralnego MHM osiagniete zostaly powazne wyniki
w walce z brakor6bstwem, przy usprawnieniu pracy tran-
sportu, pracy w sklepie itd. Szczeg6lnie moga sie poszczy-
ci¢ powaznymi wynikami przedsiebiorstwa w todzi, Opolu,
Stalinogrodzie i w Warszawie. Jednakze nie wszedzie je-
szcze praca zostata postawiona na wiasciwym poziomie.
Wyrazne zaniedbania wykazujg przedsiebiorstwa w Gdan-
sku, Inowroctawiu, Jeleniej Goérze, Legnicy, Dzierzoniowie
i innych.

Najwazniejszg role do odegrania na odcinku walki
o jako$¢ w gospodarce miesnej ma socjalistyczny przemyst
miesny. Jako$¢ miesa i przetworéw miesnych zalezy prze-
de wszystkim od pracy zaktadéw przetwdrczych majgcych
réwniez zadania hurtowej dystrybucji detalowi. Piszemy —
przede wszystkim, gdyz nie negujemy znaczenia prac in-
nych, wyzej omawianych jednostek gospodarki miesnej
w tej dziedzinie, a m. in. przedsiebiorstw obrotu zywcem,
miesem i przetworami miesnymi, lecz rola przemystu mie-
snego jest dominujgca. Osiggniecia na tym odcinku, ktore
niewatpliwie miaty miejsce w ostatnich miesigcach, o czym
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Przetwdrstwo miesne

RYSZARD GORSKI
Nacz. Dyr. CZPMs
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Dotychczasorue tujjniki realizacji uchiraty Rady
Ministrom z dnia 3.1. br. in przemysle miesnym

Mija kilka miesiecy od powziecia przez Rzad
doniostej uchwaly z dnia 3 stycznia br. w sprawie
zniesienia zaopatrzenia bonowego, regulacji cen,
ogolnej podwyzki plac i zniesienia ograniczen
w handlu nadwyzkami produktow rolnych. Cate
nasze spoteczenstwo w ciggu tego krotkiego cza-
su przekonato sie o skutecznosci uchwaly Rzadu.

W okresie poprzedzajacym uchwale sprzedaz
bonowa ograniczata spozycie — cztowiek pracy
nabywat normowane przydzialy, w ograniczonym
w gatunkach wyborze. Sklepy garmazeryjne cze-
sciowo tylko rozwigzaly ten problem, gdyz nie
wszedzie byta ich odpowiednia ilos¢, za$ towar
wykupywali spekulanci, organizujgc sobie zrédto
dochodu kosztem Swiata pracy.
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Swiadczag réwniez cyfry wykonania planu | kwartatu
1953 r., nalezy w lwiej czesci przypisa¢ wysitkom zatdg
przemystu miesnego oraz aparatu kierujgcego tym prze-
mystem. Gtéwny ciezar pracy nad dalszym udoskonaleniem
jakosci i wzbogaceniem asortymentéw wyrobéw spoczywac
bedzie i w przysztosci na pracownikach zaktadéw prze-
tworczych i administr,cji przemystu miesnego, aczkolwiek
zadania innych jednostek gospodarki miesnej roéwniez
wzrastajg w zwigzku ze wzmozeniem pracy przemystu.

Do niewatpliwych osiggnie¢ przemystu miesnego w akciji
walki o jako$¢ w okresie minionym nalezy zaliczy¢ wypra-
cowanie norm zawarto$ci wody, tluszczu i soli w wedli-
nach, co umozliwito osiggniecie w przyspieszonym tempie
wymaganych standardéw. Przemyst miesny potrafit dosto-
sowac produkcje do zwiekszonego popytu na mieso i prze-
twory miesne, o czym Swiadczy nieprzerwane zaopatrzenie
detalu miesnego w towar wystarczajagcy do pokrycia znacz-
nie zwiekszonego zapotrzebowania ze strony konsumentéw.
W tym okresie dokonano wielkiej pracy nad podniesieniem
zakresu produkcji wyzszych gatunkéw wedlin, konserw
i miesa. Ogdlne wyniki w skali produkcji catego kraju wy-
kazuja, ze wzrost byt powazny i ze akcja ta rozwijata sie
coraz bardziej. | tak np. przy produkcji wedlin wyzszych
gatunkéw ilos¢ ich w styczniu br. wyniosta 59,6% calej
produkcji, w lutym — 65,0% a w marcu — 71,6%; przy
produkcji konserw wyzszych gatunkéw w styczniu —
54,0%, w lutym — 455%, a w marcu — 68,0%; w mie-
sie — analogiczne miesiace: 47,1%, 55,1%, 55,1%. Najlep-
sze wyniki osiggnieto wiec w wedlinach, w konserwach
mamy lekki spadek w lutym i wiekszy za to wzrost w mar-
cu, w miesie skala wzrostu w stosunku do stycznia utrzy-
muje sie w lutym i w marcu na tym samym poziomie.

W tej kompleksowej pracy nad poprawag jakosci wyroz-
nity sie zaklady przetworcze i aparat administracyjny
Gdanska, todzi, Bydgoszczy i Poznania. Wysitek zatég za-
ktadowych byt w wielu zaktadach imponujacy. Tak ocenia-
ja wyniki walki o jako$¢ pracownicy i kierownicy przodu-

Stuszno$¢ wprowadzenia na okres przejsciowy
systemu bonowego potwierdzajg obecnhe osiag-
niecia. Znormowane zaopatrzenie w trudnym
okresie gospodarczym pozwolito w stosunkowo
krotkim czasie podnies¢ stan pogtowia, kulture
hodowli, co w konsekwencji umozliwito planowg
?rg_anizacje dostaw obowigzkowych i kontrak-
acje.

Rzad nasz w oparciu o dostawy obowigzkowe
wsi, 0 stale rozwijajgca sie spoéidzielczos¢ wiej-
ska, o panstwowe gospodarstwa rolne, o stworzo-
ne rezerwy artykutdw miesnych w nowowybudo-
wanych chtodniach sktadowych, zorganizowat
w pelni zaopatrzenie Swiata pracy, likwidujgc
niezbedny na poprzednim.etapie system bonowy.

jacych zaktadéw. Obywatel- Roman Majer, zastepca maj-
stra bekoniarni w Pabianicach, omawiajgc wyniki pracy
w swoim oddziale fabrycznym podkreslit, iz dobre wyniki
jakosciowe nalezy przypisa¢ uswiadomieniu sobie przez za-
toge znaczenia walki o jako$¢, podejmowaniu zobowigzan
produkcyjnych, a szczeg6lnie przestrzeganiu catosci pro-
cesu technologicznego produkciji, co wptyneto na zmniej-
szenie wysoriow pobasenowych z 27% z 1952 r. do 4%
obecnie. Majster hali wieprzowej toédzkich Zaktadow Mie-
snych, Jézef Stelmaszczyk, podkreslit przy ocenie wynikéw
pracy po Uchwale Rady Ministréw z dnia 3 stycznia br.
wkiad zatogi poprzez akcje wspotzawodnictwa pracy i do-
tozenie staran dla unowoczesnienia warunkéw pracy. Miato
tu miejsce zastosowanie kolejek dla transportu wewnetrz-
nego zamiast noszenia tusz na plecach. Podobne oceny
dali nam: kierownik przetwérni Nr 67 £ZM — ob. Deni-
siuk, pracownik smalcowni £ZM — ob. Wierzbicki, bry-
gadzista hali wieprzowej £tZM — ob. Sikorski i inni.

Ta wielka, energiczna praca pracownikéw zaktadéw mie-
snych miata miejsce w catym kraju. Inaczej nie mielibysSmy
tak pozytywnych w skali ogolnej wynikéw. Niemniej jed-
nak notuje sie zaniedbania w pracy niektérych jednostek
produkcyjnych, jak roéwniez braki w dziatalnosci wielu
ogniw zaktadéw i administracji. Np. z ubolewaniem na-
lezy stwierdzi¢, ze wyniki pracy w zakladach w Olszty-
nie, Opolu i Koszalinie, dotychczas nie byly zadowalajgce.

Okres letni winien nas skiloni¢ do wzmozenia wysitkow
dla utrwalania jakosci. Wyniki wykonania planu gospodar-
czego na fi kwartat 1953 r., szczegodlnie zas we wskazni-
kach podwyzszenia jakosci produkcji, winny by¢ jeszcze
wyzsze niz poprzednio. Nalezy dazy¢ do tego, aby nie byto
zbyt razacych dysproporcji miedzy poszczegélnymi przed-
siebiorstwami gospodarki miesnej ani miedzy zaktadami
czy oddzialami wewnatrz poszczegélnych przedsiebiorstw,
aby nastgpito jak najwieksze zgranie wysitkbw w kierunku
osiggniecia nie $rednich statystycznych wynikéw, lecz wy-
nikbw nu bazie osiggnie¢ przodujacych zaktadéw i organi-
zacji gospodarczych.



Nr 6 GOSPODARKA

Nowa sytuacja na rynku stworzyla warunki
stabilizacji i przyczynita sie do wzrostu realnych
ptac w oparciu o stalty wzrost wydajnosci pracy.

Juz pierwsze miesigce po wprowadzeniu
uchwaly z dnia 3 stycznia br. wskazujg jak prze-
widujgca byla polityka rzadu ludowego, podykto-
wana gteboka troska o zaspokajanie stale wzra-
stajacych potrzeb Swiata pracy. Zapotrzebowa-
nie za$ Swiata pracy stale wzrasta, co jest wyni-
kiem wzrostu ptac dzieki coraz szerzej stosowa-
nemu wspotzawodnictwu i akordowemu wynagro-
dzeniu. Powoduje to stale wzrastajgce wymaga-
nia odbiorcOw, coraz wiekszy popyt na wysoko-
gatunkowe mieso i wedliny.

Wzrost spozycia, przedstawiony we wskazni-
kach, obrazuje ponizsza tabela:

Konsumpcja Konsumpcja

Artykuty: Ikw. 19521, | kw, 1953 .
Mieso 100 160
Wedliny 100 123
Wyroby wedliniarskie

i kaszanki 100 114
Podroby 100 157
Thuszcze 100 156

Razem 100 141

W | kwartale 1952 r. na 20 wyprodukowanych
asortymentéw wedlin 10 podstawowych stanowi-
to 75% calej produkcji, przy czym w powyzszej
ilosci cztery asortymenty stanowity do 40% calej
produkcji, pozostatle zas produkowane byly w mi-
nimalnym procencie, pozostajgc bez wplywu na
potrzeby rynku.

W 1953 r. rozszerzono produkcje asortymentéw,
uzyskujgc powazne wyniki. Na przyktad w mie-
sigcu marcu 1953 r. wyprodukowano w Warszaw-
skich Zakiadach Miesnych 32 asortymenty we-
dlin, w tym 25 asortymentéw stanowito 75% ca-
tej produkcji. Charakterystyczny jest fakt, ze pro-
dukcja roztozona byta réwnomiernie na wszystkie
asortymenty, pozwalajac w ten sposob na fak-
tyczne rozszerzenie wachlarza asortymentéw dla
zaopatrzenia rynku. Wprowadzono réwniez pro-
dukcje tych asortymentow, ktére w okresie zaopa-
trzenia bonowego nie wchodzily w zakres tego
zaopatrzenia, a w szczegoélnosci takich asorty-
mentéw, jak szynka wedzona i gotowana, baleron
wedzony i gotowany, poledwica moskiewska i to-
sosiowa. Stabo jeszcze rozwinieta jest produkcja
serdelkéw, paréwek i kabanosow.

Celem zaspokojenia stale wzrastajgcych po-
trzeb rynku wprowadza sie nowe asortymenty.

W | kwartale 1953 r. wprowadzono 9 nowych
asortymentow, a mianowicie: szynka cieleca,
mortadela cieleca, rolada cieleca, kietbasa ukra-
inska, kielbasa podhalanska i podkarpacka oraz
inne.

W ciggu Il kwartatu 1953 r. wprowadzonych
b8dzie do produkcji 8 nowych asortymentéw. Pro-
wadzi sie ponadto prace nad opracowaniem no-
wyb“r asortymentow, ktére zostang wprowadzone
w iii i IV kwartale 1953 r.
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W nowych warunkach — po uchwale z dnia 3
stycznia br. — szczegoélnie powazne zadania sta-
nely przed paristwowym przemystem miesnym.
Panstwowy przemyst miesny, w poczuciu odpo-
wiedzialnosci za catos¢ produkcji w skali kraju,
musi szczego6lng kontrolg otoczy¢ kierunki roz-
chodowe catej puli surowcowej.

CZPMs musi zwr6ci¢ szczegblng uwage na
organizacyjne umocnienie komoérek produkcyj-
nych, poprzez — w pierwszym rzedzie — wtasci-
wa prace kontroli technicznej, czujnie przestrze-
gajacej ~receptur i proceséw technologicznych.
Komdarki zbytu muszg wykaza¢ intensywniejsza
operatywnos¢, musza w Scistej wspdlpracy z ko-
morkag produkcji umiejetnie godzi¢ bilans miesa
miedzy zaopatrzeniem rynku w mieso i zaopa-
trzeniem produkcji w surowiec do dalszego prze-
robu dla potrzeb rynku. Jest to nieodzownym wa-
runkiem do coraz sprawniejszego zaopatrzenia
rynku we wcigz lepsze i bogatsze w asortymenty
mieso i przetwory migsne.

Instrukcja Ministerstwa Przemystu Miesnego
i Mleczarskiego i Ministerstwa Handlu Wewne-
trznego z dnia 28 marca 1953 r. ustala procento-
wy udzial czterech grup wartosciowych wedlin,
gwarantujgcych jednoczesnie w kazdej grupie 3
asortymenty.

Podniesienie jakosci produkcji, uzyskanie wyro-
béw na najwyzszym jakosciowym poziomie, byto
i jest w dalszym ciggu przedmiotem specjalnej
troski CZPMs i Zaktadow Miesnych.

Wydany przez Rzad w dniu 4 marca br. dekret
o wzmozeniu walki z produkcja ztej jakosci jest
dalszym ogniwem dla zrealizowania Uchwaty
Rzadu.

Realizacje tych zadan przeprowadzono i osiag-
nieto m.in. przez zmobilizowanie specjalnych
brygad instruktorskich, ztozonych z najlepszych
w przemysle miesnym fachowcow.

Brygady przeprowadzity instruktarz i kontrole
wiekszosci zakladdéw miesnych, zwracajgc spec-
jalng uwage na racjonalng gospodarke surowco-
wa, na najbardziej racjonalne i wtasciwe przepro-
wadzanie procesOw produkcyjnych, na estetyke
znakowania i opakowania oraz na wspoOtprace
z jednostkami detalu.

Przeprowadzono ze wspomnianymi specjalista-
mi odprawy, w czasie ktorych omowiono zaistnia-
te usterki i braki oraz wytyczono kierunki poste-
powania. Na tych odprawach odbyly sie degu-
stacje szeregu asortymentdéw z terenu niemal ca-
tego kraju, ktére wykazaly usterki i btedy po-
szczegolnych zaktadow miesnych w odniesieniu
do tych artykutow.

Stala wzmozona praca komoérek kontroli tech-
nicznej pozwala jednak na powazne polepszenie
jakosci produkowanych wyrobéw, na powazne
likwidowanie brakéw produkcyjnych. Przemyst
miesny moze wiec zanotowac osiggniecia zarOw-
no w jakosci produkcji jak i zgodnie z instruk-
cja — w ilosci asortymentéw. Jednak stan ten
nie jest zadowalajgcy. Te Zaktady Miesne, w kto-
rych zaloga i dyrekcja zyjg zagadnieniami
Uchwalty, rozumiejg jej spoteczne znaczenie, tam
osiggane sg lepsze wyniki.
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Do zaktadow takich nalezg m. in. Zaktady
Miesne w Stalinogrodzie, gdzie wyrdznia sie maj-
ster Bogunia, Zaktady Miesne w todzi, gdzie wy-
rézniajg sie kierownik zaktadow — Ob. Majero-
wicz i kierownik produkcji Ob. Foltynski.

Gorzej natomiast sytuacja przedstawia sie
w Koszalinie i Kielcach.

Nietatwe sg zadania, ktére stojg przed Prze-
mystem Miesnym, szczegllnie w okresie lata.
Mimo powaznych inwestycji na wielu obiektach,
otrzymanych po rzadach kapitalistycznych, brak
jest niejednokrotnie pomieszczen chtodzonych
produkcyjnych i magazynowych, co przede
wszystkim utrudnia wykonanie w catej rozciggto-
sci zadan wynikajgcych z Uchwaly. Robotnicy

Mgr MIECZYSEAW STEPINSKI
Dep. Mech.-Energ. Min. Przem. Migsn i Mlecz.
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i pracownicy przemystu miesnego: przodownicy
pracy, czeladnicy, technicy, technolodzy miesni,
ktérzy niejednokrotnie dali dowdd swej socjali-
stycznej postawy w wykonaniu planowych za-
dan i tym razem, mimo trudnos$ci, spetlnig swe
obowiazki. W swej codziennej pracy walczy¢ beda
o staly wzrost wydajnosci, podnoszenie jakosci,
zwiekszenie asortymentu wyrobOw oraz podnie-
sienie higieny produkciji.

Uswiadomiona zatoga, energicznie i operatyw-
nie dziatajgce kierownictwo jednostek produkcyj-
nych, to podstawowe gwarancje wykonania za-
dan. Przemyst Miesny uczyni wszystko, by za-
spokoi¢ wcigz wzrastajgce zapotrzebowanie ryn-
ku zaréwno pod wzgledem ilosci jak i jakosci
produktéw.

Usprawnienie gospodarki weglowej
| energetycznej w przemysle miesnym

Postawione zadania przed gospodarkg narodo-
wa w Planie 6-letnim nakladajg na aparat gospo-
darczy obowigzek szczegoélnie oszczednego go-
spodarowania materiatami, surowcami, a zwlasz-
cza weglem i energig elektryczna.

Zasadnicze w tym wzgledzie znaczenie posia-
da Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 8 listopada
1950 r. w sprawie oszczednosci wegla w gospo-
darce narodowe.

Doniosta ta uchwata naklada na wszystkie re-
sorty gospodarcze obowigzek racjonalnego zuzyt-
kowania paliwa, a wytyczne zakreslone Uchwata,
odnoszg sie zardwno do urzadzen cieplnych, apa-
ratow pomiarowych, norm i wskaznikow zuzycia
jak i przeszkolenia pracownikOéw zatrudnionych
w tej galezi oraz zainteresowania ich oszczedza-
niem wegla.

Ostatnie dwie Uchwaly Prezydium Rzadu
z dnia 17.1.1953 r. méwig o koniecznosci dalsze-
go pogtebienia oszczednosci i bezwzglednej wal-
ki z marnotrawstwem weglowym.

Pierwsza Uchwata Prezydium Rzadu Nr 57,
w sprawie powotania Spotecznych Komisji Go-
spodarki Materiatowej paliwami statymi i go-
spodarki cieplnej, ma na celu likwidacje nadmier-
nego ich zuzycia i zapewnienie oszczednej i ra-
cjonalnej gospodarki paliwami statymi oraz roz-
szerzenie i poglebienie nadzoru panstwowego,
dzialajgcego w ramach Centralnego Urzedu Go-
spodarki Materialowej nad zuzyciem wegla
w zaktadach przemystowych.

Racjonalne zuzycie wegla wigze sie Scisle
z oszczednym i gospodarnym zuzyciem energii
elektrycznej, ktorej rola i znaczenie w przemysle
powaznie wzrasta, zarébwno w gtéwnych proce-
sach wytwdérczych jak i pomocniczych, ze wzgle-
du na postep i rozwoj techniki.

Obecnie stopien elektryfikacji zakltadu przemy-
stowego jest jednym z powazniejszych wskazni-

kow jego mechanizacji, modernizacji oraz tech-
nicznej doskonatosci.

Zadania usprawnienia gospodaki weglowej
i energetycznej przemystu miesnego wigzg sie
scisle z zadaniami oszczednosciowymi, jakie zo-
staty dla niego nakreslone.

Pomys$ina realizacja planu oszczednosciowego
w zakresie gospodarki weglowej i energetycznej
powinna by¢ realizowana w zaktadzie przemysto-
wym przy Scistej wspotpracy cieplnikéw i energe-
tykobw z technologami przemystu miesnego.

Zobowigzania oszczednosciowe, podjete przez
pracownikow zatrudnionych przy obstudze kot-
towni i urzadzen cieplnych, daly w ciggu IV
kwartatu ubiegtego roku powazne rezultaty.
Przemyst miesny zaoszczedzit w tym okresie
2.450 ton wegla, co stanowi dosy¢ znaczng po-
zycje w ogo6lnym zuzyciu wegla przez zaktady
miesne.

Plan oszczednosciowy wegla opracowany na
rok 1953, ktory bedzie realizowany przez zatogi
poszczegolnych zakladow, przewiduje w przemy-
Sle miesnym dalszg oszczedno$¢ ponad 1000 ton
wegla.

Realizacja tego planu polega¢ bedzie przede
wszystkim na uporzgdkowaniu i doprowadzeniu
do wiasciwego stanu wszystkich magazynéw we-
glowych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami,
przez nieodpowiednie bowiem magazynowanie
nastepuje powazne marnotrawstwo wegla.

Jednym z zasadniczych zadan w zakresie reali-
zacji planu oszczednosciowego jest réwniez
usprawnienie spalania wegla i usprawnienie go-
spodarki para.

Trzeba pamieta¢ o tym, ze niewlasciwe i nie-
racjonalne zuzycie pary przyczynia sie do marno-
trawstwa wegla, ktéry stanowi jeden z podsta-
wowych surowcow przy jej wytwarzaniu.
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Do dalszego usprawnienia gospodarki weglo-
wej w przemysle miesnym przyczyni sie opraco-
wanie norm spalania wegla na jednostke pary,
zaizolowanie instalacji parowych oraz zainstalo-
wanie we wszystkich zaktadach wodomierzy i cia-
gomierzy.

Nalezy podkresli¢, ze przemyst miesny dopro-
wadzi! juz 20 zakladow w zakresie gospodarki
weglowej do takiego stanu (zainstalowat miedzy
innymi aparatury pomiarowo-kontrolne). Wymie-
niamy tu niektére zaklady, w ktorych dosy¢
znacznie uporzadkowano gospodarke weglowg
jak np. Zaktady Miesne w Obornikach, rzeznia
w Ptocku, rzeznia w Lesznie, rzeznia w Zielonej
Gorze, przetwornia migsna w Skalmierzycach, ale
jest jeszcze wiele pracy na tym odcinku, ktéra
winna by¢ dokonana.

Na odcinku gospodarki energetycznej przemyst
miesny ma powazniejsze braki i niedociagniecia
niz w zakresie gospodarki weglowej, co jest przy-
czynag nadmiernego i nieracjonalnego zuzycia
energii elektrycznej przez zaktady miesne.

Oto kilka powodéw nadmiernego zuzycia ener-
gii elektrycznej w przemysle miesnym:

a) nieodpowiednia organizacja gospodarki
energetycznej w zaktadach przemystowych,

b) nieodpowiednie wykorzystanie parku ma-
szyn roboczych i silnikdw napedowych,

c) brak racjonalizacji szeregu procesow tech-
nologicznych w kierunku zmniejszenia zu-
zycia energii na jednostke produkciji,

d) brak radykalnych posunie¢ do podniesienia
i poprawy wspoétczynnika mocy, co jest
przyczyng ptacenia kar konwencjonalnych
przez zaktady przemystowe za nadmierne
i niczym nie uzasadnione zuzycie energii
elektrycznej,

e) niedostateczne remonty silnikdw oraz brak
systematycznej kontroli ich stanu technicz-
nego.

Sprawdzianem wifasciwego doboru silnikéw
jest wspotczynnik mocy zaktadu okreslony cosi-
nusem kata ,fi“ i ustalony na 0,8 jako wartos¢
graniczna. Za uzyskanie wyzszego wspotczynni-
ka mocy cosinus ,fi“ od 0,8 kazdy zakiad otrzy-
muje bonifikate, natomiast jesli zaklad pracuje
przy nizszym wspoéfczynniku mocy od 0,8 uiszcza
dodatkowe optaty. Dobrag gospodarkg energii
elektrycznej poszczyci¢ sie moga m. in. Zaklady
Miesne w Brodnicy, w ktérych wspo6tczynnik mocy
cos. ,fi* jest 0,83, jak rowniez 4 rzeznie na tere-
nie wojewodztwa zielonogdérskiego, w ktérych
przecietny wspotczynnik mocy wynosi 0,82

Nalezy podkresli¢, ze w Zakladach Miesnych
w Brodnicy przed nadejsciem okresu szczytu je-
sienno-zimowego 1952/53 r., powotano Komisje
przez kierownictwo zaktadu, ktéra dokonata prze-
gladu silnikbw, maszyn i urzadzen w celu jak
najmniejszego i najbardziej oszczednego zuzycia
energii  elektrycznej i dalszego -poprawienia
wspoiczynnika mocy. Swiadczy to o tym, ze ener-
getyk zaktadu i cata zaloga docenia i rozumie
znaczenie jak najoszczedniejszego zuzycia ener-

MITESNA ru 167

gii elektrycznej, a tym samym przyczynia sie do
prowadzenia prawidiowej gospodarki w zakresie
jej zuzycia.

Poda¢ nalezy rowniez, ze w zakladach mies-
nych w Grudzigdzu pracownicy podijeli diugofa-
lowe zobowigzania zmierzajgce do usprawnie-
nia gospodarki energia elektryczng, jak np. wy-

eliminowanie jatowego biegu silnikow, przez co

poprawiono wspotczynnik mocy zaktadu; zobo-
wigzano sie réwniez do nieuzywania wind elek-
trycznych w godzinach szczytu wieczornego,
a w razie koniecznej potrzeby uzywania dzwigu
recznego.

Nie wszystkie jednak zaktady dostatecznie
walcza o jak najmniejsze zuzycie energii i po-
prawienie wspotczynnika mocy oraz o wyelimi-
nowanie ptacenia kar konwencjonalnych za nad-
mierne zuzycie energii elektryczne;.

W rzezni w Kutnie nie zadano sobie trudu
ustawienia pracy zaktadu w ten sposob, zeby wy-
eliminowa¢ w okresie szczytowego zapotrzebowa-
nia prace, zbednych silnikdw i urzgdzeh oraz do-
kona¢ przegladu stanu technicznego maszyn
i urzadzen elektrycznych i tym samym spowodo-
wac lepsza organizacje pracy maszyn, ktdre by
racjonalnie i oszczednie zuzywaly energie elek-
tryczna.

Podac¢ nalezy, ze w Zaktadach Miesnych w Lu-
blinie w czwartym kwartale 1952 r. wspoétczynnik
wynosit 0,51, a przecietha kara konwencjonalna
za przekroczenie wspoitczynnika mocy wynosita
10,030 zt miesiecznie.

W zakladach miesnych na terenie todzkiej
Ekspozytury istnieje réwniez nadmierne zuzycie
energii elektrycznej. Na 9 zakladéw miesnych
w jednym tylko zaktadzie mamy 0,74 wspoitczyn-
nik mocy, a w pozostatych wspoétczynnik mocy
nawet jest daleko nizszy, wynoszacy przecietnie
0,57. W tym stanie rzeczy zaklady ptacg powazne
kary konwencjonalne za przekroczenie cos. ,fi",
zmniejszajac tym samym socjalistyczng akumu-
lacje, a powiekszajgc koszty produkcji.

Wykorzystanie pracy silnikbw w granicy usta-
lonego wspoéiczynnika mocy 0,8 powinno by¢ da-
zeniem tak kazdego energetyka zaktadu, jak tez
wszystkich pracownikdw obstugujgcych maszyny
napedzane silnikami oraz wykonywanie, i popra-
wianie norm zuzycia energii elektrycznej na jed-
nostke produkciji.

Nalezy wyraznie podkresli¢ znaczenie norm
technicznych zuzycia energii, poniewaz na nich
opiera sie kontrola pracy zakfadu i walka z mar-
notrawstwem energii elektrycznej.

Trzeba wreszcie pamieta¢, ze kazdy 1kWh nie-
potrzebnie zuzyty, to strata przecietnie 1 kg we-
gla — tego zyciodajnego chleba dla przemysiu
Polski Ludowej.

Za przykltadem Zwigzku Radzieckiego winnismy
rozwija¢ wspoizawodnictwo socjalistyczne, ktore
jest jedna z najpowazniejszych dzwigni postepu
techniki i organizacji pracy oraz najwtasciwszg
formag walki z wszystkimi objawami marnotraw-
stwa wegla i energii elektrycznej w zaktadach
przemystu miesnego.
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kontrola obnizki

kosztow witasnych w przemysle miesnym

Obnizka kosztéw wtasnych jest jednym z na-
czelnych zadan gospodarki  socjalistycznej.
Osiagniecie jej jest w duzej mierze zalezne od
sprecyzowania zrodet, wytkniecia konkretnych
zadan stojgcych przed poszczegolnymi zaktada-
mi, a wiec od dobrego zaplanowania obnizki oraz
od systematycznej i wnikliwej kontroli wyko-
nania planu na tym odcinku.

Dla ustalenia wysokosci zaplanowanej na da-
ny rok obnizki kosztow konieczne jest prawidto-
we ustawienie bazy porownawczej, ktorg jest
koszt wiasny, jaki przypadiby na planowang pro-
dukcje, gdyby przedsiebiorstwo zachowato taki
sarn poziom kosztéw jak w roku poprzednim.
Zaréwno wielko$¢ produkcji jak i jej asorty-
ment ulegaja zmianie w poszczegodlnych okre-
sach, dlatego tez nie ustalilibySmy prawidtowo
obnizki kosztow produkcji poréwnujgc sume za-
planowanych kosztéw z sumg kosztow poniesio-
nych w roku ubieglym. Pewng poréwnywalnos¢
uzyskujemy korygujagc koszty roku ubiegtego
wskaznikiem wzrostu produkcji w cenach nie-
zmiennych, jednakze metoda ta jest bardzo pry-
mitywna, nie odzwierciedla wspoizaleznosci po-
miedzy asortymentem produkcji a jej kosztami,
ktérych wzajemne relacje dla poszczegdlnych wy-
robéw w wielu wypadkach rdznig sie znacznie
od relacji cen niezmiennych na te artykuty, np.
koszt wilasny potébwek wieprzowych stanowi
607% ich wartosci w cenach niezmiennych pod-
czas gdy wskaznik ten dla ¢wierci konskich wy-
nosi 387%, dla kaszanki 520% a dla beko-
nu 698%.

Jedyng prawidlowg metodg obliczania plano-
wanej czy tez wykonanej obnizki kosztow jest
ustalenie jej poprzez kalkulacje jednostkowe,
obejmujace peilny asortyment produkciji.

Dla realnego zaplanowania obnizki kosztow
konieczne jest skonkretyzowanie jej zrodet,
a wiec nie tylko generalne stwierdzenie, ze np.
koszt wtasny 1 kg bekonu w roku 1953 bedzie
0 0,5% nizszy niz w roku 1952, ale obliczenie
o ile zmniejszy sie zuzycie surowca i materiatdw
pomocniczych, o ile skroci sie czas pracy robot-
nika, potrzebny dla wyprodukowania danego wy-
robu itd. Dla uchwycenia tego konieczne jest nie
tylko obliczenie kosztu witasnego produkcji pla-
nowanej wg catkowitego kosztu jednostkowego
roku 1952, wyrazonego dla kazdego wyrobu jed-
ng koncowg sumg, ale obliczenie tego kosztu
w ukfadzie kalkulacyjnym, w rozbiciu na mate-
riaty bezposrednie, place, ubezpieczenia spotecz-
ne, koszty wydzialowe, ogdélnofabryczne itd. Ana-
logiczne ujecie kosztéw potrzebne jest przy ba-
daniu wykonania planu obnizki kosztow. Zaréw-
no w planie obnizki kosztéw jak i w sprawozda-
niu z jego wykonania wystepuje jeszcze porow-
nanie z kosztem badanej produkcji wedtug tzw.

skorygowanego kosztu jednostkowego za rok
ubiegly, to znaczy kosztu uwzgledniajgcego
zmiany cen, plac, taryf i warunkéw dostaw, jakie
zaszly pomiedzy rokiem ubieglym a okresem ob-
jetym planem, co powoduje, ze poprawne opraco-
wanie wzoréw obnizki kosztow w planie czy
sprawozdaniu jest bardzo pracochionne.

Opracowanie tych materiatdw jest tatwiejsze,
jezeli asortyment produkcji danego przedsiebior-
stwa jest niewielki, obejmujacy kilkanascie czy
kilkadziesigt pozycji, sprawa jednak komplikuje
sie w miare wzrostu ilosci wyrobéw produkowa-
nych przez zaktad.

Trudnosci sporzgdzania planu i sprawozdania
z obnizki kosztéw wilasnych produkcji sg specjal-
nie powazne w przemysle miesnym.

Produkcja zaktadéw miesnych obejmuje caty
szereg dziatldw, a wiec: ubdj poszczegdlnych ga-
tunkow zywca, rozbior, peklowanie, produkcje be-
kondéw, wedlin i wyrobéw wedliniarskich, kon-
serw, tluszczOw topionych, produkcje jelit. Oczy-
wiscie nie wszystkie w/w dzialy znajdujg sie
w kazdym zakiladzie, niemniej jednak przecietna
ilo§¢ asortymentdw na jednym zaktadzie wynosi
od 700 do 800 pozycji.

W tych warunkach sporzadzenie kalkulacji pla-
nowanych i wynikowych na kazdy wyréb, z rozbi-
ciem iloSciowym i wartoSciowym na poszczegol-
ne elementy kalkulacyjne, wymaga tyle pracy, ze
w praktyce nie jest to mozliwe do wykonania
w zakfadzie w obowigzujgcych terminach, przy
posiadanej obsadzie (ksiegowych) i istniejgcym
wyposazeniu w maszyny do liczenia. Sytuacje
komplikuje znacznie fakt, ze produkcja w prze-
mys$le miesnym jest wielofazowa; mieso z pierw-
szej fazy produkcji, tj. z uboju, przechodzi za-
zwyczaj czesciowo do rozbioru, a stamtad do pro-
dukcji wedlin czy konserw. W fazach przejscio-
wych powstaje poffabrykat, ktory jest surowcem
dla nastepnej fazy produkciji.

Zgodnie z obowigzujgcg metodologig planowa-
nia i sprawozdawczosci, potfabrykaty te nie mogg
wystepowa¢ w pelnej wartosci w materiatach,
lecz nalezy je rozlicza¢ na elementy pierwotne,
z ktérych powstaly, cofajgc sie az do pierw-
szego surowca, ktérym jest dla zaktadéw mies-
nych zywiec, do robocizny, kosztéow wydziato-
wych itd.

Na przyktad jezeli do produkcji kietbasy kra-
kowskiej uzywamy wotowine |l klasy, to przy
sporzadzaniu kalkulacji jednostkowej na te kiet-
base, w uktadzie obowigzujgcym dla wzoru ilu-
strujgcego obnizke kosztéw witasnych produkciji,
nalezy przeliczy¢ koszt wotowiny, rozbijajac go
na koszt surowca jakim w danym wypadku be-
da c¢wierci wolowe, na place, ubezpieczenia spo-
teczne, koszty wydzialowe i ogdlnofabryczne.
Teraz z kolei trzeba rozbi¢ pozycje ,éwierci* wo-
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towe" na surowiec, ktdrym bedzie tym razem zy-
wiec, koszty zakupu, specjalne koszty wytwarza-
nia, place itd. Jako koszt wolowiny, stanowigcej
sktadnik kosztu wilasnego kietbasy krakowskiej,
podajemy teraz w pozycji ,surowiec* wyliczony
w fazie uboju zywiec, jako ptace sume ptac z roz-
bioru i uboju, tak samo sumujemy ubezpieczenia
Spoieczne, koszty wydzialowe i inne. Przykia-
owWo:

Koszt wiasny 1 kg wotowiny

Surowiec (¢wierci wotowe) zI 9—
Ptace 0,10
Ubezpieczenia spoteczne 0,02
Koszty wydzialowe 0,12
Koszty ogo6lnofabryczne 0,06
Razem koszt wytworzenia zt 9,30
Rozliczenie kosztu ¢wierciwolowych, wystepu-

jacych jako surowiec w koszcie wotowiny.

Surowiec (bydto) zt 848
Koszty zakupu 0,08
Specjalne kosztywytwarzania 0,04
Ptace 0,10
Ubezpieczenia spoteczne 0,02
Koszty wydziatowe 0,18
Koszty ogélnofabryczne 0J0
Razem koszt wytworzenia zt 9,00

Stad koszt 1 kg wotowiny w uktadzie kalkula-
cyjnym wynosi:

Surowiec zt 848
Koszty zakupu 0,08
Specjalne koszty wytwarzania 0,04
Place 0,20
Ubezpieczenia spoteczne 0,04
Koszty wydziatowe 0,30
Koszty ogélnofabryczne 0,16
Razem koszt wytworzenia zt 9,30

Podany przyktad zawiera duze uproszczenia
w poréwnaniu z wihasciwg kalkulacjg. Jezeli
uwzglednimy fakt, ze ilos¢ faz produkcji dla nie-
ktérych artykutdw bedzie jeszcze wieksza, ze do
produkcji wiekszosci wedlin i wyrobéw wedli-
niarskich wchodzi nie jeden a kilka potfabryka-
tébw zrozumiemy, ze przeprowadzanie rozliczenia
tych potfabrykatéw na elementy proste dla catego
asortymentu produkcji wymagatoby wielkiej ilo-
Sci czasu, ktdorym nie dysponujg zaktady zwigza-
ne terminami planéw i sprawozdawczosci. Po-
nadto ta metoda sporzadzania kalkulacji wymaga
takiej masy pomocniczych zestawien, ze gubi.sie
w nich zasadniczy obraz poniesionych czy plano-
wanych kosztéw, jak réwniez stwarza sie szero-
kie pole do btedéw i omyiek.

W tych warunkach staje sie konieczne znale-
zienie jakiej$ uproszczonej metody planowania
i sprawozdawczosci w zakresie obnizki kosztow
wlasnych w przemysle miesnym.

Stosowany obecnie przez wiekszos¢ zaktadow
podlegtych Centralnemu Zarzgdowi Przemystu
Miesnego system obliczania obnizki kosztow
witasnych produkcji jest btedny i musi ulec zmia-
nie. System ten polega na obliczaniu bazy po-
r’ewnawczej droga przemnazania kosztéw jed-
nostkowych poszczegélnych wyrobéw za okres
ubiegly przez ich ilos¢ i sumowania otrzyma-
nych iloczynéw, ale tylko odnosnie #acznego
kosztu wytwarzania, natomiast rozbicie tych sum
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na uktad kalkulacyjny dokonywane jest tym sa-
mym stosunkiem procentowym jaki wystepowat
odpowiednio w wykonaniu kosztéw za rok ubie-
gly czy tez w planie.

Taka budowa sprawozdania, wobec Scistej za-
leznosé” struktury kosztow od asortymentu pro-
dukcji i wobec zmian asortymentu produkcji
w stosunku do roku poprzedniego i w stosunku
do planu, prowadzi do zupetnie btednych wyni-
kéw, ktére nie znajdujg potwierdzenia w anali-
zie ekonomicznej.

Jedng z drég prawidtowego budowania planu
i sprawozdania w zakresie obnizki kosztow wtas-
nych jest wprowadzenie kalkulacji nie na szcze-
gotowy asortyment produkcji, a na grupy wyro-
béw, uwzgledniajgce wprawdzie rowniez catos¢
produkcji, ale na skutek objecia jednag kalkulacjg
kilku, a nawet kilkunastu asortymentéw handlo-
wych, redukujgcych znacznie ilo$¢ pracy potrzeb-
na do sporzadzenia planu czy sprawozdania
z obnizki kosztéw. Metoda ta wymaga jednak
wielkiego jednorazowego wkitadu pracy przy spo-
rzgdzaniu nie istniejgcych obecnie kalkulacji gru-
powych za rok ubiegly, a ponadto stwarza nie-
bezpieczenistwo, ze w wypadku duzych rozbiez-
nosci pomiedzy planowanym a wykonanym asor-
tymentowym skiladem grupy kalkulacyjnej be-
dziemy mie¢ wtasciwie do czynienia z jednostka-
mi nieporéwnywalnymi, cho¢ oznaczonymi tg sa-
ma nazwa.

Obecnie stosowane sg rowniez w zakladach
miesnym dwie metody posredniego obliczania
obnizki kosztéw w uktadzie kalkulacyjnym.

W pierwszej z nich rozbicie ogdlnego kosztu
produkcji za okres sprawozdawczy wg kosztéw
jednostkowych roku ubieglego na poszczegdine
pozycje kosztéw dokonywane jest na podstawie
konkretnych wyliczen obnizki osiggnietej w réoz-
nych rodzajach kosztéw, a w pierwszym rzedzie
na surowcu, innych materiatach bezposrednicn
i robociznie. Przez poréwnanie osiggnietej
w okresie sprawozdawczym wydajnosci poubo-
jowej z wydajnoscig roku ubieglego wyliczona

zostaje oszczedno$¢ na masie zywca. Z kolei
obliczone zostajg obnizki (wzglednie zwyzki)
kosztow wynikajgce z roznicy cen placonych

w tych okresach za zywiec. Podobnie wyliczona
zostaje obnizka na innych materiatach bezposred-
nich, potem na robociznie — w oparciu o osigg-
niete wskazniki wydajnosci pracy i ksztattowa-
nie sie ptac z uwzglednieniem zmian w praco-
chtonnosci produkcji itd. Pozostala czes¢ kosztow
wytwarzania, obejmujgca koszty posrednie, jak
koszty wydziatlowe i ogdlnofabryczne, rozbita
zostaje na podstawie ich wzajemnego stosunku
jaki wystepowat w roku ubiegtym, przy czym ro-
zbicie to jest w razie potrzeby korygowane na
podstawie wynikow bezposredniej analizy, ujaw-
niajgcej konkretne obnizki 4ych kosztéw na sku-
tek'wzrostu produkcji, oszczednosci na paliwie,
energii itp. Majac w ten sposéb obliczone sumy
obnizki na poszczegdllnych pozycjach kosztéw,
ustalamy wysokos¢ tych kosztow w ukladzie kal-
kulacyjnym w odpowiedniej kolumnie wzoru
sprawozdawczego, obrazujacej koszty wiasne
produkcji wg kosztu jednostkowego za rok ubie-
gty.— a wiec budujemy sprawozdanie w odwrot m
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nym porzadku — naprzéd powstaje suma obnizki
(lub zwyzki), a dopiero potem baza poréwnaw-
cza.

Opisana tu metoda obliczania obnizki kosztow
wiasnych produkcji w przekroju kalkulacyjnym
ma zasadniczg wade: realno$¢ jej wynikow
w petni zalezy od wnikliwosci analizy i doskona-
tej znajomosci przedsiebiorstwa, przeprowadza-
nych w nim proceséw technologicznych, caloksz-
taltu jego gospodarki, ponadto nie daje ona ni-
gdy gwarancji, ze uwzglednione zostaly wszyst-
kie czynniki, jakie rzutowaty na takie czy inne
uksztattowanie sie poszczegOlnych kosztéw pro-
dukcji. Niemniej jednak metoda ta zmusza nie
tylko dziatl ksiegowosci, sporzgdzajgcy sprawo-
zdanie, ale i wszystkie inne dzialy w zaktadzie
do zainteresowania sie sprawg obnizki kosztow,
do Sledzenia efektu jaki poszczegdlne zjawiska
zachodzace w réznych dziedzinach pracy zaktadu
wywierajg na wysokos¢ kosztow witasnych pro-
dukciji, do obliczania tych efektéw, co powoduje,
Zze podana w sprawozdaniu finansowym obnizka
kosztéw przestaje by¢ dla zatogi jaka$s oderwana,
martwg, niewyttumaczalng liczba, ktérg sie usi-
tuje rozszyfrowac, czesto zresztg z bardzo kiep-
skim rezultatem i to dopiero wtedy, kiedy jedno-
stka nadrzedna zazada wyjasnien; staje sie su-
ma realnych osiggnie¢, ktére nalezy w nastep-
nym okresie rozszerza¢, czy tez — w wypadku
niekorzystnego ksztalttowania sie kosztéw — sy-
gnalem ostrzegawczym, wskazujgcym konkretne
zrodta ztej gospodarki.

Druga metoda podziatu globalnego kosztu pro-
dukcji za okres sprawozdawczy wg kosztu jed-
nostkowego za rok ubiegly polega na zastosowa-
niu kluczy wyprowadzanych dla kazdej fazy pro-
dukcji oddzielnie. Oblicza sie wtedy koszty pro-
dukcji nie w ujeciu odpowiadajgcym wykonaniu
produkcji towarowej a wedtug ilosci wyrobow
wystepujacych w poszczegoélnych fazach pro-
dukcji. Jezeli np. w okresie sprawozdawczym
otrzymaliSmy z uboju 1000 ton potdéwek wieprzo-
wych, z ktorych 500 ton zostalo sprzedane na
zewnatrz, a 500 ton poszio do rozbioru w zakia-
dzie, obliczamy koszt wiasny tej fazy produkciji
mnozac koszt jednostkowy potowki przez 1000.
W ten sposéb obliczonego rozrzutu kosztu na

Mgr MARIAN KASPERSKI
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pozycje kalkulacyjne dokonujemy na podstawie
stosunku procentowego jaki wystgpit w roku
ubiegtym w fazie uboju $win bialych. Nastepnie,
mimo ze z poddanych rozbiorowi 500 ton po-
towek na zewnagtrz sprzedane zostato tylko
400 ton, a 100 ton poszio do produkcji wedlin,
obliczamy koszty miesa w elementach dla catych
500 ton, pomijajac juz koszt surowca witasnej pro-
dukcji (potowek wieprzowych), ktéry wszedt do
kalkulacji poprzedniej fazy. Tu zndéw rozrzutu
kosztow produkcji wg kosztu jednostkowego roku
ubiegtego dokoriujemy na podstawie procentow,
wyrazajacych strukture kosztéw rozbioru w ro-
ku ubieglym. W ten sposo6b obliczamy kolejno ko-
szty wszystkich faz. Otrzymane z podsumowania
peine koszty produkcji w okresie sprawozdaw-
czym wg kosztu jednostkowego za rok ubiegty
majg wiasciwy uklad strukturalny, ktéry moze
stanowi¢ baze poréwnawczg dla wprowadzenia
osiggnigtej obnizki kosztow w uktadzie kalkula-
cyjnym.

Glowna wadag tej metody jest pewne oderwa-
nie sie od planu produkcji, ktéry obejmuje pro-
dukcje towarowg, a wiec w naszym przykiladzie
500 ton potéwek i 400 ton miesa w elementach,
podczas gdy kalkulacja operuje ilosciami 1000
ton potowek i 500 ton miesa w elementach. Usta-
lenie wielkosci produkcji w poszczegodlnych fa-
zach napotyka w zakfadzie na duze trudnosci na
skutek  wystepowania réznicy remanentow
i mank magazynowych.

Jasne jest, ze opisane powyzej metody, posia-
dajace zresztg dos¢ powazne wady, nie wyczer-
puja wszystkich mozliwosci rozwiazania proble-
mu planowania i kontroli obnizki kosztow wias-
nych w przemysle miesnym. Dlatego tez koniecz-
ne jest, aby pracownicy CZPMs., stykajgcy sie
praktycznie z tymi zagadnieniami, podzielili sie
swoimi doswiadczeniami, nadestali swoje uwagi,
wspolnie poszukali prawidtowej a jednoczesnie
realnej metody, ktérej zastosowanie pozwolitoby
nie tylko na opracowanie przez ksiegowos$¢ po-
prawnych sprawozdan, ale réwniez uczynito te
sprawozdania bardziej zrozumialymi dla catej
zalogi przedsiebiorstwa, w ktorej rekach lezy wy-
konywanie planowych zadan na odcinku obnizki
kosztow witasnych produkciji.

Aktualne zadania technicznego normoirania
pracy m przemysle miesnym

Socjalistyczny stosunek do pracy wyrasta na
scisle okreslonych formach organizacji pracy,
stad kazda spoteczna organizacja pracy wymaga
ustalenia ilosciowych norm i proporcji w spo-
tecznym procesie wytwarzania. Celem normowa-
nia pracy w spoteczenstwie socjalistycznym jest
ustalenie stopnia udziatu wytwdrcéw we wspaol-
nej pracy, z wynikow ktorej korzysta cate spote-
czenstwo.

Tow. Lenin uczyk ,socjalistyczna praca, to
praca wedtug z gory ustalonych i usankcjonowa-
nych norm*“.

Zasada podziatu wedtug ilosci i jakosci pracy
wymaga ustalenia odpowiednich norm pracy.
Norma pracy okresla w kazdym konkretnym wy-
padku te wielkos¢ pracy, jaka nalezy wlozy¢ w ce-
lu wykonania okreslonego zadania. Miernikiem
pracy jest czas zuzyty na jej wykonanie. Norma
pracy polega wiec na ustaleniu tego czasu, w cig-
gu ktorego dana praca zostanie wykonana. Czas
ustalony na wykonanie okreslonej pracy nazywa
sie norma czasu. Robotnik moze rowniez
otrzymac¢ zadanie w formie zlecenia wykonania
okreslonej ilosci jednostek wytworu (sztuki, kilo-
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gramy itp.) w jednostce czasu (zmiana — godzi-
na itp.) i wtedy bedzie to norma wyrobu (ilos-
ciowa).

Chcac prawidtowo ustali¢ czas potrzebny do
obrobki danego produktu, w danych okreslonych
warunkach nalezy wiedzie¢ jaki bedzie rodzaj ob-
rébki, w jaki sposob i w jakiej kolejnosci bedzie
ona wykonywana, jakim narzedziem i na jakiej
maszynie, stowem nalezy zna¢ proces technolo-
giczny. Jezeli do powyzszego rozpoznania ustali-
my stopien wykorzystania czasu roboczego w ra-
mach dnia roboczego oraz szybkos¢ i jakos¢ wy-
konania, wéwczas znajdziemy metode normowa-
nia pracy, tzw. metode analityczng technicznego
normowania pracy.

Techniczne normowanie pracy, to wyzsza for-
ma normowania oparta o przestanki naukowe.

VIl Plenum KC PZPR postawito przed akty-
wem gospodarczym zadania bezwzglednej walki
z wszelkimi formami marnotrawstwa sity robo-
czej oraz obowigzek pelnego wykorzystania juz
zatrudnionych zalég.

Tow. Bierut na VII Plenum stwierdza: ,...nasze
zaktady prébuja ttumaczy¢ niewykonanie planéw
produkcyjnych brakiem sity roboczej. Tymczasem
analiza pracy wykazuje, ze w wielkiej ilosci wy-
padkéw nie w braku sity roboczej lezy przyczyna,
lecz w nieporzadku panujgcym w zakladzie, w ziej
organizacji pracy, w rozluznieniu dyscypliny i bu-
meianctwie, w marnotrawstwie sity roboczej i nie-
wiasciwym jej wykorzystaniu®“.

Problematyka technicznego normowania pra-
cy wigze sie jak najscislej z doniostg wypowie-
dzig tow. Bolestawa Bieruta, ktorg nalezy przy-
jac¢ jako wytyczne pracy dla naszego aparatu.

Zadania stojgce przed technicznym normowa-
niem pracy w biezgcym roku okresla Uchwala
Prezydium Rzadu z dnia 3 stycznia 1953 r., kto-
ra w postanowieniach swoich na naczelnym miej-
scu wysuwa konieczno$¢ zakordowania jak naj-
wiekszej ilosci prac produkcyjnych i pomocniczo-
produkcyjnych. Zalecenia te majg gteboki sens
ekonomiczny i spofeczny, wobec czego caly plan
pracy technicznego normowania pracy zbudowa-
ny jest na zalozeniach jak najszybszego prze-
stawienia przemysiu miesnego na normy pracy
ustalone metodg analityczng, na taryfikacje ro-
b6t oraz na sukcesywnym ustawianiu akordow
dla ‘'poszczegdinych proceséw produkcyjnych.
W zwigzku z tym konieczne jest znalezienie prak-
tycznego systemu, ktéry pozwolitby sprostac,
w czasie stojgcym przed przemystem, zadaniom.

Znalezienie wiasciwego systemu do ustalania
norm pracy oraz usystematyzowanie poszczegol-
nych etapdw pracy jest podstawowg zasadg soc-
jalistycznej organizacji pracy. System stosowany
dotychczas w przemysle miesnym, tj. system za-
ktadowych norm pracy okazat sie nie tyle zly ile
raczej niewtasciwy, ze wzgledu na rozwlektosc
opracowan w czasie. Mozliwos¢ wprowadzenia
systemu branzowego w calym tego stowa znacze-
niu odpada, ze wzgledu na réznorodnos¢ typow
zakladow produkcyjnych, wynikajaca z réznych
warunkéw techniczno-organizacyjnych. Jedynie
stusznym systemem okazat sie system branzowo-
zaktadowy, posredni miedzy dwoma wyzej wy-

mienionymi systemami, a rozwigzujgcy problem
catkowicie.

System branzowo- zakladowy polega na wyig-
czeniu wszystkich czynnosci, na ktére nie majg
wplywu lokalne warunki techniczno-organizacyj-
ne, tzn. takie warunki, ktére nie moga by¢ poréw-
nywalne na wszystkich zakladach. Dla czynnosci
o charakterze branzowym opracowuje sie wzorzec
norm branzowych w elementach, ktére sg trzonem
normy tgcznej dla danego procesu produkcyjnego.
Opracowanie wzorca odbywa sie w kilku zakia-
dach, specjalnie wytypowanych do tego celu. Po-
zostate czynnosci wchodzace w sktad danego pro-
cesu produkcyjnego, a zalezne od warunkéw or-
ganizacyjno-technicznych nazwane sg czynnos-
ciami zakladowymi i pozostaja poza wzorcem
branzowym. Czynnosci zaktadowe opracowane
muszag by¢ przez poszczegolne zaktady indywidu-
alnie, a w stadium zatwierdzania norm fatwo dla
nich znalez¢ sprawdzian przez poréwnanie z po-
dobnymi czynnosciami typowego zakfadu.

Czynnosci branzowe sg z reguly czynnosSciami
technologicznymi i wykonywane sg prawie zaw-
sze recznie, tzn. przy okreslaniu ich brany jest pod
uwage wykonawca bezposrednio na stanowisku
roboczym oraz przedmiot pracy i narzedzie, kto-
rym postuguje sie przy obrébce. Czynnosci zakla-
dowe, to przede wszystkim czynno$ci pomocniczo-
uzupetniajagce, ktére z zasady dotyczg transpor-
tébw miedzyoperacyjnych, czasami jednak beda to
czynnosci technologiczne, wykonywane przy po-
mocy maszyn lub aparatéw. W chwili obecnej,
przed znormowaniem pracy urzadzeh i maszyn,
konieczne jest zaliczenie tych wiasnie czynnosci
technologicznych reczno-maszynowych czy tez
maszynowych i aparaturowych do kategorii czyn-
nosci zaktadowych, poniewaz trudne jest ustale-
nie wspotczynnika dla bardzo licznych i r6znych
urzadzen oraz maszyn pod wzgledem wielkosci,
typow i marek.

Zaletg reprezentowanego systemu jest mozli-
wosC szybszego opracowania norm, gdyz nie po-
trzeba angazowac jednoczesnie wszystkich za-
ktadow do opracowania norm dla danego odcin-
ka produkcji. Przeciwnie, system branzowo-za-
kladowy pozwala na opracowywanie jednoczesnie
kilku odcinkow produkcji.

Majac okreslony system badan przy ustalaniu
norm i stawek jednostkowych do akordu, nalezy
zastanowic sie jeszcze nad porzadkiem, tzn. ko-
lejnoscig nastepowania po sobie, etapéw pracy.

Do ustalenia norm i stawek jednostkowych po-
trzebne sg nam nastepujace elementy: prawidto-
wo ustawione czynno$ci w przebiegu danego pro-
cesu, racjonalne normatywy zuzycia czasu robo-
czego, nhajlepszy czas wykonania oraz rzeczowe
zakwalifikowanie robot.

Elementom tym odpowiadajg etapy pracy, z kto-
rych kazdy stanowi zamkniety zespét prac ba-
dawczo-analitycznych.

Celem latwiejszego zrozumienia istoty etapéw
pracy, wskazane jest sprecyzowanie ich celu w
formie pytan. | etapowi, ktérym jest badanie pro-
cesu produkcyjnego’, postawimy pytanie — jaki
jest prawidtowy przebieg czynnosci w danym
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procesie produkcyjnym? Il etapowi, ktorym jest
badanie zuzycia czasu roboczego w ramach dnia
roboczego postawimy pytanie — jak robotnik wy-
korzystuje swéj czas roboczy? 11l etap, bedacy
badaniem czasu wykonania, otrzyma pytanie —
jak pracuje robotnik? Odnosnie IV etapu, tj. ba-
dania cech kwalifikacji robot, zadamy pytanie —
jalgiej grupie kwalifikacyjnej odpowiada dana pra-
ca”

W krétkich stowach mozna powiedzie¢, ze pier-
wszy etap, tp zestawienie instrukcji czynnoscio-
wej; drugi etap, to fotografia dnia roboczego; trze-
ci etap, to chronometraz i czwarty etap, to tary-
fikacja robot.

W ten sposob mamy okreslone etapy pracy i ich
cel. Z kolei nalezy zapyta¢ o metode czy spos6b
przeprowadzania badan.

Sposob przeprowadzania badann okresla nam
istota metody analityczno-obliczeniowej, ktéra

Inz. JAREMA RYBICKI
Dep. Techn. Prod. Min. Przem. Miesn. i Mlecz.
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w Swietle socjalistycznej metodologii techniczne-
go normowania pracy polega na obserwowaniu,
analizowaniu materiatbw z obserwacji i zesta-
wienia wnioskow z analizy. Na bazie wnioskow
przeprowadza sie obliczenia, ale juz zbiorczo ze
wszystkich etapéw pracy, w formie ostatecznych
wnioskéw norm i stawek jednostkowych. Zesta-
wienie wnioskdéw na normy i stawki jednostkowe
jest pigtym i ostatnim etapem pracy przy usta-
laniu akorddw.

Konczac niniejszy artykut pozwole sobie zaa-
pelowa¢ do ogotu czytelnikbw, a w szczegolnosci
do zainteresowanych technikdw normowania pra-
cy i technologow produkcji, aby zechcieli zabraé
glos czy to w formie artykutéw, czy chocby zapy-
tan. Pragnieniem moim jest]l aby kacik technicz-
nego normowania pracy w ,Gospodarce Miesnej"
utrwalit sie i stuzyt jako forum do wymiany do-
Swiadczen praktycznych.

Ocena jakosci miesa przeznaczonego do chitodni

Wsrdd licznych zadan, jakie stojg przed komor-
kami Kontroli Technicznej chtodni, na czoto wy-
suneta sie ocena $wiezosci przyjmowanych arty-
kutéw. Klasyfikacja jakosciowa i standardy towa-
ru sg dla nich rzeczg drugorzedng i zasadniczo
przyjmuje sie je w wiekszosci wypadkéw na pod-
stawie deklarowanej przez producenta klasyfika-
cji. Dlatego tez w chiodnictwie dzieli sie przyjmo-
wane towary na grupy, w oparciu o kryteria ich
Swiezosci. Grup tych jest trzy: 1) towary o ce-
chach kwalifikujacych je do przyjecia bez za-
strzezen, 2) towary o cechach kwalifikujgcych je
do przyjecia z zastrzezeniami oraz 3) towary
o cechach dyskwalifikujgcych je do przyjecia do
zamrozenia i skladowania.

Zasadniczo chiodnie obowigzane sg przyjmo-
wac¢ do zamrozenia i skladowania tylko towary
o cechach jakosciowych grupy pierwszej, dopusz-
cza sie jednak do zamrazania i krotkiego sktado-
wania towary odpowiadajgce wymogom grupy
drugiej. Towary o cechach grupy trzeciej sg przez
chtodnie przyjmowane tylko w wyjgtkowych wy-
padkach i to na ryzyko oraz odpowiedzialnos¢
wiasciciela.

.Badania makroskopowe towaru sprowadzajg
sie do kontroli organoleptycznej (za pomoca
wzroku, wechu, smaku itd.) stanowigcej zasadni-
Ccza podstawe oceny przyjmowanych towarow;
pozwalajg one szybko i zupetnie dokiladnie okre-

Kontrole przyjmowanego miesa rozpoczyna sie
od sprawdzenia stanu sanitarno-higienicznego
srodka transportu. Srodki transportowe do prze-
wozenia miesa winny by¢ czyste i szczelne, po-
siada¢ sciany gtadkie, tatwo dajgce sie oczyscic,
wykonane z twardego drewna, niemalowane
lub pokryte blacha nierdzewng. Wozy powinny
by¢ nakryte i tak zamkniete, aby mieso nie zwisa-
to i nie bylo wystawione na zanieczyszczenie.
W wagonach chiodniczych, przy transporcie
w stanie chtodzonym, mieso winno by¢ tak za-
wieszone, aby sie wzajemnie nie dotykalo.

Nastepnie sprawdza sie prawidlowos¢ i czy-
stos¢ obrobki. Nalezy stwierdzi¢ dokladnosé
oskoérowania, odszczecinienia, wyjecia gatek ocz-
nych, matzowin usznych, wyciecia czesci krwa-
wych oraz zdjecia raciczek. Nalezy zbada¢ czy
nie nastagpito zanieczyszczenie miesa trescig prze-
wodu pokarmowego, zo6icig lub nieodpowiednim
transportem.

Na powierzchni calej tuszy, a gtdwnie na mies-
niach szyi, jamie brzucha, klatki piersiowej oraz
na powierzchni przekroju jak i w zagtebieniach
i fatdach, nalezy przeprowadzi¢ badania na obec-
nos¢ plesni. Jezeli oplesnienie dotyczy tylko war-
stwy wierzchniej miesa nalezy je usungC przez
wyciecie, jesli glebszych warstw — tuszy nie na-
lezy przyjmowacé do chtodni. Oplesnienie wiecej
niz 5% powierzchni tuszy dyskwalifikuje jg do
przyjecia przez chtodnie. W wypadku oplesnienia
wi'ecej jak 50°/0 sztuk z transportu — caty tran-
sport dyskwalifikuje sie. Oprocz tego na powierz-
chni miesa powstajg barwne plamy (kolonie) ce-
glaste lub krwisto-czerwone oraz niebieskie wy-
twarzane przez bakterie barwiko-tworcze. Pla-
my te rowniez nalezy usung¢ przez wyciecie.

Temperature miesa bada sie w najgrubszej
partii tuszy, wprowadzajgc termometr na gtebo-
kos¢ minimum 5 cm. Za mieso potchtodzone uwa-
Za sie mieso o temp. +4,1 do +8°C, a za chio-
dzone o temp. 0 do +4°C.

Powierzchnie tusz nalezy bada¢ na obecnos¢
Sluzu. Tkanke podskdrng u bydta oraz koni nale-
zy bada¢ zwracajgc uwage na jej barwe, wilgot-
no$¢ oraz stopien wypetnienia naczyn krwionos-
nych, jak rowniez na nacieki krwi oraz prze-
nikniecie gazami. W wypadkach podejrzanych
nalezy badac tkanke tgczng w miejscach jej naj-
wiekszego skupienia, tj. pod topatkami i w okoli-
cy krocza. W tym celu robi sie gtebokie naciecie
miedzy zewnetrzng powierzchnig klatki piersio-
wej a lopatkg lub pomiedzy wewnetrzng po-
wierzchnig uda a $ciang brzuszna.
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Przy btonach surowiczych (optucna, zebrowa,
otrzewna) i tkance tacznej miedzymiesnfowej na-
lezy zwrdci¢ uwage na jej barwe i powierzchnie
zewnetrzna.

W procesie kwasnej fermentacji tkanka pod-
skoérna i optucna zebrowa staje sie najpierw ma-
towa, pozniej wilgotna i oslizgta, przybierajac
kolor zielonkawy. W poczatkach procesu gnicia
nastepuje zazielenienie tkanki tgcznej w miej-
scach jej najwiekszego skupienia, tj. pod topat-
skami, w pachwinach oraz miedzy miesniami kar-
ku. W daleko posunietym procesie gnicia tkanka
taczna miedzymiesniowa jest szara, po czesci roz-
padfa i mazista.

Barwe miesni bada site na ich powierzchni oraz
na przekroju miesni grubszych, po zrobieniu gteb-
szych, podtuznie przebiegajgcych cie€. Po uboju
barwa miesa zmienia sie zaleznie od Srodowiska
i staje sie ciemniejsza, o0 zabarwieniu rGwnomier-
nym (takze w warstwach grubszych). W srodo-
wisku cieptym i wilgotnym warstwy wierzchnie
przyjmujg szybko barwe szarawg tub ofowiana,
podczas gdy warstwy glebsze zachowujg przez
diuzszy czas barwe niezmieniong. Mieso zapako-
wane bezposrednio po uboju, w stanie cieptym,
przyjmuje barwe szarootowiang, ktéra po
umieszczeniu tuszy w suchym i zimnym powie-

Przedmiot badania Bez zastrzezen

Gj-upa A

I. Tkanka tgczna

a) barwa: biato-zo6ttawa,

tawa;

b) powierzchnia:

II. Tkanka miesna
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biato-niebieska, bia-

potyskujgca (sucha), matowa;
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trzu stopniowo rozjasnia sie. W stanie stezenia
barwa miesni rozjasnia sie przejsciowo, a w dal-
szym procesie dojrzewania staje sie ciemnoczer-
wona. W procesie przenikliwej kwasnej fermen-
tacji barwa miesni jest jasniejsza, zwlaszcza na
przekroju miesni. W miare postepowania procesu
gnicia barwa zmienia sie na szaroczerwong
i szarozielong. Pierwsze zmiany w tuszy miesnej
spowodowane procesem gnicia wystepujg na po-
wierzchni miesni ledzwiowych.

Won gnilna jest najbardziej uchwytna w tlusz-
czu o zabarwieniu zielonawym oraz w okolicy
kosci. Won cieptego miesa jest mdta, zas w miare
ﬁstygania przybiera swoistg dla kazdego gatun-

u.

Przy uboju bydla, w wypadku nieusuniecia
przedzoladkéw zaraz po uboju, mieso nabiera
woni procesu fermentacji tresci przedzolgdkow,
ktéra jest uchwytna w miesniach miednicy i brzu-
cha. W procesie dojrzewania won jest kwasno-
aromatyczna, za$ przenikliwa kwasna fermenta-
cja czyni won miesa przenikliwg, kwaskowata.
W procesie gnicia won jest stechta, a nastepnie
cuchnaca i gnilna. Mieso w gtanie Swiezym przej-
muje bardzo tatwo wszelka won obca.

Konsystencje miesa bada sie przez ucisk pal-
cami, zwracajgc uwage na elastycznos¢ miesni

Nie nadaje sie do przy-
Zastrzezone jecia

Grupa B Grupa C

lekko zazieleniona Szara, szaro-zielona

wilgotna; lekko lepka,
oslizgta;

silnie oslizgta

a) barwa:

b) won:

c) konsystencja : 1

d) powierzchnia:

e) wykrwawianie :

Tluszcz miesny
a) barwa:

b) konsystencja:

c) won: swoista; lekko kwasna, lekko
zjetczala;
UWAGA: Kryteria pkt. Il e wystepujace jako pojedyncza cecha w arupie C, nie

cieleta — jasna lub lekko szaro-czer-
wona; miode bydto i woly — blado-
czerwona; buhaje i krowy — od jasno
do ciemno-czerwonej; owce — zZywo-
czerwona; $winie — czerwona, blado-
rézowa lub rézowo-czerwona; konie —
ciemno-czerwono-brunatna;

mdta, typowa dla danego gatunku,
kwasno-aromatyczna;

jedrna, elastyczna, miekka, czesciowo
odksztalcajgca sieg;

sucha, potyskujgca, matowa;

dobre (brak krwi na przekroju);

biata’, biato-zo6tta, lekko-r6zowa, zéita,
rozowo-zota

twarda, tamliwa, krucha;

rzucenia.

Szarawo-Cczerwona
szaro-otowiana;

lekko obca, lekko za-
techta, lekko kwasna

mniej elastyczna;
wigotna, lekko lepka,
lekko oSlizgta;

niezupetne (Slady krwi
na przekroju);

lekko zazieleniona;

miekka;

bruano-szara;
szaro-zielona;

silnie obca, stechta,
cuchnaca, gnilna;

miekka, maze sie,
ciggliwa;

oslizgla;

niedostateczne (krew
na przekroju);

szaro-zielona, zielona;
magzista;

jetczejaca, splesniata,
gnilna, odrazajgca.

kwalifikujg towaru do od-
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oraz obecnos¢ i ilos¢ wydobywajgce] sie cieczy
miesnej lub Sluzu na powierzchni. Mie$nie w sta-
nie kwasnienia traca pierwotng pobudliwos¢ i ela-
stycznos¢, sg twarde i sztywne. Mieso dojrzale
jest kruche i miekkie, pod naciskiem powierzchnia
przekroju pokrywa sie dos¢ obficie ciecza. Miesnie
dotkniete procesem przenikliwej kwasnej fermen-
tacji sg wilgotne, mniej spoiste. W miare postepu
procesu gnicia konsystencja krucha przechodzi
w miekka, mazistg i ciggliwg.

Stopien-wykrwawienia bada sie na powierzchni
przekroju dobrze rozwinietych miesni, ktére na-
ciete uciska sie obustronnie palcami. O ile wy-
krwawienie jest niedostateczne, powierzchnia
przekroju jest wilgotna i pokrywa sie kropelkami
krwi, wycisnietymi z naczyn krwionosnych.

Tluszcz zewnetrzny bada sie w okolicy karku,
slabizny, nerek i guzéw biodrowych, uwzglednia-
jac jego barwe, konsystencje oraz won.

W wyniku psucia sie tluszcz zmienia barwe
na szarozoélta, zazieleniong i zielona. Barwa
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w ramach jednego gatunku zmienia sie w zalez-
nosci' od stopnia Swiezosci i jest jego wyraznym
wskaznikiem. W ramach gatunku tluszcz miesa
Swiezego posiada nastepujaca barwe: bydlecy —
biata, bialozéta, cielecy — biatawg, owczy
i wieprzowy — biatg.

Thuszcz bydlecy po uboju szybko tezeje, staje
sie twardy i tamliwy. Tiuszcz cielecy ma kon-
systencje bardziej miekka. Tiluszcz wieprzowy
jest miekki, rozpuszczajgcy sie miedzy palcami.

Na skutek postepujacego psucia, tluszcz przy
nacisku maze sig, lekko przyczepiajac sie do pal-
cow.

Won tluszczu niezmienionego jest staba
i swoista dla kazdego gatunku. Na skutek psucia
sie tluszczu, won jego przechodzi w kwasna, zjet-
czalg.

Wszystkie wyzej wymienione cechy kwalifikujg
mieso do' jednej z trzech grup w sposob podany
na tablicy umieszczonej na str. 173.

Projektoiranie chtodni przy kombinatach
miesnych w ZSRR

N. Gerasimow, w artykule pt.
,O projektowaniu chtodni przy kombi-
natach miesnych* (Miasnaja Industrija
Nr 6, 1952 r.), opisuje doswiadczenia
uzyskane z dzialalnosci chtodni przy
niektérych kombinatach miesnych i wy-
suwa wnioski usprawniajgce w tej dzie-
dzinie. Cytujemy wyjatki z tego opra-
cowania, bardzo pouczajgce dla pra-
cownikdéw naszego przemystu.

Zbudowane w latach stalinowskich pieciolatek
kombinaty miesne spowodowaly daleko idgce
zmiany w przetwdérstwie miesnym, przeksztalca-
jac te gataz gospodarki narodowej w przemy-
stowa, zabezpieczajgc przy tym wysoki poziom
kultury produkcji i wysokg jako$¢ wytworow.
Powazne, decydujgce miejsce w procesie techno-
logicznym produkcji w kombinacie miesnym zaj-
muje chtodnia. Od wiasciwej pracy chtodni uza-
lezniona bowiem jest w przewazajgcej ilosci wy-
padkéw cigglta praca oddziatu miesno-tluszczo-
wego kombinatu; chiodnia oddzialywa na jako$¢
produktéw miesnych poddanych obrébce cieplnegj
i wymagajgcych diuzszego okresu przechowania.

W zwigzku ze stalym wzrostem wymogéw co
do jakosci artykutdéw miesnych i zachodzacymi
na tej podstawie zmianami systeméw chtodzenia
miesa (obnizenie temperatury w komorach prze-
chowania miesa mrozonego), powstaje zadanie
dla organizacji projektujgcych i budowlanych, jak
réwniez dla pracownikdw przemystu miesnego,
dalszego udoskonalania chtodni przy kombina-
tach miesnych.

Doswiadczenie uzyskane z eksploatacji chtodni
funkcjonujacych wg szkicu korpusu wedliniarsko-
chtodniczego wykazuje, ze takie rozwigzanie
sprawy budowy chtodni co prawda zmniejsza
koszty budowy i przedstawia réwniez wygody dla
transportu produktow miesnych do wytworni we-
dlin, ma jednak swoje slabe strony. Sprowadza-

ja sie one gtéwnie do tego, ze z pomieszczen pro-
dukcyjnych wytwdrni wedlin, poprzez korytarze
przylegajgce do chtodni przedostaje sie do niej
znaczna ilos¢ ciepta i wilgoci, ktdra wywotuje
W nastepstwie zwilgotnienie i zniszczenie izo-
lacji.

Wybitnie ujemnie nalezy oceni¢ wplyw wywie-
rany na konstrukcje budowlane i izolacyjne przez
umieszczanie na wyzszych pietrach chtodni ko-
mor ochtadzania miesa i produktow ubocznych,
gdyz wraz z surowym miesem przenika do chiod-
ni znaczna ilo$¢ wilgoci, ktorej nie mozna, nieste-
ty odprowadzi¢ z powodu niemoznosci zbu-
dowania sieci kanalizacyjnej ze wzgledu na
te okolicznos¢, iz na nizszych pietrach znaj-
dujg sie komory o temperaturze ujemne;.
Wode oraz krew, Sciekajgce z ochtadzanych
tusz, nalezy wobec tego zbiera¢ do spec-
jalnych  zbiornikbw ustawionych na wéz-
kach. Przykladowo mozna powiedzie¢, ze np.
w chtodni przy kombinacie miesnym w Leningra-
dzie z 12 komor dla ochtadzania miesa codzien-
nie wywozi sie 15—20 takich zbiornikow z woda
i krwig.

Autor opisuje réwniez okolicznosé, ze w kom-
binacie tym, po 4-letniej eksploatacji chtodni
omawianego typu zaszta koniecznos$¢ dokonania
catkowitej zmiany izolacji umieszczonej pod su-
fitem 4 pietra, gdyz okazalo sie, ze z komor
chlodniczych poprzez zelazobetonowe wigzania
przenikata wilgo€ i ilustruje to fotografig zewne-
trznej Sciany chtodni wspomnianego kombinatu,
gdzie widoczna jest plama $wiadczgca o znacz-
nym zwilgotnieniu Scian oraz izolacji umieszczo-
nych w tych $cianach. Autor podkresla, ze ten
mankament datby sie oczywiscie usung¢, nie-
mniej jednak powstaje zagadnienie wiekszej ce-
lowosci budowy chtodni w oddzielnych budyn-
kach, potgczonych z budynkami produkcyjnymi
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specjalnymi mosteczkami, poprzez ktére odbywa-
toby sie przyjmowanie miesa i przetworéw do
chtodzenia.

Nizej podajemy schemat budynku proponowa-
nego przez autora.

Gtoéwny budynek produkcyjny

Vp 1 2 3

Vp 2 llp. 4
llip. lip 5
P i
i p.
1R h r h
Z lewej strony - oddzial przetrzymywania zwierzat

przed ubojem. W Srodku oddziat fabryczny miesno-Hu-
szczowy oraz oddziaty produkcji wedlin. Z prawej strony —

chtodnia.
1) Komory chlodnicze i defrostacji migesa, 2) mosteczki

taczace budynki, 3) komory przechowania chtodzonego
miesa, 4) zamrazalnie i komory przechowania migesa mro-
zonego, 5) komory przechowania miesa mrozonego, 6)
ekspedycja.

Wedtug tego schematu komory chtodzenia mie-
sa umieszczone sg na najwyzszym pietrze gtow-
nego budynku produkcyjnego, co umozliwia
zmontowanie sieci kanalizacyjnej. Natomiast na
gorne pietro chlodni transportowane jest jedynie
mieso ochtodzone, co zapobiega przenikaniu do
chtodni duzej ilosci wilgoci.

Réwniez komory chtodzenia produktéw ubocz-
nych, ktére to artykuly wydzielajg szczegolnie
mduze ilosci wody, umieszcza sie w obre-
bie gtébwnego budynku produkcyjnego. W ten
spos6b ochtodzone artykuty uboczne bezposrednio
odsytane sg do wytworni wedlin i do ekspedyciji

Lek. Wet IRENA MIERZEJEWSKA

Inst. Med. Pracy Wsi w Lublinie
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artykutéw ubocznych, ktore réwniez znajdujg sie
w obrebie gtéwnego budynku produkcyjnego.

Zamrazalnie szybkosciowe do zamrazania
artykutéw ubocznych w blokach mozna rowniez
umiesci¢ w obrebie oddzialu fabrycznego dla
produkcji miesa i tluszczéw, w zwigzku z czym
do chiodni transportowane bedg artykuty ubocz-
ne juz zamrozone w blokach.

Przy tym ukladzie rzeczy bardzo celowe jest,
aby komory ochtadzania miesa zaprojektowane
byly jako uniwersalne, Zzeby mozna bylo tak
w okresie wiosennym jak i zimowym przepro-
wadza¢ w nich defrostacje miesa. W ten sposob
rozwigzuje sie zagadnienie wyeliminowania ze
szkicu chtodni komor dla defrostacji miesa, ktore
powodujg, jak juz wyzej wspomniano, zwilgot-
nienie urzadzen izolacyjnych.

Projektowanie chtodni przy kombinatach mies-
nych w oddzielnych, izolowanych budynkach,
w ktorych procesy ochtadzania miesa odbywatyby
sie gdzie indziej, sprzyjatoby trwalszemu zacho-
waniu urzadzen izolacyjnych oraz polepszaniu
jakosci przechowanych artykutéw miesnych.

Whioski:

Przy projektowaniu nowych chtodni przy kom-
binatach miesnych, jak rowniez przy rozszerzeniu
istniejgcych, obok troski o zapewnienie niezawod-
nej hydroizolacji nalezy jednocze$nie dokona¢ ma-
ksymalnego wysitku, aby z konturu chtodni wy-
eliminowa¢ komory z temperaturami dodatnimi
oraz podwyzszong wilgotnoscia.

Podstawowym warunkiem przy wiasciwej
eksploatacji chtodni jest zapewnienie ditugotrwa-
tej i niezawodnej izolacji. Dlatego tez przy pro-
jektowaniu i budownictwie chtodni warunek ten
winien by¢ przestrzegany.

O iralce z chorobami odzirierzecymi
pracoirnikoiD przedsiebiorstw gospodarki miesnej

Skuteczng metoda zabezpieczenia naszych ro-
botnikow przed chorobami odzwierzecymi, a w
szczegoblnosci przed brucellozg, jest uswiadomie-
nie ich i pouczenie o istocie tej choroby i sposo-
bach zapobiegania.

Brucellozg jest ostrym lub przewlektym zakaz-
nym schorzeniem zwierzat, ktdre przenosi sie na
cztowieka, wywotujgc u niego chorobe o diugo-
trwaltym najczesciej przebiegu. Istota choroby po-
lega na zmianach w réznych tkankach ustroju,
a w szczegOlnosci w kosciach, miesniach, narzg-
dach wewnetrznych, stawach i uktadzie nerwo-
wym. Chorobe wywotuje drobnoustrdj, ktéry na-
zwano Brucella.

Brucelle wystepuja jako ziarenka albo jako
krotkie pateczki, sg nieruchome i zarodnikOw nie
tworza. Wykazujg duzg odpornos¢ na gnicie. W
materiale zakaznym (np. zwlokach ptodu poronio-
nego) zachowujg zjadliwos$¢ przez 6 do 9 miesie-
cy. W mokrym kale w zimie zyjg do stu dni;

w kale wysuszonym do 120 dni. W mleku chto-
dzonym zachowujg zywotno$¢ okoto 50 dni, w
kwasnym 2 do 3 dni, w masle 30 dni; co do wy-
stepowania w twarogu i serze zdania sg podzie-
lone. W ziemi utrzymujg sie 70 do 80 dni, w ku-
rzu ulicznym i w wodzie okoto 6 tygodni.

Brucellozg ludzi tgczy sie. przyczynowo z za-
kazeniem zwierzat, przede wszystkim bydta roga-
tego, owiec, koz, swin, koni, drobiu, gryzoni, a na-
wet pséw. Zwierzeta te tworza, zbiornik zarazka
grozacy cztowiekowi. Zarazek wydziela sie z mle-
kiem i moczem oraz w bardzo duzej ilosci u kréw
zakazonych wraz z ptodem, tozyskiem i wycie-
kiem podczas poronienia. Ws$rdd naszych zwie-
rzat gospodarskich rozprzestrzenienie, brucellozy
jest duze, szczegdlnie w wiekszych gospodarst-
wach hodowlanych.

Z powyzszych danych wynika, ze zarazek od-
znaczajacy' sie wielkg zywotnoscig grozi zakaze-
niem robotnikom stykajacym sie'ze zwierzetami
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chorymi, albo z produktami zwierzecymi, jak mle-
ko, mieso, skora.

Najczesciej zapadajg na brucelloze ludzie maja-
cy bezposrednig stycznos$¢ ze zwierzetami lub z
surowcem pochodzenia zwierzecego, jak rolnicy,
hodowcy, robotnicy rzezni, garbarni, lekarze wet.,
zootechnicy, dojarze, obstuga oborowa. U ludzi
tych oprécz zakazenia doustnego istnieje mozli-
wos¢ zakazenie poprzez skore i btony Sluzowe,
i tak np. lekarz wet. zakaza sie leczac krowy cho-
re na ronienie zakazne, u ktérych czestym obja-
wem choroby jest zaleganie tozyska po poronie-
niu, ktére usuwa sie recznie. Robotnicy rolni za-
kazaja sie przy nawozeniu gleby, trzymajac w re-
kach zanieczyszczone narzedzia zakazonym na-
wozem; dojarki przy dojeniu chorych kréw; pra-
cownicy rzezni — miesem; pracownicy garbarni
przy wyprawianiu skor itp.

Robotnicy zarazajg sie droga naskoérka (rece
i nogi bose stykaja sie z Brucellg), dospojowkowg
(pyt i kurz zawierajgcy Brucelle) i doustng (mle-
ko i przetwory mleczne, zakazone Brucellg).

Czlowiek zakaza sie gtownie droga przewodu
pokarmowego wskutek spozycia srodkéw zywnos-
ciowych pochodzgacych od zwierzat chorych na
brucelloze (mleko, masto, $mietana, mieso). Pro-
dukty zywnosciowe mozna tez zakazi¢ rekami nie-
odkazonymi po stycznosci z chorymi zwierzeta-
mi oraz ich wydzielinami i wydalinami. Opr6cz
drogi pokarmowej zakazenie moze nastgpi¢ przez
wtargniecie zarazka poprzez uszkodzong skore.
Zakazenie poprzez skore uwazane jest za bar-
dziej zjadliwe i dlatego ochrona rgk u robotnikéw
jest zagadnieniem .szczegOlnej wagi.

U ludzi okres wylegania brucellozy wynosi
zwykle 3 tygodnie. Choroba moze mie¢ poczatko-
wo przebij powolny, tagodny, a zaostrzy¢ sie
w kilka miesiecy po zakazeniu. Jezeli objawy cho-
robowe sa stabo zaznaczone, to przypadki takie
mozna traktowaé jako diugotrwaty okres wyle-
gania. W typowych, silnie wyrazonych ‘przypad-
kach, po okresie wylegania, wystepuje stan go-
rgczkowych z narastajgcg w ciggu 7— 10 dni tem-
peraturg. Potem goraczka stopniowo spada, a po
trzech tygodniach temperatura ciala jest juz noi-
malna. Nie oznacza to jednak korica choroby, gdyz
po uptywie kilku dni cieptota ponownie zaczyna
sie podnosi¢. Wahania gorgczki wykreslone na kar-
cie tworzg typowa dla brucellozy krzywg falistg
(stad nazwa choroby — gorgczka falujaca). Wy-
stepowanie okreséw goraczkowych i bezgoraczko-
wych trwaé moze kilka miesiecy, a nawetllat.
Czasami gorgczka przebiega nietypowo z nagty-
mi zwyzkami i tak samo nagtymi spadkami. W
niektérych wypadkach gorgczka jest bardzo nie-
wielka. Chorzy maja wyglad zmeczonych, silnie
sie pocg, sa bladzi, na skorze wystepujg rozne
wykwity, a w tkance skérnej mozna czasem wy-
macac¢ twarde guzki, jako zgrubienia zapalne
tkanki tgcznej. Chory odczuwa silne ostabienia,
dreszcze, bole w potylicy, kregostupie, stawie
krzyzowo-biodrowym, bole miesniowe itp. W na-
rzadzie oddechowym wystepuje niekiedy zapale-
nie oskrzeli. Szczegodlnie czestym zaburzeniem
przy brucellozie jest schorzenie narzadéw ruchu,
bedace w tgcznosci z uktadem nerwowym. Spoty-
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ka sie takze zmiany w narzadzie piciowym w po-
staci zapalenia jader i najadrzy u mezczyzn;
u kobiet moga sie zdarzy¢ poronienia. U kobiet
zakazenie moze nastgpi¢ przez akt piciowy. Mle-
ko kobiece moze przenies¢ Brucelle na niemowle.

Rozpoznanie brucellozy ludzi jest trudne. Ob-
jawy sa podobne do objawdéw przy innych scho-
rzeniach, jak np. dur brzuszny, dury rzekome,
grypa, malaria, gruzlica i inne. Pewne rozpozna-
nie mozna postawi¢ na podstawie badan labora-
toryjnych. Tu nalezg: odczyn zle-pny i odczyn wig-
zania dopetniacza. Odczyny te wykonujg Woje-
wodzkie Stacje Sanitarno-Epidemiologiczne. Do
innych odczynow diagnostycznych nalezy odczyn
Srédskorny, ktory jest wykonywany przez leka-
rzy.

LECZENIE brucellozy wymaga duzej wytrwa-
tosci chorego. Jest ono tym skuteczniejsze im
wczesniej zaczg€ je stosowac, a wiec im wczes-
niej* rozpoznano chorobe. Chorych nalezy kiero-
wac¢ do szpitala. W stanach ostrych brucellozy
stosuje sie obecnie streptomycyne z sulfadiazyna,
w stanach przewleklych leczenie kombinowane
a wiec szczepionka, streptomycyna i sulfadiazy-
na. Metoda najbardziej skuteczng i uzasadniong
jest obecnie leczenie za pomocg szczepionek. Na-
lezy by¢é przygotowanym, ze po wstrzyknieciu
szczepionki moze wystgpi¢ odczyn w postaci dre-
szczy, podwyzszenia cieptoty ciata i zaostrzenia
sie béléw. Chorych leczonych szczepionkg nalezy
otoczyC staranng opiekg, poza tym nalezy ustrgj
wzmacnia¢ przez podawanie witamin, zastrzykéw
wzmachiajgcych, dobre odzywianie, pobyt na
Swiezym powietrzu. Zaleca sie rowniez spokgj
i w przewleklych przypadkach wyjazd do uzdro-
wisk. Do szczepieh uzywa sie preparatu nazywa-
nego brucelling PS, przy pomocy ktérej wykonuje
sie odczyn prébny srodskorny.

Profilaktyka, czyli zapobieganie brucellozie, po-
ega przede wszystkim na uswiadomieniu robotni-
kow. Jak dlugo robotnicy nie wiedzg nic o isto-
cie choroby, -nie robig tez nic w tym kierunku
aby samemu chroni¢ sie przed zakazeniem. Dla-
tego tez personel Stuzby Zdrowia i Stuzby Wete-
rynaryjnej organizuje pogadanki i odczyty dla
robotnikbw PGR, dla chtopéw w Spdidzielniach
Produkcyjnych i chtopow indywidualnych, pou-
czajgc ich o sposobach chronienia sie przed bru-
celloza. Uswiadomiony pod wzgledem sanitarnym
robotnik wie o tym, ze w gospodarstwach hodo-
wlanych zakazonych brucellozg grozi zakazeniem:

. 1) spozywanie surowego mleka i jego przetwo-

2) kontakt rgk (zwtaszcza skaleczonych, zra-
nionych, niepielegnowanych, o skérze popekanej)
z nawozem, z ptodem w czasie poronienia lub
porodu krowy itd.

Dlatego tez robotnicy winni dba¢ o czystosé
i higiene pracy oraz o zasady bezpieczenstwa pra-
cy. W czasie -pracy chroni przed zakazeniem kom-
binezon ochronny i buty gumowe (oczywiscie nie
dziurawe), stgpanie bowiem bosymi stopami po
oborze, w ktérej sg krowy chore na brucelloze,
grozi takze zakazeniem. Rece powinny by¢ utrzy-
mane w czystosci, myte mydiem i wodg, a tam,
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gdzie zachodzi wielkie niebezpieczenstwo zakaze-
nia, jak np. w porodéwce, gdzie rodza i ronig kro-
wy, konieczne sg rekawice gumowe na rekach,
albo krem ochronny, ktérym smaruje, sie rece i ra-
miona, po czym czeste mycie rak i dezynfekowa-
nie roztworem kreoliny lub lizolu. Kazdy robot-
nik powinien bezzwilocznie zglosi¢ lekarzowi lub
felczerowi jakiekolwiek objawy wzbudzajace po-
dejrzenie, ze sie zarazit brucellozg. Niestety nasi
robotnicy lekcewazg pierwsze objawy Izejsze,

JADWIGA £OZOWSKA
Sekcja BHP CZPMs
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a zgtaszajg sie do leczenia czasem dos¢ pozno.
Wtedy leczenie ma mniejsze szanse i jest trud-
niejsze. Personel Stuzby Zdrowia powinien w go-
spodarstwach zakazonych brucellozg dokonywacé
kontroli zdrowia robotnikow, wylawiajgc wczesne
przypadki brucetlozy. Odnosi sie to réwniez do
zootechnikoéw i personelu weterynaryjnego. Ogol-
na akcja profilaktyczna polega na tym, ze stluzba
wet. kontrolujac stale zdrowotnos¢ zwierzat wy-
tawia zwierzeta zakazone i usuwa je z hodowii.

Ratoirnictiro przy obstudze sprezarek
amoniakalnych m zaktadach przemystu miesnego

Wchodzimy w okres letni. Okres ten dla prze-
mystu miesnego ma szczegblne znaczenie, ze
wzgledu na obowigzek przygotowania odpowied-
nio wychtodzonych pomieszczen, w ktorych be-
dziemy wyrabiali, a nastepnie przechowywali wy-
twarzany produkt.

W wielkiej mierze wykonanie planu zalezy od
nalezytego przygotowania wszystkich dzialow
produkcyjnych, zaréwno od strony produkcji jak
i wykonania technicznego.

Azeby sprosta¢ temu bardzo waznemu zadaniu
musimy nalezycie zorganizowa i przygotowac
m. in. prace w halach maszyn sprezarek amonia-
kalnych, stuzacych do wytwarzania lodu i chio-
dzenia pomieszczen. Wszelkie zdarzajgce sie wy-
padki przy pracy hamujg tok produkcji, nalezy
wiec prace na tym odcinku tak zorganizowac, aze-
by unikng¢ tych zahamowan lub zabezpieczy¢ sie
przed ich skutkami.

Amoniak jestlto gaz o wiasciwosciach zrgco-
parzacych posiadajgcy charakterystyczng silng
won draznigca krtan i btony sluzowe. Zalicza sie
go do gazow trujgcych o wilasciwosciach zasado-
wych (barwi lakmus na niebiesko). Poza wyzej
wyszczegOlnionymi  witasciwosciami amoniak w
pewnym stezeniu w powietrzu (od 21% liczac na
jednostke powietrza) przy zetknieciu z iskrg lub
ptomieniem jest gazem wybuchowym. Z tego
wzgledu w pomieszczeniach sprezarek amonia-
kalnych palenie tytoniu jest surowo wzbronione.
Jest tatwo wykrywalny za pomocg wechu. Usta-
lenie miejsca wydzielania sie amoniaku poprzez
nieszczelnosci w urzadzeniach dokonuje sie przy
pomocy pretu lub ptytki szklanej, uprzednio zanu-
rzonej w kwasie solnym, ktére przytyka sie do
miejsc podejrzanych o nieszczelnosé. O ile w da-
nym miejscu amoniak wydziela sig, woéwczas na
szkle tworzy sie gesta, biala mgla. Amoniak
w stezeniu 3 mg na 1litr powietrza jest dla orga-
nizmu ludzkiego zabdjczy.

Amoniak w postaci lothej dziata na drogi od-
dechowe i przewdd pokarmowy, wywotujac silne
podraznienie krtani, ostry kaszel, $linotok, utrate
glosu przez porazenie strun glosowych i obrzek
krtani. Wdychany przez diuzszy czas moze w na-
stepstwie wywota¢ ostry przebieg zapalenia pluc.

Przenikajac do krwi amoniak wywotuje dusznosc,
zawroty gtowy, omdlenia, wymioty — czesto
krwawe, stabniecie tetna, oziebienie konczyn na
skutek niewydolnosci krwiobiegu, drgawki, a cze-
sto glebokie zapasci z catkowitg i dlugotrwalg
utratg przytomnosci.

Oddech cziowieka zatrutego amoniakiem po-
siada charakterystyczny zapach amoniakalny.
Dziatajgc na organ wzroku wywotuje silne tza-
wienie, podraznienie i zapalenie spojoéwek. Roz-
prysk ptynnego amoniaku na gatki oczne powo-
duje dogtebne oparzenia i moze by¢ przyczyna
utraty wzroku.

Na skére amoniak dziata zrgco-parzaco, zaréw-
no w stanie ptynnym jak i lotnym. Przy rozprysku
w miejscach spryskanych wywotuje silny piekacy
bél, zaczerwienienie, a nastepnie pecherze; amo-
niak w stanie lotnym dziata na cata powierzchnie
skory, szczego6lnie w miejscach wilgotnych (po-
cacych sie).

Odziez welniana lub bawelniana nie stanowi
dostatecznej ochrony przed przenikaniem amo-
niaku. Totez w przypadku awarii, do pomieszcze-
nia, w powietrzu ktérego znajduje sie znaczny
procent amoniaku, nie wolno wchodzi¢ bez odpo-
wiedniej maski i odziezy ochronnej.

Pracownik zatruty amoniakiem musi zachowaé
catkowity spoko¢j. Nie wolno mu wykonywa¢ zad-
nych gwattownych ruchéw, gtebokich oddechéw,
stowem zadnych czynnosci powodujgcych zme-
czenie.

O ile pracownik przy pomocy wechu, w pomie-
szczeniu, w ktérym pracuje stwierdzi nadmierne
(poza normalnym) wydzielanie sie atnoniaku,
wowczas powinien natychmiast pomieszczenie to
opusci¢, biegnac w pozycji pochylonej do przodu,
z jednym okiem zamknietym, a drugie majac uchy-
lone o tyle, azeby widzie¢ przed soba droge. Dro-
ga do wyjscia nie powinna by¢ diuzsza niz 30 do
40 m i wolna.

W przypadku o ile pracownik na skutek awarii
zastabnie tak, ze o wiasn]/ch sitach drogi tej prze-
by¢ nie moze wowczas transport zatrutego powi-
nien odbywac sie-jak najspokojniej i w pozycji
poziomej (lezgco), przy uzyciu noszy lub koca.
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Na skore poparzong amoniakiem stosujemy ok-
tady z 5% roztworu kwasu solnego, octowego lub
winnego. Oczy zatrutego przeptukujemy przy uzy-
ciu wkraplacza roztworem fizjologicznym soli,
alunu (0,5% do 1%), a nastepnie wkraplamy
krople cynkowe. W przypadku wymiotéw — przy
zachowaniu przytomnosci — zatrutemu pracowni-
kowi nalezy podawac¢ do wdychania pare wodna,
lub pare roztworu soli (w braku odpowiednich
urzgdzeh — garnek z gotujgcg sie woda tub roz-
tworem soli) i do picia wode z sokiem cytryno-
wym, kwaskiem cytrynowym, octem, kwasem
winnym lub zsiadle mleko.

W przypadku utraty przytomnosci i krwawych
wymiotéw nalezy bezzwtocznie przystapi¢ do sto-
sowania sztucznego oddychania. Sztuczne oddy-
chanie ma na celu pobudzenie do dziatalnosci
krwiobiegu, jak rowniez serca i ptuc zatrutego
przez sztuczne dotlenienie. Ruchy wykonywane
przy stosowaniu sztucznego oddychania rozsze-
rzajg klatke piersiowa, wzmagajac jej dziatanie
ssgce, co utatwia doptyw krwi duzymi zytami do
serca.

Przy stosowaniu sztucznego oddychania, nieza-
leznie od metody, konieczne jest przestrzeganie
nastepujacych wymagan:

1) wykonywanie sztucznego oddychania na
wolnym powietrzu lub w pomieszczeniu przewie-
trzanym w celu zapewnienia doplywu Swiezego
powietrza do ptuc zatrutego,

2) zdjecie lub rozluznienie czesci odziezy
utrudniajgcej doplyw powietrza do ptuc (np. koi-
nierz, pasek itp),

3) sprawdzenie czy w jamie ustnej zatrutego
nie ma obcych cial. W tym celu palec owiniety
chustkg lub recznikiem wprowadzamy do jamy
ustnej chorego, usuwajgc ewent. znajdujaca sie
tam zawartosc.

Przy silnym zwarciu szczek podwazamy gdrna
szczeke przy pomocy trzonka tyzki lub innego
cienkiego, twardego i niezbyt ostrego narzedzia.

Ze znanych kilku metod sztucznego oddycha-
nia podajemy dwie, najlatwiejsze do stosowa-
nia w warunkach przemystowych, ktére na sku-
tek szeregu doswiadczen okazaly sie najbardziej
skuteczne.

Metoda tokciowa

Polega ona na tym, ze zatrutego uktadamy twa-
rzg do ziemi z dtoimi pod twarzg. Ratownik, kle-
czac na jednym kolanie na wprost gtowy ratowa-
nego chwyta jego rece powyzej tokci i ponad jego
gtowag prowadzi je w kierunku styku tokci — do
napotkania zwiekszonego oporu (wdech); nastep-
nie tokcie obniza do zetkniecia z ziemia, jedno-
czesnie uciskajgc z obu stron klatke piersiowg
ponizej topatek (wydech).

Ratowanego — jak w metodzie poprzedniej —
uktadamy twarzg do ziemi; ratownik ujmuje go
obustronnie ponizej bioder i unosi od ziemi ia
10 do 15 cm — co powoduje wdech; nastepnie
biodra ratowanego opuszcza do zetkniecia z zie-
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Metoda biodrowa

mig, wywierajac ucisk na klatke piersiowg poni-
zej topatek (wydech).

Zaréwno jedng jak i drugg metode sztucznego
oddychania do chwili odzyskania przytomnosci
przez zatrutego, stosowac nieraz nalezy dos¢ dtu-
go — od 15 do 60 minut. Ratownik po .stosowaniu
sztucznego oddychania przez 10 minut jest juz
zmeczony i nalezy go zastgpi¢ innym, niezmeczo-.
nym ratownikiem. Odpoczynek ratownika powi-
nien trwa¢ od 15 do 30 minut.

Ratowanego, ktéry odzyskat przytomnos¢ nale-
zy okry¢ cieptym kocem. W przypadku ziebniecia
konczyn stosujemy rozcieranie dtonig suchg lub
lekko posmarowang wazeling. Do picia podaje-
my ptyny kwasne — jak podano wyzej.

W KAZDYM zakiadzie przemystowym posiada-
jacym urzadzenia chtodnicze powinna znajdowac
sie nalezycie wyposazona apteczka, skompleto-
wany sprzet ratowniczy oraz sprzet ochrony 0so-
bistej i odpowiednia odziez ochronna.

Apteczka ta, poza ogolnymi srodkami leczniczy-
mi i opatrunkowymi, jak jodyna, woda utleniona,
roztwér, kali hypermanganicum, plyn Burowa,
krople zotgdkowe, Walerianowe, konwaliowe, pro-
szki od bdlu glowy, wata, gaza (wyjatowione),
bandaze itp., powinna posiadaé: 5% roztwor kwa-
su solnego, octowego lub winnego, krople cynko-
we do oczu (accidi borici) wkraplacz, dermatol
jako zasypka oraz sél stotowa.

Ze sprzetu ratowniczego: nosze i gruby mocny
koc, ktéry w przypadku omdlenia pracownika mo-
ze by¢ uzyty zamiast noszy do przeniesienia za-
trutego z miejsca wypadku do pomieszczenia
0 czystym powietrzu.

Poza odziezg robocza, uzywang stale przez
pracownikéw zatrudnionych w pomieszczeniach
urzadzen chtodniczych, odziez ochronng i sprzet
ochrony osobistej stanowig:

1) ubranie ochronne wykonane z materialu
impregnowanego — 'dwuczesciowe — sktadajgce
sie z bluzy z kapturem, siegajgcej ponizej bioder,
przepasanej paskiem oraz luznych spodni przy
kostce spinanych na paski;

2) rekawice gumowe;

3) maska przeciwamoifiakalna
w odpowiedni zapas pochtaniaczy.

Aktywny stan pochtaniacza oblicza sie na czas
od 1 do 2 godzin. (Przy uzyciu maski pamietac¢
nalezy o. zdjeciu z pochtaniacza zabezpieczenia);

4) aparat tlenowy.

Apteczka, sprzet ochronny i odziez nie moga
by¢ przechowywane w hali maszyn; powinny by¢
umieszczone w pomieszczeniu bezposrednio sa-
siadujacym, w kazdej chwili tatwo dostepnym.

JEDNA z zasadniczych cech wypadkow przy
pracy na skutek oparzeh i zatru¢ amoniakiem
jest niezorganizowana lub niewlasciwie zorgani-
zowana pierwsza pomoc w hagtych wypadkach.

Ciag dalizy na str, 179

zaopatrzona
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Z doswiadczenn zaktadéw miesnych

WYKONANIE PLANU PRODUKCJI PRZETWORNI MIESNEJ
Nr 22 w | kw. 1953 r.

Z chwila wejscia w zycie Uchwaly
Rzgdu z dnia 3.1.1953 r. o zniesieniu
systemu bonowego — przetwérnia sta-
neta wobec faktu wzmozenia produkcji
wedlin i wyrobéw wedliniarskich z réw-
noczesnym wysokim podniesieniem ich
j akosci.

Walke o jako$¢ przeprowadzono we
wszystkich fazach produkcji poczawszy
od przyjecia surowca, poprzez rozbior,
peklownie, poszczegélne fazy produkciji
na masarni i w magazynach.

Z jakoscig produkcji Scisle wigze sie
higiena osobista pracownikow produk-
cyjnych na ktérg potozono specjalrre
duzy nacisk.

Na odcinku tym napotykamy niestety
jeszcze na szereg trudnosci powstajg-
cych z winy niektorych producentéw,
jak np. CZPGum., ktory produkuje buty
gumowe wystarczajagce w naszych wa-
runkach na 2—3 miesigce, a obecnie na-
wet i takie trudno jest otrzymac.

Tak samo pranie bielizny (biate blu-
zy i fartuchy) oraz odziezy ochronnej
pozostawia wiele do zyczenia.

Roéwnolegle z walka o jako$¢ wpro-
wadzono walke o powiekszenie wach-
larza asortymentéw wedlin i wyrobow
wedliniarskich. )

Sprawe te uregulowato Zarz. Mm.
Przem. Mie$. i Mlecz, oraz Min. Han-
dlu Wewn. Nr 45, ktére natozylo obo-
wigzek na zaktady produkcyjne produ-
kowania szerokiego wachlarza tych
asortymentéw.

Aby wzméc walke o jakos¢ i podniesé
ilo§¢ produkowanych gatunkow zao-
strzono prace Sekcji Kontroli Tech-
nicznej.

Zwiekszono réwniez ilos¢ zatrudnio-
nych brakarzy, ktérzy obecnie $ledzg ca-
ty tok produkcji. Usterki nad ktdrym5
poprzednio przechodzono do porzadku
dziennego obecnie sg likwidowane.
Jako przyktad moze .stuzy¢ dziat roz-
bioru miesa, ktory w roku 1952 Zle kla-
syfikowat mieso I nie zwracat nalezytej
uwagi na klasy miesa — obecnie kla-
syfikuje wg ustalonych norm przedmio-
towych, a tym samym przyczynia sie
do polepszenia jakosci wedlin.

Uprzedzenie konsumentéw do niekto-
rych asortymentéw trwa nadal, np. ka-
szanka obecnie produkowana jest Wyso-
ckiej jakosci, a mimo to nie cieszy sie
nalezytym popytem. Przyktadéw takich
mozna cytowa¢ wiecej, a wniosek z
nich wyptywa jeden: uprzedzenie kon-
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Niewlasciwie stosowane ratownictwo moze by¢
dla pracownika, ktory ulegt wypadkowi, grozniej-
sze w skutkach anizeli sam wypadek.

Nasuwa sie wniosek, ze wszyscy pracownicy —
bez wyjatku — zatrudnieni przy obstudze spre-
zarek amoniakalnych powinni by¢ obznajmieni
i przeszkoleni w zakresie metod

( udzielania pierwszej pomocy.
Wstepem do profilaktyki

przeciwwypadkowej
bedzie wlasciwe zorganizowanie pracy przy ob-
studze sprezarek amoniakalnych. Na tym odcinku

sumentéw do niektérych asortymentéw
zniknie tylko wtedy, gdy zaklady pro-
dukcyjne, a miedzy nimi i zaktady mie-
sne w Warszawie poprzez state utrzy-
mywanie swej produkcji w jak najwyz-
szej jakosci, przekonajg swych odbior-
cow, ze towary produkowane przez te
zaktady nie budzg zadnych zastrzezen.

Plan | kwartatlu br przetwornia na-
sza wykonata z nadwyzka, a miano-
wicie: w miesigcu,styczniu w 105%, lu-
tym — 100,8%, marcu — 100,5%. «yt-
miczno$¢ wykonania planu nie buuzita
zastrzezen z wyjatkiem miesigca mar-
ca, kiedy trzeba byto przy koncu mie-
sigca nadrabia¢ zalegtosci z poczatku
miesigca.

Duzy procent zalogi na naszej prze-
tworni to kobiety, ktorych jest ok. 30%
i miodziez. W kohcu miesigca marca
zorganizowano jedna zmiane miodzie-
zowg na .dziale rozbioru w ilosci 26
o0s6b, ktéra to zmiana obecnie bardzo
dobrze pracuje uzyskujac lepsze wytrki
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od drugiej, rekrutujgcej sie ze starszych
fachowcéw. Zmiana ta pracuje pod dob-
rym okiem starego fachowca majstra
ob. Jozefa Wesotowskiego. Mamy na-
dzieje, ze z tych miodziezowcow be-
dziemy mieli wkrotce dobrych fachow-
cOw w dziedzinie gospodarki miesnej.
O ile mtodziez zdotano wciggnaé w
nurt wykonywania planéw produkcyj-
nych, to o tyle do tej pory niestety nie
zdofaliSmy utworzy¢ brygady kobiecej,
chociazby na dziale masarni, gdzie na-
wet nie byto wiekszych przeszkod. Wine
za ten stan ponosi kierownictwo prze-
tworni, ktére winno wzigé bardziej pod
uwage role kobiety w gospodarce uspo-
tecznionej. Kobietom tym nalezato udo-
stepni¢ szkolenie przywarsztatowe, cze-
go do chwili obecnej nie uczyniono.
Jezeli te postulaty beda uwzglednio-
ne i wykonywane na codzien, to na
pewno plany produkcyjne beda wyko-
nywane rytmicznie, a tym samym plan
produkcji natozony na naszg przetwor-
nie na rok 1953 zostanie wykonany z
nadwyzka.
Sylwester Dgbrowski
Przetw. Mies. Nr 22w Warszawi®

ROZWOJ RUCHU WSPOLZAWODNICTWA PRACY W PRZEMYSLE
MIESNYM W RAMACH ZOBOWIAZAN 1-MAJOWYCH

W _obliczu kampanii zobowigzan
1-Majowych nie zabrakto réwniez pra-
cownikdw przemystu miesnego, ktorzy
swa wytezong pracg, pod hastem o lep-
szy styl pracy, o zwigekszenie produkciji,
przyczynili sie do wzrostu produkcji za-
ktadéw miesnych.

Spoteczna  Komisja  Wspétzawod-
nictwa Pracy przy CZPMs, analizujgc
apele w | kwartale 1953 r., opracowata
kryteria do oceny wynikéw i zmobilizo-
wala zalogi podlegte Centralnemu Za-
rzadowi do szlachetnego wspodtzawod-
nictwa pracy.

Oprocz  zobowigzan diugofalowych
podjeto szereg zobowigzan kroétkofalo-
wych, w ktérych najbardziej wyr6znita
sie Ekspozytura Stalinogréd (globalna
wartos¢ podjetych zobowigzan 370.755
zt.), Ekspozytura Gdansk (globalna
warto$¢ zobowigzan 320.541 zt.).

Zobowigzania te stawialy sobie za
zadanie obnizke kosztéw wtasnych pro-
dukcji, walke o wydajnos¢ i jakosé pro-
dukcji, jak réwniez o systematyczne
wykorzystanie ubocznych artykutow.

Ziatogi CZPMs, na podstawie utrzy-
mania rytmicznosci ruchu wspoétzawod-
nictwa pracy w | kwartale 1953 r, uzy-

ratownictwa

skaly powazne osiggniecia produkcyjne
i tak np.:

1 Zespot kolumny ubojowej z Zakta-
déw Miesnych w Lublinie przekroczyt
wskaznik wydajnosci poubojowej —
przy Swiniach bialych o 1,09%, przy
bydle o 1,01%, przy cieletach o 1,43%.

2. Zespdl skérowaczy Zaktadéw Mie-
snych w Klodzku zlikwidowat technicz-
ne uszkodzenia skor — przy Swiniach,
bydle i cieletach do 0%.

3. Zespot skorowaczy Zaktadow Mie-
snych w Elblggu uzyskat wyniki wy-
noszace — przy Swiniach 0,1%, bydle
0%, cieletach 0,16%.

4. Zespol pracownikow kontraktacji
Zaktadéw Miesnych w Kepnie wykonat
plan dostaw w | kwartale 1953 r. w
112,2%, natomiast w poréwnaniu do
| kwartatu 1952 r w 177,1%.

Podane cyfry méwig nam o statym
wzroscie naszej produkcji, o docenianiu
zadan jakie stawia przed nami Partia
i Rzad. Przekroczenie wskaznika wy-
dajnosci poubojowej; to tysigce kg do-
datkowej masy towarowej, powazne
zmniejszenie uszkodzen technicznych
skor, to uzyskanie najwyzszej jakosci
produkcji. Na uzyskanie tytutu przodu-

prace nalezy zorganizowa¢ w ten sposob, azeby
podczas kazdej zmiany pracowalo przynajmniej
2 pracownikéw, poniewaz pracownik obstugujacy
sam sprezarki amoniakalne, w przypadku awarii
pozbawiony jest jakiejkolwiek pomocy, zaréwno
przy naprawie urzadzen jak i w razie zatrucia
lub oparzenia — pomocy ratowniczej.

A zatem nieodzownym warunkiem bezpiecznej

pracy przy obstudze sprezarek amoniakalnych jest
przeszkolenie w-zakresie ratownictwa catej zalo-
gi zatrudnionej przy tego rodzaju pracy.
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jacego zespolu maja niewatpliwie
wptyw indywidualni wykonawcy, kt6-
rzy przez swoj socjalistyczny stosunek
do pracy stajg sie pracownikami przo-
dujacymi w poszczeg6inych zawodach,
aoto ich wyniki:

1 Ob. Malczewski Jozef, zatrudniony
w Zaktadach Miesnych w Gnieznie jako
asystent kontraktacji, wykonat plan do-
staw w | kwartale 1953 r. w 142,0%.

2. Ob. Kruszelinski Jan, zatrudniony
w Zaktadach Miesnych w Kepnie jako
asystent kontraktacji, wykonat plan do-
staw w | kwartale 1953 r. w 142,6%.

3. Ob. Paschke Wactaw, zatrudniony
w Zaktadach Miesnych w Poznaniu ja-
ko skérowacz cielgt, od roku 1951 nie
ma zadnego uszkodzenia technicznego
skor cielecych, wykonujac 194% normy.

4. Ob. Zajac Marian, zatrudniony w
Zaktadach Miesnych w Klodzku, zlikwi-
dowat uszkodzenia techniczne skor by-
dlecych do 0%.

5. Ob. Krasuski Antoni, zatrudniony
w Zaktadach Miesnych w Warszawie,
odznaczony odznakg ,Zastuzonego
Przodownika Pracy“ jako ubojowiec,
uzyskuje przecietnie 200% normy.
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6. Ob. Jezierski Karol, zatrudniony
w Zaktadach Miesnych w Warszawie,
odznaczony odznakg ,Zastuzonego
Przodownika Pracy* przy rozbiorze
miesa na elementy, uzyskuje przeciet-
nie 150% normy.

7. Ob. Kistowska Maria, zatrudniona
w Zaktadach Miesnych w Gnieznie jako
krajarka miesa, w zespole, w ktorym
pracuje, uzyskuje przecietnie 200% nor-
my.

8. Ob. Narbutowicz Helena, zatru-
dniona w Zaktadach Miesnych w Je-
leniej Gérze jako szlamiarka jelit, wy-
konuje przecietnie 150% normy.

9. Ob. Gajewska Maria, zatrudniona
w Zaktadach Miesnych w Kaliszu
(Przetwérnia Skalmierzyce) jako pa-
kowaczka, uzyskuje przecietnie 120 —
150% normy.

CZPMs, oceniajgc wyniki indywidu-
alnych pracownikéw w naszym prze-
mysle w zwigzku ze Swietem 1-Maja,
odznaczyt 27 pracownikdw odznaka
Przodownika Pracy.

Mari..ii Piérkowski
Sekcja Wsp6tzawodnictwa Pracy CZPMs

Z DOSWIADCZEN PRZY PRODUKCJI WEDLIN

Pierwsze zagadnienie, to 1) omoéwie-
nie samej receptury, 2) konserwacja.
Kietbasa z dziczyzny ,jatowcowa“,
to:
45 kg miesa z zajaca,

10 kg wieprzowiny Il K,
30 kg podgardla,
15 kg miesa z dzika,

s6l kuchenna — 2,20 kg,
saletra — 0,10 kg,
pieprz naturalny — 0,10 kg,

.  Ziotowy — 0,05 kg,
czosnek — 0,10kg,
majoran — 0,05kg,
jatowiec — 0,15kg,
ostonka — jelito wieprzowe lub wian-

kowe, wotowe.

Posta¢ miesa i tluszczu: mieso z za-
jaca mielone przez siatke 2 mm i kut-
rowane, wieprzowina i podgardle oraz
mieso dzika mielone przez siatke
8 mm; wydajnos¢ przecietna 84%, do-
puszczalne wahania 82—86%.

Co ogllnie mozna powiedzie¢ o tej
kietbasie? Jest ona bezsprzecznie do-
bra, ale nie luksusowa. Zaczne,od mie-
sa zajeczego. Miesa zajeczego bez kos-
ci otrzymuje sie przecietnie z jednej
sztuki 1,4 kg, Mieso to jest zdecydowa-
nie ciemnoczerwonego koloru. Zaziele-
nione brzuszki i mieso przekrwione do
produkcji nie nadajg -se. Sa to odpady.
Czy mozna z tych odpadow robi¢ pasz-
tet lub kaszanke? Raczej nie. Prébo-
watem, ale zrazitem sie, gdyz produkt
wychodzit matoprzydatny do sktado-
wania. Zatem do kietbasy jatlowcowej
nie bierzemy najmniejszych nawet czes-
ci odpadéw. Rozbiér zajgca w porze
letniej musi by¢ dokonywany w tem-
peraturze do -j- 8°C. Dlatego rozbioru
zajecy dokonuje w nocy, od godziny 22
do 3. Mieso po posoleniu natychmiast
wynosze do chtodni. Wg receptury nre-
SO zajecze nalezy przepusci¢ przez siat-
ke 2 mm i kutrowaé. Wyprébowaw-
szy odnosze wrazenie, ze lepiej jest
comber i szynki tylne przepuszczaé

przez siatke 8 mm, h tylko mieso z szy-
nek przednich i karku przez siatke
2 mm. Mieso z tych czesci (tj. z szy-
nek przednich, karku i zeberek) lepigj
wigze. Kielbasa z miesem zajeczym
zmielonym na siatce 2 mm rozciera sie
na jezyku; odczuwa sie jakby pyt mie-
sny-. Grubo zmielone kawatki sg soczy-
ste i produkt bardziej nadaje sie do
magazynowania. Nalezy przyznaé, ze
mieso zmielone przez siatke 2 mm na-
daje kietbasie specyficzny smak, nato-
miast zmielone grubo, tj. przez siatke
8 mm, przypomina smak miesa wiep-
rzowego zawartego w kabanosach.
Osobiscie, z uwagi na lepsza konser-
wacje kietbas, polecam przemiat przez
siatke 8 mm.

Nie nalezy przy tym poming¢ milcze-
niem faktu, ze wowczas wydajnos¢ spa-
dnie do 82% —=to jasne, gdyz minimal-
ng czes¢ miesa kutrujemy. Kazdy maj-
ster musi przyznaé, ze produkt tego ro-
dzaju w porze letniej nie moze zawie-
ra¢ zbyt duzo wody albo bardzo zni-
koma jej ilos¢. Procz tego produkt po-
winien by¢ podsuszony.

Chciatbym w tym miejscu dodac, ze
prace Prof. Dr. A. Trawinskiego prze-
zZnaczone moze W pierwszym rzedzie
dla lekarzy weterynarii, sg dla nas
majstrow takze pomocne przy naszej
codziennej prafcy rzemiesiniczej.

Powracam do tematu.

Wieprzowina nie powinna by¢ zyla-
sta.. Calg jej ilos¢, to jest 10 kg na
100 kg masy miesnej, najezy przepusci¢
,na grubo“. Podgardle nadaje sie do
tej kielbasy, musi by¢ jednak sSwieze.
Lepiej gdy jest ono ze $win biatych
(ttustych) a nie z bekonéw (zbyt chu-
dych). Mieso z dzika: czesci miekkie
miele sie przez siatke 8 mm, twarde
przepuszczam przez siatke 2 mm i ku-
truje. Do w/w zestawu przypraw dorzu-
cam jeszcze gorczyce w ilosci 0,10 kg,
zmniejszam natomiast jatowiec z 0,15
na 0,06 kg jak w recepturze kietbasy ja-
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towcowej z miesa wieprzowego. Gor-
czyca jest potrzebna, bo jatowiec jest
stodki, nawet za stodki. Ostonka woto-
wa nie jest odpowiednia do tego rodza-
ju wedlin, nie przepuszcza bowiem do-
statecznie szybko wilgoci, jest bardziej
zwarta. Przy podsuszaniu jelito to
szybko plesnie;e i nie zawsze jest od-
powiednio wewnatrz oczyszczone z to-
Ju. Robitem kétka z tych jelit i wigza-
tem patyczkami. Dobrze jest gdy jelita
sg jednakowej grubosci, ale najczesciej
otrzymuje sie je niekalibrowane i stad
jedne z kietbas beda suche (te ciensze),
a inne (grube) jeszcze zupetnie Swie-
ze. Towar, przy tym bardzo brzydko
wyglada. Przeszedlem wiec tylko na je-
lita wieprzowe cienkie. Dtugo$¢ poje-
dynczej kietbasy 20 do 25 cm. Odkre-
cone u gory — tylko pary.

Wedzenie i podwedzanie musi byc
bardzo staranne. Najmniejszy styk po-
woduje zazielenienie naskoérka. Zazie-
lenienie to nie gmie nawet po uptywie
jednego tygodnia. Po zupetnym ze-
schnieciu sie produktu, to jest w dru-
gim tygodniu —» znika. Dlatego batony
po wyjeciu z kotta nalezy poprzecinac,
by juz przy podwedzaniu korce opa-
daly luzno. Mata, ale jakze moze waz-
na uwaga. Etykietowa¢ mozna juz po
pierwszym wedzeniu, jezeli etykietki
przywigzemy w miejscu odkrecenia,
u gory batonu. Oczywiscie styki przy
podwedzaniu nalezy wykluczyé. Tro-
ciny suche z drzewa twardego liscia-
stego.

Moéwigc o dluzszym skladowaniu
uwzgledniam okres 2 tygodniowy o

temperaturze do + 10°C, przy in-
tensywnym  przewiewie. Powierzch-
nig  magazynowg 30 m diugosci

i 10 m szerokosci oraz wysokosci
3,5 m, przy 5 oknach wychodzacych na
wschoéd, z jednym wentylatorem, ktore-
go skrzydta maja 20 cm dlugosci
0 1400 obrotach na minute.

Konserwacja kietbasy zaczyna sie wg
ustalonych poje¢ od momentu, gdy kiet-
base przewedziliSmy powtérnie. Uwa-
zam, ze jest to btedne. Konserwacja
kietbasy zaczyna sie od momentu wyjs-
cia z kotta. Otéz kietbasa ta po wyjeciu
z kotta, zawieszona na kiju nie moze
by¢ zgrupowana, tylko luzno piszaca,
baton od batonu oddzielony wolng
przestrzenig, tak jak w wedzarni, bo-
wiem kietbasa przylegajgc zaparza sie
w miejscach styku. | tak juz wisie¢ mu-
si przez caly czas.

Najintensywniejszy przewiew powin-
na kietbasa otrzymaé po podwedzeniu
1lwtedy tez mozna wigczy¢ wentylatory.
Po parzeniu, dajac jej zbyt duzy prze-
wiew obserwujemy od razu proces
szybkiego schniecia warstwy miesa po-
tozonego przy jelicie, ktéra tworzac
obwddke z miesa wysuszonego uniemo-
zliwia parowanie wody ze $rodka kiet-
basy. Parowanie to musi by¢ intensyw-
ne, ale nie zaktdcone zadnymi prze-
szkodami. Czy kietbasa moze splesnie¢?
Nawet szybko, o ile miejsce jej zawie-
szenia nie jest przewiewne i zarazone
plesnig. Wyblakniecie tej kietbasy pod
wpltywem  Swiatta stonecznego jest
szybkie i dlatego w magazynie szyby
powinny by¢ pomalowane na niebiesko.

Wojciech teg
Torunskie Zaktady Miesne
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Handel miesem i przetworami miesnymi

ROMAN MALINOW SKI
CZ MHM w Warszawie

Zadania detalu miesnego

Decydujgcym czynnikiem wplywajgcym na do-
bra prace sklepu miesnego w okresie letnim, kie-
dy warunki handlu stajg sie ze wzgledow sezo-
nowych bardziej trudne, jest sposdb sporzadzania
zapotrzebowania dziennego na mase towarowa.
W oparciu o plan miesieczny sklepu, zapotrzebo-
wanie dzienne winno uwzgledni¢ takag ilos¢ masy
towarowej jaka wyplywa z analizy rynku, a wiec
sity nabywczej miejscowych konsumentéw, ich
upodoban w odniesieniu do poszczegdlnych asor-
tymentow miesa i wedlin.

Zapotrzebowanie winno gwarantowa¢ petne
zaopatrzenie sklepu przez caly dzien, a ilosci
masy towarowej wprowadzone do detalu winny
wynika¢ z nowych warunkéw obrotu towarowego,
powstatych dzieki wielkiej reformie gospodarczej
zawartej w Uchwale Rady Ministrow z dnia
3 stycznia br.

Jesli okres letni zobowigzuje zatogi sklepow
miesnych do troskliwej i starannej konserwacji
towaru, ktora pochfania wprawdzie duzo wysitku
i czasu, to jakosS¢ zaopatrzenia sklepu w miesiag-
cach letnich nie moze by¢ gorsza niz w ubieg-
tym okresie.

Nie mozna bowiem tolerowa¢ stanu, delikat-
nie méwigc wygodnictwa, ktéry w okresie letnim
moze wyraza¢ sie w obnizaniu dziennych zapo-
trzebowan masy towarowej, powodujac niepeine
zaopatrzenie sklepow, braki asortymentowe
wzglednie przerwy w normalnym zaopatrzeniu
ludnosci.

ZAGADNIENIE prawidiowego zaopatrzenia
sklepow miesnych w okresie letnim wigze sie Sci-
Sle z pracg transportu, od ktérego organizacji
uzaleznione sg terminowe dostawy towaru do
sklepu oraz ich jakos¢. Szczegoélnie waznym
zagadnieniem w obrocie miesem i jego przetwo-
rami jest terminowy odbiér masy towarowej
z magazynow dostawcy.

W tym tez celu nalezy dazy¢ do skrécenia cza-
su zatadunku, odpowiedniego opakowania, za-
bezpieczenia towaru podczas transportu przed
kurzem, owadami itp.; jak najbardziej skroco-
nego przewozu i wytadunku w sklepie. Wiasci-
wie zorganizowany transport w okresie letnim
gwarantuje, ze masa towarowa zostanie dostar-
czona do sklepéw w stanie odpowiadajacym nor-
mom jakos$ciowym i nie bedzie budzi¢ zadnych
zastrzezen co do S$wiezosci wyprodukowanych
przetworéw, wzglednie miesa.

W latach ubieglych stwierdzono, ze transport
miesa i przetwordw w okresie letnim czesto nie
zdawal egzaminu z powodu diugotrwalych prze-
stojow w magazynach dostawcéw, wzglednie kil-
kugodzinnych przestojow z petnym fadunkiem
w oczekiwaniu na otwarcie sklepéw w godzinach
rannych, co byto i jest szczegdélnie grozne w okre-
sie letnim. Oczywiscie, ze powyzszy stan powo-

uj okresie letnim

dowat niejednokrotnie obnizenie jakosci przewo-
zonego towaru, a nawet wypadki zepsucia miesa
i przetworow przed dostarczeniem ich do sklepow.
Dla zapobiezenia wymienionym niedociggnieciom
Zarzadzenie Nr 85 Ministra Handlu Wewnetrz-
nego z dnia 27 lutego 1953 r., w sprawie zhar-
monizowania dostaw towarowych z pracg tran-
sportu, naktada obowigzek na dostawcéw i od-
biorcow masy towarowej zawarcia szczeg6towych
porozumien pisemnych, majgcych na celu skréce-
nie czasu i usprawnienie dostaw towarowych.
Podstawe do zawierania porozumien stanowig
harmonogramy prac ustalone wspdlnie przez do-
stawce i odbiorce zgodnie z danymi wynikajgcymi
z uméw planowych lub rozdzielnikbw towaro-
wych wtasciwych terenowych Wydziatéw Handlu
Prezydiow Rad Narodowych. Obecnie harmono-
gramy takie zostaly juz ustalone i okre$laja:

a) okres czasu, na jaki zostaly ustalone,

b) czas rozpoczecia odbioru dla kazdego po-
jazdu oddzielnie (data, godzina, minuty),

c) ilos¢ towaru,

d) rodzaj towaru i opakowania,

e) miejsce odbioru.

Instrukcjg Nr 3 Ministra Przemystu Miesnego
i Mleczarskiego i Ministra Handlu Wewnetrzne-
go z dnia 28 marca 1953 r., w sprawie jakoscio-
wego odbjoru miesa i jego przetworéw oraz po-
stepowania zapobiegajgcego pogorszeniu sie ich
jakosci w obrocie zobowigzano dostawcow do do-
starczania skrzynek do migsa i wedlin oraz zle-
cono im calg gospodarke opakowaniami, co na-
lezy uwaza¢ za bardzo istotne usprawnienie
dziatalnosci.

Dobrze zorganizowany przew6z miesa i wedlin
nie zwalnia kierownika sklepu od obowigzku
zwrécenia uwagi na szereg momentow tgcza-
cych sie z transportem towaru. Odbierajgcy jest
obowigzany szczeg6lnie w okresie letnim spraw-
dzi¢ czy towar jest Swiezy i niezaparzony, ;zy
nie posiada Sladéw zanieczyszczenia ciatami ob-
cymi (piaskiem, blotem), czy nie zawiera bato-
noéw potamanych i pogniecionych w sposéb obni-
zajgcy wartos¢ handlowg towaru.

PRACOWNIKA sklepowego obowigzuje troska
o stan i jakos$¢ towaréw przyjmowanych do skle-
pu. Przyjecie miesa lub przetworéw bez doktad-
nego zbadania i wykrycia ewentualnych wad,
moze sta¢ sie przyczyng catkowitego zepsucia,
a nastepnie zniszczenia cennego towaru. Badanie
stanu jakosciowego nalezy przeprowadzaé we-
diug oceny organoleptycznej (makroskopowej),
tj. za pomoca wzroku, dotyku, wechu i smaku.
Jestlto bardzo wazna czynno$¢ w okresie letnim
oraz szczegOlnie konieczna w $Swietle obowigzu-
jacego dekretu o skutkach wynikajgcych z wpro-
wadzenia do obrotu towaru o nieodpowiedniej
jakosci.
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Kierownictwo sklepow upowaznione zostato
poza tym do stalej kontroli sposobu dokonywania
przewozu masy towarowej do punktéw sprzedazy
detalicznej i zobowigzane do natychmiastowego
reklamowania w wypadku zaistnienia niedocigg-
nie¢ na tym odcinku. W tym tez celu. obowigz-
kiem kierownika sklepu jest zwrdcenie uwagi czy
obstuga transportu podczas przewozu i. wyta-
dunku obchodzi sie wiasciwie z towarem, czy
technika rozladowywania $rodka transportowego
nie powoduje obnizenia jakosci masy towarowej.
Zwrdci¢ nalezy uwage na stan sanitarny srodkow
transportowych, na warunki transportu, ktére
winny zapewni¢ nalezytg ochrone towaru przed
dziataniem promieni stonecznych, kurzu itp. Dla-
tego kierownicy sklepdéw zobowigzani zostali do
nieprzyjmowania towaru, jesli niewlasciwy spo-
sob dostawy, wzglednie wady produkcyjne wyka-
zuja nizsza jako$¢ niz przewiduje to norma jako-
Sciowa.

POSTEPOWANIE z towarem we wszystkich
fazach obrotu winno zapewni¢ optymalne warun-
ki zachowania i utrzymania dobrych cech jakos-
ciowych towaru. Z tych wiec powoddéw konserwo-
wanie towaru bedacego juz w sklepie naklada
szereg obowigzkéw na personel sklepowy, ktory
bezposrednio te konserwacje przeprowadza, jak
réwniez na jednostke nadrzedng sklepow, ktora
zobowigzana jest udostepni¢ niezbedne Srodki stu-
zace do tego celu.

Wszystkie produkty spozywcze, a sposréd nich
szczegolnie mieso i przetwory miesne ulegajg bo-
wiem przy przechowywaniu znacznym przemia-
nom, ktore w zaleznosci od zewnetrznych warun-
kéw zachodzg z wiekszg lub mniejszg szybkoscia.

W naturalnych zewnetrznych warunkach Kkli-
matycznych i to szczegdlnie w okresie letnim ar-
tykuty miesne ulegajg obnizeniu wartosci odzyw-
czej, a nastepnie psujg sie.

W zabezpieczeniu miesa i przetwordw mies-
nych przed zepsuciem niska temperatura odgry-
wa decydujgcg role i ma zastosowanie pow-
szechne.

Istotg chtodnictwa jest operowanie niskg tem-
peraturg w celu konserwowania, to jest zapobie-
gania i hamowania réznych procesow, gtownie
rozktadowych, zachodzacych w skladowanym
miesie i przetworach miesnych. Z tych tez wzgle-
déw w okresie letnim nalezy wszystkie rodzaje
miesa | wyrobow miesnych przechowywac
w punktach sprzedazy w chtodniach przysklepo-
wych w temperaturze od -f-2 do +4°.

Poza chtodnig (lodowka) mozna przechowy-
wac tylko takie ilosci towaru jakie sg potrzebne
do podrecznej sprzedazy. Wedliny trwate moga
by¢ rozwieszone wewnatrz sklepu na hakach
w taki sposéb i takiej ilosci, azeby zapewni¢ im
nalezyty przewiew (nie moga sie ze sobg stykac).
W celu unikniecia zepsucia przetworoéw miesnych
nalezy zwréci¢ uwage, aby dostarczona wedlina
w skrzynkach zostata w jak najkrotszym okresie
czasu z nich wyjeta i rozwieszona. Przetrzymy-
wanie wedlin w stosach, wzglednie w skrzynkach,
powoduje znaczne obnizenie ich jakosci, a na-
stepnip psucie sie towaru.
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m Rozmieszczenie towaru w sklepie winno by¢
dokonane ze szczeg6lng starannoscia i uwaga.
Rozwieszone wedliny, wzglednie mieso, nie po-
winny by¢ wystawiane na bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych.

W celu utrzymania mozliwie dogodnych wa-
runkOw przy przechowywaniu towaru wewnatrz
sklepu nalezy pomieszczenie sklepowe czesto
wietrzy¢ przy pomocy urzadzen mechanicznych,
a przy braku takich przez czeste otwieranie drzwi
i okien w okresie najnizszej temperatury dnia
tj. rano i wieczorem. W zaleznosci od wielkosci
sklepow i ich obrotéw sg stosowane stale lub roz-
bieralne chtodnie komorowe, wzglednie tez wiek-
sze albo mniejsze chiodnie szafkowe. Mniejsze
sklepy posiadajg lodoéwki, wzglednie odpowiednio
do tego celu przystosowane skrzynie na 16d natu-
ralny. Komory sg zazwyczaj wyposazone W Szy-
ny i haki do zawieszania miesa oraz po6tki na pod-
roby, wedliny itd. Chitodnie szafkowe majg prze-
dzialy na wieksze kawatki miesa, a nawet na
tusze cieleciny, wzglednie baraniny.

Obowigzkiem zatég sklepowych jest jak naj-
bardziej wlasciwe wykorzystanie posiadanych
urzadzen chtodniczych i odpowiednie ulozenie
towaru wewnatrz. Mieso, wedliny, stonine Swie-
za (nie solopg) nalezy zawiesza¢ i przechowy-
waé¢ w pozycji wiszacej, unikajac wzajemnego
stykania sie poszczegodlnych kawatkéw i bato-
néw, natomiast stonine solong w wiekszych ilos-
ciach przechowuje sie w rejach w pozycji lezacej
skoérg ku dotowi. W tym celu zwraca¢ nalezy
uwage na petne wykorzystanie w chtodniach me-
chanicznych wszelkich urzadzen pozwalajacych
na przechowanie towaru w pozycji wiszacej. Jesli
tego rodzaju urzgdzen chilodnia nie posiada, na-
lezy towar rozmieszcza¢ z uwzglednieniem wia-
sciwosci sagsiadujacych ze sobg asortymentéw.
Dlatego nie mozna w bezposrednim sgsiedztwie
skltadowa¢ asortymentow o konsystencji bardziej
wilgotnej, np. podrobéw z wedlinami itp.

Czesto zachodzi koniecznos$¢ przechowania to-
waru w chiodniach komorowych i szafkowych
przez okres kilku dni w temperaturze mozliwie
najnizszej, wowczas sktadowany produkt nalezy
utozy¢ nisko pod parownikiem, gdyz tam panuje
najnizsza temperatura. W trosce o umiejetne i ra-
cjonalne wykorzystanie tak cennych urzadzen
w sklepie miesnym jakimi sg chtodnie mecha-
niczne, nalezy zwraca¢ baczng uwage, aby agre-
gat chiodniczy pracowat tylko taki okres czasu
jaki jest potrzebny do zachowania wtasciwej tem-
peratury, przy czym nalezy dopilnowac¢, aby chto-
dnie byly szczelnie zamkniete. Czeste otwieranie
drzwi do chiodni powoduje wahanie temperatury
oraz utrudnia utrzymanie wzglednej wilgotnosci
powietrza, ktéra winna wynosi¢ od 80 do 90 %l

Sg réwniez sklepy posiadajace doskonate urzg-
dzenia chtodnicze w formie lad chtodzonych, cze-
sto nawet oszklonych. Szczegdlnie lady chtodzone
oszklone nalezy w okresie letnim odpowiednio
wykorzystac, traktujac je jako wystawy, w kto-
rych towar winien by¢ przechowywany czysto
i estetycznie oraz obejmowac ten asortyment, ja-
kim sklep w danym dniu dysponuje.
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Istnieje do$¢ znaczna ilos¢ sklepoéw miesnych,
w ktérych urzadzenia chlodnicze stanowig lodow-
ki, wzglednie skrzynie do lodu naturalnego. Przy
tego rodzaju wyposazeniach chtodniczych wyma-
gana jest pd zaldg sklepowych bardziej troskli-
wa opieka nad masg towarowa, przechowywang
w sklepie. Towar przechowywany w lodéwkach
lub w skrzyniach na lodzie naturalnym powinien
by¢ utozony w taki spos6b, by nie miat bezpo-
Sredniej stycznosci z lodem. W tym celu nalezy
stosowaé przegrode zbitg z listew drewnianych,
ktéra by oddzielata go od lodu. Nadmiar wody
w lodéwkach i skrzyniach powinien by¢ czesto
usuwany, aby nie powodowat szybkiego topnienia
lodu.

Zaleca sie zachowanie idealnej czystosci urzg-
dzen chtodniczych, a wiec codzienne ich mycie
ciepta woda z dodatkiem sody, usuwanie odpad-
kéw miesa i zjelczatego ttuszczu.

W okresie przechowywania miesa i przetworéw
miesnych w urzgdzeniach chlodniczych nie nale-
zy zapomina¢ o stalej kontroli stanu jakosciowe-
go towaru. Ujawnienie podczas kontroli ewentu-
alnie wystepujgcych zmian w stanie jako$ciowym
przechowywanych”towaréw stworzy mozliwosci
szybkiego stosowania takich czy innych Srodkow
zapobiegawczych.

Sprawne funkcjonowanie mechanicznych urza-
dzen chiodniczych w okresie letnim jestl nieod-
zownym warunkiem odpowiedniej jakosci prze-
chowywanej masy towarowej. Wszelkiego rodzaju
awarie i uszkodzenia w pracy urzadzen chtodni-
czych winny by¢ mozliwie natychmiast usuwane.
| dlatego wydaje sie by¢ sluszne, aby wieksze
organizacje handlu detalicznego miesem zorgani-
zowaly w biezgcym okresie letnim stale ekipy
pogotowia chtodniczego, ktérych obowigzkiem by-
toby usuwanie przerw w pracy urzgadzen chtod-
niczych.

Wiasciwie sporzgadzone zamdéwienia na l6d na-
turalny oraz jego terminowa dostawa do skle-
péw miesnych powinna by¢ bezwzglednie prze-
strzegana celem niedopuszczenia do niedociag-
nie¢ na odcinku konserwacji i przechowywania
masy towarowej w sklepach nie posiadajgcych
chtodni mechanicznych.

Odnosnie sklepéw miesnych, w ogdle nie posia-
dajacych urzadzen chtodniczych, zostat natozony
obowiazek na jednostki nadrzedne tych punktow
sprzedazy dokonywania przerzutu nie sprzedane-
go w ciggu dnia towaru do innych sklepéw po
siadajacych zabezpieczenie chtodnicze lub do war-
sztatbw masarskich celem dokonania przerobu.
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Powyzsze nie wyklucza zupetnie obowigzkéw za-
t6g sklepowych nie posiadajgcych urzadzen chtod-
niczych, do starannego konserwowania towarow
w ciggu dnia oraz zleca zgtaszanie tych nadwy-
zek towarowych, ktére winny by¢ odebrane ze
sklepu.

W przypadkach wyjatkowych personel sklepu
upowazniony jest do zebezpieczenia towaru przed
zepsuciem przez zastosowanie tzw. suchego pek-
lowania, ktére polega na mocnym natarciu miesa
sola.

ZADANIA detalu miesnego w okresie letnim,
ktdre pokrétce staratem sie omowi¢ w niniejszym
artykule, wymagajg petnej i swiadomej mobili-
zacji catego kolektywu pracowniczego organiza-
cji handlowych MHM, ZSS, CRS i innych, celem
wykonania cigzacych na nich obowigzkéw.

Nie ma najmniejszej watpliwosci, ze wzmozony
codzienny wysitek zaldég sklepowych powinien
przyczyni¢ sie do pelnego zaopatrzenia konsu-
mentéw w okresie letnim oraz wtasciwej konser-
wacji przechowywanej masy towarowej. Nalezy
skonczy¢ raz na zawsze z metodami pracy, ktore
cechowaly detal miesny w okresach letnicn ubie-
glych lat i wyrazatly sie w beztroskim i niedosta-
tecznym zaopatrzeniu sklepéw, zlg konserwacja
masy towarowej, wysokimi zwrotami zepsutych,
wzglednie nadpsutych towarow. Dopoki te stare
metody nie zostang przetamane, dopoéki zatogi nie
zrozumiejg roli jakg handel miesem spetnia w za-
opatrzeniu ludnosci pracujgcej — dop6ty praca
obrotu towarowego bedzie napotyka¢ na trud-
nosci.

Kazdy pracownik sklepu musi zdawac sobie
sprawe z wagi cigzacych na nim obowigzkéw. Od
jego dziennych zaméwien towarowych, sumiennej
obstugi, fachowej konserwaciji, zalezy prawidtowe
zaopatrzenie konsumenta w okresie letnim.

.Elementy kapitalistyczne — wskazywal na
VIl Plenum KC PZPR Bolestaw Bierut — moga
szczegolnie uaktywniaé sie, wykorzystujgc wia-
sSnie wszelkie szczeliny powstajgce przez zaktoce-
nia niezbednej réwnowagi w rozwoju planowo
regulowanej przez panstwo gospodarki ogdéino-
narodowej. A takie szczeliny powstajg szczegol-
nie licznie, gdy regulujgca rola panstwa ulega
ostabieniu z tych czy innych przyczyn“.

Nie moga wiec mie¢ miejsca jakiekolwiek
szczeliny w pelnym zaopatrzeniu rynku, wykorzy-
stywane niejednokrotnie przez wroga klasowego
dla wywotania zaburzfeh na rynku, dla ostabienia
regulujgcej roli panstwa ludowego ani tez ipne
zaniedbania w dziedzinie konserwacji miesa.

OBOWIAZKIEM KAZDEGO PRACOWNIKA PRZEMYStU | OBROTU MIESNEGO JEST

PRACOWAC WYDAJNIEJ, LEPIEJ | OSZCZEDNIEJ
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Obrdét zywcem

Mgr Inz. MARIAN MANDEL
Dziat Kontraktacji Trzody Bekonowej CZPMs

MITESNA Rok 1953

Osiggniecia i zadania aparatu kontraktacji
trzody bekonotuej

Plan skupu trzody chlewnej bekonowej
w | kwartale 1953 roku wykonany zostat
w 105,6%, a-w stosunku do tegoz okresu roku
ubiegtego wykonany w 142,4%.

Ponizsze cyfry wynikowe z wykonania planu
dostaw za | kwartat 1953 r. w stosunku do tegoz
okresu roku ubiegtego, w rozbiciu na wojewodz-
twa, wykazujg nam efektywnos¢ uchwal Prezy-
dium Rzadu w sprawie wzrostu hodowli trzody
chlewnej i zwiekszonego obrotu trzodg chlewng
miedzy panstwem i chtopem.

Wojewddztwo warszawskie 169,4%w stos. do r. ub. za | kw.
bydgoskie 143,2%
poznanskie  150,0%
gdanskie 180,0%
lubelskie 115,8% w w N
rzeszowskie 115,6% w w m
krakowskie 127,6%

Wyniki te wskazujg na wzrost produkciji trzody
chlewnej (w tym bekonowej) i zwiekszenie towa-
rowosci oraz obrotu trzodg chlewng miedzy pan-
stwem a chiopem.

W zwiekszeniu produkcji i obrotu widzie¢ sie
daje dziatanie stusznej polityki Partii i Rzadu,
a w szczegoélnosci Uchwaly Prezydium Rzadu
w sprawie kontraktacji i rozszerzenia bazy hodo-
wlanej zwierzgt gospodarskich.

Do nich nalezy uchwala Prezydium Rzgdu
z dnia 22.X1.1951 r. w sprawie popierania rozwo-
ju hodowli i pomocy hodowlanej dla rolnikéw
kontraktujgcych trzode chlewng na rok 1952.

Uchwata ta dala prawo do nabycia 100 kg
pasz tresciwych i 300 kg wegla za kazda dostar-
czong sztuke oraz podwyzszyta premie za termi-
nowg dostawe o zt. 1,20 od kazdego kilograma
zywej wagi.

Uchwala o kontraktacji z 15.11.1952 r. zacho-
wuje w zasadzie ceny oraz uzaleznia wysokos¢
premii hodowlanej od wagi tucznika, ustanawia-
jac 4 kg wegla i 1 kg paszy treSciwej za 1 kg
zywca bekonowego. Rownoczesnie w dniu 15 lu-
tego 1952 roku wprowadzona zostata w zycie
ustawa o obowigzkowych dostawach zwierzat
rzeznych, ktora ustala obowigzek dostawy
20—40 kg zywca od kazdego ha uzytkéw rolnych
bez wzgledu na wielko$¢ gospodarstwa.

Ulgi i udogodnienia przystugujg gospodar-
stwom znajdujgcym sie w szczegolnie trudnych
warunkach gospodarczych.

W uchwale z 17.Y11.1952 r. ustalona zostata
korzystna cena dla wszystkich producentéw, za-
rowno dla kontraktujgcych jak i sprzedajgcych
swg nadwyzke trzody chlewnej bez kontraktow.

Natomiast pomoc hodowlang w postaci paszy
pozostawiono tylko dla gospodarstw dostarczaja-

cych trzode na kontrakt, a ilos¢ tej paszy ustalo-
no w zaleznosci od okresu dostawy trzody.

W walce o dalszy wzrost produkcji trzody
chlewnej oraz zwiekszenie towarowosci wydana
zostata Uchwata Prezydium Rzgdu z dnia 3 stycz-
nia 1953 r. w sprawie rozszerzenia bazy hodowla-
nej zwierzat gospodarskich w roku 1953 oraz
form i warunkéw skupu nadwyzek towarowych
od producentéw, ktorzy wykonali obowigzkowe
dostawy zwierzat rzeznych.

Uchwata ta ustala jeszcze korzystniejszg cene
za 1kg zywej wagi oraz zwieksza pomoc hodo-
wlang w paszach w zaleznosci od klasy bekonow
i okresu dostaw. Przewiduje sie pomoc hodowlang
w postaci paszy dla dostawcéw trzody bekono-
wej z obowigzkowych i ponadobowigzkowych do-
staw.

Za trzode chlewng bekonowg zaliczong na
obowigzkowe dostawy, a dostarczong w terminie
ustalonym umowag, producenci trzody bekopowej
otrzymujg prawo do nabycia paszy tresciwej
w ilosci 100 kg za sztuke zaliczong do klasy 1,
75 kg za sztuke zaliczong do klasy Il oraz 50 kg
za sztuke zaliczong do klasy Ill. Prawo do naby-
cia wegla w ilosci 2 kg za kazdy kilogram wagi
zywej trzody chlewnej, niezaleznie od klasy sztuk
dostarczonych w terminie na obowigzkowe do-
stawy.

Za trzode chlewng dostarczong na ponadobo-

wigzkowe dostawy w terminie ustalonym umowag
producenci majg prawo do nabycia pasz tresci-
wych w ilosci:
200 kg za sztuke zaliczong do klasy 1, 170 kg za
sztuke zaliczong do klasy Il, 150 kg za sztuke
zaliczong do klasy 111, 100 kg za sztuke zaliczona
do klasy IV i V.

W okresie od 1 czerwca do 31 sierpnia — pra-

wo do nabycia pasz tresciwych w ilosci:
250, kg za sztuke zaliczong do | klasy, 220 kg za
sztuke zaliczong do Il klasy, 200 kg za sztuke
zaliczong do 111 klasy, 180 kg za sztuke zaliczo-
ng do IV i V klasy. Prawo do nabycia 400 kg
wegla i 4 m ptétna za kazdg calg sztuke dostar-
czong w terminie ustalonym umowag na ponad-
obowigzkowe dostawy. Dostawcy zakontraktowa-
nej trzody — ponad dostawy obowigzkowe majag
prawo do nabycia wegla i ptdtna w ilosciach wy-
zej podanych po cenach obowigzujgcych
w 1953 r., zmniejszonych o 10%, za$ pasz tresci-
wych po cenach niezmienionych, obowigzujgcych
w 1952 roku.

Uchwaly Prezydium Rzgdu wplynely na wzmo-
zenie regulujacej roli Panstwa w dziedzinie obro-
tu trzodg chlewng (w tym bekonowa), na peiniej-
sze zrealizowanie socjalistycznej spojni miedzy
miastem a wsig oraz na stworzenie warunkow
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sprzyjajacych bezposredniej wymianie miedzy

producentem a konsumentem.

Wazne jest, ze w uchwatach, szczegdlnie
w ostatniej, system bodzcow ekonomicznych
sprzyja S$cislejszemu zwigzaniu sie producenta
z uspotecznionym aparatem skupu.

W Polsce przedwrzes$niowej, gdzie sytuacja
w produkcji trzody chlewnej wigzata sie z typo-
wymi w ogdle dla kapitalizmu wahaniami popytu
i podazy, istnialy duze wahania stanu pogtowia.

O ile przyjmiemy rok 1926 jako 100, to wskaz-
niki wahan od 1926 r. do 1935 r. wyrazajg sie
liczbami:

1926 — 100 1981 — 119
1927 — 103 1932 — 95
1928 — 91 1933 — 93
1929 — 79 1934 — 116
1930 — 98 1935 — 110

Ten stan byt wynikiem dziatania kapitalistycz-
nego prawa konkurencji i anarchii w przeciwien-
stwie do ekonomicznego prawa planowego (pro-

STANISELAW KOZELOWSKI
Dz. Techniki i Norm CZOZRz

Kierunek walki ze stratami i
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porcjonalnego) rozwoju gospodarki narodowej na
odcinku wzrostu produkcji trzody chlewnej.

O ile chodzi o zadania aparatu na odcinku kon-
traktacji trzody bekonowej, to sprowadzi¢ je moz-
na do dwdéch zasadniczych zagadnien: realizowa-
nie polityki Partii i Rzgdu, wynikajgcej z tresci
Uchwal oraz zapewnienie sprawnej organizacji
kontraktacji i odbioru zywca bekonowego.

Punkty skupu nalezy przeanalizowac¢ oraz wia-
Sciwie rozmiesci¢ i odpowiednio uzupeti¢ urzg-
dzenia. Musza by¢ sprawne i cechowane wagi,
wystarczajgce ilosci  kojcow do przyjmowania
zywca i zabezpieczajgce przed uszkodzeniem
Swin, solidny i uczciwy dozér na spedach, prze-
no$ne ramy wagowe i samochodowe do sprawne-
go zatadowania i wyladowania zywca.

Wazng sprawag rowniez dla zdobycia zaufania
u rolnikdbw jest moralna postawa klasyfikatora
zywca, ktdrego obowigzkiem jest sprawiedliwe
w my$l obowigzujgcych instrukcji przeprowadze-
nie klasyfikacji trzody chlewnej oraz szybkie roz-
liczenie sie z dostawcag za dostarczony zywiec.

nadmiernymi

kosztami w obrocie zywcem

Ustalenie istotnych przyczyn wplywajgcych na
ksztaltowanie sie ubytkéw wagowych w obrocie
zywcem rzeznym stanowi zasadniczy warunek
do prowadzenia skutecznej walki o ich obnizenie,
a tym samym do zmniejszenia kosztdw obrotu
i strat na tym odcinku naszej gospodarki.

W oparciu o dotychczasowe prace doswiadczal-
ne aparat obrotu zywcem ustalit przyczyny po-
wodujgce wzrost ubytkéw wagowych, jak réwniez
okreslit ich maksymalne wskazniki procentowe
w réznych czasokresach obrotu, w nastepstwie
czego przeprowadzono ich normalizacje. Wielko-
Sci te, wyrazajgce sie procentowymi wskaznika-
mi zaniku pierwotnej wagi zwierzecia, tj. wagi
zakupu od producenta, w stosunku do wagi prze-
kazywanej w rzezni, dajg nam jedynie poglad na
straty finansowe w rozliczeniach pomiedzy pio-
nem obrotu zywcem i pionem produkcji rzeznia-
nej. Rejestrowane w ten sposOb réznice wagowe
zywca nie pozwalajg jednak stwierdzi¢, jakg cy-
fra wyrazajg sie straty gospodarcze panstwa,
a wiec o ile pion obrotu zywcem pomniejsza efek-
tywnkq mase miesng zakupionych od producenta
sztuk.

Nie wiadomo dotad, o ile zmniejsza sie masa
miesna i jakg konkretnie jest strata substancji
poza stratami naturalnymi, powodowanymi ubyt-
kami fizjologicznymi.

W poszukiwaniu rozwigzan i obliczen tych
wielkosci w réznych warunkach obrotu oraz dla
ustalenia wptywu warunkéw obrotu na straty
faktycznej masy towarowej (substancji), prze-

prowadza sie w roku biezacym wysyiki i ubgj
specjalnych transportow prébnych jako dalszy
etap prac doswiadczalnych na tym odcinku.

Statystyka cyfrowa zebranych materialow poz-
woli przeanalizowa¢ w jakich warunkach i w ja-
kich czasokresach tracimy na masie zywej i naj-
wiecej, co z kolei pozwoli na wprowadzenie istot-
nych zmian organizacyjnych celem zmniejszenia
kosztéw i strat gospodarczych paristwa.

Doswiadczenia prowadzone sg w ten sposob,
Ze zakupiong mase danego rodzaju zywca dzieli
sie na dwie identyczne partie, z ktérych jednag
ubija sie natychmiast w najblizszej rzezni, druga
zas przesyla sie transportem kolejowym w dal-
sza podrdz, stosujgc w czasie transportu racjo-
nalne karmienie i pojenie pod nadzorem facho-
wych pracownikow.

Rejestracja wynikéw uboju, a wiec obliczenie
wydajnosci rzeznej (procentowy stosunek wagi
bitej cieplej — do wagi zywej przedubojowej
i do wagi zywej zakupionej od producenta) wy-
kaze roznice wagowe w uzyskiwanej masie miesa
dwu identycznych partii zywca. Cyfra ta stano-
wi¢ bedzie poszukiwang strate na masie miesnej
(na substanciji), powodowang warunkami obrotu
przy dokonywaniu dalekich przerzutéw zwierzat
rzeznych.

Podziatlu masy danego rodzaju zwierzgt w dniu
skupu na dwie identyczne partie dokonuje sie
w ten sposob, ze obydwa transporty zawieraja:

a) te samg ilos¢ sztuk w danych klasach to-
warowych,
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b) te same wagi poszczegoélych sztuk tych sa-
mych klas,

c) te samg ilos¢ sztuk danej pici i zblizony
wiek sztuk tych samych klas w obydwu transpor-
tach.

Ta druga partia zwierzgt, przebywajaca
w obrocie kilkadziesigt godzin dluzej, wykaze
po dokonanym uboju ilosciowy zanik masy (sub-
stancji) w stosunku do pierwszej partii, ubitej
natychmiast po dokonaniu zakupu. Wykaze ona
réwniez straty jakosciowe w odniesieniu do kla-
syfikacji migsa i jego przydatnosci produkcyj-
ne;j.

WYKONYWANIE ZOBOWIAZAN 1-MAJOWYCH W CZOZRz

Zobowigzania podjete przez zaktady
podlegte CZOZRz zostaty w petni wy-
konane, a nawet przekroczone.

dnosci.

przyniosto przeszto 40.000 zt oszcze-

W OPOZRz — Gdansk zakupiono oo-

Rok 1953

Badania prowadzone sg w dwoch kierunkach,
a mianowicie: przez zastosowanie powszechnego
kolczykowania skontrolowane zostang wyniki
na poszczegolnych sztukach, przez co da sie okre-
sli¢ prawidtowos$¢ zastosowanych potrgcen na
okarmienie przy skupie zwierzat na spedzie i przy
ich przekazywaniu do rzezni oraz okreslg ilos¢
masy jaka tracimy przy koniecznosci dokonywa-
nia dalszych przerzutow zwierzgt do okregow
deficytowych.

Wyniki te powinny da¢ aparatowi obrotu orien-
tacje co do srodkéw do zastosowania dla efektyw-
nego zmniejszenia strat w obrocie zywcem.

Okreg Szczecin obnizyt koszty i
przekroczyt plan skupu prosiat, wyko-
nujac zobowigzanie w 100% juz na
2 dni przed przyjetym terminem
30.1V.br.

OPOZRz w Krakowie zobowigzato
sie w Il kw. br. przekroczy¢ plan sku-
pu prosigt o 1000 sztuk, zmniejszy¢

| tak: OPOZRz w Bydgoszczy prze-
kroczylo w miesigch kwietniu br. plan
kontraktacji i skupu, zakupito ponad
plan 200 prosiat i warchlakéw i zmniej- ,
szylo wydatnie manka transportowe, co ’
wraz z szeregiem innych zobowigzin

nad plan 1782 sztuki prosigt. Przy sa-
mej tylko realizacji takich zobowigzan,
jak wyremontowanie baz, wybielenie
i uporzadkowanie chlewni, wymalo-
wanie lokali biurowych itp., zaoszcze-
dzono przeszio 20.000 zi.

koszty handlowe w granicach 2—6%,
co da oszczednosci ponad 50.000 zi,
przedterminowo ztozy¢ bilans i spra-
wozdanie oraz podnies¢ kwalifikacje
zawodowe referatow GS, klasyfikato-
row i konwojentow.

Tucz przemystowy

HENRYK GUST
Nacz Dyr. CZTP

Aktualne zadania tuczu przemystowego

Do jednych z powaznych zagadnien tuczu prze-
mystowego nalezy kontrola wykonania planu pro-
dukcyjnego. Wiadome jest, ze zaplanowany przy-
rost na sztukodzienn w grupach Wagowych 30 kg
wynosi 270 g; 50 kg — 350 g; 70 — 415 g i po-
wyzej 90 kg — 500 g.

Sa to sSrednie wielkosci , planu  rocznego.
W praktyce wiemy, ze wahania w przyrostach
sg bardzo wielkie, co uzaleznione jest od wielu
czynnikéw. W odréznieniu od kontroli wykonaw-
stwa w przemysle pracy znormowanej w czasie
i cigglym procesie technologicznym, w naszych
warunkach wystepuje:

a) jakos¢ materialu wyj$ciowego, jego rasa,
stan zdrowotny,

b) warunki klimatyczne, pochodzenie i wy-
chow,

C) rodzaje otrzymanej paszy oraz zawartos¢
w niej jednostek pokarmowyh i biatka straw-
nego.

Aby mie¢ catkowitg pewnos¢, ze sztuka przy-
rasta, co wigze sie scisle z kontrolg wykonaw-
stwa zalozen planowych, nalezy:

a) stosowac¢ indywidualne wazenie
sztuki raz w miesigcu,

b) wprowadzi¢ probne wazenia
sztuk co dekade.

kazdej

niektérych

W warunkach chlewni o 300 sztukach i klat-
kach o 15 sztukach, kiedy na kazdego tuczarza
przypada do obstuzenia 10 klatek, a wiec 150
sztuk, powstaje konieczno$¢ utrzymania S$cistej
numeracji kazdej sztuki. Dotychczasowy brak
numeracji pozwalat tylko na wazenie zespotowe
catej klatki, co nie dawalo mozliwosci selekcjo-
nowania sztuk nieprzyrastajacych.

Nie zawsze oko tuczarza pozwoli oceni¢ sto-
pien przyrostu sztuki, szczegélnie w wagach
wyzszych, tj. w IV i V-tej grupie. Analiza wyko-
nania planu za | kwartat potwierdzita przypusz-
czenie braku wiasciwej kontroli sztuk nieprzyra-
stajgcych, co powaznie zawazyto na wykonaniu
planu, nie méwigc juz o stracie wartosciowej pa-
sy W zwigzku z powyzszym zobowigzani je-
steSmy powszechnie wprowadzi¢ numerowanie
i indywidualne wazenie.

Tu wlasnie napotykamy na najwieksze trudno-
Sci. Jakos¢ kolczykéw produkowanych przez za-
ktady Zarzadu Guzikarsko-Galanteryjnego w
todzi jest niedostateczna, w wyniku czego pro-
sieta otrzymujgce je na punktach skupu gubig je
juz w drodze do tuczami. Akcja kwietniowych
wstawien prosigt do tuczarn pozwolita stwierdzic,
Ze co najmniej 20% sztuk przybyto juz bez kol-
czykéw. Ujemng strong kolczykéw jest jeszcze to,
ze prosieta i warchlaki rozrywaja sobie uszy
w czasie pobytu w tuczami, powodujgc dalsze
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gubienie kolczykéw. W ostatecznosci tuczniki
o wadze 100 kg posiadajg kolczyki zaledwie
w 10— 15%. W wyniku powyzszego Centralny
Zarzad wydatl zarzgdzenie tatuowania numerami
na lewym uchu, tuszem czarnym dla biatych
sztuk, za$ czerwonym dla sztuk czarnych. Zabieg
wprawdzie nieco krwawy, lecz dajacy jedyng
mozliwo$¢ znakowania trzody.

Z kolei w ramach kontroli wykonawstwa planu
nalezy uregulowa¢ sprawe witasciwego podziatu
produkcji na poszczegolnego tuczarza. W mie-
siecznych kartach pracy podajemy:

1) ilos¢ sztuk do obstugi,

2) $rednia waga sztuk na ostatni dzien, ub.
miesigca,

3) zaplanowany przyrost na sztukodzien,

4) plan przyrostu ogétem w kg.

Przyktad:

Imie i nazwisko tuczarza:

1) sztuk obstugi— 150,

2) $rednia waga grupa V — 90 kg,

3) przyrost na sztukodzien — 500 g,

4) plan przyrostu (500 g X 150 X 30 = 2250
kg).

Innymi stowy plan wymieniongo tuczarza wy-
nosi 2,25 ton produkcji miesa.

Nalezy jeszcze wspomnie¢ o karcie wag. Przy
kazdej klatce powinna sie znajdowaé¢ w gablotce
karta wypetniana co miesigc nastepujaco:

1 Numer sztuki.
2. Data wazenia.
3. Waga sztuki

Przykiad:
N umerwry s ztuk
Miesigc 1231 1232 1233 itd.

Data: waga: data: waga: data: waga:

I
1.
1. itd.

Jesli sztuka nr 1233 w V-tej grupie zwazona
30 kwietnia wazyta 95 kg, zas 31 maja — 112 kg,
to mamy pewnos$¢, ze osiggnieto zaplanowany
przyrost.

Powyzsza metoda jest w tej chwili u nas naj-
wlasciwsza i stosuje jg juz coraz wiecej tuczarn.
Musimy przetamac¢ trudnos¢ w organizacji comie-
siecznego wazenia dziesigtkow tysiecy sztuk,
gdyz jest to jedyna forma zapewniajgca kontrole
wykonawstwa planoéw produkcyjnych.
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W WALCE o prawidtowa linie rozwojowg tu-
czu przemystowego, jego zadan gospodarczych,
jako panstwowej bazy rezerw w perspektywie
lat przyszilych, trzeba juz dzi$ przewidywac i pla-
nowa¢ kierunek rozbudowy inwestycyjnej we-
wnatrz baz.

Za mato dotychczas siegaliSmy do doswiadczen
budownictwa sowchozowego oraz wielkich tu-
czarn ZSRR, jak rowniez panstw demokracji lu-
dowej. Niewatpliwie wiele btedow jak i niewta-
sciwe magazyny, budynki administracyjne, urzg-
dzenia wodno-kanalizacyjne oraz podstawowa
mechanizacja z transportem wewnetrznym, mo-
gltyby by¢ od pierwszej chwili nalezycie posta-
wione. Tymczasem niedoinwestowane obiekty po-
wodowaly duze trudnosci w dzialalnosci gospo-
darczej tuczarh na skutek realizowania przypad-
kowych koncepcji gospodarczych w odniesieniu
do brogéw na stome, szop na wozy, dotdbw gnojo-
wych czy najniezbedniejszego sprzetu. Przykta-
dem tego mogt byc fakt, ze ubieglej jesieni, na
skutek licznych opaddéw, stoma znajdujgca sie
pod golym niebem zamokia, a zastosowana jako
Sciotka spowodowata pojawienie sie grypy wsrod
naszej trzody.

Braki i btedy musimy naprawi¢. Nasze zaklady
muszg sta¢ sie wzorowym przykladem socjali-
stycznej gospodarki.

Do bledéw tkwigcych w samych zatozeniach
musimy jeszcze doda¢ brak powigzania stuzby
produkcji ze stuzbg inwestycji na szczeblu Okre-
gu, co spowodowato braki wentylacji, zaston
koryt, legowisk w klatkach, zewnetrznych otwo-
réw na wybiegi, dalsze otwieranie okien oraz
wadliwos¢ torowisk i zwrotnic, nieracjonalne za-
instalowanie wody, Swiatta, urzadzen kanaliza-
cyjnych itp. Btedy te mogtyby by¢ we whasciwym
czasie naprawione, gdyby stuzba produkcji wczes-
niej zajeta w tej sprawie stanowisko.

Nie wolno zapomina¢ na przysztos¢ o normaty-
wach ilosciowych i objetosciowych w budowni-
ctwie. W zaleznosci od ilosci sztuk musi by¢ za-
chowana proporcja, jak: 1) ilos¢ ha na zielonki,
2) wielko$¢ paszarki i przepustowos¢ urzadzen,
3) wielkos¢ chlewni, 4) wielkos¢ kwarantann,
5) wielkos¢ izolatek, 6) ilos¢ stanowisk tuczu let-
niego z mozliwoscig ocieplenia, 7) wielko$¢ bu-
dynku administracyjnego, 8) wielkos¢ siloséw,
9) wielkos¢ dotu gnojowego, 10) wielko$¢ maga-
zynu.

Z walka o jakosciowe wykonawstwo plandw in-
westycyjnych wigze sie rOwniez sprawa termino-
wego oddawania obiektéw do uzytku. Nietermi-
nowe wykonawstwo tuczari, liczne nieprzewi-
dziane poslizgi, ktére trudno byto przewidziec,
spowodowaly, ze obiekty te weszly do planu pro-
dukcji N.P.G. na rok 1953.

WSZYSCY DO WALKI O RYTMICZNE | PRZEDTERMINOWE WYKONANIE TEGOROCZ-

NYCH ZADAN WIELKIEGO PLANU 6-LETNIEGO
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SPRAWA PRACY | PLACY TUCZARZY

W obecnej chwili, gdy rozwdj tuczu
przemystowego trzody chlewnej z kaz-
dym rokiem postepuje w Polsce Ludo-
wej milowymi krokami naprzéd, na-
lezaloby zastanowic sie nad producen-
tami zywca. tj. tuczarzami. Liczba ich,
ktéra juz dzis jest pokazna, bedzie z
kazdym rokiem nieustannie wzrastata.

Dotychczas tuczarzem jest ten, ktéry
zgtosit sie do obstugi $win, a przeciez
praca ta winna by¢ zwigzana z pew-
nymi kwalifikacjami, z pewng znajo-
moscig zagadnienia. Tak jak winnych
zawodach nalezatoby i na odcinku tu
czu przemystowego trzody chlewnej
przystapi¢ do uporzadkowania tej spra-
wy, a mianowicie stworzenia pewnej
gradacji, chociazby dwustopniowej;
tuczarza i pomocnika tuczarza. Wazna
rébwniez sprawg jest wtasciwe ustawie-
nie tzw. starszych tuczarzy-bryga-
dzistow. Przy coraz wiekszym usamo
dz.elnieniu tuczari oraz wiekszym za-
siggu dziatania kierownikow tuczarn,
powierzenie starszym tuczarzom-
brygadzistom odcinka zywienia, zdro-
wotnosci  Swin  oraz przyjmowania
i zdawania materialu, czynigc ich od-
powiedzialnymi za powyzsze sprawy,
przyniostoby usprawnienie w pracy, a
tym samym i lepsze wyniki. Starszy
tuczarz-brygadzista jest jakby maj-
strem w fabryce. Powinna by¢ mu do-
rze znana praca tuczarza, lecz niewska-
zane byloby obstugiwanie przez niego
chociazby malej ilosci Swin, gdyz ab-
sorbowatoby go to w takim stopniu, ze
pomoc jaka by dawat tuczarzom stata-
by sie juz tylko fikcja.

Poza tym palagcg sprawa jest prze-
prowadzenie rewizji wynagrodzen tu-
czarzy. Dotychczasowy system wyna-
grodzen nie jest mobilizujgcy. Rozpie-
tos¢  wynagrodzenia  podstawowego
miedzy tuczarzami jest znikoma (llI
i IV grupa pracownikéw fizycznych).
Premia rowniez nie wyréwnuje w na-
lezytym stopniu wysitkow, jak réwniez
uzyskanych efektéw pracy. Roznica np.
miedzy zarobkiem tgcznie z premig tu-
czarza przodownika pracy, produkujg
cego okoto 2000 kg zywca miesiecznie,
a tuczarzem, ktory produkuje 1000 kg
zywca, wyrazata sie kwotg ok. 150 zi.
Pierwszy obstuguje okolo" 140 sztuk
Swin, a drugi okoto 70 sztuk. Wprowa-
dzenie akordowej zaptaty zaleznej od
ilosci obstugiwanych sztuk, przy usta-
leniu obowigzujgcego minimum w po
szczegolnych rodzajach tuczarh (zme-

chanizowanych, poétzmechanizowanych
i niezmechanizowanych), lepiej uregu-
lowatoby podstawowe pobory tuczarzy.
Zaplata ta jednak bytaby tylko czescig
sktadowag wynagrodzenia tuczarzy. Pre
mia za uzyskang produkcje w zalez-
nosci od grupy obstugiwanych sztuk by-
taby druga czescig sktadowg wynagro-
dzenia tuczarzy. Wynagrodzenie star-
szych tuczarzy-brygadzistbw nalezy
Uzalezni¢ od przecietnego wynagrodze-
nia jego tuczarzy, stosujac odpowiedm
do wielkosSci tuczami mnoznik. Celem
zmniejszenia ubytkéw nalezatoby roz-
pracowa¢ system wynagrodzenia w ten
sposob, aby wysokos$¢ jego byta zwig-
zana ze stopniem ich zwalczania. Od
pracy tuczarzy bowiem w duzym stop-
niu zalezy ilos¢ i jakos¢ ubytkow. Cze-

ZNACZENIE ZBIORKI

MIESNA

ODPADKOW

Rok 1953

Sciowe potrgcenia premii za ubytki,
a w pewnych wypadkach catkowite cof-
niecie premii staloby sie¢ momentem
mobilizujgcym w walce o zmniejszenie
ubytkéw. Uoytki powstate skutkiem
choréb zakaznych winny by¢ raczej wy-
eliminowane, tzn. nie obcigzaé¢ tucza-
rzy.

Zadania jakie postawiono przed tu-
czem przemystowym w 1953 r. sg du-
ze, ustawienie wiec i zmobilizowan e
zatdg w tuczarniach przemystowych dla
wykonania tych zadan ma donioste
znaczenie.

Poruszajac te zagadnienia sadze, ze
wvnowiedzi ze strony samych tuczarzy
najlepiej naswietlityby ujemne i dodat-
nie strony obecnego stanu rzeczy i po-
Z\év,oliiyby na skonkretyzowanie wnio-
skow.

Inz Stanistaw Bialynicki
Okr. Zarz. Tuczu Przem. w Rzeszowie

KUCHENNYCH DLA ROZWOJU

TUCZU PRZEMYStOWEGO

W atmosferze walki o wykonanie
Planu 6-letniego, walki o szerokg roz-
budowe naszego zycia gospodarczego,
celem zaspokojenia wzrastajgcych z
kazdym dniem potrzeb szerokich mis
powstajg coraz to nowe warsztaty p’o-
dukcyjne, a nawet cale nowe galezie
produkciji socjalistyczne;.

Takimi nowymi olbrzymimi warszta-
tami produkcyjnymi sg tuczarnie prze-
mystowe trzody chlewnej powstate w
ciggu ostatnich paru lat. Zakfady te juz
obecnie produkuja miliony kg miesa
miesiecznie i stawiajg do dyspozycji
aparatu rozdzielczego tysigce, czy dzie-
sigtki tysiecy tucznikow.

Sg to nowoczesne, socjalistyczne za-
ktady produkcyjne, liczace od kilkaset
nawet kilkanascie tysiecy sztuk Swin,
prowadzone i administrowane sprezys-
cie i energicznie, zbudowane na wzor
podobnych zaktadéw w Zw. Radzieckim,
na Wegrzech i w Czechostowacji. Zakta-
dy te sg jeszcze mato znane szerokiemu
ogotowi spoteczenstwa, ale coraz bar-
dziej uwidoczniajg sie swymi osiggnie-
ciami i wynikami w pracy jako trzecie
— obok spoétdzielni produkcyjnych i
PGR — powazne osrodki naszej socja-
listycznej produkcji zywca. Tuczarnie

komunikat

jednak nie majg swego zaplecza pa-
szowego. jak typowe gospodarstwa rol-
ne jakimi sg PGR i spotdzielnie pro-
dukcyjne, a opierajg sie na statym do-
plywie pasz z zewnatrz.

Obecnie zaktady te w szerokiej mie-
rze wykorzystujg juz réznego rodzaju
odpadki kuchenne i inne z przemystu
spozywczego i handlu ptodami rolnymi.

Na tym odcinku majg szczegblnie
wysokie osiggniecia  Stalinogrodzk e
Okregowe Zaktady Tuczu Przemystowe-
go w Bytomiu, ktére potrafity sobie za-
bezpieczy¢ pasze pochodzaca z odpad-
kéw w wysokosci ponad 50% petnego
zapotrzebowania. W ten sposéb Bytom
stal sie powaznym osrodkiem czotowym
Polski a moze i Europy, ktéry zbiera
juz blisko 2 miliony kg odpadkéw zyw-
nosciowych miesiecznie, a wkrétce chce
osiggnag¢ 2,5 miliona kg tych odpad-
kéw. Trzeba zaznaczyé¢, ze dawniej ol-
brzymia wiekszos¢ tych odpadkow byta
wyrzucana na Smietniki, a obecnie z
powodzeniem stuzy do produkcji miesa
na wielkg skale.

Wiadystaw Mastowski
Stalinogr. Okr. Zakt. Tuczu
w Bytomiu

Przem.

Zmiana terminu przyjmowania zamoOwien i wplat na prenumerate.
ZamoOwienia | przedptaty na prenumerate miesiecznika;

GOSPODARKA MIESNA

poczawszy od okresu biezacego, przyjmowane bedg w nowych terminach: od dnia 11 maja do dnia 10
czerwca na Il kwartat lub 1l potrocze i od dnia 11 sierpnia do dnia 10 wrzes$nia na IV kwartat br.
ZamoOwienia i wplaty na prenumerate nalezy wnosi¢ wytacznie do Urzedéw Pocztowych (Dziat gazeto-

wy) tub u swych listonoszy w wyzej

podanych terminach.
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Znaczenie gospodarcze imlki z inimzyjnjjmi
chorobami pastiriskotuymi

Zielona pasza jest najbardziej pelng pasza dla
bydta, owiec i koni. Dla przodkéw tych udomo-
wionych zwierzat byla to zresztg pasza jedyna.
Mamy dwa zrédta zielonej paszy: pastwiska, kto-
re wypasane sg przez bydto, owce, konie i gesi
oraz taki', ktore dostarczajg nam suszonej trawy,
czyli siana. Coraz mniejsza role w miare dokony-
wania sie przebudowy gospodarki rolnej odgry-
wajg Scierniska, uzywane jako krotkotrwate pa-
stwiska przed zaoraniem.

Jezeli jednak trawa jest najbardziej idealng
karma dla zwierzat, ktére stanowig dla nas baze
miesng, to réwnoczesnie pastwiska i tgki moga
sta¢ sie zrédiem groznych choréb pochodzenia
pasozytniczego. Pasace sie bowiem na pastwis-
kach zwierzeta wydalaja razem z katem jaja pa-
sozytow bytujgcych w przewodzie pokarmowym.
A pasozyty odznaczajg sie niezwyklg ptodnoscia.
Tasiemiec ludzkilnp. sktada miesiecznie okoto 50
miliondw jaj, a zyje kilkanascie lat! Glista ludzka
skitada na dobe 200.000 jaj. Ta niezwykia ptod-
no$¢ pasozytébw pozostaje w zwigzku z trudno-
Sciami, na jakie napotyka pasozyt na drodze do
przedostania sie do swego zywiciela. Jest wiec
biologicznym przystosowaniem umozliwiajgcym
zachowanie gatunku, sposrod bowiem milionéw
jaj wyprodukowanych przez pasozyta tylko nie-
liczne dojdg do ostatecznego rozwoju.

W kazdym razie wynikiem tego przystosowania
jest szybkie zarazenie pastwiska. Obliczono wiec,
ze jedna owca nie wykazujgca zadnych objawéw
chorobowych wydziela z katem na dobe od
200.000—400.000 jaj pochodzgcych od nicieni
pasozytniczych w jej przewodzie pokarmowym.
Doda¢ nalezy, ze do wyjatkéw tylko naleza owce
pozbawione tych pasozytéw. A cbéz dopiero
mowfé o owcy z objawami robaczycy zolagdkowo-
jelitowej, ktéra wydziela z katem 9—33 milionéw
jaj pasozytéw na dobe. Z jaj tych rozwijajg sie
po kilku dniah larwy, ktére wkrétce stajg sie
zdolne do zarazenia nowych zwierzat. Obliczono
wiec, ze na pastwisku, na ktérym pasa sie pozor-
nie zdrowe owce, przypada na 1 kg trawy 400
larw inwazyjnych. Za silnie zarazone pastwisko
uwazane jest takie, na ktorym na t kg trawy
przypada 1000 larw inwazyjnych i wreszcie na
pastwisku, na ktdrym przebywaja owce z ostrym
zapaleniem zotgdka i jelit — na 1kg trawy przy-
pada 2000—4000 larw inwazyjnych powoduja-
cych te robaczyce.

Temu zageszczeniu elementéw inwazyjnych
na pastwiskach sprzyja hodowla licznego inwen-
tarza na stosunkowo ograniczonej powierzchni
wypasowej. Oczywiscie w epoce pasterskiej, kiedy
bydio czy owce przepedzano o kilkadziesigt, a na-
wet setki kilometréw na coraz to nowe pastwiska,

niebezpieczenstwo zarazania sie pasozytami byto
znacznie mniejsze, powrot bowiem na pastwisko
wyjsciowe nastepowat dopiero po uplywie roku.
Przez ten czas rézne czynniki klimatyczne sprzy-
jaly tepieniu larw pasozytow lub niszczeniu jaj.
Stwierdzono, ze juz po 4—5 miesigcach 3i larw
pasozytniczych nicieni ginie samorzutnie, a zi-
mujg tylko nieliczne larwy. Biorgc ten fakt pod
uwage, w krajach o wysokiej kulturze hodowla-
nej stosuje sie wypas kwaterowy. W Zwigzku
Radzieckim szkota Skriabina wypracowata dro-
biazgowo zalecenia zmiany pastwisk, majace na
celu zmniejszenie inwazji pasozytow. W zalece-
niach tych wzieto pod uwage zywotnos¢ larw po-
szczegoblnych pasozytow, ich specyficznosé, wy-
trzymatos¢ na rozne czynniki klimatyczne itp.

W zasadzie zwierzeta nie powinny powracac
na kwatere wyjsciowa wczesniej niz po 4—5 mie-
sigcach, tj. w okresie kiedy olbrzymia wiekszos¢
larw zgineta. W praktyce zalecenie to w naszym
kraju zrealizowac jest bardzo trudno ze wzgledu
na niezadowalajgcy stan naszej gospodarki ta-
kowo-pastwiskowej, wymagajgcej zasadniczej
reorganizacji. Nalezy wzig¢ réwniez pod uwage
fakt nierownomiernego rozmieszczenia pastwisk
i tak w naszym kraju oraz zageszczenia inwenta-
rza na bardzo ograniczonej przestrzeni.

Biorgc pod uwage niebezpieczenstwa wynika-
jace z tego stanu rzeczy, Komitet Parazytologicz-
ny PAN uznal za szczego6lnie wazne te wszystkie
opracowania naukowe, ktérych obiektem sg za-
gadnienia zwigzane z inwazyjnymi, czyli paso-
zytniczymi chorobami pastwiskowymi. Konsek-
wencjg tego stanowiska bylo staranne opraco-
wanie planu badan zmierzajgcego do ustalenia
rozmieszczenia i nasilenia w réznych okolicach
kraju chorob inwazyjnych, zapoznania sie z roz-
wojem pasozytow i ewentualnymi ich zywicielami
posrednimi, zbadania odpornosci pasozytdow na
rézne czynniki zewnetrzne i wreszcie opracowa-
nia leczenia chor6b wywotywanych przez te pa-
sozyty. Calo$¢ badan zmierza do stopniowej
likwidacji pastwiskowych choréb inwazyjnych,
co oczywiscie jest celem bardzo odlegtym.

Od pierwszej chwili Komitet Parazytologiczny
zdawal sobie sprawe z koniecznosci jak najscis-
lejszej wspOtpracy z zespolem opracowujgcym
zagadnienie gospodarki paszowej, a w szczegol-
nosci gospodarki pasza zielong. Jest bowiem
rzecza jasng, ze sposéb uprawy pastwisk i na-
wadniania tgk musi mie¢ decydujacy wplyw na
stan zarazenia pastwisk. Nie jest przeciez obo-
jetne czy tgka bedzie zalana w ciggu kilku czy
kilkunastu dni, $rednia bowiem wilgotnosc tak
moze sprzyja¢ rozwojowi larw pasozytow czy tez
réznych slimakow ich posrednich zywicieli, na-
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tomiast dlugotrwate zatopienie tak moze sta¢ sie
przyczyna dewastacji niektdrych larw czy Slima-
kéw lub przeciwnie — moze spowodowac ich dal-
sze rozmnozenie. Odgrywajg tu role procz tego
stosunki glebowe sprzyjajgce pozostawaniu diu-
gotrwatych bajor lub przeciwnie — utatwiajgce
szybkie wysychanie pastwisk i tgk. Wreszcie bar-
dzo wazna jest sprawa kolejnosci wypuszczenia
na pastwiska réznych gatunkéw zwierzat. Jezeli
np. wypuscimy na pastwisko bydlo, a po nim
z pewnych wzgledéw owce, to nalezy liczy¢ sie
z tym, ze znaczna wiekszos¢ pasozytéw jest
wspoélna obu gatunkom zwierzat, czyli, ze owce
wejdg na pastwisko juz zarazone przez bydio.
Natomiast nie ma tego niebezpieczenstwa dla ko-
ni, u ktérych bytujg zupetlnie odmienne pasozyty
niz u przezuwaczy. W tych warunkach z parazy-
tologicznego punktu widzenia bytoby racjonalniej
po bydle wypuszcza¢ na pastwisko konie, ktére
skubigc trawe zniszczg w ten sposob znaczng
ilos¢ larw. Puszczone nastepnie na to pastwisko
owce nie ulegng juz zarazeniu lub zarazg sie tyl-
ko w nieznacznym stopniu.

Z kolei nalezy zapoznac sie z najgrozniejszymi
chorobami pasozytniczymi, ktére zagrazaja na-
szym zwierzetom na pastwiskach.

Na czolo wysuwa sie tutaj choroba motylicza
spowodowana przez motylice watrobowg (Fas-
ciola hepatica). U bydta choroba ta ma na ogot
przebieg przewlekly, u owiec natomiast podostry
lub ostry. Choroba motylicza powoduje nieobli-
czalne wprost straty gospodarcze.

Wszystkie bowiem pasozyty powodujg obnize-
nie przyrostu na wadze, na skutek niedostatecz-
nej asymilacji pokarmu. Twierdzenie to postaram
sie zilustrowa¢ dwoma przyktadami.

Uczeni Radzieccy (Szulc i Bojew — 1949) zba-
dali jedng wielkg chlewnie, w ktorej przecietnie
kazda Swinia wykazywata dobowy przyrost na
wadze wahajgcy sie od 200—250 g, przy czym
Swinie wolne od glist dawaly przyrost dobowy
okoto 460 g, natomiast u $win zarobaczonych
przyrost na wadze nie przekraczal 120 g na dobe.
Po odrobaczeniu przecietny przyrost na wadze
wynosit 422 g. Latwo obliczy¢ ile miesa i thuszczu
tracita dziennie badana chlewnia.

Przyktad drugi. Kurczeta w pewnej fermie
przy spozyciu 1kg 400 g paszy zwiekszaly swojg
wage w ciggu 7 tygodni o 435 g. Ot6z, aby otrzy-
mac¢ w tym samym okresie ten sam przyrost wagi
u kurczat zaatakowanych przez glisty, trzeba
bylo dostarczy¢ im 2 kg 38 g. paszy. Jezeli po-
mnozymy te strate paszy przez miliony sztuk dro-
biu, to otrzymamy wprost zawrotne liczby.

Stosuje sie to oczywiscie catkowicie do strat
na wadze u bydla i owiec opadnietych motylicg.
Na skutek zmian chorobowych spowodowanych
przez motylice, ktérych punktem wyjsciowym sg
zmiany anatomiczne w watrobie, ogolna przemia-
na materii ulega zakldceniu, pasza przyswajana
jest znacznie gorzej, a wzrost zwierzgt miodych
ulega mniejszemu lub wiekszemu zahamowaniu,
samo za$ mieso u silniej zaatakowanych zwierzat
staje sie wodniste i mniej wartosciowe. Gospo-
darka miesna ponosi rowniez duze straty na kon-
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fiskowanych watrobach. Przepisy wymagajg nisz-
czenia silnie opadnietej przez pasozyty watroby,
do statystyki jednak dostajg sie tylko te przypad-
ki, w ktérych skonfiskowana zostata przynajmniej
potowa tego narzadu.

Otéz w r. 1948 w jednej z wiekszych rzezni
skonfiskowano 46.815 watréb. Watroba bydleca
wazy 4 5Kkg, czyli z jednej tylko rzezni stracita
gospodarka miesna minimum 187.260 kg watro-
by. Dodajac do strat powodowanych przez moty-
lice straty wynikle przez wypadanie weiny
u owiec, stwierdzimy ich ogrom.

Totez Komitet Parazytologiczny ze szczegdlng
uwaga opracowat tematyke tego ze wszechmiar
waznego znaczenia dla gospodarki narodowe;.

Druga z kolei rozpowszechniong chorobg past-
wiskowg jest robaczyca pluc owiec. Robaczyca
ptuc bydta odgrywa w naszym kraju mniejszg
role, wystepuje bowiem znacznie rzadziej.

Choroba ta wywolywana jest przez pasozytni-
cze nicienie zyjgce w oskrzelach i oskrzelikach.
Powodujg one niezyt oskrzeli objawiajgcy sie na-
padami kaszlu, wyciekiem z nosa i stopniowym
wyniszczeniem, konczacym sie zejsciem smiertel-
nym. Warunkiem skutecznego zwalczania tego
schorzenia jest obfita w biatko pasza.

Réwniez i tg chorobg zarazajg sie owce na pa-
stwiskach, a to przelykajgc razem z trawg larwy
tych pasozytéw lub tez, jezeli chodzi o pewne
robaki ptucne, przez polykanie slimakéw, w kto-
rych larwy tych robakéw pozostajg na pewnym
etapie rozwoju.

Wedtug danych Panstwowego Instytutu Wete-
rynaryjnego schorzenie to jest w naszym kraju
bardzo pospolite, przy czym szczegélnie rozpow-
szechnione sa te robaki ptucne, ktére ze wzgledu
na swa lokalizacje sa trudno dostepne na dziata-
nie lekow.

Réwniez rozpowszechniong chorobg wsréd
owiec jest niezyt zotadka i jelit powodowany
przez pasozytnicze nicienie. Drobne te robaki,
ktére w postaci larwalnej gromadzg sie na
zdzbtach traw, wystepujg niekiedy w liczbie dzie-
sigtkobw tysiecy wyniszczajgc powoli organizm
owcy. Niektdre z nich, na przyklad pospolity
w trawienicu owiec Haemonchus contortus, kar-
mig sie krwig, ktorg wysysajg z wilosowatych na-
czyn Sluzowki zotgdka. Ot6z obliczono, ze nicie-
nie te w jednej z prowincji Australii wypijajg
rocznie 5616 litrow krwi.

Aczkolwiek mieso konskie nie odgrywa w na-
szym kraju wiekszej roli, to jednak same konie,
jako sita pociggowa przy uprawie roli i pastwisk,
majg jeszcze u nas duze znaczenie.

Robaczyca zotadkowo-jelitowa koni odgrywa
wazng role w schorzeniach wtasciwych koniom.
Robaczycg zarazajg sie konie na pastwiskach,
podobnie jak owce skubigc trawe, na ktorej pet-
zajg larwy nicieni.

Zaleznie od gatunku pasozyty te wykonujg
rézne wedrowki po ustroju zywiciela, powodujgc
obrazenia réznych narzgadéw. Zwtaszcza larwy
jednego z gatunkéw (Strongylus vulgaris) powo-
dowa¢ moga grozne w skutkach tetniaki. Przy-
czyng wielu tzw. kolek sg wtasnie te robaki.
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Wreszcie jezeli chodzi o straty powodowane
przez gza bydlecego, to aby nie powtarza¢ sie —
odsytam do artykutu ogtoszonego w ,Gospodar-
ce Miesnej* (Nr 11— 12, 1950). *) Zatrzymanie
we wzroscie, kolosalne straty na mleku (opadnie-
cie jednej krowy przez 10—15 larw powoduje
obnizenie udoju o 10— 12%), straty na miesie wy-
nikajgce z koniecznosci usuwania z tuszy porcji
miesa opadnietego przez gzy i wreszcie najbar-
dziej uchwytne straty w skoérach. Moze najbar-
dziej obrazowo przedstawiono ten ostatni rodzaj
strat w jednym z zagranicznych czasopism wete-
rynaryjnych. Autor wyliczyt, ze ze skor zniszczo-
nych przez gza bydlecego mozna by uszy¢ corocz-
nie 10 milionéw par obuwia dla dorostych.

Prof. Dr W. Stefanski ..Giez bydlecy wielki szkodnik w go-
spodarce miesnej*, ,Gospodarka Migsna“ Nr 11—12, 1950 r.

Prot. dr JERZY SZUMAN

Katedra Szczeg. Hod. Zwierz. WSR w Poznaniu
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Pomijam inne pasozytnicze choroby pastwisko-
we, ktorych znaczenie jest mniej ogdlne, jak np.
piroplazmoze bydta, ograniczong do pastwisk
lesnych lub wystepujgce masowo u bydta zapale-
nie spojéwek roéwniez pasozytniczego pochodze-
nia.

Wymienione przyktady wystarczg caikowicie
do zwrécenia baczniejszej niz dotad uwagi na go-
spodarcze znaczenie choréb inwazyjnych, a zwta-
szcza dla calej gospodarki miesnej w szerokim te-
go stowa znaczeniu. Polska parazytologia zdajac
sobie sprawe z doniostosci tego zagadnienia przy-
stgpita pod przewodnictwem Komitetu Parazyto-
logicznego Polskiej Akademii Nauk do pracy nad
zwalczaniem tych choréb. Wierzymy, ze dla pra-
cy tej znajdziemy rowniez pelne poparcie sfer
odpowiedzialnych za gospodarke produktami spo-
zywczymi pochodzenia zwierzecego.

Tucz krolikdiu

Tucz w pojeciu wspofczesnej zootechniki obej-
muje jak wiadomo nie tylko karmienie zwierzat
w celu wytwarzania przez nie duzych ilosci ttusz-
czu, lecz rOéwniez forsowne zywienie zwierzat ro-
shgcych w celu wyzyskania naturalnej skionno-
sci mtodego organizmu do rozwoju miesni i kosc-
ca. Wiemy, ze organizm dorosty nie tworzy no-
wych komorek miesniowych. Przyrost na wadze
zwierzat dorostych ogranicza sie przewaznie do
osadzania tluszczu, natomiast miode zwierze
przybiera na wadze przez przyrost miesa i ko-
Sci.

Rasa 1
Barany francuskie 650
Biate polskie 550
Wiedenskie niebieskie 500
Srebrzyste francuskie 500
Szynszyle duze 500
Wiedenskie biate 400
Czarne podpalane 320
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W odniesieniu do krélikow tzw. futerkowych
kazdy odchoéw jest rodzajem tuczu, gdyz (z wy-
jatkiem produkcji zwierzat hodowlanych) ma na
celu jak najszybsze doprowadzenie krélika do go-
towosci ubojowej w celu uzytkowania miesa obok
skorki.

Tucz miesny

Tucz ten tzw. miodociany jest opfacalny tylko
do pewnego wieku. Przy prawidiowym zywieniu
uzyskujemy u naszych tzw. popieranych ras kroé-
likbw w poszczegolnym wieku ciezar ciata zbli-
zony do norm nizej podanych:

Tablica 1
a €ach
4 5 6 7 8 9 10
gra mac h

1450 2300 3100 3700 4300 4700 5100 5350 5500
1350 2150 2850 3350 3750 4100 4300 4400 4500
1250 2000 2700 3200 3600 3800 4000 4150 4200
1200 1950 2600 3100 3500 3750 3900 4000 4000
1200 1950 2600 3100 3500 3750 3900 4000 4000
1000 1650 2250 2750 3150 3350 3450 3500 3500

750 1200 1650 .2100 2350 2450 2500 2500 2500

Zestawienie powyzsze okresla teoretyczne normy przyrostu

Kontrola wagi pojedynczych zwierzat lub nie-
wielkich liczebnie grup daje co prawda wyniki od-
biegajace od danych w wiekszym lub mniejszym
stopniu. Widuje sie np. czesto zwolnienie tempa
przyrostu w jednym okresie i dogonienie brakéw
dopiero w nastepnym odcinku rozwoju, nie mo-
wigc oczywiscie o odchyleniach powstalych na
skutek wadliwego zywienia i utrzymania. Jako
przyktad cyfr wagowych uzyskanych przy kontro-
li nielicznej grupy zwierzat stuzy¢ moga dane
z tabeli 3.

U krolikéw podobnie

jak u innych zwierzat

przyrost nastepuje szybko tylko do pewnej gra-
nicy wieku, pézniej wzrost stabnie coraz bardziej.
Orientacyjne cyfry przyrostu w zaleznosci od
wieku w oparciu o dane normalnego przyrostu
krolikbw wynosza dla poszczegoélnych grup ras
patrz tabela 2.

Z zestawienia widzimy zwolnienie tempa przy-
rostu w miare dorastania, jak réwniez szybsze
ukonczenie rozwoju cielesnego u ras mniejszych.
Spozycie paszy zalezy nie tylko od przyrostu, ale
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Tablica 2

N

Miesigce rozwoju g -%2 5-6 7—8 g -8 9—10

Przyrosty ras wieksz. wg 800 600 400 250 150
" ,, Sredn. wg 700 400 200 100 0
, malychwg 450 250 50 0 0

”

réwniez od ciezaru zwierzecia w danej chwili
(wg Nikolskiego, zaleznie od wagi ciata od 26
do 42 g jednostek radzieckich na 1 kg ciezaru
krélika). Stad wynika jasno, ze krélik w okresie
silnego rozwoju cielesnego spozywa w stosunku
do przyrostu znacznie mniej niz krélik dobiega-
jacy do konca okresu wzrostu. Im wiec krélik jest
starszy (bardziej wyrosniety) tym drozej wypada
jednostka jego przyrostu.

Przeprowadzona przez nas szczegétowa kon-
trola spozycia paszy przez szes¢ krélikobw szyn-
szyli, odsgdzonych w wieku 30 dni od matki, data
wyniki podane w ponizszym zestawieniu. Zuzycie
paszy wyrazone w jednostkach owsianych:

Tablica 3
Wiek krolika ~ Srednia wa-  Sredni przy-  Spozycie
iesi : ga w gra- rost w gra-  paszy —»
miesieey - mach : mach : jednostek:
i 499 _ .
2 1125 626 2,2
3 1740 615 38
4 2428 688 44
5 3003 575 46
6 3365 362 50
7 3505 140 43
8 3705 200 538
9 3845 140 6,0
10 3865 20 '5 8

Z powyzszego wynika, ze krélik ras s$rednich,
a wiec typu jaki sie u nas przede wszystkim pro-
paguje, spozywa przez pierwsze trzy miesigce
zycia, az do osiggniecia ciezaru 2,5 kg, okoto 4
jednostek owsianych na 1 kg przyrostu (nie li-
czac spozycia w pierwszych czterech tygodniach
zycia, kiedy karmi sie gtdwnie mlekiem matki).
Taki stosunek zapotrzebowania karmy jest ko-
rzystny, spotykany tylko u zwierzat domowych
0 szybkim rozwoju, np. kaczek tuczonych do wagi
2 kg, ktérg osiggaja w wieku 9— 10 tygodni Uib

Redaguje Komitet Redakcyjny
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Swin doprowadzonych do wagi bekoniaka przy
dobrych warunkach rozwoiju.

Na odchéw krélika do wagi 3 kg (w wieku 5
miesiecy) trzeba wydatkowa¢ okoto 5 jednostek
radzieckich, a do osiagniecia ciezaru 3,5 kg
(w wieku 7 miesiecy) potrzeba blisko 7 jednostek
na 1kg zywej wagi.

Dalszy tucz jest juz wyraznie nieoptacalny.
Jak wynika z powyzszej tabeli, do uzyskania pet-
nej wagi ciala (w tym wypadku przecietnie
3,865 kg) krdliki zuzyly ponad 10 jednostek
owsianych na 1kg przyrostu.

Widzimy wiec, ze pod wzgledem wykorzystania
zadanej paszy byloby najkorzystniej dokonac
uboju krélikéw ras srednich juz w wieku 4—5
miesiecy. Mieso jest wtedy wybitnie smaczne
i delikatne, ale futerko jest jeszcze niedojrzale.
Z tego wzgledu przesuwa sie termin uboju do wie-
ku 6—7 miesiecy, gdyz wtedy skdrka krélicza nie
linieje i mizdro jest biate. Na przejsciowa dojrza-
tos¢ futerka krdélikébw w tym okresie rozwoju, nie-
zalezna prawie od pory roku, zwrécili uwage —
w Poznaniu J. Gedymin oraz w N.R.D. Fangauf.

W radzieckiej literaturze celowos¢ tuczu kroli-
kéw w okresie wzrostu omawia G.A. Paukin, zale-
cajgc rozpoczynanie tuczu w wieku kilku miesie-
cy (nie nizej trzech miesiecy). Latem, jak pisze
autor, podaje sie trawe, rosliny pastewne lub
zboze, koszone w stanie zielonym, a takze pewng
ilos¢ paszy tresciwej. Dzienna dawka wynosi
okoto 0,2 jednostek owsianych i 15—17 g straw-
nego biatka. O ile tucz przypada na sezon zimo-
wy, zadaje sie procz dobrego siana i marchwi:
parowane ziemniaki, odpadki kuchenne, wyttoki;
stodziny piwne, zotedzie, a jako pasze tresciwa:
otreby, owies, jeczmien, kukurydze lub groch.
Nie nalezy dawac brukwi, rzepy, kapusty i piotu-
nu, gdyz majg one wptywac ujemnie na smak
miesa.

Tucz trwa 15 do 30 dni, zaleznie od wieku
i stopnia wytuczenia krolikow. W przebiegu tuczu
Paukin rozroznia trzy okresy. W pierwszym okre-
sie daje sie normalng dawke dla dorostego kréli-
ka i troche paszy tresciwej. W drugim okresje
zwieksza sie dawke ziarna i podaje, obok dotych-
czasowej karmy, ziemniaki gotowane z otrebami.
W trzecim okresie wreszcie nalezy wydatnie obni-
zy¢ ilos¢ paszy objetosciowej i zastgpi¢ ja pasza-
mi tresciwymi i ziemniakami. Wskazane jest dla
wzmozenia apetytu posoli¢ ziemniaki tyle, co dla
uzytku stotowego, oraz stosowac¢ dodatek roslin
aromatycznych, jak pietruszka, selery, kminek,
Szalwia, mieta itp.
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