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Przodujacy ludzie zaktadom miesnych
uj ujalce o plan

Wyniki walki o realizacje planu socjalistyczne-
go przemystu miesnego, walki o realizacje jego
wskaznikow ilosciowych, jakosciowych, asorty-
mentowych, o akumulacje socjalistyczng, o powo-
dzenie-pracy na wszystkich odcinkach przetwor-
stwa miesnego, zalezne sg w powaznym stopniu,
a moze i przede wszystkim, od wkfadu tudzi pra-
cujacych w tym przemysle- Decydujace znaczenie
dla osiggniecia zaplanowanych wskaznikéw i dla
ich przekroczenia ma praca w dziatach produk-
cyjnych-zakladéw miesnych, wkiad ludzi pracuja-
cych w halach uboju i zakladach przetwdrczych,
wykonujacych rézne czynnosci rozbioru tusz
i skorowania, trybowania, przetapiania tluszczu,
peklowania, wedzenia itp. Dobra organizacja
pracy w oddziatach produkcyjnych i pomocni-
czych, wtasciwy, wysoki poziom wydajnosci pra-
cy poszczegoélnych pracownikéw i catych brygad
roboczych, szeroka, powszechna akcja wspotza-
wodnictwa pracy, intensywny rozwdj roznych
form nowatorstwa i racjonalizacji pracy — oto,
co decyduje o wynikach pracy przemystu mies-
nego, o realizacji jego najpowazniejszego zada-
nia zaopatrzenia ludnosci pracujacej naszego
kraju w obfitg ilos¢ .wysokogatunkowych arty-
kutow spozycia pierwszej potrzeby, jakimi sg
mieso, przetwory miesne i tluszcze.

Nizej podane krotkie opisy wynikéw pracy
przodujgcych pracownikéw zakladéw miesnych
w akcji wspoétzawodnictwa pracy obejmujg zaled-
wie maly utamek tej' masy pracowniczej, ktora
wyrdznia sie swymi wynikami pracy. Dane, ktore
stuzyly nam jako materiat do niniejszego opraco-
wania, nie sg wyczerpujace, maja charakter wy-
rywkowy i fragmentaryczny, sg zbyt lakonicz-
ne. Liczymy jednak na to, ze nasze notatki, doty-

czace kilku zaledwie zaktadéw, pobudzag kores-
pondentéw zakladowych i ekspozytur CZPMs,
oraz odpowiednie dziaty w Centralnym Zarzgdzie
Przemystu Miesnego do bardziej pogtebionego
rozpracowania tej tematyki.

W Gdynskich Zaktadach Miesnych wyréznia
sie swg pracg pracownik transportu, Ob. Jbézef
Wysocki, ktorego widzimy tez na zamieszczonej
w numerze fotografii Nr 1 Ob. Wysocki wezwat
do wspoétzawodnictwa kierowcow wozow chtodni
marki ,Panhard“ o zabezpieczenie przebiegu
120.000 km tych maszyn bez kapitalnego remon-
tu. Do akcji tej przystgpili juz kierowcy zakladow
miesnych w Bydgoszczy, Koszalinie, Oporu,
Gdansku i innych. Nie znamy jeszcze wynikéw
tej szerokiej akcji wspotzawodnictwa, lecz zainte-
resowaliSmy sie innymi danymi dotyczacymi Ob.
Wysockiego, a mianowicie — jak opiekuje sie
Swojg maszyna, jaki jest jego stosunek do pracy.
Stosunek ten moze i powinien stuzy¢ wzorem dla
innych. Ob. Wysocki usprawnit np. hamulec wozu
wilasnym pomystem, przebudowat zawor bezpie-
czenstwa, zabezpieczyt peknieta glowice i tym
uchronit wéz od postoju, a przedsiebiorstwu za-
oszczedzit kosztdw remontu- W tych samych za-
ktadach gdynskich widzimy tez przodownika pra-
cy i nowatora w kolumnie ubojowej, Ob. Mieczy-
stawa Nowaczyka, ktéry wykonuje norme w 250%
(fot. Nr 2). Ob. Nowaczyk osigga wysokie
wskazniki wydajnosci pracy,, jak np- przy skoéro-
waniu swin (11 sztuk na 1 godz.) oraz cielat
(7—8, a niekiedy 10 sztuk na 1 godz.). Ob. No-
waczyk swojg postawg do pracy spowodowat
0goIlny wzrost wydajnosci pracy catej kolumny
ubojowej prawie o 100%. YV kolumnie tej wyroz-
nia sie rowniez Ob. Edward Zarzecki, ktory do-
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Fot. Nr 1 Ob. Jbézef Wysocki, z Gdynskich Zaktadéw Miegsnych,
inicjator wspoétzawodnictwa na odcinku transportu samochodowego.

réwnuje juz w wielu wynikach Ob. Nowaczyko-
wi.

W Zaktadach Miesnych w Gdansku wyrdznia
sie wieksza grupa pracownikéw. W dziale Pro-
dukcji Rzeznianej wyrdzniajg sie Ob. Ob. Tadeusz
Kijowski oraz Wiadystaw Btaszkowski, ktorzy
wykonujg dobrze swe obowigzki zawodowe, sg
zdyscyplinowani i biorg aktywny udziat w akcji
wspotzawodnictwa pracy. “"Rowniez Ob. Jbzefa
Kizinska jako majster gruczotami zdobyta sobie
uznanie swych wspolpracowniczek i catej zato-
gr-

Nizej zamieszczamy kilka fotografii pracowni-
kow tychze zakladéw. Ob. Stanistaw Rutkowski
(fot. Nr 3) przykfada wiele staran, aby jego bry-
gada wykonywata i przekraczata norme wydajno-
Sci pracy, dzieki czemu osigga ona 135% normy
i zabezpiecza przy tym dobrg jakos¢ produktu.
Grupa skorowaczy (fot. Nr 4) skftada sie z 3
przodujgcych pracownikéw: Ob. Ob. Franciszka
Bizerskiego, Stanistawa Grobelnego i Jana
Swigtka. Brygada kobieca do trybowania migsa
(fot. Nr 5) wykonuje pod kierownictwem bryga-
dzisty, Ob. Janiny Kozik, 119% normy.

We Wroctawskich Zaktadach Miesnych wyroz-
nia sie w pracy wieksza ilos¢ pracownikéw. Ob.
Ob. Stefan Jenda i Edward Kaminski (fot Nr 6)-
pracujg bez jakichkolwiek uszkodzen skoér, przy
czym jakos$¢ ich pracy jest na bardzo dobrym po-
ziomie, co ma duze znaczenie dla podniesienia
ogoblnego poziomu akcji wspoétzawodnictwa o wy-
dajnos¢ i jakos¢ pracy. W akcji biorg udziat pra-
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cownicy zatrudnieni przy oczyszczaniu tusz ze
szczeciny, skdrowaniu, oczyszczaniu tusz na ha-
kach, opalaniu, pruciu i wyjmowaniu jelit i ptuc,
rgbaniu tusz, wazeniu i transporcie wewnetrz-
nym. Wyniki pracy sg wysokie: Ob. Tomasz Wio-
chowiec (fot. Nr 7) przy oczyszczaniu tusz na ha-
kach zdobyt w | kwartale br. 0 29 punktéw jako-
sciowych wiecej, a w |l kwartale o 47 punktéw
jakosciowych wiecej niz poprzednio; Ob. Jozef
Szymanski (fot. Nr 8) przy opalaniu tusz wie-
przowych zdobyt w | kwartale o 10 pkt. wiecej,
w Il kwartale br. o 12 pkt. wieaej niz poprzednio;
Ob. Edward Ostrychacz, (fot. Nr 9) przy wycig-
ganiu jelit w | kwartale o 13 pkt., w 1l kwartale
0 27 pkt. wiecej; Ob. Zygmunt Strzelecki (fot-
Nr 10) przy wyjmowaniu ptuc — w | kwartale
o 7 pkt, aw Il kw. o 25 pkt. wiecej; Ob. Alojzy
Wrobel (fot. Nr 11) przy rgbaniu tusz wieprzo-
wych w | kwartale br. o 8 pkt.,'a w Il kwartale
0 20 pkt. wiecej; Ob. Marian Hadzlik (fot. Nr 12)
przy rabaniu gtow wieprzowych przyczynit sie do
zwiekszenia wydajnosci pracy zbioru przysadek
maézgowych o 97%. Réwniez w innych dziatach
produkcyjnych tych zaktadéw mozna zanotowaé
powazne wyniki pracy. | tak na przyktad pracow-
nicy hali uboju cielgt uzyskali wspaniale wyniki
w postaci wydajnosci osiggajac  133% normy
pracy oraz calkowite wyeliminowanie uszkodzen
skor, za co uzyskali dyplom uznania od Zarzadu
Glownego Zwigzkéw Zawodowych Pracownikéw
Przemystu Spozywczego oraz nagrody pieniezne
po 300 zt. na osobe. Na zdjeciu (fot. Nr 13) uwi-

Fot. Nr 2 Ob. Mieczystaw Nowaczyk, z Gdynskich Zaktadéw Mies-
nych, przodownik pracy kolumny ubojowej wykonuje 250% normy.
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Fot. Nr 3. Ob. Stanistaw Rutkowski, z Gdanskich Zaktadéw Mies-
nych, wykonuje 135% normy.

docznieni sg wyréznieni pracownicy Ob. Ob. Ed-
mund Boruch, Sylwester Jurek, Franciszek Grze-
siak, Mieczystaw Bednarkiewicz, Stanistaw Wa-
toszczyk i Czestaw Kwiatkowski. Pracownicy
rozbieralni zatrudnieni przy trybowaniu wotowi-
ny (fot. Nr 14) wykonali w lii kw. b. r. 189%
normy. Sg to Ob. Ob. Jan Ostapowicz, Leon
Smura, Ludwik Szczuraszek, Wiktor Pieprz i Ko-
walski. Pracownicy grupy rozbioru jatkowo-kuli-
narnego wieprzowiny (fot. Nr 15) Ob. Ob. Stani-
staw Dolinski, Wanda jNowak, Ignacy Ciapka,
Jozef Zareba, Jézef Wawrzyniak, Wiestaw Grams
i Edward Krysmaiski wykonali w Il kw. br.
188% normy;, przy trybowaniu wieprzowiny wy-
réznita sie grupa pracownikdéw (fot. Nr 16), kto-
ra wykonata w 111 kw. br. 155% normy. Sg to Ob,
Ob. Edmund Jasniaczyk, Franciszek Paryska,
Henryk Wielgocki, Albin Franczak i Wiadystaw
Kawecki- Nalezy réwniez wspomnie¢ o przoduja-
cym pracowniku parzelni tych zaktadéw, Ob. Ja-
nie Pastuszku (fot. Nr 17), ktéry w 1l kw. wy-
konat 163% normy.

Przeniesmy sie do innego zaktadu miesnego,
a mianowicie do Gniezna. Wyrdznia sie tu ob.
Kazimierz Zakes (fot. Nr 18), brygadzista dziatu
trybowni, ktory w 1952 r. za wyniki osiggniete
we wspoizawodnictwie pracy odznaczony zostat
odznaka przodownika pracy. Ob. Zakes uzyskuje
211,4% normy i ma przy tym bardzo dbaly stosu-
nek do powierzonego mu surowca.

Ob. Klara Chodynska (fot. Nr 19), nakltadaczka
konserwiarni tychze zaktadéw, wykonuje prze-
cietnie 232,5% normy. W 1952 r. zostata ona tak-
Ze .odznaczona odznakag przodownika pracy. Ob.
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Klara Chodynska réwniez bardzo dba o jakosc
produktu, o czym moéwi chyba przekonywajgco
zwyzka punktacji przez Centralny Inspektorat
Standaryzacji oraz dzieki jej pracy i jej podob-
nych, ktére pobudza do wtasciwej pracy, zredu-
kowanie przez konserwiarnie wybrakow do zera.
Nalezy tu wymieni¢ jeszcze Ob. Marie Kistowska,
pakowaczke konserwiarni, ktéra za wydajng pra-
ce odznaczona zostala w dniu 1 maja 1953 r.
odznakg przodownika pracy.

Godny podkreslenia jest fakt, ze wszyscy wyzej
wymienieni pracowali uprzednio na nizszych
szczeblach pracy i tylko dzieki wlasciwemu sto-
sunkowi do pracy zostali awansowani. Ob. Zakes
pracowal np. jako czeladnik w dziale uboju, Ob.
Chodyriska pracowata jako niewykwalifikowana
pracownica w dziale produkcji wedlin, Ob. Ki-
stowska pracowata jako robotnica niewykwalifi-
kowana w dziale oczyszczania puszek. Wymienie-
ni przodownicy pracy nie poprzestajg jednak na
dotychczasowych osiggnieciach i stale podnosza
swe kwalifikacje zawodowe ksztalcgc sie na kur-
sach wewnatrzzakladowych. Ob. Chodyriska
szkoli sie obecnie na kursie majstrow konserwiar-
ni. Pracownicy ci rozumieja, ze wszystkie swe
osiagniecia zawdzieczajg nowemu ustrojowi Pol-
ski Ludowej, ktory stworzyt dla ludzi pracy wa-
runki rozwojowe prowadzace do dobrobytu, do
osiggniecia odpowiedniej pozycji zawodowej, do
godnosci ludzkiej- W zaktadach tych widzimy
réwniez duzy wkiad pracy brygady miodziezowej
(fot. Nr 20), ktéra wykonywata w ostatnim cza-
sie norme w 157,2%. Ob. Marta Wawrzyniak ze
swa brygada miodziezowa (fot. Nr 21) wykonuje
jako przodownica pracy 172,8% normy.

W Rybniku wyrdznia sie Jézef Salamon (fot.
Nr 22). Poczgwszy od IV kwartatu 1952 r. Ob.
Salamon wysuwa sie na jedno z pierwszych
miejsc w kraju przy zbiorze przysadek mozgo-
wych w IV kwartale 1952 r. uzyskal on np. na-
grode Zarzadu Gléwnego Zwigzkéw Zawodowych
Pracownikow Przemystu Spozywczego za zajecie
w tym wspotzawodnictwie pierwszego miejsca
w kraju, to samo pierwsze miejsce zatrzymat row
niez w | kwartale 1953 r. W IIl kwartale br. ze-
brat on 99,6% przysadek méozgowych Wieprzo-

Fot. Nr 4 Ob. ob. Franciszek Bizewski, Stanistaw Grobelny i Jan
Swiatek z Gdanskich Zakltadéw Migsnych, przodujakcy skérowacze,
ktérzy obnizyli znacznie % uszkodzeri “skor.
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wych, co niewatpliwie zaszereguje go na zaszczyt-
ne miejsce we wspotzawodnictwie ogdlnokrajo-
wym. Praca jego pobudza innych pracownikéw
do nasladownictwa, w wyniku pzego wzrosta wy-
dajno$¢ pracy zbieraczy krwi, skérowaczy i in-
nych.

W Bytomskich. Zaktadach Miesnych wyrdzniajg
sie przodownicy pracy: Ob. Franciszek Tynski
(fot. Nr 23), zatrudniony na odcinku uboju bydta
i koni, osiaga 212% normy i 0,8% uszkodzen skor,
dzieki czemu zajmuje juz od dawna pierwsze
miejsce we wspoéizawodnictwie pracy na terenie
zakfadu, przy czym w miesigcu listopadzie roku
ubieglego wykonat zadania planu 6-letniego;
Ob. Marian Pinczak (fot. Nr 24), odznaczony od-
znaka przodownika pracy, zatrudniony na odcin-
ku uboju cielat wykonuje stale 200% normy przy
0% uszkodzen;. Ob. Antoni Rawski, przodownik
pracy, zatrudniony przy uboju cielgt wykonuje
Srednio 190% normy przy 0,2% uszkodzen; Ob.
Wiadystaw Wegrzynowicz, przodownik pracy,
wykonuje jako ubojowiec przy uboju cielgt 185%
normy i ma tylko 0,1% uszkodzen oraz Antoni
Hunkiewicz, przodownik pracy, zatrudniony na
odcinku skérowania swin wykonuje Srednio 180%
normy przy 0,1% uszkodzenh.

Fot. Nr 5 Brygada kobieca do trybowania miesa w Gdanskich Za-
ktadali Miesnzch.

Pierwsza z lewej stroni — brygadzistka Ob. Janina Kozik — wy-
onuje 119% normy.

Na zakonczenie naszych notatek wspomnimy
0 dwdch wyrdzniajgcych sie pracownikach War-
szawskich Zaktadéw Miesnych. Ob. Antoni Kra-
suski (fot. Nr 25), ubojowiec bydta | kategorii,
zostat odznaczony odznakg przodownika pracy
1odznakg zastuzonego przodownika pracy. Ob.
Krasuski wykonuje norme przecietnie w 200%,
ma przy tym wiasciwy stosunek do pracy, dba
stale o dobro, zaktadu, w ktérym pracuje, pocigga
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Fot. Nr 6. Ob. Ob. Stefan Jenda i Edward Kamifski z Wroctaw-
skich Zaktadéw Miesnych — przodujacy skérowacze — catkowicie
wyeliminowali uszkodzenia skér.

przy tym za sobg calg zatoge. Obok niego nale-
zy wymieni¢ Ob. Karola Jezierskiego (fot- Nr 26),
ktéry wyroznit sie tym, iz w grupie Ob. Zawali-
chy osiggnat wraz z innymi zaszczytne miejsce
przy rozbiorze miesa wieprzowego na elementy
kulinarne, wykonujac przy tym norme w 177%.
Ob. Jezierski, niemlody juz czlowiek, nie poprze-
stat na dotychczasowych osiggnieciach i z duzym
zapatem wiaczyt sie do akcji wspotzawodnictwa
pracy, osiggajac 184,6°/0 normy. Ob. Jezierski
odznaczony zostat odznakg przodownika pracy
i odznaka zastuzonego przodownika pracy.

Lista wspotzawodniczacych i wyrdznionych nie
jest petna. Z kazdym dniem rosnie ilo$¢ ludzi,
ktérzy rozumieja znaczenie wzrostu wydajnosci
pracy dla dobra catego przemystu miesnego
w kraju i dla nich samych, rozumiejg, ze pracujgc
wydajnie, dbajac o jakos¢ surowca, materiatdw
i produktu gotowego, obchodzgc sie nalezycie
z powierzonymi im narzedziami i maszynami,
wzmacniajg potege naszej umitowanej Ojczyz-
ny — Polski Socjalistycznej.
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O iryzszg jakosC produkcji miesa

Uchwalg Rady Ministrow z dnia 3.1.1953 r.
zostaly zniesione wszelkie ograniczenia w za-
opatrzeniu ludnosci pracujgcej w artykuty mies-
ne, a zarazem wprowadzony niepraktykowany
dotychczas w naszej gospodarce, pod kontrolg
czynnikbw administracyjnych i weterynaryjnych
legalny system zaopatrzenia konsumenta w ar-
tykuty miesne wprost od producenta, ktéry wy-
peitnit swoje obowigzki wobec panstwa.

Rynek miesny zostat w petni nasycony iloscio-
wo, natomiast pod wzgledem jakoSciowym, za-
rowno w produkcji jak i w dystrybucji, jesteSmy
na szarym koncu. Nie wykazujemy troski, aby
towar dostarczany na rynek byt dla konsumenta
smaczny i Swiezy, zgodny z recepturg odnosnie
sktadu i przypraw, by przeszedt wtasciwy proces
technologiczny zabezpieczajacy jakos¢ i wyglad,
aby dostarczano na rynek jak najwiecej asorty-
mentéw miesa i przetworéw miesnych.

Dla znalezienia s$rodkéw i sposobow podnie-
sienia jakosci naszej produkcji musimy sobie do-
ktadnie przeanalizowa¢ powody zilej produkciji.
Dla osiagniecia wiasciwej jakosci produkcji na-
lezy zabezpieczy¢ w pierwszej kolejnosci wihasci-
we przyjmowanie zywca i jego przetrzymywanie
oraz wtasciwe przeprowadzenie uboju i klasyfi-
kacji miesa po uboju.

Zywiec wymaga fachowej opieki od chwili na-
dejscia transportu, az do przeprowadzenia ubo-
ju. Zwierzeta nalezy przepedza¢ bez pospiechu,
spokojnie, bez bicia i krzykéw, a nastepnie za-
pewni¢ odpowiedni okres wypoczynku przed sa-
mym ubojem. Czas wypoczynku przedubojowego
zalezy od stopnia zmeczenia zwierzat, czasu
trwania transportu i towarzyszacych mu warun-
kéw. Wypoczynek zywca ma duze znaczenie dla
jakosci i trwatoSci miesa i przetworéw miesnych.
Do miesni zwierzecia zmeczonego przedostajg
sie z przewodu pokarmowego bakterie chorobo-
tworcze, ktére moga przyspieszy¢ psucie sie mie-
sa, a w nastepstwie spowodowal zatrucie orga-
nizmu ludzkiego.

Odpowiednie uregulowanie zywienia i pojenia
zwierzat wplywa nie tylko na jakos¢ i trwatosé
miesa oraz produktéw miesnych, lecz w duzym
stopniu wplywa na fatwos$¢ usuwania wnetrzno-
sci. Nalezy magazyny zywca zaopatrzy¢ w od-
powiednia ilos¢ paszy, gdyz przetrzymywanie
zwierzgt bez karmy powoduje obnizenie jakosci
miesa.

Niezaleznie od tego, w miesie zwierzat nad-
miernie wygtodzonych zmniejsza sie w miesniach
ilos¢ glikogenu, a zwieksza sie ilos¢ kwasu mle-
kowego, wskutek czego przebieg stezenia po-
Smiertnego i dojrzewania miesa moze by¢ tak
nieprawidtowy, ze mieso bardzo szybko ulega ze-
psuciu.

Dalszg fazg produkcyjng, ktéra rzutuje na ja-
kos¢, jest ubdj. Zwierzeta po odpowiednim wy-
poczynku winny by¢ poddawane ubojowi, z za-

chowaniem wszystkich przepiséw higienicznych
i zasad humanitarnych, przez nalezyte i doktad-
ne przecinanie naczyn krwionosnych szyi i prze-
bicie miesnia sercowego. Doktadne przeciecie nie
tylko umozliwia catkowite wykrwawienie zwie-
rzecia, co ma duzy wplyw na trwaloS¢ miesa,
lecz roéwniez zmniejsza iloSC migsa krwawego;,
Zle wykrwawione mieso jest dobrym sSrodowi-
skiem dla rozwoju drobnoustrojéw, ma nieodpo-
wiedni kolor, smak i zapach.

Tusze miesne po nalezytym i czystym opra-
wieniu poddaje sie procesowi stezenia i dojrze-
wania, dzieki ktébremu mieso pod wplywem wias-
nych fermentéw staje sie petnowarto$ciowym, to-
warem spozywczym, staje sie soczyste, kruche,
delikatne, miekkie, o aromatycznym zapachu
i przyjemnym smaku.

Rozbior, trybowanie i klasyfikacja miesa

Bardzo waznym momentem wplywajacym na
jakos¢ jest rozbidor miesa na czesci zasadnicze
i trybowanie miesa. Rozbiér na elementy zasad-
nicze miesa wieprzowego, wotowego i cielecego
winien by¢ przeprowadzany zgodnie z instruk-
cjami MPMs i MI., czego niestaty zaklady mies-
ne nie wykonujg nalezycie. Na przyktad przy

Fot. Nr 7. Ob. Tomasz Wilochowiec z Wroctawskich Zaktadéw
A Migsnych.
(Do artykutu wstepnego) .
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Fot. Nr 8 Ob. Jozef Szymar’lskihz Wroctawskich Zaktadéw Mies-
nych.
(Do artykum wstepnego).

miesie cielecym niewlasciwe odciecie gorki od
karkowki powoduje niezadowolenie konsumenta
ze wzgledu na réznice cen lub co gorsze — zda-
rzajg sie wypadki, ze od karkéwki nie jest od-
cinana szyja, a wiec znow czes¢ tuszy cielecej
gorszej jakosci o nizszej cenie.

Oprocz rozbioru zasadniczego przeprowadza
sie tzw. trybowanie miesa do produkcji wedlin
i wyrobow, co ma bardzo wielki wptyw na jakos¢
gotowego produktu.

Zasada wlasciwego rozbioru jest nalezyta kla-
syfikacja miesa na rodzaje i klasy. Podzial na
klasy uzalezniony jest od stopnia przetluszcze-
nia, zawartosci tkanki tgcznej, przekrwien j wiel-
kosci kawatkéw. Przy miesie wieprzowym na-
lezy zwréci¢ szczegllng uwage na zawartoscé
tluszczu w kl. lll-ciej, ktory winien wynosi¢ naj-
wyzej 35%! oraz na kl. | i Il, gdzie przy kl. |
miesa wieprzowego niedopuszczalny jest tluszcz
zewnetrzny, a przy klasie 1l dopuszcza sie go
'tylko 1%. Na ogét szacowanie miesa, czyli od;
dzielanie tkanki miesnej od tluszczowej jest nie
na poziomie, wedliny sg przetluszczone, nie osia-
ga sie wydajnosci, a konsument nie otrzymuje
wedliny takiej jakosci jakiej ma prawo zadac.

Proces technologiczny, receptury i przyprawy

Czynnoscig, ktéra w produkcji daje gotowemu
produktowi dobrg jakos¢ jest peklowanie miesa,
rozdrabnianie i kutrowanie, nadziewanie, wedze-
nie, gotowanie oraz wilasciwe przechowywanie.
Mieso do produkcji musi by¢ bezwzglednie pe-
klowane dlatego, ze jest ono artykutem szybko
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psujacym sie ze wzgledu na swoj skfad chemicz-
ny, a zwtaszcza duzg zawartos¢ wody stwarza-
jaca doskonate podioze dla rozwoju drobnoustro-
jow. Przez peklowanie przediuza sie jego trwa-
tos¢, staje sie ono delikatniejsze, nabiera wtasci-
wego koloru i smaku, a tym samym podnosi sie
jakos¢ wedlin.

Nalezy przyznaé, ze nasze wedliny niejedno-
krotnie produkowane sa z miesa, ktére nie zo-
stalo poddane wiasciwemu procesowi peklowa-
nia i to niedociggniecie, obnizajgce jakosS¢ pro-
duktu gotowego, nalezy bezwzglednie usungé
przez stworzenie odpowiednich normatywow mie-
sa na peklowniach, w zaleznosci od wielkoSci
dziennej produkcji. Kazdy majster produkujacy
wedliny uktada plan pracy na dzien naprzod wg
posiadanego surowca w peklowni, a nie jak to
ma miejsce niejednokrotnie, ze wg receptury
i gdy np. ma mieso Il kl., a receptura wymaga
11 Kl., to przeklasyfikowuje je na kl. 11l i od-
wrotnie.

Przed produkcjg kazdy majster winien zapo-
znac sie dokladnie nie tylko z receptura, lecz tak-
Ze z procesem technologicznym, a wiec przez ja-
kie siatki kazda klasa miesa winna by¢ rozdrab-
niana, ile kg wody nalezy zuzy¢ do danego pro-
duktu, jakie przyprawy, jak diugo i w jakiej tem-
peraturze nalezy.wedzic.

Jest stwierdzone, Zze nie zawsze mieso jest
witasciwie rozdrabniane i zamiast przez siatke
o przekroju 13 mm rozdrabniane jest ono przez
8 mm i na odwrdt, wedlina upodabnia sie wow-

Fot. Nr 9. Ob. Edward Ostrychacz z Wroctawskich Zaktadéw
Migsnych.
(Do artykutu wstepnego).
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Fot. Nr 10 Ob. Zygmunt Strzelecki z Wroctawskich Zaktadoéw
Migsnych.
(Do artykutu "wstepnego).

czas na przekroju do asortymentu innych wedlin,
drozszych lub tanszych.

Proces technologiczny przewiduje takze okres-
long ilos¢ wody, ktéra nalezy uzy¢ dla otrzyma-
nia odpowiedniej konsystencji i gatunku. | tutaj
pracownicy winni by¢ nalezycie poinstruowani,
ze do masy kutrowanej nie wolno wlewa¢ wody
i farszu na mieszalce ile sie chce, lecz tylko tyle,
ile jest przewidziane.

Na jakos$¢ wedlin ma duzy wptyw dawkowanie
przypraw wg receptur. Przyprawy przed uzyciem
musza by¢ zbadane organoleptycznie i posiadac
Swiadectwo, ze nadajg sie do. spozycia. Stosowa-
nie przypraw wg receptur obowigzujacych w ska-
li panstwowej winno przewidywac i uwzglednia¢
lokalne przyzwyczajenia konsumentéw, gdyz we-
dlina wyprodukowana zgodnie z procesem tech-
nologicznym moze smakowo nie odpowiadac
wszystkim konsumentom. Przede wszystkim na-
lezaloby wyeliminowa¢ majeranek ze wszystkich
wedlin, zwiekszy¢ natomiast dawkowanie czosn-
ku itd. Sprawa przypraw winna by¢ przedmio-
tem prac specjalnej komisji, ktora mogtaby
uwzgledni¢ zyczenia konsumentéw, a tym sa-
mym podnies¢ jakos¢ produkowanych wedlin.

Dalszym ogniwem procesu technologicznego
jest parzenie i wedzenie, co wplywa wydatnie na
poziom jakosci wedlin i wyrobow wedliniarskich.
Kazda wedlina w mys| procesu technologicznego
wymaga pewnego okreslonego czasu wedzenia
w odpowiedniej temperaturze. Nalezy zwrdci¢
uwage brygadzistom-wedzarzom, ze nie jest obo-
jetne czy* dana wedlina wedzi sie dymem zim-
nym czy gorgcym. Mogg istnie¢ takie fakty, ze
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wedlina do czasu wedzenia zostata dobrze wy-
produkowana, zgodnie z procesem technologicz-
nym, a przez zastosowanie nieodpowiedniego
wedzenia traci swoje wiasciwosci i cechy, staje
sie podobng do innych wedlin, ktére majg prze-
widziany ten sam proces wedzenia. | tak dla
kietbasy polskiej specjalnej przewidziane jest
wedzenie dymem zimnym w temp. 20—30° przez
6—8 godz., az kielbasy nabiorg barwy wisniowo-
bragzowej, z jasnymi przeswietleniami tluszczu.
Zastosowanie wedzenia w dymie gorgcym czyni
z niej wedline innego gatunku.

Planowanie asortymentéw produkcji

Zarzadzenie Nr 45 Ministra Przemys$lu Mies-
nego i Mleczarskiego oraz Ministra Handlu We-
wnetrznego z dn. 3 lutego 1953 r. w sprawie
asortymentu wedlin przeznaczonych na zaopa-
trzenie rynku, wprowadzito podziat wedlin na 4
grupy. llos¢ asortymentdéw | grupy wynosi 12,
[l grupy 15, Il grupy 14, IV grupy 10, czyli ra-
zem 51 asortymentéw wedlin. Zarzgdzenie nato-
zyto réwnoczesnie obowigzek wprowadzenia do
zaopatrzenia wszystkich 4 grup w stosunku usta-
lonym, w okreslonym procencie dajacym tgczng
ilo§¢ co najmniej 12 asortymentdéw dziennie.

Majac takie zadnnie do wykonania, produkcja
winna sobie sporzadzi¢ $cisty dzienny harmono-
gram pracy, z wyszczegOlnieniem asortymentow
i przewidzianych ilosci. Ustalajac ilos¢ i rodzaj
asortymentow nalezy bacznie przestrzegaé, by
w tej samej grupie, czy nawet réznych grupach,

Fot. Nr 11. Ob. Alojzy Wrébel z Wroctawskich Zaktadéw Migsnych.
(Do artykutu wstepnego).
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Fot. Nr 12 Ob. Marian Hadzlik, z Wroctawskich Zaktadéw Mies-
nych osigga 97% przysadek mézgowych.
(Do artykutu wstepnego).

nie produkowac¢ roéwnoczesnie takich asortymen-
tow, przy ktérych powstajg niezaleznie od nas
trudnosci odréznienia ich z wygladu zewnetrzne-
go, np. kietbasa polska i rzeszowska, lub kra-
kowska i lisiecka, a wiec nie nalezace do jednej
grupy, wzglednie asortymenty podobne do siebie
w réznych grupach, np. wiosenna i gruzinska.

Wspotpraca kontroli technicznej z produkcjg

Skoro wszystkie fazy produkcji majg wpltyw na
jakos¢, pracownicy produkcyjni, a przede wszyst-
kim kontroli technicznej, winni zwroci¢ uwage
na caly proces produkcyjny.

Fot. Nr 13 Ob. Ob. Edmund Boruch. Sylwester Jurek, Franciszek
Grzeszak, Mieczystaw Bednarkiewicz, Stanistaw Waloszczyk i Cze-
staw IKwiatkowski, z Xrocluwskich Zaktadéw Miesnych, pracow-
nicy hali uboju cielgt osiagneli przy wydajnosci 133% normy O
uszkodzen skor.
(Do artykutu wstepnego).
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Zazwyczaj pracownicy kontroli technicznej
wydajg Swiadectwa jakosci na podstawie oceny
organoleptycznej gotowego produktu, a nie na
podstawie przebiegu procesu technologicznego
w poszczegoéinych fazach. Pracownicy produkcyj-
ni nie powinni stawia¢ jakichkolwiek przeszkod
brakarzom czy tez kontroli technicznej w okres-
lonej fazie produkcji, powinni widzie¢ w popar-
ciu stuzby kontroli technicznej broh dla zabez-
pieczenia wysokiej jakosci produkowanych we-
dlin i przetworéw miesnych. Kontrola techniczna
winna wystawia¢ Swiadectwa, na podstawie mel-
dunkow brakarzy poszczegdlnych faz produkcyj-
nych zaznaczajgc, czy mieso bylo poddane pro-
cesowi peklowania, czy klasy miesa byly zgodne
z instrukcjg i czy zastosowano odpowiednie sia-
tki, czy wreszcie surowiec zostatl poddany odpo-
wiedniemu procesowi wedzenia i studzenia.

Kontrola techniczna tgcznie z brakarzami po-
winna ze swych czynnosci sporzadza¢ protokoty,
uwidocznia¢ w nich zauwazone braki i niedocigg-
niecia produkcyjne bez wzgledu na odcinek pro-
cesu technologicznego i stanu zakladu. Materiat
taki powinien by¢ przedmiotem krotkiej natych-
miastowe] dorywczej narady, badz dluzszej okre-
sowej, w czasie ktérej pracownicy produkcyjni
i stuzby technicznej omowia jeszcze raz swoje
uwagi i cechy stwierdzonej ztej produkciji, posta-
wig wspolnie z produkcjg wnioski zmierzajgce
do usuniecia bteddéw, by przy nastepnych kontro-
lach nie miaty one miejsca.

Kontrola techniczna nie moze poprzesta¢ na
koncowej fazie tj. na kontroli gotowego produk-
tu, przekazanego do magazynu gotowych towa-
row. Jedynie kontrola w kazdej fazie procesu
technologicznego daje gwarancje nalezytego wy-
petniania obowigzkéw stuzby kontroli technicz-
nej.

Magazynowanie i transport artykutdw miesnych

Koncowa faza, ktéra decyduje o jakosci, jest
wlasciwe magazynowanie i dozwolony czasokres
przechowywania wedlin i wyrobéw wedliniar-
skich. Tutaj musimy przejS¢ na teren pracy
MHM, wigczajgc do naszej analizy nieodpowied-
ni ti ansport do punktéw sprzedazy i dystrybucji,
wreszcie nieodpowiednig opieke w sklepach.

W magazynach gotowych towaréw powinna
by¢ przestrzegana odpowiednia temperatura. We-
dliny musza by¢ wieszane w ten sposob, by nie
stykaly sie z soba.

Obowigzkiem magazyniera, jak réwniez kon-
troli technicznej, jest przestrzeganie nalezytej
rotacji i dozwolonego czasokresu sktadowania.

Transport wewnetrzny powinien by¢ tak zorga-
nizowany, by wedliny nie spadaly z wdézka, by
nie bylty brudzone, gdyz powoduje to nie tylko
obnizenie jakosci, ale takze straty bezposrednie.

Wszystkie pojazdy powinny by¢ przykryte,
czyste, a elementy miesa czy wedliny musza by¢
zaladowane w czyste skrzynki i przykryte bia-
tym czystym ptétnem, by mieso czy wedliny nie
zostaly zabrudzone, badz zakazone. Skrzynki do
wedlin powinny by¢ zbudowane w ten sposoéb,
aby spetnialy warunki zawarte w ostatnio wy-
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danej i ustalonej normie panstwowej PM/D
Nr 73629.

Samo matadowanie powinno odbywaé sie
z wielkg starannoscig ze strony pracownikéw,
zas skrzynki napetlniane w ten spos6b, by nie
spowodowaé pobrudzenia towaru przez uktadanie
paczek jednej na drugg w samochodach. tado-
wanie nieodpowiednie i w nieodpowiednich pacz-
kach, albo w koszach wiklinowych, nie powinno
mie¢ w zasadzie miejsca w naszym przemysle.

Higiena produkcji

CZPMs wydat zarzadzenie Nr 218 z dn. 25.X.
1952 r. w sprawie higieny produkcji, a Minister-
stwo Przemysiu Miesnego i Mleczarskiego w za*
rzadzeniu z dnia 27.X.1952 r. stwierdza, ze na
zakladach CZPMs tudziez pozostatych producen-
téw artykutdbw miesnych, stan higieniczny pozo-
stawia wiele do zyczenia. Produkcja miesa i ar-
tykutow miesnych wymaga wysokiego stanu sa-
nitarnego zakladow, co w konsekwencji przyczy-
ni sie do poprawy jakosci i zdrowotnosci produ-
kowanych towaréw miesno-tluszczowych. Na-
lezy niezwiocznie z kazdego zakiadu pracy usu-
ng¢ wszelkie braki i niedomagania stanu sanitar-
nego. Czysto$¢ i higiena odnosi sie do catego

Fot. Nr 14 Ob. Ob. Jan Ostapowicz, Leon Smura, Ludwik Szczu-
raszek, Wiktor Pieprz i Kowalski, z Wroctawskich Zakladéw Mies-
nych, pracownicy rozbieralni osiggneli 755% normy.

(Do artykutu wstepnego).
personelu pracowniczego, odziezy ochronnej, po-
mieszczen i urzadzen, wreszcie srodkdw transpor-
towych. Stan sanitarny zaktadu zalezy w duzym
stopniu od kazdego pracownika zakladu. Nalezy
na specjalnych naradach przeprowadza¢ wykta-
dy i pouczenia na temat sanitarny, przeprowa-
dza¢ czesto kontrole i odkazanie calego zaktadu.
Przestrzegajac wydanych przepiséw podniesiemy
jakos¢ produkciji, nie bedziemy spotyka¢ w goto-
wym produkcie obcych ciatl i zakazen niebez-
piecznych dla zdrowia. Zaniedbania zaktadu, to
jedna z zasadniczych przyczyn ztej jakosci i do-
wod karygodnego niedbalstwa ze strony czynni-

kow odpowiadajgcych za stan sanitarny.

Zaopatrzenie w przyprawy i materiaty
pomocnicze

Zaopatrzenie nalezy administracyjnie i organi-
zacyjnie do pionu handlowego, jednak stanowi
integralng czes¢ produkcji i pracuje wytacznie
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Fot. Nr 15 Ob. Ob. Stanistaw Dolinski, Wanda Nowak, Ignacy

Ciapka, Jozef Zareba, Jozef Wawrzyniak, Wiestaw Grams i Edward

Krysmalski, z Wroctawskich Zakladéw Miesnych, pracownicy gru-

py rozbioru jatkowo-kulinarnego uzyskali- 188% normy wydajnosci
(Do artykutu wstepnego).

na potrzeby produkcji. Dostarcza przyprawy i ar-
tykuly potrzebne bezposrednio do produkcji, dla
przygotowania gotowego . produktu na rynek,
badz na sktadowanie. Produkcja zaktadu powin-
na utrzymywac Scisty kontakt z zaopatrzeniem,
by przyprawy potrzebne do produkciji, jak réwniez
inne materialy pomocnicze znajdowaly sie w .po-
trzebnej ilosci w magazynach. Produkcja i za-
opatrzenie nie moga sie wzajemnie zaskakiwac
swoimi potrzebami.dzi$ na jutro. Produkcja w po-
re zada zaplanowanej dostawy, zaopatrzenie pil-
nuje terminu wykonania.

Zaopatrzenie nie moze poprzesta¢ na dostawie
ilosciowej, lecz odpowiada za odbidr jakoSciowy.
Kazda przyprawa lub materiat pomocniczy mu-
sza byC dobre, nie moga wykazywaé bledow,
ktdre w nastepstwie powodujg zig produkcje. Je-
zeli sg watpliwosci, a wlasciwie w kazdym wy-
padku, nalezy odda¢ dane artykuty do analizy
laboratoryjnej. Zta przyprawa tub jej brak obni-
za jakos¢ produkcji lub jg dyskwalifikuje. Jezeli
materialy pomocnicze nie odpowiadajg warun-
kom i ich cechom, nalezy wnies¢ w pore, .rekla-
macje do dostawcy. Zaopatrzenie razem z pro-
dukcjg powinno ustali¢ normy przechowywania
W magazynie przypraw i materiatbw pomocni-
czych oraz pilnowac ich utrzymania, wzgl. stale-

Fot. Nr 16, Ob. Oh. Edward Jasniaczyk, Franciszek Paryska, Hen-
ryk Wielgocki,' Albin Franczak i Wiadystaw Kawecki z Wroctaw-
skich Zakltadéw Miesnych. Grupa ta osigga 155% normy przy try-
bowaniu  wieprzowiny.
(Do artykutu wstepnego).
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go uzupetniania. Tak pojete zaopatrzenie dostar-
czy dobrych przypraw i materiatéw pomocniczych
w dostatecznej ilosci, zabezpieczy dobrg produk-
cje i jakos¢ gotowego produktu. Nie zaistnieje
potrzeba dokonywania zmian przypraw niezgod-
nych z recepturg, co jest niedopuszczalne. Nato-
miast produkcja bedzie wylacznie dawkowata
i dobierata materialy pomocnicze, ktére powinny
by¢ zawsze dobre i w dostatecznej ilosci.

Na zakonczenie chciatbym jeszcze poswiecic
kilka stdw wspotzawodnictwu pracy.

By osiggng¢ cel trzeba pracowac i to praco-
wac dobrze, z zapalem, z mys$lg o podniesieniu
jakosci naszej produkcji, trzeba poswieci¢ wiele
uwagi wspoizawodnictwu i racjonalizatorstwu.

BRZOZOWSKI JAN

Dyr. Dep. Finans. i Ksieg.
Min. Przem. Miesn. i Mlecz, w Warszawie
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Istnieja w naszym przemys$le miesnym rézne
wspoétzawodnictwa pracy, jak np. o tytut najlep-
szego majstra, o tytut najlepszego zespotu we-
dliniarzy, o tytut najlepszego rebacza, najlepsze-
go zespotu rozbieraczy, zmniejszenia, brakéw
przy produkcji wedlin, o tytut najlepszego ma-
gazyniera miesnego i wyrobow miesnych, o tytut
najlepszej ekspedientki, najlepszego zespotu
sklepowego itp. Wspoéizawodnictwo to nasza
bron, ktéra prowadzi do lepszej jakosci produk-
cji, ktérg musimy nieustannie rozwija¢ i udosko-
nala¢, wprowadza¢ w zycie na kazdym odcinku
pracy, gdyz jest ona jednym z najpotezniejszych
czynnikOw nieustajgcego rozwoju naszej produk-
cji i podniesienia dobrobytu mas pracujgcych.

Analiza ekonomiczno-finansoiua przemystu
miesnego

Okolnik Ministra Finanséw z dn. 25 wrze$nia
1952 r. w sprawie obowigzkéw dokonywania ana-
lizy sprawozdan finansowych przez gtownych
(starszych) ksiegowych, stwierdzajgc, ze dane
sprawozdawcze nie sg poddawane analizie ekono-
micznej celem wyciggania wlasciwych wnioskow
co do gospodarki przedsiebiorstw, a niezbednych
dla operatywnego zarzadzania, podaje jednoczes-
nie wytyczne w jakim zakresie zagadnieh docie-
kania analityczne winny sie obracac i tak:

a) wykonania zadan obnizenia kosztow wias-

nych i ksztattowania sie funduszu ptac, b) wyko-
nania zadan przyspieszenia obiegu $srodkow obro-
towych i ksztaltowania sie remanentow materia-
towych, wyrobow i towaroéw, ¢) wykonania planu
realizacji (sprzedazy) oraz planu obrotu towaro-
wego (zakupu, sprzedazy), d) planowego wyko-
nania inwestycji i prawidtowosci ich finansowa-
nia, €) poniesionych strat z tytutu brakéw, prze-
stojow, mank i ubytkéw, f) wykonania planu ren-
townosci, g) rozliczen z budzetem pod wzgledem
prawidtowosci i terminowosci.

Ksiegowo$¢ w warunkach socjalistycznej pla-
nowej gospodarki jest podstawowym instrumen-
tem kontroli przebiegu wykonywania zadan wy-
nikajagcych z Narodowego Planu Gospodarczego,
biezgcej rejestracji wszelkich zasztosci gospodar-
czych oraz kontroli mienia socjalistycznego po-
wierzonego zatodze przedsiebiorstwa.

Gtowny ksiegowy bez pelnego systematyczne-
go koordynowania prac stuzby finansowo-ksiego-
wej z pozostalymi stuzbami, jak np. ze sluzbg
'‘produkcyjna, techniczng, handlowg, administra-
cyjng, wraz z samodzielnymi dziatami pracy, jak
dzial zatrudnienia, planowania inwestycyjnego,
personalny, badz tez z samodzielnymi stanowis-
kami pracy jak ubezpieczenia BHP itp., nie podo-
ta zadaniu sporzadzenia takiej analizy ekono-
miczno-finansowej, ktéra pozwolitaby na petne
wyczerpujgce naswietlenie dziatalnosci gospodar-

czej przedsiebiorstwa w skutkach swoich bezpo-
Srednio rzutujgcej na wyniki finansowe. Nie nale-
zy zapominaé, ze nawet doktadnie sporzadzona
sprawozdawczos¢ bez jej analityczno-ekonomicz-
nego rozeznania staje sie martwym zestawieniem
cyfr, w oparciu o ktére niejednokrotnie wyciggane
sg wnioski nie tylko oderwane od zywotnych za-
gadnien rozwoju przedsiebiorstwa, lecz wrecz

Fot. Nr 17. Ob. Jan Pastuszek, z Woroctawskich Zaktadéw Mies-
nych, wykonuje 163% normy.
(Do artykutu wstepnego).
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Fot. Nr 18 Ob. Kazimierz Zakes, z Gniezniefiskich Zaktadéw Mies-
nych, brygadzista dziatu trybowni uzyskuje 211,4% normy.
(Do artykutu wstepnego).

szkodliwe dla jego pracy. Jednym z podstawo-
wych warunkéw uporzadkowania prac przygoto-
wawczych do sporzadzenia analizy ekonomiczno-
finansowej bedzie:

a) opracowanie jednego ramowego typu anali-
zy ekonomiczno-finansowej, zarowno dla przed-
siebiorstw jak tez i dla ekspozytur, ktdéra winna
przebiega¢ wedtug uktadu pozycji bilansowych
z jednoczesnym’ ich rozwijaniem przy wykorzysta-
niu zatgczonych do bilansu wzoréw jak P-24a,
P-24b, P-25, P-26, P-27, P-28, P-29 i P-30 oraz
materiatdbw bezposrednio  dostarczanych przez
poszczegolne stuzby branzowe;

b) opracowanie schematu analitycznego dla
poszczegllnych dzialbw pracy w przedsiebior-
stwie, wedlug ktérego systematycznie i termino-
wo winna wplywac¢ do gtéwnego ksiegowego ana-
liza wycinkowa obejmujaca dziatalnos¢ danej
stuzby branzowej. Scislej méwigc zobowigzac po-
szczegoblne dzialy pracy do sporzadzania analizy
z zakresu swoich czynnosci gospodarczych i tak
sporzadzane analizy tgczy¢ w jedng cato$¢ anali-
zy ekonomiczno-finansowej pod katem ustalenia
wynikéw finansowych i gospodarczych przedsie-
biorstwa oraz dla wlasciwego oddzialywania na
ich poprawe.

Gtowny ksiegowy jako pracownik odpowie-
dzialny za mienie socjalistyczne, wychodzac zza
biurka do pracy operatywnej, do pracy bezposred-
nio powigzanej z zyciem przedsiebiorstwa, z jego
potrzebami, powinien mie¢ petne warunki ku te-
mu aby w ramach swoich obowigzkéw przewi-
dzianych Uchwatg Rady Ministrow 2z dnia
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20-1.1950 r. o prawach i obowigzkach gtéwnych
(starszych) ksiegowych mogt je nalezycie spet-
niac.

Aby usystematyzowaé prace na tym odcinku,
nalezy z gory zalozy¢ pewne zasady w ustawie-
niu sptywu materialtdbw analitycznych potrzeb-
nych do sporzadzania analizy zbiorczej tak z-pio-
nu gtébwnego ksiegowego do stuzb branzowych
jak tez ze stuzb branzowych do pionu gtéwnego
ksiegowego.

Jezeli chodzi o sptyw materialtéw z ksiegowo-
sci do poszczegolnych stuzb branzowych danego
okresu sprawozdawczego — pion stuzby finanso-
wo-ksiegowej zestawia i podaje wyniki finansowe
zainteresowanym stuzbom branzowym. W celu
uzupetnienia tych wynikéw poprzez wprowadze-
nie danych posiadanych i odnoszacych sie bezpo-
Srednio do zakresu zadan odnosnej stuzby, przed-
ktadane materialy z pionu gtdwnego ksiegowego
powinny by¢ mozliwie ujete w forme tablic anali-
tycznych przewidujagcych wymagane do analizy
.rubryki wskaznikowe oraz odchyleniowe, ato dla
ich branzowego omoéwienia i uzasadnienia odchy-
len.

Materiat z ksiegowosci, przeznaczony do anali-
zy przez dzialy branzowe, powinien zawiera¢ na
przyktad:

1) dla dziatlu produkcji —

a) arkusz kalkulacji wynikowych,

b) karty kalkulacyjne poszczegdlinych wy-
robow,

c) zestawienie odchylen od kosztu planowa-
nego produkcji.

Fot. Nr 19. Ob. Klara Chodynska, z Gnieznienskich Zaktadéw Mie$
mych, naktadaczka. wykonuje 232,5°In normy.
(Do artykutu wstepnego).
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Fot. Nr 20. Przodujgca brygada miodziezowa, z GnieZnienskich Za-
ktadéw Miesnych, osiggneta 157,2% normy.
(Do artykutu wstepnego).

Dziat produkcji w porozumieniu z dziatem pla-
nowania, w oparciu o otrzymany material oraz
0 sporzgdzone we wilasnym zakresie sprawozda-
nie P-14, naswietla przyczyny gospodarcze, ktére
spowodowaly odchylenia planu produkcji oraz
planu kosztéw wiasnych produkcji, przy czym za-
tacza uzasadnienie ewentualnych przekroczen
wskaznikowych;

2) dla dziatu sprzedazy —

zestawienie kosztow sprzedazy w rozbiciu
rodzajowym.

Dziat sprzedazy w oparciu o prowadzone przez
siebie rejestry sprzedazy sporzadza tablice ana-
lityczng sprzedazy, jako podstawe do przeprowa-
dzenia analizy wykonania planu sprzedazy
1 omoéwienia wystepujgcych odchylen. Rowniez
analizie i oméwieniu przez dzial sprzedazy pod-
lega zestawienie kosztéw sprzedazy otrzymane
z ksiegowosci. Natomiast analize kosztu wtasne-
go sprzedazy, obejmujacego koszt wytworzenia
wraz z kosztami sprzedazy, sporzadza pion
gtéwnego ksiegowego;

Fot. Nr 2L Przodujaca brygada miodziezowa z Gnieznienskich Za-
ktadéw Miesnych. W $rodku — brygadzistka Ob. Marta Wawrzy-
niak — wykonuje “172,8% normy.

(Do artykutu wstepnego).
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3) dla dziatlu zaopatrzenia (skupu) —

wzoér P-30 oraz dane ze wzoru P-31 dotyczg-
ce zapasu materiatow i ewentualnie zapasow
nieprzemystowych, w oparciu o ktére to ze-
stawienia dzial zaopatrzenia analizuje i na-
Swietla oraz uzasadnia odchylenia zapasow
w stosunku do normatywu wskazniki obiegu
Srodkow normowanych i powstate z tym
zwiazanie, wzglednie zwolnienie $rodkow
obrotowych;

Fot. Nr 22. Ob. Jézef Salamon, z Rybnickich Zaktadéw Miesnych,
zebrat w 111 kwartale 1953 r. 90,6°lo przysadek mdzgowych,
(Do artykutu wstepnego).

4) dla dziatu inwestycji —

a) zestawienie naktadow inwestycyjnych
poniesionych w okresie sprawozdawczym
w rozbiciu na poszczeg6lne tyt. inwesty-
cyjne, z rbézgraniczeniem za inwestycje
scentralizowane i niescentralizowane,

b) zestawienie wykorzystanych $Srodkéw na
inwestycje oraz stan $rodkéw niewyko-
rzystanych,

c) zestawienie naktadéw na remonty kapi
talne oraz stan funduszOw przeznaczo-
nych na ten cel.

Dziat inwestycji w oparciu o otrzymany mate-
riat uzupetnia go omdéwieniem przebiegu rzeczo-
wego wykonania inwestycji z naswietleniem przy-
czyn powodujacych ewent. odchylenia od plano-
wanych zadan wykonawstwa inwestycyjnego
i zachodzacych réznic pomiedzy finansowaniem
inwestycji, wzglednie kapitalnych remontéw,
a ich wykonaniem (niewykorzystanie przyzna-
nych dotacji, przekroczenia w wykonaniu rzeczo-
wym) ;

5) dla dziatlu zatrudnienia i ptac —

zestawienia rozdziatu robocizny i uposazen.
Dziat zatrudnienia i ptac w oparciu o materiat
z ksiegowosci oraz sprawozdania witasne P-16,
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Fot. Nr 23. Ob. Franciszek Tynski, z Bytomskich Zaktadow Mies-
nych, przodujacy skérowacz, osiaga 212% normy i 0,8% uszkodzen

skor,
(Do artykutu wstepnego).

P-17 i P-18 sporzadza analize funduszu pfac,
uwypuklajgc w analizie co najmniej nastepujace
punkty:
a) analize wydajnosci,
b) wspotzaleznos¢ miedzy produkcjg a za-
trudnieniem,
c) wspotzaleznos¢ miedzy zatrudnieniem a
wykonaniem prod. w asortym.,
d) wspotzaleznos¢ miedzy czasem pracy
a przestojami,

e) analize nieusprawiedliwionej nieobec-
nosci,

f) badanie srodkéw podniesienia wydajnosci
pracy,

g) analize wspotzawodnictwa,

h) badanie wplywu przekroczerh norm na
wzrost wydajnosci,

i) badanie wplywu mechanizacji na wydaj-
nosc,

j) analize funduszu ptac;

6) dla dzialu BHP —

zestawienie naktadéw w rozbiciu rodzajowym,
na podstawie ktorego dziat BHP sporzadza anali-
ze swojej dziatalnosci co do wydatkowanych sum,
jak tez co do planowego ich wykorzystania, wraz
z uzasadnieniem odchylen w stosunku do obowig-
zujgcych wskaznikow;

7) dla dzialu administracyjno-gospodarcze-

go —

zestawienie obrotow srodkami trwatymi i przed-
miotami nietrwatymi, w oparciu o0 ktére dziat
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administracyjno-gospodarczy omawia  zaszile
zmiany stanu posiadania tych srodkéw oraz go-
spodarke na tym odcinku;

8) dla dzialu planowania —

wzory P-26 i P-27 wypeinione w czesciach do-
tyczacych wynikOw okresu sprawozdawczego,
opartych o dane z ksiegowosci dla petnego ich
opracowania w oparciu o zatozenia planowe oraz
omowienia przyczyn odchylenn od planu;

9) dla dziatéw transportu, wystepujacych
w strukturze organizacyjnej —

zestawienie kosztéw z danego okresu sprawo-
zdawczego, w oparciu o ktore dziat transporto-
wy przeprowadza analize kosztow ruchu transpor-
tu i jego wykorzystania (przestoje, wykorzystanie
nosnosci — np. puste przebiegi, niepetna ladun-
kowos¢ itp.). Po otrzymaniu z poszczegOlnych
dzialbw w wyznaczonym terminie omoéwionego
materiatu, gtéwny (starszy) ksiegowy po prze-
prowadzeniu oceny tych materiatow wigcza je do
analizy ekonomiczno-finansowej, uzupelnionej
materiatami wyptywajacymi bezposrednio z ksie-
gowosci, a dotyczacymi takich zagadnien jak:
a) analiza bilansu,
b) analiza i wykonanie planu
z budzetem,
¢) wykonanie planu przyspieszenia obiegu
srodkéw obrotowych,
d) analiza wykonania planu podatku obroto-
wego,

rozliczen

Fot. Nr 24. Ob. Marian Pinczak, z Bytomskich Zaktadéw Migsnych,
przodujacy skorowacz osiaga 200% normy i O uszkodzen skor.
Do artykutu wstepnego).
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c) analiza wykonania planu akumulaciji
z uwzglednieniem wystepujgcych odchy-
len i omowienie przyczyn gospodarczych
tych odchylen.

Na bazie sporzadzonej analizy gtéwny (star-
szy) ksiegowy opracowuje wniosek dla kierowni-
ctwa przedsiebiorstwa odnosnie wydania zarza-
dzen likwidujgcych wystepujace, niedociggniecia
i przekroczenia, wzglednie stuzgce do pogiebienia
osiggnietych wynikéw dodatnich- Sporzgdzong
analize wraz z odpisami wnioskéw i zwigza-
nych z tymi wnioskami zarzadzen przedsigbior-
stwo przesyla w obowigzujgcym terminie do jed-
nostki nadrzednej w 2 egzemplarzach.

Jak widzimy, zagadnienie analizy ekonomicz-
no-finansowej podniesione do poziomu stawia-
nych wymogow przed gtéwnym (starszymi ksie-
gowym wigze sie Scisle z catoscig dziatalnosci
przedsiebiorstwa i jego poszczegllnymi dziata-
mi pracy. Powstaje pytanie, czy w tych warun-
kach gtowny (starszy) ksiegowy moze w termi-
nie wyegzekwowac potrzebne mu materialy z po-
szczegOllnych dziatow pracy, bezposrednio nie
podlegajgcych pionowi gldwnego (starszego)
ksiegowego?

W odpowiedzi na to pytanie nalezy przypom-
nie¢, ze Zarzadzenie Nr 193 Prezesa Rady Mini-
stréw z dnia 21 sierpnia 1952 r. w sprawie dopro-
wadzenia ksiegowosci w uspotecznionych przed-
siebiorstwach do stanu biezgcego i usprawnienia
sprawozdawczosci bilansowej w punkcie 1 d, ja-
ko jedng z przyczyn niedociggnie¢ wymienia
istnienie pogladoéw, ze za nieterminowg sprawo-
zdawczos¢ moga by¢ pgzbawieni premii tylko pra-
cownicy wydziatébw finansowo-ksiegowych. Nale-
zy przystapi¢ do rozpracowania zagadnienia
umozliwienia gtéwnym  (starszym) ksiegowym
stawiania wnioskow co do stosowania sankcji fi-
nansowych w odniesieniu do wszystkich stuzb
w wypadku niewywigzania sie przez nie z obo-
wigzku dostarczania potrzebnych materiatéw do

Fot. Nr 25. Ob. Antoni Krasuski, z Warszawskich Zaktadéw Mies-
nych, ubéjowiec bydta, wykonuje 200% normy.
(Do artykutu wstepnego).
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Fot. Nr 26. Ob. Karol Jezierski, z Warszawskich Zaktadéw Mies-
nych, pracownik rozbieralni, osiaga 184,6% normyl t
(Do artykutu wstepnego).

analizy ekonomiczno-finansowej jako integralnej
czesci catosci,sprawozdawczosci bilansowej.

Aby wykonaé prace nakresSlone powyzszymi
wytycznymi, nalezy zatozy¢, ze w pionie gtéwne-
go ksiegowego (starszego) powinna znalez¢ sie
komorka analityczna, ktorej zadaniem bytoby ko-
ordynowanie prac analizy ekonomicznej, urucha-
mianie kontroli z wykonywania zalecen na pod-
stawie opracowan analitycznych.

Jednostka nadrzedna po otrzymaniu omawia-
nych analiz z podlegtych jej przedsiebiorstw spo-
rzadza zbiorczg analize ekonomiczno-finansowa,
naswietlajgc poruszone w otrzymanych analizach
zagadnienia pod katem powigzania ich o sporza-
dzony przez siebie bilans zbiorczy jak tez catos¢
sprawozdawczosci bilansowej.

Przy trzyszczeblowej organizacji gdzie wyste-
puja ekspozytury, ze szczebla ekspozytury zbior-
cza analiza ekonomiczno-finansowa powinna by¢
przestana do CZ (centralnego zarzadu) wraz
z zalaczonymi analizami podlegtych ekspozytu-
rze przedsiebiorstw (a wiec ekspozytury majg
otrzymywac z podleglego przedsiebiorstwa anali-
ze w 2 egzemplarzach)-

Tak przedstawiona metoda sporzgdzania anali-
zy ekonomiczno-finansowej w catej rozciggtosci
musiataby by¢ stosowana réwniez i w jednost-
kach nadrzednych (ekspozytura i CZ).

Z centralnego zarzadu do resortu wplywa
zbiorcza analiza ekonomiczno-finansowa, sporzg-
dzona przez CZ, wraz z zatgczonymi analizami
zbiorczymi ekspozytur lub przedsiebiorstw pod-
legtych bezposrednio CZ, ktére do CZ obowigza-
ne sg przesyta¢ swojg analize w 2 egzemplarzach.
Przesylajac resortowi zbiorczg analize ekono-
miczno-finansowg, CZ w liscie przewodnim po-
winna podawac¢ jakie mianowicie przedsiewzieto
srodki zaradcze w kierunku usuniecia stwierdzo-
nych w analizie niedociagnie¢ rzutujgcych na go-
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spodarke finansowa, wzglednie jakie wytyczne
w dalszej pracy podejmuje CZ dla jej usprawnie-
nia i. podniesienia celem uzyskania lepszych wy-
nikow finansowych.

Istotg i zadaniem analizy ekonomiczno-finan-
sowej winno by¢ ustalenie faktycznych odchylen

Mgr. M. STEPINSKI, P JAWORSKI
Min. Przem. Mies. i Mlecz, w Warszawie

Gospodarka odpadkami

W Polsce przedwrzesniowej nie zajmowano sie zagad-
nieniem wykorzystania odpadkéw pochodzenia zwierzece-
go i roslinnego w skali fabrycznej i ogolnokrajowej. Po-
dejmowano préby produkcji zelatyn, uruchomiono wytwaor-
nie albuminy, sortownie szczeciny eksportowej, w minimal-
nych ilosciach produkowano pepton i pepsyne. Produkcja
nie wychodzita poza ramy matego drobnego przetwoérstwa
warsztatowego, przez co dopuszczano do marnotrawstwa
cennego surowca. Charakterystycznym byt m. in. fakt
importu wielu specyfikbw farmaceutycznych przy istnieniu
wielkiej bazy surowcowej jakg stanowig gruczoty wew-
netrznego wydzielania.

Zasadniczg zmiane na odcinku szerokiego wykorzysta-
nia odpadkoéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego, przy-
niosta planowa gospodarka w okresie powojennym. Rozbu-
dowujgce sie nieustannie gatezie przemystéw, poszukujg
nowych surowcéw, badajg mozno$¢ zastgpienia surowcow
deficytowych surowcami tatwiej dostepnymi — a wiec
surowcami odpadkowymi. Powoduje to szybki wzrost bazy
technicznej.

W roku 1945 przemyst dysponowat zaledwie 2 zaktada-
mi utylizacyjnymi, 1 fabryka zelatyny, 1 przetwdrnig
szczeciny i wiosia, i wytwornig organo-preparatow i fer-
mentéw. Obecnie ilos¢ zaktadow utylizacyjnych wzrosta
do ok. 40, albuminiari do 6, ponadto przemyst uzyskat Kil-
ka fabryk maczek rybnych, przetwérnie rogowizny, 1 wy-
twornie zelatyny, 2 suszarnie krwi, buduje wytwornie fer-
mentéw, nowe zaktady utylizacyjne, montuje ekstraktow-
nie skwarek, oleju pestkowego, cholesterolu, emulgatoréw
itp.
pWraz z rozwojem bazy przetwoérczej wzrastata produk-
cja przemystowa. W stosunku do roku 1949 wzrost procen-
towy produkcji podstawowych artykutdbw w poszczegol-
nych latach przedstawia sie nastepujaco:

Wykonanie w roku Plan

Lp. Asortyment rgak

1950 1951 1952 1953
1 Maczki pastewne 300 570 600 700
2 Tiuszcze topione 300 360 140 170
3 Szczecina prepar. W 160 120 10
4 Zelatyna 170 20 270 20
5 Albumina 91 150 180 280

Uwaga: Procent produkcji ttuszczow w 1952 i 1953
roku w stosunku do 1949 r. uzalezniony jest zmianami go-
spodarki tluszczowej. Na rok 1954 przemyst wkracza
w ustabilizowang sytuacje na odcinku produkcji, wycho-
dzac ponad poziom produkcji z roku 1953 z réwnomier-
nym wzrostem w poszczegolnych rodzajach wytwarza-
nych asortymentow.

Wzrostowi iloSciowemu produkcji towarzyszy podnosza-
ca sie konsekwentnie jakos¢ wytwarzanych produktéw.
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w stosunku do wskaznikéw planu oraz ustalenie
i zbadanie przyczyn jakie na poszczeg6lnych od-
cinkach dziatalnosci gospodarczej przedsiebior-
stwa zawazyly na wykonaniu zadan planowych,
przewidzianych tak w NPG jak tez i w planach
oddolnych.

pochodzenia zirierzecego

Wskazujg na powyzszy fakt przyktady zaczerpniete w od-
niesieniu do niektorych asortymentéw: maczki pastew-
ne — wydano walke o obnizenie procentu zawartosci
w maczkach ttuszczu i wody; albumina — uzyskano po-
zytywne rezultaty na odcinku wzrostu wskaznika wydajno-
Sci, rozpuszczalnosci, i lepkosci; zelatyna — produkuje sie
w coraz wiekszym stopniu zelatyne zdatng do produkcji
konserwowej, ulega stalemu zmniejszaniu  procent tak
zwanej zelatyny technicznej.

Powyzsze zostalo osiggniete przede wszystkim dzieki
znormalizowaniu wymogow jakosciowych surowcéw i goto-
wych produktéw oraz ustaleniu proceséw technologicz-
nych.

Plan 6-letni wytyczyt przemystowi szereg waznych za-
dan w zakresie wykorzystania surowcéw, jakosci produkcji
i rozwoju techniki. Czes¢ zadan wchodzacych w zakres tej
problematyki zostala juz zrealizowana, pozostajg dalsze
do rozpracowania i wigczenia w procesy przetworcze.

Zagadnienie planowego wykorzystania surowcéw odpad-
kowych, posiada — jesli mowa o odpadkach poubojo-
wych — trojaki aspekt:

1) zbiorka wszystkich asortymentéw odpadkéw poubojo-

wych,

2) zbiorka catej masy surowca w danym asortymen-

cie,

3) najwlasciwsze wykorzystanie odpadkow dla przetwor-

stwa fabrycznego.

Planowe wykorzystanie catej masy ubocznych artykutow
uboju, limitowane bylo w latach ubiegtych ograniczong
zdolnoscig przetwodrcza zaktadow produkcyjnych np. nie-
moznoscig przerobu krwi na albumine i maczki pastew-
ne, rogowizny na wyroby galanteryjne itp. Dalszym czyn-
nikiem ksztattujagcym wysoko$¢ zbiorki jest zapotrzebowa-
nie odbiorcéw. Moment ten szczeg6lnie charakterystycz-
nym jest na odcinku gruczotdw wewnetrznego wydziela-
nia. Zbiérka gruczotdbw — cennego surwca do produkciji
specyfikbw farmaceutycznych — uktada sie ilosciowo
i asortymentowo w zaleznosci od zapotrzebowania rynku
krajowego badz eksportu. Np. wobec braku zaintereso-
wania sie odbiorcéw, nie zbiera sie szeregu gruczotéw jak:
z6lte ciatka, tarczyca, nadnercza, S$luzéwka i inne. Pozo-
state gruczoly np. zo6t¢ zbierane sg tylko w granicach zgto-
szonego zapotrzebowania. Nie wykorzystuje sie wszyst-
kich rodzajéw jelit. Np. nie zbierane sa jelita Srodkowe
baranie mimo istnienia mozliwosci zastgpienia tymi jeli-
tami — jelit cienkich baranich i czesciowo zwolnienia tych-
ze do produkcji catgutu. Przemyst miesny szczegdélnie
0 charakterze warsztatowym (spoétdzielczos¢) moze wyko-
rzysta¢ jako ostonki do wedlin przetyki zwierzat drobnych
cielat, k6z owiec baranéw itp. Powyzsze odnosi sie réwniez
do jelit konskich (oprécz cienkich), ktére po probach mo-
gtyby by¢ ewentualnie zastosowane jako ostonki do wedlin
konskich. Sprawa godna zainteresowania jest podjecie zbior-
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ki siersci bydlecej i cielecej jako surowcow nadajacych sie
do zastosowania w przemysle budowlanym do produkcji
ptyt izolacyjnych. Do tego samego celu mozna uzy¢ mierz-
we i nawdz znajdujgcy sie w wielkich iloSciach na kazdej
rzezni.

Istotng sprawa jest jak najekonomiczniejsze wykorzysta-
nie surowca odpadkowego tzn. przetwérstwo na bardziej
wartosciowe produkty. Przy obrébce jelit pozostaje jako
odpad tzw. futrowka lub serosa. Obecnie futrowka jest
przerabiana w zaktadach utylizacyjnych. Istniejg mozliwo-
Sci uzycia futrowkj do produkcji mocnych i trwatych lin
oraz sznuréw technicznych. Opanowanie technologii prze-
tworstwa rogowizny stworzytoby  podstawe produkciji
maczki galanteryjnej bielonej, gtadkiej, jako asortymentu
bardziej szlachetnego i poszukiwanego od zwyklej ciemnej
maczki rogowej. Przez staranniejszg obrébke tusz i czesci
zwierzecych zracjonalizowanoby zbiorke ttuszczow tech-
nicznych odpadkowych i zwiekszono pule ttuszczéw jadal-
nych. Niezbierane jelita w miejsce przerébki w zaktadach
utylizacyjnych, wzbogacityby asortyment ostonek natural-
nych, i zwolnityby czes¢ jelit zasadniczych np. na potrze-
by eksportowe.

Sprawg zasadniczg zwigzang z surowcem odpadkowym
jest jakos¢ tego surowca. Na tym odcinku istniejg niedo-
ciagniecia, ktorych likwidacja jest jednym z podstawowych
warunkéw podniesienia jakosci produkcji gotowych wyro-
béw. Zadaniem przemystu miesnego jest nieustanna kon-
trola aby dostarczany do zaktadéw przetworczych suro-
wiec, bezwzglednie odpowiadat wymogom obowigzujacych
norm przedmiotowych. Szczeg6lna uwaga winna by¢ zwro-
cona na prawidtowg jako$¢ krwi do produkcji albuminy
i maczek z krwi (dobre odfibrynowanie, wiasciwa konser-
wacja), na jakos¢ surowca ttuszczowego (bez obcych za-
nieczyszczen i nadmiernej zawartosci soli) na  jakosé
szczeciny (sucha, niezaparzona, wolna od zanieczyszczen
mechanicznych), na jako$¢ skérek do produkcji zelatyn
(konserwowane nieskazong solg, zdatne do konsumpcji), ha
jakos¢ odpadoéw rybnych, ktére powinny w danym trans-
porcie odpowiada¢ klasom jakosciowym przewidzianym
normg na ten surowiec itd. Sciste wspoétdziatanie na tym
odcinku zaktadéw przetworczych z zaktadami miesnymi
jest niezbednym warunkiem wyeliminowania usterek jako-
Sciowych. Konieczna jest dokltadna znajomos$¢ norm przed-
miotowych przez personel zaktadéw miesnych zatrudnio-
ny przy zbiorce, wstepnej obrébce, konserwacji i magazy-
nowaniu odpadkéw poubojowych, jak réwniez Scisty nad-
z6r stuzby kontroli technicznej nad przestrzeganiem norm.
Istotne znaczenie miataby réwniez odpowiednio przepro-
wadzona akcja wsrod personelu zakltadow miesnych, za-
daniem i celem ktérej winno byé ugruntowanie $Swiadomo-
Sci, ze ,odpadki“ sg w istocie rownowartosciowym i petno-
wartosciowym surowcem, stanowigcym podstawe istnienia
i dziatania wielkiego, stale rozwijajgcego sie przemystu.

W zakresie technologii przetworstwa uwaga przemystu
powinna koncentrowaé sie na jak najwlasciwszym gospo-
darowaniu surowcem, czyli na osiggnieciu obok wysokiej
jakosci, najwyzszej wydajnosci gotowych produktéw, jako
jednego z warunkéw postulujgcego wykonanie i przekro-
czenie planéw produkcyjnych i planéw akumulacji przez
ztozenie do skarbu panstwa okreslonych sum pienieznych.

Postulat ten odnosi sie przede wszystkim do wydajno-
Sci albuminy, zelatyny, maczek pastewnych, ttuszczéw
technicznych, szczeciny preparowanej. Badania przemystu
nad uzyskaniem prawidtowej wydajnosci gotowych pro-
duktéw powinny skupia¢ sie na tych surowcach, z ktérych
wydajnos¢ produktéw moze zblizaé sie do zawartosci su-
chej masy w surowcu. Dotyczy to wiec surowcow ptynnych
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jak np. krwi oraz zawierajgcych duzy procent wody np.
odpadéw rybnych i surowcow utylizacyjnych (padliny,
konfiskat i odpadkéw rzeznianych). Prace badawcze po-
winny rowniez obja¢ te rodzaje surowcéw, przetworstwo
ktérych powoduje znaczny procent ubytkéw produkcyjnych,
dochodzacych w niektérych wypadkach jak np. przy szcze-
cinie preparowanej do potowy ilosci surowca wzietego do
produkciji.

Catkowite opanowanie proceséw technologicznych po-
winno przynies¢ w efekcie dalsze podniesienie jakosci go-
towych wyrobow i likwidacje dotad istniejacych usterek:
usuniecie mank produkcyjnych albuminy, i osiggniecie wy-
sokiej rozpuszczalnosci i lepkosci tego produktu, prawi-
dlowego przygotowywania surowcéw utylizacyjnych przed
zaladowaniem do destruktora (mycie, kawatkowanie)
i uzyskanie prawidtowej wydajnosci maczek i tluszczow
utylizacyjnych, zlikwidowanie gatunku ,0“ w produkcji
zelatyny i warunkéw stwarzajgcych niebezpieczenstwo za-
kazen bakteryjnych, produkcja maczek z krwi o normatyw-
nej zawartosci wilgoci, tluszczéw przemystowych pozba-
wionych zwigzkéw chlorowych i nadmiernej zawartosci
biatka itd.

Baze techniczng przemystu poza indywidualnymi wypad-
kami, stanowig przewaznie niewielkie zaktady przetwor-
cze, rozrzucone po terenie catego kraju jak: albuminiarnie,
zaktady utylizacyjne, topialnie ttuszczu, suszarnie krwi itp.
Na og6t techniczne wyposazenie tych zaktadow nie stoi na
wymaganym w przemysle poziomie i odczuwajg one sze-
reg brakéw. Jest to naturalnym nastepstwem faktu, ze pew-
na cze$¢ zakladoéw przetwoérczych zbudowana zostata jesz-
cze w okresie przedwojennym, wzglednie odbudowano je
po wyzwoleniu kraju, niekiedy wlasnymi sitami i Srodkami
przemystu odpadkowego. Dlatego tez nalezy podkresli¢
wielki wklad tego przemystu w dzielo zorganizowania
i uruchomienia bazy przetworczej, ktora juz dzis reprezen-
tuje znaczng zdolno$¢ produkcyjna.

Jednakze staly rozwdj przetwoérstwa odpadkow, naktada
na przemyst obowigzek poczynienia dalszych wysitkéw nad
zwiekszeniem zdolnosci przetwérczej zaktadéw i jak naj-
szybszego doprowadzenia ich do wtasciwego stanu spraw-
nosci technicznej: zastgpienie otwartych kottbw w topial-
niach ttuszczu autoklawami pracujgcymi pod cisnieniem
i podniesienie tym sposobem wydajnosci tluszczéw topio-
nych, petne zautomatyzowanie duzych niejednokrotnie za-
ktadéw jak wytworni zelatyny przez wyeliminowanie pra-
cy rak, zautomatyzowanie transportu wewnatrz-zaktadowe-
go, co przyspieszy procesy technologiczne oraz podniesie
stan sanitarny produkcji, zautomatyzowanie zatadunku su-
rowcow do destruktora np. w fabrykach maczek rybnych,
przez co osiagnie sie wieksza zdolno$¢ przepustowg tych
zaktadow, wprowadzenie rozdrabniaczy surowca na zakta-
dy utylizacyjne oraz urzgdzen do ptukania surowca uwol-
ni personel od ucigzliwych i pracochtonnych czynnosci przy-
gotowania surowca do przerobu, usprawnienie zatadunku
i wyladunku beczek z krwig, ttuszczami, odpadami itp.,
co zapobiegnie ich niszczeniu i psuciu itd.

Duza pomoc w tym kierunku moze stanowi¢ forsowanie
rozwoju matej mechanizacji, ruchu racjonalizatorskiego
i nowatorskiego. Kazdy realny pomyst robotnikow, techni-
koéw, inzynierow powinien by¢é bezzwtocznie wprowadza-
ny na zaklady i rozpowszechniany. Nalezy uaktywni¢ sze-
rokga wymiane doswiadczen na odcinku wprowadzenia
udoskonalen technicznych w produkciji.

Duze osiggniecia przemystu pozwalajg przypuszczac, ze
dalsze zadania zostang pomys$lnie i szybko rozwiazane
i wlgczone w procesy przetworcze.
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Zmiany rozktadotne stoniny
W ptjjiu techniki solenia*)

Ekonomicznie najbardziej uzasadniona i technicznie naj-
tatwiejsza metoda utrwalania stoniny jest i pozostanie so-
lenie. Stonina, podobnie jak mieso i szereg innych arty-
kutow rzeznych, soli sie od dawna na sucho lub na mo-
kro (zalewowo). Wspotczesnie stosuje sie prawie wylgcz-
nie suche solenie stoniny czego najlepszym przykladem
moga by¢ odnosne prTepisy CZPMs. Za uzasadnieniem
takiego stanu rzeczy przemawia szereg udogodnien tech-
nicznych, jak np. zbedno$¢ basenow, mniejszy nakfad
Ssrodkéw materiatowych itp. Nie ulega jednak watpliwosci,
ze przestanki tego rodzaju nie moga ogranicza¢ zastoso-
wania mokrego solenia, o ile osiggnieta trwatos¢ stoniny
bytaby istotnie wigeksza niz przy soleniu suchym.

Szereg wynurzen fachowcow, szczeg6lnie niemieck!ch,
zdaje sie wskazywaé na to, ze mokre solenie stoniny daje
w pewnych wypadkach lepsze wyniki. | tak np. Koch (4),
a za nim stowo w stowo Benthlin (1) pisza: ,O ile przezna-
cza sie stonine na dtuzsze skltadowanie, nalezy ja dla ochro-
ny przed jelczeniem $cisle upakowac i zala¢ 24° solanka.
Utrwalona w ten sposob stonina nie rozktada sie cate la-
ta. Niektorzy fachowcy wolg stonine zala¢ 20 — 22° solan-
ka i wyjmowac ja z niej w miare potrzeby. Poniewaz sto-
nina (taka) nie przesoli...“ Lebbin (6), a takze Gruettner
(3) podkreslajg celowo$¢ mokrego solenia stoniny szcze-
gOllnie w tecie.

W Swietle przytoczonego na wstepie wniosku koncepcjo-
nalnego hipotezy roboczej, zadaniem niniejszej pracy by-
to poréwnanie zmian rozkladowych stoniny solonej na
mokro i na sucho.

Badania wtasne

1L Materiat doswiadczalny. Do ba-
dania wzieto trzy serie polci stoniny grubosci 5—6 cm,
pochodzacej od trzody chlewnej ubitej w okresie lata
i poznej jesieni.

2 Organizacja doswiadczenia. Do
zakonserwowania przystgpiono 2 — 3 dnia po uboju. Kaz-
dy pote¢ podzielono na 5 partii. Dwie z nich (Nr 1i 2)
zanurzono do nasyconej solanki (25,6°Be), dwie nastepne
(Nr 3 i 4) zasolono na sucho dajagc soli okoto 10°0w sto-
sunku do ciezaru danej partii. Pigta partie pozostawiono
jako kontrolna.

Przygotowang w ten sposéb stonine umieszczono w chto-
dziarce (t = 4 — 6°C) na okres 13 dni. Czas 2 tygodni
przyjmuje sie za przecietny okres potrzebny na przesole-
nie stoniny. Po uptywie tego czasu materiat doswiadczal-
ny przeniesiono do termostatu o temp. okoto 30°C, zmie-
niajac czesciowo technike konserwacji wg schematu po-
danego w tablicy Nr 1

Tablica Nr 1
Konserwacja w okresie
Nr proby Pierwszym Drugim
1 mokra mokra
2 mokra sucha
3 sucha sucha
4 sucha mokra -
5 bez konserwaciji bez konserwacji

3 Kontrola przebiegu zmian.
Przed zakonserwowaniem, a p6zniej co pewien okreslony,
w miare czasu trwania doswiadczenia dtuzszy okres, kaz-
da z w/w pieciu partii badano na kwasowos¢ i kwasote
aktualng, zawartos¢ aldehydu epihidrynowego, nadtlenkéw
oraz soli, a ponadto oceniano organoleptycznie. Kwaso-
wos$¢ o0znaczano postugujac sie ustalong przez nas poprzed-
nio metodyka (7), aldehyd epihydrynowy — metodg po-
dang przez Krauzego (5), nadtlenki wg Drozdowa (2),
a sél kuchenng — ogolnie znang metodg Mohra. Z uwagi
na zmieniajacg sie zawartos¢ wody procentowy poziom soli
w stoninie przeliczono w stosunku do jej suchej masy.
Kwasowos$¢ aktualng — z braku innych mozliwosci tech-
nicznych — prébowano oznaczyé na wodnym wyciggu
(1:4,t=30°% z 1= 30 minut) przy pomocy papierkéw
przepojonych purpurg bromkrezolowg. Pomiary wszyst-
kich parametrow prowadzono réwniez poza okres przy-
datnosci spozywczej stoniny. Przytoczone dalej dane cyfro-
we przedstawiajg Srednie arytmetyczne wszystkich trzech
serii doswiadczen.

4. Wy niki Wyniki przeprowadzonych analiz wykaza-
ty, ze rozklad stoniny utrwalonej wg podanego schematu
przebiega w zakresie zmian uchwyconych ustalonymi kry-
teriami po zupetnie réznych torach W szczegotach rézni-
ce te ksztalttujg sie nastepujaco:

Kwasowos$c¢. Rezultaty analiz zebrane w tablicy
Nr 2 i wykresie Nr 1 wykazujg na najwieksze nasilenie
procesoéw hydrolitycznych w stoninie niesolonej, a na naj-
mniejsze w stoninie solonej na sucho. Stonina solona na
mokro zajmuje miejsce posrednie. Zmiana metody utrwa-

lania nie wywiera wiekszego wptywu na te procesy, ksztat-
tujac je na wzér przebiegajacych w stoninie solonej na
mokro. Jest rzeczg oczywistg, ze wszystkie te fakty znaj-
duja swoje uzasadnienie przede wszystkim w zwiekszo-
nej, wzglednie zachowanej ilosci endo- lub egzogenicz-
nej wody zgodnie z okreslonym przez prawo dziataniu mas
potozeniem stanu réwnowami.

*) Wykonano w b. Zakladzie Technologii Migsa Politechniki
Lodzkiej.
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Tablica Nr 2
Zmiany kwasowosci (w stopniach)

Czas skiad,
dni 1 2 3 4 5
0 112 112 112 112 112
4 1,37 1,65 1,14 120 1,90
u 2,67 1,92 1,46 141 2,99
24 6,17 6,04 2,10 3,68 13,14
45 8,76 6,74 4,36 9,73 18,00
109 1784 16,38 10,60 16,72 53,74
152 21,46 20,77 14,74 18,10 52,12
Nadtlenki. Uzewnetrznienie sie efektow dzia-

tania lipooksydazy jest réwniez funkcjg techniki solenia
jak to widac¢ z tablicy Nr 3 i wykresu Nr 2. Po przejscio-
wym, nieznacznym podniesieniu obserwuje sie brak dalsze-
go wzrostu zawartosci nadtlenkéw w stoninie magazynowa-
nej na mokro. Zjawisko to stoi niewatpliwie w zwigzku z wy-
czerpaniem tlenu zawartego w solance, tj. z obnizkg utle-
nialnosci wody. Zmiana metody utrwalania (stonina Nr
2 i 4) powoduje wydatne nasilenie procesdw oksydacyj-
nych. Nasilone procesy utleniania tluszczu obserwuje sie
takze w stoninie solonej na sucho. Ich intensywnos¢ jest
przecietnie 4 razy wieksza niz w stoninie solonej na mokro.

Tablica Nr 3
Zmiany ilosci nadtlenkéw (ml 0,01n Na2S03na 1g
ttuszczu)
Czas skifad,
dni 1 2 3 4 5
0 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
4 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
u 0,03 0,03 0,04 0,03 0,01
24 0,51 1,10 0,50 0,71 0,49
45 0,84 2,13 0,69 0,92 041
109 0,30 5,96 1,63 3,56 0,54
152 0,30 6,69 4,67 5,67 0,61

Aldehyd epihidrynowy. Przebieg reakcji
Kreissa (tablica Nr 4) potwierdza charakterystyke zmian
'oksydacyjnych podang na przyktadzie zawartosci nadtlen-
kéw. Nagromadzenie sie krytycznych ilosci aldehydu epi-
hidrynowego przebiega jednak wolniej niz nadtlenkdw.

Kwasota aktualna. Zachowanie sie kwaso-
ty aktualnej wyciggéw wodnych stoniny nie pozwolito na
formutowanie pewniejszych wnioskéw. Stezenie jonéw wo-
dorowych nie uleglo w zadnym z badanych przypadkéw
wiekszym odchyleniom. Zjawisko to mogto by¢ spowodo-
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wane nieodpowiednig technikg badania jak i wzajemnym
oddziatywaniem na siebie produktow rozpadu biatka oraz
tluszczu.

Tablica Nr 4
Przebieg reakcji Kreissa

— ujemna
+ dodatnia
+ watpliwa

Zawarto$s¢ chlorku sodu. Jak w wy-
padku peklowania miesa, tak i tym razem solanka przy-
spiesza oraz zwieksza zakres proceséw dyfuzji. Na sku-
tek tego stonina solona na mokro jest szybciej i bardziej
przesolona. Przecietny stopien przesolenia stoniny solo-
nej na mokro jest prawie trzykrotnie wiekszy niz solonej
na sucho. Zmiana metody utrwalania powoduje wyréwna-
nie zawartosci soli.

Zawarto$¢ chlorku sodu w stoninie zmienia sie poza
tym w miare uplywu czasu trwania konserwacji i to nie-
zaleznie od techniki solenia. We wszystkich wypadkach po
osiagnieciu szczytowego poziomu nastepuje spadek za-
wartosci chlorku sodu. Pozwala to wyrdzni¢ trzy kolejne
okresy przesolenia stoniny: | okres wzrostu, Il okres za-
chowania réwnowagi oraz |l okres obnizki zawartosci
chlorku sodu. Zmiana zawartosci tego najpopularniejszego
konserwanta chemicznego w stoninie jest zatem zjawis-
kiem identycznym z obserwowanym w czasie peklowania
miesa i analogicznie moze tez by¢ ewentualnie ttumaczo-
na. Jak wynika z danych tablicy Nr 5 i wykresu Nr 3
istniejg tylko réznice w okresie osiggniecia szczytowego
poziomu przesolenia.

Tablica Nr 5
Zmiana stopnia przesolenia (w % suchej masy stoniny)

Czas skfad,
dni 1 2 3 4
0 0,06 0,06 0,06 0,06
4 2,07 2,01 0,59 0,60
n 4,20 4,05 0,87 0,78
24 3,68 3,26 1,07 0,99
45 4,20 - 121 1,03
109 3,18 0.63 2,04 0,62
152 3,40 0,70 1,72 0,80

W stoninie solonej na mokro po szybkim osiggnieciu
szczytowego poziomu zawarto$¢ soli opada wolno, nato-
miast po zamianie na suche solenie — bardzo szybko.
W odréznieniu od tego wzrost i spadek zawartosci soli
w stoninie solonej na sucho cechuje powolne tempo zmian.
W okresie przydatnosci spozywczej tej stoniny obserwuje
sie w wyniku tego staty wzrost przesolenia.

Zmiany organoleptyczne. Stonina
solona na mokro zachowala przez caty okres bialg lub
zlekka rézowg barwe przechodzacg w partii  Srodkowej
w odcien brunatny. Mimo daleko posunietego rozktadu



hydrolitycznego smak jej nie ulegat do$¢ diugo zmianie,
a zapach byt zblizony do charakterystycznego zapachu
Swiezej stoniny solonej. Stonina ta ulegta znacznemu na-
pecznieniu. Jej warstwa zewnetrzna (podskoérna) zgru-
biata w dwdjnaséb, co jest zrozumiatle ze wzgledu na
znaczne nagromadzenie widkien tkanki tgcznej podskor-
nej. Tak znaczne napecznienie w warunkach doswiadczal-
nych stanowi rezultat braku przeciwcisnienia, ktére sto-
suje sie normalnie w warunkach technicznych. W odréz-
nieniu od tego stonina solona na sucho wczesnie wyka-
zywata pogtebiajagcg sie do wnetrza zétta barwe, spowo-
dowang obecnoscig zasadowych produktow rozktadu biat-
ka (8), a takze inne opisane juz (7) organoleptyczne
objawy jefczenia.

Przez caly okres doswiadczenia stonina solona na mo-
kro zachowata swojg jedrng konsystencje i byta trudno
topliwa, natomiast stonina solona na sucho skruszata
wkrétce bardzo znacznie i w miare wzrostu kruchosci tej
sfoniny wzrastata jej topliwosé. Juz takie pobiezne po-
rébwnanie wskazuje na to, ze roéwniez charakter zmian
zachodzacych w substancji biatkowej stoniny jest wyktad-
nikiem zastosowanej metody utrwalania.

Whioski

1) W zespole zmian rozktadowych stoniny solonej na
mokro przewazajg zmiany hydrolityczne, stoniny solonej
na sucho — oksydacyjne.

2) Stonina solona na mokro jest mniej trwata, niz sto-
nina solona na sucho.

3) Z uwagi na fizjologiczne oddziatywanie produktéw
rozktadu stoniny solonej na mokro (wyzsze kwasy tlusz-
czowe) ocena organoleptyczna jej przydatnosci uzytkowej
moze da¢ wskazowki catkowicie odmienne. Przypuszczal-
nie tym to wtasnie faktem nalezy ttumaczy¢ niektore przy-
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toczone na wstepie dane z literatury o lepszej trwatosci
stoniny solonej na mokro.

4) Szczegdlnie nietrwata wydaje sie by¢ stonina, odnos-
nie ktérej w trakcie utrwalania zmieniono technike za-
biegu.

5) Wartosci liczbowe sprawdzianéw zmian rozktado-
wych stoniny w poszczegolnych seriach doswiadczalnych
wykazujg znaczne oscylacjie. Swiadczy to o réznej aktyw-
nosci aparatu enzymatycznego. Walke o wysokag trwatosé
stoniny nalezy wobec tego rozpocza¢ od przyzyciowego
oddzialywania.

6) Stopien przesolenia stoniny jest funkcjg czasu i ro-
dzaju zastosowanej techniki konserwacji. Zawarto$¢ soli
w stoninie solonej na mokro jest kilkakrotnie (2 — 3)
wieksza niz w solonej na sucho. Po osiggnieciu maksy-
malnego poziomu ilos¢ soli w stoninie maleje niezaleznie
od techniki solenia.

7) Z uwagi na szybkos¢ przenikania soli w stoninie
konserwowanej na mokro zabieg ten mogtby byé zastoso-
wany ewentualnie w tych wszystkich wypadkach, gdzie tech-
nika wychtadzania pottusz wieprzowych nie odpowiada
wspoétczesnym wymaganiom (brak chtodni). Takie bytoby
nowe zrozumienie niektérych starszych wskazan tech-
nicznych.

8) W uzupetnieniu do wysunietych poprzednio (7) wnio-
skéw stwierdzi¢ trzeba, ze kwasowo$¢ moze byé uwazana
za dostatecznie pewne obiektywne kryteria rozkladu nie
tylko stoniny niesolonej, ale réwniez solonej na mokro,
a co najwyzej za orientacyjne stoniny solonej na sucho.

9) O rozktadzie stoniny solonej na sucho nalezy wnio-
skowa¢ na podstawie takich kryteriow zmian oksydacyj-
nych, jak np. ilos¢ nadtlenkéw, wzglednie aldehydu epi-
hidrynowego.
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bionymi na obu szczekach, co powoduje
rébwne utozenie szczeciny po wyrwaniu
i utatwia jej oczyszczenie. Odszczeci-

Dotychczasowe reczne odszczecinia-
nie skor dziczych bylo praca bardzo
ciezkg, mato wydajng i nieekonomicz-
na. Osiggana przez jednego pracow-
nika $rednia wydajno$¢ wynosita 1,80
kg szczeciny w ciggu dnia, przy czym
gatunek jej byt Srednim.  Szczeciny
krotszej (dtug. 4 — 5 cm) usuwaé sie
nie dawato.

Skonstruowany przez nas specjalny
przyrzad do odszczeciniania w znacz-
nym stopniu usprawnit te prace. Sg to

szczypce zelazne suwakowe, sktadajace
sie ze szczeki stalej tworzacej catosé
z trzonem, o przekroju prostokagtnym,
po ktérym posuwa sie szczeka pucho-
ma. Szczeka przesuwana jest zacis-
kiem dfoni, przy pomocy dzwigni i
dyszelka. Po zwolnieniu dzwigni szcze-
ka ta cofa sie automatycznie pod dzia-
taniem sprezyny. Przy zamknieciu
szczek pod naciskiem dtoni szczecina
zostaje mocno uchwycona wzajemnie
na siebie zachodzacymi karbami wyzto-

niarke szczypcowa wyrabia sie w odpo-
wiednich wielkosciach stosownie do rak
pracownika,  dtugosci palcow, dtoni,
uchwytu itp.

Przyrzad ten zwiekszyt wydajnosé
otrzymywanej szczeciny do 5 kg na
jednego robotnika w ciggu dnia oraz
pozwolit odszczecinia¢ skére doktad-
niej, gdyz obecnie wyrywa sie réwniez
szczecine ditugosci 4 — 5 cm, dawniej
pozostawiang przy skorze. Osiagnieto
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wyzszg jako$¢ szczeciny, zmniejszono
wysitek pracownikéw oraz podwyzszo-
no uzyskanie szczeciny klasy Il o
102% w poroéwnaniu z rokiem 1951,
gdy pracowano starg metoda.

W ciagu rocznego stosowania od-
szczeciniarki, po odszczecinieniu 3.342

FELIKS MIOSGA
Zaktady Migsne Tarn. Gory

GOSPODARKA MITESNA

szt. skor dziczych osiggnieto 87.757,64
zt oszczednosci.

Pracownicy odszczeciniarni nie po-
przestajg na tym, ale mysla o jeszcze

lepszym, zmechanizowanym sposobie
odszczeciniania skor.
W. teg
Torun

ZAKLADY MIESNE W TARNOWSKICH GORACH WALCZA O PLAN

Mimo duzych trudnosci wynikajacych
przede wszystkim z braku odpowied-
niego pomieszczenia, zatoga Zaktadow
Miesnych w Tarnowskich Gorach osia-
ga duze sukcesy produkcyjne.

Wykonanie planu produkcji w roku
biezgcym przedstawia sie nastepujaco:
m-c styczen 116,1°/0, luty 116,1%, ma-
rzec 124,1%, kwiecien 137,8%.

1) Grupa ubojowa Lubliniec.

2) Grupa ubojowa Tarnowskie Gory
3) Grupa bekonowa Tarnowskie Gory
4) Grupa rozbioru miesa Tarnowskie

5) Grupa produkcji wedlin Tarnowskie Gory

We wspoétzawodnictwie o tytut naj-
lepszego w zawodzie na czotowe miej-
sce wysuneli sie:

przy skoérowaniu bydta — Ob. Pausz
Rudolf uzyskujac 3811 pkt., przy skoro-
waniu cielgt — Ob. Ruda Otton —

pkt., przy skérowaniu koni — Ob.
Nowicki Wtadystaw — 2908 pkt., przy
skérowaniu Swin — Ob. Gorecki Sta-
nistaw — 6472 pkt. oraz przy szarfo-
waniu skor wieprzowych — Ob. Nowak
Antoni — 8339 pkt.

W zwigzku ze wspotzawodnictwem
dtugookresowym oraz apelem rzuconym
przez pracownikdw naszych zaktadéw
w sprawie podniesienia wydajnosci po-
ubojowej, zbiorki krwi, przysadek moz-
gowych oraz obnizenia uszkodzeh skor,
pracownicy nasi w okresie od dnia
20.111.1953 roku uzyskali juz efekty
wartosci 57.035,00 zt, na ogolng sume
zobowigzan 1.214.628,— zt.

Do efektow powyzszych przyczynito
sie zwiekszenie wydajnosci poubojowej

Wspétzawodnictwo

Na terenie Zaktadéw Miesnych pro-
wadzone jest wspoétzawodnictwo dtu-
gookresowe, grupowe, zespotowe w
oparciu 0 wykonanie norm pracy oraz
wspotzawodnictwo o tytut najlepszego
w zawodzie: — przy skérowaniu $win,
bydta, cielat i koni.

We wspétzawodnictwie grupowym na
czotowe miejsce w | kwartale wysuneli
sie:

uzyskujac 138,4% normy;
uzyskujac 128,1% normy;
uzyskujac 123,7% normy;
uzyskujac 113,2% normy;
uzyskujac 107,0% normy,

Gory

Swin, cielat, zwiekszenie wydajnosci
krwi wotowej, cielecej, konskiej oraz
obnizenie technicznych uszkodzen skor.

Nagrody za wsp6tzawodnictwo:

W | kwartale 1953 roku wynagrodzo-
no 72 pracownikéw. Fundusz Zaktado-
wy w zwigzku z osiagnietym planem
akumulacji oraz ponadplanowg oszczed-
noscig w roku sprawozdawczym 1952r.
wynosi 71.000 zt.

Rozbicie Funduszu Zaktadowego

50% na akcje kulturalno-oswiatowg
30% na wspotzawodnictwo pracy
Dyrektora

20% do dyspozyciji

W miesigcu kwietniu we wspoiza-
wodnictwie pracy o tytut najlepszego
w zawodzie wysuneli sie na czotowe
miejsca: Ob. Ob. Krzeminski Franci-
szek, Nowicki Wiadystaw, Gorecki Sta-
nistaw.

ERRATA

Rok 1953

W miesiacu tym podjeto ogétem 12
zobowigzan zespotowych i 1 indywi-
dualne. Ogolna warto$¢ tych zobowig-
zan wynosi zt 343521, z czego przy-
pada na produkcje 2.534,95 zt, na tran-
sport 900,26 zt.

Do zwiekszenia produkcji, przyspie-
szenia remontéw oraz uzyskania o0sz-
czednosci przyczynity sie znacznie zo-
bowigzania 1-szo Majowe, ktére zreali-
zowano do dnia 30.V.1953 r. w
108%.

Normowanie pracy i ruch wynalazczosci
w zaktadzie

Srednie wykonanie normy pododdzia-
tow produkcyjnych Z. Ms. w przeciggu
czterech miesiecy br. wynosi 120,2%,
za$ jednostki Lubliniec 138,5%.

Zarobki pracownicze oparte sg o za-
szeregowanie w mys$l umowy zbioro-
wej, a zarazem uzaleznione od wyso-
kosci wykonanej normy pracy. Plan
limitu zarobkowego na 1 robotnika
grupy przemystowej wynosi 362 zt, a
wyplata przekracza limity funduszu
planowanego dochodzac do 1.000 zt. Z
uwagi na wysokie wykonanie planéw
operatywnych podnosi sie zarazem
fundusz zarobkowy.

W roku 1952 plan ruchu wynalaz-
czosci wykonano w 200%, a uzyskane
z tego tytutlu oszczednosci w stosunku
rocznym wyniosty 54.000 zI.

Za | kwartat 1953 r. plan ruchu wy-
nalazczosci zostat wykonany w 100%.

W zakladzie istnieje Klub Techniki i
Racjonalizacji oraz Koto NOT, ktore
wspotpracuje Scisle z Komoérka i Ko-
misjg Wynalazczosci oraz udziela ra-
cjonalizatorom indywidualnej pomocy

technicznej.
35.500,— zt
21.300,— zI
14.200— zt
71.000,— zl.

Najwazniejszym zadaniem naszej za-
togi — to dalsze szerokie stosowanie
wspotzawodnictwa, rozwoj ruchli wy-
nalazczego, $wiadoma postawa zatogi
walczacej nieugiecie o wykonawstwo
planéw i podniesienie jakosci produk-
Cji.

W Nr. 10 br., na str. 298, w artykule p. t. ,Masarnie ZSS wspoétzawodniczg w walce o jakos¢“, zamiast

ZSS winno by¢ CR S
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Z doswiadczen nauki i praktyki ZSRR

Mechanizacja zaktadow:

WEDZARNIA SYSTEMU S. DORINA

Wedzarnia systemu inz. S. Dorina likwiduje wszystkie
dotychczasowe niedogodnosci wedzarn starego typu i nie
wymaga wiekszej ich przerobki.

Schemat urzgdzenia wedzarni wg systemu S. Dorina 1 — dy-
mogenerator, 2 — wsyp trocinowy, 3 — przestony do regulacji
wsypu trocin do pieca, 4 — odpopielnik dymu, 5 — pompa, 6 —
grzejnik, 7 — wentyl regulujagcy (wypust dymu na zewngtrz,
wpust Swiezego powietrza), 8 — wentylator elektryczny, 9 —
komora wedzarnicza, 10 — zawory (przestony) na przewodach
doprowadzajgcych, 11 — zawory (przestony) na przewodach
odprowadzajacych.

Automatyczny regulator wilgotnosci dziata na zasadzie
zmiany ci$nienia powietrza w zaleznosci od stopnia jego
wilgotnosci. Ruch stupka rteci wtacza i wytgcza kontakt
elektromagnesu, w wyniku czego wentyl (7) kieruje obie-
giem powietrza.

Olejowy automatyczny regulator temperatury jest
umieszczony w tym samym miejscu co i regulator wil-
gotnosci. Sworzen (czujnik) tej termopary jest umiesz-
czony w wedzarni. On to reguluje dostep pary do grzej-
nika.

W wyniku zastosowania wedzarni Dorina uzyskuje sie:

1) obnizke kosztéw wilasnych o 20—38%.

2) automatyczng regulacje warunkéw wedzenia —
temperatury w zakresie 18—120° i wilgotnosci
w zakresie 56—90%,

3) podniesienie warunkéw zdrowotnych pracy — dym
nie wydostaje sie na hale produkcyjng, bo ma zam-
kniety obieg.

(Miasnaja Industrija, Nr 3, 1950 r., str. 30).

AUTOKLAW DO STERYLIZACJI KONSERW
Z PRZECIWCISNIENIEM

W puszce w czasie sterylizacji jest cisnienie o 0,66 atm
wyzsze niz w autoklawie. Przy 120°C panuje w autokla-
wie ciSnienie 2,0247 atm, a w puszce 2,687 atm. Nadci-
Snienie to powoduje znane ogolnie braki produkcyjne.
Nadcisnienie to likwiduje sie przeciwcisnieniem wody lub
powietrza. Uzyta do tego celu woda iub powietrze musi
wchodzi¢ do autoklawu pod ci$nieniem 25 — 3 atm. Naj-
lepsze rezultaty daje przeciwcisnienie wywotane woda
z poduszkg powietrzng u gory autoklawu, co buforuje

miesnych w ZSRR¥*)

ostre zmiany wywotane przyptywem i odptywem wody.
Wody trzeba do autoklawu nala¢ 8 — 10 cm ponad goérng
krawedz puszek. Przy chtodzeniu wode zimnag wpuszcza
sie przez zawoér goérny. Daje to bardziej réwnomierne wy-
chlodzenie.

(Miasnaja Industrija, Nr 2, 1950 r., str. 33).

REGULACJA TEMPERATURY PRZY PASTERYZOWA-
NIU SZYNEK W PUSZKACH

Schemat automatycznego regulowania temperatury w autokla-

wie 1 — transformator obnizajacy napiecie, 2 — przekaznik,

3 — mechanizm uzupetniajgcy o elektromagnesowym dziataniu,

4 — regulator cidnienia, 5 elektromagnesowy kontaktowy ter-
mometr, 6 — parowdéd, 7 — pasteryzator.

Do regulacji stuzy elektromagnesowy kontaktowy ter-
mometr ze skalg 0 — 100". Wyregulowany na pozadang
temperature termometr umieszcza sie w gilzie w pastery-
zatorze. Przy podwyzszeniu temperatury regulator dzia-
tajac poprzez wytgcznik (2) na uzupetniajgcy mechanizm
wytgcza doptyw pary, a przy opadnieciu temperatury po-
nizej normy na tej samej drodze wigcza on doptyw pary.

(Miasnaja Industrija, Nr 4, 1952 r., str. 9).

*) Ciag dalszy publikacji pod tym samym tytutem, za
mieszczonej w Nr. 10 ,Gospodarki Migesnej“.
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Handel miesem i przetworami miesnymi

Mgr STANISLAW BAGINSKI

CZ MHM w Warszawie

Na marginesie akcji inwentaryzacyjnych u MHM

W wielu wypadkach sklepy detaliczne Miejskie-
go Handlu Miesem, najwiekszego dystrybutora
detalicznego miesa i jego przetworéw, wykazujg
powazne straty z powodu ponoszenia mank towa-
rowych (ubytkbw ponadnormatywnych) i co naj-
wazniejsze— nie wida¢ aby te manka sie zmniej-
szaly.

Jak wiadomo, podstawg obliczania manka lub
superaty jest czynnos¢ inwentaryzacyjna, ktora
stanowi najwazniejszg i najistotniesza faze
w ostatecznym obliczaniu i uzyskaniu wyniku in-
wentaryzacji, tzn. manka lub superaty.

Z uwagi na okolicznosé, ze zbliza sie okres
rocznych inwentaryzacji w handlu uspotecznio-
nym, celowe i stuszne bedzie poswecic kilka uwag
temu, tak powaznemu zagadnieniu, jakim jest
akcja inwentaryzacyjna.

Wytyczne do przeprowadzania inwentaryzacji,
ustalenia jej wynikow oraz likwidacji rozliczen
z tytutu nieuzasadnionych brakéw, stanowig na-
stepujace akta normatywne, wydane przez Mini-
sterstwo Handlu Wewnetrznego:

1) Zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrzne-
go Nr 533 z dnia 27 maja 1952 r. o wprowadzeniu
jednolitej instrukcji w sprawie systemu rozlicza
nia oséb materialnie odpowiedzialnych w handlu
detalicznym;

2) Zarzadzenie Nr 9 Ministra Handlu Wew-
netrznego z dnia 9 stycznia 1951 r. w sprawie
ogolnych zasad postepowania z ubytkami natu-
ralnymi oraz z ubytkami nadzwyczajnymi pozo-
statymi w handlu uspotecznionym.

3) Zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrz-
nego Nr 64 z dnia 3 lutego 1953 r. w sprawie
tymczasowych jednolitych norm ubytku natural-
nego miesa oraz przetworow miesnych w uspo-
tecznionym obrocie detalicznym:;

4) Zarzadzenie Ministra Handlu Wewnetrzne-
go Nr 323 z dnia 29 maja 1953 r- w sprawie za-
sad i trybu postepowania przy likwidacji rozli-
czen z tytutu nieuzasadnionych brakéw i nadwy-
zek towarowych.

mNa podstawie przepiséw zawartych w cytowa-
nych zarzadzeniach nalezy jak najdokiadniej
obliczy¢ wyniki inwentaryzacji i ustali¢ star, ma-
jatkowy inwentaryzowanej jednostki. Wymienio-
ne zarzadzenia podajg réwniez technike dokony-
wania samych inwentaryzacji, lecz za mato po-
Swieca sie uwagi osobom wykonujgcym te czyn-
nosci, ktdre odgrywaja decydujaca role. przy usta-
laniu ostatecznych wynikéw. Sg to inwentaryza-
torzy oraz personel dziatow ksiegowosci, ktory
bierze udziat przy obliczaniu remanentéw.

Odnosnie inwentaryzatorow — jezeli czynno-
sci remanentowe majg by¢ dokonane w sposéb
prawidtowy i sumienny — winni oni posiadac¢
wysokie kwalifikacje fachowe, moralne i spotecz-
ne powinni widzie¢ w czynnosciach inwentaryza-

cyjnych nie tylko zwykta formalnosé, lecz prace
0 doniostym znaczeniu.

Przede wszystkim powinni oni zdawa¢ sobie
sprawe, ze akcja inwentaryzacyjna jest rachun-
kiem z gospodarki mieniem spotecznym poruczo-
nym kierownikowi sklepu lub odpowiedzialne-
mu sprzedawcy. Powinni jak najdokiadniej zda-
wac_sobie sprawe, ze niedoktadne przeprowadze-
nie inwentaryzacji moze przynies¢ odpowiedzial-
nym za to pracownikom wielkie straty materialne
1powazny uszczerbek moralny. Stan obecny nie
jest zadowalajacy. Niektérzy inwentaryzatorzy
nie wykazujg dostatecznego zrozumienia dla pra-
cy, ktéra wykonujg i w rezultacie ,powstajg” da-
ne, ktore po wielokrotnych sprawdzeniach i do-
datkowej pracy okazujg sie niesciste, gdyz zosta-
ty popetnione przez btedy rachunkowe lub przez
niewlasciwe ujecie skltadnikow decydujgcych
o wynikach remanentéw.

Nalezaloby zwroci¢é uwage na wazny odcinek
przy akcji inwentaryzacyjnej, ktoéry moze wy-
wrze¢ wplyw na calos¢ pracy, a mianowicie na
potrzebe doktadnego wypetniania arkusza inwen-
taryzacyjnego. Chodzi tu o rubryke wykazujacag
ilos¢ wpisywanych do arkusza towaréw. Dotych-
czasowe doswiadczenia z wypehiania tej rubry-
ki wykazujg wymazywanie liczb, przekreslanie,
wpisywanie nowych cyfr na miejsce poprzednio
whniesionych itp., przy czym wszystkie te, niedo-
puszczalne poprawki, nie sg podpisywane przez
cztonkéw komisji inwentaryzacyjnej. Tak sporza-
dzone arkusze inwentaryzacyjne mogg podwazy¢
calg inwentaryzacje i w zadnym razie nie moga
stanowi¢ petnowartosciowego dowodu dla ksiego-
wosci. Inwentaryzator powinien pamietaé, ze
z chwilg zakoniczenia inwentaryzacji i rozpocze-
cia sprzedazy niemozliwe jest ponowne ustalenie
ilosci artykutu wpisanego do arkusza inwentary-
zacyjnego i ze woéwczas nalezatoby sporzadzac
ponowny remanent. Nalezy stwierdzi¢, ze arku-
sze inwentaryzacyjne sporzadzane przez inwen-
taryzatorow MHM majg szereg uchybien i ze
na btedy tego rodzaju nie zwraca si¢ nalezytej
uwagi.

Poniewaz wszystkie asortymenty miesa i jego
przetworéw majg okreslone normy ubytkéw na-
turalnych, co ma decydujacy wptyw na wysokos¢
mank lub superat, przy obliczaniu ostatecznych
wynikéw remanentowych.inwentaryzator oblicza-
jacy ubytki normatywne powinien dotozy¢ jak
najwiecej staran i uwagi, aby obliczenia te byty
zgodne ze stanem faktycznym-

_Obowigzek skrupulatnego i doktadnego oblicza-
nia wynikéw remanentéw cigzy rowniez na pra-
cownikach dziatlu ksiegowosci, ktorzy biorg bez-
posredni udziat w ustalaniu wartoSci masy, prze-
chodzgcej przez sklep. Pracownicy ci powinni
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réwniez wykazywa¢ duzo zrozumienia dla akciji
inweni aryzacyjne;.

W pracach 1 obliczeniach inwentaryzacyjnych
doniostg role spetnia personel sklepowy, a przede
wszystkim odpowiedzialny kierownik sklepu lub
sprzedawca. Zobowigzani oni sg do prowadzenia
w sposéb prawidlowy i rzetelny tzw. ,ptacht”,
tj. rejestru przychodu towaréw mankowych, ktére
ujmujg naptywajgce do sklepu towary, z rozbi-
ciem na grupy, wedlug zarzadzenia o ubytkach
normatywnych i ufatwiajg w duzym stopniu
szybkie i prawidtowe obliczenie wstepnego rozli-
czenia sklepu. Bardzo czesto sg wypadki, ze od-
powiedzialni materialnie pracownicy ,ptacht”
tych nie prowadzg narazajgc sie na powazne kon-
sekwencje, gdyz w mys| Zarzadzenia Nr 533 Mi-
nistra Handlu Wewnetrznego z dnia 27 maja
1952 r. o rozliczaniu os6b materialnie odpowie-
dzialnych — nieprowadzenie tej ewidencji powo-
duje, ze nie oblicza sie wartosci naturalnych
ubytkéw towarowych i kierownik jednostki sprze.
dazy detalicznej ponosi pelng materialng odpo-
wiedzialno$¢ z tytutu straty odpowiadajgcej war-
tosci catkowitej réznicy miedy stanem rzeczywi-
stym a stanem ewidencyjnym' towaréw. Nieza-
leznie od tego, kierownictwo przedsiebiorstwa jesl
obowigzane w stosunku do pracownika material-
nie odpowedzialnego wyciggng¢ konsekwencje
stuzbowe. Dlatego zarzgdy przedsiebiorstw
MHM, gtéwni ksiegowi oraz inwentaryzatorzy
musza dotozy¢ wszelkich staran, aby odpowie-

Obrét zywcem

TOMASZ OKALINSKI

OPOZRz 0Oddz. Pow. w Bytomiu
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dzialni materialnie pracownicy prowadzili arku-
sze ewidencyjne prawidtowo i na biezaco, gdyz
lezy to zarowno w interesie osob materialnie od-,
powiedzialnych jak i przedsiebiorstwa. Nalezy
stwierdzi¢, ze ujemny wplyw na przebieg prac
inwentaryzacyjnych majg miejsce zalegtosci
w dziatach ksiegowosci, nieprzestrzeganie har-
monogramoOw prac inwentaryzacyjnych  (np,
w jelnym z przedsiebiorstw MHM na terenie
Warszawy w miesigcu lipcu br. przeprowadzono
31 inwentur na zaplanowanych 56), kilkutygod-
niowe opO6znianie obliczenn inwentaryzacyjnych,
niewycigganie przewidzianych zarzadzeniami
konsekwencji wobec winnych spowodowania
mank, niedostateczne szkolenie personelu ope-
ratywnego, niedostateczne jeszcze reagowanie
na glosy krytyki prasowej, jak rowniez gtosy
konsumentow, brak kontroli wykonawstwa wyda-
wanych zarzadzen i przepisow.

Wszystkie wyzej poruszone niedociggniecia w
pracy sklepow MHM na odcinku inwentaryzacji
sg czestym objawem, z ktérym nalezy bezwzgled-
nie walczy¢.

Tych kilka uwag, w obliczu zblizajgcych sie in-
wentaryzacji okresowych, niechaj bedzie sygna-
tem, ze na odcinku inwentaryzacji w pionie MHM
nie wszystko jest na nalezytym poziomie i ze
czynniki odpowiedzialne za gospodarke w Miej-
skim Handlu Miesem muszag znalez¢ $rodki za-
radcze, aby sytuacja ta ulegta radykalnej po-
prawie.

PrzjjgotouDama bazy zbiorczej do jesiennego obrotu
zywcem w oparciu o realizacje wniosku
racjonalizatorskiego

Jak corocznie, w jesieni nastepuje zwiekszona
podaz zywca rzeznego. Poszczegdlne Oddzialy
Powiatowe Okregowego Przedsiebiorstwa Obro-
tu Zwierzetami Rzeznymi, a zwlaszcza punkty
gromadzenia, bazy postojowe na zapleczach pro-
dukcyjnych oraz bazy zbiorcze, powinny stanac
do tego okresu w petni przygotowane. Szczegol-
nie chodzi tu o przeprowadzenie wszelkiego ro-
dzajd remontéw zabudowan, zaopatrzenia maga-
zynbw w pasze tresciwe i objetosciowe, zapew-
nienie sukcesywnego doptywu rezerw pasz takich
jak stoma i siano. Poza tym nalezy w petni zmo-
bilizowac¢ personel fizyczny i umystowy do wzmo-
zonego obrotu towarowego.

Korzystajac ze zmniejszonego naplywu zywca
w Il kwartale, Baza Zbiorcza w Bytomiu, ma-
jac juz 3-letnig praktyke za soba, przeprowadzita
wszelkie przygotowania do zwiekszonego napty-
wu zylyca w okresie jesiennym.

Obiekty Bazy Zbiorczej.w Bytomiu zostaly wy-
budowane przed | wojng Swiatowg oraz czescio-
wo unowocze$nione w latach 1932—1935. Do
1945 r. stuzyly one zasadniczo do tych samych
celdw jakim i dzisiaj stuzg, niemniej jednak zmie-

nity swoj charakter z chwilg przejecia calego
obrotu zywcem rzeznym przez socjalistyczny
handel. Zrozumiate jest, ze rozplanowanie oraz
wynikajgca stad przydatno$¢ obiektow w Bazie,
szczegoblnie magazyndw zywca i pasz, z uwagi
wtasnie na okres ich budowy oraz prawie ze cen-
tralne potozenie w srédmiesciu Bytomia, ograni-
cza mozliwos¢ dalszej rozbudowy obiektu, mimo
Zze nie odpowiada on zasadom tego rodzaju bu-
downictwa w dzisiejszym okresie.

Najnowszym obiektem zbudowanym w r. 1935
jest magazyn Il dla zwierzat duzych. Jest on
umieszczony wzdluz rampy wytadowczej, w od-
legtodci 30 m od niej. Posiada 13 bram, ktorymi
swobodnie moze wjecha¢ nawet auto ciezarowe,
dobre oswietlenie oraz doskonalg wentylacje oo-
przez dwa rzedy okien umieszczonych na bocz-
nych Scianach gornego putapu, ktory siega 12 m
wysokosci. Powierzchnia magazynowa podzielo-
na jest na trzy kwatery, w ktérych réwnolegle
do obiektu umieszczonych jest po osiem rzeddow
stanowisk dla zwierzat duzych.

Magazyn ten pomimo doskonatych warunkéw
dla przechowania zywca i pracy obstugi nie byt
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jednak w pelni wykorzystany, gdyz jedynie dwie
kwatery posiadaly state ztoby betonowe z doptly-
wem wody, a trzecia posiadata juz tylko blasza-
ne zloby ruchome bez doptywu wody. Na kwate-
rze tej, jakkolwiek o powierzchni wiekszej od
dwoch poprzednich, mozna bylo magazynowac
mniejszg ilos¢ zwierzat duzych. W okresach je-
siennej podazy bydta i koni, ograniczona ilos¢
pracownikow obstugi nie mogta w wielu wypad-
kach podota¢ nawet napojeniu zgromadzonych
w magazynie Il wielkiej ilosci zwierzat, co powo-
dI(()yvan duze straty i utrudnialo zdejmowanie
skor.

Aby stan ten zlikwidowaé, kierownictwo bazy
juz w:roku 1951 wniosto projekt unowoczes$nie-
nia tej czesci |l magazynu. Staraniem dyrekgciji
Okregowego Przedsiebiorstwa Obrotu Zwierze-
tami Rzeznymi woj. stalinogrodzkiego oraz kie-
rownictwa Bazy zaczeto w miesigcach letnich
1953 r. realizacje wniosku racjonalizatorskiego,
o ktorym bedzie mowa nizej, z terminem zakon-
czenia prac na 30_.I1X.1953 r.

MIESNA Rok 1953

Whniosek racjonalizatorski polegat na przysto-
sowaniu powierzchni magazynowej, tak dla zwie-
rzat duzych jak i dla malych, przez wybudowa-
nie specjalnego ztobu, ktéry moze stuzy¢ dla obu
rodzajow zwierzat.

Ztob ten jest konstrukcji zelbetowej, wykonany
w jednym bloku dlugosci 28 m biezgcych i po-
siada réwnoczesnie gorne koryto dla zwierzat
duzych i dolne dla matych. Woda do koryt do-
ptywa z obu przeciwlegtych koricow.

Poza tym zbudowano niewielkim kosztem
z dragowiny, pretow zelaznych oraz siatki dru-
cianej, drabiny do oszczednego skarmiania pasz
slomiastych, co dotychczas nie bylo stosowane
na zadnej z baz zbiorczych. Jak z doswiadczenia
wynika, brak drabin powoduje niewykorzystanie
pasz wynikajgce ze zniszczenia okoto Vs ilosci
zadanej paszy stomiastej, co z kolei powoduje
duze straty pieniezne.'

no co 4 m wlewki, tj. otwory odpowiedniej wiel-
kosci dochodzace do dolnych ztobdéw, poprz.ez
ktore mozna z zewnatrz nalewaé¢ karme. Istnie-
jace szerokie korytarze miedzy rzedami ztobdéw
pozwalajg na roéwnoczesne zadawanie paszy
tresciwej wszystkim zwierzetom.

Tego rodzaju urzadzenie utatwia powaznie
prace obstudze, zapewnia planowe i oszczedne
zuzycie zadanej karmy, a jednoczesnie nie nie-
pokoi zwierzat, dzieki czemu unika sie strat wa-
gowych.

Wykorzystana zostatla zasadnicza powierzch-
nia magazynu i obecnie zamiast 226 szt. mozna
umiesci¢ w tej czesci magazynu 370 szt. zwie-
rzat duzych, wzglednie w okresach powazniej-
szego-naptywu — trzody chlewnej ok. 1000 szt.
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Analiza wynikow doswiadczalnego tuczu sSwin
wielkich biatych

Zagadnienie

Doswiadczenie niniejsze polegato na przeprowadzeniu
tuczu trzody chlewnej rasy wielkiej biatej do wagi 125 kg,
z okresem chudzcowym, przy zastosowaniu kiszonki ze sto-
necznika i konskiego zebu.

Celem doswiadczenia byto stwierdzenie:

a) potrzeby stosowania okresu chudzcowego, gdy zamie-
rza sie doprowadzi¢ tuczniki do wagi 125 kg,

b) mozliwosci zwiekszenia w tuczu udziatu pasz pocho-
dzacych z produkcji wlasnego gospodarstwa,

c) wplywu okresu chudzcowego na stosunek ttuszczowo
miesny.

Rowniez — jako uboczne — nasunelo sie zagadnienie
czy ,rozpychanie* przewodu pokarmowego paszami obje-
tosciowymi, stosowanymi w okresie chudzcowym, uwidocz-
ni sie w powiekszeniu wymiarow zotadka i jelit.

Materiat

Do doswiadczenia wzieto 12 sztuk prosigt, z ktorych
10 szt. doswiadczenie ukonczyto. Prosieta pochodzity od
2 macior rasy wielkiej biatej, a kazdy miot stanowit od-
dzielng grupe. Poszczegélne grupy podzielono na dwie
kolejne podgrupy (a kontrolng i b doswiadczalng), do-
brane pod wzgledem pici i wieku. 1 tak grupa | liczyta
6 prosiat, podgrupa a 3 szt. (1 wielka, 2 male), pod-
grupa b 3 szt. (1 w. 2 m). W grupie |l znalazly sie
4 prosieta z czego podgrupa a skladata sie z 1w. i 1 m,
podgrupa b réwniez z 1w. i 1 m.

Doswiadczenie przeprowadzono w chlewni tucznej go-
spodarstwa doswiadczalnego WSR w Ztotnikach pod Po-
znaniem.

Metoda

Metodyka doswiadczenia, odnosnie celowosci stosowa-
nia okresu chudzeowego, zwigzana byla z zagadnieniem
zwiekszenia w tuczu udziatlu pasz pochodzacych z go-
spodarstwa.

Doswiadczenia podzielono na 3 okresy:

1) Przygotowawczy — do momentu osiggniecia przez
wszystkie podgrupy $redniej wagi zywej 30 kg, wycho-
dzac z zatozenia, ze prosieta ponizej tej wagi nie moga
by¢ poddawane okresowi chudzcowemu, przeciwnie, wy-
magajg intensywnego zywienia. Okres ten jako przygo-
towawczy, nie byt uwzgledniany przy obliczaniu wyni-
kow.

2) Chudzcowy — w ktorym podgrupy a (kontrolne
zywione byly systemem lehmanowskim, natomiast pod-
grupy b (doswiadczalne) byly zywione z pewnym ogra-
niczeniem ziemniakéw oraz pasz tresciwych, a jako doda-
tek wyréwnawczy otrzymywaty kiszonke (stonecznik +
konski zab), przy zalozeniu, ze Swinie beda zjadaty 1 kg
kiszonki na dzien i sztuke. Okres ten trwat dla grupy
1— 51 dni, dla grupy Il — 77 dni.

3) Koncowy — w ktérym wszystkie podgrupy zywione
byly jednakowo, az do uzyskania $redniej wagi zywej
125 kg.

Okresy chudzcowy i koncowy uwazane sa za okresy
wiasciwego doswiadczenia.

1) Przygotowawczy okres zywienia

Tabela 1
Sktad mieszanki, jakg otrzymujg do syta wszystkie
podgrupy
Lp. Nazwa paszy Zawartos¢ w %
1 ziemniaki parowane 65
2 jeczmien $rutowany 15
3 otreby zytnie 5
4 maczka rybia 8
5 .  Mmiesno-kostna 6
6 kreda ptawiona 1

Razem 100

2. Chudzcowy okres zywienia

Tabela 2
Wagowy i procentowy sktad pasz
Podgrupy b
i Nazwa paszy Podgrupy a doswiadczal-
J kontrolne ne
1 Pasze ob- ziemniaki 6% podgrup
jetosciowe parowane do nasycenia a
2 kiszonka — 1000 ¢
3 Pasze tre- jeczmien
Sciwe Srutowany 500 g 52,00% 500 g 60,00%
4 otreby zy-
tnie 200 g 2080% 200 g 24,00%
5 Maczka
rybia 100 g 1042% 759 900%
6 Maczka

miesno-kost, 150 g 1563% 50 g 6.00%

7 kreda ptaw. 10g 1068% 10g 100%
razem: 960 g pasz 835 g pasz
tresciwych  treSciwych

Jak wynika z powyzszej tabeli, podgrupy kontrolne b
otrzymuja ziemniakéw parowanych do syta oraz 960 g
pasz tresciwych na dzien i sztuke. Natomiast podgrupy
doswiadczalne a otrzymujg 60°%« tej ilosci ziemniakow
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jaka zjadajg podgrupy b oraz 835 g pasz tresciwych
11 kg kiszonki.

3) Koncowy okres zywienia

W tym okresie wszystkie podgrupy zywione sg jedna-
kowo, otrzymujac do syta ziemniakéw parowanych z do-
datkiem 960 g pasz tresciwych, o skladzie jak w tabeli
2 dla podgrup a.

Poszczegdine podgrupy przebywaty w osobnych kojcach,
gdzie tez byly zywione. Pasze zadawano 3 razy dziennie,
na godzine przed kazdym odpasem podawano do picia czy-
stg wode. Pasza treSciwa wraz z parowanymi ziemniaka-
mi byla zadawana w stanie suchym, kiszonke podawano
oddzielnie. Warto$¢ odzywcza kiszonki przeliczono na pod-
stawie przeprowadzonej uprzednio analizy chemicznej.

Doswiadczenie zostatlo zakonczone, gdy S$rednia waga
zywa w poszczegolnych podgrupach osiagneta 125 kg.

Gdy idzie o stwierdzenie, jaki wptyw wywart okres
chudZzcowy na stosunek ttuszczowo-miesny, przeprowa-
dzono rozbidr i wage potdwek na terenie Rzezni Miejskiej
w Poznaniu. Rozbioru (wg zalgczonego schematu, rys. 1)
dokonano po 24 godzinnym chiodzeniu potéwek. Poszcze-
golne elementy wazono na wadze zegarowej O noSnosci
100 kg. Rozbiorowi podlegata jedna potéwka, po uprzed-
nim zwazeniu obu potdéwek i stwierdzeniu, ze nie zacho-
dza miedzy nimi wieksze roznice niz 2 kg.

Przy ustalaniu tzw. stosunku ttuszczowo-miesnego, cie-
zar stoniny i tluszczu wewnetrznego (sadta) wyrazono
w procentach wagi bitej i poréwnano nastepnie ze sto-
sunkiem procentowym uzyskanym dla ciezaru szynek,
,g0rnicy* i boczku, wyrazonym rowniez w procentach
wagi bitej.

MITESNA Rok 1953

Chcac stwierdzi¢ czy ,rozpychanie* przewodu pokarmo-
wego nastepuje przy stosowaniu pasz objetosciowych
w okresie chudzcowym, poddano wadze i pomiarom zotg-
dek, jelita cienkie, grube i Slepe. Jelita cienkie wazono dwu-
krotnie, przed i po szlamowaniu. Swinie bezposrednio po za-
biciu patroszono, na $ledzionie znaczono numer danej
sztuki, wnetrznosci przewozono natychmiast do pomiesz-
czen ,Bacutilu“, mieszczacych sie tuz obok hali uboju,
gdzie od razu usuwano z nich zawartos¢ i poddawano

Srednie wagi i przyrosty wagowe na sztuke w kg, w poszczegdlnych okresach

Grupa 1

. Podgrupa a
Koniec okresu

waga przy- waga przy-

zywa rost zywa rost
Przygotowawczy 291 — 316 —
Chudzcowy 535 244 521 205
Koncowy 1250 715 1250 729

Wyniki badan

Jak to wynika z tabeli 3, podgrupy doswiadczalne, ktére
w okresie chudzcowym zyskaty mniej na wadze od pod-
grup kontrolnych, w okresie korcowym nie tylko wyrow-
naty, ale nawet przekroczyly przyrosty wykazane przez
grupy kontrolne. Nalezy tez podkresli€, ze u obu podgrup
dosSwiadczalnych okres koncowy trwat krocej niz u pod-
grup kontrolnych i to dla 1 a o 13 dni,, za$ dla Il a
0 9 dni krocej.

Zuzycie jednostek owsianych i biatka na przyrost 1 kg
wagi zywej bylo w obu podgrupach doswiadczalnych
mniejsze niz w podgrupach kontrolnych (Tab. 4).

Podgrupy doswiadczalne zuzyty mniej od podgrup kon-
trolnych Srednio o 0,57 jedn. owsianych i 42 g biatka na
przyrost 1 kg wagi zywej, co stanowi 9,1% jedn. owsia-
nych i 8,8% biatka.

podgrupa b

pomiarom. /
Tabela 3
Grupa |l
Dni tuczu Dni tuczu
podgrupa a podgrupa b
waga przy- waga przy-
zywa rost zywa rost
49 302 — 292 @ — 28
51 735 433 640 348 i
a 146 1250 515 1250 61,0 a 15
b 133 b 106
Tabela 4

Srednie zuzycie jednostek owsianych i biatka na przyrost
1 kg wagi zywej w okresie doswiadczenia

Grupa | Grapa |1
a kontro- b doswia- a kontro- b doswia-
Ina dczalna Ina dczalna
Jednostki
owsiane 6,29 573 5,87 5,29
Biatko w g 380,00 344,00 368,00 320,00
Przyrost
dzienny w g 486,00 507,00 415,00 523,00
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Sumaryczne i procentowe zuzycie pasz (w jedn. owsianych i biatku) Tabela 3
Ogotem W « ogolnego zuzycia
i. o. biatka w Ziemniaki jeczmien otr. zytnie maczka rybia maczka m.k. kiszonka
razem kg razem 1 o biatko j. o biatko j. 0. biatko ;. o. bialko j. 0. biatko j- o. biatko
Grupa a 1809,76 109,447 <676 231 191 232 47 9,9 30 259 56 179 — _
[
b 1608,07 95580 676 26 204 252 50' 105 27 256 46 154 0,7 0,7
Grupa a 111427 69807 651 216 206 242 51 97 32 263 60 182 — @ _
1
p 101462 61,335 643 21,9 215 265 55 109 30 255 45 142 12 10
Tabela 6 Tabela S
Procentowe “uzycie w dos$w. pasz z gospodarstwa i pasz Wymiary jelit i zotadka (w kg i m)
kupnych (w jedn. owsianych i biatku) Grupa 1 Grupa 11
Pasze > S >
Pasze zgospodar. & = = =
gosp kupne Nazwa w geo Fs Do
. O O © O © O w
jedn. ko 189 ik vefs e
owsiane owsiane . L
;Zmo\i"zm; przed 1550 1700 1,760 1,350
a 867 46,3 133 53,7
Grupa . . .
P . i;gﬁo\clv";::ﬂe po 0317 0287 0,230 0302
b 87,7 48,5 12,3 515 I
He Jelita grube 2,083 2330 1645 1,560
a 857 458 14,3 54,2 oi
Grupa £ S
0 Jelito $lepe 0,370 0,327 0,240 0,200
87,0- 49,4 13,0 50,6
Zotadek 1,117 1,040 0915 0820
Jak wida¢ z tabeli 5 i 6, podgrupy dos$wiadczalne, ktére . . .
przeszty okres chudzcowy, zuzyly wiecej pasz pochodza- £ Jelito C|en!<|e po 16,35 1825 18,00 18,120
cych z gospodarstwa (w przeliczeniu na jedn. owsiane szlamowaniu
i biatko) w poréwnaniu do podgrup kontrolnych, natomiast . L
Jelito grube i $lepe 560 68 625 575

zuzyty mniej maczek. Wieksze zuzycie pasz produkowa-
nych w gospodarstwie mozna wyrazi¢ cyfrg 99%> jedn.
owsianych i 95°%» biatka.

Tabela 7
Stosunek tluszczowo-miesny
Stosunek gé- Stosunek
rnicy i szy- stoniny i sa- tﬁtsozscuzr(])?/E/(O-
nek do bitej dta do bitej ™ o T
wagi W % wagi W % esny
a 42,1 16 1 36
Grupa
1
b 40,9 14,3 1 28
a 437 141 1 31
Grupa
1
b 41,8 15,5 1 26

Tabela 7 wykazuje, ze okres chudzcowy wptynat na sto-
sunek ttuszczowo-miesny u badanych $win w kierunku
zwiekszenia udzialu tluszczu w tuszy. Sredni stosunek
ttuszczowo-miesny u podgrup doswiadczalnych wynosi
t : 2,7, podczas gdy dla podgrup kontrolnych tylko 1:33.

Odnosnie wymiarow jelit i zotadka (Tab. 8) nie dato sie
wyraznie stwierdzi¢ wptywu okresu chudzcowego na ,roz-
pychanie* przewodu pokarmowego. W jednym tylko wy-
padku, a to w dtugosci i wadze jelit cienkich, podgrupy
doswiadczalne wykazujg wigksze wymiary niz podgrupy
kontrolne.

Dyskusja

Przedtuzenie tuczu tluszczowo-miesnego w tuczu pred-
kim, po przekroczeniu przez tuczniki wagi 110 kg, zwig-
zane jest z zuzyciem wiekszej ilosci jednostek pokarmowych
na 1 kg wagi zywej, gdyz na przyrost migesa zwierzeta
potrzebujg mniej paszy niz na przyrost ttuszczu. Drugim
ujemnym momentem przedtuzania tuczu ttuszczowo-migsne-
go jest fakt, ze u sztuk postawionych na tucz bezposred-
nio, lub w krotkim czasie po odtgczeniu od maciory, przy-
rost tluszczu odbywa sie jednocze$nie z przyrostem miesa
w wiekszym stopniu, niz przy innych rodzajach tuczu,
a state wzrastajgce zatluszczenie wywotuje u tucznikéw
uposledzenie proceséw zyciowych.

Osiggniecie wyzszych wag tucznikéw, przy utrzyma-
niu rentownosci, umozliwia tucz miesno-stoninowy, ktére-
go gltdbwnym elementem jest okres chudzcowy. Okres ten,
zapewniajagc warchlakom ruch na pastwisku czy okdlniku,
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przy jednoczesnym ograniczeniu zywienia, pozwala na nie-
skrepowany rozrost miesni jako fundamentu, na ktérym
w przysztosci potrafi organizm gromadzi¢ znaczne przy-
rosty z duza iloscig tluszczu.

Doswiadczenie wtasne, pomimo ze tuczniki nie korzy-
staty z wybiegéw, wykazato wyraznie dodatni wptyw na-
wet krotkiego okresu chudZzcowego przy zakonczeniu tu-
czu, przy wadze 125 kg. Okres chudzcowy zastosowany
u obu grup doswiadczalnych, w poréwnaniu do zwykle
stosowanego okresu chudzcowego w tuczu miesno-stonino-
wym byt tak krotki, ze zastosowany w dos$wiadczeniu ro-
dzaj tuczu mozemy $miato nazwac¢ tuczem predkim,
z krotkim okresem chudzcowym. U sztuk, ktore przeszly
okres chudzcowy, w poréwnaniu ze sztukami kontrolny-
mi stwierdzono szybsze i wieksze przyrosty wagowe, przy
jednoczesnym mniejszym zuzyciu pasz na wyprodukowa-
nie 1 kg wagi zywej. Drugim wskaznikiem i korzystnym
momentem podkreslajacym celowos¢ stosowania okresu
chudzcowego, jesli idzie o produkcje tluszczu, jest lepszy
(ciasniejszy) stosunek ttuszczowo-miesny, wykazany przez
sztuki doswiadczalne.

Nalezy sadzi¢, ze w zywieniu trzody chlewnej bedziemy
w coraz wiekszym stopniu przechodzili na stosowanie pasz
produkowanych we wiasnym gospodarstwie. Nie oznacza
to bynajmniej ekstensywnosci zywienia, przeciwnie, coraz
szersze stosowanie chowu pastwiskowego, wprowadzanie
do dawek pokarmowych kiszonek czy tez siana z lucerny,
prowadzi do zracjonalizowania i potanienia wychowu i zy-
wienia. Majgc powyzsze na uwadze, doswiadczenie nasze,
chociaz zostato przeprowadzone na szczuptym liczbowo
materiale, moze mie¢ swoje znaczenie praktyczne.

W doswiadczeniu wlasnym podgrupy b, ktére w okresie
chudzcowym jako dodatek do paszy otrzymywaty kiszon-
ke, zuzyly w czasie catego tuczu wiecej pasz pochodza-
cych z gospodarstwa, a mniej pasz kupnych od podgrup a
kontrolnych.

Kwestia, czy przewdd pokarmowy zwieksza swa po-
jemnos$¢ w zaleznosci od jakosci i iloSci spozywanej przez
dane zwierze paszy, zaprzata juz od dawna umysty ba-
daczy. Z dawniejszych wymieni¢ wypada Cuviera, Colina
i Morgana, ze wspotczesnych Goldsteina (4), Kwasnickie-
go (5) i Rotjarmiera (7). Zdania co do ,rozpychajacego“
wptywu paszy na przewéd pokarmowy byly i sg nadal
podzielone. Goldstein (4), ktory jako balastu w paszy
uzyt trocin drzewnych, co nie jest stuszne, gdyz trociny
nie mogg by¢ za pasze uwazane, stwierdza, ze pojemnosé
przewodu pokarmowego nie stata w zadnym stosunku do
ilosci spozytego balastu, a jedynie procentowy udziat je-
lita grubego i Slepego wzrést na niekorzy$¢ jelita cien-
kiego.

Natomiast Kwasnicki (5), ktérego badania pod wzgle-
dem metody i doktadnosci sg wyczerpujace, dochodzi do
whniosku, ze zotadek, jelito grube, a zwlaszcza jelito Slepe
ulegajg duzym zmianom co do wielkosci i pojemnosci pod
wplywem rozpychajgcej paszy, natomiast w jelicie cien-
kim zachodzgce réznice sg nieistotne.

W badaniach wtasnych nie stwierdzono zadnych kon-
kretnych réznic w wymiarach przewodu pokarmowego,
a tym samym nie wykazano ,rozpychajgcego” wptywu pasz
objetosciowych stosowanych w okresie chudzcowym. Thu-
maczy¢ to mozna miedzy innymi zbyt szczuptym liczbowo
materiatem, jak réwniez brakiem odpowiedniej aparatury.
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co wptyneto na mniejszg doktadnos¢ pomiaréw. Mozna
réwniez przyja¢, ze przewdd pokarmowy powieksza swa
pojemnos¢ pod wplywem pasz objetosciowych, lecz po-
siadajgc duza zdolno$¢ przystosowawcza ulega z kolei
skurczeniu, gdy zaczniemy podawac zwierzeciu pasze bar-
dziej skoncentrowane. Poniewaz od zakonhczenia okresu
chudzcowego, do momentu badania jelit uptyneto ok
4 miesiace, przewdd pokarmowy sztuk dos$wiadczalnych
mogt ulec akumulacji.

Nie mogac wyttumaczy¢ ,rozpychaniem* korzystnego
wplywu, jaki wywart na tucz w prowadzonym dos$wiad-
czeniu okres chudzcowy, sadzi¢ wypada, ze stosowane
pasze rozpychajace, a szczegolnie kiszonka, przyczynity sie
sie do nastawienia organizmu w kierunku intensywnego
dziatania gruczotow trawiennych — zwiekszajac w ten
spos6b wydzielanie sokéw — co w okresie wiasciwego,
koncowego tuczu zostato przez organizm zachowane, przy-
czyniajgc sie do lepszego wykorzystania pasz.

Dla celéw orientacyjnych podajemy wyniki dokonanych
pomiaréw poszczegollnych czesci przewodu pokarmowego.

Wyniki

1) Okres chudzcowy wptywa dodatnio na przyrosty wa-
gowe. Sredni przyrost dzienny na sztuke w podgrupach
doswiadczalnych wyniost 550 g, w podgrupach kontrolnych
450 g.

2) Okres chudzcowy uwidocznit sie dodatnio na prze-
wartosciowaniu pasz. Podgrupy doswiadczalne na przyrost
1 kg wagi zywej zuzyly mniej o $rednio 057 j. 0. i 42 g
biatka od podgrup kontrolnych.

3) Stosujac okres chudzcowy, mozna zwiekszy¢ w tuczu
udziat pasz pochodzacych z gospodarstwa. To wieksze zu-
zycie da sie wyrazi¢ 9,9"/« jedn. owsianych i 95°%0 biatka.

4) Okres koncowy, w ktérym wszystkie podgrupy uzy-
skaty Srednig wage zywa 125 kg, trwat u podgrup doswiad-
czalnych krécej $rednio o 11 dni, niz u podgrup kon-
trolnych.

5) Sztuki poddane okresowi ChudZcowego wykazujg wiek-
szy udzial tluszczu w tuszy. U sztuk doswiadczalnych
Sredni stosunek ttuszczowo-miesny wyniost 1:27, u sztuk
kontrolnych $rednio 1 : 33.

Tucz miesno-stoninowy do wagi 125 kg z okresem chudz-
cowym pozwala uzyskiwa¢ wieksze ilosci ttuszczu, w krot-
szym czasie, przy jednoczesnym wiekszym wykorzystaniu
pasz pochodzacych z gospodarstwa wlasnego. Wyniki do-
Swiadczenia wskazujg, ze opisana metoda tuczu powinna
znalez¢ szersze zastosowanie w produkcji trzody chlew-
nej.
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Znaczenie ziot w tuczu przemystowym

Aby zacheci¢ naszych hodowcéw do zbierania
roslin, podaje orientacyjne przepisy, a interesu-
jacych sie bardziej tym zagadnieniem odsylam
do specjalnych podrecznikdw traktujgcych szero-
ko o uzytkowaniu ziét.

Ziota zbieramy w postaci kwiatéw, lisci, catych
roslin, klgczy i owocow.

Zrywanie kwiatéw odbywa sie przez calg wios-
ne i fato, stopniowo w miare kwitnienia. Najod-
powiedniejszg pora zbioru jest okres poczatkowe-
go rozwoju kwiatu. Zbiera¢ nalezy tylko w dzieh
suchy i pogodny.

Liscie nalezy scina¢ nozem (nie zrywac) po-
czgwszy od maja do sierpnia, po diuzej trwajg-
cym okresie pogody.

Cale rosliny zidt zbiera sie w okresie ich kwit-
nienia (od maja do wrzesnia), jednak przed wy-
tworzeniem sie torebek nasiennych. Najodpo-
wiedniejszym miesigcem zbioru dla roslin, ktére
wykietkowaly w roku ubieglym, jest maj, a dla
roslin tegorocznych — sierpien. Dokonanie
zbioru winno mie¢ miejsce wytgcznie w dniu po-
godnym i po obeschnieciu rosy. Scinaé¢ nalezy
nozem ponad ziemia, a nie wyrywac¢, gdyz przy-
ciete po pewnym czasie, odrastajg, dajac w tien
sposob nowy materiat do zbioru.

Kigcze ziét zbiera sie wczesng wiosng i jesie-
nig, wybierajac jasne roziogi, odrzucajgc zbru-
natniate. Po wymyciu i obsuszeniu na powietrzu
przenosi sie je do suszarni.

Zbiér owocéw przeprowadza sie po obeschnie-
ciu rosy, nie zbierajgc owocOw przejrzatych (zbyt
wodnistych). Najcenniejszy surowiec dajg owoce
zbierane z miejsc stonecznych i podczas pogody.

Od przebiegu procesu suszenia zalezy jakos¢
zebranych ziol, ktore zaleznie od rodzaju rosjin
suszy sie w temperaturze od 35° do 45° C, ale nie
wyzszej. Ziota suszy sie rozktadajgc je cienkimi
warstwami na poétkach, na rozlozonych papierach
tub na zrobionych do tego celu specjalnych sto-
jakach i ramach obciggnietych ptétnem worko-
wym. Suszy¢ nalezy w przewiewnych szopach, na
strychach lub w miejscu ogrzanym, np. w piecu
chlebowym po upieczeniu chleba albo na lekko
nagizanych ptytach kuchennych.

Zioto jest dopiero wowczas dobrze wysuszone,
gdy todygi przy zgnieceniu tatwo pekaja.

Suszenie lisci jest ukoriczone woéwczas, gdy
przy potarciu w rece kruszg sie.

Kwiatdw podczas podsuszania nie wolno ru-
sza¢, ani przektada¢, dopiero podsuszone zsypuje
sie w nieco grubsze warstwy celem dosuszenia,
sprawdzajgc, czy nie nastgpito zagrzanie.

Owoce suszy sie w warstwie pojedynczej,
zwracajgc uwage, aby sie nie zbijaly i szybko
schly oraz chronigc je od nadmiernej ciepioty,
gdyz wtedy ciemnieja i tracg zapach.

Klacza rozkiada sie cienkg warstwg; dobrze
wysuszone stajg sie sztywne i twarde.

Nalezy jeszcze zwrdOci¢ uwage, by nie zbierac
ciggle w jednym i tym samym miejscu, umozli-
wiajgc w ten sposéb tworzenie sie nasion, co da
nowe skupiska roslin.

Gtownym zadaniem tuczami przemystowej jest
dbatos¢, aby chudziec dobrze i doktadnie wyjadat
zadang mu pasze. Jednak pomimo nawet dobrze
utozonej normy zwierzeta pozostawiajg karme
w korytach i nie zawsze wykazuja nalezyte przy-
rosty wagowe. Przyczyng tego jest zanadto
jednostajne zywienie, przez co karma traci na
atrakcyjnosci, organizm za szybko sie do niegj
przyzwyczaja, co jest bezposrednim powodem sta-
bej czynnosci gruczotdw o wewnetrznym wydzie-
laniu.

Im pasza jest smaczniejsza, im skilad jej jest
czesciej zmieniany, tym przewdd pokarmowy
energiczniej reaguje wydzielaniem sliny i soku
zotadkowego, wynikiem czego sa wieksze przyro-
sty, lepszy rozwdj organizmu, zwlaszcza mio-
dziezy.

Tuczarnie przemystowe, ktore zwracaja uwage
na zwiekszenie dawek w miare przyrostéw cie-
zaru, winny wiec rOwniez stosowa¢ wiasciwg
zmiane skladu karmy, aby zacheci¢ zwierzeta do
wyjadania catej zawartosci koryta.

Na rynku spotka¢é mozna specyfiki majgce
wptywac na poprawienie apetytu i lepsze przyro-
sty. W. sklad ich .wchodzg przewaznie sole mine-
ralne,, draznigce $rodki zapachowe (np. anyz),
niekiedy ziofa.

Korzystniejsze jest jednak, aby zamiast uzywa-
nia tych specyfikéw (kupnych mieszanek)/zwro-
ci¢ uwage na pewne rosngce dziko rosliny, kto-
rych dziatanie lecznicze jest juz dawno znane.

Zauwazono, ze -skoro Swinia znajduje sie Ra
okélniku lub na pastwisku, poszukuje pewnych
roslin niepospolitych w jej codziennej karmie.
Okazuje sie wiec, ze zwierzeta poza codzienng
karmg wymagaja jeszcze dodatkowej w postaci
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roslin, -ktore sg im potrzebne w réznych ich okre-
sach zycia, znajdujgc w nich pewne- czynne zycio-
dajne sktadniki. Ros$linami tymi okazaly sie
przede wszystkim ziota o charakterze wybitnie
leczniczym.

Zwierze dzikie przeniesione w warunki sztucz-
ne, np. do ogrodu zoologicznego-, nie potrzebujgc
nawet stara¢ sie o pokarm, odczuwa jednak brak
tych roslin i przy ich braku, ktéry odbija sie na
jego samopoczuciu i stanie zdrowia, szybko- ulega
chartactwu lub ginie. Cierpi na ,gt6d“ pewnych
skladnikéw zawartych w roslinach, a potrzeb-
nych im do normalnego- bytowania.

W ziotach znajduje sie wiele zwigzkow che-
micznych organicznych i nieorganicznych, przy
czym pierwsze sg szczegolnie- licznie reprezento-
wane przez grupy alkaloidéw, glikozydéw, sapo-
nin, olejkéw eterycznych, ciat stodkich i gorzkich
aromatycznych, Sluzéw, fermentéw, witamin, soli
mineralnych i innych o -nie mniejszym dziataniu.

Jesli zwierze -domowe znajdzie w swej paszy
(np. w sianie) nadmierng il-0s¢ zi6t zawierajg-
cych wspomniane sktadniki, wowczas moze na-
stgpi€¢ jesli nie zatrucie -nawet Smiertelne, to
w kazdym razie trwajgcy krocej lub dluzej stan
chorobowy. Skoro zwierze instyktownie samo wy-
bierze jakas rosline poza normalnie podawanym
mu pozywieniem, wtedy wprowadza nowy czyn-
nik, wplywajacy korzystnie na stan jego orga-
nizmu.

Wiele zi6t zawiera pewne zwigzki chemiczne
wplywajgce dodatnio na poprawe apetytu, taknie-
nia i wzmozenia wydzielania sliny oraz dziafal-
nosci gruczotéw o wewnetrznym wydzielaniu.

Zawarte w ziotach zwigzki chemiczne dzialajg
pobudzajgco (stymulatywnie), regulujgc czyn-
nosci wydzielnicze i ruchowe narzadu trawien-
nego, inne dziatajg p-odrazniajgco i hamujaco na
akcje serca, a -nawet porazajag pewne osrodki
uktadu nerwowego. Ziota zawierajgce glikozydy,
saponiny i alkaloidy sg czasami przez zwierze
zjadane w pewnych nam blizej nieznanych ce-
lach. Dziatanie zwlaszcza tych ostatnich jest
zlozone i energiczne np. w zaburzeniach funkcjo-
nalnych przewodu pokarmowego i osrodkéw ner-
wowych.

Wazng grupe stanowig olejki eteryczne bedace
mieszaning terpenéw, kamfory, fenoli, kwaséw,
alkoholi, zwiazkéw aromatycznych itp. Draznig
one miejscowo, pobudzajg osrodki nerwowe, dzia-
taja bakteriobdjczo na zakazenia drég zdlcio-
wych, zotciopednie, przeciwgnilnie i moczoped-
nie. Znajdujg sie one w jalowcu, anyzu, w owocu
kopru wtoskiego, kminku, gorczycy, rumianku,
w -migcie pieprzowej itp.
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W roslinach znajdujg sie réwniez ciata stodkie
(lukrecja) i gorzkie. Draznig one w jamie pysko-
wej zakonczenia nerwowe smakowe, a droga
odruchowg powodujg wydzielanie sie sokéw zo-
tadkowych. Goryczki pow-odujg obfite wydzielanie
sie soku zotgdkowego-, przeciwdziatajg uczuciu
gtodu, poprawiajg i utatwiajg trawienie. W zy-
wieniu zwierzat -domowych stosuje sie czesto
goryczki celem polepszenia karmy mdiej i -nie-
chetnie jedzonej, bywaja tez dodawane- do
wspomnianych specyfikow.

Zwigzki chemiczne o cechach goryczki znajdujg
sie w ros$linach: goryczka zoita, tysigcznik, bo-
brek trojdstny, -piotun, mniszek lekarski, tatarak,
porost islandzki, chmiel, -bylica, krwawnik, cyko-
ria, rumianek, serdecznik, kozieradka, kuklik po-
spolity i wiele innych zaliczonych do r-o$lin lekar-
skich.

W odréznieniu od goryczek niedraznigcych zo-
tadka sg jeszcze zwigzki chemiczne mato znane,
0 wlasnosciach pobudzajgcych Sluzowke zotadka
1 bezposrednio gruczoly zotagdka. One to wywo-
tuja taknienie i utatwiajg trawienie. Rosliny ma-
jace te wlasnosci sg nastepujgce: r-dest ostro-
gorzki, komosa wonna, majeranek, lebioda, mieta
pieprzowa i kedzierzawa, tymianek, anyz, koper,
kolender, arcydziegiel, o-woc jatlowca, gorczyca
biata i rzezucha lekarska itp.

Blony Sluzowe jelit czy zotadka przy stanie za-
palnym wrazliwe sg na podraznienie wywotlane
zwlaszcza na drodze mechanicznej, na przykfad
przy przesuwaniu sie pokarmu. Gdy ilos¢ wy-
tworzonego- Sluzu przez organizm jest niewystar-
czajgca, trzeba btony Sluzowe ratowac przez do-
starczenie im Srodkéw ostaniajgcych w postaci
$luzu roslinnego. Sluzy takie zawierajg korzen
prawos$lazu, kwiat dziewanny, podbiat, fiolek
trojbarwny, -nasienie Inu, $laz, porost islandzki
itp.

Ziota zbierane sg w okresie pelnej wegetaciji,
kiedy btonnik nie ulegat jeszcze zdrewnieniu,
wszystkie sktadniki rosliny sa czynne i zawierajg
sole mineralne. Brak tych skladnikow Swinie
bardzo odczuwajg, zwilaszcza w zimie, gdy brak
zielone-k i Swinie czesto skazane sa prawie wy-
tacznie na taka pasze jak odpadki stotdéwkowe
i inne pasze ubogie w witaminy i sktadniki mine-
ralne. Za dodatkiem zi6t do paszy przemawia
wplyw ich na stan zdrowotny; wiele z tych ros-
lin zawiera zwigzki bakteriobdjcze, do pewnego
stopnia prawdopodobnie dziatajgce- uodpornia-
jaco, wzglednie osfabiajgco na sam przebieg cho-
roby.

Dotychczas ziota uzywane sg tylko w medycy-
nie, przewaznie interesuje sie nimi lecznictwo
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ludowe, ale jako dodatek pobudzajgcy do pasz nie
zostaly wprowadzone w zywieniu zwierzat domo-
wych. Nie wszystkie jeszcze z tych rosliny zostaty
zbadane w pracowni biologicznej, za maito jest
obserwaciji, kiedy zwierze i w jakich okolicznos-
ciach poszukuje je i pobiera. Duzo mogliby mie¢
do powiedzenia lesnicy i towcy — hodowcy ma-
jacy staly kontakt ze zwierzyng towna,
dane przez nich wiadomosci nigdzie jednak nie
sg rejestrowane i przepadajg, a na nich mogtaby
sie oprze¢ hodowla zwierzat domowych, uklada-
jac z odpowiednich ziét mieszanki. Z dotychcza-
sowej skromnej literatury zielarskiej mozna wy-
ciggna¢ pewne wnioski. Ziota majg i mogg miec
Zznaczenie W zywieniu zwierzgt domowych, przy-
noszac ogromng korzys¢ gospodarce paszowej
i to na skale panstwowa. Pasze dotychczas stabo
wykorzystywane moga by¢ przez zwierze lepiej
przyswojone, podnoszac optacalno$¢ hodowli, po-
wodujac lepsze i szybsze przyrosty zywca, co nie
jest bez znaczenia dla ogdlnej polityki hodowla-

nej Panstwa.

Sadzimy, ze sprawg wigczenia ziét do prelimi-
narza paszowego poza Centralnym Zarzadem
Tuczu Przemystowego zajmg sie i inne instytucje
oraz zainteresowania do
prowadzenia podobnych badan, a poza tym przyj-

posiadajace warunki

Mgr inz. NATALIA TARGONSKA
OZTP w Lublinie

GOSPODARKA

utatwic¢ prace.
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da z pomoca lesnicy i fowcy, dzielagc sie swymi
spostrzezeniami z zycia zwierzat na wolnosci, co
hodowcom zwierzat domowych znacznie moze

Sprawe spopularyzowania tzw. odpadoéw su-
rowcow zielarskich, powstatych w wytwdérniach
farmaceutycznych, dla celow zywieniowych zwie-
rzat domowych, powinny zainteresowac sie tu-
czarnie zwlaszcza $win i drobiu. Przed wypusz-
czeniem mieszanek zielonych na rynek, nalezy
wyprobowaé je w tuczarniach i instytutach zoo-
technicznych. Pierwsze badania z ziotami
juz przeprowadzone przez Centrale Zielarska,
byty to préby orientacyjne i
w malym zakresie, daly jednak ciekawe wyniki
(Siejniki, pow. Olecki — Zaktad Doswiadczalny
Zootechniczny). Centralny Zarzad Tuczu Prze-
mystowego przy wspotudziale Zarzgdu Przemystu
Zielarskiego, biorgc pod uwage waznos¢ tego za-
gadnienia, przystepuje w swej
tuczami w Milejowicach (pow. warszawski) do

byty

przeprowadzone

doswiadczalnej

zorganizowania cyklu doswiadczen z roznymi

mieszankami zi6t na duzym materiale zwierze-
cyrh, a na podstawie otrzymanych
mbedzie mozna rozpocza¢ wyrdb dla celow han-
dlowych mieszanki pobudzajgcej apetyt i zwiek-
szajgcej przyswajalnosé paszy.

rezultatow

Abramoiuice przodujgca bazg opasowg w Polsce

Artykut niniejszy pragnie zapoznac
czytelnika z wynikami i metodami
pracy przodujacej bazy opasowej w
woj. lubelskim, ktéra dzieki stale do-
skonalonej metodzie pracy wybija sie
na czoto wszystkich baz opasowych w
Polsce. Juz w trakcie przeprowadzania
opasu doswiadczalnego w 1951 r. ba-
za Abramowice wysunefa sie na czo-
towe miejsce uzyskujgc najwyzszy
przyrost dzienny, réwny 1120 g, co
wynosito w stosunku do przyrostu pla-
nowanego 140%.

Bydto zdjete z opasu w kl. | i
»ekstra“ byto pieknie opasione. Oprocz
tego na bazie w Abramowicach pano-
wat najlepszy porzadek, sprawozdaw-
czo$¢ bazy byta prowadzona najdoktad-
niej, a koszt produkcji byt najnizszy.

Baza Abramowice jest bazg niewiel-
ka, liczaca 87 stanowisk. Lezy ona w
odlegtosci 2 km od rogatki miasta Lu-
blina na placu wynoszacym ok. 1 ha
ziemi. Obora jest budynkiem murowa-
nym, jest dos¢ ciepta i posiada nale-
zytg wentylacje. Podioga jest bruko-
wana, ztoby drewniane. Obok bazy

Kierownik baz oPasowzj w_ Abramowi-
cach — Ob. Aleksander Podlubny.

znajduje sie niewielkie j niezbyt wta-
Sciwe pomieszczenie na pasze tresciwe
oraz biuro, podreczny magazynek i
waga bydleca. Zapasy stomy groma-

dzi sie na placu w stertach, siano w
brogach’. Wystodki kiszone zakwasza
sie w pryzmach nadziemnych. Baza
Abramowice jest  zelektryfikowana.
Wielkim plusem bazy jest jej potoze-
nie gospodarcze: bliskos¢ cukrowni,
stacji kolejowoj oraz rzezni i targowi-
ska. Baza poza elektrycznoscig nie po-
siada zadnych specjalnych urzadzen u-
tatwiajgcych produkcje.

Kierownik bazy, Ob. Aleksander Pod.
lubny jak i cala zatoga, rozumiejgc, ze
tylko wtedy osiggniete beda wysokie
wyniki produkcyjne, gdy harmonijnie
dziata¢ bedg wszystkie elementy pro-
dukcji przystgpili z calg starannoscig
do przygotowania samego obiektu do
produkcji. W okresie przerwy produk-
cyjnej w sierpniu przeprowadza sie na
bazie gruntowne jej czyszczenie, bie-
lenie oraz we wilasnym zakresie re-
mont podtogi. Nie ma na bazie specjal-
nych urzadzen utatwiajgcych przecho-
wywanie pasz, a jednak na bazie® opa-
sowej w Abramowicach pasze sg zaw-

sze b. starannie przechowywane, a
wystodki pierwszorzednie zakiszose.
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Karmienie bydta odbywa sie zgodnie
z wytycznymi CZTP, a cala tajemnica
powodzenia polega na bardzo doktad-
nym przestrzeganiu instrukcji przy
réwnoczesnym daleko posunietym in-
dywidualizowaniu zywienia, dotyczace-
go zar6éwno okreséw zywieniowych jak
i traktowania poszczegélnych sztuk w
grupach. Zaloga bazy przestrzega norm
paszowych w okresach zywieniowych
jednakze w granicach okreséw, znajac
nature zwierzecia, dokonuje pewnych
przesuniec.

Gdy na baze przychodzi bydto za-
biedzone i wychudte nie daje mu sie
od razu petnej dawki paszy. Przez kil-
ka dni stopniowo i ostroznie przyzwy-
czaja sie bydto do intensywniejszego
zywienia. Oszczedno$¢ zrobiona na pa-
szy przyda sie poOzniej w okresie pel-
nego wykorzystania paszy przez juz
wzmocniony poprawg warunkéw bytu
organizm zwierzecia. Roéwniez stopnio-
wo przeprowadza sie przejscie z jedne-
go okresu zywieniowego na drugi. Pa-
sze treSciwg oszczedza sie w ten spo-
sob na okres dopasania. Postepowanie
takie wydaje sie by¢ wiasciwe. Wszel-
kie normy i okresy winny by¢ tylko
ramg, w obrebie ktérej opas ma sie
pomiesci¢. Decydujgce sg potrzeby or-

Redaguje Komitet Redakcyjny
Wydawca:

GOSPODARKA MIESNA

Baza opasowa w Abramowicac/i.

ganizmu, a rolg cztowieka jest podpa-
trzy¢ je i zaspokoic.

W okresie sze$ciomiesiecznym roku
1953 Abramowice uzyskaty wysokie
wyniki produkcyjne wykonujgc plan w
126%. Przecietny dzienny przyrost na
sztuce wynosit w tym okresie 1249 g,
co w stosunku do 800 g normy stano-
wi 156%.

Baza Abramowice stale poprawia
swoje wyniki. Najwyzszy dzienny przy-
rost uzyskata w miesigcu lipcu br. Wy-
nosit on 1453 g na sztukodzien, czyli

Telefony: Redaktor Naczelny 8-93-18
Redakcja 8-05-54

Rok 1953

w stosunku do normy stanowit 179%.
Rozumna i oszczedna gospodarka
paszami ma takze swoj wyraz w cy-_
frach. Zuzycie jednostek karmowych i
biatka strawnego na, 1 kg przyrostu
ksztalttowato sie zawsze w tym okre-
sie na poziomie najnizszych norm. Na
norme zuzycia 7,3 -- 10j. k. i 480 —
664 g biatka strawnego, zuzyto prze-
cietnie 7,4 j. k. i 513 g biatka straw-
nego.

Baza Abramowice powieksza swoje
wyniki produkcyjne réwniez przez skro-
cenie okresu opasania, nie przetrzymu-
je bydta dotuczonego i natychmiast u-
zupelnia sztuki zdjete. Przez umiejet-
ne rozmieszczenie bydta w oborze zy-
skano na bazie dwa stanowiska wie-
cej dzieki czemu zwiekszono produk-
cje ogolna.

Pod wzgledem finansowym jest baza
Abramowice réwniez bazg przodujaca.
Koszt wyprodukowania 1kg zywca wy-
nosit 11,68 zt, gdy przecietny dla okre-
gu wynosit 1640 zi.

Z podsumowania rezultatow pracy
zatogi bazy Abramowice i po przeana-
lizowaniu przyczyn powodzenia  tej
bazy mozna wyciggna¢ wnioski, ktére
powinny by¢ wytycznymi dla innych
baz opasowych w kraju.

Redaktor Naczelny Inz. P. Bojarski
POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE — Przedsiebiorstwo Panstwowe,
Warszawa, ul. Poznanska 15, tel. 8-60-71
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KONKURS

na najlepsza odpowiedz na pytania:

Ktéra ksigzka, wydana przez Polskie Wydawnictwa Gospodarcze naj-
bardziej pomogta Ci w zdobyciu lub pogtebieniu wiedzy?

Czy i w jaki sposéb pomogta Ci ona w pracy zawodowej?

Jakie sg dobre, a jakie zte strony tej ksigzki? (Czy opracowana jest
dostatecznie jasno i 'przystepnie, czy zawiera dobre i praktyczne
przyktady, czy napisana jest za obszernie, czy tez zbyt zwiezle, czy
uktad tresci jest dobry, czy opracowanie graficzne jest nalezyte, ja-
kie jej czesSci nalezaloby przerobi¢ w nastepnym wydaniu i t. p.).

Czy ja kupite$ w ksiegarni (gdzie), czy u kolportera zaktadowego,
c-ry tez wypozyczyte$ w bibliotece (jakiej)?

Jakie sa btedy i braki w znanych Ci, dotychczas wydanych przez
PWG ksigzkach?

Na jakie tematy nalezatoby opracowa¢ nowe ksigzki gospodarcze?

Czy napomykasz na trudno$ci w nabyciu albo wypozyczeniu ksigzek
wydawanych przez Polskie Wydawnictwa Gospodarcze?

Co proponujesz, azeby spopularyzowaé¢ czytelnictwo ksigzek wyda-
wanych przez Polskie Wydawnictwa Gospodarcze?

Jakie masz jeszcze uwagi, dotyczace ksigzek gospodarczych, ktore
Twoim zdaniem powinny by¢ uwzglednione przez Wydawnictwo
w dalszej pracy?

UWAGA: Odpowiedzi nie musza uwzglednia¢ wszystkich wyzej wy-

mienionych pytan.

Dla uczestnikéw Konkursu przewidziane sg nastepujace

nagrody
— pierwsza zt 1.000.—
— 4 drugie po » 500.—
— 8 trzecich po »  300.—

— 50 nagrdéd ksigzkowych.

Najciekawsze odpowiedzi opublikowane beda w czasopismach wyda-
wanych przez Polskie Wydawnictwa Gospodarcze za honorarium autor-

skim.

Odpowiedzi

nalezy przesyla¢ pod adresem: Polskie Wydawnictwa

Gospodarcze, sekcja propagandy, Warszawa, ul. Poznanska 15, z poda-
niem imienia i nazwiska, adresu, miejsca pracy i stanowiska.

Termin zamkniecia konkursu 30 listopada 1953 r.
Przyznanie nagrdd nastapi do dnia 31 grudnia 1953 r.

POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE

Cena 7 zit
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