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CZNIK

ROK VI WARSZAWA, MARZEC 1954 Nr 3

WITAMY 1l ZIAZD
POLSKIEJ ZJEDNOCZONEJ PARTII ROBOTNICZEJ

Caly narod polski, masy pracujgce miast i wsi witajg Il Zjazd Polskiej Zjednoczonej Partii
Robotniczej. W okresie przedzjazdowym ludzie pracy calej Polski podjeli dla uczczenia Il Zjazdu
wielkie, ogo6lnonarodowe wspoélzawodnictwo, ktére stato sie czynnikiem mobilizujgcym do walki

0 wykonanie generalnych zadan wszystkich gatezi gospodarki narodowej, do walki o lepsza,
rytmiczng prace naszego przemystu, o rozszerzenie asortymentow produkcji i podniesienie jej

jakosci, o stalg i systematyczng obnizke kosztéw witasnych. Wspéizawodnictwo to w powaznym
stopniu przyczynito sie do wykonania Narodowego Planu Gospodarczego za rok 1953. Plan
globalnej produkcji przemystowej zostat wykonany w 103,9%. Przemys$l miesny wykonat swdj
plan w 108%.

Podstawa sukceséw wykonania planu byl nieustanny wzrost aktywnosci i $wiadomosci naj-
szerszych mas pracujgcych naszego kraju, ktdre skupione wokdt Partii i Rzadu rozwijajg
swojg twoérczg inicjatywe w walce o realizacje wielkiego programu rozkwitu naszej Ojczyzny
1 wzrostu dobrobytu szerokich mas pracujacych-

Witamy Il Zjazd Polskiej Zjednoczonej Partii Robotniczej statymi, konkretnymi osiggnieciami
produkcyjnymi. Wskazania 1X Plenum o nieustannym podnoszeniu stopy zyciowej mas pracuja-
cych sg dla nas - pracownikdw wszystkich ogniw gospodarki miesnej w kraju - szczegOlnie
donioste i wazne. Musimy w jeszcze wiekszym niz dotychczas stopniu wzmoc swoje wysitki na
kazdym odcinku tej gospodarki. Lepiej i wiecej zaopatrywac przemyst miesny w zywiec naj-
lepszej jakosci, prowadzi¢ zdecydowang walke z wszelkiego rodzaju nadmiernymi mankami
i ubytkami, rozszerzy¢ jeszcze bardziej twércza mysl naszych nowatoréw i racjonalizatoréw, pod-
nosi¢ nieustannie poziom techniczny naszych zakltaddéw pracy, uczyni¢ nasza produkcje takg, by
w peini zaspokajata wzrastajgce potrzeby ludzi pracy. Witamy Il Zjazd Polskiej Zjednoczonej
Partii Robotniczej peini Swiadomosci tego, ze - jak powiedziat Towarzysz Bierut na IX Plenum-
~Szybsze podniesienie stopy zyciowej trzeba wywalczy¢ i wypracowac".

Niechaj te slowa stang sie drogowskazem w naszej codziennej pracy, niechaj przyswiecaja nam
wszystkim i zapalajg nas do jeszcze bardziej wytezonej walki o realizacje zadan wytyczonych
przez Partie i Rzad. Ramie w ramie z narodami wielkiego Zwigzku Radzieckiego i krajow demo-
kracji ludowej walczy¢ bedziemy o budownictwo socjalizmu i o pokdj na catym Swiecie.
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Przemyst miesny

RYSZARD GORSKI

Dyr. CZPMs w Warszawie

MIESNA Rok 1954

Kilka uwazniejszych problemodéw przemystu
miesnego

Ludzie pracy Polski Ludowej zyja dzi§ zagad-
nieniem walki o podniesienie stopy zyciowej na-
szego spoteczenstwa, o szybszg realizacje zadan
produkcyjnych w mys$l wytycznych 1X Plenum.
W masowym wspotzawodnictwie ku czci |l Zjazdu
PZPR przemyst miesny ze wzgledu na swoje zna-
czenie powinien zajg¢ jedno z przodujgcych
miejsc.

Jakie w chwili obecnej stoja przed nami aktu-
alne. zadania?

Sprébujmy w jramach tego artykutu poruszyc
kilka istotnych problemoéw stojacych przed prze-
mystem miesnym.

Zadania postawione przed przemystem mie-
snym w 1953 r. byly powaznie zwiekszone w sto-
sunku do roku 1952. W grupach zasadniczych
wzrost produkcji przedstawiat sie nastepujgco:
produkcja rzezniana o 25%, bekon o 36%, szynki
d 16%, wedliny, wyroby wedliniarskie i kaszanka
0 40%, tluszcze topione o0 23%.

Niezaleznie od zadan ilosciowych stanetly przed
przemystem miesnym nowe zadania, wynikajgce
z Uchwaly z dnia 3 stycznia 1953 r., a miano-
wicie:

a) przestawienie pracy przemystu jz zaopatrze-

nia bonowego na zaopatrzenie wolnhorynkowe,
a wiec ilosciowe okreslenie asortymentow,

b) rozszerzenie produkcji asortymentéw rynko-

wych, jak wedlin, miesa w elementach,

) powiekszenie produkcji asortymentéw po-

szukiwanych, wysokogatunkowych.

Gtéwne zadania planowe, szczegolnie ilosciowe,
produkcja nasza w roku 1953 wykonata naste-
pujgco; produkcja rzezniana ogétem w 110%,
bekon w 115%, szynki w 100%, konserwy
w 102%, wedliny, wyroby wedliniarskie i ka-
szanki w 114%, tluszcze topione w 93%, produk-
cja miesa mrozonego w blokach w 50%.

W zwiazku z Uchwatg z dnia 3 jstycznia ub. r.
bardzo powaznie wzrosta produkcja miesa w ele-
mentach. Produkcja ta w 1953 r. wzrosta 11-
krotnie, wykazujgc wzrost w styczniu 1953 r.
0 192% w poréwnaniu do grudnia 1952 r., a w
grudniu 1953 jr. 0 262% w stosunku do grudnia
1952 r. Te zwiekszong produkcje zaklady osig-
gnety bez zwiekszenia powierzchni produkcyjnej,
co jest duzym osiggnieciem szczegdllnie na od-
cinku rozbioru miesa.

Niezaleznie od wzrostu ilosciowego produkcji
zaklady musialy zwiekszy¢ etykietowanie oraz
plombowanie miesa i wedlin, pakowanie miesa
1 wedlin do skrzynek, co réwniez jest znacznym
osiggnieciem, gdyz wszystkie te czynnosci byty
wykonane w ramach przyznanego planu zatrud-
nienia i w ramach nie zawsze dostatecznych po-
mieszczen.

W poczatkowym okresie dzialania uchwaty no-
towaliSmy gdzieniegdzie ucieczke od asortymen-

tow tanich i jpopularnych, takich jak kaszanka
i podroby, zwlaszcza jprzez zywienie zbiorowe,
ktére po 3 styczniu ub. r. zaopatrywane byto w
petnowartosciowe wyroby w dowolnych ilosciach.
W tymze okresie wplyw na maly zbyt kaszanki
miata réwniez jej niska jakos¢. Po wprowadzeniu
dwdch nowych asortymentéw kaszanki sytuacja
radykalnie sie poprawita, mimo to jednak plan
kaszanki nie zostat wykonany

Podobne trudnosci zaistnialy na odcinku zbytu
podrobow, jgdzie mimo wzrostu zbytu w 1953 r.
w stosunku do 1952 r. o ok. 24% zaistnialy jed-
nak jokresowe trudnosci zbytu podrobéw spowodo-
wane nierbwnomiernoscig ubojow, wystepujacych
w zaleznosci od sezonowej podazy zywca, cO spe-
cjalnie ostro wystgpito w kwartatach 11 i IV ub. r.

Na skutek tego jstanu rzeczy cenny, petnowar-
tosciowy produkt w ilosci ok. 400 ton w przekro-
ju rocznym nie zostat wykorzystany do konsumpcji.

Co zrobiono, by jzapobiec tego jrodzaju stratom
w 1954 jroku? Przede wszystkim wplynieto na
handel do organizowania sieci detalicznej, jak
jrowniez zwiekszono jprodukcje wyrobéw wedli-
niarskich, co jednak nie rozwigzalo jeszcze nale-
zycie tego problemu. Niedawno np. w Warszawie
i Stalinogrodzie zabraklo podrobéw, mimo ze re-
manenty podrobéw byly duze i w tym jsamym jcza-
sie w Olsztynie nadmierne nagromadzenie tego
artykutu grozito jego popsuciem. W swietle IX
Plenum podroby sg klasycznym przyktadem po-
waznych jrezerw jpetnowartosciowych artykutow
ubocznych, pozbawionych dotychczas wtasciwej
opieki, a tak bardzo poszukiwanych przez czes¢
konsumentow.

Czesciowym rozwigzaniem problemu podrobo-
wego jest produkcja konserw w opakowaniu jszkla-
nym, oparta przede wszystkim na surowcu podro-
bowym. Dyrekcja produkcji CZPMs — Dzial Pro-
dukcji Konserw i Bekonow przy Scistej wspotpra-
cy Zaktadu Badawczego CZPMs rozpoczgt pro-
dukcje konserw w szkle. Poczatkowa produkcja
pieciu asortymentéw jest juz powaznym osiagnie-
ciem. Nalezy tez nadmieni¢, ze w opracowaniu jest
dalszych pie¢ asortymentow konserw w szkle,
ktére w najblizszym czasie ukaza isie na rynku.
Konserwy w szkle produkujg — jako pierwsze —
Wroctawskie Zakiady Miesne.

W Swietle IX Plenum produkcja konserw
w szkle nabiera specjalnego znaczenia. Wyroby te
przyniosa powazng wygode konsumentowi, otrzy-
muje on bowiem gotowy produkt, ktéry przy ma-
tym kiopocie (kilkunaslomlnutowe podgrzanie)
rozwigzuje kwestie positku. Juz pierwszy okres
sprzedazy konserw w szkle wykazat duze zainte-
resowanie konsumenta tg produkcjg. , Chtonnosé
rynku okazata sie wieksza niz nasza moc produk-
cyjna i w zwigzku z tym przystgpiono do urucho-
mienia produkcji konserw w szkle w innych za-
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ktadach. Zaspokojenie potrzeb ludnosci w tej dzie-
dzinie powinno sta¢ sie punktem ambicji naszego
przemystu.

Na wzor Zwigzku Radzieckiego i niektérych
krajow demokracji ludowej przystgpilismy do
opracowania produkcji gotowych dan (gulasz pod-
robowy, bigos, flaki, mézdzek itp.) w postaci mro-
zonek w celofanie. Jak najszybsze wprowadzenie
tej produkcji o duzej ilosci asortymentéw goto-
wych dan podrobowych da oszczednosé stoi i po-
tanienie produktu.

Nalezy wspomnie¢, ze towarzysze wegierscy
w ramach wspoOtpracy gospodarczej przekazali
nam swe bogate doswiadczenie miedzy innymi
i w tej dziedzinie, co bezsprzecznie przyspieszy
uruchomienie produkcji mrozonek w opakowaniu
celofanowym.

Inna sprawa, to koniecznos¢ zwiekszenia przez
przemyst miesny produkcji mrozonych blokow,
ktérych plan w ubiegtym roku nie zostat wyko-
nany. Najgorzej sprawa ta przedstawiata sie na
terenie Bytomia, Opola i Olsztyna. Nie omawia-
jac szerzej znaczenia produkcji blokéw mroznych
i wynikajgcych stad oszczednosci w skladowaniu
w chtodniach oraz utatwienn w rezerwach remanen-
tow miesa juz wytrybowanego, nalezy podkreslic,
Ze niewykonanie planu w tej dziedzinie spowodo-
wane zostalo faktem istnienia jeszcze konserwa-
tyzmu w kierownictwie niektorych zakladow, kto-
re broni sie przed nowymi asortymentami produk-
cji, a przede wszystkim ucieka przed trudnoscia-
mi.

Trzeba samofcrytycznle stwierdzi¢, ze Central-
ny Zarzad nie wykazat w itej sprawie potrzebnej
mobilizacji dla przetamania oporu i przezwycie-
zenia trudnosci. A wazne jest to zwlaszcza
w Swietle zadan postawionych przed naszym prze-
mystem przez IX Plenum, bowiem, jak wiadomo,
jakos¢ wedlin w duzej mierze uzalezniona jest od
remanentow w peklowniach, a warunkiem zacho-
wania ciggtosci remanentéw w peklowniach jest
nagromadzenie rezerw w postaci miesa trybowa-
nego w blokach mrozonych.

Jest rowniez jednym z istotnych niedociggniec
fakt niewykonania planu tluszczéw topionych
przez Warszawe i Olsztyn. Tlumaczenie niewyko-
nania planu tluszczéw topionych brakiem jsurowca
na przetop nie jest uzasadnione, surowiec bowiem
byt, a plan nie zostat wykonany na jskutek niewy-
remontowania Titana warszawskiego, ktdrego
szybsze uruchomienie pokryloby niedobér mocy
produkcyjnej. Powaznie obcigza nas fakt, ze do
tej pory nie zainstalowany zostat Titan w todzi,
sprowadzony przed dwoma laty w ramach im-
portu.

W przemys$le miesnym na odcinku produkcji
wedlin, zaréwno pod wzgledem ilosci i jakosci
asortymentéw jak i zewnetrznego wygladu, na-
stgpita pewna poprawa. Jednakze w produkciji tej
mimo iloSciowego wykonania planu sg b. powazne
niedociggniecia. Jeszcze do niedawna poszczegol-
ne asortymenty wedlin podobne byty do siebie za-
rowno zewnetrznie jak i jsmakowo, jroznity sie za-
sadniczo tylko cena. W niektérych osrodkach jdo-
chodzito do jtak karygodnego jstanu, ze majster nie
byt w stanie rozezna¢ asortymentéw swojej biezg-
cej produkcji. Miato to miejsce w Bytomiu, to-
dzi i Warszawie.
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Na poczatku ub. roku poszczegolne zaktady nie
wyprodukowaly w odpowiedniej proporcji wed-
lin pierwszej i czwartej grupy, to znaczy jasorty-
mentu taniego i najdrozszego. Nie produkujac
wedlin pierwszej grupy pozbawiliSmy konsumenta
mozliwosci nabycia tanszego produktu. Odnosnie
zas niedostatecznej ilosci produkcji wedlin czwar-
tej grupy, powazna czes¢ spoteczenstwa — przo-
downicy pracy, technicy, inzynierowie, ludzie
Swiata nauki itp., ktérych budzet pozwala na na-
bywanie jdrozszych gatunkéw wedlin, mieli uza-
sadnione pretensje do naszego przemystu. Planéw
produkcji 1V grupy nlewykonywaly Ekspozytury
Bytom, Rzeszéw i Kielce.

W ostatnim okresie, zwlaszcza w IV kwartale
ub. roku, notujemy szczegélnie w centralnych
i przemystowych osrodkach pewng stabilizacje
i petniejsze zaspokojenie rozdzielnika handlu
w por. z | kw. Wypuscilismy na rynek wiecej ser-
delkéw (131%), pardwek (455%), szynek (223%),
baleronéw (273%), poledwic (305%) itd. Doty-
czy to szczegolnie Warszawy, todzi i Lublina.

Cyfry te wskazujg na pewien krok naprzod
w pracy naszych zatldg, jednakze w ocenie ogdl-
nej iprzemystu nie sg one zadowalajace, gdyz nie
obejmujg w réwnej mierze catego kraju.

Wyrazng poprawe wykazujg zaklady warszaw-
skie (przede wszystkim Zaklad Nr 90) jak i t6dz-
kie, czego nie mozna powiedzie¢ o pozostajacych
w tyle zaktadach w Krakowie, Gdansku i Wrocta-
wiu, a specjalnie na Slgsku.

Ubéj zywca jest tematem osobnym. Nie oma-
wiajgc tego zagadnienia ze wzgledu na jszczuptos¢
ram artykutu, niesposéb nie wspomnie¢ o wiel-
kim, ofiarnym wkifadzie pracy naszych robotni-
kow, majstréw i inzynieréw oraz czesci pracowni-
kow umystowych, ktérzy dla udzielenia pomocy
w wykonaniu planu wyszli na hale produkcyjne.
Nasze zatogi produkcyjne w m. grudniu osiagnety
nie notowane dotychczas rekordowe wyniki ubo-
jow dziennych 1 tygodniowych. Wysitkiem
swym — trzeba to stwierdzi¢ m~ zalogi wykazaly
duza swiadomos¢ i poczucie odpowiedzialnosci.
Mimo to nie mozna przejs¢ do porzadku dziennego
nad stratg masy towarowej jakg ponieslismy w IV
kwartale ub. r., za co nalezy przede wszystkim
wini¢ kierowniczy aparat naszej produkciji.

Jednym z wazniejszych wskaznikow techniczno-
ekonomicznych w przemysle miesnym jest wska-
znik wydajnosci poubojowej. Wykonanie tego
wskaznika przede wszystkim zabezpiecza uzysk
zatozonej w planie masy towarowej.

Zadaniem wszystkich ogniw przemystu bylo
zabezpieczenie jsystematycznej codziennej walki
o wykonanie i przekroczenie zaplanowanych
wskaznikdw wydajnosci poubojowej wg klas zyw-
ca. Analiza pierwszego péitrocza wykazata mobi-
lizacje naszych zatdg na tym odcinku. W trzecim
kwartale walka ta ostabta, a w czwartym kwar-
tale notujemy niewykonanie wskaznikow wydaj-
nosci poubojowe;j.

Watka o wykonanie ubojéw, a wiec walka
0 ilos¢ ubitych jsztuk — jak widzimy — nie szta
w parze z walkg o wykonanie tak waznego wska-
znika, jakim jest wskaznik wydajnosci poubojo-
wej. Przez niewykonanie wskaznika wydajnosci
poubojowej gospodarka nasza stracita mase mie-
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sng, ktora wystarczytaby na zaopatrzenie War-
szawy przez okres 8 dni.

W zadnym wypadku tnie wolno ttumaczy¢ braku
mobilizacji w walce o wykonanie wskaznikdw po-
ubojowych obiektywnymi trudnosciami. Walka
0 mase towarowg jest podstawowym zagadnieniem
1 dlatego tez z naszych niepowodzen na tym od-
cinku nalezy wyciggna¢ natychmiast daleko idgce
whnioski, zabezpieczajgce na przyszios¢ gospodar-
ke narodowg szczegdlnie w okresach szczytowych
ubojow przed tak powaznymi stratami.

Baza naszej dziatalnosci jest produkcja, ktérej
inne komoarki funkcjonalne powinny by¢é pomocne.
W pierwszej kolejnosci nieodzowna jest jak naj-
Scislejsza wspotpraca pionu handlowego z plonem
produkcyjnym, co szczegolnie jest wazne w Swie-
tle tez IX Plenum, gdy konsument ma programo-
wac naszg produkcje. Podobnie wspotpraca dzia-
tow zatrudnienia z produkcja jest warunkiem wy-
konania tez 1X Plenum odnosnie podniesienia wy-
dajnosci pracy, jak najbardziej racjonalnego wy-
korzystania sity roboczej i w konsekwencji ob-
nizki kosztow.

Nieodzowna jest rowniez jak najbardziej Scista
wspoipraca planowania z produkcjg. Trzeba za-
pewni¢ maksymalne wykorzystanie mocy produk-
cyjnej, wykonanie wszystkich wskaznikow tech-
niczno-ekonomicznych, oszczednosé surowca
i materialdw pomaocniczych. Tu przede wszystkim
nalezy widzie¢ dalsze mozliwosci obnizki kosztow
produkcji. Na tym miejscu stuszne bytoby wytk-
ng¢ naszemu planowaniu i produkcji jako jeden
z najbardziej zasadniczych, a do tej pory nie w
peini rozwigzany problem uruchomienia dodatko-
wej mocy dla produkcji sizynek.

Tezy IX Plenum molwig o znaczeniu rentowno-
Sci akumulacji socjalistycznej. Zamieniajgc pot-
fabrykat jakim jest bekon na pelny, konsumpcyj-
ny produkt jakim jest szynka — korzystniej wy-
gospodarujemy mase miesng i damy dodatkowg
akumulacje gospodarce narodowej.

W walce o obnizke kosztdw, o wykonanie pet-
nej akumulacji i o kontrole rentownosci poszcze-
goIlnych asortymentéw posiada réwniez powazne
znaczenie wspotpraca produkcji i pionu handlo-
wego z ksiegowoscia.

Ksiegowos¢ w ustroju gospodarki socjalistycz-
nej jest filtrem finansowym wszystkich poczynan,
jest pierwszym zrédiem do wyciggania wnioskéw.
A jak to u nas wyglagda? O ksiegowosci styszymy
wtedy, gdy zagrozony jest termin bilansu. Gtowni
Ksiegowi nie potrafia wprowadzi¢ takiej dyscy-
pliny i tak zorganizowa¢ pracy, aby uniemozliwi¢
podejmowanie bez ich udziatu jakichkolwiek po-
czynan majacych wplyw na rentownos¢. Obecnie,
wobec zadan jakie sg postawione przed ksiegowo-
Scig, powinna ona wnioskami wyprzedza¢ wszyst-
kie inne stuzby, by sta¢ sie nieodzownag pomoca
w codziennej pracy dyrektora.

Niezmiernie wazne znaczenie ma rowniez
wspotpraca dziatébw kadr z pionem produkcji. Do-
tychczas dziat kadr w Centralnym Zarzadzie od-
grywat role ,strazy pozarnej*, reagowat tylko na
sygnaly dotyczace braku obsady w terenie. Nie
ma w pracy dziatow kadr perspektywy kadrowej,
nie ma troski o rezerwe kadrowa, a co najwazniej-
sze — niedostateczne szkolenie zawodowe nie za-
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bezpiecza przemystowi nowych kadr, szczegélnie
kierowniczych. Zmusza to nas do gtebszej analizy
powodow tego< stanu i do podjecia wspoOtpracy
przede wszystkim produkcji z kierownictwem ko-
moérek kadrowych, celem okreslenia $rodkéw za-
bezpieczajacych nasz przemyst w nowg rezerwe
kadrowsg.

Oddzielnym zagadnieniem wielkiej wagi jest
analiza rynku i zadan jakie stojg przed aparatem
naszego zbytu. Nie moze by¢ mowy o wykonaniu
w pelni zadan produkcyjnych bez dogtebnej ana-
lizy rynku. Widoczne sg trudnosci na jakie na-
potyka nasz pion handlowy ze wzgledu na brak
dostatecznej  wspoOtpracy pionu  handlowego
CZPMs z aparatem detalu MHM. Jezeli np. na
Slasku wspotpraca uklada sie korzystnie, nie
mozna tego powiedzie¢ o Warszawie.

Trzeba stwierdzi¢, /ze niedostatecznie oddzia-
tywaliSmy na nasz aparat terenowy w kierunku
pobudzenia wspétodpowiedzialnosci za zaopatrze-
nie rynku. Wykazana w tym kierunku w ostatnim
czasie inwencja naszej dyrekcji handlowej daje
juz pewne wyniki, ktére pozwalajg przy jednocze-
snym wysitku ze strony MHM zmieni¢ radykalnie
sytuacje na lepsze.

Jednym z warunkéw usprawnienia pracy i wy-
konania nowych zadan jest wtasciwe ustawienie
przemystu pod wzgledem organizacyjnym. Obecna
struktura nie zdaje egzaminu, utrudnia niezbedne
zwiekszenie operatywnosci, na co stusznie zwré-
cita nam uwage rowniez ,Trybuna Ludu“. Posta-
wiliSmy sobie za zadanie reorganizacje przemystu
poprzez wprowadzenie nowej struktury — od za-
kladu do Centralnego Zarzgdu.

Reasumujgc w krdétkich sformutowaniach na-
lezatoby poda¢ zasadnicze zadania programowe,
jakie stojg przed przemystem w zwigzku z uchwa-
tami IX Plenum, a mianowicie:

a) zwiekszenie ilosci f podniesienie jakosci
produkciji,

b) zwiekszenie produkcji asortymentdéw poszu-
kiwanych,

¢) produkowanie nowych asortymentow
z uwzglednieniem regiomalnosci upodoban,

d) powiekszenie masy towarowej przez lepsze
wykorzystanie przede wszystkim podrobéw i mie-
sa klas nizszych oraz innych ubocznych artyku-
tow,

€) obnizenie kosztéw witasnych.

Osiggnac to nalezy poprzez:

1) dalsze wyeliminowanie z obrotu na terenie
jednego wojewddztwa asortymentéw podobnych,

2) dalsze porzadkowanie receptur norm i in-
strukcji produkcyjnych,

3) wprowadzenie ostrego i bardziej Scistego
przestrzegania proceséw technologicznych i re-
ceptur, tj. dalszej mobilizacji na odcinku stoso-
wania wihasciwych klas surowica, poprzez zacho-
wanie remanentow produkcyjnych, stosowanie
wiasciwych siatek, witasciwych ostonek (kalibrow,
przekrojow, dlugosci batonow), co jest warunkiem
uzyskania jednolitego standardu towaréw produ-
kowanych na terenie calego kraju,

4) wprowadzenie laboratoryjnych badan faz
przejsciowych jprodukcji jako niezbednej kontroli,
warunkujacej zachowanie procesoéw technologicz-
nych,
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5) przeprowadzenie we wszystkich zaktadach
akcji uswiadamiajgco-szkoleniowej catego perso-
nelu produkcyjnego,

6) wprowadzenie na kazdym zakladzie propa-
gandy wizualnej, popularyzujgcej niektére pro-
cesy technologiczne,

7) wprowadzenie gablot, ujawniajacych braki
produkcyjne,

8) wprowadzenie statych odpraw majstrow,
przodownikéw pracy i stuzby kontroli technicz-
nej, by stalo sie to systemem pracy w kazdym za-
ktadzie,

9) pogtebienie wspotpracy naukowcow z per-
sonelem technicznym zaktadéw,

10) pogtebienie wymiany doswiadczen miedzy
zaktadami jak i przodujacymi pracownikami,
11) nawigzywanie jak najblizszego
tu z konsumentami dla petniejszego niz do tej
pory rozeznania opinii naszego spoteczenstwa od-
nosnie uwag krytycznych dotyczacych naszej pro-
dukciji, droga organizowania odpraw z aparatem
detalu jak i réwniez degustacji na terenie wiek-

szych zaktadéw przemystowych,

12) usprawnienie pracy zaopatrzenia Surowco-
wego, szczegllnie na odcinku przypraw, jelit,
opakowan, zelatyny, poprzez zagwarantowanie nie-
odzownych normatywéw zapasow,

13) analizowanie komérek zaopatrzenia, zwila-
szcza na odcinku zuzycia szczegolnie deficyto-
wych materiatow,

14) usprawnienie zaopatrzenia surowcowego,
drogg oddzialywania na CZOZRz, co jest nieod-
zownym warunkiem rytmicznosci produkcji,

15) usprawnienie skupu bekonéw przyjmujac
pelng gestie skupu — elemdnujgc pracownikow
GS, ktoérzy dotychczas dublowali naszg prace,

16) zlikwidowanie do minimum uszkodzen
skor przez wlasciwszg opieke nad zywcem w tran-
sporcie i lepsza wspOtprace z aparatem skupu,

17) zwiekszenie wytopow tluszczoéw przez uru-
chomienie Istojgcego od ‘dwoch lat Titana i wta-
Sciwg opieke nad istniejaca aparatura,

18) likwidacje czesto niepotrzebnych przerzu-
tow zywca, miesa bitego jak i wedlin przez bar-
dziej wnikliwg prace, a szczegOlnie poprzez uru-
chomienie dodatkowej mocy produkcyjnej,

19) wlasciwsze niz do tej pory wygospodaro”®
wanie wyzszych klas miesa w produkcji w celu
wzbogacenia asortymentow grupy 1V,

20)  zupelng likwidacje zepsu¢ miesa i podro-

bow,

21) wlasciwg opieke nad parkiem maszyno-

wym i dyscypline na odcinku wykonania planowa-
nych remontéw, mechanizacji i modernizaciji.

Inz. BOHDAN WARDA

CRS ,Sam. Cht“ w Warszawie

kontak-
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Przed przemystem miesnym, jako jednym
z podstawowych przemystow spozywczych, stoja
powazne zadania. Zgodnie z nakazem partii i rzg-
du, podyktowanym w trosce o zaspokajanie stale
rosngcych potrzeb naszego spoteczenstwa, mamy
dokona¢ radykalnego przetomu w pracy kazdej
naszej komorki, da¢ coraz wiekszg ilos¢ i coraz
lepszg jakos¢ naszej produkcji.

Zadanie to jest szczegoOlnie wazne w wielkig]
batalii podjetej zgodnie z uchwatami IX Plenum
0 wzrost dobrobytu naszego narodu. Wykonanie
tych zaszczytnych zadan wiaze sie Scisle ze wzro-
stem Swiadomosci politycznej szerokich mas na-
szych robotnikbéw, personelu technicznego i in-
nych pracownikow. Kazdy z nas musi jeszcze gte-
biej zrozumie¢ wielkie przemiany odbywajgce sie
w naszym kraju i umacnia¢ ws$rdd nas poczucie
stusznej, dalekowzrocznej polityki naszej partii,
naszego rzadu, polityki podyktowanej gteboka
troskg o rozkwit naszego kraju, o dobrobyt naro-
du, o umocnienie niezawistosci ojczyzny i sit po-
koju na calym Swiecie. Swiadomo$¢ stusznej na-
szej drogi i sity naszego obozu, ktéremu przewo-
dzi potezny Zwigzek Radziecki, udzielajgcy nam
braterskiej pomocy, daje nam szerokie perspekty-
wy rozwoju, pobudza naszg energie do twdrczej
pracy, uzbraja do walki o socjalizm.

W wielkim wspotzawodnictwie ku czci Il Zja-
zdu PZPR uczestniczy rowniez przemyst miesny.
Przed przodujaca kadrg naszych przodownikéw
stoi zadanie, by w zrozumieniu swych zadan na
obecnym etapie pogtebita swe znajomosci proce-
sOw technologicznych, umiejetno$¢ organizaciji
swego odcinka pracy, swg wiedzg polityczng i eko-
nomiczng. W miare zblizania sie dnia Zjazdu po-
tegujg sie zobowigzania przedzjazdowe. Chodzi
0 to, by zdobyte na fali wspotzawodnictwa przed-
zjazdowego doswiadczenia utrwali¢ i zwiekszy¢
tempo ich realizacji, by staly sie one pomocne w
naszej codziennej pracy zaréwno obecnie jak
1w przysziosci.

Zbliza sie dzien Il Zjazdu naszej partii, dzien,
ktory polskie masy pracujace powitajg nowymi
osiagnieciami we wszystkich dziedzinach naszego
zycia. Wsrdd szerokich rzesz partyjnych i mas
bezpartyjnych nie zabraknie réwniez robotnikéw,
pacownikéw personelu technicznego i pracowni-
kéw administracyjnych przemystu miesnego, kt6-
rzy swa ofiarng praca zamanifestujg swe uczucia
patriotyczne, swg zdecydowang postawe w walce
o0 rozkwit Polski Ludowej i umocnienie sit pokoju
na Swiecie.

Ocena pracy masarn pionu CES uj 1953 r.

Masarnie Gminnych Spoéldzielni sg jednym
z ogniw wielobranzowej dziatalnosci spétdzielczo-
Sci zaopatrzenia i zbytu CRS, ktéra spetnia na
terenie wsi wazne zadanie spoteczne i gospodar-
cze. Zadaniem masarn GS jest uzupetnienie zaopa-
trzenia ludnosci wiejskiej w mieso i jego przet-
wory oraz prowadzenie dziatalnosci ustugowej.

Specyfikg pionu miesnego CRS jest wieloszcze-
blowa struktura i wielka sie¢ matych zaktadow.
W latach 1950/51 pion miesny CRS osiggnat
najwyzszg ilos¢ zaktadow. W i 952 r. — w okre-
sie przejsciowych trudnosci na rynku miesnym,
podjeto walke celem przeciwdziatania pogtebia-
jacej sie nierentownosci, przystgpiono do upo-
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rzad,kowania i rejonizacji sieci zaktadéw i oczy-
szczania sieci z zakladéw najbardziej prymityw-
nych; w wyniku tej akcji zlikwidowano badz unie-
ruchomiono przeszio 500 zakltadéw, dazac w ten
spos6b do podniesienia sredniego zaopatrzenia su-
rowcowego na 1 zaklad. Osiggnieto takze bardziej
racjonalne rozmieszczenie sieci zaktadow.

W zwigzku ze zwiekszajacym sie zaopatrzeniem
surowcowym i rozwijajgca sie dziatalnoscig ustu-
gowg w 1953 r. nastepowat stopniowy wzrost
sieci zaktadow.

Zadania produkcyjne na rok 1953 globalnie
zostaly wykonane. Wykonawstwo produkcji z su-
rowca zakupionego z CZOZRz i CZPMs w zesta-
wieniu poréwnawczym przedstawia sie nastepujgco
(r. 1952 przyjeto za 100):

Tablica |

Grupy 1952 r. 1953 r.

asortyment. wykon. plan wykon.
wedliny 100 101 196
wyroby wedl. 100 111 137
kaszanka 100 123 84
tluszcz wiep. top. 100 218 111
tluszcz wiep. surowy 100 101 136
mieso 100 86 84

Wysokie wykonawstwo wedlin i wyrobéw wed-
liniarskich jest wynikiem mobilizacji terenu, ja-
ka byta prowadzona przez caly rok. O wielkosci
tej produkcji najlepiej méwi fakt, ze np. w m-cu
pazdzierniku 1953 r. wzniosta sie ona na poziom
nieosiggniety w pionie CRS od 2,5 lat. W mie-
sie — potrzeby na terenach wiejskich sg mniej-
sze. W pionie CRS stosunek produkcji ,mieso —
wedliny* ksztaltuje sie jak 1:1, inaczej niz
w miastach (w ZSS — 1,7:1, w CZPMs — 2:1).
Niewykonanie planu produkcji kaszanek tylko
w czesci mozna ttumaczy¢ trudnosciami zbytu na
terenach wiejskich — przez podniesienie jakosci
kaszanek, lepsza wspoitprace z zakladami zywie-
nia zbiorowego GS, przez wiekszg mobilizacje
zakladobw — mozna i nalezy podnies¢ jej pro-
dukcje. Na niska produkcje tluszczow topionych
wplywajg gtownie upodobania konsumentow, kto-
rzy na wsi zadajg przede wszystkim tluszczow
surowych.

Plan produkcji odpadkéw poubojowych zostat
globalnie wykonany, ale zagadnienie to w pio-
nie miesnym CRS nie jest wlasciwie rozwigzane.
Masarnie prowadzace uboj nie majg odpowied-
nich pomieszczeh i sprzetu do przechowywania
odpakéw. Ze wzgledéw sanitarnych nie moga one
by¢ przetrzymywane razem z produkcjg masar-
niczg. Masarnie otrzymujg zywiec w matych ilo-
Sciach i ilosciowo zbiérka odpadkéw jest bardzo
mata (np. przy jednym uboju zbiera sie $rednio
0,3 kg szczeciny, 0,1 kg toju przy kaszlowaniu
jelit), co sprawia trudnosci w przesytaniu ich do
wojewoOdzkich zbiornic odpadkéw zorganizowa-
nych przy masarniach GS, czy tez bezposrednio
do zakladow przerabiajgcych odpadki. Wysitek
pionu miesnego CRS musi i$¢ w kierunku zna-
lezienia najlepszych metod pracy na tym odcinku.

W 1953 r. na krajowej naradzie w Pucku zo-
stalo przed zakladami masarskimi i aparatem in-
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strukcyjnym i inspekcyjnym postawione zagad-
nienie wydajnosci ubojowych, jako jedno z naj-
bardziej palacych. Starano sie uaktywni¢ i zain-
teresowa¢ tym zagadnieniem zarzady GS i komi-
tety czlonkowskie, celem zorganizowania lepszej
kontroli i podniesienia wydajnosci poubojowych.
W ciggu roku 1953 obserwowano stopniowa, ale
niewielkg poprawe. Zagadnielie to musi byc
przedmiotem ciggtej analizy /i kontroli catego
pionu CRS. /

Zaktady masarskie GS wigczyly sie do ogolnej
walki o uzyskanie oszczednoSci w zuzyciu wegla.
Przez mobilizacje calego pionu, kontrole, przez
zastepowanie wegla torfem, osiggnieto w Il potro-
czu oszczednosci ok. 2000 ton wegla w stosunku
do zuzycia w | poétroczu. Najwieksze osiggniecia
miaty masarnie w woj. biatostockim, ktére w |1 p6t-
roczu przeszly prawie wszystkie na opalanie tor-
fem i zmniejszyly zuzycie wegla w stosunku do
| potrocza o 94%.

Zadania produkcyjne w 1953 r. ulegly znacz-
nemu rozszerzeniu w wyniku Uchwaly Prezydium
Rzadu z dnia 3.1.1953 r. Przed pionem miesnym
CRS zostalo postawione zagadnienie ustug. W ro-
ku 1953 GS prowadzity rézne formy ustug ma-
sarskich dla rolnikéw, ktérzy wywigzali sie z obo-
wigzkowych dostaw dla panstwa: 1) ubdj ustugo-
wy w zaktadach, ustugowych punktach ubojowych
lub w zagrodach rolnikéw; 2) produkcji ustugo-
wej dla rolnikdéw; 3) odkup nadwyzek miesa od
rolnikéw i produkcja z tego surowca.

Dzieki wysitkowi catego pionu CRS mozemy za-
notowa¢ w 1953 r. duze osiagniecia na odcinku
ustug dla rolnikdw, Spétdz. Prod., PGR itd.

Tablica |1

Ustugi do glo-

balnej produkciji

wg cen niezm.
w %%

Migso z uboju
ustugowego na
1 zaktad w kg

1953 r.

styczeri 1,4 21
luty 11,9 182
marzec 25,7 406
kwiecien 27,6 377
maj 226 313
czerwiec 13,9 224
lipiec 9,6 247
sierpien 7,6 244
wrzesien , 9,0 302
pazdziernik 11,0 411
listopad 18,6 785
grudzien 27,2 1354

Osiggniecia te jednak nie sg wystarczajace.
Przeprowadzona szczegGlowa analiza wykazata
np., ze ilos¢ sztuk skér swinskich odkupionych
od rolnikbw przez aparat skupu GS, w stosunku
do ilosci ubitych ustugowo sztuk przez masarnie
GS, sg za niskie; struktura rodzajow ubijanego
zywca wykazuje, ze bije sie ustugowo za maio
Swin w stosunku do bydta. Analiza uboju ustugo-
wego wykazuje takze, Ze jest caly szereg powia-
tdw, w ktorych masarnie GS wcale ustug nie wy-
konujg. Dalej stwierdzono, ze tam gdzie jest sla-
ba kontrola ze strony GS i aparatu instrukcyj-
nego — zdarzajg sie wypadki przeprowadzania
uboju ustugowego przez pracownikdw masarn na
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wiasny rachunek. To wszystko wskazuje na ko-
niecznos¢ nie tylko dalszego rozszerzania ustug,
ale i zwrdcenia bacznej uwagi na formy jej roz-
woju. Pion miesny CRS musi przyj$¢ z wiekszg
pomoca rolnikowi, lepiej powigza¢ rolnika z ma-
sarnig GS, dokonujac dla niego ustugowego
uboju, produkcji i odkupu nadwyzek miesnych.

Ustugi by'y takze m. in. tym czynnikiem, kto-
ry w 1953 r. pozwolit zwiekszy¢ wydajnos¢ pra-
cy na 1 pracownika grupy przemystowej o prze-
szlo 50°/0 w stosunku do 1952 r. W pionie mies-
nym CRS jest duza czes¢ zakltadow zatrudnia-
jacych 2 pracownikéw, ktérzy przez 4 dni w ty-
godniu sg zajeci przy produkcji z surowca
z CZOZRz, przez pozostate 2 dni w tygodniu
pracownicy ci nie sg w petni zatrudnieni. Trzeba
te rezerwy wykorzysta¢ do ustug, podnoszac
w ten sposéb wydajnos¢ pracy.

W 1953 r. w pionie miesnym CRS zostalo po-
stawione zadanie podniesienia jakosci produkciji
w trosce 0 najlepsze zaopatrzenie konsumenta.
Konferencja krajowa w Tarnowskich Gorach,
potaczona z pokazem produkcji, byta poswiecona
temu zagadnieniu. Pokaz produkcyjny wykazal,
ze posiadamy wielu dobrych rzemiesinikow, kto-
rzy osiggaja wysokg jakos¢ produkcji. Nalezy tu
wspomnie¢, ze pion miesny CRS nie ma organow
kontroli technicznej — dlatego tym wieksza od-
powiedzialno$¢ i zadania kontroli jakosci pro-
dukcji stojg przed kierownikami zaktadéw, apa-
ratem instrukcyjnym i Inspekcyjnym.

TADEUSZ PYZIK

CZPMs w Warszawie
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Do specyficznych trudnosci z jakimi walczy
pion miesny CRS nalezy zaliczy¢ znaczng ptyn-
nos¢ kadr na wszystkich szczeblach organizacyj-
nych; niedostateczna jest ciagle aktywnos$¢ sa-
morzadu GS w stosunku do dziatalnosci zaktadu
masarskiego i zbyt malo skuteczna opieka nad
masarniami, czego przyczyng jest przede wszy-
stkim slabe przygotowanie zawodowe instrukto-
row PZGS. Duza trudnos$¢ sprawia takze zbyt
rozbudowana obowigzujgca sprawozdawczos¢, nie-
dostosowana do specyfiki pionu — absorbuje
zbyt wiele czasu i odcigga szczuply aparat instru-
kcyjmy i inspekcyjny od operatywnej pracy opie-
ki. kontroli i instruktazu zaktaddw.

W 1953 r. coraz szerzej wigczali sie pracowni-
cy wszystkich szczebli pionu miesnego CRS w so-
cjalistyczne wspétzawodnictwo. Ruch wspéiza-
wodnictwa skupiat sie. na wielu waznych zagad-
nieniach: podniesienia produkcji wedlin, wyro-
béw wedliniarskich, wydajnosci poubojowych,
oszczednosci, zuzycia wegla, ustug, Sciggania skor,
wydajnosci pracy, obnizki kosztow, podniesienia
jakosci produkcji itd. Celem wzmozenia ruchu
racjonalizatorskiego, zorganizowano w koncu
1953 r. Klub Techniki i Racjonalizacji pionu
miesnego CRS. Masarnie pionu CRS w 1954 r.
powinny w Swietle uchwat IX Plenum KC PZPR
wzmoc wysitki dla zaspokojenia,upodoban konsu-
mentéw wiejskich, podnies¢ na wyzszy poziom
Swiadczone wustugi i przez lepsza organizacje
pracy dazy¢ do obnizenia kosztow wiasnych.

Aktualne zagadnienia planowania i kontroli
obnizki kosztow wtasnych w przemysle miesnym

Trudnos$ci w planowaniu i kontroli obnizki kosztéw wtas-
nych datoby sie ujg¢ w. dwa zasadnicze punkty (art. Ob.
M. Mendlowskiej pt. ,Planowanie i kontrola obnizki kosz-
tow whasnych w przemysle miesnym“, ,Gospodarka Mies-
na“ Nr 6 — 1953 r.):

1) olbrzymia pracochtonno$¢ przy sporzadzaniu kalku-
lacji jednostkowych z roziozeniem na poszczegélne ele-
menty kalkulacyjne ilosciowo-wartoSciowe, spowodowana
bardzo duzym asortymentem produktéw,

2) koniecznos$¢ rozktadania kosztu poifabrykatow, zuzy-
wanych w poszczegoélnych fazach produkcji, na proste ele-
menty kalkulacyjne, celem otrzymania tzw. ,czystego“
uktadu kalkulacyjnego, w przekroju ktérego powinny byé
ustalane zadania obnizki kosztow wiasnych produkciji
i kontrolowany przebieg ich realizaciji.

Odrzucajgc nawet moment pracochtonnosci, uwazany
niekiedy za niezbyt istotny, pozostaje druga zasadnicza
trudnos¢. Rozpatrujgc ja z teoretycznego punktu widzenia,
mozna by dojs¢ do wniosku, ze przeksztatcenie ztozonej
pozycji poifabrykatow na elementy proste jest w zupet-
nosci mozliwe. Jezeli jednak zestawimy ten wniosek z fak-
tem czterofazowej produkcji i duzym asortymentem poétfa-
brykatéw o roznej strukturze kosztéw, to bytby to wnio-
sek wylgcznie teoretyczny, bez praktycznych mozliwosci
jego realizacji. Bo jak na przyktad wygladataby kalkula-
cja jednostkowa pewnego okreslonego wyrobu, otrzymywa-
nego w ostatniej fazie produkcji (np. w wydziaie produk-
cji wedlin)? W sktad tego wyrobu wchodzi rézne rodzajo-
WO mieso, a wiec: wieprzowina, wotowina, cielecina, mieso
podrobowe itp. jako potfabrykaty otrzymane w poprzed-
niej fazie rozbioru lub peklowania, ktére nalezatoby do-
prowadzi¢ do prostego uktadu kalkulacyjnego tej fazy pro-
dukcji, w ktérej one powstaly (rozbior, peklownia); po-
niewaz jednak w fazie tej wystgpitaby, poza ,czystym“
uktadem kalkulacyjnym znowu pozycja ,potfabrykaty*,

w ktérej zawarty bylby ztozony koszt potabrykatéw otrzy-
manych w poprzedzajgcej ja fazie produkcji (ubgj),
nalezatoby dokona¢ nastepnej zamiany na proste ele-
menty kalkulacyjne. A wiec w kalkulacji wyrobu gotowe-
go, otrzymywanego w ostatniej fazie produkcji, nalezato-
by dokona¢ dwu lub trzykrotnego roztozenia kosztu pét-
fabrykatow na elementy proste | to dla kazdego wyrobu
réznych poffabrykatéw o réznej strukturze kosztow.

lezelibySmy ograniczyli sie do uktadu kalkulacyjnego,
sktadajgcego sie np. z pozycji: 1) materiatly produkcyjne,
2) ptace produkcyjne, 3) pozostate koszty, to schematycz-
nie ujete narastanie kosztéw wyrobu gotowego przedsta-
wiatoby sie nastepujgco:

Jak z powyzszego wida¢, wykazanie kosztu wyrobu go-
towego w przekroju ,czystego“ uktadu kalkulacyjnego,
a wiec w pozycjach: materialy, place, pozostale koszty,
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wymagatoby doprowadzenia do uktadu | fazy, przez stop-
niowe przechodzenie z ukfadu kalkulacyjnego 1V fazy na
uktad 11l fazy itd.

Oczywiscie schemat powyzszy nie ilustruje wszystkich
trudnosci, ktére wystgpityby w praktyce przy sporzadza-
niu kalkulacji wynikowej za dany okres sprawozdawczy,
gdzie mielibySmy do czynienia z réznymi poffabrykatami
wchodzgcymi w skfad okreSlonego wyrobu, a ponadto
z poifabrykatami pochodzacymi z produkcji tego samego
okresu jak i poffabrykatami z produkcji poprzedniego
okresu (remanenty poiHabrykatow zuzytych do produkcji
w okresie sprawozdawczym) o réznym koszcie jednostko-
wym i réznej strukturze kosztu.

Poniewaz wspomniany na wstepie artykut zawiera kon-
kretng propozycje uproszczonej metody planowania i kon-
troli zadan w zakresie obnizki kosztow wiasnych przez
uproszczenie samej kalkulacji, nalezaloby .zastanowi¢ sie
— na tle tego co juz zostato wyzej stwierdzone — jakie
z tego wynikatyby korzysci i konsekwencje.

Przed ustosunkowaniem sie do proponowanej w arty-
kule metody nalezatoby rozpatrzy¢ zagadnienie samej kal-
kulacji, jako syntetycznego wskaznika, charakteryzujgcego
zarbwno catoksztatt pracy zaktadu jak i poszczegolnych
oddziatéw, a nawet stanowisk produkcyjnych.

Czy wazniejsze jest doktadne okreslenie rzeczywiste-
go kosztu wytworzenia poszczegélnych wyrobdéw, nawet
bez roztozenia go na wszystkie elementy kalkulacyjne, przy
jednoczesnej mozliwosci doktadnego ustalenia obnizki
kosztow w niezupetnie formalnie prawidtowy sposob, bo
okreslajac ja w jednej tacznej sumie, czy tez na pozor pra-
widtowe okreslenie obnizki kosztéw wg prostych elemen-
téw kalkulacyjnych, przy jednoczesnym zrezygno -
waniu z doktadnej kalkulacji rzeczywistego kosztu
kazdego wyrobu?

W pewnym stopniu odpowiedZz na powyzsze pytanie
znajdujemy w artykule pt. ,Ulepszy¢ kalkulacje kosztu
wlasnego na zaktadach przemystu miesnego* umieszczo-
nym w Nr 4 — 1953 r. radzieckiego czasopisma ,Wiado-
mosci statystyczne®.

Autorzy wspomnianego artykutu, wskazujgc na niedo-
ciggniecia ujemnie wplywajgce na okreslenie faktycznego
kosztu wlasnego wyrobu, szukajg drég do bardziej pra-
widtowych rozwigzan, idacych wiasnie w kierunku mozli-
wie najdokladniejszego i bezposredniego okreslenia kosztu
kazdego wyrobu, za cene zrezygnowania nawet z pewnych
uproszczen i utatwien stosowanych dotychczas.

Wydaje sie, ze stanowisko takie jest najzupetniej stusz-
ne, bo jezeli kalkulacja wynikowa ma byC¢ wykorzystywa-
na operatywnie, a taka m. in. jest jej rola, to tylko kal-
kulacja poszczegoélnych wyrobéw moze by¢ w tym wypad-
ku przydatna, tylko tego rodzaju kalkulacja moze sygna-
lizowa¢ o réznego rodzaju odchyleniach od zatozeh planu,
woéwczas gdy kalkulacja grupowa bedzie dezorientowata,
wykazujgc np. pozorne odchylenia w przypadku zmiany
sktadu asortymentowego danej grupy kalkulacyjnej, be-
dzie czyms, co w o wiele mniejszym stopniu moze byc ope-
ratywnie wykorzystane niz kalkulacja szczego6towa.

Kalkulacja szczeg6towa spetni oczywiscie swoje zadanie
tylko wtedy, jezeli zostanie opracowana prawidtowo i jezeli
bedzie wynikata z kosztéw rozliczanych wg tych samych
zasad w planie i w wykonaniu.

Wydaje sie na tle powyzszego, jak i w zestawieniu
Z pewnymi osiggnieciami zaktadéw przemystu miesnego na
odcinku sporzadzania kalkulacji wynikowych (sprawoz-
dawczych), ze przyjecie koncepcji polegajagcej na sporza-
dzaniu tzw. kalkulacji grupowych bytoby zdecydowanym
cofnieciem sie wstecz, bytoby zrezygnowaniem ze stosowa-
nia — w peti zdajgcych praktycznych egzamin — za-
sad, pozwalajacych na niemal doktadne okreSlenie kosztu
wytworzenia kazdego wyrobu, kosztu wynikajgcego z roz-
liczenia przynajmniej w ok. 90% kosztow w sposéb bez-
posredni, na podstawie dokumentéw zrédtowych (suro-
wiec, ptace, specj. koszty wytwarzania i in.), a tylko w ok.
10% rozliczanych posrednio, w spos6b umowny (koszty
wydziatowe, koszty ogolnofabryczne), tym bardziej ze pro-
ponowana metoda nie likwiduje trudnosci polegajacych w
pierwszym rzedzie na koniecznosci doprowadzenia ogél-
nej sumy kosztéw do tzw. ,czystego“ uktadu kalku-
lacyjnego, a wiec zamiany zlozonego kosztu poiabryka-
tow na elementy proste. Uproszczenie przy tej metodzie
polegatoby w zasadzie wytacznie na zmniejszeniu praco-
chlonnosci przez zmniejszenie ilosci kalkulacji, nie usu-
netoby ono jednak trudnosci zasadniczej. Podobna metoda
byla zresztg stosowana jeszcze przy opracowywaniu planu

*
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na r. 1951 i zostata catkowicie zaniechana, jako niepra-
widtowa i nie dajaca whasciwych wynikow.

Prace podejmowane w kierunku zlikwidowania istniejg-
cych nieprawidtowosci oraz dostosowania sie do metod
planowania i kontroli zadan w zakresie obnizki kosztéw
wilasnych produkcji, ustalonych przez witadze nadrzedne,
nie daly dotychczas pozytywnych wynikéw. Szly one zresz-
tag raczej w kierunku stwierdzenia, ktére ze stosowa-
nych obecnie metod sg najbardziej prawidtowe i jedno-
czesnie najmniej pracochfonne, czy metoda budowania pla-
nu i sprawozdania (wg wzoru P-26) w odwrotnym po-
rzadku, tzn. uzasadniania ogoélnej sumy obnizki kosztow—
obliczonej przez przemnozenie ilosci produkcji towarowej
przez koszty jednostkowe (w tacznej sumie) okresu ubie-
gtego, planowane i wykonane — przy pomocy konkretnych
wyliczen w oparciu o réznego rodzaju wskazniki technicz-
no-ekonomiczne  (wydajnoS¢ ubojowa, wydajnos¢ pracy,
wzrost produkcji itp., czy tez metoda wyliczen wskazniko-
wych, w oparciu o strukture kosztéw i w przekroju po-
szczegolnych faz produkcyjnych®).

W chwili obecnej, zgodnie z instrukcjg branzowg w spra-
wie sprawozdawczosci finansowej na r. 1953, obowigzuje
w przemysle miesnym w zasadzie pierwsza ze wspomnia-
nych wyzej metod. Przemawia za nig mocny argument,
a mianowicie ten, ze zmusza ona powofane do tego komor-
ki organizacyjne zakltadu do przeprowadzenia dokladnej
analizy i bezposredniego powigzania danych ksiegowych
z wynikami pracy zaktadu, wyrazajgcymi sie w osiggnie-
ciu takich czy innych wskaznikéw techniczno-ekonomicz-
nych. Oczywiscie metoda ta wymaga duzej wnikliwosci
i doktadne] znajomosci organizacji procesu produkcyjne-
go, a ponadto uzalezniona jest od witasciwej organizacji
ksiegowosci kosztow wiasnych, we wiasciwy sposéb i na
wlasciwych kontach rejestrujacej wszelkie zasztosci gospo-
darcze zaktadu.

Powazng trudnoscig, majgca bezposredni wplyw na wy-
niki osiggane przy stosowaniu omawianej metody, jest
dotychczas brak szczegétowej instrukcji roboczej, omawia-
jacej wyczerpujaco, z uwzglednieniem specyfiki branzowej,
zasady opracowywania analizy ekonomicznej. W pewnym
stopniu trudno$¢ te rozwigzuje praca mgr. Z. Fedorowicza
pt. ,Analiza dzialalno$ci gospodarcze] zakladéw mies-
nych“, wydana w r. 1952 traktuje ona jednak poszcze-
g6lne odcinki fragmentarycznie i nie stanowi instrukcji
roboczej.

Na tle powyzszych uwag wytaniajg sie pewne postulaty,
ktérych uwzglednienie niewatpliwie w duzym stopniu upo-
rzadkowatoby ten odcinek:

1) przyja¢ metode, zgodng z branzowa instrukcjg w spra-
wie sprawozdawczosci finansowej CZPMs na r. 1953, jako
jedynie realng i mozliwg do zastosowania w obecnych
warunkach przemystu miesnego, biorgc pod uwage jej bar-
dzo istotng zalete polegajaca na wskazywaniu zrodet ob-
nizki w Scistym powigzaniu z wskaznikami techniczno-eko-
nomicznymi;

2) zezwoli¢ na opracowywanie sprawozdania z wyko-
nania planu obnizenia kosztéw wiasnych (wzér P-26)
w dwu terminach:

a) w pierwszym terminie, pokrywajgcym sie z terminem
skfadania kompletnego sprawozdania finansowego,
sporzadza¢ wzor P-26 w sumach ogolnych, wyrazajg-
cych tgczna #sume obnizki kosztéw, bez rozktadania
na poszczeg6lne elementy kalkulacyjne

b) w drugim terminie opracowac¢ uzasadnienie obnizki
z konkretnym wskazaniem jej zrodet, jako jedng ze
sktadowych czesci analizy ekonomicznej, do ktorej
ewentualnie mozna by zatgczy¢ tabelke w uktadzie
wzoru P-26, jako zestawienie wyliczen podanych
w czesci opisowej. Zestawienie to nalezaloby sporza-
dza¢, jezeli jednostka nadrzedna bytaby zobowigza-
na do sktadania (w terminie pdzniejszym) zbiorcze-
go wzoru w uktadzie kalkulacyjnym;

3) zmierza¢ do poprawy obecnego stanu nie przez szu-
kanie sposob6w wttoczenia sie w system planowania
i sprawozdawczosci w zakresie obnizki kosztéw, ale przez
pogtebienie i ujednolicenie metody obecnie stosowanej za
pomocg opracowania szczegbtowej, wszechstronnej robo-
czej instrukcji branzowej, omawiajgcej sposob przeprowa-
dzania analizy ekonomicznej, ze szczeg6lnym uwzglednie-
niem zagadnien zwigzanych z analizg obnizki kosztow
wiasnych.

*) Szczegbtowy opis obydwu metod podany zostat w artykule
pt. Planowanle i kontrola obnizki kosztéw wiasnych w przemysle
m|esnym , Gospodarka Migsna — Nr 6 z r. 1953
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‘Usprairni¢ transport w przemjjsle miesnym

Na podstawie analizy przewozéw jesiennych w 1953 r.

Stuzba transportowa CZPMs przy Scistej wspotpracy
i daleko idgcej pomocy Samodzielnego Wydziatu Transpor-
tu Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mleczarskiego prze-
prowadzita w sierpniu i wrze$niu ub. r. prace przygoto-
wawcze zmierzajace do wilasciwego przygotowania terenu
do przewozéw jesiennych. Transport w tym zwtlaszcza
okresie odgrywa duza role przy sprostaniu zadaniom po-
stawionym przed przemystem miesnym.

Mimo, zdawatoby sie, dobrego przygotowania sie stuzb
transportowych do wzmozonych przewozéw w IV kwarta-
le 1953 r., plan przewozu miesa w pazdzierniku nie zostat
wykonany z przyczyn niezaleznych od CZPMs. Plan prze-
wozu wagonami kolei normalnotorowych zostat wykonany
zaledwie w 71,3%.

Trudnos$ci w uzyskiwaniu wagonoéw lodowni oraz ter-
minowym wykonaniu natadunku i wyladunku nie stwier-
dzono. Przewozy taborem samochodowym przebiegaly
réwniez bez zadnych zaburzen, przy czym nie zachodzita
konieczno$¢ korzystania z ustug obcych przewoznikéw.

Niewykonanie pazdziernikowego planu przewozu miesa
sprawito, ze niedobory pazdziernika musialy by¢ wyréwna-
ne w ciggu dwu nastepnych miesiecy kwartatu, a tym sa-
mym pierwotne plany znacznie przekroczone. Plan prze-
wozow kolejami normalnotorowymi wykonano: w listopa-
dzie w 154%. w grudniu w 94,6% *).

tacznie w calym kwartale plan natadunku i wytadunku
wagonéw lodowni na kolejach normalnotorowych wykona-
no w 105,2%.

Przewozy samochodami w listopadzie przebiegaly na
og6t sprawnie, to znaczy wykorzystano w petni wiasny
tabor samochodowy chtodniczy bez potrzeby angazowania
nie przystosowanych do przewozu migsa samochodéw PKS
lub CST, natomiast w grudniu, przy znacznym wzroscie
zapotrzebowania na transport samochodowy, wtasny tabor
nie tylko chtodniczy, ale i zwykly ciezarowy, okazat sie nie-
wystarczajagcy. W miesigcu tym, w szczegélnosci w dru-
giej i trzeciej dekadzie, wystgpit gwattowny niedobor srod-
kéw transportowych, zarowno kolejowych jak i samocho-
dowych chtodniczych, co zmusito CZPMs do wykonania
przerzutéw duzych, bo siegajgcych ponad 4.000 ton ilosci
migsa Swiezego, samochodami PKS. Byto to mozliwe jedy-
nie dzieki sprzyjajacym warunkom atmosferycznym, tj.
niskiej temperaturze i nieznacznym opadom.

Brak s$rodkéw transportowych nie byt spowodowany
opieszatoscia PKP w podstawianiu wagonow lodowni lub
tez brakiem gotowosci technicznej wlasnego lub obcego ta-
mboru samochodowego, lecz wydatnym zwiekszeniem masy
towarowej, jakag trzeba bylo przewiez¢é w grudniu, w sto-
sunku do masy towarowej z listopada. Wystarczy wspom-
nie¢, ze jezeli wykonanie przewozow wagonami lodownia-
mi PKP w pazdzierniku 1953 r. przyjmiemy za 100, to
wykonanie za listopad daje wskaznik 250, a za grudzien
284. Tak wysokie zapotrzebowanie wagonéw lodowni prze-
kroczylo realne mozliwosci PKP i stad powstata koniecz-
nos$¢ uzycia 'taboru samochodowego.

Nalezy podkresli¢, ze tabor samochodowy starano sie
uzy¢ przede wszystkim przy przewozach na bliskie odleg-
tosci, jednakze nie dato sie unikngé pewnej ilosci tras bar-
dzo dalekich, jak np. Wroctaw — Bytom, Bytom — Kiel-
ce, Poznan — Ciechandéw i inne.

W Swietle powyzszych danych staje sie jasne, ze wyko-
nanie planu przewozu wagonami PKP w grudniu 1953 r.
w 94,6% zostalo narzucone ograniczong iloscig bedacych
na sieci PKP wagonoéw lodowni, a nie brakiem masy to-
warowe;.

Analizujgc wykonanie przewozow jesiennych opiera¢ sie
bedziemy w pierwszym rzedzie na danych dotyczacych
przewozoéw wagonami PKP, gdyz z tych przewozéw po-
siadamy najbardziej wyczerpujacy i doktadny materiat
sprawozdawczy.

*) wskaznik przyblizony, nie poparty danymi sprawozdawczo$ci.

W ujeciu schematycznym, bez zachowania $cistosci pro-
porcji, zapotrzebowanie i realizacje podstawien wagonéw
ilustruje ponizszy wykres:

Widzimy, ze mniej wiecej do konca pierwszej dekady
listopada zaméwienia na wagony lodownie byly realizowa-
ne prawie w stu procentach. Od poczatku drugiej
dekady listopada do konca pierwszej dekady grudnia na-
stepuje staly, szybki wzrost zaopatrzenia oraz wzrost
ilosci podstawien, jednak nie nadgzajgcy za potrzebami.
llos¢ wagondéw nie podstawionych w kazdym dniu tego
okresu waha sie od 15% do 25% ogolnej ilosci zapotrze-
bowanych wagonéw. Zdarzaty sie oczywiscie dni, w kto-
rych brak wagonéw wystgpit znacznie ostrzej i docho-
dzit do 35% ilosci wagonow zamowionych, wzglednie
zmniejszat sie do 10%, a nawet do 8%. Byly to jednak
wypadki sporadyczne, ktére nie zmieniajg ogolnej cha-
rakterystyki. Od poczatku drugiej dekady grudnia do
konca grudnia obserwujemy wielkie, utrzymujgce sie na
jednakowym poziomie zapotrzebowanie na wagony lo-
downie oraz prawie nie zmieniajaca sie ilos¢ wagonow
podstawionych. Réznica wynosi Srednio 20—25% rzeczy-
wistych potrzeb.

Zaktocenia regularnosci w podstawianiu przez PKP za-
mowionych wagonéw lodowni miaty przyczyne w powsta-
jacych w niektorych chtodniach sktadowych, np. w Olszty-
nie i Biatymstoku, przestojach wagonéw nieroztadowa-
nych. Jakkolwiek przestoje te byly znacznie mniejsze niz
w analogicznym okresie roku 1952, to jednak sitg rzeczy
ostabialy ilostan wagonéw lodowni bedacych w dyspozycji
kolei w poszczeg6inych dniach.

Druga przyczyng powodujgcg brak wagonéw lodowni
byto zaangazowanie pewnej ich ilosci do przewozu arty-
kutow nie wymagajacych w okresie jesieni transportu
chiodniczego jak konserwy (z wyjatkiem konserw ekspor-
towych) i ttuszcze, czasowe wycofanie z ruchu czesci wa-
gonéw poddawanych rewizji okresowej oraz niepetna cen-
tralizacja dysponowania wagonami lodowniami przez stuz-
be dyspozytorska PKP.

Mankamenty te zostaly stosunkowo szybko wykryte
i usuniete przez wydanie rygorystycznych zarzadzenh przez
PKP i CZPMs. Oczywiscie, mozna by unikngé powyzszych
niedomagan, gdyby przygotowanie sie do przewozow je-
siennych, tak ze strony PKP jak i CZPMs,-bylo pehiejsze
i bardziej wnikliwe.

Na specjalng uwage zastuguje fakt, ze brak wagonow
lodowni dotyczyt przede wszystkim wagonéw typu SLM,
wyposazonych w haki do wieszania miesa $wiezego. PKP
posiada wagonéw tego typu ok. 40% ogdinej ilosci wago-
now lodowni. Jest to ilos¢ niewatpliwie mata w stosunku
do potrzeb IV kwartalu, tym bardziej ze z uwagi na
mniejsze wykorzystanie tadownosci tych wagonéw w oma-
wianym okresie (przecietny zatadunek 55 — 6,2 ton), spo-
wodowany niskg przecietng waga potéwek lub ¢éwierci,
ilo§¢ wagonow niezbednych do przewozu planowanej ma-
sy miesa Swiezego znacznie wzrosta w stosunku do planu.
Niewystarczajgca ilos¢ hakéw w niektoérych wagonach
typu SLM (80 zamiast 180) uniemozliwiata réwniez uzy-
cie ich do. przewozu migsa Swiezego, gdy tadownos¢ tych
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wagonéw bytaby wykorzystana znacznie ponizej obowig-
zujacej normy.

Na tle przytoczonych trudnosci wystepujacych tak po®
stronie PKP jak CZPMs, podkresli¢ nalezy niestrudzong
i ofiarng prace st. radcy Departamentu Ruchu Ministerstwa
Kolei, Ob. Przastka, ktéry nawigzaniem operatywnej
wspotpracy z Dziatem Transportu CZPMs w znacznym
stopniu przyczynit sie do likwidowania trudnosci poszcze-
gélny_ch zakladow miesnych w uzyskiwaniu wagonow lo-
owni.

Oddzielnym zagadnieniem, powaznie rzutujgcym na pra-
ce stuzby transportowej CZPMs oraz stuzby ruchu PKP
w okresie jesiennym, jest sprawa terminéw wydawania
przez pion zaopatrzenia i zbytu dyspozycji przerzutowych
oraz planu mrozenia dla podlegtych ekspozytur i zakfa-
déw miesnych. Dyspozycje te oraz plany opracowywane
byty na okresy tygodniowe lub dekadowe, zazwyczaj na
dwa dni przed rozpoczeciem okresu, ktérego dotyczyly. Nie
analizujgc przyczyn jakie na to sie skladaty (uczyni to
niewatpliwie wiasciwy dziat CZPMs), nalezy stwierdzic,
ze okres dwoch dni jest absolutnie niewystarczajgcy, aby
rozpracowanie dyspozycji przerzutowych i planéw mroze-
nia przez zaklady miesne pod katem widzenia potrzeb
transportowych mogto w formie zbiorczego zapotrzebowa-
nia na wagony-lodownie, poprzez ekspozytury i dziat
transportu Centralnego Zarzgdu Przemyslu Miesnego do-
trze¢ do Departamentu Ruchu Ministerstwa Kolei i by¢
realizowane od pierwszego dnia danego tygodnia czy
dekady.

Doswiadczenie wykazato, ze najmniej jeden, czesciej
dwa, a czasem nawet trzy dni planowanego okresu cha-
rakteryzuja powazne zaburzenia w postaci nieterminowego
podstawiania zadanych wagonéw, co z kolei niezmiernie
utrudniato i zaktocato rytmicznos¢é pracy zaktadow mies-
nych, ktére nie mogac wysia¢ do chtodni sktadowych wy-
produkowanych ilosci miesa i majgc zajete wszystkie wias-
ne magazyny i chtodnie przyrzezniane, zmuszone byly
wstrzymac ubdj.

Wstrzymanie uboju nie jest ostatnim skutkiem jaki wy-
stepuje w takich przypadkach. Wstrzymanie uboju wywo-
tuje bardzo powazne nastepstwa, a mianowicie:

a) powstawanie nadmiernych remanentéw zywca,

b) niemoznos$¢ roztadowania wagonéw z zywcem, nad-
chodzacych wg z géry ustalonego planu dostaw, z braku
miejsca do magazynowania zywca,;

c) powazne ubytki wagi zywca przetrzymywanego w wa-
gonach kolejowych bez mozliwosci zapewnienia wystar-
czajgcego karmienia i pojenia;

d) zablokowanie duzej ilosci wagonow krytych oraz za-
tarasowanie tor6éw stacyjnych i bocznic kolejowych;

e) powstawanie bardzo wysokich kosztow z tytutu prze-
trzymania wagonéw ponad czas wolny od postojowego.

Na powstawanie przestojow wagonéw z zywcem sklada
sie rowniez caly szereg innych przyczyn, ktére powinny
by¢ szczegotowo przeanalizowane, zaréwno przez .CZPMs
jak i przez Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi. Faktem jest, ze dostawy zywca planowane w okresie
tygodnia nie nadchodzity do rzezni réwnomiernie kazde-
go dnia, a byly niejednokrotnie kumulowane badZz przez
CZOZRz, badz przez PKP, w wielkie partie wagonow pod-
stawianych jednorazowo w dwa lub trzy dni tygodnia
(zamiast 7 dni), co powodowato niemoznos$¢ terminowe-
go roztadunku i inne wyzej przytoczone nastepstwa.

W okresie czwartego kwartatu ub. r. wypadki takie no-
towano przede wszystkim w Ekspozyturze na woj. stalino-
grodzkie, gdzie w Zaktadach Miesnych w Chorzowie, Gli-
wicach, Stalinogrodzie i innych znaczne ilosci wagonéw
z zywcem, dochodzace w jednym przypadku do 120 wago-
now, byly przetrzymane przed roztadunkiem nawet przez
kilka dni.

W listopadzie 1953 r., same tylko Zaktady Miesne w Gli-
wicach przetrzymaly na osi 409 wagonow z zywcem, w ska-
li zas calego przedsiebiorstwa przetrzymano na osi w li-
stopadzie ub. r. prawie 3000 wagonéw z zywcem przez ok.
54,000 godzin.

Tak duza ilos¢ wagonéw z zywcem przetrzymanych
w jednym tylko miesigcu ponad czas wolny od postojowe-
go jest powaznym ostrzezeniem, ktére nalezy wzig¢ pod
uwage w roku biezacym. Istnieja niewatpliwie obiektyw-
ne przyczyny, ktére w pewnej mierze moga usprawiedli-
wi¢ tego rodzaju zjawisko, nie znaczy to jednak, by byto
one nie do unikniecia w roku 1954. Nalezy z catg wnikli-

miesna

Rok 1954

woscig przygotowac jesienng akcje skupu zywca, rozpra-
cowaé rytmicznos¢ dostaw do rzezni, powiekszy¢ mozli-
wosci magazynowania zywca w zaktadach miesnych lub
tez stworzy¢ specjalne bazy zywca w terenowych placow-
kach CZOZRz, ktére by regulowaty rytmicznos¢ dostaw do
zaktadéw miesnych.

Wracajac jeszcze do sprawy przewozu miesa podkresli¢
nalezy, ze zarowno w latach 1951 i 1952 jak i w roku
ubieglym mialy miejsce i to w znacznym stopniu wielo-
krotne przewozy tego samego towaru. | tak np. mieso
Swieze wysylano z Bytomia do Debicy, skad po zamro-
zeniu kierowano je znoéw do Bytomia lub tez do innej
chtodni skfadowej.

Przyczyng tego zjawiska sg dysproporcje pomiedzy
zdolnosciami produkcyjnymi zaktadéw miesnych a zdol-
nosciami zamrazania poszczeg6lnych chitodni sktadowych
oraz ich wolnymi powierzchniami sktadowymi. Jest rzeczg
konieczna, aby powyzsze zagadnienie byto rozpracowane
przez wlasciwe centralne zarzady tak, by w okresie prze-
wozow jesiennych roku 1954 podobne uwielokrotnianie
przewozow ulegto jesli nie catkowitej likwidacji, to w kaz-
dym razie ograniczeniu do minimum.

Niedostateczng role w wykonaniu jesiennych przewo-
z6éw odegraly komérki transportowe ekspozyturwojewddz-
kich. Dziatalno$¢ swojg ograniczyly one w wielu wypad-
kach do roli biernego obserwatora lub tgcznika posred-
niczacego pomiedzy zaktadami miesnymi a Centralnym
Zarzadem. Taka postawe przejawity Ekspozytury w War-
szawie, Kielcach i Rzeszowie. Bardzo stabo wypadta praca
Sekcji Transportu Zaktadéw Miesnych na prawach Ekspo-
zytury w Koszalinie, ktéra nie potrafita przez caly okres
trwania wzmozonych przewozéw zdoby¢ sie na sktada-
nie do Centralnego Zarzadu rzeczywiscie prawdziwych
meldunkéw o przebiegu zatadunkéw kolejowych. Na wy-
réznienie natomiast zastugujg Sekcje Transportu Ekspo-
zytur Wojewodzkich w Poznaniu, Bydgoszczy i todzi, kto-
re wykazaly duza operatywnos$¢ w kierowaniu transportem
podlegtych sobie zaktadow miesnych.

Wnioski

1 Urealni¢ planowanie przewozéw jesiennych przez
przyspieszenie opracowania planéw uboju zywca i mroze-
nia miesa.

2. Zwiekszy¢ potencjat wlasnego taboru samochodowego
przez podniesienie na wyzszy poziom gotowosci technicz-
nej pojazdéw mechanicznych oraz wprowadzenie do
eksploatacji wiekszej ilosci jednostek samochodowych,
Woszczegélnés'ci samochodéw chtodni o fadownosci od 5—
10 ton.

3. Powiekszy¢ ilos¢ wagonow lodowni, zwlaszcza wago-
now typu SLM (wyposazonych w haki).

4. W okresie IV kwartatu zwolni¢ CZPMs od Scistego
przestrzegania przyznanych miesiecznych limitbw wago-
now lodowni, a to z przyczyny catkowitego uzaleznienia,
potrzeb transportowych od przebiegu akcji skupu zywca.
Tryb uzyskiwania w PKP dodatkowych limitow wagono-
wych oraz przenoszenia przyznanych limitbw pomiedzy
zaktadami miesnymi uprosci¢ i skréci¢ do 24 godzin.

5. Zabezpieczyc .dodatkowag obstuge przez PKP bocznic
kolejowych zaktadéw miesnych i chtodni sktadowych.

6. Zapewni¢ sprawny .roztadunek wagonéw kolejowych
i samochodéw w chtodniach sktadowych.

7. Zabezpieczy¢ planowe dostawy zywca do rzezni, nie
przekraczajace dziennych mozliwosci uboju.

8. Zwiekszy¢ mozliwosci magazynowania zywca w za-
ktadach miesnych.

9. Zastosowac Scistg awizacje nadawanych wagonow
i wysytanych samochodow z miesem, by w ten sposdb
umozliwi¢ odbiorcy przygotowanie sie do roztadunku.

10. W okresie jesiennym udzieli¢ CZPMs pierwszenstwa
przy przewozie miesa wszelkimi $rodkami transportowy-
mi obcymi.

11. W IV kwartale zorganizowa¢ w CZPMs sprawng
stuzbe dyspozytorska.

Wprowadzenie w zycie powyzszych postulatow nie wy-
czerpuje, rzecz jasna, wszystkich mozliwosci, ktére moga
usprawni¢ i utatwi¢ wykonanie jesiennych zadan przewo-
zowych przemystu miesnego, niemniej jednak przyczyni
sie w znacznym stopniu do unikniecia tych niedociggnie¢,
ktore wystgpity w latach ubiegtych.
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Osiagniecia techniki czechostowackiego
przemystu miesnego

Przemyst miesny w Czechostowacji w okresie
przedwojennym, podobnie jak przemyst polski,
bazowat na wielu drobnych warsztatach rzemiesl-
niczych roznych wielko$ci i typu, niekonserwo-
wanych i nieunowoczesnianych komunalnych
rzezniach. W krotkim okresie powojennym, po
przejeciu tego przemystu przez panstwo, wiladze
postawity przed kadrg miesiarzy zadanie stwo-
rzenia nowoczesnego socjalistycznego przemystu
miesnego, odpowiadajagcego nowym warunkom
i potrzebom mas pracujgcych, oparcia jego roz-
budowy i budowy na przestankach naukowych
z dziedziny technologii, ekonomii i techniki.

Bedac prawie miesigc czasu gosciem czechosto-
wackich fachowcow — naukowcéw branzy mies-
nej, chciatbym podkresli¢ w niniejszym artykule
kilka, niewatpliwie interesujacych szerszy ogot
fachowcow w kraju, ciekawszych fragmentéw,
usprawnien oraz ulepszen technicznych i ekono-
micznych, bedacych efektem pracy zespolu pra-
cownikdw Instytutu Naukowo-Badawczego dla
Ekonomiki i Mechanizacji, czesciowolInstytutu
Migsnego i Rybnego, podleglych Ministerstwu
Przemystu Zywnosciowego oraz pracownikéw Za-
kladéw Konstrukcji i Budowy Maszyn Spozyw-
czych. Dostarczenie przez strone czechostowacka
petnych materialdbw wraz z rysunkami techniczny-
mi przewidziano w protokole korncowym spisanym
w Biurze Dokumentacji Technicznej w Pradze.

Czechostowacja, jako kraj przemystowy, posia-
da nieco odmienne warunki struktury i rozwoju
gospodarki rolnej niz Polska. Warunki te rzu-
tuja na kasztattowanie sie zatozenn ekonomicznych
budowy zaktadéw miesnych, sa jddnak oparte
0 najnowoczesniejsze w tej dziedzinie osiggniecia
nauki i doswiadczen na catym Swiecie, przy czym
rozwigzania techniczne — na przodujacych
w Swiecie kombinatach radzieckich. Charaktery-
styczng cecha przewidzianych do budowy lub be-
dacych w budowie kombinatow czeskich jest ich
wielkos¢. Wszystkie zaprojektowany i czesciowo
zatwierdzone juz 4 typy kombinatéw sg male,
przystosowane zyciowo do koniecznosci zaspoko-
jenia potrzeb okreslonego terenu. Zasada czy bu-
dowa¢ zaklad w osrodkach produkcji zywca czy
w os$rodkach konsumpcyjnych, zostata tu rozwig-
zana z uwzglednieniem szczegétowej analizy kaz-
dego terenu kraju.

Fot. 1 Typy ,dutych® nozy do wykrwawiania, tatwe do oczysz-
czenia.

a) Rzeznie

Promien dowozu zywca do rzezni, okreslany
na ok. 50 km, warunkuje budowe rzezni nawet
dla najwiekszego czwartego typu kombinatu na
poziomie naszych mniejszych rzezni o $redniej
zdolnosci ubojowe;j.

Zdolnosci ubojowe na 8 godzin poszczegdlnych
typbw w sztukach zywca uwidocznione sg na
tablicy I.

Tablica 1.
Typ Swinie bydto cieleta inne uw agi
| 75 20 20 -
I 150 40 40 —

Il 300 80 80 —

v 500 120 100 0,7 ton typ przewi-
dziany do bu-
dowy tylko
w duzych
miastach jak
Praga, gdzie
powstana 2
zaktady.

Powierzchnie chitodni, zamrazalni w m2 ilu-
struje tablica II.

Tablica II.
wyd.
. zamra- tunelu
T chtodnie s . i
yp : zalnie zamrazat, uwagl
na dobe
520 100 7,5 ton Nie przewiduje sig
wiekszej powierzchni
sktadowej dla towa-
ru zamrozonego. W
tunelu zamraza sig i
nastepnie ekspediu-
je.
I 1000 500 15 3tunele o przepusto-
wosci 5 ton na dobe
1 1850 1500 25
v 3 800 1500 25

Rzeznie budowane sg pietrowol przy czym na

Il pietrze jest sklad paszy, na Il — buchty
i stajnie oraz ub¢dj i chlodnie, na | — jeliciarnia,
obrobka krwi 1 innych ubocznych artykutow
uboju, na parterze — zamrazalnie i skltady. Byd-

to i Swinie wprowadza sie na |l pietro przy czyift
doswiadczenie wykazalo, ze zwierzeta chetnigj
ida w goére niz z powrotem, totez przepedzenie
w gore nie wymaga nawet uzycia bata. Stabsze
sztuki dostarcza sie na Il pietro winda.

W projektach budowy rzezni nie przewiduje
sie pomieszczen dla cielat, ktére bezposrednio po
dostawie kierowane sg do uboju. Obecnie,
w Czechostowacji skory cielece zdejmowane s3
dopiero bezposrednio przed dystrybucjg a nie po
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uboju. Zmniejsza to straty wagowe (wysuszke)
i daje dla dystrybucji jakosciowo lepsze mieso,
0 kolorze blador6zowym. W projektach budowy
nowych rzezni przewiduje sie jednak skérowante
cielat bezposrednio po uboju, gdyz, jak wykazaly
doswiadczenia, tga droga uzyskuje sie lepsze skory
ltatwiejsze ich zdejmowanie. Mimo, ze przedstawi-
ciele przemystu sugerowali pozostanie przy do-
tychczasowym systemie, tj. zdejmowania skor cie-
lecych przed samg dystrybucja, to jednak zagad-
nienie jakosci skor przewazyto i w projektach
odstgpiono od dotychczasowego systemu.

Projekty uwzgledniajg daleko posunietg me-
chanizacje uboju na tzw. linii ubojowe;j.

Po ogtuszeniu elektrycznym, S$Swinie wciggane
sg transporterami mechanicznymi za tylng noge
na kolejke rurowg pojedynczg i przesuwane sg
nad wannami kaflowymi lub aluminiowymi, gdzie
nastepuje wykrwawienie. Wspoipracujacy z Insty-
tutem Przemystu Miesnego, Instytut Higieny
i Technologii Wydz. Weterynaryjnego przy Wyz-
szej Szkole Rolniczej opracowat kilka typow
tzw. ,dutych* nozy do wykrwawiania, z ktérych
kilka uwidaczniajg fotografie.

Fot. 2. N6z systemu Meier Stohrer — do czyszczenia rozktada sie
na dwie czesci.

Tego rodzaju typy nozy, potaczone z wezem
gumowym odprowadzajagcym krew do naczynia
i mieszadtem, zdaly w praktyce egzamin. Noze
te sg proste w konstrukcji i tatwe do utrzymania
w czystosci. Robotnik, stojacy przed wannami,
wbija n6éz w aorte i strumien krwi sptywa do na-
czyn. Norma dla krwi wieprzowej wynosi 2,5%
w stosunku do wagi sztuki, przy zastosowaniu
.dutego” noza uzysk krwi wynosi ponad 4%.
Wykrwawienie i zbidrka krwi jest prawie catko-
wita, trwatos¢ 1 jakoS¢ migsa lepsza.

W nastepnej kolejnosci Swinia wykrwawiona
transportowana jest kolejkg badz do kotta parzel-
nego, badz do parzelnika — szczeciniarki, wed-
tug ulepszonego w Czechostowacji systemu tzw.
.waldowskiego“. Swinia spada na nary zelazne,
umieszczone na korycie z gorgcg wodg. Nary te
sg tak skonstruowane, ze tylko teb i nogi zanu-
rzone sg w gorgcej wodzie, gdzie nastepuje
pierwsza, najtrudniejsza toaleta, tj. odszczecinia-
nie glowy i ndég. Wysoka temperatura wody utat-
wia ten zabieg. Nastepnie Swinia przesuwana jest,
Jfedi przewidziano odszczecinianie, do parzelni-
ka-szczecmiarki o temperaturze wody nie wyzszej
niz 56°C, z regulacjg pary i termometrem; nato-
miast jesli odiszczecinlanie grzbietu nie jest prze-
widziane — do zwyktych kottéw. Po tej toalecie
Swinia wciggana jest na kolejke rurowg 'podwoj-
ng i poddawana jest Scigganiu skor na wiszgco
w sposob mechaniczny (przewiduje sie réwniez
Scigganie podbrzuszy na wiszgco), nastepnie prze-
sunieta zostaje do gléwnego ciecia. W tym miej-
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Fot. 3. Wilk z mechanicznym podajnikiem i automatycznym dopty-
wem wody.

scu kolejka rozwidla sie i nogi zwierzecia roz-
ciagajg sie samoistnie bez potrzeby uzycia rgk
do tej czynnosci.

System uboju bydta jest szczegélowo opisany
w dokumentacji, ktéra nadejs¢ ma do Polski.
Z ciekawszych fragmentow wymieni¢ nalezy za-
stosowanie elektrycznego ogtuszania (jeszcze
w trakcie prob) oraz mycie bydta podczas przepe-
dzania do uboju specjalnymi szczotkami, z ktorych
tryska ciepta woda.

b) Chiodzenie, zamrazanie i rozmrazanie

We wszystkich typach zakladow przewiduje sie
jednostopniowe chtodzenie w tunelach chtodni-
czych, co, jak wiadomo, zmniejsza straty i podnosi
higiene miesa.

Bezposrednio po uboju ciepte poéttusze przesu-
wane sg kolejkg do tunelu, w ktérym panuje tem-
peratura od 0° do —3°C oraz wilgotno$¢ 95 —
100%> i szybkos¢ przeptywu powietrza od 2 do
3 m/sek. Po ok. 20 godzinach, kiedy wewnetrz-
ne warstwy miesa C¢wiartki wolowej uzyskujg
temp. 4 — 6°C, nastepuje wytadowanie tunelu
przez przeciwlegte drzwi, przy czym kolejka roz-
widla sie i czes¢ wychlodzonego miesa skiero-
wana zostaje do rozbioru i dystrybucji (duze
miasta) lub bezposrednio do dystrybucji, do roz-
bioru na produkcje wedlin, konserw, produkcje
blokow, wreszcie do tuneli zamrazalniczych o ru-
chu ciggtym.

Opracowano juz rysunki techniczne ulepszo-
nych zamrazalni tunelowych, typu Lindego, o ru-

Fot. 4. Urzadzenie regulujace doptyw wody do wilka.



Nr 3 GOSPODARKA

Fot. 5. Kuter z odkryta przykrywg i z tarczag do usuwania
farszu.

chu ciaglym, do mrozenia blokéw. Bloki przewi-
dziane sg do mrozenia w formach metalowych
réwniez w zwyktych tunelach, o bocznym lub dol-
nym przeplywie powietrza na specjalnych stoja-
kach ze sprezynami przyciskajacymi wieka form.
Stojaki (wozki) zawieszone sg na kolejkach w tu-
nelach i po procesie mrozenia przesuwa ise je
przez przeciwlegte drzwi do pomieszczenia, gdzie
nastepuje wyjmowanie blokéw z form i pakowa-
nie. Waézki wiszace wykonane sg z aluminium
i zelaza rurowego, i wazg tylko 120 kg.

W Bratystawie niektére pomieszczenia w chtod-
ni mogag by¢ nastawione na temp. 2 — 4»C i spel-
nia¢ role magazynu chtodzonego, a moga by¢ row-
niez przestawione na temp. —15° lub —25°
i spetnia¢ role tunelu zamrazalniczego.

W Czechostowacji przewiduje sie maksymalne
przejscie na mrozenie miesa w blokach. Dla
przetworstwa mrozi sie w blokach tylko wotowi-
ne bez kosci, natomiast dla dystrybucji mrozi sie
bloki wieprzowiny z koscig i bez kosci. Bloki te,
w stanie zamrozonym, dostarczane sg do skle-
péw i tam badz poddane rozmrozeniu, badz w sta-
nie zamrozonym pitowane na porcje i sprzeda-
wane konsumentom.

W  placowkach naukowoi-badawczych czynione
sg proby rozmrazania tych blokow za pomocg
pradu o wysokiej czestotliwosci. Obecnie, rozmro-
zeniu podlegaja tylko bloki wolowiny przezna-
czone do przetwdrstwa.

Fot. 6. Kuter z zamknieta przykrywa > z tarczg usuwajgcg farsz.
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Specjalnie skonstruowana krajalnica do blokéw
umozliwia ciecie ich na ptaty o dowolnej grubo-
Sci, ktére bezposrednio wpadajg do wilka i po
zmieleniu przenoszone sg w naczyniach do kutro-
wania. Do kutra dodawana jest woda o temp. 62°
i soOl peklujgca. Caly ten proces przygotowania
farszu z blokow do produkcji Wedlin parzonych
umozliwia zmniejszenie strat powstajacych pod-
czas normalnego rozmrazania, tzn. w powietrzu
lub wodzie (wysuszka, wyciek) praktycznie do
zera.

Seryjna produkcja 'krajalnic mechanicznych do
blokéw przewidziana jest w roku 1955.

¢) Produkcja przetworow miesnych

Produkcja wedlin i wyrobéw wedliniarskich
przewidziana jest we wszystkich 4 typach kom-
binatéw, a konserwiarnie tylko w kombinatach
budowanych w osrodkach rolniczych i tylko w ty-
pie 111 lub V.

Fot. 7. Napetniarka z urzadzeniem odsysajacym powietrze z farszu.

Typ Il np. przewiduje produkcje 1000 ton
konserw rocznie w opakowaniu z biatej blachy lub
szkla. Konserwy w czarnej blasze lakierowanej
produkowane beda w specjalnych rzezniach sani-
tarnych z miesa warunkowo zdatnego, jako kon-
serwy |l gatunku.

Urzadzenia konserwiarni przystosowano w pro-
jektach do produkcji 45% gotowych potraw
w konserwach, niezaleznie od mrozonek w pudel-
kach, obejmujacych taki asortyment, jak watrob-
ka z cebulkg, gulasz, kotleciki smazone 2z ja-
rzynka .(kotleciki w celofanie, wszystko w pudel-
kach po 450 g netto) .

Produkcja wedlin (w Czechostowacji dominujg
wedliny parzone) jest w projektach w duzym
stopniu zmechanizowana. Na | pietrze migeso po
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trybowaniu przesuwane jest na tasSmie do koryta
wilka, skad mechanicznie Slimakami wciagane do
mielenia. Charakterystyczne jest, ze wilk zaopa-
trzony jest w doptyw wody, ktéra dawkowana jest
automatycznie (Fot. 3 i 4). Zmielone i zmieszane
z wodg mieso przechodzi do kutra 1 po wykutrowa-
niu z woda, przyprawami i solg peklujgca, bez do-
tykania rekami, specjalng tarczg (Fot. 5 i 6) usu-
wane jest do metalowych naczyn. Naczynia te na
tasmie transportowane sg do chtodni, gdzie migso
sie pekluje (niecatg dobek Z chitodni, mieszczacej
sie rowniez na | pietrze, farsz spada do napetniarki
(kontinualna, vacumowa naraziczka) zaopatrzo-
nej wewngtrz w pompe ssgca, usuwajgcg powie-
trze z farszu (Fot. 7). Przekroj tak napetnionego
jelita jest gtadki, bez otworéw powietrznych, co

Racjonalizacja i wspo6tzawodnictwo

Inz. STANISLAW KUCZYNSKI

Eksp. Woj. CZPMs w todzi

Noiue maszyny w produkciji

Mechanizacja ciezkich i pracochtonnych robot jest pod-
stawowym elementem wzrostu wydajnosci pracy we wszys-
tkich zakladach produkcyjnych. Zagadnienie to nabrato
jednak specjalnego wyrazu w rzezni todzkich Zaktadow
Miesnych. Prymitywne wyposazenie tej rzezni, brak urza-
dzen transportu wewnetrznego, rozlegty teren, powodowa-
ty, ze praca byla tam ciezka i dokonywana gtownie wy-
sitkiem ludzkim.

W tych warunkach szybkie postepy w mechanizaciji
zaktadu stawialy przed miejscowa grupa racjonaliza-
toréw pilne zadania. W sktad tej grupy wchodzg w wiek-
szosci ludzie zwigzani z rzeznig od dawna, przedstawicie-
le klasy robotniczej, jak ob. ob. Mikotajczyk Jozef, Fidelus
Kazimierz — obecny z-ca dyr. do spraw produkcji, Wal-
czak Franciszek — slusarz, Moszczynski Stanistaw — spa-
wacz, Basior Jan — tokarz i inni. Decydowato to w du-
zej mierze o kierunku, w ktérym szly kolejno realizowane
projekty racjonalizatorskie. Chodzito o podniesienie nie
tylko wydajnosci pracy, ale takze o wprowadzenie ma-
szyny tam, gdzie praca byla ciezka, brudna, szkodliwa
dla zdrowia.

Zadanie to spetnita wprowadzona w rzezni todzkiej
od dawna, a dzis juz produkowana seryjnie i rozprowadza-
na przez Centralny Zarzad Przemystu Miesnego do wielu
zaktadéw, maszyna do czyszczenia nozek cielecych.

W miedzyczasie wykonczono rozpoczetg po wojnie nowa
hale wieprzowg. Powstato zagadnienie zawieszania tusz
po oskdérowaniu na kolejke. Problem ten rozwigzat bardzo
dobrze ob. Walczak Franciszek, konstruujgc poruszany
elektrycznie wciagnik automatyczny.

Maszyna jest jednoramienng dzwignig, oparta zawia-
sowo na torze kolejki. Do konca ramienia dzwigni przy-
mocowane jest ciegno, przechodzace poprzez dwa krazki
do sforznia na ogniwie fancucha Galla. tancuch porusza-
ny jest krazkiem zebatym, napedzanym przez silnik
o mocy 11 kw, o 715 obrotach. Staty ruch tancucha powo-
duje jednostajne podnoszenie sie i opadanie ramienia
dzwigni. W momencie opadniecia ramienia, obstugujgcy
maszyne pracownik zaktada na kolano oporowe dzwigni
jeden lub dwa wdzki. Jednoczesnie oskérowane juz tusze,
Z umocowanymi uprzednio rozpinaczami, podsuwa sie na
wozkach do skérowania i zaczepia. Po wyprostowaniu
dzwigni spycha sie podniesiong tusze po kolejce do nas-
tepnego stanowiska roboczego.

Dalsze zamiary racjonalizatorow szty w kierunku nie
tylko mechanizowania pracochtonnych robét, ale takze
braly pod uwage lepsze gospodarowanie surowcem i pod-
niesienie jakosci gotowego produktu.

Zatozenia te byly zrédlem pomystu Ob. Fidelusa Kazi-
mierza przy opracowywaniu, oryginalnej w konstrukcji,
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wplywa na zwiekszenie trwalosci wedliny. Za-
warte w farszu powietrze powoduje bowiem od-
barwienie wedliny i utrudnia przechodzenie tem-
peratury do wnetrza podczas parzenia.

Strona czechostowacka zaofiarowata che¢ bez-
ptatnej dostawy w 1954 r catlego kompleksu urza-
dzen celem wyprébowania go u nas i wydania
odpowiedniej opinii.

Mechanizacja dzialu ubocznych artykutéw ubo-
ju, konserwiarni i innych dzialéw produkcyjnych
wymaga odrebnego artykutu. Szczegdtowe opisy
i rysunki oraz zalozenia techniczno-ekonomiczne
wszystkich czterech typow kombinatow na zada-
nie strony polskiej dostarczone zostang w ramach
umowy 0 wspotpracy i wymianie dokumentaciji
technicznej.

rzeznianej*)

maszyny du $ciggania skor z podbrzuszy sSwinskich. Zdej-
mowanie podbrzuszy mialo duze znaczenie dla przemystu
garbarskiego. Reczna obrobka skor napotykata jednak

1) prowadnica, 2) dzwignia, 3) tor kolejki, 4) rama wspornika,
5) kolo zebate, 6) tancuch, 7) sworzen ciggna.

na powazne trudnosci. Zdejmowane podbrzusza posiada-
ty wysoki procent tluszczu oraz liczne uszkodzenia wyni-
klie z pofatdowania skory i trudnego dostepu.

Maszyna Ob. Fidelusa rozwigzata te trudnosci bardzo
szczesliwie. Na dwu potkolistych podstawach, rozstawio-
nych odpowiednio szeroko, by przepusci¢ wozek do skéro-
wania, umocowane sg pionowe wodzidta. Specjalne urzag-
dzenie podnos$nikowe przesuwa wzdtuz wodzidet zawie-
szony na stalowych ciegnach korpus maszyny, dostoso-
wujac jej wysokos¢ do potozenia i rozmiaru tuszy. Korpus,
rébwnowazacy sie na osi pionowej wodzidta, taczy zespét
dwu czesci maszyny: czesci tylnej — napedowej i czesci
przedniej — skorujacej. Silnik elektryczny, o mocy 15 kw
1 1420 obrotach, porusza mechanizm skorujacy za pomo-
ca przektadni, kota zebatego i tancucha.

*) Z broszury o pracy Klubu Techniki i Racjonalizacji, przygolo-
wywanej przez Zaktady Miesne w todzi (L6dz, ul. Inzynierska 1/3).
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Maszyna do zdejmowania skér z podbrzuszy w przekroju pod-
tuznym

1) podstawa, 2) wodzidto, 3) krazki podno$nika, 4) ramie watu opo-

rowego, 5) watek gtéwny, 6) watek napinajgcy, 7) watek oporowy.

W skiad zasadniczej czesci skoérujacej maszyny wchodzi
zespol 3 watkéw obrotowych. Watek gtéwny, posiadajgcy
najwieksza Srednice, spetnia zasadnicze zadanie S$ciggania
skory. Watek ten posiada na powierzchni biegngce wzdtuz
osi wyztobienie, w ktore wchodzi kryza ruchomej klamry
zapinajacej brzeg skoéry. Skéra opiefa sie od strony lica
na watku napinajacym, ktéry posiada na swej powierzchni
trapezowe nagwintowanie, biegnace od $Srodka w przeciw-
ne strony w celu rozciggania skory, wreszcie walek oporo-
wy, posiadajacy na powierzchni réwnolegte do osi karby.
Zadaniem watka oporowego jest nadrywanie tkanki ttusz-
czowej podskérnej, w miare jak obrét watka gtdwnego
Sciagga umocowane don podbrzusze. Watek oporowy, na-
ciskajac na powierzchnie tuszy, powoduje takze przesuwa-
nie sie jej do przodu. Watek oporowy umieszczony jest
obrotowo na potkolistym ramieniu, ktérym za pomoca wy-
tacznika przesuwa sie wat do potozenia gornego celem

Maszyna od odtluszczania kruponéw $winskich.
1) koto rozpedowe, 2) korpus maszyny, 3) wat transportowy, 4) wat
tngcy, 5) wal przyciskajacy, 6) pedat tacznika tarciowego, 7) urzag-
dzenie palczaste, 8) koto zebate walu transportowego, 9) koto ze-
bate watu przyciskajgcego, 10) tgcznik tarciowy, 11) transmisja
taricuchowa.
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otworzenia' dostepu do watka gtéwnego przy zaktadaniu
i zdejmowaniu skory.

Pracownik zdejmujacy krupon nadcina podbrzusze od
podgardla na szerokos¢ dtoni oraz na przednich konczy-
nach. Po wprowadzeniu wo6zka miedzy podstawy maszyny,
zapina sie klamrg brzeg skoéry na watku gtdwnym. Naste-
pnie opuszcza sie watek oporowy do potozenia wtasciwego
| puszcza maszyne w bieg roboczy, dozorujagc wiasciwego
nawijania sie skéry. Po catkowitym Zdjeciu podbrzusza
wylgcza sie obrét watkow i podnosi sie watek oporowy do
potozenia goérnego, po czym, pociggajac za skore, odwija
sie jg z watka gtdwnego i po otwarciu klamry — zdejmuije.

Maszyne obstuguje jeden pracownik. Efekty ekonomicz-
ne uzyskane dzieki pracy maszyny sa duze. Lepsze wy-
korzystanie surowca uzyskujemy przez zmniejszenie sie
tluszczu ze skory, przecietnie o 0,85 kg na 1 sztuce w sto-
sunku do obrébki recznej. Efekt na robociznie wynosi
czwartg cze$¢ zuzywanego bez maszyny czasu pracy.

Duze efekty uzyskane przy lepszymi wykorzystaniu
ttuszczu ze skor z podbrzuszy wskazaty na koniecznosc
zrewidowania dotychczasowego systemu odtluszczania
kruponéw wieprzowych.

Ob. dyr. Kazimierz Fidelus przy maszynie do zdej-
mowania skér z podbrzuszy $winskich

Zagadnieniem tym interesowat sie juz uprzednio prof,
dr J. Janicki, ogtaszajac w 1951 r., w Nr. 3 ,Gospodarki
Miesnej“, wyniki swoich prac badawczych. Prof, dr Ja-
nicki wykazat, ze krupon wieprzowy w garbarni zawiera
jeszcze okoto 0,47 kg tluszczu, ulegajgcego w czasie pro-
cesoéw garbarskich zniszczeniu. Badania szty w kierunku
odzyskania ttuszczu na drodze chemicznej.

W tym tez czasie zrodta radzieckie podaly o zmechanizo-
waniu procesu odttuszczania skoér, podajgc opis dziatania
maszyny. (,Miasnaja Industrija“, Nr. 1, 1951 r.).

Zawsz$ zywa dzialalno$¢ racjonalizatorow t6dzkich
wzmocnhita sie po objeciu kierownictwa zaktadu przez Ob.
dyr. Majerowicza, a zasilenie kadr fachowych przez grupe
miodych technologéw, z Obi inz. Kowalskim na czele, przy-
spieszyto wprowadzenie do produkcji nowych maszyn, ma-
jacych duzy wptyw na mechanizacje produkcji rzezniane;j.

Dzietem wymienionych pracownikbw oraz zastuzonego
juz racjonalizatora Ob. Fidelusa byto uruchomienie w za-
ktadzie maszyny do odttuszczania kupondéw Swinskich.
Maszyna ta pracuje bardzo wydajnie, gdyz odtluszcza 120
do 150 skér na godzine. Obstuguije jg jeden robotnik, a wiec
na 1000 skér zaoszczedza ok. 48 roboczogodzin, wartosci
250 zt. Maszyna zdejmuje od jednej sztuki skor przeciet-
nie 0,79 kg tluszczu, co przy przecietnej 0,50 kg uzyskiwa-
nej przy recznej obrobce daje 0,29 kg dodatkowego ttusz-
czu, oddawanego uprzednio wraz ze skoérg do garbarni.
Z 1000 sztuk skér mozna wiec uzyskaC surowca na ok.
225 kg smalcu wartosci 9.000 zt.

Ogolny widok maszyny przedstawia zamieszczony obok
rysunek.
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Wat tnacy, obracajgc sie w panewkach umieszczonych
w zeliwnym korpusie maszyny, $cina ttuszcz przy pomocy
spiralnie utozonych nozy z tasmy stalowej. Wat posiada
naped poprzez transmisje pasowg. W sklad mechanizmu
podajgcego skore wchodzi wat transportowy, wal przy-
ciskajacy i specjalne urzadzenie podajgce. Zelazny cylin-
der walu transportowego posiada na powierzchni karby,
réwnolegte do osi, ktorymi przesuwa skoére. Wat trans-
portowy otrzymuje obrot od walu tgcznika tarciowego
przez transmisje tancuchowg. Wat moze sie opuszcza
I podnosi¢ przy pomocy dwustronnego, zawiasowo-dZzwi-
gniowego mechanizmu. W potozeniu roboczym wat przy-
ciskajgcy otrzymuje obrot przez koto zebate, umieszczone
na jego prawym koncu, od kota zebatego watu transpor-
towego. W potozeniu jatowym wat przyciskajacy jest opu-
szczony. Robotnik obstugujacy maszyne ktadzie obrabiang
skore wierzchem na wat przyciskajgcy, nastepnie przez
nacisniecie pedatu wilacza mechanizm podajacy, ktory
unosi wat i przyciska do watu transportowego, po czym
skéra przesuwa sie przed szybko wirujgcymi nozami watu
tnacego i ulega odtluszczeniu. Po obrobieniu potowy skory,
dzialajac pedatem odsuwa sie wat przyciskajgcy od tngce-
go, skore uktada.sie strong nieodtluszczong i proces pow-
tarza sie.

Maszyna wyposazona jest w urzadzenie do ostrzenia no-
zy oraz odpowiednio przystosowany zgarniacz ttuszczu
i wanne zbierajaca.

Nowg maszyng, zainstalowang w rzezni toédzkiej w po-
czatku biezacego roku, jest pita do ciecia tusz. Maszyna

Inz. LEOPOLD WUDARSKI

Zaktady Migsne w Toruniu
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taka byla na pewno przedmiotem rozwazan wielu fachow-
cow, jednak sukces zmontowania jej przypadt w udziale
grupie racjonalizatorow Ob. Ob. Majerowiczowi, Troja-
nowskiemu i Chojnackiemu.

Praca tej maszyny nie tylko wptynie na przyspieszenie
procesu produkcji, ale i na jako$¢ gotowego produktu,
eliminujgc odtamki kostne. Pila uwolni od ciezkiej i nisz-
czacej zdrowie pracy robotnikow zatrudnionych przy prze-
potawianiu tusz.

MysI racjonalizatorow biegnie tez i poza obreb hali ubo-
joweji Dokonywane sg juz préby nad nowa maszyng —
wirébwka do suszenia szczeciny. Ob. inz. Kowalski pod-
sunat brygadzie remontowej zaktadéw mys$l dostosowania
do suszenia szczeciny suszarki pralnicze]. Slusarz-mecha-
nik Ob. tawniczak i znani juz racjonalizatorzy Ob. Mosz-
czynski i Ob. Basior wynalezli wsréd zlomu nieuzywana
juz od 3 lat, mocno zniszczong wiréwke i wykonali pro-
totyp. Wprowadzenie tej maszyny spowoduje koniecznos¢
zmiany dotychczasowego, prymitywnego cyklu produkgiji.
Zbuduje sie baseny do prania z mechanicznymi miesza-
dtami, zainstaluje wyciagi dla dosuszania produktu.

Nowe maszyny czynig prace lzejsza, obnizajg koszt
produkcji, podnoszg jakos¢ gotowego wyrobu. W Scistej
wspotpracy z inzynierem i naukowcem, w oparciu o fa-
chowa literature radzieckg, wprowadzone przez racjonali-
zatoréw produkcji maszyny — dzwigaja prace przemystu
z dawnego zacofania, by na bazie postepu technicznego
zaspokajat on stale wzrastajace potrzeby mas pracujgcych.

Obnizenie kosztom mitasnych przez lepsza
organizacje pracy

Racjonalizatorzy zaktadéw miesnych za mato uwagi
poswiecaja zagadnieniu lepszej organizacji pracy. Lepiej
zorganizowane stanowisko pracy, dobrze ustawiona bry-
gada przy pracy tasSmowej — to gwarancja wiekszej wy-
dajnosci pracy, to uzyskanie rezerw, o ktére dzi$ szcze-
golnie walczymy.

Dla lepszego zrozumienia tego waznego zagadnienia
rozpatrzymy jeden wycinek cyklu produkcyjnego konserw,
np. puszkowanie. Przed ulepszeniem (przyktad wziety
z jednego z wiekszych zaktadéw w kraju) puszkowanie
gulaszu angielskiego odbywato' sie w nastepujacy sposob:

Mase miesng wyto-
zong na stole w miej-
scu ‘A nakladaly por-

O cjami na wage 2 pra-

cownice (1), nastepne
2 pracownice wazyly i
zdejmowaty z wagi do
puszek (2), dalsze 2
pracownice (3) upy-
chaly mase miesng w
puszkach, nastepnie je-
dna pracownica deklo-
wata napetnione pusz-
ki i podawata na za-
mykarke (4), po czym
jedna zamykata je (5), nastepna kontrolowata zamkniete
puszki, odbierajgc je od zamykarki i podajac do kosza
(6), a wreszcie jedna pracownica uktadata puszki w ko-
szu (7).

Anéll)zujac prace brygady kobiecej zatrudnionej przy
puszkowania gulaszu angielskiego stwierdzono, ze nie
wszystkie pracownice wykorzystane byly w 100%. Pra-
cownice zatrudnione przy podawaniu masy miesnej ha
wage, wazeniu i upychaniu (1, 2, 3) wykorzystane byly
w stu procentach, natomiast pracownica, ktéra deklowata
i podawata puszki do zamykarki (4), wykorzystana byta
tylko w 50%, pracownica zamykajaca (5) tylko w 46%,
pracownica odbierajgca i kontrolujgca (6) tylko w 45%,
a pracownica ukladajgca puszki w koszu tylko w 40%.

Biorac powyzsze pod uwage usprawniono ten cykl pro-
dukcyjny w nastepujacy sposob.

Dostawiono jeszcze jeden stét i 2 wagi, zwiekszajgc
jednoczesnie brygade z dziesieciu pracownic na szesna-

/i ma»e mifsm z+ zamykarka
We Ks kosz »liryliz

Ustawienie ludzi przed usprawnieniem

Scie. Przeprowadzone pro-
by wykazaly, ze ilos¢ na-
petnionych puszek w jed-
nej godzinie zwiekszyta
sie dwukrotnie.

W czasie pracy wytoni-
ta sie trudnos$¢ powodo-
wana tym, ze pracownica
zatrudniona przy zamy-
karce szybko sie meczyia,
bowiem nie mogta podo-
ta¢ obstuzeniu wymaga-
jacej dos¢ duzego nakla-
du sily zamykarki pedatowej, pracujgcej po usprawnieniu
bez przerwy.

Przeszkode te usunieto w ten sposéb, ze pracownice
stanowisk 4, 5, 6 i 7 umiejg obstugiwaé zamykarke i zmie-
niajag sie przy zamykarce co godzine.

W rezultacie powyzszego usprawnienia  uzyskano
oszczednos¢ 4 pracownic.

Takie same proby przeprowadzono przy puszkowaniu
innych gatunkéw konserw i takze usprawniono te czyn-
nos¢ przez lepsza organizacje pracy, zwiekszajac tym sa-
mym wydajnos$¢ pracy i obnizajac koszty wiasne pro-
dukgciji.

Technicy normowania powinni na to zagadnienie zwrécic
specjalng uwage, bowiem wiele czynnosci, szczegdlnie
przy pracach tasmowych, nie jest z sobg odpowiednio po-
wigzanych. Bardzo czesto wystarczy tylko zmiana pra-
cownika, postawienie w miejsce, ktére jest waskim gard-
tem dane] tasmy pracownika szybciej wykonujacego te
samg czynnos¢, ewentualnie zwiekszenie wydajnosci pra-
cy danego pracownika przez odpowiednie ustawienie go
przy stole czy maszynie, ktdrg obstuguje, a zwiekszymy
znacznie wydajnos¢ catej brygady.

W przemystach, gdzie prace w wiekszosci sg zakordy-
zowane, kazdy pracownik sam sobie jak najlepiej organi-
zuje swoje stanowisko pracy, aby osiggna¢ jak najwieksza
wydajnos¢, totez tam zagadnienie lepszej, organizacji pra-
cy stoi na pierwszym planie.

W przemys$le miesnym; gdzie dopiero zaczynamy wpro-
wadzaé¢ akord, zagadnienie lepszej organizacji poszcze-
gblnych stanowisk pracy da nam nowe rezerwy ludzkie,
tak bardzo potrzebne obecnie przemystowi polskiemu.

.03
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Ustawienie ludzi po usprawnieniu
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O irspotzainodnictirie i irpnalazczosci
pracoumiczej uj pionie CZTP

Aby zagadnieniu wynalazczosci pracowniczej i wspotza-
wodnictwu pracy wsrdéd pracownikow tuczami przemysto-
wych wskaza¢ wiasciwy kierunek, wzmdéc zainteresowanie,
rozwing¢ zrozumienie i spotegowa¢ wysitki w kierunku
lepszych i wiekszych niz dotychczas osiggnie¢, Centralny
Zarzad Tuczu Przemystowego zwotat na dzien 13 stycznia
br. do Warszawy instruktorow do spraw wspo6tzawodnictwa
i wynalazczosci pracowniczej okregowych zaktadow.

Tematem odprawy byta analiza wynikéw ruchu wyna-
lazczosci IV kwartatu i calego roku 1953 poszczeg6inych
okregowych zaktadéw, plan rozwoju ruchu wynalazczosci
pracowniczej na rok 1954 oraz formy organizacyjne wspot-
zawodnictwa pracy w pionie CZTP w roku 1954.

Na podstawie referowanych sprawozdan z wynikow pra-
cy za rok ubiegly, dokonana analiza wykazata bardzo nie-
rownomierny i w wielu wypadkach niezadowalajacy jeszcze
poziom prac w poszczegoélnych okregach.

Przyczyna tego stanu rzeczy tkwi przede wszystkim
w tym, ze dotychczas zagadnieniem zwitaszcza wynalaz-
czosci pracowniczej zainteresowane byly gtownie komorki
okregowe, brak bylo mobilizacji pracownikéw tuczami,
tych, ktérzy bezposrednio majg do czynienia z poszczegol-
nymi pracami zwigzanymi z tuczem. Ubiegloroczna dos¢
duza ptynnos$¢é kadr pracowniczych tuczami utrudniata
w duzym stopniu mozno$¢ rozwiniecia zainteresowania
zagadnieniem wynalazczosci, obecnie jednak, gdy ptyn-
nos¢ ta ulegta powaznemu zmniejszeniu, warunki dla roz-
woju tego ruchu znacznie sie poprawity.

Nalezy przy tym podkresli¢, ze zagadnienie wynalaz-
czosci pracowniczej w tuczarniach dotyczy tzw. matej me-
chanizacji i ze na tym odcinku istnieje wiele mozliwosci
sprowadzajacych sie niejednokrotnie do bardzo drobnych
usprawnien, majacych jednak swoj pozytywny wydzwiek
w oszczednosciach materiatdw, czasu i wysitku ludzkiego.
Kazde przeto nawet najdrobniejsze usprawnienie powinno
by¢ brane powaznie pod uwage, nagradzane i wprowa-
dzane w zycie we wszystkich tuczarniach.

Na terenie tuczarn istnieje wiele zagadnien wymagaja-
cych usprawnienia, jak silosowanie, kiszenie, transport,
magazynowanie pasz i caly szereg innych drobniejszych,
gdzie inicjatywa pracownikow zatrudnionych w tuczar-
niach ma szerokie mozliwosci rozwojowe, a ktérg nalezy
rozbudzac¢ i rozwijac;.

Zagadnienie wspotzawodnictwa pracy, aczkolwiek kon-
tynuowane juz od szeregu lat, zarbwno na terenie tuczarn
przemystowych jak i baz opasowych i w realizacji dajace
pozytywne wyniki, wymagato jednak usystematyzowania
elementéw w ten spos6b, by staly sie one bardziej wy-

Z doswiadczen zaktadow miesnych

Mgr ALEKSANDER KOLARSKI

Min. Przem. Migsn. i Mlecz, w Warszawie

W walce o dalszg poprawg jakosci wedlin

Degustacja w ZSS

Naczelnym zadaniem postawionym w

przemystu'miesnego w 1953 r. — jesli

mierne, ujednolicone, dawaly bardziej niz dotychczas
konkretny obraz osiggnie¢ indywidualnych czy tez zespo-
towych i byly bardziej mobilizujace.

Idac po tej linii, CZTP opracowat szczegétowg instruk-
cje obejmujgcg formy organizacyjne wspétzawodnictwa
pracy w roku 1954.

Instrukcja ta przewiduje 3 réwnolegle typy wspotzawod-
nictwa:

1) wspotzawodnictwo wewnatrzzaktadowe pracownikow
tuczami przemystowych czy tez baz opasowych, za roz-
woj ktérego odpowiedzialny jest kierownik danej jednostki
produkcyjnej,

2) wspoizawodnictwo miedzyzakladowe — miedzy tu-
czarniami czy bazami danego okregu — bedace pod bez-
posrednig opiekg OZTP,

3) wspoétzawodnictwo miedzyokregowe, tj. miedzy okre-
gowymi zaktadami tuczu przemystowego odpowiedzialny-
mi za wyniki przed CZTP.

Wspoétzawodnictwo wewnatrzzaktadowe sprowadzac sie
bedzie przede wszystkim do przyrostéw wagowych i ilosci
obstugiwanych sztuk. W ramach tego typu wspoétzawod-
nictwa pracownicy walczy¢ beda o tytut najlepszego pra-
cownika produkcyjnego, najlepszej chlewni, najlepszego
pracownika ustugowego, a takze — w wyodrebnieniu —
o tytut najlepszego hodowcy prosiat.

We wspotzawodnictwie miedzyzaktadowym  walczyc
beda zespoly o tytut najlepszej tuczami czy bazy opaso-
wej w produkcji lub w kosztach 1 kg przyrostu, o tytut
najlepszego zaktadu produkcyjnego w gospodarce uzytka-
mi rolnymi, w podnoszeniu bezpieczenhstwa i higieny pracy
oraz w sporzadzaniu i sktadaniu sprawozdan — wszystko
w skali okregu.

W ramach wspotzawodnictwa miedzyokregowego podej-
mowana bedzie walka o tytut najlepszego okregowego
zaktadu w produkcji, w kosztach 1 kg przyrostu, w gospo-
darce uzytkami rolnymi, w zbiérce odpadkéw kuchennych,
w podnoszeniu bezpieczenstwa i higieny, pracy, o tytut
najlepszego zespotu finansowo-ksiegowego, najlepszej sek-
cji planowania, najlepszej sekcji zatrudnienia i ptac oraz
najlepszego instruktora do spraw organizaciji.

Aby tak zakrojony plan prac mogt by¢ realizowany
z powodzeniem, warunki zwigzane z rozwojem wynalaz-
czosci pracowniczej i wspoOtzawodnictwa pracy powinny
by¢ otoczone wieksza niz dotychczas opieka dyrektorow
okregowych zakfadéw, podstawowych organizacji partyj
nych i zarzadow ko6t zwigzkéw zawodowych.

tralnego Zarzadu Przemystu Miesnego,
jak réwniez przez spotdzielnie masar-
skie. Istotng trescig degustacji byt po-
kaz wyrobow pobranych doraznie i bez
uprzedzenia badz bezposrednio z za-
ktadow, badz 7 sieci detalicznej, a na-
stepnie ocena ich jakosci przez fa-
chowcow z innych zaktadéw, z sieci
detalicznej, a w koncu przez samych

roku 1953 przez Partie i Rzad przed
pionem produkcji miesnej byto podnie-
sienie jakosci produktow. Szczegdélny
nacisk na wykonanie tego zadania kfa-
dg tezy do dyskusji przed |l Zjazdem
PZPR, przyjete przez IX Plenum KC
PZPR, a mianowicie teza 22, ktéra m.
in. méwi: ,Walka o jako$¢ produk-
cji winna stang¢ w centrum uwagi
wszystkich pracownikow przemystu®.
W dalszym ciagu — tezy zalecajg
konieczno$¢ dostosowania wyrobow dé
wymogow i upodoban konsumenta.
Stwierdzi¢ nalezy, ze na tym odcin-
ku wiele juz zrobiono i osiggniecia

chodzi o poprawe jakosci wedlin i wy-
robéw wedliniarskich sg niemate.
W osiggnieciach przemystu czynny u-
dzial brali sami konsumenci, badz bez-
posrednio. uczestniczacy w naradach
roboczych zaktadéw miesnych, badz
reprezentowani przez swych przedsta-
wicieli — sie¢ detaliczng handlu mie-,
sem.

Wspomniane wyzej narady, czyli tzw.
degustacje, odbywaty sie w roku ubie-
glym .we wszystkich miastach woje-
wodzkich i innych wazniejszych o-
Srodkach  konsumpcyjnych, organizo-
wane przez ekspozytury i zaktady Cen-

konsumentéw.

Ostatnio podobna degustacja odby-
ta sie w Warszawie w dniu 12 stycz-
nia br. w ramach Ogdlnokrajowej Do-
rocznej Narady Roboczej aktywy pro-
dukcji  masarniczej pionu Zwigzku
Spotdzielni Spozywcéw.

ZSS zorganizowat te degustacje w
ten sposob, ze w przeddzien narady wy-
typowat pie¢ okregéw, zlecajac im do-
starczenie probek z asortymentéw we-
dlin z biezacej produkcji. Probki,z do-
starczonych okregéw zostaly zaszy-
frowane numerami od | — V i przed-
stawione na naradzie do oceny. Powo-



78

lana 5-osobowa komisja, w skitad kt6-
rej wchodzito 2 brakarzy Miejskiego
Handlu Miesem w Warszawie, dwodch
fachowcéw ze spotdzielczosci, pod
przewodnictwem przedstawiciela Cen-
tralnego Zarzadu Miejskiego Handlu
Miesem, dokonata oceny organoleptycz-
lr)1e|j( wszystkich przedstawionych pro-
ek.

Zgodnie z Zarzgdzeniem Nr 61 Mi-
nistra Przemys$lu Miesnego i Mleczar-
skiego z dnia 16 marca 1953 r. przy-
jeto kryteria wyceny, okresSlone naste-
pujaca punktacjg wzorcowa:

A. Ocena zewnetrzna

llo$¢ pkt.
1. Barwa 5
2. Powierzchnia 10
3. Zapach 10
4. Ksztalt i wymiary batonu 5
5. Wykonczenie 5
Razem 35

B. Ocena wewnetrzna
1. Barwa 15
2. Zapach i smak 25
3. Konsystencja, krucho$¢,

zwigzanie 10
4. Struktura 10
5. Soczystosé 5

Razem 65.—

Ogotem 100.—

Podsumowanie wynikéw oceny przy-
niosto zwyciestwo okregowi V, tj. (po
rozszyfrowaniu) Warszawie-miasto, z
przecietng 85,9 pkt., drugie miejsce o-
kregowi poznanskiemu z przecietng
85,4 pkt., trzecie miejsce okregowi woj.
warszawskiego z przecietng 85,2 pkt.
czwarte — okregowi stalinogrodzkiemu
Z przecietng 81,5 pkt. i ostatnie miejsce
okregowi krakowskiemu z przecietng
77,2 pkt.

Niezaleznie od wyceny protokolarnej,
dokonywanej przez powotang komisje,
wszyscy zebrani mieli mozno$¢ osobi-
stego sprawdzenia jakosci przedsta-
wionych prébek.

Nie omawiajgp bezspornych korzysci,
jakie przyniosta zorganizowana przez
ZSS degustacja poszczegéinym kierow-
nikom spotdzielni, stwierdzi¢ nalezy,
ze poziom produkcji spoétdzielczej w
porownaniu do okresu Il kwartatu ro-
ku ubiegtego znacznie sie podnidst.

Niemniej jednak zaobserwowano: a)
powazne réznice w wykonaniu tych' sa-
mych asortymentoéw przez poszczegol-
ne okregi, b) w jednym wypadku cat-
kowita niezgodnos¢ z recepturg, c) nie-
wlasciwe stosowanie ostonek, d) nie-
dostateczng wysuszke w wedlinach
trwatych i poéltrwalych itp.

Usuniecie tych niedociagnie¢, to klu-
czowe zadania pionu masarniczego
ZSS na najblizszg przysziosc.

Zastugujagcy na  nasladownictwo
przyktad wprowadzenia przez spotdziel-
czos¢ miesng listbw gwarancyjnych na
produkowane wedliny i wyroby wedli-
niarskie oraz uchwalona na zakoncze-
nie narady rezolucja, ktérej zasadni-
czg tre$¢ stanowig zobowigzania doty-
czace podniesienia jakosci, wskazujg na
to, ze spétdzielnie masarnicze zrzeszo-
ne w ZSS sg na wiasciwej drodze do
usuniecia stwierdzonych niedociggniec,
a tym samym do szybkiej realizacji
zadan postawionych przed przemystem
miesnym w tezach IX Plenum KC
PZPR.

GOSPODARKA MIESNA

Rok 1954

Robotnicy Zerania (FSO) oceniajg jako$¢
produkcji przemystu miesnego

W styczniu br. odbyia sie w Swietlicy
Fabryki Samochodéw Osobowych na
Zeraniu degustacja wedlin i wyrobow
wedliniarskich  produkcji ~ Zaktadow
Miesnych Nr. 22 i 90 w Warszawie
oraz ocena nowych asortymentow kon-
serw w szkle, mrozonek w celofanie a
wedlin regionalnych dotychczas nie-
produkowanych. W degustacji udziat
wzieli majstrowie i robotnicy FSO,
przedstawiciele Ministerstwa Przemy-
Slu Miesnego i Mleczarskiego, Central-
nego Zarzadu Przemyslu Miesnego,
warszawskich  zakladow  miesnych,
spotdzielczosci, nauki i prasy.

Degustacja wykazata celowos$¢ orga-

Przetw6rni Nr 22

nizowania tego rodzaju imprez, gdyz
tg droga produkcja zbliza sie do kon-
sumenta | wzbogaca swoje dos$wiad-
czenia, zwtaszcza jesli idzie o kierunek
produkowania nowych asortymentéw,
uwzgledniajgcy uwagi i upodobania
szerokich rzesz konsumentow.

Ocena poszczegolnych asortymentow
dokonana zostata przez robotnikéw na
kartkach, przy czym nie operowano
punktami a okresleniami, takimi jak:
mato soczysta, b. smaczna, zbyt ostra,
stabo wyczuwalne przyprawy itp.

Ponizsze zestawienie dokonane zosta-
to w oparciu o przewazajgca ilos¢
okreslen zebranych z kartek.

Ocena wyrobow

Przetwdérni Nr 90

szynka mato soczysta, zbyt stona; nieco za stona i za mato so-
czysta;
baleron zbyt ostry i stony, soczysty; —
salceson czarny bardzo dobry, nieco za -
stony;
pasztetowa lekko kleista, mdta, zbyt b. dobra;
stona;
krakowska zbyt stona, wyczuwalne nieco za ttusta, zle odzyto-
przyprawy; wana;
paréwki b. dobre; b. dobre;
jalowcowa jatowiec niewyczuwalny; -
zywiecka przyprawy niewyczuwalne; b. dobra;
mortadela mdta, mato ostra; _
cytrynowa — mato soczysta i mato przy-

salceson wtoski

poledwica pieczona

serdelki b. dobre.

Ogolnie podkreslono, ze Przetwornia
Nr 90 produkuje lepsze wyroby niz
Przetwérnia Nr 22; dotyczy to zwlasz-
cza zewnetrznego wygladu produkowa-
nych artykutow.

Asortymenty regio- Ocena

nalne i nowe
kietbasa tuchowska b. dobra;
metka mato pikantna,

stabo wedzona;

krakowska krajana b. dobra;

poledwiczki wedzone bez smaku.

Konserwy w szkle
i mrozonki

zbyt duzo maje-
ranku i papry-
ki, mato pie-
przu, dobre;

cynaderki mrozone

zbyt stony, brak
cebuli, dobry;

moézdzek mrozony
paprykarz cielgcy b. dobry;
stabo wyczuwalne

przyprawy, do-
bre;

flaki mrozone i
w stoikach

praw, stabo odzylowana;

— dobry, za stabe wyczuwalne j

przyprawy;
b. dobra;
b. dobre.

Asortymenty regio-

nalne i nowe Ocena
baranina z ryzem smaczna;
w szkle
golonka z grochem za stona.

w szkle

Uwagi ogdlne:

1 Produkty dobre, ale w sklepach
znajdujg sie w znacznie gorszym sta-
nie, splesniate.

2. Dostarcza¢ na rynek wiecej pasz-
tetowej i paréwek.

3. Zaopatrzy¢ rynek w konserwy w
szkle, zwlaszcza flaczki.

4. Wprowadzi¢ na rynek kietbase tu-
chowska.

5. Wprowadzi¢ na rynek najwiekszy
wachlarz gotowych potraw.

Centralny Zarzad Przemyslu Miesne-
go niewatpliwie wykorzysta uwagi kon-
sumentéw przy opracowaniu planéw
produkcyjnych i receptur, zaspokajajgc
zgodnie z uchwatami IX Plenum KC
PZPR w coraz szerszym stopniu po-
trzeby i zyczenia ludzi pracy.
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Kilka uwag na temat uszkadzania skor

Mimo wielu osiggnie¢ na odcinku
gospodarki zywcem i uregulowania ca-
tego szeregu powstajgcych i narasta-
jacych probleméw i zagadnienn nie zo-
statla dotychczas dostatecznie uregulo-
wana sprawa uszkodzen skér surowych.
Ten stan rzeczy powoduje rokrocznie
powstawanie powaznych strat na tym
odcinku i dlatego jako jedng z najpil-
niejszych nalezy jak najszybciej te
sprawe rozpatrzy¢ i uregulowac.

Ceny zakupu zywca regulujg war-
tos¢ dostarczanych sztuk zaleznie tyl-
ko od rodzaju zywca, stopnia wytucze-
nia, wagi, wieku czy nawet pici, nic
nie mowiag natomiast o jakosci skory
na zwierzeciu, a przeciez jakos¢ tej
skory ma duzy wplyw na wartos¢ po-
ubojowg zakupionej sztuki. Skory sta-
nowig 2,6% do 15% wagi tuszy, co
przy duzej rozpietosci cen, zaleznie od
klasy, wpltywa w duzym stopniu na
ostateczng wartos¢ uzyskana z uboju.

Na klasyfikacje skor, na ich wartosc
gospodarczag maja wplyw nastepuja-
ce, zasadnicze czynniki: hodowla, tran-

sport — skup, ubdj (Sciggniecie sko-
ry), magazynowanie i konserwacja
skor.

O ile zagadnienie magazynowania-
konserwacji i uboju-Sciggania skér jest
Scisle uregulowane przepisami i in-
strukcjami oraz konsekwentnie prze-
strzegane, o tyle pierwsze fazy — ho-
dowli i transportu posiadajg jeszcze
duze luki i nasuwajg wiele uwag.

Grubos¢ i wytrzymatos¢ ,corium*
przerabianego w procesie garbarskim
na skére zalezy od gatunku i rasy (by-
dlo rasy czerwonej ma skoére grubsza
od bydta rasy nizinnej), wieku i in-
dywidualnych cech zwierzecia, od Kli-
matu, odzywiania, pielegnowania zdro-
wotnos$ci zwierzecia, obchodzenia sie z
nim itp.

Walka zatem o jako$¢ skor, o pod-
niesienie ich wartosci musi by¢ prowa-
dzona przez wszystkie organa i przy
pomocy tych wszystkich czynnikéw,
ktére organizacyjnie powigzane sg z
produkcjg zwierzeca, skupem, nadzo-
rem i transportem.

Walki o przecigtng cene za 1kg sko-
ry o wyzsza przecietng klasowos¢ nie
moze prowadzi¢ wylgcznie CZPMs,
ktéry dziata tylko w koncowej fazie
cyklu produkcyjnego. Do walki tej mu-
simy wciggna¢ bardziej niz dotychczas
hodowce, Wydziaty Rolnictwa Rad Na-
rodowych, Wydziaty Weterynarii, Zwia-
zki Gminnych Spétdzielni ,Samopomoc
Chiopska“ i przedsiebiorstwa tran-
sportowe.

Dla tatwiejszego zobrazowania sta-
nu rzeczy przytocze prace dokonane
przez nasz aparat.

Walka o socjalistyczng akumulacle,
o podniesienie efektow gospodarczych,
od dawna zmusita nas do zwrdcenia
uwagi na uszkodzenia skor.

Protokoly przyjecia stwierdzajg, ze
skory (dotyczy to przede wszystkim
trzody chlewnej) przychodzity do nas
z terenu prawie wszystkie uszkodzo-
ne.

Przeprowadzilismy obserwacje w te-
renie, u producenta, na spedach Okr.

Przed. Obr. Zw. Rzeznymi, badalismy
warunki transportu i notowali$my pro-
cent i przyczyny uszkodzen.

W efekcie doszliSmy do nastepuja-
cych wynikow:

a) 25—35% uszkodzen, to uszkodze-
nia u hodowcy,

b) 20—35%, to uszkodzenia w miej-
scach spedowych,

c) 10—15%, to uszkodzenia w cza-
sie transportu,
d) 10—13%, to uszkodzenia przy

wytadunku i magazynowaniu zywca w
rzezniach CZPMs,

e) 0—2%, to uszkodzenia przy Scia-
ganiu skor — uszkodzenia techniczne.

Na uszkodzenia u hodowcy skitadaty
sie uszkodzenia przez gza (przy czym
stwierdziliSmy, ze zwierzeta opadniete
przez gza wazg mniej niz zwierzeta
wolne od pasozytéw), niehigieniczne
utrzymywanie w oborach (niszczenie
lica i naskorka), gwozdzie w stajniach
i chlewach, popedzanie zwierzat Kija-
mi, ogradzanie pastwisk drutem kol-
czastym, otarcia | okaleczenia przy nie-
odpowiedniej uprzezy, otarcia u trzo-
dy przy przewozeniu pod twarda dra-
bing na sped, jak rowniez czeste kre-
powanie nég zwierzat przy przewoze-
niu na furmankach i ocieranie tym sa-
mym skory.

Na spedach stwierdzilismy, ze nie
wszedzie sg odpowiednie rampy zata-
dowcze i wyladowcze, przez co naste-
puje pobicie $win, a nawet wewnetrzne
uszkodzenia. Miejsca spedu nie zawsze
sg ocienione, co w lecie powoduje po-
razenia stoneczne u trzody. Zakupione
sztuki przechowywane sg w ciasnych
magazynach,, nie wycigga sie drutéw
Z ryjéw, co powoduje kaleczenie sztuk,
nie eliminuje sie sztuk ztosliwych i la-
tujgcych. Czesto zostawia sie sztuki
zakupione bez nadzoru.

W transporcie wystepuja podobne
braki: stloczenie w wagonach, wysta-

Roln. dypl. MARIAN MISZTAL
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jace gwozdzie, wspdélne tadowanie
roznego rodzaju zwierzat oraz sztuk
ztosliwych itp.

Zdarza sie czesto, ze w przypadku
oddalenia punktow spedowych od za-
tadowczych przepedza sie zwierzeta na
ditugi dystans, uzywajac do popedza-
nia zamiast gumy czy aparatow elek-
trycznych kija, co powoduje $lady na
skorze, dyskwalifikujgce ja jako suro-
wiec do przerobki.

Aby walke o jako$¢ skor postawi¢ na
odpowiednim poziomie, wydaje sie rze-
cza konieczng w pierwszym rzedzie
wciggng¢ do walki instytucje zaintere-
sowane catym cyklem — od produk-
cji zwierzat do ich uboju.

Aby zainteresowa¢ hodowce naleza-
toby nie tylko uaktywni¢ akcje uswia-
damiajgca i instruktazowg, ale naleza-
toby stworzy¢ bodzce ekonomiczne bez-
posrednio interesujgce producenta i
ewentualnie  pracownikéw zatrudnio-
nych w poszczeg6lnych fazach wymia-
ny. Sama akcja uswiadamiajgca, zwro-
cenie uwagi na zagadnienie skér —
jak stwierdziliSmy niejednokrotnie —
z miejsca daje dobre wyniki.

Chcac jednak stworzy¢ stale efekty,
trzeba przede wszystkim na drodze
planowej, przemyslanej i konsekwent-
nej akcji, stworzy¢ warunki zapewnia-
jace ciggtos¢ powodzenia i gwarantu-
jJace pelne osiggniecie efektéw gospo-
darczych.

IX Plenum KC PZPR modwi o pod-
niesieniu stopy zyciowej mas pracuja-
cych, stawiajgc przed przemystem nie
tylko pewne obowigzki, ale stwarzajac
rébwniez nowe perspektywy rozwoju.

Musimy zwiekszyC ilos¢ petnowarto-
Sciowych skoér dla naszego przemystu,
dla zaspokojenia potrzeb $wiata pra-
cy, przez dokladne i wszechstronne
zwrécenie uwagi na ten odcinek.

Zagadnienie to ma jeszcze i ten
aspekt polityczny, ze bedzie to jeszcze
jedna wiez pogtebiajgca sojusz robot-
niczo-chtopski w walce o lepsze wygo-
spodarowanie surowcOw, o silniejsza
i petniejsza podwaline do budowy pod-
staw socjalizmu w Polsce Ludowe;j.

Walczmy z brakorobstwem w przemysle
miesnym

Hasto tow. Saja — ,ja nie wypusz-
cze braku“ jest dzisiaj popularne i
szeroko stosowane przez coraz szersze
rzesze ludzi pracy. Hasto to jest row-
niez . niestychanie wazne we wszyst-
kich gateziach przemystu spozywcze-
go, a specjalnie w przemysle mies-
nym. Niestety, dotychczas jest ono u
nas zbyt mato popularne, co uwidacz-
nia sie miedzy innymi w opinii pow-
szechnej, reprezentowanej odgtosami
prasy.

Musimy przyznaé, ze w olbrzymiej
wiekszosci  ujawnionych przez prase
wypadkow wykazany zostat brak nie-
raz elementarnych zasad higieny pro-
dukcji i brak troski w niektérych za-
ktadach o przeprowadzenie zdecydowa-
nej walki z brakorébstwem. Trudno bo-
wiem zaprzeczyé, aby nizej wymienio-
ne fakty, typowe objawy brakordébstwa,
nie byly spowodowane niedbalstwem

pracownikéw przemystu miesnego, a
mianowicie:

1) futerko znalezione w kietbasie li-
tewskiej,

2) cale podgardle ze szczecing w
salcesonie czarnym,

3) zjelczaly, cuchngcy tluszcz na
wewnetrznej stronie jelita — ostonki
kaszanki wyborowej,

4) resztki treSci pokarmowej na je-
licie-oslonce kietbasy krakowskiej su-
chej,

5) dwie kupione kietbasy, jedna w
cenie 22 zt za 1 kg — bydgoska i dru-
ga w cenie 37 zt za 1 kg — S$laska,
nie roéznity sie na przekroju i w sma-
ku, roznity sie jedynie tylko ostonkg
i cena,

6) kietbasy paréwkowej
byto odrozni¢ od serdelka,

7) baton kietbasy zywieckiej o pu-
stej przestrzeni okoto 5 cm, ostonka

nie mozna
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osmolona sadzg, przy czym pot bato-,
nu barwy jasnobrgzowej, a druga po-
towa barwy ciemnokremowej,

8) przy kiszce pasztetowe] wykon-
czenie z pieciocentymetrowymi kon-
coéwkami jelita i zwisajgcymi od nich
sznurkami dtugosci dalszych 5 cm,

9) kiethasa zwyczajna — baton Ha-
kowaty, farsz nadmiernie soczysty i w
dodatku mocno przesolony,

10) paroéwki jedzone na gorgco zu-
petne niesoczyste, niesione, trocinowa-
te,

11) kielbasa rzeszowska nie z mie-
sa z dodatkiem ttuszczu, lecz z ttusz-
czu z nieznacznym dodatkiem miesa,

12) kietbasy czosnkowe i gruzinska
bez przypraw i soli,

13) w kietbasie zwyczajnej duzy ka-
watek niedopatka papierosa.

Ta gar$¢ przykladéw wyjeta zostata
z niezliczonej litanii skarg, notatek i
artykutbw w prasie codziennej catego
kraju. O czym to Swiadczy? Z jednej
strony $wiadczy o powaznym zaintere-
sowaniu sie nasza pracg — konsu-
menta, czlowieka pracy, a z drugiej —
bardzo Zle $wiadczy o nas i z tego
wniosek, ze miano brakorobéw jest w
petni uzasadnione.

Czy we wszystkich przetworniach ca-
tego kraju jest zta praca, jest brako-
rébstwo, nie ma walki o podniesienie
jakosci?

Na szczescie juz obecnie nie. List
otwarty Obywatela Ministra Rydalskie-
go do pracownikow przemystu miesne-
go z dnia 22.VIIl. ub. r. pobudzit za-
togi do czynu, do walki o lepszg, jako$¢
produkcji. Cze$¢ zatdg szczerze i z za-
patem podjeta ten apel i wypowiedzia-
ta walke brakorébstwu. Dzisiaj te za-
togi 'i przetwérnie moga sie pochwa-
lic pewnymi osiggnieciami, znaczng
poprawg jakosci swoich wyrobéw. Do
takich miedzy innymi nalezg przetwor-
nie w Warszawie przy ul. Owsianej i
przy ul. Otwockiej, w Lublinie, w
Olsztynie przy ul. Grunwaldzkiej, w
Radomiu, w Cieszynie, w todzi przy
ul. Nowotki i szereg innych.

Duza ilos¢ zatdg podjeta glosne i
szumne uchwaly, zobowigzania, zapi-
safa je do protokotéw, dziesie€ dni, dwa
tygodnie mowita i nabierata rozmachu,
i nie wcieliwszy wiekszosci zobowig-
zan w czyn — spoczefa uznojona i u-
trudzona. Byly niestety i takie zatogi,
wprawdzie nieliczne, ktére ograniczy-
ty sie do zapoznania z trescig listu O-
bywatela Ministra, pobiadolenia na zie
warunki pracy, na stare maszyny, cias-
ne pomieszczenia, brak solingenow-
skich nozy, brak wyszkolonych ludzi
itp-

Czy naprawde podjecie zobowigzania
.ja nie wyppszcze braku“, zrobienie
wedliny zgodnej z obowigzujgca recep-
turg i normg, smacznej, o estetycznym
wygladzie, z wlasciwego surowca, wia-
Sciwie przygotowanego i doprawione-
go, dobrze uwedzonej i odpowiednio
wykonczonej jest takie trudne, niemo-
zliwe, zalezne tylko od warunkéw lo-
kalowych i parku maszynowego?

Nie! Jest to zalezne przede wszyst-
kim od nag samych, od majstrow we-
dliniarskich, czeladnikéw wedliniar-
skich, majstrow i brygadzistow rozbio-
ru, wreszcie — od brakarzy wedliniar-
skich i rozbioru z odcinkéw kontroli
miedzyoperacyjnej.

Mozliwosci pokonania trudnosci wy-
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nikajacych z nieodpowiednich warun-
kéw pracy dowiodt majster wedliniar-
ski ob. Olkiewicz Roman z Lublina,
ktéry na malej przestrzeni swojej prze-
twoérni, w komoérkach i klitkach, bez
moznosci ustawienia witasciwego -toku
produkcyjnego, gdzie linie pracy krzy-
ZuUjg sie ze sobag wielokrotnie, z niedo-
stateczng przepustowoscia wedzarn i
kottow warzelnych, gdzie rozbieralnia
i magazyn wyrob6éw gotowych oddalo-
ne s 0 6 km od przetwdrni — produ-
kuje dziennie do 5 ton wedlin, ktére

mozna postawi¢ za wzor wielu prze-.

tworniom.

Dowiédt to réwniez majster wedli-
niarski Ob. Butawa Tadeusz z Olszty-
na, ktoéry w trudnych warunkach loka-
lowych, przy niedostatecznym i matym
parku maszynowym, z dala od rozbie-
ralni i magazynu wyrobow gotowych,
nie majac wyszkolonej zatogi, przy
braku czeladnikéw, przy pomocy kobiet
i mitodziezy produkuje wedliny, ktéry-
mi pod wzgledem wysokie] jakosci mo-
ze zaimponowa¢ przetworniom nowo-
czesnym, posiadajacym warsztaty pra-
cy wedlug ostatniego ,krzyku techni-
ki i najwybredniejszych wymagan tech-
nologii produkcji“.

Te dwa przyktady dowodzg, ze nie
tylko wyposazenie czy lokal decyduja o
dobrej jakosci wedliny, lecz decyduje
0 niej cziowiek, jego uswiadomienie,
che¢, wola i praca. Decyduje majster,
ktory rozumiejgc swoje zadania i obo-
wigzki potrafi zaloge ustawi¢ wedlug
zdolnosci i zamitowan, odpowiednio jg
wyszkoli¢, uswiadomi¢, zacheci¢ i wska-
zaC zaszczytny cel stuzenia Swiatu pra-
cy.
Bo czyz ,futerko“ w kietbasie litew-
skiej spowodowat brak parku maszyno-
wego, czy moze ciasnota lokalowa? Nie.

Jest to wynik niedbalstwa brakorobéw
ubojowcoéw z hali wolowej, ktérzy nie-
dbale obrobili gtowe wolowg i oddali
ja z czescig owtosionej skory, to nied-
balstwo brakoroba brakarza z hali ubo-
ju, ktoéry tak obrobiong gtowe z hali
uboju wypuscit i drugiego brakoroba —
brakarza z hali rozbioru, a trzeciego
brakoroba z przetworni, ktérzy przyjeli
ja do przerobu, wreszcie nieuwaga lub
niedbalstwo czeladnika przy rozdrab-
nianiu miesa, ktory kawatek miesa ze
skérg owtosiong puscit do wilka.

Czy cuchnacy zjelczaly tluszcz w
ostonce kaszanki wyborowej, tre~¢ po-
karmowa (kal) w ostonce krakowskiej
suchej, cuchnacy zotgdek wieprzowy u-
zyty do salcesonu witoskiego, to wina
braku kredytow inwestycyjnych na roz-
budowe przetwoérni i zakladow mies-
nych, czy moze nadziewarek lub ich
braku? Nie.

Jest to wina brakorobow z jeliciar-
ni — szlamiarzy, ktérzy niedbale obro-
bili jelita, wina brakoroba brakarza z
jeliciarni, wina brygadzisty z prze-
twérni, ktéry ma nadzoér nad przygoto-
waniem o$tonek do nadziewania, ktory
nie dopilnowat, aby brygada przygoto-.
wujgca jelita oczyscita i wyptukata je
nalezycie i wreszcie wina brakarza bra-
koroba z odcinka kontroli miedzyope-
racyjnej, ktory nie zwrécit uwagi na
to jak wygladaja ostonki przed nadzia-
niem ich farszem.

Czy to, ze kietbasa najdrozsza jest
podobna sktadem farszu do najtanszej,
kietbasa rzeszowska i szynkowa za ttu-
sta, a parowki bez tluszczu i to, ze
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wiekszos¢ kietbas réznych asortymen-
tébw na przekroju sg do siebie podob-
ne, a ten sam asortyment z dwdch pro-
dukcji na przekroju zupetnie niepodob-
ny — jest wing braku parowej komo-
ry warzelnej, tasmowego transportera,
czy braku wedzari o ruchu ciggtym?
Nie.

Jest to przede wszystkim wina maj-
stra rozbioru, ktory nie ma ambicji i
ochoty, aby nauczy¢ swojg zaloge pra-
widtowej klasyfikacji miesa z trybo-
wania, wina majstra wedliniarskiego,
ktory Zzle sklasyfikowane mieso przyj-
muje do produkcji, wina kierownikéw i
dyrektoréw produkcji, ktérzy nie inte-
resujg sie zagadnieniem akumulacji
zaktadu i nie wiedzg o tym, ze wtasnie
przez nieprawidiowa, niezgodng z
norma klasyfikacje wywraca sie wszel-
kie kalkulacje i ceny, podwyzsza sie
koszty wilasne, jest to wreszcie wina
brakarzy z odcinka kontroli miedzyope-
racyjnej, ktoérzy dopuszczajg do produk-
cji partie miesa zle sklasyfikowanego.

A kto jest winien, ze w kietbasie
znaleziono niedopatek papierosa, czy
moze brak parku maszynowego?

llez to razy na ten temat pisato sie
i moéwito, ze mieso wchtania zapach dy-
mu tytoniowego, ze pracujgc przy mie-
sie nie wolno pali¢ papieroséw. Niestety,
do dnia dzisiejszego jeszcze czesto sie
zdarza, ze sam kierownik czy dyrektor
produkcji, a nawet przedstawiciel urze-
dowego organu badania zwierzat rzez-
nych i miesa wchodzi do magazynu z
miesem, do rozbieralni, do hali produk-
cyjnej z papierosem w ustach. Z tego
rodzaju praktyka trzeba skonczy¢ raz
na zawsze.

To wszystko, sg nasze winy, winy
pracownikéw przemystu  miesnego, a
konkretnie kierownictwa i technolo-
gow, ktorzy zbyt malo poswiecajg cza-
su, zbyt mato interesujg sie zagadnie-
niem jakosci produkcji, nie wspotpra-
cujg Scisle z majstrami rozbioru i we-
dliniarskimi; jest to wina kontroli tech-
nicznej, ktéra nie dopilnowuje kontroli
miedzyoperacyjnej, nie wspotpracuje z
majstrami i nie zna dokfadnie proce-
sow technologicznych, receptur i norm,
nie zwraca uwagi czeladnikom i pra-
cownikom na niewtasciwie wykonywa-
ne czynnosci produkcyjne. Jest to bar-
dzo powazna wina majstra, ktéry nie
umie zapanowa¢ nad zatogag, nie inte
resuje sie obowigzujgcymi receptura-
mi, normami i instrukcjami, nie dba o
to, by je znala i stosowata jego zaio-
ga.
Mozna us$wiadomié¢ i wycinkowo na-
uczy¢ zaloge obowigzujacych receptur
przepiséw i norm, co udowodnili Ob.
Olkiewicz z Lublina, Ob. Hauptman z
Jarostawia, Ob. Butawa z Olsztyna i
szereg innych majstréw, ktérzy nie
biadolac zabrali sie do pracy i rde kry-
jac ,sekretow" majsterskich, dzielgc
sie posiadanymi wiadomosciami z za-
toga, dbajg o jak najlepsze efekty pro-
dukcyjne, by dostarczy¢ konsumentowi
produkty spozywcze o najwyzszej war-
tosci i jakosci.

Szybkie i rzeczowe przyuczanie i
przeszkolenie, dzielenie sie wiadomos-
ciami i doswiadczeniami, Sciste prze-
strzeganie obowigzujgcych przepisow,
receptur i norm, oto droga do produk-
cji bez brakéw, droga zmierzajgca do
osiggniecia zaspokojenia mas pracuja-
cych kraju.



Nr 3

GOSPODARKA

Z Zaktadow Miesnych w Czestochowie

Walka o jako$¢ produkcji nieroztgcz-
nie wigze sie z walkg o wyzszy poziom
higieny produkcji, pomieszczen pracy,
narzedzi i osobistej higieny pracowni-
kéw. Warunki  sanitarne Zaktadow
Miesnych w Czestochowie pozostawia-
ja niestety jeszcze duzo do zyczenia.
Warunki pracy sa prymitywne, ale przy
dobrych checiach i wiasciwej organiza-
cji mozna by tu duzo zmieni¢ na lep-
sze, zainteresowanie jednak tymi spra-
wami jest jeszcze niedostateczne.

Wezmy na przyktad taka sprawe jak
utrzymanie czystosci osobistej pracow-
nikbw. taznia, ktorej brak tak bardzo
daje sie odczuwad, istnieje, ale... zosta-
fa zamieniona na magazyn farb i sktad
makulatury. Ci pracownicy, ktérzy ma-
ja szatnie, majg ja nieopalana, a na
przyktad pracownicy rozbieralni, w o
gole pozbawieni szatni, musza prze-
biera¢ sie na dworze, a zimg w kory-
tarzach. Do tego doda¢ jeszcze nalezy,
ze pracownicy sami muszg pra¢ swoje
ubrania robocze, nie otrzymujgc my-
dta ani proszku, ani tez zadnego wy-
nagrodzenia. Brak pomieszczen jest
wielkg bolgczkg zaktadéw. Nie mowigc
juz o pomieszczeniach produkcyjnych,
ale takich jak np. pomieszczenie dla
konwojentow, ktore jest bardzo prymi-
tywne, brak kuchni dla gotowania ka-
wy pracownikom, czy wspomnianych
wyzej szatni daje sie bardzo we zna-
ki pracownikom, a réwnoczes$nie... na
terenie zaktadu mieszkajg rodziny ni-
czym nie zwigzane z zakladami mies-
nymi. Czy w takich warunkach mozli-
we jest utrzymanie higieny osobistej

Z doswiadczenn nauki

Inz. STANISLAW OLEWINSKI

Zaktad Badawczy CZPMs w Warszawie

na nalezytym poziomie? Oczywiscie, ze
nie i stan taki wymaga radykalnej
zZmiany.

Ze sprawg higieny wiaze sie Scisle
tez i sprawa obnizki kosztéw wiasnych.
Czyz mozna tolerowa¢ na przyktad ta-
kie fakty, ze zebrang krew — za ktorg
ptaci sie przodujgcym zbieraczom wy-
sokie premie — przewozi sie w odkry-
tych beczkach i rozlewa w czasie tran-
sportu? Ten charakterystyczny przy-
ktad marnotrawstwa nie jest moze naj-
wazniejszy, ale jest typowy, dotyczacy
wszystkich dziatéw | wykazujacy, ze
zwracanie uwagi na wszystkie nawet
drobne sprawy, na kazdym odcinku
produkcyjnym, powinno by¢ codzienng
troska catej zatogi. Oszczednosci uzy-
skane w poczatkowych fazach produk-
cji nie mogag w zadnym wypadku by¢
marnowane w dalszym cyklu procesu
produkcyjnego.

Zagadnieniem, na ktére dotychczas
zbyt mato zwraca sie uwagi, jest spra-
wa ptynnosci kadr jak tez i przygoto-
wanie nowych, wykwalifikowanych kadr
w naszym przemys$le. Nie odosobnio-
nym zjawiskiem jest, ze przyjmuje sie
i zwalnia prawie réwnoczesnie takg sa-
mg ilos¢ pracownikéw. Przez lekko-
mys$ing gospodarke kadrami pozbawia
sie ludzi praw nabytych z ciggtosci
pracy, pomniejsza kwalifikacje zatrud-
nionego personelu itp. Nie trzeba chy-
ba ttumaczy¢ o szkodliwosci i ,kosz-
townosci“ takiego zjawiska, a jednak
nikt dotychczas sie nim nie zainte-
resowat.
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Zaktady Miesne w Czestochowie
szkolg zaledwie 10 nowych uczniéw, a
i to z tego 2 ,na wihasna, reke*, gdyz
tylko na 8 posiadajg limit.

Wypadek ten nie jest odosobniony,
jest on typowy dla wielu innych zakta-
dow, przy czym nagminny jest fakt,
ze nie dopuszcza sie takich uczniéw do
prac odpowiedzialnych, ttumaczac sie,
ze wplywa to ujemnie na wykonywa-
nie planéw produkcyjnych. Nie wdajgc
sic w dyskusje na ten temat trzeba
stwierdzi¢, ze pozytywne rozwigzanie
tej kwestii staje sie palaca konieczno-
Scig i musi by¢ jak najszybciej uregu-
lowane.

Czestochowskie Zaktady Miesne wy-
konaly swoj plan przed terminem, da-
jac w ub. roku wiele dodatkowych ton
miesa i wyrobéw miesnych ponad plan.
Osiagnieto te wyniki dzieki ofiarnej
pracy calej zatogi i duzemu wzrostowi
wspotzawodnictwa pracy, ale... ,pra-
cownicy wspoétzawodniczacy nie byli w
ostatnim okresie ub. roku odpowiednio
wynagrodzeni, pracownicy wyrdznia-
jacy sie w pracy nie otrzymali odzna-
czen, mimo ze wykaz przodujacych
pracownikéw dawno zostat sporzadzo-
ny* — stwierdza protokét wyborczy do
Rady Zaktadowej Zaktadéw Miesnych
w Czestochowie.

Poruszone tu sprawy sg tylko frag-
mentaryczne i nie wyczerpujg nawet
w czesci bolagczek tego zaktadu, sa one
jednak typowe i dla wielu innych, na-
suwajg wiec jeden wazny wniosek:
trzeba wiekszg niz dotychczas troskg
otoczy¢ zaktady miesne, bardziej wni-
kliwie bada¢ wszystkie niedociggniecia
danego zaktadu nie tylko pod katem je-
go produkcji, ale i pod katem potrzeb.

Wykorzystanie kosci dla celotu konsumpcyjnych

Kosci, z uwagi na sktad chemiczny, posiadajg
'duzg warto$¢ i stanowig cenny surowiec w prze-
twarzaniu na cele techniczne w przemystach: ttu-
szczowym, chemicznym, galanteryjnym, spozyw-
czym.

Kos¢ sklada sie z komorek posiadajacych licz-
ne wypustki, a przestrzenie miedzykomorkowe wy-
petnione sg twardg substancjg sktadajgca sie z ciat <
biatkowych, duzej ilosci soli mineralnych oraz wito-
kien klejodajnych (kolagenowych). W warunkach
produkcyjnych, po rozbiorze tusz, kosci zawierajg
resztki tkanki miesniowej i tacznej, ktére dodat-
kowo zwiekszajg ich wartosc.

W obecnych warunkach, kosci wyprodukowane
w zaktadach miesnych w wiekszosci wypadkow
przekazywane byty na cele techniczne. Tylko pe-
wne ilosci kosci wieprzowych i wolowych nabywa-
ne byly przez konsumentow w sklepach.

Zajdad Badawczy CZPMs przewidziat w planie
prac zagadnienie szerszego wykorzystania kosci
do celéw konsumpcyjnych. Dotychczas na tym od-
cinku przeprowadzono prace doswiadczalne na ko-

Sciaeh wieprzowych i wotowych. Jako materiatu
doswiadczalnego uzyto kosci wieprzowych pocho-
dzacych z kompletow kosci porozbiorowych tusz
przecietnych, natomiast kosci wotowe pobierano
z tus,z dorostych klasy 11, 111 i IV.

W  wyniku przeprowadzanych doswiadczen
otrzymano:

Z KOSCI WIEPRZOWYCH:
. Thuszczu:

1) gotujac w kottach otwartych w temp. 95°C
przez czas 3—4 godzin: a) z kosci rurkowych
14,5%, b) z kosci ptaskich 12%, c¢) z kompletu
kosci z jednej tuszy (bez kosci gtowy i nozek)
10,3%;

2) gotujac kosci w kotle otwartym, a nastepnie
w autoklawie pod cisnieniem 1,5 atm.’ przez 3
godz.: a) z kosci riirkowych 22%, b) z kosci piz
skich 14%, c) z kompletu kosci 15%;

3) gotujac kosci dwukrotnie w kotle otwartym,
stosujgc rozdrobnienie kosci przed drugim goto-
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waniem uzyskano przecietnie z kompletu kosci tu-
Szy wieprzowej 13,8°/o;

Il. Miesa (tkanka miesniowa i tkanka tgczna):
oddzielajgc mieso od kosci po wygotowaniu w ko-
tle otwartym uzyskano nastepujgce ilosci: a) z ko-
sci rurkowych 9,6%, b) z kosci ptaskich 18,0%,
c) z kompletu kosci jednej tuszy 14,2%;

[1l. Biatka (w stosunku do masy kosci):

1) gotujac kosci w kotle otwartym: a) z rurko-
wych 1,22%, b) z ptaskich 1,5%, c) z kompletu
1,7%;

2) gotujgc w kotle otwartym, a nastepnie w au-
toklawie: a) z rurkowych 2,37%, b) z ptaskich
4,7%, c) z kompletu 6,2%.

Z KOSCl WOLOWYCH:
.  Thuszczu:

1) gotujgc komplety kosci tusz wotowych klasy
I, Il i IV w kotle otwartym w temp. 95°C przez
czas 6 —7 godzin uzyskiwano przecietnie 5—8%
tluszczu;

2) wygotowujac w dalszym etapie kosci w auto-
klawie pod cisnieniem 1,5 atm. przez 4 godziny
otrzymano:

dla kompletéw kosci:
zkl. I — 13,3%,
zKkl. Il — 13,8%,
zkl. IV — 12,1%,
przecietnie zatem uzyskiwano okoto 13% tiu-
szczy;
3) wygotowujgc réwnoczesnie kosci rurkowe
i ptaskie jsystemem dwustopniowym w kotle otwar-
tym otrzymywano okoto 12%;

Mgr LIDIA KOSEWSKA

Zakt. Bad. CZPMs w Warszawie

MIESNA Rok 1954

[l.  Miesa (tkanka miesniowa i tkanka tgczna):
oddzielajagc mieso podobnie jak od kosci wie-
przowych po wygotowaniu w kotle otwartym uzy-
skano: a) z kosci ptaskich 13%, b) z kosci rurko-
wych 9%, c) z kompletu 12,2%;
11 Biatka:
w bulionach otrzymywanych z gotowania kosci
wotowych zawartosci biatka uktadaty sie podobnie
jak z kosci wieprzowych.

WNIOSKI

Wyzej wymienione substancje otrzymane drogg
gotowania kosci w kottach otwartych i autokla-
wach posiadaly wlasciwe cechy organoleptyczne
i moglyby byc¢* zuzyte w produkcji do celéw kon-
sumpcyjnych.

Thuszcz otrzymany z kosci wieprzowych moze
by¢ uzyty do konsumpcji w postaci smalcu lub
tluszczu do wyrobow wedliniarskich. Mieso otrzy-
mane z kosci wieprzowych moze by¢ wykorzystane
do produkcji pasztetu lub wyrobéw wedliniarskich,
natomiast wotowe do produkcji galaretek lub gu-
laszu. Buliony zawierajgce substancje biatkowe
odpowiednio zageszczone nalezatoby przeznaczyé
do produkcji odzywczych substancji ekstrakto-
wych _jak zupy w kostkach lub specjalne ekstrakty
biatkowe, produkowane przez zaklady sSrodkdéw
spozywczych.

Pozostate po wygotowaniu w kotle otwartym
kosci stanowig jeszcze wartosciowy surowiec tech-
niczny. W ten sposéb przy zastosowaniu stosunko-
wo prostych metod i srodkéw mozna racjonalniej
wykorzysta¢ cenny i w wielkich ilosciach wystepu-
jacy surowiec.

Ujednolicenie metod czyszczenia magazynom
chtodzonych

Wiadomo jest, ze przez samg technike chtodnictwa, bez
zachowania pedantycznej czystosci, nie mozna utrzymac
jakosci surowca miesnego na odpowiednim poziomie.

W magazynach nie odpowiadajgcych warunkom sanitar-
nym zyje wiele rodzajow bakterii w powietrzu, na podito-
dze, na S$cianach i na produktach magazynowanych.

W literaturze krajowej i obcej podane sg rézne sposoby
mycia i dezynfekowania magazynéw chtodzonych. Prof. K.
Markiewicz zaleca do mycia przedmiotéw i podiog drew-
nianych stosowanie wody gorgcej z szarym mydiem, a do
podtdg betonowych gorgcego 2% roztworu tugu, do Scian
5% roztworu siarczanu zelaza i wapna gaszonego. Inni
zalecajg po mechanicznym oczyszczeniu $cian z zaschtych
resztek krwi i miesa wymycie $cian magazynu silnym stru-
mieniem zimnej lub gorgcej wody oraz zasypanie podiog
suchymi trocinami z drzewa bezwonnego lub tez stoso-
wanie gorgcej wody z dodatkiem alkaliow, wapna chloro-
wanego, chloraminy, antyseptolu, antyforminy i innych.
Wg prof. Janickiego do mycia magazynéw powierzchnio-
wo najlepiej nadajg sie czynne czwartorzedowe zwigzki
amonowe, gdyz charakteryzujg sie one dobrym zwilzaniem
powierzchni i wykazuja, silne dziatanie bakteriobojcze.

W ZSRR do mycia $cian i sufitbw stosuje sie m. in.
5—10% roztwor siarczanu zelaza z mlekiem wapiennym,
a do mycia urzadzen drewnianych 2% roztwor tugu lub
goragca wode z szarym mydiem (Danitow). Gessen jako
srodki dezynfekcyjne podaje chloraming, antyseptol, mle-
ko wapienne, 0,5% roztwo6r sody kaicynowanej z chlorem,

antyformine i inne. Ostatnio w ZSRR zastosowano z do-
brym powodzeniem nowy $rodek tzw. ,kupral“, miesza-
ninge siarczanu miedzi i atunu glinowo-potasowego, ktory
stosuje sie do dezynfekcji opréznionych magazynéw. Jen-
sen do czyszczenia urzadzen w zaktadach miesnych stosu-
je zimng wode, gorgca wode o temp. 71,1°C, goracy wod-
ny roztwor sody zrgcej lub proszku do prania, podchlo-
ryn wapnia tacznie z soda zraca oraz, jako $rodek zabez-
pieczajacy przed korozjg metali, czysty olej parafinowy dla
urzadzen metalowych nie stykajacych sie bezposrednio
Z surowcem.

Z materiatdw otrzymanych z naszych zakladéw mies-
nych wynika, ze mycie i czyszczenie .magazynéw chtodzo-
nych nie jest dotychczas ujednolicone. W przepisach wew-
netrznych CZPMs podaje sie, ze do mycia i odkazania
magazynéw nalezy uzywac¢ goragcg wode z dodatkiem
0,15% sody kaustycznej, przy czym $ciany i podiogi na-
lezy szorowa¢ szczotkami i sptokiwa¢ czysta woda
W praktyce jednak rézne zaklady stosujg r6zne sposoby
mycia, oparte moze na tradycji lub zwyczaju, lecz nie po-
parte zadnymi Scistymi badaniami.

Do mycia Scian wylozonych kaflami stosowane sa obec-
nie nastepujgce S$rodki: ciepta woda z proszkiem do pra-
nia, ciepta woda z sodg kaustyczna, ciepta woda bez zad-
nych dodatkéw, chtodna woda z sodg kaustyczng, woda
z mydiem, gorgca woda, zimna woda i proszek do szoro-
wania. Do dezynfekcji stosuje sie formaline i nadmanga-
nian potasu. Do czyszczenia uzywane sa szczotki drucia-
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ne i ryzowe, szmaty z workéw, bawetniane, Iniane itp. Po-
dtogi myte sg wodg z proszkiem do prania lub z sodg
kaustyczng, a czasem posypywane sg trocinami.

Zaktad badawczy CZPMs w 1953 roku przeprowadzit
prace majgca na celu ustalenie najwtasciwszych metod my-
cia i czyszczenia magazynéw chtodzonych oraz zastosowa-
nie prostych i tatwo dostepnych $rodkéw chemicznych do
ich dezynfekcji. Prace te przeprowadzono w magazynie
chtodzonym do przechowywania miesa na terenie przed-
chtodni i chtodni w Warszawskich Zaktadach Migsnych,
w czasie od kwietnia do listopada 1953 r. Temperatura
przedchtodni wahata sie od +11° do +8°C, a w chtodni od
+ 10» do +2»C.

W czasie pracy badano stan zakazenia $cian wytozonych
kaflami, $cian malowanych farbe klejowa, podtég i ha-
kéw do wieszania miesa. Zastosowano rézne sposoby my-
cia Scian, podtdg i hakéw oraz bielenie Scian i sufitow
Ponadto przeprowadzono dezynfekcje magazynow réznymi
Srodkami.

Do mycia uzywano: wody gorgcej o temp. 71°C, wody
cieptej o temp. 28° — 30°C, wody cieptej z dodatkiem tugu
0 roznych stezeniach, wody cieptej z dodatkiem kwasu
mlekowego w réznych stezeniach, wody cieptej z kwasem
solnym w réznych stezeniach. Jako $rodki dezynfekcyjne
stosowano formaline w réznych rozcienczeniach, chlora-
mine T w réznych rozcienczeniach, mieszanine dezynfek-
cyjng podchlorynu wapnia z sodg zraca.

Czwartorzedowe zwigzki amonowe i ,kupral‘ nie sg
w kraju produkowane, wydaje sie przeto wskazane, aby
nasz przemyst chemiczny przystgpit do produkcji czwarto-
rzedowych zwigzkéw amonowych.

Azeby ustali¢, jaki sposéb mycia jest najkorzystniejszy,
oparto sie na wynikach iloSciowych badan bakteriologicz-
nych, stanu zakazenia przed zastosowaniem mycia i po
zastosowaniu odpowiedniego sposobu mycia. Posiewéw do-
konywano iloSciowo metodg rozcienczen. Odpowiednie roz-
cienczenie wysiewano na ptytki Petri‘ego i zalewano aga-
rem odzywczym. Inkubacja w temperaturze 20°C w ciggu
96—120 godzin. Wyroste kolonie liczono i otrzymane wy-
niki przeliczano na 1 cm2 powierzchni, z ktérej byta po-
brana préba.

Z roznych miejsc przedchtodni otrzymano r6zne wyniki
zakazenia ilosciowego $cian wytozonych kaflami, podtog
1 hakow.

Srednie wyniki zakazenia zebrano w tablice 1

Tablica 1

llo$¢ bakterii w przeli-

Miejsce pobrania préby czeniu na 1 cm2 po-

wierzchni

Sciana przy drzwiach, gdzie nie

ma migsa 20.000
Sciana przy drzwiach, nad wisza-

cymi tuszami 22.000
Sciana w $rodku przedchtodni nad

wiszagcym miesem 26.000
Sciana nad wiszgcymi podrobami 1.500.000

" bielona, brudna, ze $ladami

krwi 1.200.000
Sciana dawno bielona 19.000
Sufit dawno bielony 11.000
Podloga wyktadana kaflami 1.600.000

Hak z resztkami miesa, tluszczu itp.  53.000.000 — na catej
powierzchni

Przy zastosowaniu réznych sposobow mycia ilos¢ bak-
terii ulegta znacznemu zmniejszeniu, co w dalszych tabli-
cach zostato oznaczone jako wspoiczynnik skutecznosci
mycia*). Otrzymane charakterystyczne Srednie wyniki ze-
brano w tablice 2 (obok).

Pobielenie sciany brudnej z resztkami krwi, tluszczu,
miesa itp., mlekiem wapiennym zmniejszyto ilos¢ bakterii
z 1.200.000 do 440, tzn. okoto 2.800 razy. Pobielenie Scia-

*) Wspotczynnik skutecznosci stanowi stosunek ilosci bakterii

przed zastosowaniem $rodka odkazajagcgo do iloSci bakterii po je-
go zastosowaniu.

miesna 83

ny dawno bielonej zmniejszyto ilos¢ bakterii z 19.000 do
128, tzn. okoto 180 razy. Bielenie sufitu zmniejszyto ilos¢
bakterii z 11.000 do 55, tzn. okoto 200 razy.

Zakazenie jpowietrza w chtodni oznaczano w ten sposob,
ze plytki Petri'ego z agarem odzywczym trzymano otwar-
te w ciagu 10 minut na réznych wysokosciach. Ilo$¢ bak-
terii przed myciem, po myciu i po.posypaniu podtogi tro-
cinami przedstawiono w tablicy 3.

Tablica 2
-
llo$¢ bakterii
w 1cm2 . Mo c
Sposéb mycia S i R
] s 3 8 S 9
o ! E > @ @ a 2
N2>o 5 > 3 22
S EDT ag FH =%
Woda goracag o temp.
71°C 18.000  3.600 5 48.000 0,4
Ciepta woda o temp.
18°C 10.500  3.000 3,5 7.000 15
3-krotne mycie ciepta
wodg -f 0,3%
NaOH 99.000 30.000 '3,0
3-krotne mycie ciepta
wodg + 1% kwasu
mlekowego 11.000  3.500 31
3-krotne mycie ciepta
wodg + 1% kwasu
solnego 20.000 2.200 9,9

3-krotne mycie 0,3 %
NaOH i 1% HC1 42.700 1.600 26,6 - -

3-krotne mycie 1%
HCIi 0,3% NaOH 44.000 1.380 32,0 - R

Tablica 3

Ilo$¢ drobnoustrojow
na wysokosci
Pobranie préby

podio- g4 ¢ 100cm 200 cm
gi
przed myciem 480 280 200 150
po myciu 192 150 120 80
po obsypaniu podtogi troci-
nami suchymi 250 202 130 81

Haki najpierw oczyszczono szczotka druciang z resztek
migsa, Krwi itp., a nastgpnie umyto ciepta woda z dodat-
kiem 0,3% NaOH i wytarto do sucha czysta Iniang szmat-
ka. llos¢ bakterii, ktéra przed myciem na calej powierzchni
haka wynosita 53 miliony, po takim myciu zmniejszyta sie
do 60.000, tzn. okoto 880 razy.

Nastepnie przeprowadzono dezynfekcje $cian i podtdg
chtodni przy zastosowaniu prostych srodkéw chemicznych.
Jednorazowe zastosowanie ich znacznie zmniejszyto sto-
pien zakazenia $cian co obrazuje tablica 4.

Tablica 4
lloé¢ bakterii Wspoét
< " czynnik
Srodek dezynfekcji przgd po myciu  skutecz-
myciem nosci
formalina 1:1.000 62.000 17.200 3,6
formalina 1:500 62.500 15.000 4,17
formalina 1:100 23.500 4.500 5.2
chloramina T 1% roztwér 11.400 1.050 10
chloramina T 1,5% roztwoér 8.000 230 35

podchloryn wapnia z soda
zraca 18.000 700 26
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Dla uzupetnienia badan przeprowadzono posiewy bakte
riologiczne ze Scian mytych 1,5% roztworem chloraminy
T i podchlorynem wapnia z sodg zragca po uptywie 3 dni
od czasu mycia. Otrzymane ilosci bakterii byly nastepujg-
ce: przy uzyciu 15% roztworu chloraminy bezposrednio
po myciu otrzymano na 1 cm?2 230 bakterii, a po uptywie
3 dni 880 bakterii tzn okoto 4 razy wiecej; przy uzyciu
podchlorynu wapnia z sodg zraca bezposrednio podmyciu
otrzymano 700 bakterii a po 3 dniach 3.500 bakterii, tzn.
5 razy wiecej.

Tablica 5
llo$¢ bakterii
Czas

wystawienia przed po posypa- PO posypa-
probki posypaniem niu trocina- niu trocina-
trocinami  mi suchymi mi mokrymi

5 minut 38 21 18

10 minut 318 46 22

Dezynfekcje podtdg przeprowadzono w ten sposoéb, ze po
usunieciu starych trocin oraz wszelkich resztek miesa
i tluszczu umyto ja 0,3% roztworem sody kaustycznej
w cieptej wodzie, a "nastepnie 1% roztworem chloraminy T
w cieptej wodzie. llos¢ bakterii przed myciem na po-
wierzchni 1 cm2 wynosita 58.000, po myciu wyzej wymie-

Zywiec rzezny

Mgr JAN RYSZKOWSKI

CZTP w Warszawie

MIESNA Rok 1954

nionym sposobem 17.000; wspétczynnik skutecznosci wy-
nosit 35. Tak umyta podioge posypano trocinami, przy
czym cze$¢ trocinami suchymi a cze$¢ trocinami zwilzo-
nymi 1% roztworem chloraminy T.

llosciowe zakazenie powietrza w chtodni bezposrednio
po posypaniu trocinami przedstawiono w tablicy 5.

Po uptywie 24 godzin stan zakazenia w czescli posypa-
nej trocinami suchymi wynosit 50 kolonii, a w czesci po,
sypanej trocinami zwilzonymi tylko 37 kolonii.

Whioski:

1 Ciepta woda lepiej nadaje sie do mycia Scian gtadkich
niz woda gorgca, gdyz po 24 godzinach otrzymuje sie
mniejsze namnozenie drobnoustrojow.

2. Najodpowiedniejszym sposobem mycia $cian wydaje
sie by¢ zastosowanie najpierw 1% roztworu kwasu solne-
go, a bezposrednio po tym 0,3% roztworu sody kaustycz-
nej. Do dezynfekcji $cian najlepsze wyniki data chlorami-
na T w stezeniu 1,5%.

3. Do mycia podtdég najlepiej stosowac 0,3% roztwoér sody
kaustycznej i 1% roztwér chloraminy T. Do zasypywa-
nia podidg dobrze jest stosowac trociny z drzewa bez-
wonnego, lekko zwilzone 1% roztworem chloraminy T.

4. Do bielenia scian i sufitbw dobrze jest stosowa¢ mle-
ko wapienne.

5. Haki do wieszania miesa po mechanicznym oczyszcze-
niu najlepiej my¢ 0,3% roztworem sody kaustyczne;.

Uzupetnienie damek odpadkom pokarmompch
paszami trescimymi

W tuczami Pleszéw (woj. krakowskie) przepro-
wadzono doswiadczenia pod kierunkiem mgr
H. Stoczynsklej nad skarmianiem odpadkéw ku-
chennych i stosowaniem dodatkdw roéznych pasz
treSciwych. Doswiadczenie miato na celu okresle-
nie, ktéra z pasz tresciwych stosowanych w tu-
czarniach CZTP bedzie najodpowiedniejszym do-
datkiem do karmy odpadkowej uzupetniajacej daw-
ki. Jako metode badania przyjeto poréwnywanie
wplywu na przyrosty wagowe zywienia jednako-
wymi dawkami odpadkow i pasz z roslin okopo-
wych, natomiast r6znymi dawkami odpowiednich
pasz tresciwych, dodawanymi jako uzupetnienie.

Doswiadczenie rozpoczeto 1.1.1953 r. na sztu-
kach o wadze 42 kg, ktére doprowadzono do wa-
gi ok. 85 kg w okresie 4 miesiecy. Utworzono
4 grupy doswiadczalne o liczebnosci 14 — 17
sztuk i 1 grupe kontrolng. W poczatkowym okre-
sie doswiadczenia grupy doswiadczalne otrzymy-
waly po 5 kg odpadkéw kuchennych, a potem —
od potowy lutego po 7 kg, poza tym po 3 kg
ziemniakéw, a jako uzupetnienie tych dawek pa-
sze tresciwe. | grupa doswiadczalna otrzymywata
otreby zytnie, grupa Il otreby jeczmienne, grupa
Il mieszanke tresciwg ,, T“ oraz grupa IV —
mieszanke sporzadzong z 50% otrgb zytnich i 5070
otrgb jeczmiennych. W skiad pasz zadawanych
grupie kontrolnej wchodzity ziemniaki (ok. 3 kg
na sztuke), Sruta zbozowa, mieszanka ,,T“ i ok
1 litr maslanki na 1 sztuke dziennie. Warto$¢ da-

wek dziennych pasz byla we wszystkich grupach
prawie jednakowa.

Codziennie obserwowano pewne, jednak nie za-
sadnicze zmiany w skladzie odpadkoéw kuchen-
nych, pochodzacych ze stoldbwek Nowej Huty,
gdyz podstawowym skiladnikiem potraw byly ziem-
niaki i przetwory maczne. Odpadki te zachowy-
waly kazdego dnia zblizong wartosé nie tylko pod
wzgledem zawartosci jednostek karmowych i biat-
ka, ale rowniez byly jednakowej konsystencji.
Wartos¢ odpadkéw obliczano na ok. 0,24 jedno-
stek owsianych i 21 g biatka w 1 kg. Po przego-
towaniu mieszano je z ziemniakami i z paszami
tresciwymi.

W zywieniu poszczegoélnych grup doswiadczal-
nych, w dawkach dziennych pasz stosowano pew-
ne ilosci balastu. Najnizszy procent balastu w pa-
szy otrzymywata grupa Ill doswiadczalna.' Inne
grupy otrzymywaly go znacznie wiecej, przy czym
przekroczono normalnie stosowane dawki balastu
w paszach w tuczu predkim, to jest 18%.

Il grupa doswiadczalna otrzymywata biatko
zwierzece, ktére zawarte bylo w mieszance ,,T“,
poczatkowo 70 g, a pOzniej po 35 g na sztuke
dziennie. Pozostate grupy doswiadczalne biatko
zwierzece otrzymywaly w odpadkach kuchennych
w postaci kawatkéw miesa i rosotow.

W poszczegdllnych grupach zuzyto nastepujace
ilosci jednostek owsianych i biatka strawnego na
1 kg przyrostu:
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Grupa
| I 11 v kontrolna
biatko str. (g) 424 447 441 472 678
jedn. owsiane 6,00 635 610 6,70 7,45

Zuzycie pasz na 1 kg przyrostu ksztaltowato sie
w zaleznosci od przyrostéw wagowych sztuk. Przy
wiekszych przyrostach zuzycie pasz bylo nizsze.

W okresie doswiadczenia uzyskano nastepujgce
przyrosty wagowe sztuk (w gramach):

Waga sztuk w kg

grupa
30—50 50-70 70— P°"¢  srednio
| dosw. 489 518 535 512
1 427 523 522 476
e, 489 465 569 488
v oo, 430 497 432 462
kontrolna 482 421 316 581 416

Z powyzszego zestawienia wynika, ze przy naj-
nizszej wadze sztuk uzyskano prawie réwne wy-
niki w przyrostach w grupie 1, 1l i kontrolnej
i 0 60 g wyzsze od pozostatych grup. Nizszy przy-
rost grupy Il i IV spowodowany zostat prawdo-
podobnie ujemnym wplywem paszy tresciwej
(otrab jeczmiennych). Otreby jeczmienne zawie-
rajg duze ilosci balastu, gtéwnie w formie ostrych
tusek, ktére dziatajg draznigco na przewdd pokar-
mowy. Na skutek draznienia nastepuje zbyt in-
tensywna praca przewodu pokarmowego, totez po-
karm przesuwany jest i wydalany w czasie krot-
szym niz wymagajg tego normalne procesy tra-
wienia, nie moze by¢ wiec doktadnie strawiony.
Wypadki zapalenia jelit, stwierdzone przy sek-
cjach, potwierdzajg przypuszczenie nadmiernego
draznienia jelit przez otreby jeczmienne. Dalsze
wyniki doswiadczenia réwniez to potwierdzaja.
W miesigcu lutym zmniejszono dawki otrgb jecz-
miennych z 1,1 kg na 0,70 kg na sztuke dzien-
nie i stwierdzono, ze przyrosty wagowe poprawity
sie 0 ok. 30 g na sztuke dziennie.

Srednie przyrosty za okres 3 miesiecy do I.1V.
ub. r. najlepiej wypadly w grupie, ktéra otrzy-
mywata otreby zytnie, nastepnie 'w grupie otrzy-
mujgcej jako dodatek mieszanke ,, T, a potem
W grupie otrzymujgcej otreby jeczmienne.

Przewaga przyrostéw grupy | nad Ill polega na
lepszym dzialaniu otrgb zytnich jako dodatku do
odpadkow niz mieszanki ,,T". Dzialanie to polega
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na wiekszej zawartosci balastu w otrebach zytnich
niz w mieszance ,,T*. Mianowicie balast zawarty
w otrebach 'zytnich powieksza ilo$¢ balastu
w karmie odpadkowej, ktdra ma go zbyt mato, bo
zaledwie 70%> i moze znacznie przez to poprawic¢
jej strawnos¢. Przy powtornym gotowaniu w tu-
czami (sterylizowaniu) odpadki ulegajg nadmier-
nemu rozdrobnieniu, totez nie pobudzajg przewo-
du pokarmowego do pracy, a dziatajg rozleniwia-
jaco. Odpadki kuchenne mogg przez to by¢ go-
rzej trawione, moga zbyt dlugo zalega¢ w prze-
wodzie pokarmowym i powodowa¢ utrate apetytu.
Dodatek balastu zawartego w otrebach dziatat
w tym przypadku korzystnie, pobudzajgc do pra-
cy przewdd pokarmowy.

W miesigcu kwietniu uzyskano najlepsze wyni-
ki w grupie kontrolnej, srednio o ok. 40 g na
sztuke dziennie wyzsze od grup doswiadczal-
nych. Przyczyna tego bylo pogorszenie jakosci
odpadkéw kuchennych, ktore byty bardziej roz-
wodnione. Grupa kontrolna zywiona byla karmag
zadawang zupetnie na sucho. Wyniki te wskazujg
na to, ze zywienie odpadkami rozwodnionymi daje
gorsze wyniki niz zywienie karma sucha.

Z doswiadczen powyzszych mozna wysnué na-
stepujgce wnioski:

1) przy zywieniu tucznikéw wiekszymi ilosciami
odpadkoéw kuchennych najodpowiedniejszym do-
datkiem treSciwym uzupetlniajacym dawki sa
otreby zytnie, nie tylko ze wzgledu na zawarte
w nich skiadniki odzywcze, ale i na balast popra-
wiajacy przyswajalnos¢ karmy;

2) otreby jeczmienne mogg by¢ stosowane jako
dodatek do karmy, ale tylko w ograniczonych ilo-
Sciach, gdyz w wiekszych dawkach dzialajg ujem-
nie obnizajac strawnos¢ pasz przez nadmierne
draznienie jelit i zbyt szybkie przesuwanie i wy-
dalanie pokarmow;

3) odpadki kuchenne o konsystencji papkowatej
sg tatwo przyswajalne ze wzgledu na zawartos¢
rozmaitych skladnikbw pokarmowych pochodza-
cych ze zmieniajacych sie codziennie potraw.
Odpadki bardziej rozwodnione sg trudniej przy-
swajalne niz pasze gospodarskie skarmiane na su-
cho;

4) ilos¢ odpadkéw kuchennych do karmienia
sztuk ponad 50 kg wagi moze dochodzi¢ do 7 kg
na dzien i sztuke, jednakze do tego muszg byc
dodawane pasze dzialajgce dietetycznie, jak np.:
ziemniaki same lub mieszane z obierzynami ziem-
niaczanymi oraz pasze tresciwe dostarczajgce poza
sktadnikami odzywczymi pewne ilosci balastu;

5) pasze tresciwe moga by¢ mieszane z odpad-
kami o konsystencji papkowatej, natomiast od-
padki bardziej rozwodnione obnizajg strawnos¢
pasz tresciwych, wobec czego lepiej je zadawac
0sobno.

WYPELNIAIJMY SUMIENNIE WSKAZANIA [IX PLENUM —
ROZWIJAJMY HODOWLE,
ZACIESNIAIJMY SOJUSZ ROBOTNICZO-CHLOPSKI
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Utuagi o organizacji produkcji zirierzece]j
| ziralczaniu zarazliwych chordb zwierzecych

Szybki wzrost produkcji miesa zalezy przede
wszystkim od zwiekszenia pogtowia swin i to za-
rowno w gospodarstwach chtopskich jak i w PGR
oraz w spotdzielniach produkcyjnych. Podstawo-
wym warunkiem tego jest zwiekszenie produkcji
pasz i zapewnienie odpowiedniej ilosci pomiesz-
czen.

Drugim, réwniez zasadniczym warunkiem, jest
zapewnienie dobrego stanu zdrowotnego pogto-
wia — zabezpieczenie go przed stratami na skutek
choréb. To ostatnie zagadnienie chciatbym na-
Swietli¢ blize,;.

O ile zwierzeta rmajg zapewniong pasze, odpo-
wiednig co do ilosci i jakosci oraz dobrg opieke,
to niebezpieczenstwo strat grozi gtownie ze strony
choréb zarazliwych. Ze wzgledu na fatwos¢ zawle-
kania chor6b i rozszerzania sie ich oraz gwattow-
ny przebieg, najgrozniejsze sg one dla hodowli
masowej, przy duzym skupieniu wielkiej ilosci
zwierzat w jednym gospodarstwie.

Chorobg zarazliwg powodujgca najwieksze stra-
ty w duzych hodowlach swinn i zakladach tuczu
przemystowego jest pomor trzody chlewnej. Tu-
czarnie przemystowe zakupujg material do tuczu
od chiopéw na terenie calego kraju na targach
i spedach, przy czym czeste sg wypadki kupna
Swin pozornie zdrowych, ale juz zarazonych po-
morem lub pochodzacych z gospodarstw, w kto-
rych ta choroba wystepuje w formie przewlekiej,
ukrytej.

Umieszczenie takiej swini na kwarantannie lub
w chlewni, w ktdrej znajduje sie wieksza ilos¢
Swin, powoduje wybuch pomoru w ostrej formie,
podczas ktorej stosowanie w celach zapobiegaw-
czych surowicy przeciwpomorowej daje minimal-
ny efekt, tak, zelnajczesciej dochodzi do likwidacji
calego materialu w tuczami.

Aby unikngé tych strat nalezy zmieni¢ zasadni-
Czo spos6b zaopatrywania zaktadéw tuczu prze-
mystowego w warchlaki. Materiat do tuczu po-
winien pochodzi¢ z duzych hodowli znajdujgcych
sie pod statlym nadzorem weterynaryjnym, co do
ktérych z duza doza pewnosci bedzie mozna
stwierdzi¢, ze sg wolne od pomoru $win. Pro-
ducentem takich warchlakow powinny by¢ PGR
i spotdzielnie produkcyjne lezace w poblizu tu-
czarhn przemystowych. W gospodarstwach tych
warchlaki powinny by¢é odhodowane do wagi
30 — 40 kg, zaszczepione na miejscu przeciw-
ko pomorowi, a nastepnie przewozone transpor-
tem samochodowym wprost do tuczari. Uzycie
samochodow zamiast kolei skrdci czas transportu
i zmniejszy mozliwos¢ zarazenia warchlakow
w drodze. Takie rozwigzanie zagadnienia dosta-
wy materialu do tuczarin przemystowych wydaje
sie konieczne, zwlaszcza obecnie, gdy obserwuje
sie wzrost nasilenia pomoru $win w kraju i to
przede wszystkim w gospodarstwach chtopskich,

Zmiana systemu zaopatrywania tuczarh przemy-
stowych w warchlaki jest zwigzana z pewnymi
trudnosciami 1 wymaga odpowiedniego ustawie-
nia produkcji warchlakbw w pobliskich PGR
i spotdzielniach produkcyjnych, jednak da to nie-
watpliwie efekt w postaci zmniejszenia kosztow
wlasnych i zwiekszenia realnosci planowania na
tym odcinku.

Nalezy zaznaczyé, ze odpornosS¢ po szczepieniu
przeciwko chorobom zarazliwym uzuskujg jedy-
nie zwierzeta zdrowe, dobrze utrzymane. Zwierze-
ta Zle odzywione, chartacze, nie uzyskujg dobrej
odpornosci po szczepieniach, a nawet szczepienia
moga by¢ powodem wiekszych upadkow u zwie-
rzat zle odhodowanych. Dlatego nalezy stale
podkresla¢, ze pierwszym i podstawowym warun-
kiem zdrowotnosci zwierzat i wysokiej ich pro-
dukcyjnosci jest dobre zywienie i pielegnacja,
a szczepienia ochronne zwiekszajg jedynie odpor-
nos¢ zwierzat na choroby zarazliwe.

Najwazniejszym  zagadnieniem diugofalowym
w odniesieniu do pogtowia bydia jest zwalczanie
choréb hodowlanych — gruzlicy, brucelozy, jato-
wosci i bezmieeznosci zakaznej. Choroby te po-
wodujg najwieksze straty w hodowli wielkostad-
nej. Jednak po przebyciu pryszczycy i w zwigz-
ku z brakiem paszy na Wiosne 1953 r. jalowos¢
nasilita sie powaznie rowniez wsrod bydta chiop-
skiego. Chociaz przeszto 80% przypadkow jato-
wosci powodowane jest bledami zywienia i pie-
legnacji, z ktérymi walka musi by¢ prowadzona
wspolnie przez stuzbe zootechniczng i weteryna-
ryjng, to jednak walka z jatowoscig powodowang
schorzeniami organow rodnych oraz zwalczanie
gruzlicy i innych choréb hodowlanych jest b. po-
waznym zadaniem stojagcym przed stuzbag wetery-
naryjng, ktdre wymaga Scistej wspélpracy z zo-
otechnikami. Zmniejszenie do minimum jalowosci
i stworzenie stad bydta wolnych od gruzlicy i in-
nych choréb hodowlanych da przyspieszenie wzro-
stu pogitowia bydta, dluzszy okres uzytkowania
krow i lepszag jakos¢ produktow, a przede wszyst-
kim zdrowe mleko.

Wydaje sie, ze aby uzyska¢ trwate efekty
w zwalczaniu choréb hodowlanych nalezy oprécz
zabezpieczenia bazy paszowej i odpowiedniej pie-
legnacji zwierzat zmieni¢ dotychczasowe ustawie-
nie stuzby weterynaryjnej do tych zagadnien.
Akcja zwalczania choréb hodowlanych bydta wy-
maga pracy specjalistbw weterynaryjnych odpo-
wiednio przeszkolonych. Praca ich musi by¢ sy-
stematyczna, badania i zabiegi musza by¢ wyko-
nywane w pewnych ustalonych terminach. Musi
by¢ zagwarantowany pewien poziom tych prac,
petne zrozumienie ich waznosci, tak ze strony
wykonujgcych je lekarzy wet. jak i ze strony zo-
otechnikow i personelu obstugujacego zwierzeta,
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Jak z powyzszego wynika, pracy tej nie mogg
wykonywaé, tak jak to jest dotychczas, wszyscy
terenowi lekarze wet. zajeci stale akcjami maso-
wych szczepien ochronnych zwierzat, leczeniem
sporadycznych wypadkéw zachorowan, najczesciej
nagtych, wymagajacych szybkiej interwenciji oraz
zwalczaniem chorob zarazliwych — ostatnio pry-
szczycy i pomoru. Wydaje sie, ze pomimo niedo-
statecznej jeszcze liczby lekarzy wet. w kraju ko-
nieczne jest wydzielenie pewnej grupy lekarzy
wet. specjalnie do zwalczania choréb hodowla-
nych i to zardbwno- w plonie Ministerstwa Rolni-
ctwa jak i Ministerstwa PGR. Lekarze c¢i powinni
by¢ zwigzani na state z tg praca, nalezaloby usta-
wi¢ dla tej grupy siatke ptac i system premiowa-
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nia uwzgledniajgcy specyfike tych prac. Bez ta-
kiego ustawienia tej pracy akcje zwalczania cho-
réb hodowlanych bedzie stale cechowata doryw-
czo$¢ i brak odpowiedniego poziomu, co z gory
ostabia szanse uzyskania trwalych efektéw. Za-
gadnienie jest powazne i wymaga gruntownej ana-
lizy wszystkich mozliwosci rozwigzania.

Za skierowaniem do prac przy zwalczaniu cho-
réb hodowlanych pewnej grupy lekarzy wet. spe-
cjalistbw wypowiadajg sie wszyscy nasi naukowcy
i wiekszos¢ praktykéw terenowych. Wydaje sie,
ze nadszedt czas, aby stworzy¢ kadry lekarzy wet.-
specjalistow do zwalczania choréb hodowlanych
bydta.

Zaciesnic inspotprace jednostek skupu z zaktadami
przemystu miesnego uj iroj. stalinogrodzkim

Koniecznos¢ zaciesnienia wspOtpracy miedzy jednostka-
mi obrotu i zakladami przemystu miesnego staje sie w do-
bie walki o obnizke kosztéw witasnych zagadnieniem szcze-
gblnie waznym. Zdawac¢ by sie mogto, ze uregulowana
istniejgcymi przepisami wspoOtpraca obu instytucji nie po-
winna nastrecza¢ trudnosci, mimo to spotyka sie jeszcze
caly szereg niedociagnie¢ na tym odcinku i to uporczy-
wie sie powtarzajacych.

W czasie przekazywania masy towarowej zaczynajg pow-
stawa¢ pomiedzy klasyfikatorami obu instytucji a przed-
stawicielami oddziatéw mniej lub wiecej uzasadnione spo-
ry. Nie bytoby celowe je wylicza¢, ale poruszy¢ trzeba
najbardziej charakterystyczne i najczesciej powtarzane.

Niejednokrotnie przychodza na teren zaktadéw miesnych
transporty zywca zle zaopatrzone lub w ogdle nie zaopa-
trzone w pasze na czas drogi. Dlaczego oddziat wysylta-
jacy traktuje lekkomyslnie kardynalne zasady zaopatrzenia
transportu? Na to nie ma usprawiedliwienia. Bardzo cha-
rakterystyczne jest to, ze konwojent takiego transportu
dopiero na miejscu decyduje sie nie zdawa¢ wygtodzonego
transportu, zada paszy i czasu do karmienia, a zdawa¢ go
chce pézniej.

Na porzadku dziennym zdarzajg sie fakty, ze konwo-
jenci ,0szczedzajag pasze podczas transportu, aby w ostat-
niej chwili przed wytadowaniem wagonu nakarmi¢, zwlasz-
cza cieleta, ospg (naturalnie zytnia, bo w magazynie ta-
ka wydano) bez wzgledu na to, ze zolgdki — materiat
eksportowy — ulegajg zniszczeniu.

Z drugiej zas strony, w docelowych stacjach przeznacze-
nia, od momentu wytadowania rozpoczynaja sie trudnosci
dla oddolnego aparatu skupu, majace swe zrodto w brakach
urzadzen technicznych CZPMs, jak brak bocznic kolejo-
wych, trudnosci z podstawieniem samochodu, szczupto$c
pomieszczen magazynéw zywca itp.

Na przyktad na terenie rzezni w Czestochowie magazy-
ny zywca mieszczg zaledwie potowe planowo dostarczanej
masy towarowej, a druga potowa, zwtaszcza z miejscowe-
go skupu, stoi czesto catg dobe pod gotym niebem w ocze-
kiwaniu na przyjecie. Czy mozna tolerowa¢ w dalszym

ciggu brak bocznicy wytadunkowej na terenie Bielska-Bia-
tej, gdzie masa towarowa z przerzutow przepedzana jest
do rzezni ulicami na odlegto$¢ okoto 600 m? Jest to bar-
dzo powazne zrodio powstawania kosztéw, przy wielkim
naktadzie zuzywanej pracy fizycznej i niecelowo zajmo
wanego do tej.czynnosci transportu samochodowego. Po-
dobny brak bocznic istnieje w Bedzinie i w Sosnowcu,
a catkowite prowizorium wytadunku w Mikotowie. W obec-
nej chwili przerzuca sie ciezar wytadunku, w wypadku
braku bocznic kolejowych, na specjalnie utworzone ekipy
pracownikéw aparatu obrotu, co jest zyciowo niecelowe
gdyz zaktady miesne majg i mie¢ muszg zespoly pracow-
nikow fizycznych do wazenia, karmienia, segregacji zywca
bedacego pod ich opieka itp.

Poza usterkami natury technicznej, aparat oddolny
CZPMs, majac na uwadze uzyskanie jak najwyzszej wy-
dajnosci ubojowej, chwyta sie réznych sposoboéw, aby
okres przyjmowania zywca przediuzyé. Czas skonczyc
z praktykami uzyskiwania wydajnosci za wszelka cene,
przy niedocenianiu obnizania warto$ci masy miesno-tlusz-
czowej. Aparat kontroli jednostek nadrzednych powinien
przede wszystkim bada¢ i wnikliwie analizowa¢ réwniez
przyczyny wysokiej wydajnosci ubojowej i powody jej wy-
stepowania.

Dla zlikwidowania sporéw i zacie$nienia wspétpracy po-
miedzy obu instytucjami nalezy sekcje klasyfikatoréw wy-
taczy¢ catkowicie, rowniez i pod wzgledem personalnym,
spod wplywu zainteresowanych obu instytucji, awtgczyc ja
bezposrednio do pionu petnomocnikbw  Ministerstwa
Skupu.

Gdy potrafimy przezwyciezy¢ lokalne i techniczne trud-
nosci, wyodrebnimy sekcje klasyfikatorow, dostosujemy
porozumienie do specyficznych warunkéw wojewddztwa
stalinogrodzkiego, gdy bedziemy dba¢ o state podnosze-
nie kwalifikacji zawodowych aparatu oddolnego i pogte-
bia¢ zasady socjalistycznej gospodarnosci, przestrzegac¢
Scisle wydanych instrukcji i zarzadzen, doprowadzimy na
pewno do koordynacji poczynan aparatu oddolnego obu
instytucji i do harmonijnej wspotpracy, o ktérg nam wias-
nie chodzi.
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Udziat kobiet uj hodoirli ziuierzat
gospodarskich

Uchwala Rady Ministow z dnia 17 grudnia 1953 r.
w sprawie zapewnienia niezbednych $rodkéw dla wzrostu
hodowli zwierzat gospodarskich i rozwoju bazy paszowej
rozszerza uprzednie formy pomocy i wprowadza wiele
nowych, dajac rolnictwu olbrzymie Srodki umozliwiajgce
rozwoj hodowli.

Znaczne zwiekszenie pomocy Panstwa dla rolnikow-ho-
dowcow, wyrazajgce sie w zwiekszonych mozliwosciach
zakupu materiatow budowlanych (na obory, chlewnie itp),
w zwiekszonej produkcji przemystowej maszyn i narzedzi
rolniczych oraz sprzetu pomocniczego (jak konwie, wiad-
ra, tancuchy, zgrzeblg, szczotki itp.), w przydziatach pasz
przeznaczonych na premie za dostarczenie w ramach obo-
wigzkowego skupu sztuk trzody chlewnej ciezszych, o wa-
dze ponad 115 lub 130 kg w zaleznosci od rasy, w prze-
znaczeniu 310 milionéw ztotych na krétko, $rednio i diugo-
terminowe pozyczki jako kredyty na zakup krowy lub
jatéwki, na naprawe lub budowe obory, chlewni, silosu do
kiszenia pasz itp., w zwiekszeniu planu kontraktowania
trzody o ok. 40% na dotychczasowych korzystnych wa-
runkach skupu (10% premii w stosunku do ceny wolno-
rynkowej wg dnia i miesigca oraz prawo do nabycia 2 kg
wegla za kazdy kg dostarczonego zywca), w zwiekszeniu
planu kontraktowania miodego bydta rzeznego przy pod-
wyzszonych cenach skupu, bo od 10% do 30% w stosunku
do poprzednich, w rozszerzeniu kontraktowania zwierzat
hodowlanych, w ulgach poprzez Wprowadzenie zamienni-
kéw przy obowigzkowych dostawach zywca pod katem
obszaru uzytkéw rolnych, klasy ziemi i liczebnosci rodziny
rolnika-hodowcy, w zapewnieniu coraz lepszej opieki stuzby
zootechnicznej i weterynaryjnej — sprzyja wzrostowi za-
ufania dla .polityki Rzadu i Partii wsrdéd szerokich rzesz
chtopskich, mobilizuje do coraz intensywniejszej pracy
mysli i rgk, w wyniku czego nastepuje wzrost stopy zy-
ciowe] mas pracujgcych wsi i coraz lepsze zaspokajanie
potrzeb konsumenckich miast.

Zarzad Gloéwny Zwigzku Samopomocy Chiopskiej z ca-
tym sztabem ludzi pracujgcych w terenie mobilizuje sze-
rokie rzesze chiopskie do jak najwiekszych i jak najlep-
szych wynikéw produkcyjnych zywca.

Producentem zywca w gospodarstwach indywidualnych
czy tez spotdzielniach produkcyjnych, bezposrednim opie-
kunem, hodowca — jest przede wszystkim kobieta wiej-
ska. Ona to swojg ofiarng pracg przysparza nie tylko
korzysci swojej rodzinie, ale bierze czynny udziat w wy-
konaniu panstwowego planu skupu i zaopatrzenia.

Kobiety wiejskie, zwlaszcza zrzeszone, wykazuja coraz
bardziej rozwijajgce sie wsréd nich zrozumienie dla zagad-
nien zwigzanych z rozwojem hodowli, biorg coraz zywszy
udziat w konkursach hodowlanych organizowanych przez
ZSCh i Lige Kobiet, a obejmujgcych hodowle, bydia,
trzody chlewnej, owiec, drobiu, krolikow itp. Poprzez zgto-
szenia do udzialu w konkursach hodowlanych kobiety
wiejskie stajg w szeregach wspo6tzawodniczacych rzesz
pracujagcych miast i wsi 0 mozliwie najwieksze i najlepsze
wyniki produkcyjne.

W roku 1953 z 6.739 zespoléw 86.828 zrzeszonych ko-
biet wiejskich zadania konkursu hodowlanego doprowa-
dzity do konca. Osiagnely one przyrost pogtowia wyraza-
jacy sie w nastepujgcych cyfrach: bydla o 18205 sztuk,
cieliczek o 20.992 sztuki, trzody chlewnej o 139.335 sztuk,

macior o .17.186 sztuk, owiec o 24.735 sztuk, krélikéw
0 82.339 sztuk itp.

Przy dostawach zywca daly one Panstwu 1.769.257 kg
migsa ponad plan.

Tego rodzaju osiagniecia mozliwe byly dzieki stosowa-
niu przez uczestniczki konkursu hodowlanego 1953 r. przo-
dujgcych metod w hodowli, dzieki udzialowi w samo-
ksztatceniu rolniczym w zespotach samoksztatceniowych.

Zadaniem ZSCh jest dalsza mobilizacja kobiet wiejskich
do udziatu w konkursach hodowlanych, do coraz liczniej-
szego wstepowania w szeregi wspotzawodniczacych.

Organizacja konkursu o tytut przodujacego w hodowli
gospodarstwa wiejskiego w roku 1954 przebiega pomysl-
nie. Kobiety wiejskie z coraz wiekszym zrozumieniem pod-
chodza do zagadnienia racjonalnej hodowli zwierzat gos-
podarskich, do roli jakg spetniaja jako obywatelki pan-
stwa ludowego w zapewnieniu jak najwiekszej puli mies-
nej dla Swiata pracy.

Wzrastajgce znaczenie kobiet w produkcji zywca wy-
stepuje zywo na tle krajowego zjazdu przodujacych kobiet
wiejskich, ktory odbyt sie w Warszawie, w dniach 5 i 6
lutego br.

Na zjazd przybyto ponad 300 kobiet, przodujgcych ho-
dowczyn. Udziat w naradach wzieli Ob. Ob.: minister Rol-

nictwa — Jan Dab-Kociot, sekretarz KC PZPR, wice-
prezes Rady Ministrow — Zenon Nowak, wiceprezes NKW
ZSL, z-ca przewodniczacego Rady Panstwa — Stefan

Ignar, kierownik Wydziatu Rolnego KC PZPR — Mie-
czystaw Jagielski, sekretarz KC PZPR — Edmund Pszczét-
kowski, sekretarz NKW ZSL — Jozef Ozga-Michalski
1 przewodniczaca Zarzadu Gtéwnego Ligi Kobiet — Alicja
Musialowa. Obradom przewodniczy! prezes Zarzadu Gtoéw-
nego ZSCh — Ob. Antoni Korzycki.

Uroczystym momentem obrad byto udekorowanie przez
wiceprezesa Rady Ministrow, Ob. Zenona Nowaka, 27
najwybitniejszych hodowczyn wysokimi odznaczeniami
panstwowymi, przyznanymi im przez Rade Panstwa za
zastugi w rozwoju hodowli.

Ztote Krzyze Zastugi otrzymaty Ob. Ob.. Anna Don-
czyk (z gromady Zblewo w pow. Starogard, woj. gdan-
skie), Tamara Piekarska (z gromady Zéto w pow. Draw-
sko, woj. koszalinskie) i Karolina Warchol (z gromady
towczoéwek w pow. Tarndéw, woj. krakowskie). Srebrnymi
Krzyzami Zastugi odznaczono 18 kobiet, brgzowymi — 6.

Ponadto wiele kobiet otrzymato odznaki ,Wzorowy Ho
dowca“, wreczane w czasie uroczystosci wojewddzkich
w przeddzien zjazdu.

W ozywionej dyskusji uczestniczki obrad zjazdu pod-
kreslity mobilizujgce znaczenie konkurséw hodowlanych
do walki o wzrost produkcji rolnej, wskazywaty na duze
mozliwosci rozwijania hodowli tkwigce w gospodarstwach
chlopskich, wykorzystanie ktérych w powaznym stopniu
przyspieszy realizacje wielkiego programu rozwoju rol-
nictwa nakreslonego przez IX Plenum KC PZPR.

Na zakoriczenie obrad uchwalono tekst apelu do kobiet
pracujgcych wsi, ktéorym wzywa sie kobiety wiejskie do
walki o wzrost hodowli, do czynu produkcyjnego na czes¢
Il Zjazdu PZPR i Miedzynarodowego Dnia Kobiet —
8 marca.

M. L.

W DNIU SWIETA KOBIET CZESC PRZODOWNICOM PRACY-
BOHATERKOM BUDOWNICTWA SOCJALISTYCZNEGO
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Handel miesem

ROMAN MALINOWSKI

Min. Hftndlu Wewn. w Warszawie

MIESNA 89

O irysoka kulture handlu tu sklepach
wedliniarskich

Ministerstwo Handlu Wewnetrznego, Kkierujgc
caloksztaltem handlu w kraju, zlecito pionowi
Miejskiego Handlu Migesem uruchomienie w mie-
sigcu styczniu br. wyspecjalizowanej sieci skle-
péw wedliniarskich w szeregu wazniejszych osrod-
kow miejskich, ktdra ma zapoczatkowa¢ dalszg
specjalizacje sklepow branzy miesno-wedtiniar-
skiej i przyczyni¢ sie do usuniecia zaniedban na
odcinku kultury obstugi, wystepujacych dotych-
czas w tej dziedzinie handlu detalicznego.

Intencjg Ministerstwa Handlu Wewnetrznego
w tworzeniu wyspecjalizowanej sieci sklepow
wedliniarskich byto:

1) skoncentrowanie jak najszerszego asortymen-
tu wedlin,

2) umozliwienie kupujgcym jak najbardziej do-
godnych warunkéw na dokltadne zapoznanie sie
z asortymentem przetwordw miesnych produkowa-
nych przez przemyst miesny,

3) zapewnienie odpowiednich pomieszczen skia-
dowych oraz sprzetu specjalnego celem stworze-
nia niezbednych warunkéw dla utrzymania jako-
sci wedlin i wyrobéw wedliniarskich na najwyz-
szym poziomie,

4) pogitebienie specjalizacji sprzedawcow,

5) ustalenie Scistej tgcznosci z przemystem i za-
pewnienie warunkOw bardziej doktadnego bada-
nia popytu konsumentow.

Uruchomienie wyspecjalizowanej sieci sklepow
wedliniarskich, mozna byk> realizowa¢ -jedynie
przy istnieniu szerokiego rozwoju sklepéw mies-
nych, wzglednie miesno-wedliniarskich i w moz-
liwie ich bliskim sasiedztwie. Pragnac zaspokoi¢
potrzeby mozliwie najszerszej rzeszy konsumen-
tdw postanowiono, aby pierwsze tego rodzaju skle-
py byly uruchamiane przy ulicach, ktére stano-
wig gtdwng magistrale dzielnicy, wzglednie mia-
sta, przez ktérg przechodzi najwieksza ilos¢ mie-
szkancow danego- osrodka. Przydatnos¢ samego lo-
kalu, w ktorym odbywa sie handel, decyduje
w znacznej mierze o kulturalnych warunkach pra-
cy sklepu. Wymagania stawiane lokalowi handlo-
wemu zwigzane zostaly z rodzajem handlu, sprze-
dawanym asortymentem przetworéw miesnych
oraz z iloscig stanowisk pracowniczych, tj. ilo-
Scig sprzedawcéw pracujgcych jednoczesnie za
lada.

Biorgc powyzsze pod uwage ustalono’, ze sala
sprzedazy wyspecjalizowanych sklepéw wedliniar-
skich nie powinna by¢ w zasadzie mniejsza od
90 m2 i powinna stwarza¢ dogodne warunki dla
pracy minimum 4 stanowisk sprzedazy. Poza tym
lokal sklepowy powinien posiada¢ odpowiednie
pomieszczenia przeznaczone na czynnosci zwigza-
ne z przyjmowaniem, przechowywaniem i przygo-
towaniem towaru do sprzedazy. W tym celu usta-
lono, ze lokal podreczny powinien sie skiadac

z komory chiodniczej o powierzchni ok. 8 m2 oraz
pomieszczenia powyzej 12 m2 przeznaczonego na
manipulacje zwigzane z przygotowaniem wedlin
i wyrobow wedliniarskich do dostarczenia do
miejsca pracy sprzedawcy.

Sala sprzedazy sklepu, w ktorej odbywa sie
sprzedaz towaréw i obstuga nabywcéw, zostata za-
planowana liniowo, tzn. lady ustawione zostaty
wzdluz $cian tworzac nieprzerwany front liniowy,
tancuch miejsc roboczych. W sklepach o szeroko-
Sci sali sprzedazy siegajgcej 8 m ustawiono' lady
w ksztalcie litery U, w salach o szerokosci 5 —
8 m — w ksztalcie litery L lub w jednej linii.

Wybitnie wystawowy system sali sprzedazowej,
ktory polega na tym, ze towar rozwiesza sie na ha-
kach zainstalowanych na $cianach obok lad oraz
rozktada na potkach 1 w gablotach, zmienia sklep
w wystawe towarOw. Powierzchnia Scian pokryta
biatag glazurg zostaje przez odpowiednie umiesz-
czenie listew z hakami zatadowana towarem w naj-
wiekszym i rownomiernym stopniu, stwarzajgc naj-
lepszg dla nabywcy wystawe posiadanego w danym
dniu asortymentu wedlin i wyrobow wedliniar-
skich. Odpowiednie wykorzystanie oszklonych lad
chtodzonych oraz sprzetu wystawowo-gablotkowe-
go, zainstalowanego na ladach, umozliwia nabyw-
com zapoznanie sie z rodzajem i jakoscig sprzeda-
wanych przetworéw miesnych.

Celem maksymalnego zwiekszenia przepusto-
wosci sklepu, zatozenia uwzgledniajg istnienie mi-
nimum 4 stanowisk pracy, przy czym kazde obstu-
giwane jednoczesnie przez dwie osoby, czyli
osiem oséb przy czterech stanowiskach. Dwuoso-
bowe stanowiska pracy wyposazone zostaly w od-
powiedni zapas towaru mozliwie w najszerszym
asortymencie, wage uchylng, maszyne do krajania
wedlin, noze, deski do krajania, kij do zdejmo-
wania wedlin i inne niezbedne narzedzia. Orga-
nizacja pracy wewnatrz sklepu nie przewiduje od-
dzielnych kas. Podziat pracy dwuosobowej bry-
gady ustala dla jednego sprzedawcy obowigzek
zdejmowania wedlin z hakéw, krojenia i wazenia,
natomiast dla drugiego — obowigzek pakowania
towaru i pobierania naleznosci od nabywcy. Tak
ustawiona organizacja pracy powinna przyczyni¢
sie do zwiekszenia llosci obstugiwanych konsu-
mentéw przy zachowaniu obowigzujgcych przepi-
sOw sanitarno-porzadkowych.

Od chwili uruchomienia sklepéw wedliniarskich
mineto juz kilkanascie tygodni. Trzeba stwierdzic,
na podstawie dotychczasowej pracy zatdg sklepo-.
wych ocenianej nie tylko przez wlasciwe wladze
terenowe i MHM, lecz réwniez przez szerokg opi-
nie publiczna, ze wyspecjalizowana sie¢ sklepow
wedliniarskich spetnia swe zasadnicze zadanie.
Dokonano duzego kroku naprzdéd na- odcinku za-
opatrzenia\ ludnosci w mozliwie wszystkie gatun-
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ki i rodzaje przetwor6w miesnych, podniesiono
organizacje i technike obstugi, jak réwniez este-
tyke wnetrz do poziomu nieznanego dawniej u nas
w handlu miesem i przetworami migsnymi.

Dazac do utrzymania wlasciwego poziomu pra-
cy tych nowych sklepéw wedliniarskich nie nalezy
pomina¢ réwniez i niedociagnie¢, ktdre wystapity
w niektérych przedsiebiorstwach MHM. Przede
wszystkim nalezy stwierdzi¢ niedostateczng troske
ze strony niektérych przedsiebiorstw MHM w za-
kresie zaopatrzenia towarowego sklepow wedli-
niarskich. Zapotrzebowania tygodniowe tych skle-
pow, uwzgledniajgce dostawy wedlin na poszcze-
goélne dni w tygodniu, nie zostaly wydzielone
w zbiorczym zamowieniu przedsiebiorstwa MHM
skladanym do przemystu miesnego. Wigczenie po-
trzeb sklepu, ktérego zadaniem jest prowadzenie
mozliwie najszerszego asortymentu, poczawszy od
najtanszych przetworéw jak kaszanki, a koriczac
na wysokogatunkowych wedlinach, do ogolnego
zapotrzebowania przedsiebiorstwa spowodowato to,
ze przemyst miesny niejednokrotnie odmowit,
wzglednie nie wyprodukowat tych asortymen-
tow, ktdre powinny znalez¢ sie w sprzedazy w ta-
kim sklepie. Uzgodnienia aparatu handlu z prze-
mystem miesnym szly w kierunku zagwarantowa-
nia dostaw mozliwie pelnego asortymentu wedlin
i zalecaly wytypowanie okreslonych zakladéw
przetworczych nastawionych wytgcznie na produk-
cje asortymentow zamawianych przez sklepy we-
dliniarskie. Niedocenianie powyzszego spowodo-
wato, ze zaopatrzenie sklepéw wedliniarskich nie
bylo wiasciwe, a wiec w sklepach nabywca nie
mogt zapozna¢ sie z asortymentem wedlin, ktére
przemyst jest w stanie wyprodukowac. Poza tym
aparat handlu pozbawiony zostat mozliwosci obser-
wowania i badania popytu konsumpcyjnego, zainte-
resowan nabywcy poszczegélnymi asortymentami
i gatunkami wedlin, mimo ze wszelkie warunki ku
temu istniaty.

Méwigc juz o zaopatrzeniu! nie mozna pomi-
ng¢ faktow (ktére szczegdlnie mialy miejsce
w Warszawie) niedostatecznego zaopatrywania
sklepow w wyroby wedliniarskie i kaszanke. Tu
nalezy wyraznie podkresli¢, ze braki wyrobow we-
dliniarskich w sprzedazy spowodowane zostaly je-
dynie z winy kierownikow sklepéw, ktérzy obser-
wujgc duzy popyt na te artykuty nie potrafili za-
opatrzy¢ sklepu, mimo ze przemyst miesny byt
w stanie wyprodukowaé kazda ilos¢ wyrobéw we-
dliniarskich i kaszanek.

Z jakoscig przetworow miesnych wprowadzonych
do obrotu réwniez nie zawsze bylo dobrze. Mimo
wtérnej kontroli, przez zastepce kierownika skle-
pu, juz w pierwszych dniach dziatalnosci sklepow
wedliniarskich wprowadzono np. dx sklepu w No-
wej Hucie i Krakowie boczki i stonine Zle wedzo-
ng i brudna, salcesony nieodprasowane itp. W mie-
sigcu styczniu obserwowano dostawy wedlin do
sklepu wyspecjalizowanego w Nowej Hucie bez
opakowania, po prostu przewozono je luzem.
W Warszawie na przyktad stwierdzono, ze we-
dliny przewozono wprawdzie w skrzynkach, ale
samochdd nie posiadat zadnego zabezpieczenia
przed kurzem. W tych warunkach, jesli nie sg do-
ceniane zasady przewozu wedlin, trudno jest mo-
wi¢ o dobrej jakosci towaru, mimo ze majster
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w zakladzie produkcyjnym dotozy wszelkich sta-
ran, aby uzyska¢ najwyzszg jakos¢. Stad wiec
ptyna wnioski, ze na sposéb przewozenia wedlin,
a w szczegolnosci przy dostawach do sklepéw wy-
specjalizowanych, nalezy zwréci¢ szczeg6lng uwa-
ge. Wydaje sie by¢ stuszne, aby zastepca kierow-
nika sklepu byt kazdorazowolobecny przy odbio-
rze towaru z magazynow dostawcy, a to celem
sprawdzenia nie tylko zgodnosci dostawy z zapo-
trzebowaniem uprzednio ziozonym, ale réwniez
jego jakosci i sposobu transportu.

Innym zagadnieniem, ktéremu nalezy poswieci¢
uwage kierownikow i pracownikow sklepow we-
dliniarskich, jest organizacja pracy i sposob obstu-
gi nabywcéw. Organizacja czterech dwuosobo-
wych stanowisk pracy w sklepie wedliniarskim ma
zapewni¢ duzg wydajnos¢ pracy sprzedawcow przy
jednoczesnej szybkiej i kulturalnej obstudze na-
bywcow. Z przykroscig trzeba stwierdzi¢, ze nie
wszystkie nowootwarte sklepy np. w Warszawie
zdotaly wtasciwie rozmiesci¢ towar na stanowi-
skach roboczych, celowo rozmiesci¢ wagi i ma-
szyny do krajania wedlin oraz podzieli¢ czynno-
Sci pomiedzy dwoéch sprzedawcoéw zatrudnionych
przy jednym stanowisku, od czego zalezy nie tyl-
ko wydajnos¢ pracy, ale rowniez wyglad wne-
trza sklepu.

Towar wprowadzony do sali sprzedazy powinien
by¢ uprzednio jak najdokfadniej sprawdzony,
a kazdy baton oddzielnie przetarty czystym recz-
nikiem. W zadnym wypadku wedlina nie moze by¢
przechowywana za ladg na podiodze w skrzyn-
kach, koszach lub innych opakowaniach.

Rozmieszczenia wedlin i sprzetu nalezatoby do-
kona¢ wg nastepujgcych zasad:

1) wedliny i wyroby wedliniarskie, na ktére jest
duzy popyt, nalezy umieszcza¢ na najnizszej list-
wie hakéw i na poétkach przy Scianie;

2) kazda grupa towarowa powinna mie¢ $cisle
ustalone miejsce na hakach;

3) rozmieszczenie i ukladanie wedlin przepro-
wadza¢ nalezy tak, aby mozliwie wszystkie towa-
ry byty dla nabywcéw dobrze widoczne;

4) kazdy asortyment wedlin rozwieszajgc na ha-
kach nalezy odpowiednio wydziela¢ tak, aby po-
wstawaty kontrasty nie tylko pomiedzy grupami
wedlin, ale i asortymentami. Poszczegdlne asorty-
menty powinny by¢ zgrupowane w taki sposéb, aby
odcinaty sie od siebie nie tylko miejscem rozwie-
szania, ale wielkoscig i ksztattem batonéw wedlin;

5) na pétkach przysciennych utozy¢ nalezy szyn-
ki gotowane, salcesony, rolady, kaszanki oraz czes¢
wedlin, na ktore jest najwiekszy popyt;

6) w gablotach szklanych nalezy utozy¢ mozliwie
najszerszy asortyment wedlin i wyrobow wedli-
niarskich bedacy w sprzedazy, z tym, Ze poszcze-
golne batony powinny by¢ przekrojone i przecietg
strong utozone ku nabywcom dla utatwienia wy-
boru potrzebnego gatunku;

7) nowe asortymenty wedlin, wyrobow wedli-
niarskich, wzglednie konserw, nalezy z reguly roz-
mieszcza¢ na widocznych dla nabywcow miejscach
w celu ich zareklamowania;

8) towar o asortymencie uzupetniajgcym, jak mu-
sztarda, chrzan, grzyby marynowane, butki, nalezy
umieszcza¢ obok podstawowego asortymentu towa-
row, tj. wedlin i wyrobow wedliniarskich;
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9) rezerwe towarowa niezbedng do uzupetnienia

najczesciej zadanych rodzajéw przetworéw mies-
nych nalezy przechowywac¢ W ochizielnym pomiesz-'
czeniu przysklepowym, w ladzie chtodzonej.

Skomplikowana i nielatwa praca sprzedawcy
w sklepie wedliniarskim, oprécz dobrej znajomo-
Sci towaroznawstwa i kulturalnych zasad obstugi,
wymaga réwniez umiejetnosci postugiwania sie
maszynami do krajania wedlin. Trzeba lepiej niz
dotychczas przeszkoli¢ personel sklepow i dowiesc,
Ze stosowanie maszyn do krajania stanowi znacz-
ny krok naprzéd w kierunku mechanizacji pracy
wyspecjalizowanych sklepéw wedliniarskich. Zme-
chanizowane krajanie wedlin, to przyspieszenie
obstugi klienta, podwyzszenie jakosci obstugi przez
znaczng poprawe warunkow sanitarnych i moznos¢
uwzglednienia zadan klienteli, dotyczacych kraja-
nia towaru na kawalki ciensze lub grubsze, to wre-
szcie podniesienie wydajnosci pracy sprzedawcow
0 okolo 15% i zwiekszenie przepustowosci skle-
pu o 100°/0, pod warunkiem odpowiedniego ich
ustawienia i znajomosci ich pracy. Wzorowa obstu-
ga nabywcy wymaga, aby zadany przez niego asor-
tyment wedlin zostat w jego obecnosci pokrajany
1 te zasade nalezy w wyspecjalizowanych wedli-
niarniach stosowa¢. W wypadkach szczegdlnie
zwiekszonego popytu na okreslony asortyment we-
dlin, np. na szynke lub salceson wioski, mozna sto-
sowac system pracy polegajgcy na wczesniejszym
przygotowaniu nakrajanej wedliny, ktérg nalezy
starannie utozy¢ i posegregowaé, przy czym za-
pas nie powinien przekracza¢ zapotrzebowania na
1 godzine sprzedazy i nie moze zawiera¢ odpad-
kow, wzglednie skorek, ktérych nie wolno sprze-
dawa¢ razem z pelnowarto$ciowym towarem .

W mysl ogélnie przyjetych zasad, ze wszystkich
wedlin nalezy przed bezposrednig ich sprzedaza
usung¢ sznurki, plomby, koncéwki pecherza za-
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szywane wzglednie szpilkowane oraz odcigé miej-
sca pekniete lub przetamane. Otrzymane przy tych
czynnosciach odpadki nie moga by¢ sprzedawane
i powinny by¢ traktowane, jako odpady, dla kt6-
rych przewidziane sg specjalne dodatkowe normy
ubytku.

Rowniez do niewzruszalnych zasad kuturalne-
go handlu nalezy dokfadne rozliczenie z nabywca
w tej samej mierze-jak zasadg jest stosowanie wagi
netto sprzedawanych towaréw. Sprzedawca odpo-
wiedzialny jest za Scistos¢ rachunku, podobnie jak
odpowiada on za jako$¢ i gatunek sprzedawanego
towaru. Czynnosci zwigzane z opakowaniem prze-
tworéw miesnych i przyjeciem pieniedzy doko-
nuje pracownik nie zatrudniony przy Kkrojeniu
i wazeniu wedlin. Nieprzestrzeganie powyzszej za-
sady nie tylko obniza poziom obstugi nabywcy,
ale koliduje z przepisami sanitarnymi ustalajg-
cymi sposéb dokonywania inkasa pieniedzy w te-
go rodzaju sklepach.

Poza czynnosciami zwigzanymi z bezposrednig
obstugg nabywcéw, obowigzkiem sprzedawcow
i kierownictwa sklepéw wedliniarskich jest stale
prowadzenie badan popytu. W Swietle wskazan
IX Plenum KC PZPR organizacje handlowe,
a wiec i przedsiebiorstwa MHM obowigzane sg
bardziej niz dotychczas oddzialywaé na przemyst,
domaga¢ sie produkowania w takim asortymencie
towarow, ktére sg w stanie pokry¢ zapotrzebowa-
nie konsumentéw. Znajomos$¢ popytu da sprzedaw-
com moznos¢ wywigzania Si€ WzOrowo ze swego
zasadniczego obowigzku, jakim jest sprzedaz to-
waréw i nalezyta obstuga nabywcow.

Wykonanie tych podstawowych zadan umozliwi
sklepom wedliniarskim osiagniecie w petnym tego
slowa znaczeniu miana sklepow wyspecjalizowa-
nych, o wysokiej kulturze obstugi nabywcow.

Regulacja asortymentow wedlin na zaopatrzenie rynku

Rozwinieta w ubiegtym roku na wielkg skale walka
0 jako$¢ i rozszerzenie asortymentu wedlin oraz osiag-
gniete przez przemyst miesny duze sukcesy na tym od-
cinku w znacznym stopniu zmienity oblicze naszego ryn-
ku miesnego. O ile ilosciowe zaspokojenie potrzeb konsu-
mentéw dzieki uchwale Rzadu z dnia 3 stycznia 1953 r.
zostato w szybkim czasie rozwigzane, o tyle sprawa jako-
Sci, wlasciwej regulacji asortymentéw itp., wymagata dtuz-
szego czasu w oparciu o osiggane wyniki produkcyjne.
Sprawy te regulowane byly przez szereg instrukcji | za-
rzadzen wydawanych w miare wynikajgcych potrzeb.
Ostatnio powstata konieczno$¢ ujednolicenia asortymentu
wedlin przez eliminacje nadmiaru podobnych asortymen-
téw oraz jeszcze lepsze, dostosowanie produkcji do wyma-
gan konsumentéw.

Dnia 3.XI.1953 r. zostato wydane zarzadzenie nr 485
Ministra Przemystu Miesnego i Mleczarskiego i Ministra
Handlu Wewnetrznego w sprawie produkcji wedlin prze-
znaczonych na potrzeby rynku wewnetrznego. Zarzadze-
nie to ustalifo nastepujacy asortyment wedlin produkowa-
nych i dostarczanych na zaopatrzenie rynku:l

I grupa wedlin:
1) kietbasa serdelowa parzona, 7) kietbasa zwyczajna parzo-
na.

2) serdelowa cieleca

parzona 8) mortadela  parzo-
3, paréwkowa parzo- na, i
' na. 9) mortadela  cieleca
4, gnieznieriska  pa- parzona,
rzona. 10) metka surowa we-
5) karczewska parzo- dzona,
na, 11) golonka wedzona,

6) bydgoska parzona, 12) zeberka wedzone.

Il grupa wedlin:

1) kietbasa litewska podsuszana, 7) kietbasa S$lgska,

2) . .  krakowska parzo- 8) piwna podsuszana,
na, 9) ukrainska  podsu-
3) " wiosenna, szana,
9 biala surowa, 19 podhalanska,
5) . czosnkowa parzo- 11) serdelki parzone,
na, 12) boczek gotowany,
6) cytrynowa parzo- 13 boczek wedzony,
na, 14) bekon wedzony.

HI grupa wedlin:

1) kietbasa zywiecka podsu-  6) kietbasa limanowska,
szana, ) 7) paréwki parzone,
2 . rzeszowska pieczo- 8) szynka cieleca,

na, 9) rolada cieleca,

3) " jatowcowa sucha, ;
X 10) stonina paprykowana,
4) " wegierska wedzo- )
na, 11) stonina wedzona.
5 . polska surowa we-
dzona,

IV grupa wedlin:

1) kietbasa krakowska sucha, 7) baleron gotowany,

2) " mysliwska sucha, 8) szynka wedzona bez kosci,
3) kabanosy, 9) z koscia,
4) poledwica wedzona, 10) gotowana.

5) " tososiowa, 11) kietbasa salami.

6) baleron wedzony,

W ogdlnej ilosci wedlin dostarczanych na zaopatrzenie
rynku w kazdym osrodku miejskim powinny znajdowac sie
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wedliny kazdej z wymienionych powyzej grup w naste-
pujacym stosunku:

. 45—55% $rednio 50%. I11. 20—10% $rednio 15%.
Il. 25-15% N 20%. VI. 10—20% 15%.

W dalszym ciggu zarzadzenie podaje warunki odnos$nie
dostawy poszczegolnych gatunkéw wedlin z kazdej wy-
mienionej grupy. We wszystkich osrodkach miejskich,
w ktérych dziatajag przedsiebiorstwa Miejskiego Handlu
Miesem (MHM), kazdy z dostawcoéw obowigzany jest po-
stawi¢ codziennie do dyspozycji organizacji .handlowych
co najmniej po 3 gatunki wedlin z kazdej grupy z tym, ze
powinien byC zachowany stosunek procentowy ilosci po-
szczeg6lnych grup. Wedliny kazdego gatunku powinny byé
dostarczane w ilosci co najmniej 20% ogélnej ilosci do-
starczanych wedlin tej grupy, do ktérej nalezy dany ga-
tunek. Jezeli dostawca dostarczy wiecej niz 3 gatunki we-
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dlin ktorejkolwiek z grup, to ilos¢ wedlin dodatkowego
gatunku moze by¢ mniejsza od wskazanej powyzej.

W osrodkach miejskich, w ktérych przedsiebiorstwa
MHM dziatalnosci nie prowadza, dostawcy obowigzani sg
stawia¢ do dyspozycji organizacji handlowych codziennie
przynajmniej 6 asortymentéw wedlin z zachowaniem okre-
Slonego stosunku procentowego poszczegdinych grup.

Bardzo wazne zadania w mys$l omawianego zarzgdze-
nia przypadajg zespotom do spraw usprawnienia zaopa-
trzenia rynku powotanych zarzadzeniem Ministra Handlu
Wewnetrznego i Ministra Przemys$lu Miesnego i Mleczar-
skiego” dnia 6 lipca 1953 r. Zespoly te majg mianowicie
ustala¢é w ramach obowigzujgcych planéw szczego6towy
asortyment, biorac pod uwage warunki surowcowe | upo-
dobania regionalne konsumentéw. Nalezy przy tym poto-
zy¢ nacisk na to, aby sklepy potozone w dzielnicach ro-
botniczych posiadaty wyzszy procent wedlin | i Il grupy
oraz wyroby wedliniarskie.

Inz. Wt. Poszepczynski —Magazynowanie miesa i jego przetworow
Wydawnictwo P.W. T., 1953 r., sir. 122

Ksigzka inz. Poszepczynskiego jest zbiorem cennych
wiadomosci 0 magazynowaniu miesa i przetwor6w mies-
nych, opartym o szerokie zrodta piSmiennictwa krajawego
i zagranicznego, szczeg6lnie ZSRR.

Tres¢ ksigzki ujeto w cztery rozdziaty, z ktérych naj-
bardziej bezposrednie korzysci przynosi rozdziat o maga-
zynach miesa i przetwor6w miesnych. Szeroko i wyczer-
pujaco opracowane, poparte dobrymi rysunkami, dane
0 wyposazeniu magazyndw w narzedzia i S$rodki tran-
sportowe oraz w przyrzady pomiarowe i kontrolne, szcze-
g6towy opis metod i Srodkow dezynfekcyjnych, sposoby
walki ze szkodnikami — stanowig praktyczng pomoc
w pracy magazynieréw. Ogoélne wiadomosci a budynkach
1 pomieszczeniach magazynowych, uwzgledniajgce specy-
wiczne potrzeby przemystu miesnego, moga by¢ wykorzy-
stane przez stuzbe inzynieryjng zakladéw miesnych przy
projektowaniu nowych magazynéw lub przy czesto sto-
sowanej adaptacji pomieszczen juz istniejgcych dla po-
trzeb magazynowania.

W rozdziale o magazynowaniu autor trafnie przed-
stawit warunki przechowywania materiatdbw pomocniczych,

[
tak czesto niedocenianych przez jednostki produkcyjne,
podajac takze skrét waznych wiadomosci towaroznaw-
czych oraz wymagania i zalecenia stosowane przy maga-
zynowaniu miesa | jego przetworow.

Omawiajgc zmiany zachodzace w migsie pod wptywem
czynnikbw chemicznych, enzymatycznych 1 mikrobiolo-
gicznych, autor nie przedstawit jednak w prostym wykta-
dzie ich wplywu na stosowane metody zapobiegania psu-
ciu sie miesa i przechowywania produktu. Wynikneto to
prawdopodobnie z rozdrobnienia charakterystyki miesa
I przetworéw miesnych. Wyjasnienia niektérych, przebie-
gajacych w miesie, proceséw jak np. autolizy, sg jeszcze
za szczupte i zbyt teoretyczne dla czytelnika nie posiada-
jacego dodatkowych wiadomosci branzowych.

Ksigzka ta stanowi cenng pomoc dla pracownikow prze-
mystu miesnego, wymaga jednak dos¢ wysokich kwalifi-
kacji zawodowych, totez bedac bardzo dobrym podreczni-
kiem dla szkolenia przyzaktadowego, przeprowadzanego
pod kierunkiem technologa, w tej formie powinna by¢
przez kierownictwo zaktadow szeroko wykorzystana.
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Wypowiedzi czytelnikbw czasopisma ,Gospodarka Miesna“ na konkurs ogto-
szony przez PWG (w Nr 9 1953 r.) nasunely mys$l opracowania ankiety wewnetrz-
nej czasopisma, by poprzez powtdrne poruszenie sprawy uzyska¢ wiecej niz to miato
miejsce uprzednio ocen, wnioskow i zyczen, a poprzez ich uwzglednienie przez Redakcje
—zaspokoi¢ potrzeby naszych czytelnikéw.

miesiecznika

,GOSPODARKA MIESNA"

Nazwisko i imie
Zatrudniony w instytucji
na stanowisku
Adres miejsca pracy

. prywatny

1 Tematyka

a) Czy zagadnienia poruszane w poszczeg6lnych artykutach numeréw 1, 2 i 3 _
1954 r. odpowiadajg Waszym potrzebom, zaréwno indywidualnym jak i zbiorowym?
b) Czy czerpiecie z nich korzysci w praktyce zawodowej?

c) Jaka tematyka najbardziej Was interesuje?

2 Poziom

a) Czy forma opracowan odpowiada Wam, jest zrozumiata i dostepna?
b) Jaka forma opracowan bytaby przez Was najbardziej pozgdana?
c) Ktére artykuly z numerdw br. sg przystepnie opracowane,, a ktdre mniej?

3. Uktad

a) Czy uktad czasopisma jako catosci odpowiada Wam?
b) Co wedlug Was powinno zajmowaé czotlowe miejsca, a co dalsze?
c) Czy podoba sie Wam uktad graficzny?

Redakcja ,,Gospodarki Miesnej", pragngc zadoscuczyni¢ potrzebom czytelnikéw, pro-
si 0 wyrazenie opinii w formie wyczerpujacych wypowiedzi na poszczegolne punkty
podane w ,Ankiecie” i nadestanie ich w mozliwie jak najszybszym terminie, by mo-
gta ustosunkowac sie do nich i odpowiednio nastawi¢ do dalszej pracy.

Redakcja prosi swoich czytelnikow o liczne wziecie udziatlu w nadsytaniu wypowie-
dzi na ,,Ankiete.

Najlepsze wypowiedzi bedg premiowane i publikowane.

Adres Redakcji: ,,Gospodarka Miesna“, Warszawa, ul. Koszykowa 54.
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Ksigzki Polskich Wydawnictw Gospodarczych nabywa¢ i zamawia¢ mozna w ksiegarniach tech-
niczno-gospodarczych ,,DOMU KSIAZKI“ oraz w CENTRALNEJ KSIEGARNI WYSYLKOWEJ ,DO-
MU KSIAZKI“ w Warszawie, Pl. Dabrowskiego 8, ktéra wysyla je za zaliczeniem pocztowym.

TO

Cena 7 #



