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il KONGRES ZWIAZKOW ZAWODOWYCH W POLSCE

Zadania, stojgce przed ponad 4 milionami
zwigzkowcoéw w Polsce uwzgledniajgc rewolucyj-
ne przemiany spoteczno-polityczne, gospodarcze
i kulturalne, jakie dokonaly sie na przestrzeni
10 lat istnienia Polski Ludowej — sg obecnie, na
etapie walki o szybszy wzrost stopy zyciowej
ludnosci, szczegodlnie wazne.

O ile Il Kongres Zw. Zaw. w 1949 r. dokonat

przelomu na odcinku politycznym i rozprawit sie
z tendencjami oportunistycznymi i gomutkowsz-
czyzng wewnatrz ruchu zawodowego — |11 Kon-
gres przeanalizowat dotychczasowg prace zwigz-
kow zawodowych na wszystkich szczeblach,
podkreslit zbyt stabg dotychczas dziatalnos¢ na
odcinku organizacyjnym i realizacji zadan gosl
podarczych i wytkngt w oparciu o Uchwaly
IX Plenum i Il Zjazdu PZPR nowe drogi dla
szerokich rzesz zwigzkowcéw. Partia nasza przy-
ktadata i przyktada ogromne znaczenie do tej
organizacji masowej, ktéra jest ,podstawowg
formag organizacyjng tgcznosci z masami pracu-
jacymi* (Bierut). Zwigzki Zawodowe — sg wy-
chowawcg i nauczycielem nowego cziowieka,
ksztattuja jego poziom kulturalny i moralnosé so-
cjalistyczna, jego Swiadomos¢ klasowg i narodo-
wag, uczg go nowego, socjalistycznego stosunku
do pracy, do dobr materialnych, wpajajgc wen po-
czucie wspoigospodarowania i wspotodpowie-
dzialnosci za budownictwo socjalistyczne w Pol-
sce.

Ludzie pracy miast i wsi coraz bardziej, z co-
raz wiekszg Swiadomoscig wprzegajg sie w reali-
zacje wytknietego przez Partie i 'Rzad kierunku
rozwojowego, widzg bowiem, chociazby na tle
dwukrotnej obnizki cen, ktéra data ludziom pracy
10 miliardéw zlotych, ze jedynie ten kierunek pro-
wadzi trwale i realwe do podniesienia stopy zy-
ciowej mas pracujgcych.

1l Kongres Zwigzkéw Zawodowych w opraco-
wanym nowym statucie uwypuklit mocniej, niz to
miato miejsce dotychczas, polityczng role zwigz-

kow zawodowych, ktore ,realizujg swoje zadania
pod kierownictwem Polskiej Zjednoczonej Partii
Robotniczej, awangardy klasy robotniczej, prze-
wodniej sity narodu polskiego“ (ze wstepu do
nowego statutu).

Przed zwigzkami zawodowymi z calg ostroscig
stoi zadanie podnoszenia kwalifikacji zawodo-
wych robotnikéw dla opanowania i wprowadzania
W coraz szerszym zakresie postepu technicznego
w zakladach, zadania walki o podnoszenie jakosci
towaroéw, o realizacje pomystow racjonalizator-
skich, bardziej sprezyste kierowanie ruchem
wspotzawodnictwa i zwrdcenie baczniejszej uwa-
gi na zagadnienie bezpieczenstwa i ochrony pra-
cy. Sprawy systematycznego podnoszenia wydaj-
nosci pracy robotnikéw i pracownikéw umysto-
wych przez lepsze wykorzystanie zdolnosci pro-
dukcyjnych, oszczedniejszg gospodarka surowca-
mi i materiatami pomocniczymi, przez walke
z brakor6bstwem, przerostami administracyjnymi
i przekraczaniem planéw kosztéw wiasnych, przez
walke z biurokracjg — powinny stang¢ w cen-
trum uwagi wladz zwigzkowych na wszystkich
szczeblach.

Zwigzki zawodowe jak wynika ze wstepu do
statutu uczestniczy¢ bedg w rozstrzyganiu sporow
miedzy administracjg a pracownikiem, przejmuja
kierownictwo inspekcjg pracy i zarzad sprawami
ubezpieczen spotecznych. W statucie specjalng
uwage zwrécono na koniecznos¢ rozciggniecia
lepszej opieki nad miodziezg, podnoszenie jej
kwalifikacji zawodowych i kulturalnych.

Polska klasa robotnicza swa ofiarnoscig i od-
daniem, dawata stale wyraz troski i przywigzania
do Ojczyzny — Polski Ludowej, budujgcej so-
cjalizm, co jest ,najlepszg gwarancjg tego, ze
zadania wysuniete przez Il Zjazd Partii, zadania
szybszego podniesienia stopy zyciowej ludnosci
miast i wsi zostang wykonane“ (z przemowienia
B. Bieruta na Il Kongresie Zw. Zaw.).
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Przemyst miesny

EUSTACHY zZuB
Stalin. Eksp. CZPMs w Bytomiu

MIESNA iRok 1954

Zwigzki Zawodowe

na nowym
w zaktadach

W pracy organizacji zwigzkowych dokonuje
sie wielki 'przetom, wielki skok rewolucyjny na-
przéd, ktéremu dynamiczng sile napedowg na-
dal 1l Zjazd Polskiej Zjednoczonej Partii Ro-
botniczej. Uchwala Komitetu Centralnego PZPR
0 pracy zwigzkow zawodowych precyzuje kie-
runki w ubojowieniu ich pracy, podniesieniu au-
torytetu zwigzkéw zawodowych wsréd najszer-
szych mas i zwieksza role wszystkich instancji
zwigzkowych w walce o wzrost dobrobytu i kul-
tury ludzi pracy, o zwyciestwo socjalizmu w Pol-
sce Ludowe;j.

Organizacje zwigzkowe zakladéw miesnych,
ktére nie posiadajg osobnego zwigzku branzowe-
go, a sg zrzeszone w Zwigzku Zawodowym Pra-
cownikéw Przemys$lu Spozywczego, majg obec-
nie utatwiong droge do pogiebienia swojej pracy
w codziennej praktyce, zwlaszcza w socjalistycz-
nym wspotzawodnictwie pracy.

Dotychczasowy ruch wspotzawodnictwa pracy
w zaktadach miesnych, jakkolwiek iloSciowo roz-
rost sie poteznie, wymaga jeszcze pogtebienia
pod wielu wzgledami, pod wzgledem rodzajéw
1 jakosci wspotzawodnictwa, kontroli jego wy-
konania oraz pokierowania nim Wedlug najisto-
tniejszych potrzeb naszej produkcji, pod katem
widzenia stale rosngcych potrzeb i upodoban na-
szych konsumentéw, ktérymi sg masy pracujace
budujgce socjalizm.

Powaznym krokiem bylo zarzgdzenie Nr 302
Ministra Przemyslu Miesnego i Mleczarskiego
z dnia 29 wrzes$nia 1953 r. w sprawie pogiebie-
nia wspotpracy organéw administracji jednostek
gospodarczych ze zwigzkami zawodowymi w za-
kresie rozwijania socjalistycznego wspotzawod-
nictwa pracy i ruchu racjonalizatorskiego. Od
tego momentu do akcji w rozwoju wspotzawod-
nictwa zostalilwprowadzeni nie tylko kierownicy
zakladéw z technikami wspotzawodnictwa, ale
i kierownicy wszystkich komorek organizacyj-
nych zaktadoéw miesnych i ekspozytur, kierowni-
cy warsztatow i przetworni, majstrowie i bry-
gadzisci z ustawowym obowigzkiem wspotpracy
z ogniwami'zwigzkowymi w organizowaniu, po-
mocy, ewidencji, kontroli i! popularyzacji wspot-
zawodnictwa pracy.

Uchwata Komitetu Centralnego PZPR o pra-
cy zwigzkow zawodowych, realizujgc wytyczne
Il Zjazdu Partii, stawia przed zwigzkami zawo-
dowymi nowe — wezlowe zadania:

1  Zwiazki zawodowe powinny wszechstron-

nie pobudza¢ i rozwija¢ twoércza inicjatywe pro-

etapie budownictwa socjalizmu
miesnych i ekspozyturach CZPMs

dukcyjng robotnikéw, majstrow, technikéw i in-
zynieréw, socjalistyczne  wspoétzawodnictwo
w walce O wykonanie planéw gospodarczych,
o staly wzrost wydajnosci pracy, o oszczednosé
surowcow i paliwa, o obnizke kosztow wiasnych,
0 wysoka jakos$¢ produkciji.

2. Zwigzki zawodowe powinny w jak najkrot-
szym czasie dokona¢ zwrotu w calej swej co-
dziennej pracy, wiazac ijak najscislej walke
o plany produkcyjne z nieustanng, codzienng
wszechstronng troskg o stalg poprawe warun-
kéw bytowych i socjalnych, o coraz lepsze wa
runki pracy, o pelne wykorzystanie wielkich zdo-
byczy i praw, ktére wiltadza ludowa przyniosta
klasie robotniczej.

3. Zwigzki zawodowe powinny w okresie jak
najkrétszym przezwyciezy¢ zaniedbania w pra-
cy wychowawczej, masowo-politycznej, kultural-
no-oswiatowej, podporzadkowujgc ja podstawo-
wemu zadaniu szerzenia socjalistycznej $wiado-
mosci, krzewienia socjalistycznej ideologii i kul-
tury wsrdéd mas pracujgcych, wychowania nowe-
go cziowieka — budowniczego socjalizmu.

4. Zwigzki zawodowe powinny mobilizowaé
szeroki aktyw do codziennej pracy nad umocnie-
niem sojuszu robotniczo-chtopskiego, do udziatu
w ruchu tgcznosci fabryk ze wsia, do pracy z ro-
botnikami mieszkajgcymi na wsi, do pomocy
w dziatalnosci Zwigzku Zawodowego Pracowni-
kéw Rolnych i Lesnictwa.

5. Zwigzki zawodowe powinny przenies¢ punkt
ciezkosci calej swej dzialalnosci do zaktadéw
pracy, powigza¢ jak najblizej zarzady zwigzko-
we z radami zakladowymi i licznym aktywem
spotecznym, gtéwny nacisk skierowa¢ na podno-
szenie aktywnosci dotowych ogniw zwigzkowych
1 umocnienie swej wiezi z masami pracujgcymi.

6. Waznym zadaniem zwigzkéw zawodowych
w dziedzinie wychowania mas pracujgcych jest
krzewienie uczu¢ solidarnosci miedzynarodowej
i umocnienie wiezi ze swiatowym ruchem zawo-
dowym.

Takie sa najwazniejsze zadania w skrdcie, ja-
kie Komitet Centralny Partii stawia przed zwigz-
kami zawodowymi.

We wszystkich zaktadach pracy, a wiec row-
niez i w zakladach miesnych, najnizszym ogni-
wem organizacji zwigzkowej jest grupa zwigz-
kowg. Zrzesza ona ludzi zatrudnionych w jed-
nym zespole.
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W tych dotowych zespotach rodzi sie wspoéiza-
wodnictwo socjalistyczne i rozstrzyga sie kwe-
stia wykonania planu produkcyjnego. Tu, ofiarng
pracg cziowiek wyraza swojg troske o interesy
Ojczyzny, swoj Swiadomy stosunek do wlasnosci
socjalistycznej. Wtasnie tu, w grupie zwiazkowej,
w gronie najblizszych towarzyszy, uzyskuje
kazdy cztonek zalogi doswiadczenie produkcyjne
i przechodzi pierwszg szkote socjalizmu i dzia-
talnosci spoteczne;.

Grupa zwigzkowa — to najbardziej zblizone
do mas ogniwo zwigzku zawodowego. Ta mala
grupa jest powotana do- odegrania wielkiej roli
w produkcyjnym i spotecznym zyciu przedsie-
biorstwa. Partia i rzad wymagajg nie tylko ogol-
nego wykonywania planu panstwowego przez
cate przedsiebiorstwo, lecz rowniez przez kazdy
oddziat, przez kazda poszczegdlng brygade i nie
tylko w stosunku miesiecznym, lecz w przelicze-
niu na kazdag dobe, na kazdg zmiane. Tego wia-
$nie pilnowa¢ powinna grupa zwigzkowa.

Zadaniem grupy zwigzkowej jest nie tylko
zwerbowa¢ kazdego pracownika produkcji do
zwigzkéw zawodowych, ale rowniez do udziatu
we wspotzawodnictwie socjalistycznym. W ta-
kim wielkim zespole, jakim jest catla zaloga za
ktadow produkcyjnych, ludziom trudno jest po-
zna¢ sie wzajemnie, natomiast w grupie zwigz-
kowej, w brygadzie, na jednym odcinku pracy
wszyscy wiedzg, kto i jak wykonuje zadania pro-
dukcyjne, kto i jakiej pomocy potrzebuje.

Wspoitzawodnictwo w  grupie  zwiagzkowej,
w brygadzie lub na innym odcinku pracy, orga-
nizuje maz zaufania wspolnie z brygadzistg lub
majstrem.

Najlepsi i najbardziej doswiadczeni mezowie
zaufania wspolnie z kierownikami produkciji
i aktywistami obmyslajg zawczasu takie zobo-
wigzania, ktére mogtaby podjg¢ zaloga na naj-
blizszy miesigc.

Realizacja zobowigzan i wspéizawodnictwa
powinna by¢ systematycznie analizowana. Gru-
pa zwigzkowa, omawiajgc wyniki wspoétzawod-
nictwa za ubiegty miesiac, rozpatruje szczegoto-
wo projekt nowych zobowigzan zatogi, uzupel-
nia je, uwzgledniajgc ujawnione przez uczestni-
kow wspotzawodnictwa nowe rezerwy wzrostu
wydajnosci pracy, polepszenia jakosci produkciji,
obnizenia kosztéw wiasnych.

Maz zaufania powinien wnika¢ w tres¢ zobo-
wigzan indywidualnych, znalez¢ czas do wyjas-
niania swoim towarzyszom pracy zadania zato-
gi, wskazywania o jakie wskazniki indywidual-
ny wspoétzawodnik powinien walczy¢ przede
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wszystkim. Do zadan meza zaufania nalezy czu-
wac i walczy¢ o to, azeby zobowigzania zostaly
wykonane.

Realizacja zobowigzan powinna by¢ kontrolo-
wana co dekade przez mezéw zaufania i kierow-
nikow produkcji. Szczegblng uwage zwroci¢ na-
lezy na walke z brakami.

Narady wytwércze w brygadach, zespotach
i innych odcinkach pracy odbywa¢ sie powinny
systematycznie wedlug harmonogramu zajec.
Przeprowadzajg je mezowie zaufania z udzia-
tem majstra lub brygadzisty. Narady te tocza-sie
zywo i interesujgco, dzieki poruszaniu na nich
aktualnych zagadnien pracy produkcyjnej kolek-
tywu. Na tym jednak nie koncza sie zadania
mezéw zaufania. Dbajg oni o to, by rzeczowe
wnioski robotnikobw i pracownikow umystowych
zostaly przyjete przez kierownictwo i zrealizo-
wane.

Dobrze idzie praca mezowi zaufania, jezeli
pamieta, ze kluczem powodzenia na kazdym od-
cinku dziatalnosci zwigzkowej jest praca organi-
zacyjno,-masowa. Poczatek jej — to takie ele-
mentarne sprawy, jak wcigganie wszystkich lu-
dzi zespotu czy brygady do zwigzku zawodowe-
go, zorganizowanie terminowego wplacania
sktadek przez cztonkéw, utrzymywanie w po-
rzadku wszystkich dokumentow.

Ogolne zebrania zatogi, dobrze przygotowane
i rozpoczynajgce sie punktualnie, sg skutecznym
srodkiem organizacji i wychowania zalogi. W ta-
kim niewielkim zespole jakim jest grupa zwigz-
kowa, zwotuje sie tylko operatywne zebrania,
kiedy trzeba niezwlocznie odpowiedzie¢ na wy-
darzenia w zyciu odcinka, oddzialu, przedsiebior-
stwa lub calego kraju.

Najbardziej jednak ofiarny i energiczny maz
zaufania niewiele dokona, jezeli zechce osobis-
cie zatatwia¢ wszystkie sprawy. Ma on do po-
mocy, wybieranych w grupie, spotecznego jinspe-
ktora pracy, delegata ubezpieczeniowego oraz
organizatora kulturalnego, ktorzy sa jego pierw-
szymi pomocnikami. Praca ich jest tym lepsza
i tym lepiej odczuwajg oni swa odpowiedzial-
nos¢ wobec zatogi, jezeli mgz zaufania kontro-
luje wykonanie polecen spotecznych.

Na zebraniach grup zwigzkowych co pewien
czas skladajg sprawozdania réwniez aktywisci
zwigzkowi.

Oto czego potrzeba w pracy naszych grup
zwigzkowych w naszych zakiadach miesnych
i ekspozyturach dla tym skuteczniejszego wy-
konania zadan postawionych przed nami przez
Il Zjazd Polskiej Zjednoczonej Partii Robotni-
czej.

Il KONGRESU ZWIAZKOW ZAWODOWYCH
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BRONISLAW KROLIKOWSKI

Zaktady Migsne w Krakowie

miesna

Rok 1954

Rozrachunek ireirmatrzzakltadomy w przemysle *
miesnym

.W latach 1954/55 nalezy osiggna¢ obnizke
kosztéw wilasnych w produkcji jprzemystowej
0 okoto 7% i obnizke kosztéw budownictwa row-
niez o okoto 7%... — stowa te wypowiedziane
zostaly na |l Zjezdzie PZPR przez tow. H. Minca.

Wiemy, ze przez obnizke kosztow wiasnych
w przemysle fgczna oszczednos¢ wyniesie z gorg
20 miliardéw ztotych, co pozwoli na realng pod-
wyzke ptac robotnikow, pracownikbw umysto-
wych oraz. dochodéw pracujacych chtopéw
0 15—20% w ciggu dwu lat/

Zagadnienie obnizki kosztéw, poruszane juz
kilkakrotnie w ,Gospodarce Miesnej“, zobrazo-
wato nam doktadnie jakiej drogi musimy sie
trzymaé, by zadanie to wykona¢, nie poruszano
jednak dotychczas zagadnienia rozrachunku
wewnatrzzaktadowego. Nalezy stwierdzi¢, ze
w przemysle miesnym nie wprowadzono go.

Z szeregu publikacji fachowej literatury ra-
dzieckiej wiadomoj ze w latach stalinowskich
pieciolatek nastgpity istothe zmiany w szeregu
cech struktury organizacyjnej rozrachunku gos-
podarczego, w wyniku czego wzrosty wielokrot-
nie sity wytwdrcze kraju Rad, podniést sie ma-
terialny i kulturalny poziom zycia narodu ra-
dzieckiego.

Doswiadczenia radzieckie wykazujg, ze jma
zwiekszenie rentownosci przedsiebiorstwa istot-
ny wplyw wywiera wprowadzenie wewnatrzza-
ktadowego rozrachunku gospodarczego', ktéry
w ostatniej fazie swej organizacji dochodzi do
indywidualnego  rozrachunku  gospodarczego.
Rozrachunek ten, oparty na doprowadzeniu
wskaznikdw kosztow wilasnych do stanowisk
pracy, zmusza »b ich przestrzegania i dziennej
analizy z 'uwzglednieniem zobo»wigzar podejmo-
wanych w ramach wspoéizawodnictwa socjali-
stycznego.

Jezeli poréwnamy ogolne cele i zatozenia
rozrachunku gospodarczego z jego obecnym sta-
nem w przemysle miesnym, to przy jego wpro-
Wagiz_eniu nap»otkamy na szereg powaznych trud-
nosci.

Rozrachunek wewnatrzzakladowy w naszym
przemysle musi objgé swym zasiegiem dwa od-
cinki — produkcyjny (najwazniejszy) i pozosta-
te dzialy, jak kotlownia i maszynownia, stolar-
nia, warsztat $lusarski, transport itp.

Wprowadzenie rozrachunku gospodarczego
w zakladach naszych wymagac¢ bedzie réwniez
duzego wysitku catego aktywu gospodarczo-po-
litycznego». Na przyklad urzgdzenie naszej rzez-
ni w wiekszosci nie jest przystosowane do wyli-
czania ilosci zuzytego pradu elektrycz»nego czy
pary przez jposzczegolne oddziaty. Nasz obieg
dokumentow i sprawozdawczo$¢ komorek tramn-
sprortowych nie »pozwala nam na doktadng ana-
lize kosztow transportu kazdego oddziatu. Te

drobne przyktady najlepiej $wiadcza o trudno-
Sciach, jakie napotka kazdy zaktad przy wpro-
wadzaniu rozrachunku gospodarczego.

Wprowadzajagc rozrachunki pomiedzy dziata-
mi ubojéw, produkcji fabrycznej, eksportowej,
magazynami itp., doprowadzamy stosunki' gos-
p»odarcze w zakiladzie do takich, jakie zachodzg
pomiedzy przedsiebiorstwami na rozrachunku
gospodarczym.

Wopirowadz'o'ny rozrachunek wewnatrzzakiado-
wy w pierwszym etapie powinien dlatego na wy-
dziatach produkcji podstawowej w naszym prze-
mysle obejmowac:

a) wnikliwg analize Srodkéw »materiatowych,
b) przestrzeganie systemu oszxcZedwmosd, C) ra-
cj-oinatizatorstwo i wspotzawodnictwo. Analiza
srodkdw materialowych ozwexcza statg analize
z»atrudnienia, norm pracy itp. kazdego dziatu »d>
jetego rozrachunkiem w stosunku do uzyskanych
wydaj-nosei, 'mank sursowcoswych i magazyno-
wych.

Z tymi zagadnieniami musimy dotrze¢ do kaz-
dego pracownika dzialu surowcowego, uboju,
magazynu, przetworni, gdyz tylko to warunkuje
in.in. powodzenie rozrachunku wewnatrzzakiado-
wego.

Widzimy czesto beztroski stosunek do »mienia
socjalistycznego, do zuzywanej pary, pradu, brak
poiszanowania odziezy, »przestoje sarnochodowe
itp. Wewnatrzzakladowy rozrachunek pozwala
na oddzialowg analize kasztow i przywigza»nie
ponoszonego kosztu do stanowiska pracy, co
zmusza majstra a czesto i bezposrednio winne-
go do ttumaczenia sie nie tylko przed kierownic-
twem zakladu, ale »przed najblizszymi kolegami,
do ktorych wia»do»mo'sci dochodzi¢ bedzie kazda
niewtasciwos¢, kazda stracona na marne zto-
towka.

Brak rozrachunku gospiodarczego w naszych
zaktadach nie psoszwela uchwyci¢ wszystkich ko-
sztow. Oddziatowy rozra»chunek kosztéw popar-
ty wspoéizawodnictwem ma tym odcinku >p!zasdi
na wszechstronng analize kosztow poszczegol-
nych. oddziatéw i na pewno» przyczynia¢ sie be-
dzie do ich zmniejszania.

Powazng »pozycie w kierunku zmniejszania ko-
sztow wilasnych w przemysle miesnym zajmuje
racjonalizatorstwo i wspotzawodnictwo».

Wprowadzenie wewnatrzzakladowego rozra-
chunku gospodarczego stawia ckreslone wyma-
gania calemu systemowi organizacji zaktadu.
Musimy pamieta¢, ze systemem rozrachunku nie
moze zajmoiwac sie tylko kierownictwo zaktadu,
ale ze naktada on wiele obowigzkow na dziaty
planowania, ksiegowosci, produkcji, zaopatrze-
nia itd.

m\W procesie produkcji powstajg pierwsze wy-
niki rozrachunku, ktére nastep»nie przedostawac
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sie bedg poprzez aparat planowania, ksiego-
wos¢, biura produkcji do robotnika, ktéry efekt
swej pracy bedzie szczegdlowo analizowat i po-
rownywal z nakreslonym ‘planem. Zrozumiate
jest, ze dokladne i na czasie podawane wskazm-
ki ubojow, produkcji fabrycznej, faktycznych
mank surowcowych i magazynowych, zuzycia
materiatdw, wykonania norm, opuszczonych ro
boczo-godzin, kosztow transportu, remontéw bie-

zacych itd. — to dalszy warunek skutecznego
dziatania wewnatrzzaktadowego rozrachunku
gospodarczego.

Zdajemy sobie sprawe, ze wprowadzenie roz-
rachunku gospodarczego w naszym przemysle
nie pojdzie nam tatwo i szybko, lecz czas naj-
wyzszy, by zaczaé¢ dziata¢. Czeka nas na tym
odcinku wiele przeszkdd do pokonania i dlatego
sprawa rozrachunku nie moze byc¢ tylko sprawag
ksiegowosci czy finanséw, ale powinna sta¢ sie
sprawg wszystkich dziatdw, kierownictwa ekspo-
zytur i zakladéw miesnych.

Wprowadzenie rozrachunku gospodarczego mo-
zemy rozpoczyna¢ etapami, poczawszy od co-
dziennej -analizy wykonania planu przez kazdy
oddziat, kazdy zespdt, kazdego robotnika oraz
od analizy wykonanych norm, dyscypliny pracy,
absencji itp. i od kosztow wydziatlowych. Bedzie
to pierwsza nowos¢ dla naszych robotnikéw —
co$ odmiennego w stylu dotychczasowej pracy.

Musimy sobie otwarcie powiedzie¢, ze wiek-
szos¢ pracownikow zakladéw nie orientuje sie,
co ksiegowos¢ kwalifikuje do danej grupy kosz-
tdw, totez przez wprowadzenie rozrachunku go-
spodarczego zmusimy wszystkie dzialy do anali-
zy tych kosztow. Kazdy dowdd bedzie musiat po-
siadaC akceptacje (podpis) majstra i bedzie za-
pisany na ,jego“ koncie. Sam fakt potwierdza-

MARIAN PIORKOWSKI
CZPMs w Warszawie

\

MITESNA 161

nia dowodéw, podawania ich wysokosci do wia-
domosci oddziatu, zwréci uwage pracownikéw
na czeste przekroczenia i powodowac bedzie
wieksze oszczednosci.

Tak wiec wszelkie rachunki za zuzycie pradu,
pary, gazu, na-stepnie faktury za remonty biezg-
ce (oszklenie, malo-wanie, drobne naprawy) itp.
na pewno nie bedg bez uzasadnienia wystepo-
wac. Punktem ambicji kazdego dziatu bedzie —
kosztéw tych nie przekraczac.

Oczywiscie, ze cata akcja wprowadzania roz-
rachunku gospodarczego -musi by¢ poparta pro-
paganda stowng i wizualng. Musimy sprawg
rozrachunku zainteresowac robotnika, dlatego tez
w parze mu-si tu iS¢ akcja uswiadamiajaca i na-
ukowa. Musimy dotrze¢ do kazdego robotnika
z objasnieniem, jakag korzys¢ przynosi rozrachu-
nek gospodarczy. Z kolei musimy mu wytluma-
czy¢ co kryja w sobie stowa — koszt wtasny
produkcji towarowej, akumulacja i obnizka kosz-
tow wiasnych. Stowa te -nie -moga by¢ ttumaczo-
ne jedynie w jezyku biurowym. Muszg sie one
sta¢ zrozumiale dla wszystkich ludzi w kazdym
zaktadzie miesnym i wowczas dopiero mozemy
liczy¢ na powodzenie akciji.

Nie zapominajmy, ze musimy dokona¢ prze-
tomu na odcinku jakosciowych i ekonomiczno-
finansowych wskaznikéw produkcji, ktéry to od-
cinek byt dotychczas w duzym stopniu zaniedba-
ny i w oczach szeregu kierownikéw gospodar-
czych zakladéw miesnych stanowit sprawe mniej-
szej wagi, ustepowat na drugi plan wobec po-
goni za ilosciowymi wskaznikami produkciji.

Wprowadzenie wewnatrzzakiadowego rozra-
chunku gospodarczego w naszym przemysle be-
dzie naszg odpowiedziga na wytyczne jakie -dat
nam |l Zjazd PZPR.

Socjalistyczne irspotzairodnictiuo pracy
w przemysle miesnym

Powazne zadania jakie postawit przed naszym
przemystem Il Zjazd Polskiej Zjednoczonej Partii
Robotniczej, to powazne rozszerzenie poszukiwa-
nych asortymentow miesa, wedlin, przetworow
i konserw oraz powazne polepszenie jakosci pro-
dukcji.

Do powszechnej akcji mobilizacyjnej zatdg,
ktéra ma na celu zabezpieczenie konsumentéw,
w produkty najwyzszej jakosci, przyczynit sie
dynamiczny rozwdj socjalistycznego wspolza-
wodnictwa pracy.

W ramach akcji zobowigzan zatogi robotnikéw
Zaktadow Miesnych w Klodzku, w gtebokim zro-
zumieniu zadan jakie stojg przed przemystem
miesnym, postanowity pod hastem ,Sam rewiduje
niewlasciwe normy“ zrewidowa¢ normy pracy
przy produkcji ttuszczOw topionych i produkcji
fabrycznej i zaoszczedzi¢ w skali rocznej:

Przy produkcji ttuszczéw 1.650 rob./godz.
1.650

N wedlin . R
. " wyr. wed!. 660
» " kaszanek 330

taczna ilos¢ zaoszczedzonych roboczo-godzin
4.290, wartosci 18.700 zh

Na odcinku zmniejszenia mank i bezbrakowe;j
produkcji pracownicy hali rozbioru Zaktadow
Miesnych w Szczecinie podjeli zobowigzanie
zmniejszy¢ manka z 0,4% do 0,2% oraz walczy¢
o jak najlepsza jakos¢ produkcji. Wartos¢ kwar-
talna-tego zobowigzania wynosi okoto 130 tys. zi
Zobowigzania podjete w 1 kwartale 1954 r. dla
uczczenia Il Zjazdu na ww odcinku daly oszczed-
nosci 131.200 zh.

Analizujac przebieg wspoétzawodnictwa pracy
w IV kwartale 1953 roku, w okresie tez przed-
zjazdowycli, notujemy kolosalne zmiany w roz-
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woju ruchu wspotzawodnictwa, ktéry objat sze-
roki zakres dziatalnosci produkcyjnej i wywiera
decydujacy wptyw na globalne wykonawstwo pla-
néw produkcji tak pod wzgledem jakosSciowym
jak ilosciowym.

Do nowych form wspdizawodnictwa nalezy za-
liczy¢: wspotzawodnictwo o przodujacy zaklad
w przemys$le miesnym, o przodujgcg szynkowme,
0 przodujgca bekoniarnie, o przodujgca sekcje
kontraktacji, o przodujgca pakownie, o przodu-
jaca szlamiarnie oraz wspotzawodnictwo wsrod
majstrow gospodarki skdérami surowymi.

Zarzad Gloéwny Zwigzkéw Zawodowych Pra-
cownikow Przemyslu Spozywczego w Polsce, do-
ceniajac wktad pracy zatdg przemystu miesnego,
wyznaczyt dla najlepszych nagrody pieniezne,
dyplomy oraz proporce przechodnie.

Tytut ,Przodujgcej Bekoniarni“ w skali ogéino-
krajowej zdobyta zaloga Zakladéw Miesnych
w Czerniewicach pod kierownictwem majstra
Ob Pawlowskiego Kazimierza, otrzymujgc na-
grode w, sumie 5.000 zi, proporzec przechodni
oraz dyplom uznania.

Tytut ,Przodujacej Szynkowni* zdobyta zatoga
Zaktadoéw Miesnych w Grudzigdzu, ktérej maj-
strem jest Ob. Dymarkowski Bolestaw. Za osig-
gniete wyniki zatoga otrzymata nagrode w Su-
mie 4.000 zi, proporzec przechodni oraz dyplom.

Tytut ,Przodujgcej Sekcji Kontraktacji' zdo-
byta sekcja kierowana przez Ob. Przyborowskiego
Bogdana z Zakladéw Miesnych w Czerniewicach,
otrzymujgc nagrode 4.000 zl, proporzec przecho-
dni oraz dyplom uznania.

Bekoniarnia Zaktadéw Miesnych w Czerniewi-
cach za jakos¢ produkcji otrzymata wg oceny
C.i.S. 7552 punktéw (nota bardzo wysoka).
Szynkownia Zaktadoéw Miesnych w Grudzigdzu
wg oceny raportdw standaryzacyjnych uzyskala
85,2 punktéw oraz wyprodukowata w stosunku do
globalnego planu produkcji 67% szynek i topa-
tek w pierwszym gatunku.

Do osiggnie¢ jakosciowych Sekcji Kontraktacji
w Czerniewicach zaliczy¢ nalezy 66,5% dostar-
czonych bekonow w klasie | i Il.

O uzyskaniu tytutu przodujgcego zespotu za-
decydowata nie tylko jakos$¢ produkcji, lecz row-
niez pozostate elementy, jak wydajnos$¢ produk-
cyjna, wydajnos¢ pracy itp. z tym, ze na czotowe
miejsce wysuniete bylo zagadnienie jakosci pro-
dukgiji.

Inz. JANINA SZEFER
CZPMs w Warszawie

Uzyskane efekty iloSciowe i jakosSciowe byty
wynikiem sprawnej organizacji pracy, nieustan-
nego wprowadzania postepu technicznego, pod-
noszenia kwalifikacji pracownikOw oraz wspot-
zawodnictwa socjalistycznego.

Poprzez socjalistyczne wspoétzawodnictwo pra-
cy wyrosli nowi ludzie, ktérym powierzono odpo-

Ob. Pyttarz Tadeusz z Zaktadéw Ob. Przeniosto Tadeusz z Zctkta-
Miasmmh m Czestochowie déw Miesnych w Czestochowie

wiedzialne zadania — zadania kierowania pro-
dukcja. Wymieni¢ tu nalezy: Ob. Pytlarza Ta-
deusza zatrudnionego w Zakiadach Miesnych
w Czestochowie, ktory jako brygadier przy roz-
biorze osigga przecietnie 158% normy, bierze
czynny udzial we wspotzawodnictwie pracy” oraz
swym doswiadczeniem fachowym dzieli sie ze
swymi wspotpracownikami; Ob. Przeniosto Ta-
deusza zatrudnionego w Zakladach Miesnych
w Czestochowie, ktéry jako skérowacz bydta, ko-
ni i drobnicy osigga zerowe wyniki w uszkodze-
niach technicznych skoér i tym samym jest jed-
nym z czotowych skdérowaczy w skali kraju,
Ob. Budzitowska Michaline zatrudniong w Za-
kladach Miesnych w Szczecinie na stanowisku
brygadierki szlamiarni, ktéra osigga przecietnie
170% normy, szkoli wspoéipracownikéw oraz bie-
zye aktywny udziat w zyciu spotecznym i poli-
tycznym; Ob. Glowackiego Czestawa zatrudnio-
nego w Zakfadach Miesnych w Szczecinie, ktéry
jako brygadier rozbioru osigga najlepsze wyniki
produkcyjne w tych zakiladach.

Za ofiarny wktad pracy Centralny Zarzad Prze-
mystu Miesnego z okazji Swieta 1 Maja nadat
ww pracownikom odznaki Przodownikéw Pracy.

Noire asortymenty wedlin

Na tle wytycznych I1X Plenum i Il Zjazdu Cen-
tralny Zarzad Przemystu Miesnego opracowat 32
nowe asortymenty, w tym 19 nowych asortymen-
tow wedlin, 6 — wyrobéw mrozonych oraz 7 -
konserw w szkle. Czes¢ z tych asortymentow jest
juz w produkcji, a czes¢ w realizacji. Z asorty-
mentéw zatwierdzonych na szczegélne wyréznie-
nie zastuguje kietbasa kujawska, opracowana
przez maistrow Kowalskiego i Zurka z Ekspozy-
tury Bydgoskiej. Kietbasa ta wygospodarowuje

mieso otrzymane z obrobki szynek i poledwic
puszkowanych, dajagc produkt wysokogatunkowy,
smaczny, charakteryzujacy sie specjalnym sma-
kiem pochodzacym z uzycia do produkcji miesa
podwedzonego. Zastosowanie jelit naturinowycb
nadaje tej kielbasie bardzo tadny wyglad zew-
netrz_n?/. ) ) )
Kietbasa kujawska sktada sie w 80% z miesa
z obrébki szynek i poledwic, 10% stanowi woto-
wina V kl., a I0%0 tluszcz z podgardia.
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Ekspozytura w todzi mdze poszczycic¢ sie piek-
ng inicjatywa wzbogacenia asortymentu produko-
wanych towaréw ozdobnymi wyrobami wedliniar-
skimi. Ekspozytura w todzi opracowat? szes¢ ty-
péw rolad, z ktérych szczegdlnie pie¢ charaktery-

stonina

ozorki

kostki
tluszczu

masa wig-
zgca ciemno-
brunatna

kawatki
ozorkéw

Przekr6j poprzeczny rolady ozorowej

zuje sie bardzo efektownym rysunkiem skiadni-
kow na przekroju. Sg to rolady: ozorowa, tréj-
ozorowa, czteroozorowa, figowa, szachownicowa
i mysliwska.

W sklad surowca trzech pierwszych rolad
wchodzg ozory wotowe w ilosci od 33% do 85%.
Do niedawna ozory te nie byly racjonalnie wygo-
spodarowane i wchodzity tylko do produkcji zwy-
ktych wyrobow wedliniarskich. W wyniku akcji
rozszerzania asortymentéw zostaly opracowane
receptury na ozory wotowe wedzone gotowane
i ozory wolowe Vedzone. Asortymenty te, facznie
z wyzej wymienionymi roladami, pozwalajg na
wiasciwe zuzytkowanie ozoréw wotowych.

Rolada ozorowa charakteryzuje sie tym, ze na
przekroju znajduja sie 4 ozory przykrojone do

Przekr6j poprzeczny rolady ir6jozorowej
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ksztaltu walca, w postaci nieregularnych kraz-
kow, otoczone plastrami stoniny. Krazki ozoréw
Sg rozmieszczone W masie wigzacej z miesa roz-
drobnionego, w ktorej znajduja sie kawalki tlusz-
czu i rozdrobnione skrawki ozoréw, Srednicy
5 mm. Obwdd jest otoczony plastrem stoniny gru-
bosci okoto 3 mm. Calos¢, owinieta w celofan lub
papier pergaminowy, stanowi blok ksztaltu pro-
stopadtoscianu o wymiarach 13 x 10 x 27 cm.
Jedna z powierzchni moze by¢ 'zaokraglona, za-
leznie od ksztaltu formy.

Rolada trojozorowa sktada sie z3 ozoréw przy-
krojonych do ksztaltu prostopadtoscianu jednako-
wej wielkosci. Ozory na przekroju rolady zlozone
sg diuzszymi bokami do siebie i rozdzielone pla-
strami stoniny, grubosci do 3 mm. Wzdluz wez-
szych bokéw ozoréw wlozona jest warstwa chu-
dych boczkéw grubosci 1,5 do 2 cm. Obwdéd oto-
czony jest plastrem stoniny grubosci 3 -mm. Ca-

Przekréj poprzeczny rolady czteroozorowej-

tos¢, w katnicy wotowej lub pecherzu wotowym,
uformowana jest w ksztalcie prostopadioscianu
o wymiarach 1 0x8x27 cm o krawedziach
zaokraglonych.

Rolada czteroozorowa sklada sie z 4 ozoréw
przykrojonych do ksztaltu prostopadtoscianu,
0 podstawie kwadratu. Ozory na przekroju rolady
stanowig kwadraty przedzielone plastrami stoni-
ny grubosci 3 mm. Obwdd otoczony jest plastrem
stoniny grubosci 3 mm. Calo$¢, w katnicy woto-
wej- lub pecherzu wotowym, jest w ksztalcie pro-
stopadtoscianu o wymiarach 10x8 j»27 cm.

Wszystkie trzy rolady sg efektowne i smakowo
dobre.

W skiad rolady figowej wchodzg poledwiczki
wieprzowe stanowigce 75°%« surowca. Poledwicz-
ki wieprzowe, podobnie jak ozory wotowe, w do-
tychczas obowigzujacych recepturach nie byly
nalezycie wygospodarowane. Dawniej wchodzity
w skiad kietbasy poledwicowej, a z chwilg za-
przestania jej produkcji uzywane byly do kietbas
jako wieprzowina | kl. Obecnie wplynely dwa
wnioski wygospodarowujace we wilasciwy sposob
ten surowiec. Jednym z nich, to rolada figowa, w
ktérej na przekroju dokota jednej poledwiczki uto-
zono szes¢ innych poledwiczek. Poledwiczki od-
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Rolada szachownicowa w skiladzie surowca ma
4000 stoniny. Na przekroju tworzy szachownice
zlozong z kostek biatych (stoniny) i ciemnobru-
natnych *(z rozdrobnionego migsa zmieszanego
z krwig). Kostka szachownicy ma wymiary
12 x 12 mm (ilos¢ kratek 6 na 6) Obwdd sza-
chownicy otoczony jest warstwg rozdrobnionego
miesa barwy rézowej, grubosci ok. 1 cm, dalej,
od strony zewnetrznej, plastrem stoniny grubosci
ok. 3 mm. Catos¢, w katnicy wotowej lub peche-
rzu wotowym, jest w ksztalcie prostopadtoscianu
o wymiarach 10x8x27 cmio zaokraglonych
krawedziach.

Rolada mysliwska jest roladg mniej efektowna
od pozostatych. Na przekroju sktada sie z paskéow

Przekréj poprzeczny rolady figowej

dzielone sg od siebie plastrem stoniny grubosci
3 mm. Calos¢, w katnicy wotowej lub pecherzu
wotowym, uformowana jest w ksztalcie walca diu-
gosci ok. 30 cm, $rednicy ok. 12 cm. Produkt
bardzo efektowny i dobry smakowo. Drugim a-
sortymentem wygospodarowujgcym poledwiczki
jest projekt ziozony przez Ekspozyture we Wro-
ctawiu. Sag to poledwiczki peklowane pieczone,
bez ostonki. Artykut bardzo dobry, ktory na de-
gustacji zyskat duze uznanie. Oba wymienione
produkty wzbogacajg asortyment wedlin w nowe
rodzaje odrebne od produkowanych, réwnoczes-
nie racjonalnie wygospodarowujgc cenny i dobry
surowiec, jakim sg poledwiczki.

Pozostate dwie rolady, tj. rolada szachownico-
wa i rolada mysliwska, nie majg na celu spe-
cjalnego wygospodarowania surowca.

miesa wielkosci okoto 3 x 1 cm réwnomiernie
rozmieszczonych w masie wigzacej. Obwdd oto-
czony jest plastrem stoniny grubosci okoto 3 mm.
Catos¢, owinieta w celofan lub papier pergamino-
wy jest ksztattu prostopadtoscianu o wymiarach
10 x 10 x 27 cm. Jedna z powierzchni moze by¢
zaokraglona, zaleznie od ksztattu formy.

Jak widzimy z powyzszego krétkiego przegla-
du oraz z publikacji na temat nowych asortymen-
téw ogtaszanych w ,Gospodarce Miesnej* w mie-
sigcu lutym i kwietniu br., zalogi zakladéw mies-
nych wykazuja duzo inicjatywy, zwlaszcza po
1 Zjezdzie PZPR w kierunku wzbogacenia
asortymentu i lepszego zaspokojenia potlzeb kon-
sumenta, slusznie domagajgcego sie coraz lep-
szych i urozmaiconych wyrobéw miesnych.
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Przemyst miesny w inalce o wykorzystanie
surowcow wtornych

Celowos¢ rozwoju produkcji ubocznej jest uza-

sadniona przez trzy zasadnicze momenty:

— lepsze zaspokojenie zapotrzebowania Iud-
nosci w artykuty przemystowe codziennego
uzytku;

— lepsze wygospodarowanie
terialowych w przemysle;

— zwiekszenie wykorzystania zdolnosci i mo-
cy produkcyjnej zaktaddw.

W zagadnieniu produkcji ubocznej tkwi aspekt
ekonomiczno - polityczny, jak réwniez bodziec
materialny. Z zysku produkcji ubocznej poszcze-
golne zaktady tworza specjalny fundusz przezna-
czony na premiowanie pracownikéw zakladu, za-
trudnionych przede wszystkim w produkcji ubocz-
nej, na remonty mieszkann pracowniczych i inne
cele bytowe, socjalne i kulturalne zatogi zgodnie
z pismem okélnym Nr 2 Min. Przemystu Miesne-
go i Mleczarskiego z dnia 15. I. 1954 r., w kt6-
rym poleca sie podjecie dodatkowej produkciji
artykutow powszechnego uzytku w oparciu o wy-
korzystanie odpadkow, powstalych w toku pro-
dukcji podstawowej. Towarzysz Minister w swo-
im pisSmie podkreslit waznos¢ produkcji ubocznej,
polecajac przedyskutowaé to zagadnienie na spe-
cjalnych naradach produkcyjnych zaldég, opraco-
waé sprawe praktycznie w terenie i z zachowa-
niem obowigzujgcych w tym zakresie przepisow
przystgpi¢ do wykonawstwa.

Mineto juz kilka mieslagcy od pisma tow. Mi-
nistra i od odpowiedniego polecenia CZPMs wy-
stanego w teren. Dotad jednak zaklady przemystu
miesnego nie przystapity w zadowalajgcym stop-
niu do realizacji produkcji ubocznej, jakkolwiek
zaklady innych resortow majg juz wiele osiagniec¢
w tym kierunku, co zadokumentowata np. wysta-
wa wzoréw produkcji ubocznej w Ministerstwie
Przemystu Maszynowego.

Nasze zaklady poza tym nie podeszly do za-
gadnienia produkcji ubocznej w sposéb dostatecz-
nie obowigzkowy, opdzniajgc terminy dostarcze-
nia wnioskow w tej sprawie, jak np. ekspozytury
Warszawa - Miasto, Warszawa - Wojewodztwo
i Szczecin.

Niewatpliwie specyfika naszego przemystu
stwarza pewne trudnosci w produkcji ubocznej,
niemniej jednak mamy petne mozliwosci do przy-
stgpienia i realizacji tego =zadania. Swiadczg
0 tym niektére cenne projekty nadestane z te-
renu np.:

— w Zakladach Miesnych w Jarostawiu, kie-
rownik kontroli technicznej ob. Mosigdz, za-
projektowat wykorzystanie pewnych substan-
cji z-tresci zotadkéw cielecych po odpowied-
niej konserwacji do produkcji kazeiny;

— w Zakladach Miesnych w Lublinie, Antoni
Tkaczyk, pracownik bekoniarni, zaprojekto-
wat wykorzystanie skrobowin powstajgcych

zasob6w ma-

przy myciu bekonow jako ttuszczu technicz-
nego. Dotad byty to bezuzyteczne odpady;

— Zaktady Miesne w Olsztynie zaprojektowalty
produkcje specjalnych nici do wigzania je-
lit, otrzymywanych z futréwki przy szlamo-
waniu cienkich jelit wieprzowych;

—I1 Ekspozytura Wojewddzka w Poznaniu data
cenny wniosek wykorzystania zekwestiono-
wanych jelit do produkcji strun technicz-
nych;

— Ta sama Ekspozytura ziozyla wniosek, aby
ekstrakt z dotgd nie wykorzystanych $ledzion
uzy¢ do produkcji przypraw do zup i soséw
miesnych.

Przyklady te wskazujg na znaczne rezerwy
produkcyjne, tkwigce w surowcach wtérnych
i odpadkowych naszego przemystu. Wykorzysta-
nie ich posiada dla naszego przemysiu powazne
znaczenie. Nalezy bra¢ pod uwage, rozpatrywaé
i analizowa¢ nie tylko projekty wazne, ale nawet
drobne, gdyz i w nich tkwig réwniez rezerwy.

Na przyktad Zaktady Miesne w todzi zapro-
jektowaty wykorzystanie pytu kostnego powsta-
jacego przy cieciu kosci na pitach — na karme
dla drobiu. Ten drobny przyktad pokazuje, ze za-
klad wtasciwie podszedt do zagadnienia troski
0 wykorzystanie odpadow, znajdujac chocby na
drobnym odcinku rezerwe surowcowa.

Nie sa rOwniez pozbawione sensu projekty mo-
gace by¢ wykorzystane przez zaktady innych re-
sortéw lub spétdzielczosc.

Na przykiad Zakfady Miesne w Lublinie, na
wniosek Kazimierza Morawskiego z dzialu szynek
1 konserw, zaprojektowaly wyréb konewek dzie-
cinnych z puszek stozkowych wybrakowanych lub
podegustacyjnych.

Rowniez w Lublinie, Hipolit Kwiecinski zapro-
jektowat wykonanie kwart z dorobieniem tylko
uchwytéw z jednokilogramowych, wybrakowa-
nych lub podegustacyjnych puszek. Jan Wiec-
kowski zas zaproponowat produkcje oliwiarek
z puszek szynkowych.

Jasne, ze grupa ostatnio wyliczonych pomy-
stébw nie moze by¢ przedmiotem produkcji ubocz-
nej w naszych zaktadach. Projekty wykorzysta-
nia puszek powinny by¢ zasygnalizowane odpo-
wiednim zakladom Ilub spoétdzielniom miejsco-
wym, do ktérych mozna by na podstawie zlecenia
naszego dostawcy puszek przekaza¢ materiat do
produkcji konewek i innych przedmiotow.

Ciekawy jest réwniez projekt Zaktadéw Mies-
nych w Warszawie. Zaktady te z kohncéwek ogo-
néw baranich, ktére dotychczas byly niszczone,
obcinajg welne i suszg jg. W ten sposéb w mie-
sigcu lutym i marcu br. zebrano 90 kg weiny.

Wprawdzie nieco podobnie Zaklady Miesne
we Wroctawiu zaprojektowaly zbidrke siersci
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z nég owiec, cielat i bydta, ale dotychczas tego
rodzaju zbiorka nie byla dozwolona przez CZPMs,
ktory nie potrafit planowo rozwigza¢ zbytu na
tego rodzaju artykut. Niemniej zaklady powinny
znalez¢ nabywcOw na sierS¢ i wowczas stuszna
i celowa bedzie jej zbiorka.

Sa zaktady, ktore nie zrozumialy dostatecznie
wytycznych w sprawie produkcji ubocznej, na
przyktad Cieszyn, proponujacy produkcje sznycli
cielecych z miesa pozostatego na nogach ciele-

STANISEAW KOZLOWSKI
CZOZRz w Warszawie

MIESNA Rok 1954

cych, salatke pyszczkowsg itp., albo Ekspozytura
Stalinogrodzka projektujaca produkcje kiszki
wiejskiej.

Poruszanie tych zagadnienn jest niewatpliwie
wazne i stuszne, lecz nie nalezy do zakresu pro-
dukcji ubocznej.

Chociaz wiele zaktadéw przemystu miesnego
docenito waznos¢ produkcji ubocznej, to jednak
brak jeszcze wynikéw praktycznej realizacji po-
mystéw w tym zakresie.

O irtasciiug dyscypline dostain oraz odbioru
zirierzat ir zaktadach miesnych

Obrét zwierzetami rzeznymi-wymaga we wszy-
stkich jego fazach stalej opieki, celem zapewnie-
nia zwierzetom odpowiednich warunkéw byto-
wych, zgodnych z zasadami humanitarnymi oraz
zabezpieczenia zywca jako cennej masy towaro-
wej przed uszkodzeniami, stratami i nieszczesli-
wymi wypadkami.

W warunkach uspotecznionego obrotu zywcem
rzeznym nie ma i nie moze by¢ takich okresow
czy nawet krotkich momentéw, w ktérych czio-
wiek nie opiekowatby sie zwierzetami i w kto-
rych nikt nie odpowiadatby za ewentualne straty
i ubytki.

Zywiec rzezny zakupiony przez aparat skupu
od producenta stanowi dla nas dobro spofeczne,
cenny surowiec uzyskany drogg znacznego nakia-
du kosztéw, pracy i wysitkbw rolnika, a ponadto
jest towarem, ktory powinnismy doprowadzi¢ do
uboju w takim stanie, ktéry by gwarantowat uzy-
skanie petnowartoSciowego surowca.

W pracy aparatu skupu, dokonujgcego czyn-
nosci nadzoru i opieki w czasie obrotu zywcem
od miejsca skupu do rzezni, usunieto w roku
1953 wiele niedociggnie¢ i btedéw powoduja-
cych straty gospodarcze i finansowe. Niemniej
jednak w dalszym ciagu statystyka cyfrowa mo-
wi, ze jeszcze zbyt wiele sztuk kierowanych jest
przez nadzér weterynaryjny zaktadéw miesnych
do ubojni sanitarnych.

Jest to niewatpliwie dowodem, Ze aparat obro-
tu nie pracuje jeszcze dostatecznie dobrze na
swoim odcinku, ze umniejsza petnowartosciowg
mase towarowg zakupiong od producenta, ze nie
segreguje zwierzat prawidtowo przed wysytkg
transportéw w dalszg podr6z, nie opiekuje sie
nalezycie w czasie obrotu, nie oddziela sztuk
stabszych, podejrzanych o chorobe itp.

Ale zastandwmy sie czy rzeczywiscie calg wing
za ten stan rzeczy nalezy obcigza¢ wylgcznie apa-
rat obrotu?

W  poszukiwaniu metod i sposobéw walki
z marnotrawstwem gospodarczym, ktére by w e
fekcie mogly zabezpieczy¢ te czeS¢ zywca rzez-
nego przed stratami i dyskwalifikacjg jego pet-
nej wartosci rzeznej, zwrdciliSmy uwage nawszy-
stkie fazy obrotu, w ktorych te straty wystepo-
waly najjaskrawiej.

Analizujgc obowigzujgce warunki dostaw i od-
bioru zywca w zaktadach miesnych oraz technike
obrotu od chwili skupu do momentu przekazania
zwierzat w rzezni, dochodzimy do wniosku, ze
szereg transportow dostarczanych niejednokrot-
nie z odleglych miejscowosci przy transporcie
trwajgcym ponad 3 doby nie jest odbierany
przez rzeznie bezposrednio po wyladowaniu na-
wet i w tych przypadkach, kiedy wysytki przy-
chodzg zgodnie z planem.

Szereg zaktadéw miesnych stosuje zasade prze-
trzymywania przybylych zwierzgt w buchtach
przyrzeznianych- na przymusowych gtodéwkach,
celem zmniejszenia zawarto$ci przewodu pokar-
mowego i uzyskania korzystniejszej relacji wagi
bitej miesa — do wagi zywej odbieranej od apa-
ratu skupu. System ten, gwarantujgcy zakladom
miesnym niewatpliwie lepsze efekty cyfrowe, po-
woduje w konsekwencji powazne straty gospodar-
cze dla panstwa i naraza aparat skupu na straty
finansowe.

Dbatos¢ o spoteczne mienie, gospodarnosc
i dobra organizacja pracy w obrocie oraz zabez-
pieczenie zywca przed stratami i ubytkami po-
winny by¢ podstawowym zagadnieniem dla kaz-
dego pracownika zakladéw miesnych i aparatu
skupu.

Nie moga tu by¢ brane pod uwage jakiekol-
wiek przeciwstawne interesy jednego lub drugiego
pionu, a jedynie i wylgcznie zasadniczym codzien-
nym prawem 'wszystkich pracownikéw powinno
by¢ dazenie do niedopuszczenia do strat i ubyt-
kow.

Czy tak jest w praktyce?

Wyznaczeni do przyjmowania transportéw pra-
cownicy zakladow miesnych nie zawsze wykazujg
zrozumienie dla walki o zabezpieczenie masy to-
warowej przed stratami, a nawet trafiajg sie i ta-
cy pracownicy, ktdrzy w ztosliwy sposob utrud-
niaja pojenie T karmienie zwierzat w czasie ich
postoju w rzezniach pomimo istnienia w tym za-
kresie wyraznych przepiséw i zarzadzen. Dla tych
ludzi, nierozumiejgcych istoty walki z marno-
trawstwem i poprawienia jakosci masy miesnej
chcemy poda¢ kilka uwag, z ktérych powinni oni
jak najszybciej wyciggng¢ wnioski i zmieni¢ swoj
spos6b postepowania.
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Kazdy obywatel, a tym bardziej pracownik
zakladu miesnego czy aparatu skupu powinien
sobie zdawaC sprawe z tego, ze zwierzeta rzezne
po odbyciu dluzszej podrézy w wagonie przy
utrudnionych warunkach karmienia i pojenia,
zmianie paszy i obcego srodowiska, traca apetyt,
stajg sie ociezale, wymeczone, niejednokrotnie
wycienczone i wykazujg niepokéj. W wyniku tych
warunkéw nastepuja zaburzenia ustrojowe, pod-
niesienie sie temperatury, a U cielgt w dodatku
wskutek trudnosci pojenia znaczne wycienczenie
i spadek kondycji. Takie partie zywca powinny
by¢ odbierane bezposrednio po wytadowaniu, a
nastepnie pojone i karmione po umieszczeniu w
buchtach — zgodnie z przepisami.

Wypoczynek przed ubojem, konieczny dla
ustgpienia niekorzystnych zmian ustrojowych,
zgodny z obowigzujgcymi przepisami zaktadéw
miesnych nie powinien by¢ przedtuzany po to,
by uzyska¢ przez gtodzenie lepsza wydajnos¢ po-
ubojowa.

A jak jest w praktyce?

W bardzo licznych przypadkach zaktad miesny
przetrzymuje wprawdzie zwierzeta w buchtach
przyrzeznianych przed pokwitowaniem odbioru,
ale nieodpowiedzialny pracownik uniemozliwia
ich karmienie i pojenie przez co doprowadza do
przymusowego gtodzenia zwierzat.

Statystyka cyfr za rok 1953 wykazatla, ze po-
st zwierzat w rzezniach, w oczekiwaniu na od-
biér przez zaklady miesne, wynosit Srednio
w skali krajowej na kazdg sztuke: (tabl. obok)

Przyjmujac, ze w przytoczonych powyzej
cyfrach miesci sie rowniez cze$¢ winy aparatu

Roziudj przemystu

Przemyst miesny w Rumunii, jako jedna z naj-
wazniejszych gatezi przemysiu spozywczego, po-
siada diugoletnig tradycje. Od wielu lat na mie-
dzynarodowym rynku produktéw miesnych znane,
cenione i poszukiwane byly takie wyroby rumun-
skiego przemystu miesnego jak salami, burdujen-
skie bekony, siedmiogrodzkie kietbasy wyborowe
itp.

Dopiero jednak po drugiej wojnie Swiatowej
moéwi¢ mozna O rozwoju przemystu miesnego
w Rumunii. Powaznie rozbudowany, oparty o zdro-
we zalozenia gospodarcze przemyst miesny moze
w chwili obecnej przerobi¢ prawie caty dostar-
Czany mu zywiec.

Dawniej bylo inaczej. Istnialy mate zaklady
rzeznicze i przerobowe, ubogo wyposazone oraz
z punktu gospodarczego wadliwie rozmieszczone.
-Tak np. wytwornie konserw znajdowaly sie z dala
od rzezni i tuezarh, a te ostatnie polozone byty
czesto w duzych odlegtosciach od rejonéw inten-
sywnej hodowli bydia.

Rok 1948, ktéry przyniést zdecydowany zwrot
w gospodarce rumunskiej w kierunku jeszcze bar-
dziej intensywnego uprzemystowienia kraju, przy-
niost i tej gatezi przemystu spozywczego zasad-
nicze przeobrazenie. Stare zaklady wyposazone
zostaly w nowe urzadzenia i maszyny oraz powstat
caly szereg nowych zaktadéw. W zaktadach tych,
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rodzaj zywca I kw. 1 kw. 11 kw. IV kw. Rok
w trzodzie 24 g. 23,2 9. 16,2 g. 27,2 9. 223 g.
w bydle 19 N 18,2 ,, 18,2 27,2 22,3 ,,
w cieletach 11,5 , 13,0 ,, 11,4 6,8 ,, 12,1
w owcach 29,0 ,, 22,0 ,, 14,2 29,6 , 231 ,,
w koniach 250, 300, 238 , 75,0 ,, 52,7 ,,

obrotu, ktéry nie zawsze dokonywat planowych
i rytmicznych dostaw, proporcjonalnych do mo-
zliwosci ubojowych zakladéw miesnych, nalezy
stwierdzi¢, ze tak dlugi posto] zwierzat w rzez-

niach absolutnie nie moze by¢ niczym wytluma-
czony.

Cyfry te Swiadczg o tym, ze o tyle godzin nie-
potrzebnie przediuzono czas obrotu zywcem w celu
uzyskania korzystniejszego stosunku wagi bitej
do wagi odbioru zywca. Konsekwencjg zas tego
byta znaczna ilos¢ sztuk skierowanych do uboju
sanitarnego, z ktorej to puli nie uzyskano juz
petnowarto$ciowego miesa.

Pracownicy zakladéw miesnych znajacy tech-
nologie przetworstwa migesnego wiedzg jak szko-
dliwy wplyw ma nadmierne glodzenie i niepojenie
zwierzat na jakos¢ uzyskiwanego surowca, jego
przydatno$¢ do produkcji wysokogatunkowych
przetworOw, totez powinni zwrdci¢ baczniejsza
uwage na ten odcinek obrotu, w ktérym nieodpo-
wiedzialni ludzie powodujg zmniejszanie wartosci
miesa i jego jakosci przez niedozwolone, nie-
zgodne z przepisami manipulacje z zywcem przed
odbiorem od aparatu skupu.

miesnego w Rumunii

a zwtaszcza w nowowybudowanych, zmechanizo-
wana zostata wiekszo$¢ procesow produkcyjnych,
a najciezsze prace jak np. sortowanie — zostalo
zautomatyzowane.

Wiekszo$¢ nowych zaktadéw, to potezne kombi-
naty przemystu miesnego potozone w rejonach
0 duzym zapleczu surowcowym, posiadajgce wia-
sne rzeznie, tuczarnie i magazyny zaopatrzone
w nowoczesne urzadzenia chtodnicze. Mozliwosci
sktadowe tych magazyndéw-chtodni sg bardzo duze.
Specjalny nacisk potozony zostat réwniez na jak

Prawidlowa obrébka migsa — nadaje mu estetyczny wyglad.
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najszersze zastosowanie nowoczesnej techniki, na-
ukowej kontroli poszczegolnych produktéw oraz
wlasciwej organizacji cyklu produkcyjnego.

Celem ujednolicenia i uzyskania wysokiej ja-
kosci wyrobow stworzono panstwowe normy stan-
daryzacyjne, obejmujgce m. in. réwniez technike
konserwowania.

Sterylizacja puszek konserwowych.

Obecnie specjalng uwage poswieca sie kontroli
weterynaryjnej, co gwarantuje, ze do uboju kie-
rowane bedg zwierzeta catkowicie zdrowe. Pod-

Z doswiadczen zaktadéw miesnych

MARIAN MISZTAL

CZPMs w Warszawie

Bytomskie Zaktady Miesne przygotowujg
nowe kadry wykwalifikowanych

pracownikéw

Rok 1954

miesna

czas uboju panuje wysoki poziom higieny. Przy
kazdej rzezni znajduja sie dobrze wyposazone la-
boratoria biochemiczne i bakteriologiczne, kt6-
rych obowigzkiem jest kontrola produkciji.

Bogaty asortyment przetworéw miesnych produkowany przez
rumunski przemyst miesny.

W wielkich kombinatach przemystu miesnego
mieso z rzezni, juz schtodzone, wedruje do chtodni
sktadowej, wzglednie bezposrednio do zaktadow
przerobowych.

Specjalng opieka otacza sie surowiec przezna-
czony na konserwy. Mieso w wytworniach konserw
jest doktadnie segregowane pod wzgledem jakosci
i rodzajéow. W zakladach tych prawie wszystkie
czynnosci sg zmechanizowane. Po zakonczeniu
cyklu produkcyjnego nastepuje kolejna i ostatnia
kontrola kwalifikacyjna produktu.

Do zasadniczych wyrobéw rumunskiego prze-
mystu miesnego zaliczy¢ nalezy w pierwszym
rzedzie szynki, bekony, stonine, kietbasy wybo-
rowe oraz doskonate konserwy z oslich ozorow
w zelatynie, pasztety i mieso z jarzynami.

O poteznym rozwoju przemystu miesnego w Ru-
munii Swiadczy powazny wzrost produkcji. W la-
tach 1949 — 1953 produkcja w zakresie wyrobéw
gotowych wzrosta od 600 do 800%-

Jerzy Mastalerz
PWG w Warszawie

pracy byta i jest niedoceniona przez
szerokie rzesze spoteczenstwa. Miano
rzeznika jest nie tylko niepopularne,
ale powoduje nawet niejednokrotnie
pewnag rezerwe. Jest to niestuszne, a
nawet krzywdzace, czeladnik czy maj-
ster, robotnik czy uezen rzeznicki spet-
niajg bardzo powazng role spoteczna.
Dostarczajg oni spoteczenstwu jedne-
go z podstawowych i najwazniejszych
Srodkéw odzywiania jakim jest migso

Przemyst miesny nigdy nie posiada!
dostatecznej ilosci wykwalifikowanych
pracownikdw fizycznych, a dzisiaj brak
ten odczuwa sie szczegodlnie dotkliwie.

Starzy pracownicy wychodzg z prze-
mystu | nie wracajg, miodziez garnie
sie niechetnie, brak jest szczerej checi
i przywigzania do zawodu.

Na taki stan rzeczy sktada sie wiele
przyczyn, a miedzy innymi trudna pra-
ca, w warunkach czesto ujemnie wpty-
wajgcych na zdrowie pracownika, wy-
magajaca wielkiej dokladnosci i zrecz-
nosci. Wreszcie zrédtem niecheci do
pracy w przemysle miesnym jest ciggta

ptynnos$¢ pracownikéw fizycznych, uza-
lezniona od sezonowej podazy zywca
i od sezonowej produkcji, zmuszajacej
przemyst miesny do czestego zwalnia-
nia ludzi, by po jakim$ czasie przyj-
mowac ich od nowa. Taki stan rzeczy
do reszty zniecheca miodziez i tych
sposréd starszych, ktérzy pracujg w
przemysle miesnym od niedawna.

Czy rzeczywiscie przemyst miesny
jest takim niewdziecznym i niezache-
cajgcym terenem pracy dla mitodych
kadr? Nie, warunki pracy i jej wartos¢
spoteczna sg takie jak we wszystkich
zawodach, tylko warto$¢ spoteczna tej

i jego przetwory.

Zbyt mato propagujemy, zbyt mato
zachecamy a raczej zniechecamy i od-
streczamy miodziez od garniecia sie
do pracy w przemysle miesnym. Do
uregulowania jest zagadnienie zagwa-
rantowania ciggtosci pracy bez oba-
wy, ze jutro, z chwilg zmniejszenia sie
podazy, moze przyjs¢ kolej zwolnienia
pracownika z pracy. Do uregulowania
jest zagadnienie rewizji norm pracy,
warunkéw ptacy i premiowania, przy
czym o normach pracy i warunkach
ptacy nalezy moéwi¢ w obecnosci i przy
udziale zainteresowanych robotnikow,
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a nie w ich nieobecnosci. Do uregu-
lowania pozostaje rowniez zagadnienie
szkolenia zawodowego.

Sa ludzie w przemysle miesnym,
ktérzy wiele juz zrobili w tym Kkie-
runku i majg pewne osiggniecia na
tym odcinku.

Do tych w pierwszym rzedzie nalezy
dyrektor Bytomskich Zaktadéw Mies-
nych — Ob. Wiodarczyk. Postanowit
on zrobi¢ prébe zreformowania zatogi
i wzmocnienia jej przez doptyw mio-
dych sit. Do pomocy dobrat sobie sto-
sunkowo miodego majstra Ob. Bor-
czyka Ryszarda. W r6znych dziatach
zaktadéw pracowali uczniowie w roz-
proszeniu, co utrudniatlo wilasciwe
szkolenie ich i wykorzystanie, przy
czym zniechecatlo miodziez do pracy i
nie dawato jej dostatecznego zadowo-
lenia moralnego. Kierowanie pracg spo-
teczno-polityczng miodziezy rozproszo-
nej i pracujgcej w réznych dziatach i
réznych godzinach — bylo utrudnione.

Ob. Wiodarczyk w porozumieniu z
Ob. Borczykiem postanowili:

a) stworzy¢ samodzielng kolumne
lub brygade ztozong z zorganizowanej

miodziezy 1 powierzy¢ jej catkowicie
pewien odcinek pracy,

b) zacza¢ szkolenie i prace od
uboju,

c) 'szkolenie .
brygada powierzy¢ Ob. Borezykowi,

d) calg brygade zacheci¢ do szko-
lenia partyjnego.

Postanowienie wprowadzono w czyn
w pierwszych dniach lutego. Zorgani-
zowano grupe, w sklad ktorej weszto
35 miodych chiopcow, w tym 10 cze-
ladnikéw, 19 pomocnikéw czeladnikow
i 6 uczniéw. Czeladnicy i pomocnicy
czeladnikow, to wychowankowie za-
ktadéw sposrod niewykwalifikowanych
robotnikéw. Brygade przydzielono do
hali uboju swin. Sposrdd tej grupy wy-
toniono 'specjalng brygade do prucia,
przepotawiania i toalety, czyli do ob-
stuzenia catego odcinka pracy na tzw.
sprzodku* — 11 ludzi, pozostalych roz-
dzielono pomiedzy starszych: do skoé-
rowania i szarfowania skoér 8, do ktu-
cia 2, do stotu 4, przy oparzelnjku 1

Do hali uboju bydta przydzielono
brygade miodziezowg w skiadzie pie-
ciu ludzi. Czterech spos$réd nich wy-
konuje ~juz zupetnie  samodzielnie
wszystkie czynnosci ubojowe, piaty pra-
cuje pod kierunkiem wykwalifikowane-
go czeladnika.

Wsrod chtopcéw o kwalifikacjach po-
mocnikéw' czeladnikéw sa tacy, ktorzy
jeszcze przed kilkoma tygodniami
sprzatali hale, byli zatrudnieni w ko-
lumnie tragarzy i szlamiarni jelit.

Szkolenie zawodowe prowadzi maj-
ster Ob. Borczyk. Szkolenie polega na
udzielaniu doraznych wskazowek i po-
kazie praktycznych czynnosci. Prowa-
dzi sie codziennie 5 — 10 minutowe
pogadanki w hali, omawiajgc prace
ubiegtego dnia, udzielajgc wskazowek
do pracy w dniu nastepnym.

Zespdl hali uboju $win stanowi dzi-
siaj petnowartosciowg jednostke robo-
cza, ktoérej wyniki pracy zastugujg na
petne uznanie. Obrobka tusz wieprzo-

moralng opieke nad
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wych w Z. Ms. w Bytomiu jest o wiele
lepsza anizeli w wielu innych bliz-
szych i dalszych rzezniach, jak np. sta-

linogrodzkiej, chorzowskiej, Warszaw-
skiej, krakowskiej czy poznanskiej.
Szczegolnie te wlasnie, wymienione

rzeznie moglyby przeja¢ i z pozytkiem
stosowa¢ u siebie metody pracy ko-
lumny mtodziezowej z Bytomia.

Przodownikami pracy mozna nazwac
wielu, ale wyrdzniajg sie sposréd nich
Ob. Ob. Wolfgang Dens, Henryk Ba-
nisz i Dionizy Busz, ktory w rekordo-
wym czasie opanowat umiejetnosc
obrébki tusz Swinskich i zdat egzamin
na pomocnika czeladnika

Dyrekcja Z.Ms. w Bytomiu specjalng
troskg otacza grupe czeladniczg i stara
sie pobudzacC jej zamitowanie do za-
wodu. W miare mozliwosci utatwia im
prace, mechanizujgc czynnosci wyma-
gajace duzego wysitku fizycznego lub
specjalnie pracochtonne. Dyrektor za-
ktadow, kierownik produkcji czy maj-
ster sg nie tylko przetozonymi, ale prze-
wodnikami i doradcami ktdrzy potra-
fili sobie zjedna¢ zaufanie i uznanie
miodziezy.
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W trosce o dalsze zasilenie zatogi
miodymi kadrami dyrekcja zaktadow
zorganizowata i uruchomita w dn.
3L1.I1l. 1954 r. dwuletni kurs szkolenio-
wy dla uczniéw. Na kurs przyjeto 30
mitodziezowcow w wieku od 15 do 17
lat, na podstawie uméw o szkoleniu w
zawodzie. Program przewiduje trzy
dni w tygodniu pracy praktycznej w
zakladzie, a trzy dni nauki teoretycz-
nej w szkole. Opieke pedagogiczng
sprawuje cieszacy sie duzym uzna-
niem i zaufaniem wsréd mtodziezy Ob.
Waligorski, pedagog. Program szkole-
nia utozono w ten sposob, ze w c.iggu
potora roku kazdy z ucznibw przej-
dzie wszystkie dziaty produkcji, a w
ostatnim potroczu nastgpi specjaliza-
cja.

Troska dyrekcji jest obecnie, aby
Sztywne i nie zawsze zyciowe ramy
limitow zatrudnienia rozszerzy¢ i objac
nimi cala grupe miodziezowg. Nalezy
mie¢ nadzieje, ze czynniki decydujgce
w tych sprawach zajmg wiasciwe sta-
nowisko i przyjdg z pomocg pionierom
walki o mtode kadry w przemysle mies-
nym.

O zaopatrywaniu spoétdzielczosci

przez

Zaktady Miesne w Debicy

Zaktady Miesne w Debicy w ramach
swej dziatalnosci zajmuja, sie réwniez
zaopatrywaniem w mase miesno-tlusz-
czowg GS i PSS na swoim terenie.
Wiasciwe utozenie sie wspoétpracy mie-
dzy dostawca, tj. zakladami miesnymi
a odbiorcg, tj. GS i PSS, jest nader
waznym czynnikiem zaréwno dla pra-
cy samych zakladow jak i miejscowej
ludnosci zaopatrywanej w mieso i jego
przetwory przez GS i PSS. Wspotpra-
ca ta pozostawia jednak w wielu wy-
padkach duzo do zyczenia z winy od-
biorcéw nie odnoszacych sie z nalezy-
tym zrozumieniem dla wilasciwego
i pelnego zaopatrywania ludzi pracy.

Wezmy np. sprawe terminowosci od-
bioru towarow. Kazdy z odbiorcéw ma
ustalone .dnie i godziny odbioru, zda-
rzajg sie jednak czesto wypadki, ze
odbiorcy nie przestrzegaja tych termi-
néw, a czasem po towar w ogoéle nie
zglaszaja sie. Dla uzasadnienia powyz-
szego podaje wyrywkowo kilka faktow.
Na przyktad GS Sedziszéw 2.11. 1954 r.
wcale po towar nie przyjechata albo
PSS Kfosno, ktéra przyjechala po to-
war 1IV. br. zamiast 6.IV. br., czy
podobnie -PSS i GS Jasto, czy PSS
Mielec, ktéra stale przyjezdza bezpla-
nowo. PSS i PZGS Ustrzyki Dolne
przyjezdzajg po towar tylko raz v mie-
sigcu. Stan taki powoduje w pewnych
okresach przestoje, a w pewnych okre-
sach przecigzenie pracg naszej kolum-
ny zatadunkowej oraz powstawanie
godzin nadliczbowych, co powieksza
niepotrzebnie koszty produkcji naszych
zaktadéw i powoduje powstawanie re-
manentow.

Zaktady nasze plan produkcji wedlin
i wyrobow wedliniarskich realizujg
zgodnie z rozdzielnikiem Ekspozytury
Wojewodzkiej, czyli przygotowujg pet-

ng pule wedlin i wyrobéw wedliniar-
skich przyznang dla odbiorcéw, ale od-
biorcy nasi nie pobierajg petnej ilosci
towarow przyznanych im rozdzielni-
kiem, nie pobierajac z reguly petnej
ilosci wedlin i wyrobéw wedliniarskich,
podrobéw, gtow i nég, co bynajmniej
nie jest wynikiem nasycenia rynku,
ktéry wiasnie chetnie poszukuje takich
artykutéw, ale nieuzasadniong obawg
odbioru ze wzgledu na mozliwosé ze-
psucia sie tych artykutow oraz powsta-
nia manka transportowego. Niektore
spotdzielnie, jak np. GS w Ropczycach,
uzalezniajg odbior miesa od ilosci po-
bieranych jelit, mimo ze mieso nie jest
przeznaczane do produkcji wedlin.

Nieréwnomierny odbiér masy miesno-
tluszczowej powodowat powstawanie
nadmiernych remanentow szczegolnie
wedlin, wyroboéw wedliniarskich i pod-
robow, dlatego zaktady nasze zmuszo-
ne byty szuka¢ rynkéw zbytu na innych
terenach, aby nie dopuscic do zepsucia
sie towaru. Oprécz tego stan ten nie
pozwalat na rytmiczng produkcje we-
dlin i wyrobow wedliniarskich, ktéra
zalezna byta nie od rozdzielnikéw, ale
od naszych odbiorcow. Naszym zda-
niem nalezatoby w ten spos6b opraco-
waé plany zaopatrzenia, aby nie byto
tak wielkich wahan procentowych w od-
biorze towaréw jak to miato miejsce
w | kw. br., a przez to i nasze zaktady
nie bylyby zaskakiwane duzymi rema-
nentami towar6w, dostosowujac pro-
dukcje do potrzeb rynku. Z drugiej
strony GS i PSS muszg lepiej wnikac
w potrzeby swego terenu, zaopatrywac
go w artykuly, ktore rzeczywiscie sg
poszukiwane na rynku, a nie kierowac
sie wkasnym wygodnictwem.

Roman Chotyniecki
Zaktady Migsne w Debicy
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Z pracy masarni GS w Biedaszkach

Masarnia Gminnej Spotdzielni ,Sa-
mopomoc Chiopska® w Biedaszkach
z sledzibg w Ketrzynie woj. olsztynskie
nalezy do jednego z dobrze prowadzo-
nych zaktadéw tego typu. ldac $ladem
przodujacych zaktadow w kraju, pra-
cownicy masarni z kierownikiem ob.
Bolestawem Wiakiem na czele na na-
radzie kierownikbw masarn w Olszty-
nie w dniu LIIl. br. podjeli wspoétza-
wodnictwo pod hastem ,Mo6j zakfad
Swiadczy o mnie“, wzywajac wszyst-
kich swoich kolegéw do podejmowania
podobnych zobowigzan.

Bolestaw Wiak Adam Wisniewski

Zobowigzania swe pracownicy ma-
sarni GS w Biedaszkach wykonali cal-
kowicie, stwarzajgc ze swego zakiladu
rzeczywiscie dobrze sSwiadczacy o nich
obiekt. Naprawiono wszelkie uszkodze-
nia podtogi i budynku, uprzatnieto te-
ren, podniesiono stan sanitarny zakia-
du ng zadowalajacy poziom.

Najwiekszym  osiggnieciem zatogi
jest podniesienie jakosci artykutow
miesnych. Wedliny produkowane przez
masarnie sg chetnie nabywane przez
odbiorcow. Jest to zastugg wszystkich
pracownikéw masarni, sumiennie wyko-
nujacych swoje obowigzki i przestrze-
gajacych wymogow procesu technolo-
gicznego produkcji wedlin.

Ujemnie na pracy zaktadu odbija sie
brak odpowiednich ilosci i asortymentu
miesa dostarczanego do zaktadow oraz
brak dostatecznej ilosci receptur, jak
réwniez trudnosci z dostarczaniem pro-

Ludwik Karpiel Kazimierz Latkowski
duktéw do sklepow GS potozonych w
dalszych wsiach.

Pracownicy masarni GS w Biedasz-
kach wykazujg swojg postawa, ze przy
dobrych checiach nie ma jednak zad-
nych ,obiektywnych* trudno$ci w wal-
ce o dobre prowadzenie zaktadu.

Z pracy sekcji BOP w Zaktadach Miesnych
w Brodnicy

Zaktady Miesne w Brodnicy sg du-
zymi zaktadami zatrudniajgcymi Kilku-
set pracownikbw. Wsrod catej zatogi
wyrdznia sie swg pracg sekcja bezpie-
czenstwa i ochrony pracy, ktérej kie-

Zywiec rzezny

Mgr MIECZYStLAW BOGUCKI

MPMs i Ml w Warszawie

rownikiem jest ob. Jozef Janoch. Oto
wyniki pracy sekcji: kazdy pracownik
zatrudniony w produkcji posiada dwa
komplety bluz i spodni roboczych, ubra-
nie watowane, fartuch olejny i gumo-
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Rok 1954

wy, buty gumowe i drewniaki oraz bia-
te ptécienne bluzy i czapki, zmieniane
kilka razy w tygodniu. Czesta zmiane
odziezy umozliwito zainstalowanie w
zaktadzie wiasnej pralni mechanicznej,
a utrzymanie zapasu odziezy w stanie
uzytkowym — uruchomienie wlasnego
warsztatu szewskiego i krawieckiego.
Dalszym osiggnieciem zakladu byto
w 1953 r. oddanie do uzytku tazni dla
mezczyzn z 16 prysznicami z przylegta
szatnig. Obecnie wykancza sie urzadze-
nia kapielowe dla kobiet, stanowigcych
23% zatogi. Réwniez kuchnia i stotow-
ka sa bez zarzutu.

Podobnie przedstawiajg sie urzadze-
nia higieniczno-sanitarne pomieszczen
produkcyjnych.  Wzorowo urzadzona
jest smalcownia, dobre warunki pracy
sa w magazynach wyrobéw, we wzo-
rowej czystosci utrzymane sg hale ubo-
jowe. Stowem w Zaktadach Miesnych
w Brodnicy widzi sie troske o stwo-
rzenie najlepszych warunkéw pracy dla
zalogi.

Sg jednak jeszcze oddzialy, gdzie
sprawa ta przedstawia sie znacznie go-
rzej. Szlamownia pogrgzona jest w
oparach dymu, nie lepiej wyglada ma-
sarnia. W oddziatach tych nierzadko
pojawia sie u pracownikdw reumatyzm
czy schorzenia oczne. A przeciez moz-
na te niedociagniecia zlikwidowac.

Trzeba zainstalowaé w szlamowni
centralne ogrzewanie i wentylatory,
a masarnie przenie$¢ do znajdujacego
sie  obok budynku, posiadajagcego
3 wielkie i jasne pomieszczenia, dotad
nalezycie nie wykorzystane. Oczywiscie
bylyby to adaptacje wymagajace znacz-
nego wysitku, ale szczegolnie teraz,
po |l Zjezdzie, troska o cztowieka pra-
cy jest dla nas najpilniejszym obo-
wigzkiem. Czas najwyzszy, aby odno-
$ne wtadze zajely sie tym problemem.

Stefan Rozwadowski
Zaktady Migsne w Brodnicy

O warunkach kontraktacji trzody chlewnej

bekonowej

u; 1954 r.

Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 26 listopa-
da 1953 r. w sprawie warunkow kontraktacji
oraz sKupu z ponadobowigzkowych dostaw zwie-
rzat rzeznych w 1954 r. reguluje réwniez i kon-
traktowanie trzody chlewnej bekonowe;j.

Celem zapoznania sie z problematyka kontrak-
tacji trzody chlewnej bekonowej po ukazaniu sie
powyzszej uchwaly jak i szeregu zwigzanych
z nig bezposrednio nowych aktéw prawnych?*),
*) 1) Uchwata Rady Ministréw z dnia 17 grudnia 1953 r. w spra-
wie zapewnienia niezbednych $rodkéw dla wzrostu hodowli zwie-
rzat gospodarskich i rozwoju bazy paszowej. (Monitor Polski
Nr A-4, poz. 149).

2) Rozporzadzenie Rady Ministréw z dnia 1 grudnia 1953 r.

w sprawie obowigzkowych dostaw zwierzat rzeznych przez indy-
widualne gospodarstwa rolne. (Dziennik Ustaw Nr 50, poz. 248)

ktére nie sa jeszcze dostatecznie znane, wydaje
sie wskazane naswietlenie podstawowych zagad-
nien z tej dziedziny — tak $cisle powigzanych
z ekonomikg wsi.

Plan kontraktacji trzody chlewnej typu beko-
nowego na rok 1954 wprowadzony zostat w 11
wojewoddztwach: warszawskim, bydgoskim, poz-
nanskim, lubelskim, olsztynskim, gdarskim, ko-
szalinskim, zielonogdrskim, wroctawskim, kra-
kowskim i rzeszowskim i na tych terenach w tzw.
rejonach bekonowych obejmuje on calg zbywalng
produkcje trzody chlewnej bekonowej, a wiec
obowigzkowe i nadobowigzkowe dostawy.
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Zawieranie uméw kontraktacyjnych

Umowy kontraktacyjne na dostawe trzody
chlewnej bekonowej zawierane sa od 1.1I. 1954 r.
wylgczfiie przez terenowe ogniwa Centralnego
Zarzadu Przemystu Miesnego za posrednictwem
tzw. starszych asystentéw i asystentow, ktorzy sg
pracownikami sekcji kontraktacji zaktadéw mie-
snych.

Do obowigzkéw tych asystentéw nalezy dopil-
nowanie terminowej realizacji kontraktowanych
dostaw.

W roku 1954 aparat terenowy kontraktacji
zobowigzany jest do przestrzegania rygorystycz-
nej selekcji zywca przy zawieraniu umoéw na do-
stawe trzody chlewnej i przy jej odbiorze. Se-
lekcja przy zawieraniu uméw polega na takim
doborze sztuk, ktory by dawatl gwarancje, ze wy-
tuczone sztuki otrzymajg po uboju jedng z czo-
towych klas. Przy selekcji w czasie odbioru na-
lezy doktadnie oceni¢ kazdg sztuke pod wzgledem
jej przydatnosci do produkcji bekonowe;j.

Po zgloszeniu przez producenta sztuki trzody
chlewnej bekonowej do kontraktacji, asystent za-
ktadéw miesnych powinien w terminie dwutygod-
niowym od daty zgtoszenia przyby¢ do producenta
i ustali¢ wage oraz termin dostawy sztuki, jak
réwniez okoliczno$¢ czy zgtoszona na kontrakt
sztuka nadaje sie do produkcji bekonowej.

Ponadto asystent zaznajamia producenta z obo-
wigzujgcymi  warunkami  wychowu i zywienia
zgtoszonej na kontrakt sztuki.

Po doreczeniu producentowi jednego egzemp-
larza podpisanej umowy — uwaza Sie umowe za
zawartg, a sztuke zgtoszong — jako zakontrakto-
wana.

Na terenach bekonowych, o ktérych mowa
wyzej, producenci mogg wykona¢ obowigzkowe
dostawy zwierzat rzeznych réwniez trzoda beko-
nowg. W tych przypadkach aparat terenowy
CZPMs (asystent) zawiera umowy nha kontrakty
bekonowe roéwniez w trybie wyzej okreslonym,
bez wzgledu na to czy sztuka bekonu bedzie przy-
jeta na dostawy obowigzkowe w czesci lub w ca-
tosci, czy tez bedzie dostarczona na ponadobo-
wigzkowe dostawy.

Umowy kontraktacyjne na obowigzkowe do-
stawy mogag by¢ zawierane w zasadzie tylko z ty-
mi producentami, ktorzy jednoczesnie bedg pro-
dukowac'i kontraktowa¢ nadwyzki na ponadobo-
wigzkowe dostawy.

Terminy zawierania umow

Termin umowy przy kontraktacji trzody chlew-
nej bekonowej na obowigzkowg dostawe powinien
by¢ ustalony zgodnie z przewidzianym termina-
rzem dostaw, tzw. ,wykazem uzgodnionych termi-
now“ . Prawidlowe ustalenie terminarza obowigz-
kowych dostaw zwierzgt rzeznych jest szczegoélnie
wazne dla rytmicznego zaopatrzenia przemystu
w surowce pochodzenia zwierzecego.

W roku biezacym szczeg6lng uwage zwrOcono
na prawidtowe rozlozenie terminéw obowigzko-
wych dostaw zwiei zgt rzeznych na wszystkie mie-
sigce z wyjatkiem miesigca grudnia 1954 r., na
ktéry dostawy ustalane nie beda. Uzgadnia-
nie terminarzy dostaw odbywa sie na zwotanych
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specjalnie w tym celu zebraniach gromadzkich.
Terminy dostaw dla poszczegdlnych gospodarstw
powinny uwzglednia¢ ich mozliwosci produk-
cyjne i by¢ ukladane w ten sposéb, aby za-
bezpieczaly sporzadzenie terminarzy gromadz-
kich zgodnie z procentowymi wskaznikami sezo-
nowosci na poszczegollne kwartaty. W | kwartale
poszczegolne gromady powinny wykonac¢ roczny
plan w 25%, w Il kwartale w 27%, w Il kwartale
w 20%, aw IV kwartale — 28%.

W roku biezacym terminy obowigzkowych do-
staw zywca roziozone sg na 11 miesiecy, czyli
obejmujg okres od 1.1. do 30. XI.

Gospodarstwom, dla ktérych ustalona na rok
1954 wysokos¢ dostaw obowigzkowych zwierzat
rzeznych nie przekracza 120 kg, nalezy w zasa-
dzie okresli¢ jeden termin dostawy.

Gospodarstwom, ktérych dostawy obowigzko-
we wynoszg od 120 do 240 kg — okresli¢ na-
lezy 2 terminy, a takim gospodarstwom, ktorych
dostawy przekraczajg 240 kg — mozna wyzna-
czy¢ 3 lub wiecej terminéw. Terminy dostaw
powinny by¢ ustalone co najmniej w 50% zobo-
wigzania na miesigce pierwszego potrocza.

Uzgodnione terminarze gromadzkie powinny
odpowiada¢ gminnej skali ustalonych procentow
sezonowosci dostaw na poszczegdlne kwartaty.
Po sprawdzeniu ich i po ewentualnym skorygo-
waniu ulegajg one zatwierdzeniu przez uchwale
prezydium Gminnej Rady Narodowej i dopiero
wéwczas majg moc obowigzujgcg. Zatwierdzone
Wy powyzszy sposob terminy dostaw obowigzko-
wych zwierzat rzeznych wpisuje sie do zawiado-
mien, ktére dorecza sie poszczegdlnym zobowig-
zanym producentom.

Ustalania ceny i wagi

Za trzode chlewng bekonowg kontraktowang
i dostarczong na obowigzkowe dostawy producenci
otrzymujg zaptate wg cen ustalonych dla
obowigzkowych dostaw bekonéw w roku 1954,
Ceny uzaleznione zostaty od klasyfikacji bekonow
i stref, do ktorych zaliczone zostaly poszczegéine
powiaty. (Od zt 5,65 do 7. — za kilogram). Ceny
te rozumie¢ nalezy za jeden kilogram wagi zy-
wej. Zakontraktowane sztuki trzody bekonowej
moga by¢ odebrane na podstawie wagi zywej albo
na podstawie wagi bitej cieplej, w obu przypad-
kach z dokladnoscig wagi do 1 kg. W przypadku
odbioru na podstawie wagi zywej — waga ta zo-
staje ustalona na punkcie odbioru, a w przypadku
odbioru na podstawie wagi bitej—wage te ustala
sie w rzezni po uboju.

Przy odbiorze trzody chlewnej na podstawie
wagi zywej, strata ubojowa nie moze przekraczac
24% wagi zywej skupu. Przy stwierdzeniu wyz-
szej straty ubojowej producentowi potrgca sie
z naleznosci rownowaznik przekarmienia. W przy-
padku dostarczenia przez producenta zakontrak-
towanej sztuki bekonowej w stanie przekarmie-
nia — zaklad miesny moze odmoéwi¢ przyjecia
sztuki na podstawie wagi zywej, a wéwczas do-
starczona sztuka moze byc przyjeta tylko na wa-
runkach odbioru wg wagi bitej.

Z uwagi na to, ze przy wykonywaniu obowigz-
kowych dostaw zwierzat rzeznych- w roku 1954
realna wartos¢ klas i rodzajow zywca jest rozna,
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ustalone zostaty okreslone w zatgczniku do roz-
porzadzenia Rady Ministréw z dnia 1.XIl. 1953 r.
w sprawie obowigzkowych dostaw zwierzat rzez-
nych przez indywidualne gospodarstwa rolne —
zamienniki, na podstawie ktérych ustala sie tzw.
wage zaliczong. Np. 0,9 kg zywej wagi dostar-
czonego tucznika bekonowego klasy I, Il i 11l na
obowigzkowe dostawy, zalicza sie dostawcy jako
wykonanie obowigzku 1 kg zywej wagi trzody
chlewnej objetej obowigzkiem dostaw.

Wszelkie reklamacje powinny by¢ zgloszone
jedynie w czasie ustalania wagi i klasyfikaciji,
przy ktorych producent ma prawo by¢ obecnym.

Klasyfikacja trzody chlewnej bekonowej

Klasyfikacji trzody chlewnej bekonowej, tj.
zaliczenia danej sztuki zaleznie od jej jakosci do
jednej z klas, dokonujg zakiady miesne na pod-
stawie wynikéw poubojowych.

W celu materialnego zainteresowania producen-
tow w poprawie jakosci trzody chlewnej bekono-
wej, wprowadzono cztery klasy sztuk bekono-
wych. Zakwalifikowanie do poszczegoélnych klas
uzaleznione jest od oceny miesa i stoniny, wagi
bitej cieptej w kilogramach, diugosci tuszy w cm
oraz grubosci stoniny w cm na fopatce, na grzbie-
cie i na szynce. Oceny miesa dokonuje sie w za-
leznosci od tego czy jest ono petnomiesiste, sred-
niomiesiste czy tez malomiesiste, nie przettusz-
czone srddtkankowo i $rédmiesniowo.  Stonine
ocenia sie w zaleznosci od tego, czy jest ona jedr-
na bez splitu*), z malym Splitem, z duzym Spli-
tem, wzglednie bardzo miekka bez splitu i ze Spli-
tem. Waga bita ciepta powinna wynosi¢ od 59
do 80 kg. Dlugosé tuszy (przy wadze bitej cieplej
od 63 do 80 kg) powinna wynosi¢c od 70 do
75 cm.

Grubos¢ stoniny na fopatce i grzbiecie po-
winna wynosi¢ od 2 do 7 cm, a na szynce od 2
do 5 cm.

Przyktad. Do klasy | zalicza sie trzode chlewng
bekonowa, ktéra odpowiada nastepujgcym wa-
runkom: mieso petnomiesiste, stonina jedrna bez
splitu o wadze bitej cieplej od 59 do 75 kg,
o diugosci tuszy (przy wadze -bitej cieptej np.
63 kg) — 73 cm i o grubosci stoniny na topatce
od 2 do 5 cm, a na grzbiecie i szynce od 2 do
3,5 cm.

Do klas II, Il i IV trzody chlewnej bekonowej
zalicza sie poszczegOlne sztuki w zaleznosci od
posiadanego przez nie okreslonego zespotu cech
wskazanych wyzej (rodzaju miesa i stoniny, wagi,
dlugosci tuszy i grubosci stoniny). Najwyzsza ce-
na ustalona zostata dla sztuk trzody chlewnej be-
konowej zaliczonych do klasy I.

Premie za terminowa dostawe

Przestrzeganie ustalonych termindw lezy przede
wszystkim w interesie samych rolnikow, za termi-
nowag bowiem dostawe trzody chlewnej bekono-
wej w ramach kontraktacji na dostawy obowigzko-
we otrzymujg zaréwno chiopi gospodarujacy in-
dywidualnie jak i spotdzielnie produkcyjne oraz

*) Split jest to tluszcz przerod$niety tkanka miesng powodujaca
jego rozdwojenie.
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ich cztonkowie, niezaleznie od normalnej zaptaty,
dodatkowe wysokie premie. Za trzode chlewng
bekonowag dostarczong w wyznaczonym terminie
w okresie od 1.1. do 30.VI. oraz od 1. do 30.IX.
1954 r. otrzymujg producenci premie w wysoko-
sci 25% ceny skupu. Znacznie wyzsza, bo wyno-
szaca 40% ceny skupu, jest premia za trzode
chlewng bekonowa odstawiong w okresie od 1.V 1.
do 31.VIIl. 1954 r. Za trzode chlewng bekonowg
dostarczong w okresie od I.1X. do 30.X1.1954 r.
premia wynosi 20% ceny skupu. Jesli producent
dostarczy trzode chlewng przed terminem ustalo-
nym w terminarzu dostaw obowigzkowych, otrzy-
muje on premie w wysokosci 10% ceny skupu.

Za terminowg dostawe trzody chlewnej beko-
nowej, wykonang w terminie okreslonym termina-
rzem dostaw obowigzkowych lub przed tym ter-
minem, przystuguje dostawcy ponadto prawo do
nabycia 2 kg wegla za 1 kg dostarczonego zywca,
niezaleznie od klasy oraz pasz tre$ciwych w iloSci
100 kg za sztuke zaliczong do | klasy, 75 kg za
sztuke zaliczong do 11 klasy i 50 kg za sztuke za-
liczong do |11 klasy.

Za sztuki bekonowe zdawane i dostarczone na
obowigzkowe dostawy przystuguje producentowi
zwrot kosztow transportu wg urzedowego cennika
za kazdy km odlegtosci ponad 5 km. W uzasad-
nionych warunkami hodowlanymi przypadkach,
np. przedwczesnym uzyskaniu przez sztuke okres-
lonej w umowie wagi bekonowej lub nieuzyskaniu
przez sztuke okreslonej wagi na skutek choroby
lub przejsciowego braku paszy, producentowi
przystuguje prawo przesuniecia umownego termi-
nu dostawy na okres wczesniejszy lub pézniejszy
w granicach jednego miesigca. Przesuniecia ter-
minu na dostawy obowigzkowe dokonuje Gminna
Rada Narodowa w porozumieniu z gminng dele-
gaturg Ministerstwa Skupu i aparatem terenowym
zaktadow miesnych.

W przypadku przesuniecia terminu ustalonego
w terminarzu obowigzkowych dostaw zwierzat
rzeznych i dostarczenia tucznika w nowoustalo-
nym terminie, przystuguje producentowi oprdocz
zasadniczej ceny skupu premia w wysokosci 10%
obowigzujgcej ceny i prawo do nabycia pasz tre-
sciwych i wegla w ilosciach przewidzianych dla
obowigzkowych dostaw wykonanych w terminie.

Warunki kontraktacji ponadobowigzkowej

Warunki umowy kontraktacji trzody chlewne;j
bekonowej na dostawy ponadobowigzkowe przed-
stawiajg sie nastepujgco: producenci otrzymuja
zaptate wg cen ustalonych w roku 1954 dla sku-
pu z dostaw ponadobowigzkowych. Réwniez i te
ceny uzaleznione sg od klasyfikacji zakontrakto-
wanych sztuk i stref cen skupu okreslonych dla
poszczegolnych powiatéw. (Od 12,35 zt doi6,35
zt za 1 kg wagi zywej).

Zawieranie umow kontraktacyjnych na dosta-
wy ponadobowigzkowe przeprowadza sie w ter-
minie do 31 pazdziernika 1954 r., nie pOznigj
jednak niz na 2 miesigce i nie wczesniej niz na
6 miesiecy przed terminem dostawy zakontrak-
towanej sztuki.

Za trzode chlewng bekonowg wyprodukowang
we wlasnym gospodarstwie uwaza sie te sztuki,
ktére do momentu ich zdania do zaktadéw mies-
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nych przebywaly w gospodarstwie producenta co
najmniej przez 2 miesigce.

Terminy dostaw ponadobowigzkowych nalezy
w umowach kontraktacyjnych tak ustali¢, aby
przypadaly po wykonaniu catosci obowigzkowych
dostaw zwierzat rzeznych lub czesci obowigzko-
wych dostaw przypadajgcych na dany kwartal,
wzglednie réwnoczesnie z terminem obowigzko-
wych dostaw.

W celu zwigkszenia materialnego zaintereso-
wania chtopéw ustala sie niezwykle korzystne wa-
runki przy kontraktacji trzody chlewnej bekono-
wej na dostawy ponadobowigzkowe. Oprécz za-
ptaty wg obowigzujagcego cennika za kazda sztuke
bekonowa dostarczong w ustalonym umownie ter-
minie, producenci majg prawo do nabycia 400
kg wegla i 4 metrow ptdétna. Ponadto produ-
cenci, ktoérzy w okresie od 1.1. 1954 r. do 31.V.
1954 r. i od 1.1X. do 31.X11.1954 r. dostarczg
na poczet ponadobowigzkowych dostaw tuczniki
bekonowe zaliczone do | klasy, majg prawo do
nabycia pasz tresciwych w ilosci 200 kg za kaz-
da sztuke. Za dostarczone w tym terminie tucz-
niki bekonowe zaliczone do Il klasy, producenci
moga naby¢ 170 kg pasz tresciwych za kazelg
sztuke, do kl. 11l — 150 kg i do IV klasy — 100
kg paszy.

Znacznie wieksze uprawnienia nabywa produ-
cent, gdy dostarcza zgodnie z terminem umowy
trzode chlewng bekonowag w terminach od 1.VI.

do 31.VIIIl., bo przystuguje mu prawo do nabycia
paszy tresciwej w ilosci 250 kg za sztuke zali-
czong do | klasy, 220 kg — za sztuke zaliczong

do Il klasy, 200 kg — za sztuke zaliczong do |1l
klasy i 100 kg —za sztuke zaliczong do 1V klasy.

Oprocz powyzszych uprawnienn niezwykle cen-
ng jest réwniez pomoc panstwa udzielana w bie-
zacym roku chtopom, zawierajgcym umowy kon-
traktacyjne na ponadobowigzkowe dostawy trzo-

Mgr inz. STEFAN EJBESZYC
CZTP w Warszawie

MIESNA 173

dy chlewnej typu bekonowego. Producenci ci ma-
ja prawo do otrzymania juz w chwili podpisania
umowy zaliczki na pomoc hodowlang w postaci
50 kg paszy tresciwej oraz 200 kg wegla za kaz-
dg zakontraktowang sztuke i do korzystania
z bezprocentowego kredytu na zakup prosiat
i srodkéw produkcji do wysokosci 300 zt za kaz-
dg zadeklarowang do zakontraktowania sztuke.

Zlecenia uprawniajgce do udzielania bezpro-
centowych kredytow na zakup prosigt i Srodkéw
produkcji wystawiajg od 1 lutego 1954 r. asy-
stenci kontraktacji zaktadéw miesnych.

W pasze tresciwg, wegiel i ptdétno zaopatrujg
dostawcow trzody chlewnej bekonowej PZGS i GS
.~samopomoc Chiopska“ na podstawie dokumen-
tdw uprawniajgcych do nabycia tych artykutéw.

Ponadto zapewnia sie kontraktujacym trzode
chlewng bekonowg pierwszenstwo w uzyskaniu
opieki i porady sanitarno-weterynaryjnej, Jak
rowniez ulgowej taryfy optat przy szczepieniu
zakontraktowanych sztuk przeciwko rozycy. Prze-
suniecia terminu na dostawy ponadobowigzkowe
trzody chlewnej bekonowej dokonuje aparat tere-
nowy zakladéw miesnych. Tucznik, dostarczany
na dostawy ponadobowigzkowe w powyzszym prze-
sunietym terminie, odbierany jest na tych samych
warunkach jak dla ponadobowigzkowych dostaw
w terminie ustalonym umowa kontraktacyjna.

Wszelkie spory mogace wynikngé z tytutu
kontraktacji trzody chlewnej bekonowej rozstrzy-
gajg sady wiasciwe dla siedziby zaktadow migs-
nych. Sciste przestrzeganie przepiséw o kontrak-
tacji i terminowe wykonywanie planu kontrakta-
cji w powaznym stopniu przyczynig sie do wy-
petnienia zadan zmierzajgcych do przyspieszenia
rozwoju rolnictwa, a co za tym idzie — do pod-
niesienia .stopy zyciowej ludzi pracy w miescie
i na wsi.

Wychodiu 1 opas mitodziezy

Uchwata Rady Ministrow z dnia 17 grudnia
1953r. w sprawie zepewnienia niezbednych Srod-
kow dla wzrostu hodowli zwierzgt gospodarskich
i rozwoju bazy paszowej zawiera szeroki program
pomocy panstwa ludowego dla gospodarstw rol-
nych w podnoszeniu hodowli.

Uchwata ta zmierza do silniejszego zaintere-
sowania materialnego chiopéw pracujgcych we
wzroscie produkcji miesa, tluszczéw zwierzecych,
welny i innych surowcéw pochodzenia zwierze-
cego. Uchwata z 17 grudnia miedzy innymi prze-
widuje zwiekszenie kontraktacji cielgt rzeznych
z ok. 80.000 sztuk zakontraktowanych w roku
1953 do 200.000 sztuk w 1954 r. Uchwata
z 17 grudnia podaje jako jedno ze zrodet zwiek-
szenia puli miesnej racjonalny wychéw cielat,
a nastepnie ich opas lub tez wypas. Za wychowem
i opasem cielgt przemawiajg podane nizej cyfry;
ciele o wadze zywej 40 kg zawiera ok. 8 kg su-
chej masy, z ktorych zaledwie 50(/o nadaje sie do
spozycia, u roczniaka sucha masa zwieksza sie do

83 kg, z tego 54 kg nadaje sie do spozycia,
a z wolu o 500 kg zywej wagi uzyskujemy az
215 kg suchej masy, z czego 75%> nadaje sie do
spozycia. Szybkie nagromadzenie suchej masy
w ciele zwierzecia i podwyzszenie kalorycznosci
miesa wraz ze wzrostem i opasem wskazuje na
olbrzymie straty jakie powoduje dla gospodarki
narodowej ubdj cielat i bukatéw.

Stad tez zwiekszona kontraktacja cielgt rzez-
nych oraz wprowadzenie nowej korzystnej formy
odraczania terminu dostawy zakontraktowanego
miodego bydta na okres czasu umozliwiajgcy od-
chowanie sztuki do wagi nie nizszej niz
180 do 200 kg w zaleznosci od rasy bydia, stwa-
rza dla hodowcy nowe Zzrédto dochodu.

Odsadzone cieleta powinny by¢ tak zywione,
aby dawaly odpowiedni przyrost. W okresie tym,
ktory jest okresem intensywnego wzrostu zar6wno
tkanki miesnej, kostnej jak i narzadéw trawien-
nych, zwierze wymaga racjonalnego i intensyw-
nego zywienia. W korzystnych warunkach mio-
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dziez powieksza znacznie swe rozmiary, szczegol-
nie na szerokos¢, gtebokos¢ i dlugos¢ tutowia,
natomiast niedostateczne zywienie w okresie roz-
woju zwierzecia powoduje zahamowanie wzrostu,
dajac w rezultacie zwierzeta niedorozwiniete,
wysokonogie z niegtebokim tutowiem. Zwierzeta
tak wychowane pozno dojrzewajg. Dobry i wias-
ciwy rozwéj miodziezy po jej odsgdzeniu powi-
nien by¢ réwnomierny i tak obliczony, aby dawki
zywieniowe zawieraly odpowiednig ilos¢ jedno-
stek karmowych, biatka strawnego, soli mineral-
nych i witamin.

Wszechzwigzkowy Naukowo - Badawczy Insty-
tut Hodowli Zwierzat w ZSRR podaje nastepu-
jace normy zywienia mtodziezy po jej odsadzeniu:

Przyrost dzienny w gramach

Wiek Biatka
w 400— 500— 600— 700—' w
mies. —500 —550 —650 — 750 I-K.0.
w wieku 7—12 miesiecy
7—8 waga w kg 130 160 190 215
j.k.o. dzien. 3,3 3,8 4,4 5,0 100
9—10 waga w kg 155 190 225 260
j.k.o. dzien. 3,7 43 5,0 5,6 100
11—12 waga w kg 180 220 260 300
j.k.o. dzien. 4,2 4,9 5,6 6,2 95
w wieku 13—18 miesigcy
13— 15 waga w kg 245 290 340 400
j.k.o. dzien. 4,8 5,7 6,5 7,3 95
16—18 waga w kg 285 340 400 450 920

j.k.0. dzien. 54 6,2 6,9 7,7

Z podanego wyzej zestawienia wynika, ze mio-
dziez w wieku 8 miesiecy przy przyroscie dzien-
nym 400 « 450 graméw powinna wazy¢ co naj-
mniej 130 kg, natomiast przy wyzszych przy-
rostach dziennych w tymze wieku od 160 kg do
215 kg.

Zestawienie to podaje réwniez, ze waga rocz-
nej miodziezy intensywnie zywionej powinna wa-
ha¢ sie w granicach od 260 do 300 kg.

Cieleta odsgdzone w okresie wiosennym mozna
z wielkim powodzeniem wypasa¢ na pastwisku,
bowiem trawa pastwiskowa zawiera wszystkie
sktadniki potrzebne do wzrostu. Swieze powietrze,
storice i ruch wplywajg bardzo korzystnie na roz-
woj i zdrowie miodziezy. Przy dobrym pastwisku
dodatek pasz tresciwych bedzie bardzo maly, na-
tomiast Srednie pastwisko wymaga juz dodatku
pasz tresciwych i zielonek. Najlepszym spraw-
dzianem jakosci pastwiska bedzie wazenie mio-
dziezy co najmniej raz w miesigcu.

W zaleznosci od uzyskanych przyrostow nalezy
regulowa¢ dodatek pasz tresciwych, ewentualnie
mtodych, bogatych w biatko zielonek.

Przejscie miodziezy z zywienia zimowego
(oborowego) na pastwiskowe nalezy przeprowa-
dzi¢ bardzo ostroznie i stopniowo przyzwyczajac
zwierzeta do nowej karmy. )

J. S. Popow w podreczniku ,,Zywienie zwie-
rzat gospodarskich* podaje, ze w pierwszej po-
towie okresu pastwiskowego miodziez w wieku 12
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miesiecy w wielu rejonach zabezpieczona jest
w dostateczng ilos¢ paszy zielonej i stad tez ros-
nie bardzo szybko. Nierzadko przyrosty dzienne
dochodzg do 1,2 — 1,5 kg na dzien i sztuke.
W drugiej potowie lata pastwiska wysychaja.
Zmniejsza sie porost traw, a powodzenie letniego
wypasu w tym okresie zalezne jest przede wszy-
stkim od zapewnienia dostatecznej ilosci zielonek
i dokarmiania nimi miodziezy.

Gospodarstwa nie posiadajgce dostatecznej ilo-
Sci pastwisk i zielonek mogg rowniez z wielkim
powodzeniem przeprowadza¢ opas miodziezy.
Centralny Zarzad Tuczu Przemystowego przepro-
wadzit w 1953 r. na jednej z baz opasowych
prébny opas miodziezy. Na prébny opas posta-
wiono 30 sztuk miodziezy w drugiej potowie
czerwca. Przecietna waga postawionej na opas
sztuki wynosita 125 kg. Okres trwania opasu wa-
hat sie od 82 do 92 dni — przecietnie 85 dni.
OgdIny przyrost na wszystkich sztukach wyniést
2.313 kg, co na 1 sztuke wyniosto 77 kg. Mto-
dziez stala na opasie 2567 sztukodni, a prze-
cietny przyrost dzienny wynosit 901 gramow.

Na dzien i sztuke zuzyto przecietnie nastepu-
jace ilosci pasz:

15 kg wystodkoéw buraczanych kiszonych,
3 kg siana,
1 kg otrgb zytnich,

0,60 kg makuchu Inianego,

3,50 kg kiszonki z zielonek,

1,80 kg wyttoczyn owocowych,

60 gramow fosforanu wapnia lub maczki

kostnej,

40 gramow soli bydlecej,

2 kg stomy na Scidtke.

Orientacyjne normy zywieniowe dla miodziezy
0 wadze zywej 130 kg i przyroscie dziennym
800 gramoéw przewidujg zuzycie na dzien i sztuke
4,6 jednostek karmowych owsianych (j.k.0.)
1 450 gramoéw biatka strawnego (g.b. str.). Dla
sztuk o wadze zywej 200 kg, przy przyroscie
dziennym 800 gramdw, zuzycie na sztukodzien
wzrasta do 5,3 j.k.o. i 510 g.b.str. Po przelicze-
niu zuzytych pasz na jednostki karmowe i biatko
strawne wypadio, Ze jednostka karmowa zawie-
rata 93 gramy biatka strawnego, a na sztuko-
dzien zuzyto 5,15 j.k.o. u 517 g.b.str. Na 1 kg
przyrostu'zuzyto 6,3 j.k.o. i 595 g.b.str.

Préba ta wypadta badzo zachecajgco i potwier-
dzita w catej rozciggtosci normy zywieniowe po-
dane przez Wszechzwigzkowy Instytut Hodowli
Zwierzat w ZSRR. Proba ta wykazala rowniez, ze
przy opasie mtodziezy nalezy zuzy¢ wiekszg ilos¢
biatka anizeli przy opasie sztuk dorostych, ilos¢
zas jednostek karmowych bedzie mniejsza od ilo-
Sci potrzebnej przy opasie sztuk dorostych.

Zwiekszona ilos¢ biatka strawnego do 93 gra-
mow w jednostce karmowej spowodowata pod-
wyzszenie przyrostéw na sztukodzien, ktére prze-
kroczyly znacznie zaplanowany przyrost w ilosci
800 gramOw dziennie. Podane wyzej wyniki
probnego opasu miodziezy oraz atrakcyjne ceny
jakie otrzymuje rolnik za zakontraktowang mio-
dziez w wyzszej wadze, powinny zacheci¢ rolni-
kow do intensywnego i racjonalnego opasu, badz
tez wypasu miodziezy.
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Wychoiu prosigt do tuczu od macior ciezarnych
przeznaczonych na rzez

Narastajgce trudnosci zaopatrzenia tuczarn
trzody chlewnej w material wyjsciowy do tuczu,
spowodowane podniesieniem i powiekszeniem
produkcji w okresie po ukazaniu sie doniostych
uchwat Prezydium Rzadu co do rozwoju ho-
dowli, pogtowia trzody chlewnej i produkcji mie-
sa, powinno skierowa¢ nasze wysitki do szukania
nowych mozliwosci w walce o brakujgcy materiat
do tuczu. 0

Jednym z momentéw do wygrania w krytycz-
nym okresie zaopatrzeniowym mogtoby by¢ wy-
korzystanie prosigt od macior ciezarnych prze-
znaczonych na rzez. Zagadnienie uzyskania ta-
kich prosigt nie jest tatwe, jednak mozliwe przy
zachowaniu dobrych warunkéw organizacyjnych
jak 1 przestrzeganiu przepisOw sanitarnych.

Dostawa macior ciezarnych do uboju jest zja-
wiskiem stalym, rzadziej powstalym przypadko-
wo, a gltéwnie przez zwyczajowe pokrywanie ma-
cior u producentow w niektdrych okolicach w kon-
cowym okresie tuczu. Jakkolwiek wiladze poszcze-
golnych instytucji i przedsiebiorstw, jak CRS,
CZOZRz, CZPMs zwalczajg ub0j zwierzat cie-
zarnych ze wzgledéw humanitarnych, wydajac
caly szereg zarzadzen w sprawie selekcji i wylg-
czenia ich z uboju, to jednak zjawisko to nie jest
dotychczas opanowane z uwagi na niemozliwe
zewnetrzne rozpoznanie wczesnej i Sredniej cigzy
nie tylko przez personel skupujgcy, ale réwniez
przez lekarzy weterynarii, w praktyce ktorych
nie stosowano dotad odnosnie macior zadnych
metod masowego rozpoznania cigzy. Badania bez-
posredniego przez pochwe lub prostnice u macior
nie stosuje sie.

Sztuki wysoko prosne, o fatwo rozpoznawal-
nej ciazy, wyselekcjonowane dopiero na bazie
zbiorczej przed oddaniem ich do uboju nie sg juz
odpowiednie do rozptodu, gdyz zmienione wa-
runki bytowe w czasie transportu i w okresie ba-
zowania powodujg, ze rodzg one zwykle przed-
wczesnie albo rodzg duzo prosigt martwych,
wzglednie po urodzeniu pozostaje przy zyciu tyl-
ko nieliczna cze$¢ miotu. Dlatego tez sztuki wy-
soko prosne powinny byé wyselekcjonowane przy
zakupie w Spoidzielni Gminnej i tam odrzucone
z zakupu.

Fakty -bicia sztuk ciezarnych dajg nam rok-
rocznie stwierdzane w zakladach miesnych ilosci
odrzuconych prosietnikow, wykazujgc, ze ilos¢
macior tych jest znaczna i optacityby sie préby
podjete celem praktycznego rozwigzania tego za-
gadnienia. Wstepem do tego bytoby opracowanie
tatwej, niedrogiej, opartej na podstawach na-
ukowych metody dajgcej gwarancje wlasciwego
rozpoznania cigzy u macior, a nie tylko stosowa-
nej dotychczas oceny na oko.

Zgodnie z opinig prof. dr. St. Rungego, kie-
rownika Zaktadu Zoohigieny WSR w Poznaniu,
zadna z dotychczas znanych metod biologicznych,

biologiczno-chemicznych lub chemicznych rozpo-
znania ciazy u lochy, w przeciwienstwie do kla-
czy, nie jest pewna i zadna z nich nie wyszia
poza ramy doswiadczalnych prob, atym bardziej
nie zostata dostatecznie potwierdzona w praktyce.
Z metod wyzej wymienionych najbardziej na-
dawataby sie do masowych badan metoda
chemiczna Wiocha Cuboniego, jako najlatwiej-
sza i najtansza i chociaz wypracowana byta
dla klaczy, moze by¢ po niewielkiej mody-
fikacji dostosowana réwniez i do macior.
Préby modyfikacji tej metody, przeprowadzone
juz przez Rotha-Mayera-Bogarta oraz opisane
przez Covie, zostaly ogtoszone w pracach i cza-
sopismach zagranicznych. Metoda Cuboniego zo-
stata opisana w pracy St. Rungego pt. ,,Wczesne
rozpoznanie cigzy u klaczy i krow* (Krakow
1947 r.). Metoda ta wykazuje obecnos¢ hormo-
néw pilciowych w moczu ciezarnych klaczy na
drodze reakcji chemicznej, bez uzywania zwie-
rzat doswiadczalnych (mysz, szczurzyc, zab lub
krolikow), a co do swej praktycznosci i swoisto-
Sci rozpoznania cigzy u klaczy zostata potwier-
dzona przez licznych zagranicznych i polskich
badaczy.

Najlepszym miejscem wyselekcjonowania ma-
cior ciezarnych przeznaczonych na rzez, ze wzgle-
déw centralizacji czynnosci badania, bylyby bazy
zbiorcze OPOZRz potozone obok zakladéw mie-
snych. Daloby to mozno$¢ przeprowadzenia kont-
roli skutecznosci rozpoznania w poczatkowym
okresie prob, przez sprawdzenie po uboju rzeczy-
wistego stanu maciory co do cigzy. W bazach na-
lezatoby podda¢ selekcji wstepnej wszystkie ma-
ciory, odrzucajgc wg wygladu zewnetrznego nie-
nadajgce sie do wychowu prosigt: 1) sztuki dobrze
wytuczone o wadze ponad 135 kg, 2) sztuki wy-
soko prosne, 3) sztuki mate ponizej 90 kg,
4) sztuki chore, stare, ziosliwe, nierozwiniete.
Pozostate maciory poddanoby dopiero badaniom
rozpoznawczym na ciezarno$¢ przez pobranie mo-
czu do oznaczonych naczyn i oddanie prébek do
badania w laboratorium urzgdzonym na miejscu.
Sztuki 0 rozpoznaniu negatywnym posziyby na
rzez, a o pozytywnym — partiami do przezna-
czonych kwarantann, ktore bytyby réwnoczesnie
miejscem rozwigzania cigzy jak i wychowu pro-
sigt do wagi 18 kg. W kwarantannie maciory by-
tyby szczepione przeciw pomorowi i rézycy. Roz-
prowadzeniem macior ciezarnych zajg¢ by sie
mogly COZH przez dostarczanie ich do spoét-
dzielni produkcyjnych, tuczami przemystowych
lub PGR, gdzie nalezatoby wytypowaé gospodar-
stwa prowadzace wytacznie tylko ten rodzaj cho-
wu bez hodowli innej trzody, chlewnej. Maciory
po oddzieleniu od prosigt bylyby dotuczone i skie-
rowane do uboju.

Cale zagadnienie przeprowadzi¢ by sie dato
dopiero po sprawdzeniu w praktyce modyfikacji
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metody Cuboniego celem masowego badania cigzy
u macior i przy starannym przestrzeganiu wa-
runkéw sanitarnych w bazach, gdzie czesto majg
miejsce wypadki choréb. W. wypadku zaistnienia
jepizoocji pryszczycy lub innej choroby, wybér
macior musiatby by¢ przerwany do czasu jej wy-
gasniecia.

Dr Inz. STANISLAW TABIN

MIESNA Rak 1954

Badania w bazach zbiorczych umozliwityby
dokonywanie kontroli procentu macior ciezarnych
dostarczanych przez producentéw z danego terenu
oraz stosowanie metod wychowaczych celem
zwalczania zwyczajowego zjawiska pokrywania
macior w gospodarstwach producentow przed ich
sprzedazg na rzez.

Wartos¢ pasteirna lisci cykorii
w zyirieniu trzody chletunej

Polski przemyst cykoriowy i surogatéw kawo-
wych rozwija sie z roku na rok. Rolnictwo nasze
coraz to wieksze przestrzenie przeznacza pod
uprawe cykorii. Rolnicy zdobywajgc wieksze do-
Swiadczenie i stosujgc racjonalniejsze jmetody
uprawy, osiggajg wysokie plony cykorii. Korzenie
cykorii oddawane sg do suszarh fabrycznych,
a liscie i nasady cykorii nalezy przeznaczy¢ na
karme dla zwierzat.

Zwazywszy, ze z 1 ha mozna zebra¢ Srednio
okoto 120 q lisci, ogdlna ich ilos¢ w skali krajo-
wej stanowi¢ bedzie powazng pozycje w bilansie
paszowym, zwlaszcza ze wielu rolnikow, doce-
niajgc cykorie jako wartosciowg rosline pastewna
uprawia ja tylko na zielong pasze.

W tych okolicach gdzie jest dostateczna ilos¢
opadow, cykoria daje w okresie wegetatywnym
dwa do trzech zbioréw lisci, w sumie okoto 500 q
z 1 ha. Lisémi cykorii mozna karmi¢ bydto, owce,
kozy, Swinie i konie oraz drob. Konie karmione
lis¢mi cykorii uzyskujg gtadka siers¢, krowy po-
dobnie jak po lisciach burakéw cukrowych dajg
wiecej mleka.

Dla poréwnania wartosci lisci cykorii z lis¢mi
burakéw przedstawiam dane liczbowe wg dr
Freudla w ponizszej tabelce:

Swieze liscie Suszone liscie

Oznac_zenie ]
sk’fa(\jvnékow cykorii bugsllzgw cykorii buglrj\ll:ﬁw
Sucha substan-
cja 115 13,8 85,4 85,0
Biatko surowe 23 3,0 17,3 21,0
Thuszcz surowy 05 04 34 31
Bezazot. wy-
ciag. 47 58 36,8 32,5
Wioknik 16 15 10,8 84
Popiot 19 0,0 15,9 0,0

Na ciata bezazotowe skladaja sie gtdwnie
inulina (polisacharyd roslinny) i cukier owoco-

wWy.

Z" powyzszego zestawienia widzimy, ze skiad
chemiczny lisci cykorii jest zblizony do sktadu
lisci burakéw cukrowych. Liscie cykorii majg du-
zo skitadnikow mineralnych, ktére réwniez majg
duze znaczenie w zywieniu inwentarza.

A. Byszewski przypuszcza, ze obecny w cykorii
kwas karbolowy i kwas Walerianowy posiada
whasnosci zwalczania zarazkéw chorobotwér-
czych u jzwierzat. Zwierzeta zywione liSémi cy-
korii maja nie zapada¢ na pomér. Obserwacje
rolnikbw wskazuja nam, ze trzoda chlewna
i dréb zywione w lecie chocby matymi dawkami
lisci cykorii, aw zimie jej korzeniami, rzeczywis-
cie nie zapadajg na pomor. Niewielkie dawki
dzienne korzeni cykorii majg zapobiega¢ przeciw
zotzom. Potrzebne sg w tym kierunku Sciste ba-
dania, aby naukowo sprawdzi¢ to, co podajg nam
i obserwujg rolnicy praktycy.

Trzeba zaznaczy¢, ze w literaturze zywieniowej
mato jeszcze pisze sie o wartosci pastewnej cy-
korii i mato réwniez w tym kierunku przeprowa-
dzono Scistych badan. Rolnicy z Kujaw, gdzie
dawno juz powszechnie uprawiana jest cykoria,
pierwsi stwierdzili dodatnie dziatanie jej lisci na
zdrowotno$¢ zwierzat. Pod wplywem tej opinii
jeden z Doswiadczalnych Zaktaddéw Rolniczych
w r. 1934 przeprowadzit Sciste badania zywie-
niem lisémi cykorii $win bekonowych uzyskujac
dobre przyrosty zywej wagi i dobrg zdrowotnos¢
karmionych sztuk. Bekonhiaki zywione mlekiem,
jeczmieniem i lisémi cykorii daly dobry produkt
rzezny. Przetwoérnia Miesna w Czerniewicach
stwierdzita rowniez, ze liscie cykorii dajg wysoki
przyrost zywej wagi, bedac przy tym jedng z naj-
tanszych pasz.

Celem uzyskania z lisci cykorii warto$ciowej
paszy nalezy zebra¢ je w odpowiednim czasie.
Liscie pozno zebrane sg zwykle juz zwiedte
(zwlaszcza zewnetrzne liscie) i tracg cenne
sktadniki odzywcze. Liscie cykorii mozna Scina¢
najwyzej na kilka dni przed zbiorem korzeni
stwierdzono bowiem, ze gdy Scinano na 2 tygod-
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nie przed zbiorem korzeni, to te ostatnie tracity
wtedy dol110% swych sktadnikéw majgcych zna-
czenie dla przemystu.

Inwentarz nalezy karmi¢ liSémi czysto zebra-
nymi z pola i zaraz po zbiorze skarmia¢. Pasza
zielona lezac po Scieciu zaraz fermentuje w wy-
niku czego moze dziata¢ szkodliwie na zwierzeta.
Zbierajgc liscie zanieczyszczone nalezy je przed
skarmieniem dobrze wymy¢ w wodzie, uzywajgc
do tegro(celu specjalnej ptuczki, nalezy rowniez
mie¢ na' uwadze to, ze liscie cykorii skarmiane
same bez dodatku innych pasz powoduja biegun-
ke. Jako dodatek nalezy stosowac pasze stomia-
sta. Do sporzadzonej mieszanki dodawac nalezy
kredy szlamowanej, albo tez fosforanu wapnio-
wego. Sole te dodatnio wptywaja na rozwdj orga-
nizmu zwierzacego i majg duze znaczenie przy
zbytnim zywieniu jednostronnymi paszami.

Liscie cykorii mieszane z innymi zielonkami
doskonale nadajg sie do zakiszania. Najlepiej za-
kisza¢ warstwami przegradzajgc liscie cykorii
jakg$ inng pasza zielong. Na dno nalezy dac
warstwe sieczki, ktdra wchiania S$ciekajgce soki,
na to ktadziemy warstwe zielonej mieszanki,
lisci burakéw albo stonecznika, lub innej, a po-
tem liscie cykorii. Nastepnie na przemian warstwe
zielonek i lisci cykorii. Dzieki takiemu utozeniu
goryczka z lisci cykorii rozklada sie réwno na

Handel miesem
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calg zakiszong mase i wytwarza sie aromatycz-
na pasza. Tak przygotowana kiszonka nie dziata
przy skarmianiu zwierzat rozwalniajgco a jako
pasza posiada duzg wartoS¢ odzywcza. Kiszgc
w silosach czy dofach kiszonkowych nalezy liscie
cykorii dobrze udepta¢, by powietrze nie miato
dostepu do paszy co spowodowatoby gnicie.

Liscie cykorii mogg by¢ skarmiane w stanie
suszonym. Suszenia dokonywaé winny zwlaszcza
te gospodarstwa, ktére majg suszarnie.

Liscie cykorii sg tanie w produkcji, wzmagaja
znacznie apetyt zwierzat oraz wplywaja na wiek-
sza wydajnos¢ ich produktéw jak mleka, wemny,
miesa i tluszczu.

Nalezy zwroci¢ uwage, ze poczgtkowo inwen-
tarz nie chce jesc¢ lisci cykorii ze wzgledu na ich
gorzki smak. Tym jednakze nie nalezy sie zrazac
gdyz inwentarz przyzwyczaja sie do tej paszy
stopniowo i pézniej zjada jg chetnie.

Wedtug badan Rolniczych Zaktadéw Doswiad-
czalnych w Starym Brzesciu maksymalna daw-
ka dla jednej sztuki trzody chlewnej winna wy-
nosi¢ 2,5 kg. Krowom dajemy rowniez niewielkie
dawki lisci, bo okoto 15—20 kg lisci na jedng
sztuke dziennie. Przy wiekszych dawkach gorzka
substancja mogtaby przedosta¢ sie do mleka i na-
dawa¢ mu gorzkawy posmak.

Zagadnienie analizy popytu konsumpcyjnego

ha tle nowego naczelnego zadania — wzmo-
zonej walki o szybszy wzrost stopy zyciowej mas
pracujacych szczegoélnie wazne jest prowadzenie
analizy potrzeb konsumpcyjnych ludnosci.

Nader istotna rola przypada w tym zakresie
aparatowi handlu uspotecznionego, jedno bowiem
z gléwnych jego zadan polega na wywieraniu ta-
kiego wplywu na produkcje, aby osiggnieta zo-
stata planowa zgodno$¢ miedzy produkowanym
asortymentem towarowym i roshgcymi potrze-
bami ludnosci. Dzieki temu mozliwe jest urzeczy-
wistnienie jednej z gtéwnych zasad naszego zy-
cia gospodarczego, a mianowicie zalozenia, Ze
gospodarka krajowa ma stuzy¢ dobrobytowi ca-
tego narodu i powinna zapewnia¢ kazdemu oby-
watelowi kraju odpowiedni do jego wktadu udziat
w wynikach produkciji.

W Swietle powyzszych uwag ogdlnych zagad-
nienie analizy popytu konsumpcyjnego stanowi
problem bardzo istotny, ktérego omdwienie jest
tematem artykutu.

Omawiajgc zalozenia teoretyczne tego proble-
mu trzeba przede wszystkim wskaza¢ na istotne

réznice, jakie zachodza zar6wno w swej tresci
jak i celu odnosnie socjalistycznej analizy popytu
i kapitalistycznego tzw. ,badania rynku®.

Kapitalistyczni producenci usituja ,zbadac”
wahania rynku celem znalezienia dla siebie lep-
szych zyskow. Burzuazyjne ,badanie rynku*
ogranicza sie wylgcznie do ustalenia powierz-
chownych zjawisk, przy czym skutkiem zasadni-
czej sprzecznosci kapitalizmu, ktérej wynikiem
jest dysproporcja miedzy produkcjg i rynkiem,
w zadnym kapitalistycznym kraju nie mozna prze-
widzie¢ jak ksztattowal sie bedzie — w okreslo-
nym czasie — rzeczywiste zapotrzebowanie lud-
nosci w zakresie débr gospodarczych. Powoduje
to niemozliwos¢ planowego ustawienia produkcji,
przy czym ustawicznie powtarza sie fakt, ze pro-
dukcja w dtuzszych lub krétszych okresach czasu
nie jest zgodna z rzeczywistym zapotrzebowa-
niem.

W ustroju socjalistycznym, ktory cechuje sie
istnieniem spotecznej witasnosci, planowo prowa-
dzona gospodarka stuzy dalszemu rozwojowi sit
produkcyjnych. W warunkach tej gospodarki obo-
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wigzujg prawa ekonomiczne wynikajgce ze spo-
teczno - ekonomicznego charakteru demokratycz-
nego ustroju. Prawa te przewidujg planowy roz-
woj naszych sit produkcyjnych i staty wzrost do-
brobytu spoteczenstwa. Jest oczywiste, ze prawa
te moga by¢ zrealizowane tylko przy wysitku i ak-
tywnej walce mas pracujacych, a wiec przez ich
Swiadome dziatanie. Planowanemu rozwojowi go-
spodarki socjalistycznej obce jest antagonistycz-
ne przeciwienstwo miedzy produkcjg a rynkiem,
gdyz wilasciwy stosunek miedzy wzrostem i ja-
koscig produkcji a popytem jest stale ustalany za
pomoca analizy popytu konsumpcyjnego.

Po tym wstepnym naswietleniu sprawy docho-
dzimy do sprecyzowania istoty popytu. Popyt jest
wiec zapotrzebowaniem ludnos$ci, opartym na sile
nabywczej. Azeby zapotrzebowanie to mogto by¢
pokryte w sposéb wiasciwy — muszg by¢ produ-
kowane takie towary, ktore pod wzgledem ja-
kosci i asortymentu odpowiadajg wymaganiom
ludnosci przy okreslonej sile nabywczej. Suma
wszystkich potrzeb konsumpcyjnych ludnosci jest
spoteczng potrzebg albo zapotrzebowaniem, ktére
Marks okresla jako warto$¢ uzytkowag na poziomie
spotecznym.

Przy badaniu zapotrzebowania rynku za po-
moca analizy popytu konsumpcyjnego, konieczne
jest przeprowadzenie analizy spotecznych i oso-
bistych potrzeb, z tym, ze ustala sie wartos¢
uzytkowa towaru i wszystkie charakteryzujace ja
oznaki, jak asortyment, ilos¢, jakos¢, sezonowosc.
Badanie wartosci uzytkowej umozliwia rowniez
planowanie wartosci towaru. O ile zatem produk-
cja towarowa odbywa sie w sposob witasciwy pod
wzgledem asortymentu, ilosci, jakosci, sezono-
wosci i wartosci — zbyt towaru nie powinien na-
trafia¢ na przeszkody, natomiast jezeli produkcja
nie odpowiada tym warunkom — warto$¢ towaru
nie zostaje zrealizowana poprzez sprzedaz, gdyz
nie posiada on wartosci uzytkowej zgodnej z ist-
niejacym zapotrzebowaniem.

ZaznaczyliSmy juz, ze analiza popytu wplywa,
w sposéb zasadniczy na ustalenie asortymentu to-
warowego. Asortyment towarowy powinien wiec
wynika¢ z popytu konsumentéw, zaleze¢ od zapo-
trzebowania.

Zapotrzebowanie konsumentow zalezy nie tylko
od sity nabywczej, lecz réwniez od szeregu czyn-
nikbw natury gospodarczej i spotecznej. Odmien-
ne jest zapotrzebowanie ludnosci miejskiej i wiej-
skiej. Roéwniez na terenie miejskim zapotrzebo-
wanie jest inne w poszczegdlnych rejonach. Np.
rejon Slaska posiada duze zapotrzebowanie na 0]
topiony, spozywany jako $rodek zapobiegajacy
pylicy przez gornikéw, podczas gdy w innych
okregach przemystowych nie ma popytu na ten
artykut.

Analiza struktury zapotrzebowania okregéw
wiejskich w rejonie sgsiednich miast powinna
wskazywa¢ na zapotrzebowanie jakie sie ujawni
w tych miastach. | odwrotnie — podaz nadwyzek
miesa z uboju gospodarczego sprzedawanych kon-
sumentom w o$rodkach miejskich wplywa na
ksztalttowanie sie popytu na mieso z puli central-
nej.
JPopyt nie jest i nie moze by¢ ustabilizowany.
Czynnikami, ktére ustalajg popyt sa przyzwycza-
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miesna

jenia i gusty konsumentéw w poszczegdlnych re-
jonach kraju, rodzaj zatrudnienia, pora roku,
wiek, zdolnos¢ nabywcza itd. Po doktadnym zba-
daniu tych wynikbw w okreslonym rejonie, po-
przez analize popytu mozna ustali¢ towary cie-
szace sie stalym popytem i towary o popycie
zmiennym, odpowiadajgcym tylko okreslonym
warunkom. | tak asortymenty miesa takie jak
wieprzowina (schab, karkdwka) na terenach prze-
mystowych wolowina (poledwica, mieso rosotowe,
mieso z udzca) na terenach rolniczych, cielecina
w osrodkach miejskich, baranina w rejonach gor-
skich oraz z wedlin: serdelowa, zwyczajna, mor-
tadela, cytrynowa, serdelki, paréwki, jalowcowa,
krakowska, mysliwska, poledwicowa, balerony,
szynki i kabanosy —stanowig artykuty powszech-
nie poszukiwane, w ktére powinien by¢ wyposa-
zony kazdy punkt sprzedazy, natomiast np. metka
powinna wchodzi¢ w sklad statego asortymentu
towarowego tylko na ziemiach zachodnich, gdyz
na innych terenach stanowi ona artykut rzadko
poszukiwany.

Zagadnienie witasciwego asortymentu, to nie
tylko sprawa wlasciwego towarowego zaopatrze-
nia ludnosci. Asortyment towarowy jest réwniez
czynnikiem w sposéb zasadniczy wplywajgcym na
rentownos$¢ handlu, a tym samym i na akumulacje.
Asortyment wplywa na obr6t w prostym stosun-
ku, to jest im szerszy asortyment — tym wiekszy
obrét towarowy i -odwrotnie. Zasada ta wplywa
réwniez na specjalizacje punktow sprzedazy. Itak
np. sklep wylacznie wedliniarski powinien sprze-
dawa¢ wedliny w mozliwie szerokim wachlarzu,
podczas gdy mieszany sklep miesno-wedliniarski
posiada wezszy asortyment wedlin, obok ktorego
prowadzi obrét miesem w elementach kulinar-
nych.

Gdyby sklepu specjalistycznego wedliniar-
skiego nie wyposazy¢ w petny asortyment towa-
rowy, obr6t bylby mniejszy i sklep, nie wyka
zywatby rentownosci.

Asortyment towarowy wplywa réwniez na
szybko$¢ rotacji. Konieczne jest ustalenie dla
kazdego punktu sprzedazy takiego doboru asorty-
mentowego, azeby przebieg rotacji byt prawidto-
wy. Zagadnienie to ma szczeg6lne znaczenie
w obrocie artykutami miesnymi, ktére ogdlnie
biorgc, poza konserwami i niektérymi gatunkami
wedlin, sg krotkotrwate w przechowywaniu w wa-
runkach normalnych, stad tez poszczegdlne pun-
kty sprzedazy powinny posiada¢ taki zestaw asor-
tymentowy, ktory by zapewniat szybka rotacje
towarow fatwo psujacych sie. W wypadku prze-
ciwnym tworzg sie remanenty, ktdre dowodza, ze
w danych warunkach jest niewtasciwy stosunek
miedzy podazag i popytem. Dochodzimy przeto do
wniosku, ze brak wilasciwej analizy popytu powo-
duje réwniez zwolnienie tempa rotacji, podraza
koszty wiasne i obniza rentownos¢ oraz akumu-
lacje.

Powyzsze omowienia pozwalajg na wyciggnie-
cie wnioskdéw stwierdzajgcych, ze zagadnienie
analizy popytu konsumpcyjnego posiada nastepu-
jace praktyczne znaczenie:

1) powoduje wyprodukowanie asortymentu to-

warowego witasciwego jakosciowo i ilosciowo
przez przemyst,
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2) umozliwia biezace zaopatrywanie sieciw po-
szukiwany asortyment, a na tej drodze pelne za-
spokojenie potrzeb konsumentéw,

3) wplywa na planowy rozdziat pracy spotecz-
nej niezbednej dla wyprodukowania wtasciwych
towar6w miedzy rozne gatezie produkciji,

4) ustala planowa zgodnos$¢ miedzy zapotrze-
bowaniem rynku a mozliwosciami produkcyjnymi,

5) umozliwia planowe rozwijanie handlu —
wplywajac zarazem na wysoko$¢ obrotu towaro-
wego, specjalizacje punktow sprzedazy, tempo
rotacji, wysokos¢ kosztow witasnych, rentownos¢,
akumulacje, wysokos¢ remanentdw i obnizenie
strat w obrocie.

Sprawa otak istotnym znaczeniu znalazta oczy-
wiscie odbicie w uchwatach 1l Zjazdu, ktére m.in.
mowig: ,Handel uspoteczniony powinien wzmdc
swoje oddzialywanie na przemyst tak, aby rodzaj,
asortyment i jakos¢ wytwarzanych towaréw od-
powiadaly wzrastajgcym wymaganiom ludnosci
i aby zaprzestano produkcji towaréw nie ciesza-
cych sie popytem* .

Azeby sprosta¢ tym zadaniom, aktualnym na
obecnym etapie, konieczne jest zastosowanie wia-
Sciwej metodyki analizowania popytu konsumpcyj-
nego. Zastosowana metoda powinna umozliwiaé
uzyskanie konkretnych i szczegétowych danych
odnosnie zaréwno popytu zaspokojonego jak i nie-
zaspokojonego (ksztaltujgcego sie).

Otrzymywanie tych danych jest osiggalne przy
pomocy wytypowanych sklepéw miesnych w ca-
tym kraju. Oczywiste, wazny jest wlasciwy dobor
tych sklepéw tak, by otrzymywane z nich dane
rzeczywiscie obrazowaly ksztaltowanie sie po-

tu.

d Ze wzgledu na to. ze postawienie wiasciwych
wnioskow zaleze¢ bedzie od glebokosci ujecia
wynikéw analizy, niezbedne wydaje sie dobranie
tylko takich punktéw, ktérych kierownictwo za-
gwarantuje wlasciwe i solidne wywigzywanie sie
z dodatkowych, a tak waznych obowigzkéw. Wy-
daje sie rowniez konieczne znalezienie jakiej$
wilasciwej formy zainteresowania kierownikow'
sklepéw tak, azeby byla ona bodzcem dodatko-
wym dla nalezytego analizowania popytu i syste-
matycznego oraz statego rejestrowania odpo-
wiednich danych.

Duzy nacisk powinien by¢ tez potozony na
wlasciwe rozmieszczenie sklepow badajacych po-
pyt, aby dawaly one zaréwno obraz ksztaltowa-
nia sie popytu na artykuty miesne w miejsco-
wosciach uprzemystowionych, jak réwniez w wiek-
szych i mniejszych osrodkach miejskich. Ko-
nieczne jest réwniez sporzgdzanie szczegoétowych
metryk sklepdw prowadzacych analize, azeby
bylo wiadomo jakie one posiadajg warunki i wy-
posazenie techniczne.

Wydaje sie réwniez niezbedne mozliwie petne
zaopatrywanie w towar wytypowanych sklepéw,
by ewentualne braki asortymentowe nie powodo-
waly znieksztalcenia prowadzonej analizy.

Aby utatwi¢ strone techniczng prowadzonych
badan, konieczne jest sporzadzenie i wydruko-
wanie wihasciwych kwestionariuszy, tacznie z in-
strukcjami.

Jest rzeczg oczywista, ze sklepy wybrane po-
winny pozostawa¢ pod specjalnym nadzorem
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whasciwego przedsiebiorstwa MHM, ktére réw-
niez powinno przeprowadza¢ instruktaz osob
opracowujgcych analize.

Prowadzona w sklepach miesnych (lub specja-
listycznych) analiza popytu zaspokojonego po-
winna umozliwia¢ zarejestrowanie:

a) zasadniczych tendencji wahan popytu, tj.
ustalanie w odniesieniu do ktorych asor-
tymentéw sprzedawanego towaru popyt
jest duzy (wzrasta), S$redni (przecietny)
lub tez maly (maleje). Dane te stanowic
beda wtasciwg podstawe do formutowa-
nia wobec przemystu wnioskéw odnosnie
asortymentu towarowego;

b) ilosciowego (%%) stosunku popytu na
poszczegblne gatunki i asortymenty w
odniesieniu do ogdlnego popytu na dang
grupe towarowg np.:

— odnosnie miesa wieprzowego — stosunek
popytu na schab, szynke, karkdwke, topatke
itd. oraz ogolny stosunek popytu na mieso
wieprzowe w odniesieniu do calej grupy
towarowej ,mieso”,

— odnosnie wedlin | grupy — stosunek po-
pytu na kietbase serdelows, serdelowg cie-
leca, parowki, gnieznienska itd. oraz ogoiny
stosunek popytu na wedliny | grupy do ca-
tej grupy ,wedliny” itd.

Powyzsze dane moga dopiero stanowi¢ wilas-
ciwg podstawe do sprecyzowania wnioskow ilo-
sciowych pod adresem produkcji tak, by znajac
juz popyt pod wzgledem asortymentowym mozna
bylo domaga¢ sie produkowania przez przemyst
takich ilosci towar6w poszczegolnego asorty-
mentu jakie uzasadnia istniejacy popyt.

Analiza popytu niezaspokojonego (ksztattujg-
cego sie) powinna umozliwia¢ ustalenie:

a) zadan nabywcow na asortymenty nie pro-
wadzone przez sklepy;

b) przemian i tendencji popytu z uwzgled-
nieniem zmiany upodoban oraz potrzeb
regionalnych i bytowych konsumentow.

Scharakteryzowane powyzej formy analizy po-
pytu powinny oczywiscie umozliwia¢ réwniez za-
rejestrowanie  jakosciowych brakéw towarow
przez ich ocene od tej strony przez konsumentow.
Dane uzyskane tg drogg powinny stanowi¢ pod-
stawe do sformutowania pod adresem przemystu
zyczeh dotyczacych sktadu surowcowego, techno-
logicznych proceséw produkcji, zewnetrznego
wygladu towaru, opakowan itd., jak rowniez
umozliwi¢ sprecyzowanie wnioskéw odnosnie ta-
kich asortymentéw, ktorych nie ma w obrocie,
a ktérych konsumenci sie domagajg dla petnego
zaspokojenia swych potrzeb.

Poza stalym, systematycznym analizowaniem
popytu przez wytypowane sklepy, bardzo cen-
nego rozeznania moga i powinny dostarczy¢ na-
rady z konsumentami potgczone z pokazami to-
waru, a nawet ich degustacjg. Narady te moga
by¢ 2 typdw, tj. badz poswiecone wylacznie tym
zagadnieniom (organizowane przez przedsiebior-
stwa MHM), badz tez przeznaczone omowieniu
zestawu szeregu artykutow (spozywczych, prze-
mystowych) — organizowane najczesciej przez
wydziaty handlu w radach narodowych.
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Jak umacniamy wiez z konsumentem

Przedsiebiorstwo nasze w niedostatecznym
stopniu uwzglednialo dotychczas regionalne po-
trzeby i upodobania konsumenta. Pomimo, ze nie
przechodziliSmy do porzadku dziennego nad fak-
tem nie dostosowanej do potrzeb rynku produk-
cji, to jednak nasz wplyw na dostawcow w kie-
runku dostosowania tej produkcji do zyczen kon-
sumentéw nie doprowadzit jeszcze do spodziewa-
nych wynikow. W okresie ubieglych miesiecy
nie wykonaliSmy w 100% zadann na odcinku za-
opatrzenia towarowego, a trzeba niezaleznie od
tego stwierdzi¢, ze i w tych grupach towarowych,
w ktérych plan zostat wykonany, byly niepro-
porcjonalne dostawy poszczegolnych asortymen-
tow, brak bylo sukcesywnosci dostaw.

W celu zlikwidowania istniejgcego stanu, przy-
stapiliSmy do organizowania okresowych narad
z konsumentami dla lepszego dostosowania nha-
szej dziatalnosci do zyczen spoteczenstwa radom-
skiego.

Zamierzenia te ujete zostaly w plan, w ktdrym
przewiduje sie:

1) doszkalanie i szkolenie pracownikow stuz-
by handlowej dla podniesienia kultury handlu,
zwiekszenia wydajnosci pracy i zmniejszenia ko-
sztéw witasnych;

2) lepsze wyposazenie sklepéw w potrzebny
sprzet i urzadzenia;

3) dalsze remonty w sklepach oraz udoskona-
lenie niektorych pomieszczen najbardziej tego
wymagajacych;

4) rozbudowe sieci sklepéw z uwzglednieniem
nowych dzielnic wigczonych do miasta od stycz-
nia 1954 r. tak, aby zmienito sie korzystnie
rozmieszczenie punktéw sprzedazy. 33 sklepy
umiejscowione beda w dzielnicach robotniczych
i na przedmiesciach, a 32 sklepy w $rédmiesciu;

5) réwnoczesnie z rozbudowg sieci — uzy-
skanie nowych Srodkéw transportowych dla
usprawnienia rozwézki towaru.

W realizacji tych zamierzenn aktywny udziat
pracownikbw naszego przedsiebiorstwa, najbar-
dziej uswiadomionych i ofiarnych, zapewniaja
liczne zobowigzania i wspotzawodnictwo, do kto-
rego wigczyta sie przewazajgca czes¢ zalogi. Aby
jednak trudnosci stojgce na drodze do planowego
rozwoju naszego przedsiebiorstwa mogtly by¢ sku-
tecznie pokonane, trzeba nie tylko dobrych che-
ci i zapatu do pracy. Odczuwamy nadal dotkli-
wie brak szerszego asortymentu towarowego. Ry-
nek otrzymuje z naszych sklepéw (z wyjatkiem
sklepu wedliniarskiego typu specjalnego, ktéry
otrzmuje*bardziej urozmaicony asortyment) za-
ledwie 5 — 7 asortymentow wedlin dziennie, to
jest o wiele ponizej minimum okreslonego zarzg-
dzeniem Nr 485 Ministra Przemystu Miesnego
i Mleczarskiego i Ministra Handlu Wewnetrzne-
go z dnia 3. XI. 1953 r. Brak jest réwniez suk-
cesywnych dostaw i szerszego asortymentu dro-
biu.

Miejski Handel Miesem i Zakiady Miesne
w Radomiu, dgzac do takiego nastawienia pro-

dukcji i dystrybucji, aby rodzaj, asortyment i ja-
kos¢ wytwarzanych towaréw odpowiadaly wzra-
stajgcym wymaganiom ludnosci i aby zaprzesta-
no produkcji towaréw nie cieszacych sie popy-
tem — wykorzystywa¢ beda nadal okresowe na-
rady z konsumentami dla pogtebienia znajomosci
potrzeb, upodoban i zyczen spoteczeristwa radom-
skiego. W ten sposob w kierowaniu produkcjg
i dystrybucjg szybciej realizowane bedg uchwalty
li Zjazdu PZPR, a przedsiebiorstwo nasze stanie
sie rzeczywistym tgcznikiem przemystu miesnego
z konsumentami.

Analiza rynku, przeprowadzona dotychczas na
podstawie uzyskiwanych za posrednictwem za-
tog sklepowych informacji o popycie, byla juz
niewystarczajgca, a takze nie spetnialy w dosta-
tecznym stopniu swej roli ksigzki zyczenh i zaza-
len i to w wielu wypadkach z winy kupujgacych,
ktérzy nie doceniajg ich znaczenia. Wprowadze-
nie nowej formy badania potrzeb ludnosci stato
sie warunkiem koniecznym dla usprawnienia za-
opatrzenia. Bez pogiebienia bezposredniego kon-
taktu z konsumentem nasz aparat handlowy nie
zdota nalezycie oddziatywa¢ na produkcje, dla-
tego przystepujac do realizacji nowych, trudnych
zadan, liczymy na Scista wspoOtprace ze strony
naszych klientow.

Z drugiej strony tylko staly kontakt z Wy-
dzialem Handlu PRN moze da¢ gwarancje, ze
czesto dotychczas niedostosowane do istotnych
potrzeb rozdzielniki towarowe beda opracowywa-
ne w powigzaniu tak z planem przedsiebiorstwa
jak i analizg rynku, jaka systematycznie prowa-
dzi zesp6t roboczy do spraw usprawnienia zao-
patrzenia.

W jakim stopniu sprawa ta wymaga jak naj-
Scislejszego wspotdziatania przedsiebiorstwa z
Wydziatem Handlu PRN, dowodza do$wiadczenia
z ubiegtego okresu. W marcu br. zwiekszona zo-
stata rozdzielnikiem masa towarowa w grupie
miesa i tluszczow, ktdrych bylo i jest pod do-
statkiem z uwagi na bezposrednie dostawy towa-
ru z uboju gospodarczego przez indywidualnych
gospodarzy, natomiast planowane rozdzielnikiem
ilosci wedlin, wyrobéw wedliniarskich, kaszanki
i podrobow byly niewystarczajgce i musiaty by¢
przekraczane.

Rowniez i w poprzednich miesigcach zacho-
dzita koniecznos¢ przekraczania rozdzielnikéw
w porozumieniu z Wydzialem Handlu PRN.
Wskazujg na to dane dotyczace wykonania roz-
dzielnika miesiecznego np. w lutym br. w gru-
pach towarowych: wedlin 114,3%, wyrobow wed-
liniarskich 132%, . kaszanki 150%, podrobow
| klasy 101,6%, podrobow Il i Il klasy 111,3%,
nég i gtdbw wieprzowych 102,4%. miesa kon-
skiego 447%, wedlin konskich 225%.

Cel nie zostat jeszcze osiggniety. Coraz wiek-
sze zadania stawiajg konsumenci, coraz wiekszej
sprawnosci w pracy wymagajg trudne zadania.
Ambicjg naszg jest zadaniom tym sprostac.
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Z doswiadczenn nauki

Lek. wet. HANNA FALEWICZOWA
Zaktad Badawczy CZPMs w Warszawie

Triratos¢ konseriry — ,,gulasz
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podsmazany*

W Zaktadzie Badawczym CZPMs w Warsza-
wie wykonana zostala praca, majaca na celu wy-
kazanie jaki wplyw na konserwe wywiera skia-
dowanie. Badaniom poddane zostaty konserwy —
.gulasz wotowy podsmazany“ kod 405, przecho-
wywane w magazynie niezabezpieczonym przed
wplywami zewnetrznymi przez okres trzech lat,
w ktérym to czasie Srednie temperatury miesiecz-
ne wahaly sie od — 3°C w miesigcach najzim-
niejszych do %20,9°C w miesigcach najcieplej-
szych, przy $redniej miesiecznej amplitudzie tem-
peratur powietrza od 2,9»C do 11,9°C. Przecho-
wywane konserwy byly wiec narazone podczas
sktadowania na wplywy zar6éwno temperatur wy-
sokich jak i niskich, a takze na wilgo¢, o czym
Swiadczy fakt, ze 10% badanych puszek nosito
Slady rdzy.

Przebadano 246 puszek konserw pochodza-
cych z 12 roznych dat produkcji. Wszystkie pu-
szki 1/2 kilogramowe wykonane byly z bialej
blachy gatunku HB, posiadaly ptaszcz tgczony na
podwdjny zaktad, w zadnej z nich nie stwierdzono
wybrzuszenia denka lub wieczka, a takze nie-
szczelnosci. Przy otwieraniu konserw dokonano
przy pomocy urzadzenia manometrycznego syste-
mu PEMS pomiaru ciSnienia panujgcego we-
wnatrz puszek i stwierdzono cisnienie zerowe
w 43,05%, cisnienie ujemne w 52,91%, a ci$nie-
nie dodatnie w 4,04%puszek. Prawidlowo wyko-
nana, dobra konserwa, w puszce nie wykazujgcej
nieszczelnosci, powinna by¢ w jak najwiekszym
stopniu pozbawiona powietrza, ktére w czasie ma-
gazynowania moze przejawia¢ swg ujemng dzia-
talnos¢ jak rozpuszczanie powtoki cynowej, skut-
kiem czego moze powsta¢ bombaz wodorowy lub
nawet przedziurawienie puszki, utlenianie réz-
nych skfadnikow konserwy, utatwianie kietkowa-
nia pozostatych przy zyciu przetrwalnikéw bak-
teryjnych, utlenianie witamin, zle przenikanie
ciepta do wnetrza konserwy podczas sterylizacji
itp.

W badanych puszkach stwierdzono prawidto-
we, ujemne Ilub zerowe cisnienie w 95,96%,
stwarzajgce pomysine warunki dla konserwy w
okresie jej magazynowania.

Oksydacja na wewnetrznej powierzchni puszek
ksztalttowata sie w granicach od 20% do 80%,
silniejsza byta zawsze na wieczku i ptaszczu niz
na denku, nie byla jednak wieksza od spotykanej
w puszkach pochodzgcych z produkcji biezacej
lub po krétkim okresie skladowania. Pomimo wy-
stgpienia w niektérych wypadkach brgzowego za-
ciemnienia na wieczku lub plaszczu w miejscu
styku z tluszczem, w zadnym wypadku nie za-
obserwowano na miesie plam pochodzacych z opa-
kowania. Porowato$¢ pobialy w puszkach wedtug
istniejgcych obecnie okreslen w zadnym wypadku
nie budzita zastrzezen.

Wazng cecha konserw $wiezych jak i skiado-
wanych jest ich wartos¢ odzywcza. Jest rzeczag
ogolnie znanag, ze istniejg niejednokrotnie nawet
znaczne roznice w zawarto$ci witamin w miesie
pochodzacym z tej samej tuszy, tylko z roznych
jej czesci. Tym bardziej w odniesieniu do kon-
serw, ktére produkowane sg przeciez z miesa po-
chodzacego z réznych tusz, zawarto$¢ witamin
ksztalttowaé sie moze w dos¢ szerokich granicach.
Badacz radziecki G. Babin, badajgc stopien za-
chowania witamin w konserwach w toku produk-
cji, stwierdzit, ze najwieksze wahania wystepujg
w odniesieniu do witaminy Bi — od 5% do 84%,
mniejsze natomiast w stosunku do wit. B> — od
37% do 96%, kwasu pantotenowego od
70% do 90% i dla kwasu nikotynowego — ok.
90%, Przeprowadzone badania nad zawartoscig
witamin w konserwach swiezych jak i takich sa-
mych konserwach po diugim ich skiadowaniu wy-
kazaly, ze 3-letni okres magazynowania nie wpty-
nat na utrate witamin w konserwach sktadowa-
nych. Pozostata ilos¢ witamin zblizona jest do
ilosci witamin w puszkach z produkcji biezgcej.

Pod wzgledem wartosci organoleptycznej kon-
serwy po 3-letnim skfadowaniu badano w temp.
16°C i podgrzane do temp. 60°C. We wszystkich
puszkach stwierdzono dobre wypetnienie, pra-
widlowg barwe miesa na powierzchni i na prze-
kroju, dobre zwigzanie bloku miesnego, po pod-
grzaniu stosunkowo niewielkg ilos¢ sosu o pra-
widtowej barwie i smaku, kawatki miesa dzielgce
sie na pojedyncze widkna. W zadnej z badanych
konserw nie stwierdzono metalicznego posmaku.

Badania chemiczne konserw wykazaly pH w
granicach normy dla konserw $wiezych i skiado-
wanych, sktad chemiczny bez zastrzezen. Nie
stwierdzoho w zadnej z badanych puszek obec-
nosci otowiu, a zawarto$¢ zelaza ksztattowata sie
ponizej dopuszczalnej ilosci.

Wsrod 223 sztuk konserw badanych bakterio-
logicznie 71,75% byto konserw jatowych. Pro-
bie termostatowej poddano 33% puszek, przy
czym wszystkie one wytrzymaty 10 dniowe ter-
mostatowanie.

Analiza mikroflory resztkowej z konserw nie-
sterylnych wykazata obecnos¢ laseczek tlenowych
i ziarniakow, ws$réd ktérych nie stwierdzono
przynaleznosci do grupy enterokokow, gronkow-
cow i paciorkowcow. W zadnym wypadku nie
otrzymano wzrostu laseczek wzglednie beztleno-
wych -oraz drobnoustrojéw chorobotworczych.
Badania bakteriologiczne konserw— ,gulasz wo-
towy podsmazany“, pochodzacych z produkcji
biezgcej, ktére wykonywano na przestrzeni lat
1950 ..- 1953, wykazuja od 63% do 86,93%
konserw jatlowych, czyli % konserw jalowych po
3-letnim okresie sktadowania miesci sie bez za-
strzezeh w tych granicach.
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Badajgc wptyw 3-letniego okresu skladowania
na konserwe, poréwnywano wyglad i jakos¢ kon-
serw po diugim skiadowaniu z konserwami po-
chodzacymi z produkcji biezacej. Nie stwierdzo-
no istotnych réznic w jakosci tych konserw, za-
réowno pod wzgledem organoleptycznym, chemicz-
nym jaki bakteriologicznym.

Badania nad konserwami diugo sktadowanymi
nie sg zagadnieniem nowym. Miedzy innymi w
Zwigzku Radzieckim w kombinacie semipalatyn-
skim wykonano probng produkcje konserw woto-
wych w duzych opakowaniach, ktére badano po
8-letnim okresie przechowywania w nieodpowied-
nich temperaturach od +20°C do +35°C i w wil-

Mgr inz. WIKTOR PIETRZYKOWSKI

Min. Handi. Zagr. — CIS w Warszawie
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miesna

gotnosci wzglednej ok. 70%. Konserwy te w cza-
sie degustacji okazaly sie smaczne i dobrej ja-
kosci.

Znane sg rowniez badania francuskie Bidault'a
ktory twierdzi, ze konserwa starzeje sie dopiero
po i 2 latach, a takze badania Wilsona i Shippa
w 1938 r. nad starg, bo 114-letnig konserwa.

W Swietle tych badan twierdzi¢ mozna, ze dla
konserw wykonanych z miesa wolowego, niepe-
klowanego, przy zachowaniu wiasciwego toku
produkcji, w puszkach z dobrej blachy, okres
sktadowania przedluzy¢é mozna co najmniej do
3 lat nawet w magazynach niezabezpieczonych.

W ptyir stezenia jonow wodorowych (pH)
na proces peklowania miesa

Proces peklowania miesa odbywa sie zupehnie
odmiennie w zaleznosci od tego, jaki jest odczyn
Srodowiska:' kwasny, obojetny czy tez zasadowy.
Nalezy rozwazy¢ ksztattowanie sie stezenia jonOw
wodorowych zaréwno w miesie jak i w solance,
bowiem odczyn solanki peklujacej jest przede
wszystkim zalezny od odczynu miesa.

Reakcja miesa zaraz po uboju zwierzecia za-
zwyczaj jest stabo alkaliczna, w miare za$
wytwarzania sie kwasu mlekowego oraz w
minimalnych ilosciach innych kwaséw orga-
nicznych przechodzi w obojetng, a nastepnie
staje sie kwasng-. Poczatkowe pH miesa 7,0 —
7,2 spada do pH 6 — 5,6. Najnizsze stwierdzo-
ne pH miesa wynosi 5,4. llos¢ kwasu mlekowego
w tkance miesnej za zycia zwierzecia wynosi
0,25%, natomiast po 24 godzinach od chwili
uboju wzrasta do 0,7 —0,8% przy pH 6,2 —5,6.

Bezposrednim zrodtem kwasu mlekowego w
miesie jest nagromadzony w miesniach za zycia
glikogen, ktory po uboju zwierzecia, na skutek
braku doptywu tlenu, przechodzi pod wplywem
enzymow w kwas mlekowy. Im wiecej glikogenu
zawiera tkanka miesna, tym wieksze nastgpi jej
zakwaszenie i tym samym nizsze pH.

Warunkiem uzyskania niskiego pH w miesie
jest dobre karmienie zywca i prawidtowy wypo-
czynek przed ubojem. Wypoczynek przeaubojo-
wy jest niezbedny, poniewaz pozwala na nagro-
madzenie duzych zapasowych ilosci glikogenu,
jako zrodta kwasu milekowego po uboju.

Wplyw karmienia zwierzat na zawartos¢ gli-
kogenu i kwasu mlekowego w miesie po uboju
udowodnit doswiadczalnie Madson (1943 —
1944 r.). Porownywat on sSwinie bekonowe zy-
wione pokarmem z dodatkiem rdéznych ilosci cu-
kru z druga grupa Swin pie karmionych wecale.
Zawartos¢ glikogenu po uboju u Swih nie kar-
mionych wynosita 1,26%, natomiast u swin zy-
wionych z dodatkiem cukru 1,81%, a u $win
z najwiekszg dawka cukru 2,14%. Przecietha
wartos¢ pH w miesniach (m. psoas) dla grupy
swin karmionych wynosita 5,5, natomiast dla
grupy $win nie karmionych 5,87.

W tym samym doswiadczeniu stwierdzono
wplyw pH miesa na jego trwatos¢. Otdéz po-
wierzchnia miesa peklowanego grupy zwierzat
niekarmionych pokryta sie $luzem po 11 dniach
skladowania w ociekalni, natomiast u zwierzat
drugiej grupy (karmionych) zaobserwowano Slu-
zowacenie dopiero po 21 dniach skladowania.
Tak wiec wykazano, ze mieso o nizszym pH jest
trwalsze od miesa, ktére posiadalo mniejszg za-
wartos¢ glikogenu i kwasu mlekowego.

Majgc zatem na uwadze trwatos¢ peklowanego
miesa warto pamieta¢, ze samym dziatlaniem soli
kuchennej nie osiagnie sie dobrych wynikéw, je-
sli rébwnoczesnie nie bedzie sie brato pod uwage
stezenia jonow wodorowych w miesie i solance.

Stezenie jonéw wodorowych w otoczeniu wy-
kazuje bardzo silny wplyw na procesy zyciowe
drobnoustrojow. Wplyw) ten przede wszystkim
zwigzany jest z przejsciem substancji odzywczych
do komorki bakterii. Przy roéznym stezeniu jo-
néw wodorowych tadunek elektryczny koloidow,
tworzacych potprzepuszczalng btone plazmatycz-
ng, moze sie zmieniaé. Przy pewnej wysokosci
stezenia jonéw wodorowych koloidy mogg miec
tadunek dodatni, przy innych ujemny, Taka zmia-
na fadunku wywotuje natychmiast zmiany w prze-
puszczalnosci btony plazmatycznej dla oddziel-
nych jonéw, dlgtego nalezy pamietaé, ze rzeczy-
wisty wplyw na bakterie okazuje nie zwykta za-
wartos¢ kwasu w roztworze a stezenie jonéw wo-
dorowych, zalezne od stopnia dysocjacji danego
kwasu na jony.

Bakterie gnilne, zwlaszcza anaeroby, rozwija-
jace sie w grubszych partiach miesa gtdwnie przy
kosciach, posiadajg optimum swego rozwoju przy
pH 6,5 — 7,5, przy czym pH 5,5 hamuje ich
rozwoéj prawie catkowicie. Wydzielane przez bak-
terie gnilne proteazy, utatwiajgce bakteriom asy-
milacje produktow rozktadu bialka, nie moga
przejawia¢ swego oddzialywania w $rodowisku
kwasnym, ponizej pH 5,5.

Na tej zasadzie oparte byly dos¢ modne ostat-
nio doswiadczenia z peklowaniem w kwasnej so-
lance. Do normalnej solanki dodawano r6zne kwa-
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sy, jak mlekowy, winny, cytrynowy, mréwkowy,
a nawet solny. Dokladne doswiadczenia z kwa-
sem solnym i octowym przeprowadzit M. Ingram..
Zastosowat on nastepujgcy sklad solanki: NaCl

250/0, KNOs - 2550/0, KNO2 - 0,025«/0 oraz.
dodawat tyle kwasu, by pH utrzymato sie w gra-
nicach ok" 4,5. Niestety nie otrzymano spodzie-
wanego zwiekszenia trwaloSci miesa, poniewaz
po zakonczonym peklowaniu pH miesa nie ulegto
specjalnym zmianom — wynosito od 5,2 do 6,5,
a poza tym jakos¢ gotowego produktu byta gor-
sza. Z doswiadczen tych wynika, ze przez sztucz-
ne zwiekszenie kwasowosci solanki, nie mozna
osiggna¢ wiekszej trwalosci peklowanego miesa,
a jedynie przez fizjologiczne (naturalne) zwiek-
szenie zawartosci kwasu mlekowego w migsie.

Kwasny odczyn miesa wigze sie ponadto z pra-
widlowym przebiegiem ijrocesOw stezenia po-
Smiertnego i dojrzewania miesa. Jakkolwiek zja-
wisko stezenia nie zawsze jest uwarunkowane na-
gromadzeniem kwasu, to jednak nie ulega wat-
pliwosci, ze zmiana pH w tkance miesnej po ubo-
ju wywotuje zmiany wiasciwosci fizycznych bia-
tek miesniowych i wywiera pewien wptyw na ro-
zwoj stezenia posmiertnego.

Rowniez proces barwienia sie miesa podczas,
peklowania w roztworze soli chlorku sodu i azo-
tanéw przebiega prawidiowo tylko w odczynie
lekko kwasnym. Nawet duze ilosci azotandw
i azotynéw przy nieodpowiednim odczynie solanki
s fizjologicznie niedostepne, wiadomo bowiem,
ze azotany i azotyny moga sie wigza¢ z barwni-
kami miesa i krwi (mioglobuling i hemoglobuling)
dopiero po redukcji do tlenku azotu (NO), prz>
czym formag przejsciowg jest kwas azotawy
(HNO2. Dlatego redukcja ta jest mozliwa wy-
tacznie w kwasnym roztworze pH 55 — 6,4,
jednak przy nizszych wartosciach pH, ponizej 5,
redukcja azotanéw do tlenku azotu przebiega nie-
korzystnie, poniewaz kwas azotawy zbyt szybko
(prawie blyskawicznie) ulega rozktadowi.

Znaleziono réwniez najkorzystniejszy odczyn
dla reakcji wigzania sie hemoglobiny z tlenkiem
azotu (Hb + NO) na nitrozohemoglobine. Reakcja
ta wg AA. Krafta i Vanderstocka przebiega naj-
szybciej w granicach pH 5,2 — 6,0, natomiast
przy wyzszym pH (7,2 — 7,8) zachodzi bardzo
wolno. o )

Osobnym zagadnieniem jest trwato$¢ koloru
peklowanego migsa. Wiadomo, ze barwniki pe-
klowanego migsa — nitrozohemoglobina i nitro-
zomioglobina — ulegajg utlenieniu na methemo-
globine. Migso zmienia wtedy piekng rézowo-
-czerwong barwe na brunatng. Dlatego utlenienie
barwnikéw miesa na methemoglobine jest proce-
sem bardzo niepozgdanym, zwlaszcza, ze jest to
reakcja nieodwracalna. Utlenienie nitrozohemo-
globiny powstaje pod wplywem tlenu powietrza,
w zaleznosci od temperatury, stezenia jonéw wo-
dorowych i innych.

W dotychczasowych rozwazaniach korzystniej-
szy byt odczyn lekko kwasny. Odwrotnie ma sie
rzecz z utlenieniem barwnikow peklowanego mie-
sa, stwierdzono bowiem doswiadczalnie, ze utle-
nienie nitrozohemoglobiny na methemoglobine
postepuje najwolniej w odczynie alkalicznym.
Moris B. Jacobs i Urbain za najkorzystniejszy

Mig SNA 183

odczyn podaja pH 8,25. W przeciwienstwie do
tego w odczynie kwasnym, zwtaszcza ponizej pH
5,2, barwa miesa peklowanego jest nietrwata,
poniewaz nitrozohemoglobina bardzo szybko
utlenia sie na methemoglobine.

Ten sam autor podaje, ze aczkolwiek przy pH
7 i powyzej mieso ma wprawdzie dobrg i trwalg
barwe, to jednak wyraznie traci na wartosci
i trwatosci. Juz po 2 — 3 dniach peklowania,
mieso w tych warunkach staje sie bardzo miekkie,
a przy pH 8 jest prawie galaretowate i szybko
ulega zepsuciu.

Mieso moze réwniez traci¢ pozgdang barwe
przy zbyt duzym stezeniu soli, w normalnych wa-
runkach peklowania z saletrg i nitrytem, z po-
wodu zablokowania buforéw i obnizenia pH (J.
Brooks). Rowniez P. C. Duisberg spostrzegt, ze
stezenie solanki moze przyspiesza¢ utlenienie
barwnikbw miesa peklowanego na methemoglo-
bine przez obnizenie wartosci pH.

Jak wiadomo, redukcja azotanow do azotyndw
w solance peklujgcej odbywa sie przy wspotu-
dziale bakterii denitrifikujgcych. Niektorzy roz-
rézniajg bakterie redukujgce azotany do azoty-
néw oraz druga grupe bakterii, ktore redukujg
azotany i azotyny bezposrednio az do wolnego
azotu (N), powodujgc straty w saletrze i nitrycie.
Wedtug doswiadczern Zacharowej, bakterie grupy
drugiej ,pracujg” najbardziej energicznie przy
pH 7—8,2. Odczyny bardziej kwasne niz pH 6,1
juz powodujg zwolnienie, a nawet zupelne zaha-
mowanie procesu denitryfikacji. W przeciwien-
stwie, bakterie grupy pierwszej, specjalnie po-
zadane w solankach peklujgcych, maja swe opti-
mum rozwoju w odczynie kwasnym.

Uwzgledniajgc wszytkie wymienione aspekty,
nalezy przyja¢ za wiekszoscig badaczy, ze opty-
malne pH dla proceséw peklowania znajduje sie
w granicach 5,5 — 6,4. Dlatego w praktyce na-
lezy czesto kontrolowa¢ odczyn solanki i starac,
sie, aby stezenie jonow wodorowych miescito sie
w tych granicach.

Alkaliczny odczyn solanki, wzglednie zblizony
do alkalicznego, nasuwa podejrzenie zakazenia
jej obcymi drobnoustrojami, czego powodem jest
najczesciej wkiladanie do basenu ,,przejrzalego
miesa. W takim wypadku nalezy towar wytaczy¢
z obrotu, a solanke zmienic.

Psujacg sie solanke tatwo pozna¢ po obfitym
wydzielaniu sie piany, zageszczaniu sie roztworu,
unoszeniu sie niemitej woni, stezeniu jonéw wo-
dorowych w poblizu 7 lub powyzej. Silne wydzie-
lanie piany, ktora wystepuje zwtaszcza w cieplej-
szym pomieszczeniu, Swiadczy o szybko zacho-
dzacych procesach enzymatycznych, przy czym
znajdujgce sie w roztworze substancje biatkowe,
wylugowanie z miesa, ulegajg rozkiadowi, nada-
jac niemita won otoczeniu, a takze powierzchni
miesa.
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Przyspieszone pekloiuanie miesa do ujyrobu
kietbas

W dotychczas stosowanych metodach przygoto-
wywania farszu do produkciji kietbas mozna stwier-
dzi¢, ze solenie i dojrzewanie rozdrobnionego
miesa (w ciggu 48 godz. przy temp. 0° do 4°C)
daje jego wiasciwg wodochtonnos$¢ i pecznienie,
jednak w przecietnych warunkach pracy kazdego
zaktadu taka metoda przygotowywania miesa stwa-
rza trudnosci techniczne, tak ze wzgledu na dtu-
gos¢ czasu jak i brak miejsca na peklowanie
w ten sposob wiekszych ilosci miesa. Znalezienie
bardziej racjonalnej metody przez przyspieszenie
procesu peklowania migesa stato sie wiec waznym
zadaniem, ktérego rozwigzania podjela sie grupa
pracownikéw Leningradzkiego Kombinatu Mies-
nego.

Pracownicy ci przeprowadzili prace dos$wiad-
czalne, majgce na celu ustalenie zaleznosci szyb-
kosci solenia miesa od stopnia jego rozdrobnienia
i opracowanie procesu szybkiej metody solenia
dla praktycznego wykorzystania przez zaktady
miesne.

Przy badaniach brano pod uwage nastepujgce
elementy: zawartos¢ w miesie wody, tluszczu, sto-
pien pecznienia miesa, odporno$¢ miesa na od-
wodnienie przy poddawaniu go
termicznej obrobce, whasnosci
klejgce miesa przy dojrzewaniu
i ilos¢ wody wchionietej przez
mieso przy produkciji kietbas.

W rezultacie diugich obserwa-
cji zdolnosci chioniecia wody
przez mieso w zaleznosci od cza-
su jego dojrzewania po nasole-
niu, stopnia rozdrobnienia i tem-
peratury dojrzewania przyjeto
nastepujacy schemat szybkiego
solenia i dojrzewania miesa.

Wytrybowane i oddzielone od
zyt i chrzgstek mieso miele sie
na wilku z siatkg o. Srednicy
otworow 2 mm i po zmieleniu
miesza sie¢ z solg w stosunku u-
stalonym wg norm.

Dojrzewanie miesa przebiega-
to w temperaturze od 0° do 10°C
w czasie od 2 do 72 godz. Mieso
znajdowalo sie w specjalnych naczyniach pojem-
nosci do 500 kg, przy czym grubos¢ warstwy
wynosi 30 do 60 cm lub w jmniejszych naczyniach
do 20 kg w warstwie grubosci 15 cm.

Nagrzewanie sie miesa podczas operacji na wil-
ku o tak drobnej siatce wahalo sie w granicach
1° do 3°C i wiecej w przypadkach, gdy narzedzia
tngce wilka byly tepe.

Stopien pecznienia miesa zalezat od zawartosci
w nim wody, czasu dojrzewania po nasoleniu
i stopnia rozdrobnienia miesa.

Z podanego obok wykresu widaé, ze naj-
wieksze zdolnosci pecznienia miato mieso zmie-
lone na wilku z drobng siatkg, dojrzewajgce w soli

0+ Migso mesoionp, *

* sone 4 godz

o o — [l —.— niestioe
— — /1 — «— solone .
— - sztuk miodych meso/one
-.i - —i,— soone

do 6 godz. Mieso sztuk miodych, jak roéwniez
i zmeczonych zwierzgt posiada jmniejsze zdolnosci
pecznienia.

Na ponizszym wykresie pokazano dane o sta-
nie wody w miesie poljego obrébce termicznej

solone 6 godz.*- -+solone 24 godz m- -msolone 48 godz.e *solane 72godz.

Uwag a znak + oznacza, ze przy obrbébce termicznej w miesie
pozostaje czes¢ wody wchionietej przy pecznieniu. Znak — oznacza,
ze przy obrobce termicznej oprécz wod/ wydziela sig i czes¢ soku
migsnego.

w zaleznosci od czasu dojrzewania miesa po
nasoleniu i od stopnia jego rozdrobnienia.

Najwiekszg ilos¢ wody zatrzymuje mieso wo-
towe i wieprzowe poddane przyspieszonej meto-
dzie solenia (4 do 6 godz.), do ktérego dodano
30—40% wody. Mieso niesolone przy obrébce
termicznej nie zatrzymuje dodanej do niego wo-
dy, a nawet na odwrot, wydziela sok miesny. Tiu-
maczy sie to zmianami czesteczki biatka przy
dzialaniu niewielkich ilosci soli.

Najwiekszg ilos¢ wody zatrzymuje chude oraz
o Srednim przettuszczeniu mieso wieprzowe. Naj-
wieksza ilos¢ wody wchtonieta przez mieso w tych
doswiadczeniach wynosita 23 — 28%.
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Bardzo waznym faktem potwierdzajgcym wy-
sokg jako$¢ miesa peklowanego szybka metodg
jest 'duza zdolnos¢ chtoniecia wody przez farsz
kietbasiany przygotowywany z tego miesa. Zdol-
nos¢ ta jest wieksza od zdolnosci chioniecia wody
przez samo mieso, gdyz przy przygotowywaniu
farszu mieso poddaje,sie jeszcze wiekszemu roz-
drobnieniu na kutrze.

Dla okreslenia jakosci miesa peklowanego me-
toda przyspieszong pjrzogotdwywano \z niego
w doswiadczeniach farsz w warunkach pracy za-
ktadu, biorgc pod uwage ilosci wody czy lodu
dodawane we wszystkich stadiach procesu tech-
nologicznego, okreslano wtasnosci klejace miesa
i przygotowywanego z niego farszu, zdolnos¢ chto-
nienia wody przy pecznieniu i zatrzymywania jej
przy obrdbce termiczne;..

Z 23 wykonanych doswiadczen partii kiet-
bas 21 partii miato dobre wlasnosci organolep-
tyczne, a tylko w 2 partiach stwierdzonolzlg kon-
systencje, jak sie okazalo — z przyczyny ziej
jakosci rozmrazanego miesa pochodzgcego od
sztuk zmeczonych i o stabej konsystencji tluszczu
w przypadku wieprzowiny.
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Przy stosowaniu metody szybkiegolpeklowania
w zakladzie nalezy pamieta¢, ze niezaleznie od
metody solenia trzeba zwraca¢ baczng uwage na
prawidiowe przygotowanie miesa do trybowania
(ochtadzanie i rozmrazanie).

Nie wolno dopusci¢ do przegrzania miesa przy
rozdrabnianiu go na kutrze i wilku, nalezy dbac
0 nalezyty stan mechanizméw tngcych, stosowac
I6d przy przygotowywaniu farszu.

Szybkosciowa metoda solenia migsa posiada na-
stepujgce zalety:

— proces peklowania miesa mozna skrocié
8 —12 razy, a tym samym o tyle zmniejszy¢ po-
mieszczenia do peklowania;

— po zmieleniu na drobnej siatce nie zachodzi
potrzeba powtérnego rozdrabniania- miesa oprécz
kutrowania,;

- zastosowanie tej metody w zakladach nie
wyposazonych dostatecznie w warunki chtodnicze
pozwoli lepiej zabezpieczy¢ mieso przez znaczne
skrocenie czasu dojrzewania.

(,Miasnaja Industrija“ 1954 r., Nr 1, str. 20.)

Zagadnienie zielenienia inedlin

Szarozielona barwa na przekroju kietbas parzo-
nych, wystepujgca zaréwno w kietbasach produ-
kowanych w kraju jak zagranica, jest przedmiotem
specjalnych studidw, zmierzajgcych do wykrycia
i usuniecia przyczyny tego niepozadanego zja-
wiska. Wedlug obecnego stanu wiedzy zdania na
temat powstawania plam szarozielonych w kietba-
sach sg podzielone.

Schénberg w swojej ksigzce ,,Badanie zywnosci
pochodzenia zwierzecego“ podaje miedzy innymi:
.Kietbasa mysliwska — tworzenie sie zielonego,
zawierajgcego zelazo, barwnika (zielona hemina)
nie jest pochodzenia gnilnego; przez 'nagromadze-
nie wody, zwlaszcza pod ostonkg, zabarwienie sie

,,Foto Wt Stawni/"

wzmaga. Z fachowego punktu widzenia przyjmuje
sig, ze wada ta powstaje, jesli kietbasa nie jest
dostatecznie przewedzona, wzglednie zbyt stabo
sparzona, a rowniez jesli parzenie nie nastepuje
natychmiast po wedzeniu lub tez jesli kielbasa
parzona w temp.. 80°'przez 60—90 min. w za-
leznosci od grubosci — jest zbyt szybko ochta-
dzana w powietrzu. Kietbasa wyjeta z kotta po-
winna by¢ natychmiast roztozona na ptytach celem
wychtodzenia i przykryta chustami, co umozliwia
rownomierne rozdzielenie sokéw i utrzymanie
wlasciwego naturalnego koloru. Nalezy rowniez
zwrdci¢ uwage, by. podczas napetiania jelit farsz
nie byt narazony na zawilgocenie, np. przez
dotkniecie mokrymi rekami.

W ksigzce ,Zrodta wadliwej produkcji wedlin®
Austta znajdujemy takie wyjasnienie przyczyn
powstawania szarozielonych plam: , kietbasy sg
zbyt stabo parzone, a nastepnie zbyt dlugo schia-
dzane w zimnej wodzie; powoduje to nieréwno-
mierne rozdzielanie sokéw i powstawanie plam.
Ponadto kietbasa rzucona bezposrednio z gorg-
cego kotta do zimnej wody wsysa wode. Przez
nalezyte przeparzenie kietbasy i wychtodzenie
przez zawieszenie mozna unikngé tworzenia sie
plam. Mozna kietbasy rowniez rozlozy¢ na ptly-
tach. Nalezy zwréci¢ uwage, by kielbasa wyjeta
z gorgcego dymu przed wilozeniem do parzelnika
nie byla narazona na zmiany temperatury i silng
cyrkulacje powietrza a raczej, by natychmiast
umieszczona zostata w parzelniku, gdzie powinna
by¢ utrzymana stala temperatura“. Wiekszos¢
autorow rozpraw na ten temat podziela podany
wyzej poglad.

Odmienne  stanowisko  zajmuje  Britschki
(Schweiz. Metzger Zeitung 1951 r, 14). Stwier-
dza on, ze przyczyng tego ,barwnego fenomenu*
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jest diuzsze dzialanie powietrza na przekroje kiet-
bas drugiego gatunku i to zwlaszcza w porze wio-
sennej i letniej, przy parnej i dzdzystej pogodzie.
W zasadzie Srodek przekroju zabarwia sie na zie-
lono, plamy zielone wystepowaly jednak réwniez
w innych miejscach, przy czym w niektorych
przypadkach rozprzestrzenialy sie na catg po-
wierzchnie i nie przechodzity w glab kietbasy
a zabarwialy tylko powierzchnie stykajagca sie
z powietrzem. Czesto zdarzalo.sie, ze zabarwie-
nia wystepowaly dookota otworéw powietrznych
na przekroju kietbasy i ze nawetw paréwkach pod
ostonkg obserwowano zielone plamy. Britschki
przyjmuje amerykanskag hipoteze (Jensen i Kray-
bill), ze powstawanie zielonego zabarwienia spo-
wodowane jest zakazenieniem bakteriami o wia-
snosciach utleniajgcych i wytwarzajacych siarko-
wodoér, takimi jak Pseudomonas, Streptococus,
Laktobacilles i in.

Badania niemieckie nie potwierdzity tej hipo-
tezy i na zabarwionej powierzchni nie wykryto
nagromadzenia bakterii, przeciwnie — w kietba-
sach stwierdzono bardzo mafte zakazenie. Prze-
prowadzane doswiadczenia wykazaty, ze zabarwie-
nie wystepuje tylko na przekroju, powstaje
w $rodku batonu w postaci piersScienia i rozprze-
strzenia sie w glgb w miejscach, gdzie istniejg
pory w farszu. Spostrzezenie to pozwolito wnio-
skowaé, ze przyczyng zabarwienia jest proces
oksydacyjny, wystepujacy przy zetknieciu sie prze-
kroju kietbasy zf powietrzem. Plastry badanej
kielbasy umieszczone w esksykatorze prézniowym
lub w naczyniu wypetnionym CO02nie wykazywaty
zadnego zabarwienia, w odréznieniu od plastrow
tej samej kietbasy, umieszczonych w powietrzu
lub szafie chiodniczej (3--5°C). W tym przypad-
ku, na skutek dostepu powietrza, juz po 4—6
godzinach wystapito szarozielone zabarwienie.
Spostrzezenia te poddajg w watpliwos¢ hipoteze
jakoby zabarwienie bylo spowodowane rozktadem
bakteryjnym, gdyz w szafie chtodniczej w niskich
temperaturach oméwione wyzej bakterie nie majg
sprzyjajacych warunkow rozwoju. Charaktery-
styczne wystepowanie zabarwienia w $rodku ba-
tonu moze by¢é wyttumaczone niedostatecznym
przeparzeniem tego miejsca kietbasy i wiekszym
nagromadzeniem sie sokow. Oksydacja tych
miejsc moze by¢ spowodowana oprécz dziatalno-
Sci  bakterii oksydacyjnych réwniez i przede
wszystkim na drodze biochemicznej, przez dzia-
talnos¢ enzyméw. Wobec niewatpliwego wplywu

Forma porcjowania

We Wszechzwigzkowym Instytucie Przemystu
Miesnego przeprowadzono doswiadczenia nad po-
dziatem zamrozonych tusz wotowych i baranich
na porcje pakowane w celofan i zaopatrzone wety-
kiete okreslajgcg klase, stopien wytoczenia i cene
miesa. Podzial miesa odbywat sie w temperaturze
+ 13° do + 15°C. Dostarczone do rozbioru ¢wier-
ci mialy wewnatrz temperature —8°C. Do po-
dzielenia miesa stosowano urzgdzenia pitowe dwo-
jakiego rodzaju: typ duzy do wstepnego podzie-
lenia calych cwierci na elementy duze i typ
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zewnetrznych  temperatur, przez jakie kietbasa
przechodzi, na powstawanie zabarwienia, wydaje
sie mozliwe, Zze enzymy (oksydazy) przy dostepie
tlenu powodujg zmiane barwy. Optymalna tem-
peratura dla dziatalnosci oksydaz lezy miedzy 20
i 50°C, przy czym ich rozmnazanie sie utatwione
jest zawartoscia wody w farszu.

Wedtug Jensena odpowiednie ciSnienie czast-
kowe tlenu spowodowa¢ moze za posrednictwem
oksydaz zmiane czerwonego koloru miesa peklo-
wanego na kolor zielony. Te zmiane koloru he-
moglobiny i myoglobiny mozna wywotaé tatwo
przez dodatek nadtlenku wodoru (H20:). Najpraw-
dopodobniej wiec zielone zabarwienie powstaje
na skutek dziatania tlenu zawartego w powietrzu,
ktory za posrednictwem oksydaz przeprowadza
hemoglobine i myoglobine w produkt rozpadu
methemoglobiny, tj. w hematyne i w $rodowisku
kwasnym w zielong, zawierajgca zelazo hemine.
Przy tych biochemicznych procesach odgrywa du-
zg role koncentracja jonéw wodorowych. W prze-
prowadzonych przez autora doswiadczeniach —
pH kieltbas, wykazujacych zielone zabarwienie,
wynosito 5,9 — 6,5, a wiec Srodowisko byto
stabo kwasne. Autor rozpatrywat rowniez wpltyw
nitrytu na zmiany barwnika w miesie peklowanym
i stwierdzit, ze w wiekszosci zakladéw w Niem-
czech ' do peklowania stosuje sie mieszanke: soli
15 g, saletry 0,25 g, cukru 0,5 g w stosunku do
0,5 kg kietbasy mysliwskiej, a w zaktadach sto-
sujgcych nitryt stwierdzit, ze zawarto$¢ nitrytu
w kietbasach zielonych wynosita zamiast 0,5
0,6% tylko 0,36% na skutek ziego przechowy-
wania nitrytu i jego tendencji do rozktadu.

Zmiany procesu technologicznego w kierunku
zZmiany czasu i temperatury parzenia tych sa-
mych kietbas (80° przez 60 min. i 65° przez 90
min.) — pozwolity przy nizszych temperaturach
parzenia uzyskac kietbasy, ktére nie wykazywalty
zielonego zabarwienia, ale mialy gorszg konsy-
stencje, ulegaly szybko odbarwieniu (nha kolor
brazowy).

Autor wskazuje na jeszcze niedostatecznie pew-
ne uzasadnienie przyczyn powstawania zielonego
zabarwienia, aczkolwiek wyklucza jakoby przy-
czyng byla btedna produkcja (surowiec, proces
technologiczny) i zakazenie bakteryjne.

(Wg Dr. Roemmele, Die Fleischwirtschaft Nr 10,
1953 r., str. 261.)

P. S

miesa mrozonego

mniejszy do otrzymywania z tych elementow
porcji 0,5 i 1 kg. Norma wydajnosci urzadzen
przy podziale ¢wierci na duze elementy wynosita
8 ton na zmiane za$ norma podzialu na porcje
o wadze 0,5 i 1 kg wynosita 1,5 i 3 tony.
Stwierdzono, 7Ze podziat miesa nie powinien
trwa¢ dluzej niz 30 minut, poniewaz w tych wa-
runkach mieso zachowuje jeszcze wewnatrz tem-
perature —5° do —6°C. Przy diuzszej obrobce
nastepuje rozmiekczenie i zwilgotnienie wierzch-
nich warstw podzielonych porcji. Nastepnego dnia
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paczki z zamrozonymi porcjami miesa dostarcza'
no do sklepow.

Mechaniczny podziat tusz przynosi wielkie ko-
rzysci poniewaz utatwia prace sprzedawcy, skra-
ca czas sprzedazy, przy czym konsument otrzymu-
je mieso w higienicznym opakowaniu — indywi-
dualnej paczce. Obecnie opracowuje sie metode
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racjonalnego opakowania chronigcego przed stra-
tami (wysychaniem, wietrzeniem, zachowanie ja-
kosci) dla miesa mrozonego i podrobow przezna-
czonych do dlugotrwalego przechowania i tran-
sportu na duze odlegtosci.

(,Miasnaja Industrija“ Nr 6, 1953 r., str. 12)

Szybka metoda jednoczesnego peklowania
I wedzenia miesa

Nowa metoda przygotowywania wyrobéw z mie-
sa polega na tym, ze solenie i wedzenie odbywa
sie w jednym stadium obrobki. Metoda ta oparta
jest na zastosowaniu sktadnikéw peklujgcych (sdl,
azotan i azotyn) oraz pewnych frakcji hydrolizatu
protein, ktére przyspieszajg reakcje fizyko-che-
miczne przy peklowaniu. Podzielone i ochtodzone
mieso (szynki i topatki) po nastrzyknieciu pod
cisSnieniem roztworem peklujgcym i zanurzeniu
na bardzo krotki okres czasu w kapieli o takim
samym skladzie (w celu ufatwienia réwnego roz-
prowadzenia sktadnikéw peklujgcych w catej ma-
sie) umieszcza sie bezposrednio w wedzarni, gdzie
utrwalanie barwy odbywa sie jednoczesnie z we-
dzeniem.

Ta sama metoda moze by¢ stosowana przy wy-
robie boczkéw i zeberek. W tym przypadku za-
nurzenie w solance jest zbyteczne i mieso moze
by¢ wedzone bezposrednio po nastrzyknieciu. Me-

toda ta umozliwia otrzymywanie boczkéw goto-
wych do spozycia juz w ciagu 12 godzin. Przy
peklowaniu na sucho wystarczy mocno natrze¢
boczki skladnikami peklujgcymi i pozostawi¢ je
na 48 godzin dla dojrzewania, a nastepnie przy-
stgpi¢ do wedzenia jak przy boczkach peklowa
nych w solance.

Aby czynnosci przy zastosowaniu nowej metody
zmechanizowa¢ do maksimum, zastosowano spe-
cjalne urzadzenie nastrzykowe o wielu igtach.
Urzadzenie to wyposazone jest w aparaty do kon-
troli i automatycznej regulacji, ktére umozliwaja
jednemu robotnikowi nastrzykiwanie 300 boczkow
na godzine. Pierwsze na skale przemystowg sto-
sowanie nowej metody peklowania podobno dato
bardzo dobre wyniki.

(,La Revue de%da Conserve“, V, 1953 r.)

Prasa do wypalania napisow na skrzynkach

Urzgdzenie, ktorego rysunek przedstawiamy
ponizej, wypala znaki na skrzynkach sztancg
ogrzewang pradem elektrycznym.

Sam przyrzad wykonany jest z zelaza kanto-
wego 30 X 30 mm. Stot, do ktérego przymoco-

wuje sie sztance stuzacg do wypalania znakdw,
wykonuje sie z zelaza ptaskiego 3—4 mm.

W wierzchniej pokrywie stempla robi sie prze-
ciecia dla spirali zostawiajgc dla unikniecia de-
formacji odpowiedniej grubosci zebra, w ktérych
robi sie otwory do przymocowywania pokrywy
Srubami. Miedzy pokrywe a plyte daje sie war-
stwe azbestu 5 mm grubosci. Spiralke o przekroju
176 mm umieszcza sie w porcelanowych rurkach
w sztancy. Na pokrywie graweruje sie odpowied-.
nig czesc tekstu.

Dla otrzymania wyraznego odcisku do ramy
prasy (1) przymontowany jest wspornik (2) dla
nacisku dzwigni (3) ze sprezyng. Na koncu dzwigni
przymocowana jest ptaszczyzna (4) réwnolegta do
wierzchniej pokrywy stempla. Drgzek ciggnacy
(6) taczy dzwignie z pedatem noznym (5).

Potozywszy skrzynke na wierzchnig pokrywe
stempla robotnik naciska pedat noga, dociskajac
mocno skrzynke do stempla na calej jej ptaszczyz-
nie.

Dla bezpieczenstwa pracy stosuje sie transfor-
mator obnizajgcy napiecie oraz specjalne umoco-
wanie skrzynek i odprowadzanie dymu wentyla-
torem.

Wydajnos¢ prasy do 7200 napiséw na zmiane.

(,Miasnaja Industrija“ 1953 r,, Nr 4, str. 92.)
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Przetworstwo zwierzecych ttuszczéw spozywczych
Wydawnictwo P. W. T., 1954 r., str. 205.

Wiele obiecujacy tytut, solidna szata zewnetrz-
na ksigzki, liczne, starannie wykonane ilustracje
zachecajg czytelnika, by jak najszybciej zapoznat
sie z trescia.

Sadzac po tytule spodziewa¢ by. sie mozna tak
bardzo potrzebnego podrecznika technologii ttusz-
czéw zwierzecych, tym bardziej, ze na wstepie
redakcja podaje w krétkim streszczeniu, ze praca
zawiera wiadomosci o wlasciwosciach i przerobie
tluszczéw zwierzecych oraz ze ksigzka ta przezna-
czona jest dla mistrzéw, technikow i personelu
kierowniczego zakladéw miesnych.

Niestety jednak tytut ksigzki wprowadza czy-
telnika w biad; nie jest to podrecznik technologii,
lecz rodzaj kalendarza-informatora zawierajacego
zgodnie z przedmowg autoréw ,zebrane w jedng
calos¢ dane techniczne i technologiczne z zakresu
przetworstwa tluszczow zwierzecych” . Tytut ory-
ginalu zgodnie z powyzszymi zatozeniami brzmi:
.~Sprawocznik po zirowomu proizwodztwu“, co
oznacza: ,Informator (poradnik, kalendarz tech-
niczny lub tp) przetworstwa tluszczowego“ . Auto-
rzy zebrali w swej pracy bogate zestawienie wy-
nikow badan nad wtasciwosciami fizycznymi, che-
micznymi i czesciowo jtechnologicznymi tluszczéw
i surowcow tluszczowych. Praca podaje procen-
towe zestawienia ilosci uzyskiwanych ,tuszczow
i surowcow ttuszczowych (kosci) z tusz zwierzat
rzeznych oraz klasyfikacje surowych tluszczéw
wg norm radzieckich. Aczkolwiek jest to bardzo
bogaty material, jednak ze wzgledu na duze réz-
nice miedzy zywcem rzeznym w ZSRR a w Polsce,
mozna w wiekszej czesci traktowaé materiat ten
tylko jako poréwnawczy.

Metodom wytapiania tluszczu poswiecajg auto-
rzy niestety tylko 1,5 strony druku. Nastepnie po-
dano szereg schematéw urzadzen technologicznych
stosowanych w ZSRR (nie zaopatrzono ich jednak
zupetnie w strone opisowa). Dalszg czes¢ pracy
nazwa¢ by mozna podrecznikiem maszynoznawstwa
w zakresie przetworstwa tluszczowego.

Opisy procesoéw technologicznych podane sg
przy tym zaledwie w zakresie wymaganym w pod-
re«zniku maszynoznawstwa.

Aczkolwiek opisano tu szereg ciekawych, nie
stosowanych w Polsce urzadzen, to jednak dziat
ten moze posiada¢ wartos¢ tylko dla czytelnika,

ktéry zna stosowang w ZSRR technike przerobu
tluszczéw, a jest ona zgota odmienna od metod
stosowanych w Polsce.

W zakonczeniu podano wyciggi z norm (GOST),
dotyczacych pakowania i przyjmowania tluszczow.

Jak z powyzszego wida¢, omawiana ksigzka nie
moze by¢ calkowicie przeznaczona ,dla mistrzow
i technikbw oraz dla personelu kierowniczego
zakladow miesnych w Polsce” , wiadomosci w niej
zawarte wykorzysta¢ moze tylko technolog z od-
powiednim przygotowaniem.

Zrozumienie tresci ksigzki utrudnia w wielu
miejscach btedne tlumaczenie, np. wielokrotnie
powtarzajgce sie okreslenie ,wychod“ oznacza
w jezyku rosyjskim zaréwno wydajnosé jak i ilos¢
uzyskiwang (uzysk), tymczasem w polskim stow-
nictwie technicznym przyjeto okresla¢c stowem
[.wydajnos¢” ilos¢ uzyskiwanego produktu z da-
nej ilosci surowca, a wiec pod okresleniem
wydajnos¢ kosci“ rozumieé nalezy ilosci produk-
tow otrzymywanych przy przerobie kosci (ttuszcz,
zelatyna itp.), natomiast ilos¢ kosci otrzymywa-
nych z wykrawania tusz nie moze by¢ okreslana
jako ,wydajnos¢ kosci‘, lecz jako ,uzyskiwana
ilos¢ (uzysk) kosci“ .

W tablicy 39 okreslenie: ,udielnyj wie$ zira
syrca (w %)s odnoj gotowy“ rozumie¢ nalezy jako
Jlosciowy sklad surowcéw tluszczowych (w %)
uzyskiwanych z jednej sztuki“ a nie jak blednie
tlumaczono jako: ,ciezar wlasciwy surowca ttusz-
czowego z jednej sztuki®.

Jako pewnego rodzaju curiosum przytoczy¢
moznha ,pompe obrotowag z obracajgcymi sie tto-
kami" (str. 131), gdy powinno by¢ ,pompa wir-
nikowa mimosrodowo-topatkowa“ itp.

Szeregu wyrazen fachowych, jak jkosci ,riado-

wyje“, ,paszportowe“, ,rnachan“, ,goljaszka"“
itp. nie przettumaczono, lecz podano w brzmieniu
rosyjskim.

Powyzsze jest dowodem, ze ksigzki techniczne
tlumaczy¢ powinna osoba znajgca doktadnie za-
gadnienie, w przeciwnym razie, tylko przy uzyciu
stownika niesposéb odda¢ wihasciwych, specjal-
nych okreslern technicznych. Ksigzka powyzsza
mogtaby zyska¢ dla czytelnika polskiego na war-
tosci, gdyby ttumacz znajacy zagadnienie opatrzy!
poszczegoblne ustepy wyjasniajgcymi uwagami.
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Wiadomosci biezace

Krajotna narada CZOZRz

W naradzie poswieconej zagadnieniom wspot-
zawodnictwa i racjonalizacji wzieli udziat przed-
stawiciele Centralnego Zarzadu, Okregowych
Przedsiebiorstw i Oddzialbw Powiatowych oraz
przedstawiciele Ministerstwa Skupu i Zwigzku
Zawodowego Pracownikow Handlu.

Dyrektor Centralnego Zarzadu, Ob. Bachowski,
wygtosit  referat pt. ,,Wyniki Gospodarcze
CZOZRz", w ktérym zanalizowal osiggniecia
w roku 1953 iw | kwartale roku 1954 w wyko-
naniu planéw skupu, wyniki podjetej walki
o obnizke ubytkéw wagowych, dziatalno$¢ gospo-
darczg transportu, zagadnienia zatrudnienia i ptac,
wydajnos¢ pracy oraz prace stuzb finansowo-ksie-
gowych.

Referat podkreslit nastepujgce gtdbwne zadania
stojgce przed CZOZRz w Swietle uchwat Il Zjazdu
PZPR:

1) walka o realizacje planéw, a w szczegoélnosci
obowigzkowych dostaw, jako elementu wplywa-
jacego na wyniki finansowo-gospodarcze i stano-
wigcego udziat wsi w budowie socjalizmu;

2) stosowanie zasad kontraktacji trzody i cielat,
jako dzwigni ekonomicznej podniesienia rolnictwa,
ekonomicznej pomocy panstwa dla chiopstwa pra-
cujgcego i elementu zwiekszenia odchowu pogto
wia;

3) realizacja planéw kosztow i dalsza walka
0 oszczedno$¢ w kazdym elemencie planu, oparta
o stalg analize i kontrole;

4) pogiebianie walki o dalsze obnizanie ubyt-
kow wagowych, uszkodzen zywca, skrécenie czasu
obrotu, ekonomiczne przerzuty masy towarowej,
likwidacje marnotrawstwa pasz, racjonalne zy-
wienie, selekcje zywca przed zatadowaniem, eli-
minacje wszystkich zaniedban i uchybien.

Zadania te mozliwe sg do osiagniecia poprzez
wzmozony wysitek i poprzez umasowienie wspot-
zawodnictwa 1 racjonalizacji oraz poprzez zacies-
nienie sojuszu robotniczo-chtopskiego.

Nastepnie Ob. mgr Swietanowski podat ocene
dotychczasowych form i wynikéw wspotzawod-
nictwa i racjonalizacji oraz nakreslit ogélne zato-
zenia organizacyjne ruchu wspétzawodnictwa.

Po referatach wywigzata sie ozywiona dyskusja,
w ktorej podkreslono osiagniecia, trudnosci, moz-
liwosci poprawy oraz skierowano uwagi pod adre-
sem Centralnego Zarzadu.

Na naradzie powotano pie¢ komisji, ktére opra-
cowaly tematyke do wspotzawodnictwa w zakresie:
a) realizacji plandbw skupu z réwnoczesnym
zabezpieczeniem prawidtowej struktury,
b) zobowigzan indywidualnych referentéw
zakupu, klasyfikatorow i pracownikow
operatywnych,
c¢) walki o obnizenie ubytkéw wagowych
w konwoju i na bazach,
1 d) zobowigzan indywidualnych konwojentow
i pracownikow fizycznych na bazach,
e) walki o podniesienie wskaznikow ekono-
micznych transportu,
f) zobowigzan indywidualnych pracownikow
technicznych transportu,
g) walki o obnizenie kosztéw i poprawienia
wynikow finansowych.

Zebrani uchwalili:

a) przyja¢ wskazania referatu Dyrektora
Centralnego Zarzadu jako wytyczne pracy
dla calego aparatu CZOZRz na 1954 r.,

b) zatwierdzi¢ elementy do wspétzawod-
nictwa opracowane przez poszczegolne
Komisje, jako ramowag tematyke do wspot-
zawodnictwa i racjonalizacji na 1954 r.,

c) zobowigza¢ aktyw zwigzkowy 1administra-
cyjny do zorganizowania na szczeblach
wojewddzkim i powiatowym w terminie
do dnia 25.VI. br. narad gospodarczych
celem zapoznania calego aparatu z mate-
riatami i wytycznymi Zjazdu i wprowa-
dzenia ich w zycie.

Uczestnicy narady wyrazajg przekonanie, ze
realizacja uchwat Zjazdu w polaczeniu z coraz
bardziej krystalizujgcg sie Swiadomoscig politycz-
ng pracownikéw pozwoli osiggna¢ zasadniczy cel:

1) rytmiczne wykonawstwo planéw skupu wg
planowanej struktury, ze szczegélnym uwzglednie-
niem dostaw obowigzkowych,

2) zmniejszenie kosztow witasnych i tym samym
zwiekszenie socjalistycznej akumulacii.

Osiagniecie tego celu pozwoli wykona¢ zada-
nia, jakie Il Zjazd PZPR postawit przed catym
narodem.

Inz. Wiadystaw Swiattowski
CZOZRz w Warszawie

W SPRAWIE ANKIETY

Na ogtoszong w Nr. 3 br. naszego czasopisma ANKIETE wptyneto szereg
wypowiedzi. Najciekawsze z nich beda publikowane poczgwszy od Nr 7 —
lipcowego, w zwigzku z czym prosimy naszych czytelnikdw o jak najszybsze
nadsyfanie dalszych wypowiedzi, celem umozliwienia dokonania najwia-
Sciwszego wyboru zaréwno do publikacji jak i przydziatlu nagréd.
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