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Wykonac¢ plan IV kwartatu na wszystkich
odcinkach

Narodowy Plan Gospodarczy 1954 roku zaklada
nastepujacy podziat produkcji rocznej -na poszcze-
golne kwartaty wedlug cen niezmiennych:

| kwartat w 23,1%,
1 , w 24,7%,
11 " w 21,4%,
v . w 30,8%.

Taki uktad zadan planowych w poszczegoélnych
kwartatach nalezy w zasadzie uwaza¢ jako wynik
wystepujacej sezonowosci w dostawach uzaleznio-
nych od aparatu skupu.

Zdajac sobie sprawe z wysoce hiekorzystnej se-
zonowosci i zwigzanymi z tym trudnos$ciami wy-
stepujacymi  w  przedsiebiorstwach  przemystu
miesnego, wydaje sie byc jasne, ze:

1) trudnosci i specyfike sezonowosci w ogole,
a w IV kwartale przede wszystkim, nalezy
uwzgledni¢ w pracy catego roku — zaczynajgc
przygotowania do IV kwartalu juz od poczatku
roku;

2) od wykonania zadan IV kwartalu w decydu-
jacej mierze zalezy wykonanie zadan rocznych:

3) 'zapewnienie wlasciwego wykonania zadan
IV kwartalu moze nastgpi¢ pod warunkiem prze-
prowadzenia wielkiej polityczno-uswiadamiajgcej
pracy wsrod zatdg, celem uswiadomienia robot-
nikébw, pracownikbw inzynieryjno-technicznych
i administracji o specjalnych obowigzkach wyni-
kajacych z planu IV kwartatu;

4) specjalng uwage zwrdci¢ nalezy na zabezpie-
czenie  wskaznikbw  ekonomiczno-finansowych,
gdyz tak powazny wzrost zadan ilosciowych obiek-
tywnie koncentruje wysitki na tych zadaniach.

Jakkolwiek w roku biezacym notujemy fagod-
niejsze przejscie z kwartatu 11l do kwartatu 1V,
to jednak wzrost zadan jest powazny.

Na odcinku ubojéw ogotem plan IV kwartatu
w stosunku do wykonania 11l kwartalu wzrasta
0 78 %> w tym w trzodzie o 75%, w bydle 0 210 %

Powazny jest rowniez wzrost zadan na odcinku
produkcji fabrycznej, gdzie plan przewiduje:
w szynkach wzrost o 45%, w bekonach o 30%,
w konserwach o 45%, w wedlinach o 6%, w wy-
robach o 15%, w tluszczach o 19%.

W poréwnaniu z wykonaniem zadan w IV kwar-
tale 1953 r., wzrost ten w rb. wynosi: w ubojach
ogotem 104%, w wyrobach puszkowanych 116%,
w wedlinach 101%, w tluszczach 113%.

W zadaniach na IV kwartat nalezy przede wszy-
stkim podkres$li¢ zadania zabezpieczenia zwiek-
szonej ilosci masy miesno-tluszczowej dla zaopa-
trzenia ludnosci w pelny asortyment i dobrej
jakosci wyroby, jak réwniez zadania lepszego
wykorzystania surowca celem zabezpieczenia wy-
konania planéw na odcinku produkcji szynek, be-
konéw i konserw. Nalezy przy tym zwrdci¢ spe-
cjalng uwage na wskazniki ekonomiczno-finanso-
we, ktére muszg zabezpieczy€ nie tylko wykonanie,
ale i przekroczenie planu obnizenia kosztéw oraz
planu akumulacji.

Czy sg stworzone w przemysle miesnym wa-
runki do wykonania postawionych zadan?

Jezeli krytycznie ocenimy prace ubiegtorocz-
nego IV kwartalu, wowczas wyciggniemy wnioski,
na podstawie ktérych potrafimy uchroni¢ sie od
popetnionych uprzednio biedéw.

Omawiajgc prace IV kwartatu 1953 r. nalezy
stwierdzi¢, ze mimo powaznych osiggnie¢ na
odcinku zadan ilosciowych — nie osiggneliSmy
zadan jakosciowych, co ujemnie wplyneto na
uzyskane dobre wyniki i osiagniecia poprzedniego
okresu. Do gtownych przyczyn, ktére spowodo-
waly taki stan pracy w tym okresie, mozna za-
liczy¢:
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1) stabsze dostawy na poczatku m-ca pazdzier-
nika, ktore wptynety demobilizujgco na tryb przy-
gotowan;

2) niedociagniecia stuzby dyspozytorskiej na
wszystkich  szczeblach, a przede wszystkim
w CZPMs, ktora nie objeta wszystkich zagadnien
kompleksowo, ograniczajgc sie do wycinkow, co
spowodowato w poczgtkowym okresie niepowig-
zanie dostaw ze zdolnosciami ubojowymi, czy tez
uboju ze zbytem i transportem;

3) nie dos¢ wnikliwe opracowanie zadan dla
zjednoczen i zaktadéw miesnych oraz nieréwno-
mierny podziat trudnych zadan;

4) niedociggniecia sprawozdawczosci, ktdra nie
dos¢ operatywnie i nie w peni odzwierciadlata
stan faktyczny, co utrudnialo podjecie szybkiej
i najwlasciwszej decyzji;

5) zajecie sie gtéwnie planem ilosciowym bez
zabezpieczenia wskaznikow jakosciowych.

Trudnos$ci tego okresu koncentrowaly sie w zar
sadzie na 4 odcinkach: 1) zaopatrzenia i zbytu,
2) .zdolnosci produkcyjnych maszyn i urzadzen,
3) zatrudnienia, 4) transportu.

W oparciu o krytyczng ocene pracy IV kwar-
talu 1953 r., przygotowano w roku biezgacym
szczegblowy plan dziatania, ktérego realizacja
powinna wyeliminowa¢ btedy omawianego okresu,
a w szczegolnosci umozliwic:

1) zapoznanie ze szczegOtowymi zadaniami
aktywu polityczno-gospodarczego CZPMs, zjed-
noczen i zaktadéw miesnych;

2) doprowadzenie zadan do wydziatéw produk-
cyjnych;

3) skoncentrowanie wysitkbw na stabszych
ogniwach, jak zaopatrzenia i zbytu, zdolnosci pro-
dukcyjnych i zatrudnienia oraz zabezpieczenie
tym ogniwom petnej obsady etatéw i wszechstron-
nej pomocy ze strony kierownictwa;

4) umocnienie wspotpracy CZPMs z CZOZRz
na wszystkich szczeblach;

5) powstanie stuzby dyspozytorskiej;

6) wprowadzenie sprawozdawczosci umozliwia-
jacej dzienng analize i kontrole wykonania gtow-
nych wskaznikdw ekonomicznych;

7) pomoc i kontrole zakladéw miesnych w okre-
sie przygotowawczym przez zjednoczenia
i CZPMs.

Z organizacyjnym planem dziatania na szczeblu
centralnym zapoznano aktyw, polityczno-gospodar-
czy Centralnego Zarzadu Przemystu Miesnego
i kierownictwa zjednoczen. Z kolei teren na na-
radach roboczych opracowat plan dziatania
uwzgledniajgcy specyfike i wlasne potrzeby.

Do opracowania plandw organizacyjnych w za-
kladach miesnych, wykrywajacych rezerwy, ktore
pcwinny zabezpieczy¢ najekonomiczniejszg prace
zakladow miesnych w omawianym okresie, dopo-
mogly doswiadczenia przeprowadzonych konfe-
rencji partyjno-ekonomicznych na terenie wielu
zakladéw. Doswiadczenia tych konferencji prze-
konaly pracownikéw przemystu miesnego o wiel-
kich rezerwach tkwigcych w tym przemysle
i o petnych mozliwosciach ich uruchomienia przy
wiasciwej organizacji pracy.

Przeprowadzona kontrola w terenie przez spec-
jalne ekipy pracownikbw CZPMs stwierdzita, ze
prace przygotowawcze zostaly przeprowadzone
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w kazdej placéwce, aczkolwiek nie wszedzie
w sposéb zadowalajacy.

Trzeba stwierdzi¢, ze ogolnie zwiekszono zdol-
nos¢ magazynowania zywca o0 okoto 10% w sto-
sunku do roku ubiegtego. Przygotowano odpo-
wiednig ilos¢ paszy i Sciokki.

Najlepiej przygotowaly sie Zaktady Miesne
w Olsztynie, Gdyni i Gofzowie, najgorzej zas$
w Szczecinie, Poznaniu i Rzeszowie.

W wiekszosci zakladéw miesnych wyremonto-
wano maszyny i urzgdzenia, szczegOlnie w halach
uboju. Uzupelniono narzedzia i zabezpieczono
odziez ochronna.

Najlepiej na tym odcinku przygotowaly sie
zaklady miesne podlegle Zjednoczeniu P.Ms
w Bydgoszczy i Olsztynie, najgorzej zas zakfady
'miesne podlegte Zjednoczeniu P.Ms w Szczecinie
i w Gdansku.

Przygotowano transport samochodowy wiasny,
doprowadzajgc gotowos$¢ techniczng taboru do
82% na dzien 1 pazdziernika br. Zabezpieczono
planowe potrzeby wagondw-ehtodni do przewozu
migsa. Zabezpieczono zatrudnienie dla potrzeb
planu m-ca pazdziernika br. Przeszkolono czescio-
wo ubojowcow i klasyfikatorow.

Mimo tej wielkiej pracy jakiej dokonano w za-
kladach miesnych, zadania nakreSlone planem
organizacyjnym nie zostaty w peini wykonane.

Plan organizacyjnych przedsiewzie¢ przewidy-
wat zakonczenie wszystkich prac przygotowaw-
czych do dnia 10 pazdziernika br. Dziehn 11 paz-
dziernika br. mial by¢ dniem peilnej gotowosci
do zadan IV kwartatu br. W dniu tym jednak
0 pelnej gotowosci zameldowaly jedynie Zaktady
Miesne w Lublinie, Biatymstoku, Olsztynie i Ko-
szalinie.

Natychmiastowa petna gotowos¢ zaktadéw mies-
nych jest warunkiem zabezpieczajgcym normalng
1lrytmiczng prace, co moze uchroni¢ nas od ,kor-
kow", a wiec od manka postojowego, od godzin
nadliczbowych i prac zleconych.

Trzeba jednak stwierdzi¢, ze organizacyjnie
przemyst miesny jest o wiele lepiej przygotowany
do prac IV kwartatu 1954 r. niz w latach ubieg-
tych. Niewatpliwie wystgpig jeszcze niedocigg-
niecia i bledy, mimo to mozna juz wnioskowa¢, ze
dokonane organizacyjne prace stwarzajg nam
mozliwo$¢ wykonania zadan IV kwartatu, tzn.
wykonania planu ilosciowego, petnego zabezpie-
czenia asortymentowego produkcji, osiagniecia
i przekroczenia wszystkich wskaznikéw wydaj-
nosci, zmniejszenia do minimum manka postojo-
wego na zywcu, zabezpieczenia jakosci produkciji,
wykonania planu obnizenia kosztow wasnych
i planu akumulacji.

Trzeba w biezacym roku dokona¢ przetomu na
odcinku niestawnej tradycji ubiegtych IV kwar-
talbw w naszym przemysle. Praca IV kwartatu br.
bedzie egzaminem dla kierownictwa i zaldég. Wy-
kaze ona dojrzatos¢ polityczng i gospodarczg oraz
umiejetnos¢ przezwyciezania trudnosci przemystu
miesnego w tym okresie. Wykaze ona, ze wzbo-
gacony doswiadczeniem ubieglych lat wyrést
aktyw polityczno-gospodarczy, ktory potrafi
w pemni realizowac¢ trudne, ale zaszczytne zadanie
postawione przez Partie i Rzad dla realizacii do-
niostych uchwat 1l Zjazdu PZPR. J. G
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Z frontu walki o obnizenie kosztéw wiasnych

Z. SEOMINSKI
Dyrektor Z. M. w Biatymstoku

Jak realizujemy walke o obnizenie kosztow w Zaktadach
Miesnycji w Biatymstoku

Wyrazem troski naszych zaktadéw o obnizke kosztéw
wlasnych byto podpisanie w koncu lipca br. porozumienia
0 wspotzawodnictwie dlugofalowym miedzy zalogg a kie-
rownictwem zakladu. Zaloga nasza podzielita sie na trzy
zasadnicze grupy zwiazkowe, ktére zgodnie z zobowigza-
niami i porozumieniem przyjety nastepujgce zadania.

Pierwsza grupa (ubojowcy, magazynierzy, skérowa-
cze) — odpowiedzialna jest za uzyskanie wzrostu wydaj-
nosci poubojowej (we wszystkich rodzajach zywca) o 0,1%,
za zwiekszenie przecietnej wagi skor, za zmniejszenie
mank na miesie i podrobach o 0,1%, za zmniejszenie zu-
zycia materiatdw pomocniczych, energii, paliwa.

Druga grupa (szlamiarnia i gruczolarnia) — odpowie-
dzialna jest za zwiekszenie wydajnosci i podniesienie ja-
kosci jelit, za zwiekszenie zbiorki odpadkéw niejadalnych,
gruczotow, za oszczedno$¢ na materiatach pomocniczych,
na energii, paliwie itp.

Trzecia grupa (pracownicy administracji) — odpowie-
dzialna jest za obnizke kosztéw ogdlnofabrycznych po-
przez oszczedng gospodarke materiatami biurowymi, po-
przez sprowadzenie do minimum rozmow telefonicznych,
przez zlikwidowanie godzin nadliczbowych, usprawnienie
dokumentacji i sprawozdawczosci itp.

Jakkolwiek w lipcu i sierpniu br. osiagneliSmy ponad-
planowa obnizke kosztéw witasnych, to jednak na podsta-
wie wnikliwej analizy stwierdzone zostato, ze na odcinku
wydajnosci poubojowej i jakosci jelit (zwtaszcza ciele-
cych i baranich) w dalszym ciggu posiadamy niedocig-
gniecia.

Podstawowg dziatalnoscia naszych zakladéw jest pro-
dukcja rzezniana i w zwigzku z tym wydajnos¢ poubo-
jowa najbardziej rzutuje u nas na obnizke kosztéw i na
wzrost akumulacji. W lipcu, na skutek niewykonania za-
deklarowanych Wskaznikéw, na wydajnosci poubojowej
stracilismy 28,5 tys. zl, a w sierpniu 185 tys. z}, na ja-
kosci jelit rowniez stracilismy 700 zi. Zagadnienie wydaj-
nosci stato sie wiec palacym i. niecierpigcym zwtoki pro-
blemem.

EUSTACHY ZUB

Stallnogr. Zjedn. Przem. Mies. w Bytomiu

Na naradzie dyskusyjnej, zwotanej w tej sprawie
28.VIIl. br., aktyw gospodarczy i zainteresowani pracow-
nicy ustalili przyczyny i przedsiewzieli $rodki, dzieki ktd-
rym juz we wrzesniu poszczyci¢ si¢ mozemy znacznymi
osiggnieciami na odcinku wydajnosci poubojowej.

Podczas dyskusji, kierownik produkcji zwrécit uwage,
ze OPOZRz dostarcza nam zywiec okarmiony, bezposre-
dnio z bazy paszowej, a magazynier zbyt mato przywig-
zuje do tego wagi podczas odbioru i klasyfikacji. Potwier-
dzeniem tego jest fakt, ze gdy przeprowadzono ubgj
kontrolny 2090 kg trzody, to komplety jelit wraz z treScig
wazyly 249 kg, czyli 12%, zamiast dopuszczalnych 7%,
a wiec tylko na tej jednej partii straciliSmy ok. 105 kg
miesa.

Nie sg tez odosobnione wypadki, ze konwojenci chcac
uzyska¢ wyzsza premie okarmiajg zwierzeta (zwlaszcza
cieleta i owce) solg z piaskiem, aby wzmodc u zwierzat
pragnienie, a nastepnie pojg je woda. Dlatego jakos¢
jelit pozostawia wiele do zyczenia. Sol i piasek uszkadzajg
zotadki i jelita.

W zwigzku z powyzszym zwrocono sie do OPOZRz, by
dostarczano zywiec z wtasnych baz paszowych na j2 godz.
przed ubojem, a w wypadku stwierdzenia przekarmienia
tego zywca — wazy¢ go po uptywie 12 godz., wzglednie
przeprowadza¢ ubdj kontrolny.

Zwrécono rowniez uwage na dalsze mozliwosci lepszego
odtluszczania skor, wygospodarowania miesa drobnego,
usprawnienia badania weterynaryjnego.

Na naradzie postanowiono réwniez dopilnowac¢ .Wago-
wych, aby doktadnie wazyli mieso, gdyz niejednokrotnie
stwierdzono przy wyrywkowej kontroli, ze odchylenie na
wadze (300—400 kg miesa) dochodzi do 3,5 kg.

Doprowadzilismy dzienne zadania produkcyjne do sta-
nowisk pracy i codziennie kontrolujemy ich wykonanie.

Osiagniete wyniki sg zadowalajgce. Cata zaloga przy-
stgpita do walki o to, by na odcinku kosztow wtasnych,
a szczegodlnie na odcinku wydajnosci poubojowej stangé
w czolowce najlepszych zaktadéw w Polsce.

Realizacja zadan obnizenia kosztéow witasnych w Sialinogrodzkim
Zjednoczeniu Przemystu Miesnego

Narada wojewodzka Stalinogrodzkiego Zjednoczenia
Przemystu Miesnego, ktéra odbyta sie dnia 30 lipca 1954,
dokonata przetomu w pracy zaldg zaktaddéw migsnych tego
wojewbdztwa. Do Swiadomosci zaldg przenika coraz gte-
biej przekonanie, ze nie moze by¢ mowy o wykonaniu
podstawowego zadania, jakim jest szybsze podniesienie
poziomu zyciowego mas pracujacych, bez zdecydowanej
walki o obnizenie kosztéw wtasnych w naszym przemysle.

Wielki wplyw uswiadamiajgcy najszersze masy robotni-
kéw i pracownikéw przemystu miesnego majg zaktadowe
konferencje partyjno-ekonomiczne, gdzie w samokrytyce
i krytyce oddolnej wychodzg na jaw popetnione biedy
i niedociggniecia oraz wskazywane sg sposoby lepszej
organizacji pracy na zagrozonych odcinkach. Dzieki inicja-
tywie zalogl wychodzg na jaw coraz to nowe rezerwy sit
i srodkéw, rodzg sie nowe pomysty usprawnien i wyna-
lazczosci, pogiebia sie wspoétzawodnictwo pracy. Krag za-
interesowania i udzialu w walce o obnizke kosztéw roz-
szerza sie.

Woprawdzie jeszcze nie we wszystkich zaktadach mies-
nych odbyly sie konferencje partyjno-ekonomiczne, ale

zobowigzania obnizki kosztéw wiasnych, wytyczone
uchwala narady wojewddzkiej, zostaly jiiz p®dijete i opie-
waja na powazng sume 10.409.303 zt. Obnizka ta ma by¢
osiggnieta do konca 1954 r.

Ze wzgledu na rozne typy zaktadéw miesnych Stalino-
grodzkiego Zjednoczenia Przemys$lu Miesnego, dopiero
wartos¢ podjetych zobowigzan obnizki kosztéw wiasnych
przeliczona na 1 pracownika grupy przemystowej (wedtug
stanu z m-ca sierpnia br.) moze da¢ wtasciwe poréwnanie
ciezaru gatunkowego tych zobowigzan. Wedtug tego prze-
liczenia Zaktady Miesne w Rybniku osiggng 6.887,87 z,
w Gliwicach 5.679,55 zi, w Stalinogrodzie 3.310,61 zt,
a w calym Zjednoczeniu $rednio 2.460,25 zl obnizki kosz-
tow wiasnych przypadajacg na 1 pracownika grupy prze-
mystowe;j.

Dla realizacji obnizki kosztow wiasnych zadania kaz-
dego z zaktadéw miesnych zostaty przedyskutowane przez
aktyw gospodarczo-polityczny z calg zaloga i ujete w dwu-
stronne zobowigzania dtugofalowe, podpisane w imieniu
zatogi przez rady zaktadowe, a w imieniu przedsiebior-
stwa przez dyrektoréw zaktadéw migsnych.
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Zadania sa szczegbtlowo opracowywane dla kazdego
stanowiska pracy, a zatoga jest informowana o wynikach
w czasie systematycznie przeprowadzanych pogadanek,
narad, za posrednictwem ,bltyskawic* i radioweztow za-
ktadowych oraz zapis6w na tablicach wspo6tzawodnictwa.

Gtowni ksiegowi zaktadéw miesnych kontrolujg stan
finansowy i wyniki walki o obnizenie kosztéw oraz infor-
muja zespoly kierownicze o przebiegu tej akcji na roz-
nych odcinkach. Gtéwny ksiegowy Zjednoczenia ze swoimi
instruktorami objgt kontrole analityczng catosci i czuwa
nad zagrozonymi odcinkami.

Wzmozone kontrole wszystkich magazynéw, wag i pra-
widlowej szybkiej dokumentacji oraz raportyzaciji.

Potozono réwniez nacisk na kontrole techniczna. Pra-
cownicy KT majg obowigzek przeprowadzania nie tylko
kontroli wstepnej i koncowej, ale réwniez kontroli mie-
dzyoperacyjne;j.

Dnia 21 wrzes$nia br. odbyla sie narada zespotow kie-
rowniczych zaktadéw miesnych w siedzibie Stalinogrodz-
kiego Zjednoczenia Przem. Mies. w Bytomiu, w czasie
ktérej dokonano gtebokiej analizy dotychczasowych poste-
pow nowego stylu pracy i walki o obnizenie kosztow
wiasnych.

Zjednoczenie wydaje tygodniowa ,Btyskawice dla
wszystkich zaktadow miesnych i rzezni, w ktérej ilustruje
przebieg walki o wydajnos¢ i podniesienie jakosci wyro-
boéw przemystu miesnego.

Dr WLODZIMIERZ KAMINSKI

Centr. Zarz. Przem. Chiéd, w Warszawie

MIESNA Rok 1954

Przeszkody na jakie natrafiajg zaktady miesne Stalino-
grodzkiego Zjednoczenia w swojej walce o obnizke kosz-
tébw wiasnych, to: nierytmiczno$¢ dostaw, zagrozenie wy-
konania NPG na 1954 rok na skutek braku dostaw (wy-
konanie NPG na dzien 31.VIII.1954 r. wynosi zaledwie
55,48%), przekarmiania i uszkadzania zywca przez kon-
wojentow OPOZRz, za wysokich cen na gtowy i nogi,
prymitywnych urzadzen niektérych zaktadow miesnych,
niedostatecznego postepu mechanizacji i ulepszen, nieko-
rzystnych umow z dostawcami i odbiorcami przemystu
migsnego, przestarzatej umowy zbiorowej.

Na zakonczenie nalezy podkresli¢ inicjatywe pracowni-
kéw fizycznych i umystowych Zaktadéw Miesnych w Gli-
wicach, ktorzy dla uczczenia swojej konferencji partyjno-
ekonomicznej wystgpili z wezwaniem wszystkich zakla-
déw miesnych na szczeblu. Stalinogrodzkiego Zjednocze-
nia Przem. Mies. do socjalistycznego wspotzawodnictwa
diugofalowego w Il potroczu 1954 r. na odcinku:

,zadeklarowania i wykonania najwiekszej obnizki kosz-
tow wlasnych do konca 1954 r. — na zasadach pisma Cen-
tralnego Zarzadu Przemystu Miesnego z dnia 17.VIH.
1954 r. nr D.G.S. 30/VIL.“

Ocena roczna zwycieskiego zespotu zostanie dokonana
przez Spoteczng Komisje Wspotzawodnictwa Pracy przy
Stalinogrodzkim Zjednoczeniu, na podstawie przeliczenia
wartosci osiggnietej obnizki kosztéw wilasnych w cenach
biezacych na t pazdziernika br. (przy wzieciu pod uwage
catego stanu zatogi zakltadéw miesnych za dany okres).

Obnizka kosztéow witasnych w chtodnictwie skiadowym
w Il kwartale br.

Chtodnie sktadowe, realizujgc uchwaty |l Zjazdu Partii,
osiagnety w Il kwartale br. powazng obnizke kosztow
wlasnych, zaréwno w stosunku do plianu jak i do poziomu
uzyskanego w | poétroczu br.

Obrazuje to ponizsze zestawienie:*)

Tabl. i
Wykonanie Wykonanie
w | potr. w I kw.
Koszt jednostkowy sktadowania 9 81
Koszt jednostkowy produkcji .
lodu sztucznego ni 82
Polepszenie w Il kwartale br. wskaznikéw kosztow

jednostkowych nastgpito w okresie trudniejszym dla chtod-
nictwa skltadowego, gdyz z uwagi na sezonowo$¢ w IlI
kwartale nastepuje wydawanie towar6éw z chtodni, co
wplywa na zmniejszenie produkcji, a tym samym stwarza
trudniejsze warunki obnizenia kosztéw jednostkowych.

Co wptyneto' na poprawe wskaznikow ekonomiczno-fi-
nansowych w Il kwartale br.? W gtéwnej mierze — na-
rada krajowa i konferencje partyjno-ekonomiczne.

Dnia 5 czerwca br. odbyta sie Pierwsza Krajowa Narada
Aktywu Polityczno-Gospodarczego Przemystu Chtodnicze-
go w Warszawie. ,

Podsumowata ona dotychczasowe osiggniecia, ujawnita
btedy i niedociggniecia, wskazujgc jednoczesnie na kon-
kretne sposoby ich likwidacji. W ten sposéb krajowa na-
rada ujeta prace zwigzane z obnizeniem kosztéw w jedno-
lity system i nadata im planowy charakter.

Ob. Wiceminister Wtodzimierz Zawadzki, podsumowujac
krajowg narade wskazat i uchwalit weztowe punkty walki
0 obnizenie kosztow wiasnych w chiodnictwie sktadowym.
Zwrécit on szczeg6lng uwage na znaczenie walki o dalsze
zmniejszenie ubytkéw towarowych, gdyz jest to réwno-
znaczne z przysporzeniem dodatkowej masy towarowe;.
Mocno zaakcentowane zostato takze podniesienie jakosci
przechowywanych towaréw. Ponadto Ob. Wiceminister

*) Koszt jednostkowy przy zatozeniu, ze plan roczny *= 100.

stwierdzit, ze chitodnictwo w powaznym stopniu ztago-
dzito skutki cyklicznosci uboju w przemysle miesnym i ze
obecnie stoi przed chtodnictwem zadanie statego rozsze-
rzania asortymentéw towarowych, gtéwnie owocéw i wa-
rzyw.

Po krajowej naradzie nastgpit okres przygotowan do
konferencji partyjno-ekonomicznych. Do 30 wrzes$nia br.
blisko 2/3 naszych chtodni skiadowych przeprowadzito
konferencje partyjno-ekonomiczne poswiecone omowieniu
zagadnien realizacji uchwat Il Zjazdu i obnizki kosztéw.
Dalsze narady sa w przygotowaniu.

Omawiajgc wyniki przeprowadzonych konferencji par-
tyjno-ekonomicznych wraz z okresem przygotowawczym
trzeba stwierdzi¢, ze ich najcenniejszym osiggnieciem byto
w sposob konkretny wpojenie wiekszosci pracownikom
chtodni, ze walka o obnizenie kosztow jest dzi$ zagadnie-
niem centralnym, stojagcym przed wszystkimi pracownikami
fizycznymi i umystowymi, a nie tylko przed dziatami ksie-
gowosci i planowania. W powaznym stopniu konferencje
partyjno-ekonomiczne przyczynity sie do zrozumienia
przez poszczegoélnych pracownikéw jak nalezy walczy¢
0 obnizke kosztéw.

W wielu chiodniach potgczono akcje przygotowawczg
z zawieraniem umoéw dwustronnych o dlugofalowym
wspotzawodnictwie. Umowy te byty referowane na konfe-
rencji partyjno-ekonomicznej i po przyjeciu podpisywane
przez dyrekcje i rade zaktadowg w obecnosci zatogi.

Umowy te precyzowaly miedzy innymi wysoko$¢ kwoty
obnizki kosztéw, jaka zaloga zobowigzuje sie wypracowac
do konca br.

W okresach przygotowawczych chiodnie korzystaly
z szerokiej pomocy komitetow partyjnych. Najwiecej po-
mocy okazat Komitet Dzielnicowy PZPR t6dz-Widzew,
ktérego przedstawiciele niemal codziennie przez 2 tygod-
nie przed konferencja udzielali pomocy organizacyjnej
1 propagandowej na miejscu w chtodni.

W zwigzku z konferencjami nastgpito powazne ozywie-
nie ruchu wspétzawodniewa, a ilos¢ pomystéw racjonali-
zatorskich zgtoszonych w czasie przygotowan w wielu
chlodniach powaznie przekraczata ilosS¢ projektéw opra-
cowanych w | pétroczu (np. Gdynia — o 25% wiecej,
£édz o 50% wiecej itd.).

Uchwaly konferencji partyjno-ekonomicznych precyzo-
waly dokladnie zadania obnizki kosztow i ustalaty kon-
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kretne sposoby realizacji tych zadan oraz podawaty w zto-
tych sume dodatkowej obnizki kosztéw i ponadplanowej
akumulacji.

W celu nadania realizacji tych uchwal charakteru pla-
nowego i systematycznego, Centralny Zarzad Przemyslu

Tabi.

Wykaz zadan

kontrolowanych przez CZPChtod. dla Chtodni Skiadowej we

Wioctawku w wyniku konferencji partyjno-ekonomicznej z dnia
9.Y11.1954 r.

L.p. Tre$é¢ zadania

i Przekroczenie rocznego planu produkcji o 9%.

2 Wprowadzenie produkcji mrozonek owocowo-warzywnych
minimum 10 asortymentdw w opakowaniach jednostkowych.

3 Wprowadzenie sposobem lodu

gospodarczym rodukcji
sztucznego w ilosci 2 ton na dobe w Il

I kw.

4 Uzyskanie 240 m! powierzchni chtodniczej pod mrozonki
przez zwigkszenie zatadowania migsa na 1 m2o 10%.

& Zmniejszenie kosztéw energii elektrycznej m.in. przez po-
prawe cos fi i zainstalowanie transformatora 400 kW.

utwo-

6 Wykonanie rocznego planu
reali-

rzenie brygady robotniczo-inzynierskiej
zacji wnioskow.

racjonalizacji w 150% i
celem petnej

W wyniku wykonania powyzszych oraz wszystkich pozosta-

tych ~ uchwat konferencji partyjno-ekonomicznej Chtodnia

Sktadowa we Wtoctawku powinna osiggna¢ jako minimalne

nastepujagce efekty w stosunku do planu rocznego (dane

liczbowe podano umownie):
1 Obnizka kosztéw o

2. Poprawa wskaznika akumulacji

363,9 tys. zi
3779 tys. zi

W wyniku uchwaty narady dyrektoréw chtodni z 10.IX.
br., zwotanej w cetu omoéwienia obnizki kosztéw, zostaly
w m-cu wrzesniu br. powotane w CZPChtod. a we wszyst-
kich chiodniach sktadowych state zespoty robocze przy
dyrektorach chtodni.

Celem takiego zespolu, dzialajagcego w Scistej wspot-
pracy z podstawowag organizacjg partyjng i rada zakla-
dowa jest: &

udzielanie pomocy poszczeg6lnym pracownikom,
wzglednie komoérkom organizacyjnym w wykonaniu
zobowigzan i uchwat dotyczacych obnizki kosztow,

FELIKS STRZESZEWSKI
CZTP w Warszawie
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Chtodniczego ustalit dla chtodni tzw. ,Wykaz wazniejszych
zadan z konferencji partyjno-ekonomicznych, kontrolowa-
nych przez CZzZ“.

Nizej podany jest wykaz zadan Chtodni Sktadowej we
Wioctawku i meldunek z wykonania za m-c sierpien br.:

Meldunek
z wykonania tych zadan
za m-c sierpien 1954 r.

Stan realizacji zadania .
na 31.Vill.br. Uwagi
Za 8 miesiecy wykonano 85% rocznego Plan roczny bedzie
planu. wykonany.

Dalsze badania w

Wprowadzono juz 6 asortymentéw (wis- a
toku.

nie, porzeczki, truskawki, maliny, S$liwki,

czeresnie).
Produkcje lodu uruchomiono. W sierpniu Produkcja wtasna po-
wyprodukowano 15 ton. krywa potrzeby Dbie-
z3ce.
Osiggnieto norme zatadowczg 1086 kg/m2,
przez co powierzchnie do skladowania
mrozonek uzyskano.
Osiggnieto cos fi = 0,8. Transformator *
bedzie w najblizszym czasie zainstalo-
wany przez Bydgoskie Zjednoczenie Bu-
dowlane.
Do 31.VIIl. br. wykonano plan roczny Trudno$ci stwarza
w 100%. Brygade utworzono. brak niezbednych ma-
teriatéw (blachy).
Do 31. VIIl. br. wykonano
(dane umowne):
1 Obnizka kosztéw 2532 tys. zi.
2. Poprawa wskaznika akumulacji 2884 tys. zi.

statla kontrola stopnia realizacji uchwat krajowej na-
rady i konferencji partyjno-ekonomicznej.

Chtodnie sktadowe stojg obecnie przed powaznym za-
daniem. Czeka je udziat w zblizajacym sie sezonie migsno-
drobiarskim w IV kwartale, a zwlaszcza w listopadzie
i grudniu br.

Przystepujg one do tej akcji wzbogacone o do$wiadcze-
nie partyjno-ekonomicznych konferencji. Pozwoli to chfod-
niom tym tatwiej zwalcza¢ wystepujace jeszcze wiashe
niedociagniecia i btedy, co przyczyni sie do osiggniecia
lepszych wynikéw ekonomiczno-finansowych, zwtaszcza
w zakresie dalszego obnizania kosztow.

Stuzba finansowa w walce o obnizke kosztéw produkcji zwierzecej

Krajowa, narada aktywu polityczno-gospodarczego za-
ktadow tuczu przemystowego (patrz: ,Gospodarka Mies-
na“ Nr 8 — 1954 r., str. 249) wskazata zasadnicze kierunki
zmierzajgce do obnizenia kosztéw produkcji zwierzecej.
Realizujgc uchwaty krajowej narady, stuzba finansowa
Okregowych Zaktadéw Tuczu Przemystowego (OZTP) na
naradzie swojego aktywu w Poznaniu w lipcu br. ustali-
ta — jaki bedzie jej udzial w walce o obnizenie kosztow
wlasnych, co do tej pory zrobiono i co jest jeszcze do
zrobienia na tym odcinku.

Stwierdzono, ze rola stuzby gtdwnego ksiegowego
w walce o obnizke kosztéw wiasnych produkcji polega
na:

a) terminowym i

zdan;

b) wnikliwej analizie materialu sprawozdawczego;

bezblednym sporzadzaniu sprawo-

c) stawianiu na naradach aktywu pracowniczego wnio-
skéw odnosnie obnizki kosztéw, z konkretnym wska-
zywaniem zrédet tej obnizki;

d) kontroli wykonania uchwat i postanowien dotycza-
cych obnizki kosztow.

W zakresie terminowosci sprawozdan finansowych
osiagnelismy juz pozytywne wyniki. Jako$¢ sporzadzanych
sprawozdan poprawita sie wprawdzie w stosunku do lat
ubiegtych, pozostawia jednak jeszcze duzo do zyczenia
w zwigzku z zadaniami, jakie stoja przed stuzba finan-
sowg odnosnie analizy i przygotowania materialdw dla
celéw planistycznych.

Po uptywie | kwartatu br. stuzba finansowa przystapita
do realizacji szczegotowej analizy kosztéw produkciji.
Z uwagi na specyfike zagadnienia tuczu przemyslowepo.
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opracowanie metod analizy napotyka na duze trudnosci.
Metody te sg juz w tej chwili czgSciowo opracowane, nie
wyczerpujg jednak catosci zagadnienia.

Najpowazniejszg pozycja w bezposrednich kosztach
produkcji jest zuzycie pasz. Zalezne jest ono zaréwno od
llosci jak i wieku tuczonych zwierzat. Dlatego tez obli-
czanie norm zuzycia pasz przebiega¢ powinno w oparciu
o ilos¢ sztuko/dni zywienia w podziale na grupy wago-
we. Normy zuzycia pasz nalezy oblicza¢ w jednostkach
karmowych (j. k.). Normy zuzycia j. k. na 1 szt/dzien
zywienia, w danych grupach wagowych, obliczone sg
w skali przecietnej rocznej, przeto w analizie zuzycia
nalezy wzig¢ pod uwage okresowe zmiany klimatyczne,
zmuszajgce do wigkszego lub zezwalajgce na zmniejszenie
zuzycia j. k. Faktyczne zuzycie pasz skonfrontowane z zu-
zyciem wg norm wykaze nam odchylenia ilosciowe zu-
cia j. k. Dla analizy odchylen wartosciowych nalezy usta-
li¢ planowany koszt wiltasny 1 j. k. (dzielac planowany
koszt przez planowang ilos¢ j. k) i poréwnaé go z wy-
konanym.

Drugg pozycja kosztéw wykazujacg powazne przekro-
czenia jest zuzycie innych materiatow, sposrdd ktorych
najwieksze przekroczenia powstajg W zuzyciu Sciotki sto-
miastej i wegla. Jezeli chodzi o zuzycie Sciotki, to w |
potroczu br. zaklady nasze nie wykazaty nalezytej troski
0 oszczedne zuzywanie tego drogiego materiatu. Dla-
tego tez w wytycznych na pozostatg cze$¢ roku zalecono,
szczegOlnie przy sztukach ciezszych, stosowanie prycz
z dragowiny lub tez Sciotki torfowej i trocinowej. Analiza
iloSciowo-warto$ciowa powinna tu w zasadzie przebiegaé
w oparciu o normy na 1 kg przyrostu, tak bowiem zbu-
dowano plan zuzycia Sciétki. Dla celéw poréwnawczych
mozna jednak przeprowadzi¢ te analize w przeliczeniu
na sztuko/dzien. Zuzycie wegla nalezy analizowaé w opar-
ciu 0 normy zuzycia na 1tone paszy parbwanej.

Trzecia powazng pozycja kosztow bozposrednich sg
koszty transportu. Analiza tych kosztéw jest niezmiernie
utrudniona wobec braku szczegotowych zatozen planisty-
cznych i usterek sprawozdawczosci finansowej. Usterki
te muszag by¢ jak najszybciej usuniete, aby da¢ réalny ma-
teriat dla planowania na rok 1955

Przemyst miesny

Mgr MIECZYSEAW STEPINSKI

MPMs i Mleczarskiego w Warszawie

MIESNA Rok 1954

Analiza kosztéw robocizny powinna by¢ przeprowadzo-
na pod katem wydajnosci pracy w odniesieniu do pra-
cownikéw statych oraz celowosci wydatkéw odnos$nie prac
doraznych.

W OZTP odbywajg sie obecnie co miesigc narady kie-
rownikdw poszczegdlnych zaktadoéw produkcyjnych, na
ktérych kazde zagadnienie omawiane jest pod katem ob-
nizki kosztow. Gtéwni ksiegowi dostarczajg poréwnywal-
ne materialy cyfrowe, z ktérych bezspornie wynikajg
osiggniecia lub zaniedbania poszczegolnych zaktadow,
wyrazajgce sie w efektach finansowych. Omawiana jest
kazda pozycja kosztéw i wytykana jest kierownikom za-
ktadéw mata gospodarno$¢ oraz brak troski o tanig pro-
dukcje.

W wyniku walki o obnizke kosztow niektére okregi ma-
ja juz pewne osiggniecia. Na podstawie sprawozdawczo-
Sci finansowej za ubiegtych 8 miesiecy br. mozna np.
stwierdzi¢, ze OZTP w Olsztynie osiggnely obnizke kosz-
tébw zuzycia pasz o 3,3°/0, a koszty zuzycia $ciotki o 38°o.
w stosunku do planu. OZTP w Poznaniu majg nieznacz-
ne osiggniecia w obnizce kosztéw zuzycia pasz i $ciokki,
podobnie OZTP w todzi i Rzeszowie. "Pozostate zaklady
przekraczajg jednak podstawowe pozycje kosztéw, umniej-
i{za@c lub zaprzepaszczajgc osiggniecia przodulqcych za-

adow

Do obowigzkéw catego aktywu polityczno-gospodarcze-
go OZTP, a w szczegdélnosci do obowigzkéw stuzby gtow-
nego ksiegowego nalezy state popularyzowanie zagad-
nienia obnizki kosztéw, zwilaszcza wsréd robotnikéw, od
ktorych w .najwigkszej mierze zaleza pozytywne wyniki.
Tuczeréw, paszowych, oborowych, woznicbw — nalezy
otoczy¢ jak najtroskliwszg opieka, tak w czasie pracy —
przeprowadzajac masowe szkolenie przywarsztatowe jak
I po pracy — przez rozwijanie zycia swietlicowego, przez
organizowanie interesujgcych pogadanek i wspolnych dy-
skusji. Takie podejscie do naszych robotnikéw stworzy
warunki dla umilowania zawodu, przynoszac w efekcie
wiekszg wydajnos¢ pracy. Trzeba ugruntowaé u pracow-
nikbw naszych przekonanie, ze osiggniete wyniki pro-
dukcyjne i finansowe — to nasze wspolne osiggniecia,
to nasza cegietka wtozona w budowe jeszcze lepszego
jutra.

Gospodarka weglem w przemysSle miesnym

Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 19 sierpnia br. na-
ktada obowigzek na poszczegélne resorty i przemysty im
podlegte wzmozenia dalszej akcji oszczednosci wegla

W celu wykonania Uchwaly Prezydium Rzadu Resort
Przemystu Miesnego i Mleczarskiego wydal szereg za-
rzadzen i instrukcji zmierzajgcych do zabezpieczenia rea-
lizacji tej Uchwaly i tym samym wzmozenia oszczednej
gospodarki weglem w Centralnych Zarzadach.

W wyniku zarzadzen GZPMs Zjednoczenia i Zaklady
obowigzane sg miedzy innymi do:

1) wycofania i zastapienia urzadzen grzewczych (pa-
rowozow) w tych zaktadach, ktore z nich jeszcze korzy-
stajg,

2) opracowania planu dodatkowego zakupu i skomple-
towania aparatury pomiarowo-kontrolnej krajowej w ra-
mach zmian planu inwestycyjnego w r. 1954 oraz w ra-
mach planu importu na 1955 r.

3) opracowania i realizacji planbw modernizacji . ko-
t#éw i innych urzadzen cieplnych w r. 1954 i 1955,

4) opracowania planu i jego realizacji w przedmiocie
wykorzystania ciepta odpadkowego z paliw i kondensatu
dla celow grzewczych i zasilania.

5) maksymalnego wykorzystania paliw wtérnych (mu-
téw i przerostow) w ilosci co najmniej 6% w -stosunku do
catkowitego zuzycia wegla przez przemyst miesny,

6) usprawnienia i prawidlowego magazynowania we-
gla oraz racjonalnej gospodarki sktadami wegla w celu
zabezpieczenia przed szkodliwym dziataniem czynnikow
atmosferycznych.

Prawidtowa i konsekwentna realizacja postawionych
zadan przez zaktady miesne, kontrola i pomoc ze stro-
ny Zjednoczeh oraz Centralnego Zarzadu Przemystu
Miesnego przyniesie niewatpliwie nowe oszczednosci we-
gla, a tym, samym przyczyni sie- do realizacji obnizki ko-
sztéw wiasnych.

Czy w przemysle miesnym, jego poszczegoélnych zakta-
dach nie ma innych Zzrédet i sposobéw do prowadzenia
oszczednej gospodarki weglem?

Niewatpliwie znamy jeszcze wiele sposobdw« i metod
zaoszczedzenia duzych ilosci wegla w przemysle mies-
nym.

Jednym ze zrédet uzyskania oszczednosci wegla w za-
ktadach miesnych jest zagadnienie wskaznikdéw zuzycia
wegla na jednostke produkcji. Opracowane i wprowadzo-
ne przed dwoma laty wskazniki zuzycia wegla na jedno
stke produkcji, ktére obowigzujg dla produkcji rzeznianej
w ilosci 96 kg wegla na 1 tong, a w przetworstwie fa-
brycznym 293 na 1 tone gotowego produktu sg nie tylko
wykonywane ale nawet przekraczane.

W okresie pierwszego pétocza przemyst miesny
w produkcji rzeznianej osiagnat wskaznik 93 kg na t to-
ne produktu, a w przetworstwie 282 kg na | tone goto-
wego produktu.

Wydaje sie celowe i sluszne poddanie rewizji ustalo-
nych wskaznikéw na jednostke produkcji, gdyz w okre-
sie dwoch lat nastgpita znaczna poprawa w gospodarce
weglem przez zainstalowanie caiego szeregu urzadzen
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technicznych, jak aparatury do zmiekczenia wody, ana-
lizy spalin (spektroskopy) ~itd.

.Ustawienie nowych bardziej mobilizujgcych wskazni-
kéw zuzycia wegla i ich realizacja powaznie zmniejszy je-
go zuzycie na jednostke produkcji. Przystosowanie pale-
nisk w kottowniach do zuzycia gorszych asortymentow
paliw statych jak mul i miat oraz wieksze niz dotychczas
zuzycie tych asortymentow wegla przyniesie zaktadom
miesnym roéwniez obnizke kosztow wiasnych prbdukcji
, Wprawdzie przemyst miesny na przestrzeni r. 1953
i 1904 uporzadkowat i doprowadzit wiele magazynéw do
wymaganego przepisami stanu, to jednak jeszcze 24 ma-
gazynow nie uporzadkowano przez co marnuje sie' we-

W okresie IV kwartatu br. przemyst miesny uporzad-
kuje i doprowadzi do wiasciwego stanu magazyny w za-
ktadach miesnych w Debicy i Ptocku to jednak pozosta-
nie jeszcze w 22 zakladach miesnych wegiet magazyno-
wany niezgodnie z przepisami.

Wydaje sie sprawg niezmiernie pilng usprawnienie go-
spodarki weglowej w tak duzych zaktadach, jak w War-
szawie, Wroctawiu, Krakowie i todzi poprzez doprowa-
dzenie magazynéw do wiasciwego stanu, zainstalowanie
aparatury pomiarowej, doprowadzenie izolacji przewodow
do wtasciwego stanu, wprowadzenie kondensatéw itp.

Nalezy doda¢, ze wiele zaktadéw miesnych potrafito
poprawi¢ gospodarke weglowg jak np. Zaklady Miesne
w Gnieznie, Kaliszu, Koscianie 1 Skalmierzycach. W za-
ktadach tych wszystkie magazyny weglowe zostaty ogro-
dzone, rnaj¢j réwniez twardy ‘nawierzchnie, a w kottow-
niach zostata zainstalowana aparatura pomiarowa, jak:
wodomierze i ciggomierze.

Swiadczy to niewatpliwie o sumiennym i wiasciwym
podejsciu  zatogi zakladéw miesnych do gospodarki we-
glem i tym samym o docenianiu tego problemu.

Wydaje sie celowe przypomnie¢ o koniecznosci uakty-
whnienia pracy spotecznych komisji kontroli gospodarki
materiatowej paliwami statymi i gospodarki cieplnej ist-
niejgcych na zaktadach miesnych, a powotanych Uchwa-
ta Prezydium Rzadu z dnia 17.1.1953 r.

Inz. EDWARD SIEDLECKI

CZPMs w Warszawie

Zadaniem spotecznych komisji jest opracowanie progra-
mu oszczednosci zuzycia paliw statych, stosowanie wszel-
kich srodkéw poprawy w magazynach oraz systematycz-
na kontrola racjonalnej gospodarki weglem, usuwanie
stwierdzonych faktow marnotrawstwa i zapobieganie ich
powstawaniu.

Trzeba stwierdzi¢, ze wiele komisji spotecznych nie
przejawia dostatecznej aktywnosci i tym samym troski
0 realizacje plandéw oszczednosSciowych wegla.

W ramach planu oszczednosciowego na r. 1954 prze-
myst miesny juz w okresie pierwszego potrocza zaoszcze-
dzit 1894 tony wegla, wykonujagc tym samym ustalony
plan w 92%.

Dotychczasowy przebieg realizacji planu oszczednos-
ciowego ' daje realne podstawy do twierdzenia, ze prze-
myst miesny moze w zupetnosci przekroczyé ustalony
plan oszczednosciowy wegla o 20%, co da w efekcie no-
we ok. 370 ton wegla ponad ustalony plan oszczednos-
ciowy na r. 1954 dla przemystu miesnego.

Oszczedno$¢ wegla, racjonalne jego zuzywanie," musi
sie sta¢ staltym, nie przemijajacym obowigzkiem kazdego
pracownika” przemystu migesnego, a szczegOlnie palaczy
1 pracownikéw technicznych, majgcych  bezposredni
wptyw na zuzycie wegla w zakladach migsnych.

Problem oszczednej gospodarki weglem, Zzrédia energii
i surowca, niezbednego do produkcji ogromnej ilosci arty-
kutéw, stoi u nas nie od dzis.

Poszczegolne przemysty i wiele zakladéw powaznie
usprawnito juz gospodarke weglem i tym samym zmniej-
szylo jego zuzycie na jednostke produkciji.

Wydobycie wegla w kraju wzrosto z 381 min. ton
w r. 1938 na 88,7 min. ton w 1953 r. czyli przeszto dwu-
krotnie a na jednego mieszkarica produkcja obecna jest
trzykrotnie wyzsza niz przed wojna.

Jednak wzrost zapotrzebowania wegla przez przemyst
nie jest proporcjonalny do jego produkciji.

. Dla szybkiego rozwoju i potegi naszego przemystu mu-
simy mie¢ dostateczng ilos¢ wegla, ktéry réwniez jest po-
trzebny na zaopatrzenie mieszkancéw miast i wsi dla
celéw ‘ogrzewczych.

Prawidtowa organizacja uboju

Ostatnie miesigce kazdego roku sg zawsze najgoret-
szym okresem dla przemystu miesnego, a przede wszyst-
kim dla rzezni, w zwigzku ze wzmozonymi dostawami
surowca, a tym samym zwiekszonymi ubojami, czesto
przekraczajacymi dzienne zdolnosci zaktadow.

Najpowazniejsze zadania stojg przed kierownictwem
uboju, majstrami, klasyfikatorami zywca i miesa, magazy-
nierami zywca itp. Mozliwosci sprawnego uboju i nie-
pietrzenia sie remanentéw zywca w buchtach i stajniach,
a ,tym samym unikniecie strat gospodarczych zaleza
gtownie od prawidlowego zorganizowania pracy w gtow-
nych dziatach produkcyjnych, jakimi sg magazyny zywca
i "hale ubojowe.

Naczelnym zadaniem klasyfikatora zywca jest szybkie
i rzetelne dokonanie oceny wartosci ubojowej zwierzat
rzeznych poprzez jego zwazenie i sklasyfikowanie w mysl
obowigzujacej nomenklatury, postugujac sie calym za-
pasem swej wiedzy. Od klasyfikatora w znacznej mie-
rze uzalezniona jest akumulacja zakladoéw i uzyskanie
planowych wskaznikéw wydajnosci poubojowej.

Do obowigzkéw pracownikbw magazynoéw zywca nale-
zy poznakowanie zwierzgt wyraznymi znakami i umiesz-
czenie poszczegolnych klas zywca w osobnych buchtach
w celu ulatwienia dalszej pracy przy uboju oraz kontroli’
i analizy wskaznikbw wydajnosci. Magazynierzy, jak
rébwniez wszyscy pracownicy zatrudnieni w magazynach
zywca, powinni przede wszystkim nie dopusci¢ do pow-
stania nadmiernych strat postojowych podczas maga-
zynowania zywca, zapewni¢ nalezyty odpoczynek zwie-
rzetom przed ubojem przez odpowiednig opieke, karmie-
nie, pojenie i przeznaczenie im dostatecznej powierzchni
magazynowej i S$ciofki.

Odpowiednie przyjecie i magazynowanie zywca rzez-
nego, to potowa sukceséw sprawnego uboju i pracy

w tym ciezkim okresie — tak pod wzgledem ilosci wy-
konania planéw produkcyjnych jak i jakosci produkciji
czy uzyskania obowigzujacych wskaznikow wydajnosci
poubojowej. Druga potowa sukceséw zalezy od kierowni-
ka i majstra uboju, zorganizowania przez nich pracy,
ustawienia w sposéb mozliwie najlepszy, gwarantujacy
mozliwie wysoka wydajno$¢ pracy poszczeg6lnych pra-
cownikow kolumny . ubojowej w halach produkcyjnych.
Wszyscy onhi powinni od pierwszej chwili nie dopuscic do
pietrzenia sie zywca w magazynach przedubojowych
przez prowadzenie dziennych ubojow w iloSci réwnej do-
stawie surowca.

Nie ogladajac sie na jeszcze wolne miejsca w maga-
zynach zywca oraz na przewidziany normatyw magazy-
nowania w okresie zwiekszonych dostaw surowca, kie-
rownictwo rzezni od pierwszych dni powinno prowadzi¢
maksymalne uboje trzody, bydta lub koni, czy tez cielat
i owiec. Maksymalne uboje ponad teoretyczng zdolnosc
techniczng i ubojowa rzezni mozna prowadzi¢ jedynie
w wypadku prawidlowej organizacji pracy w halach ubo-
jowych i sumiennej pracy catej kolumny ubojowej.

Kierownik czy majster uboju powinien zna¢ plany pro-
dukcyjne w rozbiciu na miesiace, tygodnie i dni, zdolno-
Sci ubojowe i techniczne poszczegélnych hal produkcyj-
nych, wyposazenie oraz wydajnos¢ maszyn i urzadzen
hal ubojowych, takich jak szczeciniarka, oparzelnik czy
tez kozly do skérowania. Z dnia na dzien nalezy ustalac
ilosci sztuk przeznaczonych do uboju, biorac pod uwage
ilo§¢ znajdujgcego sie zywca w magazynach, przepusto-
wos¢ urzadzen hal produkcyjnych oraz, ilos¢ pracowni-
kéw w kolumnie ubojowej w ogoble, a w szczegolnosci
wykwalifikowanych i przyuczonych.

Majster uboju wyznacza czas rozpoczecia pracy przez
poszczegolne grupy pracownikéow, tak abv koncowa faza
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czynnosci byta wykonana w ustalonym czasie dnia robo-
czego. Od kierownictwa uboju wymaga sie rowniez pet-
nego zmobilizowania zatég, a w przypadkach koniecz-
nych w celu przediuzenia godzin pracy itp. porozumienia
sie z pracownikami.

W zaleznosci od ilosci zatrudnionych czeladnikow wy-
kwalifikowanych, majster powinien ustawi¢ kolumne ubo-
jowg w ten sposéb, by do czynnosci bardziej skompliko-
wanych, wymagajacych wiekszej znajomosci i praktyki,
przeznacza¢ fachowcéw, a pracownikéw niewykwalifiko-
wanych, nowoprzyjetychlkierowa¢ do prac pomocniczych,
tak by jakos$¢ produkcji, wydajno$¢ poubojowa i wydaj-
no$¢ pracy nie zostaly obnizone. Majgc ograniczong ilos¢
pracownikéw przed okresem nasileniowym, kierownic-
two rzezni powinno pracownikéw niewykwalifikowanych
przeszkoli¢ pod kierukiem doswiadczonych cztonkéw za-
togi, tak by w okresie IV kwartatu, angazujac dodatkowo
ludzi — w wiekszosci pierwszy raz pracujacych w? na-
szym przemys$le, a w szczegolnosci przy uboju — Kkiero-
wac jedynie do prac pomocniczych, a przyuczonych wcze-
Sniej pracownikOdw przeznaczy¢ do prac bardziej skom-
plikowanych, tworzgc trzon kolumny ubojowej.

W okresie szczytowych ubojow w zakladach posiada-
jacych niedostateczng ilos¢ pracownikow wykwalifikowa-
nych, kierownictwo rzezni powinno wykorzysta¢ ewen-
tualne mozliwosci kierowania pracownikow z innych od-
cinkbw pracy do uboju zwierzat, a na ich miejsce zatrud-
ni¢ kobiety. W kazdym zakladzie znajdg sie rezerwy ubo-
jowcéw i* oddziatach rozbieralni, trybowni, przetworni,
czy tez posrod pracownikow umystowych.

Po ustaleniu petnej kolumny ubojowej kierownik uboju
wspolnie z majstrami i brygadzista przystepuja do czyn-
nosci najwazniejszej, tj. ekonomicznego rozstawienia za-
togi w zaleznosci od specjalizacji jej czionkéw. Dobra
organizacja pracy i wilasciwe jej wykonanie zawsze dajg
nalezytg jakos¢ wyprodukowanego towaru oraz® wysokag
wydajno$c pracy zespotowej, a ponadto moznos¢ Yacjo-
nalnego wykorzystania uzdolnien poszczegélnych pra-
cownikéw oraz wptywajg na ich podciagniecie sie do ogdl-
nego tempa_ pracy. )

rzy uboju mozna zastosowaé jeden  trzech mzej* wy-
mienionych systeméw pracy, w zaleznosci od wyposazenia
i urzadzen technicznych rzezni.

Najprostszy system spotykany przy uboju bydia w ma-
tych rzezniach, to system pracy indywidualnej, polegaja-
cy na tym, ze wszystkie czynnosci, poczawszy od osza-
tamiania sztuki az do zwazenia gotowej oprawionej tu-
szy, wykonuje jeden pracownik.

Drugi system stosowany przy uboju bydta, to praca gru-
powa, polegajgca na wykonywaniu czynnosci ubojowych
bardziej skomplikowanych przez czeladnikow-fachowcow,
a wszelkich innych — przez pracownikéw niewykwalifi-
kowanych. )

Nastepny system pracy, tzw. ciagly, stosowany przy
uboju trzody, polega na wykonywaniu czynnosci ubojo-
wych przez grupe pracownikédw z podzialem na wyzna-
czone do wykonania pewne fragmenty uboju i obrobki.

MIESNA Rok 1954

Najczesciej stosowany przy uboju bydia jest system
pracy grupowy, a przy uboju swin — ciagly, ktére daja
mozno$¢ podniesienia wydajnosci pracy, skrécenia czasu
wykonywania prac przez wyznaczone z géry czynnosci
dla kazdego pracownika, zmuszajgc ich do stosowania sie
do tempa pracy.

Prawidtowe ustawienie pracownikéw kolumny ubojo-
wej przy odpowiednim wyposazeniu dla ubicia np.
300 szt. trzody chlewnej w ciagu 8 godzin, przy syste-
mie pracy ciggtym i podziale na czynnosci uboju i ob-
rébki, mozna zaprojektowaé nastepujgco:

1) w komdrce ubojowej nalezy przewidzie¢ 5 pracow-
nikow, w tym co najmniej jednego wykwalifikowanego
czeladnika. Pracownicy ci dokonuja wpedu $win, ogtusza-
nia, ktucia, zbiorki i odwlokniania krwi oraz przesuwania
ubitych sztuk do oparzelnika;

2) przy oparzelniku pracuje 5 pracownikéw, w tym
jeden czeladnik. Dokonujg oni umieszczenia $win na stra-
gach w oparzelniku, oparzania, usuwania z oparzelnika
oraz regulowania temperatury wody w oparzelniku;

3) przy stole 4 czeladnikébw dokonuje oczyszczania ze
szczeciny, wycinania uszu i galek ocznych oraz opalania
thow;

4) do skorowania wystarczy wyznaczy¢ 3 wykwalifi-
kowanych skérowaczy, ktérzy dokonuja réwniez odttusz-
czania skor i podwozenia sztuk do zawieszania,;

5) zawieszania na torze dokonuje jeden pracownik nie-
przyuczony;

6) doczyszczania tusz dokonuje jeden czeladnik;

7) dwoch pracownikdéw dokonuje rozcinania i oczysz-
czania jamy brzusznej, oprozniania klatki piersiowej, ptu-
kania i zawieszania osrodkéw;,

8) przecinanie tusz oraz ostateczna toaleta wykony-
wane sg przez dwoch czeladnikéw;

9) podrywania bton, zdejmowania sadta oraz wyjmo-
wania moézgoéw dokonuje jeden czeladnik.

Précz wymienionych 24 pracownikbw nalezy przewi-
dzie¢ pracownikbw do sprzatania hali, klasyfikatora
miesa, Wagowego oraz majstra, wzglednie brygadziste
kierujgcego ubojem.

W hall uboju bydta przy systemie grupowym, w celu
ubicia np. okoto 70 szt. i majgc 10 stanowisk ubojowych
oraz pelne wyposazenie hal w wozki, kolejke szynowa,
miski itp., do poszczeg6lnych czynnosci nalezy zatrudnié:

1) jednego czeladnika, ktéry kiuje, otwiera jame brzu-
szng, wyjmuje sie¢, pikuje i przecina;

2) dwodch czeladnikéw dla obrabiania gtowy, wyjmo-
wania zotgdkéw i jelit, oprézniania klatki piersiowej;

3) dwoch czeladnikéw do zdejmowanie skor z bokow
i grzbietbw oraz dokonywania toalety tusz;

4) dwoch pracownikow do oszatamiania, profilowania
i brzegowania skor oraz podwindowywania tusz;

5) dwdch pomocnikow do zdejmowania skor z ndg,
odpilowywania rogéw, rozwieszania skor;

6) jednego pracownika do odbierania foju z zofadka,
przygotowywania wbézkéw, rozpinaczy, przesuwania tusz
do wagi.
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Wymieniong grupe 10 pracownikéw nalezy uzupetnic¢
sprzatajacym, wagowym, klasyfikatorem oraz majstrem,
wzglednie brygadzista uboju.

Nastawiajac hale ubojowe na zwiekszone uboje, musi-
my uwzgledni¢ prace innych odcinkdw pracy, takich jak
chiodnie, szlamiarnie, jeliciarnie, magazyny ubocznych
artykutdbw uboju itp. Trzeba i tam zagwarantowaé od-
powiednia obsade prawidlowo zorganizowang, gwarantu-
Jaca réwnomierny sptyw z hali ubojowej czy to gotowych
pottusz i ¢éwierci, czy tez jelit i zotgdkow.

Odpowiednio przygotowujgc sie do zadan IV kwartatu

BRONISLEAW KROLIKOWSKI

Zaktady Migsne w Krakowie

MIESNA 329

oraz majac zagwarantowang prawidtowg organizacje, tak
w magazynach zywca jak i halach ubojowych oraz innych
odcinkach produkcji, mozemy by¢ spokojni, ze natozone
planem zadania zwiekszonych ubojéw zostang wykonane
szybko i sprawnie, nie tylko bez strat gospodarczych,
ale i z uzyskaniem nadwyzki miesnej masy towarowej
i wzrostu akumulacji zaktadéw. Za-klady miesne musza
wnikliwie i gruntownie przeanalizowa¢ zagadnienie wia-
Sciwej organizacji produkcji, usung¢ dotychczasowe ble-
dy produkcyjne, zlikwidowa¢ waskie gardta w produkcji
oraz wprowadzi¢ planowy i zorganizowany system pracy.

O ubytkach magazynowych w przemysle miesnym

Przy rozwazaniu zagadnienia planowania, kontroli, wy-
konania oraz catoksztattu czynnikébw wplywajacych :ia
obnizke kosztéw wiasnych w przemysle miesnym musi-
my stwierdzi¢, ze ubytki magazynowe, a w magazynach
zbytu w szczeg6lnosci, w ogolnej pozycji kosztéw odgry-
wajg powazng role. Jezeli zanalizujemy ogdlny plan ko-
sztébw kazdego zaktadu miesnego, to nie znajdziemy tam
w ogole planowanych ubytkéw ponad norme, z tego tez
wzgledu zagadnienie mank w walce o obnizke kosztow
nabiera szczeg6lnego znaczenia.

W przemysle miesnym wyliczenie ubytkbw magazyno-
wych magazynéw zbytu odbywa sie w oparciu o zarza-
dzenie Nr 84, Przepisy Wewnetrzne Nr 51 z dnia 20. IV.
1952 r.

Normy przewiduja, ze jezeli magazyn ma jednocze$nie
charakter ekspedycyjny, to do norm ubytkbw magazyno-
wych naturalnych dolicza¢ nalezy 0,2% masy towarowej
na rozwage, jezeli natomiast magazyn ma charakter wy-
tacznie ekspedycyjny, wéwczas stosowac nalezy tylko nor-
my ubytku 0,2% na rozwage. Tak ogolne okreslenie norm
ubytkbw w magazynach zbytu (0,2%) bez uwzglednie-
nia rodzaju miesa i pory roku oraz lokalnych warunkéw
magazynowych nasuwa wniosek, ze powyzsza norma jest
niewtasciwa i tym samym w praktyce doprowadza do
wielu odchylen, niesprawiedliwych orzeczen komisji roz-
patrujgcych ubytki oraz do naduzyc.

Praca kazdego magazynu handlowego powinna byé
oparta na planie splywu masy towarowej, co lgczy sie
z planem zbytu, a tym samym i z planem produkcji. Apa-
rat obrotu towarowego przez odpowiednio zorganizowa-
ng prace moze nie tylko przyczyni¢ sie do obnizenia ko-
sztobw wiasnych poprzez zniesienie godzin pracy robotni-
kéw oczekujgcych na zatadunek i wyladunek, ale réwniez
ma wplyw na zmniejszenie mank magazynowych poprzez
szybka rotacje towaréw, co w konsekwencji poprawi réw-
niez zaopatrzenie konsumenta.

Analizujac przyczyny powstawania mank magazyno-
wych stwierdzi¢ nalezy, ze pierwsze ichl zrodto lezy
w nieodpowiedniej rotacji towaroéw. Jest rzecza zrozu-
miatg, ze im dluzej bedziemy przetrzymywaé wyréb
w magazynie, tym wiekszy bedzie jego ubytek, tym wie-
ksza strata dla przedsiebiorstwa.

Nastepng przyczyng mank magazynowych sg zte wagi.
Wyposazenie naszych zakladéw w wagi nie jest odpo-
wiednie, a w dodatku brak troskliwej konserwacji jest
przyczyng czestego psucia sie wag i niedoktadnosci ich
wskazan, co w powaznym stopniu powoduje zwiekszanie
sie ubytkow.

Skladowany w magazynie towar nie jest troskliwie roz-
dzielany wedtug asortymentéw. Na skutek pomieszania
asortymentéw  wystepuja w rozliczeniach magazynow
zbytu braki w jednych asortymentach, przy réwnoczes-
nych nadwyzkach w innych asortymentach. Najczesciej
wystepuje pomieszanie np. roéznego rodzaju kosci oraz
miesa z rozbioru. Jest to wynikiem ztej pod wzgledem fa-
chowym obsady magazynéw, brakéw w szkole.niu zawo-
dowym, ciezkich warunkéw pracy, ktéra czesto odbywa
sie na dwie zimiany na skutek szczupto$ci pomieszczen
oraz wystepujacej niekiedy nieuczciwosci personelu.

Przemyst miesny nalezy do tych odcinkéw naszego zy-
cia gospodarczego, w ktdrych zaktad przemystowy jest
réwnoczesnie hurtownikiem. Takie ustawienie organiza-
cyjne przemystu miesnego pociaga za sobg koniecznos$c

doktadnego rozpoznania rynku, co nie zawsze ma miejsce
w praktyce. Wszechstronne rozpoznanie rynku, to nie
tylko walka o zmniejszenie mank magazynowych, ale
tez i oddzialywanie na produkcje w celu przystosowania
jej do wzrastajgcych potrzeb odbiorcow. Bedzie to réw-
niez udoskonaleniem trybu zaopatrzenia, dzieki czemu
produkty dociera¢ beda do konsumenta szybcie] i w sta-
nie Swiezym.

Walka o zmniejszenie ubytkbw w magazynach zbytu
doprowadzi nie tylko do obnizenia kosztéw wtasnych, ale
réwniez do usprawnienia pracy na wielu odcinkach.

Nowoscia w zaktadach byloby codzienne analizowanie
ubytkbw w magazynach zbytu. O dodatniej stronie tych
rozliczen przekonaly sie juz te zaklady, ktére te nowag
forme pracy wprowadzity. W ten sposéb eliminujemy
ewentualne naduzycia, a omyiki, ktére czesto sie zdarza-
ja, sa z miejsca wykrywane. W magazynach zbytu,
w ktérych np. wydawanie towaru odbywa sie réwnoczes-
nie a kilku wag, nalezatoby rozlicza¢ nawet kazdego Wa-
gowego oddzielnie. Duzag role do spelnienia majg tu pio-
ny Gtéwnego Ksiegowego, poprzez odpowiednie ustawie-
nie obiegu dokumentéw, ktére pozwolityby na dzienng
analize ubytkéw kazdego Wagowego oraz catego maga-
zynu. Oczywiscie, ze mozna to zastosowa¢ w tych maga-
zynach zbytu, w ktorych catodzienny przychéd jest rozt-
chodowywany, a ewentualne zapasy zwracane sg do ma-
gazynu gtéwnego, wzglednie do chtodni.

Niemniejszy wplyw na ksztattowanie sie ubytkow ma-
ja w kazdym zaktadzie komisje do spraw ubytkéw.
Sktad tych komisji powinien by¢ wszechstronny, tzn. po-
winien by¢ w nich reprezentowany pion produkcji, zby-
tu, zaopatrzenia, ksiegowosci oraz czynnik spoteczny,
przy czym wazng role odgrywa tutaj sktad osobowy, kto-
ry powinien byC jak najlepszy. Biezace rozpatrywanie
ubytkéw i niedopuszczanie do zalegtosci zapobiega na-
duzyciom i likwiduje zbyteczne koszty.

W wyniku uchwat narady aktywu gospodarczego prze-
mystu miesnego, przeprowadzonej w dniu 2.VI. br.
w Warszawie oraz poézniejszych uchwat narad wojewo6dz-
kich, jak réwniez partyjno-ekonomicznych w zaktadach,
w trosce o obnizenie ubytkbw w magazynach zbytu,
przed stuzbami zaopatrzenia, zbytu i produkcji stoja na-
stepujgce zadania:

1) powigzac sie Scisle wewnatrz zakladu na odcinkach
produkcji, zaopatrzenia i zbytu,

2) zrewidowa¢ jak najszybciej obowigzujacg w maga-
zynach zbytu norme ubytku rozwazkowego (0,2%)
i przystosowa¢ jg do potrzeb lokalnych,

3) wprowadzi¢ rozrachunek wewnatrzzaktadowy dla
pracownikéw zatrudnionych w magazynach zbytu,

4) szkoli¢ personel wtasny w magazynie oraz w apa-
racie zaopatrzenia i zbytu,

5) nawigza¢ wspotprace z odbiorcami i analizowac po-
trzeby rynku.

Jezeli wedlug tych wytycznych bedziemy realizowac
nasze codzienne plany na odcinku zbytu, wéwczas
zmniejszymy wybitnie nasze manka, a tym samym koszty
sprzedazy, totez najpilniejszym zadaniem jest usuniecie
w catosci manka ponad norme w magazynach zbytu oraz
obnizenie go ponizej 0,2%, gdyz stwierdzone zostato juz
w wielu zaktadach, ze nawet przy duzej rotacji magazyny
nie przekraczajg 0,1%. Bedzie to nasza realizacjg Uchwat
Il Zjazdu PZPR.
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JAROSLAW LITWINOWICZ

CZPMs w Warszawie

Zaopatrzenie miesne

Swiatowy handel miesa nie ma diugiej tradycji. Do
czasu rozbudowy wielkiego przemystu aprowizacja mies-
na wiekszych skupisk ludnosci odbywata sie z wlasnego
zaplecza hodowlanego. Zresztg brak szybkich Srodkow
komunikacyjnych i naturalne wiasciwosci miesa, ulegaja-
cego szybkiemu zepsuciu, nie pozwalaly na dalsze prze-
rzuty tego towaru. Nieznaczny, na ograniczong skale han-
del w tej dziedzinie mégt sie odbywaé jedynie w zywcu.

Dopiero wynalezienie metod chiodzenia migsa i szyb-
kiego transportu chk dniczego umozliwito pod koniec
XIX stulecia miedzynarodowy handel migesem w skali
Swiatowe;j.

W wyniku rozwoju chiodnictwa kraje odlegte, stabo
zaludnione i uprawiajgce na szeroka skale produkcje ho-
dowlana, jak Argentyna, Urugwaj, Australia, Nowa Ze-
landia, kraje potudniowej Afryki, rozbudowaty eksport
miesa i produktéw miesnych do gesto zaludnionych kra-
jéw przemystowych w zachodniej Europie.

W zaopatrzeniu miesnym tych krajéw odgrywaly do
wybuchu drugiej wojny Swiatowej w 1939 r. gtéwng role
dowozy z krajow zamorskich, lecz oprécz nich dostaw-
cami miesa byly réwniez kraje Srodkowo-wschodniej
Europy.

Po wojnie sytuacja aprowizacyjna, tak krajow impor-
tujgcych jak i krajow eksportujgcych, ulegta powaznym
zlmianom. Ciekawe cyfry i spostrzezenia w tej materii
podaje artykut inz. G. Hellinga, opublikowany w 11 i 12
numerze fachowego czasopisma ,Deutsche Milch —
Fett — Fleisch — Fisch Zeitschrift* z 1953 r., wychodza-
cego w NRD.

Wysokie spozycie miesa w krajach zachodniej Europy
po wojnie ulegto zmniejszeniu,, jak to wykazuja nastepu-
jace cyfry rocznego spozycia na gtowe ludnosci:

Stan

przedwojenny 1950/51 r.
Wielka Brytania 60 kg' 49 kg
Francja 52 kg 45 kg
Niemcy Zachodnie 50 kg 38 kg

W pozostatych krajach zachodniej Europy zaopatrzenie
miesne rowniez ulegto zatamaniu. Zaludnienie tych krajow
wzrosto przecietnie w latach 1950/51 o 10% w poréwna-
niu do przedwojennego, natomiast stan pogtowia bydta
wzrost zaledwie o 2%, a pogtowia Swin o 6°0.

Te niedomagania hodowlane przypisywa¢ nalezy cze-
Sciowo skutkom wojny, czeSciowo za$ drozyznie pasz
sprowadzanych z krajow o dolarowej walucie — z pomi-
nieciem krajéw Srodkowo-wschodniej Europy, dysponu-
jacych pasza znacznie tansza.

Na stopien spozycia miesa wywarta tez niekorzystny
wptyw polityka zbrojen, prowadzona przez USA w kra-
jach bloku atlantyckiego. Wydatki na cele wojenne
w omawianych krajach spowodowaly, ze realne place ro-
botnikéw i pracownikébw umystowych w stosunku do
r. 1939 spadly do 60—75%, na skutek czego spadla odpo-
wiednio sita nabywcza szerokich mas ludnosci.

Krétko mowigc, spadek produkcji i konsumpcji’ migsa
w krajach zachodnio-europejskich jest wynikiem polityki
gospodarczej uprawianej w interesie kapitatu USA.

W tym stanie rzeczy nie jest dziwne, ze dowozy mie-
sa do zachodniej Europy po wojnie znacznie sie zmniej-
szyly, jak to wykazuje ponizsza tabela:

Stan importu w 1000 ton

Przed wojng r. 1949 r. 1950 r. 1951 r. 1952

‘1630 1448 1636 1351 11%

Rok 1954

miesna

Europy Zachodniej

W dowozach tych uczestniczg procentowo:

przed

wojna w 1949 r. w 1950 r. w 1951 r.
Kraje zamor-
skie bez USA
i Kanady 85,25 92,40 92,07 90,40
USA i Kanada 5,05 515 . 247 1,06
Kraje srodko-
wo-wschodniej
Europy 9,7 2,45 5,46 8,56

Rozwéj eksportu z wazniejszych krajow eksportujacych
przedstawia sie nastepujgco:

w 1949 r. w 1950 r. w 1951 r.
Argentyna 100% 7% 2%
Australia i
Nowa Zelandia 100% 88% 78%
USA i Kanada 100% 92% 82%

Rozwo6j eksportu do zachodniej Europy wg krajow po-
chodzenia przedstawial sie nastepujaco:

przed

wojna w 1949 r. w 1950 r. w 1951 r.
Kraje zamor-
£skie bez PoMn.
Ameryki 100% 108% 108% 84%
P6in. Ameryka  100% 82% 45% 10%
Wsch. Europa  100% 21% 51% 70%

Z powyzszych cyfr widzimy gwattowny spadek impor-
tu z PéIn. Ameryki i znaczne ostabienie importu z in-
nych krajéw zamorskich.

Spadek importu z Ameryki Péin., tj. gtownie z USA
ttumaczyt _sie przede wszystkim polityka zbrojen, wojng
w Korei i tworzeniem strategicznych rezerw zywnoscio-
wych przez rzad USA. Nic dziwnego, ze spadek dostaw
z zamorskich krajow kapitalistycznych skionit kraje za-
chodnio-europejskie do zwrdcenia uwagi na mozliwosci
dostaw miesa z payistw wschodnio-europejskich,( nie
ogladajac sie na zalecenia USA zmierzajgce do unikania
Fontakt()w handlowych z krajami budujgcego sie socja-
izmu.

W wyniku tego dostawy z krajow Europy $rodkowo-
wschodniej, ktérych eksport w roku 1949 wynosit zale-
dwie okoto 20% eksportu przedwojennego, wzrosty do
70% w przeciggu 2 lat nastepnych.

W rzeczywistosci jednak handel z krajami Europy
Srodkowo-wschodniej  przedstawia dla aprowizacji za-
chodniej Europy daleko szersze mozliwosci. Hodowla
bydta i trzfody chlewnej mimo przebytych wojennych zni-
szczen i strat, dzieki nowowprowadzonemu systemowi
agrarnemu i zabezpieczeniu rentownosci produkcji nie
tylko osiggneta poziom przedwojenny, lecz stale wzrasta.

Produkcja hodowlana w ZSRR, ktéra przekroczyta stan

przedwojenny o ponad 20%, dzieki planowej gospodarce,
gigantycznym poczynaniom w dziedzinie melioracji roi-
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nych i nawadnianiu stepowych i pustynnych obszaréw
oraz wrodzonemu zamitowaniu do hodowli zwierzat przez
rolnikéw radzieckich, ma w przysztosci nieograniczone
mozliwosci Wzrostu pogtowia i eksportu, totez nie ulega
watpliwosci ze po niewielu latach bedzie grata bardzo
wazng role w eksporcie.

W Polsce produkcja i eksport miesa stale wzrastajg
i obecnie przekroczylty znacznie stan przedwojenny. Pro-
ces rozwojowy nie osiggnat jednak jeszcze szczytowych
mozliwosci i dlugofalowe pl,any gospodarcze Rzadu za-
pewniajg dalszy wzrost eksportu.

Wegry i Rumunia po wojnie réwniez wyréwnaty po-
niesione straty w hodowli i podjely na nowo eksport
przerwany przez wojne i jej nastepstwa. Kraje te o wy-
bitnie hodowlanym charakterze i dawnej tradycji w tei
dziedzinie, wkroczywszy na droge planowej gospodarki

Chtodnictwo

Inz. JACEK POSTOLSKI

Chiodnia Sktadowa we Wioctawku
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majg duze mozliwosci rozwojowe. Réwniez Butgaria, kt6-
ra przed wojng produkowata tylko na wtasne zaopatrze-
nie, dysponuje obecnie, dzieki nowemu systemowi gospo-
darczemu, nadwyzkami hodowlanymi na cele eksportu.

Reasumujgc wyzej przedstawiony stan rzeczy mozna
wysunagé wnioski, ze:

1) wieksza czes¢ krajow zachodniej Europy wykazuje
staty deficyt miesny, ktéry musi by¢é pokrywany impor-
tem,

2) gtéwnym, dostawcg miesa do zachodniej Europy sg
kraje zamorskie, ktoérych dostawy majg charakter nie-
staly o tendencji do stalego zmniejszania sie,

3) w krajach demokracji ludowej produkcja hodowla-
na i mozliwosci dostaw miesnych stale wzrastaja i moga
znalez¢ naturalne ujscie w eksporcie do krajow zachod-
niej Europy.

Ubyiki naturalne przy mrozeniu i sktadowaniu chtodniczym miesa

Kazdego roku, gtéwnie w czasie tzw. akcji jesienno-zi-
mowej, (zwykle od potowy pazdziernika do konca grud-
nia) chiodnie skladowe przyjmujg bardzo powazne ilosci
miesnej masy towarowej. Mieso to w catlosci przezna-
czone jest do mrozenia i dlugookresowego sktadowania
chiodniczego jako rezerwa gospodarcza dla rytmiczne-
go pokrywania zapotrzebowania rynku miesnego w cig-
gu catego roku.

W czasie proceséw mrozenia i sktadowania mieso pod-
lega roznorodnym przemianom, ktérych kierunek i prze-
bieg uzaleznione sg od szeregu czynnikbw. W przeci-
wienstwie do zmian jakosciowych, ktore jestesmy w sta-
nie, jesli nawet nie calkowicie eliminowa¢, to w kazdym
razie skutecznie ogranicza¢, ubytki iloSciowe miesa
w chtodniach sg dla naszej gospodarki narodowej w dal
szym ciggu zrodtem powaznych strat towarowych.

Jakie sg zrédla tych strat?

Gtéwnym sktadnikiem produktéw zywnosciowych jest
woda. W miesie ilo$¢ jej waha sie w szerokich granicach
i wynosi od 47.4° dla tlustej wieprzowiny, do 78,9%
dla chudej cieleciny. Zawarta w produkcie woda spra-
wia. ze nad jego powierzchnig ustala sie pewna prez-
no$¢ pary wodnej, zalezna od temperatury i z reguly
wyzsza od preznosci pary wodnej w atmosferze chtodni.
Wyparowana z produktéw woda powoduje powstawanie
nie dajacych sie uzupetni¢ ubytkéw Wagowych, czyli tzw.
ususzke chiodniczg towaru. Ubytki, ‘ wystepujace przy
obrébce chtodniczej miesa skladajg sie z ususzki mroze
nia i ususzki skladowania.

Ususzka mrozenia

Z wielu mozliwych wariantéw rozwigzan techniczno-
aparaturowych w chtodniach sktadowych znalazta zasto-
sowanie metoda mrozenia tusz w tunelach zamrazalni-
cZiych z silnym, wymuszonym pracg wentylatora, obie-
giem oziebionego powietrza. Mieso zaczyna parowaé na
skutek tego, ze poczatkowo temperatura produktu jest
wyzsza od temperatury powietrza (temperatura miesa
wynosi od +3°C wzwyz, zaleznie od stopnia wychtodzenia
w zakladach produkcyjnych, a temperatura powietrza
w zamrazalniach tunelowych stosowanych w kraju ksztat-
tuje sie w granicach okoto —30°C). Im nizsza jest tempe-
ratura powietrza, tym wyzsza jest jego wilgotno$¢ wzgled-
na i tym powolniejsze jest parowanie wilgoci. W obrebie
tego samego gatunku i klasy miesa ususzka mrozenia jest
tym mniejsza im nizsza jest temperatura przebiegu pro-
cesu mrozenia.

Na wielko$¢ ususzki mrozenia ma réwniez wplyw
szybko$¢ ruchu powietrza w zamrazalni. Woda parujac
z powierzchni produktu nasyca parg najblizsze warstwy
powietrza. Jesli powietrze jest nieruchome, warstwy te
po osiggnieciu stanu nasycenia nie przyjmujg wiecej wil-
goci. Parowanie przebiega w tych warunkach powoli, za$

Zaleznos$¢ wielkos$ci ususzki mrozenia od tempera
turjj powietrza w tunelu
Dla wieprzowinp:

Ubytki w % przy temperaturach

Klasa
—15°C --18°C —_23°C
; 1.0 0,8 0,6
i 12 1,0 0,7
v 1a 12 08
v 16 14 10
Dla wotowiny:
Ubytki 0
Klasa ytki w % przy temperaturach
—15°C —18°C —23C
I 11 0,9 0,65
1 14 1,15 0,9
I 17 14 11
\% 2,2 1,7 15

Uwaga: Temperatury mrozenia jponizej —23°C stosuje sie w no-
wych chiodniach wyposazonych w urzadzenia chlodnicze o dwu-
stopniowym sprezaniu czynnika, natomiast dp starych chlodni
z uktadem jednostopniowego sprezania odnosza sie w zaleznoSci
od ich stanu technicznego warunki mrozenia w zakresie —I21 do

C.

szybko$¢ jego zalezy od dyfuzji wilgoci z nasyconych
warstw powietrza do warstw jeszcze -nie nasyconych.

W wypadku przeptywu powietrza, nasycone wilgocig war-
stwy s stale zastepowane warstwami powietrza niena-
syconego, co zwieksza intensywnos$¢ parowania i zwigza-
ne z tym ubytki wagowe migsa. Zamrazanie systemem
owiewowym powoduje zawsze znaczne wysuszenie pro-
duktow.

Ro6zne gatunki miesa wykazujg rézng ususzke mroze-
nia. W produktach zawierajgcych duzo wody straty sg
wieksze, stad do zamrazania najlepiej nadaje sie mieso
zwierzat dobrzfe utuczonych, poniewaz ttuszcz podskorny
skuteczftie zabezpiecza mieso przed nadmiernym wysy-
chaniem. Codzienne doswiadczenie uczy, ze mieso niz-
szych klas handlowych, ze $ztuk gorzej wytuczonych, da-
je z reguly wieksze ubytki, wagowe podczas mrozenia

Druga, niemniej istotng cechg warunkujgca wysokos¢
ususzki jest temperatura wyjsciowa towaru. Mieso pra-
widtowo schiodzone, o powierzchni pokrytej tzw. skorka
podsychania, wykazuje przy mrozeniu straty zdecydowa-
nie nizsze od partii tadowanych do zamrazalni w stanie
cieptym, wzglednie niedostatecznie wychtodzonym, o po-
wierzchni nieobsuszonej.



332 GOSPODARKA

W warunkach chiodniczych wilgo¢ paruje tylko po-
wierzchniowo, stad im mniejsza jest powierzchnia migsa
przypadajgca na jednostke objetosci, tym mniej wilgoci
ona odparuje. Z tego powodu w tuszach wiekszych pow-
itajg mniejsze manka mrozenia.

Zestawienie liczbowe ubytkéw, jakie zachodzg przy
mrozeniu miesa réznych klas oraz o ré6znym stopniu
wychtodzenia

wieprzowina wotowina cielecina baranina
Temperatura wychtodzenia
Poprawki Poprawki jPoprawki Poprawki
> o
o] 8 Lo b} fo 8 Lo 8 LOO
[2] o o
¥ o o H o ol ° o -
03 o3 i

| 06009 012 0,7 0,10 0,14 14 0,24 032 14 021 0,28
Il 07 00 0,14 08 013 0,18 1,8 0,33 0,44 16 0,30 0,40
111 0,8 0,13 0,16 0,9 0,16 0,22
IV 0,9 0,15 020 10 0,22 0,30

Tabela ta jest podstawg do rozliczania sie z ubytkéw
mrozenia miedzy chiodniami skladowymi a centralami
gospodarczymi  dysponujagcymi  towarem.  Protokolarne
stwierdzenie w towarze dostarczonym do mrozenia tem-
peratury wewnetrznej powyzej + 15°C (towar niewychlo-
dzony) zwalnia chtodnie od obowigzku zgodnego z ta-
belg wyliczenia sie z wielkosci powstatej ususzki.

Ususzka sktadowania chitodniczego

W Swietle obowigzujgcych przepisbw mieso uwazamy
za zamrozone, gdy jego temperatura wewnetrzna w naj-
gtebszych partiach miesni osiggnie —8°C, co odpowiada
wymrozeniu ok. 82% zawartej w produkcie wody. Cze-
sto z ta chwilg przerywamy proces mrozenia 1 towar
przewozimy do komor skitadowych. W komorach tych
temperature powietrza utrzymuje sie w zaleznosci od wa-
runkéw technicznych chtodni na poziomie od okoto —12°
do —20°C; temperatury ponizej —20°C nie. znajdujg uza-
sadnienia technologicznego . ani ekonomicznego.

W warunkach réznicy temperatur miedzy ztozonym to-
warem a powietrzem pomieszczenia, w komorach wytwa-
rza sie nader specyficzny uklad, sprzyjajacy powstawa
niu dalszych ubytkéw podczas sktadowania zamrozone-
go_miesa.

Zrodtem ciepta i wilgoci jest towar wprowadzony do
komory, wokot ktdérego powietrze posiada najwyzsza
temperature i zawartos¢ wilgoci. Temperature najnizsza
i najmniejszg ilos¢ wilgoci ma powietrze w poblizu
parownikow amoniakalnych lub przewodoéw solankowych.
Zimne powietrze zdazajac od parownikow chtodniczych
ku towarowi ogrzewa sie i obniza swg wilgotnos¢
wzgledng, powodujac szybsze wyparowywanie wody
z miesa. Na drodze od towaru do wezownic powietrze
wzbogacone w pochtonieta z produktu wilgo¢ obniza swa
temperature osiggajgc wreszcie tzw. punkt rosy, tj. takag
temperature, w ktorej powietrze staje sie w peini nasyco-
ne parg wodnag (wilgotnos¢ wzgledna = 100%). Przekro-
czenie punktu rosy powoduje wykroplenie sie czesci wilgoci
na zewnetrznej powierzchni parownikéw. Zubozone w pa-
re wodng i silnie oziebione powietrze przeptywa znéw ku
towarowi, zamykajgc w ten sposob cykl przemian, dzieki
ktérym wilgo¢ przenosi sie stopniowo z towaru na prze-
wody chtodnicze i zestala sie na nich w formie $niegu.
Ten naturalny obieg powietrza w komorze powstaje
w  wyniku réznicy ciezaru jednostki objetosciowej po-
wietrza przy roznych temperaturach (powietrze bardziej
suche, posiadajgce nizszg temperature opada ku dotowi,
a powietrze bardziej wilgotne jako cieplejsze i Izejsze
unosi sie do gory).

W praktyce obieg naturalny wzmacnia sie dodatkowo
sztuczng cyrkulacjg powietrza poprzez system podstropo-
wych kanatéw potaczonych z wentylatorem i chiodnica.
Jest to niezbedne dla zapewnienia bardzo istotnej
w przechowalnictwie statosci temperatur i wilgotnosci
w poszczegollnych czesciach komory, ale przez .intensyfi-
kacje proceséw parowania praca wentylatoréow wptywa
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na zwiekszenie ubytkéw naturalnych skladowanego to-
waru. Im krécej pracujg wentylatory oraz im nizsza jest
temperatura, a tym samym wyzsza wilgotno$¢ wzgledna
powietrza w komorze, tym mniejsza jest ususzka skitado-
wania chtodniczego.

Zaleznos$¢ ususzki od temperatury sktadowania

Temperatura Czas sktadowania
sktadowania 1 m-c 2mce 3 mce 4 m-ce
— 8C 0,73 1,24 171 2,47
—12°C 0,45 0,70 0,90 1,22
—18°C 0,34 0,62 0,86 1,10

Uwaga: Przy wszystkich zakresach temperatur w czasie sktado-
wania wilgotno$¢ wzgledng powietrza utrzymywano na poziomie
85—95%.

Ususzka sktadowania w rzeczywistosci zalezy nie tyl-
ko od warunkéw Kklimatycznych s$rodowiska zewnetrzne-
go, ale rowniez od charakteru i wielkosci powierzchni
miesa, jego sktadu chemicznego i czasokresu sktadowa-
nia towaru. Praktyka wykazuje, ze globalne ubytki wa-
gowe zwiekszajg sie ze zwiekszeniem sie czasu przecho-
wywania, ale w miare przedtuzania sie tego okresu ubyt-
ki przypadajgce na jednostke czasu sukcesywnie maleja.
Spowodowane jest to stopniowym wyréwnywaniem sie wa-
runkéw klimatycznych, a nadto faktem, ze miejsce wilgo-
ci parujgcej z powierzchni tusz zajmuje wilgo¢ dyfundu-
jaca bardzo powoli z gtebszych warstw ku powierzchni!

Wedtug danych radzieckich najwieksze straty wilgoci
wynoszace prawie 50% zostaly zaobserwowane w war-
stwie powierzchniowej (o grubosci :—15 mm). Na gtebo-
kosci 2mm zawarto$¢ wilgoci zmniejszyta sie nie wiecej
niz o 1% W warstwach potozonych gtebiej niz 35 mm
od powierzchni ubytkéw wilgoci w ogodle nie stwierdzo-
no.

Obserwacje produktéw przechowywanych przez wiele
miesiecy wykazaly- poza tym uwarunkowanie ususzki od
pory roku, stanu izolacji oraz wielkosci i ksztattu komo-
ry sktadowej. Przy wyzszych temperaturach powietrza na
zewnatrz chlodni ma miejsce Intensywniejszy doptyw
ciepta przez Sciany zewnetrzne i zwigzane z tym obnize-
nie wilgotnosci wzglednej w pomieszczeniach. Wilgot-
no$¢ wzgledna z 96—100% w zimie, spada w porze let-
niej do poziomu .85—95%, przy czym obnizka ta jest tym
wieksza im bardziej upalne jest lato, im gorszy jest stan
izolacji zimnochronnej i im mniejsza jest wielkos¢ komo-
ry w stosunku do powierzchni $cian zewnetrznych.
Z tych powodéw w okresie letnim ususzka towarow
wzrasta wraz z podwyzszeniem sie temperatury zewnetrz-
nej.

JUsuszka mrozonego miesa w poszczegllnych miesig-
cach przedstawia sie nastepujgco:

Miesiac Ususzka Ususzka od poczgt-

w % ku przechowywania
Styczen 0,11 0,11
Luty 0,13 0,24
Marzec 0,19 0,43
Kwiecien 0,39 0,82
Maj . 0,64 1,36

Pewien wplyw na wielko$¢ ususzki ma réwniez tech-
nika sztaplowania miesa. Sztaple miesa stawiajg przepty-
wajgcemu powietrzu znaczny opér, wskutek czego wil-
gotnos¢ wzgledna wewnatrz sztapla osigga blisko 100%,
podczas gdy w swobodnej czesci komory jest ona znacznie
nizsza. Ususzka nastepuje wiec gtdwnie w powierzchnio-
wych warstwach sztapla i zmniejsza sie ze zmniejsze-
niem stosunku powierzchni do ciezaru. Parowanie z we-
wnetrznych warstw sztapla zalezy od jego utozenia.
Zwiekszenie szczelnosci utozenia i rozmiar6w sztapla po-
woduje zmniejszenie ususzki miesa.

Ciekawe sg dane dotyczace ususzki tusz w zaleznosci
od ich potozenia w sztaplu. Wedtug tych badan w uwar-
stwieniu poziomym najwieksze ubytki naturalne u wszyst-
kich gatunkéw miesa wystepuja w czesci sztapla od stro-
ny zewnetrznej $ciany komory, najmniejsze w Srodkowej
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czesci sztapla, a ubytki o wartosciach Srednich w czesci
sztapla przy $cianie wewnetrznej. W pionowym uwar-
stwieniu najwieksze ubytki stwierdzone zostaly na po-
wierzchni sztapla, najmniejsze w $rodku i Srednie w dol-
nej czesci sztapla bliskiej podtogi.

Przyjmujac kazdorazowo ususzke maksymalng za row-
ng 100%, uzyskano nastepujace relacje liczbowe:

Umarstmienie poziome

* Sciana Srodek Sciana
zewnetrzna sztapla wewnetrzna
wotowina 100% 58% 2%
wieprzowina 100% 65% 79%
baranina 100% 48% 82%

Uirarstinienie pionome

powierzch- Srodek dolna

nia sztapla sztapla warstwa
wotowina 100% 53% 70%
wieprzowina 100$ 51$ 66$
baranina 100$ 58% 70%

Straty jakie powoduje dla gospodarki narodowej usu-
szka chtodnicza miesa sg bardzo powazne i wynosza
w skali rocznej okoto 1500 ton cennej masy towarowe;.

Zywiec rzezny

ANTONI MORDASEWICZ
OPOZRz w Lublinie

MIESNA 333

ktéra ginie z globalnej puli przeznaczonej na zaopatrze-
nie rynku. Dopiero w tym towarowym aspekcie zagadnie-
nie ubytkéw naturalnych nabiera wiasciwego znaczenia
i ostrosci.

Ususzka powoduje nie tylko iloSciowe straty produktu,
lecz réwniez obniza jego jako$¢. Nadmierne wysychanie
pogarsza smak miesa i jego wyglad zewnetrzny, a wiec
umniejsza warto$¢ kulinarng i handlowg towaru, totez
krajowy przemyst chtodniczy* walke z ubytkami natural-
nymi postawit jako jedno ze swych gtéwnych zadan
i wszelkimi dostepnymi mu $rodkami dazy do ich ma-
ksymalnego obnizenia.

Dzieki tym wysitkom chtodnictwo sktadowe uzyskato
w roku 1953 obnizke ubytkéw miesa w stosunku do obo-
wigzujacych norm $rednio o 33%. Nie oznacza to bynaj-
mniej gornego putapu mozliwosci. Trzeba dalej obnizaé
osuszke, szczegllnie droga wiasciwej pracy maszyn
i urzadzen, utrzymywania optymalnych warunkéw Kkli-
matycznych proceséw produkcyjno-eksploatacyjnych i od-
p_owti:edniego obchodzenia sie z towarem przy manipula-
cjach.

Il Zjazd naszej partii postawit przed calym naszym
aparatem gospodarczym jako zadanie naczelne koniecz-
nos¢ jeszcze wiekszego niz dotychczas zaostrzenia walki
0 obnizenie kosztéw i polepszenie jakosci produkciji. Zro-
zumiale jest, ze na odcinku przemystu chtodniczego rea-
lizacja tych wskazan w pierwszym rzedzie oznacza¢ musi
dalszg mobilizacje w kierunku systematycznego i konsek-
wentnego obnizania ubytkéw naturalnych miesa przecho-
dzacego przez chilodnie skladowe. Umozliwi to dostar-
czenie masom pracujgcym naszego kraju wiekszej iiosci,
lepszych jakosciowo produktow miesnych.

Pojenie zywca w czasie transportu

Zgodnie z tezami IX Plenum KC i wytycznymi Il Zjazdu
PZPR, przedsiebiorstwa obrotu zwierzetami rzeznymi pro-
wadzg walke o zmniejszenie kosztow handlowych.

Jedng z wiekszych pozycji w tych kosztach stanowig
ubytki wagowe zywca rzeznego, wystepujace w czasie
transportu. Ubytki te wynosza przecigtnie 9,6 kg zywej
wagi dla sztuki trzody o wadze 150 kg (przy Srednim
czasie obrotu 96 godzin) i 19,6 kg dla sztuki bydla o wa-
dze 350 kg (przy s$rednim czasie obrotu 104 godzin).

W skali rocznej, w zakresie jednego tylko wojewdédztwa
ubytki w zywcu rzeznym wynosza w przyblizeniu:

w trzodzie chlewnej od 2 min, do 3 min. kg,
w bydle od 800000 do 1200 000 kg.

Jezeli przeliczymy to na gotéwke, liczac przecietnie
1050 zt za 1 kg zywca trzody i 3,50 zt za 1 kg zywca
bydta, otrzymamy strate roczng wynoszaca:

dla trzody od 21 min. do 31,5 min. zt,
dla bydta od 2,8 min. do 4,2 min. .z.

Razem strata roczna w ubytkach Wagowych jednego
tylko wojewddztwa osigga cyfre 35 milionéw zitotych.

Jest sie nad czym zastanowiC i optaci sie dotozy¢ sta-
ran, a nawet pewnych kosztow, aby przyczyny powodu-
jace nadmierny wzrost ubytkéw na zywcu zlikwidowac
lub co najmniej powaznie zmniejszyc.

Obserwacja procedury obrotu zywcem rzeznym wyka-
zuje, ze powazng przyczyng ubytku Wagowego zywca jest
niedostateczne pojenie zwierzat. Zwierzeta zmeczone za-
tadunkami i wytadunkami lub przepedem potrzebuja prze-
de wszystkim wody dla zaspokojenia pragnienia. Niestety
w obecnych warunkach technicznych punktéw skupu naj-
czesciej nie moze by¢ moWy o wystarczajgcym napojeniu
dostarczanej przez producentéw ilosSci zwierzat.

Niewiele lepiej przedstawia sie pod tym wzgledem sy-
tuacja w bazie zbiorczej. Dla pojenia wiekszych partii
zywca nasze bazy nie posiadajg urzadzen w postaci studni
gtebinowych, zbiornikéw i instalacji rozprowadzajgcych
wode. Najczesciej przy bazie mamy tylko zwykta studzien-
ke, z ktérej kotowrotem wydobywa sie po jednym wiadrze
ograniczong ilos¢ wody.

Liczac przecietnie stan bazy na 100 sztuk trzody i 20
sztuk bydta oraz przyjmujgc zapotrzebowanie dzienne dla

trzody w ilosci 10 litréw, a dla bydta 30 litrow wody na
sztuke, otrzymamy minimalne zapotrzebowanie dzienne
bazy wynoszace 1600 litréw, tj. 160 wiader wody, ktére
trzeba w obecnym stanie rzeczy wydoby¢ ze studzienki
pojedynczym wiaderkiem i przenies¢ do klatki, w ktorej
znajdujg sie zwierzeta.

Jeszcze gorsze warunki dla pojenia zwierzat powstajg
w czasie przerzutu transportem kolejowym.

Czas przerzutu kolejg do hurtéw odbiorczych, liczac od
momentu zatadowania do chwili wytadowania zwierzat
z wagonu, trwa u nas normalnie 3 lub 4 doby'.

Zgodnie z obowigzujgcymi instrukcjami przewozone
zwierzeta powinny byé w wagonie karmione i pojone do
syta. W tym celu konwojenci zywoa pobierajg z bazy wy-
sylajacej pasze (otreby, siano itp.) oraz obowigzani sg
w wystarczajgcej ilosci poi¢ powierzony sobie transport
zwierzat.

Przyjmujac przecietng norme 30 sztuk Swin w wagonie,
pot(;zebujemy dla nich na dobe 300 litrow (30 wiader)
wody.

Dla transportu bydta potrzebujemy na jedng sztuke
30 litrow (3 wiadra), przy dwukrotnym pojeniu w czasie
1 doby (po 15 wiadra na sztuke), czyli dla 10 sztuk by-
d’radw wagonie potrzeba na dobe 300 litrow, tj. 30 wiader
wody.

A wiec dzienne zapotrzebowanie wody tak dla trans-
portu trzody jak i dla transportu bydle wyniesie 300 litrow
(30 wiader) na jeden wagon.

To wielkie zapotrzebowanie na wode dla poszczeg6lnych
wagonoéw z zywcem jest w praktyce tylko w minimalnej
czesci zaspokajane. Konwojent, zaopatrzony tylko w jedno
wiadro, zmuszony jest do 30-krotnego donoszenia wody
do wagonu w ciggu doby. Czynnos$¢ te wypehiaja tylko
nieliczni i wyjagtkowo obowigzkowi konwojenci, natomiast
wiekszos¢ konwojentéw ogranicza sie do byle jakiego
rozrobienia karmy niedostateczng iloscig wody i do byle
jakiego, z reguly niedostatecznego, napojenia zwierzat.

Stosowane przez kolej, a nieuniknione w ogélnym ru-
chu pociagéw stawianie transportow z zywcem na odle-
glych torach bocznych, daleko od kranéw z .wodg, wzgle-
dnie brak tych kranéw na pewnych stacjach lub ich okre-
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sowe zamkniecie uniemozliwiajg bardzo czesto konwo-
jentom pobranie wody.

W rezultacie przewozone zwierzeta czesto po 3—4 dni
pozostajg w wagonie bez wody, totez organizm zwierzecia
zuzywa wlasng substancje, a przy zdawaniu wykazuje
nadmiernie duzy ubytek wagowy.

Dla zaradzenia temu wysuwane sg projekty uzyskania
w Ministerstwie Kolei:

podstawiania sktadéw pociggéw z transportem zywca
na torach przy hydrantach z wodg, w celu umozliwie-
nia nabierania wody przez konwojentéw,
doczepiania do sktadéw pociggéw z zywcem specjal-
nych cystern z woda.

W pierwszym przypadku kolejowa stuzba ruchu nie
zawsze bedzie mogta wypetni¢ ten postulat, poniewaz wa-
runki ruchu pociggébw moga temu przeszkodzic.

W przypadku drugim «— wprowadzenie cystern z woda
przy transportach zywca rozwigzatoby zagadnienie catko-
wicie, ale realizacja tego projektu' (wobec braku odpo-
Wlednlej ilosci cystern koleljowych) jest bardzo kosztowna
i mozliwa raczej w przyszfosci

Dla doraznego rozwigzania sprawy zaopatrywania kole-
jowych transportéw zywca w wode proponuje przewozenie
wody w wykonanych z brezentu typu wojskowego worach-
zbiornikach o pojemnosci okoto 100 litréw (10 wiader).

Przy zapotrzebowaniu dziennym, wynoszacym 300 litréw
wody na wagon zywca, woda zmagazynowana w 3 wo-
rach w wagonie wystarczy na pierwszg dobe jazdy, przy
czym w drodze zapas wody moze by¢ uzupetniany na
stacjach kolejowych przy dtuzszym postoju.

W6ér napetniony woda zachowuje ksztatt walca, wazy
wowczas do 100 kg i moze byé przenoszony przez 2 kon-
wojentow. Wyprdznione wory, zwiniete, zabiera konwo-
jent wracajgcy do oddziatu macierzystego.

Wor-zbiornik na wode do transportu zywca przedsta-
wiajg zatgczone rysunki.

Wér wykonany jest z grubego brezentu lub nieprzema-
kalnego ptoétna zaglowego. Dno wora jest podwdjne, za-
bezpieczone specjalnie na szwach przez obszycie dodatko-
wo szerokg mocng tasmg parciang. WOor zaopatrzony jest
w uchwyty, silnie umocowane do $cianek wora, blizej jego
krawedzi. Uchwyty te powinny umozliwi¢ przenoszenie
wora z wodg. Gorna krawedz wora powinna posiadac¢

Z doswiadczen nauki

Dr inz. ANTONI RUTKOWSKI

Gt Inst. Roi. i Spoz. w Warszawie
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szereg otworéw umozliwiajgcych -zasznurowanie i unie-

mozliwienie wylewania si¢ wody przy ruchu wagonu.
W6ér z_wodg moze by¢ ustawiony na podiodze wagonu

lub zawieszony. Wykonany z odpowiedniego materiatu

moze by¢ w uzyciu minimalnie przez okres 1 do 2 fat.
a koszt jego wykonania nie przekroczy 500 do 1000 zt

Wracajgc do wymienionej na wstepie wielkiej cyfry
strat powodowanych przez state ubytki wagowe w zyw-
cu — wobec licznych faktow, stwierdzajgcych ze ubytki
te powstajg przede wszystkim wskutek niedostatecznego
pojenia zywca, tak w bazach zbiorczych jak i w trans-
portach kolejowych, wydaje sie by¢ stuszny wniosek zaopa-
trzenia baz zbiorczych w odpowiednie instalacje wodne,
a transportow kolejowych zywca w zapas wody, ktérego
realizacja powinna nastgpi¢ jak najszybciej.

Wptyw procesu schiadzania tluszczu na jego jakosc

Jednym z procesOw posiadajgcych powazny wplyw na
jakos¢ ttuszczéw zwierzecych, a w szczegoélnosci smalcu,
jest proces schtadzania. Sposéb schfadzania smalcu wpty-
wa nie tylko na jego wyglad zewnetrzny, ale i na jego
zwarto$¢ oraz konsystencje. Problem ten sprawia nasze-
mu przemystowi szereg powaznych trudnosci i dlatego
pragniemy w niniejszym artykule oméwi¢ niektére czyn-
niki wywierajgce swoéj wpltyw na jako$¢ smalcu w czasie
jego schtadzania.

Glicerydy kwaséw ttluszczowych, a wiec tluszcze, two-
rzg w czasie zestalania krysztaly, podobnie jak szereg
innych substancji. Tluszcze zwierzece sg mieszaning glice-
rydéw o réznych temperaturach krzepnigcia, na skutek
tego w temperaturze pokojowej stanowig one mieszanine
drobnych nie zwiazanych ze sobg krysztaldéw z wkroplo-
nymi miedzy nie czgsteczkami niezestalonego tluszczu.

Zestalony tluszcz wieprzowy o temperaturze okoto 20°C
posiada krysztaty tak male, ze sita ciezkosci kazdego
z nich w stosunku do sity czepnej jest minimalna. W ukfa-
dzie tym pory i szczeliny miedzy krysztatami sa bardzo
mate, co nie pozwala na wydzielenie sie fazy cieklej ttusz-
czu, a blok tluszczu stanowi jednolita plastyczng bryte.

Jezeli podwyzszy sie temperature, to w miare jej wzro-
stu coraz wiecej krysztatdw przechodzi w faze ciekla. Jedne
Z nich rozpuszczajg sie w otaczajgcym je plynnym ttusz-
czu, inne ulegajg stopnieniu. W efekcie powoduje to wy-
dzielenie sie kropelek ptynnego ttuszczu na powierzchni
bryty np. smalcu, a przy dalszym podnoszeniu tempera-

tury wyrazne zmniejszenie zwieztosci konsystencji tlusz-
czu, az do przejscia jego przez stan pOtptynny do ptyn-
nego. Przezroczysto$¢ stopionego ttuszczu $wiadczy o sto-
pieniu wszystkich zawartych w nim krysztatkow.

Przy schladzaniu smalcu dazy sie do uzyskania jedno-
rodnej drobnokrystalicznej struktury tluszczu. Szybkie
obnizenie temperatury ttuszczu sprzyja powstawaniu ma-
tych krysztatkow (dtugosci 2—3 mikronow), ktére nadajg
ttuszczowi charakter jednorodnej masy, natomiast powolne
obnizanie temperatury ttuszczu sprzyja narastaniu znacz-
nie wiekszych krysztatdbw glicerydow (do 20 mikronow
dlugosci), ktoére sg przyczyng niekorzystnego kaszkowa-
tego wygladu smalcu.

Bardzo szybkie (,btyskawiczne®) obnizenie temperatury
tluszczu powoduje jego przechtodzenie charakteryzujgce
sie  polimorfizmem  (wielopostaciowoscig)  krysztatow.
Przechtodzony tluszcz zachowuje przez pewien okres czasu
ptynno$¢ ponizej normalnej temperatury krzepnigcia, a po
zestaleniu posiada konsysteneje bardziej twarda od ttusz-
czu zestalonego w normalny sposob.

Konsystencja (plastycznos¢) tluszczu zalezy od wielko-
Sci i ilosci znajdujgcych sie w nim zestalonych krysztal-
kéw glicerydéw. Im mniejsza jest ich przecietna wielkosg,
tym bardziej tluszcz jest twardy i na odwrot, im wieksze
sg krysztaly, tym bardziej jest on Tnigkki. Totez stopiony
i powoi) schltadzany ,kaszkowaty“ smalec jest bardziej
miekki od schiodzonego na bebnle chtodniczym tub chtod-
nicy ciagtej ,jednorodnego“ smalcu.
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Wiasnosci plastyczne smalcu zalezg réwniez w pew-
nym stopniu od ilosci wmieszanego wen powietrza w cza-
sie schtadzania. Rozpuszczalno$¢ powietrza w smalcu
w temp. 40°C wynosi okoto 8,8 ml/100 ml ttuszczu. W cza-
sie mieszania krzepngcego tluszczu ,wrgbig“ sie mecha-
nicznie w tluszcz od 5% do 20% powietrza, ktéry wyste-
puje tam w postaci pecherzykéw o s$rednicy 10—15 mikro-
néw. llos¢ wmieszanego powietrza zwieksza sie gwattow-
nie w miare zblizenia sie temperatury zestalajgcego sie
mieszanego tluszczu do jego temperatury krzepniecia,
i w miare przedtuzania czasu mieszania.

Tablica | — Illos¢ wmieszanego w zestalony tluszcz po-
wietrza w zalezno$ci od temperatury i czasu mieszania.
Ttuszcz o temp. topn. 33,6°C i temp. krzepniecia 23,2°C
(S. Liberman,. E. Mirkin).

Czas Temp. tluszczu Temp. ttuszczu
mieszania 23,2°C 25,0°C

Ilo$¢ wmieszan. powietrza w %wbjet.

5 min. 11,6 2,04
0, - 10,3 7.1
20 15,2 113
30 16,4 12,5

Przy produkcji smalcu zwracamy uwage na uzyskanie
odpowiedniej plastycznosci tluszczu, starajgc sie jednak
wmieszac¢ jak najmniejsze ilosci powietrza. W niektérych
tylko wypadkach, np. przy wyrobie tluszczéw cukierni-
czych szczegllnie wysoka plastyczno$¢ osigga sie przez
ubijanie tluszczu w ten sposob, Zze wigze on bardzo duze
ilosci powietrza.

Tablica Il — ilo$¢ wbi-

tego w tluszcz wieprzo- llo$¢ wmie-
wy powietrza w zalezno- Czas Szanego w
Sci od czasu ubijania. ubiiania ttuszcz po-
Ttuszcz o temp. 21°C. (S. ! wietrza
Liberman, E. Mirkin), w %%6objet.
Zawarto$¢ pecherzykow
powietrza w tluszczu, mi- .
mo ze wywiera korzystny 4 min. 85
wplyw na plastycznosc, 8 125
wptywa jednak ujemnie 12 145
na jego trwato$é. Stwier- 16 " 150
dzono mianowicie, ze "
smalec i tluszcz bydlecy 2 155
schtadzane na  bebnie 24 155
chtodniczym sg  mniej, 28 155

trwate od schtodzonych
przez odstanie (tabl. I11).
Przyczyna tego jest praw-
dopodobnie wrabianie w tluszcz stosunkowo duzych ilosci
pow.ietrza w czasie pracy S$limacznicy odprowadzajgcej
ttuszcz z bebna.

Tablica Il — Wzrost liczby kwasowej i nadtlenkowej
smalcu wieprzowego na $wietle dziennym w temp. 20° do
25°C (E. Goldman, M. Makjejewa).

Liczba nadtlen-

Liczba kwasowa
kowa

Czas prze- smalec zestalony smalec zestalony
chowywania beben e
j- ) i- eben
O(rj]S”t(O] chtodni- O(rj]S”t(OJ chtodni-
czy czy
0 dni 0,92 0,92 0,010 0,010
5 , 0,93 091 0,026 0,030
3 0,99 1,05 0,032 0,047
20 ,, 0,23 0,93 0,090 0,090
27, 1,04 0,98 0,130 0,150

Do schiodzenia ttuszczéw stosuje sie chiodnice z mie-
szadtami, bebny chtodnicze, chtodnice skrobakowe i inne.
W przemysle naszym spotykane sg najczesciej chtodni-
ce z mieszadtami o rozmaitych rozmiarach i konstrukcji.
Na chtodnicach tych trudno jest uzyska¢ produkt o jedno-
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rodnym wygladzie zewnetrznym. Konsystencja otrzyma-
nych tluszczéw jest niedostateczna na skutek stosunkowo
matej ilosci wmieszanego wen powietrza.

Krysztaly glicerydéw kwasow ttuszczowych, zdjecia mikro-
skopowe wg Williamsa

I. £6j wotlowy (Swiatto spola- 2. £6j wolowy (Swiatto spola-
ryzowane) X 150. ryzowane) X 70.

3. t6j wolowy X 150.

4. Smalec X 250 5. Smalec X 150.

Bebny chiodnicze stosowane sg w naszym przemysle
w mniejszym stopniu. W tluszcz schiodzony na bebnie
odprowadzajgca Slimacznica wrgbig stosunkowo duzo po-
wietrza, co zwieksza plastycznos¢ smalcu, lecz z drugiej
strony obniza jego trwatos¢. Wadg urzadzen bebnowych
jest trudnos$¢ odpowiedniej regulacji szybkosci schtodze-
nia, szczegolnie przy zmiennych temperaturach otoczenia.
Ponadto w czasie schtodzenia smalcu na bebnie istnieje
niebezpieczenstwo zwiekszenia jego wilgotnosci przez
skraplanie sie wilgoci z powietrza szczeg6lnie w tych po-
mieszczeniach, w ktérych ulatnia sie wolna para. Nalezy
réwniez zwraca¢ uwage na duze straty zimna wystepujgce
przy tym systemie chtodzenia.

W Zwigzku Radzieckim znalazty zastosowanie do chto-
dzenia tluszcz6w agregaty ciagte, sktadajace sie z rezer-
wuaru, pompy, chtodnicy wstepnej, trzech chtodnic wtasci-
wych i chtodnicy koricowej. W chtodnicy wstepnej ttuszcz
schtodzony jest do temp. 49°C, we wiasciwej tréjczionowej
chtodnicy amoniakalnej ulega przechtodzeniu do 155°—
21°C, a krystalizacja nastepuje w chtodnicy koncowej
w temp. 24°—29°C.

Chlodnice te spetniajg réwniez role homogenizatora
dzieki odpowiedniemu ustawieniu topatek. Mniejsze typy
ciggtych urzadzen chiodzacych skladaja sie z cylindra
chiodzonego zewnatrz i wewnatrz oraz homogenizatora.

Opuszczajgcy chiodnice krystalizujgcy sie tluszcz po-
siada temp. 19°—23°C.

Omoéwione wyzej niektére zagadnienia dotyczace zesta-
lania tluszczéw, a w szczegélnosci smalcu, nie zostaty
dotychczas catkowicie wyjasnione. W S$wietle dotychcza-
sowych wynikéw badan mozna wyciggnac¢ nastepujgce
whnioski praktyczne.

1 Unikniecie ,kaszkowatosci* ttuszczu mozna uzyskaé

przez szybkie schiadzanie smalcu w granicach tempera-
tury krystalizacji tluszczu.
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2. Plastycznos¢ smalcu jest w duzej mierze uzalezniona
od ilosci wmieszanego wenn mechanicznie powietrza, przy
czym nalezy unika¢ jego nadmiaru, gdyz powietrze za-
warte w tluszczu wplywa ujemnie na jego trwatosc.

3. W celu uzyskania smalcu o wtasciwej strukturze, kon-
systencji i trwalosci, nalezy temperature smalcu przed
ostatecznym schtodzeniem obnizy¢ do temperatury bliskiej
rozpoczecia tworzenia sie krysztatdbw (ledwo dostrzegalne
zmetnienie — mgietka), a nastepnie gwattownie obnizyé
temperature ponizej temperatury krzepniecia i tluszcz
o konsystencji majopezu rozla¢ do opakowan w celu zesta-
lenia.

Majac na uwadze fakt, ze podwyzszenie jakosci smalcu
zalezy w duzej mierze od poznania teoretycznego zagad-
nien zwigzanych z procesem jego krystalizacji, nalezy
prowadzi¢ prace badawcze w tym kierunku, a w szczegol-
nosci nad:

Mgr inz. JOZEF GRZEGORZEWICZ
Zaktad Badawczy CZPMs w Warszawie

MIESNA Rok 1954

a) wyjasnieniem wplywu wstrzgsbw mechanicznych na
proces krystalizacji — np. przewozenia niecatkowicie ze-
stalonego smalcu, drgania podtogi itp.,

b) ustaleniem optymalnej i maksymalnej ilosci powie-
trza w smalcu przy uwzglednieniu parametrow plastycz-
nosci i trwatosci,

c) opracowaniem optymalnych parametrow pracy po-
szczegolnych typow urzadzen schiadzajacych ttuszcz, sto-
sowanych w naszym przemysle.
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Zwiekszenie wydajnosci smalcu przez prawidiowe
wyciskanie skwarek

Zrodta zmniejszenia kosztéw wiasnych, to jest dodatko-
wej akumulacji, szuka¢ nalezy przede wszystkim w tym
punkcie, w ktorym koszty wlasne sg najwyzsze. W prze-
mys$le miesnym koszt surowca wynosi 70% do 95%> og6tu
kosztéw wiasnych, totez w pierwszym rzedzie zmniejszy¢
mozna koszty wtasne przez prawidtowe wykorzystanie
surowca.

Analizujac w naszych zaktadach proces technologiczny
produkcji smalcu natrafimy na bogate zZrodto dodatkowej
akumulacji, a jest nim tluszcz pozostaly w skwarkach,
ktéry mozna wydobyé¢, jesli zastosuje sie prawidiowg me-
tode ich wyciskania.

Jak wiadomo, w sktad skwarek wchodza;

a) czesci state, do ktorych zalicza sie biatkowe i mine-
ralne pozostatosci tkanki tacznej oraz

b) czesci ptynne, to jest nieznaczne ilosci wody i mniej-
sza lub wieksza ilo$¢ pozostatego tluszczu. Pewng ilos¢
ttuszczu pozostatego w skwarkach uzyskuje sie przez pra-
sowanie. llos¢ ta zalezna jest od metody procesu wy-
ciskania. .ini]

Produkty poddawane wyciskaniu (prasowaniu) zawie-
raja czesc¢ ptynng w postaci wolnej (nie zwigzanej) i w po-
staci zwigzanej mechanicznie.

Plyny wystepujgce w postaci wolnej tacza sie z sucha
pozostatoscig tylko przy pomocy bardzo niewielkich sit
wigzacych, totez do usuniecia ich potrzeba niewielkiego
nacisku.

Plyny wystepujagce w postaci zwigzanej potaczone s
z suchg pozostatoscig przy pomocy ogromnych sit nazy-
wanych silami molekularnymi lub absorbcyjnymi. Grubosé
molekularnej warstwy plynu jest bardzo mata (0,25 do
0,5 mikrona), jednak sita przyciggania tej warstwy do
powierzchni ciata statego jest bardzo duza i wynosi dla
warstw przylegajgcych bezposrednio do czesci twardych
okoto 10000 atm.

Wptyw wilgotnosci skwarek na wydajnos¢ thuszczu

Zdolno$¢ adsorbcji zalezna jest od charakteru wspot-
dziatajgcych ciat. Woda na przyktad adsorbowana jest
tatwiej niz tluszcz i dzieki temu moze go zastepowac,
przeprowadzajac ttuszcz z postaci zwigzanej silami mole-
kularnymi (absorbcyjnymi) w posta¢ bardziej wolng. Po-
nadto, jesli chodzi o skwarki, to woda przyczynia sie do
wytworzenia bardziej plastycznej struktury skwarek. Po-
wyzsze wywody ttumaczg dlaczego przy prasowaniu skwa-
rek duza role odgrywa stopien ich wilgotnosci.

Na rys. 1 (wg Pielejewa) przedstawiono zaleznosc¢ ilosci
pozostatego w skwarkach tluszczu od wilgotnosci skwa-
rek (z toju wotowego) przy temp. skwarek = 60°C i ci-
Snieniu prasowania = 250 atm¥*).

Doswiadczenia Piotrowskiego wykazaty, ze przy temp.
+60°C uzyskano przy skwarkach z toju wolowego naste-
pujace wyniki (tabela 1):

*) Dane wg Manerbergera i Mirklna ,Tiechnologia mlasa i mia-
soproduktow*” .

Przekroczenie optymal- Tabela 1
nej wilgotnosci skwarek
powoduje zbytnie zbijanie Zawartogé
si¢ skwarek przy praso- Wilgotno$¢  tluszczu w
waniu . (brykietowanie skwarek  odprasowa-
sie), co utrudnia wydzie- w % nych skwar-
lanie ttuszczu. kach w %
Optymalna  zawartos$é
wody w skwarkach powin-
na przed prasowaniem 5,4 145
wynosi¢ przy skwarkach 80 1 94
wotowych z surowca nie 9’0 ’
rozdrobnionego 7—8%>, z ’ 6,4
surowca  rozdrobnionego 10,0 6,6
8—9%/o, przy skwarkach 10,6 6,8
wieprzowych 6 — 7°/0. 120 75

Skwarki nalezy nawilzac
na 1 do 2 godzin przed
prasowaniem.

Rys. 1. Poczatkowa wilgotno$¢ skwarek w "# wag wg doswiadczen
Piotrowskiego i Maleszowa

Wplyw temperatury skwarek na wydajnos¢ ttuszczu

Podwyzszenie temperatury skwarek przed prasowaniem
powoduje uplynnienie i zmniejszenie lepkosci tluszczu,
nie ma to jednak zasadniczego wpltywu na wydajnosc
ttuszczu przy wyciskaniu, natomiast duzo wiekszy wptyw
na te wydajno$¢ ma zwiekszenie sie plastycznosci skwa-
rek pod wptywem temperatury. Przy przekroczeniu jednak
optymalnej temperatury plastyczno$¢ skwarek staje sie
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Tabela 2 zbyt duza, co powoduje
brykietowanie sie maku-
Zawartosé chu i tym samym zmniej-
Temperatura tluszczu w sza sig wydajnos¢ tusz-
skwarek  wyprasowa- ::ezgl,(ogwclimo mniejszej jego
w °C nlzg:chh SWkWoZr W tabeli Nr 2 (wg Pio-
trowskiego) przedstawio-
no stosunek miedzy tlusz-
60 182 czem pozostatym w skwar-
kach po prasowaniu a
80 16,0 temperaturg skwarek (wo-

90 14,6 towych).
Optymalna temperatura

105 16,6

skwarek poddanych pra-
sowaniu wynosi dla skwa-
rek wieprzowych 75°C, a
dla wolowych i baranich 85° do 90°C.

Wplyw cisnienia na wydajnos¢ tluszczu

Podwyzszajac cisnienie wywierane na prasowany pro-
dukt zwieksza sie stopien odcisniecia ptynu. Wedtug do-
Swiadczen Piotrowskiego, przy prasowaniu skwarek z toju
bydlecego, zawierajgcych

5,4% wody i posiadajg- Tabela 3
cych temperature +60°C,
uzyskano nastepujgce wy- . . Zawartosé
niki (tabela 3): Srednie  ys7c7u w
ci$nienie wyciénie-
Wplyw grubosci warstwy W prasie  ych skwar-
makuchu na skuteczno$cé (kg/cnP) kach w %
wyciskania skwarek
Srednica cylindra tlocz- 170 18
nego prasy wynosi zwykle 260 14

300 do 500 mm, a wiec
przy grubym bloku skwa- 350 10
rek (rys. 2) wyciskany
ttuszcz odby¢ musi z cen-
trum bloku na zew- L
natrz droge A = 150 lub 250 mm. Jezeli blok skwaicK
podzieli sie na cienkie warstwy poziome (grubos$¢ 40—
50 mm) (rys. 3) i warstwy te podzieli sie przektadkami
tatwo przenikliwymi dla tluszczu, to przy wyciskaniu
ttuszcz bedzie odbywat z centrum warstwy bloku do prze-
ktadki droge a = 20 do 25 mm. Dalszy sptyw odbywa sie
bez trudnosci przez przektadke.

Jasne jest, ze w tym drugim przypadku szybciej i z lep-
szym skutkiem bedzie mozna wycisng¢ ttuszcz.

W wielu zaktadach miesnych po wytopieniu i odtamu

MIESNA 337

Rus S. Schemat wyciskania z przektadkami. | — tlok, la — °P°r-

2 — dziurkowane S&ciany cylindra, 3 — skwarki, 4 przektadki
welniane, 5 — przekfadki stalowe

ttuszczu wysmaza sie jeszcze skwarki (,wysusza“), aby
uzyska¢ dodatkowo pewna ilo$¢ ttuszczu. Tak podsuszone
skwarki zawierajg okoto P/:°/o wody i do 75% tluszczu.
Temperatura skwarek jest zwykle wiasciwa i wynosi
+ . L
%0)0>(\:Nyciskania skwarek uzywa sie pras ttocznych hydra-
ulicznych lub $rubowych z napedem recznym. Skwarki
sypie sie do cylindra bocznego prasy_w jednej, dwdch,
a rzadko w kilku warstwach. Poszczegélne warstwy prze-
ktada sie przekladkami z blachy stalowej. Przekftadki te
nie sg przenikliwe dla tluszczu, a wiec nie spetniajg za-
mierzonego zadania. Proces wyciskania trwa zwykle za
krotko, to znaczy, ze z chwilg gdy strumien ttuszczu wy-
ciekajgcego z prasy zmniejszy sie, zwalnia sie nacisk
i wyjmuje blok skwarek.

Bywa czesto, ze prasy reczne nie posiadajg dostatecz-
nego umocowania do podifogi oraz nie sg zaopatrzone
w drazki (dzwignie) pozwalajgce na przedtuzenie ramie-
nia obracajgcego Srube. Niejednokrotnie $Sruby sg zbyt
stabe. Prasy hydrauliczne posiadajg wytarte Kkotnierze
uszczelniajgce oraz nieszczelne przewody i zawory, a pom-
py ttoczace nie dajg witasciwego cisnienia, gdyz cylindry
sg wytarte. Wszystko to powoduje, ze ucisk na skwarki
jest niedostateczny. W efekcie korncowym uzyskuje s'e
tylko pewng ilos¢ wycisnietego tluszczu. Wycisniete skwar-
ki zawierajg okoto 35%> wody i okoto 45% ttuszczu
($rednio).

Prawidtowe wyciskanie skwarek

Po wytopieniu i odlaniu tluszczu nie nalezy skwarek
zbyt mocno wysusza¢, lecz doktadnie odsgczyC na sicie.
Skwarki takie zawierajg zwykle okoto 2°/0 wody oraz
okoto 60% tluszczu. Poniewaz skwarki te sg zbyt suche,
nalezy je nawilzy¢. Nawilzanie przeprowadza sie w od-
dzielnym kociotku zaopatrzonym w pokrywe. Skwarki
skrapia sie woda, biorgc okoto 6 litréw wody na 100 kg
skwarek i przykrywa pokrywa. W kociotku powinna byc
utrzymana temperatura okoto +80°C. Skwarki nawilza
sie w ten sposéb przez '40 do 60 minut; w tym czasie na-
lezy je 2 do 3 razy zamieszaé, aby nawilzone byly réwno-
miernie. Nawilzone skwarki (o zawartosci okoto 7°/0 wo-
dy) wkiada, sie do prasy w warstwach grubosci 40 do
50 mm, na kazda warstwe kladzie sie przektadke ze spec-
jalnej tkaniny welnianej, nastepnie przektadke z blachy
stalowej i znow tkanine wetniang, po czym warstwe skwa-
rek itd. (rys. 3). Po napetieniu prasy przystepuje sie
do wyciskania w normalny sposob.
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Przy prasach hydraulicznych nalezy osiggna¢ poczat-
kowo cisnienie okoto 50 kg/cm2 (na powierzchni cylindra,
w ktéorym prasuje sie skwarki), ci$nienie to nalezy utrzy-
mac tak dlugo, dopodki sptywa tluszcz, po czym podnosi
sie stopniowo cisnienie do wysokosci 280 do 350 kg/cm2
i utrzymuje sie tak dlugo, az tluszcz przestaje Sciekac.

Czas operacji dla pras hydraulicznych wynosi:

zaladowanie prasy skwarkami 5 minut
podnoszenie i utrzymanie

cisnienia 50 kg/cm2 10
podnoszenie i utrzymanie

cisnienia 300—350 kg/cm2 12
opuszczenie ttoka i wytadunek skwarek 3 7

razem 30 minut

Proces wyciskania w recznych prasach Srubowych prze-
prowadza sie w podobny spos6b. Prasa powinna by¢ umo-
cowana do posadzki, aby przy dokrecaniu $ruby nie prze-
suwata sie po podiodze. Ramie obracajgce Srube powinno
by¢" dostatecznie dtugie, wzglednie zaopatrzone w prze-
dluzacz pozwalajgcy na uzyskanie witasciwego cisnienia
w prasie. Skwarki wycisniete wg wyzej opisanego spo-
sobu nie powinny zawieraé wiecej niz 10% do 15%
tluszczu.

Przektadki wetniane wykonuje sie z czystej wetny.
W Zwigzku Radzieckim stosuje sie mieszanke sktadajgca

Z przemystu miesnego w ZSRR
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sie z 45% welny wielbtadziej Il gatunku i 55% wetny
owczej. Zuzycie przektadek wynosi okoto 250 kg na 1 tone
prasowanych skwarek. Stosowa¢ mozna roéwniez tzw.
przektadki olejarskie**) (uzywane do wyciskania tlusz-
czow roslinnych).

Wstepne obliczenie akumulacji

Skwarki wycisniete w zaktadach miesnych wg dotych-
czas stosowanych metod zawierajg 30% do 60% ttuszczu,
Srednio 45%. Jezeli usprawni sie metode wyciskania tak,’
aby skwarki zawieraty tylko 15% tluszczu, uzyska sie
dodatkowo ponad 2% smalcu w stosunku do uzytego su-
rowca ttluszczowego, co w efekcie przyniesie dodatkowy
zysk okoto 450 zt na tone surowca ttuszczowego (w obli-
czeniu przyjet;o ceny fabryczne smalcu i skwarek).

Jezeli przyjmie sie, ze zaklad przerabia rocznie 500 ton
surowca, dodatkowy zysk brutto wyniesie okoto 225 tys. zi
rocznie.

Od sumy tej odliczy¢ nalezy koszt zuzytej tkaniny ttocz-
nej (lub przektadek olejarskich), ktéry nie przekroczy
sumy 4 tys. zt oraz zwiekszony koszt robocizny i inne
dodatkowe drobne koszty, ktére nie przekrocza sumy
21 tys. zt. W ten sposob akumulacja netto wyniesie w ta-
kim zakladzie okoto 200 tys. zt rocznie.

d. . - otrzymac mozna w ,Centrali Artykutéw Technicz-
nych todz, Pl Zwycigstwa 2, przy czym nalezy podac ksztalt
i "'wymiary cylindra ftlocznego prasy.

Przemyst miesny przygotowany do sezonu

W obliczu zadan IV kwartatu radzieckie przedsiebior-
stwa przemystu miesnego przygotowujg sie szczegoOlnie
skrupulatnie do wykonania swych planowych obowigzkow
w najbardziej napietym i najtrudniejszym okresie roku
produkcyjnego. Szerokie rzesze pracownikéw przemystu
finesnego walcza o wykonanie ilosciowego i asortymen-
towego planu IV kwartatu, pomni .swej odpowiedzialnosci
przed Partia i Rzadem za peilng realizacje postawionych
przed nimi zadan.

Podstawg walki o plan w przemysle miesnym jest nie-
watpliwie dbatos¢ o wysoka jako$¢ surowca ubojowego
oraz o terminowe dostawy zwierzat rzeznych do przedsie-
biorstw przetwérczych. W tym zakresie szczeg6lna uwa’a
zwracana jest na nastepujgce elementy:

1) cale pogtowie oddane na opas i wypas w okresie
wiosenno-letnim musi by¢ rytmicznie i w. Scistej zgodnosci
z planem przekazywane do przetworstwa;

2) w celu zapewnienia réwnomiernego wykorzystania
zdolnosci produkcyjnej przedsiebiorstw, rytmicznos¢ do-
staw obowigzuje nie tylko w skali kwartatu, ale réwniez
w poszczegolnych dekadach kazdego miesigca;

3) wszystkie bazy i magazyny zywca musza przed 1 paz-
dziernika by¢ odremontowane, wszelkie prace budowlane
zwigzane z rozszerzeniem powierzchni magazynowej dla
zywca zakoriczone; w terenie muszg by¢ przygotowane
bazy awaryjne, ktére umozliwia w razie potrzeby krétko-
'I[(caarT]inowe przetrzymanie zywca w odpowiednich warun-

4) zaréwno przedsiebiorstwa przetworcze jak i awaryj-
ne bazy terenowe musza by¢ w petni zaopatrzone w nie-
zbedne ilosci karmy dla bydfa i trzody.

Jako przyktad prawidtowego przygotowania magazynow
zywca postuzy¢ moze kombinat miesny w Moskwie, gdz;e
remonty i nowe budownictwo objeto bazy na 10000 sztuk
bydta, 5000 s$win i 3000 owiec. Wyasfaltowano tam
25000 m2 powierzchni magazynowej dla zwierzat rzez-
nych oraz 15000 m2 na pozostatym terytorium kombinatu,,
odremontowano tory kolejowe i platformy (rampy) wy
tadunkowe, uzupetniono ilos¢ wag, zainstalowano maszy-
ne do dezynfekcji magazynow zwierzat i terenu fabrycz-
nego, zmechanizowano sprzatanie nawozu i wprowadzono
nowg instalacje wodociggowa w magazynach zwierzat.

Aby jednak zapewni¢ mozliwo$¢ przerobu zwierzat rzez-
nych nawet w przypadku nieprzewidzianego zatamania
dostaw, zwlaszcza za$ wobec stale i systematycznie ros-
nacych cyfr uboju i przetwérstwa, radziecki przemyst mies-

ny w roku biezagcym powaznie rozszerza swojg zdolnos¢
produkcyjng. Tak wiec z dniem 1 wrzesnia uruchomione
zostaty nowe rzeznie w Pottawie, Odessie, Charkow'e,
Atma-Acie, Zaporozu, Karagandzie i Szachtach. Obok te-
go nastgpito znaczne rozbudowanie istniejgcych zdolno-
sci ubojowych oraz chtodni przyfabrycznych. Wreszcie
przedsiewzieto szereg krokéw natury organizacyjnej, kto-
re pozwolg skutecznie wykorzysta¢é nowe moce produk-
cyjne; miedzy innymi: 1) od I.X. br. wszystkie kombinaty
miesne wyposazone w urzadzenia chtodnicze przechodzg
na prace w dwoch zmianach; w listopadzie wszystkie kom-
binaty mieszczace sie w okregach wschodnich réwniez mo-
ga pracowa¢ na dwie zmiany; 2) wprowadza sie dziesigtki
nowych agregatdbw mechanicznego skérowania, automa-
tycznych Unii do potokowej obrébki zwierzat rzeznych, wie-
le nowych urzadzen do obrobki podrobéw i jelit, przetopu
tluszczow itp.

Przodujacy kombinat miesny w Moskwie opiera swe
przygotowania na doswiadczeniach z ubiegtego roku, kie-
dy to w IV kwartale dostawy w stosunku do catorocznych
wynosity 48,3% bydta, 42,9% trzody chlewnej i 80,6%
owiec, co spowodowato powazne trudnosci w fabrykach
kombinatu. Dlatego w biezacym roku wszystkie zaplano-
wane remonty zostaly zakonczone jeszcze ,w miesigcu
kwietniu. Odremontowano wiec wszystkie sprezarki, pa-
rowniki, skraplacze, pompy solankowe i wodne, chtodnice
powietrza oraz pozostatg aparature chtodnicza, przepro-
wadzono kapitalny refnont studni artezyjskiej i oddano do
eksploatacji drugg czes¢ skraplacza ociekowego o po-
wierzchni 280 m2 Oddziat obrobki wstepnej, wedliniarnie
oraz przyfabryczne osiedle robotnicze zasilono dodatkowa
mocg elektryczng, za$ do fabryki technicznych wyrobovw
specjalnych oraz do fabryki kartonu falistego doprowadzo-
no nowe przewody pary. Oddziat elektrourzadzen kombi-
natu miesnego przeprowadzit techniczny przeglad trans-
formatorow, a oddziat urzadzen gazowych zainstalowat
w fabryce obrébki (wstepnej nowa aparature gazowg Park
wagonéw do przewozu zwierzat rzeznych zostat w biezg-
cym roku rozszerzony i liczy obecnie 265 wagonoéw kole-
jowych, stanowigcych wtasnos¢ kombinatu; wagony te wy-
posazone sg w specjalne urzgdzenia, gwarantujgce prze-
woz bydla bez strat.

Remonty objety w fabryce obrébki wstepnej 90% wszyst-
kich urzadzen; w oddziale trzody chlewnej odnowiono ele-
wator do podnoszenia $win, transporter do wykrwawiania,
transporter poziomy i pochyly, skrobarke, catg linie roz-
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bioru i wiele innych urzadzen. Do zamrazania podrobow
montuje sie szybkomrozacg chtodnie tunelowg. W topiflini
tluszczéw zmontowano trzy stojace kotty prozniowe do
przetapiania tluszczu, ponadto montuje sie udoskonalong
centryfuge do rozdrabniania i przetapiania ttuszczu ner-
kowego wedtug projektu Anufriewa, Wieezkanowa i Ziem-
liannikowa, ustawia nowe pompy do przettaczania ttuszczu
i zastepuje nowymi przestarzate urzadzenia. W oddziale
jelit rowniez uzupetniono sprzet i ponadto oddziat ten wy-
posazono w duza iloS¢ skrzyh z nierdzewnej stali do sor-
towania jelit. Zakonczono montaz automatycznej linii do
obrébki skoér bydlecych, gruntownie odremontowano urza-
dzenia fabryki przetworéw technicznych, zmontowano trzy
nowe odbieralniki krwi oraz kolejki do mechanicznego
przetadunku surowca w fabryce przetworéw technicznych,
sprawdzono dzialanie wentylacji i wreszcie wszystkie od-
dzialy wyposazono w $rodki transportu wewnatrzzaktado-
wego — zaréwno napodiogowego, jak i tasmowego.

Szczeg6ing wage przywigzuje sie do produkcji wedlin
i kietbas. Wobec olbrzymiego wzrostu tej gatezi przetwor-
stwa, wynoszacego w roku 1953 o 34% wiecej niz w r. 1950
i ponad 20 razy wiecej niz w latach 1931—32, akcentuje
sie zwlaszcza wykonanie planu asortymentowego w wyro-
bach parzonych, pélwedzonych i wedzonych z migsa wiep-
rzowego, wotowiny i baraniny, pasztecikow miesnych,
kietbasy dietetycznej, wyrobow krwistych, pierozkow mies-
nych itp. produktéw. W moskiewskiej fabryce wedlin Nr 3,
dobowa produkcja paréwek i serdelkbw wynosi obecnie
6 ton. Jezeli chodzi o kietbasy, to produkcja ich wzrosta
w roku biezagcym w stosunku do roku 1953 o 1568 ton,
przy czym udziat pierwszego i najwyzszego gatunku wy-
niesie w stosunku do calej produkcji 70% wobec 53,6%
w roku ubieglym. Poréwnanie zdolnosci produkcyjnej w
przekroju niektoérych asortymentéw na dzien 1 pazdziern'-
ka 1954 r. i tej samej daty 1953 roku wskazuje, ze rozbior
na elementy wzrést z 25 do 50 ton na dobe, produkcja
pOtprzetworow miesnych ze 100000 do 200 000 porcji na
dobe, kotletow — do 2 milionéw sztuk na dobe, przetwo-
row wedzonych — do 75 ton na dobe i wreszcie uszek
miesnych — do 40 ton na dobe.

Przygotowania do czwartego kwartatu obejmujg ponad-
to organizacje zbioru krwi spozywczej, celem unikniecia
marnotrawstwa tego cennego surowca.

Do najwazniejszych zadan stojgcych obecnie przed prze-
mystem miesnym ZSRR nalezy podniesienie jako$oi pro-
dukcji. Do tego celu prowadzi z jednej strony podniesie-
nie jakosci tuczu, z drugiej jednak strony nalezy ze wszech
miar ulepsza¢ technologie produkcji. Trudno$¢ polega tu
na tym, ze konieczno$¢ szybkiego rozszerzania, ulepsza-
nia i przestawiania proceséw produkcyjnych powstaje row-
nolegle do gwattownego wzrostu cyfr ubojowych. Potrzeb-
ne wiec jest zaostrzenie dyscypliny technologii rozbioru
miesa oraz prawidtowe jego magazynowanie. W tym kie-
runku ida tysigce zobowigzan pracowniczych, a ponadto w
kierunku zmniejszenia ilosci brakéw w produkcji konserw
oraz przy skérowaniu trzody chlewnej. W kombinatach
miesnych wprowadza sie linie potokowego solenia skér —
na wzér kombinatu w Semipatatinsku, urzadza sie suszar-
nie skor i szczeciny oraz otacza opiekg proces konserwacji
i przechowywania skor.

Dyrektywy XIX Zjazdu jKPZR przewidujg — jak wiado-
mo — dla pigtego planu piecioletniego wzrost wydajnosci
pracy o 50°%0. W przemysle miesnym ZSRR wydajnosc pro-
dukcji na jedng zatrudniong osobe wzrosta juz w 1953 roku
0 22,3%, nawet jezeli nie wezmie sie pod uwage, ze znacz-
nie wzrosta ilos¢ produkcji bardziej pracochtonnej. Jakiez
elementy sprzyjaty takiemu powaznemu wzrostowi wskaz-
nikbw? Niewatpliwie ogromnag role odegrato tu szerokie
wdrozenie przodujacych metod pracy, ktére pozwolity na
podniesienie wydajnosci przy pracochtonnych zajeciach
0 7% do 30%. Obok tego decydujgcy wplyw na omawiany
proces posiadato wyposazenie zaktadéw w najwazniejsze
rodzaje wysokowydajnych urzadzen. Tak wiec przejscie
137 kombinatébw na wykrwawianie i rozbior tusz bydle-
cych w pozycji pionowej podniosto wydajnosé kazdego
cztonka kolumny ubojowej z 7 do 15 tusz na zmiane. 1140
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przedsiebiorstw otrzymato urzgdzenia do mechanicznego
skérowania bydta, co umozliwito 3—4-krotne podniesienie
wydajnosci tego rodzaju pracy. W 130 przedsiebiorstwach
zmontowano agregaty do obrébki podrobow, uzyskujac
trzykrotny wzrost wydajnosci pracy. Oddziaty obrébki jelit
otrzymaty 400 maszyn, wsréd ktérych maszyny do odttusz-
czania i zdejmowania btony Sluzowej, zmniejszajgce ponad
pieciokrotnie ilos¢ pracy niezbednej do obrobki jednego
kompletu. Powazny efekt gospodarczy dato wreszeie ma-
sowe wprowadzenie automatéw do wyrobu kotletow i uszek,
szpryce do automatycznego dozowania farszu, do wigza-
nia paréwek itp.

Rzecz prosta, nie wolno ani na moment odwréci¢ uwagi
od wiasciwego doboru kadry robotnikow i pracownikow
przemystu miesnego, od zagadnien szkolenia i podnosze-
nia ich technicznych i organizacyjnych kwalifikacji. W
moskiewskim kombinacie miesnym szkoli sie obecnie 228
kwalifikowanych robotnikow dla fabryki obrobki wstepnej,
w tej liczbie 88 skdérowaczy; 174 fachowcow przygotowuje
sie dla fabryki wedlin; istnieje specjalna szkota mistrzow,
w ktérej szkoli sie 27-osobowa grupa na brygadzistow-
mistrzéw wstepnej obrébki bydta. .800 pracownikéw kom-
binatu ukonczy w roku biezacym kursy kwalifikacyjne,
w tej liczbie 400 os6b — kursy o kierunku produkcyjno-
technicznym, 300 os6b — specjalne szkoty stachanowskie
i 100 os6b — tzw. kursy ,drugich zawodéw“. Ponadto
przeszkolono przed 1 pazdziernika br. 204 kierowniczych
pracownikéw inzynieryjno-technicznych, m. in. takze
w przedmiocie wewnatrzfabrycznego rozrachunku gospo-
darczego. Obecnie rozwaza sie projekt przedtuzenia czasu
szkolenia pewnych kategorii robotnikéw (ubojowcoéw, ro-
botnikéw zatrudnionych przy rozbiorze, przy produkcji we-
dlin) z jednego roku do dwoch lat.

W roku 1954 przedsiebiorstwa przemystu miesnego po-
winny przez obnizenie kosztow produkcji zaoszczedzi¢ wie-
leset milionéw rubli; w stosunku do 1953 roku wskaZnik
obnizki kosztéw wiasnych produkcji jest dwukrotny. Aby
wykona¢ to olbrzymie zadanie, wszyscy pracownicy prze-
mystu miesnego zobowigzali sie do przestrzegania naste-
pujacych zasad: wzmocnienia kontroli jakosci przyjmowa-
nych zwierzat rzeznych; przyjmowania ich Scisle wedtug
obowigzujgcych norm i standardéw; posiadania w przed-
siebiorstwach zapaséw karmy i wzmozenia opieki nad ma-
teriatem rzeznym przed ubojem, nie dopuszczajgc do stra-
ty zywej wagi; dokonywania rozbioru tusz zgodnie z za-
sadami technologicznymi; niedopuszczania do nadmiaru
obrzynkow i odpadkéw ttuszczu; podnoszenia jakosci i wy-
dajnosci tluszczu przez stosowanie nowoczesnej techniki
przetapiania i szybki przerdb surowca ttuszczowego; pod-
noszenia wydajnosci miesa przy trybowaniu i zylowaniu;
podnoszenia produkcji wysokogatunkowych kietbas, we-
dlin, konserw i innych przetworéw; wzmozenia kontroli
zuzycia karmy, opakowania, materiatbw pomocniczych;
zlikwidowania nieprodukcyjnego zuzywania pary, wody,
energii elektrycznej i zimna oraz zmniejszenia ich zapo-
trzebowania na jednostke produkcji; skrupulatnego wy-
strzegania sie przekraczania budzetow oddzialowych
i ogolnofabrycznych.

Wzorem oraz przyktadem rozumnego i doktadnego przy-
gotowania sie do sezonu IV kwartatu br. jest kombinat
miesny w Taganrogu. Zbudowano tam gospodarczym spo-
sobem nowa kottownie, zlikwidowano przenoszenie oraz
przewozenie miesa i farszu od maszyny do maszyny, caly
transport surowca odbywa sie w koszach kolejki podsu-
fitowej, wprowadzono jeszcze wiele innych racjonalizacji
i udoskonalen. Zatoga kombinatu w Taganrogu zrozumia-
ta, ze przygotowanie sie do sezonu, to nie tylko odremon-
towanie budynkéw, urzadzen i parku maszynowego, lecz
réwniez udoskonalenie cyklow produkcyjnych, jak najdal-
sze zmechanizowanie procesOw technologicznych, wykorzy-
stanie doswiadczen przodujgcych przedsiebiorstw. Prakty-
ka dowodzi, ze wtasnie kompleksowe zastosowanie wszyst-
kich tych srodkéw decyduje o sukcesie w szczegdlnie trud-
nym okresie IV kwartalu — okresie masowego przerobu
zwierzat rzeznych.

W. M.

W XXXVII ROCZNICE WIELKIEJ SOCJALISTYCZNEJ REWOLUCJI PAZDZIERNIKOWEJ

Marksizm — Leninizm zostat praktycznie sprawdzony i potwierdzony nie tylko jako Wielka nauka objas-
niajagca Swiat, ale jako nauka, w oparciu o ktérg mozna zmieni¢ i przebudowaé¢ zycie catej ludzkosci,
uwalniajgc $wiat na zawsze od kryzyséw, wojen, katastrof, bezrobocia, nedzy i ciemnoty.
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Wyciggowe urzadzenie
do rozcinania iusz

Przenosne, stopniowe stanowiska stosowane przy roz-
cinaniu tusz w kombinatach miesnych nie sg wygodne,
gdyz wymagajg od pracownika zatrudnionego przy rozci-
naniu czestego wchodzenia i schodzenia po stopniach,
a w przypadku duzych tusz — czestego nachylania sie.

W mogilewskim kombinacie wykonano i wprowadzono
do eksploatacji urzadzenie nowej konstrukcji, ktére usuwa
powyzsze braki.

Tarcza tngca urzadzenia (1) umocowana jest na posu-
wie (2) Slizgajacym sie poziomo wzdtuz belki dwuteowej
(3). Posuw zaopatrzony jest w przymocowang na state
nakretke (4) umieszczong na $rubie (5). Silnik elektrycz-
ny (7) obraca $rube poprzez Slimakowy reduktor (6).
Sruba obraca sie yt dwodch oporowych tozyskach kulko-
wych (8). Szybkos¢ ruchu posuwu wynosi 1,8 m na minute,
przy 1440 obrotach na minute silnika elektrycznego. Sil-
nik podigcza sie do sieci poprzez magnesowy rozrusznik
potaczony z dwoma zaciskowymi wytgcznikami (9), ktére
automatycznie wytgczajg silnik elektryczny w krancowym
dolnym i gornym potozeniu posuwu. Eksploatacja tego
urzadzenia wykazata, ze wydajno$¢ pracy przy rozcinaniu
tusz wzrosta poéttora raza, przy czym praca stata sie lzej-
sza i poprawita sie jakosSC rozpitowywanych tusz.

(Wg ,,Miasnoj Industrii“ Nr 3, 1954 r.)

Nowe urzadzenie do suchego wytopu ttuszczu

W kombinatach miesnych coraz wieksze zastosowanie Dwuscienny poziomy kociot wykonany jest z blachy sta-
znajdujg ulepszone poziome kotly prozniowe do suchego lowej grubosci 16 mm (wewnetrzny cylinder) i 7 mm
wytapiania tluszczu. Schemat takiego urzadzenia przed- (zewnetrzny). Urzadzenie sktada sie z dwu tap wsporni-

stawia zamieszczony rysunek. kowych (2), ramy (3), wtazu wsypowego (4), mieszadta
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(5), chwytacza piany (6), barometrycznego kondensatora
(7), rozdzielacza (8), naczynia do wody kondensacyjnej
(9), silnika elektrycznego o mocy 14 kW (10), reduktora
(11), silnika elektrycznego o mocy 10 kW (12), powietrz-
nej pompy prozniowej (13) o wydajnosci 24 m3 na godzi-
ne, ostony (14) dla kol zebatych, ostony (15) dla napedu
pompy prézniowej, paséw (16) napedowych pompy préz-
niowej, tablicy rozdzielczej (17) i ochrony dla kabla (18).

Pojemnos¢ kotta wynosi 2,3 m3 jednorazowe zatadowa-
nie surowcem 15 t, ciSnienie pary w ptaszczu 4 atm, cis-
nienie pary w kotle 3,5 atm, iloS¢ obrotbw mieszadta
27/min., moc silnika elektrycznego 14 kW — o obrotach
1000/min., moc reduktora 15 kW o tej samej liczbie obro-
tow.

Wymiary kotta: dtugos¢é 5 m, szerokos¢ 2,3 m, wysokos¢
3 m

Streszczenia
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Konstrukcja w poréwnaniu z dotychczas wykonanymi
matymi kottami jest znacznie udoskonalona. Zwiekszono
powierzchnie nagrzewania dzieki urzadzeniu w tylnej cze-
Sci parowego pfaszcza, zwiekszono obroty mieszadta z 20
do 27/min. Zamiana kola zebatego reduktora na naped
Slimakowy usuneta hatas pracy mieszadta. Obecno$¢ spe-
cjalnego rozdzielacza wykluczyta mozliwos¢ wpadania
ttuszczu do urzadzen kondensacyjnych.

Barometryczny kondensator z oddzielaczem wody i silna
powietrzna pompa prozniowa dajg moznos¢ osiggniecia
wysokiej prézni na przestrzeni catego czasu pracy kotla.
Zastosowane usprawnienia pozwalajg skréci¢ proces pro-
dukcji tluszczu o 20%, ograniczy¢ czas trwania wytopu
do 3 godzin i obnizy¢ zuzycie pary, energii elektrycznej
oraz wody.

(wg Miasnoj Industrii Nr 3, 1954 r.)

Przyczyny zielenienia wedlin¥*)

Szarozielone plamy i pierscienie w kietbasach parzonych
spowodowane sg zdaniem autora dziataniem pewnego en-
zymu i powstajg przy dostepie powietrza. W jaki sposob
jednak enzym ten dostaje sie do kietbasy nie zostatlo do-
tychczas wyjasnione. Autor artykutu zajmuje stanowisko
wobec catego szeregu zagadnien zwigzanych z powstawa-
niem szarozielonych plam, przedstawionych mu zaréwno
przez teoretykéw jak i praktykoéw przemystu miesnego.

1 Jaki wptyw ma zuzycie masek wotowych w produkcji
na wywotanie zielenienia na przekroju kietbasy?

Autor stwierdza, ze praktyka wykazuje, iz zielenienie
wystepuje réwniez w.kietbasach, do ktérych nie uzyto ma-
sek wotowych, a wiec przypuszczenie wielu fachowcoéw, ze
ten surowiec mogtby byC przyczyng — nie wytrzymuje
krytyki.

2. Jaki wptyw ma uzycie przypraw i soli peklujagcych na
zielenienie kietbas?

Twierdzenie niektérych praktykéw, ze dodatek czosnku
sproszkowanego powoduje zielenienie, a innych, ze zasta-
pienie saletry i cukru nitrytem jest Zrédlem tego zjawiska,
autor obala na tle wtasnych doswiadczen wykazujacych,
ze ani przyprawy, ani sole peklujgce nie maja zadnego
wplywu na powstawanie szarozielonych plam na przekro-
ju kietbasy, gdyz bez uzycia tych substancji zielenienie
rébwniez wystepuije.

3. Jaki wpltyw majg temperatury wedzenia i parzenia na
powstawanie zielonej barwy na przekroju kietbas?

Rozpowszechniona jest opinia, ze parzenie w niskich
temperaturach przez krétki okres czasu (60° przez 10 min.)
powoduje zielenienie. Autor stwierdza, ze dosSwiadczalnie
nie udalo mu sie uzyska¢ zielonych plam przy niedosta-
tecznym parzeniu kietbas oraz ze zmiana barwy kietbasy
pod wptywem takiego parzenia idzie raczej w kierunku
brazowym niz zielonym. Doswiadczalnie stwierdzono, ze
kietlbasy zzieleniale podobno nawet po 6 dniach magazy-
nowania poddane powtérnemu parzeniu w ciggu 1 godziny
w temp. 80°C stracity zielone zabarwienie i po 5 dniach
dalszego magazynowania w chtodni lub w temperaturze

*) Patrz ,Gospodarka Migsna" Nr 6 — 1954 r., str. 185
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pokojowej zielenienie nie powrdcito. Zastosowane w jed-
nym z zaktadow parzenie wedlin w temp. 80°—82°C w cia-
gu 60—90 min. w zaleznosci od grubosci batonéw — cat-
kowicie usunelo wystepowanie tego niepozadanego zjawi-
ska. Podobnie stosowanie zbyt niskich temperatur wedze-
nia, np. 40°—45°C przez 4 godziny i nastepne parzenie w
temp. 70°C przez 2 godz. moze warunkowa¢ powstawanie
zielonych plam. Wedzenie kietbas w okresie czasu 1,5—2
godz. w gorgcym dymie w temp. co najmniej 65°—70°C
| nastepne parzenie juz tylko nawet w temp. 70°—85°C
pozwala na unikniecie tworzenia sie zielonych plam.

4. Czy zjawisko to spowodowane jest dziataniem bak-
terii?

Jakkolwiek autorowi nie udato sie otrzymaé specyficz-
nych szczep6éw bakterii wywotujgcych zielenienie, a réw-
niez przeniesienie plastra zielonej kietbasy na zdrowg nie
wywotalo w niej w termostacie zadnych zmian, to jed-
nak autor przyjmuje wedtug pracy dr. Bauera (Kirchberg/
Zurich), ze prawdopodobnie bakterie typu Lacto-bacillus
tworza enzymy, ktore w potaczeniu z tlenem powietrza
dajg nadtlenki wodoru, zabarwiajgce nastepnie nitrozoche-
mochromogen na z6to lub zielono. Dr Bauer stwierdzit,
ze uzycie gorszego surowca lub przetrzymywanego przez
dtuzszy okres czasu farszu, w ktorym bakterie sie rozmno-
zyly i nastepne zastosowanie wstepnego pieczenia masy
miesnej w formach umozliwito silny rozw6j enzymoéw
i powstanie zazielenienia.

Wystepujacy w produktach mleczarskich, posiadajacych
zmieniony smak, enzym ,oksydaza“ przedostajgcy sie do
mleka z pokarmu moze prawdopodobnie réwniez rozwijaé
sie i w miesie, zwlaszcza, ze peklowanie miesa trwa
1248 godz. Jesli nastepnie temp. wedzenia i parzenia
jest zh~t niska, bakterie i enzymy nie ulegng zabiciu
i moga'spowodowac zielenienie wedlin.

Reasumujgc autor podkre$la, ze jakkolwiek dotychczas
nie wyjasniono powstawania enzymu w masie kietbasia-
nej, to jednak wedzenie kietbas w temp. 70—75°C przez
60—200 min., w zaleznosci od grubosci batonéw, z calg
pewnoscig przeciwdziata powstawaniu zielenienia kietbas
na przekroju. Réwniez powtérne parzenie usuwa to zja-
wisko.

(Wg Dr. Roemmele, Die Fleischwirtschaft, VII, 1954 r.)

P. S

LITERATURA RADZIECKA PRZODUJE W WALCE O POSTEP

LUDZKOSCI, O POKOJ MIEDZY NARODAMI.
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Badanie tolerancji termicznej bakterii typu lactobacillus,
powodujacych zielenienie wedzonych produktéw miesnych

Szczepy lactobacillus wyodrebnione z produktéw mies-
nych wykazujacych powierzchniowe zielenienie, spowodo-
wane zakazeniem po obrébce cieplnej, zostaly zabite przez
ogrzewanie w ciggu 10—12 minut w temp. 66°C. Szczepy
wyodrebnione z produktéw migsnych wykazujacych w $rod-
ku zielone plamy, spowodowane przez organizmy, ktore
przezyly obrébke cieplng, wytrzymaty 120 minut w temp.
66°C. Obydwa typy organizméw byly identyczne pod
wzgledem wiasciwosci fizjologicznych i serologicznych.
Dalsze doswiadczenia wykazaly, ze szczepy termolabilne
poddane 14 nastepujgcym po sobie uderzeniom ciepta wy-

kazywaly odporno$¢ na obrébke cieplng, lecz byly nadal
bardziej wrazliwe na ciepto niz szczepy wyodrebnione
z produktow posiadajgcych w Srodku zielone plamy. Ter-
mooporny szczep przetrzymywany w laboratorium stawat
sie prawie tak samo termolabilny jak szczep wyodrebnio-
ny z zazielenionej powierzchni produktu. Krzywa smier-
telnosci tego szczepu wykazata obecnos¢ dwoéch typow ko-
mérek rdznigcych sie tolerancjg cieplna.

(Wg C. F. Nivau, L. G. Buettner, |. B. Evans, Appl.
Microbiol., 2, 1954, str. 26)

Mozliwosci praktycznego badania surowca do produkcji
szynek puszkowanych

W Nr 9 — 1954 r. ,Medycyny Weterynaryjnej“ ukazat
sie artykut Zbigniewa Gauguscha i Janiny Stafijowskiej
pt. ,Badania nad mozliwoscig zastosowania préby prak-
tycznej przy ocenie przydatnosci surowca przeznaczonego
do produkcji przetworéw pasteryzowanych.

W artykule powyzszym autorzy opisujg szereg badan
w zwigzku z problemem niejednokrotnie wystepujacego
psucia sie szynek, wywotanego niechorobotw6rczymi bez-
tlenowcami, pojawiajgcymi sie w krwi i umiesnieniu zwie-
rzat rzeznych. Liczne badania wykazaly, ze powodem pro-
cesu rozktadu szynek byty wykazywane w czasie badan
i niejednokrotnie niedoceniane niechorobotwércze grupy
beztlenowcow, wystepujace nawet w prawidiowej tkance
miesniowej.

Za brame wejscia tych drobnoustrojow (oprécz typowo
przyzyciowych zakazen) uwaza sie przede wszystkim rane
ktucia, do ktérej z powierzchni skory okolicy gardzieli do-
stajg sie one na ostrzu noza, a nastepnie z woda kotta
parzelnego, co potwierdzaja przeprowadzone badania.

W oparciu o spostrzezenia terenowe, zwtaszcza uwzgled-
niajgc badania przeprowadzone w celu stwierdzeni po-

Pytania | odpowiedzi

1 Pytanie. Im sztuka zywca jest bardziej gtodna, tym

wieksza jest jej wydajno$¢ poubojowa. O tym wiem, ale
czy wobec tego nie nalezatoby ograniczyé zywienia sztuk
rzeznych do minimum, aby w ten sposob zwiekszy¢ wy-
dajnos¢, a tym samym obnizy¢ koszty?

Odpowiedz. Ze sztuki wygtodzone majg wiekszg wydaj-
no$¢ poubojowag to sie zgadza, ale trzeba spojrze¢ na to
zagadnienie réwniez z innej strony, tj. czy gtodzenie nie
spowoduje réwnoczesnie straty, ktoérej w walce o obnizke
kosztow bezwzglednie nalezy unikac.

Glodzenie powinno mie¢ miejsce bezposrednio przed
ubojem na 12—18 godzin i woéwczas straty nie powinny
wystepowaé, natomiast przy dluzszym glodzeniu straty
moga juz wystgpi€. Wydajno$¢ poubojowa wprawdzie be-
dzie wieksza, ale juz kosztem masy miesnej, a do tego
w zadnym przypadku nie wolno dopuscic.

Normy zywienia podane w zarzgdzeniu Ministra Prze-
mystu Miesnego i Mleczarskiego oraz Prezesa CUS z dnia
23X1952 r. sg w stosunku do normalnych potrzeb orga-
nizméw zywych niewystarczajgce. Z uwagi jednak na do-
starczanie przez producentéw zywca z reguty okarmione-
go, normy te przy krotkim obrocie sg wystarczajgce
i 0 marnotrawstwie karmy nie moze by¢ mowy. Natomiast
przy obrocie przedtuzajacym sie, jezeli zwierzeta na tych
normach, a zwlaszcza rzeznianych beda czas diuzszy,
wowczas niewatpliwie w efekcie koncowym wystapig stra-
ty, mimo dobrej wydajnosci poubojowej i to nie tylko
w masie miesa ale i w jego jakosci.

Nalezy przy tym wspomnie¢ o doniostej roli pojenia
zwierzat réwniez w okresie gtodzenia, przy czym ostatnie
pojebie powinno by¢ dokonywane u bydta na 6 godzin,

woddéw wystepowania awarii w produkcji szynek puszko-
wanych, przeprowadzono szereg doswiadczen majacych na
celu: a) zebranie danych statystycznych odnosnie iloscio-
wego wystepowania zanieczyszczen surowca szynkowego
florg beztlenowa, b) skontrolowanie wyizolowanych szcze-
péw, c) praktyczne zastosowanie prostej metody labora-
toryjnej, mogacej stuzy¢ w wypadkach koniecznych do eli-
minowania surowca szynkowego, zakazonego wspomnia-
nymi wyzej drobnoustrojami.

Ostatni punkt ma zwlaszcza w przemysle miesnym du-
ze znaczenie. Przeprowadzone badania wskazaly na moz-
liwos¢ zastosowania préby z agarem stupkowym do szyb-
kich oznaczen praktycznych przydatnosci surowca szynko-
wego do produkciji.

Préby powyzsze nalezatoby stosowac zwilaszcza w okre-
sach jesiennych i wiosennych, sprzyjajacych wystepowa-
niu zakazen, w wypadkach przerzutow surowca z odleg-
lejszych punktéw ubojowych, surowca nieznacznie prze-
datowanego itp.

J K

a u trzody na 3 godziny przed ubojem, co nie wptynie na
zmniejszenie wydajnosci poubojowe;.

2. Pytanie. Wedlug nowej receptury na ,kietbase pol-
ska wedzong“ nalezy uzywac¢ mieso peklowane. Prosimy
0 wyjasnienie, czy kiethasa polska (po napetnieniu far-
szem jelit) powinna by¢ poddawana dalszemu dojrzewa-
niu jak np. metka, czy mozna ja — po krétkim osadza-
niu — zaraz podda¢ wedzeniu zimnym dymem? Poprzed-
nio uzywano na kietbase polskg mieso niepeklowane i kiet-
basa musiata by¢ poddawana procesowi dojrzewania przed
wedzeniem <d 1 do 2 dni. Poniewaz jednak obecnie do
kietbasy polskiej uzywa sie mieso peklowane, uwazamy,
ze diuzsze dojrzewanie kietbasy polskiej jest niewskaza-
ne. W ten sposoéb omawiamy proces produkcyjny kietbasy
polskiej na wyktadach. Prosimy o wyjasnienie, czy nie
jesteémy w btedzie. Zaznaczamy, ze osrodek nasz jest
osrodkiem branzowym; szkolimy w nim pracownikéw
branzy miesnej pionu CRS.

Odpowiedz. Przy produkcji kietbasy z miesa niepeklo-
wanego, przed wedzeniem poddaje sie kietbasy procesowi
tzw. dojrzewania w chtodni w temperaturze +8 do +4°C
w ciggu 24 do 48 godz., w ktérym to czasie migso zosta-
je przepeklowane. Proces peklowania przebiega jeszcze w
dalszym ciggu w czasie wedzenia dymem zimnym.

Przy produkcji tejze kietbasy z miesa peklowanego nie
ma potrzeby poddawania kietbas procesowi dojrzewania,
lecz tylko przed wedzeniem rozwiesza sie je na 2 do 4 go-
dzin w przewiewnym miejscu w celu osadzenia sie masy
miesnej i osuszenia ostonki.

J G
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3. Pytanie. W jaki sposéb mozna wykorzysta¢ nerki

wieprzowe, jesli nie ma mozliwosci sprzedania ich w sta-
nie Swiezym?

Odpowiedz. Poza zabezpieczeniem ich trwatosci przez
zamrozenie oraz produkcje kohiserw i mrozonek (cynader-
ki) znane sa receptury wykorzystujgce nerki do produkcji
wedlin. Oto jedna z nich, podana wedtug czasopisma ,Der
Fleischermeister* wydawanego w Niemieckiej Republice
Demokratycznej: 5 kg surowych nerek wieprzowych, prze-
cietych wzdtuz, dobrze obmytych, pozbawionych zyt, prze-
puszcza sie przez najdrobniejszg siatke wilka, nastepnie
dodaje sie 2 kg przerosnietego tluszczem miesa wieprzo-

Wiadomosci biezgce

Zjazd naukowo-techniczny NOT

Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynieréw i Tech-
nikbw Przemystu Spozywczego organizuje w dniu 16
i 17.XIl. br. zjazd naukowo-techniczny poswiecony zagad-
nieniu przechowalnictwa surowcéw i produktow gotowych.

Zadaniem zjazdu jest wykrycie i omoOwienie rezerw pro-
duktéw spozywczych, ktérych warto$¢ ulega obnizeniu na
skutek nieodpowiednich warunkéw przechowywania, a réw-
niez znalezienie srodkoéw przeciwdziatania powstawaniu
tych strat. Zjazd omawia¢ bedzie zagadnienia przechowal-
nictwa, mank i ubytkéw w aspekcie aktualnej na obecnym
etapie walki o obnizenie kosztéw wiasnych i zmniejsze-
nie strat przez stworzenie opartych na naukowych podsta-
wach lepszych warunkéw przechowywania surowcow i go-
towych produktéw spozywczych.

W pierwszym dniu zjazdu przewidziane sg 3 referaty
ogolne i praca w 13 branzowych sekcjach. W drugim
dniu — dalszy cigg obrad w sekcjach oraz obrady plenar-
ne z dyskusjg nad wnioskami sekcji i wyciggnieciem wnio-
skéw ze zjazdu.

Z pracy PZGS w Bystrzycy Klodzkiej

Na apel PZGS w Olesnicy, wzywajacy wszystkich pra-
cownikéw PZGS do przepracowania w tegorocznej kampa-
nii zniwnej 50 godzin bez odrywania sie od pracy zawo-
dowej, pracownicy PZGS w Bystrzycy Kilodzkiej przepra-
cowali po 60 godzin kazdy oraz podjeli zobowigzanie do-
tozenia specjalnych staran celem zaopatrzenia wsi w arty-
kuty pierwszej potrzeby.

Na odcinku produkcji masarniczej w trudnym okresie
letnim plan nie tylko wykonano, ale i znacznie przekro-
czono.

W lipcu br. masarnie nasze wykonaly plan produkciji
w cenach niezmiennych w 167,7%, podwyzszajac jeszcze
wykonanie w sierpniu do 193,3%.

Podniosta sie rowniez jako$¢ produkcji, czego dowodem
jest brak wszelkich reklamacji w sierpniu przy jeszcze
dwoch reklamacjach w lipcu br.

Poprzez szkolenie, narady i coraz szerszg wspotprace
z rolnikami — dazymy do jeszcze wiekszych osiggnie¢ na
odcinku produkcji masarniczej.

Mieczystaw tubniewski
PZGS w Bystrzycy Kt

Szkoty przodownictwa pracy

Na podstawie zarzadzenia PKPG, Ministerstwo Przemy-
stu Miesnego i Mleczarskiego zarzadzeniem Nr 165 z dnia
5VII. 1954 r. wprowadzito w Centralnym Zarzadzie Prze-
mystu Miesnego, Mleczarskiego, Jajczarsko-Drobiarskie-
go, Chiodniczego, Rybnego, Przetwérstwa Odpadkéw
Zwierzecych i Roslinnych oraz Tuczu Przemystowego, obo-
wigzek organizowania szk6t przodownictwa pracy.

Szkoly te majg na celu podwyzszenie kwalifikacji za-
wodowych i zwiekszenie wydajnosci pracy robotnikow w
poszczegolnych zakladach produkcyjnych.

Zadaniem szkol przodownictwa pracy jest:

1) doszkalanie robotnikéw nie wykonujgcych norm,

2) podnoszenie kwalifikacji tych robotnikow, ktorzy nie
osiggajg wynikow uzyskiwanych przez przodownikéw pra-
cy mimo wykonywania normy lub jej przekraczania,

3) podnoszenie jakosci produkciji,

4) stosowanie i wprowadzanie nowych, najbardziej
oszczednych i ekonomicznie uzasadnionych metod pracy.
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wego i po zmieszaniu przepuszcza ponownie przez drobng
siatke wilka, po czym na 1 kg masy dodaje sie 30 g soli,
15 g bialego pieprzu, 12 g barwnika (pigment) i tyzke
stolowg czerwonego wina. Po dobrym wymieszaniu masy
napetnia sie nig cienkie jelita wieprzowe na calg ich dhu-
gos€. Kielbasa ta spozywana jest jako kielbasa do sma-
zenia. Konsumentom nalezy zwréci¢ uwage, by przed sma-
zeniem kietbase lekko sparzy¢ przez zanurzenie jej na
kilka sekund we wrzacej wodzie, azeby podczas smazema
ostonka nie pekata.

P. S

Do przeprowadzania szkolenia robotnikbw w szkotach
przodownictwa pracy powotuje sie przodownikéw pracy,
ktérych metody pracy uznane zostaly za najwtasciwsze.
Pracownicy ci przy pomocy konsultantdéw z personelu in-
zynieryjno-technicznego opracowuja doktadne, szczegoto-
we wyjasnienia, w jaki sposob osiggneli wysokie wskazni-
ki (wydajnosci, jakosci, oszczednosci), a przede wszyst-
kim nowe metody usprawniajgce i racjonalizujgce techno-
logie oraz organizacje pracy na swoim odcinku, a nastep-
nie wszystkie te wiadomosci przekazujg stuchaczom.

Program przewiduje réwniez praktyczne c¢wiczenia szko-
lacych sie robotnikbw w miejscach pracy wedtug sposo-
bow i metod podanych przez szkolacego i pod jego nad-
zorem.

Tematyka zaje¢ w szkotach przodownictwa pracy powin-
na by¢. opracowana na. podstawie konkretnych zadan pro-
dukcyjnych na decydujgcych odcinkach, a szczegélnie dla
likwidacji waskich gardet produkcji oraz w celu rozpow-
szechniania nowych metod pracy.

Mrozenie miesa w elementach

Celem lepszego, regularnego zaopatrzenia handlu
w mieso, CZPMs zarzadzeniem Nr 110 (Przepisy Wewn.
Nr 57 z dnia 26.VIIl.1954 r.) podat do wiadomosci i sto-
sowania instrukcje dotyczace mrozenia wieprzowiny i wo-
towiny podzielonej na elementy dla zaopatrzenia sklepéw.

Elementy te przygotowane sg zgodnie z obowigzujgcymi
dla wieprzowiny i wotowiny wymaganiami podziatu na
zaopatrzenie sklepéw, z tym jednak, ze zwiekszone sg wy-
magania odnosnie jakosci, ksztattu i wagi poszczegéinych
elementdéw oraz warunki technologiczne ich przygotowa-
nia. Tak otrzymane mieso jest nastepnie'owijane w per-
gamin roslinny i pakowane w kartony lub skrzynki, i w
tym stanie poddane procesowi zamrazania. Po osiggnieciu
temperatury —12°C w wewnetrznych, $rodkowych war-
stwach miesa, przeznacza sie je na skltadowanie w temp.
—15° do —20°C w magazynach-mrozniach.

Do dystrybucji bezposredniej mieso moze by¢ przewozo-
ne Srodkami niechtodzonymi, jednak specjalnie uszczel-
nionymi i przygotowanymi do przewozu miesa, przy czym
taczny czas transportu nie moze trwac dtuzej niz 4 godz.
w okresie letnim i 6.godz. w okresie zimowym.

Mieso transportowane w powyzszy spos6b musi by¢ jak
najszybciej rozprowadzane i nie moze byé przekazywane
do ponownego sktadowania (zamrazania).

Wprowadzenie nowych asortymentéw konserw w stoikach
, szklanych

W celu dalszego rozszerzenia produkcji konserw w
stoikach szklanych zostat opracowany caty szereg nowych
asortymentow tej produkciji.

Zarzadzeniem CZPMs Nr 124 (Przepisy Wewnetrzne Nr
68 z dn. 15.1X.1954 r.) zostaty wprowadzone m. in. do pro-
dukcji: golonka wieprzowa w galarecie, flaki wolowe w ro-
sole, pasztet luksusowy, watroba podsmazana i inne.

Na podkreslenie zastuguje fakt wprowadzenia do pro-
dukcji konserw miesno-jarzynowych. Wymieni¢ tu nalezy:
zeberka wieprzowe w kapuscie, baranine z fasolg, bara-
nine podsmazang z ryzem, boczek z grochem i inne.

Wprowadzenie nowych, atrakcyjnych asortymentéw spot-
ka sie niewatpliwie z duzym uznaniem konsumentow
i przyczyni do szerokiego spopularyzowania tej gatezi
produkcji miesnej.

J K
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miesna

Zmiany chemiczne w miesie podczas wedzenia

Miesiarz stosuje w praktyce caty szereg proceséw chro-
nigcych mieso i wyroby miesne przed zepsuciem oraz po-
prawiajacych jakos¢ produktu. Suszenie, gotowanie, mro-
zenie i peklowanie hamujg rozwdj mikroorganizmoéw,
wzglednie je niszcza.

Suszenie jest chyba najstarszym procesem utrwalama
miesa i nie znajduje obecnie szerokiego zastosowania, na-
tomiast wedzenie i peklowanie, powodujace podniesienie
zarébwno trwatosci surowca jak poprawienie jego smaku,
jest powszechnie stosowane.

Wedzenie, czyli dziatanie dymu powstajgcego podczas
destylacji drewna powoduje, ze okreslone substancje prze-
dostajg sie do tkanek miesnych i ograniczaja, wzglednie
likwiduja zycie bakterii i fermentéw. Niezaleznie od tego
substancje te posiadajg wtasciwosci konserwujgce i po-
prawiajgce smak produktow poddanych wedzeniu. Pod-
niesienie waloréw smakowych mozna dodatkowo uzyskaé
przez dodanie cebuli, jatowca i innych $rodkéw. Dym we-
dzarniczy dziata dezynfekujgco, dzieki czemu produkt we-
dzony zostaje utrwalony na pewien okres czasu. Dym
z drewna Swierkowego | sosnowego, zawierajgcego duzo
zywicy, jakkolwiek dziata réwniez dezynfekujgco, udziela
jednak produktowi nieprzyjemnego zapachu i dlatego do
wedzenia stosowane jest drewno ubogie w zywice, jak
debowe, bukowe i inne. Przed uzyciem drewno tych drzew
powinno by¢ pozbawione kory, ktéra zawiera duzo kwa-
séw garbnikowych i udzieli¢ moze produktowi nieprzy-
jemnego smaku.

Wedzenie nie polega na spaleniu drewna w ptomiemu,
a na jego suchej destylacji. Czesto tez drewno bukowe
lub debowe dostarczane jest do wedzarni w postaci macz-
ki drzewnej lub trocin i nie moze spala¢ sie ptomieniem.
Podczas destylacji wydziela sie 8 gtdbwnych substancji od-
grywajagcych gtéwng role w wedzeniu produktéw. Podany
schemat przedstawia te substancje wywierajgce wpltyw na
smak, kolor i trwalo$¢ wedzonego produktu.

1 Kwas octowy (CH3COOH)

Bakterie kwasu octowego dobrze rozwijaja sie w jdrew-
nie bukowym i dlatego tez dym z tego drewna zawiera
spore ilosci kwasu octowego, ktéry oddziatywa konserwu-
jaco na produkt wedzony. Powstaty surowy ocet drzew-

UPOWSZECHNIANIE

ny, brazowy, o gorzkim smaku ptyn, zawiera okoto 80
czystego kwasu octowego. Obok zawarte sg: kwas mrow-
kowy, aceton i fenole, ktére roéwniez dziatajg konserwu-
jaco. Kwas octowy niszczy drobnoustroje i zmienia jedno-
czesnie biatko miesa i przetwor6w miesnych.

2. Fenole (C6H50H)

Fenol, zwany rowniez kwasem karbolowym, wyzwalajg-
cy sie podczas destylacji drewna, dziala w czasie wedze-
nia rowniez dezynfekujgco. W medycynie uzywany jest do
wyrobu kwasu salicylowego, a rowniez jako surowiec przy
produkcji farb i mas plastycznych. Fenol jest trucizna.
Rozpuszcza sie dobrze w wodzie i posiada odrazajacy za-
pach. Zawarte w dymie wedzarniczym minimalne ilosci
fenolu nie dziatajg szkodliwie na produkt wedzony.

3. Kresol (CGH4CH30H)

Jest to odmiana fenolu, dziatajgca silnie dezynfekujaco.
Zwigzek ten zmieszany z roztworem mydta wystepuje w
handlu pod nazwa lizolu.

4. Kwas mrowkowy (HCOOH)

Jest to plyn o ostrym zapachu, wrzacy w temperaturze
101°C i wystepujgcy w gruczotach mréwek wydzielajgcych
trucizne. Zawarty w occie drzewnym rozpuszcza sie do-
brze w wodzie i posiada wlasciwosci dezynfekcyjne.

5. Aceton (CH3COCH3)

Jest to plyn bezbarwny, zawarty w occie drzewnym,
powstajgcy podczas suchej destylacji drewna. Aceton po-
siada specyficzny odswiezajacy zapach. Dawniej otrzymy-
wano go prawie wytacznie z octu drzewnego. Stuzy do
wyrobu $rodkéw wybuchowych i w medycynie. Obecnie
otrzymuje sie aceton z kwasu octowego. Posiada wiasci-
wosci  dezynfekujace.

6. Formaldehyd (HCOH)

Na rynku znany jest jako $rodek dezynfekcyjny pod
nazwg formaliny. Czysty formaldehyd jest w temperaturze
20°C cialem gazowym, oddziatywajacym na biatko. Za-
warty jest réwniez w occie drzewnym, produkcie desty-
lacji drewna.

7. Kwas weglowy (H2CO03)

W procesie wedzenia wystepuje w dymie jako produkt
spalania. Kwas weglowy wptywa na smak i charakter pro-
duktu wedzonego.

8. Amoniak (NH3J)

Powstaje podczas destylacji drewna w postaci bezbarw-
nego gazu o silnym zapachu. Wplywa na smak i kolor
wedzonego produktu.

Zawarte w dymie 8 sktadnikbw umozliwiajg pecznienie

'biatka, zabijaja drobnoustroje, poprawiaja smak i odcig-

gaja jednoczesnie produktowi wilgo¢. Dla podniesienia
smaku produktow wedzonych i dla powstrzymania ewen-
tualnego niekorzystnego wptywu wymienionych produktéw
destylacji, dodaje sie w praktyce aromatyczne ciata o sma-
ku korzennym jak np. jatlowiec.

DOSWIADCZEN RADZIECKICH, TO GWARANCJA

PRZEDTERMINOWEGO WYKONANIA PLANOW PRODUKCYJNYCH.



Do Dyrektoréw Zjednoczen Przemystu Miesnego

Redakcja ,Gospodarki Miesnej“, powotujgc sie na pismo CZPMs z dnia
11.11.1954 skierowane do wszystkich kierownikdw terenowych placowek
przemystu miesnego prosi jednostki, ktére dotychczas nie wytypowaly ko-
respondentéw o nadsyfanie ich nazwisk i adreséw w ten sposéb, by w kaz-
dym zakladzie miesnym znalazt sie co najmniej jeden korespondent, ktéry
utrzymywaltby z redakcjg staly kontakt i przesytat notatki o osiggnieciach
i brakach danego zakiladu. Jedynie Zjednoczenie w Poznaniu nadestalo pet-
ng liste nazwisk korespondentdow.

Redakcja nadmienia, ze tylko w oparciu o Scista wspoOtprace z terenem
czasopismo spetnia¢ bedzie mogto swojg role popularyzowania i rozpow-
szechniania osiagnie¢ zaktadéw na odcinku obnizenia kosztdéw, mechaniza-
cji, BHP, racjonalizacji i wspotzawodnictwa, wykonywania wskaznikéw
techniczno-finansowo-ekonomicznych itp. Notatki z terenu dotyczace brakéw
i wad whasnych jednostek i wspotpracujgcych pozwola przez publikowanie
krytycznych uwag na ten temat na szybsze usuniecie trudnosci, pietrzacych
sie na réznych odcinkach przed kazdym zaktadem.

REDAKCJA

Warunki prenumeraty
na rok 1955

Prenumerate na rok 1955 przyjmujg wszystkie Urzedy Pocztowe oraz listo-
nosze na zasadzie peilnych przedptat.

Prenumerata przyjmowana jest na okresy kwartalne, po6t roczne i roczne.

Prenumerate na okresy kwartalne nalezy zamawia¢ i optaca¢ do dnia
10 kazdego miesigca poprzedzajacego kwartat.

Na | kwartat 1955 r. do dnia 10 grudnia 1954 r.

Na okresy pétroczne do dnia 10 grudnia 1954 r. na pierwsze pétocze, i do
dnia 10 czerwca 1955 r. na drugie poétrocze.
Na okres roczny do dnia 10 grudnia 1954 r.

Reklamacje z tytutu nieregularnego doreczania zaprenumerowanych nu-
merow nalezy zgtasza¢ w miejscu zamdéwienia i optacenia prenumeraty.

Polskie Wydawnictwa Gospodarcze oraz Redakcje nie zajmujg sie kolpor-
tazem wydawanych czasopism.

Cena prenumeraty

kwartalnie 21—zt
V? rocznie 42— .zt
rocznie 84— zi.
cena egzempl. 7.— zh
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