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Nadawca:

(Poda¢ czytelnie doktadny adres)

(imie i nazwisko)
(Poczta, wojew6dztwo)

(miejscowo$é, ulica, numer domu)

Aby umozliwi¢ zaopatrywanie sie u; wy-
dawnictwa ksigzkowe tym, ktérzy pracuja
zdata od wiekszych $rodowisk oraz tym,
ktérzy potrzebnej im ksigzki w miejscowej
ksiegarni otrzymac nie moga —,Dom Ksigzki“
uruchomit Centralng Ksiggarnie Wysytkowg
w Warszawie, wysytajaca ksigzki za zalicze-
niem pocztowym.

ZamoOwienia ksigzek dokonuje sie przez
wypetnienie odpowiedniej pozycji na od-
wrotnej stronie niniejszej pocztowki i wrzu-
cenie jej do skrzynki pocztowej po uprzed-
nim naklejeniu znaczka za 20 gr.

ZamoOwienia wykonujemy bezposrednio
po ich otrzymaniu az do wyczerpania na-
ktadu, z zachowaniem kolejnosci zgtoszen

Korzystajcie z naszych ustug i zache-
cajcie do tego innych.

DRUK

Nalepi¢
znaczek
za 20 gr.

,DOM KSIAZKI”

Centralna Ksiegarnia Wysytkowa

Warszawa 10
Plac Dabrowskiego 8
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Zamaiuiam i prosze o wystanie za zaliczeniem pocztowym:
llos¢ Cena

Buchwald M.: Mata mechanizacja m przemysle
miesnym. 1954. Wyd. Przem. Lekkiego i Spozyw-

czego, s. 86, tabl. 1, ilustracje 5 —
........... Hoffman M.: Przemyst rolny i spozytuczy tu Polsce
Ludoinej. 1953. PWT, s. 127 6,20

Jastrzebski P.: Obrébka jelit. 1952. PWT, s. 108 5, -
Ktossowski T.: Migso i przetwory miesne, towaro-
znawstwo. Wyd. Il uzupeti. 1954. PWG, s. 354,

rys. 122, tabl. 78. opr. ppt. 33t _
.Kochanowski J., Stuzewski Z.: Walka z zakaze-

niem miesa w produkcji. 1953. PWT, s. 70 3,60
Pezacki W.: Technologia produkcji bekonu. 1948.

Dep. Sz. Zawdd., s. 103 9, _
Pezacki W.: Zywiec rzezny. 1952. PWT, s. 179 13,10

Poszepczyéski W., Hybicki J.: Solenie i peklo-
wanie miesa. 1954. Wyd. Przem. Lekkiego i Spo-

zywczego. s. 73 4
Stuzewski Z.: Gospodarka zywcem w rzezniach.

1952. PWT s. 57 _
Swiattowski W.: Transport zwierzat zywych 1952

PWT, s. 56 3, _
Wisniewski K.: Migso i wazniejsze przetwory z

miesa. 1948. Ks, Atlas, s. 448 36, -

Poza tym zamawiam dodatkowo:

Koszty przesyiki i zaliczenia prosze doliczy¢ do rachunku.
Przesytke zobowigzuje sie wykupi¢ zaraz po jej nadejsciu.

dnia 1954 r.

(podpis,)

Niepotrzebne skresli¢.
Gospodarka Miesna

Sth. 2. Zam. 421. 2500 - 5-B-92806
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Podnoszenie kiralifikacji zawodowych zatog
pomocg w walce o obnizenie kosztow wiasnych

Na obecnym etapie rozwoju naszej gospodarki
narodowej nie wystarczy juz wyuczy¢ sie zawodu,
trzeba zeby wszyscy robotnicy bez wzgledu na
wykonywane czynnosci posiadali podstawowe wy-
ksztalcenie ogolne, zeby mogli pogtebia¢ swoje
kwalifikacje zawodowe na kursach, naradach,
przez uczestnictwo w brygadach robotniczo-inzy-
nieryjnych i aktywny udziat w klubach racjona-
lizacji.

Postep techniczny, wprowadzenie nowej tech-
niki, przenoszenie i adaptowanie doswiadczen za-
granicy, zwlaszcza przodujgcych metod i techni-
ki radzieckiej, studiowanie literatury fachowej,
czytelnictwo, racjonalizacja i poglebianie Swia-
domosci jpolitycznej — oto elementy majgce duzy
wptyw na obnizke kosztéw wiasnych, elementy,
ktore w programach szkolenia zawodowego, na
kursach, w szkolnictwie S$rednim i wyzszym po-
winny by¢ w szerokim zakresie uwzglednione.

Przyczyny niewykorzystania nowoczesnych ma-
szyn i urzadzen w zakladach miesnych nalezy
szuka¢ w braku dostatecznych kwalifikacji zawo-
dowych zatég i braku kwalifikowanych sit tech-
nicznych. W Gdansku zmontowano nowag wedzar-
nie z urzadzeniami pomiarowo-kontrolnymi i z dy-
mogeneratorem. Termometry i hygrometry nie sg
wykorzystywane, gdyz ,doswiadczeni“ majstrowie
wolg oceniac¢ stopiern uwedzenia wedliny ,na oko“ .
Z braku dostatecznych kwalifikacji réwniez w
Warszawskich Z. Ms. nie korzysta sie z kaloryfe-
réw przy wedzeniu, mimo ze mozna by tg drogg
zaoszczedzi¢ deficytowe drewno, a w Poznanskich
Z. Ms. importowana zamykarka prézniowa pracu-
je jako zamykarka zwykia.

Rowniez niejednokrotnie wiele cennego wysit-
ku robotnikow i pracownikdéw, zmierzajgcego do
usprawnienia pracy, marnuje sie na skutek nie
dos¢ wnikliwej analizy zachodzacych w. poszcze-
golnych fazach produkcji proceséw fizyko-che-

micznych i biochemicznych. Czesto zgtaszane po-
mysly racjonalizatorskie musza by¢ odrzucane,
gdyz albo racjonalizatorzy siegaja do problemow
tatwych, juz rozwigzanych, a uciekajg od trudniej-
szych, albo nie czytajgc prasy nie wiedza, ze za-
gadnienie zostato juz wprowadzone,,wzglednie od-
rzucone. Przyktadem moze tu by¢ pomyst wyko-
rzystania kosci, zgtoszony w Poznanskich Z. Ms.
Odrzucenie pomystu wywoluje niezadowolenie
i nieche¢ do dalszej pracy autora, gdy przyczyny
nalezy szuka¢ w braku dostatecznych kwalifikacji
zawodowych.

Odcinek racjonalizacji, dzieki zrozumieniu
i olbrzymim mozliwosciom kryjacym sie na ogot
jeszcze w dos¢ prymitywnym przemysle miesnym,
moze sie poszczyci¢ duzymi osiggnieciami, czego
wyrazem by¢ moze Wystawa Racjonalizatorska we
Wroctawiu. Czy jednak mimo to praca naszych in-
zynierow i technikéw, kot NOT i klubéw racjona-
lizacji w zaktadach jest dostateczna, jesli na
5.004 wnioski racjonalizatorskie zgtoszone w
1953 r. w branzy miesno-mleczarskiej odrzucono
ok. 40 %? Mozna by znacznie zmniejszy¢ ten pro-
cent, gdyby pomoc ta byla bardziej aktywna. Wy-
daje sie by¢ konieczne uaktywnienie tych komorek
dla ufatwienia szybszego 'wprowadzania postepu
technicznego.

Na odcinku produkcji eksportowej obserwuje
sie zbyt powolny postep w kierunku wprowadza-
nia nowszych metod technologicznych. Uchwata
Rzadu z dnia 8.VII. br. o usprawnieniu i organi-
zacji produkcji eksportowej oraz podnoszenia jej
jakosci wymaga zwrOcenia obecnie szczegodlnej
uwagi na ten odcinek i uwzglednienia na kursach
szkolenia zawodowego zapoznania kursantow z mo-
zliwosciami dalszego podnoszenia jakosci naszych
wyrobéw eksportowych. Czy dotychczasowy sy-
stem szkolenia na wszystkich szczeblach dosta-
tecznie zabezpiecza spetnienie nowych zadan wy-



258 GOSPODARKA

mtkajgcych z uchwat Il Zjazdu? Czy nie wydaje sie
celowe zorganizowa¢ state szkolenie personelu kie-
rowniczego, wzglednie rezerw przewidzianych na
obsadzenie dyrektorskich stanowisk w zaktadach?
Przeciez odczuwa sie brak rezerw kadrowych do
obsadzenia stanowisk kierowniczych w nowych za-
ktadach i oddziatach produkcyjnych. Czy prze-
szkoleni w technikum lub na wyzszych uczelniach
absolwenci sg wlasciwie ustawieni i wykorzystani?
Od absolwentéw oczekuje sie, ze bedg przodujacy-
mi pracownikami, a swojg wiedze teoretyczng po-
wigzg z praktyka w zakladach, walczac o wykona-
nie zadan produkcyjnych przy jednoczesnym wy-
pracowaniu wskaznikow ekonomiczno-finansowych
w celu osiggniecia maksymalnej obnizki kosztow
i eliminowania tych ,,usprawnien” , ktére pocigga-
ja za sobg straty nie tylko materialne, ale réwniez
obnizaja jako$¢ produktu. Zastosowanie gilotyny
do rozbioru miesa wydaje sie by¢ wiasnie przy-
ktadem braku powigzania mechanizacji z proble-
mami ekonomicznymi. Zadaniem absolwentéw jest
réwniez dbac o podnoszenie stanu higieniczno-sa-
nitarnego zakltadéw na wyzszy poziom. Wihasnie we
wrzesniu odbywa sie ,miesigc czystosci“, ktory
pomoc ma kierownictwu zaktadéw do wykonania
zwiekszonych zadan w IV kwartale br.

Absolwenci wyzszych uczelni nie zawsze sg
wlasciwie wykorzystani. Wydaje sie stuszne by po
studiach kierowac absolwentéw do zaktadow. Za-
trudnianie absolwentow bezposrednio po studiach
w jednostkach centralnych nie gwarantuje polg-
czenia teorii z praktyka i stwarza personel tech-
niczny, ktéry nie zna probleméw praktycznych.
Totez aktywno$¢ tych ludzi w pracach kot NOT,
ktérych gtdwnym zadaniem praktycznym jest do-
szkolemie personelu inzynieryjno-technicznego,
jest bardzo staba.

Nie ulega watpliwosci, ze w tych jednostkach
terenowych, w ktérych kierownictwo nalezycie do-
cenia szkolenie zawodowe prowadzone w codzien-
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nej pracy przez uswiadomiony aktyw inzynieryj-
no-techniczny, sg powazne efekty na odcinku ob-
nizki kosztéw. Uswiadomiony aktyw inzynieryjno-
techniczny stanowi bowiem doskonatg szkote pod-
noszenia wiedzy i kultury technicznej robotnikéw.
Przyktadem moga tu by¢ sprawnie pracujgce Z
Ms. w todzi, kierowane przez miodych, odpowie-
dzialnych inzynierow.

Obsadzanie kurséw organizowanych przez Dziat
Szkolenia Zawodowego pozostawia wiele do zycze-
nia. Niektore ekspozytury wysytajg na kursy per-
sonel najmniej potrzebny w zaktadach, najbardziej
nieodpowiedni dla tego kursu, nie rozumiejgc, ze
takie formalne podejscie do tych spraw nie po-
moze kierownictwu do wykonania trudnych zadan.

Osiagniecia szkolenia zawodowego w przemysle
miesnym sg duze, zwlaszcza jesli idzie o strone
cyfrowg. W 1953 r. urzadzono 27 kursoéw, na kto-
rych przeszkolono ponad 1.000 os6b. Czy jednak
sledzi sie jakie efekty uzyskano w zaktadach przez
przeszkolenie czesci personelu? Czy przeszkolo-
ny pracownik, ma mozliwosci przeksztalcenia na-
bytej wiedzy teoretycznej w praktyczng dziatal-
nos¢? Woydaje sie konieczne bardziej wnikliwe
analizowanie efektéw szkolenia po to, by moéc
bardziej starannie uktada¢ programy, dobierac¢
wyktadowcéw i mie¢ pewnos¢, ze przeszkolony
personel przeniesie na zaklady uzyskane wiadomo-
sci. Rowniez formy prowadzenia szkolenia muszg
by¢ usprawniane; ostatnio nowa forma doszkala-
nia na kursach objazdowych wydaje sie dawa¢ do-
bre wyniki, jakkolwiek i ten system szkolenia nie-
watpliwie bedzie stale usprawniany.

Odbywajgce sie narady i konferencje partyjno-
ekonomiczne doceniajg problem podnoszenia kwa-
lifikacji zawodowych zaldg i stawiajg go jako je-
den z elementéw walki o obnizenie kosztéw wias-
nych. Dlatego stuszne Wydaje sie poddanie rewi-
zji dotychczasowego systemu szkolenia zawodo-
wego.

Przygotujmy sie do IV Kkirartatu

U progu IV kwartalu przemyst miesny staje
przed swym najpowazniejszym zadaniem sprawne-
go przyjecia, ubicia, przetworzenia i wtasciwego
zmagazynowania nadwyzek corocznego sezonowe-
go szczytu podazy zywca rzeznego.

W Swietle do$wiadczen tego sezonu z lat ubieg-
tych, w Swietle analizy popetnianych w tych okre-
sach btedow i niedociggnie¢, ktore pociggaly za
sobg powazne straty dla gospodarki narodowej,
zar6wno w postaci ubytkbw masy towarowej tak
w zywcu wskutek nadmiernych przestojow i pad-
nie¢ jak i w miesie wskutek zbyt. dlugiego ma-
gazynowania z braku warunkoéw czy decyzji zby-
tu, jak tez w postaci obnizenia jakoSci miesa na
skutek wychudzenia zywca i niestarannej obrobki
oraz niedostatecznie starannego magazynowania
i transportowania, w $wietle nowych zadan posia-

wionych przed przemystem przez Il Zjazd PZPR
oszczednosci materiatowych i obnizki kosztow, za-
dania IV kwartatu biezagcego roku sg trudniejsze
'i wymagaja starannego przygotowania ze strony
calego aparatu wszystkich szczebli Centralnego
Zarzadu Obrotu Zwierzetami Rzeznymi wraz
z Gminnymi Spétdzielniami ,Samopomoc Chiop-
ska“, Centralnego Zarzgdu Przemystu Miesnego
wraz z ZSS, Centralnego Zarzadu Przemystu
Chlodniczego i transportu zaréwno kolejowego
PKP jak i samochodowego PKS.

Gtownymi przyczynami btedoéw i niedociagniec
w latach ubiegtych byty:

1 Brak nalezytej koordynacji: a) wysokosci do-

staw zywca, b) zdolnosci produkcyjnych i przemy-
stowych zaktadow przemystu miesnego, c¢) kierun-
kow, warunkow i wysokosci zbytu masy miesno-
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tluszczowej, d) ilosci terminébw podstawiania
i czasu przelotu $rodkéw transportowych, €) zdol-
nosci zatadunkowych i wytadunkowych oraz zdol-
nosci zamrazania i magazynowania chtodni skifa-
dowych, przede wszystkim na szczeblu centralnym
i nastepnie na szczeblach nizszych.

2. Nienalezyte przygotowanie sie do zwiekszo-
nych zadanh ze strony:

a) zakladow miesnych na odcinku przygotowa-
nia rezerwowych magazynéw zywca, pasz, opako-
wan (beczek na krew), zatrudnienia i organizaciji
pracy w tym okresie;

b) chtodni sktadowych na odcinku zatrudnienia,
organizacji pracy i bezawaryjnosci pracy urzadzen
chtodniczych;

¢) delegatur Okregowych Przedsiebiorstw OZRz
i GS na odcinku przygotowania magazynéw na
przetrzymanie ponadplanowych dziennych skupdw.

3. Nienalezyte wykonawstwo postawionych za-
dan przede wszystkim przez:

a) delegatury OPOZRz nie dotrzymujgce har-
monograméw i wysokosci dziennych wysylek do
poszczegblnych Z. Ms. i Okregowe Przedsie-
biorstwa OZRz, nie koordynujgce rownomiernosci
dostaw do objetych swag dziatalnoscig Z. Ms., cze-
go przyktadem sg: woj. stalindgrodzkie i wroctaw-
skie, Gdansk i Gdynia w ub. r.;

b) PKP nie kontrolujagce nalezycie czasu prze-
lotow wagonéw chtodni;

€) Z. Ms. i Chiodnie Skiadowe nie dotrzymu-
jace termindéw zatadunkéw i wyladunkoéw podsta-
wianych s$rodkéw transportowych.

Mgr MIECZYSLAW JALOCHA

Eksp. CZPMs w Poznaniu
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4. Brak ze szczebla centralnego wymienionych

przedsiebiorstw dostatecznej operatywnej kontroli
wykonawstwa dziennych zadan przez podlegte jed-
nostki, a przede wszystkim czeste braki natych-
miastowej reakcji na zauwazone btedy i niedociag-
niecia oraz braki odwrotnej decyzji na trudnosci
terenu. Zadania w okresie przygotowawczym do
IV kwartatu i na okres wykonawstwa, stojg jasno
przed wszystkimi centralnymi zarzadami i podleg-
tymi im przedsiebiorstwami. Resorty zapewnig od-
powiednie limity zatrudnienia, kierunki i warunki
sptywu catej masy towarowej, przede wszystkim
koniny nizszych klas oraz $rodki finansowe na po-
krycie zwiekszonych wydatkéw rzeczowych i oso-
bowych, gtéwny jednak ciezar pracy spocznie na
zatogach zaktadow miesnych i chtodni skladowych.

Kolektywne oméwienie z zalogami zadan sta-
wianych przed nimi w IV kwartale br., staranne
przygotowanie organizacji pracy nha ten okres,
przygotowanie rezerw kadrowych i warunkdéw ich
wynagradzania zwlaszcza na odcinku uboju i prac
za i wyladunkowych, stworzy warunki i zapewni
bez strat ilosciowych i obnizenia jakosci rytmicz-
ne wykonanie nie tylko planowych ale i ponadpla-
nowych zadan w IV kwartale.

Staranne przygotowanie wszystkich jednostek,
doktadna koordynacja zadan i mozliwosci przy
Scistej wspotpracy i wzajemnym zrozumieniu na
wszystkich szczeblach, zelazna dyscyplina i kon-
trola wykonawstwa postawionych zadan, szybka
i jasna decyzja ze szczebla centralnego — zapew-
nig nalezyte wykonawstwo zadan przemystu mies-
nego w IV kwartale br.

Planoirsanie zaopatrzenia suroircoujego
zaktadow miesnych

Zagadnienie dostaw zwierzat rzeznych dla za-
ktadow miesnych pod katem ich zapotrzebowania
ilosciowego wynikajgcego z planéw uboju oraz ja-
kosciowego wynikajgcego z charakteru i wielkoSci
produkcji fabrycznej jest zagadnieniem niemal
tak starym jak caly przemyst miesny, niemniej
jednak jest to problem wecigz aktualny, gdyz do-,
tychczas nie znalazt wlasciwego rozwigzania.

Stara kadra pracownikéw przemystu miesnego,
walczaca bezowocnie przez szereg lat o powigza-

nie plandéw skupu i planéw dostaw — dawnej
Centrali Miesnej, a Obecnego Centralnego Zarza-
du Obrotu Zwierzetami Rzeznymi — z planami

uboju zakladéw miesnych, traktuje juz to zagad-
nienie jako zito konieczne, a kazdy entuzjasta da-
zacy do poprawy na tym odcinku czy tez nawet
prowokujacy dyskusje na ten temat, wzbudza
usmiech ipobtazamda i wyrozumiatosci. Wiasnie
dlatego wydaje mi sie, Ze nalezaloby mimo wszyst-
ko jeszcze raz przeanalizowac istniejgcy stan fak-
tyczny, zastanowi¢ sie nad btedami dotychczas po-
petnionymi i wyciggng¢ odpowiednie wnioski.

Nie ulega watpliwosci, ze doktadnego okresle-
nia towarowosci produkcji hodowlanej i jej sezo-
nowosci mozna dokona¢ jedynie w odniesieniu do
Panstwowych Gospodarstw Rolnych i Spoétdzielni
Produkcyjnych, natomiast w stosunku do drobno-
towarowej gospodarki wiejskiej mozemy opierac¢
sie jedynie na mniej lub wiecej doktadnych prze-
widywaniach.

W zwigzku z przebudowg naszej wsi i zwigza-
ng z tym zmiang udzialu procentowego gospo-
darstw uspotecznionych w ogdlnej ilosci gospo-
darstw oraz w oparciu o wszechstronnie opracowa-
ny i przeanalizowany material statystyczny za la-
ta ubiegte, przewidywania zdje¢ poszczegdinych
gatunkéw zywca rzeznego beda niewatpliwie co-
raz bardziej dokladne. Twierdzenie takie mozemy
Smiato postawi¢ choc¢by na podstawie doswiadczen
na odcinku prowadzonej przez CZPMs kontrakta-
cji i skupu trzody bekonowej, gdyz tak w roku
ubiegltym jak i w pierwszych miesigcach roku bie-
zacego nie stwierdzamy specjalnie duzych odchy-
lenn od planu, mimo ze olany te sa, podobnie jak
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plany produkcji, ustalane w okresach kwartalnych
-z rozbiciem na miesigce.

Zupetnie inaczej przedstawia >§e sytuacja na
odcinku plnaowania dostaw zywca dla zaktadéw
miesnych z OPOZRz.

.Jakkolwiek zaktady miesne otrzymujg od swych
jednostek nadrzednych plany uboju i produkcji w
uktadzie kwartalno-miesiecznym, to plany te nie
znajduja odpowiednika w postaci planu dostaw
zywca opracowanego réwniez w ukladzie kwartal-
no-miesiecznym, ktory obowigzywalby OPOZRz.
Dostawy zywca dla zaktadéw miesnych wykony-
wane sg natomiast na podstawie tygodniowych dy-
spozycji surowcowych (w rozbiciu na poszczegél-
ne dni tygodnia), ktdrych suma w miesigcu w za-
sadzie nie pokrywa sie z planem uboju. Jezeli do
tego dodamy fakt, ze nawet te najczesciej zani-
zone tygodniowe ,plany“ sgniejednokrotnie jesz-
cze obnizane w trakcie realizacji, podczas gdy
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zmiany, bedziemy mieli klasyczny przykiad braku
jakiejkolwiek pracy koordynacyjnej na odcinku
powigzania planéw dostawcy i odbiorcy.

Dla zilustrowania tego twierdzenia przedsta-
wiam ponizej tabele opracowang w ukfadzie pro-
centowym na podstawie faktycznych materiatow
| kwartatu br. z Ekspozytury CZPMs w Poznaniu.

W zestawieniu tym za podstawe przyjeto
plany uboju Ekspozytury CZPMs w Poznaniu,
oznaczajac je cyfrg 100 i w stosunku do niej obli-
czono sume tygodniowych planéw dostaw w wersji
pierwotnej i po ewentualnych korektach oraz fak-
tyczne realizacje dostaw z OPOZRz i z witasnej
kontraktacji. W zestawieniu pominieto tak plany
uboju jak i realizacje dostaw baranow, kéz i koni,
ktdre w zasadzie nie rzutujg na wielkos¢ wykona-
nia planéw.

W pozycji ,trzoda biata“ widzimy, ze dostawy

plany uboju zaktadéw miesnych pozostajg bez OPOZRz nie pokryty w zadnym miesigcu zapotrze-
Styczen — 1954 Luty — 19544
Suma tygodn. . Suma tygodn. :
Plan planéw }ngostaw W)él;(;?awle Plan planéw )é%staw W)&I;(;r;:vr\;le
Lp. Rodzaj zywca uboju OPOZRz sywca uboju OPOZRz sywea
Eksp. j
Przed Po ko- OPOZRz Przed Po k_o- OPOZRz
korekta rekcie korekta rekcie
1 Trzoda biata 100 68,7 49,8 53,2 100 82,9 67,3 59,7
2 Bydto 100 94,0 87,8 99,6 100 76,2 74,8 93,3
3 Cieleta 100 112,6 112,6 132,7 100 133,2 121,7 111,6
s mazem bt A O R R R
5 warto$é ) ) , , , )
6 Trzoda bekon. 100 90,2 90,2 129,9 100 106,9 106,9 102,0
7 Ogotem ilosé 100 83,9 76,0 97,0 100 96,7 91,3 88,8
8 wartos¢ 100 82,8 74,6 96,2 100 97,4 91,9 88,1
Marz ec — 195 4 Kwiecien — 1954
Suma tygodn. W : Suma tygodn. Wvk :
. ykonanie . ykonanie
i3 . dostaw . ostaw,
Rod Plan planéw dostaw Plan planéw dostaw d
Lp. odzaj zywca uboju OPOZRz zywca I.étl)(OjU OPOZRz 2ywea |
sp.
CEZkSF,i,,' przez czplas s
Przed Po ko- OPOZRz Przed Po kq- OPOZRz
korektg lekcie korektg rekcie
L e v moowe ghos I BB
2 Bydto 100 127,4 ) . ) , ,
3 Cieleta 100 128,6 128,6 123,7 100 125,3 122,1 lé;;
R o o wer s s % @ ws S
5 ., wartosé 100 111,6 ) , , ) )
6 Trzoda bekon. 100 101,4 101,4 106,2 100 100,2 100,2 1;%,(3)
7 Ogotem ilos¢ 100 106,8 101,4 104,3 100 96,8 90,6 96’4
8 warto$é 100 105,6 99,9 102,8 100 96,9 89,9 ,

bowania wynikajacego z planu uboju, a juz naj-
bardziej krytycznie przedstawia sie sytuacja w
miesigcu styczniu, kiedy zapotrzebowanie zostato
pokryte zaledwie w 53,2%. ROwniez suma tygod-
niowych planéw dostaw OPOZRz, zaréwno przed
obnizka jak i po obnizce, gwarantowata nieco po-
wyzej 50% zapotrzebowania. Dostawy bydia i cie-
lat, jakkolwiek przebiegaty duzo lepiej niz dosta-
wy trzody bialej i w przekroju kwartalnym zosta-
ty przekroczone w stosunku do zapotrzebowania
wynikajgcego z uboju, pokryly jedynie w m-cu
marcu iloSciowy niedobdér w dostawach trzody

biatej, zas w styczniu, lutym i w przekroju cate-
go kwartatu nie pokryly niedoboru.

Przy analizie realizacji dostaw wedtug wartosci
w cenach niezmiennych stwierdzamy, ze niedobor
w dostawach OPOZRz jeszcze bardziej sie pogte-
bia, gdyz (udziat procentowy dostaw bydta i cielat
byt wyzszy w wykonaniu niz to przewidywaly za-
tozenia planowe.

W zestawieniu zrealizacjg planow dostaw przez
OPOZRz bardzo korzystnie przedstawiaja sie pla-
ny uboju i ich realizacja w odniesieniu do trzody
bekonowej. Plany uboju znajdujg zawsze pokrycie
w realizacji dostaw, a w planach tygodniowych
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na przestrzeni | kwartalu nie stwierdzamy zad-
nych zmian. Stwierdzamy roéwniez, ze realizacja
planoéw trzody 'bekonowej, talk ilosciowo jak i war-
tosciowo, w znacznym stopniu zmniejsza niedobo-
ry w dostawach z OPOZRz.

Zmniejszenie powaznych niedoboréw w dosta-
wach OPOZRz przez uzyskanie nadwyzek w sku-
pie trzody bekonowej z wiasnej kontraktacji wy-
bitnie pomaga w realizacji planéw produkcyjnych
bekoniarniom znajdujagcym sie w zasadzie w
mniejszych osrodkach, nie ma natomiast wptywu
na realizacje planéw zaktadéw miesnych znajduja-
cych sie w duzych osrodkach konsumpcyjnych, na-
stawionych prawie wytgcznie ,na zaopatrzenie lud-
nosci (Poznan, Krakow, Gdansk, Warszawa) i ba-
zujgcych wylgcznie na dostawach OPOZRz. Za-
ktady te, w wypadku gdy nie otrzymaja takiej ilo-
Sci zywca rzeznego, ktéra gwarantuje im wykona-
nie planu uboju, nieuchronnie narazone sg na nie-
wykonanie planu i niezastuzenie ponoszg wszelkie
konsekwencje wyplywajace z tego faktu — az do
pozbawienia premii wigcznie. Wprost paradoksal-
ng wydaje sie sytuacja, ze jedyny dostawca, tj.
CZOZRz w tym samym czasie swoje plany do-
staw tygodniowych wykonuje, gdyz sg one znacz-
nie nizsze od planéw uboju CZPMs, totez nie po-
nosi zadnych konsekwencji z tytutu niewykonaw-
stwa miesiecznych planéw dostaw.

W téku przeprowadzonych rozwazan nasuwajg
sie nastepujace wnioski:

1 Centralny Zarzad Przemystu Miesnego po-

winien zrezygnowa¢ z planowania kwartalno-mie-
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siecznegO, a przej$¢ na planowanie miesieczne
z tym, ze na szczeblu centralnym plany te powin-
ny by¢ rozpracowane najp6zniej 8 dni, aw Ekspo-
zyturach 4 dni przed okresem planowanym, tak,
aby zaklad mégt otrzymac plan przed rozpocze-
ciem okresu, ktdrego plan dotyczy.

2) Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rze-
znymi powinien zrezygnowac z planowania tygo-
dniowego, a przejs¢ na planowanie w okresach
miesiecznych z tym, ze plany skupu na szczeblu
centralnym powinny by¢ ustalane najpdzniej na
15 dni przed miesigcem ktérego plan dotyczy.

3) Plany uboju dla CZPMs powinny by¢ usta-
lone Scisle na bazie planéw skupu, po uwzglednie-
niu ilosci ubijanych w rzezniach terenowych przez
jednostki PSS i GS, zas produkcja bekonu i ubg;
trzody bekonowej powinny by¢ jak dotad ustalane
w oparciu o plany kontraktacji i skupu CZPMs.

4) Ustalenie planéw uboju dla Ekspozytur
CZPMs powinno odbywa¢ sie w Scistym porozu-
mieniu i przy wspotudziale przedstawiciela
CZOZRz, tak, aby plany te byty rOowniez przesy-
tane do OPOZRz w charakterze obowigzujgcych
planéw dostaw dla zakladéw miesnych podlegtych
danej ekspozyturze.

5) Na szczeblu wojewodzkim (Eksp. CZPMs
i OPOZRz) powinno nastgpi¢ uzgodnienie planéw
pod wzgledem wymogéw jakosciowych oraz Sciste
opracowanie harmonogramu dostaw dziennych dla
poszczegoélnych zakladéw miesnych w oparciu
o ustalone dla nich plany uboju i produkciji.

Krajoira Narada Sekretarzy
Podstainoirych Organizacji PZPR
przemystu miesnego

Dnia 10 sierpnia br. we Wroctawiu odbyta sie
pierwsza Krajowa Narada Sekretarzy Podstawo-
wych Organizacji Polskiej Zjednoczonej Partii
Robotniczej przemystu miesnego.

W naradzie wzieto udziat 55 sekretarzy Pod-
stawowych Organizacji Partyjnych PZPR oraz
przedstawiciele Wydzialu Przemystu Lekkiego
KC PZPR, Ministerstwa Przemystu Miesnego i
Mleczarskiego oraz Centralnego Zarzadu Prze-
mystu Miesnego.

Narada miata wykaza¢- w jakim stopniu orga-
nizacje partyjne wiaczyly sie do walki o obnizke
kosztéw wihasnych oraz poprzez wymiane doswiad-
czen wskaza¢ drogi szybszej realizacji zadan po-
stawionych przed przemystem migsnym.

Zostaly wygtoszone dwa referaty: Sekretarza
ekonomicznego KW, tow. Grudzinskiego, na temat
roli organizacji partyjnych w walce o obnizenie
kosztéw wiasnych oraz tow. dyr. Gorskiego o ko-
sztach wiasnych produkcji przemystu miesnego,

Tow. Grudzinski w obszernym referacie, w
oparciu przede wszystkim o, doSwiadczenia woj.
wroctawskiego, dal ocene pracy organizacji par-
tyjnych, wskazujgc jednoczesnie naformy i drogi
wiekszego uaktywnienia pracy organizacji partyj-
nych.

Tow. Gorski w referacie swoim skoncentrowat
uwage na zasadniczych zagadnieniach ekonomicz-
nych, charakterystycznych dla przemystu mies-
nego. poruszajac od strony teoretycznej zagadnie-
nie kosztéw wjasnych.

W ozywionej dyskusji gtos zabratlo 18 sekre-
tarzy organizacji partyjnych. Z ramienia resortu
przemawiat Generalny Dyrektor MPMs i MI —
tow. Kratko. Dyskusje podsumowat Zastepca Kie-
rownika Wydzialu Przemystu Lekkiego KC
PZPR — tow. Miszczak.

W dniu nastepnym, tj. 11 sierpnia br., Komi-
tet Wojewodzki zorganizowat dla uczestnikéw na-
rady wycieczke na Wystawe Wynalazczosci® Po-
stepu Technicznego we Wroctawiu.
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TADEUSZ PYZIK
CZPMs w Warszawie
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Uproszczona forma rozrachunku
ineiunatrzzaktadoiDego uj przemysle miesnym

Obnizka .kosztéw wlasnych, realizowana w wy-
konywaniu ustalonych zadan planowych ujetych
w forme ro6znego rodzaju wskaznikow techniczno-
ekonomicznych, jest dzwignig stalego p od n o
szenia stopy zyciowej maspra-
cujgcych, Dlatego zagadnienie to stalo sie przed-
miotem zainteresowania szerokich mas spoteczen-
stwa, stanowigc tematyke odbywajacych sie
ostatnio narad gospodarczych i konferenciji
partyjno-ekonomicznych, organizowanych w za-
ktadach produkcyjnych. Walka o obnizenie ko-
sztow whasnych stala sie naczelnym ha-
stem 'wszystkich zatég produkcyjnych, a wsréd
nich i zalég przemystu miesnego.

Trzeba sobie zdawaé sprawe, ze obnizka ko-
sztow wiasnych nie realizuje sie samoczynnie, ze
Z pojeciem tym wigze sie pojecie walki, ze
walka ta musi toczy¢ sie codziennie, nieustepliwie
i jna kazdym odcinku pracy. Trzeba réwniez zda-
waé sobie sprawe, ze zasadniczym warun -
kiem wygrania tej wlalki jest
ujecie jej we wtltasciwe for-
my organizacyjne.

Okreslenie organizacyjnych form walki o obni-
zenie kosztéw wiasnych dotyczy:

— skonkretyzowania zadan i doprowadzenia

ich bezposrednio do stanowisk roboczych,

—=a doraznej analizy wykonania zadan i wyka-

zywania na ich tle niedociggnie¢ na po-
szczegOlnych stanowiskach w celu pelnej,
operatywnej mobilizacji zatogi (akcja inter-
wencyjmo-dyspozycyjna),

— wprowadzenia rozrachunku wewnatrzzakia-

dowego.

Woprowadzenie rozrachunku wewnatrzzaktado-
wego musi by¢ poprzedzone catym szeregiem prac
przygotowawczych, opracowaniem odpowiednich
instrukcji w zakresie dokumentacji, planowania,
ewidencji i rozliczania kosztow itp., a wiec prac
zakreslonych na dluzszy okres czasu. Jednak juz
w chwili obecnej, idgc po linii projektu kol.
B. Krolikowskiego z ZMs w Krakowie*), istnieje
mozliwos¢ wprowadzenia | etapu rozrachunku, po-
legajacego na doprowadzeniu zadan do stanowisk
roboczych, przy jednoczesnej operatywnej kontro-
li ich wykonywania. Przy stawianiu zadan nalezy
je ograniczy¢ do takich, ktorych wykonanie jest
w petni zalezne od zespotu roboczego okreslonego
odcinka pracy oraz okresla¢ je w formie zrozumia-
tej dla zatogi. Zadania te nalezy stawia¢ na mo-
zliwie najkrotsze okresy czasu, a wiec na poszcze-
golne dni, cykle produkcyjne, wzgl. okresy mie-
sieczne, w zaleznosci od charakteru zadan
i mozliwosci wykonywania kontroli w czasie.

W zwigzku z podejmowanymi przez zatogi zo-
bowigzaniami w zakresie przekraczania zadan pla-
nowych, zadania operatywne powinny by¢ stawia-

*) Gospod. Miesna Nr 6/54, str. 160—161

ne w cyfrach wynikajacych Z planu, z uwzglednie-
niem dodatkowych zobowigzan. W ten sposéb ana-
liza operatywna wykazataby nie tylko przebieg
wykonywania zadan planowych, ale i zadan wyni-
kajacych z zobowigzan.

Przechodzac do przyktadowego przedstawienia
.sposobu stawiania zadann w okreslonej wielkosci,
miejscu i czasie, nalezy zaznaczy¢, ze organizacja
produkcji w przemysle migsnym wybitnie do tego
sie nadaje z uwagi na czestotliwos¢ i powtarzal-
nos¢ procesu produkcyjnego oraz mozliwosé roz-
graniczenia dziatalnosci i wynikOw pracy poszcze-
go6Iinych wydziatdw i stanowisk roboczych (ubdj,
rozbidr, peklownie, przetworstwo). Jednak wy-
dzialy te, mimo rozgraniczenia dziatalnosci, s
Scisle ze sobg powigzane i kazdy z nich $wiadczy
ustugi na rzecz drugiego, wzglednie przekazuje
poffabrykaty do innych wydziatbw. W zwiazku
z tym istnieje wspoizalezno$¢ w pracy poszcze-
golnych wydziatéw i dlatego zadania operatywne
nalezy ustala¢ tak, aby na wykonanie ich w
ramach danego wydziatu nie .miaty bezposredniego
wplywu wyniki jpracy innego wydziatu.

Ze wzgledu na obszernds¢ omawianego zagad-
nienia mozna ograniczy¢ sie do przykladowego
ustalania zadan operatywnych dla wydziatu uboju
Swin biatych. Zakres stawianych zadan na obec-
nym wstepnym etapie dla wydziatu uboju Swin
obejmuje np. nastepujgce wskazniki:

a) zadania dzienne:
— przecietny wskaznik wydajnosci ubojowej,
wynikajacy z faktycznej reprezentatywno-
Sci klas ubitego zywca w stosunku do za-
dan planowych i dodatkowych zobowigzan,

— waga bita ciepta (w stosunku — j. w.),

— waga sadta

— ,, otok

— uzysk krwi

— wartosciowy uzysk skor

— zuzycie robocizny w rob/godz.,

b) zadania miesieczne:
— koszty wydziatowe — ogétem, w tym pta-
ce, materiaty, paliwo, energia*) i inne**)
(w jstosunku do planu i zadan operatyw-
nych),
— koszt jednostkowy — przecietny i wg klas.

Zadania dzienne powinny by¢ doreczane po
wydaniu wszystkich partii zywca, do uboju, o ile
caly ubdj wykonywany jest przez te samg bryga-
de, wzglednie wg partii ubijanych przez rdézne
brygady.

Forma i ukfad graficzny wzoréw zadan dzien-
nych moga by¢ rozne, lecz istotne jest to, zeby
zaloga ,,na goraco“ byla informowana zar6wno

*) O ile istniejg liczniki wydziatlowe.
**) Bezpos$rednio powstajag w wydziale, a nie doliczane w formie
narzutéw.
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0 zadaniach jak i wynikach swojej pracy, zeby
wyniki te stanowity — poprzez ich analize.— bo-
dziec do szukania coraz lepszych metod pracy
1 pelnej mobilizacji na odcinku walki o wykony-
wanie zadan produkcyjnych. Dlatego tez wyniki
te musza by¢ podawane do wiadomosci zatogi juz
w nastepnym dniu za dzien poprzedni. Zasadniczg
formg zapoznawania zatdég z wykonywaniem zadan
powinny by¢ krétkie narady produkcyjne oraz
., Tablice wykonania zadan dziennych“, zawieszo-
ne na widocznych miejscach w halach produkcyj-
nych.

Niezaleznie od tego, nalezy wykorzysta¢ wszel-
kie mozliwosci propagowania osiggnie¢ poszcze-
golnych wydziatbw w celu wzmozenia ruchu
wspotzawodnictwa socjalistycznego miedzy wy-
dziatami w wykonywaniu zadan dziennych. Cata
zaloga powinna zy¢ zagadnieniem walki o obni-
zenie kosztébw wiasnych, bi¢ sie o uzyskanie
jak najlepszych jakosciowych wskaznikow tech-
niczno-ekonomicznych i wykorzystywa¢ wszelkie
srodki w kierunku popularyzowania tego zagadnie-
nia.

Wykonawstwo ,zadan dziennych“ powinno by¢
przedmiotem codziennej, operatywnej analizy, da-
jacej podstawe do wydawania doraznych dyspo-
zycji w kierunku likwidacji nieprawidtowosci oraz
rozpowszechniania osiggnie¢ przodujacych bry-
gad. W analizowaniu wykonawstwa zadarnn powin-
ni bra¢ udziat przodujgcy robotnicy i majstrowie,
dzieki czemu wykorzystana zostanie w peni twor-
cza inicjatywa zatogi.

Zadania miesieczne w zakresie kosztow wydzia-
towych powinny by¢ réwniez doprowadzane do
stanowisk roboczych. Ze wzgledu na to, ze pewna
czesc¢ kosztow wydziatowych ,narzucana“ jest wg
kluczy podzialowych, analiza tych pozycji powin-
na by¢ dokonywana szacunkowo.

Szczegodlnie dokladnej analizie nalezy -podda-
wac te pozycje kosztéw wydziatowych, ktore pow-

Inz. TADEUSZ TURKOWSKI
Centr. Insp. Stand, w Warszawie
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stajg bezposrednio na wydziale, a wiec wielkos¢
ktérych jest w przewazajgcej czesci zalezna od
wydziatu.

Do pozycji takich bedg nalezaly przede wszyst-
kim ptace, materialy, paliwo itpi

Analiza ta powinna by¢ przeprowadzana w ko-
morce kosztow wtasnych, a nastepnie w formie
juz pewnych stwierdzen i wnioskéw podawana do
wiadomosci zatogi i przedyskutowywana z nig na
miesiecznych naradach wydzialowych. Narady te
powinny by¢ wykorzystywane w akcji uswiada-
miajgcej zaloge o znaczeniu wailki o obnizke ko-
sztéw wiasnych. Materiat do tego rodzaju narad
powinien by¢ przygotowywany w jak najbardziej
popularnej i przystepnej formie.

Podane wyzej metody doprowadzania zadan
dziennych i miesiecznych do stanowisk roboczych
nie wyczerpujg skomplikowanego zagadnienia
organizacji rozrachunku wewnagtrzzakladowego.
Specyficzne warunki poszczegoélnych zaktadow,
stan dokumentacji produkcyjnej, specjalizacja
stanowisk roboczych, organizacja pracy, bedg wy-
magaly stosowania réznych form. Niemniej kazda
forma zapewniajgca biezace $ledzenie przebiegu
zadan planowych, nawet w malym zakresie, da po-
wazne rezultaty i przyczyni sie w znacznym stop-
niu do obnizenia kosztéw wiasnych.

Oczywiscie,, dla pelnego powodzenia tej akcji
konieczna jest inicjatywa samych zaktadow, ktére
nie czekajgc na gotowe, ujednolicone formy orga-
nizowania planowania wewngtrzzaktadowego po-
winny opracowywacé je we wilasnym zakresie. Po-
czatkowo bedg to doswiadczenia, potem konkret-
ne, przepracowane formy organizacyjne, ktore
niewatpliwie zabezpieczg peing realizacje uchwat
Krajowej Narady Aktywu Gospodarczego Prze-
mystu Miesnego i stang sie powaznym wkladem
w dziedzinie wprowadzania pethego rozrachunku
wewnatrzzaktadowego w zakladach miesnych.

O jakosci bekonu polskiego

Od Redakcji: w zwigzku z Uchwatg Rady
Ministréw z dnia 8 lipca 1954 r. o uspraw-
nieniu produkcji eksportowej oraz organi-
zacji eksportu, publikujemy kilka artykutéw
omawiajgcych mozliwosci podniesienia ja-
kosci bekondw i szynek eksportowych.

Naturalnym i zrozumiatym dazeniem naszego
przemystu miesnego jest produkowanie coraz wie-
cej, lepiej i taniej.

Musimy przyznaé¢, ze na odcinku zwiekszenia
produkcji bekonowej od czasu podjecia tej pro-
dukcjiw 1948 r. az do dnia dzisiejszego zrobili-
Smy wiele i caly ten okres charakteryzowat sie
statym wzrostem produkcji, a w roku 1953 uzy-
skaliSmy ilosci nigdy dotychczas w historii na-
szego bekoniarstwa nie osiggane. Zastanéwmy sie
dzisiaj nad jakoscig tej naszej wielkiej gatezi

przemystu miesnego i poréwnajmy jakos¢ polskie-
go bekonu z bekonem innych krajow.

Na rynku angielskim ispotka¢ mozna bekon po-
chodzenia 'dunskiego, holenderskiego i szwedzkie-
go, ktéry produkowany jest z materiatu wywodzg-
cego sie z dunskiej swini rasy ,land race“. Jest
'te rasa zasadniczo roznigca sie od Swin naszych,
wzglednie nawet swin rasy ,wielkiej biatej*. Ra-
ise ,land race" cechuje: a) wybitna dlugosc, b)
wybitnie lekki i waski przod, c) krotka i waska
szyja, d) silne rozrosniecie miesni szynki, zarow-
no w kierunku podtuznym jak i poprzecznym.

Dla patrzacego z boku sylwetka $wini przypo-
mina tréjkat, ktdrego dlugie ramiona tworza li-
nie grzbietu i brzucha, a kréotkg podstawe — zad.
Takie samo wrazenie odnosi sie patrzac z gory,
gdzie wierzchotek wydtuzonego trdjkgta stanowi
ryj, a waska podstawe — zad.
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Swinia irasy ,wielkiej biatej* po odcieciu gto-
wy dla ..patrzgcego z boku iprzypomina wydtuzony
prostokat, w porOéwnaniu z poprzednig rasa jest
jednak krétsza, ma dtuzszy i szerszy kark, silnigj
rozrodnieta partie przednig, kornczyny dluzsze
i grubsze. Calos¢ sprawia wrazenie zwierzecia
masywniejszego.

Poréwnujac nasz przecietny zywiec bekonowy
z opisem wyzej podanym musimy powiedzie¢, ze:
a) swinie nasze sg krotsze nie tylko od swin rasy
.and race”, ale i od ,wielkiej biatej*, b) posia-
dajg silniej rozwinieta partie przednig, c) majg
diuzszy i .szerszy kark, d) stabiej umiesniong
szynke.

Nalezy stwierdzi¢, ze na rynku bezsprzecznie
najlepsza formg charakteryzuje sie bekon dunski,
ktory jest ditugi (28-35 cali, najczesciej 30-31
‘cali), dobrze umiesniony, o dobrych proporcjach
Wagowych poszczegolnych czesci. Szynka bekonu
dunskiego posiada charakterystyczng budowe,
cienka okrywe tluszczowa, krotkg i lekka golon-
ke, dobre wypeklienie miesem. Poledwica jest
wysoka, nieprzetiuszczona. Boczek dobrze umie-
sniony; obwiste brzuchy i przetluszczenie pachwin
spotyka sie b. rzadko. Przod jest lekki i bardzo
nieznacznie poprzerastamy tluszczem. Partia szyj-
na wybitnie krotka i waska, catlos¢ potéwki waska.

Podobne cechy posiada bekon szwedzki i ho-
lenderski, wywodzacy sie wlasciwie z jednego mar
terialu wyjSciowego. Wspodlng i ciekawg cechg
tych trzech typow bekonu jest to, ze potowki w
olbrzymiej wiekszosci posiadaja po 16 zeber,
w czym prawdopodobnie miedzy innymi lezy ta-
jemnica wybitnej dlugosci tego towaru. Pamie-
ta¢ przy tym nalezy, ze nasz bekon ma zazwyczaj
15, a niekiedy tylko 13 Zeber.

Jest jeszcze jedna cecha, ktérej przypisuje sie
wplyw na dlugos¢ potdwki bekonowej, a miano-
wicie odlegtos¢ od gtowki kosci udowej do reszty
skrzydta kosci biodrowej. Odlegtos¢ ta dla bekonu
ze swin pochodzacych od ,land race“ wynosi ok.
2,5 cala, gdy dla bekonu naszego 1 do 1,5, a nie-
kiedy tylko 2 cale. Cecha ta bezsprzecznie musi
posiada¢ pewien wplyw na dlugos¢, jednak na-
szym zdaniem jest to cecha majgca wybitnie
aspekt handlowy, gdyz pozwala na dtuzsze odci-
nanie szynki, a co za tym idzie uzyskiwanie wie-
cej miesa drozszego. Wedtug naszych spostrzezen
ceche te mozna do pewnego stopnia nieco popra-
wi¢ w sposOb sztuczny, poprzez krotsze i bardziej
skosne wycinanie skrzydfa kosci biodrowe;.

Zastanbwmy sie teraz, jakim okiem patrzy an-
gielski konsument na potowke bekonowa i czego
od niej oczekuje.

Po pierwsze nalezy sobie uswiadomi¢, ze han-
del miesem i wyrobami miesnymi na wyspach an-
gielskich jest zupetnie inaczej zorganizowany ani-
zeli na kontynencie. Inna tez jest forma konsum-
pcji miesa. Na czym te réznice polegajg?

1. Sprzedaz jatkowa migesa jest niewielka,
a sklepy miesne zajmujg sie jedynie sprzedazg
miesa surowego réznych gatunkow.

2. Handel bekonem i wyrobami miesnymi pro-
wadzony jest prawie z reguly przez sklepy spo-
zywcze.
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3. Ponad 80% bekonu sprzedaje sie w stanie
wedzonym.

4. Prawie 90% bekonu idzie do handlu kro-
jacego, tzn. do sprzedazy w cienkich plastrach,
cietych na maszynie, tak jak u nas szynka.

5. Zazwyczaj w sklepie wytozony jest na lade
bekon pokrojony w plastry, ,a konsument bezpo-
srednio, niejako palcem, wskazuje, ktére plastry
zyczy sobie nabyc.

Wszystkie te momenty prowadzg do tego, ze
konsument angielski ma okazje i moznos¢ bardzo
doktadnie obejrze¢ towar przed kupnem i dostow-
nie z calej potéwki wybra¢ dwa do trzech plaster-
kow, ktore mu odpowiadajg. W tej sytuacji zupet-
nie zrozumiate i naturalne jest dgzenie catego apa-
ratu handlowego do uzyskania z potéwki jak naj-
wiekszej ilosci plastrow naprawde dobrych. Po
prostu w tych warunkach handlu nie da sie zasto-
sowac tego, co obserwujemy przy sprzedazy jat-
kowej miesai, tj. tzw. ,dokiadki“, czyli kawatka
kosci lub niechodliwego kawatka migesa. Ta bardzo
wygodna pozycja nabywcy narzuca aparatowi han-
dlowemu konieczno$¢ zwracania bacznej uwagi na
te cechy towaru, ktére decydujg o Jego pokupno-
Sci i zysku.

Konsument angielski idgc za swoimi upodoba-
niami zada:

1) aby bekon byt chudy,

2) aby posiadat mlode i delikatne mieso,

3) aby byt tagodny i przyjemny w smaku.

Sprzedawca zas, dazacy do osiagniecia jak naj-
wiekszych zyskow, musi po pierwsze zaspokoi¢
zadania konsumenta, a po wtére, majgc na uwa-
dze swoj interes i jak najkorzystniejsza kalkula-
cje pragnie mie¢ w potéwce jak najwiecej czesci
pokupnych i drogich, totez zada:

a) aby potdwka bekonowa byla nieprzettusz-
czona,

b) aby byla jak najdiuzsza,

c) aby posiadata duzg i chudg szynke,

d) aby posiadata dtugi i dobrze umiesniony
schab,

€) aby posiadata umiesniony i obficie przero-
Sniety boczek,

f) aby posiadata jak najmniej czesci niepo-kup-
nych — tlustych,

g) aby posiadata wtasciwy i trwaty kolor.

Jezeli jeszcze do tego dodamy, ze wieloletnia
praktyka wykazata, iz najlepsza kalkulacje uzy-
skuje kupiec na poléwce wazacej w stanie zielo-
nym 60 do 62 lhsi chce mie¢ w tej potowce kos¢
lekkg, to na tym moglibySmy zamknac liste istot-
nych zadan odbiorcy. Pozostate cechy towaru sg
dodatkiem uzupelniajgcym, czesciowo natury
handlowej, czeSciowo estetycznej, czesciowo po-
rzadkowe;j .

Jak w sSwietle tych wymogow wyglada polski
bekon?

Nasza Swinia bekonowa jest stosunkowo silnie
otluszczona!, posiada bowiem grubg okrywe Pusz-
czowg i jest bardzo silnie przetluszczona tzn. po-
siada obfitg infiltracje miedzymiesniowg i mie-
dzytkankowg tluszczu. Jezel uprzytomnimy sobie,
ze na rynku angielskim cena tluszczu jest nizsza
od ceny chudego migesa, a popyt na tluszcz jest
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w oglle mniejszy jasne sie stanie, ze musimy da-
zy¢ do dostarczania towaru chudego, tj. takiego,
ktory mogitby zadowoli¢ podniebienie jak i przy-
zwyczajenie naszego klienta.

Bekon powinien mie¢ okrywe tluszczowg wy-
réwnang i bedaca w pewnej proporcji do chudego
miesa. Wydaje sie, ze najbardziej pozadana gru-
bos¢ okrywy tluszczowej wynosi 3 do 3,5 cm,
a na topatce ok. 4 cm. Wedtug angielskich pogla-
dow okrywa tluszczowa dla ki. 1 w najcienszym
miejscu na grzbiecie nie powinna mie¢ mniej ani-
zeli *A cala, tj. ok. 2 om, anie wiecej niz Bis cala
na lotnie i middlesie oraz 2 1» cala nad topatkg
(dla kl. 1l w calach: loin 1 Fib midi. 1 ‘/a, top.
2 'A; dlaikl. 11: loin 1 V* midi. 1 top. 2 s/8.
'Pod tym wzgledem normy nasze sg bardziej libe-
ralne, bo dopuszczajg 4,5 cm na loinie, a nad fo-
patka 6,75 cm, a dla klas ,,Hevy" nawet 5i 7 cm.

Grubos¢ okrywy tluszczowej nie jest Jednak
najwazniejszym czynnikiem, bo moéwi ona tylko
o otluszczeniu towaru, podczas gdy nawet potdw-
ki posiadajgce zupetnie korzystne roziozenie thu-
szczu i niezbyt wielkie grubosci tej okrywy moga
by¢ kwestionowane jako zbyt ttuste. Dochodzimy
w tym miejscu do zupetlnie nowego i odrebnego
zagadnienia, tj. do przettuszczenia miedzymiesnio-
wego. | tu musimy sobie powiedzieé, ze tak jak
przettuszczenie miedzytkankowe, tj. to, co nazy-
wamy marmurkowatoscig miesa, nie jest wtasciwie
rzecz biorac traktowane jako powazna wada, to
réwnoczesnie przetluszczenie  miedzymiesniowe
jest wadag wielka, na co zwraca sie olbrzymig
uwage. Nasz towar posiada opinie bardzo silnie
przetluszczonego, szczegodlnie w partii pachwino-
wej i calej partii przedniej. Kto wie, czy ta ce-
cha naszego towaru zalezy tylko od zywienia, by¢
moze, ze jest to cecha dziedziczna, rasowa na-
szych $win, a moze nawet przyczyna tkwi w pro-
wadzeniu chowu w zbyt bliskim pokrewienstwie.
W kazdym razie musimy tej sprawie poswieci¢
inajwiecej uwagi i wysitkow oraz zajg¢ sie nig
w pierwszym rzedzie w naszej walce o poprawie-
nie jakosci bekonu.

Nasza Swinia bekonowa hodowana jest stanow-
czo zbyt dtugo, karmiona zbyt ekstensywnie, skut-
kiem czego do uboju trafia w zbyt p6znym wieku,
co pocigga za sobg niekorzystng zmiane jakosci
miesa. Konsument angielski stwierdza, ze zaden
bekon nie posiada tak dobrego, jdelikatnego i pet-
nego jsmaku miesa jak bekon dunski. Wprowadze-
nie racjonalnego zywienia naszej trzody chlewnej
bekonowej oraz wprowadzenie drobnych zmian
technologicznych w produkcji samego bekonu,
o ktorych w tym miejscu méwi¢ nie bedziemy,
pozwoli z pewnoscig na uzyskanie miesa o podob-
nych walorach, a wiec delikatnego i smacznego.

Zasadnicze zadania angielskiego kupca beko-
nowego idg w kierunku uzyskania jak najwiekszej
kalkulacyjnosci potéwki bekonowej, a wiec potdw-
ki o odpowiedniej dtugosci, korzystnym stosunku
chudego miesa do tluszczu joraz odpowiedniej for-
mie bekonu. WspominaliSmy juz o tym, ze nasz
bekon jest krétki, bo istotnie wiekszo$¢ naszego
towaru posiada dtugos¢ 26-27 cali, przy czym nie-
rzadko spotka¢ mozna sztuki o dlugosci wynosza-
cej zaledwie 25 cali, natomiast potéwki ponad 28
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cali g rzadkoscig. Jesli dla przypomnienia pow-
torzy¢, ze dunskie potdwki majg najczesciej dtu-
gos¢ 30 —31 cali, a ogladane nawet potowki wy-
noszace 36 cali, to fatwo mozemy sobie uzmysto-
wi¢ o ile jeszcze musimy ,wyciagnac¢“ nasza
Swinie, aby pod tym wzgledem doréwnata Swini
dunskiej. Jest to wazne i niewatpliwie trudne za-
danie jakie lezy przed naszymi hodowcami, ale
ktére na drodze odpowiedniej selekcji i krzyzowa-
nia moze znalez¢ rozwigzanie.

Kazdemu bekoniarzowi znany jest fakt, ze
przednia czes¢ jest najtanszg czescig potowki beko-
nowej, a z kolei jszynka i schab sg czesciami naj-
drozszymi. Stad wywodzi sie dgzenie, aby potéw-
ka bekonowa byla jak najdtuzsza, miata duza, do-
brze umiesniong szynke, a réwnoczesnie jak naj-
Izejszy i najwezszy przdd. Jednym stowem chodzi
o0 jdobrg forme bekonu, tzn. o korzystne proporcje
wagowe. Niestety, nie mozemy powiedzie¢, aby
ipod tym wzgledem nasz towar przedstawiat sie do-
brze, bo podczas gdy przéd duniskiej potowki be-
konowej stanowi przecietnie ok. 26% ciezaru po-
towki, a niekiedy osigga zaledwie 22,5% i réwno-
czesnie prawie nigdy nie przekracza 28%, to
przdd polskiej potowki bekonowej stanowi zazwy-
czaj nieco ponad 30% prawie nigdy nie schodzi
ponizej 25%, a niekiedy osigga nawet 35% cie-
zaru potéwki.

Ciezar jszynki bekonu dunskiego jstanowi prze-
cietnie ok. 27% ciezaru potowki i nie stwierdzono
przypadku, aby byt mniejszy od 25,5%, a niekie-
dy osigga jnawet bez mata 30%. Tymczasem
szynka bekonu polskiego jstanowi przecietnie nie-
cate 25'5% wagi potéwki, nigdy nie przekracza
28%, a niekiedy schodzi zaledwie do 22%.

Ciezar $rodka dunskiej potowki zazwyczaj
przekracza nieco 47%, a potdwki polskiej wynosi
Srednio ok. 45,5%.

Z zestawienia powyzszych cyfr jasno wynika
w jakim jkierunku powinny iS¢ jdrogi nad pod-
niesieniem jakosci polskiego bekonu.

Jezeli chodzi o kwestie smaku, to bekon nasz
ma opinie przede wszystkim stanowczo zbyt sto-
nego, a po wtére mowi sie, ze jsmak jego jest nie-
pelny, nie tak przyjemny jak bekonu dunskiego,
0 czym juz poprzednio wspominaliSmy. Na czym
polegajg roznice tzw. ,bukietu smakowego“ jest
bardzo trudne do okreslenia. Faktem jest, ze dun-
ski bekon jest tagodniejszy i przyjemniejszy od
naszego. Poledwica jdunska przypomina w smaku
pieczony schab, podczas gdy w polskiej wyczuwa
sie jedynie mieso peklowane.

Kolor naszego bekonu jest czesto usterkowany.
Podkresli¢ jednak nalezy, ze uwagi dochodzace do
nas dotyczg opinii wydawanej w momencie przyj-
mowania towaru. Spotykamy sie tu z zarzutami
koloru ciemnego, plamiastego, taciatego, zbyt ja-
skrawego itp. Przyczyna tego zjawiska jest trud-
na do ustalenia. Naszym zdaniem na kwestie ko-
loru miesa wplywa caly szereg czynnikdw, poczy-
najagc od stopnia wypoczecia zywca, warunkow
przebywania péttusz w przewiewni i chtodni, pro-
cesu peklowania i dojrzewania, az do warunkow
transportu. Niezmiernie waznym problemem jest
réwniez zagadnienie trwalosci koloru miesa. Mu-



266 GOSPODARKA

simy sprawe postawi¢ jasno — kolor naszego mie-
sa nie jest odpowiedni, jest nietrwaly. Dotyczy to
nie tylko bekonu, ale réwniez produtkéw mie-
snych, takich jak konserwy, szynki, wedliny. Jest
faktem, -ze nasze mieso szybko traci kolor, mato-
wieje i szarzeje na przekroju. Detalisci angielscy
twierdzg, ze czesto zmuszeni sg odswieza¢ prze-
kroje do handlu, tzn. traci¢ — niszczy¢ poszcze-
golne plastry. Zrozumiale jest, ze taki stan znowu
nie wptywa na popularnos¢ naszego bekonu. Mu-
simy ¢podkresli¢, ze jest to pierwsze, najwazniej-
sze zadanie, ktdre nasz przemyst samodzielnie mu-
si i moze rozwigzac.

Reasumujgc nalezy stwierdzi¢, ze w zasadzie
pod wzgledem przygotowania i obrébki towar nasz

BOLEStAW HANC
Eksp. CZPMs w Poznaniu
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absolutnie nie jest gorszy od wszystkich towaréw
konkurencyjnych. Opinia angielska na ten temat
brzmi mniej wiecej w ten sposéb: ,polski bekon,
to sliczna obrébka na bardzo podtej swini".

Niech ta opinia bedzie dla nas bodzcem do
jeszcze bardziej zwiekoszonego wysitku nad pod-
niesieniem jakosci polskiego bekonu przy zacho-
waniu dotychczasowej starannosci obrobki. Pra-
cowa¢ musi rolnictwo, pracowa¢ musi hodowla po
to, aby dostarczy¢ nam odpowiedniego surowca.
Pracowa¢ musi i przemyst miesny, aby umie¢ su-
rowiec ten wiasciwie' oceni¢, i wykorzysta¢ aby
widzie¢ realng, handlowg, uzytkowg warto$¢ to-
waru, docenia¢ wage tych zagadnien i postawic je
na pierwszym miejscu.

Uszkodzenia zjjinca bekonoirego a obnizka
kosztom mitasnych

WojewoOdztwo poznanskie obejmuje 21 powia-
tdw o zapleczu bekonowym, ktorych trzoda beko-
nowa stanowi ok. 60% zdejmowanej nadwyzki to-
warowej w trzodzie chlewnej.

Dla 7 bekoniarni posiadamy wiec wtasne zaple-
cze surowcowe, powigzane jak najscislej umowa-
mi kontraktacyjnymi, zawieranymi przez wiasny
aparat terenowy, jakim sa asystenci poszczegol-
nych zakladoéw miesnych.

Przy takim uksztaltowaniu sie zaplecza gospo-
darczego zadanie przemystu miesnego na terenie
woj. poznanskiego rozcigga sie na bezposrednig
dziatalnos¢ dparatu na wie$, wsrdéd samych produ-
centdw. OprOocz zadan o charakterze produkcyj-
nym zaktady miesne majg obowigzek statego rea-
lizowania sojuszu robotniczo-chtopskiego, a przede
wszystkim prowadzenie walki o wzrost produkcyj-
nosci trzody chlewnej i szybki rozwéj hodowili.

Korzystne warunki kontraktacji wplynety
w woj. poznanskim na wzrost pogtowia trzody
bekonowej w roku 1953 o ok. 15% w poréwna-
niu do roku 1952 i umozliwity przemystowi mies-
nemu spopularyzowanie kontraktacji wsréd chto-

OW.

P Kiedy w roku 1952 zdotano skupi¢ ilos¢,.przy-
jeta za 100, to w warunkach obecnych skupiono
w roku 1953 o 40% wiecej, przy ogromnym
wzroscie zainteresowania biedoty wiejskiej, robot-
nikbw PGR i cztonkoéw spétdzielni produkcyjnych.
O stale wzrastajgcym zainteresowaniu,chtopéw na
odcinku kontraktacji bekonéw Swiadczy to, ze w |
kwartale roku biezagcego skupiono ok. 18000 szt.
wiecej anizeli w tynj samym okresie roku ubie-
gtego.

Stosunkowo dobre wyniki skupu bekonow ttu-
maczy¢ nalezy tym, ze aparat terenowy CZPMs
widzi w rolniku nie tylko dostawce, ale przede
wszystkim producenta, ktérego otacza statg syste-
matyczng opiekg instruktazowag na odcinku hodo-
wli. W tym celu zaktady miesne urzadzajg wspol-
ne narady przodujgcych chiopow i spétdzielni

produkcyjnych z asystentami, na ktérych, poza
omawianiem korzysci wynikajgcych z kontraktaciji
i samych jej warunkéw, wygtaszane sa przez pro-
fesorow WSR z Poznania i z Zakladéw Daswiad-
czalnych w Pawlowicach referaty i pogadanki
0 hodowli i sposobie karmienia trzody chlewnej.

Zainteresowanie tymi naradami jest duze, gdyz
liczba uczestnikébw dochodzi do 120 samych tylko
chlopéw, a nadto wykazuje to dyskusja i pytania
kierowane pod adresem przedstawicieli nauki
lorganizatoréw.

Obecnie wprowadzono w rejonie Zaktadow Mie-
snych Koscian, Grodzisk, wyswietlanie filmow
0 wychowie prosiat i cielgt oraz postanowiono wy-
Swietla¢ filmy o zimnym wychowie prosigt. Przo-
dujgcych chlopéw i spétdzielnie produkcyjne na-
gradza sie dyplomami uznania oraz warto$ciowy-
mi ksiazkami o treSci gospodarcze;.

O szerokim zainteresowaniu wsi poznanskiej
zagadnieniami wzrostu produkcji rolnej Swiadczy
wezwanie podjete na Zjezdzie Przodujgcych Chto-
péw wojew. poznanskiego, a skierowane do pra-
cujacych .chlopoéw, gospodarzy indywidualnych
1 czlonkéw spdtdzielni produkcyjnych. W wezwa-
niu tym nawoluje Zjazd do dalszego rozwoju ho-
dowli, terminowego wykonania wszystkich planéw
dostaw i spiaty podatku gruntowego.

Panujgca wsrod chlopéw atmosfera zaintereso-
wania zagadnieniem produkcji rolnej od strony
ilosciowej i jakoSciowe] jest szeroko rozwinieta
i stwarza dobre warunki lepszego zwigzania prze-
mystu miesnego ze wsig polska. Wyhodowany
przez producenta bekon nie jest niestety nalezycie
przez zaklady miesne docfeniany, gdyz nie zawsze
wykazujg one peing troske o jego jakos¢ w prze-
wozeniu, magazynowaniu i obrébce technicznej.

Powazny odsetek uszkodzen, bo 1,4 w stosunku
do zakupionej masy, powstaje przy magazynowa-
niu zywca. Straty z tego tytutu wyniosty w skali
wojewoddzkiej w 1953 roku 2 356 700 zk.
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Szczuptos¢ magazynéw, nie pozwalajaca na po-
mieszczenie tak wielkiej masy towarowej, ma nie-
watpliwie wielki wplyw na wzrost uszkodzen. To-
tez istote tego zrozumialy nalezycie Zaklady Mie-
sne w Grodzisku, ktére zdobyly sie wielkim wy-
sitkiem gospodarczym na zbudowanie szatasu,
mogacego pomiescic 300 sztuk bekondw. Z tag
chwilg procent uszkodzen w Grodzisku zmniejszono
26,9 do 2,6%. W okresie 1kwartatu br. % uszko-
dzen zywca w magazynie zmniejszono do 0,33%,
zyskujac efektywna obnizke wyrazajaca sie kwotg
ok. 18 000 zk.

Trudnosci w uzyskaniu potrzebnego materiatu
drzewnego nie pozwalajg na pobudowanie podob-
nych szatlasbw w Obornikach, Czarnkowie, Gnie-
znie i Koscianie, dlatego, biorgc pod uwage stra-
ty jakie przemyst miesny ponosi, warto by uwzgle-
dni¢ tego rodzaju inwestycje w przedtozonych juz
planach.

Problemu uszkodzeh nie rozwigzemy jednak
wylgcznie przez budowe magazynéw zywca, czego
dowodem jest, ze np. mimo wybudowania maga-
zynow w Kepnie uszkodzenia zywca wynoszg jesz-
cze 1,94%. Fakt ten wskazuje na brak opieki nad
magazynowanym zywcem, tak ze strony Kkiero-
wnictwa zakladu jak i personelu magazynowego.
Straty z tego tytutu w samym tylko Kepnie wynio-
sty ,na przestrzeni 4 miesiecy br. 165 900 zk.

Wskazane bedzie wspomnie¢, ze magazyny
zywca sg w zatozeniach swych Zle budowane, gdyz
kojce przeznaczone na 40 sztuk o gtebokosci 8 m
sg zaduze i obstuga nie jest w stanie bez ploszenia
Swin poskramia¢ gryzace sie sztuki. Kojce powin-
gy by¢ budowane na 25 do 30 sztuk,- o gtebokosci

m.

W trosce o zmniejszenie uszkodzeh zywca w
magazynach, Sekcja Kontraktacji ZMs w Kroto-
szynie zaprezentowata kierownikom sekcji kon-
traktacji wszystkich zaktadéw w Polsce wiasnego
pomystu poskramiacz sktadajacy sie z drewnianej
tyczki zakonczonej matg pitkg. Poskramiacz ma te
zalete ze przy rozpedzaniu gryzacych sie sSwin
uderzenia pitkg nie pozostawiajg Sladow uszko-
dzen. Poskramiacz ten wprowadzono do uzytku
prawie we wszystkich zakladach wojewodztwa po-
znanskiego.

Niemaly wplyw na uszkodzenia majg spedowi-
ska i ich wyposazenia. W | kwartale br. uszko-
dzono w ten spos6b 291 sztuk. Przyczyng tego
jest brak wiasciwych ramp wytadowczych, brak
odpowiednich  kojcy i daszkéw ochronnych,
a szczegolnie w gminach Czerniejewo, Pamigtko-
wo, Trzcinica, Otorowo i Budzyn, gdzie gminne
spoétdzielnie nie troszczg sie o wlasciwe wyposa-
zenie spedow.

Gorzej przedstawia sie ta sprawa w woj. byd-
goskim, gdzie uszkodzenia zywca na spedzie do-
chodzg do 50% uszkodzen ogolnych. Wedtug
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wypowiedzi Ekspozytury Wojewddzkiej w Byd-
goszczy, spedowiska w Grudzigdzu, Aleksandro-
wie, Bydgoszczy, Dziatdowie, Ptocku, nie sg przy-
stosowane do wymogow, a nadto brak obstugi spe-
dowej uszkodzenia te zwieksza.

Zaklady miesne korzystajg bardzo czesto
z transportu PKS, ktéry nie ma przystosowanego
taboru do przewozu bekonow czesto zas podstawia
tabor w godzinach wieczornych, co sprawia, ze
tadowanie zywca odbywa sie po ciemku, bez do-
statecznej obstugi.

Najwieksze jednak straty ponoszg bekoniarnie
na skutek uszkodzen technicznych, w samym pro-
cesie produkcyjnym, ktére w poréwnaniu z |
kwartalem 1953 roku wykazujg powazny wzrost.

Kiedy w styczniu 1953 roku uszkodzenia te
wynosity w woj. poznanskim 1,54%, to w stycz-
niu br. wzrosty one do 3,81%. W miesigcu marcu
r. ub. wynosity one 1,39%, a w br. 1,80%. Stra-
ty z tego tytutu za okres 4 miesiecy br. wynosza
w skali wojewédztwa 1425 000 z.

Stosunkowo dobrg gospodarke na tym odcinku
obserwujemy w ZMs Koscian, gdzie ogoélny %
uszkodzen za okres 1 kwartatu br. wynosi 2,8%,
przy przecietnej wojewddzkiej 7,5%.

Wiekszg natomiast troske zakladéw miesnych
obserwujemy na odcinku uszkodzen w czasie tran-
sportu. Za okres ostatnich 4 miesiecy br. uszko-
dzenia te wynosity 0,8%, co w poréwnaniu z tym
samym okresem r. ub. dato w efekcie obnizke strat
0 25,158 zk.

Dla zlikwidowania strat, wynikajacych z uszko-
dzen nalezy:

1) przeprowadza¢ w ekspozyturach i zakladach
miesnych bardziej wnikliwg analize okre-
sowg uszkodzen, a szczgolnie przyczyn ich
powstawania;

2) otoczy¢ specjalng troska odcinek magazy-
nowania zywca przy szczegélnym uwzgled-
nieniu wlasciwego doboru buchtowych;

3) zrewidowa¢ warunki umowy zawartej przez
CZPMs z Przedsiebiorstwem PKS w odnie-
sieniu do wymogoéw przemystu miesnego,
jak przystosowanie taboru do przewozu $win
bekonowych i terminowosci jego podstawia-
nia, ustalajgc zarazem kary wadialne;

4) przeprowadza¢ w produkcji dzienng analize
uszkodzen powstatych w toku procesu pro-
dukcyjnego i obcigza¢ winnych;

5) zwréci¢ isie do instytucji nadrzednych w
celu uwzglednienia potrzeb naszych zakia-
dow w planie inwestycyjnym odnosnie bu-
dowy magazynéw zywca.

Wszystko to pozwoli zmniejszy¢ ilos¢ uszko-
dzen zywca i tym samym obnizy¢ koszty wiasne
przemystu miesnego.

SPROSTOWANIE

Do Nr 8 — br. wkradly sie nastgpujgce bledy zecerskie:
19 odaryUlLm *'aiPw7po”~nnoaib?¢ soil/.;8%3

Poliwzno-Gospodarczego Przemystu Chlodniczego“ na str. 244, szp. 2, wiersz

w irzoad?iekUe Pt "Z Kra,°We) Narady Aktywu ~"OZRz" na str. 248, szp. 1, wiersz 18 od goéry, zamiast w trzonie powinno by¢

goér" zam fn emPpowinnotOby7

prOm,ennikéw «'~fioletowych w przemys$le migesnym“, na str. 251, szp. 1, wiersz 24 i 26 od
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Dazenia do unowoczesnienia przetworstwa
szynkowego

W pierwszych latach powojennych produkcja
szynek puszkowanych stata jakosciowo na znacz-
nie nizszym poziomie anizeli w ostatnich latach
okresu miedzywojennego.

W okresie powojennym, w miare nasycania ryn-
kéw eksportowych i rosngcych wymagan odbior-
cow, przemyst szynkowy zmuszony byt podnosi¢
jakos¢ swoich produktow. Obok wysitkbw majg-
cych na celu oddzialywanie na baze surowcowa,
skierowat uwage na polepszenie proceséw produk-
cyjnych i korzystanie ze zdobyczy techniki i na-
uki.

Poczawszy od 1951 r. przetworstwo szynkowe
zaczelo intensywnie szuka¢ nowych drég, ktore
pozwolityby réwnolegle z polepszeniem jakosci
produktu obnizy¢ koszty wytwarzania. Dgzenia
zmierzaly w nastepujacych kierunkach:

1) zwiekszenie trwatosci szynki przez wtasciwe
manipulowanie surowcem,

2) zwiekszenie trwalosci szynki przez ograni-
czenie mozliwosci zakazeh wtérnych,

3) obnizenie kosztow produkcji przez wihasci-
wa selekcje surowca,

4) obnizenie kosztéw produkcji przez zasto-
sowanie nowoczesnego wyposazenia technicznego,

5) zwiekszenie popytu na towar przez uzyska-
nie jednolitego produktu i poprawienie walorow
smakowych.

W roznych krajach niektore z wyzej podanych
sprobleméw sg doceniane w wiekszym stopniu ani-
zeli-w innych, jednak wszystkie one sg przedmio-
tem studiéw i doswiadczen producentéw zmusza-
nych do dostarczania konsumentom towaru o coraz
to lepszej jakosci. Walka konkurencyjna zmusza
producentéw do statej analizy kosztow wiasnych,
przy czym zwlaszcza socjalistyczny przemyst szu-
ka oszczednosci produkcyjnych w rewizji procesu
technologicznego.

Przy szukaniu drog do uzyskania lepszej i tan-
szej szynki, nowoczesne przetwoOrstwo szczegoding
wage przyklada do wihasciwego manipulowania
surowcem, przy czym pod pojeciem ,surowiec”
.uwaza sie nie szynke surowa, lecz zywe zwierze
rzezne. Ustalita sie zasada, ze uboju dokonywac
mozna dopiero po 24 godzinnym wypoczynku
przedubojowym (w niektorych krajach norme wy-
poczynku ustalono na 48 godzin). Wypoczynek
powinien nastepowa¢ w suchym, przewiewnym
chlewie, w temperaturze 15° do 20°C. Na po-
wierzchnie przeznacza sie w chlewach 1 m2na 1
sztuke. W czasie wypoczynku przedubojowego du-
ze znaczenie odgrywa sciotka (trociny lub piasek
rzeczny — w zaleznosci od pory roku). Szczegol-
ng'uwage poswieca sie wygtodzeniu przedubojo-
wemu dopuszczajgc w ciggu ostatnich 12 godzin
przed ubojem jedynie lekkie pojenie. Chlewy
przyzakladowe stanowig skladowg czes¢ obiektu
‘fabrycznego. Podkresla sie znaczenie krotkiej od-
leglosci miedzy chlewem a wybiegiem ubojowym,

dla unikniecia meczenia zwierzecia. Wypoczynek
i przeped zwierzat stanowig pierwszag faze produk-
cji szynek i podlegajg kontroli brakarza produk-
cyjnego. Dzieki stosowaniu wlasciwego wypoczyn-
ku zwierzecia uzyskuje sie znaczny wplyw na
trwatoS¢ szynki i lepsze dojrzewanie. Wiasciwa
manipulacja surowcem stawia w przetworstwie
szynkowym zasadnicze wymagania przy rozwie-
szeniu pottusz po uboju. W szeregu zakladéw
ustalono zasade zawieszania potdwek w odlegtosci
30 —35 cm. Przestrzeganie zachowania odlegtosci
miedzy hakami nalezy do czynnosci brakarza.
Dyscyplina przewiewnosci pozwolita wielu zakta-
dom na wyeliminowanie wypadkoéw zaparzenia
szynek.

Coraz wiecej uwagi poswieca nowoczesny prze-
myst szynkowy ograniczeniu mozliwosci zakazen
wtérnych. W czasie przepedu chlewu do wybiegu
ubojowego zwierzeta przechodzg pod prysznicem
o duzej sile strumienia cieptej wody, W szeregu
fabryk zastosowano opalanie lampa reczng lub
nawet wbudowano piece dunskie w ‘ciag ubojowy.
‘W wielu fabrykach wprowadzono szybkie, inten-
sywne schiadzanie natychmiast po uboju, z ograf-
niczeniem czasu wystudzenia poéttusz. Myslg
przewodnig zwolennikbw szybkiego chtodzenia
jest ograniczenie do minimum czasu, w ktorym
mieso utrzymuje temperature zblizonag do cieptoty
zywego organizmu (dajacej optymalne warunki
rozwoju drobnoustrojom). Zaktady, ktére zasto-
sowaly szybkie chiodzenie stwierdzaja,. ze nie
spotykajg w swojej produkcji bombazu szynek.

Nie opanowano dotychczas w petni powaznych
trudnosci, ktére kazdemu zakladowi sprawiaja
»SZynki przerzutowe“ . Mozna zatozy¢, ze prawie
wszystkie wieksze zaktady produkcyjne zmuszone
sg do uzupetniania surowca szynkg pochodzaca
z uboju na terenie innego przedsiebiorstwa, nieraz
dos¢ odleglego. Zagranicag obserwowa¢ mozna
powstanie nowej formy wspélpracy miedzy do-
stawcami szynek surowych a przetwdércg. Wspot-
praca ta polega na tym, ze dostawca zobowigzuje
sie zachowa¢ przy uboju zwierzat warunki wypo-
czynku i schtadzania poubojowego w sposob zgod-
ny z wymogami producenta szynek puszkowanych.
W wielu wypadkach producent szynek dokonuje
koniecznych inwestycji u swojego dostawcy
(chtodnia) i deleguje do niego swojego brakarza.
Technolog, przyjmujgcy partie szynek z przerzu-
tu, otrzymuje doktadng metryke towaru. Trans-
port szynek surowych odbywa sie wylgcznie
w chtodzonych $rodkach przewozowych, przy czym
uktadanie szynek warstwami zostalo zaniechane;
wszystkie szynki zostajg zawieszone na hakach.
Nie stosuje sie obecnie przerzutu szynek peklo-
wanych; niektére z duzych zaktadéw, niezaleznie
od dokladnej kontroli surowca przywozowedo,
przeprowadzajg peklowanie i dojrzewanie szynek
przywozowych w odrebnych pomieszczeniach, izo-
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lujac je od materiatu pochodzacego z uboju lokal-
nego.

Wysitki szeregu zaktadéw, dazacych do obni-
Zenia kosztu wytworzenia szynek i uzyskania wie-
kszej optacalnosci, daly dosy¢ duze osiggniecia.
Wiekszos¢ producentdow znajduje oszczednosci w
doktadnej selekcji surowca. Szynka surowa, wy-
kazujaca wady na skutek uszkodzen, przettuszcze-
nia, nieodpowiedniego wtdkna miesnego itp., zo-
staje odrzucona przed wprowadzeniem solanki.
Dalszy etap selekcjonowania nastepuje przed za-
puszkowaniem towaru; kazda szynka zostaje ba-
dana przez brakarza i w wypadku stwierdzenia
niewtasciwego $rodowiska (pH) nastepuje odrzut
badanego egzemplarza. Coraz czesciej stosowana
prawidiowo ostra selekcja przed peklowaniem
i staranna kontrola przed puszkowaniem pozwala
na uzyskanie obok dobrego produktu koricowego
réwniez powaznych oszczednosci w przedsiebior-
stwie przetworczym.

Przemyst szuka réwniez mozliwosci obnizenia
kosztu produkcji w nowatorstwie technicznym.
Charakterystyczne jest zanikanie obrdbki szynek
na tasmie biezacej. Tasma znalazta w Wielu zakia-
dach jedynie zastosowanie w przenoszeniu zapu-
szkowanej szynki do zamykarki, z aparatu odpo-
wietrzajgcego do kotta i wreszcie do magazynu.
Niezaleznie od zmniejszania kosztu robocizny, me-
chanizacja tego rodzaju pozwala na wyeliminowa-
nie strat, powodowanych wgieciami i uszkodzenia-
mi puszek. Coraz wieksze zastosowanie znajdujg
automatyczne regulatory procesu gotowania
i schtadzania szynek oraz sztuczne urzadzenia -kli-
matyzacyjne. Automatyczne regulowanie stopnia
wilgotnosci i temperatury w o-ciekalni, wedzarni
i halach”obrobki, daje dobre wyniki i pozwala na
wyréwnanie soczystosci szynek i -procesu galarety.
W nowoczesnych zakladach, poza sztuczng klima-
tyzacjg, przeprowadza sie obrébke na chtodzonych
stotach. Praca na tych stotach -pozwala na zredu-
kowanie temperatury szynki do 4°C, co (obok
wplywu na trwato$¢ produktu) daje réwniez: a)
tatwg i bardziej wydajng prace przy obrébce, b)
dokladniejsze prasowanie szynek, c) lepsze wypel-
nienie puszek (oszczednos¢ opakowania). Stosun-
kowo niski koszt i prosta konstrukcja stotéw chio-
dzonych pozwalajg wyposazy¢ nimi wszystkie
przetwdrnie szynek.

Wzmagajagca sie walka produkcyjna zmusza
przemysty-szynkowe do podniesienia ,.chodiiwosci
handlowej* towaru przez wytwarzanie produktu
wyréwnanego w wygladzie, obrébce, smaku i.pro-
cencie galarety. Drogi prowadzace do uzyskania
wymienionego celu obejmuja:

wyglad .— dobdr surowca, wypracowanie toale-
ty zewnetrznej, wlasciwg zelatyne,

obrébke — redukcje grubosci tluszczu zewne-
trznego, dobre zwigzanie, powiekszanie ,czesci
srodkowej* (najdrozszej w handlu),

smak — ograniczenie -stonosci lub stosowania
srodkéw chemicznych,
procent galarety — dobor -surowca, oddziaty-

wanie przy pomocy urzadzen klimatycznych przy
ociekaniu i wedzeniu.

Z wyjatkiem roznic wynikajacych z charaktery-
stycznych cech surowca przemysly szynkowe pra-
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wie we wszystkich krajach majg obecnie zblizone
mozliwosci do wytwarzania dobrego produktu.
Niewatpliwie opracowywanie zasad produkcyjnych
staje sie coraz bardziej dokladne i oparte na zdo-
byczach wiedzy technologicznej. Zaktady, wyposa-
zone w takie urzadzenia techniczne jak sztuczne
warunki klimatyczne, mechanizacja itp., majg
wieksze mozliwosci utrzymania rezimu techno-
logicznego. Sposob produkcji jest zasiadni-czo bar-
dzo zblizony we wszystkich przemystach szynko-
wych.

Do odchylen nalezy jedynie -stosowanie mecha-
nicznego usuwania czesci galarety z -puszki
4 zmniejszanie stonosci przez dodawanie pewnych
preparatow chemicznych. Na skutek usuwania ga-
larety z zamknietej puszki, produkt, o-bok nabie-
rania pewnych dodatnich cech handlowych (zmiej-
szenie ubytku), wykazuje -braki w -smaku i soczy-
stosci. Metoda ta nie moze by¢ uznana jako
unowoczesnienie procesu produkcyjnego.

Coraz -szersze zastosowanie znajduje oddzialy-
wanie na smak szynki, przy pomocy preparatow
chemicznych. Preparatem takim jest glutaminian
jednosodowy, ktory ma wasnosci zmniejszania
stonosci -szynki, podkreslajgc delikatnos¢ smaku.
Wyniki, uzyskiwane dzieki stosowaniu tego srod-
ka. -3 jak dotychczas rézne. Szereg producentow
zgtasza przeciwwskazania w odniesieniu do uzy-
wania tego srodka, twierdzac, ze podkreslenie de-
likathego smaku szynki jest fatwiejsze i -natural-
niejsze przez zmniejszenie ilosci soli -doprowadza-
nej do miesa. Ograniczenie soli moze by¢ bardzo
wydatne i wigza¢ sie z utrzymywaniem higieny
surowca, pomieszczen i pracownikow. Zaktady,
przyktadajgce szczegolnie duzo wagi do zagadnien
higieny, sgw stanie utrzymywac ciagtos¢ produk-
cji przez caly rok, bez postojow w okresie -klima-
tycznie trudnym i -dajg smakowo jednolity pro-
dukt.

Ulepszenia w zakresie praktycznego podniesie-
nia warunkéw higieny w przetworstwie szynko-
wym -5 obecnie bardzo liczne i temat ten zastu-
guje na osobne opracowanie. Z szeregu innowacji
wprowadzonych w niektdrych zaktadach nalezy
podkresli¢ zasade odkazania nozy po dokonaniu
obrobki szynki przed przystgpieniem do pracy nad
nastepna. Stot do obrébki jest zaopatrzony obok
stanowiska pracownika w elektrycznie ogrzewane
.naczynko“, w ktérym obrabiajacy szynke zanu-
rza narzedzie pracy; procedura ta nie opdznia
tempa pracy i nie zmniejsza jej wydajnosci.

Stosunkowo nieduzy postep nastgpit w zakresie
opakowan. Bezposrednie opakowania z mas pla-
stycznych (np. pliofilm) w przysziosci, -by¢ moze,
bedag mogly zastgpi¢ opakowania blaszane. W
przypadku manipulowania towarem dtuzej anizeli
3 miesigce, opakowanie z mas plastycznych zawo-
dzi. Puszka szynkowa, jak dotychczas nie podda-
na zostala zadnym zmianom; znacznie wiecej uwa-
gi w ostatnich latach poswieca -sie dobremu i przy-
jemnemu zewnetrznemu i wewnetrznemu wyglado-
wi  puszki. Opakowania posrednie stajg -se
w szeregu zaktadéw przedmiotem starannych stu-
didw. Prawie wszystkie przemysly przechodzg
obecnie na lekka, maloprzestrzenna skrzynke
drewniana, tzw., ,patentowke“, przy czym zacze-
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to coraz bardziej docenia¢ handlowe znaczenie
estetyki opakowania. Opakowania kartonowe,
wzglednie fibrowe, pomimo swej taniosci nie sa
w stanie zastgpi¢ opakowan drewnianych, szcze-
golnie przy partiach towaréw poddawanych prze-
tadunkom. Zasadniczo, przy obrocie szynkami
puszkowymi, opakowania kartonowe znajdujg za-
stosowanie gtéwnie przy eksporcie do krajow,
w ktdrych obliczenie cla zwigzane jest z waga
brutto towaru. Na uwage zastuguja préby wpro-
wadzenia opakowarn kombinowanych, tj. skrzyni
drewnianej azurowej z wmontowanym we wnetrzu
kartonem.

Srodki, jakimi zaktady starajg sie osiagna¢ jak
najlepsze wyniki w produkcji szynek, sg nastepu-
jace:
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trwatos¢ szynki — dyscyplina postepowania
z surowcem poczgwszy od wypoczynku przedubo-
jowego, doskonata higiena produkcji i unowocze-
Snienia techniczne;

jakos¢ — ograniczenie stonosci i procentu ga-
larety oraz wyréwnanie powyzszych cech przy po-
mocy dobrze opracowanego i przestrzeganego cy-
klu produkcyjnego;

nizszy koszt produkcji — oszczednosci dzieki
selekcji przed peklowaniem, wyeliminowanie strat
w manipulacji wewnetrznej i na skutek wadli-
wego gotowania przy pomocy mechanizacji oraz
unowoczesnienia wyposazenia.

We wszystkich krajach trudne zadanie poprawy
jakosci szynek puszkowanych jest w peni realne
bez dodatkowych kosztéw produkcyjnych.

Kontrola techniczna przemystu miesnego
inaznym ogniirem maiki o jakosC i obnizke
kosztom mitasnych

Sprawe obnizki kosztow wiasnych z cata ostro-
Scig postawiono na Kolegium Ministerstwa Prze-
mystu Miesnego i MI. w maju br. oraz na Il Kra-
jowej Naradzie Aktywu Polityczno-Gospodarcze-
go Przemystu Miesnego w czerwcu br. W walce
0 obnizke kosztow wiasnych wazng role spetnia
kontrola techniczna.

Niedocenianie pracy stuzby kontroli technicznej
oraz bagatelizowanie jej wytycznych i postano-
wien powodujg straty dla gospodarki- narodowej
1 podrywajg opinie spofeczenstwa o naszym prze-
mysle miesnym.

Tam, gdzie orzeczenia kontroli technicznej sg
twardym nakazem pracy, odbiorca nie wnosi re-
klamacji i konsument jest zadowolony, a odno-
sny zaktad miesny cieszy sie dobrg opinia.

Niestety, w walce kontroli technicznej o naj-
lepszg jakos¢ naszej produkcji i obnizke kosztéw
wlasnych stoi czasem na przeszkodzie magazynier,
konwojent, mistrz, a niekiedy i sam dyrektor za-
kladow.

Oto kilka przyktadoéw z minionego okresu.

W Zakladach Miesnych w Opolu hrakarz wy-
sortowat z partii miesa przeznaczonego do mro-
zenia, w blokach pewng ilos¢ miesa nie nadajgce-
go sie do zamrozenia, tymczasem magazynier wy-
stat to mieso do chtodni skiadowej, gdzie tamtej-
sza stuzba KT zatrzymala je i postawita do dyspo-
zycji dostawcy.

Zaktady Miesne w Szczecinie wyprodukowaty
kaszanke, ktérej KT nie zakwalifikowata do obro-
tu, mimo to kierownictwo tych zaktadéw przemy-
cito ja i kaszanka ,,poiszta“ na miasto, wywolujgc
niezadowolenie konsumentow.

Zaktady Miesne w Bielsku wyprodukowaly we-
dliny, ktére kontrola techniczna zakwestionowata,
ale dyrektor zakladéw, korzystajac ze swych
uprawnien, zadecydowat wysyitke. Efektem tej de-
cyzji bylo zakwestionowanie wedlin przez pono-
wna kontrole w Gdyni i zbedny a kosztowny
transport ich z Bielska do Gdyni.

Zaktady Miesne w todzi potrzebowaly jelit i
zwrdcity sie o nie do Szczecinskich Z. Ms. W od-
powiedzi dyrektor handlowy w Szczecinie zaofe-

rowat je chetnie Zaktadom Miesnym w todzi, lecz
pod warunkiemj ze zastang przyjete bez oceny
KT, gdyz ze wzgledu na nawat pracy jelita nie
zostaty doktadnie oczyszczone.

Zaktady Migsne w Gdansku w drodze przerzu-
tow wysytaty wedliny do Warszawy. Owczesny dy-
rektor handlowy Zakladéw Miesnych w Gdansku
zajat stanowisko, ze nie jest potrzebna kontrola
techniczna przed wysytkg. Jakie byty skutki? Kon-
trola Techniczna i Inspekcja Higieny Warszaw-
skich Zaktadow Miesnych zakwestionowaly czes¢
wedlin, ktorg skierowano do utylizacji.

Zaktady Miesne w Klodzku wystaly jelita bez
kontroli technicznej do Poznania i todzi. W oby-
dwu wypadkach towar nie nadawat sie do wysyiki,
a KT pominieto celowo, dla unikniecia przeszkod
przy wysyice.

Obok wymienionych przykltadéw zachodzag tez
wypadki stuzbowego nacisku na kontrole technicz-
na. Np. w Bielsku przeniesiono na inne stanowisko
pracy brakarza za to, ze ten zatrzymal mieso na
hali uboju ze wzgledu na niechlujng jego obrébke,
a w Cieszynie pobito kontrolera za zajecie innego
niz majster stanowiska o miesie w blokach; w Bro-
dnicy wypowiedziano kierownikowi KT prace za
jego twarde stanowisko w obronie wysokiej ja-
kosci produkcji.*

Przykfady te dowodzg zlego zrozumienia roli
KT przez wspotpracownikéw i pion kierowniczy
niektérych zaktadéw miesnych.

Bywa rowniez, ze i stuzba kontroli technicznej
nie zawsze spetnia nalezycie swoje obowigzki, nie
dos¢ twardo stoi na stanowisku ochrony jakosci
i niskich kosztéw produkciji.

Mimo wielu zarzadzen i przypomnien Minister-
stwa Przemystu Miesnego i MI. oraz Centralnego
Zarzadu Przemystu Miesnego, stuzba kontroli
technicznej niejednokrotnie wystawia $wiadectwa
jakosci i wyraza zgode na wysytke towaréw nie
odpowiadajgcych normom, Zle obrobionych, Zle
zakonserwowanych itp., powodujac w ten sposéb
zwiekszenie kosztow wiasnych produkcji jprzez ko-
szty dodatkowe w formie kar wadialnych.
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Np. co miesigc otrzymujg chitodnie wiele wago-
néw miesa z wadami, ktére istnialy juz w chwili
wysytki. Gdyby mieso to byto skontrolowane przez
KT przed wystaniem, niewatpliwie zostatoby za-
trzymane w odnos$nym zaktadzie do obrobki na
miejscu.

Niektére zaklady Ekspozytury Wroctawskiej
wystaty do chtodni co najmniej kilkanascie wa-
gondw miesa nieprzygotowanego jakosciowo do
wysytki, na ktére kontrola techniczna wystawita
Swiadectwo jakosci, jako na towar bez zarzutu.

Zaktady Ekspozytury w Gdansku wystaly kilka
wagonow miesa zle obrobionego, nie nadajgcego
sie do wysyiki i na domiar w wagonach nieodpo-
wiednich do zatadunku.

Zaktady Ekspozytury Krakowskiej wystaty row-
niez ze Swiadectwem KT kilka wagondw miesa
nie nadajgcego sie do wysyiki; podobnie tez postg-
pity i Zaklady Ekspozytury Koszalifiskie;.

Zaktady Ekspozytury Warszawskiej wystaty
kilka wagondw miesa uznanego przez KT za mie-
so bez zarzutu, a,chiodnie zakwestionowaty je z
powodu wad obrobki.

W swoim czasie Zaklady Miesne w Olsztynie/
i Lublinie wypuszczaly Zle sklasyfikowane mieso
w blokach i mimo surowych kar, po ktorych na-
stgpita chwilowa poprawa, powrdcity do uprzed-
nich nawykoéw i ztego stylu pracy.

Odcinek rozbioru miesa na elementy wykazuje
rowniez w niektérych zaktadach ztg prace KT.

Na terenie wielu ekspozytur stwierdzono, ze
brak dogladu KT przy rozbiorze powoduje dla
zakladow straty powaznych ilosci stoniny, scha-
béw i innych cennych elementéw przez pozosta-
wianie ich przy elementach tanszych.

Wiele réwniez pozostawia do zyczenia praca
KT w zakresie kontroli tluszczéw. Niektére zakta-
dy miesne Ekspozytury Stalinogrodzkiej wysytaty
smalec klasy ,Extra“ na sklad, a KT dopuszcza-
jac go do wysyiki ,na wszelki wypadek” notowata
na Swiadectwach jakosci, ze smalec posiada dro-
bne pecherzyki powietrza, ktére mogg obnizy¢ je-
go jakos¢ w czasie magazynowania. Jest to for-
malna asekuracja KT, ktéra w poczuciu petnej od-
powiedzialnosci powinna zawsze zajmowac stano-
wisko zdecydowane, bez zastrzezen:'towar dobry
— zly, dopuszczam — zatrzymuje.

Zaktady miesne Ekspozytury Bydgoskiej wysy-
taty przez dluzszy okres czasu smalec, ktory z po-
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wodu wad jakosci musiat by¢ na kilka miesiecy
przed terminem oddany do sprzedazy.

W zakresie stuzby kontroli technicznej najwiek-
sze zaniedbania wystepujg na odcinku ubocznych
artykutéw uboju. Analiza pracy na tym odcinku
stwierdzita, ze w okresie jednego miesigca tylko
10°/o dostaw konserwowanej w alkoholu trzustki
cielecej — podstawowego surowca do produkciji
insuliny =— przyjeta Warszawska WytwoOrnia Su-
rowic i Szczepionek. Pozostale dostawy nie na-
dawaly sie do przyjecia.

Ten Sam obraz kontroli jakosci przy rozbiorce,
konserwacji i wysytce ubocznych artykutéw uboju
trwa nadal.

Analogicznie przedstawia sie sprawa kontroli
Jakosci zokci, trzustki technicznej oraz surowca
na zelatyne.

W Swietle postanowienn dekretu Rzadu Nr 63
z dnia 4.111.1953 r. ,O0 wzmozeniu walki z pro-
dukcja zlej jakosci, podane wyzej przyktady, za-
réwno niedostatecznego respektowania stanowiska
1 roli kontroli technicznej jak i tolerancyjnosci
pracownikéw stuzby KT, dyktujg — w trosce o
nasz ogodlnonarodowy interes — szybkag i rady-
kalng zmiane istniejgcego stanu rzeczy.

Pracownicy kontroli technicznej stanowig czo-
towy front walki o jako$¢ produkcji. To stanowi-
sko kontroli technicznej zobowigzuje kierownictwo
gospodarcze i polityczne zaktadéw miesnych do
udzielania pracownikom KT wszechstronnego po-
parcia, a samych pracownikow stuzby kontroli
technicznej do lepszej, wydajniejszej i skutecz-
niejszej pracy.

Kierownictwa zaktadéw powinny przy tym w
kontroli technicznej widzie¢ swa niezbedng pomoc
w pracy nad ulepszaniem produkcji i w walce
0 obnizke kosztéw, powinny podnosi¢ wtasnym po-
stepowaniem autorytet KT. Wokot kontroli tech-
nicznej nalezy wytworzy¢ atmosfere zaufania, pie-
tnujac wszelkie przejawy umniejszania jej roli.

Nalezy jednak pamieta¢, ze odpowiedzialnos¢ za
jakos¢ produkcji nie cigzy tylko na kontroli tech-
nicznej, ale ze pion produkcyjny ponosi peing
wspotodpowiedzialnosé, totez jedynie harmonijna
wspoOtpraca produkcji z kontrolg techniczng po-
zwoli na wyeliminowanie brakorobow, a konsu-
mentowi zapewni otrzymanie produktu taniego i
wysokiej jakosci.

M. L.

Il Objazdoujjj Kurs Doksztatceniowy Aktywu

Inz.-Techn.

W dniach od 9 do 23 lipca br. odbyt sie Il obja-
zdowy Kurs Doksztalceniowy Aktywu Inzynieryj-
no-Technicznego Przemystu Miesnego.

W tegorocznym kursie udzial wzielo 44 uczest-
nikéw, reprezentujacych personel inzynieryjno-
techniczny CZPMs, Biura Projektéw Przemystu
Miesnego, zaktaddéw miesnych oraz absolwenci
Technikum Miesnego i inni. Ustalenie takiego
sktadu uczestnikbw podyktowane bylo doswiad-
czeniami podobnych, juz odbytych kurséw i miato
na celu zebranie przedstawicieli wszystkich dzie-

Przemystu Miesnego

dzin przemystu miesnego, by nastepnie w ramach
szkolenia i obserwacji pracy zaktadoéw miesnych
jak najwszechstronniej zebra¢ i omowi¢ prace tych
zaktadéw, stosowane metody’ pracy, walke o po-
step techniczny, unowoczes$nianie proceséw tech-
nologicznych, obnizke kosztow wiasnych itd.

W oparciu o doswiadczenia poprzedniego kursu
przygotowano starannie program obecnego szko-
lenia. Ustalono szczegotowo tematyke referatow
dc wygtaszania w kazdym dniu szkolenia i opra-
cowanie, ich powierzono najlepszym specjalistom
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z danych dziedzin. Zakres tematéw byt bardzo sze-
roki i obejmowat zaréwno zagadnienia ogdinych
zadan przemystu miesnego jak i zagadnienia eko-
nomiczno-polityczne, techniczno-produkcyjne oraz
zakres prac naukowo-badawczych najnowocze-
Sniejszych metod, ktorych proby stosowania odby-
wajg sie na calym Swiecie. Najwiekszy nacisk po-
tozono na tematyke techniczno-produkcyjng i oma-
wianie zagadnienn specjalistycznych, jak eksplo-
atacja maszyn w przemysle miesnym, produkcja
konserw w opakowaniach szklanych, mrozenie
miesa w blokach i produkcja mrozonek, aparatura
kontrolna w przemys$le miesnym, postep technicz-
ny w zakresie uzysku i wytopu jadalnych tlusz-
czOw. zwierzecych, ocena jakosci bekonu w opar-
ciu o nowg selekcje, maszyny i urzadzenia w po-
mystach racjonalizatorskich, zagadnienia norma-
lizacji, postepu technicznego w produkcji wedlin,
regionalnych asortymentow wedlin, mozliwosci za-
stosowania antybiotykdw w przemysle miesnym,
problem waéd Sciekowych i inne. W zagadnieniach
ekonomiezno-politycznych omoéwione byly zadania
przemystu miesnego w Swietle Uchwat 11 Zjazdu
PZPR, metodyka budowy Narodowego Planu Go-
spodarczego i fundusz ptac. Wszystkie tematy zo-
staly podane w szczegétowym planie pracy kursu
i rozestane uczestnikom przed rozpoczeciem kur-
su, celem zorientowania sie i przygotowania do
szkolenia. Kierownictwo projektowato rowniez
wydanie skryptu dla uczestnikow, jednak z przy-
czyn niezaleznych zamiaru tego nie udato sie wy-
konac.

Staranne przygotowanie szkolenia pozwolito
uczestnikom na uzyskanie maksymalnych korzy-
Sci. Program pracy kazdego dnia obejmowat re-
ferat na dany temat, nastepnie zwiedzanie zakla-
déw, zapoznanie sie z organizacjg,pracy w danym
zaktadzie, zastosowanymi metodami produkciji,
wprowadzonymi innowacjami, pomystami racjona-
lizatorskimi itd. Uczestnicy po zapoznaniu sie z
catloksztaltem zakladu i ocenie jakoSciowej pro-
dukowanych artykutow w szerokiej dyskusji oma-
wiali swoje spostrzezenia i wnioski, wyjasniali
najrozmaitsze kwestie z zakresu techniki i techno-
logii produkcji, poddawali krytyce zauwazone
btedy i usterki.

Plan kursu obejmowat prace zaréwno w zakla-
dach duzych jak i matych, lepiej i gorzej zorga-
nizowanych, stad tez uczestnicy kursu mieli moz-
nos¢ dokonywania obserwacji na szerokim mate-
riale praktycznym, poréwnywania swych obser-
wacji i analizowania problemoéw, zaréwno matych
jak i bardzo duzych zaktadéw. Uczestnicy kursu
mieli mozno$¢ zapoznania sie z réznymi uspraw-
nieniami i pomystami racjonalizatorskimi, ktore
beda mogli przenies¢ do wilasnych zakladow pra-
cy. Zagadnienie to jest bardzo wazne, gdyz przy-
zna¢ trzeba, ze odgoérne jego rozwigzanie nie jest
jeszcze zadowalajgce. Tak np. przy zwiedzaniu
Z. Ms. w Bydgoszczy wielu uczestnikow miodo
mozno$¢ po raz pierwszy zapozna¢ sie z dobrze
zorganizowanym tasmowym systemem uboju trzo-
dy chlewnej, racjonalnym wykorzystaniem ma-
szyn do czyszczenia jelit, ndzek, odtluszczaniem
krupondw sSwinskich, zastosowaniem transportu
hydraulicznego przy usuwaniu tresci zotgdkéw itp.
W przeciwienistwie do tego w innych zaktadach
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Uczestnicy 1l Objazdowego Kursu Doksztalceniowego Aktywu
Inz.-Techn. Przemystu Migsnego.

widziano nowoczesne, drogie maszyny, jak np. za-
mykarki automatyczne stojace bezuzytecznie, gdyz
z powodu braku odpowiedniego personelu facho-
wego nie ma komu ich uruchomié.

Problem eksploatacji maszyn jest szczegdlnie
wazny w przemysle miesnym. Catkowite zaniedba-
nie tego odcinka w Polsce kapitalistycznej wysoce
ujemnie odbijatlo sie na pracy przemystu miesne-
go. Do dnia dzisiejszego brak nam wysoko wy-
kwalifikowanych mechanikdw przemystu miesne-
go, kadr kierowniczych i specjalistow. Jak wyka-
zala dyskusja, zaniedbania na tym odcinku sg
wielkie.N Brak jest koordynacji pionu gtdwnego
mechanika z technologami produkcji, np. przy
opracowywaniu planu kapitalnych remontéw sta-
nowiska modernizacji i mechanizacji powierzane
sg czesto ludziom niekompetentnym. Konieczne
jest dorazne szkolenie pracownikdw inz-techn. w
tym kierunku, a catkowite uregulowanie tego'
problemu powierzy¢ specjalnym placéwkom nau-
kowo-badawczym.

Duzo uwagi pos$wiecili uczestnicy kursu techno-
logii produkcji miesa mrozonego w blokach, pro-
dukcji mrozonek i konserw w szkle. Prace z tego
zakresu znajdujg sie u nas jeszcze w fazie do-
Swiadczalnej, zwlaszcza produkcja mrozonek i
konserw w szkle, totez zapoznanie sie praktyczne
z tg produkcjg miato dla uczestnikéw szczegdlnie
duze znaczenie. W dyskusiji przedstawiciele zakta-
déw miesnych wysuwali szereg trudnosci zwigza-
nych z tg produkcjg, zwtaszcza zwrdcono uwage
na opakowanie i wyglad estetyczny mrozonek oraz
kalkulacje ich cen. Najpilniejszym zadaniem w
tej dziedzinie jest' ustalenie jednolitej linii tech-
nologicznej, znormowanie opakowan i uzyskanie
whasciwego, estetycznego produktu przy jak naj-
nizszej kalkulacji jego ceny, co umozliwi zbyt nie-
chodliwych surowcow, z ktérych produkowane sg
mrozonki, a w konsekwencji wybitnie wplynie na
obnizke kosztéw wtasnych zaktadu.

Omawiana byta réwniez kwestia mrozenia mie-
sa w elementach czy w stanie rozdrobnionym w
blokach. Mrozenie w elementach jest mniej eko-
nomiczne, jednak stosowane jest jeszcze szeroko
ze wzgledu na robocizne jak i potrzeby rynku
wewnetrznego oraz mozliwosci zastosowania takie-
go miesa zaréwno do produkcji krajowej Jak i eks-
pertowej. Uczestnicy kursu szeroko omawiali swo-
je doswiadczenia na tym odcinku, a zwlaszcza
mozliwosci uzyskania z takiego surowca szynek do
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produkcji eksportowej. Pewne sukcesy na tym od-
cinku uzyskaly Zaktady Miesne w Toruniu, kto-
rym udato sie w prébnej produkcji szynki z pot-
tusz mrozonych przerobi¢ na szynki puszkowane,
nie odbiegajgce walorami od szynek produkowa-
nych z normalnego, wychtodzonego surowca. Roz-
wigzanie tego zagadnienia na skale techniczng
miatoby duze znaczenie w produkcji eksportowej.
Znaczeniu tej produkcji poswiecony byt rowniez
referat o jakosci bekonu polskiego i ocenianiu go
przez konsumenta zagranicznego. Obszerne stresz-
czenie tego- referatu podajemy w tym numerze od
dzielnie.

Wiele uwagi poswiecono rowniez kwestii plano-
wania w przemysle miesnym. Na tym odcinku
szczegolnie sluszne okazato sie dobranie uczestni-
kow kursu ze wszystkich dziedzin przemystu mie-
snego, z zaktadéw pracy i instytucji nadrzednych.
Szeroko omoéwione byly w dyskusji niedociggnie-
cia naszego planowania, problem zatrudnienia
kadr i-szkolenia fachowcéw. Powazne trudnosci
z zatrudnianiem pracownikow w okresach zmniej-
szonej lub zwiekszonej podazy zywca udato sie
w szeregu zakladdw po-zytywnie rozwigzaé, dla-
tego tez stuszne wydaje sie, by organizowac na-
rady w takich zaktadach i przenosi¢ doswiadcze-
nia ich na inne, zwlaszcza ze — jak stwierdzono
w dyskusji — decyzje w tych sprawach wydawa-
ne byly czesto przez instytucje nadrzedne bez do-
kladniejszej analizy stosunkéw w danym zakia-
dzie pracy. Ogétem wnioski ptynety w kierunku
stworzenia statego, $redniego stanu zatrudnienia
w zakladach, wprowadzania szeroko zastosowanej
produkcji ubocznej w okresach zmniejszonej po-
dazy zywca, wykorzystywania w tym okresie ur-
lopéw pracowniczych itp.

Catos¢ kursu zostata zamknieta niezmiernie in-
teresujgcym referatem o ostatnich osiggnieciach
prac badawczych w przemysle miesnym. Referat
ten, ze wzgledu na szereg ciekawych problemoéw
w nim poruszanych, podajemy oddzielnie w tym
numerze.

Na zakonczenie kursu odbyta sie dyskusja pod-
sumowujgca wyniki kursu. Jak wiadpmo, kurs
szkoleniowy w poprzednim roku postawit szereg
wnioskéw jako wskazania na przyszios¢ dla tej
fermy szkolenia pracownikéw przemystu migsne-
go. Wnioski te, zmierzajgce do usystematyzowania
pracy poprzez skrécenie dnia roboczego do 8
godz., roztozenia zaje¢ w poszczegolnych zakta-
dach na wiekszg ilos¢ dni i wyglaszania referatow
wprowadzajgcych, zostaty obecnie zrealizowane i
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znacznie przyczynity sie do podniesienia jakosci
szkolenia. Jak stwierdzili uczestnicy, forma obja-
zdowego szkolenia jest ze wszech miar korzystna.
Szerokie mozliwosci praktycznego poznania orga-
nizacji pracy na poszczegolnych odcinkach pro-
dukcji w zakladach miesnych, stosowanych uspra-
wnien, organizacji transportu wewnatrzzaktado-
wego, wprowadzania produkcji nowych asorty-
mentéw, slowem szersze i poréwnawcze ujecie za-
gadnien przemystu miesnego nie tylko z punktu
widzenia jednego zaktadu pozwala na lepsze opa-
nowanie zasad nowoczesnej technologii i znacznie
utatwia personelowi inzynieryjno-technicznemu
wprowadzenie usprawnien w swoich zakladach
pracy. Majac to na uwadze stuszne wydaje sie
wprowadzenie W przysziosci specjalistycznych
grup w tego rodzaju szkoleniu, oddzielnie np. dla
produkcji rzeznianej, produkcji wedlin, konserw
itd. Komasowanie catosci zagadnien w ramach jed-
nej grupy jest zbyt trudne. Przez stworzenie Kil-
ku grup wg specjalnosci i dob6r uczestnikow wg
zainteresowan uzyska sie znacznie szersze mozli-
wosci szkoleniowe. Tak samo tematyke nalezy do-
biera¢ tak, by dotyczyta ona podobnych zagadnien,
ktérych poznanie w danym zakladzie pracy bytoby
najbardziej celowe. Przed zajeciami nalezatoby
zwrdci¢ uwage, co dana grupa ma specjalnie obej-
rzec.

Nalezy znacznie szerzej analizowaé prace po-
znawanych zaktadéw miesnych i wysuwacé kon-
kretne wnioski wprowadzania poznawanych metod
produkcji, przenosi¢ do$wiadczenia lepiej pracu-
jacych zaktadéw do pracujacych gorzej. Jako te-
ren szkolenia nalezy obiera¢ przy tyni te zaktady
miesne, ktdre pod wzgledem rozwoju stopnia me-
chanizacji i organizacji pracy sa najbardziej za-
awansowane. Przy takim zatlozeniu efekty szkole-
nia bedg niewatpliwie jeszcze wieksze.

W dyskusji podsumowujgcej wyniki szkolenia
na Il Objazdowym Kursie Doksztalceniowym Ak-
tywu Inz.-Techn. Przemystu Miesnego dokonano
szczegblowej analizy dotychczasowych wynikéw
pracy i nakreslono zadania jakie w przysziosci
majg realizowa¢ pracownicy przemystu miesnego',
a w szczegolnosci jego aktyw inzynieryjno-tech-
niczny. Wytyczne te zostaly ujete w specjalnym
liscie wystosowanym po zakonczeniu szkolenia
przez uczestnikbw kursu do Ministra Przemystu
Miesnego i Mleczarskiego, w ktérym podziekowa-
no réwniez Obywatelowi Ministrowi za umozli-
wienie tej formy doksztalcania zawodowego.

J. K

List uczestnikéw Il Objazdowego Kursu Doksztatceniowego Aktywu Inz.-Techn.
Przemystu Miesnego do Ministra Przemystu Miesnego i Mleczarskiego

Obywatelu Ministrze!

Meldujemy, ze na uroczystym zebraniu zakon-
czylismy w Zaktadach Miesnych we Wroctawiu Il
Objazdowy Kurs Doksztatceniowy Aktywu Inzy-
nieryjno-Technicznego Przemystu Miesnego. W
zywej dyskusji wskazywaliSmy na korzysci jakie
uzyskat kazdy z nas w czasie trwajgcej dwa ty-
godnie wspdlnej pracy.

Temat kursu ,postep techniczny w przemysle
miesnym*“ , zilustrowany licznymi referatami oraz
osiggnieciami Zaktadéw w Bydgoszczy, Nakle,
Grudzigdzu, Chojnicach, Poznaniu, Legnicy i
Wroctawiu, zezwolit nam na skoncentrowanie
uwagi na zasadniczych zadaniach stojgcych przed
naszym przemystem i ugruntowat w nas role akty-
wu inzynieryjno-technicznego w realizowaniu po-
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stepu technicznego. Tak wiec sam program zajec¢
i jego rozumna realizacja, dokonana przez kie-
rownictwo kursu w osobach prof. dr. Pezackiego
i inz. Ostrowskiego, rzutowaly znacznie na ustale-
nie zakresu i $rodkOw realizacji postepu w dzie-
dzinie mechanizacji i modernizacji, tak dla zwie-
kszenia wydajnosci pracy i podniesienia jakosci
produkcji jak i dla obnizenia kosztéw wtasnych.
W dyskusjach roboczych w czasie trwania kursu
Jak i w dzisiejszym podsumowaniu wysunely sie
na plan pierwszy nastepujace zadania:

1. W zakresie wspoipracy nauki &z przemystem

miesnym:

a) konieczno$¢ nawigzania $cislejszego kon-
taktu z najblizszymi terenowo osrodkami
naukowo-badawczymi,

b) wysuwanie wobec tych placéwek pilnych
potrzeb naukowego rozpracowania aktu-

alnych probleméw produkcyjnych i kon-
trolnych,

c) celowos¢ powotania Instytutu Przemystu
Miesnego.

2. W zakresie wspOtpracy z innymi przemystami
stwierdzono koniecznos¢ silniejszego powigza-
nia sie z Zarzadami Przemysiu Spozywczego,
tak dla wykorzystania ich doswiadczen tech-
nologicznych jak i szczegolnie higieny pro-
dukciji.

Podkreslono tez konieczno$¢ wspotpracy z
Przemystem owocowo-warzywnym w ustaleniu
asortymentu konserw miesno-jarzynowych. co
umozliwiatoby lepsze gospodarowanie surow-
cem i wzbogacenie zestawu gatunkowego tej
produkciji.

Takze silniejsze powigzanie z przemystami
dostarczajacymi materialy pomocnicze i opako-
wania oraz z przemystami, dla ktérych prze-
myst miesny dostarcza surowca, moze przy-
nieS¢ polepszenie gospodarnosci, jak to ma
miejsce np. we wspotpracy z przemystem sko-
rzanym, przekazujgcym nam czesciowo maszy-
ny do odttuszczania skér wieprzowych.

3. W zakresie przy$pieszenia postepu w umaszy-
nowieniu zaktadéw miesnych stwierdzono pilng
konieczno$¢ rozpoczecia krajowej produkcji
maszyn i czesci zamiennych oraz celowos¢
sprowadzenia z zagranicy, a zwlaszcza ze
Zwigzku Radzieckiego, najnowszych typéw ma-
szyn i urzadzeh umozliwiajgcych przyspiesze-
nie mechanizacji produkcji i stanowigcych
podstawe do projektowania wilasnej bazy tech-
niczne;j.

4. W zakresie zasilania przemystu kadrami tech-
nicznymi stwierdzono, ze ilos¢ kwalifikowa-

nych inzynierébw mechanikéw i technikéw me-
chanikow, n takze chtodnikéw jest w zaktadach
niedostateczna, co wobec skomplikowanej cze-
sto a bardzo réznorodnej aparatury jest duzym
brakiem. Takze wskazane jest kierowanie do
naszego przemystu wiekszej ilosci Slusarzy,
blacharzy, hydraulikdw itp., posiadajacych wy-

sokie kwalifikacje fachowe, zapewniajac im

odpowiednie wynagrodzenie za prace.

5. W zakresie zadan, ktdre uczestnicy kursu za-
szeregowali do natychmiastowego wprowadze-
nia, aby na bazie doswiadczen kursu realizo-
wac¢ uchwaly Il Zjazdu PZPR postanowiono:
a) przystgpi¢ aktywnie i bezkompromisowo

do walki o obnizke kosztow wtasnych pro-
dukcji przez demaskowanie wszelkich prze-
jawéw marnotrawstwa, tak w zuzyciu su-
rowca jak i w pracy zaopatrzenia, trans-
portu i przy wykorzystaniu maszyn i urza-
dzen;

b) przystgpi¢ do szerokiego rozpowszechnia-
nia poznanych przodujgcych metod produk-
cji i usprawnien racjonalizatorskich;

c) podnosi¢ jakos¢ produkcji na bazie zatwier-
dzonych norm oraz w oparciu o0 szerokie
stosowanie aparatury pomiarowej i kontrol-
nej;

d) pr%yépieszyé rozwoj
toriow kontrolnych;

€) przodowac¢ w organizowaniu szkolenia przy
zaktadowego;

f) zainicjowaC wzmozong akcje o podniesienie
higieny i bezpieczenstwa pracy oraz warun-
kow socjalnych w swoich zaktadach;

g) wlacza¢ sie aktywnie do wszystkich prac
w zaktadzie, stanowiacych o postepie tech-
nicznym, jak prac komorki wynalazczosci,
komisji wspoOtzawodnictwa pracy, normo-
wania produkcji i planowania wewnatrz-
zaktadowego.

Majac zywo w pamieci obraz postepu przemystu
miesnego, ktory stwierdziliSmy w czasie zwiedza-
nia zakladow oraz pozostajagc pod wrazeniem uro-
czystosci 10-lecia Polskiej Rzeczypospolitej Lu-
dowej, wracamy do naszych zakladéw pracy z sil-
nym postanowieniem, by swoja dziatalnoscig przy-
czyni¢ sie najmocniej do realizacji zadan posta-
wionych przez Partie i Rzad, zadan, w ktérych
przemystowi miesnemu wyznaczono tak powazng

zakladowych labora-

role.

%ednoczeénie przesytamy Ob. Ministrowi wyra-
zy wdziecznosci za umozliwienie organizacji tej
nowej, a tak dla nas ze wszech miar waznej i ko-
rzystnej formy doksztalcania zawodowego.

Wrzesien — miesigc czystosSci

W biezagcym roku we wszystkich zakladach
i jednostkach organizacyjnych przemystu miesne-
go przebiega w miesigcu wrzesniu akcja czystosci.

Akcja ta jest dla wszystkich bez wyjatku pra-
cownikdw przemystu miesnego generalng rewi-
zjg ich dotychczasowej pracy w zakresie higieny,
Jest przypomnieniem, Zze w codziennej pracy, przy
kazdej czynnosci nalezy skrupulatnie przestrzegac

czystosci miejsca pracy, higieny produkcji i oto-
czenia, higieny osobistej.

Zagadnienia te maja powazny wptyw na jakos¢
gotowego produktu, na jego koszt produkcji, na
zywotno$¢ maszyn i urzadzen, wreszcie na tezyz-
ne fizyczng i zdrowie tak konsumentéw jak i sa-
mych pracownikdw. Mozna nawet zaryzykowal te-
ze, 7e higiena produkcji w szerszym tego stowa
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znaczeniu wpltywa na ksztattowanie sie poczucia
estetyki i dodatnich cech charakteru pracownikow
przemystu miesnego.

Stan i poziom higieny produkcji w przemysle
miesnym mozna oceni¢ na podstawie krotkiej cho-
ciazby analizy przebiegu sanitarno-porzadkowej
akcji wiosennej.

Zgodnie z uchwatg Prezydium Rzadu Nr 262
z kwietnia 1953 r. tow. Minister Przemystu Mie-
snego i Mleczarskiego wydal w dniu 1 marca
1954 r. pismo'okélne Nr 9 w sprawie wiosenngj
akcji sanitarno-porzgdkowej. Podstawowym zada-
niem tej akcji bylo podniesienie stanu higienicz-
nego w zakladach miesnych przez odpowiednig
higiene surowca, procesu technologicznego, goto-
wego produktu, pomieszczen i urzadzen oraz hi-
giene o0sobista.

Niewatpliwie wiosenna akcja jporzadkowo-sani-
taraa nie byla jakims generalnym porzadkowa-
niem. Celem jej byla mobilizacja zaldg przemystu
miesnego do odpowiedniej profilaktyki w porze
letniej oraz przypomnienie, ze jest to nie tylko
kampania sezonowa, ale wyraz codziennej troski
zatdg o zdrowie konsumentow i wlasne, o jakos¢
produkcji i wlasciwg konserwacje surowca i urza-
dzen.

Nieraz zaktady miesne ttumaczag zly stan sani-
tarny urzgdzen brakiem odpowiednich kredytow
inwestycyjnych, jednak brak tych kredytéw w ni-
czym nie usprawiedliwia zlego stanu sanitarnego
niektorych zakladow, spowodowanego niedocenia-
niem przestrzegania podstawowych zasad higieny,
co jest przyczyng przykrych konsekwencji.

W okresie akcji wiosennej rozwinety zaktady
miesne wzmozong propagande w formie wyktadow
i odpraw, uzupetnianych praktycznym przeprowa-
dzaniem prac porzadkowych, jak bielenie po-
mieszczen, deratyzacja itp. Nie na wszystkich jed-
nak odcinkach wykonawstwo przebiegato w spo-
sOb dostateczny.

W okresie letnim podwyzszona temperatura
otoczenia wplywa na przyspieszenie procesu roz-
ktadu nagromadzonych produktéw, sprzyjajac roz-
wojowi bakterii chorobotworczych, obecnos¢ zas$
much, niedostatecznie energiczna walka z nimi
'zwieksza mozliwos¢ zakazenia surowca. Dlatego
wszelkie miejsca, mogace ze wzgledu na swe prze-
znaczenie sta¢ sie zrédiem zakazenia powinny by¢
stale na biezaco oczyszczane, dezynfekowane oraz
zabezpieczone przed dostepem do nich much,
ptactwa, szczuréw i myszy. Dotyczy to ramp, ma-
gazynéw zywca, zbiornikébw na $mieci i mierzwe,
magazynéw artykutdw ubocznych uboju, Sciekéw
kanatow itp. W czasie akcji wiosennej niektore
zaklady miesne w tym zakresie nie zrobity wszyst-
kiego, co mogty wykonac.

W Mtawie, w rzezni gromadzono tres¢ zotad-
kow pod samymi drzwiami na zewnatrz rzezni.
'Spos6b magazynowania odpadéw poubojowych,
Jak rogowizny, kosci czy krwi technicznej, w wielu
zakladach az po dzi$ urgga podstawowym wymo-
gom higieny. Zakilady nie posiadajace dostatecz-
nie zabezpieczonych pomieszczeh na magazynowa-
nie odpaddéw nie przejawity dostatecznego wysitku
W zorganizowaniu sprawnego i szybkiego odbioru
tych artykutéw przez zaklady utylizacyjne.
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W rzezniach w Szczecinie i Jarostawiu beczki
z witoknikiem zalegaly podworza ze wzgledu na
przerwy w regularnym odbiorze tego artykutu.
Nie wszystkie zaktady docenity akcje zazielenia-
nia terenu, a przeciez drzewa, pnacza i krzewy
zastosowane jako zywoptoty stanowig doskonata,
naturalng zapore przed kurzem przenikajgcym na
teren jednostek produkcyjnych. Nie wszedzie wy-
korzystano wolne miejsca terenu fabrycznego pod
kwietniki czy zielence.

W akcji wiosennej powszechnie wsytepujgcym
zjawiskiem, rzutujgcym niekorzystnie na stan
porzadkowy otwartego terenu zaktadéw byto nie-
uporzadkowanie materiatow technicznych i ich
odpadkéw, np. beczek, ztomu, skrzynek, desek,
gruzu itp., porozrzucanych w réznych miejscach.
Stan taki w wielu zaktadach trwa takze obecnie,
jakkolwiek jsprawa prostg jest oddanie do zbior-
nicy niepotrzebnych materiatéw i zlozenie pozo-
statych.w jednym, specjalnie na to przeznaczonym
miejscu.

Nie wolno tez zapomina¢ o czystej odziezy ro-
boczej pracownikow przemystu miesnego, o0 cze-
stym myciu rgk, o obcinaniu paznokci na kroétko,
gdyz poprzez brud za paznokciami mogg sie sze-
rzy¢ zarazki chorobotworcze, jaja tasiemca, owsi-
ka i glist ludzkich okraglych i ptaskich. Wreszcie
w catym procesie pracy baczng nalezy zwrdécic
uwage na utrzymanie w porzgdku i odpowiednie
utozenie narzedzi pracy i materiatbw pomocni-
czych. Czesto bowiem chaos na tym odcinku po-
woduje przerwy w prawidtowym przebiegu cyklu
produkcyjnego.

Analiza przebiegu akcji wiosennej pokazala,
Ze czesto zapomina sie 0 usuwaniu resztek miesa
Z zewnetrznej i wewnetrznej strony maszyn i urzg-
dzen. Czasem magazynowano surowiec bez ra-
szek — wprost na podtodze, niewlasciwie wie-
5zano tusze w ten sposob, ze gtowy walaty sie po
ziemi, a robotnicy przenosili tusze przy transpor-
cie wewnetrznym bez kapturow. W zaktadach
miesnych w Swietochtowicach przez jotwarte okna
w magazynie wlatywaty wréble i dziobaly wedli-
ny, a w rzezniach w Radomiu i w Krakowie —
mieso. W rzezni krakowskiej tres¢ zotagdkow by-
dlecych, zamiast w mierzwialni, wyprawiano na.
hali ubojowej, sptukujgc ich zawarto$¢ przy po-
mocy strumieni wody do kanalu. Powstale w ten
spos6b bryzgi padaly na tusze.

Nalezy zapamietaC, ze zbliza sie jczwarty kwar-
tal, okres najwiekszego nasilenia pracy w prze-
mysle miesnym. W czasie jsezonu, w czasie wzmo-
zonych dostaw i intensywnych prac dla sprawne-
go wywigzania sie z zadan, wszyscy pracownicy
przemystu miesnego powinni podnies¢ styl swo-
jej pracy na wyzszy poziom. Do sezonu trzeba
organizacyjnie sie przygotowywac, trzeba zape-
wni¢ pomieszczenia, transport wewnetrzny, trzeba
ustawi¢ we wiasciwy jsposob cykl produkcyjny,
trzeba sie szkoli¢, trzeba wreszcie zapewnic jspraw-
ne przeprowadzenie badan lekarskich na nosiciel-
stwo.

Ambicja zaldég przemystu miesnego powinna
sta¢ sie powszechna mobilizacja i aktywny udziat
w przygotowaniu sie do okresu wzmozonej dziatal-
nosci wszystkich zakladéw w IV kwartale br.
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Aktualne zadania aparatu skupu

Panstwowy aparat skupu spetnia doniosta rote
w gospodarce narodowej. Musi on zapewni¢ zgro-
madzenie w reku Panstwa takiej ilosci artykutow
rolnych, ktéra by w peini zaspokoita potrzeby kon-
sumpcyjne mas pracujgcych w kraju przy jedno-
czesnym zabezpieczeniu bazy surowcowej dla
przemystu.

Poza tym aparat skupu odpowiada za przyjecie
towaru od dostawcy, za zorganizowanie odpowied-
niego przejsciowego przechowywania towaréw, za
zabezpieczenie go przed ubytkami i stratami w
transporcie i wreszcie za przygotowanie go dla
potrzeb przemystu.

Wykonanie zadan nalozonych na aparat skupu
w ostatnim okresie przebiegato niepomysinie.

Plan skupu zwierzgt rzeznych w pierwszym
kwartale br. nie zostal wykonany. Nastepstwem
tego bylo zatamanie wykonania planu produkcji
miesa w tym okresie.

Realizacja planu skupu trzody chlewnej wynio-
sta w | kw. w przekroju krajowym okoto 76%.

Na obowigzkowe dostawy zwierzat rzeznych do-
starczono w | kw. 1954 r. w trzodzie chlewnej
tylko 84% planu, co stanowi mniej niz skup uzy-
skany w | kw. ubiegtego roku, jakkolwiek w tym
roku rozporzgdzaliSmy szerszg bazg trzody chlew-
ne;j.
JTakie wojewoddztwa, jak lubelskie, tédzkie, war-
szawskie, dostarczyly w roku biezacym na obo-
wigzkowe dostawy o 10 —20% mniej zwierzat
rzeznych niz w roku ubiegtym.

Wprawdzie wiele wojewddztw i powiatéw, np.
wroctawskie, opolskie, zielonogoérskie i szczecin-
skie, wykonalo i przekroczytlo w | kw. br. plan
obowigzkowych dostaw, nie zréwnowazyto to jed-
nak niedoboru spowodowanego niewykonaniem
zadan skupu w przeszio 50 powiatach kraju.

W | kw. 1954 r. stabe byly réwniez wyniki na
odcinku kontraktacji.

| znow niektoére powiaty wykonaly swoje zada-
nia w zakresie kontraktacji, inne za$ nie.

Ogolnie méwiac trzeba stwierdzi¢, ze aparat
skupu nie potrafit przenies¢ doswiadczen przodu-
jacych w skupie powiatow na pozostate okregi
kraju.

Dla radykalnej poprawy istniejgcego stanu rze-
czy nalezy:

— wpoi¢ w pracownikébw aparatu skupu na
wszystkich, szczeblach poczucie peilnej odpo-
wiedzialnosci za powierzony im odcinek pracy;

— wzmocni¢ dyscypline stuzbowa i operatyw-
nos¢ wszystkich pracownikdw aparatu skupu;

— podnosi¢ stalle i systematycznie Swiadomos¢
polityczng i przygotowanie fachowe pracowni-
kow ogniw terenowych;

— przystgpi¢ niezwlocznie do catkowitego upo-
rzgdkowania pracy komorek organizacyjnych

wszystkich szczebli aparatu skupu, zajmuja-
cych sie zatatwianiem skarg i zazalen;

— zapewni¢ systematyczng kontrole i opieke nad-
rzednych ogniw nad jednostkami (podlegtymi;

— dokonywac¢ stusznych, bezbtednych wymiaréw
dostaw w oparciu o wykorzystanie srodkow po-
litycznego oddzialywania;

— zwiekszy¢ odpowiedzialno$¢ pracownikow kie-
rowniczych za nalezyty dobér i rozmieszczenie
kadr orazzahamowac¢ nadmierng ich ptynnosg;

- zlikwidowa¢ nastroje niepokoju i tymczaso-

wosci na tle réznych pogtosek zwigzanych z
projektowang reformg podziatlu administracyj-
nego kraju;

— zaja¢ sie w wiekszym niz dotychczas stopniu
poprawa warunkow pracy i bytu pracownikéw
isikkupu, szczegdlnie w gminnych delegaturach
oraz zaostrzy¢ kontrole przestrzegania socja-
listycznej dyscypliny pracy i przepiséw o za-
chowaniu tajemnicy panstwowej i stuzbowe;j.

Wykonanie zadan na odcinku obowigzkowych
dostaw, kontraktacji i skupu wolnorynkowego,
wymaga, powigzania aparatu skupu i Scistej jego
wspotpracy z terenowymi organizacjami partyjny-
mi, radami narodowymi, komisjami kontroli spo-
tecznej rad narodowych, prokuraturg, Panstwowg
Inspekcjg Handlowg, komisjami spotecznymi do
walki ze spekulacjg or'az gminnymi spotdzielniami
.~>amopomoc Chilopska“ .

Praktyka dowiodta, ze tam, gdzie istniejg
wspotdziatanie i kontrola rad narodowych w spra-
wach skupu, tam sg dobre wyniki skupu. Dlatego
tez terenowe ogniwa aparatu skupu obowigzane sa
biezagco informowac¢ prezydia rad narodowych o
przebiegu skupu, stawia¢ wnioski zmierzajace do
usprawnienia pracy wszystkich terenowych orga-
néw wiadzy ludowej w dziedzinie skupu oraz u-
czestniczy¢ i sklada¢ sprawozdania na posiedze-
niach prezydiéw i sesjach rad.

Terenowy aparat skupu powinien prawidtowo
sporzadza¢ i przygotowywaé wnioski w zakresie
udzielania ulg 1 zwolnien obowigzkowych dostaw
oraz stosowania sankcji wobec opornych w dosta-
wach.

Btedem aparatu skupu byto w | kw. br. liczenie
na automatyzm w dostawach oraz niedocenianie
dziatalnosci wroga klasowego i ujemnych skutkéw
spekulaciji.

Praktyka skupu wielokrotnie dowiodta, ze
gdziekolwiek zaczyna panowa¢ samouspokojenie,
gdziekolwiek ogniwa skupu cho¢ na chwile zatra-
cajg z pola widzenia walke klasowg na wsi, tam
natychmiast podnosi gtowe kutak — wrdg kla-
sowy.

W powiatach, gdzie plany obowigzkowych do-

staw zwierzat rzeznych nie byt wykonywane, za-

notowano wzrost nielegalnego handlu miesem.

Wyplywa to miedzy innymi z braku czujnosci
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i niedostatecznej kontroli przy wydawaniu za-
Swiadczen o wykonaniu obowigzkowych dostaw.
Celem osiggniecia zasadniczej poprawy w wy-
nikach skupu nalezy:
- doprowadzi¢ do rozliczenia zalegtosci w obo-
wigzkowych dostawach;

— inicjowac¢ i organizowa¢ 'zbiorowe dostawy w
oparciu o aktyw gromadzki;

— wykorzysta¢ nowy system atrakcyjnych premii
na zawieranie kontraktow oraz nagradzac pra-
cownikdw przyczyniajacych isie do likwidacji
zalegtosci;

— inicjowa¢ i kontrolowa¢ sporzadzanie Wnio-
skéw o zastosowanie sankcji wobec opornych
w dostawach;

— popularyzowa¢ przez terenowa prase i radio-

wezly gminy, gromady i poszczegdlnych chio-
pow przodujacych w dostawach, pietnujgc je-
dnoczesnie opornych;
w toku przeprowadzania rozliczen chtopéw,
zalegajgcych z obowigzkowymi  dostawami
zywca, przygotowac¢ w uzasadnionych przypad-
kach wnioski w jsprawie umorzenia zalegtosci
z 1952 r. i 'stosowania ulg indywidualnych w
zalegtosciach z roiku 1953 dla gospodarstw
dotknietych kleskami zywiotowymi..

Przy realizacji tych wytycznych nie wolno za-
pomina¢ o koniecznosci przezwyciezania nie oma-
wianych dotad innych niedociggnie¢ aparatu sku-
pu. Na podstawie analizy w terenie jstwierdzono
stabe przygotowanie niektérych pracownikéw do-
towych ogniw jskupu oraz niedostateczng opieke
Powiatowych Petnomocnikéw Ministerstwa Skupu
nad stabymi delegaturami.

Z calg bezwzglednoscig nalezy walczy¢ z ku-
moterstwem 1 zlym wywigzywaniem sie z obowig-

HENRYK GUTWINSKI
MPMs | Ml w Warszawie

Witasciwy cykl produkcyjny

Jednym z zasadniczych zadan tuczu przemysto-
wego trzody chlewnej jest uzupetnianie niedobo-
row w podazy zywca rzeznego w okresie zmniej-
szonej podazy rynkowej. Okres taki, jak wiado-
mo wystepuje w Il kwartale kazdego roku, kiedy
indywidualne gospodarstwa chtopskie jak i mioda
stosunkowo spotdzielczos¢ produkcyjna nie posia-
daja dostatecznej ilosci sztuk dotuczonych na
sprzedaz. Stad tez zmniejszone sg w tym okresie
dostawy zywca na punkty skupu.

Z powyzszego jasno wynika ze wyrownywanie
sezonowego spadku podazy w tym okresie nalezy
do tuczu przemystowego i panstwowych gospo-
darstw rolnych.

Zdjecia materiatu rzeznego z tuczu przemysto-
wego, na przestrzeni ostatnich lat, ksztalttowaty
sie jak przedstawia tabela obok.

Jak wida¢ z tabelki porownawczej, pod
wzgledem wyréwnywania sezonowego jspadku
podazy tucz przemystowy dotychczas nie spetnit
swego zadania, gdyz zdjecia materiatlu rzeznego
ksztaltowaly sie roznie w poszczegolnych latach
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zkowych dostaw niektérych aktywistow spotecz-
nych z gmin i gromad.

W pewnych gminach ustalenie terminu dostaw
odbywato sie w spos6b mechaniczny, bez uwzgled-
nienia realnych mozliwosci zainteresowanego.

Nie wszedzie dostawy obowigzkowe posiadaty
nalezyta i catkowita dokumentacije.

Niektorzy pracownicy aparatu skupu podchodzili
do swych obowigzkéw formalistycznie, bezdusz-
nie, a do samej akcji skupu nie zawsze kierowano
dostatecznie przygotowany aktyw.

Whioskowanie o kary nie zawsze bylo dostatecz-
nie wczesne, charakteryzowato sie zrywami, a
kar do konca nie egzekwowano.

Dlatego obecnie nalezy energicznie przystgpi¢
do usuniecia wszelkich zalegtosci w komisjach
karno-administracyjnych,  wykorzysta¢  bodzce
Uchwaly Prezydium Rzadu w zakresie ‘dostaw
obowigzkowych, kontraktacji i skupu wolnoryn-
kowego.

Nalezy zblizy¢ aparat Ministerstwa Skupu do
gmin, trzeba wzmoc prace polityczno-wychowaw-
cza z zywymi ludzmi i uprosci¢ obowigzujacy in-
struktaz.

Trzeba mocniej wszczepi¢ socjalistyczng moral-
nos¢ w dotowe ogniwa aparatu skupu, ktory sze-
rzej i Smielej powinien popularyzowaé wspotza-
wodnictwo w dostawach miedzy gminami i w o-
brebie poszczegodlnych gmin.

Wytworzenie wsréd catego aktywu aparatu sku-
pu atmosfery swiadomej woli walki o petne wyko-
nanie planu i scista wspoipraca z organizacjami
spotecznymi oraz aparatem gospodarczym doko-
najg przetomu w dotychczasowej pracy aparatu
skupu i zapewnig peine wykonanie postawionych
przed nim zadan przez Partie i Rzad.

iuczarniach przemystowych

1951 rok 1952 rok 1953 rok

I kwartat 23% 24,4% 13,4%

1( 34,8% 27% 25.2%
111 25,4% 26% 26%

\Y 16,8% 24,6% 35,4%

i kwartatach, nie wykazujac wlasciwego stosunku
do potrzeb przemystu miesnego, a uzaleznione by-
ty catkowicie od przebiegu wstawien miodziezy.

Szczegolnie jaskrawo uwydatnity sie zdjecia
w IV kwartale 1953 r. na co zasadniczy wplyw
miala organizacja tuczu letniego (szatasowego),
produkujgcego od wiosny do jesieni i oprézniane-
go przed zima.

Przed "rozpatrzeniem mozliwosci zwiekszenia
zdje¢ w 11 kwartale roku, nalezy sobie zda¢ spra-
we z podstawowych czynnikéw, decydujgcych o
wysokosci tych zdje¢, a wiec jak wspomniano wy-
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zej, wstawien miodziezy do tucizam oraz dtugosci
cyklu produkcyjnego.

Tucz przemystowy uzalezniony jest dotychczas
prawie cailkowicie od rynkowej podazy prosiat.
Nawet szeroko zakrojona akcja kontraktacji prosiat
i warchlakéw dla tuczari przemystowych niepred-
ko jeszcze wplynie na producenta prosigt, aby
wiasciwie do potrzeb tuczu przemystowego usta-
wiat okresy prosnosci macior. Nalezy sie zatem
liczy¢, ze dlugo jeszcze bedzie wystepowata sezo-
nowa, wiosenna i jesienna podaz prosiat.

Mimo duzej podazy wiosennej, zwiekszony za-
kup prosiat przez rolnikéw i drobnych producen-
tow trzody oraz zwiekszone zapotrzebowanie tuczu
przemystowego dla zapetnienia powaznej iloSci
stanowisk letnich i statych jest powodem niedo-
boru prosigt w tym okresie, a w zwigzku z tym
wysoko ksztattujgcych sie cen jma rynku i niewy-
korzystywanie zdolnosci produkcyjnej tuczarn, dla
ktérych nje mozna zakupi¢ odpowiedniego ma-
teriatu.

Inaczej przedstawia sie sprawa jesienig. Zapo-
trzebowanie hodowcow jest znacznie nizsze. Niz-
sze takze bylo dotychczas zapotrzebowanie na
prosieta dla tuczarn przemystowych. Stad tez no-
towany jspadek cen, powstawanie powaznych nad-
wyzek rynkowych prosiat i tym jsamym niebezpie-
czenstwo zahamowania produkcji prosigt w przy-
padku niezdjecia tych nadwyzek, po cenie opta-
calnej jda rolnika.

Woprawdzie takiemu zjawisku majg zapobiegac
mceny interwencyjne i obowigzek skupu nadwyzek
przez Centralny Zarzat Obrotu Zwierzetami Rzez-
nymi, ale duza dysproporcja w ksztaltowaniu sie
cen na prosieta pomiedzy wiosng a jesienig oraz
mogace sie zdarzy¢ wypadki niezdjecia nadwyzek
naktadajg na tucz przemystowy dodatkowy obo-
wigzek maksymalnych wstawien do tuczarn w tym
okresie, aby zapobiec powstawaniu nadwyzek na
rynkach i tym samym zapobiega¢ zmniejszaniu
produkciji prosiat, co w konsekwenciji odbitoby jsie
na tymze tuczu przemystowym w latach nastep-
nych. Stad tez koniecznos¢ scistego synchronizo-
wania wstawien do tuczari z wystepujgcymi nad-
wyzkami rynkowymi.

Przebieg wstawien do tuczarh obrazuje poniz-
sza tabelka:

1951 rok 1952 rok 1953 rok

I kwartat 3,7% 4,2% 12,3%
U 28,6% , 32,5% 38%
11 42, 7% 36,7% 28%

oV 25% 26,6% 21, 7%

Wstawienia w roku 1953 podobnie jak zdjecia
uksztaltowaly sie szczegolnie niekorzystnie, a to
gtébwnie na skutek uruchomienia tuczu letniego,
zapetnianego prosietami wiosna.

W wyniku tak niekorzystnego dla gospodarki
narodowej przebiegu wstawien i zdje¢ zdolnos¢
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produkcyjna tuczarn nie byta wilasciwie wykorzy-
stywana.

Dlugos¢ cyklu produkcyjnego w tuczarniach
byta w zasadzie jstala, tzn. tuczarnia obowigzana
byta tak dilugo tuczy¢ Swinie, az dojdzie ona do
ustalonej wagi, jednakowej dla wszystkich tu-
czarn. Stad tez wystepowat jednakowy kierunek
zywienia. Oczywiscie wykluczone bylo tuczenie
msztuk zahamowanych w rozwoju i chorych.

Wyplywajgce z powyzszego wnioski, tj. jak
najwiekszego zdjecia materialu rzeznego w Il
kwartale i jak najwiekszego wstawienia prosigt
z podazy jesiennej wskazujg na koniecznosc¢ takie-
go ustawienia cyklow produkcyjnych w tuczar-
niach przemystowych, ktére by pozwalaly wyko-
na¢ powyzsze wskazania.

W tuczarniach letnich, ze wzgledu na ich cha-
rakter, zmiana cyklu produkcyjnego jest niemo-
Zliwa, inaczej natomiast wyglada sprawa w tuczar-
niach stalych i ocieplonych, ktére przez whasciwe
ustawienie dlugosci cyklow produkcyjnych moga
przesung¢ wstawienia na |l pétrocze, a zdejmowac
gotowe tuczniki rzezne w wiekszosci w 1l kwar-
tale. Wymaga to jednak réznej dtugosci cyklow
produkcyjnych, od 6 do 11 miesiecy, a zdejmo-
wany materiat bytby w wadze od 90 do 150 kg.

Oczywiscie zréznicowanie dtugosci cyklow pro-
dukcyjnych nakfada na zaktady tuczu przemysto-
wego dodatkowe zadania w zakresie planowania
i zywienia, ale wydaje jsie, ze po kilkuletniej pra-
cy na tym odcinku pracownicy zdolni js3 wykonac
podstawowe zatozenia zabezpieczenia bazy jsurow-
cowej dla przemystu miesnego i tym samym
przyczyni¢ sie do usprawnienia zaopatrzenia.

Zroznicowanie dlugosci cykléw produkcyjnych
w tuczarniach pozwoli juz w roku przysztym na
znacznie korzystniejsze ustawienie wstawien pro-
sigt i zdje¢ tucznikéw, ktére powinny uformowac
jSie nastepujaco:

wstawienia zdjecia

| kwatrat 13,2% 10,8%
U 28,4% 6%
uJ 33,1% 53%
'V . 25,3% e

Poza tym pozwoli to w peini wykorzysta¢ zdol-
nos¢ produkcyjng tuczarn przemystowych, co
z kolei bedzie mialo zasadniczy wplyw na wyko-
nanie planéw produkcji, a tym samym na zwiek-
szenie sie zarobkow pracownikéw zatrudnionych
w tuczu przemystowym.

. Postawione zadaniiTnuszg by¢ wykonane, tym
bardziej, ze bedzie to realny wktad wielu tysiecy
pracownikéw tuczu przemystowego w realizacje
Uchwat Il Zjazdu PZPR i dowodem zrozumienia
zadan, jakie zostaly postawione przed cata jstuzbg
rolng i zootechniczna.
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ZDZISEAW BRAULINSKI
CZOZRz w Warszawie
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Wspoétzawodnictwo w pionie CZOZRz w | kwartale 1954 roku

Centralny Zarzad Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi, na Naradzie Krajowej Aktywu Gospodarczo-
Politycznego poswieconej sprawie wspoétzawodni-
ctwa, postawit zadania na biezacy okres oraz spo-
soby ich realizacji. Jako jeden z czynnikéw, ktory
ma decydujacy wplyw na wykonanie powierzonych
zadan wysunieto petng mobilizacje calego apara-
tu w ramach wspétzawodnictwa.

Aktyw terenowy wiasciwie zrozumiat uchwaly
Krajowej Narady obejmujac w pierwszym kwar-
tale br. ruchem wspétzawodnictwa 89,2% o0gol-
nego stanu pracownikéw. W wyniku takiej mobi-
lizacji i podjecia cennych zobowigzan“ efekty go-
spodarcze okazaly sie do$¢ powazne. Zaoszcze-
dzono mase towarowg zywca wartosci 3.394.374
zt liczac wg S$redniej ceny zakupu. Najlepsze wy-
niki uzyskalo OPOZRz w Poznaniu, zaoszczedziw-
szy 587.542 zt, w Krakowie — 405.844 1z,
w Koszalinie — 323.110 zk.

V/ stuzbie transportowej, gdzie ruch wspéiza-
wodnictwa obejmuje 94,3% stanu zatrudnienia,
zaoszczedzono 830.898 zt na konserwacji wozow,
oszczednosci paliwa, ogumienia, przedtuzenia
przebiegébw miedzynaprawczych, wykorzystania
wspoitczynnika tadownosci, zmniejszenia pustych
przelotéw itd. Do czotowych Okregowych Biur
Transportowych naleza: Poznan, ktory osiagnat
oszczednos¢ wartosci 187.552 zt i todz —

174.503 zk.
Wspéitzawodnictwo w CZOZRz objeto wszystkie
odcinki naszej gospodarki — o0szczedno$¢ na ma-

terialach biurowych, telefonach, drobnych remon-
tach we wlasnym zakresie, zagospodarowaniu od-
togébw przy bazach zbiorczych zywca i wielu
Innych, gdzie zobowigzania na pozér niewiele mo-
wigce daty oszczednos¢ 509.535 zi

Osiggniete wyniki gospodarcze w
wszechstronnego  wspoltzawodnictwa  pozwolity
ogétem zaoszczedzic w pierwszym kwartale
5.162.177 z.. Do przodujacych okregowych
przedsiebiorstw w skali krajowej naleza: OPOZRz
w Opolu, Poznaniu, Wroctawiu, Szczecinie, Byd-
goszczy i Gdansku, a na szczeblu powiatowym —
Oddziat Powiatowy w Cieszynie, Bydgoszczy i No-
wym Tomys$lu.

W ksztaltowaniu sie kosztéw niemalg role ode-
gralo  wspotzawodnictwo w stuzbie finansowo-
ksiegowej. Sprawozdawczo$¢ na biezaco, analiza
kosztbw — stawianie przed kierownictwem i za-
toga usterek, niedociggnie¢ w gospodarce oraz
wskazywanie witasciwych drég pozwolito zaktadom
ma obnizke kosztéw wiasnych. Przodujgce zespo-
ty finansowo-ksiegowe, to Warszawa, Poznan,
Wroctaw i Krakow.

Wspoitzawodnictwo specjalistyczne, to forma
wychowawcza nowego cztowieka. Nie tylko udo-
skonala sie metoda i organizacja pracy, rosnie
stale masa produkowanych artykutéw i ich jakos¢,
ale rosnie sam 'cztowiek, rosng jego kwalifikacje,
inicjatywa, rosnie jego poziom $wiadomosci i kul-
tury.

ramach

JAK OSIAGNELISMY DOBRE WYNIKI

Od Redakcji: ponizej podajemy wypowiedzi
pracownikébw  wyréznionych oddziatéw pionu
CZOZRz.

J. Siwek, Kkierownik Powiatowego Oddziatu
Obrotu Zwierzetami Rzeznymi w Cieszynie. Po-
dejmowane od 1950 r. zobowigzania nie dawaly
wiasciwych efektdw, gdyz nie wykonywano ich
harmonijnie, np. wykonano podjete zobowigzania
po linii kontraktacji trzody, aktywizacji skupu,
a nie wykonano zobowigzan mank towarowych,
kosztéw transportu, kosztow administracyjnych
i innych. Celem zlikwidowania tego stanu posta-
nowiono na naradach aktywu analizowa¢ dokfad-
nie kazdg dziedzine pracy poszczegolnych pracow-
nikdw, ich niedociggniecia oraz braki i omawia¢
je na zebraniach caftej zatogi, wykazujac przyczy-
ny oraz sposoby usuwania trudnosci. Do powaz-
nych niedociggnie¢, ktére zostaly w krétkim cza-
sie usuniete, nalezat brak konkretnej i dobrze
powigzanej wspOtpracy z terenowymi jednostka-
kami branzowymi. Wprowadzono szkolenie zawo-
dowe i ideologiczne, a dla lepszego wykorzysta-
nia indywidualnych uzdolnien pracownikéw prze-
noszono ich na inne stanowiska..Dla kazdego pra-
cownika opracowano szczegOtowy plan pracy
i wprowadzono $cistg kontrole jego wykonania.

Celem zmniejszenia mank towarowych wprowa-
dzono wspotzawodnictwo miedzy referentami sku-
pu i dla zobrazowania wynikdw ich pracy wpro-
wadzono wykresy, podajgce jakie kazdy pracow-
nik uzyskat manka w stosunku do zakupu masy
towarowej, ile zakontraktowat sztuk, ile pozostaje
do zakontraktowania.

Podobne wykresy zastosowano w transporcie,
wykazujgc-ile km przejechat kazdy z samochoddw,
jakie przewidzt ilosci zywca. Dalo to mozliwosé
oceny wlasciwego wykorzystania samochodu i cze-
sciowego zlikwidowania pustych przejazdow.

Wezwanie do wspétzawodnictwa Oddziatlu Po-
wiatowego, w Bielsku i wsp6lne analizowanie
wprowadzanych metod pracy pobudzito pracowni-
kow do jeszcze wiekszych wysitkow, rezultatem
czego byly czolowe miejsca zajmowane w skali
wojewddzkiej i krajowej. Obecne | miejsce w ska-
li krajowej jest dowodem, ze pracownicy tut. od-
dziatu doceniajg w zupetnosci zadania, jakie stoja
przed kazdym obywatelem Polski Ludowe;.

»JA NIE DOPUSZCZE DO PRZEKLASYFIKO-
WANIA ZYWCA*“

Alojzy Pagieto, klasyfikator POOZRz w Cie-
szynie, odznaczony Zitota Odznakg Przodownika
Pracy. W Oddziale Powiatowym pracuje od 1952
r. na stanowisku klasyfikatora. Od poczatku zda-
watem sobie sprawe, ze stanowisko to jest bardzo
odpowiedzialne i wymaga pogtebienia wiedzy fa-
chowej, dlatego tez starannie sie do niego przy-
gotowywatem. W krétkim czasie zdobytem sobie
u producentéw zaufanie i zadowolenie, przede
wszystkim poprzez stale uswiadamianie producen-
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ta o wartosci zywca i korzysciach ptyngcych z kon-
traktacji. Duzg uwage zwracalem na wlasciwe
obchodzenie sie z zywcem, nie dopuszczajac do
zadnych uszkodzen zakupywanych sztuk. | w tym
wypadku duzo wyjasniatem producentom, jakie
straty ponosi on i Panstwo wskutek ztego obcho-
dzenia sie z zywcem.

Po pewnym czasie postanowitem wezwaé¢ do
wspotzawodnictwa referentdw skupu naszego od-
dzialu po linii kontraktacji trzody, zmniejszenia
mank towarowych, niedopuszczenia do przekla-
syfikowania zywca oraz niedopuszczenia do uboju
sztuk ciezarnych i hodowlanych.

Dzieki stosowaniu w pracy wskazowek i rad,
ktére otrzymywatem na naradach roboczych, szko-
leniu zawodowym i politycznym, szybko opano-
watem catg strukture skupu i walki o obnizke
kosztow, przyczyniajgc sie moimi zobowigzaniami
do podniesienia ogoélnych wynikéw we wspéiza-
wodnictwie naszego oddziatu.

Doceniajgc waznos¢ strat jakie ponosi nasze
przedsiebiorstwo na skutek przeklasyfikowywania
zywca przy zdawaniu go do zakladdéw miesnych
rzucam hasto do wszystkich pracownikéw w kraju
prowadzgcych skup zywca: ,,Ja nie dopuszcze do
przeklasyfikowania zywca“.

NASZE DROGI DO | MIEJSCA W OKREGU
BYDGOSKIM

Jan Wejland — Oddziat Powiatowy Obrotu
Zwierzetami Rzeznymi w Bydgoszczy. Pierwszym
warunkiem bylo wciggniecie do ruchu wspéiza-
wodnictwa wszystkich zatrudnionych pracowni-
kow.Osiaggniete w | kw. br. 100% udzialu stwo-
rzyto szerokie mozliwosci intensywnej pracy. Pra-
cownicy Sekcji Handlowej, poprzez wyjazdy w te-
ren i Scistg wspotprace z delegatami Min. Skupu,
pracownikami PGR i spoétdzielni produkcyjnych,
wykonali plan skupu w 107.4%, z czego dostawy
obowigzkowe wyniosty 62%.

Osiggniete oszczednosci na ubytkach wagowych
wyrazaja~sie cyfrg 20.366 zt oraz 3.275 zi na
kosztach biurowych i podrézach stuzbowych.
Ubytki wagowe w stosunku do zaplanowanych zo-
staly obnizone: w trzodzie o 0,7%, w bydle
0 0,1%, w cieletach o 0,5% i w owcach o 2,3%,
przynoszac oszczednos¢ 3.205 kg masy towaro-
wej.

Droga do tych osiggnie¢ byta nastepujgca:
1) wiasciwy odbiér zywca na spedach przez ref.
skupu, 2) skrécenie czasu obrotu, 3) odpowiednie
karmienie zywca w czasie transportu oraz przy-
pilnowanie nalezytego karmienia zywca w zakla-
dach miesnych jeszcze przed oddaniem do uboju.

Koszty administracyjne zmniejszono przez:
1) ograniczenie wyjazdow stuzbowych (referenci
skupu bedacy na danym terenie zatatwiali réw-
niez i inne sprawy, w wyniku czego nie zachodzi-
ta koniecznos¢ wyjazdu lianego ipracowniika),
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2) ograniczenie zamiejscowych rozmow telefonicz-
nych do niezbednych, 3) ograniczenie korespon-
dencji, wykorzystanie makulatury, kopert itp.

Zespot miodziezowy Sekcji Finansowej wszyst-
kie sprawozdania sklada przedterminowo. Nalezy
podkresli¢, ze Oddziat Powiatowy OZRz w Byd-
goszczy posiada wielu miodych pracownikéw,
ktérzy systematycznie szkolg sie zawodowo i dzie-
ki swojemu zapatowi osiggaja coraz lepsze wyni-
ki w pracy zawodowej i spotecznej.

POOZRz W NOWYM TOMYSLU UZYSKAL

| MIEJSCE WE WSPOLZAWODNICTWIE

W SKALI WOJEWODZKIEJ i Il W SKALI
KRAJOWEJ

Jozef Kaleta — POOZRz w Nowym Tomyslu.
*W roku 1953 Powiatowy Oddziat Obrotu Zwie-
rzetami Rzeznymi w Nowym Tomyslu (woj. po-
znanskie) byt jednym z przodujacych w skali okre-
gu, zajmujac Il i Il miejsce we wspoéizawodni-
ctwie. Osiggniete wyniki staly sie dla zatogi bodz-
cem do dalszej intensywnej pracy i dzieki zaini-
cjowaniu przez sekretarza Podstawowej Organiza-
cji Partyjnej PZPR, tow. Stanistawa Nowaka,
systemu pracy zespotowej i wspolpracy kolezen-
skiej w roku biezagcym — Oddziat zdobyt zaszczyt-
ne | miejsce w skali wojewddzkiej i Il w skali
krajowej.

Ambicjg pracownikéw byta walka nie tylko
0 jak najlepsze wykonawstwo planéw skupu i kon-
traktacji, ale réwniez o wykonanie obowigzkowych
dostaw, walka o obnizenie ubytkéw wagowych
1 przedterminowe skiladanie bezbtednie wykona-
nych bilanséw i sprawozdan.

Pracownicy podjeli i wykonali w | kwartale br.
miedzy innymi nastepujgce zobowigzania: zobo-
wigzano sie wykona¢ plan skupu w 105%, a wy-
konano w 115,1%; zaplanowano zwigekszenie reali-
zacji obowigzkowych dostaw w catym asortymen-
cie 0 40%, a zwiekszono o 66,1%; zakontrakto
wano ponad plan 42 szt. trzody chlewnej i 12 szt.
prosiat oraz 5 szt. cielat; obnizono ubytki wagowe
do 37,2% zaplanowanej ilosci; bezbtednie wyko-
nano bilanse na 20 dni przed terminem, a spra-
wozdania statystyczne operatywne i finansowe
4 dni przed terminem.

Nalezy nadmieni¢, ze pracownicy Oddziatu
OZRz w Nowym Tomyslu w | kwartale br. zorga-
nizowali 3 zbiorowe dostawy zywca oraz we wias-
nym zakresie przeprowadzili szkolenie wiasnego
i obcego aparatu skupu. We wszystkich sekcjach
zostaly podpisane umowy o tytut najlepszego w za-
wodzie, a ogdélng wartos¢ podjetych zobowigzan,
wyrazajacg sie cyfrg 34.000 zt, wykonano z nad-
wyzka — osiggajgc 53.000 zk.

Za swe sukcesy zatoga zostata nagrodzona wy-
sokimi nagrodami pienieznymi, dyplomami oraz
uzyskata proporzec przechodni Zw. Zaw. Prac.
Handlu 0.0. w Poznaniu.

PODNOSZENIE KWALIFIKACJI ZAWODOWYCH — DROGA DO PODNIESIENIA STOPY
ZYCIOWEJ



Nr 9 gospodarka

Z doswiadczen nauki

Mgr PAWEL SZARSKI
Centr. Lab. Bad. CZPMs w Warszawie

miesna 281

Mozliwosci zastosowania promieniowania do konserwacji miesa
i przetworow miesnych

Nieustanny rozw0j przemystu spozywczego wy-
maga odpowiedniego zabezpieczenia produkowa-
nych artykutéw' spozywczych. Znane dotychczas
metody konserwacji udoskonala sie i opracowuje
nowe, majac na celu jak najlepsze wykorzystanie
wszystkich, znanych nam zrédet energii. Jednym
z takich najnowoczesniejszych sposobéw konser-
wacji zywnos'ci jest zastosowanie energii promie-
niowania.

Prowadzone w ciaggu ostatnich 12 lat badania
wykazaly mozliwos¢ sterylizacji zywnosci przy
pomocy jonizujgcego promieniowania. Metoda ta
ma przewage nad sterylizacja cieplng, gdyz za-
chowuje produkt w stanie swiezym, a naswietlanie
wywotuje podniesienie sie temp. produktu tylko
0 kilka stopni. Réwniez opakowanie nie musi by¢
hermetyczne, wystarczy opakowanie zabezpiecza-
jace warunki higieniczne produktu. Ponadto pro-
dukcje skoncentrowa¢ mozna na mniejszej prze-
strzeni, co powinno wptyna¢ przy niektérych pro-
duktach na obnizenie kosztéw produkcji.

Uporzadkowanie wiadomosci z tej nowoczesnej
dziedziny wiedzy pozwoli czytelnikowi na zorien-
towanie sie, ze my$l ludzka posiada nieograniczo-
ne mozliwosci rozwojowe i stanowi dalszy dowdd
materialistycznego pogladu na Swiat. Obecna era,
zwana powszechnie erg atomowa, kryje w sobie w
warunkach pokojowych, kiedy zdobycze nauki stu-
zy¢ powinny dobru ludzkosci, olbrzymie zrodto
mozliwosci wprowadzania nowych metod i proce-
sow obrobki do wszystkich dziedzin przemystu,
w tym réwniez do przemystu spozywczego.

Energia atomowa otwiera przed ludzkoscig nie-
bywate perspektywy rozkwitu, .przy czym w kra-
jach obozu pokoju, zwlaszcza w ZSRR, perspekty-
wy zastosowania energii atomowej do celéw po-
kojowych juz sa realizowane.

Stany  Zjednoczone  wykorzystujg energie
atomowa do celéw agresywnej wojny, gdyz jaki-
kolwiek przewr6t techniczny spowodowany zasto-
sowaniem energii atomowej do przemystu pocia-
gnalby za sobg bankructwo wielkich monopoli
1ltowarzystw ubezpieczeniowych (22). Z wypowie-
dzi amerykanskich mezéw stanu wynika, ze ,za-
stosowanie energii atomowej do celow pokojowych
bedzie rentowne i celowe tylko wtedy, gdy na po-
trzeby produkcji pokojowej wykorz/sta sie od-
padki paliwa atomowego powstajgce przy pro-
dukcji bomb atomowych® (22, 14). A wiec wa-
runkiem wykorzystania energii atomowej do ce-
6w pokojowych jest produkcja bomb atomowych.
W ten sposéb literatura fachowa krajow kapitali-
stycznych ujmuje zastosowanie energii atomowej
do sterylizacji zywnosci, wychodzac wylgcznie
z materialu odpadowego po produkcji bomb ato-
mowych.

Przyktadem pokojowego zastosowania ¢ nergii
atomowej jest zbudowana ostatnio w ZSRR

elektrownia o mocy 5.000 kW, poruszana paliwem
atomowym. Uran wydziela energie bardzo wol-
no — rozszczepienie polowy jader. 1 kg uranu
trwaloby kilka tysiecy lat. Sztuczne przyspiesze-
nie tego rozpadu wyzwala olbrzymiag energie. Wy-
starczy wspomnie¢, ze pekanie jader w 1 kg ura-
nu wyzwala energie odpowiadajgca cieptu spalai-
nia 3.000 ton wegla! lub wybuchowi 18.000 ton
trotylu (2).

W stosie atomowym rozszczepiajgcym jadra
uranu (jadrowa reakcja tancuchowa) oprécz pre-
tow uranu znajdujg sie bloki grafitu, a dla regu-
lowania szybkosci procesu wsuwa sie prety kad-
mu. Skiladnik jgdra (obok protondw) neutrony
przechodzac przez grafit zwalniajg bieg i tatwiej
trafiajg w jgdra sasiednich atoméw, przy czym
grafit nagrzewa sie bardzo silnie. Cieplo to, od-
prowadzone, grzeje wode, a powstata para poru-
sza turbine i generatory pradu elektrycznego.

Przed omowieniem zastosowania energii ato-
mowej do sterylizacji miesa scharakteryzujemy
inne rodzaje energii promienistej, elektrycznej
i akustycznej, ktére moga znalez¢ zastosowanie
przy konserwacji zywnosci.

Promieniowanie elektromagnetyczne

W widmie promieni elektromagnetycznych roz-
ré6zniamy kilka obszaréw, z ktérych niektére znaj-
dujg zastosowanie do konserwacji zywnosci. Naj-
krotszymi sg tu promienie towarzyszgce promie-
niowaniu kosmicznemu o dtugosci fali rzedu
0,0001 A (1A = 10-8cm). W przemysle nie majg
one wiekszego zastosowania.

W nastepnym obszarze spotykamy promienie X
o diugosci fali od 0,005 A do 1 A. Promienie
te emitowane sg podczas rozpadu pierwiastkdw
promieniotworczych, towarzyszac przemianom jg-
drowym.

Dalej ida promienie x (Roentgena) o diugosci
lali od 0,06 do 1000 A. Powstajg one przy bom-
bardowaniu antykatody strumieniem szybko pe-
dzgcych elektronéw.

Obszar promieniowania Swietlnego rozpoczyna-
ja promienie ultrafioletowe o dlugosci 1000 do
4000 A. Powstaja w tuku elektrycznym, emitowa-
ne sg przez ciala gorace i zjonizowame gazy. Z tej
grupy w przemysle spozywczym uzywane sg do
odkazania pomieszczen, w ktérych przechowywane
sg przetwory miesne, promienie o dtugosci fali ok.
2500 A

Obszar swietlny koncza promienie podczerwone
o dhugosci fal od 8000 A do 0,04 cm, przy czym
przemyst spozywczy wykorzystuje promienie o
dtugosci fali od 12 000 do 16 000 A. Dalsze pro-
mienie widma elektromagnetycznego nie majg za-
stosowania w przemysle spozywczym, totez zosta-
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na w opracowaniu pominiete (fale Hertza i inne)

(1).
Zasady dziatania
promieniowania elektromagnetycznego

W mechanice klasycznej znang bylo rzecza, ze
ciata mogg wysyta¢ i promieniowa¢ energie do-
wolnymi porcjami. Badajgc ciata rozzarzone usta-
lono,-ze zrodtem ich promieniowania cieplnego sg
drgania elektrondw i jonéw, ktére na podstawie
istniejacych praw termodynamiki i elektromagne-
tycznej teorii Swiatta powinny podlega¢ prawu
rozkladu energii promienistej na rézne odcinki
widma. Doswiadczenia nie potwierdzity tej teorii
i dopiero Planck wykazal, ze drgajacy elektron
moze wysyta¢ lub pochtania¢ tylko energie stano-
wigca wielokrotnos¢ kwantu energii E = hv, gdzie
h = iStala Plancka = 6.624.10— erg/sek,
v = czestotliwos¢ drgan na sek.

Wedlug teorii kwantowej, rozwinietej przez
Einsteina, energia promienista stanowi strumien
samodzielnych kwantow Swietinych czyli fotonéw,
a nie jak przyjmowata fizyka klasyczna — drga-
nie elektromagnetyczne eteru. Kwantowa teoria
Swiatla, a zwtaszcza nowa mechanika kwantowa —
stworzona przez De Broglie, Heisenberga i Schro-
dingera — wyjasnita spdr pomiedzy teorig korpu-
skularng swiatta Newtona, teorig falowg Huygens'a
i elektromagnetyczng Maxwella.

Mechanika kwantowa stanowi synteze korpu-
.skularnych i falowych pogladéw na nature Swia-
tta .(2).

Cechy falowe szczegdlnie dominujg w diugofa-
lowym krancu widma fal elektromagnetycznych
(fale radiowe) — natomiast korpuskularne w mia-
re posuwania sie do konca promieniowania krétko-
falowego (promienie X, ultrafioletowe).

Jak wiadomo wg. teorii Bohra emisja Iub
absorbcja promieniowania przez atom nastepuje
przy przejsciu elektronu krgzacego dookota jadra
z jednego toru stacjonarnego na drugi, tzn. pinzy.
przejsciu z jednego stanu energetycznego Ei do
drugiego E2 Im dalej od jadra oddalony jest elek-
tron, tym wieksza jest jego energia i tym stabiej
przyciggany jest przez jadro. Pod wplywem sity
Zz zewnatrz, np. temperatury lub bombardowania
elektronami, elektron moze by¢ wyrzucony na
wyzszy poziom, wzglednie spas¢ na nizszy, wypro-
mieniowujgc kwant energii hv. Jesli elektron zo-
staje wyrzucony z orbity, woéwczas atom zostaje
zjonizowany. Jesli energia elektronu przed emisjg
wynosi Ei, po emisji E2, wéwczas zgodnie z zasadg
zachowania energii

hv = Et — E2

Jest to podstawowy wzor energii kwantowej,

przy czym energia kwantu promieniowania zalezy

od dlugosci fali, ktéra zwigzana jest z czestotli-
c

woscig drgan (1 = —; ¢ = szybko$¢ M i, v = cze-
%

stotliwos¢ drgan/sek).

Wartos¢ kwantu jest tym wieksza im mniejsza
dtugos¢ fali promieniowania, np. promienie pod-
czerwone o diugosci 0,01 cm posiadaja wartosé
kwantu energii 2.1010 erg, gdy promienie y o diu-
gosci fali 0,02 A — 982500.10Rerg.
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Z energii promienistej widma elektromagnety-
Ccznego zastosowanie w przemysle spozywczym
znajdujg promienie x, podczerwone i ultrafiole-
towe.

Promienie x

llos¢ otrzymanych w urzadzeniu promieni zale-
zy od szybkosci strumienia elektrondw, ich energii
i cech atomowych antykatody. Promienie x sg za-
sadniczo takimi samymi promieniami 7 jakie
otrzymuje sie z rozpadu pierwiastkdw promienio-
tworczych. Do sterylizacji zywnosci stosuje sie
promienie twarde o duzej przenikliwosci (3), a
wiec przy wysokim napieciu, a nawet umieszcza
sie nad i pod zywnoscig 2 promienniki X, celem
lepszego przeniknigcia naswietlanego produktu.
Miekkie promienie przenikajg zaledwie na gtebo-
kos¢ kilku mm. Powstajgce przy tym naswietlaniu
zmiany smaku i zapachu przypisuje sie — przy
stosowaniu promieni x, podobnie jak promieni ka-
todowych i promieniowania produktdw rozpadu
cial promieniotwérczych — dzialaniu nadtlenku
wodoru powstajacego z wody produktu w czasie
naswietlania.

Przeciwdziata¢ tym niepozadanym Zjawiskom
mozna przez uprzednie zamrozenie produktu lub
stosowanie pewnych substancji chemicznych przed
naswietlaniem, przy czym skuteczne dziatanie wy-
kazat kwas askorbinowy i jego pochodne. Inne
substancje chemiczne wymagajg oceny szkodliwo-
Sci ich dla zdrowia przez wladze sanitarne. Im sil-
niejsze naswietlanie, tym zmiany zapachu wyste-
puja wyrazniej. Np. przy mleku stwierdzono juz
niepozadane zmiany przy zastosowaniu 100 000
rep (1 rep = doza albsorbcyjna energii wynoszaca
83,8 ergbw na 1 gram w powietrzu, fizyczny row-
nowaznik Roentgena (4)) jakkolwiek dawka byta
10-krotnie mniejsza od koniecznej do sterylizacji
(3). Dawka miliona rep nie zmienita zapachu soku
jabtkowego mimo stosowania miekkich promieni x.
Do kazdego rodzaju produktu wymagana jest inna
dawka promieniowania. Niektore produkty, np.
napoje alkoholowe uzyskujg pod wplywem na-
Swietlania lepsze wtasciwosci smakowe i zapacho-
we (3).

Promienie podczerwone

Zastosowanie tych promieni w.przemysle spo-
zywczym i innym polega na przemianie energii
elektromagnetycznej w energie cieplng. Jak wia-
domo, przenoszenie energii cieplnej moze nastg-
pi¢ przez przewodnictwo, konwekcje i promienio-
wanie, Promieniowanie podczerwone rozchodzi sie
podobnie jak kwanty Swietlne (fotony) z szybko-
Scig fal Swietlnych (300000 km/sek) i ta czes¢
promieniowania, ktéra zostaje wchlonieta przez
naswietlany produkt zamienia sie w energie cie-
plna.

W praktyce stosuje sie ostony gtadkie (lustro)
celem skoncentrowania promieni przez odbicie,
gdyz promienie te podlegajg tym samym prawom,
co fale swietlne. Warunkiem aibsorbcji fal elektro-
magnetycznych jest réwnos$¢ energii kwantu pro-
mieniowania z energig konieczng do przejscia
przez czasteczke naswietlang ze stanu energetycz-

. _ . h
nego Ei w stan E2 a wiec hv = Ei — E2 = LS
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gdzie 1 = dlugos¢ fali, ¢ = szybko$¢ rozchodze-
nia sie fali. W przypadku istnienia tej rownosci
mowimy o rezonansie.

Kazda materia moze by¢ potraktowana jako
uktad oscylatoréw rezonujgcy z falami elektroma-
gnetycznymi, bp. oscylatory elektronowe rezonujg
z falami ultrafioletowymi i promieniami X, oscyla-
tory czastkowe, w ktorych drgajg jadra czaste-
czek, rezonujg w zaleznosci od czestotliwosci
drgan w roznych kierunkach z falami podczerwo-
nymi (1). Celem zaabsorbowania przez produkt
najwiekszej ilosci promieniowania podczerwonego,
promieniowanie to powinno rezonowa¢ z drgania-
mi czasteczek znajdujacych sie we wszystkich
warstwach produktu. W przemys$le spozywczym
warunkom tym odpowiadajg promienie o diugosci
fali od 10000 A do 2000 A, ktére dobrze ab-
sorbowane sg przez mieso i inne produkty. Do
wytwarzania promieni podczerwonych stosuje sie
w przemysle promienniki podczerwieni, produko-
wane w Kkraju oraz generatory gazowe. Promien-
niki podczerwieni sg to zaréwki z drucikiem wol-
framowym, w ktorym energia elektryczna prze-
twarza sie w energie cieplng i Swietlng. W nor-
malnych zaréwkach uzyskuje sie wyzszg tempe-
rature Zzarzenia drucika osiggajgca 2640°C,
w promiennikach podczerwieni tylko 2200°C.
Wiadomo, ze im wyzsza temperatura, tym drucik
emituje fale krétsze; w przypadku zwyklych za-
rowek chodzi wtasnie o krotsze fale Swietlne, w
promiennikach- podczerwieni — o jak najmniej-
szg ilos¢ krotkich fal swietlnych, a najwiecej dtuz-
szych podczerwonych (1).

Wydajnos¢ promiennikéw wynosi 3-5 tys. go-
dzin, przy -czym tylko maksymalnie 70% energii
elektrycznej przeksztalca sie w promienie pod-
czerwone. Generatory gazowe, gdzie spala sie gaz
Swietlny z powietrzem w obudowanym krzemion-
kowym piecu, dajg 80 razy wieksze natezenie prb-
mieni podczerwonych niz promienniki, nie majg
jednak w przemysle spozywczym zastosowania.

Promienie podczerwone znajdujg coraz szersze
zastosowanie w przemysle miesnym. Wkrétce
w calym kraju obowigzywa¢ bedzie metoda ozna-
czania wody za pomocg promieni podczerwonych
v produktach dostarczanych do laboratoriéw. Me-
toda wskazuje, ze z bardzo duzg doktadnoscia, wy-
starczajaca dla celow praktycznych, uzyska¢ mo-
zna wynik zawartosci wody np". w wedlinie w cig-
gu 20 minut. Oczywiscie wymaga to ustawienia
promiennika w odpowiedniej odlegtosci, zeby nie
spali¢ probki. Zbudowanie w kazdym laboratorium
suszarki promiennikowej, bardzo prostej, pozwoli
co najmniej w 10 probkach jednoczesnie ustali¢
zawartos¢ wody w kréotkim okresie czasu.

Niezaleznie od tego pracuje sie nad mozliwoscig
suszenia szynek w fazie ociekania za pomoca pro-
mieni podczerwonych celem przeciwdziatania nad-
miernej soczystosci, a zwtaszcza celem umozliwie-
nia wykorzystania szynek, ktére brakarze dyskwa-
lifikuja jako rzadkie, wodniste. Jesli préby dadzg
dobre wyniki, wprowadzone zostanag transportery
taSmowe, nad ktorymi umieszczona bateria pro-
miennikéw suszy¢ bedzie szynki. Przechodzenie
promieni przez mieso szynki nie polega na prze-
wodnictwie, a promienie rozchodzg sie we wszyst-
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kich warstwach jednoczesnie. Mozliwosci zastoso-
wania w przemysle miesnym tych promieni nie sg
jeszcze oczywiscie wyczerpane. Przewaga ich nad
stosowaniem innych procesow termicznych wydaje
sie nie budzi¢ watpliwosci.

Promienie ultrafioletowe

Stosowanie tych promieni do odkazania pomie-
szczenn w przemysle miesnym i chtodniczym jest,
znane (5, 21).

Szczeg6lowg prace nad dziataniem promieni
ultrafioletowych na czas przechowywania miesa
w Cwierciach — ochtodzonego i kietbas w roz-
nych warukach magazynowania wykonat Kandy-
dat Nauk Technicznych N. Gofowkin w Lenin-
gradzkim Instytucie Chiodniczym (6). Wedliny
nie naswietlane przetrzymywane w temperaturze
+ 18°C przy wilgotnosci 100%, po 4 dniach po-
krywaly sie Sluzem i plesnig. W takich samych
warunkach przechowywane wedliny, ktére podda-
no uprzednio naswietlaniu, nie wykazywaly zad-
nych zmian po uptywie 9 dni i stanowity petno-
wartosciowy produkt. Kielbasy parzone, przecho-
wywane w ternp. -)-6° i wilgotnosci 90%, po na-
Swietleniu nie ulegaly zmianom w ciggu 24 dni.
Takie same kietbasy przechowywane w temp. 4°C
i wilgotnosci 85% po 11 dniach nie nadawaty sie
do spozycia (7).

Cwierci wotowe wychiodzone 1 naswietlane oraz
przechowywane przez 30 dni w temp. od 0,5 do
3,6°C i wilgotnosci od 91 — 100% zachowywaty
absolutng swiezos¢, gdy takie same ¢wierci nie na-
Swietlane po 13 dniach, na skutek daleko posunie-
tych zmian, nadawaly sie juz tylko do natychmia-
stowego przerobu przemystowego. Umozliwienie
przediuzenia skiadowania miesa i wedlin bez nie-
korzystnych zmian ma dla naszej gospodarki duze
znaczenie, dlatego tez jeszcze w biezgcym roku
zostang w Centr. Lab. Badawczym CZPMs prze-
prowadzone szczegdtowe doswiadczenia z promien-
nikami ultrafioletowymi.

Promienie katodowe

Ze wszystkich typow energii promieniowa-
nia — promienie te znajdujg najwiekszy oddzwiek
w literaturze, jesli chodzi o sterylizacje zywnosci
,,na zimno" . Promienie katodowe unieszkodliwiajg
dzialalnos¢ proceséw enzymatycznych i bakteryj-
nych. Promienie katodowe, tak zwane elektrony
wysokiego napiecia, sg to sztucznie przyspieszone
elektrony, odpowiadajgce czasteczkom @ wydzie-
lanym z ciat promieniotwdrczych. Zdolnos¢ prze-
nikania elektronéw zalezy od ich szybkosci, od
energii ich wytwarzania i jest mniejsza od pro-
mieni X przy tym samym napieciu. W ciggu ostat-
nich lat zmontowano 2 urzadzenia do sterylizacji
elektronowej. Jednym z nich jest generator Van
de Graffa, drugim akceleratory elektronowe.
Uzycie napiecia rzedu od 10 do 20 milionéw volt
powoduje powstawanie witasnosci radioaktywnych
w zywnosci (4). Zywnos¢ naswietla sie przy na-
pieciu 2-5 milionéw V badz ciggtym strumieniem
elektronéw przy natezeniu U do 3 miliamperdw,
badZz blyskiem elektronowym o natezeniu 30-50
tys. amperéw (czas wyladowan wynosi jedng mi-
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lionowag cze$¢ sekundy) (8). Jeden lub kilka bty-
skéw wystarcza do zdbicia drobnoustrojow.

Podobnie jak promienie x i promieniowanie y
z substancji promieniotwdrczych naswietlanie ele-
ktronami powoduje niepozadane zmiany barwy,
smaku, zapachu i konsystencji wywotane procesa-
mi utleniania. Celem przeciwdziatania tym zmia-
nom dazy sie do usuniecia tlenu z produktu i z
otoczenia naswietlanego produktu, bgadz umiesz-
czenie go w atmosferze specjalnej kombinacji ga-
zOow, szczegOlnie wodoru i gazéw szlachetnych
(10). Rowniez jak wspomniatem przedtem dobre
wyniki osiggnieto z naswietlaniem zamrozonych
produktdéw, opakowanych dla unikniecia pézniej
wtornego zakazenia, a rowniez w konserwach w
puszkach aluminiowych, ktére sg bardziej przeni-
kliwe niz puszki z biatej blachy (3). Jesli Swiezy
produkt przetrzymamy w b. matym pomieszczeniu
w temp. +4°C, wolwczas na skutek zmian bioche-
micznych po 24 — 72 godz. (dojrzewanie kran-
cowe) praktycznie tlen z otoczenia zostanie zuzyty
( w konserwach wytwarzaja sie warunki beztleno-
we). Jesli sie naswietli taki produkt — nie obser-
wuje sie juz niekorzystnych zmian. Do opakowania
najlepiej uzy¢ folii plastycznych, ktérych prze-
nikliwos¢ dla promieni katodowych jest duza.

Doswiadczenia wykazaly, ze korzystniej jest
stosowac btyski elektronowe niz ciggly strumien
elektronéw, gdyz przy blyskach i urzadzenie jest
tansze oraz latwiejsza obstuga i mniejsze zmiany
naswietlanego produktu.

Swieze mieso wolowe poddano dziataniu 4 ko-
lejnych btyskéw, kazdy w czasie jednej milionowej
czesci sekundy w temp. 20°C. Po sktadowaniu
przez okres 264 dni, w zbiorniku szklanym
w temp. 20°C, mieso bylo niezmienione, gdy pro-
ba kontrolna w tych samych warunkach wytrzy-
mata jedynie 2 dni (8).

Masto przechowywane 97 dni bez zmian w po-
rownaniu z 3 dniami przechowywania produktu
nienaswietlonego. Badania nad naswietlaniem cie-
leciny wykazaty, ze dopiero po 238 dniach skia-
dowania ulegta zmianom, a wieprzowina po 207
dniach, gotowana szynka opakowana w folie po-
lietylenowg wykazata zmiany dopiero po 63
dniach sktadowania (9). Stwierdzono, ze pod wpty-
wem takiej sterylizacji witaminy, jak tiamina, ri-
boflawina, niacyna, kwas pantotenowy, nie ulega-
ja rozkltadowi (9). Caitkowitg jatowos¢ produktu
uzyskuje sie przy zastosowaniu pradu elektronéw
0 intensywnosci 1,5.10s rep, przy czym tempera-
tura podnosi'sie na powierzchni produktu zaled-
wie 0 3,7°C (10). Stwierdzono, ze mieso naswie-
tlone w obecnosci powietrza, dawkami tylko
150000 rep, doznawato szarego zabarwienia
1 malo budzacy zastrzezenie tlenowy zapach.
Najbardziej wrazliwa na naswietlenie jest woto-
wina, nastepnie baranina, cielecina i wieprzowina.

Koszty urzadzen, mimo ze produkowane sg se-
ryjnie, sg jeszcze bardzo wysokie. Literatura nie-
mieckg podaje (8), ze generator Van de Graffa,
ktory sterylizuje 60 kg zywnos$ci na godzine, przy
przenikliwosci w gfgb towaru 2 cm i naswietlaniu
z obydwu stron, kosztuje 450 tys. marek. Jezeli
urzadzenie to pracuje 16 godzin na dobe, 1 kg
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wysterylizowanej zywnosci kosztuje dodatkowo
50 fenigdw. Istniejg réwniez urzadzenia wigksze,
ktore sterylizujg 1100 kg na godzine, wtedy koszt
1 kg sterylizowanej zywnosci wynosi dodatkowo
10 fenigow.

Jesli dojrzewanie miesa w odpowiednich warun-
kach sktadowania doprowadzi¢ mozliwie najdalej,
a nastepnie naswietli¢ dawkg 1,5.106rep, wtedy
zmiany barwy i zapachu nie wystepujg. Dodatek
do miesa takich przypraw, jak pieprz, koper,
kmin, cebula, gatka muszkatotowa itp. chroni je
przed zmianami wywolywanymi naswietleniem.
Farsz wieprzowy, naswietlany dawkag 1,5.106 rep,
nie zmienia ani barwy, ani koloru, gdyz zawiera
sporg doze przypraw. Fakt, ze takie podroby, jak
watroba, nerki, Sledziona, moézgi, prawie nie wy-
kazujg zadnych zmian, nawet jesli naswietlone sg
w obecnosci powietrza i to duzymi dawkami elek-
tronéw, wskazujg, ze zawarte w nich skiadniki
ochronne mogg by¢ wykorzystane przy sterylizacji
produktéw zwierzecego pochodzenia promieniami
katodowymi. Wyciag z tych podrobow, dodany w
ilosci 1% do miesa, skutecznie przeciwdziata nie-
pozadanym zmianom barwy i. zapachu. ROwniez
krew doskonale przeciwdziata (przez zanurzanie
miesa w krwi) zmianom barwy.

W niektérych produktach naswietlonych, nastep-
nie zapuszkowanych, po pewnym czasie stwierdzo-
no powrGt do pierwotnej barwy i zapachu. Mieso
wotowe umieszczono w puszkach, z ktérych usunie-
to powietrze, nastepnie zamrozono i naswietlono
oraz skiadowano 2 do 3 tygodni. Jakkolwiek nie
stwierdzono wyraznego zapachu ,naswietlania“ , to
jednak zapach specyficzny pozostat, a ustapit do-
piero w czasie przetrzymywania w temp. pokojo-
wej (13).

Kietbasy i mieso wedzone naswietlone wykazy-
waly mniejsze zmiany zapachu, co prawdopodob-
nie spowodowane jest ochronnym dziataniem azo-
tynéw i antyoksydantdow, zawartych w dymie
i przyprawach (13). Stosowanie mniejszych dawek
elektronéw rzedu 100.000 rep skutecznie dziata
na odkazenie miesa bez wywolania wiekszych
zmian zapachu.

Z punktu widzenia ekonomicznego znacznie

. mniejsze dawki energii wystarczajgce do powierz-

chniowej sterylizacji, niszczace Escherichia Coli,
Proteus vulgaris i inne, moga znalez¢ szerokie
zastosowanie w praktyce. Amerykanski Departa-
ment Marynarki opublikowat informacje o prze-
chowywaniu pasztetéw hamburskich w stanie Swie-
zym przez okres 6 miesiecy (11). W czasie ot-
warcia nowego laboratorium w Milwaukee poka-
zano zwiedzajgcym probke miesa owinieta w oston-
ke. Mieso zostalo naswietlone matg dawka energii
elektronowej przed kilku tygodniami i nie wyka-
zywalo zmian, gdy takie same prébki kontrolne
byty stechte i splesniale. Szczegdtowe badania
wykazaty, ze nastepujace dawki pozbawiaja dro-
bnoustroje ich aktywnosci (patrz tabelka).

Promienie katodowe przy stosunkowo niskim
napieciu 3 min. volt — przenikajg w gtab na gte-
bokos¢ 2—3 cm i dostatecznie sterylizuja zy-
wnosc¢.

Wszelkie jednak naswietlanie wg dotychczaso-
wego stanu wiedzy, jakkolwiek wyniki uzyskane
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Dawki Wzrost
w milionach temp. zywn.
rep w °C '(4)
mikroflora wegetatywna do 0,5 1
drozdze do 1 2
zarodniki 1—2 2 do 4

mozna oceni¢ jako dobre, nie potrafig na razie
oceni¢ stopnia toksycznosci naswietlonych produk-
tow.

Substancje radioaktywne (dziatanie promieni Y)

Trzecim typem jonizujacego promieniowania,
to wykorzystanie do sterylizacji energii atomowe;.

Uboczne produkty rozpadu ze stosu atomowego,
ktére ewentualnie bedg mogly by¢ wykorzystane
do sterylizacji zywnosci, przechowywane sg pod
ziemig w specjalnych zbiornikach. Jonizujgce pro-
mieniowanie uzyskane z ubocznych produktow
rozpadu sktada sie z promieni alfa, beta i gamma,
z ktérych dla sterylizacji zywnosci znaczenie mia-
tyby promienie gamma. Promienie alfa nie majg
Wiasciwosci  przenikania ciat stalych, rowniez
promienie beta majg ograniczong moc przenika-
nia. Promienie gamma maijg podobng zdolnos¢
przenikania jak promienie x (3).

Wstepne doswiadczenia nad toksycznoscig po-
traw, przeprowadzone na zwierzetach, wykazaty,
ze zywnos¢ naswietlana nie wplywa hamujgco na
wzrost i rozwoj. Doswiadczenia te jednak wyma-
gaja powtorzenia przez kilka pokolen zycia tych
zwierzat. Naswietlanie bekonu szynki, konserw
wotowych, nie dato niekorzystnych zmian zapachu,
jesli produkty po naswietleniu ugotowano. Pro-
mienie gamma w dawkach do 20000 rep usuwajg
trychiny, a do catkowitej sterylizacji zywnosci wy-
magajg mniejszej energii niz promienie katodowe
(12).

Prad wysokiej czestotliwosci

Z wielu metod elektrotermicznego ogrzewania
do sterylizacji zywnosci znalazla zastosowanie
tzw. metoda pojemnosciowa. Polega ona na pow-
stawaniu zaburzen w strukturze ciata, wywotanych
przez sity elektryczne (15 i 16). Jesli miedzy
dwiema ptytami kondensatoréw umiescimy jaki-
kolwiek dielektryk (izolator nie przewodzacy pra-
du) i doprowadzimy prad staly z baterii, wowczas
powstate pole elektryczne wywotuje ruch czaste-
czek dielektryku i nastgpi odchylenie ujemnych
czasteczek od elektrody ujemnie natadowanej.
Czasteczki dodatnio natadowane odchylg sie od
elektrody dodatniej. Te zmiane potozenia elemen-
tarnych czastek w dielektryku nazywamy polary-
zacjg dielektryku. Jesli doprowadzimy prad
zmienny, przemieszczanie sie czgsteczek bedzie
ciggle, przy czym ciagly ruch czasteczek Scierajg-
cych sie na drodze wywotuje cieplo, tzn. czesc
energii elektrycznej doprowadzonej zamienia sie
w energie cieplng.

W urzadzenie wywotujgce prad wysokiej cze-
stotliwosci wmontowane sg lampy oscylacyjne,

zwiekszajgce czestotliwos¢ drgan. Dotychczas wy-
dajnos¢ tych urzadzen jest bardzo mala, niezna-
czna bowiem cze$¢ elektrycznosci zamienia sie
w ciepto, ktére rozchodzi sie rbwnomiernie w na-
grzewanym materiale i to w b. krétkim czasie,
nieosiggalnym innymi metodami termicznego dzia-
tania.

Prad wysokiej czestotliwosci mogtby znalezé
zastosowanie do konserwacji zywnosci, a szczego6l-
nie do rozmrazania miesa w blokach (w Czecho-
stowacji czynione sg préby rozmrazania tg meto-
da migsa w sklepach), gdyby nie wysoki koszt
urzadzenia i eksploatacji. Zywnos¢ — w przewa-
zajgcej czesci substancje niejednorodne — po-
zwala na stosowanie wysokich czestotliwosci rzedu
10-20 min okreséw/sek., powoduje jednak miej-
scowe przegrzania, zwlaszcza w miesie ze wzgledu
na jego sktad (bialfcoi — woda).

Dotychczas prad wysokiej czestotliwosci zna-
lazt miedzy innymi zastosowanie do zabijania owa-
déw i ich jajeczek w suchych zbozach. Przy
ogrzaniu pragdem wysokiej czestotliwosci stosun-
kowo duza zawarto$¢ wilgoci w owadach pochtonie
energie cieplna, zabijajgc je i pozostawiajgc zboze
w prawie pierwotnej temperaturze (17).

Do zabicia zarodnikéw bakterii konieczna jest
znacznie wyzsza temperatura, a wiec wieksza ilos¢
energii elektryczne;j.

W ramach planu prac badawczych CZPMs na
rok biezacy wykonano w Instytucie Elektrotechni-
ki doswiadczenia nad sterylizacja konserw w stoi-
kach szklanych i rozmrozeniem blokéw pradem
wys. czestotliwosci. W obydwu przypadkach wste-
pne proby wykazaly, ze nagrzewanie w réznych
miejscach produktu jest rozne, przy czym przy-
krywka metalowa stoika szklanego rozproszyta
cze;é(li( energii elektrycznej. Dalsze préby s3
w toku.

Fale akustyczne

O ile prad wysokiej czestotliwosci podobnie jak
promienie podczerwone dziata w kazdym $rodo-
wisku, a réwniez w prézni — fale akustyczne roz-
chodza sie jedynie w srodowisku materialnym w
powietrzu, wodzie itp. Drgania powietrza o cze-
stotliwosci 16 do 20.000 okreséw/sek styszymy
jako dzwieki; powyzej 20.000 okreséw/sek, czyli
tzw. ultradzwiekdéw ucho nasze juz nie chwyta.
Drgania te badamy na podstawie spowodowanych
przez nie efektdbw mechanicznych. Azeby uzyskac
efekt dziatania, ultradzwieki musza zosta¢ pochto-
niete przez substancje, przy czym nalezy nadmie-
ni¢, ze w odréznieniu do promieni Swietlnych
i podczerwonych — ultradzwieki posiadajg jedna,
okreslong czestotliwosé, a wiec diugosé fali. Ultra-
dzwieki pochfaniane sg jednakze bardziej w Srodo-
wisku wodnym ijiz powietrznym i zamieniane sg
na skutek poruszania czgstek ciata w energie cie-
plng i mechaniczna. O ile dzwieki slyszalne roz-
chodzg sie we wszystkich kierunkach, ultradzwieki
emitowane sg w postaci wigzki o ograniczonym
zasiegu. Transformator wytwarzajacy energie
ultradzwiekowa wielkosci 100 wattéw, przy cze-
stotliwosci milion okreséw/sek, wywotuje wahania
czgsteczek naswietlonych o 0,2 mikrona' (tym tez
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tlumaczy sie zastosowanie tych promieni do np.
rozpraszania mgly, klarowania wina).

Produkty spozywcze stanowig przewaznie kolo-
idy o jrozmiarach czasteczek od 0,1 do 0,001 mi-
krona. W podanym wyzej przykiadzie uzytej
energii ultradZzwiekowej, kazda czasteczka ciata
bedzie przemieszczona na przestrzeni przekracza-
jacej ich wiasng Srednice od 2 do 200 razy z cze-
stotliwoscig miliona razy na sekunde (18).

Przeprowadzone badania nad powierzchniowg
sterylizacjg miesa i sterylizacja jego glebszych
warstw ultradzwiekami emitowanymi z aparatu
wyprodukowanego w Niemczech ~— wykazaly, ze
nie nastepuje zabicie drobnoustrojow, a stwierdzo-
no nawet ich wzrost. Mieso na powierzchni'zmie-
nito barwe, by pézniej, podczas przechowywania,
wréci¢ do normalnego stanu. Temperatura miesa
na powierzchni wzrastala w miare wzrostu inten-
sywnosci ultradzwiekéw. Wzrost temperatury,
przemieszczajacy sie w gtgb miesa, wynosit 92°C
i pozwolit zahamowa¢ rozwoj drobnoustrojéw, jed-
nak kolor miesa na gteboko$¢ 6 cm zmienit sie
na szary, podobny do migsa ugotowanego. Jak
wiec wynika z dotychczasowych badan nie osig-
gnieto z ultradzwiekami pozadanego efektu przy
sterylizacji miesa (19).

Méwigc o falach akustycznych nalezy wspom-
nie¢ o zastosowaniu do peklowania migsa dzwie-
kow styszalnych, o czestotliwosci drgan od 16.000
do 20.000 okresOw/sek. Zmontowane ostatnio
urzadzenia, podobne do syren ptaskich, umiesz-
czane w kadzi jz solankg i miesem jprzenosza cza-
steczki soli z wielkg szybkoscig w gtgb miesa.
Proces peklowania jest wielokrotnie krétszy od
obecnie powszechnie stoséwanego.

Kroétki ten przeglad zastosowania najnowszych
osiggnie¢ nauki o sterylizacji zywnosci za pomocg
réznego rodzaju promieniowania wskazuje, ze naj-
wiekszg .przysztos¢ przy zamianie procesow ter-
micznych na dzialanie promieniowania jonizuja-
cego majg niewatpliwie promienie X, promienie
katodowe i pierwiastki promieniotwércze, wydzie-
lajace promienie y, o ile' te ostatnie z punktu wi-
dzenia zdrowia cziowieka beda mogly by¢ zasto-
sowane i to po szczegdtowych badaniach nad to-
ksycznoscig tak sterylizowanej zywnosci oraz oce-
ng jej przez higienistow zywieniowcéw. Po wybu-

Wiadomosci biezace
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chu bowiem bomby atomowej w Nagasaki, gdzie
wydzielita sie olbrzymia energia, jeszcze obecnie
— jak podaje prasa — po 9 latach stwierdza sie
Smiertelne skutki tego dziatania na czlowieka.
M ostatnich jednak latach wykorzystuje sie izo-
topy pierwiastkéw, ktdre przez naswietlanie uzy-
skaty wiasciwosci promieniotworcze w medycynie
przy leczeniu réznych choréb, m.in. nowotwordw.
Wynika z tego, ze w specyficznych warunkach —
naswietlana zywnos¢, ktéra uzyskata wtasciwosci
promieniotwércze, ma przed sobg duza przysztosé.

Literatura francuska (17) podaje, ze wydaje sie
by¢ mato prawdopodobne zastosowanie ktdrego-
kolwiek ze skutecznie dziatajgcych typow promie-
niowania jonizujacego (X, katodowe, y) w najbliz-
szej przysztosci w takich rozmiarach, ze mogtoby
to powaznie zagrozi¢ nowoczesnym urzadzeniom
sterylizacyjnym jak autoklawom o cigglym dziala-
niu. Zagadnienie kosztow urzadzenia wytwarzaja-
cego promienie oraz koszty procesu sterylizacji
,Na zimno" — poza innymi omoéwionymi cecha-
mi tak sterylizowanej zywnosci — zmusza row-
niez do sceptycznego ustosunkowania sie (20) od-
nosnie mozliwosci wyparcia w ciggu najblizszych
10 lat obecnie stosowanych metod, termicznych
promieniowaniem jonizujgcym. Niemniej jednak
prace badawcze w tej dziedzinie prowadzone sg
na duza skale i- w przysziosci nalezy sie niewat-
pliwie spodziewa¢ powaznych zmian w dotychcza-
sowych metodach konserwacji miesa.
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Dorobek X-lecia Przemystu Miesnego i Mleczarskiego

Pod tym tytutem zostata urzadzona w drugiej potowie
hpca br. w gmachu Ministerstwa Przemystu Miesnego
i Mleczai skiego w Warszawie wystawa dorobku przemystu
miesnego i mleczarskiego. W wystawie wziely udziat
wszystkie Centralne Zaizady podlegte MPMs i MI, wysta-
wiajgc probki produkowanych przez dany przemyst towa-
rew, llustiacje i wykresy obrazujagce rozwéj danych ga-
tezi przemystu, a ponadto urzadzono stoiska probiercze,
w ktérych rnozna bylo zapoznaé sie z produkowanymi
obecnie oraz nowymi, projektowanymi asortymentami.

ty ramach stosunkowo skromnych mozliwosci lokalo-
wych wystawa stata jednak na wysokim poziomie, dajac
rzeczywisty przekrdj dorobku i obrazujgc dynamike roz-
woju wszystkich gatezi przemystu miesnego i mleczar-

skiego. Bogato reprezentowato sie stoisko CZPOZ i R
gdzie obok umieszczonej gablotki z pieknymi okazami nai-
rozmaitszych gatunkéw szczeciny, maczek pastewnych
zelatyn jadalnych i fotograficznych, flakonéw z pod-
puszczka, peptonem, cholesterolem i innymi, zilustrowa-
ne byly olbrzymie korzysSci wynikajgce z zastosowania
nowej technologii przerabiania odpadkéw zwierzecego
i roslinnego pochodzenia. Stoisko CZPMs obfitowato w ta-
bele ilustrujace wzrost produkcji przetworéw miesnych
urzadzen sanitarnych, wzrost kontraktacji i produkcji be-
konéw, fotografie z fragmentéw prac w przetworni mies-
nej oraz posiadato dwie gabloty z wedlinami i konserwa-
mi. Stwierdzi¢ nalezy, ze wystawione eksponaty stosun-
kowo stabo ilustrowaly rozw6j przemystu miesnego,
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zwlaszcza w zakresie postepu technicznego, rozwoju i kie-
runkéw mysli racjonalizatorskiej, rozszerzonego wachla-
rza produkcji, produkcji nowych asortymentéw itp. Row-
niez skromnie pokazano osiggniecia socjalne CZPMs.
Reasumujac calo$¢ wystawy stwierdzi¢ nalezy, ze ze
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wszech miar stuszna inicjatywa pokazania dorobku pracy
'przemystu  miesnego i mleczarskiego powinna nawet
w takich ramach jak obecna wystawa wszechstfonniej wy-
kaza¢ nasze osiggniecia.

Brygady szlamiarzy Zaktaddédw Miesnych w Obornikach zdobyty
.Proporzec Przechodni" i iyiut ,,Najlepszej szlamiarni CZPMs"

Dnia 17 lipca br.-odbyto sie w Obornikach uroczyste
wreczenie ,Proporca Przechodniego“, nagréd i dyplo-
moéw, ufundowanych przez Zarzad Gtowny Zwigzku Za-
wodowego Pracownikéw Przemyslu Spozywczego w Pol-
sce — Zalodze Zaktadéw Miesnych w Obornikach WIkp.,
ktéra zajeta | miejsce we wspoé6izawodnictwie za | kwar-
tat br. i zdobyla tytut ,Najlepszej szlamiarni CZPMs".

Drugie miejsce nagrodzone dyplomem zajely Zaktady
Migsne w Jeleniej Gorze, a trzecie — Zaklady Miesne
w Grodzisku.

Licznie zgromadzonych uczestnikow akademii powita!
Dyrektor Z. Ms. w Obornikach — Ob. Perski Marian,
kgérr]ylprzedstawi} rozw0j zakltadéw na przestrzeni ostat-
nich™ lat.

Noiaika z

Ekspozytura CZPMs i zaktady miesne woj. krakowskiego
wydaly w miesigcu maju br. pierwszy swoj biuletyn infor-
macyjny ,Przemyst Miesny*, jako pismo miesieczne prze-
znaczone do uzytku aktywu gospodarczego dla mobilizacji
swoich zaldég do lepszej realizacji zadan produkcyjnych.

Jest to zdrowa, pozyteczna inicjatywa. Pierwszy numer
porusza zagadnienie ubocznych artykutéw uboju, koszty
produkcji, dyscypling pracy, wykonanie planu produkcji za

n.

| kwartat 1954 r. i i

Kgcik pytan i odpowiedzi

Referat pt. ,X-lecie Polski Ludowej* wygtosit Z-ca Dyr.
d/s Produkcji — Ob. Przybyt Jerzy. Podsumowania wy-
nikéw wspoéizawodnictwa dokonat Dyrektor Ekspozytury
Wojewddzkiej CZPMs w Poznaniu — Ob. Stroinski Ka-
zimierz.

.Proporzec Przechodni zwycieskiej zalodze w imie-
niu *Zarz. Gt Zw. Zaw. Prac. Przem. Spoz. wreczyt Ob.
Aniofa.

W czedci artystycznej akademii wystapity: Orkiestra Za-
ktadéw Miesnych w Grodzisku, Zespoly Taneczne Z. Ms.
w Poznaniu i SP Szamotuty oraz solistki Z. Ms. w Obor-
nikach — Ob. Ob. Chojngcka i Laskowska.

terenu

Oceniajgc pionierskg inicjatywe Krakowa nalezy nad-
mieni¢, ze jeszcze lepsza robote propagandowo-mobiliza-
cyjna zrobitby miesiecznik, gdyby rubryka ,z zycia zak}a-
déw miesnych* zostata rozszerzona kosztem zagadnien
ze by¢ przyktadem dla innych ekspozytur i zakladoéw
przemystu miesnego.

Jak walczy¢ o obnizke kosztéw wiasnych

Redakcja prosi czytelnikow, by bezposrednio lub
przez korespondentow w zaktadach pracy zwracali
sie do Redakcji z pytaniami na tematy techniczne,
technologiczne, prawne, inwestycyjne, BHP i inne,
ktére na terenie zaktadu nie moga by¢ rozwigza-
ne. Redakcja udzieli na nie odpowiedzi w oparciu
0 opinie najlepszych fachowcéw w kraju.

Nadsylajcie pytania we wszystkich nurtujacych
Was problemach.

Dlaczego zmniejszenie ilosci uszkodzen skoér wplywa
na obnizke kosztéw wiasnych?

Skéry stanowig jeden z produktéw ubocznych fazy ubo-
ju, z ktérego jakosciag bezposrednio wigze sie koszt wiasny
produktu zasadniczego (pétuszy, ¢wierci). Mianowicie —
koszt tgczny fazy uboju obcigza produkt zasadniczy w su-
mie pomniejszonej o warto$¢ produktéw ubocznych. Po-
niewaz zmniejszenie ilosci uszkodzen skér powoduje za-
liczenie ich do lepszych klas, a tym samym zwieksza ich
Warto$¢, wobec tego koszt obcigzajgcy produkt zasadni-
czy zmniejsza sie.

Przyktad: *)

1) Planowany koszt uboju $win 15.000.— zi.

Otrzymano z uboju:
a) pottusze wieprzowe. 900 kg

b) produkty uboczne:

skory kl. 1 10 kg X 12 zt = 120—

B ., Il 15 kg X 8 zt= 120 — ,,

inne produkty — o tgcznej wartosci 360.—

razem produkty uboczne 600.— zt.

*) w przykladzie przyjeto wielkosci dowolne.

REDAKCJA
c) taczny koszt uboju 15.000.— zt.
mniej produkty uboczne 600.—
koszt wiasny potusz 14.400.— zi.

d) koszt jednostkowy péttusz = 14.400 : 900 = 16— zk.

Rzeczywisty koszt uboju Swin 15.000.— zt.

Otrzymano z uboju:

a) pottusze wieprzowe 900 kg

b) produkty uboczne:
skory kl. 1 20 kg X 12 zt = 240.— zt.

w .11 B5kgX 8zt= 40—

inne produkty 360.—
razem produkty uboczne 640.— zt

c) taczny koszt uboju 15.000.— zt.
mniej produkty uboczne 640.—. ,
koszt wiasny poéttusz 14.360.— zt

d) koszt jednostkowy pétusz = 14.360 : 900 = 15,95 zi.

Powyzszy przykfad wskazuje, ze poprawa gatunkowosci
skér w wykonaniu bezposrednio wplyneta na obnizenie
kosztu jednostkowego poétusz wieprzowych.

Jak wplywaja niewtasciwe ciecia przy rozbiorach na
podwyzke kosztow?

Poszczeg6lne elementy miesne otrzymywane z rozbioru
oznaczane sa w kalkulacji tzw. zamiennikami (ekwiwa-
lentami), ktére wyrazajg ich wzajemny stosunek wartos-
ciowy; np. jezeli element A okreslimy zamiennikiem 1,0.
element fi — 0,8, za$ element C — 04, to znaczy, ze 1 kg
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elementu C stanowi réwnowarto$¢ 0,4 kg elementu A lub
odwrotnie, ze 1 kg elementu A stanowi ré6wnowarto$¢ 2,5
kg elementu C. Z powyzszego wynika, ze o ile z rozbioru—
przy tej samej ilosci og6lnej elementéw — otrzymamy
wiecej elementéw o nizszym zamienniku, wtedy suma jed-
nostek umownych (suma iloczynéw iloSci poszczeg6lnych
elementéw przez odpowiadajace im zamienniki) bedzie
mniejsza niz gdyby dzialo sie odwrotnie. Jednocze$nie po-
woduje to zwiekszenie kosztu jednostkowego, ktoérego
ksztaltowanie sie zalezy m.in. od ilosci otrzymanych
jednostek umownych.

Plan
° R
c > X — -~ 4
< o c < N X~
€ f‘; o 4 g >,§ -
>N = c =m C ":“ <
N o O e o N N
E€ g & gEx g% g
OnN 2 N S S5« N NS
i 1 2 3 4 5 6
Wyréb A 100 1,0 100 1.902 19,02
., B 60 0,8 48 914 15,23
., C 40 0,4 16 304 7,60
Razem 200 — 164 3.120 —
Koszt jednostki umownej = 3.120: 164 = 19,02 zl.
Wykonanie
22« X _ = 2
® o s < o 2 —
£ ) n < > -
>N o = S 2m S NN
No 0 E g bS] < 3 P 8 -
on 2 N 835« Je )
1 2 3 4 5 6
Wyréb A 80 1,0 80 1.600 20.—
B B 70 0,8 56 1.120 16.—
. C 50 0,4 20 400 8.—
Razem 200 " 156 3.120 —

Koszt jednostki umownej = 3.120 : 156 = 20 zt

Wydawca: POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE -

miesna Rok 1954

Przyjmujac dla przyktadu, ze zaréwno w planie jak
i w wykonaniu otrzymali§my te samg ilos¢ elementéw
z rozbioru (200 kg), o jednakowym tacznym koszcie wias-
nym (3.120 zt), jednakze o innym skladzie wewnetrznym,
woéwczas otrzymany bedzie wynik podany w tabelkach.

Przyktad wskazuje, ze w wykonaniu, wskutek ztych cie¢
w rozbiorze otrzymano zbyt mata (w stosunku do planu)
ilo§¢ wyzszych gatunkéw miesa na korzy$¢ gorszych, co
spowodowato, ze koszt jednostki umownej, a tym samym
i koszt na 1 kg poszczegdélnych elementéw wzrést.

Mam trudno$ci w zaopatrzeniu masari GS w jelita.
Uzyski jelit z vvlasnych ubojéw i przydziatbw z CZPMs
sg niewystarczajgce dla naszej produkcji wedlin. Czy sa
jeszcze inne mozliwosci otrzymywania jelit?

Zwracamy uwage na duze mozliwosci zakupu jelit przez
GS z ubojéw gospodarczych od rolnikéw. Masarnie GS
prowadzag r6zne formy ustug dla wsi, nalezy wiec wyko-
rzysta¢ liczne kontakty z rolnikami, zwitaszcza przy ubo-
jach ustugowych i odpowiednio zacheci¢ rolnikéw do
sprzedazy jelit masarniom GS. Nalezy informowacé rolni-
kéw, ze masarnia GS zaptaci rolnikowi korzystng cene
za jelita oczyszczone, ktérych ustugowego czyszczenia
masarnia GS chetnie sie podejmie:

jelita wieprzowe cienkie Im 1,00 zl
M N grube 1kg 3,20,
N bydlece cienkie 1m 1,10 ,
Srodkowe 1m 1,10 ,

" baranie cienkie 1m 0,60 ,
pecherze wieprzowe

i cielece 1 szt. 0,85 ,,
pecherze bydlece 1, 120,
zotadki wieprzowe 1 , 1,10 ,

Ceny te sg zatwierdzone przez PKC i obowigzujgce od
dnia 24 lipca 1954 r.

Odkupujgc jelita od rolnikbw uzupetniamy niedobory
jelit w masarniach, a z drugiej strony bedziemy przeciw-
dziata¢ nielegalnemu handlowi jelit prowadzonemu przez
roznych spekulantéw na wsi. Odkupujac jelita od rolni-
kéw zmniejszamy swe zakupy w CZPMs i w ten sposéb
posrednio wplywamy na poprawe w zaopatrzeniu w je-
lita zaktadow ZSS i CZPMs.

Nalezy przy tym pamieta¢, ze podane ceny sg maksy-
malne i w zalezno$ci od podazy masarnie GS powinny
obniza¢ ceny zakupu.
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Projekt tytutowego planu wydawniczego
na rok 1955

Wydawnictwo Przemystu Lekkiego i Spozyw-
czego opracowato projekt tytutowego planu .wy-
dawniczego na rok 1955, obejmujgcego ksigzki
techniczne m. in. z zakresu interesujgcego czy-
telnikbw naszego czasopisma. Zapoznanie sie
z tym projektem utatwi kierownikom bibliotek
zakladowych planowe zaopatrywanie ich we wia-
sciwie dobrane ksigzki, tak bardzo potrzebne
w samoksztalceniu sie zaldg pracowniczych,
a takze moze w niejednym wypadku pobudzi do
morr]]towania fachowych biblioteczek indywidual-
nych.

PRZEMYSL MIESNY

Postepowanie z zywcem w rzezniach — autor
nieustalony. Opis budynkéw i urzadzen rzeznia-
nych przeznaczonych dla zywca oraz czynnosci
zwigzanych z postepowaniem z zywcem w okre-
sie przedubojowym. Przeznaczona dla robotni-
kow niewykwalifikowanych.

Technologia miesa i produktow miesnych (Tie-
chnotogia miasa i miasoproduktow) — Maner-
berger i Mirkin (ttum. Kurzewski F.). Ksigzka
zawiera opis przygotowania zywca rzeznego do
produkcji, jego wstepnej obrobki, charakterystyki
miesa jako pokarmu, solenia, gotowania i we-
dzenia, produkcji wedlin i wyrobéw wedliniar-
skich oraz konserw w puszkach. Przeznaczona
dla inzynierow oraz mistrzow i technikéw.

Mikrobiologia miesa (Mikrobiologia miasa)

Kazakow (tt. Majewski). Ksigzka zawiera
podstawowe wiadomosci o drobnoustrojach i ich
dziataniu na mieso, opis zmian mikrobiologicz-
nych zachodzacych w poszczeg6inych produktach
miesnych, zasad konserwowania tych produk-
tébw oraz podaje metody i sposoby laboratoryj-
nych badann mikrobiologicznych ' stosowanych
w przemys$le miesnym. Przeznaczona dla inzy-
nierébw oraz mistrzow i technikdw.

Szlamowanie jelit — Brudzinski. Charakte-
rystyka i podzial surowca oraz opis wykonywa-
nia czynnosci przy szlamowaniu jelit. Przezna-
czona dla robotnikéw nowozatrudnionych.

Obstuga urzadzen do wytapiania tluszczéw
— Ogulewicz. Opis obstugiwania urzadzen do
wytapiania tluszczow zwierzecych metodg suchag
i mokra. Przeznaczona dla robotnikéw niewyk-
walifikowanych.

Kontrola techniczna w przemysle miesnym —
Kosiba i Ostrowski. Opis zadan organizacji i wy-
posazenia stuzby kontroli technicznej w przemy-
sle*miesnym oraz sposobu przeprowadzania kon-
troli wstepnej, miedzyoperacyjnej i produktow
gotowych tego przemystu. Przeznaczona dla ro-
botnikbw przyuczonych i wykw. oraz mistrzow
i technikdw.

Chiodzenie, zamrazanie i transport chtodniczy

miesa, — Byszewski St. Opis zasad i zastosowa-.

nia chtodnictwa w technologii miesa, urzadzen
chtodzacych. Zasady transportu chiodniczego
i zastosowanie chiodnictwa w dystrybucji miesa
i przetworo6w miesnych. Przeznaczona dla robot-
nikow wykwalifilkowanych i przyuczonych oraz
dia mistrzéw i technikdw.

PRZEMYSt CHLODNICZY

Obstuga aparatury chiodniczej — Malinowski
i Perkowicz. Opis obstugi i konserwacji spreza-
rek i innej aparatury chtodniczej, armatury in-
stalacji chtodniczych, urzadzen elektrycznych
z uwzglednieniem teoretycznych zasad chtodni-
ctwa. Przeznaczona dla robotnikbw przyuczo-
nych i wykw. oraz mistrzéw i technikow.

Chiodnictwo (teoria i praktyka) — Komaréw
(tl. Wald i Terlecki). Ksigzka zawiera opis czyn-
nikow chtodzgcych, budowy maszyn chtodni-
czych, budowy i wyposazenia chtodn., transportu
chtodniczego oraz zastosowania chiodnictwa
w przemystach spozywczych i innych. Przezna-
czona jest dla inzynieréw oraz mistrzéw i tech-
nikow.

Ocena jakosci produktow spozywczych w prze-
chowalnictwie chtodniczym — Rehbinder i Ros-
sochacki. Opis sposobéw i metod kontrolowania
jakosci produktow spozywczych przyjmowanych,
przechowywanych i wydawanych z chiodni.
Przeznaczona dla mistrzow i technikéw.

Wydobywanie, transport, sktadowanie lodu
naturaln. — Frankiewicz i Szarecki. Ogoélne wia-
domosci o powstawaniu lodu naturalnego i naj-
nowszych racjonalizatorskich sposobach wydo-
bywania i przechowywania lodu. Przeznaczona
dlahrobotnik(’)w przyuczonych i nowozatrudnio-
nych.

Higiena produkcji w przemysle chiodniczym
— J. Zaleski. Ogolne wiadomosci o higienie i jej
znaczeniu w chlodnictwie, o zapobieganiu zaka-
Zzenia w produkcji, o higienie w chtodniach i hi-
gienie osobistej pracownika. Dla robotnikéw
wykwalifikowanych oraz mistrzéw i technikéw.

Chtodnie automatyczne w sieci dystrybucyjnej

Byszewski St. Podstawowe wiadomosci
0 dzialaniu, obstudze i remoncie malych urza-
dzen chitodniczych zainstalowanych w. sieci dys-
trybucyjnej i zaktadach zywienia zbiorowego.
Przeznaczona dla mistrzéw i technikéw chtod-
niczych.

ROZNE
Produkcja konserw w opakowaniach szklanych
— konserwy miesne, drobiowe i rybne — Ka-

mienny. Charakterystyka opakowan szklanych
do konserw, ich rodzajow i wymagan stawianych
im, opis przygotowania produkcji, magazynowa-
nia i transportu naczyn i konserw oraz sposobéw
produkcji asortymentéw konserw miesnych, dro-
biarskich i rybnych, w opakowaniach szklanych.
Przeznaczona dla robotnikbw przyuczonych
1wykwalifikowanych oraz mistrzéw i technikéw.
Kontrola mikrobiologiczna w przemys$le kon-
serwowym (Mikrobiotogiczeskij kontrol w kon-
slerwnoj promyszlennosti) — RoOgaczewa (tt.
Szwejkowski). Charakterystyka mikroflory suro-
wca i konserw, opis wplywu procesow produkcyj-
nych na mikroflore, wilasciwosci réznych grup
konserw w stosunku do znajdujgcej sie w nich
mikroflory oraz metody kontroli mikrobiologicz-
nej stosowanej przy produkcji konserw. Przezna-
czona dla inzynierdw, technikéw i mistrzow.



OCHRONA PRACY

Jak unika¢ wypadkéw przy pracy w zaktadach
miesnych — Kozanecki. Opis niebezpieczenstw
grozacych pracownikowi przem. miesnego w
zwigzku z praca zawodowag oraz postepowania
i urzagdzen zabezpieczajgcych go przed nimi.
Przeznaczona dla pracownikéw niewykwalifiko-
wanych.

Higiena i bezpieczenstwo pracy w przemysle
chtodniczym — autor nieustalony. Opis najczes-
ciej spotykanych wypadkéw i choréb zawodo-
wych oraz sposoby zapobiegania i zwalczania
ich. Przeznaczona dla pracownikow chtodni,
a przede wszystkim dla pracownikéw nowozatru-
dnionych.

/ -
PRZEMYSt ODPADKOW ZWIERZECYCH i R.

Zaktady utylizacyjne — Kieniewicz i Jastrzeb-
ski. Opis zadan utylizacji, surowca utylizacyjne-
go, proceséw technologicznych w zaktadach uty-
lizacyjnych, ich pomieszczen d urzadzen, produk-
téw przez nie wytwarzanych, kontroli technicznej
oraz higieny i bezpieczenstwa pracy w zakladach
utylizacyjnych. Przeznaczona dla mistrzow i te-
chnikdéw oraz inzynierow.

Zbidrka i wstepna obrébka skor zwierzat rzez-
nych — Medynski. Charakterystyka skér suro-
wych, opis zwalczania uszkodzeh skér w czasie
transportu i magazynowania zywca, W czasie
zdejmowania skoér z tusz oraz wstepnego przy-
gotowania skor dla przemystu garbarskiego.
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TUCZ PRZEMYSLOWY

Tucz i opas przemystowy — Okolski, Ortow-
ski, Wolfram i Szymanski. Ksigzka zawiera cha-
rakterystyke zwierzat tuczonych w celach prze-
mystowych, opis pomieszczen przeznaczonych do
tuczu, zasad zywienia, techniki tuczu, konserwo-
wania pasz w tuczarniach, higieny tuczu oraz
organizacji w nich pracy. Przeznaczona- dla ro-
botnikbw przyuczonych i wykw. oraz mistrzow
i technikow.

Jak zostatem przodujacym tuczarzem — Ma-
zurkiewicz i Wojcik. Praca zawiera wskazowki
jak nalezy zastosowac¢ organizacje pracy i meto-
de tuczenia w tuczami przemystowej, aby osig-
gnac przodujace wyniki w tej dziedzinie.

MASZYNY, MECHANIZACJA | REMONT

Gospodarka konserwacyjno - remontowa w
przemysle spozywczym — Praca zbiorowa. Pra-
ca oméwi podstawy organizacyjno-ekonomiczne
gospodarki remontowo-konserwac., omowi mon-
taz maszyn i urzadzen po remoncie oraz kon-
trole odbioru remontéw ze zwréceniem szczegol-
nej uwagi w catej ksigzce na zagadnienie bez-
pieczenistwa i higieny pracy. Praca jest przezna-
czona dla personelu inzynieryjno-technicznego
wszystkich gatezi przem. spozywczego.



