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Wiadomosci biezqce

Wreczenie sztandaru przechodniego zatodze Bydgoskich
Zaktadbéw Miesnych

W dniu 29.IV.1955 r., w trakcie uroczystej akademii
z okazji 1 Maja, zatodze Bydgoskich Zaktadéw Miesnych
wreczony zostat sztandar przechodni za najlepsze wyniki
osiggniete w 1954 r., ufundowany przez Ministerstwo Prze-
myslu Miesnego i Mleczarskiego wspdlnie'z Zarzadem
Gléwnym Zwigzku Pracownikow Przemyslu Spozywczego.

Zaktady. Miesne w Bydgoszczy na przestrzeni 1954 roku
wysunely sie na czotowe miejsce wsrod zakladow przemy-
stu migesnego w skali catego kraju dzieki wypracowaniu
i osiggnieciu najlepszych Wskaznikow techniczno-ekono-
micznych, jak np. wskaznikow ubojowych, wskaznikéw pro-

dukcyjnych, a przede”wszystkim wykonania i przekroczenia
planu obnizki kosztéw wiasnych, realizujac tym samym
uchwaty Il Zjazdu partii.

Dobra praca i osiggniete wyniki Zakladéw Miesnych
w Bydgoszczy na przestrzeni 1954 roku beda miaty niewat-
pliwy wplyw na dalsze podniesienie gospodarnosci zakia-
dow nie tylko bydgoskich, aie i wszystkich zakladoéw mies-
nych w kraju, ktére bedag braty wzor z przodujacej zatogi
i lepiej oraz szybciej beda realizowaly wskazania partii
i rzadu w zakresie zadan stojgcych przed przemys’rem
miesnym.

Powotanie Instytutu pPrzemystu Miesnego

Uchwatag Rady Ministrow z dnia 29.1V.1955 r. powotany
zostat Instytut Przemystu Migsnego, nad ktérym nadzor
zwierzchni sprawuje Minister Przemystu Miesnego i Mle-
czarskiego.

Zadaniem Instytutu jest prowadzenie prac naukowo-ba-
dawczych w dziedzinach — technicznej, organizacyjnej
i ekonomicznej przemystu miesnego, majgcych na celu roz-
woj oraz postep techniczny i gospodarczy tego przemystu.

Statut organizacyjny Instytutu Przemystu Miesnego prze-
widuje powotanie Rady Naukowej, ktorej zadaniem bedzie
m. in. inicjowanie prac naukowo-badawczych, opiniowanie

Blanow prac naukowo-badawczych i projektéw preliminarzy
udzetowych Instytutu.

Trzeba podkresli¢, ze powotanie nowej placéwki nauko-
wo-badawczej, jakim jest Instytut Przemystu Miesnego,
przyczyni sie do lepszej pracy przemystu miesnego w opar-
ciu o przepracowania i badania naukowe, co bedzie miato
niewatpliwie wptyw na szybszy rozw6j przemystu migsne-
go, ktdry w okresie Polski Ludowej wysuwa sie na jedno
z czotowych miejsc w przemysle spozywczym.

Uchwata Nr 129 Prezydium Rzgdu w sprawie powotania komisji
oceny projektobw norm oraz wprowadzenia statej kontroli
stosowania norm w resortach

Uchwala Nr 129 Prezydium Rzadu, z dnia 12 lutego 1955
r. ), podjeta zostata w celu usprawnienia wykonania zadan
natozonych na resorty w zakresie norm2 oraz przyspiesze-
nia dodatnich skutkéw normalizacji dla gospodarki narodo-
wej w dziedzinie postepu technicznego, oszczednosci ma-
teriatéw i podniesienia jakosci produkcji. W zwigzku z tym,
w celu zapewnienia wifasciwej oceny projektdbw norm
resortowych i panstwowych ministrowie resortéw (kierow-
nicy urzedéw centralnych), prowadzacy dziatalno$¢ norma-
lizacyjng, zobowigzani zostali do zarzadzenia powotania
w ministerstwach (urzedaeh centralnych) oraz centralnych
zarzadach i innych jednostkach podlegtych bezposrednio

XBPRIrINOW res°rtn — komisji oceny projektéw norm —

W dalszym ciggu .tekstu uchwaty sprecyzowane sg zada-
nia komisji oceny projektéw, norm w ministerstwie (urze-
dzie centralnym), w centralnym zarzadzie (jednostce row-
norzednej), okreslono kogo nalezy powolywaé na czton-
kéw K.OPN, wysoko$¢ wynagradzania ich za udziat w po-
siedzeniu. 8 5 uchwaly méwi, ze zasady i tryb przeprowa-

*)-Monitor Polski (Dz. U. PRL) Nr 28, z dnia 30 marca 1955 r.
1) Dekret z dnia 4 marca 1953 r. o normach i Polskim Komitecie
Normalizacyjnym (Dz. U. Nr 15 poz. 61).

Wydawca: WYDAWNICTWO PRZEMYSLU LEKKIEGO

SPOZYWCZEGO -

dzania resortowej kontroli stosowania norm w jednostkach
gospodarki uspotecznionej okresli Przewodniczacy PKPG
w porozumieniu z Ministrem Kontroli Panstwowej na
wniosek Prezesa PKN (Polskiego Komitetu Normalizacyj-
nego). Ministrowie resortow (kierownicy urzedéw central-
nych), prowadzacych dziatalno$¢ normalizacyjng oraz
produkcyjng, zobowigzani zostali uchwalg do Wydania,
w ciagu 40 dni od daty wydania zarzadzenia Przewodni-
czacego PKPG, instrukcji okres$lajgcej szczegélowe zasa-
dy i tryb przeprowadzania kontroli stosowania norm w pod-
leglych jednostkach, uzgodnionej z PKN oraz do przesy-
tania sprawozdan kwartalnych z przeprowadzonych kon-
troli w zakresie stosowania nprm wiasciwym wicepreze-
som Rady Ministrow j.Ministrowi Kontroli Panstwowej
do dnia 25 pierwszego miesigca po uptywie kazdego kwar-
ta’fu’\,I a odpisow tych sprawozdan do wiadomosci Prezesa

Uchwata precyzuje przypadki podlegajace sankcjom, zo-
bowigzuje PKN do systematycznego wydawania drukow
obowigzujacych (i zalecanych) norm panstwowych i umo-
zliwienia nabywania ich w odpowiednim terminie i w od-
powiednich iloSciach oraz zobowigzuje Prezesa PKN do
przeprowadzania systematycznych kontroli prac normali-
zacyjnych oraz stosowania norm w resortach.

Uchwata weszta w zycie z dniem ogtoszenia.
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Produkcja i1 technika

Zadania pracownikow produkcyjnych w walce
o obnizke kosztow wtasnych na rok 1955

(Streszczenie referatu wygtoszonego przez dyrektora CZPMies. ob. M. Grabowskiego
na naradzie krajowej 21—22.111.1955 r.)

W r. 1954 caly kraj a z rata i przemyst mies-
ny wykonywat swoje zadania w klimacie Il Zja-
zdu Partii, ktérego uchwaly skoncentrowaly sie
wokét podniesienia poziomu zyciowego mas pra-
cujgcych. Z tych uchwat wynikaly ujete w planie
i ponadplanowe obowigzki dla Centralnego Za-
rzgdu Przemystu Miesnego. W roku 1954 za-
ktady miesne wykonaly tylko czes¢ przypadajg-
cych na nie zadan. Wykonany zostat plan pro-
dukcji fabrycznej i wykonano gtéwne wskazniki
techniczno-ekonomiczne. llosciowe wykonanie
produkcji bylo wieksze w poréwnaniu z rokiem
1953 i to przede wszystkim w asortymentach po-
szukiwanych. W roku 1954 wprowadzono caty
szereg nowych asortymentéw we wszystkich od-
dziatach produkcyjnych: Jednakze Centralny Za-
rzad Przemystu Miesnego nie wykonat podsta-
wowego zadania, jakim byta zaplanowana obniz-
ka kasztow wtasnych, tj. zadania, od ktérego uza-
lezniona jest szybka realizacja uchwat Il Zjaz-
du PZPR, Ocena pracy przemystu miesnego
w 1954 r., dokonana przez Il Plenum
KC PZPR, wytkneta przekroczenie zaplanowa-
nych kosztéw wilasnych, a ponadto podkreslita
zaniedbanie na odcinku technologii, jakosci
i marnotrawstwa materiatow.

Na bazie uchwat Il Zjazdu PZPR, oceny pracy
przemystu miesnego dokonanej przez 11l Plenum
KC PZPR i w oparciu o wlasng analize pracy
przemystu w 1954 r. nalezy w 1955 r. skon-
centrowa¢ wysitki i przyjag¢ w pracy nastepujgce
kierunki:

1. W 1955 r. wszystkie zaklady miesne, wyko-
rzystujgc doswiadczenia kolektywnego kierow-
nictwa i metody pracy przodujacych zaktadéw
(Bydgoszcz, Torun, Inowroctaw), powinny wypra-
cowa¢ wiasciwe dla ich warunkéw metody pracy,
zapewniajace realizacje stojgcych przed nimi za-
dan.

2. Nalezy bezwzglednie wykona¢ plan produkciji
eksportowej z najtrudniejszg pozycja, jakg sta-
nowia szynki we wszystkich rodzajach opakowan.
Zrozumie€ i pamieta¢ nalezy o tym, ze wykonanie
tej najwazniejszej pozycji w 1955 r. limitowane
jest powszechnoscig i dobra organizacjg zbiorki

szynek zielonych do produkcji szynek puszkowa-
nych oraz wysoka starannoscig produkcji. W pra-
cy powinno sie realizowa¢ haisla: kazda szynke
odpowiadajacg wymogom surowca konserwowego
dostarczy¢ do szynkowni oraz kazda szynkownia
wysyta na eksport minimum 94% wyprodukowa-
nej masy gotowego produktu.

3. Nalezy wzméc i prowadzi¢ stalg prace nad
podniesieniem jakosci produkcji dla rynku krajo-
wego i to przez przestrzeganie wtasciwej technolol
gii produkcji. Nie mozna przy tym uwarunkowac
wykonania tego zadania od réwnomiernosci dostaw
zywca,, co czesto falszywie sie wysuwa, gdyz
0 jakosci produkcji w istotny sposéb decyduje
technologia a nie réownomierno$¢ dostaw zywca.

4. W 1955 r. nalezy w petni wykona¢ planowa-
ng obnizke kosztow, to' znaczy wyliczy¢ sie z syn-
tetycznego sprawdzianu dziatalnosci produkcyjnej.

Ostatnie z wyliczanych zadan, dotyczace obniz-
ki kosztéw, powinno' skoncentrowa¢ uwage catego
aparatu produkciji, aparatu prowadzgcego wszyst-
kie rodzaje produkcji. Jest to bowiem czotowe za-
danie dla przemystu i o jego pozytywnym wyko-
naniu decyduje produkcja, poniewaz przy pro-
dukcji powstaje wiekszos¢ kosztéw wiasnych. Dla
wykonania zadan na r. 1955 potrzeba wyczulenia,
ze strony aparatu produkcji na rentownos¢ pro-
dukcji, potrzeba biezgcego analizowania ksztat-
towania sie kosztow i to przez aparat produkciji
wspllnie z aparatem ksiegowosci. Nalezy stale
pracowa¢ nad wyszukiwaniem skutecznych metod
prowadzgcych do obnizenia kosztéw. Natomiast
nie nalezy bagatelizowa¢ zadan przemystu w za-
kresie obnizki kosztow i przedstawia¢ ich' jako
tatwe do wykonania, bo moze to doprowadzi¢ do
ich niewykonania.

Planowe zadania obnizki kosztow wtasnych na
r. 1955 przypadaja do wykonania gtéwnie: 1)
produkcji rzeznianej i to w wysokosci okoto 80
min z, 2) rozbieralniom — 35 min z, 3) pro-
dukcji wedlin i tluszczéw topionych — 10 min
zt. Dlatego zadania pracownikow produkcyjnych
w walce o obnizke kosztdw nalezy omowi¢ z po-
szczegllnymi  dziatami produkcyjnymi.  Trzeba
podkresli¢, ze produkcji nie mozna tylko trakto-
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waé jako zjawiska technicznego, lecz. réwnolegle
powinno sie je ujmowac jako ‘zjawisko ekono-
miczne.

O koszcie produkcji rzeznianej nie
decyduje wytacznie wskaznik wydajnosci ubojo-
wej, lecz réwniez uzysk ubocznych artykutow
uboju i to zaréwno jadalnych jak i niejadalnych
oraz straty powstajgce podczas wychtadzania.
Planowane zadania obnizki kosztéw wyliczane sg
jako réznica pomiedzy zadaniami 1955 r. a osig-
gnieciami 1954 r. Stad wynikajg zadania pod-
niesienia wskaznikbw wydajnosci ubojowej w ro-
ku biezacym przy trzodzie o 0,25%, przy bydle
i cieletach o 0,1%, przy owcach o 0,7%, co ma
da¢ obnizke kosztow w wysokosci 30 nHn zt oraz
réwnoleglte do podnoszenia wskaznikow ubojo-
wych podnoszenie uzysku wszystkich asortymen-
tow ubocznych artykutow uboju, ktére ma przy-
nies¢ obnizke w sumie 50 min z. Nasuwa sie
wiec wyraznie wniosek, ze odcinek ubocznych
artykutow uboju niedoceniany w roku ubiegtym
stanowi w biezgcym roku bardzo powazng pozycje
obnizki kosztdw. Z obnizkg kosztow w zakresie
produkcji rzeznianej wigze sie jaskrawo wyste-
pujace zagadnieni$ tanich jatek i konfiskat. Wtas-
ciwa wspotpraca pionu produkcji ze stuzbag sani-
tarno-weterynaryjng moze da¢ znaczne efekfy
oszczednosciowe.

Wyniki | kwartatu br. wskazuja na poprawe
pracy na odcinku wydajnosci ubojowych i nieste-
ty na nieopanowanie jeszcze uzysku ubocznych
artykutéw uboju, co w efekcie nie daje planowa-
nego kosztu wytwarzania miesa. Analizujgc na
biezaco wskazniki ubojowe trzeba pamietaé, ze
wydajnosci ubojowe muszg by¢ brane pod uwage
razem z mankami powstajgcymi podczas wychia-
dzania miesa. Przemyst miesny bowiem walczy
0 mase towarowag, a nie o suchg cyfre wskazni-
kéw nie majgcych pokrycia w przyroscie masy.

Jezeli zrozumiemy gtebokg tres¢ stéw tow. Bie-
ruta, wypowiedzianych na Ill Plenum KC PZPR
o wypadkach marnotrawstwa i btedach w tech-
nologii przemystu miesnego’, to jasne sie staje,
ze koncentracja uwagi powinna i$¢ rOwniez i w
kierunku rozbioru, aby przez wlasciwg organi-
zacje pracy i kontrole jej przebiegu wydoby¢
z bedacego w naszej dyspozycji jsurowca nie tyl-
ko wieksze wartosci, ale i zaspokoi¢ co do niego
stawiane wymagania pod wzgledem jakosci. Ba-
dania kontrolne wykazaly, ze straty ponoszone
podczas rozbioru w roku ubiegtym mialy swe
zroédlo w bledach pracy, co oznacza, ze mniejsze
niescistosci tkwig w normach, w oparciu o kto-
re plan zbudowano, niz w ich stosowaniu. Pozwa-
la to zada¢ od majstra rozbieralni uzysku ele-
mentéw zgodnie z normg, w celu zabezpieczenia
wykonania planowej obnizki.

Przy produkcji ttuszczow topionych
trzeba pamieta¢, ze opanowanie technologii pro-
dukciji i modernizacji topialni ttuszczéw pozwolity
na podniesienie wskaznika wytopu w skali kra-
jowej $rednio o 0,7% w stosunku do uzyskanego'
wskaznika w 1954 r. Pamieta¢ réwniez trzeba o
tym, ze w roku ubiegtym efekty przekroczenia
planowanego wskaznika wyrazajacego sie oszczed-
noscig 14 min zt zostaly zaprzepaszczone skut-
kiem zmian asortymentu surowca pobranego do
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przetopu. Pobrano bowiem jsurowiec drozszy od
zaplanowanego. W roku biezacym wykonanie pla-
nowej obnizki kosztow w topialniach tluszczOw—
za jktorg sg odpowiedzialni majstrowie topialni —
jest osiggalne pod warunkiem przetopu surowca
w zestawie asortymentowym i zachowania pro-
porcji przyjetych jdo planu oraz osiggniecia pla-
nowanego wskaznika przetopu. O osiggnieciu pla-
nowanego wskaznika decyduje przygotowanie jsu
rowca do przetopu, procent tluszczu pozostawio-
nego w skwarkach i dokltadno$¢ wazenia gotowe-
go produktu. W | kwartale 1955 r. podobnie jak
i wr. ub. w checi Zle zrozumianego ilosciowego
wykonania planu jak i wykazania sie dobrym
wskaznikiem popetniono podwdjny btad. Btad ten
polega na marnotrawstwie, ktére wynikto wsku-
tek wytopienia nadmiernych ilosci jstoniny, przez
co pomniejszono o okoto 20% mase przeznaczang
na zaopatrzenie rynku oraz podniesiono koszt
wytwarzania smalcu.

W roku ubiegtym mimo wykonania planu pro-
dukcji wedlin, nie wykonano w bardzo wyraz-
nym stopniu planowej produkcji szeregu asor-
tymentéw. Spowodowato to niedobory w wy-
nikach finansowych i niezgodne =z asortymen-
towym planem zaopatrzenie konsumenta. W r.
1955 majster produkcji wedlin jmusi oprzeé
swg prace na arkuszach kalkulacyjnych dla
poszczegblnych asortymentéw. Majster razem
z kierownikiem produkcji ma prowadzi¢ biezacg
polityke produkcyjna w oparciu o posiadany su-
rowiec z mysla o zaspokojeniu upodoban konsu-
menta i o rentownos¢ zaktadu. W r. 1955 nie wol-
no przekracza¢ planowych ilosci produktéw de-
ficytowych i mniej rentownych wedlin i wyrobow
wedliniarskich. W przypadku przekroczenia planu
nalezy produkowa¢ asortymenty o wyzszej ren-
townosci.

Centralnie jeszcze nie uregulowano problemu
aktualnych grup asortymentowych i wzajemnego
stosunku miedzy grupami wedlin i wyrobéw Wed-
liniarskich. Problem ten wysuwa, sie do biezgce-
go regulowania przez zaklady jmiesne w Scistym
porozumieniu z wydziatami handlu prezydiéw rad
narodowych. Przyktadowo chodzi tu Oto, ze z tej
samej ilosci prawie analogicznego surowca, moz-
na uzyskac¢ albo 1 kg kabanoséw, jalbo 2,3 kg pa-
rowek. Przy produkcji paréwek zaktad uzyskuje
wiekszg akumulacje, a konsument zwiekszong
mase poszukiwanego asortymentu. Produkcja
kietbasy rzeszowskiej i mysliwskiej stanowi -po-
dobny przykiad, a mianowicie: z tej samej masy
zblizonego surowca mozna uzyska¢ 150% ilosci
kietbasy rzeszowskiej w stosunku do mysliwskiej.
Rowniez i tu przy produkcji kielbasy rzeszow-
skiej zaklad osigga wiekszg rentownos¢ anizel
przy produkcji mysliwskiej. Przyktadow takich
mozna by przytoczy¢ znacznie wiecej. Dyrektorzy
produkcyjni zakladéw razem z ksiegowymi, usta-
wiajgc polityke produkcyjng zakladdéw, muszg ten
element bra¢ réwniez jpod uwage.

Przeprowadzane w | kwartale br. oceny porow-
nawcze i wstepne podsumowanie wynikéw obniz-
ki kosztéw wskazuje, ze ujemne rezultaty wynika-
ja z btedéw technologii jskutkiem niedoktadnosci
wykonywanej pracy i ztego zuzytkowania surow-
ca oraz materiatbw pomocniczych. Nie wynikajg
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one natomiast, co czesto sie styszy w plytkich
wypowiedziach, z trudnosci surowcowych.

Omawiajac problemowo i w duzym skrocie za-
dania ma 1955 r. nie mozna poming¢ grupy za-
gadnien technicznych, obejmujgcej zagadnienia
rozwoju techniki, prace gtbwnego mechanika,
bhp, zagadnienia inwestycyjne i wynalazczosci
pracowniczej.

Dynamiczne przeksztalcanie sie przetwoérstwa
miesnego w Polsce z drobnotowarowego na prze-
mystowe nie przebiegato réwnolegle ze zmianami
w zakresie technologii produkcji. Wytworzyta sie
w wielu jednostkach produkcyjnych niedostatecz-
na w ocenie wymogOow obecnego 'etapu baza tech-
niczna, wytworzyly sie zie warunki higieniczne
produkcji i nie odpowiadajgce wymaganiom socja-
listycznego przemystu warunki socjalmo-sanitar-
ne. Nalezy tu podkresli¢, ze panstwo w latach
ubiegtych nie ograniczato limitow finansowych
na inwestycje i modernizacje, a jedynie przemyst
nie potrafit wykorzystg¢ przyznanych Srodkéw
dla poprawy swej bazy technicznej. Stalo sie to
dlatego, ze przemyst miesny nie potrafit przesta-
wi¢ sie z instytucji zaopatrzeniowo-produkcyjnej,
jaka byt w okresie, w ktérym podlegat MHW,
w instytucje produkcyjng. Centralny Zarzad
Przemystu Miesnego nie potrafit rozbudowac
u siebie kierowniczego aparatu mechaniczno-tech-
niczmego, ktdry by pokierowat unowoczesnieniem
zakladow, a resort nie dos¢ skutecznie naprowa-
dzat przemyst na whasciwy kierunek. Dzisiaj dzie-
ki uzyskanej pomocy od Zwigzku Radzieckiego
Centralny Zarzad Przemystu Miesnego ma utat-
wione warunki do (przeprowadzenia unowoczes-

Inz. HENRYK WISNIEW SKI
Mgr IRENA PODGORSKA
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nienia przemystu. Jednakze dla zrealizowania za-
mierzen w dziedzinie unowoczesnienia przemystu
trzeba nalezycie zabezpieczy¢ na przysztos¢ srod-
ki dla ich realizacji. W pierwszym rzedzie nalezy
w zjednoczeniach i zaktadach miesnych stworzyé
kierowniczy aparat techniczny dla kierowania
unowoczesnieniem przemystu.

Trzeba jednak zdecydowanie podkresli¢, ze nie
unowoczesnimy zaktaddéw 1 nie damy im cech
socjalistycznego przemystu, jezeli nie postawimy
na pierwszym miejscu sprawy troski o cziowieka*,
co powinno sie uwidoczni¢ miedzy innymi i w wy-
raznej poprawie warunkéw bhp. Zadanie stuzby
technicznej w walce o obnizke kosztéw wiasnych,
to modernizacja zakladéw i uporzadkowanie za-
gadnien technicznych z gospodarskim nastawie-
niem oszczednego zuzycia jsurowcOw i materiatow.
Brak oszczednosci na tych odcinkach trzeba trak-
towa¢ jako marnotrawstwo rzutujgce na gospo-
darke ogodlnonarodowg, wytkniete nam na Il Ple-
num KC PZPR.

Rok 1955, ostatni rok Planu 6-le.tniego, powi-
nien by¢ rokiem pracy opartej na uchwatach Il
Zjazdu i Il Plenum KC PZPR. Zadanie roku
1955, to walka o dailsze podniesienie poziomu zy-
ciowego najszerszych mas.

Krytyczne podsumowanie zaniedban przemystu
miesnego w roku 1954 i wyrazne sprecyzowanie
zadan na rok 1955 na naradach krajowych, par-
tyjno-ekonomicznyeh utatwig prace w roku 1955,
jednoczesnie zobowigzujgc aparat jprodukcyjny do
wykonania i przekraczania planowanych zadan
na odcinku kosztéw witasnych.

M. G. i W. B.

Przechowywanie miesa w chtodniach sktadowych

(Z przebiegu obrad sekcji chtodnictwa

na Zjezdzie Naukowo-Technicznym NOT

w Warszawie w dniach 16—17.X11.1945 r.)

Pierwszym z poruszonych tematéw byla pro-
pozycja zmiany sposobu przyjmowania towaru do
chtodni, jsugerujgca, aby chiodnia z chwilg przy-
jecia towaru na sktad stawata sie w okresie
sktadowania jego wilascicielem do czasu .dystry-
bucji, po czym jskladowany towar bytby nabywany
w drodze zakupu przez dystrybutora od chitodni.

Przyjmowanie na wilasny rachunek towar6w
skladowanych  uniemozliwitoby zabezpieczanie
przed zepsuciem artykutdbw mniej trwalych i
trudnych do przechowania, poniewaz chtodnie
bronityby sie przed zakupem towaru, ktdry nie
daje gwarancji wtasciwego przechowania.. Chtod-
ni© skladowe, przy obecnym stanie chtodni dystry-
bucyjnych jak réwniez transportu chtodniczego,
nie majgce wilasnych warsztatow przetwoérczych
dla niechodliwych towaréw, nie mogtyby sie pod-
jac¢ tego rodzaju zadania, komplikujgcego prace
chlodni skfadowej. Trzecim argumentem, wysu-
nietym przez przedstawicieli przemystu chiod-
niczego, to brak doswiadczenia w zakresie obro-

tu towarowego oraz catkowity brak personelu

handlowego.

W trakcie dalszej dyskusji podkreslono sto-
sunkowo staby udzial w przechowalnictwie pto-
dow rolnych — specjalnie warzyw i owocow, za-
rowno w stanie swiezym jak i mrozonym. Poru-
szono jsprawe udostepnienia wiekszej powierz-
chni na podroby miesne, na gotowe produkty
miesne itp. Jako naczelng maksyme powinien
przyja¢ przemyst chtodniczy ijpelne wykorzystanie
powierzchni skltadowej do przechowania jakoscio-
wo najlepszych towarow.

Dyskusja ta wywotata dalszg reakcje w postaci
wytonienia problemu chiodni dystrybucyjnych.
Chtodnie dystrybucyjne, to jedno z brakujgcych
ogniw fancucha miedzy chtodnig sktadowag a pun-
ktami dystrybucyjnymi (dla diugotrwalych jpro-
duktéw) wzglednie miedzy producentem a pun-
ktem dystrybucyjnym — dla produktéw mnigj
trwatych.
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Dalszg zasadniczg przeszkode w dystrybucji ar-
tykutdbw mrozonych stanowi brak odpowiednich
urzadzen chiodniczych. Wyposazenie punktow
sprzedazy powinno zapewni¢ mozliwos¢ przetrzy-
mania w stanie zamrozonym towaru nie sprzeda-
nego. Nalezy zwr6ci¢ uwage na koniecznos¢
umieszczania towardw w odpowiednio niskiej
temperaturze, tak by tancuch chtodniczy chronig-
cy przed wahaniami temperatury, rozmrazaniem
i ponownym zamrazaniem, co szkodliwie wplywa
na ich Jakos¢, byt zachowany. Wyposazenie skle-
péw w podreczne urzadzenia chlodnicze przyczy-
ni sie do przetamania obawy personelu przed
szybkim zepsuciem towaru rozmrozonego. Uno-
woczesnienie dystrybucji zaoszczedzi gospodarce
inarodowej strat towarowych.

Rozwigzanie chiodnictwa detalicznego da moz-
nos¢ rozprowadzenia szerokiego wachlarza pro-
duktow, a miedzy nimi znajda sie mrozonki owo-
cowe, warzywne itp., jako nowe zrddta surowek
i nowalijek w okresie miedzysezonowym.

W ramach dyskusji nad upowszechnieniem
mrozonek w sklepach detalicznych wysunieto
m.in. nowy projekt zastosowania opakowan o po-
jemnosci 0,25, 0,5 i 1 kg dla miesa porcjowego.
Projekt znalazt zwolennikow, ktérzy kierowali sie
utatwieniem dystrybucji migsa w stanie zamrozo-
nym bez koniecznosci specjalnego rozmrazania
i dzielenia. Nalezy zgodzi¢ sie z faktem, ze dzie-
lenie migesa rozmrozonego daje wieksze wycieki
soku, anizeli dzieje sie to przy miesie Swiezym.
Zagadnienia ekonomiczne i technologiczne nie
byty przedyskutowane z braku doswiadczenia. Na-
lezy liczy¢ sie z tym, ze podobnie, jak to jest przy
mrozeniu blokdw, czas mrozenia, koszty mroze-
nia 1 wykorzystanie powierzchni powinny by¢
mniejsze.

Dominujgca role w przechowalnictwie produk-
tow szybko psujacych sie, zaréwno w przechowal-
nictwie skiadowym jak i w dystrybucji, odgrywa
stan sanitarny pomieszczen, czystos¢ opakowan,
higiena osobista personelu. CzystoS¢ otoczenia,
pomieszczenia i sprzetu chiodniczego w duzej
mierze rzutuje na jakos¢ towaru, a ta na jego
trwalos¢ i przydatnosé. Higiene chiodni osigga
sie na drodze dezynfekcji pomieszczen, sprzetu
i czystosci osobistej. Dotychczas nie zwracano'
uwagi na czystos¢ pomieszczen. Na tym wiec
odcinku nalezy przeprowadzi¢ badania zanieczy-
szczenia srodowiska, a nastepnie przystgpi¢ do
systematycznego oczyszczania powietrza.

Jednym ze sposobow wyjatowienia jest naswie-
tlanie produktéw promieniami ultrafioletowymi,
jak réwniez wprowadzenie nowych opakowan dla
towaroéw przechowywanych oraz nowych sposobéw
sterylizacji tych opakowan.

Kwestia transportu izotermicznego jest bez-
spornie wysoce skomplikowana. Najbardziej isto-
tnym czynnikiem jest sama 'Organizacja, nastepnie
przygotowanie towaru, zatadowanie go, klimaty-
zacja, stan sanitarny i wiele innych momentéw.

Dyskutanci podkreslali, ze 16d wodny do lo-
dowania wagonu z towarem mrozonym zdolny jest
'Schtodzi¢ wagon do temperatury zblizonej do
zera, a zatadowanie go towarem o temperaturze

18°C obniza temperature wagonu kosztem
podwyzszenia temperatury towaru. Ponadto przy

Rok 1955

miesna

zbyt dlugim transporcie podwyzszenie sie tem-
peratury towaru osigga poziom topnienia lodu, a
powstajgca wilgotnos¢é niekorzystnie wpltywa na
powierzchnie rozmrozonego miesa. Nalezy réw-
niez wspomnie¢ o celowosci euruchamiania wy-
wietrznikbw w wagonach z towarem mrozonym.

Ciekawym momentem dyskusji byto poruszenie
problemu wilgotnosci powietrza, ktére przy wen-
tylowaniu wagonu powieksza sie, a nie obniza.
Wentylowanie wagonu powoduje podwyzszenie
temperatury i skroplenie pary wodnej na po-
wierzchni zamrozonego miesa. Celowos¢ wenty-
lowania widzi sie w usuwaniu gazow, zapachow,
w zamian za co wprowadza sie powietrze zanie-
czyszczone kurzem i mikroflorg. Drobnoustroje
osiadaja na wilgotnej powierzchni miesa, stano-
wigcej doskonate warunki rozwoju mikroflory.
Reasumujgc celowos¢ wentylowania wagonow
chtodni, dochodzi sie do przekonania, ze usu-
niecie wewnetrznego powietrza zanieczyszczone-
go obcymi zapachami i gazami niweczone jest
istale zwiekszajgcym sie zanieczyszczeniem wyni-
kajacym z doplywajacego z zewnagtrz powietrza.
Wymiana powietrza powoduje wzrost wilgotnosci
przyczyniajgcej sie do oslizniecia tusz. Szcze-
golnie wrazliwe na zmiany jest mieso 0 nizszym
i Srednim wytuczeniu.

Ustalono, ze:

a) wtasciwa wilgotnos¢ wzgledna powietrza po-
taczona z nalezytym chiodzeniem miesa w czasie
przewozu moze byc¢ osiggnieta tylko przy wyta-
czeniu wentylatora,

b) do przewozu powinno by¢ przyjmowane tylko
takie mieso, ktore posiada odpowiednio pode-
schnietg zewnetrzng warstwe,

C) przy przewozie miesa chtodzonego z wyla-
czeniem wentylacji nalezy obnizy¢ temperature
w wagonie do —1°C. Obnizenie temperatury
osiggnie sie przez zwiekszenie zawartosci soli
dodanej do lodu w ilosci do 18%. .

Zmniejszenie stopnia zanieczyszczenia kurzem
i drobnoustrojami wnetrza wagonéw 1 towaru wy-
maga kilkakrotnego uruchamiania wentylatoréw
w krotszych odstepach czasu.

Postawienie transportu na wlasciwym poziomie
rozwigze problem jakosci towaru, a ponadto za-
pewni wykonanie planoéw i udostepni zaopatrzenie
konsumenta we wihasciwy artykut i we wiasci-
wym czasie.

Zagadnienie transportu w odniesieniu do ma-
sy towarowej poddawanej zabiegom chtodniczym
wystepuje specjalnie wyraznie w produkcji mies-
nej. Okoto 50% calej masy miesnej podlega prze-
rzutom przy zatozenu S$redniej trasy wynoszacej
ok. 500 km. Straty wynikle z przewozu mrozo-
nego miesa w nieodpowiednim transporcie sg zbyt
powazne, by je bagatelizowac.

Naczelnym tematem Zjazdu byt problem ob-
nizki kosztéw produkciji.

Rozpatrywanie kosztéw produkcyjnych w chtod-
niach skltadowych bedzie wadliwe, dopdki nie zo-
stanie rozwigzane zagadnienie chtodnictwa w sen-
sie tancucha chtodniczego.

Poruszono moment niecelowosci przerzutow
towaru Swiezego w nieodpowiednim czasie z od-
legtych osrodkéw produkcyjnych do zamrozenia
i skladowania, a czasem tylko do zamrozenia
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i przeprowadzania dalszych przerzutéw. W zwigzku
z tym podjeto sugestie mrozenia produktéw wy-
tacznie w najblizej potozonych chiodniach i do-
piero w stanie zamrozonym przy pomocy odpo-
wiedniego transportu, dokonywaé przerzutéw do
miejsc przeznaczenia lub dalszego sktadowania.

Btahym momentem zdawaloby sie by¢ nieprze-
strzeganie harmonograméw dostaw do chtodni
przez centrale gospodarcze. Wynikiem sg prze-
tadowania zamrazalni, co wywotuje przediuzenie
okresu mrozenia, ktore wplywa ujemnie na jakos¢
towaru. W takich wypadkach centrale gospodar-
cze kierujg sie troskg o zabezpieczenie towaru,
co koliduje jednak z dodatnim wynikiem chio-
dzenia towaru.

Sprawa kosztéw i mozliwosci realizowania
oszczednosci w chlodnictwie sktadowym najwy-
razniej wystepuje na odcinku ubytkéw natural-
nych w czasie zabiegéw chtodniczych. Do chwili
obecnej chlodnie posiadajg normy ubytkoéw tylko
dla miesa. W odniesieniu do pozostalych towaréw
przeprowadza sie dopiero doswiadczenia nad efek-
tami chtodniczymi.

Wielkos¢ ubytkéw naturalnych powstajgcych
przy miesie rozpatrywana musi by¢ od strony
strat w czasie chlodzenia, tzn. w procesie zamra-
zania i skladowania. Warunkiem minimalnych
strat przy zamrazaniu jest uzyskanie tzw. ,,skor-
ki podsychania“ przez szybkie schtodzenie miesa,
przy czym zabieg ten powinien odby¢ sie w za-
ktadzie produkcyjnym. Efekt wyraza sie wielkos-
cig do 2%. Nastepnym czynnikiem wplywajagcym
na wielkos¢ ususzki jest sposob i czas transportu.
Szybkie przyjecie towaru, unikanie zmiennych
temperatur pomieszczen, bezposrednie ztozenie
migsa do zamrazalni o odpowiedniej temperatu-
rze zapobiega stratom z tytutu ubytkéw natural-
nych. Otwartym tematem pozostaje zagadnienie
nawilzania powietrza w czasie procesu mrozenia.
Pomieszczenie, w ktérym odbywa sie prze-
chowanie juz zamrozonego towaru, powinno cha-
rakteryzowa¢ sie minimalnymi wahaniami tem-
peratur i wilgotnosci. Nie bez znaczenia okazuje
sie sposOb -s-ztaplowania miesa w komorach —
im mniejsze wolne przestrzenie miedzy tuszami
w sztaplu, tym mniejsze ubytki naturalne. Np.
préby wykonane przez jedng z chtodni wykazaty,
ze pottusze miesne sztaplowane stoning do gory
daja mniejszy ubytek, poniewaz stonina narazo-
na na bezposrednie dziatanie powietrza jest bar-
dziej odporna.

Z uwagi na jspotykang w chiodniach wielkos¢
¢wiartek wolowych, ktérych waga wynosi cza-
sem tylko 15 kg, nalezatoby dazy¢ do wyelimino-
wania ich z konserwacji chlodniczej, natomiast
przejs¢ do produkcji blokdw;

Przedstawiciel przemystu miesnego zwrécit dy-
skutujgcym uwage na koniecznos¢ analizowania
ubytkéw miesnych, powstajgcych w czasie pro-
cesow chiodniczych, -rowniez od strony efektow
uzyskiwanych przy rozmrazaniu. Duzy wplyw
ma stosowany -sposéb rozmrazania, ale konieczne
jest réwniez ustalenie najlepszych metod mroze--
nia gwarantujgcych minimalny ubytek podczas
rozmrazania.

Szeroka dyskusja zostata wywolana po przy-
toczeniu przez dyskutantow wypowiedzi bawigce-
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go ostatnio w Polsce mechanika radzieckiego —
chtodnika, o mrozeniu miesa w -zamrazalniach -bez
obiegu powietrza i tylko do temp. —6°C oraz
0 istnieniu mniejszych ubytkéw naturalnych dla
miesa w normach radzieckich niz w polskich.
Glosy byly rézne; odnosnie temperatury, do kto-
rej nalezatloby mrozi¢ mieso, zdecydowano sie na
prace probne, przy czym zardwno- w Kkierunku
temp. —6°C jak i w kierunku mrozenia mies-a do
-temp. jsktadu, a nawet o dwa stopnie nizej.
Grupa mechanikéw szer-oko dyskutowata zagad-
nienie automatyki w przemysle chtodniczym.

Automatyka znajdzie zastosowanie w zakresie
transportu, klimatyzacji pomieszczen, kontroli wa-
runkéw klimatycznych w zamrazalniach i komo-
rach jsktadowych, w zakresie -odlegtosciowych po-
miarow efektow mrozenia produktow it-p.

Zastosowanie automatyki, to powazny krok na-
prz6d w kierunku uczynienia pr-acy maszynisty
chlodniczego bardziej wrazliwg na- wahania tem-
peratur i wilgotnosci wplywajacych nie zawsze
korzystnie na konserwowany zimnem towar. Au-
tomatyka zwieksza doktadno$¢ pracy oraz utatwia
jej wykonanie przy réwnoczesnej gwarancji pre-
cyzji oznaczen i -odczytow.

Niewatpliwie dobre wyniki zabiegow chtodni-
czych zalezg od utrzymania odpowiednich wa-
runkoéw fizycznych w trakcie trwania tych proce-
sow. W tym ‘celu konieczne sg wt-asciwe Srodki
kontroli. Stosowane dotychczas metody pomiarow
poza faktem pracochtonnosci ich obstugi nie -da
waly pewnosci -czutosci wskazan, stad koniecznosé
ich wymiany. Np. odlegtosciowe odczyty tempe-
ratur powietrza w pomi-eszczeniaich czy wpro-st w
mrozonym towarze uzaleznione sg od stosowania
termometrow oporowych, kontaktowych, logome-
trow, 14p Efekty -sg wyrazne i bezsporne, wyklu-
czajg btad odczytu, pozwalajg ograniczy¢ do mi-
nimum otwieranie pomieszczen jsktadowych i za-
mrazalnkczych. Z-mierzajagc do ustabilizowania wa-
runkéw klimatycznych w pomieszczeniach chiod-
niczych nalezy zasto-sowa¢ jsamoczynne zawory
dtawigce na ssanie-.

Jede-n z dyskutantow oswiadczyt: bardzo
wazne j-ast opracowanie -4 rozpoczecie produkcji
zaworow elektromagnetycznych, kontaktéw ptywa-
kowych (elektromagnetycznych), termostatéw ko-
morowych. Do chwili stworzenia dostatecznej
whasnej produkcji nalezy umozliwi¢ import“.

W -dalszym ciggu dyskusji poruszono sprawe
isprezarek produkcji krajowej. Produkowane w
kraju sprezarki powinny by¢ uzupetniane no-wymi
typami. Przemyst chtodniczy zna jsprawnosc i dzia-
tanie krajowych sprezarek 4 -dlatego moze Smiato
stwierdzi¢, ze nie ustepujg importowanym, nato-
miast nalezatoby wyprodukowaé nowy typ spre-
zarek typu B oo jster (podsprezarek).

Wiele miejsca poswiecono -sprawie zastosowania
najlepszej izolacji w budownictwie chtodniczym,
przy -czym z dysku-sji wynikato, Ze nie tylko chiod-
nictwo sktadowe interesuje -sie produkcjg pityt
z welny zuzlowej i -szklanej, ale réwniez handel.
W rezultacie uznano, ze temat powinien by¢ -opra-
cowany przez pol-ski przemyst oraz ze w najbliz-
szym czasie na rynku powinny pojawi¢ sie ptyty
izolacyjne krajowe.
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Jednym z powaznych wnioskow sekcji, stano
wigcym uwieniczenie obrad, byt wniosek powota-
nia do zycia instytutu chiodnictwa. W wypowie-
dziach dominowat poglad, Ze instytut chtodnictwa
powinien zasiegiem swych prac obejmowac cate
zagadnienie chtodnictwa w Polsce. Jako przyktad
podano omoéwiony w dyskusji problem prac nad
izolacjami, miedzy innymi nad weing zuzlowa,

TADEUSZ KURAS
Inz. LEOPOLD WUDARSKI

Zaktady Migsne w Toruniu

Rok 1955

miesna

ktdrg oprécz chtodni skladowych interesuje sie
réwniez dystrybucja z punktu widzenia izolowania
lad sprzedaznych. Dotychczas proponowane trociny
natychmiast powinny by¢é wymienione -na welne
zuzlowa.. Drugim przyktadem, to koniecznos¢ roz-
wigzania budowy sprezarek Jcrajowyeh potrzeb-
nych dla wielu przemystdw, sprawa termostatow,
suchego lodu, transportu itp.

W jaki sposob Zaktady Miesne w Toruniu

wykonujg plan

Zaloga Zaktadéw Miesnych w Toruniu wyko-
nata w 1954 r. zadania postawione jej przez Il
Zjazd Polskej Zjednoczonej Partii Robotniczej.
Efekty, ktére osiggnieto, wyrazaja sie cyfra
4 700 tys. zt obnizki kosztow, w tym 2 513 tys.
zt ponadplanowej obnizki.

Czy zaloga ta zastuzyta na miano jednej z czo-
towych w przemysle miesnym? Jakimi drogami
osiggnieto te wyniki? W ramach niniejszego arty-
kutu postaramy sie odpowiedzieC.

Cata zatoga Zakladow w Toruniu zdaje sobie
sprawe, ze pierwszym podstawowym warunkiem
prawidtowego realizowania planu techniczno-prze-
mystowo-finansowego jest jego wnikliwe opraco-
wanie. Dlatego w celu' opracowania wycinkéw
planu jak réwniez planu kompleksowego powotuje
sie w zaktadzie .szereg komisji o bogatym skiadzie
osobowym, przede wszystkim ludzi, ktérzy ten
plan beda wykonywaé. Wszelkie sugestie poddaje
sie wnikliwej ocenie i konsultacji, dbajagc o mo-
bilizujgcy charakter planu. W ten sposdb usta-
wiony plan jest mobilizujacy oraz stanowi przed-
miot zainteresowan majstra i zaldg pododdziatow.

Na przetomie lat 1953/54 byliSmy swiadkami
szeregu posunie¢ personalnych w zaktadzie. Uwi-
docznita sie wowczas troska kierownictwa zaktadu
o jak najwtasciwsze ustawienie zatogi do coraz
lepszego wykonywania zadan gospodarczych. Ka-
dry, ktére jak powiedziat tow. Stalin ,decydujg
0 wszystkim*, w Zaktadach Miesnych w Toruniu
przedstawiajg »cementowany kolektyw. Kolegial-
nos$¢ kierowania zaktadem nadaje pietno zharmoni-
zowanemu funkcjonowaniu wszystkich komérek
organizacyjnych, organizacji politycznych i spo-
tecznych, dziatajgcych w zaktadzie.

W wyniku stosowania nowych form wspoiza-
wodnictwa, w ktérym bralo udziat 59% zatogi
1 ciagtego polepszania organizacji pracy przekro-
czono zaplanowane normy w granicach od 5 do
15%. Wydajnos¢ pracy na 1 rob/godz. grupy
przemystowej w odniesieniu do ilosci godzin po-
trzebnych do uzyskania produkcji o wartosci
1000 zt w cenach niezmiennych osiggnieto w
108,2%, w stosunku do zatozen planu rocznego,
aw IV kwartale w wyniku realizacji uchwat kon-
ferencji partyjno-ekonomicznej w 112,7%. W sto-
sunku do planu zaoszczedzono 114 480 rob/godz.

obnizki kosztéow

0 wartosci 547 tys. zt plus 15,5% skladek ZUS.
W celu podniesienia wydajnosci pracy przepro-
wadza sie stalg, systematyczng kontrole zatrud-
nienia i dazy do jak najpetniejszego indywidu-
alnego przystosowania pracownika do odpowied-
nich wycinkdw produkcji. Zastepuje sie réwniez
wykwalifikowanych czeladnikdw poduczonymi ro-
botnikami, np. czeladnika zatrudnionego w VII
grupie, wyjmujgcego kosci z szynek zastgpiono
robotnikiem w grupie 1V i robotnik ten przoduje
w dziale. Usuniecie w wysokim procencie godzin
.nadliczbowych poprzez lepsza organizacje pracy
wydatnie wplynelo na obnizke kosztow wilasnych
zakladu, np. w pododdziale wedliniami pracow-
nicy rozpoczynajg swoje zajecia o réznych godzi-
nach tak, ze praca po wyeliminowaniu godzin nad-
liczbowych trwa od godz. 6 do godz. 19.

Wszystkie wskazniki wydajnosci poubojowej zo-
staly przekroczone. Ponadplanowg oszczednosé
w wysokosci 689 tys. zt uzyskano dzieki dobrej
pracy wykwalifikowanego personelu magazynu
zywca, a przede wszystkim klasyfikatorow zywca,
niskim, ‘'mankom postojowym zywca, Scistemu prze-
strzeganiu instrukcji dotyczgcej odbioru zywca
linstrukcji technologicznych -przy uboju, notowa-
niu wagi bitej cieptej ng biezagcooraz codzie n-
n ej analizie osigganych wskaznikow wydajnosci
poubojowej. Oszczednos¢ 500 tys. zt uzyskang
wskutek przekroczenia wydajnosci wedlin i ttusz-
czéw topionych potwierdza, podkreslone poprzed-
nio, przestrzegani® rezimu technologicznego oraz
kontroli miecizyoperacyjne;j.

Na produkcji szynek i topatek zaoszczedzono
ponadplanowo 592 tys. zt i to wskutek wiekszego
niz przewidywat pian przyrostu w peklowni oraz
doskonalszej obrobki szynek i topatek podczas roz-
bioru na istole produkcyjnym, oo w rezultacie dato
wyzszg wydajnos¢ gotowego produktu. Stosujac
dobrg selekcje surowca zdotano z 9,98 ton wagi
bitej cieptej wyprodukowac 1 tone gotowego pro-
duktu, gdy tymczasem przewiduje sie wyproduko-
wanie 1 tony z 12 ton wagi bitej cieptej. Po na-
wigzaniu Scistej wspotpracy stuzby KT z produkcja
w 1954 r. wykonano w | gatunku standardu A
szynek 82%, gdy tymczasem w 1953 r. zaledwie
24,2%- Dzieki przekroczeniu planowanych wy-
dajnosci poszczegoélnych asortymentow konserw
zaoszczedzilismy 140 tys. zh
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Powaznymi osiggnieciami poszczyci¢ sie moze
rowniez zatoga pododdziatu rozbioréw, ktorego
przodujgca brygada miodziezowa stale przekracza
planowang wydajnos¢ pracy, wykazujgc takze naj-
mniejszg strate rozbiorowa.

Obok wydajnosci produkcyjnych zwrécono uwa-
ge na niemniej wazne zagadnienie mank. W maga-
zynach ustawiono wyprobowany, odpowiednio wy-
kwalifikowany personel, co w konsekwencji wy-
datnie odbito sie na zmniejszeniu mank zawinio-
nych i mank w normie oraz ponad norme. W 1954
roku manka, ktore w stosunku do kosztu wtasnego
wynosity 2,48%, ksztaltowaly sie nastepujgco:
w granicach norm niezawinionych 2,32%, ponad
norme niezawinionych 0,15%, ponad norme zawi-
nionych 0,003%.

W celu prowadzenia jak najlepszej gospodarki
w magazynach uoperatywniono prace stanowiska
do spraw ubytkow oraz komisiji 'do spraw ubytkow
powigzujgc Scisle prace tych czynnikdw z .pracg

Nkomisji inwentaryzacyjnych. Magazyny natomiast
powigzano organizacyjnie ze stanowiskiem gtow-
nego magazyniera, ktory koordynuje i kieruje pra-
cg poszczegdllnych magazynéw wspotpracujac $ci-
Sle z dziatem handlowym i wydzialowym produkcji
przetworczej oraz rzezni.

W zakresie kosztéw posrednich notuje sie row-
niez dobre wyniki. Wstepna kontrola wydatkéw,
wprowadzona w 1954 r., przez dziat gt. ksiego-
wego i sekcje zaopatrzenia materiatowego oraz
rozpoczecie limitowania tych kosztow pozwolity
wykona¢ koszty wydzialowe w 90,4% i koszty
ogolnofabryczne w 96,5%. Wysokie oszczednosci
wypracowano rowniez na kosztach zakupu, przede
wszystkim dzieki sprezystej pracy sekcji kontrak-
tacji, transportu i zaopatrzenia.

Mozna by tu mnozy¢ fakty z zycia zaktadu i wy-
mienia¢ szereg dalszych momentéw, ktore wptly-
nely dodatnio na ksztaltowanie sie dorobku 1954
roku, lecz niemniej podkresli¢ tutaj nalezy wy-
bitne znaczenie konferencji partyjno-ekonomicz-
nej przeprowadzonej w dniu 7.IX.1954 r. w Za-
ktadach Miesnych w Toruniu. Na konferencji tej
zatoga podjeta zobowigzania dotyczace wygospo-
darowania w okresie wrzesnia, pazdziernika, listo-
pada, grudnia 1954 r. ponadplanowej Obnizki w
wysokosci 1 320 tys. zl, a wykonata je w 105,13%
osiggajac kwote 138 tys. zth

Konferencja partyjno-ekonomiczna byla momen-
tem przetomowym w gospodarce zaktadu. W okre-
sie przygotowawczym do konferencji partyjno-eko-
nomicznej ujawniono duzo niedociggnie¢ w pracy
zakladu, wykazano rezerwy, jakie mozna jeszcze
wykorzystac. Od tego momentu wzrosto zaintere-
sowanie kazdego robotnika pracg jego dzialu. | tak
np. kazdy pracownik zatrudniony przy rozbiorze
zdaje sobie dzi$ sprawe z tego, ze przesuniecie
w rozbiorze zasadniczym ciecia na korzys¢ ele-
mentu tanszego, to w efekcie strata cennych ztoto-
wek w gospodarce zaktadu, ze nieodpowiednie
i niestaranne sortowanie miesa drobnego na klasy
moze da¢ mniejszy uzysk klas wyzszych na korzysc
klas nizszych, co takze przynosi duze straty.

Kierownictwo produkcji kazdego dnia analizuje
wyniki dnia ubiegtego. Kierownik produkcji pod-
pisujgc raporty uboju czy rozbioru sprawdza wszy-
stkie uzyskane wskazniki i w wypadku zanizenia
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natychmiast szuka przyczyny, aby jg jak najszyb-
ciej usungC. Majster danego dzialu jest zawsze
obecny przy pobieraniu i wydawaniu towaru. Pod-
czas przebiegu produkcji majster zwraca szczegol-
ng uwage na zagrozone odcinki pracy. W wyniku
przeprowadzonej analizy zbiérka gruczotow, ktora
w pierwszym potroczu 1954 r. pozostawiata wiele
do zyczenia w drugim pohoczu, po konferenciji
partyjno-ekonomicznej, wydatnie sie poprawita.
Przy produkcji bekonu nie uzyskiwano planowa-
nej wydajnosci rozbiorowej oraz przekraczano pla-
nowane manko wychtodzen «'we. Po dokonaniu
analizy usunieto bledy, ktore; powodowaty np.: nie-
odpowiednie tarowanie wag,1 w raportach produk-
cji nieodliczanie odpadéw, odcietych od tuszy po
ustaleniu wagi bitej cieptej.

W okresie przygotowan do konferencji partyj-
no-ekonomicznej powotano do zycia punkt, infor-
macyjny, ktéry miat za zadanie nie tylko przyjmo-
wanie wnioskOw i zobowigzan, ale takze wytycza-
nie linii dziatania poszczeg6lnym pododdziatom.
Punkt informacyjny przedtuzyt swoja dziatalnosé
do kohca 1954 r., przedstawiajgc co tydzien ze-
spotowi kierowniczemu zaktadu analize wykonania
podjetych zobowigzan. Zesp6t kierowniczy rozpa-
trywat wszelkie niedociggniecia,, szukat przyczyn
tych niedociggnie¢, jak i sposobdéw Ich usuniecia,
podawat w swoich zarzgdzeniach termin usuniecia
tych niedociggnie¢ oraz wyznaczat pracownika
odpowiedzialnego za wykonanie polecenia.

Podkresli¢ tutaj nalezy Scista wspoétprace — bez
jakichkolwiek niedoméwien — POP, Rady Za-
ktadowej i kierownictwa zaktadu. Kolegialna
wspotpraca, skladanie sprawozdan kierownictwa
na egzekutywie POP, kontrola poczynan gospo-
darczych kierownictwa zaktadu przez POP i Rade
Zaktadowa, wzajemne zrozumienie pozwolity kie-
rownictwu Zaktadéw Miesnych w Toruniu usta-
wia¢ zatoge do jak najlepszego wykonywania za-
dan gospodarczych w mysl wytycznych Partii
i Rzadu.

Obserwujac prace Zakladow Miesnych w Toru-
niu, realizacje planu techniczno-przemystowo-fi-
nansowego i zobowigzan podjetych na konferencji
partyjno-ekonomicznej, wysnu¢ mozna generalny
wniosek, ze w przemysle miesnym tkwig wielkie
mozliwosci i rezerwy, ktore tgtwo odnalez¢ w dro-
dze odpowiedniego ustawienia wspotpracy miedzy
kierownictwem a zaloga. Po tej mysli idg obecnie
Zaktady Miesne w Toruniu w realizowaniu planu
techniczno-przemystowo-finansowego na 1955
rok, wigczajac bardzo- cenne zobowigzania do za-

ktadowej umowy zbiorowej, ktérg =zaloga i dy-
rekcja podpiszg w maju 1955 r.

SPROSTOWANIE

W Nr. 5 naszego czasopisma, na str. 6, szpalta
1, wiersz 3 od dotu wkradt sie btgd drukarski: za-
miast bez winy powinno by¢ nie bez winy;
na str. 11, szpalta 1, wiersz 33 od goéry, zamiast
63n/o powinno by¢ 60°/».
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Mgr MIECZYSEAW STEPINSKI
Min. Przem. Migs. i MI.

Rok 1955

miesna

Gospodarka weglem w przemystach podlegtych
Ministerstwu Przemystu Miesnego i Mleczarskiego

Zagadnienie oszczednosci wegla jest jednym
z zasadniczych probleméw, jaki stoi przed catg
gospodarkg narodowg w dziedzinie wygospodaro-
wania tego niezbednyigo surowca dla dalszego roz-
WOju naszego przenyniu, co wigze sie rownoczes-
nie z.obnizeniem kosztéw wilasnych w 1955 r.

Ogolne zuzycie wegla przez zaklady podlegte
Ministerstwu Przemystu Miesnego i MI. jest dos¢
znaczne i siega kilkuset tysiecy ton rocznie.

Roczne zuzycie wegla, w poszczegolnych prze-
mystach przedstawia sie nastepujgco (dane na pod-
stawie faktycznego zuzycia wegla w 1954 r.):

Tabela 1

« . .
Roczne zuzycie wegla

w stosunku do og6lnego
zuzycia przez przemysty
podlegte resortowi
w %%

Nazwa Centralnego’
Zarzadu

CZ Przemystu Mleczar-
skiego 55,8

CZ Przemystu Miesnego 27,42

CZ Przemystu Odpad-
kéw Zwierzecych

i Roslinnych 8,8
CZ Tuczu Przemystowego 6,8
CZ Przemystu Jajczarsko-

Drobiarskiego 0,9
CZ Przemystu Chtodni-

czego 0,28

Jak widzimy, najwiecej wegla zuzywa przemyst
mleczarski, a nastepnie przemyst miesny. Oba te
przemysty zuzywajg tacznie ponad 83% wegla
w stosunku do ogdllnego zuzycia wegla przez
wszystkie przemysty podlegte resortowi.

Od roku 1951 przemysty podlegte Ministerstwu
Przemystu Miesnego i MI. coraz czesciej korzy-
stajg z wegla gorszych gatunkéw i tym samym
zmniejszajg zuzycie lepszych gatunkéw wegla. Jak
to zagadnienie wyglagda w resorcie, ilustruje ta-
bela 2 przedstawiajgca zuzycie gorszych sorty-
mentéw wegla w 1954 r.

Tabela ta wykazuje powazny, ale nierownomier-
ny wzrost spalania gorszych sortymentow wegla.
W Centralnym Zarzadzie Przetwérstwa Odpad-
kow Zwierzecych i Roslinnych ilos¢ zuzycia wegla
gorszych sortymentéw dochodzi do okoto 50%, co
jest zwigzane z intensywnym dostosowaniem urzg-
dzen kottowych do spalania gorszych sortymentow.
W przemysle miesnym natomiast zuzycie gorszych
sortymentow osiggneto wr. 1954 zaledwie 27,8%,
co wskazuje, ze na tym odcinku zaklady przemystu
miesnego majg powazne jeszcze braki, przede
wszystkim w zakresie wykorzystania urzadzen
przystosowanych do spalania tego rodzaju wegla.
Biorgc pod uwage, ze zaktady miesne sa wiekszymi

zakladami i majg wieksze mozliwosci wykorzysta-
nia gorszych sortymentdw wegla niz drobne za-
ktady mleczarskie, szczegolne zaniedbanie wyka-
zuje przemyst miesny w zakresie zuzycia mulu
i przerostéw. Trzeba wyraznie podkreslié, ze w
przemysle miesnym przewazajgca wiekszos¢ pale-
nisk jest nie przystosowana do ekonomicznego
i racjonalnego .spalania gorszych sortymentéw
wegla i paliw zastepczych. Zagadnienie moderni-
zacji urzadzen cieplnych poprzez inwestycje czy
remonty kapitalne staje sie niezmiernie pilnym
i waznym problemem w przemys$le miesnym, gdyz
bez szybkiej i konsekwentnej realizacji tego zagad-
nienia nie bedzie mozna catkowicie usprawnic¢
w calym tego stowa znaczeniu gospodarki weglo-
wej.

\JNymienimy tylko niektére zaklady przemystu
miesnego wymagajace pilnie modernizacji i prze-
budowy urzadzen cieplnych, a mianowicie: Za-
ktady Miesne w Warszawie, Rembertowie, todzi,
we Wroctawiu, Koszalinie, Przetwdrnia Wedlin
w Bydgoszczy, Zaktady Miesne w Grudzigdzu
i Gdyni.

Waznym czynnikiem, ktéry decydujgco wptywa
na usprawnienie gospodarki weglowej w przemy-
Sle, jest sprawa odpowiedniego magazynowania,
Wprawdzie na tym odcinku w przeciggu kilku lat
w resorcie przemystu miesnego i mleczarskiego
zanotowa¢ mozna znaczng poprawe, to jednak
w zakresie prawidlowego magazynowania wegla
mamy jeszcze duze braki 1 niedociggniecia, ktore
sg réwniez jedng z przyczyn strat i nieekonomicz-
nego zuzycia W% la.

W okresie 1953 i 1954 r. uporzadkowano w
przemystach podlegtych resortowi 574 magazyny
weglowe. Trzeba stwierdzi¢, ze znaczna czes¢ za-
ktadow nie zostala jeszcze w ogolle ogrodzona
i wegiel sktadowany jest bez wilasciwego zabez-
pieczenia. Ponadto nalezy podkreslié, ze wiele
zakladéw nie posiada wag do wazenia wegla.. Wy-

Tabela 2
s N g % g N
53830 853 _8g0
S25RY R8503Ny
Nazwa Centralnego E‘%é oM RENSZ £o N
Zarzadu voOSoOX mmo.samo.
Sol8%g CE-=02w
SNEES N>S32ES
N = o2 &0 no D
§5528¢ &5> E’Se
N_202 J3c.-_306%2
CZ Przemystu Mleczar-
skiego 15,0 35,0
CZ Przemystu Miesnego 1.0 27,8
CZ Przemystu Odpad-
kéw Zwierzecych
i Roslinnych 134 49,9
CZ Tuczu Przemystowego 8,0 26,3
CZ Przemystu Jajczarsko-
Drobiarskiego 0,9. 8,1
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daj*e:sie, ze uporzadkowanie tego odcinka nie po-
winno nasuwa¢ duzych trudnosci w roku [biezacym,
jednak wymaga¢ bedzie duzej inicjatywy ze stro-
ny kierownictwa zaktadow.

Jednym z istotnych czynnikéw wplywajacym na
nieoszczedng gospodarke weglem w przemystach
podlegtych resortowi jest zagadnienie gruntowne-
go remontu izolacji urzadzen cieplnych w znacz-
nej ilosci zakladéw. Ponadto konieczna jest w wie-
lu zakladach wymiana zuzytych przewodéw, z kto-
rych ucieka para. Niezaleznie od powyzszych nie-
dociagnie¢ w zakresie technicznego wyposazenia
zakladéw zagadnienie wykorzystania kondensatu
prawie nie istnieje z powodu braku lub uszkodze-
nia odpowiednich urzadzeh. Duzym niedomaga-
niem urzadzen cieplnych zaktadow jest brak in-
stalacji do zmiekczania wody oraz aparatury po-
miarowo-kontrolnej. W niektérych zaktadach apa-
ratura ta jest nieczynna ze wzgledu na zdekom-
pletowanie lub wskutek nieprzeprowadzenia jej
remontu. Powazny problem stanowi rozwigzanie
zagadnienia kottdbw przemystowych. W 1953 r.
w zaktadach podleglych resortowi byto 315 ko-
ttéw, uzytkowanych znacznie ponad. 50 lat. Biu-
ro Dozoru Kottéw pomimo trudnosci w wymianie
kottéw zalecito wycofa¢ w 1954 r. — 92 kotly
jako nie nadajgce sie do dalszej eksploatacii,
w tym z przemystu mleczarskiego — 70; z prze-
mystu miesnego — 20. z przemystu jajczarsko-
drobiarskiego — 2. Przydziat natomiast nowych
kottow na rok 1955 dla resortu wynosi zaledwie
okoto 11 % pokrycia w stosunku do ilosci kottow
podlegajgcych wymianie.

Jak widzimy z podanych faktow, problem uzu-
petnienia wzglednie wymiany lub remontow urza-
dzen cieplnych w przemystach staje sie sprawg
niezmiernie pilnej wagi, a realizacja tego* postu-
latu w sposéb prawidtowy powaznie przyczyni sie
do podniesienia stanu wyposazenia, technicznego
zaktadoéw, w wyniku czego zmniejszy sie réwniez
zuzycie wegla. ,

Zmierzajgc do zaoszczedzenia duzych iloSci
wegla w zakladach przemystowych uzywa sie pa-
liw zastepczych, jak torfu i wegla brunatnego oraz
trocin. W roku 1954 przemyst mleczarski rozpo-
czat stosowanie paliw zastepczych i zuzyt naste-
pujace ilosci: torfu — 4 402 tony, trocin —
769 ton, wegla brunathego — 166 ton.

W roku 1955 zagadnienie znacznego zwieksze-
nia stosowania paliw zastepczych staje sie sprawg
otwartg i wymaga¢ bedzie duzej inicjatywy ze
strony zaktadOw, jak rowniez instytucji gospodar-
czych, bedacych producentami paliw zastepczych,
a podniesienie zuzycia wegla brunatnego jest uza-
leznione od zaopatrzenia zaktadoéw w ten rodzaj
paliwa.

Gdyby przemyslty podlegte resortowi zuzyly
100 000 ton torfu, to zaoszczedzityby rownoczes-
nie 50 000 ton wegla.

Bardziej masowe stosowanie torfu w przemysle
uzaleznione jest od przebudowy i przystosowania
palenisk w zaktadach przemystowych jak rowniez
prafwidiowej dostawy przez jednostki produkujace
torf.

W przemysle migsnym wprowadzono nastepu-
jace przedsiewziecia zmierzajgce do podniesienia
gospodarki weglowej na wyzszy poziom:
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1. Przystosowano 5 palenisk do spalania mutu
(Warszawa, Koszalin, Szczecin, Radom i Bytom).

2. Zainstalowano podgrzewacz do wody i uchwy-
cono kondensat w Zaktadach Miesnych w Bytomiu,

3. Zaktady podlegte zjednoczeniom: w Pozna-
niu, w Bydgoszczy, Gdansku, todzi, Stalinogro-
dzie, Szczecinie i niektére zaktady Zjednoczepia
we Wroctawiu rozpoczely spala¢ gorsze sortymen-
ty wegla.

4. Wycofano z ruchu dwie ostatnie lokomotywy
w zaktadach miesnych w Szczecinie i we Wrocta-
wiu.

5. W Zakladach Miesnych Zjednoczenia Po-
znanskiego istnieje wspoéizawodnictwo 0 najwiek-
szg ilos¢ spalonego mutu. Indywidualne wspéitza-
wodnictwo istnieje w zakladach miesnych w Szcze-
cinie, Krakowie, Mystowicach, Stalinogrodzie
i Bielsku.

6. W 1954 r. zgtoszono 8 wnioskéw racjonali-
zatorskich, w zakresie oszczednego zuzycia wegla.

7. Zainstalowano 5 kottéw parowych.

8. W IV kwartale zaktady wyptacity palaczom
8 500 zt w postaci nagrod za oszczedne zuzycie
wegla,, w tym Zakilady Miesne w Bytomiu—4 400
zl, w Krotoszynie — 1800 zk.

9. Uporzadkowano 14 magazynéw weglowych.

Tabela 3

Wskaznik zu- Wskaznik zu-

zycia wegla zycia wegla
Nazwa produktu umownego umownego
w tonach w tonach pro-
obowigzujacy ponowany*)
Produkcja rzezniana 0,096 0,089
Wedliny, smalec,
konserwy 0,293 0,273
Masto 0,137 0.130
Mleko spozywcze 0,035 0,033
Kazeina 2,800 2,600
Laktoza 8,825 8,550
Zelatyna 19,800 17,900
Albumina 3,700 3,400
Proszek jajowy 1,000 1,000
*) Proponowany wskaznik powinien wejs¢ w zycie w Il kwar-
tale br.

W wyniku podjetych wysitkéw i przedsiewzie¢
zaoszczedzono w przemysle miesnym okoto 5 600
ton wegla oraz 4 000 ton wegla zastgpiono* gor-
szymi sortymentami.

W przemysle przetworstwa odpadkéw zwierze-
cych i roslinnych nalezy podkresli¢ jako osiggnie-
cie zainstalowanie w zakladach 19 sztucznych
podmuchéw i przeszkolenie palaczy.

Przemyst mleczarski dostosowat 71 rusztow
w paleniskach do spalania drobnych sortymentow
wegla oraz mutu i mialu; zainstalowat w 32 za-
ktadach sztuczne podmuchy. Powaznym niedocigg-
nieciem przemystu mleczarskiego jest znaczne
przekroczenie planu zuzycia wegla w roku 1954
i przekroczenie o 12 kg wegla na 1000 litrow
mleka.

Rowniez zaktady tuczu przemystowego oraz
przemystu jajczarska-drobiarskiego wykazujg duze
osiaggniecia na odcinku gospodarki weglem.
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W celu dalszego pogiebienia oszczednego zu-
zycia wegla w roku 1955 wprowadzono w resorcie
miesno-mleczarskim zuzycie wegla na jednostke
produkcji w oparciu o dane z literatury technicz-
nej oraz przeprowadzone préby i doswiadczenia.

Niektore wskazniki zuzycia wegla umownego na
jednostke produkcji ilustruje tabela 3.

Jak widzimy z przeprowadzonej analizy, w po-
szczegolnych przemystach osiggniety zostat pewien
postep na odcinku gospodarki cieplnej, postep ten
byt jednak nieréwnomierny w poszczeg6inych
przemystach w zaleznosci od wielkosci napotyka-
nych trudnosci i podejmowanych wysitkéw w kie-
runku ich pokonania.

Na tle przeprowadzonej analizy nalezy:

1 Przystosowa¢ mozliwie jak najwieksza ilos¢

palenisk do zuzywania paliw zastepczych i gor-
szych sortymentow.

Mgr inz. WITOLD BUCHWALD
CZPMigs. w Warszawie

Mechaniczny néz do

Jednym z wielu usprawnien .stosowanych przy
«korowaniu bydta i koni jest uzywanie do skéro-
wania noza mechanicznego zamiast noza zwyktego.

N6z  mechaniczny
sktada sie z rekojesci
i dwoch tarcz pokry-
wajacych sie, ktére
obracajg sie ruchem
wahadliowym w Kkie-
runkach przeciwnych,

dziatajgc podobnie
jak pita tarczowa.
Noz mechaniczny

wprawiany jestw ruch
za pomocg pradu elek-
trycznego lub sprezo-
nego powietrza. W
pierwszym przypadku
néz potgczony jest
z silnikiem elektrycz-
nym (rys. 1),. w dru-
gim zas ze sprezarka
powietrzng (rys. 2), za
pomocg weza gumowe-
go, w ktérym znajduje
sie wat napedowy.

Noze poruszane
sprezonym powietrzem
goruja nad nozami z
bezposrednim  nape-
dem elektrycznym pod
wzgledem bezpieczen-
stwa. pracy, poniewaz
wykluczaja mozliwos¢
porazenia, skorujacego
pracownika  prgdem
elektrycznym. Noze z
watem jnapedowym po-
siadajg indywidualne
silniczki  zawieszone

Rys. 1. Aparat do oddzielania nad StanOWiSkiem dO

skoér od tuszy

Rok 1955

miesna

2. Wprowadzi¢ modernizacje w posiadanych
urzadzeniach kottowych.

3. Uzupeti¢ i wyremontowaé aparature pomia-
rowo-kontrolng.

4. Wprowadzi¢ nowe wskazniki jednostkowego
zuzycia wegla.

5. Stosowa¢ bezwzglednie w jak najwyzszym za-
kresie obowigzujgce zasady premiowania za
oszczedng gospodarke weglem.

6. Podnies¢ kwalifikacje zawodowe palaczy oraz
stuzb energetycznych w zakladach przemystowych
przez odpowiednie szkolenie.

Nalezy wierzy¢, »z stata i konsekwentna reali-
zacja zadan postawionych przed przemystem mies.
no-mleczarskim w zakresie usprawnienia gospo-
darki weglem przyczyni sie do podniesienia jej na
Wyzszy poziom i tym samym przyniesie gospo-
darce narodowe]j korzysci ekonomiczne w postaci
zaoszczedzonych setek ton wegla.

skorowania bydta

jskérowania, a noze poruszane :sprezonym po-
wietrzem sg podigczane do jednej wspolnej jspre-
zarki, zaleznie od potrzeby w ilosci parzystej od
2 do 12.

Stosowanie nozy mechanicznych do zdejmowa-
nia skoér zabezpiecza surowiec przed zacieciami
nawet w przypadku, gdy skoérowanie przeprowa-
dzajg nie wyszkoleni pracownicy, zatrudnieni za-
ledwie od kilku tygodni w rzezni. Dzieki stoso-
waniu nozy mechanicznych ilos¢ lekko uszkodzo-
nych skor jest mniejsza ainizpli przy pracy nozami
zwyklymi. Stad wynikajg powazne korzysci eko-
nomiczne dla gospodarki narodowe;j.

Ponadto noze mechaniczne w jreku niewpraw-
nych skérowa.czy, dbajgcych o dobrg jakos$¢ skoér,
przyspieszajg'proces skérowania w porownaniu z
pracg zwyklymi, nozami.

Eys. 2. Agregat z nozami mechanicznymi, napgedzanymi spre-
zonym powietrzem
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Korzyscig ze stosowania nozy mechanicznych
jest réwniez to, ze mozliwos¢ zranienia isie sko-
rowaeza w reke zostaje wykluczona, czego przy
stosowaniu nozy zwyktych nie mozna catkowicie
uniknac.

WITOLD SKAWINSKI

Zjedn. Przem. Mies. w todzi

GOSPODARKA

MIESNA I

Centralny Zarzad Przemysiu Miesnego sprowa-
dzit z zagranicy w roku ubieglym kilka sztuk opi-
sywanych nozy mechanicznych z indywidualnymi
silniczkami i obecnie wprowadza sie je do naszego
przemystu.

Przedtuzenie okresu gtodzenia zywca przed ubojem

W Il kwartale ub. r. pomiedzy Centralnym Za-
rzadem Przemystu Miesnego a Centralnym Zarza-
dem Obrotu Zwierzetami Rzeznymi zawarta zo-
stala umowa na dostawe zywca do zakladow mies-
nych. Umowa ta posiada zasadniczy mankament,
tj. nie uwzglednia warunkow, ktére by zapobie-
galy rozrzutnej gospodarce paszowej.

Wedtug umowy okres gtodéwki wynosi 13 do
14 godzin. Ostatnia karma zadawana jest o godz.
18, a przyjmowanie zywca odbywa sie nazajutrz
od godz. 6 do 8. Doswiadczenia wykazaly, ze po
tak krotkim okresie gtodéwki zywiec posiada zo-
tadek i jelita wypetnione pokazng iloscig tresci po-
karmowej, wynoszacg 10 — 12 kg dla trzody
chlewnej o wadze przecietnej 104 kg, co wiaze
sie ze zwyczajem ,normalnego“ przekarmiania
zywca zdejmowanego ze spedéw. Zwyczaj przekar-
miania moze by¢ wypleniony przez przyjmowanie
przy zakupie od producenta zywca wediug wagi
bitej, tak jak praktykuje sie przy zakupie beko-
nowym.

Szereg wzgledéw spowoduje powazne trudnosci
wprowadzenia nowego systemu zakupu, szczegol-
nie przy przejmowaniu zywca od chiopa., wydaje
sie jednak, iz nowy system nalezatloby juz wpro-
wadzi¢ przy zakupie od PGR i spotdzielni produk-
cyjnych.

Ogolnie nalezy stwierdzi¢, ze w biezacym cza-
sie przy obecnym systemie zakupu marnotrawimy
powazne tysigce ton paszy, jak otreby i siano. Za-
gadnienie brakéw paszowych wyraznie zarysowuje
sie na naszym obecnym etapie w gospodarce rol-
nej, wymaga od has radykalnych zmian, wymaga
trzezwej polityki gospodarczej.

Il Zjazd naszej Partii jak i uchwaly 1li Plenum
KC PZPR wyraznie nakazuja powiekszenie' baz
paszowych i wyszukiwanie rezerw.

Na skutek nieosiagniecia wskaznikéw wydaj-
nosci poubojowej w IV kwartale ub. r. oraz w
zwigzku ze stwierdzeniem powaznego przekarmia-
nia zywca, Zjednoczenie Przemysiu Miesnego w
todzi weszio w Sciste porozumienie z todzkim
Przedsiebiorstwem Obrotu Zwierzetami Rzeznymi
i na szeregu wspoélnych konsultacji postawiono
wniosek, ze zywiec zakupywany od producenta
jest zreguty przekarmiany, i z©okres ,gtodowki*
przedubojowej nalezy przedtuzy¢. Doswiadczenia
przeprowadzone dia trzody chlewnej poczynajac
od speddéw poprzez magazyny zywca i hale ubojo-
we pozwolity na wyeliminowanie karmienia wie-
czornego i zastgpienie go- wytgcznie pojeniem cie-
pta wodg o temp. okoto 300C, na jskutek czego

przedtuzono okres ,gtodowki przedubojowej‘ do
18 — 20 godzin.

Dzieki wprowadzeniu powyzszej metody: 1) uzy-
skaliSmy oszczednos¢ paszy, tj. 0,75 kg otrgb na
sztuce, co dato nam w styczniu i lutym tgcznie.
31 ton otrgb, 2) osiggnelismy wskazniki poubo-
jowe wyzsze niz przed tym, 3) zmniejszyly sie
wskazniki mank transportowych w £ddzkim Okre-
gowym Przedsiebiorstwie Obrotu Zwierzetami
cania na okarmienie. Ustalone warunki przyjmo-
waniu zywca odnosnie «karmienia zywca i potrg-
cania na okarmienie. Ustalone warunki przyjmo-
wania zywca na terenie naszego wojewodztwa od-
biegaja od umowy wspomnianej o tyle, Zze zywiec
nie jest karmiony wg umowy, nie otrzymuje 'daw-
ki wieczornej o godz. 18, a tylko pojony cieptg
wodg i wage przyjecia stanowi waga przedubojowa
plus 1,25% na wyréwnanie w zamian wieczorne-
go karmienia.

Niewatpliwie ta technika przyjmowania zywca
od Przedsiebiorstwa Obrotu Zwierzetami Rzezny-
mi powinna znalez¢ sie w przysziej umowie z tym,
zeby wage przyjecia zywca stanowita waga przed-
ubojowa, za$ dodatek w wysokosci okoto 1,25%
wagi przedubojowej powinien by¢ uwzgledniony
w wskazniku mankowym dostawcy. Obecnie prze-
prowadzamy préby na bydle, rezultaty sg zado-
walajagce, chodzi tylko o ustalenie rownowartosci
za karme, ktorej bydto nie otrzymuje zgodnie
Z umowa.

Nowy spos6b przyjmowania trzody chlewnej zo-
stat przeniesiony jako doswiadczalny do Zaktaddow
Miesnych w Poznaniu, Szczecinie, Gdansku Wro-
ctawiu i Zielonej Gorze. Instruktaz dla przedsta-
wicieli ww. zaktadéw i zjednoczeh odbyt sie w
srzezni w todzi.

Nadmieni¢ nalezy, iz w Zwigzku Radzieckim
zagadnienie okresu gtodowki przedubojowej znane
byto dobrze juz przed rokiem 1940. Wg wynikow
badan Instytutu Przemystu Miesnego Zwigzku
Radzieckiego, dla bydta i owiec przy 24-godzin-
nym okresie gtodéwki, a dla. trzody chlewnej przy
18-godzinnym okresie nie stwierdzono zadnych
jstrat wptywajgcych na ilos¢ i jakos¢ miesa. (Prof.
Manierberger ,Tiechnotogja Miasa i Miasopro-
duktow* .

W warunkach naszych zdejmowania ze spedéw
zywca przekarmionego, stosowanie gtodéwki tym
bardziej nie powinno mie¢ Zzadnego ujemnego
wplywu, co nalezatoby potwierdzi¢ przeprowadze-
niem odpowiednich badain naukowych.
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Ekonomika i plonowanie

Mgr ZDZISEAW KROL
JERZY WAGIEL

Min. Przem. Mies. i Ml. w Warszawie

MIESNA Rok 1955

Na marginesie nowych zasad premiowania
pracownikow przemystu miesnego

Przygotowywane od diuzszego czasu nowe regu-
laminy premiowania pracownikow umystowych
przedsiebiorstw przemystu miesnego weszly w zy-
cie z dniem 1 kwietnia 1955 r. Liczne sygnaly
z zakladow miesnych $wiadczg, ze spotkaly sie
cne z przychylnym przyjeciem pracownikéw. W
artykule chcemy wskaza¢ na zasady regulaminéw,
na przestanki, dla ktérych takie a nie inne wskaz-
niki przyjeto jako podstawe premiowania i na za-
sadnicze cele, ktérych realizacje regulaminy majg
utatwic.

Wiadomo, ze polityke ptac w ustroju gospodarki
socjalistycznej wytyczajg nastepujgce podstawowe
zasady i prawa:

1) ptaca jest formg podzialu dochodu narodo-
wego,

2) prawo podziatu wedtug pracy.

Nie rozstrzygajgc spraw natury szczegOtowej,
stwierdzi¢ wiec mozna, ze system wynagradzania
jest tym lepszy, im bardziej czyni zados¢, im pet-
niej pozwala realizowa¢ wymienione zasady i pra-
wa. Ildealem dla ustroju socjalistycznego byitby
oczywiscie taki system plac, ktory by pozwolit
okresla¢ jrozmiary wynagrodzenia wytgcznie w za-
leznosci od indywidualnych wynikéw pracy kaz-
dego pracownika. Obecny system organizacji pra-
cy nie pozwala i dlugo jeszcze nie bedzie pozwalat
na wspomniane idealne rozwigzanie probleméw
ptac. Krokiem naprzod i to jedynie stusznym kro-
kiem okresli¢ jednak nalezy kazdg taka zmiane
w systemie wynagradzania, ktora pozwala dzieli¢
dochdd narodowy w sposéb bardziej niz poprzed-
nio zalezny od ilosci i jakosci pracy poszczegol-
nego pracownika.

Nasuwa sie wobec tego pytanie: czy i w jakim
stopniu nowie -regulaminy premiowania stanowig
krok naprzéd?

Nie ulega watpliwosci, ze odpowiedZz moze by¢
tylko twierdzgca i ze krok ten mozna nazwa¢ znacz-
nym. Do takiej odpowiedzi upowazniajg przede
wszystkim nastepujgce postanowienia regulami-
now: wysokos¢ premii przystugujacej za realiza-
cje premiowanych wskaznikbw w planowanej wy-
sokosci ulega zwiekszeniu z dotychczasowych
30% na 50%; nizszy dozor techniczny (majstro-
wie, starsi majstrowie, kierownicy wydziatow pro-
dukcyjnych) w zasadzie premiowany jest w zalez-
nosci od stopnia realizacji wskaznikéw uzyskanego
przez bezposrednio podlegty im personel; przy
ocenie rozmiaréw wykonania zadan planowych,
biorgc pod uwage czesciowy wplyw przemystu na
wielko$¢ -dostaw, uwzglednia sie stopien realizaciji
zaopatrzenia surowcowego.

WspomnieliSmy wyzej, ze nowe regulaminy pre-
miowania stanowig znaczny krok naprzod w reali-
zacji socjalistycznych zasad wynagradzania, trze-

ba jednak doda¢, ze nie jest on dostateczny. Nie
zatrzymujac sie bowiem nad szeregiem innych
postanowien regulaminéw, zwrécimy uwage choc-
by na taki fakt, ze majstrowie wydziatow produk-
cji ubocznych artykutéw uboju, rozbioréw, maga-
zynierzy — nie sg premiowani w zaleznosci od
wynikéw uzyskanych na ich odcinkach pracy. Wy-
dawac¢ by sie mogto, ze jest to niedopatrzenie, ze
nic nie stoi na przeszkodzie, by premie tych pra-
cownikow oprze¢ na analogicznych przestankach,
jakie przyjeto np. dla majstrow innych wydzia-
tow, ale brak wypracowanych metod planowania
wewnatrzzaktadowego, braki lub niedoktadnosci
dokumentacji produkcyjnej i magazynowej, nie-
whasciwe normy technologiczne stanely temu na
przeszkodzie.

Pierwszym wnioskiem, ktéry nasuwa sie nieod-
parcie przy rozwazaniu tego problemu, jest,, ze
stluszniejsze, wlasciwsze zasady premiowania musi
poprzedza¢ uprzednie uporzadkowanie metod pla-
nowania, systemu dokumentacji produkcyjnej
i handlowej, miedzyoddziatowych rozliczen surow-
cowych itd. Byloby zaprzeczeniem zasad socjali-
stycznych metod wynagradzania, gdybysmy usi-
towali uzalezni¢ premiowanie od wynikow jnie-
sprawdzalnych, niewymiernych, gdybysmy oddali
takiemu czy innemu pracownikowi decyzje oceny
wynikow pracy i pozwolili w ten sposob dzieli¢
dochod narodowy. Jesli wiec chcemy, a niewatpli-
wie chcemy .jdoprowadzi¢ do gtebszego zindywidu-
alizowania premii, do znaczniejszego uzaleznie-
nia j-¢f od osiggnie¢ pojedynczych pracownikéw,
musimy usilnie pracowac¢ nad znalezieniem form
i jmetod planowania wewnatrzzaktadowego, nad
usprawnieniem, a wiec i réwnoczesnym uproszcze-
niem dokumentacji produkcyjnej, nad wypracowa-
niem wiasciwych metod rozliczen surowcowych,
stowem — musimy osiggna¢ znaczng poprawe w
organizacji pracy i jej dokumentaciji.

Obserwowane w pracy przemystu miesnego nie-
domagania, powodujgce obnizenie wynikow' jego
pracy, a takze znaczne zaki6cenia w regularnym
zaopatrzeniu, rynku w jmigso i jego przetwory, -sze-
reg stusznych zarzutéw konsumentéw, znalazty od-
powiedni wyraz w regulaminach premiowania.

Przemyst miesny zaciggnat w ubiegtym roku po-
wazny dtug wobec Panstwa. Samo tylko niewyko-
nanie wskaznikéw wydajnosci poubojowej spowo-
dowalo straty wyrazajgce sie okoto 1000 ton masy
miesno-tluiszczowej, o wartosci okoto 20 800 tys.
zlotych. Zastraszajagce wprost ubytki w magazy-
nach produkcyjnych i jdystrybucyjnych, daleko nie
wystarczajgce wskazniki zbiérki ubocznych arty-
kutdbw uboju, znaczne iloSci uszkodzen skoér, to

dalsze gléwne Zrédia strat powstajgcych w -rzez-
niach.
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Subiektywnos¢ tych przyczyn, a wiec moznos¢
ich eliminowania, nie ulega watpliwosci. Wtasciwa
organizacja pracy i proceséw technologicznych,
dbatos¢ o zywiec, troska o surowiec, sa czynnikami
decydujacymi o poprawie wskaznikébw poubojo-
wych, wskaznikow podstawowych dla okreslenia
wynikow pracy rzezni. Nie jest wiec rzeczag przy-
padku, ze regulamin premiowania pracownikOw
zatrudnionych w rzezniach i oddziatach produkcji
rzeznianej, obok wskaznika gtéwnego —planu ubo-
ju, wprowadza jako drugi premiowany wskaz-
nik — wydajnos¢ poubojowa. Uwzgledniajgc po-
wazne rezerwy, jakie w zakresie wzrostu wydaj-
nosci poubojowej istniejg jeszcze we wszystkich
zakladach miesnych, regulamin przewiduje wy-
sokg progresje za przekraczanie tego wskaznika
i w ten sposob kieruje uwage zatdg na koniecznosé
dalszej wytezonej pracy nad jego poprawa.

»Wybor wskaznikdw do premiowania, w stosunku
do pracownikéw przetwoérni podyktowany jest po-
dobnymi przestankami.

Podstawowymi miernikami okreslajacymi prace
przetworstwa miesnego sa wskazniki wydajnosci
produkcyjnych oraz jakos¢ wyrobéw. Niedobor
wyrobu gotowego tylko z tytutu nieosiggania $red-
nich, obowigzujgcych wydajnosci recepturowych
wedlin i wyrobéw wedliniarskich na przestrzeni
trzech pierwszych kwartatow ub. r., spowodowat
straty gospodarcze wyrazajgce sie kwotg okoto
10 min ziotych. Wiele do zyczenia pozostawia
réwniez wydajnos¢ konserw, ttuszczéw topionych,
wedlin i wyrobow wedliniarskich, znajdujgca swe
odbicie m. in. w niczym nie usprawiedliwionych,
powaznych réznicach wydajnosci, uzyskiwanych w
poszczegblnych zaktadach. Podobne réznice wy-
stepuja miedzy wydajnosciami bekonéw w rozbio-
rze, wynoszace okoto 2—3%, czego nie mozna
ttumaczy¢ warunkami i wyposazeniem technicz-
nym, gdyz nie odgrywa ono w danym przypadku
praktycznie zadnej roili. Wprawdzie w odniesieniu
do konserw i bekonéw nieuzyskiwanie wydajnosci
produkcyjnej nie oznacza w' wiekszosci przypad-
kow straty masy miesno-tluszczowej, ale prowadzi
w kazdym wypadku do zmniejszenia puli ekspor-
towej, 'czesto zas do obnizania wartosci przetwa-
rzanego surowca.

Jakos¢ produkcji w Wiekszosci zaktadow pozo-
stawia takze wiele do zyczenia. Brak zrdznicowa-
nych cen w zaleznosci od uzyskanego gatunku wy-
robu gotowego nie stanowit dotychczas bodzca do
walki o jego poprawe, do wypracowania form jego
oceny, pozostawiajgc w znacznej mierze sprawe te,
jako kwestie uczciwosci i ambicji, stuzbie kontroli
technicznej i kierownictwom zakladéw. Stan ten
nie dawat mozliwosci walki, na szerokim froncie
0 realizacje zadan wytyczonych na Il Zjezdzie
partii w przedmiocie poprawy estetyki, smaku
1 wartosci odzywczych przetworéw przemystu
miesnego.

Regulamin premiowania pracownikéw zaktadéw
przetwérczych zmierza wiec do stworzenia plat-
formy walki O poprawe sytuacji w omawianym za-
kresie, gdyz obok premiowania za wykonanie pod-
stawowego zadania (wyrazonego w planie produk-
cji towarowej) przygotowania masy miesno-ttusz-
czowej na zaopatrzenie rynku, wprowadza jako
drugi wskaznik podlegajgcy premiowaniu — ja-
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kos¢ wyrobow. Uwzgledniajgc, ze wykonanie za-
dan postawionych przed przemystem miesnym nie
moze w zasadzie odbywaé sie¢ kosztem obnizania
wydajnosci recepturowej, postanowienia regula-
minéw uzalezniajg wyptate premii za jako$¢ od
zachowania wtasciwej wydajnosci wyrobu gotowe-
go. Przy okre$laniu wykonania zadan w zakresie
zachowania wydajnosci uwzglednia sie oczywiscie
strukture asortymentowa wykonanej produkcji
oraz wplyw réznych wydajnosci okreslonych ro-
dzajow surowca na wymagang wydajnos¢ danej
grupy wyrobow.

Jak wspomniano wyzej, zasadniczym celem pro-
dukcji w przemysle miesnym jest zagwarantowa-
nie nalezytego zaopatrzenia rynku. Stad tez za-
bezpieczenie dyscypliny na odcinku wykonywania
asortymentowego planu produkciji, jakkolwiek nie-
watpliwie bardziej skomplikowane w przemysle
miesnym niz w szeregu innych gatezi gospo-
darki narodowej, nie mogto, z uwagi na potrzeby
konsumentéw, nie znalez¢ odbicia w przepisach
regulaminu premiowania.. Postanowienia w tym
ostatnim wzgledzie przewidujg obowigzek obniza-
nia premii za famanie dyscypliny wykonania asor-
tymentowego.

Przeprowadzona przed .kilku miesigcami reor-
ganizacja przemystu miesnego, zmierzajgca do
zwiekszenia operatywnosci w zarzadzaniu przemy-
stem, a wyrazajgca sie przeksztalceniem bytych
ekspozytur w zjednoczenia — zarzad przedsie-
biorstw wielozakladowych, ma na celu wzmozenie
poczucia odpowiedzialnosci tych ostatnich za -ca-
toksztatt dziatalnosci gospodarczej zakltadéw. Zjed-
noczenia przemystu miesnego, majgce obowigzek
czuwania nad poprawg wszystkich wskaznikéw
techniczno-ekonomicznych, kierowania dziatalnos-
cig zakladéw w zakresie wszystkich dziedzin go-
spodarki w celu osiagniecia najbardziej korzyst-
nych wynikéw produkcyjnych i finansowych, sg
tym bardziej jednostkami odpowiedzialnymi za
caloksztatt dziatalnosci  zaktadéw  miesnych.
Uwzgledniajgc te role zjednoczen, regulamin pre-
miowania przewiduje premiowanie ich pracowni-,
kow za: wykonanie planu produkcji, zachowanie
standardu jakosci, wykonanie planu obnizki kosz-
tdw wihasnych, osiggniecie i przekroczenie plano-
wanych wskaznikdw wydajnosci poubojowej, a
wiec za wskazniki okreslajace w zasadzie cato-
ksztatt wynikow podlegtych zakiadow.

Regulaminy premiowania wyznaczajg wiec za-
sadnicze kierunki i drogi prowadzgce do poprawy
wynikéw pracy przemystu miesnego i zwracajg
uwage na te -odcinki pracy, ktére powinny stangc
w centrum uwagi i troski zatogi. Regulaminy pre-
miowania spetnig jednak tylko wéwczas swoje za-
danie, gdy wszyscy pracownicy zrozumiejg ich
sens, zasady i cele, ktdrym majg one stuzyé. Nie
negujac bowiem wagi materialnego zainteresowa-
nia wynikami pracy, trzeba sobie zda sprawe, ze
powodzenie kazdemu przedsiewzieciu zapewni¢
mozna tylko wéwczas, gdy jego wykonawcy grun-
townie rozumie¢ beda cel i sposdb wykonania za-
dan. Byloby wobec tego niewybaczalnym btedem
uwazaé, ze -sam fakt wydania zarzadzen wprowa-
dzajacych w zycie regulaminy premiowania roz-
wigze wszystkie trudnosci i automatycznie usunie
mankamenty istniejace w przemys$le miesnym.
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Dalszy wniosek, jaki nalezy postawi¢ w zwigzku
ze zmiang systemu premiowania, brzmi nastepu-
jaco: obowigzkiem dyrekcji zakladéw jest — przy
Scistej wspoétpracy z radami zakladowymi i orga-
nizacjami partyjnymi — zapoznanie wszystkich
pracownikow nie tylko z suchymi przepisami re-
gulaminoéw, ale z celem jakim majg one stuzy¢

Mgr MIECZYSLAW BOGUCKI

Min. Przem. Migs. i MIl. w Warszawie
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przy wykonywaniu zadan przemystu, tylko bowiem
takie postawienie sprawy pozwoli wyrobi¢ u pra-
cownikow poczucie koniecznosci codziennego Sle-
dzenia wykonywania planu we wszystkich jego
wskaznikach, bez czego nie mozna mowi¢ o trwa-
tej poprawie w gospodarce przedsiebiorstw, wa-
runkujgcej dalsze podniesienie poziomu ptac.

O zmniejszenie ubyikdw w obrocie zywcem

rzeznym

. Dotychczasowe tymczasowe normy ubytkéw na-
turalnych .w obrocie zywcem rzeznym i miesem
w produkcji, w hurcie, detalu i transporcie, ujete
w formie przepisOw 'prawnych, nie zawsze byty
oparte na wszechstronnych naukowych i praktycz-
nych badaniach. Obecnie po przeszio piecioletniej
obserwacji, w miare powstawania korzystniejszych
warunkéw dla przechowywania towarOw, uspraw-
nienia dotychczasowych metod produkcji, wyko-
rzystania technicznie przystosowanych srodkow
transportu i bardziej troskliwego obchodzenia sie
z towarem — moze sie okaza¢, ze ubytek natu-
ralny jest mniejszy od dotychczas stosowanej nor-
my. Dlatego tez dojrzalo obecnie zagadnienie re-
wizji norm ubytkdw naturalnych, powstajacych
przy metodach pracy stosowanych uprzednio w
obrocie zywcem i migsem.

Stata walka o obnizenie kosztow wilasnych w
przemysle i obrocie miesem przedsiebiorstwa po-
winna iS¢ w parze z likwidacjg strat w obrocie to-
warowym, z dazeniem do statego obnizania norm
ubytkéw naturalnych w tych przypadkach, gdy nie
ma mozliwosci catkowitego ich usuniecia.

Normy ubytku naturalnego stanowig wyniki
pewnych ustalen opartych na badaniach nauko-
wych i doswiadczeniach. Stwierdzajg one, ze przy
stosowaniu okreslonej metody postepowania i od-
powiedniej starannosci po uplywie okreslonego
czasu lub po wykonaniu okreslonej czynnosci na-
stepuje taki a nie inny ubytek. W zwigzku z po-
wyzszym nie ulega watpliwosci, ze przy stworze-
niu korzystniejszych metod i warunkéw postepo-
wania normy ubytkéw moga ulec zmianie i obni-
zy¢ sie.

Obnizanie strat materialowych powodowanych
ubytkami naturalnymi pocigga za sobg state pod-
noszenie poziomu gospodarki uspotecznionej i do-
datkowg akumulacje niezbedng dla panstwa ludo-
wego, dla dalszego podniesienia s-topy zyciowej
ludzi pracy.

W celu wykorzystania dotychczasowych do-
Swiadczen w tej dziedzinie i opracowania ma-
terialu — ktory stuzy¢ bedzie jako podstawa przy
ustalaniu nowych zrewidowanych norm ubytkow
naturalnych —e powofana zostata Zarzadzeniem
Przewodniczgcego Parnstwowej Komisji Planowa-
nia Gospodarczego Nr 17 z dnia 8 lutego 1955 r.
miedzyresortowa komisja do opracowania kom-
pleksowego programu oszczednosciowego w obro-
cie zywcem rzeznym, miesem i jego przetworami.

I miesem

Zadaniem komisji jest opracowanie zagadnien
zwigzanych z uzyskaniem oszczednosci we wszyst-
kich fazach obrotu towarowego, produkcji zywotem
rzeznym, miesem i jego przetworami oraz przygo-
towanie projektéw przepisOw prawnych w tym
przedmiocie. W tym celu wytonione zostaly 3 pod-
komisje do.©pracowania zagadnien skupu i obrotu
zywcem, produkcji i skladowania oraz transportu
i obrotu detalicznego.

Udziat w komisji miedzyresortowej przedstawi-
cieli Panstwowej Komisji Planowania Gospodar-
czego, Ministerstwa Skupu, Ministerstwa Handlu
Wewnetrznego i Ministerstwa Przemystu Miesne-
go i Mleczarskiego oraz Centrali Rolniczo-Spot-
dzielczej ,Samopomoc Chitopska“ , Zwigzku Spot-
dzielni Spozywcow, Miejskiego Handlu Miesem
i Centralnego Zarzgdu Przemystu Miesnego —
pozwoli na wszechstronne zbadanie tych zagadnien
we wszystkich fazach obrotu zywcem i miesem.
Zbadanie to polega¢ bedzie w szczegdlnosci na
przygotowaniu zrewidowanych norm ubytkéw w
wadze zywca na bazach skupu, przy postoju i tran-
sporcie oraz przy racjonalnej wydajnosci poubo-
jowej zywca, w procesach przetwoérczych i mani-
pulacji miesa w obrocie.

W celu opracowania projektéw nowych norm
ubytkéw zywca w obrocie przeprowadzone zostang
w terenie kontrolne badania, w wyniku ktérych
bedzie mozna przeanalizowa¢ dotychczasowe nor-
my zaréwno w Swietle materiatldw statystycznych
jak i na podstawie uzyskanych doswiadczen.

Dotychczasowe obowigzujace normy wydajnosci
poubojowej zywca rzeznego — oparte na wadze
zywca stwierdzonej w rzezni w momencie przeka-
zywania zywca do uboju — nie uwzglednialy cza-
sokresu od chwili zakupu zywca w punkcie skupu.
Czestokro¢ uzyskiwano korzystniejsze wskazniki
poubojowe kosztem straty gospodarczej (masy
miesnej), a to wskutek przetrzymywania zywca
przed ubojem. Dla unikniecia tych strat przepro-
wadzone zostang kontrolne uboje doswiadczalne,
przy czym zywiec bedzie kierowany do uboju po
uptywie 12 —15 godz. glodzenia, liczgc od ostat-
niego karmienia.

Po zbadaniu réznych ras bydta, przeprowadze-
niu badan w réznych rzezniach i dokonaniu préb-
nych doswiadczen przy transporcie zywca na roz-
nych trasach — bedzie mozna przystapi¢ do pod-
sumowania, sprawdzania i analizy tych doswiad-
czen w celu uzyskania materialtéw dla ustalenia
nowych norm ubytkdw naturalnych.
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O ile chodzi o zagadnienia ubytkow natural-
nych w produkcji i skladowaniu, to w oparciu
0 doswiadczenia w terenie opracowana zostanie
nastepujgca tematyka: ubytki przy wystudzeniu
1wychtodzeniu (mieso i podroby), przy rozmraza-
niu, sterylizacji miesa mniej wartosciowego, przy
rozbiorze i trybowaniu, wydajnosci przy peklowa-
niu i w toku samej produkcji z wyjatkiem tych
ubytkéw, ktére powstajg w produkcji i sg normami
recepturowymi. Przy opracowywaniu tego zagad-
nienia uchwycona zostanie w jszczegolnosci ta
czes¢ ubytkéw naturalnych w produkcji, ktéra
powstaje w chiodniach, przedchtodniach i maga-
zynach majstra.

STANISEAW KOZLOWSKI
CZOZRz w Warszawie
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Zagadnienia ubytkow naturalnych w transporcie
i obrocie detalicznym obejmg ubytki w zbycie
i hurcie oraz w transporcie miedzyzaktadowym
i sprzedazy w detalu,,a ponadto w obrocie migsem
piiniej wartosciowym i warunkowo zdatnym w as-
pekcie ekonomicznym. W tym celu przeprowadzo-
ne zostang badania kontrolne w poszczeg6inych
sklepach detalicznych o r6znym nasileniu ruchu
oraz w zaktadach produkcyjnych.

Tak w 'Ogélnych zarysach przedstawia sie pierw-
szy etap prac komisji miedzyresortowej, przed
-ktérg stojg wazne zadania dalszej walki z ubytka-
mi naturalnymi.

Rezerwy w kosztach obrotu zywcem rzeznym

Analiza ubytkbw Wagowych, czasu trwania
obrotu oraz wartosci zuzytych pasz w obrocie zyw-
cem rzeznym w okresie 1954 r. wykazala, ze w
szeregu Okregowych Przedsiebiorstw  Obrotu
Zwierzetami Rzeznymi wielkosci te nie byly do-
ktadnie kontrolowane i nie poréwnywane z wiel-
koscig masy przerzutowej poza teren wojewddztwa
oraz odlegtoscig pomiedzy punktem skupu a rzez-
nig zakladéw miesnych. W licznych przypadkach
nie wyciggano wiasciwych wnioskéw z zaistnia-
tych dysproporcji w ksztattowaniu sie kosztéw pasz
w poréwnaniu do czasu obrotu czy do wysokosci,
ponoszonych ubytkéw Wagowych zywca, .mimo ze
pomiedzy tymi wielkosciami istnieje nietrudna do
okreslenia wspodtzaleznosc.

Wiasciwy i naturalny jest wyzszy wskaznik
ubytkéw Wagowych i wyzszy koszt paszy przy
dluzszym czasie obrotu i transportu, a zatem dla
wiekszej odlegtosci przewozu masy towarowej
i odwrotnie powinniSmy ponosi¢ proporcjonalnie
mniejszy ubytek wagowy i nizszy koszt paszy przy
krétszym czasie obrotu dokonywanym na mniej-
szych odlegtosciach.

Jesli zalozylibySmy, ze zaistniate w roku ubie-
glym dysproporcje w ilosci i wartosci zuzytych
pasz w niektorych Okregowych Przedsiebiorstwach
Obrotu Zwierzetami Rzeznymi mogty by¢ wythu-
maczalne — to efektem tego powinno by¢ w kaz-
dym przypadku badz zmniejszenie ubytkdw Wa-
gowych na zywcu przy nadmiarze zuzytych pasz,
badz tez zwiekszenie ubytkéw wagowych przy nie-
doborach paszowych.

Omawiana zasada proporcjonalno$ci pomiedzy
wymienionymi powyzej wielko$ciami nie zostala
zachowana w roku 1954 na terenie szeregu woje-
wodztw. Realizujgc, wykonanie zadan na odcinku
akumulacji i walki o obnizke kosztow obrotu w
1955 r. nalezaloby zagadnieniu temu poswiecic¢
wiecej niz dotychczas uwagi. W wyniku zanoto-
wania tego rodzaju dysproporcji dokonano za
okres | kwartalu 1954 r. szczegblowej analizy
badajgc i porOdwnujac wszystkie podstawowe ele-
menty — a wiec $redni czas obrotu, procent ma-
sy przerzutowej poza leren wojewddztwa, Sredni
promien przewozu, strukture obrotu itp.

Po uwzglednieniu danych obliczono Srednie
wartosci zuzytych pasz oraz $rednie wartosci po-
niesionych ubytkéw na 1 szt./dobe dla Okrego-
wych Przedsiebiorstw Obrotu Zwierzetami Rzez-
nymi o podobnej wzglednie poréwnywalnej struk-
turze obrotu, liczac zaréwno pasze jak i ubytKi
wedtug jednolitej Sredniej ceny zakupu.

Na podstawie przeliczen uzyskano dla obrotu
trzodg nastepujacy materiat poréwnawczy:

Tabela 1
L N @32 S > 2
#S 2 3 82 L8 @ .3
oS 2 &%z 8s Bz &8¢
Okreg R H Qe8 55 -2 25 2%
e, 8cfs c-— c2 oN c© c
e = B N NN T O Og TS
ﬂ'SmN m\%m %%N 05 ON D0
=28z 28« 08z o aa MES
LL_JbeIski 127 1649 17,76 97 81,2 380
Biatostocki 052 1274 1326 110 716 397
R;eszov_vskl 0,84 22,73 23,57 56 59,2 192
Kielecki 0.36 18,72 19,08 92 575 177

Olsztynski 0,36 11,30 11,66 92 632 25

Dane tabelill wskazujg na to, ze stosunkowo
najnizszy koszt ubytkéw z tej grupy wojewddztw
poniést okreg olsztynski i biatostocki nie wyka-
zujgc razacych dysproporcji w wartosci skarmio-
nej paszy. Okregi rzeszowski i lubelski poniosty
zarowno wysokie koszty ubytkéw, jak réwniez zu-
zyly stosunkowo najwiecej paszy. Szczegolnie nie-'
proporcjonalny jest wysoki koszt ubytkéw w okre-
gu rzeszowskim, jesli wezmie sie pod uwage jego
Sredni promien przewozu 192 km oraz niski pro-
cent masy przerzutowej poza wojewodztwo wyno-
szacy 59,2% w porownaniu do okregu lubelskiego
o promieniu przewozu 380 km i masie przerzuto-
wej 81,2%. Okreg kielecki ponidst bardzo wysoki
koszt ubytkdw przy stosunkowo niskim koszcie
zuzytych pasz na 1 szt./dobe, co przy jego $red-
nim promieniu przerzutu 177 km i mniejszej ma-
sie przerzutowej, a mianowicie 57,5% w porow-
naniu do pozostatych okregéw jest wynikiem nie-
uzasadnionym. Dla pelniejszego uwypuklenia tych
dysproporcji w kosztach, warunkowanych pro-
mieniem przewozu masy przerzutowej, czasem
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obrotu i procentem masy przerzutowej w poszcze-
golnych okregowych przedsiebiorstwach, przyje-
to wyniki okregu olsztyriskiego, jaiko najtaniej
pracujacego, w poszczegolnych elementach za
100 i przedstawiono wskaznikowe wzrost tych
wielkosci w pozostatych okregach jak nastepuje:

Tabela 2
. iz Promien
Wielkosén
Kosl)zttl(r)asz masy prze- Lqpéégwgrzzg_
Okreg I UbYOW rzutowej rzutowe

zt wskaznik % wskaznik o \wskaznik

Olsztynski 11,66— 100 63,2— 100 226— 100
Bia’rogtocki 13,26 — 114 71,6—113 395 — 176
Lubelski 17,76 — 152 81,2— 129 380— 170
Kielecki 19,08— 164 57,5— R 177— 78
Rzeszowski 23,57—202 59,2— 93 192— 89

Tabela 2 wskazuje na to, ze w stosunku do wy-
nikébw okregu olsztyrnskiego w okregu biatostoc-
kim wzrost kosztow ubytkow i pasz okreslony
wskaznikiem 114 jest uzasadniony wzrostem
wskaznika masy przerzutowej do 113 i tym bar-
dziej wzrostem $redniego promienia przewozu
wyrazajgcego sie wskaznikiem 176.

W okregu lubelskim wzrost kosztéw ubytkéw
i pasz wyrazony wskaznikiem 152 jest nieco za
wysoki w stosunku do wzrostu procentu masy prze-
rzutowej wyrazonego wskaznikiem 129, natomiast
uzasadniony jest i proporcjonalny w stosunku do
wzrostu $redniego promienia przerzutu masy to-
warowej, wyrazajgcego sie wskaznikiem 170.

W okregach kieleckim i rzeszowskim wskazniki
wzrostu kosztéw ubytkow i paisz sg nie uzasadnione
w poréwnaniu do zanizonych wskaznikbw masy
przerzutowej i wskaznikébw $redniego promienia
przewozu. )

Analizujac w podobny sposéb wspdtzaleznosé
kosztéw i czasu obrotu — dla obrotu bydiem uzy-

skano:

Tabela 3
v N g3 NS 2
48 2 388 4,8 § %
o5 > o35 g IS S o
wE w8 =2 o ,g anN
Okreg 2@ 283 82 =3 HR 2.
57% 528 89T B2 S8 Bex
28222+ S8z oo ada wEz
Lubelski 3,12 1572 1884 107 791 364
Bialostocki 2,40 12,82 1522 100 79,9 359
Kielecki 6,48 1922 2570 102 64,3 272

Rzeszowski 6,00 2354 29,54 7 765 207
Olsztynski 33 797 11,33 +100 557 220

Z zestawienia wynika, ze najnizszy koszt ubyt-
kow poniosty okregi olsztynski i bialostocki nie
wykazujgc dysproporcji w wartosci zuzytych pasz.
Okregi kielecki i rzeszowski poniosty powazne
koszty w zuzytej paszy oraz bardzo wysokie koszty
z tytutu ubytkébw Wagowych zywca, co nie jest
uzasadnione ani wielkoSciag masy przerzutowej,
ani wielkoscig promienia przewozu.

Przyjmujgc, analogicznie jak w obrocie trzoda,
wyniki najtaniej w tej grupie pracujacego okre-
gu olsztynskiego za 100, wzrost wskaznikowy
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miesna

poszczegoélnych elementéw warunkujgcych wzrost
kosztéw ubytkébw i pasz przedstawia sie jak
w tabeli 4.

Proporcjonalnie do wynikéw okregu, olsztynh-
skiego wzrost poniesionych kosztéw ubytkow
i pasz w okregu biatostockim wyrazony wskazni-
kiem 134, uzasadniony jest wzrostem wskaznika
masy przerzutowej 143 i tyrn bardziej wzrostem
wskaznika promienia przerzutu wyrazajgcego sie
liczbg 163.

Wzrost kosztow pasz i ubytkéw w okregu lu-
belskim okreslony wskaznikiem 166 jest za wy-
soki w stosunku do wzrostu wskaznika masy prze-
rzutowej, tj. do 142, a proporcjonalny do wzrostu
wskaznika promienia przerzutu, tj. do 164.

W okregach kieleckim i rzeszowskim wzrost
wskaznika kosztow pasz 1 ubytkéw jest razaco za
wysoki w stosunku do wielkosci masy przerzuto-
wej jak i do Sredniego promienia przewozu.

Tabela 4
oo paey WiEOSC . PIOTES
ioustf tlgg?/vz masy PIZe€- masy prze-
Okreg y rzitowej oo Hes

zt wskaznik % wskaznik km wskaznik

Olsztynriski 11,33 — 100 55,7— 100 220 — 100
Biatostocki 1522 — 134 79,9— 143 359 — 163
Lubelski 18,84 — 166 99,1 — 142 364— 164
Kielecki 25,70—227 64,3—115 272 — 115
Rzeszowski 2954—261 76,5— 137 207— 90

Podajac tego rodzaju analize nalezy stwierdzic,
ze dla petnego obrazu nalezatoby réwnolegle skon-
trolowa¢ i poréwna¢ obrot zamykajacy sie w ra-
mach wojewddztwa, co niewatpliwie datoby caly
szereg nowych przykladéw 'dla udowodnienia za-
leznosci kosztéw pasz i ubytkdéw od czasu obrotu.

Poruszajgc ten problem na tamach ,Gospodarki
Miesnej* pragne zwréci¢ uwage niektorym Okre-
gowym Przedsiebiorstwom Obrotu Zwierzetami
Rzeznymi, aby w roku 1955 szerzej niz dotych-
czas dokonywaly analiz w podlegltych oddziatach
powiatowych, co niewatpliwie powinno im utatwic
wykrywanie dysproporcji i nieprawidiowosci w
technice obrotu, a tym samym istniejgcych jeszcze
rezerw w kosztach. Podkreslam to dlatego, ze w
szeregu okregéw dotychczas nie prébowano na
szersza skale poréwnywac i konfrontowaé wynikow
pomiedzy oddziatami, a wydaje sie, ze przy takiej
wymowie cyfr i nie wyjasnionych dysproporcjach
ankliza taka jest celowa i co najwazniejsze w do-
bie walki o obnizke kosztow jak najbardziej gos-
podarczo uzasadniona.

Uchwaly 1l Zjazdu i Il Plenum zobowigzuja
wszystkie przedsiebiorstwa do walki z wszelkimi
przejawami marnotrawstwa, do wprowadzenia
oszczednej gospodarki i wykonania obnizki kosz-
tow, gdyz tylko przez wykonanie zadan obnizki
kosztéw jest mozliwe dalsze podniesienie stopy
zyciowej mas pracujgcych. Podana powyzej ana-
liza ubytkbw Wagowych i zuzycia pasz w niekto-
rych Przedsiebiorstwach Obrotu Zwierzetami Rzez-
nymi wykazuje, ze istniejg jeszcze duze mozli-
wosci zarowno obnizenia ubytkéw w transporcie
jak tez zaoszczedzenia dla gospodarki narodowej
pewnych ilosci pasz tresciwych.



Nr 6 GOSPODARKA

MIESNA 17

Z doswiadczen ZSRR i Krajow Demokracji Ludowej
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A. KU2MIENKO

Kandydat .nauk technicznych

Samoczynne regulowanie ogrzewniczo-
wentylacyjnych urzgdzen w kombinaiach miesnych

W bilansie cieplnym kombinatéw miesnych na ogrzewa-
nie i wentylacje przypada okoto 15% ciepta. Daje to wyo-
brazenie o roli, jaka odgrywa racjonalna obstuga urza-
dzen ogrzewniczych i wentylacyjnych w obnizeniu ko-
sztéw eksploatacji kombinatow miesnych.

Nalezy przy tym mie¢ na uwadze, ze prawidiowa orga-
nizacja, kontrola, automatyzacja i eksploatacja systemu
ogrzewniczo-wentylacyjnego przyczynia sie do ochrony
zdrowia pracownikow, zwiekszenia wydajnosci pracy
i poprawy jakosci produkciji.

Czeste zakiocenia proceséw wentylacyjnych (w rezul-
tacie wahan temperatury zewnetrznego powietrza, zmian
obcigzenia cieplnego w pomieszczeniu i wahan napiecia
aparatow wentylacyjnych) wymagaja statej obserwaciji
(kontroli) stanu powietrza w pomieszczeniu i ciagltego
pi zestawienia urzadzen sterowniczych instalacji ogrzew-
niczo-wentylacyjnych.

Reczne sterowanie instalacjg stwarza dla obstugujacego
personelu wielkie trudnosci i wymaga wysokich kwalifi-
kacji. Przy automatycznym natomiast sterowaniu nie-
przerwang kontrole stanu powietrza w pomieszczeniu
| przestawianie urzadzen sterujgcych wykonuja samoczyn-
ne regulatory. Obstugujacemu personelowi pozostaje je-
dynie okresowe obserwowanie stanu tych regulatorow
oraz samej instalacji i jej urzadzen sterujgcych.

Aparature kontrolujgca i regulujgca urzadzenia ogrzew-
niczo-wentylacyjne mozna podzieli¢ na przyrzady recznie
nastawiane, przyrzady zdalnego sterowania i przyrzady
samoczynnej regulacji.

Do kontroli i sygnalizacji stosuje sie przyrzady lokal-
ne i odlegtosciowe.

W kombinatach miesnych do pomiaréw temperatury
i wilgotnosci powietrza stosuje sie termometry rteciowe,
elektryczne, bimetalowe, cisnieniowe i oporowe; pirometry,
psychometry i higrometry; do pomiaréw ci$nienia — ma-
nometry, prézniomierze, ciggomierze, manometry rozni-
cowe i inne.

Przy wyborze schematéw samoczynnej regulacji ko-
nieczne jest stosowanie do wyliczen podstawowego row-
nania, okreslajgcego zalezno$¢ miedzy Ai hal. — niezbed-
na zmiang temperatury powietrza w hali produkcyjnej,
At dopjywu — niezbedng zmiang temperatury powietrza

doptywajgcego i ti — wielokrotno$cig wymiany powietrza.
Otrzymujemy rownanie dostatecznie doktadne dla celow
praktycznych:

A 'doplywu A ihali
Przyktad:
Jaka powinna by¢é temperatura doptywajacego po-
wietrza, jezeli przy 'doptywu = 10° temperatura ihali =
= 12°C, a powinna wynosi¢ + 16°? Illos¢ doplywaja-
cego przy tym powietrza P = 15000 m3godz., za$ objetos¢
pomieszczenia V = 5000 ms.
Stad
15000 ) n+ 2 3+ 2 17
so00 9 - 0 !

Z podstawowego réwnania wynika, ze

A ¢doptywu = *>7A'hali
Poniewaz
_ A han 16—12°= 4
wiec odpowiednio: &

Tak wiec niezbedna temperatura doptywajacego powie-
trza doptywu “ 10° + 7° = 17

Zaznaczamy, ze temperatura doplywajagcego powietrza
powinna by¢ podwyzszona, jezeli jest wymagany wzrost
temperatury w pomieszczeniu i odwrotnie.

Poniewaz kazde pomieszczenie posiada wiasciwa sobie
wielokrotno$¢é wymiany n, mozna z gory wyliczy¢ zalez-
no$¢ miedzy '¢optywu a 'hali >* otrzymane wartosci ujete
w tabele umiesci¢ w komorze wentylacyjnej.

Dla przyktadu podajemy taka tabele:
przy

n+ 2
—1- =17

A ‘hali—0°, 2°, 4°, 6°, 9, 10°,
A ‘'doptywu = °°. 3,5°, 7» 10°, 12,50,170.

Rozpatrzmy szereg najprostszych schematéw regulacji
urzadzen ogrzewniczo-wentylacyjnych.

Na rys. 1 przytoczony jest schemat samoczynnej regu-
lacji temperatury doptywowej wentylacyjnej instalacji
z dwukrotnym podgrzewaniem doptywajacego powietrza.
Jako przybory kontrolne zastosowane sg dwa regulatory
temperatury. Regulator temperatury (1) dylatometrycz-
nego typu o dziataniu pneumatycznym, umieszczony w ru-
rze wylotowej za wentylatorem, steruje — regulujgcym
doplyw pary do kaloryfera (3) — zaworem (2) z gumowa
membrang. Regulator temperatury (4) tego samego typu
i dzialajacy na tej samej zasadzie ustawiony jest na dro-
dze doplywu zewnetrznego powietrza i za pomocg regu-
lujacego zaworu membranowego (6) wiacza doptyw pary
do kaloryfera (5), o ile temperatura zewnetrznego po-
wietrza jest nizsza od wymaganej.

Azeby zapobiec przenikaniu chiodnego powietrza do
komory wentylacyjnej i pomieszczenia, jak réwniez dla
unikniecia zamarzania kondensatu w kaloryferach w cza-
sie postoju wentylatora, wtacza sie w obwod elektryczny
silnika wentylatora elektromagnetyczny przekaznik (7),
ktéry uruchamia zawér (8) o pneumatycznym dziataniu,
frzy puszczeniu w ruch wentylatora zawér otwiera do-
jep powietrza do komory doptywowej, a przy zatrzyma-

— zamyka. Wedtug takiego schematu mogg praco-
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waé wentylacyjne komory doptywowe regularnie dostar-
czajgce do pomieszczenia okreslong iloS¢ powietrza nie-
zaleznie od jego zewnetrznej temperatury. Schemat ten
zaleca sie dla jeliciarni, gruczotami i innych oddziatéw,
gdzie niedopuszczalny jest ponowny obieg powietrza.

Na rys. 2 pokazano schemat automatycznej kontroli
temperatury w urzgdzeniu ‘wentylacyjnym z ponownym
obiegiem powietrza. W przewodzie za wentylatorem usta-
wiony jest pneumatycznie dziatajgcy regulator tempera-
tury (1) typu dylatometrycznego. Uruchamia on zaluzjo-
wy zawér (2) z gumowg membrang, umieszczony obok
kaloryfera (4) i regulujgcego zaworu (3) na przewodzie
parowym przed kaloryferem powtérnego podgrzewania.
Regulator ten kontroluje wiec temperature powietrza
wplywajgcego do pomieszczenia z komory wentylacyjnej.
Drugi natomiast taki sam regulator (5) kontroluje tem-
perature mieszaniny powietrza ponownie obiegajgcego
I powietrza zewnetrznego poprzez zmiany ich wzajem-
nych proporcji za pomoca zaluzyjnego zaworu (6).

Schemat taki moze byC zastosowany do kontroli po-
wietrza wentylacyjnego w tych wszystkich pomieszcze-
niach kombinatéw miesnych, w ktérych dopuszczalny jest
ponowny obieg powietrza.

Na rys. 3 widzimy nagrzewnice powietrza z wenty-
latorem odsrodkowym.'Agregat ten mozna ustawi¢ w ma-
szynowni, w ekspedycji 1 innych pomieszczeniach kombi-
natéw miesnych oraz stosowa¢ zaréwno do powietrznego
ogrzewania jak i do wentylacji. W skiad jego wchodzi
wentylator (1), zasysajacy powietrze albo z pomieszcze-
nia, jak to wskazuje strzatka (2), albo z zew :trz strzal-
ka (3), albo tez czerpigcy mieszanine powietrz i zewnetrz-
nego z wewnetrznym. Powietrze tloczone rurg !t) przez
kaloryfer plytkowy (5) nagrzewa sie i w, takim stonie do-
chodzi bezposrednio do pomieszczenia lub rozprowadza-
ne jest po rozgatezieniach przewodu powietrznego.

MIESNA Rok 1955

W razie potrzeby mieszanine powietrzng usuwa sie na
zewnatrz specjalnym przewodem (7).

W celu kontroli temperatury powietrza tloczonego do
pomieszczenia ustawia sie termometr ciSnieniowy (8),
typu TG.-270, o skali 0 — 120° i kapilarze dlugosci
10 — 60 m. Samoczynng regulacje temperatury powie-
trza w pomieszczeniu osiaga sie regulatorem tempera-
tury (9). Jako regulator temperatury moze by¢ zastoso-
wany elektromagnetyczny termometr z magnetycznag, tu-
lejg i skalg od 0 do 100°.

Przy zmianie temperatury w pomieszczeniu regulator
(9) dziata na elektromagnetyczny zawoér (10), ktéry
umieszczony na przewodzie parowym przed kaloryfe-
rem, reguluje doptyw pary do kaloryfera. Elektryczny
schemat potgczenia regulatora temperatury i elektroma-
gnetycznego zaworu przedstawiony jest na rys. 3.

Powietrze .w agregacie moze przeptywaC czesciowo
przez kaloryfer a czesciowo przez okélny przewdd. Mie-
szanine chiodnego i ogrzanego powietrza reguluje sie
przepustnica, znajdujaca sie wewnatrz okdlnego prze-
wodu, co daje moznoS¢ uzyskania powietrza o potrzeb-
nej temperaturze.

Do samoczynnej regulacji pracy komory klimatyza-
cyjnej i podtrzymania w pomieszczeniach produkcyjnych
stalej temperatury oraz wzgjlednej wilgotnosci powietrza
moze by¢ przyjety kombinowany schemat samoczynnej
regulacji o elektropneumatycznym (albo elektrohydrau-
licznym) dziataniu.

Kombinowany schemat samoczynnych urzadzen powi-
nien wzbudzi¢ zainteresowanie przemystu miesnego ze
wzgledu na to, ze przyrzady przyjete w nim sg proste
w konstrukcji i wykonaniu oraz niezawodne w eksploa-
tacji.

Na rys. 4 pokazany jest schemat urzgdzenia, dziala-
jacego elektrohydraulicznie (elektropneuinatycznie), jed-
nak wszystkie przyrzady mogg pracowaé¢ réwniez na
sprezonym powietrzu.

Schemat samoczynnej regulacji sklajla sie z trzech zes-
potow: zespotu regulacji temperatury doptywajgcego po-
wietrza, zespotu regulacji >vzgledne] wilgotnosci powie-
trza w pomieszczeniu i z zespolu pomocniczego.

W sktad zespolu regulacji temperatury doptywajacego
powietrza wchodzg nastepujgce przyrzady: ustawiony
w korrtorze (2) dylatometryczny regulator temperatury
(1) z dtawikiem, wtérny hydrauliczny przekaznik (3)
z dtawikiem, membranowy mechanizm (4) uruchamia-
jacy znajdujgcg sie na drodze cyrkulujgcego powietrza

przepustnice (5) i membranowy mechanizm (6) urucha-
miajacy przepusinice (7) na drodze zewnetrznego po-
wietrza. Zesp6t ten przeznaczony jest do podtrzymywa-
nia statej temperatury powietrza, przeptywajacego do po-
mieszczenia z komory wentylacyjnej. Wraz ze wzrostem
temperatury powietrza zawoér otwiera, dostep powietrza
zewnetrznego i zamyka — juz ogrzanego. Obnizenie
temperatury wywotuje odwrotny ruch zaworéw. Przy
zastosowaniu tego regulatora odchylenia od zatozonej
temperatury powietrza wynoszga od * 1 do +1,5°.

Zespdl regulacji wilgotnosci  wzglednej  powietrza
W pomieszczeniu zawiera nastepujgce przyrzady: reguta-
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tor wilgotnosci (8), elektrohydrauliczny przekaznik EGR-6
(9) z dlawikiem (2), membranowy mechanizm (10) uru-
chamiajacy przepustnice (11) i transformator 120/12 V 12

Zespét pomocniczy jest wspdlny dla catego samoczyn-
nego ukladu. W skifad jego wchodza nastepujgce przy-
rzady: filtr dla sprezonego powietrza lub wody (13), re-
duktor ciSnienia sprezonego powietrza lub wody (14),
dwa manometry (15) i (16), dfawiki iglicowe (17) i za-
wory (18).

Rys. 5.

Do regulacji wzglednej wilgotnosci uzywa sie wiosia-
nego regulatora. W przyrzadzie tym wilasciwos¢é wiosa —
zmienianie dilugosci pod wplywem wilgotnosci  po-
wietrza — wykorzystuje sie do zamykania lub przerywa-
nia przy pomocy ptytki kontaktowej obwodu elektrycz-
nego.

gRegulator podtrzymuje wzgledng wilgotno$¢ powietrza
z odchyleniem od + 20 do + 2,5% od wymagane;j.

Elektrohydrauliczny przekaznik znajduje sie miedzy
regulatorem wilgotnosci a membranowym mechanizmem
na dozujgcej przepustnicy i stuzy do przechodzenia z im-
pulsu elektrycznego, uzyskiwanego od regulatora wilgot-
nosci na energie sprezonego powietrza lub wody.

Zespét pomocniczy przeznaczony jest do filtracji i pod-
trzymywania statego cisnienia powietrza lub wody w ro-
boczej sieci.

Filtr do wody sktada sie z korpusu, czopu, siatki
i uszczelki. Woda, ptynac w kierunku wskazanym strzatka,
przechodzi przez siatke do roboczej sieci. Mechaniczne do-
mieszki pozostajg wewnatrz siatki.

Reduktor cisnienia wody RWD-1 podtrzymuje state cis-
nienie sprezonego powietrza lub wody w roboczej sieci.

Dla wygody obstugi samoczynnej komory wentylacyjnej
wszystkie przyrzady zespolu pomocniczego jak réwniez
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przekazniki i transformator montowane sg na wspdlnej
tablicy rozdzielczej.

Na rys. 5 przedstawiony jest schemat urzadzenia
ogrzewniczego z samoczynng regulacjg temperatury w po-
mieszczeniach. W charakterze regulatora temperatury wy-
korzystany jest elektromagnetyczny termometr kontakto-
wy (1) z magnetyczng tulejg. Na linii powrotnej urzadze-
nia ogrzewniczego ustawiony jest elektromagnetyczny za-
woér (2). Przy zmianie temperatury w pomieszczeniu ter-
mometr elektromagnetyczny przez posredni przekaznik (3)
7 normalnie zamknietymi kontaktami (4) dziata na ele-
ktromagnetyczny zawor (2). Wigczanie i wylgczanie prag-
du w obwodzie termometru i posredniego przekaznika na-
stepuje za pomocg wytacznika (5).

Rozlgczanie kontaktdow termometrow nastepuje przy
obnizeniu sie temperatury otaczajgcego powietrza, wsku-
tek czego elektromagnetyczny zawor otwiera sie i ogrzew-
nicze urzadzenie zaczyna dziata¢. Kiedy natomiast tem-
peratura powietrza w pomieszczeniu przekroczy norme,
stupek rteci w termometrze podniesie sie, zewrg sie sty-
ki, elektromagnetyczny zawdr zamknie sie i urzadzenie
ogrzewnicze przestaje dziatac.

Do urzadzenia ogrzewniczo-wentylacyjnego podaje sie
gorgca wode albo pare gtéwnym rurociggiem. Dla kontroli
i regulacji parametréow tych przenos$nikow ciepta celowe
jest podtrzymywanie w przewodzie gtdbwnym kazdego
urzadzenia statego cisSnienia, przeprowadzanie pomiarow
ilosci zuzytej pary (wody), mierzenie i rejestrowanie cis-
nienia oraz temperatury. Na rys. 6 pokazany jest schemat
kontroli i regulacji parametrow pary doprowadzanej do
agregatow ogrzewniczo-wentylacyjnych, a na rys. 7 —

schemat kontroli parametrow wody, doprowadzanej do
systemu ogrzewniczego.

Przyrzady kontrolujgce i regulujace powinny by¢ do-
brane stosownie do roboczych warunkéw temperatury
i ciSnienia oraz obliczone na odpowiednig zdolnos¢ prze-
pustowa.

1 — manometry, 2 — termometr, 3 — zawdr, a — regulator
ci$nienia, b — przeptywomierz pary
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Dla samoczynnego wiaczania lub wylgczania pary jak
réwniez goracej lub zimnej wody (przy zatrzymaniu wen-
tylatora, doprowadzajgcego powietrze do pomieszczenia
albo pompy tloczacej wode do rozpylacza) moze by¢ przy-

Rys. 7.
| _ instalacja przeplywomierza — manometru rédznicowego
z przestong, U — instalacja w rurociggu z przestong. 1 — ma-
nometry, 2 — termometr, a — przeptywomierz, b — licznik

jety schemat przedstawiony na rys. 8 Zasada dziatania
systemu jest nastepujgca: przy zatrzymaniu sie elektrycz-
nego silnika (1), napedu wentylatora lub pompy roz-
magnesowuje sie soienoid (2), sprezyna (3) wycigga
rdzen solenoidu i zamyka kontakt (4). Soienoid (5) wcig-
ga wowczas rdzen z bezpiecznikiem, a sprezyna (6) -za-
myka zawdr, podajacy pare lub wode. ROwnoczesnie z tym
zapala sie lampka sygnalizacyjna (8) i wilgcza sie dzwo-
nek (9). Sygnat dzwiekowy nalezy przerwa¢ za pomoca
wytacznika (10), a nastepnie po uruchomieniu wentylato-
ra lub pompy — wiaczyc.

Dziatajgce pneumatycznie dylatometryczne regulatory
temperatury DR-3, elektromagnetyczne przekazniki, mem-
branowe zawory z gumowa membrana, elektromagnetycz-
ne zawory-regulatory cisnienia wody, przyjete w schema-
tach 1—5 wyrabiane sa przez zakfady ,Tekstilmaszpri-
bor* i zaktady Ministerstwa Przemyslu Naftowego. Przy-
rzady, przyjete w schematach 6—7, produkujg zaktady
Ministerstwa Budownictwa Maszynowego.

WEGRY

Doc. dr WINCENTY PEZACKI
WSR w Poznaniu
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Wszystkie przyrzady uwzglednione w schematach regu-
lacji opisane sg w ksigzce A. P. Kuzmienko i W. M. Gor-

batowa ,Awtomaticzeskoje regulirowanje i kontrol proce-
sOw w miasnoj promyszlennosti“, Piszczepromizdat,
1954 r.

(Wg Miasnaja Industria Nr 4, 1954 r.)

Thum. M. K

Wegierski przemyst miesny

O wegierskim przemysle miesnym pisze sie u nas i mo-
wi na og6l niezbyt duzo. Wnioskowanie na tej podsta-
wie 0 rozwoju tego przemystu nie odpowiadatoby jednak
w zadnym wypadku istothnemu stanowi rzeczy. W rze-
czywistosci jest to bowiem przemyst o duzym znaczeniu
dla wegierskiej gospodarki narodowej, a niektore jego
przetwory, jak np. znakomite salami zimowe, jest od 100 lat
znane ze swej dobroci dostownie na calym $wiecie.

Poréwnujac ten przemyst z polskim przemystem mies-
nym, mozna z tatwoscig zauwazy¢ caty szereg réznic,
ktére odnosza sie przede wszystkim do organizacji, bazy
surowcowej, wachlarza produkowanych asortymentow, sto-
sowanych proceséw technologicznych, normowania i kon-
troli jakosci produkcji oraz do bazy lokalowo-technicznej.

Organizacja przemystu

Wegierskim przemystem miesnym kieruje Ministerstwo
Przemystu Spozywczego (Elelmiszeripari Miniszterium).
Wszystkie zaklady przetworcze podlegaja bezposrednio Dy-
rekcji Przemystu Miesnego (Husipari lgazgtésag), dzia-
tajgcej na prawach departamentu wymienionego minister-
stwa. W tego rodzaju typowym dwustopniowym kierow-
nictwie brak zatem odpowiednikbw naszego CZPMies;
i zjednoczen. Wtasnie m. in. i z tego powodu wegierski
przemyst miesny pracuje sprezyscie. Rdownie niewatpliwe
jest jednak i to, ze tego rodzaju organizacje utatwity po-
waznie dwie okolicznosci, a mianowicie:

1) prawie czterokrotnie mniejszy od Polski obszar pan-

stwa oraz

2)  skupienie ok. 40% zaktadéw przetwoérczych w Buda-

peszcie i jego najblizszej okolicy.

Niezaleznie od przemystu .miesnego produkcjg przetworéw
miesnych zajmuje sie rowniez wegierski przemyst konser-
wowy. Organizacyjnie przemyst ten jest ustawiony podob-
nie jak miesny. W okresie wzmozonej podazy surowcow ros-
linnych przemyst konserwowy produkuje konserwy owoco-
wo-warzywne, jesienig drobiowe, a zimg — przede wszyst-
kim mieszane, a poza tym miesne, z wyjatkiem szynki pa-
steryzowane.

W naszkicowanej pionizacji przemystu nie trudno doszu-
ka¢ sie dos¢ powaznych korzysci gospodarczych. Wystarczy
tu wskaza¢ na ekonomiczne wykorzystanie pomieszczen
i maszyn produkcyjnych oraz umiejetnosci zawodowych za-
togi robotniczej. Zlikwidowana na tej drodze sezonowo$¢
produkcji, daje w efekcie stato$¢ wiekszosci kadr pracow-
nikow technicznych i podnosi wydajno$¢ pracy. Podkresli¢
przy tym roéwniez trzeba, ze tego rodzaju organizacja 'pro-
dukcji budzi i zastrzezenia: 1) natury sanitarno-higienicz-
nej, gdyz rosnie niebezpieczenstwo zakazenia pateczka kiet-
basiang konserw miesnych oraz 2) z uwagi na szeroki
wachlarz produkcyjny przetwdérni konserw (wina owocowe,
musztarda, proszek cebulowy i czosnkowy, konserwy, mro-
zonki owocowe, jarzynowe i miesne, puszki, obrzeza do sto-
jéw itp.), produkcja konserw miesnych traci na swej pierw-
szoplanowosci, czego przyktadem moze by¢ fakt, ze aktu-
alny plan pracy naukowo-badawczego oddziatu przemystu
konserwowego, w Instytucie Przemystu Konserwowego,
Miesnego i Chtodniczego w Budapeszcie, nie obejmuje 'prac
z zakresu konserw miesnych.,
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Stwierdzi¢, trzeba, ze wydzielenie zagadnienia konserw
z kompetencji przemystu miesnego jest w chwili obecnej
przedmiotem dyskusji. W planach przysztej rekonstrukcji
przewiduje sie organizacje podobng do naszej.

Baza surowcowa

Znamiennym rysem wegierskiego rynku zywca rzeznego
jest procentowo wieksza niz u nas podaz bydfa rogatego
duzego. Wsrdd tego pogtowia brak-ras nizinnych, nastawio-
nych na produkcje mleka. Ogromna wiekszo$¢ poddanego
ubojowi bydta jest bydiem wszechstronnie uzytkowym
(symentalery, szwyce), a okoto 10% bydtem roboczym (si-
we stepowe bydto wegierskie). Fakt ten w zasadniczy spo-
sob sprzyja uzyskaniu po uboju dobrej jakosci artykutow
zarébwno zasadniczych (mieso) jak i ubocznych (skora, ro-
gowizna, kosci itp).

Rys. 1. P6ttusze wieprzowe rozwieszone tu chtodni
Na uwaga zastuguje fakt, te péttusze natychmiast po uboju
pozbawione sq okrywy ttuszczu podskérnego

Niemal catg podaz trzody chlewnej stanowig Swinie ttusz-
czowo-miesne z typowa dla Wegier $winig rasy mangalic-
kiej. Mieso swini mangalickiej jest zasadniczym surowcem
dla produkcji salami. W podobnym typie, ttuszczowo-mies-
nym, hodowane sa zreszta réwniez Swinie rasy wielkiej bia-
tej angielskiej.

Podaz zywca cechujg do$¢ znaczne wahania sezonowe.
Wiekszo$¢ dostaw przypada na okres od grudnia do lutego.
Dla wyréwnania okresowego wahania podazy i lepszego
wykorzystania odpadkéw rzeznie prowadza wlasne tuczar-
nie trzody chlewnej, a nawet mtodego bydta rogatego duze-
go. Trzode chlewng karmi sie $cinkami z profilowania skor,
zrzynkami mies$ni podskornych, zmiotkami krwi, niejadal-
nymi czesciami tuszy zwierzecej, a nawet bulionem otrzy-
mywanym z parzenia miesa i gotowania wedlin parzonych.
Podstawg weglowodanowa tego tuczu jest kukurydza.

Dazac do zaoszczedzenia paszy, Wegrzy podkreslajg nie-
jednokrotnie, ze wiekszg korzy$¢ dalpasza zuzyta na tucz
zwierzat niz ta sama jej ilos¢ zuzyta na zywienie zwie-
rzat w czasie transportu. Z tego tez powodu zywienie
transportowanych zwierzat uwazajg oni za niecelowe. Nie
ulega jednak watpliwosci, ze niemaly wptyw na takie roz-
wigzanie tego problemu wywierajg warunki terenowe kra
ju, w rezultacie czego kolejowy transport zywca nie trwa
z reguty dluzej niz 24 godziny.

Wachlarz produkcyjny

W fabrykach konserw produkuje sie wspaniate gesie
pasztety i kremy oraz gesie watroby prasowane (z trufla-
mi sprowadzanymi z Francji), a poza tym ro6znego rodza-
ju gulasze wolowe i wieprzowe, konserwy jezykowe, paszte-
ty miesne, ptuca wieprzowe na kwasno, wymie w plastrach
i takie konserwy mieszane, jak np. wotowina z ryzem,
wieprzowina z kwaszong kapusta, kietbaski debreczenskie
z papryka, fasola, kapusta lub groszek z wedzonka, wedzo-
ng stoning, wedzonymi zeberkami, kietbasg itp. Konserwy
migsne sg na ogo6t produkowane w puszkach blaszanych,
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mieszane — w slojach szklanych. Wszystkie konserwy sa
sterylizowane. Konserwy z gesich watrobek oraz gulasz
strassburski stanowig artykut eksportowany do Francji.
Tego rodzaju odpadki miesne, jak krtan, tchawica wie-
przowa, nie spozywane przez ludzi, przerabiane sa nha
konserwy przeznaczone dla pséw wojskowych i strazy
granicznej, a produkowane w stojach szklanych.

Wachlarz produkcyjny przetwérni mrozonek obejmuje
m. in. potrawy gotowe (wegierski gulasz wolowy, ptucka
na kwasno, fasola z wedzong stoning lub wieprzowing itp).
oraz polgotowe (sznycle wiederiskie, kotlety siekane, wa-
troba cieleca i wieprzowa itp,). Potrawy gotowe zamraza
sie w specjalnych kartonikach, a pélgotowe w celofano-
wych, bardzo estetycznych woreczkach. Technologia pro-
dukcji gotowych i pélgotowych potraw nie odbiega zre-
sztg od procesu przerobowego stosowanego w Czechosto-
wacji.

Wymieniony bardzo rozlegly asortyment konserw mie-
szanych w szkle, mrozonych kotletow, zrazéw itp., a na-
wet flakow ugotowanych prawie do stanu pozadanego stop-
nia miekkosci i na skutek tego tatwych do dalszego przy-
gotowania, utatwia w sposob zasadniczy prace gospodyn
I prowadzenie gospodarstwa domowego. Swiadczy to za-
razem o wlasciwym pojmowaniu roli socjalistycznego
przemystu i o duzej inwencji w zakresie spetniania zy-
czen odbiorcy >zarbwno krajowego jak i zagranicznego.
Dalszym wyrazem zywotnosci i duzej gospodarnosci mo-
ze byc fakt kalkulowania podwadjnych cen sprzedaznych za.
konserwy: nizszych dla konsumenta, ktéry zwraca jedno-
cze$nie pusty stoik (o 3,50 forinta za std) 5/4 kg) | wyz-
szych za konserwy bez opakowania zwrotnego. Tego ro-
dzaju organizacja niewatpliwie bardziej zacheca do zwro-
tu niz kupno pustych opakowan. Dowodem tego sg po-
kazne ilosci zwrdéconych stojow.

Trzeci pion produkcyjny, tj. przemyst miesny w $cistym
tego stowa znaczeniu, zajmuje sie produkcja: 1) czterech

Rys. 2. Ostateczne rozdrobnienie miesa na wieprzowa kietbase
trwatg, tzw. gyillai kolbasz
Rozdrabnianie odbywa sie w pomieszczeniu klimatyzowanym
na waskogardzielowym wilku, o szerokiej i ptaskiej tacy po-
dajnikowe]. Stan rozdrobnienia miesa $wiadczy o bardzo du-
zej ostroéci zespotu narzedzi tnacych
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Rys. 3. Hala produkcyjna wedlinlarni w rzezni wolowej
w Budapeszcie
Uwage zwraca pomalowanie na biato maszyn produkcyjnych,

bardzo dobry stan posadzki i postugiwanie sie niewielkimi
skrzyniami (lodniami) drewnianymi lub metalowymi. Na le-
wym tylnym planie — pospolicie uzywany w catych Wegrzech

wozek podnos$nikowy, obok stos drewnianych lodni

gatunkéw salami, z ktérych'jeden (teli szalami, tj. sala-
mi zimowe) jest artykutem eksportowym; 2) szynki paste-
ryzowanej, ktéra eksportowana jest,przede wszystkim do
krajow osciennych; 3)wedlin parzonych, gotowanych i su-
rowych, sposréd ktérych poza gyiilai kolbasz jako wedli-
ng surowg szczegOlne zainteresowanie wzbudzi€ musza
wedliny konskie parzone (debreczynki, paréwki itp.) oraz
gotowane (hurka itp.) *4) r6znego rodzaju potprzetworow
gotowanych i wedzonych, przeznaczonych na rynek wew-
netrzny; 5),smalcu, do ktérego w wypadku przeznaczenia
na rynek wewnetrzny dodaje sie 10% oleju stoneczniko-
wego lub innego, niewycisniete skwarki z wytopu sto-
niny przekazuje sie do obrotu zaopatrzeniowego; 6) ga-
lanterii kostnej i rogowej (cygarniczki, guziki, grzebienie,
tyzki do butéw itp.); 7) galanterii skorzanej (papierosnice,
portfele, oprawy do legitymacji itp.) z blon surowiczych
(worki osierdziowe koni i bydta rogatego duzego) oraz
niektérych bton $luzowych (np. pochwy kréw) jak row-
niez ze skoér odpadkowych (uszu bydlecych itp.); 8) strun
technicznych, muzycznych i sportowych z owczanek; 9) ole-
ju racicowego i kostnego; 10) albuminy; 11) przypraw do
Zup.

Brodukcja galanterii skérzanej oraz albuminy trudnig
sie dwa zaktady przetwércze, terenowo i formalno-prhwnie
wyodrebnione z zaktadéw miesnych.

Analizujac przyczyny, dla ktérych wegierski przemyst
miesny tak szeroko zajgt sie produkcja uboczng, .nalezy
zwréci¢ uwage na to, ze: 1) jako$¢ ubocznych artykutow
poubojowych jest bez poréwnania wyzsza niz u nas, co
zwigzane jest z rasg zwierzat i systemem chowu oraz
2) ze przerobem tych surowcéw inny przemyst wiasciwie
nie zajjm,uje 'sie.

W uzasadnieniu tej produkcji Wegrzy podkreslajg, ze
jej optacalno$é jest m. in. warunkowana skupieniem ca-
tego procesu przetwérczego w jednym przedsiebiorstwie.
O jej prowadzeniu decyduje zreszta w wielu wypadkach
nie tyle kalkulacja ekonomiczna, ile to, ze na tej drodze
mozna zaoszczedzi¢ inne surowce, np. skére i w ten spo-
sob wyréwnacé bilans gospodarki narodowe;.

Doda¢ przy tym nalezy, ze wegierski przemyst miesny
nie rozbiera w swoich zaktadach przetworczych tusz na
elementy wyrebowe, lecz jako tusze, pottusze czy tez Cwier-
ci przekazuje do sieci dystrybucyjnej. Nie ma mowy réw-
niez o przerobie zwrotow.

Proces technologiczny

Stosowany na Wegrzech proces przetwdrczy poczaw-
szy od uboju rézni sie w wielu fazach od naszego, aczkol-
wiek zakres jego mechanizacji nie jest bardzie] zaawan-
sowany, jednak adaptacja szeregu roéznic technologicz-
nych bytaby dla nas nie do przyjecia. Do takich nalezy za-
liczy¢ gnykowanie bydta i koni, wigzanie konczyn tych
zwierzat przy oskérowywaniu, dzielenie tusz konskich na
posadzce (na skorze), uzywanie drewnianych skrzyn jako
lodni, traktowanie zabrudzonego tluszczu pozostajgcego
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Rys. i. Hala produkcyjna wedlinlarni w rzezni wolowej
w Budapeszcie
Uwage zwraca idealnie gtadka, odpowiadajgca potrzebom tech-
nologicznym i higienicznym, marmurowa ptlyta stotu produk-
cyjnego

na skorze wieprzowej jako ttuszczu jadalnego, zastosowa-
nie recznej maszyny do oskérowywania $win, przetop gru-
bych jelit wieprzowych na ttuszcz techniczny itp., niemniej
jednak na blizsza uwage zastuguje zdejmowanie stoniny
Z poitusz wieprzowych bezposrednio po uboju, wytop ttusz-
czu bezposrednio po takim zdjeciu, produkcja:wedlin nie-
trwatych z miesa cieptego, produkcja salami, niektére in-
nowacje w zbiérce szczeciny i krwi oraz obrébki jelit itp.

Stwierdzi¢ trzeba, ze zdejmowanie stoniny z cieptych
jeszcze potusz wieprzowych zwieksza powaznie niebez-
pieczenstwo zanieczyszczenia péttusz, a przede wszystkim
stoniny. Ponadto wzrasta réwniez ususzka przy wychta-
dzaniu i zamrazaniu. Z drugiej jednak strony na tej dro-
dze osiaga sie korzysci, ktdre stanowi¢ moga powazny
wkitad w walce o obnizke kosztéw wiasnych. Zdejmowanie
cieple stoniny pozwala np. na: 1) dwukrotne przyspiesze-
nie wychtadzania i zamrazania p6ttusz, 2) zwiekszenie
przelotowosci pomieszczen chiodniczych, 3) segregacje
uzytkowg i ewentualnie niezwtoczny dalszy przeréb sto-
niny, 4) obnizke kosztéw wychtadzania z uwa'gi na
zmniejszenie ogollnej masy towarowej poddanej temu za-
biegowi.

Z tej czesci cieplej stoniny, ktéra nie nadaje sie na
inne cele przetworcze, tgcznie z innym surowcem ttuszczo-
wym topi sie smalec. Dzieki temu osigga sie dalsze ko-
rzysci, jak np.: 1) skrécenie transportu wewnetrznego,
2) zmniejszenie zuzycia energii elektrycznej potrzebnej
na rozdrobnienie surowca, 3)zmniejszenie zuzycia energii
cieplnej, z uwagi na to, ze odpada ta czes¢ ciepta, ktéra zu-
zywa sie na ponowne podgrzanie wychtodzonej juz sto-
niny do temperatury ciala zwierzecego.

Wiele uwagi nalezy poswieci¢ stosowanemu na We-
grzech systemowi produkcji wedlin parzonych i gotowa-
nych. Wiadomo, ze stosowany tam ,przer6b migsa na
cieplo ze wstepnym przesoleniem“ moze przyczyni¢ sie
do wazrostu infekcji.- Wiadomo tez, ze przy niedostatecz-

Rys. 5. Ekspedycja wedlin w rzezni wotowej w Budapeszcie
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nym wyposazeniu chtodniczym, wzglednie nieodpowied-

nich lodniach (skrzyniach) do wykutrowanego miesa, ist-

nieje poza tym powazne niebezpieczenstwo rozktadu au-

tolitycznego tego miesa. Mimo tych niewatpliwych man-

kamentéw, ,przeréb na ciepto ze wstepnym przesoleniem*

ma caly szereg dodatnich stron, a mianowicie: 1) skroce-

cenie cyklu produkcyjnego, tj. przyspieszenie rotacji masy

towarowej co najmniej dwu — trzykrotne, 2) zwiekszenie

przepustowosci pomieszczen chtodniczych z uwagi na zbed-

no$¢ pomieszczen do wychtadzania tusz zwierzecych,

3) obnizke kosztéw witasnych produkcji w rezultacie eli-
minacji niektérych faz chtodzenia surowca, 4) wzrost po-
wigzania masy miesnej i waloréw organoleptycznych.

Btedem i niezrozumieniem sensu technologicznego ,prze-
robu na ciepto* byloby szukanie jego uzasadnienia tylko
w mozliwosciach wzrostu wydajnosci produkcyjnej. Sta-
nowitoby to tylko niewlasciwe wykorzystanie zwiekszo-
nej wodochtodnosci niewychtodzonego miesa. Z uwagi na
zwiekszone w czasie transportu niebezpieczenstwo rozpa-
du autolitycznego miesa niewychtodzonego, zastosowanie
.przerobu na ciepto* jest w sposéb zasadniczy warunko-
wane bezposrednim sasiedztwem hal ubojowych i pro-
dukcyjnych wedliniarni. Podkresli¢ jednak przy tym trze-
ba, ze w ujeciu niektérych fachowcow zagranicznych oma-
wiany sposob produkcji wedlin jest przestarzatym proce-
sem technologicznym.

Produkcja salami r6zni sie przede wszystkim w dwu
fazach od klasycznej technologii wedlin surowych, a mia-
nowicie: 1) w zastosowaniu podmrazania wstepnie roz-
drobnionej stoniny i miesa oraz 2) w prowadzeniu doj-
rzewania wedlin z jednoczesnym oplesnieniem powierz-
chni batondw.

Whbrew oczekiwaniu, do odwodnienia surowca zasadni-
czego przed jego nadzianiem w ostonki nie przywigzuje
sie wiekszego znaczenia. Ususzka w tym okresie wynosi
zresztg tylko 1—3% ciezaru poczatkowego. Wiele uwagi
poswieca sie natomiast usztywnieniu konsystencji i obnize-
niu temperatury tych surowcéw, co chroni je przed pomiaz-
dzeniem w czasie ostatecznego rozdrabniania oraz przed
nadmiernym rozgrzaniem i tym, samym zapewnia wiasci-
wy wyglad przekroju gotowej wedliny.

Oplesnienie salami polega na $wiadomym kierowaniu
rozwojem plesni dla catkowitego pokrycia powierzchni ba-
tonéw grzybnig i nie dopuszczeniu do zarodnikowania.
Postulat ten zostaje realizowany przez odpowiednia regu-
lacje temperatury, wilgotnosci i naswietlenia magazynu —
dojrzewalni. Tymi to wtasnie przestankami nalezy ttuma-
czy¢ ciggle przenoszenie salami w czasie dojrzewania
z jednego pomieszczenia do drugiego, z jednego miejsca
w drugie, z goérnych partii magazynu do dolnych i na od-
wrot.

Z zakresu innych produkcji na wzmianke zastuguja pro-
by konserwowania jelit kwasem mlekowym i mrowkowym,
utrwalanie» krwi technicznej niezwykle tanim siarczanem
amonowo-miedziowym, suszenie jelit, Jtp. Sol pozostajgca
po suchym soleniu stoniny lub miesa przekazywana jest
do hut zelaza. Fakt ten moze by¢ drogowskazem dla roz-
wigzania tego rodzaju problemu réwniez i u nas.

Normowanie i kontrola jakosci produkcji

Wegierskie normy materiatowe wyliczajg zuzycie su-
rowcow zasadniczych, ostonek, materialéw 'pomocniczych,
paliwa i innej energii oraz straty produkcyjne na 100 kg
produktu wysianego przez ekspedycje do sieci targowej.
Normy te nie sg zresztg interpretowane jako sztywne
i zadnym odchyleniom nie ulegajace reguly. Z tego tez
wzgledu np. dodatek przypraw drozszych moze ulega¢ wa-
haniom w zakresie 10% powyzej i ponizej normy, a tan-
szych — do 15%. Odchylenia te mogag nastapi¢ w wyniku
zyczen odbiorcow.

Zachowanie wymagan odnosnie sktadu surowca miesne-
go moze by¢ réwniez realizowane przez zastgpienie jed-
nych surowcéw drugimi. A oto kilka przyktadéw mozli-
wosci wymiany Surowcow:

1 Mieso z gtéw wolowych — miesem wolowym Il
klasy.
2. Mieso wolowe |11 klasy — miesem z przetykow.

3. Przy produkcji debreczenek potowe ilosci ttustej wo-
towiny — ottuszczonymi czesciami serc wolowych.

4. Przy produkcji salcesonu wioskiego zamiast 100 kg
gtéw wieprzowych z koscig — 100 kg prosiagt lub 65 kg
odpadkéw albo miesa drobnego otrzymanego przy try-
bowaniu.
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5. Przy produkcji krwistej i watrobianki potowe ilosci
skorek wieprzowych — ryzem, bulka lub kaszg manna.

6. Mieso z gtow cielecych — miesem z gtéw wolowych.

Pomijajagc szczegoly podanej wymiany jednych surow-
céw na drugie, nalezy stwierdzi¢, ze w koncepcjonalnym
ujeciu jest to zjawisko godne uwagi. Oparta na tych za-
sadach gospodarka zasobami surowcowymi daje moznos¢
uptynnienia mniej chodliwych asortymentéw i zarazem
petnego przestrzegania ekonomicznych wskaznikéw pro-
dukgiji.

Knury hodowlane z reguty ubijane sa bez kastracji. Mie-
so ich po 2—3 dobowym przepeklowaniu dodaje sie w ilos-
ci 10% do 15% do tanszych kietbas. Dodatek ten nie ob-
niza ich jakosci.

Zasadniczym kryterium klasyfikacji jakosciowej wedlin
parzonych jest zawarto$¢ wieprzowiny. W miare wzrostu
domieszki wieprzowiny kietbase zalicza sie do jako$ciowo
lepszej. Najlepsze kietbasy zawieraja 80%, a najgorsze
20% miesa wieprzowego. Tego rodzaju kryteria jakosci
wedlin sg oczywiscie wyktadnikiem proporcjonalnie zwie-

Rys. 6. Wegierskie nalepki batonowe do wedlin surowych

1 salami paprykowe, 2 — salami delikatesowe, 3 — salami
zimowe, i — gyiilai kolbasz. Nalepki 1, 3 i i wykonane sag
w wegierskich kolorach narodowych, nalepka 2 — w biatym,

z jasnoczerwonga obwdédka. Nalepka 4 zaopatrzona jest w na-
zwe rodzajowag salami w pigciu jezykach (towar eksporto-
wy) oraz w numer normy materiatowej, na podstawie ktérej
wedline wyprodukowano. Na nalepce 2, oprécz daty ekspe-
dycji gotowego towaru, widnieje napis okreslajacy, ze w sieci
targowej salami moze znajdowa¢ sie co najwyzej 30 dni.

kszonej podazy wotowiny i koniecznosci zuzycia wieprzo-
winy na produkcje bardziej cennych asortymentéw, jak
np. salami. Na marginesie doda¢ mozna, ze produkowane
na Wegrzech wedliny pod nazwa ,polska“ i ,krakowska“
daleko odbiegajg od wedlin produkowanych u nas pod tymi
samymi nazwami.

Jako jednorodng partie produkcyjng wedlin uwaza sie
200 kg surowca, tj. ciezar odpowiadajgcy pojemnosci jed-
nej mieszarki. Na te 200 kilogramowe porcje odwaza sie
w magazynie przyprawy. Porcje przypraw dostarczane sg
majstrowi produkcji z rana, w blaszanych puszkach zao-
patrzonych blaszanymi zawieszkami z nazwami wedlin,
dla ktorych sa przeznaczone. Przy produkcji salami por-
cje przypraw odwaza sie na kazde 50 kg surowca zasad-
niczego, tj. na jednorazowa ilos¢ przerobowg na krajal-
nicy walcowej.

Laboratoryjna kontrola sktadu chemicznego wedlin na
Wegrzech nie odgrywa takiej roli jak u nas. Wiekszg
wage przywigzuje sie w zasadzie tylko do sanitarno-wete-
rynaryjnej oceny mikrobiologicznej i to przede wszystkim
wedlin surowych i konserw. | tak np. wymaga sie, aby
ilos¢ pateczek okreznicy w salami nie przekroczyta 1000
sztuk w 1 g wedliny.

Baza lokalowo-techniczna

Pod wzgledem mocy produkcyjnej i stopnia zmechanizo-
wania mozna wegierskie przetwornie miesne podzieli¢ na
dwie grupy, bowiem Skupione w Budapeszcie | najblizszej
okolicy zaktady przetworcze przewyzszajg zaréwno zdol-
noscig produkcyjng jak i wyposazeniem technicznym za-
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ktady terenowe. Nieliczne wyijatki, jak np. fabryka kon-
serw w Kesckemet, czy tez fabryka salami w Szeged, nie
przecza tej regule. Coraz wieksza uwage zwraca sie jed-
nak na wyréwnanie tej dysproporcji. Wyrazem tej ten-
dencji sg powazne inwestycje w terenie, ktdére obejmujg
budowe nowych zaktadéw od podstaw. Za najbardziej ce-
lowe i uzasadnione uwaza sie budowanie duzych kom-
binatébw o szerokim wachlarzu produkcyjnym. W chwili
obecnej konczy sie przygotowanie dokumentacji technicz-
nej kombinatu w Uishol-
cu. Pobudowane czy tez
przebudowane nawet ma-
te przetwérnie obejmujg
zawsze rzeznie i przyle-
gajaca do niej bezposred-
nio  wedliniarnie  oraz
smalcownie. Przetwornie
mate budowane sg pozio-
mo, a nie pionowo.

Wiekszos¢ zaktadéw
przetwérczych w  chwili
obecnej stanowi pokapi-
taliistyczng spuscizne.
Przez liczne dobudéwki
i przerobki stara sie we-
gierski przemyst miesny
dopasowac¢ je do aktual-
nych potrzeb produkcyj-
nych, totez organizacja
toku produkcji ma wiele-
kro¢ charakter rzemiesl-
niczy, linia technologicz-
na jest po prostu zagu-
biona, a mechanizacja nie
zawsze najbardziej no-
woczesna. Pewien wyjatek w tej regule stanowig prze-
twérnie salami, zasadniczego artykutu eksportowego we-
gierskiego przemystu miesnego. Duzg troskg darzy sie tu-
taj klimatyzacje pomieszczenn do momentu napetnienia osto-
nek, jak rowniez kwestie rozdrabniania miesa bez gniece-
nia. Doda¢ jednak trzeba, ze koniecznos¢ klimatyzacji
dalszych pomieszczen produkcyjnych salami jest dopiero
teraz dyskutowana. Dyskusje prowadzone w zwigzku z re-
konstrukcjg calego przemystu miesnego wybiegajg niejed-
nokrotnie daleko naprzéd, o czym $wiadczy wypowiedz, ze
termolusy i wedzarnie z wewnetrznymi transporterami sg
juz wilasciwie przestarzatymi urzadzeniami. Z tego tez
wzgledu projektuje sie potaczenie maszynowe i zagrega-
tyzowanie wielu czynnosci technologicznych. Trzeba przy
tym stwierdzi¢, ze najbardziej przestarzata czescig kazdej
przetwérni jest z reguly topialnia smalcu. Wszedzie topi
sie smalec w kotlaich otwartych, nie uzywa ischladzalnikdw
bebnowych, a szczytem techniki sg prasy hydrauliczne do
wyciskania skwarkéw.

Charakterystyczna jest rzecza, ze w warunkach naszki-
cowanej bazy lokalowo-technicznej modernizacje przetwor-
ni rozpoczyna sie najczesciej od pobudowania domu socjal-
nego ze stotdbwka, nowoczesnie wyposazong kuchnia, duzg
Swietlicg i wedtug wszelkich wymagan celowo i estetycz-
nie urzadzong szatnig. Wybudowanie domu socjalnego
w zaktadach miesnych w Ujpest kosztowato 2 miliony fori-
ntow. Tego rodzaju inwestycje sg nie tylko czynnikiem
spoteczno-wychowawczym robotnikéw, lecz réwniez na-
ocznie przekonuja go o trosce, ktdrg panstwo ludowe ota-
cza ludzi pracy.

Troska o czlowieka, o higiene i bezpieczenstwo pracy
wyraza sie takze w zastosowaniu we wszystkich bez wy-
jatku przetwoérniach podnosnikowych wozkoéw transporto-
wych, instalacji nagrzewnic, urzadzen wentylacyjnych przy
wedzarniach itp. Charakterystyczne jest przy tym, ze w we-
gierskich przetworniach nie czuje sie dymu, stanowigcego
istng plage niektorych naszych przetwoérni. Podobny cel
ma nierzadko spotykane malowanie maszyn produkcyjnych
na biato, wyktadanie posadzek hal produkcyjnych niezwykle
trwatymi i odpornymi na' wptywy mechaniczne i chemiczne
plytkami ceramitowymi, uzywanie marmuru na ptyty stotéw
produkcyjnych i niektére inne urzadzenia rzezniane, dba-
tos¢ o0 nalezyty stan i zdolno$¢ produkcyjng maszyn
i urzadzen itp. Troskliwa konserwacja maszyn znajduje
swoj wyraz w tym, ze pracownicy dzialu mechanika okre-
sowo w ciggu dnia sprawdzajg ich stan, a ewentualne zle
dziatanie lub uszkodzenie usuwane jest na biezgco. W nie-
ktorych przetworniach maszyny produkcyjne nie sg zresz-

Rys. 7. Wegierska nalepka na
puszka szynkowa
Nalepka utrzymana jest w e-
stetycznym, stalowo-zéttawym
kolorze i zaopatrzona niebies-
kimi napisami
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tg instalowane na stale. Miejsce ich ustawienia zalezy od
kazdorazowego przebiegu linii technologicznej, praktycz-
nie — od grupy asortymentowej produkowanych prze-
tworéw.

Charakteryzujac ogoélnie wyposazenie maszynowe we-
gierskiego przemystu .miesnego stwierdzi¢ trzeba, ze
w o0gélnych zarysach jest ono podobne do naszego. Z ma-
szyn i urzadzen nie stosowanych u nas nalezy wymie-
ni¢: krajalnice bebnowa do rozdrabniania stoniny m. in.
na salami; krajalnice walcowa do ostatecznego rozdrob-
nienia masy wedlinOwej na salami; lezace napetniarki
0 periodycznym lub cigglym dziataniu; gniatarke, ktora
tagcznie z mieszarkg zastepuje w pewnym stopniu kuter;
dwurolkowg pionowg maszyne do oskérowywania bydta;
zestaw urzadzen do produkcji pasztetu, w skiad ktérego
wchodzi m. in. przecieraczka | wieloglowicowa zamy-
karka; maszyna do kaszlowania jelit wolowych itp. Ko-
mory do wedzenia zimnego s3a najczesciej duzymi po-
mieszczeniami o powierzchni rzedu 100’ m2 Stosowane
autoklawy przeciwcisnieniowe wgtebione sg w posadzke,
nad ktérej poziom wystajg tylko na wysokos¢ 50 cm.
W duzej mierze utatwia to przy nich prace.

Pierwsze eksponaty wielu z wymienionych maszyn
sprowadzane sg z zagranicy, a.po ich zainstalowaniu
1 wzorujgc sie na nich z reguly przystepujg Wegrzy do
budowy dalszych juz we witasnym zakresie. W celu lep-
szego zabezpieczenia bazy technicznej, Elelmiszeripari
Miniszterium ma do swojej dyspozycji fabryke maszyn.
Dla sprawdzenia przydatnosci technologicznej maszyn
i urzadzen zbudowanych na podstawie pomystéw racjo-
nalizatorskich zorganizowano w Budapeszcie nowoczesnie
wyposazony warsztat mechaniczny, ktory wykonuje pro-
totypy projektowanych maszyn.

Naszkicowany obraz wegierskiego przemystu miesnego
bytby niepetny, gdyby nie zwréci€ uwagi na trzy jeszcze

Rys 8. Wegierski kartonik do mrozonych potraw gotowych.

Wszystkie gatunki miesnych i mieszanych potraw mrozonych

pakowane sg do jednego typu kartonika, utrzymanego w ja-

snoniebieskim i granatowym kolorze. W miejsce zaznaczone

strzatkg wktada sie maty kartonik z nadrukiem nazwy (ro-
dzaju) zapakowanej potrawy

znamienne momenty, a mianowicie: 1) dla nizszego perso-
nelu kierowniczego (majster, brygadzista) organizowane
sg okresowe kurso-egzaminy z zakresu higieny i bezpie-
czenstwa pracy; 2) do zadan personelu inzynieryjno-tech-
nicznego nalezy opracowanie skryptu — instrukcji techno-
logicznej dostosowanej do lokalnych warunkoéw produkcyj-
nych danej przetwérni, ktéra stuzy m. in. jako podrecznik
przy wewnatrzzaktadowym szkoleniu; 3) z przemystem
miesnym od siedmiu lat owocnie wspOtpracuje Naukowo-
Badawczy Instytut Przemy$lu Koriserwowego, Migsnego
i Chtodniczego w Budapeszcie..

Obiektywnie stwierdzi¢ trzeba, ze w rezultacie tych wszy-
stkich wysitkdbw, wegierski przemyst miesny po prostu
z dnia na dzien przeksztalca sie z zacofanego w przodu-
jacy przemyst socjalistyczny, ktérego udziat w gospodarce
narodowej ciagle rosnie. Jego drogi rozwojowe i osiggnie-
cia po dopasowaniu do polskich warunkéw geoekonomicz-
nych mogg niejednokrotnie stuzy¢ jako przestanki koja-
rzeniowe dla pracy nad rozbudowa | modernizacjg nasze-
go przemystu miesnego.
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Potokowy ubdj bydta

(Streszczenie)

Po przeksztatceniu w 1945 roku wielkich, miejskich rzez-
ni ustugowych w przedsiebiorstwa produkcyjne, trzeba by-
to usprawni¢ stosowane metody ubojowe i przejs¢ z sy-
stemu pracy recznej ija prace potokowg. W zwigzku z tym
nalezato usprawnic formy | organizacje pracy, zmniej-
szy¢ prace pracochtonne oraz wyeliminowac ciezka prace
fizyczng. Nalezato przy tym systematycznie podnosi¢ kwa-
lifikacje techniczne robotnikéw produkcyjnych: Zatozeniem
przy wykonywaniu nowych zadan byto Sciste przestrzega-
nie warunkow higieny produkcji we wszystkich jej fazach.

Z poczatkiem 1953 r. rozpoczeto w panstwowej rzezni
(VEB) w Dreznie proby przestawienia dotychczasowego
uboju bydta na system potokowy. Stosowany od wielu lat
pojedynczy uboj sztuk na windach nie pozwala! juz na
podniesienie wydajnosci pracy i poprawienie wskaznikow
ekonomicznych.  Skromne usprawnienia  wprowadzane
w ciggu lat, w rodzaju wind elektrycznych, nie wywarly
widocznego wptywu na osiggane wyniki. Na odcinku tech-
niki ubojowej pozostaliSmy wiec daleko w tyle w porow-
naniu z innymi uprzemystowionymi krajami, gdzie system
potokowego uboju zastosowano juz wiele lat wstecz. Zwig-
zek Radziecki od dawna wprowadzit z pomysinym wyni-
kiem potokowy system uboju bydta. W oparciu o doswiad-
czenia tych krajéw, po wprowadzeniu poczawszy od 1945 r.
potoku przy uboju Swin, mozna byto przystgpi¢ do wpro-
wadzenia potokowego uboju bydia.

System potokowy charakteryzuje sie nastepujacymi za-
sadniczymi cechami:

1) podziat catego procesu na mate prace odcinkowe
o jednakowym czasie trwania,

2) przeprowadzenie pojedynczych operacji w doktadnie
okreslonych miejscach pracy,

Rys. 1. Ogluszanie aparatem iglicowym

3) ustawienie miejsc pracy wedtug kolejnosci operacji
ubojowych,

4) rytmiczny przebieg poszczegoélnych operacji w czasie
(zsynchronizowany) w kazdym miejscu pracy.

Zadania rekonstrukcji rzezni w Dreznie wykonane zosta-
ty przy Scistej wspoétpracy stuzby sanitarno-weterynaryj-
nej.

W specyficznych warunkach rzezni drezdenskiej, w celu
unikniecia dodatkowych kosztow, trzeba byto przy wpro-
wadzaniu potokowego uboju bydta przystosowac elementy
konstrukcyjne do istniejacych kolejek podwieszonych. Trze-
ba byto rowniez w okresie przejsciowym zastosowaé kom-
binowany system prac, wykorzystujgc prace stanowiskowe
oraz istniejgce windy. Przy tym systemie zwierzeta wy-
krwawiono, wstepnie skérowano i przepitowywano mostek
na lezaco, nastepnie wciggano tusze windg do goéry i za-
wieszano na rozporce, przekazujgc ja do mechanicznego
skérowania, usuniecia wnetrznosci itp.

Zastosowanie takiego systemu w okresie przejsciowym
konieczne byto dla technicznego przeszkolenia personelu
i stopniowego opanowania przez niego nowej techniki.
W pewnym stopniu trzeba byto zwalczy¢ tradycyjnie nega-
tywne stanowisko miesiarzy wobec jakichkolwiek nowych
metod produkcyjnych. Po usunieciu poczatkowych trudnosci
dato sie zauwazy¢ wzrastajgce zainteresowanie techniczne
pracownikow. Zaczely wptywac projekty usprawnien, z kto-
rych szereg wykorzystano. Nalezy podkresli¢ czynne wia-
czenie sie do tych prac lekarzy weterynarii i wypracowanie
wspolnie z nimi najlepszych rozwigzan. Na poczatku paz-
dziernika 1954 r. ukoniczono drugi odcinek rekonstrukcji
i od tego momentu ubdj bydta w Dreznie odbywa sie pel-
nym systemem potokowym.

Rys. 2. Wykrwawianie na wiszgco
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Technologia potoku Tabela |

Technologia rozwigzana zostata w oparciu o amerykan-
sko-radzieckie urzgdzenia uboju bydta. Poszczegdine ope-
racje czynnosciowe, przyjete w uboju potokowym w Drez-
nie, podane sg w tabeli 1

50 04

Opis operaciji

sity pomoc-

Operacja Nr
nicze

3

N

Doprowadzanie zwierzat do miejsca uboju

N

Ogluszanie zwierzat aparatem iglicowym

(Rys.l), zniszczenie rdzenia przedtuzone-

go, umocowanie kofAczyn tylnych przy nad-

garstku tancuchami do stupow windy ¢wy-

ciggowej, wciggniecie zwierzecia w gore

tak, by glowa zwisata nad poditoga 1 1

3 Podcigcie skory na szyi, ktucie zwierzecia
i wykrwawienie; krew chwyta sie do na-
czynia (Rys. 2) 1 1

4 Od strony grzbietu zwierzecia (na gérnym
podescie) reczne oskdérowanie obu stawéw
skokowych, usunigecie hakéw rozporki do
Sciegien Achillesowych, przeniesienie sztu-
ki zwindy na rozpérke, uwolnienie tancu-
chow 2

5 Rozciecie skéry ogona i brzucha do odbytu
i wyciecie czesci odbytowej 1

6a—6c Odcigcie glowy (ze stanowiska na podtodze)
i oznakowanie jej biezagcym numerem,
spuszczenie splywajgcej zanieczyszczonej
treécig zotgdkowag krwi, odrabanie rogéw
od gtowy, reczne skérowanie gtowy i obréb-
ka jej dla przedstawienia badaniom le-
karskim 2 1

308 Reczne oskérowanie (zgérnego podestu) od
strony brzucha zwierzecia pachwiny, pregi,
brzucha od odbytu do kosci topatkowej,
oznakowanie sztuki biezgcym numerem
(Rys. 3) 2

91 10 Z dolnego podestu — reczne oskérowanie
klatki piersiowej do najdalej wysunigtych
zeber, odciecie przednich n6g w stawie
nadgarstkowym, pozostawiajgc je potgczo-
ne jeszcze ze skorg 2

Ili 1lla Oddzielenie od tuszy i skoéry tylnych nég
w stawie skokowym, oznakowanie tyl-
nych nég numerem tuszy (z gérnego po-
destu) 1

Rys. 3. Reczne skérowanie pachwiny

12 Zamocowanie (ze stanowiska na podtodze)
do platformy fancuchami przednich kon-
czyn nad stawem nadgarstkowym, przymo-
cowanie skory na wysokos$ci przednich nég
tancuchami do wézka urzgdzenia do zdej-
mowania skér, mechaniczne zdjgcie skéry
od szyi do ogona. Skérowanie uzupetnia sie
czynnos$ciami recznymi. Oznakowanie ské-
ry, odcigcie od skéry przednich nég

13 Otwarcie klatki piersiowej tarczowg pitg
kolistg. Ostatni odcinek na wysokosci krot-
kich zeber otwiera sig¢ pitg reczng (Rys. 5) |1

Przeciecie (stanowisko na podescie) wy-
mienia i przekazanie do oceny lek.-wet. Ot-
warcie spojenia fonowego, rozciecie brzu-
cha i- wyjecie wnetrznos$ci, ktére zeSliz-
guja sie po pochytosci do wézka. Oznako-
wanie wozka numerem zwierzecia, wyjecie
watroby, usuniecie woreczka z6iciowego,
przekazanie wnetrzno$ci do miejsca badan
lekarskich, wyjecie nerek z otoki tojowej
(Rys. 6) 1

15 Wyjecie (ze stanowiska na podtodze) ptuc .
i serca. Przekazanie do badan lek.-wet. |

- 16 Rozpitowanie tuszy w dwoch etapach
Rys. :
g) yod strony brzucha (z gérnego podestu)
ciecie od nasady ogona do £zyi,
b) od strony grzbietu (z dolnego podestu) 0
ciecie cze$ci szyjnej kregostupa

17 Badanie lek.-wet.

18 Oczyszczenie miejsc ciecia, usuniecie od-
pryskow kosci, usunigcie nerek i toju z tu-
szy 1

19 Przewieszenie poéftusz za pomocg wind
zrozpoérek ubojowych na wozki do chtodni.
Wazenie i transport pé6itusz do chtodni 1 3

Rys. 4. Skérowanie klatki piersiowej
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Rys 5. Przepilowanie mostka pitag tarczowga, kolistg

Organizacja i budowa potoku

Bez uwzglednienia przepedu zwierzgt potok podzielony
jest na 18 rytmicznych czynnosci. Jako czas rytmu (taktu)
przyjeto 2 — 2,5 minuty. Czas trwania uboju zwierzecia,
poczawszy od ogtuszenia do przetransportowania pottusz
do chiodni, wynosi wiec okoto 45 minut. Czas trwania taktu
uwzglednia czas pracy okresSlonych operacji oraz czas
transportu rozporek z zawieszonymi tuszami, przesuwany-
mi po kazde] operacji, do nastepnego miejsca pracy.
Z przyczyn technicznych konieczne byto przeprowadzanie
operacji od 2 do 4 na jednym miejscu potoku. W celu za-
bezpieczenia ustalonego czasu taktu zastosowano 2 takie
same miejsca potoku, wykorzystywane na przemian.
W miejscach tych podciaganie tuszy windg do goéry jest
tak urzadzone, ze rébwnoczesnie nastepuje rozciagniecie tyl-
nych konczyn (rys. 8). Z tej pozycji przenosi sie tusze na
rozporke ubojowa). Podczas operacji 5uraz 7 do 10 uwal-
nia sie od skdry recznym skorowaniem klatke piersiowa,
brzuch, przednie i tylne konczyny (rys. 9). Mechaniczne
zdjecie skér nastepuje w dwoch fazach, odpowiednio do kie-
runku miesnia skory. Scigganie skory od strony brzusznej

Rys. 6. Usuwanie wnetrznos$ci
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Rys. 7. Rozmitowanie tuszy

odbywa sie poziomo, od strony grzbietu pionowo (rys. 10,
11, 13). Poziome i pionowe szyny urzgdzenia do $ciggania

Rys. 8. Przekazanie tuszy z windy wyciggowej na rozporke
.ubojoiug
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Rys. 9. Reczne przygotowanie /tuszy do mechanicznego zdjecia
skory

skor potaczone sg ze sobg tukiem. Szybkos$¢ podczas Sciaga-
nia moze by¢é w pewnych granicach regulowana, wzglednie
tez mozna $cigganie w odpowiedniej chwili przerwad.
Z kazdej strony zwierzecia obserwuje jeden pracownik prze-
bieg Sciggania skéry. Do obowigzkow tych pracownikéw na-
lezy przeciwdziatanie odrywaniu ze skérg miesa lub ttusz-
czu przez uzupetniajgce skorowanie nozem. Po zdjeciu skoé-
ry tusza poddawana jest dalszej obrébce wg starych zasad
ubojowych, z tym, ze zespoly czynnosci odbywajg sie
w roznych miejscach. W ten sposob zwierze przesuwane
jest od pierwszej do ostatniej czynnosci na przestrzeni
73 m biezgcych. W celu unikniecia pomieszania rdznych
czesci, ktére w trakcie przebiegu potoku sg usuwane, kazda
czes¢ zostaje specjalnie oznakowana. Zwolnienie zbadanych
czesci nastepuje przez sygnat Swietlny, na tablicy ogtoszen.

Przebudowy na produkcje potokowa dokonano w hali
ubojowej, w ktorej dotychczas czynne -bylty 24 windy do
uboju bydta. Wielko$¢ pomieszczenia i istniejaca wysoka
kolejka podwieszona rzutowaty na przebudowe. Drogi ko-

Rys. 10. Pierwsza faza mechanicznego zdejmowania skéry
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lejek, ktore przed tym stuzyly do doprowadzenia pustych
woOzkoéw z chiodni do wind ubojowych, wykorzystano jako
drogi potoku. Przez przeciggniecie kolejki szynowej, réwno-
legle do czesci czolowej pomieszczenia, uzyskano forme
czworokata. W jednej potowie tego czworokata odbywa sie
proces ubojowy. Druga czes¢ stuzy do powrotu pustych
woOzkéw do miejsca uboju. Wobec, tego, ze kierunek ruchu
kolejki przebiega réwnolegle do podtogi hali (od podtogi
do kolejki = 3,95 m), konieczne byto wyréwnanie roznic
wysokosci, odpowiednio do poszczegblnych czynnosci ro-
boczych, za ipomo-ca podestéw z rur stalowych (rys. 14).
Istniejgce rozporki przy windach, zmontowane na dwoch
kolach biegowych, wykorzystano jako rozporki ubojowe.
Zmechanizowania wymagata czynno$¢ rozpilowania mo-
stka. Znalazla tu zastosowanie wiszgca pila tarczowa po-
suwisto-powrotna, ktdéra porusza sie zarowno w kierunku
poziomym jak i pionowym.

Dla zabezpieczenia odpowiednich warunkéw higieny cala
powierzchnia, nad ktéra odbywa sie ubdj potokowy, sptu-
kiwana jest biezaca wodg z urzadzenia natryskowego. God-
ne uwagi jest to, ze wszystkie miejsca potoku zaopatrzone
sg W naczynia zawierajgce $rodki dezynfekcyjne.

Mozna stwierdzi¢, ze jakkolwiek istniejgce warunki kon-
strukcyjne i pomieszczeniowe zmusity do poéjScia na kom-
promisy przy budowie potoku, to jednak uboj potokowy
zajmuje tylko jedng czwarta tej powierzchni, jaka, biorac
pod uwage te samag wydajnosé, konieczna byta przy sto-
sowaniu uboju na windach.

Zdolnosci produkcyjne potoku — zalety nowej metody
ubojowej

Zdolno$¢ produkcyjna uboju okreslana jest w literaturze
fachowej czasem pracy potrzebnym do uboju jednej sztuki.
Tabela 2 podaje zestawienie zdolnosci produkcyjnej uboju
wg réznych autoréw, w réznych krajach.

Tabela 2

Zestawienie czasu potrzebnego do uboju sztuki bydta systemem

potokowym i ubojem przy uzyciu wind

Metoda  ypijte szt Potrzebna ©€2aS pracy

Autar uboju. na godz. ilo$¢ rob. na sztuke
Kraj w min.
Hanflandl) potok 50 36 43
USA 75 51 41
100 65,5 39,5
125 79 38
150 92 37
‘200 21 36,5
Rasenack? potok 25—30 — - i
Dania
Sulzner3 potok 62,5 40 38,5
ZSRR
Lu badel potok 30 28 56
Drezno
Schllling4 windy — — 75—90
Niemcy .
Lubadel windy — — 68—75 i
Drezno

Z podanej tabeli wynika, ze przy zastosowaniu potoku
w Dreznie zdolnosci produkcyjne ustepuja radzieckim
i amerykanskim kombinatom miesnym, gdyz stopien me-

Rys. 11. Mechaniczne zdejmowanie skéry — przej$cie do 2 fazy



Nr 6 GOSPODARKA

chanizacji w tych kombinatach jest bardzo wysoki. Wysoka
zdolnos¢ produkcyjna oparta tam jest na zasadzie catko-
witej mechanizacjl transportu poziomego, tj. zastosowania
taSmy od momentu ogluszania do oddania potusz do
chtodni. W Dreznie cze$¢ czasu zuzywac trzeba na reczne
przesuwanie sztuk z jednego miejsca na drugie. Lite-
ratura fachowa nie mo-
wi nic o tym jak dalece (it
waga sztuk wplywa na
zdolnosci produkcyjne.

Dotychczasowe doswia-
dczenia w Dreznie wska-
zujg, ze waga sztuki jest
elementem, ktéry w kaz-
dym przypadku wptywa
na czas pracy uboju sztu-
ki. Na wykresie przedsta-
wiono dotychczasowe wy-

niki  uboju  potokowego

oraz czas pracy na. sztu-

ke w zaleznosci od jej Rys. 12
wagi.

Przy obliczeniach wydajnosci pracy konieczne jest
uwzglednienie wagi sztuki. Stanowisko to podzielaja row-
niez rzeczoznawcy w rzezniach, ktdérzy przy normowaniu
czasu przeszli z dotychczasowych norm w sztukach na
normy w Kkg.

Tabela 2 podaje poréwnanie uzyskanych wydajnosci przy
uboju potokowym oraz przy uboju za pomocag wind.

Ub6j przy uzyciu wind nie daje mozliwosci zwiekszenia
wydajnosci, a uzyskane specjalne wyniki nalezy przypisaé
dodatkowemu wysitkowi fizycznemu ubojowcéw. Przy ubo-
ju potokowym, trwajacym zaledwie 2 miesigce, nie wyko-
rzystano jeszcze wszystkich mozliwosci. Uzyskanie wy-
dajnosci 35—38 sztuk bydta na godzine nie powinno
przedstawia¢ wiekszych trudnosci.

Potokowy ubd)] pozwala na uzyskanie bardziej ekono-
micznego i przejrzystego obrazu przebiegu produkciji.
Wyeliminowanie fizycznie ciezkich prac, np. czestego
schylania sie robotnikéw, zmniejsza ich zmeczenie podczas
pracy, a caly przebieg operacji nabiera charakteru ciagtego.
Podziat pracy na poszczegdlne odcinki umozliwia lepsza
specjalizacje i szybsze przeszkolenie pracownikéw. Przez

Rys. 13. Zakonczenie zdejmowania skoéry
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mechaniczne zdejmowanie skér mozna bylo zmniejszy¢
uszkodzenia o 55% w stosunku do zdejmowania recznego.
Z punktu widzenia sanitarno-higienicznego stwierdza sie,
ze wykrwawianie na wiszgco pozwala na usuniecie catej
krwi, a tym samym na zwiekszenie trwato$ci miesa. Na-
tychmiastowe po ogtuszaniu wciggniecie zwierzecia do géry
i dalsza obrébka na wiszgco usuwaja mozliwos¢ zabru-
dzenia tuszy, tym samym wiec zmniejsza sie znacznie
wtoérne zakazenie powierzchni miesa.

Zagadnienie dalszego rozwoju

Zasadniczg role przy okre$laniu jak dalece moze byé
posunieta mechanizacja odgrywa aspekt gospodarczy po-

Tabela 2
Zestawienie wydajnoéci na pracownika w % % przy potoku i uboju
przy uzyciu wind

Ubdj przy pomocy Ubdj potokowy
wind
1 2 1 2

llo$¢ ubitych

sztuk na robo-

czo/dzien ') =m 6,5 6,6 6,5 7,2
Przecigtna waga

ubojowa szt. w kg 198,8 191, 2232 216,2
Waga ubitych

sztuk na

rob/dzien w kg 1290 1260 1460 1550
Wzrost w % 1009 98 113 120

') Jako czas pracy dziennej przyjeto 450 minut.
Przyjeto jako 100%.

tokowego uboju. Konieczne jest przede wszystkim zmecha-
nizowanie pomocniczych czynnosci, jak np. transport
wnetrznosci, skor, poéttusz do chtodni, ktoére dotychczas
pochtaniajg wiele sil ludzkich. Mozna to uzyskaC przez
zastosowanie tasmy, przenosnikéw, wozkéw elektrycznych
itp. Wymaga roéwniez ulepszenia mechaniczne urzadzenie
do zdejmowania skér w kierunku zmniejszenia uzupetnia-
jacych czynnosci recznych oraz unikniecia odrywania miesa
wraz ze skéra. Reczne skoérowanie mozna by zme-
chanizowa¢ przez zastosowanie rozpowszechnionych
w Niemczech urzadzen ,Efa“ do szybkiego skoro-
wania, pozwalajgcych na wyeliminowanie uzycia nozy.

Rys. 14. Podest
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Dotychczasowa metoda badan lek.-wet., wymagajgca
skierowania wszystkich czesci przeznaczonych do badania
w jedno miejsce, moze by¢ zmieniona przez zastosowanie
specjalnych rozporek, na ktérych czesci te przesuwatyby
sie przed przeprowadzajgcym badanie.

Whioski

Rentownos¢ i gospodarnos¢ upanstwowionych rzezni wy-
magaja wprowadzenia zmechanizowanych metod uboju
bydta. W innych krajach potokowy system uboju bydta
stosuje sie juz od wielu lat. Wprowadzenie tej me-
tody na skale przemystowa w rzezni w Dreznie wytyczy

Racjonalizacja

MIESNA Rok 1955

droge rozwoju tego odcinka w NRD. Uzyskane wyniki
w pierwszych miesigcach zastosowania potoku w Dreznie
wskazujg na wzrost wydajnosci pracy oraz zmniejszenie
uszkodzen skoér. Potokowa metoda uboju pozwala rowniez
na podniesienie w rzezniach warunkéw higieny.
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Pomysty o charakterze ,,technologicznym™

Wsréd tysiecy pomystow racjonalizatorskich, wptywa-
jacych do komérek wynalazczosci zaktaddéw miesnych,
olbrzymig wiekszos$¢ stanowig pomysty o charakterze ,me-
chanicznym®, ,inwestycyjnym“ i in., a najmniejszy odse-
tek — pomysty o charakterze ,technologicznym®.

Z prawdziwg przyjemnoscig nalezy przyja¢ dwa po-
mysty o charakterze ,technologicznym®, ktore wptynety

ostatnich czasach. Wprawdzie pomysty te sg w stadium
préb, niemniej jednak warto o nich wspomnie¢, aby wska-
za¢ kierunki, w jakich idzie twércza mysl pracownicza.

Obydwa pomysly dotyczg szynek puszkowanych. Szyn-
ki puszkowane polskie posiadajg ustalong juz Swiatowg
stawe, niemniej jednak zaréwno Swiat nauki jak i zwykli
szeregowi robotnicy pracujg nadal nie tylko nad utrzy-
maniem ich wysokiej jakosci, ale nawet nad jej podniesie-
niem.

1 Pomyst ob. Dymarkowskiego z Zaktadéw Miesnych

w Grudzigdzu dotyczy zmniejszenia ilosci galarety przy
produkcji szynek puszkowanych.

Obecnie, w skali krajowej, przecietny procent galarety
utrzymuje sie ponizej 15%, ale wygérowane wymagania
odbiorcy dyktuja, aby w szynkach | klasy, ktére osiggajg
najwyzsza cene, ilosC galarety nie przekraczata 12%. Dla-
tego tez ambicjg wielu majstrow i catych zaldég szynkow-
ni jest zmniejszenie ilosci galarety ponizej 12%, aby pro-
dukcje swoja sprzeda¢ jak najdroze;j.

W poszukiwaniu réznych sposobdéw, ob. Dymarkowski
zatrzymat sie nad' jednym, ktory, mimo ze byt sposobem
znanym, ale dotychczas nie dajgcym efektéw, a polega-
jacym na obnizeniu temperatury i przedtuzeniu czasu go-
towania.

Préby przeprowadzone przez ob. Dymarkowskiego daty
wynik pomysiny przy nastepujgcym rezimie gotowania:
szynki gotuje sie w temperaturze 100°C w ciagu 25—30
minut, nastepnie w ciggu 15 minut obniza sie temperature
do 75°C i W tej temperaturze gotuje sie o jedng godzine
dluzej niz przewiduje instrukcja dla danego formatu pu-
3zek, po czym' szynki schtadza sie w zimnej biezacej wo-

zie.

W rezultacie ob. Dymarkowski w tak gotowanych szyn-
kach osigga zawarto$¢ galarety od 6% do 10%.

W chwili obecnej przeprowadza sie préby kontrolne je-
dynie w kierunku sprawdzenia osiagnietych wynikow w za-
kresie zawartosci galarety i organoleptycznego stwierdze-
nia dogotowania szynek.

Z doswiadczen nauki

Inz. JEDRZEJOWICZ STANISEAW
CLBPMies. w Warszawie

Proba gotowania wedtug rezimu ob. Dymarkowskiego,
przeprowadzona w jednym z naszych zaktadéw wykazujg-
cych najwyzszy w skali krajowej procent galarety, do pew-
nego tylko stopnia potwierdzita osiagniecia projektanta.
W szesciu otwartych i zbadanych szynkach stwierdzono
zawartos¢ galarety od 9% do 13%, co dla zaktadu prze-
prowadzajacego probe jest juz jednak pewnym osiggnie-
ciem.

Czekamy na dalsze wyniki, a po uzyskaniu ich — po-
*dzielimy sie nimi z czytelnikami.

2. Pomyst ob. Nowaczynskiego i ob. dr.
z Zaktadéw Miesnych w Lublinie dotyczy zastgpienia me-
talowych szyn ewakuacyjnych przyl produkcji szynek
w puszkach szynami z zelatyny.

Dotychczas, przy produkcji szynek puszkowanych, w celu
ewakuowania powietrza z zamknietej puszki, obok miejsca,
przez ktére ewakuowano powietrze, wkladano szyny me-
talowe pomiedzy plaszcz puszki i blok migsa. Szyny te,
przed zatozeniem, poddaje sie sterylizacji, co powieksza
pracochtonnos¢ i zwieksza koszt wiasny produkcji. Uzy-
cie szyn jest jednorazowe, tak jak i puszki, a do ich pro-
dukcji zuzywa sie deficytowg blache.

Po uprzednio przeprowadzonych probach, projektanci
zaproponowali, aby szyny metalowe zastgpi¢ szynami o po-
dobnym ksztatcie, lecz wyprodukowanymi z zelatyny, przy
czym zelatyna zuzyta na szyny wchodzitaby w sktad daw-
ki zelatyny do danego formatu puszki. Przygotowali oni
pewna ilos¢ szyn zelatynowych ze zwyklej zelatyny liscia-
stej i przy pomocy tych szyn przeprowadzano ewakuacje.
Wyniki uzyskano pozytywne.

Obawiajgc sie, aby nie wystgpito zjawisko miekniecia
szyny zelatynowej przed ewakuacjg, Centralny Zarzad
Przemyslu Miesnego polecit autorom przeprowadzi¢ préby
w kierunku zbadania mozliwo$ci ewakuacji powietrza przy
wkladce z szyny zelatynowej po uptywie kilku godzin. Pré-
by przeprowadzone przez autoréw wykazaly, ze £0 upty-
wie 15 godzin od chwili zatozenia szyny zelatynowej do
puszki ewakuacja przebiega normalnie.

W chwili obecnej w kilku szynkowniach zarzadzono prze-
prowadzenie prob kontrolnych, a autorzy zgtosili przepro-
wadzenie préb zastosowania zamiast szyn zelatynowych
kilku paskoéw zelatyny lisciastej, utozonych jeden na dru-
gim. W przypadku udania sie tych prob uniezaleznimy sie
od koniecznosci pracochtonnej produkcji szyn zelatynowych.

Marian Misztal
CZPMies. w Warszawie

Podniesienie wydajnosci wedlin wedzonych, parzonych przez zmiane
I kontrole procesu gorgcego wedzenia w wedzarniach na drewno

Zasadniczym celem unowoczesnienia technologii pro-
cesu wedzenia w wedzarniach starego typu jest dazenie
do uzyskania kontroli nad czynnikami wplywajgcymi na
otrzymanie jednolitego produktu i unikanie nadmiernych
temperatur, ktére powodujg niskag wydajnos¢ gotowego
produktu. Wprawdzie wiadomo, ze wiekszos¢ przetworni
w kraju uzyskata za rok 1954 planowang wskaznikami
wydajnos¢ wedlin, a nawet jg przekroczyta — to jednak

technologia, jak stwierdzit tow. Bierut na Ill Plenum
KC PZPR, w przemysle migesnym pozostawia wiele do
zyczenia. Dotyczy to réwniez technologii wedzenia.
Wiasciwy poziom temperatur w wedzarni w czasie
obsuszania, dymienia i przypiekania, stworzenie odpo-
wiednich warunkéw dla przeptywu powietrza w celu usu-
niecia nadmiernej wilgotnosci z wedzarni oraz wytworze-
nie odpowiedniego i jednostajnego dymu w czasie dymie-

Hotbowicza
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nia w wedzarni, to podstawy prawidlowego wedzenia, za-
pewniajace uzyskanie dobrego gotowego produktu i pod-
niesienie jego wydajnosci.

Z powyzszego wynika, ze przy procesie wedzenia ko-
nieczne sa urzadzenia kontrolno-pomiarowe.

Spalajac suche drewno uzyskuje sie jasny i ostry pto-
mien, ktéry jest konieczny do szybkiego obsuszenia pro-
duktu w pierwszej fazie gorgcego wedzenia. Natomiast
spalajgc swieze lub mokre drewno przedtuza sie okres
obsuszania, gdyz wytwarzajgca sie para wodna zwilza po-
nownie produkt.

Centralne Laboratorium Badawcze Przemystu Miesnego
w 1953 i 1954 roku przeprowadzito obserwacje w terenie
oraz doswiadczenia, biorgc pod uwage najczesciej spoty-
kane, proste wedzarnie w zaktadach miesnych, w celu
wskazania takiego sposobu goracego wedzenia, ktory spo-
woduje zwiekszenie wydajnosci oraz polepszenie jakosci
gotowego produktu.

Obserwacje produkcji kietbasy zwyczajnej w kietbas-
nicach i kietbasy serdelowej w jelitach wiankowych, prze-
prowadzone w 1953 r. w przetwérniach w Warszawie,
w Poznaniu oraz w Gdansku, obejmowaty: pomiary tem-
peratur w wedzarni, czasu wedzenia, temperatur we-
whnatrz batonéw zaraz po wedzeniu, strat Wagowych ba-
tonéw wazopych bezposrednio przed wedzeniem, a na-
stepnie — w okoto 18 godzin po wyprodukowaniu. Wy-
niki zebrane zostaly w tabeli 1 i wykresie 1

Z tabeli wynika, ze: 1) okres wedzenia byt dtuzszy lub
krotszy, anizeli przewiduje instrukcja technologiczna,
2) we wszystkich przypadkach stosowano w fazie obsu-
szania i dymienia wyzsze temperatury, anizeli wskazuje
instrukcja technologiczna lub literatura, 3) strata w sto-
sunku do wagi przed wedzeniem wynosita 12—18%, co
powoduje niska wydajnos¢ gotowego produktu, 4) uzys-
kano niejednolity produkt w poszczegélnych przetwor-
niach, a nawet zdarzaty sie przypadki upieczenia kietbasy.

Temperatura w wedzarni, mierzona w odstepach 15-minutowych, S$rednia

dla 2 lub 3 pozioméw w °G

Czas w minutach

15 30 45 60 5 920 105 120

Temperatura w °C

Przetwornia przy ul. Owsianej w Warszawie

61 58 54 54 53 57 56 56 52
Przetwérnia przy ul. Otwockiej w Warszawie
63 79 89 76 8l 81

Przetwérnia przy ul. Dabrowskiego w Poznaniu

62 83 78 81 83 7 67 60

Przetwérnia w Rzezni w Gdansku

74 87 89 88 Ie)

Niezaleznie od powyzszego stwierdzono niestosowanie
trocin w ogole, lub stosowanie minimalnej ilosci trocin.

Przeprowadzone przez Centralne Laboratorium Badaw-
cze doswiadczenia nad gorgcym wedzeniem w najbardziej
rozpowszechnionym typie wedzarni na drewno i trociny
miaty na celu: 1) wytypowanie najwtasciwszej tempera-
tury i czasu dla fazy obsuszania, dymienia i przypiekania,
biorgc pod uwage wplyw temperatur na denaturacje
biatka, 2) skontrolowanie i ustalenie najwlasciwszych
temperatur catego procesu wedzenia oraz czasu wedzenia
przy wytworzeniu mozliwie najgestszego dymu w fazie
dymienia.

MIESNA 3l

Wykres 1

Przebieg temperatur wedzenia
— .— w Przetwérni przy ul. Owsianej w Warszawie
- w Przetwérni przy ul. Otwockiej w Warszawie
w Przetwdérni przy ul. Dgbrowskiego w Poznaniu
w Przetwérni w rzezni w Gdansku

Doswiadczenia, ktére przeprowadzono przy produkcji
kietbasy zwyczajnej w jelicie cienkim wieprzowym, zgod-
nie z recepturg oraz instrukcjg technologiczng z wyjat-
kiem procesu wedzenia obejmowaty pomiary: tempera-
tur w 3 poziomach wedzarni, czasu wedzenia, tempera-
tur wewnatrz batondéw zaraz po wedzeniu, strat wago-

Tabela 1
sG Waga batonu 8
'Eg w kg 2=z
ﬁ.s £ 5 X 35
$E & gt 3 =§
= N
0o (] .2 2 8o
150 165 g § .qg‘)‘ gg s % 0;9‘
>N = o5 3 8 =
[y o) ko] © ° c o o
N O [ — 5 N Es ©
&° N > © o3 2
Sz a =% @ & 5
60 69 2g45min 0474 0,389 82 55

lg 25min 0,434 0,373 86 49

lekko
2g00min 0,630 0,518 82 51  niedo-

wedzo-
na

blada
Ig 20min 0,747 0657 88 55 niedo-

wedzo-
na

wych batonéw wazonych bezposrednio przed wedzeniem,
a nastepnie w okolo 18 godzin po wyprodukowaniu.

W czasie wedzenia (bez stosowania uprzednio okresu
osadzania) notowano temperatury na wszystkich pozio-
mach w odstepach 10-minutowych.

Podczas wedzenia pierwszej partii (z okoto potowy far-
szu) napetniano resztg farszu jelita, po czym nastepowat
taki sam, przebieg procesu produkcyjnego jak z | partig
farszu.

W ten spos6b z tego samego farszu uzyskiwano dwie
jednakowe partie, ktore przeszly ten sam dalszy proces
produkcyjny z wyjatkiem procesu wedzenia i mogly zo-
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Tabela 2

Obsuszanie  Dymienie Przypiekanie Wydajnos$é
proa uktu

w 10—18

godz. po
wykc naniu
w% w sto-
sunlli do

WE gi:

o8

o+

& e
taczny czas wedzenia w min.
)

Oznaczenie
czas w min.
czas w min.
czas w min.

N
* &
v
8%

1 70-80 25 60—70 60 70 15 100 83 104,7
40—50 25 % .9 % 99 100 89 108,5

n 50 25 60—70 60 70 25 110 89 1078
% 3 % o 80-90 25 110 88  106,9

11 46-52 40-50 49—54 50—60 68-74 20-30 110—140 . 106,4

brgzowa¢ réznice w wydajnosci i jakosci na skutek we-
dzenia poréwnawczego obu partii przy innych temperatu-
rach i czasie wedzenia.

Pierwsze préby miaty na celu poréwnanie wynikéw przy
stosowaniu réznych temperatur i okres6w czasu w fazie
obsuszania, pozostawiajac fazy dymienia i przypiekania
przy wszystkich prébach na poziomie statym, (wykres 2).

Wyniki préb obsuszania w temperaturach 70—80°C
w czasie 25 minut, koniecznym do wiasciwego obsusze-
nia 'przy zastosowaniu suchego drewna, daty przecietng
wydajnos¢ 104,7%, natomiast w temperaturach 40—50°C
w tym samym czasie — 108,5%, w stosunku do surowca
peklowanego (tabela 2 poz. 1).

Nastepne préby miaty na celu poréwnanie wynikéw przy
stosowaniu réznych temperatur i okreséw, czasu w fazie
przypiekania pozostawiajgc czas i temperatury dla fazy
obsuszania, dymienia przy wszystkich prébach na statym
poziomie (wykres 3).

Wyniki préb wykazaty, ze utrzymujac temperature obsu-
szania 50°C przez 25 minut i przy stosowaniu temperatury
przypiekania 70°C przez 25 minut uzyskuje sie wydaj-
nos¢ 107,8%, natomiast przy temperaturze przypiekania
80—90°C przez 25 minut (od chwili zakonczenia fazy dy-
mienia) — wydajnos¢ 106,9% (tabela 2, poz. II).

Wykres 2

Ré6znica temperatur wedzenia przy ustalaniu czasu i tempe-
ratur obsuszania

Powyzsze wyniki wskazujg, ze na uzyskanie wyzszej
wydajnosci wiekszy wplyw ma nizsza temperatura w cza-
sie obsuszania, anizeli wyzsza temperatura w czasie przy-
piekania.
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Wykres 3

Ré6znice temperatur wadzenia przy ustalaniu czasu i tempe-
ratur przypiekania

Wreszcie, przy stosowaniu wstepnie ustalonych tempe-
ratur i okresu czasu obsuszania oraz przypiekania, dalsze
préby miaty na celu poréwnanie wynikow przy zastosowa-
niu réznych temperatur i okresow czasu w fazie dymie-
nia.

Wyniki prob wykazaty, ze przy zastosowaniu w fazie
dymienia w czasie 60 minut temperatur nizszych niz 50°C
przypiekanie musiato trwaé¢ w temperaturze 70°C dluzej
anizeli 25 minut, gdyz wedlina miata za blady kolor.

Potwierdza sie tu zasada, ze wedlina uzyskuje wiasci-
wy kolor tym szybciej, im wyzsza jest temperatura dymu.
Poniewaz praktycznie temperatura dymienia nie mjoze
by¢ wyzsza od temperatury obsuszania, wiec bedzie ona
w granicach 50°C.

Obstuga wedzarn powinna poswieci¢ duzo uwagi tej
fazie wedzenia w celu utrzymania paleniska w takim sta-
nie, aby nadmiar trocin nie zgasit catego ognia i nie
obnizyt temperatury ponizej 50°C, jak réwniez, aby uzy¢
tyle trocin, ile potrzeba dla uzyskania w komorze mozli-
wie najwiekszej ilosci gestego dymu.

Jak wynika z przeprowadzonych doswiadczen najlepsza
wydajnos¢ uzyskano przy: obsuszaniu w temperaturze
QO0C przez 25 minut, dymieniu w temperaturze 50°C
przez 60 minut, przypiekaniu w temperaturze 70°C

Wykres 4

-------- przebieg temperatur wedzenia w Przetwérni przy
ul. Kilinskiego 100 w +todzi przy wedzeniu przez
miejscowa zatloge wedlug stosowanego na miejscu
zwyczaju.

-------- przebieg temperatur wedzenia w Przetwdrni przy
ul. Kilinskiego 100 w todzi przy wedzeniu wedtug
wskazéwek i pod kontrolg CLBPMiegs.
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przez 25 minut, tj. w fgcznym czasie 110 minut, a wiec
dluzszym o0 10 minut niz to wynika z instrukcji Central-
nego Zarzadu Przemystu Miesnego dla kietbasy zwyczaj-
nej w jelicie cienkim wieprzowym.

Wobec potwierdzenia sie wynikdw przy powtdrzeniu
doswiadczen Centralne Laboratorium Badawcze Prze-
mys$lu Miesnego przeprowadzito na przetomie pazdzier-
nika i listopada 1954 r. proby na skale poéttechniczng
w przetwérni przy ul. Kilinskiego w todzi, gdzie znajdujg
sie 4 wedzarnie do gorgcego wedzenia na drewno, tego
samego typu, co wedzarnia doswiadczalna Centralnego
Laboratorium Badawczego Przemyslu Miesnego.

Produkcje kietbasy zwyczajnej w jelicie wieprzowym
cienkim,, prowadzone przez CLBPMies. byly przeplatane
produkcjg tego samego asortymentu wykonywang w try-
bie normalnym przez zatoge przetworni, przy czym uzyto
podobnego surowca oraz stosowano identyczny proces
technologiczny produkcji précz wedzenia. Przy wszystkich
produkcjach i we wszystkich 4 wedzarniach'zainstalowano
po 1 termometrze (takie, jakie stosowano w warsztacie
doswiadczalnym) bezposrednio nad drzwiami wedzarn,
w Srodkowym pionie, przy czym notowano temperatury
w odstepach 10-minutowych (wykres 4);

Wyniki produkcji wykonanej wedtug metody ustalonej
przez CLBPMies. wykazaly s$rednig wydajnos¢ z 5 pro-
dukcji (po okoto 450 kg) 106,4% w stosunku do surowca
peklowanego (tabela 2, poz. Il1), podczas gdy w tej prze-
tworni wydajnosc¢ kietbasy zwyczajnej wynosita: w11

Pytania i odpowiedzi

Nizej zamieszczona odpowiedZz na pytanie pierwsze sta-
nowi wyjasnienie w zwigzku z nadestang do Redakcji ko-
respondencjg przez Zaktady Miesne w Obornikach.

1 Pytanie. Jakie moga by¢ istotne przyczyny niewy-
krwawienia szynek przy uboju bekonowym, zaktadajgc, ze
zywiec byl nalezycie wypoczety i ze kitdcia dokonano wia-
Sciwie.

a) czy napiecie pradu przy ogtuszaniu moze miec istot-
ny wplyw na wykrwawienie szynek?

b) czy poza wspomnianym napieciem inne czynniki moga
decydowaé¢ o wilasciwym wykrwawieniu (przy zatozeniach
jak wyzej)?

Odpowiedz. Niedostateczne wykrwawienie szynek moze
sie¢ przejawiaC w postaci wypetnienia naczyn krwionos-
nych albo w postaci wybroczyn lub krwawych wylewow
w tkance miesnej. Wskutek niewtasciwego obchodzenia sie
ze zwierzetami przed ubojem moga wystepowaé w tkance
podskoérne] i miesniowej krwawe wylewy, spowodowane
urazami podczas transportu. Wszelkie pekniecia kosci po-
taczone sa. z obfitym przekrwieniem otaczajacych migsni

Stosowane przy zatadunku i wytadunku podnoszenie swin
za ogon doprowadza do pekania naczyn krwionosnych (od-
gatezienie art. iliaca externa), potaczone z wylewami krwa-
wymi w otaczajgcych miesniach. W mysl obowigzujgcych
przepisbw przekrwione tkanki miesne powinny byC wyciete
I nie dopuszczane do obrotu. Zbyt wczesne po uboju wrzu;
cenie sztuki do oparzelnika, gdy nie nastapito jeszcze zu-
pelne ustanie skurczéw serca powoduje niedostateczne
wykrwawienie catej tuszy.

W porze upalnej oraz przy silnych mrozach, gdy zwie-
rzeta nie sg dostatecznie chronione przed dziataniem zbyt
wysokiej lub zbyt niskiej temperatury widoczne jest po
uboju niedostateczne wykrwawienie powierzchownych tka-
nek calej tuszy, a zwlaszcza szynki tej konczyny, za kto6-
rag byla ona zawieszona podczas uboju.

Badania prowadzone”nad wptywem ogtuszania zwierzat
rzeznych za pomoca pradu elektrycznego zaréwno za gra-
nica jak i w kraju (gtéwnie prof. Maternowska) wykazaty,
ze do ogtuszania $win najlepiej nadaje sie prad o napie-
ciu od 40 do 70 volt, natezeniu 0,5 amp. i czestotliwosci od
4 do 5 tysiecy na minute.

Badania wykazaly, ze przeptyw pradu dziata porazajaco
na Scianki naczyn wloskowatych, wskutek czego rozszerzajg
sie one, a nawet moga pekat. Przy stosowaniu pradu
0 zbyt wysokim napieciu lub zbyt dlugim jego dziataniu
moze nastgpi¢ zbyt wczesne porazenie akcji serca przed
catkowitym wykrwawieniem zwierzecia lub tez powstajg
wybroczyny i wylewy krwawe w miesniach i narzadach
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kwartale 1954 r. — 103,8%. w czasie od [.X. do 31.X
1954 r. — 104,7%.

Nadmieni¢ nalezy, ze ocena organoleptyczna ww. 5 pro-
dukcji wynosita 92, 85, 92, 90 oraz 90 punktow.

Whioski

1 stosowane obecnie w przetwérstwie na terenie catego
kraju temperatury przy goracym wedzeniu sg za wysokie,

2. zastosowanie nizszych — wlasciwych temperatur
przy wedzeniu na gorgco pozwoli podnies¢ wydajnos¢ go-
towych produktow o 1—2% w stosunku do obecnie osig-
ganych,

3. wtasciwy spos6b wedzenia przy uzyciu suchego drew-
na oraz odpowiedniej ilosci trocin moze podnie$¢ jakosc
gotowego produktu przy jednoczesnym utrzymaniu sie
w normie czasu, podane] w instrukcji technologicznej.

4. niestosowanie drewna suchego przediuza proces we-
dzenia,

5. przy produkcji kietbasy zwyczajnej w jelicie cienkim
wieprzowym stosujac:

dla fazy obsuszania temperature 50°C przez 25—30 minut,
» dymienia- . 50°C , 50—60
» przypiekania N 70°Cc , 20—

uzyskuje sie najmniejsze straty wagowe i wydajnos¢ go-
towego produktu w stosunku do migsa peklowanegé o 1%
do 2% wyzsza od obecnie osiggane).

Wewhnetrznych, spowodowane pekaniem naczyn krwionos-
nyc

Niedostateczne wykrwienie z powodu rozszerzenia Iub
peknieéia naczyn krwionosnych najbardziej jaskrawo wy-
stepuje na miesniach szynki tej konczyny, za ktoérg sztuka
zawieszona byta podczas uboju.

Przy stosowaniu wtasciwego, napiecia pradu przez czas
nie przedtuzony nie® wystepujg widoczne roznice w stop-
niu ukrwienia miesa obu szynek i nie stwierdza sie réznicy
pomiedzy stopniem wykrwawienia miesa po uboju z uzy-
ciem lub bez uzycia pradu.

Dr L

2. Pytanie. Czy zmiana regulaminu premiowania po-
woduje konieczno$¢ wypowiedzenia pracownikowi umysto-
wemu warunkéw umowy o prace?

Odpowiedz. Zmieniony regulamin premiowania, jako
dotyczacy og6tu pracownikdw i wprowadzony w porozu-
mieniu z czynnikiem zwigzkowym, wchodzi automatycz-
nie w_istniejgce stosunki pracy z dniem jego wejscia
w zycie. Wprowadzenie w zycie przepisow regulaminu
premiowania nie wymaga wypowiadania warunkéw pracy.
Dotyczy to zaréwno dzialania na korzys¢ jak i na nieko-
rzys¢ pracownika. (Poglad ten byl wyrazany w orzecz-
nictwie Sadu Najwyzszego). Departament Ptac i Norm
PKPG w pismie z dnia 20 grudnia 1954 r., Nr PN-41-04-48
wyrazit poglad, ze wypowiedzenie umowy o prace koniecz-
ne jest tylko w tym przypadku, gdy umowa o prace za-
warta z danym pracownikiem podaje cyfrowo wysoko$¢
wspotczynnika premiowania. W tym przypadku zachodzi
indywidualne zobowigzanie zaktadu pracy w stosunku do
pracownika. Natomiast jesli umowa o prace ustala, ze
pracownik bedzie otrzymywat premie zgodnie z zasada-
mi okreslonymi w regulaminie premiowania — to wow-
czas zarébwno wprowadzenie zmian do obowigzujgcego
regulaminu premiowania jak i wprowadzenie nowego regu-
laminu zamiast dotychczasowego — nie wymaga uprzed-
niego wypowiedzenia umow” 0 prace.

43 Pytanie. Czy zaklad pracy moze potraci¢ nalezng
mu kwote z tytutu szkody wyrzgdzone] przez pracow-
nika umystowego z przystugujacego mu wynagrodzenia
bez jego zgody?

Odpowiedz. Rozporzadzenie z dnia 16 marca 1928 r.
0 umowie o prace pracownikébw umystowych w art. 21
wyczerpujgco wylicza naleznosci, jakie zaktad pracy moze
potraci¢ z wynagrodzenia pracownika bez jego zgody.
Wsrod wyliczonych w tym przepisie naleznosci nie ma
roszczen adszkodowawczych z tytutu naprawienia szkod
wyrzadzonych przez pracownika zaktadowi pracy. Wv-
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nika z tego, w sposob nie budzacy zadnych watpliwosci,
ze pracownikowi tych naleznosci jednostronnie potrgcac
nie wolno.

Zaktad pracy w konkretnym przypadku powinien zwroé-
ci¢ sie do pracownika o uznanie naleznej z tytulu wy-
rzadzonej szkody pretensji i wyrazenie zgody na potrg-
cenie jej z wynagrodzenia. Po wyrazeniu zgody przez
pracownika potrgcenie jest dopuszczalne. Jesli natomiast
pracownik odmowi swej zgody — sprawe nalezy skierowac
na droge postepowania ,sgdowego. Prawomocny wyrok
sgdowy roéwniez nie upowaznia zaktadu pracy do doko-
nania potrgcenia wbrew woli pracownika. Jesli pracownik

Wiadomosci biezace
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mimo zapadiego prawomocnego wyroku nadal nie wy-
raza zgody na uregulowanie pretensji — nalezy sprawe
skierowa¢ do komornika, ktéry dopiero wiadny jest zajgc
wynagrodzenie pracownika w granicach dozwolonych przez
kodeks postepowania cywilnego i stopniowo zaspokoi¢ na-
lezno$¢ zaktadu pracy.

W przypadku niedopuszczalnego potrgcenia naleznosci
z wynagrodzenia pracownika ten ostatni moze wystg-
pi¢ do sadu o zasadzenie od zakladu pracy zwrotu bez-
prawnie potraconej kwoty, tj. bez jego zgody.

Mgr Mieczystaw Bogucki

Wojewddzka narada w Gdansku

Narady wojewddzkie, przeprowadzone we wszystkich
zjednoczeniach przemystu miesnego w kwietniu i maju br.,
wykazaty w Swietle uchwal IlII Plenum KC PZPR dobre
przygotowanie* koncentrujgc uwage aktywu na weztowych
zagadnieniach stojgcych przed zaktadami w roku bieza-
cym. Na wielu odcinkach wyniki uzyskane za | kwar-
tat br. w poréwnaniu z | kwartatem 1954 r. s zadowala-
jace i rokuja nadzieje przekroczenia zaplanowanych zadan,
aby jednak zostaty one spetnione, konieczne jest kolektyw-
ne analizowanie dziennej dziatalno$ci poszczeg6inych
oddziatéw produkcyjnych i natychmiastowe przeciwdziata-
nie spostrzezonym btedom.

W podsumowaniu dyskusji na naradzie w Gdansku Ge-
neralny Dyrektor Ministerstwa Przemystu Miesnego i MI.
tow. Z. Kratko wskazat na szereg nowych momentéw i me-
tod pracy, ktore powinny utatwi¢ wykonanie zadan
w roku 1955. Z referatu wygloszonego na naradzie
w Gdansku przez dyrektora jzjednoczenia tow. Banca oraz
z obszernej dyskusji podajemy kilka ciekawych fragmen-
tow Wskazujgcych na metody stosowane przez zatogi przy
pokonywaniu trudnosci pietrzacych sie na odcinku uzyski-
wania wskaznikéw, wywierajgcych decydujgcy wplyw na
obnizke kosztow wiasnych.

Nieuzyskanie wskaznikdw wydajnosci krwi o 50 ton
w 1954 r. oraz innych sktadnikéw wchodzacych do wy-
dajnosci poubojowej w wadze bitej cieptej kosztowato woj.
gdanskie ponad 2 min zt, mimo ze wskazniki wydajnosci
poubojowej znacznie lepiej wykonywano niz w 1953 r.
Zwrécenie baczniejszej uwagi ubojofecéw na ten odcinek
pozwolito w | kw. br. uzyska¢ wskaznik wydajnosci krwi
101,9%,

Zaniedbany by! réwniez w 1954 r. odcinek uzysku jelit,
np. zaklady w Elblagu uzyskiwaly z kazdej sztuki o 1 m
jelit wieprzowych mniej niz to wynikalo ze wskaznika.
W | kwartale br. zaktady te zajely | miejsce, a zjednocze-
nie przekroczyto wskaznik wydajnosci jelit o 8 000 m.

Niewtasciwa obrébka migsa przy rozbiorach, zbyt duzo
stoniny przy boczkach, miesa przy kosciach, zle wycinanie
ogonéw wotowych spowodowato straty w wysokosci ponad
5 min zt. Podobnie nie uzyskiwano wydajnosci tluszczéw
topionych, rip. w Gdyni 'straty z tego tytutu wyniosty
256 tys. zi. Energiczne przeciwdziatanie kradziezom poz-
wala obecnie uzyskiwa¢ gérne granice wydajnosci. Usu-
nieto rowniez przyczyny podnoszenia sie kosztu produkcji
smalcu przez niedopuszczanie do wytopu stoniny. Prak-
tykowane wytapianie stoniny w 1954 r. spowodowato tylko
w zaktadach w Gdyni ponad 1 min zi. strat.

Ostra walka z kradziezami i zniszczeniami w produkcji
wedlin pozwolita w | kwartale br. uzyska¢ nadwyzke wed-
lin w stosunku do $rednich wydajnosci na sume 779 tys. zk.
Wspétzawodnictwo miedzy zaktadami, zwlaszcza na od-
cinku szerokiego wachlarza produkcji eksportowej, pozwo-
lito doprowadzi¢ np. produkcje szynek w skali zjednoczenia
do uzysku 98% szynek pierwszego standardu. Osiggnieto
to dzieki specjalnej uwadze, jakg poswiecono surowcowi
dowozonemu. Nie wykonuje sie jednak w dalszym ciggu
wskaznika wydajnosci ozorkéw i paréwek w puszkach,
0 czym mowit w czasie narady majster konserw w Gra-
béwku tow. Osowski. Nie jest odgornie uregulowany spo-
sob obliczania wydajnosci ozorkéw, totez niektére zaktady

obliczajg ja w stosunku do surowca wraz z dodatkiem
20% zelatyny, uzyskujgc niestusznie wysokie wydajnosci.
Odgoérnego uregulowania wymaga rowniez wydajnos¢ pa-
réwek przed zapuszkowaniem, gdyz konieczne jest silniej-
sze ich podwedzenie dla unikniecia pézniejszych bombazy.
Méwca podkreslit, ze zuzycie cyny na lutowanie 1 puszki,
ktére dawniej wynosito 3 g, obnizono w ostatnim czasie
do 2 g. Odcinek bekonéw, ktéry przyniést okoto 6 min zl
strat z tytutu zbyt duzych wysortow, zanizenia planowa-
nego wskaznika na przyroscie w peklowni oraz nie pla-
nowanego wysortu pobasenowego, ktory wyniost w Kos-
cierzynie 2,6%, a w Tczewie 2,5%, wymaga w biezgcym
roku lepszej opieki zarowno ze strony kierownictwa zakta-
déw jak i zjednoczenia. O niedostatecznej opiece ze stro-
ny wiladz zwierzchnich nad bekoniarnia w KosScierzynie
mowit w dyskusji dyrektor tych zakladow. O niedostatecz-
nym przygotowaniu fachowym asystentéw kontraktacji
i nie dos¢ wnikliwym ich wplywaniu na jako$¢ zywca be-
konowego mowit st. asystent zjednoczenia. Krytykowat on
regulaminy o uposazeniu asystentéw. Asystent brat wszyst-
kie sztuki, bo z iloscia dostarczanych sztuk zwigzane bylo
jego uposazenie, stad tez i powazny procent wysortow.
Obecnie trudno zaangazowacC dobrego asystenta. Mimo
trudnosci, oceniajac .swojg prace samokrytycznie, tow.
Dejna zobowigzat sie w roku biezacym podnies¢ ki, 1 i 1l
0 2% oraz zwiekszy€ ilos¢ kontraktéw dwukrotnie.’

Odcinek jakosci wymaga zaréwno podniesienia na wyz-
szy poziom pracy kontroli technicznej jak i wyréwnania ja-
kosci w skali poszczegdlnych zaktadéw. Np. kietbasa zy-
wiecka otrzymuje w Koscierzynie 100 punktow, gdy
w Tczewie tylko 80 punktéw. Koscierzyna uzyskata w oce-
nie jakosci produkcji za | kwartat br. | miejsce, a Tczew
V. Z podniesieniem jakosci i wydajnosci wedlin wiaze sie
w zaktadach w Gdansku konieczno$¢ szybszego zrealizo-
wania pomystu racjonalizatorskiego, polegajacego na po-
taczeniu hali rozbiorowej z peklownig. W trakcie narady
przedstawiciel kierownictwa Centralnego Zarzadu Prze-
mystu Miesnego przyrzekt przydzieli¢ fundusze na zreali-
zowanie pomystu.

W dyskusji, poza stwierdzeniem koniecznosci zorganizo-
wania specjalnych kurséw szkolenia zawodowego dla
uczniéw i czeladnikbw oraz szkolenia ideologicznego dla
Sredniego nadzoru, wysunieto szereg krytycznych uwag pod
adresem kierownictwa zakladéw i wiadz zwierzchnich,
a réwniez przedstawiono do rozpatrzenia szereg Smia-
tych dezyderatéw i projektéw. Krytykowano m. in. zte usta-
wienie cen i tak np. cena fabryczna potéwki bez sadta
wynosi 20,15 zt, a potéwka bez sadta i szynka 20,40 z,
w zakupie cena 1kg cielat kl. 1l wynosi okoto 6 zl, a kl.
Il okoto 3 zt. Za te ostatnig cene dosta\vcy nie chcg sprze-
dawa¢, w wyniku czego mate sg dostawy cielgt. Braki
w planowaniu utrudniajg wlasciwg gospodarke, przy czym
skrécenie terminu sktadania sprawozdan w 1955 r. powo-
duje zwiekszenie papierkowej roboty i odcigganie stuzby
ksiegowosci od bezposredniego kontaktu z oddziatami pro-
dukcyjnymi. Krytykowano rowniez umowe z MHM, ktory
przyjmuje stonine tylko o odpowiednich wymiarach, wsku-
tek czego pozostata iloS¢ przeznaczona jest do przetopu, co

(Dalszy cigg na 3 str. oktadki)



powieksza koszty. Szereg krytycznych uwag kierowanych
pod adresem dyrekcji zjednoczenia wysung! dyr. zaktadow
w Etblaggu, tow. Kotlarz, stwierdzajgc, ze zjednoczenie
zbytnio faworyzuje inne zaktady, a za mato opiekuje sie
zaktadami w Elblggu. Z konkretnych wnioskow wysu-
nietych przez dyskutantéw nalezy wymieni¢ m. in. : usu-
niecie z zaktadéw Centrali Skér Surowych i przejecie przez
zaktady miesne konserwowania skor, potgczenie 3 i 4 gru-
py wedlin, utworzenie przy zaktadach dzialu mycia i na-
prawy opakowan, przejecie w Gdyni urzadzeh do pro-
dukcji albuminy technicznej i produkowanie na nich, po
przerébce, plazmy suszonej, stworzenie katalogu norm
pracy, zorganizowanie os$rodka szkoleniowego na terenie
wybrzeza oraz szereg innych projektoéw, ktérych realizacja
usprawni prace zaktadéw zjednoczenia gdanskiego.

Zjednoczenie gdanskie moze sie wykaza¢ powaznymi
osiggnieciami — mowit przedstawiciel Komitetu Wojewodz-
kiego PZPR. Obecnie zadaniem aktywu partyjno-gospodar-
czego i wszystkich pracownikéw jest utrzymanie do konca
roku biezacego wynikéw na tych odcinkach, na ktorych sg
osiggniecia i przeniesienie doswiadczen innych zaktadow
w kraju na te odcinki, gdzie zjednoczenie w Gdansku ma
jeszcze braki.

P.S.

Szkolg sie mtode kadry

Kurs dla przewodniczgcych koét ZMP

— pracownikéw przemystu miesnego
(wywiad redakcji ,Gospodarka Miesna")

Zarzad Gtéwny ZMP w porozumieniu z Centralnym
Zarzadem Przemystu Miesnego zorganizowatl w dniach
od 15.V. do 6.V. br. kurs szkoleniowy dla przewodniczg-
cych két ZMP — pracownikbw przemystu miesnego. Szko-
lenie miodego aktywu odbyto sie w Szkole Organizacyj-
nej ZMP mieszczacej sie w Wigzownie pod Warszawa.

Mitodziez w liczbie 71 oséb przybyta tutaj z réznych
stron kraju reprezentujgc niemal wszystkie zaktady miesne.
Uczestnikom kursu zapewniono catkowite utrzymanie
oraz pobyt w widnych, czystych pokojach b. patacu Ra-
dziwitlowskiego, ktory obecnie zajmuje Szkota Organiza-
cyjna ZMP. Na program szkolenia ztozylo sie oprocz.
58 godzin wykladéw, 39 godzin pracy samoksztatcenio-
wej oraz 32 godziny dyskusji w grupach. Tematycznie na
czoto programu kursu wysunieto zagadnienia dotyczace
pracy wychowawczo-organizacyjnej, ktérym pos$wiecono
26 godzin wyktadéw, nastepnie zapoznano mtodziez do-
ktadnie z zadaniami stojgcymi przed przemystem miesnym
na rok 1955 w ramach 17 godzin wyktadéw z zakresu
zagadnien polityczno-gospodarczych, wreszcie w grani-
cach 15 godzin wyktadowych program nauczania podbu-
dowano pewng sumg wiadomosci Swiatopogladowych. Ce-
lem kursu byto pouczenie o nalezytym wspotzyciu w ko-
lektywie, wskazanie wilasciwego stosunku do pracy oraz
przyzwyczajenie do systematycznego samoksztatcenia.

Jaki . jest ogélny poziom uczestnikbw kursu? Jak sie
ksztaltuje wspotpraca z mtodzieza? — zapytujemy kierow-
nika kursu, tow. Nowickiego.

Uczestnicy kursu — mowi tow. Nowicki — rekrutujg sie
w przewazajacej liczbie sposréd miodziezy pochodzenia
robotniczo-chtopskiego, o wyksztatceniu od niepetnego
podstawowego do petnego wyzszego. Poczatkowo mitodziez
nie widziata wtasciwego celu pobytu, trudno byto jg nakto-
ni¢ do pracy. Po wybraniu zarzadu sytuacja zmienita sie
radykalnie. Trzeba zaznaczy¢.— podkresla tow. Nowac-
ki — ze calg praca, zyciem organizacyjnym, kulturalnym
i sportowym kieruje zarzad szkolny ZMP, wybrany sposrod
stuchaczy, skladajacy sie z 5 osob. Miodziez po zorgani-
zowaniu sie w 3 kotach ZMP zaczeta powaznie traktowac
nauke, przejawia¢ aktywnosé, zywo interesowac sie wykita-
dali. W grupach seminaryjnych prowadzone sg zebrania,
ktére beda przyktadem dila mitodych aktywistow w orga-
nizowaniu zebran przy zakladzie pracy. Podczas dyskusji
czesto omawiane sg problemy wychowawcze, traktujgce
o ideowym i moralnym obliczu czionka ZMP oraz zagad-
nienia Krytyki i samokrytyki.

Jaki jest program dnia? — pytamy.

Dzien rozpoczyna sie pobudka o godz. 63 rano —m
objasnia w dalszym ciggu tow. Nowicki — wyktady i zaje-
cia programowe wypeltniaja czas z przerwg obiadowg do

godz. 18, tj. do kolacji, wieczory za$ poswiecone sg za-
jeciom kulturalno-o$wiatowym. Od godziny 223 obowia-
Zuje cisza nocna.

Jakie wyktady i zajecia budzg najwieksze zainteresowa-
nie? — stawiamy nastepne pytanie.

Najwieksze zainteresowanie mtodziezy koncentruje sie na
pracy organizacyjnej i sprawach zwigzanych z pracg zawo-
dowg — informuje nas tow. Nowicki.

Czy sa uczestnicy kursu wyrdzniajgcy sie swojg posta-
wg? — pytamy.

Owszem sa, do nich nalezy tow. Kurkowski z Zaktadow
Miesnych w Radomiu, tow. Kowalski z Zaktadéw Miesnych
w todzi, tow. Linowiecki z Zaktadow Miesnych w Gru-
dzigdzu i inni — odpowiada tow. Nowicki.

Czy stuchacze sg zadowoleni z kursu? Jakie korzysci do-
tychczas odniesli? — pytamy.

Dzisiaj odbedzie sie spotkanie dyrekcji Centralnego Za-
rzadu Przemystu Miesnego z uczestnikami kursu — be-
dziemy wiec $wiadkami ich wlasnych wypowiedzi — za-
konczyt tow. Nowacki.

Spotkanie dyrekcji Centralnego Zarzadu Przemystu Mies-
nego ze stuchaczami kursu odbylo sie w bezposredniej,
mitej i ozywionej atmosferze. Pytania sypaly sie jedno po
drugim. Czesto dotyczyly one wspotpracy ZMPowcow z kie-
rownictwem poszczegolnych zaktadéw, nawigzujgc do za-
gadnien produkcyjnych, inwestycyjnych, surowcowych, spo-
sobow ich rozwigzywania, spraw bytowych, a zwlaszcza
mieszkaniowych, wreszcie kwestii odnoszacych sie do orga-
nizacji zycia kulturalno-o$wiatowego przy zaktadzie pracy.

Mtodziez.wykazata, ze sprawy produkcyjne sa jej b.
bliskie, ze w swoich zaktadach pracy czujg sie wspotgos-
podarzami.

Udzielajgc odpowiedzi na postawione pytania tow. Koz-
towski, dyrektor Centralnego Zarzgdu Przemystu Miesnego
m. in. stwierdzit, ze miodzi aktywisci poznaja na kursie
jakie majg obowigzki i prawa, bedg wiec $mielsi. Trzeba
wzmocnic prace polityczng z zatogami, a tym szczegblnym
momentem jest wzmocnienie wspotpracy POP z ZMP —
powiedziat tow. dyr. Koztowski — zyczac réwnoczesnie
miodym aktywistom  powodzenia w przezwyciezaniu
wielu brakow oraz niedomagan, ktére w 1955 r. nalezy
usunag.

Na zakonczenie, z ramienia Zarzadu Gtéwnego ZMP,
zabrat gtos tow. Odrobinski podkreslajgc koniecznos¢ bra-
nia zywego udziatlu zarzagdéw két ZMP w zyciu zaktadow
pracy.

J M. T

Z zycia i osiagnieC rzezni
w Srodzie

Rzeznia w Srodzie jest jednostka produkcyjna podlegta
Zaktadom Miesnym w Poznaniu. Produkcja rzezni opiera
Sil? rrlla produkcji fabrycznej wedlin i wyrobéw wedliniar-
skich.

Wspotzawodnictwo rozwija sie¢ wsréd zatogi bardzo zy-
wiotowo. Swiadczg o tym uzyskane wyniki. Przecietne nor-
my wydajnosci pracy w poszczeg6lnych dziatach wynosza:
w trybowni 130%, w przetwoérni 150% itp.

Ruch racjonalizatorski rozwingt sie szeroko. Wprowadza-
jac pomysty racjonalizatorow przebudowano wedzarnie, jed-
.ng komore natryskowg do schtadzania przy produkcji tas-
mowej oraz' zainstalowano komory parowe do parzenia
wedlin. Zastosowanie pomystow racjonalizatorskich przy-
czynito sie¢ w duzej mierze do podniesienia jakosci wedlin
i wykonania planow miesiecznych i rocznych przed ter-
minem. W hali uboju $win zainstalowana zostata winda
rtiechaniczna do zawieszania pottusz. Racjonalizatorzy na-
szej rzezni za swoje pomysty wynagrodzeni zostali pre-
miami .

Ostatnio zatoga naszej jednostki interesuje sie zywo za-
gadnieniami zwigzanymi z podpisaniem nowej umowy zbio-
rowej. Na naradzie aktywu gospodarczego w dniu 6.IV. 1955
r. wysunieto szereg wnioskow i projektoéw, ktore ujete zo-
stang w nowej umowie zbiorowej i przyczynig sie do pod-
niesienia jakosci oraz wykonania przedterminowo planu
produkciji.

Marian Stowinski
Korespondent Zaktadéw Miesnych w Poznaniu



Nowe ksigzki
Wydawnictwa Przemystu
Lekkiego I Spozywczego

Mikrobiologia miesa — A. M. Kozakéw, ttum. Jerzy
Majewski, Warszawa 1955 r, str. 204. Ksiazka ta, prze-
znaczona dla inzynierow, mistrzow i technikow, jak row-
niez dla lekarzy weterynarii pracujacych w przemysle
miesnym, ujeta w 5 podstawowych rozdziatéw, zawiera
wiadomosci o szybkosci rozmnazania sie drobnoustrojow
zaleznie od warunkéw $rodowiska, o zakazeniach drob-
noustrojami produktow poubojowych i przetwoérczych oraz
o ich wptywie na produkcje, o zasadach konserwowania pro-
duktéw miesnych, zawiera omoOwienie warunkéw sanitar-
nych w przetworniach miesa, podaje systematyke bakterii
wystepujacych w warunkach rzeznianych i przetwoérczych
miesa oraz badania bakteriologiczne i metody przeprowa-
dzania ich w warunkach laboratoryjnych przemystu mies-
nego. Tres¢ ksigzki, bogato ilustrowang tablicami i wy-
kresami, zamyka wykaz piSmiennictwa.

Przygotowanie miesa do produkcji wedlin — Wiadystaw
Nijaki, Warszawa 1954 r., str. 60. Tres¢ ksigzeczki, ujeta
w 6 rozdziatéw, zawiera podstawowe wiadomosci o miesie
przeznaczonym do wyrobu wedlin, o czystosci, jako ko-
niecznym warunku pracy przy miesie, 0 rozbieraniu tusz
zwierzecych, oddzielaniu miesa od kosci — tzw. trybowa-
niu, o klasyfikacji miesa, soleniu i peklowaniu migsa. Na
zakonczenie podano kilka tytutdow ksiazek z zakresu prze-
mystu miesnego, ktérych przestudiowanie przyczyni sie do
rozszerzenia wiadomosci czytelnika. Omawiana ksigzeczka
przeznaczona jest dla pracownikéw nowozatrudnionych
w zakftadach przetwoérczych przemystu migsnego.

Obstuga urzadzen do wytapiania tluszczow — inz. Jan
Ogulewicz, Warszawa 1955 r., str. 56. Broszurka, przezna-
czona przede wszystkim dla pracownikédw rozpoczynaja-
cych prace przy wytapianiu ttuszczow w zaktadach prze-
mystu miesnego, ujeta w 5 podstawowych rozdziatéw, za-
wiera ogolne wiadomosci o tluszczach, nastepnie o su-
rowcu tluszczowym przeznaczonym do topienia, o0 syste-
mie wytopu ttuszczéw i ich wydajnosci, o maszynach
i urzadzeniach uzywanych do wytapiania tluszczéw oraz
0 ich obstudze z uwzglednieniem higieny produkcji i o ja-
kosci tluszczu topionego, réznigcego sie cechami orga-
noleptycznymi i fizyko-chemicznymi.

Produkcja konserw w opakowaniach szklanych — Marian
Kamienny, Warszawa 1955 r., str. 151. Ksigzka ta, ujeta
w 10 rozdziatbw, podaje ogdlne wiadomosci o konserwach
1 ich produkcji, szczegétowe wiadomosci o opakowaniach
szklanych do konserw, o wstepnych przygotowaniach opa-
kowan szklanych i o ich zamykaniu z uwzglednieniem
badan szczelnosci zamkniecia, o sterylizacji konserw
w opakowaniach szklanych, o transporcie naczyn szklanych
oraz konserw w tego typu opakowaniach, o magazynowa-
niu konserw w opakowaniach szklanych. Rozdziat VIl za-
wiera szczegétowe omowienie produkcji konserw miesnych
w opakowaniach szklanych takich artykutow, jak golonka
wieprzowa w galarecie, gtowizna wieprzowa, flaki wolowe,
pasztet popularny, pasztet luksusowy', baranina z ryzem
podsmazana. W rozdziale IX mowa jest o konserwach
drobiowych, a w rozdziale X — o konserwach rybnych
w opakowaniach szklanych. Tre$¢ ksigzki, ilustrowana
tablicami, rysunkami i fotografiami, zamyka wykaz pis-
miennictwa. Ksigzka ta przeznaczona jest dla mistrzow
i technikbw zatrudnionych w przemysle konserwowym,
moze by¢ rowniez wykorzystana przez robotnikow wykwali-
fikowanych.

Zbidérka i wstepna obrobka skor zwierzat rzeznych —
Stanistaw Medynski, Warszawa 1955 r., str. 126. Ksigzka
ta przeznaczona dla robotnikéw przyuczonych i wykwalifi-
kowanych, zatrudnionych przy obrocie zwierzetami rzez-
nymi i w rzezniach, ujeta w 6 podstawowych rozdziatow,
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zawiera omoéwienie znaczenia skér surowych w gospodarce
krajowej i kwalifikacji zawodowych pracownikbw maja-
cych na poszczegélnych etapach pracy bezposredni wptyw
na jakos¢ i ilos¢ w produkcji skor surowych, charaktery-
styke skor surowych z uwzglednieniem budowy skory,” jej
sktadu chemicznego, wiasnosci fizycznych, opisu i podziatu
skory zwierzecej, wptywu réznych czynnikdw na budowe
skéry, rodzajow skor, ich charakterystyki i przeznaczenia,
wad"i uszkodzen skor surowych, omowienie przyczyn pow-
stawania i sposobOw zwalczania r6znego rodzaju uszko-
dzen skor w czasie transportowania i magazynowania zwie-
rzat, zdejmowania skoér z tusz i zapobiegania ich uszkadza-
niu,’konserwowania i magazynowania skor surowych oraz
ich klasyfikacji. Tres¢, ilustrowang rysunkami, fotografiami
i tablicami, zamyka zatgcznik zawierajacy spis wazniej-
szych zarzadzen i przepiséw oraz wykaz piSmiennictwa.

Higiena w zaktadach przemystu miesnego i mleczar-
skiego — E. I. Wolpin, Z. W. Liubinskaja i O. M. Porwa-
towa, ttum. dr Janusz Osinski, Warszawa 1954 r., str. 114.
V/ ksigzce tej, ujetej w 10 rozdziatow i zaopatrzonej_przed-
mowg do wydania polskiego, zawarte jest omdwienie
podstaw higieny ogdlnej, podstaw epidemiologii w zasto-
sowaniu do przemystu miesnego i mleczarskiego, podane
sg ogOlne wymagania sanitarne w stosunku do przemy-
stowych zaktadéw miesnych i mleczarskich, omowiona
jest higiena proceséw technologicznych w zaktadach prze-
mystu miesnego, higiena uzyskiwania i przerobu mileka,
zastosowanie zimna w przemys$le spozywczym, zatrucia
pokarmowe, dezynfekcja, dezynsekcja i deratyzacja, pod-
stawy higieny osobistej i badania lekarskie pracownikéw
przedsiebiorstw spozywczych oraz ustawodawstwo sanitar-
ne. W zakonczeniu ksigzki podano wykaz wykorzystanego
piSmiennictwa. Ksigzka ta przeznaczona jest dla mistrzow
i technikbw zatrudnionych w przemysle miesnym i mle-
czarskim.

Utrzymywanie czystosci w zaktadach miesnych — lek.
wet. Jerzy Kochanowski, Warszawa 1954 r., str. 69. Bro-
szurka ta, przeznaczona przede wszystkim dla os6b roz-
poczynajacych prace w zakladach przemystu miesnego,
a takze dla pracownikéw juz zatrudnionych, ujeta w 11
podstawowych rozdziatach, zawiera w przystepny sposéb
podane wiadomosci o czystosci, o jej celu, o przyczynach
szybkiego psucia sie migsa, o ochronie czystosci przez
prawo PRL, o znaczeniu czystosci w zaktadach mies-
nych, o OSObISteJ czystosci pracownikow, o oczyszczaniu
pomieszczen, sprzetéw i narzedzi podczas pracy, po jej
zakonczeniu oraz 0 oczyszczaniu okresowym i odkazaniu,
0 zachowywaniu czystosci i przeprowadzaniu porzadkow
na poszczegoélnych stanowiskach pracy i w poszczeg6lnych
oddziatach rzezni, bekoniarni, przetwoérni wedlin i kon-
serwiarni. Poza trescig, obficie i niekiedy humorystycznie
ilustrowang, omawiajaca zagadnienie czystosci w zakla-
dach miegsnych, podane sg w zakornczeniu broszurki ,Wska-
zOwki oczyszczania i odkazania sprzetu i pomieszczen“.

O bezpieczenstwie i higienie pracy w zakladach mies-
nych — Jbzef Kozanecki, Warszawa 1955 r., str. 51. Tres¢
ksigzki, ujeta w 11 rozdziatbw, opracowana bardzo przy-
stepnie, podaje wiadomosci o warunkach, z jakimi spoty-
kajag sie w zakladach miesnych osoby rozpoczynajace
w nich prace, o sposobach prawidlowego dostarczania
1 przyjmowania zywca w zaktadach miesnych, o zacho-
wywaniu ostroznosci przy uboju, przy pracy w jeliciarni,
w przetwoérni wedlin 1 smalcowni, w konserwiarni, w be-
koniarni, przy pracach pomocniczych, w magazynach
i chtodniach, o odziezy ochronnej, narzedziach pracy
i urzadzeniach socjalnych w zaktadach miesnych. Wiele
ilustracji ozywia tres¢ broszurki, w ktorej zakonczeniu
podano ,Kilka wskazéwek dotyczacych pierwszej pomocy
w nieszczesliwych wypadkach®, najczesciej spotykanych,
jak skaleczenie, krwotok, upadki, oparzenia, zatrucie amo-
niakiem, razenie pradem, omdlenia. Broszurka ta przezna-
czona jest dla pracownikéw zaktadéw miesnych, a przede
wszystkim dla os6b rozpoczynajacych w nich prace.



