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Wiadomosci biezgce

| Ogdlnopolski ztoi Przodujacej Mmiodziezy Przemystu Miesnego

W dniach 16—17 lipca br. odbyt sie w Krakowie | Zlot

Przodujacej Mtodziezy Przemyslu Miesnego. W obradach'

wzieli udziat przedstawiciele KC PZPR, Gléwinego Zarza-
du Zwigzku Miodziezy Polskiej, Ministerstwa Przemysiu
Miesnego i Mleczarskiego, dyrekcji Centralnego Zarzadu
Przemyslu Miesnego, $Swiata nauki, Zwigzku Zawodowego
Pracownikéw Przemyslu Spozywczego oraz okoto 300 de-
legatéw sposréd przodujgcej miodziezy — pracownikéw
przemystu miesnego.

Nie jest przypadkiem, ze | Zlot Miodych Przodownikéw
Przemystu Miesnego, zainicjowany przez miodziez Za-
ktadéw Miesnych w Krakowie,  zorganizowany zostat
w przededniu V Festiwalu Miodziezy, tj. w okresie, w kto-
rym zaréwno w Polsce jak i w innych krajach wszystkich
kontynentéw prowadzone byly przygotowania do wielkie-
go spotkania miodziezy Swiata — spotkania bedacego wy-
razem jej gtebokich uczu¢ w dazeniu do pokojowego
wspotzycia, wspotpracy i przyjazni narodow.

Zlot Mtodych Przodownikow wykazat, ze mtodziez prze-
mystu miesnfego w okresie przedzlotowym, w okresie pod-
sumowywania czynu festiwalowego, spotegowata swoje
wysitki oraz wzmogta walke o przyspieszenie realizacji
uchwal 1l Zjazdu Partii, dajgc w ten sposob duzy wktad
\(/jv ptrace przygotowawcze do V Festiwalu Miodziezy i Stu-

entow.

Charakteryzujac wktad miodziezy w czyn przedzlotowy,
tow. Odrobinski, przedstawiciel Gtownego Zarzadu Zwigz-
mku Miodziezy Potskiej,i w referacie okolicznosciowym wy-
gtoszonym na wstepie obrad, m. .in. naswietlit cel i znacze-
nie V Swiatowego Festiwalu sra tle wydarzen miedzynaro-
dowych, okreslit kierunek, w ktéorym zgodnie z wytycznymi
Il Zjazdu ZMP powinna rozwija¢ sie praca organizacyjna
két ZMP, przy czym wymienit jej dotychczasowe braki
i niedociggniecia. Tow. Odrobinski wskazat na koniecznos¢,
upowszechnienia ruchu wspo6tzawodnictwa jako na nie-
zbedny element socjalistycznego wychowania miodziezy
oraz wytkngt wystepujacg niejednokrotnie biernos¢ kot
ZMP, ograniczajgcych swojg dziatalno$¢ tylko do grona
miod2|ezy zorganizowanej i nie wptywajacych na uaktyw-
nienie calej rzeszy mtodziezy zaktadowej.

Wiele cennych i krytycznych uwag wniosja dyskusja.
Delegat miodziezowy Zaktadow Miesnych w Mystowicach,
tow. Kucharewicz, podkreslit brak dostatecznej opieki nad
uczniami oraz postawit wniosek powotania .instruktorow
szkolenia. Sprawa opieki nad mtodziezg poruszona zostata
kilkakrotnie w toku dyskusji. Tow. Zajdéw, przedstawiciel
Wydziatu Przemystu Lekkiego KC PZPR, potozyt szczegoi-
ny nacisk na prowem wiasciwego wychowania miodziezy.
Wskazujac na opieke, ktérg Partia otacza miodziez, rowno-
czesnie zaznaczyl, ze miodziez przemystu miesnego do-
tychczas nie w petni korzystata ze stusznych, ustalonych
praw dla® catej miodziezy. Trzeba zatem przeanalizowac
i poprawi¢ warunki pracy mtodziezy i jej warunki bytowe.

Zgtaszane w toku obrad meldunki $wiadczyly o rézno-
rodnosci form zobowigzan wykonanych, bedacych w trak-
cie realizacji badz podejmowanych podczas | Zlotu Przo-
dujacej Miodziezy Przemystu Miesnego w celu jego uczcze-
nia. W zjednoczeniu bydgoskim na wniosek miodziezy Za-

Wydawca: WYDAWNICTWO PRZEMYStU LEKKIEGO | SPOZYWCZEGO

ktadéw Miesnych w Bydgoszczy zorganizowano sztafete
miodziezowg. Zobowigzania miodziezy Zaktadow Mies-
nych w Bydgoszczy przekazane zostaly mtodziezy Zaktadow
Miesnych w Chojnicach. Sztafeta po przejsciu kolejno przez
wszystkie zaktady zjednoczenia bydgoskiego wreczona
zostata przez delegacje ww. zjednoczenia prezydium obrad
Zlotu Przodujgcej Miodziezy Przemystu Migsnego. Mio-
dziez Zakltadéw Miesnych w Krakowie podpisata umowe,
w ktérej zobowigzata sie do przejmowania trudniejszych
odcinkéw pracy, a dyrekcja — do zabezpieczania warunkéw
wykonania tych zadan. Inng forma zobowigzania bylo de-
klarowanie przez miodziez przemystu miesnego pomocy
przy zniwach czy udzialu w akcji melioracyjnej. W Za-
ktadach Miesnych w Bytomiu powstaly w okresie przed-
zlotowym miodziezowe brygady pracy majace na celu m.
in. podniesienie jakosci wedlin. Podjete zobowigzania pro-
dukcyjne wykazaly, ze miodziez przemystu miesnego do-
brze zrozumiata znaczenie obnizkil kosztow wiasnych,
znaczenie jak najlepszego wygospodarowania powierzonej
jej przez panstwo masy miesne;.

Minister Przemystu Miesnego i Mleczarskiego, tow. Cz.
Rydalski zyczac miodziezy, by uchwaly powziete na | Zlocie
Przodujacej Miodziezy Przemystu Miesnego staly sie trwa-
tym wkitadem w dorobku ogolnomtodziezowym, podkreslit
m. in., iz w walce o polepszenie gospodarnosci w zakla-
dach miesnych mtodziez powinna wykazac, ze mozna pro-
dukowac lepiej, oszczedniej i wydajniej. Aby miodziez mo-
gta sprosta¢ temu zadaniu, konieczne jest state podnosze-
nie jej kwalifikacji, polepszanie warunkéw pracy i odpo-
c%\xlnku miodziezy oraz rozszerzanie ruchu wspotzawodni-
ctwa.

Gratulujac szczesliwej inicjatywie mtodziezy Zaktadow
Miesnych w Krakowie zaréwno co do czasu jak i miejsca
zorganizowania Zlotu Miodych Przodownikéw Przemystu
Miesnego tow. jprof. Pezacki wskazal na koniecznos¢ pod-
noszenia poziomu kulturalhio-technicznego miodziezy.

W zreasumowaniu tow. dyr. Glowicki stwierdzit, ze ce-
lem Zlotu Przodujacej . Mtodziezy Przemystu Miesnego
byto nie tylko podsumowanie dotychczasowego wysitku,
lecz rébwniez wytyczenie celdw i zadan na przysztosé.
Przed kierownictwem Centralnego Zarzgdu Przemystu
Miesnego postawione zostaty do zrealizowania nastepujace
zadania: 1) uregulowanie sprawy ucznidw, co wigze sie
z wydaniem odpowiednich zarzadzen administracyjnych,
2) wciggniecie miodziezy do petniejszego wspoigospo-
dajwania w zespotach dyrekcyjnych, 3) otoczenie mio-
dziezy opieka oraz wysuwanie na nowe stanowiska za-
stugujacych na to jednostek, 4) popieranie inicjatywy mio-
dziezowej w zyciu kulturalno-oswiatowym, 5) uregulowa-
nie stosunkéw miedzy aparatem administracyjnym a mto-
dziezg w drodze wydania odpowiednich zarzadzen,. 6) za-
pewnienie mtodziezy lepszych warunkéw pracy, nauki
I wypoczynku.

W zakonczeniu obrad zebrana na 1 Ogélnopolskim Zlocie
Przodujgca Mtodziez Przemys$lu Miesnego zwrécita sie
z apelem do og6tlu mitodziezy przemystu miesnego w Pol-
se, ,aby ta w imie walki o utrwalenie 'pokoju miedzy na-
rodami Swiata swym codziennym wysitkiem, nauka i praca
data swoj wktad przy budowie lepszego' jutra“.

Przedsiebiorstwo Panstwowe, Warszawa,
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O matej mechanizacji w przemysle miesnym

(Recenzja problemowa)

Mechanizacja cyklu przerobowego jest pierw-
szym etapem unowoczesnienia kazdego przemystu.
Nastepny etap obejmuje automatyzacje proceséw
przerobowych, ktéra udoskonala sie coraz bardziej,
az dochodzi do najwyzszego poziomu, tj. sterowa-
nia kontroli odlegtosciowej z wytgczeniem bezpo-
Sredniego udziatu i nadzoru cziowieka.. Przemyst
miesny, podobnie jak wiekszos¢ innych gatezi kra-
jowego przemystu zywnosciowego, w obecnym
stadium toczy dopiero walke o pierwszy etap uno-
woczesnienia. Wprowadzono przy tym niezbyt
fortunne pod wzgledem technicznym pojecie tzw.
matej mechanizaciji, ktére sugeruje, ze przez od-
cinkowg lub czgstkowg mechanizacje mozna prze-
tamac i rozwigza¢ prymitywne metody przerobowe
oraz ukréci¢ wadliwy transport wewnetrzny istnie-
jacy w nasizych zakladach. Tymczasem tego ro-
dzaju mechanizacja ,na raty“ daje przewaznie
podobne korzysci jak dla motoryzacji wyasfalto-
wanie pewnej czesci drogi przy pozostawieniu
.kocich tbow" i lotnych piaskéw na traktach po-
zostatych.

Dwa zagadnienia

W dyskusji trzeba odrézni¢ dwa zagadnienia:
1) unowoczesnienie maszyn i usuniecie przestarza-
tych typéw rekodzielniczych, 2) powigzanie tych
maszyn w jedng cato$¢ zgrang pod wzgledem wy-
dajnosci.

Pierwsze — nie stanowi jeszcze bynajmniej
0 mechanizacji produkcji. Céz z tego, ze posta-
wimy nowoczesng iszezeelniarke, ktorej wydajnosé
wykorzystana jest przez 10 minut w ciggu jednej
godziny, skoro przez 56 okresu czasu pracuje ona
na luznych obrotach. Sytuacja ksztaltuje sie po-
dobnie w przypadku zainstalowania nowoczesnej
zamykarki o sprawnosci od 2 500 do 3 000 sztuk
na godzine, przy robwnoczesnym wykonywaniu spo-
sobem rekodzielniczym czynnosci poprzedzajg-
cych jak napetnianie i wazenie, a tym samym do-
starczanie do zamykarki 120 puszek na godzine.
Stad nasuwa sie wniosek, ze synchronizacja po-
szczegolnych czesci danej linii przerobowej musi
by¢ catkowita, bo dopiero woéwczas umozliwia
wprowadzenie nowoczesnej formy organizacji

produkcji oraz zapewnia ciggtos¢ i rytmicznosé
procesu przerobowego.

W przeciwnym przypadku zachowuje sie nadal
przerywany cykl. przerobowy i przestoje na sta-
nowiskach o wiekszej wydajnosci. Zamiast pro-
cesu rytmicznego o jednakowej wydajnosci pracy
we wszystkich operacjach i 'zharmonizowanej pra-
cy na wszystkich stanowiskach linii, obserwujemy
w praktyce ustawiczne zaslizgiwanie sie rytmu —
a co za tym idzie — przeréb przerywany.

Jesli ponadto nie poddaliSmy rewizji dotych-
czasowego tradycyjnego ukiladu przestrzennego
danej linii przerobowej, wéwczas po pewnym cza-
sie okazuje sie, ze nie osiggneliSmy ani zwiek-
szenia przelotnosci danej linii, ani istotnego
zmniejszenia naktadu pracy. Liczne analizy tech-
nologiczne, przeprowadzone w rdéznych zakladach
miesnych i w zakladach naukowych przy Kate-
drze Technologii Produktow Zwierzecych Poli-
techniki Gdanskiej wskazujg, ze mimo czastko-
wych ulepszen nie udato sie dotagd zmieni¢ trady-
cyjnych form organizacji pracy. Mamy przed so-
ba mozolng droge — aby na przyktad obrébke
wstepng 1 jsztuki bydta — dokonywang w ciggu
109 rob/min. w przodujgcym zaktadzie albo pod-
czas 220 rob/min. w innych przecietnych zakta-
dach — przeprowadzi¢ chociazby w ciggu 43
rob/min., osigganych od dawna w $rednio zme-
chanizowanych zaktadach.

A jak odlegte musi sie wydawaé uzyskani©
sprawnosci nowoczesnej obrébki wstepnej trzody
chlewnej, dochodzacej obecnie 'do 3,58 sztuk na
jedna jrob/godz. (wraz ze zbiorem gruczotéw we-
wnetrznego wydzielania i oczyszczeniem jelit),
podczas gdy u nas wcigz jesizcze zaklad, o opinii
dobrze zorganizowanego, osiaga zaledwie spraw-
nos¢ obrobkowag 1 sztuki na 1 rob/godz. Podobnie
jest w dziatach obrdébki wtérnej i wedliniarskim,
topialniach smalcu, wytwdérniach konserw itp. Wy-
stepowaliSmy juz o rewizje podstaw produkcyj-
nosci (p. ,Gospodarka Miesna“ Nr 7, 1954 r.).
Nie omieszkamy rozwing¢ i pogtebi¢ tego zagad-
nienia na tamach ,Gospodarki Miesnej* oraz
przedstawi¢ przyktadowo wskazniki technologicz-
ne sprawnosci réznych dzialbw przemystu mies-
nego.



Pomijanie zasad organizacji

Oprocz synchronizacji poszczeg6lnych czynno-
sci chodzi wiec o nowoczesnag organizacje potoku
przerobowego i oparcie go :na rytmie przymuso-
wym — zmechanizowanym. Wigze sie to $cisle
Z przestrzeganiem wyprébowanych zasad i wska-
zan teoretycznych, dotyczacych organizacji pracy
na liniach zmechanizowanych, o ktérych dotad nie
styszalo sie w dyskusjach prowadzonych na temat
mechanizacji w « krajowym przemysle miesnym.
Stad wynikajg liczne i powazne nieporozumienia
w zakresie stosowania tzw. malej mechanizacji
czyli mechanizacji ,,na raty“.

Na przyktad trudno 'pogodzi¢ jsie z rozwigza-
niem zagadnienia transportu wewnetrznego, po-
legajgcym na wprowadzeniu wozkow zamiast me-
chanicznych przenosnikow, jes$li nie zrewiduje sie
jednoczesnie diuzyzn transportowych i nie przyj-
rzy sie krytycznie wskaznikom produkcyjnym od-
noszacym sie do 1 m2 powierzchni produkcyjne;j.
Trudno wprost uwierzy¢, aby cykl produkcyjny
konserwy ,poledwica wieprzowa“ obejmowatas
metréw biezacych lub aby transport wewnetrzny
przy ksztattowaniu i wytworzeniu puszki do kon-
serw przebiegat na przestrzeni 980 metrow bie-
zacych w zaktadzie o 1 030 metréw biezgcych.

Rozrzucenie stanowisk przerobowych na duzej
przestrzeni, czesto nawet na réznych kondygna-
cjach. jest dotad na porzadku dziennym. Trzeba
wiec wpierw potozy¢ nacisk na skomasowanie prze-
strzenno linii przerobowej, eliminowac¢ krzyzowa-
nie sie szlakéw transportowych i niepotrzebng
turystyke wewnetrznozaktadowa. Wyniki naszych
badan wykazuja, ze bardzo niewiele poprawito sie
na tym odcinku.

Jakim zalozeniom powinny odpowiadaé
wydawnictwa z zakresu mechanizacji?

Mozna mie¢ r6zne podejscie do zagadnienia me-
chanizacji, ale trzeba w kazdym razie nawigzac
do podstawowych zasad, obowigzujacych kazdego
wszedzie i zawsze przy wprowadzeniu mechaniza-
cji. Inaczej wytwarzajg i utwierdzajg sie mylne
pojecia przy realizowaniu mechanizacji w terenie.
Watpi¢ nalezy, czy dotychczasowe wydawnictwa,
ktére ukazaly sie na rynku, wypetniajg nalezycie
swoje zadanie. Moze to by¢ po czesci z winy auto-
ra, po czesci opiniodawcy, a moze w gtdwnej mie-
rze wydawnictwa. W kazdym razie praca magr.
inz. W. Buchwalda na temat malej mechanizacji
w przemysle miesnym*) nie wypetnia czytelnikowi
zalozeh potrzebnych do racjonalnej mechanizaciji.
Praca posiada nierbwny poziom i odznacza sie
niestety duzg fragmentarycznoscig. Niektére tylko
odcinki rozdziatu | i Ill sg bez zarzutu, a catos¢
napisana jest poprawnym jezykiem technicznym,
co 'zastuguje w naszych warunkach na specjalng
pochwate.

Autor pominat niezmiernie wazny szczegét przy
wyliczaniu pieciu korzysci mechanizaciji (str. 20),
mianowicie moznos¢ zatrudnienia niewykwaiifiko-

*) Mgr inz. M. Buchwald. Mata mechanizacji w przemys$le mies-
nym. Wydawnictwo Przemystu Lekkiego i Spozywczego 1954, s. 88,
rys. 90; opiniodawca .prof. inz. St. Niewiadomski.
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wanych pracownikéw i szybsze ich przyuczenie
w czynnosciach, ktére dawniej wymagaty meraz
wielomiesiecznego szkolenia. Gdy z poczatkiem
tego stulecia wielkie kombinaty miesne notowaty
odptyw wyuczonych kadr do innych, bardziej
atrakcyjnych przemystéw, zdotano kryzys kadro-
wy opanowaé wilasnie przez wprowadzanie coraz
doskonalszych maszyn. Nic nie wskazuje na to,
aby cykl rozwojowy miat lub maégt by¢ u nas inny,
nie znaczy to jednak, aby tolerowa¢ mechanizacje
odcinkowa, nie powigzang ze sobg i nie zsynchro-
nizowana.

Podstawowy Dziat Gldéwnego Mechanika

Mechanizacja bedzie i musi, naszym zdaniem,
dalej postepowa¢ w nowoczesnym przemysle mies-
nym. W zwigzku z tym Dziat Gliéwnego Mechani-
ka. majacy piecze nad witasciwg i sprawng praca
urzadzen i maszyn, stanowi najbardziej podsta-
wowg czes$¢ kazdego nowoczesnego zaktadu mies-
nego. Nie zwrdcono na to uwagi nie tylko w oma-
wianej pracy, ale w caloksztalcie dotychczasowych
prac ubiegtego dziesieciolecia krajowego przemy-
stu miesnego. Kadry inzynieréw i technikéw-me-
chanikéw, pracujgce z duzym nieraz poswieceniem
w przemysle miesnym, majg z reguty .tylko uni-
wersalne przygotowanie, wyniesione z uczelni i za
mate mozliwosci, aby wespot z technologami po
lubi¢, pogtebi¢ i rozwing¢ bogatg problematyke
kombinatu lub choéby unowoczesnionego zaktadu
miesnego. Dlatego tez spotyka sie duzo improwi-
zacji przy mechanizacji w terenie.

W omawianej pracy podano stanowczo za mato
danych technicznych, ktére interesujg szczegolnie
pierwsza obsade produkcji, jaikg stanowi majster
i technik oraz wykwalifikowany robotnik. Kazdy
z nich chce poréwnywaé swoje urzgadzenie i swojg
sprawnos¢ z tym, co ,napisano w ksigzce", i dla-
tego temu kregowi odbiorcow nie wystarczajg
0go6lne dane zawarte w granicach od — do. Przy-
toczenie doktadnych danych, szczegélnie dla naj-
bardziej podstawowych urzadzen, ozywitoby dy-
skusje wsréd praktykéw i zwiekszytoby zniecier-
pliwienie na skutek postugiwania sie wyposaze-
niem prymitywnym i niewydajnym, a o to prze-
ciez musi chodzi¢ w tego rodzaju publikacjach.

Przyjmijmy wyposazenie podstawowe przy
obrébce wstepnej surowcéw miesnych. Technik
czy majster chciatby jszczeg6towo wiedzie¢, jakimi
cechami powinien odznacza¢ sie wciggnik efek
tryczny. Uzywa go przy wcigganiu surowca rio
obrébki wstepnej na linii, do zatadowywania i wy-
tadowywania autoklawoéw itp. Reczne wciggniki
z przekitadnig zebatg lub Sslimakowag znane sg z bar-
dzo dawnych czaséw, gdy nie bylo jeszcze elek-
trycznosci. Dlaczego zamieszczono az 2 rys. recz-
nego wciagnika, a tylko jeden —w dodatku nic nie
mowigcy — ma zobrazowa¢ wciggnik elektryczny
(rys. 3). Tymczasem w praktyce kazdy chcialby
dowiedzie¢ sie, jakie cechy powinien posiadac
nowoczesny wciggnik elektryczny, a wiec ze mu-
si mie¢ amortyzacje przy rozruchu i zatrzymywa-
niu, mozliwos¢ zmiany szybkosci oraz specjalny
hamulec dla przejecia inercji motoru przy nagtym
zatrzymaniu. Nie moze z niego kapac olej, a v:at
nawijajgcy fancuch powinien by¢ bezposredni/
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potagczony z przektadnig redukcyjna. | mozna by
poda¢, ze najbardziej udoskonalone wciggniki, np.
typu Globego, sa bardzo sprawne, bo przy moto-
rze 3 KM podnoszg sztuke z szybkoscig 16 m/min,
przy 5 KM — 27 m/min, a przy 7,5 KM —
36 m/min. Ten brak szczeg6téw przy podstawo-
wych urzgdzeniach z pewnoscig nie zadowoli prak-
tykow, dla ktérych jpraca jest przeznaczona.

Urzadzenie transportowe

Rozdziat drugi omawia na przestrzeni 24 stron
.malg mechanizacje“ transportu wewnetrznego,
co o tyle usprawiedliwia tytut, ze przytoczono po-
krotce wszystkie rodzaje urzgdzeh do przemiesz-
czania towar6w w przemysle miesnym, niestety
z podaniem tylko trzech ciekawych przyktadéw
(str. 31 i 35). Ograniczenie miejsca 'dla tematu,
ktéry ma podstawowe znaczenie w omawianej wy-
twoérczosci, musiato odibi¢ sie na ujeciu i trudno
wini¢ za to autora. Watpi¢ nalezy, czy czytelnik,
blizej nie oibznajomiony z metodologig transportu,
zauwazy w ostatnim zdaniu rozdzialu o wbézkach
przemystowych, ze podstawowym elementem sg
podstawki (str. 23). Przeciez wiasnie wodzkowe
metody transportu wykazujg coraz to dalsze udo-
skonalenia, oparte na wnikliwych jstudiach. Za-
gadnieniom tym poswiecono zaledwie 2 strony
oraz zamieszczono cztery najprostsze rysunki.

Podstawowy dla przemystu miesnego transport
na torach wiszgcych, o posuwie recznym-popycho-
wym i posuwie mechanicznym za pomocg ciegta,
rébwniez nie wykazuje systematycznego ukiadu.
Mam watpliwosci, czy jest rzeczg stuszng okreslaé
transport popychowy na torach wiszacych, jako
odbywajgcy sie za pomocg ,wOzkOw wiszgcych*
(str. 44 i nastepne). Przeciez na podstawie tych
wiasnie torow, poczgtkowo drewnianych, a pozniej
stalowych, z zawieszonymi na nich hakami z tu-
szami, zrodzit sie w przemysle miesnym przed
prawie stu laty koncept mechanizacji. Stad dopie-
ro koncept ten przeszedt do innych przemystow.
Po wprowadzeniu ciegta fancuchowego z popycha-
czami zastosowano na tychze torach przenos$niki
zmechanizowane, ktore rozwinety sie w kilku kie-
runkach jako poziome, okrezne, pochyle, pionowe
itp. Gdyby w ukfadzie przestrzegano tej kolejnosci
oraz zilustrowano tekst kilkoma typowymi ciegla-
mi, stosowanymi obecnie w przemysle miesnym,
cate zagadnienie potoku zmechanizowanego przy
potokowej obrébce tusz miesnych przestatoby byc¢
WwCigz jeszcze u nas metnym wyobrazeniem. A gdy-
by jeszcze zamiast rys. 26 i 27, dotyczacych nie-
istotnego u nas przenosnika Slimakowego i wstrza-
sanego, podano dwie typowe zwrotnice torowe, to
czytelnik zrozumiatby na czym polega rytm przy-
musowy i wysoka sprawnos$¢ nowoczesnych kom-
binatobw miesnych.. Wtasnie w tym zakresie tak
tatwo o fadne zdjecia tego najbardziej podstawo-
wego wyposazenia. Szkoda, aby nasi konstrukto-
rzy gtowili sie wcigz od nowa nad urzgdzeniami,
ktére gdzie indziej dziatajg bardzo sprawnie.

Rysunki 34 — 39 réznych wodzkoéw trudno
uzna¢ jako odzwierciedlajgce obecny stan postepu
na tym odcinku. Poza tym zilustrowane modele nie
majg zabezpieczen przed okaleczeniem rgk pra-
cownika, ktéry nimi manipuluje.
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Mechanizacja obrébki wstepnej

W rozdziale Il omoéwiona jest wstepna obrébka
oraz przeréb jsurowcow miesnych. Rozdziat ten
isklada sie z pieciu czesci i zawiera omoéwienie
mechanizacji obrébki oraz artykutéw ubocznych,
mechanizacji w bekoniarni, w wedliniami, w kon-
serwiarni oraz w topialni tluszczéw. Rozdziat ten
stanowi niejako gtéwng czes¢ pracy. Pierwsze
dwie czesci autor roziwigzaF umiejetnie i zwieZle.
SzczegOlnie cenne sg niewatpliwie dane dotyczgce
isprawnosci poszczegoélnych aparatéw i urzadzen
oraz podana niekiedy wydajnosci rofo/godz. przed
i po wprowadzeniu danego urzgdzenia. Dane te
imobilizujg czytelnika i $wiadczg o inzynieryjnym
podejsciu do zagadnienia. Pominieto w pracy, ze
Obrébka wstepna zaczyna sie od chwili wprowa-
dzenia surowca i ogiluszenia. Duza cze$¢ uszko-
dzen i przekrwien surowca pochodzi wtasnie z tego
etapu przerobowego, dlatego przy mechanizacji
obrobki wstepnej surowca bydlecego i oglusza-
niu mechanicznym zwezono ostatnio znacznie
klatki wywrotowe, dlatego wyprowadza sie gazowa-
nie trzody dwutlenkiem wegla na podajniku me-
chanicznym itp. Ulepszenia te wyprzedzajg oczy-
wiscie obecny stan przemystu miesnego, ale czy
w pracy nie zamieszczono innych danych, ktére
znacznie wyprzedzajg istniejgcy poziom technicz-
ny zaktadow?

Praktykéw zainteresowaloby niewatpliwie wie-
cej szczeg6tdw o nozach pneumatycznych lub me-
chanicznych, stuzgcych do zdejmowania skory.
Wiadomo, ze reczne zdejmowanie skory wymaga
bardzo duzej wprawy. Stosunkowo mato czasu po-
trzeba na zapoznanie pracownika z szablonem
obielania surowca i samg technikg oddzielania
skéry, natomiast znacznie wiecej czasu wymaga
nauka ostrzenia noza i zanim pracownik opanuje
te technike, z pewnoscig ponacina liczne jskory.
Jednym z gtéwnych powoddéw nacie¢ jest wywie-
ranie nadmiernego nacisku na néz, co nastepuje
wskutek stabego naostrzenia noza. Poza tym przy
uzyciu tepego noza zwalnia jsie tempo pracy.

Kilka zdan bez zadnych szczegétow technicz-
nych — to stanowczo za mato jak na prace o ,ma-
tej mechanizacji“. Czytelnika - praktyka zainte-
resowatby fakt, ze jedynag otwartg czescig takiego
noza jest krzywka i dwie tepo-zebne tarcze oscy-
lujgce przeciwbieznie z szybkoscig 1 800 obrotow
na minute oraz ze tarcze te wymagajg ostrzenia
lub zamiany dopiero po oskérowaniu 1 000 sztuk
bydta. Umiejetno$¢ postugiwania sie nozem me-
chanicznym zalezy od zdolnosci pracownika. Je-
den potrzebuje 30 minut, aby nauczy¢ isie mani-
pulowania nozem, drugi kilku dni, przy czym no-
woprzyjeci pracownicy bardzo szybka moga za-
stgpi¢ doswiadczonych skérowaczy. | to znowu po-
twierdza teze postawiong na poczatku, ze mecha-
nizacja pozwala na wymienno$¢ pracownikow,
o ile kadra mechanikéw jest na wiasciwym po-
ziomie.

Mechanizacje w wedliniami oméwiono w sposob
niewlasciwy. Powstaje pytanie jaki szmat drogi
musiata przeby¢ mechanizacja wilasnie w dziale
wedliniarskim, aby sprawnos¢ jednej godziny
przerobowej z okoto 20 kg przy niskim poziomie
mechanizacji podnies¢ do 90 kg i wiecej. Rozdziat



ten, podobnie jak nastepny, Swiadczga o niedoce-
nianiu zagadnienia,, gdyz trudno przypuszczac, aby
autor uznawat tylko za ,mechanizacje konser-
wiarni“ czynno$¢ znakowania wieczek, czyszcze-
nia puszek oraz etykietowanie konserw, zbijanie
i znakowanie jskrzyn. Ani stowa o potokowej, wy-
soce zmechanizowanej produkcji i wzorcowej syn-
chronizacji istotnych czynnikéw warunkujacych
produkcje, jak napetniarek, odpowietrzaczy me-
chanicznych lub cieplnych, zamykarek sprzezo-
nych oraz — 0 automatycznym Cechowaniu kazdej
puszki. CzeSciowym wytlumaczeniem takiego uje-
cia zagadnienia moze jest skromny i jednostron-
ny wykaz piSmiennictwa, wzglednie okrojenie
objetosci rekopisu autorskiego przez wydawni-
ctwo. X

Tak wiec praca ta, mimo niewatpliwego wysit-
ku autora, jest przyktadem, jak odgoérne ustalenie
Jej uniwersalnego zakresu oraz niezrbwnowazenie
rozmiaru prowadzi do niewypetniania wcigz aktu-
alnego zamowienia spotecznego. Mistrzom .i tech-
nikom oraz wykwalifikowanym robotnikom, za
trudni-onym w przemysle miesnym sg potrzebne
prace, podajgce wyczerpujgco i zrédiowo Sciste
dane, ktére mobilizujg i stuzg jako wytyczne oraz
pobudzajg do myslenia, poréwnan i realizacji.

WezZzmy podstawowe zagadnienie obrébki wstep-
nej surowca, co do ktérej trzeba poda¢ drobiaz-
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gowg interpretacje wszystkich szczegétow tech-
nicznych, szczeg6towe omowieni© kazdej operacji
i jej mechanizacje oraz obsade i alternatywy roz-
mieszczenia jej z przyktadami. Tego rodzaju, ma-
te, przystepnie ujete opracowania monograficzne
stanowig naprawde cenng biblioteke .pracownika
miesnego, jak to realizuje z powodzeniem analo-
giczne wydawnictwo radzieckie. Przyktadem mo-
ze by¢ w tym zakresie praca W. N. Szaszyna,
przedstawiajgca nalezycie na przestrzeni 103
stron obrobke wstepng i inne podobne, ktérych
ukazato sie prawdopodobnie okoto pieciu dla naj-
wazniejszych dzialow przerobowych. Z naszych
wydawnictw jedynie tomik omawiajgcy obrobke
jelit, piéra P. Jastrzebskiego, wypetnia Iluke
w piSmiennictwie przeznaczonym dla pracownika
technicznego.

Zadanie przedstawienia, ,rozwoju i znaczenia
mechanizacji oraz matej mechanizacji transportu
wewnetrznego i procesow technologicznych w za-
ktadach przemystu miesnego“ w pracy o skrom-
nych rozmiarach 5,7 arkuszy wydawniczych, czyli
88 stron matego formatu, jest nieporozumieniem;
za duzo tam zagadnien pobieznie potraktowanych
i nie zawsze Scistych. Dlatego tez praca ta, podob-
nie jak zagadnienie jako catos¢, jest nieskoordy-
nowana z potrzebami czytelnikéw, dla ktérych
przeznaczono omawiany tomik biblioteczny i nie
moze spetni¢ nalezycie zadania w terenie.

Produkcja salami wegierskiego

Niemal od stu lat produkuja Wegrzy salami na
skale przemystowg. Salami sg to wedliny, ktérych
wyodrebniajaca cechg jest jasrioszara powierzch-
nia zewnetrzna batondéw, powstata wskutek pokry-
cia ostonki grzybnig plesni (penesz kombai).
Obecnie produkuje sie na Wegrzech cztery ga-
tunki salami, a mianowicie: 1) teli szalami — sa-
lami zimowe, czysto wieprzowe, w jelitach kon-
skich, przeznaczone wylgcznie na eksport; 2) cse-
imege szalami — salami delikatesowe, wieprzowe
z dodatkiem jokoto 20% wotowiny, w zasadzie
w jelitach konskich, lecz rowniez niekiedy w
sztucznych biatkowych, przeznaczone przede wszy-
stkim na pokrycie zapotrzebowania krajowego;
3) paprika szalami — salami paprykowe, wieprzo-
we z dodatkiem powyzej 10% wotowiny, w jeli-
tach konskich lub jsztucznych biatkowych, rozpro-
wadzane w kraju i jdostosowane do gustéw smako-
wych Wegréw dzieki réznej zawartosci papryki;
4) 16 szalami — salami konskie, z miesa konskie-
go z dodatkiem okoto 35% stoniny, w jelicie kon-
skim lub sztucznym biatkowym, rozprowadzane
w zasadzie wytgcznie w kraju i produkowane wéw-
czas, gdy podaz koni jest duza.

Wymienione gatunki salami jroznig sie m. in.
iloscig i jakoScig przypraw, a mniej — procesem
technologicznym.

Proces przetwdrczy salami dzieli sie na naste-
pujace fazy: 1) dobér i przygotowanie tusz zwie-

rzecych, 2) rozbiér i trybowanie, 3) wstepne roz-
drobnienie i ociekanie miesa, 4) podmrazanie mie-
sa, 5) zestawienie skladu surowcowego, 6) roz-
drobnienie masy surowcowej, 7) dojrzewanie ma
iSy miesnej, 8) przygotowanie i napetnianie osto-
nek, 9) sznurowanie batonéw, 10) wedzenie bato-
néw, 11) oples$nianie, 12) suszenie, 13) pako
wanie i ekspedycja.

Dobor i przygotowanie tusz zwierzecych

Podstawowym surowcem do produkcji salami
jest wieprzowina i stonina, z tym ze dla salami
konriskiego — konina i stonina. Salami delikate-
sowe i paprykowe produkuje sie z wieprzowiny
i stoniny z dodatkiem wotowiny. Do wyrobu sa-
lami przeznacza sie z reguly Swinie rasy manga-
lica.

Wymaga sie, aby mieso bylo marmurkowato
przetluszczone, tj. o dobrym przettuszczeniu $rod-
miesniowym i cienkowarstwowym przettuszczeniu
miedzymie$niowym, o jedrnej konsystencji oraz
pochodzace z péttusz o ciezarze (bez tluszczu pod-
skdérnego) rébwnym co najmniej 30 — 40 kg, co
odpowiada ciezarowi przyzyciowemu w granicach
120 — 130 ikg. Dostateczne przettuszczenie i sta-
ba wodochtonnos$¢ takiego miesa swiadczy o tym,
ze wedliny nie bedg zbyt szybko wysychaty, a po-
marszczenie powierzchni batonéw bedzie bardzo
nieznaczne.
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O przydatnosci przetwoérczej stoniny decyduje
jej jakos¢ oraz gatunek produkowanej wedliny. Do
produkcji ,teli szalami“ nadaje sie tylko jstonina
jedrna i przerosnieta, tj. trudnotopliwe partie,
a wiec podgardle, tluszcz z karku i boczek. Do
wyrobu innych gatunkéw salami przeznacza sie
pozostate czesci poici. W kazdym przypadku wy-
klucza isie stonine mazistg, oleistg, pachwiny itp.
Poza tym do produkcji salami uzywa sie woto-
wine Il klasy, chude kawaiki wotowiny Il klasy
oraz konine | klasy.

Mieso wieprzowe jdo wyrobu salami musi pocho-
dzi¢ z tusz jprawidlowo i dobrze wychtodzonych,
a wotowe moze by¢ z tusz mrozonych. Stonine
zdejmuje sie na ciepto, bezposrednio po ubojul),
miedzy ubojem Swin a rozpoczeciem produkcji po-
winny uptyna¢ co najmniej 3 doby. W tym czasie
tusze bez podskdrnej tkanki ttuszczowej znajdujg
sie w chtodni o temperaturze od +1°€ do — 1°C.
O wiasciwym ich jwychtodzeniu Swiadczy charak-
terystyczny jchrzest przy jdotyku powiok brzusz-
nych.

Rozbiér i trybowanie

Poltusze vylieprzowe dzieli sie na nastepujace
czesci: jszynka, kotlet, miesnie brzuszne, kark, mo-
stek i zebra (Rys. 1). Z poszczeg6lnych czesci wy-
rebowych usuwa sie (kolejno) kosci, $ciegna, wiek-
sze ztogi tluszczu miedzymie$niowego i wstepnie
jrozdrabnia. Ze wzgledu na organizacje pracy i dla
zabezpieczenia masy jmiesnej przed pozostatoscig
drobnych odtamkéw kosci, wycina sie je w pierw-
szej fazie trybowania niezbyt dokitadnie. Przygo-
towane w ten sposdb mieso, bez jakiejkolwiek dal-
szej segregacji czy klasyfikacji, dzielone jest
recznie jna kawaltki wielkosci dwu piesci. W re-
zultacie 'dokonanego trybowania przeznacza sie:
1) wieksze kawatki pozbawione grubszych, mie-
dzymie$niowych zlogéw ttuszczowych i Sciegien
do produkcji wszystkich gatunkéw salami, 2) mie-
SO otrzymane po usunieciu zeber — na ,gyiilai
kolbasz“ , tj. wieprzowg kietbase trwata, 3) lepsze,
tj. wieksze i mniej Sciegniste kawatki z drugiego
trybowania — do produkcji wszystkich gatunkow
salami z wyjatkiem zimowego, 4) gorsze, tj.
mniejsze, bardziej tluste i $ciegniste kawalki
z drugiego trybowania — do produkcji wedlin pa-
rzonych, 5) pozbawione Sciegien giez© — jako
lepiszcze przy wyrobie wszystkich gatunkow jsa
lami zimowego, 6) Sciegna i mieso zakrwawione—
do produkcji wedlin podrobowych.

Przygotowanie jstoniny do produkcji salami
sprowadza sie: a) przy podgardlach- do wyciecia
przysrodkowej warstwy, tj. warstwy, zawierajgcej
Slinianke przyuszng oraz wezly limfatyczne i do
pociecia w kostke o krawedzi 5 do 6 cm; b) przy
pozostatych partiach surowca tluszczowego — do
pociecia w kostke i wydzielenia czesci jnie nada-
jacych sie do tej produkciji.

Kazdy rodzaj surowca tluszczowego wprowadza

sie do produkcji oddzielnie, Przecietne wydaj-
nosci poszczegolnych czesci w wyniku rozbioru

1) Omoéwiono w artykule: Wegierski przemyst migsny. ,Gospodar-
ka Miesna“, Nr 6, 1955 r.

miesna 5

i .trybowania tusz wieprzowych przeznaczonych na
salami zimowe uwidocznione sg w tabeli.

Czesci rozbioru i trybowania W %

Migso trybowane 66,0
Gtowa niewytrybowana 6,5
Stopki i ogon 4,0
Koéci dtugie (,biate”) 6,0
topatki, zebra, kosci krétkie (..czerwone™) 5,0
Koséci zupowe (migsne) 6,5
Migso krwiste i $ciegna 2,0
Tluszcz miedzymiedniowy 2,0
Skéry z giczy przednich i tylnych 0,5
Ubytki rozbiorowe 15
Razem 100,0

W uzupehieniu nalezy dodaé, ze na 66 kg mie-
sa trybowanego przypada 8 kg miesa z zeber
i 2,5 kg miesa drobnego z pozostalych kosci.
iZ 2 kg miesa krwistego i Sciegien, na S$ciegna
przypada 0,2 — 1,5 kg. Im sztuka starsza, tym
ciezar Sciegien wiekszy.

Rys. 1 Odkostnianie tusz wieprzowych (karkéwki i ko-
Hetu) przeznaczonych do produkcji salami.

Z miesa wotowego i konskiego przeznacza sie
do produkcji salami grubsze kawaltki bez jpowiezi,
zaikrwawien, $ciegien i tluszczu. W szczegoélnosci
uzywa sie nastepujgce czesci tuszy: 1) czes¢ mies-
ng przepony, 2) gorng czes¢ (grubsza) karku,
3) miesnie topatki, 4) miesien trdjgtowy ramienia,
5 antrykot, godrnice, rozibef, 6) goérng czesc taty,
7) cate udo.
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Wstepne rozdrobnienie i ociekanie miesa

Wstepne rozdrobnienie miesa chudego i pierw-
sza faza jego odwodnienia przebiega w klimaty-
zowanym pomieszczeniu, chtodzonym, o tempera-
turze rownej lub nieco wyzszej od 0°C. W ocie-
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Elementy perforacji dna tacy ociekomj

Rys. 2. Schemat tacy ociekowej. 1 — taca ociekowa wia-
Sciwa (perforowana), 2 — taca ociekowa zbiorcza (nie
perforowana), 3 — wzmacniacze, 4 — wsporniki.

kalni rozdrabnia sie mieso na wilku wasko-gar-
dzielowym w kostke 20 mm. Rozdrobnione mieso,
oddzielnie dla kazdego gatunku salami, wyktada
sie na nisko ustawione blaszane czterodziatowe
tace sitowe, pokryte Inianym ptotnem. Grubosé
warstwy rozlozonego miesa waha jsie w granicach
od 20 do 30 cm. Mieso to odcieka okoto 24 go-
dzin, a jezeli uprzednio byto zamrozone — 48
godzin. Odciek, zaleznie od rodzaju miesa, roz-
poczyna sie juz po uptywie 1 do 2 godz. od wy-
tozenia go na tacach odciekowych (Rys. 2).

W niektérych przetwdrniach salami zaniechano
omoéwionej wstepnej fazy odwadniania miesa wie-
przowego, przy czym nie stwierdzono obnizenia
jakosci gotowego produktu. Przy wotowinie za-
bieg ten musi by¢ zawsze stosowany. Po uptywie
24 godzin wotowine te rozdrabnia sie na wilku
przez siatke 5 mm, a nastepnie pozostawia na
dalsze 24 .godziny w ociekalni. -

Podmrazanie

Podmraza sie wytacznie wieprzowine i stonine
w temperaturze od —5° do 7°C. Mieso uktada sie
na dwupoktadowych skos$nych Stotach w warstwach
0 grubosci 10 cm. Na dolnym poktadzie uktada,
sie zwykle mieso, na gérnym pod kanatami po-
wietrznymi, przede wszystkim stonine. Podmra-
zanie trwa 24 godziny. Co 12 godzin, a wiec do
najmniej jeden raz w okresie podmrazania, nalezy
mieso przetozy¢ w taki sposéb, aby partie lezace
na spodzie trafity na wierzch i na odwré6t. Przy
stabszej konsystencji miesa zabieg ten nalezy po-
wtorzy¢ co 6 —7 godzin, tj. przetozy¢ je co naj-
mniej dwa razy. Podmrazanie miesa jest waznym

MIESNA Rok 1955

etapem w technologii salami. W wypadku niedo-
statecznego wymrozenia migesa powierzchnia go-
towych baton6éw salami tatwo ulega pomarszcze-
niu. Uzyskane dzieki podmrozemiu usztywnienie
konsystencji utatwia zabieg rozdrabniania na kra-
jalnicy walcowej, a uzyskana obnizka tempera-
tury chroni przed nadmiernym nagrzewaniem sie
miesa przy tym zabiegu.

W celu zamrozona stoniny przeznaczonej do
produkcji salami zimowego potrzeba 2 — 3 ddb,
a w wypadku innego zastosowania, co najmniej
12 do 24 godzin. Kostki stoniny muszg by¢ w ca-
tej swej masie dobrze przemrozone.

Zestawienie skladu surowcowego

Zestaw surowcowy masy miesnej do produkcji
salami nie jest staty. Zmiany zestawu masy mies-
nej regulowane sg przez majstra produkcyjnego
na podstawie wyglagdu masy miesnej po jej osta-
tecznym zestawieniu i rozdrobnieniu. Kierujgc sie
swoim doswiadczeniem zawodowym ujednolica on
stosunek surowca ttuszczowego do miesa chudego,
w rezultacie czego w skladzie surowcowym salami
zimowego stonina stanowi 5% do 25%, zaleznie
od stopnia przettuszczenia miesa. Sktad surowco-
wy salami delikatesowego zawiera¢ moze 10
do 30% stoniny, 10 do 15% wotowiny oraz 40
do 60% wieprzowiny. Im wieksze przettuszcze-
nia wieprzowiny, tym dodatek wotowiny moze by¢
wiekszy. Praktycznie — salami zimowe zestawia
s:e najczesciej dajgc 84% wieprzowiny i 16%
stoniny, a salami delikatesowe — 52% wieprzo-
winy, 20% wotowiny i 28% stoniny.

Niemniej $cisle przestrzegane sg reguly doda-
wania przypraw. W produkcji salami jako przy-
prawy wchodzg w gre: soOl kamienna, pieprz biaty
(dla salami zimowego) lub czarny, czosnek, cukier

Rys. 3. Skrzynia (a) i ptyta stotu (b) do przygotowania

przypraw. 1 — tor posuwu sita wzdtuz dtugiej osi skrzy-

ni, 2 — tor posuwu sita, w poprzek skrzyni, 3 — skrzynia

do mieszania przypraw, 4 — sito do przecierania przy-

praw, 5 — miejsce na wymieszane przyprawy, 6 — miej-
sce ha wage.
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buraczany, saletra potasowa, gozdziki, kminek
(salami paprykowe), papryka szlachetna stodka
(salami zimowe i delikatesowe) lub delikatesowa
(salami zimowe), wzglednie jako przyprawa za-
stepcza — papryka poitstodka gulaszowa.

Przyprawy do wszystkich wedlin przygotowuje
sie w specjalnym pomieszczeniu. Do mieszania
przypraw stuza dwa koryta, zaopatrzone w prze-
suwane sita (Rys. 3). Staranne rozdrobnienie po-
szczegolnych sktadnikow przypraw i niemniej sta-
ranne wymieszanie charakteryzuje ich przygoto-
wanie. Do 100 kg masy surowcowej przeznaczo-
nej na salami zimowe i delikatesowe dodaje sie
okoto 3 kg przypraw, a na salami paprykowe okoto
5 kg, przy czym w ostatnim przypadku dodaje sie
wiecej papryki.

Ostateczne rozdrobnienie masy surowcowej

Podmrozong stonine rozdrabnia sie na krajal-
nicy bebnowej tak dlugo, az kawateczki stoniny
uzyskaja wielkos¢ grochu. Rozdrobniong w ten
sposob stonine miesza sie w pozgadanym stosunku
z podmrozong wieprzowing oraz przyprawami i da-
lej rozdrabnia w porcjach 50 kg na krajalnicy
walcowe] typu ,Heikena“. Czas rozdrobnienia
ustalony jest praktycznie na 2 minuty. W tym
okresie czasu krajalnica wykonuje 32 ruchy
wzdtuz swojej diugiej osi. Po rozdrobnieniu 8, 10
partii, noze krajalnicy ostrzy sie stalka, a raz na
dzien zdejmuje sie i ostrzy na toczaku. Dbajgc
0 stan narzedzi tngcych zabezpiecza sie odpowied-
ni wyglad gotowej wedliny na przekroju.

Wszystkie operacje zestawu skiadu surowco-
wego i ostatecznego rozdrobnienia majg miejsce
w ipodmrazalni.

Dojrzewanie masy wedlinowej

Rozdrobniong ostatecznie mase miesng prze-
nosi sie do dojrzewania, w ktorej panuje tempe-
ratura od —2°C do —3°C. Rekami w rekawicz-
kach gumowych tub specjalnym tlokiem ubija sie
te mase w drewnianych skrzyniach, kladac 2, 3
warstwy jedng na drugiej grubosci 25 — 30 cm
kazda. Catkowita wysoko$¢ masy miesnej wynosi
zatem 70 do 100 cm. W wytworzonych w ten spo-
s6b warunkach bezpowietrznyeh masa miesna doj-
rzewa co najmniej 24 godziny. Po uplywie tego
okresu czasu mozna stwierdzi¢ zmiany organolep-
tyczne masy miesnej w tym sensie, ze smak staje
sie bardziej aromatyczny i petny, a wyczuwalne
przedtem zestalenie ztam znika.

Przygotowanie i napetnianie ostonek

Salami zimowe nadziewa sie tylko wytacznie
w jelita konskie, a delikatesowe i paprykowe row-
niez w sztuczne biatkowe, tj. w jelita ,Cutisin“
lub ,Naturin“. Jelita konskie nadajg sie do pro-
dukcji dopiero po co najmniej potrocznym prze-
trzymaniu ich w soli. Im diluzej jelita przebywajg
w soli, tym ich przydatnos¢ technologiczna jest
wieksza. Dobrze wysolone jelita charakteryzujg
sie: 1) mniejszg zawartoscig Sluzu i mniej inten-
sywnym zapachem; im $luzu wiecej, tym niebez-
pieczenstwo rdzawki jest wieksze; 2) Scislejszym
przyleganiem do masy miesnej mimo zmian jej
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objetosci, co chroni wedline przed rozktadem pod
ostonkg; 3) szybszym plesnieniem; 4) mniejszg
rozciggliwoscig i wiekszg opornoscig na rozerwa-
nie, co pozwala na lepsze wykorzystanie ich obje-
tosci w sensie uzyskania bardziej jedrnej konsy-
stencji batonu przy nadziewaniu.

Przytoczone obserwacje znajdujg petne prak-
tyczne uzasadnienie i wyjasnienie teoretyczne.
Wystarczy tu zwréci€¢ uwage na fakt, ze $luz roz-
puszcza sie w roztworach soli, ze plesnie rozwi-
jaja sie na podiozu, ktére dla rozwoju bakterii za-
wiera za malo wody, a przy wysychaniu tworzg
sie miedzy tancuchami czasteczek biatka dodatko-
we wigzania mostkowe, zwiekszajgce wybitnie
opornos¢ mechaniczna.-

Przezna¢zone do produkcji jelita moczy sie
przez noc w letniej wodzie i tnie na kawatki diu-
gosci 60 cm. Najbardziej pozadane jako ostonki
na salami zimowe sg jelita o Srednicy od 75 do
80 mm. Do wszystkich gatunkéw salami konieczne
sg jelita o $rednicy od 55 do 90 mm.

Nadziewanie ostonek nie odbiega od zasad pro-
dukcji innych wedlin surowych. Ostonki nadzie-
wa sie wiec jak najmocniej i bez powietrza. Do
czynnosci tych uzywa sie wylgcznie napetniarek
lezacych o napedzie motorowym, zebatkowej prze
ktadni i stozkowym zakonczeniu. Uzywanie takich
witasnie napetniarek sprzyja uzyskaniu nie zatar-
tego wygladu przekroju gotowej wedliny, bowiem
ich cisnienie robocze jest mniejsze niz napetnia-
rek stojacych, dzieki czemu mieso w mniejszym
stopniu ulega deformacji, a tluszcz jest mniej na-
razony na wytopienie.

Rys. 4. Sznurowanie balonéw salami. 1 — koncowa faza
sznurowania (pierwsza pracownic.a z prawej strony),
2 — poczatkowe upychanie masy miesnej w ostonce (dru-
go pracownica z prawej strony), 3) — podtuzne sznuro-
wanie batonu jako faza wstepna w celu jego wyprostowa-
nia (trzecia pracownica z prawej strony); uwage zwraca
dziurkacz stuzacy do perforacji ostonki i przytrzymywa-
nia szpagatu, oraz napetniarka lezaca, umieszczona  od-
dzielnym pomieszczeniu, widoczna na tylnym planie
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Sznurowanie batonéw

Sznurowanie batonéw salami polega na usztyw-
nianiu konsystencji i odpowietrzeniu, na zawigza-
niu batonéw u obu kohcoéw, na ich wyprostowaniu
wskutek podituznego obwigzania, na kilkakrotnym
obwigzaniu poprzecznym w odstepach okoto 10 cm
i zaopatrzeniu w marke fabryczng oraz znak roz-
poznawczy pracownika wykonujgcego sznurowa-
nie. Osznurowane batony dobiera sie parami jed-
nakowej dlugosci, wigze pozostawianymi diugimi
koncami szpagatu ze isobg i wiesza na kijach
umieszczonych na ruchomych woézkach. Na jed-
nym wdzku mieszczg sie 3 kije, na kazdym kiju 15
par batonéw, razem 90 batondw, co jstanowi okoto
170 kg Swiezego salami. W ten sposéb zawie-
szone salami wiezie sie do wedzarni.

Od pracownikéw sznurujgcych batony wymaga
sie, aby batony miaty jak najbardziej zbitg i jedrna
konsystencje, a ilos¢ peknietych batonéw byta jak
najmniejsza. Przeciwstawnos¢ obu tych wymagan
znajduje swoéj wyraz w tym, ze ilos¢ farszu z pek-
nietych batonéw nie moze przekracza¢ 3 — 4%.
Farsz z peknietych batonoéw osusza sie Iniang chu-
stg, wyktada na 24 godziny w drugim pomieszcze-
niu klimatyzowanym, tj. w podmrazalni, po czym
dotgcza sie do partii przerabianej nastepnego dnia.

Pomieszczenia do napetniania ostonek i sznu-
rowania batonéw nie isg klimatyzowane. Miedzy
kazdg para stotdéw, przy ktorych stojg pracownicy,
biegnie transporter tasSmowy, podajacy batony na
stot da jsegregowania (Rys. 4 sir. 7).

Wedzenie

Wedzarnie stanowig bardzo obszerne komory
0 powierzchni co najmniej 100 m2 i wysokosci
okoto 6 m. W Scianach przeciwlegtych sg umiesz-
czone okna albo luki. W suficie znajdujg sie ka-
nalty wentylacyjne o $rednicy okoto 50 cm. Jeden
kanat wentylacyjny przypada jna okoto 16 m2 po-
wierzchni wedzarni. Podloga jest z desek. Na po-
diodze, wzdluz Scian, umieszcza sie kanaly wen-
tylacyjne sluzgce do cyrkulacji powietrza zim-
nego lub cieptego, regulowanego zaleznie od po-
trzeby. '

Batony salami zawiesza sie w dwu warstwach
u jsufitu wedzarni. Dilugos¢ szpagatu, ktérym sg
zwigzane ze sobag kazde dwa batony, umozliwia
takie whasnie ich zawieszenie bez stykania sie ze
sobg. Odlegto$¢ miedzy gérng warstwg zawieszo-
nych batonéw a sufitem wynosi okoto 80 cm, mie.
dzy koncami dolnej warstwy a posadzka — okoto
3,5 m. Tak duza odlegtos¢ miedzy wedlinami
a posadzka, na ktorej na ruchomych woézkach bla-
szanych pilong grube szczapy bukowe Iub aka-
cjowe, ma zabezpieczy¢ wedliny przed nieréwno-
miernym i nadmiernym ogrzaniem oraz zeskoru-
pieniam zewnetrznej warstwy. Co 5, 10, 15 mi-
nut wozki te przesuwa sie w inne miejsca, inten-
sywnos$¢ palenia i czestotliwo$¢ przemieszczania
woOzkéw zalezne sa od zewnetrznych warunkéw
klimatycznych. Im nizsza temperatura zewnetrzna,
tym pali¢ nalezy intensywniej oraz czesciej prze-
suwa¢ wozki. Przy wyzszej temperaturze ze-
wnetrznej nalezy wytwarza¢ wiecej dymu. Drewno
nie powinno wdéwczas pali¢ jsie intensywnym pto-
mieniem. Wymagana temperature utrzymuje sie
otwierajac i zamykajgc okna zgodnie z potrzeba.
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W zadnym wypadku nie nalezy otwiera¢ okna od
strony, z ktérej wieje wiatr. Przy nadmiernie wy-
sokiej temperaturze otwiera sie réwniez pionowe
kanaly wyciggowe.

Proces wedzenia dzieli sie na cztery okresy:
pierwszy okres wedzenia jest okresem podsusza-
nia w matej ilosci dymu oraz stopniowego podno-
szenia temperatury od 7° — 9»C i nie wyzej niz
12°C. Okres ten trwa zwykle 24 godziny. Drugi
okres rozpoczyna sie zageszczeniem dymu do nor-
my i trwa dalsze 48 godzin. Po tym okresie prze-
wiesza sie batony z gérnej warstwy do 'dolnej i od-
wrotnie. W tym momencie rozpoczyna sie trzeci
okres wedzenia, ktory trwa okoto 3 déb- W czwar-
tym okresie, trwajagcym okoto 2 dob, obniza sie
powoli gestos¢ dymu i temperature wedzarni do
poziomu dojrzewalni salami. Uwedzone w ten
sposOb batony majg kolor czerwonoi-brgzowy.

W sumie proces wedzenia trwa okoto 1 tygod-
nia, z tym ze przy zwiekszonej wilgotnosci otacza-
jacego powietrza zwykle nieco dtuzej, a przy su-
chej pogodzie — krdcej.

Oplesnienie

Oplesnienie salami polega na Swiadomym Kkie-
rowaniu rozwojem plesni dla catkowitego pokry-
cia powierzchni batonéw grzybnig i niedopuszcze-
nia jdo zarodnikowania. Na skutek tego wiasnie
procesu biologicznego batony stajg sie jszare. Ko-
lor batonéw musi by¢ jednolity, wszystkie miejsca
pokryte jasnoszara, sucha i przylegajgcg grzyb-
nig (Rys. 5). Doswiadczalnie wykazano, ze salami
moze by¢ produkowane bez oplesnienia. W tym
przypadku trzeba liczy¢ sie: a) ze zwiekszong
0 okoto 7% ususzka, b) ze zmniejszong odpor-
noscig na rozkiad. Wymagane jest, aby w 1 g
gotowego salami nie byto wiecej niz 1000 bak
terii jcoli.

Rys. 5 Plesnienie salami w dojrzewalni (faza koncowa).
Uwage zwraca charakterystyczne wyposazenie wnetrza
dojrzewalni i zawieszanie batonéw w dwa rzedy.

Prowadzenie oplesnienia na skale techniczng
stanowi praktyczng interpretacje znajomosci wa-
runkéw ekologicznych i biologii plesni, czym na-
lezy ttumaczy¢, ze temperatura dojrzewalni waha
sie najczesciej w granicach od 5° do 7°C, utrzy-
muje sie wilgotnos¢ prawie w granicach nasyce-
nia, otwiera i zamyka w dojrzewalni, przewiesza
batony z pobliza okien w gtab dojrzewalni itp.
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Maksymalny okres przetrzymania salami w doj-
rzewalni nie jest okreslony, natomiast uzalezniony
zostaje od potrzeb gospodarczych. Im dluzszy ma
by¢ okres dojrzewania, tym nizsza musi by¢ tem-

peratura i — szczegolnie po catkowitym »plesnie-
niu batonu — nizsza wilgotnos¢.
Suszenie

Suszenie ma na celu przerwanie rozwoju grzyb-
ni. Przystepuje sie do niego w mia.re gospodar-
czej potrzeby. Suszenie prowadzi sie w tempera-
turach gérnej granicy dojrzewalni, z tym jednak,
ze temperatura suszenia nie powinna przekroczy¢
15°C i nie spas¢ nizej 5°C. Za optymalng uwaza
sie temperature od 8° do 10»C i wilgotno$¢ po-
wietrza okoto 90%. Suszenie zakonczone jest
wowczas, gdy przy obmacywaniu, szczegolnie gor-
nej czesci batonu, odczuwa sie robwnomierng twar-
dosc¢ i. nieelastycznos$€. Baton taki przy ucisku nie
ugina sie. Przy temperaturze okoto 9°C okres
czasu suszenia wynosi 3 do 4 tygodni. Dla ufa-
twienia procesu suszenia wiesza sie batony w od-
stepach nieco wiekszych niz w dojrzewalni, t;j.
okoto 10 cm i tylko w dwoéch warstwach. W kon-
cowym okresie suszenia selekcjonuje sie kazdy
baton oddzielnie. Do pakowania przeznacza sie
tylko twarde batony.

Pakowanie i ekspedycja

Podczas koricowej kontroli gotowych salami
zwraca sie uwage na:

1) stan pomarszczenia powierzchni batonu. Ba-
tony z pomarszczong powierzchnig sg wedlinami
drugiej jakosci;

2) przyleganie ostonki do masy miesnej. Oston-
ka musi by¢ z masg tg jmocno zespolona. Szczegdl-
nie tatwo odstajg ostonki sztuczne. Odstajace
ostonki zdejmuje sie, salami owija jse w perga-
min i ekspediuje na rynek miejscowy;

3) ciezar jednostkowy

i dtugos¢ batonu. Wszy-
stkie batony dzieli jsie na;
a) tzw. turystyczne o
ciezarze  jednostkowym
300—700 g i dlgosci
ponizej 25 —

b) batony salami normal-
nego o ciezarze jedno-
stkowym powyzej 700 g
i dlugosci powyzej 25
—30 cm;

Rys. 6. Reklama wkladana do skrzyn z salami przezna-
czonymi na eksport do krajow anglosaskich
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4) konsystencje batonu. Zapakowaniu i ekspe-

dycji podlegaja tylko batony prawidtowo wysu-
szone, tj. twarde.

Na skontrolowane i wybrane batony nakleja sie
firmowe nalepki batonowe i pakuje sie do drew-
nianych skrzyn o wymiarach wewnetrznych 105X
X485X830 mm. Skrzynie przeznaczone do trans-
portu zamorskiego wyktada sie biatg blachg i her-
metycznie zalutowuje po zapakowaniu batondw.
Do wnetrza skrzyn z partig salami przeznaczong
na eksport do krajow anglosaskich wkitada sie po-
nadto specjalng reklamg (Rys. 6).

Technika pakowania salami zalezy od dyspozy-
cji odbiorcy zagranicznego. Do jednej skrzyni pa-
kuje sie 30 kg netto salami, co stanowi najczesciej
23 — 24 batony tzw. normalnej dtugosci i cie-
zaru. W okreslonych przypadkach jkazdy baton
owija sie oddzielnie w papier pergaminowy. Nie
zajetg batonami przestrzen skrzyn wypetnia sie
wetng drzewng. (Rys. 7).

* * *

Na tle przytoczonego procesu technologicznego
tatwo obliczyé, ze cykl produkcyjny salami trwa
co najmniej okoto 76 déb. Z tego przypada na:
wstepne wychtadzanie p6ttusz — 3 doby; trybo-

wanie — 1 doba; ociekanie — 1 doba; jpodmra-
zanie — 1 doba; dojrzewanie masy wedlinowej —
1 doba; napelnianie ostonek — 1 doba; wedze-
nie — 8 ddb; plesnienie i suszenie — 60 dodb.

W trakcie ociekania i podmrazania surowca oraz
dojrzewania masy miesnej ususzka wynosi 1% do
3%. Wedzenie jest przyczyna dalszych strat w
granicach 10 do 12%, a dojrzewanie i suszenie
16 do 32% ciezaru poczatkowego. W sumie uby-
tek produkcyjny.zamyka sie w granicach 33 —
36 % w zaleznosci od gatunku salami. Najbar-
dziej ogolng kalkulacje materiatowa produkcji

Rys. 7. Pakowanie salami.
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przeprowadzi¢ mozna przyjmujgc, ze ze 100 kg
wieprzowiny z kosémi otrzymuje sie 70 kg miesa
bez kosci, a z tego 49 kg gotowego salami, co
stanowi 70% ciezaru miesa trybowanego. Wydaj-
nos¢ produkcyjna salami jest oczywiscie tym
mniejsza, im okres sktadowania jest diuzszy.
Gotowe salami zimowe zawiera 18 — 35% wo-
dy, 38 — 46% tluszczu, 18 — 20% bialka,
3,5 — 5,0% chlorku oraz 0,2% azotanéw. Wy-
maga sie poza tym, aby na przekroju poprzecz-
nym poszczegolne skitadniki surowcowe, tj. mieso
chude i stonina byty od siebie wyraznie odgrani-
czone, obraz byt nie zatarty, a dolarze wymieszane
sktadniki réwnomiernie rozdrobnione na prze-
kroju dwumilimetrowych plasterkéw. Kolor miesa
na przekroju powinien byc.intensywnie czerwony,
stoniny — biaty, na catej powierzchni jadnakowy.
Ciemne obrzeze wskazuje na zbyt szybkie wysy-

Mgr MIECZYSLAW STEPINSKI

Min. Przem. Mies. i M. w Warszawie
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chanie w zbyt wysokiej temperaturze. Powigzanie
musi by¢ bardzo mocne. Plaster grubosci 1 mm
przy potrzgsaniu nie moze sie rozrywaé. Pory sg
niedopuszczalne. Smak powinien by¢é w miare
ostry, ale petny i aromatyczny.

Reasumujac, trzeba jeszcze raz podkresli¢, ze
prowadzong w 13 pomieszczeniach produkcyjnych
produkcje salami cechuje: 1) staranna klimaty-
zacja, odnoszaca sie zresztg w pierwszym rzedzie
do temperatury ociekalni,' podmrazalni i dojrze-
walni masy miesnej; 2) wielka troska o unikanie
miazdzenia surowca, czego wyrazem jest dbalos¢
0 ostros¢ narzedzi tngcych i zastosowanie leza-
cych napetniarek z zebatkowg przektadnia:
3) wielka troska o wiasciwy rozwéj grzybni plesni,
objawiajgca jsie budowag wedzarni i dojrzewalni
wedlin, ktére umozliwia w peini wykorzystanie
biologii plesni dla celéw praktycznych.

O niektorych problemach ekonomiki produkciji
smalcu

Smalec jako artykut powszechnej konsumpcji
spetnia powazng role w odzywianiu czlowieka ze
wzgledu na swojg wartos¢ odzywczg i dostarcza-
nie organizmowi ludzkiemu znacznych ilosci
energii cieplnej.

Do produkcji smalcu wieprzowego uzywamy
jako surowca sadta.,, stoniny — przewaznie cien-
szej — oraz drobnego tluszczu, otrzymywanego
przy obrébce surowca miesnego. Wedlug obowig-
zujgcych norm w przemys$le miesnym surowiec do
produkcji smalcu powinien zawiera¢ sadla nic
mniej niz 20%, drobnego tluszczu i stoniny w
ilosci uzupetniajace do 100%.

W zasadzie przy produkcji smalcu stosuje sie
trzy metody: metode suchg, metode mokrg i me-
tode ciggta. Nie bedziemy podawali, w jaki spo-
s6b produkujemy smalec przy zastosowaniu nizej
Wispomnianych metod, a podamy stwierdzony fakt,
ze najbardziej korzystng metodg produkcji smalcu
z punktu widzenia ekonomicznego jest metoda
ciagta, ktéra polega na tym, ze poczawszy od po-
dania surowca do gardzieli wilka, a skonczywszy
na wypetnieniu gotowym produktem skrzynek,
wszystkie kolejne fazy produkcji przeprowadzane
sg przy wykorzystaniu urzadzen mechanicznych.

W naszym przemysle miesnym mamy trzy urzg-
dzenia do ciggtej produkcji tluszczu, ktére sg za-
instalowane w Zaktadach Miesnych w Warszawie,
Poznaniu i Mystowicach. Tytany — tak popular-
nie nazywane w Polsce urzadzenia do ciggtej pro
dukcji tluszczu, importowane z Danii — mamy
tylko jednej wielkosci, o teoretycznej mocy pro-
dukcyjnej okoto 1500 kg surowca wieprzowego
lub okoto 1200 kg toju wolowego na 1 godzine.
Nalezy podaé, ze urzadzenie typu Tytan teoretycz-
nie moze pracowaé bez przerw, ktore sg jednak
niezbedne do przeprowadzenia odpowiedniej kon-
serwacji. Wysoka moc produkcyjna dochodzgca do
10 000 kg w ciggu 8 godzin pracy pozwala na
przetopienie Swiezego surowca, wskutek czego

unika sie koniecznosci jego magazynowania. Prak-
tyczna roczna moc produkcyjna Tytana na dwie
zmiany wynosi w zasadzie okoto 3 000 ton goto-
wego tluszczu.

Jakie wzgledy przemawiajg za wyzszoscig me-
tody ciagtej nad innymi metodami? Przede wszy-
stkim jakos¢ smalcu uzyskanego metoda ciggla
przewyzsza znacznie jako$¢ smalcu otrzymywane-
go przy zastosowaniu innych metod; wydajnosé
tluszczu réwniez jest znacznie wyzsza i waha sie
przecietnie w granicach do 31%. Tak wiec praca
jednego Tytana przynosi w ciggu roku okoto 90
ton smalcu wiecej i to lepszej jakosci. Jesli chodzi
0 jakos$¢ gotowego smalcu i otrzymywanego przy
zastosowaniu urzgdzenia aparatury ciggtej dé pro-
dukcji smalcu, to jest ona wysokiej jakosci, bo-
wiem proces wytapiania dzieki wyeliminowaniu
wptywu powietrza i Swiatta oraz dzieki krotkiemu
okresowi dziatania wysokg temperaturg nie po-
woduje zaawansowania procesoéw rozpadowych
tluszczéw, nie pozwala na zwiekszenie kwasowosci
ani innych ujemnych wskaznikéw jakosci.

Smalec wyprodukowany metodg ciggta posiada
nastepujgce cechy jakosciowe: smak i zapach
wihasciwy, bez posmaku gorzkiego spalenizny, bar-
we $nieznobiatg bez zanieczyszczen o catkowitej
klarownosci. Widzimy wiec wyrazne efekty eko-
nomiczne, jakie daje przemystowi miesnemu i go-
spodarce narodowej produkcja smalcu dzieki za-
stosowaniu urzadzen tytanowskich. Trzeba przy
tym podkresli¢, ze zarbwno koszt urzgdzenia ty-
tanowiskiego jak i jego instalacji amortyzuje -sie
w ciggu potrocznej pracy Tytana, 'dlatego* tez pro-
blem zainstalowania wiekszej iloSci tego typu ma-
szyn w zaktadach miesnych, dysponujgcych duzg
masg surowca, staje sie sprawg niewatpliwie pilng
1niezmiernie wazng z punktu widzenia zwieksze-
nia produkcji smalcu oraz poprawienia jego ja-
kosci. W zwigzku z tym zachodzi konieczno$¢ roz-
szerzenia produkcji smalcu metoda ciagta przy
zastosowaniu omawianego urzadzenia.
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Kardynalnym zaniedbaniem stuzby inwestycyj-
nej przemystu miesnego i resortu jest przetrzymy-
wanie w skrzyniach w Zamosciu urzadzenia tyta-
nowiskiego sprowadzonego do kraju w 1952 roku.
Tytan ten, ostatecznie zainstalowany w Zaktadach
Miesnych w todzi dopiero w Il kwartale 1955 r.,
rozpocznie normalng prace w Ill kwartale tego
roku.

Wydaje mi sie, ze pracownicy przemystu mies-
nego, a szczegoOlnie stuzba inwestycyjna i projek-
tanci nie zdaja sobie sprawy, jakie straty ekono-
miczne ponidst przemyst miesny i gospodarka na-
rodowa wskutek uzyskania zmniejszonej iloSci
produktu. Przetrzymanie w skrzyniach urzadzenia
tytanowskiego przez okres ponad dwéch lat nara-
zito przemyst miesny na strate okoto 200 ton
smalcu wysokiej jakosci, wartosci okoto 7 min. zt.
Tak wysoka pozycja strat nie znajduje zadnego
uzasadnienia i dlatego trzeba wyciggna¢ wnioski
na przysztos¢, tym bardziej ze w roku biezgcym
przemyst miesny musi zainstalowa¢ dwa urzadze-
nia tytanowskie sprowadzone do kraju w roku
1954 i jedno — w styczniu 1953 r.

Przemyst miesny’ zlokalizowat zainstalowanie
3 Tytanow w Zaktadach Miesnych w Bydgoszczy,
we Wroctawiu i w Gliwicach. Trzeba stwierdzic,
ze podana lokalizacja zainstalowania Tytandw jest
prawidtowa i znajduje uzasadnienie ekonomiczne.
Powaznym problemem, jaki stoi przed stuzbg in-
westycyjng przemystu miesnego i projektantami,
jest sprawa jak najszybszego oddania Tytanéw do
eksploatacji. Opracowany harmonogram przewi-
duje oddanie do uzytku wspomnianych urzadzen
pod koniec IV kwaratatu br. Przyjmujac, ze' ter-
miny zostang dotrzymane, nalezy spodziewac sie,
ze w okresie ostatnich dwéch miesiecy tego roku
przemyst miesny przy peinym wykorzystaniu tylko
trzech nowych urzadzen tytanowskich, nie méwiac
juz o Tytanie todzkim, moze da¢ dodatkowo
okoto 40 ton smalcu i podnies¢ jeszcze bardziej
jego jakos¢. Aczkolwiek Biuro Projektow Inwe-
stycyjnych i stuzba inwestycyjna przemystu mies-
nego oraz resortu jest w petni zmobilizowanaw za-
kresie jak najszybszego zainstalowania Tytanow,
to jednak, gdyby nie byto zaniedban w ich insta-
lowaniu, moglibySmy nie skresli¢ w planie impor-
tu roku biezgcego 2 nowych maszyn tego typu,
ktorych szybkie uruchomienie przyniostoby dalsze
rozszerzenie produkcji smalcu metoda ciggta, a co
za tym idzie — nowe korzysci dla gospodarki.

Na podstawie przeprowadzonej analizy i da-
nych cyfrowych mozna bedzie stwierdzi¢, ze pod
koniec 1955 r. produkcja smalcu metodg ciagtg
stanowi¢ bedzie okoto 45% ogdlnej produkcji
smalcu zaplanowanej na rok 1955, przy peinym
wykorzystaniu 7 urzadzenh tytanowskich. Trzeba
przy tym dodaé, ze do produkcji smalcu przemyst
miesny posiada takze urzgdzenia autoklawowe w
Zaktadach Miesnych w Debicy, Ptocku, Krakowie
i Stalinogrodzie. Urzadzenia te sg 0 stosunkowo
niewielkiej zdolnosci produkcyjnej, jednak wy-
dajnos¢ i jakos¢ smalcu jest znacznie wyzsza w po.
rownaniu z produkcjg prowadzong prymitywng
metodg przy uzyciu zwyklych kottow.

Przemyst miesny mimo trudnosci surowcowych

moze wykazac¢ sie dobrymi osiggnieciami w tatach
1952 — 1954, jesli chodzi o produkcje smalcu
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tak pod wzgledem ilosci jak i jakosci. Wzrost pro-
dukcji w 1954 r. w pordwnaniu do produkcji
1952 r. wyraza sie wskaznikiem wzrostu 146,0%,
a w stosunku do roku 1953 — 118,3%. Na prze-
strzeni lat 1953 — 1954 zwiekszyliSmy produkcje
smalcu o 11 200 ton, co stanowi powazna pozycje
dla lepszego zaopatrzenia mas pracujgcych w thu-
szcze zwierzece. Niewatpliwym osiggnieciem prze-
mystu miesnego, jest fakt podniesienia jakosci pro-
dufccji ttuszczéw topionych poprzez znaczne zwiek-
szenie przede wszystkim produkcji smalcu ekstra
i pierwszej klasy. | tak np. wskazniki wytopu
smalcu w | kwartale br, w klasie ekstra, pierwszej

drugiej przekroczone zostalty o 0,1% w stosunku
do zalozonego planu na | kwartat, a o 0,8% w sto-
sunku do wynikéw | kwartatlu z ubiegtego roku.
Smalcu pierwszej klasy wyprodukowano o 50%
wiecej niz w | kwartale 1954 r.

Réwnoczesnie ze wzrostem wskaznikow wydaj-
nosci w | kwartale 1955 r. w stosunku do roku
1954, wystgpito zjawisko niekorzystne, miano-
wicie przekroczono planowane koszty o 1980 000
zt z dwoch zasadniczych przyczyn, a to z niedo-
puszczalnego przetopu stoniny i nieosiggniecia
planowanego wskaznika wytopu otok. Najwieksze
sumy przekroczenia koisztéw wsadu wystgpity w
zjednoczeniu warszawskim, bo ponad 1 000 000 zt
i w zjednoczeniu wroctawskim — 600 000 zi

Przy ocenie produkcji tluszczu zastuguje na
wyrazne podkreslenie fakt nadmiernego zuzycia
stoniny, ktore jest wyzsze w | kwartale br. i znacz-
nie wyzsze od planowanego. W 1954 r. zuzyto do
produkcji smalcu 19% stoniny, a w | kwartale
br. az 34% w stosunku do przetopionej masy. Mi-
mo wielokrotnego zwracania uwagi i jwyraznych
zakazéw Centralnego Zarzadu Przemystu Miesne-
go oraz wbrew interesom konsumenta, ktérego
wskutek niewlasciwego postepowania zaktaddéw
produkujacych smalec pozbawia sie masy towaro-
wej w postaci stoniny, smalcownie nasze w dal-
szym ciggu zuzywajg do produkcji smalcu nad-
mierne ilosci stoniny.

Przetapianie stoniny czesto dla ratowania wy-
konania planu, a wiec i premii w sposéb najja-
skrawszy wystgpito w | kwartale br. w Zakladach
Miesnych w Biatymstoku — 93,4%, w Szczeci-
nie — 55,1% , w Warszawie — 45,4%, we Wro-
ctawiu 44,9%. Najmniej przetopiono stoniny w
zjednoczeniu rzeszowskim — 5,3%! w zjedno-
czeniu bytomskim — 16,6%, w Zakladach Mies-
nych w Koszalinie — 25%. ale takze wyzej usta-
lonego planu. Zagadnienie zachowania planowa-
nych proporcji wsadu do wytopu musi by¢ przed-
miotem Scistej kontroli i analizy dla zapobiegania
zmniejszeniu masy towarowej przeznaczonej na
zaopatrzenie rynku i réwnoczesnie zmniejszeniu
kosztow produkcji smalcu.

Mimo niewatpliwych brakéw 1 zaniedban, jakie
przemyst miesny wykazuje w zakresie produkcji
smalcu, o czym juz poprzednio mowilismy, stwier-
dza sie powazny rozwoj produkcji tego artykutu.

Osiggniecia naszego przemystu w zestawieniu
z danymi dotyczgcymi niektérych panstw kapi-
talistycznych charakteryzujg przytoczone liczby.

Produkcja smalcu w Danii w roku 1938 wyno-
sita 13 800 ton i wzrosta w roku 1953 do 19 700
ton; w Anglii natomiast w roku 1938 wynosita



v GOSPODARKA

17 300 ton 1 spadta w roku 1953 do zaledwie
5 500 ton. Anglia zaréwno przed wojng jak i po
wojnie importowata powazne ilosci smalcu: w roku
1938 —88 700 ton, a w jroku 1953— 15 900 ton.

Jesli chodzi o spozycie roczne smalcu, to
w Anglii w roku 1938 wynosito ono 2,3 kg na
jednego mieszkanca, w roku 1952 — 1,7 kg,
aw roku 1953 spadto do 0,3 kg na jednego miesz-
kanca. W Danii spozycie w roku 1938 wynosito
0,9 kg na jednego mieszkahca, a w roku 1952
wzrosto do 1,7 kg.

Dania eksportuje dosy¢ znaczne ilosci smalcu.
W roku 1938 eksport smalcu z Danii wynosit
10 600 ton, a w roku 1953 wzrést do 12 240 to*.

Pod wzgledem wielkosci produkcji smalcu Pol-
ska przewyzsza nie tylko Danie i Anglie (biorac
tacznie produkcje i import), ale takie panstwa ka-
pitalistyczne jak Holandie i Belgie, ktdre sg po-
waznymi producentami smalcu i réwniez powaz-
nymi eksporterami. Belgia w roku 1953 wy-
eksportowata 12 100 ton smalcu, a Holandia
w tym samym roku — 25 300 ton.

Na tle przedstawionych rozwazan nalezatoby wy-
sung¢ pewne wnioski, ktérych peilna realizacja
przyniesie dodatkowe ilosci smalcu, poprawi jego
jakosé, obnizy koszty produkcji i przyczyni sie do
lepszego wykonywania zaplanowanej akumulacji
w przemysle miesnym.

Pierwszym i naczelnym zadaniem przemystu
miesnego w zakresie produkcji smalcu jest jak
najszersze zastosowanie metody ciagtej poprzez
zainstalowanie Tytanow w takiej ilosci, azeby
w okresie dwoch lat produkcja smalcu odbywata
sie co najmniej w 75% przy zastosowaniu metody
ciagtej. Realizacja tego postulatu przyczyni sie
w powaznej mierze do likwidacji wytopéw tlusz-
czow w warunkach prymitywnych i nieekonomicz-
nych, majacych jeszcze miejsce w wielu zaktadach
miesnych i réwnoczesnie do podniesienia jako-
Sci i zwiekszenia ilosci produkowanego smalcu.

Przed zakladami miesnymi instalujgcymi urza-
dzenia tytanowiskie réwnoczes$nie nalezy postawic
zadanie dotyczgce rozwazenia mozliwosci (a taka
istnieje) zastosowania przy Tytanie porcjowania

Inz. EDWARD WESOLOWSKI
CZPMigs. w Warszawie
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1 pakowania smalcu o wadze 1 kg czy ... kg. Nie-
watpliwie spowodowatoby to dalsze podniesienie
higieny i kultury sprzedazy smalcu. Wydaje sie,
ze sprawa ta musi by¢ zrealizowana w tym zrozu-
mieniu, ze pewna ilos¢ smalcu nie przeznaczona
na skladowanie, lecz do bezposredniego zaopatrzen
nia rynku moze by¢ w takiej formie podana kon-
sumentowi, ktéry z pewnoscig tego rodzaju przed-
siewziecie przemystu miesnego przyjmie z duzym
uznaniem i zadowoleniem.

Nastepnym, waznym zadaniem, przemystu mies-
nego jest zrewidowanie norm wytopu tluszczow,
a w zwigzku z tym zwiekszenie wydajnosci ttusz-
czu w Il potowie br. przynajmniej o 1%, co
w efekcie przyniesie dodatkowg, znaczng ilos¢
smalcu dla lepszego zaopatrzenia rynku i tym sa-
mym zwiekszenia akumulacji przemystu miesnego.
Osiggna¢ je mozna chociazby tylko w drodze do-
ktadniejszego prasowania surowca przetapianego
i tym samym zmniejszenia zawartosci tluszczu
w skwarkach. Zagadnieniem tym muszg sie bar-
dziej zainteresowac stuzby techniczne przemystu
miesnego oraz racjonalizatorzy.

Wykorzystanie w jak najszerszym zakresie pod-
stawowych surowcoéw do produkcji smalcu, jak
sadla, ttuszczu drobnego — a nie stoniny, zwlasz-
cza w wysokich gatunkach, co ma jeszcze miejsce
w wielu zaktadach miesnych — powinno by¢ w
petni przestrzegane i stosowane we wszystkich na-
szych jsmalcowniach.

W zakonczeniu nalezy ponadto zwrdci¢ uwage
na zagadnienie prawidtowego przechowywania
smalcu przy przestrzeganiu wiasciwych warunkéw
magazynowania, ktére majg duze znaczenie dla
utrzymania trwatosci i dobrej jakosci produktu
przeznaczonego dla zaopatrzenia rynku.

Wydaje sie, ze niektére poruszone problemy
z zakresu ekonomiki produkcji smalcu skieruja
uwage aparatu inzynieryjno-technicznego przemy-
stu miesnego na kluczowe zagadnienie mechaniza-
cji produkciji ttuszczéw, ktérych zaréwno gospo
darka narodowa jak i masy pracujgce potrzebuja
coraz wiecej w celu pelniejszego zaspokojeni*,
potrzeb.

Biezgce zagadnienia stuzby mechanika
w przemysle miesnym

Ostatnie lata pracy przemystu miesnego cechuje
powazny wysitek, skoncentrowany na odcinkach
zaniedbanych, a zmierzajgcy przede wszystkim do
polepszenia gospodarnosci w przemysle, polepsze-
nia jakosci produkcji, rozszerzenia wachlarza asor-
tymentow, obnizenia kosztéw wiasnych i wykona-
nia planu akumulacji.

Centralna narada krajowa, narady terenowe,
konferencje ¢ partyjno-ekonomiczne w zaktadach
pogtebity tematyke postawiong przed przemystem
miesnym, odstonity istniejace biledy i pozwolity na
znalezienie nowych drég oraz metod dla lepszej
pracy. W wyniku duzego zbiorowego wysitku na-

stgpita znaczna poprawa w skali krajowej, ktora
znalazta swoj wyraz w lepszym niz w roku ubieg
tym wykonaniu obnizki kosztow przez przemyst
miesny.

Szczeg6lowa analiza pracy na poszczegoélnych
odcinkach uwidocznita, ze zwlaszcza stuzba pro-
dukcyjna moze sie wykazaé nie tylko wykonaniem,
ale nawet przekroczeniem postawionych przed nig
zadan, co wyraza sie w osiggnietych wskaznikach
produkcyjnych i techniczno-ekonomicznych. Po-
dobnie powaznymi osiggnieciami moga sie posz-
czyci¢ inne stuzby, jak finansowa, zaopatrzenia
i zbytu. Natomiast niedostatecznymi wynikami le-
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gitymuje sie stuzba mechanika, ktéra rowniez wy-
wiera powazny wptyw na obnizke kosztéw. Na
przyktad w Zaktadach Miesnych w Legnicy
w 1954 r. wskutek powaznego przekroczenia kosz-
tébw remontéw biezacych i Srednich cata wygospo-
darowana przez produkcje nadwyzka zostata po-
zaplainowo rozchodowana. W rezultacie zaktad nie
wykazat obnizki kosztéw, lecz ich zwyzke.

Przed stuzbg mechanika stoi powazne zadanie
poprawienia swojej pracy i wigczenia sie do ogol-
nej walki zaktadéw o obnizke kosztéw witasnych.
Na kwartalnej odprawie stuzby mechanika w prze-
mys$le miesnym ustosunkowano sie krytycznie do
dotychczasowe] swej dziatalnosci i wskazano wia-
Sciwe drogi i metody dalszej pracy na najblizszy
okres, tj. na Ill kwartat i Il pétrocze br. Na czoto
biezacych zagadnien stuzby mechanika nalezy wy-
sung¢: 1) gospodarke weglem. 2) gospodarke ener-
gig elektryczng, 3) gospodarke maszynami i urzg-
dzeniami, 4) prace na odcinku chtodniczym, 5) re-
monty kapitalne.

Gospodarka weglem

Analiza gospodarki weglem za | kwartat br. wy-
kazala zwiekszenie jego zuzycia, a mianowicie
w stosunku do ilosci zaplanowanej o okoto 8%.
co nie znajduje obiektywnego usprawiedliwienia
w warunkach atmosferycznych, zwlaszcza ze nie-
ktére zjednoczenia miaty zbyt wysoki przepat. Za-
ktady podlegte zjednoczeniu wroctawskiemu zuzy
ty ponadplanowo 40% wegla, Zaklady Miesne

w Warszawie — okoto 25%, Zaktady Miesne
w todzi i Zaktady Miesne w Krakowie po 30%,
Zaktady Miesne w Lublinie — 38%. Natomiast

w tym samym czasie zaktady zjednoczenia rzeszow
skiego zaoszczedzity 40%, biatostockiego 30%,
bytomskiego 11 % z zaplanowanej ilosci wegla.
Osiggniecia tych zakladéw wskazuja na mozliwo-
Sci oszczednej gospodarki rowniez w okresie zi-
mowym.

Przyczyna wysokiego przepatu, jest zia gospo-
darka, nieewidemcjonowanie zuzycia wegla, uzy-
wanie wegla przemystowego do celéw gospodar-
czych, przestarzate urzgdzenia kottowe, brak pod-
grzewaczy wody, zmiekczaczy do wody, niewyko-
rzystywanie kondensatu, a takze niedostateczne
zabezpieczenie przewodow, brak otulin, dopuszcza-
nie do uchodzenia pary do kanalizacji, w powie-
trze itp.

Spalanie mutu nie bylo w dostatecznym stopniu
realizowane przez zaktady. Jezeli niektdre zakia-
dy jak zZaktady Miesne w Szczecinie spalaty 12%
mutu, a zaklady podlegte zjednoczeniom: bydgo-
skiemu, poznanskiemu, t6dzkiemu, Ilubelskiemu,
opolskiemu, bytomskiemu i krakowskiemu spala-
ty Srednio 5-6% mutu, to zaktady warszawskie nie
spalaly mutu w ogdle. W efekcie krajowe zuzycie
mulu wyraza sie cyfra 4% wobec postulowa-
nych 6%.

Premiowanie palaczy, socjalistyczny element
poprawy gospodarki weglem, nie byto w dostatecz-
nej mierze rozpowszechnione w przemysle. Nie-
ktore zaktady, a mianowicie w Rzeszowie, Gdan-
sku i Biatymstoku, pomimo ze miaty warunki, nie
wprowadzily premiowania, narazajgc palaczy na
strate. Zjednoczenie poznarnskie nie tylko zastoso-
wato premiowanie palaczy, ale czyni wszelkie sta-
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rania, aby wprowadzi¢ premiowanie wg zarzadze-
nia Ministerstwa Przemystu Miesnego i Ml
Nr 284, ktore podwala ma premiowanie w oparciu
o faktyczne wyniki pracy palaczy i stuzby mecha
nika.

Zasadnicze i podstawowe zadania, ktore powin-
ny by¢ zrealizowane w najblizszym okresie czasu,
a ktore gwarantujg poprawe pracy na omawianym
odcinku, sa nastepujgce:

1) uporzadkowanie magazynéw wegla przez po-
budowanie twardej nawierzchni, ogrodzenie tere-
nu, zainstalowanie wag, co pozwoli na ujecieilos-
ciowe zuzycia wegla, witasciwe gospodarowanie
poszczegllnymi asortymentami; 2) zwiekszenie
zuzycia przerostéw i mutu, w celu uzyskania prze-
cietnego krajowego wskaznika 6%. W okresie
letnim istniejg po temu wyjgtkowe korzystne wa-
runki; 3) wprowadzenie premiowania palaczy we
wszystkich zaktadach, 4) zaopatrzenie kottowni
w aparature kontrolno-pomiarows.

Gospodarka energig elektryczng

Na odcinku gospodarki energia elektryczng za-
ktady przemystu miesnego nie mogg poszczyci¢
sie wielkimi osiggnieciami. W 1954 r. z tytulu
kar konwencjonalnych zaklady zaptacity za niski
wspotczynnik wykorzystania mocy ,cos fi“ pra-
wie 1200 tys. zt. Jedynie te zaktady, ktdére wy-
kazaty maksimum troski na tym odcinku, uzyska-
Zaktady, Miesne w Janowcu, Zaktady Miesne
w Krotoszynie, Rzeznia w Osrowiu Vvikp, Zakia-
dy Miesne w Rembertowie i Ptocku. Przetwornia
Miesna Nr 1 w Warszawie. Zaktady Miesne (chtod-
nia) w Bydgoszczy, Zaktady Miesne w Chojnicach,
Zaktady Miesne w Janowcu. Zaktady Miesne
w Bielsku, Zaktady Miesne (rzeznia) w Bytomiu,
Zaklady Miesne w Cieszynie, Zaklady Miesne
w Stalinogrodzie, Zaklady Miesne w Olsztynie.
Wymienione zaklady i jednostki uzyskaty w wyni-
ku dobrej pracy bonifikaty, pozostate zas zaklady
pracowaly Zle, w rezultacie czego ptacity kary.
Nalezy stwierdzi¢, ze w przemysle miesnym spre-
zarki zuzywajace duzo energii elektrycznej w za-
sadzie nie pracujg na petnym obcigzniu, co powo-
duje niewykorzystanie petnej mocy silnikow i daje
w rezultacie niski wspotczynnik ,cos fi“.

Obecnie rozpoczeta jest powazna akcja, ktéra
ma na celu: 1) wiasciwy dobér silnikéw elektrycz-
nych do poszczegdlnych maszyn, w zwigzku z czym
dokonywane sg we wszystkich zaktadach spisy
zainstalowanych silnikow elektrycznych i pomiary
rzeczywistego poboru mocy w czasie petnego
obcigzenia. W dalszej fazie nastgpi wymiana od-
powiednich silnikow; 2) instalacje kondensatoréw
statycznych.

Akcja ta, realizowana w wielu zaktadach, na-
potyka jednak na powazne trudnosci z uwagi na
brak odpowiednich silnikbw do wymiany 1 brak
funduszéw inwestycyjnych na zakup kondensa-
toréw statycznych.

Nieobcigzona praca silnikow jest gtéwnym Zrod-
tem strat energii elektrycznej, ale powaznym
réwniez ich zrédtem jest w wiekszosci zaktadow
przestarzala, Zle dziatajgca instalacja elektryczna,
w zwigzku z czym opracowuje sie obecnie plan
potrzeb na odcinku gospodarki elektrycznej, w wy-
niku czego poszczegolne naktady wstawione zo-
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stang do planéw inwestycyjnych i planu kapital-
nych remontéw w latach 1956 i 1957.

Gospodarka maszynami i urzadzeniami

Gospodarka maszynami i urzgdzeniami w prze-
my$la miesnym pozostawia wiele do zyczenia, po-
mimo ze prowadzi sie jg i porzadkuje od dawna.
Stan, jaki istnieje w zakladach, wynika z niedo-
statecznego zrozumienia i niedoceniania wazno-
Sci tego odcinka. Obserwuje sie nagminne zjawi-
sko braku troski o maszyny. Duze iloSci maszyn
dostarczonych zaktadom w ramach malej mecha-
nizacji, jak maszyny do czyszczenia n6g wotowych
i cielecych, do czyszczenia kresek cielecych stojg
w zaktadach niezainstalowane, niszczejg i mar-
nieja. Np. w Zakladach Miesnych w Mystowicach
niszczeje maszyna do czyszczenia nézek cielecych,
za$ Zaktady Miesne w todzi dopuscity do uszko>
dzenia zbednego w tych zaktadach autoklawu oraz
do zdekompletowania schtadzalnika do smalcu.

Maszyny nie sg wykorzystywane zgodnie z prze-
znaczeniem, o czym $Swiadczg na przyktad sprowa-
dzone z importu drogie nadziewarki do dozowania
wedlin, ktére nie sg uzywane w zakladach zgod-
nie z przeznaczeniem, a aparty dozujgce — wy-
krecone, czesto niszczejg. Zachodza przypadki, ze
nadziewarki te, przeznaczone przede wszystkim
do produkcji paréwek i serdelkéw, przekazane zo-
stajg do produkcji konserw lub wedlin trwalych.
Stanowi to przyklad najbardziej niewtasciwego
uzytkowania urzgdzen, niedoceniania wartosci ma.
szyny i zmarnowania naktadéw panstwa na zakup
drogich importowanych urzadzen.

Zjawisko wycofywania z uzytku maszyn starych,
lecz dobrych i dziatajacych oraz zastepowania
ich maszynami nowymi jest niestety dos¢ czeste.

W wielu zakltadach obserwuje sie zjawisko ukry-
wania maszyn, gromadzenia ich powyzej potrzeb
produkcyjnych, co w efekcie prowadzi do niewy-
korzystywania maszyn w jednych'zaktadach, przy
braku ich w pozostalych. Na odcinku tym czeka
stuzbe mechanika powazna praca, ktéra wymaga
przetamania dotychczasowego stanu, przeprowa-
dzenia szkolenia i uswiadomienia personelu me-
chanikow i uzytkujacego maszyny personelu pro-
dukcyjnego. Wstepem do zrealizowania tych zadan
przeprowadzana jest obecnie rejestracja wszyst-
kich maszyn, kwalifikacja ich przydatnosci i okre-
Slanie stopnia zuzycia. Wznowienie pracy brygad
konserwatorskich, opieka nad tymi brygadami
oraz kontrola ich pracy beda dalszym krokiem na-
przéd. Powazna role odegra wspotpraca stuzby
mechanika ze stuzbg produkcyjng, ktéra doprowa-
dzi do okres$lenia potrzebnych maszyn dla kazde-
go zaktadu i jednostki produkcyjnej. Wszystko to
pozwoli na doprowadzenie do uporzadkowania sta-
nu maszyn w zakladach, przydzielenia zakladom
wihasciwej ilosci potrzebnych maszyn, stworzenie
rezerwy maszyn, ktore okaza sie zbedne w zakla-
dach, a z kolei rezerwa ta pozwoli na dysponowa-
nie maszynami w przypadku awarii lub potrzeb
w innych zaktadach.

Gospodarka chtodnicza

Analiza pracy na odcinku gospodarki chtodni-
czej wskazuje na znaczng poprawe w stosunku do
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okresow poprzednich. Niemniej jednak i tutaj jest
wiele do zrobienia. Przede wszystkim nalezy:
1) zaopatrzy¢ i wywiesi¢ we wszystkich maszy-
nowniach regulaminy pracy maszynowni, 2) wpro-
wadzi¢ instrukcje Obstugi i schematy potaczen we
wszystkich nowych remontowanych i zmechanizo-
wanych maszynowniach, 3) powiekszy¢ stan i za-
opatrzy¢ maszynownie w aparature kontrolng i po-
miarowg, a przede wszystkim w manometry,
termometry, amperomierze, woltomierze i plyno-
wskazy, zainstalowa¢ w komorach chiodniczych
termometry i hygrometry, 4) zainstalowa¢ apara-
rature pomiarowa zdalnie czynna we wszystkich
wiekszych chtodniach; 5) polepszy¢ ekonomike ru-
chu urzadzenia przez zainstalowanie wodomierzy
dla mierzenia zuzycia wody i zainstalowanie licz-
nikow energii elektrycznej wytgcznie dla apara-
tury chtodniczej.

Remonty kapitalne

Wykonanie remontéw kapitalnych za 5 miesie-
cy br. stanowigce 24 % planu rocznego, wykazuje
powazne zanizenie wobec 37% wykonania r. ub.
Dobrym wykonaniem planu kapitalnych remontéw
legitymujg sie zjednoczenia: biatostockie —62%,
szczecinskie — 56%, poznanskie — 41,1%,
koszalinskie — 41,7%, bydgoskie — 40%.
Natomiast stabo realizujg wykonanie planu naste-
pujace zjednoczenia: t6dzkie — 13% i gdans-
kie — 13%, kieleckie — 13,7%, bytomskie —
20% i rzeszowskie — 20%, zielonogdrskie —
21% i krakowskie — 27%'. Zle pracujg na tym
odcinku: zjednoczenie olsztynskie — 0%j war-
szawskie — 3,9%, opolskie — 9% iubels-
kle — 10%.

Nalezy ogdlnie stwierdzi¢, ze przyczyng tak sta-
bego wykonania jest niedostateczna troska zakfa-
dow, imata kontrola i pomoc zjednoczen oraz Cen-
tralnego Zalrzadu P. Mies. Przede wszystkim nie
zabezpieczono wykonania dokumentacji w biurach
panstwowych, w wyniku czego w miesigcach mar-
cu i kwietniu zaktady stanety wobec koniecznosci
wyszukiwania prywatnych wykonawcéw dokumen-
tacji. Z kolei nie zabezpieczono réwniez wyko-
nawcow panstwowych, ktérzy gwarantujg zaopat-
rzenie materialowe i,terminowe wykonanie. Wy-
stepujace czesto braki materiatow miaty wplyw
na wykonanie w wypadku zaangazowania do re-
montoéw wykonawcéw spotdzielczych Iufo prowa-
dzenia remontu we wilasnym zakresie. Dalsze
jbraki, jakie wystgpity na tym odcinku, to niepo-
wigzanie remontow kapitalnych z potrzebami na
odcinku bezpieczenstwa i higieny pracy, co w ofe-
kcie doprowadzito do tego, ze potrzeby BHP sg
w malym stopniu uwzgledniane. Znajgc ogolnie
wystepujacy w naszych zaktadach niedob6r urzag-
dzen BHP, fakty powyzsze nalezy oceni¢ jako po-
wazne niedociggniecia.

Podobnie ksztattuje sie sytuacja naodcinku mo-
dernizacji i mechanizacji zaktadéw. Postulowana
przez kierownictwo stuszna zasada, aby w przy-
padku przeprowadzania kapitalnego remontu po-
mieszczenia wzglednie oddzialu produkcyjnego
w maksymalnym stopniu wprowadza¢ mechaniza-
cje, nie znajduje nalezytego oddZzwieku w terenie.
Teren pozostawiony samemu sobie, nie znajgc wy-
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tycznych i najprostszych typowych rozwigzan,
idzie w niewfasciwym kierunku. Przyktadem moze
by¢ projektowana modernizacja i mechanizacja
hali uboju w Mystowicach, ktéra prowadzi do
zwiekszenia powierzchni zamiast do jej zaoszcze
dzenia. Modernizacja hali uboju w Mikotlowie
daje pewng poprawe warunkow pracy, ale rowno-
czesnie — obok zmechanizowanego uboju dostawa
zywca chorego do uboju jest prymitywna. Przy-
ktadem wtasciwie pojetej modernizacji i mecha-
nizacji moze by¢ praca Zaktadéw Miesnych w Byd-
goszczy, ktore stopniowo rok po roku konsekwent-
nie realizujg plan, wprowadzajgc kolejno moder-
nizacje i mechanizacje hal ubojowych trzody i by-
dta, z kolei nowoczesng smalcownie, dalej kon-
serWiarnie i wedliniarnie. W ten spos6b na prze-
strzeni kilku lat zaktad przestarzaly zostanie zre-
konstruowany i powaznie zmodernizowany.

Stuzbe mechanika czekajg powazne i trudne za-
dania. Przede wszystkim konieczna jest mobiliza-

cja wszystkich sit, aby wykona¢ zaplanowane re-.

manty i nadrobi¢ zaleglosci z okresu poprzednie-
go. Przeszkody, ktére istnialy dotychczas, zostaly
juz w duzej mierze pokonane. W wiekszosci wy-
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padkéw dokumentacja jest przygotowana, a w nie-
licznych w przygotowaniu. Umowy z wykonawca-
mi sg pozawierane, podstawowe trudnosci na od-
cinku materiatowym zostaly pokonane dzieki przy-
dziatom z Ministerstwa. Duza pomocg w wykona-
niu remontow bedzie wigczenie wiasnych brygad,
prowadzenie niektdrych remontéw we wilasnym za-
kresie, co uniezalezni nas od wykonawcéw obcych
i w wysokim stopniu obnizy koszt remontu.

Realizujgc remonty nie mozna zapomina¢ o ko-
niecznosci 'Sprawowania nadzoru nad nimi. Po-
siadanie fachowego nadzoru gwarantuje wysoKki
poziom techniczny remontowanego obiektu, nie
dopuszcza do naduzy¢ ze strony wykonawcéw, daje
mozliwos¢ dokonania odpowiedniej korekty ra-
chunkéw i zapewnia terminowos$¢ zakoriczenia re-
montu.

Te zasadnicze i podstawowe zadania, ktore stojg
przed stuzba mechanika, nie sg tatwe do wykona-
nia. Sg one jednak nakazem obecnej chwili, sg
dalszym i powaznym krokiem naprzéd przemystu
miesnego, a stuzby mechanika w szczegdlnosci,
w kierunku polepszenia stylu pracy i gospodar-
nosci.

Racjonalne wykorzystanie krwi poubojowej

(Na ile Krajowej Narady Naukowo-Technicznej)

Narada zorganizowana w dniu 15 czerwca br.
przez Stowarzyszenie Inzynierbw i Technikéw
Przemystu Spozywczego Naczelnej Organizacji
Technicznej miata ma celu spopularyzowanie zna-
czenia krwi jako surowca o szerokim zastosowa-
niu w réznych gateziach przemystu oraz wskazanie
wiasciwych kierunkéw jej wykorzystania. Uczest-
nicy narady, reprezentujagcy kilka resortéw gospo-
darczych, po wystuchaniu referatow inz. S. Kie-
niewicza (,Gospodarcze znaczenie krwi zwierze-
cej") i mgr S. Sabiniewicza (,Perspektywiczne
kierunki rozwojowe wykorzystania krwi poubojo-
wej w Polsce"), w ozywionej dyskusji dawali wy-
raz duzemu zainteresowaniu wiasciwg zbiorkg
i podniesieniem jakosci krwi otrzymywanej w za-
ktadach podlegtych Centralnemu Zarzadowi Prze
mystu Miesnego.

Zarowno z referatéw jak i wypowiedzi przedsta-
wicieli odbiorcow krwi wynikato, ze zbyt duze
jeszcze ilosci krwi poubojowej sptywajg do kanatu
oraz ze jakos¢ dostarczanej krwi pozostawia nie
jednokrotnie wiele do zyczenia.

Uzyskiwanie przez zaklady miesne norm wydaj-
nosci krwi, stanowigcej cenny, petnowarto$ciowy
surowiec biatkowy, jak réwniez higieniczna zbiér-

ka krwi — pozwolityby na: 1) zwiekszenie masy
wedlin i wyrobow wedliniarskich dostarczanych
na rynek, 2) zwiekszenie produkcji pasz — zgod-

nie z uchwatg Prezydium z dnia 26.X.1954 r.
W sprawie rozszerzenia przemystowe] produkcji
pasz treSciwych i usprawnienia gospodarki odpad-
kami dla potrzeb paszowych, zmierzajacych do
podnieSier;ia bazy paszowej t przyspieszenia roz
woju hodowli zwierzat rzeznych w Polsce, 3)
zwiekszenie produkcji lekéw, albuminy technicz-
nej dla przemystu drzewnego itp. Poza tym krew
moze znalezé roéwniez zastosowanie w farbiarstwie,

do produkcji papieréw kolorowych, sztucznych
kwiatow, sztucznej skory, sztucznego rogu, Kkitu,
filcu, guzikéw, nawozéw sztucznych i in.

Z dyskusji wynikato, ze zapotrzebowanie na
krew stale wzrasta,

Przedstawiciel przemystu farmaceutycznego
zwrocit uwage na duze znaczenie krwi jako su-
rowca do hydrolizatorow biatkowych, do produkcji
histydyny jako lekarstwa przeciw wrzodom, do
produkcji hematogenu i innych preparatéw farma-
ceutycznych. Przedstawiciel Ministerstwa PGR
wskazat na duze zapotrzebowanie krwi dla pfat-
karn produkujacych mieszanke paszowg skfada-
jaca sie z 30% krwi i 70% ziemniakow, zawie-
rajgcg w tym skfadzie ponad 20% biatka straw-
nego. Podkreslit przy tym, ze do ptatkarn moze
by¢ dostarczana krew skrzepnieta,a wiec odpadaja
ktopoty zwigzane ze stabilizacjg lub defibrynacjag
krwi w rzezniach. Przedstawiciel Instytutu Zoo-
techniki podzielit sie wynikami przeprowadzonych
doswiadczen nad strawnoscig maczki z krwi, z kté-
rych wynika, ze strawno$¢ ta zalezna jest od tem-
peratury suszenia, np. przy temp. 150°C wynosi
tylko 70%, gdy przy temp. ok. 100°C otrzymuje
sie prawie petng strawnos¢ maczek z krwi. Na mo-
ment duzej wartosci takich pasz wskazano row-
niez w referacie, przytaczajac doSwiadczenia prze-
prowadzane w Czechostowacji, gdzie karmiono
Swinie sucharami wyprodukowanymi z krwi i otrgb
w stosunku 1:1. Prosieta skarmiane tymi sucha-
rami wykazaly wyzsze przyrosty wagi niz prosieta
karmione petnowartoSciowymi paszami zawierajg-
cymi biatko roslinne. Zawartos¢ biatka strawnego
w 1 kg krwi gotowanej wynosi 180 g, gdy w 1 kg
wysokobiatkowych mieszanek roslinnych tylko
150 g.
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Przedstawiciele przemystu miesnego wskazywali
na tendencje przechodzenia z uboju na ,lezgco"
na ubdj ,na wiszgco“, jako umozliwiajgcy lep-
sze wykrwawienie, totez w planie 5-letnim prze-
widuje sie przestawienie wszystkich prawie rzezni
panstwowych na ten system uboju i wykrwawia-
nia. Poza tym wprowadzone beda w .rzeZniach de-
fibrynatory mechaniczne oraz urzgdzenia do prze-
robki na miejscu krwi i odpadkéw na maczke. Inni
dyskutanci mowili o mozliwosci poprawienia zbior,
ki i jakosci krwi w drodze uregulowania rytmiez-
.nosci dostaw zywca, stworzenia bodzcéw ekono-
micznych dla zbieraczy, podniesienia ceny krwi
i rozwigzania trudnego problemu opakowan.

W dyskusji wspomniano o przeprowadzonych
w Instytucie Przemystu Miesnego dosSwiadczeniach
nad uzyskaniem i konserwowaniem plazmy ptyn-
nej z krwi oraz plazmy suszonej, jak roéwniez
o wyprodukowanych petnowartosciowych pod
wzgledem smaku i innych cech organoleptycznych
wedlinach, do ktérych dodawano zamiast 5 kg
miesa 1 do 2 kg suszonej plazmy lub 15 kg plaz-
my pitynnej. Suszenie plazmy wydaje sie o tyle
mozliwe do szybkiego zrealizowania, ze w kraju
znajdujg sie wirowki do produkcji plazmy oraz
zupetnie nie wykorzystane kompletne nowe suszar-
nie rozpytowe, importowane z NRD.

Przedstawiciele wyzszych uczelni oraz instytu-
tow zwrdécili uwage na koniecznosc¢ przestrzegania
higieny przy zbiérce krwi, a przede wszystkim na
kazdorazowe odkazanie naczyn, gdyz krew jako
doskonata pozywka dla bakterii szybko ulega ze-
psuciu, a wyprodukowana z takiej krwi maczka
spowodowa¢ moze zatrucia pokarmowe u zwierzat,
co juz niejednokrotnie miato miejsce. Przedstawi-
ciel Instytutu Weterynaryjnego w Putawach za-
deklarowat wspélprace z przemystem na odcinku
opracowania zasad produkcji maczek krwistych.

.ponad 20 dyskutujgcych, w tym gidwnie od-
biorcy krwi, podkreslalo nieograniczone wprost
mozliwosci eksploatacji krwi jako bazy surowco-
wej oraz konieczno$¢ usuniecia przeszkéd utrud-
niajgcych wilasciwe jej wykorzystanie. Jedng z ta-
kich przeszkdd jest brak nalezytej wspoOipracy
miedzy dostawcag a odbiorcami oraz brak perspek-
tywicznego planu kierunkéw wykorzystania krwi.
Zarowno PGR jak i Centralny Zarzgd Przemystu
Farmaceutycznego, zaktady przetwdrcze Central-
nego Zarzadu Przetwdrstwa Odpadkow Zwierze-
cych i Roslinnych oraz zaklady przemystu mies-
nego moglyby samodzielnie odbiera¢ i wykorzy-
stywac dla swoich celéw catg iloS¢ zbieranej krwi.
W wyniku braku wiasciwego rozeznania na od-
cinku najekonomiczniejsz-ego wykorzystania krwi
gospodarka tym surowcem nie jest w dostateczny
sposob kierowana. Dyskusja wskazata na koniecz
nosc wspoélnego opracowania przez wszystkich za-
interesowanych wiasciwych kierunkéw wykorzy-
stania krwi w celu unikniecia powtarzania sie tego
Samego .rodzaju produkcji lub niepotrzebnego
montowania urzgadzen inwestycyjnych do przerdbki
krwi w roznych instytucjach przemystowych. Spra.
wa jednak lezy przede wszystkim w koniecznosci
obnizenia strat powstajgcych wcigz jeszcze wsku-
tek niedostatecznej zbiorki krwi i jej marnotraw-
stwa. Straty te powodowane sg gtownie: a) niewy-
konywaniem obowigzkowych norm, fo) dopuszcza-
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niem przez nieodpowiednie magazynowanie i tran-
sport krwi do obnizenia sie jej jakosci (obnizenia
sie w niej suchej masy), €) niszczeniem zepsutej
krwi, d) uzyskiwaniem zbyt duzej ilosci krwi
skrzepnietej.

Nie ulega watpliwosci, ze podane w referacie
mgr S. Sabiniewicza straty roczne w wysokosSci
okoto 5000 ton krwi spowodowane s przytoczo-
nymi wyzej przyczynami, zaleznymi od przemyshi
zbierajgcego i przemystow przetwarzajgcych krew.

Gtowne zadania, jakie mozna postawi¢ w Swie-
tle zanalizowanej na naradzie sytuacji na odcinku
gospodarki krwi zwierzecej w Polsce, strescimy
w trzech punktach:

1) zwiekszy¢ ogodlng mase krwi poubojowej,

2) poprawi¢ jakos¢ uzyskiwanej krwi,

3) prawidtowo ustawi¢ kierunki przetwOrstwa
krwi oraz lepiej wykorzysta¢ omawiany petno-
wartosciowy surowiec biatkowy.

Te trzy tezy znalazly pelne odbicie we wnio-
skach- z narady, ktére precyzuja metody i Srodki
zmierzajgce do rozwigzania dotychczasowych nie-
domagan na odcinku gospodarki krwig, powodu-
jacych straty dla gospodarki narodowe;j.

Postaramy sie przeanalizowac¢ niektére z waz-
niejszych wnioskow.

1. W zakresie zwiekszenia ogélnej masy krwi
poubojowej przyjeta przez uczestnikow narady .re-
zolucja wskazuje m.in. na koniecznosc:

a) przyspieszenia tempa modernizacji rzezni
w kierunku uboju na wiszgco,

b) wprowadzania systemu wykrwawiania zwie-
rzat za pomoca pustych (wydrgzonych) nozy,

C) ograniczenia do minimum -czasu pomiedzy
ogluszaniem zwierzecia a jego wykrwawianiem,

d) ograniczenia ilosci swin wpedzanych do ko-
mor wykrwawiania i przeznaczania do uboju zwie-
rzat, ktére zgodnie z przepisami przeszly okres
wypoczynku przedubojowego.

Stuszne te wnioski zmierzajg do zwiekszenia
zbiorki kr-wi stosunkowo niewielkim kosztem- Wy-
krwawianie na wiszgco pozwata zwiekszy¢ uzysk
krwi co najmniej o 15%', szybkie wykrwawianie
po ogluszeniu na skutek trwajgcej jeszcze peinej
akcji serca pozwala na niemal catkowite wykrwa-
wienie, a tym samym na przekroczenie obowigzu-
jacych norm wydajnosci krwi i podniesienie ja-
kosci i trwatosci miesa. Wpedzanie do komor zbyt
duzej ilosci swin wywotuje ich zywiolowe sku-
pianie sie jedna przy drugiej, co — jesli pomina¢
wzgledy humanitarne — wplywa nierzadko na
uszkodzenie skor, zmniejszenie wydajnosci krwi
i obnizenie jakosci miesa. Podobne zjawisko ob-
serwuje sie u zwierzat nie wypoczetych przed
ubojem. y

2. W zakresie poprawienia jakosci uzyskiwa-
nej krwi rezolucja podkresla m:in., aby:

a) w celu wydatnego zmniejszenia strat surowca

na skutek psucia -sie krwi — zmniejszy¢ wtdrne
zakazenie zbieranej krwi przez zaostrzenie dyscy-
pliny sanitarnej w zakladach miesnych, zwlaszcza
w przestrzeganiu czystos$ci pomieszczen, czystosci
i jatowosci narzedzi, naczyn, beczek i w przestrze-
ganiu zasad higieny osobistej; wprowadzi¢ znor-
malizowane naczynia do zbiorki i transportu krwi
konsumpcyjnej,
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b) zaopatrzy¢ wszystkie duze i $red,nie rzeznie
w mechaniczne defibrynatory do krwi poubojowej,

C) przy obu .systemach uboju — na wiszgco i na
lezgco — zbiera¢ krew pilynng az do czasu pet
nego wykrwawienia zwierzecia-,

d) przestrzega¢ scisle instrukcji odnosnie sto-
sowania srodkéw konserwujacych zaleznie od pory
roku i przeznaczenia krwi,

€) przewidzie¢ w nowoprojektowanych zakta-
dach urzadzenia do przerdbki krwi na miejscu,
a w zakladach istniejacych dgzy¢ w miare moz-
nosci do zainstalowania takich urzadzen,

f) wzmocni¢ kontrole techniczng w zakladach
miesnych nad jakoscig dostarczanej do przetwor-
stwa krwi,

g) zmniejszy¢ do minimum koszty przerzutéw
miedzyzaktadowych przez wysytanie do zaktadow
przetworczych odpowiedniego rodzaju surowca,
i w ilosciach zaplanowanych dostaw -droga stoso-
wania w najszerszym zakresie rejonizacji dostaw
z najblizszych zakladdéw i skrécenia w ten sposéb
drég przewozowych.

Przer6bka Swiezej krwi na maczki i plazme
przez zastosowanie odpowiednich urzadzen w za-
kladach zbierajgcych brew — jest niewatpliwie
najekonomiczniejszym rozwigzaniem, gwarantu-
jacym unikniecie strat i dobrg jakos¢ gotowego
produktu. Roéwniez wilasciwe zakonserwowanie
krwi przesylanej do innych galezi przemystu,
wiasciwe mycie i sterylizowanie naczyn pozwoli
na podniesienie jej jakosci i lepsze jej wykorzy-
stanie w przetwadrstwie.

3. W zakresie lepszego wykorzystania krwi re-

zolucja zaleca m.in.:

a) dazy¢ do zastgpienia kleju albuminowego
syntetycznymi klejami bakelitowymi, aby krew
-poubojowa zuzywana dotychczas do produkcji kle-
ju albuminowego przeznaczona zostata do celéw
konsumpcyjnych wzglednie paszowych.

b) uruchomi¢ w krétkim czasie produkcje plaz-
my plynnej majac na wzgledzie zwiekszenie pro-
dukcji wedlin i wyrobéw wedliniarskich oraz in-
nych artykutow spozywczych,
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) podja¢ produkcje plazmy -suszonej i suszonej
krwi konsumpcyjnej dla pelnego wykorzystania
wysokich wartosci odzywczych krwi oraz dla uta
twienia jej dystrybuciji.

Narada wskazata roéwniez na celowos¢ organi-
zowania w ramach poszczegoélnych sektorow kur-
so-konferencji dla majstréw uboju i majstrow ar-
tykutow -ubocznych, aby zaznajomi¢ i-ch z wartos-
cig krwi dla gospodarki narodowej oraz prowa-
dzenia akcji uswiadamiajgcej i szkolenia we-
whnatrzzaktadowego wsréd pracownikéw zatrud-
nionych przy zbioérce i konserwacji krwi. Ponadto
stwierdzono, ze obecne ceny krwi nie isg mobilizu-
jace dla zatrudnionych przy jej zbiérce i powinny
by¢ poddane rewizji.

Szereg zagadnien zwigzanych z gospodarka krwi
w naszym kraju wymaga opracowania., dlatego tez
rezolucja zaleca placéwkom naukowo-badawczym,
a przede wszystkim Instytutowi Przemystu Mies-
nego wstawienie do planu prac m.in. takich tema-
tow jak:

a) zwiekszenie ilosci ptynnej krwi i uptynnianie
skrzepéw,

b) zwiekszenie ilosci krwi -przez przyzyciowe
skrwawianie zwierzat.

c) ustalenie wiasciwej metody stabilizacji krwi
poubojowej,

d) ustalenie w porozumieniu z Ministerstwem
Rolnictwa i Ministerstwem PGR metod i sposo-
bow przekazywania krwi $wiezej dla platkarn
PGR.

€) ustalenie metody przetwarzania krwi gestej
bezposrednio w rzezniach dla potrzeb paszowych.

W celu realizacji wnioskéw uczestnicy narady
zobowigzali w rezolucji Zarzad Gtéwny Stowarzy-
szenia Naukowo-Technicznego Inzynieréw i Tech-
nikéw Przemystu Spozywczego do powotania ko-
misji, ktorej zadaniem bedzie opracowanie ma-
teriatbw z narady, niezbednych do wydania za-
rzadzen wykonawczych przez wiasciwe czynnik'.

Stwierdzono przy tym, ze wykonanie uchwat
i wnioskdw z narady powinno dopoméc do szyb-
szego osiggniecia obnizki kosztéw wiasnych zakfa-
doéw zbierajgcych i przetwarzajgcych krew.

P. S.

Wynik konkursu

czasopisma ,Gospodarka Miesna“ ogtoszonego w Nr 4 _ br.

Decyzja juiy, sposrod prac nadestanych do redakcji, uznano za najlepsze 3 wypowiedzi
za ktére autorom przyznano nagrody w nastepujacej kolejnosm
| nagrodqidw kwocie 500.— zt — ob. Szklarskiemu Andrzejowi, technologowi zatrudnio-

nemu w Zaktadach Miesnych w Grudzigdzu,

Il nagrode w kwocie 300.— zt — ob. inz. Kaczmarskiemu Jbzefowi,, kierownikowi pro-
dukcji fabrycznej w Zaktadach Atiesnych we Wroctawiu,

II1 nagrode w kwocie 200.— zt — ob. mgr. Gotebiowskiemu Antoniemu, kierownikowi
Dzialu Ksiegowosci Zaktadéw Miesnych w Krakowie.

Wszystkim pozostatym uczestnikom Konkursu, m. in. ob. Krélikowskiemu Bronistawowi—
gibwnemu ksiegowemu Zaktadéw Miesnych w Krakowie i ob Stawickiemu Eugeniuszowi—
&t._instruktorowi masari PZGS w tasku, redakcja ta droga pragnie podzigkowaé za wy-
razenie o czasopiSmie opinii, ktore nlewqtpthe przyczynia sie do ustawienia ,Gospodarki
Miesnej na poziomie odpowiadajgcym szerokim rzeszom czytelnikow.
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Warunki powodzenia w walce o obnizke kosztow
wiasnych

W calym przemysle miesnym, we wszystkich je-
go ogniwach organizacyjnych nastgpit w aparacie
produkcji przetom w nastawieniu do zagadnienia
obnizki kosztow wiasnych. Przelom ten polega na
przejsciu z biernej postawy do czynnego wigcze-
nia sie do walki o obnizke kosztéw wlasnych.
Uaktywnienie produkcyjnych pracownikéw prze-
mystu miesnego w walce o obnizenie kosztow wias-
nych jest dla przemystu decydujgcym momentem
w osigganych wynikach finansowych przedsie-
biorstw.

Aparat produkcyjny zrozumiat juz, ze ciezar
zagadnienia obnizki kosztéw wilasnych w przemy-
Sle miesnym tkwi w dobrym wykorzystaniu surow-
coéw i ze to z kolei zalezy od wkitadu jego pracy.
Dobre wykorzystanie 'surowcow, to przede wszyst-
kim osiggniecie wysokich wskaznikbw wydajnosci
poubojowej i wysokich wskaznikéw uzysku arty-
kutbw poubojowych, nie objetych wskaznikiem
wydajnosci ubojowej. W dalszej kolejnosci — to
osiggniecie wysokich wskaznikow wydajnosci roz-
biorowych w elementach najbardziej wartoscio-
wych, wydajnosci ttuszczow topionych, wedlin itp.
Jednakze uzyskiwanie wysokich wskaznikow wy-
dajnosci zawsze musi iS¢ w parze z niewystepowa-
niem ponadnormatywnych mank, o ktérych mozna
powiedzie¢, ze decydujg o obnizce kosztéw wias-
nych w jednakowym stopniu ze wskaznikami wy-
dajnosci.

Poza oszczednym zuzyciem surowcéw na obniz-
ke kosztéw majg réwniez wptyw inne momenty, jak
np. koszty wydzialowe, ogolnofabryczne, koszty
zakupu 1 sprzedazy itd., ale decydujgcy wptyw ma
oszczedne zuzycie materiatdw produkcyjnych. Su-
rowce bowiem w przemysle miesnym stanowig
okoto 90% zaktadowych kosztow wilasnych pro-
dukciji.

O potrzebie walki o obnizke kosztow wiasnych
w przemysle i o rezerwach w nim tkwigcych moé-
wito sie juz i mowi w dalszym ciggu wiele. Po-
mimo to, caly szereg zakladéw miesnych nie moze
poszczyci¢ sie pozytywnymi wynikami finansowy-
mi swojej pracy. Dlaczego tak sie dzieje? Wydaje
sie, ze gtdwng tego przyczynag jest brak konse-
kwentnego stosowania przemyslanych metod dzia-
tania dla stworzenia w zakladach pracy warunkéw
sprzyjajacych i zabezpieczajgcych dobre wyniki
walki o obnizke kosztéw witasnych.

Wykonanie zaplanowanych wskaznikéw jest pod-
stawowym warunkiem obnizenia kosztow wias-
nych. Dlatego tez wskazniki te muszg by¢ podane
do wiadomosci catej zalogi i dobrze przyswojone
przez pracownikéw, od ktdrych ich wykonanie za-
lezy. Jednakze zapoznanie z nimi zalogi — nie
wystarcza. Zatoga musi zosta¢ przekonana o mo-

zliwosciach ich wykonania i przekroczenia. Naj-
prostszym i najbardziej przekonywajgcym sposo-
bem jest przeprowadzanie w zakladzie pracy po-
kazowych probnych produkcji z uzyskiwaniem,
a nawet przekraczaniem zaplanowanych wskazni-
kéw. Pokazowe prébne produkcje zdajg egzamin,
0 ile przeprowadzane se zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami technologicznymi przez fachowy per-
sonel.

Fachowos¢ personelu jest jednym z bardzo waz-
nych momentéw warunkujgcych obnizenie kosztéw
wiasnych. Dlatego tez nie mozna poming¢ szkole-
nia fachowego, wykorzystujac do tego wszystkie
dostepne Srodki, a wiec szkolenie przyzakladowe,
odczyty, pogadanki, literature fachowg, instruk-
taz wizualny itd. Godnym polecenia i zwrécenia
uwagi jest instruktaz wizualny, realizowany przez
umieszczenie przy samym stanowisku pracy napi-
sOw i rysunkow objasniajacych prawidtowe wyko-
nanie czynnosci z réwnoczesnym wskazaniem pla-
nowych zadan. Tym pracownikom, ktdrzy nie po-
trafig o wlanych sitach samodzielnie i bezbiled-
nie wykonywac cigzacych na nich czynnosci, na-
lezy udziela¢ pomocy, przeprowadzajgc z nimi
wspélnie proces technologiczny w sposéb bezbted-
ny i gwarantujgcy uzyskanie planowych zadan.
Pracownik, ktéry przekona jsie osobiscie, ze w jego
mozliwosciach lezy poprawne wykonywanie czyn-
nosci, daje wiekszg gwarancje bezbtednej pracy
anizeli pracownik, ktéry w to nie wierzy.

Podczas szkolenia nalezy wpaja¢ pracownikom,
ze poprawne wykonywanie czynno$ci technolo-
gicznych polega na stosowaniu sie do obowigzuja-
cych instrukcji technologicznych i receptur. Po-
nadto nalezy podkres$la¢, ze lepsze wyniki od po-
danych w obowigzujgcych normach osigga sie
przez zastosowanie nowych lepszych metod pracy
z wykorzystaniem nowych, lepszych urzadzen. Po-
budzi to bowiem u pracownikdw mysl nowatorstwa
1 doprowadzi do postepu technicznego, ktéry za-
sadniczo pocigga za sobg potanienie produkcji.
Szkolenie zatogi nie moze by¢ prowadzone w oder-
waniu od uswiadomienia politycznego co do zna-
czenia obnizki kosztow wiasnych.

Niezmiernie waznym czynnikiem umozliwiajg-
cym i przyspieszajgcym obnizenie kosztéw wias-
nych, to ruch wspétzawodnictwa, wynalazczosci
pracowniczej i przenoszenie zdobytych pozytyw-
nych wynikéw w walce o obnizenie kosztow z jed-
nych zaktadéw do drugich. Prowadzone wspoiza-
wodnictwo moze by¢ indywidualne, zespotowe,
wewnatrzzaktadowe Ilub miedzyzakltadowe w za-
leznosci od tego, czego dotyczy i jak zostanie za-
inicjowane. W okresie wzmozonej walki o obnize-
nie kosztéw witasnych wspoizawodnictwo w zakta-
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dach miesnych powinno w wiekszym stopniu niz
dotychczas -dotyczy¢ oszczednego zuzycia jsurow-
coéw i materiatbw. W przemysle miesnym ruch wy-
nalazczosci pracowniczej skierowuje swojg uwage
przede wszystkim na zagadnienie zwiekszenia wy-
dajnosci pracy przez jej mechanizacje, a stosun-
kowo mato uwagi poswieca gospodarce surowco-
wej i materiatlowej. Dlatego tez zaktady miesne
powinny opracowaé dla racjonalizatorow tematyke
wskazujgcg potrzebe usprawnienia gospodarki -su-
rowcowej w poszczegolnych oddziatach produkcyj-
nych.

O znaczeniu przenoszenia osiggnie¢ dotyczacych
oszczednego zuzycia surowcow z jednych zakia-
déw do drugich dla przyspieszenia obnizki kosz-
tow wlasnych w catym przemysl-e — nie potrzeba
moéwi¢. Nalezy wspomnie¢ tylko o jego jsposobach.
Wydawane w przemysle miesnym biuletyny ,Na-
sza walka o wydajnos¢” i artykuly na ten temat
w ,Gospodarce Miesnej* obok odpraw jroboczych,
stanowig wtasciwg metode przenoszenia osiggniec.
Sg one jednak w zbyt matym stopniu dyskutowane
i rozpowszechniane ws$réd zatogi w niektérych
jednostkach produkcyjnych przemystu miesnego,
co powinno ulec zmianie w najblizszej przyszitosci.

Przenoszenie osiggnie¢ zaktadéw przodujgcych
nalezy traktowa¢ jako prostg i skuteczng pomoc
w osigganiu i przekraczaniu planu obnizki kosz-
tow'. Dzisiaj juz c-aly szereg zaktadow — ktore
z dalszych miejsc, o ile chodzi o osigganie wyso-
kich wskaznikéw techniczno-ekonomicznych, wy.
sunely -sie na pierwsz-e miejsce — nie ukrywa te-
go, ze s-talo sie to dzieki podpatrzeniu i nasladow-
nictwu metod produkcyjnych przodujacych zakta-
dow.

Prowadzenie ibiezacej analizy osigganych wyni-
kéw w walce o oszczedne zuzycie surowcow jest
konieczne -dla 'ko-ntroli wykonywania planowych
wskaznikéw. Analiza taka w poczatkowym, okresie
az do ustabilizowania -sie wynikéw powinna by¢
przeprowadzana codziennie i w przypadkach ujaw-
nienia nieosiggania zaplanowanych wskaznikéw,
trzeba bezwzglednie poprzez szczegétowg analize
pracy -dojs¢ do wyszukania btedéw powodujgcych
ztle wyniki pracy. Po ich poznaniu nalezy je jak
najpredzej wyeliminowa¢. Wyniki codziennej ana-
lizy, przeprowadzanej pod -kgtem oszczednej go-
spodarki surowcowej, -muszg by¢ bezwzglednie-po-
dawane do wiadomosci zainteresowanych pracow-
nikbw. Ponadto dla mobilizacji zalogi nalezy
w sposOb wi-do-czny, przyjety w danym zaktadzie
-pracy, ogtasza¢ nazwiska pracownikéw majgcych
stabe wyniki pracy. Nie -nal-ezy réwniez zapominac
0 nagradzaniu za dobrag prace przy réwnoczesnym
wypominaniu ztej pracy.

Jednakze obnizke kosztéw nalezy prowadzi¢ pla-
nowo i uja¢ jg w takag forme, ktora, nakladataby
obowigzki imiennie na poszczegolnych pracowni-
kéw. Do tego celu nalezy w jak najszerszym stop-
niu wykorzystywa¢ plan przedsiewzie¢ organiza-
cyjno-technicznych.

Celem planu przedsiewzie¢ organizacyjno-tech-
nicznych jest zabezpieczenie wykonania planowych
zadan zakladu (a wiec 4 wskaznikéw wydajnosci
oraz zuzycia materiatobw produkcyjnych) przedsie-
wzieciami organizacyjno-technicznymi.
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Z zasady kazde przedsiewziecie organizacyjno-
-lechni-czne bedgc usprawnieniem daje dodatkowe
efekty ekonomiczne, a tym -samy-m wptywa na ob-
nizke kosztéw wiasnych. Opracowanie dobrego
planu przedsiewzie¢ organizacyjno-technicznych ze
szczegbélnym uwzglednieniem gospodarki surow-
cowej jest najlepsza i najskuteczniejszg metoda,
prowadzacg do obnizki kosztow wiasny-ch przez
oszczedne zuzycie -surowcow. Skutecznosc jej wig-
ze jsie z trybem opracowania planu, a polega na:
doktadnej analizie istniejgcego -stanu na odcinku
os-iggania wskaznikéw techniczno-ekonomicznych,
podejmowaniu konkretnych usprawnien z wyli-
czonymi efektami ekonomicznymi, ustaleniu ter-
minu wykonania i osoby odpowiedzialnej- za wyko-
nanie kazdego z przedsiewzie¢. Dokonywanie ko-
lektywnej analizy osiggania zaplanowanych wskaz-
nikdw no-rm i réznych innych za-dan zawczasu
ujawnia niebezpieczenstwo niewykonania planu,
a ponadto pozwala na wykryci-e rezerw umozliwia-
jacych lepsze wykonanie planu. Kolektywna, kry
tyczna analiza mobilizuje zatoge do podejmowania
przedsiewzie¢ usprawniajgcyeh prace, a prowa-
dzacych do obnizki kasztéw wiasnych.

Ujecie podejmowanych przedsiewzie¢ w foirme
planowych zobowigzan z jpodaniem jspodziewanych
efektow, terminu wykonani-a i osoby wykonujgcej
sprawi-a to, ze nie zostang one wkrotce zapomnia-
ne prze-z podejmujgcych, a beda realizowane w
wyznaczonych terminach przez okreslone osoby.
Planowani-e przedsiewzie¢ organizacyjno-technicz-
nych dla pracownikoéw fizycznych majacych wplyw
bezposredni i decydujgcy na. wykonanie planowych
z-adan zaktadu — rozszerza $Swiadomos¢ zatogi,
0 znaczeniu jpracy kazdego z poszczegodlnych pra-
cownikéw na ogdin-e wyniki zaktadowe.

Ksiegowos¢ r-ejestruj-e wyniki finansowe zakta-
dow pracy i kontroluje wykonywanie planu ob-
nizki kosztéw wilasnych. Aparat ksiegowosci po-
przez kalkulacje techniczne moze da¢ wskazoéwki
aparatowi produkcji, jak moz-na zwiekszy¢ opta-
calnos¢ produkciji. Dlatego tez sprawa wykonywa-
nia i przekraczania planu obnizki kosztéw powinna
by¢ w-spélng sprawg aparatéw ksiegowosci i pro-
dukcji. Aparat produkcji od aparatu ksiegowosci
powinien uczy¢ sie zasad gospodarki finansowej,
a ksiegowi od pracownikéw produkcji zasad tech-
nologii produkcji. W ten'jspos6b dojdzie sie do
lepszego wspdllnego zrozumienia, co jest potrzeb-
ne -do prowadzenia -skutecznej, kolektywnej akcji
obnizki kosztow wiasnych.

Akcyj-n-08¢ nie mo-ze charakteryzowaé¢ walKi
0 obnizke kosztow wiasnych. Musi ona by¢ pro-
wadzona jstale i konsekwentnie przy -coraz glebszej
1 szerzej przeprowadzanej analizie wynikow, wte-
dy -dopiero moze da¢ pozytywne wyniki. W da-
zeniu -do potanienia produkcji powinny by¢ bez-
wzglednie przestrzegane dwie zasady. Pierwsza,
to zachowanie i podniesienie jakosci produkciji,
a -druga, to state podnoszenie warunkéw bezpie-
czenstwa i higieny pracy w jednostkach produk-
cyjnych. Nalezy pamieta¢ o tym, ze w zadnym
przypadku do potanienia produkcji nie wolno do-
chodzi¢ po-przez zrezygnowanie z podnoszenia
troski o czlowieka — o czlowieka konsumenta
i czlowieka wytwarzajgcego artykuty miesne.
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ANTONI MORDASEWICZ
OPOZRz w Lublinie
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Zywienie cielat w transporcie

Przew6z cielgt transportem kolejowym wzdiuz
wiekszych odlegtosci stanowi jedno z trudniej-
szych zadan dla komorek operatywnych obrotu
zwierzetami rzeznymi. Cieleta w czasie transportu
tracg na wadze wykazujac nadmierny ubytek,
a poza tym jako$¢ miesa z przewozonych cielgt po
2, 3 lub 4 dniach transportu obniza sie bardzo
powaznie. Ubytki wagowe na cieletach, transpor-
towanych kolejg w stanie zywym z Lubelszczyzny
do odlegtych rzezni, stanowity w naszych kosztach
handlowych jedng z powazniejszych pozyciji.

Z okregu lubelskiego w roku 1953 przesytalis-
my w wagonach do rzezni $lgskich 127 687 sztuk
0 wadze 7 407 ton. W ciggu catego roku uzyto
3 454 wagondéw, miesiecznie wiec 255 wagonow,
a tygodniowo — 66 wagonéw do przewozu cielat.
Ubytki wagowe na cieletach w transporcie w
1953 r. wynioslty 7,8%, co stanowi strate 580
ton zywca wartosci 2,5 min zt

Osobng, nieuchwytna w cyfrach, ale niewatpli-
wie bardzo powazng pozycje ujemng stanowi ob-
nizenie wartosci miesa cielecego (tak cenionego
w zespole potraw miesnych), ktére u zwierzecia
silnie wyglodzonego traci barwe i jed.rnos¢, staje
sie zwiotczale, czesto objete jest zoéttaczka, a wiec
Zznacznie pogarsza jsie jego jakosc.

Cieleta, szczegOlnie najmiodsze, zakupione
w okresie 10 — 15 dni po urodzeniu, stanowiag
bardzo delikatny i wrazliwy rodzaj zywca, wyma-
gajacy szczegolnie troskliwej opieki, a przede
wszystkim wiasciwego karmienia i pojenia. W na-
szych warunkach obrotu zwierzetami rzeznymi
jako karma dla cielat znajduje zastosowanie zwy-
kie mleko krowie (odchudzone) lub mleko chude
w proszku rozpuszczane w wodzie i zmieszane
z maka pszenng. W braku maki pszennej stosuje
sie czesto otreby pszenne, a nawet zytnie, obna-
zajace niestety wartos¢ karmy zadawanej cieleciu.
Woda uzyta powinna by¢ ogrzana do temperatury
okoto +40°C. Tak spreparowane mleko w proszku
z magka lub otrebami stanowi rownoczesnie karme
1 poidto zaspokajajgce gtéd i pragnienie cielecia.
Dzienna norma na 1 ciele wynosi 2 litry mleka
odtluszczonego w stanie cieptym lub 0,25 kg maki
pszennej zmieszanej z 2 litrami wody o tempera
turze +40°C. Jdnorazowa dawka przypadajgca na
jedno karmienie stanowi potowe normy dziennej,
tj. 1 litr mleka odtluszczonego w stanie cieplym
lub 125 gramoéw maki pszennej zmieszanej z 1 |i-
trem wody.

Powazng trudnoscig przy karmieniu cielat jest
nieumiejetnos¢ wypijania karmy z koryta czy wia-
dra przez mlode cieleta ,.sysaki“, przyzwyczajone
do przyjmowania pokarmu tylko przez ssanie. Stad
swoiste, ale dajgce mierne rezultaty sposoby kar-
mienia przez konwojentéw ,,po palcu“, ,z kar-
tofla", z wezetkdéw siana itp.

W obecnych warunkach cieleta w transporcie
nie sg nalezycie karmione i najczesciej praktycznie

cate karmienie cielaka w czasie transportu polega
dotychczas na zmoczeniu mu pyszczka, ktory przez
pewien.czas cielak oblizuje.

Referent klasyfikacji Oddzialu Powiatowego
Zamos¢, ob. Szozda Leon, ztozyt wniosek racjona-
lizatorski, aby przy transporcie cielgt uzywa¢ do
karmienia przyrzadu zwanego ,sztuczng mamka" .
Pomyst polega na sporzgdzeniu zbiornika z bre-
zentu gumowanego, jak to przedstawiono na ry-
sunku.

»,Marnka" dla AQat. 1 — worek brezentowy wypetniony

karmg, 2 — otwér z pokrywka metalowg do dezynfekcji

po karmie, 3 — otwoér z pokrywka metalowg do wlewania

karmy, 4 — strzyki z gumy, przez ktore ciele pobiera kar-

mf, 5 — pasy przymocowane do worka, stuzgce do za-

wieszenia worka, 6 — linka, na ktérej zawieszony jest
worek z karma.

Zbiornik w swojej dolnej czesci zakonczony ma
by¢ gumowymi strzykami, wygladem przypomina-
jacymi déjki krowy. Na catej dtugosci zbiornika
proponuje sie umieszczenie 10 strzykéw dla row-
noczesnego karmienia 10 cielat.

Dzieki zastosowaniu ,sztucznej mamki" ciele
mogtoby z powodzeniem przyja¢ odpowiednig
ilos¢ pokarmu, co w rezultacie doprowadzitoby do
zmniejszenia ubytkéw wagowych i utrzymania do-
brej jakosci tkanki miesnej, ktéra ulega pogor-
szeniu przy tzw. ,wybeczeniu“ sie cielat.

Po wprowadzeniu ,sztucznej mamki“ zaklada-
my, ze norme ubytkéw wagowych przewidzianych
dla okregu mozna by zmniejszy¢ co najmniej o Vs.
w rezultacie czego otrzymalibySmy oszczednosé
na ubytkach wagowych koto 850 000 ziotych. Za-
kladamy, ze koszt sporzadzenia jednej ,sztucznej
mamki" wyniesie okoto 2 500 ziotych. W naszym
okregu potrzeba okoto 70 takich ,mamek", kto-
rych tgczny koszt wyniéstby 175 000 ziotych
(z uzywalnoscia w okresie jednego roku), a wiec
oszczednos¢ na ubytkach wagowych wyniostaby:

850 000 zt — 175000 zt = 675 000 zt

Ponadto zachowana bytaby w duzym stopniu
jakos¢ miesa cielecego, a poza tym doprowadzi-
libySmy do racjonalnego wykorzystania pobieranej
przez konwojentéw karmy do karmienia cielgt w
transporcie, ktéra np. w naszym okregu za rok
1953 wyraza sie cyfrg 191 ton otrgb pszennych
i pewnej ilosci mleka w proszku.

Oceniajgc korzysci, jakie datoby wprowadzenie
w praktyczne uzycie ,sztucznej mamki" dla cie-
lat, nalezy réwniez przewidzie¢ mogace powstac
trudnosci w zrealizowaniu omawianego pomystu.
Ksztalt zbiornika, jego pojemnos¢, sposob zawie-
szenia w wagonie, materiat z ktérego ma by¢ wy-
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konany, konstrukcja strzykéw, sposOb oczyszcza-
nia, a takze skltadanie i transportowanie powrotne
muszg by¢ przeto uprzednio doktadnie opracowane
i wyprébowane.

Omawiajgc zagadnienie transportu cielgt w sta-
nie zywym, transportu potgczonego z nieuchron-
nym ubytkiem wagowym i powaznymi zwigzanymi
z tym stratami masy miesnej, warto wspomnie¢
stosowany w latach 1946 — 1949 transport ko-
lejg cielagt w stanie bitym. Procedure te stosowano
wylgcznie w miesigcach zimowych ze wzgledu na
konieczng niskg temperature przy przewozie miesa
w wagonach niechtodzonych. Cieleta po uboju pa-
troszono-, wyjmowano zotgdek, jelita i -pluca. Jame
brzuszng zostawiano otwartg, ze skorg lekko od-
ciggnieta. Tusze ci-elece w skorach zawieszane
byty w wagonach krytych, na specjalnie zaklada-
nych belkach i hakach. Haki te konwojent przy-
wozit z powrotem do instytucji wysytajacej. W
normalnym wagonie krytym miescito sie okoto
100 tusz cielecych. Towar ten, zwazony przed za-
tadowaniem, eskortowal konwojent pozostajgcy w
wagonie. Temperatura w wagonie nie powinna by-
ta przekracza¢ +3° do +4*>C.
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Zastosowany w tej formie transport cielagt w sta-
nie bitym dawat nastepujace korzysci: a) zacho-
wywanie dobrej jakosci miesa, ) minimalne ubyt-
ki wagowe, ograniczone wiasciwie tylko -do norm
tzw. o-su-szki, c) wydatne oszczednosci na kosztach
transportu, gdyz zamiast 2 wagondéw z zywcem
wysytano 1 wagon z miesem.

Transport cielgt w -stanie bitym bytby wskazany
réwniez i w porze letniej przy wykorzystaniu wa-
gonow loddéwek.

Rozwazajac racjonalniejsze formy dokonywania
transpo-rtu cielat i przytaczajac obydwie wymie-
nione, uwazam za bardzo wskazane wypowiedze-
nie sie na ten -temat na tamach ,Gospodarki Mie-
snej* Kolegow z przedsiebiorstw obrotu zwierze-
tami rzeznymi, jak rOéwniez z zakladdéw przemystu
miesnego. Temat ten powinien by¢ szczeg6towo
przedyskutowany i prawidtowo rozwigzany z uwa-
gi na to, ze daleki transport cielgt w stanie zywym
bedzie dokonywany jeszcze przez dluzszy okres
czasu, gdyz zdolnosci ubojowe rzezni w terenach
rolniczych nie pozwalajg dotychczas na ubijanie
i przerdb na miejscu catej podazy cielat.

Z doswiadczenn ZSRR i Krajow Demokracji Ludowej

ZSRR

Kand. nauk ekonom. S. S. SZNIiCER,
W.W. KARAKOZOWA, N. M. KAPLAN, A |. GUREW1CZ

Poréwnawcza ocena efektywnosci ekonomicznej budowy

przedsiebiorstw przemystu miesnego réznej mocy
(Skrot)

Powszechnie jest wiadomo, ze im wieksze przedsiebior
stwo tym nizsze sg koszty produkcji na jednostke pro-
dukcji. Zrodia tej oszczedrtosci sa nastepujgce: wyzsza
wydajnos¢ pracy, lepsze wykorzystanie kosztow ogoélnych
wzglednie nizszy poziom kosztéw. Budownictwo wiekszych
zaktadéw ma rowniez i te zalete, ze z reguly wymaga
ono mniejszych wkladéw kapitatowych na jednostke pro
dukcji, a poza tym szereg plusow, ktdre nie moga by¢
w peti wyrazone w formie wartosciowej, mianowicie
zmniejsza sie zapotrzebowanie specjalistow, usprawnia sie
i upraszcza kontrola pracy przemystu itp.

Podstawowym czynnikiem, ktéry powinien by¢ uwzgled-
niony przy ustalaniu zdolnosci produkcyjnej kombinatow
miesnych w zakresie produkcji miesa, jest baza surowco-
wa. W celu okreslenia bazy surowcowej projektowanego
kombinatu nalezy ustali¢ jego strefe zaopatrzenia w zy-
wiec. Obliczenia nadwyzek zywca w strefie surowcowej
okres$lajg zdolnos¢ produkcyjng w zakresie produkcji miesa
z uboju. Nalezy jednakze uwzgledni¢ te okolicznosc,
ze baza surowcowa projektowanego kombinatu miesnego
moze by¢ rozszerzona iub zwezona. Wystarczy zwiekszy¢
promien strefy surowcowej, wowczas wzrasta ilc§¢ surow-
ca przeznaczonego do przerébki w danym przedsiebior-
stwie, co jednak zwigzane jest ze wzrostem kosztéw przy
dostawie surowca do kombinatu migsnego i w konsekwen
cji powoduje wzrost kosztu wilasnego produkciji.

W celu ustalenia typu kombinatu miesnego najbardziej
odpowiedniego pod wzgledem zdolnosci produkcyjnej na-
lezy przeprowadzi¢ badania zmian kosztéw eksploatacyj-
nych zakladéw miesnych zaleznie od ich zdolnosci produk-
cyjnej oraz poziomu badania kosztéw w zwigzku z do-
stawg zywca. W przypadku, gdy dodatkowe koszty tran-
sportu przewyzszajg sume oszczednosci kosztow eksploa-
tacyjnych nalezy — przy istnieniu innych réwnych wa-
runkbw — przektada¢ budowe mniejszego kombinatu

miesnego; w przeciwnym przypadku, gdy oszczednos¢
kosztow eksploatacyjnych wyzsza jest od sumy dodatko-
wych kosztéw przewozu zywca i w konsekwencji ogélny
poziom kosztu wiasnego produkcji obniza sie, nalezy
przkiada¢ budowe-wiekszego kombinatu miesnego.
Pracownicy Wszechzwigzkowego Instytutu Naukowo-
-Badawczego Przemystu Miesnego oraz Biura Projektowego
Przemys$lu Miesnego i Mleczarskiego wykonali w 1952 r.
prace badawczg w zakresie oceny ekonomicznej efektyw-
nosci budownictwa kombinatéw miesnych réznych typow
(tabela 1),
Tabela 1

Typy kombinatéw miesnych
Wskazniki mocy
produkcyjnej | m 1 y v

Wg produkcji miesa

w t/cm 52 111 15,7 20,0 58,2
Wg produkcji przetworéw

wed liniarsk i<h w t/cm 1,0 4,0 57 8,0 20,0
Powierzchnia chtodnicza

w tonach 100 500 1080 1530 2000

Zdolno$¢ produkcyjna zam-
razalki w tonach w ciggu
doby 2,5 15 20 25 50

Stosownie do wymienionych typéw przedsiebiorstw:

— okreslono poziom kosztéw eksploatacyjnych przedsie-
biorstw réznej zdolnosci produkcyjnej i ustalono wielkos¢
mozliwej oszczednosci kosztéw produkcji przy budowie
wiekszych przedsiebiorstw;

— dokonano zestawien wartosci przewozu zywca do
kombinatéw miesnych réznej mocy i ustalono wielkos¢



2 GOSPODARKA

wzrostu kosztéw transportu przy rozszerzeniu strefy su-
rowcowej; uwzgledniono przy tym takie czynniki jak za-
eszczenie baz?/ surowcowej i sposoby dostawy zywca
(Brzepedem, koleja)

— dokonano zestawien kosztu przewozu zywca i prze-
tworéw miesnych wzdtuz réznych odlegtosci, wykazano
jego wptyw na poziom kosztu witasnego;

— wykonano zbiorczg analize kosztow eksploatacyjnych
i kosztdw przewozu zy-“ca oraz gotowej produkcji;

— ustalono w jakich warunkach zaopatrzenia surowco-
wego i zbytu produkcji budownictwo wiekszych przedsie-
biorstw jest bardziej racjonalne;

— przeanalizowano zapotrzebowania kapitatowe na pro-
dukcje w przedsiebiorstwach réznej mocy.

Koszty produkcji w kombinatach miesnych
0 réznej zdolnosci produkcyjnej

W celu okreslenia poziomu kosztéw produkcji w kombi-
natach miesnych wspomnianych typéw zestawiono obli-
czenia zapotrzebowania na surowiec i materialy pomoc-
nicze, wszystkie rodzaje energii i opalu, na sile robocza,
skalkulowano kosztorysy wydatkow oddziatowych i ogol-
nofabrycznych. W obliczeniach przyjeté¢' dla wszystkich
typow jednakowe wskazniki przebiegu pracy, sezonowosci,
jakosci surowca,, wydajnosci produkcji, norm zuzycia Su-
rowca i materialtdw pomocniczych, przyjeto jednakowe
ceny, stawki plac, amortyzacje itp. Jednostkowe koszty
wiasne produkcji obliczono na podstawie obowiazujacej
kalkulacji.

Uzyskane w wyniku przeprowadzonych obliczen wskaz-
niki kosztu wiasnego ,przerébki“ wedlug podstawowych
rodzajow produkcji (bez surowca i podstawowych ma-
terialtdw pomocniczych) uwidocznione sg w tabeli 2 (koszt
witasny w kombinacie miesnym typu | przyjeto za 100).

Tabela 2

Typy kombinatéw migsnych

Nazwa produkciji
| 1 11 A% \%

Wotowina . 100 92,3 90,5 742 61,1
Wieprzowina 100 933 793 780 57,2
Jelita wieprzowe P 100 76,9 '69,5 53,7 385
Ttuszcz wieprzowy . . . . 100 67,9 553 46,9 30,7
Skoéry:

duzego bydta rogatego . , 100 91,0 87,9 748 68,2
trzody chlewnej ... 100 83,1 62,7 622 47,2
Wyroby wedliniarskie 100 810 66,6 62,2 494

Zestawienie cyfr zawartych w tabeli wykazuje, ze przy
wszystkich bez wyjatku rodzajach produkcji im wieksze
qubtk_przedsiebiorstwo, tym nizszy koszt wilasny ,prze-
robki®.

Wi/)niki obliczenn poziomu wydajnosci pracy podane sg
w tabeli 3.

Tabela 3

Typy kombinatéw miesnych
| 1 11 v \%

wskazniki w

Produkcja na jednego ro-

botnika kombinatu mieg-

SNEJO . 100 122,6 148,5 187,6 3205
Produkcja na jednego ro-

botnika oddziatow fa-

brycznych . 100 1184 1454 1835 304,0
Produkcja miesna na jed-

nego robotnika dzialu

mLesno-tluszczowego

kombinatu migsnego 100  116,0 1331 156,2 203,0
Produkcja wedlin na jednego

robotnika oddziatu wedli-

niarskiego ... 100 112,8 146,38 1652 312,4

Im wieksze jest przedsiebiorstwo, tym wyzsza jest wy-
dajnosc¢'pracy. Podniesienie wydajnosci pracy zalezy o'
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poziomu mechanizacji produkcji, jak rowniez od liczby
pomocniczych robotnikow.

Wydatki oddzialowe i ogoélnofabryczne wykazane sg
w tabeli 4.

Tabela 4

Typy kombinatéw migsnych
| 1 Il v \

Wydatki w %

Oddziatowe:

Ogoétem s 100 262,0 3615 4764 756,8
Na 1000 rubli ogélnej pro-

dukciji 100 790 727 56,5 28,0
Ogélnofabryczne:

Ogoétem . 100 188,1 232,7 315,7 386,9
Na 1000 rubli og6lnej pro-

dUKCji e, 100 57,0 470 376 14,3

Wraz ze zwigkszeniem zdolnos$ci produkcyjnej przedsie-
biorstwa bezwzgledne sumy kosztéw oddziatowych i ogol-
nofabrycznych wzrastaja, lecz koszty w stosunku do
1000" rubli produkcji znacznie sie obnizaja. Znajduje to
wyjasnienie w tej okolicznosci, ze znaczna cze$¢ kosztow
oddziatlowych i ogélnofabrycznych nie jest bezposrednio
zalezna od rozmiaréw produkciji.

Na podstawie przeprowadzonych obliczen kalkulacyjnych
wyprowadzono ocene poréwnawczg! kosztu wilasnego calej
wytwarzanej produkcji przez kombinaty miesne réznej
mocy. Jesli przyjg¢ poziom kosztu wiasnego przerdbki
produkcji kombinatéw miesnych pierwszego typu za 100,
to przy typie drugim wyniesie on 85, przy trzecim — 74,
czwartym — 67, piagtym — 54. >

Z przytoczonych danych widzimy, ze im wieksze przed-
siebiorstwo, tym nizszy jest koszt wilasny. Koszt wiasny
produkcji w kombinacie migsnym typu V (najwiekszego)
jest prawie dwa razy nizszy niz w kombinacie migesnym
typu | (najmniejszego).

Koszty przewozu zywca

Baza surowcowa jest jednym z podstawowych czynni-
kéw okreslajgcych zdolno$¢ produkcyjng projektowanych
kombinatéw migsnych. Znaczenie tego czynnika w prze-
mys$le miesnym jest specjalnie duze ze wzgledu na oko-
liczno$¢, ze przewozy zywca wzdluz duzych odlegtosci
powodujg strate na wadze oraz obnizenie jakosci miesa
I tluszczu. Na .podstawie prac przeprowadzonych przez
WszechzwigzkoWy Instytut Naukowo-Badawczy Przemysiu
Miesnego wiadome jest, ze przy przewozie zywca W prze-
ciagu dwoch déb, tj. wzdtuz odlegtosci 500—600 km nie
wystepuje strata w wadze migsa i ttuszczu.

Transport zywca limitowany jest wzgledami ekonomicz-
nymi. Przy przewozie zywca wykorzystanie nosnosci wa-
gonéw jest nieznaczne. Wykorzystanie zatadunkowe dwu-
osiowego wagonu o nosnosci 16 ton wynosi $rednio: du-
zym bydiem rogatym i trzodg — 2,5 tony, bydtem nie-
duzym — 2 tony. Ponadto, przewdéz zywca stwarza po-
trzebe wydatkowania sum na pasze, jazde konwojentow
itp. Dostawa zywca do kombinatéw miesnych w formie
przepedu roéwniez powigzana jest z powaznymi kosztanr.
W wyniku tego stanu rzeczy koszty przewozu zywca do
kombinatu miesnego sg niewspoOtmiernie wysokie i sta-
nowig powazng pozycje w ogollnym koszcie miesa.

Koszty przwozu zywca w stosunku procentowym do
og6lnego kosztu wlasnego wotowiny wykazujg rozpietos¢
od 5% do 18%. Wysoko$¢ kosztow przewozu zywca do
kombinatow miesnych ustala sie w wyniku dziatania na-
stepujacych czynnikéw:

1) S$redniego dystansu przewozu, ktory okreslany jest
nastepujacymi elementami: zdolnosci produkcyjnej kombi-
natow miesnych, zageszczenia bazy surowcowe] (ilosci
surowca na 1 m2 powierzchni strefy surowcowej) i kon-
figuracji strefy surowcowej,

2) sposobéw dostawy zywca koleja, przepedem i samo-
chodami ciezarowymi,

3) wykorzystania $rodkéw transportowych okreslanych:
typem i ftadownoscig wagonéw (rozmiarem), szybkoscig
przebiegu wagonéw (stad) i organizacjg przewozu (usta-
laniem marszruty, obstugg w drodze),

4) kosztow okreslanych taryfami kolejowymi i innymi,
stawkami i poziomem cen pasz.



Nr 8 GOSPODARKA

Koszty przowozu migsa i przetworéw miesnych

Jednyrp z istotnych czynnikdéw przy okres$leniu zdolnosci
produkcyjnej kombinatéw miesnych sa koszty transportu
gotowych wyrobdw. Znaczne oszczednosci uzyskiwane przy
przewozie migsa w zestawieniu z transportem zywca wy-
kazujg celowos¢ lokalizowania przedsiebiorstw w miej-
scach koncentracji surowca.

W tabeli 5 wykazujemy stosunek kosztéw przewozu go-
towej produkcji uzyskanej z przerobu 1 tony zywej wagi
do kosztéw przewozu 1 tony zywej wagi zywca zaleznie
od odlegtosci.

Tabela 5

Odlegto$¢ w krn Koszt przewozu w %

100 334
300 343
500 38,9
700 40,0

1000 438

Koszt przewozu gotowej produkcji wynosi 33% do 44%
w stosunku do kosztu przewozu zywca, co potwierdza, ze
korzystniejszy jest przew6z miesa w poréwnaniu z prze-
wozem zywca, a tym samym celowos¢ maksymalnego zbli-
zenia budownictwa kombinatow miesnych do rejonéw su-
rowcowych. Wniosek ten jednak odnosi sie wytacznie do
przedsiebiorstw o roéznej zdolnosci produkcyjnej. Jesli
okresli¢ poréwnawcze korzysci budownictwa kombinatow
miesnych o r6znej zdolnosci produkcyjnej, np. wiekszego
w os$rodku konsumpcyjnym i 2—3 matych w rejonach
surowcowych, moze sie okaza¢, ze dodatkowe koszty prze-
wozu zywca do wiekszego kombinatu miesnego, znajdo
jacego sie w osrodku konsumpcyjnym, w peini kémpen
sowane sg oszczednoscig kosztow produkcji. W tym przy-
padku budownictwo wigkszego przedsiebiorstwa w osrodku
konsumpcyjnym jest korzystne. W zwigzku z tym przy
rozwigzywaniu zagadnienia poréwnawczej efektywnosci
budownictwa' kombinatow miesnych o réznej zdolnosci
produkcyjnej nalezy réwniez uwzgledni¢ miejsce lokalizacji
projektowanych przedsiebiorstw.

Poréwnawcza ocena ekonomiczna kombinatow
miesnych o réznej zdolnosci produkcyjnej

Po to, aby zadecydowaé, jaki typ kombinatu miesnego
jest z punktu widzenia kosztéow wiasnych najbardziej
ekonomiczny, dokonano zestawienia otrzymanych wynikéw
przy obliczeniu oszczednosci kosztoéw eksploatacyjnych,
ktére uzyskano dzieki budowie wiekszych kombinatow
miesnych z dodatkowymi kosztami przy transporcie zyw-
ca i miesa, wynikajgcymi z rozszerzenia strefy surowco-
wej. ,

Uwzgledniono przy tym jedynie oszczednosci kosztow
eksploatacyjnych  uzyskanych przy przerébce zywca.
Oszczednosc przy produkcji wedlin nie zostata wzieta pod
uwage w obliczeniu z tego powodu, ze zdolno$¢ produk-
cyjna oddziatébw wedlinarskich okresla sie zasadniczo na
podstawie rozmiaréw konsumpcji lokalnej. W razie ko-
niecznosci w mniejszych kombinatach miesnych moga byé
rozbudowane wigksze oddzialy wedlinarskie niz to jest
przewidziane w istniejgcych typach kombinatéw mies-
nych i odwrotnie, w duzych kombinatach miesnych moga
by¢é zbudowane mate oddzialy fabryczne produkcji wedlin,
jesli zapotrzebowanie lakalne na przetwory wedliniarskie
nie jest duze.

W wiekszych kombinatach miesnych dodatkowe wydatki
przy przewozie zywca sg 0 wiele nizsze od sumy oszczed-
nosci kosztow eksploatacyjnych i wynosza 12% do 73%
tej sumy. Whniosek ten w petni odpowiada przypadkom
przewozu kolejowego, gdyz w miare zwiekszania si¢ od-
legtosci dostaw zywca kolejg koszty przewozu wzrastajg
w mniejszym stoplrfu niz przy przepedzie. Wynika stad,
ze przy okreslonych warunkach zaopatrzenia surowcowego
budowa wiekszych kombinatow miesnych jest bardziej ko-
rzystna niz budowa kombinatéw matych.

Whiosek, jakoby budowanie mniejszych kombinatéw
miesnych we wszystkich wypadkach nie mialo by¢ ekono-
micznie efektywne, bytby jednakze niestuszny. W Zwigzku
Radzieckim jest znaczna ilo$¢ nieduzych osrodkéw kon-
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sumpcyjnych, ktére powinny by¢ zaopatrywane w mieso
i przetwory wedliniarskie. W strefie tych punktéw znaj-
duje sie zywigc, ktéry moze w petni bgdz czeSciowo za-
bezpieczy¢ zapotrzebowanie mniejszych kombinatow mies-
nych. W danym przypadku powstaje pytanie, co jest bar-
dziej optacalne i celowe — przerobka zywca w danym
punkcie konsumpcyjnym w nieduzym kombinacie miesnym,
czy tez dostawa tego zywca do wiekszego przedsiebiorstwa
i przew6z stamtgd miesa do danego punktu (lub niekto-
rych punktow), przy czym rozpatrujgc rozwigzania pro-
jektowe nalezy obliczyé oszczedno$C kosztow eksploata-
cyjnych przy budowie wiekszego kombinatu miesnego i do-
datkowe koszty w zwigzku z dostawa do niego zywca oraz
z dostawg miesa z wiekszego kombinatu miesnego do
punktu konsumpcyjnego.

Obliczenia kosztow wtasnych wykazujg, ze budowa ma
tych kombinatéw miesnych w osrodkach konsumpcyjnych
potozonych w odlegtosci 30—50 km od wiekszych kombi-
natbw miesnych nie jest uzasadniona. W przysztosci,
w miare potanienia kosztéw przewozu gotowej produkciji
miesa, strefa zaopatrzenia os$rodkéw konsumpcyjnych
wzrosnie. Wynika stad, ze budowanie matych kombinatéw
miesnych jest uzasadnione w rejonach w ograniczonej
bazie surowcowej, gdy zwiekszenie zatadunku surowca
powigzane jest ze znacznym wzrostem kosztéw przewozu
lub niemozliwe— ze wzgledu na trudnosci transportowe
oraz w matych os$rodkach konsumpcyjnych potozonych
w strefie surowcowej innych, wiekszych kombinatow mies-
nych zlokalizowanych w odlegtosci 30—50 km i dalej od
tych osrodkéw.

Koszty budowy (inwestycje) kombinatow miesnych
0 roznej zdolnosci produkcyjnej

Wysokos¢ wktadow inwestycyjnych w kombinatach mies-
nych o r6znej zdolnosci produkcyjnej ilustrowana jest na-
stepujgcymi danymi (tabela 6).

Na budowe kombinatéw miesnych typu If potrzeba nieco
wiecej wkladow kapitalowych niz dla kombinatébw mies-
nych typu i, co uwarunkowane jest ich wyzszym poziomem
wyposazenia technicznego (baza zbiorcza zywca, chtod-
nia i in.). Przy wszystkich'innych typach koszty budowy
w stosunku do 1000 rubli ogdélnej produkcji i 100 kg zywej
wagi zmniejszajg sie, co ilustruje wyzsza efektywnosc
ekonomiczng budowy wigkszych kombinatéw miesnych.

W konsekwencji, przy ocenie poréwnawczej efektywnosci
ekonomicznej przedsiebiorstw przemystu miesnego o roz-
nej zdolnosci produkcyjnej, nie zachodzi konieczno$¢ spe-
cjalnego zestawienia wktadow inwestycyjnych i kosztéw
eksploatacyjnych, gdyz zaréwno jedne jak i drugie wskaz-
niki w rébwnym stopniu Swiadczg o wyzszej efektywnosci
duzych przedsiebiorstw.

Wnioski

1 Budowanie duzych kombinatéw miesnych zabezpiecza
nizszy poziom kosztéw eksploatacyjnych i wktadéw inwe-
stycyjnych na jednostke produkcii.

2. Budowanie duzych kombinatéw miesnych potaczone
jest z powstaniem dodatkowych kosztéw przy przewozie
zywca W zwigzku z wydluzaniem sie odlegtosci dostaw.
Wysokos¢ podrozenia kosztéw transportowych zalezy od
wielu.czynnikéw: zageszczenia dazy surowcowej, jej kon-
figuracji, kierunkéw ruchu zywca, jak réwniez od sposobu
przewozu zywca, wysokosci taryf i stawek transportowych.

3. Oszczednos¢ kosztow eksploatacyjnych w  duzych
kombinatach miesnych znacznie przewyzsza wysoko$¢ po-
drozenia kosztéw przy dostawie zywca do kombinatow
miesnych. Swiadczy to o przewadze korzysci przy budowie
wiekszych kombinatéw migsnych.



P GOSPODARKA

4. Przy budowie duzych kombinatow miesnych w os$rod-
kach konsumpcyjnych uzyskuje sie dodatkowe oszczednosci
na przewozie gotowej produkcji do danego punktu kon
sutnpcyjnego.

5. Budowanie nieduzych kombinatéw miesnych w bli-
skiej odlegtosci od duzych (30—50 km) w wielu wypad-
kach nie jest uzasadnione; bardziej uzasadnione jest skon-
centrowanie produkcji w sgsiednim, wiekszym kombinacie
miesnym, gdyz koszty dostawy zywca do duzego przed-
siebiorstwa i gotowe] produkcji transportem samochodo-
wym w peilni sg optacalne w zwigzku z oszczednoscig
kosztow eksploatacyjnych.

Wegry

BEKE GEORGY

MIESNA Rok 1955

Na zakonczenie nalezy jeszcze raz podkresli€, ze podane
'wnioski uwzgledniajg jedynie dwa czynniki—poziom kosz-
tow wilasnych i wkladéw inwestycyjnych, mogace mieé
decydujace znaczenie jedynie w tym wypadku, gdy inne,
bardzo istotne czynniki (wymienione na poczatku tego
artykutuj nie wywierajg wplywu na wyznaczenie miejsca
budowy i na okres$lnie zdolnosci produkcyjnej kombinatu
migsnego.

(Wg prac Ministerstwa Przemys$lu Miesnego i Mleczar-
skiego ZSRR oraz Wszechzwigzkowego Naukowo-Badawcze-

go Instytutu Przemystu Migesnego pn. ,Trudy“, Wyd. ,Pisz-
czepromizdat*, Moskwa 1954 r.).

Opracowat P. B.

Ubytki szybko zamrazanych produktéw spozywczych w tancuchu
chtodniczym

W tancuchu chtodniczym (wychtadzanie, zamrazanie,
magazynowanie i transport) nieuniknione sg ubytki
zmniejszajgce jako$¢ i wartos¢ towaru. Mimo, ze strata
to nie jest duza, jednak wazne jest zmniejszenie jej do
minimum, bowiem niezaleznie od utrzymania jakosci na
pozadanym poziomie uzyskuje si¢ powazne oszczednoSci.
Podawane przez roznych autoréw w literaturze zagranicz-
nej i krajowej straty podczas chtodzenia, mrozenia, szyb-
kiego" zamrazania | magazynowania, odnoszq sig prze-
waznie_ do poszczegdinych rodzajow produktow spozyw-
czych i dajg albo przypuszczalne, albo graniczne war-
tosci. Stosowanie takich globalnych danych nie daje do-

ktadnych wynikéw, trzeba wiec to zagadnienie blizej
poznac.
|
Nazwa towaru Spos6b Strata Strata
opak. wzchi. % zamraz. %
Siekana watroba cielgca celof 0,13 0,67
Siekane migso 0,11 0,18.
Pieczen peklowana 0,22 1,37
Smazone mieso wieprzowe 0,10 0,13
rieczeii wieprzowa 0,16 0,32
Pieczen wotowa 0,25 0,27

*) W tablicy umieszczone sg réwniez straty dla poszczegéinych

Przeprowadzono badania i stwierdzono doktadne straty
na ciezarze podczas tancucha chilodniczego; nie udato sie
jedynie uchwyci¢ strat podczas skladowania towaréw
w stosach, dlatego tez podane przez badajgcych wartosci
ubytkbw sg nieco wyzsze od rzeczywistych. W mrozni
uktada sie przecietnie 16 kartondw, wzglednie skrzynek
jedna na drugiej, wéwczas wysuszka dolnych paczek jest
mniejsza anizeli goérnych.

Wazng role w ksztattowaniu sie strat na ciezarze pro-
duktow szybko mrozonych odgrywaja opakowania. Zada-
niem ich jest chroni¢ towar od dostepu powietrza, kurzu,
zanieczyszczen oraz przeszkodzi€ w chionigeciu wzglednie
wydzielaniu wody. W tym celu produkty nalezy opakowy-
wac¢ w celofan dobrej jakosci. Strata wody w czasie ma-
gazynowania nie jest szkodliwa, bowiem konserwuje to-
war, musi by¢ tylko uwzgledniona w kalkulacji. Celofan

jarzyn,

krajowej produkcji przepuszcza powietrze i pare wodna,
dlatego przy uzywaniu woreczkow celofanowych obserwuje
sie straty wieksze anizeli przy innych opakowaniach.
W miare wystepowania zmian w wilgotnosci powietrza,
zmienia sie réwniez wilgotnos$¢ celofanu, co nie pozostaje
bez wptywu na jego jakos¢. W celu unikniecia brakéw na-
lezy stosowa¢ celofan dwustronnie lakierowany. Najlepiej
chronig_ towar pudetka parafinowane. Niebezpieczenstwo
wplywow zezwnetrznych jest w tym przypadku prawie
wykluczone.

Badajacy nie mogli mierzy¢ wilgotnosci wzglednej
w urzadzeniu do szybkiego zamrazania, gdyz nie mieli
odtpowiﬁdniego przyrzadu do pomiaréw w niskich tempe
raturach.

Tabela 1%)

Straty podczas sktadowania w % % Razem straty w % %

L . cyrkut. S . nieruchom. cyrkut.  nieruchom.
los¢ dni  powietrza  110S¢ dni ‘yowietrza® powietrza powietrza
62 7,39 62 6,9 8,19 7,70
91 0,88 120 1,13 1,17 1,42
226 2,60 226 1,95 4,19 3,54
- - 63 0,27 0,50
183 4,07 183 361 4,64 4,19
183 4,10 183 3,80 4,62 4,32

owocéw i potraw (przyp. thum.).

Doswiadczenia wykazaly, ze wiasciwa temperatura wy-
chtadzania, zamrazania i sktadowania, wilgotnos¢ wzgled-
na, sposdb pakowania, majg duzy wptyw na koncowy cie-
zar i jakos¢ produktu.

Uzyskane dane moga by¢ zuzytkowane w zaktadach
do obliczania i znormalizowania ubytkdéw. Przy zachowa
niu wtasciwych warunkéw magazynowania mozna o0sigg-
na¢ duze oszczednosci w skali krajowej. Przy zachowaniu
wlasciwych warunkéw, np. dla groszku zielonego, straty
zmniejszajg sie o 0,5%, co pozwala na zaoszczedzenie
100 000 forintéw rocznie.

(Wg Konserv'es paiprikaipar, 1, 1955 r.).

Ttum. Mgr W. Odzinska

Realizujgc wytyczne Zlotu Krakowskiego — miodziez w pierwszym szeregu

nowatoréw i racjonalizatoréw przemystu miesnego
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Urzadzenie do przygotowywania solanki przy wykorzystaniu prgdéw
konwekcyjnych

Ob. Siwek Jan — majster wedliniarski z Zaktadow
Miesnych w Lublinie zgtosit pomyst wykorzystania prag-
déw konwekcyjnych do sporzadzania solanki.

Przygotowujgc sie do egzaminu na tytut inzyniera-
-technologa miesnego i uczac sie o pradach konwekcyj-
nych uprzytomnit sobie jak pracochtonna jest czynnosc
sporzadzania solanki do peklowania, jezeli dokonuje sie
jej za pomocag wiosta. Przypomniat sobie réwniez, ile by-
to nieudanych i kosztownych préb zastosowania réznego
rodzaju mieszadet mechanicznych. Po przeprowadzeniu
domowych préb wykorzystania do tego celu pradéw kon-
wekcyjnych, ztozyl wniosek o tresci nastepujacej.

Proponowane urzadzenie oparte jest na zasadzie pra-
doéw konwekcyjnych, ktore bez pomocy mechanizméw czy
tez rak ludzkich dokonujg wprost idealnego wymieszania
soli z woda.

Urzadzenie wykonane z trwatego, niesmolistego dre-
wna, sklada sie z dwoch drgzkéw, do ktérych umocowa-
no szkielet przypominajgcy kwadratowg lub podiuzng
skrzynie o pochytym (w kierunku dtugosci basenu) dnie.
Mozna réwniez zastosowaé Scisle pleciony kosz wiklino-
wy. Wskazane jest dostosowanie dtugosci skrzyni lub
kosza do szerokosci basenu, tak aby pomiedzy skrzynig
a Sciang podiuzng basenu nie pozostawata zbyt szeroka
przestrzen wolna. Dno kosza powinno by¢ odlegte od
dna basenu co najmniej o 30 cm.

Kosz zawiesza¢ nalezy w pozycji pochytej, aby spadek
dna kosza szedt w kierunku dlugosci basenu. W napel-
nionym odmierzong iloscia wody basenie zawiesza sie
kosz w oparciu o krawedzie jego dtuzszych Scian Kosz
wypetniony by¢é powinien taka iloScig soli, jakg doda¢
nalezy do odmierzonej wody, aby uzyska¢ pozadane ste-
zenie. Mozna rowniez wsypa¢ sOl do uprzednio zawie-
szonego w basenie kosza.

Na skutek rozpuszczania sie soli w wodzie wytwarza
sie¢ solanka, ktéra jako ciezsza od wody opada na dno
basenu, wyttaczajagc stamtgd wode nie nasycong solg,
dzieki czemu powstaje staty ruch — prad konwekcyjny,
trwajacy az do catkowitego wyréwnania stezenia soli

Projekt kosza do przygotowywania solanki przy wykorzy-

staniu prgdow konwekcyjnych. 1 — widok kosza od strony

diuzszego boku, 3 — opuszczona krawedz dna kosza musi

by¢ oddalona od dna basenu co najmniej o 30 cm, 4 —

wnetrze basenu, 5 — kosz w pozycji zawieszonej (widok

2 8°ry), przy czym wielko$¢ kosza dostosowana jest do
wymiaréw basenu solankowego.

W basenie i rozpuszczenia sie jej w koszu. Wykorzystane
jest wiec w tym przypadku prawo fizyczne opadania (za-
sada grawitacji cieczy) roztworu NacCl.

Pomyst zaopiniowany zostat przez Centralne Labora-
torium Badawcze Przemystu Miesnego jako ciekawy, nie-
mniej jednak poczyniono zastrzezenia co do mozliwosci
przedostawania sie soli w stanie krystalicznym na dno
basenu, w konsekwencji czego konieczne byloby miesza-
nie oraz ewentualnego kawalenia sie soli w koszu, wsku-
tek czego rozpuszczanie odbywaloby sie powoli. Wskaza-
no wiec na celowo$¢ sprawdzenia pomystu w praktyce.
Stosownie do zalecen Centralnego Laboratorium Badaw-
czego P. Mies. przeprowadzono komisyjnie w Zaktadach
Miesnych w Lublinie i w Grudzigdzu pomiary stezenia
co kilka — kilkanascie godzin w dolnej i goérnej war-
stwie solanki.

Wyniki badan w Zaktadach Miesnych w Lublinie

W dniu 1711 br. o godz. 11 wlano do basenu 300 1 wo-
dylhi nasypano do kosza umieszczonego w basenie 120 kg
soli.

Godzi Stgzlenig Stezenie
) odzi- w dolnej w gdrnej ’
Pomiar Data na czesci cgeéci ! Uwagi
basenu basenu
1 17 15 14 Bi 6 B$ Po wyciggnieciu
2 18 8 22 17 .. kosza z basenu
3 18 15 25 ,, 18 stezenie solanki
4 19 8 27, 23, wyréwnato sie i

stwierdzono ste-
zenie 25 Be

~Po wyciagnigciu kosza stwierdzono, ze sol nie skawa-
lila sie, na dnie basenu nie stwierdzono skrystalizowa-
nej soli, w koszu pozostaty zanieczyszczenia z soli.

Wyniki badan w Zaktadach Miesnych w Grudzigdzu

Do doswiadczen uzyto okragta kadz drewniang o po-
jemnosci 500 litréw, sSrednicy 1,0 m i wysokosci 0,8 m,
kosz z wikliny okorowanej prostokgtny, o wymiarach
0,7 X 0,55 x 0,34, wnetrze kosza, tj. dno i boki do wy-
sokosci 0,3 obszyto wraperem.  Zanurzenie kosza
w wodzie wynosito 0,2 m. Sol-warzonke uzyto do pierw-
szej préby w ilosci 50 kg, do drugiej zas — 100 kg,
ktére dano w dwdch dawkach po 50 kg. Kadz napetniono
woda w ilosci 350 1, kosz z solg zawieszono ukoshie pod
katem 20° (zamiast pochytego dna).

Wyniki pierwszej proby

Stezenie roztw. w "Bi

o
> 3
2 g 55 £ g g

© N . . o > © ] =S
g 3 S 3 g2 o og c9
SE 8 oo o oy S5 Ss oo
o i = =2 2o 2 i

a7 8 50 350 10
i 9 8 6 2

10 8 7 7 1

Po dwéch godzinach stwierdzono catkowite rozpuszcze-
nie 50 kg NaCl i wyréwnanie stezenia w gornej i dol-
nej warstwie. Zanieczyszczenie rozpuszczalnika w posta-
ci szarego kozucha piany o grubosci od 1 cm pozostato
na wierzchu solanki w koszu. Zanieczyszczenia nieroz-



26 GOSPODARKA MIESNA

puszczalne w postaci grudek obcych ciat pozostaly na
dnie kosza. Skawalenia sie soli nie stwierdzono.

Wyniki drugiej proby

Stezanie roztw . w “Bé

o
e 2 . )
° 5 85 = &
5 \ (%] (%] c
gz & ° % g5 5 SE &2
[aR =] o Fiu =a 2 =c BS) 17
18 10 50 350 10 — —
100 9 5 3 2
1 8 8 5 3
11¢ 8 8 6 2
12 8 7 7 -
123 50 8 7 7 -
13 75 10 7 3
13 75 14 u 3
14 7 16 13 3
15 7 19 16 3
1530 7 17 17 -

Rozpuszczenie catkowite pierwszej porcji 50 kg NaCl
nastgpito po uplywie 15 godziny, a wyrownanie stezen

Z doswiadczen nauki

Mgr inz. STANISLAW CHUCHLA

Centr. Lab. Bad. Przem. Migs. w Warszawie
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po uptywie dalszej 0,5 godziny. Rozpuszczanie catkowite
nastepnej porcji 50 kg NaCf nastgpito po uptywie 25
godz. od chwili jej zatadowania, a wyrO6wnanie stezen po
uptywie dalszej 0,5 godziny. Zanieczyszczenie wystgpito
podobnie jak przy pierwszej probie z tym, ze grubosc
kozucha piany wynosita okoto 2 cm. Skawalenia soli nie
stwierdzono.

Przedstawione wyniki Swiadczg o tym, ze pomyst ob.
Siwaka w praktyce zdat egzamin. Zastosowanie kosza
obszytego wraperem daje jeszcze jedng korzy$¢, a mia-
nowicie umozliwia zebranie wszelkich zanieczyszczenh
znajdujgcych sie w soli, co dotychczas wymagato dodat-
kowych zabiegow.

W celu upowszechnienia pomystu nalezy przeprowa-
dzi¢ jeszcze kilka préb kontrolnych. Proby te muszg sie
odby¢ w normalnych basenach betonowych, stosowanych
do przygotowania solanki. Pomiary w Zakftadach Mies-
nych w Lubhnie sg w swej ilosci niewystarczajgce oraz
niepetne, poniewaz nie wzieto pod uwage temperatury
wody i roztworu. Wydaje sie, ze wilasciwg metode po-
miarébw obraly Zaktady Miesne w Grudzigdzu i naleza-
toby ja stosowa¢ przy dokonywaniu nastepnych prob.

Nalezy stwierdzi¢, ze Ob. Siwak dokonat ciekawego
udoskonalenia w technologii przetworstwa miesnego.

Marian Misztal
CZPMies. % Warszawie

Badania nad zamrazaniem miesa cieptego

(Streszczenie)

Wedtug obowigzujacych przepiséw mieso moze by¢ do-
puszczone do obrotu handlowego lub poddane dalszym
zabiegom technologicznym dopiero po odpowiednim okre-
sie chtodzenia. Dotyczy to réwniez miesa przeznaczonego
do zamrozenia.

Wiadomo, zew okresie wzmozonych dostaw sezonowych
szczegolne trudnosci  wystepujg na odcinku nalezytego
wychtodzenia -tusz po uboju przed dalszym przekazaniem
ich do dystrybucji, przerobu, czy tez do zamrozenia.
W poszukiwaniu drég usuniecia tych trudnosci wysunieto
koncepcje przekazywania do zamrozenia poéttusz i Ewierci
bezposrednio po uboju, jeszcze w stanie cieptym.

Obok niewatpliwych korzysci, jakie datoby zrealizowanie
takiej koncepcji, -istniejg pewne — ni-e ostatecznie jeszcze
ugruntowane — teoretyczne i praktyczne zastrzezenia od-
nosnie takiego sposobu zamrazania.

W Centralnym Laboratorium  Badawczym Przemystu
Miesnego wykonano szereg doswiadczen, -ktorych celem
bytlo wykazanie réznic zachodzacych pomiedzy miesem
zamrozonym po wychtodzeniu a miesem zamrazanym
w stanie cieptym, bez uprzedniego wychtodzenia.

Sposéb wykonania doswiadczen

Badania prowadzono nad pottuszami wieprzowymi kla-
sy Il i ¢wierciami wotowymi tylnymi klasy Ill. Badaniom
poddano 56 sztuk pottusz wieprzowych o tacznym cieza-
rze ponad 2500 kg oraz 24 céwierci wolowych o ciezarze
okoto 1000 kg.

Dla uzyskania jak najbardziej poréwnywalnych wynikéw
zamrazano jedna poéttusze lub Cwier¢ tylng (np. lewa)
z tej samej sztuki bez wychtodzenia, a druga pottusze
lub ¢Ewier¢ (np. prawg) po wychtodzeniu trwajgcym 48
godzin. W chwili przekazywania miesa do zamrozenia
wykazywato ono w najgtebszych warstwach temperature:
cieple (po 2 do 4 godz. od uboju) +28° do +30°C, a wy-
chtodzone od +4° do +8°C. Do zamrazalni po6ttusze
i éwierci transportowane byly w pozycji wiszacej. Zamra-
zanie odbywato sie w tunelu zamrazalniczym w tempera-
turze od —24° do —30°C; czas zamrazania wynosit okoto
24 godzin. Po zamrozeniu, tj. po osiggnieciu wewnatrz
pottusz i CEwierci temperatury od —12° do —15°C, towar
przekazywano do komory o temperaturze od —13° do
—17C.

Rozmrazanie miesa przeprowadzono w pomieszczeniu
o temperaturze +8° do +12°C, w okresie czasu od 36 do
40 godzin. Po rozmrozeniu temperatura w najgrubszych
partiach miesni wynosita od 0° do +3°C. Po rozbiorze
(trybowaniu) pobierano cze$¢ miesa, peklowano je i pro-
dukowano kietbase zwyczajng, oddzielnie z miesa zamra-
zanego bez wychtodzenia i po wychtodzeniu. Proces tech-
nologiczny produkcji kietbasy byt zgodny z obowigzujaca
instrukcjag, identyczny dla kietbasy z surowca mrozonego
w stanie cieptym jak i dla kietbasy z surowca zamraza-
nego po wychtodzeniu.

Wykonano dwie serie doswiadczen: 1 — w okresie wio-
sennym (marzec) i 2. — w okresie letnim (czerwiec). Serie
podzielone byty na dwie czesci: potowe péttusz i Ewierc-i
mrozonych w stanie cieptym i potowe mrozonych po wy-
chlodzeniu - poddawano rozmrozeniu i dalszym badaniom
juz po kilku dniach od, zamrozenia, a druga potowe po
trzymiesiecznym przechowywaniu w stanie zamrozonym.

Badania laboratoryjne

Prébki do badan laboratoryjnych pobierano z pole-
dwic wieprzowych i miesni  potsciegnisfych wolowych
w nastepujacych etapach cyklu dos$wiadczalnego:

1) po uboju (po uptywie 2—4 godizin od momentu
ubojus),

2) przed zamrozeniem (ij. dla miesa zamrazanego
w stanie cieptym bezposrednio po uboju, a dla miesa
chlodzonego po uptywie 48 godzin od uboju),

3) bezposrednio po rozmrozeniu.

W badaniach fizyko-chemicznych okreslono:

1) pLl (stezenie jonéw wodorowych),

2) koagulacje cieplng (ubytek: w czasie gotowania),

3) zdolnos¢ pecznienia (wchtaniania wody).

W badaniach bakteriologicznych wykonywano nastepu-
jace oznaczenia:

1) preparat odciskowy bezposredni z zewnetrznej war-
stwy proby

2) preparat odciskowy bezposredni z wewnetrznej war-
stwy proby
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3) Srednia iloS¢ bakterii w 1 g miesa z warstwy ze-
wnetrznej

4) S$rednia iloS¢ bakterii w 1 g migsa z warstwy we-
wnetrznej

W kietbasie oznaczono ilos¢ bakterii w 1 g oraz ro
biono preparat odciskowy.

W badaniach organoleptycznych poza oceng barwy, kon-
systencji, zapachu, przeprowadzono prébe pieczenia i go-
towania. W probie pieczenia szczegolng uwage zwracano
na kruchos¢, soczystos¢, zapach i smak miesa, a w prébie

otowania poza powyzszymi — na barwe i aromat

ulionu.

W procesie produkcji kietbasy zwyczajnej prowadzono
obserwacje organoleptyczne podczas peklowania, kutrowa-
nia miesa, ngzenia kidtbasy oraz komisyjne degustacje

gotowego produktu.
Wyniki doswiadczen Tabela 1
Ubytki wagowe w %
N

_a_a-g 2 % 'g

=2 P S S
Mieso oR N 2y < _
SN = <@ £ gfﬁ
£y § % § 82
o5 N e o xS
wieprzowe | 0,07 1,49 + 0,09 2,07
1 1,38 0,58 106+ 041 261
wotowe | 1,77 1,54 + 0,04 3,27
I 1,44 116 161 - 004 425

Uwaga: X Mieso zamrazane w stanie ciepiym
1. . . po wychtodzeniu przez 48 godzin.

Jak wida¢ z tabeli Nr 1, podczas chiodzenia przez 48
godzin wieprzowina stracita srednio 1,38% cigzaru, a wo-
towina $rednio 1,44%. W przypadku zamrazania miesa
w stanie ciepiym chiodzenie zostaje pominiete, a w zwigz-
ku z tym unika sie ubytkéw Wagowych.

Ubytki podczas zamrazania wieprzowiny wyniosty: dla
migsa mrozonego bez wychtodzenia srednio 0,67%, a dla
migsa mrozonego po wychtodzeniu (przez 48 godzm) Sred-
nio 0,58%.

Mieso wotowe zamrozone w stanie cieptym wykazato
ubytki wagowe podczas zamrazania wyzsze Srednio
0 0,61% od ubytkébw miesa mrozonego po wychtodzeniu
1 wyniosty dla pierwszego 1,77%, a dla drugiego 1,16%.

Ubytki podczas sktadowania miesa przez 3 miesigce sg
dla wieprzowiny mrozonej w stanie cieptym wyzsze Sred-
nio o 0,43% od mrozonej po wychtodzeniu i wynosza dla
pottusz niechtodzonyeh $rednio 1,49%, a dla pottusz mro-
zonych po wychtodzeniu $rednio 1,06%.

Wotowina mrozona w stanie cieptym stracita podczas
3-miesiecznego sktadowania $rednio 1,54%, a wotowina
mrozona po wychtodzeniu w tym samym okresie i w tych
samych warunkach sktadowania Srednio 1,61%.

Zmiany wagowe podczas rozmrazania sg stosunkowo
bardzo mate i wykazujg przewaznie kierunek dodatni, tzn.
wzrost wagi rozmrazanego migsa. Ttumaczy sie to tym, ze
na zamrozonym migsie, umieszczonym w pomieszczeniu
0 temperaturze wyzszej niz temperatura miesa, wystepuje
kondensacja pary wodnej (oszronienie migsa), czeSciowo
wchfanianej w procesie rozmrazania przez powierzchniowg
tkanke miesna.

Zestawienie zmian Wagowych podczas chtodzenia, za-
mrazania, skladowania i rozmrazania daje moznos¢ po-
rébwnania stosowanych sposobéw mrozenia pod wzgledem
ubytkéw Wagowych.

Z cyfr podanych w tabeli Nr 1widac¢, ze wieprzowina za-
mrazana w stanie ciepiym wykazuje ogolny ubytek s$red-
nio 2,07%, a zamrazana po wychtodzeniu trwajacym 48
godzm $rednio 2,61%, czyii 0,54% wiecej niz pierwsza.
W sumie ubytki dia Wo{owiny mrozonej w stanie cieptym
wyniosty srednio 3,27%, a dla mrozonej po wychtodzeniu
Srednio 4,25%, czyli o 0,98% wiecej.

Z tabeli Nr 1 wynika, ze poddawane mrozeniu mieso
cieple wykazuje podczas zamrazania, skladowania i roz-
mrazania nieco wieksze ubytki wagowe anizeli mieso
uprzednio wychtodzone. Przed rozpoczeciem mrozenia wie-
przowina wychtodzona stracita 1,38% (podczas gdy nie-
chlodzona 0,04%), a po rozmrozeniu roéznica w sumie
ubytkéw wynosita juz tylko 0,54%.

Podobnie jest rowniez w przypadku wotowiny: poczat-
kowa réznica wynosita Srednio 1,44%, a ostateczna 0,98%.

W sumie, ubytki wagowe dla wieprzowiny zamrozonej
po wychtodzeniu sg Srednio o okoio 0,50%, a dla wotowiny
do 1,0% wieksze anizeli miesa zamrazanego bez uprzednie-
go chltodzenia, stad tez przez zamrazanie migsa w stanie
cieptym — po rozmrozeniu otrzymuje sie wiecej masy
miesnej: wieprzowiny o okolo 0,50%, a wotowiny do 1,0%
anizeli przez zamrazanie miesa chtodzonego. Jak wida¢ —
przy m:esie chudym (wotowina) réznice sg wieksze.

Liczba pH (stezenie jonbw wodorowych) obniza sie pod-
czas chlodzenia migsa prawie do tego samego poziomu
w przypadku wieprzowiny (z pH 5,95 po uboju do 5,83 po
wychtodzeniu) jak i w wypadku wotowiny (z 6,03 po
uboju do 581 po wychtodzeniu). Odczyn pH miesa po roz-
mrozeniu jest taki sam dla wieprzowiny chifodzonej i nie
chtodzone] przed zamrozeniem (wynosi 5,88), a dla woto-
winy chtodzonej bardzo nieznacznie wyzszy (5,88) od wo-
towiny zamrazanej na ciepto (5,85). Zatem réznice w po-
miarach pH sg nieznaczne.

Koagulacja cieplna. Podczas gotowania migesa po roz-
mrozeniu nie stwierdzono wyraznych roznic pomigdzy mie-
sem mrozonym w stanie ciepiym, a mrozonym po wychto-
dzeniu.

Zdolnosc¢ pecznienia migsa (wchtaniania lub utraty wody)
ma po uboju warto$¢ dodatnig (wieprzowina od +4,39%
do +6,54%, wotowina od +0,84% do (+4,58%, obnlzajq-
cg sie podczas chtodzenia (Wieprzow:pa do 2,32%, woto-
wina do 1,64%). Po rozmrozeniu'mieso wykazuje znacznie
gorsze zdolnosci wchtaniania. Wieksze straty wykazuje tu
mieso zamrozone w stanie cieptym (wieprzowina 6,33%,
wotowina 10,42%) wobec mniejszych ubytkéw miesa mro-
zonego ipo wychtodzeniu (wieprzowina 4,01%, wotowina
9,12%). Wynika stad, ze mieso mrozone po wychtodzeniu
posiada nieco lepsze wtasnosci wchtaniania wody w sto-
sunku do miesa mrozonego na ciepto.

Zmiany bakteriologiczne. Podczas, chtodzenia miesa po
uboju przez 48 godzin nastepuje dwu- do o$miokrotnego
wzrostu ilosci bakterii. Dlatego tez mieso niechlodzone
w momencie oddawania go do zamrozenia posiada mniej-
sze zakazenie bakteryjne.

Mieso chtodzone, zamrazane i rozmrazane w marcu wy-
kazuje mniejsze zakazenie anizeli mieso poddawane tym
samym zabiegom w czerwcu.

Bezposrednio po rozmrozeniu w nieznacznej wiekszosci
préb miesa zamrozonego w stanie cieptym ilos¢ bakterii
jest mniejsza anizeli w prébach miesa zamrazanego po
wychtodzeniu.

Badania organoleptyczne. Uchwytng r6znica, jaka da-
wala sie zauwazy¢ pomiedzy stosowanymi sposobami mro-
zenia, byt rozny stopien obeschniecia powierzchni péttusz
i ¢wierci w momencie oddawania nresa do zamrozenia.
Mieso przekazywane do mrozenia w stanie cieptym po-
siadato powierzchnig zawsze bardziej wilgotng. Poltusze
i ¢wierci chtodzone w momencie rozpoczynania mrozenia
posiadaty juz na powierzchni warstewke obsuszonej tkan-
ki. W stanie zamrozonym nie zauwazono uchwytnych
réznic.

Podczas rozmrazania nie stwierdzono organoleptycznie
zadnych uchwytnych réznic. Podobnie i po rozmrozeniu,
niezaleznielod zastosowanego sposobu zamrazania, pod
wzgledem konsystencji, barwy, zapachu, wygladu i stanu
powierzchni nie znaleziono réznic.

Po rozmrozeniu przeprowadzono préby gotowania i sma-
zenia porcji odcietych z poledwic wieprzowych i miesni
polsciegnistych wolowych. Wyniki tych préb nie wyréznia-
ty zdecydowanie ktéregokolwiek ze sposobow mrozenia ja-
ko dajgcego po rozmrozeniu mieso smaczniejsze, bardziej
kruche i soczyste. Zdania osob biorgcych udziat w ocenie
byiy zazwyczaj podzielone.

Ocena bulionu z gotowania miesa réwniez nie wykazata
wyraznych roznic, jednak czesto stwierdzano, ze bulion
z migsa mrozonego bez chiodzenia posiadat nieco inten-
sywniejszg barwe lub wiekszg iloS¢ wytrgconych biatek
w postaci osadu lub ktaczkow.

Przeprowadzono cztery produkcje kietbasy zwyczajnej.
W kazdej produkcji poréwnywano surowiec i produkt
z miesa mrozonego bez wychtodzenia z surowcem i pro-
duktem z miesa zamrazanego po wychtodzeniu.

Podczas peklowania obserwowano pewne réznice
w szybkosci przybierania przez mieso pozadanej barwy.
Mieso mrozone w stanie ciepiym peklowato sie nieco
wolniej.
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Podczas dalszego procesu technologicznego obserwowa-
no pewne roznice w ilosci wchtanianej wody przez woto-
wine w czasie kutrowania. Dodawano tyle wody, aby
otrzymac jednakowa konsystencje kutrowanego farszu.
Proby wykazaly, ze wotowina mrozona na ciepto przyj-
mowata podczas kutrowania $rednio 56,0%, a wotowina
zamrazana po wychtodzeniu $rednio 59,5% Wody

Wystapity roznice w wydajnosci, a takze nieznaczne
w jakosci wyprodukowanej kietbasy. Srednie wydajnosci
kietbasy wynosza dla kietbasy z miesa zamrazanego w sta-
nie cieptym 98,70, a dla kielbasy z miesa mrozonego po
wychtodzeniu 101,63%. Roéznica w wydajnosci wyniosta
wiec 2,93%.

W wyniku komisyjnych degustacji, przeprowadzanych po
kazdej produkcji kietbasy, przewaznie nie stwierdzono ze-
wnetrznych réznic.

Na przekroju réznic nie stwierdzano lub tez stwierdzano
odnosnie barwy i zwigzania, a mianowicie kietbasa z mie-
sa zamrazanego w stanie cieptym posiadata gorsza barwe,
wskazujgcg na nieco stabsze przepeklowanie miesa, a tak-
ze kietbasa ta byta nieco stabiej zwigzana, posiadata luz-
niejsza konsystencje anizeli kietbasa z migsa mrozonego
po wychfodzeniu (pomimo, ze to ostatnie wigzato wiecej
wody podczas kutrowania). Roznice te' jednak nie wyste-
powaty nigdy w stopniu dyskwalifikacyjnym, totez towar
ten odpowiadat stawianym wymaganiom dla kietbasy zwy-
czajne).

Odnosnie smaku, kruchosci, delikatnosci miesa, w wiek-
szosci przypadkéw stwierdzono, ze kietbasa z miesa chto-
dzonego przed zamrozeniem jest nieco lepsza. ROznice
byly bardzo nieznaczne, trudno uchwytne, ale kietbasa
z miesa chtodzonego byta nieco kruchsza, bardziej delikat-
na, o bardziej pelnym smaku. Najczestszym wnioskiem
z degustacji byt brak réznic pomiedzy kietbasami.

W gotowym produkcie okreslono pH oraz wykonywano
badania bakteriologiczne. Stezenie jonéw  wodorowych
(pH) nie wykazuje roznic. W poszczegolnych produkcjach
pH jest prawie takie same dla kietbasy z migsa mrozonego
w stanie cieptym jak i z miesa chtodzonego przed zamro-
zeniem.

(Prébki kietbasy przechowywano do 7 dni. w temperatu-
rze pokojowej, w stanie wiszagcym. Dla pogorszenia wa-
runkow przechowywania probki kietbasy owijano luzno
papierem pakunkowym. Kietbasy badano organoleptycznie
co drugi dzien, obserwujgc przede wszystkim stopien po-
marszczenia i pokrycia powierzchni plesnig, wyglad prze-
kroju i smak kietbasy. Marszczenie sie ostonki i 'pokrywa-
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nie sie jej drobng biatg plesnia przebiegatlo mniej wiecej
jednakowo w obydwu prébach. W tym przypadku, kiedy
bezposrednio po produkcji kietbasa z migsa mrozonego bez
wychtodzenia posiadato barwe nieco ciemniejszg (szarozie-
lonkawa, niedopeklowane migso), wada ta nie zanikata
réwniez podczas przechowywania kietbasy.

W wiekszosci przypadkow smakowo rdéznic nie stwier-
dzono. Ogdblnie — zauwazone roznice byly bardzo nie-
znaczne i tylko w minimalnym stopniu mogty niekiedy
wplywaé na ostateczng ocene kietbasy.

Ogoélne omowienie uzyskanych wynikow

Wyniki przeprowadzonych  doswiadczenn dowodza, ze
mrozenie miesa w potuszach j éwierciach w stanie cie-
ptym jest zabiegiem, ktéry nie wplywa dyskwalifikujg«)
na mieso, pozwala uzyska¢ po rozmrozeniu nieco wieksza
mase towarowa, chociaz nie pozostaje to bez pewnego
wptywu na jako$¢ nttesa i jego zachowanie sie podczas
dalszych procésoéw technologicznych, jak réwniez na wy-
dajnos¢ i jakos¢ 'gotowego produktu.

Ze wzgledu na grozbe zaparzenia sie transport cieptych
péttusz i Cwierci musi odbywaé sie w pozycji wiszacej
I dlatego $rodki transportu przeznaczonego do tego ro-
dzaju przewozéw musza by¢ wyposazone w odpowiednie
urzadzenia.

Na podstawie dotychczasowych doswiadczen nad mro-
zeniem miesa w stanie cieptym stwierdzono, ze czas mro-
zenia miesa cieptego jest o 20% do 30% dtuzszy od czasu
mrozenia miesa po wychtodzeniu.

Whioski :,

Przeprowadzone doswiadczenia nad poréwnawczym za-
mrazaniem migesa w potuszach i ¢wierciach w stanie cie-
ptym i po wychtodzeniu pozwalajg na wyciggniecie naste-
pujacych wnioskow.

1 Zamrazanie migsa (pottusz i ¢wierci) w stanie cieptym
jest catkowicie mozliwe j pozwala na otrzymanie po roz-
mrozeniu miesa odpowiadajgcego wymaganiom organolep-
tycznym, stawianym dla miesa rozmrozonego — zamraza-
nego po wychtodzeniu.

2. W okresach wystepowania powaznych trudnosci na
odcinku chiodzenia migsa po uboju mozna dopusci¢ mro-
zenie pottusz i Cwierci w stanie cieplym z wyraznym prze-
znaczeniem ich do dystrybucji, gdyz przy przeznaczeniu
ich do przetworstwa nalezy liczy¢ sie z uzyskaniem miej-
szej wydajnosci gotowego produktu.

Spotkanie Redakcji z czytelnikami

W trosce o jak najwiekszg przydatno$¢ czasopisma dla
potrzeb czytelnikbw w sensie dostarczania im materiatow
mogacych wplynaé na poprawe stylu pracy, poprawe ja-
kosci produkcji, osigganie oszczednosci, a tym samym
zmniejszanie kosztdw wiasnych, redakcja ,Gospodarki
Miesnej" zorganizowata spotkanie z czytelnikami rekru-
tujgcymi sie z zakladéw miesnych podleglych Stalino
grodzkiemu Zjednoczeniu Przemyslu Miesnego w Byto-
miu oraz z innych przedsiebiorstw wojewddztwa stalino-
grodzkiego, ktérych dziatalno$¢ zwigzana jest w gospo
darkg miesem w kraju. W spotkaniu tym redakcja widzia-
ta mozliwos¢ uzyskania odpowiedzi na pytanie — w jakim
stopniu czasopismo zaspokaja potrzeby swoich czytelnikdw.

Wybér terenu stalinogrodzkiego jako miejsca spotkania
redakcji z czytelnikami podyktowany byt tym, ze zaktady
migsne podlegle zjednoczeniu stalinogrodzkiemu partycy-
pujg w okoto 25% w ogdlnej puli migsnej przemystu kra-
Jowego.

Spotkanie to jest pierwszym z cyklu, ktéry redakcja ma
zamiar realizowa¢ co pewien okres czasu, za kazdym razem
w innym okregu gospodarczym kraju.

Omawiane spotkanie odbylo sie na terenie Bytomia,
w dniu 14 czerwca br. Udziai w nim wzieli: przedstawi-
ciele Ministerstwa Przemyslu Miesnego i Ml., w tym prze-
wodniczacy Komisji Programowej czasopisma, przedsta-
wiciele Centralnego Zarzadu Przemyslu Miesnego, Stali-
nogrodzkiego Zjednoczenia Przemys$lu Miesnego oraz wszy-

stkich zaktadéw miesnych podleglych temu zjednoczeniu,
przedstawiciele Zaktadu Transportu w Bylomiu, Stalino-
grodzkiego Okregowego Przedsiebiorstwa Tuczu Przemy-
stowego, Stalinogrodzkiego Okregowego Przedsiebiorstwa
Obrotu Zwierzetami Rzeznymi, Chtodni Skladowej, Re-
jonowego Przedsiebiorstwa  Przetworstwa  Odpadkéw
Zwierzecych i Roslinnych, przedstawiciel Naczelnej Redak-
cji Czasopism Wydawnictwa Przemyslu Lekkiego i Spo-
zywczego oraz przedstawiciele redakcji w osobach redak-
tora naczelnego i sekretarza redakciji.

Punktem wyjsciowym obrad redakcji z czytelnikami byto
wygtoszenie referatu przez doc. dr. inz. A. Rutkowskiego,
dyrektora naukowo-technicznego Instytutu  Przemyslu
Tluszczowego. Tematem artykutu byio oméwienie czaso-
pisma ,Gospodarka Miesna" od Nr 7 — 1953 r. do Nr 5 —
1955 r. wigcznie, a wiec numeréw wydanych w okresie
prawie dwuletnim. Analiza wymienionych numeréw cza-
sopisma — pod wzgledem tematyki, poziomu i formy
opracowan oraz uktadu graficznego wewnatrz numeréw
i szaty graficznej zewnetrznej, bogato ilustrowana ze-
stawieniami cyfrowalnymi, danymi statystycznymi — byta
podstawg do dyskusji i niejako pierwszym jej gtosem.

Miedzy innymi referujgcy zwroci) szczegolng uwage na
wzrost procentowy tematyki przemystu miesnego kosztem
tematéw ogoélnych, wielobranzowych w skali omoéwio-
nego okresu. Tematy ogélne z 42,1% sprowadzone zo-
staly do 5,6% udzialu w tematyce czasopisma ostatnich
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miesiecy, natomiast udziatl tematyki przemystu miesnego
z 22,8% wzrést w ostatnich numerach do 76,6%, Stosun-
kowo maly udziat publikacji z branz poza przemystem
miesnym uzasadniony jest tym, ze w wiekszosci przy-
padkéw publikowane sa. tylko takie artykuty z innych pio-
noéw gospodarczych, ktore omawiajg zagadnienia majgce
bliski zwigzek z przemystem migsnym.

Przejscie ,Gospodarki Miesnej* poczawszy od Nr #
w roku biezgcym, z czasopisma o tematyce ekonomiczno-
technicznej na czasopismo o tematyce techniczno-ekono-
micznej znalazlo uznanie z uwagi na to, ze w wiekszym
stopniu niz to miato miejsde poprzednlo zaspokaja po-
trzeby pionu produkcji, a wiec podstawowego aparatu
w dziedzinie gospodarki masg miesng w kraju, niemniej
jednak ozywiona dyskusja ujawnita szereg potrzeb czy-
telnikbw z terenu w. zakresie publikacji, jak réwniez
i mankamentéw jesli chodzi o czytelnictwo.

Modernizacja i racjonalizacja

Podstawowym warunkiem rozwoju przemystu miesnego
jest jak najdalej idace zmechanizowanie poszczegoéinych
czynnosci w zaktadach produkcyjnych, z czym wigze sie
zagadnienie modernizacji urzadzen i wynalazczosci pra-
cowniczej. Z kolei racjonalizacja pracy i najdrobniejsze
nawet usprawnienia na kazdym ze stanowisk sprzyjajg
rozwojowi coraz to lepszego stylu pracy, osigganiu coraz
lepszych wynikow. Dlatego tez zdaniem dyskutantow stu-
szne jest publikowanie materiatdbw dotyczacych tych za-
gadnien z tym jednak, ze artykuly opracowane na pozio-
mie wysokim powinny zawiera¢ podsumowanie ujete
w formie przystepnej dla kazdego czytelnika, a wiec moz-
liwej do wykorzystania dia celéw szkoleniowych, ze ma-
terialy z dzialu ,ZSRR i krajow demokracji ludowej* po-
winny by¢ raczej streszczeniami publikacji i tylko takich,
ktére na obecnym etapie rozwoju naszego przemystu
moga by¢ adaptowane.

Zagadnienie wynalazczosci pracowniczej czy racjonali-
zacji pracy powinno znalez¢ szerszy wyraz w czasopismie,
bowiem ciekawe pomysty z zakresu urzadzen jak i uspraw
nien pracy czy innych doswiadczen z terenu danego za-
ktadu powinny byé droga publikacji przenoszone, przeka-
zywane do wiadomosci innym zakladom w celu ich jak
najszerszego wykorzystania.

Miedzy innymi korzystne byloby publikowanie materia-
tow omawiajacych zagadnienie racjonalnego ustawienia
i wykorzystywania maszyn, jakimi poszczegdlne zaktady
miesne dysponujg, w celu osiagniecia jak najstuszniejsze-
go rozwigzania linii produkcyjnej, tzw. linii ciagtej pro-
dukciji.

Omawiane zagadnienia powinny by¢ w zasadzie ilu-
strowane i to w ten sposob, aby zaréwno wykresy, ry-
sunki jak i fotografie uzmystawialy pojecia czy opisy za-
warte w tresci artykutu w sensie lepszego, glebszego ich
zrozumienia.

Zagadnienia produkcyjne

Dyskutanci poruszyli szerg spraw z dziedziny prze-
tworstwa miesnego, podkreslajac stusznos¢ jak najbardziej
wyczerpujacego przepracowania ich i publikowania na
tamach czasopisma.

Dotycza one zagadnienia rozbiorow, ktére mogtoby byé
ujete jako cykl opracowan obejmujgcy caloksztatt tego
zagadnienia, problemu gospodarki jelitami naturalnymi
i stosowania ostonek sztucznych, produkcji wedlin trwa-
tych oraz stopnia wykorzystania w tej materii doswiad-
czen krajowych i zagranicznych, produkcji wedlin z mie-
sa mrozonego w aspekcie jakosci — jakie sg w tym kie-
runku czynione préby i jakie propozycje technologiczne,
zagadnienia zawartosci wody w wedlinach, gospodarki
ttuszczami — w zakresie przetopu ze wzgledu na szczu-
ptos¢ powierzchni chtodniczych, zbiorki ttuszczéw odpad-
kowych i likwidacji marnotrawstwa ttuszczéw kanatowych.

Wszelkie publikacje, zawierajgce doswiadczenia z posz-
czeg6lnych zakladoéw miesnych, jak réwniez prace nauko-
wo-badawcze wlasne ozy zagraniczne,, podane w formie
skondensowanej i przystepne] dla pracownikéw zatrud-
nionych bezposrednio przy produkcji, bylyby niezmiernie
korzystne jako materialy szkoleniowe, a wiec majace
wptyw na rozw0j wiasciwie rozumianej gospodarki su-
rowcem i poprawe jakosci gotowego produktu. Szereg

miesna

prac z tej dziedziny mozna by traktowaé jako materialy
dyskusyjne.

Chtodnictwo

W toku dyskusji wysuniete zostaty propozycje publi-
kowania opracowan, ktorych trescig bytoby wigksze niz
dotychczas powigzanie zagadnien chiodnictwva z zagad-
nieniami produkcu zagadnienie chtodnictwa przetworéw
miesnych i inne.

Transport

Publikowane dotychczas artykuty na tematy zwigzane
z transportem nie wyczerpujg wszystkich zagadnien z tej
dziedziny. Pozadane byloby poruszenie sprawy norm za-
tadunku i wytadunku produkcji przeznaczonej na eksport
oraz poddanie analizie norm zawartych w instrukcji.
Osobnym zagadnieniem jest gospodarka samochodami-
chtodniami i mozliwosci przejscia na tabor produkcji kra-
jowej w celu eliminowania importu i odptywu z kraju
dewiz. Odpowiednie materialy rozwijajgce to zagadnie-
nie opublikowane beda w jednym z nastepnych numeréw
czasopisma, jako praca ob. Jozefa Niemczyka, pracownika
Zaktadu Transportu w Bytomiu.

Kontrola techniczna

Reprezentanci stuzby kontroli technicznej zasygnalizo-
wali potrzebe opublikowania materiatbw omawiajacych
warunki pracy i trudnosci na jakie napotykajg na tere-
nie zaktadéw produkcyjnych, zagadnienie jakosci produk-
cji w aspekcie KT i powigzaniu z PIH oraz sprawe pod-
dania analizie dotychczas obowigzujacej sprawozdaw-
czosci z KT pod katem mozliwosci skrécenia sprawoz-
dawczosci i umozliwienia tg droga wiaczenia sie KT
bezposrednio do produkciji.

Wspotzaiwodnictwo i BHP

Konieczna jest szersza wymiana doswiadczen w zakre-
sie wspoétzawodnictwa indywidualnego, miedzyoddziato-
wego i miedzyzaktadowego, zaréwno co do sposobéw jak
i form realizacji. Za malo jest rébwniez publikacji z za-
kresu BHP.

Praca grup zwigzkowych

Dyskutanci poruszyli sprawe stabego powigzania pracy
grup zwigzkowych z zagadnieniami pracy zakladow
I proponuja, aby czasopismo w ramach swoich mozli
wosci postarato sie pomoc w rozwigzaniu tego zagadnie-
nia, w odkryciu przyczyn i ich likwidacji.

Inne

Wysunieto wniosek stosowania stalego dzialu pytan
i odpowiedzi, wowczas bowiem mozna by rozwigza¢ wiele
probleméw, ktérych rozwigzanie przekracza mozliwosci
pracownika terenowego.

Ogromng bolaczka jest zZle zrozumiana oszczednosc
przedsiebiorstw czy zakladéw odnosnie prenumeraty
,Gospodarki Miesnej*, w wyniku czego za mato egzem-
plarzy dociera do placéwek terenowych, a niekiedy s3a
one wprost niedostepne dla szerszego ogoétu pracowni-
koéw, stad tez obserwuje sie bardzo stabe czytelnictwo
czasopisma, a poza tym w niedostatecznym stopniu wy-
korzystuje sie je jako materiat szkoleniowy mimo mozli-
wosci omawiania w czasie narad roboczych istotnych dla
danej grupy pracownikow materiatéw zawartych w posz-
czegolnych numerach.

Wysuwano mankament wyrazajacy sie niemoznoscig
nabywania poszczegélnych numeréw w kioskach czy in-
nych punktach zbytu (sprzedazy).

Proponowano poza tym zwiekszenie czestotliwosci uka-
zywania sie czasopisma do okresow dwutygodniowych,
wzglednie powiekszenie objetosci numeréw w ramach do-
tychczasowej czestotliwosci, tj. miesiecznej.

Podsumowanie

Podsumowania dyskusji dokonat redaktor naczelny
czasopisma, mgr inz. Pawet Szarski, uwypuklajgc mo-.
menty najbardziej istotne, omawiajac inne | wyjasniajac
sprawy budzace watpliwosci.

Realizacja planu 6-letniego dobiega konca, nadchodzi
wiec okres nowych zadan, ktére okresli 5-letni plan dal-
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szego rozwoju gospodarczego kraju. W zwigzku z tym
konieczne bedzie mozliwie jak najszersze publikowanie
opracowan z dziedziny mechanizacji i modernizacji nie
tylko w aspekcie produkcji, ale aby ulzyé w pracy czto
wiekowi, co z kolei wigze sie z zagadnieniami BHP. Wo-
bec powyzszego istotne bedzie rowniez kontynuowanie
dzialu zawierajacego przystepne opracowania pomystow
racjonalizatorskich, ale tylko takich, ktére bedg mogly
mie¢ szersze zastosowanie a nie wylgcznie lokalne oraz
opracowania sugerujgce koniecznos¢ dalszych wysitkow,
wktadu inwencji pracowniczej w celu jak najstuszniej-
szego rozwigzania probleméw wystepujacych w toku pro-
dukcji, a wigc tzw. waskich gardet — po linii uspraw-
nien pracy.

Stuszne jest rowniez opracowanie zagadnienia rozbio-
réw tusz zwierzecych z uwagi na jak najwlasciwsza go-
spodarno$¢ surowcem w aspekcie obnizki kosztow i uje-
cie w pewien logicznie sie wigzacy, usystematyzowany
cykl artykutdw wyczerpujacy to zagadnienie.

Publikowano juz szereg artykutéw traktujgcych o pro-
dukcji wedlin trwatych, ale ze temat nie zostat jeszcze
wyczerpany, wiec zgodnie z wysunietym w czasie dysku-
sji wnioskiem ukazywac sie beda na tamach czasopisma
dalsze opracowania z tej dziedziny.

Zagadnienie produkcji wedlin z miesem mrozonym jest
niezmiernie wazne, totez wydrukowano juz kilka publi-
kacji na ten temat, gdzie m. in. podano, ze aby otrzy-
mac¢ wedline jakosSciowo dobrg nalezy w stosunku do ca
losci wsadu dodawac nie wiecej jak ok. 40% migsa mro-
zonego.

Kwestia tapaczy tluszczu wymaga publikacji, ale ze do-
tychczas stosowane urzadzenia nie zdaly w praktyce
egzaminu, a nowe koncepcie w tej materii sg w trakcie
opracowywania, wiec dopiero z chwilg ukonczenia prac,
po przeprowadzeniu préb i uzyskaniu pozadanych wyni-
kéw bedzie mozna podaé w czasopiSmie konkretne juz
materialy.

Zagadnienia takie jak topienie ttuszczéw, gospodarka
ttuszczami w ogdle, wykrwawianie i wykorzystanie krwi,
gospodarka parg wodna, weglem, energia elektryczng
bedg nadal kontynuowane jako tematy publikacji
w ,Gospodarce Miesnej*.

W toku dyskusji nie poruszono bardzo istotnych dla
przemystu zagadnien ekonomicznych, a przeciez ,Gospo-
darka Miesna" zawiera specjalny dziat poswiecony tym
zagadnieniom. Konieczne jest, aby materiaty zamieszcza-
ne w dziale ,Ekonomika i planowanie* czytane byly
przede wszystkim przez inzynieréw, technikbw i maj-
strow, gdyz tylko przez powigzanie zagadnien ekono-
micznych z zagadnieniami produkcji osiggna¢ mozna
lepsze wyniki.

Pozadane bytoby, aby we wszystkich zaktadach istnia-
ty kola NOT, doswiadczenie bowiem wykazato niezmier-
nie korzystng ich role.
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Opierajgc sie na wypowiedziach dyskutantow w spra-
wie poziomu opracowan zamieszczanych w czasopi$mie,
nalezy publikowac¢ artykuly r6zne o réznym stopniu trud-
nosci, z tym jednak, ze wszystkie powinny by¢ ujete
przystepnie.

Utrzymanie dzialu pytan i odpowiedzi, jako zawiera-
jacego materiat szkoleniowy, jest stuszne, w zwigzku
z tym jednak konieczne jest, aby pracownicy zaktadow
wigczyli sie w tej materii do wspotpracy z redakcja, po
prostu, aby nadsytali do redakcji pytania, na ktére sami
nie znajdujg odpowiedzi, redakcja bowiem nie jest w sta-
nie wiedzie¢, gdzie i na jakim odcinku produkcyjnym
wystepujg watpliwosci, natomiast na dostarczone jej py-
tania jest w stanie udzieli¢ wyczerpujgcej sprawe od-
powiedzi.

Korzystne jest réwniez publikowanie materialtdw z do-
Swiadczen poszczegdllnych zaktadéw miesnych, ale aby
pod tym wzgledem zaspokoi¢ zgdania terenu trzeba, aby
pracownicy przemystu przesyfali do redakcji odpowied-
nie materialy, wielu bowiem z nich ma duzo doswiadcze-
nia, mnostwo spostrzezen, przy czym nie nalezy zrazac
sie trudnosciami stylistycznymi, w ujeciu tematu, tym bar-
dziej ze redakcja zobowigzuje sie nada¢ odpowiednig
forme publikacyjng otrzymanemu materiatowi.

Wnoszac z wypowiedzi dyskutantow czytelnictwo ,Go-
spodarki Miesnej* nie jest wystarczajgce. Zjawisko to
obserwuje sie wszedzie, ale najsilniej wystepuje ono
w woj. stalinogrodzkim. Jest to niewatpliwie wynikiem
zle zrozumiane] oszczednosci i brakiem wiasciwego sto-
sunku do czasopisma.

Osobnym zagadnieniem jest sprawa nieotrzymywania
zaprenumerowanych egzemplarzy czasopisma, gdzie wine
ponosi albo poczta, albo P.P.K. ,Ruch®, zajmujacy sie
kolportazem. W kazdym przypadku jednak, w razie za-
istnienia tego rodzaju niedociggnie¢, mozna zwracaé sie
do redakcji, ktéra ze swej strony postara sie sprawe
zatatwic.

Z kolei nalezy poruszy¢ sprawe werbowania korespon-
dentéw. Od roku mobilizujemy do wspotpracy z redakcja
pracownikéw przemystu do nadsytania korespondenciji
dotyczacych wszystkich ciekawszych i zywotnych dla da-
nego zaktadu pracy wydarzen, ale jak dotychczas z woj.
stalinogrodzkim wspétpraca uktada sie jnienajlepiej. Na-
lezatoby wiec, aby Koledzy poruszyli te sprawe na tere-
nie swoich zakladow, tym bardziej ze lezy to przeciez
w interesie samych pracownikéw zaktadéw i ze kores-
pondencie moga by¢ zwyklymi notatkami, podanymi
w formie zupetnie dowolne;j.

Na zakonczenie nalezy podkresli¢, ze — jak wykazata
dyskusja — sluszne bylo zorganizowanie spotkania re-
dakcji z czytelnikami, dato ono bowiem redakcji wiele
materiatlu nakreslajgcego dalszy kierunek czasopismu
w sensie wiasciwego jego ustawienia.

. M. L.

Uzupetniajmy ksiegozbidr biblioteczny

W Nr 6 — br, na IV stronie oktadki, podaliSmy opra-
cowanie bibliograficzne pt. ,Nowe Ksigzki Wydawnictwa
Przemystu Lekkiego j Spozywczego“, w ktérym zawarto
krotkie opisy najnowszych wydawnictw ksigzkowych prze-
znaczonych dla czytelnikbw zatrudnionych w pionie prze-
mystu miesnego w celu poinformowania o tresci i pozio-
mie poszczegolnych ksigzek. Omowiono tytuty: Mikrobio-
logia miesa — A. M. KOZAKOWA. Przygotowanie miesa
do produkcji wedlin — W. NIJAKIEGO, Obstuga urza-
dzen do wytapiania ttuszczow — inz. J. OGULEWICZA,
Produkcja konserw w opakowaniach szklanych — M. KA-
MIENNEGO,Zbiérka i wstepna obrobka skér zwierzat
rzeznych — S. MEDYNSKIEGO, Higiena w zakladach
przemystu miesnego i mleczarsklego — E. I. WOLPINA
1 in.,Utrzymanie czystosci w zakladach miesnych — lek.
wet. J. KOCHANOWSKIEGO, O bezpieczenstwie i higie-
nie pracy w zaktadach miesnych — J. KOZANECKIEGO.

Ostatnio ukazaly sie w druku dalsze dwa tytuty wy-
dawnicze: Kontrola mikrobiologiczna produkcji konserw—
A. I. ROGACZEWA i Produkcja wedlin — inz. K. GO-
SEAWSKIEGO, mgr. inz. J. SZEFERA, CZ. TRENKNE-
RA, wydane przez WPL i S, Warszawa 1955 r.

Ksigzka pt. Kontrola mikrobiologiczna produkcji kon-
serw przeznaczona jest dla inzynierow, technikow i mi-
strzéw zatrudnionych przy produkcji konserw. Tre$¢ Uje-
ta w 6 rozdziatbw zawiera charakterystyke mikroflory su-

rowcow przeznaczonych do produkcji konserw oraz mi-
kroflory konserw, omowienie wptywu proceséw technolo-
gicznych na mikroflore produktu w czasie przygotowywa-
nia konserw, mikroflory konserw przed wyjatawianiem
i ostatecznej produktu gotowego, omowienie wiasciwosci
poszczegoinych typow konserw w stosunku do wystepu-
jJacej w nich mikroflory, omoéwienie roli warunkéw sani-
tarnych w produkcji konserw i metodyki badan bakterio-
logicznych przetworéw konserwowych. Cato$¢ 127-stroni-
cowa, Ilustrowang tabelami i wykresami, zamyka wykaz
wykorzystanego piSmiennictwa.

Ksigzka%t. Produkcja wedlin przeznaczona jest dla
przyuczonych i wykwalifakowanych robotnikdw, mistrzow,
technikbw, moze by¢ ponadto wykorzystana przez ucz-
nidw szkél przemystu miesnego. Tres¢ ksigzki ujeta jest
w 7 podstawowych rozdziatow, zawierajgcych opis surow-
cow podstawowych pochodzenia zwierzecego i roslinnego,
opis przypraw i materiatbw pomocniczych, omdéwienie
pomieszczen i wyposazenia przetworni, higieny produk-
cji i ochrony pracy, zarys technologii peszczegolnych faz
produkcji, zarys produkcji wedlin, omowienie produkcji
wedlin | wyrob6w wedliniarskich z migsa kornskiego oraz
wiadomosci 0o magazynowaniu wedlin — krotkotrwatym
i diugotrwatym. Ksigzka ta, o objetosci 197 stron, zao-
patrzona wstepem, ilustrowana jest licznymi zestawienia-
mi, tabelami, rysunkami i fotografiami.



Przepisy wewnetrzne Centralnego Zarzagdu Przemystu Miesnego

W Przepisach Wewnetrznych Nr 9 ukazaly sie:

a) zarzadzenie Nr 11 w sprawie trybu ostatecznego
zwalniania przekroczen funduszu plac. Reguluje ono ter-
miny i spos6b przeprowadzenia analizy przekroczen. Za-
rzadzenie wprowadza nowy arkusz analityczny oraz zo-
bowigzuje do potozenia kresu zbednym interwencjom
w Ministerstwie Przemys$lu Miesnego i Mleczarskiego, po-
wodujacym koszty delegacji i odrywanie pracownikéw od
ich zajec;

b) zarzadzenie Nr 12 w sprawie gospodarki ogumie-
niem w 1955 r., ktére na podstawie doswiadczen 1954 r,
ustaia wytyczne dalszej pracy w tym zakresie, w opar-
ciu o obowiazujace przepisy przytoczone w tresci zarzg-
dzenia;

c) zarzadzenie Nr 13 w sprawie wtasciwego uzasadnia-
nia wnioskow o przejsciowe legalizowanie przekroczen
funduszu plac, wprowadzajgce ostre rygory za niedo-
ktadne podawanie we wnioskach danych o wykonanym
funduszu ptac w poszczegélnych elementach;

d) pismo okélne Nr 7 w sprawie zwrotu kosztéw prze-
jazdéw stuzbowych wtasnymi motocyklami. Ustala ono
zwrot kosztéw za uzycie wilasnych motocykli dla celéw
stuzbowych w wysokosci 0,50 zt za 1 km. Zarzadzenie
dotyczy pracownikéw kontraktacji i uzaleznia wyptate od
uprzedniej zgody zakladéw miesnych na uzycie motocy-
kla wtasnego dla celéw stuzbowych.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 10 ukazaty sie:

a) zarzadzenie Nr 14 w sprawie stanu sanitarnego ze-
spotow chilodniczych. Opierajac sie na faktach dostarcza-
nia zespotdw chiodniczych w stanie znacznego zanie-
czyszczenia, zarzadzenie wprowadza obowigzek doklad-
nego czyszczenia i mycia, wtasciwego wietrzenia na po-
stojach oraz zabezpieczenia kratownic przed zadeptywa-
niem. CZPMies. zwrécit sie do CZPChtod. z prosba
o0 wydanie analogicznego polecenia oczyszczania wago-
now po wytadunku miesa — chtodniom sktadowym;

b) pismo okélne Nr 10 w sprawie kontroli funduszu
ptac 1 wyptaty premii, moéwigce o tym, ze oddzialy Na-
rodowego Banku Polskiego moga wyptaca¢ premie po-
nad skorygowany fundusz plac: 1) dla szoferow za osz-
czedno$¢ ogumienia i paliwa, 2) za obnizke norm i wska-
znikbw zuzycia energii elektrycznej, 3) dla palaczy za
obnizke norm zuzycia paliwa, 4) za efektywna obnizke
kosztow wtasnych;

c¢) komunikat o jednolitym brzmieniu skrétow telegra-
ficznych w CZPMies., a mianowicie: Centralny Zarzad

Przemy$lu Migsnego — ,Cezctpemies”, zjednoczenie
przemystu miesnego — ,Zetpemies“, zaklad miesny —
LZaktamies";

d) pismo okélne Nr 8 w sprawie zatargdw miedzy
konwojentami a strazg przemystowg zaktadéw miesnych
— zalecajgce przeciwdziatanie niewtasciwemu zachowy-
waniu sie konwojentow w czasie ich pobytu w zaktadach
miesnych przy zachowaniu wtasciwego taktu i umiaru
W postepowaniu strazy przemystowe;j;

e) pismo okélne Nr 9, zabraniajgce dokonywania zmian
przez jednostki produkcyjne w charakterze uzytkowym
poszczeg6lnych pomieszczen bez uzyskania uprzedniej zgo-
dy zjednoczenia i bez zasiegniecia opinii delegatury in-
spekcji higieny.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 11 ukazalo sie¢ pismo
akolne w sprawie zgtaszania wnioskéw o przyznanie Na-

grody Panstwowej w dziale nauki i postepu technicznego
za 1955 rok.

Whnioski moga by¢ sktadane przez zaktady, zjednocze-
nia i Centralny Zarzad Przemyslu Miesnego, lecz uprzed-
nio powinny by¢ omdwione na specjalnych naradach po-
Swieconych przeglagdowi osiggnie¢ technicznych pod ka-
tem uzytecznosci dla gospodarki narodowej, nowosci kon-
cepcji i stopnia gotowosci do praktycznego wykorzystania.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 12 ukazalo sie zarza-
dzenie Nr 15 w sprawie ujednolicenia drukéw dokumen-
tacji zarobkowej. Do zarzadzenia dotaczona jest szczegd-
towa instrukcja wykonawcza.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 13 ukazaty sie:

a) zarzadzenie Nr 17 w sprawie funkcjonowania ma-
gazynu czesci zamiennych przy Zakladzie Transportu
w Bytomiu — ustalajagce zasady pracy centralnego maga-
zynu transportu podleglego administracyjnie  Zaktadowi
Transportu w Bytomiu, dyspozycyjnie zas podlegajacego
bezposrednio dziatowi transportu  Centralnego Zarzadu
Przemystu Miesnego. Zarzgdzenie reguluje tryb skladania
zamoéwien i odbioru czesci zamiennych. Wszystkie zaktady
transportu oraz zaktady miesne majg obowigzek niezwtocz-
nego przekazania do magazynu centralnego w Bytomiu
czesci zamiennych samochodéw ,Panhard”;

b) zarzadzenie Nr 18 wprowadzajgce nowe przepisy,
tzw. ,Regulamin Maszynowni“. Ramowy regulamin za-
taczony jest do zarzadzenia;

c) pismo okélne Nr 14 regulujgce zasady wynagra-
dzania cztonkéw rad zaktadowych zwolnionych od pracy
zawodowej;

d) zarzadzenie Nr 19 o powotaniu dziatu kosztéw wta-
snych i analizy gospodarczej w pionie Gléwnego Ksie-
gowego Centralnego Zarzgadu Przemystu Miesnego. Ce-
lem zarzadzenia jest skupienie w jednej komorce organi-
zacyjnej catoksztattu spraw zwigzanych z kierowaniem
walkg 0 obnizanie kosztéw wilasnych w przemysle mies
nym. Zadaniem powotanego dziatu jest planowanie kosz-
tow witasnych, prowadzenie analizy gospodarczej oraz
kontaktowanie sie i stale wspotdziatanie z wszystkimi
zainteresowanymi komorkami w wykrywaniu i usuwaniu
zrodet i przyczyn niewykonywania planowych zadan ob-
nizki kosztéw wiasnych;

e) pismo okélne Nr 15 przypominajace o obowigzku
dokonywania comiesiecznych potracen przy listach plac
i przekazywania na odpowiednie konta urzadzen so-
cjalnych.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 14 ukazalo sie zarza-
dzenie Nr 20 w sprawie wprowadzenia miesiecznych spra-
wozdan z wykonania wskaznikbw zuzycia wegla wraz
z odpowiednimi wzorami drukow.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 15 ukazato sie zarza-
dzenie Nr 21 w sprawie instrukcji technologicznych na
flaki surowe do produkcji konserw i mrozonek.

W Przepisach Wewnetrznych Nr 16 ukazal sie komu
nikat Nr 3 w sprawie organizacji i zakresu dzialania In-
spekcji Higieny i Jakosci Mleka i Miesa. Zarzgdzenie
Ministra Przemyslu Miesnego i Mleczarskiego z dnia
31.X11.1954 r. reguluje szczegbétlowo zakres dziatania ins-
pekcji, delegatur terenowych, inspektoréw higieny i kon-
trolerbw. Zarzadzenie rozszerza kompetencje i obowigz-
ki stuzby inspekcji higieny w walce o dalsze podnoszenie
zdrowotnosSci i estetyki produkcii.



Przepisy prawne

Dekret z dnia 18 lutego 1955 r. o funduszu zakladowym
(Dz. U. Nr 9, poz. 52) ustala, ze w panstwowych przed-
siebiorstwach przemystowych tworzy sie fundusz zaktado-
wy z czesci wygospodarowanego zysku. Jezeli plan finan-
sowy przedsiebiorstwa nie f.rzewiduje zysku lub gdy su-
ma funduszu zakltadowego jest wyzsza od sumy wygo-
spodarowanego zysku, zrédtem pokrycia funduszu zakia-
dowego sg Srodki obrotowe przedsiebiorstwa, Ze $rodkéw
funduszu zaktadowego potowe przeznacza sie na budow-
nictwo mieszkaniowe i remonty budynkéw mieszkalnych
oraz inwestycje o charakterze kulturalnym, socjalnym
i sportowym, potowe za$ na indywidualne nagrody dla
wyrozniajgcych sie pracownikow. Na fundusz zaktadowy
przeznacza s;e¢ 0,5% planowego funduszu plac przedsie-
biorstwa, ponadto zas 10—30% ponadplanowego zysku lub
kwoty, o ktérg zmniejszono planowg strate (przy czym
odrebne przepisy ustalg wysokos¢ stawek dla poszczegél
nych branz). taczna kwota funduszu zaktadowego nie
moze jednak przekroczy¢ dla poszczegélnego przedsie-
biorstwa 3% planowego funduszu plac, z tym ze limit ten
moze by¢é ewentualnie podniesiony dla pewnych branz
do 4%.

Zarzadzenie Przewodniczacego 'Panstwowej Komisji
Planowania Gospodarczego Nr 44 z dnia 18 marca 1955r.
(Biuletyn PKPG Nr 8, poz. 26) w sprawie umoéw plano-
wych w zakresie obrotu towarowego dotyczy dostaw, do-
konywanych w celu dalszej odprzedazy przez jednostki
produkcyjne na rzecz jednostek handlowych i pomiedzy
jednostkami handlowymi. Zarzadzenie to reguluje m. in.
rozdziat masy towarowej pomiedzy poszczeg6lnych na-
bywcow, rozstrzyganie sporéw, trybu zawierania umowy,
zmian w umowach bezposrednich oraz odpowiedzialnosci
majagtkowej za niewykonanie zobowigzania jak i kar za
opoznienie dostawy 1 niewykonanie umowy.

Cena 7 zt

Uchwata Nr 190 Prezydium Rzadu 2z dnia 5 marca
1955 r. w sprawie zapewnienia odpowiednich warunkéw
mieszkaniowych dla absolwentéw srednich szkét zawodo-
wych oraz szkét wyzszych (Monitor Polski Nr 40, poz.
292) m. in. zezwala absolwentowi, zatrudnionemu na pod-
stawie ustawy z dnia 7 marca 1950 r. o planowym za-
trudnianiu absolwentéw Srednich szkél zawodowych oraz
szkdl wyzszych — pozostajagcemu w zwigzku matzenskim
badz posiadajagcemu na swym wylgcznym utrzymaniu
dzieci lub rodzicow — rozwigzaé stosunek pracy na ogél-
nych zasadach prawa pracy, o ile zaktad pracy nie przy-
dzieli mu w terminie 6 miesiecy od dnia podjecia pracy
mieszkania, umozliwiajgcego mu wspdlne zamieszkanie
Z rodzing.

Mgr Mieczystaw Bogucki

Min. Przem. Mie$. i MIl. w Warszawie

Zarzadzenie Przewodniczgcego
PKPG z dnia 11 maja 1955 r.

Zarzadzenie powyzszel), zmieniajace termin wejscia
w zycie zarzadzenia z dnia 11 listopada 1954 r. w sprawie
oznaczania znakami towarowymi artykutdow przeznaczo-
nych do obrotu w kraju oraz uzywania i zgtaszania do re-
jestracji tych znakéw przez przedsiebiorstwa gospodarki
uspotecznionej, ustala termin wejscia w zycie okreslonego
w tresci zarzadzenia na dzien 1 lipca 1955 r.

Zarzadzenie okreslone w tytule weszio w zycie z dniem
ogtoszenia, z mocg od dnia 5 marca 1955 r.

9') 4I\£60nitor Polski, Dz. U. PRL. z dnia 21 maja 1955 r Nr 44
po?. .



