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Do pracoirnikoir resortu

Ministerstina

Rozwijajacy sie masowo ruch wspéizawodnictwa
i wynalazczosci pracowniczej objat juz nie tylko licz-
ne rzesze robotnikéw i pracownikéw inzynieryjno-tech-
nicznych, ale réwniez pracownikéw administracji pan-
stwowej i gospodarczej. Rozwdj tego ruchu ma do-
nioste znaczenie dla wykonania wskazan Il Zjazdu
PZPR w zakresie obnizenia kosztéw administracji.

Usprawnienie administracji jest jednym z niezbed-
nych warunkéw lepszego wykonania catosci naszych
narodowych planéw gospodarczych. Obnizenie kosz-
tow administracji powinno stanowi¢ wynik lepszej
organizacji pracy aparatu administracyjnego.

Na polepszenie organizacji pracy w administracji
ma powazny wplyw racjonalizacja i wprowadzanie
usprawnien — nowych metod pracy biurowej. Zgtoszo-
no juz w tej materii wiele cennych .wnioskéw racjo-
nalizatorskich, mimo to jest jeszcze niewatpliwie wiele
niedociggnie¢ w- pracy administracji ogoélnej i gospo-
darczej, szczegllnie w resorcie Ministerstwa Skupu,
gdzie zagadnienie usprawnienia administracji nie byto
dotychczas ustawione na wiasciwym poziomie.

Istniejgca w Ministerstwie-Skupu Komisja Uspraw-
nien Administracji Publicznej w dotychczasowej swej
dziatalnosci nie przejawiala nalezytej Zzywotnosci,
czego dowodem jest niewielka ilos¢ wnioskéw racjo-
nalizatorskich zgtaszanych przez pracownikéw. Prze-
dtozone Komisji wnioski usprawnien, dotyczace w
wiekszosci, przypadkéw zagadnien finansowo-ksiego-
wych, przyczynity sie w niematym stopniu do uspraw-
nienia dziatalnosci aparatu administracyjnego, za co
umioskodawcy otrzymali nagrody pieniezne, jednak
ilos¢ ich byla znikoma w stosunku do kilkutysiecznej
rzeszy pracownikdw administracyjnych resortu skupu.

W celu pobudzenia wsrdd pracownikOw resortu sku-
pu inicjatywy pracowniczej w zakresie usprawnienia
dziatalnosci administracji Komisja Usprawnien Ad-
ministracji Publicznej przy Ministerstwie Skupu zwra-
ca sie z apelem do wszystkich pracownikéw admini-
stracji, aby w oparciu o nabyte w pracy doswiadcze-
nia zgtaszali Komisji wnioski dotyczace uproszczenia
pracy aparatu administracyjnego, wyeliminowania
zbednych, dublujgcych sie ogniw, komoérek i sprawo-
zdan, zastgpienia przestarzatych, zbiurokratyzowanych
form pracy nowymi, prostszymi i racjonalniejszymi.

Wydawca: WYDAWNICTWO PRZEMYStLU LEKKIEGO |

Skupu

Szczegolnie cennym materialem dla  Komisji
Usprawnien Administracji Publicznej bedg wnioski
pracownikéw jednostek terenowych, do ktorych bez-
posrednio nalezy wykonanie zadarh administracyj-
nych, czy tez gospodarczych.

Odbywajgce sie w wiekszosci zaktadow pracy re-
sortu Ministerstwa Skupu konferencje partyjno-eko-
nomiczne — jako podstawowe narzedzia walki o pel-
ne i terminowe wykonanie narodowych planéw go-
spodarczych — stwarzajg mozliwo$¢ skoncentrowania
uwagi na dostrzezonych brakach i niedociggnieciach
w dziatalnodci administraciji.

Whioski racjonalizatorskie, zawierajgce wskazanie
sposobéw i metod usprawnienia i ufatwienia dziatal-
nosci administracji oraz szacunkowe wyliczenie osigg-
nietej oszczednosci na skutek wprowadzenia wniosko-
wanego usprawnienia w zycie, nalezy przesyta¢ pod
adresem: Komisja Usprawnienn Administracji Publicz-
nej przy Ministerstwie Skupu (Departament Organi-
zacyjny) — Warszawa, ul. Chocimska 28. Nadsytane
whnioski usprawnienn beda biezaco analizowane przez
Komisje Usprawnienn Administracji Publicznej, a sta-
nowisko Komisji 0 przydatnosci wniosku bedzie kaz-
dorazowo podawane do wiadomosci autorom wnios-
kow.

W przypadku przyjecia wniosku jako usprawnienia
Komisja zakwalifikuje wnioskodawce do wyrdznienia
w formie:

a) odznaczenia Ilub b) dyplomu uznania, albo
c) nagrody pienieznej, Podane formy wyrdznienia
stosuje sie igcznie iub oddzielnie, w zaleznosci od
znaczenia wniesionych projektow.

Komisja Usprawnien Administracji Publicznej ma
obowigzek rozpatrzy¢ wniosek usprawnienia w ciggu
1 miesigca od daty wplywu wniosku oraz zawiadomic
w tym okresie wnioskodawce o zajetym stanowisku.

Komisja nie watpi, ze apel niniejszy wzbudzi sze-
rokie zainteresowanie ws$rdéd pracownikow admini-
stracji resortu skupu, ze pracownicy sktadajacy wnios-
ki nie tylko ufatwig spetnienie zadah Komisji, ale
ponadto osobistym wkladem pracy i tworcza inicjaty-
wa przyczynig sie do usuniecia nieprawidtowosci i
usprawnienia dziatalnosci resortu.

SPOZYWCZEGO — Przedsiebiorstwo Parfstwowe, Warszawa,

ul, Mazowiecka 2/4, tel. 6-72-71.

KOMISJA PROGRAMOWA:

przewodniczacy — Inz. Z. Zylifiski; czlonkowie: inz. M. Kamienny, prof. dr W. Pezacki, M. Grabowski,

mgr B. Jarema, mgr inz. W. Buchwald, W. Grzechoclnski.
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wylacznie placéwki pocztowe.
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ORGAN MINISTERSTWA PRZEMYStU MIESNEGO

Produkcja i technika

luz. EDWARD WESOLOWSKI
CZPMigs. w Warszawie

PAZDZIERNIK 1955

| MLECZARSKIEGO

Stuzba techniczna”™u; przemysSle miesnjjm

Dziedzictwo po kapitalistycznej gospodarce
i okresie zniszczen wojennych postawito przemyst
miesny przed niezmiernie powaznymi trudnoscia-
mi. Wiele z nich na przestrzeni minionego 10-le-
cia pokonano drogg rekonstrukcji zakladéw, ich
przebudowy, modernizacji i mechanizacji, a wiec
wyposazenia posiadanych zaktadéw w bardziej
nowoczesny zmechanizowany sprzet przemystowy,
nowe maszyny i urzadzenia, nowg aparature.

W planie 6-letnim w wielu zakladach w ramach
tzw. malej mechanizacji przeprowadzono moder-
nizacje i mechanizacje wielu odcinkéw produk-
cyjnych, jednak dotychczasowe osiggniecia sg
wstepem do prac zakrojonych na szerokg skale
w nowym planie 5-letnim.

Zrealizowane naktady inwestycyjne pozwolity
na wyprobowanie pewnych podstawowych rozwia-
zan, wytypowanie niektérych projektow, jak np.
ubojéw tasmowych trzody, bydta, produkcji thu-
szczOw, umozliwiajgc wprowadzenie modernizacji
i mechanizacji w szerokim zakresie w planie, kt6-
ry przed przemystem miesnym stawia nowe po-
wazne zadania produkcyjne, znacznie wyzsze od
zadan dotychczasowych, a mianowicie w stosunku
do roku 1955: wzrost produkcji miesa o 33,9%,
wedlin i wyrobow wedliniarskich o 27%, kon-
serw 0 64,3%, szynek w puszkach o 31,2%, kon-
serw w szkle o 288,9% oraz wprowadzenie na
szeroka skale nowych odcinkéw produkcyjnych
jak produkcji wyrobéw garmazeryjnych, miesa
w blokach, suszonej krwi i plazmy, nowych asor-
tymentow artykutéw poubojowych, nowej produk-
cji ubocznej.

Te powazne zadania bedg wymagaty wielkiego
wysitku ze strony wszystkich pracownikéw prze-
mystu miesnego, bedg wymagaty budowy nowych
zakladéw, dozbrojenia i zmodernizowania sta-
rych. Przede wszystkim jednak beda one® wyma-
galy przeanalizowania mocy produkcyjnych istnie-
jacych zaktadéw. Wynalezienia waskich przekro-
jéw produkcyjnych oraz przez modernizacje, me-
chanizacje i dozbrojenie na odcinkach deficyto-
wych wykrycia i wyzwolenia wszelkich ukrytych
rezerw produkcyjnych. Przewiduje sie, ze w ten
sposéb zostang powaznie zwiekszone zdolnosci
produkcyjne istniejacych zakladow.

Stuszne to stanowisko oparto na dotychczaso-
wym doswiadczeniu. Wiele zaktadow w wyniku

adaptacji nie wykorzystanych pomieszczen powie-
kszyto wzglednie powieksza pomieszczenia do su-
szenia i magazynowania wedlin, przez co zwieksza
sie praktycznie produkcja wedlin pottrwatych
i trwatych. Wymieni¢ tu mozna Przetwdrnie Nr 1
i Nr 2 w Warszawie, Zaktady Miesne w Byto-
miu, Wroctawiu, Olsztynie i inne. Stad przemyst
miesny postawit sobie zadanie powaznego zmo-
dernizowania wielu odcinkéw, a mianowicie: me-
chanizacje uboju trzody w 63%, bydla w 61%,
cielagt w 53%, modernizacje wytopu tluszczéw
w 95,4%, produkcji konserw w 23%, szynek
w 18%, rozbioru miesa w 37%.

Przed przemystem réwnoczes$nie stojg zadania
zZnacznego poprawienia swojej pracy na odcinku
gospodarki cieplnej, energiag elektryczng, maszy-
nami, dokonania powaznych naktadéw na BHP,
realizowania w wiekszym niz dotychczas stopniu
pomystow racjonalizatorskich.. Powazne te zada-
nia mogg by¢ wykonane jedynie w przypadku
petnej mobilizacji  wszystkich  pracownikéw,
a zwlaszcza technicznych przez podniesienie ich
pracy na wyzszy poziom od dotychczasowego.

Powotanie pionu technicznego w przemysle jest
nieodzownym elementem wykonania tych zadan;
wymagaja one rowniez, aby zostaly usuniete bte.
dy w naszej pracy i w naszej organizacji. W do-
tychczasowej strukturze organizacyjnej poszcze-
g6lne odcinki techniczne pozostawaty rozdzielone
pomiedzy co najmniej dwa, a nawet trzy piony.
Inwestycje wyodrebnione byly w osobny pion,
w sklad ktérego wchodzity nastepujace dzialy:
planowanie inwestycji, dokumentacja techniczna
dla celéw inwestycji, wykonawstwo i zaopatrze-
nie w maszyny i urzadzenia. Do pionu produkcyj-
nego zaliczono zagadnienia gtbwnego mechanika,
remontéw, rozwoju i postepu technicznego, bez-
pieczenstwa i higieny pracy oraz wynalazczosci.
Inspektorat przeciwpozarowy podporzadkowany
byt stuzbie administracyjnej. W tym uktadzie juz
jest widoczne, ze niektoére zagadnienia podobne
lub nawet identyczne byly réwnoczesnie prowa-
dzone przez dwa piony. Dokumentacje techniczng
zZwigzang z inwestycjami prowadzono w pionie
inwestycyjnym, dokumentacje techniczng zwigza-
ng z kapitalnymi remontami prowadzono w pionie
produkcji w sekcji remontéw, zas dokumentacja
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biezgca (tzw. paszporty) stanowita odrebng komor-
ke w dziale gidbwnego mechanika.

Jezeli wzig¢ pod uwage: 1) ze dokumentacje
te wykonywaty w duzej mierze te same biura pro-
jektowe, 2) ze w wykonaniu tej dokumentacji oraz
jej zatwierdzeniu obowigzujg te same lub podob-
ne przepisy, 3) ze dotyczyla ona w duzej mierze
istniejacych zakfaddéw, to nasuwa sie stuszna uwa-
ga potgczenia tych odcinkéw i prowadzenia ich
wspélnie, co przyczyni sie w powaznym stopniu
do usprawnienia pracy, da powazne korzysci
i oszczednosci oraz mozliwos¢ lepszego wykorzy-
stania fachowcoéw.

Kontrole oraz przeprowadzenie inwestycji pro-
wadzi dziat wykonawstwa w pionie inwestycji.
W pionie produkcji sekcja kapitalnych remontéw
réwnoczesnie prowadzi kontrole wykonywania re-
montow. W wyniku takiego stanu rzeczy zaistnia-
ty wypadki, ze dwaj fachowcy z jednej centrali
o podobnych kwalifikacjach, spotykali sie w jed-
nym zaktadzie, jeden w celu przeprowadzenia
kontroli inwestycji, drugi w celu kontroli remon-
tow.

Jezeli uprzytomnimy sobie, ze kapitalne remon-
ty stanowig wartosciowo okoto 50% wszystkich
inwestycji, a razem z remontami $rednimi znacz-
nie wiecej, ze w remontach roboty budowlane sta-
nowig okoto 50%, to nasuwa sie logiczny wnio-
sek, ze nalezy prowadzi¢ to zagadnienie wspolnie
w celu lepszego wykorzystania fachowych praco-
wnikow i uzyskania wiekszych efektow gospodar-
czych.

Gospodarka maszynami nalezy zar6wno do pio-
nu produkcji jak inwestycji. Zamawianie i zakup
maszyn przewidzianych w planach inwestycyjnych
prowadzi pion inwestycji. Zapotrzebowanie na
maszyny w celu wymiany zuzytego parku maszy-
nowego sporzadza dziat gidbwnego mechanika w
pionie produkcji, a zakupuje maszyny pion inwe-
stycji. Gospodarke maszynami uruchomionymi
prowadzi dziat gtébwnego mechanika, a maszyna-
mi nie uruchomionymi pion inwestycji. To nie-
stuszne i niezyciowe rozgraniczenie zakresu pra-
cy i kompetencji jest miedzy innymi powodem
ztej gospodarki maszynami i nie daje mozliwosci
ustalenia odpowiedzialnosci, w wyniku czego nie-
ktorych maszyn zakupionych kilka lat temu do
dzisiaj nie zainstalowano, a nawet nie mozna ich
odnalez¢ w zaktadach. Planowanie postepu tech-
nicznego modernizacji i mechanizacji prowadzi
dziat rozwoju techniki w pionie produkciji, a wy-
konawstwo prowadzi pion inwestycji. W tym po-
dziale nie znajduje odbicia fgkt, ze powazne re-
zultaty na odcinku modernizacji i mechanizac;ji
moga by¢ osiggniete w wyniku remontoéw kapi-
talnych zgodnie z obowigzujacymi zarzgdzeniami.

Na skutek niedoceniania tego zagadnienia,
niewtasciwego ustawienia wktad duzych naktadéw
w ramach kapitalnych remontéw nie daje na od-
cinku modernizacji i mechanizacji tych rezulta-

%tow, ktére da¢ moze i powinien.

Niedostateczne docenianie sprawy mechaniza-
cji i modernizacji przez zaktady ma swoje zrodto
w tym, ze zagadnienie to nie zostato do zaktadéw
nalezycie doprowadzone i przed nimi postawione,
a brak na odpowiednim poziomie fachowej stuzby

Rok 1955

technicznej w zaktadach i zjednoczeniach, a szcze-
g6lnie w Centralnym Zarzadzie Przemystu Mie-
snego' nie pozwalat na poprawne postepowe i te-
chniczne rozwigzanie przeprowadzonych kapital-
nych remontéw. W wyniku tego musiano wstrzy-
mac¢ kilka remontéw, miedzy innymi kapitalny
remont hali uboju w Mystowicach.

Zagadnienia bezpieczenstwa i higieny pracy
traktowane byty w oderwaniu od inwestycji, re-
montoéw i postepu technicznego. Nic dziwnego,
ze w tych warunkach stan bezpieczenstwa i hi-
gieny pracy w zakladach przemystu miesnego po-
zostawia wiele do zyczenia i pozostaje daleko
w tyle za tym, co stawia przed nami nasz rzad
i partia.

Zagadnienia z zakresu wynalazczo$ci podobnie
nie znalazly nalezytego dotychczas rozwigzania.
Pomysly racjonalizatorskie nie sg realizowane
i rozpowszechniane w dostatecznym stopniu.

Wydaje sie, ze utworzenie pionu technicznego
tylko z uwagi na przytoczone wyzej powody nie
byloby stuszne, gdyz caly szereg przedstawionych
bledow jest wynikiem ztej pracy poszczegodlnych
komorek.

Najistotniejsza przyczyng, dla ktorej stworze-
nie pionu technicznego jest konieczne stanowi
fakt, ze przemyst miesny dla zrealizowania sto-
jacych przed nim zadan musi wkroczy¢ na droge
statego postepu technicznego, powaznej mecha-
nizacji zakladéw, powaznego poprawienia swojej
gospodarki maszynowej, cieplnej, elektrycznej.
Przemyst miesny, wzorujgc sie na postepowym
radzieckim przemys$le miesnym, musi osiggnaé
podobny poziom mechanizacji i modernizacji, mu-
si wprowadzi¢ petng mechanizacje niektérych od-
cinkéw produkcyjnych, w znacznym stopniu za-
stgpi¢ pracownikéw wykonujgcych roboty ciezkie
i pracochionne mechanizmami.

Niezaleznie od postepu wyrazajgcego sie ilo-
Sciowo i przedmiotowo w planie piecioletnim, po-
step techniczny musi sta¢ sie przedmiotem co-
dziennej pracy zaktadéw. Kazdy, najmniejszy na-
wet naktad jaki zaistnieje w naszym przemysle,
zarbwno inwestycyjny czy w ramach remontow,
musi by¢ wykorzystany w celu wprowadzenia ele-
mentoéw postepu technicznego. Postep techniczny
musi sta¢ sie powszechnym zjawiskiem w kazdym
zakladzie, na kazdym odcinku naszej pracy.

Powaznym krokiem na drodze realizacji tych
postulatéw jest utworzenie pionu technicznego,
ktéry obejmuje zagadnienia techniczne, a wiec:
1) gtéwnego mechanika, 2) inwestycji, 3) rozwoju
technicznego i wynalazczosci, 4) bezpieczenstwa
i higieny pracy, 5) ochrony przeciwpozarowej.

1. Przy takim rozwigzaniu organizacyjnym za-

gadnienia gospodarki energetycznej, paliwami,
para, energig elektryczng, chlodem, woda, beda
nalezaly do glébwnego energetyka w wydziale
gtbwnego mechanika. Dzieki takiemu ustawieniu
ten bardzo powazny odcinek naszej pracy, ktory
wymaga wielkiego wktadu w celu dokonania da-
leko idgcej rekonstrukcji naszych przestarzatych
zaktadow, ich unowoczes$nienia, znajdzie wtasciwe
rozwigzanie.

Istniejgcy niedobdér mocy kottowni w wielu za-
ktadach zostanie pogtebiony w wyniku powaznego
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wzrostu zadan produkcyjnych oraz koniecznosci
ograniczenia zakresu pracy starych kottébw. Nad-
robienie tego niedoboru bedzie wymagato szer-
szego niz dotychczas przystosowania wielu ko-
ttowni do spalania mutu i przerostow przez insta-
lacje podmuchéw, instalacji podgrzewaczy do
wody i przegrzewaczy do pary, jak réwniez insta-
lacji aparatury do zmiekczania wody oraz wyko-
rzystania kondensatu, nie moéwigc juz o prostych
zadaniach jak uporzgadkowanie gospodarki w ma-
gazynach wegla. Modernizacja bedzie wymagata
instalacji aparatury pomiarowej i kontrolnej w ko-
ttowniach.

Na odcinku gospodarki elektrycznej zajdzie ko-
niecznos¢ uregulowania wykorzystania energii
elektrycznej w drodze lepszego doboru silnikéw
oraz instalacji kondensatorow statystycznych
i pLzebudowy przestarzalych instalacji elektrycz-
nych.

Gospodarka wodna w przemysle wymaga spo-
rzadzania bilans6w wodnych, dozbrojenia zakta-
dow we wilasne studnie, a tam gdzie nie bedzie
to mozliwe — przez pobudowanie zbiornikéw
wodnych i wiez chiodniczych.

Gospodarka chilodnicza wymaga dalszego pole-
pszenia przez instalacje aparatury pomiarowej
pozwalajgcej na ilosciowe ujecie pracy i kontrole
aparatury chilodniczej.

2. Gospodarka maszynami i urzadzeniami w
calosci wejdzie w zakres pracy sekcji maszyn
i urzadzen gtdwnego mechanika. Trzeba bedzie
stworzy¢ warunki potrzebne do ustalenia norma-
tywéw maszyn dla poszczegdlnych zakladéw, usta-
lenia niezbednej rezerwy maszyn na wypadek
awarii, wprowadzenia systemu planowozapobie-
gawczych remontdw maszyn i urzadzen. Nastepnie
zajdzie koniecznos$¢ ustalenia i dokonania wyboru
typoéw maszyn i urzgadzeh roboczych dla poszcze-
gllnych oddziatéw produkcyjnych. Zlikwidowany
zostanie stan rozdwojenia gospodarki maszynami
pomiedzy pionem inwestycji a produkcji. Zamoé-
wienia na maszyny zarowno krajowe jak i zagra-
niczne stang sie bardziej realne, a dostarczane
maszyny bedg natychmiast instalowane i oddawa-
ne do uzytku.

3. Odcinek warsztatow przyzaktadowych, kto-
ry dotychczas pozostawiony byt samemu sobie,
znajdzie sie w zakresie dziatania stuzby mecha-
nika, co pozwoli na lepsze wyposazenie tych war-
sztatdbw w nowoczesniejsze maszyny robocze, obje-
cie pracy tych warsztatéw planem produkcji, zas
zatrudnionych w nich pracownikéw systemem
premiowo-akordowym.

W rezultacie warsztaty przyzaktadowe beda
mogtly spetnia¢ swojg role wykonujgc dla swoich
zakladow powazne prace w zakresie remontow
biezacych i Srednich maszyn i urzadzen dzieki
eliminowaniu kosztownych wykonawcOw spot-
dzielczych, a nawet prywatnych.

4. Odcinek inwestycji zostanie powigzany
z pozostatymi stuzbami technicznymi. Trzeba bez-
wzglednie zlikwidowa¢ wystepujacy w niektdrych
zakladach stan catkowitego oderwania pracowni-
kéw inwestycyjnych od zyciowych zagadnieh za-
ktadowych, od traktowania inwestycji wylgcznie
formalnie.

5. Dokumentacja techniczna znajdzie wiasciwe
ustawienie organizacyjne obejmujgc swoim zakre-
sem dokumentacje dotyczgcg stanu' istniejgcego
(paszporty), dokumentacje dla potrzeb inwesty-
cyjnych i potrzeb remontowych. Pozwoli to na
skupienie i lepsze wykorzystanie fachowcéw w
jednej komorce.

6. Nastgpi wieksze zacie$nienie wspoipracy na
odcinku powigzania planowania inwestycji i re-
montéw kapitalnych, co ma specjalne znaczenie
wobec przyjetej w planie piecioletnim zasady, ze
gtéwny wzrost mocy produkcyjnej nie osiggnie sie
w drodze wprowadzenia nowych inwestycji, lecz
w drodze modernizacji i ujawniania ukrytych re-
zerw produkcyjnych w istniejgcych starych za-
ktadach.

7. Nastgpi lepsze nawigzanie wspOtpracy po-
miedzy wydziatami rozwoju technicznego mecha-
nika i inwestycji. O korzysciach wynikajgcych
z zaciesnienia wspotpracy na tym odcinku Swiad-
cza przyktady powaznego zmodernizowania prze-
twoérni szynek puszkowych w Zaktadach Miesnych
w Bydgoszczy, zmodernizowania i zmechanizowa-
nia przetwoérni wedlin w Bydgoszczy* przetwoérni
szynek konserwowych w Krotoszynie. W wyniku
tej wspOlpracy osiggniety zostanie powazny po-
step techniczny oraz znaczne zwiekszenie zdol-
nosci produkcyjnej zaktadéw przy nakiladzie ko-
sztbw niewspotmiernie nizszym niz w wypadku
wprowadzenia nowych inwestycji. Nastgpi znacz-
ne zacie$nienie wspotpracy pomiedzy stuzbg bez-
pieczenstwa i higieny pracy a stuzbg inwestycji
i mechanika. W realizacji tego postulatu juz w
roku 1956 nastgpi wydzielanie wszystkich na-
ktadow na BHR przewidzianych zaréwno w ra-
mach inwestycji jak i remontéw, co spowoduje,
ze stuzba BHP bedzie mogta lepiej skoncentro-
wac sie i doprowadzi¢ do petnego zrealizowania
planowych naktadéw na tym odcinku.

Utworzenie pionu technicznego ma za zadanie
polepszenie pracy przemystu miesnego na odcin-
ku technicznym przez stworzenie warunkéw do
lepszego wykonania i realizowania technicznego
postepu. W rezultacie stworzenie tego pionu po-
winno zaciesni¢ wspotprace pomiedzy pracowni-
kami technicznymi a produkcyjnymi, spowodowac
szersze wlgczenie sie pracownikéow produkcyj-
nych do zagadnien technicznych, co ma specjalne
znaczenie na odcinku inwestycji i modernizacji.

Obserwuje .sie dotychczas fakty, ze stuzba pro-
dukcyjna nie wilagcza sie do zagadnieh inwestycji
i postepu. Inwestycje sg wynikiem pracy i reali-
zacji odgérnych wytycznych i postanowierh Cen-
tralnego Zarzadu Przemystu Miesnego. Terenowy
personel produkcyjny nie wtrgca sie albo biernie
przypatruje wykonywanym inwestycjom, zajmu-
jac przewaznie stanowisko dopiero po oddaniu
inwestycji do eksploatacji. Rezultat takiego stanu
rzeczy jest optakany, a widomym przyktadem by-
ta budowa nowej przetworni w Poznaniu. Tylko
jak najbardziej aktywne wigczenie sie stuzby pro-
dukcyjnej do spraw postepu technicznego pozwoli
na realizacje tych szerokich zadan, ktére posta-
wione sg przed przemystem miesnym w nowej
pieciolatce.
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Walczymy o jakos¢ produkcji

Po przeanalizowaniu wynikéw dziatalnosci na
odcinku jakosci produkcji oraz wykorzystujac
uwagi Departamentu Techniki Ministerstwa Prze-
mystu Miesnego i Mleczarskiego, Centralny Za-
rzad Przemystu Miesnego ustalit dla zjednoczen
i zakladéw wojewddzkich nastepujgce wytyczne:

1. Organizowanie wykwalifikowanych brygad
szczegolnie przy rozbiorze, trybowaniu, produkciji
wedlin i wyrobow wedliniarskich.

2. Stosowanie okresowej wymiany majstrow
oraz kontroleréw i brakarzy KT miedzy zaktadami
zjednoczenia w celu podniesienia jakosci produ-
kcji tych zakladow, ktére nie osiaggaja poziomu
przecietnego.

3. Wprowadzenie w pomieszczeniach produk-
cyjnych przy stanowiskach pracy tablic orienta-
cyjnych, przypominajgcych pracownikom wyma-
gania instrukcji produkcyjnych, dotyczacych np.
rozdrobnienia surowca, ilosci dodawanej wody,
przypraw, dtugosci batonéw itp.

4. Prowadzenie analizy przyczyn powstawania
reklamacji i stosowania pieczatek zerowych przez
kierownictwo zakladéw. Analiza przyjmujgcego
na siebie odpowiedzialno$¢ za wypuszczenie to-
waru powinna by¢ dokonywana w zespotach kie-
rowniczych.

5. Przeprowadzanie przeszkalania majstréw,
brygadzistow i brakarzy w zakresie wiadomosci
fachowych ora,z przeprowadzanie okresowych, np.
kwartalnych repetytoriow w celu podniesienia
poziomu ich wiadomosci i zorientowania sie w
stopniu przygotowania danego pracownika do pet-
nienia powierzonych funkcji.

Wynikiem kontroli prowadzenia walki o pod-
niesienie jakosci wedlug przytoczonych wytycz-
nych miaty by¢, podobnie jak w | kwartale, de-
gustacje miedzyzaktadowe, rejonowe i w rezulta-
cie ogolnokrajowa degustacja, ktora zaklasyfiko-
wataby w kolejnosci zaktady produkujgce najlep-
sze jakosciowo wedliny i wyroby wedliniarskie
w danym kwartale br. Degustacje te zostaly prze-
prowadzone.

Asortymentami, wybranymi do oceny, byty:
kietbasa pardwkowa, kietbasa krakowska parzo-
na, kietbasa zywiecka, baleron gotowany, kiszka
pasztetowa.

Oceny poréwnawcze przeprowadzone  poszcze-
géinych rejonach daty wyniki nastepujgce:

Rejon - 1o“¢

I miejsce pkt.

Rejon | Grudzigdz 405

Rejon I Elblag 439
Rejon 111 Warszawa 391 L6dz

Rejon IV Bytom 398

Il miejsce

Oborniki
Olsztyn

Rzeszéw

W dniu 29 czerwca br. zostala przeprowadzo-
na w Centralnym Zarzadzie Przemystu Miesnego
w Warszawie poréwnawcza ocena ogoélnokrajowa.
W ocenie ogdlnokrajowej wziely udziat zaklady,
ktére uzyskaly pierwsze miejsce w ocenach rejo-
nowych.

Wyniki oceny ogdlnokrajowej przedstawiajg

sie nastepujaco:

I miejsce zajely Zakl. Mies. w Bytomiu 352 pkt.
1 N N Zakl. Mies. w Elblagu 321
M1 N N Zaikt. Mies. w Warszawie 268
v » Zakl. Mies. w Grudzigdzu 260

Poréwnujac wyniki punktowe dwoéch pierw-
szych kwartatéw nalezy uwazac, ze w drugim na-
stgpita nieznaczna poprawa jakosci produkowa-
nych wedlin w stosunku do pierwszego, jednak,
ogélnie biorac, w skali krajowej jakos¢ produ-
kcji nie ulegta w poréwnaniu do roku 1954 wy-
raznej poprawie i utrzymala jsie na poziomie
Srednim. Stalo sie to dlatego, ze, jak wynika z ma-
teriatow dotyczacych przebiegu prac nad pod-
niesieniem jakosci wedlin i wyrobow wedli-
niarskich, zaktady i zjednoczenia potozyly gtéw-
ny nacisk w tej pracy na prowadzenie ocen po-
réwnawczych, zapominajgc o innych niemniej
waznych formach tej pracy. Nie doceniono i nie
organizowano brygad wysokiej jakosci, jedynie
Zjednoczenie Przemystu Miesnego w Bydgoszczy
poczynito pewne nieSmiate kroki na tym odcinku.
Oceniajgc sprawe obiektywnie, zaklady nie umia-
ty zorganizowac takich brygad, nie umiaty wcig-
gna¢ do tej akcji POP i grup miodziezowych
ZMP. Inng zn6w formg walki o podniesienie ja-
kosci, ktéra pominieto, jest okresowa wymiana
personelu produkcyjnego i kontroli technicznej,
najbardziej zainteresowanego jakoscia, tj. maj-
strow, brygadzistow, brakarzy. Metode te stoso-
wano w celu podciggniecia zaktadow czy prze-
twérni o niskiej jakosci produkcji do poziomu
najlepszej przetwdrni na danym terenie. Wyniki
tej metody walki o jakos$¢ zalezne byty od: 1) wia-
sciwego rozeznania faktycznego stanu jakosci
wedlin i wyrobow wedliniarskich w poszczegol-
nych zaktadach czy przetwoérniach w skali zjed-
noczeh w celu uszeregowania ich w kolejnosci
wedtug potrzeb wymiany, 2) znajomosci przodu-

Nazwa zaktadu lub przetworni

llos¢ . llos¢ . llos¢
pkt. Il miejsce pkt. IV miejsce pkt.
395 Wroctaw 363

a1 Szczecin 395 Koszalin 376
375 Lublin 347 Kielce 323
377 Krakow 364 Opole\ 275
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jacych pod wzgledem jakosci produkcji zakladow
lub przetwdérni w kraju w celu korzystania z ich
doswiadczen, 3) wyznaczenia, w ramach akcji wy-
miany doswiadczen, odpowiednich ludzi, tj. chet-
nych do zdobycia wiedzy oraz udzielania innym
witasnych wiadomosci zaréwno teoretycznych jak
i praktycznych.

Dalszg metodg walki o lepszg jakos$¢, wigzaca
sie z poprzednio omowiong, jest odpowiednie
przygotowanie stuzby kontroli i produkcji, do wy-
konania powierzonych im obowigzkéw i zadan, co
powinno by¢ realizowane przez: 1) szkolenie przy-
zakladowe przyuczonych pracownikow w celu za-
pewnienia im petnych kwalifikacji zawodowych,
2) przeprowadzenie przeszkolenia majstrow, bry-
gadzistow, brakarzy, kontroleréw w zakresie uzu-
petnienia ich wiadomosci fachowych, nie ograni-
czajgc jednak zasiegu tematyki tylko do wycin-
kowych zagadnien produkcyjnych oraz w powig-
zaniu z kalkulacjg finansowg z punktu widzenia
obnizki kosztow wiasnych, 3) wiasciwe szkolenie
ucznioéw i opieke nad nimi.

JERZY TURCZYN
CZPMies. w Warszawie

GOSPODARKA

MIESNA 5

Nalezy ponadto dodaé, ze tylko konsekwentna
kontrola wykonywania przyjetych  wnioskéw
i gtebokie przeanalizowanie zagadnienia oraz
ustawienie walki o jakos¢ na witasciwe] plaszczy-
Zznie zapewni ich realizacje. Omawiane formy

walki nad podniesieniem jakosci produkcji nie
-wyczerpujg wszystkich mozliwosci, niemniej sg
one najwazniejsze i dlugofalowe, zawsze mo-

zliwe do zastosowania oraz gwarantujgce sku-
teczno$¢ wynikéw pracy nad podniesieniem jako-
sci. Réwnoczesnie nalezy stwierdzi¢, ze w | péi-
roczu walka o lepszg jako$¢ produkcji data nie-
znaczne rezultaty, wieksze lub mniejsze zaleznie
od warunkow terenowych i specyfiki zaktadow lub
przetworni, jednak nie takie z jakimi sie liczono
rozpoczynajgc walke. Wysitki catego personelu
produkcyjnego oraz stuzby kontroli technicznej
nie mogg stabna¢, przeciwnie — nalezy stale je
wzmagac¢, by w IV kwartale br. poszczyci¢ sie
wiekszymi sukcesami na odcinku podniesienia ja-
kosci produkcji niz te, ktére osiggnieto w okresie
minionym br.

Przygotujmy sie do zwiekszonych ubojow w IV kwartale

Ze specyfiki produkcji rolnej i jej sezonowosci
wynika, ze dostawy zywca w okresie roku ksztal-
tuja sie nieréwnomiernie, powodujac nierytmicz-
nos¢ w pracy calego przemystu miesnego, stad
tez nierbwnomierne wykorzystanie maszyn i urzg-
dzen, powazne ich przecigzenie w okresach duzej
podazy, natomiast niepetne ich wykorzystanie
przy podazy zmniejszonej oraz w jednym przy-
padku przecigzenie praca zatdég przemystu, w dru-
gim za$ przestoje i konieczno$¢ zmniejszenia sta-
nu zatrudnienia. Wskutek tego rodzaju sytuaciji,
zaréwno kierownictwo zaktadéw jak i aparat kie-
rowniczy przemystu muszg stale $cisle kontrolo-
wac¢ dostawy surowca, dostosowujgc odpowiednio
do niego liczebnos$¢ zaldg oraz utrzymujgc w sta-
tej gotowosci produkcyjnej posiadany park ma-
SZynowy.

Jak wykazuje praktyka ubiegtych lat, wykony-
wanie planéw dostaw kwartalnych ksztattuje sie
najnizej w okresie IlIl kwartalu, tj. wéwczas, kie-
dy producent zajety jest zbiorami, po czym na-
stepuje okres wzmozonych dostaw surowca, kt6-
rego przerobienie bez strat wymaga wielkiego wy-
sitku pracownikdw przemystu miesnego, robotni-
kéw i aparatu kierowniczego.

1952
Wyszczegélnienie
| 1 11
Swinie 222 244 195
Bydto 201 157 196
Cieleta 21,8 423 215

Najlepiej obrazujg ksztattowanie sie dostaw
zywca w poszczegllnych kwartatach w latach
1952 — 1954 przytoczone (w zestawieniu poni-
zej) dane wyrazone w procentach.

Z przytoczonych cyfr wynika wyraznie, ze pod-
stawowa masa surowca — S$winie i bydio dostar-
czane sg w IV kwartale kazdego roku oprécz cie-
lat, ktérych najwieksze dostawy wystepuja w I
kwartale.

Analizujgc dostawy surowca w poszczegoélnych
miesigcach IV kwartatu stwierdza sie réwniez nie-
réwnomierno$¢, co najlepiej obrazuje zestawienie
na str. 6 (cyfr wyrazonych w procentach).

Jak wynika z zestawienia, najwieksze nasilenie
dostaw surowca wystepuje przy trzodzie w grud-
niu, przy bydle — w listopadzie.

Dostawy zywca nie ksztattujg sie takze rowno-
miernie w ciggu miesigca, powodujgc bardzo po-
wazne spietrzenia w poszczegolnych jego dniach.
Praktyka lat ubiegtych wykazuje, ze dostawy na-
stepujg falami, przy czym pierwszej fali nalezy
oczekiwa¢ w trzeciej dekadzie pazdziernika. Fa-
lowos¢ w dostawach zywca wymaga od przemystu

miesnego przygotowania sie do tego okresu
i umiejetnosci szybkiego przetworzenia jednej
1953 1954
Kwartal y
Y% | | [ T RY, 1 N m v
339 232 253 162 353 217 265 228 290
446 241 158 188 413 252 173 187 388
144 279 411 178 132 276 392 215 117
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partii zywca przed nadejSciem nastepnej, aby nie
dopusci¢ do spietrzen, ktére przynoszg powazne
straty.

Konieczne jest wykorzystanie doswiadczen lat
ubiegtych, aby nie powtérzy¢ tych samych bledow
w biezagcym roku. W tym celu w zaktadach mie-
snych nalezy poczyni¢ niezbedne przygotowania,

1952
Wyszczegolnienie pazr(]jiiler- listopad grudzie
Swinie 26,9 335 39,6
Bydto 311 45,7 23,2

aby praca w czwartym kwartale br. przebiegata
rytmicznie, bez zaktécen na skutek braku pracow-
nikéw, czy tez nieodpowiedniego przygotowania
sprzetu — maszyn i urzadzen. Stad tez obowigz-
kiem zakladéw jest przede wszystkim przygotowa-
nie magazynéw zywca, przeprowadzenie ich bie-
zacego remontu, dodatkowe ustawienie stanowisk
dla koni i bydfa, uzupetnienie zapasu normatywu
pasz, aby nie zaistnialy przypadki ijiekarmienia
-zywca wskutek braku paszy oraz doprowadzenie
do pelnego stanu uzywalnosci wszelkich Srodkow
transportowych, jak wozki reczne, akumulatoro-
we itp.

W halach uboju $wii, bydia i koni nalezy prze-
prowadzi¢ biezace remonty wszystkich urzadzen
technicznych: oparzelnikéw, podnos$nikéw, szcze-
ciniarek, kolejek rurowych, wind, przygotowaé
odpowiednig ilos¢ rozpinaczy, noze mechaniczne
do skoérowania bydta oraz urzadzenia do Scigga-
nia kruponéw, wszystkie Srodki transportowe
i beczki do zbidrki krwi.

Niezbednym warunkiem dobrej jakosci miesa
jest jego wychtodzenie po uboju i stad nalezy
zwréci¢ szczegoblng uwage na biezgcy remont Spre-
zarek, aby przez ciggtos¢ i jakos¢ ich pracy wy-
eliminowaé¢ powazne niedociggniecia, jakie miaty
miejsce w okresach ubiegtych.

Nalezy przeprowadzi¢ odswiezenie pomieszczen
rozbieralni i trybowni (wykrawatni), naprawic
stoty, wozki transportowe, przygotowaé niezbed-
ne narzedzia pracy, dokona¢ naprawy i wyregulo-
wania wszystkich wag w zakiladach.

Oprécz przygotowania technicznego zakladow
do produkcji tego okresu konieczne jest przygo-
towanie kadr, podniesienie ich wiadomosci facho-
wych na taki poziom, aby przy zwiekszonej za-
todze, czesto o element niefachowy, przez wiasci-
we jego rozstawienie w produkcji mozna byto bez
strat wykonywa¢ planowe zadanie; szczegOlnie
nalezy zwréci¢ uwage na uzupetnienie zatédg iszla-
miarskich.

Zaleznie od tego w jakim stopniu przemyst
miesny oprze sie na doswiadczeniach lat poprzed-
nich, w jaki sposob przygotuje sie do wykona-
nia zadan analogicznego okresu w biezagcym ro-
ku,-takie osiggnie wyniki.

Konkretne zadania, jakie stojg do wykonania
przed przemystem miesnym na odcinku dodatko-
wego wygospodarowania masy miesnej oraz obniz-

f pazdzier-

Rok 1955

ki kosztow wiasnych powinny by¢é znane kazdemu
kierownikowi zaktadéw, kazdemu pracownikowi
szeregowemu, zwlaszcza w okresie przygotowania
do IV kwartatu .oraz w czasie realizacji planéw
tego okresu. «

W zadnym przypadku nie mozna dopusci¢, do
zbyt diugiego przetrzymywania zywca w magazy-

1953 1954
nik listopad grudzien pazrﬁjiiier- listopad grudzien
28,2 33,8 38,0 31,0 41,7 27,3
321 451 22,8 30,7 46,7 22,6

nach, a w koniecznych wypadkach szczegdlng
uwage nalezy zwréci¢ na dokarmianie. Nie mozna
dopusci¢ do ztej obrdbki (toalety) i niedostatecz-
nego wychtodzenia miesa, szczegdlnie miesa prze-
znaczonego do zamrozenia na diugie sktadowanie.
Nie mozna dopusci¢ do przetrzymywania jelit nie
obrobionych, gdyz powoduje to obnizenie ich ja-
kosci, a nawet psucie, jak roéwniez obnizenie ja-
kosci wedlin i wyrobéw.

Nie mozna dopusci¢ rowniez do tego, aby ule-
galy zepsuciu podroby, zwlaszcza wolowe (szcze-
go6lnie na terenach o charakterze wybitnie rolni-
czym), czego mozna unikngé przy zastosowaniu
wiasciwej gospodarki tym surowcem, a mianowi-
cie przez: 1) maksymalne zuzycie podrobéw do
produkcji wyrobow wedliniarskich, 2) pelne wy-
konanie planéw mrozenia podrobéw na eksport,
3) wykrawanie miesa z tbéw wotowych z przezna-
czeniem do produkciji, 4) prawidtowg rotacje ma-
gazynowg podrobdéw, 5) wykorzystanie mozliwo-
Sci przerzutéw podrobéw do okregéw bardziej
chionnych.

Musimy przestrzega¢ na wszystkich odcinkach
naszej pracy instrukcji produkcyjnych, dbac
o wykorzystanie kazdego kilograma masy miesnej
we wszystkich fazach produkciji.

W codziennej pracy nadchodzgcego czwartego
kwartatu powinniSmy nieustepliwie walczy¢ nie
tylko o utrzymanie dotychczasowych osiggniec,
ale rowniez dazy¢ do wykonania tych wskaznikéw
planowych, ktére dotgd nie byty wykonane; do-
tyczy to zwilaszcza tluszczow ubojowych..

Nalezy wszelkimi sitami wprowadzaé postep
techniczny, stosowa¢ noze mechaniczne do skéro-
wania, urzgdzenia do $ciggania kruponow, ma-
szyny do czyszczenia nozek, gtuszenie kleszczami
elektrycznymi i ubdj cielgt na wiszgco, gdyz wia-
Snie maszyny zastepuja prace ludzka zmniejsza-
jac zapotrzebowanie na site robocza, ktérej braki
wystepujg w wielu zaktadach.

Walczac o kazdy kilogram masy miesnej trze-
ba dokonywa¢ ubojéow wedtug rodzajow i klas
zywca oraz prowadzi¢ ewidencje w magazynie
miesa dziennymi partiami w celu biezgcego usta-
lenia i rozliczenia mank magazynowych. Szcze-
g6lng uwage powinno sie zwréci¢ na uboje sani-
tarne, aby straty wystepujgce na tym odcinku
zmniejszy¢ do minimum.
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Przez wiasciwe ustawienie rozbioréw i trybo-
wania oraz jego prowadzenie Scisle wedtug instru-
kcji produkcyjnych i norm technologicznych na-
lezy dazy¢ do wypracowania dodatkowych warto-
Sci. Trzeba dba¢ o rzetelno$¢, przejrzystosc i ter-
minowos¢ dokumentacji, gdyz od jej sporzgdzenia
uzaleznione jest prawidiowe ujgcie wynikow na-
szej pracy.

Inz. JERZY PASIK

miesna 7

Odpowiednie przygotowanie sie zaktadow prze-
mystu miesnego do odbioru i przetworzenia szczy-
towej podazy zywca w 1955 r. pozwoli nie tylko
na wykonanie planu tego kwartatu, ale réwniez
planu rocznego, pozwoli na wykonanie planu
obnizki kosztéw wiasnych, planu akumulacji, do-
starczenie na zaopatrzenie Swiata pracy dodatko-
wej masy miesnej.

Wykorzystanie plazmy krwi jako surowca zastepczego
w przetworstwie wedlin

Opracowanie metody produkcji plazmy suszonej
z krwi, to niewatpliwie nowy krok na drodze postepu
technologicznego. Metoda ta zostala opracowana
przez inz. Stanistawa Olewiniskiego, pracownika Cen-
tralnego Laboratorium Badawczego Przemyslu Mies-
nego, w ramach planu prac badawczych na rok 1954.

Plazma z krwi stanowi jeden z bardzo cennych
surowcow zastepczych, ktéry mozna wykorzystac nie
tylko w przetwérstwie miesnym. Ma on réwniez sze-
rokie zastosowanie w przemysle piekarniczym i cu-
kierniczym, a takze jak wskazuje literatura fachowa
Zwigzku Radzieckiego oraz Czechostowackiej Repub-
liki Ludowej -- plazma wykorzystywana jest do pro-
dukcji $rodkéw dietetycznych. Petne wykorzystanie
krwi do celéw konsumpcyjnych przyniesie powazne
oszczednosci gospodarce narodowej i obnizy deficyt
w bilansie miesno-ttuszczowym.

Istnieja poglady, ze krew zamiast do produkcji
plazmy konsumpcyjnej nalezy przeznaczy¢ do produk-
cji pasz w celu obnizenia deficytu paszowego. Sta-
nowisko to wydaje sie bledne — ekonomicznie nie
uzasadnione. Krew pod wszelkimi mozliwymi postacia-
mi wykorzysta¢ nalezy przede wszystkim w konsum-
pcji, a zwlaszcza w przemysle miesnym, gdyz jak
wiemy, zadania konsumentéw rosng, a nie podgza za
nimi produkcja hodowlana, tym bardziej ze na od-
cinku produkcji pasz sg jeszcze nie wykorzystane
w pelni powazne rezerwy w przemysle utylizacyjnym.
Kleje produkowane z albuminy krwi zaczynajg byc
rowniez w coraz wiekszym stopniu zastgpowane kle-
jami syntetycznymi.

Ob. Mazur Antoni pracownik Zakladéw Miesnych
w Bytomiu, na pewno nie domyslat sie, sktadajgc w
1950 r. wniosek racjonalizatorski o zastosowaniu
plazmy krwi do produkcji wedlin parzonych nietrwa-
tych, jak wielkie znaczenie mie¢ on moze w przysz-
tosci dla gospodarki narodowej. Wprawdzie w roku
1952 produkowano kietbase krakowskg z plazma, lecz
w nastepnych latach zarzucono te metode, uznajgc
plazme w wedlinach za $rodek zastepczy. Pdzniejsze
doswiadczenia przeprowadzone przez Dziat Norm Cen-
tralnego Zarzadu Przemys$lu Miesnego, a potwierdzone
przez Centralne Laboratorium Badawcze Przemyslu
Miesnego wykazaly, ze stosowanie plazmy w produk-
cji wedlin parzonych, a takze wyrobéw wedliniarskich
nie obniza ich jakosci, lecz nawet jg podwyzsza
zwlaszcza pod wzgledem zwigzania masy miesne;.

Komisyjnie przeprowadzone analizy organoleptycz-
ne, w ktérych brat réwniez udziat prof. dr' Koeppe,

me wykazaly zadnych réznic miedzy tym samym ar-
tykutem z dodatkiem plazmy i bez plazmy.

Stwierdzono poza tym, ze po zastosowaniu plazmy
do produkcji konsumenci otrzymujg towar o nie-
zmienionej wartosci smakowej i kalorycznej. Wiemy
o tym, ze przy kutrowaniu np. cieleciny, miesa mro-
zonego, a takze migesa ze zwierzat niedostatecznie
wypoczetych przed ubojem obniza sie zdolnos¢ wchia-
niania wody i pecznienia widkien miesnych. Wedliny
nietrwale wyprodukowane z takiego miesa majg gor-
szy smak i konsystencie. W wyniku stabej zdolnosci
wigzania wody wedliny stajg sie miekkie, na prze-
r.roju rozpadajg sie, przy czym woda sie wydziela.
Dodawanie plazmy podczas kutrowania catkowicie
eliminuje ten mankament.

Zagadnienie higieny przy stosowaniu plazmy krwi
w przetwoérstwie miesnym przestaje by¢ grozne, po-
niewaz obecnie mamy juz mozliwosci zapewnienia
minimum koniecznych warunkéw higienicznych przy
zbiérce kiwi, a brak tych warunkéw w niektorych
przetworniach tatwo moze by¢ usuniety. Gdyby czyn-
nik ten miat decydowa¢ o niedopuszczeniu plazmy do
produkcji, to nalezatoby go réwniez odnies¢ do pro-
dukcji wedlin krwistych. Pewng role moze tu odgrywac
kiotkotrwatos¢ w zachowaniu dobrej jakosci plazmy
ptynnej, ktérej utrzymanie w pomieszczeniach niechto-
dzonych ograniczajg sie do kilku godzin, zas w chtodni
w temperaturze od 0 do 5°C przez okres nie dtuzszy
niz 1 — 2 doby. Trudnosci te wyeliminuje produkcja
plazmy suszonej. Plazme suszong mozna bedzie z
powodzeniem przerzuca¢ do zaktadéw nie posiadaja-
cych urzadzen do jej produkowania. Trwato$¢ pdazmy
suszonej przechowywanej w pomieszczeniach niechito-
dzonych wynosi co najmniej 1 miesigc, zaS w warun-
kach chtodni do 3 miesiecy.

Doswiadczenia wykazaty, ze przy produkcji wedlin
nietrwatych parzonych mozna dodawa¢ 3 kg plazmy
ptynnej zamiast 1 kg miesa wotowego, zmniejszajgc
ocipowiednio ilos¢ wody dodawanej przy kutrowaniu.
llos¢ miesa zastepowana plazma nie moze przekroczy¢
0 /o ogdlnej ilosci surowca. Na 100 kg masy surowco-
wej 5 kg wotowiny moze by¢ réwniez z powodzeniem
zastgpione plazmag suszong w ilosci 1—15 kg o wil-
gotnosci do 12 /o Zastosowanie plazmy krwi w prze-
tworstwie wedliniarskim moze da¢ pewne oszczednosci
surowcowe.

Woprowadzenie w szerokim zakresie plazmy do pro-
dukcji wedlin parzonych nietrwatych mogto obnizy¢
koszty produkcji wedlin w skali Centralnego Zarzadu
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Przemyslu Miesnego na przestrzeni roku 1954 o okoto
30 min zt, za$ w | kwartale roku 1955 o okoto 7 min
zl, a poza tym mozna byto uzyska¢ powazne oszczed-
nosci w masie miesnej wynoszace w roku 1954 okoto
1500 ton, za$ w | kwartale 1955 r. okoto 350 ton.
Ostatnie cyfry rzucajg wystarczajgco jasne swiatto jak
waznym i nie cierpigcym zwioki problemem dla gospo-
darki narodowej jest wprowadzenie plazmy do pro-
dukcji wedlin. Nalezy wiec jak najszybciej urucho-
mi¢ na szersza skale produkcje plazmy ptynnej,'a
nastepnie suszonej.

Rok 1955

Zadaniem niniejszego artykutu jest przypomnienie
czynnikom, od ktérych zalezne jest uruchomienie pro-
dukcji plazmy suszonej, opracowania inz. Olewinskie-
go zamieszczonego na famach ,Gospodarki Miesnej*
w Nr. 12, 1954 r.

Wydaje sie konieczne dokonanie pewnego rodzaju
przetomu w dotychczasowych metodach pracy
CZPMies. na odcinku postepu technicznego, ktérego
brak widoczny jest nie tylko ludziom znajacym sie na
tym przemysle, ale i codziennym konsumentom miesa
i wyrobéw7miesnych.

Maszyny i materiaty pomocnicze dla przemystu miesnego
inystawione na MTP uj Poznaniu

Na Miedzynarodowych Targach Poznanskich, po-
waznej miedzynarodowej imprezie handlowej, maszy-
ny i materialy pomocnicze dla przemystu miesnego
reprezentowane byly na og6t skromnie przez wysta-
wcow zagranicznych.

Wystawione zostaly maszyny wedliniarskie przez
firme Kramer — Grebe z Niemieckiej Republiki Fede-
ralnej, wiréwki do smalcu i krwi przez szwedzkg firme
De Lawal oraz jelita celofanowe firmy Kalle z Nie-
mieckiej Republiki Federalnej i jelita sztuczne elasty-
nowe szwajcarskiej firmy Kuda.

Z maszyn wedliniarskich najbardziej ciekawe sg
wilk-automat, uniwersalny kuter-mieszarka-krajalnica,-
miynek do wytwarzania emulsji i wiréwki.

Wilk-automat ma Srednice gardla wynoszaca
200 mm i duzg wydajnos¢ przecietng 3 000 do 6 000 kg
na godzing. Wydajno$¢ jego zalezy od stopnia roz-
drobnienia surowca miesnego. Przy rozdrabnianiu
przez siatke 3 mm stosuje sie mniejszg ilos¢ obrotéw
Slimaka, a mianowicie 180 obr/min., uzyskujac wy-
dajnos¢ 3 000 kg na godzine. Przy rozdrabnianiu przez
siatke 13 mm stosuje sie 360 obr/min., uzyskujgc
wydajno$¢ 6000 kg na godzine. Szczeg6Gtowe dane
techniczne maszyny sg nastepujace: Srednica gardia
— 200 mm, pojemnos¢ zbiornika — 150 kg, moc za-
instalowanego silnika — 34 PS, ciezar — 1100 kg,
wymiary maszyny — diugos¢ 1500 mm, szerokos¢
850 mm i wysokos¢ 1350 mm.

Wilk-automat, przy stosowaniu recznego tadowania
donn miesa, wymaga obstugi dwoéch ludzi. Maszyna ta
ma urzgdzenie do automatycznego wytadowywania

Rys. 1 Wilk z podajnikiem przed opréznieniem.

miesa z wozka do wilka, przy czym podajnik dziata w
sposOb nastepujacy: wozek z zatadowanym miesem
wjezdza na platforme przymocowana do wilka, spec-
jalne urzadzenie podnosi calg platforme wraz z wéz-
kiem, po czym mieso zsypuje sie do wilka.

Rys. 2. Wilk z podajnikiem po opréznieniu.

Uniwersalny kute rr-mieszar ka-krajalk
nica zastuguje na specjalng uwage ze wzgledu na
to, ze spetnia role czterech typowych maszyn wedli-
niarskich, a mianowicie: wilka, kutra, krajalnicy
i mieszarki.

Na targach wystawiony byt mniejszy typ tego
kutra, o pojemnosci 100 1 Firma produkuje poza tym
maszyny wieksze, o pojemnosci 200 i 300 1 z dodat-
kowymi urzadzeniami, jak zgarniacz do oprézniania
misy z farszu oraz prasa do formowania bryt farszu.

Maszyna, zbudowana na wzo6r kutra, ma ksztait
misy obracajgcej sie w ptaszczyznie poziomej, wew-
natrz ktérej na osi zmontowane sg zestawy nozy pra-
cujgcych podobnie jak noze kutra. W odréznieniu od
kutra, gdzie noze umocowane sg na osi przechodza-
cej wzdluz catej maszyny, w tej maszynie noze umo-
cowane sg na koncu osi, ktéra nie przebiega przez
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cala dlugos¢ maszyny. Dzieki temu istnieje duza
tatwos¢ dokonywania wymiany nozy, co jest podstawg
uniwersalnosci maszyny. Ponadto maszyna zaopa-
trzona jest w licznik obrotéw, wykazujacy ilos¢ obro-
tdbw misy oraz w termometr oznaczajacy tempera-
ture masy miesnej. Maszyna ta przystosowana jest do
dwdch szybkosci obrotow misy, tj. 8 obrotéw na
minute i 16 obrotdw na minute. Zaleznie od potrzeby
stopnia rozdrobniania miesa maszyna wyposazona jest
w dwa zestawy nozy o skiadzie trzy lub sze$¢ nozy.

Przeprowadzone praktyczne préby pracy maszyny
wykazaty jej wielkg przydatno$é do produkcji petnego
wachlarza asortymentéw, a mianowicie wedlin trwa-

Rys. 3. Uniwersalny kuter-mieszarka-krajalnica.

tych i poéttrwatych o dowolnym stopniu rozdrobnienia,
We(:”in parzonych drobno rozdrobnionych i kutrowa-
nych.

Na podstawie préb stwierdzono mozliwos¢ produ-
kowania takich wedlin jak salami, kietbasa polska,
metka, mortadela, paréwkowa i serdelowa, Rozdrab-
nianie mozna przeprowadzi€ zarébwno na miesie
Swiezym jak i zamrozonym o temperaturze __ 8°C,
przy czym nie zachodzi potrzeba wstepnego rozdrab-
niania na wilku.

Do maszyny mozna wrzuca¢ bloki miesne o kra-
wedzi 10 cm Ilub cale poicie stoniny. Dzieki temu
w gotowym produkcie przy wedlinach o matym stop-
niu rozdrobnienia, jak np. salami, widoczne jest wy-
raznie w gotowym produkcie, ze mieso nie byto
gniecione i szarpane w wilku, lecz krajane, co sta-
nowi bardzo pozadang ceche gotowego produktu.
Produkcja na tej maszynie jest dos¢ prosta. Poszcze-
gblne rodzaje migsa dodaje sie stopniowo do misy,
czas trwania rozdrobniania okresla sie iloScig obro-

tébw misy, ktérg wykazuje licznik. Praktycznie dos-
wiadczalnie ustala sie powyzsze dane dla kazdego
asortymentu.

Tluszcz, ktOry wystepuje w gotowym produkcie w
postaci kostki, dodaje sie pod koniec procesu, na kilka
obrotéw przed zakoriczeniem mieszania, réwniez wtedy
dodaje sie przyprawy i sOl. Dzieki wymienionym za-
letom maszyna eliminuje inne maszyny’, ktére wy-
szczegolniono poprzednio, jak réwniez eliminuje
przektadanie i transport migsa pomiedzy maszynami,
gdyz cata produkcja odbywa sie w jednej maszynie.

Nie majac jeszcze petnego rozeznania o diuzszym
dziataniu i urzadzenn pomocniczych, jak zgarniaka
i prasy, mozna powiedzie¢, ze maszyna stanowi re-
welacje w przemysle wedliniarskim, bowiem eliminuje
przeréb na kilku maszynach, co dotychczas byto gtow-
ng przeszkodg do zlikwidowania transportu i wpro-
wadzenia potokowego systemu produkcji. Maszyna ta
powinna sta¢ sie przedmiotem zainteresowania na-
szych konstruktoréw.

Techniczne dane maszyny Typ
jednostki 100 200 300
Pojemn. misy | 100 200 300
Moc silnika PS 15/20,5 38/52 38/66
Zdolnos$¢ pro-
dukcyjna ton/godz. 1—15 3—4 4—5
Ciezar kg 950 2700 3000
Diugosé mm 1420 2400 2550
Szerokos$é mm 1200 1800 1900
Wysokos$é mm 1300 1800 1900

Mtynek koloidalny dorozdrobniania zyl
i skorek. Zasada pracy miynka poiega na tym, ze
sparzone skorki wieprzowe lub zyly, rozdrobnione
poprzednio na wilku, dostajg sie wraz z woda po-
miedzy wirujgce trzy uklady pierScieni. Pierscienie
sg skosnie rowkowane, przy czym rowki w poszcze-
golnych pierscieniach sg coraz drobniejsze. Pierscienie
obracajg sie z szybkosScia 4900 obrotéw/minute.

te»*»,

Rys. 4 Uniwersalny kufer-mieszarka-krajalnica. Fragment
nozy do produkcji kietbas surowych.
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W wyniku przejscia skérek i zyt przez uklad pier-
Scieni otrzymuje sie emulsje o konsystencji kremu,
w ktérej nie wyczuwa sie zadnych czastek zyt lub
skérek.

W przypadku, gdy po pierwszym rozdrobnianiu nie
uzyska sie catkowitego rozdrobnienia, przeprowadza
sie je ponownie. Wykonana produkcja wykazata, ze

Rys. 5. Uniwersalny kuter-mieszarka-krajalnica. Fragment
nozy do produkcji kietbas' rozdrobnionych i kutrowanych.

rozdrobnione zyty i skorki dodane do kaszanki — w
gotowym produkcie byly niewidoczne. Produkcja
pasztetowej wykazata réwniez wyjatkowo dobre roz-
drobnienie.

Prof. dr JOZEF PARNAS
Inst. Mcd. Pracy i Hig. Wsi w Lublinie

Rok 1955

miesna

Wydajnos¢ miynka wynosi 200 kg na godzine.
Stopien rozdrobnienia mozna regulowaé przez nasta-
wienie odstepu pierscieni.

Wirowki. Z wirébwek wystawione byly jedynie
wiréwki do mleka i olejow. W katalogach oferowano
wiréwki do ttuszczéw zwierzecych oraz do krwi, jed-
nak nie zamieszczono nowosci w stosunku do znanych
rozwigzan poprzednich.

Jelita celofanowe wystawiono we wszyst-
kich kalibrach i asortymentach, wykazujgc przydat-
nos¢ do wszystkich rodzajow wedlin, wyrobéw wedli-
niarskich i wedzonek. Zaleznie od zastosowania przed-
stawione byly poszczegdlne kalibry i rozmiary o ce-
chach wymaganych dla kazdego z asortymentéw.

Charakterystyczng cechg tych jelit bylo to, ze nie
przyklejaly sie do farszu, co pozwalatlo na swobodne
oddzielenie ostonki przy konsumpcji gotowego produk-
tu. Cecha ta ma specjalne znaczenie przy produkcji
paréwek ze wzgledu na zdrowie konsumentéw. Oma-
wiana zaleta ma specjalne znaczenie przy produkcji
paréwek puszkowanych, gdzie przed pakowaniem pa-
rowek do puszek zdejmowana jest ostonka. Ostonki
celofanowe do wedlin trwatych i péitrwatych wyka-
zywaly wlasnosci kurczenia sie w przypadku wysy-
chania kietbasy. Ostonki byly przewaznie z nadrukiem
podajacym asortyment kietbasy i producenta, co ma
réwniez duze znaczenie, gdyz zastepuje znakowanie
i etykietowanie.

Jelita elastynowe zaoferowane byly we
wszystkich kalibrach, do wszystkich asortymentow
wedlin i wyrobow. W ocenie wstepnej nie odbiegaty
od znanych jelit typu Naturin i Kutuzin.

Nowoscig byto przedstawienie jelit elastynowych
o kalibrach 22 — 24 mm z przeznaczeniem do produk-
cji paréwek. t

E. W.

Jak poprairi¢c dziatania zapobiegawcze, skierowane
przeciw zatruciom pokarmowym

Zapobieganie zakazeniom i zatruciom pokarmo-
wym stanowi jedno z najwazniejszych i najbar-
dziej aktualnych spofecznych zadan stuzby zdro-
wia.

Mimo duzych wysitkéw stuzby zdrowia i po-
waznych osiggnie¢ w zakresie higieny zywnosci,
i higieny zywienia ludnosci, zatrucia i zakazenia
pokarmowe wystepujg w naszym kraju, przybie-
rajac od czasu do czasu charakter groznych i alar-
mujacych opinie publiczng epidemii (wiosnicy,
botulizmu  rzekomodurowych,  gronkowcowych
itp.). Sprawa staje sie niezmiernie powazna,
0 znaczeniu panstwowym, wobec rozwoju maso-
wego spozycia i zbiorowego zywienia artykutami
pochodzenia zwierzecego.

Potencjalne zagrozenie epidemiczne produkta-
mi  zywnos$ciowymi pochodzenia zwierzecego
(miesem, mlekiem, przetworami) stwarza zespédt
nastepujacych czynnikéw: 1) wystepowanie zbior-
nika (rezerwuaru) zarazkéw chorobotwérczych dla

ludzi wsréd zwierzat, 2) braki kontroli zdrowot-
nosci zwierzat i produktéw pochodzenia zwierze-
cego, 3) naruszanie przepisOw higieniczno-sanitar-
nych w miejscach produkcji, dystrybucji i kon-
sumpcji produktéw zwierzecego pochodzenia,
4) staba wspoipraca stuzby weterynaryjnej ze
stuzbg zdrowia, 5) niedostateczny poziom oswia-
ty sanitarnej ludnosci miast i wsi.

1 Zdarzajgce sie u nas epidemie i sporadyczne

przypadki zakazenn oraz zatru¢ pokarmowych
Swiadczg o tym, ze zbiornik zarazkéw wsrod zwie-
rzat jest niematy. Swiadcza tez o tym statystyki,
dotyczace wynikdw badan bakteriologicznych
1 parazytologicznych miesa zwierzgt domowych w
naszych rzezniach. Niestety te cenne i czesto alar-
mujgce dane nie sg jak dotad poddawane nalezy-
cie wnikliwej analizie.

Znacznie mniej wiemy o rezerwuarze zarazkow
wsréd zwierzat dziko zyjgcych w lasach, na po-
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lach i w wodach, zakazajgcych czlowieka drogag
spozycia miesa i obrébki skor.

Epidemie tularemii w wojewddztwie olsztyn-
skim i szczecinskim, epidemie wlosnicy w woje-
wodztwie warszawskim, biatostockim i Ilubel-
skim — $wiadcza o tym, ze przyrodniczy zbior-
nik zarazk6éw chorobotwérczych dla tudzi jest
u nas godny najwiekszej uwagi stuzby zdrowia
i stuzby weterynaryjnej. Za mato wiemy o wyste-
powaniu zbiornika innych zakazen pokarmowych
u kréw (gruzlicy, brucelozy, gorgczki Q, lepto-
spiroz, gronkowcoOw i paciorkowcéw)-, swin (rozy-
cy, wagrzycy), ryb (botulizmu, rézycy).

2. Organizacja kontroli zdrowotnosci hodowli
zwierzat townych oraz zdrowotnosci produktow
pochodzenia zwierzecego przedstawia sie u nas
wadliwie. Za stan sanitarno-epidemiologiczny zy-
wnosci i zywienia ludzi pracy w Polsce Ludowej,
za stan bezpieczenstwa przeciwepidemicznego, gdy
chodzi o zakazenia i zatrucia pokarmowe, odpowia-
da u nas Ministerstwo Zdrowia i stuzba zdrowia.
Natomiast kontrola zdrowotnosci hodowli z pun-
ktu widzenia choréb odzwierzecych cztowieka oraz
kontrola zdrowotnosci produktéw zwierzecego po-
chodzenia nalezg do resortu Ministerstwa Rolni-
ctwa i Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mle-
czarskiego. Producenci rolni i przetwdrstwa ho-
dowlanego odpowiadajg rownoczesnie za stan
zdrowotnosci wytwarzanych przez nich produk-
téw, przy zbyt stabej ingerencji stuzby zdrowia.
Powstaje kilkutorowos¢ kontroli i odpowiedzial-
nosci, bardzo wadliwa z punktu widzenia, zasad
nowoczesnej organizacji, higieny zywnosci i hi-
gieny zywienia publicznego.

3. Stan sanitarno-higieniczny wielu miejsc ubo-
ju i sprzedazy miesa i mleka oraz przetworow
jest ciggle zly, a poprawa nastepuje zbyt wolno.
Nielegalne uboje, uboje bez nadzoru lekarsko-we-
terynaryjnego, brak kontroli zdrowotnosci dzi-
czyzny, drobiu i ryb stanowig powazne narusze-
nie zasad organizacji kontroli sanitarno-weteryna-
ryjnej. Stan ten pogarsza w wysokim stopniu duze
nasilenie zaszczurzenia, zamyszenia i zamuszenia
miejsc produkciji.

4. Wspolpraca stuzby weterynaryjnej ze stuz-
ba zdrowia ulegta w ostatnich latach znacznej po-
prawie, jednakze nie osiggnefta jeszcze poziomu
wymaganego przez zasady spotecznej organizacji
profilaktyki zakazen i zatru¢ pokarmowych.
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5. Poziom oswiaty sanitarnej ludnosci w zakre-

sie higieny i bezpieczenstwa produktéw spozyw-
czych pochodzenia zwierzecego jest nadal nie wy-
starczajgcy.

W takiej sytuacji, przy permanentnym istnie-
niu zespotu wymienionych tu czynnikéw ujem-
nych, istnieje potencjalne zagrozenie zdrowia lu-
dzi produktami pochodzenia zwierzecego w mies-
cie i na wsi, a nawet w wojsku. Kiedy mamy juz
za sobg przetomowy moment powstania u nas —
zgodnie z zasadami Konstytucji PRL = Panstwo-
wej Inspekcji Sanitarnej, nalezaloby przed tg
podstawowg organizacjg profilaktyki spotecznej
socjalistycznej stuzby zdrowia postawi¢ dalsze za-
dania, majace na celu dalszy postep na drodze
do petnej likwidacji epidemii zakazen i zatruc
pokarmowych, a mianowicie:

1. Wzmocni¢ i poszerzy¢ trzon weterynaryjny
w wojewddzkich stacjach sanitarno-epidemicznych
i w stacjach oraz kolumnach sanitarnych w kraju.
Irzon ten jest daleko za staby. Wymagana jest
specjalizacja w jednej z uczelni weterynaryjnych
w kierunku antropozoonoz. To samo dotyczy od-
dziatlu sanitarno-higienicznego Akademii Medycz-
nej w Warszawie.

2. Skupi¢ catos$¢ kontroli zwierzostanu i pro-
duktéw pochodzenia zwierzecego w gestii Pan-
stwowej Inspekcji Sanitarnej, tworzac w jej ra-
mach aparat nadzoru weterynaryjnego stuzby
zdrowia, zacie$ni¢ wspoiprace ze stuzbg wetery-
naryjng Ministerstwa Rolnictwa, Ministerstwa
PGR i Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mle-
czarskiego na wszystkich szczeblach az do terenu
wiejskiego.

3. Rozszerzy¢ kontrole zdrowotnosci miesa na
dziczyzne, dréb i ryby.

4. Wzmocni¢ planowg akcje kontroli w zakta-
dach hodowli i przetwérstwa hodowlanego oraz
w miejscach zbiorowego zywienia w miescie i na
WwSsi.

5. Zmodernizowa¢ naukowe zasady tej kontro-
li, wprowadzi¢ nowoczesne metody diagnostyczne
w pracy terenowej i laboratoryjnej, usprawnic
obowigzujgce badania bakteriologiczne i parazy-
tologiczne miesa, mleka i przetworow.

6. Nasili¢ rozw6j drég oswiaty sanitarnej.

Sg to pilne i niezmiernie wazne zadania Pan-
stwowej Inspekcji Sanitarnej i instytutow nauko-
wo-badawczych, stanowigcych baze naukowg i do-
radcza Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

ZAWIADOMIENIE

Redakcja ,Gospodarki Miesnej ‘ zawiadamia, ze posiada w zapasie egzemplarze numerow:

1955 r. — 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
> 1954 r. — 3, 4, 5, 8, 9, 10, 11, 12;
1953 r. — 4, 5, 6, 8, 9, 10, 11 12-
1952 r. — 4, 5;
1951 r. — 1, 2, 3, 5, 6;
1950 r. — 1-2, 3-4, 5-6, 7-8, 9-10, 11-12:
1949 r. — 3-4, 5-6.
Zainteresowani mogg nadsyla¢ zgtoszenia bezposrednio do Redakcji — Warszawa, ul. Koszykowa 54.

REDAKCJA



12 GOSPODARKA

Ekonomika i planowanie

Prof. dr inz. D. J. TILGNER
Mgr inz. J. GASIOROWSKI

Politechnika Gdanska

MIESNA Rok 1955

Koncentracja czy dekoncentracja produkcji uj zaktadach
' przemystu miesnego

(Artykut dyskusyjny)

Obserwujac historie rozwoju przemystu (stwier-
dzamy stalg tendencje do koncentracji produkcji.
W okresie kapitalizmu koncentracja przedsie-
biorstw przemystowych osiggneta b. wysoki po-
ziom produkciji.

W ustroju socjalistycznym problem wielkosci
zakladu zwigzany jest m. in. z mozliwoscig osiag-
niecia wyzszej dochodowosci i akumulacji dzieki
lepszej organizacji przedsiebiorstw i produkciji.
W warunkach ustroju, w ktérym bogactwo naro-
dowe opiera sie na pracy, wysokos¢ kosztéw .pro-
dukcji stanowi zasadnicze zagadnienie. Zagadnie-
nie kosztow produkcji SciSle powigzane jest ze
sprawg koncentracji produkcji i postepu technicz-
nego. .

W dotychczasowych rozwazaniach na temat
rozwoju sieci zakladéw miesnych nie uwzgled-
niano nalezycie kryteriow technologicznych i w
zbyt malym stopniu rozpatrywano wskazniki inzy-
nieryjno-techniczne, ktére jako podstawa powinny
generalnie (stanowi¢ o linii rozwojowej przemystu
miesnego.

Ponizej rozpatrujemy w zarysie wazniejsze
aspekty tej problematyki, a mianowicie nastepu-
jace czynniki: 1) transport surowca, 2) program
produkciji, 3) potokowos¢ produkcji, 4) wydaj-
nos¢ 1 roboczogodziny, 5) sprawnos$¢ powierzchni
produkcji.

Transport zywca

Wedtug utartego u nas pogladu transport zyw-
ca w zestawieniu z transportem miesa jest nieeko-
nomiczny, gdyz powoduje znaczne ubytki surow-
ca oraz wymaga znacznie wiekszej ilosci Srodkéw
transportowych.

Opinia taka niewatpliwie jest uzasadniona
w przypadku, gdy np. przestrzen z Bialegostoku
do Gdanska o dlugosci 434 km pocigg z zywcem
pokonuje w ciggu 48 — 72 godzin. Uzyskiwana
w tych wypadkach efektywna szybko$¢ handlowa
pociggu wynoszgca 6—9 km/godz. nie moze
absolutnie zadowala¢ w dobie postepu i mechani-
zacji produkcji. Jednakze przy rozpatrywaniu
calosci zagadnienia argumentacja powyzsza nie
jest przekonujgca. Transport zywca przy wtasciwej
jego organizacji przedstawia znaczne korzysci.
Mowig o tym metody rozwigzywania tego zagad-
nienia w innych krajach.

Aby uzyska¢ znaczne przyspieszenie posuwu

jednostki pltywajacej, w Zwigzku Radzieckim zo-
stal zmotoryzowany transport zywca drogg wodna.

Biezace obserwacje wykazaly, ze szybko$¢ zmoto-
ryzowanych barek radzieckich znacznie przekra-
cza szybko$¢ naszych parostatkéw $rédladowych.
Zapewnia to wyzsza szybkosS¢ przerzutu zywca,
a zysk osiggniety dzieki zwiekszonej szybkosci
w duzym stopniu kompensuje koszt inwestycji
i eksploatacji (1). Zaktady miesne w Chicago prze-
rzucaja zywiec na odlegtos¢ dochodzgcg do
1500 km. Potowe transportu bydta stanowi tran-
sport samochodowy (2), jako tanszy, szybszy
i bardziej operatywny.

Inne kraje, jak Dania, Holandia, a nawet Niem-
¢y, zintensyfikowaly transport samochodowy zyw-
ca i stosujg przyczepy mogace zabiera¢ nawet
120 sztuk trzody (wedlug Turunona, 1955 r.).
Dla zados¢uczynienia wymaganiom higieny uru-
chomiono (specjalne stanowiska oczyszczania i de-
zynfekcji samochodéw w zaktadach odbierajgcych
zywiec.

Dostawa samochodowa zywca obejmuje w nie-
ktérych zaktadach niemieckich juz 70«/0 catosci
masy surowcowej, a natezenie dostaw dochodzi do
100 przyczep samochodowych na godzing. Dla
oczyszczania i dezynfekcji wozéw wystarczy uru-
chomienie 7 stanowisk dlugosci po 22 m kazde,
w bezposredniej bliskosci miejsc wytadunku, kté-
re wykazujg powyzszg przelotowosé. Stanowiska
te powinny by¢ wyposazone w odpowiednig sie¢
wodociggowo-kanalizacyjna.

Transport zywca jest nieekonomiczny wszedzie
tam, gdzie przewoOz jest powolny. Szybkos¢ trans-
portu jest decydujgca. Dlatego obserwuje sie wsze-
dzie na Swiecie tendencje do transportowania su-
rowca miesnego do duzych osrodkéw zbytu i prze-
prowadzania uboju i obrébki w duzych, odpo-
wiednio wyposazonych zaktadach, w ktérych czyn-
nosci te moga by¢ dokonywane z zagwarantowa-
niem dobrej jakosci oraz trwatosci miesa i ubocz-
nych produktéow.

Ogolna tendencja (stosowania szybszych $rod-
kéw transportu zywca ima na celu potanienie pro-
dukcji, tymczasem u nas transport kolejowy osig-
ga w najlepszym wypadku szybkos¢ handlowg
9 km/godz.

Przy rozwazaniu wielkosci zakladoéw nie uwy-
pukla sie nalezycie ogromnego znaczenia ubocz-
nych produktéw. Dzieki catkowitemu wykorzysta-
niu ubocznych produktéw przemyst miesny potra-
fit wydatnie znies¢ ro6znice miedzy kosztem su-
rowca zywego a ceng miesa w tuszach.

Wykorzystanie ubocznych produktéw, obejmu-
jacych 20 — 50% wagi zywej, mozliwe jest tylko



Nr 10 GOSPODARKA MIESNA 3

w wypadku duzych ilosci surowca podstawowego.
Waga niektorych bardzo cennych produktow wa-
ha sie w granicach zaledwie kilkudziesieciu gra-
moéw z jednej sztuki, czyli wykorzystanie ubocz-
nych produktéw optaca sie tylko przy duzej masie
towarowej kombinatu.

Argument o wysokosci kosztéw transportu zyw-
ca nie przemawia wiec wcale za stwarzaniem wie-
lu drobnych zaktadéw.

Wiasciwa organizacja transportu wymaga oczy-
widcie poniesienia pewnych kofsztéw inwestycyj-
nych, co znowu stanowi podstawowy element no-
woczesnosci przemystu i jest zwigzane z odpo-
wiednio wielkg koncentracjg masy towarowej.

Nie analizujgc blizej ekonomiki transportu
miesa nalezy powiedzie¢, ze przy transporcie mie-
sa nastepujg takze ubytki wagowe, dotyczace wy-
tacznie wagi miesa, podczas gdy przy szybkim
transporcie zywca mamy w gtéwnej mierze uby-
tek zawartosci przewodu pokarmowedo.

Dalej nadmieni¢ trzeba, iz przew6z zywca wy-
maga wprawdzie 2,5 raza wiecej powierzchni
przewozowej, ale ze wzgledu na konieczno$¢ sto-
sowania przy transporcie miesa wagonu-chtodni
ze sprezarkg roznica ta maleje. Z drugiej strony
koszt chilodzenia wagonéw oraz koszt wagonéw
chtodzonych znacznie przewyzsza koszty eksploa-
tacyjne zwyktych wagonéw towarowych.

Przy zdekoncentrowanej produkcji otrzymuje
sie pewne ilosci ubocznych produktow, ktore
trzeba przewiez¢ do innych zaktadéw. Stad wyta-
nia sie specyficzne zapotrzebowanie nowych spec-
jalnych srodkéw transportowych, co zwigzane jest
z dodatkowymi kosztami.

Bilansujgc pozycje transportu otrzymujemy po
stronie zywca wagony towarowe wzglednie samo-
chody, a po stronie miesa wagony chiodzone, wa-
gony ze sprezarkami i wagony do przewozu nie
przetworzonych ubocznych produktéw, nadto
ubytki wagowe gtownie przewodu pokarmowego
przy szybkim transporcie zywca, a ubytki pro-
duktu przy transporcie miesa.

_Na podstawie analizy transportu surowca zakta-
dow miesnych mozna powiedzie¢, ze argument
nieekonomicznosci transportu zywca ma swe uza-
sadnienie odnosnie do przestarzatych powolnych
form transportu zywca.

Transport zywca nie stanowi przeszkody dla
koncentracji produkcji, a jego wiasciwa organi-
zacja jest jednym z czynnikdw charakteryzujgcych
przemyst nowoczesny.

Program produkcji zaktadéw miesnych

Dotychczasowy system ustalania programu pro-
dukcji zaktadéw miesnych oraz obecna polityka
lokalizacyjna przemystu miesnego uznajg zasady
rozmieszczania w kazdym miescie rzezni, nieza-
leznie od wymogu wypetnienia minimum pro-
dukciji.

Tymczasem zasadniczo zmienit sie zakres zadan
zakladu miesnego oraz zmienit sie charakter pro-
dukcji z ustugowej na produkcje przemystowa.
Zmiany te z koniecznosci czynig zadanie dochodo-
wosci z -tytutu ustug rzezni — anachronizmem.

Zaklad miesny przynosi akumulacje nie z tytutu
ustug, lecz z tytutu przemystowej produkciji.

Z drugiej zas strony nalezy stwierdzi¢, ze obec-
nie ustala sie program produkcji zaktadu mies-
nego w ten spos6b, aby w pierwszym rzedzie
uwzgledni¢ potrzeby konsumpcyjne danego mia-
sta, w ktorym lokalizuje sie zaklad oraz ewen-
tualnie réwniez najblizszego zaplecza konsump-
cyjnego. System ten ma swoje zalety i wady. Za-
leta systemu jest nieskomplikowane podejscie
i tatwos¢ jego opracowania na podstawie zwyk-
tego statystycznego ujecia. Zaleta ta jednak kryje
w sobie powazne niebezpieczenstwo pominiecia
strony ekonomicznej zakladu. Takie ujecie zagad-
nienia uniemozliwia stosowanie projektéw typo-
wych i utrudnia ujednolicenie wyposazenia.
Wskutek statystycznego podejscia do ustalenia
programu produkcji istnieje powazne niebezpie-
czenstwo rozdrobnienia produkcji, a tym samym
wyeliminowania realnych mozliwosci koncentracji
produkcji, czyli pozbawienia mozliwosci i celo-
wosci wdrazania postepu technicznego. Nalezy
stwierdzi¢, ze mechanizacja drobnych zakladoéw
jest kosztowna i nie daje spodziewanych efektow
obnizki kosztéw, nie prowadzi do potanienia pro-
dukciji. Przez wprowadzenie mechanizacji powin-
na bowiem wzrosna¢ przede wszystkim wydajnosé
pracy.

O slusznosci powyzszego twierdzenia mowig
dana. cyfrowe dotyczace dziatalnosci eksploata-
cyjnej dwoéch zaktadéw miesnych w zakresie zu-
zycia energii elektrycznej jako miary stopnia me-
chanizacji w dwdéch badanych przez nas zakla-
dach pracy oraz wzrostu wydajnosci pracy na tone
produkcji.

W oddziale obrébki wstepnej trzody chlewnej:
Zaktad A

Wyszczegbl- Jed- Lata

nienie nostki
1950 | 1951 1952 1953 | 1954

Wielko$¢ pro-
dukcji rocznej

przyimujac
produkcje i
1950 r za 100 100 91,1 715 751 65,5
Produkcja
migsa w tu-
szach na t/rob.
1 rob/godz. godz. 0,082 0,072 0,032 0,082 0,120
Zuzycie ener-
gii_elektrycz-
nej na 1t
miesa KWh/t 25 2,5 31 5,0 12,2
Zaktad B

Wyszczegol- Jed- Lata

nienie nostki

1950 | 1951 1952 1953 | 1954

Wielko$¢ pro-

dukcji rocznej

przyimujac

produkcje

1950 r. za 100 100 35 44 55,3 51,2

Produkcja

migsa w tu-

szach na t/rob.

1 rob/godz. godz. 0,196 0,189 0,127 0,162 0,140

Zuzycie ener-

gii elektrycz-

nej na 1t

miesa KW h/t 2,1 4, 9,0 52 52
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Potokowos$¢ produkcji

Analiza technologiczna, obejmujgca zmechani-
zowany potok jako czynnik przemystowej pro-
dukcji, powinna podac¢ sugestie co do optymalnej
zdolnosci produkcyjnej linii przerobowej. Oka-
zuje sie, ze wzrost zdolnosci produkcyjnej linii
obrébki wstepnej trzody chlewnej jest stosunko-
wo wiekszy anizeli wzrost zatrudnienia na linii.
| tak na przyktad zdolnosci produkcyjne zmecha-
nizowanej linii obrobki wstepnej tworzg nastepu-
jaca korelacje ze wzrostem zatrudnienia (6).

Procentowy wzrost

Zdolnosc produkcyjna S:g)nég' zdolnosci  stano-
na jedng godzine wisk duk. Wisk
w sztukach produk
pracy cyjnej pracy
75—100 A 100 100
100—150 39 133 115
150—200 45 200 132
300—350 61 '400 179
600—650 110 800 324

Zdolnosci produkcyjne ksztaltujg sie podobnie
w dziale produkcji miesa, ktéra obejmuje naste-
pujace operacje: rozbior, odkostnianie, pakowa-
nie i ekspedycje oraz doz6r. Dane odnos$nie wy-
nikéw podaje ponizsza tabela (3).

< Procento-
N

8 §>m ° ) wy wzrost
o1 T =2 = 0T N

O © R— -2 =52) GO é
B C =59 S g S @ b~

o] c 0 %) ER - 1S oS =
S o3 Qo ] on © o E£cc 97
Scc2 ¥ ¥ ¥% B N S9% §¢g
R85 @ O 4_ o & RaZ Ba
200—250 42 60 28 5 135 100 100
250—300 50 65 30 5 150 125 111
300—350 57 70 30 5 162 150 120
350—400 57 70 33 5 165 175 122
400—450 78 73 36 5 192 200 142
450—500 80 73 36 5 14 225 144
500—550 82 78 38 5 203 250 150
550—600 87 78 42 5 212 275 157
600—650 91 .83 46 5 225 300 167
650—700 20 91 50 5 245 325 181
700—800 107 929 54 5 265 350 196

Zaklady badane przez nas zlokalizowane sg
w dwoéch oddalonych od siebie o 30 km miastach.
Zdolnos¢ produkcyjna ich oddzialtow obrobki
wstepnej trzody chlewnej i dwoch istniejgcych
w kazdym zaktadzie linii wynosi 150 szt/godz,
natomiast program produkcji jest rdznicowany,
okreslajg go bowiem potrzeby zaopatrzenia lud-
nosci danych miast, ktore nie sa podobne. Po-
trzeby konsumpcyjne jednego miasta sg dwa razy
wieksze niz drugiego. W wypadku petnego wyko-
rzystania przy pracy jednozmianowej dziatu
obrobki wstepnej jednego tylko zaktadu otrzyma-
libySmy dostateczng iloS¢ miesa wystarczajgcg na
zaopatrzenie obydwéch miast, czyli inny ukfad
organizacji i kosztéw. W ukfadzie liczbowym uzy-
skuje sie nastepujgcy obraz.

MIESNA Rok 1955

Ustawiajgc jako minimalng linie obrobki wstep-
nej 150 szt/godz. uzyskamy 1200 sztuk dzien-
nie o wadze zywej $rednio 132 t. Wydajnosé
miega po odjeciu skoéry, sadta, nerek, konfiskat
wynosi 76,84%. a wiec uzyskana masa miesa wy-

niesie 101,4 t. Poniewaz mieso wieprzowe sta-
nowi Srednio 70% catej masy miesnej, uzyskane
ilosci masy miesnej zakladu wyniosg dziennie;

______ X 100 = 144,85 t

Odejmujgc od tej cyfry 7% na produkcje kon-
serw, otrzymujemy do dyspozycji na zaopatrze-
nie 38 392,5 t.

Wymieniona produkcja mogtaby wystarczy¢ na
czterokrotnie wyzsze zaopatrzenie ludnosci oma-
wianych miast niz to ma miejsce obecnie. Swiad-
czy to o istnieniu duzych nie wykorzystanych re-
zerw produkcyjnych.

Tak wiec obecny system pracy zaktadéw pod-
raza produkcje oraz powoduje powazne odchyle-
nia przy realizacji wskaznikbw techniczno-eko-
nomicznych, czyli hamuje réwnoczes$nie realizacje
postepu organizacyjnego i technicznego zaktadow
miesnych.

Wydajnos¢ 1 roboczogodziny

Wskazniki inzynieryjno-ekonomiczne sg abso-
luthng miarg sprawnosci przerobowej kazdego za-
ktadu. Wskaznik wielko$ci produkcji na 1 robo-
czogodzine przy przepustowosci oddzialu obrobki
wstepnej 150 szt/godz. w analizowanych zakla-
dach wynosi 1,8 szt/rob.godz., natomiast wedtug
danych zmechanizowanej linii wykazuje spraw-
nos¢ 3,3 szt/rob. godz.

Poréwnujgc wskazniki linii 75 szt/godz., gdyz
takg efektywng zdolno$¢ majg linie w analizo-
wanych zakladach z powodu zainstalowania nie-
witasciwych szczeciniarek, otrzymamy w zmecha-
nizowanej linii tylko 2,2 szt/godz.

Zwiekszenie przelotowosci z 75 na 150
szt/godz. wymaga tylko przyspieszenia biegu linii,
powiekszenia oparzelnika, wydtuzenia linii skrwa-
wiania oraz zwiekszenia zatogi o 1/3. W porow-
naniu z polzmechanizowang linia w analizowa-
nych zaktadach miesnych, wydajnos¢ jest znacz-
nie wyzsza. Z danych podanych w tabeli linii
zmechanizowanej wyraznie wynika, ze im wyzsza
produkcja, tym wyzszy wskaznik produkcji na
1 roboczogodzine. Przy 300 szt/godz. dochodzi
cn do 5 sztuk na roboczogodzine. Cyfry te prze-
mawiajg za zwiekszeniem przelotowosci linii.

Tymczasem w obydwoch analizowanych zakta-
dach przewidywa¢ mozna maksymalng zdolnosé
produkcyjna 75 szt/godz, na jednej linii i stwa-
rza sie w kazdym zakiladzie drugg linie o zdol-
nosci po 75 szt/godz. jako rezerwe. W wypadku
stworzenia zas jednej linii zmechanizowanej, ktéra
by przejeta produkcje obydwéch zaktadow, zwiek-
szy¢ mozna wydajnos¢ pracy z 1,8 na 5 sztuk na
1 roboczogodzine. Przy planowanym w przysztosci
przerobie dziennym dla obydwéch zakladéw
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1 180 sztuk uzyskalibysmy dziennie oszczedno$¢
przy pracy trwajgcej niecatle 4 godziny:

1180 1180

5 1.0 419 roboczogodzin

Wymienione oszczednosci dotyczg robocizny
tylko bezposredniej, a pomijamy koszty posrednie
i r6znego rodzaju narzuty, ktére w powazny spo-
s6b podwyzszajg koszt gotowego produktu, gdyz
stanowig one kilkakrotny koszt robocizny bezpo-
Sredniej.

Przeliczajgc zaoszczedzone roboczogodziny na
ilos¢ pracownikéw produkcyjnych uzyskamy 105
wykwalifikowanych pracownikéw produkcyjnych,
tak bardzo potrzebnych przemystowi migesnemu.

Wskaznik produkcji godzinowej w cenach nie-
zmiennych na 1 roboczogodzing 150 sztuk, wagi
zywej, 110 kg sztuka, daje:

16 500 X 76,840/0 = 12 678 kg miesa

w tuszach. Warto$¢ w cenach niezmiennych miesa
wieprzowego wynosi:

12 678 X 1,4 = 17 749,20 ziotych.
Wartos¢ produkcji godzinowej 150 sztuk uzyska-

nej na 1 rob/godzine na poszczegd6inych liniach
podaje tabela:

Wartos¢ produkciji llos¢  »
na 1 rob/godz. w zi sztuk/godz. na linii

261,02 1)
394,43 150
581,94 300
153,35 (Zaktad A) 150

Poréwnanie cyfr w ziotébwkach wykazuje jak
wielkos¢ produkcji oraz mechanizacja wplywaja
na warto$¢ produkcyjng 1 godziny. Jedna robo-
czogodzina przy wydajnosci 300 sztuk/godz. daje
581,94 ziotych produkcji, a przy wydajnosci
75 szt/godz. tylko 261,02, czyli zaledwie 44,8»/o0,
a na linii poétzmechanizowanej tylko 153,35,
czyli 26,40/0.

Wydajnos¢ m2 powierzchni produkcyjnej

Zmechanizowane oddziaty obrobki wstepnej,
obejmujagce jednoczesnie szereg proceséw ubocz-
nych, jak wytop tluszczu, obrébke gtow i jelit,
maja nastepujgce wskazniki:

150 szt/godz. — 2,2 m2sztukogodz. — 0,45
szt/godz. m2. 75 (4) szt/godz. — 2,35 m2sztuko-
godz. — 0,42 szt/godz.m2 (5).

Zaktad A o dwukrotnie wiekszym postulacie
produkcyjnym wykazuje: 150 szt/godz. — 13 m2
sztukogodz. — 0,08 szt/godz. m2 Zakiad B wy-

kazuje: 150 szt/godz. — 7,3 m2sztukogodz. —
0. 13.szt/godz. m2

Przy obrobce wstepnej 1180 sztuk pracujac
8 godzin potrzeba nam 350 m2 o zmechanizowa-
nej linii i przelotowosci 150 isztuk/godzine. Przy
przelotowosci 75 sztuk/godzine potrzeba dwoch
powierzchni produkcyjnych o 177m2 kazda, czyli
tacznie 354 m2 W wypadku linii naszych mamy
powierzchnie 1800 m2 ewentualnie 1100 m2
Tak wiec wielko$¢ produkcji musi iS¢ w parze
z odpowiednig mechanizacja, aby przynies¢ zwiek
szenie wykorzystania powierzchni produkcyjnej
i unikng¢ przestarzatych wielkich i nie wykorzy-
stanych hal.

Uwagi koncowe

Na podstawie analizy wielkosci zakladow mies-
nych mozna powiedzie¢, ze decentralizacja prze-
mystu miesnego jest sprzeczna z ogélnym nurtem
rozwoju przemystowego, gdyz prowadzi do pod-
wyzszenia kosztow produkcji.

Poréwnujac przytoczone zaktady widzimy, ze
153,38 ziotych wartosci produktu na 1 roboczo-
godzine w potzmechanizowanym oddziale obréb-
ki wstepnej trzody chlewnej o przelotowosci
75 sztuk/godzine sg wynikiem bardzo stabym
w poréwnaniu z 581,94 ztotymi wedtug potoko-
wej produkcji o przelotowosci 300 sztuk/godzine.

Rozdrobnianie produkcji zasklepi przemyst
w ciasnych ramach rekodzielnictwa stwarzajgc po-
zory postepu technicznego. Ani metoda produkcji
nie ulegnie zmianom w kierunku jej zmechanizo-
wania i zautomatyzowania, ani nie zwiekszy sie
wydajnos¢ pracy powyzej norm rekodzielnictwa.
Uzywajgc poréwnania — dekoncentracja pro-
dukcji miesnej jest ,zasciankowoscig techniczng,
ktéra moze przynies¢ wiele szkdéd naszej gospo-
darce narodowej" .

Dekoncentracja produkcji zakladéw miesnych
uniemozliwia naszemu przemystowi miesnemu
wiasciwe wykorzystanie Swiatowego dorobku tech-
nicznego.

Wnioski

1. Dekoncentracja produkcji zaktadéw mies-
nych jest przeszkodg na drodze powstania nowo-
czesnego przemystu miesnego i nawet przy wpro-
wadzeniu duzej mechanizacji uniemozliwia wy-
datne potanienie cen produktéw miesnych,

2. Przy lokalizacji nowych zakladéw miesnych
oraz rozbudowie istniejacych wielkos¢ postulowa-
nej produkcji powinna by¢ podstawowym kryte-
rium.
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Walka o obnizke kosztéw wiasnych w przemysSle

przetwdorstwa odpadkdéw zwierzecych

Obnizka kosztow wiasnych produkciji jest czo-
towym i podstawowym zagadnieniem w dzialal-
nosci gospodarczej kazdego zakladu pracy. Po-
glebianie istniejacych zrédet obnizki i wykrywa-
nie nowych powinno by¢ dokonywane przede
wszystkim przez aparat inzynieryjno-techniczny,
majacy bezposredni wplyw na poziom kosztéw
witasnych produkciji.

Rozwazania w danym artykule nad wskaza-
niem kierunkéw walki o obnizke kosztow wtas-
nych ograniczone zostajg do wskazania ksztatto-
wania sie kosztow w Zaktadach Utylizacyjnych
w Grobnikach i teczycach, aby przez poréwnanie
osiggnie¢ tych zakladow stuzba inzynieryjno-tech-
niczna mogta wyciggng¢ konkretne wnioski dla
poprawy wiasnej pracy.

W warunkach analogicznych innych zakfadéw
utylizacyjnych istnieja r6zne mozliwosci wyko-
rzystywania zrédet obnizki kosztéw wiasnych.
Przeanalizujmy wiec podstawowe, zasadnicze ele-
menty decydujgce o obnizce kosztow w Zaktadach
Utylizacyjnych w Grobnikach i teczycach.

tadowno$¢ destruktora

Sredni zatadunek destruktora w Zaktadzie Uty-
lizacyjnym w Grobnikach wynosi 41,2%, aw Za-
ktadzie Utylizacyjnpym w teczycy 58,0% nomi-
nalnej pojemnosci destruktora. Obowigzujaca in-
strukcja technologiczna okresla, ze w najbardziej
niekorzystnych warunkach fadowno$¢ moze wy-
nosi¢ 44%, a w najbardziej korzystnych — moze
osiggng¢ 55%. Moc silnika, wytrzymalos¢ ele-
mentow transmisyjnych i samego mieszadla wa-
runkujg réwniez wiekszg lub mniejszg tadownosg.
Wreszcie rodzaj surowca i jego jakos¢ wywiera-
ja duzy wptyw na ilo§¢ tadowanego surowca.

Surowce tluste mozna tadowaé w wiekszej ilo-
sci, niemniej jednak ftadownos$¢ w Zakladzie Uty-
lizacyjnym w Grobnikach wyniosta ponizej dopu-
szczalnej dolnej granicy tadownosci, gdy w Za-
ktadzie Utylizacyjnym w teczycach przekroczyta
granice gorng. Z tego powodu obnizona zostala
przepustowo$¢ i zdolnos¢ produkcyjna Zakiladu
Utylizacyjnego w Grobnikach, zmniejszono dzien-
na tadownos¢ destruktorow na dwie zmiany
0 2608 kg surowca, co w przeliczeniu na pro-
dukt daje 653 kg maczki dziennie, a w stosunku
miesiecznym 16 325 kg. Powaznym Zrodiem
obnizki kosztéw bedzie podniesienie tadownosci
destruktoréw, tym samym wiec powiekszenie pro-
dukcji, wskutek czego obnizone zostang koszty
ogolnofabryczne. Podniesienie tadownosci moze
wymagac¢ pewnych nakltadéw finansowych na do-
prowadzenie do porzadku stanu aparatury, dostar-
czenie odpowiedniej ilosci pary itp. Niewatpliwie
naktady te nalezy ponies¢, gdyz sg one celowe,
zapewniajgce efekt ekonomiczny.

I roslinnych
Sredni czas trwania waru

Sredni czas trwania waru w Zaktadzie Utyli-
zacyjnym w teczycach wyniést 5 godz. 30 min.,
a w Zakladzie Utylizacyjnym w Grobnikach
6 godz. 48 min., tj. o 1 godz. 18 minut diuzej.
Tak diugi okres trwania cyklu produkcyjnego nie
pozwala na ustawienie dobrej organizacji pracy
w zakladzie. Przy pracy na jedng lub dwie zmia-
ny, aby ukonhczyé dwa lub trzy cykle trzeba ko-
rzysta¢ z godzin nadliczbowych, podwyzszajacych
koszty produkcji i nadmiernie eksploatujgcych
pracownikéw. Natomiast wobec czasokresu trwa-
nia waru w Zakladzie Utylizacyjnym w kteczy-
cach w ciggu dwoch zmian prawie catkowicie
mozna wykonczy¢ trzy wary. Nalezy zaznaczyc,
ze w naszych warunkach mozliwa jest praca za-
ktadu na dwie zmiany, nie wiecej, skrécenie
wiec. procesu technologicznego jest powaznym
zadaniem dla stuzb inzynieryjno-technicznych
zmierzajgcych do potanienia produkciji.

Wydajnosé

Srednia wydajno$é maczki z padliny, konfi-
skat i odpadéw rzeznianych wyniosta w Zakla-
dzie Utylizacyjnym w Grobnikach 25,04%, a w
Zaktadzie Utylizacyjnym w teczycach 22,4%.
Lepsza wprawdzie wydajnos¢ otrzymat Zaklad
Utylizacyjny w Grobnikach, ale gdy sie wezmie
pod uwage, ze w przerobionym surowcu w tym
zaktadzie padlina stanowita surowiec wiecej wy-
dajny (60,2%) niz w Zakladzie Utylizacyjnym w
teczycach (52,7%) i sprowadzi sie te cyfry do
porownywalnosci, to znaczy, ze Zaklad Utyliza-
cyjny w Grobnikach przerobitby réwniez 52,7%
padliny, wowczas otrzymatby wydajnos¢ 21,9%,
a wiec o 0,5% gorszg od wydajnosci uzyskanej
przez Zakitad Utylizacyjny w teczycach. Na nie-
korzy$¢ teczyc z kolei, rzutuje fakt przerobu w
surowcu padlinowym 32,3% padliny S$winskiej
wobec 25,2% w Grobnikach. Z powyzszej anali-
zy wynika jak skomplikowane jest zagadnienie
wydajnosci surowca, jak wiele elementéw decy-
dowa¢ moze o jej poziomie. Dlatego sprawa wy-
dajnosci powinna by¢ tematem codziennych ana-
liz i narad pracownikow technicznych, aby mogta
stanowi¢ zrédio statej obnizki kosztéw wihasnych.

Cena za surowiec

Cena za skupowang padline nie jest $zTywno
okres$lona, dlatego jej wysoko$¢ w wielu wypad-
kach zalezy od skupujgcego, klasyfikujgcego pa-
dline wg stanu w jakim zostala dostarczona do
zaktadu. Przedstawione w tabelach cyfry wska-
zujg, ze nie zawsze wartos¢ idzie w parze z waga
i jakoscig surowca (tabela 1 i 2).
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Tabela 1

Srednia cena zakupu w zi

Wyszczegblnienie Zaktad Zaktad
Utyliz. Utyliz.

Grobniki teczyce
1 kg padliny 0,13 0,19
Kon 12,01 19,17
Krowa 1277 26,88
Ciele 7,32 2,77
Zrebie 851 6,53
Swinia 24,19 12,85
Owca 3,63 2,73

Tabela 2

Srednia waga netto w kg

Wyszczegdlnienie Zaktad Zaktad

Utyliz. Utyliz.

Grobniki Leczyce
Kon 297 240
Krowa 249 196
Ciele 64 24
Zre_bl_f;—; 115 59
Swinia 62 33
Owca 3P 12

Zaktad Utylizacyjny w teczycach za 1 kg pad-
liny Srednio ptaci drozej o 0,06 zi, za 1 konia
drozej o 7 zt 16 gr, za 1 krowe drozej o 14 zi
11 gr, a za pozostate rodzaje zwierzgt ptaci ta-
niej, co jednak nie ma decydujacej roli w catlej
masie surowca. Z uktadu cyfr nalezatoby przy-
puszcza¢, ze Zakilad Utylizacyjny w teczycach
zbiera sztuki wieksze, jednakze tak nie jest. Sred-
nia waga konia jest mniejsza o 57 kg, a krowy
0 53 kg anizeli w Zaktadzie Utylizacyjnym w
Grobnikach. Na tym wiec odcinku mozna znalez¢
powazne zrodto obnizki kosztéw surowca. Ponad-
to nalezy zwrdci¢ szczegdllng uwage na doktadnosé
wyceny wartosci dostarczanej padliny, ktéra prze-
prowadzona nieprawidlowo moze przyczynia¢ sie
np. do uprzedniego pozbawienia padliny wilosia
Z grzywy i ogonéw itp., jak réwniez demobilizu-
jaco wptyng¢ na wzrost skupu padliny.

Skoéry z produkcji ubocznej

Przejdzmy teraz do zagadnienia skor tj. tak
zwanej produkcji ubocznej, w duzym stopniu rzu-
tujgcej na obnizke kosztéw produkcji maczek
1 tluszczéw. Dane zamieszczone w tabelach 3 i 4
Swiadcza o uzyskiwaniu lepszej jakosci skor przez
Zaktad Utylizacyjny w Grobnikach, powstatej
badz to na skutek prawidtowego skérowania, ma-
gazynowania, dopilnowania prawidilowego klasy-
fikowania skor przy sprzedazy na punktach sku-
pu, wreszcie przez terminowy odbiér padliny,
staranne zaladowanie, transportowanie i wytado-
wanie padliny, przy ktérych to czynnosciach nie
nastgpito uszkodzenie skor.

Transport

W dzialalnosci gospodarczej zakladow utyliza-
cyjnych transport stanowi powazna pozycje, de-
cydujgca o ksztaltowaniu sie poziomu koszto

Tabela 3

Srednia cena uzyskana
o ze sprzedazy 1 kg skéry w zt
Wyszczegblnienie
Zaktad Utyliz. zaktad Utyliz.
w Grobnikach  w teczycach

Skéra konska 1,95 1,36

,» bydleca 2,18 1,44

.  Zrebieca 1,9 0,38

. Swinska 7,81 3,28

., barania 13,75 1,01

., Cieleca 7,16 3,75
Tabela 4

Srednia waga 1 skéry

Zaktad Utyliz. Zzaktad Utyliz.
w Grobnikach ~ w teczycach

Wyszczegdlnienie

Skéra konska 17,6 22,3
,» bydleca 18,5 16,9
»  Zrebieca 31 4,0
., Swinska 24 2,3
., barania 0,5 16
., Cieleca 19 2,0

produkcji. Z tego wzgledu poréwnanie wskazni-
kéw uzyskanych przez Zaktad Utylizacyjny w
Grobnikach i Zaklad Utylizacyjny w teczycach
powinno da¢ impuls do pogtebienia tych zrédet
obnizki (tabela 5).

Tabela 5
L Jednost- Zaktad  Zakfad
W yszczogélnienie ka Utyliz.  Utyliz.

miary  Grobniki teczyce

Koszt przebiegu 1 km zt 1,98 1,12
Dzienny przebieg 1 sa-
mochodu km 102 180

llo§¢ przewozonej pa-

dliny dziennie jed-

nym samochodem kg 1815 500
Koszt przewozu 1 kg

padliny -wlasnym

transportem zt 0,09 0,40
llo$¢ zuzytej benzyny
na 100'kg kg 25 238

Wykorzystanie fadownosci samochodéw zade-
cydowato w obydwu przypadkach o kosztach prze-
wozu padliny, przy czym przedstawione wspot-
czynniki charakteryzujg osiggniecia stuzb inzy-
nieryjno-technicznych na odcinku walki o obnizke
kosztow produkcji w omawianych analogicznych
zaktadach.

Osiggniecia i doswiadczenia tych zakladow po-
winny by¢ przeniesione do wszystkich zaktadéw
przemystu przetwdrstwa odpadkéw zwierzecych
i roslinnych, realizowane i pogtebiane w codzien-
nej pracy nie tylko pracownikéw inzynieryjrio-
-technicznych, ale'catych zaldg.

Whnioski

Wiasciwe wykorzystanie tadownosci destrukto-
réw powinno sta¢ sie zasadniczym tematem klu-

iOm™ 6 w racjonalizatorskich. Zagadnienie to nalezy
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przepracowa¢ pod katem ustalenia optymalnymi
wspotczynnikéw zatadowania na podstawie badan
przeprowadzonych w zakiadach i dotychczasowych
praktycznych osiagnie¢ i nowe te ustalenia wpro-
wadzi¢ w zycie.

Analogicznie trzeba przepracowac¢ zagadnienie
Sredniego okresu czasu trwania waru, szczegolnie
pod katem skrocenia okresu czasu sterylizacji.
Opracowania te powinny sta¢ sie materialem wyj-
sciowym do ustalenia optymalnej zmianowosci w
zakladzie i wprowadzenia dobrej organizacji pra-
CYy zmniejszajacej czas zatrudnienia w godzinach
nadliczbowych.

Przy uiszczaniu wiascicielowi optat za padie
sztuki nalezy postepowac Scisle wg obowigzujg-
cych przepiséw. Potrgcajgc z ceny za dostarczo-
ng sztuke z tytutu jej naruszenia lub uszkodzenia
np. pozbawienia wlosia z ogona lub grzywy,
uszkodzenia skoéry, nalezy na kwicie wyszczegol-
ni¢ te mankamenty, aby witasciciel padiej sztuki
mogt wiedzie¢, ile otrzymatby, gdyby sztuka do-

JOZEF NIEMCZYK

Zaktad Transportu w Bytomiu

Rok 1955

starczona zostata w dobrym stanie. Moment ten
powinien wplyng¢ dodatnio na szybkie zglaszanie
padliny.

W spoétdzielczych punktach skupu przy klasy-
fikacji skér powinien bra¢ aktywny udziat nasz
aparat odpowiednio przeszkolony. Przy zdawaniu
skor przez punkt zbiorczy powinien by¢ obecny
przedstawiciel zakfadu utylizacyjnego, wzglednie
nalezy skory przekazywa¢ przez punkt zbiorczy
do zakfadu i stamtad dopiero dostarcza¢ je do
punktu jskupu skoér surowych.

Koszty zwiazane z transportem, stanowigce
okoto 30% ogo6tu kosztéw, powinny by¢ doktad-
nie analizowane, by modc wyciggng¢ wnioski co
do poprawy na tym odcinku. Obecne zarzadzenia
dotyczgce transportu, opierajgce sie na zarzgdze-
niach zewnetrznych odgérnych, matlo sg dostoso-
wane do specyfiki przemystu. Dokladna, systema-
tyczna i wnikliwa analiza powinna da¢ obfity ma-
teriat do opracowania wielu pozytywnych zarzg-
dzen, przeprowadzania kontroli i wykrywania no-
wych zrédet obnizki.

O niektorych zagadnieniach transportu
przemystu miesnego

Jednym z istotnych odcinkéw pracy przemystu mies-
nego jest transport. Od sprawnosci i szybkosci pracy
transportu zalezy zaopatrzenie zakladéw miesnych w
mieso do produkcji krajowej lub szynki do produkc;ji
eksportowej, zabezpieczenie nadwyzek miesa w chtod-
niach i przewozenie gotowych wyrobéw na rynek wew-
netrzny lub na eksport.

Szybki transport miesa i przetworow zabezpiecza
odpowiednig jako$¢ miesa, zmniejsza ubytki transpor-
towe i zapewnia ciggtos¢ zaopatrzenia produkcji i ryn-
ku.

Stworzenie odpowiednich warunkéw pracy dla tran-
sportu zapewni wykonanie zadan postawionych przed
transportem przemystu miesnego. Jednym z zagad-
nien transportu przemystu miesnego, ktére wymaga
uregulowania sg normy zatadunku i wytadunku, ob-
jete tymczasowag instrukcjg Nr S.M. 168 (zalgcznik do
zarzadzenia Ministra Komunikacji z dnia 16 maja
1950 r. o zatwierdzeniu tymczasowych instrukcji i
norm dla przewozéw samochodowych towarowych —
Dz. Taryf i Zarz. Komun. Nr 18 poz. 164 z dnia 15
lipca 1950 r.)

Najwyzsza norma, biorac pod uwage IV kategorie
tadunkéw wystepujacg w przemysle miesnym, czas
obydwu czynnosci w minutach na zatadunek i wytadu-
nek dla samochodu o tadownosci do 2,5 ton wigcznie
wynosi 48 minut plus 60% przy wazeniu lub powtor-
nym wazeniu tadunku na wadze dziesietnej albo set-
nej, liczac od normy czasu postoju samochodu przy
zatadunku i wyladunku, ustalonej dla danej kategorii
pojazdu, nastepnie 10 minut na podstawienie samo-
chodu oraz 5 minut na zatatwienie formalnosci zwig-
zanych z dokumentacjg, co réwna sie 92 minutom po-
stoju.

Norma czasu powyzej 2,5 ton do 4,0 ton wigcznie
ustalona jest na 66 minut + 60% + 10 minut + 5
minut, co tacznie wynosi 121 minut postoju.

Norma czasu powyzej 4,0 ton wynosi 78 minut +
-b 60% + 10 minut + 5 minut, co razem stanowi 140
minut postoju.

Stuszne bytoby zrewidowanie norm czasu w naszym
przemysle miesnym, biorgc pod uwage, ze kazdy nasz
zaklad ma inng forme zabudowan, z czego wynikajg
réznice w przepustowosci punktéw zatadunku i wyta-
dunku. Okresy czasu zatadunku i wyladunku w na-
szych zakladach miesnych sg o wiele wyzsze niz po-
dane w instrukciji.

Nastepnie instrukcja okre$la normy czasu postoju
samochodu zamknietego o tadownosci do 2,5 ton (w
naszym resorcie wystepujace Pragi) cyfra 54 minut
+ 60% + 10 minut + 5 minut, co sie réwna
101 minutom. Biorgc pod uwage okres czasu postoju
dla samochodéw otwartych o tadownosci do 2,5 ton,
dla ktorych okreslony jest on do 92 minut, réznica 9
minut jest stanowczo za mala.

Instrukcja zupetnie pomija normy czasu zatadunku
i wytadunku dla samochod6éw-chtodni uzywanych
do przewozu surowca eksportowego. Normy zatadunku
i wyladunku dla pojazdéw zamknietych ograniczajg
sie jedynie do 4,0 ton wiacznie. Nalezy ,rownoczesnie
nadmieni¢, ze surowiec eksportowy wymaga specjal-
nej troskliwosci przy zatadunku i wytadunku, dlatego
tez powinno sie ustali¢ mobilizujgce a realne normy
czasu na zatadunek i wytadunek dla nastepujacych ty-
péw samochodow-chtodni: Praga (2,5 ton), Leyland
(5,0 ton), Panhard (7,0 ton), Corbit (10,0 ton).

Drugim zagadnieniem transportu przemystu mies-
nego, ktére wymaga rozwigzania, jest niedostateczna
ilos¢.srodkoéw transportowych chtodniczych. Dla za-
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pewnienia szybkiego przewozu miesa w odpowiednich
warunkach niezbedne jest zaopatrzenie baz transpor-
towych obstugujacych przemyst migsny w odpowied-
nig ilos¢ samochoddéw-chtodni. Trudnos¢ w tym przy-
padku polega na tym, ze w kraju nie produkuje sie
samochodow-chtodni, wobec czego jestesmy catkowicie
uzaleznieni od importu z zagranicy.

Naprawa samochodow typu Leyland, Corbit, Pan-
hard, Mack, z powodu braku czesci réwniez natrafia
na duze trudnosci i niejednokrotnie samochody te nie
moga by¢ wykorzystywane przez ditugi okres czasu.

W celu uniezaleznienia sie od zagranicy powinien
nasz przemyst motoryzacyjny dazy¢ do produkcji Srod-
koéw transportowych chtodniczych, tym bardziej ze mo-
zliwosci takie istniejg, gdyz samochody Star 51 —
ciggniki siodtowe, moga by¢ catkowicie przystosowane

6 lat ,,Gospodarki Miesnej"

Rozwdj czasopisma

Czasopismo ,Gospodarka Miesna“ powstato w roku
1949 i ukazywato sie regularnie poczawszy od lipca
tegoz roku az do grudnia 1952 r. jako dwumiesiecznik.

Rozwdj gospodarczy w zakresie zagadnieh mies-
nych w kraju sprawit, ze zaszla konieczno$¢ zwiek-
szenia czestotliwosci ukazywania sie czasopisma, totez
poczawszy od stycznia 1953 r. az do chwili obecngj
jest ono miesiecznikiem.

Wydawcg ,Gospodarki Miesnej“ poczawszy od lipca
do pazdziernika (wilgcznie) 1949 r. byla Centrala
Miesna, od listopada 1949 r. do grudnia (wlacznie)
1954 r. — Polskie Wydawnictwa Gospodarcze, a od
stycznia 1955 r. i aktualnie — jest nim Wydawnictwo
Przemystu Lekkiego i Spozywczego.

Od poczatku swego istnienia az do grudnia (wigcz-
nie) 1954 r. omawiane czasopismo bylo organem
miedzyresortowym, a wiec w pierwszym okresie —
Ministerstwa Handlu Wewnetrznego i Ministerstwa
Rolnictwa, przy czym z ramienia MHW zainteresowa-
ne byly jego tematyka komorki zaréwno skupu jak
i przemystu oraz jednostki: Centrala Miesna, Central-
ny Zarzad Przemystu Miesnego i PPOZ i R ,Bacutil“,
w nastepnym zas okresie, do korica 1954 r. — organem
Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mleczarskiego,
Ministerstwa Skupu, Ministerstwa Handlu Wewnetrz-
nego oraz pionu masarn CRS ,Samopomoc Chiopska“.

Od 1 stycznia 1955 r. ,Gospodarka Miesna“ jest
organem Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mleczar-
skiego. W zwigzku z tym aktualnie najbardziej zain-
teresowane sa czasopismem: Centralny Zarzad Prze-
mystu Miesnego, Centralny Zarzad Przetwérstwa Od-
padkéw Zwierzecych i Roslinnych, Centralny Zarzad
Przemystu Chtodniczego, Centralny Zarzad Tuczu
Przemystowego, a takze ZSS — Dzial Produkcji Ma-

sarniczej. Z kolei, w powigzaniu zagadnieh surowco-.

wych z tematyka przemystu zainteresowane sg nim
réwniez Ministerstwo Skupu i Centralny Zarzgd Obro-
tu Zwierzetami Rzeznymi.

Bezposrednig przyczyna, ktéra sprawita, ze czaso-
pismo stato sie organem resortu przemystu miesnego,
jest ogromny rozw0j zagadnieh przemystowych i brak
innego wydawnictwa, ktére by w tym stopniu co
.,Gospodarka Miesna“ moglo zabezpieczy¢ potrzeby
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jako samochody-chtodnie. Nalezy tylko dobudowaé
naczepy chtodnie, na wzor naczep Panhard ,Scari“ o
mniejszej powierzchni tadownej i mniejszej nosnosci
do 5,0 ton. Do samochodéw Star 20 mozna réwniez
wbudowac¢ specjalng karoserie, dostosowang do prze-
wozu miesa chtodzonego, w rodzaju Pragi, o tadow-
nosci 2,5 tony.

Pozostawataby jeszcze sprawa agregatow do tych
samochodéw. Wydaje sie, ze mozliwosci produkcji w
kraju sg pelne, w Starachowicach wzglednie w Lub-
linie.

Spetnienie tych postulatéw przez nasz przemyst mo-
toryzacyjny powinno przyczynic¢ sie do usuniecia wielu
niedomagan w pracy naszego taboru oraz podniesie-
nia jego gotowosci do wykonania zadan o duzym zna-
czeniu dla gospodarki narodowe;j.

.,Gospodarka Miesna“

publicystyczne przemystu miesnego, posrednig zas
przyczyng — ograniczona objeto$¢ numerdw, nie mo-
gaca objg¢ zagadnien wszystkich poprzednio obstugi-
wanych resortow oraz to, ze zagadnienia produkcji su-
rowcowej (zywca), skupu i dystrybucji rozpatrywane
sg na lamach innych czasopism, jak np. ,Przeglad Ho-
dowlany*, ,Zycie Gospodarcze*, ,Spotdzielnia Pro-
dukcyjna“, ,Gazeta Handlowa“ i inne. Nie znaczy to
jednak, aby z tematyki ,Gospodarki Miesnej“ catko-
wicie wyeliminowane zostaly wszystkie zagadnienia
Z dziedziny produkcji zywca, obrotu czy dystrybuciji,
lecz ze uwzgledniane one sg o tyle o ile w tematyce
publikacji powigzane sa one Scisle z potrzebami prze-
mystu miesnego *).

Czasopismo ,Gospodarka Miesna“ — z ekonomicz-
no-przemystowego, uwzgledniajgcego réwniez tema-
tyke produkcji zywca, skupu i obrotu zywcem rzeznym
oraz handlu miesem i przetworami miesnymi, stato
sie (od poczatku roku biezacego) techniczno-ekono-
micznym. W zwigzku z tym obecna tematyka czaso-
pisma uwzglednia zagadnienia mechanizacji i racjo-
nalizacji pracy przemystu miesnego, a wiec postepu
technicznego zwigzanego z rekonstrukcjg przemystu,
zagadnienia zwigzane z gospodarkg weglem, pradem
elektrycznym, parg i wodg w aspekcie obnizania kosz-
tow wtasnych produkcji, osiggniecia oraz doswiadcze-
nia nauki i praktyki krajowej jak rowniez zagranicz-
nej, zwtaszcza ZSRR i krajéw demokracji ludowej w
zakresie lokalizacji zaktadoéw miesnych, rozbudowy
czy przebudowy, urzadzen i proceséw technologicz-
nych, wreszcie zagadnienia organizacji, planowania
i kosztow przedsiebiorstw przemystu miesnego.

Ponadto na tamach swych czasopismo zawiera pu-
blikacje z zakresu zagadnien tuczu przemystowego
i technicznych skupu, obrotu, handlu, zwigzanych z
problematyka przemystu miesnego, a takze rozwoju
ruchu racjonalizatorskiego i wspotzawodnictwa w
poszczegodlnych zakladach pracy, na temat aktualnych

*) Tym samym wyjasnia si¢ autorowi artykutu pt. ,Uwagi w zwia-
zku z 10-leciem czasopism technicznych przemystu spozywczego®
opublikowanego w Nr 7 br. ,Przemystu Spozywczego“, fragment:

czy celowe jest by czasopismo branzowe okreslonego pionu
przemystowego zwezato swa dziatalno$¢ tylko do zagadnien prze-
mystowych, pomijajac tak wazny w tym przemys$le skup, dystry-
bucje i tucz przemystowy* .
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probleméw polityki resortéw Ministerstwa Przemyslu
Miesnego i Mleczarskiego oraz Ministerstwa Skupu
i efektéw konferencji partyjno-ekonomicznych, reali-
zacji uchwal Il Zjazdu PZPR na plaszczyznie krytyki
Zle zorganizowanych odcinkéw pracy w zakladach oraz
wskazywania drég poprawy tych odcinkéw.

Czasopismo ,Gospodarka Miesna“ utrzymywane
jest na ogét na poziomie srednim, z tym jednak, ze z
biegiem lat coraz czesciej pojawiajg sie artykuly o
wyzszym poziomie opracowania, niemniej jednak za-
mieszczane sa réwniez publikacje, ktérych forma uje-
cia nie powinna stwarza¢ trudnosci w przyswojeniu
sobie zawartych w nich materiatow przez pracownikéw
nie w petni wykwalifikowanych.

Dr inz. ANTONI RUTKOWSKI

Inst. Przem. Tluszcz, w Warszay ;e

Ocena czasopisma

Opinie o0 czasopiSmie ksztaltujg osobiste zaintere-
sowania poszczegdlnych czytelnikéw, ich stosunek do
tematyki, ukladu tresci, poziomu opracowan i formy
graficznej numeréw, dlatego tez w tresci niniejszej
oceny nalezy widzie¢ wylgcznie stanowisko zajete
przez autora.

Miesiecznik ,Gospodarka Miesna“ obejmuje swojg
tematykg zagadnienia CZ Przemystu Miesnego,
CZ Tuczu Przemystowego, CZ Obrotu Zwierzetami
Rzeznymi, CZ Przemystu Chiodniczego, CZ Prze-
tworstwa Odpadkéw Zwierzecych i Roslinnych oraz
CZ Miejskiego Handlu Miesem.

Zestawiajgc objetosciowo publikacje 23 kolejno po
sobie nastepujacych numeréw, widoczny jest staly
wzrost tematyki przemystu miesnego, ktéry umozli-
wiony zostat dzieki skondensowaniu artykutow o te-
matyce wielobranzowej. Udziat jednokierunkowej
tematyki przemystu miesnego z 22,8% w 1953 r.
wzrést do 44,7% w 1954 r. i do 76,6% w 1955 r.

Malejacy objetosciowo udziat publikacji z zakresu
innych centralnych zarzgdéw poza CZ Przemystu
Miesnego uzasadniony jest tym, ze w czasopi$mie
publikowane sg w ogromnej wiekszosci tylko takie
artykuty, ktére tematycznie wykazujg bliski zwigzek
Z przemystem miesnym.

W roku 1954 wprowadzona zostata tematyka oma-
wiajgca dzialalnos¢ NOT i Stowarzyszenia Inzynie-
row i Technikbw Przemystu Spozywczego oraz Pol-
skiej Akademii Nauk w zakresie powigzan z prze-
mystem miesnym (okoto 1,5% objetosci).

Jak z powyzszego wynika, tematyka czasopisma
.Gospodarka Miesna“ coraz bardziej cigzy ku zagad-
nieniom przemystu miesnego, kosztem zmniejszenia
sie objetosci artykutdbw poswieconych branzowym
ustugom  zwigzanym z  przemystem  miesnym
Potwierdzajg to roéwniez wypowiedzi czytelnikbw na
ankiete czasopisma z 1954 r. Na przyklad ob B. Kro6-
likowski pisze: ,Jezeli poréwnamy fornie, ukfad
i tres¢ ,Gospodarki Miesnej* roku 1953 z | kwarta-
tem 1954 r., to zaobserwowac¢ musimy znaczng zmiane.
W roku biezacym czasopismo jest w zasadzie ,prze-
mystowym*“. Na drugi plan zeszly zagadnienia skupu

9 Opracowano na podstawie analizy numeréw — od 7 — 1953 r.
o 5 — 1955 .

do 5
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W zasadzie czasopismo przeznaczone jest przede
wszystkim dla inzynierow, technikbéw i mistrzow oraz
pracownikow wykwalifikowanych zatrudnionych w pio-
nie przemystu miesnego i jemu pokrewnych.

Rolg ,Gospodarki Miesnej“ jest naswietlanie wy-
tycznych nakreslonych przez partie i rzad po linii sta-
tego rozwoju gospodarczego kraju z wymogami adre-
sowanymi do przemystu migsnego, informowanie o
doswiadczeniach nauki i praktyki, o osiggnieciach i
niedomaganiach, szkolenie, doksztatcanie w celu zwr6-
cenia uwagi na konieczno$¢ ciaglego analizowania
istniejacych warunkéw pracy i dazenia do zmiany na
bardziej racjonalne i efektywne.

M. L.

.,Gospodarka Miesna*“)

oraz handlu...“, a ob. A. Szklarski: ,W poréwnaniu
z rokiem ubieglym (1953) nalezy stwierdzi¢ znaczny
postep, szczegdlnie w rozwoju poszczegollnych dzia-
tow podstawowych (technicznych) czasopisma“.

Tego rodzaju zmiana ukladu, ze wzgledu na potrze-
by czytelnikbw oceniana jest na ogét przychylnie.

Analizujgc ukltad tematéw specjalistycznych z za-
kresu przemystu miesnego stwierdza sie stopniowe
regulowanie nadmiernego udziatu tematyki z zakresu
gospodarki rzeznianej z 44% w 1953' r. do 28%
w 1954 r. i 34% w 1955 r. na korzys¢ udziatu tema-
tyki innych dziatéw, jak peklowanie, bekony, wedliny,
konserwy, tluszcze, wody odptywowe, produkty ubocz-
ne, opakowania.

W roku 1954 wyraznie wzrést w stosunku do roku
1953 udziat tematyki zwigzanej z produkcjg wedlin
(z 20% do 33%), co niewatpliwie bylo wynikiem
uchwat IX Plenum i Il Zjazdu PZPR, ktére na od-
cinku przemystu miesnego podniosty w szczegoélnosci
konieczno$¢ zwiekszenia jakosci wedlin. Niemnigj
jednak nalezy unika¢ zbytniej krarcowosci, co dato
sie zaobserwowa¢ w omawianym przypadku, bowiem
udziat tej tematyki w roku 1955 reprezentowany jest
tylko w 15 %.

W roku biezacym zwiekszyta .sie wyraznie ilos¢
publikacji z zakresu surowcowego oraz technologii
i gospodarki produktami ubocznymi uboju. Swiadczy
to niewatpliwie o dazeniu redakcji do utrzymania
reki na pulsie palgcych zagadnien przemystu.

Biorac pod uwage typ publikacji zamieszczonych
w ,Gospodarce Aldiesnej* w omawianym okresie, obser-
wuje sie utrzymanie na zblizonym poziomie udziatu
artykutow oryginalnych w okoto 82% objetosci czaso-
pisma. Udziat tych artykutdw wykazuje jednak nie-
znaczng tendencje spadkowa. Jest to objaw niewat-
pliwie korzystny, pozwalajgcy redakcji na rozwiniecie

. takich dziatow jak listy do redakcji, wiadomosci bie-

zace i inne oraz streszczenia. Cenne sg szczegolnie te
ostatnie, dajg one bowiem czytelnikom poglad na za-
gadnienia przemystu miesnego w kraju i zagranica.

Niepokojacym objawem jest state zmniejszanie sie
udzialu artykutéw z zakresu wymiany doswiadczen
naszych zaktadéw produkcyjnych, co ma niewatpliwie
zwigzek z jeszcze niedostatecznie silng siecig kores-
pondentdéw zaktadowych. Tego rodzaju publikacje
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w 1953 r. reprezentowane byly w okolo 10%,
w 1954 r. — w okoto 7%, w 1955 r. juz tylko
w okoto 5%.

Kjerunkowos¢ publikacji w czasopiSmie ,Gospo-
darka Miesna“ wykazuje wyrazng przewage ilosciowg
artykutow o charakterze technicznym (70%) nad ar-
tykutami o charakterze ekonomiczno-gospodarczym
(30%). Wystepuje to tym wyrazniej, jezeli analizuje
sie poszczegdlne grupy zagadnien. W grupie publi-
kacji o charakterze technicznym dalszy wzrost udziatu
wykazujg publikacje technologiczne (Vs objetosci)
i racjonalizacja (z 5% do 7,5%) oraz pojawiajg
sic w 1954 r. publikacje o charakterze normalizacyj-
nym (1,3%), natomiast spadek wykazujg publikacje
z zakresu BHP (z 4,6% do 1,8%) na skutek zakon-
czenia cyklu artykutow szkoleniowych, publikowa-
nych w 1953 r. Materialy z zakresu wspoétzawodnic-
twa i racjonalizacji, wykazujace spadek ilosciowy w
1954 r. i 1955 r., zostaly w ostatnim okresie ujete
glebiej — na tle ekonomiczno-gospodarczym prze-
mystu.

W grupie zagadnien gospodarczych i ekonomicz-
nych spadek iloSciowy wykazujg publikacje o cha-
rakterze organizacyjno-administracyjnym oraz wytacz-
nie  politycznym, natomiast ksztattowanie sie
Swiatopogladu kadr technicznych przeniesiono na
publikacje ekonomiczno-gospodarcze oraz upolitycz-
niono publikacje techniczne.

Poziom i tre$¢ czasopisma

Czasopismo utrzymane jest w zasadzie na poziomie
Srednim (technika), aczkolwiek spotyka sie réwniez
i artykuly zaréwno na poziomie niskim jak i bardzo
wysokim. Na poziom czasopisma powazny wpltyw
majg niewatpliwie autorzy. W 1954 r. i 1955 r. w sto-
sunku do 1953 r. wzrasta znacznie ilo$¢ autoréw za-
trudnionych w placowkach centralnych, natomiast
spada ilo$¢ autoréw z zaktaddw produkcyjnych (z 24%
do 17% i wreszcie — do 15%). Swiadczy to o koniecz-
nosci zwrécenia uwagi na silniejsze powigzanie- re-
dakcji z zakladami produkcyjnymi, abv méc utrzymaé
na co najmniej dotychczasowym poziomie wypowie-
dzi pracownikéw produkcyjnych, majace duze zna-
czenie w czasopi$mie tego typu.

Jezeli chodzi o autoréw z placéwek badawczych, to
nalezy podkresli¢, ze zwigzek ich z czasopismem jest
Scisty, gdyz wsréd autoréw analizowanego okresu spo-
tykamy niemal wszystkie nazwiska oséb zajmujgcych
sie tymi zagadnieniami w kraju.

Do stale omawianych dziatbw w czasopiSmie na-
lezy zaliczy¢ artykuty wstepne, ,Przemyst miesny*
(ktérego tres¢ od 1955 r. umieszczana jest pod bar-
dziej wtasciwym tytutem ,Produkcja i technika“),
»Z doswiadczenn nauki“, ,Racjonalizacja i wspoiza-
wodnictwo”, ,Z doswiadczen ZSRR i krajow demo-
kracji ludowej“, ,Streszczenia® oraz ,Wiadomosci
biezgce"”. I :

Ponadto, jako osobne dziaty, wymieniano jednora-
zowo: ,Z doswiadczen przemystu miesnego w ZSRR*
i ,,Chtodnictwo“.

Artykuty wstepne, na ogél powigzane z catoscig
problematyki czasopisma, cechuje niekiedy czysty
werbatizm, czego przykladem mogg by¢ artykuly:
#22 lipca 1953 r.* w Nr 7 — 1953 r., ,36 rocznica
Wielkiej Pazdziernikowej Rewolucji Socjalistycznej*
w Nr 10 — 1953 r.,, ,IIl Kongres Zwigzkéw Zawo-

dowych w Polsce* w Nr 6 — 1954 r. i ,Zwigzki Za-
wodowe na nowym etapie budownictwa socjalizmu
w zakladach miesnych i ekspozyturach CZPMs*
w Nr 6 — 1954 r.

Dziat ,Przemyst Miesny* z 1954 r., na miejsce
ktérego zostat w 1955 r. wprowadzony dziat
pn. ,Produkcja i technika“, zawiera artykuly omawia-
jace wyniki, osiggniecia i zadania na odcinku za-
gadnien produkcyjnych i technicznych przemystu
miesnego w kraju, a takze osiggniecia przemystu
miesnego za granicg, jak np. ,Wyroby wedliniarskie
w Czechostowacji w Nr 1 -- 1954 r., ,Osiagniecia
techniki czechostowackiego przemystu miesnego* w
Nr 3 — 1954 r. i ,0 jakos¢ bekonu polskiego”
(Anglia) w Nr 9 — 1954 r.

Ponadto w dziale tym publikowane sg materialy
informujgce analitycznie o przebiegu narad i kon-
ferenciji, z ktérych na podkreslenie zastuguja: ,Higiena
produkcji w przemysle spozywczym“ z Nr 2 — 1954 r,,
+Z krajowej narady aktywu politycznego i gospodar-
czego przemystu miesnego“ z Nr 8 — 1954 r. i ,Prze-
chowalnictwo surowcow i nroduktéw spozywczych*
zZNr2— 1955r.

Dziat ,Z doswiadczen nauki“ obejmowat w 1954 r.
zarbwno prace oryginalne, artykuly oparte na wy-
nikach wlasnych badan, jak i prace kompilacyjne,
przestane do redakcji przez pracownikow naukowych.

Stuszne wydaje sie rozpoczete od 1955 r. publiko-
wanie w tym dziale wylacznie prac oryginalnych, na-
tomiast prace kompilacyjne publikowane sg w innych,
odpowiednich tematycznie dziatach.

Majac na uwadze masowo$¢ czasopisma, nalezy sie
zastanowi¢, czy celowe bylo umieszczanie w nim wy-
nikbw prac badawczych w postaci rozpraw, jak np.
.Procesy biochemiczne zachodzace przy przechowy-
waniu miesa“ z Nr 10 — 1953 r. i ,Zmiany rozkia-
dowe stoniny* z Nr 10 — 1953 r., natomiast bardzo
celowe wydaje sie publikowanie artykutow opartych
na wihasnych pracach naukowych, podajgcych osiag-
niecia badawcze w formie przystepnej dla przecietnego
czytelnika z zaktadu produkcyjnego, jak np. ,Mozli-
wos¢ podniesienia  wydajnosci i jakosci wyrobdéw
wedliniarskich“, z Nr 1 — 1954 r., ,Ujednolicenie
metod czyszczenia magazynéw chitodzonych* z Nr 3
— 1954 r. i ,Okreslenie czasu skfadowania konserw...“,
z Nr4 — 1955 r.

Mimo niezaprzeczalnej wartosci opublikowanych
prac kompilacyjnych niektére z nich majg zbyt wy-
soki poziom, jak np. ,Czynniki wplywajgce na zdol-
nos¢ chtoniecia wody przez mieso“ z Nr 1 — 194 r,,
natomiast celowe sg artykuty', opracowane przez pra-
cownikow naukowych, poswiecone wyjasnieniu pod-
stawowych probleméw produkcyjnych, jak np. ,Poto-
kowa obrdbka wstepna surowca miesnego” z Nr 12
— 1954 r. i ,Postep technologiczny przechowalnictwa
artykutow miesnych* z Nr 12 — 1954 r.

Dziat ,Z doswiadczen zaktadéw miesnych”, pro-
wadzony w 1954 r, miat na celu informowanie czytel-
ka o osiggnieciach technicznych zaktadéw przemystu
miesnego. Poruszano w nim zagadnienia wspoiza-
wodnictwa, racjonalizacji i jakosci produkcji. Poziom
artykutdw zamieszczanych w tym dziale nie byt wy-
réwnany, niemniej jednak najwazniejszg zaletg tego
dziatu byto to, ze informowat czytelnikdw o osiggnie-
ciach poszczegolnych zakladow, a ponadto Wciggat
silnie do jwspotpracy i wypowiedzi pracownikéw za-
ktadow produkcyjnych.
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W 1955 r. dziat ten zostat zlikwidowany, a artykuty
z tego zakresu publikowane sg w innych dziatach, od-
powiadajgcych tematycznie.

Dzialy ,Zywiec rzezny* i ,Handel migsem®, prowa-
dzone w 1954 r., charakterem swym odpowiadaty
dziatowi ,Przemyst Miesny“ z przystosowaniem te-
matycznym do problematyki CZ Obrotu Zwierzetami
Rzeznymi i CZ Miejskiego Handlu Miesem. Wiekszos¢
publikacji w tych dziatach byla bezposrednio zwigzana
Z zainteresowaniami przemystu miesnego, totez nie

uzasadniata koniecznosci prowadzenia  osobnych
dziatow.
W dziatach ,Streszczenia“, ,Recenzje* i ,Biblio-

grafia® w 1954 r. i 1955 r. omOwiono szereg pozycji
radzieckich, niemieckich, wegierskich, polskich, fran-
cuskich i angielskich. Tematyka streszczen i biblio-
grafii dotyczyla wylgcznie zagadnien technicznych.

W doborze streszczen w 1954 r. przejawiala sie
przypadkowos$¢ i nierbwmomierny poziom opracowa-
nia, natomiast w 1955 r. nastgpita korzystna zmiana.
Bardziej ciekawe i przydatne dla naszego przemystu
artykuly sg szeroko referowane, a nawet ttumaczone
w catosci, inne natomiast materialy zostaly ujete w
stosunkowo dobrze opracowany ,Przeglad dokumenta-
cyjny“, ktéry daje czytelnikowi biezaco niemal calos¢
przegladu literatury Swiatowej z zakresu przemystu
miesnego. Na szczegllne podkreslenie zastugujg
streszczenia, z coraz wieksza starannoscig dobierane
i przygotowywane do publikacji, ktére wzbogacajgc
niewatpliwie tres¢ i poziom czasopisma dajg szerokiej
rzeszy czytelnikéw nie posiadajacych czesto mozliwosci
korzystania z literatury zagranicznej mozno$¢ zapoz-
nania sie z osiagnieciami nauki i techniki zagranicy,
a racjonalizatorom mogg by¢ bodzcem do dalszej
tworczej pracy.

W 1954 r. zostata umieszczona tylko jedna recenzja
ksigzki (w Nr 6), w ktérej we wiasciwy krytyczny
sposéb ustosunkowano sie do fatalnego tlumaczenia
i niecelowego wydania przez PWT ksigzki Libermana
i Pietrowskiego pt. ,Przetworstwo zwierzecych tlusz-
cz6éw spozywczych“. Podobnie recenzja zamieszczona
w Nr 1 — 1955 r, ksigzki W. Nijakiego pt. ,Przygo-
towanie miesa do produkcji wedlin“, pomoze wydaw-
nictwu i autorowi na usuniecie w przysziosci btedéw.

Nowosci wydawnicze omawiane sg w formie zesta-
wien z krétkimi uwagami o tresci ksigzki, w dwaoch
publikacjach: ,Co powinno znalez¢ si® w naszej
bibliotece* z Nr 2 — 1954 r. i ,Nowe ksigzki do naszej
biblioteki“ z Nr 5 — 1954 r. Szkoda, ze w 1955 r.
zestawienia te przybraly charakter ogtoszeniowy.

Tres¢ artykutow poblikowanych w ,Gospodarce
Miesnej“ powigzana jest bardzo silnie z potrzebami
przemystu. Wyrazem racjonalnej reakcji na aktualne
zagadnienia jest wzrost w 1954 r. ilosci artykutéw
poswieconych zagadnieniom produkcji wedlin oraz
coraz silniejsze wigzanie probleméw technicznych
z jakoscig i higieng produkciji.

Zagadnienie wdrazania i upowszechniania pomys-
tow racjonalizatorskich wyraza sie szeregiem publi-
kacji z zatgczonymi szkicami usprawnien. Przyktadem
dobrej publikacji z tego zakresu jest artykut W. Pe-
zackiego pt. ,Mechanizacja produkcji przemystu mies-
nego w Polsce Ludowej*, zamieszczony w 1954 r. oraz
omoOwienie wnioskéw racjonalizatorskich w Nr 4 i 5
— 1954 r., jak réwniez w Nr 2i 5 — 1955 r.

Omawiajac tres¢ czasopisma nalezy zwrdci¢ jeszcze
uwage na problem przydatnosci czasopisma jako in-
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strumentu szkolagcego i podnoszacego kwalifikacje
pracownikow przemystu miesnego. Ogodlnie mozna
powiedzie¢, ze wiekszos¢ artykutdw czasopisma moze
by¢ wykorzystana przy przygotowywaniu sie do szko-
lenia wewnatrzzaktadowego, a ponadto uwazny, syste-
matyczny czytelnik moze duzo z nich skorzysta¢ na
drodze samoksztalcenia. Pozadane bytoby przy tym,
aby czasopismo pokusito sie o bardziej systematyczne
niz to miato miejsce dotychczas dostarczanie materiatu
szkoleniowego. Dziat ,Szkolimy mechanikow”, mimo
ze jest probg wyodrebnienia materialu szkoleniowego,
zawiera publikacje opracowane zanadto ,artykutowo",
a wiec odczuwa sie w nich brak rysunkéw, schematow,
przykltadéw obliczen, zadan do rozwigzania na przy-
ktadzie zaktadu pracy czytelnika. Whasciwe ustawie-
nie opracowan w tym dziale wymaga szybkiej rewizji,
gdyz moze on posiada¢ duze znaczenie na odcinku
podnoszenia poziomu kadr.

Ocena poziomu czasopisma zalezna jest od poziomu
czytelnikbw, a wiec bedzie r6zna. Jedni twierdzag, ze
na ogo6t poziom artykutdow jest za wysoki, ze szereg
artykutéw, ktére w swej tresci zawierajg wykresy,
diagramy, rysunki techniczne — nie sg czytane przez
0ogo6t a wykorzystywane sg tylko przez kadre kierow-
nicza, wobec czego publikowanie w czasopismie arty-
kutéw nie na wysokim ale o Srednim poziomie stwarza
forme najbardziej pozadang, natomiast inni opiniujg,
Zze poziom czasopisma na o0gol odpowiada czytelni-
kowi, ze wszystkie opublikowane dotychczas artykuty
sg przystepne i chcieliby widzie¢ w czasopismie od
czasu do czasu artykuty o bardziej gtebokim ujeciu.

Szata graficzna stanowi wazny element w zdoby-
waniu czytelnika. Wewnetrzng szate graficzng mozna
uzna¢ za dobrg. Uktad czcionek podkresla charakter
publikacji, przy czym optyczny uktad tresci jak
i akcentowanie tytutldw jest rozmaite, co sprawia, ze
drukowany materiat nie nuzy optycznie.

W czasopismie zamieszczane s3 zdjecia fotograficz-
ne i rysunki techniczne urzadzen produkcyjnych. Ma-
teriat fotograficzny wyzyskuje redakcja do propago-
wania wspoétzawodnictwa i racjonalizacji. Na specjalng
uwage zastuguja wlasciwie utozone, estetyczne zdjecia
do sprawozdania ze zjazdu naukowo-technicznego Sto-
warzyszenia Inzynieréw i Technikbw Przemystu Spo-
zywczego poswieconego higienie produkcji (Nr 2 —
1954 r, ,Higiena produkcji w przemysle spozyw-
czym*). Zamieszczanie szkicéw technicznych wprowa-
dzonych usprawnien i fotografii racjonalizatoréw
nalezy uznac za celowe z punktu widzenia upowszech-
niania pomystéw racjonalizatorskich i mobilizacji na
tym odcinku (Nr 5 — 1954 r.). Nie celowe wydaje sie
natomiast umieszczanie zdje¢ wykazowych pracowni-
kow, ktoérych osiggniecia nie sg oméwione i poza naz-
wiskiem wtasciwie nic o nich nie wiadomo (,Z pracy
masarni GS w Biedaszkach* — Nr 6 — 1954 r.)".

Zewnetrzna szata okladki czasopisma nadal nie jest
ciekawa. Zawiera duzo pustego miejsca, ktére mogto-
by by¢ wykorzystane do umieszczania odpowiednich
zdjec.

Kornczac omawianie czasopisma nalezy zastanowic
sie jeszcze nad tym — co czasopismo daje czytelni-
kowi.

Juz w omawianiu treSci czasopisma poruszylem
niejednokrotnie to zagadnienie, posrednio lub bezpo-
Srednio, obecnie jednak chcialbym poda¢ przyktady
mozliwosci wykorzystania artykutdw z ,Gospodarki
Miesnej“.
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Koto zakltadowe NOT jednego z zaktadéw miesnych
przedyskutowato na swych zebraniach artykuty: D.J-
Tilgnera — ,O rewizje podstaw produkcyjnosci (Nr
7 — 1954 r.). Cz. Tederski — ,Stan lokalizacyjny
przemystu miesnego w Polsce® (Nr 7 — 1954 r.)
i D.J. Tilgnera — ,Analiza produkcyjnosci dziatow
wedliniarskich (Nr 10 — 1954 r.).

W wyniku dyskusji o przeniesieniu materiatow za-
wartych w artykutach na teren swego zaktadu pro-
dukcyjnego udato sie zalodze, a moéwigc konkretnie
czytelnikom, wykry¢ nadmiar dtuzyzn przerobowych
w wysokosci 1000 mb oraz nadmiar niewykorzysta-
nych powierzchni przerobowych w ilosci 31%.

Inny przyktad: artykut pt. ,Wplyw surowca, tem-
peratury oraz rozdrobnienia na jako$¢ i wydajnos¢
smalcu“ (Nr 10 — 1954 r.) zwrdécit czytelnikom jed-
nego z zaktadéw uwage na koniecznos¢ lepszego roz-
drobnienia surowca. Przystosowanie urzadzen i roz-
drobnienie surowca do 2 mm skrécito czas wytopu z
7 godzin do 5 godzin, przy czym zmniejszono zuzycie
pary o 1/3 i poprawiono wskaznik o 1,2%, uzyskujgc
dodatkowo 7,5 tony smalcu.

Przytoczone przyktady uwidoczniajg mozliwosci
wiasciwego i konkretnego wykorzystania materiatow
zawartych w ,Gospodarce Miesnej*, ale konieczne
jest, aby czasopismo bylo czytane i publikacje dysku-

ANDRZEJ SZKLARSKI
Zaktady Migsne w Grudzigdzu

Co daty Zaktadom Miesnym
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towane wsréd kregu czytelnikbéw. Niestety, w wielu
przypadkach jest inaczej. Czasopismo nie dociera do
szerokich mas pracownikéw przemystu miesnego, gdyz
spoczywa spokojnie w biurku tego czy innego urzed-
nika lub schowane jest w bibliotece, aby zabezpieczy¢
je przed zniszczeniem. Tego rodzaju stan nalezy rady-
kalnie zmieni¢. Ze swej strony proponuje dyskusje nad
wazniejszymi artykutami w kotach NOT i w czasie na-
rad technicznych.

Nie zawsze mozliwe sg do zastosowania w praktyce
koncepcje autora, natomiast koncepcje stuszne i praw-
dziwe mogg by¢ uproszczone czy rozwiniete w bez-
posrednim doswiadczeniu czytelnika.

Przykladem moze by¢é ,Miasnaja Industria“, w
ktérej opublikowano szereg nieraz ostrych artykutow
dyskusyjnych, naswietlajgcych to czy inne zagadnie-
nie z roznych stron. Tego rodzaju publikacji niestety
dotychczas brak w ,Gospodarce Miesnej*, trzeba wiec,
aby czytelnicy wzieli jak najzywszy udziat w zmia-
nie tego stanu rzeczy.

Poruszone przeze mnie sprawy powinny — zdaniem
moim — spowodowac dyskusje, sprowokowac czytel-
nikéw ,Gospodarki Miesnej* do krytycznego ustosun-
kowania sie do opublikowanych artykutow i przesy-
tania do redakcji swoich o nich pogladow.

ia Grudzigdzu publikacje

ui ,G0ospodarce Miesnej“

Tres¢ nizej zamieszczonego opracowania jest skrétem odpowiedzi
autora na konkurs ogtoszony w Nr 4 br. naszego czasopisma, za ktérg

przyznano | nagrode.

Tematyka konkursu Swiadczy o tym, ze redakc;ji
czasopisma chodzi przede wszystkim o wlasciwag ocene
jego praktycznej przydatnosci dla potrzeb zawodowych
pracownikéw przemystu miesnego i stuzb pokrewnych,
tj. w jakim stopniu pomaga ono swym czytelnikom w
uzupetnianiu brakujgcych im wiadomosci fachowych,
a tym samym utatwia pokonywanie codziennych trud-
nosci przy warsztacie pracy.

Odpowiadajgc na postawione w konkursie pytania
czynimy zados¢ dobrze zrozumianej trosce redakcji o
nalezyty poziom i staty rozwéj czasopisma w interesie
jego czytelnikéw.

1 Mnie osobiscie najbardziej interesujg tematy do-
tyczace technologii i mikrobiologii miesa oraz jego
produktow, a wiec tym samym zagadnienie postepu
technicznego, mechanizacji i automatyzacji procesow
technologicznych z uwzglednieniem strony ekonomicz-
nej wszystkich probleméw zwigzanych z przemystem
miesnym.

2. Musze przyzna¢, ze w ostatnich 12 numerach
.Gospodarki Miesnej* zawsze znalaztem co$ nowego,
co mnie nie tylko zainteresowato, ale rzeczywiscie
pomogto mi w pracy.

Materiaty zawarte w 9 numerach 1954 r. i 3 nume-
rach 1955 r. pozwolito naszemu Kotu Zaktadowemu
NOT, zrzeszajgcemu prawie-caly nasz pion inzynieryj-
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no-techniczny, we wiasciwy sposéb oceni¢ np. efekt
ekonomiczny dziatalnosci gospodarczej zaktadow, kto-
re — wybudowane w warunkach kapitalistycznych
jako obiekty o innym przeznaczeniu — nie dorosty
jeszcze do zadan przemystu socjalistycznego mimo ich
modernizacji na przestrzeni ubiegtego 10-lecia.

,Gospodarka Miesna“ pomogta nam w ujawnieniu
rozrzutnosci powierzchniami wytwdrczymi w produkciji
rzeznianej, przyczynita sie w duzym stopniu do wias-
ciwej lokalizacji pomieszczen produkcyjnych w pro-
dukcji fabrycznej, a przede wszystkim do bardziej eko-
nomicznego ustawienia maszyn w poszczegolnych
dziatach.

Jako przyktad, w jaki spos6b czytanie czasopisma
fachowego moze pobudzi¢ mysl racjonalizatorskg i
chocby tylko posrednio przyczyni¢ sie do bardzo drob-
nego nieraz usprawnienia przynoszacego powazne
oszczednosci na kilku odcinkach réwnoczesnie, oméwie
szerzej jeden z pomystow racjonalizatorskich, zrealizo-
wany z uwagi ha swa prostote tego samego dnia, w
ktérym sie zrodzit.

W poszukiwaniu sposobu obnizenia zawartosci
tluszczOw w skwarkach, prasowanych reczng prasg
Srubowg starego typu, aktyw kota zakladowego NOT
przestudiowatl doktadnie m. in. artykut pt. ,Zwieksze-
nie wydajnosci smalcu przez prawidiowe wyciskanie
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skwarek* (Nr 11 — 1954 r.) oparty na pracy badaw-
czej Centralnego Laboratorium Badawczego Przemys-
tu Miesnego i doszedt do wniosku, ze niezaleznie od
koniecznosci zmodyfikowania prasy nalezy dazy¢ do
takiego wytopu surowca tluszczowego, aby skwarki
opuszczajace kotly topielne zawieraty juz przed ich
wyciskaniem jak najmniejszg iloS¢ ttuszczu. Poniewaz
na wydajnos¢ surowca wpltywa m. in. stopien jego
rozdrobnienia, zdecydowano wprowadzi¢ zamiast sto-
sowanego dotychczas rozdrabniania jednosiatkowego
(siatka oraczkach 12 mm) — rozdrabnianie dwusiat-
kowe (siatka o oczkach 12 i 6 mm). Po zalozeniu
nowego zestawu tngcego do wilka typu ,Simson 200",
obstugujacego srnalcownie, okazalo sie, ze z powodu
zuzycia wilka nie mozna przeprowadzi¢ rozdrabniania
dwusiatkowego, bowiem natychmiast po uruchomieniu
wilka caly, zestaw nozy i siatek zostat wyrzucony
Z jego gardta razem z dwoma pierscieniami uszczel-
niajgcymi i nakretkg zamykajgca wylot gardta.
Stwierdzono, ze oprocz prawie catkowitego w niekto-
rych miejscach wytarcia zeber kierunkowych wewnatrz
gardia, gwint na glowicy jest tak zniszczony, ze na-
kretka zalapuje go dopiero od potowy. Z uwagi na
konieczno$¢ zachowania ciggtosci produkcji nie pozo-
stato nic innego jak zrezygnowac z rozdrabniania dwu-
siatkowego — od czasu otrzymania drugiego wilka.
W chwili ogodlnej rezygnacji jeden z pracownikow
(dokonawszy kilku pomiaréw i przeliczen) orzekt, ze
.do szerszego, 65 mm pierscienia nalezy dorobi¢
wktadke 15 mm, ktérg trzeba zestroi¢ z pierécieniem”,
po czym udat sie do warsztatéw i juz po 10 minu-
tach wrécit, przynoszac ze sobg gotowg wkiladke piers-
cieniowg. Po powtérnym zatozeniu zestawu tngcego
i pierscienia 65 mm z wktadkg — uruchomiono wilk,
zasilono go surowcem tluszczowym peklowanym i ku
zdumieniu obecnych z gardia wilka poptynety pasma
rozdrobnionego surowca ( 0 grubosci czastek okoto 2
mm.) Od tego czasu rozdrabnianie na wilku ,Simson
200 odbywa sie bez jakiejkolwiek awarii za pomocg

Z zagadnien bhp
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zestawu ztozonego z szarpaka, noza, siatki 12 mm,
drugiego noza czteroramiennego dwustronnego i siat-
ki 6 mm.

Rezultat? Skrécony czas wytopu z 7 do 5 godzin
dla kazdego kotta, zmniejszone o 1/3 zuzycie pary, po-
prawiony wskaznik wydajnosci o 1,2%, co w skali rocz-
nej daje okoto 7,5 tony smalcu.

O wptywie materialu zamieszczonego w ,Gospodar-
ce Miesnej* na podnoszenie kwalifikacji naszych pra-
cownikdw moéwi to, ze tematyka wszystkich popular-
nych pogadanek fachowych wygtaszanych przez czion-
kow kola zakladowego NOT dla pracownikéw po-
szczegOlnych dziatbw produkcyjnych zaczerpnieta
zostaje w przewazajgcej swej czesci whkasnie z tamoéw
.Gospodarki Miesnej"“.

Redakcja ,Gospodarki Miesnej“ moze zatem Smiato
zapisaC na swym koncie nasze szczere uznanie.

3. Co do poziomu i formy opracowan artykutow i
notatek  biorgc pod uwage fakt, ze pismo ma przede
wszystkim pomaga¢ w pracy Sredniemu i nizszemu
personelowi produkcyjnemu — nalezy je uzna¢ jako
zupetnie przystepne i wystarczajace dla tej grupy czy-
telnikéw. Podzial dziatowy materialu i opracowanie
graficzne mozna réwniez przyjg¢ jako zadowalajace.
Aoze tylko nalezaloby uwzgledni¢ w przysziosci szer-
szy dobdr materiatu ilustracyjnego, ktéry w czasach
obecnego ogromnego postepu technicznego najTepiej
przemawia do czytelnika.

4. W pracy zawodowej pracownikéw przemystu
miesnego, a szczegOlnie przodownikéw pracy i racjo-
nalizatoréw dazacych przeciez do modernizacji ob-
stugiwanych przez siebie maszyn i urzadzen, duzg po-
moca o wielkiej wartodci technicznej bedzie umiesz-
czanie na famach ,Gospodarki Miesnej* materiatow
dotyczacych konstrukcji, eksploatacji i obstugi wszel-
kiego rodzaju mechanicznych urzadzen technologicz-
nych. Moim zdaniem jest to najkrotsza droga do re-
konstrukcji naszego przemystu miesnego i unowoczes-
nienia go na wzoér przemystu radzieckiego.

Wypadek sSwiadczgcy o niewykonywaniu zadan jz zakresu bhp

W trosce o zapewnienie bezpieczenstwa i wiasciwych
pod wzgledem zdrowotnym warunkéw pracy ludziom za-
trudnionym w przemysle miesnym podajemy dla informa-
cji i ku uwadze wszystkich zatrudnionych w tym przemys-
le nizej opisany wypadek, jaiki miat miejsce w jednym z
zaktadow przemystu spozywczego, a mianowicie w wy-
twérni lodéw Zjednoczenia Przemystu Mleczarskiego w
Krakowie i jakie byly tego konsekwencje.

W dniu 5 maja br. w wymienionej wyzej wytworni lo-
doéw zdarzyt sie powazny wypadek przy pracy, ktéry nie
skonczyt sie Smiercig dzieki natychmiastowej pomocy.
Zaistniat on w_gtéwnej hali produkcyjnej, gdzie zainsta-
lowane sg mrozniki typu ,Conta“, tj. maszyny do wyrobu
lodow.

Poszkodowana pracownica zatrudniona byta przy obstu-
dze mroznika, gdzie zostalai oskalpowana przez wirujgce
z szybkoscig okoto 160 obrotéw na minute nie ostoniete
wrzeciono pionowe na skutek nawiniecia sie rogu chustki
wraz z wlosami.

Bezposrednig przyczyna wypadku byt brak ostony wi-
rujgcej czesci pionowego wrzeciona mroznika oraz nie-

wlasciwe nakrycie gtowy w postaci chustki ze zwisajgcy-
mi koncami, posrednig natomiast i istotng przyczyng wy-
padku byt brak przeszkolenia kierownictwa, personelu in-
zynieryjno-technicznego i zatogi pracowniczej w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy. Z tiego ostatniego faiktu
wynika nieznajomos$¢ przepiséw z zakresu bhp, a w szcze-
golnosci rozporzadzenia z dn. G.XI1.1946 r. o bezpieczen-
stwie i higienie pracy w zakladach, brak opracowanej in-
strukcji dla danego stanowiska roboczego itp.

Kolegium Ministerstwa Przemystu Miesnego i Mleczar-
skiego, po przeanalizowaniu przyczyn zaistniatego wypad-
ku, podjeto uchwate zwracajacg uwage kierownictwu
wszystkich szczebli organizacyjnych, poczawszy od cen-
tralnych zarzadéw, na lekcewazacy stosunek do obowigz-
kéw zapewnienia robotnikom zdrowych i bezpiecznych wa-
runkéw pracy i zobowigzujacag m. in. do wyciggania suro-
wych konsekwencji siuibow?;ch, niezaleznie od karnych,
w stosunku do oséb winnych zaniedban.

W odniesieniu do omawianego wypadku zlecono Central-
nemu Zarzadowi Przemystu Mleczarskiego ukaranie kie-
rownictwai zjednoczenia i zakladu upomnieniem i wstrzy-
maniem premii.



Nr 10 GOSPODARKA

Z doswiadczen zagranicy

MIESNA 25

Techniczne przezbrojenie kombinatobw miesnych

(Wyciag)

Autor stwierdza, ze pomimo znacznego unowoczes$nie-
nia kombinatéw, ktére wywotato potrzebe zmiany proce-
sOw technologicznych, jest ono nie wystarczajace wobec,
wymagan, jakie wynikajg z postanowienia Rady Mini-
strow ZSRR i CK KPZR z dnia 12X1953 r. Anlaliza pro-
cesOw technologicznych i urzadzen, stosowanych obecnie
w zakfadach miesnych, wykazuje, ze w wielu przypadkach
sg one przyczyng wstrzymania dalszego rozwoju i poste-
pu w przemysle. Stan ten powoduje potrzebe skontrolo-
wania i poprawienia instrukcji technologicznych, ulepsze-
nia niektérych rodzajow uzbrojenia w kierunku zwieksze-
nia jego przepustowosci. Réwnolegle nalezy przystapi¢ do
wprowadzenia metod automatycznej kontroli i regulacji
procesow technologicznych przerébki miesa.

I. Jednym z najbardziej zaniedbanych odcinkéw w kom-
binatach miesnych jest dziat przygotowania zywca do ubo-
ju. Pracochtonne procesy zwigzane z przygotowaniem i roz-
dzialem paszy, pojeniem zwierzat, przyjmowaniem ich i wa-
zeniem w magazynach zywca, sprzgtaniem tych magazy-
now itp. w wiekszosci przypadkéw wykonywane sa recznie.
W celu zmechanizowania sprzatania magazynéw zywca
nalezy je zagospodarowaé, a przede wszystkim wyasfal-
towa¢, gdyz wowc.zas bedg mogly znalez¢ zastosowanie
mechaniczne zgarniarki i tadowacze, produkowane przez
przemyst maszynowy-

W praktyce okazato sie, ze w okresach nasilenia podazy
zwierzat rzeznych pojeminlos¢ magazynéw zywca, obliczo-
na na trzydniowy zapas, jest o wiele za mata. Dlatego
tez w zaktadach konieczne jest przygotowanie rezerwo-
wych zagréd dla bydta, wyposazonych w koryta i auto-
matyczne poidta. Dotychczas brak jest opracowania do-
kumentacji dla typowej otwartej zagrody z uwieziami,
z automatycznymi karmikami, automatycznymi poidtami
itp.

Przyjecie zywca rzeznego od dostawcy, przekazywanie
go z magazynoéw do dzialu uboju, jak réwniez wiasciwa
obrébka szczegdélnie w okresach nasilonej podazy hamo-
wane sg niedostateczng przepustowoscia wag. W. zwigzku
z tym powstata konieczno$¢ zastosowania automatycznego
W_i(az'enia zywca oraz wprowadzenia automatycznych licz-
nikéw.

W licznych magazynach zywione sg $winie. Mechani-
zacje prac zwigzanych z tg czynnoscig nalezy rozpoczac
od opracowania konstrukcji automatu do przygotowania
paszy. Automat powinien taczy¢ w sobie Srutownik do
rozdrabniania ziarna, sieczkarnie do ciecia siana i stomy,
dozatory i mieszarki do mieszania'paszy.

Mechanizacja rozdziatu paszy i sprzatania nawozu ze
stanowisk ma bardzo duze znaczenie. Spoéznione sprza-
tanie stanowisk nieuchronnie pocigga za sobag silne za-
gnojenie skor zwierzat, a w dalszym skutku zabrudzenie
tusz, co nastepuje zwlaszcza przy mechanicznym zdej
mowaniu  skor.

Il. Niektére procesy obrobki zwierzat rzeznych wyma-
gaja przeprowadzenia zmiany. Elektro-nark-oza bydta jest
niewatpliwie bardziej doskonala metoda od oszotamiania
przez uderzenie mtotem, ale i elektronarkoza nie jest wol-
na od zastrzezen- Zwiekszenie czasu ekspozycji pradu
lub jego napiecia czesto powoduje $mieré zwierzecia
i oczywiscie doprowadza do niepelnego wykrwawienia.
W wypadkach zastosowania niedostateczne; elektronar-
kozy zwierze szybko powraca do $wiadomosci i -robotniko-
wi nakladajgcemu peta tancuchowe na tylne nogi zagra-
za powaznie uderzeniem tylnych nég- Dlatego nalezy za-
stanowi¢ sie i pomys$le¢ nad zastgpieniem elektronarkozy
innym sposobem oszotamiania zwierzat, na przyktad -przez
usypianie gazem w -komorze gazowe).

Do podnoszenia bydta na tor wykrwawienia i osadze-
nia rolki pet tancuchowych na torze piaskownikowym wska-
zane jest postugiwanie sie podnosnikiem elektrycznym
z automatem konstrukcji Grynberga i Gurary. Trizeba za-
niecha¢ stosowania c-iezkiego dzwigu tarciowego jako me-
chanizmu przestarzatego. Nalezy zaznaczy¢, ze metoda
obrébki bydta (wykrwawienie, brzegowanie i mechaniczne

zdejmowanie skory, patroszenie i; toaleta) w pozycji wi-
szacej catkowicie zdata egzamin. W zwigzku z tym wszy-
stkie kombinaty migsne w okresie 1955—1956 r. powinny
wprowadzi¢ te metode. Propozycja dotyczaca przywréce-
nia brzegowania skor swin w pozycji lezacej, wysuwana
przez niektérych pracownikéw przemystu miesnego, jest
btedna.

Wszedzie tam, gdzie,warunki pozwolg, nalezy zasto-
sowac obrobke tasmowa, uzywajgc przenosnikOw — tran-
sporteréw uzbrojonych w palce — uchwyty oddolne. Brze-
gowanie skér powinno by¢ sprowadzone do minimum.
Obecnie przeprowadzane profilowanie skér wzdtuz biatej
linii brzucha niektorzy fachowcy proponujg zastgpi¢ ,bc-
kowymi profilami“ (tj. z dwoch stron tuszy), co umozliwi
oddzielne zdejmowanie skoéry zaréwno z grzbietu jak
i z brzucha. Pomyst, ten zastuguje na uwage i nalezy go
w najblizszym Czasie sprawdzi¢ w codziennej praktyce.

Mechaniczne -zdejmowanie skory z bydta, a szczegoinie
ze Swin, przy wielu zaletach wykazuje bardzo powazne
nledomqgnleme 0 czym Swiadczy przede wszystkim wy-
rywanie kawatkow miesa i tluszczu z tuszy, co obniza
zewnetrzny jej wyglad. Brak jednolitej metody mecha-
nicznego zdejmowania skor i instytucji centralnej reali-
zacji urzadzen do przeprowadzenia tych czynnosci do-
prowadzit do tego, ze w kombinatach miesnych zaczeto
konstruowac urzadzenia wedtug wilasnych pomystéw, do-
wolnie zmienia¢ -szybkosci ruchu i kierunki oraz stosowac
rézne sposoby unieruchomienia tusz do zdejmowania skoé-
ry. Zmiany te doprowadzaly do niepomysinych wynikéw,
chociaz osiggano dobrg wydajnos$¢ pracy.

Przy zdejmowaniu mechanicznym skér nie mozna wy-
eliminowac. czynnosc-i wykonywanych recznie. Noze uzy-
wane do tych operacji trzeba zastgpi¢ bezpiecznym na-
rzedziem, wykluczajgcym pociecie tuszy i skory i nie wy-
magajacym specjalnych kwalifikacji od robotnika. W szcze-
golnosci nalezy udoskonali¢ konstrukcje mechanicznego
noza tarczowego, wyprobowaé zastosowanie moza elek-
trycznego (nagrzewanie i topienie ttuszczu w zamian pod m
cinania), skonstruowaé noze spiralne (opierajgc sie na
za-sadzie konstrukcji nozy o-dm-iesniarki) itp.

Do patroszenia tusz powinno sie stosowa¢ wygodne do
pracy st-oty-transportery. Przepotawianfe tusz przeprowa-
dzane w wielu kombinatach za pomoca pity elektrycznej
wymaga powszechnego zastosowania podestu o0.zmiennej
wysokosci, utatwiajgcego warunki pracy robotnika prze-
prawiajgcego tusze. Nalezy , zaja¢é zdecydowane stano-
wisko w sprawie suchej toalety tusz, ktorej zastosowanie
po-dniesie odpowiedzialnos¢ robotnikdw zajetych przy wszy-
stkich poprzedzajacych je czynnosciach. Sucha toaleta
znacznie polepszy warunki eksploatacyjne komér ochta-
dzalni (przedchlodni). Nalezy wyeliminowac¢ wszelkiego
rodzaju -natryski, -pompy wysokiego cisnienia, polewanie
tusz z wezy, z ewentualnym nastepnie wycieraniem S$cier-
kami. Wazenia tusz nalezy dokonywa¢ na wadze automa-
tycznej, notujgcej ciezar kazdej potéwki.

Bardzo duzej uwagi wymaga obrobka Swin. Przede
wszystkim niezbedne jest zorganizowanie mycia $win przed
ubojem, w tym celu musi by¢ opracowana konstrukcja
automatycznie dziatajacej maszyny myjacej. W Gtéwnym
Instytucie (Gipromiasomotpro-m) opracowano uddn-g kon-
strukcje (autor tow. Zacharéw) uniwersalnego transpor-
tera, na ktérym mozna prowadzi¢ obrébke zaréwno swin
jak tez i drobnego bydla- Transporter ten zainstalowano
w poftau’skim kombinacie miesWym, gdzie pracuje dobrze
Zastosowanie jego mozna polecac do wprowadzenia
i w linny-ch kombinatach miesnych.

Obrobke $win nalezy przeprowadzaé w pionowym po-
tozeniu tuszy. Mechaniczne zdejmowanie skér $Swinskich
swykazuje istotne braki. Wychwyty stoniny pozostawione
przy skoérach dochodzg nieraz do 20—30% ciezaru skory
I tusze trzeba niejednokrotnie skierowa¢ -dolprzerobu.

Wynalazcy i konstruktorzy powinni zmontowaé urzg-
dzenie wolne od wyzej podanych brakéw. W tym celu
-niezbedna jest szeroka kontrola na skale techniczng zdej-
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mowania' skoér Swinskich z r6zbg szybkoscig i w r6znych
kierunkach, przy réznych sposobach unieruchomienia tusz
itp. Opracowanie wszystkich danych uzyskanych przez
wynalazcOw i racjonalizatorow powinno by¢ powierzone
Wszechzwigzkowemu Naukowo-Badawczemu Instytutowi
Przemyslu Migsnego. Réwnoczesnie niezbedne jest spraw-
dzenie propozycji oparzania tusz S$winskich przed zdje-
ciem skory. Projektodawcy twierdzg, ze w takim wypadku
mechaniczne zdejmowanie skory bedzie przebiegato tatwo
i uniknie sie wychwytéw miesa i tluszczu.

Do czasu wyprébowania i sprawdzenia przytoczonych
wyzej propozycjl oraz opracowania doskonalszej konstruk-
cji mechanizmoéw do zdejmowania skor nalezy kategorycz-
nie zakaza¢ zdejmowania ich z szybkoScig przekraczaja-
ca 7—8 m/min., przerwa¢ mechaniczne skoérowanie $win
ttustych, wprowadzi¢ jako obowigzujace reczne podcina-
nie skér podczas mechanicznego zdejmowania, reczne od-
ttuszczanie skor w celu wykorzystania tego tluszczu jako
jadalnego i odtluszczanie maszynowe, majgc na wzgle-
dzie zdjecie resztek ttuszczu przeznaczonego do uzytku
technicznego. RoOwnoczesnie nalezy zabroni¢ przekazywa-
nia przemystowi garbarskiemu skér swinskich z resztka-
mi tluszczu przekraczajacymi 10% ciezaru skory.

W celu przerébki $win na przetwory wedzone musi byé
stworzona linia potokowa skladajaca sie z oparzelnika
(z mechanicznym zatadunkiem, przesuwaniem i wytadun-
kiem tusz, z automatycznym termoregulatorem wody
w oparzelniku), szczeciniarki, pieca dunskiegodi natryskow
do mycia tusz po opaleniu. W przemys$le stosowane sa
dwie linie: jedna o zdolnosci produkcyjnej 80—100 sztuk
na godzine z nalezacg do niej szczeciniarkg pozioma o dzia-
taniu okresowym i druga o zdolnosci produkcyjnej 200—
230 jsztuk na godzine z szczeciniarkg pionowg o dzia-
taniu cigglym. Nalezy przyjag¢ obydwie linie (dla maltych
i duzych kombinatow migesnych), lecz udoskonalone we-
dlug wskazéwek podanych wyze;.

IH. Stosowane obecnie procesy obrobki ubocznych ar-
tykutébw uboju nie odpowiadajg wspoiczesnym wymaga-

Rok 1955

niom. W okresach sezonowej podazy zywca oddzialy
obrébki tych artykutldéw stanowia waskie gardta przed-
siebiorstw. Pracochtonne operacje obrébki podrobéw owto-
sionych sg prawie niezmechaniz;owane, wymagajg duzej
ilosci robotnikbw i duzych powierzchni produkcyjnych.
W ostatnich latach w kombinatach miesnych wprowadza
sie zmechanizowane linie potokowe do obrébki owtosio-
nych podrobow, sktadajgce sie z bebna o cigglym dzia-
faniu, wiréwki do oparzania i oczyszczania, pieca do opa-
lania i nastepnej wiréwki do przemywania i oczyszczania
podrobéw po opalaniu. Linie te powinno sie stosowac
w najblizszych latach, pamigtajgc jednakze o koniecznosci
opracowania metody baktenologlcznego oczyszczania pod-
robow owtosionych. Metoda ta polega na tym, ze owto-
sione podroby zanurza sie na pewien okres czasu w ciepty
roztwor niektérych grzybkoéw (np. aspergilus oriza), co
utatwia usuniecie siersci wiosia.

Nalezy pracowaé¢ nad stworzeniem zmechanizowanych
linii potokowych i wysokosprawnych maszyn do obrobki
tbow baranich, flakéw wolowych i innych podrobéw.

W okresach nasilenia podazy zywca rzeznego waskimi
gardtami® w kombinatach miesnych sg jeliciarnie, ktore
We nadazajg z obrébka dostarczanego surowca. Procesy
obrébki jelit (rozbiér kompletéw, opuszczanie, opréznia-
nie, szlamowanie, odwracanie itp.) przeprowadza sie cze-
Sciowo recznie, czesciowo maszynowo, jednakze czynnosci
te nie sg powigzane. Dlatego skonstruowanie agregatéw
do obrobki jelit, sktadajgcych sie z szeregu maszyn, tech-
nologicznie zwigzanych miedzy soba, przy réwnoczesnym
uproszczeniu operacji i ich mechanizacji, umozliwig pod-
niesienie wydajnosci pracy i poprawienie jakosci surowca-

W okresie od 1955 r. do 1960 r. przedsiebiorstwa prze-
mystu migsnego powinny otrzyma¢ nowe wysokowydajne
wyposazenie i przejS¢ w produkcji na procesy potokowe,
zmechanizowane, zwigkszyC zdolnosS¢ produkcyjng i za-
pewni¢ wysoka jakosc produkgciji.

(Wg inz. G. Falejewa ,Miasnaja Imdustria®, SSSR, Nr 1 1955 r.)

M. Misztal

Proces mjjcia przy produkcji szynek u puszkach

Szynki puszkowane ogrzewane sg przez okoto 30 mi-
nut w temperaturze 100°C i w ciggu kilku godzin w tem-
peraturze okoto 80°C. Temperatury te nie s wystarczajgce
dla zabicia znajdujacych sie w szynkach cieptoopomych
drobnoustrojow.

W celu otrzymania najbardziej trwalego towaru ko-
nieczne jest przygotowywanie szynek w sposéb maksy-
malnie czysty i higieniczny. Nalezy wiec przede wszyst-
kim zwréci¢ uwage na przedubojowy wypoczynek zwie-
rzat, catkowite wykrwawienie, czystg obrobke, dobre wy-
chlodzenie i zachowanie mozliwie jak najwiekszej czy-
stodci przy wszystkich czynnosciach recznych. Bardzo cze-
sto nie przywigzuje sie dostatecznej wagi do wyzej wy-
mienionych elementéw. Namnozenie drobnoustrojow przy
myciu szynek wystepuje w do$¢ znacznym stopniu. Mycie
przeprowadzane jest roznymi sposobapii. W niektorych za-
ktadach do mycia uzywai si¢ cieptej wody i szczotki, w in-
nych sptukuje sie szynki zimng woda albo wktada do wo-
dy o réznych temperaturach, by je nastgpnie oczyscic
szczotkg lub wreszcie zanurza sie je w goracej wodzie.

Instytut Higieny 2ywienia przeprowadzi! badania nad
stopniem zakazenia bakteryjnego szynek mytych rézny-
mi metodami. Badano stopien zakazenia powierzchni szyn-
ki przed i po myciu, zawartos¢ bakterii w wodzie uzytej do
mycia' oraz powierzchnie stotdéw i narzedzi; Wyniki pracy
przedstawialy sie nastepujaco: przed myciem stopien za-
kazenia powierzchni szynek by! bardzo wysoki. Stwier-
dzono, ze .szynki transportoiwiaine na wiszaco origz poddiane
procesowi dojrzewania réwniez na wiszaco wykazywaly
najmniejsze zakazenie powierzchni.

Mycie szynek letnig wodg nie dato w efekcie zmniejsze-
nia zakazenia. Czyszczenie szynek mokrg szczotka bez
sptukiwania wodg prowadzito do rozmazania i wcierania
bakterii w glgb szynki. Wszystkie uzyte szczotki' juz przed
procesem mycia wykazywaly silne zakazenie. Mycie szynek
zwykla woda spowodowato wzrost zawartosci bakterii w
wodzie, a przy myciu w niej wiekszej ilosci szynek zaka-
zenie wody wptywato na stopien zakazenia powierzchni

szynek. Splukiwanie szynek zimng wodg nie dato poza-
danych wynikéw. Splukiwanie ciepta woda biezaca pod
natryskiem i nastepne zanurzenie w gorgce] wodzie okai-
zalo sie najbardziej korzystng metodg mycia szynek, jed-
nak przy uzyciu wody o temperaturze 70°C do 80°C nie
udato sie zniszczy¢ bakterii znajdujgcych sie nai powierz-
chni szynki, a jedynie mozna bylo zmniejszy¢ ich ilosc.
Zastosowanie wody o temperaturze 90°C w czasie od 1 sek.
do 5 sek. réwniez nie wystarczyto do zabicia bakterii.

Wtasciwy efekt uzyskano dopiero wte-
dy, gdy zanurzenie w goracej wodzie
trwai to 10 sekund. Najlepszag metoda
okazato sie zanurzenie szynki w ciggu
5 sek. we wrzgcej wodzie. Przy zabiegu tym
uzyskuje sie maksymalne zniszczenie bakterii znajdujgcych
sie na powierzchni szynki, z wyjatkiem oczywiscie termo-
opomych zarodnikéw. Stosujgc te metode trzeba zwrocié
uwage by — natychmiast po zanurzeniu i wyjeciu z wo-
dy — szynki zawiesza¢ na stojakach, a nie ktas¢ na sto-
tach lub wktada¢ do naczyn.

W kazdym zaktadzie eksportujgcym szynki nalezy przy-

ja¢ zasade, by szynki byly iktadzione jedynie w koniecz-

nych przypadkach podczas catego procesu obroébki, jak np.
przy usuwaniu kosci. Wszelki transport zaréwno surowych
szynek do zaktadu jak przesuwanie z jednej fazy produk-
cji do, drugiej wewnatrz zaktadu, powinien by¢ dokonywa-
ny na wiszgoo. Przeprowadzone badania bakteriologiczne
wskazaty ma silne zakazenie stotéw i urzadzen. Dlatego
konieczne jest regularne przeprowadzanie dezynfekciji.

W badaniach bakteriologicznych stwierdzono na powierz-
chni szynek rézne typy drobnoustrojéw (Mikrokoki, sar-
cyny, Proteus, Coli — Aerogenes, — Alkaligenes, Pseudo-
monas, Achromobacter i in.), z ktorych wiekszo$¢ spowo-
dowa¢ moze w szynkach procesy rozktadowe.

(Wg M1 Lerche.,,Die Fleischwirtschaft*. Nr 3, 1955 r.)

PS.
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Postepowanie przy peklowaniu miesa na ciepto

Peklowanie na ciepto wykazuje wiele zalet i wad. Do
zalet zaliczy¢ mozna przyspieszenie produkcji, zmniejsze-
nie ubytkéw, wyeliminowanie produktéw o obnizonej ja-
kosci wskutek zepsucia sie solanki oraz zmniejszenie za-
potrzebowania na baseny, peklownicze. Do wad zaliczyé
nalezy wieksze zuzycie solanki, gdyz ciepta solanka moze
by¢ tylko 3—4 razy uzyta w produkcji, po czym metnieje
i nalezatoby jg przed nastepnym uzyciem zregenerowac
przez przegotowanie. Proces gotowania wymaga jednak
zbyt duzego naktadu kosztéw w energii cieplnej 1 robo-
ciznie. Mimo tych wad, biorac pod uwage efekty ekono-
miczne — peklowanie na ciepto ma przewage nad zwyk-
tym peklowaniem.

Sposéb produkcji szynek gotowanych

Po odpowiednim przygotowaniu surowca nastrzykuje
sie szynki solankg o stezeniu 12° Be. Solanke przygoto-
wuje sie w ten sposob, ze do ogrzanych do temperatury
50°C 100 litréw wody dodaje sie tyle soli peklujacej (azo-
tynu sodowego) az solanka wykaze 12—13° Be. Nastepnie
rozpuszcza sie w cieplej wodzie 560 g cukru i 250 g azo-
tanu i miesza z poprzednio przygotowang solankg peklu-
jaca. W stosunku do wagi szynki wstrzykuje sie 15% so-
lanki. Jesli szynka wazy 6 kg, wstrzykuje sie 900 g so-
lanki. Mozna réwniez nastrzykng¢ szynke solanka o ste-
zeniu 23° Be. W tym przypadku bierze sie na 100 kg wo-
dy — 30 kg soli peklujacej, a cukru i azotanu proporcjo-
nalnie, jak podano wyzej. Przy stezeniu 23° Be mozna
uzy¢ jedynie 70 g solanki na 1kg szynki.

Po nastrzyknieciu wktada sie szynki do solanki o steze-
niu 18 Be, rowniez uprzednio podgrzanej do temperatury
50°C, na przecigg 12—14 godzin. Do solanki tej nie do-

WINCENTY PEZACKI

WSR w Poznaniu

STANISLAW CHUCHLA
CLBP Migs. w Warszawie

daje sie cukru ani azotanu. Solanka ostygnie do momentu
wyjecia szynek, ktdre nastepnie myje sie i wedzi cieptym
dymem przez 2 godziny. Je$li wymagane jest przyspie-
szenie produkcji, mozna szynki bezposrednio po nastrzyk-
nieciu podda¢ wedzeniu, utrzymujac przez 4 do 5 godzin
odpowiednig cieptote i wilgotnos¢ dymu. Utatwia to pra-
widtowe przepeklowanie. Nastepnie szynki poddaje sie
obrébce, usunieciu kosci i pakuje do form.

Formy gotuje sie wg normalnie obowigzujacych zasad
w kottach. Ostatnio stosuje sie do tego celu urzadzenia,
w ktérych szynki gotowane sa w goragcym powietrzu, co
pozwala na zmniejszenie ubytkéw podczas gotowania. Go-
towanie szynek o wadze 3 kg do 4 kg trwa 200 minut,
45 kg do 6 kg — 280 minut, 7 kg do 8 kg — 310 minut
przy stosowaniu temperatury 80°C i wilgotnosci 80%. N<e
nalezy przekracza¢ temperatury 80°C, raczej stosowac tem-
perature w granicach 75° do 80°C.

W celu poprawienia smaku szynki dodaje sie do solanki
nastrzykowej nastepujgcg mieszanke przypraw: na 100
litrw solanki 300 g pieprzu (w ziarnkach), 200 g gorc-y-
cy (w ziarnkach), 200 g owocu jatowca, 200 sztuk lisc;
bobkowych, 100 g gatki muszkatotowej, 100 g ziela angiel-
skiego (w ziarnkach), 75 g cynamonu (w laskach) i 30
zgbkoéw czosnku.

Przyprawy w woreczku Inianym gotuje sie przez 05
godziny w wodzie przygotowanej do sporzgdzenia solan-
ki. Po usunieciu woreczka i ostygnieciu roztworu do 60°C
uzupetnia sie go ciepta woda, dodaje 3 butelki czerwonego
wina, soli, saletry i cukru, miesza, a po osiggnieciu przez
solanke temperatury 50°C, stosuje si¢ ja do nastrzykiwania
szynek.

(Wig ,Vieh- und Fleischwirtschaft*, Nr 3, 1955 r.).
P. S

Naukowo-Badawczy Instytut Przemystu Konserwowego, Miesnego
i Chiodniczego u: Budapeszcie

W Wegierskiej Republice Ludowej istnieje juz od szes$-
ciu lat Instytut Naukowo-Badawczy Przemystu Konserwo-
wego, Miesnego i Chtodniczego. Fakt ten wskazuje na
petne zrozumienie koniecznosci oparcia praktyki produk-
cyjnej nowoczesnego przemystu miesnego na podstawach
naukowych, stanowigcych wynik ostateczny wiasciwie pro-
wadzonych prac badawczych.

Charakterystyke przemystu miesnego wegierskiego po-
dano juz poprzednio i). Ten typowo kapitalistyczny prze-
myst nie stwarza tatwych warunkéw do pracy, szybko
wiec zdobyla sobie prawo obywatelstwa mysl o tym, ze
w pracy nad modernizacjg techniczng i organizacyjng te-
go przemystu, nad jego specjalizacjg nieocenione ustugi
odda¢ moze placowka naukowo-badawcza. Taka jest oto
ideologiczna geneza wegierskiego instytutu przemystu
miesnego, a zarazem roéwniez jego cele i zadania w naj-
bardziej ogélnym i koncepcjonalnym ujeciu.

Instytut Naukowo-Badawczy Przemystu Konserwowego,
Miesnego i Chtodniczego podlega Ministerstwu Przemystu
Spozywczego. Opieke naukowg nad nim sprawuje Rada
Naukowa Instytutu Przemystu Konserwowego, Miesnego
i Chtodniczego (12 czionkow) oraz Wegierska Akademia
Nauk. Skitad Rady Naukowej i jej zadania sg podobne do
analogicznych rad naszych instytutéw. Posiedzenia Rady
Naukowej odbywajg sie co najmniej raz na kwartat.

Organizacyjnie Instytut Naukowo-Badawczy Przemyslu
Konserwowego, Migsnego i Chlodniczego dzieli sie na pie¢
podstawowych oddziatébw, a mianowicie: miesny, konser-
wowy, chiodniczy, mikrobiologiczny i surowcowy. Zagad-)

i) W Pezacki: Wegierski Przemy$l Miesny; ,Gospodarka Miesna“
Nr)6- ezacki: Weg y esny p e

nienia dotyczace technologii miesa opracowywane s3
w trzech oddziatach, tj. miesnym, chtodniczym i mikro-
biologicznym. Instytut jest na og6t dostatecznie wyposa-
zony w urzadzenia i aparature laboratoryjna, a lepiej na-
wet moze w urzadzenia technologiczne. | tak np. w piw-
nicach swego budynku Instytut posiada komory i tunele
zamrazalnicze, wyposazone W nowoczesng aparature
kontrolno-pomiarowg. Ponadto oddziat miesny posiada
rébwniez zaczatki przetworni doswiadczalnej na skale poét-
techniczng. Dowodem troski wtadz WRL o dalszy rozwgj
Ipstytutu jest budowa nowego budynku dla oddziatu mies-
nego, gdzie m. in. przetwoérnia doswiadczalna zostanie roz-
szerzona. Oddanie do uzytku nowych pomieszczen ma na-
stgpi¢ juz w najblizszych miesigcach biezgcego roku.

Prace badawcze wykonywane w Instytucie majg charak-
ter wszechstronny. Mozna je podzieli¢ na dwie grupy. Do
pierwszej.grupy obejmujgcej wiekszg czes¢ tematoéw, na-
lezg prace o dominujgcym bezposrednim aspekcie prak-
tycznym. Prace te majg da¢ odpowiedz na nurtujgce prze-
myst problemy biezace. Druga grupe stanowig prace bar-
dziej teoretyczne lub tez posiadajgce mniejsze biezace zna-
czenie praktyczne. Nad gruntownym i bardziej wszech-
stronnym opracowaniem poszczegoélnych tematéw pracujg
2—4 osobowe zespoly, przy czym zaplanowany okres wy-
konania pracy moze przekracza¢ jeden rok. Nikogo nie dzi-
wi fakt, ze niektore z trudniejszych tematéw prowadzone
sg niemal od poczatku istnienia Instytutu i kontynuowane
beda w dalszym ciggu. Sa to oczywiscie tematy wymaga-
jace wszechstronnego opracowania teoretycznego i prak-
tycznego.

Dalszg cechg charakterystyczng pracy Instytutu jest
Sciste powigzanie z przemystem. Ten przyktad harmonij-
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nego wspoétdziatania wiedzy z praktyka opiera sie na zro-
zumieniu przez przemyst celu badan. Przemyst miesny za-
da i czeka wiec na wyniki tych badan, a Instytut wpraw-
dzie nie zastepuje przemystu w jego praktycznej pracy, ale
pomaga mu tworczo stosowaé teorie w praktyce, uczy
aktyw przemystowy wykorzystywaé osiggniecia nauki, da-
je swé] wktad w rozwigzywanie codziennych trudnosci
praktyki. Tematy prac badawczych, zawsze sg konsultowa-
ne z przemystem.

Z wazniejszych, zakonczonych juz, wzglednie wykoncza-
nych prac, nad ktorymi Oddziat Miesny i Mikrobiologicz-
ny Instytutu pracowat w ciggu ostatnich dwoéch lat, wy-
mieni¢ naiezy nastepujace tematy.

1 Opracowanie dokumentacji technicznej dla zaktadu
przerobu krwi spozywczej. W chwili obecnej przy rzezni
wotowej w Budapeszcie jest juz uruchomiony zaktad pro-
dukujacy plazme z krwi, przeznaczong przede wszystkim
do produkcji wedlin.

2. Opracowanie metod wiasciwej zbiorki i sktadowania
gruczotdbw wewnetrznego wydzielania.

3. Zmiany jakosciowe zachodzace podczas dojrzewania
i sktadowania salami. Praca wykazata, ze oprécz warun-
kéw skladowania i dojrzewania decydujacy wplyw na
czasokres skltadowania ma jako$¢ surowca, a przede
wszystkim stoniny.

4. Wyjasnienie wplywu solenia — peklowania, wedze-
nia i gotowania na zdolno$¢ zyciowag larw witosnia spiral-
nego. Stwierdzono, ze mieso zawierajgce 4% soli kuchen-
nej moze by¢ uwazane za wolne od witosni. ROwniez
i w tym wypadku, gdy w czasie obrébki cieplnej uzyska
sie we wnetrzu batonu temperature réwng co najmniej
60°C — wiosnie zostajg zabite.

5. Opracowanie badania nad ustaleniem najlepszego
czasokresu i wysokosci temperatur stosowanych podczas
obrébki cieplnej wedlin.

6. Badanie nad mozliwosciga wzrostu wydajnosci (cie-
zaru) watrobki gesiej. Stwierdzono, ze dodawanie w cza-
sie tuczenia chlorku amonu, tak w przypadku gesi jak
i trzody chlewnej, daje lepsze zuzytkowanie karmy, a przez
to lepsze wyniki tuczu i powiekszenie watroby.

7. Charakterystyka histologiczna tkanki miesnej i in-
nych tkanek w celu ustalenia gatunku migsa w gotowym
produkcie, uzytego do produkcji np. wedlin.

8. Opracowanie norm mikrobiologicznych dla produktéw
spozywczych. W ramach tematu opracowano 6 norm.

Z doswiadczen nauki

Mgr inz. BOLESLEAW SIEMIATKOWSKI
Biuro Projekt. Inwest. Przem. Mies. w Warszawie
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9. Badania nad wodochtonnos$cia miesa. Po jednorocz-
nym okresie badania praca nad tym zagadnieniem jest na-
dal kontynuowana.

10. Badania nad mikrobiologig salami. Dotychczas uzys-
kano juz pewne rozeznanie zagadnienia. Badania sg kon-
tynuowane nadal.

11. Badania nad procesem peklowania. Badania obej-
mujg sposoby peklowania, rodzaje solanek oraz mikrobio-
logie procesu peklowania.

12. Badania nad procesem wedzenia. Po wstepnych pré-
bach orientacyjnych przebadana zostanie sprawnos¢ tech-
nologiczna réznych typéw wedzarni oraz dymogenerato-
row przede wszystkim z punktu widzenia jakosci i wydaj-
nosci gotowego produktu.

13. Opracowanie nowoczesnej metody suszenia miesa.
Praca rozpoczeta dopiero w biezgcym roku.

14. Opracowanie metody oparzania tusz trzody chlew-
nej, gwarantujgcej otrzymanie dobrej skéry przeznaczo-
nej do garbowania.

15. Badania nad ustaleniem obiektywnych kryteriow
oceny konsystencji miesa.

16. Badania nad histologiag myofibrilli miesni zwieizat
rzeznych oraz zmianami histologicznymi w $cianie jelita
przy réznych sposobach konserwowania.

Niezaleznie od wymienionych tematéw prowadzono
w Instytucie badania nad technologig wytopu smalcu, hi-
gieng przemystu miesnego, regeneracjg soli (artykut im-
portowany), jakoscig lakieru puszkowego, przyczynami
rdzawych plam na jelitach, sterylizacjg mieszanki przy-
praw i technologig uboju zwierzat rzeznych. Poza tym
stosunkowo stabiej wyposazony Oddziat Chtodniczy Insty-
tutu Przemystu Konserwowego, Miesnego i Chtodniczego
pracuje przede wszystkim nad problemami zamrazania
miesa. W metodyce tej pracy zwraca uwage gruntowne
matematyczne opracowanie zaobserwowanych zjawisk.

Poza pracami naukowo-badawczymi Instytut zajmuje
sie rowniez ttumaczeniem literatury fachowej, publikowa-
nej w jezykach obcych. Dorobek Instytutu w tym zakresie
obejmuje juz kilkanascie pozycji.

Trzecig i ostatnia wreszcie dziedzing pracy Instytutu
jest biezace doradcostwo naukowo-techniczne i arbitrazo-
we prace kontrolne. Zasiegiem tej pracy Instytut obejmuje
caly kraj. Prace te uwaza sie za jedng z drog statego i po-
zgdanego kontaktu z przemystem. O tym jak wielkg wage
przywigzuje sie do tej dziedziny pracy Swiadczy fakt, ze
okoto 20% czasu pracy kazdego pracownika przeznacza
sie na wyjazdy w teren i konsultowanie przemystu.

Wptyw dojrzewania i solenia miesa na zdolno$¢ wigzania wody
przez tkanke miesniowa i tagcznag

Niniejszy artykut jest opracowany na podstawie pracy magisterskiej wykonanej przez
autora, pod kierownictwem prof. dr. S. Koeppe, w Zaktadzie Technologii Przemystu Mie-
snego i Artykutéw Pochodzenia Zwierzecego SGGW w Warszawie.

Wstep

Woda w migsie stanowi najpowazniejsza iloSciowo po-
zycje (okoto 70%). Jest ona zwigzana gtownie ze struk-
turg koloidalng biatek. Sposob zwigzania wody w tkance
miesnej ma ogromne znaczenie w przetworstwie miesnym.
Od niego w duzym stopniu zalezy soczysto$¢, konsystencja,
struktura, a nawet wyglad i czeSciowo smak gotowego
produktu, jego delikatnosc lub lykowatosé.

Juz badania Domanskiego i jego wspotpracownikéw
w duzym stopniu naswietlity role wody wolnej i zwigzanej
adsorpcyjnie w produktach spozywczych, gtownie roslin-
nych (2,3).

Mimo wzrastajgcego zainteresowania tym problemem
na odcinku miesa i jego przetworéw, mamy jak dotad za

mato na tym polu osiagnie¢, a wyniki badan poszcze-
g6lnych autoréw zWacznie od siebie odbiegaja. Nalezy
przy tym podkreslié, ze dotychczasowe prace przewaznie
obejmujg badanie nad miesem bez uwzglednienia w nim
stosunku zawartosci tkanki miesniowej i tkanki tgacznej.
Czesto jest to przyczyna rozbieznosci, nawet sprzecznosci
otrzymywanych wynikow.

Z technologicznego punktu widzenia zagadnienie to jest
bardzo wazne, gdyz moze da¢ naukowe podstawy do za-
stosowania najwlasciwszych metod technologicznych w ce-
lu otrzymania lepszych 1 trwalszych produktéw miesnych.
Rownolegle z tym wystepuje tu aspekt ekonomiczny, gdyz
przy niektorych wedlinach parzonych i wedzonkach dobra
ich jakos¢ idzie w parze z iloSciag wchtonietej wody pod-
czas kutrowania (parowki, serdelowa) lub podczas pekio-
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wania solankg (poledwica, baleron, szynka)- Odpowiedni
dodatek (wchtoniecie) wody moze wpiyna¢ na podnie-
sienie soczystosci I smakowitosci tych wedlin (wedzonek).

W badaniach staraliSmy sie uchwyci¢ wptyw zmian
wystepujacych w tkankach miesnych w r6znym okresie po
uboju zwierzecia oraz wplyw solenia na zdolno$¢ utrzy-
mywania wody przez mieso w zaleznosci od mniejszej lub
wiekszej zawartosci w nim tkanki tacznej, majac na uwa-
dze fakt, ze wzajemny,stosunek ilosciowy tkanki migsnio-
wej i +acznej wplywac moze na ilos¢ utrzymywanej wody
i na wartos$¢ kulinarng miesa badz jego przetwordw.

Czes¢ teoretyczna l)

llosciowy sktad chemiczny rézni sie w poszczeg6inych
miesniach u tego samego zwierzecia, a oprocz tego w tych
samych miesniach zwierzat rzeznych podlega duzym waha-
niom. Zalezy on od takich czynnikow, jak gatunek, rasa,
wiek, stan zdrowia, stopien utuczenia, warunki przed ubojem,
jak réwniez po ubolu warunki pobranla i przechowywania
probek i sposdb wykonywania samych analiz. Z te] przy-
czyny autorzy podaja wielkoSci, ktdre niekiedy znacznie
réznig si¢ miedzy soba, Szczegolnle waha sie ilo$¢ tlusz-
czéw, wody i weglowodanow. lloS¢ biatka i popiotu wyka-
zuje mniejsze wahania.

Histologicznie mieso sklada sie z tkanki miesniowej
i tkanki tacznej. Obie te tkanki réznig sie pod wzgledem
biologicznym | chemicznym. Réznice uwarunkowane sg
ré6znym skltadem biatkowym-

Biatka miesni sg przewaznie (z wyjatkiem tkanki tgcz-
nej zawierajgcej kolagen i elastyne) petnowarto$ciowe
z biologicznego punktu widzenia. Sktad aminokwasowy
kolagenu i elastyny rézni sie ilosciowo, a nawet jakoscio-
wo od sktadu biatek takich, jak aktyn, miozyn, miogen
i innych biatek tkanki miesniowej. Réznice te znajdujg
swoj praktyczny wyraz w odmiennych witasnosciach fizy-
kochemicznych miesa o przewadze tkanki miesniowej
i miesa o przewadze tkanki tacznej (,zylastego“).

Przemyst miesny i konsumenci zainteresowani sg przede
wszystkim zmianami wystepujacymi w miesie w ciggu naj-
blizszych dni po uboju zwierzat rzeznych, a wiec podczas
stezenia, i dojrzewania miesa.

Mieso bezposrednio po uboju jest elastyczne i potysku-
jace. W kilka_ godzin po uboju traci ono swoj potysk i elas-
tycznos¢, stajgc sie bardziej,twarde (jedrne). Dotek wys-
tepujacy przy ucisku palcem bezzwiocznie znika po usu-
nieciu palca uciskajacego (7). Migénie zwierzat znuzonych,
dotknietych niektorymi chorobami lub ubitych w czasie
agonii mogg nie ulega¢ procesowi stezenia (7,8)-

Z ustgpieniem stezenia nastepuje dojrzewacie miesa,
ktore jest procesem fermentacyjnym tkanki migsniowej, po-
leSaj?cym na hydrolizie biatka migsnego przy wykluczeniu
dziatania drobnoustrojéw. Mieso staje sie soczyste, smacz-
niejsze, delikatniejsze i bardziej kruche.

Jaki wptyw ma tezenie i dojrzewacie miesa na zdolnos¢
do adsorpcyjnego wigzania wody przez tkanke miesniowg
i taczng? W jakim okresie dana tkanka cechuje sie wzmo
zong wodochtonnoscig, a wiec moze da¢ produkt najbar-
dzie] soczysty i smaczny? — Jest to problem, ktérego roz-
wigzanie podajemy w dalszym ciggu niniejszego opraco-
wania.

Czes¢ doswiadczalna

Oznaczenia chemiczne i fizyczne (metody stosowane
w analizach)

Badania mialy na celu przede wszystkim stwierdzenie
réznic, jakie zachodza podczas tych proceséw w miesie
zawierajagcym stosunkowo mato tkanki tacznej i sktadaja-
cym sie przewaznie z tkanki migsniowej oraz w miesie za-
wierajgcym duzo tkanki tgcznej, a stosunkowo mato tkanki
miesniowej.

Badanie przeprowadzono na miesie z cielat klasy Il
z uwagi na stosunkowo dobre umiesnienie i jednoczesnie
mate przettuszczenie tego surowca. Pobierano do analizy
kawatki po pozbawieniu ich ttuszczu Srédmiesniowego, jaki
sie tam w nieduzych ilosciach znajdowal- Jako miesa
o0 przewadze tkanki tgcznej uzywano golonki cielecej bez

') Ze wzgledu na ograniczong lloS¢_ miejsca czeS¢ teoretyczng
redukuje do niezbgednego minimum. Zainteresowanych tematem
czytelnikdw pozwole sobie odesta¢ do opracowan juz publikowa-
nych, m. in. na lamach ,Gospodarki Migsnej* (6, 7, 10).
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kosci, z zachowaniem maksymalnej ilosci przylegajacych
powiezi. Migso o przewadze tkanki migsniowej pobierano
z udzca tej samej tuszy cielecej, co mieso z golonek o prze-
wadze tkanki tacznej.

Badania obejmowaty okreslenie pH, zawartosci procen-
towej wody ogdlnej, zdolnosci wigzania wody, zawartosci
procentowej biatka ogélnego rozpuszczalnego i nierozpusz-
czalnego w wodzie, % zawartosci popiotu, a w seriach
z migsem solonym ponadto przyrosty wagowe oraz ozna-
czanie chlorkéw.

Okres$lenie pH przeprowadzano za pomoca dunskie-
go pehametru ,pH Radiometer” elektrodg szklana. Woda
ogoOlna oznaczana byla w miesie metodg posrednia —
przez suszenie. Stopien hydratacji biatka, czy-
li ilos¢ wody zwigzanej moze by¢ okreslana roz-
nymi metodami (5;13;14). Zawartos¢ procentowa
biatka rozpuszczonego w wodzie o0zinaczono
przy pomocy metody podanej przez N.S. Drozdowa (1)-
Azlot ogélny w miesie oznaczano metodg Kjeldahla.
Biatko nierozpuszczalne w wodzie wyliczano
jako roznice miedzy azotem biatka ogdlnego a azo-
tem bialek rozpuszczalnych w wodzie. Popi6t ozna-
czano metodg spalania. Przyrosty wagowe probek
podczas solenia okreslano na wadze technicznej jako roz-
nice ciezaru probek miesa przed soleniem (100 g) i po so-
leniu. Chlorki oznaczano metoda Mohra.

Badania wlasne
Pierwsza seria dos$wiadczen

W doswiadczeniach tych staraliSmy sie wykaza¢ zmiany
zdoInosci.do adsorpcyjnego wigzania wody, zmiany roz-
puszczalno$ci ciat azotowych i zmiany pH, zachodzace pod-
czas dojrzewania migsa-

Prébki miesa do oznaczania pH, wody ogolnej i zdolnosci
do adsorpcyjnego (koloidalnego) wiazania wody przez
mieso oraz rozpuszczalnosci biatek, byty pobierane réwno-
legle z trzech tusz cielgcych zaraz po uboju, owijane ra-
zem w pergamin i w teczce przenoszone do pracowni Za-
ktadu Technologii Miesa SGGW w Warszawie, gdzie prze-
chowywano obie tkanki (miesniowg i taczna) w jednym
stoju- Probki w stoju bezposrednio do siebie przylegaty,
a wyjmowane byty jedynie na krétki okres czasu w celu
oddzielenia kawatkéw miesa do analiz. W ciggu trzech
godzin po uboju dokonywano pierwszych analiz. Nastepne
analizy przeprowadzono w 24 i w 48 godzin po uboju.
Analizy dokonywane byly w miesigcach letnich. MI(—;‘SO
przechowywano w chtodni szafkowej w temperaturze +3"
do +4°C w zamknietym stoju.

Doswiadczenia te wykazaly zmiany w migsie podane
w tabeli (na str. 30).

Wyniki badan:

1 Migso o przewadze tkanki migsniowej wykazuje wigk-
szg zdolno$¢ wigzania wody anizeli o przewadze tkanki
tacznej

2. Mieso o przewadze tkanki miesniowej we wszystkich
wypadkach wykazuje wiekszg zdolno$¢ do adsorpcyjnego
wigzania wody anizeli zawiera wody ogoéinej, podczas gdy
migso 0 przewadze tkanki lgcznej stale Wykazuje mniej-
szg zdolno$¢ wigzania wody anizeli zawiera wody ogélne).

3. Zdolnos$¢ wigzania wody w miesie o przewadze tkan-
ki miesniowej poczatkowo (po 24 godzinach) obniza sie,
po czym (po 48 godzinach) podnosi sie ponad zdolnosc
pierwotng, a w miesie o przewadze tkanki tacznej obniza
sie, nie odzyskujac juz nawet pierwotnej zdolnosci wigza-
nia wody w przeliczeniu na 1 g azotu biatkowego.

4. Zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody w przeli-
czeniu na 1g azotu z reguly przebiega podobnie jak ogol-
na- procentowa zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody.

5 llos¢ wody ogolnej w miesie o przewadze tkanki mies-
niowej stale ulegata obnizaniu sie, podczas gdy w migsie
o0 przewadze tkanki tgcznej wykazywata poczatkowo spa-
2§k (5)0)24 godz.), a nastepnie nieznaczny wzrost (po

godz.).

6.  Zawartos¢ zwigzkéw azotowych organicznych rozpusz-

czalnych w wodzie, zarbwno w migsie o przewadze tkanki
miesniowej jak i w miesie o przewadze tkanki tgcznej,
zmniejsza sie po 24 godz. i wzrasta po 48 godz. W migsie
0 przewadze tkanki miesniowej jest on'a okoto dwukrotnie
wieksza niz w miesie o przewadze tkanki tgcznej.
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W ptlyw dojrzewania miesa na zdolno$¢ wigzania wody przez tkanke miesniowa i taczna
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Tkanka miesna o przewadze tkanki
mieéniowej 3
Tkanka migsna o przewadze tkanki 6.20 77,06
mieéniowej 24
Tkanka migsna o przewadze tkanki 580 7651
mieéniowej 48
Tk*anka migsna o przewadze tkanki 560 76,19
acznej 3 6,45
Tk}lanka migsna o przewadze tkanki ’ 69,56
aczne] 24 6,00
Tkanka miesna o przewadze tkanki ’ 63,15
tacznej 48 595 63,97
Tkanka miesna o przewadze tkanki
miesniowej . 3 7,2 77,28
Tkanka migsna o przewadze tkanki i
miesniowej 24 6,3 76,56
Tkanka miesna o przewadze tkanki
mlesmowe] . 48 5,6 76,30
Tk}anka migsna o przewadze tkanki
acznej 3 722 71,64
Tk*anka migsna o przewadze tkanki ’
gcznej 24 6,45 68,02
Tkanka miesna o przewadze tkanki ’
tacznej 48 6,65 68,94
Tkanka migsna o przewadze tkanki
miesniowej . 3 6,89 77,13
Tkanka migsna o przewadze tkanki
miesniowej 24 6,15 76,58
Tkanka migsna o przewadze tkanki '
miesniowej . 48 5,62 76,10
Tk*anka miesna o przewadze tkanki
gcznej 3 6,98 69,54
Tkanka migsna o przewadze tkanki
tacznej . 24 6,26 61,78
Tkanka miesna o przewadze tkanki
tacznej .48 6,00 62,12

Uwaga: Pomiary i analizy  wykonane po uplywie
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7. Migso o przewadze tkanki fgcznej zawiera procento-
wo wieksza ilos¢ azotu anizeli mieso o przewadze tkanki
miesniowej, przy czym migso' o przewadze tkanki igc.znej
zawiera mniejszy % wody i popiotu anizeli migso o prze-
wadze tkanki miesniowe;j.

8. Prébki, zarébwno o przewadze tkanki miesniowej jak
i tkanki tacznej, wykazujg staty spadek pH.

9. pH miesa o przewadze tkanki miesniowej jest nizsze
anizeli takiego samego miesa o przewadze tkanki tgcznej-

Omowienie wynikéw otrzymanych w pierwszej
serii doswiadczen

Spostrzezenia sprecyzowane w omawianych tu punktach
Swiadczg o odmiennych pod wielu wzgledami wlasnosciach
migesa o przewadze tkanki miesniowej i miesa o przewadze
tkanki tgcznej. Swiadczg dalej o tym, ze wlasnosci miesa
przy jego dojrzewaniu zalezg od wzajemnego stosunku
procentowego miedzy tkankami tgczng a miesniowa w mie-
sie. Wihasnosci te zaleza od tgcznych zmian w biatkach
tkanki miesniowej i tkanki tgczne;.

Tkanka miesniowa sktada sie przewaznie z biatek wew-
natrzkomorkowych (jak miogen, miozyn itp.) i zawiera
mniejsze ilosci biatek zewnatrzkomérkowych typu kolage-
nu, natomiast tkanka lgczna zawiera te biatka w odwrot-
nym stosunku ilosciowym (4).

W biatkach wewnatrzkomérkowych wskutek przerwania
dostepu tlenu wystepuje zmniejszenie ilosci kwasu ade-
nozynotréjfosforowego (11) i jego resynteza jest przerwa-
na. Zmniejszenie sie ilosci kwasu ATP powoduje tworze-
nie sie kompleksu aktomioizynu, ktéry posiada duze zdol-
nosci hydrofilne i zwigksza zdolno$¢ adsorpcyjnego wigza-
nia wody w bialkkach wewnatrzkomérkowych, a wiec
w tkance, miesniowej-

Kolagen posiada mniejsze wiasnosci hydrofilne anizeli
biaika wewnatrzkomérkowe. Wedtug E. Comptona (12) ko-

" " "
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2z % w wodzie ng w\go— ggggg
gs * “e Selos
NE o<
87,23 3,3392 0,7968 2,5424 1,22 26,1232
83,63 3,4272 0,6592 2,7680 1,23 24,40185
91,20 3,4726 0,8064 2,6662 1,23 26,2627
68,82 4,9423 0,3936 4,5487 0,80 13,92469
62,61 6,5315 0,3216 6,2099 0,79 9,58585
56,65 5,9477 0,4048 5,5429 0,81 9,52469
80,00 3,3104 0,8048 2,5056 1,22 24,16627
79,63 3,4144 0,6752 2,7392 1,23 23,3218
89,28 3,4592 0,8160 2,6432 1,23 25,80944
64,18 4,5748 0,3984 4,1764 0,80 14,0290
61,09 5,2216 0,3328 4,8888 0,81 11,69948
65,05 5,0486 0,44096 4,6390 0,81 12,88476
86,43 3,3440 0,8000 2,5440 1,22 25,84629
82,67 3,4176 0,6448 2,7728 1,22 24,18949
90,04 3,4736 0,8032 2,6704 1,23 25,92123
67,28 4,9477 0,4336 4,5141 0,79 13,598239
61,81 6,1297 0,3776 5,7521 0,78 10,0836
61,29 6,2811 0,4464 5,8347 0,80 9,75784
3 godzin od uboju dotyczg okresu przed stezeniem po$miertnym.

podczas stezenia po$miertnego.
po ustgpieniu stezenia po$miertnego.

lagen zawiera tylko 44 —47% wody zwigzanej adsorp-
cyjnie.

Poniewaz prébka migsa o przewadze tkanki lacznej
s-klada sie przewaznie z kolagenu, dlatego jej zdolnos¢ do
adsorpcyjnego wigzania wody jest nizsza niz w migsie
0 przewadze tkanki miesniowej.

Zmniejszen!e zdolnosci do adsorpcyjnego wigzania wody
przez tkanke miesniowg w okresie stezenia posmiertnego
zdaje sie ttumaczy¢ przede wszystkim koagulacja biatek.

Zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody w miesie
0 przewadze tkanki tgcznej, wobec braku innych dominuja-
cych czynnikéw, mozna ttumaczy¢ zaleznoscig od pH i je-
go pozycji w stosunku do punktu izoelektrycznego kolage-
nu oraz miozynu, ktéry cho¢ w nieduzych ilosciach, ale
znajdowat sie w probkach miesa o przewadze tkanki
tacznej.

Wiadomo, ze punkt izoelektryczny kolagenu jest przy pH
rownym 63, za$ punkt izoelektryczny gtéwnego biatka
tkanki miesniowej — miozynu jest przy pH=53. Stad
punkt izoelektryczny miesa o przewadze tkanki tgcznej
bedzie przy pH okoto 6 lub nieco nizszym. Rozumowanie
to znajduje potwierdzenie w omawianym doswiadczeniu,
bo we wszystkich badaniach przeprowadzonych na migsie
o przewadze tkanki tacznej najmniejsza zdolnos¢ wigza-
nia wody wystepuje przy najnizszym pH- Podniesienie sie
pH w jednym wypadku z 6,45 do 6,65 automatycznie spo-
wodowato zwiekszenie zdolnosci wigzania wody z 61,09 do
65,05%, co wskazuje na wpltyw stezenia jonow wodoro-
wych na zdolno$¢ wigzania wody w miesie.

Podobienstwo przebiegu zdolnosci adsorpcyjnego wigza-
nia wody przez 1 g azotu do przebiegu wigzania wody
przez calg badang odwazke Swiadczy o tym, ze czynnikiem
wigzacym wode w miesie jest biatko.

Ciagle nieznaczne zmniejszanie sie zawartosci wody
ogoblne] w miesie o przewadze tkanki miesniowej ttumaczy
sie jej parowaniem (wysychaniem).
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Poczatkowy ubytek wody w miesie o przewadze tkanki
tacznej mozna réwniez ttumaczy¢ parowaniem. Wystepu-
jace po 24 godzinach nieznaczne zwiekszanie sie zawartos-
ci wody ogolnej w miesie o przewadze tkanki tacznej wy-
jasnia sie pecznieniem kolagenu po ustgpieniu stezenia
posmiertnego. Pecznienie to jest uzasadnione faktem bez-
posredniego stykania sie w stoju probek o przewadze tkan-
ki tacznej z prébkami migsa o przewadze tkanki mies-
niowej. (Rozdzielanie probek odbywato sie z chwilg ich
pobierania do analiz).

PrzejSciowe zmniejszenie sie ilosci zwigzkéw azotowych
rozpuszczalnych w. wodzie ttumaczy¢ mozna koagulacja
biatek podczas stezenia poSmiertnego.

Im wiecej plazmy w migsniach, tym ostrzej w nich uwi-
dacznia sie zdolnos¢ stezenia i réznice w ilosci rozpusz-
czalnych zwigzkéw azotowych. Stad dwukrotnie wyzsza
rozpuszczalnos¢ zwigzkéw azotowych w miesie o przewa-
dze tkanki migesniowej w poréwnaniu do miesa o przewadze
tkanki tgcznej-

Wedtug obserwacji Smorodincewa proces stezenia zwig-
zany jest ze zwigkszeniem stromy do 60% w koncu doby,
kosztem odpowiedniego zmniejszenia miozynu, przy czym
ilos¢ miogenu prawie nie zmienia sie (9).

Wedtug danych St- Gyorgyi‘a zestawienie po$miertnego
stezenia miesnia z koncentracjg ATP $Swiadczy o tym, ze
narastanie posmiertnego stezenia zwigzane .jest z zanika-
niem ATP. Réwnolegle z rozwojem stezenia zwieksza sie
nierozpuszczalnos$é aktomiozyn.u. Stezenie po$miertne i nie-
rozpuszczalnosé, a w efekcie i zmniej szeniehyd ro-
filnosci miesal) (tkanki miesniowej) sg gtdwnie spo-
wodowane zanikaniem ATP.

Zwiekszenie rozpuszczalnosci biatek i hydrofilnosci, po
ustgpieniu stezenia posmiertnego, ttumaczy¢ mozna w spo-
s6b nastepujacy: poki jest ATP — ekstrahuje sie miozyn,
a aktyn, utrzymuje sie w strukturze tkanek,- tak jak akto-
. miozyn pod' wptywem dziatania ATP -dysocjuje sie: Po
wyczerpaniu sie ATP aktyn uwalnia sie ze struktury, za-
czyna sie ekstrahowac aktomiozyn, dajac zwiekszenie bia-
tek rozpuszczalnych w wodzie. Jednoczesnie stopniowo za-
nika stgzenie posmiertne, a hydrofilnos¢ migsa sie zwigksza.

Migso o przewadze tkanki tacznej zawiera wigcej azotu
niz mieso o przewadze tkanki miesniowej ma skutek zawar-
tosci kolagenu, ktory, jak wiadomo, jest bogaty w azot
(w przeliczeniu azotu na kolagen stosuje sie wspotczyn-
nik 555 za$ przy przeliczeniu azotu na biatko tkanki
miesniowej stosuje sie wspoiczynnik 6,25) (1)- Konsekwen-
cja powyzszego jest mniejsza ilos¢ wody ilpopiotu w mig-
sie 0 przewadze tkanki tacznej anizeli w migsie o -przewa-
dze tkanki miesniowe;.

Wigksza ilo$¢ popiotu wynika z faktu, ze sole mineralne,
zawarte w tkance miesnej, sg w roztworze. Poniewaz
mieso o0 przewadze tkanki miesniowej ma wiecej plynu,
tym samym zawiera wiecej popiotu, ktory jest odzwiercie-
dleniem 1losci zwigzkow mineralnych zawartych w danej
czedci miesa.

Spadek pH ttumaczy sie glikogenoliza czyli beztlenowym
rozpadem zawartego w miesie glikogenu na kwas mleko-
wy, jako ostateczny produkt beztlenowego rozktadu cukru
(8).,

Ro6znice pomiedzy pH wyjsciowym miesa wyjasnia¢ moz-
na tym, ze pierwsze probki pochodzity ze zwierzat bar-
dziej zmeczonych, a dalsze — ze zwierzat wypoczetych
przed ubojem.

Nizsze pH miesa -0 przewadze tkanki miesniowej ttu-
maczy sie faktem, ze w tkance tej jest wyzsza, zawartos¢é
glikogenu i powstajgcego z niego kwasu mlekowego, ktory
prawie wylagczne znajduje sie w komoérkach miesniowych-

Whioski

Na podstawie wynikow pi-erwszej serii doswiadczen
mozna wyprowadzi¢ nastepujace wnioski teoretyczne.

1 Zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody przez mie-

so zalezy od stanu jego dojrzatosci — zmian autolitycz-
ny-ch — oraz proporcji miedzy zawartoscig grupy biateky¥

*) Przypisek autora.
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protoplazmatycznych (mio-gen, miozyn itp.) i bialek ze-
wnatrzkomorkowych (kolagen, elastyna).

2. Biatka pr-otoplazmatyczne podczas dojrzewania miesa
po stezeniu zwiekszajg swoje wiasnosci hydrofilne, nato-
miast biatka ,kolagenowe" -nie zmniejszaja, lecz powieksza-
ja zdolnos¢ chtoniecia wody na drodze pecznienia.

3. Zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody w miesie
o0 przewadze tkanki mies$niowej jest najnizsza w okresie
maksymalnego stezenia posmiertnego-

4. Zdolno$¢ do adsorpcyjnego wigzania wody przez mie-
so 0 przewadze tkanki tgcznej podczas dojrzewania zalezy
od pH. Zblizenie pH do punktu izoelektrycznego powoduje
zmniejszenie wodochtonnosci tkanki tacznej. Oddalenie
sie pH*od punktu iizeelektrycznego powoduje zwiekszenie
zdolnosci do adsorpcyjnego wigzania wody. Zdolnos¢ ta
jest najwieksza w miesie o przewadze tkanki tgcznej bez-
posrednio po uboju, kiedy pH jest najwyzsze.

Na podstawie wynikow pierwszej serii doswiadczen moz-
na wyprowadzi¢ nastepujgce wnioski praktyczne:

1 Nie nalezy jednakowo traktowaé miesa o réznej pro-
centowej zawartosci tkanki tacznej. Np-:

a) przy produkcji wedlin nietrwatych (parzonych), ktore
musza by¢ soczyste i powinny zawiera¢ wiecej wody, wy-
daje sie wskazane poddawac rozdrobnieniu, kutrowaniu,
mieszaniu, napetnianiu w ostonki, Wedzenlu i parzeniu
migso o przewadze tkanki miesniowej dopiero -po ustgpie-
niu stezenia po$miertnego;

b) mieso o przewadze tkatn-ki tacznej — tzw. ,zylaste* —
stosowane do wyrobu wedlin jedynie po uprzednim kutro-
waniu, co pozwala przepeklowa¢ go podczas obrébki, moz-
na uzywac¢ do produkcjli -nawet zaraz po uboju, gdyz jego
duza wodochtonnos$¢ zalezy przede wszystkim od stosun-
kowo wysokiego pH.

2. Przy produkcji wedlin nalezy zwraca¢ uwage na pH
miesa. Np-:

a) nie nalezy uzywac¢ miesa wtedy, kiedy jego pH jest
w poblizu punktu izoelektrycznego. Odnosi sie to do miesa
o przewadze tkanki tgcznej lub miesniowej w czasie jego
kutrowain-ia, mieszania, wedzenia i parzenia. Uzycie do we-
dlin parzonych migsa opH zblizonym do punktu izoele-
kirycznego moze wplynaC na zmniejszenie wydajnosci i so-
czystosci wedlin przy jednoczesnym pozostawaniu pod 0s-
tonkg skupien wody wydzielanej przez farsz podczas go-
towania i nie wchionietej przez gotowy produkt;

b) do produkcji wedlin trwatych i pottrwalych, ktore wy-
magaja odwod-nietdia, pozadane jest mieso o niskim pH,
mozliwie zblizonym do punktu izoelektrycznego. Migso
takie, tatwiej niz inne, powinno straci¢ nadmiar wody,
przyczyniajac, sie do podniesienia trwatosci kietbas. Jego
stosunkowo wysoka kwasowo$¢ powinna réwniez wpltynaé
korzys_ltnie na trwatos¢ wedlin, utrudniajac rozwéj mikroflo-
ry gnilnej.
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Pytania i odpowiedzi

Pytanie. Czy wytopienie sadla bez uprzedniego "oz-
drobnienia daje faktyczne oszczednosci w robocizn'e
i zwieksza wydajnos¢ tluszczu?

Odpowiedz. Budowa tkanki ttuszczowej zwierzecej jest
tego rodzaju, ze komorki tluszczowe otoczone sg cienkag
btonkg o niezbyt wielkiej wytrzymatosci. Btonka ta pod
wplywem nawet niewielkiego nacisku fizycznego ulega
zniszczeniu. Substancja miedzykomoérkowa sktada sie
z peczkow wiokien kollagenowych i elastynowych. Wibdkna
te charakteryzujg sie dos¢ znaczng wytrzymaloscig i trwa-
toscig. Aby umozliwi¢ wydostanie sie ttuszczu na zewnatrz,
witokna te musza by¢ zniszczone albo mechanicznie przez
odpowiednie rozdrobnienie tkanki, albo przez dziatanie na
nie wysoka temperatura.

Przy topieniu ttuszczu po uprzednim rozdrobnieniu me-
chanicznym wydajnos¢ jest wyzsza, zwlaszcza kiedy tkan-
ke przepuscimy przez wilka dwa razy, mianowicie: raz np.
przez siatke o Srednicy 12 mm, a drugi raz przez siatke
drobniejszag, np. o $rednicy 2 mm. Przy takim rozdrobnie-
niu surowca temperatura topnienia moze by¢ nizsza i kroé-

Wiadomosci biezgce

MIESNA Rok 1955

cej trwa czas wytopu, a uzyskany produkt bedzie wyka-
zywat dodatnie cechy organoleptyczne i wysoka jakosc.

Topigc sadto bez uprzedniego rozdrobnienia, w catosci,
co jest mozliwe tylko w autoklawach, w celu uzyskania
tluszczu z tkanki musimy zastosowaé wysokg temperature
w ciggu dluzszego okresu czasu. Wysoka temperatura
oraz odpowiedni okres czasu jej stosowania powodujg:
1) hydrolize tluszczu i rozktad biatka, 2) obnizenie cech
organoleptycznych, a co za tym idzie — obnizenie jakosci
i klasy uzyskanego produktu gotowego, 3) wzrost zuzycia
energii cieplnej, a tym samym wzrost kosztéw produkciji.

Zuzycie pary na jedng tone gotowego smalcu przy su-
rowcu rozdrobnionym wynosi 163 kg, a przy wytapianiu
tluszczu z calych bton — 460 kg. W drugim przypadku
najwiekszg ilos¢ pary zuzywa sie nie na roztopienie ttu-
szczu, lecz na zniszczenie czesci biatkowej tkanki ttuszczo-
wej, Dlatego tez wytapianie sadta bez rozdrobnienia nie
daje oszczednosci, a przeciwnie — wplywa na podniesie-
nie sie kosztow produkciji.

M. Misztal

Krajoina narada aktywu polityczno-gospodarczego tuczu przemystouiego
uj Warszawie

W dniu 20 sierpnia 1955 r. odbyta sie w Warszawie na-
rada aktywu polityczno-gospodarczego tuczu przemysto-
wego z udzialem przedstawiciela Wydzialu Przemystu
Lekkiego KC PZPR tow. Olejniczaka, gen. dyr. Minister-
stwa Przemystu Miesnego i MI. tow. Z. Kratko oraz okoto
180 aktywistow.

W wygtoszonym na wstepie referacie ob. dyr. H. Gust
stwierdzit, ze w okresie pierwszego pétrocza 1955 n, po-
dobnie jak w 1954 r., tucz przemystowy nie wykonat pod-
stawowych wskaznikéw produkcji, a mianowicie: produk-
cji globalnej, przyrostu na sztukodzien zuzycia pasz oraiz
wskaznika selekcji; jedynie obnizony zostat wskaznik
upadkow.

Najpowazniejszg przyczyna czesciowego zalamania sie
planu produkcji globalnej byto niewykonanie planowanych
wg NPG przyrostdw na sztukodzien (94,8%), co z kolei
odbito sie ujemnie nai zuzyciu pasz. Dobre wyniki produk-
cyjne niektorych okregéw, jak np. gdanskiego i rzeszow-
skiego, nikng wobec nieuzyskania podstawowych wskaz-
nikbw produkcji przez okregi: kielecki, lubelski, koszalin-
ski, warszawski.

Przyczyny nieosiagania podstawowych wskaznikéw lezg
przede wszystkim w niedostatecznym przestrzeganiu zasad
przyjmowania odpowiedniego materialu do tuczu, braiku
wprowadzenia na szerszg skale grupowego zywienia (trzo-
dy, w marnotrawstwie i przeciekach pnsz, duzej ptynnosci
kadr oraz w niedostatecznym szkoleniu zatog.

Jednym z wprowadzonych w ubieglym roku $rodkow po-
prawy istniejgcego stanu gospodarki byto tworzenie za-
ktadow wzorcowych, majgcych na celu popularyzacje wy-
prébowanych na icb terenie metod pracy, jednak okregi
dotychczas nie otaczaly dostateczng opieka tuczarn wzor-
cowych, wobec czego zagadnienie postawienia ich na wtas-
ciwym poziomie wymaga skoncentrowania wiekszej uwagi
stuzby produkcji wszystkich szczebli.

Oceniajgc_wyniki dziatalnosci stuzby produkcji, techniki
i weterynarii ob. dyr. H. Gust stwierdzit, ze stuzby te pra-
cowaly dotgd w sposdb odosobniony, czesto nie znajac
dobrze potrzeb terenu. Nalezy przepracowac caly szereg
zagadnien z zakresu postepu technicznego, jak np. doko-
nac ustalenia norm i receptur zywieniowych dla sztuk cho-
rych, norm ubytkéw w paszach itp. oraz usunaé¢ przeszko-
dy, wynikajace gtownie z braku szczepionek CW, w opa-
nowaniu likwidacji pomoru.

Plan naktadéw finansowych na bezpieczenstwo i higiene
pracy za okres pierwszego potrocza w zakresie inwestycji
wykonano w 31%, kapitalnych remontéw w 15,7%, eksplo-

atacji (zakup odziezy i obuwia roboczego) w 47%. Stan
bezpieczenstwa i higieny powinien ulec radykalniej po-
prawie w drodze zapewnienia technicznego bezpieczen-
stwa urzadzen oraz prowadzenia szkolenia zalég pracow-
niczych.

Analiza kosztéw produkcji wykazata, ze w pierwszym
potroczu 1955 r. nastgpita pewnai poprawa w stosunku do
1954 r. W roku ubieglym koszt 1 kg przyrostu w tuczu
wynosit w skali rocznej 1596 zt, liczac w tym ubezpie-
czenia 1,76 zi, natomiast w pierwszym potoczu br. koszt
1 kg przyrostu ksztattowat sie w wysokosci 12,82 zi,
a wskaznik krajowy zostat wykonany w 99,4%. Najlepsze
osiggniecia w zakresie wykonania planu kosztéw wykazat
okreg wroctawski, uzyskujac wskaznik 95,8%. Najdrozej
produkowat w pierwszym potroczu 1955 r. okreg koszalin-
ski, przekraczajgc zaplanowany koszt o 19%.

Oceniajgc  dziatalno$¢ tuczu przemystowego ob. dyr.
Gust stwierdzit brak dostatecznego kontaktu z aktywem
w terenie, podejmowanie z gory decyzji bez kolegialnego
i kolektywnego ich uzgadniania, stosowaniC czesto biuro-
kratycznych kontroli, metod i sankcji bez pouczenia i nie-
sienia operatywnej pomoey aktywowi w terenie, co pozba-
wito teren inicjatywy.

W toku dyskusji oméwiono miedzy innymi zagadnienie
racjonalnego zywienia tucznikow, ktore szerzej naswietlo-
ne zostalo przez prof. Szkoly Gtéwnej Gospodarstwa Wiej-
skiego ob. Fr. Abgarowicza. Wiele uwag krytycznych skie-
rowano pod adresem stuzb inwestycyjnych, poniewaz licz-
ne obiekty nie spelniajg zatozer produkcyjnych, jak np.
70% tuczarn okregu warszawskiego pozostaje bez zrodta
wody. Nalezy jak najszybciej wyposazy¢ obiekty w zrodta
wody, stodoly i urzadzenia paiszam, zabezpieczy¢ kwaran-
tanny w petne techniczne urzadzenie.

Przedstawiciel stuzby sianitiarno-weterynaryjinej ob. dr
Jelinski z okregu stalinogrodzkiego oméwit szerzej zagad-
nienie selekcji wstepnej, walki z epidemiami, podkreslit
potrzebe wlasciwego ustawienia opieki profilaktycznej nad
tuczem.

Podsumowania dyskusji dokonat gen. dyr. Z. Kratko
stwierdzajac m. in., ze dyskusja ujawnita jbrak przemys-
lanej polityki inwestycyjnej, dostatecznego rozeznania w
terenie ze strony Centralnego Zarzadu Tuczu Przemysto-
wego, dostatecznego powigzania z kadrami naukowcow,
zbyt staba gospodarnos$¢ i zbyt stabe poczucie odpowie-
dzialnosci aktywu polityczno-gospodarczego w wielu okre-
gach. Stuzba sanitarno-weteryniaryjnia powinna wzmocnic



walke na odcinku selekcji i zwroci¢é szczegblng uwage na:

problem szczepien, odgrywajacy w tym przypadku wy-
jatkowo wazka role.

Narada wykazata, ze mimo trudnosci, mimo brakéw co-
raz wiecej tuczarn, okregbw wyrdznia sie swymi 0sigg-
nieciami uzyskujac miano przodujacych. Poprzez, rozwoj
socjalistycznego wspoétzawodnictwa pracy i ruchu racjo-
nalizatorskiego, popieranie i upowszechnianie wnioskow
racjonalizatorskich nalezy mobilizowa¢ zatogi do wykona-
nia zatozonego celu, co jest sprawg calego aktywu poli-
tyczno-gospodarczego.

Narada ujawnita wielkie rezerwy, tkwigce w zakladach,
okregach i w calym przemysle, ktére trzeba wydoby¢.

W zakonczeniu narady podjeto uchwate, w ktorej aktyw
polityczno-gospodarczy zobowigzat sie w okresie drugiego
pétrocza 1955 r. do wzmozenia dostaw zywca rzeznego dlai
rynku. Cel ten postanowiono osiagng¢ m. in. poprzez:
1) przeprowadzenie w okresie drugiego pétrocza br. do-
tuczu 30000 sztuk trzody chlewnej w tuczarniaeh CZTP,
2) zwiekszenie norm przyrostu dziennego $rednio o 5 g na
1 sztukodzicn w stosunku do obowigzujgcych norm.

W celu wykonania wyzej wymienionych zaidan postano-
wiono usung¢ dotychczas popetniane btedy na odcinku
produkcji, a mianowicie m.in. przez 1) Sciste przestrzega-
nie zasad segregacji i grupowego zywienia trzody, 2) prze-
strzeganie regularnosci karmienia 1 pojenia trzody, 3) do-

kladne mieszanie karmy i wiasciwy rozdziat karmy za-
leznie od zernosci sztuk, 4) Sciste przestrzeganie przepi-
sOw sanitarno-weterynaryjnych, 5) podniesienie wskazni-
ka wykorzystania stanowisk o 3% w stosunku do plano-
wanego w drugim pétroczu br. w drodze odpowiedniego
ich zageszczenia, 6) wzmozen'e nadzoru i kontroli oraz
otoczenie wieksza opiekg fachowg tuczarn, wykazujacych
gorsze wyniki itp.

W drodze pelnej mobilizacji rezerw zobowigzano sie do
obnizenia kosztéw wlasnych w stosunku do planowanych
w drugim pétroczu o 10 gr na 1 kg przyrostu tuczu, co
w skali krajowej przyniesie 1851 900 zl oraz 15 gr w opa-
sie bydta, co w skali krajowej bedzie stanowito 104 700 zI.

Decydujgcym czynnikiem w walce o wykonanie planéw
jest czlowiek, jego postawai spoleczno-ideologiczna oraz
poziom zawodowy, wobec czego aktyw polityczno-gospo-
darczy CZTP postanowit przeszkoli¢ na kursach do konca
br. z oderwaniem od pracy wszystkich kierownikéw baz
opasowych oraz 1000 pracownikow fizycznych, tj. tuczia-
rzy, paszowych — systemem szkolenia przyzaktadowego.

Aktyw polityczno-gospodarczy zobowigzat stuzbe inwe-
stycyjng CZTP oraz poszczeg6lnych inwestoréw, tj. okre-
gowe zaktady tuczu przemystowego do wyposazenia tu-
czarh w odpowiednie zrodta wody, wagi wozowe, silosy
betonowe i stodoty.

Noute warunki optat za ustugi chtodnicze

Zarzadzeniem Przewodniczacego Panstwowej Komisji
Planowania Gospodarczego, Nr 114 z dnia 23 lipca 1955r
(Biuletyn PRPG Nr 18 z dnia 12.V1I.1955 r.), uregulo-
wana zostata taryfa optat za ustugi chtodnicze wykony-
wane przez chiodnie sktadowe podlegte Centralnemu Za-
rzadowi Przemystu Chtodniczego oraz przez chitodnie
podlegte Centralnemu Zarzadowi Rybotéwstwa Morskiego,

Wedtug nowej taryfy optat za ustugi chtodnicze Cen-

tralny Zarzad Przemystu Miesnego obowigzywac beda
nastepujgce stawki:

1 Zamrazanie

aj tunelowe w chitodniach CzP

Chiodniczego |
b) tunelowe w chtodniach CzZ

Rybotéwstwa Morskiego

140— zt za 1 tone,
345— zt za 1 tone;

2. Domrazanie
70— zt za 1 tong;

3. Przetadunek

ia) stonina, smalec, konserwy,
podroby, mieso w blokach

b) wieprzowina, konina, woto-
wina, baraninai, cielecina, gruczoty 3!.— zt za 1 tone;

23— zt za 1 tone,

4. Sktadowanie

a) smalec, stonina 2— zt za 1 tono-
) dzien,
b) konserwy, gruczoly, wieprzo-

wina, mieso w blokach 2,25 zt za 1 tono-

) i dzien,

c) konina, wotowina, podroby 3,10 zt za 1 tono-
dzien,

d) baranina, cielecina 4,95 zt za 1 tono-
dzien;

5, Optaty spedycyjne = segregowanie 1 tony

do 5 asorty- Donad 5 asor-

mentow tymentow
a) stonina, smalec, konser-
wy, podroby 3,75 zt 7,50 zi,
b) gruczoly, wieprzowina:,
konina, wotowina, baranina,
cielecina, migso w blokach 5— zt 10— zl;

6. Optaty Spedycyjne

a) wazenie pojedynczych sztuk 3.— zt za 1 tone,
b) zamawianie wagonéw 12— zl za 1 wagon.
Zarzadzenie obowigzuje od dnia 1 stycznia 1956 r.

W sprawie polskiego salami

W ,Zyciu Warszawy“ z dnia 25 sierpnia br. ukazata sie
notatka pt. ,Polskie salami* o tresci nastepujacej:

JAch, jakie apetyczne salami! Zrobiono je z miesa wie-
przowego, wolowego i stoniny, z dodatkiem soli, pieprzu,
czosnku, cukru, gozdzikéw, kminku i papryki. Tak zwany
Lbaton* salami wazy 300—700 g ilma dhlugos¢ 25—30 cm.
Specjalnos¢ — jak wiadomo —e wegierska, ale znana i wy-
rabiana na cdlym $wiecie. W Polsce takze widzieliSmy
salami. Na obrazku w czasopismie ,Gospodarka Miesna“,
jako ilustracje do obszernego artykulu_ o produkcji tego
gatunku wedlin. Chcemy wierzyé, ze jest to zapowiedz
podjecia produkcji salami przez nasz przemyst wedliniar-
ski. Bo jesli nie — to po co drukowaé takie artykuty?*

W odpowiedzi na przytoczong notatke Redakcja ,Gos-
podarki Miesnej* przestata do ,Zycia Warszawy" infor-
macje o nastepujgcym brzmieniu:

W zwigzku z notatka pt. ,Polskie salami“, zamieszczo-
ng w ,Zyciu Warszawy“, Redakcja czasppisma ,Gospodar-
ka Miesna“ wyjasnia, ze artykut o produkcji salami we-
gierskiego napisany zostat przez jednego z fachowcow,
specjalnie wystanego przez Centralny Zarzad Przemystu

Miesnego do Wegierskiej Republiki Ludowej w celu prze-
niesienia tamtejszych doswiadczen ma teren zaktadéw
w kraju.

Wielokrotne proby produkcji salami wegierskiego w kra-
ju, uprzednio dokonywane, nie daty dobrych wynikow. Pré-
by przeprowadzone ostatnio daly wyniki pozytywne i kil-
ka zakladéw miesnych przygotowuje sie obecnie do pro-
dukcji salami wegierskiego w okresie jesienno-zimowym,
gdyz produkcja ta nie moze by¢é prowadzona w miesig-
cach letnich. Wedtug informacji uzyskanych z Central-
nego Zarzadu Przemystu Miesnego w pierwszym potroczu
biezacego roku polskie salami produkowano dla rynku
krajowego. Produkcja wyniosta ponad 12 ton. Salami to
jednak ustepuje jakoscig ostatnio wyprodukowanej prob-
nej partii salami wegierskiego. Dlatego tez wkrétce roz-
pocznie sie produkcja salami wegierskiego na skale prze-
mystowg. Dla typu salami wegierskiego zastaly juz za-
twierdzone: norma, receptura i cena rynkowa.

Z wyzej wymienionych wzgledéw wydaje sie, ze opubli-
kowanie artykutu o produkcji salami wegierskiego w cza-
sopisSmie ,Gospodarka Miesna“ bylo na czasie.



Zarzadzenie Ministra Przemystu
nr 175,

Miesnego i Mleczarskiego,
ir sprawie wprowadzenia i wykorzystywania w przemysle wynikéw

z dnia 14.VII. 1955

prac naukowo-badawczych

Zarzadzenie reguluje tryb postepowania przy wykorzy-
stywaniu przez zaktady migesne wynikéw prac naukowo-
-badawczych, wykonanych poprzednio przez Centralne La-
boratorium Badawcze, a obecnie przez Instytut Przemyslu
Miesnego.

Po zakonczeniu pracy placowka naukowo-badawcza prze-
kazuje ja do zaopiniowania ministerstwu i centralnemu
zarzadowi, a nastepnie — powotana przez Dyrektora Cen-
tralnego Zarzadu Przemyslu Miesnego — ,Komisja Od-
bioru Prac“, przy udziale aktywu C. Z. i po wszechstron-
nej dyskusji, dokonuje komisyjnego odbioru pracy, wzgle-
dnie pracy nie przyjmuje, jesli kierunek badan (w przy-
padku dyskusji nad zakonczonym etapem pracy) nie za-
pewnia realnych korzysci dla przemystu. W takim przy-
padku praca wraca do referenta w celu przepracowania
lub uzupetnienia. Po przyjeciu pracy ,Komisja* moze
uzna¢ celowos¢ przeprowadzenia ,produkcji doswiadczal-
nej*, typujac jeden lub kilka zaktadow, w ktoérych pro-
dukcja ta, zgodnie z przepisami podanymi w zarzgdzeniu
Przewodniczacego PKPG i M'nistra Finans6w Nr 322
z dnia 7.X1.1953 r. (Biuletyn PKPG Nr 37, poz. 191), zo-
stanie wykonana. ,Produkcja doswiadczalna“ prowadzona

Zatwierdzenie norm

Rozporzadzeniem Przewodniczacego Panstwowej Ko-
misji Planowania Gospodarczego z dnia 16VIII. 1955 r.
(Dziennik Ustaw PRL z dnia 3.1X.1955 r, Nr 35) za-
twierdzone zostaly jako normy zalecane na obszarze ca-
tego kraju nastepujgce normy z dziedziny przemystu
miesnego, ustalone przez Polski Komitet Normalizacyjny:

Kalendarz Przemystu Spozywczego

Praca zbiorowa. Tom | i Il, s. 418, cena 100 zl za 2 to-
my. Wyd. Przemyslu Lekklego i Spozywczego

Tom pierwszy Kalendarza zawiera ogotem sze$¢ dzia-
tow, z ktérych pie¢— ogolnoinformacyjny, przemystowo-
-techniczny, tiablic fizyko-chemicznych, analityczny i mi-
kro-biologiczny — dotyczg wszystkich lub wielu przemy-
stow; szosty dziat — zywienia zbiorowego omawia zasady
odzywiania i wykorzystania w zywieniu zbiorowym pro-
duktow przemystow spozywczych.

Tom drugi Kalendarza zawiera szesnascie dzratdw obej-
mujgcych  poszczeg6lne przemysly spozywcze. Kazdy
z dziatbw zawiera wiadomosci o surowcu, teoretycznych
podstawach i technice produkcji, normach wydajnosci, za-
sadach kontroli technicznej, obliczaniu zdolnosci produk-
cyjnej zakladbéw, gospodarce energetyczno-mechanicznej
oraz o produktach gtéwnych i ubocznych poszczegolnych
przemystow.

Kalendarz przeznaczony jest dla mistrzéw i technikéw
oraz inzynierow, zatrudnionych w przemystach spozyw-
czych; korzysta¢ z niego moga takze wykwalifikowani ro-
botnicy, pracownicy sieci skupu i sieci dystrybucyjnej tych
przemystéw, pracownicy zaktaddéw zywienia zbiorowego.

jest w zaktadach, przygotowanych do tego przez Central-
ny Zarzad P. Mies. Zakonczenie ,produkcji dos$wiadczal-
nej* zostaje ujete w protokole, ktérego wzoér zalgczony-jest
do oméwionego zarzadzenia.

Upowszechnienie i wykorzystanie wynikdw prac nau-
kowo-badawczych moze by¢ dokonane przez Centralny
Zarzad P. Mies. na podstawie protokotu ,Komisji Odbioru
Prac* bez ,produkcji doswiadczalnej* lub po udanej ,pro-
dukcji doswiadczalnej“.

W celu umozliwienia wykorzystania prac badawczych
przez Biuro Projektow Inwestycyjnych zarzadzenie zobo-
wigzuje placowke naukowo-badawcza do przekazania przy-
jetej pracy do Biura Projektow.

Centralny Zarzad P. Mies. obowigzany jest do pro-
wadzenia ewidencji i kontroli wykorzystania prac nauko-
wo-badawczych w przemysle.

Zarzadzenie Ministra pozwoli niewatpliwie na lepsze
niz dotychczas wykorzystanie prac naukowo-badawczych
w przemysle, a tym samym przyczyni sie do unowoczes-
nienia przemystu, stworzenia podstaw naukowych w eko-
nomice i produkcji, i obnizenia kosztéw wiasnych.

panstwowych (PN)

1 53/A — 82100 — Mieso. Oznaczanie wody.

2. 53/A — 82101 — Mieso. Oznaczanie ttuszczu.

3. 53/A —; 82102 — Mieso na przetwory z miesa rozdro
bnionego. Pobieranie probek.
e 4. 53/A — 82103 — Mieso nai przetwory z miesa roz-
drobnionego. Kontrola organoleptyczna.

,OPAKOWANIE*
dwumiesiecznik

Dwumiesiecznik ,Opakowanie“ poswiecony jest
wymianie doswiadczen w dziedzinie opakowan, podnie-
sieniu na wyzszy poziom produkcji i gospodarki opa-
kowaniami, uzupetnieniu — w miare mozliwosci —
brakow w literaturze fachowej zaréwno technicznej jak
i ekonomicznej, nawigzaniu wspoéipracy z zakltadami
produkcyjnymi, szkoleniu kadr, wspotpracy pomiedzy
producentami a odbiorcami, podniesieniu estetyki opa-
kowan, pracy instytutow naukowych.

Czasopismo ,Opakowanie“ przeznaczone jest dla pra-
cownikéw zatrudnionych w produkcji, zaopatrzeniu
i gospodarce opakowaniami.

Prenumerata roczna *—60 zt, p6troczna — 30 zt.

Przedptate na prenumerate przyjmuja: na wsi listo-
nosze i placéwki pocztowe, a w miastach wylgcz-
nie placowki pocztowe, w terminach:

— na prenumerate roczng do dnia 10 grudnia,
poétroczng . 10 czerwca.

” ”



