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ZWIAZEK GOSPODARCZY SPOLDZIELNI R P. W WARSZAWIE

Krakéw, ul. Warszawska 4, tal. 5*7-34, 598-03

OKREG KRAKOW
w Krakowie, ui. Tomasza 43 — tet. 589-20.

ODDZIAL MLECZ - JAJCZ.:

ODDZIAE ROLNICZY:
Krakéw, ul. Frledlelna 4/6, iel. 555-48, 596-14

Na terenie Wojewddztwa Krakowskiego posiada nastepujgce placowki:

Oddziaty: Sktadnice:
1. Biala Krakowska — pi. Wolnosci 2, tel.2579 1 Brzesko — ul. Zwirki - Wigury 416
2. Bochnia — ul. Kazimierza Wielk. 10, tel. 55 tel. 32
3. Chrzanéw — Stara Huta 1, tel. 77 2. Dabrowa Tarnowska — Grundwaldzka 3
4, Krakéw — ul. Tomasza 43, tel. 503-98 tel. 112
5. Miechéw — ul. Sienkiewicza 32, tel. 60 3. Limanowa — ul. Sawliny
6. Myslenice — ul. Mickiewicza 6, tel. 27 tel. 13
7. Nowy Sgcz — ul. Sienkiewicza 45a, tel. 12
8. Nowy Targ — Rynek 11, tel. 5
9. Olkusz — ul. Skladowa 15, tel. 195
10. Tarnébw — ul. Krakowska 32, tel. 27
11. Wadowice — ul. Legiondéw 7, tel. 35
12. Zakopane - ul. Nowotarska 1974, tel. 12-90
13. Zywiec — ul. Kolejowa 31, tel. 27
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ZRKUDY WYTWORCZE:

Zaktady Wytworcze (daw. «Pischinger» Krakéw — ul. Kacik 18/22, tel. 551-02
Wytwoérnia cukierkéw i sokéw Krakéw — ul. Halicka 11, tel. 550-12
Wytwornia makaronu Krakéw - ul. tokietka 14, tel. 567-28

tuszczarnie i Mlyny Krakowskie Krakéw — ul. Wieczysta 72, tel. 545-95
Wytwdrnia Makaronu Krakéw — ul. Kopernika 8, tel. 509-57

Mtyn Krakéw — ul. Zablocie 25, tel. 552-19

Miyn w Biericzycach kota Krakowa, tel. 581-20

Miyn w Bochni — ui. Wygoda, tel. 6

Miyn w Nowym Saczu Nr 1, ul. Kilinskiego 11

Miyn w Nowym Saczu Nr 2, ul. Kilinskiego 39

. Mlyn w Nowym Sgczu Nr 3, ul. Mlynska 18

Wytwornia Octu — Tarndw, ul. Przemystowa 5
Wytwérnia Octu — Mszana Dolna
Wytwérnia Swiec — Nowy Sacz, ul. Kochanowskiego 15, tel. 12

»SPOLEM" przeprowadza rozdziat artykutdw spozywczych i gospodarczych

z przydziatow witadz aprow. i z wolnego rynku.

Chcesz byC rzetelnie obstuzonym — zapisz sie do Spoétdzielni!
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Po przeszio piecioletniej przymusowej przerwie
wznawiamy' wydawanie miesiecznika , Wiadomosci
Towaroznawcze”.

Dla zapoznania nowych czytelnikbw podajemy
krotki rodowdd pisma. Powstalo ono w roku 1937
we Lwowie jako konieczna pomoc dla nauczyciel-
stwa szkoét handlowych i zawodowych. W zwigzku
z tym podawalo przede wszystkim artykuly zwig-
zane z materialem nauczania, gdyz nowo wprowa-
dzone programy stawialy nauczycieli przed proble-
mami, ktérych rozwigzanie szczegodlnie na prowin-
cjach bylo nie do zrealizowania, a niejednokrotnie
w wiekszych miastach nastreczatlo duzo trudnosci,
na ktére miedzy innymi skiadat sie zupeilny brak
wspotczesnie opracowanych podrecznikéw oraz spe-
cjalnej literatury towaroznawczej.

» Wiadomosci Towaroznawcze* miaty chocby cze-
sciowo luke te uzupeilnié — i zadanie to spehnity.
Ale roéwniez i w innym kierunku prowadzono prace,
mianowicie dydaktyczno-metodycznym,informacyjho-
sprawozdawczym a wreszcie najwazniejszym, uno-
woczesnienia towaroznawstwa wprowadzajgc miedzy
innymi normalizacje i standaryzacje oraz' urzedowe
rozporzadzenia odnoszace sie do towardw.

Dalszym etapem miatlo by¢ wytrzebienie dyle-
tantyzmu naukowego, jaki niestety panowat w pol-
skim towaroznawstwie i wprowadzenie nastawienia
naukowego, jakie nia miejsce za granica. Z przy-
kroscig musimy powiedzie¢, ze na tym odcinku
piacy, wiekszych sukceséw nie osiagneliSmy, gdyz
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w ogolnosci pracownie szkdit&zSOSZfjyly dostosowa-
ne do takich badan a réwniez i czynniki uboczne
jak duza ilo$¢ godzin uczgcych przeciwdziataty temu.

Wznawiajac wydawnictwo w nowych warunkach
~ zresztg bardzo trudnych, chcemy to zagadnienie
zrealizowa¢ i nada¢ towaroznawstwu jego wiasciwa
szate, opartg nie na pewnych tradycjach, lecz na
czysto naukowych postawach, nie odstepujgc od
praktycznego znaczenia tej nowej nauki.

Aby jednak mozna byto to zrobi¢, musimy wcia-
gng¢ w orbite naszych zainteresowan czynniki go-
spodarcze i przemystowe i z nimi wspolnie powig-
za¢ nauke z praktycznym zyciem gospodarczym.
Takie powigzanie jest nie tylko dagzeniem do za-
spokojenia potrzeb zycia gospodarczego, ale réwniez
przyktadem racjonalnej ewolucji w postepie do na-
dania problematyce i tematyce kryteriow nauko-
wych, aby wlasnie teraz w czasie uksztaltowania
sie nowych form zapobiec marnotrawstwu surowca,
sit, energii i kapitatu.

Nasze nowe zadania nie majg odsung¢ wzglednie
zarzuci¢ dawnego kierunku —przeciwnie majg ,pro-
stowal Sciezki“, maja stwarzaé Sciste pojecia i de-
finicje, a mozemy to zrobi¢ przez szerzej i giebiej
ujete rozwazanie zagadnien.

Przypuszczamy, ze oddamy przystuge naszag
pracg, a nasi tak dawni jak i nowi Wspbipracow-
nicy przyczynig sie do koordynacji wysitkow dla
wspoélnego dobra, do czego Redakcja wszystkich
najserdeczniej zaprasza.

Mieso mrozone

Jezeli mieso ma by¢ diuzej przechowywane, prze-
prowadza sie jego zamrazanie. W tym celu po
wstepnym ochtodzeniu a wiec najwczesniej po 24
godzinach, z przedchtodni transportuje sie mieso do
komér chiodniczych (zamrazaln) i w nich poddaje
dziataniu temperatury ponizej 0°.

Czynnosci przygotowawcze obejmujg ocene kwa-
lifikacyjng miesa, podziat wedlug rodzai, wagi i za-

wartosci tluszczu oraz 'rozmieszczenie tusz. Co. sie
tyczy oceny kwalifikacyjnej, to bedzie miata ona
na celu, stwierdzenie stanu przydatnosci miesa do
dluzszego konserwowania przy stosowaniu tempe-
ratur zamarzajgcych. Mieso musi odpowiadaé tym
samym warunkom jak mieso przeznaczone do chto-
dzenia z tym, ze bardziej rygorystycznie traktowaé
trzeba wszelkie mechaniczne uszkodzenia powierzchni
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tuszy i przekrwienia, jako zaczatki i podtoza rozwoju
plesni. Rdéwniez nie powinno sie przyjmowac tusz
raz odmrozonych do powtérnego zamrozenia. Se-
gregacja wedlug rodzai, wagi i zawartosci tluszczu
ma na celu stworzenie partyj podobnie reagujacych
na niskg temperature, to znaczy, mniej wiecej
w jednym czasie osiggajacych wymagang tempera-
ture wewnetrznych warstw. Jest rzecza jasna, ze
waga i czasokres zamrazania sa wielkoSciami wspot-
zaleznymi, jak réwniez w podobnym stosunku po-
zostaje zawartos¢ tluszczu do czasokresu zamrazania.

Jezeli chodzi o rozmieszczenie tusz, to wyrdznic
trzeba ukiad wiszacy i w formie stosu. Pierwszy
jest racjonalniejszy i polega na wieszaniu tusz, po-
towek wzglednie c¢wiartek na hakach stalowych, po-
wleczonych warstwg innego metalu, odpornego na
wplywy zewnetrzne. Tusze winny by¢ tak rozmie-
szczone, by wzajemnie siebie nie dotykaly i by byt
zabezpieczony do nicji dostep w celach kontroli.
(Jktad wiszacy wymaga duzej przestrzeni i urzadze-
nia,,jest jednak typowym dla nowoczesnego chto-
dnictwa.

Przy ukfadzie w formie stosu postepuje, sie na-
stepujgco. Na legary drewnianel) uprzednio nalezy-
cie odczyszczone, wysokie na ca 20 cm uklada sie
uprzednio ochtodzone mieso. Tylne i przednie cze-
Sci uklada sie osobno. Przednie czesci bydia rzeZzne-
go wielkiego i matego kiadzie sie na grzbiet, jedne
koto drugich tak, Ze powstaje rzad. Zanim potozy
$ie druga wierzchnig warstwe, stawia sie izolacyjne
reje drewniane i podkiadki, na nich z kolei ustawia
rzad przednich czesci, zwrdcgnych strong wewne-
trzna; w dot. ltak postepuje sie az do osiggniecia
»stosu 0 zamierzonej wysoko$ci. Baranine np. zale-
cajg ukfada¢ jeden rzad szyjg zwrdécony w przéd,
drugi w tyl; wieprzowing — naprzemianlegle. Poza
tym szczegolnie do potdwek nadawac sie moze uktad
rzedowy stojgcy, przy uzbrojeniu szkieletowym reja-
mi drewnianymi.

Ogllna, przewodnig zasada przy ukiladaniu sto-
sow musi by¢ udostepnienie swobodnej cyrkulacji
powietrza, trwatos¢ i rébwnos¢ stosu, pozostawienie
arterii  komunikacyjnej oraz przejscia w celach do-
zorowania. TrwaloS¢ i rownos¢ stosu, z jednej stro-
ny, a z drugiej zados€uczynienie warunkom cyrku-
lacyjnym powietrza, uzyskuje sie przez odpowiednie
przegradzanie pomocniczym materialem drewnia-
nym i przez przyblizony ukfad symetryczno-naprze-
mianlegty.

Wysoko$¢ stosu moze maksymalnie osigga¢ 3 m,
przy czym stosy winny by¢ oddalone od gorg prze-
biegajacych kanatdw chiodniczych  przynajmniej
60 0,75 — Im .

I) Autorzy rosyjscy zalecajg uzywaé¢ drewna osikowego.
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Po zatadowaniu komory miesem, przeznaczonym
do mrozenia, wigcza sie instalacje oziebiajgca i znacz-
nie obniza temperature. (-jzycie niskiej temperatury,
powodujacej zamarzanie jest z jednej strony uwa-
runkowane wzgledami ekonomicznymi, azeby ten
zabieg wytrzymat mozliwosci kalkulacyjne, z drugiej
strony, aby przebjeg jego nie wplynat ujemnie na
niektére cechy fizyczne i warto$¢ spozywczg miesa.
Obecnie stosuje sie odrazu optymalng (zamierzong-
wykalkulowang) niskg temperature, by proces zacho-
dzit mozliwie szybko.

Zamrazanie miesa rozpoczyna sie przy tempera-
turze — 1° Jest to zrozumiate, poniewaz woda
znajdujgca sie .w masie miesnej nie jest destylatem,
lecz ma w sobie rozpuszczone sole mineralne i sub-
stancje biatkowe, stanowi przeto roztwor. Przy tej
wiec temperaturze rozpoczyna sie wydzielanie wody
w formie krysztatkbw lodu." Proces zamarzania jak
to przedstawia ponizsza tabelka przebiega nieréw-
nomiernie (wedlug Plank’a).

Przy temperaturze —1° zamarzanie sie rozpoczyna

— 15° zamarza 42,1 %wody
N s 583 %
— 639 % 'n’
- B »y 680 %
- E w 713 %
-7 w 740 o
g y 764 % n
— M 784 %
—10b ” 80,2' % N
—1 y 832 °% »
—1 mw 856 *0 »
-16° 87,8 »o. 1]
—18° 1 85% ,
—20° 1 33 919% n
—25° » 940 70 .
—30° n 96,0 %  »
£35° w972 %
—40 w989 % o
-50° 999 %
—55° 1000 %  »

Jako najpowszechniej stosowang temperature

mrozenia przyjmuje sie —12° i uwaza sie, ze pro-
ces zamarzania jest skonhczony, jezeli wewnetrzne
warstwy miesa osiggng temperature  6°.

Przy szybkim zamrazaniu stosuje sie tempera-
ture od —18 do —23". Ten sposob jak sie w dal-
szym ciggu okaze, ma swoje dobre strony, jezeli
chodzj o strukture miesa wadg jego sg zwiek-
szone koszta niskiej temperatury. Poza tym robione
sg doswiadczenia w zamrazaniu posrednim tj. przy
stosowaniu solanek i jeszcze nizszych temperatur.

Przyjmujac, ze mieso ochtodzone posiada tempe-
rature od -h4° do + 6°, obserwujemy w pierwszym
stadium mrozenia, dalszy do$¢ szybki spadek tem-
peratury do — 1°. Na tej temperaturze proces za-
marzania zatrzymuje sie dluzszy czas. Jest to dru-
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gie stadium, przelomowe, po czym znowu po Kilku-
nastu godzinnym powolniejszym spadku przechodzi
w okres szybkiego, definitywnego ,przemrozenia”.
Czas, w ktérym mieso zostaje dostatecznie za-
mrozone, przy stosowaniu temperatur Srednio-nis*kicn
(ca — 10 d6 — 12°) zalezy od wielkosci czesci (po-
towa, Cwiartka) i zawartosci tluszczu. Thuszcz jest
ztym przewodnikiem ciepta, a pod wplywem dziala-
nia niskich temperatur nie zamarza, lecz twardnie.
Wg Grafa.

Nazwa miesa Waga Caies zamrae Ubytek wagi
wzgl. jego czesci kg Zana w godz W % e

Wotowina

przednia ¢wiartka 61.2 240 t 1.16
tylnia 59.3 264 097
Baranina

cale tusze 275 84 1.25
Wiep fzowina

cate tusze 1000 144 0.83
potowki 424 120 0.90

Poniewaz co do tabeli Grafa mozna by miec
pewne zastrzezenia wzglednie trzeba by zastosowac
interpretacje, ktéra nie wiadomo czy biegtaby po
mysli autora, przeto podamy jeszcze ponizej dane
wedlug Plank’a i Kallerfa.

¢wiartki tylne wagi 60.kg . 6 7 dni
tluste 60 kg . 1—3 dni diuzej
przednie 60 Kkg . 5
potéowki nierogacizny 30 kg . 3 4dni
cate tusze 60 kg . 4—A4*2dni

szybkim sposobie
zamrazania potrzeba:
1 dzieh dla barana,
2 dni dla przedniej ¢éwie wotu,
3 dni dla zadniej czes$ci wotu.

Mieso zamrozone jest calkiem twarde, przy opu-
kiwaniu wydaje wyrazny, czysty odgtos. Tempera-
ture wewnetrznych warstw kontroluje sie przy po-
mocy specjalnych termometrow. Jeden z nich we-
dlug systemu Kuranowa krétko opiszemy. Skilada
sie jak by z dwdch czesci. Na dolnej, w oprawie
metalowej, ostro zakonczonej znajduje sie podziatka
centimetrowa i milimetrowa, na gornej normalna
podziatka stopniowa. Uskuteczniajgc pomiar tempe-
ratury wewnetrznych warstw, wbija sie termometr
w mase miesng, przy czym giebokos¢ zanurzenia
wskazuje nam dolna podziatka, na gérnej odczytu-
jemy temperature. W zaleznosci od gtebokosci po-
miaru powinno sie termometr pozostawi¢ w miesie
na 10 — 15 minut.

Po calkowitym zamrozeniu podwyzsza sie tempe-
rature do —6° (—8°). W tej temperaturze bedzie
mieso mrozone przechowywane w skladach, chiod-

*) Wszelkie drobnoustroje i
w temp. —252°..

ich zarodniki gina dopiero
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niach wzglednie transportowane do miejsc przezna-
czenia. Traktujac o miesie mrozonym Kkoniecznie
trzeba nadmieni¢,, ze w tej wlasnie formie odbywa
sie jego przewdz z krajow o rozwinietej hodowli
i przemysle miesnym, do krajdw o duzym zapo-
trzebowaniu i niedoborze Swiezych produktéw mie-
snych. Srodkami przewozowymi sg okrety zaopa-
trzone w luki chiodzone i chtodniczy tabor kolejowy.
W krajach importujgcych skladane zostaje mieso
mrozone z powrotem do pomieszczeh chiodniczych.

W czasie zamrazania, poOZniejszego przechowy-
wania niezbedna jest kontrola fachowa..Polega ona
na dozorowaniu mstopnia wilgotno$ci, temperatury,
stanu pod wzgledem jakosci i na decydowaniu
0 ewentualnym wczesniejszym wypuszczeniu pew-
nych paftyj na rynek handlowy. Jezeli chodzi o wil-
gotnosé,to w czasie mrozenia winna wynosi¢ 85-90%>
w czasie przechowywania moze by¢ nieco zreduko-
wana (80 —850°). W czasie dozorowania miesa' na-
lezy zwréci¢ szczegdlng uwage na plesn, a formu-
jace sie gniazda usuwac-nozem, zwalczac¢ je przez
ozonowanie powietrza, poza tym nalezy baczy¢ na
jakos¢ miesa, czy nie ulega ono zmianom, pamie-
tajgc zawsze, ze konserwowanie niskg temperaturg
n.e zabija drobnoéustroi lecz tylko wybitnie utrudnia
ich wegetacjed. Jezeli mieso mrozone ,zle” sie
przechowuje, to nalezy wypusci¢ je na rynek.

Czasokres maksymalnego przechowywania dla
mrozonego miesa wynosi:

dla miesa z bydta rzeznego wielkiego . 12—15 miesiecy

cieleCego. i 12-15
J N nierogacizny 5- 6
. ,  baraniego (ttustego) 5- 6 H

>
Krétszy termin dla wieprzowiny i baraniny ttu-

stej, zrozumialy jest z racji zawartosci ttuszczu, ule-
gajacego fatwiej procesom rozkladowym.

W czasie przechowywania utrgcg mieso wode.
Wedtug norm rosyjskich $rednie dane strat w pro-
centach wynosza:

czas przechowywania wieprzowina baraning wotowina
1 miesigc 0.4 0.6 0.5
2 miesigce 0.6 0.8 0.8
3 . 0.7 1.0 1.0
4 0.8 1.2 1.2
5 0.9 14 13
6 1.0 15 1.4

Strata wody zalezy od powierzchni parowania
i pokfadu tluszczowego. Warstwa tluszczu spetnia
role jakby izolacyjng, utrudniajgca ubytek wody.
Przytoczymy jeszcze tabele ubytku wody dla ¢wiar-
tki wotowej wedlug» czasopisma ,Die Fleischwirt-
schaft”:
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ubytek przy czasokres ubytek 0g6lny
mrozeniu magazynowania w magazynie ubytek
17 % 3— 6 miesiecy 23% 4.4 %
t7 % 7-9 . 28% 45%
1.7 % 10-12 32% 4.9 %
17 % 13-15 3.5% 52 %

Poréwnujgc obydwie tabele trzeba zwrdcié uwa-
ge, ze pierwsza ma charakter raczej teoretycznych
norm, druga zas pryktycznej obserwaciji.

Transport miesa mrozonego nie powoduje ubyt-
ku na wadze. Mozliwy jest jedynie przybytek, na
skutek osiadajgcej sie pary wodnej, na zimnej po-
wierzchni miesa, co znowu zmusza do nadzoru
i walki z plesniami. Szczegodlnie przy dlugim tran-
sporcie i niemozliwo$ci utrzymania temperatury na
jednakowym niskim poziomie, mozna spotkac¢ sie
z zaatakowaniem miesa przez plesniaki i inne dro-
bnoustroje. W tym wypadku tylko fachowa obstuga,
usuwajgca gniazda plesni moze uchroni¢ partie miesa
przed wzeraniem sie plesni do gtebszych, wewnetrz-
nych warstw.

Dla catoksztaltu przegladu techniczno - towaro-
znawczych zagadnien zwigzanych z mrozeniem miesa
nalezy wspomnie¢ o0 najnowszym sposobie zamra-
Zzania stosowanym w Argentynie. Sposéb ten byt
wynikiem narzuconego tempa pracy ostatniej wojny
i mial na celu wykorzystanie chtodni pod wzgledem
czasu i miejsca. Dotyczy szybkiego procesu zamra-
Zzania miesa wotowego.

Z C¢wiartek wotowych bezposrednio po uboju
usuwa sie kdsci, nastepnie rozpotawia na dwie
czesci, i te sktada razem ze sobg. Z kolei przy-po-
mocy $lizgownicy z lejkowatym otworem, zigczone
ptaty miesne, zsuwajg sie do diugich, plaskich, Kkli-
nowatych form zwanych ,mrozarkami“, z ktorych
rébwnocze$nie wypompowuje sie powietrze. Zeslizg
miesa utatwia tlusta powierzchnia catkiem Swiezego
miesa i specjalne warunki fizyczne wytworzone
przez pomocnicza ewakuacje powietrza. Przed na-
petnieniem mrozarki umieszcza sie na jej dnie plyte
dziurkowang, ubezpieczong dwoma rzemieniami, kté-
rych poczatek siega wylotu formy. Tak plyta jak
i rzemienie majg ulatwiaé wyjecie miesa z formy.
Po napetnieniu ,form tra sportuje sie je niewielki-
mi partiami do komor — zamrazajgcych, a w nich
umieszcza sie formy w drewnianych stelarzach
(przegrodach). Na wstepie zostajg formy przy po-
mocy specjalnych przyrzadoéw zroszone mrozong
solankg, a nastepnie utrzymane w temperaturze -29°.
Temperature stosowang przy tym sposobie nalezy
zaliczy¢ do bardzo niskich, a system do mrozenia
bardzo szybkiego, trwajagcego 6 godzin,
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Po zamrozeniu wyjmuje sie formy z miesem
z przegrod i przewozi do sali, w ktérej przez 40
sekund dziata sie na nie skoncentrowang parg wod-
ng, powodujaca lekkie, powierzchniowe odmrozenie,
dzieki, ktéremu przy pomocy piytki z rzemieniami
zostajg bloki miesne wyciggniete na zewnatrz. Cze-
sto stosuje sie jako czynnosS¢ pomocniczg przy wy-
cigganiu, wtlaczanie powietrza do form pod cisnie-
niem.

Ostatnig faza przerdbki sposobem argentyriskim
jest owijanie zamrozonych ptatow miesnych (blokéw)
muslinem bawetlnianym i pakowanie do jutowych
ptacht. Warunki przewozu i przechowywania s3
identyczne jak miesa normalnie mrozonego.

Rozpatrzymy z kolei procesy fizyczne, zacho-
dzace w zamrozonym miesie, W pierwszym stadium
zamrozenia tworzg sie krysztaly mateczne o bardzo
matej objetosci, w miare obnizania temperatury ilos¢
tych krysztatbw narasta i woko6t nich zaczyna odby-
waé sie dalsza krystalizacja. Powiekszenie kryszta-
tow wyglada w ten sposéb, ze nowo powstale kry-
sztalki lodu ze wszystkich stron jakby obrastajg
krysztaly mateczne, tworzgc duzych rozmiarow Kkry-
sztaly. Tak ilos¢ wytworzonych krysztatlow, jak i ich
wielko$¢ zalezy od temperatury i od szybkosci
zamrazania; Przy powolnym zamrazaniu tworzy sie
co prawda w sumie mniej krysztatow, ale zato du-
zych, przy szybkim wiecej, ale malych. Przy szybkim
zamrazaniu nie ma czasu na odpowiedni ,doptyw*
soku miesnego z czesci miesniowej i na rozrost
krysztaldw. Z poczatku krystalizuje woda z prze-
strzeni miedzykomérkowych, nastepnie droga osmo-
zy przenika z tworéw komoérkowych.

Chcac bardziej szczegdtowo wnikna¢ w proble-
matyke zmian fizycznych, trzeba oprze¢ sie na tle
histologicznym tkanki miesnej. Wid6kna miesne two-
rza dos¢ jednolita mase o nieduzych przestrzeniach
miedzykomérkowych, ktére wypetniajg tgczno-komor-
kowe czesci tkanki tgcznej wraz z koloidalnymi roz-
tworami, a w wyzszej hierarchii tgczno-tkankowe
twory, wiazace widkna w peczki. W czasie zamra-
Zania, po wydzieleniu sie wody z miedzyprzestrzen-
nych koloidéw i utworzeniu sie krysztatdbw zaczyna
sie dalszy proces (osmozy), przez ktéry widkna
miesne utrgcajg, oddzielong od substancji biatkowych
wode wraz z czescig soli mineralnych, a ta zbiera
sie miedzy peczkami widkien w tkance wsrodmie-
Sniowej i zamarza. Tworzace sie krysztaly rozluznia-
ja peczki wibdkien, przyczyniajgc sie i powodujgc
nawet pekniecia poszczegollnych widkien.

W miejscach rozluznien powstaja szczeliny zmie-
niajgce strukture miesa. Same widkna miesne na
skutek znacznej utraty soku i nacisku krysztatow
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lodowych kurczg sie. Tkanka $rédmiesniowa, kto-
ra byta odbieralnikiem dla przenikajgcej wody, row-
niez przez tworzenie sie krysztatdw ulega uszkodze-
niu. Przy dluzszym powolnym zamarzaniu, a wiec
tworzeniu sie krysztatéw duzych, szczeliny pogiebiajg
sie, tkanka srédmiesniowa ulega rozerwaniu, wyglad
widkien poprzecznie prazkowanych zmienid sie,
Sciany komorek zostajg uszkodzone.

Stan i rodzaj zmian strukturalnych miesa, jak
i konsekwencje tych zmian zalezg w pierwszym
rzedzie od predkosci zamarzania. Przy zamrazaniu
bardzo szybkim dokonuje sie najmniej zmian w ma-
sie miesnej, bo krysztaly nie majg czasu ani warun-
kéw na sformowanie sie. Proces osmozy przebiega
w minimalnym stopniu, a nie majacy sposobnosci do
wydzielenia sie i przenikniecia sok miesny, zostaje
.zaskoczony* w witdknach miesnych i tam woda
zamarza w formie cienkich igielek, ktore nie sg
w stanie zdewastowaé tkanki miesnej, ani jej ele-
mentow. Same zas widkna zmuszone sg do powiek-
szenia swej objetosci, tym samym znikajg przestrze-
nie miedzykomorkowe. Zamrazanie szybkie stosuje
przemyst miesny w Stanach Zjedn. ftmeryki Poin.

Im proces zamarzania wolniejszy, tym wiecej
zachodzi zmian na niekorzys¢ struktury wewnetrznej,
Co zresztg ma swoje specjalne znaczenie przy pro-
cesach odmrazania miesa. Mieso histologicznie zmie-
nione w czasie odmrazania nie ,wcigga“ na swoje
miejsce wody, a ta facznie z czesScia azotowych
substancji wyplywa, powodujgc nie tylko strate na
ciezarze,, ale i na wartosci odzywczej, uszczuplajgc
skiad chemiczny miesa o pewng wartos¢ biatkowych
skiadnikow.

W miesie szybko mrozonym, w czasie odtajania
straty sg mniejsze wzglednie mate, bo tkanka mie-
sna prawie niezmieniona, wykazuje tendencje po-
wrotng do normalnego uktadu elementéw tkanko-
wych co wobec maitych odchyleh jest tatwe. ROw-
niez zmiany miedzy koloidami - cieczami idg w kie-
runku powrotnego przenikania i tworzenia roztwo
row zwigzanych z fizjologig tkanki miesnej.

Zamrazanie w temperaturze —12°, pod wzgledem
zmian strukturalnych, nalezy uwaza¢ za ,Srednie”,
zamrazanie w temp. —I18° juz za szybkie.

W czasie przechowywania miesa mrozonego,
zewnetrzna warstwa -stykajgca sie z powietrzem
przesycha, tworzy sie wiec na powierzchni ggbczasta
powloka o wyraznej, wldknistej strukturze. Od cien-
kiej powierzchniowej powioki ciezko jest mieso
uchroni¢, natomiast stawia sie wymagania aby or-
gana kontiolne nie dopuscity do narastania i roz-
przestrzeniania sie suchej warstwy w gtgb, tym bar-
dziej, ze przez swojg widknisto$¢ ta czeS¢ miesa
staje sie dla organizmu judzkiego mato uzyteczna.

WIADOMOSCI TOWAROZNAWCZE

Str. 5

Oprécz dominujgcych procesow fizycznych za-
chodzg w migsie pewne przemiany natury chemicz-
nej. Kolor miesa pod wplywem drobnoustrojow
znajdujacych sie w powietrzu powoli przybiera bar-
we czerwong, z odcieniem sinym, przy dluzszym
przechowywaniu sing. Mieso wieprzowe w ostatnim
stadium przechowywania pokrywa sie lokalnymi
z6ktawymi plamami. Estry tluszczowe pod dziatlaniem
wilgoci i drobnoustrojéw zwolna ulegajg rozczepianiu
na wyzsze kwasy tluszczowe i gliceryne. Pierwsze
znamiona zapoczatkowanego rozkladu estrow uwi-
daczniajg sie nie wczesniej jak po trzech miesigcach.
Rowniez reszta nie zamarznietej wody prowadzi hy-
drolize biatek.

Wszystkie te zmiany jak dlugo sg w okresie
poczatkowym nie przedstawiajga zadnego niebezpie-
czenhstwa, tym bardziej, ze przewidziany czas prze-
chowywania ma wiasnie to na uwadze.

Odmrazanie miesa (defrostacja). Jezeli by sie
mieso zamrozone przeniosto bezposrednio do temp.
pokojowej, to w czasie odtajania nastgpi duzy uby-
tek wody wraz z wylugowanymi i rozpuszczonymi
sktadnikami. W zalezno$ci od wielkosci kawatéw
miesa ubytek ten mogtby nawet osiggng¢ cyfre 10%.
Poza tym mieso odtajane mialo by konsystencje
miekkg (wodnistg), strukture gagbczastg, smak nie-
witasciwy i szybko w tym stanie ulegato by proce-
som rozktadowym.

Konserwowanie miesa przy“pomocy hiskich tem-
peratur ma na celu przechowywanie jego w taki
sposéb, aby po usunieciu skutku dziatania* sSrodka
konserwujgcego miato cechy i wihasnoSci towaru
Swiezego. Dlatego zagadnienie wlasciwego postepowa-
nia przy odmrazaniu, nabiera charakteru zasadniczego.

Odmrazanie miesa musi sie odbywac¢ powoli
i racjonalnie. Przed przystgpieniem do odmrozenia
trzeba dang partie miesa przegladng¢ i zwrécic
uvage na obecnos¢ plesni. Plesn, winna by¢ usu-
nieta bo w czasie odmrazania znalazla by dobre wa-
runki dla rozwoju i przenoszenia sie na inne tusze.
Po czynnosciach przygotowawczych podwyzsza sie
temperature do 0° i w niej przez pewien czas prze-
trzymuje, z kolei podwyzsza sukcesywnie dalej
do +6°, a nawet przy czeSciach o duzej wadze
do 458°. Gwaza sie, ze mieso odtajato, jezeli tem-
peratura tluszczu wynosi 1° badz jezeli odczyt po-
miaru temperatury dokonany w wewnetrznych war-
stwach miesniowych tylnich nég wykazat % 1Q

W ¢éwiartkach baranich osiaga sie temp. 1° w czasie ca 2 dni.
W potéwkach wieprzowych w czasie ca 3 dni.

W calych tuszach wieprzowych w czasie ca 4 dni.

W ¢éwiartkach przednich bydla rzeznego wielkiego ca 4 dni.

W ¢éwiartkach tylnich R s 5 v
W potéwkach cielecych N N N ,.3
W céwiartkach cielecych " v 2
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Mieso odtajate umieszcza sie ponownie w chtod-
ni w temp. 2—4° i przy wilgotnosci ca 75—80%,
gdzie przechodzi okres 6 —8-dniowej ,lezenia“, po
czym wypuszczone zostaje na rynek handlowy. Okffes
lezenia mozna przedtuzy¢ nie diuzej niz do dni 14-stu.

W miesie odtajalym w zaleznoSci od jego stanu
struktury odbywa sie proces cze$ciowy, badz prawie
catkowity powrotu i kondenzacji sokéw. Tkanka
srédmiesniowa oddaje wydzielong wode komaorkom,
ktérych substancje biatkowe peczniejg — jest to
wessanie soku. W czasie odmrazania grozi miesu
znaczniejsza utrata na wadze, z jednej strony przez
wyciekniecie, z drugiej przez wyparowanie. W mie-
sie szybko mrozonym, w czasie tajania tylko w miej-
scach przecie¢ (urazéw) pokazujg sie krople soku.
Utrate przez wyparowanie redukuje sie podnoszac
wilgotnos¢ do 92%, a nawet do '95%. Okres odta-
jenia i duzej wilgotnosci wzglednej, kiedy powierz-
chnia miesa jest wilgotna, jest dla niego niebez-
W. Wesotowski.

Mgr. J. Szymusik -
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pieczny ze wzgledu na plesnie i drobnoustroje
gnilne, wymaga wiec w tym'czasie specjalnego po-
stepowania ze znawstwem, by w miare potrzeby
i na czas regulowac tak temperature, jak i wilgotnosc
oraz przeprowadzac intenzywng wentylacje.

Okres lezenia jest powrotem miesa do jego
normalnego stanu, przy réwnoczesnych skutkach
procesu chtodniczego i tworzeniu sie odpornej ,skor-
ki podsychania“.

Jezeli chodzi o ogdlng charakterystyke miesa
mrozonego pod wzgledem wartosci uzytkowej, to
trzeba stwierdzi¢, ze ma ono charakter towaru Swie-
zego, uszczupJone moze by¢ jedynie w skiadniki,
ktére wyciekly wraz z ,sokami”, co znowu zalezy
od sposobu mrozenia i dewastacji struktury przez
formujace sie krysztaly i od prowadzenia procesu
odmrazajgcego. W miesie szybko mrozonym, nastep-
nie racjonalnie odtaialym, roznice i straty sg mini-
malne.

Rozpoznawanie i odroznianie widkien sztucznych
przy pomocy neokarminu

Przemysly przetworcze, uciekajgc sie do surowcow
krajowych, produkuja wiele nowych tworzyw. Odnosi
sie to w duzej mierze do przemystu widkienniczego,
ktéry na podiozu surowca celulozowego wypuscit
szereg fabrykatéw o nowych nazwach i wlasnosciach.
Wiele z jiich ma na celu imitowanie widkien natu-
ralnych w wygladzie zewnetrznym, jakkolwiek budo-
wag i skladem chemicznym diametralnie sie réznia.
W tej swojego rodzaju »nadprodukcjic witdkien za-
stepczych, trafiajg sie twory zupetnie udate, co za-
checa przemyst do ich udoskonalenn i dalszych po-
szukiwan. W ciggu ostatnich lat nagromadzito sie ich
dos¢ sporo, a z tych najwazniejsze i godne uwagi
wymienimy: :

WEOKNA
pochodzenia polskiego
Argona
Wistra i
[ekstra
Chostra
Linteba i inne

SZTUJCZNE

podhodzenia gidnie nemiekieco
Acelan
Drawinela
Tiolan
Artilana
Celta
Cisala
Fliro
Lanusa
Schwarza

- Sedura
Travic \
Telusa
Tramyl
Cuprana
Kutasa i inne

g s wDN e
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Réznorodne nazwy widkien zastepczych sg ze
stanowiska naukowego synonimami jedwabi sztucz-
nych i to przy widknach pochodzenia polskiego, wy-
lacznie jedwabiu wiskozowego, przystosowanego ze-
wnetrznie do réznego zastosowania w przedzalniach
i rzemiosle. Nazwy widkien zagranicznych odnoszg
sie ponadto do jedwabiu kolodionowego, miedzian-
kowego, octanowego i innych. Rozwdj produkcji i réz-
norodno$¢ sztucznych widkien, wywotuje dezorien-
tacie na rynku tekstylnym, zwlaszcza w mniejszych
komorkach, ktore nie mogg nadgzy¢ swym osobistym
doswiadczeniem za szybkim postepem techniki i zmien-
noscig produkcji. Chemik — towaroznawca takze na-
trafi na tym polu na pewne trudnosci w prébach
identyfikacji surowca przy analizie.

Ze wzgledu na odmienne wilasnosci fizyczno-
chemiczne widkien zastepczych, ich obecnos¢ i sto-
sunek do widkna naturalnego w gotowej tkaninie
nie sg bynajmniej obojetne. Wystarczy porownaé wy-
trzymato$¢ na rozerwanie u réznych widkien sztucz-
nych, aby zrozumie¢ wystepujgce tu réznice. Jesli
np. przyjmiemy dla suchego witdkna tramylu wartosé
liczbowg 100 na okre$lenie jego wytrzymatosci na ro-
zerwanie, to odpowiednia wzgledna wartosc¢ liczbowa:

dla jedwabiu miedziankowego bedzie wynosita 42

wiskozowego N N 3i)
N octanowego N " 35
. tramylu w stanie mokrym N N 54
» jedwabiu octanowego w st, mokr. N 30

wiskozowego
i miedziankowego » a
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Warto zwré6ci¢ uwage na fakt, ze wspomniane
widékna w stanie mokrym wykazujg strate wytrzyma-
tosci w stosunku do ich stanu suciiego:

jedwab miedziankowy 50 %
v wiskozowy 46,2

tramyl 46 i

» octanowy tylko 14,2

Bardzo czesto sie zdarza, ze pod nazwa »aceta-
tow« rynek handlowy rozumie i sprzedaje jedwabie
wiskozowe, a wiec materialy o innych, niz u jed-
wabiu octanowego, wiasnosciach fizyko-chemicznych
i tym samym o réznej wartoSci. Podany przyktad
ignorancji jest o tyle jaskrawy, ze rozrdznienie jed-
wabi octanowych od pozostatych, sztucznych wiasci-
wie nie nasuwa wiekszych trudnosci. Te ostatnie
bowiem wystepujg dopiero w probach identyfikaciji
sztucznych jedwabi nie octanowych miedzy soba,
a wiec tych gatunkow, ktére stanowig gtéwny trzon
produkcji sztucznego przedziwa. W zwigzku 2z tym
i podobnymi zagadnieniami zachodzi potrzeba usta-
lenia odpowiedniej nieskomplikowanej metody, umo-
Zliwiajgcej zdecydowang i szybka ocene widkien za-
stepczych oraz zorientowania siebie co do jakosci
towarow, bedacych w obrocie gospodarczym.

Rozwazmy kréotko pod tym katem widzenia ba-
dania znane juz w praktyce towaroznawczej. Sposo-
by, polegajgce na oglgdaniu witdkna pod powieksze-
niem lupy tkackiej »Mikrobom« lub mikroskopu nie
przydadzg sie w tym wypadku na nic, gdyz nawet
obrazy tego samego rodzaju sztucznego widkna nie
sg jednakowe i moga wprowadzi¢ w bitagd takze do-
Swiadczonego badacza. -

lakze niektore widkna naturalne réwniez nie
dadzg sie z calg pewnoscig rozrézni¢ pod mikrosko-
pem, o ile usitowaliSmy oprze¢ swag ocene wylgcznie
tylko na ich bezposredniej obserwacji Np. wiokna
Inu i konopi sprawiajga bardzo wiele klopotu przy
prébie ich indentyfikacji, zwlaszcza gdy pochodzg
z tkaniny juz przyniszczonej. Na skutek podobien-
stwa zewnetrznej struktury obydwu rodzajéw widkna,
wlasciwe wyczucie roznic, oparte wylgcznie na pod-
stawie obrazu mikroskopowego, staje sie czasem nie
mozliwe z powodu zniszczonej, popekanej, rozdetej,
postrzepionej i w wielu miejscach zalamanej po-
wierzchni widkna. Badacz szuka charakterystycznych
dla konopi zakonczen widkna; jednakze nie znajduje
ich zazwyczaj, gdyz wiele z nich odtamalo sie juz
dawno. Poszukiwania takie stajg sie wiec diugotrwate.
Dopiero zastosowanie jedno-minutowej kapieli w roz-
cienczonym kwasie siarkowym (1:1) i doskonate
przemycie w wodzie destylowanej, zwykle uwydatni
odmienng strukture Inu i konopi w calej rozciggtosci,

Z innych metod, pozwalajgcych na rozroznienie
widkien sztucznych miedzy sobg, musimy wyszcze-
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goéIni¢ te, ktore opierajg sie na reakcjach chemicz-
nych i barwnych. Metody wybarwien polegajg na
zastosowaniu odpowiednio dobranych odczynnikow,
wobec ktérych- rézne widkna daja odmienne reakcje
barwne, spowodowane odchyleniami w sktadzie che-
micznym widkna.

f izechodzac w mysli ogdlnie stosowane odczyn-
niki i sposoby ich oddziatywania na wibkna sztuczne,
dochodzimy do nastepujacych wnioskow:

1) Odczynniki barwigce, dotychczas stosowane
w praktyce towaroznawczej, majg zbyt malg skale
charakterystycznych wybarwien.

2) Niektére z nich sg zbyt jednostronne, rtagujac
tylko w obecnosci chocby najmniejszych ilosci jed-
nego tylko sktadnika, znajdujgcego sie zwykle w wie-
lu gatunkach wiékna. Np. floroglucyna #tub siarczan
aniliny zabarwiaja jednako wszystkie widkna, zawie-
rajgce drzewnik, nie reagujgc wcale na inne rodzaje
wiokien.

3) Z powyzszego wynika koniecznos¢ trzymania
w pogotowiu duzej ilosci odczynnikow, a przeciez
nie wszystkie nadajg sie do dluzszego przechowy-
wania i wiele z nich trudno jest zdoby¢ zwlaszcza
na prowincji. Praca w tych warunkach staje sie u-
cigzliwa, kosztowna i przede wszystkim niepewna.

4) Niebezpieczenstwa, wynikajace z powodu wia-
snosci trujgcych i zracych wiekszosci odczynnikow,
obnizajg ich przydatnos¢ w praktyce codziennej oraz
laboratoryjnej.

Tak wiec idea dyferencyjnego barwienia wiokien
nie moze nikogo w catosci zadowoli¢, gdyz nie uzu-
petniona innymi badaniami, nie daje catkowite] pew-
nosci w ocenie towaru. , v

Nic wiec dziwnego, ze dalsze prace badawcze,
zmierzajgce w kierunku zestawienia nowych, dosko-
nalszych odczynnikéw, musialy obra¢ sobie za gtow-
ny cel rozszerzenie i zdyferencjonowanie ich skali
barwnej. Ostatnio wysitki te zostalty uwiericzone znacz-
nym sukcesem, uwidoczniajacym sie w syntezie ne-
okarminu B, a w szczegdllnosci neokarminu W.

Obydwa neokarminy sg syntetycznymi barwikami
organicznymi, rozpuszczalnymi w wodzie.

Neokarminy sg gotowymi do uzycia preparatami
handlowymi, sprzedawanymi w postaci roztworu
w oryginalnym opakowaniu.

Ciemno czerwony roztwor neokarminu B i bru-
natny roztwor neokarminu W sg barwikami nietru-
jacymi, odznaczajg sie wybitng trwatoscig i pod tym
wzgledem przewyzszajg wiele innych czynnikéw, kt6-
re w stosunkowo krotkim okresie czasu ulegajg
zmianom.

Nie bez znaczenia jest rowniez fakt, ze neokarmi-
ny sa wybitnie oszczedne w uzyciu. Trzy krople od-
czynnika z reguly wystarczajg do zabarwienia objekr
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tu o powierzchni 1 cm2 Przystepujac do wykonania
wybarwienia neokarminem nalezy z badanej proby
wycia¢ skrawek o powierzchni 1 cm2 odslaniajgc
z kolei przedze osnowowg i watkowg, a.to przez
wyskubanie co drugiej lub co trzeciej nitki zbyt ge-
sto splecionych, obydwu uktadéw. W ten sposéb
przygotowang prébke, naturalnie z materiatu bezbarw-
nego lub odbarwionego, przemywa sie w ciggu
2 minut alkoholem etylowym, ewentualnie denaturatem,
w celu utatwienia rownoczesnego wnikania barwika.
Nastepnie pltdécze sie -dokladnie prébke w biezacej
wodzie i barwi neokarminem w czasie 5— 30 minut,
zaleznie od grubosci materiatu. Zwykle wystarcza
5-cio minutowe barwienie. Po przemyciu biezgcg wo-
da, probke obserwuje sie pod 15 — 30-krotnym po-
wiekszeniem odpowiedniej lupy.

Wybarwienie neokarminem mozna takze przepro-
wadzi¢ szybciej (ale zato mniej oszczednie) w kapieli
0 temperaturze wrzenia, w czasie zaledwie 30 sekund,
jednakze w tym wypadku réznig sie one znacz-
nie od analogicznych wybarwien, przeprowadzonych
w temperaturze pokojowej, a mianowicie sg od nich
wyraznie ciemniejsze.

Warto doda¢, ze przy wielokrotnych wyfarbowa-
niach tego samego rodzaju widkna w tej samej ka-
pieli, mozemy nie otrzyma¢ na dalszych probkach
indentycznego odcienia barwy, jaki posiadata pierw-
sza prébka. Albowiem intenzywnos$¢ wybarwien za-
lezy od bardzo wielu czynnikéw, z ktérych najwaz-
niejszymi sa: czas wybarwienia i temperatura kapieli
barwigcej. Jezeli przy masowych wybarwieniach nie
stosujemy zakrapiania prébek odczynnikiem, a tylko
kapiel barwigcg, duzy wplyw na intenzywnos¢ barwy
bedzie miata jeszcze kolejnos¢ prébki, a to z powo-
du stopniowego wyczerpywania sie kagpieli. W takim
wypadku musimy przy dalszych probkach odpowied-
nio przedtuzy¢ czas wybarwienia.

. Poniewaz podstawg identyfikacji towaréw wito-
knistych jest miedzy inrtymi znajomos¢ charakterys-
tycznych wybarwien tkanin surowcowo jednorodnych,
przeto wszystkich zainteresujg typowe wybarwienia
neokarminem W.

Uwazne przejrzenie tablicy wybarwienn umozliwia
odszukanie licznych zalet neokarminu. Przede wszyst-
kim odczynnik ten posiada bardzo rozleglg skale wy-
barwien, rézna w stosunku do wszystkich prawie
widkien. Osobliwie neokarmin W jest pod tym
wzgledem wyjatkowo pozyteczny. Skala wybarwien
neokarminu B jest duzo mniejsza, co znaczhie obni-
za walory praktyczne tego odczynnika. Daje on nie
typowe wyfarbowania wszystkich widkien w r6znych
odcieniach czerwieni, poczawszy od bardzo bladego
rézu, az do soczystej malinowej barwy. Jedynie
w stosunku do jedwabiu miedziankowego zachowuje
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Tablica wybarwienn réznych wiokien

neokarminem W.

Rodzaj widkna

bielone

. Juta
. Ramia
. Sizal

. Kapok

Len nowozelandzki

Wtékna

. Wetna

. Wetna chlorowana

Welna ponowna

. Welna wielbtadzia

. Jedwab surowy

. Jedwab

degumowany

. Jedwab buretowy

degumowany

. Jedwab tussah
Wtékna
. Jedwab octanowy

. Jedwab wiskozowy

. Jedwab wiskozowy

matowany

. Jedwab Lilienfelda

. Jedwab

miedziankowy

. Jedwab kolodio-

nowy

. Carnofil

. Lanital

. Tiolan

Wyfarbowanie w temperaturze

odcien fioletowy

heliotropu

ochry S$redniej
czerwone odcien
jasno niebieski*

jasno zielone z nie-
bieskimipunktami

zielone
odcien zoty

rezedowe jashe

cytrynowe

brunatno
czerwone
gteboko
cytrynowe
z6lte
odcien brunatny

ciemno zielone
odcieA brunatny

staro-ztote

star6-ztote
odcien czarny

pokojowej wrzenia
Wtoékna roslinne

. Bawetna surowa  srebrzystoperlowe niebieskie

. Bawetna bielona kwiat b L .

nierceryzowana wiat bzu niebieskie
Len granatowe eiemno niebieskie,
mocno nasycone
. Konopie surowe 9f€boko niebieskie gieboko niebieskie

z czerwon pasami
jak wyzej
oliwkowe

odcien niebieski
niebieskie

oliwkowe z nie-
bieskimi punktami

czerwone
odcien fioletowy

zwierzece

z6lte
odcien brunatny

sadzowe

ciemno brunatne

ciemno z6tte
odcien brazowy

czarne odcien
gteboko brazowy

ciemno brunatne

zielone (wiosenne) kawowe
sztuczne

bananowe bananowe

fuksjowe czerwone

lila

jasno fioletowe
odcien szary

chabrowe

czerwone
odcien niebieski

ciemno-czerwone
odcien fioletowy

cytrynowe

bananowe

odcien fioletowy

chabrowe
niebieskie
czarne

Czarne

Czarne
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sie inaczej, barwigc go na kolor bfekitno-lazurowy.
Wobec tego neokarmin B stosowa¢ mozna z nie-
zawodnym powodzeniem do rozpoznania tkanin
mieszanych, skladajgcych sie tylko z jedwabiu mie-
dziankowego i baweiny lub jedwabiu miedzianko-
wego i Inu.

Neokarmin W moze mie¢ bez poréwnania wigk-
sze zastosowanie. Szczegdlnie dobrze nadaje sie on
do szybkiego i bezwzglednie pewnego odréznienia
bardzo wielu gatunkéw witdkien sztucznych miedzy
soba. W niektorych za$ wypadkach neokarmin W
pozwala ustali¢ stan, w jakim sie dane widkno znaj-
duje i tak np. z obrazow mikroskopowych wein nie
mozna ustali¢ rdéznicy miedzy weing bielong chlor-
kiem i nie bielong, chociaz takie rozréznienie ma
znaczenie zasadnicze, wobec faktu, ze wetna bielona
chlorkiem w sposéb nie odpowiedni traci, wybitnie
na wytrzymatosci. W tym wypadku wybarwienie
neokarminem W natychmiast zdradza stan widkna
przez jego wyrazne zciemnienie.

Wybarwienie neokarminem W pozwala tez stwier-
dzi¢ ewentualne uszkodzenie wetninek, a to dzieki
intenzywniejszemu zabarwieniu na kolor jaskrawo
z6ty miejsc uszkodzonych, przez co stajg sie one
catkiem fatwe do zauwazenia pod lupa. Ponadto wy-
barwienia neokarminem W umozliwia wysSledzenie
niejednorodnosci surowcowej materiatbw widknistych.
Np. w tkaninach bawelniano-wiskozowych bawelna
zabarwi sie na kolor srebrzysto pertowy wiskoza na
kolor czerwony (fuksji). W tkaninach bawelniano-
Inianych, barwionych w czasie 30 minut len zabarwi
na kolor granatowy. Ewentualng domieszke juty
w ptétnach krawieckich zdradzi charakterystyczny dla
niej kolor ochry $redniej, a len nowozelandzki przy-
bierze barwe rezedowg jasng i td.

Nie nalezy przy tym zapomina¢, ze w wybarwie-
niu tkanin niejednorodnych, obserwowanych okiem
nie uzbrojonym, spostrzega sie tylko zabarwienie wy-
padkowe. Nalezy wiec przy tych badaniach postugi-
waé sie 15 — 30 krotnie powiekszajacg lupa, ktora
umozliwi doktadne rozgraniczenie sktadowych barw.
Dla pewnosci dobrze jest po wybarwieniu przedze
mieszang starannie rozczesa¢, gdyz widkna innego
rodzaju mogag by¢ ukryte wewnatrz welny.

Pewng niedogodnoscia w postugiwaniu sie neo-
karminem jest konieczno$¢ odbarwiania materiatdw
ciemnych lub barwionych w kolorach nasyconych.
Dlatego w wypadkach nieskomplikowanych jak np.
w prébach rozpoznania materiatbw barwionych wel-
niano-bawetnianych, lub wetniano-jedwabnych korzy-
stniej jest poprzesta¢ na spostrzezeniach bezposred-
nich lub obrazach mikroskopowych ze wzgledu na
charakterystyczne rysunki wspomnianych rodzajéw
witokna. Stad wyciggamy wniosek, ze najbardziej ra-
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cjonalnie stosuje neokarmin ten, kto go uzywa tylko
w wypadkach, w ktérych wspomniane, a takze inne
proste metody, nie dadza catkowitej pewnosci oceny.

Odbarwianie materialtdw kolorowych, mozna prze-
prowadzi¢ wedtug jednego z nastepujacych sposobéw:

1 Probe odbarwia sie w 5% kapieli dekroleino-
wej w obecnoSci 2%-go kwasu mréwkowego lub
siarkowego.

Ten sposOb odbarwiania szczegdlnie nadaje sig(
do tkanin wetnianych i jedwabnych. Degradacje bar-
wika przeprowadza sie w temperaturze'20° — 70° C,
w czasie 20— 30 minut. Kapiel odbarwiajgca powin-
na wykazywa¢ do konca reakcje kwasna.

2. Do odbarwiania materiatbw bawetnianych, ze
sztucznego jedwabiu itd. nadaje sie 0,5%-wa kagpiel
hydro-siarczynowa, w obecnosci 0,5% NaOH. Od-
barwianie przeprowadza sie w temperaturze 60° C.

Barwiki indantrenowe usuwa sie w kapieli hy-
drosiarczynowej i nastepnej pirydynowej w tempe-
raturze wrzenia, najlepiej przy zastosowaniu aparatu
Soxhleta.

Odbarwianie az do zupelnego zniszczenia barwi-
ka nie jest konieczne. Do celéw praktycznych wy-
starczy zmniejszenie nasycenia (rozjasnienie) koloru
przedzy i nastepujace po tym dokladne przemycie
biezacg woda.

Na zakonczenie rozwazmy jeszcze jedno pytanie:
Naka role moze spemi¢ neokarmin przy iloSciowym
oznaczaniu witdkna w tkaninach mieszanych, np. przy
obliczaniu baweiny w tkaninach Inianych, albo je-
dwabiu wiskozowego w tkaninach wetnianych, ba-
wetnianych itd.

Wydaje nam sie, ze zastosowanie neokarminu W
w metodzie optyczno-wagowe] przyczynitoby sie
znacznie do upraktycznienia osigganych na tej dro-
dze wynikéw, a tym samym spowodowatoby jej
spopularyzowanie.

Metoda optyczno-wagowa posiada charakter wy-
bitnie statystyczny. W naszym nowym ujeciu po-
legataby ona pa liczbowym ustaleniu splatajacych
sie ze sobg nitek przedzy uprzednio wybarwionych
neokarminem W.

Procentowy stosunek ilosci nitek przedzy osnowo-
wej (O) do iloSci nitek przedzy watkowej (W), w prébie
o powierzchni (P) wyliczyliSmy wedtug elementarne-
go wzoru:

x= 10 W-P w0 © P

(Otw) m(0 4- W)
przy czym »X« % przedzy watkowej, a >Y« — %
przedzy osnowowej.

Jezeli przyjmiemy wartos$¢ P, jako réwnag jedno-
sci to mozemy obydwa wzory uprosci¢ i wtedy
otrzymamy:
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w @]

100 W - O) oraz Y= 100 (W+0)

Majgc na mysli poprawnos$¢ wnioskowania musi-
my pamieta¢, ze wartosci obliczone dla x i y odno-
szg sie do jednostki powierzchni, a nie do jednostki
masy.

Reasumujgc dotychczasowe wywody stwierdzamy,
ze neokarmin W pozwala na prostg, szybka i w wie-

X =

Dr Jan Kielpinski '

Produkcja wanilii

Plantacje wanili na Madagaskarze znajdujg sie
w strefie klimatu goracego i wilgotnego J a wiec na
wybrzezu wschodnim (od Mananjary po Vohemar)
oraz na przyleglej wyspie Sainte Marie. Na wybrzezu
zachodnim uprawa wanilii obejmuje jedynie nizinng
czes¢ poOlwyspu Ampasimeno nad zatokg Radama
i Ampasindava oraz nadbrzezne okolice kraju Sambi-
rano. Sasiednia wyspa Nossi-Bé lezagcg w tym samym
zasiegu klimatycznym, znang jest réwniez z pieknych
plantacji waniliowych.

Warunki siedliskowe wywierajg zasadniczy wptyw
ha jakos¢ pdézniejszego produktu handlowego. Najsil-
niej pachnace laski waniliowe pochodzg z plantacji
potozonych na glebach wulkanicznych albo aluwial-
nych, o glebszym poziomie wody gruntowej i zaso
bnych w préchnice, ktéra przyczynia sie do utrzy-
mania wierzchniej warstwy gleby w stanie Swiezosci.
Tego rodzaju czynniki edaficzne w potgczeniu z kli-
matycznymi sprawiajg, ze wanilia pochodzgca z nie-
ktorych okolic Madagaskaru (Antalaha, Mananara,
Andevorante i Nossi Be) posiada lepszg jakos¢, ani-
zeli wanilia z sasiednich rejonéw, gdzie stosunki
biotyczne (uprawa i nawozenie) sg takie same.

Na plantacjach madagaskarskich uprawiana jest
V. planifoliad. Gdzieniegdzie tylko spotka¢ mozna

> Wanilia nie znosi wiekszych wahan temperatury i wy-
mag& do swego rozwoju obfitych opadéw roztozonych réwno-
miernie w ciggu roku. Na wybrzezu wsch. Madagaskaru $r,
temp. roczna wynosi ok. 24° C, a wysoko$¢ opadoéw przeszio
3,000 mm na przestrzeni ok, 160 dni deszczowych.

1) Wanilia jest storczykiem, ktoéry w stanie dzikim wy-
stepuje w lasach Ameryki Srodkowej i Poludniowej. V. ploni-
folia pochodzaca z Meksyku posiada zielone, miesiste-wijgce
sie todygi, w poézniejszym wieku dochodzgce do znacznych
dtugosci. Liscie ma ptaskie, grube, pojedyncze, prawie siedzace
dtugosci 10—15 cm. Kwiaty bladozielone, o charakterystycznej
dla storczykéw budowie, $rednicy ok. 6 cm, wiedng natychmiast
po zaptodnieniu. Dzikg wanilie zapylaja pszczoly z rodzuju
Melipona. Gatunki wanilii uprawnej wymagajg sztucznego za-
ptodnienia.

Owoce podobne sg do strakéw fasoli (stad nazwa handlo-
wa ,Gousse de Vanille), dt 12—25 cm, szer. 2—3 cm. cylin-
dryczne po dojrzeniu otwierajg sie 2—3 klapkami.
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lu wypadkach pewng indetyfikacje towarow witdkni-
stych, a to dzieki szerokiej skali licznych i charakte-
rystycznych wybarwien. Najwiekszg trudnoScig jest
obecnie niewielki posiadany zapas neokarminu, a pro-
dukcjg zajmowaly sie Niemcy. Sadzi¢ nalezy, ze jest
to przejSciowe, bo moze nawet jaka krajowa fabryka
chemiczna zainteresuje sie jego produkcja, jak zresztg
i wielu innych brakujgcych w tej chwili odczynnikéw.

na Madagaskarze.

inne gatunki sprowadzone z Wysp Antylskich (V.
pompona, appendiculata i phaeantha).

Ciekawe sg zabiegi pielegnacyjne stosowane na
plantacjach waniliowych, ktére zmierzaja do zapew-
nienia lianom takich warunkéw siedliskowych, jakie
one posiadajg wstanie dzikim, pnac sie po drzewach
rosnacych na skraju lasu tropikalnego A wiec przy
zakladaniu plantacji na terenach po wycietym i spa-
lonym lesie, pozostawia sie czes¢ pierwotnej puszczy
w postaci szpaleréw i pojedynczych drzew rozmie-
szczonych réwnomiernie na plantacji. Szpalery takie
petnig role famaczy wiatrow, a pojedyncze drzewa
o przesSwietlonych koronach pokrywajg plantacje
siatkg rzadkiego cienia. W okolicach bezlesnych np.
na potudniowym odcinku wschodniego wybrzeza
Madagaskaru, zadanie to spetniajg zywoploty eukali-
ptusowe i drzewa kauczukowe.

Dalej konieczne jest dostarczenie wanilii podpor
w postaci zywych organizmow roslinnych. Na drze-
wka podpierajgce wybiera sie gatunki posiadajace
gleboki system korzeniowy, krétkie ale silnie rozgate-
Ziajgce sie konary i gladkg nie luszczaca sie kore,
aby pedy wanilii mogly do niej przylega¢ i nie
traci¢ punktow oparcia.

Na Madagaskarze warunkom tym odpowiadajg
dwa gatunki: pignon d’Inde (Jatropha Curcas) i vacua
(Pandanus utilis). Naog6t powszechnie uzywany jest
pignon d'Inde, ktéry znosi dobrze przycinanie i prze-
Swietlanie koron, co wplywa dodatnio na pozZniejszy
aromat lasek waniliowych. Owoce najlepiej nastone-
cznione dajg silniej pachngce laski, anizeli te, ktore
rosty w cieniu.

Wanilie rozmnaza sie wegetatywnie zapomocg sa-
dzonek. Rozmnazanie generatywne stosowane jest
w celach hodowlanych i dla zapobiezenia chorobom.

Dalsze zabiegi pielegnacyjne polegaja na obcina-
niu peddéw, ktére owocowaly, na przykrywaniu ziemi
kompostem ziemistym albo [lisémi bananowym”
w celu zachowania wilgoci i wreszcie na nawozeniu
plantacji przewaznie popiolem drzewnym i maczka
kostna. Wszystkie te zabiegi przyczyniajg sie do row-



Nr 1

nomi*rnego dojrzewania strgkéw, co utatwia pozniejsza
ich przerdbke.

Wiek plantacji zalezy od wielu czynnikow. Prze-
cietnie wynosi 7—8 lat, co pozwala na 4—5 zbioréw.

Pierwsze zapylenie stosuje sie w 3roku istnienia
plantacji. Jest to ciekawy zabieg, ktéry polega za-
sadniczo na odsunieciu przy pomocy drewnianego
sztylecika blaszki znamieniowej (rostellum), ktéra
przeszkadza w zapyleniu i na przeniesieniu lepkiej
pytkowiny, przez umiejetne zgiecie i przygniecenie
pylnika, na powierzchnie znamienia. W zapyla-
niu wanilii szczeg6lng zrecznoscig odznaczajg sie
tubylcy z plemienia Betsimisaraka i Sakalawa. Zrecz-
ny robotnik moze dziennie zapyli¢ do tysigca kwia-
tow.

Juz podczas zapylania przeprowadza sie pierwszg
selekcje wybierajgc z kazdego kwiatostanu 8—10 naj-
lepiej rozwinietych kwiatow. Reszte sie usuwa. POz-
niej przebiera sie réwniez owoce w pierwszej fazie
ich dojrzewania, pozostawiajgc 25—40 najlepiej roz-
winietych strakdw na kazdej roslinie.

Pierwsze strgki zaczynaja dojrzewa¢ w 7 mie-
siecy po ukazaniu sie kwiatdbw. Oznaki dojrzato-
&ci nie sg tatwe do rozpoznania. Owoce dojrzewajgce
w pofcieniu (a tych jest wiekszos€) powoli
potysk i pierwotna ciemno-zielona barwa strgkéw
przechodzi w jasno zielong, a roéwnoczesnie poja-
wiajg sie zoitawe linie, ukladajgce sie w coraz szer-
sze prazki zwlaszcza w tych miejscach, w ktérych
owoc peka pédzniej na dwie czesci oraz na grubszym
. konhcu straka.

Owoce zbiera sie niezupetlnie dojrzate, a wiec
przewaznie zielone z lekko pozotklymi korcami. Za-
dng miarg nie mozna dopusci¢ do calkowitej dojrza-
tosci, gdyz poézniej laseczki wanilii rozlecialyby sie
w kawaltki Z drugiej strony owoce wystawione cal-
kowicie na storice przybierajg czesto barwe zo6ltawg
na catej swojej powierzchni, chociaz wcale nie sa
dojrzate, podczas gdy wychodowane w cieniu zacho-
wujg barwe zielong az do stanu zupetnej dojrzatosci.

Od umiejetnego zebrania owocéw zalezy roéwniez
w wysokim stopniu jako$¢ poézniejszego produktu
handlowego. Poniewaz okres dojrzewania wanilii
trwa 2—3 miesigce nalezy obejs¢ plantacje 2 — 3
razy w tygodniu, zdejmujgc ostroznie owoce, aby
nie uszkodzi¢ ich powierzchni.

Plony wahajg sie w szerokich granicach zaleznie
od warunkow siedliskowych, uprawy i sposobow
fabrykacji. Na dobrych plantacjach mozna otrzymaé
z ha 200—300 kg suchej wanilii.

Zebrane owoce przenosi sie natychmiast do bu-
dynku fabrycznego, gdzie $Swiezg wanilie oczekuje
szereg procesOw zmierzajgcych do nadania jej odpo-
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wiedniej barwy, aromatu, elastycznosci i odpornosci
na zepsucie.

Czynnosci te w waniliami nalezacej do stacj
doswiadczalnej w Ivoloinie pod Tamatawg przedsta-
wialy sie nastepujgco :

1) . Kapiel w goracej wodzie. Swieza wanil
sortowano na strgki diugie i krotkie. Poszczegolne
sorty uktadano do koszykéw i zanurzano w wodzie
0 temperaturze 60—65° C. Dla strgkéw dhugich czas
zanurzenia wynosit 3 minuty, dla krétkich 2 minuty.
Zabieg ten miatl na celu powstrzymanie wegetacji
przez zabicie komérek roslinnych i tymsainym zapo-
biezenie otwieraniu sie stragkdéw.

Podczas wykonywania tej czynnosci zwracano
baczng uwage na dlugos¢ okresu zanurzenia i na
temperature wody. Chodzito o to, aby gorgca woda
nie roztopita catkowicie powitoki woskowej pokry-
wajacej powierzchnie strgkéw, na skutek czego laski
wyschlyby pdézniej zabardzo i statyby sie tamliwe.
Wowczas z 10 kg Swiezej wanilii otrzymanoby zale-
dwie 1,5—2 kg lasek waniliowych zamiagt spodzie-
wanych 2,535 kg> Wreszcie zbyt wysoka tempera-
tura wody wplynelaby ujemnie na p6Zniejszg konser-'
wacje lasek waniliowych.

2) . Fermentacja. Po wyjeciu z wody,
ukladano na matach, aby woda z niej ociekta, po-
czym zamykano jg w skrzyni wyltozonej grubymi
kocami na przeciag 24 godzin. Wowczas wanilia za-
czynala sie poci¢ t. zn. woda fizjologiczna wystepo-
wala na powierzchnie strgkéw, a temperatura fer-
mentujacej masy podnosita sie do 45° C. Straki ”’'ani-
liowe, ktore w stanie Swiezym prawie ze nie posia-
daly zapachu, dopiero podczas fermentacji nabieraty
wiasciwego aromatu 1) Rownoczes$nie zielona larwa
strgkdw zmieniata sie na brunatna.

3) . Suszenie na stoncu. Fermentacja wanilii zay

czatkowana w skrzyni prowadzona byta dalej w szu-
fladach, ktére wystawiono na storice przez 5—&6 dni
od godz. 10 rano do3—4 ppot. Szuflady byly drew-
niane, prostokatne, wysokie na 10 cm i wylozone
kocami, ktérymi réwniez z wierzchu starannie przy-
krywano wanilie. W okresie deszczowym szuflady
zastepowano suszarkami, w ktérych utrzymywano
temperature 45—50° C.

W miare wysychania strgki zaczynaty mieknac
1 marszczy¢ sie podiuznie, przyczym barwa brunat-
na zmieniata sie¢ na czarng. W razie nieudania sie
fermentaciji, strgki przybieraly barwe czerwonawg
i wydzielaly tylko staby zapach wanilii.

') Gléwna substancja wonng w ,bukiecie" lasek wani-
liowych jest wanilina powstajgca jak sie zdaje z koniferyny
W procesie enzymatycznym przebiegajgcym podobnie jak fer-
mentacja lisci herbacianych. *

wani
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4)
nownym przesortowaniu rozposcierano wanilie w cien-
kiej warstwie na kratach drewnianych w suszarni,
gdzie powoli wysychata zatracajgc swojg wilgotng
Swiezos€. Suszarnia posiadata cementowg podtoge
umozliwiajgcg utrzymanie czystosci i urzgdzenia wen-
tylacyjne. Wysychanie wanilii na kratach trwato przez
2 do 3 miesiecy zaleznie od wilgotnosci powietrza.
W tym samym czasie wanilie czesto przebierano,
usuwajgc laski stoczone przez robactwo lub splesniate.

5)
ze"wanilia wyschia dostatecznie, wkladano jg na
pewien czas do szczelnie zamknietych kufréw. Laski
plesniejagce przemywano 3% roztworem formaliny lub
90% alkoholem i odsylano z powrotem do suszarni.

6)
tano lekko w palcach, prostujgc przytym laski za-
krzywione. Zabieg ten mial nada¢ wanilii pozadang
gietkos¢ i utatwi¢ pdzniejsze pakowanie.

7)
dlowy pierwszej sorty skladala sie z lasek miekkich,
.gltadkich, w dotknieciu woskowatych, czarnych, silnie
pachnacych i bez zadnej skazy. Bardzo czesto laski
byly oszronione t.j. pokryte na'powierzchni drobny-
mi krysztatkami waniliny. Wanilia oszroniona (sorte
givrée) posiadata wiekszg wartos¢ handlowa.

Do drugiej sorty nalezaly laski brunatne, twarde
i popekane na powierzchni. NajczeSciej powtarzajgca
sie dlugos¢ lasek pierwszej i drugiej sorty wynosita
15 do 20 cm.

Trzecig sorte stanowity laski pokryte guzami
(galeuses) i Slimaczace sie (escargotées).

Jakos¢ wanilii w duzym stopniu zalezata od za-
biegobw pielegnacyjnych podczas samej uprawy i od
umiejetnego zbioru. Strgki zbyt niedojrzate i te, kt4-
re pochodzily z lian obficie owocujgcych, ulegaty naj-
czesciej zepsuciu.

Antoni Bigda

Aksamit

Aksamit3 le velours, velvet (der Samt (Sammet),

Nazwa polska aksamit jest ztozeniem stéw grec-
kich ,heks“ (szes€) i ,mitos" (nitka), a oznacza
tkaniny, ktére na jednej stronie (prawej) posiadajg
gesty meszek z krotkich wibdkienek dlugosci 1/3
do 1 mm), znang powloke aksamitu, wytworzong
z osobnych nitek.

Wiasciwy aksamit tka sie z dwoch osndw; jedna
Z nich przeznaczona jest na wytworzenie zasadni-

') Artykut o aksamicie tegoz autora, poruszajacy obszernie
strone techniczno-towaroznawcza — patrz W. Tow. r. 1937/38.
Niniejszy stanowit cykl ,Wiedzy encyklopedycznej“.
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. Suszenie w cieniu. Po wyjeciu z szuflad i po- 8). Pakowanie. Wanilie ukfadano w wigzly zawie-

rajace 60—70 lasek, baczac pilnie aby najtadniejsze
Z nich znalazly sie na zewnatrz. Do wigzania uzy-
wano sznurka uprzednio wysuszonego i powleczone-
go gliceryna. Wiazki polerowano czo6tenkiem rogowym
przez co nabieraty potysku.

Do wysylki uzywano szczelnych skrzynek blasza-
nych, mogacych pomiesci¢ 10—12 kg wigzek i wyto-
zonych wewnatrz papierem pergaminowym, aby nie
stykaly sie z metalowymi $ciankami. Skrzynki te

. Préba w kufrach. Aby mie¢ wieksza pewnofé@kowano nastepnie do skrzyn drewnianych, ktérych

Sciany napuszczane byly solami barowymi dla ochro-
ny przed szkodnikami.

Przed wojng Madagaskar pokrywat Miekszg czes¢
Swiatowego zapotrzebowania wanilii, eksportujac ro

. Prostowanie wanilii. Wysuszone laski ugnieznie przeszio 500 ton wanilii za sume okoto 6 milio-

néw ztotych wartosci przedwojennej. W latach 19 7-9
dalo sie zauwazy¢ pewne zahamowanie produkcji
spowodowane przez konkurencje gozdzikow (Caryo-

. Sortowanie. Wanilia stanowigca produkt habyltus aromaticus), dostarczajacych surowca do wy-

robu waniliny.

Wanilia madagaskarska ustepowata wprawdzie
wanilii meksykanskiej pod wzgledem standaryza-
cji produktu handlowego i podobnie jak wanilia
z Tahiti i z Reunionu zawierata zbyt duze ilosci
piperonalu). Tym niemnej wysitki stacji doswiad-
czalnej w Woloinie pozwalaly przypuszcza¢, ze
braki te w krotkim czasie zostang usuniete i ze row-
niez pod wzgledem jakosciowym wanilia madagaskar-
ska wysunie sie na pierwsze miejsce w handlu
Swiatowym.

') Piperonal posiada zapach heliotoropu i razem z wani-
ling oraz 7 innymi skiadnikami nadaje specyficzny zapach las-
kom waniliowym. Wieksze ilosci piperonalu obnizajg warto$¢
uzytkowa wanilii dla przemystu cukierniczego. Najwiecej pipe-
ronalu zawieraja laski z V. pompona uzywane do fabrykacji
perfum.

I plusz

czej tkaniny czyli tta, druga natomiast powitoki aksa-
mitu. Osnowa powlokowa splata sie miejscami z wat-
kiem tak, jak osnowa tla, miejscami natomiast wy-
prowadza sie jg ponad powierzchnie i podkiada sie
pod nig stosowne druciki (tzw. platyny lub ptoszki).
Na okofo tych drucikéw powstajg petelki, z pomie-
dzy ktérych wyciaga sie owe druciki i uzyskuje
aksamit niestrzyzony Czyli barankowy (velours frisé
albo épinglé), posiadajacy na powierzchni lekko po-
skrecane kluczki. Czesciej rozcina sie owe petelki
nozykami, aby uzyska¢ puszek.

Recznie wykonany aksamit nie moze by¢ szeroki
(najwyzej 50 cm). Szerszy aksamit robig na krosnach
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mechanicznych. W tym wypadku robig dwie naraz
tkaniny jedng nad drugg (aksamit podwojny) i ia-
cza je nitkami osnowy powiokowej, ktére to. nitki
rozcinajg w srodku miedzy dwoma tkaninami. Jezeli
krosna sa zaopatrzone w przyrzad Zakarda, to wte-
dy mozna wytwarza¢ powtoke tylko na pewnych
miejscach zaleznie od wzoru i uzyska¢ aksamity
wzorzyste wzglednie zakardowskie (najlepsze, naj-
tadniejsze z Lyonu).

Wykanczanie zalezy w wysokim stopniu od ga-
tunku aksamitu. Na ogot gotuje sie tkanine w wo-
dzie, poddaje dziataniu gorgacej pary wodnej; szczot-
kuje sie, aby roztrzepi¢ doktadnie konce przecietych
niteczek; opala sie lewg strong, aby nie byta wio-
chata; strzyze po stronie puszku, aby wyréwnac
powtoke; stosownie barwi, czasem drukuje ornamen-
ty; wyciska sie wzory, sttaczajgc w odpowiednich
miejscach wioski powtoki za pomocg grawerowanych
walcow; wytrawia sie podobne wzory, usuwajgc
miejscami wioski za pomocg zracych pltynéw; po-
prawia sie polysk wioskow bawetnianych za pomocag
woskowania; ozywia barwe za pomoca oleju rycy-
nowego. Apretuje sie tylko najgorsze gatunki lekko
od lewej strony.

Gatunki aksamitu okresla sie najczesciej rodzajem
witokna, z ktérego zostat sporzadzony. Najlepszy
jest z jedwabiu i to wtedy, gdy jest catkowicie
i jedwabiu (np. niezrownane velours de Génes), bo
zazwyczaj ma tylko powloke jedwabng, tlo za$
z bawelny. Nazywa sie go ,aksamitem prawdziwym®“.
Bardzo silnym polyskiem odznaczajg sie aksamity
z powtokg z jedwabiu sztucznego (np. velours Jer-
sey i illustra), a szczegodlnie pieknie wyglada ,aksa-
mit przesSwietlajacy” zrobiony w tle z jedwabiu
prawdziwego, a powtoke ma z jedwabiu sztucznego.
Rzadko robig aksamity z powloka welniang, a zwy-
czajne jego gatunki sa catlkowicie bawetniane (naj-
lepsze sg utrechtskie).

Wylacznie bawelnianymi sg aksamity,
powloka sporzadzona jest z nitek watku. Nazywaja
sie one aksamitami watkowymi, albo czesSciej wel-
wetami. Robig je w ten spos6b, ze nitki watku
przerzucajg w stosownych miejscach ponad wiekszg
iloscig nitek osnowy, np, splotem attasowym, o$mio-
nitkowym, poczem owe luzno na powierzchni tka-
niny lezace nitki w potowie rozcinajg, nastepnie
wykanczajg. Welwety nie moga by¢ tak zwarte
i geste jak aksamity, a pozna¢ je tatwo, bo po
pierwsze listwe majg wiotkg, nie tak sztywng i zwar-
ta jak aksamity, a na niej wida¢ swobodnie lezgce
nitki splotu attasowego. Po zatym na wyciagnietych
z aksamitu nitkach watku wida¢ kluczki, tworzgce
powtoke, przy welwetach kluczki te sa na osnowie.

ktérych
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Do aksamitow zaliczy¢ musimy kilka tkanin.
Manszester, kordiroa (Cord du Roi), Genuacord np.
sg podobnie sporzadzane jak welwet, jednakze ich
powloka biegnie tylko wzdluz pewnych nitek osnho-
wy, zatym tworzg na powierzchni tkaniny mnigj
lub wiecej szerokie zeberka. Tkaniny sg bardzo
geste i spodem mocno apretowane. Podobny do nich
jest aksamit do prania, jest jednakze rzadki i zu-
petnie nie apretowany.

Aksamit odznacza sie wielkg trwatoscig i wy-
trzymatoscig, w dotknieciu jest miekki i przyjemny,
posiada nadzwyczaj' piekny i okazaly potysk, jest
jedrny a przytym wiotki, uklada sie wiec w nadzwy-
czaj piekne faldy. Na og6t mozemy przyjgé, ze aksa-
mit powinien mie¢ tlo zwarte i geste, a przeto lepszy
jest, jezeli tto ma splot skosny niz gladki; lepszy
jest, gdy odcinki niteczek, tworzgcych powioke,
splatajg sie z ttem dwurazowo w postaci litery ,W*,
niz wtedy, gdy sie splatajg jeden raz w Kksztalcie
litery ,V". ,

Zastosowanie aksamitu jest bardzo rozlegte. Stu-
zy do rozmaitych ozdobnych obszy¢ i ozdob do
ubierania damskich kapeluszy, sporzgdzamy z niego
réznorakie ubrania i to od najwykwintniejszych do
najprostszych (np. manszester i podobne dajg do-
skonate ubrania robocze i turystyczne), obija sie
nim meble, dekoruje mieszkania. Suknie aksamitne
noszone pod zimowym okryciem majg skionnos¢ do
tworzenia na plecach zwojéw i faldow. Mozna unik-
nac¢ tej wady, gdy sie obcigzy spod sukni ciezkimi
obszyciami, albo tez da pod wierzchnie okrycie bar-
dzo gtadka podszewke. Roéwniez w zastosowaniu
trzeba wzig¢ pod uwage ten mowent, Zze gorsze
gatunki aksamitu bawelnianego moga sie przy
dluzszym nacisku sttaczaé. Stloczenia te mozna
z tatwoscig usuna¢ za pomoca gorgcej pary wodnej.
Pra¢ aksamitu (précz aksamitu do prania) nie moz-
na. CzySci sie go i wywabia plamy szczotkag, lub
stosownym pomponikiem ze szmatki. *

U nas istniejg fabryki wyrobu aksamitu i plu-
szu w todzi, Biatymstoku i Kaliszu.

Plusz (la peluche, plush Der Pliisch,).

Plusz jest tkaning podobng do aksamitu, jest
zupetnie tak samo sporzadzang i wykanczang, te
same odnoszg sie do niej normy oceny, rozni sie
tylko tym, ze wioski jej powloki sg zwykle nieco
rzadsze, gtéwnie jednak tym, ze sg znacznie dluzsze
(od 1 do 6 mm). Praktycznie mozna plusz od aksa-
mitu z tatwoscig odrézni¢, jezeli sie po puszku po-
ciagnie rekg. Wioski aksamitu po ustgpieniu nacis-
ku natychmiast sie prostujg, w miejscu przeciggnie-
cia rekg nie pozostaje zadnego S$ladu, wiloski plu-
szu sg diugie, a wiec poprzeciaggnieciu reka pochylajg
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sie w kieriinku ruchu reki, w tem miejscu pozosta-
je Slad.

Tto pluszu jest zasadniczo z baweilny, powtoka
moze by¢ z jedwabiu np. falpa czyli plusz na cy-
lindry i ,velours long poil“, z jedwabiu sztucznego,
doskonate plusze majg powloke welniang — plusze
welniane, zresztg s plusze bawetniane, Iniane,
ramjowe. Plusze sg znacznie szersze (do 120 cm)
niz aksamity.

Plusz nadaje sie doskonale do sporzadzania
damskich ptaszczy, przyczem trzeba w tym wypadku
bra¢ pod uwage te okoliczno$¢, ze powtoka pluszu

Wspomnienie pos$miertne.
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tatwo sie sttacza. Szczegdlnie do sporzadzania
wierzchniej odziezy nadaje sie plusz, ktéremu przez
odpowiednie wykonczenie nadano wyglad futra.
Tego rodzaju imitacje futer nasladujg najczesciej
baranki perskie, krymskie i astrachanskie, zresztg
selskiny, bobry, gronostaje, nutrie i in. Doskonale
nadaje sie plusz do krycia mebli (zwlaszcza wzo-
rzysty), .na pledy, na kotderki dziecinne, na dam-
skie obuwie.

Rodzajem pluszu jest podobny do welwetu, gol-
fin. Ma on z obu stron gleboko zlobkowang powlo-
ke. Ciezka ta tkanina stuzy na zastony.

Sp. Prof. Dr Arnold Bolland

Urodzit sie w Krakowie w 1881 r. Do szkoty
Sredniej uczeszczat we Lwowie. Studia politechnicz-
ne na wydziale chemii oraz uniwersyteckie odbywat
we Lwowie i Wiedniu, stopien doktora nauk tech-

W roku 1918 habilituje sie na Politechnice Lwow-
skiej, zas w 1922 r. na Uniwersytecie Jagiellonskim.
W 1926 r. zaklada pierwszy w Polsce Instytut
Towaroznawczy, rozwiniety z czasem i przeksztal-

nicznych uzyska! na Politechnice Lwowskiej w 1910 r* cony w Wyzsze Studium Handlowe, kierujac uczel-

Od roku 1903 rozpoczyna prace pedagogiczng
w éwczesnej Wyzszej Szkole Realnej we Lwowie, na-
stepnie w Tatnopolu, a wreszcie od roku 1910 zo-
staje profesorem dawnej Akademii Handlowej w Kra-
kowie (pdzniejszej Szkoty Ekonomiczno-Handlowe)).

nig ta jako jej dyrektor i zajmujac w niej zarazem
katedre towaroznawstwa. Doprowadziwszy w 1933 r.
do zaliczenia Wyzszego Studium Handlowego, prze-
mianowanego w zwigzku z tym na Akademie Han-
dlowa, aktem ustawodawczym w poczet szkét aka-
demickich, obrany zostaje $p. Prof. Bolland pierw-
szym rektorem tejze Akademii.

Sp. Prof. Bolland opublikowat sam oraz z innymi
wspoétautorami i uczniami swoimi, okoto 100 prac
naukowych w réznych jezykach, wydanych po cze-
Sci przez akademie umiejetnosci i towarzystwa nau-
kowe polskie i zagraniczne. Prace te naleza do
dziedziny towaroznawstwa, chemii, mikrochemii,
zagadnien spoleczno - gospodarczych, oraz spraw
ksztalcenia gospodarczego i organizacji studiow go-
spodarczych.

W 1923 r. powotany zostat $p. Prof. Bolland
w poczet czionkéw Towarzystwa Naukowego we
Lwowie, W 1928 r. w uznaniu Jego zastug na polu
naukowym i organizacyjno - gospodarczym, odzna-
czony zostat krzyzem komandorskim orderu Polski
Odrodzonej. Byt czionkiem Rady Naczelnej Towa-
rzystwa Przyjaciot Miodziezy Akademickiej.

W dn. 6 XI. 1939 r. zostal $p. Prof. Bolland wraz
z profesorami Uniwersytetu Jagielloriskiego areszto-
wany w znanej akcji wladz niemieckich przeciwko
krakowskiemu osrodkowi naukowemu i wywieziony
do wiezienia we Wrocltawiu a nastepnie do obozu
koncentracyjnego w Oranienburg - Sachsenhausen,
skad zwolniony zostat w dn. 6. 1l 1940 r. Zmart pod
wplywem przebytych cierpien i dalszych przeslado-
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wan jakich doznawat w Krakowie, w dn. 5 wrzesnia
1940 r.

W zmartym stracita koltura polska tworce dzisiej-
szej Akademii Handlowej, duzej miary naukowca,
pierwszego wybitnego profesora towaroznawstwa,
oraz nestora polskich towaroznawcow.

Spis prac. sp. Prof. Dra Arnolda Bollanda

Zasady stereochemii, Lwoéw 1904.

Zarys chemii organicznej dla szkét realnych. 1905,

O reakcji kwasu nadchromowego (praca doktorska), 1906.

Verfahren zur Verwertung der bei der Raffinierung von Erdél
erhaltenen Abfallschwefelsaure (patent niemiecki nr
31595 i patent austiacki , wspdélnie z SL Pitatem. 1906.

Chemia organiczna, aprobowana jako podrecznik przez Rade
Szkolng Krajowa, wspélnie z Dr Br. Duchowiczem, 1906.

O gwajakowej reakcji pxyhemoglobiny, Polska Akademia
Umiejetnosci, Krakéw 1907, t, 47, oraz Fresenius Zeit-
schrift fur inalyt. Chemie, rocznik 1907.

Ein ungeklarter Fall verbrecherischer Phosphorvetgiftung,
wspoélnie t Drem J. Franzosem, ,Chemiker Zeitung",
Cothen 1907, nr 1.

O aloinowej reakcji oxyhemoglobirfy, Polska Akademia Umie-

jetnosci, Krakéw 1907, t. 47.

zum Abfiltrieren hellfarbiger und lichtempfindlicher

Niederschlage, — patent niemiecki nr 190145 i patent

austriacki, 1907.

Analiza powietrza w salach szkolnych, ,Muzeum®, Lwoéw 1907.

O reakcji Schonbeina van Deena, 1907.

Studia mikrochemiczne, cz. I, Il i Il — Wiedenska Akademia
Umiejetnosci t. CXL, oraz ,Chemik Polski* — 1909.

Zur Kenntniss der Guajakreaktion,—,Fresenius Zeitschrift fur
analyt. Chemie®, 1908.

Towaroznawstwo, Krakéw 1909 i wydania dalsze (VII).

Scheidetrichter mit Schliff. — ,Fresenius Zeitschrift i. analyt.
Chemie*, 1909.

Studia mikrochemiczne, cz. IV, Wiedenska Akademia Umie-
jetnosci, t. CXIX, Wieden, 1910.

Chemia sgdowa, Tarnopol 1910.

O oznaczaniu wspoétczynnikéw zatamania éw atla drogg mikro-
optyczng, ,Kosmos* t. XXXV, Lwéw 1910.

Studia mikrochemiczne, cz. V, Wiedenska Akademia Umieje-
tnosci, t. CXXIX, Wieden, 1910.

Uber ejnen neuen Scheidetrichter,
f. analyt. Chemie" 1911, oraz
Cothen 1911.

Proste metody badania towaréw, Akademia Handlowa w Kra-
kowie, 1912.

Herbata (Towaroznawstwo w monografiach,
z ,Kupca Polskiego“, Krakéw 1914.

Kawa, j. w. zeszyt 2, Krakéw 1914.

Kakao, j. w. zeszyt 3, Krakéw 1914.

Zuzle i maczka Thomasa, j. w. zeszyt 4, Krakéw 1914.

Maczka kostna i nawozy pokrewne, j. w. zeszyt 5, odb. z ,Ty-
godnika Rolniczego“, Krakéw 1914.

Saletra chilijska, j. w. zeszyt 6, Krakéow 1914.

Superfosfaty, j. w. zeszyt 7, Krakéw 1914.

Uber einen mit Kalk heizbaren Thermostat, ,Wiener
Wochenschrift' nr 44, Wiedenn 1915.

Uber die Anwendbarkeit des Nymhydrins in der Massanalyse,
.Chemiker Zeitung“ nr 115116, Cothen 1915, wspélnie
z E. Noblem.

Filter

Zeitschrift
Zeitung*

JFresenius
.Chemiker

zeszyt 1) odb.

Medizin.
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Uber die Anwendbarkeit der Trockenhefe fiir die Untersuchung
von Harnzucker, wspélnie z J. Krauszem, ,Chemiker
Zeitung“ nr 148—149, Cothen. 1915.

O szkolnictwie handlowym w Galicji,
w Krakowie, 1916.

Sposéb sporzadzania ptytek pelulozowo-cementowych, patent
austriacki, 1916.

Doppelwandiger Trockenschrank,
1916.

Co produkuje Galicja a co Krélestwo Polskie? Krakéw 1917.

Mikrochemie, Krakow 1918.

Sposéb sporzadzania ptytek z cementu i szpilek drzew szpil-
kowych. patent polski, 1918.

O pilnych zadaniach handlu polskiego, Krakéw 1918.

Akademfc Handlowa

patent austriacki nr 74186,

O mikrochemii i jej znaczeniu dla nauki i praktyki, ,Kosmos",
Lwow 1919.

Réactions microchimiques de Tacide thiosulfurique, Paryska

Akademia Umiejetnosci t. 169, Paryz 1919.

O indykatorach zapachowych w analizie miareczkowej, Polska
Akademia Umiejetnosci, t. L1X, Krakéw 1919.

O przemysle chemicznym Galicji (referat dla Ministerstwa
Przemystu i Handlu), Krakéw 1919.

O mikroanalizie optycznej z zakresu zwigzkéw metali, Spraw.,
Towarzystwa Naukowego we Lwowie, t. I, Lwéw 1919.

Reactions microchimigues de l'acide iogique, Paryska Akade-
mia Umiejetnosci, t. 171, Paryz 1920.

O mikro-volumenometrze, ,Roczniki Chemii“. Warszawa 1920.

O Kksztalceniu auczycieli towaroznawstwa, ,Kupiec Polski*
Poznan 1920.

L'analyse microoptique des métaux, ,Journal de Pharmacie
de Belgique®, 1921.

O wplywie nieaseptycznego wykonania reakcyj mikrochemicz-
nych na wyznaczanie granicy czutosci tychze reakcyj,
Sprawozd. i Towarzystwa Naukowego we Lwowie, t. 1

| Lwow 1921 ]

O oznaczaniu miedzi w konserwach, Sprawozd. Towarzystwa
Naukowego we Lwowie, j. w.

O ilosciowym oznaczaniu kwasu fosforowego metodg mikro-
yolumenometryczng, ,Przemyst Chemiczny*“. Lwéw 1921

O poprawe wspobiczesnych stosunkéw gospodarczych, Krakéw
1921.

O mikrodawkowaniu w mikroanalizte miareczkowej, Sprawozd.
Towarzystwa Naukowego we Lwowie, t. Il, Lwéw 1922.

W sprawie wspoétdziatania spoteczenstwa dla pracy naukowej,
Krakéw 1923,

Mys$li o nauce towaroznawstwa, Krakéw 1924.
O Instytucie Towaroznawczym w Krakowie, Krakéw 1924.

Surowce Polski: Len, wspélnie z Krygowskim, Krakéw 1925.

N N Srebro, N z K. Hohenauerem, N N
” N Kadm, N z J. Krzyszkowskim ~ N
" N Stoma, N z S. Stendigiem "

Towaroznawstwo w monografiach (8 opracowan monograficz-
nych), Krakéw 1925.

Towaroznawstwo przemystowe zawodéw kobiecych, wsp. z W.
Watorska, Krakéw 1925.

O akademickich uczelniach handlowych za granica,
Handlowa"“, Krakéw 1925.

Pogotowie gospodarcze Polski, praca zbiorowa wspélnie
z studentami WSH w Krakowie, Krakéw 1927.

W sprawie zaopatrywania towaréw w wskaznik bedgcy mierni-
kiem ich uzytecznosci, ,Wiedza Handlowa“, Krakéw 1927.

O ksztalceniu umystowos$ci gospodarczo - technologicznych,
Krakéw 1928

Wiedza
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Dziatalno$¢ misyjna a twdrczo$¢é gospodarcza,
ptanskie* Krakéw 1929.

JAteneum Ka-

Szkota $rednia ogélno - ksztalcgca a zycie gospodarcze. Kra-
kéw 1930.

Sposéb barwienia cementu dla celéw kontrolnych w budow-
nictwie. patent polski nr 13-189, r. 1930.

Mémoire sur les rélations économiques entre la Suisse et la
Pologne, cykl wyktadéw wygtoszonych z inicjatywy Ko-
misji Miedzynarodowej dla Wspdtpracy Intelektualnej
w r. 1930 w Wyzszej Szkole Handlowej w St. — Gall
w Szwajcarii, wydany w Krakowie w 1930.

Projekt opodatkowania produkcji sody, wsp. z Prof. T. Lulkiem,
Krakow 1931.

Sur ia possibilité d'une action des écoles dés hautes études
economiques en vue d’'ameliorer la situation economi-
que, ,Revue des Sciences economiques?, Liege 1931

Projekt uprzywilejowanych przedptat podatkowych, wsp. z Prof.
A. Krzyzanowskim, Krakéw 1932.

Przeglad

Eugeniusz Garba.dk, Wes$ dunska dawniej i dzis —
Krakéw, 1946, nakladem Studium Spoétdzielczego U. J.

W okresie dokonywujacej sie szybko przebudo-
wy ustroju gospodarczego Polski praca p Garbacika
pt. »Wies dunska dawniej i dzis« wzbudzi¢ musi
szczegOlne zainteresowanie.

W oczach naszych, za jednym cieciem miecza
sprawiedliwosci spotecznej, znikneta wielka prywatna
wlasnos¢ ziemska, a w jej miejsce powstaly tysiecz-
ne paruhektarowe gospodarstwa chiopskie. W $lad
za tym nasuwa sie pytanie, czy reforma rolna, beda-
ca niewatpliwg spoteczng zdobyczg chiopska, nie
oznacza cofniecia sie wstecz pod wzgledem gospo-
darczym, czy nie spowoduje zmniejszenia sie pro-
dukciji rolnej.

Systematycznie opracowana, zawierajgca bogaty
i celowo zestawiony materiat dowodowy w postaci
licznych statystyk, dajacych podstawy do logicznych
whnioskow, ksigzka p. Garbacika, na przykladzie roz-
woju chilopskiej Darni, wyjasnia niejedng watpliwosc,
jaka by sie mogta nasungaé w zwigzku z przemianami
zachodzacymi w ustroju wsi polskiej.

Autor przedstawia najpierw obraz wsi dunskiej
w wieku XVIII, spetanej jeszcze poddanstwem i pan-
szczyzna, zacofanej gospodarczo, rysujac nastepnie
wielkie linie postepu po przez zniesienie ciezaréw
przyttaczajacych chiopa duriskiego przez jego uwta-
szczenie, parcelacje i naprawe struktury agrarnej wsi,
rozbudowe oswiaty rolniczej, rozwoj spétdzielczosci
dunskiej i jej rola w osiggnieciach gospodarczych
j spotecznych. A osiggniecia te sg naprawde zasta-
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Program podniesienia dochodu spotecznego wsi (projekt skie-
rowania miodziezy akademickiej na wies), wsp. z Prof.
' S. Schmidtem, Krakéw 1933.

Projekt centralnego czasopisma towaroznawczego, wsp. z M.
Epsteinéwng, Krakéw 1933.

Metodyka badania towaréw emaliowanych pod ka'em widzenia
wskaznika ich uzytecznosci, wsp. z M. Steirilaufem,
Krakow 1933.

Metodyka badania laku pieczatkowego pod katem widzenia

wskaznika jego uzytecznosci, ws”. z F. Batorem, Krakéw 1933

O wskazniku uzytecznosci
Krakéw 1933.

Swiec, wsp. z J. Markiewiczem,
Studia nad oznaczaniem welny i jedwabiu w praktyce towa-
roznawczej, wsp. z M. Wesotowskim, Krakéw 1933.
Metodyka b.dania kalki z J.

Krakéw 1933.
Ideologia Wyzszego Studium Handlowego, jej geneza, realiza-
cja i perspektywy, Krakéw 1933.

maszynowej, wsp. Flankiem.

literatury ,

nawlajace. W okresie ostatniego pélwiecza wydajnosé
produkcji zbdéz wzrasta z gbérag o 50%; produkcja
mleka, wzrasta $rednio, a masla dziesieciokrotnie;
rozbudowuje sie na olbrzymig skale produkcja be-
konow i szynek. Przy tym pod wzgledem ogdinej
wartosci produkcji na czoto wysuwajg sie wiasnie
gospodarstwa mniejsze.

Mata Dania o powierzchni 42.981 km2i ludnosci
niewiele ponad 3,800.000 pokrywa import wielkigj
Anglii w zakresie masta 24%, jaj 40%, bekonow
i szynek 47%, rozwijajgc swoj handel zagraniczny
do niebywalych stosunkowo r-ozmiarébw 401 koron
na gtowe ludnosci, gdy handel ten poréwnawczo
wynosit: w Anglii 302 kor., w U S A. 85 kor.,
w Z S R R 6 kor. Olbrzymi wzrost produkcji rol-
nej dokonywa sie przy jednoczesnym zmhiejszeniu
sie ludnosci czynnej zawodowo w rolnictwie z 51%
(r. 1880) do 27% (w r. 1940), a wzrost ludnosci miast
Z 24,9% na 40,3%- Rozwijajgc sie gospodarczo wies
przerzuca duzg czes¢ swej ludnosci do miast i stwa-
rza dla niej warstaty pracy.

Analizujgc te osiggniecia autor przypisuje je
przede wszystkim zdolnosci i woli wspotpracy Dun-
czykow, koncentracji sil w dobrowolnych zrzeszeniach,
zwtaszcza w ruchu spéldzielczym. Przy tym ten dunski
ruch spotdzielczy wyrastal jako wyraz realnych, gospo-
darczych potrzeb wsi. Tworzylty go nie odgérne hasta
przebudowy spotecznej, lecz konkretne potrzeby gospo-
darcze. ,Niema chyba, pisze autor, drugiego kraju na
Swiecie, w ktérym by osiggnieto takie wyniki jak w Danii,
w oparciu o czyste zasady spotdzielcze. Zadna spot-
dzielnia nie powstata tam w oparciu o pomoc z zew-
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natrz, zadna gatgZ ruchu nie opierata swojej egzystenciji
na pomocy materialnej panstwa“.

Jak juz wspomniano, trzonem pracy p. Oarbacika
sg odpowiednie dane statystyczne i w oparciu o te dane
przedstawia autor rozw0j wsi i rozwoj spotdzielczosci
dunskiej. | dlatego ksigzka ta pobudza do my$lenia,’

Rzeczy ciekawe 1} praktyczne.
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do czynienia poréwnan, do snucia wnioskéw. Ksigzka
p. Garbacika powinna sie znalezé w rekach dojrzal-
szej miodziezy, uczniébw szko6t zawodowych i ogdélno-
ksztatcgcych i dla niejednego z nich moze by¢ na-
tchnieniem przysziej pracy.

Antoni Taton.

Nieco o przechowywaniu wegla kamiennego

Sprawy przechowywania wiekszych ilosci wegla,
nastreczajg wiele trudnosci, z racji duzych skionnosci
do samozapalania. Przeprowadzono szereg badanl
w tym kierunku, i wyniki ich podajemy w streszcze-
niu. Za istotny powdd samozapalania uwaza sie
absorbcje tlenu powietrza, zageszczenie go na po-
wierzchni, wietrzenie wegla przy rbwnoczesnym wzro-
Scie temperatury. Skutkiem tego nastepuje szybkie
utlenienie weglowodoréw nienasyconych znajdujgcych
sie w weglu i wydzielanie C02 lub CO. Procesy te
przyspiesza: 1 woda, ktora zawiera o wiele wiecej
(50x) ozonu niz powietrze, 2. piryt i markazyt
ktére utleniajgc sie podnosza temperature i przyczy-
niajg sie do wiekszej absorbcji tlenu na powierzchni
wegla. Poza tymi i inne skladniki chemiczne, a przede
wszystkim zwiazki huminowe wplywajg dodatnio na
szybko$¢ procesO6w samozapalnych. Poniewaz wy-
stepujg one w wiekszych ilosciach w witrycie,
przeto i obecnos¢ tego skiladnika petrograficznego
nie jest obojetna.

Wedtug niektérych badaczy samozagrzewania we-
gla przyspieszajg bakterie. ROwniez do tych czynni-
kéw przyspieszajacych nalezy drzewo, ktore przy
nagrzaniu tworzy na powierzchni wegiel piro-
feryczny, fatwo =zapalny, przenoszacy ogien na
zwaly wegla- Stad wniosek praktyczny, aby Unikac¢
drzewa przy magazynowaniu wegla. W. Kolenda
ustalit, ze wegiel lezacy na wolnym powietrzu, utrgcg
na ciezarze wzglednym w ciggu 1 roku 3 — 5%,
a 1,38 — 1,49% na ciezarze whasciwym. Nasigkliwosé
wodg zmienia sie w tym czasie w granicach 1,63-0,23%
zas'wartos¢ opalowa maleje 0 4 — 5%. Kruchos¢
rébwniez ulega zmianie i wynosi 74—81%; jesli pier-
wotng przyjmiemy za 100. Nastepuje ubytek czesci
gazowych wegia w ilosci 25— 30% (w ciagu roku),
dajac przy tym znacznie gorszy koks Odnosi sie to
oczywiscie do mialu weglowego. Wegiel gruby daje
minimalne straty.

Jednym z warunkéw dobrego przechowywania
jest nie mieszanie rdéznych gatunkow

Y W. Jorr i W. Kressman, E. Salin, E. Dunnighan i S.
Orunich; z polskich autoréw: Grochowski, Koleda, Swietostawski.

i rébznych asortymentédw wegla, a poza
tym winno ono by¢ dostosowane do wihasnoSci
wegla, gdyz zaleznie od tego czy pochodzi on z po-
kiadéw plytszych lub glebszych — to wowczas przy
tych ostatnich jest bardziej kruchy i trudniejszy tym
samym do przechowywania. Najlepiej i najtatwiej jest
przechowywa¢ miat 0— 10 i 0— 15 mm, gdyz majg
one odpowiedni stosunek powierzchni do powietrza.

.Dlatego celem zmniejszenia tego stosunku nalezy

powierzchnie zwatu ubijaé, za$ $cianom nadawac
mozliwie duze katy nachylenia — przekraczajgce na-
turalny kat zsypu (45°), celem unikniecia tworzenia
sie bruzd, gdyz ogien zazwyczaj od nich sie zaczyna.
Ubijanie zwatu daje i te korzy$¢, ze moze on do-
chodzi¢ do wysokosci 20 —30 m, przy czym dolne
warstwy na skutek ciezaru sg niemal zupetnie po-
zbawione powietrza. Dla sortymentow grubszych
wysokos¢é zwaldéw nie powinna przekracza¢ 2— 4 m,
a to ze wzgledu na ekonomie miejsca. W razie obu-
dowania wiekszymi brytami, powstale szpary nalezy
wypetni¢ lub zalepi¢ odpowiednim lepiszczem np.
glina. Wskazane jest wyzyskiwanie katéw utworzo-
nych z dwoch .Scian. Celem zmiejszenia nagrzewania
od promieni stonecznych, powierzchnie powinny by¢
doktadnie pobielane wapnem. Kanaly powietrzne, ce-
lem przewietrzania i obnizania temperatury sg do-
puszczalne przy uzyciu blachy falistej syst. Q. Meye

ra. Natomiast skrapianie wodg dziata ujemnie, po-
wodujac kruszenie sie wegla.
Jako podkiadu pod wegiel najlepiej jest uzyc

drobnej kostki porfirowej, bazaltowej lub nawet wa-
piennej. Beton na skutek fatwego pekania i two-
rzenia odpryskow, nie jest wskazany.

Doskonatym magazynem weglowym sg silosy,
niestety dla nas narazie na ten cel niedostepne. Ame-
ryka Poéinocna, a rowniez Wiochy przechowujg we-
giel w basenach czy dotach — wypetniajagc je woda.
W Polsce przeprowadzono proby przechowywania
w dotach, zabezpieczajgc przed powietrzem, warstwa
ziemi. 4 letni okres magazynowania catkowicie nie
zmienit wilasnosci wegla.

A, S
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Drzewo palmowe wysyla w Swiat swe nasiona

Specjalnie dla podrézy oceanicznej zjawisko palmy
kokosowej jest uderzajgce. Rosnie ona na brzegach mérz
krajéw tropikalnych i na wyspach odlegtych od ladu
macierzystego. Czesto spotyka sie jg na miejscach, gdzie
w sasiedztwie sg rafy koralowe, ziemia uboga jSwiezej
wody niewiele. Owoc wpada do wody i fale wyrzucajago
na rézne miejsca czesto nieodpowiednie.Jak sie to dzieje,
ze mtoda roslina orzecha kokosowego jest w moz-
nosci przyja¢ sie i wyrdés¢ na wysoka palme, w tak
Niekorzystnych i nieobiecujgcych miejscach? Odpo-
wiedz lezy w tym, ze (owoc) roSlina ta jest tak do-
skonale wyposazona przez swoje drzewo macierzyste,
ze moze w kazdych warunkach rozpocza¢ swag egzy-
stencje, gdziekolwiek na brzeg wyrzuca ja fale.

Kompletny owoc wzglednie orzech z chwilg gdy
opuszcza drzewo macierzyste jest pokazny i skiada Sie
z wielu sktadnikéw, obok samej rosliny, ktéra dotad
oczywiscie nie rozpoczeta swej wegetacji. Przede
wszystkim skorupa zewnetrzna sklada sie z'trzech
oddzielnych czesci. Pierwsza to powloka cienka wo-
doszczelna, ktéra utrzymuje wnetrze owocu w stanie
Scistym i suchym. Wreszcie druga czes¢ powtoki to

warstwa gruba zlozona z widkien brgzowych, ktora
utatwia orzechowi plywanie po wodzie. Zwykle
w handlu sprzedawane kokosy pozbawione sg dwoch
pierwszych warstw, gdyz druga z nich, z brgzowych
widkien zlozena, stuzy do roéznych celéow — nazwana
jest »oakumk i stuzy do wyrobu mat. drzwiowych i do
wypetiania Scian okretéw zbudowanych z drzewa.
Trzecig cze$¢ pokrywy owocu stanowi wlasciwa
tuska orzecha kokosowego. Wewnatrz znajduje sie
Zznana nam warstwa bialego migzszu i okoto 1/3 wod-
nistej cieczy wypetniajgcej puste wnetrze orzecha.
Mitoda roslina znajduje sie réwniez wewnatrz tuski,
trudno jednak jg odrézni¢ od biatej warstwy jadalnego
migzszu, ktéry nazywamy orzechem kokosowym.
W chwili jednak gdy roslina rozpoczyna' swag wege-
tacje na jednym z brzegéw, wykluwa sie z malenkigj
plamki znajdujacej sie na jednym z kohcow tuski. Nie
zrywa ona jednak kontaktu ze swag puszka w ktérej
wedruje, dopdki nie zuzyje catkowicie pokarmu i nie
pochtonie wody w ktorg zaopatruje jg matka natura.
W ten sposOb wytwarza todyge, korzenie i wiasne
liscie.

Nowy sposob przechowywania ryb

Bezposrednio przed wojng eksperymentowano
z zastosowaniem CO02 dla celéw konserwacyjnych.
Punktem wyjsciowym byto uzywanie suchego lodu*),
ktéry sublimujgc ,wytwarzal® atmosfere przesycong
dwutlenkiem wegla. Poniewaz okazalo sie, ze pola-
czenie niskiej temperatury z bezwodnikiem kwasu
weglowego dawato dobrg mieszanine konserwujaca,
przeto zaczeto proby z samym CO02 ktére daty do-
bre rezultaty.

W czasie wcjuy, szczegllnie w Niemczech @,
stat sie popularnym Srodkiem konserwujacym, a butle

) U nas*pierwsza fabryka suchego lodu powstata przed
wojng w Krynicy, zuzytkowujgc naturalne pokiady dwutlenku
wegla. Suchy l6d witasnej produkcji demonstrowany byt na
Jargach Wschodnich® we Lwowie w roku 1987 i 1988.

~Wiadomosci Towaroznawcze* — miesiecznik

Adres Redakcji i Adtninistr; Krakow Al, Mickiewicza2l, te! 549-03,537-69

Wydawca: Srudium Spétdzielcze przy Wydziale Rolniczym U. ).
Redakcja: A. Simmler — K, Wisniowski.

z nim zdobyly sobie prawo obywatelstwa nawet
w dziedzinie gospodarstwa domowego, nie mowigc
juz o przemysle przetwdrczym i wielu dzialach zy-
cia handlowego,

Mieso ryb, jak wiadomo bardzo szybko ulega
zepsuciu, a wytworzone zwigzki chemiczne dzialajg
silnie trujgco. Aby utrzymac ryby przez czasldiuz-
szy w stanie Swiezym i bezpiecznym do spozycia
zastosowano przechowywanie w atmosferze bezwod-
nika kwasu weglowego, w zbiornikach silnie izolo-
wanych od powietrza. Zbiornik musi by¢ szczelny,
bo powietrze, ktére by wnikneto do $Srodka powodo-
wato by procesy rozktadowe. Zbiornik umieszcza sie
w pomieszczeniu chlodnym wzglednie chtodzonym,
badZz sztucznie bezposrednio ochtadzania. Pierwsze

eksperymenty przeprowadzili;: Dr Schwarz i Zeiser.
. Les,
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Drukarnia Bratniej Pomocy Medykéw U. J. w Krakowie,
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HURT Magazyny DETAL
BRACKA 4. (Rynek 17). Tel. 506-01 i 593-12 DLUGA 65
Tel. 506 06 Tel- 577-03
SPRZEDAJE!
ARTYKULY:

PAPIEROWE, BIUROWE, SZKOLNE
PRZYBORY DO PALENIA

GALANTERIE PAP. KASETY, ALBUMY
PUDLA TEKTUROWE TEKTURE GRUBA
KUPUJE

/

CENY KONKURENCYJNE

CENNIKI N A Z,&DANI

S

ZALATWIAMY

PRZESYLKI ZA POBRANIEM
POCZTOWYM KOLEJOWYM



Powiatowa  Spotdzielnia - Rolniczo-Handlowa

JEDNOSC"

KRAKOW - Rok zat. 1909

Centrala: ul. Reformacka L. 3.
Tel. 509-25, 592-15, 562-22, 536-33
Magazyny, U. Skladowa 2, tel. 596-66
Filia: ul. Kamienna 1, tel. 571-55
Sklepy: ul. Sienna 1, tel. 570-42
ul. Dituga 84, telefon 571-55.
ul. Dluga 27, ul. Kalwaryjska 6.
Grzegorzecka L. 4, Kalwaryjska L. 2.

DOSTARCZA:

zboza siewne i konsumcyjne, pasze tresciwe,
wegiel, nawozy sztuczne, maszyny i narzedzia
rolnicze, sSrodki dla ochrony roslin, ziemniaki,
materialy pedne, oraz wszystkie artykuty
potrzebne do prowadzenia gospodarstwa rolnego

ZAKUPUJE:

wszelkie ptody rolne, ptacac najwyzsze ceny.

Podhalanska Spodtdzielnia
Owocarska ,,TYMBARK?”

Zaktady Przemystowe w TYMBARKU
Telefon Nr 5

Oddziat sprzedazy i skiady:

Mikotajska 6
576-68

Krakéw, ul.
telefon

Sw. Pawita 3
304 23

Katowice, ul.
telefon

Wszelkiego rodzaju przetwory owocowe i jago-
dowe: marmolada (do krajania i péilgesta),

dzemy,
konfitury,
powidio Sliwkowe,
soki natpralne,
wina owocowe.

Hurt. Detal.

Wojewodzka Spotdzielnia
Obrotu Produktami Zwierzecymi

w Krakowie ul. Warszawska L. 4, Tel. 503-23 i 568-47

Oddzialy: Biata Krakowska, tel. 1324
Olkusz 1 tel. 115

PROWADZI:

zakup i sprzedaze bydia,
koni, trzody chlewnej i dro-
biu (materiat hodowlany
—————————— -i rzezny)---—-----—

Placowki zbytu:

Hurt miesny: ul. Rzeznicza  Rzeznia Miejska

tel. 501-58
Przetwornia miesna: ul. Prochowa L.10, tel 543-09

Sklepy: ul. Basztowa L. 15, tel. 590-28
ul. Bandurskiego L. 18.

Ogtoszenia

w Wiadomosciach

Towaroznawczych
siebie

zblilajg do

kontrahentow.



SPOLDZIELNIA

PRACOWNIKOW KOLEJOWYCH z odp. udz.

Rok zat 1911. Rok zat. 1911.
Biura pi. Matejki 8 (Dom wasny) telefon: 545-56
/
POLECA:

TOWARY SPOZYWCZE
TOWARY KOLONIALNE
ARTYKULY MONOPOLOWE
ARTYKULY GOSPODARCZE
GALANTERIE

TOWARY TEKSTYLNE

DOSTARCZA

w miescie Krakowie, Oswiecimiu,
Mszanie Dolnej, Prokocimiu i Ii.

Wilasna piekarnia mechaniczna — ul. Zabtocie 25.

Rozlewnia octu. Palarnia kawy.
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LPRZELOM”

SPOLDZIELNIA PRZETWORCZO -HANDLOWA

Zwiazku Zawodowego Pracownikow Umystowych z odp, udz. w Krakowie, Rynek G, 34,
Telefon Nr 555-33 -

Towary kolonialne, spozywcze, delikatesy, marynaty

rybne i Sledziowe, wodki i likiery, wina gronowe.
Wilasna wytwornia miodow pitnych, win i sokéw
owocowych.

Wiasna chiodnia maszynowa. Przetwdrnia delikatesow.

Zaprzysiezeni dostawcy win mszalnych. Sklep rejonowy.

Powszechna Spodtdzielnia V 4

Krakéw, ul. Basztowa Nr 24
-Tri 557-87, 594-27,598-19 cmeeee

PROWADZI
w Krakowie 24 sklepy spozywcze, 2 sklepy ze szkiem
| porcelana, sklep galanteryjny, sklep komisowy, oraz
piekarnia.

SPRZEDAJE
towary spozywcze, szkio, porcelang, emalig i artykuty
gospodarcze.

K UPUJE
masto, sery, jaja, maka, kasza, grysik, zboze, owoce,
miod i inne artykuly spozywcze w kazdej ilosci, ptacac
najwyzsze ceny.
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