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1) BIALA obejmuje teren pow. bialskiego

2) BOCHNIA » » » bochenskiego

3) CHRZANOW » »  » chrzanowskiego

4) KRAKOW » » dziatalnoéci pow. krakowskiego
i mys$lenickiego

5) MIECHOW » » pow. miechowskiego

6) NOWY SACZ obejmujgcy powiaty: nowosadecki i limanowski

7) NOWY TARG » teren pow. nowotarskiego

8) OLKUSZ » » » olkuskiego

9) TARNOW obejmujacy powiaty: tarnowski, dgbrowski i brzeski

10) WADOWICE »teren pow. wadowickiego

11) ZYWIEC v » »  zywieckiego

Biura Oddziatbw Zwigzku Rewizyjnego Spotdz. R P. mieszczg sie przy
Oddziatach Zw. Gospod. »Spolem». L

We wszystkich sprawach zwigzanych =z dzialalnoScia Zwigzku jak:
organizacyjnych, rewizyjnych, szkoleniowo-wychowawczych
nal ezy zgtaszaé¢ sie bezpos$rednio do naszych Oddziatéw.

Zwigqzek Rewizyjny —— _

udziela wszelkich porad powstajgcym, nowopowstatym

i juz istniejgcym SPOLDZIELNIOM wszystkich typow.



WIADOMOSCI  TOWAROZNAWCZE

ROK IV

Towaroznawstwo w
(Z okazji Dnia

Prasa caftej Polski z okazji Swieta Spétdzielczo-
Sci posSwiecita szereg szpalt r6znym zagadnieniom,
dotyczacym spoéldzielczosci jako takiej i cztowiekowi
jako realizatorowi tego systemu gospodarczego.

My ze swej strony jako pismo naukowo-fachowe,
stuzgce zyciu gospodarczemu, a w szczegolnosci
mchowi spéldzielczemu, postanowiliSmy - korzy-
stajgc z tej okazji, przeprowadzi¢ jakby rachunek
sumienia i dojs¢ do pewnych wnioskéw, ktére by
zrealizowane w przysziosci przyczynity sie do usu-
niecia niedomagan i brakéw. Sgdzimy, ze obiekty-
ivizm w tym wypadku jest rzecza wskazang i realna.

Jestesmy sSwiadkami podniesienia sie fachowosci
to przedsiebiorstwach spdétdzielczych, jezeli chodzi
o wiadomosci z dziedziny nauk Scisle handlowych,
a wiec ksiegowosci i rachunkowosci. Niewatpliwie,
ze zanotowac to trzeba na pozytywne konto ksztai-
cenia, szkolenia i doksztalcania, prowadzonego
to réznej formie i rézng droga. Ten rodzaj wiedzy
dla gospodarki spoéidzielni jest nieodzowny, jako
sprawdzian i rejestrator sktadnikow majgtkowych,jako
.Stréz bezpieczenstwa" i jako moderator wzglednie
to miare potrzeby paralizator poczynah gospodarczych.

Natomiast zgota inaczej przedstawia sie kwestia
Miedzy, znawstwa czy fachowo$ci, jezeli chodzi o
towaroznawstwo — galgZz wiedzy stosowanej, opar-
tej w swoich podstawach na naukach przyrodniczych
X dostosowaniem i wprowadzeniem zjawisk i sklad-
nikow gospodarczych. W tej dziedzinie panuje swo-
jego rodzaju zamet co do tresci i formy. Meryto-
rycznie rozpatrujgc stan wiedzy i poziom, nalezy
wierdzi¢, ze oprécz brakéw elementarnych, prze-
tyajg stare, tradycyjne, nieraz bledne, »dogmaty<,
Swiadczace o ignorancji i indywidualnym przyswa-
janiu a nawet urabianiu sobie wiedzy na podstawie
Pracy — praktyki, bez najmniejszego podtoza nauko-
wego.

Niewatpliwie, ze towaroznawstwo jako nauka
P&r excellence przyrodnicza -eksperymentalna dopu-
s*cza problematyzm i rézne formy poszukiwawcze,
Jednak muszg one by¢ oparte na systematycznie
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ruchu spotdzielczym

SpoitdzielczosSci)

osiagnietejwiedzy zasadniczej (podstawowej). Wprze-
ciwnym razie dochodzi sie do dyletantyzmu i do
fetyszyzmu rzeczowego i metodycznego, prowadzg-
cego do encyklopedycznej powierzchownosci i préz-
nosci. W rozmowie z lustratorami zauwazyliSmy, na
jakie trudnos$ci natrafiajg om przy organizowaniu
krétkoterminowych przeszkalajgcych kurséw, ktérych
program obejmuje rowniez jako przedmiot naucza-
nia towaroznawstwo, bo nie moga znalez¢ odpowied-
nich wyktadowcow, a czesto zmuszeni sg sami uczyc¢
przedmiotu, o ktérym jak sami sie przyznajg, maite
maJa pojecie. W czasie pracy w oddziatach , Spo-
tem» moglismy stwierdzi¢, jak rézny poziom oma-
wianej wiedzy posiadajg ludzie, ktérych praca inte-
gralnie jest zwigzana ze znawstwem towardw.

Wspomnimy tutaj o magazynierze, ktéry nie
odrozniat porcelany od fajansu; o zakupujgcym to-
wary, ktory kupit ocet coprawda kwasny, ale nie
bedacy kwasem octowym; o >oryginalnej wodzie
kolonskiej na wysokoprocentowym alkoholu«, zaku-
pionej od przygodnego oferenta, ktéra okazata sie
czym$ w rodzaju olejku do pieczenia, jozrzedzone-
go wodag; o kilku beczkach nafty, bedacej ropa naf-
towa, o bibutkach do papieroséw, zalegajacych pdéz-
niej magazyny i powiekszajgcych martwy remanent.

Nie podajemy tych faktéw, by obwinia¢ ludzi,
ktorzy dziatali bona fide i starali sie jak najlepiej
wywigza¢ ze swoich obowigzkéw, lecz chodzi tutaj
0 kwestie wazniejszg, 0 poziom wiedzy zwigzanej
z zawodem.

W parze z nieznajomoscig zasadniczych kryte-
riow, szto czesto niewtasciwe przechowywanie towa-
rébw i rozmieszczenie, powodujgce straty na jakosci
1 wartosci uzytkowej. Nomenklatura towaréw bywala
dowolna, nie krepowano sie istniejgcymi naukowymi
nazwami i terminami. Nierzadkie wiec bylo nazwa-
nie wiader ocynkowanych -cynkowymi, bakelitu - ba-
kalig itp.

Zagranicg istnieje dewiza handlowa, ktéra gtosi
.,nie. ma handlu towarowego bez towaroznawstwa“.
U nas trzeba by zmodyfikowac i ztagodzi¢ to powie-
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dzenie w tym duchu, ze nie podniesiemy naszego
zycia gosDodarczego na poziom jemu wiasciwy,
o ile nie bedziemy rozwija¢ i popularyzowac¢ na
rowni z innymi dyscyplinami-wiedzy towaroznaw-
czej.

Przegladajac wydawnictwa fachowo - spétdzielcze
z ostatnich lat, wida¢ jasno dysproporcje miedzy
zagadnieniami Scisle komercjalnymi, ktore potrakto-
wane sg ilosciowo i jakosciowo w odpowiedni spo-
sob, a tematyka i problematykg, dotyczaca towaro-
znawstwa. | co smutniejsze, ze nieliczne zresztg
publikacje z ostatniej dziedziny w wiekszosci nie
sg na poziomie, trafiajg sie bledne ujecia tematdw,
a nawet dalo by sie wylowi¢ plagiat, co nie przynosi
zaszczytu autorowi i wydawcy.

W ruchu spotdzielczym przy jego obecnie wszech-
stronnym promieniowaniu wydaje sie rzecza ko-
nieczna podniesienie poziomu i stanu towaroznaw-
stwa. Drogi realizacji bytyby oczywiscie rézne. Na
pierwszym miejscu wymienimy ksztatcenie formalne
w szkofach, nastepnie doksztatcanie na kursach,
przeznaczone dla tych, ktérzy juz pracujg w spoit-
dzielczosci, a wreszcie powstanie literatury podre-
cznikowej i monograficznej. Osobnym zagadnieniem
byto by powstanie laboratoriéw badawczych i zwigza-
nie sie ze Swiatem nauki.

W pierwszym szeregu jako realizator tych proble-
mow winien wystgpi¢ Wydziat Kulturalno-Oswiatowy,

Dr Jan Kielpinski
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w Zarzadzie Glownym Zwigzku Rewizyjnego, na-
wigzujgc odpowiednie kontakty i organizujgc szko-
lenie, wydawnictwa itp. Musiatby jednak w tym
celu zmieni¢ ten Zwigzek dotychczasowg polityke
szkoleniowg, ktéra w duzej mierze opiera sie na
kursach krotkoterminowych i korespondencyjnych,
nie dajacych przewidzianych wynikéw. Poza tym
musiatby Zwigzek w wiekszym stopniu oprzeé
swg wspdlprace na fachowcach i naukowcach,
bo wtedy lealizacja bedzie bardziej prawdopodobna
i bliska; a tym samym zaprzeczylo by sie czesto
spotykanemu i powtarzanemu powiedzeniu, ze ruch
spotdzielczy boi sie ludzi wyksztalconych.

Sadzi¢ rowniez nalezy, ze zapowiadane reakty-
wowanie samorzadu spéldzielczego przyczyni sie
do uaktualnienia poczynan Zwigzku Rewizyjnego,
wobec jego wplywu na budzet i program pracy Z. R.

Nalezy mieé nadzieje, ze nasze naswietlenie sy-
tuacji i stanu, zakonczone wskazaniami nie ming
bez echai ze za rok na taniach naszego czasopisma
bedziemy mogli napisa¢ co$ wiecej pozytywnego.

Ze swej strony w dalszym ciggu bedziemy sie
starali dorzuca¢ cegietke, kontynuujac wydawnictwo
na poziomie naukowym i nie zrazajgc sie tym, ze
ruch spoétdzielczy, dla ktérego ono jest gldwnie
przeznaczone, nie wykorzystuje go w stopniu nale-
zytym.

Rafia

Najlepszg tasme rafiowg otrzymuje sie z segmen-
tow lisciowych palmy Raphia ruffia (syn. R, pedon-
culata, R tamatauensis) dziko rosngcej na catym ob-
szarze Madagaskaru za wyjatkiem jego czesci potu-
dniowej. Gatunki wystepujace na kontynencie afry-
kanskim (R. gigantea, sassandrensis, Hookeri, humilis,
bandamensis, sudanica, uinifera. longiflora, gentiliana,
textilis, Mombuttorum, Laurentii, Sese, angolensis,
gracilis Beccari) i na poludniowo amerykanskim5
(R. taedigera w delcie Amazonki) dostarczajg tasmy
w gorszym gatunku i uzywanej gtéwnie przez lu-
dnos¢ tubylcza, wzglednie nawet zgota innego produ-
ktu handlowego. Beda to wibkna piassawe (ang bass
fibre) uzywane zaleznie od swojej grubosci i elasty-
cznosci do wyrobu miotet i szczotek oraz sznuréw
i lin. Z wtasciwg tasma rafiowg nie majg nic wspdl-
nego. J.y

*) Witbkna piassawe pochodzg przewaznie z dolnej czesci
trzona liSciowego czyli t. zw. pochwy liSciowej obejmujacej po6i-
kolisto pien palmy. Sa koloru ciemnobrunatnego i czerwonego.
Odznaczaja sie duzg wytrzymatoscig na dziatanie wody morskiej.

W handlu znajduja sie dwie sorty witdkien piassawe. Palmy
Aitalea funifera, Leopoidina Piassaba i Rapfria gigantea dostar-

Rafia madagaskarska jest pieknym drzewem. Krot-
ki pien palmy dzwiga ciezki bukiet olbrzymich lisci
dochodzgcych do 20 m dlugosci. 9 Liscie sa pierza-
ste, ciemno zielone i skupione razem na ksztait ge-
stego pidropusza. Pokréj palimy jest wiec bardzo
charakterystyczny i fatwy do rozréznienia.

Zaro$la rafiowe pokrywajg zwartg masa tereny
wilgotne, zajmujgc partie brzezne bagien i mokradet.
Réwniez nad brzegami rzek tworzg lasy typu galerio-
wego, ktére stanowig zapore dla pozaréw ogarniaja-
cych stepy madagagaskarskie pod koniec okresu suszy.

czajg wtoékien gotowych do uzytku podczas gdy trzony lisciowe
innych gatunkéw musza przej$¢ przez proces maceraeyjny
w plynacej wodzie, polegajacy na wydzieleniu wtdkien z otacza-
jacej je tkanki parenchymatycznej, co na koniec osigga sie przy
uzyciu duzych, zelaznych grzebieni. Jak sie zdaje, wiekszos$é
witékien piassawe znajdujacych sie w handlu, uzyskiwana jest
na drodze mokrej,

Gtéwnym producentem widkien piassawe jest Sierra Leone.
Pokaznych ilosci dostarczaja kraje potozone nad Zatokg Gwinej-
ska i Kongo Belgijskie. Na Madagaskarze widkna piassawe
otrzymuje sie zdolnych czesci trzonéw lisciowych (a nie zkwiato-
stanéw jak mylnie podajg niektérzy autorzy) palmy Vonitra
fibrosa (syn. Dictyosperma fibrosum).
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Duze znaczenie gospodarcze posiadajg whlasnosci
glebotworcze palmy rafiowej. Plecionka korzeni nad-
ziemnych palmy stanowi filtr dla zawiesin glebowych
przynoszonych co roku przez wody powodziowe
.Kingo“, powstajace w okresie deszczowym. Poziom
gruntu podnosi sig, rizosfera przesuwa sie ku gorze
i na podtozu czesto ubogim powstaje préchniczna
gleba rafiowa przypominajgca swoim wygladem czar-
noziem bagienny. Niestety te wtasnie wiasnosci glebo-
tworcze rafii w duzym stopniu przyczyniajg sie do
jej wyniszczenia, gdyz na zyznych glebach rafiowych
tubylcy zaktadajg plantacje banandéw i ryzowiska.

Uzyteczno$¢ rafii jako drzewa opatrznosciowego
dla tubylczej ludnosci mozna tylko poréwnac z uzyte-
cznoscig palmy kokosowej. Trzony lisSciowe stanowig
doskonaly materiat budulcowy. Same liScie pociete
na waskie paski stuzg do wyplatania $cian i sprze-
tow domowych. Owoce dostarczajg oleju jadalnego
i pewnych odurzajgcych substancji, ktére znajdujg
zastosowanie w rybotdstwie tubylczym. Z lisci zbiera
sie wosk. Z nacie¢ na kwiatostanie lub na paczku
wzrostowym wyptywa stodki, tatwo fermentujgcy sok,
z ktérego otrzymuje sie wino palmowe. Stozek wzro-
stowy palmy czyli t. zw. kapusta palmowa stanowi
ulubiony przysmak tubylcow.- Najwazniejszym jednak
Produktem jest tasma rafiowa, ktéra na Madagaska-
rze posiada takie znaczenie dla tubylczego przemy-
stu wtdkienniczego jakie u nas majg widkna Iniane
tub konopne.

Tasma rafiowa pochodzi z gérnej powierzchni
miodych, nierozwinietych jeszcze liSci i stanowi
wierzchnig warstwe liSciowego mezofilu. Istnieje wiele
sposobow Sciggania tasmy rafiowej. Tubylcy z ple-
mienia Betsimisaraka najpierw przepotawiajg blaszki
lisciowe podtuznie i wycinajg nerw srodkowy za po-
mocg krotkiego, ostrego noza. Nastepnie nacinajg
kazda potowke poprzecznie w niewielkiej odlegtosci
°d nasady liscia, poczym jednym ruchem zdzierajg
taSme z calej powierzchni wycinka lisciowego od
lego nasady az po wierzchotek. Niekiedy $Scigganie
taSmy odbywa sie w kierunku przeciwnym, bez
"szczerbku zresztg dla jakosci produktu. Reszte
Uscia odrzuca sie jako niepotrzebng. Jezeli dtugosc
Sgmentu lisSciowego wynosi 1—2 m a szerokos¢
A~~7 cm z czego okolo 1 cm przypada na nherw
Srodkowy, to z jednego liscia zreczny robotnik moze
°trzymac¢ dwie tasmy rafiowe szerokosci 2— 3 cm
1ldlugosci 1—2 m.

Bardzo czesto Scigga sie tasme bez uzycia noza,
zwlaszcza wowczas kiedy lisScie sg waskie. W tym
uelu wystarczy nagig¢ kilkakrotnie czes¢ wierzchot-
k°wg liscia, aby tkanki uleglty rozluznieniu, poczym
30dkleja sie* réwnoczesnie dwie wstazki trzymajac
‘cl' konce miedzy Kkciukiem i palcem wskazujacym
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przewaznie lewej reki.
indianie brazylijscy $ciggajac tyczko z lisci
Mauritia flexuosa i Astrocarium Chambira.

W ten sposob otrzymana tasma rafiowa ma ko-
lor biatawy, jest wilgotna, falista i czesto zawinieta
na brzegach. Dopiero po wyschnieciu staje sie pro-
duktem handlowym.

Sposoby suszenia rafii i warunki klimatyczne pa-
nujgce w danej okolicy wywierajg zasadniczy wptyw
na jakos¢ produktu handlowego. Zwykla, najczesciej
uzywana metoda (meth. courante) polega na susze-
niu rafii w luznych wigzkach zawierajgcych 8 — 15
wstgzek i zawieszonych (fibres pendues) albo roz-
postartych na ziemi (fibres étendues). Jest to naj-
tanisza metoda nie wymagajgca wielu rak roboczych

Rafia wystawiona na dziatanie stonca i wiatru
wysycha bardzo szybko ale traci na elastycznosci,
twardnieje, staje sie tamliwg i szorstkg na powierz-
chni. Na luzno wiszgcej lub rozpostartej na ziemi
rafii osiada drobny pyl laterytowy, ktéry zabarwia
ja ria kolor czerwonawy przez co towar traci na
wartosci. Niekiedy rézowienie tasmy lezgcej na wil-
gotnej ziemi powodujg procesy gnilne. iLepsze juz
rezultaty daje wieszanie wigzek w cieniu i w miejscach
chronionych przed wiatrem.

Drugi sposob, bardziej skomplikowany (meth.
fleuriste) polega na zwijaniu $wiezych wstazek naj-
pierw w mate sploty (po 8—12 wstgzek), z ktérych
nastepnie sporzadza sie wieksze majgce 10 —15 cm
grubosci. Sploty w postaci wiehcéw schng wolno na
matach w miejscach suchych, pokrytych siatkg cie-
nia i bezwietrznych. Otrzymany towar (fibres rou-
Iées, rubanées) jest doskonatej jakosci. Wstgzki majg
kolor jasno kremowy z delikatnym zielonawym od-
cieniem, sg miekkie w dotknieciu i wysychajgc wol-
niej nie tracg elastycznosci.

Metoda powyzsza dobrze znana wszystkim tubyl-
com na Madagaskarze, wymaga wiekszej starannosci
ze strony robotnika i wiekszego naktadu pracy. Je-
zeli przy uzyciu pierwszego sposobu (meth. courante)
jeden robotnik moze wyprodukowac dziennie 3 kg
zwyczajnej tasmy rafiowej, to przy zastosowaniu
drugiej metody (fleuriste) nie otrzyma wiecej jak
15—2 kg tadsmy wyborowej. Przyczynia sie do tego
wolniejsze wysychanie i konieczno$¢ starannego prze-
sortowania materiatu, chociaz ilos¢ wyprodukowanej
tasmy (zwlaszcza w porownaniu z ,fibres pendues”)
jest mniej wiecej taka sama, jak to wykazujg bada-
nia przeprowadzone na stacji doswiadczalnej w Man-
dritsarze:

Podobnie zreszta postepuja
palm

Wydajno$¢ Swiezego materiatu (ilos¢ suchej tasmy w kg
otrzymana ze 100 kg $wiezych lisci) przy zastosowaniu
rozmaitych metod suszenia.
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i rozpostarta zawieszono zwinieta

na ziemi w wigzkach w sploty

Rafia suszona na wietrze i w cieniu 2,85 2,66 2,97
na stoncu i chroniona
przed wiatrem 3,20 3,26 2,67
Rafia suszona w cieniu i chroniona
przed wiatrem 4,44 3,63 3,58
Rafia suszona na wietrze i na storicu — 3,20 3,29

Do eksploatacji nadajg sie palmy liczace conaj-
mniej 3 m wysokosci. W korzystnych warunkach
siedliskowych beda to palmy 5—7-letnie,'w okolicach
gorskich 9-cio a nawet 12-letnie. Przy zachowania
ostroznosci mozna wycina¢ liscie do 18—23-jgo roku
zycia palmy t.j. do czasu, w ktérym kwitnie (raz
jeden), owocuje i zamiera.

Dla produkowania tasmy rafiowej tubylcy obci-
najag rocznie 3— 12 miodych lisci na jednej palmie.
Jest to bardzo duzo, jezeli sie zwazy, zZe przecietnie
jeden lis¢ rozwija sie co 4—5 tygodni, a wiec rocznie
palma moze wyksztalci¢ najwyzej 10—12 lisci. Palmy
ogotocane systematycznie z lisci ging w krotkim
czasie. To tez w celu ratowania rafii wladze fran-
cuskie zabraniajg zbioru lisci w niektorych miesig-
cach t. j. w okresach ,mikosy"“, a nawet sporady-
cznie rozciggaja stala kuratele ochronng na cale
okolice.

llos¢ otrzymanej tasmy waha sie w duzych gra-
nicach zaleznie od wielko$ci drzew i rozmiaréw eks-
ploatacji. Wedtug danych z Tamatawy z 6 lisci otrzy-
muje sie okolo 3 kg suchej rafii. W okregu Man-
dritsary jedna palma daje przecietnie 1,8—2,5 kg,
a w okolicach Marovoay i Port Berge, gdzie zespoty
rafii sg juz bardzo przetrzebione mniej niz 1 kg.

Liscie obcina sie w maju, w lipcu i we wrzes$niu.
Na ptaskowyzu centralnym i na wybrzezu zachod-
nim okres zbioru pokrywa sie z okresem suszy,
ktéra tam panuje od kwietnia do paZdziernika i uta-
twia wyprodukowanie tasmy. Duze jednak szkody
wyrzadzaja suche i gorgce wiatry ,veratrasy“, ktore
w tym czasie wiejg ze wschodu i posiadajg chara-
kter wiatréw halnych. Pod wplywem gorgcego po-
wietrza rafia skreca sie, kruszeje i twardnieje na
powierzchni. Tasme takg nazywajg producenci ,fibres
boisees*.

Na wybrzezu wschodnim, gdzie opady roztozone
sg rownomiernie w ciggu calego roku dosuszanie
rafii odbywa sie wolniej. Dlatego rafia importowana
z Tamatawy jest naog6t ciemniejsza skutkiem czego
nie znajduje takiego zastosowania w przemys$le zdo-
bniczym i modniarskim, jak rafia importowana z Ma-
jungi, ktéra zachowuje kolor jasno zéty i daje sie
barwi¢ z fatwoscig. Z drugiej strony wysychajgc
wolno i rbwnomiernie w powietrzu o malym niedo-
sycie wilgotnosci zachowuje doskonatg elastycznosc.
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Réznice te sg wyrazne i mozna je fatwo zauwa-
zy€. Niektorzy botanicy przypuszczali nawet, ze na
Madagaskarze istnieje osobny gatunek Raphia tama-
tavensis, ktéry daje tasme ciemniejszg. Jak sie zdaje?
gtbwna przyczyna ciemniejszego zabarwienia rafii
wschodnio-madagaskarskiej lezy w stosunkach Kli-
matycznych jakie panuja w tej ezesci wyspy, chociaz
i stosunki edaficzne moga tutaj odgrywac¢ znaczng
role. N. p. wedlug obserwacji Dufournefa inspektora
rolniczego w Mandritsarze, rafia rosngca na ziemiach
piaszczystych daje tasme jasniejszg i bardziej ela-
styczng, anizeli rafia pochodzaca z terenéw bagni-
stych.

Niewatpliwie jakos¢ produktu handlowego zalezy
w duzym stopniu od odmiany. Gatunek Raphia raffia
posiada wiele odmian, ktére z wiekszg tatwoscig roz-
rézniajg krajowcy, anizeli botanicy europejscy. Do
najwazniejszych naleza:

Marofatika. Wystepuje na piaszczystych aluwiach.
Daje charakterystyczng waskag tasme.

Fombiamalona. B. pospolita na bagnach i mokra-
kradtach. Daje duzo taSmy ale miernej jakosci.

Bemawo. Wystepuje na gliniastych aluwiach. Daje
taSme szeroka i gietka, ale trudng do Sciggania.

Eksperci w Hawrze zwracajg gtéwnie uwage na
pochodzenie rafii. Gatunki handlowe pochodzace z ré-
znych czesci Madagaskaru roznig sie miedzy sobg
dlugoscia i szerokoscig tasmy (pozadana jest mozli-
wie najwieksza dlugos¢ i szerokos¢ — tasmy
krotsze niz 1,1 m nie sg importowane), jej barwg
(jak juz wspomniano najbardziej ceniona jest barwa
jasno kremowa), gietkoscig, wytrzymaloscig na ro-
zerwanie i miekkoscia.

Zaleznie od tych wilasnosci dzieli sie tasmy ra-
fiowe na ,courantes, ordinaires, prima, supérieures
i extra“. W zwigzku z pochodzeniem wyrdzniano
w Hawrze nastepujace partie towaru:

1 Rafia z Kandreo, Sitampiky, Basalampy i Maintirano.
Najbardziej ceniona w handlu. Tasma wyprodu-
kowana wedlug metody ,fleuriste*, szeroka
(fibres rubanées), gietka i zwinieta w mate war-
kocze ¢atwe do zakwalifikowania. — Duze partie
tego towaru zakupywaly Niemcy, Stany Zjed-
noczone i Francja dla przemystu meblarskiego
(firanki, obicia) i odziezowego (kapelusze, san-
daty).

2. Rafia z Analalawy, Antsohihy, Befandriany i Mandrit-
sary. Sredniej jakosci ale jednolita i do$¢ diug»
(przecietnie 1,2 m). Towar wysytany w silnie
zwigzanych plecionkach grubosci ramienia. Glo-
wnym odbiorcg tej partii towaru byly kraje

-) Palmy rafiowe posiadaja najwieksze i najciezsze lisci®
ze wszystkich roslin na $wiecie.
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batkanskie i naddunajskie uprawiajgce winoro$l.
Najlepszej sorty Antsohihy uzywano w sado-
whnictwie przy szczepieniu drzew.

3. Rafia z Maromandii, Ambanii, Nossi-Bé podobna do
poprzedniej. Niektére partie towaru posiadajg
jakos¢ grupy czwartej.

4. Rafia z Marovoay, Port Borgé, Mampikony i Mora-
feny. Towar najgorszej jakosci (zwlaszcza z Port
Berge), przygotowany wedtug metody,courante",
niejednolity. Tasma skrecona (fibres torsadées),
szorstka na powierzchni, mato odporna na ro-
zerwanie. Barwa zmienna, czesto r6zowa lub
szarawa. B. czesto tasma nie posiada nalezytej
dlugosci. Wysytana w duzych plecionkach, b.
luzno zwigzanych. — Sorty Port Bergé i Maro-
voay uzywano m. in. do wyrobu sieci masku-
jacych stanowiska wojskowe.

Sploty rafiowe wysytane sg w prasowanych ba-
lach wagi 100 kg. Przed wysylkg towaru przepro-
wadza sie badania kontrolne majgce na celu utrzy-
manie jego jakosci na odpowiednim poziomie.

Madagaskar jest Swiatowym producentem tasmy
rafiowej. W roku 1937 wystano 84,740 q tasmy ra-
fiowej i 480 q tkanin rabanowych '), z czego 30,580 q
tasmy do samej Francji. Eksport do innych krajow
w latach 1935 — 1937 przedstawiat sie nastepujgco:

1935 1936 1937

q q q

Witochy 8,490 8,514 10,484
Niemcy 6,448 10,176 12;537
Wielka Brytania 3,936 2,956 3,503
Jugostawia 4,336 5,314 3,816
Stany Zjednoczone 2,578 3,246 3.445
Austria 687 725 575
Grecja 875 1,061 1,370
Algier 125 250 375
Dania 1,015 524 1,112
Rumunia 2,235 3,080 6.487
Belgia 434 525 425
Holandia 123 104 152
Szwecja 268 90 270
Hiszpania 141 — 200
Polska 750 687 470
Egipt 643 — 4,984
Syria 45 — 25
Norwegia 20 1» 40
Portugalia 570 1,114 922
Butgaria 550 2,057 2,440
Marokko 146 145 306
Afryka Potudniowa 63 76 40
Australia 30 50 6
Reunion 2 14 6
Wyspa $w Maurycego — 53 30
Inne kraje . 48 219 142

') Tkaniny rafiowe czyli rabanowe sg produktem malga-

skiego przemystu chatupniczego i odznaczajg sie wysoka war-
t°Scig artystyczna.
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Duzo rafii sprowadzaly przede wszystkim te kraje,
w ktérych znajdowaly sie winnice i gospodarstwa
ogrodnicze. W ostatnich latach przed wojng zazna-
czala sie wyrazna tendencja do nabywania rafii bez-
posrednio od firm madagaskarskich, czemu rzad sie
nie przeciwstawit majgc na uwadze rozwdj kolonii.

Na Madagaskarze najwieksze osrodki handlowe
znajdowaly sie w Antsohihy, (ktére samo eksporto-
wato okoto 20 tysiecy ), w Mandritsarze, Majundze
i Tamatawie. Warto tutaj zaznaczy¢, ze handlem
rafig w okregu Antsohihy zajmowal sie kolonista
polski Leon Bark, ktéry zdotat zalozyé tam swojg
placéwke mimo konkurenciji firm greckich i hindu-
skich. W okregu Majungi skupowaniem rafii od tu-
bylcéw trudnit sie drugi Polak Hieromin Obst. Do
Obsta nalezat statek ,Stacho“ plywajacy pod polskag
banderg; zwozit rafie z nad jeziora Kinkony do Ma-
jungi. Kolonisci polscy zdotali sobie pozyska¢ zaufa-
nie ludnosci tubylczej, czego nie mozna bylo powie-
dzie¢ o kupcach greckich i hinduskich.

Ceny za tasSme rafiowag ksztattowaly sie rozmaicie
przyczym zaznaczaly sie ogromne réznioe miedzy
cenami placonemi na Madagaskarze i w Europie:

1934 1935 1936
Za 100 kg rafii zwyczajnej
ptacono w Mandritsarze 50 fr 40 fr 70 fr
Za 100 kg rafii zwyczajnej
ptacono w Marsylii 200 ,, 225 250
Za 100 kg rafii wyborowej
ptacono w Mandritsarze 125 160 , 150
Za 100 kg rafii wyborowej
ptacono w Marsylii 500 . Qo g 650

Réznic tych nie mozna wytlumaczy¢ biorgc tylko
pod uwage kosztéw transportu morskiego. Niewatpli-
wie do wysrubowania cen rafii w Europie przyczy-
nito sie niestychanie drogie pos$rednictwo z wielkag
szkoda dla producentéw i konsumentow. Podobne
refleksje moga wywota¢ ceny ptacone za rafie w pol-
skim handlu detalicznym ¥).

Pod tym wzgledem rafia nie byta u nas jakims
odosobnionym artykutem kolonialnym. Tak samo prze-
ptacalismy wiele innych produktow powiekszajgc man-
co naszego bilansu handlowego Nalezatoby wiec pomy-
Sle¢ o wkasnych przedsiebiorstwach handlowych w kra-
jach kolonialnych i wspomaganych przez linie okre-
towefd

) W roku 1939 ptacono za rafie bialg szeroka pierwszej
sorty (uzywang przy szczepieniu roslin) 2,8 zt za jeden kg., za
rafie drugiej sorty 2,5 zt za kolorowg preparowang 18 zt za
jeden kg. W ten sposob rafia drugiej sorty kosztowata przeszio
10 razy tyle, za$ kolorowa przeszio 35 razy tyle co niebarwiona
typu »fleuriste« na Madagaskarze.

2 Niektére z tych przedsiebiorstw mogtyby pracowaé na
zasadach spoéldzielczosci. Z ciekawym projektem zatozenia pol-
skiej spoétdzielni bawetnianej w Stanach Zjednoczonych wystgpit

sw%%q czasu Aleksander Szczepanski b. konsul generalny R P
w icago. , |
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Trzebaby jeszcze wspomnie¢ o pewnych horosko-
pach na przyszios¢, jakieby mozna postawi¢ rafii
madagaskarskiej i afrykanskiej. Otz nie ulega watpli-
wosci, ze zespoly tej cennej rosliny widkienniczej
na Madagaskarze znajduja sie u kresu swojej wydaj-
nosci. Przyczynia sie do tego w pierwszym rzedzie
rabunkowa gospodarka tubylcéw, ktorzy wycinajg
liscie w nadmiernej ilosci i nie przestrzegajg ustaw
ochronnych, dalej gospodarka ogniowa, wypasanie by-
dita w zagajnikach rafiowych, wytaczanie soku palmo-
wego, 0 wycinanie starszych palm na budulec i wresz-
cie zbieranie owocdéw do celow konsumcyjnych.
Wieksza czes$¢ zespotdéw rafiowych na Magagaskarze
uleglta juz zniszczeniu. Produkcji grozi katastrofa
jezeli rzad nie zastosuje radykalnych srodkéw zarad-
czych.

W tym stanie rzeczy rafia afrykanska nabiera

) Aby otrzyma¢ 1 litr soku nalezy nacig¢ 15 do 20 palm,
ktére po tej operacji natychmiat z6tkna i w krotkim czasie
zamierajg.

Dr inz. T. Stobiecki
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szczegOlnego znaczenia dla importerow europejskich.
W Sierra Leone, w Gabonie, w kraju Ubangi Shari
znajduja sie niewyeksploatowane lasy zlozone z r6z-
nych gatunkéw palm rafiowych mogacych dostarczyc
surowca nieustepujacego rafii madagaskarskiej dru-
giej sorty. Sierra Leone produkuje juz nawet pewne
ilosci taSmy rafiowej pierwszej sorty, odpowiadaja-
cej madagaskarskiemu typowi ,fleuriste“. Towar ten
nosi w handlu nazwe ,standard grade“ i od najlep-
szej rafii z Kandreo rozni sie tylko barwa.

Murzyni afrykanscy nie potrafig jeszcze Sciggaé
taSmy rafiowej z takg zrecznoscia, jak to czynig Mal-
gasze. Ale z drugiej strony brak rgk roboczych na
Madagaskarze oraz inne czynniki natury socjalnej
i gospodarczej utrudniajg tam zakfadanie plantacji
rafiowych, ktérych powstanie mogtoby uratowac pro-
dukcje. Jezeli wiec rafia madagaskarska nie bedzie
mogta w przysztosci pokry¢ zapotrzebowania $wiato-
wego to woéwczas miejsce jej zajmie rafia afrykan-
ska, ktora w sadach i winnicach spetni swoje zadanie.

Metoda statystyczna wykrywania zafatszowan piper nigrum tupinami
przy wykorzystaniu zjawiska fluorescenciji

(ciog dalszy)

Il. Cze$¢, mikroskopowa.
Metodyka

Opisane doswiadczenia i wnioski z nich byly
pobudka do poszukiwah w kierunku zadawalajgcego
rozwigzania problemu wykrywania zafalszowan pie-
przu tupinami, na innych drogach anizeli chemiczne.
Jak juz wspomniano punktem wyjScia dla opraco-
wanej z biegiem doswiadczen metody, byly obser-
wacje fluorescencji pieprzu na przekroju oraz w stanie
zmielonym w filtrowanym Swietle pozafioletowym
poczynione przez E. Grundsteidla. Jako Zrodiem
Swiatta postugiwatl sie kwarcowg lampa analityczng
firmy Hanau. Swiatlo lampy dostawato sie na lusterko
mikroskopu po przez filtr ze szkla zabarwionego
tlenkiem niklu, przepuszczajgcego przede wszystkim
pozafiolet, o dlug. fali okolo 360 pp, oraz nieco
czerwieni, absorbowanej nastepnie w kolbie z 20%
roztworem siarczanu miedzi, ktéra réwnoczesnie
dziata skupiajgco. W doswiadczeniach opisywanych
uzywano lampy analitycznej konstrukcji Reicherta
i Haitingera. Posiada ona lampe tukowa zjedng
elektrodg zelazng, druga weglowa (prad zmienny),
filtr ciemny, oraz filtr z roztworem siarczanu miedzi,
w koncu optyke uzbrajajgcg aparat specjalnie do
mikroskopii. Aparat ten daje wiekszg jasnos¢ w polu
widzenia od instalacji Grundsteidla. Wyprébowatem
obie aparatury stwierdzajgc zgodnos¢ efektu fluore-
escencji pieprzu,

Owoc pieprzu sklada sie z powloki owocowej
oraz nasienia. Pieprz czarny otrzymuje sie zrywajgc
owoc niedojrzaly, bialy natomiast uzyskuje sie usu-
wajac z dojrzatego owocu cze$¢ powloki owocowej
(tupine). Powloka skrada sie z czesci zewnetrznej
t. zw. egzokarpu, z czesci srodkowej mezokar-
pu oraz z czesci wewnetrznej -endokarpu. Po-
szczegoblne sktadowe opiszemy tak jak one reagujg
na filtrowane Swiatlo pozafioletowe, a wiec podajac
barwe fluorescencji.

Egzokarp sklada sie ze skoérki ciemnobrgzowej,
pokrytej od zewnatrz jasnozo6itym nabtonkiem, z sza-
roniebiesko-zielonych komaorek kamiennych, zewnetrz-
nych, lezacych tuz pod skorg, poprzerywanych cie-
mnobrgzowym miekiszem. Mezokarp sktada sie
z ciemnobrgzowego miekiszu wielokomdrkowego
zawierajgcego gdzie niegdzie zoite komorki zywiczne,
z brgzowego miekiszu drobnokomadrkowego, zawiera-
jacego jasnobrgzowe wiazki, z szarokremowej warst-
wy komorek olejkowych. Endokarp skilada sie z nie-
bieskozielonych komaorek kamiennych wewnetrznych.
Nasienie sklada sie ze skorupy nasiennej, z obielma
i zarodka. Skorupa nasienna sklada sie z zewnetrz-
nej warstwy brgzowych komorek pigmentowych»
oraz z jasnoniebieskiej warstwy wewnetrznej przy-
legajacej do obielma. Zewnetrzne komdérki obielma
zawierajgce ziarna aleuronu i skrobie barwie
8ie zoOitawo, miekisz skrobiowy wilasciwy wykazuje
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barwe szaroniebieskg. Wszystkie opisane elementy
ciemno zabarwione, za wyjatkiem skorupy nasiennej,
przynaleza do powloki owocowej. Gtowna mase tych
elementéw stanowi ta cze$¢ powtoki, ktérg nazwa-
lismy tupina.

W pieprzu czarnym, mielonym obserwujemy sku
pienia fluoryzujgce we wszystkich barwach wymie-
nionych dla przekroju. Z powodu réznych czastek
obserwujemy, poza wymienionymi barwami, rézne
odcienie tych barw. Gléwng mase proszku stanowig
czastki obielma fluoryzujace niebieskawo zawierajgce
skrobie, — znaczny procent stanowig czgsteczki
zielonkawe i brunatno zielone, oraz czasteczki cie-
mne od czarnej do jasnobrgzowej. Ogodlnie podzieli¢
mozna obraz fluoryzujgcego proszku na dwie grupy,
czgsteczki fluoryzujgce w odcieniach jasnych i ciem-
nych. Form przejSciowych jest stosunkowo niewiele.

Obserwowalem mikroskopowo probki posiadane,
po wywianiu proszkow pedzelkiem na szkietkach
podstawowych. Zauwazylem, iz ilos¢ czasteczek
ciemno fluoryzujgcych ulega pewnym wahaniom,
trudnym jednak do Scislejszego scharakteryzowania
na tego rodzaju drodze. Za dodaniem tupin zmielo-
nych liczba czgstek ciemnych wzrasta. Wzrasta ona
rowniez za dodatkiem ziarn pustych i calkiem ma-
tych. Zajmowac sie bedziemy wzrostem za dodatkiem
tupin, ktére stanowig w praktyce najpowazniejsze
zafalszowanie.

Wedle Griinsteidla da sie prawdopodobnie,
przy wprawie, drogg poréwnania fluoryzujgcego ma-
terialu czystego z zafalszowanym, ten ostatni uznac
za podejrzany. Chcac to przypuszczenie sprawdzi¢
zmieszalem nieco tupiny z pieprzem o mailej stosun-
kowo zawartosci czgstek ciemnych. W mieszaninie
zaobserwowatem wprawdzie wzrost zawartosci tych
czgstek, obraz jednak nie wiele roznit sie od nie-
ktérych probek pieprzéw czystych. W ten sposéb
nasuneta sie potrzeba iloSciowego wyrazenia tych
stosunkéw. Nasunely sie pytania, jakim wahaniom
ulega stosunek czgsteczek jasno do ciemno fluory-
zujgcych dla réznych gatunkéw pieprzu, jakie beda
dla nich granice zawartosci ciemno fluoryzujgcych
czgstek na jednostke masy, czy za dodatkiem tupiny
do pieprzu o dolnej granicy wykroczymy poza gra-
nice goérng i wykryjemy w ten sposob zafatszowanie
mjak wielkim musi by¢ ten dodatek. Azeby na te
Pytania odpowiedzie¢ postanowitem opracowac¢ meto-
dyke ktora by pozwolita omawiane stosunki wyra-
za¢ cyfrowo.

W trakcie poczatkowych eksperymentéw nasune-
ly sie wspomniane juz dwie pod wzgledem metody-
Cznym r6zne mozliwosci postepowania, ktorych réw-
nolegte opracowanie wydawato sie celowym. Pierw-
sza metoda polega na wyréwnaniu ilosci jednych
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czgstek do drugich. To tez liczbe wyrazajacg wspo-
mniany stosunek nazywac¢ bedziemy ,liczbg poréw-
nawczg“. Otrzymamy ja dzielagc iloS¢ czgsteczek jas-
no fluoryzujacych przez ilo$¢ czastek ciemno fluo-
ryzujacych. W drugiej metodzie wprowadzimy termin
Jliczby normalnej“, ktéra bedzie okresla¢ ilos¢ cza-
stek ciemno fluoryzujgcych na 1 zng substanciji.

Wstepne eksperymenty wykazaly, iz liczby nasze
sa zalezne w wysokim stopniu od sposobu przygo-
towania materiatu, pobrania $redniej mikroprobki,
wysiewu i liczenia. W dilugim szeregu doswiadczen
dla’ réznych yrarunkéw i przy réznych sposobach
postepowania, starano sie w mysl podanych dwu za-
sad dojs¢ do metod, ktoreby przy prostocie pomia-
ru zapewnialy mozliwie jak najdalej posunietg porow-
nywalno$¢ wynikéw. O doswiadczeniach tych bedzie-
my krotko wzmiankowaé o ile wigza sie Scislej
z metodami ostatecznie przyjetymi.

Przygotowanie probki do analizy w metodzie
pierwszej odbywa sie wedle nastepujgcej kolejnosci:
zmielenie probki o ile znajdowata sie w stanie catym,
lub domielenie do pewnego okreslonego stopnia
w wypadku gdy materiat byt juz uprzednio zmielo-
ny, — wysuszenie ng powietrzu, dokladne zmiesza-
nie, pobranie sredniej mikroprébki, oraz wysiew na
szkietku pomiarowym.

Probki pieprzu calego mielono w sposéb juz
podany.

Pod wzgledem stopnia rozdrobnienia nalezy je
zaszeregowaC jako posrednie pomiedzy ,pulvis gw-
ssus” a,pulvis subtilis“. Znormalizowanie zmielenia
okazalo sie konieczne, poniewaz stopien zmielenia
nie pozostaje bez wplywu na wartos¢ cyfr. To jest
tez powodem, iz dla catego materiatu przeprowadzi-
tem analize sitowag (Tabl. 8) oznaczajac procentowe
pozostatosci na sitach Nr 6 i Nr 7. Wprowadzone
oprocz znormalizowanych sito Nr 7., ma otworki
kwadratowe o krawedzi 0,075 mm, podobnie jak
sita Nr 5 i 6, w tkaninie jedwabnej. Wprawdzie opi-
sane znormalizowanie przemiatu sprawia, iz wartos-
ci liczbowe mas trzech frakcji sitowych u poszcze-
g6lnych probek sag zblizone, — to jednak w obrebie
poszczegoélnych frakcji obserwujemy dla réznych ga-
tunkdéw pieprzu réznice w wielkosciach czastek. Np.
u trzeciej frakcji sitowej zauwazono znaczng rozpie-
tos¢ tych wielkosci, przy czym u prébek mielonych
fabrycznie zaobserwowano przemial bardzo drobny.
Mimo wzmiankowanego braku zupetnie Scistego podo-
bienstwa pod wzgledem wielkosci czgstek u poszcze-
go6lnych badanych probek, — zwigzanego zaréwno
z rozna technikg mielenia jak i specyficznymi wia-
snosciami poszczegoélnych gatunkdéw, — ustalony
sposdb znormalizowanego dla analizy mielenia i do-
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mielania, daje materia) nadajacy sie do praktycznych
poréwnan.

Po zmieleniu prébke suszymy na powietrzu przez
24 godzin. Pieprz traci wilgo¢ i nieco tatwo lotnych
skladnikéw, nabiera sypkosci i fatwiej sie wysiewa.
Wysiany zaraz po zmieleniu tworzy nieraz na szkiet-
ku drobne zlepy, co utrudnia liczenie. Przed pobra-
niem prébki (20 40 g) materiat dokltadnie mieszamy«
nastepnie usypujemy stozek. Przez lekkie nacisnie-
cie plytkg szklanng otrzymujemy z jednej strony
stozka gtadka powierzchnie. W powierzchnie te za-
nurzamy mikroszpatelke celem pobrania proébki.
Szpatelka sktada sie z preta stalowego zakoriczone-
go ostrzem o ksztalcie prostokgtnym, o szerokosci
1 mm, ktére wbijamy na glebokos¢ mniej wiecej
0,5 mm oraz podnoszgc szpatelke prostopadle do
gory nabieramy proszek na powierzchnie okoto.
0,5 mm-. Proszek ten ma konsystencje tego rodzaju,
iz prébke na szpatelce swobodnie przenosimy. Nie
Zsypuje sie ona z ostrza nawet przy lekkim pochy-
leniu. Prébke tak pobrana rozsiewamy na szkietku
podstawowym, na ktérym wycechowano 1 cniz po-
dzielony na mm kwadratowe. Szkietko takie nakry-
wamy maskg mosiezng Scisle dopasowang, w ktorej
wycieto otwOr w miejscu siateczki pomiarowej. Sta-
ramy sie, azeby cata probka pozostata na kwadraciku
pomiarowym a jak najmniejsza ilos¢ na masce, nie
bierzemy jej bowiem pod uwage przy liczeniu. Wy-
siewu na szkietko dokonujemy przy pomocy pedzla.
Prébowatlem i innych sposobdéw przygotowania préb-
ki do pomiaru, lecz prosty sposéb wysiewu przy
uzyciu pedzla okazat sie najpraktyczniejszy. Wynik
pomiaru jednak zalezy w wysokim stopniu od ro-
dzaju pedzla i sposobu przeprowadzenia wysiewu.
Pedzel nasz posiada wiosie jakiego sie uzywa np.
w pedzlach do farb wodnych. Jest ono umocowane
w krotkim trzonku z piéra gesiego silnie Scisniete
w nasadzie. Srednica wilosia u nasady wynosi 3 mm,
dlugos¢ maksymalna od nasady do konca pedzla
17 mm. Gdybysmy do wysiewu uzyli pedzla wymy-
tego np. alkoholem i gdybysmy go jeszcze nad szkiel-
kiem doktadnie wytrzepali przy pomocy igly prepa-
racyjnej, otrzymamy pewng ilos¢, niekiedy znaczna,
czagsteczek najdrobniejszych i pytu, ktérych liczenie
jest tak zmudne, ze odbiera to tego rodzaju pomia-
rowi praktyczne znaczenie. To tez w naszej metody-
ce pedzel stanowi dla nich pewnego rodzaju filtr-
Whpierw jednak zanurzamy go do sproszkowanego
pieprzu, a nastepnie wydmuchujemy. Przez taki pro-
sty zabieg wilosie pedzla nabiera nieznacznej przy-
czepnosci. Pedzel przechowujemy w zamknietym
pudetku celem ochrony przed kurzem. Przed uzyciem
wydmuchujemy go, przy czym wlosie rozprzestrzenia
sie przybierajgc ksztalt stozkowy. Mikroprobke zesy-
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pujemy ze szpatelki w gorng czes¢ pedzla umiesz-
czonego horyzontalnie na wysokosci 2—5 mm nad
szkietkiem. Wysiewu dokonujemy jedng reka. Zrazu
lekkim a nas epnie silnym uderzeniem w trzonek
przy pomocy palca wskazujagcego powodujemy, iz
proszek opada na szkietko przechodzac wpierw przez
pedzel, przy czym ewentualne skupienia rozbijajg sie,
spadajg za$S przewaznie pojedyncze czastki, najdrob-
niejsze zas oraz pyt zatrzymuja sie na pedzlu. W cza-
sie wysiewu mozemy nieco przesuwac pedzel ponad
kwadracikiem pomiarowym, nie nalezy go jednak
obraca¢ dookota osi. Usuniecie pewnej czesci préb-
ki przed pomiarem, jak to ma miejsce przy opisa-
nej technice wysiewu, jest dopuszczalne jezeli sie
wezmie pod uwage, ze stanowig one nieznaczny od-
setek probki i ze oddzielamy go dla wszystkich proé-
bek jednakowo. Czgstki te przynalezg do trzeciej
frakcji sitowej (po sicie Nr 7). Stosunkowo najwie-
cej ich spotyka sie u niektorych prébek mielonych
fabrycznie (np. Nr 20, 21). Zdarza sie niekiedy przy
wysiewie tego rodzaju prébek, iz duza czastka spa-
dajac poprzez wioski pedzla porywa za sobg i te
najdrobniejsze, ktére nastepnie najczesciej w jej
sgsiedztwie na szkietku obserwujemy jako drobne
punkty Swiecgce. Przy liczeniu nie bierzemy ich pod
uwage. Poniewaz pedzel moze sie po pewnym cza-
sie nieco oblepi¢ i zakurzy¢, splukujemy go po Kkil-
ku pomiarach alkoholem oraz przygotowujemy pow-
térnie w sposéb poprzednio opisany. Przy obserwa-
cji postugujemy sie zawsze tym samym powieksze-
niem 82 kr. (Objektyw Leitza Nr 3. okular 3). Masa
proszku nabranego na mikroszpatelke w sposoéb opi-
sany wynosi od 0,1-0,2 mg. Zejscie ponizej dolnegj
granicy jest nie wskazane, poniewaz wzrasta rozbie-
znos¢ wynikow. Znaczniejsze przekroczenie gornej
granicy masy powoduje specjalnie u probek
0 wiekszym stopniu rozdrobnienia zmudnos¢ pomia-
ru, moze by¢ powodem powstania niepozadanych
skupien czasteczek na szkietku pomiarowym oraz
przyczyng zaburzen w roli filtracyjnej pedzla.

Po ukonczeniu wysiewu zdejmujemy ostroznie
maske i przenosimy szkietko na stolik mikroskopu.
Przed samym pomiarem kontrolowa¢ nalezy, czy
wysiew jest réwnomierny, czy nie ma czastek zbitych
razem lub zlepionych. Czasteczki powinny znajdo-
wacé sie kazda osobno. Czasami nie da sie unikngé
drobnych zlepéw z 2—3 czasteczek, powinny one
jednak by¢ na tyle wyrazne, azeby dalo sie je li-
czy¢ jako osobne czgstki. Pieprz sproszkowany
w handlu spotyka sie w opakowaniu papierowym.
Przy umiejetnym wysiewie zlepéw czasteczek w nim
nie obserwowano.

U niektorych natomiast probek przechowywanych
w zamknietym stoiku na Swietle, zauwazono, iz
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pieprz ulegat po kilku miesigcach zbiciu na Scianach,
po wysianiu za$s wykazuje liczne zlepy, ktére utrud-
niajg liczenie i powodujg znaczne odchylenie cyfr.
Przyczyn tego zjawiska blizej nie rozpatrywatem. Na-
tomiast jedng zomowionych prébek wyekstrahowa-
tem, gotujgc pét godziny w alkoholu, odsaczajac
i przemywajac nim na saczku. Probka po wysusze-
niu jest nader sypka, doskonale sie wysiewa oraz
nie wykazuje zlepow ; liczenie odbywa sie szybciej
i fatwiej, dzieki wiekszej czystosci pola widzenia
i silniej zaznaczajgcej sie réznicy barw. Obserwacje
te nasuwajg mysl wprowadzenia ekstrakcji probki do
naszej metody; nabycie wprawy w liczeniu byloby
tatwiejszym i wzrostaby prawdopodobnie zgodnos$é
wynikéw. My$l te, mimo to, narazie zarzucitem, azeby
toku postepowania bez koniecznej potrzeby nie kom-
plikowac.

Wiekszg czes¢ pola widzenia mikroskopu zajmuje
obraz jednego kwadracika odpowiadajgcy jednemu
mmaszkietka pomiarowego. Szkietko stopniowo prze-
suwamy a czastki liczone w poszczegdélnych kwa-
dracikach sumujemy. Osobno liczymy czastki ciem-
no, osobno jasno fluoryzujgce. Liczenie odbywa sie
wedle barw na zasadzie poprzednio opisanej, fl wiec
najpierw liczymy czasteczki czarne, brgzowo-czarne,
brazowe, jasnobrgzowe, oraz ciemnozielono-brazowe,
nastepnie czasteczki jasnoniebieskie, jasnozoéite, oliw-
kowo-zielone oraz brudno zielone. Jezeli gdzienie-
gdzie zauwazymy czastke bedaca wyraznym skupie-
niem sktadowych obu grup, uwzgledniamy jg przy
obu liczeniach. Istnieja skupienia fluoryzujgce w spo-
s6b, ze tak powiemy graniczny. Trudno sie przy nich
zdecydowaé, nie majgc znacznej wprawy i pewnego
subiektywnie ustalonego systemu, — czy liczy¢ je
do grupy ciemno, czy jasno fluoryzujgcej. llos¢ tych
czgstek jest nieznaczna, a tym samym mozliwosé
pomytek stosunkowo nie wielka. Czagsteczek calkiem
drobnych, co do barwy ktérych trudno przy uzytym
powiekszeniu powzig¢ decyzje, nie liczono. Nie
wplywa to praktycznie na wynik pomiaru, poniewaz
ilos¢ i masa tych czasteczek jest znikoma. Caly po-
miar wymaga zarOwno w opisywanej jak nastepnej
metodzie opatrzenia sie i wprawy. Jezeli sie jg uzy-
ska otrzymuje sie zgodnos¢ pomiarow zadowalajgca.

Przygotowanie prébki w metodzie drugiej odbywa
sie podobnie. Prébke suszymy roéwniez 24 godz. na
Powietrzu. Strata u materialu Swiezo zmielonego
jest u poszczegdblnych gatunkéw rozmaita. Dla na-
szego materiatu nie przekraczata ona 3°/0 Suszenie
w wyzszej temperaturze okazato sie niecelowe. Pieprz
staje sie higroskopijny i przybiera nastepnie przez
dluzszy czas na wadze. ROznica w postepowaniu
w metodzie drugiej rozpoczyna sie od momentu po-
brania mikroprobki z materialu przygotowanego w
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analogiczny sposoéb jak poprzednio. Ostrze szpatelki
wbijamy nieco glebiej okoto 1 mm. W rezultacie
masa probki jest nieco wieksza. W naszych pomia-
rach wynosita ona od 0,18—0,4 mg, najczesciej 0,2—
0,3 mg. Podobnie jak w metodzie pierwszej przekro-
czenie tych granic jest niewskazane. Szkielko, ma-
ske, szpatelke i pedzel przed analizg sptukujemy
alkoholem. Technika wysiewu jest ta sama tylko pe-
dzel jest nieco wiekszy. Szeroko$¢ wiosia u nasady
wynosi 4 mm, dtugo$¢ od nasady do korica wilosia
19 mm. Poza tym, te czes$¢ probki ktora, spadnie
na maske delikatnie zbieramy drobnym pedzelkiem
i wysiewamy po raz wtéry, tak aby cata mikroprébka
znalazta sie na siateczce pomiarowej. Szkietko po-
miarowe umieszczamy, przy uzyciu pensety spiluka-
nej alkoholem, w specjalnej komorze skiladajacej sie
z dwu plytek szklanych w drewnianej ramce. Z ko-
mory tej idzie preparat na stolik mikroskopu, gdzie
nastepuje liczenie. Zastosowanie wspomnianej ko-
mory ochronnej jest potrzebne, poniewaz wazenie
odbywa sie po pomiarze. Liczymy czastki grupy
ciemno fluoryzujgcej. Po zakonczeniu liczenia umie-
szczamy szkietko na szalce wagi mikrochemicznej
i wazymy do statej wagi. Po zwazeniu strzepujemy
pytek pedzelkiem i wazymy szkietko powtérnie. Tego
rodzaju kolejnos¢ postepowania okazata sie celowa
i przyspieszajgca pomiar. Zauwazytem, iz oznaczajac
liczbe normalng dla tego samego gatunku pieprzu
przy réznych stopniach zmielenia otrzymamy roz-
nigce sie wartosci; tym wieksze im drobniejszy jest
przemiat. Normujgc sposéb mielenia prébki przed
analiza staratem sie wlasnie wyeliminowac¢ odchyle-
nie cyfr zwigzane z wystepowaniem réznych stopni
zmielenia. GdybySmy np. drogg domielenia nie usu-
neli pozostatosci na sicie Nr 5, to odchylenia liczby
normalnej moglyby by¢ powazne. Jest to zupelnie
zrozumiate jezeli wezmiemy pod uwage, ze pozosta-
tos¢ ta sklada sie z czgstek wiekszych od 0,3 mm
(oczko sita Nr 5). Obecnos¢ zas tak duzych czastek
utrudnia pobranie mozliwie S$redniej mikroprébki.
Poréwnujgc oba opisane sposoby postepowania
pod wzgledem metodycznym, przede wszystkim
zwréci¢ nalezy uwage na odchylenia pomiedzy cy-
frami jakie zauwazymy w szeregu pomiaréw dla tej
samej prébki, oraz na zalezno$¢ naszych .liczb* od
stopnia zmielenia materiatlu i od masy probki. Od-
chylenia pomiedzy pomiarami sg u niektérych ga-
tunkdw nieznaczne, u niektorych za$ wieksze. Zo-
stang one omoéwione przy ocenie wynikow cyfrowych.
Masa mikroprobki w obu metodach musi by¢ utrzy-
mana w okre$lonych granicach. Kontrola tego w me-
todzie drugiej jako wagowej odbywa sie automaty-
cznie. W metodzie pierwszej nalezy zrazu mase pro-
bki kontrolowa¢ na wadze, szybko jednak nabiera



Str. 70

sie przy pobieraniu wprawy. Poréwnujac wplyw sto-
pnia zmielenia materiatu na wartosci cyfr porownaw-
czej i normalnej spostrzezono, ze wplyw ten silniej
Zzaznacza sie w sposobie wagowym. Zilustruje ten
stan rzeczy nastepujgce doswiadczenie. Wybrano
prébki dwu gatunkéw pieprzu (14 i 25) o niskich
i wysokich cyfrach charakterystycznych. Prébki zmie-
lono w normalny, opisany poprzednio sposéb (14 a
i 25a). Stan rozdrobnienia oraz wartos¢ cyfr podaje
tablica 6. Nastepnie probki rozdrobniono jeszcze do-
ktadniej, przemielajgc kilkakrotnie — pozostatosci
na sicie Nr 6 — w miynku drobnomielgcym (j.4 b
i 25 b).

Tablica 6.
NF Pozosfato$¢ Pozosfolos¢ Cyfra Cyfra
prébki na sicie 6 na sicie 7 nor- Srednia poréw- Srednia
w proc. malno nawcza
684 3,59
673 3,60
14 a 58,85 16.85 678 680 3,49 3,59
752 3,58
611 371
743 3,76
695 3,37
14 b 31,10 21,7 868 784 3,79 3,50
780 3,60
834 2,98
970 2,50
910 2,62
25 a 53,50 14,75 1025 978 3,08 2,74
981 2,71
1002 2,81
1188 2,63
1170 3,07
968 P 2,54
25b 29,9 22,4 1310 1138 2'42' 2,67
1052 2,71

Z tabeli 6 widzimy, ze ze wzrostem rozdrobnie-
nia zmianie ulegly nasze cyfry w obu gatunkach.
Zmiany cyfry poréwnawczej mieszczg sie w grani-
cach bledu pomiarowego, zmiany cyfry normalnej
sg istotne. Dla prébki Nr 14 wzrasta ona o okoto
15%, dla probki Nr 25 o okoto 16% wartoSci pier-
wotnych. Dla tej ostatniej otrzymujemy warto$¢ 1138.
Jak zobaczymy z tabeli 8. przekracza ona gorna
granice wartosci cyfry normalnej jakie otrzymujemy
dla probek przygotowanych do analizy w sposéb
ustalony. W probce Nr 25 b, pozostatosci na obu
sitach wynosza 52,3%. W$rdd otrzymanych prébek
pieprzéw mielonych a nastepnie domielonych dla
analizy, tak niskich wartosci nie spotkalem. Pieprze
cale, zmielone przez nas normalnie, dajg réwniez
wartosci znacznie wyzsze. Gdyby jednak spotykato
sie w handlu spozywczym material, (np. w rodzaju
14 b i 25 b), o stopniu rozdrobnienia wiekszym od
prébek przez nas posiadanych, dla ktérego mozna
by sie spodziewa¢ za wysokich cyfr normalnych, -
to analiza sitowa istnienie takiego wilasnie materiatu
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nam wykaze. Chcac zas material taki porownywac
musielibySmy przy ustalaniu dla pieprzu granicznych
wartosci naszych cyfr wprowadzi¢ jeszcze doktadniej-
sze rozdrobnienie probki analitycznej, modyfikujgc
odpowiednio nasz normalny sposob mielenia. Tak
samo nalezaloby postgpi¢ gdyby sie okazalo, ze
wspomniane juz wieksze rozdrobnienie trzeciej fra-
kcji sitowej na skutek mielenia fabrycznego, powo-
duje zbytni wzrost liczby normalne;.

Zaletg obu metod jest ich szybko$¢. Poszczegol-
ne czynnosci analizy, w tym jeden pomiar, trwajg
za wyjatkiem czasé suszenia w metodzie .wagowej
przy wprawie, okoto godziny. Metoda pierwsza jest
nieco szybsza. Sam pomiar trwa w metodzie pierw-
szej okoto 10 minut, w metodzie wagowej okoto pét
godziny. Metoda pierwsza jest szybszg i prostsza,
uzyskanie jednak zgodnosci wynikéw w wiekszym
stopniu anizeli w wagowej uzaleznionym jest od spo-
sobu wykonania poszczegolnych czynnosci i wprawy
eksperymentatora oraz w pewnej mierze i wzgledow
subiektywnych. Zastosowanie jej w praktyce wyma-
gac bedzie prawdopodobnie posiadania odpowiednio
dobranych probek poréwnawczych.

Jezeli porbwnamy opisane sposoby np. z meto-
dami Meyera, Griebla, Pliickera, Koper-
berga, Heilborna, to zwréci¢ uwage nalezy
przede wszystkim na prostote i szybkos¢ naszego
pomiaru. Oczywiscie te cechy wynikajg juz m. i. z sa-
mego zalozenia, iz nie liczy sie wyodrebnionych ele-
mentow komadrkowych. Metoda ma charakter ogolny
i bedzie mogta by¢é prawdopodobnie zastosowang
w innych podobnych wypadkach, w ktérych chara-
kterystyczna fluorescencja pewnych sktadowych pro-
szku pozwala na ich wyodrebnienie.

Wyniki cyfrowe i ich ocena.

Dla wszystkich posiadanych prébek pieprzu ozna-
czytem cyfry charakterystyczne wedle obu metod.
Wyniki podaje tabela 7 i 8. Dla kazdej probki wy-
konalem pie¢ pomiaréw, dla prébek o cyfrach gra-
nicznych po 10.

W tabelach 7 i 8 opus$citem probki Nr 6 i 26.
Dla prébki Nr 6 Srednie wartosci cyfr z pieciu po-
miarow wynoszg 1323 i 2,01. Co do tej probki wia-
domo. ze jest silnie zanieczyszczona (Tabl.2). Lgczny
odsetek zanieczyszczen tupinami, ziarnami drobnymi
i pustymi wynosi 17.10%. Tak wysokie zanieczysz-
czenia nie powinny mie¢ miejsca w towarze. To tez
probka zostata wylgczona przy ustalaniu cyfr gra-
nicznych dla normalnego towaruj; zawiera ona
16,75% surowej celulozy, po odsianiu od zanieczysz-
czen wykazuje 15,15% celulozy oraz cyfry 960 i 3,21.
obserwacja ta ilustruje iloSciowo wplyw zanieczysz-
czen na warto$¢ naszych cyfr. Drobniejsze zameczysz-
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czenia majg rowniez na nie pewien wptyw. Celowo
ich jednak z materiatu nie usunieto, przy przygoto-
waniu prébek, poniewaz sg one w towarze tolero-
wane. Dla prébki Nr 25 Srednie wartosci cyfr wyno-
sza: 1264 i 2,25. Ma ona wysokg zawartos¢ celulozy
surowej (18,55). Przy analizie otrzymatem po tugu
i kwasie roztwory bardzo ciemne. Wszelkie dane
wskazuja, iz prébka ta, otrzymana w stanie zmielo-
nym, zawiera zanieczyszczenia.

Cyfra porobwnawcza dla pozostalego materiatu
waha sie w granicach wartosci 2,75-3,60, cyfra nor-
malna 674—1047. Zachodzi pytanie czy réznice te
sg istotne, czy przypadkowe. Oznaczam prawdopo-
dobienstwo tej przypadkowosci. Wedle Fis ber a
wartos¢ tego prawdopodobienstwa powinna byc¢
mniejsza od 0,01 — a wiec ponizej 1% Obliczenie
odbywa sie w nastepujacy sposob: dla 10 ciu po-
miaréw przeprowadzonych dla prébki o gérnej war-
todci granicznej np. cyfry porobwnawczej, oblicza sie
odchylenia od $redniej arytmetycznej. To samo robi
sie dla pomiaréw cyfry porownawczej w probce
o dolnej wartosci granicznej. Wszystkie wartosci od-

Tabl. 7
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Tabl. 8
Cyfry norm alne 0 w
) © %'Ql,é) %@O na sitach
@ PO m1 a 2fl 4% 10S°
«'S o !31 2-e
z 1 2 3 4, 5 5N Nrb Nr7
[ 625 750 670 660 755 692 + 26 83 5925 14,75
2 817 1080 808 815 920 888 + 52 132 5452 16,00
630 640 684 580 6801 1
2 604 715 723 620 7701 Ot 18 B84 58,50 18,50
5 910 1080 800 1052 902 949 + 52 122 5550 1550
g 850 880 901 949 845 885 + 19 4,8 57,00 11,50
7 700 618 624 764 go2 702 + 37 117 57.2514,00
g 820 980 808 845 992 889 + 40 101 56,00 1500
o 787 844 g5 792 849 827 + 15 4,0 53,:52975
10 623 706 690 776 713 702 + 25 7,8 51,10 16,10
11 820 825 841 1043 982 902 + 46 11,4 51,75 30,50
12 888 804 790 890 940 862 + 28 74 60,50 13,00
13 815 753 717 792 862 788 + 25 71 57,8517,05
14 684 673 678 752 611 680 * 22 74 5885 16,85
15 686 770 720 823 790 758 * 25 72 62,60 16,20
16 801 812 781 822 735 790 + 15 44 60,0017,00
17 1110 1060 989 802 840 960 * 60 141 57,60 17,00
18 745 886 756 898 842 825 + 32 87 62,25 17,50
9 702 814 794 937 856 821 *+ 38 104 56,75 14,10
. 1120 1031 1002 1014 10101 +

22* o7 1230 -986 1152 954/ 8 8645752110
oo 1140 830 950 1046 1024 998 + 52 116 41,50 27,60
og 870 1013 960 1200 1055 1020 * 55 119 42,00 16,80
g 853 706 782 871 802 803 * 29 81 52,50 14,50
- 954 887 785 841 862 866 * 28 7,0 52,25 12,00
970 910 1025 981 1002 978 + 19 44 53501475
27* 1080 920 1005 985 1035 1005 * 27 59 51,75 17,50

* Probki otrzymane w stanie zmielonym.

chylen podnosi sie do kwadratu oraz

muje. Z wzoru:

M] — M3

kwadraty su-

E Cyfry poréwnawcze s T X
P2 £z &%
i o 9 =52 §&&
P2 Pom ar S8 S3E g¢°
P €g 9§ 2°
= o
J'I < 1 2 3 4 5 ;wn
1 325 305 2090 264 294 296 <+0,10 75
2 333 279 325 300 306 309 + 010 69
o 387 353 370 440 3,60 »
. 362 392 313 342 3gy >0 008 62
p 305 326 280 28 325 305 --009 69
5 362 358 317 364 320 344 + 011 69
2 254 310 322 280 320 29 + 013 95
g 358 284 317 300 339 321 , .,, 78
g 300 287 275 28 296 28 , ., 33
1 297 301 320 28 250 201 | ., 89
n 350 348 335 297 280 322 , 74 98
1» 38l 307 363 329 313 339 {14 95
13 346 349 316 352 306 334 , ggq 64
14 359 360 349 358 371 350 , g, 22
5 277 378 312 338 360 335 , hg 119
5 235 310 304 371 345 345 , ], 80
17 288 327 280 238 302 287 11,4
18 277 260 265 330 274 281 , i3 100
19 315 290 316 338 28 328 , g9 7.0
oo+ 400 312 308 38 320 344 , 19 126
21+ 332 308 377 336 296 330 , g14 95
2+ 336 360 331 302 306 327 , o1y 73
o3+ 324 311 312 271 276 299 , g3, 7.9
o4+ 320 334 359 291 300 319 , g, 83
250 262 308 271 28 Lo
2,83 273 262 253 3,07/ © ' '
27" 564 315 283 276 305 289 + 009 7.2

* Prébki otrzymane w stanie zmielonym.

. S
(ni - 1) n*

gdzie Mj oznacza S$rednig arytmetyczng, Q ilos¢ po-
miarobw mniej jeden gatunek o gornej wartosci, M2
i n, dla gatunku o dolnej wartosci cyfry poréwnaw-
czej, S sume kwadratéw odchylen, — oblicza sie
funkcje t, dla ktérej nastepnie odczytuje sie z tablic)
prawdopodobiehstwo przypadkowosci (P) roznic po-
miedzy wartosciami $rednimi liczb poréwnawczych
u obu omawianych gatunkéw pieprzu. Przy porow-
naniu cyfr porownawczych dla probek Nr 3i 25 ob-
liczono, iz t— 8,74, przy poréwnaniu cyfr normalnych
dla prébek Nr 3 i Nr 20 - t = 11,13. W obu wy-
padkach P jest mniejsze od 1%- Zaobserwowane dla
kohncowych prébek rdznice cyfr sg wiec istotne. Dla
wszystkich probek obliczylem $rednie bledy Srednich
arytmetycznych z wzoru

) R. A. Fish er :Statistical-methods for research workers
London 1930. ’
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m xve—Dn
oraz dyspersje z wzoru

wyrazajgc je nastepnie w stosunku procentowym do
Srednich arytmetycznych, przy czym otrzymujemy
wspoétczynniki zmiennosci wzoru

_<.100
z M '
Z cyfr otrzymanych zestawionych w tabelach 7 i 8
wynika, iz ta zmiennos¢ jest mniej wiecej jednako-
wa u obu metod.

Poréwnujgc rezultaty cyfrowe metody pierwszej
z rezultatami metody drugiej, nie mozna zauwazyc
pomiedzy niemi Scislejszej zalezno$ci. Wprawdzie
u niektorych prébek jak np. Nr 3, Nr 14 matej cyf-
rze normalnej odpowiada duza cyfra poréwnawcza,
a wiec istnieje odwrotna proporcjonalno$¢, — to
jednak sg to tylko pojedyncze wypadki. Wspomnia-
ny brak zaleznosci daje sie wyttumaczy€ tern, iz po-
miedzy oboma metodami zachodza dos¢ istotne roz-
nice. Dla przykiadu rozpatrze wplyw jaki tu moze
wywiera¢ stopienn rozdrobnienia probki. Wiemy, iz
mimo znormalizowanego sposobu mielenia, w prob-
kach moga wystepowaé pewne roznice w rozdrob-
nieniu, szczegolnie w trzeciej frakcji sitowej zawie-
rajacej gtownie skrobie. Np. prébka Nr 20 ulegta
lepszemu rozdrobnieniu od prébki Nr 3 (tabl. 8),—
to tez nic dziwnego, ze przy zblizonych wartosciach
cyfr porbwnawczych, cyfry normalne rdznig sie u wy-
mienionych probek znacznie. Drobniejszy przemiat
wywiera bowiem wyrazny wpltyw jedynie na wartos¢
cyfry normalnej. Rozwazajgc tym katem widzenia
metodyke moznaby przytoczy¢ wiecej przykladow
w celu wyjasnienia, dlaczego nie moze by¢ Scislej-
szej wspoizaleznosci pomiedzy wartosciami cyfr po-
réwnawczych a normalnych u poszczegoélnych gatun-
kéw pieprzu.

Analizujgc dalej tabele 7 i 8 zwroci¢ nalezy uwa-
ge, iz wszystkie probki mielone fabrycznie wykazujg
cyfry normalne w poblizu goérnej granicy, cyfry zas$
poréwnawcze rozrzucone pomiedzy wartosciami gra-
nicznymi. Daje to pewng wyzszo$¢ metodzie poréw-
nawczej nad wagowa. Metode jednak wagowa nale
zy uwazacC za bardziej Scista z innych wzgledéw, po-
danych przy opisie metodyki. Stad wniosek dla pra-
ktyki, iz nalezaloby oznaczaé obie cyfry. Przedluzy
to czas analizy stosunkowo nieznacznie, oznaczenie
bowiem cyfry poréwnawczej — gdy sie juz ma préb-
ke przygotowang — trwa bardzo krétko.

Zwiazku pomiedzy zawartoscig surowej celulozy,
a wartosciami naszych cyfr przy poréwnaniu réznych
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prébek nie mozna dostrzec. Podobnie jak przy za-
wartosci celulozy jako wskaznika jakosci itu nie za-
uwazytem zwigzku pomiedzy wartosciami cyfr a masa
tysigca ziarn. Poréwnujac wahania naszych cyfr z wa-
haniami zawartosci celulozy surowej (12,29—16,75%),
zauwazymy, ze sa one zblizone. Celem ich liczeb-
nego poréwnania wezmiemy pod uwage tylko dwie
wartosci graniczne gorng i dolng, oraz obliczymy
odchylenie od $redniej z nich obu, wyrazajgc je w
odsetkach tej sredniej. Odchylenie zawartosci celu-
lozy surowej wynosi 15,4%, cyfry poréwnawczej
13,4% cyfry normalnej 21,7%, wartosci Sredniej.

Z powodu wystepowania opisanych wahan na-
szych cyfr dla poszczegdlnych gatunkéw pieprzu nie
bedzie mozna, podobnie jak to mialo miejsce przy
celulozie surowej, z wielkosci cyfry oznaczonej da
zakwestionowanej probki nieznanego gatunku pie-
przu wnioskowac $cislej o wielkosci zafalszowania.

Praktyczne wykorzystanie naszej metody moze iS¢
natomiast w kierunku okreslenia obowigzujacych
granic, ktérych nie powinny cyfry nasze przekraczac
dla pieprzu czarnego, zmielonego, niezafatszowanego,
bedacego normalnym towarem. To tez dane cyfry
tablic 7 i 8 stanowig gtéwny rezultat pracy.

Zachodzi jeszcze tylko pytanie, czy podobnie jak
to bylo w wypadku wskaznika chemicznego, nie da
sie przez odpowiedni dobor skladnikow sporzadzi¢
znaczniejszego zafalszowania tupinami, — dla kt6-
rego cyfry poréwnawcza i normalna znajdg sie w gra-
nicach wyznaczonych dla prébek czystego towaru.
Azeby sie wtym wzgledzie zorientowaé, a nastepnie
podja¢ probe poréwnania metod chemicznej i mikro-
skopowej, oznaczylem cyfry nasze: dla tupiny mie-
lonej, - dla zafalszowan probki Nr 2, ktore jak wie-
my (Tabl. 4) wykazujg zawartosci celulozy surowej
w dopuszczalnych granicach, — dla zafalszowan pré-
bki Nr 3, ktéra posiada wysoka cyfre porownawczg
a niskg normalng, dzieki czemu, z pos$rdd posiada-
nych prébek, nadaje sie najlepiej do sporzadzenia
zafalszowania, ktéreby moglo ujs¢ kontroli nasza
metoda. tupin uzyto tych samych co poprzednio.

Oznaczytem stopien ich zmielenia. Prdébka przecho-
dzi catkowicie przez sito 5, pozostatos¢ na sicie 6
wynosi 60,1%, na sicie 7-10%. Gdybysmy dodali
tupin o innym stopniu zmielenia, to przy drobniej-
szym zmiale od naszego, dodatek ten wplynatby na
zmiane naszych cyfr w wiekszym stopniu, co ulatwi-
toby wykrycie zafalszowania. Przy grubszym zmiale,
zZzmiana ta nastepuje w stabszym stopniu anizeli
dla naszego materiatu. Azeby tego unikngé kazda
probke kwestionowang nalezy przed analiza domie-
lic, w ten sam sposo6b jak to robilismy dla czystego
pieprzu. W naszym wypadku zaréwno prébki pie’
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przu uzyte do nastawiania zafatszowan jak i tupiny
zostaly uprzednio zmielone w sposéb ustalony.

Tab. 9.

25
-X
0 Cyfry poréwnawcze ° ® Cyfry normalne tH)O
3
Z Co. U ]
2 0 3,09 888

232 246 239 228 211
2 10 215 201 224 202 229 2,23 1140 963 1210 1146 972 1086
1323 1002 1302 1282 1095

2

15 192 233 210 207 225 213 1202 1180 1356 1130 1016 1189
2 20 19 164 151 1,83 163 171 1248 1133 1450 1260 1122 1243
2 30 1,28 125 145 110 148 131 1620 1365 1435 1610 1482 1502
3 0 3,60 674
3 10 265 295 270 280 275 278 1008 941 815 1000 917 936

2,60 242 238 261 241
3 15 240 256 257 208 250 245 1C07 1125 1059 1047 1060 1060
1335 1170 1200 1248 1025

8 20 214 200 222 237 205 216 1157 135 1122 1125 1086 187
3 30 242 1,73 185 1,37 193 166 1387 1504 1160 1276 1431 1352

030 144 035 038 040 0,37 3060 8408 3340 3084 2316 3142

Uwago: Wyniki poszczegélnych oznaczer dla prébek Nr 2 i 3 niezafatszowa-
nych - podano w tabelach 7 i 8.

Wyniki pomiaréw podaje tablica 9. Dla wiekszo-
&ci prébek wykonywalem po 5 oznaczen cyfry po-
réwnawczej i po 5-cyfry normalnej. Dla probek spec-
jalnie waznych, dla ktérych w szeregu zafalszowan
0 wzrastajgcym dodatku tupiny cyfry nasze pierwsze
Wykraczajg wyraznie poza nasze granice, — wyko-
natem po 10 oznaczenh.

Cyfry porownawcze dla obu gatunkéw pieprzu
z dodatkiem tupiny malejg, cyfry normalne wzrasta-
ja. Pierwsze poréwnywacé bede z graniczng cyfrg 2,75
(pieprz Nr 25), drugie z graniczna cyfrg 1047 (pieprz
Nr 20). W pieprzu Nr 2 cyfra poréwnawcza juz przy
10% dodatku spada na 2,23. Prawdopodobieristwo
(P), iz réznica miedzy tg cyfrg a graniczng 2,75 jest
Wynikiem przypadku jest mniejsze od 0,01 ponizej
I#o (t—6,55). Cyfra normalna 15 °/0 zafalszowania
podnosi sie na 1189. Przy poréwnaniu z cyfra 1047
obliczamy, ze P jest réwniez mniejsze od 0,01 (t
2,88). Jak wiadomo zawartos¢ celulozy surowej (Tabl.

Krystyna Drexler
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4) wynosi dla 10% zafalszowania 15,05°|Q i nawet
w 30% zafalszowaniu zawarto$¢ jej miesci sie w gra-
nicach oznaczonych dla pieprzu niezafatlszowanego.
Widocznym jest wiec, ze dla pieprzu Nr 2 metoda
mikroskopowa oddaje przy wykrywaniu zafatlszowan
naszg tuping znacznie lepsze ustugi od chemiczne;j.
Co sie tyczy pieprzu Nr 3, ktéry jak wspomniano
specjalnie nadaje sie do sporzadzenia zafalszowan,
pierwszymi prébkami dla ktérych P osiggnelo mniej-
sze wartosci od 0,01 sadla cyfry poréwnawczej 15°|0
(t— 3,67), dla normalnej 20°j0 zafatlszowanie (t=2,905),
— a wiec i dla tego rodzaju sort pieprzu jak Nr 3
znaczenie metody mikroskopowej jest niewatpliwe.
Z tablicy 7 wida¢ réwniez, ze cyfra poréwnawcza
okazata sie dla oceny zafalszowan nieco korzystniej-
sza od normalnej, najprawdopodobniej na skutek
mniejszych jej wahan dla réznych sort czystego
materiatu. Zafalszowanie, nastawione przy uzyciu
naszych materiatdbw wyjsciowych, mozna wykry¢
w najgorszym wypadku juz przy 15°|0 dodatku tupi-
ny (0,37 i 3142) ROznice pomiedzy niemi a cyframi
dla pieprzu sa daleko wieksze, anizeli réznice mie-
dzy zawartosciami surowej celulozy w tupinie i pie-
przu.

W zakonczeniu podkreslic nalezy, iz nie rozpo-
rzadzatem wprawdzie wszystkimi spotykanymi gatun-
kami pieprzu czarnego, znajdowaly sie jednak w ma-
teriale badanym najwazniejsze gatunki sprowadzane
do Europy, specjalnie za$ spora ilos¢ gtownie do
kraju sprowadzanego pieprzu Lampong.

To tez jako rezultat otrzymanych wynikow cyfro-
wych wyptywa prawidto praktyczne, iz pieprz czar-
ny mielony o znormalizowanym stopniu rozdrobnie-
nia powinien by¢ uwazany za zafatszowany tuping
z chwilg, gdy srednia wartos¢ cyfry poréwnawczej
otrzymana z pieciu pomiaréw nizsza jest od 1,75,
a Srednia wartos¢ cyfry normalnej otrzymanej réw-
niez z 5-ciu pomiaréw przekracza 1047.

Produkcja 1 badanie ptynnego owocu

W latach powojennych daje sie zauwazy¢ w wie-
hi panstwach silna dgaznos¢ do samowystarczalnosci,
2wlaszcza w dziedzinie wyzywienia. Kladzie sie row-
noczesnie duzy nacisk na udoskonalenie odzywienia
Organizmu ludzkiego, wysuwajac na pierwszy plan,
&upe owocOw i jarzyn, jako jeden z waznych
Cynnikéw, naszego codziennego pozywienia. Owoce
w formie surowej, mozemy na ogot spozywac tylko
Przez niedtugi okres dojrzewania, zwtaszcza w Polsce,
ktora prawie zupetnie nie posiada przechowalni, ani

P°za wyjatkami, gatunkow owocéw szlachetnych,

tatego tez juz w zimie i na wiosne daje sie od-

czuwa¢ brak owocow wilasnych i ogromne sumy
odptywaly z kraju, wzamian za importowane towary.
Z drugiej zas strony na skutek nie umiejetnej gospo-
darki, ogromne masy owocOw psujg sie bezuzytecz-
nie w lasach i sadach lub skarmia sie nimi trzode
chlewna.

Od dawna starano sie r6znymi metodami owoce
przetwarza¢ i w ten sposéb konserwowaC cenne
skfadniki jakie one zawierajg.

Owoce mozna przechowywac:

1) W stanie Swiezym
dos¢ szybko, jedynie zlozone w specjalnie do tego

— psujg sie jednak



Str. 74

celu zbudowanych przechowalniach, mogg prze-
trwa¢ do oSmiu miesiecy, w zaleznosci od rodzaju
owocu.

2) W formie suszonej gdzie konserwujgco
dziata pozbawienie owocu znacznej ilosci wody.

3) Wformie dzemdw, galaret i konfitur
— gdzie wysokie stezenie cukru zapobiega psuciu
sie przetwordw.

4) W formie konserw — gdzie wysoka tem-
peratura i odciecie dostepu powietrza przez herme-
tyczne zamkniecie, utrudnia psucie sie owocow.

5. W formie win owocowych
czynnikiem konserwujgcym jest powstaty alkohol.

6) W formie sokdéw bezalkoholowych
— czyli tak zwanych ptynnych owocow.

Napéj bezalkoholowy jest to sok owocowy wy-
cisniety ze Swiezych owocoOw, utrwalony pasteryzacja
przy czym pozostajg niezmienione jego sktadniki od-
zywcze i zdrowotne oraz smak, aromat i zabarwienie.

Pokrotce omowie najwazniejsze skiladniki soku
bezalkoholowego.

Woda — przecietnie mozna przyjaé, ze owoce
zawierajg okolo 85% wody — tylez mniej wiecej
znajduje sie w plynnych owocach. Dlatego tez tatwo
nimi ugasi¢ pragnienie — dzialajg orzezwiajgco.

Cukier — wystepujacy w znacznej ilosci, bo
przecietnie 9% jest najwazniejszym skladnikiem od-
zywczym soku.

Sktada sie on z mieszaniny cukréw: owocowego
i gronowego (trzcinowego bardzo mato) ktoére sg przez
organizm ludzki bardzo tatwo przyswajalne, tatwiej
niz cukier trzcinowy, zwykle przez nas spozywany,
gdyz ten ostatni przyswajamy sobie dopiero po przej-
sciu procesu wywolanego przez Sline i soki zo-
tadkowe, za$ cukier gronowy i owocowy odrazu.
Dlatego wskazanym jest podawanie pltynnego owocu
ludziom pracujgcym fizycznie, ostabionym Ilub cho-
rym.

Kwasy owocowe — skladajg sie z kwasow
organicznych; jabtkowego, winowego i cytrynowego.
Nadajg one smak orzezwiajacy i przy spozyciu dzia-
taja pobudzajgco na apetyt. Wystepuja w ilosci okoto
1,5%. Kwasy organiczne, po sSpozyciu w organizmie
zostajg spalone a produkty spalenia wydalone, nie
dziatajg wiec zakwaszajgce poza nieznacznym wply-
wem CO02

Sole mineralne — utworzone z rozpuszczal-
nych zasad i kwasdw nieorganicznych wystepuja
w ilosci 0,5%. W sktad ich wchodzi potas, wapn,
magnez, zelazo i inne metale oraz metaloidy jak
fosfor, siarka, krzem, chlor i inne pierwiastki. Po-
niewaz sole te posiadajg nadmiar zasad mineralnych,
odgrywajg wazng role w przemianie materii, dzieki
emu, iz odkwaszajg organizm. Kwasy pobrane z po-

WIADOMOSCI TOWAROZNAWCZE

Nr 4-5

zywienia (chleb, mieso) muszg by¢é w organizmie
zobojetnione zasadami: jezeli tych zasad brak w po-
karmach, organizm sam wytwarza amoniak, co jed-
nak nie jest normalnym stanem i moze spowodowac
zaburzenia w organizmie. Pozornie niestusznym moze
sie wydawac¢, iz owoce odkwaszajg organizm, gdyz
majg one smak kwasny — spowodowane to jest
obecnoscia kwasow organicznych, ktére, jak wyzej
wspomniatam, organizmu nie zakwaszaja, gdyz zo-
stajg catkowicie spalone i usuniete. Natomiast sole
mineralne po strawieniu danego produktu, pozostajg

— gdziev organizmie i dalej petnig swa funkcje.

Witaminy — niezbedne dla zycia ludzkiego
skladniki pokarmowe, sg bogato reprezentowane. Wi-
taminy, rozkladajgce sie w czasie gotowania, specjal-
nie licznie wystepuja w owocach silnie zabarwionych.
Znajdujemy wiec witamin A, powodujgcy normal-
ny wzrost i dobre funkcjonowanie blon $luzowych
oraz odpornos¢ przeciw chorobom.

Nastepnie witamin B wplywajgcy korzystnie
na trawienie, apetyt, prawidlowe dziatanie systemu
nerwowego i przewodu oddechowego. Dalej wita-
min B2 ktéry reguluje dziatanie organdéw trawien-
nych i powoduje dobrg przemiane materii. Wreszcie
witamin C zapobiegajacy szkorbutowi, czyli gnil-
cowi dzigsel a nastepnie wypadaniu zebow.

Biatko ros$linne — znajduje sie w nieduzych
ilosciach bo zaledwie 0,5% w stanie rozpuszczonym.

Zwigzki aromatyczne — nadajgce owocom
znamienny zapach.

Wszystkie te skladniki, majg wielkg wartos¢ od-
zywczg i zdrowotng. Przez warto$¢ odzywczg pro-
duktow rozumiemy ich warto$¢ cieplna, wyrazong
w kaloriach. Dzieki temu, ze laboratoryjnie zbadano
wartosci kaloryczne wszystkich produktow stuzgcych
nam za pokarm, mozemy oceni¢ jak wartosciowy
jest ptynny owoc w poréwnaniu z innymi produkta-
mi. Naprzykiad soki owocowe, bezalkoholowe po-
siadajg te samg warto$¢ kaloryczng co mleko nie-
odtluszczone, moga tez je czesciowo z powodzeniem
zastepowacd, jak réwniez chleb i inne produkty przez
nas spozywane. Plynne owoce dzialajg rowniez ko-
rzystnie na nasze zdrowie, na skutek zawartoSci
witaminéw i soli mineralnych.

W ostatnich latach przed wojng zaczeto produ-
kowa¢ réwniez soki lecznicze z marchwi, burakdw,
brzozy, grabu i najrozmaitszych zi6t uzywanych z po-
lecenia lekarza.

Wyréb owocowych napojéw bezalkoholowych
siega starozytnosci, lecz do czas6w Apperta i Pa-
steura nie umiano ich przechowywac i spozywano
je na Swiezo zaraz po wycisnieciu. Pozostawione
pare dni psuly sie i ulegaty fermentacji. Konserwo-
wano je przez zageszczanie lub w formie syropow
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z domieszkg cukru. Dopiero doswiadczenia Pasteuera
wykazaly przyczyny psucia sie owocow Swiezych
i znaleziono sposoby zapobiegania. Powodem psucia
sie owocOw sg drobroustroje, czyli twory bezzie'e-
niowe, znajdujace sie w powietrzu, na ziemi i na
wszelkich przedmiotach. Dzielg sie one na trzy gru-
py, plesniaki, drozdzaki i bakterie.

Plesniaki sg najwiekszymi z tych drobnoustrojow,
dadza sie oglada¢ gotym okiem; sktadaja sie z szeregu
komorek zlgczonych z sobg w diugie nitki.

Bakterie i drozdzaki sg to pojedyncze komorki
okragte lub podtuzne, niekiedy tak male, ze przy
uzyciu powiekszenia do 3.000 widoczne sg tylko
w skupieniach. Drobnoustroje posiadajg zdolnosé
nadzwyczaj szybkiego rozmnazania sie, a to w ciagu
*/2—5 godzin podwajaja swa ilos¢, zas jeden ple-
$niak w ciggu siedmiu dni moze da¢ miliony za-
rodnikébw. Do swego zycia i rozmnazania potrzebujg
one odpowiednich warunkéw a wiec:

1 pozywienia - gtownie biatka, cukru i
mineralnych;

2. odpowiedniej temperatury (optymalna jest naj-
czesciej 20° C),

3. wilgoci.

Jak wiec z tego wida¢ owoce sg doskonatym
zrédlem pozywienia dla drobnoustrojow i jasnym
jest dlaczego tak tatwo sie psuja, bo psucie to nic
mnego jak wtasnie rozwdj wyzej wymienionych mi-
kroorganizmow. Wyzsza temperatura uszkadza dro-
bnoustroje. Przy 50° C rozwdj ich zostaje wstrzy-
many. Powyzej 65° drobnoustroje zyjace na owocach
ging i to tym szybciej im temperatura wyzsza. Cie-
ptota niska, nawet —200° C nie zabija ich, wstrzy-
muje jedynie objawy Zzyciowe.

Jedna z metod zabezpieczania od zepsucia wy-
ciSnietego soku z owocow, polega na wykorzystaniu
zabodjczych dla bakterii wtasnosci wysokiej tempera-
tury. Sposéb ten nosi nazwe (od nazwiska Pasteura)
Pasteryzacji i nadaje sie najbardziej do uzytku domo-
wego i przemystowego.

Proces wyrobu napojow rozpoczynamy od otrzy-
mania soku. Mozemy go wyttoczy¢ z kazdego ro-
dzaju owocoOw, dojrzalych i soczystych, o smaku
ekko kwasnym. Owoce niedojrzate, przejrzate lub
nadpsute nie nadajg sie, gdyz moga by¢ zbyt kwas-
ne, bez aromatu bad? o zlym smaku. Wymagania te
*le dotyczg wygladu zewnetrznego, to tez owoce

0 przerébki przemystowej mogg by¢ mate lub nie-
sztaltne. Doskonale wiec mozemy zuzytkowac gor-
s?e wybory owocow.

Owoce przeznaczone do przerébki, winny by¢

k lerane w dzien pogodny (specjalnie maliny, trus-
wki i porzeczki), by unikngé mozliwosci psucia sie
°duktu. W my$l naczelnej zasady przestrzegania

soli
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czystosci i niedopuszczania bakterii, nalezy owoce
my¢ przed przerdbka z wyjatkiem delikatnych np.
malin. Nastepnie przystepuje sie do otrzymania soku.
Przeprowadzamy to dwoma sposobami: albo przez
miazdzenie i wyciskanie owocéw, albo przez paro-
wanie.

Pierwszy sposob polega na rozdrobnieniu owo-
coéw i wrzuceniu do gniotownika, ktéry sklada sie
ze zbiornika na owoce, dwoch walcow umieszczo-
nych obok siebie i obracajgcych sie w przeciwne
strony oraz korby poruszajgcej. Owoce wrzucone
do zbiornika, dostajg sie miedzy walce, zostajg zgnie-
cione i miazga ich wypada do podstawionego na-
czynia. Miazge poddaje sie dziataniu prasy, gdzie
przez przykrecenie Sruby powoduje sie wyptywanie
soku. Mniejsze ilosci owocOw mozemy przerabia¢
na specjalnej maszynie, ktora jednoczesnie miazdzy
i wyciska sok.

Parowanie owocOw metodg Baumanna przepro-
wadzamy w ten sposob, iz do kotta, w ktérym na
dnie jest wrzaca woda, wktadamy od goéry flanele,
ktéra zwisa do potowy w formie worka, a nad nig
drugi worek z suréwki wypeilniony owocami z malg
iloscig cukru, - kociot szczelnie zamykamy przy-
krywka. Gorgca para przenika, rozpuszcza cukier
i wraz z nim wyptukuje sok z owocow, ktory sply-
wa na flanele i do naczynia. Sposéb ten jednak nie
jest praktyczny, gdyz otrzymujemy zaledwie 30%
soku. Nastepng czynnoscia, to przygotowanie soku
do pasteryzacji. Wycisniety z owocOw sok zwykle
jest za gesty i za kwasny, nalezy go wiec odpowied-
nio rozcienczy¢ i ostodzi¢. Jedynie sok z jabtek,
gruszek i winogron nie wymaga zadnych poprawek
ani dopelnienia. Rozcienczenie i dostodzenie zalezy
od gestosci soku i kwasoty danych owocow, czyn-
nosci te majg da¢ produkt o jak najlepszym smaku.
llos¢ dodanej wody i cukru jest rézna i zalezy od
kilku czynnikéw, a przede wszystkim od rodzaju
owocOw, (przecietnie do porzeczek na 1 litr soku
dodaje sie 1/4 litra wody i 10-15 dkg cukru, za$
do truskawek na 1 litr soku daje sie 1/5 | wody
i 8-10 dkg cukru), nastepnie w obrebie jednego
rodzaju owocow, mogg by¢é pewne odchylenia w za-
leznosci od skladu chemicznego soku, ktory z kolei
zalezy od warunkow klimatycznych, jak: ilos¢ opa-
doéw, nastonecznienie itp.

Po zmieszaniu catej ilosci soku, pobieramy matg
ilos¢ np: /2 I. i przeprowadzamy proby rozciehcze-
nia i dostadzania, przy czym, przy ocenie polegamy
na wlasnym smaku, nastepnie przeliczamy dodang
wode i cukier na calg ilos¢ i dodajemy do moszczu.
Po dostodzeniu i rozciehczeniu, a wiec po wyrow-
naniu smaku, pozostanie zajg¢ sie wygladem zew-
netrznym soku. Jest on zwykle metny; wprawdzie
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po jakim$ czasie nalany do butelek i spasteryzowany
klaruje sie sam przez to, ze biatkko zawarte w soku
na skutek wysokiej temperatury Scina sie i opada na
dno tworzac osad, podnoszacy sie przy nalewaniu
czy poruszaniu flaszki. Nalezy wiec klarowanie robic
przed pasteryzacja. Mozna to przeprowadzi¢ dwoma
sposobami:

1. Sok wlewa sie do naczynia glinowego (alu-
miniowego), ogrzewa do 75° C przy ciaglym mie-
szaniu, nastepnie wlewa sie do naczyh szklanych
pozostawiajgc tak pare godzin do ustania, po czym
sok spuszcza sie ostroznie lewarem (wezem gumo-
wym), uwazajgc by nie poruszy¢ znajdujacego sie na
dnie osadu.

2. Klarowanie nastepuje na skutek dziatania ta-
niny i zelatyny. Sg to substancje dla zdrowia nie-
szkodliwe i przy przerobce owocOw czesto uzy-
wane.

Tanina jest to garbnik wystepujgcy w duzych
ilosciach w korze debowej. W handlu znajduje sie
pod postacig zoélttawego proszku, rozpuszczalnego
w wodzie.

Zelatyna jest to czysty klej, wygotowany z kosci,
rozpuszczalny w cieptej wodzie. Roztwory te
po dodaniu do soku tworzg ze sobg gruby, kfaczko-
waty osad, ktéry przy opadaniu na dno, usuwa
mechanicznie za sobg wszelkie drobne zawiesiny
i w ten sposéb piyn klaruje.

Aby sie dowiedzie¢, jakag iloS¢ taniny i Zzelatyny
mamy zuzy¢ do danego moszczu, musimy przepro-
wadzi¢ prébne klarowanie na malej iloSci moszczu.
W tym celu rozpuszczamy 0,9 g taniny w 100 cm3
wody zimnej i 21 g zelatyny w 100 cm3 wody cie-
ptej, nastepnie do 5 numerowanych cylindrow wle-
wamy po 200 cm3 badanego moszczu. Do kazdego
z cylindréw wpuszczamy pipetg po 2 cm3taniny,
ski6camy doktadnie, poczym kolejno wlewamy do
kazdego cylindra o 1 cm3 wiecej roztworu zela-
tyny, rozpoczynajac od 1 cm3 w pierwszym cylin-
drze, mieszajgc ponownie i pozostawiajgc na pot
godziny w spokoju. Po uplywie tego czasu stwier-
dzamy, w ktorym cylindrze plyn jest najklarowniej-
szy.

Wedtug ilosci taniny i zelatyny w danym cylindrze
obliczamy potrzebne ilosci dla calego moszczu. Przygo-
towane roztwory wlewamy cienkim strumieniem, usta-
wicznie mieszajgc, nastepnie pozostawiamy sok do
ustania w balonie i po paru godzinach spuszcza sie
go lewarem.

Przy probnym klarowaniu soku z rabarbarum,
(Rheum) najlepiej sklarowany sok otrzymalam w cy-
lindrze Nr 2 2+ 2= 4 cm3. Na 1 litr soku wypada
wiec 20 cm3 substancyj klarujacych tj. 10 cm3 roz-
tworu taniny i 10 cm3 roztworu zelatyny.
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Aby otrzymaé plyn jeszcze bardziej klarowny,
mozemy go po sklarowaniu dodatkowo filtrowac.
Soku pierwotnego nie da sie filtrowac¢, gdyz po
krotkim czasie zatykajg sie zupetnie filtry z azbestu
czy bibuly lub przepuszczajg zawiesine.

Mate ilosci soku mozna saczy¢ przez bibute fil-
tracyjng, wieksze przez mase azbestowg, 2 — 3 g
zmielonego azbestu miesza sie z 1 litrem soku
i ogrzewa, — gdy azbest rozbije sie na drobne wi6-
kienka, przelewa sie go na Sciany worka wzglednie
siatke, tak, by zatkal wszelkie otwory. Pierwsze
partie soku przechodzga metne, wiec trzeba je prze-
lewa¢ z powrotem, az powierzchnia filtrujgca uszczel-
ni sie i bedzie przechodzi¢ klarowny ptyn.

Przed rozlaniem ptynu do naczyn, musi sie je odpo-
wiednio przygotowaé przez wymycie i wyjatowienie
(wydezynfekowanie). Na ogdét, do sokdéw bezalkoho-
lowych, uzywamy takich samych butelek jak do wi-
na, ktére przed uzyciem moczy sie przez 24 godz.
w wodzie z sodg (2 dkg sody na 10 | wody) i sta-
rannie myje, nastepnie odkaza sie w 2% roztworze
kwasu solnego lub 290 roztworze kwasu siarkowego,
po czym dwukrotnie spilukuje goracg woda. Roéwniez
korki moczy sie przed uzyciem w gorgcym 2°/0roztworze
sody lub w 2% kwasie siarkowym. Przed korkowa-
niem podgrzewa sie roztwor do wrzenia.

Dopiero do tak przygotowanych naczyn wlewamy
sok i korkujemy, a nastepnie ustawiamy w duzym
0 podwéjnym dnie naczyniu z woda, gdzie sg ogrze-
wane do temp. 75° C przez 30 minut. Po tym czasie
butelki sie ochladza i dla lepszego uszczelnienia
korkéw lakuje.

Przy przerébce owocéw na wiekszg skale, proces
otrzymania sokéw jest taki sam, z tym, ze mycie
owocOw oraz miazdzenie i wygniatanie, odbywa sie
w wielkich kadziach i gniotownikach (prasach).

Jezeli jednak chodzi o przygotowanie soku do
pasteryzacji, a wiec rozcienczenie i dostadzanie, spra-
wa bedzie sie przedstawia¢ inaczej, gdyz przy produkcji
masowej, produkt raz wydany pod pewng hazwa,
musi by¢ juz zawsze indentyczny co do smaku
1 wszystkich wiasciwosci. Poniewaz przy rozrzedza-
niu smak moze ulega¢ pewnym wahaniom, gestos¢
musi by¢ zawsze jednakowa. Przy kazdorazowej prze-
rébce danej partii owocéw, musimy przeprowadzic¢
badanie ciezaru wlasciwego moszczu z wielkg do-
ktadnoscia, by sie przekonaé, czy jest taki sam jak pro-
dukt poprzedni, wzglednie ile wody mamy dodac,
by byt indentyczny.

Oznaczenie ciezaru wlasciwego moszczu, przepro-
wadzamy kilkoma sposobami:

1) Waga Mohra Westphala. Poniewaz pr
kazdorazowym uzyciu wagi musi sie ustawi¢ jej p0O'
tozenie zerowe, wiec po zmontowaniu wagi i uregu-



Mr 4—5

lowaniu wysokosci belki, zanurzamy catkowicie ter-
mometr w wodzie destylowanej o temperaturze nor-
malnej (15° C), zawieszamy najwiekszy ciezarek na
koncu belki i przez przykrecenie Sruby, umieszczonej
w podstawie, doprowadzamy potozenie belki do zu-
petnej rownowagi.

Nastepnie przystepujemy do pomiaru ciezaru wia-
Sciwego cieczy. Napetniamy cylinder badang cieczag
o temperaturze normalnej, zanurzamy w niej termo-
metr i doprowadzamy belke do réwnowagi przez
zakladanie ciezarkbw na miejsca oznaczone liczbami.
Poniewaz ciezar witasciwy moszczu jest wiekszy
od wody, wiec najwiekszy ciezarek oznaczajgcy
jednos¢ nalezy zawiesi¢ na koncu belki na liczbie 10.

Nastepnie kolejno, az do zréwnowazenia, zawie-
szamy ciezarki przedstawiajgce dziesietne, setne i ty-
sieczne.

2) Piknonietr. Jest
(zwykle na 25 cm3 lub 50 cm3 o waskiej szyjce,
zamknietej doszlifowanym korkiem szklanym z otwo-
rem w sSrodku. Przed przystgpieniem do pomiaru
badanej cieczy, musimy ustali¢ dokfadnie wage sa-
mego piknometru (musi by¢ idealnie suchy i czysty,
przeptukujemy go wiec alkoholem i potem trzykrot-
nie eterem). Nastepnie dla zmierzenia objetosci wa-
zymy piknometr z wodg destylowang (ciezar wiasci-
wy wody jest przyjety za jednos¢ — stad ciezar wo-
dy zawartej w piknometrze, bedzie sie réwnat jego
objetosci).

Do piknometru wlewamy wody destylowanej i za-
tykamy korkiem, wypchniety nadmiar wody przez
otwor w korku, usuwamy bibulg. Piknometr wsta-
wiamy do tazni wodnej o temperaturze 15° C na
pot godziny, by woda wewnatrz piknometru przybrata
te temperature, nastepnie wyjmujemy, doktadnie z ze-
wnatrz wycieramy bibutg i wazymy.

Po trzykrotnem przeptukaniu piknometru mosz-
czem, napetniamy go i wazymy z moszczem po raz
trzeci. Mozemy teraz obliczy¢ ciezar wikasciwy mo-
szCzu ze wzoru

przy czym a = waga piknometru préznego

b = waga piknometru z woda

¢ — waga piknometru z moszczem.

3)Gestomierz. Badanie ciezaru wilasciwe-

go cieczy za pomocg gestomierzy (areometréw) nie
jest tak doktadne jak przyrzadami wyzej wymienio-
nymi, lecz ten prosty sposob daje moznos¢ otrzy-
mania szybkiego wyniku, dostatecznie Scistego w za-
kresie  wymagan analiz technicznych. Gestomierz
sktada sie z rurki szklanej zamknietej z obu koncow,
gorna czesS¢ waska i dluga zaopatrzona jest w skale,
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dolna czes¢ rurki, krotsza i szersza, wypetiona jest
Srutem lub rtecig, dla nadania przyrzadowi pewnego

stalego ciezaru w celu utrzymania go w cieczy w po-
zycji pionowej.

Dziatanie gestomierzy oparte jest na zasadzie, iz
cialo o stalej wadze zawieszone w cieczy, zaleznie
od jej gestosci bedzie sie wiecej lub mniej zanurzato.
Im gestos¢ wieksza tern nasz przyrzad zanurzy sie
mniej i na odwrot.

Kazdy gestomierz podaje gestos¢ cieczy w pew-
nej stalej temperaturze zaznaczonej na przyrzadzie.
Niektore, posiadajg termometry ze skalg redukcyjna,
pozwalajgcg na wykonywanie pomiarOw cieczy o wyz-
szej lub nizszej temperaturze od normalnej; wedtug
skali oblicza sie poprawke dla danej temperatury.
W braku skali, mozemy poprawke obliczy¢ z tablic
specjalnych. Do pomiaru przygotowujemy cylinder,

to mala Dbuteleczkaktérego wielko$¢ jest zalezna od dlugosci gesto-

mierza. Cylinder przed wypelnieniem ciecza
winien by¢ wymyty i suchy Ilub przeptukany
parokrotnie badanym plynem. Nastepnie wolno za-
nurzamy czysty i suchy gestomierz i uwazamy, by
wystajgca nad poziom cieczy podziatka nie zostata
nig zwilzona, gdyz ciezar gestomierza bedzie wtedy
wiekszy. Gdy gestomierz utrzymuje sie w cieczy
nieruchomo, nie dotykajgc scian cylindra, odczytujemy
liczbe na tej kresce podziatki, ktéra styka sie z po-
ziomem cieczy, przy czym bierzemy pod uwage dol-
ng granice.

W uzyciu sa gestomierze Ochsla, ktoérych stopnie
podaja ciezar wiasciwy cieczy, oraz cukromierze Ba-
Hinga gdzie stopnie wykazujg procentowag zawartos¢
suchej substancji w moszczu, ktérg za pomoca tablic
przeliczamy na ciezar whasciwy.

Dla stwierdzenia jakg wartos¢ odzywczg posiada
dany moszcz mozemy zbadaé ilos¢ ekstraktu w mo-
szczu. Najprostszym sposobem mozemy obliczy¢
posrednio ekstrakt z ciezaru wilasciwego, oznaczo-
nego w sposob wyzej podany, odczytujgc z tablic
ilos¢ ekstraktu odpowiadajgcego danemu ciezarowi
wiasciwemu.

Mozemy rowniez obliczy¢ ilos¢ ekstraktu w mo-
szczu przez odparowanie wody. W tym celu, do
parowniczki wlewamy 50 cm5 moszczu i odparowu-
jemy na tazni wodnej, dolewajagc moszczu az otrzy-
mamy pozostatos¢ nie zmieniajacg wagi ze 100 cml
moszczu. Wazymy nastepnie parowniczke z pozosta-
ta substancjg (ekstraktem) i przez odjecie od tej
liczby, wagi parowniczki pustej, otrzymamy wartos¢
odpowiadajgcg zawartosci ekstraktu w soku.

Jak juz wyzej wspomniatam, zawarto$¢ cukru mu-
si by¢ zawsze jednakowa w plynnych owocach wy-
produkowanych przez dang wytwornie. Musimy wiec
kazdorazowo dla nowej partii moszczu zbadac ilos¢
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cukru i stad dowiedzie¢ sie, czy i ile nalezy dosto-
dzi¢. Przy wypelnianiu tego zadania, z pomocag przy-
chodzi nam chemia. Mianowicie postugujemy sie
tutaj metoda miarowg Fehlinga. Cukry proste jak
gronowy i owocowy (cukier inwertowany) redukujg
ptyn Fehlinga, moga by¢ wiec oznaczone bezposred-
nio w moszczu, za$ cukier trzcinowy, znajdujgcy sie
w niektérych owocach, nie redukujgcy ptynu Fehlinga,
moze by¢ oznaczony, po zinwertowaniu go.

Przed przystgpieniem do analizy, nalezy przygoto-
wac¢ odczynnik Fehlinga. Sklada sie on z dwdch
ptynéw:

1 roztworu siarczanu miedzi i

2. roztworu soli Seignetta i wodorotlenku sodo-
wego.

Roztwdr 1 przygotowujemy, rozpuszczajac 69,27 g
chemicznie czystego siarczanu miedzi w wodzie de-
stylowanej, nastepnie wlewamy go do kolby miarowej
na 1000 cm3i dopetniamy woda destylowang do
kreski.

Roztwor 2 przygotowujemy w sposob nastepu-
jacy, 346 g soli Seignetta rozpuszcza sie w wodzie
destylowanej, nastepnie 103,2 g wodorotlenku sodo-
wego rozpuszcza sie na parowniczce w malej ilosci
wody destylowanej, po ostygnieciu oba roztwory
miesza sie z soba, wlewa do kolby miarowej, na
1000 cm3i dopetnia do kreski wodag destylowana.
Do badan, bierzemy oba ptyny w réwnych ilosciach.

Poniewaz do chemicznego oznaczania cukru nale-
zy uzy€ roztworu o stezeniu nie wiekszym jak 1%,
przeto przed przystgpieniem do analizy whasciwej
musimy w przyblizeniu oznaczy¢ warto$¢ cukru i od-
powiednio ptyn rozcienczy¢. tatwo mozemy obliczy¢
zawartos$¢ cukru majgc ciezar wiasciwy moszczu; np.
stopnie Ochsla, pozostajgce w stalej zaleznosci od
ilosci cukru w moszczu, wskazg nam w przyblizeniu
zawartos¢ cukru, gdy postuzymy sie nastepujgcym
wzorem:

llos¢ cukru w soku owocow pestkowych i jago-

dowych=-"----3; llos¢ cukru w soku owocéw

ziarnkowych _ >I(D -- 1 przy czym x — iloS¢ stopni

Ochsla dla danego moszczu. - A wiec moszcz z ja-

btek, przy obliczaniu: 37 + 1 — 8%, rozciencza sie

dziesieciokrotnie, odlewajac 10 cm3 moszczu do kol-
bki miarowej na 100 cm3 i dopetnia wodg destylo-
wang do kreski. W wypadku, gdy moszcz nla wiecej
jak 10% cukru nalezy 5 cm3 moszczu rozcieniczy¢
wodg destylowang do 100 cmh

Cukier inwertowany mozemy oznaczy¢ bezposred-
nio, wlewamy wiec do dziesieciu nhumerowanych pro-
béwek po 10 cm3 odczynnika Fehlinga (po 5 cm3
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I i Il czesci sktadowych roztworu) i nastepnie do
pierwszej probowki 1 cm3 rozcieficzonego moszczu,
do drugiej 2 cm3i kolejno, dodajac do kazdej na-
stepnej po | cm3 az do 10 cm3 Probdéwki nalezy
odpowiednio ponumerowac.

Mieszamy po tym doktadnie zawarto$¢ kazdej
probowki i dajemy do tazni wodnej. Probowki majg
pozostawa¢ we wrzacej wodzie przez 20 minut, po
czym wyjmujemy je i obserwujemy, w ktérej z nich
po odpadnieciu osadu tlenku miedziowego caly od-
czynnik Fehlinga zostat zredukowany. Probowka sto-
jaca na granicy pltyndéw niebieskich i zo6ktych jest
wiasnie poszukiwang. Gdy mamy watpliwosci co do
zabarwienia, mozemy sie przekonaé, czy caly plyn
zostal zredukowany przez wykrycie ewentualnej obec-
nosci jonéw miedzi w roztworze.

Do parowniczki wpuszczamy kilka kropel zawar-
tosci badanej probdéwki i kilka kropel 10% roztworu
zelazocyjanku potasu, ktory da nam z jonami miedzi
zabarwienie brunatne —gdy za$s pilyn barwy nie
zmieni, roztwor Fehlinga zostat zredukowany.

Cukier trzcinowy musimy inwertowa¢ przed ozna-
czeniem, czyli roztozy¢ na cukry proste. Robimy
w ten sposéb, ze do kolbki odmierzamy taka ilos¢
moszczu pierwotnego, jaka zostata oznaczona przy
badaniu cukréw prostych, nastepnie dodajemy na
kazde 10 cm3 moszczu 0,4 g kwasu szczawiowego
i kolbke ogrzewamy w fazni wodnej po6t godziny -
przy czym cukier zostaje roztozony przez hydrolize
kwasem szczawiowym. Nastepnie zawarto$¢ kolbki
przelewamy do kolby miarowej na 100 cm3 i dopet-
niamy do kreski wodag destylowang. Po tych przy-
gotowaniach mozemy przeprowadzi¢ badanie w ten
sam sposob jak poprzednio.

Obliczenie robimy jak przy badaniu cukru inwer-
towanego. Znaleziona wartoS¢ jest sumag cukrow
w moszczu. Aby otrzymac ilos¢ samego cukru trzci-
nowego, halezy odjg¢ od sumy cukréw, cukier in-
wertowany, przy czym dla uzyskania wyniku w gra-
mach przemnazamy znaleziong wartoS¢ przez spotl-
czynnik 0,95.

W wypadku gdy nie chodzi nam o ilos¢ po-
szczegOlnych cukrow, a jedynie o ogdlng sume w mo-
szczu, cukier ziozony odrazu inwertujemy i robimy
analize w sposob wyzej podany.

Poniewaz zawarto$¢ kwasow jak i cukru powaz-
nie wptywa na smak pltynnego owocu, przy badaniu
moszczu nalezy oznaczy¢ kwasowos$¢ danego plynu.

Oznaczenie kwasowos$ci w moszczu przeprowa-
dzamy za pomocag miareczkowania tugiem.

W tym celu przygotowujemy -0 normalny roz-
twor tugu sodowego NaOH w ten sposéb, iz okolo
46 g wodorotlenku sodowego rozpuszczamy do
objetosci 1 litra wodag destylowana, nastepnie od-
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mierzamy 40 cm* roztworu, zaprawiamy metyloran-
zem i miareczkujemy 1/10 normalnym kwasem sol-
nym. Zmiana barwy z pomaranczowej na czerwong
wskazuje, iz plyn jest zobojetniony. Odczytujemy
wowczas stan cieczy w biurecie i stad obliczamy kon-
centracje tugu. Jezeli jest wieksza niz kwasu solnego,
woéwczas rozcienczamy tug sodowy takg iloscig wo-
dy jaka jest roznica miedzy tugiem a kwasem $cisje
1/10 normalnym.

Jezeli koncentracja tugu jest mniejsza niz kwasu
solnego, wowczas dodajemy wodorotlenku sodowe-
go i dla kontroli miareczkujemy jeszcze raz.

Nastepnie 1/10 normalnym tugiem napethiamy
biurete. Do parowniczki odmierzamy pipetg 25 cm3
moszczu i dodajemy pare kropel fenolftaleiny, o ile
moszcz jest jasny, po czym upuszczamy po kropli
tug sodowy do parowniczki, mieszajac precikiem, az
wystgpi zabarwienie czerwone. Gdy moszcz jest
ciemny, badamy co pare kropli odczyn papierkiem
lakmusowym, az otrzymamy stabo biekitne zabarwie-
nie papierka. Odczytujemy woéwczas ilos¢ spuszczo-
nego 1/10 n Na OH na podziaice biurety i obliczamy
kwasowos¢€. Ogollng kwasowo$¢ moszczoéw krajowych
dodaje sie jako kwas jabtkowy.

1 cm3n/10 tugu sodowego =
jabtkowego.

Wynik podaje sie na 100 cm3 moszczu, wiec
obliczenie dla moszczu jabtkowego bedzie nastepu-
jace, gdy na zmiareczkowanie uzyto np. 7 cm3 tugu:
x = 7X 0,0067 X4 = 1,8 g kwasu jabtkowego w 100
cm3 moszczu, dla moszczu wisniowego przy uzyciu
8,5 cmttugu x = 8,5X9,0067 = 2.2

Po dokonaniu tych badan i wyréwnaniu smaku
moszczu wedtug ich wskazan, przystgpi¢ nalezy do
zakonserwowania soku, co mozna przeprowadzi¢
kilkoma metodami.

1) Pierwsza, to wyzej juz opisana metoda paste-
ryzacji, przy czym sok zostaje ogrzany do 75° C
w specjalnych pasteryzatorach lub tankach o pojem-
nosci kilku do kilkunastu tysiecy litrébw i stamtad
zostaje na gorgco spuszczany do flaszek, nastepnie
korkowany i etykietowany.

2) Druga, to metoda Seitza — wyjatawiania na zim-
no przez zastosowanie specjalnych filtrow biologicz-
nych. Przebieg jest nastepujacy: sok uprzednio skla-
rowany, zostaje przepuszczony przez szereg piyt
azbestowych pod ci$nieniem 1,5 atmosfery, przy po-
mocy pompy ssgco-ttoczacej. W ten sposéb, drobno-
ustroje powodujgce psucie sie soku zostaja mecha-
nicznie usuniete i sok jest utrwalony. Przechodzi
on nastepnie albo wprost do butelek, albo do wiek-
szych zbiornikbw. Naczynia muszga by¢ starannie
odkazone i zaraz po wypetnieniu hermetycznie zam-
kniete.

0,0067 g kwasu
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3). Istnieje metoda wyjatawiania na zimno Dr Bohi
polegajaca na wtlaczaniu gazowego COj do soku
znajdujgcego sie w tankach pod ci$nieniem 8 atmo-
sfer. W obecnosci C02 drobnoustroje znadujace sie
w soku nie mogg sie rozwija¢ i natym polega utrwa-
lanie soku.

Bardzo rozpowszechniony jest sposob kombino-
wania tych metod, n. p.: najpierw wtlacza sie CO,
do moszczu a nastepnie tak otrzymany potfabrykat,
po pewnym czasie przerabia dalej i spuszcza do bu-
telek przy uzyciu filtrow azbestowych.

Czesto tez stosuje sie tak zwang metode cieprio-
zimng. Jest to skombinowanie pasteryzacji z metoda
Seitza. Ostatnio wchodza w uzycie promienie poza-
fiolkowe, ktére dzialajg zabdjczo dla drobnoustrojéw.

Wyjatkowo we Francji, gdyz w innych krajach
nie wolno konserwowaé napojéw Srodkami chemicz-
nymi, dozwolonym jest uzywanie jako srodka konser-
wujgcego, benzoesanu sodowego.

Z chwilg, jesli przechowujemy poifabrykaty a na-
wet i gotowe soki dluzszy czas, moze sie zdarzyc, iz
bez naszej woli rozpocznie sie fermentacja alkoholo-
wa. Ustawa przewiduje za dopuszczalng ilos¢ 0,5%
alkoholu w plynnych owocach. Dla kontroli wiec p6t-
fabrykatow z moszczu oraz gotowych napojow mu-
simy stosowa¢ pewne doswiadczenia.

Oznaczanie alkoholu przeprowadzamy w nastepu-
jacy sposoéb: do kolby destylacyjnej wlewamy 50cm3
moszczu i 20 cm3 wody destylowanej, nastepnie kolbe
taczymy z deflegmatorem oraz chilodnicg i umieszcza-
my ja nad palnikiem gazowym. Za odbieralnik stuzy
nam kolba lub cylinder na 50 cm3 Gdy oddestyluje-
my mniej wiecej polowe, destylacje przerywamy, kolbe
z ciecza poszukiwang ochtadzamy i dopetniamy do
kreski woda destylowang, po czym oznaczamy jej cie-
Z»> wlasciwy wagg Mohra lub piknometrem.

Znajgc ciezar wlasciwy cieczy, odczytuje sie z od-
powiednich tablic, ilos¢ procentéw (objetosSciowych)
alkoholu. 1tak badajac ptynny owoc w dwanascie
dni po otwarciu butelki, otrzymatam ciezar wlasciwy
= 0,397 co odpowiada 2,0% alkoholu w plynnym
owocu. Przy badaniu nektaru z butelki Swiezo otwar-
tej, alkoholu nie bylo. Jezeli zalezy nam jedynie na
stwierdzeniu obecnosci alkoholu w moszczu bez ba-
dania jego ilosci, mozemy sie postuzy¢ nastepujgcymi
jakosciowymi prébami.

1). Préba jodoformowa: po oddestylowaniu czesci
moszczu, bierzemy do probéwki 1 cm* destylatu, za-
prawiamy odrobing roztworu tugu sodowego i doda-
jemy tyle kropel roz'tworu jodu w jodku potasowym,
az otrzymamy zo6lte zabarwienie. Po ogrzaniu pro-
bowki w razie obecnosci alkoholu otrzymamy zéity
osad jodoformu wraz z wydzielaniem sie charaktery-
stycznej dla niego woni. Osad badany pod mikro-
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skopem da nam obraz zoitych, szesciobocznych kry-
sztatkow.

2). Préba polegajaca na utrwaleniu estru etylowe-
go kwasu octowego. Do probowki wpuszczamy kilka
kropel destylatu, mieszamy ze szczyptg octanu sodo-
wego (CH3COONa) i dodajemy 25 kropel stezonego
kwasu siarkowego (H2504) po czym ogrzewamy i wag-
chamy. Na skutek reakcji wytwarza sie octan etylowy
o charakterystycznym i silnym zapachu. Wspomnia-
tem juz wyzej, iz do odkazania beczek, -butelek itp.
naczyn uzywa sie zwykle kwasu siarkowego jako sil-
nego antyseptyku. Mimo przeptukania, moze on cze-
Sciowo pozosta¢ na Scianach naczynia i po wypelnie-
niu sokiem, potaczy sie z cukrami znajdujgcymi sie
w moszczu badz pozostanie w plynie jako wolny kwas
siarkowy. Poniewaz jest on szkodliwy dla zdrowia
ustawa okre$la dopuszczalng ilos¢ kwasu.

Musimy wiec umie¢ zbada¢ zawarto$¢ kwasu siar-
kowego w soku bezalkoholowym. Analize przepro-
wadzamy w nastepujacy sposob: do erlenmeyerki na
200 cm3 wlewamy 25 cm3 n/U tugu sodowego i 50
cm3 badanego moszczu, po czym zamykamy jg kor-
kiem gumowym i pozostawiamy przez 15—20 minut.

Nastepnie dodajemy okoto 10 cm3rozcienczonego
(10%) kwasu siarkowego, az otrzymamy reakcje kwa-
$ng, co sprawdzamy papierkiem lakmusowym i wpu-
szczamy kilka cm3 1% roztworu skrobi (roztwor
otrzymujemy przez rozpuszczenie 1 g skrobi w 100
cm3 wody destylowanej),

W dalszym ciggu préby miareczkujemy n/50 roz-
tworem jodu w KJ, uzywajgc biurety z doszlifowa-
nym korkiem. Zobojetnienie stwierdzamy wodwczas
gdy powstajgce szafirowe zabarwienie utrzyma sie
przez po6t minuty.

Mgr Kazimierz Wisniowski
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Poniewaz 1cm3 n/50 jodu odpowiada 0,0006404 g
bezwodnika kwasu siarkowego (SCl,) mozemy obli-
czyC ilos¢ SO2 w 1 litrze moszczu podajgc wynik
w miligramach ze wzoru
X aX 128w czyma ilos¢ zuzytych cm1n/50 jodu.
Analiza kwasu siarkowego jest ostatnig, jaka nalezy
znaC i stosowac przy wytwarzaniu pierwszorzednych
sokéw bezalkoholowych. Nadmienie jeszcze, iz waz-
nym jest, by zwraca¢ nalezyta uwage na wybdr wody,
ktéra ma dwojakie zastosowanie przy produkcji ptyn-
nych owocow, ato jako surowiec przy rozcienczaniu
nektaréw i jako materiat pomocniczy przy myciu na-
czyn.

Nalezy zbada¢ wiasnosci fizyczne wody jak won,
smak, wyglad zewnetrzny, uwzgledni¢ analize chemi-
czng, zwlaszcza twardos¢ wody i co najwazniejsze
zrobi¢ analize bakteriologiczng, gdyz w razie obecno-
Sci bakterii wytwarzajgcych formy zarodnikowe, mogli-
bysmy sok zakazic.

Na zakonhczenie dodac¢ nalezy, iz metody badania
sokow, winny by¢ ujednostajnione w Polsce, jak to
jest juz przeprowadzone w innych panstwach. Nor-
malizacja tych metod jest niezwykle wazna dla pra-
widlowego przeprowadzenia analizy przez niezawsze
chemicznie, dostatecznie wyksztalconego pracownika.

Nalezy rowniez sadzi¢, ze ujednostajnienie sktadu
chemicznego danego przetworu w ramach danej pro-
dukcji, sprzyja naturalnej selekcji produktu, gdyz za-
pewni zwiekszenie sie popytu na lepsze gatunki so-
kéw. Takie zwiekszenie popytu jest znowu krokiem
naprzéd w rozwoju przemystu przetwdrczosci owo-
céw, co dla postulatu zwiekszenia samowystarczal-
nosci Panstwa w dziedzinie gospodarczej ma znacze-
nie zasadnicze.

Przechowalnia na owoce

(chtodnictwo naturalne owocdw)

WiadomosSci ogolne.

Przechowalnia sklada sie z dwoch czesci: z pa-
kowni i wiasciwej przechowalni.

W pakowni zafatwia sie wszelkie manipulacje
z owocami, a wiec: sortuje, uktada do skrzyn, prze-
biera, przygotowuje do sprzedazy itd. Jest ona
jakby przedsionkiem, potgczonym wewnetrznymi
drzwiami z przechowalnig i zewnetrznymi z dworem.
Pakownia posiada okna, ma przeto doptyw natural-
nego Swiatlta, poza tym moze mie¢ piec do ogrze-
wania. Przed pakownig nalezy wznies¢ rampe ta-
downicza.

Wiasciwa przechowalnia, jest izolowang komorg
chtodnicza. Pozbawiona jest okien, za$ Sciany, strop,
drzwi ma izolowane oraz posiada urzadzenie wenty-

lacyjne. Ksztalt dla malych przechowalni najlepszy
jest kwadratowy, dla duzych prostokatny.

Najwazniejszym elementem konstrukcyjnym
w przechowalni jest izolacja i wentylacja, bo one
decyduja o racjonalnie prowadzonym procesie chiod-
niczym. Przechowalnia jest budynkiem dos¢ drogim,
wlasnie ze wzgledu na konieczno$¢ uwzglednienia
warstwy izolacyjnej i wbudowania kanatow wentyla-
cyjnych. Na przechowalnie, po przerdbce, nadaja sie
rébwniez stodoly, szopy i obszerne piwnice. Jezeli
chodzi o wewnetrzne urzadzenie to wyrézni¢ mozna
system: potkowy, skrzynkowy i mieszany. Najracjo-
nalniejszy jest system skrzynkowy.

Czynnikiem gtéwnym w chiodnictwie owocow jest
temperatura i wilgotno$é, a dopetniajacym pozba-
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wienie naturalnego Swiatta. Niska temperatura utrud-
nia rozwdj wewnetrznych proceséw dojrzewajgcych
w owocach, a tym samym przediuza ich Swiezos¢
i zdatnos¢ do spozycia. Odpowiedni stopienn wilgot-
nosci nie pozwala na utrate wewnetrznej wody,
przez co przeciwdziala ,babczeniu“ (marszczeniu),
ktérego konsekwencjg jest zanik soczystosci, konsy-
stencji i whlasciwego smaku oraz brzydki wyglad
zewnetrzny. Wreszcie brak Swiatla przyczynia sie do
powolnego rozwoju procesOw dojrzewajgcych i in-
nych biologicznych przemian.

Poniewaz owoce sg organizmami, w ktorych za-
chodza wewnetrzne procesy potrzebujg przeto pew-
nej przestrzeni zyciowej. Powotujgc sie na praktycz-
ne wskazéwki amerykanskie (w przeliczeniu na sy-
stem metryczny), przyjmuje sie, ze na kazde 100 kg
jabtek potrzebne jest 0,35 m3 przestrzeni, czyli:

na 1000 kg — 35 ms
na 10.000 kg — 35 m3

Polscy autorzy') dla przechowalni 3 m wysokiej,
uwazaja, ze na kazde 10.000 kg jablek nalezy prze
znaczy¢ 40 m:l

Gtownymi materiatami do budowy przechowalni
moga by¢: cegla palona, cegla cementowa (pustaki
cementowe), kamien, glino-stoma i drewno w formie
bel, krokwi, desek i fat. Materiatami pomocniczymi
sq. piasek, wapno, papa, stoma i deski.

Wedlug inz. Z. Kulakowskiego na przechowalnie
nadziemng z drzewa, izolowang torfem, o pojemno-
Sci 7.000 kg jabtek, o wysokosci 2,5 m, o wymiarze
komory 5,60 X 3,60 m, o wymiarze sortowni 5,60 X
2,70 m potrzebne sg nastepujgce ilosci materiatow
budowlanych:

cegly 6 500 szt.
piasku 6,5 mi
wapna lasowanego 3 ml
stupkéw (12|12; dt: —2,25 m) 42 szt,
belek (20]|14; dI — 6 m) 10 szt.
podwalin (12X12) 80 mb
rygli (10X10). 10-25 mb
krokwi (7X12; di— 4 ni) 28 szt.
desek (1V) . 5 mi
desek (1") 25m3
papy biatej 12rolek
papy czarnej izol. 6 rolek
smoty 16 kg
torfu przesianego 32 cm3

Izolacja.

Materialy budowlane majg stanowi¢ zrgb i spel-
niajg role konstrukcyjnych; materialy pomocnicze
majg je uzupetlnia¢ i utatwia¢ ftgczenie, natomiast
inne zadanie przypada materiatom izolacyjnym. Majg
one bowiem uchroni¢ od przenikania wszelkich

wplywéw zewnetrznych do wewnatrz. Chodzi wiec
o mozliwie najwieksze odizolowanie od wplywow

Dr Chroboczek, prof. Sochacki, inz. Duchnowski
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atmosferycznych, zmian temperatur i réznych stopni
wilgotnosci.

Na materialy izolacyjne uzywa sie ziych prze-
wodnikéw ciepta. Takim jest przede wszystkim po-
wietrze w bezruchu. Tak wiec przez pozostawienie
miedzy Scianami kanatu powietrznego, bedziemy juz
mieli do czynienia z izolacjg nazwijmy ja, powie-
trzng. W praktyce lepsza warstwag izolacyjng uzyska
sie, stosujac materialy porowate, ktore absorbowac
bedg nie wielkie ilosci powietrza. Do takich mate-
riatbw zaliczamy: korek, stome prasowana, torf,
trociny, sieczke, plewy, popidt, wegiel drzewny, koks,
igliwie.

Roéwnoczes$nie od izolatorow wymaga sie by nie
byly hygroskopijne, by nie mialy intensywnego za-
pachu i by byly mozliwie trudnopalne. Techniczne
rozwigzanie izolacji bedzie wygladatlo w ten sposob,
ze budowac¢ sie bedzie $Sciane ,podwojng” i po
pierwszej kontygnacji materialu konstrukcyjnego,
umiejscawiaé sie bedzie warstwg materiatu izolacyj-
nego, a nastepnie przychodzi¢ bedzie druga czes¢
materiatu konstrukcyjnego. Dobrze jest uzupetniac
izolacje papa, ktora oddziela te dwa rodzaje mate-
riatdbw od siebie.

Najlepszym materialem izolacyjnym jest korek.
Stosuje sie go w formie plyt (najlepiej impregno-
wanych) o grubosci 3,5—4,5 cm. Dobrym izolatorem
jest stoma prasowana w warstwie o grubosci ca 7 cm.
Inne materialy jak torf, trociny, sieczka, stosuje sie
w warstwach od 7—10 cm .

Wszystkie materialy izolacyjne mozna uzywacé
tylko w stanie suchym, a torf po dodatkowym roz-
drobnieniu i przesianiu. Poza tym nalezy je zabez-
pieczy¢ przed mozliwoscia nawilgniecia przez powle-
czenie muréw warstwg hydraulicznego tynku?2.
Izolatory w stanie wilgotnym nie tylko, ze nie
spelniajg swojego zadania, ale nadto ulegajg rozkia-
dowi, zagrzewaja sie, zbijaja, tworzac luki w izolaciji.
Rowniez materialy izolacyjne poza korkiem, trzeba
zabezpieczy¢ przed gryzoniami (ktére chetnie sie
w nich gniezdzg), przez wstawienie siatek metalo-
wych.

Oprécz izolacji Scian wymagana jest izolacja
stropu, przyczym warstwa izolacyjna powinna byc¢
grubsza o jakies 20%: Jezeli ponad przechowalnig be-
dzie sie znajdowat inny lokal uzytkowy, to wdwczas
nie trzeba silniej izolowa¢ stropu. Najprymitywniej-
szg izolacjg stropu jest gruba warstwa stomy, siana
lub suchych lisci."

Grubosci warstw izolacyjnych rozumie sie przy normal-
nych grubosciach muréw zewnetrznych. W przechowalni
w Skierniewicach $ciany majg grubos¢ 42cm + 8,5 cm korka-f-
tynk.

2 Tynk hydrauliczny
wodne.

cement hydrauliczny + szkl6
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Typy przechowalni.

Przechowalnia zagtebiona. Najprostszym typem
tej przechowalni jest piwnica, dostosowana do kon-
serwacji owocéw. Kwalifikujgc piwnice na przecho-
walnie nalezy przeprowadzi¢ wizje lokalng i prze-
kona¢ sie o warunkach naturalnych i jej potozeniu.
Chodzi w tym wypadku gtdéwnie, czy piwnica nie
jest wilgotna. Zbytnia wilgotnos¢ dyskwalifikuje
uzycie jej na przechowalnie. Lekka wilgotnos¢ moze
by¢ nieszkodliwa, o ile przedsiewezmie sie Srodki
zapobiegawcze; przede wszystkim przez cate lato
w dnie pogodne nalezy jg przewietrzaé, zas w cza-
sie sezonu (w jesieni i w zimie) stawia sie naczynia
z wapnem palonym, ktére nadmiar wilgoci bedzie
wyciggato. Okna piwniczne przerabia sie — jedno
na kanal wpustowy, drugie na kanat wylotowy.

Przechowalnie zagtebione — specjalne, nie sg
niczym innym jak odrazu przystosowanymi piwni-
cami, przy czym wyrdznia sie ich kilka form:

przechowalnia catkowicie zagtebiona,
przechowalnia z nasypem,

przechowalnia na stoku z jedng strong catko-
wicie zagtebiona.

Wszystkie przechowalnie zagtebione nie wyma-
gaja tak dokfadnej izolacji. Zaleta ich jest catkowite
zabezpieczenie przed mrozami i ewentualne wyko-
rzystanie wyzszych kontygnacji do innych celéw:
(magazyny, zbiornice itp.). Wada przechowalni za-
glebionych jest to, ze w zimie sg ,nieco” za ciepte,
poniewaz temperatura ziemi, ktéra wynosi pare
stopni ponad 0° moze sie udzieli¢ przechowalni,
powodujagc badz podniesienie ogdlne temperatury,
badZz tez jej wahania. Poza tym niedomogiem tech-
nicznym jest wynoszenie i znoszenie towarow.

Przechowalnia nadziemna jest to typ najbar-
dziej rozpowszechniony, wymagajacy dokladnej izo-
lacji Scian, stropu i drzwi. Ponad przechowalnig
buduje sie zwykle wysoki strych, stuzacy jako ma-
gazyn opakowan i jako miejsce sktadowania owocow,
ktére majg ,pdjs¢* do handlu przed nastaniem
mrozow.

W tym typie ulatwione jest umieszczenie kana-
téw wpustowych wentylacyjnych. Powietrze bowiem
Swieze nie musi pokonywac¢ zadnych oporow, bo
prawie bezposrednio dostaje sie do przechowalni.
Koszt budowy przechowalni jest dos¢ duzy, a prze-
strzeh ponad nig moze by¢ tylko w ograniczony
sposéb wyzyskana. Jest to typ zalecany dla prze-
chowalni wiekszych — samoistnych.

Przechowalnia poizagiebiona jest ona formag
przejsciowg pomiedzy dwoma omoéwionymi typami.
W samej konstrukcji wymaga silniejszego izolowania
czesci nadziemnej, jako narazonej na bezposrednie
wplywy zewnetrzne. Poza tym laczy w sobie bad?
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posrodkuje zalety i wady przechowalni zagiebionej
i nadziemnej.

Niektore szczegoly konstrukcyjne. Przystepu-
jac do budowy trzeba przede wszystkim na terenach
nie catkiem suchych zalozy¢ dreny, aby chronié
fundamenty. Fundamenty winny by¢ zbudowane
z kamienia naturalnego lub z cegly (ca 40 cm grub.)
i wzniesione nad powierzchnig na jakies 20 cm.
Rowniez nalezy przeprowadzi¢ izolacje fundamentéw,
Z papy podwdjnie utozonej i zlepionej smota. Po-
sadzka i podioga w przechowalni moze by¢ rézma-
-icie rozwigzana, przy czym jako matertat stuzyc
moze. beton, glina, zuzel i deski Godng polecenia
jest nastepujgca kombinacja. Na warstwe zuzlu
(5-10 cm) daje sie ca 10 cm warstwe gliny i jg
ubija. Na ,klepisku“ glinowym rozkiada sie albo
bezposrednio taty drewniane, badz tez zostawia sie
pewng przestrzen wolng, a dopiero ponad nig, na
legarach, uktada sie podioge azurowg z tat. Jezeli
chodzi o krytyczne rozpatrzenie réznych warstw
posadzkowych, to trzeba zauwazyé, ze posadzka
z gliny i glinowo-zuzlowa dostatecznie zapobiega
przenikaniu wplywéw zewnetrznych i nie dziala
,Wysuszajgco“. Posadzka betonowa jest bardziej hy-
gieniczna, chroni od podchodzenia szkodnikéw, wada
jej jest, ze dziala wysuszajgco.

Wentylacja.
Wentylacja przechowalni sklada sie z kanatéw
wpustowych i wypustowych. Pierwsze dostarczajg

Swiezego i zimnego powietrza, drugie odpiowadzajg
na zewnatrz powietrze zuzyte, Kanaly wpuslowe
mogg by¢ réznego rodzaju a to:
kanaty wlotowe bezposrednie,
rurowe,
" rurowo-dachowe.

Pierwsze sa otworami bezposrednio kontaktujg-
cymi z zewnatrz. Zaopatrzone sa jedynie w klapy
do zamykania; odpowiednie sg dla przechowalni
nadziemnych. Praktyka wykazata, ze najlepiej jest
je umieszcza¢ w dole, tuz nad posadzkg (miedzy
posadzka a legarami).

Spotyka sie w niektérych przechowalniach ka-
naly, umieszczone w gérnych czesciach przechowalni.
Projektodawcy i konstruktorzy ich wychodza z za-
lozenia, ze zimne powietrze jako gatunkowo ciezkie
i tak opada na ddt, a z kolei dopiero oddajgc swoje
zimno ma tendencje do podnoszenia sie. Poglad ten
stuszny z punktu fizycznego, wymaga pewnego sko-
rygowania praktycznego, a to z nastepujacych po-
wodow:

1) w razie malych réznic temperatury i ruchu

powietrza, moze by¢ utrudnione wietrzenie
i skrécony obieg chtodniczy;
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2) w mrozne dni bezposrednio styka sie zimne
powietrze z sgsiadujacymi warstwami owocéw;

3) powietrze w drodze na dno, czesciowo sie
ogrzewa i nie rozprowadza sie rGwnomiernie:

4) mogg powstawac rbznice temperatur w po
szczegoblnych czesciach przechowalni.

Natomiast przy dolnym rozmieszczeniu wlotow
unika sie wzmiankowanych niedomogéw. Przy za-
stosowaniu podiogi azurowej z fat, umieszczonej na
legarach, czyni sie zado$¢ zasadom wentylacyjnym,
bo w tym wypadku powietrze zewnetrznie ,rozktada“
sie rownomiernie na catej wolnej, dolnej powierzchni,
a nastepnie przez szpary cyrkulacyjnie dochodzi
i wnika do skrzyn ze sktadowanym owocem. Powie-
trze zuzyte zbiera sie w gornych warstwach, skad
zostaje odprowadzone kanatem wypustowym.

Wentylacja rurami, prowadzonymi z dachu, jest
wzorem wschodnim, ktdry nie zastuguje na poparcie.

Kanaly rurowe - wpustowe majg zastosowanie
w przechowalniach zagtebionych. Trzeba bowiem
potaczy¢ powierzchnie gruntu z dnem piwnicy. Po-
czatek swdj ma taki kanat kilkanascie centymetrow
nad ziemig i jest zaopatrzony w daszek ochronny.
Nastepnie biegnie pionowo w dét, a na linii dna
zalamuje sie pod katem prostym i wylot swodj kie-
ruje do wnetrza przechowalni.

Budujgc taki kanat trzeba w niewielkiej odlegto-
sci od poczatku umiesci¢ gestg siatke druciana, by
na niej zatrzymywaly sie ciata state i by ona utrud-
niala przedostanie sie gryzonidbw. Pod otworami
wentylacyjnymi, na poczatku kanalu wpustowego
umieszcza sie zasuwe zewnetrzng, ktdéra pozwala na
regulowanie wietrzenia bez koniecznosci otwierania
i wchodzenia do wnetrza przechowalni. Przy ujsciu
kanalu, to znaczy w przechowalni, nalezy umiescic¢
drugg zasuwe tzw. bezpieczenhstwa.

Kanaly winny mie¢ ksztalt prostokatny, przekrgj
za$ taki, by mogly przepusci¢ stosunkowo duze ilo-
Sci powietrza i schtodzi¢ produkt. Postulat ten wy-
bija sie na pierwsze miejsce, jezeli chodzi o jesieh
i wiosne, kiedy wyzyskuje sie niskg temperature pa-
nujgca przed Switem i o Swicie.

Poniewaz okres jesiennego i wiosennego zimna
jest krotki, bo ogranicza sie do kilku godzin, przeto
im przekroj kanaldw bedzie racjonalniejszy, tym
chtodzenie fatwiejsze. Trzeba sobie zda¢ sprawe, ze
schtodzi¢ to znaczy nie tylko obnizy¢ temperature
pomieszczenia, ale i owocOw i to nie dorazowo lecz

Mgr Jozef Kazimirski.
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na okres jednej doby. Nalezy wiec przepusci¢ sto-
sunkowo duzg ilo$¢ powietrza, by obnizy¢ temperature
owocow, ktére z racji swej sity zywotnej same wy-
dzielajg ciepto.

Jeden kanat wentylacyjny o przekroju 45X?0cm
powinien przypada¢ na+ 50m 3 przechowalni, czyli
ze Im 2 przekrojow kanatow winien wypadac¢ na
okolo 150 m3 Kanaly nalezy rozmieszcza¢ w rogach
przechowalni ze wzgledu na obieg chtodniczy.
W malych przechowalniach, w ktérych zaleca sie
wmontowanie dwoch kanatéw, rozmieszcza sie je
po przekatni, powiekszajgc nieco ich przekroj: np.
30X40 cm, czyli w sumie 60X80 cm (przy pojemno-
Ssci 45—50 m3. Powiekszenie przekroju jest w tym
wypadku wskazane, jako poprawka na utrudnione
przewodnictwo i przelotnos¢ matych kanatow.

Zamkniecia (klapy) bezposrednich otworéw kana-
towych powinny by¢ dobrze izolowane. W tym celu
robi sie je z dwoch warstw desek, a pomiedzy nie
daje sie pape i material izolacyjny. Miejsce przyle-
gania i zamknie¢ dobrze jest dodatkowo uzbroic¢
warkoczami stomianymi.

Drugim z kolei elementem wentylacji jest kanat
wyciggowy (wypustopy - wylotowy). Otwor jego atym
samym poczatek wypada na Srodku stropu, wieksze
przechowalnie posiadaja dwa kanaly wyciagowe,
odpowiednio rozmieszczone. Poniewaz dziatanie ka-
natu jest okresowe, przeto musi by¢ zaopatrzony
w zamykang izolowang klape.

Przekr6) kanatu zalezy z jednej strony od po-
jemnosci przechowalni, a z drugiej od jego wysokoSci.
Ogolnie przyjmuje sie, ze powierzchnia otworu po-
winna stanowi¢ okoto 2/3 (65%), powierzchni pra-
widlowo dostosowanych kanatéw wlotowych, przy
dlugosci wyciggu.ca 6 m J-

Im wyzej wyprowadzony jest wyciag tym lepszy
ruch powietrza i tym proporcjonalnie mniejszy profil.
Dla matych przechowalni nie powinien mie¢ jednak
mniejszej powierzchni otworu przelotowego jak 45X
45 cm. Jezeli diugo$¢ wyciggu osiaga 9 m, to prze-
kréj moze by¢ zmniejszony o 25 %, przy dlugosci
ponad 10 m o 35 %e

Wylot kanatu winien by¢ uzbrojony ochronnym
daszkiem bgdZ nieruchomym kapturem.

Technika skladowania i inne zagadnienia beda
przedmiotem osobnego artykutu.¥

*) Przez dlugo$¢ rozumie sie odlegto$¢ miedzy otworem
w stropie, a wypustem wyprowadzonym ponad daeh.

Normalizacja materiatow pisarskich

Przez materialy pisarskie rozumiemy wszystkie te
materialy, ktore stuzg nam do uzyskiwania napiséw,
czy to recznie, czy maszynowo, czy wreszcie uzyski-

wania znakéw w formie pieczeci. W wyborze mate-
riatbw pisarskich uzywanych dawniej, kierowano sie
niemal wytgcznie upodobaniem i cenag, a rzadko uzy-
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tecznoscig danych materialéw pisarskich. Poglad ten
musiat ulec catkowitej rewizji, gdyz pismo w ten spo-
séb uzyskiwane bylo nietrwate, tatwe do sfalszowania,
a przez to wartos¢ praktyczna rozmaitych czasem
bardzo waznych dokumentéw byla minimalna.

Z tych tez przyczyn zostaly opracowane Polskie
Normy Urzedowe najwazniejszych materiatéw pisar-
skich, ktére pozwalajg pozna¢ warto$¢ materiatéw pi-
sarskich i ich jakos¢, a dzieki temu tez whasciwy ich
wybor.

Norma PN U — 02t Atramenty i tusze (podziat
dostawa i odbidr).

Norma ta ustala podzial systematyczny plynnych
atramentéw i tuszow, ich opakowanie, znakowanie,
pobieranie prébek' i sposoby przechowywania.
Atramenty: rodzaje Tusze, rodzaje

1 pisarski, 1 kreslarski,

2. hektograficzny 2. pieczeciowy,
gatunki gatunki

a) zelazo-garbnikowe, a) sadzowe,

b) kampeszowe, b) mineralne,

c) anilinowe, c) anilinowe.
odmiany

dokumentowe,

biurowe,

szkolne.

Atramenty i tusze sg dostarczane we flakonach,
butelkach, gasiorkach i balonach ze szkta oraz w becz-
kach.

Pojemnos¢ flakonow dla atramentéw 25 g, 50 g,
100 g. Pojemnos¢ flakonéw dla tuszow: 10 g, 15 g,
25 g, 100 g. Pojemnos¢ butelek dla atramentéw i tu-
szo6w wynosi; 0,5 kg i 1 kg. Pojemnos¢ gasiorkéw
dla atramentéw i tuszow wynosi: 5 kg i 10 kg.

W balonach o pojemosci 25 kg i 50 kg oraz becz-
kach 50 kg i 100 kg, dostarczany jest zasadniczo
tylko atrament. Tolerancja zawartosci we flakonach
wynosi + 10%, w butlach +5%, w gasiorkach, ba
tonach i beczkach +2%.

Flakony i butelki przychodzg do handlu bez do-
datkowego opakowania, gasiorki i balony ze wzgledu
na swoja pojemnos¢ winny by¢ opakowane dodat
kowc w Kkartony, tektury, skrzynie, kosze itp. Na
wszystkich jednostkach dostawy oraz ich dodatko-
wych opakowaniach muszg by¢ znaki: @) (N) stwier-
dzajacy, ze atrament wzglednie tusz odpowiadajg nor-
mie, b) okreslajacy barwe, rodzaj, gatunek i odmiany,
¢) podajacy pojemnos¢ naczynia, d) znak fabryczny
i nazwa wytwaorni.

Azeby dostawa mogta by¢é przyjeta pobiera sie
probki dostarczanego towaru, ktére zostaja poddane
odpowiednim badaniom. Przy dostawie we flakonach
pobiera sie prébke o zawartosci 300 g (3 x 100). Przy
innych dostawach pobiera sie probe zawartosci 300 g
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z kilku dowolnie wybranych naczyn, miesza sie i roz-
lewa po 100 g. Prébki 100 g otrzymuja: instytucja
badajgca, dostawca i odbiorca. Atramenty i tusze
powinny by¢ przechowywane w szczelnym zamknie-
ciu w temp nie nizszej niz 10° C i nie na Swietle
stonecznym, gdyz ulegajg daleko idgcym zmianom.

Norma P N U - 022 Atrament pisarski. Podaje
gatunki atramentu pisarskiego uzywanego do pisania
w urzedach i szkotach oraz sposoby jego badania.

Sg trzy gatunki atramentu pisarskiego:

1) Zelazogarbnikowy w dwdch odmianach: a)
dokumentowy, b) biurowy (do piér napetianych). Jak
sama nazwa wskazuje najwazniejszymi sktadnikami
atramentu sg zwigzki zelaza i garbniki.

Sktad chemiczny atramentu zelazo-garbnikowego.
Na 1 litr atramentu przypada:

tanina 80% 15,6%
kwas gallusowy (krystaliczny) 5,1
siarczan zelazawy 20,0
guma arabska 10
kwas solny (HCl oc. w. 1,19) 9,0
fenol 10

Ciezar wt. atramentu dokumentowego wynosi
1,020, biurowego 1,010

Niebieskie pierwotne zabarwienie atramentu po-
chodzace od fenolu, najpdzniej po 10 dniach przybiera
barwe czarng. Na Swietle kompletnie sie nie zmienia,
co mozna wykazaC wystawiajgc pismo na dzialanie
Swiatta na przecigg 14 dni. ROGwniez nie przebija przez
papier pisarski potszmaciany satyriowany 100 gra-
mowy.

2) Atrament kampeszowy, wystepujacy w jednej
odmianie (atrament szkolny), zawiera ekstrakt z drzewa
kampeszowego. Ciezar wt 1,015, Pierwotna barwa
pisma fiolkowa po 10 dniach zmienia sie na czarna.
Pismo nie przebija przez papier pisarski ¢wierédrzew-
ny, satynowany 80 gramowy.

3) Atrament anilinowy jest uzyskiwany z barwi-
ka anilinowego, a przez to moze by¢ we wszystkich
kolorach. Poniewaz atrament ten nie jest odporny na
dziatanie Swiatla i wody, przeto normy uwzgledniajg
tylko 1 odmiane (biurowa), barwy czerwonej o c. w.
1,00, uzywang do wszelkiego rodzaju poprawek w za-
daniach szkolnych czy ksiegach handlowych.

Wszystkie atramenty pisarskie odznaczajg sie
znaczna ptynoscia, tatwo splywajg z pior, nie kapiac
i nie gestniejgc. Pismo wykonane atramentem pisars-
kim po 10 minutach nie lepi sie do przylozonego pa-
pieru i nie zamazuje sie po jego przesunieciu. Na
papierze po wyschnieciu tworzy atrament ISnigca
i gladka powierzchnie. Atramenty pisarskie, za wyjat-
kiem kampeszowego, nie tworzg osadu. Dla handlu
przychodzi atrament biurowy i dokumentowy w bu-
telkach czworokgtnych, szkolny w okragtych.
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Odbiér atramentu pisarskiego nastepuje dopiero
po przeprowadzeniu odpowiednich badan;

1) Wypisuje sie trzy wiersze jakiego$ tekstu
przy pomocy ziotego piéra, badanym atramentem na
papierze pisarskim i tnie sie go na trzy paski. Na
pierwszym sprawdza sie wihasciwy kolor atramentu
przez poréwnanie ze wzorcem. Na drugim pasku
sprawdza sie barwe po 10 dniach bez dostepu Swiatta,
lecz przy dostepie powietrza. Trzeci pasek pokryty
w potowie czarnym papierem, pod arkuszem bezbarw-
nego celuloidu o grubosci 0,3 mm, wystawia sie na
Swiatlo dzienne od strony potudniowej. Odcien pisma
moze ulec tylko nieznacznym zmianom.

2) Ciezar wk. atramentu wyznacza sie w tempe-
raturze 20° C, przy pomocy piknometru Ilub wagi
Mohra.

3) 25 cm3 atramentu, w cylindrze miarowym
0 S$rednicy 3 cm przykrytym bibulg, po 10— 14 nie
moze wytworzy¢ osadu.

Badania atramentu zelazo-garbnikowego polega:

1) na okresleniu stopnia czernienia pisma po 10
dniach co sprawdzamy przez poréwnanie pisma wy-
konanego atramentem badanym z pismem wykona-
nym atramentem wzorcowym,;

2) na okreSlaniu stopnia wymycia. Paski papieru
Z napisem wykonanym atramentem badanym, wktada-
my jeden na 24 godzin do spirytusu 96%> adrugi do
wody destylowanej. Podobnie postepujemy z paskami
z napisem atramentem wzorcowym. Strata intensyw-
nosci napiséw w obu wypadkach musi by¢ ta sama.

Dalsze badania na oznaczenie zelaza, garbnika
1kwasu gallusowego sg badaniami chemicznymi ja-
kosciowo-ilosciowy mi.

Badania atramentu kampeszowego polegaja:

1) na okre$leniu stopnia wymycia. Badanie do-
konuje sie podobnie jak przy atramencie zelazo-gar-
bnikowym z tg réznicg, ze pisma atramentem bada-
nym wyjete z alkoholu, czy wody destylowanej, po-
rébwnuje sie z atramentem wzorcowym rozcienczonym
(4 czedci atramentu i 1 czes¢ wody). Strata inten-
sywnosci obu pism musi by¢ jednakowa;

2) na wykrycie ekstraktu kampeszowego. Pismo
wykonane atramentem kampeszowym zwilzone 3°0
kwasem szczawiowym zmienia swg barwe z czarnej
na pomaranczowa.

Norma P N U- 023. Atrament hektograficzny.
Podaje cechy tego atramentu, zastosowanie oraz me-
tody jego badania.

Atrament hektograficzny stuzy do powielania
pisma za pomoca hektografu. Daje on najdogodniejszy
i najtanszy sposéb w potaczeniu z masg hektograficz-
ng (mieszanina kleju stolarskiego z gliceryna), wyraz-
nych odbitek w ilosci okoto 50. Jako substancje pod-
stawowg posiada atrament hektograficzny barwnik
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anilinowy. Ciezar wt. atramentu hektograficznego wy-
nosi 1,020 g, barwa jego jest fiolkowa. Trwalo$¢ na
Swiatlo pisma odbitki min. 2 dni. Atrament hekto-
graficzny nie zawiera osadu lub zawiesiny; przy pi-
saniu fatwo splywa z pidra nie kapigc i nie gestnie-
jac, po wyschnieciu tworzy na piérze polyskujgca
i gtadkg powtoke. Pismo, z ktérego majg by¢ uzys-
kane odbitki, wykonuje sie atramentem hektograficz-
nym na papierze pisarskim, po czym przyklada sie
do masy hektograficznej (pismem do masy) i gladzi
arkusz waltkiem gumowym lub zelatynowym. Na ma-
sie hektograficznej powstaje negatyw pisma. Przez
przyktadanie do masy czystych arkuszy papieru i lek-
kie gladzenie, uzyskuje sie pozytyw pisma, az do
zupelnego wyczerpania barwnika na masie.

Reasumujgc uwagi dotyczace atramentéw, a atra-
mentow pisarskich przede wszystkim, nalezy zwrocic¢
uwage na wyboér atramentu, ktéry musi by¢ dostoso-
wany do trwaloSci papieru, na ktorym piszemy, oraz
do waznosci sporzadzanego dokumentu. Akta o war-
todci dokumentalnej nalezy pisa¢ wytacznie atramen-
tem zelazo-garbnikowym. Atramenty anilinowe zielone
m fiolkowe sg nietrwate i szybko blakng. Procz tego
atrament fiolkowy ostabia ostro$¢ konturéw, a wiec
zmusza czytajgcego do nadmiernego wysitku wzroku.

Atrament winien by¢ intensywnie zabarwiony, aby
pismo byto wyrazne bezposrednio po pisaniu. Atra-
ment do pi6ér napemtianych (wiecznych) winien byé
ptynniejszy od atramentu zwyklego i absolutnie nie
moze gestniec.

Tusze. Jak z normy PN U — 201 wynika sgdwa
rodzaje tuszéw plynnych; kre$larski, stuzacy do kre-
Slen technicznych i rysunkéw przy pomocy grafio-
now i piérek rysunkowych, oraz pieczeciowy do od-
ciskania pieczeci.

Norma PN U — 024 tusz kreSlarski, zajmuje sie
wlasnie tuszem do rysunkéw i kresleh tecznicznych.
Sg trzy gatunki tuszu kreslarskiego:

1 sadzowy, o barwie czarnej,

2. anilinowy, i

3. mineralny o barwie biatej.

Tusz kreslarski talwo splywa z grafionu dajgc li-
nie nieprzerwang; po wyschnieciu uzyskuje potysk
i nie daje sie wymy¢ woda. Wysycha w ciggu 5 mi-
nut to znaczy kreska o szerokosci 1 mm wysycha
najpozniej po 5 minutach. W grafionie tusz wysycha
dopiero po 20 minutach. Tusz sadzowy i mineralny
nie ulegajg zmianom pod wplywem Swiatta, tusz zas
anilinowy najwczesniej po dwu dniach. Poza tym tusz
sadzowy zawierajgcy jako skiladnik podstawowy sa-
dze, nie przepuszcza promieni stonecznych.

Zanim tusz kreslarski dostanie sie do handlu, zo-
staje on poddany odpowiednim badaniom, ktore prze-
prowadza sie na papierze rysunkowym c¢wierészma-
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danym 180 gramowym, przy pomocy grafionu o sze-
rokoSci 3 mm mierzonej na wysokosci 5 mm od
ostrza. Badania, ktére obejmujg: 1 okreslenie czasu
schniecia kresy, 2. okre$lenie czasu schniecia tuszu
w grafionie, 3. okreSlenie trwalosci kresy na Swiatto,
przeprowadza sie w temperaturze okoto 20° C, przy
wzglednej wilgotnosci powietrza wynoszacej od 60
do 70%.

t. Okreslenie czasu schniecia kresy. Krese o sze-
rokosci 1 mm po 5 min. od jej wykonania, przykry-
wa sie arkuszem czystego papieru i naciskajgc reka
lekko sie go przesuwa. Kresa nie moze sie rozma-
zywac.

2. Okres$lenie czasu schniecia tuszu w grafionie:
grafion napetniony tuszem do wysokosci 5 mm, po
uptywie 20 min. powinien dawac jeszcze kresy szer.
1 mm.

3. Okreslenie trwalosci kresy na sSwiatto: kresy
réznej grubosci przykryte w potowie czarnym papie-
rem, pod bezbarwnym celuloidem, grubosci 0,3 mm,
wystawione czescig nieprzykrytg na swiatto od strony
potudniowej nie wykazujg zadnej zmiany, jesli sg wy-
konane tuszem sadzowym, dajg za$ pewne odchylenia
w barwie jesli sg wykonane innymi tuszami.

Tusz sadzowy podlega jeszcze badaniu na zawie
szeniu sadzy w roztworze, stwierdzenie jakosci sadzy
i okreSlenie stopnia przepuszczalnosci promieni che-
micznie czynnych.

1. Zawieszenie sadzy w roztworze: 2 krople tuszu
sadzowego, przy pomocy rurki szklanej w wewnetrz-
nej srednicy 3 mm, wprowadzamy do probowki z 5
cm3 wody i wstrzasamy energicznie. Zawiesine wpro-
wadzamy do cylindra miarowego (100 cm§ i doda-
jemy 50 cm3 spirytusu. Po 1 minutowym wstrzasaniu
pozostawiamy cylinder przykryty szkietkiem zegarko-
wym na przeciag 24 godzin. Czasteczki sadzy po-
winny zosta¢ zawieszone w roztworze.

2) Badanie jakosSciowe sadzy przeprowadza sie
w probdéwkach przy pomocy stezonego HNOs, H2S04,
HC1, oraz 3% KOH. Do 5 probéwek z woda dodaje
sie po dwie krople tuszu i zadaje w kazdej innym
odczynnikiem. Po wstrzgsnieniu ogrzewa sie zawar-
tos¢ probowek do wrzenia. Sadza nie ulega zmianom,
barwniki za$ organiczne zostajg zniszczone, 3) Okre-
Slenie stopnia przepuszczalnosci promieni chemicznie
czynnych. Na celuloidzie, grubosci 0,3 mm, wykre$la
sie kresy szerokosci 2 mm na papierze Swiattoczutym,
pod wplywem promieni stonecznych lub lampy kwar-
cowej uzyskuje sie wyrazny negatyw.

Poniewaz przy pisaniu lub kre$leniu, substancja
barwigca tuszu nie przenika w gigb masy papierowej,
tylko osadza sie na jego powierzchni, przeto moze
by¢ tatwo zeskrobywany przy pomocy ostrego no-
zyka. Z tych wzgledéw tusz nie nadaje sie do pisania
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dokumentéw o charakterze materialnym jak np. umoéw,
kontraktow, weksli itp.

Norma PN U — 025. Tusz pieczeciowy, stuzacy
do wykonywania odciskow pieczeci metalowych i kau-
czukowych.

Tusz do pieczeci metalowych sklada sie z sadzy
lub barwnika anilinowego i nieschngcego oleju, do
pieczeci kauczukowych, z barwnika anilinowego roz-
puszczonego w glicerynie i spirytusie. Olej bowiem
rozpuszcza czesciowo kauczuk.

Sg trzy gatunki tuszu pieczeciowego:

1 Sadzawo-olejny o barwie czarnej.

2. Anilinowo-olejny o barwie dowolnej. Oba wy-
mienione gatunki sg tuszem do pieczeci metalowych.

3. Anilinowy-spirytusowy o barwie dowolnej umy-
wany do pieczeci kauczukowych.

Tusze wsigkaja w papier i tak: sadzowy po 1 min.
anilinowo-olejny i anilinowo - spirytusowy po 2 min.

Po prébie na wywabianie spadek' intensywnosSci
odcisku pieczeci moze wynies¢ max. 50%. Probe wy-
wabiania przeprowadza sie przez wiozenie odcisku
pieczeci na przeciag 3 godzin do benzyny. Po wyje-
ciu Sciera sie watg umoczong w benzynie, a nastep-
nie suszy. Tak wyprany odcisk wktada sie na 15 min.
do 3% roztworu wody utlenionej o temperaturze 30
do 40° C. Po tym wkiada sie na 15 min. do 1% roz-
tworu HCI. Wyplukany w wodzie utlenionej papier
z odciskiem wktadamy do 3% roztworu salmiaku Po
przemyciu wodg poréwnujemy odcisk pieczeci z od-
bitkg wykonang tuszem rozcienczonym 1:1 (za po-
moca oleju Inianego, przy tuszach Inianych; lub spi-
rytusem przy tuszach spirytusowych). Intensywnos$¢
obu odciskéw musi by¢ jednakowa. Tusz w poduszce
nie powinien wogole wysycha¢, sprawdzamy zwykle
po 14 dniach (odciski muszg by¢ wyrazne jak po 1
dniu). Poduszke do tuszu pieczeciowego sporzadza
sie z filcu grubosci 2-3 mm o wymiarach 5x5 cm
i nasyca sie rbwnomiernie tuszem w ilosci 4—5 gra-
mow. Wszystkie badania przeprowadza sie na papie-
rze pisarskim poétszmacianym satynowanym 100 gra-
mowym, w temperaturze otaczejgcego powietrza okoto
20° C, a wilgotnosci wzglednej od 60—70%.

Tusz pieczeciowy nie moze zawiera¢ kwasoéw mi-
neralnych. Badania kwasowosci przeprowadza sie przez
sktocenie 50 g tuszu z 50 cml wody destylowanej
zobojetnionej. Po odstaniu warstwe wodna przesgcza
sie i bada papierkiem lakmusowym. Tusz olejny nie
moze dawac tlustego obramowania dookota odcisku.

W tuszu sadzowo olejnym czasteczki sadzy odpo-
wiednio rozdrobnione sg zawieszone w oleju. Im wiek-
sze rozdrobnienie sadzy, tym tusz lepszy Badanie na
okreslenie stopnia rozdrobnienia oraz zawartos¢ sa-
dzy sa identyczne do badan sadzowego tuszu kre-
Slarskiego 0 czym powyzej traktowano.
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Norma PN U —026. Otéwki (oprawne w drzewo).
Przedmiotem wiec normy s3g otdwki do pisania i kre-
Slenia (oprawne w drzewo), ich podziat, wymiary
i oznaczenia.

Otéwek jest to masa piszgca wyrobiona w formie
precika oprawnego w drzewo lub tkwigca w automa-
tach. (Przedmiotem normy sg tylko otowki oprawpe
w drzewo). Materialem piszgcym w otdwku jest gra-
fit, barwniki anilinowe lub ziemne ewentualnie pigmen-
towe. Na tej podstawie zostaly wydzielone trzy ga-
tunki otowkéw: 1 grafitowe, 2. anilinowe (kopiowe),
3. kredkowe.

Przed zastosowaniem grafitu, uzywano do pisapia
precikow otowiowych (stad pochodzi nazwa otow-
kéw). Pierwotnie grafit byt uzywany w formie lase-
czek wykrawywanych z piyt grafitowych. Dopiero
pod koniec 18 w. zaczeto wyrabia¢ grafit do otowkdoéw
sposobem ceramicznym. (We Francji Coute, w Niem-
czech Faber i w Austrii Hardtmuth).

Zielony grafit miesza sie z glinkg i wypala bez
dostepu powietrza. Otrzymane tym sposobem precik
grafitowe sa odporne na famanie i kruszenie oraz dzia-
tanie wilgoci. Twardos$¢ precikdw daje sie stopniowac
wiekszym lub mniejszym dodatkiem gliny oraz spo-
sobem wypalania. Precik umieszcza sie w drewnianej
oprawce, z ktorg jest sklejony na stale. Oprawka
stuzy do wzmacniania cienkiego precika, daje otow-
kowi wygodng forme, oraz chroni reke przed bru-
dzeniem. Sg dwie odmiany oftéwkéw grafitowych:
1 wyborowe, 2. zwykte.

1 Otoéwki wyborowe. Sg szczegdlnie starannie wy-
konane. Do wyrobu ich uzywa sie grafitu wysokiej
jakosci, ktérego masa podlega diugiej obrébce na zi-
mno. Twardos$¢ tych otéwkow (precikdw) wyraza sie
17 stopniami, ktére dzielg sie na trzy grupy:

a) miekkie (6B, 5B, 4B, 3B), uzywane do rysunku;

b) Srednie (2B, B, HB, F), uzywane do pisania;

c) twarde (H, 2H, 3H, 4H, 5H, 6H, 7H, 8H, 9H),
uzywane do kreslenia.

Do oznaczania twardosci sg stosowane znaki mie-
dzynarodowe, odpowiadajgce okresleniom angielskim,
| tak: B-black (czarny), H-hart (twardy) i F-firn
(mocny). Poniewaz twardos¢ i wytrzymato$¢ precikow
sg wielkosciami wprost proporconalnymi do ilosci
gliny w preciku, za$ intensywnos¢ pisma, czy rysun-
ku odwrotnie proporcjonalne do tej ilosci, przeto wy-
nika, ze otéwki dajg rysunek intensywny, lecz sa kru-
che, twarde za$ odwrotnie. Azeby zwiekszy¢ wytrzy-
matos¢ otowkdéw miekkich, przekrdj ich precikow jest
wiekszy niz otowkdéw twardych. A wiec otdwki miek-
kie 2,8 mm, Srednie 21 mm, twarde 1,9 mm. Oprawa
otbwkdéw jest szesSciokgtna o przekroju réwnym
7,0 mm.

2. Otéwki grafitowe zwykle. Przystosowane do
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uzywania w szkotach i biurach. Sg one wytwarzane
z tanszego surowca jak otdwki wyborowe, posiadajg
mniej wykwintne wykonczenie oprawy, za$ precik
grafitowy posiada mniejszg skale twardosci. Pod wzgle-
dem twardosci dzielg sie one na miekkie (Nr 1), uzy-
wane do rysunku (dajg linie bardzo czarng), Srednie
(Nr 2), i twarde (Nr 3 i Nr 4), do kreslenia. Szcze-
g6lnie Nr 4 o preciku bardzo twardym nadaje sie
do kreslen technicznych. Zasadnicza roznica miedzy
otbwkiem wyborowym, a zwyklem jest r6znica w skali
twardosci. W granicach 4 stopni skali cyfrowej tj. od
nr 1 do nr 4. miesci sie 10 stopni twardosci w skali
literowej liczac od 4B do 4H. Gdybysmy chcieli po-
rowna¢ pod wzgledem twardosci otéwki wyborowe
ze zwyklymi, to 4B odpowiada prawie nr 1, B-réwny
nr 2, H odpowiada nr 3 i 4H jest zblizony do nr 4.
Grubos¢ precika grafitowego w otdwkach zwyklych
wynosi; dla otdwkéw miekkich 2,5 mm, Srednich 2,2
mm i twardych 2,0 mm. Oprawa jest o przekroju
szesciokgtnym 7,0 mm oraz okragglym — 6,6 mm.
Otoéwki anilinowe (kopiowe). Preciki otowkow ani-
linowych oprocz substancji zasadniczej (grafit lub
glinka kaolinowa), zawierajg barwnik anilinowy przez
co nie moga by¢ wypalane, lecz tylko wysuszane. Nie
sg wiec tak trwatle jak otdéwki grafitowe i dajg sie
rozpuszcza¢ w wodzie. Otowki te sg zwane tez ko-
piowymi, poniewaz pismo ich mozna odbija¢ na pa-
pierze zwilzonym, atakze atramentowymi, gdyz pismo
zwilzone podobne jest do pisma wykonanego atra-
mentem anilinowym. Poniewaz preciki otowkéw ani-
linowych ulegajg dos¢ tatwo wplywom wilgoci i tem-
peratury, dlatego nalezy je przechowywaé¢ w miejscach
suchych w temperaturze od 10 do 20° C. Sg dwie
odmiany otéwkow anilinowych: 1) zwykle, 2) kolo-
rowe. Otowki anilinowe zwykle zawierajg grafit, fio-
let metylowy i biekit metylowy oraz kleje roslinne.
Otéwki te dajg pismo szare z lekkim odcieniem fiot-
kowym, zwilzone woda majg kolor fiotkowy, niebieski
lub granatowy. Otéwki anilinowe sg wyrabiane w 4
stopniach twardosci, a mianowicie: miekkie, Srednie,
twarde i bardzo twarde. Otdwki miekkie i $rednie sg
uzywane do pisma zwyklego, za$ twarde i bardzo
twarde do pisma przebitkowego (przez kalke
pisarskg). Przekréj oprawek otéwkdéw anilino-
wych jest okragly, réwny 7,6 mm. grubos¢ precika
grafitowego dla otdéwkoéw zwyktych wynosi 2,6 mm.
Otowki anilinowe kolorowe. Substancje piszaca
tworzg barwniki anilinowe (eozyna, rhodamina, btekit
metylowy, fiolet metylowy i in.) wraz z glinkg kaoli-
nowg i sztucznymi substancjami wigzanymi, ktore na-
dajg odpowiednig twardos¢ i moc. Preciki otéwkow
anilinowych kolorowych sg mocne i dajg sie tempe-
rowa¢ ostro. Twardos¢ tych oldbwkow nie jest okre-
Slona. Uzywane sg do pisma i rysunkow zwyklych
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i technicznych. Dajg one przezroczyste ciggle linie nie-
trwate na Swiatto. Grubos¢ precika piszacego w otow-
kach kolorowych wynosi 2,9 mm.

Otéwki kredkowe. Preciki oldwkow kredkowych
skltadajg sie z glinki kaolinowej, klejow roslinnych
wigzacych, oraz barwnikéw ziemnych Iub pigmen-
towych. Preciki te nie sg wypalane, jednak dos¢ zna-
cznie odporne na wilgo¢. Sg miekkie, aprzez to mu-
szg mie¢ dos¢ znaczng grubosé. Pismo otéwkow
kredkowych nie daje sie kopiowac¢, abarwnik jest nie-
przezroczysty.

Zostaly wyrdznione dwie odmiany otdwkow kred-
kowych. Odmiana biurowa posiada preciki o grubo-
sci 32 mm i 4,2 mm. Odmiana o grubosci precika 3,2

mm  posiada oprawe o przekroju szesSciokat-
nym — 7,5 mm, dlugos¢ oftdéwka podobnie jak
otobwki grafitowe i anilinowe 1765 mm. Odmiana

0 grubosci precika 4,2 mm, posiada oprawe o0 prze-
kroju szesciokatnym (8,9 mm) i okrggtym (8,9 mm):
dlugos¢ otéwka 220,0 mm.

Otéwki kredkowe szkolne posiadajg precik o gru-
bosci 3,3 mm, przekr6j oprawy szesciokatnej 7,0 mm,
okragtej 7,6 mm. Dilugos¢ otowka 1435 mm i 112,0
mm. We szystkich gatunkach otéwkéw oprawa musi
by¢ z drzewa miekkiego, ktore przy ostrzeniu daje
sie fatwo strugac¢ (bez tupania). Farba na oprawie nie
moze sie lepi¢ i winna sig stale trzymac drzewa. Pre-
cik przy ostrzeniu i pisaniu nie powinien sie famaé
ani kruszy¢, a na papierze Slad jego musi by¢ ciagly
bez zadrapan papieru. Precik otdwka anilinowego zo-
stawia na papierze $lad, ktory nie da sie calkowicie
wytrze¢ ,gumg do otdéwka. Wszelkie préby pisania
przeprowadza sie na papierze pisarskim 100 gramo-
wym, proby rysowania i kre$lenia na papierze rysun-
kowym cwierészmacianym 220 gramowym.

Na kazdym otoéwku i opakowaniu ma by¢ napis
zawierajacy:

a) Oznaczenie stopnia twardosci (oprécz otéwkow
anilinowych kolorowych i otdwkoéw kredkowych).

b) znak i nazwe wytworni,

Jednostkami dostawy sg tuziny i grosy.

Norma PN U - 027. Tasma do maszyn piszacych.
Przedmiotem normy sg tasmy do maszyn piszacych
zwykle i do powielania ich pisma, oraz warunki ich do-
stawy i odbioru.

Tasmy do maszyn piszacych sluzg do wykonywa-
nia pisma maszynowego. Czcionki maszyny uderzajg
w papier przez tasme (ewentualnie przez papier na
taSme), nasycong barwnikiem, pozostawiajg na nim
odpowiednie Slady liter.

Zostaly ustalone 4 rodzaje taSm do maszyn pisza-
cych : 1 pisarska — dla uzyskiwania zwyklego pisma
maszynowego. 2. kopiowa — dajgca pismo, z ktérego
przez przytozenie wilgotnej bibutki, mozna otrzymac
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kolejno kilka kopij. 3. hektograficzna — ktdérej pismo
przeniesione na mase hektograficznag pozwala uzyskaé
kilkadziesigt odbitek. 4. litograficzng — pismo prze-
niesione na kamienh litograficzny daje dowolng ilos¢
odbitek.

Wiasnosci piszace tasmy zalezg od tkaniny i sub-
stancji z barwnikiem (kompozycji), ktéra ja przepaja.

Tasma pisarska jest nasycona dwustronnie masa
skltadajgcg sie z roztworu wodnego mydlag z sadzag
(o barwie czarnej) lub barwnikiem anilinowym, kté-
rego barwa moze by¢ rézna. A wiec fioletowa: i dwu-
barwna czarna i czerwona oraz fioletowa i czerwona.
Tasmy dwukolorowe nie sg ekonomiczne gdyz zuzy-
wajg sie niejednostajnie. Kompozycja tasmy pisarskiej
zamiast roztworu mydla moze mie¢ oleje mineralne.
Jest ona jednak stosowana rzadziej, gdy chcemy, aby
-pismo wnikato w gltab papieru. Tasma pisarska wy-
trzymuje min. 150 uderzen czcionkéw w kazdym miej-
scu, daje pismo czytelne przy min. 100 uderzeniach.
Pismo tasmy o barwniku sadzowym nie ulega dzia-
taniu Swiatta, o barwniku anilinowym ulega zmianom
min. po dwu dniach.

Tasma kopiowa posiada barwniki anilinowe (fio-
letowe). W kompozyciji, ktorg jest przepojona jedno-
stronnie, sg dodatkowe sktadniki hygroskopijne chlo-
rek wapnia, cukier i gliceryna, przez co pismo jest
stale wilgotne. Pismo wiec moze zostaC przeniesione
na zwilzong bibuike, dajac z kazdej bibutki min. 2 od-
bitki. Wytrzymalos¢ tasmy wynosi 75 uderzen, wydaj-
dajnos¢ z tego samego miejsca min. 30.

Tasma hektograficzna rozni sie od tasmy kopio-
wej wiekszg iloscig barwnika w kompozycji. Pismo
wykonane przy pomocy tej tasmy, przeniesione na
mase hektograficzng daje odbitke negatywna, z ktérej
przez przyktadanie czystych arkuszy papieru otrzymuje
sie minimum 25 czytelnych odbitek pozytywu. Pismo
jest fiolkowe mato odporne na Swiatto. Wytrzymaitosc
tasSmy wynosi min. 75 uderzen, wydajnos¢ z tego sa-
mego miejsca min. 50.

Tasma litograficzna posiada kompozycje o wia-
snosciach przedrukowych (ttuszcze, zywice lub woski
wraz z substancjami barwnymi). Nasycenie tasmy jest
dwustronne. Pismo o barwie czarnej, wykonuje sie
na papierze przedrukowym, z ktérego przenosi sie go
na kamien litograficzny, ktéry poddany dziataniu od-
powiednich kwasow staje sie matrycg drukarska.
Mozna z niej uzyska¢ dowolng ilos¢ odbitek. Wytrzy-
matos¢ i wydajnos¢ tasmy podobna jak przy tasmie
hektograficznej.

Tkanina tasmy jest wykonana z nitek bawetnia-
nych, gesto tkanych (czasem tkanina mieszana — ba-
welna z jedwabiem). Na 1 cm tkaniny wypada 50 ni-
tek watku i osnowy przy brzegu klejonym, a 45, przy
brzegu tkanym. (Brzeg jest klejony, aby zapobiec
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strzepienie sie tkaniny). Przewidziana norma dlugos¢
taSmy wynosi 10 metréw, a szeroko$¢ 13 mm, dla
maszyn takich jak Efka, Remington, Underwood. Po-
niewaz sg w uzyciu i inne maszyny przeto sg do
puszczalne czasowo tasmy roznych wymiarow.

Tasma jest nawinieta na szpulce blaszanej odpo-
wiadajgcej typowi maszyny, ochroniona cynfolig i za-
pakowana w pudetko blaszane z napisem zawierajgcym:

a) znak (N), stwierdzajgcy, ze taSma odpowiada

normie,

b) okreslajgcy rodzaj i barwe,

c) okreslajgcy typ maszyny piszacej, oraz

d) znak i nazwe wytwaorni.

Przy przyjmowaniu towaru min. 2°0 kazdego ro-
dzaju i barwy, nalezy poda¢ badaniom. Prébe pisania
taSma dokonuje sie przez réwnomierne uderzenia
w czcionki (biorac pod uwage ostros¢ czcionek i stan
watka w maszynie).

Liczbe nitek w tasmie sprawdza sie, przeliczajac
w trzech réznych miejscach tasmy na przestrzeni 1
cm2 nitki watku i osnowy (bez obrebienia) i biorac
Srednig pomiaru. Wytrzymato$¢ tasmy bada sie ude-
rzajac w to samo miejsce okre$long iloS¢ razy literg
0. Wydajnos¢ taSmy sprawdzamy przepisujgc zdanie
zlozone z 15 liter, wymagang ilos¢ razy, przez to sa-
mo miejsce tasSmy. Tasmy powinny by¢ przechowy-
wane w opakowaniu fabrycznym w temperaturze 10—
20° C.

Norma P N U — 028. Kalka pisarska. Norma
zajmuje sie kalkami, dajgcemi przy pisaniu przebitki
i kalke hektograficzng, dajaca przy powielaniu jej pis
ma odbitki oraz warunki dostawy.

Przez kalke pisarskg rozumiemy papier pokryty
odpowiednio przygotowang masg barwigca, ktéra daje
mozno$¢ uzyskania kopii pisma réwnocze$nie z pisa-
niem (przybitki) lub przez odbitki.

Oprocz kalki jednostronnej, dajacej 1 przebitke, sg
kalki dwustronne, dajgce jedna przebitke normalng
i jedng negatywna.

Zostaly ustalone 4 rodzaje kalki pisarskiej:

1) maszynowa, do maszyn piszacych zwyklych,

2) otbwkowa, do pisania otowkiem,

3) ksiegowa reczna (zwana przebitkowg) i maszy-
nowa,

[ 4) hektograficzna, dla uzyskiwania odbitek z jej
przebitki przy pomocy hektografu. Wszystkie
kalki sg formatu w/g PN-0-101 szeregu A

Gatunek kalki zalezy od barwnika masy i grama-
tury bibutek. | tak kalka maszynowa ma barwnik sa-
dzowy. Tym samym i barwe pisma czarng, ktora jest
odporna na dziatanie Swiatta; gramatura bibutek 10,
12, 15, 20. Wydajno$¢ przy uderzaniu w to samo
niiejsce wynosi min. 12 przy gramaturze 10-15, za$

Wiadomos$ci towaroznawcze

Sir 89

8 przy gramaturze 20. Jednocze$nie mozna otrzymac
10 przebitek przy gramaturze 20 tylko 8.

Kalka otéwkowa moze by¢ sadzowa o barwie pi-
sma na przebitce czarnej i trwatosci na Swiatto nie-
ograniczonej oraz anilinowa o piSmie niebieskim, nie-
trwalym na dziatanie Swiatta. Gramatura kalki otéw-
kowej wynosi 15 gr, wydajnos¢ 12, jednoczesna ilos¢
przebitek min. 6; oraz 20 g, wydajnos¢ 8, jednoczesna
ilos¢ przebitek min. 6.

Kalka ksiegowa-, reczna o barwniku anilinowym,
pismie barwy niebieskiej o gramaturze 20; daje 8 pow-
torzen i 6 przebitek oraz maszynowa o barwniku sa-
dzowym, piSmie barwy czarnej, gramaturze 30 i 40
dajgca 6 powtdrzen i 4 jednoczesnych przebitek.

Kalka hektograficzna, wystepujgca w jednej odmia-
nie o barwniku anilinowym, daje pismo na przebitce
barwy fioletowej. Gramatura 15 g, ilos¢ powtdrzen
z jednego migjsca 5, z ktorych kazda daje po 30 od-
bitek. *

Kalka barwiona dwustronnie o gramaturze 40 ma
zastosowanie do kwitéw blankietowych, biletow ko-
lejowych oraz do drukéw skltadanych w komplety po
kilka przebitek. Kalki te dajg réwnoczesnie pozytyw
oraz negatyw na drugiej stronie oryginatu, wzglednie
podtozonej przebitki. Cel tej kalki, to zapobiezenie
ewentualnym naduzyciom.

W mysl norm kalka pisarska powinna :

a) dawaC przebitki niedajgce sie wycieraé guma
otbwkowag bez S$ladu,

b) nie brudzi¢ zapisywanego papieru i nie prze-
lepia¢ sie do niego,

¢) nie zwija¢ sie samoczynnie i nie posiada¢ uszko-
dzen mechanicznych.

Bibuitki do wyrobu kalki musza by¢ z masy szma-
cianej (o stopniu klejenia 0).

Kalka przychodzi do handlu w pudetkach karto-
nowych zawierajgcych: kalki maszynowej i hektogra-
ficznej, 4 teczki po 25 arkuszy, kalki otdwkowej 5 pa-
czek po 100 arkuszy. Kazda teczka i paczka jest za-
winieta w pergamin satynowy lub potpergamin bie-
lony. Na pudetkach znajduje sie napis zawierajacy:

1 znak (N), 2. okreSlenie rodzaju, 3. gramature
bibutki, barwe i wymiar kalki, 4. znak i nazwe wy-
twarni.

Kalke mozna przyjaé, jesli odpowiada wynikom
badan, do ktérych powinien by¢ uzyty papier pisar-
ski potszmaciany, satynowany, 80 gramowy. Kalke
nalezy przechowywa¢ w temperaturze 10—20° C:

Jak z tego przegladu materialdw pisarskich znor-
malizowanych wynika, najwazniejsza cechg tych ma-
teriatdw jest trwalo$¢ na wywabianie wodg, wycie-
ranie gumg i odpornos¢ na dziatanie Swiatta. Trwa-
toS¢ jest zalezna od gatunku zawartej w materiatach
pisarskich substancji barwigcej, wlasnosci papieru,



Str. @

Stopnia przenikania w mase papieru i sposobu susze-
nia pisma i bibutek. Najbardziej trwalg substancjg
w materiatach pisarskich jest sadza, a najmniej barw-
niki anilinowe.

Rzeczy ciekawe | praktyczne.
Przewodnictwo

,Czym przewodnictwo cieplne tkanin jest mniejsze, tym
sag one cieplejsze“. Poniewaz ,widkna" welniane sg ztymi
przewodnikami ciepta, dzieki terrju wyroby weiniane sa od
innych materiatow witékienniczych znacznie cieplejsze. W zwig-
zku z powyzej przytoczonymi faktami badanie przewodnictwa
cieplnego tkanin ma duze znaczenie, zaréwno z punktu wi"

dzenia teoretycznego, jak réwniez i praktycznego. Do ozna-
czania przewodnictwa cieplnego tkanin mozemy zastosowac
specjalny przyrzad o bardzo prostej budowie (rys. 1). Aparat

Rys. Nr 1

ten sktada sie z miedzianego, niklowanego naczynia (a), ktére
owijamy szczelnie badanag tkaning (b), zeszywajgc doktadnie
jej brzegi (c). Do naczynia wlewamy wrzgca wode i zamy-
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Praca niniejsza jest oparta na Polskich Normach Urzedo-
wych oraz na pracy p. t. Materialy pisarskie, wydanej przez
Komisje Normalizacji Drukéw i Wydawnictw PanAstwowych
w roku 1936,

cieplne tkanin.

kamy je specjalna, szczelnie dopasowang pokrywa (d), w kté-
rej jest umieszczony termometr (t). Nadmiar wody wydziela-
jacej sie przy zamykaniu naczynia przez rurke (e) usuwamy
przy pomocy bibuty do filtrowania.

Gdy temperatura wody spadnie do 85* rozpoczynamy ba-
danie — notujgc doktadnie czas (w minutach) co pie¢ s'opni
obnizania sie temperatury, a wiec przy 80, 75, 70..,. itd., az do
koncowego momentu badania t. j. do temperatury 30" C.

Otrzymane w ten sposéb wyniki przeprowadzonego ba-
dania, zaznaczamy na papierze milimetrowym, wykres$lajac
krzywa przewodnictwa cieplnego badanej tkaniny (rys. Nr 2).

W ten sposéb mozemy zbadaé¢ kilka tkanin i poréwnac
ich przewodnictwo cieplne, wysuwajgc odpowiednie wnioski

Przy przeprowadzeniu powyzszego badania nalezy uwazag,
aby temperatura powietrza otoczenia byla mozliwie réwna
(najlepiej 15° C).

Dr Jerzy Krynski

Cerata
(das Wachstuch albo die Wachslainwand, la toil cirée).

Cerata (stowo tacinskie znaczy: powoskowana) jest to
tkanina Iniana lub bawetniana o dowolnym splocie, ktéra na
jednej powierzchni posiada powtoke zwartg, gietka i nieprze-
makalng. Powtoke te sporzadza sie nie zawsze z jednakowego
materiatu (kauczuk, gutaperka), gtéwnie jednak jest ona zro-
biona z utlenionego W specjalny sposéb oleju Inianego.

Cerate robig w ten sposéb, ze na czystg tkanine nacie-
rajg dos¢ grubo gesty roztwér oleju w benzolu, g gdy w temp.
okoto 30" C nalozona warstwa wyschnie, szlifuje sie powstatg
powtoke pumeksem. Nastepnie pociera sie jeszcze dwukrotnie
ale znacznie cieniej, podobng jak poprzednio mieszaning, za-
wierajaca jednak jeszcze stosowng farbe mineralng i za ka-
zdym razem suszy. Gdy trzeba zaopatruje sie powierzchnie
barwnym wzorem za pomoca drukowania, albo tez wyciska
sie stosownie grawerowanymi walcami nieré6wnos$ci na po-
wierzchni w postaci n. p. groszku skéry. Wkonhcu jeszcze po-
krywa sie najczesciej powierzchnie przezroczystym lakierem.

Po lewej stronie ceraty wida¢ tkanine, ktéra moze by¢ sko-
smacona (barchan), jezeli cerata przeznaczona jest na przykry-
wanie stotéw, jezeli natomiast ma stuzy¢ do innych celéw, n.p.

na obicia do sporzadzania kuferkéw, waliz i puzder, na worki
i torby, jako imitacja skoéry, to wtedy powierzchnia ta jestgtadka.

Oceniajgc towar, zwraca sie uwage na tkanine aby byta
gesta i mocna, lepsza zatem bedzie Iniana, "anizeli bawetniana.
Po stronie lewej ceraty nie powinno byC wida¢ zupetnie na-
cieru, a po stronie prawej na warstwie nacieru nie powinien
by¢ widoczny splot tkaniny. Warstwa nacieru powinna by¢
nie tytko piekna co do barwy, wygladu i wzoru ale przede
wszystkim przyjemna w dotknieciu gietka i sprezysta, t. |.
nie powinna sie tamac¢ ani peka¢ przy gwattownym zginaniu
i silnym wyciaganiu. Nadto jej powierzchnia nie moze byé
lepka i ttusta. Cerata daje sie doskonale zmywaé, jednakze
trzeba pamietaé, ze jej powtoka rozpuszcza sie w tugach i my-
dlinach. Nadto nie mozna na niej stawia¢ goracych przedmio-
tow, bo roztopig powtoke i przylepig sie do niej. Nie nalezy
tez poddawac¢ jej diugotrwatlemu dziataniu promieni stonca.

Cerata nazywajg tez cienka ale mocng tkanine powleczong
z obu stron pokostem. Silnie przeswietlajgcy ten materiat ma
zastosowanie w szpitalach.

Antoni Bigda
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Miyny mqgczne w Minneapolis.

Minneapolis jest stawnym miastem na caly S$wiat dzieki
wspaniatej mace produkowanej w tymze miescie. Wodospady
Sw. Antoniego i obecno$é tej wiasnie sity wodnej przyczynita
sie do rozwoju przemystu miynarskiego w Minneapolis i spo-
wodowata, ze to miasto stato sie najwiekszym miejscem tar-
gowym dla pszenicy w Stanach Zjednoczonych. W roku 1824
Rzad Stanéw Zjednoczonych zbudowat prosty miyn przy wodo-
spadach Sw. Antoniego i ten miyn stal sie poczatkiem prze-
mystu. Przez wiele lat Minneapolis bylo najwiekszym centrum
mtynéw macznych, a ilos§¢ wyprodukowanej w nim maki znana
jest nietylko wzdtuz i wszerz Stanéw Zjednoczonych, lecz
w kazdym cywilizowanym kraju globu ziemskiego. Obecnie
Minneapolis posiada z gérg 27 miynéw macznych o zdolnosci
przemiatu ponad 97.009 beczek magki co przedstawia dzienny
przemiat ponad 400000 buszli przenicy. Obecnos$¢ tych olbrzy-
mich macznych miynéw w Minneapolis posiada wielkg warto$¢
dla producentéw pszenicy z Northwest i umozliwia im rynek
zbytu dla ich produktu.

Przeglad

Alfred Simmler i Kazimierz Wisniowski. ,,Towaroznaw-
stwo Nieorganiczne" — Krakéw 1941 — Spétdzielnia Uczn.
Tecza, str. 240, cena zt 200.—

Powyzszy podrecznik przeznaczony jest w pierwszym
dzie dla I. kl, gimnazjéow handlowych, II. kl. liceébw handlo-
wych, spoétdzielczych i dla szkét zawodowych innego typu.
Poza tym korzystaé z niego powinno zycie gospodarcze, a
wW? szczegoélnosci nastepujgce jego dzialy metalowy, budowlany,
ceramiczny, szklany i opatowy.

Jest to pierwszy podrecznik towaroznawstwa ukazujgcy sie
po wojnie. W obecnej chwili kiedy w szkolnictwie zawodowym
prébujg swych sit nowe mitode kadry nauczycieli towaroznaw-
stwa, ten podrecznik okazat sie zbawiennym,- dzieki wielu
swym zaletom. Ma on bowiem bogaty materiat rzeczowy, po-
dany w spos6b Scisty, a przy tym zajmujacy. Caly materiat
potraktowany jest wielostronnie, uwzgledniajgc normalizacje
i obowigzujace przepisy, przy czym giéwny punkt ciezkosci
spoczywa na gotowym towarze, jego gatunkach i jego ocenie.

rze-

Obok miynéw wznosza sie potezne elewatory, pod ktdre
podjezdzaja wozy i gdzie olbrzymiej sity szufle nabierajg ziar-
no i wrzucaja na wage. Nie zapominajmy, ze zanim pszenica
zostanie wyladowana do miyna jest $cisle badana przez urze-
dnika stanu Minnesota a na ziarnie naznaczong zostaje klasa
i ootata za dokowanie. W chwili gdy przybywa do miyna wéz
jest roztadowany, a proces ten odbywa sie pod nadzorem wy-
dziatlu wagowego, poniewaz wazenie jest poddane wylgcznej
kontroli urzednikéw Stanu Wydzialu Wagowego. Milynarz, ktdry
kupuje pszenice iprzerabia ja nie ma zadnej nad nig kontroli.
Urzednik, stanu (panstwowy) bowiem, a nie urzednik miynarza
wazy ziarno w chwili gdy odchodzi do miyna. Z wagi ziarno
wedruje do zbiornikéw a nastepnie zostaje znowu wyciggniete
i przechodzi kilka proceséw czyszczacych i innych — zanim
zamieni sie w make. o

Sz.

literatury

Nauczyciel Towaroznawstwa odczuje dobrodziejstwo uka-
zania sie tego podrecznika, bo bedzie mégt swoje wyktady
na nim oprzeé¢, odpadnie wiec kwestia dyktowania tresci badz
dyspozycji, poprawiania notatek, positkowania sie nieraz bted-
nymi skryptami. Ukfad ksigzki jest zgodny z programem. Po
wstepnych wiadomosciach z fizyki i chemii potrzebnych do
zrozumienia dalszego materialu, omawiajg autorzy metale i to-
wary metalowe, nawozy pomocnicze, materialy budowlane,
towary ceramiczne i szklane, materialy opalowe i o$wietlajgce,
a wreszcie drewno.

Trudno byto by w ramach szczuplej recenzji przytoczyé
i przeanalizowa¢ wszystkie walory tej ksigzki, sadze, ze wy-
starczy jezeli stwierdzg, ze odda ona niewatpliwie duze ustugi
szkolnictwu zawodowemu i zyciu handlowemu, co bedzie do-
stateczng nagroda dla autoréw jak i dla wydawcéw. Dodam
jeszcze, ze calo$¢ jest starannie wydana i na dobrym papierze.

Mgr Marian Bielas

W najblizszych dniach ukaze sie na potkach ksiegarskich ksigzka - podrecznik A. Simmlera

i K. Wisniowskiego p. t.

~rowary spozywcze”, wyd. I.
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2NAZEK SPOLDZEN RZECZYPOSPOLITE] POLSKIEMWARSZAWE

DELEGATURA ZARZADU ,SPOLEM*“ na okreg krakowski

w Krakowie
ul. $W. Tomasza 43 telefon 589-20

ODDZIALY OKREGOWE:

Spozywczy ~ — ul. $w. Tomasza43, tel. 589-20
Rolniczy — , Warszawska 2, tel. 587-30
Mleczarsko- . .

Jajczarski Friedleina 6, tel. 596-14
Przemystu ,

Rolnego . Szczepanska?2, tel. 541-73
Papierniczy - | $w. Tomasza43, tel. 578-51
Wtdkienniczy - . , , fel. 589-20
Produkgciji - p P . tel. 578-49

ODDZIALY POWIATOWE:

we wszystkich powiatach wojewddztwa krakowskiego

Zwigzek ,SPOLEM jest centralg gospodarczg spoétdzielni handlowych.

WspOlnie z nimi prowadzi wymiane to- Pracujgc nie dla zysku, lecz dla zaspo-
warowg miedzy wsig a miastem, dostar- kajania potrzeb spoteczenstwa. — Spét-
czajac artykuly przemystowe (czesciowo dzielczo$¢ staje sie organizatorem rynku
wiasnej produkcji) i skupujgc produkty handlowego i strézem sprawiedliwoSci

roine.  --eeeoeaoones spotecznej na tym odcinku zycia gospodarczego.



BANK

GOSPODARSTWA SPOLDZIELCZEGO

[
to wynik uchwat unifikacyjnych Kongresu Spotdzielczego w Lublinie z r.
1944 i zjazdu naczelnych wiadz centralnych spoétdzielczych w todzi
z roku 1945.

Powstanie Banku Gospodarstwa Spotdzielczego z punktu widzenia interesu
i potrzeb ruchu spéidzielczego bylo konieczne i celowe.

Bank Gospodarstwa Spétdzielczego wspétdziata przy ustalaniu sprawiedli-
wych zasad wymiany miedzy miastem a wsig.

BANK GOSPODARSTWA

BANK

SPOLDZIELCZEGO

planuje organizowanie spoétdzielczej gospodarki pienieznej,

gromadzi wolne $rodki pieniezne spoétdzielni, instytucyj oraz oszczednosci
Swiata pracy,

finansuje racjonalne potrzeby gospodarki spoétdzielczej i spotecznej,
finansuje drobne warsztaty produkcyjne na wsi i w miescie,

wykonuje wszystkie zlecenia wchodzgce w zakres bankowosci.

GOSPODARSTWA SPOtLDZIELCZEGO

CENTRALA | ODDZIAL GLOWNY: tODZ, AL. KOSCIUSZKI 47

ODDZIAL WO

ODDZIAL W:

AGENTURA W:

JEWODZKI W KRAKOWIE, RYNEK GLOWNY 7, — TEL. 596-44 i 592-12

CHRZANOWIE — Aleja Lenina 5
MIECHOWIE — Rynek 12

NOWYM SACZU - Jagiellonska 52
OLKUSZU — 3-go Maja 11
TARNOWIE — Walowa 12

BOCHNI — Kazimierza Wielkiego 10
KAZIMIERZY WIELKIEJ - Sienkiewicza 3/4
NOWYM TARGU - Rynek 15
WADOWICACH — Legionéw 17
ZAKOPANEM — Nowotarska 1974
ZYWCU — Kolejowa 31



SPOLDZIENIA
POWSZECHNA ”SZKOLN ICA
W KRAKOWIE

zawiadamia, ze po wprowadzeniu sie do dawnego przed-
wojennego lokalu przy ulicy Wislnej 3, skqd byta przy-
musowo wysiedlona przez okupanta w roku 1942 —

prowadzi nastepujgce agendy:

1. Ksiegarnie sortymentowa
przy u. WisIngj 3. SpegjoinosC ksiegami  jest sprzedaz podreczni-
kdw szkolnych i lektur, dziat wartosciowych ksigqzek dla dzieci | mio-
dziezy, wydawnictwa pedagogiczne, dydaktyczne i metodyczne.

2. Ksiegarnie hurtowa
jako Sdad Instytutu Wydawniczego ,,Nasza Ksiegarnia' wWarsza-
wie na wojewodztwo krakowskie, rzeszowskie i kieleckie. Specjal-
nosdg : podreczniki szkolne i dziela treSci pedagogiczne).

3. Sklep przy ul. Wislnej 3
da sprzedazy detalicznej, poéthurtowej i hurtowej w zakresie asor-
tymentu  papiemiczo - pismennego dla szk&, urzeddw i szerokich
rzesz publicznosai.

4. Magazyn rozdzielczy
artykutdw i pomocy naukowych szkolnych (zeszyty, bruliony, otdwk,
staldnki, papier rysunkowy itp) jako akgji zlecongj przez K O. S
Krakowskiego na terenie wojewodztwa krakowskiego.

5. Sklep przy ul. Szewskiej 13
dla sprzedazy detalicznej, pdthurtongj i hurtowej w zakresie asor-
tymentu  pismienniczego, papiemiczego da szkol, urzedow i szero-
kich rzesz publicznosci. Sklep ten prowedzi tradycyjnie znany ra
terenie Krakona dziat drukéw, obejmujacy: a) druki szkolne,
b) druki parafialne, ¢) druki sgdowe, d) druki samorzadowe i ad-
ministracyjne.

6. Sklep przy Placu Nowym 7
da sprzedazy papierniczych artykuldw gospodarczych, jako to:
torby, papiery pakowe, topety itp

7. Pracownia Intoligatorska

i wytwdrnia zeszytow

przy Placu Nowym 8 (tel. 506-51), gdzie wykonuje sie zeszayty, bru-
liony, papiery kancelaryjne, teczki, skoroszyty, segregatory, bloczki
biurone, bloki rysunkowe, albumy, oprawe ksiazek, linionanie pa-
pieruit p

Biuro Zarzadu i Sekretariat ,,.Szkolnicy" czynne sg przy ulicy Wislnej L 3, telefon 537-78,
od godziny 9 — 13 i od 15— 17.

W ,,Szkolnicy" zaopatruje sie przeszio 300 spoétdzielni uczniowskich, spétdzielnie i skiadnice
materiatéw pismiennych oraz ksiegarnie.

Zalozycielem ,,Szkolnicy” jest Zwigzek Nauczycielstwa Polskiego
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SPOLDZELNA  WYTWORCZA

Krakow, pl. Dominikanski 4, tel. 565-32

Poleca wiasne wyroby :

Widrka mydiane do prania delikatnych tkanin
GuMma arabska naturaina

Oliwa
Atramenty do wiecznych picr i szkolne

Wazelina techniczna

Klej biurowy
Kleje o qumy
I inne
artykuty
chemiczne

do maszyn i roweréw

a

Podhalanska Spotdzielnia
Owocarska

»TYMBARK"

ZAKLADY PRZEMYSLOWE
W TYMBARKU - Tel. Nr. 5

Oddziat
KRAKOW, ul. MIKOLAJSKA 6
Telefon Nr. 576-68 —

sprzedazy i skiady:

KATOWICE, ul. Sw. PAWLA 3
-+ Telefon Nr. 304-23

Wszelkiego rodzaju przetwory owocowe i jagodowe:
marmolada (do krajania i pétgesta), dzemy- kon-

fitury, powidto Sliwkowe, soki naturalne,

HURT. - DETAL.

OCHRONY
wszelkiego rodzaju
transportow
I magazynow

podejmuje sie

S tr a z

P rzemystowa

Spoétdzielnia Pracy

Wartownikéw i Kon-

wojentéw z o. u

W KRAKOWIE,
ul. Warszawska L. 4

Telefon Nr. 553-97.

SPOLDZIELNIA

OGRODNICZO-WARZYWNICZA

ZIEMI KRAKOWSKIEJ

Biuro: ul. Szpitalna 34 - Telefon 558-10
Magazyn: ul. Reformacka 6

SKLEPY:
ul. sw. Tomasza 2 - Tel. 565-39
Plac Wolnica 13 - - Tel. 535-03

— Rynek Podgorski 11 —

Zakupuje od ogrodnikow:
WARZYWA — OWOCE — PRZE-
TWORY Z WARZYW 1 OowOoCOWwW

Na zyczenie producentéw zawiera umowy zakupu
czesci lub catosci najblizszych zbiorow i za-

— licz ku je zakontraktowane dostawy —

Sprzedaje ogrodnikom:

WEGIEL — SZKtLO — SZNUREK DO MAT



PRZ ELOM" SPOLDZIELNIA PRZETWORCZO-HANDLOWA
5y Z ODPOW. UDZ. I

W KRAKOWIE, RYNEK GLOWNY 34. — TELEFON 555-33
FILIA: PODWALE 5 - TELEFON 598-94

TOWARY KOLONIALNE, SPOZYWCZE, DELIKATESY.
MARYNATY RYBNE | SLEDZIOWE, WODKI | LIKIERY,
WINA GRONOWE. —[WELASNA WYTWORNIA MIODOW
PITNYCH. WIN | SOKOW OWOCOWYCH. - WELASNA
CHLODNIA MASZYNOWA. — Przetwornia delikatesow

Zaprzysiezeni dostawcy win mszalnych — Sklep rejonowy

,OoPOLEIRT

Zu/fgzeli Gospoiforczg S potdzielni MI. #F~
W W AMtSMA W MI

OKtEECOwWwy ODDZIAL ROLNICZY
W KRAKOWIE

Biuro: ul. Warszawsko d Magazyny: Warszawska 19 i Wielicka 61

Teleton 507-30 Telelon 307-30

Jako Centrala Handlowa Spoétdzielni Rolniczo-Handlowych
oraz Spéidzielni ,Samopomoc Chiopska“ dostarcza:

maszywy, warzebzia rolnicze, wyroby zelazwe, iuawozy sztu-
cznie, MATERIALY BUBOWLAWE, MATERIALY ORAKUWKOWE, MATE-
RIALY REBWE, WEGIEL, KOKS, RRERARATY CBEMICZWE.

Skupuje i dostarcza wszelkie ziemioptody, ziota lecznicze.



SPOLDZIELNIA

ZWIAZKU PRACOWNIKOW
KOLEJOWYCH z odp. udz.
Biura: Plac Matejki 8 wom wasny)
Tel. 545-56 — Rok zat 1911

POLETCA,

I TOWARY SPOZYWCZE
DOSTARCZA TOWARY KOLONIALNE
ARTYKULY MONOPOLOWE
ARTYKULY GOSPODARCZE

GALANTERIE

TOWARY TEKSTYLNE

34 sklepy

w miescie Krakowie, Oswiecimiu,
Mszanie Dolnej, Prokocimiu i innych

Wiasna Piekarnia Mechaniczna ul. Zabtocie 25
ROZLEWNIA OCTU
P ALARNIA K AWY



P O W S Z E CH I U A

S P O t D ZI1IELNIA

KBAKOW, UL. BASZTOWA 24
----- TEL. 557.0T, «94.27, 590-19, 559-20 -

PROWADZI

w Krakowie 25 sklepéw spozywczych, 2 sklepy ze szklem i porcelang,
drogerie, sklep galanteryjny, sklep komisowy, oraz piekarnie

SPRZEDAJE

towary spozywcze, szkio, porcelane, emalie i artykuty gospodarcze

K U P U J E

masto, sery, jaja, magke, kasze, grysik, zboze, owoce, midéd i inne artykuty
spozywcze w kazdej ilosci, ptacac najwyzsze ceny.

Powiatowa Spotdzielnia Rolniczo-handlowa
JEDNOSC”

KRAKOW - OK ZAfc 1909

Centrala: ul. Reformacka L. 3.

Tel. 509-25, 59245, 562-22, 536-33
Magazyny, ul. Sktadowa 2, tel. 596-66
Filia: ul. Kamienna 1, tel. 571-55
Sklepy: ul. Sienna 1, tel. 570-42
ul. Dtuga 84, — telefon 571-55
ul. Dluga 27, ul. Kalwaryjska 6
Grzegoérzecka L. 4, Kalwaryjska L. 2

DOSTHRCZft:
zboza siewne i konsumcyjne, pasze tresciwe, wegiel, nawozy sztuczne, maszyny i na-
rzedzia rolnicze, srodki dia ochrony roslin, ziemniaki, materialy pedne oraz wszystkie
--------------- artykuly potrzebne do prowadzenia gospodarstwa rolnego e

Zakupuje: wszelkie ptody rolne, ptacac najwyzsze ceny.



