





Rok 11 WARSZAWA, STYCZEN - LUTY 1950 r. Nr 1-2

W ubieglym roku zakonczyliSmy etap gospodarczej odbudowy naszego kraju, okres 3-letniego planu. —
W tym okresie dzieki ofiarnemu i poteznemu wysitkowi mas pracujgcych oraz zyczliwemu sta-
nowisku Rzadu Polski Ludowej, ktory wlasciwie docenit role i znaczenie rybactwa w ogolnonaro-
dowej gospodarce, zrobiono potezny krok we wszystkich dziedzinach gospodarki rybne;.

W tym stosunkowo krétkim okresie trzyletniego planu gospodarczego odbudowano ze zniszczen wo-
jennych morskie porty rybackie, uruchomiono i rozbudowano w rekordowym tempie morski tabor pty-
wajacy w rybotéwstwie kutrowym oraz stworzono powaznag flotyle dalekomorska, przewyzszajgca znacz-
nie flotyle przedwojenng, budowang w ustroju poprzednim przez okres prawie 9 lat.

Polowy morskie wzrosty kilkakrotnie w poréwnaniu do okresu przedwojennego, stwarzajgc wielkg ba-
ze surowcowg dla intensywnego rozwoju przemystu i handlu rybnego.

Na odcinku rybotéwstwa stodkowodnego, ktére w czasie wojny zostalo zupeiie zaniedbane \i przez
okupanta zdewastowane, a rybostan spustoszony, odbudowa sita rzeczy postepowata wolniej, wymagata
diuzszego czasu i stosowania $rodkéw diugofalowych. Jednak i w tej dziedzinie kazdy rok przynosit coraz
lepsze rezultaty, a potowy ryb stodkowodnych z roku na rok zwiekszaja sie b. powaznie.

W dziedzinie obrotu i przetworstwa, rybnego, mimo braku jakiejkolwiek tradycji \odnosnie racjo-
nalnej organizacji handlu rybnego, stworzono mocne podstawy pod rozw®6j nowoczesnego uspotecznionego
aparatu obrotu rybnego oraz nowoczesnego przemystu rybnego.

Dzieki tym osiggnieciom oraz planowej gospodarce na odcinku potowdéw i dystrybucji, spozycie ryb,
ktore ksztalttowalo sie dawniej zupetnie przypadkowo w zaleznosci od chwilowej koniunktury, wzrasta
coraz bardziej. Ryba, pokarm o wysokich wartosciach odzywczych, staje sie coraz bardziej artykutem ma-
sowego spozycia szerokich mas pracujgcych.

Na skutek wprowadzenia socjalistycznych metod planowania do poszczegdlnych galezi gospodarki ryb-
nej wprowadzono na miejsce bezplanowego i chaotycznego ksztattowania sie potowow i podazy ryby od
przypadku do przypadku, jak to miatlo miejsce w ustroju kapitalistycznym, zorganizowany planowy tad
i porzadek.

Mimo tych niewatpliwych osiggnie¢ i niejednokrotnie wielkich sukceséw nie wszystko jeszcze zostato
zrobione. Plan szescioletni stawia przed nami trudne i odpowiedzialne zadania do wykonania.

Na odcinku rybotéwstwa morskiego obok rozbudowy taboru zostang rozbudowane i wyposazone tech-
nicznie istniejace porty rybackie, ktére nie nadazyly jeszcze w swoim rozwoju do potrzeb szybko roz-
wijajacego sie rybotéwstwa i niejednokrotnie hamujg jeszcze sprawne wykonanie zadan aparatu obrotu.
Pozwoli to na podwojenie obecnej produkcji ryb morskich, a intensyfikacja rybotdwstwa stodkowodnego
zwiekszy roéwniez przeszio dwukrotnie pbecng produkcje ryb.

Stworzona zostanie nowoczesna sie¢ chlodnicza w portach na Wybrzezu, ktéra wspdlnie z siecig
chtodniczg w kraju stworzy dla aparatu obrotu korzystne warunki racjonalnej dystrybucji. Zmoder-
nizowany i rozbudowany przemyst przetwérczy umozliwi petne wykorzystanie surowca rybnego dla za-
spokojenia potrzeb konsumenta oraz catkowite wykorzystanie odpadkéw na produkty uboczne.

Planowany w nadchodzgacym szeScioleciu wzrost baz produkcyjnych, zwiekszenie polowéw i masy to-
warowej, przeznaczonej do konsumcji, pozwoli nam na podwojenie obecnego spozycia ryb na gtowe miesz-
kanca Polski.

Azeby moéc wszystkie zadania wykona¢, duzy nacisk musi byé polozony na szkolenie kadr we
wszystkich dziedzinach gospodarki rybnej. Na tym odcinku i nasze czasopismo powinno odegra¢ swojg
role i przyczyni¢ sie do podniesienia fachowego poziomu kadr pracowniczych, usprawnienia metod
pracy i postepu technicznego w tej dziedzinie.
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Ini. BOLESEAW GASTMAN

PRZED SEZONEM DORSZOWYM

'vf ROKU na rok, gdy zbliza sie wiosna w na-

N szej powojennej gospodarce rybnej wysu-
wa sie na czolo zagadnienie dorszowe i staje sie
aktualng sprawa wchitoniecia nadwyzek potowu
dorsza. Ryba ta zajmuje dominujacg pozycje
w polskim rybotéwstwie morskim i z uwagi na
wy 0:thg sezonowos¢ potowoéw, ktdre koncentru-
ja sie w 2—3 miesigcach wiosennych, kiedy na-
stepuje ocieplenie pogody, a jednocze$nie spa-
dek spozycia w kraju — sprawia najwiecej
kfopotu instytucjom zajmujacym sie odbiorem
dorszy w portach rybackich i rozprowadzeniem
dorsza na rynek krajowy czy na eksport.

Od czasu do czasu wybuchajg mniej lub wie-
cej ostre t. zw. ,kryzysy dorszowe“, ktdre maja
miejsce nie tylko w naszym rybotéwstwie, lecz
i w innych krajach, towigcych dorsza jak np.
na wiosne ub. r. w Niemczech oraz pod koniec
ub. roku w Wielkiej Brytanii.

"L OWNE trudnoséci polegajg na tym, ze

r polowy dorsza odbywajg sie sezonowo.
Najwieksze nasilenie potowdéw przypada na
miesigce wiosenne i na poczatek lata. W tym
okresie z jednej strony nastepuje ocieplenie sie
pogody, co ogromnie utrudnia obroét rybg Swie-
za, z drugiej strony nastepuje sezonowy spadek
spozycia.

W nadchodzgcym sezonie wiosennym —
pierwszym roku realizacji planu 6-cio letniego,
roku, ktéry wymaga¢ bedzie od nas zwiekszo-
nego wysitku i na odcinku gospodarki rybnej,
zagadnienie dorszowe tym bardziej staje sie po-
wazne. W dodatku, poza przewidywanym wy-
datnym wzrostem potowu dorsza na Bahyku,
przedsiebiorstwa dalekomorskie, ktére dotych-
czas dorsza eksportowa y bezposrednio z miejsc
potowOw do portéw zagranicznych, w tym roku
beda po raz pierwszy dowozi¢ w sezonie dorszo-
wym potowy t. zw. biatej ryby do kraju, skia-
dajgcej sie gtdwnie z gatunkéw dorszowatych
co niewatpliwie moze istniejgce trudnosci na
tym odcinku jeszcze powiekszy¢.

W ubiegtych latach, kiedy nie byto dowozu
dorsza z Morza Po6inocnego a tylko zachodzita
konieczno$¢ uplasowania na polskim rynku
dorsza battyckiego, zachodzily czesto ogromne
trudnosci w rozprowadzaniu nadwyzek i jedy-
nym wyjsciem byto solenie nadwyzek dorsza.
Produkt ten jednakze nie znajduje zbyt chet-
nego pokupu u polskich konsumentéw i nie-
jednokrotnie zbywany jest przez firmy rozpro-
wadzajgce ze stratg. Solenie dorsza odbywa sie
tylko z koniecznosci, a nie z potrzeby rynku.

Zblizajacy sie wiec sezon wiosenny da nam
przypuszczalnie takg ilos¢ dorsza, ze naj-
prawdopodobniej powstang powazne trudnosci
z przyjeciem, przerobem i zbytem tej ryby.
Moze znowu dojs¢ do kryzysu dorszowego, po-
dobnie jak to wydarzyto sie w 1946 roku i w in-
nych latach.

/"'ZY aparat ladowy, a wiec porty rybackie
oraz aparat dystrybucyjny, jest przygo-
towany w obecnych warunkach na przyjecie
i uplasowanie na rynku krajowym i eksporto-
wym zwiekszonej podazy dorsza z battyckich
i dalekomorskich potowéw?

O ile dystrybucja w gtebi kraju przy maksy-
malnym wysitku catego aparatu dystrybucyj-
nego mogtaby juz obecnie sprostaé swemu za-
daniu, to na odcinku samych portow z punktu
widzenia wytadunku i przerobu (patroszenie)—
trudnosci sg jeszcze bardzo wielkie do poko-
nania.

Nie mamy jeszcze we wszystkich portach ry-
backich odpowiednich warunkéw technicznych
dla przyjecia nadmiernych sezonowych poto-
wOw dorsza, ktdre w okresie 3-ch miesiecy wio-
sennych moga wynies¢ wiecej, niz w pozosta-
tych 9-ciu.

Jakkolwiek robi sie wiele nad dostosowaniem
technicznych warunkéw w portach polskich do
potrzeb rybotéwstwa, to jednakze inwestycje lg-
dowe w portach nie nadgzajg za inwestycjami
i rozbudowa taboru ptywajgcego. Niektére bar-
dziej ozywione porty odczuwaja dotkliwy brak
hal wyladunkowych i manipulacyjnych, maga-
zynoéw, przetworni, chtodni i zamrazalni. Braki
te utrudniajg nalezyte przyjmowanie i zamaga-
zynowanie ryby w stanie mrozonym. Sytuacja
ulegnie poprawie w ciggu najblizszych 2 lat, kie-
dy ukoriczone zostang wielkie chodnie i zamra-
zalnie w Gdyni i Swinouj$ciu, a mniejsze
w innych portach. Wowczas nadwyzki szczyto-
wych potowéw bedg mogly by¢ zdjete i w for-
mie zamrozonej zamagazynowane na okres sta-
bych potowéw, w ktorych wystepujg braki
w pokryciu zaopatrzenia krajowego w dorsza.

ANIM jednak to nastgpi, nalezy przygo-
towac¢ sie do najblizszego sezonu i przed-
siewzig¢ wszelkie mozliwe zaradcze $rodki, kto-
re by zapobiegy ewentualnemu Kkryzysowi,
wzglednie ztagodzily jego ostrze mozliwie jak-
najbardzie;j.

Centrala Rybna, skupiajgca w biez. roku pra-
wie caly obrét rybg morskg, winna zdoby¢ sie
na najwiekszy wysitek w przygotowaniu sie
do wiosennego sezonu dorszowego. Dotyczy to
szczegOlnie oddziatbw morskich Centrali, w za-
kresie przygotowania sie do odbioru w portach
rybackich i wysyitki w glab kraju w stanie pa-
troszonym lub przerobionym jak réwniez od-
dzialow terenowych, ktére powinny szczegdlnie
w okresie sezonu dorszowego dotozy¢ wszelkich
staran, azeby wzméc konsumeje dorsza pod
wszelkimi postaciami.

Centrala Rybna zdajgc sobie sprawe z ogro-
mu niewatpliwie trudnych zadan, jakie jg cze-
kaja w nadchodzacej kampanii i odpowiedzial-
nosci jaka na niej cigzy, juz od szeregu miesie-
cy przygotowuje sie do tej kampanii przy
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wspotudziale przedsiebiorstw po’owowych i
ustugowych w portach rybackich (Morskie Za-
ktady Rybne). Bez wspétudziatu bowiem wszyst-
kich zainteresowanych czynnikéw, wobec istnie-
jacych w portach rybackich waskich gardet,
kampania dorszowa nie bedzie mogta by¢ wy-
grana.

mprzygotowania do kampanii dorszowej ida

w nastepujgcym kierunku:

1 Wspolnie z przedsiebiorstwami podlegty-

% mi Ministerstwu Zeglugi ustalona jest
gbérna granica dziennej przepustowosci, po-
szczegoblnych portéw rybackich z uwzglednie-
niem mozliwosci wytadunku ryb z kutréw, prze-
pustowos$ci przetwdrni, zamrazalni i chtodni w
portach rybackich i transportu lokalnego,

O Zgodnie z ustalona przepustowos$cig por-
tow flotylla rybotdwcza bedzie przez urze-
dy rybackie kierowana i rbwnomierne rozmiesz-
czana na te porty rybackie. Pozwoli to unikng¢
Zbytniego zageszczenia flotylli w pewnych nur-
tach i podazy surowca w ilosciach przekracza-
jacych techniczne maksymalne mozliwosci nrzy-
jecia masy towarowej w danym porcie i danym
dniu.

Te dwa momenty stanowig doniosty krok na-
przéd we witasciwej organizacji zarbwno poto-
woOw jak i obrotu rybnego. W latach ubiegtych
bowiem na skutek nieskoordynowania i nie-
zharmonizowania pracy tych dwéch zasadni-
czych odcinkéw t. j. potowu i obrotu, sytuacja
w sezonie dors-owym ksztaltowala sie samo-
rzutnie, zywiotowo i bezplanowo. Rybacy do-
starczali rybe do portu najblizszego, dla nich
najdogodniejszego, tam wreszcie gdzie im sie
podobato, bez wzgledu na to, czy istniejg tech-
niczne warunki odbioru. Aparat obrotu borykat
sie na skutek tego stanu rzeczy z trudnosciami
prawie nie do przezwyciezenia. Sezon nadcho-
dzacy pod tym wzgledem przyniesie zasadniczg
zmiane na lepsze.

O Zawiera sie z instytucjami potowowymi

N nowe bardziej szczeg6lowe umowy pre-
cyzujgce techniczne warunki odbioru ryby, co
niewatpliwie w bardzo powaznym stopniu przy-
czyni sie do usprawnienia wzajemnej wspOitpra-
cy Centrali Rybnej z rybakami i utatwi prace
w okresie natezonych potowdw sezonu dorszo-
wego.

A Centrala Rybna prowadzi wytezong pra-

* ce w zakresie zmobilizowania i przygoto-
wania na okres masowych potowd6w odpowied-
nich kadr lud kich oraz potrzebnych ilosci opa-
kowan i lodu potrzebnego na lodowanie nie tyl-
ko w czasie potowéw, lecz rowniez do wysyiki
w gtgb kraju i na eksport.

Zagadnienie dostawy lodu nie powinno na
sam sezon dorszowy sprawia¢ klopotu, gdyz
chtodnie i fabryki lodu w Gdyni, gdzie spodzie-
wane jest gtdwne nasilenie podazy dorsza, po-
siadajg u progu sezonu znacznie wieksze re-
zerwy lodu niz w analogicznym okresie ubie-
glego sezonu. Natomiast sprawa przygotowania
odpowiedniej ilosci opakowan drewnianych,
zwtaszcza skrzyn dorszowych niewatpliwie na-

strecza¢ bedzie duzo trudnosci i obok przepu-
stowosci portdbw moze réwniez stanowi¢ waskie
gardto. Trzeba bedzie bowiem przygotowac set-
ki tysiecy skrzyn w przeciggu krétkiego okresu
czasu. Wymagac to bedzie przesuniecia dostaw
skrzyh przewidzianych planem na caly rok, na
| kwartat, co niewatpliwie stwarza duze trudno-
Sci dla przemysiu drzewnego, jak réwniez wy-
magac¢ bedzie sprawnej i szybkiej organizaciji
przerzutu skrzyn wysytanych z rybg do kraju
i z powrotem do portow rybackich. TrudnoS$ci
na tym odcinku sg b. duze, ale muszg by¢ prze-
zwyciezone.

r Na okres najwiekszego nasilenia dorsza

nalezy zgromadzi¢ w portach wystarcza-

jaca ilos¢ srodkow transportowych, wagonow
chtodni, zespotow chiodniczych i semitrailerow
dla transportu na dalsze odlegtosci ryby zalo-
dowanej oraz zwiekszy¢ tabor samochodowy
dla rozwozenia rvby Swiezej do punktéw prze-
robu oraz na blizsze punkty konsumcyjne. Po-
niewaz najbardziej mozna liczy¢ na zbyt dorsza
Swiezego, usprawnienie ‘transportu przy roz-
prowadzaniu ryby w gigb krain bedzie miato
duzy wptyw na nalezyty przebieg calej kam-
panii.

r Nalezy wreszcie potozy¢ wiekszy niz do*

N tychczas nacisk na wykorzystanie dorsza
pr-ez przetwdrczy przemyst rybny. Niestety
trzeba sobie jasno uswiadomié, ze dorsz nie jest
ryba nadajgca ste do produkcji masowych kon-
serw i nawet udane proby wyprodukowania ta-
kich konserw nie bedag nigdy stanowi¢ maso-
wej produkcji, a co zatem idzie nie mogg wpty-
ng¢ powaznie na zdejmowanie nadwyzek dor-
szowych. Dorsz jest i bedzie rybg nadajgca sie
do spozycia najlepiej w stanie Swiezym czy za-
mrozonym. Natomiast dorsz nadaje sie do
innych rodzajow przetwoérstwa, jak wedzenie,
czy solenie. Zwnraczcza mniejszy dorsz dostar-
czany przez rybotowstwo baltyckie nadate sie
zupetnie dobrze do wedzenia i w tej formie
znaiduie sobie coraz wieksze uznanie. W nad-
chodzacej kampanii zarbwno aparat przetwor-
stwa jak i obrotu musi bvé w catej petni zmo-
bilizowany. azebv jak najwieksze ilosci mogty
by¢ w stanie wedzonym rzucone na rynek.

Nadwyzki wreszcie, ktdrych w pewnych okre-
sach nie mozna bedzie biezgco ulokowaé¢ na
rynku krajowym czy eksportowym w stanie
sSwiezym, a z powodu b. malej przepustowosci
zamrazalni w portach rybackich nie bedzie
mozna tych nadwyzek zamagazynowac¢ w stanie
mrozonym, bedga musiaty by¢ zasolone. Centra-
la Rybna co roku zmuszona byta soli¢ dorsza,
ktéorego rozprowadzenie w tym stanie nastre-
cza’o duzo trudnodci. Nalezy jednak stwierdzic,
iz jakkolwiek poczgtkowo konsument odnosit
sie niechetnie do tej formy dorsza, to jednak
przy odpowiedniej cenie i akcji propagandowej
rozprowadzenie dorsza solonego wykazuje co-
raz lepsze postepy. Solenie zatem dorsza, jak-
kolwiek traktowane jako ostatecznos¢, stanowic
moze klape bezpieczehstwa w wypadku maso-
wej podazy surowca i niemoznosci jego uloko-

wania wstanie Swiezym.
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Inz, JERZY KUKUCZ

Z ZAGADNIEN TECHNIKI MROZENIA
| PRZECHOWYWANIA RYR

SPOSOB zabezpieczenia i utrwalenia stanu
Swiezosci ryby za pomocag dziatania niskiej
temperatury nie jest zagadnieniem nowym.. Juz
od diluzszego czasu stosowano rézne systemy mro-
zenia i przechowywania ryb mrozonych w tempe-
raturach ponizej 0°C. Nie przeprowadzano jednak
do niedawna Scistych i naukowych badan nad samg
technikg mrozenia ryb, nad sposobem wiasciwego
ich przechowywania oraz nad wpltywem niskiej
temperatury na jako$¢ zamrozonego produktu.
Brak bylo rowniez badan nad samym procesem
starzenia sie zamrozonych ryb w czasie dluzszego
magazynowania w réznych temperaturach poni-
zej 0°C.

Jeszcze do niedawna stosowano zamrozenie ry-
by jako $rodek majgcy na celu powstrzymanie za-
poczatkowanego juz procesu starzenia i psucia sie
ryb. Nie zwracano nalezytej uwagi na jakosc
i Swiezos¢ ryby w momencie zamrozenia i czesto
produkt watpliwej $Swiezosci, wykazujacy juz
pierwsze oznaki starzenia sie, a nawet poczgtkowe
stadium psucia sie, byt poddawany zabiegom za-
mrazania.

Réwniez same metody mrozenia, jak rowniez
temperatury stosowane w czasie zamrazania, a na-
stepnie w czasie sktadowania byly nieodpowied-
nie, co powodowato, ze nawet ryba najlepszej
Swiezosci i jakosci, nie byta nalezycie zakonserwo-
wana i stan jej pogarszat sie w miare przedtuzaja-
cego sie sktadowania.

Tego rodzaju stan rzeczy przyczynit sie wybitnie
do rozpowszechnienia wsrdéd szerokich rzesz kon-
sumentéw, uprzedzenia do kupowania i spozywa-
nia ryby mrozonej, istniejgcego do dnia dzisiej-
szego.

Dopiero naukowe badania przeprowadzone
w czasie ostatniej wojny oraz w latach powojen-
nych rzucity nowe $Swiatlo na zagadnienia nowo-
czesnej techniki zamrazania ryb, polegajgcej na
uzyciu metody glebokiego, szybkiego mrozenia
(quick freezing) oraz na zagadnieniu przechowy-
wania ryb mrozonych w niskich temperaturach.

Zamrozenie, a hastepnie przechowanie zamro-
zonej ryby w odpowiednio niskiej temperatu-
rze ma na celu utrwalenie produktu w stanie jego
pierwotnej, mozliwie najlepszej $wiezosci i jako-
Sci. Sam proces mrozenia polega na wyeliminowa-
niu, a przynajmniej ograniczeniu do niezbednego
minimum tych wszystkich czynnikéw, ktére po-
wodujg psucie sie ryby w normalnej temperatu-
rze. Innymi stowy zamrozenie ma na celu opéznie-
nie i usuniecie na okres przechowywania w niskiej
temperaturze procesu biochemicznego i chemiczne-
go rozktadu tkanki miesnej danego produktu.

Starzenie sie ryb, polegajgce na zmianie zapa-
chu, barwy, smaku oraz konsystencji tkanki, prze-
chodzace stopniowo w stadium psucia sie, wywo-
tane jest, podobnie jak w kazdym produkcie spo-
zywczym, dziatalnoscig drobnoustrojéw, jak bakte-

rie, grzyby, plesnie, ktére znajdujg sie wszedzie,
jak réwniez obecnoscia enzyméw zawartych
w tkance ryb oraz oddziatywaniem tlenu atmosfe-
rycznego na dany produkt. Te mikroorganizmy
i zwigzki chemiczne przyspieszajg rozktad tkanki
i, jakkolwiek w poczgtkowym stadium rozktadu
tkanki procesy te nie sg szkodliwe dla cztowieka,
to jednak powodujg starzenie sie ryby i wplywa-
ja ujemnie na smak, kolor i zapach, czynigc ja
tym samym, po pewnym czasie, niezdatng dla
ludzkiego spozycia.

Jesli chodzi o bakterie to ich dziatalnos¢ jest
zredukowana do minimum przez obnizenie tempe-
ratury ryby z +15°C do temp. 0°C. W tempera-
turze natomiast —10°C dziatalno$¢ bakterii usta-
je calkowicie. Gdyby zatem nie oddziatywaly inne
czynniki, to skladowanie zamrozonej ryby w tem-
peraturze —10°C byloby dostateczne dla zachowa-
nia stanu pierwotnej jakosci i Swiezosci przed za-
mrozeniem. Temperatura sktadowania —10°C jed-
nak me wystarcza dla zachowania odpowiedniej
jakosci i swiezosci produktu,

ROZKEAD BIALKA

TAK wspomniano wyzej, wystepuja jeszcze

N inne procesy rozktadu tkanki o charakterze
chemicznym, wywotane obecnoscia enzymow,
a wplywajgce w dalszym ciggu ujemnie na zapach,
wyglad i strukture tkanki w temperaturze, w kto-
rej dziatalnos¢ bakterii juz ustaje zupetnie. Zna-
jomos¢ przebiegu tych proceséw w tkance rybnej,
spos6b ich poznawania i zapobiegania ich powsta-
niu jest nader wazny.

Gtéwnym skladnikiem tkanki rybnej, ktory
przede wszystkim ulega rozktadowi chemicznemu,
sg substancje biatkowe. Proces rozkiadu biatka
jest nieodwracalny i prawdopodobnie wywotany
obecnoscig enzymow.

Charakterystyczng cechg rozkiadu biatka jest
to, ze biatko takie traci wlasnos¢ powtdrnego
absorbowania wody i zatrzymania jej na stale
w chwili, kiedy ryba mrozona odtaje. W wyniku
tego rozkfadu biatka ryba przybiera wyglagd ma-
towy, biatawy, podczas gdy w stanie Swiezym jest
potyskujgca i przezroczysta. Mieso ryby mrozonej,
w ktorym proces rozktadu biatka jest zaawanso-
wany, po odmrozeniu staje sie gabczaste, kruche,
traci jedrnos$¢ i podczas krajania tatwo sie rozpa-
da. Ryba spozywana w takim stanie nie posiada
elastycznosci normalnie Swiezej ryby, lecz jest su-
cha i widknista. Réwniez po uwedzeniu ryba taka
daje produkt jakosciowo.znacznie gorszy.

Jak wykazaly prace badawcze w naukowej sta-
cji doswiadczalnej Torry Research Station w Aber-
deen, proces rozktadu biatka rozwija sie najlepiej
w temperaturze —2 do —3°C. Przy stopniowym
obnizaniu temperatury proces ten zanika coraz
bardziej i przy temperaturze skfadowania okoto
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—30°C ryba moze by¢ sktadowana bez dalszych
zmian w strukturze biatka przez okres 9 miesiecy
tub nawet dtuzej.

Przy temperaturze skladowania —10°C prze-
miana biatka postepuje szybko i ryba traci swa
Swiezos¢ w ciggu paru tygodni. W temperaturze
—20°C proces ten jest dostatecznie powolny i ry-
be mrozong mozna przechowywa¢ przez okres
3—4 miesiecy.

UTLENIANIE TLUSZCZU

DRUGA przyczyng starzenia sie przechowy-
wanej ryby mrozonej jest proces utleniania
sie niektérych skladnikéw tkanki rybnej, gtéwnie
ttuszczu rybnego, wywotany przez chemiczng re-
akcje tlenu atmosferycznego.

Utlenianie tluszczu rybnego charakteryzujace
sie rdbwniez zmiang zapachu i wygladu, postepuje
bardzo szybko i przys$piesza sie obecnoscig enzy-
moéw, dzialajgcych jako katalizatory. Przy tempe-
raturze sktadowania —10°C tluszcz powierzchnio-
wy ryb tlustych, jak S$ledzie, makrele, tososie
i szproty utlenia sie bardzo szybko, powodujgc
niemity i zjelczaly zapach.

Najlepszym sSrodkiem przeciwdziatania proceso-
wi utleniania i zredukowania zmian zapachu, jest
stosowanie niskich temperatur w czasie skladowa-
nia. Sciste badania wykazaly, ze przy temperatu-
rze —30°C $ledzie mrozone mozna przechowywac
w dobrym stanie, bez obawy o utlenianie i zjetcze-
nie tluszczu, przez okres 9 miesiecy i diuzej, o ile
inne warunki, o ktérych bedzie mowa ponizej, sg
zachowane. Przy sktadowaniu $ledzi mrozonych
w temperaturze —20°C mogg one, zdaniem bada-
czy angielskich, by¢ magazynowane jedynie przez
okres 2—4 miesiecy. Ryba chuda, jak dorsz, za-
wiera minimalng, bo zaledwie utamek procentu
(od 02 do 0,3%) ilos¢ tluszczu wobec czego nie
jest narazona na utlenianie tluszczu (zjelczenie) w
okresie nawet dlugiego przechowywania w tym
stopniu, jak ryba tlusta, np. $ledzie. Nie wyma-
ga tez tak' niskich temperatur skiadowania, jak
ryba tlusta. W temperaturze od —20° C do
—29° C ryby dorszowate nie wykazujg zmian za-
pachu, wygladu i konsystencji przez dluzszy okres
czasu. Dlatego tez i starzenie sie ryb chudych,
ktore wywotane jest przez rozne czynniki, jak
dziatanie soli, wysychanie, brak powitoki lodowej,
postepuje w znacznie wolniejszym stopniu niz
u ryb thustych.

Ponizsza tabela podaje czasokresy skladowania
niektérych gatunkéow ryb w réznych temperatu-
rach, wg danych Torry Research Station w Aber-
deen.

temperatura
Gatunek ryb
atunek ryby _10°C
1 miesigc
Dorszowate p.atroszone (4 miesiace)
$ledz jniepatrosziOiny 1 miesigc
(38 miesiace)
Dorszowate wedzone 1 miesigc
. (3 miesigce)
_ Kipersy 3 tygodnie
(Filety ze sledzia (2 miesiace)

wedzone)

W przytoczonej tabeli magazynowania ryby
mrozonej, cyfry bez nawiasu podajg w przyblize-
niu czas, po uptywie ktérego mrozona ryba jest
w takim stanie Swiezosci i jakosci, jak ryba Swie-
za. Cyfry w nawiasach wskazujg jeszcze bardziej
w przyblizeniu czasokres przechowywania, po
uptywie ktérego ryba mrozona zasadniczo nie na-
daje sie do konsumciji.

Jak wynika z powyzszej tabelki ryby chude —
dorszowate znoszg znacznie dluzsze sktadowanie
i nie wymagajg tak niskich temperatur, jak np.
Sledz.

GLAZUROWANIE | WYSYCHANIE

DALSZA przyczyng starzenia sie zamrozonej
ryby w okresie magazynowania jest wysy-
chanie, powodujgce rowniez pogarszanie smaku,
zapachu, wygladu zewnetrznego oraz przemiany
tkanki miesnej. Poza tymi zmianami wysychanie
ryb mrozonych powoduje znaczng strate na wa-
dze, co przysparza wiele kiopotéw dla personelu
zatrudnionego w obrocie rybg. Jesli to wysychanie
jest zbyt duze, mieso po odmrozeniu traci swojg
jedrnosc, jest nieelastyczne i ggbczaste.

Wskutek intensywnego wysychania ryby w
okresie magazynowania w wyzszej temperaturze
—7 do —1(TC wystepuja na powierzchni ryb bia-
tawe, stwardniate i pomarszczone plamy, ktore
powstajg réwniez po dluzszym okresie przechowy-
wania w temperaturze —20°C.

Celem zapobiegania zbytniemu wysychaniu ryb
mrozonych stosuje sie najczesciej dwa sposoby za-
bezpieczenia: powtoke lodowg (glazure) oraz
szczelne opakowanie. Powloke lodowa robi sie
przez spryskiwanie lub zanurzenie zamrozonej ry-
by w zimnej wodzie.

Powtoka lodowa (glazura) na rybie chroni jg
przed wysychaniem, poniewaz w pierwszym rze-
dzie wyparowuje 16d. Powloka lodowa moze
utrzymac sie na rybie przez przeciag 3—4 miesie-
cy przy temp. —20°C oraz przez 6 do 9 miesiecy
przy temp. —30°C. Stopien i szybkos¢ wysycha-
nia jest oczywiscie zalezna od grubosci powtoki
lodowej, od stanu wilgotnosci magazynu i przede
wszystkim od temperatury.

Wysychanie ryb w komorach chiodniczych
o temp. —10°C jest b. znaczne i powoduje b. po-
wazne ubytki wagowe. Dos$wiadczenia w Torry
Research Station wykazaly, iz ryby (dorszowate)
Sredniej wielkosci, opakowane w pergamin i w
drewniana skrzynke, tracg przecietnie na wadze
miesiecznie w temp. —10°C okoto 2,5%, w temp.
—20°C okoto 1%, a w temp. —30°C zaledwie
0,25%. Jak z powyzszego wynika najlepszym

temperatura temperatura
—20°C —30°C

4 miesigce 8 miesiecy
(15 miesiecy) (mniej niz 4 lata)
3 miesigce 6 miesiecy

(6 miesiecy) (ponizej 18 mies.)
3,5 miesiaca 7 miesiecy
(10 miesiecy) (12 miesiecy)

2 miesigce 45 miesigca

(5 miesiecy) (9 miesiecy)
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srodkiem zapobiegawczym wysychaniu ryb i ubyt-
kom na wadze jest magazynowanie w niskiej
temperaturze.

Jesli chodzi o wysychanie mrozonych S$ledzi,
a wiec ryb tlustych, to powtoka lodowa, poza za-
bezpieczeniem od wysychania, dziata bardzo sku-
tecznie w kierunku powstrzymania procesu jetcze-
nia tluszczu Sledziowego, prawdopodobnie na sku-
tek izolowania tluszczu od dziatania tlenu atmo-
sferycznego.

Ostatnio przeprowadzone doswiadczenia angiel-
skie wykazaty réwnolegtos¢ powstawania ubytkow
na wadze $ledzi mrozonych, sktadowanych w tem-
peraturach od —20 do —30°C, na skutek wysy-
chania, a postepem starzenia sie.

Poza powtokg lodowa stosuje sie wodoszczelne
opakowanie przez uzycie réznego typu papieru
przettuszczonego. Papier ten dziata podobnie jak
powloka lodowa. Nalezy zaznaczy¢, iz jest dos¢
trudne opakowanie ryby tlustej tak, aby uzyskaé
catkowitg szczelno$¢ i izolacje od powietrza. Sto-
suje sie je przewaznie do opakowania filetow
z ryb dorszowatych.

WARUNKI ZAMRAZANIA

JAKOSC zamrozonej ryby zalezna jest wresz-
cie od dwoéch zasadniczych warunkéw, od
pierwotnej Swiezosci ryby i od intensywnosci za-
mrazania. Nalezy z calym naciskiem podkreslic,
iz ryba przeznaczona do zamrazania winna byc¢
najswiezsza i jak najlepszej jakosci. Najbar-
dziej bowiem doskonaly system zamrazania i skifa-
dowania w bardzo niskiej temperaturze nie jest
w stanie poprawi¢ jakosci ryby. W najlepszym bo-
wiem wypadku mozna jedynie utrzymac jej nie-
zmieniong jakos¢ pierwotna.

Wedlug doswiadczeh angielskich, przeprowa-
dzonych nad zamrozeniem dorszy, ryby te, jak
réwniez i wiekszos¢ innych ryb, moga by¢ zamro-
zone i przechowywane w dobrym stanie $wiezosci,
o ile sg zamrozone w ciggu dwéch dni od czasu
zlowienia i jesli byly w miedzyczasie przechowy-
wane w lodzie. Sledzie natomiast musza byé za-
mrozone najpdzniej w ciggu 24 godzin od potowu.
Proby te wykazaly w dalszym ciggu, ze o ile cza-
sokres od potowu do zamrozenia byt dtuzszy niz
dwa dni, to w dalszym ciggu po zamrozeniu, na-
wet w sposob jak najbardziej prawidtowy, zacho-
dzi stopniowe starzenie sie i to tym szybsze, im
diluzej ryba byta przechowywana przed zamroze-
niem.

Jesli chodzi o sposdb zamrozenia to ogromne
znaczenie ma intensywnos$¢ zamrazania. Doswiad-
czenia laboratoryjne i obserwacja praktyczna wy-
kazaly, ze powolne mrozenie w ciggu kilku dni
ma ten sam wptyw na tkanke miesng ryby, co ma-
gazynowanie w wysokiej temperaturze. Wycieka-
nie tluszczu i sokéw przy odtajaniu jest bardzo
znaczne i przydatnos¢ ryby do wedzenia jest po-
waznie obnizona. Badania mikroskopowe prepara-
tu zamrozonej tkanki wykazaly, ze przy schio-
dzeniu tkanki w temperaturze od 0°C do —5°C
w czasie krétszym niz 35 minut, woda zamarza
wewnatrz poszczegoélnych komorek tkanki w po-
staci malenkich krysztatkbw. Po odtajaniu ko-
morki wracajg prawie catkowicie do normalnego
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stanu tak jak u sSwiezej ryby, a wyciekanie tlusz-
czu i sokow jest minimalne.

Powolne zamrazanie tkanki powoduje tworze-
nie sie wiekszych, cho¢ mniej licznych krysztatkow
lodu, ktoére naruszajg $ciany komorek i tkanka
staje sie tamliwa i znieksztalcona, a powrdt ko-
morek tkanki miesnej do pierwotnego stanu pc
odtajeniu jest prawie niemozliwy. PorOéwnujgc te
dwa sposoby zamrazania ryb nalezy przyjac¢ jako
zasade, iz ryba powinna by¢ schtodzona w prze-
ciagu 35 minut od temperatury 0° do —5°C.

Poniewaz filety z ryb sg bardziej wrazliwe na
powolne zamrazanie niz cala ryba, przeto inten-
sywnos¢ chtodzenia filetéw powinna by¢ taka, aze-
by temperatura schtodzenia wewnetrznej i naj-
grubszej czesci przechodzita od temperatury 0°C
do —5°C w czasie nie dluzszym niz 2 godziny.

Doswiadczenia naukowe w Anglii oraz obserwa-
cje praktyczne wykazaly, ze o ile ryba przed za-
mrozeniem przechowywana byta w lodzie dluzej
niz dwa dni, to podczas dalszego jej przechowywa-
nia w stanie zamrozonym w sposOb najlepszy, za-
chodzi stopniowe starzenie sie ryby i to tym szyb-
sze, im dluzszy okres czasu uptyngt od momentu
ztowienia do momentu zamrozenia.

Jesli ryba zostata zamrozona po uplywie trzech
dni po uptywie ztowienia, to jakos¢ jej po odmro-
zeniu bedzie znacznie gorsza niz ryba niemrozona
i przechowywana przez trzy dni tylko w lodzie.

Reasumujgc wyniki tych badan nalezy stwier-
dzi¢ ,iz ryba przeznaczona do zamrozenia i maga-
zynowania w niskiej temperaturze musi by¢ bez-
wzglednie $wieza i zamrozenie winno nastgpic¢
bezposrednio po potowie najwyzej w drugim lub
trzecim dniu od czasu potowu. Zamrozenie winno
by¢ szybkie tzn. obnizenie temperatury ryby od
0°C do —5°C moze nastgpi¢ w czasie nie diuz-
szym niz dwie godziny, a temperatura sktadowania
wina by¢ utrzymana znacznie ponizej —18°C.

PLANOWANA SIEC ZAMRAZALNI

TAKIE nalezatoby wyprowadzi¢ wnioski dla

naszych warunkéw w S$wietle dotychczaso-

wych badan i osiggnie¢ w dziedzinie chtodnictwa
i zamrazania ryb:

Przede wszystkim nalezy stwierdzi¢, iz nasze
chtodnictwo rybne na Wybrzezu, gdzie istnieje
gtébwna podaz surowca rybnego z potowoéw mor-
skich, nie jest jeszcze dostatecznie rozbudowane
i nie dysponuje catkowicie nowoczesnymi urzgdze-
niami w zakresie zamrazalnictwa. Istniejgce na
Wybrzezu chtodnie zostaly wprawdzie szybko od-
budowane po zniszczeniach wojennych, jednakze
sg jeszcze niewystarczajgce, posiadajg przewaz-
nie przestarzate urzadzenia i dopiero projekty
rozbudowy sieci chitodniczej w planie 6-letnim
zmieniag te sytuacje na lepsze i zaspokojg nasze
najpilniejsze potrzeby w tym kierunku.

Uruchomienie sieci zamrazalni o dostatecznej
przepustowosci, obliczonych na dzienne szczytowe
natezenie potowéw, wyposazonych w nowoczesng
aparature szybkiego mrozenia, rozmieszczonych
zaréwno na Wybrzezu, jak i w gtéwnych osrodkach
produkcyjnych ryb stodkowodnych, umozliwi nie
tylko zamrazanie ryb we wiasciwy spos6b i ich
nalezyte skladowanie, lecz pozwoli na racjonalng
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i wtasciwg gospodarke towarowg masa rybng. Be-
dzie mozna wtedy w okresach sezonowych szczyto-
wych potowéw nadwyzki ryb zamagazynowac
w postaci mrozonej i przechowa¢ na okres stabych
potowow i zwiekszonej konsumcji, jak rowniez za-
pewni¢ regularng dostawe surowca dla rybnego
przemystu przetwdérczego, co pozwoli zmniejszy¢
do minimum przestoje w fabrykach, czesto wyste-
pujace obecnie na skutek nieregularnosci dostaw
surowca.

Niewatpliwie technika obrotu rybnego i dystry-
bucji coraz bardziej bedzie szla w kierunku do-
stawy na rynek ryby mrozonej i to gtéwnie w for-
mie filetbw gotowych do bezposredniej konsumciji.
Wymaga to oczywiscie rozbudowy nie tylko sieci
chtodni —zamrazalni na Wybrzezu i w gtebi kra-
ju w osrodkach produkcji ryby stodkowodnej, lecz
réwniez chtodni skfadowych, przystosowanych do
sktadowania ryb mrozonych w odpowiednio ni-
skich temperaturach oraz odpowiedniego wyposa-
zenia w nowoczesne urzadzenia chtodnicze dystry-
bucyjnej sieci hurtowej i detalicznej.

ZAMRAZALNIE NA STATKACH

TEN kierunek rozwoju techniki obrotu ryb-
nego spowoduje niewagtpliwie powazne zmia-
ny w rozwoju budownictwa statkbw rybackich.
Dotyczy¢ to bedzie przede wszystkim rybotéwstwa
dalekomorskiego, gdyz rybotéwstwo baltyckie, po-
stugujgce sie mniejszymi jednostkami, operowaé
bedzie mogto zawsze w zasiegu chtodni-zamrazalni
na Wybrzezu. Innymi stowy, ryby ziowione na
Battyku, moga by¢ dostarczone do portéw rybac-
kich zawsze w stanie $wiezosci, umozliwiajgcej ich
witasciwe zamrozenie, a nastepnie dtuzsze przecho-
wywanie.

Natomiast statki dalekomorskie, zwlaszcza w se-
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zonie biatej ryby, zmuszone sg odbywac coraz diuz-
sze podroze na skutek wyczerpywania sie zasobow
rybnych na blizszych terenach. W takiej podrdzy
trawler rybacki spedzi na potowach 14 dni albo
wiecej, nie liczac podrézy i jest rzeczg oczywista,
ze jakos¢ ziowionej ryby, mimo jej chilodzenia lo-
dem, pozostawia wiele do zyczenia. Azeby tego
uniknac.oraz polepszy¢ standart jakosSciowy ryby
dalekomorskiej, nalezy wprowadzi¢ system mroze-
nia ryb na morzu bezposrednio po ztowieniu. Ko-
rzysci tego systemu sg oczywiste. Umozliwi to do-
stawe ryby do portu i w dalszym ciggu do konsu-
menta w stanie wprost idealnej Swiezosci i jako-
sci, co przyczyni sie do wydatnego zwiekszenia
konsumciji. Z drugiej strony trawler-zamrazalnia,
nieograniczony czasokresem, stosunkowo krotkim
przechowywania ryby Swiezej w lodzie, moze tak
diugo pozostawac¢ na potowach, dopodki catkowicie
nie zapetni swych tadowni. Wptynie to na powaz-
ne zwiekszenie przecietnej wydajnosci potowu na
jedng podréz. Pozwoli to na zwiekszenie zasiegu
operacyjnego danego trawlera i lepsze jego wyko-
rzystanie, co niewatpliwie odbije sie korzystnie na
rentownosci tego typu statkébw. Koszt bowiem
urzadzen do zamrazania na trawlerze oraz samej
manipulacji z zamrazaniem optaci sie niewatpliwie
wobec lepszego i rentowniejszego wykorzystania
statku-zamrazalni oraz dostarczenia towaru wyso-
kiej jakosci.

Statki-zamrazalnie przeszly juz stadium préb i
pierwsze tego typu jednostki w niektorych krajach
pracujg juz z dobrymi rezultatami. Nasze rybo-
towstwo dalekomorskie, ktérego zywiolowy roz-
woOj przewidziany jest w planie 6-letnim, winno
zainteresowa¢ sie budowg statkow-zamrazalni i
wprowadzi¢ je jak najszybciej w program rozbu-
dowy swej flotylli.

DROGI OBIEGU MASY TOWAROWEJ
W OBROCIE RYBA

JEDNA z najbardziej charakterystycznych
cech obrotu rybg jest dluzsza niz w innych
branzach droga towaru od producenta do konsu-
menta. Dlugos¢ tej drogi uwarunkowana jest z jed-
nej strony lokalizacjg potowow, nie pokrywajgca sie
z reguly z rozmieszczeniem najwazniejszych osrod-
kéw konsumcyjnych, z drugiej za$ strony — sezo-
nowoscig produkcji, zmuszajgcg do diugookresowe-
go przechowywania ryby przy braku wystarczajg-
cych urzadzen magazynowych (przede wszystkim
zamrazalni oraz chlodni)w miejscach produkciji,
co powoduje konieczno$¢ magazynowania sezono-
wych nadwyzek ryby tam, gdzie to w danej chwili,
ze wzgledu na istniejgce warunki, jest mozliwe. Po-
za tym rozproszenie potowOw ryby jeziorowej zmu-
sza do positkowania sie dodatkowo punktami skupu,
posiadajgcymi charakter zbiornic ryb, dostarcza-
nych w matych iloSciach, dla dalszej ich ekspedyciji,
co jeszcze bardziej wydtuza droge od producenta do
konsumenta.

Skrécenie drog obiegu masy towarowej w obro-

cie rybg jest jednym z zasadniczych, a dotad mato
jeszcze wyzyskanych Zzrodet oszczednosci, i z tego
wzgledu zagadnienie to stalo sie przedmiotem spe-

cjalnej troski Centrali Rybnej — instytucji sku-
piajacej w chwili obecnej caloksztalt zagadnien
zwigzanych z obrotem i przetworstwem rybnym.

Srodkiem do osiggniecia tego celu jest w pierw-
szym rzedzie wlasciwa organizacja planowania
operatywnego przerzutdbw towaru na kazdym
szczeblu obrotu, planowania jak najscislej powigza-
nego z planowaniem potowow oraz planami opera-
tywnymi dystrybutoréw hurtowych i detalicznych
poza Centrala Rybng, ustawiczna walka, catego
aparatu dystrybucyjnego o wykonanie tych planéw
operatywnych, a wreszcie taka organizacja spra-
wozdawczosci i ksiegowosci towarowej, ktdra po-
zwoli uchwyci¢ wszelkie obroty poza magazynowe
we wszystkich placéwkach dystrybucji, a tym sa-
mym umozliwi stwierdzenie, czy i w jakim stop-
niu wykonanie odbiegto od planu.
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WSPOLCZYNNIK MAGAZYNOWANIA

JAKO najbardziej charakterystyczny wskaz-
nik ekonomiczny, ilustrujgcy dtugos¢ drég ma-
sy towarowej, w obrocie, przyjeto w Centrali Rybnej
tzw. wspéiczynnik wielokrotnoSci magazynowania,
czyli stosunek calego obrotu sktadowego do obro-
tobw szczebla hurtu. W warunkach bowiem Cen-
trali Rybnej pomimo planowania obrotéw na
3 szczeblach (zbytu, hurtu i detalu), oraz na
szczeblu skupu, nie istnieje specjalna sie¢ zbytu
a calos¢ magazynazu (zaréwno wilaciwego szczebla
hurtu jak tez szczebla skupu i zbytu) odbywa sie
praktycznie wylgcznie w sieci hurtowej i stad
obrét skladowy jest duzo wiekszy niz obrot
szczebla hurtu, obejmujacego jedynie sprzedaz do
wlasnego i obcego detalu oraz sprzedaz konsumen-
tom zbiorowym, a nie obejmujgcego sprzedazy su-
rowca do przetworni, na eksport, hurtonikom uspo-
tecznionym oraz przerzutow miedzywojewddzkich.
Im wiekszy jest obrét tranzytowy (bezposredni)
na wszystkich szczeblach obrotu, tym nizsza jest
globalna suma obrotéw skladowych, a co za tym
idzie i wielkos¢ wspoiczynnika wielokrotnosci ma-
gazynowania. Z tego wzgledu wspdlczynnik ten
i jego dynamika najbardziej wskazujg stopien skra-
cania drogi towaru od producenta do konsumenta
i jest najbardziej lapidarnym ujeciem planowanej
poprawy w tym zakresie, (wspoétczynnik planowa-
ny) oraz najlepszym  sprawdzianem wynikoéw
(wspotczynnik osiggniety). W r. 1949 ,wspoéiczyn-
nik wielokrotno$ci magazynowania“ wynosit w Cen-
trali Rybnej ok. 2,63, w r. 1950 ma wnie$¢ wg
planu tylko 2,27, co oznacza zmniejszenie obrotow
magazynowych (a za tym powiekszenie obrotéw
bezposrednich) w stosunku do obrotdw szczebla
hurtu o ok, 15%. Innymi stowy: kiedy w r. 1949
na kazdy kg ryby sprzedanej przez C. R. do aparatu
detalicznego, badz to wprost konsumentom zbioro-
wym, musiata C. R. przeprowadzi¢ przez swoje ma-
gazyny 2,63 kg ryby, to w r. 1950 na kazdy kg ryby
oddanej do aparatu detalicznego i konsumentom
zbiorowym przez magazyny przejdzie tylko 2,27 kg.

ZRODLA MASY TOWAROWEJ

AZEBY calkowicie zorientowaé¢ sie w skali
zagadnienia i metodach, jakimi C. R. zamierza
osiggna¢ planowane zmniejszenie ,wspotczynnika
magazynowania“, przeanalizowa¢ musimy zrodia
masy towarowej oraz drogi, jakimi ta masa towaro-
wa dociera do konsumenta. Centrala Rybna posia-
da 2 zasadnicze zrédta ryby sSwiezej, ktérymi sa:

1) potowy ryby morskiej i stodkowodnej oraz ho-
dowla karpia w gospodarstwach stawowych,
2) import ($ledZ Swiezy i mrozony oraz szproty
dla przetworstwa),
oraz réwniez dwa Zzrodla przetworéw rybnych,
a mianowicie:

1) wilasne zakiady rybne,
2) import (w odniesieniu do $ledzi solonych).

Warto zatem zaznaczy¢, ze aparat dystrybucyj-
ny C. R. wystepuje w stosunku do zakladow prze-
twérczych w podwojnym charakterze: jako dostaw-
ca surowca oraz jako jedyny odbiorca gotowych
przetworéw.

Z tych podstawowych zrodet towar rozchodzi sie
w rozmaitych kierunkach obrotu, podlegajac w réz-
nych granicach, niekiedy kilkakrotnie, magazynowa-
niu, przepakowywaniu, sortowaniu itp. manipula-
cjom. W wielu wypadkach to magazynowanie ma

wprawdzie charakter krétkotrwaty — kilka godzin
zaledwie, to jednak wymaga chocby najprymityw-
niejszych urzadzen (szopa czy hala manipulacyjna)
i znacznie zmniejsza efektywng w stosunku do
sprzedazy zewnetrznej wydajnos¢é magazynow.

DROGI MASY TOWAROWEJ

ROZPATRZMY szczeg6towo drogi rozchodze-
nia sie masy towarowej z potowéw, jako zrodia
dostarczajgcego w 1950 r. 52% tacznej masy towa-
rowe,;.

Ostatecznymi punktami, do ktérych ma by¢ ryba
Swieza przeniesiona przez aparat dystrybucyjny, sa:

1) aparat detaliczny tak wiasny jak obcy,
2) konsumenci zbiorowi,

3) zakfady rybne (przetwornie),

4) eksport.

Jakaz droge odbywa towar, zeby dotrze¢ io
aparatu detalicznego w innym wojewddztwie?
A wiec: najpierw jest odbierany od rybakéw w
punkcie skupu, tutaj zwozony, przesortowany, zalo-
dowany i odestany do hurtowni wlasnego wojewddz-
twa. Zgrupowany w hurtowni towar z rozmaitych
punktow skupu (zwykle ponownie przez magazy-
niera wazony), niekiedy jeszcze raz przesortowany,
wysytany jest do hurtowni w wojewdédztwie konsum-
cyjnym, nie posiadajgcym wiasnych potowow wzgl.
o potowach niewystarczajgcych. Tutaj znowu naste-
puje czesto manipulacja analogiczna, jak w hurtow-
ni wysylajacej, tj. przyjecie towaru, wazenie, ewent.
dolodowanie, a nastepnie rozdziat czesciowo do skle-
péw we witasnym rejonie, a czesciowo do hurtowni
(wzgl. podhurtowni) w tym samym wojewoédztwie,
skad dopiero towar po przejsciu raz jeszcze przez te
samg manipulacje ostatecznie dociera do ostatniego
ogniwa dystrybucji, jakim jest sklep detaliczny.
Czesto, zwlaszcza w okresie nasilenia potowow, to-
war przechodzi przez jeszcze jedno ogniwo posred-
nie — chtodnie. Poniewaz jednak mozliwosci mro-
zenia nie pokrywaja sie ani z wielkoscig nadwyzek
potowowych, ani z potrzebami rynku, towar z hur-
towni okregu produkcyjnego wysyta sie do chtodni,
ktora w danej chwili moze towar przyjac¢ (niekiedy
znowu przez ogniwo posredniczace tej hurtowni, kto-
ra znajduje sie w siedzibie chtodni), a nastepnie
w okresie zmniejszonych potowow z tejze chiodni wy-
syla sie towar do innego wojewdédztwa nie posiada-
jacego mozliwosci dtlugookresowego przechowania
towaru. W tym ostatnim przypadku towar przecho-
dzi przez najdluzszy fancuch manipulacji i magazy-
nowania az w trzech wojewddztwach.

Podobng droge odbywa towar przeznaczony dla
konsumentéw zbiorowych, przetwérni i eksportu,
z tym, ze ostatnim ogniwem jest nie sklep detalicz-
ny, a jedna z tych trzech grup odbiorcéw.

Sg to oczywiscie najbardziej krancowe wypadki
dlugosci drogi towaru z dziedziny produkciji do dzie-
dziny konsumcji. W praktyce droga ta przewaznie
jest nieco krétsza, brak w niej jednego lub dwdch
ogniw, mimo to jednak tylko znikomy procent towa-
ru dociera bezposrednio dtJUrybaka, do sklepu deta-
licznego z pominieciem ogniw posrednich.

OD RYBAKA WPROST DO PRZETWORNI

J ASNE jest, ze opisana powyzej droga przecho-
dzenia towaru, chociaz najdtuzsza, jest jed-
nakze najtatwiejsza dla aparatu odpowiedzialnego za
obrét, poniewaz towar znajduje sie stale pod nad-
zorem odpowiedzialnych zan pracownikéw. Pomi-
niecie kazdego z ogniw posredniczacych wymaga
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drobiazgowego uzgodnienia planéw, gdyz w prze-
ciwnym wypadku mogg powsta¢ zatory w ostatnich
ogniwach (sklepach detalicznych, przetwdrniach),
zawsze najmniej przygotowanych na manipulacje
z nadmiarem towaru, wzglednie jakiekolwiek uchy-
bienie i nieuzgodnienie planu moze spowodowaé zja-
wisko nierbwnomiernej podazy.

Dlatego zadanie maksymalnego skrécenia drogi
towaru winno zmobilizowa¢ wysitki calego aparatu
dystrybucyjnego, a pierwszym krokiem w tej dzie-
dzinie jest odpowiednie nastawienie i uzgodnienie
operatywnych planéw nie tylko dystrybucji, ale
i przede wszystkim planu potowdw.

Stosunkowo najprostsze jest pominiecie ogniw
posrednich obrotu odnosnie dostawy towaru wprost
od rybaka do przetwoérni i dlatego na ten odcinek
CR potozyta nacisk najwiekszy w swoim planie przes
rzutow towarowych na r. 1950, jak to wynika z na-
stenutgcego przegladu nianu drog towaru i przerzu-
tébw masy towarowej CR na r. 1950:

A. Drogi przechodzenia towaru od rybaka (ze
skupu) do:

1) ipiur.lktéw stapia 10,3%
2) hurtowni wlasnego wojewddztwa (ominiecie
jednego ogniwa gpiosredniezaicego:  (punktu

islkppu) 22,5%
3)i hurtowni ilnnego wojewddztwa (pominiecie

2-ch poprzednich ogniw) 0,4%
A1 ekgprartiu (pcminieeie wszystkich ogniw) 5,2%

5) przetworni (pominiecie wszystkich ogniw) 61,0%
6) sklepow detalicznych (z pominigciem wszyst-

kich ogni.) 0,1%
7) magazynu specjalnego (pominiecie 2-ch
ogniw, jpunktu skuipiu i wlasnej hurtowni) 0,4%

Razem: 100,0%

U. Drogi przechodzenia towaru z punktu skupu do:

1) hurtowni wlasnego wojewddztwa 63,0%
2) hurtowni innego wojewddztwa (pominiecie
jedinego -ogniwa) 6,2%

WIKTOR URBANOWSKI

3) 1 przetwérni (pominiecie Wszystkich ogniw)l  17,7%
4) sklepu detalicznego (pominiecie wszystkich

ogniw posredniczacych) 8,1%
5) 1 magazynu specjalnego (pominiecie jedinego
ogniwa: wiasnej hurtowni) 5 0%

Razem: 100,0%

C. Drogi przechodzenia towaru z przetworstwa do:

1) hurtowni wiasnego wojewddztwa 40,3%
2) hurtowni innego wojewddztwa (pominiecie
jedinego ogniwa) 34,8%
3) hurtowni dystrybutoréw uspotecznionych
(pominiecie dwoch poprzednich ogniw) 6,4%
4) sklepéw detalicznych (pominigcie Wiszyst-
kidh ogniw posredniczacych) 3,9%
5) 1 magazyndw specjalnych (pcminieeie jednego
ogniwa) 11,7%
6) eksport (jpominiecie wszystkich ogniw po-
Sredniczacych) 2,9%

Razem: 100,0%

JAK wynika z powyzszego zestawienia plan na
r. 1950 stawia przed aparatem CR niezmier-
nie ambitne zadania, zwlaszcza w zakresie bezpo-
Sredniej dostawy towaru wprost od rybaka do prze-
tworni. Jest to zadanie trudne, wymagajace od ca-
tego personelu wtozenia maksimum wysitku i umie-
jetnosci, przede wszystkim w dziedzine organizacji
obrotu handlowego. Momentem mobilizujgcym do
walki o wykonanie planu beda niewatpliwie korzy-
sci, wynikajgce ze skrocenia i uproszczenia drog
przebiegu masy towarowej, a przede wszystkim
osiggniecie znacznych oszczednosci dzieki: a) zwiek-
szeniu przelotowosSci istniejgcych (a przy tym nie-
wystarczajacych) urzadzeh chtodniczych i maga-
zynbw przez przyspieszenie rotacji towarow;
b) zmniejszeniu kosztow transportu i manipulacji;
c) polepszeniu jakosci ryby na skutek zmniejsze-
nia ilosci przerzutéw (wazenie i manipulacja w kaz-
dym ogniwie obrotu); b) zwiekszeniu wydajnosci
pracy pracownikéw operatywnych,

ZARYBIENIE WEGORZEM WOD
SRODLADOWYCH

W StODKOWODNEJ gospodarce rybnej we-

gorz odgrywa dosy¢ powazng role, a w bud-
zecie gospodarstwa rybackiego stanowi wcale po-
kazng pozycje, Wegorz z uwagi na duzg zawartos¢
tluszczu jest poszukiwany na rynku krajowym. Ja-
ko artykut eksportowy znajdzie zawsze nieograni-
czony zbyt za granica.

Wody $rédlgdowe Polski, o powierzchni ca
400.000 ha (jeziora ca 320.000 ha, rzeki ca 80.000
ha), ktore przy intensywnym zarybieniu mogg pro-
dukowa¢ okoto 600.000 kg wegorzy, liczac 15 kg
z 1 ha — produkuja obecnie okoto 150.000 kg. Od
kilku lat zauwazy¢ sie daje stale zmniejszenie sie
odtowu wegorza, a przyczyng tego jest intensyw-
na eksploatacja bez réwnoczesnego racjonalnego
zarybienia tych wéd wegorzem.

Zainteresowane sfery rybackie patrza z niepoko-
jem w przysziosé.

O ile nie znajdzie sie sposobu natychmiastowe-
go zarybienia wegorzem naszych wod, to juz teraz
przewidzie¢ mozemy, ze za 3 — 4 lata praktycz-
nie wegorzy u nas nie bedzie. Odtawia¢ bedziemy
tylko drobne ilosci, ktére nie bedg mie¢ znacze-
nia gospodarczego. Zasoby, pochodzace z zarybie-
nia lat przedwojennych sg na wyczerpaniu. Tylko
w niektérych wodach, zwtaszcza na Mazurach,
gdzie Niemcy przeprowadzili w czasie wojny in-
tensywne zarybienie wegorzem (potawianym dla
celow zarybieniowych w nadmorskich rzekach) po-
towy wegorza sg znaczniejsze, ale wykazujg juz
réwniez tendencje znizkowa.
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Na og6t sadzi sie, ze wegorze, potawiane w uj-
Sciach rzek na zalewach, nie nadajg sie do zary-
bienia (z uwagi na duzy odsetek samcéw, ktére
wykazujg staby przyrost) i zarybienie takie jest
nieoptacalne. Jednakowoz, jak wykazujg proby
przeprowadzone przez Niemcow na wodach ma-
zurskich, zarybienie takim wegorzem daje wcale
zadowalajgce wyniki. Biorgc pod uwage praktycz-
ne rezultaty, uzyskane z zarybienia drobnym we-
gorzem rzecznym, nalezy poddac¢ rewizji dotych-
czasowe zdanie o przydatnosci wegorza rzecznego
dla celdéw zarybieniowych. W obecnym czasie trzeba
wykorzysta¢ kazdg mozliwos¢ zarybienia naszych
wod wegorzem rzecznym. Odtéw wegorzy w budzecie
gospodarstwa rybnego jest bardzo wazng pozycja.
W preliminowanym budzecie PGR-6w i Dyr. LP we-
gorz stanowi ca 20% ogodlnego dochodu. Ta pozycja
budzetowa wymaga najwiekszego zainteresowania,
bo kazde zmnieiszenie potlowu wegorza oznacza defi-
cyt dla producenta.

W roku 1948 byty przeprowadzane przez Okreg.
Zwigzek Rybacki, PGR i Dyr. LP préby poto-
Wwu nastepujgcego wegorza na rzekach Pomorza

Dr Inz. STANISLAW ZARNECKI
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Zachodniego, ktére wykazaly, ze potdw drobne-
go wegorza jest mozliwy. Akcja zdobywania we-
gorzy wstepujacych data stabe wyniki, poniewaz
prace prowadzone byly dorywczo i nieskoordyno-
wanie. Wyniki tych préb pozwalajg jednak przy-
puszczac, ze przy dobrze zorganizowanym apara-
cie, potowy wegorzy mogg da¢ pozytywne rezul-
taty i moga cho¢ w czesci rozwigza¢ palacy dzis
problem zarybienia naszych wéd wegorzem. Nalezy
zorganizowac staty coroczny potéw drobnych wego-
rzy w ujsciach rzek, w jeziorach nadmorskich i na
zalewach. Zwlaszcza specjalnie zorganizowane poto-
wy na Zalewie Szczecifnskim mogag da¢ wieksze
ilosci drobnego wegorza, nadajgcego sie na zary-
bienie.

Akcja zarybienia wegorzem wymaga jednak pla-
nowej pracy w skali ogélnokrajowej i powinna
by¢ zorganizowana odgérnie. Mozliwosci zdoby-
wania wegorzy dla celéw zarybieniowych istniejg
prawie wylgcznie na terenie woj. szczecinskiego i
tam nalezatoby uruchomi¢ stacje wegorzowa, kto6-
ra mogtaby spetni¢ doniostg role w utrzymaniu ry-
bostanu wegorza w naszych wodach srédlgdowych.

USUWANIE POWIETRZA Z KONSERW

\X T NINIEJSZYM artykule pragniemy przed-

* *  stawi¢ czytelnikom wymienione w tytule nader
aktualne zagadnienie w nowoczesnym przemysle
konserwowym. Chodzi tu o stosunkowo mato u nas
znany problem usuwania powietrza (ex hausting)
przy produkcji trwatych konserw z wnetrza puszki.
Ma to na celu wytworzenie w puszce cisnienia
gazbw nizszego od ciSnienia atmosferycz-
nego, otaczajgcego puszke na zewnagtrz — innymi
stowy wytworzenie wewnatrz zamknietej puszki
czesciowej prdézni (vacuum).

W praktyce amerykanskiego przemystu rybnego
zaczeto stosowac vacuum i to na wielkg skale, juz od
przeszio 30 lat, jako jedng z metod produkcji tzw.
sardynek kalifornijskich. Zdania co do korzysci tej
metody byty od poczatku bardzo podzielone. Zwolen-
nicy jej uwazali, ze produkt przy zostosowaniu cze-
sciowej prézni w puszce jest trwalszy, a przede
wszystkim pod wzgledem smakowym o wiele lepszy.
Przeciwnicy zaprzeczali tym korzysciom, ale osta-
tecznie na tamtej potkuli ,metoda prézniowa“ zwy-
ciezyla i jest szeroko stosowana.

Metody ,vacuum® nie stosowat a w kazdym razie
nie stosowat na wieksza skale do ostatnich czasow —
o ile nam wiadomo — ani wysoko technicznie sto-
jacy przemyst rybny norweski, ani miedzywojenny
przemyst rybny niemiecki. Wiadze radzieckie nato-
miast unowoczesniajac w okresie pierwszych ,pia-
tiletek* swoj przemyst rybny konserwowy szeroko
zastosowaly metode vacuum — a jak wiadomo —
jakos¢ konserw w ZSRR jest b. wysoka. Pod wzgle-
dem smakowym zajmujg one pierwsze miejsce na
Swiecie.

Obecnie polski przemyst rybny ma wyprobowac
w praktyce zamykanie puszek konserw rvbnvch
przy pomocy zamykarek vacuum. Tym wiecej staje
sie ciekawe zaznajomienie sie z tym zagadnieniem.

Jest przy tym rzeczg interesujgca, ze w odniesie-
niu zarowno dla konserw miesnych jak i jarzynowo-
owocowych witasnie badania konserw rybnych toso-
siowych w Ameryce dostarczyly podstawowych da-
nych co do stosowania vacuum w puszkach konser-
wowych. Odnosne badania opublikowali w r. 1923
Clark, Clough, Shostrum*. Wyniki uzyskane przez
nich na konserwach tososiowych znalazly nastepnie
ogoblne zastosowanie w odniesieniu do konserw zy-
wnosciowych wszelkiego typu.

Wzajemna wspotzaleznos¢ wystepujacych tu zja-
wisk jest skomplikowana i stanowi niewdzieczny te-
mat do oméwienia w krotkim artykule. Ponadto
cze$¢ nowych prac z tego zakresu jest dla nas nie-
dostepna. Inaczej tez ocenia sie zabiegi technolo-
giczne znane tylko z literatury, inaczej za$ gdy ma
sie moznos¢ bezposredniego przypatrzenia sie im.

Nie rozporzadzajac odnosnymi pracami musielis-
my z koniecznosci oprze¢ sie na wiadomosciach,
zwlaszcza zawartych w ostatnich publikacjach o cha-
rakterze podrecznikowym, ktére omawiajg obecny
stan rzeczy do r. 1948. Gtéwnie wchodzity tu w ra-
chube 4 nastepujgce wydawnictwa:

1) Baumgartner: Canned Foods, Londyn 1946.

2) O. Wille, Handbuch der Fischkonsevierung,
Lubeka 1949.

3) Howards, Canning Technology, Londyn 1949.

4) Yarvis.

Temat podzieli¢ mozna na dwie czesci:

1) oddziatywanie powietrza zawartego w kon-
serwie

II) zabiegi stosowane dla usuniecia powietrza
Z puszki.

*) Cytuje za Howardem ,Canning Technology” I>on
1940.
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ODDZIALYWANIE ZAMKNIETEGO W PUSZCE
POWIETRZA

P IERWOTNIE sadzono, ze skoro usuniemy po-
wietrze z wnetrza puszki, to w ten sposo6b po-
lepszymy warunki, zapobiegajgce psuciu sie zawar-
tosci puszki na drodze mikrobiologicznej.

Predko jednak rozpoznano, ze powietrze zamkniete
W puszce samo przez sie maly wywiera wplyw na
tempo proces6w psucia sie organicznej zawartosci
puszki. Decydujacy wplyw wywierajg tutaj mikro-
organizmy, zawarto$¢ natomiast powietrza dziala
niekorzystnie w innych kierunkach. Wymienimy je
w ponizej podanych punktach:

1) Obecnos¢ tlenu powietrza przyspiesza wy-
bitnie wewnetrzng korozje blachy puszki.

2) Duza ilos¢ powietrza w puszkach nad-
miernie zwieksza w czasie ich rozgrzania przy
sterylizacji wewnetrzne cisnienie.

3) Obecnos¢ wiekszej ilosci powietrza w pu-
szce utrudnia utrzymanie wieczka i denka w sta-
nie ptaskim wzgl. wklestym.

4) Tlen z powietrza znajdujgcy sie w zam-
knietej konserwie czyni mozliwymi ew. procesy
utleniania zawartosci samej konserwy i w kon-
sekwencji moze pogorszy¢ jej jakos¢.

5) W wypadku psucia sie konserwy zawar-
tos¢ tlenu umozliwia rozwdj lubigcych tlen mi-
kroorganizmow (aerobow).

6) Witamina A ulega zniszczeniu przy stery-
lizacji tylko w obecnosci powietrza w puszce.

7) Obecno$¢ powietrza utrudnia réwno-
mierne przenikanie wysokich temperatur i roz-
chodzenia sie gorgca wewnatrz puszki przy ste-
rylizaciji.

8) Powietrze zmniejsza zdolno$¢ steryliza-
cyjna pary wodnej.

Wymienione zjawiska (od 1—8) wymagaja nieco
blizszego omoéwienia, ktdre ponizej w tej samej ko-
lejnosci podajemy.

Ad 1. Badania nad koro-zig blachy wewnatrz puszek
ponad wszelkg, .watpliwos¢ udowodnity wyrazne i silne
oddziatywanie tlenu na zapoczatkowanie i przyspieszenie
procesow korozji. Jest to ﬂ'eden z powodow, dla ktérych
dostateczne vacuum przedtuza zycie puszki. Wytwarza-
nie sie wodoru (chemiczny lbombaz) szybko ustaje przy
nieobecnosci tlenu.

Ad 2. i 3. W chwili zamykania puszki c-$nienie atmo-
sferyczne i cisnienie wewnatrz puszki znajdujg siew row-
nowadze. Gdy zamknietg puszke zaczniemy podgrzewac,
gotuigc jg przy sterylizacji., c-snienie wewnatrz puszki
wzrasta wskutek cisnienia pary wodrej; w jafeg zamie-
nia sie czes¢ wody zawartej w konserwie, p”.s cisnienie
rozgrzanego powietrza i gazéwluwolnionych z zawar-
tosci konserwy. Skutkiem tych cisnienn wewnetrznych
przy sterylizacji nastgpuje uwypuklenie denka wieczka
puszki, gdyz cisnienia te sg wieksze, niz oscienie ze-
wnetrzne pary wodne! w zwyczajnych autoklawach.
(Tylko, autoklawy nadon$nten®a tak urzadzone, ze
przeciwdziatajg uwypukleniu sie denek i wieczek w czaisie
sterylizacji i chtodzenia).

Po zakoriczeniu sterylizacji, gdy puszko ochtodzimy,
a para wodna ulemie wewnatrz skropleniu, cisnienie
w .puszce spada, a.odksztatcone (zwlaszcza w zwyczajnych

OBJASNIENIE FO!

Fotografia nu 1 str. okladki przedstawia dwoi¢ nc:e-
mnialvch robotnikébw — przodownikéw pracy zatrudnio-
nych w Zaktadach Rvbnych nr. 3 w Gdyni.

1. Leokadia Szrejterowa. ur. w 1910 r. w Grodye, gdzie
ukouezvia w 1929 r. gimnazjum. W 1941 r. stracha n>r»a,

a wkrotce wskutek dziatan wojennych i wzrok. W 1947 r.
ukonczyta kurs dla ociemniatych. Pracuje przy oczy-
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aujtoklawach) wieczka wracjg do formy ptaskiej wagi.
wklestej. Otdz., juzeili dos¢ powietrza w puszce je.st duza,
ciSnienia mogg byc takie wysokie, ze odksztalcenia te
pozostajg mb powoduig urwaie deformacje i .uszkodzenia
puszki, czy to wzdtuz szwéw podiuznych, czy to na styku
denka lub .wieczka z boczng Sciang ipuszki. Tu naleza tez
tzw. noski (,Nas.enfoildnng™).

Nastepnie duza ilos¢ powietrza .powoduje mozliwosé
wypuklenia sie wieczka lub denka w jaki$ czas po. stery-
lizacji, chociaz przebiegta onabez deformacji—a to przy
podwyzszaniu sie temperatury zewnetrznej luib przy ob-
nizaniu. Ciénienia atmosferycznego juz w okres.e sktado-
wania konserw w miejscowosciach wyzej wzniesionych
lub w gorgcym klimac.e. W pierwszym wypadku zmniej-
sza si¢ cisnienie zewnatrz, puszki, a w drugim wypadku
przez robgrzanie powietrza zwieksza sie jego cisnienie
w zamknietej puszce. W obu wypadkach nastepuje .za-
chwianie réwnowagi pomiedzy ciSnieniem zewnetrznym
| wewnetrznym, a nastepstwem tego jest uwypuklenie
puszki mimo., ze sama Jeji zawartos¢ nie jest ,zbomibo-
wana”’. Fakt przeprowadzenia przedtem, steryl zacji
w autoklawach nadcisnleniowyeh tez oczywiscie nie moze
zapobiec teigo rodzaju uwilpukleniu isie puszek.

Takie uwypuklone puszki!, mimo ze ich zawartos¢ nie
jest zepsuta, musza byC dyskwalifikowane i odrzucane
na réwni z puszkami zepsutymi, gdyz wypukte derko lub
wieczko stanowig ogdlnie przyjete kryterium dla rozpo-
znawania zepsutych puszek. Trudno bytoby zresztg od-
rozni¢ bez otwierania puszki, ze -uwypuklenie jej po-
chodzi od nadmiaru wewnetrznego powietrza, a nie od
gazéw powstajgcych przy bombazach organicznych lub
chemicznych. o ] ) )

Na tle"tych rozwazan jest rzeczg widoczna, jak wiel-
kie korzysci daje w tym zakresie proznia w pnsizce.

Ad 4. Utlenianie przez powietrze wzgl. tlen powie-
trza zawartosci konserwy nie jest zjawiskiem, o ktérym
wiele by sie styszato (w przeciwienistwie do powszechnie
znanych proceséw tramowaceria. np. $edzi .solonych
itp.), ale jest prawdopdobne, ze tlen zawarty w puszce
wchodzi w reakcje ze zwigzkami tluszczowymi, ze zwigz-
kami aromatycznymi rozpuszczonymi w tluszczach tid.,
powodujac obnizenie wartosci smakowych. Dziedzina ta
jest za malo jeszcze przebadana i trudno wystepowac tu
z czyms wigcej niz przypuszczeniami. Charakterystyczne
sg tu .opinie amerykanskie, .wedtug ktérych vacuum, po-
lepsza .smak konserw. Rzecz jasna, ze chodzi w tym
wwoadfcu o inny kierunek oddziatywania, niz psucie
smalku przez korozje blachy.

Ad 5. Brak tlenu wilpuiszce uniemozliw-g rozwoj, aero-
bow (tlenowce), chociaz tylko ma'a czes¢ bakterii, ryb-
nych potrzebuje tlenu do jswego rozwoju, to wtasnie przy
rozpoczetym, psuciu sie rytby aeroby sg szczegdlnie czyn-
ne (Wille). » . .

Ad 6. Obecnoé¢ tlenu jest .niekorzystna dla zawar-
tosci witamin w konserwie. W szczegdlnosci tylko
w obecno$ci tlenu przy podgrzewaniu ulega uszkodzeniu
zawarta w konserw® witamina A. Co prawda oddzia-
tywanie tlenu nie ma tu zbvt wielkiego znaczenia. llosci
bowiem tlenu w puszce, gdzie nie ma_nawet czesciowej
prozni, mogg wystarczy¢ na zniszczenie tylko nieznacz-
nej ilosci, tej witaminiy.

Ad 7. Powietrze w poréwnaniu z zawartoscig kon-
serwy jest zlym przewodnikiem c'epV Jest rzeczg
jasna, ze powietrze rozsiane w tresci konserwy w po-
staci pecherzykéw czy ..wysp”’, un-emozlwia w ¢zas.1©
ogrzewania przy steryTzacli rownomierne rozchodzenie
g,Pcienia, atvm samym réwnomierna »termU*goi© Cze
konserwy rj.e os'aga przez to czestokroc¢ Wi/(magane! tem-
peratury lub oislaga jg za p6zno, wskutek czego stery-

\FTI NA OKLADCE

szczaniu unszek do konserw i wvrabia 139% normy.

2. Ignacy Ortowski, ur. w 1924 r. we wsi .Tankowce.
Ukonczyt szkote nowszeebng. W czasie wo'nv zosiat wy-
wieziony do Niemiec, ffdz:e stracit wzrok. Po powrocie
do kraju iikonczyt kurs dla niewidomych i obecnie wy-
rabia 113% normy przy stemplowaniu wieczek do pu-
szek.
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lizacja (bywa niewystarczajaca i w nhastepstwie kon-
serwa s'e psuje.

Ad 8. Wreszcie doswiactozeniia z parg wodna, do kto-
rej dopuszczono powietrze, wykazaly, ze dodatek powie-
¢&zfl. zmniejsza site zabljcza pary wodnej. | tak np.:
wg' W Telgoi, rarzw 8% powietrza w iparze wodnej dzas
zabicia pirzetirwalnikéw bakterii przedtuzyt sie o 10 mi-
gilt, a przy 379 powietrza o 30 mamut.

W tych oémiu punktach zawarte sg znane nam do-
tychczas dodatnie strony usuwania powietrza z pu-
szek przed ich zamknieciem. Z drugiej strony nie
jest nam, wiadome, aby przez pozostawienie powie-
trza w puszce osiagna¢ mozna byto korzysci.

Usuwanie powietrza, jak to widzimy wedtug dzi-
siejszego stanu wiedzy, jest bezwzglednie zabiegiem

Inz. ZBIGNIEW KIELCZEWSK1
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polepszajgcym jakos$¢ i trwalos¢ produktu. W tym
stanie rzeczy zachodzi pytanie, dlaczego wiekszos¢
konserw rybnych na $wiecie produkowana jest da-
wnym sposobem, bez vacuum?

OdpowiedZ na to daje zapoznanie si¢ z technikg
usuwania powietrza. Technika ta jest badz to skom-
plikowana, badz tez kosztowna. Dlatego tam, gdzie
bez jej stosowania otrzymywato sie do tej pory kon-
serwy rybne wysokiej jakosci, nie odczuwa sie ko-
niecznosci nowej metody, tym bardziej, ze potgczona
jest ona ze zwiekszeniem kosztow produkcji. Pod-
niesienie jakosci konserwy nie jest w wielu wypad-
kach tak widoczne, aby da¢ rekompensate zwigza-
nych z tym kosztow.

LOD NATURALNY DO PRZECHOWYWANIA
RYBY

OiRES obecny w Polsce cechuje sie, poza wielu
innymi zdobyczami technicznymi, intensywnym
i szybkim rozwojem chtodnictwa. Wzrastajgca sie¢
chlodnicza jest jednak w dalszym ciagu zbyt szczu-
pta, aby pokry¢ w pelni zapotrzebowanie branzy
spozywczej i dlatego powinna by¢ wykorzystana
jak najoszczedniej. W wielu wypadkach umieszcze-
nie w chitodni artykutéw spozywczych, wymagaja-
cych przetrzymania w niskiej temperaturze krotki
okres czasu, na skutek zablokowania przestrzeni
chtodzgcei, uniemozliwia zakonserwowanie artyku-
tow, majacych by¢ przechowywanymi przez diuzszy
okres czasu.

Artykuty spozywcze moga by¢ doskonale zakon-
serwowane przez krotki okres czasu przy pomocy
lodu naturalnego, sztucznego, czy wreszcie tzw. lo-
du suchego (bezwodnik kwasu weglowego), tam
gdzie jest on do osiggniecia. Przechowywanie ryby
w lodzie, poza korzyscig wyptywajgca ze zwolnienia
powierzchni chtodzacych chiodni dla artykutow
przeznaczonych na dluzsze sktadowanie, bedzie bez-
watpienia tansze i tym bardziej godne jest pole-
cema.

Niezaleznie od tego, chtodnie w Polsce sg roz-
mieszczone przewaznie w duzych miastach oraz na
Wybrzezu, podczas gdy 16d naturalny dosteony jest
prawie wszedz'e. Dlatego tez uzywanie lodu powin-
no by¢ jak najpowszechniej stosowane dla zabezpie-
czenia artykutow spozywczych przed niekorzystny-
mi dla nich wplywami wysokie] temperatury ze-
wnetrznej. Rozwazania niniejsze majg na celu zwro-
cenie uwagi na to zagadnienie oraz wskazanie prak-
tycznych sposobéw gromadzenia i przechowywania
lodu naturalnego, jako najtafiszego zrodia energii
chtodzacej.

RODZAJE | WLASCIWOSCI LODU

W SROD rodzajéw lodu stosowanego w Polsce do
chlodzenia rozrézniamy: a) lod naturalny,
b) 16d sztuczny, c) 16d suchy.

Pierwsze dwa rodzaje lodu sag identyczne pod
wzgledem skladu chemicznego z tg r6znicg, ze lod
naturalny, zaleznie od charakteru wody, z ktérej po-
wstat, moze posiada¢ mniej lub wiecej ciat obcych
(zanieczyszczen), zas 16d sztuczny jest produkowa-
ny na ogét z wody wodociagowej, zdatnej do picia
i zanieczyszczen nie posiada. Tak zwany 16d suchy
jest dwutlenkiem wegla w stanie statym, ktéry ce-

chuje sie bardzo niska temperaturg, wynoszacg
—78,9° C. Lbd ten, parujac przechodzi bezposrednio
ze stanu stalego w gazowy. Stad jego nazwa ,l6d
suchy*”.

Odnosnie lodu sztucznego nalezy podkresli¢, ze
I6d sztuczny w wiekszosci pochodzi z wody zdatnej
do picia i moze by¢ uzywany bez ograniczen do chio-
dzenia w bezposrednim zetknieciu z artykutami spo-
zywczymi. Ujemng strone lodu sztucznego jest jego
nizsza warto$¢ chtodzgca w poréwnaniu z lodem na-
turalnym, zgromadzonym podczas silnych mrozéw
i we whasciwy sposéb przechowanym.

Inaczej dzieie sie z lodem naturalnym. Wydoby-
wany ze zbiornikbw naturalnych przewaznie podczas
silnych mrozoéw, izolowany od otoczenia w pore i na-
lezycie, zachowuje swojg bardzo niskg temperature
przez dtugie miesigce. Osobiscie wielokrotnie stwier-
dzitem, ze 16d przechowany w kopcu lodowym, izo-
lowany trocinami, pobierany w lipcu, po roztamaniu
bryly posiada wewnatrz tak niskg temperature, ze
reka w pierwszej chwili przymarza i trzeba jg silnie
odrywaé. Oczywiscie taki 16d posiada wlasnosci
chtodzace znacznie wyzsze niz 16d sztuczny.

Jak wiemy, cieptlo wtasciwe lodu wynosi 0,505
Kal/kg; im wiec jest nizsza temperatura lodu uzy-
wanego do chtodzenia, tym wiecej kalorii uzyskamy
dla odebrania ciepta od materii chiodzonej, zanim
nastgpi podwyzszenie temperatury lodu do tempe-
ratury topnienia, tj. do 0° C. Wprawdzie te ilosci
ciepta, ktére pochionie podwyzszenie temperatury
lodu, nie sg wielkie w poréwnaniu z cieptem topnie-
nia lodu (75 Kal/kg), jednak stanowig one realng
wartos¢.

Przewaga lodu naturalnego nad sztucznym jest
niewatpliwa i dlatego wszedzie tam, gdzie 16d uzy-
wany do chtodzenia nie styka sie bezposrednio z ar-
tykutami przeznaczonymi do bezposredniego spozy-
cia, lub gdy pochodzi z wody zdatnej do picia 3 nie
zagraza zdrowiu ludzkiemu, powinien by¢ stosowa-
ny. W sprzedazy |6d ten ma cene przewaznie nizsza
od lodu sztucznego, przy wilasnej za$ eksploatacji
i gromadzeniu kalkuluje sie o wiele taniej. Tzw. l6d
suchy réwniez ma bardzo wiele zalet, dzieki czemu
zyskuje coraz szersze zastosowanie. Wadg jego jest
znaczny koszt oraz mala produkcja, na skutek cze-
go jest trudny do osiggniecia.

Jak z powyzszego wida¢, l6d naturalny dzieki
swym zaletom ma szerokie zastosowanie przy chio-
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dzeniu $rodkéw spozywczych. W zwigzku z tym bar-
dzo doniosta jest sprawa racjonalnej eksploatacji
i przechowywania lodu naturalnego.

GROMADZENIE | PRZECHOWYWANIE LODU

DIERWSZYM warunkiem przydatnosci lodu natu-
rainego jest jakos¢ wody, a zatem charakter
zbiornika, z ktorego iod ma Dy¢ czerpany. i\auajg
sie do tego celu tylko zbiorniki o wodzie czystej,
dostatecznie gtebokie, pozbawione sz.amu i roslin-
nosci wodnej. Oczywiscie w wyjatkowych okolicz-
nodciach, o ile nie mamy wyboru, musimy poczy-
ni¢ pewne ustepstwa od stawianych wymogoéw, wy-
chodzac z zatozenia, ze lepiej mie¢ gorszy 16d, niz
w ogoie go nie mie¢c. W kazdym razie, o ile w léd
wmarznieLe sa zanieczyszczenia, naiezy go w uzy-
ciu dokfadnie izolowa¢ od chtodzonych artykutéw,
gdyz moze on zawiera¢ wiele szkodliwych bakcerii.
'termin rozpoczecia gromadzenia lodu zalezny jest
oczywiscie od potozenia geograficznego miejscowo-
Sci oraz od stopnia ostrosci zimy. W Polsce przypa-
da on zazwyczaj nie wczesniej, jak w potowie stycz-
nia i nie pojzmej jak w potowie lutego. Nalezy da-
zy¢ do tego, aby w lutym jeszcze, tzn. podczas pa-
nujacych rnrozow, zbieranie lodu zostato ukoriczone.
Wybér miejsca do gromadzenia lodu oraz spos6b
gromadzenia uzalezniony jest od warunkéw w ioiial-
nych. Nalezy tu zwréci¢ uwage na Sciste utozenie
lodu, a nastepnie zabezpieczenie go przed przewie-
wem i doptywem do komory lodowej cieptego po-
wietrza z zewnatrz. RoOwniez odplyw powstajgcej
z topniejgcego lodu wody powinien by¢ zapewniony,
gdyz w przeciwnym wypadku narazimy sie na bar-
dzo szybkie topnienie lodu. Z tego powodu magazy-
ny lodu wglebione w ziemie sg bardzo zawodne
i w wielu wypadkach 16d gorzej sie w nich trzyma
niz w lodowniach naziemnych. Nalezy $cisle ogra-
niczy¢ i nie miesza¢ poje¢ lodowni z magazynem lo-
du. Lodownia przeznaczona jest na przechowywanie
artykutow spozywczych i 16d nagromadzony w niegj
zimg winien stuzy¢ wylgcznie dla utrzymania niskiej
temperatury w komorze skladowej. Magazyn lodu
natomiast stuzy wiasnie przez cale lato do pobiera-
nia lodu codziennie, czasami po kilka razy dziennie.
Dopiero po wyjeciu z magazynu, l6d bedzie uzyty
do chlodzenia. taczenie lodowni z magazynem lodu
w jednym pomieszczeniu, zamiast oszczednosci, przy-
niesie nam powazne straty. Tego rodzaju kombino-
wane lodownie-magazyny, spotyka sie u nas po-
wszechnie. Spelniajg one swoje przeznaczenie do-
skonale wiosng, natomiast ku latu lodownia daje
coraz gorsze efekty. W okresie za$ upatu lodu prze-
waznie juz nie ma i lodownia staje sie zwyklg szo-
pa, ktérej wtasciwosci chtodzgce ograniczajg sie tyl-
ko do nazwy.

Dlatego jezeli w gospodarstwie potrzebna jest lo-
downia i 16d dla réznych celéw, niezaleznie od lo-
downi winno sie urzadzi¢ i magazyn lodu. Najtan-
szym, a jednoczes$nie bardzo dobrym magazynem
jest tzw. pryzma lodowa, w ktérej nagromadzony
w duzych brytach 16d tworzy ksztalt piramidy, a izo-
lowany jest wytgcznie trocing sosnowa. Miedzy lo-
dem a trocing nie ma zupetnie wolnych przestrzeni,
dzieki czemu nie zachodzi obawa przewiewu, ktory
sprzyja topieniu lodu. Pryzmy majg te zalete, ze
mozna je budowac¢ nad samym brzegiem zbiornika,
z ktorego czerpiemy léd, a zatem koszt ich budowy
jest b. niewielki.

KORZYSCI PRYZMY LODOWEJ
*7 WOZKA lodu zimg samochodami czy furmanka-
mi tgczy sie z wielu trudno$ciami i powaznie
zwieksza koszty. Przy tadowaniu na srodki tran-

sportowe duze bryty lodu trzeba rozbija¢ na mniej-
sze, aby mogly by¢ uniesione i zatadowane. Podczas
wytadunku przez rzucanie ulega I6d dalszemu roz-
drobnieniu. Odbija sie to bardzo niekorzystnie na
trwatosci lodu, bowiem duzy blok bedzie bardziej od-
porny na topnienie niz drobne kawaiki. Jezeli zas
gromadzimy |6d bezposrednio przy zbiorniku, ma-
my mozno$¢ uktadania go w blokach kilkuset kilo-
gramowych, ktore przy pomocy konia i diugiej liny
wyciggamy bezposrednio ze zbiornika na pryzme lo-
dowa. Jesli teraz porbwnamy czas i robocizne, wy-
magane na tamanie lodu na kawaiki, tadowanie na
furmanki lub samochody, przewozenie na miejsce
sktadowania, wytadowanie i ulozenie na pryzme,
z czasem i robocizng potrzebng dla famania lodu
w duze bloki, wycigganie go przy pomocy konia i li-
ny bezposrednio na pryzme i ukiladania, przekona-
my sie, ze ten drugi sposéb jest znacznie oszczed-
niejszy. Wprawdzie koszty zwo6zki wyréwnajg sie
prawie, gdyz magazynowany l6d bedziemy musieli
przewozi¢ latem, ale wOwczas dojazdy sa przewaz-
nie lepsze, a przewozony |6d bedzie kierowany bez-
posrednio tam, gdzie go potrzebujemy. Dla zmniej-
szenia topnienia, nalezy 16d przewozi¢ mozliwie
wczesnym rankiem, a przy dluzszych transportach
okrywac go trocing i plandekg dla ostoniecia od
wiatru.

Rozpatrujgc powyzsze wszystkie uwagi, dochodzi-
my do wniosku, ze pryzmy lodowe praktyczniej bu-
dowac¢ bezposrednio przy zbiornikach wody, nawet
gdyby miejsca te byty odlegte o kilka kilometréow
od skladowania ryby. Jesli chodzi o przedsiebior-
stwa handlu rybnego, to w wiekszosci wypadkéw
pryzmy te wypadng nad zbiornikami, przeznaczo-
nymi na magazynowanie ryb zywych. W tym wy-
padku odpadajg dodatkowe koszty dozoru. Teren
pod pryzmg powinien posiada¢ lekki spadek, aby byl
zapewniony odplyw wody powstatej z topniejacego
lodu. Jezeli ponad pryzmag teren w dalszym ciggu
podnosi sie i moze zagraza¢ sptywem woéd opado-
wych, wskazane jest odprowadzenie tych wod przy
pomocy rowka, opasujgcego pryzme, podobnie jak
sie to robi dla ochrony namiotéw. Przy nieprzepu-
szczalnym gruncie teren pod pryzme nalezy pokry¢
warstwg trzciny lub grubego gruzu, aby zapewni¢
odptyw wody. RoOwniez przed zamarznieciem nalezy
pobudowac rusztowanie (pochylnie) do wyciggania
lodu ze zbiornika na pryzme. Najlepiej do tego ce-
lu nadajg sie szyny kolejek polowych. Z braku szyn
pochylnie mozna wykona¢ z drzewa, jednak jest ona
mniej praktyczna.

Dla sprawnego przeprowadzenia robo6t przy bu-
dowie pryzmy7lodowej wymagana jest nastepujgca
ilos¢ robotnikéw: do tamania lodu 2—3, do spycha-
nia blokéw lodu kanalem ku pochylni 1, do zaha-
czania blokéw linkg i odciggania T, do budowy pry-
zmy 2—3, do wodzenia konia 1. Ogotem 7—9 ludzi
i 1 kon. Zaznaczy¢ nalezy, ze kazdg nastepng war-
stwe na pryzmie winno sie rozpoczyna¢ w odlegto-
Sci rébwnajgcej sie grubosci lodu od krawedzi po-
przedniej warstwy, a to celem stworzenia dostatecz-
nej podstawy dla utrzymania sie trociny.

Dla unikniecia bezposredniego dziatania storica
na obnazona pryzme, 16d z pryzmy najlepiej brac
od strony pétnocnej. Nalezy przy tym zachowaé ta-
rasowe utozenie warstw, aby powtdrnie potozona
trocing mogta sie utrzymac. Najlepiej jest bra¢ 16d
w godzinach rannych, kiedy powietrze jest chtodne.

Opisany sposéb magazynowania lodu zapewnia
doskonate przechowanie, niejednokrotnie znacznie
lepsze niz w specjalnie do tego celu kosztownie
urzadzonych budynkach,
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Mgr EUGENIUSZ GEBSKI

NOWA STRUKTURA ORGANIZACYJNA

CENTRALI

W DNIU 2 stycznia rb. Komitet Ekonomiczny
Rady Ministréw powzigt uchwate o przeksztat-
ceniu Centrali Rybnej — centrali spcldzieiczo-pan-
stwowmj, w przedsiebiorstwo panstwowe, ustalajgc,
ze do zakresu jej dziatania nalezy:

a) planowanie, organizowanie i prowadzenie
obrotu rybami i ich przetworami;
b) planowanie, organizowanie i prowadzenie

przetwoérstwa ry bnego.

Rownoczesnie KERM ustalit dla Centrali Rybnej
zasady organizacji finansowej i systemu linansowe-
go na r. 900, w rgmacn ktorycn zostata okreslona
miedzy innymi organizacja wewnetrzna Centrali.

Centrala Rybna w ciggu trzyletniego okresu ist-
nienia przechodzita szereg reorganizacji, wywota-
nycn zaruwno parokrotng zmiang formy prawnej,
jak réwniez szybko rozszerzajgcym sie zakresem
dziatalnoSci przedsiebiorstwa.

W poczatkach swego istnienia Centrala Rybna
ograrnezaia Sie jetiyme do dziatalnosci handlowej:
organizowata sie¢ skupu, hurtu i detalu, osiggajgc
coraz wieksze sukcesy w ostrej walce z silng imCja-
tywg prywatng. Rok 1947 i 1948 to okres intensyw-
nej walki o zuobyeie decydujgcej pozycji na rynku,
a szczegolnie stworzenie rynku zbytu dia dorsza.

Wyjatkowo szybki rozwdj rybotéwstwa morskie-
go, a w zwigzku z tym gwaltowny wzrost masy ryb
poiawianycu, wymagat szybkiej rozbudowy aparatu
dystrybucyjnego i wyposazenia go w niezbedne
urzguzeuia techniczne: magazynowe (zamrazarnie,
chlodnie, lodownie, baseny itp.) i transportowe (,wa-
gony-entodme, wagony-lodownie, wagony-baseny,
samocnody przystosowane do transportu ryb w roz-
nym stanie itp.).

Mimo braku nalezytego wyposazenia techniczne-
go, powstajgcy a nieistniejgcy przed wojng “uspo-
teczniony aparat dystrybucyjny zdotat pokonac trud-
nosci i dzieki oiiarnej pracy zatldg me doszito juz do
powtorzenia sie ,kryzysu dorszowego z r. 1946%
Dostarczana przez rybotowstwo masa towarowa by-
ta w catosci lokowana na rynku. Rok 1949 byt
pierwszym okresem, w ktérym Centrala Rybna,
dzieki przeprowadzanym inwestycjom, mogta przy-
stgpi¢ do planowej dystrybuciji, do nalezytego orga-
nizowania rynku, do uzupetniania sieci dystrybucyj-
nej, stowem do stworzenia takich warunkéw, ze dy-
strybucja ryb mogta by¢ dokonywana $Scisle wedtug
wytycznych wtadz, prowadzac polityke aprowizacyj-
ng kraju.

W organizacji handlu istnieje stluszna i celowa
tendencja do nie lgczenia w jednym przedsiebior-
stwie aparatu handlowego z aparatem detalicznym.
Réwniez w zakresie obrotu rybnego istniata tenden-
cja ograniczenia dziatalnosci handlowej CR do
czynnosci skupu, magazynowania specjalnego i dy-
strybucji hurtowej, a przekazania dystrybucji de-
talicznej spotdzielczosci.

Praktyka jednak wykazata, ze zrealizowanie
w peni tej tendencji jest trudne i w chwili obecnej
nie do osiggniecia. Handel detaliczny rybami, zwta-
szcza zywymi, $nietymi i artykutami wedzonymi, wy-
maga fachowego personelu i fachowego nadzoru,
kryje w sobie duze ryzyko z tytutu tatwego psucia
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sie towaru. Ponadto wszystkie branzowe sklepy de-
taliczne w miastach powiatowych spetniajg rowniez
czynnosci hurtowe, zaopatrujgc okoliczne sklepy de-
taliczne w ryby i ich przetwory.

Zostalo przeto ustalone, ze branzowe sklepy, han-
dlujgce pelnym asortymentem ryb i przetworéw
rybnych, winny pozosta¢ przy Centrali Rybnej, a de-
taliczny panstwowy i spéldzielczy aparat handlowy
winien wspétdziata¢ w dystrybucji w zakresie, w ja-
kim pozwalajg na to posiadane urzadzenia sklepo-
we i w miare potrzeby uzupetnia¢ sie¢ dystrybucyj-
ng Centrali Rybne;.

Lata 1947 i 1948 wykazaly, ze istnienie jednego
osrodka dyspozycji dla aparatu obrotu rybnego
i przetwdrstwa rybnego jest celowe, ze specyficzny
charakter towaru-surowca, jakim jest wyjgtkowo
tatwo psujgca sie ryba, wymaga wspoélnego kierow-
nictwa pionu handlowego i przetwérczego. Totez
w poczatkach r. 1949 catos¢ panstwowego przemy-
stu konserwowego zostata wilgczona w organizacje
Centrali Rybnej, tworzac wraz z przetworstwem
prowadzonym juz w rainach Centrali Rybnej, drugi
obok pionu handlowego, powazny pion przemysto-
wy, do zakresu dziatania ktérego, poza produkcjg
wszelkiego rodzaju konserw, nalezy réwniez prze-
twarzanie odpadkéw rybnych, a w tym i produkcja
maczki rybnej oraz tranu.

Obrét i przetworstwo rybne wymaga istnienia
specjalnie sprawnej organizacji wewnetrznej, za-
rowno na szczeblu centralnej komérki kierowniczej,
jak réwniez i w terenie. Szybko psujgca sie ryba
nie pozwala na to, aby mogto istnie¢ zbytnie scen-
tralizowanie operatywnych dyspozycji. Dyspozycje
w zakresie kierunku wysyiki skupowanych ryb oraz
sposobu zuzytkowania masy towarowej muszg za-
padac¢ biezaco w bliskich miejsca skupu jednostkach
kierowniczych.

Racjonalno$¢ obrotu oraz brak jeszcze nalezyte-
go wyposazenia technicznego, zwtaszcza brak za-
mrazalni o dostatecznej przelotowesci i dostatecz-
nej powierzchni skladowania w chtodniach, naka-
zuje przekazywac rybe ze skupu mozliwie bezposred-
nim transportem do ostatecznego odbiorcy. Z tych
wzgledéw w obrocie rybg nie nastepuje, jak to ma
miejsce w handlu innymi artykutami, koncentrowa-
nie masy towarowej skupowanej przez sie¢" skupu
a dopiero potem dystrybucja, lecz czesto sie¢ skupu
rozprowadza mase towarowg bezposrednio do punk-
tow konsumeji.

NOWA FORMA ORGANIZACJI

UCHWALA KERM z dnia 2-go stycznia r. b.
w sprawie zasad organizacji finansowej i sy-
stemu finansowego CR ustala na jakie jednostki
samodzielnie bilansujgce i dzialajgce na zasadach
rozrachunku gospodarczego, dzieli sie catos¢ organi-
zacyjna C R, co jest rbwnoznaczne z przesgdzeniem
zasadniczej struktury organizacyjnej Centrali Ry-
bnej. W mysI tej uchwaly jednostkami samobilan-
sujgeymi sa:

a) Dyrekcja Naczelna i podlegte jej wojewodzkie
ekspozytury terenowe oraz Laboratorium
Centralne,
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b) Biura Handlu Hurtowego (wojewodzkie)
wraz z podlegltymi hurtowniami, magazynami
specjalnymi i punktami skupu,

c¢) Biura Handlu Detalicznego (wojewddzkie)
wraz z podlegtymi im sklepami detalicznymi
i zaktadami zywienia zbiorowego,

d) Zaktlady Rybne,

e) Biuro Chiodnictwa,

f) Biuro Transportowo - Spedycyjne i podlegte
mu Oddziaty Transportowo-Spedycyjne (wo-
jewoédzkie),

g) Biuro Handlu Zagraniczngo.

Dyrekcja Naczelna i Ekspozytury (wojewddzkie)
sg jednostkami administracyjnymi, jednostkami,
ktére ustalajg wytyczne, koordynujg, nadzorujg
i kontrolujg dziatalno$¢ jednostek operatywnych, ja-
kimi sg w pionie handlu wojewodzkie Biura Handlu
Hutrowego i Biura Handlu Detalicznego, a w pionie
przemystu rybnego — Zaktady Rybne.

Wojewddzkie Biuro Handlu Hurtowego (w skré-
cie BHH) obejmuje jedna lub szereg hurtowni rejo-
nowych wraz z podlegtymi im punktami skupu i ma-
gazynami specjalnymi, prowadzi catoksztatt opera-
tywnej dziatalnosci handlowej i finansowo-rachun-
kowej w zakresie skupu, zbytu i hurtu na terenie
wojewddztwa.

Biuro Handlu Hurtowego a) organizuje skup ryb
z potowdw, b) odbiera catos¢ produkcji przemysto-
wej Zaktadoéw Rybnych znajdujgcych sie na terenie
tego samego wojewoddztwa, c¢) zaooatruje lokalne
zaklady przetworcze w rybe, d) prowadzi hurtowa
sprzedaz ryb i przetworéw rybnych dla pokrycia za-
potrzebowania rynku na terenie wojewddztwa. Ra-
chunkowos¢ prowadzi Biuro Handlu Hurtowego cen-
tralnie w oparciu o raportowy system sprawozdaw
czy hurtowni rejonowych.

WojewoOdzkie Biura Handlu Detalicznego (w d?ro-
cie BHD) administrujg siecig sklepéw, baréw jyb-
nych i ssmazalni CR. Wszystkie sklepy detalijzne
z wyjatkiem tych, ktére znajduja sie w siedzibie
hurtowni, mogg poza zwyklg sprzedaza detaliczng
dokonywac sprzedazy detalicznej z rabatem, przy
czym odbiorcami sg okoliczne obce placowki dealicz-
nej sieci dystrybucyjnej.

Inz. MARIAN KAMIENNY

Zaktady Rybne skupiaja caloksztalt dziatalnosci
przetworczej. Drobne przetwornie, ktére w r. ub. po-
zostawaly w gestii hurtu (tzw. ,niewydzielone*) zo-
staly wlagczone w organizacje pobliskiego duzego
zaktadu, badz tez z kilku przetwérni matych stwo-
rzono wiekszg jednostke organizacyjng — samobi-
lansujaca.

Biuro Chlodnictwa w Gdyni zostato wyodrebnione
w przedsiebiorstwo ustugowe. Biuro to prowadzi
konserwacje chitodniczego majgtku CR i remonty,
utrzymujgc sie¢ stacji obstugi chtodniczej, réwno-
czesnie wykonywujgc we wilasnym zakresie inwe-
stycje chtodnicze.

Biuro Transportowo-Spedycyjne organizuje i pro-
wadzi catoksztatt spraw spedycyjnych, posiada
liczny tabor samochodowy (samochody-chtodrue, sa-
mochody baseny i zwykte), tabor kolejowy (wagony
moehody - baseny i zwykle), tabor kolejowy ( wago-
ny zespoty chtodnicze, wagony-baseny oraz dzierza-
wione wagony-lodownie) oraz rozwijajgcy sie tabor
zaladunku, wytadunku, zafatwia wszelkie czyn-
nosci pozostatych czynnosci spedycyjnych. Kierow-
nictwo Biura Transportowo-Spedycyjnego miesci sie
w Warszawie, natomiast w kazdym wojewddztwie
znajduje sie Oddziat BTC, ktorego zadaniem jest
obstugiwanie w zakresie spedycji wszystkich jed-
nostek podleglych Ekspozyturze.

Biuro Handlu Zagranicznego prowadzi obroty
z zagranicg. Calos¢ towar6w zakupywanych z im-
portu dostarcza Biurom Handlu Hurtowego, od kto6-
rych réwnoczesnie zakupuje towary z przeznacze
niem na eksport.

Laboratorium Centralne w Gdyni prowadzi prace
doswiadczalne, wspéldziata w kontroli jakosci ryb
i przetworéw rybnych. Posiada do swej dyspozyciji
przetwérnie doswiadczalna.

Przewiduje sie, ze nowa organizacja wewnetrzna
CR zda egzamin, usprawni dziatalno$¢ wszystkich
komoérek, utatwi pogiebianie planowej gospodarki
a przede wszystkim zwiekszy sie nadzor i kontrola
dzieki stworzeniu wojewddzkich Ekspozytur.

Wzmocnienie nadzoru i kontroli niewatpliwie od-
bije sie pomysinie na wynikach prowadzonejmvalki
0 obnizenie kosztéw, o usprawnienie techniki i zra-
cjonalizowanie obrotu i przetworstwa.

AUTOMATYCZNE ETYKIETOWANIE PUSZEK

D O etykietowania bierzemy te konserwy, ktére
zostaly zbadane wszechstronnie i odpowiadaja
stawianym im wymaganiom. Z chwilg, gdy pusz-
ki sg odpowiednio oczyszczone i sprawdzone —
przystepuje sie do etykietowania. Etykiety winny
by¢ przechowywane w suchym i czystym pomieszcze-
niu, w ktérym uktada sie je na pélkach osobno dla
kazdego asortymentu. Napisy na etykietach muszg
odpowiada¢ przepisom prawnym, wiasciwym dla
danego kraju. Konserwy sprzedawane wewnatrz kra-
ju musza odpowiada¢ przepisom wymaganym w Pol-
sce. Konserwy eksportowane muszg odpowiada¢ wy-
maganiom krajow importujacych.

Etykietowanie odbywa sie dotad u nas recznie. Jest
to czynnos¢ pracochlonna. Przecietnie 1 pracownica
etykietuje w ciggu 1 zmiany ca 1500 puszek. Przewi-

duje Se u nas zainstalowanie w magazynach auto-
matycznych etykieciarek o Wydajnosci ca 5.000 pu-
szek na 1 godzine

Jedng z takich etykieciarek podajemy ponizej:

Rysunek przedstawia etyfkieciarke automatyczng dla
puszek okragtych firmy wioskiej Fratelli de Santis
(Salermo) Pagani, wystawiong na Miedzynarodowej
wystawie Przemystu Konserwowego w Parmie
w 1949 r. Zasada pracy etykieciarek innych marek
jest podobna, Maszyny r6znych firm réznig sie je-
dynie szczeg&tami konstrukcyjnymi. -

Etykieta, aby byla Wiasciwie oklejona czy to recz-
nie, czy mechanicznie musi mie¢ dlugos¢ nieco’ wiek-
szg od obwodu puszki. Cze$¢ etykiety przylega wiec
bezposrednio do puszki i musi by¢ przyklejona do
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puszki (papier i blacha). Poczatek i koniec etykiety
zachodzg na siebie i muszg by¢ sklejone ze sobg (pa-
pier i papier).

Oklejanie etykiet odbywa sie przy pomocy 2-ch
réznych klejéw. Pierwszy klej przykleja etykiete do
puszki, musi on wiec mie¢ wtasnosci klejenia papieru
do blachy. 2-gi klej: musi mie¢ wlasnosci klejenia pa-
pieru z papierem.

Obstuga maszyny jest bardzo prosta. Maszyna po-
siada przyrzady do regulowania (w pewnych grami-
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Puszki nasmarowane klejem, przechodzac dalej, na-
potykaja na swej drodze etykiety znajdujgce sie
w zbiorniku na etykiety (4), a ze toczg sie ruchem
obrotowym, naklejajg je na siebie (papier do blachy),
jednoczesnie konce etykietki zostajg nasmarowane
lI-gim klejem (klejem drugiej operacji) (5) i puszka,
obracajgc sie dalej, dociska konce etykiet. (Papier do
papieru). Zaetykietowana puszka wychodzi przez ry-
nienke odpowiadajgca (6).

Etykiety uzywane przy stosowaniu automatéw, mu-
szag by¢ wykonane z mocnego papieru krajowego,

jvVW
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Automat do etykietowania puszek

cach) wysokosci i S$rednicy puszek, moze wiec byc
uzywana do etykietowania puszek kilku rozmiaréw.
Eksploatacja etykieciarki jest tania. Potrzebna moc
motoru elektr. wynosi zaledwie 0,25 KM.

Schemat dziatania automatu przedstawia sie naste-
pujaco. Puszki zostajg podane z miejsca magazyno-
wania po ukos$nej rynience (1), po przedostaniu sie
do maszyny zostajg one transportowane przez tan-
cuch bez konica (2) i przechodza przez wanne z pierw-
szym klejem (3).

W wannie tej znajduje sie kilka obracajgcych sie
kotek, ktére odgrywajg role pedzelkéw i podczas
przejscia puszki nasmarujg sie klejem w formie Kil-
ku waskich paseczkéw na pobocznicy. Podczas pracy
wanna z klejem jest ogrzewana pradem elektrycz-
nym do 60—70»C, gdyz znajdujgcy sie w niej klej
W nizszej temperaturze zastyga. (Maszyna przedsta-
wiona na rysunku tego urzadzenia nie posiada, ma-
szyny, zamowione dla Centrali Rybnej w Anglii, je
posiadaja.

a rozmiary ich winny by¢ Scisle okreslone a iden-
tyczne.

Zasady obstugi automatu:

1) Przed puszczeniem maszyny w ruch nalezy
m\szystkie czesci trgce nasmarowac.

2) Przed puszczeniem maszyny w ruch na jej petng
wydajnos¢, nalezy ja nastawi¢ na wlasciwe rozmia-
ry puszek, nastepnie przepusci¢ kilka puszek recznie
i upewnic¢ sie, czy kleje zostajg rozsmarowane prawi-
diowo i czy wszystkie czesci automatu dzialaja pra-
widtowo.

3) Nie wolno pusci¢ maszyny dopoki klej dla sma-
rowania pobocznicy puszki nie ogrzeje sie do 60 —
70° C

4) Przy uktadaniu etykiet do zbiornika etykiet na-
lezy paczke wstrzgsnagé i wyréwnac ich brzegi.

5) Po skohczeniu pracy nalezy obejrze¢ i nasmaro-
wacé maszyne oraz oczysci¢ doktadnie od kleju wszyst-
kie stykajgce sie z nim w czasie pracy czesci.
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Mgr BOLEStAW NOWACKI

ZMECHANIZOWANY WYtLADUNEK RYBY
ZE STATKOW

P RZELADUNEK ryby z trawleréw czy kutrow
na nabrzeze potaczony jest z licznymi trudno-
Sciami i niedociggnieciami. Przede wszystkim trwa
on bardzo dtugo, powodujac czesto psucie sie i uszko-
dzenie ryby oraz sprawia, ze szereg statkbw musi
czeka¢ w porcie na swojg kolejnos¢, tracgc czas,
ktory mogitby by¢é wykorzystany na nowe potowy.

Przy wytadunku ryba zostaje czesto uszko-
dzona, np. w czasie przerzucania jej do koszy,
a ponadto ulega zanieczyszczeniu. Ogolnie
wszyscy zdawali sobie sprawe z technicznego
zacofania takiego przetadunku ryby, jednak po
wielu réznych nieudanych prébach jego me-
chanizacji, zaniechano prawie dalszych préb
w kierunku jego unowoczes$nienia, przypusz-
czajac, ze w tej dziedzinie nie da sie wiele zro-
bi¢, gtéwnie ze wzgledu na tatwos¢ uszkadza-
nia ryby przy mechanicznym wytadunku.

Dopiero radziecki uczony M. F. Czernigin
z Petropawtowska na Kamczatce, badajgc pro-
by poprzednikéw i studiujgc rézne nieudane
warianty mechanicznego przetadunku ryb, do-
szedt do wniosku, ze przetadowywaé mecha-
nicznie rybe i to bez uszkadzeh mozna tylko
razem z woda. Przeladunku tego mozna doko-
na¢ najlepiej za pomocg pompy. Stwierdzit on
rownoczesnie, ze zwykle pompy z klapami
i ttokami nie nadajg sie do przepompywania
wody razem z rybg, ze wzgledu na nieunik-
nione uszkodzenia ryby w czasie przechodze-
nia przez cylinder. Z tych samych powodéw do
przetadunku nie nada;'g sie rowniez pompy od-
srodkowe z szybko obracajgcym sie motorem.
W koncu Czernigin doszedt do przekonania, ze
do przepompowywania wody z zawartoscig ryb
moze sie nada¢ jedynie pompa nie posiadajgca
czesci poruszajacych sie (np. ttcki), mianowi-
cie tzw. pompa ssgco-wodno-strumieniowa.

Urzadzenie jej stanowi poruszana silnikiem
pompa odsrodkowa, ttoczgca wode do dyfuzora.
Na skutek tloczgcego dziatania pompy w jed-
nym kierunku, do dyfuzora jest wciggana ze
statku ryba z wodg. Z urzadzeniem tym potg-

w Zwigzku Radzieckim. W obecnej chwili pompa
rybna zostala przystosowana do przetadunku nie
tylko ryby Swiezej, ale rowniez i solonej, a takze do
wyciagania ryby wprost z sieci do tadowni statku.

Szczegblnie wazny jest taki przetadunek tam,
gdz:e warunki przyrodnicze nie pozwalajg statkom
podchodzi¢ do brzegu. Np. na Dalekim Wschodzie,

URZADZENIE DLA ROZLADOWANIA STATKOW
RYBACKICH ZAPOMOCA POMPY SSACEJ

1) — rura seaca pompy;

2) — waz kauczukowy, wlewajgcy wode do tadowni statku w celu
wytworzenia mieszaniny wodno-rybnej;

3) — dyfuzor pompy (jego przekréj podany jest nizej);

4) —mpompa ods$rodkowa, tloczagca wode do dyfuzora;

5) — pednia elektryczna pompy od$rodkowej;

6) — rura do pobierania wody;

7) — transporter czerpakowy;

8) — transporter hydrauliczny, przenoszacy rybe do przetwdrni.

czone sa z jednej strony weze kauczukowe dla wle- u brzegéw Oceanu Spokomego i ,t\alrptejszych morz
wania wody do statku w celu wytworzenia miesza- wytadowywanie r;bv musi bvé d“k“nywane na re-

niny wodno-rybnei oraz do wc:agania tei mieszaniny
do dyfuzora, a z drugiej strony komora oddzielajgca
wode od ryby i transportery dla odbierania ryby.
Przeladunek ryb wg sposcbu Czernigina odbywa
sie nastepujgco: Po przycumowaniu statku do na-
brzeza, wezem kauczukowym wlewa sie do tadowni
statku wode w celu wytworzenia mieszaniny wodno-
rybnej. Do fadowni statku zanurza sie drugi waz

dz;e, gdvz brak jest nraw:e na calvm nobrzezu za-
tok i przystani. Oprocz fal powstajacych od cze-
stych wiatr'w — do przerywania pracy wytadun-
kowej zmuszata dawniej tzw. martwa fala. Rozbi-
jajac sie u brzegu, fale te bardzo czesto naweti przy
dobrej spokojnej pogodzie, tworzg pas przyptywu
0 szerokosci od 40 do 60 m. W czasie takiej fali na-
tadowany statek nie moze przyb'¢ do brzegu, gdyz

0 dz:'ataniu ssgcym, przenoszacy rybe z wodg do dy- moze by¢ zalany, przewrdcony lub rozbity. Zmecha-

fuzora, z ktérego jest ona tloczona do komory od-
dzie”gcej wode od ryby, a stgd juz sama ryba
przechodzi na transporter czerpakowy, dzwigajacy

nizowany wyladunek ryby za pomoca pompy ssacej
stale sie wysoce pozytecznym, szczegolnie w okre-
sach sezonowego nasilenia polowu. Czesto potowy

ja na wyzszy poziom. Transporter czerpakowy prze- w takim okresie przekraczajg trzy czwarte planu

rzuca rybe na transporter hydrauliczny, po ktérego
pochytosci juz wlasnym ciezarem ryba splywa do
hali wytadunkowej lub zaktadu przetwdérczego.

Urzadzenie Czernigina zostato z czasem udosko-
nalone a zastosowanie jego rozpowszechnito sie

rocznego, a sam okres trwa bardzo krotko, jak to
ma miejsce np. na Kamczatce. W takim czasie stra-
ta kilku czy kilkunastu godzin na wytadunek, ozna-
cza strate duzej ilosci ryby. | wiasnie woéwczas za-
gadnienie mechanicznego przetadunku, ktory pozwa-
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la pracowa¢ szybko i w kazdej chwili bez wzgledu
na warunki meteorologiczne, jest szczegoélnie wazne.

Najbardziej istotne jest to, ze wyladunek ryby
za pomocag pompy ssacej trwa b. krotko. Statki pod-
chodza jeden za drugim, po kilkunastu minutach sa
juz wyladowane. Natomiast przy przetadunku zwy-
ktym sposobem, na kilka ton ryby z jednego statku
traci sie pare gcdzin. Oprocz tego przy wytadunku
recznym tracito sie wiele ryby, ktéra wpadata do
wody. Pompa ssaca nie naraza na straty, transpor-
tuje tadunek szybko, bez jakichkolwiek uszkodzenh.
Ponadto w trakcie wytadunku automatycznie silny
strumienn wody zmywa zanieczyszczenia z tusek ry-
by. W ten sposéb sg usuwane drobnoustroje, sprzy-
jajace rozktadowi ryby.

Zastosowanie pomp ssacych przeksztalcito do nie-
poznania caly proces przetadunku ryby. Na pun-
ktach przetadunkowych nie ma koniecznosci zatrud-
nienia wielkiej ilosci niewykwalifikowanych robot-
nikéw, wystarcza tam kilku maszynistéw, kontrolu-
jacych mechanizmy pompy.

Jeszcze bardziej skuteczny w dziataniu okazat sie
zespot dwéch potgczonych ze sobg pomp. Jedna jest
wmontowana na statku transportowym, ktory od-
biera rybe od statkbw potawiajgcych. Statek tran-

BOLESLAW KUZMINSKI
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sportowy oddala sie od brzegu, poza granice pasa
przyptywu i staje na czterech kotwicach przy konh-
cu stalowej rury, potaczonej z brzegiem, a utozonej
juz poprzednio na dnie. Rura jest potaczona wezem
kauczukowym z bojg ptywajaca na powierzchni wo-
dy tuz obok statku-transportowca. Wracajgc z po-
towéw, statki rybackie podchodzg do zakoriczenia
weza kauczukowego przy boi. Drugi koniec rury sta-
lowej biegnie ku brzegowi i jest potaczony z druga
pompa stojgcg na brzegu. W ten sposéb obydwie
pompy stanowig jedng catos¢. Ich taczna praca wy-
twarza w lezacej na dnie rurze wysokie ciSnienie
wystarczajgce na to, aby mieszanine ryby z wodg
przenies¢ od statku do brzegu oraz podnies¢ jg na
wyzszy poziom do zaktadu przetwoérczego.

Przyptyw, odplyw i fala nie stanowig przeszkody
dla instalacji pompy rybnej. Doswiadczenia wyka-
zaly, ze czasteczki wody fali morskiej w odlegtosci
100 —» 120 m od brzegu poruszajg sie tylko w kie-
runku pionowym i ruchy ich maja charakter ru-
chow periodycznych. Dlatego dwa statki — rybacki
z potowem oraz transportowy z pompg rybng —
jesli stojg obok siebie, nawet przy duzej fali pod-
nosza sie i opuszczajg réwnoczesnie, a wobec siebie
sg prawie nieruchome. Dlatego ten sposob przeta-
dunku ryby nadaje sie nawet na peinym morzu,

WSPOLZAWODNICTWO PRACY
W RYBACTWIE

W spotzawodnictwo pracy obejmujgc swoim
zasiegiem prawie wszystkie dziedziny polskie-
go zycia gospodarczego, nie omineto i gospodarki ryb.
nej. Przedsiebiorstwa rybotowcze z ,Arkg“ i ,Dalmo-
rem“ na czele przystgpity od poczatku do wspotudzia-
tu w wyscigu pracy.

Zdawatoby sie, ze w tak specyficznej i trudnej' dzie-
dzinie, jak rybotowstwo, gdzie wiele zalezy od przy-
padku, gdzie niepomysine warunki atmosferyczne lub
.Kaprysy“ wedrujacych tawic ryb, majg decydujacy
wplyw na dobre czy zte polowy, wspétzawodnictwo
nie moze by¢ zastosowane. Takie bylo mniemanie ol-
brzymiej wiekszosci rybakow, ktorzy twierdzili, ze
potowy tylko w matym stopniu zalezg od woli same-
go rybaka, a wiecej, od szczescia i udatnego wytropie-
nia. tawic rybnych.

Wyniki pierwszych kilku miesiecy wspotzawodnic-
twa obality te zastrzezenia i okazaly sie niespodzian-
ka nie tylko dla samych rybakow. Jezeli z jednej
strony stuszne jest twierdzenie, ze dobry wynik poto-
wu zalezy dos¢ czesto od towiska, to z drugiej stromy
od wysitku i fachowosci rybaka zalezy tez wiele. Jak
sie okazalo, cziowiek -moze wpltywacé na wynik i opta-
calnos¢ potowdw, moze mniej tub wiecej starannie
ustosunkowywac sie do pracy, co znowu ma wpltyw
na wynik potowu. Dzieki wspotzawodnictwu osiggnie-
to w drugiej potowie roku do$¢ znaczny wzrost poto-
woOw — wykonanie rocznego planu zawdziecza¢ na-
lezy w duzym stopniu wspoétzawodnictwu. Niektorzy

ambitni rybacy na wiele miesiecy przed terminem wy-
konali swoj plan potowu. Rybacy, ktdrzy wprowadzili
metody wspoétzawodnictwa, uzyskiwali od 5 do 50%
wiecej ryb od rybakéwl nie biorgcych w tym udzia-
tu. Obok poprawy potowéw dalszym osiggnieciem
wspotzawodnictwa byto utrzymywanie taboru i sprze-
tu rybotdwczego we wzorowym porzadku. Rybak
starat sie o dobry wyglad kutra, dbat o czystos¢ i po-
rzadek na statku, utrzymywat nalezytg konserwacje
maszyn, gdyz od tego zalezat i potow i wynik ogolnej
punktacji.

Poza bezposrednimi korzysciami  materialnymi,
wspotzawodnictwo uczy rybakéw ceni¢ swoj zawdd,
pobudza do wysitku myslenia. Rybak, majac na uwa-
dze osiggniecia jak najwiekszych potowow, rozwaza
w jaki spos6b ulepszy¢ sprzet i metody pracy, bardzo
czesto.wprowadza ulepszenia na kutrze lub w sieciach.
Rozwija sie ruch racjonalizatorski,

Jak dalece rybacy zainteresowali sie wspotzawod-
nictwem, Swiadczy to, ze po przetamaniu poczatko-
wych uprzedzen licznie przystepujg do wspoétzawod-
nictwa i sami pracujg nad ustalaniem norm i regu-
laminéw. Do wspotzawodnictwa wciggnieto nie tylko
rybakéw, zatrudnionych na statkach przedsiebiorstw
rybotéwcezych, ale takze wiele indywidualnych ryba-
kow bierze w tym udzial. Ponizej podajemy wyniki
wspotzawodnictwa dwéch czolowych polskich przed-
siebiorstw rybotéwczych.

PRZEDSIEBIORSTWO ,ARKA*

r~f PRZEDSIEBIORSTW potowowych pierwsza wpro-
Zj wadzita wspoéizawodnictwo swoich zaldg statko-
wych ,Arka“. Akcja w tym kierunku rozpoczela sie juz

na poczatku uib. roku. Do wyscigu pracy stanety wszyst-
kie kutry bedace w ruchu. Wspotzawodnictwo przy-

czynito sie w wysokim stopniu do wykonania roczne-.
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go planu potowow, dalej powaznie Wptyneto na obni-
zenie kosztéw eksploatacyjnych przez systematyczne
oszczedzanie materiatdwlpednych i umiejetne obcho-
dzenie sie ze sprzetem rybackim. Wtasne koszty po-
towbéw znacznie obnizyly sie w poréwnaniu z poprzed-
nim okresem. Duzg pomoc w tym kierunku okazato
techniczne pogotowie, ktére w wyznaczonym czasie
dokonywato biezacych drobnych remontéw, mimo ze
ten dziat najp6zniej przystapit do wspotzawodnictwa.

W ostatecznym wyniku konicowego etapu wspotza-
wodnictwa czolowe miejsce zajat kuter ,Arka 10°
z zaloga: szyper Franciszek Kreft, motorniczy Edward
Kreft, rybacy Franciszek Berna i Grzegorz Berna,
praktykant Franciszek Kierzkie. Zesp6t ten zdobyt 873
punkty i wykonatl norme w 170,6%. Jako nagrode za-
toga uzyskata dyplom przodownika pracy, proporzec
przodownika, 150.000 zt. do podziatu i beczke piwa.

Drugie miejsce zajgt kuter ,Arka 23* z szyprem
Antonim Muza, motorzystg Pawtem Konkorem. ryba-
kami Kazimierzem Konkolem | Gerardem Boszke,
praktykantem Mieczystawem Kowalewskim. Zespol
tego kutra uzyskat 433 punkty, Wykonujgc 123% nor-
my. Zaloga otrzymala dyplom uznania i nagrode w
wysokosci 100.000 zi. Trzecie miejsce zajeta zaloga
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kutra ,Arka 11 z szyprem Pawilem Muzg, motorzy-
stg Bernardem Muzg, rybakami Antonim Muzg i Ste-
fanem Barlaszem oraz praktykantem Tadeuszem Ga-
wlem. Osiggneli oni 391 punktéw i Wykonali 100%
normy.

Dzieki wprowadzeniu wspoétzawodnictwa, przecietne
odtowy kutréw ,Arki“ wzrosty o 25% i wykazujg
znacznie lepsze rezultaty od kutréw indywidualnych
wiascicieli, nie biorgcych udzialu w akcji wspotzawod-
nictwa. Lepsze rezultaty w ,Arce" osiagano i dlatego,
ze zapoczatkowano tam zespotowy system potowéw w
ktérym 3 czy 4 kutry wspoldziatajg ze soba przy réow-
noczesnym wytowie napotkanej tawicy ryby. Wzoro-
wano sie w tym wypadku na doswiadczeniach ku-
trow radzieckich, ktére towig na Baltyku zespotowo
i osiggajg dobre rezultaty.

Doswiadczenia pierwszego okresu wspotzawodnic-
twa wykazaly, ze w rybotéwstwie battyckim moze byc
z powodzeniem realizowane wspoétzawodnictwo, jak
réwniez stosowane planowanie gospodarcze, Sprawna
organizacja potowow, wtasciwy podziat rél i zesrod-
kowanie wszystkich wysitkbw zatogi, jak sie okazalo,
moze uniezalezni¢ w pewnym stopniu Wyniki potowu
od przypadkowosci i pozwala rozwijaé w szerszym
zakresie aktywizacje potowdw.

PRZEDSIEBIORSTWO ,DALMOR*

RZEDSIEBIORSTWO potowow dalekomorskich

.Dalmor" przystgpito do wspdtzawodnictwa w po-
towie uh. roku. Ustalono normy biorgc pod uwage
mozliwosci potowowe kazdego trawlera, jego stan
techniczny, tonaz, pojemnos$¢ tadowni, mozliwosci
uszkodzenia na morzu i zasieg staku. Uwzgledniono
réwniez stan zuzycia .maszyn, urzadzen poktadowych
i sprzetu potowowego.

Wspotzawodnictwo rozpoczeto w sezonie najwiek-
szego nasilenia potowéw Sledzi, kiedy to wlciagu 3
miesiecy osiaga sie 75% rocznych potowdéw masy ryb-
nej. Formy wspoizawodnictwa opieraly sie z jednej
strony na osigganiu ogolnej sprawnosci zatég pod-
czas potowéw, z drugiej na uzyskaniu j.ak najwiek-
szej ilosci rejsow w sezonie Sledziowym.

Poniewaz to ostatnie jest zalezne w duzym stopniu
od sprawnosci obstugi statkbw W samym porcie, na
co nie ma wplywu zatoga statku, przy ustalaniu norm
przyjeto za zasade, ze statek winien przebywaé w
porcie mozliwie w ciggu 48 godzin. Przed rozpocze-
ciem sezonu pracownicy ladowi zobowigzali sie w ra-
mach wspéizawodnictwa dotrzymywac tego terminu.
Zadanie to nie bylo fatwe z uWagi ma zaleznos¢ od
wielu czynnikéw z poza ,Dalmor”, jak dostawa pro-
wiantu, materiatéw pednych, lodu, soli i zatatwianie
formalnosci portowych. W kazdym badZ razie za caly
sezon skrocono znacznie czas postoju statkbw w por-
cie w poréwnaniu z poprzednim sezonem.

W realizowaniu wspotzawodnictwa przeszkodg by-
ty i zle warunki atmosferyczne, ktére Wstrzymywaty
statki w podrozach, lub wptywaly na zmniejszenie
potowu. Mimo tych przeszkdd sezon wypadt nadspo-

dziewanie pomyslnie. Wspétzawodnictwo miedzy po-
szczegOllnymi statkami dawato dobre rezultaty. Ogol-
ny plan potowow zostat wykonany na dwa miesigce
przed terminem. Niektére statki osiggaly rekordowe
potowy zardéwno, co do ilosci jak i czasu. Sezonowy
plan potowu wykonano w 118,11%.

Komitet wspotzawodnictwa przy ostatecznej ocenie
wyniku potowéw i whlasciwym sklasyfikowaniu zatdg
miat wiele trudnosci. Wchodzito tu réwniez w igre
nieréwne doswiadczenie i znajomosC terenu przez
zespoly zatogowe poszczegoélnych statkdéw jak i przez
indywidualnych cztonkéw zatogi. Przy ocenie brano
pod uwage, poza wynikami ilosciowymi, rowniez ja-
kos¢ dowiezionej ryby. procent domieszki innych ryb,
ilos¢ rejséw ponad plan, dluso$¢ postojow, zuzycie
paliwa i sprzetu, czystos¢ statku, wreszcie doswiad-
czenie zatogi i znajomos$¢ terendéw potowowych.

W ostatecznym wyniku pierwsze mieisce zaiat traw-
ler ,.Svriusz" z szyprem Piotrem Meilem, ktory uzy-
skat 2908 punktéw, otrzymujac proporzec zwyciezcy,
tablice pamigtkowa, aparat radiowy dla messy i po-
10000 zt nagrody dla kazdego czionka zatogi. Drugie
mieisce przypadio trawlerowi ,Satumia“ z pierwszym
polskim szyprem Pawlem Gicem. Z uWagi na to. ze
zaloga tego statku sktada sie wytacznie z Polakéw
uzyskanie drugiego miejsca, jest duzym sukcesem pol-
skich rybakoéw. ,Saturnia“ do potowy sezonu zajmo-
wata pierwfeze miejsce, dopiero przy koncu zostata
przescigniona przez ,Syriusza“. Trzecie miejsce przy-
padio statkowi ,Orion“ z szyprem Albertem Grootem.

Do wspotzawodnictwa indywidualnego w ub. sezo-
nie przystapili tylko szyprowie i mechanicy.

WSPOLZAWODNICTWO PRACY NA TERENIE CENTRALI RYBNEJ

Z YWIOLOWY ruch wspotzawodnictwa pracy, ja-
ki przed dwoma laty zostat zainicjowany i od-
bij sie szerokim echem po calym kraju, nie ominat

i Centrali Rybnej. Juz W konhcu 1948 r. odbyly sie
wstepne zebrania informacyjne, a z poczatkiem
1949 roku opracowany zostat schemat organizacyjny.
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Pierwsze miesigce roku poswiecono na gromadzenie
materiatéw, ktére pozwolily na opracowanie regula-
minu i ustalenie jnorm dla poszczegdinych zaktadéw
wytwérczych i dziatéw pracy.

W tak specyficznej 'branzy jak ohrét rybg i o tak
réznorodnym charakterze pracy, ustalenie norm oka-
zalo sie szczegdlnie trudne. W wiekszosci placéwek
Centrali Rybnej praca trwa z réznym, nieraz bardzo
znacznym nasileniem pracy. Czesto w ciggu jednego
dnia duza ilos¢ robotnikbw przerzucana bywa z jed-
nej czynnosci do drugiej. W takich wypadkach po-
wstajg trudnosci w ocenie pracy i ustalaniu .norm
poszczegoblnych pracownikéw i zespotéw pracowni-
czych.

Doswiadczenia pierwszych miesiecy wykazaly, ze
w warunkach Centrali’ 'Rybnej wigkszg popularnosé
zdobywa wspoétzawodnictwo zespolowe od indywi-
dualnego. O ile na poczatku szybciejlruszyto wspot-
zawodnictwo indywidualne, to juz po jpierwszym
kwartale znacznie wiekszy rozped przybrato wspoét-
zawodnictwo zespotowe, przy czym zainicjowane na-
Wet zostalo wspotzawodnictwo m'edzy poszczegolny-
mi placowkami terenowymi o podobnym charakterze
pracy.

Wyrazne zaktywizowanie wspotzawodnictwa nastg-
pito w Il kwartale. W tym czasie robotnicy doktad-
nie zapoznali sie juz z ustalonymi normami i regula-
minami oceny, nauczyli sie bra¢ sami udzial w ocenie
i zrozumieli doniostos¢ tej akcji dla zycia gospodar-

GOSPODARKA RYBNA

czego. Akcja wspoétzawodnictwa spopularyzowata sie.

wsrod wszystkich pracownikéw Centrali Rybne;.

ZE wzgledu na réznorodny charakter pracy

uznano za konieczne opracowanie 8 osobnych
regulamindw,, a wiec dla: 1 punktoéw skupu, 2 b;ur
zakupu. 3 sprzedazy burtowej, 4. sprzedazy detalicz-
nej. 5 magazyndw centralnych. 6. transportu. 7. za-
ktadow przetwérczych, 8 pracownikéw administra-
cyjnych. Niektére regulaminy uwzgledniata ponadto
podziat na mniejsze jednostki. W regulaminach spec-
jalnie dokladn:e opracowane sa dzialy poswiecone
dyscyplinie i doktadnosci pracy. 'Ponadto zastuguje
na podkreslenie postanowienie, ze ocena i kwalifiko-
wanie odbywaia sie kolektywnie.

Gloéwne wytyczne dla oceny wynikoéw pracy oparto
na nastepujacych elementach:

1 Dla placéwek skarm — ilos¢ skupionej ryby,
jakos¢ dostarczonej ryby do mlezsca przeznaczenia,
nalezyte i umieietne wykorzystanie srodkow trans-
portowych, manka towarowe, wspotpraca z produ-
centem oraz termmy jrozliczenia i sprawozdawczo-
Sci. B:erze sie pod uwage rOwniez: czy przez, pla-
cOwke przechodzi cata masa rybna tego rejonu czy
tez ty%o czesC.

2 Dla biur zakupu — jak wyzej, ze specjalnym
naciskiem na sprawnos$¢ i szybkos¢ przerzucania
towaru, umiejetnos¢ pakowania ilkonserwowania
ryby podczas transportu do miejsca przeznaczenia.

3 Dla sprzedazy hurtowej — ilos¢ i jakos¢
prowadzonej ryby. szybka organizacja przerzutu
towaru od producenta do konsumenta, umieietne
wykorzystanie srodkéw transportowych, umiejet-
nos¢ sktadowania bez srodkéw chitodniczych, wia-
Sciwe, planowe i celowe zaopatrywanie punktéw
sprzedazy detalicznej, utrzymanie manka w grani-

cach minimalnych w wypadkach nierozprowadzenia
catej masy towarowej.

jroz-
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4. Dla sprzedazy detalicznej—ilos¢ i jakos$¢ sprze-
danej ryby, umiejetnos¢ i sprawnos¢ obstugiwania
klienta, nalezyte zaopatrzenie sklepu we wszystkie
sortymenty ryby, brak reklamacji, ze strony kupu-
jacych, czystos¢ sklepu i schludny wyglad persone-
lu, estetycznie urzadzenie i utrzymanie wystawy,
zmniejszenie manka, terminowos¢ rozliczenia i spra-
wozdawczoSci,
5 Dla magazynéw centralnych — ze wzgledu na
ré6zne techniczne warunki i przeznaczenie jmagazy-
néw, uwzgledniono odrebne przepisy da- magazy-
néw na ryby Swieze, solone, wedzone i konserwy.
Elementy oceny: iloS¢ obrotu towarowego, sortowa-
nie i konserwacja, sposéb przygotowania do trans-
portu, czasokres magazynowania, kontrola maga-
zynowanego towaru, manko magazynowe, prowa-
dzenie kartoteki, stan narzedzi i pomocniczego ta-
boru transportowego.
6. Dla transportu — gotowos¢ do wyjazdéw i kon-
serwacia wozow, wykorzystanie ich jnosnosci, 'Gsz-
czedno$¢ na benzynie, smarach i ogumieniu, cze-
stotliwos¢ remontu, dobor trasy i szybkos¢ dowo-
zu, utrzymanie jakosci to,waru w czasie transportu.
7. Dla zaktadéw przetwérczych — uwzgledniono
3 zasadnicze dzialy: solenie, wedzenie, fabrykacja
konserw trwatych. Przy ocenie bierze sie pod uwa-
ge: jakos¢ dostarczonego surowca, jakos¢ wyprodu-
kowanego towaru, wydajnos¢ surowca, higiena
i czystos¢ pracy, wydajnosé pracy, wykonanie pla-
nu produkcji, nalezyte opakowanie, ilos¢ odpadow
surowca i opakowania.
W Hl kwartale uh. r. wspotzawodnictwo objeto
W  juz wszystkie placéwki Centrali Rybnej, w
tym 13 zakladéw przetwdrczych. Yve wspotzawodnic-
twie bmize udziat ok. 60% wszystkich pracownikéw,
a w tym indywidualne Wspdéizawodnictwo uprawia
°k. 4:500 pracownikéw, zespolowe ok. 1000 pracow-
nikéw. zgrupowanych w 9 zespotach. Dzieki wspot-
zawodnictwu wydajnos¢ pracy w Centrali Rybnej
podniosta s'e przecietnie o 25%, a w indywidualnym
wspolzawodnictwie uzyskuje sie przecietng norme
powyzej 125%.

Niektore placowki terenowe, jak np. Oddziat Gdyn-
ski wykazat sie indywidualng przecietng norma 150%.

Ciekawie bedzie jprzytoczy¢ wzrost wydajnosci
przy poszczegblnych czynnosciach zaktadéw prze-
twérczych. Przy patroszeniu nip. ryby normy wydaj-
nosci przekraczano przec:etnie o 30%; najlepsze wy-
niki osiagano przy. patroszeniu dorszy bez gtow,
gdzie przy normie 50 kg na godzing, przekraczano
norme o 60%. Przy towarze solonym przekraczano
normy przecietnie o 20%, a wyniki najlepsze uzyski-
wano przy odgardlaniu $ledzi. Norma przewiduje
50 kg na godzine, wykonywano 75 kg. Przy towarze
wedzonym przekraczano przecietnie norme o 15%;
najlepsze wyniki osiggano przy pakowaniu wegorza
do skrzynek, gdzie przekraczano norme o 50%. Przy
konserwach przekroczenie wynosito przecietnie 35%;
najwieksze wyniki osiggnieto przy patroszeniu i czy-
szczeniu makreli — przekroczenie normy o 116%.

Mimo, ze okres wlasciwego wprowadzenia wspot-
zawodnictwa pracy liczy sie zaledwie 3 kwartaty, wy-
niki tej akcji sg zadowalajace. Wytypowano 641 przo-
downikéw jpracy i 18 racjonalizatoréw. Akcja wspot-
zawodnictwa objeta wszystkie terenowe placowki
C R. Dzieki wspétzawodnictwu plan trzyletni wyko-
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nano o przeszto dwa miesigce wczesniej. Przodowni-
cy i racjonalizatorzy otrzymywali nagrody od 10 do
3 tys. zI. Ogdétem wydano nagréd na 7 mil. zt

AJLEPSZYMI wynikami pracy za rok uh. mo-
ga sie poszczyci¢ nastepujacy pracownicy:

1 Ciupik Florentyna — patroszarka Zakladéw
Rybnych nr 1 w Gdyni. Wykonuje stale norme
w 170%, a w pewnych okresach 210%. Jest doktad-
na i pilna w pracy.

2 Sobolewska Kazimiera — patroszarka tychze
zakltadéw. Osigga stale norme 170%. Wzorowa ro-
botnica.

3. Ptocharczyk Jan — wedzarz Zakladow Ryb-
nych nr 9 w tebie. Wykonuje 150% normy. Specjal-
noscig goruje nad wszystkimi innymi robotnikami.

4. Siemonowicz Anastazja — patroszarka w Gi-
zycku. Przy patroszeniu ryby jeziorowej wykonuje
174% normy.

5. Surijek Janina — robotnica Zaktadéw Ryb-
nych nr 9 w tebie. Najlepsza robotnica przy pa-
troszeniu dorsza. Wykonuje 150% normy.

A. SKIBA

UCZENI

Na szczegdlne wyréznienie zastuguje wspoétzawod-
nictwo pracy wsréd robotnikow ociemniatych, za-
trudnionych w Zakladach Rybnych nr 3 w Gdyni.
Akcje wspotzawodnictwa przyjeli oni z zywym za-
interesowaniem i chetnie stosujg sie do norm i prze-
pisbw obowigzujgcych innych robotnikéw. Mimo
utraty wzroku przekraczajg normy. Na przodowni-
kéw wytypowano spomiedzy niewidomych:

1 Szrejterowg Leokadie zatrudniong przy oczysz-
czaniu puszek z konserwami, a wykonujacg 13%%
normy i

2 Orowskiego Ignacego zatrudnionego przy
stemplowaniu wieczek do puszek konserwowych
Wykonuje 115% normy.

Na czele ruchu wspotzawodnictwa na terenie Cen-
trali Rybnej stoi Komitet Giowny, ktérego skiad za-
twierdza Komisja Centralna Zwigzkéw Zawodowych.
Placowki terenowe majg wilasne lokalne Komitety
Wspoéitzawodnictwa. Typowanie przodownikéw odby-
wa sie kwartalnie. Rozdawanie nagréd przewaznie
przy okazji jakichs wazniejszych uroczystosci.

RADZIECCY W WALCE

O RYBOLOWSTWO MORZA KASPIJSKIEGO

jVIf ORZE KASPIJSKIE jest najbogatszym na
Swiecie zbiornikiem wody zaréwno pod
wzgledem obfitosci, jak i réznorodnosci fauny
ichtiologicznej. Znane jest ono szeroko jako
gtéwne centrum produkcji- ikry jesiotrowatych
zwanej kawiorem. Ryby jesiotrowate, ktdre oprécz
kawioru dostarczajg doskonatej jakosci mieso, sg
gtbwnym bogactwem rybnym tego morza. Poza
nimi losos, Sledz kaspijski wysokiej jakosci, ptog,
karp i leszcz stanowig gtdwng podstawe przemy-
stowej eksploatacji Morza Kaspijskiego.

Jak podaje ,Prawda“ z 17 maja, ,dziesigtki mi-
lionéw pudoéw ryb jest corocznie wytawianych
z Morza Kaspijskiego stanowigc /réwnowarto$é
miesa wielu milionéw sztuk bydta“.

Rybacy uprawiajgcy potowy na Morzu Kaspij-
skim zgrupowani sg w kofchozach rybackich
(spotdzielniach rybackich), ktére cieszg sie wielkg
opieka panstwa. llos¢ rybakéw zrzeszonych w tych
spoétdzielniach szacuje sie na 70.000 oséb, osiadlych
wzdtuz linii wybrzeza liczacej 6.730 km tego naj-
wiekszego na kuli ziemskiej zamknietego morza.
Kolchozy rybackie wyposazone sg w najnowoczes-
niejszy sprzet potowowy i korzystajg ze wszelkich
nowoczesnych naukowych doswiadczen. Nawet
aeroplany i helikoptery stojg na ustugach tego ry-
botéwstwa, wyszukujac tawice ryb i kierujgc flo-
tylle rybackie na tereny najbardziej wydajne. Ro-
biono réwniez préby zastawiania sieci za pomoca
samolotow. Statki wyjezdzajgce na potowy wypo-
sazone sg stale w 16d tluczony, celem utrzymania
jak najlepszej jakosci ztowionej ryby, a przy wy-
tadunku ze statkow rybackich stosuje sie najno-
woczesniejsze metody, miedzy innymi wyladunek

za pomocg pomp ssacych, zapobiegajgcy uszkodze-
niu i zgnieceniu ryby w czasie manipulacji wyta-
dunkowej oraz skracajgcy czas wytadunku wielo-
krotnie.

Oprécz nowoczesnego sprzetu i wszelkiej pomo-
cy technicznej, na ustugach rybotéwstwa kaspij-
skiego stoi caty sztab uczonych i ekspertow, zgru-
powanych w 4 stacjach Instytutu Rybackiego
i Oceanografii. Rola tych uczonych zajmujgcych
sie wytgcznie badaniami Morza Kaspijskiego jest
niezmiernej doniostosci z uwagi na specyficzny
charakter tego morza.

WYSYCHANIE | PRZESOLENIE ZAGRAZA
RYBOSTANOWI

A/ITORZE KASPIJSKIE bowiem podlega sta-
temu procesowi wysychania, na skutek
czego obszar jego zmniejsza sie stale. Juz obec-
nie mozna zaobserwowaé, ze porty rybackie na
skutek cofania sie linii brzegowej przestajg by¢
portami, a wyspy stajg sie pétwyspami. To wysy-
chanie potgczone z jednoczesnym wzrostem zaso-
lenia stanowi najgrozniejsze niebezpieczenstwo
dla rybotéwstwa kaspijskiego. Wyparowanie w cig-
gu kilku ostatnich lat obnazyto 100.000 ha brzegu,
a poziom wody w ciggu ostatnich 9 lat obnizyt sie
o dwa metry. O ile to wysychanie nie zostanie za-
hamowane i poziom wody w ciggu nastepnych 10
lat obnizytby sie o dalsze 3 metry, wOwczas rybo-
towstwo tego morza znalaztoby sie w krytycznej
sytuacji.
Wsrod rybakoéw Morza Kaspijskiego przechowu-
je sie stara legenda, ktéra tlumaczy cofanie sie
linii brzegowej pochfanianiem wody w otchtani
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morskiej. Badania warstwie brzegéw wykazujg,
iz w ostatnich stuleciach poziom wody obnizyt sie
o przeszto 100 metréw, a w ostatnich dziesigticach
lat proces ten zwiekszal sie, osiagajgc obnizenie sie
w ciggu ostatnich 70 lat az 0 28 m. Dawniej poziom
Morza Kaspijskiego byt wyzszy o 80 m, niz poziom
Morza Czarnego, obecnie jest on nizszy o0 30 m niz
w Morzu Czarnym. Obecna gteboko$¢ Morza Ka-
spijskiego waha sie od 14 m na poétnocy, do 800 m
na potudniu.

Dalsza charakterystyczng cechg Morza Kaspij-
skiego, ktére nie podlega przyptywowi i odptywo-
wi, jest réznorodnos¢ zasolenia wéd. Stonos¢ wody
w tym morzu waha sie od 1,5% do 18% sali.
W odlegtosci 20 km od ujScia Wolgi do morza,
woda jest zupetnie stodka i zdatna catkowicie do
picia. Wzdtuz wschodniej granicy wybrzeza znaj-
dujg sie liczne pagorki soli, powstate po wyparo-
waniu wody, ktorej 1 litr po wyparowaniu zawie-
ra az 200 gramoéw soli. Stopienn zasolenia Morza
Kaspijskiego wzrasta co roku w zwigzku z poste-
pujacym wysychaniem, co moze zagrozi¢ w kon-
sekwencji catemu zyciu organicznemu tego morza.
Jakkolwiek zlewisko rzeki Wotgi dostarcza co ro-
ku miliony ton substancji organicznych, azoto-
wych, fosforowych i innych, stanowigcych pod-
stawe rozwoju organizmdéw zyjacych w tym mo-
rzu, stonos¢ wody stale wzrasta i moze w nieda-
lekiej przysztosci przekroczy¢ granice, powyzej
ktorej wiekszos¢ organizmoOw stanowigcych pod-
stawe pozywienia dla ryb nie bedzie mogto istnie¢,
a co zatem idzie dotychczas obfity rybostan ulegt
by zagtadzie.

PLANY RATOWANIA RYBOSTANU

W ZWIAZKU z grozacym niebezpieczenstwem

dla rybotéwstwa kaspijskiego przed nauka
radzieckg stangt do rozwigzania problem bardzo
trudny i jednoczes$nie niezwykle interesujgcy
z punktu widzenia zaréwno naukowego, jak i tech-
nicznego, problem powstrzymania zwiekszajacego
sie zasolenia i uratowania rybotéwstwa przed gro-
zacym niebezpieczenstwem.

Problem ten zostat przez uczonych radzieckich
ujety w dwéch zasadniczych punktach.

1) Odbudowa bazy pozywieniowej dla ryb
i zwiekszenie wydajnosci rybotéwstwa mimo po-
garszajgcych sie obecnie niekorzystnych warunkéw
naturalnych.

2) Powstrzymanie wysychania i zasolenia wod
Morza Kaspijskiego przez zwiekszenie doptywu
waéd z innych zrodet.

O rozwigzanie tego rodzaju problemu mogt sie
pokusi¢ jedynie kraj o ustroju socjalistycznym,
dysponujacy srodkami nieznanymi w ustroju kapi-
talistycznym.

Jesli chodzi o polepszenie warunkéw pozywie-
niowych dla ichtiofauny, uczeni radzieccy zwrocili
swoje wysitki przede wszystkim w kierunku akli-
matyzacji nowych form organizméw wodnych w
Morzu Kaspijskim. Poprzez poréwnanie analogicz-
nych i podobnych warunkéw biologicznych ryb zy-
jacych w Morzu Kaspijskim i Azowskim, uczeni
radzieccy doszli do wniosku, iz gatunek robaka
(Nereis) stanowigcy podstawowe pozywienie je-
siotrowatych i innych wazniejszych ryb uzytko-
wych, moze by¢ zaaklimatyzowany w Morzu Kas-
pijskim. Przeniesienia tego robaka dokonano w la-
tach 1939 do 1941. W czterech punktach Morza
Kaspijskiego wpuszczono 63.000 sztuk robaka Ne-
reis, aw 1944 r. znaleziono juz tego robaka w prze-
wodzie pokarmowym jesiotra. W r. 1948 specjalna
ekspedycja naukowa stwierdzita, ze robak ten byt
juz zaaklimatyzowany na przestrzeni wielu tysie-
cy km2

Po zrobieniu tego pierwszego kroku, uczeni ra-
dzieccy rozpoczeli prace nad zwiekszeniem rvbo-
stanu ryb jesiotrowatych przez sztuczne zaptadnia-
nie poszczegoélnych gatunkéw. Sam proces sztucz-
nego rozmnazania zostat stosunkowo tatwo zreali-
zowany, okazato sie jednak, iz daje on wyniki,
0 ile po wylegnieciu z ikry mtody narybek w spe-
cjalnych naturalnych zbiornikach zawierajgcych
naturalne pozywienie narybku jesiotra jest prze-
trzymywany co najmniej przez okres 3 miesiecy
zanim nie osiggnie rozmiarow umozliwiajgcych mu
dalszy rozwd6j w naturalnych warunkach morza.

Pewna trudnoscig byto dostarczenie narybkowi
jesiotra pozywienia naturalnego. Problem ten roz-
wigzano przez masowg produkcje robakéw fOli-
gochetae) oraz skorupiaczkéw z rodziny Daphidae.

Poza tym uczeni uzyskali powazne sukcesy przez
wyprodukowanie drogg skrzyzowania nowych ga-
tunkéw jesiotrow, ktére rozmnazajg sie b. obficie
w ujsciach rzek wptywajacych do Morza Kaspij-
skiego

Poza jesiotrem, ktory stanowi gtéwny skiadnik
ichtiofauny Morza Kaspijskiego, podjeto proby
masowej hodowli pétwedrownych ryb innych ga-
tunkéw uzytkowych, w pierwszym rzedzie karpia
1 leszcza. Po przeprowadzonych doswiadczeniach
ustalono, ze mozna uzyskac¢ dobre wyniki w zwiek-
szeniu pogtowia tych ryb przez stworzenie natu-
ralnych  zbiornikébw hodowlanych, potozonych
w ujsciach rzek, zabezpieczonych za pomocg siatek

KOMUNIKAT

Zawiadamiamy naszych abonentéw, ze z dniem 1 lutego 1950 roku KOLPORTAZ WSZYSTKICH
CZASOPISM wydawanych przez ,,Polskie Wydawnictwa Gospodarcze*, Paristwowe Przedsiebiorstwo
Wyodrebnione, przejeto Przedsiebiorstwo Kolportazu ,,RUCH*".

WPLATY Z TYTULU PRENUMERATY prosimy dokonywa¢ na DOTYCHCZASOWE KONTA.
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i przegrod od ryb drapieznych zagrazajgcych na-
rybkowi.

Hodowla narybku, dokonana w ten sposob, oka-
zala sie pie¢- do szesciokrotnie wyzsza, niz doko-
nywana w warunkach naturalnych.

Wyzej podane préby i doswiadczenia daty real-
ne i korzystne wyniki w zakresie powstrzymania
Szybkiego zmniejszenia rybostanu Morza Kaspij-
skiego.

ZMIANY BIEGU RZEK ZASILA WODY
MORZA KASPIJSKIEGO

ESLI chodzi o drugie zadanie, jakie stoi

przed uczonymi radzieckimi, o problem
zwiekszenia doptywu woéd stodkich do Morza Ka-
spijskiego, celem powstrzymania zasolenia i wy-
sychania, istnieje szereg projektéw, z ktérych nie-
ktore wydajg sie tatwe do zrealizowania, inne na-
tomiast sg gigantyczne i wprost fantastyczne.

W pierwszym rzedzie projektuje sie obsuszenie
dziesiatkéw tysiecy hektaréw bagiennych obsza-
réw, porostych trzcing w delcie rzeki Wolga. Bag-
na te ubogie w rybe, zatrzymujg b. powazne
ilosci nieuzytkowanej wody, ktéra po skanalizo-
waniu delty Wolgi znalazfaby ujscie do Morza Ka-
spijskiego. Poza tym trzcina i sitowie stanowi nie-
potrzebny i bezuzyteczny filtr dla milionéw ton
organicznej substancji, zwigzkéw azotowych, fosfo-
rowych i innych, ktére mogtyby z pozytkiem po
skanalizowaniu delty Wolgi by¢ skierowane do
morza i przyczyni¢ sie do wzbogacenia warunkow

MGR MICHAL BURHARDT
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pozywieniowych ryb morskich. Wykonanie tego
programu oprocz uzyskania Ogromnych obszaréw
b. zyznej ziemi dla rolnictwa utatwi nawigacje
i umozliwi statkom o duzym tonazu przejazd przez
delte Wolgi.

W chwili obecnej istniejg trzy niezwykle Smiate
projekty dostarczenia powaznych ilosci wody do
Morza Kaspijskiego a przynajmniej tej ilosci wo-
dy jakiej ubywa na skutek wyparowania.

Pierwszy projekt oparty jest na potgczeniu Mo-
rza Kaspijskiego z Morzem Czarnym. Projekt ten
wzbudza obawy wsréd rybakoéw kaspijskich, kté-
rzy obawiajg sie, ze zrealizowanie tego projektu
moze okaza¢ sie bardziej niekorzystne dla gatun-
kéw z Morza Kaspijskiego, niz dla tych ryb z Mo-
rza Czarnego.

Drugi projekt przewiduje skierowanie do Morza
Kaspijskiego kilku wiekszych rzek azjatyckich,
ktére jednoczesnie moglyby zapewni¢ nawodnienie
milionéw hektarow stepéw i pustynnych okolic.

Trzecia wreszcie koncepcja, ktéra mimo swego
tytanicznego charakteru mogtaby by¢ zrealizowa-
na, polega na skierowaniu do Morza Kaspijskiego
poteznych rzek, uchodzgcych dotychczas do Oceanu
Lodowatego.

Niewatpliwie ta ostatnia koncepcja moze byc¢
zrealizowana przy uzyciu energii atomowej. Bedzie
to jeszcze jeden z przykladow zastosowania przez
Zwigzek Radziecki energii atomowej, dla celéw
wybitnie pokojowych, dla rozwoju gospodarczego
ludzkosci.

ZAGADNIENIA RYBNE W KRAJACH
DEMOKRACJI LUDOWYCH

RUMUNIA

DZIEKI swemu potozeniu geograficznemu, do-
stepowi do morza i posiadaniu rozwinietej
sieci rzek i jezior, Rumunia jest krajem bogatym
w ryby. Produkcja ryb pozwala nie tylko zaspokoi¢
potrzeby wewnetrzne kraju, ale takze eksportowac
nadwyzki. Rumunia posiada 40 tys. ha jezior, 30 tys.
km waod rzecznych oraz 235 km brzegéw Morza Czar-
nego. Ogo6tem 6,14% powierzchni Rumunii zajmujg
wody. Wedlug danych rumuriskich produkcja ryb
w wodach gorskich wynosi 25 kg na ha, w jeziorach
i wodach nizinnych 25 do 100 kg na ha. W stawach
hodowlanych od 100 do 600 kg. W Morzu Czar-
nym — 2,5 kg na ha.

Jak widzimy Morze Czarne nie jest zbyt obfite
w ryby. Spotykajg sie tam pewne gatunki ryb dor-
szowatych (Morun) oraz specjalny gatunek tzw. $le-
dzi czarnomorskich (Chefalul). Najsmaczniejszg

rybg jest Batig — sprzedawany przewaznie w po-
staci wedzonej — poza tym jest caly szereg innych
gatunkow.

Najbardziej obfity w ryby jest Dunaj — a zwlasz-
cza delta Dunaju. Jesiotr, sum, sandacz, szczupak
a takze i karp trafiajg sie tam nie tylko w duzych
iloSciach, ale i duzej wadze poszczegdlnych okazow.
W delcie Dunaju ztowiono np. karpia dlugosci 1 m

10 cm wagi 27 kg (najwiekszy karp ztowiony w 1931
roku w Polsce w Zatorze wazyt 34 kg). Produkcja
ryb w Rumunii w latach 1921 — 1932 wygladata na-
stepujaco :

rok ton W'l e
1921 20.330 66.844
1922 17.569 79.856
1923 25.340 207.172
1924 25.630 219.912
1925 16.548 167.630
1926 17.577 185.968
1927 30.483 398.609
1928 14.829 237.898
1929 14.556 280.798
1930 13.029 266.397
1931 15.089 .236.184
1932 24.552 235.088

Jezeli idzie o podziat na gatunki, to dla przyktadu
zanalizujemy potowy w roku 1932 w tonach:

Ryby jesiotr. 227 Sum 1192
Ryby dorszow. 523 Leszcz 511
Sandacz 713 Okon 669
Karp 6.973 vlakrele 1.100
Lin 640 Kawior czarny 3
Szczupak 2535 R6zne 9.068



Str, 24 GOSPODARKA RYBNA

poza tym sztuk:

Raki 1.353.282
Slimaki 937.310
Slimaki 332.150

Dane statystyczne za ostatnie lata sg podawane
nieco inaczej i obejmuja tylko produkcje ryb w okre-
sie od 1. IV. do 1. XI. Cyfry za okres 1935 — 1944
sg nastepujgce.

1935 — 10.513 ton 1941 — 12.808 ton

1936 — 10.455 1942 — 26.931 g
1937 — 14.530 1943 — 11960
1938 — 12.654 1944 — 6.871
1939 — 12.654 1945 — 11.912
1940 — 11.680 1946 — 5.359

Srednia za 12 lat — 12.743,5 tony.

Jak widzimy z powyzszych danych, produkcja np.
karpia byta w roku 1932 bardzo duza. V/ latach
ostatnich rzad Ludowej Republiki Rumunskiej zwro-
cit baczng uwage na gospodarke rybng i chociaz nie
ma $cistych danych odnosnie okresu 1947 — 1949,
to jednak z cyfr lat poprzednich mozna wnioskowaé
0 wielkosci produkcji. Rumunia brata ostatnio u-
dziat w szeregu targéw zagranicznych m. in.
w Wiedniu, Budapeszcie i dziat rybny byt tam bardzo
powaznie reprezentowany. Nie ograniczono sie do
wystawienia konserw — w konterenach byty piekne
okazy ryb mrozonych, byly nawet ryby Swieze, dob-
rze lodowane, dowozone samolotami podczas trwania
targdéw, oraz ryby wedzone. Rumunia kladzie duzy
nacisk na strone propagandowg i stara sie zdobyc¢
sobie rynki zbytu nie tylko w krajach sasiednich,
ale i w dalszych.

Rynek wewnetrzny jest zaopatrzony dostatecznie
za pos$rednictwem licznie ostatnio rozbudowanych
sklepéw branzowych. Sklepy te, np. w Bukaresz-
cie, rozmieszczone w réznych dzielnicach miasta,
pozwalajg Swiatu pracy zaopatrywac sie bez trud-
nosci w ryby, ktére sg obecnie spozywane w duzych
ilosciach. Sklepy sa zaopatrzone obficie — wypo-
sazone we wszelkie urzadzenia techniczne, maja
sprawng obstuge i dzieki jednakowemu wygladowi
zewnetrznemu, robig bardzo przyjemne wrazenie.
Poza sklepami sa tez probiernie ryb. tzw. Compesca-
rie. Probiernia w Bukareszcie znajduje sie w naj-
ruchliwszym punkcie miasta, w duzym lokalu. Na
parterze miesci sie reorezentacyiny sklep z odrebny-
mi dziatami dla ryb zvwych (duze baseny), Swie-
zych, mrozonych, wedzonych i konserw, — a na
pietrze wiasciwy lokal probierni i z barem, kilkoma
salami i tarasem letnim. Menu iest bardzo urozmai-
cone i codziennie mozna spotka¢ w karcie 4 — 5 ro-
dzajow zup rybnych i kilkanascie potraw goracych
1 zimnych z nairozmaitszych gatunkéw ryb. Frek-
weneia w probierniach bardzo duza. Jezeli chodzi
0 organizacie zajmuigcg sie handlem i produkcja
ryb to wilasciwego odpowiednika Centrali Rybnej
w Polsce — Rumunia nie posiada. Sklepy sa w re-
ku specjalnego przedsiebiorstwa panstwowego, dy-
strybucjag zaimuie sie iedna organizacja, — produk-
cig inna. Takze handel zagraniczny spoczvwa w re-
kach specialnei organizacji panstwowej, ktéra poza
rybami prowadzi eksport wszelkich artykutéw rol-
nych.

BULGARIA:

T) OMIMO posiadania dostepu do morza pro-
dukcia ryb w Butgarii iest minimalna i kraj

ten sprowadzat ryby tak w okresie przedwojennym
jak i zaraz po wojnie. Giéwnym dostawcag ryb na

Rok N

rynek bulgarski byta Turcja. Dopiero w ostatnich
latach zmnieiszono import konsumcyjny (a wiec
ryb) do minimum ze wzgledu na wznowiony import
inwestycyjny.

Cyfry importu w latach 1938/39 i 1945/46 sg na-
stepujace :

1938 1939
wartos¢ wartosé
ton mil. lew. ton mil. lew.
I. Ryby Swieze 951 9 1,761 19
[1. Ryby solone 1.106 15 485 6
[11. Ryby suszone 14 1 2 007
IV. Konserwy rybne 3 0,1 7 0,3
2255 251 2.074 2537
1945 1946
ton mv}l|ar|t§vic ton V;%airlfoésv.
I. Rvby Swieze 1.502 50 1134 38
[1. Ryby solone 671 46 748 44
I1l. Ryby suszone 29 5 - -

IV. Konserwy rybne — — — —
2202 101 1,882 82

W latach 1945/46 jedynie Turem dostarczata ryby
na. rynek butgarski. W ostatnich latach Polska na-
wigzala na tym odcinku wspélprace z zaprzyjaznio-
nym kraiem i liczy¢ sie nalezy z mozliwoscig ekspor-
tu z Polski d" Butgarii Sledzi solonych i konserw.

WEGRY:

KRAJ rolniczy, me majgcy probleméw zywno-
sciowych — obficie zaopatrzony w tluszcze
i mieso — nie ma postawionego tak specjalnie za-
gadnienia rybnego, jak np. Polska czy Rumunia.
Wegry na pewnym odcinku sa jednak nawet ekspor-
terem rvb. Karo jest ryba. ktérg na Wegrzech
chetnie s;e konsumuje a nadwyzki sorzedaie. gtéwnie
do Austrii, Czechostowacji i Niemiec. Dane przedwo-
jenne eksportu ryb z Wegier sa nastepujgce:

Rok 1936 1938 1939
Niemcy 801 742 1.228
Czechostowacja 50 27 101
Wiochy 25 13 18
Szwajcaria 15 15 1
Palestyna 12 72 82
Anglia 115 90 27
Polska 24 — —

Ogolny import 1.027 965 1.470

Nawet Polska w pewnym okresie sprowadzata
z Wegier karpie. Giownym odbiorcg byty jednak
Niemcy. Dzi$ sytuacja nieco sie zmienita. Kierunki
eksportu ulegly pewnym zmianom — jednakze
w dalszym ciagu Wegrzy eksportujg karom w znacz-
nych ilosciach. Rynek wegierski poza rybami stod-
kowodnymi wiasciwie nie bvt chionny dla ryb. Sledz
jest tam prawie nieznany i jedynie spozywany w po-
staci marynowanej. Natomiast chetnie konsument
kuouie konserwy — gtéwnie sardynki importowane
z kratow Europy Zachodniej. W 1936 r. importowa-
no z 6 krajow 252 tony sardynek, w 1939—730 ton.

Obecnie w sklepach wegierskich mozna takze ku-
pi¢ sardynki, ale ceny ich sg dosy¢ wysokie, dlatego
sg mozliwosci ulokowania na rynku wegierskim pew-
nej ilosci naszych konserw — gtéwnie szprotéw, kté-
re z powodzeniem mogg zastapi¢ serdynke. Aby jed-
nak zdoby¢ zaufanie klienteli, nalezy poza jakoscig
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towaru dba¢ takze o jego opakowanie i wyglad ze-
wnetrzny, to jest estetyczny etykiety, puszki zawija-
ne w papier pergaminowy (mozliwie z kluczykami)
w odpowiednim formacie — tzw. klubéwkach. Waga
puszki brutto nie powinna przekracza¢ 200 g a to
wedlug przyjetego tam standartu. Poniewaz obec-
nie nasze fabryki przestawig sie na urodukcje szpro-
tow w opakowaniu 120 g, przypuszczalnie bedziemy
mogli réwniez wejs¢ z tymi produktami na rynek
bratniej nam Ludowej Republiki Wegierskiej, ktéra
chetnie zastgpi sardynke marshallowskg — polskim
szprotem.

W. W. GROMOW

PRODUKCJA KILKI

W ROZNYCH punktach Zatoki Finskiej (w rejo-
nie Tallina) i wlpoblizu tamtejszych wysip po-
tawiany jest w duzych ilosciach szprot battycki
(kilka) — Sprattus balticus (Schneider). Ilos¢ pota-
wianego szprota i jego udziat w ogélnejlwadze ryb,
potawianych w tym rejonie, wzrasta z kazdym ro-
kiem. Polowy szprota przypadaja gtdwnie na miesia-
ce sierpien — wrzesien. W 1946 roku 24% catej ilosci
potawianego szprota, w 1947 roku 44%, a w roku
1948 — 51% przypada na ten okres.

Wg danych Estoriskiego oddzialu W N | R O za
1948 rok, szprot w réznych okresach roku zawierat
Srednio (w % do Wagi surowca) skfadniki jak nizej:

Miesiac Woda Tiuszcz Biatko %ﬁae(igikl
luty 720 120 137 20
kwiecien 74,7 87 143 22
maj 76,8 74 137 21
czerwiec 781 64 139 20
lipiec 773 6,3 141 20
sierpien 765 7.6 138 22
wrzesien 71,7 11,9 148 20
pazdziernik 71,0 126 139 20
listopadl 70,7 135 133 22
grudzien 701 135 14,0 20

llos$¢ thuszczu zmniejsza sie i osigga minimum w czer-
WwCu a nastepnie wzrasta. Zmniejszeniu ilosci tluszczu
towarzyszy zwiekszenie ilosci wody w rybie i odwrot-
nie. Natomiast odnosnie zawartosci biatka i zwigzkow
mineralnych zachodzg mate zmiany.

Taliinski rybkombinat przerabia szproty na sardyn-
ki oraz na konserwy pottrwate ,kilki“ znane pod na-
zwa ,Tailinska kilka“.

Konserwa poltrwala ,Tailinska kilka“ jest produk-
tem przekaskowym. Konserwa ta winna posiada¢
wyraznie dajgcy sie odczu¢ ,bukiet* przypraw oraz
ostry smak. Wedlug wymagan standartu kilki po-
winna zawiera¢ od 8 do 12% soli (chlorku sodu). Przy
zawartosci soli mniej niz 8% produkt jest .niesmaczny,
a przy obecnosci soli powyzej 13% przewaza stony
smak. Jako najlepsza zawartos¢ soli uwaza sie
9,5%. Przyrzadzac ,Tailinska kilke* mozna nie tylko
z surowca, ale rowniez z poffabrykatu, ktory zawiera
soli nie wiecej jak 10 do 11%.

Receptura mieszanki z przypraw i innych iragre-
diencyj stosowana przy produkcji ,Tallinskiej kilki"
rézni sie nieco od ogolnie przyjetej. Dawniej w Esto-
nii stosowano dla kilki rozmaite receptury przypraw:

Str, 8»

ZRODLA STATYSTYCZNE:

a) Rumunia:
.Pescarile Romanie! si protlemale lol. O Privire Generalia
asupra pescariei romaniei® — Rozdziat ze zbiorowego wy-
dania o Gospodarce Rolnej w Rumunii (z biblioteki At-
tache Handl. w Bukareszcie).

b) Butgaria:

Statystyki butgarskie wg materiatdw Attache Handl.
w  Sofii.

Wegry:
Roczniki statystyczne Wegier — z biblioteki Attache
Handl. w Budapeszcie.

,Pescarile Romaniei si protlemale toi. O Priyire Genera-
lia asupra pescariei romaniei®* — Rodzdziat ze zbiorowego
wydania o Gospodarce Rolnej w Rumunii (z biblioteki
Attache Handl. w Bukareszcie).

BALTYCKIEJ

kazdy majster ozy wtasciciel trzymat w sekrecie sktad
stosowanej mieszanki.

Rybkombinat zastosowat recepture, dajgcg dobry
produkt z przyjemnymi wiasnosciami smakowymi,
zwlaszcza po przejsciu okresu dojrzewania w warun-
kach temperatury 0° do 2°C. Dla przygotowania 1000
puszek ,Tallinskiej kilki“ opracowana zostata naste-
pujaca receptura (w kilogramach):

Sol kuchenna Nr 1 (I-go gat., nie anejg 350

Cukier miatki Nr 1 (I-go gat. nie nizej 035

Mieszanka przypraw zmielonych (bez $rodkéw

_ zastgpczych 386

Srodek konserwuja‘c% (kwasny benzoesan sodu) 034
W sklad mieszanki klikowej wchodzg nastepujace

skltadowe czesci (w kig.):

pieprz czarny 0,700
. bialy 0,30
" Wonny 2.100
gozdzik 0,105
cynamon 0035
gatka muszkatulowa 0070
kwiat muszkatulowy 0070
Srodek konserwujacy (kwasny benzoesan sodu) O
kolender (koriander) 0
imbir Ul
chmiel hiszpanski 0,035
rozmaryn 0,018
sandat 0,070
cukier 0,350
korzen fijotka 0,070

Oprécz tego po przygotowaniu ,kilki“ przed za-
mknieciem puszki na maszynie, wktada sie na wierzch
kawatek liscia bobkowego, ktérego rozchéd na 1.000
puszek wynosi 0,24 kg. Gotowy produkt zawiera: ry-
by 85 do 86%, zalewy 14 do 15%, soli 9,5%. Wiasciwy
.bukiet* produkt nabiera po dojrzeniu w ciggu 3 mie-
siecy w temperaturze 0° do 2°C.

Gromow uwaza, ze ,koniecznym jest rozwija¢ prze-
tworstwo i zwieksza¢ produkcje ,Tallinskiej Kkilki“,
ktéra okazata sie produktem o wysokich, smakowych
i odzywczych wiasnosciach“. Autor konkluduje: ,ce-
lem podwyzszenia jakosci kilki, nalezy zaopatrywac
fabryki we wszystkie niezbedne przyprawy i Srodek
konserwujacy wedlug receptury. Azeby zabezpieczy¢
trwalos¢ i ,dojrzewanie” Kilki nalezy urzadzi¢ chtod-
nie odpowiednie pod wzgledem pojemnosci i mocy,
aby zapewni¢ utrzymywanie nizszych temperatur”.

podat J. Arnold
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Na widowni...

RACJONALIZACJA SKUPU. W celu usprawnienia
obrotu Swieza ryba oraz ujecia mozliwie catej produk-
cji rybnej planowg gospodarka zachodzi konieczno$é
skoncentrowania w jednym osrodku dyspozycyjnym
catej masy rybnej.

Centrala Rybna,. kontrolujgca juz okoto 80—90%
masy surowcowej rybnej przystapita do opracowa-
nia jednolitych form skupu przez zawarcie umoéw
i kontraktplanéw z poszczegélnymi producentami
W umowach tych precyzuje sie przede wszystkim
ilosci ryb, jakie w ramach planéw miesiecznych, pro-
ducenci sa zobowigzani dostarczy¢ Centrali Rybnej.
Umozliwi "to bardziej realne opracowanie operatyw-
nych planéw obrotu Centrali Rybnej.

Zawarto juz umowy na. odbior catej produkcji ryb
stodkowodnych z gospodarstw jeziorowych i stawo-
wych, znajdujgcych sie w administracji Panstwowych
Gospodarstw Rolnych, Dyrekcji Lasow Panstwowych,
Spoétdzielni ,Samopomocy Chiopskiej* oraz gospo-
darstw rybnych, nalezacych do instytucji naukowych.
Jednoczesnie czyni sie przygotowania do objecia akcjg
skupu drobnych  zbiornikdw wodnych, = bedacych
wiasnoscig indywidualnych uzytkownikéw oraz rzek
dzierzawionych przez rybakéw wzglednie towarzys-
twa wedkarskie.

Rownoczesnie ustalono warunki wspotpracy na od-
cinku rybotowstwa morskiego z przedsiebiorstwami
potowowymi jak ,Dalmor", ,Arka“, ,Barka“, ,Del-
fin", morskimi spétdzielniami potowowymi oraz ryba-
kami indywidualnymi. W poszczegélnych umowach
sprecyzowane sg techniczne warunki odbioru ryb,
asortymentacja oraz ilosci, jakie producenci zobowig-
zujg si¢ w ramach swoich planéw dostarczy¢ na kaz-
dy miesigc.

Nowo “zawarte umowy niewgtpliwie przyczynia sie
do usprawnienia akcii skupu i usuniecia niektorych
spornych jeszcze punktdw pomiedzy producentami,
a Centrala Rybna.

ALUMINIOWE SKRZYNKI NA RYBY. W krajach
o duzym obrocie rybg wprowadza sie ostatnio coraz
czesciej aluminiowe skrzynki do transportu ryby.
Chodzi tu gtéwnie o tzw. skrzynki o pojemnosci 50
kg, uzywane masowo przez rybakéw oraz przedsie-
biorstwa handlu rybg przy sortowaniu i transporcie
ryby $wiezej, zarébwno w lokalnych portowych po-
trzebach, jak i w obrocie kolejowym. Polski handel
rybny zuzywa rocznie setki tysiecy tych skrzyn.

Dotychczas uzywa sie u nas wytgcznie skrzynek
drewnianych, ktorych trwatos¢ pozostawia wiele do
zyczenia. Juz po kilkakrotnym uzyciu skrzynka wy-
maga gruntownej naprawy, albo zupetnie nie nadaje
sie do dalszego uzytku. Skrzynki stanowig powaz-
ng pozycje w budzecie kazdego przedsigbiorstwa ryb-
nego i dlategb od dawna starano sie zastapi¢ drzewo
materiatem bardziej trwalym. Najpraktyczniejszym
okazalo sie aluminium. Skrzynki z tego materiatu sg
Izejsze, trwalsze, a co wazniejsze sg daleko tatwiej-
sze do mycia. Nie nasigkajga woda ani zapachem ry-
by, nie zanieczyszczajg sie szlamem, a tym samym
sg daleko higientczniejsze od skrzynek drewnianych.
'Waga skrzynki jest stata, a wigc nie daje powodu do
nieporozumien przy Wadze jak to zdarza sig przy
skrzynkach drewnianych. W krajach, gdzie jesti tru-
dno o drzewo, jak w Anglii i Holandii, skrzynki alu-
miniowe znajdum coraz wieksze zastosowanie. U nas
w zwigzku z koniecznoscig oszczedzania cennego su-
rowca," jakim jest drewno, nalezy rozwazy¢ sprawe
Wprowadzenla skrzyn alumlnlowych do obrotu ryb-
nego. YVprawdzie s one drozsze i wymagajg wiek-
szej pieczofowitosci "przy pracy i uwagi przy mani-
pulacji nimi, ale ze Wzgledu na wiele innych zalet
oraz dlugotrwa’rosc okazg "sie tansze na dtuzszg mete,
a przemyst aluminiowy znajdzie dodatkowy bardzo
powazny rynek zbytu.

UOSIPODAKKA RYBNA Rok n

Czy wiecie, ze:

KRAJE ZWIAZKU RADZIECKIEGO zajmujg pierw-
sze miejsce na Swiecie pod wzgledem wartosci pro-
dukcji rybnej, a drugie co do ilosci potawianych ryb
Miedzy innymi rybotowstwo ZSRR dostarcza ogrom-
nych ilosci tak wartosciowych gatunkéw, jak ryby je-
siotrowale, ryby lososiowate, zaréwno z rodzaju Sal-
mo toso$ atlantycki, jak i z rodzaju Oncorgyncus (to-
so$ Oceanu Spokojnego) oraz sieje, sielawe i gatunki
do nich zblizone.

ZWIAZEK RADZIECKI od r. 1930 uniezaleznit sie
od importu $ledzi solonych z krajow zachodnich, co
spowodowato wstrzas i zatamanie sie solarnictwa Sle-
dziowego, bedacego przedmiotem odrebnego, ogrom-
nego przemystu rybnego, zwlaszcza w Wielkiej Bry-
tanii, Norwegii, Belgii, Holandii, Islandii itdllustru-
je to najlepiej porownanie dwoch liczb: Swiatowy
handel Sledziem solonym, wynoszacy w r. 1930 okoto
530.000 ton (tj. przeszio po6t miliarda kg) spadt w r.
1933 w przyblizeniu do 320.000 ton, utraciwszy rynek
ZSRR.

ZSRR réwniez w produkcji oraz eksporcie ka-
wioru czerwonego (z ryb lososiowatych) i czarnego
(z ryb jesiotrowatych) zajmuje pierwsze miejsce na
Swiecie i ze nie ma zadnego kraju, ktéry mogtby obok
tego gtébwnego producenta tych artykutow odgrywac
powazniejsza role.

W ZWIAZKU RADZIECKIM uzywana jest specy-
ficzna metoda solenla Sledzia, ktérg mozna by nazwaé
soleniem ,na zimno", polegajqca na umieszczeniu $le-
dzi w duzych basenach ciitocLzonycli zewnatrz lodem
w pomieszczeniach piwnicznych, zawierajgcych we-
wnatrz mieszanine soli i tluczonego lodu. Wskutek
niskiej temperatury (ok. 0<Q wystarcza do zasolenia
mata ilos$¢ soli — co daje w rezultacie $ledzia o bar-
dzo delikatnym smaku. Rowniez proces dojrzewania
ulega w nistdej temperaturze przediuzeniu, przez co
stworzone zostajg warunki dla powstawaina wiekszej,
niz przy zwyczajnym soleniu, ilosci zwigzkéw aro-
matycznych, W wyniku tych warunkéw ostateczny
produkt jest bardziej aromatyczny i smakowo znacz-
nie lepszy. Metoda solenia na zimno jest uzywana je-
dynie w Zwigzku Radzieckim.

POLSKA po ostatniej wojnie w ustroju demokracji
ludowej wykorzystuje w peini bogactwa rybne nasze-
go morza, towigc 30 razy wiecej dorsza niz przed
wojng. Analogicznie wzrosta rowniez i konsumcja
dorsza Swiezego i wedzonego, dawniej pogardzany
dorsz znajduje coraz wiekszy catkowicie zastuzony
popyt.

W POLSCE LUDOWEJ produkcja konserw ryb-
nych jest juz dwukrotnie wyzsza, niz przed wojng
i konserwy rybne znajduja szeroki zbyt nie tytko
w osrodkach miejskich, lecz i na wsi.

W HISTORII POLSKIEGO RYBOLOWSTWA po
raz pierwszy w sezonie $ledziowym 19Y9 r. polska
flotylla dalekomorska dostarczyta do kraju turiczyka,
jeden z najcenniejszych gatunkow ryb, nadajacy sie
doskonale na przetworstwo i ze w przysziym sezonie
flotylla dalekomorska zamierza towi¢ te cenng rybe
w znacznie wiekszych ilosciach.

CENTRALA RYBNA posiada w Wolinie oraz Choj-
nicach nowoczesne chiodnie-zamrazalnie rybne, w
ktérych uzyskuje sie najnizsze w chwili obecnej w
kraju temperatury —41° C

POLSKA z kraju importujgcego ryby i przetwory
rybne do roku 1939 stata si¢ dopiero po ostatniej woj-
nie krajem rdéwniez eksportujgcym powazne ilosci
ryb $wiezych, mrozonych, solonych oraz konsenw
rybnych do krajow europejskich oraz zamorskich.
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Ryhg modwia i stysza

T17 dziedzinie badania dzwiekow
rr rozchodzacych sie w prze-
strzeniach wodnych, stojg przed
naukg wielkie jeszcze mozliwosci

a zas6b naszych wiadomosci o
dzwiekach wydawanych przez
mieszkancow  wod  jest  bardzo
skromny.

Zreszig nie jest to jedyna dzie-

dzina, jakg musimy zaliczy¢ do rze-
du mato znanych. Sg i inne._ Odzy-
wianie sie ryb, wzrost ich i wiek,
a poza tym caly szereg innych za-
gadnien, nie sg jeszcze dostatecznie
przez nauke oswietlone. Prof. W.
Meisner twierdzi, ze znaczna czesc
pogladéw dotyczacych zycia ryb to
tylko hipotezy mniej lub wiecej u-
zasadnione. ] o,

Najnowsze badania rzucity Swia-
tlo na nieznane do tej pory prawie
wcale zagadnienie gtoséw rozcho-
dzacych sie w wodzie

kazuje sie, ze dzwiek przeszywa
wode podobnie jak Swiatlo powie-
trze i rozchodzi sie w niej z wiek-
sza niz w powietrzu latwoscig. Np.
w "wodzie zrodlo dzwieku o sile 1
kilowata daje sie stysze¢ w odle-
gtosci 35—40 kilometrom, podczas
gdy w powietrzu zrodio dzwieku
0 sile 100 razy wiekszej, jest sty-
szalne w odlegtosci do 15 kilome-
trow. Przy tym dzwiek w wodzie
rozchodzi' sie z szybkoscig 1.500
metréw/sekunde — co przewyzsza
szybkos¢ rozchodzenia sie glosu w
powietrzu prawie pieciokrotnie.

Ciekawe jest — czy w przestrze-
niach wodnych rozchodzg sie ja-
kie§ samoistne dzwieki i czy miesz-
kancy woéd ewentualnie je-styszg?
Okazato sie, ze stare polskie przy-
stowie jakoby ,ryby i dzieci gtosu
nie majg“, me ma racji, gdyz ryby
1,moéwig” i ,styszg“.

Niektorzy mieszkancy wod_ ,roz-
mawiajg”“ tak gtosno, ze mozna to
stysze¢ uchem ludzkim, np.” rak
morski ,alpheus* wytwarza dzwiek
przy pomocy kleszczy o sile 60 8
decybeli (decybel — jednostka sity
gtosu). Dzwiek ten poréwna¢ mozna
do huku powstajacego przy klepa-
niu zelaznych blach poszycia okre-
toweno. Inni przedstawiciele fauny
wodnej ,moéwia“ szeptem, wydajac
ultradzwieki, ktérych uchem ludz-
kim uchwyci¢ nie mozna.

Kazdy z gatunkéw ryb ma swojg
wlasna ,mowe". Piskorze wydajg
dzwieki zblizone do pisku — stad
ich polska nazwa. Dzwieki wyda-
wane przez sardynki — podobne sg
do szumu fal w czasie przyptywu.
Karasie i karpie podczas spozywa-
nia pokarmu cmokaja. Inne kar-
migce sie ryby wydajg dzwieki po-
dobno do szmeru gatezi na wietrze.

Charakter wydawanych dzwie-
kow zalezny jest od wieku ryby.
Osobniki mtode ,moéwia“ gtosami
L.dziecinnymi“ o tonach bardziej
wysokich niz dojrzate. Jedynie w
niewoli, np. w akwariach, prawie
wszystkie ryby milcza.

Jesli chodzi” o sposob wydawania

dzwiekéw przez mieszkancéw gte-
bin morskich, to dziedzina ta nie
jest jeszcze dostatecznie zbadana.
Wiadomo jednak, ze ryba cmoka
pyskiem lub skrzelami, skrzeczy
promieniami ptetw, a moze tez wy-
dawa¢ dzwieki uciskajac miesniami
pecherz. . B’
‘wsérod diugoletnich  rybakow
zdarzaja sie tacy, ktorzy zanurzyw-
szy sie na 30—10 centymetréw pod
powierzchnie  wody, = rozrézniajg
dzwieki rozchodzace sie w wodzie,
wnoszac na ich podstawie, gdzie
ryba sie znajduje i co robi — czy
karmi sie, czy tylko” sie porusza.
Rodzaj styszanego dzwieku pozwa-
la nawet niektorym bardziej do-
Swiadczonym  rozr6zni¢  gatunek
znajdujace] sie w poblizu ryoy.
Wyzsze zwierzeta w $Srodowisku
naziemnym majg ucho — specjalny,
dos¢ skomplikowany w budowie
narzad, stuzacy do odbierania wra-
zen stuchowych. Czy ryby slysza
i jakim narzadem w tym celu sie
postugujg? Okazuje sie, ze ryby me
tylko wydajg dzwieki, ale na nie
reaguja. Fladra np. podnosi sie z
dna ; z zaciekawieniem krazy do-
kota uderzajgcego miotkiem nurka.
Dorsz reaguje wtedy inaczej u-
cieka. Choc ryby nie majg narzadu,
ktéryby odpowiadat naszemu ucini,
stysza doskonale, orientujgc sie w
ten sposéb w przestworze wodnym
nieraz na setki metréw.
Glownym organem przyjmujacym
dzwiek ii ryb jest wedtug badan ra-
dziecmego ~ filozofa brolowa linia
boczna, a u niektérych gatunkéw do
tego celu stuzg umieszczane na gto-
wie wypetnione S$luzem zagtebienia.
Zagadnienie wydawania dzwie-
kéw przez ryby moze byc wyko-
rzystane dla celédw wywiadu ry-
backieao. Uczony radziecki N. N,
Zubow zaproponowat zastosowac
rzyrzady hydroakustyczne, pozwa-
ajgce na okreslanie miejsc przeby-
wania ryb przemystowych wediu
ich ,mowy"“. Wykrywanie skupis
ryb przy pomocy wspomnianych
przyrzadéw okazatlo sie bardzo
skuteczne. Przewiduje sie, ze ta
metoda wyszukiwania tawic njl
nycli odda w przysziosci przemy-
stowi polowowemu powazne ustugi.

Maria Szewczykéw«

DZIK W SIECI RYBAKOW

Jak doniést ,Dziennik Batycki“,
niezwykty potéw osiagneli rybacy z
Kosibgrzg p?od Swino%%cieem.yw d¥1iu
2 luteao, kiedy udali sie na Kanat
Piastowski (przekop przez wyspe
od zalewu do Swinoujscia), aby wy-
ciaggng¢ zastawione tam siecl, za-
miast ryby zastali w sieci ~ m
Zwierze “wykazywato jeszcze oznaki
zycia, jakkolwiek bylo bardzo osta-
bione prawdopodobnie wskutek dtu-
giej walki z opiniujgcymi go siecia-
mi. Widocznie dzik wptaw _ chciat
przedosta¢ sie przez kanat i wpadt
do sieci.

CZY RYBY PIJA WODE7

W jednym z ostatnich nume-
row przyrodniczego czasopi-
sma ,Wszechs$wiat" znajdujemy ar-
tykut A. Pigonia o regulacji cisnie-
nia osmotycznego u ryb morskich i
stodkowodnych. Autor stara sie wy-
jasni¢ dlaczego ryby morskie nie
kurczg sie w srodowisku wody mor-
slziej, 'bardziej stezonym, niz steze-
nie krwi i tkanek ryby, oraz dlacze-
go ryby stodkowodne nie pecznieja,
mimo, ze ich tkanki stanowig $rodo-
wisko bardziej stezone, niz otacza-
jaca ich woda.

Okazuje sie, ze ryby morskie pijg
wode, dzieki czemu utrzymujg odpo-
wiednie nawodnienie tkanek, a nad-
miar soli wydzielaja wbrew cisnie-
niu osmotycznemu przy pomocy in-
nego mechanizmu. Natomiast ryby
stodkowodne nigdy nie pijg wody,
nie peczniequ dlatego, ze nadmiar
wody lvydzielajg w duzej ilosci z
moczem.

RZADKO POLAWIANE RYBY

i AK podaje prasa radziecka
ostatnio na wodach Dalekiego
Wschodu ztowiono kilka okazow
rzadko spotykanych ryb w tamtej-
szych rejonach. Ryby te dostarcza-
no do muzeum oceanicznego, gdzie
po spreparowaniu powiekszyly zbio-
ry ichtiologiczne.

Rybacy Zarubinskiego kombinatu
wytowili niewidziany dotychczas na
tamtejszych wodach okaz niezwykle
wielkiej ryby ksiezycowej, ktorej
diugosC siega 2 metréw, a waga
przekracza' 300 kg. Sptaszczony jej
tutow byt pokryty szarg chropowa-
ta skora, usiang duzymi kolcami.
Zamiast ogona tkwity dwie bardzo
diugie pletwy, a p&/sk skiadat sie z
wydtuzonych ptytek rogowych przy-
pominajacych dziéb ptaka. Dotych-
czas potawiane okazy ryby ksiezy-
cowe] miaty najwyzej 100 kg Wagi.

Rybacy kombinatu Wiadywostoc-
kiego wyciggneli znowu duzy okaz
.diabta morskiego* — niebezpiecz-
nego drapieznika wod giebinowych,
ktorego niezwykly wyglad wzbudza
strach u ludnosci. Jest to ryba wad
potudniowych, ktérg na péinocy
spotyka sie b. rzadko. W okresie o-
statnich 30 lat ztowiono tam zaled-
wie 3 egzemplarze ,diabta morskie-

W poblizu przystani rybackiej No-
gajewo na potwyspie Kotymskim je-
den z rybakéw ztowit na wedke
wielki okaz ptaszczki (raji), dtugo-
sci okolo metra, szerokosci ponad
60 cm. Jest to tzw. raja Smirnowa,
spotykana dotychczas na Morzu Ja-
ponskim. Jakkolwiek raja Smirno-
wa nie jest ryba drapiezna, jednak
bardzo silng. Uderzenie jej ogonem
moze zwali¢ czlowieka z nog, a po-
kryty twardymi kolcami ogon zada-
je dokuczliwe rany. Ten gatunek
raji nie wyladowuje jednak pradu
elektrycznego, jak to czynig inne
gatunki raji atlantyckiej.
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UZYCIE ALUMINIUM W BUDOWIE STATKOW
RYBACKICH

\W OSTATNICH dwdch latach zaznacza sie coraz

wieksze wykorzystanie aluminium w budow-
nictwie statkdwl rybackich.  Szczegdlnie stocznie
szkockie specjalizujg sie w tej dziedzinie. Wielu
ekspertow jest zdania, iz uzycie aluminium zirewolu-

cjonizuje w przysziosci obecne metody w budownic-
twie okretowym.

Tendencjg coraz bardziej uwidoczniajgcg sie w ry-
botéwstwie dalekomorskim, zwlaszcza u duzych
trawleréw, jest przystosowanie sie do dtugich podro-
ZY w poszukiwaniu coraz to obfitszych i bardziej odle-
gtych terenéw townych. Wymaga to posiadania na
statku rybackim odpowiednich ~ tadowni, nie tylko
nalezycie izolowanych i chiodzonych, lecz réwniez
wolnych od bakterii tak, azeby trawler mégt dowiezé
do portu swoj potbw w dobrym stanie, nawet po
trzech tygodniach od momentu ztowienia. Stocznie
szkockie od dluzszego czasu prowadzity eksperymen-
talne badaniu w tym kierunku i obecnie przoduja w
lgas’lr(qstcj)wanlu aluminium przy budowie statkéw ry-

ackich.

Okoto IT trawleréw rybackich, ktére sg w budo-
wie lub przechodzg proby na morzu, jest zaopatrzonych
w fadownie wylozone stopem aluminiowym, wolnym
od bakterii 1 posiadajgcym dodatnie eecby wspdine
dla wszystkich konstrukcji aluminiowych, " a miano-

wicie duza wytrzymatos¢ potaczona z lekkoscia. Spe-
cjalny materiat = Oiraozote (ekspandowany kauczuk),
ktory jest bardzo lekki i mocny, uzyty jest w pota-
czeniu ze stopem aluminiowym w ten sposob, ze 2-ca-
lowe warstwy tego materiatu ktadzione pomiedzy
2 cienkie ptytki aluminiowe, tworzac bardzo mocng
i czystg konstrukcje. Wylozone tego rodzaju ptytami
aluminiowymi lodownie nie tylko sg odporne na usa-
dowienie sie i rozwoj bakterii, lecz .daja sie poza
tym bardzo fatwo i starannie  wymyC 1 wyczysci¢
i dobrze izolujg Sciany fadowni.

W budownictwie niemieckim stosuje sie jako ma-
teriat izolacyjny z powodzeniem sztuczng zywice o
konsystencji podobnej do gumy p. n. Iporka. Materiat
ten jest lzejszy od gumy i lepiej izoluje od ciepta.
Szereg préb, przeprowadzonych w ostatnich latach,
zakonczylo sie petnym sukcesent.

W fadowniach aluminiowych jryby skiadowane w
lodzie przez przecigg 3 tygodni od chwili ziowienia
przechowaly sie doskonale, wykazujgc wzrost tempe-
ratury tylkdo oca 12° c

m3op aluminjowy zastosowany jest coraz czesciej
w budownictwie “okretowym tam, gdzie wymagana
jest lekka oraiz wytrzymata i silna konstrukcja, a wiec
w konstrukcji. nadbudowek. Z wielkim sukcesem uzy-
wa sie obecnie stopow aluminiowych w konstrukcji
nadbudowek poktadowych w mniejszych statkach ry-
backich réznych typéw, zwlaszcza w dryftero-traw-
lerach oraz motorowych trawlerach.

Ciekawym przyktadem tego typu budownictwa jest
trawler budowany przez stocznie Brook Marine Ltd
W Lowestoft dla Islandii. Jest to. trawler motorowy
50 m dlugosci, szerokosci 84 m o tonazu 470 BRT.
Pojemnosc tadowni 3.700 koszy (okoto 180 ton), szyb-
kos¢ 12 weztdéw, zaopatrzony w silnik Diesla o mocy
950 PS. Trawler ten. posiada na poktadzie urzadze-
nie do wytapiania oleju z watroby dorszy o wydaj-
nosci okoto 20 ton na jedng podroz, oraz urzgdzenie
do produkcji maczki rybne] o wydajnosci 10 ton na
dobe. Pare dla wytapialni tranu oraz urzadzenia do
maczki V\r)/ nej dostarcza specjalny wodinorurkowy
kociot. Wszystkie nadbudowki, komin, tadownia oraz
potki w tadowni sg wykonane z aluminium. Alumi-
nium poza wyzej opisanymi wiasciwosciami odnos-
nie hl(?leny oraz tatwosci utrzymania, —czystosci
jesit odporne na korozje. Rowniez i statki opalane
weglem powinny mie¢ tadownie wyktadane alumi-
nium. Wegiet bowiem sk+adowanﬁ w rezerwowych
lukadh rybnych, zawiera siarke, ktéra jest gtéwna
przyczyna Korozji $Scian tadowni. Aluminium  nato-
mi(ajllst jest catkowicie odporne na siarke i korozji nie
podlega.
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PLAN MARSHALLA OGRANICZA RYBOLOWSTWO EUROPEJSKIE

RYBOLOWSTWO w USA natlezy do najstarszych
przemystow tego ferajn. Solona i mrozona ry-
ba stanowita pierwszy artykut eksportowy 13 stanéw
Ameryki Potnocnej do Wielkiej Brytanii i do innych
krajow.

Roczna produkcja ryb i skorupiakéw USA waha
sie przecietnie miedzy 1.800.000 do 2.300.000 ton o war.
tosoi okoto 1 miliarda dolaréw. Nawet w tak duzym
i uprzemystowionym ferajn jak Ameryka roczna pro-
dukcja o wartosci 1 miliarda dolarow stawia rybo-
towstwo i zwigzany iz nim przemyst w rzedzie powaz-
niejszych dziedzin gospodarczych tego kraju. Rybo-
towstwo morskie i $rédlgdowe w USA zatrudnia
pottora miliona ludzi i dysponuje 68.000 r6znego typu
statkbw oraz todzi rybackich. Rardzo silnie rozwi-
niety przemyst pomocniczy zwigzany jest z rybotow-
stwem, zaopatrujgc go w sieci, liny, przedze sieciowa,
sprzet statkowy i caly szereg innych artykutéw. Oko-
to 50% rocznej produkcji ryb przerabiane jest na
maczke, tran rybny i inne uboczne produkty.

Ogdlnie szacuje sie, ze ogoiny potéw w r. 1948 byt
nieco wiekszy niz w latach poprzednich. Zapotrzebo-
wanie na $wiezg rybe za r. 1948 bylo wyzsze niz w
r. 1947. Konsumcja ryby $Swiezej i mrozonej wyniosta
okoto 64 Ibs czyli 3 kg na gtowe ludnosci. Konsum-
ga. konserw wyniosta 39 lbs (1,75 kig), ryb solonych
i marynowanych 08 Ibs (0,36 kg). Razem przecietna
konsumcja wyniosta wedlug danych szacunkowych
111 Ibs tj. okoto 5 kg na gtowe ludnosci. Tylko 3 ra-
zy konsumcja w ciggu ostatnich 18 fat byla wyzsza
niz w roku 1948 a mianowicie w r. 1938, 1938 ii 1941

Coraz bardziej zwieksza sie konsumcja ryby Swie-
zej i mrozonej przede wszystkim dzieki wprowadze-
niu na rynek ryby filetowanej. Réwniez wiecej ryby
niz dotychczas konsumujg stany $rodkowe, dzieki
rozbudowie transportu 1 chtodnictwa. W ciggu ostat-
nich dwdch lat konsumcja ryb w stanach srodkowych
wzrosta co najmniej 25%.

Import ryb j. przetworéw rybnych za r. 1948 wyka-
zuje dalszy wzrost powodujgc obnizenie cen hurto-
wych ryb oraz odbijajgc sie ujemnie na interesach
rodzimego rybotéwstwa. Import ryb Swiezych, mro-
zonych, solonych i wedzonych bez koinserw rybnych
w r. 1917 byt nastepujacy:

i Waga \\ifeg Wart. w doi
Ryba stodkowodna swieza

i mrozona 5151351 2.984.000—
Ryby stodkowodne szlachet-

ne (lososiowate, szczupak,

sandacz, okon) 17.863602 8.770.000.-
toso$ Swiezy j mrozony 5430261 5332.390—
Dorsz swiezy i mrozony 995.241 199.000—
Dorsz filetowany Swiezy

i mrozony 19886.700  '9.093.000—
Kulbaik (halibut) Swiezy

i mrozony 6452872 3251.610—
Ryba mlecz, swieza i mro-

zona 749.805 010.000—
Tunczyk $wiezy i mrozony 4169502 1237.05/—

Sledz $wiezy 35621948  1.207.294—
Sledz mrozony 428.859 60.514.—
Dorsz suszony 478,623 307.782—
Inne ryby $wieze i mro-

zone 2672.700 690.000.—
Dorsz solony i suszony (do

43% wilgotnosci) 18961000 6.450.000—
Sledz solony 13415493  3.015.000—
Makrela solona 1.650.852 575.000—
Inne ryby solone 370.372 293.250.-
Sledz wedzony (wiacznie

kippersy) 1433745 463.000—
Dorsz wedzony 1349034 602.000.—

10.9958% 11.592.850—
6.013556 5161.265—

Homary (nie w konserwach)
Krewetki i garnele

Razem 154131311 61.895012—

Jak wynika z powyzszej tabeli, czotowe migjsce
sposrod importowanych ryb zajmuje dorsz pod roz-
nymi postaciami (gtownie filetowany oraz suszony
i solony) tak pod wzgledem itosdi 41.671.498 kg. (2
miejsce) jak i pod wzgledem, wartosci dolaréw
16.641.782 (1 miejsce). Na pierwszym miejscu pod
wzgledem ilosci figuruje $Sledz, gtéwnie Swiezy ; so-
lony, z iloscig 50.930.045 kg co do wartosci jednakze
dolaréw 4.745.808 zajmuje posrednie miejsce. Trzecie
miejsce co do ilosci, zajmujg w imporcie ryby stod-
kowodne szlachetne. Zwraca uwage powazna ilos¢é
importu homaréw w stanie Swiezym lub mrozonym
oraz. kuilhafea (halibuta).

.Popyt na ryby mrozone oraiz, na niektore konserwy
rybne, zwlaszcza norweskie sardynki, byt bardzo ozy-
wiony. Zapotrzebowanie USA na norweskie sar-
dynki (brislingi) byto jtylko czesciowo pokryte na sku-
tek braku blachy ijbiagj!, jaki odczuwat' przemyst
rybny w Norwegii.

iPrébne transporty gieboko mrozonych ryb z Nor-
wegii pakowanych w celofanie spotkaty .sle z dobrym
przyjeciem w szeregu stanéw USA. . Poczatkowe
transporty prébne, wystane na rynki Srodkowo-za-
chodnich stanéw USA na wiosne 1948 r. osiggnely
okoto 200 ton mrozonego dorsza, plamiaka i innych
gatunkow.

Import konserw rybnych w puszkach do USA
w ciggu ostatnich dwoéch tat wykazywat mocng ten-
dencje zwyzkowg. Odnosi sie to wie tylko do sardy-
nek, lecz i do tuhczyka w oliwie, anchois w oliwie
oraz puszkowych homaréw i innych skorupiakow.

W zwigzku z narzuceniem planu Marshalla ame-
rykanscy eksporterzy wyeksportowali okoto 40.000
ton produktéw rybnych do krajow' europejskich, tyl-
ko w roku budzetowym 1948/49. Odwrotnie kraje eu-
ropejskie majg wyeksportowa¢ do USA okolo
36.000 ton ryb i ich przetworéw w tym samym czaso-
kresie. Wartos¢ eksportu ryb z USA oceniana jest
na okoto 41,5 miliona dolaréw.

Pian Marshalla, jiafc wida¢, odbija sie. niekorzystnie
na interesach krajéow europejskich o rozwinietym ry-
botowstwie i przemysle rybnym. Kraje europejskie
objete planem Marshalla sg powaznymi eksporterami
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ryb, posiadajgcymi powazne nadwyzki towaréw ryb-
nych, ktére byly eksportowane réwniez na rynki za-
morskie. Na skutek narzucania tym krajom ograni-
czen, wynikajgcych z planu Marshalla, kraje euro-

GOSPODARKA RYBNA Rok n

pejskie zmuszone sg wiecej importowac towaréw ryb-
nych ze Stanéw Zjednoczonych niz wynosi ich eks-
port, co jest niewatpliwie sprzeczne ® ich narodowy-
mi interesami gospodarczymi.

SWIATOWA PRODUKCJA HOMARA

ROZNE gatunki homardw, majacych gospodarcze
znaczenie,, s mieszkarncami waéd przede wszyst-
kim strefy zwrotnikowej i podzwrotnikowej oraz
niektérych okolic strefy umiarkowanej. Jakkol-
wiek wiekszo$¢ gatunkéw wystepuje w wodach
zwrotnikdw, jeden z gatunkbw homara, zyjacy
w strefie umiarkowanej, stat sie podstawg powazne-
go przemystu konserwowego w iPotudniowej Afryce,
Potudniowej Australii i Nowej Zelandii.

Dane odnosne potowOw homara w poszczegéinych
krajach produkcyjnych sg trudne do uchwycenia
Z uwagi na to, ze cyfry potowéw tych skorupiakow
nie sg podawane oddzielnie. Niemniej przyblizone
cyfry potowdéw moga by¢ justalone jna podstawie cyfr
eksportowych poszczegdlnych krajow. Wedlug FAO
Yea.rbook of Fisheries Statistics, 1947, produkcja ho-
mara w poszczegolnych krajach przedstawia sie na-
stepujaco:

Péinocna i $rodkowa Ameryka

Produkcja

Kraj Bok w kg
USA — Wybrzeze Atlantyku 1944 210.000
USA — Wybrzeze Pacyfiku 194 232000
Meksyk 197 1.359.000
Guatemala 197 91.000
Bryt. Honduras 197 317.000
Kuba 1945 3.035.000
Wyspy Bahama 1997 640000

Produkcja

Europa Rok w kg
Francja 1937 322.000
Irlandia 1946 14.000
Portugalia 1994 175.000
Hiszpania 1946 326000
Wielka Brytania 1946 181.000

Afryka
Algier 1990 28.000
Fnanc. Marokko 1938 30.000
Tunis 1939 18.000
Unia Pohl, Afryki 1947 9Ci0ono
Potudn. Zach. Afryka 1947 2.265.000
Mauritius ' 197 23000
Nows. Zelandi o0 > 300 000
owa Zelandia

Japonia 1946 2.197.000

Brak jakichkolwiek danych z krajéw Ameryki Po
tudniowej, jakkolwiek w wodach optywajgcych ten
kontynent zyje szereg gatunkéw homaréw. Homary
stanowig dos¢ powazny artykut eksportowy. Wysy-
tane sg w stanie zywym, gotowanym oraz lodowa-
nym na blizsze odleglosci. Na dalsze odlegtosci eks-
portuje sie je w stanie mrozonym (tylko szyjki) oraz
w postaci konserw. Giownym eksporterem szyjek ho-
marowych w stanie mrozonym jest Unia Poludniowo-
Afrykanska, Australia, Nowa Zelandia. Gtéwnym im-
porterem sg Stany Zjedn. A. P., ktére w roku 1948
importowaly $Swiezych | gotowanych calych oraz
mrozonych szyjak 3513 ton oraz 470 ton konserw ho-
marowych.

NIEMIECKA REPUBLIKA DEMOKRATYCZNA

PLAN ROZBUDOWY STOCZNI | TABORU
PLYWAJACEGO
W RAMACH 2-letniego planu rozbudowy stoczni
w portach Niemieckiej Republiki Demiokratycz.
nej uruchomiono 9 duzych stoczni, 26 $rednich
i malych, zatrudniajgcych tacznie okolo' 17.000
osdb, w miejscowosciach Rostock, Warnemunde, Strat,
sund, Damgarten i Bobzenburg. Obszerny program
budowy tonazu w latach 1949/50 poswiecony jest prze-
de wszystkim budowie statkbw rybackich, kutréw
dalekomorskich oraz lugréw.

Gléwnym celem tejlrozbudowy jest przeksztatcenie
dotychczasowego rybotowstwa przybrzeznego na da-
lekomorskie, ktore ma operowa¢ na Morzu Pétnoc-
nym, Na stoczni panstwowej w Stralsund niebawem
spuszczony zostanie na wode pierwszy luiger. Na
wszystkich prawie stoczniach budujg sie kutry daleko-
morskie. Nawet stocznia srodlgdowa w Kdpenick pod
Berlinem buduje seryjnie kutry o tonazu 50 ton.
Przedsiebiorstwo potowowe ,Vereinigung volkseige-
ner Betriebe Fischwirtschaft® w'Sassnitz, posiada juz
60 wlasnych kutrow i ilos¢ ich w najblizszych miesiag-
cach ma wzrosng¢ do 100 jednostek. Tymczasowym
celem tego przedsiebiorstwa jest uruchomienie flo-
tylli liczacej 200 kutréwl Jak wida¢ z powyzszego
programu, sfery rzadowe Niemieckiej! Republiki De-
mokratycznej przyktadajg wielkg wage do rozwoju
rybotéwstwa, odgrywajgcego coraz powazniejszg ro-
le w zaopatrywaniu ludnosci

NOWE METODY POLOWOW KUTROWYCH.

W ciggu ubiegtego lata wyprobowano nowe metody
potowu kutrami zaopatrzonymi w aparature radiowa.
Cztery kutry tgczg sie w brygade kutrowg, ktora towi
parami. Wiok ciagniony jest przez dwa kutry, przy
czym jeden z kutréw danej pary przejmuje caly po-
tow na poktad. Podczas gdy 2 kutry transportuja ry-
be do portu macierzystego, 2 pozostate tgczg sie zno-
wu w pare ltowig wspdlnie w dalszym ciggu. W ten
sposob zamierza sie nie tylko zaoszczedzi¢ czas i pa-
liwo, lecz rowniez uzyskac lepsze warunki potowdw.

WYNIKI POLOWOW.

Za pierwsze 3 kwartaty 1949 r. rybotowstwo przy-
brzezne i battyckie wykonato swdj pian roczny w 82%.
tacznie ztowiono za ten okres 48300 ton, z czego
w | kwartale 3.750 ton, w |l kwartale 9250 ton oraz
w Il — 5300 toin, Jest to o 4.000 ton wiecej niz za
ten sam okres 193 r., a tylko niewiele mniej jniz za
caly rok 1948 w ktorym potéw wyniést 19.600 ton.
Z uwagi na to, ze warunki zaopatrzeniowe wlrybo-
towstwie znacznie sie polepszyly, niewatpliwie plan
potowow w jr. 1949 bedzie w poréwnaniu z r. 1948
znacznie przekroczony. Zadowalajaco wypadto row-
niez rybotowstwo stodkowbdine zwlaszcza towigce na
zaki | wiecierze, gtéwnie dzieki potaczeniu sie ryba-
kow w spotdzielnie produkcyjne. Zamiast 3.000 ton
ztlowiono 4.000 ton ryto.
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ROZWOJ PRZEMYStU RYBNEGO

Siedem istniejgcych fabryk konserw rybnych na
Wybrzezu Meklemburgii pracuje petng para. Z poczat-
kiem biez. roku zostata uruchomiona dalsza duza fa-
bryka konserw rybnych oraz wedzarnia w Rostock,
zatrudniajgca ponad 300 os6b. W Stralisumdzie buduje
sie jednoczednie duizg chtodnie, jedyng tego rodzaju
na catym Wybrzezu.

DOSWIADCZALNE POLOWY RYB

ZASOPISMO radzieckie ,Rybnoje Ghoziajstwo*

podaje sprawozdanie ciekawych doswiadczen
z potlowami ryb na Swiattlo. Doswiadczenia przepro-
wadzano na Morzu Czarnym Wedtug metody prof. Bo-
rysowa. Potowy w pewnych okresach odbywaty sie
prawie co noc i giéwnie na wiekszych skupiskach ry-
by. Za zZrédlo Swiatta uzywano zwykte 200, 300 i 500
watowe zarowki oprawne W mleczne klosze.

Jak sie okazato, nie wszystkie gatunki ryb jednako-
wo reagujg na Swiatto. Np. chamza (sardela czarno-
morska), szprot i ostrobok nie reagujg na Swiatto.
Natomiast aterynka (z rodziny cefali) reagowata do-
datnio. Ryba ta skupiata sie w duzej liczbie koto lam-
py, jak i w calym osSwietlonym polu. Przy opu-
szczaniu lampy w igtgb ryby szly za lampa. To samo
zjawisko powtarzato sie i przy podnoszeniu lampy,
az do chwili wylgczenia Swiatta. Cefal rowniez rea-
gowata dodatnio na Swiatto, lecz w nieco inny sposob.
Szybko przechodzita przez oswietlong przestrzen i za-
trzymywala sie na granicy zasiegu Swiatta. W tym
czasie zarzucane byly sieci, w ktérych zawsze znaj-
dowata sie cefal r6znej wielkosci (od 13 do 25 cm).
Czasami w oswietlonej przestrzeni ukazywata sie be-
lona. Ryba ta tak, jak i cefal, szybko przeptywata
przez oswietlong przestrzen i zatrzymywata sie w po-
blizu Zrédta Swiatta. Podczas potowu, ktéry zaczy-
nat sie w momencie wygaszenia Swiatla, w sieci za-
wsze znajdowaty sie belony o diugosci ciata od 30
do 40 cm.

Czasem do przestrzeni oSwietlonej wchodzita ryba
Bomatomus saltator (brak polskiej nazwy, nazwa ro-
syjska brzmi tufar), lecz ryba nigdy nie pozosta-
wata w przestrzeni jasno oswietlonej, zatrzymywata
sic dopiero w pewnej odlegtosci od lampy, igdzie
Swiatto byto juz przy¢mione. Potéw tej ryby odbywat
sie w sposéb analogiczny do potowu belony i cefali.

IMPORT SLEDZI SOLONYCH

Niemiecka Republika Demokratyczna zawarta kon-
trakt z Holandig ma dostawe 90.000 beczek Sledzi so-
lonych, iktére w ciagu kilku miesiecy majg by¢ wyta-
dowane w portach wschodnio-niemieckich. Do korica
r. 1949 import miat wynies¢ tacznie 20.000 ton ryb
(gtéwnie dorszy i $ledzi). Bardzo powBzmym dostaw-
ca jest Polska, z ktérej eksportowane ryby pojawiaja
sie gtdbwnie na rynku berlinskim.

a swiatfo w z s r r

Dlugos¢ ryby bomatomus saltator wynosita od 14 do
25 cm.

Gatunki ryb, iktére trzymaly sie z dala od lampy,
podptywaly do niej wkrotce po wytgczeniu Swiatta,
gdy byla juz niewidoczna i wychodzity tuz pod po-
wierzchnie wody, co bylo stwierdzone przez plusk
uchwytny dla ucha.

W oswietlone pole lampy wchodzity pojedyncze
egzemplarze: kolenia, morskiego mietusa, tobiasa i
ciernika. W ten sposob zostato stwierdzone, ze sarde-
la czarnomorska, szprot, sardela azowska i ostrobok
nie reaguja zupetnie na Swiatto w porze zimowej. Na-
tomiast podczas doswiadczer,, dokonanych w wodach
koto Krymu latem (lipiec) i w okolicach Noworosyj-
ska wiosng (kwiecien), stwierdzono dodatnig jreakcje
na Swiatlto sardeli czarnomorskiej, azowskiej, ostro-
boku i szprota. Cefal, bomatomus saltator i foelona
w lecie szybko przepltywaly oswietlong przestrzen i
zatrzymywaly sie na jgranicy zasiegu Swiatta lub sta-
biej osSwietlonej przestrzeni.

Po odnalezieniu towiska rybacy towili zwyklym
sposobem nastepnie w tym samym miejscu przepro-
wadzano potéw na Swiatto. W jpewnych wypadkach
uzywano zarowki 1000 watowej, pokrytej wewnatrz
amalgamatem srebra. Chamza z reguly odchodzita od
Swiatta, ale skupiata sie ponownie w odlegtosci 200 —
300 mir. Wtedy zarzucano sieci i towiono na raz po
10 centnardw.

Okolicznosé, ze niektére ryby (cefal, belona; boma-
tomus saltator i azowska sardela) zimg i wczesny
wiosna nie zatrzymywaly sie w promieniu jashego
Swiatta, a gromadzily jse gdzies w stabiej oswietlonej
przestrzeni — zmusza naukowcOw do bardziej szcze-
goétowego zbadania reakcji ryb na site Swiatta i wid-
mo Swiatta podczas réznych okres6w zycia ryb.

KIEROWNICZE STANOWISKA FLOTYLI RYBACKIEJ ZWIAZKU RADZIECKIEGO

ZARZADZENIEM Prezydium Najwyzszejl Rady
ZSRR Ustanowione zostaly nastepujgce stano-
wiska kierownicze personelu baz potowowych:

Nawyzszym zwierzchnikiem catej flotylli rybackiej
jest Generalny Dyrektor floty rybotéwczej, kierowni-
kami poszczegdinych flotylli w dziale eksploatacyjno-
potowowym — Generalni Dyrektorzy |, Il i Il stop-
nia, nastepnie Kapitanowie floty rybotéwczej 1, Il i
[11 stopnia, dalej Lejtenanci floty rybotéwczej I, It
i Il stopnia,, wreszcie Glawstarszyna floty ryboléw
czej i Starszyna floty rybotowczej I, 11 i,l11 klasy.

W dziale technicznym dla wyzszego kierowniczego
zespotlu — Inzynier-Dyrektor floty rybotéwczej |, D
i Il stopnia, dla starszego kierowniczego zespolu —
Inzynier-Kapitan floty rybotéwczej 1, 11 j Ill stopnia.

dla $redniego kierowniczego zespotu — Technik-Lej-
tenant floty rybotéwczej I, Il i Ill stopnia, dla mtod
Szego kierowniczego zespolu — Glawstarszyna stuzby
technicznej floty rybotéwczej i Starszyna stuzby tech
nicznej 1, Il i 11l klasy.

W dziale administracyjnym: dla wyzszego kieréw
niczego zespotu Naczelny Dyrektor administracy jr

floty rybackiej I, 11 i Ill jstopnia, dla wiekszego kie-
rowniczego zespotu — Dyrektor Administracyjny flo
ly rybotowczej 1, 1l i Il stopnia, dla Sredniego ze-
spotu administracyjnego Technik Administracyjny flo
ty rybotéwczej I, Il i Il stopnia, dla nizszego zespo
tu administracyjno — Glawstarszyna Administracyjni
i Starszyna Administracyjny floty rybackiej I. 11 i TU

klasy.
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KRYZYS W RYBOLOWSTWIE FRANCUSKIM

FRANCUSKIE rybotéwstwo morskie jposiadato
w 1938 r. 36 duzych trawleréw (klasy islandz-
kiej), 300 mniejszych trawleréw oraz 4.000 ku-
trow i ‘innych mniejszych jednostek rybackich.
W ostatnim roku przedl wojing potowy wynosity
350.000 ton ryb. Personel pltywajgcy rybotowstwa wy-
nosit okoto 70.000 ludzi. Wynik potowbéw7 za ostatni
rok przed wojng przedstawiat sie nastepujigco-: 62.000
ton biatej ryby solonej,- 73.000 ton $wiezego i solone-
go Sledzia-, 35000 ton sardynek, 22.000 ton makreli,
9500 ton tunczyka i 136.000 toin inyoh ryb.

Po uzupetnieniu powaznych strat w sprzecie, jakie
poniosto rybotéwstwo francuskie w okresie wojny
i okupacji niemieckiej, stan taboru pltywajgcego- w
1948 r. doréwnat prawie stanowi po-siadania z okresu
przedwojennego. | tak z koncem 1948 r. Francja -po-
siadata 22 duze trawlery, 200 trawlerOow Srednigj
wielkosci, 250 'drewnianych statkbw o wypornosci
ponad 50 ton oraz okoto 4.000 kutréw réznej ‘'wiel-
kosci. Personel pltywajacy sktadat sie z 65.000 ludzi.
Polowy osiagnety 360.000 ton ryib wedlug nastepuja-
cych gatunkéwl biata ryba solona — 42000 ton,
Sledz — 75000 ton, sardynki — 22000 ton, makre-
le — 24.000 ton, tunczyk — 9.000 ton oraz 187.000 ton
innych ryb.

Jak z powyzszego poréwnania wynika, rybotéw-
stwo francuskie osiggneto prawie p-oziom przedwo-
jenny tak co do stanu taboru ptywajgcego jak row-
niez wynikéw potowow. Jednak rybotéwstwo to
przezywa kryzys pod wizgtedem ekonomicznym z ca-
tego szeregu powodow. Przede wszystkim 'bardzo po-
waznie wzrosty koszty eksploatacyjne ze wzgledu na
wysokie ceny sprzetu rybackiego, trudnosci w szyb-
kim rozprowadzeniu -ryb na wewnetrznym rynku
zbytu ttd. Wysokie koszta eksploatacyjne flotylli ry-
backiej narzucajg stosunkowo wysokg cene ryby, co
w rezultacie wywlotuje -spadek popytu.

Caly przemyst rybacki- i przetwdrczy Francji czyni
obecnie wysitki, aby przez obnizenie -ceny sprzedaz-
nej ryby, usprawnienie oraz potanienie transportu
zwiekszy¢ konsiumcj-e wewnetrzng oraz eksport gtow-
nie do Szwajcarii ,i Wioch,

O ile nie uda sie obnizy¢ kosztow eksploatacyjnych,
a co zatem idzie obnizki cen produktow rybnych
przy wzroscie kons-umcji, to rybacki przemyst fran-
cuski znajdzie sie wkrétce w wyjatkowo -trudnej' sy-
tuacji ekonomicznej, ktéra -moze powaznie zahamo-
waé -rozwéj rybotdwstwa we Franc;ji.

IMPORT ARTYKULOW RYBNYCH DO AUSTRII

W LATACH powojennych w/g -danych ,Osterreichi-

sches Statistisches Zentramt, Beitrage zur Oster.
reichschen Statistik, Heft 1—Wien“: Austria, impor-
towata nastepujace ilosci ryb morskich, stodkowod-
nych oraz praerylbnych:

rok 1947 rok 1948

ton mil. szyt. ton -mii. jszyi.

Ryby morskie swieze 7013 19318 9720 26180
»  Stodkowodne 54 0315 1% 1214

., solone, wedzone

3806 6946 323 5578
Konserwy jrybne 564

323 265 3032
11437 29815 13376 36.04

Wedtug krajéw pochodzenia- import przedstawiat
sie nastepujgco:

Ryby Swieze:
17 198

Dania 4304 Polska 234
Norwegia 17/6  Dania 1900
Polska 540  Szwecja 132
Szwecja 363 Holandia 387
Holandia 2  Szwajcaria 13
Szwajcaria 8  Niemcy 5
Norwegia 3759

NORWESKIE PRZEDSIEBIORSTWO

N AIWIEKSIZY-M przedsiebiorstwem wielorybni-czym
w Norwegii jest ,Kosmos“, W jego posiadaniu
znajdujg sie 3 duize statki-przetwornie: ,Kosmos |11,
poj 25100 TDW, budowy 1947 r., ,Kosmos IV*“, po;.
21600 TDW, budowy 1937 r., ,Kosmos V*“ poj. 27.000
TDW, budowy 1948 r. Do obstugi tych plywajgcych fa-
bryk przedsiebiorstwo posiada 26 statkéw potawiaczy
oraz 2 holowniki, ktére zajmujg sie odholowywa.niem
u-polowanych wielorybéw od miejsca potowu do stat-
ku-przetworni. Ponadto we wiadaniu przedsiebiorstwa
znajdujg sie 2 tankowce, obstugujace flotytle rybo-

Ryby solone:

197 1948
No-rwegia 194  Szwecja 1237
Anglia 1587 Holandia 92
Belgia 167  Norwegia 752
Szwecja 58 Dania 233
Dania 52 lla-tia 18
Jugostawia H  Triest 8
Szwajcaria 2

Jak wynika z powyzszych cyfr Austria jest -powaz-
nym rynkiem zbytu dla szeregu artykutéw lybnych.
Polska na odcinku ryb morskich swiezych wysuneta
sie w 1948 r. jma drugie miejsce po Norwegii. W roku
ubieglym, poza dorszem, eksportowaliSmy takz-e kar-
pia zywego, sandacza, leszcza i szupaka, a wiec
i w pozycj-i ryb stodkowodnych zajeliSmy miejsce
w austriackiej statystyce importowe].

Polska wzieta udzi-at w 50-tych Targach Wieden-
skich, gdzie na Kiermaszu obok wedzonego tososia
i wegorza sprzedawano takze konserwy rybne, ktére
znajdowaly chetnych -nabywcow.

WIELORYBNICZE ,KOSMOS*“

towcza w paliwo, badz tez odbierajace olej rybi. Cala
flotyla wielorybnicza przedsiebiorstwa ,Kosmos" oce-
niana jest na okoto 7 mil. funtow sztarlingébw. Wiek-
szos¢ taboru, to nowe jednostki, zbudowane juz po
wojnie.

Obecnie cala ta flotyla znajduje sie na potowach
wielorybniczych w pobliz-u Antarktydy. Po ukoncze-
niu sezonu wietorybniczego, co nastgpi na poczatku
kwietnia, projektuje sie wystaé statki przetwoérnie na
wody Oceanu Spokojnego, gdzie mialy by wzig¢ udziat
w przer6bce $ledzi na olej techniczny.
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KRYZYS DORSZOWY W ANGLII

Z koncem listopada ub. r. w zwigzku z
masowymi dowozami dorsza gtéwnie z
morza Barentsa nastgpit ostry kryzys w
rybotéwstwie i handlu rybnym Anglii.
Doszto na tym tle do niespotykanego do-
tychczas zatlamania sige rynku. Straty firm
potowowych, rybakéw i hurtownikéw
rybnych szty w dziesigtki tysigcy funtéw,
a fabryki maczki rybnej sa wykorzysty-
wane do ostatnich granic zdolnos$ci pro-
dukcyjnej. Dotychczas jeszcze nigdy w
Anglii nie wystapity tak duze trudnosci
rozprowadzenia tych masowych potowo6w.
Okoto 90% tych potowéw stanowit dorsz,
z ktérego gtdwna cze$¢ mimo dobrej ja-
kosci poszta do fabryk maczki rybnej.
Przemyst chtodniczy i zamrazalnie zawio-
dty kompletnie, gdyz Ministerstwo Wyzy-
wienia sprowadzito duze iloSci mrozonych
filetéw dorszowych z Islandii, co kryzys
jeszcze  pogtebito. Szereg armatoréw
wstrzymato potowy, ceny spadly na teb
na szyje i na rynku powstatl chaos.

NORWEGIA PROTESTUJE
PRZECIW ROZBUDOWIE NIEMIECKIEJ
FLOTYLLI WIELORYBNICZEJ

Utworzone w Niemczech Zachodnich
Towarzystwo pod nazwg ,Erste Walfang-
gesellschaft® (Pierwsze Niemieckie Towa-
rzystwo dla Potowu Wielorybéw) ma za-
ja¢ sie werbowaniem marynarzy niemiec-
kich do stuzby na amerykanskich stat-
kach wielorybniczych. Osiggane z poto-
woéw produkty projektuje sie zbywaé w
Niemczech Zachodnich. W stoczni w Kiet
(Strefa Brytyjska) przystgpiono do prze-
robki amerykanskiego tankowca na sta-
tek-matke. Ponadto projektuje sie réw-
niez przerébke dawnych angielskich kor-
wet na todzie wielorybnicze potawiacze.

Dotychczas nie rozstrzygnigeto pod jaka
flaga ptywac¢ bedzie ta wielorybnicza flo-
ta. Przystgpienie do tych prac wywotato
w zainteresowanych kotach norweskich
zrozumiate protesty — rozwiniety najsil-
niej na Swiecie norweski przemyst wielo-
rybniczy znajduje nowego konkurenta,
ktéory w niedalekiej przyszto$ci moze oka-
za¢ sig groznym.

SKRZYNIE ALUMINIOWE
W TRANSPORCIE RYB

Zostat zawarty kontrakt pomiedzy fa-
brykg maszyn w Ymuiden i fabryka bla-
chy w Wormewer na produkcje skrzyn
aluminiowych.

Skrzynie aluminiowe
zastosowanie na szeroka
przy przewozie ryby.

znalazty ostatnio
skale w Anglii

WZROST KOSUMCJI RYB

W NIEMCZECH

Przecietne spozycie ryb na 1 mieszkan-
ca w roku 1908 wynosito w Niemczech
7,2 kg. Przecietna ta utrzymuje si¢ do ro-
ku 1924. Potem obserwuje si¢ stopniowy
wzrost, ktéory wynosi w roku 1928—8,8 kg,
w roku 19% — 12 kg. Po wojnie w roku
1946 spozycie to wynosito 11 kg na miesz-
kannca, w roku 1947 spada do 95 kg, na-
tomiast na skutek trudnej sytuacji apro-
wizacyjnej w roku 1948 wzrasta do 14,9 kg.

Prowizoryczne obliczenia za rok 1949
wskazujg, ze spozycie to jeszcze wzrosto
w poréwnaniu do roku 1948. Nalezy przy-
puszczaé, ze stan ten utrzyma sie na prze-
cigg diuzszy, lecz spozycie mimo to, zda-
niem ko6t niemieckich, w stosunku do in-
nych panstw jest jeszcze niskie.

GOSPODARKA RYBNA

PRZEMYSt KONSERWOWY W MAROKU

Bogactwo rybne wybrzezy Maroka jest
wykorzystywane w duzej mierze. Wiosng
i latem potawia sie¢ tuniczyka, bonitos
i sardele. Znacznie wazniejszg ryba jest

bezwzglednie sardynka, ktérej Maroko
zawdzigcza staty rozwdj.
Wielkie porty rybne, jak: Port Syan-

they i Mehdia w okregu Qued Sebon, Ra-
bat, Fedahla, Casablanca i stare miasta
portowe: Mazagan, Safi, Mogador i Aga-
dir sg wyposazone w nowoczeshe urza-
dzenia chtodnicze i zamrazalnie oraz ma-
gazyny.

Wynik potow6éw w roku 1948:

Sardynki 41.800 ton
tunczyk 3500
sardele 600
inne 9900 , ,
Razem: 553800 ton

przy 300 todziach motorowych i 6922 ry-
bakach.

Na 1 czerwca 1949 r. czynnych byto 145
fabryk konserw rybnych, 10 dalszych
miato rozpoczaé produkcje. Gtéwnym pro-
duktem przemystu konserwowego jest
sardynka w oleju, ktérej wyprodukowano
w 1948 roku 1.100.000 skrzyn po 100 puszek
(110.000.000 p.). Produkcje roku 1949 sza-
cuje sig na 2.000.000 skrzyn. Okoto 90%
calej produkcji eksportuje sig. Gtéwnymi

odbiorcami konserw marokarnskich sa:
Francja, Anglia, Italia, Grecja, Jugosta-
wia i Potudniowa Ameryka.

Wszystkie fabryki nalezg do 3 wielkich
towarzystw, a te z kolei tworzg Zwigzek
Przemysiu Konserwowego (Federation des
Industries de la Conserve), ktéory jest
cztonkiem Statego Migedzynarodowego Ko-
mitetu Konserwowego (Comite Internatio-
nal Permanent de la Conserve).

EKSPORT MUSZLI DO BELGII

Gospodarcza baza znanej holenderskiej
hodowli muszli w Zeeland rozwija sie na

skutek rozpoczecia eksportu muszli do
Belgii i Francji. Artykut ten réwniez w
powaznych iloSciach w ub. r. eksportowa-

ta Dania z osrodkéw
Limfjord.

Niemcy Zachodnie rozpoczely eksport
muszli na wieksza skale po raz pierwszy
z oérodkéw hodowlanych w miejscowo-
$ci Wyk na wyspie Fohr. Rozpoczety eks-
port do Belgii i Francji gwarantuje roz-
woéj tej gatezi zycia gospodarczego na
wyspach péinocno - fryzyjskich, ktéra
dotychczas nie miata zagwarantowanego
zaplecza w formie zbytu na rynku we-
wnetrznym.

hodowlanych w

KILONIA — OSRODKIEM
RYBOLOWSTWA LOSOSIOWEGO
Zimg 1948/1949 duza cze$¢ kutrow wy-
ruszyta po raz pierwszy na pon/w tososia
na Wschodni Battyk. W ubiegtym sezo-
nie wytadowano w Kilonii 32947 kg, w
obecnym sezonie dotychczas 15.891 kg. Na
skutek podjecia potowoéw tososia przez
flotylle kutrowa poétwyspu szlezwisko-hol-
sztyiskiego — Kilonia stata sie gtownym
portem wytadowczym dla tososia wschod-

nio - batltyckiego.

IMPORT RYB
DO NIEMIEC ZACHODNICH
Prasa niemiecka podaje, ze import ryb
Niemiec Zachodnich zamknat sie w roku
1949 cyfrg ca 269.000 t. Wigkszos$¢ towaru
(227.000 t) przeszto przez porty Hamburg,
Bremerhafen i Cuxhafen.

NOWE RADZIECKIE STATKI
RYBACKIE

rybotéwcza Dalekie-
go Wschodu otrzymata do eksploatacji
pierwszg serie¢ nowych kutréow radziec-
kiej konstrukcji. Odznaczajg si¢ one wie-
lu zaletami nawigacyjnymi. Poza normal-
nymi potawiaczami, wchodzi takze do
stuzby nowy typ holownika rybackiego,
ktéry pod wzgledem swych zalet nawi-
gacyjnych przewyzsza znacznie dotych-
czasowe typy tej klasy statkéw. Dla po-
trzeb rybotéwstwa wprowadza sig row-
niez nowy typ drewnianych barek tran-
sportowych z urzgdzeniami chtodniczymi.

Radziecka flotylla

RYBOLOWSTWO BELGIJSKIE

Rybotéwstwo belgijskie posiada w obec-
nej chwili 481 r6znych statkéw rybackich
0 tacznym tonazu 30.038 BRT operujgcych
z portéw Ostenda, Nieuport, Zeebrugge
1 Blankenberghe. Flotylla sklada si¢ z 10
duzych dalekomorskich trawleréw paro-
wych, 3 trawleréw motorowych, 113
mniejszych trawleréw i dryiteréw, 79 ku-
tréw, oraz 210 r6znych mniejszych jedno-
stek.

W poréwnaniu z rokiem ubiegtym stan

iloéciowy belgijskiej floty rybackiej
zmniejszyt si¢ o 29 statkéw, gtéwnie po-
starzalych typéw, lecz o0gdlny tonaz

zwigekszyt sig o 2.699 ton dzieki budowie
wigkszych jednostek.

Wyniki potowéw za ubiegty rok osiag-
nety 64440 ton ryb i byty nizsze niz w
1947 roku, kiedy to ztowiono 75.368 ton
ryb. Jednak w poréwnaniu z latami
przedwojennymi, obecne potowy sg pra-
wie dwukrotnie wyzsze.

Z potowbw 1948 r. osiggnigeto 24.700 ton
Sledzi i szprotéw, 25328 ton biatej ryby
oraz 14500 ton innych ryb. Eksport ryb
jest niewielki i w r. 1948 wynosit zaledwie
8239 ton gtéwnie Swiezej ryby. W 1947 r.
eksport byt znacznie wyzszy i osiggnat
21.351 ton przewaznie do krajow europej-
skich. Natomiast import ryb byt bardzo
pokazny i w 1948 r. wynosit 61.669 ton, z
czego 13.000 ton ryb $wiezych i mrozonych,
11.000 ton ryb solonych i wedzonych, 22.000
ton skorupiakéw oraz 15.600 ton konserw
rybnych w czym 9100 ton sardynek z Por-
tugalii i 4.046 ton tososia, gtéwnie z Ka-
nady.

SPADEK POLOWOW SARDYNEK
W PORTUGALII

We wszystkich portach Portugalii daje
sie zauwazy¢ wyrazny brak sardynek. Od
kilku lat obserwuje sie spadek potowow.
Wyniki na podstawie badarn Instytutu dla
Konserw Rybnych (Institute de Conservas
de Peixe) obrazujg potegowanie sie por-
tugalskiego kryzysu potowu sardynek.

W yniki potowow:

1943 r. 1944r. 1945 r.
133.000 t 129.000 t 109.000 t
1946 r. 1947r. 1948 r.
107.000 t 101.000t 47.000 t

Wg opinii Instytutu potowy sardynek w
roku 1949 réwniez nie ulegly zwigkszeniu.

Przyczyny zaniku wzglednie przesunig¢
tawic sardynek u wjrbrzezy europejskich
z Bretanii az do Gibraltaru nie sg dotych-
czas wyjasnione.

Spadek potowu sardynek jest dla Portu-
galii powaznym zagadnieniem gospodar-
czym. Prowadzi on do przestoju fabryk
konserw oraz do zwigkszenia sie ilosci
bezrobotnych.
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RYBOLOWSTWO W 1949 R.

PODSUMOWUJAC osiggniecia rybotéwstwa mor-
skiego za 1949 r. widzimy, ze rok ten rzetelnie
zasluzyt Sie polskiej gospouarce rybnej. Dyl to rok
zaKuiiczenia pierwszego okresu pianowej gospodarki
w ryoolowstwie — pianu trzyletniego, ktéry przesta-
wit rybotébwstwo na zupelnie mne tory i stworzyt
przed nim niespotykane dotad perspektywy rozwoju.
Na odcinku rybotéwstwa morskiego rok ub. ustabi-
lizowal nowe tormy pracy, utrwalit wytyczone w po-
przednich latach rozwojowej drogi rybactwa, a po-
nadto zakornczyt poczatkowy okres odbudowy powo-
jennej. Dla rybakéw wyjasnit ich sytuacje prawno-
whasnosciowa, wprowadzit korzystne dla nich zmia-
ny podatkowe, wreszcie ustabilizowat ceny na rybe,
ktore nie ulegaja obecnie koniunkturalnym waha-
niom. To wszystko utwierdzito rybakéw w prze-
Swiadczeniu, ze Panstwo z calg powagq i zrozumie-
niem odnosi sie do rybactwa, uwaza te gataz gospo-
darki morskiej za jedng z najwazniejszych.
Rzeczowe i zyczliwe podejscie ze strony czynnikéw
rzadowych, znalazto uznanie u rybakéw. Rybacy
catego Wybrzeza z zapalem zabrali sie do pracy
i osiggneli zadziwiajgce rezultaty. W roku 1949 wy-

dobyto z morza ilosci ryb jakie, nawet biorgc pod
uwage niebywatg dynamike rozwoju naszej gospo-
darki morskiej po wojnie, zdawaly sie nie do osiag-
niecia.

Poza indywidualnym wysitkiem poszczegoéinych
rybakéw, nie matg pomoc w osiggnieciu tak powaz-
nycn rezultatdw okazaly nowe metody pracy w ry-
botéwstwie, wprowadzone po raz pierwszy w Polsce,
jak wspotzawodnictwo, potowy zespotami kutrow,
a nie kazdym z osobna, kolektywng wspOtpraca
wszystkich zainteresowanych.

Woprowadzenie planowania w rybotéwstwie mor-
skim okazalo sie celowe, jakkolwiek uwazane bylo
przez niektorych fachowcéw za nie do osiggniecia
z uwagi na trudne do przewidzenia zmiany atmosfe-
ryczne, nieregularne ruchy tawic rybnych itp., zja-
wiska niezalezne od woli cziowieka. Przeszkody te,
jak sie okazalo z doswiadczenia ub. roku, mozna
w duzym stopniu pokonaé, a tym samym planowa-
nie w tak trudnej dziedzinie, jak rybotéwstwo jest
realne i potwierdza wyzszos¢ socjalistycznych form
gospodarki od przestarzaltych metod kapitalistycz-
nych.

OSIAGNIECIA MUR W SZCZECINIE W 1949 R.

POZA _wspanialymi wynikami w potowach,
0 czym piszemy w1l innym miejscu, Morski
Urzad Rybacki w Szczecinie  moze sie wykazaé
szeregiem osiggnieC na innych odcinkach = admi-
nistracji rybaoiciej. Szczegoliue duzo zrobiono na
odcinku uswiadomienia obywatelskiego i poziomu
spotecznego rybakow Pomorza Zachodniego. _Nie
szczedzono trudow dla spo-ieczmo-pontycznego udwia-
domienia rybakéw i wzbogacenia uch wiedzy facho-
wej oraz zycia kulturalnego. Od -rybakéw nie tytko
wymagano wypetnienia_planu -potowow, -przestrzega-
nia ii wypetniania obowiazujacych zarzadzen, ale row-
nolegle dbano, aby rybak mi-ai opieke kulturalng i za-
pewniong_pomoc w nagtych potrzebach. )
W akcji pomocy rybakom ro-zdzielono miedzy naj-
bardziej potrzebujacych sprzet rybacki wartosci okoto
10 mil. zt. Rozprowadzono- miedzy osadnikéw ry-
bakéw Wie;ilfsze ilosci bydta i trzody chlewnej. W wie-
lu osadach rybackich otwarto ,Horny Rybakowl z
e\(l)kojami goscinnymi dla przyjezdzajgcych rybakow.
reszcie przeprowadzono kilka kursow fachowych
dla szypréw, motorzystéw, sieciarzy oraz kursy ad-
ministracyjne dla kontroleréw ii pracownikow tere-
nowych placéwek administracji rybackie;.

Duzy wysitek wiozono w akcje podniesienia pozio-
mu zycia iKudturalnega i sanitarnego osad rybackich.
Zuioz-ono -toiikadziesiat punktéw bmin-oteczinych i zao-
patrzono je w -fachowe podreczniki oraz wydawnic-
twa TBO. W Nowym Warpnie, Stebnicy, Wolinie
i -Kotobrzegu otwarto Swietlice rybackie. "Rozwijano
réwniez propagande na rzecz odbudowy stolicy, na
rzecz zakfadania kot TPPR itd.

W samym MUR i na placéwkach terenowych
wprowadzono wspoiziawiodnictwo, ktore _przyniosto
zadowalniajgce rezultaty. Akcja oszczednosciowa -mo-
ze sre pochwali¢ pawaiunyim osiagnieciem. Pian oszcze-
dnosciowy zostat wykonany juz w pazdzierniku 4
wyrazit sie kwotg 2.664.000 -z o

e osiggniecia mozna bylo dokona¢ dzieki kolek-
tywnemu  wspoOtdziat-aniu ~ wszystkich pracownikéw
administracji rybackiej. Byli oni czestymi gos¢mi te-
renu. Przez caty rok widziat lich kazdy rybak na na-
radach roboczych, na zebraniach zmq;kowych, na
roznych uro-czystosci-ach itd., bowiem kierownictwo
MUR w Szczecinie stosuje zasade, ze urzednik
winien- nie tylko siedzie¢ przy biurku, -de przede
wszystkim stuzy¢ pomocg i opiekg rybakowi w te-
renie.

W GDYNI POWSTAJA BLOKI MIESZKANIOWE DLA KILKUSET RYBAKOW

7 INICJATYWY Oddzialu Rybakéw -przy Zw. Zaw.
Transportowcow powstata w Gdyni Rybacka
Spétdzielnia Mieszkaniowa, ktéra ma -za zadanie do-
starczenie rybakom morskim mieszkan w poblizu por-
tu rybackie,go-. Dotychczas wigkszoS¢ zatog kutrowych
bazujacych w Gdyni, mieszka w oddaleniu od -d-oru
a krotki- okres wypoczynku podczas -postoju kutra
w porcie rybacy spedzajg przewaznie w ciasnym ku-
bryku. Aby umozliwi¢ im kazdorazowe udawanie sie
na noc do rodzimy, poistanowiio-no, jaby nowa spoétdziel-
nia wznosita budynki mieszkalne w poblizu portu ry-
backiego. . 3 ) )
Zamierzenia rybakéw spotkaty sie ;z poparciem wtadz
miejscowych i centralnych. Spotdzielnia -uzyskata pla-
ce budowlane [ﬁ(plozone w czworoboku pomiedzy uli-
cami_Zeromskiego, Derdowskiego, Waszyngtona
i Wojlciecha. Tereny te sg czgs’uowo zabudowane. Stoi
tam gmach Morskiego Urzedu Rybackiego oraz blok
kolonii rybackiej, wybudowanej jeszcze w 1926 ir.
Ponadto znajduja sie tam 2 indywidualne domki ry-
backie. Obecnie projektuje sie wybudowanie na -przy-
dzielonych placach 3-ch blokéw o szesciu kondygna-

cjach, z ktorych kazdy pomiesci 80 jrodzin jrybackich.
Ponadto zostanie rozbudowany istniejacy blok ry-
badki.

Do spétdzielni przystapito juz pomad 300 cztonkdw
sposrod rybakéw battyckich oraz zaldég statkow dale-
komorskich. Do cztonkostwa dopuszczani sa takze pra-
cownicy -miejscowych instytucji i przedsigbiorstw rx-
backich. Udziat wynosi 50.000 zt ptatnych w 10 ratach.
Uzyskano juz zatwierdzenie planéw dla rozpoczecia
wstepnych robét w terenie. Plany szczeg6lowe sg w
opracowaniu. Roboty rozpoczng sie z wiosha rb. Bu-
dowa kolonii prowadzona bedzie pod nadiz-orem ZOR.
Na zapoczatkowanie budowy uruchomiono juz kre-
dyty wlwysokosci ok. 200 miitn. zt.

Rownoczesnie nastapi modemizacjia dotychczasowej
kolonii rybackiej przy ul Waszyngtona. Ze wzgled-u
na duze spoteczne i gospodarcze znaczenie dla ryba-
kow otrzymania wilasnych mieszkan w tak dogodnym
dla nich punkcie, wszystkie zainteresowane instytucje
postanowity j-ak najszybciej realizowa¢ budowe ko-
lonii
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NOWA SZKOLA DLA RYBAKOW
SRODLADOWYCH

Pomorze Szczecifiskie stanowi do$¢ po-
wazny os$rodek produkcyjny ryb stodko-
wodnych. Z uwagi na duzg ilos¢ jezior,
poludniowe rejony wojewédztwa szcze-
cinskiego noszg nawet nazwe Pojezierza,
ktérego os$rodkiem jest Szczecinek. Mi-
mo dobrze rozwinigtego rybotéwstwa, nie
byto dotychczas w tym rejonie fachowej
szkoty rybackiej. Obecnie stan ten ulegt

poprawie. Otwarto od razu dwie szkoly
rybackie.

W Szczecinku zostata otwarta szkota
dla rybakéw $rédlgdowych z petnym

programem nauczania, ktéra bedzie mia-
ta duze znaczenie dla rozwoju rybotéw-
stwa $rédlgdowego catego wojewddztwa
szczecinskiego. Roéwnoczes$nie przy Li-
ceum Rolniczym w Szczecinie otwarto
Studium dla Specjalistéw Rybackich, kt6-
re ma za zadanie przygotowanie kadr
fachowcéw dla rybotéwstwa stodkowodne-
go ze szczeg6lnym uwzglednieniem spe-
cyficznych warunkéw rybotéwstwa na

jeziorach i zalewach w delcie Odry. Na
studium zapisato si¢ juz ponad 20 ucz-
niow.

W zwigzku z wprowadzanymi nowymi

formami pracy w gospodarce rybnejino-
wymi metodami potowu, jak réwniez u-
spotecznieniu handlu i obrotu rybami,
nowe szkoty rybackie majag za zadanie
przygotowanie kadr fachowcéw, jakich
brak odczuwa sie dzi§ zaréwno w rybo-
téwstwie, jak i w obrocie rybnym.

PRZODOWNICY PRACY
OTRZYMALI NAGRODY

W dniu 1 lutego rb. odbyto sie w Gdy-
ni uroczyste zakornczenie IV etapu wspo6i-
zawodnictwa pracy w Oddziale Morskim
Centrali Rybnej. Wyrézniono 105 pracow-
nikéw, ktoérzy otrzymali ksigzeczki pre-
miowe z nagrodami od 4 do 6.000 zt. Z tej
liczby wytypowano nastepujacych przo-
downikéw pracy, ktérym wreczono dy-
plomy i ksigzeczki oszczednoéciowe: Gro-
madzinski Jézef, Grzybek Michat, Haup-
tébwna Elzbieta, Hebel Helena, Kapturek
Franciszek, Kwidzynska Helena, Lade-
man Jan, Matusik Zbigniew, Mikotajczyk
Jozef, Oledzki Wincenty, Postek Jozef,
Ptach Brunon, Sojka W iktor, Strozynska
Aurelia i Szulc Malgorzata.

BEZPLATNA POMOC LEKARSKA
DLA RYBAKOW

Morski Urzagd Zdrowia w Gdyni dyspo-
nuje pewnym funduszem na leczenie ry-
bakéw morskich. Z bezptatnego leczenia
ambulatoryjnego, szpitalnego i sanatoryj-
nego moga korzysta¢ rybacy niezamozni
i nieubezpieczeni w Ubezpieczalni Spo-
tecznej. Ubiegajacy si¢ o bezptatne le-
czenie winni zgtasza¢ sie do lekarzy kie-
rujgcych, ktérzy opiniujg chorobe i prze
sytaja wnioski do Morskiego Urzedu
Zdrowia, ktory decyduje, gdzie i w ja-
kiej wysokoéci ma by¢ udzielona pomoc.

Chorzy winni dostarczy¢ do Morskiego
Urzedu Zdrowia nastepujagce zatgczniki:
1. wynik przeswietlenia ptuc, 2. wynik ba-
dania krwi, 3. wynik badania plwociny
na pratki Kocha, 4. zaswiadczenia Zwigz-
ku Rybakéw o niezamozno$ci oraz, ze
chory nie jest ubezpieczony w Ubezpie-
czalni Spotecznej.

OOSIPOIIARICA RYBNA

DOBRE WYNIKI PRACY MORSKICH
ZAKLADOW RYBNYCH

Sprawozdanie Morskich Zaktadéw Ryb-
nych w Gdyni za rok ub. wskazuje, ze
plan produkcji zostat wykonany w 116,3%.
Najwieksze osiggniecia uzyskano w pro-
dukcji tranu — 386%, nastgpnie w pro-
dukcji lodu — 121,6%, natomiast w pro-
dukcji maczki rybnej wykonano tylko
70% planu. Plan ustug sktadowania i mro-
zenia wyni6st 126%, a plan inwestycyj-
ny 120%,

EKWIWALENTY ZA ZNISZCZONE SIECI

Podczas sztormowej pogody rybacy po-
nosza nieraz dotkliwe straty w sieciach
i innym sprzecie potowowym. Niejedno-
krotnie straty sg tak wysokie, ze wiele
rybakéw nie jest w stanie wtasnymi $rod-
kami zakupi¢ nowy sprzet. W tym wy-
padku panstwo dazy z pomocag rybakom.

Pomoc ta jest pokazna. W ciggu 1949 r.
wydatkowano na te cele 20 mil. z}, ktére
zostaly podzielone pomiedzy rybakéw ca-
tego polskiego wybrzeza morskiego. Wy-
soko$¢ dotacji dla poszczegoélnych ryba-
kéw okreélajg terminowe Komisje Spo-

teczne. Dysponentami funduszéw na po-
moc rybakéw sa Morskie Urzedy Ry-
backie.

OSADNICY RYBACCY OTRZYMUJA
WLASNE DOMY

W osadach rybackich: Jantar, Katy,
Krynica, Morska, Tolkmicko i Kotobrzeg,
zakoiczono odbudowe budynkéw mie-
szkalnych, prowadzong z kredytéw inwe-
stycyjnych. Obecnie Morskie Urzedy Ry-
backie opracowujg plan podziatu tych do-
moéw pomiedzy osadnikéw rybackich.

W pierwszej kolejno$ci budynki beda
przydzielane rybakom nie posiadajgcym
mieszkan lub mieszkajgcym w nieodpo-
wiednich warunkach oraz osadnikom ma-
jacym liczne rodziny. Przydziat odbywac
sie bedzie komisyjnie przy udziale Komi-
sji Spotecznych, przedstawicieli rejono-
wych i lokalnych wtadz rybackich.

UNORMOWANIE POLOWOW
NIEWODAMI NA ZALEWIE
SZCZECINSKIM

W celu zaprowadzenia dalszej racjona-
lizacji w gospodarce rybnej na Zalewie
Szczecifiskim Morski Urzad Rybacki zwo-
tat narade rybakéw, kierujagcych zespota-
mi niewodowymi przy potowach. Na na-
radzie zdecydowano, ze na Jeziorze Deb-
skim moze obecnie pracowac tylko 6 ze-
spotéw niewodowych, a to zespét ,San-
dacz" — rybakéw Ozgi i Dudlaka, zespot
,Szczupaka® — rybaKOw Pudowskiego,
zespét ,Wegorza® — rybakéw Szachta i
Kotaczewskiego, zesp6t ,Leszcz* — ryba-
ka Szylera, zesp6t ,Lin“ — rybaka Bar-
diniego i zespét ,Bolen“ — rybakéw
Chabrowskiego, Styczewskiego i Osiwin-
skiego.

Kazda grupa niewodowa posiada sieci
nadajgce si¢ do potowéw tak przybrzez-
nych, jak i gtebinowych. Ponadto kazdy
zespo6t posiada dyplomowanego szypra ry-
Packiego, dla fachowego kierowania po-
owem.

Oprécz zespotow Jeziora Debskiego,
zatwierdzono takze dla obwodu Trzebierz
zesp6ét ,toso$“ — rybakéw Bangierskie-
go i Brzoski, zesp6t ,Jesiotr" — rybaka
Pyzki i zesp6t ,Tro¢“ — rybaka Kowali-
ka. Zespoly te operujg na wodach Zalewu
Szczecinskiego.

Wspomniane unormowanie potowdéw nie-
wodami da gwarancje, ze odlowy ryby na
wodach delty Odry, ktére w polskim ry-
botowstwie odgrywaja powazna role, nie
doprowadzg do rabunkowej gospodarki
i niszczenia rybostanu. Chodzi szczeg6l-
nie o zapobieganie zaniku pewnych waz-
nych gospodarczo ryb, jak: sandacz, leszcz
1'szczupak.
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ULGI PODATKOWE
DLA NAJEMNYCH RYBAKOW
W ramach akcji aktywizacji rybotéw-
stwa i zwiekszenia potowdédw morskich

wydane zostato zarzadzenie o ulgach po-
datkowych dla przodujgcych w pracy na-
jemnych cztonkéw zatég na statkach ry-
backich. Dotychczas korzystajg z ulg po-
datkowych wtasciciele i uzytkownicy ku-
tréw rybackich. Ostatnio ulgi te wpro-
wadzono i dla zalég statkéw rybotéwstwa
dalekomorskiego.

Nowe ulgi przewidujg 30-procentowg
znizke podatku od wynagrodzen tym na-
jemnym cztonkom zalég, ktoérych statki
przedterminowo wykonaty plan potowu.
Zarzadzenie wprowadza réwniez zmiang,
polegajaca na uznaniu najemnych czton-
kéw zalég statkéw rybotéwstwa daleko-
morskiego za pracownikéw sezonowych,
ktérym przystuguje obnizka podatku o
jedng trzecia.

Zarzadzenie zostalo wydane przez Mi-
nistra Skarbu w porozumieniu z Mini-
strem Zeglugi i Ministrem Opieki Spo-
tecznej i obowigzuje: dla zatég kutréow
rybackich od dnia 1 stycznia rb., dla za-
t6g statkéw rybotéwstwa dalekomorskie-
go od dnia 1 listopada 1949 r.

PRZODOWNICZKI PRACY
W SIECIARNI ,,ARKI*

Wspétzawodnictwo pracy w przedsige-
biorstwie potowéw battyckich ,Arka“, po-
za zalogami kutréw, obejmuje wszelkie
inne warsztaty pracy. W produkcji sieci
na przodownice pracy wytypowano sie-
ciarke Wande Darga, ktéra wykonuje 168
procent normy. Drugie miejsce zajat sie-
ciarz Bernard Wysocki, ktéry wyrabia
163 proc. normy.

Przy naprawie sieci na czolo pracow-
niké6w wysuneta sie Jadwiga Czarnow-
ska, ktéra uzyskata 162 proc. normy, na
drugim miejscu uplasowata sie sieciarka
Anna Markowa. Wszystkim przyznano
nagrody w wysoko$ci 8000 zt i 6.000 zt na
osobe.

NALEZY ROZPOCZAC PRODUKCJE
KLEJU RYBNEGO

W kraju daje sig odczuwaé¢ brak kleju
rybnego, uzywanego przy produkcji pew-
nych specjalnych artykutéw. Niektore
zaktady przemystowe skarza sie, ze juz
od dluzszego czasu nie moga znalezé¢ w
sprzedazy tego produktu.

Jak nam wiadomo, swego czasu jeden
z wigkszych krajowych zaktadéw chemi-
cznych zainteresowat sie produkcjg kle-
ju rybnego, otrzymujgac potrzebny do tej

produkcji surowiec z Wybrzeza. Mimo,
ze prébna produkcja udatla sie i otrzy-
mano pewng ilo§¢ zupetnie nadajacego
sie do celow przemystowych kleju,

wspomniany zaktad chemiczny nastawio-
ny na inng planowa produkcje, kleju
rybnego nie produkuje.

Tymczasem klej rybny jest w dalszym
ciggu poszukiwany, dowodem czego sa
naptywajace do instytucji rybackich pi-
sma z zapytaniami, gdzie mozna by otrzy-
macé¢ tego rodzaju artykut.

Ze wzgledu na dostateczng ilo$¢ surow-
ca do wyrobu kleju w naszym kraju, w
postaci odpadkéw rybnych, ktére moze
w kazdej ilosci dostarczy¢ nasz rybny
przemyst konserwowy, a takze majac na
uwadze zapewniony zbyt gotowego pro-

duktu, nasz przemyst chemiczny powi-
nien blizej zainteresowa¢ sie produkcjag
kleju rybnego
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TOWAROZNAWSTWO RYBNE W SKROCIE

(Ryby morskie c. d.)

DORSZ — WA4TLUSZ.

Dorsz podobnie jak $ledz stanowi najwazniejszy
gatunek uzytkowy wsrdod ryb morskich. Zyje gtow-
nie w zimnych morzach potkuli péinocnej. Glowny-
mi terenami potowdw, na ktérych ta ryba pojawia
sie w czasie swych wedréwek w ogromnych ilosciach
0 pewnych okreslonych porach roku sg, poza Mo-
rzem Battyckim i Morzem Pétnocnym, fawice okoto
Islandii, kolo wysp Faroe, wzdluz wybrzezy norwe-
skich, okoto wysp Lofoekich, na wybrzezu Murman-
skim, Morzu Barentsa, kolo Grenlandii, u wybrzezy
Nowej Funlandii i Kanady oraz u pétnocnych brze-
goéw Stanéw Zjednoczonych.

Dorsz dochodzi do wymiaréw nawet powyzej
1 m, a waga sztuki ponad 20 kg. Wielkos¢ i waga
sg rézne, zaleznie od wtasciwosci rasy lokalnej. Na
Morzu P6tnocnym dlugos¢é wynosi przecietnie 70 —
90 cm, wagi 5 do 7 kg, w okolicy Lofotéw do 140 cm
diug., do 25 kg wagi. Na Baltyku dorsz posiada
mniejsze rozmiary, na Glebi Gdanskiej do 60 cm
i wagi 3 do 4 kg, na Glebi Bornholmskiej rozmiary
przecietne sg nieco wieksze. Mieso dorsza jest sto-
sunkowo miekkie (mato jedrne), zawiera duzo wody
oraz jest b. ubogie w tluszcz. Przecietnie zawartos¢
tluszczu wynosi zaledwie 0,1%, Dorsz nalezy zatem
do ryb chudych, co ma zasadniczy wptyw na sposo-
by jego zuzytkowania. Caly zapas ttuszczu gromadzi
sie natomiast w watrobie dochodzac do 60% wagi
watroby. Wykorzystanie tego tluszczu z watroby
dorsza stalo sie podstawg rozwoju powaznej gatezi
przemystu. Watroba dorsza przede wszystkim do-
starcza tran leczniczy, odgrywajgcy doniostg role
w odzywianiu dzieci, z uwagi na wysoka zawartos¢
witamin, zwlaszcza witaminy wzrostowej A i anty-
rachitycznej D.

Dorsz jest rybg wedrowng podobnie jak Sledz
i szprot. Pojawia sie w wielkich fawicach badZ dla
odbycia tarta, badz w poszukiwaniu za odpowiednim
pokarmem. Jest bardzo zartoczny, zywi sie mniej-
szymi rybami, jak $ledzie, szproty, makrele, gromad-
niki; nie gardzi réwniez skorupiakami, mieczakami,
robakami oraz ikra innych ryb. Jest ryba denng —
zyje w warstwach przydennych. Tarto dorsza od-
bywa sie gléwnie na wiosne, w zaleznosci jednak od
poszczegolnych ras, tarto rozcigga sie na przestrzeni
prawie po6t roku. Koto Nowej Funlandii tarto jest
wczesniejsze i odbywa sie od grudnia do marca,
w wodach islandzkich w kwietniu i maju, na zachod-
nim Battyku od lutego, do maja, na wschodnim Bat-
tyku nawet przecigga sie do sierpnia. Dorsz nalezy
do ryb b. ptodnych, samica przecietnie sktada 3— 5
milionéw ziaren ikry, wieksze osobniki nawet do
9 milionéw sztuk.

Dorsz battycki w 4-ym roku zycia dochodzi do
40 cm. dtugosci, w 5-ym roku do 55 cm, w 6-ym do
60 cm. i powyzej. Dojrzato$¢ piciowa osigga w 6-ym
roku zycia.

Potowy dorsza stanowig we wszystkich krajach,
w ktorych jest potawiany, podstawe rozwoju handlu
rybnego oraz przemystu przetwdrczego. Dorsz, po-
dobnie jak i inne gatunki ryb dorszowatych, jest ty-
powg ryba handlowg to znaczy, w postaci ryby
Swiezej lub zamrozonej, a wiec nie poddanej zadnej
przerébce przemystowej, dostaje sie do handlu

i w tej formie jest rozprowadzany pomiedzy konsu-
mentéw. Jako ryba przemystowa, a wiec surowiec
dla przemystu rybnego przetwdrczego, posiada
mniejsze znaczenie z uwagi na swe zbyt duze wy-
miary oraz b. niskg zawarto$¢ tluszczu w tkankach
miesni ryby, jak rowniez wysokg zawarto$¢ wody
i mata jedrnos$¢ miesa.

Niemniej jednak jest réwniez przerabiany i przez
przemyst przetwoOrczy. Mniejsze dorsze o dtugosci
25 do 40 cm. sg przerabiane przez przemyst wedzar-
niczy na dorsze wedzone (dorsz patroszony z gto-
wag). Wieksze dorsze w mniejszych ilosciach sa we-
dzone w kawaikach. W krajach o masowych poto-
wach, jak Norwegia, Islandia i Nowa Funlandia,
dorsz jest suszony i wystepuje w handlu pod nazwa
sztokfisz, oraz suszony i solony tzw. klipfisz. Oby-
dwa te produkty nie sg konsumowane przez te kraje,
lecz eksportowane do krajow cieplejszych w basenie
Morza Srddziemnego oraz do Srodkowej i Potudnio-
wej Ameryki, gdzie sg bardzo chetnie spozywane.
Poza tym zwlaszcza na statkach francuskich soli sie
dorsza w solance, nosi on nazwe laberdan. Watroba
z dorsza, poza zasadniczg przerdbkg na tran, stano-
wi réwniez cenny surowiec na konserwy trwate —
pasztety rybne z watrobek dorsza. lkra dorsza jest
przerabiania na namiastke kawioru jako tzw. kawior
norweski. W stanie solonym natomiast uzywana
jest jako przyneta przy potowach sardynek.

Dorsz wystepuje w handlu w stanie swiezym wy-
tacznie patroszony i odgtawiany oraz, jesli chodzi
0 wiekszego dorsza, jako filet. Wysytany jest z por-
téw rybackich w skrzynkach z lodem i w tej formie
dostarczany konsumentowi. W handlu dorsz z Mo-
rza Péinocnego okreslany jest wg. wielkosci oraz

miejsca pochodzenia jako ,duzy“ — powyzej 3 kg
wagi, ,sredni“ od 1 — 3 kg oraz ,maly” ponizej
1 kg. Dorsz battycki jest sortowany: duzy powyzej
2,5 kg, sort. 1 (1—2,5 kg), sort. Il — (0,5 do 1 kg),
sort. 11l — (0,25 do 0,5 kg).

PLAMIAK ALBO tUPACZ.

Rozsiedlenie podobne do dorsza, nie wystepuje
jednak na Battyku poza okolicami Danii, i to w ma-
tych ilosciach, Najczestszy jest na wodach Morza
Pdétnocnego, gdzie stanowi po $ledziu najwazniejszy
gatunek uzytkowy oraz przy amerykanskich wy-
brzezach Atlantyku. Wymiary plamiaka sg znacz-
nie mniejsze niz u dorsza, maksymalnie dochodzi do
85 cm, przewaznie towi sie okazy okoto 30 — 50 cm.
Posiada ponizej ptetwy grzbietowej czarng plame
stad jego nazwa — plamiak. towi sie go mniej lub
wiecej rownomiernie przez caly rok. Tarlo odbywa
sie od stycznia do kwietnia.

Mieso plamiaka jest znacznie jedmiejsze i smacz
rtiejsze niz u dorsza i dlatego plamiak sposrod ryb
dorszowatych jest najbardziej ceniony. Rozprowa-
dzany w handlu gtéwnie w stanie $wiezym, nadaje
sie doskonale do gotowania i smazenia. W stanie
wedzonym uwazany nawet za przysmak, w Niem-
czech wedzony jest na gorgco, w Anglii natomiast
wedzony na zimno, a nastepnie smazony jest niemal
codziennym sktadnikiem $niadania. W Norwegii
przerabia sie go na konserwe trwalg — pulpety
rybne (Fiskebcller).
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W handlu rozréznia sie 5 asortymentéw plamiaka.
| (plamiak z Morza Pétnocnego) powyzej 1 kg wagi,
[l — i/2do 1 kg, Il — 3/8 kg, IV i V — ponizej
3/8 kg. Asortyment | — Il uzywa sie gltéwnie do
gotowania, IV i V do smazenia oraz wedzenia.

W zwigzku z rozwojem rybotéwstwa dalekomor-
skiego po ostatniej wojnie nadchodzg do naszych
portdw rybackich i plamiaki. Z uwagi na nieduze
jeszcze ilosci, w handlu nie sg oddzielnie traktowa-
ne i na rynku wystepuja jako dorsz. W miare jed-
nak zwiekszenia sie potowéw tej cenionej ryby nie-
watpliwie i w handlu bedzie wyodrebniona jako
osobny gatunek.

WITLINEK ALBO MERLAN.

Pospolity na wodach europejskich Atlantyku oraz
na Morzu P6inocnym, gdzie jest gtéwnie potawiany.
Na Battyku b. rzadki, trafia sie jedynie na zachonim
Battyku. Przecietnie dlugos¢ wynosi 30 cm, naj-
wyzej dochodzi do 50 cm. Tarto odbywa wczesng
wiosng. Mieso jest b. delikatne i smaczne. W handlu
wystepuje w stanie wedzonym, nadaje sie réwniez
doskonale do smazenia jako ryba porcyjna.

MORSZCZUK

Wystepuje na wodach okoto Islandii na zachodnio-
europejskich wodach wigcznie z Morzem P6tnocnym,
na zachdd i potudnie od Wielkiej Brytanii az do za-
toki Biskaya. Wystepuje licznie réwniez w Morzu
Srédziemnym i w wodach zachodnio - afrykanskich,
az do Zielonego Przylgdka. Dochodzi dtugosci 1 m,

Sr, W

wagi ponad 10 kg. Mieso jest cenione, jasno-biale
i b. smaczne. Nadaje sie najlepiej do gotowania,
mniej do wedzenia. W handlu nosi czesto nazwe
szczupak morski.

RDZAWIEC.

Rozmieszczenie podobne jak u dorsza, wystepuje
jednak gtéwnie w potnocnych morzach. Pofawia sie
go gtdéwnie w poéinocnej czesci Morza Pétnocnego,
wzdtuz wybrzezy Norwegii, az do wysp Niedzwie-
dzich i Spitzbergen, koto Islandii i wysp Faroe. Do-
chodzi dlugosci 1 m, wagi 10 kg. Mieso jego jest
koloru szaror6zowego, bardzo jedrne, smaczne, nie-
zbyt soczyste, zawiera troche wiecej tluszczu niz
mieso dorsza. Z uwagi na jedmo$¢ miesa nadaje
sie doskonale do smazenia, do wedzenia w kawat-
kach, mniej ceniony w stanie gotowanym. Stanowi
sposréd dorszowatych, najlepszy bodaj surowiec do
wyrobu konserw. Woyrabia sie z niego konserwe
pottrwatg tzw. namiastke tososia w oleju. Przed
pakowaniem do puszek jest solony na sucho w pta-
tach, nastepnie wedzony na zimno i pakowany do
puszek w oleju.

MOLWA.

Gtowng ojczyzng molwy sg wybrzeza norweskie
oraz wody islandzkie. Dochodzi do 150 cm dtugo-
Sci i wagi 25 kg, a nawet wiecej. Nadaje sie przede
wszystkim do smazenia, mniej do gotowania. Do
wedzenia sie nie nadaje. W Norwegii, Szwec;ji
i Islandii jest suszony podobnie jak dorsz na klip-
fisza i sztokfisza.

MAGAZYNOWANIE KONSERW RYBNYCH W PUSZKACH

Produkcja konserw rybnych w zakresie wielu
asortymentow jest sezonowa, np. sezon produkciji
szprotéw przypada u nas na miesiace od grudnia do
marca, sezon produkcji Sledzi w sosie wlasnym na
miesigce sierpien — listopad, sprzedaz natomiast
musi by¢ roztozona bardziej réwnomiernie w prze-
ciggu catego roku i stgd wynika koniecznos¢ maga-
zynowania znacznych ilosci konserw przez dhugi
okres czasu. Poza tym konserwy, zanim ukazg sie
na rynku, muszg przejs¢ tzw. ,okres dojrzewania“,
co wplywa na to, ze cata produkcja konserw, musi
by¢ pewien okres czasu skladowana na magazynach,
zanim moze by¢ wypuszczona na rynek.

Jakos¢ produkcji zalezy nie tylko od surowcow
i umiejetnego przygotowania produktu, ale réwniez
i od odpowiedniego magazynowania. Przechowanie
musi sie odbywa¢ w takich warunkach, aby zostaty
zachowane mozliwie catkowicie wtasnos$ci smakowe,
zapachowe, wyglad i konsystencja. Czas magazyno-
wania nie powinien wptyna¢ na pogorszenie produk-
tu, o ile puszka jest hermetyczna i sterylizacja zo-
stata przeprowadzona prawidtowo.

URZADZENIE MAGAZYNU

Sposob magazynowania konserw winien gwaran-
towac bezpieczenstwo tak ze strony wplywow ter-
micznych, atmosferycznych jak wypadkéw pozaru.
Magazyny winny by¢ suche, czyste, widne, dobrze
przewietrzane i dostatecznie osSwietlone. Tempe-
ratura i wilgotno$¢ powietrza moze ulegac tylko nie-
znacznym wahaniom. Szyby ze strony stonecznej
winny by¢ matowe lub pobielane, okna podwdjne,
Sciany i sufit pomalowane na jasny kolor (biatly).

Podtogi dostatecznie wytrzymate na obcigzenie, od-
porne na Scieranie, o0 matym przewodnictwie ciepla,
powierzchni réwnej, gtadkiej, ale nie Ssliskiej i nie
przedstawiajgce niebezrieczenstwa przeciwpozaro-
wego. Najlepsze sg podiogi asfaltowe, o wiele gor-
sze cementowe, z drzewa nie sg zupetnie bezpieczne
z punktu widzenia przeciwpozarowego. Drzwi po-
winny by¢ dostatecznie szerokie (1,5 — 2,5 metra)
bez progéw, dach pokryty materialem Zle przewo-
dzacym ciepto (eternit, dachowka), aby latem nie
przegrzewal pomieszczenia.

TEMPERATURA PRZECHOWYWANIA

Temperatura przechowywania posiada znaczny
wplyw na zapach, smak i aromat magazynowanych
konserw rybnych. Konserwy, w miare przechowy-
wania, wykazujg pewne zmiany zawartosci puszki
i samej puszki. Zmiany te sg w pewnym wzgledzie
korzystne, a tym samym pozadane, gdyz* nastepuje
wzajemne przenikanie sktadnikéw ryby i zalewy
oraz zharmonizowanie smaku. Aby zmiany te mog-
ty zachodzi¢, niezbedny jest okres czasu tzw. okres
doirzewania rézny dla r6znych gatunkéw konserw.
Zachodzg jednak réwniez zmiany niekorzystne, be-
dace wynikiem wzajemnego oddziatywania na siebie
zawartosci i Scianek puszki. Wystepu 'g one w nie-
wielkim stopniu w puszkach lakierowanych, w wiek-
szym natomiast w nielakierowanych, a szybkos¢
tych zmian zalezy w pierwszym rzedzie od. tempera-
tury. U nas uzywa sie dotychczas puszki nielaki#-
rowane i dlatego nalezy zwraca¢ baczng uwage na
temperature magazynowania.

W miare przechowywania konserw w wyzszej
temperaturze, jako$¢ konserw pogarsza sie, mieso
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traci soczystos¢, Scianki puszki czernieja, ilos¢ cyny
w konserwach zwieksza sie, odczuwa sie metaliczny
posmak, kolor zalewy konserw pomidorowych prze-
chodzi z czerwonego w szary.

Inaczej od wyrobow w sosie pomidorowym reagu-
ja na ten czynnik konserwy w zalewie olejowej. Na
konserwy w sosie pomidorowym juz temperatura
20°C dziata szkodliwie. Konserwy w zalewie olejo-
wej sg mniej na te temperature wrazliwe. Tempe-
ratury 40 — 50°C wplywajg szkodliwie na wszystkie
asortymenty rybnych konserw, a szczegélnie na
asortymenty w pomidorach, gdzie doswiadczenia wy-
kazaty trzykrotny wzrost cyny po 3-ch miesiecznym
okresie przechowywania w tych warunkach. W zad-
nym wypadku nie wolno konserw rybnych wysta-
wia¢ w witrynach sklepowych, do tego celu nalezy
stosowaé specjalne atrapy. Tak samo jak niepoza-
dane jest przechowywanie konserw w wysokich
temperaturach, niepozadane jest roéwniez dopu-
szczenie do ich zamrozenia. Jednakze jednokrotne
zamrozenie prawie nie wplywa na jako$¢. Powtdrne
zamrozenie wywiera juz wptyw ujemny — struktura
tkanki rozluznia sie, mieso rozpada sie na drobne
kawaiki, smak i zapach pogarsza sie, zalewa sie
rozrzedza.

Optymalna temperatura przechowywania konserw
w sosie pomidorowym jest 0 — 5°C, dla konserw
w oleju 0 — 20°C z tym jednak, ze im temperatura
jest blizszg OOC, tym lepiej towar sie przechowuje.
Magazynier obowigzany jest prowadzi¢ wykres tem-
peratury.

WILGOTNOSC POWIETRZA

Najlepszg dla przechowywania konserw w pusz-
kach jest wilgotnos¢ powietrza 75 — 80%. Prze-
chowywanie w wilgotno$ci wyzszej wywoluje rdze-
wienie powierzchni puszek az do catkowitego prze-
zarcia puszki przez rdze i w konsekwencji zepsucie
jej zawartosci.

Wietrzy¢ sktady nalezy podczas cieptej pory roku
w najchtodniejszej porze, doby, kiedy temperatura
powietrza jest nie wiecej niz 5—6°C wyzsza od tem-
peratury powietrza w skladzie, w przeciwnym razie
nastgpi osiadanie skroplonej pary wodnej na puszce,
co w konsekwencji wywota rdzewienie. Dla tych
samych przyczyn nie wolno wietrzy¢ w dzien de-
szczowy. Zima nalezy wietrzy¢ wylacznie podczas
suchej pogody.

W wypadku niemoznosci utrzymania wilgotnosci
powietrza w granicach wyzej podanych, nalezy pusz-
ki powazelmmw¢ lub posmarowaé jakimkolwiek
oboietnym tluszczem.

MaCazvnier obowigzany jest prowadzi¢ wykres
wilgotnosci powietrza, notujgc dane 2-razy dziennie
przy rozpoczeciu i zakonczeniu pracy.

ROZMIESZCZENIE | SKEADOWANIE
KONSERW

Nalezy tak rozlokowac partie w magazynie, aby
partie produkcji wczesniejszej mogtly by¢ najpierw
ekspediowane.

Uktadac¢ konserwy nalezy w ten sposob, by byto
wszedzie dogodne przejscie; gtébwne przejscie winno
by¢ szerokosci 2 — 2,5 m, boczne tak:e, by wszeTde
operacie byto mozna wygodnie wykonaé. Konserwy
najlepiej przechowywa¢ w sztaolach. Sztaole win-
nv by¢ jak ustawione, by nie zaciemniaty magazynu.
Odlegtos¢ od $cian i olden winna wynosm 75 cm.
Sztaole nie moga by¢ ustawiane bezposrednio na po-
dtodze, nalezy je uktadac¢ na kratownicy wykonanej

z desek, na tekturze wzglednie na wetnie drzewnej.
Ukladajac konserwy nalezy pamieta¢ o ich wadze
i wytrzymatosci puszek, by ciezar jaki przedstawiajg
nie spowodowat zgniecenia dolnych warstw. Wyso-
kos¢ sztapla nie moze przekracza¢ 25 m. W celu
ustanowienia pewnego systemu rozmieszczenia skfa-
dowanych konserw, dla fatwiejszego i szybszego
znalezienia przechowywanego towaru, konieczne
jest wlasciwe rozplanowanie powierzchni magazynu.
Nalezy podzieli¢ magazyn na sekcje z jednoczesnym
okresleniem miejsca przechowywania tego lub inne-
go sortymentu konserw w kazdej sekcji.

Na planie magazynu nalezy oznaczy¢ poszczegoine
sekcje, za pomocag cyfr lub liter. Konserwy przy-
chodzace na skfad przy zaktadach fabrycznych w ce-
lu ich przechowania, winny by¢ utlozone w sztaplach
oddzielnie wedlug asortymentéw i wedtug dnia ich
wyrobu. Kazda przyjeta partia winna mie¢ wy-
wieszke z zaznaczeniem asortymentu, daty wypro-
dukowania, cyfry kolejnej i standartu. W jednym
sztaplu uktada sie produkcje jednego asortymentu,
przy czym puszki moga pochodzi¢ z réznych zmian
produkciji, totez nalezy w jednym sztaplu oddzieli¢
od siebie puszki jednej zmiany produkcji od puszek
pochodzacych z drugiej zmiany.

Przechowywa¢ konserwy zaleca sie w sztaplach,
ale dopuszcza sie przechowywanie w kartonach
i skrzyniach, przy czym skrzynie powinny by¢ suche.
Przechowujgc konserwy w sztaplach, mozemy sztap-
lom nadac rézny ksztatt, zaleznie od rodzaju puszek,
a wiec okragly, owalny, prostokatny i wielokatny.
Najlepsza forma jest okragta, gdyz mamy wtedy
tatwiejsze ukfadanie i rozbiorke, oraz tatwiejsze jest
rozdzielenie jednej partii od drugiej.

Przy skfadaniu puszek w sztaole, kazda goérna
puszka winna czesciowo pokrywac dwie nizej stojgce
w rzedzie, co daje silne wigzanie i ustawienie. Kon-
serwy utozone w sztaple winny by¢ mozliwie jak
najczesciej sprawdzane przez personel dozorujgcy,
a utozone w kartonach czy tez w skrzyniach jeden
raz w miesigcu. Magazynier nie moze dopusci¢
rdzewienia puszek i powinien stale dba¢ o stworzenie
jak najlepszych warunkéw przechowywania. W wy-
padku, gdy puszki ulegng zardzewieniu, nalezy je
natychmiast oczysci¢ i jezeli majg by¢ dalej prze-
chowywane, pokry¢ warstwg obojetnego ttuszczu.

W czasie magazynowania nalezy wyeliminowac
puszki zepsute. Najczestszym objawem produkcji
zepsutej jest bombaz (wzdecie dna i wieczka) wy-
wotany cisnieniem wewnatrz puszki gazéw, powsta-
jacych na skutek rozktadu zawartosci puszki. Poza
bombazami nalezy wyeliminowaé¢ réwniez i puszki
z wyciekami, ktére sa rezultatem nieszczelnosci opa-
kowania.

Przed wysytka pakujemy konserwy do drewnia-
nych skrzynek lub kartonéw. Pionowe stupki pu-
szek uklada sie do skrzyn czy tez kartonéw, uprzed-
nio opakowane w papier pakunkowy, celem zabez-
pieczenia przed wzajemnym obijaniem sie i psuciem
etykiet. W kazdej skrzynce winna by¢ kartka z wy-
szczegOlnieniem: 1) nazwy i miejscowosci zakla-
doéw, 2) asortymentu produkcii, 3) rozmiarow
i ilosci utozonych puszek, 4) nazwisko pakujgcej
osoby i podpisy.

Skrzynke zalakowang po witozeniu do niej spe-
cyfikacji zamykamy, przy czym gwozdzie winny by¢
wbijane w szachownice. Przy przybraniu gwozdzi
nalezy uwazaé, aby nie przebi¢ puszki z konserwa-
mi.  Skrzynki winny mie¢ po zewnetrznej stronie
napis odpowiadajacy wymogom standartowym. Tak
zapakowane konserwy sg gotowe do ekspedyciji,
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B. P. NIKITIN — RYBNYJE PRODUKTY. Wydaw-
nictwo ,Piszczeprom-izdat‘. Moskwa 1949 r. 150 sir.
Cena 10.50 rub.

"Towaroznawcza literatura rybacka Zwiazku Ra-

] dziecklego wzbogacita sie znowu o0 jednia
ksiazke fachowa. W koncu ubiegtego roku  uka-
zala sie w sprzedazy B. P. -.Nikitima ,Rybnoje pro
miyslly“. Niewielkie to dzielo, ale dajagce wyczerpu-
jace wskazowki o jtowaroznawstwie "rybnym, a w
szczegolnosci o spozywczych produktach rybnych.

Mimo, ze w Zwigzku Radzieckim siporo jest tego
typu wydawnictw — ciagle postepujacy tam rozwoj
zycia gospodarczego i wprowadzanie nowych ulep-
szonych metod pracy i przetwdrstwa, wymaga zapo-
znania zainteresowanych z najnowszymi osiggnieciami
na tym odcinku, Ponadto ciagle wzrastajgcy poz oru
zycia spoleczenstwa radzieckiego i_stawiane przez to
spofeczerstwo wymaganla aprowiizacyjne stawiajg

rzed przemystem rybnym konieczno$¢ dostarczania
onsumentom coraz ~ lepszych i coraz réznorodniej-
szych produktéw rybnych.

Zado$¢uczynienie tym potrzebom wymaga nie tyl-
ko ogolnych jpodstawowych wiadomosci o technologii
produktdéw rybnych, dle takze szczeg6towych i zasad-
niczych wiadomosci o samej technice produkcji, jak
i 0 jpostepowaniu z poszczegblnymi artykutami: w dal-
szym ich obrocie.

Dzi$, kiedy nastepuje uspotecznienie i centralizacja
dyspozycyjna w obrocie artykutami pierwszej potrze-
by, zachodzi potrzeba gromadzenia i przerzucania z
miejsca na miejsce nieraz ogromnych ilosciltowaru.
Na zajmujacych sie jtym spada ogromna odpowie-
dzialnos¢ za nalezyty stan tych towardw.

Ksigzka Nikitima., zaznajamiajac z rodzajami i wia-
sciwosciami produktow rybanyen, daje réwnoczesnie
wskazéwki, jak postepowac z rybg i produktami rol-
nymi w obrocie, aby zachowaly one swoje naturalne
witasnosci odzE\)lwcze w niezmienionym stanie. Ksigz-
ka moze by¢ bardzo pozyteczna dla wszystkich osob,
Zajmujgcych sie = przetworstwem i obrotem jryba.
SzczeEoInle nadaje sie do przestudiowania dla -kie-
rownikdw placéwek rybnych i zaktadéw przetwor-
czych, dla technikdw, majstrow i brygadzistéw, dla
pracownikéw przy chtodzeniu, magazynowaniu i roz-
prowadzaniu ryby.

Na tres¢ ksigzki sktada sie 7 rozdziatéw. Pierwszy
daje krotki opis wazniejszyc %atur]kéw ryb J)rzemy-
stowa.ch, drugi przedstawia rybe, jako produkt zy-
wnosciowy oraz jego znaczenie w gospodarce apro-
WI-ZaCijGJ Zwigzku Radzieckiego. Po tych majacych
charakter wstepu, nastepujg rozdzialy, traktujgce
o whasciwym towaroznawstwie.

A wiec podaje sie charakterystyczne cechy po-
szczeg6lnych jasortymentdw ryb ji produktéw ryb-
nych, sposoby ich przygotowywania, poczynajgc od
ryby Swiezej,, az do wszelkiego rodzaju_jprzetworow
spozywczych i technicznych. = Szczegdlnie wyczerpu-
jace opisy i jrecepty znajdujemy w rozdziatach, trak-
tujacych o przygotowywaniu trwatych i péltrwatych
konserw, przy czzm Z uwagi na charakter przemystu
rybnego w Zwigzku Radzieckim, podane sg tam gfow-
ne sposoby masowej produkcji na olbrzymig skale.
W zwigzku z tym szczegGtowo potraktowana jest
sprawa ekspertyzy, standaryzacji i sortowania pro-
duktéw rybnych.

Druga czes¢ ksigzki poswiecona jest obrotowi ry-
ba. Autor zapoznaje czytelnika z r6znego rodzaju opa-
kowaniami oraz sposobami ustanawiania tary dla
poszczegolnych opakowan, a takze podaje przyjete
w Zwigzku Radzieckim normg ubytkow 1 mank dla
poszczegolnych artykutdéw rybnych. Do$¢ obszernie
potraktowana jest sprawa jprzechowywania i maga-
zynowania artykutéw rybnych, jgdzie podano rézne
sposoby skfadowania ryby i przetworéwlrybnych w
Chtodniach i poza chtodniami. Jest to zrozumiale w
warunkach Kklimatycznych Zwigzku Radzieckiego-,
gdzie istniejg ogromne réznice temperatury pomiedzy
potudniowymi a potnocnymi jrejonami tego olbrzy-
miego kraju.

GLOSY PRASY

Podobnie potraktowany jest rozdziat poswiecony
transportowi. Ogromne przestrzenie pomiedzy mlelg-
scami produkcji a gtéwnymi osrodkami konsumcit,
stwarzaja w Zwigzku Radzieckim specjalnie trudne
warunki przy transporcie fatwo psujgcych sie arty-
kutéwl zywnosciowych. Dlatego stosuje sie tam jroz-
nego rodzaju tabor, nieznany gdzie indziej. Poza wa-
gonami, chtodniami i w og6ie -taborem kolejowym,
na szeroka skate stosuje sie réwniez transport wod-
ny, do czego stuza specjalne barki-chiodme. Autor
wyszczegolnia_rézne transporty ji podaje najwiasciw-
szy sposob uzycia tego czy innego taboru ‘do prze-
wozéw poszczegblnych asortymentéw ryby lub prze-
tworéw rybnych.

XI%a polskiego zainteresowanego czytelnika dzietko
Nikitima przynosi wiele nowego | stanowi cenne uzu-

petnienie polskich wydawnictw z dziedzin lE)rze-
tworstwa ;I obrotu rybhego. (% ).

PANNING TECHNOLOGY, A. J. HOWARD, b. dy-

V rektor wydt jkonserwowego w Ministerstwie
Wyzywienia w Londynle. Str, llustracji 113
Wyd: I. Londyn .

Ksigzka pod powyzszym tytutem nie jest wilasciwie
mpodrecznikiem jtechnologii ~ konserwowej, mimo, ze
tytut zdawaltby si¢ na to wskazywac. Zawiera on jed-
nak bardzo wiele materialu z tego zakresu i to mate-
rialu najnowszego, bo. iobejmu%ﬁego wiadomosci z pu-
blikacji i patentow az do . )

Ksigzka omawia w 12 jrozdziatach nastepujace te-
matz: Wstep historyczny obejmuje rozwoj przemy-
stlu konserwowego od samego poczatku, ro-zwoj pusz-
ki konserwowej jako takiej oraz omawia zastosowa-
nie pierwszych zdobyczy wiedzy bakteriologicznej w
nowym przemy$le ‘konserwowym. Drugi rozdziat
trakfuje o wyrobie bialej blachy, omawiajac szczeg?()-
towo procesy walcowania i produkowania samej bla-
chy zelaznej oraz jej cynowania: a) na igorﬁ(co, bj elek-
trolitycznie. Zasady sortowania oraz klasyfikacji 'biatej
blachy wraz z przyjetymi, dla tych CZ{HI’]OéCI kryte-
riami, Trzeci roz-azi-a omawia- .zjawiska korozji na
podstawie najnowszej teorii elektrochemicznej. Ko-
rozja w $rodowiskach kwasnych. Wytwarzanie wo-
doru. Perforacje i zmiany barwy. Korozja zewnetrz-
na. Czwarty rozdzial ma za temat -produkcje puszek
konserwowych. Puszka ,ciggniona“, Euszka lutowana
(jztozona), puszka gleboko ijttoczona-. Lakiery i warst-
wy ochronne. Pigty rozdzial zawiera rozwazania
ogolne na temat zaktadania fabryk konserw. Zawarte
sg w nim ogolne juwagi O zaopatrzeniu sie w suro-
wiec, 0 usytuowaniu i typie budynkow, o podziale
przestrzeni, o dlugosciach sezondw pro-dukeyjinych
dla poszczegdlnych produktéw, o zaopatrzeniu prze-
tworni w_wode oraz o oczyszczeniu wod pofabryka-
cyjnych. Szosty rozdziat podaje zasady, jma podstawie
kiorych przeprowadza s.¢ badianie i przygotowanie
surowcow przed ich ,puszkowaniem*. Méwi on wiec
0 procesach mycia, usuwania jzanieczyszczen, prze-
cierania i blanszowania, wreszcie o ocenie jakosci
surowcow. Siodmy rozdziat zawiera dane o steryli-
zacji- przy pomocy wysokich temperatur, przy czym
zajmuje_sie iﬁk')wnle teoretycznie wptywem czynnikow
zmieniajacych odporno$¢ mikroorganizmoéw na wy-
sokie temperatury -takich, jak koncentracja jonow
wodorowych, jilos¢ spor, koncentracjla soli, zmiana
warunkéw w sSrodowisku aid. Nastepnie autor oma-
wia w tym rozdziale teorie, dotyczgce oznaczania
wlasciwej jtemperatury sterylizacji oraz czynniki wa-
runkujace wlczasie sterylizacji przenikanie t rozcho-
dzenié sie ciepta wewnatrz puszki.

Osmy rozdziat zajmuje sie stromg teoretyczng i prak-
tyczng jnapetniania puszek, usuwania- z jnich powie-
trza ?exhqusting), zamykania oraz przeprowadzania
sterylizacji i gotowania.” Dziewigty roizdziai jzawiera
dane o rozmaitych dalszych zabiegach, jak kodowa-
nie puszek, mycie maszynowe jpuszek, jzewnetrzne i-ch
lakierowanie, = limkuibacja i badanie ostateczne jgoto-
wych .puszek. W dziesigtym rozdziale zestawione sg
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spotykane w konserwach nastepujgce metale (ich
iw i dopuszczalna iloS¢): cyna, arsen, miedzZ,
cynk, aluminium. Jedenasty rozdziat méwi o psuciu
sie puszkowanych pokarmdéw. Bombaze fizykoche-
miczne. Bombaze mikrohioiloigiicziie. Zapobieganie iEsu—
ciu sie. Dwunasty wresizcie rozdziat .zawiera kroétkie,
ogolne wzmianki, o rozmaitych ostatnich poczyna*
much w przemysle konserwowym w zakresie mate-
riatbw zastepczych bialej blachy, iakierowaniia i lito-
grafowiania puszek, urzgdzen do samozagrzewama. za-
wartosci puszek oraz nowych problemow w skraca-
niu czasu sterylizacji;. o
¢ ksigzki, pomimo bogactwa wymienionych
tematéw, sprawia czytelnikowl o tyle zawdd, ze za-
wiera ogromna stosunkowo ilos¢ teoretycznych roz-
wazan, nie zawsze jasno przez autora przedstawio-
nych a wzglednie niewiele praktycznych wskazéwek.
Ponadto — co jest charakterysthzne nie tydsn dla
tej ksigzki — autor poza angielska i amerykariska
literaturg prawie zupeinie nse uwzglednia literatury
j. postepu technicznego innych jkrajow. (st. i.).

PROGRAM WYDAWNICZY M. 1 R

Morski Instytut Rybacki jest instytucja, ktora,
poza wiem innymi czynnosciami, ma za zada-
nie opracowywanie i przygotowywanie do dru-
ku wszelkiego rouzaj.u wyuawmciw z dziedziny ry-
bactwa i przetwdrstwa rynnego. .Podobnie jad w ia-
taen ubiegiyoh, VUK w' nauieuiodzacym rodu wyda
szereg az.ef, poswigeconych ryoaciwu w ogoie, a ry-
boiowstwu morskiemu w szczegoinosci. W programie
wydawniczym na itwO rok znajuujg sie nastepujgce
dziela:

1 MORZE NECI iRYBA. — Bedzie to ksigzka poswie-
cona catodsztaliow'i wiedzy o polskim rybactwie
morskim, od jego historii poczawszy, poprzez po-
tow, wyiauuiicd, transport, pizecnowame, prze-
tworstwo, rozprowadzenie i donsumiCje, badania
naukowe, szkomictwo, prz&/gotowywanie kadr, izy-
cie rybaka, jego praca i wkiad w gospodarczy roz-
wo0j wybrzeza. GzOWna intencja, jaka przySwiecata
inicjatorom tego wydawnictwa, bedzie wznudza¢ w
czytelniku zainteresowanie morzem, rybactwem i
ciezka praca samego rybaka.

Ksiazka oeazie imiala wyglad dokumentarnego al-
bumu, dajgcego wyobrazenie o polskim dorobku
na odcinku rybactwa morskiego, do czego znatco
micie przyczyni sie piekna graficzna szata. Poza
kilku rozdziatami tresci, album zawiera¢ bedzie
ponad 2UJ fotografii oraz wigksza iloS¢ wykresow,
inicjatébw i wmietek w oryginalnym rysunku. Al-
bum wyjdzie w duzym naiuadzie, a cena jego be-
dzie mozliwie najnizsza z uwagi na potrzebe roz-
prowadzenia dzieia do najszerszych kol spoleczen-
stwa, szczegdlnie miodziezy. Ksigzka ukaze sie w
kwietniu — maju r. b, 3

2 CHEODNICTWU W RYBOLOWSTWIE — w opra-
cowaniu inz. M. Ziecika. Bedzie to niewielka ksigz-
ka, jednak dajaca wyczerpujace informacje o roli
i znaczeniu chtodnictwa w gospodarce rybne;j.
Autor przez czas diuzszy zaLmLH'e sie tym zagad-
nieniem, badat urzadzenia chtodnicze zagranica i
niewatpliwie przedstawi najnowoczesniejsze zdo-
bycze" chtodnictwa i mozliwosci ich zastosowania
w obrocie ryba w jPolsce.

3 RYBOLOW O MORSKIE W GOSPODARCE
SWIATOWEJ — w opracowaniu mgr Jana Bat-
kowskiego. Redzie to ksigzka o 160 — 180 str. dru-
ku, przedstawiajgca role rybactwa w aprowizacji,
handlu, przetworstwie, obrocie i w ogdle bilansie
gospodarczym poszczegélnych panstw morskich.
Uwzglednione zostanie w szerokim zakresie rybac-

two Zwigzku Radzieckiego. ’

4 RYBOLOWSTWO NA ZALEWIE SZCZECINSKIM—
w _opracowaniu_J. Talarczaka, pracownika Mor-
skiego Urzedu Rybackiego w Szczecinie. Znajdzie-
my w tej ksigzce opis gfeo_loglczno-geograflczny zZa-
lewu, jego faune ichtiologiczng, warunki rybotéw-
stwa i znaczenie tego ciekawego terenu wodnego
dla polskiej gospodarki rybnej. Zalew Szczecinski,
ze wzgledu na swoje specyficzne warunki hydro-

GOSPODARKA RYBNA Rok U

logiczne juz od dawna interesuje ichtiologéw, nie

dawno zostata tam. zatozona filia Morskiego La-

boratorium Rybackiego, a w planach rozwojowych
polskiego rybotéwstwa morskiego Zalew Szczecin

. ski ma odegra¢ znaczniejszg role.

Poza oryginalnymi opracowaniami bedg i ttumacze-
nia. Tlumaczenia uwzgledniaja przede wszystkim fa-
chowa literature radziecka, ktora dotychczas w ma-
tym stopniu byta ttumaczona na jezyk polski, mimo,
ze w Zwiazku Radzieckim co roku ukazuje sie sporo
wydawnictw z dziedziny rybactwa i nauk pokrew-
nych, opracowanych zrodtowo i majacych na widoku
przede wszystkim praktyczne cele. Projektuje sie wy-
danie nastepujacych ksigzek:

1 Marti — Rromyslowaja razwiedka ryb.

2 Smietanin — Rybotéwstwo zarubieznyoh stran.

3 Awieriencew —Metodika tzsledowaniji i dol-
osrocznyje prognozy w morskom rybotéwstwie.

4. Bramsnes —Solenie $ledzi— ttumaczenie z an-
gielskiego.

S TRESA Nr 12 Str.
Artykut wstepny . . . . ... 1
Przed sezonem dorszowym —
Inz. Bolestaw Gastman 2
Z zagadnien techniki mrozenia ryb —
Inz. Jerzy Kukucz. 4

Drogi obiegu masy rybnej —

"Marian Goérny . _7
Zaribianie wegorzem wod $rédlagdowych — i
Wiktor Urbanowski . 9
Usuwanie_powietrza z puszek konserw —

Inz(.j dr Slanldsiaw hZarneck|b 10
Lad naturalny do przechowywania r —

Inz. Zbign%ewpKimvgyg\éwsk){ y< 12
Nowa struktura organizac Centrali Rybnej —

Mtigr Eugeniusz Gebski 14
Automatyczne etykietowanie puszek —

Mgr Maxian “Kamienny 15

Zmechanizowany wytadunek r)ﬁby —
Mgr Bolestaw  Nowacki

Wspdtzawodnictwo pracy w rybotowstwie —
Bolestaw Kuzminski. 18
Uczeni radzieccy w walce o rybotéwstwo —

A Skiba e e o Te e 21
Zagadnienia rybne w Krajach Demokracji —
Mgr Michat Burhardt 23
Produkcja kilki baltyckiej —
W, W, GTOmMOW .oiveresiiiiee et 25
Na widowni... Czy wiecie, Ze... . 26
Ryby majg glos™ . . . . . 27
Uzycie aluminium w budownictwie stajkdw 28
Kronika Za?raniczna )
1 Plan Marshalla ogranicza rybotéwstwo;
2 Swiatowa iwoduikcja homara: 3. Ry-
botéwstwo Niemieckiej Republiki Demokra-
tycznej; 4. Doswiadczalne polowy na
Swiatto; 5 Kierownicze stanowiska flotyll
rybackiej w ZSIRR; 6. Kryzys w rybotow-
stwie francuskimj 7. Import artykutow
rybnych do Austrii; 8 Norweskie przed-
siebiorstwo ,Koismos”; 9.  Wiadomosci
drobne ..., ] 29
Kronika Krajowa — o
Rybotéwstwo w 1949 r’> 2. Osiggniecia
M.U.R. w Szczecinie; 3. W Gdyni powstajg
rybackie bloki mieszkaniowe; 4. Wlado-
masci drobne . . . B e o e 34
Towaroznawstwo rybne z
Ryby morskie (c. d.); 2 Magazynowa-
nie konserw rybnych ..o, 36
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Cama X0 zt

Wzrost rybactwa w planie 3-letnim

Potowy dalekomorskie

Potowy baityckie



