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Szescdziesigt lat

Narodziny $wieta pierwszomajowego wigza
z symbolem powstania ludu francuskiego
liu 14 lipca 1789, powstaniem, ktdére otwo-

ere Wielkiej Rewolucji Francuskiej,
synéw i corek ludu Francji ,A la Bastil-
zous voulons la Bastille!", oszatamiajgca
"ga rewolucyjna chwycenia za bron i opal-
wania poteznej Bastylii stata przed oczyma
egatow miedzynarodowego kongresu robot-
ego, zwotanego w stulecie rocznicy w 1889
i do Paryza, na ktérym uchwalono, ze ,ma
obrany dzien dla dorocznego urzadzenia
iej manifestacji ludowej..."
mbol obrania rocznicy padniecia Bastylii,
daty uchwalenia dnia mobilizacji sit mie-
farodowego proletariatu, miat bardzo gtebo-
ens, 'ktéry nie stracit na aktualnosci nawet
isiaj. ,Quelle reWolte!" krzyknat p6zniejszy
mnsieur Capet, Krdol Ludwik XVI, ustyszaw*

r o marszu na Bastylie. ,Sire* —powiedziat

u dowcipny de Liancourt — ,dites revolu-

jin“. Slepota wtadcéw, niewidzenie zgnilych

orzeni swej wtadzy, brak ucha dla szmerow
trzask6w w organizmie gospodarki i panstwa,
bynajmniej nie byta wynikiem braku polotu
:zy charakteru u jednego z wielu 6wczesnych
sukoronowanych tyranéw"“. Céz, pdézniejszy roz-
woéj wydarzen ,zrehabilitowat® w tej mierne
Kréla i wykazat w Swietle nowej historii, ze nie

...Kt6z zdota Wstrzymac strumien w biegu?
Czyz jest na Swiecie taka bron?!

“

Czyz jest na Swiecie taka bron?!...
(Z piesni walki proletariatu polskiego
,Czerwony Sztandar* 1881 rok)

brakowato Capetéow 100 lat, ba i dzisiaj, 160
lat pozniej...
1889 rok! Butny, arogancki Wilhelm Il wste-

puje w tym roku wtasnie na tron niemiecki.
W Niemczech obowigzuje wcigz wyjatkowe pra-
wo przeciwko socjalistom. Stary lew Bismark
wcigz jest u steru wtadzy ,tak jak byt przy W il-
helmie | i przy Fryderyku IIl, pozostanie jesz-
cze kilka lat, az chorobliwie ambitny Wilhelm
II, nie zazada jego ustgpienia. Juz nie wystar-
cza koncepcja ,Deutschland Uber Alles” na sa-
mym kontynencie, polityka kontynentalna; czad
wojujacego imperializmu uderzyt do gtowy —
flota morska, kolonie, panowanie Niemiec nad
catym sSwiatem. Rozwdj przemystowy Niemiec
od 1870 roku stworzyt wielkie mozliwosci, byt

doprawdy ,fabelhaft*, ale... Céz, pdzZniejszy
Capet, Wilhelm II, przez niektorych biografow
jak i historykow malowany jako ,imperator
majgcy szerokie zainteresowania spoteczne®

(Pflug-Hartung np.) nie widziat znaczenia ja-
jakiegos tam kongresu w Paryzu dla dalszego
rozwoju historii Swiata, nie obserwowat wyda-
rzen, szmeréw i trzaskow w organizmie gospo-
darki panstw kapitalistycznych, kryzysow nad-
chodzacych z calg ostroscig, wielkich antago-
nizmow imperialistow, nieswiadom wyniku
przysztej wojny Swiatowej, ktorg wraz z inny-
mi rozpetat, i ktéra doprowadzita go, co praw-
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da, nie na gilotyne — gdyz zabrakto tego har-
tu sankiulotéw 2z 1789 i nastepnych lat jego
,demokratom* i ,socjal-patriotom* ale do

detronizacji czy tam abdykacji i na wygnanie
do holenderskiego miasteczka......

Rok 1889! Na niezmierzonych obszarach Ro-
sji panuje niepodzielnie w blasku potegi Alek-
sander Ill. Stoi do jego ustug Swiety synod ja-
ko wyraziciel idei wspéipracy z monarchg
w mysl tradycji cerkwi prawostawnej od Pio-
tra |, tj. cezaropapizmu. Pracuje cata machina
czynownikow i policiejskich, dziata knut i pat-
ka, trzyma za gardto gtéd i poniewierka. Alek-
sander |l tez marzy o wtadzy nad S$Swiatem.
Na raporcie swego posta w Konstantynopolu
Nielidowa o sytuacji na bliskim wschodzie
i mozliwosciach opanowania tych waznych ar-
terii i ciesnin pisze wtasnorecznie i patetycznie:
,B6g da nam dozy¢ do tej szczesSliwej chwili
(otradnoj i zaduszewnoj dla nas minuty). Nie
trace nadziei, ze wczes$niej czy p6zniej i to be-
dzie i powinno byc¢“.. W celu podziatu wtadzy
nad Swiatem, byty montowane rézne sojusze;
ktore odegraty duza role przy rozpetaniu
I wojny Swiatowej jak i machinacje Wilhel-
ma IlI, wojny w wyniku ktérej nastepca Alek-
sandra Ill, Capet Mikotaj Il zostat wyrzucony
za burte...

60 lat z géra mineto od chwili uchwalenia na
kongresie robotniczym w Paryzu obchodu 1 ma-
jowego i warto wraca¢é myslag do tego czasu.
Nie tylko wybrane z powodu ograniczenia miej-
sca charakterystyczne przyktady 2 cytowanych
krajow, ale caty oficjalny $wiat 6wczesny nie
przeczuwat znaczenia tego jak i innych kongre-
soOw miedzynarodéwki, nie docenial znaczenia

tych matych, prostych ludzi, albo zamykat na
nie oczy.
Dzis, kiedy powiew czerwonych sztandarow

jest taki silny, kiedy -na 1/6 globu ziemskiego
zostat zbudowany socjalizm i przystepuje sie
do budowy spoteczenstwa komunistycznego,
kiedy tam wyrosto z gruntu nowe poKoienie lu-
dzi, kiedy zwycieska Rewolucja Pazdzierniko-
wa ugruntowata swe zdobycze w ciggu 33 lat
niszczac obcych interwentéw i kontrrewolucjo-
nistow, ratujgc catg ludzkos¢ od niewoli faszyz-
mu w ostatnich laiach, i bedgc gtowng ostoja
pokoju, nadziejg ,prostych ludzi“, czy nie war-
to zajrze¢ nieco wstecz, aby nabraé¢ gtebokiego
przekonania o nieuniknionym zwyciestwie idei
wolnosci i sprawiedliwos$ci na catym Swiecie?

Odeur de siecle! Dzi$ czytamy z u$miechem
raport cenzora carskiego o ,Kapitale* Marksa,
ktéory odegrat takg ogromna role przy formo-
waniu loséw rewolucji rosyjskiej, wychowujgc
wtasciwych wodzéw i teoretykéw ruchu robot-
niczego, dajgc nastawienie jedyne $ciste nauko-
wo i wierne historycznie, wuzbrajajac dzia-
taczy rewolucyjnych do walki z bakunizmem,
ekonomizmem, oraz innymi postaciami legal-
nego marksizmu, z socjalrewolucjonistami i in-
nymi resztkami narodniczestwa. Otdéz szanow-
ny cenzor Skuriatow pisze w swojej opinii, ze
ksigzka, ta zawiera, jak nalezato oczekiwac¢ spo-

Rok Al

ro miejsc, w ktéorych przebija socjalistyczne
i antyreligijne nastawienie znanego (presiowu-
towo) przewodniczgcego Miedzynarowego To-
warzystwa (Robotniczego), ale poglady jego to-
ng w ogromnej masie oderwanej, czesto niejas-
nej argumentacji ekonomiczno - politycznej.
Mozna pozytywnie stwierdzi¢, ze rzadko kto
przeczyta w Rosji te ksigzke (1/3 nak adu byta
rozchwytana natychmiast po ukazaniu sie ,Ka-

pitatu® — przyp. moje P. B.) a jeszcze rzadziej
znajdzie sie taki, kto jg zrozumie“. Powyzszy
poglad cenzora byt widocznie powodem jego

melancholijnej ,obrony“ ksigzki gdyz pisat, ze
,nie mozna poddaé¢ jej przesladowaniu policyj-

Potencjalny odbiorca idei i mys$li zawar-
tych w tej ksigzce i w wielu innych publikac-
jach w oparciu o jej zatozenia juz wtedy naro*
d,it sie, czego jednak nie widziai szanowny Sku-
riatow. A narodzit sie on z chwilg przetamania
ok6w ustroju feudalnego, rost i potezniat z roz-
wojem przemystu, z rozszerzajagcag sie budowag
sieci kolejowej. Prowadzit on nedzny byt. Pop,
fabrykant, dworianin, sedzia, chciwy sklepi-
karz ,wszyscy ci, az nimi razem i miekki obto
mowski bogoiskatiel, uczciwy ale nie posiada-
jacy sity przewidywania inteligent, wszyscy
czynili tak, aby petle i sznury na ciele tego ob-
dartego olbrzyma coraz bardziej zaplatac,
zwigzac¢ i zniewoli¢. Ale rodzit sie bunt, i to
bunt nie jednostek, ale bunt mas. Grabarz ka-
pitalizmu narodzit sie i rost, byt nieSwiadomy
swej sity, potegi ani swej drogi, ale Swiadomos¢
ta wkrétce miata sie narodzi¢..

Na kongresie robotniczym w Paryzu w 1889
r. byli dwaj przedstawiciele grupy Wyzwolenia
Pracy. Na tym samym kongresie, na ktdérym
zapadta uchwata obchodu miedzynarodowego
dnia walki, padly ze strony przedstawiciela te-
go kraju, w ktérym miat po raz pierwszy za-
uiumtowacé socjalizm, stowa: ,rucn rewoiucyj
ny w Rosji moze zwyciezy¢ tylko jako ruch re-
wolucyjny robotnikéw“. To ziarno prawdy mu-
siato zakietkowac¢ i da¢ owoce. Byt to jak pisat
Lenin ,proces rozwoju zarodkowego“. ,Wielkie
zadanie zespolenia marksizmu z ruchem rooot
niczym w Rosji przypadto w udziale Lenino,
wi“. (Historia WKP(b), rozdziat 2, fine).

1887. 17 letni Lenin wstepuje do kétka rewo-
lucyjnego studentéw uniwersytetu kazajskiego
i zostaje aresztowany. W wiezieniu dojrzewa
w nim postanowienie pos$wiecenia sie catkowi",
cie walce rewolucyjnej, ktdérej nastepnie odda
cate swe zycie.

1888. Lenin pogtebia swe wiadomos$ci mar-
ksistowskie. Jesienig tego roku gruntownie stu-
diuje ,Kapitat® Marksa, ktory zrobit na nim
jak pisata jego siostra, ,niezatarte wrazenie",
mowi o nowych horyzontach, ktére otworzyty
sie przed nim po zapoznaniu sie z ,Kapitatem®*.

1889. Lenin analizuje gospodarcze zagadnie-
nia Rosji, chtopskie i robotnicze sprawy, zapoz-
naje sie z ogromnym materiatem statystycz-
nym, poznaje site, ktorg po6zniej prowadzit do
boju i zwyciestwa.

”



Rok n

. Jak wobwczas wygladata klasa robotnicza,
ruch rewolucyjny robotnik6w w Rosji? W la-
tach, ktére wzieliSmy dla rozwoju tezy przed-
stawionej na poczatku niniejszego opracowania,
sytuacja robotnikéw w Rosji byta bardzo ciez-
ka. Trwat kryzys rolniczy, ktéry miat charakter
przewlekty (1870 — 1895). Od 1880 roku roz-
poczat sie tez kryzys przemystowy, ktéry byt
zaostrzony jeszcze panujagcym kryzysem w kra-
jach zachodniej Europy. Kapitalisci przerzuca-
li caly ciezar kryzysu na swoich robotnikow.
Dewiza ,zysk musi by¢“ tak silna i dzis w ta-
kim kraju jak USA oraz w innych krajach ka-
pitalistycznych, byta 60 lat temu szybko przy-
swojona przez mitody wowczas kapitalizm ro-
syjski.

Redukcje ptac, lokauty, kary na kazdym,
kroku, kary pieniezne oczywiscie, ktére szty do
kieszeni pracodawcy. Kary dochodzity w wie-
lu wypadkach do 25 — 30% zarobku, a czasem
i do 50%. Ciezar tych kar byt tak bolesny, ze
w takim przemystowym osrodku jak Iwanowo-
Wozniesensk lub Szuje (przemyst tekstylny)
robotnicy nie baczac na wielkie bezrobocie, rzu-
cili prace. Byt robtnika byt bardzo smutny.
W wielu miejscach byt skoszarowany. Brud
panowat w tych koszarach nieopisany. Robot-
nik byt zmuszony do zakupéw w sklepie przy

fabryce, gdzie byly ceny wygo6rowane, towar
ztv, bijatyka i pijanstwo panowaty wszedzie,
zabobon i ciemnota, podlizywanie sie maj-

strom. Praca kobiet i dzieci odbywata sie bez
najmniejszej ochrony, byta ona ptatna w sto-
sunku do pracy mezczyzn o 40 — 70% nizej.
Niarnka Warka, Wanka Zukéw — typy dzieci
pracujgcych Czechowa, cala plejada sylwetek
robotnikbw Gorkiego — oto literackie zafikso-
toanie obrazu bytu wymeczonego rosyjskiego
cztowieka pracy w tym-okresie rozwoju kapi-
talizmu.

Ale olbrzym ten budzi sie. 1-go maja 1891
roku byta zorganizowana pierwsza majowka
w Rosji, w lesie k. Petersburga, na ktérg przy-
byto 200 robotnikéw. Poza tym odbyto sie taj-
ne zebranie w mieszkaniu robotnika z udziatem
60 — 70 robotnikéw .Prosze nie zapominaé: 14
lat przed rewolucjg 1905 roku, 26 lat przed
zwycieskg Rewolucjg Pazdziernikowg! Ciekawe
sg ustepy przemowienia usSwiadomionego ro-
botnika na tamtych zebraniach, towarzysza
N. D. Bogdanowa. ,...Dopiero dzi§, udato sie
nam po raz pierwszy, zebra¢ sie ze wszystkich
krancéw Petersburga na to skromne zebranie.
Po raz pierwszy mozemy ustysze¢ od towarzy-
szy-robotnikbw gorgce stowa wzywajgce do
walki z naszymi silnymi wrogami polityczny-
mi i ekonomicznymi. Tak, towarzysze! Widzac
takiego wroga i nie wiedzac na czym polega
jego sita, widzac nasza matg garstke, niektdrzy
z nas watpig w powodzenie naszej walki, oni
odchodza od nas petni rozpaczy i niewiary. Nie,
towarzysze. My powinnismy wierzy¢ w nasze
zwyciestwo, powinnismy uzbroi¢ sie w sku-
teczng bron — a bronig ta jest znajomos¢ pra-
wa rozwoju historycznego ludzkosci, a wtedy
wszedzie zwyciezymy wroga......“
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Swiadomo$é skutecznosci i mocy tej broni ro--
sta, ruch robotnikéw potezniat. Fala rewolucji
bita coraz wyzej i wyzej. Nie tylko w stolicy
Rosji, ale i w Moskwie, Niznym, Samarze, Je~
katerynostawiu, Donbasie, powstawaty kéitka
i grupy, ktore przek.#tatcity sie w wielkie, ma-
sowe organizacje ,w awangarde kierujgcg wal-
kg catej klasy robotniczej ,postepowej inteli-
gencji, miodziezy rewolucyjnej.

Wyjatkowo bujnie rozkwitty ziarna $wiado-
mosci klasowej proletariatu polskiego. ,Ludu
gorzkie tzy"“ ptynety tu, na terenach zamiesz-
katych przez robotnikéw i synow ludu polskie-
go, obficiej jeszcze niz w innych rejonach 6w-

czesnej Rosji. Brutalnos¢ wtadcow i satrapow
carskich byta jeszcze bardziej bezwzgledna,
ucisk ekonomiczny — wyzysk, eksploatacja

cztowieka, w réznych nowopowstatych os$rod-
kach przemystowych, w todzi, rejonie t6dzkim,
Biatymstoku, Radomiu, Warszawie byt bardzo
silny. Do zacietej walki z kapitalistami i z ca-
ratem ,o chleb i wolnos$¢" stanety tu setki i ty-
sigce robotnik6bw, wtdkniarzy, garbarzy, meta-
lowcow, ktédrzy zrozumieli, ze ,porzadek stary
juz sie wali, zywotem dla nas jego zgon“ (Czer-
wony Sztandar).

Ro6st bunt mas. W 1892 staneto do strajku
w todzi 100.000 robotnikéw. Potezny ten strajk
odbyt sie przy ,trzasku nahajek” i ,salwach
karabinow®“, byt znaczony obficie przelang
krwiag robotniczg. W tej samej todzi, gdzie 13
lat poOzniej, ,robotnicy pokryli ulice, miasta
dziesigtkami barykad i w ciggu trzech dni to-
czyli walki uliczne z wojskami carskimi. W al-
ka zbrojna potgczona tu byta ze strajkiem pow-
szechnym. Lenin uwazat te walke za pierwsze
zbrojne wystgpienie robotnikéw w Rosji*
(z Historii WKP(b), str. 64).

Proletariat polski konca XIX i poczagtku XX
wieku. ,Figury sczerniate, rude, pozétkte, lu-
dzie o skorze lic tego wydebionej dymem, kwa-
sami, ,sadzg i smrodem“. ,Mezowie o0 oczach
doskonale wyzZzganych pracowitymi igtami po-
rzadnej pracy, o trzewiach wyzartyeh od. cho-
rob“. W jednosci i walce stat sie sitg, potega.
,Stat sie mestwem, ktore $mierciag pogardza“.
,Zywy pocisk, torujagcy drogi wolnosci“ ,poko-
lenie przyszta wiosne niosgce* (Zeromski).

Majakowski, wielki poeta rewolucji, opisuje
bardzo plastycznie te poczatki rozwoju, to sa-
mo, co innymi stowami powiedziat robotnik

Bogdanéw w Petersburgu, co odezwa SDKPIiL
w Warszawie z 1901 roku, ktéra po nakresleniu
zgdan 8 godzinnego dnia pracy, wolnosci ze-
bran, stowa, druku, strajkéw, zwigzkéw, jezy-
ka itd. napisata: ,Nie sadzimy jednak, ze przy
pierwszym wystgpieniu uzyskamy te wszystkie
prawa; nim uzyskamy je, przejdag lata cate"
i dalej ,lecz im czesciej, zgodniej i gromadniej
bedziemy wystepowac¢, im SciSlejsza bedzie
wsréd nas solidarno$¢, im wieksza Swiadomosé
i poczucie sity, tym predzej wreszcie skruszy-
my jarzmo kapitatu i zaprowadzimy ustréj soc-
jalistyczny oparty na rownosci, braterstwie
i wolnosci“. Cata historia Swietowania i demon-
stracji pierwszomajowych w tych latach nie-
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woli i ciezkich zmagan z poteznym woéwczas
wrogiem, ale juz skazanym przez rozw0j dzie-
jow zostata nakreslona w tych oto wierszach:

».Skradam sie chytkiem
za miasta jkraj.* *
».-.POstawiwszy

napredce

czaty przy drodze
stuchalismy mowy

na jednej nodze“.

~»Lecz mysmy
nie ulegali goryczy

wiedzac,

ze z nami sg masy fabryczne
wiedzac,

ze ta oto chwila

jednoczy

na catym Swiacie
ttumy robocze*

(Wtodzimierz Majakowski
Pierwszy Maj")

1 maja 1950!

Na 20 milionach kilometrow kwadratowych
naszego globu sztandar czerwony jest sztanda-
rem zwycieskiego narodu kroczacego do komu-
nizmu. Coraz wiekszy wzrost dobrobytu i kul-
tury notuje sie z roku na rok. Na czele tego
kraju, ktéry jest nadziejg ludzkosci stoi czto-
wiek, madry i silny maz stanu, wo6dz ideowy
wszystkich ,prostych ludzi* i ,uczciwych lu-
dzi“ Swiata — Jo6zef Stalin, Lenin dnia dzisiej-
szego.

W innych krajach, gdzie zwyciezyta demo-
kracja i gdzie rozpoczeto sie budownictwo soc-
jalistyczne, w Polsce, Chinach, Niemczech De-
mokratycznych, Czechostowacji, Rumunii, na
Wegrzech, w Butgarii, Albanii, uzbrojeni w na-
uke Marksa-Engelsa-Lenina-Stalina, w ponad
30-letnie doswiadczenie budownictwa socjali-
stycznego ZSRR, wre intensywna, gorgczkowa
praca i walka dla wprowadzenia i zapanowania
form produkcji spotecznej, zwyciestwo witasno-
Sci uspotecznionej, nowych drég wymiany, wy-
chowania nowego cztowieka, podniesienia na

najwyzsze wyzyny kultury, nauki, techniki
i sztuki.

800 milionéw ludzi. Ro6wniez dziesiatki
milionéw ludzi, najlepszych ludzi innych
krajow. Duza potega polityczna, wojsko-

wa, gospodarcza i moralna. Armia robotnikéw,
chtopéw, mtodziezy i dzieci, naukowcow, zot-
nierzy, marynarzy, lotnikéw, idgca nieuchron-
nie ,na zdobycie wiekéw i er* (Majakowski),
gdyz owiewa jg silny i szeroki podmuch wol-
nosci, zar tesknoty ludzi za wolnos$cig, za praw-
da, a szeregi jej karne ksztattuje jednoczes$nie
hart fanatyczny wiary i idei; dyscyplina zako*
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nu, jak i najszerszy demokratyzm wewnetrzny;
bezgraniczne postuszenstwo i oddanie wo-
dzom — catkowite podporzgdkowanie sie wo-
dzéw zadaniom mas, liczenie sie z masag, uwa-
zanie jej woli za najwyzsze prawo; panstwo w
stuzbie narodu, naréd dzierzacy i kierujacy
swym panhstwem; najSmielsze marzenia przy-
sztosci i odczuwanie ciezaru przesztosci — ruch
rewolucyjny oparty na jbadaniu praw historycz-
nych jak najgtebiej pojetych tak podstaw —
struktury ekonomiczno - gospodarczej — jak
i nadbuudéweK: panstwa, prawa, moralnosci,
kultury.

Armia wyjagtkowa w dziejach ludzkosci. Ktéz
zdota jej sie oprze¢? Czy mozna nie chcieé
wtasnego wzrostu i dojrzewania? | czy jest ja-
kas$ istotna sita, ktéra mogtaby zatrzymaé ten
wprost? A czy nie wystarcza nistona IUd, bd,
30 lat czy mniejszych nawet okres6w czasu?

*

Po drugiej stronie barykady znajdujg sie sity
uswiecone starego Swiata. WietKi kapita., Wa-
tykan, reformizm, ktore to sity utracity w ostat-
nich latach duzo ze swego wpltywu na rzecz
obozu socjalizmu, ktéry powaznie wyrost
w tym okresie. Nie siedzg oni bynajmniej na
jakichs tam bezpiecznych wyspacn. Wewnetrz-

ne kryzysy ustrojowe i oddziatywanie suge-
stywne armii poKoju dziata. Ufajg oni sitlom
anarchii, destrukcji, mordu i wojen, wierza,

ze uda im sie utrzymac¢ swoje dotychczasowe
panowanie, tam gdzie je jeszcze posiadaja, iyio-
ze niektorym szalonym i najbardziej pustym
gtowom $ni sie zwyciestwo i totalne panowa-
nie imperializmu, moze upaja perspektywa
ujarzmiania narodéw, fatamorgana ery ame-
rykanskiej. Wigza w dodatku pewne nadzieje
z objawami zdrady szpiegéw jugostowianskich
i przestepczego wystugiwania sie leaderow re-
formistycznych. Wydaje im sie, ze potrafili
oszukiwac¢ czes¢ swej ludnosci a reszty dokona
sie za pomocg ambony, radia, sprzedajnej pra-
sy, klamstw i przez wykorzystanie do kohca
tego, co mozna Kupi¢ za wory zlota zrabowane

ludzkos$ci przez wieki do ostatnich chwil. Jest
to a-rmia szuleréw, Swietoszkowstwa, hipokry-
zji, jest to ,stary, podty Swiat..." W sze-
regach ich znajdujg sie ponadto oszukani

i otumanieni, ktérzy znajda droge do prawdy.

Wowczas wszyscy ci gentlimani bedg tak osa-
motnieni jak wszyscy wrogowie ludu: Capet,
Wilhelm 1lI, Romanowie, Mussolini, i Hitler.
Wowczas zaptacg za igranie z zyciem i szcze-

Sciem narodow.

1 maja 1950! Trzeba by¢ Slepcem albo nieod-
powiedzialnym graczem va banque, aby nie
zrozumie¢ wymowy powiewu pierwszomajo-
wych sztandaréw, zeby nie wyczué¢ sily masze-
rujgcych na catej kuli ziemskiej szeregéw, zeby
nie zrozumie¢, ze wyrok historii juz zapadt i to
nieodwotalnie.

Inz. P. BOJARSKI.
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PRACOWNICY OBROTU | PRZETWORSTWA
MIESNEGO PODEJMUJA ZOBOWIAZANIA
PIERWSZOMAJOWE

Proletariat polski miast i wsi obchodzi tegorocz-
ne Swieto robotnicze wyjgtkowo uroczysScie.

Sejm Rzeczypospolitej Polskiej uchwalit
dzien 1 maja dniem Swieta panstwowego.

Klasa robotnicza Polski w stutysiecznych manife-
stacjach w calym kraju da wyraz poczuciu odpo-
wiedzialnosci za losy budowy potegi kraju w obliczu
osiagnie¢ uzyskanych w 1949 r. i w okresie realiza-
cji 3-letniego planu gospodarczego.

Przeglad sit i osiggnie¢ w przemysle — w gornic-
twie, hutnictwie, przemysle tekstylnym, w budow-
nictwie przemystowym, w produkcji energii elek-
trycznej; w rolnictwie; na odcinku obrotu i wymia-
ny — jest dobrym startem do realizacji 6-letniego
planu gospodarczego, planu budowy fundamentéw
i zrebow spoteczenstwa socjalistycznego.

Razem z cala klasg robotniczg manifestowali swe
osiggniecia robotnicy i urzednicy, pracownicy nau-
kowi, pracujgcy na odcinku przygotowania zywca,
skupu, przerobu, dystrybucji miesa i przetworow.

Pracownicy zatrudnieni w przedsiebiorstwach
obrotu, w kombinatach miesnych, w chiodniach,
w rzezniach, sklepach, hurtach, mieli do spetnienia
odpowiedzialne zadanie w roku ubiegtym. Wrog
klasowy chciat sia¢ zamet w naszych szeregach,
spekulanci i zgonnicy, kutak i jego rézni pomagie-
rzy, chcieli wygtodzi¢ ludnos¢ miast, a gtéwnie lud-
nos$¢ robotniczg wstrzymaniem dowozu bydta i trzo-
dy, zahamowaniem doptywu podstawowego artyku-
tu spozycia jakim jest mieso, jakimi sg przetwory
i wedliny. Cele tego sabotazu byly jasne: cho-
dzito o uzyskanie wielkich zyskéw przy wysrubo-
wanych cenach, chodzito o sianie paniki, chodzito
wreszcie o szkodzenie witadzy ludowej na rozkaz i za
podszeptem r6znych wrogéw wewnetrznych i ze-
wnetrznych, przedstawicieli kleru oraz podziemia
politycznego i gospodarczego.

Klasa robotnicza, partia, wtadza ludowa, organi-

uznaé

zacje chtopskie przystgpity do walki. Akcja ,H*"
byta odpowiedzig mas robotniczych i chtopskich
wszystkim spekulantom i sabotazystom. Akcja

,H* byta przesigknieta gteboka trescig watki klaso-
wej. Akcja ,,H* byta prébg sit. Wynik jej jest
znany. Zostaly calkowicie rozbite gniazda wroga,
skup zostat uspoteczniony w 100%. Znikly speku-
lanckie pseudo-spotdzielnie, znikli prywatni sku-
pujacy.

A towar zjawit sie, towar zaczat naptywaé¢ w wiel-
kich ilosciach, waskie gardio zostato odpowiednio
poszerzone i rozdarte, nie ma chyba czlowieka do
najzacieklejszych wrogéw witacznie, ktory nie prze-
konatl a'e o tym zwyciestwie.

Masa towarowa przeznaczona nha
ludnosci ro$nie bez przerwy.

zaopatrzenie

Poréwnanie rozmiarow zaopatrzenia w IV kwar-
tale 1949 r. i w | kw. 1950 r., wykazuje nastepuja-
ce cyfry:

IV kw. 1949 I kw. 1950
Wolny rynek 100% 122%
Bony 100% 142%

Jak wiadomo, dzieki wzrostowi ilosci miesa, cala
sprzedaz jest ostatnio wolna, tzw. ,bony“ na tluszcz

majg takze coraz bardziej ograniczone znaczenie,
gdyz bez trudu mozna dosta¢ wszystkie wyroby
miesne, mieso i tluszcze w dowolnych ilosciach

0 kazdej porze dnia i tygodnia.

Wzrost iloSciowy poszedt w parze z poprawa ja-
kosci miesa i przetworow.

Kontrola standaryzacyjna i punktowanie wyka-
zaly duzg poprawe jakosci, co miato swolj wyraz
we wzroscie punktéw zblizonych do tak zwanych
idealnych, czyli maksymalnie mozliwych.

Liczba zaktadéw przetwarzajgcych wzrosta pra-
wie podwaojnie.

Wraz z poprawg dystrybucji miesa i zaopatrzenia
ludnosci, zaczeto walke z pozostatoSciami okresu
miedzywojennego, z marnymi sklepikami, z klitkami
niedostosowanymi do swych zadan pod wzgledem
eksploatacji i wymogow higieny. Zaczeta sie bu-
dowa sklepéw wzorcowych, ktdre sg obecnie we
wszystkich wojewdédztwach kraju. llos¢ takich skle-
pow stale wzrasta.

Sklepy wzorcowe sg ideatem czystosci i racjonal-
nego urzadzenia. Obszerne, widne, stoly obite
biatg blachg, posadzka, sufit i Sciany z potyskujg-
cych ptyt ceramicznych, nowoczesne maszyny do
krajania i mielenia miesa, dziesietne wagi, wystawy
lgablotki chtodzone, chtodnie przysklepowe.

Gospodarka miesna moze szczyci¢ sie wielkimi
osiggnieciami na odcinkach opasu i wypasu bydia.
Jest to akcja polepszania jakosci naszego bydta,
,ktéra daje tez powazne ilosciowe efekty. Na okres
zimowy postawiono na opas 0 43% wiecej niz za-
planowano. Caly plan letni wypasu zostat wyko-
nany do 1 maja 1950 roku w 90%.

Nalezy nadmienié, ze tegoroczny plan wypasu let-
niego bedzie dwukrotnie wiekszy w stosunku do
1949 roku i okoto dziesieciokrotnie wiekszy w sto-
sunku do 1948 roku. Wykonanie przewiduje sie
o wiele wyzsze niz zaplanowane.

Bilans osiggnie¢ w dziedzinie tuczu przemystowe-
go trzody chlewnej jest bardzo powazny. Stan po-
gtowia trzody w tuczarniach zostat w ciggu ostat-
niego roku zwiekszony dziesieciokrotnie. Zaadap-
towano wiele budynkéw dla celu tuczu przemysto-
wego. Zbiérka odpadkoéw kuchennych, mleczar-
skich, rzeznianych, rybnych, przemystowych
w | kwartale 1950 roku, byta bardzo powazna.
Znaczenie wykorzystania odpadkéw marnujacych
sie dotychczas na cele zyskania wysokiej jakosci
miesa wieprzowego jest bardzo duze. Akcja zbiorki
odpadkéw ,rozkreca“ sie w tym roku. llosci zbior-
ki odpadkéw wzrosty znacznie w ostatnim roku.
Wykorzystanie ich w zywieniu trzody w tuczarniach
przemystowych wynosi obecnie wielokrotnie wiecej
niz w roku ubiegtym.

Jednoczes$nie wzmocniono ,w tuczarniach ochrone
weterynaryjng, co dato powazne wyniki, jak nizej:
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IV kw. 1949 r. | kw. 1950 .
Padto w tuczarniach 1,6% 1,07%
Ukdj z koniecznosci 2,2% 1,77%
Wyniki te zostaly osiggniete dzieki troskliwej
opiece i przeszkoleniu personelu oraz zabiegom

profilaktycznym.

Akcja wspoizawodnictwa pracy jak i zobowigza-
nia podjete dla wuczczenia Swieta 1 Maja, objety
szereg zaktadow.

Centrala produktéow i odpadkéw poubojowych
,Bacutil*, zgtosita na rece Ministra Handlu We-
wnetrznego zobowigzanie przekroczenia do dnia
1 maja 1950, planu 4 miesiecznego o 9%, co da go-
spodarce narodowej dodatkowo rozne artykuty
wartosci wielu setek tysiecy ztotych wedlug cen
niezmiennych. Szczegodlnie wysunat sie zespét pra-
cownikéw Ekspozytury ,Bacutilu® w Poznaniu, kt6-
ry ma powiekszy¢ produkcje o 12% w stosunku do
planu 6-miesiecznego, jak rowniez o 20% produkcje
miesieczng maczki pastewnej i ttuszczu technicz-
nego.

Pracownicy Centrali Miesnej podjeli szereg zobo-
wigzan, o ktérych piszemy obszernie nizej. Zobo-
wigzania te mowig o aktywnos$ci pracownikow Cen-
trali na r6znych waznych odcinkach produkcji zyw-
ca, jak opas, tucz przemystowy trzody chlewnej,
jak réwniez w obrocie, tj. kontraktacja, planowy
skup.

Wysitek pracownikéw Centrali Miesnej miat réw-
niez swoéj wyraz w walce o oszczednosci materiato-
we, 0 unormowanie obiegu S$rodkéw finansowych,
0 przys$pieszenie adaptacji budynkéw dla tuczarn
przemystowych.

Zaktady Miesne Panstwowego Przemystu Miesne-
go: w Tarnowie, Chojnicach, Ptocku, Lublinie, pod-
jety szereg waznych zobowigzan produkcyjnych jako
odpowiedZ na wezwanie tow. Markiewki, jak réwniez
dla uczczenia Swieta 1l-majowego. WsSrdd wazniej-
szych zobowigzan warto wymieni¢ nastepujgce:
1) podniesienie  jakosci produkcji  bekonow,
2) zmniejszenie procentu wybrakow przez otoczenie
opiekg zywca, 3) podniesienie jakos$ci miesa przez
umiejetne trybowanie przez oddziat rozbioru,
4) zmniejszenie liczby opuszczonych rob. godzin,
5) tuczarnie drobiu podjely m. in. zobowigzania po-
gtebienia wiadomosci fachowych brakarzy; zmniej-
szenie % wybrakow itd. R6zne wazne zobowigzania
zostaty podjete przez dyrekcje dystrybucji CZPM
przez oddziat pracy i ptacy tegoz itd.

Gospodarka miesna staje do przegladu sit i osig-
gnie¢ z poczuciem zadowolenia z osiagnietych wyni-
kow. Nalezy jednak pamietaé, ze czekajg nas jeszcze
wieksze zadania, ktdére stawia przed wszystkimi jed-
nostkami zycia gospodarczego coraz wyzszy rozwoj
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catej gospodarki narodowej wraz z postepujaca rea-
lizacjg planu 6-letniego.

Tak jak dla wszystkich innych odcinkéw naszej
walki politycznej — o pokdj, o socjalizm, niech nam
stuzy réwniez w dziedzinie gospodarki miesnej
przyktad ZSRR, jakie wyniki mozna osiggngé w go-
spodarce planowej uspotecznionej przy wytrwatej
pracy.

W ramach trzyletniego planu 1949 — 1951 pod-
niesienia hodowli ZSRR zostato w 1949 roku zorga-
nizowanych 72.000 nowych ferm bydta i 48.000 ferm
drobiu. Pogtowie bydta rogatego w panstwowych
gospodarstwach rolnych (sowchozach) powiekszyto
sie w roku 1949 o 22% i wynosi 0 27% wiecej niz
przed wojng. Pogtowie owiec i k6z w kotchozach
wynosi 19% wiecej niz w ubiegtym roku i 44% wy-
zej od przedwojennej ilosci. Pogtowie trzody chlew-
nej w roku 1949 powiekszyto sie na 78% i wynosi
16% wiecej od ilosci przedwojennej. Dwukrotnie
wzrosta ilos¢ drobiu w roku 1949, a przewyzsza jed-
noczes$nie o 48% poziom przedwojenny. Ogélna
ilo§¢ bydta, trzody, drobiu jest obecnie wyzsza niz
przed wojna.

W roku ubiegtym zdotano réwniez zmechanizowaé
procesy przygotowania karmy, dostaw paszy, jak
i wody. Zbudowano tysigce pomieszczen dla bydta.

Dotychczasowe osiggniecia pracownikéw zatrud-
nionych w przedsiebiorstwach przetworstwa i obro-
tu gospodarki miesnej w Polsce, rozw6j wspotza-
wodnictwa pracy zespotéw i jednostek, szeroka ak-
cja szkolenia zawodowego i wychowania polityczne-
go kadr, wzrost poziomu techniki i inwestycji w za-
ktadach pracy — unowoczesnienie i udoskonalenie
urzadzen, stwarzajg sprzyjajace warunki dla reali-
zacji powaznych zadan biezacego roku i lat nastep-
nych 6-letniego planu gospodarczego.

Tym bardziej, ze jednoczesna realizacja innych,
dla gospodarki miesnej waznych planéw gospodar-
czych, jak plan podniesienia produkcji zywca, roz-
woju bazy paszowej, rozszerzenia akcji ochrony
zdrowia zwierzat, zwiekszenie ich wydajnosci rzez-
nej obok realizacji w planie 6-letnim rozbudowy
sieci chtodniczej i budownictwa przemystowego, jak
robwniez realizacja planéw wychowania kadr tech-
nicznych na wydziatach weterynarii, miesoznawstwa
i przemystu miesnego na wydziatach rolnych —
wszystkie te przedsiewziecia winny utatwié¢ urzeczy-
wistnienie imponujacego planu skupu zywca, prze-
robu i dystrybucji miesa i przetworéw miesnych.

Wszystko zalezne jest od stopnia mobilizacji sit
do pracy, od jasnosci i operatywnosci planow frag-
mentarycznych, od kontroli wykonania, od umie-
jetnego kierownictwa na wszystkich szczeblach ad-
ministracji przedsiebiorstw, od gtebokiego przeko-
nania realizatorobw co do wagi i znaczenia ich wy-
sitkow dla gospodarki narodowej.

Wszyscy do walki o wykonanie zadan
pierwszego roku planu 6-leiniego!

Plan 6-lelni —lo pokoj, dobrobyt, socjalizm!
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ZOBOWIAZANIA PIERWSZOMAJOWE
PRACOWNIKOW CENTRALI MIESNEJ

W zwigzku ze zblizaniem sie Swieta robotniczego
wsrod pracownikéw naczelnej dyrekcji i ekspozytur
Centrali Miesnej wzmaogt sie ruch wspotzawodnic-
twa pracy i zostaly podjete zobowigzania produk-
cyjne. Realizacja tych zobowigzan ma daé¢ globalng
sume oszczednosci okoto 55 milionéw ztotych.

Redakcja drukuje sprawozdanie z podjetych waz-
niejszych zobowigzan, ktére zostaly, jak nam ko-
emunikuje kierownictwo przedsiebiorstwa, wyko-
nane.

Ekspozytura Okregowa CM Gdansk zobowigzata
sie do dnia 1-go maja wstawi¢ 880 sztuk bydta na
eopas ponad cyfre przewidziang planem, oraz na mie-
nigc przed terminem zakonczy¢ kontraktacje na bie-
zacy rok.

Ekspozytura CM Lublin zobowigzata sie wykonac
roczny plan kontraktacji do 31 maja br. oraz
w 150% plan wypasu bydta na kwiecien, i zobowig-
zala sie do usprawnienia przerzutdw zywca z okre-
gu lubelskiego do osrodkéw konsumcyjnych, co po-
zwoli skasowac¢ punkty reekspedycyjne na Gornym
Slasku.

Ekspozytura Okregowa CM Bytom zobowigzata

sie powiekszy¢ o 300 stanowisk plan adaptacji
obiektéw na tuczarnie na pierwsze poétocze, oraz
wstawi¢ na wypas letni 50% ponad plan. Jednocze-

Snie delegatury CM woj. Slaskiego zobowigzaly sie
zakonczy¢ kontraktacje na IV kwartat 1950 r. do
'l maja br.

Warszawska Ekspozytura CM zakonczy kontrak-
tacje na IV kwartat na miesigc przed terminem. Po-
za tym do dnia 1 maja rozpocznie wszystkie roboty
budowlane przewidziane planem 1950 r.

Delegatura CM w Kaliszu podjeta sie do 1 maja
.wykona¢ kwartalny plan kontraktacyjny $win ttusz-
czowo - miesnych w 60% w ciggu miesigca oraz we-
zwata wszystkie delegatury CM woj. poznanskiego
do przeprowadzenia analogicznej akcji u siebie.

Ekspozytura CM w todzi zobowigzata sie wyko-
na¢ plan majowy wstawienia tucznikbw na 15 dni
przed terminem. Celem przyspieszenia obiegu $rod-
kéw finansowych pracownicy finansowi postanowili
skroci¢ cykl obrotowy dokumentéw finansowych do
24 godzin.

Pracownicy z terenu Ekspozytury CM w Biatym-
stoku zobowigzali sie zorganizowa¢ w Gotdapi 8 baz
stadnych bydia na wypas letni oraz podnie$¢ przy-
rost wagowy na tuczarniach do po6t kg na sztuke
dziennie. Ekspozytura Okregowa CM Krakoéw opra-
cuje plan wzorowej chlewni obliczonej na spasanie
odpadkéw kuchennych. Dziat Inwestycji powyzszej

ekspozytury odda do uzytku wyremontowane tu-
czarnie w Marszowicach i Krzywaczce na miesigc
przed terminem.

Ekspozytura Okregowa CM w Olsztynie ma wy-
konczy¢ 3 chlewnie w Karolewie.

Delegatura CM w Pile zobowigzata sie do 1 maja
przeprowadzi¢ praktyczny kurs szkoleniowy klasy-
fikatorow zywca z gminnych spotdzielni i wezwata
pozostate delegatury CM woj. poznanskiego, aby
poszty jej Sladem.

Ekspozytura CM w Kielcach zobowigzata sie
zmniejszy¢ do dnia 1 maja koszta transportu i zu-
zycia materiatow pednych o 10%.

Ekspozytura Okregowa CM w Bydgoszczy podje-
ta sie przyspieszy¢ obieg $srodkéw finansowych przez
skrocenie do 24 godzin czynnosci od dostawy towa-
ru do przeditozenia faktury w Kasie Targowej.

W Biurze Gtbwnym CM podjeli zobowigzania mie-
dzy innymi:

Dziat Obrotu Zwierzetami Uzytkowymi zobowig-
zal sie dostarczy¢ w przeciaggu 3 mies. 30 tysiecy
sztuk prosigt dla go6rnikow i hutnikéw oraz pra-
cownikéw wiejskich i miejskich.

Dziat Warunkéw i Norm Handlowych zobowigzat
sie opracowac¢ i wyda¢ do 1 maja jednolity, skody-
fikowany i uzupetniony cennik dla catosci obrotu
towarowego oraz opracowaé¢ i wydaé¢ do 1 lipca jed-
nolite instrukcje w zakresie obrotu zwierzetami
rzeznymi, a nastepnie opracowac¢ nowe normy ubyt-
kéw Wagowych, ktoérych zastosowanie zmniejszy
straty wagowe i tym samym zwiekszy pule miesa
dajagc gospodarce narodowej w roku 1950 1 miliard
346 mil. zt oszczednosci.

Pracownicy Stuzby Produkcji Centrali Miesnej
zobowigzali sie zwiekszy¢ w tuczarniach przecietny
przyrost o 15% w drugim kwartale r. 1950 (w sto-
sunku do | kwartatu), ktérych stadium organiza-
cyjne zakonczone zostanie do 1 maja 1950 r. oraz
zmniejszy¢ zuzycie paszy na 1 kg przyrostu o 3%
przez zastosowanie jak najracjonalniejszego zywie-
nia, nastepnie zmniejszy¢ koszty jednego kg przy-
rostu o 5% w kwartale Il w stosunku do kw. I-go.

We wszystkich tuczarniach zobowigzano sie
zwiekszy¢ ogolne zuzycie pasz odpadkowych o 30%.

W stosunku do wynikow uzyskanych w roku
ubiegtym, zobowigzano sie zwiekszy¢é w roku bieza-
cym przyrost wagowy bydta postawionego na wy-
pas letni o 20%.

W roku biezgcym zobowigzano sie obnizy¢ procent
padnie¢ sztuk wstawionych na wypas letni, o 20%
w stosunku do roku ubiegtego.

Produkujemy wiecej, taniej 1 lepiej!
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Surowiec

Ocena surowca

Prof. dr ST. RUNGE

MIESO

Mieso drobiu jest konsystencji bardziej spoistej
i jedrnej oraz wiecej widkniste niz mieso ssakéw
ubojowych, gdyz poszczegdlne miesnie szkieletu sg
od siebie oddzielone tylko nieznaczng iloscig tkanki
tgcznej, a poszczego6lne witdokna miesne sg delikat-
niejsze i ciensze.

Miesnie drobiu sg stabo przeros$niete tluszczem.
W ogolnosci dréb posiada mieso biate, blado r6zowe
lub r6zowo czerwone i mieso barwy ciemno brunat-
no - czerwonej.

Najbardziej jasng barwa charakteryzuja sie mie-
$nie piersiowe (na mostku) podczas, gdy na udach
miesnie odznaczajg sie ciemna barwg.

Rozréznia sie dréb o miesie biatym (kura, indyk,
perlica) i o miesie ciemnym, barwy ciemno-czerwo-
no-brunatnej z odcieniem czarniawym (ges$, kaczka
i gotgb).

Barwa miesa zalezy od iloSci barwika krwi hemo-
globiny wzgl. barwika miesnego myoglobiny a tak-
ze od gatunku, rasy i wieku drobiu.

Mieso drobiu nalezy do $rodkéw spozywczych nie
tylko cennych, ale takze dietetycznych czyli tatwo
strawnych, odznaczajac sie duzg zawartoscig straw-
nego biatka przy nieznacznej ilosci ciat kleistych
trudno strawnych (1 — 1,5%) oraz duzg zawarto-
Scig kreatyny dzialajgca pobudzajgco na nerwy.

Najbardziej strawne mieso posiadaja: gotab, ku-
ropatwa, indyk i kura (pularda).

Natomiast kaczki i gesi majag mieso trudniej
strawne, zwilaszcza sztuki starsze, liczace ponad rok
zycia.

100 gr. miesa drobiowego przecietnie zawiera:
20 gr. biatka, 4,5 gr. tluszczu, 74 gr. wody i okoto
1—1,5 gr. popiotu zaleznie od wieku i kondycji czy-
li odzywienia drobiu. Wahania pod tym wzgledem
moga byc¢ duze.

Mieso drobiu zawiera stosunkowo znaczng ilo$¢
witamin (ok. 20 gramma witaminy A; ok. 2000
gramma witaminy B- i ok. 2—16 miligr. witami-
ny C na kazde 100 gr. miesa).

Szczegélnie mieso kaczek i gesi jest bogate w wi-
taminy.

Smak miesa zalezy od gatunku ptaka, karmienia,
trzymania i dojrzatosci miesa.

Wonh jakkolwiek jest swoista, zalezy od
karmienia.

Reakcja miesa drobiowego jest zasadowa, ale ta
alkalicznos$¢ utrzymuje sie tylko przez 1—1,5 go-
dziny po ubiciu. Po 2—4 godzinach wszystkie mie-
Snie przybierajg odczyn kwasny. Kwasote miesa ba-
da sie analogicznie jak miesa ssakéw ubojowych.

Kruchos¢ czyli konsystencja miesa zalezy od wie-
ku drobiu i od dojrzenia miesa.

Ttuszcz drobiu jest miekki i oleisty znacznie roz-
nigcv sie od konsystencji ttuszczu ssakoéw ubojo-
wych.

rodzaju
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DROBIU

Krew drobiu rézni sie od krwi ssakow jasniejsza
barwg, wiekszg zawartoscig tlenu oraz ksztattem
owalnym czerwono - krwinek, ktéore nawet w stanie
dojrzatym, posiadajg duze jgdra tatwo wykazalne
pod mikroskopem.

Budowa skory jest catkowicie odmienna od skory
ssakéw. Skoéra jest cienka, blada, zéttawa i zawiera
duzo gruczolikbw i mieszkéw, w ktérych tkwiag
pidra.

OGOLNE WLASNOSCI MIESA U POSZCZEGOL-
NYCH GATUNKOW DROBIU

1. KURA DOMOWA (gallus domesticus) nalezy
do ptakow, ktérych mieso jest najwiecej roz-
powszechnione w spozyciu ze wzgledow dietetycz-
nych. Zaleznie od wieku kury, mieso jest barwy ja-
sno biatej do biato - zdétawej, u mtodych kur deli-

katne, drobno witbkniste i tatwo strawne, starych
ciagliwe i powieziste.
2. GES DOMOWA (anser domesticus). Mieso

zwlaszcza mostkowe i ud jest cenione.

Do pieczenia nadajg sie tylko gesi w wieku do
jednego roku.

Czas ubijania od wrzes$nia do grudnia.

Ges$ nie posiada wola ale tylko wrzecionowate
rozszerzenie przetyku blizej odcinka piersiowego
szyi.

Szczegoblnie
gesie, ktore to watroby Niemcy nazywajg
leber*, analogicznie jak Francuzi cenig sobie
troby specjalnie tuczonych kur (pate foi).

Tzw. ,kluskowanie“ gesi dla ich szybkiego tuczu
jest w niektérych krajach wzbronione.

Z miesni piersiowych gesi sporzadza sie po krot-
kim peklowaniu czyli trzymaniu w zupie solnej i po
wedzeniu tzw. ,po6itgeski“. Z gtowy, szyi, skrzydet,
zotgdka i nég wraz z resztkami podrobéw wyrabia
sie tzw. ,pasztety gesie kiszkowe"“.

Tak potgeski jak i pasztety gesie bywajg czasami
zakazone bakteriami, co jest przyczyng r6znych
zachorzen. Tluszcz gesi winien by¢ biaty i jedrny.
Ttuszcz barwy zO6ttej posiada zazwyczaj smak olei-
sty szczegélnie po karmieniu gesi nasionami konopi
i rybami.

poszukiwane sg na rynku watroby
Stopf-
wa-

W handlu rozr6zniaja dwa gatunki gesi:

a) ges tuczona pierwszego gatunku, ttusta i pehk
nomiesista, w wieku nie przekraczajgacym 1 roku zy-
cia, o skoérze biatej lub biato-zéttej i miesie bez-
wonnym. (Skéra nie powinna by¢ myta ani opa-
lona) ;

b) ges$ tuczona drugiego gatunku miesista, o ko-
Sciach dajacych sie tatwo wytuszczy¢ z miesni.
Niektére rynki zbytu rozrézniajg gesi tuczone i gesi
wczesnie tuczone.
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3. KACZKA DOMOWA (anas domestica) posia-
da mieso bardzo smaczne zwilaszcza w wieku od
4-go miesigca zycia do okresu dojrzenia piciowego.

Kaczka rowniez nie posiada wola ale tylko roz-
szerzenie przetyku.

Kaczki karmione kukurydzg
a nawet z6to - czerwona.

Mieso i jaja kacze sa czasami przyczyna zatruc
miesnych (paradura).

4. INDYKI (melegris gallapave) nalezy do naj-
wiekszych ptakéw zaliczanych do drobiu, dochodzac
do 1 m wysokosci. Goérng czes¢ gtowy i szyi posia-
da naga (pozbawiong piér). Obok dzwonkow i ko-
rali na gornej czesci dzioba i krtani, posiada indor
(pte¢ meska) réwniez w dolnej czesci szyi pedzelek
szaro-czarnych piér, ktéry nawet po oskubaniu po-
zostawia wyrazny $lad.

Starym indorom handlarze niekiedy przycinaja
krotko ten peczek pior, ale zawsze pozostaje w tym
miejscu podpadajace w oczy brodawkowate zgru-
bienie skory.

Mieso mtodych indyczek do 1 roku zycia jest
szczegOlnie smaczne i nadaje sie do pieczenia.

Mieso starszych indoréw posiada lepszy smak niz
mieso indyczek w tym samym wieku.

5. PERLICA (numida meleagris) nalezy do ro-
dziny bazantéw. Posiada niebiesko - szare upierze-
nie z biatymi pertlowatymi odznakami na skrzyd-
tach. Istnieje réwniez biata rasa perlic. Posiada
dobrze rozwiniete wole, natomiast nie posiada wo-
reczka zotciowego.

Skoéra jest barwy zottawej lub z6ttawo-brunatnej.

Mieso przypomina smak kury, ale jest delikat-
niejsze i bardziej cenione.

Perlice trzymane w zupetnej wolnosci np. w les-
niczéwkach, nabywajg cech dzikiego ptactwa i wte-
dy nawet mieso ich przypomina smak ptactwa dzi-
ko zyjacego.

6. GOLjB DOMOWY (columba livia) posiada
mieso konsystencji miekkiej i smaczne, ale takie
mieso posiadaja tylko gotebie miode, ktére sie je-
szcze nie wypierzyty i nie dojrzaty piciowo.

Gotab domowy posiada wole ztozone z dwoéch sy-
metrycznych workéw. Woreczka zolciowego nie
posiada. Jelita Slepe sa bardzo krétkie i mato
pojemne.

majg skore zéha,

7. LABEDZ (cygnus color) rzadko przeznaczony
do konsumciji. Posiada w wieku mtodym smaczne
mieso zwlaszcza z okolicy mostka.

Polskie normy standaryzacyjne dziela drob bity
wg wieku, pici i wagi na nastepujgce klasy:

A. Kury i kurczeta.

I. Miode ptaki.

1. Kurczeta mate — zdrowe kurki, kogutki
w wieku od 10 — 12-tu tygodni, o wadze od
0,50 — 0,85 kg.

2. Kurczeta duze — zdrowe kurki, kogutki od
12-tu tygodni do osiggniecia dojrzatosci pitcio-
wej, kogutki bez ostro zakonczonej ostrogi,
pierwsze i drugie z chrzestnym zakonczeniem
mostka o wadze od 0,85 kg — 1,7 kg.

3. Pulardy — specjalnie tuczone, zdrowe, miode
kury przed rozpoczeciem niesnosci o wadze
od 1,3 kg.
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4, Kaptony — zdrowe koguty, kastrowane po
osiggnieciu 6-ciu tygodni, tuczone, w wieku do
1-go roku, o wadze od 2,15 kg.

5. Kury na pieczyste — zdrowe jednoroczne
kury o wadze od 1,3 kg.
Il. Stare ptaki.

6. Kury rosolowe — zdrowe kury, nietuczone,
w wieku ponad 12-tu miesiecy, o wadze
od 1,3 kg.

7. Koguty — zdrowe koguty z ostrogami nie

przekraczajgcymi 1 cm dilugosci o wadze
od 1,70 kg.

B. Indyki.
I. Mlode ptaki

1. Indyki mtode — zdrowe indyczki w wieku do

1-go roku, wagi od 2,3 kg — zdrowe indory
w wieku do 1-go roku, wagi od 2,8 kg.

Il. Stare ptaki.

2. Indyki stare — zdrowe indyczki w wieku po-
wyzej 1l-go roku, wagi od 3,0 kg —- zdrowe
indory w wieku powyzej 1-go roku, wagi
od 3,8 kg.

C. Kaczki.
I. Mtode ptaki

1. Kaczki mitode — zdrowe kaczki, kaczory
w wieku do 10-ciu tygodni, wagi od 10 kg.
1. Stare ptaki.

2. Kaczki i kaczory — zdrowe ptaki obojga ptci,
w wieku od 2,5 — 12 miesiecy, wagi od 1,5 kg.

D. Gesi.
I. Milode ptaki

1. Gesi zielone — zdrowe, mtode ptaki, obojga
ptci, po osiggnieciu dojrzatosci upierzenia,
ktore osiggnety do potowy lipca wage bitg

3,0 kg.
Il. Starsze ptaki.

2. Gesi Scierniskowe — zdrowe ptaki, obojga ptci,
w wieku ponad 12-eie miesiecy, po przejsciu
okresu kopulacji, o wadze od 3,5 kg.

Ponadto wszystkie wg klasy drobiu, dzielg sie
niezaleznie od umies$nienia, wytuczenia, obrdbki
i kondycji na klasy jakosciowe: A A (extra — ttu-
stomiesne), A (Ttustomiesne), 13 (miesne) i C
(chudzce).

Obowigzujgce cenniki na dréb zywy dzielg go na
trzy klasy jakosciowe: ttusto - miesne, miesne
i chudzce.

ROZPOZNAWANIE WIEKU DROBIU

Umiejetno$¢ rozpoznawania wieku drobiu jest
wazna, gdyz tylko miody dréb przedstawia duzg
wartos¢ spozywcza. Wraz z postepowaniem wieku
kruchos¢ i smak miesa znacznie sie pogarsza i sta-
ry drob mimo nawet odpowiedniej przerébki kuli-
narnej jest prawie niejadalny.

Obecnie przeprowadzane sg préby ,odmtadzania“
starego drobiu za pomoca stosowania hormonoéw ru-
jopednych (oestrogenéw) dia poprawy ich twardego
i tykowatego miesa.

Rowniez wprowadzona zostaje tzw. hormonalna
kastracja mtodych samcow, zwlaszcza kogutéw dla
ich szybkiego tuczu i poprawy smaku miesa.

Hormonalna kastracja i odmtadzanie starego dro-
biu (tak samcéw jak i samic) polega na wszczepie-
niu pod skoére lub do miesni tabletek syntetycznych
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.oestrogenéw (diethyl-stilboestrol lub innych). U mio-
dych niedojrzatych osobnikow szczepienie synte-
tycznych oestrogendw dziata podobnie jak usunie-
cie jader, wywotujgc zanik jader i szybkie tuczenie
sie. U starych osobnikbw meskich i zenskich pod
wptywem wszczepiania hormonéw nastepuje poza
zmianami zewnetrznymi, zmiana konstytucji miesa.
Tak u mtodych jak i u starych sztuk, zmiana wy-
stepuje juz w ciggu 6 tygodni od chwili wszczepie-
n-ia stilboestrolu. Tabletki po 6 tygodniach wyjmu-
-je sie z miejsc wszczepienia dla powtérnego ich uzy-
cia dla innych sztuk.

Obecnie sprzedawane sa (w Anglii, Ameryce
i Francji) specjalne przyrzady dla tatwego bezkrwa-
wego wszczepienia tabletek hormonalnych.

Na razie stosowanie hormonoéw bezkrwawej ka-
stracji mtodych sztuk drobiu dla poprawienia sma-
ku miesa drobiu starszego jest jeszcze mato rozpo-
wszechnione, ze wzgledu na duzy koszt syntetycz-
nych oestrogenéw. Metoda ta posiada jednak nie-
watpliwie duza przysztos¢ ze wzgledu na korzysci
gospodarcze, pelnego wykorzystania dla konsumcji
miesa, nie tylko drobiu mtodego, ale i starego i znaj-
dzie niewatpliwie szersze zastosowanie zwlaszcza
w tuczarniach gesi.

Przy ocenie wieku drobiu bierze sie pod uwage
gtownie kosci, ktdre w pierwszych miesigcach zycia
ptactwa sa jeszcze czesciowo chrzgstkowate i do-
piero stopniowo z wiekiem twardniejg i kostniejg.

OZNAKI WIEKU

U POSZCZEGOLNYCH GATUNKOW DROBIU
j 1. Kury. U kur wystepuje wybitnie réznica mie-
dzy catkiem mtodymi, a starymi osobnikami.

Dla oznaczenia wieku ocenia sie przede wszystkim
podatnos$¢ (gietko$¢) mostka piersiowego, kosci to-
nowych i siedzeniowych, a u kogutéw — wielkos¢
ostrogi.

Oznaki catlkiem mitodej kury (do 3 miesiecy zy-
cia) sg nastepujgce: tylny odcinek mostka daje sie
tatwo ugina¢, gdyz jest gietki, podatny na ucisk pal-
cami i chrzgstkowaty.

i Kosci tonowe i siedzeniowe dajg sie ugina¢ ku ja-
mie brzusznej naciskiem palcéw bez tamania.

Przy ztamaniu stychaé¢ charakterystyczny chrzest.

U koguta 3-miesiecznego brak ostrogi $wiadczy
0 jego mitodocianym wieku.

Oznaki mtodej kury (od 4 — 9 mies. zycia): tyl-
ny odcinek mostka tatwo ulega ztamaniu nawet przy
stabszym nacisku palcami, gdyz chrzastka mostka
w tym wieku zaczyna kostniec.

Mieczykowaty wyrostek przedniej czesci mostka
daje sie juz tylko nieznacznie wgig¢ ku bokom tu-
towia.

Kosci tonowe i siedzeniowe uginaja sie jeszcze bez
ztamania ku jamie brzusznej.

U kcgutow w tym wieku diugos¢ ostrogi wynosi
0,5 cm, nie jest ona ostro zakonczona (tepa).

Oznaki starej kury: tylny odcinek mostka twar-
dy, nie daje sie zgina¢, zdradzajgc niepodatnos¢ na
ucisk palcami. Przy uchwycie tylnej czesci mostka
wyczuwa sie jego ostre zakonczenie. Mieczykowaty
odcinek mostka jest twardy i nie daje sie odsuwaé
ze swego potozenia.

Kosci tonowe i siedzeniowe przy ucisku palcami
tatwo sie tamig, wydajgc charakterystyczny chrzest
(trzeszczenie).

’
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U starych kogutow ostroga jest ostro zakonhczo-
na i ponad 0,5 cm dlugosci.

Dlugos¢ ostrogi u koguta ok. 7 mies. wynosi
13 mm, u rocznego — 15 mm, a u dwuletniego —
25—27 mm i jest zwr6écona na bok. U kogutéw li-
czacych 4 lata, dtugos¢ ostrogi wynosi 50—54 mm.
a w pigtym roku — 62— 65 mm. -

U starych kur wystepuje rozrost kogucich piér na
ogonie oraz wyrasta silnie guz ostrogi.

W celach oszukanczych dla zamaskowania star-
szego wieku kur, mostek bywa czesto rozmysinie
ztamany tepym uderzeniem miotka drewnianego
i zgiety na trwate. Oszustwo, to mozna tatwo wy-
kryé przez wyczucie zabliznien kostnych- wyczuwal-
nych w postaci kostnych zgrubien.

2. Gesi. U mtodej gesi przed ukonczeniem roku
zycia, tchawica daje sie tatwo uginaé, zapadajac
przy ucisku palcami, gdyz pierscienie tchawicy sag
jeszcze chrzastkowate.

U mitodych gesi takze podobnie jak u kur, tylny
odcinek mostka na zewnetrznych brzegach jest giet-
ki i podatny.

Kloaka jest waska i zwarta. Barwa teczowki oka
jest biata. Skéra jest cienka i elastyczna i przy na-
kluwaniu jej szpilka wystepuje mniejszy opor.
(Oznaka niepewna wykonywana przez handlarzy
drobiu). Kosci oczodotow dajg sie tatwo uginac uci-
skiem palcéw. (Oznaka wykonywana przez handla-
rzy).

Gaski do 3 mie$. zycia posiadaja
przekrwione, barwy sinawej.

U gasiorow znajduje sie na brzusznym brzegu
kloaki diugie nitkowate pracie, ktdre u starych ga-
siorow daje sie szczegdlnie tatwo zauwazy¢, gdyz
pracie jest dobrze rozwiniete, grubosci matego palca.

U gesi starszych ponad 1 rok liczacych, pierscie-
nie tchawicy nie sg podatne na ucisk i daja sie ugi-
na¢ palcami tylko przy uzyciu sity.

U starych gesi obu pici kloaka jest szeroka i roz-
warta.

Podatno$¢ na ucisk ptetw i pazur6w u gesi nie
posiada znaczenia dla rozpoznania wieku.

3. Kaczki. U kaczek rozpoznaje sie wiek analo-
gicznie jak u gesi, gtdbwnie po podatnosci pierscieni
tchawicy u wejscia tchawicy do odcinka piersiowego.

4. Indyki. Mtody indor posiada do 1 roku zycia
ostro zakonczone piéra sterowek. W wieku 7 — 8
miesiecy zycia na piersiach pojawia sie peczek pior.

Wielkos¢ ostrogi daje dobre wskazéwki przy ozna-
czaniu wieku indora do jednego roku zycia.

Francuzi rozpoznaja wiek indykéw po zabarwie-
niu nog.

U indoréw do konca pierwszego roku zycia biegi
majg barwe czarna.

Od drugiego do trzeciego roku zycia nogi sg rézo-
wo-czerwone. Od 3—4 roku szaro-r6zowo-czerwone,
staja sie p6zniej coraz bledsze.

U miodych indyczek kloaka jest zwarta i otoczo-
na czerwonym pierscieniem.

5. Perlice. U mitodych perlic do 1 roku zycia
konce pierwszych zewnetrznych steréwek sg ostro
zakonczone.

Podatno$¢ mostka podobnie jak u kur $wiadczy
6 miodym wieku. Swoisty hetm na czole rozwija sie
u perlic dopiero po dwoch miesigcach zycia, wyra-
stajac zupetnie do roku.

trzonki piér
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Od 1 miesigca zycia hetm zabarwiony z poczatku

czarniawo przybiera barwe sino szarg, bledniejgc
z wiekiem.

6. Gotebie. U mitodych gotebi 5 — 6 tygodnio-
wych mostek jest podatny, dajac sie tatwo uciskac
palcami.

U catkiem mtodych (2—3 miesiecznych)
tylny koniec mostka jest jeszcze podatny.

Do 6 tygodni, przebtyskujg przez skoére biatawo
czerwonawe miesnie piersiowe.

Lotki sterowkowe sga miekkie (podatne) i zawie-
rajag migzsz (substancje) czerwono - zdétawa.

Gotebie do 6 tygodni zycia posiadajg zo6ttawe
piérka puchowe, a dziéb jest miekki i podatny na
uciski palcami.

Stare gotebie posiadajg sino czerwone zabarwie-
nia miesni piersiowych, a mostek jest silny, twardy
i niepodatny na ucisk.

Lotki sg twarde i puste, a zakonczenie lotek po-
siada chorggiewke z pior.

Dzi6b jest twardy, nogi czerwono zabarwione. Po-
dobnie jak u kur, mostek w celach oszukanczych
bywa czesto sztucznie ztamany i w skutek tego bliz-
nowato wygiety.

gotebi,

UBOJ (BICIE, ZABIJANIE) DROBIU

Sposoby techniczne bicia drobiu sg rézne *).
Zwykle przed zabiciem oszatamia sie drob uderze-
niem w gtowe drewniang patkg. tamanie karku jest
wzbronione.

Najczesciej stosowane sg nastepujgce
zabijania drobiu:

sposoby

1. Odciecie tasakiem gtowy od szyi.

2. Przeciecie szyi ostrym nozem w okolicy krta-
ni az do kregostupa. Wzbronione bez oszala-
miania.

3. Gnykowanie, polegajace na wprowadzeniu
ostro zakonczonego waskiego noza (sztyletu),

gwozdzia lub szpilki miedzy pierwszy kreg
szyi (atlas) do rdzenia przedtuzonego — jest
wzbronione.

4. Przeciecie szyi od wewnatrz za pomocg ditu-
giego ostrego noza, wprowadzonego przez
dziéb az do przetyku i przeciecie tetnicy zyly

szyjnej.

5. Przebicie moézgu przez zwoje (choany) nosa
do czaszki.

6. Zduszenie klatki piersiowej (stosowane u go-
tebi) .

7. Gesi zabijajg niektorzy przez uklucie ostrym
cienkim nozem lewego ucha, az do ucha pra-
wego. (Powoduje zte wykrwawienie).

Dréb nalezy ubija¢ tylko w stanie gtodnym, gdyz
nakarmiony, szybko ulega gniciu. Zwilaszcza wole
powinno by¢ puste.

Oskubanie drobiu z pierza przeprowadza sie bez-
zwtocznie po ubiciu, dopdki ciato jest jeszcze' ciepte.
Przy skubaniu na zimno ubity dréob wtozy¢é wpierw
do gorgcej wody.

Patroszenie po ubiciu drobiu dla celéw konsum-
cyjnych nie zawsze jest wymagane przez rynki od-
biorcze, jakkolwiek wskazane. Sprzedaz drobiu nie-

*) Nie wszystkie wyszczegoélnione sposoby uboju sa
stosowane w Polsce.
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wypatroszonego bywa jedna z gtéwnych przyczynh
zakazenia miesa i jego szybkiego gnicia.
We Francji zada sie zawsze wypatroszenia
wszystkich gatunkéw drobiu w kazdej porze roku.
W Anglii zada sie tylko wypatroszenia indykow
W porze zimowej.

POSMIERTNE ZMIANY W MIESNIACH DROBIU

Odpowiednio ubity, oskubany i wypatroszony dréb
jest w ogolnosci bardzo wytrzymaty na szkodliwe
dziatanie fizykalne, chemiczne i bakteryjne i utrzy-
muje sie w stanie niezmienionym znacznie diuzej niz
mieso ssakow.

Zwtaszcza dobrze napieta, nie poraniona, o suchej
powierzchni skéra daje dostateczng ochrone prze-
ciw wniknieciu gnilnych drobnoustrojow.

Dojrzewanie miesa, (autoliza).

Wkrétce po ubiciu drobiu, mieso staje sie bar-
dziej miekkie i przyjmuje kwaskowatg aromatycz-
ng won i dobry smak, w nastepstwie tworzenia sie
kwasu mlekowego.

Skéra traci swolj potyskujacy wyglad i staje sie
matowa.

Proces ten nazywa sie normalnym dojrzewaniem
miesa. Mieso normalnie dojrzate posiada dobry
smak, jest kruche i tatwo strawne.

Mieso dojrzewa szybko w temperaturze pokojo-
wej (15—20 st. C.), w chtodniach w temperaturze
od 0 do 2 st. C dojrzewanie miesa jest zwolnione.

DOJRZEWANIE KWASNE

Po ubiciu, dréb winien by¢ ochtodzony. Jezeli
mieso drobiu bezzwiocznie po ubiciu (jeszcze cie-
pte), uwarstwia sie i pakuje w stanie nie chiodzo-
nym dla transportu, wystepuje tzw. dojrzewanie
kwasne.

Nawet dréob nie ostudzony, jezeli bezzwtocznie po
ubiciu w stanie cieptym zostaje zbyt pospiesznie
przeniesiony do chtodni ulega kwasnemu dojrze-
waniu.

Proces ten wystepuje zwtaszcza tatwo u tlustych
gesi i kaczek, zaznaczajgc sie najpierw na ttuszczu
kotootrzewnowym, ktory przyjmuje zielonkawe za-
barwienie.

Zle dojrzate mieso jest wilgotne, zazwyczaj lekko
zielonkawe, rzadziej szaro zabarwione, a skora sta-
je sie wilgotna i mazista.

Mieso, a zwilaszcza tkanka tgczna przybiera won
stechtg lub jakby zjetczalg. Smak takiego miesa jest
nieprzyjemny, gorzkawy.

Najtatwiej stwierdzi¢ wszelkie nienormalne zmia-
ny w tkance tgcznej i miesniach, przez wykonanie
ciecia nozem w odcinku pachowym miedzy go6rna
czescig ndg, a klatkg piersiowa, gdyz w tym miej-
scu wystepujg zmiany w ubarwieniu.

Przy lekko kwasnej fermentacji dojrzewania, won
jest jeszcze zwykle stabo zmieniona i z tego wzgle-
tu w tych przypadkach nalezy wykonac¢ tzw. prébe
gotowania, podobnie jak przy miesie ssakow i za
pomoca tej préby najtatwiej odrézni¢ wadliwe doj-
rzenie miesa od gnicia.

Dopuszczalno$¢ miesa o kwasnej fermentacji za-
lezy od nasilenia tego procesu.

Gnicie migsa. U drobiu, gnicie wystepuje od we-
wnatrz na tle zakazenia bakteriami tlenowymi lub
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beztlenowcami. U drobiu niewypatroszonego gnicie
wystepuje najpierw na powtoce brzusznej i w okoli-
cy kloaki.

Zwtaszcza burzliwe powietrze w cieptej porze ro-
ku szybko powoduje gnicie i skdra na $cianie brzusz-
nej kur, gesi, kaczek, indykéw i gotebi miedzy kon-
cem mostka, a kloaka staje sie zielonawo zabarwio-
na. Zabarwienie zielone wystepuje bardzo szybko
niekiedy juz w ciggu kilku godzin po ubiciu.

Zielono lub sino zabarwione tuszki drobiowe na-
lezy uwazac za zgnite i nie nadajgce sie do spozycia.
Ocena nasilenia procesu gnilnego i dopuszczenia do
konsumcji nalezy do specjalistow badaczy miesa.

U kur i gotebi duza role na szybkos¢ wystepowa-
nia procesu gnilnego i dla jego rozpoznania posiada
stan wola. U drobiu nie posiadajgcego wola, zabar-
wienie zielone wystepuje w dolnej czesci szyi.

Przy silnym stopniu gnicia, mieso staje sie mazi-
sto wodniste i przyjmuje nawet w gtebszych war-
stwach wstretnie gnilng won. Gnicie od zewnatrz
wystepuje dopiero po diuzszym nieodpowiednim
przechowaniu drobiu zwlaszcza w nieprzewietrza-
nym pomieszczeniu. Stan ten wystepuje zwykle
u drobiu bitego po wyjeciu wnetrznosci, w miejscu
otwarcia jamy brusznej i okolicach ciata potozonych
w sgsiedztwie watroby i zotgdka.

Przy dluzszym przechowywaniu w cieple i w wil-
goci gesi i kaczki tracg swoja biatg barwe skory,
ktéra staje sie szara i mazista, a pod skrzydtami
stabo zielono zabarwiona.

Takze z duzych otwartych gruczolikbw i poche-
wek piérowych zaczyna sie czesto proces gnicia.

Czasami trzewia przybierajg barwe zielong wraz
z podskérnym tluszczem nawet, gdy sa catkiem
Swiezo dostarczone na rynek sprzedazny. Najcze-
stszym powodem tego zabarwienia bywa zadawanie
gesiom i kaczkom, na krétki czas przed ubiciem te-
tramethyltioniny z pepsyna, ktdrg handlarze stosu-
ja u drobiu dla lepszego trawienia tuczacej karmy,
dajac te srodki do wody do picia.

Nalezy réwniez pamieta¢, ze dréb kilkakrotnie
wyjmowany z chtodni i trzymany w cieptej porze
roku na wolnym powietrzu nawet w cieniu, szybko
ulega gniciu.

W celach oszukanczych ubite gesi i kaczki obsy-
puja i nacierajg handlarze maka, dla zamaskowania
szarawej i wilgotnej skdry i nadania skérze wygla-
du skory biatej i suchej.

PRAKTYCZNE UWAGI O DROBIU TARGOWYM

Dréb dostarczony na targ winien by¢é pomieszczo-
ny w koszach i klatkach tak wysokich i obszernych,
aby ptaki mogty w nich sta¢ i mie¢ pewng swobode
ruchéw. Wigzanie drobiu winno by¢ wzbronione.
Piskleta pomieszczaé¢ nalezy w klatkach lub koszach
osobno. Moda przeznaczona do picia winna by¢
czysta.

Dréb wygladajacy zdrowo posiada dzwonki, grze-
bien, kolczyki itd. zywo czerwone, oczy czyste nie
zaropiate, glowe trzyma prosto i swobodnie, ruchy
zZywe, nogi nie zgrubiate i gtadkie.

Dréb dostarczony na targ w stanie bitym winien
by¢ oskubany i wypatroszony oraz dostatecznie wy-
krwawiony.

Gesi i kaczki bywajg zazwyczaj zle wykrwawione
w jesieni i w zimie zwilaszcza, gdy zostaty wybite na
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krotko przed $mierciag (w stanie agonalnym) np.
z powodu cholery drobiu, ktéra w bardzo ostrych
przypadkach przebiega prawie bez widocznych obja-
wow chorobowych i przy kréotkotrwatych objawach
przed$miertnych.

Dréb wychudzony bywa wybijany czesto w na-
stepstwie przewlektych choréb (u kur z powodu
gruzlicy), a gesi i kaczki z powodu zarazy robacz-
kowej, grzybicy i influency gesi.

Ciemno czerwone zabarwienie lub czarno czerwo-
ne, sinawe lub sine szare plamy na skorze drobiu
zawsze S$wiadcza o zmianach chorobowych.

Roéwniez biato szare ogniska wielko$ci ziarna ma-
ku do wielkosci ziarnek grochu w watrobie lub ptu-
cach, miesnie lub narzgdy wewnetrzne obsypane
jakby maka (moczany), zwyrodniate pecherzyki jaj-
nikowe, zlepione biato popielata ropa jelita lub inne
narzagdy wewnetrzne, guzowate zgrubienia wszel-
kiego rodzaju ograniczone lub rozoadte dowodza, ze
drob zostat zabity z powodu choroby.

W cieptej porze roku najczesciej jednak wystepu-
ja objawy i zmiany gnicia.

W handlu rozr6znia sie:

1. Dréb Swiezo ubity to znaczy ubity przed dwo-
ma lub trzeba dniami.

2. Drob sSwiezy tzn. do 2—3 tygodni po ubiciu.

3. Droéb nieswiezy tj. drob po 2—3 tyg. od chwi-
li ubicia, nawet o iie nie wykazuje zadnych zmian
w tym czasie.

DROB CHLODZONY | ZAMROZONY

Chtodzenie. Po ubiciu, zupetnym wykrwawieniu,
starannym oskubaniu, wypatroszeniu i ostudzeniu
do okoto 20 st. C nalezy drdb przenies¢ do chtodni
i tak chlodzi¢, aby wewnetrzna temperatura ciata
(wtozy¢ termometr do kloaki) wynosita + 2 do
3 st. C

2) Polskie normy standaryzacyjne uznajg drob
za schiodzony o ile jego wewnetrzna temperatura
wynosi od + 6<C— 16° a za zamrozony, o ile wy-
nosi mniej niz 8° C,

Dla ochtodzenia dréb zawiesza sie tak, aby miat
wolny dostep powietrza ze wszystkich stron ciata.

Chtodzenie odbywa sie przy czestej zmianie (od-
Swiezaniu) powietrza w temperaturach i wilgotnosci
zaleznie od przeznaczenia krotszego czy tez diuzsze-
go chtodzenia (0 do + 1 st. C. i wilgotnosci 80 —
85 wilg. wzglednej lub 0,5 do + 0,5 st. C i wilgot-
nosci 80 — 85 wilg. wzglednej przy kilkakrotnej
zmianie powietrza w ciggu dnia). W duzych zakta-
dach eksportujacych bity dréb, istniejg przedchtod-
nie i chtodnie, o wysokosci temperatur, stopniu wil-
gotnosci oraz czasokresach zmiany powietrza, dzia-
taniu CO2 itp. zaleznie od odpowiedniej aparatury
i urzadzen, a okreslonych doktadnie wydanymi
w tym wzgledzie przepisami.

Zamrazanie. Dréb przed zamrazaniem winien by¢
dobrze ochtodzony w temp. od 0 do + 1 st. C, gdyz
niezupetnie ochtodzony ulega nieodpowiedniej fer-
mentacji, co ujawnia sie miedziano czerwonymi pla-
mami lub catkowitym zabarwieniem miedziano czer-
wonym, a skora przy tym przybiera barwe sinawo
zielonawa.

Wedlug Pomarinowa, najodpowiedniejszymi tem-
peraturami dla poczatkowego zamrazania drobiu sg:
dla gesi i kaczek — 16 do — 18 st. C, dla kur — 14



Rok 11

do — 16 st. C, a— 10 do — 12 st. C dla innych ga-
tunkéw drobiu.

Dréb zamraza sie z reguty oskubany i wypatro-
szony. Dréb nie wypatroszony zatrzymuje wonh i po-
smak przechowalni i moze przybiera¢ zielonawe za-
barwienie.

Niektorzy badacze jednak twierdzg, ze usuniecie
przewodu pokarmowego skraca moznos¢ dluzszego
przechowania w zamrazalni. Podczas, gdy np. kury
z jelitami przy tp. + 5« C tracg 3 do Iv. H. wilgot-
nosci, to z usunietym przewodem pokarmowym 17
do 33 v. H. wilgoci.

Proces zamrazania nalezy uwaza¢ za skonczony,
gdy wewn. temperatura ciata wynosi — 7° C. Sto-
pien zamrozenia bada¢ mozna za pomoca opukiwa-
nia ciata drewnianym mtotkiem Ilub mierzenia ter-
mometrem. Ton przy opukiwaniu winien by¢ jasny
i dzwieczny.

Szybsze zamrazanie wystepuje przy zanurzaniu
drobiu w zelu. Przez wstrzyknigecie zelu zimnego
otp. — 9 do— 15° C do kloaki dla oziebienia i kon-
serwacji wnetrza ciala, zapobiega sie zazielenieniu
tluszczu kotootrzewnowego, ktére wystepuje wsku-
tek wadliwego tworzenia sie gazéw w ciele. (Tu-
scheid).

Dréb moze by¢ przechowywany w zamrazalni
przez okres bardzo dtugi.

Przy temperaturze — 15» C gesi i kaczki prze -
chowujg sie bez wybitniejszych zmian przez 6 mie-
siecy, indyki i kury przez 17 miesiecy, a 22 miesig-
ce przy temp. — 21» C.

Dréb mrozony ulega rychto wyschnieciu i z tego
powodu kosci, zwlaszcza kosci gtowy i szyi ostro sie
zarysowuja.

Mrozenie wywotuje réznego rodzaju zmiany:
zbledniecie miesa, zwiekszong kwasote i jetczenie
w nastepstwie tworzenia aldechyldow i rozszczepie-
nia biatka. Wedtug Richardsona i Seherubla, tluszcz
Swiezego drobiu zawiera 0.20V.H. wolnych kwasoéow,
a po 10 mies$. zamrozenia 0.96.V.H.)

Znamionami zbyt diugotrwatego przechowywania
zamrozonego drobiu sa: wybitne zmumifikowanie
mata, wyblakta skora o barwie szarej do szaro-zie-
lonawej (barwa trupia). Po odtajeniu skoéra takie-
go drobiu jest oleista, ciggiiwa, mazista, barwy zé}
tawej, miesnie sa bardziej miekkie i normalnie wy-
kazuja fioletowo czerwone zabarwienie, dochodzace
az do barwy ciemno czerwonej. Gtlebiej potozone
partie ciata sa czesto matowo czerwone. Zaleznie od
czasu trwania zamrazania, mieso przyjmuje won
nieprzyjemnie duszna. Tiuszcz pozostaje mimo za-
mrazania cieklym, o konsystencji szaro grysikowa-
tej, woni stechtej i zjetczalej.

W watrobie i innych narzadach zamrozonych ge-
si, wystepuja drobne grysikowate biate ogniska
(ztogi tyrozyny). Nierzadko na skdérze zamrozonych
gesi znajduja sie plesnie (aspergillus, nucor, clade-
sporidium i tamnidium). ZapleSniate miejsca majg
szaro biatawg, szaro czarnawg lub szaro zielonawa
barwe i popularnie zwane sg ,plamami magazyno-
wymi“.

W przypadkach lekkiego zaplesnienia po usunie-
ciu plam i zmyciu pozostatych czesci 3% roztworem
soli kuchennej, drob moze by¢ jeszcze spozyty.
W ciezszych przypadkach nie nadaje sie do koni
sumcji.
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Zaples$nienia nalezy odr6zni¢ od gnicia za pomoca
préby gotowania.

Odtajanie miesa zamrozonego winno sie odbywac
powoli na powietrzu, przy temperaturze + 5 do
6° C w ciggu 24 — 36 godz. Dr6b zamrozony
najlepiej po odtajeniu zmy¢ 3% roztw. soli kuchen-
nej, bezzwlocznie osuszy¢ i szybko zuzytkowac.

ODCHYLENIA WONI I SMAKU MIESA DROBIU

Mieso, a szczegélnie ttuszcz drobiu przyjmujg ta-
two nienormalng won i smak, zaleznie od rodzaju
karmienia.

Przy zywieniu nasionami lub makuchami siemie-
nia, kuchami olejnymi i rybami, won i smak tlusz-
czu oraz miesa przypomina smak tranu.

Karmienie odpadkami ryb Ilub maczka rybna po-
woduje wybitne pogorszenie smaku i woni.

Tylko u indykéw maczka rybia nie wptywa na
smak miesa. Co najmniej, na tydzien przed ubiciem
drobiu nie nalezy skarmiaé¢ oleju rybnego.

Intensywne skarmianie kukurydzy nadaje skoérze
zabarwienie zO6io czerwone oraz w miesie groma-
dzg sie zatogi z6to czerwone, a tluszcz staje sie
zbyt oleisty.

Czesto przy karmieniu kapusta mieso bywa gorz-
kawe. Smak gorzki pojawia sie jeszcze w wiekszym
stopniu przy dodatku do karmy jatowca (artemisia
absinthum i lisci artemisia vulgaris).

ZATRUCIA DROBIU

Zatrucia drobiu np. fosforem, arszenikiem, strych-
ning, talem i solg kuchenng wystepujg dosy¢ czesto
szczego6lnie wsréd kur.

Zatruty dréb jest szkodliwy dla zdrowia i jest
niedopuszczalny do spozycia i w kazdym przypadku
zatru¢ winno by¢ przeprowadzone doktadne badanie
chemiczne.

Dréb uduszony (zaczadzony) tlenkiem wegla
(C O) wykazuje liczne drobne wybroczyny na na-
sierdziu i watrobie oraz krew barwy wybitnie jasno
czerwonej.

DROB JAKO ZRODLO ZAKAZEN
BAKTERYJNYCH

Gtownym i najczestszym zrodiem zakazen bakte-
ryjnych bywa mieso kaczek i gesi.

Kacze jaja, ktorych zéittka uzywa sie czesto do
sporzagdzania pikantnych majonezéw sg nierzadko
zakazone bakteriami paradurowymi i przyczyna po-
waznych zatru¢ u czlowieka.
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CZYNNIKI WEASCIWEJ ORGANIZACJI | ROZWOJU
PRODUKCJI SUROWCA DLA PRZEMYStU MIESNEGO

Waznos¢ problemu przemystowego przetwoérstwa
miesnego w Polsce i koniecznos¢ jego $cistego po-
wigzania z rolniczg produkcja hodowlang zostata
juz podkreslona w artykutach inz. Wiranowskiego
i Dyr. Dra Walda *), ze z kolei wypada zaja¢ sie
omoOwieniem, wielu rozlegtych nie tylko zadan, ale
i korzysci jakie przemyst miesny stwarza dla jednej

z najwazniejszych gatezi produkcji rolniczej, jaka
jest hodowla trzody chlewne;j.
Nie ulega watpliwosci, ze rolnictwo, chcac wy-

ciggna¢ z przemysiu miesnego odpowiednie korzy-
Sci, musi nastawi¢ swg produkcje trzody chlewnej
w takim kierunku, jakiego ten przemyst wymaga.
Jest to konieczne z tego wzgledu, ze tylko w tym
wypadku przemyst ten bedzie sie mdgt nalezycie
ugruntowac i rozwija¢, a co za tym idzie, dac¢ rol-
nictwu te korzysci, na jakie ono liczy. Kierunek
produkcji wskazuje rolnictwu przemys$l juz swag
nazwag ,miesny“ co oznacza, ze istotnie chodzi o na-
danie krajowej produkcji trzody rzeznej, charakte-
ru raczej miesnego anizeli ttuszczowego.

Juz niejednokrotnie w swych uwagach w prasie
zootechnicznej zaznaczylem, ze naturalny uktad
produkcji swinh w Polsce jest dla przemystu mies-
nego pod wzgledem-ras i typu uzytkowego korzyst-
ny. Posiadamy bowiem w kraju, wszystkie cztery
uznane rasy trzody chlewnej (w. b. angielska, w. b.
krajowa uszlachetniona zwistoucha, w. b. ostroucha
oraz gotebska), nacechowane wtasnie pierwiastkiem
miesnosci. Pierwiastek ten, ze wzgledu na duze wi-
doki rozbudowy przemystu miesnego, musimy za-
tem starannie zachowac¢ i rozwijac.

Pomimo, ze polska hodowla pracuje w warun-
kach duzej zmiennosci zapotrzebowania rynkow
zbytu, bo na towar o rozpietosci od typu miesnego
do stoninowego, to jednak wymogi konsumcyjne
zmuszajg hodowle krajowag do zachowania nawet

Jedna z hodowli zarodowych rasy w. b. angielskiej typu kom-
binowanego stoninowo - migesnego, bekonowego i szynkowego
w jednej ze szkét rolniczych Wojewdédztwa Krakowskiego.

*) Patrz nr 1—2, 1949 ,Gospodarki Miesnej’.

w produkcji ciezkich opaséw stoninowych, charak-
teru miesa chudego, nie przerostego ttuszczem. Z te-
go wynika juz nie dylemat ale pewnik, ze w naszej
krajowej hodowli i produkcji trzody chlewnej win-
nismy utrzymac rasy przemystowe o typie uzytko-
wym miesnym, ale kombinowanym ze stoninowym;
a zatem od miesnego, poprzez stoninowo . miesny
i miesno - stoninowy do stoninowego. Powinnismy
wiec w hodowli krajowej ustali¢ taki typ $wini,
ktéry by w wieku mtodym, 6 do 7-miu miesiecy zy-
cia, przy zastosowaniu odpowiedniego zywienia
i wychowu, dat doskonaty towar tak boczkowy (be-
konowy), jak i szynkowo - poledwicowy, przydatny
na wyroby bekonowe, konserwowe i peklowane;
a nastepnie ten sam typ, odpowiednio inaczej dalej
tuczony, do wagi ciezkiej, dat zywiec miesno-stoni-
nowy, a w niektérych swych liniach oraz w pewnych
rejonach, odpowiednio przeselekcjonowany, dat na-
wet towar stoninowy ciezkiej wagi do 150 kg. Prak-
tyka ostatnich dwudziestu lat w hodowli krajowej
dowodzi, ze typ taki da sie zupetie tatwo ustali¢
w tak plastycznym materiale, jakim sg wyzej wy-
mienione cztery rasy naszej trzody w kraju. Swin
rzeznych do wyzszej wagi jak 120 kg (a w niekt6-
rych wypadkacti najwyzej do 150 kg) tuczy¢ nie
potrzebujemy, gdyz tucz do wyzszej wagi jest ra-
czej nieoptacalny.

Rzecz oczywista, ze do takiego ujecia hodowli
i produkcji trzody chlewnej, rolnik - producent
musi wykaza¢ duzg znajomos¢ techniki zywienia
i wychowu. Trzeba oderwa¢ go raz na zawsze od
pogoni za dobieraniem do tuczu prosigt degenera-
tow pumlowatych i gotych, dajagcych w rezultacie
niewielkiego opasa nabitego jedynie tluszczem wat-
pliwej jakosci, bez nalezytego rozwoju partii wyre-
bowych miesnych. Trzeba przy pomocy ustawy
0 nadzorze nad hodowlg i przez zamkniecie mu moz-
liwosci nabywania ,pumli“, sktoni¢ go do przejscia
z ras ciezkich stoninowych na bardziej pozadane,
wczesnie dojrzewajgce typy, a rowniez spowodowaé
zupetng likwidacje ciasnych chlewéw i porzucenie
systemu alkierzowego wychowu $wih. Odpowied-
nig technike wychowu i zywienia mozna stosunkowo
dos¢ szybko wyrobi¢, trzeba tylko nie ustepowaé
opornym w wykonaniu egzekutywy ustawowej i za-
chowujac ciggtos¢ pracy szkoli€¢ i szanowal juz
wyszkolony aparat instrukeyjny, wydatnie go po-
mnaza¢ i wyposazac.

Nie trzeba straszy¢ rolnika - producenta w pis-
mach rolniczych watpliwej stusznosci wywodami
0 niebezpieczenstwie wWywozu drogiego biatka
w przetworach miesnych, ktérej to straty i tak nie
unikniemy, przy wywozie zywca wytgcznie ttuszczo-
wego, ciezszej wagi. Natomiast trzeba w pismach
rolniczych i popularnych broszurach nauczy¢ rolni-
ka . producenta sposobéw, stworzenia sobie w go-
spodarstwach rolnych dogodnych warunkéw dla
bazy paszowej. Trzeba uczyé, ze biatko zwierzece
jest syntezg réznorodnych aminokwas6éw i innych
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sktadnikow, zawartych pojedynczo Ilub grupami
W poszczeg6lnych biatkach r6znych pastewnych pto-
déw rolnych. Pilody te, i biatka w nich zawarte,
uzyte jako karma wielostronnie kombinowana, dzie-
ki zwierzecym sokom trawiennym, ulegaja przero-
bieniu na petnowartosciowe biatko zwierzece, forsu-
jace rozwo6j miesni, czyli miesa.

Zatem kwestia braku biatka w kraju nie lezy
moim zdaniem w niebezpieczenstwie jego wywozu
zagranice w przetworach przemystu miesnego, lecz
w tym, ze nasze gospodarstwa rolne, nie rozumieja
jeszcze kapitalnej waznosci problemu, stworzenia
Sobie raz na zawsze stalej i mocnej bazy paszowej,
opartej na nalezycie zorganizowanej produkcji pasz
biatkowo wysokowartosciowych we wtasnym gospo-
darstwie, a wystarczajacej rok rocznie z okladem
na dosytne wyzywienie inwentarza zywego.

Zagadnieniem jest rowniez, ze jak pisze Dr Wald—
rokrocznie tysigce ton krwi i réznych odpadkéw
ubojowych, rzeznianych i innych idzie do kanatu,
zamiast iS¢ na przeréb na tanie wysokowarto$Sciowe
pasze biatkowe. Jednym z powoddw niedociggniec
zywieniowych jest bezwzglednie szczupto$¢ i niedo-
stateczna fachowos$¢ aparatu instruktorskiego, kté-
ry nie jest w stanie odpowiednio poucza¢ rolnika
producenta o sposobach racjonalnego uzycia ma-
czek zwierzecych i kombinowania mieszanek pasz
roznego rodzaju w zywieniu trzody, a to celem wy-
wotania pozadanego efektu w przyrostach Wago-
wych badz uzyskania pozadanej jakos$ci oraz ilosci
miesa czy tluszczu w zaleznosci od koniunktural-
nych potrzeb rynku w danym okresie.

Wszystkie wyzej opisane troski i problemy odno-
snie hodowli $win, mozemy doskonale rozwigzaé
w $cistym sprzegnieciu sie naszego rolnictwa z fa-
brycznym przemystem przetworéw miesnych. Prze-
myst ten, z racji swej zasobnosci finansowej i zy-
wotnosci moze sie sta¢ doskonalg szkotg dla nasze-
go rolnika - producenta i to tak pod wzgledem upo-
rzadkowania organizacji hodowli, jak i pod wzgle-
dem masowej organizacji produkcji trzody rzeznej,
oraz pomnozenia i utrwalenia jej opfacalnosci. Prze-
myst bowiem oraz Centrala Miesna, przez swoj
ruchliwy proces odbioru i przetworstwa, uczy i na-
stawia rolnika . producenta:

na zainteresowanie sie rasami przemystowymi,
a w ich obrebie urabia pojecia o szerokiej skali ty-
péw dla uzytkowania rzeznego;

na racjonalne sposoby zywienia i wychowu, przez
ré6znolity dobor i dawkowanie pasz;
. na ocene wartos$ci sktadnikéw, pokarmowych mie-
so - twérczych i tluszczo - twérczych, zawartych
w réznych paszach pastewnych, jak réwniez ich od-
dziatywania na konsystencje, smak i jakos¢ produ-
kowanego miesa i tluszczu;

na wczuwanie sie w anatomie, t. j. w ukiad
i- rozw0j umiesnienia (miesa) a przez to zewnetrz-
nego poznawania formy i budowy poszczegolnych
partii ciata, do jakich winien rolnik - hodowca da-

zy¢ w produkcji poszczegélnych rodzajéw tuczni-
nikow;
na racjonalne warunki wychowu i stwarzanie

doskonatych warunkéw utrzymania chlewnego, tak
waznych dla zupetnego wykorzystania pasz dla uzy-
skania przyrostow wagowych miesa i tluszczu;
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na selekcje przez staty dobor do hodowli zawsze
wiasciwego typu uzytkowego sposréod sztuk ho-’
dowlanych;

wreszcie przemyst i Centrala Miesna dajg podsta-
we do naukowej i praktycznej analizy uzytkowosci
rzeznej, przez doswiadczalne zywienie, doswiadczal-
ny ubdéj i wycene rzezna, ktérej wyniki sprawdzajag
celowo$¢ metod zywienia i dajg podstawe do ich po-
prawy w pozadanym kierunku uzytkowym zaréwno,
w odniesieniu do trzody hodowlanej jak i rzeznej.

Najwazniejsze za$ jest to, ze przemyst miesny
jako odbiorca zywca rozbudza u rolnika zaintereso-
wanie i zamitowanie do hodowli, wyrabiajac go na
doskonatego hodowce. Tego za$ przymiotu, tak bar-
dzo potrzeba naszemu rolnikowi, stanowigcemu jesz-
cze niestety do dzi$ dnia surowy materiat pod tym
wzgledem.

Jedna z chtopskich hodowli zarodowych trzody, rasy w. b;
angielskiej typu migsnego, bekonowego w Wojewoédztwia
Krakowskim .

Nie tudZzmy sie, tylko zdajmy sobie raz jasno
sprawe z tego, ze wtasciwie ciagle jeszcze brak nam
wiekszej ilosci dobrych i wytrawnych hodowcow,.
Nasz rolnik nie wykazal niestety jeszcze dotad po-
wazniejszej inicjatywy, rutyny i znajomosci rzeczy
w hodowli zwierzat gospodarskich i nalezy nim cig-
gle kierowaé i uczy¢ go.

Wymogi przemystu migsnego dajg witasnie znako-
mitg sposobnos$é do przetamania tego stanu i stwa-
rzajg podstawe do pracy organizacyjnej w hodowli.
Dostawa okreslonej wymogami uzytkowymi trzody
rzeznej dla fabryk przetworéw miesnych az prosi
sie 0 najwiasciwszg, spoidzielczg forme wspoblinej
produkcji i odstawy trzody rzeznej, i narzuca jg rol-
nikowi droga zrzeszenia sie w zespoty produkcyjne:.
Zespoty te obojetne czy nazwiemy je inaczej grupar
mi producentéow, obejmujgcymi gromade czy gmine,
powinny byé przede wszystkim starannie organizo-
wane i otoczone pieczotowitg i statg opiekg. Aby te-
go dokona¢, musi by¢ odpowiednio rozbudowany
i uposazony we wszystkie srodki pomocnicze, perso?
nel fachowy Agronomii Spotecznej. Personel ten
musi by¢ bardzo starannie dobierany, szkolony fav
chowo i umiejetnie kierowany z goéry, aby mogt
przez cate lata z kolei szkoli¢ rolnikéw hodowcow,
nie krepujgc ich osobistej inicjatywy, a przeciwnie,
pomagac¢ do jej najmochiejszego rozwoju i przeja-
wiania sie w pracy kazdego zespotu czy grupy pro-
ducentéw.
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Proponuje nastepujacy krétki schemat organiza-
cyjny wktadu prac Agronomii Spotecznej, czyli
Panstwowej stuzby Rolniczej w masowg, chitopska
hodowle trzody chlewnej:

Z odpowiednio dobranych absolwentow szkot rol-
niczych, mozliwie juz z pewnymi praktycznymi wia-
domosciami z zakresu hodowli, nalezy stworzy¢ apa-
rat gminnych asystentéw kontroli uzytkowosci trzo-
dy chlewnej. Aparat ten mogtby by¢é nadzorowany
bezposrednio przez starszych asystentéw powiato-
wych, kierowanych przez rejonowych instruktorow
hodowli trzody chlewnej, ustanowionych na rejo-
nach kazdego zaplecza fabryki przetworéw mie-
snych. Caly ten aparat fachowy winien podlegaé
kierownictwu fachowemu wojewdédzkiego inspektora
hodowli trzody chlewnej.

Przy takim schemacie organizacyjnym, kazda
Gromadzka Grupa Hodowcéw i Producentéw trzody
chlewnej, bedzie mogta by¢ starannie zorganizowa-
na i odpowiednio prowadzona we wszelkich pracach
hodowlanych i produkcyjnych.

Na terenie poszczegdinych grup powinny znajdo-
wac sie stacje uznanych knuréw stadnych i kilka do
kilkunastu gniazd macior zarodowych u najlepszych
hodowcoéw, cztonkéw Grup Hodowcoéw i Producen-
tow takiej rasy i uzytkowosci, jaka jest w danym
rejonie przeznaczona do popierania w hodowli. Tak
knury jak i maciory zarodowe powinny by¢ za-
licencjonowane i zapisane do ksigg zarodowych
przez wojewoOdzkiego inspektora hodowli trzody
chlewnej. Ewidencja terenowa powinna by¢ tak
przemyslana, aby kazdy z hodowcow, witascicieli
knuréw stacyjnych i macior zarodowych posiadat
ksigzeczke rejestracyjng i prowadzit w niej kontro-
le uzytkowosci wraz z selekcja przychowku potom-
stwa hodowlanego, pod kierunkiem wyszkolonych
asystentow.

W powiatowym biurze rolnym, przy Referacie
Rolnictwa i RR Starostwa nalezatoby zatozy¢ kar-
toteki knurow i macior dla kazdej rasy z osobna.
Duplikaty kartotek, lub gtowne ksiegi zarodowe,
powinny znajdowac¢ sie w biurze wojewddzkim in-
spektoratu hodowli trzody chlewnej Dziatu Rolnic-
twa i R R

Zesp6t konkursowego wychowu 1 knura i 5 loszek rasy w. b.
angielskiej typu bekonowego w Wojewdédztwie Krakowskim.
(Zakonczenie wychowu po wycenie przed domem ludowym).
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Niezaleznie od knuréw i macior zarodowych, po-
winny by¢ zarejestrowane w kazdej gromadzkiej
grupie hodowcoéw i producentéw, réwniez i co lepsze
maciory uzytkowe, zwyczajne, w osobnych kartote-
kach, dla wciggniecia ich w kontrole uzytkowosci.
Maciory te powinny by¢é pokrywane tylko knurami
stacyjnymi rasy uznanej dla danego terenu i po
nich winien by¢ przychowywany do dalszej hodowli
tylko materiat zenski, juz mocno podrasowany o wy-
bitnych cechach dzielnosci hodowlanej i uzytkowej.
Tym sposobem mogtaby by¢ najwigsciwiej popro-
wadzona hodowla wypierajgca w kierunku ujedno-
licenia produkcji masowej trzody chlewnej, pod
wzgledem wymaganego typu uzytkowego. Tylko po
rejestrowanych maciorach tak zarodowych jak uzyt-
kowych i po knurach tylko petnej krwi, mieliby
cztonkowie Grup obowigzek przychowywania macior
stadnych z loszek starannie wybranych, pod pie-
czotowitym okiem fachowego aparatu Panstwowej
Stuzby Rolniczej.

Nie trzeba dowodzi¢, jakg takie Grupy produk-
cyjne mogtyby rozwing¢ inicjatywe hodowlang pod
warunkiem, ze nie moglyby by¢é one krepowane
w pracach hodowlanych przez aparat fachowy,
a tylko przez niego odpowiednio kierowane, wspo-
magane i ksztatcone tak w hodowli, zywieniu i wy-
chowie, jak w organizacji tuczu i kontraktowanych
dostaw trzody rzeznej do fabryk przetworéw mie-
snych.

Tak pomyslana organizacja hodowli i produkcji
uzytkowej trzody chlewnej, prowadzona umiejetnie
na przestrzeni kilkunastu lat, databy nam duze za-
stepy wyrobionych rolnikéw - praktykéw, ktérzy by
mogli juz rozwija¢ wtasng inicjatywe w hodowli
trzody chlewnej, stajgc sie wytrawnymi hodowca-
mi, ktérych obecnie tak nam brakuje.

W takim ukfadzie organizacyjnym, mozna by byto
z miejsca rozwingé doskonale prace hodowlano-
o$wiatowa, poprzez zimowe kursy hodowlane, po-
radnictwo zywieniowe, pokazowe zywienie, konkur-
sy wychowu i tuczu, lokalne przetargi, pokazy i wy-
stawy, wspotzawodnictwo, wspdélne odstawy tuczni-
kow, wspdlng obrone interes6w hodowli miejscowej,
wzajemne posrednictwo w kupnie i sprzedazy ma-
teriatu hodowlanego, prosigt do tuczu itp.

Ro6zne za$ drobne optaty, ktére rolnicy hodowcy
i producenci, widzagc namacalng korzy$¢ organiza-
cyjna, chetnie by uiszczali, pozwolityby zebraé
z biegiem czasu pokazne fundusze, nie tylko na
utrzymanie personelu fachowego, ale takze na r6z-
ne pomoce hodowlane dla zrzeszonych rolnikow.
Panstwo mogto by nastepnie stopniowo wycofac sie
z optacania personelu asystentéw i instruktorow,
zachowujac tylko ogélne kierownictwo i dotowanie
prac hodowlanych.

Takiej to skoordynowanej i systematycznej pracy
hodowlanej moze da¢ podstawe przemyst miesny.

Tak uporzadkowana praca hodowlana, oparta na
wymiennych biatych rasach przemystowych wza-
jemnie sie uzupetniajgcych w typie uzytkowym, wy-
wartaby rowniez pozadany wptyw na uporzadkowa-
nie wewnetrznego rynku zbytu na trzode chlewng
rzezng takze innego typu, oraz na konsumcje prze-
tworow miesnych i tluszczowych w kraju. Grupy
produkcyjne bowiem mogtyby réwniez zaopatrywaé
rynek wewnetrzny w odpowiedni zywiec rzezny za$
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w ramach obranych kierunkéw uzytkowych, mogty-
by tatwo przestawi¢ sie w produkcji towaru rzez-
nego na takg uzytkowo$c¢ tucznikéw, jakiej wyma-
gataby w danej chwili koniunktura na rynkach
zbytu.

Mogtoby wéwczas nasze rolnictwo z tatwoscig
przerzucaé¢ sie z produkcji tucznikow lzejszej wagi,
miesnych poprzez stoninowo - miesne lub miesno-
stoninowe, a nawet do stoninowych ciezkiej wagi
i odwrotnie, unikajac szkodliwych wstrzgsow,
wywotywanych dezorjentacja nieuswiadomicnego
w arkanach swej produkcji rolnika - producenta,
jak to dotychczas ma miejsce.

Tak tez juz od wielu lat pomys$lana jest organiza-
cja hodowli trzody chlewnej w wojewo6dztwie kra-
kowskim. Chociaz w pracach organizacyjnych goni
sie zawsze z duzymi niedoborami w personelu fa-
chowym pomocniczym, pomimo tego, skutki tej pra-
cy SA juz widoczne. Dzieki konsekwentnej pracy na
powyzej podanych wzorach, pomimo ogromnego
zniszczenia prawie wszystkich celniejszych hodowli
trzody zarodowej przy ustepowaniu Niemcéw w ro-
ku 1945, z resztek pozostalego a rozproszonego po
wojewddztwie materiatu hodowlanego, odbudowali
rolnicy - hodowcy swoje hodowle w szybkim tempie
tak, ze dzi$ wojewodztwo krakowskie zaopatruje
catg Polske w celny materiat hodowlany rasy wiel-
kiej biatej angielskiej z ktdrego powstaja obecnie
hodowle zarodowe tak prywatne jak majgtkéw pan-
stwowych w calym kraju.

Szkoda, ze w ubiegtym roku, gdy likwidowano
Zrzeszenie Hodowcow i Producentow Trzody Chlew-
nej, a na ich miejsce tworzono Grupy Gromadzkie
Hodowcow i Producentéw Trzody Chlewnej, nie za-
trzymano aparatu instruktorskiego pracujgcego do-
tad w terenie, sktadajgcego sie z doswiadczonych
fachowcow zzytych z tym terenem. Ciggtos¢ pracy
w kazdej dziedzinie rolnictwa jest zasadniczym wa-
runkiem jej powodzenia i postepu. Najbardziej cig-
gtos¢ ta jest konieczna w produkcji i hodowli zwie-
rzat gospodarskich, zawody bowiem i straty, jakie
ponosi rolnik przy nagtych zmianach nie dajg sie
tatwo naprawic.

Inz. W. SWIATLOWSKI
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Préocz wiec pomocy w zakupie materiatu uszla-
chetniajgcego, na r6zne imprezy, pokazy i wystawy
hodowlane, rolnictwo powinno uzyska¢ powazne
kwoty na rozbudowe fachowego, doskonale wyszko-
lonego aparatu instrukcyjnego, ktéry pokierowatby
tym, aby pomoc dawana rolnictwu, byta dobrze
i wiasciwie wykorzystana przez teren.

Bekoniaki zakupione od cztonkéw Két Hodowcéw i Produ-
centéw trzody chlewnej w przepedzie do fabryki przetworéow
miesnych w Krakowie

Rozwijajacy sie nasz przemyst miesny daje na-
szej hodowli trzody chlewnej szerokie podstawy do
jej mocnego ugruntowania organizacyjnego a przez
to do wyniesienia jej na wysoki poziom. Nie da sie
jednak tego uskuteczni¢ samym tylko ukazywa-
niem naszemu rolnikowi tych mozliwosci i samym
zachecaniem, choc¢by byto to potaczone z pokazny-
mi dotacjami zapomogowymi na hodowle. Do tego
trzeba uzy¢ przede wszystkim ,zywego cztowieka“
jakim moze by¢ tylko dobrze wyszkolony, dobrze
uposazony i dobrze zaopatrzony w niezbedne pomo-
ce hodowlane pracownik fachowy Panstwowej Stuz-
by Rolniczej.

O USZKODZENIACH SKOR

ZA ZYCIA

Rozmaite uszkodzenia skor spowodowane sg roz-
nymi przyczynami, ale w znakomitej wiekszosci
z winy cztowieka. W mniejszym lub wiekszym stop-
niu obnizajg one warto$¢ skory, a nieraz sa tak
znaczne, ze pewna czes¢ skér ulega dyskwalifikaciji
i nadaje sie jedynie na surowiec do wyrobu zela-
tyny.

Uszkodzenia skor zwierzecych powstaé moga
przed dostawa zwierzat do rzezni, albo w samej
rzezni podczas uboju i zdejmowania skéry. W arty-
kule niniejszym zajmiemy sie jedynie uszkodzenia-
mi przed oddaniem zwierzgt do uboju.

ty

ZWIERZAT

Uszkodzenia skér za zycia zwierzat sa powodo-
wane przez:

1) nieodpowiednie pomieszczenia i okdlniki,
2) brak nalezytej pielegnacji skory,

3) nieracjonalne zywienie,

4) bicie zwierzat,

5) zaktadanie $winiom drutow w ryje,

6) odparzenia i odgniecenia,

7) nieodpowiednie znakowanie zwierzat,

8) gryzienie sie zwierzat,

nieodpowiedni transport,
choroby skoérne.
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1. Nieodpowiednie pomieszczenia i okdlniki.

Méwiac o pomieszczeniach mam na mysli wszel-
kiego rodzaju pomieszczenia, a wiec nie tylko w za-
grodzie u rolnika, ale tez na miejscach skupu, ba_
zach dla przetrzymywania zwierzat oraz przy rzez-
niach.

Pomieszczenia te sg czesto powodem powstawa-
nia uszkodzen skéry wskutek posiadania réznych
sterczacych ostrych czesci. Moga to byé gwozdzie
o ktore zwierzeta zaczepiajac kaleczg sobie skoére,
czesto bywa to drut kolczasty, zwtaszcza na okol-
nikach i wygonach, albo drggowina ze sterczgcymi
sekami.

Rys. 1. Guz biodrowy

Widziatem np. w poznanskim miejsce skupu no-
wowyszykowane, gdzie buchty dla swih miaty szta-
chety zrobione z kantéwki zatozonej kantem gtad-
kim na zewnatrz, a dwoma krawedziami na ktérych
byto wiele miejsc bardzo ostrych — do wewnatrz.
Mozna sobie wyobrazi¢ jak beda wygladaé¢ Swinie
po pobycie w takiej buchcie.

Rowniez zbyt ciasne pomieszczenia sg powodem
tatwych uszkodzen. W takich warunkach bydto bo-
dzie sie, Swinie wchodza wzajemnie na siebie i ka-
leczg sie. Czesto z putapu sypie sie kurz na zwie-
rzeta, a nierzadko leza na mokrej podscioice.

W wypadkach, gdy w powyzszych warunkach za-
drasniecia sg tylko powierzchowne i nie wywotujg
stanow zapalnych, skéra predko sie goi i nie po-
zostajg wieksze Slady, lecz gdy uszkodzenia sg gte-
bokie i zacznag ropie¢, pozostajg po wygojeniu na
skérze wyrazne blizny. Takie blizny obnizaja war-
tos¢ skory.

2. Brak pielegnacji skory.

Niestety z brakiem pielegnacji skéry spotykamy
sie b. czesto. Skéra spetnia bardzo wielkg role
w zyciu zwierzecia. Jest zywa i jak sie méwi ,od-
dycha“. Przez skoére wydostaje sie pot, wprawdzie
tylko u koni i owcy calg powierzchnig skéry, u kro-
wy tylko w okolicy S$luzawicy, a u $wini na ryju,
to jednak gazy i niektére szkodliwe dla zwierzecia
zwigzki wydzielajg sie przez calg skore. Wydziela-
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nie przez skére mozliwe jest wtedy, gdy jest ona
czysta, a wiec nie pokryta nawozem, btotem, ku-
rzem, potem itp. Brud zasklepia otworki w skorze
i hamuje jej naturalne procesy. Oczywiscie odbija
sie to na jakosci skory. A ile to razy widzi sie
bydto z plastrami zeschtego gnoju i brudu, ktory
potem odrywa sie. Skéra pod takim plastrem od-
parza sie. Czyszczac zwierzeta usuwamy nie tylko
brud, ale rowniez i robactwo znajdujgce sie na sko-
rze, ktére niejednokrotnie jest przyczyna niedo-
magan zwierzecia lub nawet jego choroby, oraz po-
budzamy krazenie krwi, ktéra silniej dociera do
naczyn w skoérze, dzieki czemu jest ona lepiej od-
zywiana.

3. Nieracjonalne zywienie.

Wszelkie raptowne zmiany w zywieniu, jak row-
niez przekarmianie a zwlaszcza niedokarmianie wy-
wotuja powazne zmiany w budowie, a tym samym
i w jakosci skory.

Skéry u zwierzat gtodzonych sa cienkie i luzne,
a jesli pochodzg ze zwierzat futerkowych to nie
nadajg sie do wyrobu futer. U zwierzat bardzo chu.
dych skoéra na guzie biodrowym jest tak silnie uwy-
puklona, ze takg zostaje réwniez po wygarbowaniu.

Przy dalszej obrébce w tym miejscu, skéra tatwo
rozrywa sie.
Roéwniez u zwierzat bardzo tlustych, zwtaszcza

u bydta, wystepujg fatdy skoéry na szyi, ktére ob-
nizaja jej warto$¢. Odpowiednie zywienie oraz
przebywanie zwierzat na $wiezym powietrzu odbija
sie dodatnio na jakos$ci skory.

4. Bicie zwierzat.

Do przepedzania zwierzagt uzywane sa baty lub
rozne twarde przedmioty jak kije, prety, powrozy
itp. Wskutek silnego bicia powstaja uszkodzenia
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skory w postaci czerwonych preg, ktére nie dajg sie
pbézniej usungé, a nawet moze nastgpi¢ rozerwanie
.iskory.

Czesto widzi sie jak ludzie w ztosci, tapig co im
pod reke popadnie i bijg zwierzeta. Kobiety np.
w czasie udoju bijg czesto stotkiem, albo w czasie
stania podsciotu dzgajg zwierzeta widtami. Nie zda-
ja sobie oni sprawy z tego, ze nie tylko obnizajg
wartos¢ skory, na ktérej pozostajg Slady od tego
rodzaju uderzen, ale moga zwierze ciezko uszko-
dzi¢, a tym samym narazajg sie sami na straty.

Ry-. 2. Wycinek skéry z krwawym naciekiem po uderzeniach.

0. Zaktadanie $winiom drutow w ryje.

Jest to sposo6b, ktory powinien by¢ jak najszyb-
ciej zarzucony. Celem jego jest uniemozliwienie
Swini rycia. Swinia otrzymujac odpowiednig kar-
me — nie ryje. Ryje wtedy, gdy odczuwa brak pew-
nych sktadnikéw w paszy. Druty sg powaznym po-
wodem powstawania zadrasnie¢ skoéry, nieraz dosyc¢
gtebokich. Zwtaszcza gdy S$winie sg mieszane tj.
roznego pochodzenia, wtedy gryzg sie i tymi dru-
"tami wzajemnie bardzo uszkadzajg skoére.

6. Odparzenia i odgniecenia.

Uszkodzenia te powstajg u zwierzat uzywanych
do pracy wskutek Zle dopasowanej uprzezy. Przy
zaniedbanych uszkodzeniach poczgtkowo drobnych,
nie wptywajagcych na wartos¢ skory, powstaja
uszkodzenia gtebszych warstw skory. Miejsca ta-
kie sg usuwane przy wyprawianiu skory, jako nie
nadajgce sie, gdyz pozostawione przy garbowaniu
tworza dziure.

Rys. 4. Wycinek skéry ze $ladami zadrapan.

7. Nieodpowiednie znakowanie zwierzat.

Do nieodpowiedniego znakowania zwierzat trze-
ba zaliczy¢ stosowanie farb olejnych lub innych
farb trwatych przenikajgcych gteboko w skore,
a nie dajacych sie usuna¢ przy garbowaniu. Row-
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niez wypalanie znakdéw na skdrze zwierzecia niszczy

gdyz miejsca przypalone przy wyprawianiu sko-
ry wypadajg i powstajg dziury. Czesto stosuje sie
wycinanie siersci, aby znakowaé¢ na gotej skorze.
Sposb6b ten, jest niewskazany przede wszystkim
u swin, gdyz miejsce to zostaje pozbawione natu-
ralnej ostony jaka stanowi witos i tatwo ulega
uszkodzeniom i zarysowaniom.

8. Gryzienie sie zwierzat.

Uszkodzenia powstajace wskutek gryzienia sie
zwierzat, wystepuja najczesciej u swin. Przy ugry-
zieniach stabych wystepuja siniaki i przekrwienia,
a przy silniejszych moga powsta¢ otworki w skérze.

9. Nieodpowiedni transport.

Na uszkodzenia skor powstajgce w transporcie
zwierzat sktada¢ sie bedg wszystkie te czynniki,
ktore byly juz omoéwione, a wiec wskutek: a) po-
drapania o ostre przedmioty, zar6wno w samym
transporcie jak i przy zatadowaniu i wytadowaniu
zwierzat; b) pobodzenia czy pogryzienia przez inne
sztuki, c) zarysowania drutami znajdujgcymi sie
w ryjach; d) odbicia od uderzen; e) porysowan lub
otar¢ przy zbyt duzym zageszczeniu lub szczupto-
Ssci srodkow transportowych; f) odmrozenia, przy
braku odpowiedniej ilosci $ciotki.

Rys. 5. Wycinek skéry ze $ladami ugryzien.

10. Choroby skory.

Do uszkodzen powstatych wskutek choroby skory
zaliczamy uszkodzenia od gza, wszy, kleszcza, par-
chu, Swierzba i innych.

Giez bydlecy powoduje znaczne uszkodzenia skor
bydlecych przez tworzenie otworkéw w skoérze
przez jego larwy, pasozytujace na wewnetrznych
organach zwierzecych. Larwy te w ostatnim sta-
dium swego rozwoju gromadzg sie pod skérg, gtow-
nie w okolicach grzbietu. Pod koniec zimy larwy
drazg skoére i powstajg guzy. Po zakonczeniu roz-
woju, larwy przebijaja sie na zewnetrz, wypadajg
i przeobrazaja sie w doskonaty juz owad. Otwory
te zarastajg, ale przewaznie pozostajg stany zapal-
ne i tworza sie wrzody. Niekiedy liczba ich docho-
dzi do kilkudziesieciu. Oczywiscie takie skdry a wia-
Sciwie ich najbardziej wartoSciowa czes¢ grzbietowa
nie nadaje sie do uzycia. U nas gzy bydlece wy-
stepujg w bardzo duzej ilosci w siedleckim i tom-
zynskim. Giez konski i giez owczy wystepuja rza-
dziej i nie sg powodem wiekszych uszkodzen.

Wszy powaznie przyczyniajg sie do uszkodzenia
skéry. Zwierzeta czysto utrzymane nie beda posia-
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daé wszy, ale niestety istnieje taki przesad, ze Swi-
nia wtedy dobrze sie chowa, jak ma wszy.

Kleszcz napastuje zwierzeta w okolicach lesistych,
gdyz przebywa na drzewach i krzewach, a gdy zwie-
rze podejdzie, wtedy kleszcz spada na nie i wkreca
sie natychmiast w skére. Wyrwany sitg, przerywa
sie i gtbwka pozostajgc w skérze powoduje owrzo-
dzenie.

Rys. 6. Wycinek skéry z wypalonym pietnem.

Swierzb jest choroba zarazliwg, wywolana przez
tak zwane Swierzbowce, ktdre cate zycie spedzajg
w skorze zwierzecia drgzac w niej kanaliki. Na
skorze pozostajg drobne wypuktosci, ktore prze-
ksztatcajg sie w pecherzyki i strupki. W miejcach
tych wypada wios, skdra grubieje, a pod strupkami
pojawia sie ropa. SkOry porazone Swierzbem tracag
bardzo na wartosci wskutek powstawania gtebokich
blizn.

Wszelkie choroby skéry, jak parchy, liszaje, egze-
my itp., powodujg silne swedzenie skory. Zwierze
chore ociera sie o twarde przedmioty uszkadzajgc
skore.

Jak z powyzszego wynika, wiekszo$¢ uszkodzen
powstaje wskutek nieswiadomosci, niedbalstwa Iub

Uszlachetnienie surowca

Dr S. ALEXANDROWICZ
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lekcewazenia
wieka.

W celu zapobiegania stratom, jakie powstajg
przez uszkodzenie skéry zwierzecej w czasie choréb
i w poszczegodlnych fazach obrotu nalezatoby:

istniejacych przepisow przez czlo-

a) prowadzi¢ jak najszersza akcje propagandowa
wsrdd producentow zwierzat przez wydawanie
broszur, urzadzanie odczytow i pogadanek
itp., celem uswiadomienia ich o roli i znacze-
niu, jakie posiada odpowiednie pomieszczenie,
racjonalne zywienie i pielegnacja skory, za zy-
cia zwierzecia,

b) wprowadzi¢, przy skupie $win, potrgcenia za
uszkodzenia skory powstate z winy producen-
ta w czasie chowu, tak jak sg juz stosowane
potrgcenia przy skupie bydia i cielat,

c) rozpowszechni¢ przepisy o obchodzeniu sie ze
zwierzetami i przeszkala¢ wszystkich pracow-
nikow zatrudnionych w obrocie zwierzetami,

d) otoczyé specjalng opieka transporty zwierzat
i miejsca ich gromadzenia (miejsca skupu, ba-
zy, rzeznie) oraz wzmocni¢ kontrole,

e) zabroni¢ zaktadania drutow w ryje Swiniom,
a za dostarczenie Swini z drutem na miejsce
skupu zastosowac potrgcenia lub optaty za
zdjecie drutu,

f) wprowadzi¢c w calym kraju jednolity sposéb
popedzania zwierzat przy uzyciu przedmiotow
nie powodujacych uszkodzenia skory,

h) wprowadzi¢ do przewozu $wih na
siatki sznurowe,

i) popiera¢, prowadzong przez panstwowe wia-
dze weterynaryjne, akcje lecznictwa i zwal-
czania choréb skornych u zwierzat.

wozach

Zdaniem moim, zrealizowanie wszystkich wyzej
wymienionych wnioskébw, powinno w znacznym
stopniu przyczyni¢ sie do zmniejszenia strat powo-
dowanych przez uszkodzenie skor za zycia zwierzat.

WYKORZYSTANIE ODPADKOW PRZEMYStLOWYCH
| KUCHENNYCH ORAZ KASZTANOW | ZOtEDZI
W TUCZU TRZODY CHLEWNEJ

W Gospodarce Miesnej (Nr 5 — 6z r. 1949) poru-
szalem zagadnienie skarmiania mleka chudego
serwatki, plew Inianych, odpadkéw rybnych i cze-
sciowo odpadkéw kuchennych. W tym zas$ artyku-
le zatrzymam sie nad innymi paszami z tym, ze
powrdce jeszcze do odpadkéw kuchennych, jako
paszy zasadniczej.

Odpadki kuchenne

Sadze, ze jedng z przeszkéd powodujgcych nie-
dostateczne wykorzystanie odpadkéw kuchennych
jest u nas wadliwa ich nomenklatura. ,Odpadki
kuchenne“ niestusznie obejmujg wtasciwe odpadki

kuchenne, jak: obierki ziemniaczane, odpadki wa-
rzywne, wnetrznosci itd. tgcznie z pozostatoSciami
potraw, jak: zupy, kasze itp. Jezeli juz chcemy
wszystkie pozostatosci naszej kuchni i jadalni na-
zywaé odpadkami kuchennymi, powinnismy wpro-
wadzi¢ podziat na odpadki ptynne i state.

W pierwszym stadium organizacji zbierania od-
padkéw nalezatoby zrezygnowac¢ z odpadkéw ptyn-
nych. Doceniajac catkowicie ich znaczenie dla tu-
czu przemystowego, nalezy jednak przypuszczac,
ze nie bedzie ich zbyt duzo. Warto$¢ ich jest bar-
dzo zmienna i zalezy od ilosci wody. Nalezy je
zbiera¢ w naszych warunkach do naczyn z drzewaj
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a wiec ciezkich. Nastreczaja sie tez trudnosci i co
do sposobu wyjatowienia odpadkéw ptynnych. Na-
tomiast bardzo tatwo dajg sie zbiera¢ odpadki sta-
te, ktdre przedstawiajg przewazajaca ilos¢ odpad-
kéw kuchennych. W odpadkach tych wedtug da-
nych Esskuchena zebranych na podstawie diugo-
trwatych obserwacji prowadzonych w Hamburgu,
okoto 90% przypada na obierki ziemniaczane. We-
diug Sommera i innych autoréw, w Kassel w od-
padkach kuchennych byto dnia 1 kwietnia 85%
obierzyn ziemniaczanych, w dniu 23 lipca 65,5%,
reszta przypadata na odpadki z warzyw i potraw.

Najlepiej zbiera¢ i skarmia¢ zaréwno odpadki
state, jak i odpadki ptynne. Czasami jednak lepsze
jest wrogiem dobrego. Nie czekajmy ze zbieraniem
odpadkow statych, az do czasu, gdy bedziemy przy-
gotowani do zbierania obu rodzajow odpadkow.
Nawet jesli nie ma w chlewie dostatecznej ilosci
Swin, lub dopiero urzgadzamy chlewnie, mozemy
juz na zapas zbiera¢ odpadki state, parowac je i
kisi¢ podobnie, jak kisimy ziemniaki. Poniewaz
w trakcie parowania obierki osiadajg w parniku i
ulegajg procedurze parowania nierobwnomiernie,
nalezy w pewnym momencie przerwa¢ parowanie,
wypusci¢ wode i parowaé¢ po raz drugi w wodzie
dolanej $wiezo, ktdra po definitywnym parowaniu
nalezy doktadnie odcedzié.

Do zbierania odpadkéw statych winniSmy przy-
stagpi¢ jak najpredzej, pamietajgc, ze podczas wio-
sny jest ich najwiecej, oraz, ze gdy ukazg sie mto-
de ziemniaki, odpadkéw tych jest o wiele mniej.

W zaktadach zywienia zbiorowego winnismy
stawia¢ dla zbierania tych odpadkéw kubty blasza-
ne pojemnosci 50 litrow, lub tez wiklinowe kosze
na wzor stuzacych do noszenia wegla. Kosze te
mozna uzy¢ w tym wypadku, jezeli bez szkody
dla ich trwatosci dadza sie one poddawac¢ odkaza-
niu za pomocag pary, podobnie jak to sie czyni z
naczyniami blaszanymi. To ostatnie bytoby oczy-
wiscie wiecej wskazane.

W celu zapobiezenia wrzucaniu do odpadkéw sub-
stancji szkodliwych, proponowatbym umiesci¢ w
zaktadach zywienia zbiorowego nad kubtami w
barwnym wykonaniu plakaty, ktdrych wzdr poda-
je. Pomimo takich ostrzezen konieczny bytby przed
parowaniem odpadkéw doktadny ich przeglad na
ewentualng zawarto$¢ substancji wzg. przedmio-
tow szkodliwych.

Krew

Krew jako pasza moze by¢ najlepiej uzyta i roz-
dysponowana po wysuszeniu jej na maczke. Nieste-
ty nie wszystkie rzeznie posiadajg aparature do
jej produkcji. W wielu wypadkach wypuszcza sie
krew do kanatéw Sciekowych. Krew ta winna by¢
zuzyta dla tuczarn przemystowych. Pobieranie jej
przez tuczarnie utrudnia jednak istniejgcy przepis,
nakazujgcy gotowanie krwi przed jej wydaniem.
Rzeznie bowiem, ktére nie posiadaja urzagdzen do
gotowania krwi, nie moga jej wydac¢ dla celéw pa-
stewnych. Propozycje, wysuniete na jednej z kon-
ferencji zywieniowych w ramach Centrali Miesnej
szty wtasnie w kierunku rozwigzania tych trudno-
sci po mysli wymagan weterynaryjnych. Jedna z
tych propozycji dotyczyta mozliwosci parowania
krwi na terenie rzezni w beczce stuzacej do rozwo-
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zenia tej krwi przez wprowadzenie do beczki pa-
ry za pomoca weza gumowego. Druga wysuwata
koncepcje, by lekarz weterynarii wydawat jedynie
zaswiadczenie, ze krew pochodzi od zwierzgt zdro-
wych, samo parowanie by sie odbywato juz na te-
renie tuczami. W tym wypadku tuczarnie miatyby
zawiera¢ umowy z lekarzami wet., w mys$| ktérych
udzieliliby oni wskazéwek co do sposobu parowa-
nia krwi i przeprowadzaliby kontrole, czy ich
wskazowki sg doktadnie przestrzegane.

Ten sam sposob postepowania moégitby by¢ stoso-
wany przy odpadkach rzeznych, otrzymywanych
w tuczarniach drobiu.

Dalszg trudnoscig, ograniczajgcg zuzytkowanie
krwi dla celéw pastewnych jest jej predkie psu-
cie sie. Pierwszym zabiegiem powstrzymujacym
ten proces bytoby gotowanie krwi, ktore winno sie
uskutecznia¢ za pomocag pary w naczyniach o pod-
wojnych Scianach, lub tez w naczyniach zanurzo-
nych do gotujgcej sie wody. Przy gotowaniu krwi
bezposrednio na ogniu mozna tatwo krew prze-
gotowac. Podczas gotowania winno sie mieszac
krew drewnianym mieszadtem.

Dobrym réwniez sposobem zabezpieczenia krwi
od zepsucia jest dodawanie do niej kwasu octowe-
go w ilosci 1/2 — 1%, co pozwala na przechowanie
jej do 4-ech dni, a wiec przez okres wystarczajgcy
dla celéw uzytkowych.

Dla sprawdzenia, czy zakonserwowana w ten
spos6b krew moze by¢é uzyta w tuczu, przeprowa-
dzono w jednej z tuczarn doswiadczenia na 3-ch
grupach swin w tacznej ilosci 56 sztuk, zywei wa-
gi od 79 do 125 kg. Wszystkie grupy byty karmione
odpadkami kuchennymi az do nasycenia. W razie
braku odpadkéw $Swiezych, zastepowano je kiszo-
nymi. Jedna z tych grup dos$wiadczalnych otrzymy-
wata nadto 1litr krwi bez kwasu octowego, druga te
samg ilos¢ krwi z 1/2% dodatkiem tego kwa-
su, trzecia z dodatkiem 1%. Jak zaznaczy-
tem, poza odpadkami i krwig innych pasz
tym Swiniom nie' dawano. Dos$wiadczenia trwa-
ty 28 dni. Przecietny przyrost dzienny wyno-
sit dziennie 508 gramow. Na 1 kg zuzyto 20 kg
odpadkéw kuchennych i okoto 2 litry krwi. Z
opisanego doswiadczenia wynika, ze przy zywieniu
tucznikébw samymi odpadkami kuchennymi z do-
datkiem krwi, mozna osiggng¢ zupetnie dobre przy-
rosty i ze grupa, ktora otrzymata krew z 1%-wym
dodatkiem kwasu octowego, przybierata na wadze
nie gorzej, a nawet lepiej niz pozostate grupy
kontrolne.

Gdy jednak z tych czy innych wzgledéw nie da
sie spasa¢ krwi jako takiej i nie ma sie moznosSci
przerabia¢ ja na maczke, musi sie wéwczas szukac
innych mozliwosci, pozwalajgcych na otrzymanie
z krwi odpowiedniej paszy.

Skulmowski podaje, ze PINGW w Putawach
opracowat metode, pozwalajgcg na wykorzystanie
krwi jako paszy, polegajacg na nasyceniu stomy
rozdrobnionej na make Swiezg krwig i podsuszaniu
uzyskanej w ten sposob mieszaniny o sktadzie 1:1
w niskiej temperaturze do zawartosci 20% wody.
Metoda ta jednak wymaga pewnych instalacji.

Jedna z cukrowni na terenie Poznanskiego jest
w trakcie prob, polegajacych na suszeniu krwi ra-
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zem zwyttokami cukrowymi. Otrzymany w ten spo-
s6b produkt, poddany analizie w dniu 24.1. br. wy-

kazat procentowo sktad nastepujacy: wody 8,2, su-

chej masy 91,79, popiotu 3,37, sktadnikéw organicz-
nych 88,42, biatka surowego 12,91, biatka strawne-
go (metoda pepsynowa) 10,56, tluszczu surowego

Rok Il

przyja¢ wody 45 — 5 razy wiecej niz wynosi ich
waga, gdy natomiast wyttoki cukrowe moga przy-
ja¢ jej tylko 2,8 raza wiecej; 2) pomimo swej du-
zej zawartosci witoknika surowego, wycierki ziem-
niaczane sg przez $Swinie bardzo dobrze trawione,
gdyz strawnos$¢ tego witdknika wynosi ca 90%. r

|IO00 KC*ODPADK@W~
=42 KC*WIEPR 2O0WINX*

Zjadam: tupiny z ziemniakow, odpadki

warzyw, satate i

owace (gotowane Lubnie), odpadki miesne i rybne, kosci,

wnetrznosci, skorupki od jaj,

pomyje i odpadki pieczywa

wszelkiego rodzaju.

djuyz.

0,51, wtdkna surowego 16,31, bezazotowych substan-
cji wyciggowych 58,69. Mozna przypuszczaé, ze za-
stosowanie w tej procedurze wycierkOw ziemniacza-
nych zamiast wyttokéw podniostoby w tak przygo-
towanej paszy nie tylko ilos¢ biatka lecz i straw-
nos¢ catej paszy. Za podstawe do tych przypusz-
czen uwazam doswiadczenia Kirscha i Jantzona,
wedtug ktérych: 1) wycierki ziemniaczane moga
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Procedura konserwowania krwi w ten sposob,
jak wyzej, daje sie jednak stosowac jedynie tam,
gdzie w bliskosci rzezni rozporzgdzajacej wiekszg
iloscig krwi znajduje sie cukrownia lub krochmal-
nie, poza tym mozliwosci te sg ograniczone do cza-
su kampanii tych zaktadéw przemystowych. Jak
pisze Skulmowski, strawno$¢ zakonserwowanej w
ten sposo6b krwi wynosi 60 — 70%, gdy dla krwi
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suszonej w temperaturze niskiej mozna jg przyjac
na 90%. Lepiej jednak, gdy ma sie do dyspozycji
krew mniej strawng, niz gdyby sie miata zmarno-
wac. '

Nalezatloby sie jeszcze zastanowi¢, czy dajac
krew do wycierkow lub wyttokdw nie mozna by do-
dawac¢ do nich jednoczes$nie, dla przetworzenia na
pasze, tresci zotadkow zwierzecych. Wedtug do-
stepnych wynikow analiz tres¢ zotgdkéw bydle-

cych zawiera po jej wysuszeniu 9 — 13% biatka
surowego, 2,5 — 4% tluszczu, 27 — 37% bezazo-
towych substancji wyciggowych 33 — 34% wtok-
nika surowego i 12 — 15% popiotu.

Suszone wyttoki cukrowe i suche wycierki
ziemniaczane

Pasze te moga u tucznikow do wagi 60-ciu kg
pokry¢ zapotrzebowanie na weglowodany w 25%,
au tucznikobw o wadze powyzej 60 kg w 33%. Przy
tym jak zaznaczytem poprzednio, wycierki ziem-
niaczane sa przez trzode chlewng bardzo dobrze
trawione. Widzimy wiec, ze obie te pasze moga za-
stgpi¢ w pewnym stopniu zboze i ziemniaki i moga
by¢é dodawane dla petnego nasycenia $win, przy
stosowaniu dawek innych pasz nie pokrywajgcych
zapotrzebowania na weglowodany. Przy skarmia-
niu obu tych pasz nalezy jednak ich dawki powiek-
sza¢ stopniowo.

W literaturze spotykamy sie ze zleceniem skar-
miania obu tych pasz po uprzednim namoczeniu.
W praktyce jednak spotykamy czesto odstepstwa
od tej zasady. Jest o wiele oszczedniej i wygodniej
zadawa¢ wyttoki cukrowe w formie S$ruty, gdyz
nie sg one wowczas przez $winie wyrzucane z ko-
ryta i w ten sposob mniej sie ich marnuje. Nalezy
jednak uwazaé przy tym, aby sSwinie miaty do dy-
spozycji dostateczng ilos¢ wody.

Z doswiadczen Richtera i Goferta daje sie wy-
prowadzi¢ nastepujgce réwnanie: 304 kg, ziemnia-
kéw = 75 kg suszonych wycierkOw ziemniaczanych
+ 8,6 kg pasz wysokobiatkowych + 25 kg jecz-
mienia. W doswiadczeniach tych skarmiono przy
tuczu ziemniaczanym dziennie na sztuke 95 kg
wycierkdbw ziemniaczanych podawanych w stanie
suchym.

Jeczmienne kietki stodowe

Sa one dobrg pasza biatkowag i witaminowa
dla tucznikéw. Ze wzgledu jednak na gorzki smak
kietkow trzeba $winie stopniowo do nich przy-
zwyczaja¢, dochodzac do dziennych dawek
0,2 — 04 kg na sztuke.

Dobrze przechowywane kietki powinny wykazy-
waé barwe jasno-zottg. Kietki o ciemnym zabar-
wieniu sg mniej strawne i warto$s¢ sktadnikéw od-
zywczych spada u nich czasami az do potowy. Po-
winny by¢ one przechowywane w miejscach suchych
i przewiewnych, gdyz chtong tatwo wode i tatwo
psuja sie, przybierajgc barwe brgzowag. W stanie
takim nie nadajg sie one wowczas na pasze dla
trzody chlewnej.

Na 1 — 11/2 godziny przed zadaniem, nalezy
kietki namoczy¢. Zawarto$s¢ strawnego biatka wy-
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nosi u nich przecietnie 11,7%. Poniewaz sg cne
ubogie w wapno, przeto przy ich skarmianiu na-
lezy pamieta¢ o dodatku wapna.

Kasztany i zotedzie

Zostato stwierdzone, ze 1 kg Swiezych kaszta-
now zastepuje 0.5 kg jeczmienia. Poniewaz suro-
we kasztany zawierajg 50% wody, przeto przy
przechowywaniu w grubych warstwach tatwo ple-
Sniejg pod otaczajacag je zewnatrz tuskg, co zmniej-
sza ich warto$¢. Wedlug Potta dajg sie one prze-
chowa¢ w stanie zblizonym do Swiezego, jezeli
przed zakopcowaniem na wzoér ziemniakéw wysu-
szy sie je uprzednio dobrze na storicu. Obecnosé
glukozydéw oraz substancji goryczkowych spra-
wia, ze uzycie kasztan6w jako karmy nie moze
przekracza¢ pewnych granic. Podczas przeprowa-
dzanych préb kasztany byly skarmiane w stanie
gotowanym lub parowanym. Pomimo ich wysokiej
wartosci pastewnej, zadawane w wiekszych daw-
kach, byty one niechetnie zjadane przez sSwinie i Zle
wykorzystywane, tak ze nie wydaje sie, w mysl
wspomnianych doswiadczen, wskazane zastepo-
powac kasztanami wiecej suchej masy niz 10— 15%.
Przy skarmianiu kasztan6w zaleca sie dodawac tro-
che soli dla poprawienia ich smaku.

Wychodzgc z zalozenia, ze kasztany zakiszone z
ziemniakami bylyby lepiej zjadane przez trzode,
zastosowano ten sposéb zakiszenia ich w pewnej
tuczami Centrali Miesnej, jednak kiszonki tej nie
skarmiono. Przed zakiszeniem w ten spos6b kaszta-
now nalezatoby przez rozestane w cienkiej war-
stwie kasztany przejecha¢ ciezkim watem, aby
tupiny kasztanéw popekalty.

Zoledzie, tak samo jak kasztany dzialaja na
funkcje przewodu pokarmowego hamujgco, nalezy
je przeto, jak pisze Vetulani, spasa¢ z paszami o
dziataniu dietycznym, a wiec np. z okopowymi lub
otrebami.

Wedtug Sorokina dzienne dawki zotedzi swiezych
dla tucznikbw moga dochodzi¢ do 5 — 6 kg, su-
chych za$ do 1 — 1.3 kg. Wedtug tegoz autora zo-
tedzie mozna obtuskiwaé¢ z tupin, przepuszczajac
je przez beben mtbécarni i wialni.

Srutowanie zotedzi nie jest konieczne. Splesnia-
te nalezy gotowac¢ i spasa¢ po odcedzeniu wody.

DO PRENUMERATOROW NASZEGO PISMA

Niektérzy prenumeratorzy wptacajacy nalez-
no$¢ za prenumerate przez P. K- O. i urzedy
pocztowe, dokonujg wptat w zbyt péznym termi-
nie, tj. po dniu 20-ym m-ca poprzedzajgcego mie-
siagc prenumeraty, powodujg przez to opdznienie
manipulacji na poczcie i w P. P. K. ,Ruch”, co
w konsekwencji op6znia wysytke pisma.

W celu unikniecia opéznien w wysytce P. P. K.
s,Ruch” prosi Ob. Ob- prenumeratoréw 0 wptaca-
nie naleznos$ci za prenumerate najpdzniej, do dnia
20-igo kazdego miesigca poprzedzaigcago miesigc
prenumeraty.

Wszystkie wptaty, ktére bedg nadane na P.K.O.
lub poczta po dniu 20-tym. beda automatycznie
zalgczane na prenumerate o jeden miesiac pOzniej.

Za date nadania wptat.v uwaza sie date stem-
pla pocztowego na pokwitowaniu.

ADMINISTRACJA
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ODPADKI KUCHENNE IAKO PASZA
DLA TUCZU SWIN

Zupetny brak w naszej literaturze fachowej da-
nych dotyczgcych skarmiania przez trzode chlewng
wszelkiego rodzaju odpadkéw a zwlaszcza odpad-
kow kuchennych jest niewatpliwie jednym z powo-
dow minimalnego stosowania tej karmy w tuczu
prowadzonym na wiekszg skale o charakterze prze-
mystowym.

Przeprowadzenie odpowiednich dos$wiadczen z zy-
wieniem, przy uwzglednieniu kosztow zwigzanych ze
zbiorkg tychze odpadkéw, jest rzeczg niezmiernie
wazng i pilng, z uwagi na rozwdj organizacji tuczu
przemystowego.

Wiemy dobrze, ze trzoda chlewna jest jedynym
zwierzeciem domowym, ktére potrafi najlepiej wy-
korzysta¢ wszelkie odpadki kuchenne. Trudno tez
jest spotka¢ gospodarstwo rolne, ktére by nie wy-
korzystywato tych odpadkow w skarmianiu przez
trzode chlewna. Tuczarnie przemystowe moga zu-
zytkowac olbrzymie ilosci odpadkéw nadajacych sie
dla tuczu, a pochodzacych z wiekszych miast, prze-
rabiajgc je na wartosciowy ttuszcz i mieso. O jakie
odpadki i ich ilosci chodzi nam gtéwnie? — Beda to
w pierwszym rzedzie pozostatosci po wydawanych
positkach, a wiec pomyje i obierzyny ziemniaczane.
Co do ich ilosci mozemy sie zorientowaé¢ poewyda-
nych positkach przez punkty zbiorowego zywienia,
gospody, szpitale, ztobki itd.

W woj. krakowskim akcja zbiérki, prowadzona
przez Dziat Produkcji Zwierzecej Centrali Miesnej—
Krakow, obejmuje 14 punktéw zbiorowego zywie-
nia, wydajacych tgcznie okoto 8.000 positkow dzien-
nie. llos¢ zbieranych odpadkéw kuchennych i obie-
rzyn siega do 1.500 kg dziennie, z czego na obierzy-
ny wypada okoto 60%, na odpadki kuchenne 40%.
Gdybysmy do tej akcji wigczyli pozostate na terenie
miasta punkty zbiorowego zywienia, zbiér odpad-
kéw wzréstby do takiej ilosci, ktérej przy obecnym
stanie tucznikéw nie mozna by skarmi¢. W miare
powstawania nowych tuczarhn, mozliwosci zbidrki
bedga w woj. krakowskim zrealizowane, co umozliwi
zbieranie dziennie do 5.000 kg odpadkéw. Rocznie
wyniesie to blisko 2.000 ton. llos¢ ta pozwoli zao-
szczedzi¢ 1.300 ton ziemniakéw, w gotowce zas da to
ponad 4 miliony ztotych oszczednosci. Jest to po-
kazna suma, witasciwg jednak wartos¢ pokarmowag
tych odpadkéw uzyskamy, poréwnujac ich wartosé
pokarmowa z innymi paszami uzywanymi w tuczu.

Poréwnujgc warto$¢ pokarmowg odpadkow ku-
chennych, jak obierzyn i odpadkéw kuchennych
z ziemniakami, przy cenach ptaconych: 1) za ziem-
niaki 570 zt za 100 kg przy zawartosci biatka straw-
nego 0,7 kg, jednostek karmowych 27; 2) za obie-
rzyny 150 zt za 100 kg, przy zawartosci biatka
strawnego 0,10 kg, jednostek karmowych 17; 3) za
odpadki kuchenne 200 zt za 100 kg, przy zawartosci
biatka strawnego 2 kg, jednostek karmowych 10
w stosunku do 100 kg; —- dochodzimy do nastepu-
jacych wynikow, biorgc jako stalg wartos¢ 1 kg
biatka strawnego na 84 zt. Jedna jednostka kar-

mowa w ziemniakach kosztuje nas 19 zi, podczas
gdy w obierzynach 8,4 zt, w odpadkach kuchen-
nych 3,2 zt.

1) 0,7x + 27y = 570
2) 0,Ix + 17y = 150

3) 2x + |0y = 200
X — cena 1 kg strawnego biatka w ziem-
niakach,
y — cena 1 jednostki karmowej,
koncowy wynik: X = 84
y = 10,7
wstawiajgc powyzsze wartosci na x iy w 12 i 3
rbwnaniu otrzymujemy przy x — 84, wartos¢ za

jedna jednostke karmowg dla ziemniakéw 19 zi
obierzyn 8,4 zt, odpadkéw 3,2 zi

Wyliczajgc cene biatka w ziemniakach i odpad-
kach kuchennych przy przyjeciu statej ceny za jed-
nostke karmowa w wysokos$ci 10,70 zt (Srednia),
otrzymamy cene biatka strawnego w ziemniakach
na 398 zt za 1 kg, podczas gdy w odpadkach cena ta
wynosi tylko 46 zi.

Ogdlna wartos¢ pokarmowa (wszystkie sktadniki
pokarmowe przemnozone przez S$rednig cene) po-
rownanych pasz, ziemniakow i odpadkéw kuchen-
nych wynosi dla ziemniakow 348 zi, dla obierzyn
190 zi, dla odpadkéw kuchennych 275 zt. Z poréw-
nania tych cyfr widzimy, ze warto$¢ obierzyn i od-
padkéw kuchennych wybitnie wzrasta w stosunku
do ceny ptaconej, podczas gdy wartos¢ ziemniakow
w stosunku do wartosci obierzyn i odpadkéw ma-
leje.

Zawartos¢ biatka w wyzej wyszczego6lnionych pa-
szach zostata kilkakrotnie stwierdzona na podstawie
analiz przeprowadzonych na polecenie Ekspozytury
C. M. w Krakowie.

Odpadki kuchenne odpowiednio zbierane moga
w pewnych warunkach zastgpi¢ mleko chude. Biat-
ko w mleku chudym jest wybitnie drogie i w po-
rownaniu z biatkiem w odpadkach kuchennych nie
wytrzymuje zadnej kalkulacji. Obliczenia przepro-
wadzone na podstawie doswiadczen ekspozytury
krakowskiej wykazuja, ze cena 1 kg biatka w od-
padkach kuchennych przy statej wartosci jednej
jednostki karmowej, obliczonej dla ziemniakow,
a rownej 19 zt wynosi 5 zt, dla mleka chudego 270 zt.

Obliczenie przeprowadzone na podstawie réwnan:

3,2x + 17y = 1.300; 2x + IOy = 200

przy y rownej 19 zt,
x dla odpadkéw kuchennych — 5 zi,
co dla mleka chudego — 270 zt.

Podane wyzej cyfry, uzyskane droga prostych ob-
liczen matematycznych przy wiadomej cenie ptaco-
nej za poszczegolne pasze i stwierdzonej zawartosci
biatka strawnego, dajg nam doktadny obraz warto-
Sci pokarmowych odpadkéw kuchennych.
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Witasciwe zuzywanie tych odpadkow, jak i ren-
townos$¢ uzalezniona jest w duzym stopniu do na-
lezycie przeprowadzonej organizacji zbidrki. Nie
mniej waznym momentem w powodzeniu tej akcji
to witasciwe podejscie do niej oséb zatrudnionych
w odktadaniu tych odpadkéw.

Cata organizacja zbiérki musi by¢é przed jej roz-
poczeciem dokladnie omoéwiona przez Kierownic-
two Centrali z kierownikiem punktéw zbiorowego
zywienia i z personelem zatrudnionym w danym
przedsiebiorstwie objetym ta akcja. W omowieniu
tym, nalezy podkresli¢ wszystkie momenty waznosci
tej akcji, technike zbioru odpadkéw, segregacje, za-
nieczyszczenia itp. Niezmiernie waznym momentem
jest, zeby odpadki byty zabierane w stanie zupetnie
Swiezym, nie mieszane z odpadkami poprzednich
dni. Zbierane odpadki winny by¢ tego samego dnia
odwiezione do najblizej potozonych tuczami i w na-
stepnym dniu po zaparowaniu skarmiane. Akcje
tak nalezy zorganizowac, aby zebrane ilosci odpad-
kéw w ciggu jednego dnia mogly ulec ich skarmie-
niu w jednym dniu. Magazynowanie odpadkoéw nie
powinno mie¢ miejsca w tuczarniach.

Przy skarmianiu odpadkéw nalezy réwniez zwré-
ci¢ uwage na to, aby skarmianie to trwato pewien

Inz. W. MULLER
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okres czasu, wzglednie, byto state. Obserwacje bo-
wiem wykazaty, ze trzoda chlewna karmiona paszg
z dodatkiem odpadkow kuchennych, niechetnie prze-
chodzi na inng karme.

Odpadki w tuczami winny by¢ przed skarmieniem
doktadnie przebrane, usuniete wszelkie ewentualne
zanieczyszczenia mineralne, czesci nadpsute, kawatki
szkta, porcelany, kosci itp., jesSli sg to obierzyny,
to winny one by¢ przeptukane w wodzie. Po zapa-
rowaniu obierzyn wode nalezy doktadnie odlewaé
ze wzgledu na zawarto$¢ solaniny, ktéra wystepuje
gtdbwnie pod naskorkiem ziemniaka.

Przygotowane w ten spos6b odpadki zmieszane
z paszami tresciwymi dajg nam karme dla tuczu
dobra i tanig.

Z punktu widzenia gospodarczego daje to mozli-
wosci zaoszczedzania wielu cennych produktéw rol-
niczych, tak bardzo potrzebnych dla innych celow
przemystowych. Powodujgc sie tymi przestankami
natury spotecznej i gospodarczej Centrala Miesna
— Ekspozytura Okregowa w Krakowie, wezwatla
wszystkie Okregowe Ekspozytury do wspotzawod-
nictwa w zbiérce odpadkéw i ich racjonalnego skar-
miania.

ODPADY JAJCZARSKIE DLA TUCZU SWIN

Zagadnienie wykorzystywania odpadkéw zyw-
nosciowych na pasze dla trzody chlewnej stato sie
szczego6lnie aktualne w zwigzku z rozwojem tuczu
przemystowego.

Odpadki jajczarskie nie stanowig iloSciowo spe-
cjalnie waznej pozycji, ale moga dostarczy¢ karmy
0 duzej zawartosci biatka i soli mineralnych.

Jezeli chodzi o pasze biatkowa to wchodzg w ra-
chube jaja zepsute t. zw. zbuki. Kazda powiatowa
zbiornica jajczarska dysponuje w sezonie letnim
1 jesiennym do$¢ duza iloscia jaj zepsutych (okoto
1—2%). Jaja te mozna z powodzeniem dodawacé do
paszy w ilosci do 10 sztuk dziennie na jednag Swi-
nie. Zbuki mozna da¢ w stanie gotowanym lub
Swiezym.

Wiegksza ilos¢ dziennie skarmionych zbukéw wpty-
wa ujemnie na smak miesa. W okresie okupacji,
gdy zbiornice jajczarskie dysponowaty wiekszymi
ilosciami jaj zepsutych, zywienie $win tymi odpad-
kami byto bardzo czesto stosowane. W osrodkach
w ktorych znajdujg sie zamrazalnie jaj (Gdynia,
Krakéw, Radom) tuczarnie mogg wykorzystywac
robwniez mase jajczarskag, ktora sie nie nadaje na
spozycie.

Wykorzystanie wyzej wymienionych odpadkow
jajczarskich przy tuczu $win nie stosowane na
wiekszg skale byto juz jednak znane i niejednokrot-
nie wyprébowane.

Nowym problemem byloby wykorzystanie sko-
rup z jaj jako pozywki mineralnej.
Powstanie po wojnie nowego przemystu mrozenia

masy jajowej i jego dalszy rozwdj daje nam do dy-

spozycji nowy zupetlnie nie wykorzystany odpad
w postaci skorup z jaj. Zagadnienie to zupetnie no-
we i dotychczas nie poruszone.

Zamrazalnie jaj wyrzucaja olbrzymie ilosci sko-
rup — idace w dziesiatki ton. Odpad ten jest nara-
zie zupetnie, bezuzyteczny i sprawia duzo ktopotu
zamrazalniom. RoOwnoczes$nie dla tuczami istnieje
zagadnienie dostarczenia dla trzody pozywki wa-
piennej, ktérg daje sie w postaci kredy.

Hodowcom drobiu znany jest fakt, ze skorupki
sg chetnie zjadane przez ptactwo domowe, ktére
w ten spos6b zaspokaja zapotrzebowanie ustroju na
sole wapienne. Jest to dowodem, ze sole te znajdu-
ja sie w skorupie w formie tatwo przyswajalnej,
strawnej dla kazdego zotgdka.

Skorupa stanowi okoto 12% ciezaru jaja,
sktad chemiczny jest nastepujacy:

a jej

Weglan wapnia (Ca Co3) 90.000%
Weglan magnezu (Mg Co3) 1.50%
Kwas fosforowy (H3POj) 0.50%
Zwigzki organiczne 4.00%
Woda 1.00%

Otrzymana z mielonych skorup jajowych pozyw-
ka mineralna miataby bezwzgledng wyzszo$¢ nad
kredg zaréwno pod wzgledem skiadu chemicznego
jak i duzej przyswajalnosci.

Jedynym problemem bytoby skonstruowanie no-
wej, wzglednie uzycie jakiej$ starej maszynki, w ro-
dzaju Srutownika do zmielenia skorupy. Skorupy
przed zmieleniem musiatyby by¢ dobrze wysuszone.
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LETNI WYPAS BYDLA

Celem powiekszenia ilosci i poprawienia jakosci
miesa w szeregu prac podejmowanych przez Pan-
stwo, czy tez przez zainteresowane organizacje spot-
dzielcze, przedsiebiorstwa panstwowe, lub poszcze-
go6lne gospodarstwa rolne, jedno z pierwszych miejsc
nalezatoby przewidzie¢ dla letniego wypasu bydia.

Przemawiaja za tym nastepujace wzgledy:

1; Pasza w formie trawy pastwiskowej posia-
da wszystkie niezbedne sktadniki potrzebne
dla wyzywienia bydta, a w szczegdlnosci
najcenniejsze z nich jak biatko i witaminy.

2. Wypas letni daje bezwzglednie najtansze
wyniki opasowe.

3. Posiadamy bardzo duze mozliwosci wypaso-
we w formie znacznych ilosci niezagospoda-
rowanych jeszcze tgk, pastwisk i odtogow.

Juz przytoczone wyzej wzgledy dostatecznie uwy-
puklajg znaczenie wypasu letniego zaréwno z punk-
tu widzenia dobra gospodarki ogdélno-panstwowej,
jak tez i z punktu widzenia interesu poszczegol-
nych nawet gospodarstw rolnych. Znaczenie to
jeszcze wzrasta, jezeli uwzglednimy, ze nalezycie
przeprowadzony wypas na niezagospodarowanych
terenach jest jednoczes$nie pierwszym etapem wia-
Sciwego ich zagospodarowania.

Wypas bydia na pastwisku konicznym (lot. Blenau)

Dla $ciSlejszej oceny wartosci letniego wypasu
w produkcji miesa nalezatoby zagadnienie to roz-
patrze¢ od strony cyfrowej.

Nalezycie przeprowadzony wypas w naszych wa-
runkach pastwiskowych i klimatycznych na pa-
stwisku S$redniej jakosci w czasie 120 dni wypasu
moze daé przecietnie u sztuk dorostych od 15 —
20%, a u miodziezy od 22 — 35% przyrostu zywej
wagi na sztuce.

Jednoczesnie wypas moze poprawi¢ jakos¢ zyw-
ca o0 1 klase podnoszac wydajno$¢ miesa poubojowg
0 10 — 12%, za$ jego warto$¢ odzywcza Nz do
2-krotnie. ROwniez znacznej poprawie ulega jakos$¢
Skory, ktérej waga u sztuk miodszych wzrasta od
20 — 25%, a u sztuk dorostych od 35 — 40%.

Aby uzyska¢ wyzej omawiane wyniki przy opasie
oborowym nalezatoby zuzy¢ wg A. D. Denisowa
,Organizacja pracy na fermie bydlecej*, okoto 15q
siana i okoto 7q pasz tresciwych. Rozpatrzmy obec-

nie zuzycie paszy pastwiskowej dla uzyskania po-
dobnych wynikéw przy wypasie letnim.

Ot6z celem zapewnienia bydtu niezbednej ilosci
trawy jako paszy, wg szwedzkich norm zywienia,
na pasze bytowag i produkcyjng potrzeba dziennie
dla sztuki dorostej o wadze 350 kg.

Jednostek karmowych — 75 kg
wartosci skrobiowej — 4,9 kg
biatka strawnego —- 0,525 kg
suchej masy — 95 kg

Odpowiadatoby to w zaleznosci od jakoSci paszy
pastwiskowej w $rednich naszych warunkach od
40 — 45 kg Swiezej trawy.

Wg danych sowieckich potrzeba paszy w formie
trawy wynosi:

przy wadze zywej szt. w kg 150 250 350 450

Na pasze bytowg w kg 10 14 17 19

Na uzyskanie 1 kg przyrostu

jako pasza produkcyjna w kg 18 20 26 29
czyli na dzien i na sztuke potrzeba paszy w po-

szczegblnych grupach bydta jak nizej:

Moddez  jdONd
nvade i b sk doode
IDte Alg H-M g
Paszy byt. w kg 10 kg 14 kg 17 kg 19 kg
Paszy produkcyjnej w kg
na 0,5 kg przyrostu 9
na 0,75 kg przyrostu 16
na 0,9 kg przyrostu 26
na 1 kg przyrostu 29
Razem:
trawy dziennie: 19 kg 30 kg 43 kg 48 kg-
aw ciggu 120 d. 228 q 36 q 51,6 q 57,6 q

Poréwnujgc wyzej przytoczone zapotrzebowanie
paszy wg norm szwedzkich i sowieckich widzimy,
iz wiekszych rozbieznosci pomiedzy nimi niema.

PRELIMINARZ PASZY PASTWISKOWEJ

Przeliczajagc podane zapotrzebowanie paszy na
niezbedny dla jej wyprodukowania obszar pastwi-
ska mozemy przyjac, iz pastwiska Sredniej jakosci
potrzeba w naszych warunkach: na sztuke doro-
stg — od 1% do 21/z ha, dla mtodziezy od 1 do 2 ha.

ScisSlejsze okreslenie niezbednego obszaru na pa-
stwisko, ewentualnie obliczenie ilosci bydta jakie
moze na nim wypas¢ sie, uzaleznione jest od ilosci
wyprodukowanej na tym pastwisku trawy, stopnia
wykorzystania tej trawy przez bydto w poszczegol-
nych miesigcach wypasu, wreszcie od stosowania
wiasciwych metod wypasania.

Okresli¢ ilos¢ trawy z pastwiska mozemy na pod-
stawie wykoszenia paru prébnych kwadratéw np,
5-ciu a 2 m® kazdy i przemnozenia przecietnej wa-
gi trawy jaka przypada na 1 m2 przez 10.000. To da
ilos¢ trawy na hektarze. Kosi¢ prébne kwadraty na-
lezy na wysokosci 4 do 5 cm. Albo tez znaigc zbiér
siana z pastwiska, mozemy réwniez okresli¢ ilos¢
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trawy liczac, iz na 1 q siana w przyblizeniu potrze-
ba 4 q Swiezej trawy. Jednocze$nie pamieta¢ nalezy,
ze bydto w naszych warunkach z pastwiska o $red-
niej jakosci wyjada trawe przecietnie w 70—80%.

Wykorzystanie przez bydio trawy w poszczegol-
nych miesigcach nie jest jednakowe, mianowicie
mioda trawa do chwili wyktoszenia wykorzystywa-
na jest przez bydto do 95%, w czasie kloszenia sie
do 75%, w czasie kwitniecia juz tylko w 50%, a po
okwitnieciu zaledwie 10 «— 15%. Totez kazde opo6z-
nienie wypasu o dzien przynosi strate od 0,6 do
1 kg przyrostu na sztuce.

TECHNIKA WYPASU

Rowniez sposéb spasania pastwiska nie jest bez
znaczenia dla wiasciwego i racjonalnego jego wy-
korzystania.

Najwtlasciwszg metoda jest spasanie stopniowe
zagonami. Pastwisko nalezy tak podzieli¢, aby kaz-
dy zagon zostat wtasciwie wykorzystany i wtedy
gdy bedzie spasany zagon ostatni, aby juz na
pierwszym zagonie trawa z powrotem odrosta i mo-
gta by¢ spasana. Jezeli przypusémy trawa odrasta
w ciggu 40 dni, a na kazdym zagonie bedzie bydto
pasto sie 4 do 6 dni, to cate pastwisko nalezy po-
dzieli¢ na 8 zagonoéw (40 :5 = 8), przy czym pierw-

Wypas bydta na pastwisku naturalnym

sze zagony, kiedy trawa jeszcze mata, nalezy spa-
sa¢ krocej np. 4 dhi, a ostatnie zagony spasane juz
pézniej — np. 6 dni.

Bydto winno pas¢ sie od 12 do 14 godzin na do-
be, zas odpoczywacé lezac co 3 — 4 godziny, po go-
dzinie, i 2 razy na dobe diuzej t.zn. w potudnie
i noca.

Najlepiej gdy bydto pasie sie posuwajgc sie powoli
naprzéd rozwinietym frontem i nie rozprasza sie
po calym zagonie. Stopniowe przesuwanie sie bydia
naprzéd reguluje pastuch idgcy powoli przed
stadem.

Poi¢ bydto przy wypasie nalezy 3 razy dziennie,
a w upaty 4 razy>dziennie, przy czym wodopoje win-
ny by¢ przygotowane do dogodnego dostepu do
nich. Réwniez podczas upatéw letnich wskazany jest
popotudniowy wypoczynek bydta w miejscach za-
cienionych.

W okresie wypasu nalezy pobierang przez bydto
pasze uzupetni¢ solg w ilosci 40 g. na sztuke do-
rostg i 25 — 30 g. na sztuke miodziezy na dobe.
Sél ta mozna zadawaé réznymi sposobami: przy
mniejszej ilosci sztuk w stadzie mozna rozsypywac
na trawe po rosie, lub dawa¢ podczas noclegu w ko-
rytach, albo tez w brytach do lizania. Przy wiek-
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szych stadach bydia stosowane jest rozsypywanie
soli w mate kupki bezposrednio na pastwisku 2 ra-
zy w tygodniu w ilosci tylu kupek ile jest sztuk

Wypas bydta na pastwisku naturalnym

w stadzie. Niekiedy dodajg mate ilosci otrgb (na
40 g. soli 20 g. otrgab) co wptywa na to, ze soél
lepiej zatrzymuje sie w trawie, gdy jest na nig roz-
siana, lub wysypana w kupki, poza tym otreby przy
wypasie bydta na zielonej trawie dziatajg diete-
tycznie. Oba wspomniane dodatki wptywajg na ape-
tyt bydta i lepsze wykorzystanie przez niego pa-
stwiska.
ZESTAWIENIE STADA

Wieksze stada bydta winny by¢ dobierane spo-
srod bydta nalezycie przeselekcjonowanego pod
wzgledem ich zdrowotnosci jak tez posiadania uze-
bienia. Bydto w poszczegolnych stadach winno byé
dobierane wg wielkosci i rodzaju sztuk, a wiec
sztuki doroste, jatéwki, bjmzki i woélce, kazda gru-
pa oddzielnie. Jednakze, aby grupy mtodziezy pa-
sty sie spokojniej, wskazane jest do stad mitodzie-
zowych dodawac¢ okoto 10% sztuk starszych, tak
samo wskazane jest do stad kréw doda¢ buhaja
jednakze nie wczes$niej niz na 2 — 3 miesigce przed
koncem wypasu.

Wyzej przytoczone warunki i metody nalezytego
przeprowadzania letniego wypasu bydia w duzym
stopniu oparte sg juz na spostrzezeniach i doswiad-
czeniu wtasnym, zdobytym przez Centrale Miesng
w akcji wypasu letniego prowadzonej juz trzeci rok
z rzedu. Obecny wzrost iloSciowy wypasu, 2-krotny
w stosunku do roku 1949, a 10-krotny w stosunku
do roku 1948, potwierdza stuszno$¢ podjecia tej

Schron dla bydta przy wypasie letnim

akcji, a zdobywane co roku nowe dos$wiadczenie po-
zwoli z kazdym rokiem na wprowadzenie udoskona-
len, podnoszacych wyniki opasu.
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Obrot

Organizacja obrotu

Mgr Z. RADZIKOWSKI
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ZADANIA | CELE CENTRALI OBROTU
WIERZETAMI HODOWLANYMI

W pierwszych dniach lutego b. r.
nictwa i R R powotat do zycia

Minister Rol-
przedsiebiorstwo
panstwowe pod nazwag ,Centrala Obrotu Zwierzeta-
mi Hodowlanymi“.

Przedmiotem dziatalno$ci przedsiebiorstwa
organizowanie

jest
obrotu zwierzetami hodowlanymi
przez urzgdzanie aukcji i przetargébw na spedach
i pokazach, przez kontraktacje jak réwniez posred-
niczenie w transakcjach indywidualnych.

Niezwtocznie Centrala rozpoczeta trudny okres
prac organizacyjnych i obecnie czynne sa wszystkie
ekspozytury wojewddztkie.

Zagadnienie obrotu zwierzetami hodowlanymi sta-
nowi problem bez precedensu w Polsce. Zagadnie-
niem tym praktycznie nikt sie dotagd nie zajmowalt,
robwniez na ten temat nie ma zadnych publikaciji.
Tym wiecej staje sie konieczne naszkicowanie pro-
gramu prac Centrali Obrotu Zwierzetami Hodowla-
nymi, gdyz samo ujecie statutowych
low naszego przedsiebiorstwa nie daje
obrazu perspektyw jego dziatalnosci.

zasad i ce-

nalezytego

Na wstepie nalezy zaznaczy¢, iz Centrala Obrotu
Zwierzetami Hodowlanymi jak $wiadczy juz sama
nazwa jest powotana do organizacji obrotu zwierze-
celem.
W zakresie obrotu zwierzetami hodowlanymi stano-
wi¢ moze doniostej wagi instrument polityki hodow-
lanej Ministerstwa Rolnictwa i R R, w szczegél-

tami hodowlanymi i to jest jej wytacznym

nosci jezeli chodzi o planowe rozprowadzenie ma-
teriatu hodowlanego i realizacje polityki cen Pan-
stwa w stosunku do zwierzat hodowlanych z punktu
widzenia hodowli. Zadania

intensyfikacji swoje

Centrala bedzie wykonywac:

a) przy Scistej wspéipracy z Panstwowg Admini-
stracjag Rolna na podstawie zgloszen
oferowanych na zbyt zwierzat hodowlanych
jak rowniez zapotrzebowan z terenu podawa-
nych przez Panstwowag Administracje Rolng;

ilosci

b) na podstawie umoéw zawartych z instytucjami
zainteresowanymi w obrocie zwierzetami ho-
dowlanymi, tj.

Panstwowymi Gospodarstwa-

mi  Rolnymi,
it d.

Spoétdzielniami Produkcyjnymi

c) przez kontraktacje zwierzat hodowlanych.

Wspotpraca Centrali Obrotu Zwierzetami Hodow-
lanymi z Panstwowg Administracja Rolna bedzie
polegata na zaspokojeniu zapotrzebowania P A R
(jezeli chodzi o rozptodniki stacyjne), na urzgdza-
niu aukcji, przetargéw na pokazach i spedach.

Wychodzgc z zalozenia, ze zobrazowaniem wyni-
Admi-
nistracji Rolnej sa urzadzane pokazy, wydaje sie,
ze najwiecej wartosciowe okazy nalezy nie tylko
wyrézni¢, ale przynajmniej pewng ich ilos¢ nale-
zatoby ptacac atrakcyjng Tutaj
otwiera sie wdzieczne pole dla inicjatywy i dzia-
talnosci Centrali Obrotu Zwierzetami Hodowlanymi.
Tego rodzaju dziatalno$¢ doda bodzca hodowcom
i wzmoze ich wysitki.

kéw dziatalnosci instrukcyjnej Panstwowej

zakupi¢, cene.

Przy wspotpracy Panstwowej Administracji Rol-
nej w zakresie COZH be-
dzie miata planowego rozdysponowania
i rozmieszczenia materiatu hodowlanego réwnomier-
nie w poszczegoélnych rejonach kraju. W ten sposob
Panstwowa Administracja Rolna odcigzona zosta-

informacji
moznos¢

handlowej

nie od dziatalnosci handlowej.

Obrotu Zwierzetami Hodowlanymi
w dziatalnosci swojej nastawiona jest na obstuge
w zakresie obrotu zwierzetami hodowlanymi Pan-
stwowych Gospodarstw Rolnych, Spétdzielni
dukcyjnych,

Centrala

Pro-
oraz innych majatkéw witadania pu-
blicznego.

Wymienione gospodarstwa zajmujg sie planowa
produkcja potrzebnego materiatu
zadaniem COZH bedzie zdjecie
dukcyjnych i ich rozprowadzenie oraz pokrycie za-
potrzebowania tych gospodarstw w zwierzeta ho-
dowlane drogg kupna od indywidualnych

hodowlanego, za$
nadwyzek pro-

hodow-
cow.

Wazng role COZH ma do spetnienia w realizacji
planu 6-letniego. Jedno z zalozenh tego planu brzmi:
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.Zakontraktowanie przez Panstwo produkcji gospo-
darstwa wiejskiego zostanie znacznie rozszerzone,
a w szczegélnosci na mase gospodarstw mato i Sred-
niorolnych, przy czym obejmie znacznie rozszerzony
wachlarz produktéw rolnych. Czotlowym zagadnie-
niem bedzie objecie kontraktacja w szerokim zna-
czeniu produkcji zwierzecej*.

W wykonaniu czesciowym tego zatozenia Centra-
la Obrotu Zwierzetami Hodowlanymi bedzie
za zadanie rozpocza¢ zakrojong na duzg skale dtu-
gofalowg kontraktacje przychéwka materiatlu ho-
dowlanego, COZH bedzie kontrakty
z hodowcami na wyprodukowanie petnowartoscio-
wego materiatu hodowlanego bydia, trzody chlew-

nej, koni, owiec, drobnego inwentarza i drobiu.

miata

zawierata

Na marginesie tego zagadnienia nalezy podkresli¢
konieczno$¢ przeprowadzania na mozliwie
skale kontraktacje

szeroka
szlachetnych ras drobiu ze
wzgledu na ich ogolng uzytkowos$¢ oraz koniecznos$é
zwiekszenia pogtowia. przedstawia sie
szlachetnych ras kéz —
zwierzgt hodowanych przez goérnikow i

oraz z kontraktacjg krélikow,

Podobnie
sprawa z kontraktacjg
hutnikéw
a w szczegolnosci
krolikbw rasy angorskiej, oraz innych zwierzat fu-
terkowych.

Akcja kontraktowania zwierzat hodowlanych nie
tylko bedzie miata na celu podniesienie jakosci po-
gospodarskich, ale réwniez stwo-
rzenie dla rolnictwa dodatkowego momentu zachety

glowia zwierzat

do hodowli.

Skup i kontraktacja

Z. MARSZEWSKI
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Nalezy sobie jasno i doktadnie zda¢ sprawe z fak-
tu, ze Centrala Obrotu Zwierzetami Hodowlanymi
stanowi¢ moze wazne ogniwo w podniesieniu stanu
hodowli w Polsce.

Nie mniej dziatalno$¢ Centrali uzalezniona jest od
szeregu czynnikow od niej niezaleznych, jak spraw-
nej pracy Panstwowej Administracji Rolnej i Zwigz-
ku Samopomocy Chtopskiej, (w zakresie realizacji
planu podniesienia hodowli), od pracy zaktadéw do-
Swiadczalnych instytucji naukowych,
stuzby weterynaryjnej

od sprawnej
(w zakresie zwalczania cho-
zwie-
rzat), wreszcie od dziatalnosci Centrali Miesnej na-
stawionej na odbiér zwierzgt rzeznych. Od sprawno-
Sci i od rezultatébw pracy wymienionych
zaleze¢ bedzie w duzej
przez COZH.

rob zarazliwych i podniesienia zdrowotnosci

instytucji

mierze wypetnienie zadan

Centrala Obrotu Zwierzetami Hodowlanymi nie
zda egzaminu ze swojej dziatalnosci, jezeli nie zapew-
ni hodowli stato$ci odbioru wyprodukowanego ma-
teriatlu po cenach zapewniajgcych optacalnos¢. Sy-
stem gospodarki planowej w panstwie socjalistycz-
nym daje rekojmie pomysilnego rozwigzania tego
zagadnienia.

Tak wiec przed Centralg Obrotu Zwierzetami Ho-
dowlanymi staje szereg powaznych i pionierskich
zadan; sa one ciekawe i porywajgce, gdyz dajg jako
rezultat podniesienie dobrobytu mieszkancow wsi
i miast. Dlatego tez zadania te bedg rozwigzane po-

mysinie.

O UNORMOWANIU SKUPU ZWIERZAT
GOSPODARSKICH PRZEZ GMINNE SPOLDZIELNIE

Méwigc o prowadzeniu skupu zwierzat gospodar-
skich przez spoétdzielnie gminne, nalezy zaznaczyg,
ze zwierzetami gospodarskimi nazywamy nastepu-
jace rodzaje zwierzat:

1. bydio — (bydto roste, mitodziez i cieleta),

2. trzoda chlewna — ($winie, warchlaki i pro-
sieta),

3. konie,

4. owce i kozy,

5. zwierzeta futerkowe,

6. drob.

Teoretycznie, w dniu skupu, zwierzeta wszystkich
wymienionych rodzajéw mogg by¢ doprowadzone
lub w inny spos6b dostarczone na miejsce skupu.

W praktyce dzieje sie inaczej, gdyz istnieje za-
lezno$¢ od lokalnego uregulowania tej sprawy przez
gminne spotdzielnie.

Badajgc te sprawe mogtem skonstatowaé
pujace tendencje prowadzenia skupu:

naste-

1. Wszystkie wyzej wymienione zwierzeta sku-
puje sie w jednym dniu skupu.

2. Skup prowadzony jest w dwéch lub wiecej
dniach tygodnia, przy czym okre$lone rodzaje
zwierzat sa doprowadzane na miejsce skupu
w poszczeg6lnych dniach.

3. Oprécz tendencji wymienionych w pkt. 1 i 2
stawiane sg postulaty ograniczenia prawa sku-
powania wszystkich zwierzat gospodarskich
przez wszystkie gminne spétdzielnie i przy-
znania tego prawa tylko pewnej ich ilosci.
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Zwolennicy prowadzenia skupu wszystkich rodza-
jow zwierzat w jednym dniu, przytaczajg nastepu-
jace argumenty:
odrywaé¢ od pracy na

roli nieustanng jazdg na miejsce skupu
(dzi$ wiezie on tucznika, jutro cielaka,
kiedy indziej znowu dréb itd.);

b) miejsce skupu winno by¢ tak urzadzone,
zeby byto dostosowane do skupu wszyst-
kich rodzaji zwierzat gospodarskich, a w
dniu skupu caly odpowiedni personel wi-
nien by¢ zmobilizowany w celu wykonania
koniecznych czynnosci;

c) lepiej mie¢ rzadka sie¢ miejsc skupu dobrze
urzgdzonych niz sie¢ gesta, a przy niedo-
statecznych urzagdzeniach, wyzyskiwang
dla réznych rodzajow zwierzat w poszcze-
g6lnych dniach tygodnia.

Przytoczone argumenty majag sSwojg wage, a w
szczegoblnosci wymienione w pkt. a), gdyz bez-
sprzecznie gtéwnym zadaniem rolnika jest uprawa
roli i produkcja artykutéw rolnych a nie ich zbyt.
Jest to czynnos$¢ dla rolnika bardzo wazna ale ra-
czej — wtdrna.

Zwolennicy podziatu skupu na dwa lub wiecej
dni argumentuja nastepujaco:

a) rolnika nie nalezy

a) podaz wszystkich rodzajow zwierzat w jed-
nym dniu jest dla spotdzielni ucigzliwa ze
wzgledu na szczupto$¢ personelu i brak moz-
nosci wykorzystania posiadanych urzadzen do
skupu réznych rodzajow zwierzgt (np. umie-
szczenie klatek z drobiem w pustych w tym
dniu buchtach);

b) niektére rodzaje zwierzat jak np. Swinie be-
konowe muszg by¢é przyjmowane w innym,
specjalnie wyznaczonym dniu, ze wzgledu na
skrupulatne badanie zwierzat przez odbior-
cow. Przyjmowanie swin bekonowych w tym
samym dniu, w ktérym skupowane sa inne
zwierzeta powaznie przediuza i utrudnia czyn-
nosci skupu;

c) skup zwierzat uzytkowych i hodowlanych tez
lepiej przesung¢ na inny dzien, gdyz sa one
przewaznie przedmiotem handlu ,sgsiedzkie-
go“, a dla spotdzielni bedzie wygodniej szcze-
golnie w tym przypadku, gdy jej miejsce sku-
pu posiada niewielki plac.

O ile rolnikowi trudno przyjecha¢ na miejsce sku-
pu 2 — 3 razy w tygodniu — to mozna zorganizo-
waé skup co drugi tydzien. Wydaje mi sie, ze
z punktu widzenia urzgadzenia miejsca skupu, waz-
kim argumentem bytaby tylko mozno$¢ zmniejsze-
nia wielkos$ci placu miejsca skupu.

Przesuniecie terminu skupu na co drugi tydzien
odegratoby pewng role tylko tam, gdzie pogtowie,
a przez to i podaz, sg stabe. Panstwo jednak dazy
do podniesienia stanu pogtowia w catym kraju i dla
osiggniecia tego celu sprawa omawiana w swoim
czasie ponownie wrdci do punktu wyjsciowego.

Jezeli chodzi o brak dostatecznego personelu
spotdzielni — to, moim zdaniem, nie jest to miaro-
dajnym argumentem, poniewaz spotdzielnia w sto-
sunku do producenta jest instytucjg ustugowa i ona
winna dostosowac sie do jego potrzeb. Wydzielenie
trzody bekonowej z ogo6lnej masy towarowej
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w osobng grupe, odbierang od dostawcy w innym
czasie niz reszta towaru, jest stuszne.

Jest to towar pochodzacy z kontraktacji i odbie-
rany bardzo szczegétowo wedlug z gory ustalonych
wymagan. Towar ten w duzej mierze jest towarem
eksportowym, a poniewaz poziom polskiego ekspor-
tu winien by¢ wysoki — zachodzi konieczno$¢ po-
Swiecenia odbiorowi znacznej ilosci czasu.

Wreszcie zwolennicy ograniczenia miejsc ilosci
skupu, przeznaczonych do obrotu pewnymi rodza-
jami zwierzat, uzasadniajg swo6j poglad mniej wie-
cej tak:

a) trzoda chlewna, zwierzeta drobne i dréb sa
sprzedawane czesciej, za$ bydto roste i konie rza-
dziej. Wobec tego lepiej by byto gdyby podaz bydta
i koni byta skoncentrowana na mniejszej ilosci do-
stosowanych do tego miejsc skupu.

Inne zwierzeta mogtyby by¢ skupowane na po-
zostatych miejscach skupu. Zwierzeta te moga byc¢
skupowane i na miejscach przeznaczonych dla by-
dia, ale tylko w tym przypadku o ile pochodzg z te-
renu danej gminy.

b) Wydzielenie skupu bydta i Swin w oddzielng
grupe utatwi spotdzielniom odpowiednie urzadzenie
miejsc skupu z dochodoéw osiagnietych z powieksze-
nia obrotu, za$ Centrala Rolnicza przyjdzie tym
spotdzielniom z pomocg przy inwestycjach.

c) wieksze odlegtosci przy dojazdach rolnikéw na
miejsce skupu nie bedg dla nich zbyt ucigzliwe, po-
niewaz wydarza¢ sie beda stosunkowo rzadko.

d) na miejscach skupu bydta obok materiatu
rzeznego wystepowatby réwniez i uzytkowo - ho-
dowlany, co utatwi¢ by mogto prace Centrali Obrotu
Zwierzetami Hodowlanymi.

e) Dla utatwienia rolnikom t. zw. handlu ,sa-
siedzkiego* w ramach swojej gminy, zwierzeta
uzytkowe i hodowlane mogtyby by¢ doprowadzone
na kazde miejsce skupu zwierzat.

Przy rozpatrywaniu tych trzech uzasadnien pro-
wadzenia skupu na miejscach skupu zwierzat, wy-
daje mi sie, ze trzecie uzasadnienie jest najblizsze
do istotnych potrzeb gospodarczych.

Sadze, ze czas rolnika jest drogi i ze stwarzanie
warunkéw handlowych winno i§¢ po linii najmniej-
szej straty tego czasu.

Stanowig o tym:

a) czestotliwo$¢é skupu

b) odlegto$¢ dla dojazdéow na miejsce skupu

c) sama procedura skupu.

W obecnej chwili miejsca skupu funkcjonujag
w olbrzymiej wiekszosci raz w tygodniu w celu od-
bioru materiatu rzeznego.

Odbior zakontraktowanej trzody bekonowej od-
bywa sie w tych samych dniach lub tez w osob-
nych — specjalnie wyznaczonych.

Skup drobiu odbywa sie przewaznie w innym dniu
niz skup zwierzat rzeznych. Dodaé¢ nalezy, ze poza
skupem zwierzat gospodarskich czynny jest jeszcze
skup wszystkich innych artykutéw rolnych.

Jak z powyzszego widaé, nalezatoby miejsca sku-
pu raczej tak urzadzi¢, aby w dniu skupu mozna
byto odbiera¢ jak najwiecej zwierzat.

Ograniczenie ilosci miejsc skupu bydta rzezne-
go, uzytkowo - hodowlanego i koni do 30— 40% ilo-
Sci ogdélnej miejsc skupu odcigzytoby i usprawnito
obrot zwierzetami na pozostatlych miejscach skupu,
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dajgc mozno$¢ odbioru pozostaltych rodzajow zwie-
rzat w jednym dniu. Roéwnoczesnie utatwitoby to
W znacznej mierze prace organow odbioru zwierzat,
przez skoncentrowanie catej podazy w stosunkowo
nielicznej ilosci punktow jej odbioru.

Na tym tle wytania sie zagadnienie odlegtosci
siedziby rolnika od miejsca skupu bydia. Jasnem
jest, ze odlegtos¢ ta bedzie znacznie wieksza niz do-
tychczasowa, a tym samym i dla rolnika mniej do-
godna.

Chodzi jednak o to, ze bydto i konie rolnik sprze-
daje raz lub dwa razy do roku, wobec czego nie be-
dzie on zbyt narzekat na koniecznos$¢ jednorazowe-
go wyjazdu dalej niz dotychczas. Wyjazd ten cze-
sto tgczy sie z koniecznos$cig zatatwienia przez rol-
nika innych jego spraw.

Jezeli wezmiemy pod uwage bedaca w toku prze-
budowe struktury wsi, a wiec na przyktad zbioro-
wag podaz zwierzat przez spétdzielnie produkcyjne,
oraz znacznie szersze ich mozliwosci transportowe
niz posiadane przez pojedynczego rolnika — doj-
dziemy wowczas do przekonania, ze zwiekszenie od-
legtosci dostawy nie wptynetoby ujemnie na sytua-
cje rolnika. Zdaniem moim w przypadku jak wyzej,
obecna ilo§¢ miejsc skupu zwierzagt musiata by¢
ograniczona do stosunkowo niewielkiej ilosci rejo-
nowych miejsc skupu zywca.

Inz. A. JEDRZEJOWSKI

UWAGI
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Procedura skupu zajmuje obecnie duzo czasu.
Rolnicy przyjezdzajg na miejsce skupu niemal jed-
noczesnie. Sprawne wyladowanie zywca i czynnosci
skupu w tych okolicznosciach zaleza od wielkosci
placu posiadanego przez miejsce skupu, jego urzg-
dzen technicznych oraz sprawnosci obstugi. Warun-
kom tym moze sprostac¢ tylko takie miejsce skupu,
na ktérym jest duzy obrét zapewniajgcy przeprowa-
dzenie odpowiednich inwestycji. Obrét bedzie znacz-
ny w tym przypadku, gdy na tym samym terenie
przy tej samej ilosci pogtowia zrobimy mniej gestg
sie¢ miejsc skupu.

Podsumowanie niniejszych rozwazan nasuwa na-
stepujace postulaty:

1. Ograniczenie obecnie istniejgcej liczby miejsc
skupu do istotnych potrzeb gospodarczych. Ograni-
czenie to nie jest ostateczne.

2. Ustalenie jeszcze mniejszej ilosci miejsc skupu
bydta i koni.

3. Ustalenie na przyszto$¢ rejonowej sieci miejsc
skupu zywca (w powiatach), przy czym pkt. 2 i 3
moga sie pokrywac.

4. Konieczne unormowanie, (ze wzgledu na pla-
nowanie inwestycji), urzadzenia miejsca skupu by-
dia oraz tych miejsc na ktérych skupu bydia nie
bedzie.

O MIEJSCACH SKUPU

W WOJEWODZTWIE KRAKOWSKIM

Dawniej obrét zwierzetami gospodarskimi ogra-
niczat sie do targowic dziatajgcych na podstawie
przywilejéw, a w pOzniejszym okresie na podsta-
wie wydawanych uprawnien. Sie¢ obstugujgca wo-
jewodztwo krakowskie obejmowata 58 targowic,
ktore jednak nie zaspokajaly w zupetnosci potrzeb
rynku. Funkcje uzupetniajgca spetniat w tym cza-
sie handel domokrgzny, rozwiniety najsilniej w
powiatach miechowskim i olkuskim.

Rozwijajgca sie spoildzielczos¢ zdawatla sobie
sprawe z niedostatecznego stanu sieci skupu, co
tacznie z checig do odgrodzenia sie od czesto nie-
zdrowej konkurencji byto powodem organizowa-
nia spedow specjalnie dla niej zastrzezonych. Cheé
dotarcia jak najblizej do producenta powodowata
nawet w wielu wypadkach, ze pomijano zagadnie-
nia dogodnos$ci dojazdu i ekonomii zakupu towaru
w ilosciach odpowiadajacych pojemnosci samo-
chodéw wystanych po zywiec. llos§¢ miejsc spedo-
wych wynosita w tym czasie 22, co stanowito tgcz-
nie z targowicami 80 punktow.

Oddanie na poczatku 1949 r. wytacznosci skupu
gminnym spétdzielniom spowodowato w niektorych
powiatach nadmierny rozw6j aparatu skupu, co
szczegoblnie miato miejsce w tych okregach, w kt6-
rych poprzednio silnie byt zakorzeniony handel do-
mokrazny. Przez urzadzenie gestej sieci skupu pra-
gnety czynniki zainteresowane przebudowg struk-
tury rynku utatwi¢ rolnikowi dostawe zywca do

spoétdzielni oraz zapobiec mozliwosciom nielegalne-
go obrotu towarowego.

Szybko zmieniajgce sie warunki obrotu nie wpty-
waty zbyt dodatnio na odpowiednie rozmieszcze-
nie miejsc skupu i ich stan ilosciowy. W powiecie
miechowskim np. cieszgca sie poprzednio duzymi
obrotami targowica w Proszowicach zostata po pro-
stu osaczona nowymi punktami skupu, w wyniku
czego zeszfa do roli prawie ze wylgcznie miejsca
obrotu zwierzetami hodowlanymi i uzytkowymi.
W konhcu roku 1949 ogélna ilo§¢ miejsc skupu wy-
nosita 188 tj. prawie doktadnie tyle, ile jest gmin
wiejskich w wojewddztwie krakowskim. llos¢ ta
przekraczata wprawdzie liczbe projektowanych
miejsc skupu, ale podkresli¢ nalezy, ze plany spo-
rzadzane byty na poczatku ub. roku, kiedy to nie
mozna byto doktadnie zdawac sobie jeszcze sprawy
z dynamiki rozwojowej sieci miejsc skupu i potrzeb
terenu niedostatecznie pod tym wzgledem rozpo-
znanego.

Wtadze nadzorcze docenialy znaczenie i potrzebe
rozrostu sieci skupu, ograniczone jednak stanem
liczbowym swych kadr zmuszone byly do rozto-
czenia statej kontroli i opieki jedynie w punktach
wykazujgcych duzy przepltyw masy zwierzecej i to
wszelkich jej rodzajéw. Natomiast punkty, zajmu-
jace sie w zasadzie tylko skupem trzody chlewnej
i cielat rzeznych zostaly zwolnione spod nadzoru
lekarsko-weterynaryjnego.
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O rozwijajacym sie z miesigca na miesigc znacze-
niu miejsc skupu $wiadczg wzrastajgce obroty na
nich. Globalnie wzieta podaz na targowicach i miej_

CIEL,™
myDto

Tendencja podazy zwierzat rzeznych

Krzywe obrazujg tendencje podazy poszczeg6l-
nych rodzajéw zwierzat w uzaleznieniu od podazy
miesiecznej. Nie biorgc pod uwage miesiecy poczat-
kowych 1949 r., w ktérych dozwolony byt skup
na potrzeby wilasne rzemiosta, maksima i minima
obrotow wypadng na nastepujace miesigce:

Podaz: w trzodzie chlewnej bydle cieletach
szczytowa grudzien listopad maj
najnizsza sierpien czerwiec wrzesien

Rozpatrujagc podaz z punktu widzenia rekordo-
wych skupdéw, pierwsze trzy miejsca zajety w roz-
nych miesigcach i rodzajach zwierzat rzeznych na-
stepujace gminne spodzielnie:

o w trzodzie )
Miejsce  chlewnej by d:te cieletach
| zarnowiec Zywiec Zakliczyn
4595 sztuk 1157 2491 szt.
pow. Olkusz pow. Brzesko
I Szczucin Nowy Targ Szczucin
4008 sztuk 942 2420 szt.'
pow. Dagbrowa pow. Dgbrowa
1l Wolbrom Limanowa Limanowa
3055 sztuk 882 2003 szt.

pow. Olkusz pow. Limanowa
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scach skupu w okresie od lutego 1949 do lutego
1950 r. ksztattowata sie nastepujgco:

w miesigcach od 11.1949 r. do 11.1950 r.

Dla miejsca skupu w Zywcu charakterystyczne
jest, ze przy jego najwyzszych obrotach w bydle,,
skup cielgt byt trzykrotnie mniejszy. Ttumaczy sie.
to tym, ze jest to powiat posiadajgcy, w stosunku
do zapotrzebowania, najmniejsza produkcje trzody
chlewnej, czyli cieleta muszg by¢ ubijane na po-
krycie wiasnych potrzeb gospodarstwa domowego.
Wrecz odmiennie przedstawiajg sie stosunki w Ja-
btonce potozonej na terenie powiatu nowotarskie-

Buhaj rasy czerwonej - polskiej na targowicy w Jabtonce

(fot. inz. A. Jedrzejowski)
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go, nastawionej na produkcje powaznych ilosci
sSwin stoninowych, w ktorej stosunek podazy jest
doktadnie odwrotny i wynosi trzy razy tyle. cielat
co bydta.

Pogladowo przecietng wysokos$¢ obrotéw na miej-
scach skupu scharakteryzowa¢ moze jednorazowa
ich przelotowos$¢, ktéra dla dwoch podstawowych
rodzajow zwierzgt rzeznych przedstawia sie na-

stepujaco:

w trzodzie jednorazowa $rednig przelotowo$¢

05 miejsc skupu

chlewnej okoto i powyzej 10 sztuk posiada

w bydle Y 143

Pozostate miejsca skupu wykazujgce Sredni obrot
w dniu skupu, mniejszy niz 10 sztuk, znajdujg sie
gtbwnie w okregach przemystowych i duzego miej-
scowego spozycia. Utrzymywanie w tych rejonach
miejsc skupu stabo prosperujgcych jest celowe,
gdyz nie dopuszcza do marnotrawnego gospodaro-
wania panstwowym taborem samochodowym.

Wszystko to jednak nie $wiadczy o tym, by sieé
miejsc byta idealnie zorganizowana. Sie¢ punktow
obrotu zywcem najlepiej sie przedstawia w powia-
tach: bochenskim, brzeskim, dabrowsko-tarnow-
skim, najgorzej za$ w miechowskim i olkuskim.

Po rocznym doswiadczeniu poddanie sieci miejsc
skupu pewnym korekturom jest bardzo wskazane.
Przy przeorganizowaniu rozmieszczenia punktow
skupu w sieci nalezy uwzgledni¢ nastepujace za-
gadnienia:

1. Zerwanie, w niektéorych wypadkach, z po-
dziatem administracyjnym, a oparcie dziatalnosci
miejsca skupu na terenie cigzacym gospodarczo do
osrodka posiadajgcego dogodne potgczenia komuni-
kacyjne i majacego znaczenie pewnego centrum
gospodarczo - handlowe. W wojewdédztwie krakow-
skim ma to donioste znaczenie, gdyz uksztato-
wanie administracyjne powierzchni niejednokrot-
nie dzieli terytorium gminy na dwie lub kilka
czesci cigzacych do odmiennych miejsc skupu niz
siedziba gminy. Pewng trudno$¢ w rozbiciu jedno-
stek administracyjnych miedzy poszczegdlne miej-
sca skupu stanowi sprawa'zdawania sztuk zakon-
traktowanych w innych spétdzielniach anizeli te,
z ktérymi zawierane byly umowy. Przy ustaleniu
jednak pewnych zasad rozliczenia za prace po-
niesione przy kontraktacji, mozna to zagadnienie
rozwigzac.

2. Stan pogtowia zwierzecego na terenie cia-
zagcym do miejsca skupu w poréwnaniu z obrotami
globalnymi i z wielkoscig jednorazowego skupu,
jak i mozliwosci zapewnienia petnego wykorzysta-
nia .tonazu samochodéw transportowych.

3. Stosunki komunikacyjne nie tyle od strony
zainteresowan przedsiebiorstwa, handlowego ile od
strony matorolnego producenta, ktory w wielu
miejscowosciach na Podhalu postuguje sie zaprze-
giem ztozonym z bydta rogatego niezdolnego do
pokonywania wiekszych odlegtosci.

4. Miejscowe spozycie, w wypadku gdy prze-
wyzsza lub sie pokrywa z miejscowym skupem.

5. Wykonane urzadzenia techniczne na miejscu
skupu Swiadczgce o docenianiu skupu zywca przez
gminng spotdzielnie.
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Buhaj mieszaniec czerwono - polski z domieszkga krwi biato-
grzbietéw na targowicy w Jabtonce (fot. inz. A. Jedrzejowski)

Biatogrzbietka, typ bydta spotykany na pograniczu czecho-

stowackim w powiatach nowotarskim i nowosadeckim (fot.

inz. A. Jedrzejowski)

Krowa, mieszanina rasy czerwono - polskiej i biatogrzbiet-
Iti — fot. inz. A. Jedrzejowski
6. Wreszcie czynnik o charakterze typowo go-

spodarczym, jak planowe wcigganie danego rejo-
nu do zywszej wymiany handlowej.

Nastepnym zagadnieniem waznym w warunkach
geograficznych wojewdédztwa krakowskiego jest
racjonalne dostosowanie wielkosci miejsc skupu do
potrzeb obrotu towarowego. Przeanalizowanie
obrotéw w poszczegdélnych miejscach skupu wyka-
zuje, ze potrzebne sg dwie wielko$ci miejsc skupu:

1. Miejsca o duzej powierzchni przystowane
do obrotu wszelkiego rodzaju zwierzetami gospo-
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darskimi, ktérych potrzeba okoto 65, to jest zgod-
nie z iloscig zaplanowang. Miejsca o stosunkowo
matej powierzchni przeznaczone do zakupu towa-

Urzadzenle miejsca skupu w Pcimiu, pow. MyS$lenice, wy-
budowane w drugiej potowie 1949 roku (fot. inz,

A. Jedrzejowski)

ru wytgcznie rzeznego. Wielkosci tej drugiej kate-
gorii moze odpowiadaé¢ powierzchnia okoto 1/4 ha,
a przy uwzglednieniu, ze doptyw zywca roztozony
jest w czasie, wystarczajgca bedzie nawet mniej-
sza powierzchnia. Dla terenéw podgorskich ma to
duze znaczenie, gdyz zdobycie w tych okolicach
wiekszych réwnych przestrzeni lub obszaru dajg-
cego sie wzglednie tatwo zniwelowaé natrafia na
do$¢ duze trudnosci.

Z podziatem miejsc skupu na dwie grupy wiagze
sie r6zne ich wyposazenie w urzadzenia techniczne.
Miejsca przewidywane do obrotu duzych mas zyw-
ca musza by¢ wyposazone we wszystkie urzgdze-
nia, winny byc¢ otoczone szczegdlng opieka lekarsko-
weterynaryjng i w zwigzku z tym winny by¢
wzorcowo urzgdzone. Druga grupa zwolniona spod
nadzoru weterynaryjnego winna posiada¢ podsta-
wowe urzgdzenia techniczne jak najbardziej zwar-
cie zbudowane. -«

Przewidywane powiekszenie pogtowia zwierze-
cego w planie szescioletnim zapewnia state zwiek-
szanie sie obrotéw na miejscach skupu, co jest row -
noznaczne ze zwigekszeniem sie znaczenia gospodar-

Inz. FB. tJECEK
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czego miejsc, na ktorych dokonuje sie obrotu
zwierzetami gospodarskimi. Od strony ekonomicz-
nej biorgc, zorganizowanie miejsca skupu stwarza
W jego zasiegu ozywienie gospodarcze, ktore odbi-
ja sie w pierwszym rzedzie na podniesieniu sie po-
gtowia zwierzecego, gdyz tatwos¢ zbytu jest bodz-
cem dla matorolnego chtopa do zwiekszenia cho-
wu. Warto$¢ obrotu towarowego zamykajgca sie w
duzych sumach pienieznych stwarza potrzebe utrzy-
mywania zywych i ciggtych kontaktow z instytu-
cja finansujgca, co jest czynnikiem wciggajgcym
dany rejon do zwiekszenia wymiany miedzy wsig
a miastem. %

Powyzsze wzgledy oraz wybitne rozdrobnienie
wojewo6dztwa krakowskiego i prawie ze najwyzszy
stan pogtowia zwierzecego na 100 ha uzytkéw rol-
nych predestynuje wojewdédztwo krakowskie do
urzadzenia gestej sieci miejsc skupu, ktérej punkty
winny byé urzagdzone wszedzie tam, gdzie istnieje
tylko dolna granica dochodéw zapewniajgcych
urzadzenie i utrzymanie miejsca skupu. Gminne
spoOidzielnie doskonale rozumieja znaczenie gospo-

Zwarte usytuowanie targowicy zwierzecej w Kros$cienku nad
Dunajcem (fot. inz.A. Jedrzejowski)

darcze miejsca skupu i wszelkimi sposobami bro-

niag sie przed jego likwidacja, gdyz istnienie miej-

sca skupu wplywa na zwigzanie rolnika ze spoét-

dzielnig i co najwazniejszo wybitnie wiywa na

ozywienie obrotéw handlowych,

KONTRAKTACJA PROSIAT | WARCHLAKOW
DLA TUCZARN PRZEMYStLOWYCH

W zwigzku z rozwojem tuczu przemystowego
trzody chlewnej wytonit sie problem zaopatrywa-
nia tuczarn w materiat do tuczu, czyli w prosieta
i warchlaki. Dob6r odpowiedniego materiatu do
tuczu ma decydujgcy wptyw zaréwno na jakosc¢
masy towarowej, wyrzucanej na rynek miesny
przez tuczarnie przemystowe, jak i na ksztattowa-
nie sie kosztow produkciji.

Centrala Miesna dotychczas zakupywata prosie-
ta i warchlaki dla swoich tuczarn na wolnym ryn-
ku, jednak okazato sie, ze ten sposob zaopatrywa-

nia sie posiada caty szereg brakéw i niedogodno-
Sci.
Przede wszystkim materiat nabywany na drodze
wolnorynkowej nie odpowiada w swej masie wy-
maganiom, jakie stawiajg mu tuczarnie przemysto-
we.

Prosieta zjawiajgce sie na rynku sg zazwyczaj ma-
teriatem przeselekcjonowanym w tym sensie, ze
najpierw sam producent wybiera z miotu sztuki
najlepsze i pozostawia je w gospodarstwie wta-
snym, nastepnie sgsiedzi wykupujg prosieta po naj-
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lepszych maciorach, a dopiero najgorsze sztuki z
miotu oraz potomstwo’ po najgorszych matkach po-
jawiajg sie na rynku. Warchlaki sprzedawane przez
rolnikéw na targach i spedach sg to z reguty sztu-
ki chartaczne, co do ktérych producent doszedt do
przekonania, ze dalszy ich chéw mu sie nie optaca.

Rowniez wielkg wadg prosiat, zjawiajacych sie
na rynku, jest ich mtody wiek i zwigzana z tym
niska waga. Nasi producenci majg zwyczaj sprze-
dawania prosigt wprost spod maciory w wieku
4 — 6 tygodni o wadze zaledwie kilku kilogramoéw.
Tego rodzaju prosieta czesto jeszcze nie umiejg
jes¢ z koryta, potrzebujg do wychowu znacznych
iloésci mleka oraz wymagajg troskliwej, indywi-
dualnej pielegnacji. Nagta zmiana miejsca, paszy
i warunkéw bytowania wplywa bardzo niekorzy-
stnie na zdrowie i przyrost wagowy prosiat.

W tym przejSciowym okresie prosieta sa bar-
dzo ostabione i podatne na wszelkiego rodzaju cho-
roby. Szczego6lnie ujemnie odbija sie na mtodych
prosietach transport.

Przerzuty prosigt w okresach chtodu i wilgotnej
pogody koricza sie z reguly grypa prosiat. Z prze-
rzutami wigze sie rowniez zawsze niebezpieczen-
stwo rozprzestrzeniania choréb zakaznych. Nieste-
ty Centrala Miesna dotychczas musiata sie bardzo
czesto ucieka¢ do przerzutobw materiatu do tuczu
na znaczne odlegtosci.

Przerzuty prosigt i warchlakéw sga powodowane
tym, ze zaréwno ich podaz jak i popyt na nie, nie
ksztattujg sie rownomiernie na terenie catego kra-
ju. Rejony nadwyzkowe pod wzgledem produkcji
prosigt nie pokrywajg sie z rozmieszczeniem tu-
czarh przemystowych, wskutek czego w obecnych
warunkach przerzuty i to bardzo czesto na dalsze
odlegtosci sg rzeczg konieczng. Zwigzane z tran-
sportem koszty obcigzajg w znacznej mierze cene
otrzymywanego przez tuczarnie materiatu.

Réwniez pod wzgledem czasu podazy prosiagt
zachodza na rynku w ciggu roku znaczne réznice.
Maciory przewaznie rzucaja dwa mioty w ciggu
roku m-mjeden wiosng, a drugi w miesigcach je-
siennych. Stad i podaz prosigt w ciggu roku
nie ukfada sie rownomiernie. Okresy wzmo-
zonej podazy materiatu do tuczu nie zawsze idg w
parze z zapotrzebowaniem ze strony tuczarn.

Ta krétka analiza rynku prowadzi do wniosku,
ze dotychczasowy spos6b zaopatrywania sie w ma-
teriat do tuczu wymaga gruntownej reorganizaciji.
Reorganizacja ta powinna zmierza¢ w tym Kkierun-
ku, aby zepewni¢ tuczarniom materiat odpowiedni
pod wzgledem wieku, wagi i kondycji, by materiat
ten znajdowat sie w miejscu potozonym w niewiel-
kiej odlegtosci od tuczami oraz by byt do zdoby-
cia w tym czasie, kiedy zachodzi potrzeba.

Najlepszym sposobem rozwigzania problemu
zaopatrzenia tuczarn przemystowych w prosieta i
warchlaki bytoby ich kontraktowanie.

Poprzez wprowadzenie akcji kontraktowej mozna
by stworzy¢ state zaplecze hodowlane dla tuczarn
przemystowych. Zaplecze takie wytworzytoby sie
przez state kontraktowanie prosigti warchlakéw na
pewnym obszarze. W tym celu nalezatoby ograni-
czy¢ rejon kontraktowania do obszaru odlegtego
od tuczami w promieniu nie wiekszym niz 25 —
30 km. W zwigzku ze stwarzaniem zaplecza hodow-
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lanego, wytoni sie w przysztosSci kwestia ujednoli-
cenia materiatu do tuczu pod wzgledem rasowym.

W czasie najblizszym raczej nie nalezatoby ogra-
nicza¢ sie przy kontraktowaniu do pewnych $scisle
okres$lonych ras trzody chlewnej, a to ze wzgledu
na brak jeszcze w kraju odpowiedniej ilosci roz-
ptodowego materiatu rasowego. Oczywiscie dobor
jednolitego materiatu rasowego, ma dla tuczu zna-
czenie bardzo wielkie, niemniej jednak w najbliz-
szym czasie nalezatoby ograniczy¢ sie do tego, by
maciory byty pokryte uznanymi rozptodnikami, a
calg swojg uwage zwroci¢ na jakosciowag strone
prosiat i warchlakow.

Najodpowiedniejszym materiatem na kontrakty
bytyby prosieta o wadze 18—25 kg oraz warchlaki
o wadze 25 — 50 kg. Aby wyeliminowac¢ z nabywa-
nego materiatu sztuki przestarzate i niezdrowe, na-
lezatloby wprowadzi¢ réwniez granice wieku.

Prosieta nalezy przyjmowac¢ tylko w wieku 10 —
12 tygodni, a warchlaki nie starsze niz 4-miesiecz-
ne. Réwniez sztuki zle zbudowane, bedace w ziej
kondycji oraz podejrzane o choroby nie powinny
by¢ przyjmowane.

Niemniej waznym zagadnieniem dla tuczarn
jest termin dostawy materiatu do tuczu. Poniewaz
jednym z gtéwnych zadan tuczu przemystowego
jest dostarczenie na rynek miesa i tluszczow w
okresie najmniejszej podazy tucznikéw, to jest w
miesigcach letnich, przeto odpowiednie zgranie
terminu dostawy prosigt i warchlakow z zapotrze-
bowaniem tuczarn, miatoby bardzo donioste zna-
czenie.

W celu zharmonizowania terminu dostawy z
aktualnym zapotrzebowaniem tuczarn, kalendarz
kontraktow zawieranych w pewnym rejonie, nale-
zatoby oprze¢ $cisle na planie wstawiania tuczni-
kéw w danej tuczami.

Aby zacheci¢ producentéw do dostawy prosigt
w odpowiednim czasie, nalezatoby zastosowac¢ od-
powiedni system premiowania. Oczywiscie niecelo-
we bytoby premiowanie dostaw w okresie najwiek-
szej podazy, a wiec w kwietniu, maju i czerwcu,
natomiast w miesigcach pozostatych pozadane by-
toby zastosowanie odpowiednich premii. Przy pre-
miowaniu nalezatoby réwniez zwréci¢ uwage na
pte¢ dostarczonego materiatu. Dotychczasowa prak-
tyka wykazuje, ze rolnicy chetnie wyzbywajg sie
sSwinek, ktore stanowig gros tucznikow w tuczar-
niach przemystowych.

Poniewaz loszki na ogét przyrastajg gorzej niz
wieprzki, przeto zachodzi potrzeba zréznicowa-
nia premii w zaleznosci od pici otrzymywanego ma-
teriatu.

Na akcje kontraktowag nalezy uruchomié pewne
kredyty. Odpowiedni fundusz kredytowy pozwo-
litby przede wszystkim na wciggniecie do akcji
kontraktowania prosiat od szerokich mas drob-
nych i $redniorolnych chtopéw.

A wtasnie zaplecze hodowlane tuczami przemysto-
wych powinno oprze¢ sie na drobnych producen-
tach zrzeszonych w Grupach Producentéw Trzo-
dy Chlewnej.

Techniczna stronag akcji kontraktowej zajetyby
sie gminne spodtdzielnie Samopomocy Chitopskiej,
ktore w pracy swej oparly sie o Grupy Producen-
tow Trzody Chlewnej.
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W zakresie prac gm. spotdzielni wchodzitoby —
rozdziat przydzielonych przez Centrale Miesng dla
danej gminy kontraktéw na poszczeg6lne gromady,
lub tez na grupy Prod. Trzody Chi., prowadzenie
akcji informacyjnej i propagandowej ws$réd rolni-
kow, zawieranie kontraktow na dostawy prosiat
i warchlakow, zatatwianie spraw zwigzanych z kre-
dytowaniem kontraktéw oraz organizowanie odbioru
zakontraktowanych sztuk.

Na powodzenie akcji kontraktowej decydujacy
wpltyw wywrze niewatpliwie polityka cen, przy
czym waznym zagadnieniem bedzie nie tylko za-
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pewnienie optacalnosci produkcji prosigt i warchla-
kéw, lecz réwniez stabilizacja cen. Zbyt wielka
fluktuacja cen na materiat do tuczu, jakiej ostatnio
jesteémy Swiadkami, wpltywa zaréwno na iloSciowg
jak i na jakosciowa strone pogtowia trzody chlew-
nej.

Akcja kontraktowania prosigt i warchlakéw
wptynetaby dodatnio nie tylko na usprawnienie tu-
czu przemystowego, lecz co najwazniejsze, stataby
sie pewnym przyczynkiem w dziele nowej organi-
zacji produkcji zwierzecej w Polsce.

WSPOLZAWODNICTWO W KONTRAKTACH
TRZODY CHLEWNEJ

W akcji kontraktowej trzody chlewnej wziety
najzywszy udziat mato- i Sredniorolne gospodar-
stwa. Znajduje to potwierdzenie na terenie woje-
wodztwa krakowskiego. Gospodarstwa o obszarze
do 3 ha, kontraktujg circa 64% w stosunku do
ogélnej ilosci sztuk zakontraktowanych, gospodar-
stwa od 3 — 7 ha, circa 27%, za$ gospodarstwa po-
nad 7 ha, circa 9%.

Wojewodztwo krakowskie z kontraktacji trzody
miesno - stoninowej dotychczas wywigzato sie pod
wzgledem wykonania planu dobrze.

Wszystkie podane plany zostajg wykonane, a na-
wet w duzym procencie przekroczone. Przy wyko-
nywaniu kontraktacji dostrzegliSmy jednak pewien
objaw niepozadany t. j. nierébwnomierno$¢ dostaw
w poszczegblnych miesigcach.

Na ostatnie miesigce kwartatu jest kontraktowa-
na dotad nieproporcjonalnie wieksza ilos¢ sztuk
w stosunku do pierwszych miesiecy kwartatu.

Stosunek ten wynika z mylnie obliczonego okresu
potrzebnego do tuczenia sztuki zakontraktowanej,
czego dowodem jest duzy procent sztuk zdawanych
przed terminem, w wadze wyzszej, od podanej
w umowie na dostawe tucznika. Drugi powdd nie-
proporcjonalnej kontraktacji, to niezrozumienie
waznosci réownomiernej dostawy przez najnizsze
komorki organizacyjne przeprowadzajgce kontrak-
tacje w terenie.

Przy powszechnym zrozumieniu waznosci plano-
wej gospodarki panstwowej, w niejednym wypadku
mozna by bylo uswiadomionego producenta napro-
wadzi¢ na zakontraktowanie sztuki z dostawg w za-
danym miesigcu. Na skutek uswiadomienia terenu
i zrozumienia waznosci rownomiernej kontraktaciji,
Gminna Spoédidzielnia w Ketach na posiedzeniu za-
rzadu w dniu 10.X11.1949 r. rzucita hasto wspotza-
wodnictwa réwnomiernej w ciggu roku kontraktacji
trzody chlewnej. Spoétdzielnia ta wzywa do nowo za-
inicjonowanego wspoétzawodnictwa wszystkie gmin-
ne spotldzielnie wojewddztwa krakowskiego i catej
Polski. (Gazeta Krakowska z dnia 13.X11.49 r.).
Wezwanie do wspoétzawodnictwa podjeto wiele gmin-
nych spéidzielni wojewddztwa krakowskiego przy
kontraktacji na trzeci kwartat 1950 r. Wyniki

wspotzawodnictwa okazujg sie juz w kontraktacji
na ten kwartat, a jezeli nie dajg jeszcze zupetnego
zrealizowania podjetego hasta, to dlatego, ze jeszcze
nie wszystkie spotdzielnie przystapity do wspodiza-
wodnictwa. R6znica jednak w wykonaniu planu jest
widoczna, gdyz jezeli w pierwszym kwartale na za-
planowane w styczniu i marcu po 34%, a w lutym
32%, zakontraktowano w styczniu 27%, lutym 19%
zas w marcu 54%, a wiec najwiecej na ostatni mie-
sigc kwartatu, (a podobny byt stosunek w drugim
kwartale 1950 r.,) to juz w trzecim kwartale kon-
traktacja przebiega bardziej réwnomiernie i pro-
porcjonalnie do podanego planu. Na zaplanowanych
po 32% na lipiec i sierpien, a 36% na wrzesien,
15 lutego zakontraktowano na lipiec—38%, sierpien
—22%, a wrzesien—40% zakontraktowanej na catly
kwartat ilosci. Obecnie jest wzmozona propaganda
w terenie, aby brak na sierpien wyréwnaé kosztem
dostawy na wrzesien i jak nas informujg Gminne
Spotdzielnie, propaganda ta wptyneta dodatnio na
kontraktacje, gdyz wiekszo$¢ sztuk obecnie jest
kontraktowanych na dostawy w sierpniu b. r. Kon-
traktacje w terenie majg przeprowadzi¢ gromadzcy
kierownicy grup produkcji zwierzecej. Jesli siegnie-
my do kontraktacji na pierwszy kwartat 1950 r. to
znajdziemy zaledwie znikomy procent zakontrakto-
wanych sztuk przez kierownikow grup. W drugim
kwartale procent ten znacznie sie poprawit na sku-
tek odbytych zebran instrukcyjnych wiekszosci
gmin z kierownikami grup produkcji zwierzecej.
Dzi$ po wyborze aktywnych kierownikéw grup i po
przeszkoleniu na specjalnie zorganizowanych kur-
sach przez Zwigzek Samopomocy Chitopskiej, kon-
traktujg w terenie wytgcznie kierownicy grup pro-
dukcji zwierzecej. Kontraktacja podwyzszyta stan
pogtowia na terenie wojewddztwa krakowskiego co
Wptynie na to, ze przestanie ono by¢ deficytowe,
a bedzie samowystarczalne w stosunku do potrzeb
na mieso przez wojewodztwo. Roéwnomierna kon-
traktacia trzody chlewnej miesno - stoninowej da
tatwo$¢é gospodarowania pulg miesng w wojewodz-
kiej planowej gospodarce, zabezpieczy rownoczes$nie
anrowizacie miesem wojewddztwa oraz przekresli
raz na zawsze szeptana propagande przez elementy
wrogie Polsce Ludowej.
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PLANOWANIA

SIECI DETALICZNEJ

Zgodnie z uchwatg Komitetu Ekonomicznego Ra-
dy Ministrow z dnia 6 maja 1949 r. Centralny Za-
rzad Przemystu Miesnego uczyniono odpowiedzial-
nym za catoksztatt dystrybucji miesa w kraju.

Aby mie¢ jasny poglad na te sprawe musimy
szczegblowo przeanalizowaé istniejgcy stan sieci

detalicznej, to jest bezposrednie punkty sprzedazy

miesa i na tej analizie oprze¢ swdj wiasny plan

dziatania i wyciggng¢ wtasciwe wnioski.
Rozmieszczenie sieci detalicznej jest niewatpli-

wie przypadkowe i wyraznie zarysowuje sie wplyw
ustroju kapitalistycznego co do kierunku tworze-
nia punktow sprzedazy, gdyz punkty sprzedazy
koncentrowaty sie w miejscach zamieszkatymi
przez stery zamozniejsze z pominieciem skupisk
ludzkich, ktore nie przedstawialy z punktu widze-
nia handlowego wiekszej wartosci.

Sie¢ detaliczna rozlokowana jest nierGwnomier-
nie w stosunku do potrzeb terenowych. W niekto-
rych wojewddztwach, jak wojewodztwo poznan-
skie, S$laskie, pomorskie i wroctawskie — ilos¢
punktéw sprzedazy odpowiada i nawet przewyzsza
rzeczywiste potrzeby terenu, a w wojewodztwach
biatostockim, szczecifnskim, gdanskim i w m. st.
Warszawie istniejgca sie¢ jest niewystarczajgca.

Sie¢ zaopatrzenia sktada sie przewaznie z malen-
kich  sklepikéw, Zle wyposazonych technicznie
0 matej przelotowosci, ktére nie spetnialy roli wia-
Sciwych punktéow dystrybucji.

Centralny Zarzad Przemystu Miesnego wydat
polecenie swoim oddziatom wojewddzkim przepro-
wadzenia szczegobtowej analizy kazdego osrodka

miejskiego. W skali ogdlnokrajowej kazde woje-
wodztwo przedstawia inny uktad i analogiczne roz-
wigzanie problemu wtasciwe] sieci zaopatrzenia
w skali wojewédzkiej, stanowi dla kazdego os$rod-
ka odrebne zagadnienie. Materiat terenowy i jego
analiza daly mozno$¢ opracowania pewnego progra-
mu, ktorego realizacja moze gwarantowaé¢ prowa-
dzenie wiasciwej polityki rozwoju sieci detalicznej
przy realizacji Planu SzesScioletniego oraz da gwa-
rancje, ze stan sieci bedzie odpowiadat rzeczywi-
stym potrzebom terenu, pod katem widzenia inte-
res6w Swiata pracy.

Przechodzac do oméwienia programu pracy i za-
dan, jakie stojg przed Centralnym Zarzadem Prze-
mystu Miesnego na odcinku, wtasciwego rozmiesz-
czania sieci detalicznej, trzeba z naciskiem podkre-
Sli¢, ze nad realizacjg tych zadan winien czuwac
jeden najbardziej zainteresowany czynnik gospo-
darczy, a to z tego wzgledu, ze pozostawienie wol-
nej reki wszystkim czynnikom gospodarczym w pro-
wadzeniu witasnej polityki mijatoby sie z celem do-
stosowania punktéw sieci detalicznej do rzeczywi-
stych potrzeb danego os$rodka.

Pierwszym zadaniem, jakie postawit sobie- Cen-
tralny Zarzad Przemysiu Miesnego byto opracowa-
ni planu potrzebnej sieci detalicznej dla kazdego
osrodka miejskiego w skali ogd6lnokrajowej, w opar-
ciu o nastepujgce zasady:

Sie¢ detaliczna potrzebna do obstuzenia danego
miasta obliczana moze by¢ jedynie w jednostkach
wymiernych statych, wobec tego przyjeto zasade,
ze jednostkg stalg, na ktérej moze opierac¢ sie
planowanie, jest jednostka sklepowa, tj. sklep
0 jednej wadze uchylnej, o powierzchni ca 25 m-
1 personelu trzyosobowym. Dla wyjasnienia nalezy
podac, ze gdyby planowanie opierato sie na sklepach,
tj. punktach sprzedazy — to w zadnym wypadku
nie mogtoby by¢ ono stuszne, gdyz kazdy sklep
ma inng powierzchnie, mna ilos§¢ wag, oraz perso-
nelu. Okreslenie jednostki sklepowej oparte byto
na ustaleniu minimalnej powierzchni sklepu, ilosci
obstugi oraz jednej wadze, jako okres$leniu naj-
mniejszego punktu zdolnego do przeprowadzania
sprzedazy artykutdw miesnych.

W celu obliczenia potrzebnej sieci nalezy kazde
miasto podzieli¢ na pewne okregi i w zaleznosci od
iloéci mieszkancow, zamieszkujgcych dany okreg,
nalezy rozplanowac sie¢ punktéw sprzedazy w ten
spos6b, aby w miejscach wiekszych skupisk two-
rzy¢ punkty sprzedazy o wiekszej ilosci jednostek
sklepowych, w mniej zaludnionych natomiast i bar-
dziej rozciagnietych terenowo nalezy tworzy¢ wiek-
szg ilos¢ punktow sprzedazy o mniejszej ilosci jed-
nostek sklepowych.

Jako zalozenie do ustalenia potrzeb punktéw
sprzedazy przyjeto zasade, ze jednostka sklepowa
winna obstuzy¢ 1.300 mieszkancow. Jako kryte-
rium do ustalenia liczby 1.300 mieszkahncéw, kto-
rych winna obstuzy¢ jednostka sklepowa, przyjeto
nastepujgce zatozenie — 1.300 mieszkancow = 430
kupujacym (jedna rodzina sktada sie $rednio
z 3-ch oséb), ktérzy w ciggu tygodnia nabywajg ca
3 razy, tj. w okresie 1 tygodnia jednostka sklepowa
obstuzy 1.300 kupujacych. Zdolno$s¢ przepustowa
jednostki  sklepowej dziennie wynosi S$rednio
250 konsumentow, liczac jeden dzien — 10 godzin
pracy, tzn., ze przy jednej wadze uchylnej zata-
twianych jest 25 konsumentéw na godzine. Przy
zatozeniu zdolnosci rozprowadzania towaru przez
jednostke sklepowg na 250 konsumentéw dzien-
nie mm tygodniowa zdolnos¢ wynosi  Srednio
1.500 os6b. Jest to zalozenie teoretyczne, bowiem
obstuga 1.500 konsumentéw moze nastgpi¢ w wy-
padku jednakowego catotygodniowego nasilenia
konsumentéw. Ze wzgledu na to, ze sprzedaz
ksztattuje sie réznie, tak na odcinku jednego dnia,
jak i na odcinku tygodnia, przyjmujemy w naszym
obliczeniu, ze jednostka sklepowa winna obstuzyé
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1.300 mieszkancow, a ro6znica wynikajaca z powyz-
szego obliczenia przewidziana jest na uwzglednie-
nie wahan w nasileniach obrotu.

Jednoczesnie przyjeto zasade, ze w celu zapew-
nienia konsumentowi jak najtatwiejszej mozliwosci
zakupu miesa, ktore jest artykutem pierwszej po-
trzeby, nalezy tak rozplanowaé punkty sprzedazy,
aby konsument mogt by¢ obstuzony w najblizszym
promieniu swego zamieszkania. Rozmieszczenie
sklepow w oparciu o jednostke sklepowg ksztattu-
je sie réznie w zaleznosci od gestosci zaludnienia
danego osrodka. W os$rodkach gesto zaludnionych
sie¢ jednostek sklepowych bedzie wieksza, anizeli
w osrodkach o stabszym zageszczeniu, dlatego tez
odlegtos¢ punktow sprzedazy jednego od drugiego
uzalezniona jest od ustalania gestosci zaludnienia
i ksztattowac¢ sie bedzie indywidualnie dla kazdego
osrodka.

Rozplanowang w ten sposob sie¢ detaliczng kaz-
dego osrodka poréwnac¢ nalezy z mapa sieci istnie-
jacej i wéwczas dla kazdego miasta wytyczony zo-
stanie oddzielnie plan pracy, idgcy w kierunku
ustalenia ilosci punktow sprzedazy oraz ilosci jed-
nostek wypadajgcych na dang sie¢, nastepnie usta-
lenia ilosci punktow sprzedazy i jednostek jakie na-
lezy przesungé w ramach danego miasta i wreszcie
ustalenia ilosci punktow sprzedazy i jednostek ja-
kie nalezy zlikwidowac.

Przyjecie powyzej omoOwionych zasad wtasciwego
rozplanowania sieci detalicznej da gwarancje szyb-
kiego i sprawnego przelotu masy towarowej do rgk
konsumenta, zabezpieczy szybkie obstuzenie konsu-

W. KARPINSKI
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menta w promieniu miejsca jego zamieszkania, oraz
daje gwarancje rentownosci kazdego punktu sprze-
dazy.

Jak wielkie znaczenie w skali ogélnokrajowej ma
ustalenie rzeczywistych potrzeb i wilasciwego roz-
mieszczenia sieci detalicznej, bedzie dla nas jasne
o ile przejdziemy do realizacji dalszego programu
prac w mysl wytycznych opracowanych przez Cen-
tralny Zarzad Przemystu Miesnego.

Plan sieci detalicznej bedzie bowiem podstawg do
wiasciwego wykorzystania kredytow inwestycyj-
nych w oparciu o rzeczywiste potrzeby. Dotychcza4
sowa praktyka wykazata na tym odcinku duze nie-
dociggniecia.

W tym celu uspotecznione sektory dystrybuto-
row uzgodnity miedzy sobg i ustality terenowe
osrodki, w ktorych rozwoj sieci detalicznej bedzie

w dyspozycji badz sektora panstwowego, bgdz sek-
tora spotdzielczego. Podziat ten nie byt przypadko-
wym i byt podyktowany przede wszystkim rozmie-
szczeniem przetwoérstwa. W okresie przejsciowym
do momentu catkowitej rozbudowy przetwdrstwa
sektora panstwowego dla zaopatrzenia swego detalu
bedzie pomocniczo korzystat z przetworstwa sektora
spotdzielczego. Dokonany podziat rozwoju sieci be-
dzie pierwszym krokiem do uporzadkowania na od-
cinku wykorzystania kredytow inwestycyjnych.

Ten program pracy pozwoli na wtasciwe rozpla-
nowanie punktow detalicznej sprzedazy miesa, jak
rowniez na jak najszybsze zrealizowanie planu dy-
strybuciji.

KILKA UWAG O PODROBACH

Zaréwno pion produkcyjny jak i handlowy prze-
mysiu miesnego wykazuje niejednokrotnie dgznos¢
do pozbycia sie podrobéw za wszelka cene, stosu-
jac polityke niskich cen detalicznych i wysokich
rabatow dla odbiorcow hurtowych. Mimo to pro-
blem dystrybucji podrobéw jest w dalszym ciagu
waskim gadiem przemysiu miesnego.

Przyczyng wyjasniajagca ten stan rzeczy jest nie-
watpliwie fakt, ze podroby sg dosy¢ trudnym arty-
kutem dla dystrybucji. Przez magazynowanie na-
wet stosunkowo krotkie, tracg one na smaku (wa-
troby nabierajg smaku gorzkiego) i wygladzie.
Zachodzg tu takze mozliwosci duzych strat, ponie-
waz sg artykutem szybko psujgcym sie. Z uwagi
na powyzsze mozemy na terenie kraju obserwowaé
nastepujace zjawisko: kiedy wokét punktéw ubo-
jowych rynek jest nasycony podrobami, to w nieco
dalszej odlegtosci od tych punktéw odczuwa sie
brak tych artykutéw.

W sSrodkowych okregach kraju wyroby produko-
wane z podrobéw zajmujg dosy¢ mato miejsca w
jadtospisie przecietnego obywatela. Ludno$¢ tam-
tejsza czuje dziwng niecheé¢ przed nabywaniem te-
go rodzaju wedlin, traktujgc je jako mniej warto-
Sciowy produkt. Stanowisko takie jest niczym nie-
uzasadnione, gdyz na terenie zachodnich okregow

kraju wyroby takie sg dosyé¢ popularne i chetnie
nabywane. Na zmniejszong konsumcje tego ro-
dzaju wedlin w $Srodkowych czesciach kraju, wpty-
wa prawdopodobnie fakt, ze asortyment wyrobow
z dodatkiem produktow poubojowych jest tutaj do-
sy¢ skromny. Poza kiszkg kaszana, kiszkg paszteto-
wa i salcesonem krwistym nie spotykamy na ryn-
ku innych typowych wyroboéw.

W zachodnich okregach kraju za$ oprécz powyz-
szych wyrobow widzimy szereg innych, miedzy in-
nymi doskonalg watrobianke w formie kietbasy do
smarowania.

Na wytworzenie sie takich stosunkéw wplyneto
to, ze rzemiosto wedliniarskie w Srodkowych rejo-
nach kraju nie przywigzywato nigdy przedtem po-
waznego znaczenia do produkcji wedlin z dodat-
kiem produktéw poubojowych. Wyroby takie pro-
dukowane na tym obszarze miaty do tego stopnia
poboczne znaczenie, ze sami rzemies$lnicy twierdzili,
ze wyrabiajg je ,,na zakonczenie roboty“. Nato-
miast na zachodzie kraju dzieki specyficznym wa-
runkom, wszystkie elementy poubojowe byly nale-
zycie wykorzystane ku obopdélnemu zadowoleniu.
Nie analizujgc przyczyn, ktdre wplynelty na taki
stan rzeczy mozna doda¢, ze na podstawie produko-
wanych gatunkéw wedlin przez rzemiosto, wyrobi-
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ty sie gusty i smaki konsumenta. Nastawienie
klienta do takiego czy innego wyrobu lezy w moz-
liwosciach dziatu dystrybucyjnego, ktéry dzieki
ukrytej czy jawnej reklamie moze wskazaé, wzgled-
nie pomoze dostrzec nabywcy dodatnie strony ja-
kiego$ produktu.

Dlatego w chwili obecnej, kiedy lwia czes$¢ rzezni
i wszystkie wieksze przetwdrnie miesne znajduja
sie w rekach Centralnego Zarzagdu Przemystu Mie-
snego nalezatoby w stosunku do podrobéw stoso-
wac¢ bardziej planowg gospodarke. Z uwagi na to,
ze jak zaznaczylem wyzej, przechowywanie podro-
béw jest pewnym ryzykiem, a transport do$¢ ucigz-
liwy, nalezatoby dla miejscowosci znajdujgcych sie
w obrebie Zaktadéw Miesnych ustali¢c maksymalny
plan zapotrzebowania tychze w $wieze podroby.
Nadwyzki podrobéw bedacych poza planem nale-
zatoby bezzwlocznie przerobi¢, gdyz odpowiednio
wykorzystane produkty poubojowe winny zwiek-
szy¢ nam pule zaopatrzenia w wedliny i da¢ Swiatu
pracy tani i smaczny wyréb.

Poniewaz gros punktéw ubojowych jak i prze-
twérni miesnych znajduje sie w obrebie wielkich
skupisk ludnosci, nalezatoby tam, jak np. w War-
szawie, Gdyni — Gdansku i na Slqsku, uruchomié
oddzielne, odpowiednio wyposazone przetwérnie
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przerabiajace li tylko produkty poubojowe. Mowie
odrebne, gdyz w chwili obecnej fabryki miesne sa
pod wzgledem technicznym wyposazone skromnie
i przecigzone praca. Produkcje wedlin gotowanych,
jak kiszek i salcesonéw z uwagi na dtuzszg obréb-
ke niz przy innych wedlinach, traktujg jako zto ko-
nieczne.

Oprocz dotychczasowych wedlin gotowanych na-
lezatoby wprowadzi¢ takze nowe gatunki, jak na
przyktad produkt w formie pasty do smarowania
chleba. Produkt taki opakowany moze by¢ w je-
lito papierowe lub ostonki z papieru przettuszczo-
nego w formie szklanek o zawartosci 150 — 250 g.
Oczywiscie, ze uwaga powyzsza jest tylko projek-
tem. Asortyment wedlin gotowanych nalezatoby
znormalizowa¢ i produkowaé tylko typowe wyroby.

Reasumujgc powyzsze uwagi, wskazane jest, aby
produkcja wedlin byta w wiekszym stopniu niz do-
tychczas oparta na jadalnych produktach poubojo-
wych, co rozszerzy asortyment wedlin, a réwniez
udoskonali ich sktad surowcowy. Bedzie to z pozyt-
kiem przede wszystkim dla konsumenta, ktory do-
stanie niedrogie, smaczne, w estetycznej ostonce
produkty, jak i dla przemystu miesnego zwieksza-
jac jego rentownosé.

ANALIZA ZAOPATRZENIA TERENU
W MIESO

Rozpatrujgc wojewddztwo krakowskie pod katem
widzenia spozycia i produkcyjnos$ci wyodrebni¢ moz-
na trzy rejony:

1. Rejon zachodni, sgsiadujgcy z wojewodztwem
Slasko - dabrowskim, uprzemystowiony,
cy powiaty: Biata Krakowska, Chrzanéw, Krakéw
i zachodnie czesci pow. olkuskiego i zywieckiego
0 produkcji wtasnej nie pokrywajgcej potrzeb spo-
zycia.

obejmuja-

2. Rejon potudniowy, letniskowo - turystyczny,
nowosadeckie
1 czesci powiatow bialskiego, wadowickiego, mysle-

nickiego

obejmujacy: nowotarskie, zywieckie,

oraz potudniowe rejony bochenskiego,

brzeskiego i tarnowskiego. Sa to tereny gorzyste,
posiadajgce drobny przemyst chatupniczy,
rolniczo, z ktorych pow. pokrywa
z wiasnej produkcji zapotrzebowania na wieprzowi-
ne za$ potudniowe czesci jak pow. nowotarski i no-
wosadecki w ciggu catego roku muszg dowozi¢ zy-
wiec na pokrycie swych niedoboréw; pozostata czes¢
wyrzuca nadwyzki na rynek. Zapotrzebowanie na
artykuty zywnosciowe w ogo6lnosci,

ubogie
zywiecki nie

a na mieso
w szczegoOlnosci wzrasta w okresach letnich i zimo-
wych. Do najbardziej chtonnych pod tym wzgledem
naleza Zakopane i okolice. Wedlug oficjalnych

danych przeptyw wczasowiczéw i ludnosci korzysta-
jacej z wypoczynku w letniskach i zdrojowiskach
dochodzi do 200.000 os6b rocznie, nie wliczajagc w to
olbrzymiej ilosci miejscowosci majgcych stabo roz-
winiety ruch letniskowy i duzego ruchu wycieczko-
wego o charakterze wypoczynku Swigtecznego.

3. Rejon typowo rolniczy obejmujgcy pozostalg
cze$¢ wojewddztwa z czotowymi powiatami w pro-
dukcji zwierzecej, miechowskim, dgbrowskim, bo-
chenskim, brzeskim, tarnowskim i péinocno-wschod-
nia czes¢ olkuskiego. (Podziat na rejony ilustruje
zalgczona mapka).

Nierownomiernie roztozona produkcja zywca
w terenie powoduje nieréwnomierne roztozenie po-
dazy. Porownujac ilos¢ kilogramow przypadajaca z
zywej masy pogtowia zwierzecego na 1 mieszkanca
w réznych okregach, otrzymamy stosunek 1 : 3 na
korzy$¢ powiatdow rolniczych i zrozumialg jest rze-
czg, ze jest on spowodowany w pierwszym rzedzie
r6znicami w gestosci zaludnienia.

Nierobwnomiernie jest réwniez roztozona podaz

r6znych rodzajow zwierzat rzeznych. Powiaty po-
tudniowe sg gtownymi dostawcami bydia i owiec,
a wiasny zakup trzody nie wystarcza w wielu rejo-

nach tego okregu na pokrycie zapotrzebowania lo-
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kalnego. To zr6znicowanie produkcji i niedobér w
niektérych rejonach zmuszajg do przeprowadzania
przerzutow zywca lub miesa, co ilustrujg kierunki

ruchu towarow wykreslone na zalgczonej mapce.

Catkowity skup zywca zostaje skierowany w 50%
do Krakowa, w okoto 20% na zaopatrywanie okre-
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suniecia w tym schematycznym ujeciu nastepuja
w miesigcach letnich i zimowych, w ktérych powiek-
szajag sie niedobory w okregu
stycznym.
Charakterystycznym dla wojewédztwa jest
sunek skupu wotowiny, ktéry wynosi okoto

letniskowo - tury-

33%

Rejony zaopatrzenia

gu zachodniego, a pozostata ilos¢ przeznaczona jest
na zaopatrzenie lokalne lub kierowana do mniej-
szych osrodkow deficytowych. Obrazowo przerzuty
towarowe przedstawione sa na mapce. Pewne prze-

w poréwnaniu do catosci zbieranego z terenu zyw-
ca przeliczonego na mieso.

Skup witasny uzupetniaty przerzuty z innych woje-
wodztw w 19% w stosunku do catej puli rozprowa-

sto-
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dzonej na zaopatrzenie krakowskiego terenu. ROz-
nica miedzy przywozem w stosunku do catosci za-
opatrzenia wyrazita sie cyfrg 12%.

gdanskie 5% iw koncu import dostarczyt 5%
miesa.

Opierajgc sie na dotychczasowym wykonaniu pla-

wieprzowina wotowino. oooooooa, Sfcnina. +m+ beWony —

Kierunki dostaw migsa

Wojewddztwa, z ktdrych przywozono zywiec rzez-
ny braty udziat w dostawie towaru jak nastepuje:
rzeszowskie 65%, lubelskie 23%, kieleckie 6%,

nu skupu w styczniu i lutym br. mozna mieé prze-
konanie, ze plany dostaw zywca na rok biezacy sa
realne. Przyjmujac ilos¢ rozprowadzonego w roku

Targowica krakowska zapetniona po brzegi zywcem przerzu-

Targowica krakowska zapetniona po brzegi zywcem przerzu-
conym z powiatéw (fot. inz. A. Jedrzejowski)

conym z powiatéw (fot. inz. A. Jedrzejowski)
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Og6lny widok tuczami przemys*owej w Krzywacz-
ce, pow. Myslenice (fot. dr K. Majewski)

Wnetrze tuczami w Krzywaczce (fot. dr K. Majewski)

Dziat inwestycji przekazuje dziatowi produkcji zwie-
rzecej wykonczone chlewnie w Krzywaczce (fot. dr
K. Majewski)

1949 towaru za 100, przewidujemy, ze wiasne za-
opatrzenie w roku biezacym wyniesie 124% czyli,
ze bez brania w rachube przerzutow moznos$¢ po-
krycia potrzeb witasng produkcjg zwierzecg wzro-
Snie 0 24% ponad spozycie roku poprzedniego.

Obserwujac wskazniki odbudowy pogtowia zwie-
rzecego widzimy, ze w poréwnaniu ze stanem wyj-
Sciowym 1945 r. wyniosty one w trzodzie 210%,
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w bydle 180%, w owcach 150%. Ta szybko poste-
pujaca odbudowa pogtowia, kaze sie liczyé ze zwol-
nieniem tempa nasycenia zwierzetami gospodarstw
rolnych.

Plany opracowane na nadchodzace

w oparciu o stan pogtowia z 1949 r. wykazuja
jeszcze powazny wzrost w trzodzie bo 160%, znacz-

nie mniejszy juz w bydle bo 125% i bardzo znacz-
ny wzrost w owcach bo o 200%. Z powiekszonego
pogtowia podaz na rynki woj. krakowskiego zwiek-
szy sie w 1955 r. na okoto 180% w stosunku do po-
dazy roku 1950.

Biorgc pod uwage wzrost zaludnienia, wzglednie
przesuniecia w strukturze ludnosciowej do grupy
0 wyzszym spozyciu artykutdw miesnych, a witasci-
wie oba te czynniki réwnoczes$nie, to
trzenie na gtowe ludnosci przemystowej wzros$nie
w roku 1955 w stosunku do r. 1950 o okoto 31%
1 zapewni petng samowystarczalno$é
krakowskiego.

szesciolecie

zaopa-

wojewddztwa

Czynnikiem w pewnej mierze hamujgco dziataja-
cym na pule zaopatrzenia rynkowego bedzie zwiek
szajgca sie kontraktacja sztuk bekonowych na za-
opatrzenie przetwdérni w Tarnowie.

Do osiggniecia samowystarczalnosci na odcinku
miesnym muszg by¢ uzyte wszystkie Srodki, aby
plan zwiekszenia pogtowia wykonac¢. Jest to zada-
nie w warunkach wojewddztwa krakowskiego
sunkowo trudne,

sto-
albowiem wojewddztwo nasze
w poréwnaniu z innymi posiada w obecnym stanie
najwyzsza obsade zywca na 100 ha uzytkéw rol-
nych. Przewidywane jednak uprzemystowienie be-
dzie naturalnym bodzcem do podniesienia stanu po-
gtowia zwierzecego, gdyz wywotana przemystem
zmiana struktury zawodowej ludnos$ci i jej za-
geszczenie stwarza tatwo$é zbytu na produkty po-
chodzenia zwierzecego, gtownie mleko i tym samym
wptywa zachecajgco na rozbudowe pogtowia bydle-
cego, a zwiekszajaca sie ilos¢ odpadkéw konsum-
cyjnych sprzyja¢ bedzie wzrostowi pogtowia trzo-
dy chlewnej, przysparzajac pasze dla tuczu prze-
mystowego.

Czynnikiem $wiadomie oddzialywujacym na
podniesienie pogtowia bedzie dalsza rozbudowa tu-
czarn przemystowych opartych o petne wykorzysta-
nie odpadkéw pochodzacych z zakladéw zbiorowe-
go wyzywienia.

Z uwagi na to, ze wiasna podstawa paszowa przy
obecnym nasyceniu pogtowiem terenu nie jest wy-
starczajgca, bedzie musiato rolnictwo na pokrycie
zapotrzebowania dotozy¢ wysitkOw przez podniesie-
nie produkcji roslinnej, za$ aparat handlowy rolnic-
twa winien dopilnowaé przywozu wystarczajgcej
ilosci pasz, aby wykona¢ postawione sobie zada-
nie podniesienia produkcji rolniczej na wyzszy sto-
pien.
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Technika obrotu
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UBYTKI W OBROCIE MIESEM
| IEGO PRZETWORAMI

W technice obrotu miesem i jego przetworami,
wynikajgcej ze struktury organizacyjnej stosowa-
nej w zakladach produkcyjnych i przedsiebior-
stwach dystrybucyjnych, istnieje obowigzek reje-
strowania ubytkéw Wagowych powstajacych w cza-
sie obrotu.

Straty na wadze, zwane inaczej mankami towa-
rowymi, powstajg stopniowo w kolejnych fazach
obrotu i powodujg zwiekszanie kosztéw jednostko-
wych towaréw na skutek zmniejszania sie ich wa-
gi pierwotnej.

Rachunkowe rejestrowanie ubytkow Wagowych
w roznych fazach obrotu umozliwia przeprowadze-
nie doktadnych rozliczeh kosztow wiasnych w roz-
liczeniach wewnetrznych pomiedzy dziatami, a tak-
ze miedzy oddzielnymi zaktadami, a réwniez mie-
dzy jednostkami innych central gospodarczych.

Wszystkie ubytki wagowe w obrocie miesem i je-
go przetworami mozna podzieli¢ na trzy zasadnicze
grupy a mianowicie:

a) na ubytki naturalne powstajgce samorzutnie
w okreslonych warunkach sktadowania i fazach
obrotu niezaleznie od poziomu technicznej obstugi
personelu;

b) na ubytki wagowe nadzwyczajne, bardzo cze-
sto nieusprawiedliwione i wynikajgce z niewtasci-
wego obchodzenia sie z towarem, niedopatrzen,
niedbalstwa lub nawet ztej woli;

c) ubytki wagowe nadzwyczajne, usprawiedli-
wione, ktérych powstawanie mozna przypisa¢ wpty-
wom sity wyzszej jak, pozar, pow6dz, kradziez, nie-
przewidziane zmiany atmosferyczne itp.

Zmniejszanie sie wagi pierwotnej (wyjsSciowej),
powstajace od chwili wytworzenia towaru do mo-
mentu jego sprzedazy konsumentowi w sklepie de-
talicznym, daje sie okresli¢ dos¢ Scisle w kilku za-
sadniczych fazach obrotu, zaleznych od struktury
organizacyjnej gospodarki towarowej zaktadu pro-
dukujacego wzglednie dystrybujgcego.

Z kolejnych faz obrotu miesem i jego przetwora-
mi, w ktérych powstajg ubytki wagowe, nalezatoby
wyodrebni¢ nastepujace:

1. ubytki w magazynach chitodzonych i nie chto-
dzonych, przy przetrzymywaniu wiekszych partii
towaréw, bezposrednio po ich wyprodukowaniu
i zlozeniu do magazyno6w przy zaktadach produk-
cyjnych (rzeznie, przetwadrnie);

2. ubytki powstajgce w czasie transportu z ma-
gazynéw przyzaktadowych do miejsc ,lub miejsco-
wosci, w ktérych dokonywana jest ekspedycja do
detalicznej sieci sprzedazy;

3. ubytki powstajgce w miejscach rozdziatu do
detalicznej wzglednie pothurtowej sieci sprzedazy,
a wiec w pomieszczeniach ekspedycyjnych, ktérych
zadaniem jest przyjmowanie duzych partyj towa-
row i rozdzielanie do obrotu detalicznego bez prze-
trzymywania (bez manka sktadowego);

4. ubytki powstajgce przy rozw6zce towarow do
punktéw detalicznej sieci sprzedazy, wynikajace
z manipulacji przewozu i rozwazania towaru z sa-
mochodu na drobniejsze partie do sklepéw;

5. ubytki powstajgce w detalicznej sieci sprzeda-
zy w sklepach, wynikajgce z rozwazania, wysycha-
nia, rozkruszenia, rozmazania, wyciekania, i roz-
dzielania na mate ilosSci;

6. ubytki powstajgce w magazynach sktadowych
w takich wypadkach, jezeli wyprodukowany towar
nie jest przeznaczony bezposrednio do konsumciji,
lecz stanowi¢ ma pewien zapas, wzglednie musi
przej$¢ pewien proces uszlachetniajacy itp.

Wreszcie istniejg ubytki powstajgce przy procesie
zamrazania surowca miesnego i pOzniejszego jego
sktadowania w odpowiednich warunkach. Ubytki
wagowe wykazywane w miejscu ich powstawania
moga sie zmniejsza¢ lub tez zwieksza¢ w zaleznosci
od stanu urzadzen ustugowych obrotu, techniki
i czasu trwania obrotu oraz poziomu fachowego
i odpowiedzialnosci personelu.

W cyklu obrotu miesem i jego przetworami ubyt-
ki te zmniejsza¢ sie bedg w zaleznos$ci od polepsze-
nia warunkéw chtodzenia, magazynowania, roz-
mieszczania, przygotowywania, i rozbioru, tran-
sportu i techniki sprzedazy w sklepach detalicz-
nych, od wyszkolenia zawodowego personelu i cza-
su trwania obrotu, a wreszcie od wlasciwego nasta-
wienia do pracy.

Do ubytkéw wagowych naturalnych, powstajg-
cych w okreslonych warunkach obrotu samorzut-
nie, zalicza¢ nalezy te wszystkie zaniki na towarach,
ktore powstajg wskutek wyparowywania i wysy-
chania, zamrazania i rozmrazania, rozkruszania lub
wyciekania, rozbioru, wyrebu i dzielenia na drobne
porcje, mielenia w maszynkach i rozsmarowania na
opakowaniach bezposrednich.

Do ubytkéw nadzwyczajnych nieusprawiedliwio-
nych zalicza¢ nalezy te wszystkie straty na towa-
rach, kt6re powoduje obstugujgcy personel wsku-
tek niedbalstwa, nieumiejetnego m obchodzenia sie,
zanieczyszczenia, zamoczenia, nadmiernego rozma-
zania, rozsypania, niezabezpieczenia przed wptywa-
mi atmosferycznymi, a wreszcie wskutek ztej woli.

Do ubytkéw nadzwyczajnych usprawiedliwionych
nalezy zalicza¢ te straty na towarach, kt6re powsta-
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ja w takich wypadkach jak pozar, pow6dz, kradziez
i inne nadzwyczajne wptywy przyrody.

W wypadku zaistnienia nadzwyczajnych ubytkow
towarowych, nalezy sporzadza¢ odpowiednie proto-
kéty wyjasniajgce przyczyny, ktére w takich wy-
padkach stanowig materiat do rachunkowego rozli-
czenia wzglednie spisywania dla tego rodzaju strat.

Rejestracja ubytké6w Wagowych przy wyodreb-
nieniu kolejnych faz obrotu w odpowiednich kon-
tach rachunkowos$ci daje podstawe do wyprowa-
dzenia faktycznych cyfr szczego6towych, a takze
przecietnych $rednich okresowych.

Rozliczanie okresowe, ilosciowe czy wartosciowe,
o tyle bedag prawidtowe, o ile rejestr mank towaro-
wych w okreslonej fazie obrotu bedzie Scisty, opar-
ty na dowodach, a nie teoretycznie wyliczonych.
Przyktadowo rzecz biorgc wszelkie wyzej podane
ubytki naturalne powstajgce w kolejnych fazach
obrotu miesem i jego przetworami przedstawiatyby
sie w nastepujacy sposob.

W obrocie surowcem miesnym od wagi bitej cie-
ptej do chwili sprzedania konsumentowi w sklepie
detalicznym maja miejsce nastepujgce straty: *)

Miejsce powstawania ubytku

wysokos¢ w %%
1. Ubytek od wagi bitej cie-
ptej do wagi wychtodzonej po

24 godz. rejestrowany w za-
ktadzie produkujacym  przed
wydaniem towaru do obrotu
(ubytek powstaje w magazy-

nie rzezni). 1,2
2. Ubytek w czasie tran-

sportu od miejsca produkcji

do miejsca (miejscowosci), kto-

rej dokonywana jest ekspedy-

cja do detalicznej sieci sprze-

dazy. 0,4
3. Ubytek rozbiorowy i ma-

nipulacyjny przy rozwazaniu

w miejscu ekspedycji do deta-

licznej sieci sprzedazy (towary 0,6
wydane w dniu ich przyjecia
bez manka sktadowego). 0,2

4. Ubytek w czasie rozwézki

towarow do detalicznej sieci

sprzedazy i rozwazaniu drob-

niejszych porcyj z samochodu. 0,3
5. Ubytek przy sprzedazy de-

talicznej w sklepach z rozdzia-

tu na drobne porcje. 15

taczne ubytki 4,2

W wypadku przekazywania miesa wychtodzone-

go nie do konsumcji lecz do magazynéw sktado-
*) Podane przyktadowo cyfry w kolejnych fazach
obrotu nie stanowig okreslonych normatywow, ani tez

nie dotyczg $cisle okreslonych gatunkéw migsa czy
przetwor6w miesnych, sa ome raczej-zblizone do pew-
nych przecietnych cyfr, uzyskiwanych w réznych, wa-
runkach obrotu przez rozmaite placéwki C Z P Mies»
i CM.
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wyeh i przechowywania go przez pewien okres, po-
wstaje jeszcze dodatkowo manko sktadowe, ktérego
wysokos¢ zalezna jest od warunkéw i czasu skta-
dowania.

Przy stosowaniu zabiegu zamrazania miesa dla
celéow dtuzszego sktadowania powstaje dodatkowo
ubytek przy zamrazaniu, ktorego wysokos$¢ réwniez
zalezna jest od warunkow i czasu trwania zamra-
zania. W obrocie przetworami miesnymi kolejne
fazy obrotu liczone od wydajnosci produkcyjnej do
chwili sprzedania w detalicznych sklepach konsu-
mentom przedstawiajg sie nastepujgco:

Miejsce powstawania ubytku

wysokosé¢ w %%
1. Ubytek rejestrowany w
magazynie przyfabrycznym, li-
czony od wydajnosci produk-
cyjnej do chwili wydania to-
waru do obrotu tj. od 22 do 24
godz. sktadowania okoto 1,5

2. Ubytek transportowy z
magazynu przyfabrycznego do
miejsca (miejscowosci), w kto-
rym dokonuje sie ekspedycji
i rozdziatu okoto 0,3

3. Ubytek w czasie manipu-

lacji rozwazania w miejscu

ekspedycji do detalicznej sie-

ci sprzedazy zakfadajgc, ze to-

wary wydawane’sg w dniu ich

przyjecia (bez sktadowania),
okoto 0,2

4. Ubytek w czasie rozwézki
towaréw do sklepow detalicz-
nych i rozwazanie asortymen-
tow na drobniejsze ilosci z sa-
mochodu okoto 0,2

5. Ubytek przy sprzedazy w
detalicznych sklepach przy roz-

dzielaniu i wazeniu na drobne
porcje. 11
taczne ubytki 3,3

W wypadku przekazywania wyrobéw do magazy-
now sktadowych dla Celu dtuzszego przechowywa-
nia powstaje jeszcze dodatkowe manko sktadowe
zalezne od rodzaju wyrob6w, czasu przechowywa-
nia i warunkéw sktadowania.

Zagadnienie mank towarowych w obrocie mie-
sem i jego przetworami w naszych warunkach
obrotu staje sie aktualne chociazby dlatego, ze ich
wysokos¢é wykazywana w réznych zaktadach, pra-
cujacych w najréznorodniejszych warunkach daje
niejednokrotnie nieproporcjonalne rozpietosci.

Poza tym istnieje obecnie mozliwo$¢ poréwnywa-
nia wynikéw uzyskiwanych w naszych zaktadach
z cyframi ubytkéw, podanych w analogicznych fa-
zach w normatywach radzieckich, opracowanych
i ustalonych na podstawie dlugoletniego doswiad-
czenia.
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FINANSOWANIE SKUPU ZWIERZAT RZEZNYCH
NA WIELKOTOWAROWYM RYNKU ROLNICZYM

W artykule pod tytutem ,Finansowanie skupu
zwierzat rzeznych* zamieszczonym w Nr. 5 — 6
,Gospodarki Miesnej* podkreslono na wstepie, ze
chcac rozpatrywa¢ w petni ten problem, nalezy
omowi¢ go z dwoch punktow widzenia. Po pierwsze
od strony potrzeb rozwigzania pewnych spraw fi-
nansowych na rynku drobnotowarowym i po dru-
gie od strony postawienia na wiasciwym poziomie
tych zagadnien na rynku wielkotowarowym, jaki
stanowig wielkie gospodarstwa rolne uspotecznione.
Artykut poprzedni rzucit Swiatto na zjawiska i pro-
blemy finansowe w zakresie skupu zwierzagt rzez-
nych na rynku drobnej podazy chtopskiej, artykut
niniejszy bedzie préba analizy tych zagadnien na
wielkotowarowym rynku rolniczym.

Oczywiscie w pierwszym rzedzie wchodzg tu w gre
obecnie Panstwowe Gospodarstwa Rolne, nastepnie
spoétdzielnie produkcyjne, ktd6re w miare rozwoju
zajmag czolowe miejsce w produkcji biatka i ttuszczu
zwierzecego w kraju, jak wreszcie wszystkie wiel-
kie zespoly gospodarstw, ktore znajdujg sie w admi-
nistracji i uzytkowaniu réznych instytucji panstwo-
wych (niektore przemysty, wyzsze szkoty, Pahstwo-
wy Instytut Gospodarstwa Wiejskiego itp.).

Mowigc o spoidzielczosci produkcyjnej mamy na
mys$li przede wszystkim Rolnicze Spéidzielnie Wy-
tworcze (RSW) i Rolnicze Zespoly Spoidzielcze
(RZS) jako bezposrednich producentéw zywca.

Wymienione wyzej typy spotdzieln, podajagc na
rynek wyprodukowany przez siebie towar, moga
jeszcze spetnia¢ wobec rynku taka funkcje, jaka
spetniajg Gminne Spotdzielnie ,Samopomoc Chiop-
ska“, w zakresie zywca, odbierajac od chtopow pro-
dukcje towarowa. Znaczy to, ze spoéidzielnie te za-
kupujac u swych cztonkéw wg tych samych zasad
(klasyfikacja, ceny itp.) wyprodukowany indywi-
dualnie przez cztonkéw zywiec, taczytyby go ze swy-
mi partiami towaru i odstawiatyby do punktéow od-
bioru — Centrali Miesnej.

8§ 3 pkt 5 statutébw wspomnianych wyzej spo6-
dzielni produkcyjnych stanowi, ze kazda rodzina
moze utrzymywaé na swym przyzagrodowym go-
spodarstwie dwie krowy z przychéwkiem, owce oraz
trzode chlewng i drob w nieograniczonej ilosci.

Widaé¢ wiec, ze w kazdej spotdzielni produkcja
zywca odbywa sie dwutorowo: spotdzielcza-wietko-
towarowa i indywidualna cztonkowska - drobno-
towarowa.

Koncepcja podawania catej tej masy towarowej
na rynek przez spotdzielnie jest bezsprzecznie stusz-
na tak ze wzgledéw organizacyjnych jak i wszech-
stronnie — oszczednos$ciowych.

Rowniez Zrzeszenie Uprawy Ziemi, jakkolwiek,
samo zasadniczo nie jest bezposrednim producentem
zywca, moze byé dostawcag na rynek wytworow pro-

dukcji zwierzecej, poprzez wspdlne zawarcie kon-
traktu o dostawe zywca z odbiorca.

Caly ten szereg wielkich producentéw i podaw-
edbw zywca w zakresie finansowania zwierzat rzez-
nych musi by¢ traktowany nieco inaczej niz drobni
producenci, gdyz odmiennie ksztattujg sie tutaj wa-
runki podazy.

Przede wszystkim producenci tego typu omijajg
w podazy Gminne Spoéidzielnie ,Samopomoc Chtop-

ska“ dostarczajgc zywiec w partiach, co najmniej
wagonowych, bezposrednio do Centrali Miesnej,
skad po przedstawieniu faktur otrzymuja zaptate

za dokonang dostawe. Fakt ten stwarza koniecz-
nos¢ takiego ustawienia techniki finansowania sku-
pu, aby czas od momentu dostawy towaru do chwi-
li zrealizowania naleznosci za te dostawe byt naj-
krotszy.

Zywiec rzezny stanowi w zespolach gospodarstw
rolnych czes¢ srodkow obrotowych tych organiz-
mow gospodarczych. W towarze tym sa czes$ciowo
uwiezione S$rodki pieniezne, jakie zuzytkowano na
kupno prosiat, pasz, robocizne, konserwacje itp.

Kazde zahamowanie w uptynnianiu tych srodkow
na gotowke, ktéra z powrotem musi by¢ wprowa-
dzona do procesow gospodarczych, powoduje badz
op6znienia w realizacji tych proceséw, badz stwa-
rza takie-warunki, ze zesp6t w celu zapetnienia chwi-
lowej luki w niezbednych dla niego srodkach obro-
towych zmuszony jest siega¢ po kredyt bankowy.

Stad wynika nastepujgca dyspozycja.

ZespOl, majgcy w najblizszych dniach dokonac
dostawy, winien na piSmie zasygnalizowa¢ o tym
najblizszej Ekspozyturze Centrali Miesnej i zazgdac
otwarcia dla siebie w Powiatowym Oddziale Banku
Rolnego (gdzie posiada rachunek operacyjny) akre-
dytywy w wysokos$ci sumy, odpowiadajgcej w przy-
blizeniu wartosci majagcej by¢é dokonanej dostawy.

W takich warunkach, z chwilg dokonania dosta-
wy i przedstawienia przez zespét w Oddziale Ban-
ku Rolnego faktur wtasciwie i formalnie wystawio-
nych, Bank w przepisanym terminie obcigzy warto-
Scig faktury otwartg akredytywe i zapisze na do-
bro rachunku operacyjnego zespotu czy spotdzielni
zainkasowang naleznos$¢, ktorg zespét moze konsu-
mowaé na pokrywanie wtasnych wydatkéw eksploa-
tacyjnych. Reszta niewykorzystanej akredytywy
zostaje anulowana i postawiona do dyspozycji Od-
dziatu Banku, ktéry otworzyt jga na zlecenie Cen-
trali Miesnej. W tych warunkach spetniony bedzie
postulat oszczednego i stusznego gospodarowania
sSrodkami obrotowymi odbiorcy towaru, jak wresz-
cie bedzie zapewnione do maksimum szybkie uptyn-
nianie naleznosci zespotow.

Faktura sporzadzana przez zespét winna odpo-
wiadac¢ scisle warunkom, uprzednio uzgodnionym
miedzy Centralg Miesng a PGR, jakie stawiajg
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jej wymogi Centrali Miesnej i jak to okres$lajg spe-
cjalne instrukcje nadrzednych wtadz zespotéw. Na
moment ten musza zwroci¢ bardzo silnie uwage za-
rowno zespoty jak i Oddzialy Banku Rolnego, gdyz
niewtasciwosci w fakturowaniu tak merytoryczne
jak i formalne powodujg opdznienia w dokonaniu
rozliczenia za dostawy.

Powazne uchybienia natury formalnej nie moga
by¢ oczywiscie przez aparat bankowy tolerowane,
faktury musza by¢ zwracane do uzupetnienia, ko-
rektyw, czy nawet catkowitej zmiany. Uchybienia
natury merytorycznej (ilos¢ sztuk, klasy zywca,
rozne koszty) ujawniane sa czesto juz po dokona-
niu inkasa poprzez rozne reklamacje odbiorcy to-
waru — co musi konczy¢ sie wystawieniem contr-
faktury na réznice niestusznie zainkasowang, w sto-
sunku do istotnej wartosci towaru.

Zasadniczo konwojent, odprowadzajgcy towar do
punktu odbioru Centrali Miesnej, winien mie¢ ze
sobg wystawiong przez zespo6t lub spétdzielnie fak-
ture (z odpisami) na dostarczong partie zywca. Na
jednym z odpis6w Centrala Miesna kwituje odbior
towaru i robi swoje ewentualne zastrzezenia co do
usterek w zakresie jej merytorycznego wystawie-
nia. Dla Oddzialu Banku miarodajng bedzie do
obcigzenia akredytywy w tych okolicznosciach war-
tos¢ partii towaru okreslona przez Centrale Miesna.
Ewentualne reklamacje ze strony zespotu (w posta-
ci faktur dodatkowych) winny byé zalatwiane bez-
posrednio pomiedzy stronami, a finansowo wyréw-
nywane przez Bank przy okazji otwarcia nastepnej
akredytywy (reklamacje dotyczy¢ bedg przy nor-
malnych stosunkach raczej sum nieduzych).

Rozumie sie, ze wszystkie te manipulacje dadzag
swoj oczekiwany rezultat pod warunkiem, ze zespo-
ty i spéidzielnie nie beda zwlekaly ze sporzadze-
niem faktur i nadsytaniem ich na inkaso do finan-
sujacych i kontrolujacych je Oddziatbw Banku
Rolnego.

Panstwowe Gospodarstwa Rolne, jak wida¢ z do-
tychczasowych dos$wiadczen, traktowane by¢ musza
w pewnych momentach jako aparat interwencyjny
i moga sie zdarzy¢ okolicznosci, ze bedg podawaé
zywiec na rynek nie w tych okresach czasu, jak by
to' wypadato z normalnego procesu produkcji. Nie-
raz bedag musiaty czes¢ pogtowia rzeznego przetrzy-
macé¢ ponad normalny okres wymagany do otrzyma-
nia danej klasy sztuki rzeznej. W innych okoliczno-
Sciach bedg musiaty pewna czes¢ tego pogtowia rzu-
ci¢ wczesniej na rynek, nie uzyskujac zaplanowanej
ilosci sztuk w poszczegolnych klasach zywca.

Naturalna bedzie tu konsekwencja zaburzen
w kalkulacjach kosztéw witasnych i cen przewidzia-
nych dla poszczegéinych klas zywca — pomijajac
inne trudnosci np. w zakresie paszowym, w wyko-
naniu zaplanowanej normalnej produkcji w danym
roku, czy nawet w okresach dtugofalowych.

Zachodzg w takich okolicznosciach réowniez zabu-
rzenia w rozrachunku za dostarczony towar. Zespo-
ty musza by¢ zorientowane wg jakich kryteriéw
wystawiaé faktury (klasy, ceny), naleznosci nara-
stajg czekajgc na ostateczne rozstrzygniecie czyn-
nikow nadrzednych co do sposobu dokonania roz-
liczenia. Rezultatem tego jest zamrozenie ptynnych
Srodkéw Panstwowych Gospodarstw Rolnych i ko-
niecznos¢ siegania po kredyty bankowe. Wreszcie
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z chwilg ostatecznego regulowania zobowigzan z ty-
tutu odbioru zywca Centrala Miesna, chcac wywiag-
za¢ sie z nagromadzajacych sie w ciggu dluzszego
czasu naleznosci zespotdbw PGR, gwaltownie zapo-
trzebowuje w powaznych kwotach dodatkowe kre-
dyty od aparatu bankowego.

Tak pierwszy jak i drugi objaw, traktujac rzecz
z punktu widzena koniecznosci powiktanego rozwig-
zywania zagadnieh finansowych, jest niepozadany,
a nawet wrecz szkodliwy.

W celu unikniecia podobnych
sie stuszne sugerowac nastepujace wyjscie. Do-
stawca zawiera z Centralg Miesna, czy z Prze-
mystem Miesnym, generalng i zasadniczg umowe
0 dostawe zywca rzeznego w skali np. rocznej —
w okreslonych terminach, wedtug normalnej klasy-
fikacji sztuk i cen ustalonych dla poszczegolnych
klas, przyjmujac oczywiscie obustronnie, ze prze-
bieg produkcji i podazy bedzie odbywac¢ sie nor-
malnie.

Jednoczes$nie jednak w umowie tej nalezy prze-
widywac, ze z chwilg zaistnienia warunkéw jakiejs
interwencji, ktorg ma spetni¢ PGR, ustalenie ceny
1 klasyfikowanie sztuk odbywac¢ sie bedzie réwniez
wedtug z gory okreslonych umownych norm. W oko-
licznosciach, o ktorych mowa wyzej, moga zdarzyc¢
sie takie przypadki, ze ktoéras ze stron musiataby
ponies¢ niezawinione straty. Umowa wiec taka,
gdzie kryje sie mozliwos¢ strat, winna wskazywac
na ewentualnos¢ zaistnienia takiego faktu i z gory
przewidywac, ktéra strone te straty majg obcigzy¢
— z tym oczywiscie zastrzezeniem, ze kwoty ewen-
tualnych strat bylyby w odpowiednim momencie
witasciwie zrefundowane z odpowiednich zrodet pan-
stwowych, nie naruszajac ptynnych $rodkéw zain-
teresowanych stron, ani nie zamrazajgc kredytow
bankowych.

Spoétdzielczos¢ produkcyjna w
wszystkich jej odmianach prawno
ktérej zadaniem wg 8 1 statutu jest podniesienie
dla wspdtgospodarujgcych cztonkéw  dochodéw
z rolnictwa i hodowli — w zakresie organizacji, na-
silenia hodowli i podazy jej wytworow na rynek
konsumcyjny, znajdzie sie na czotowym miejscu
w produkcji zywca.

Jakkolwiek jest to zjawisko w naszym ustroju
gospodarczym dopiero narastajgce — to jednak za-
gadnienie organizacji i techniki odbioru towaru od
tego producenta jak i rozrachunku finansowego,
powstajgcego tego tytutu, winno by¢ z miejsca po-
stawione na wiasciwym poziomie.

8§ 6 pkt 6 e statutu RZS postanawia, iz Zarzad
zawiera w imieniu Zespotu kontrakty na produkcje
roslin przemystowych i zywca; p. 6¢c i g mowiag, ze
Zarzad rozwija zespotowg hodowle i pomaga czton-
kom Zespotu w rozwoju ich gospodarstw przyza-
grodowych, w szczeg6lnosci w zakresie hodowli.

Zarzagd wypetniajgc i realizujac zalecenia p. 6
pkt. 6 c i g, stwarza jednocze$nie materialng pod-
stawe do zawierania kontraktow na dostawe zywca
do CM wyprodukowanego zespotowo i jak to po-
wiedziano na wstepie indywidualnie — przez czton-
kow.

Kontrakt jest bezposrednim zamowieniem u pro-
ducenta okre$lonej partii towaru, wg ustalonej
z gory ilosci, jakosci i ceny i stwarza mocne pod-

zaburzen, wydaje

rolnictwie we
statutowych,
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stawy zracjonalizowania i petnego iloSciowego i ja-
kosciowego planowania produkcji.

Kontraktacja zmusza do podniesienia poziomu
zabiegow agrotechnicznych, jakie muszg towarzy-
szy¢ produkcji, ujmuje w doktadne ramy rozmiar
pomocy surowcowej i finansowej, w jaki trzeba za-
opatrzy¢ gospodarstwa kontraktujgce, jak wresz-
cie stwarza podstawy do wiasciwego ujecia pod
wzgledem organizacyjnym doradctwa techniczno-
rolniczego. Kontrakt jest wreszcie dwustronnag u-
mowg handlowg ze wszystkimi jej prawnymi kon-
sekwencjami. Pierwszym wiec zadzierzgnieciem
stosunkéw spoéidzielni produkcyjnej z rynkiem sku-
pu zywca winien by¢ bezwarunkowo kontrakt o do-
stawe zwierzat rzeznych do CM, zawarty indywi-
dualnie przez danag spotdzielnie z najblizsza ekspo-
zyturg CM.

Oczywiscie kontrakty takie winny by¢ zawierane
na podstawie wytycznych ramowych, opracowanych
dla zagadnien warunkéw i techniki dostaw zywca
przez spotdzielnie i sposobu rozrachunku finanso-
wego przez CM i CRS jako generalng reprezentacje
spoétdzielczosci produkcyjnej.

Przemyst miesny

Przetworstwo

Dr JANINA TRAWINSKA

WEDZ

Przez wedzenie rozumie sie dziatanie dymu, prze-
petnionego ciatami lotnymi, powstatego wskutek nie-
zupetnego powolnego spalania drzewa wzglednie ko-
ry drzewa, przewaznie w postaci trocin. Wedzenie
ma zastosowanie przy produktach miesnych, mia-
nowicie wzmaga do pewnego stopnia ich trwatosc¢
tj. opornos¢ przeciw procesom rozktadowym, wywo-
tanym przez drobnoustroje, oraz poprawia wyglad
zewnetrzny, smak i zapach produktu, ktére zalezag
od jakosci paliwa drzewnego. Najlepiej do powyz-
szego celu nadaje sie jatowiec, drzewo bukowe,
brzozowe i kora brzozowa. Barwa produktu mie.
snego jest jasSniejsza, gdy zwilzy sie go zimnag
wodg przed wedzeniem. Szczeg6lnie dym jatowca
nadaje produktom miesnym przyjemna, korzenno-
aromatyczng won.

Pierwotnie przypisywano witasciwosciom dymu
duze znaczenie konserwujgce, a mianowicie bakte-
riobdjcze, dzieki obecnosci S$rodkow odkazajgcych
jak aldehyd, kwas mrowkowy, fenol, gwajakol,
kreozot, krezol, kwas garbnikowy. Odnos$ne jednak
badania wykazaty, ze powyzsze zwigzki znajduja sie
w dymie w tak matej ilosci, ze ich dziatanie odka.
zajace jest nieznaczne, zwtaszcza jesli chodzi o drob-
noustroje chorobotwdércze. Jednak i bakterie nie-
chorobotworcze, jak ziarniki, pateczki okrezni-
cy, pateczka odmienca, laseczka ziemniaczana, spo-
tykane w miesie zdrowych zwierzat, wykazuja do.
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W kazdym razie juz dzisiaj kazda spétdzielnia
winna by¢ w zakresie skupu zywca, jesli chodzi
o rozrachunek finansowy, traktowana analogicznie
jak poszczegbiny zesp6t PGR —az tg rbOznica, ze
spéidzielnia dziata na podstawie indywidualnego
kontraktu. — gdy tymczasem zespét PGR realizuje
tylko czgstkowo umowe o dostawe miedzy CZ PGR
a Centralg Miesna.

Jesli chodzi o gospodarstwa rolne bedgce w ad-
ministracji przedsiebiorstw panstwowych, zagadnie-
nie rozrachunku z Centralg Miesng za dostarczony
zywiec winno postepowaé podobnie jak z zespota-
mi PGR.

Zagadnienie, o ktérym mowa w niniejszym arty-
kule, jakkolwiek stanowi fragment zasadniczego
problemu szybkosci rotacji $rodkéw obrotowych
w wielkim rolnictwie uspotecznionym — ze wzgledu
na rozmiar sum jest niezmiernie wazne.

Kazde posuniecie i usprawnienie w tej dziedzinie
przyczyniac¢ sie bedzie do sprawnej rotacji tych
srodkoéw, co przynosi¢ bedzie coraz wiecej korzysci
w manipulowaniu $rodkami obrotowymi na terenie
gospodarki panstwowej.

ENIE

sy¢ znaczng oporno$¢ na dziatanie dymu i zacho-
wujg sie w stanie zywym nawet w czasie dtugo,
trwatego dziatania dymu. Z tego tez powodu tusze
miesne, przeznaczone do wedzenia, powinny pocho-
dzi¢ od zwierzat zupetnie zdrowych, nalezycie wy.
poczetych i gtodzonych przed ubojem co najmniej
przez 12 godzin, gdyz tylko te warunki daja rekoj-
mie jak najmniejszego zakazenia tkanki miesnio.
wej drobnoustrojami, ktére za zycia zwierzecia mo-
ga przenika¢ z przewodu pokarmowego do miesni.
W tym tez celu peklowanie powinno poprzedza¢ we-
dzenie produktu miesnego. Dziatanie dymu jest
natury raczej fizycznej, mianowicie w wyzszej tern.
peraturze produkt miesny traci w czasie wedzenia
znaczng ilos¢ wody droga parowania, a tym samym
w duzej mierze wilasnosci pierwotnego, dobrego
podioza dla rozmnazania drobnoustrojow. Nadto
wskutek wyschniecia wierzchniej warstwy delikat-
nej powtoki skrzeptego biatka, glebsze warstwy
miesa (produktu miesnego) sa chronione do pew-
nego stopnia w obrocie handlowym przed zakaze-
niem drobnoustrojami z zewnatrz, tj. ze Srodowiska,
w ktérym je przechowuje sie. Z powodu utraty wo-
dy, produkt miesny traci od 2 do 10%, a nawet
znacznie wiecej z pierwotnej wagi, zaleznie od krot-
szego lub dluzszego czasu wedzenia. Badania Lea
wykazaly nadto, ze dym drzewny zawiera substan-
cje przenikajgcg do tluszczu i chronigcg go przed
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procesem jelczenia w nieodpowiednich warunkach
(zwtaszcza dziatanie drobnoustrojow i Swiatta dzien-
nego).

Odrdézniamy zasadniczo dwa sposoby wedzenia:
Zimny w temperaturze +20» C do +25« C, nada-
jacy sie do wedzenia ryb (tososie), ktore traca
W czasie wedzenia wiekszg ilos¢ wody i w dosyé
znacznym stopniu wysychajg. Gorgce, w tempera-
turze od + 70° C do + 80° C, potgczone z mniej-
szg utratg wody, a tym samym i ciezaru. Wedzenie

Dr W. PEZACKI
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gorgce wymaga skréconego czasu. Zbyt diugie we-
dzenie powoduje stwardnienie witokien miesnio.
wych, przez co mieso staje sie ciezko strawne.

Wydajnos¢ wedzenia zalezy gtéwnie od trzech
czynnikow: temperatury, ciggu pieca oraz wzglednej
wilgotnosci powietrza. Produkty miesne nalezy po
skonczonym wedzeniu przenies¢ do suchej i chtod-
nej ubikacji, dobrze przewietrzanej i zawiesi¢ wol-
no na pretach zelaznych, by nie przylegaty bezpo-
Srednio do siebie.

WYMAGANIA JAKOSCIOWE STAWIANE TRZODZIE
PRZEZNACZONEJ NA BEKON

Wymagania jakosciowe, stawiane trzodzie beko-
nowej, sa bodaj ze wszystkich najscislej okreslane
i najbardziej rygorystycznie przestrzegane. Trzo-
da, przeznaczona na bekon, musi w peini odpowia-
da¢ wzorcowemu, standartowemu typowi. Trzoda,
odbiegajgca od typu wzorcowego, hie moze byc¢
w zadnym wypadku przerobiona na bekon, gdyz be-
kon taki nie znalaztby nabywcéw. Wzgledy zatem
natury ekonomicznej przemawiaja juz same za ko-
niecznoscig przestrzegania z obu zainteresowanych
stron wymagan, stawianych trzodzie przeznaczonej
na bekon.

Jak wiadomo, bekonem nazywamy peklowane po-
towki tuszy wieprzowej w specyficzny sposob ufor-
mowane, przeznaczone na eksport. Podstawowga
rasa do produkcji bekonu jest Swinia ,wielka, biata
angielska“, produkt — jak juz sama nazwa wska-
zuje — angielskiej pracy hodowlanej. Niemniej je-
dnak zastosowanie produkcyjne moga znalez¢ row-
niez krzyzowki wymienionej rasy lub tez rasy wy-
hodowane na jej podiozu. Do ostatnich nalezy
.wielka, biata pomorska“. Surowcem dla dobrych
bekonéw moze by¢ takze rasa uszlachetniona krajo-
wa ,zwistoucha“.

Przynalezno$¢ do rasy daje jednak tylko moz-
nos¢ ogélnego zorientowania sie w jako$ci pogtowia
trzody i jego przydatnosci bekonowo - przetwdrczej.
Przy Scislejszej ocenie pojedynczej sztuki, rasa gra
juz mniejsza role. Na pierwszy plan wysuwajg sie
wahania osobnicze cech morfologicznych, mogace
nieraz przekreslic albo przynajmniej przeszktatcic¢
zalozenia rasowe. Przyczyng tych zmiennosci moze
by¢ w najprostszym wypadku zywienie trzody. Zna-
czenie indywidualnych odchylen jest dla producen-
ta trzody, jak i producenta bekonu, oczywiste. Wy-
bierajac wiec zywiec zwraca sie uwage na jakosc¢
kazdej sztuki oddzielnie. Oceniajac przydatnos¢ be-
konowo - przetworczg danej sztuki trzody chlewnej
stawia sie wyraznie okreslone wymagania odnosnie
budowy, tj. ksztaltéw zewnetrznych, wagi zywej,
wieku, ptcii stanu zdrowia. Wreszcie $Swiniom prze-
znaczonym na produkcje bekonu, zapewnia sie od-
powiedni transport i odpoczynek przed ubojem oraz
zabija sie je we wtasciwy sposob. Ostatnie jednak
czynnosci wchodza juz w zakres techniki produkcji
bekonu.

Jedna z elementarnych zasad oceny wygladu ze-
wnetrznego trzody chlewnej jest fakt, ze réwno-

legle ze wzrostem diugosci rosnie wartos¢ danej
sztuki, jako surowca dla bekonu. Wyglad zewnetrz-
ny pozwala okresli¢ stosunek ilosciowy czesci bar-
dziej wartosciowych (kotlet, szynka, topatka, bo-
czek), do czesci mniej wartosciowych (gtowa, kon-
czyny) lub mniej pozadanych (stonina). Pozadana
pod tym wzgledem bedzie sztuka szybko rozwija-
jaca sie, o delikatnej kosci, bardzo dtugim grzbie-
cie, nie zdradzajgca tendencji do wczesnego osadza-
nia tluszczu, o czesciach nie wchodzgcych w sktad
bekonu delikatnie, jednak niezbyt stabo rozwinie-
tych. Na pierwszy rzut oka przy oglagdaniu z boku
dobra Swinia bekonowa musi przypominaé réwno-
legtobok. W szczegolnosci — dtugi i szeroki grzbiet
musi mieé linie prostag. Prosta linia grzbietu jest
bardzo waznym szczegoétem anatomicznym. Diugosc¢
grzbietu, mierzona od nasady ogona do poczatku
karku, winna wynosi¢ co najmniej 100 cm. Szynki
majg by¢ szerokie, dobrze umiesnione, a ogon wy-
soko osadzony. Linia brzucha powinna przebiegac
robwnolegle do linii grzbietu, a wiec rOwniez po-
ziomo. Brzuch nie moze byé obwisty czy tez za-
padniety lub nadmiernie rozdety. Umies$nienie po-
wtok brzusznych nie moze by¢ wiotkie, a sama
Scianka brzuszna cienka. Wypetnienie brzucha mu-
si by¢ proporcjonalne do szerokosci i gtebokosci
klatki piersiowej oraz do szerokosci grzbietu. Klat-
ka piersiowa winna by¢ dobrze rozwinieta, szeroka
i proporcjonalnie gteboka; topatki zas lekkie, nie
odstajace od bokéw, wolne od fatd i lezagce na jed-
nej linii z koAczynami przednimi. Giowa Swini ty-
pu bekonowego powinna by¢ lekka, ale niezbyt
krotka. Formy tzw. buldogowate nie sa wskazane.
Podobnie lekka musi by¢ okolica karku i topatek.
Konczyny obu par nie moga by¢ zbyt diugie, lecz
wyraznie Sredniej dtugosci, a przy tym szeroko
i pionowo rozstawione. Poza tym konczyny winny
opiera¢ sie tylko na trzecich, tj. ostatnich cztonach
palcéw tak, aby raciczki wisiaty swobodnie w po-
wietrzu. Niedopuszczalne jest wiec zatamanie osi
pionowej konczyn na wysokosci wspomnianych ra-
ciczek. Skoéra swini bekonowej powinna by¢ gtad-
ka, cienka, elastyczna, pozbawiona fatd i jakichkol-
wiek uszkodzen mechanicznych, o barwie czysto
biatej bez plam barwnikowych. Od szczeciny wresz-
cie wymaga sie, by miata réwniez barwe biatg oraz
by byta gesta, jedwabista i mozliwie diuga. Dtuga
i gesta szczecina chroni lepiej Swinie w czasie tran-
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Sportu przed uszkodzeniami mechanicznymi Skory,
tj. przed pokaleczeniem.

Waga zywa Swini bekonowej nie moze by¢ zasad-
niczo nizsza jak 84 kg i nie wyzsza, jak 94 kg.
Jedynie na okres przejsciowy gérng granice wagi
zywej podniesiono obecnie do 95 — 100 kg. Waga
ta musi byé osiagnieta w ciggu 7 do 8 miesiecy.
W Danii dojrzatos¢ bekonu uzyskujg S$winie prze-
cietnie juz po 6 miesigcach. Angielskie towarzy-
stwa hodowlane jako norme osiggniecia tej dojrza-
tosci okreslajag wiek 199 do 202 dni. Za najodpo-
wiedniejsze na bekon nalezy uwaza¢ sztuki, ktore
ukonczyty catkowicie rozrost na dtugo$é. Niedo-
puszczalne do uboju na bekon sa maciory hodowla-
ne, knury i pézne kastraty. Na bekon moga by¢
przerobione jedynie wieprze, kastrowane w okresie
prosiecia oraz maciorki, ktore nigdy nie rodzity.
Czy maciorka rodzita, poznaje sie m. in. po ksztat-
cie sutek. Sutki maciorki, kté6ra karmita, sg stoz-
kowato wydiuzone; niekarmigcej — niewysuniete,
przypominajgce szczatkowe sutki osobnikbw me-
skich. Pézne kastraty poznaje sie m. in. po obec-
nosci ktéw i dwu duzych, réwnolegtych do krocza
blizn, umieszczonych na uwstecznionej mosznie.
Aby wieprzki byly zdatne do przerobu na bekon,
kastracje knuréw trzeba wykona¢ najpdézniej pod
koniec trzeciego miesigca zycia. Jest rzecza oczy-
wistg, ze — pomijajac inne wzgledy —e knury,
p6zne kastraty i maciory hodowlane nie odpowia-
daja juz stawianym wymaganiom odno$nie budowy
i dzieki temu muszg by¢ uznawane za niezdatne ja-
ko surowiec dla produkcji bekonu.

Rownie oczywistym faktem jest to, ze ubojowi
na bekon poddaje sie wylacznie sztuki w petni sit
i zdrowia. Przyzyciowg wycene sztuk o przydat-
nosci bekonowo . przetworczej, trzeba wtasciwie
rozpoczynaé od tego miernika. Zdrowa Swinia be-
konowa jest zawsze ruchliwa, przy poruszaniu sie
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chrzgka, glowe trzyma pochylong w doét, a ogon
sSwidrowato zakrecony do goéry. Cieptota mierzona
przez 5 minut w odbycie, wynosi u zdrowej Swini
38,5 do 40,5 stopni C. Kat jest miekki, gesto pap-
kowaty, barwy najczesciej ciemno - szaro - zoOkej.
Skoéra jest rézowa, gtadka, pozbawiona jakichkol-
wiek plam barwnikowych; witos potyskujgcy. Tar-
cza ryjowa zdrowej $Swini jest wilgotna, a apetyt
dobry i zawsze zachowany. Brak apetytu, sucha
tarcza ryjowa, opuszczony w dot ogon oraz plamy
na skorze sg najtatwiejszymi do zauwazenia obja-
wami zaburzen w stanie zdrowia. Swinia chora nie
podaza w ogole do koryta z karmag lub tez idzie
w jego kierunku wolno, jako ostatnia ze stada.
Swinie chore chetnie i duzo leza, zagrzebujac sie
przy tym czesto w stome. Sztuki podejrzane, wy-
kazujgce jakiekolwiek oznaki zaburzen stanu zdro-
wia, nalezy niezwiocznie odlgczy¢ od stada i poddaé
szczegOtowemu badaniu przez lekarza weterynarii.

Produkcja trzody chlewnej, odpowiadajgca po-
wyzszym normom jakosSciowym, nalezy do zadan
rolnictwa.

Produkcja ta wymaga bez watpienia duzej znajo-
mosci wiedzy hodowlanej, jak i pelnego oriento-
wania sie w wymaganiach rynku odbiorczego. Za-
daniem przemystu miesnego jest wybor sztuk, kto-
re odpowiadajg standartowi. Wyprodukowany z in-
nego surowca bekon jest mniej wartosciowy lub tez
nie znajdzie Zbytu na rynkach w ogdéle. W takiej
sytuacji jedynym wyjsciem jest bezposrednia umo-
wa obu stron zainteresowanych produkcjg trzody
chlewnej typu bekonowego, czyli kontraktowanie.
W ramach akcji kontraktowania, rolnictwo zobo-
wigzuje sie do produkcji trzody chlewnej wymaga-
nego typu, a przemyst miesny do odbioru zaofero-
wanej ilosci. Kontraktowanie zapewnia rolnictwu
optacalnosé i wysokie ceny za zywiec, a przemystowi
miesnemu dostateczng ilo§¢ wysokowartosciowego
surowca.

POZIOM MECHANIZACJI NOWOCZESNEGO
KOMBINATU MIESNEGO w ZSRR

Przystepujgc do wyjasnienia sprawy poziomu me-
chanizacji nowoczesnego kombinatu miesnego, po-
stawiliSmy sobie nastepujace zadanie:

a) okreslic poziom mechanizacji
rodzajow procesOw produkcji,

wazniejszych

b) scharakteryzowaé maszyny uzywane w prze-
mys$le miesnym z punktu widzenia ich bliskiego
zwigzku z organizacjg produkcji zautomatyzowanej.

W nowoczesnej produkcji miesnej, najdalej po-
sunieta mechanizacje komplikujg nastepujace wta-
Sciwosci produkciji:

1. réznorodno$¢ surowca, utrudniajaca
nie jednolitych norm technologicznych:

stworze-

2. istnienie duzej ilosci ,biernych" proceséw, po-
wstajgcych na skutek naturalnych okolicznosci bez
udziatu w nich robotnika lub prawie bez jego udzia-
tu (przetrzymywanie, osadzanie sie, ostyganie itp.).

3. istnienie proceséw wymagajacych specjalnej
zrecznosci ze strony robotnika (obrébka, zytowa-
nie itp.) :

4. przewaga w procesach mechanicznych maszyn
o0 dziataniu periodycznym.

Wszystkie te wiasciwosci majg charakter przej-
Sciowy. Moga one, a nawet i powinny by¢ pokonane
w miare rozwoju poziomu techniki. Jaskrawym te-
go przyktadem moze by¢ zdejmowanie skor, ktére
w swoim czasie uzaleznione byto w duzym stopniu
od zrecznosci robotnika, a obecnie dokonuje sie
mechanicznie.

Jednak nie baczgac na te specyficzne warunki
ograniczajgce w obecnym czasie rozwéj mechaniza-
cji przemystu miesnego, poziom tej mechanizaciji,
jak to wykazuje zebrany materiat badawczy — jest
bardzo wysoki.

Odpowiedzig na pytanie dotyczgce poziomu me-
chanizacji proces6w produkcji bedzie przede wszy-
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stkim zbadanie tych proceséw wediug poszczegodl-
nych czynnosci, niezaleznie od zuzytego na nie cza-
su. Badanie to przeprowadzono w nastepujgcy spo-
sob. Wszystkie procesy produkcji w kazdym od-
dziale podzieliliSmy na czynnosci, za$ kazdg czyn-
nos¢ po dokonaniu jej analizy zaliczyliSmy badz do
recznej bagdz do maszynowej (ogétem w zbadanych
oddziatach poddano analizie okoto 1500 czynnosci).
Przy opracowaniu tej czesci materiatow napotka-
no na pewne trudnosci metodologiczne. Czynnosc¢
jest zwykle okreslona jako czes¢ procesu produk-
cyjnego, ktorej cecha charakterystycznag jest nie-
zmienno$¢ wykonawcy, miejsca pracy i narzedzi
produkcji. Jednak w praktyce cechy te nie zawsze
wigza sie ze sobg i przy rozgraniczeniu czynnosci
w obrebie jednego procesu czesto nie da sie unik-
na¢ wprowadzenia pewnych poje¢ umownych.
Trzeba byto w niektérych wypadkach uciec sie
do poje¢ umownych réwniez i przy podziale czyn-
nosci na zmechanizowane i reczne, albo na czynno-
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Ssci dokonywane przy pomocy transporteréw  (ru-
chome *) i umiejscowione. Na przyktad przemywa-
nie jelit strumieniem wody sktada sie z elementow
pracy recznej (nadziewanie jelita na kran, zdjecie
z kranu) i pracy mechanicznej (samo przemycie).
Ustalajac, ze gtbwnym celem czynnosci jest prze-
mycie, zaliczamy tg czynno$¢ do zmechanizowanej
przy jednoczesnej recznej obstudze (zatadowanie,
wytadowanie i regulowanie).

Podobnie, wychodzac z zalozenia jaki jest cel
czynnosci, na przyktad zdejmowanie skory nale-
zy okresli¢ jako czynno$¢ umiejscowiong t.j. opar-
ta na pracy w pukcie statym. Jednoczesnie do licz-
by czynnosci ruchomych zmechanizowanych zalicza
sie na przyktad, przemieszczenie tadunkéw towaru
po rowni pochytej.

Ogolny wynik tej analizy przedstawiony jest
(w % %) w tablicy 1. Juz tylko samo ilosciowe ze-
stawienie czynnosci (bez obliczania wydajnosci pra-
cy) wykazuje jak duze sg postepy mechanizaciji.

TABLICA NR 1

Czynnosci umiejscowione Czynnosci ruchome | Ogotem
i - zme-
Oddziaty reczne czr:g?]i- razem  reczne nzirzno?/\(jggé razem reczne chani- razem
zowane zowane
Obrébki wstepne 32,1 67,9 100 25,7 74,3 100 49,5 50,5 100
Obroébki jadalnych pro-
duktow poubojowych 37,1 62,9 100 34,1 65,3 100 35,7 64,3 100
Jeliciarski 65,6 34,4 100 61,5 38,5 100 64,0 36,0 100
'Tluszczowy 23,5 76,5 * 100 54,5 45,1} 100 50,0 50,0 100
Solenia skor 52,0 48,0 100 81,4 18,6 100 73,7 26,3 100
razem w fabryce i i1
obrobki wstepnej 62,0 38,0 100 45,8 54,2 100 53,8 46,2 100
w fabryce wedlin 41,6 58,4 100 72,9 271 100 61,2 38,8 100
W takich oddziatach jak w oddziale obrobki Istniejgce réznice w poziomie mechanizacji czyn-
wstepnej, obrobki jadalnych produktéw poubojo-  nogci umiejscowionych w réznych oddziatach, sa
wych, tluszczowym i wedliniarskim — ilo§¢ czyn- wyrazem specyficznych wiaéciwoséci rozwoju proce-

nosci zmechanizowanych jest wieksza niz recznych.
Jednoczes$nie w oddziale jeliciarskim (szlamiarni),
czynnosci zmechanizowanych jest niewiele bo sta-
nowig one zaledwie ponad trzecia cze$¢ wszystkich
czynnosci umiejscowionych, a w solami skér —
mniej niz potowe.

W oddziatach obrébki wstepnej i obrébki jadal-
nych produktow poubojowych czynnos$ci zmechani-
zowane ruchome przewazajg nad recznymi. Ogélnie
biorgc w fabryce obrébki wstepnej mechaniczny
spos6b przemieszczania tadunkéw stanowi 54,2%,
zas w fabryce wedlin — tylko 27,1%. W fabryce
obrobki wstepnej, czynnosci zmechanizowane tran-
sportowe tgcznie z umiejscowionymi — stanowig
blisko potowe (46,2%), zas w fabryce wedlin ponad
trzebig czes¢ (38,9%). Najbardziej dodatnio przed-
stawia sie zestawienie czynnosci ruchomych z umiej-
scowionymi dla fabryki obréobki wstepnej, za$ naj-
mniej—dla oddziatu solenia skér. Nalezy wyr6znic
bardzo wysoki poziom mechanizacji r6znego rodza-
ju czynnosci w oddziale obrobki jadalnych produk-
tow poubojowych, zaopatrzonym w sprzet technicz-
ny rodzimej sowieckiej produkciji.

*) W dalszym ciggu niniejszego artykutu czynnoSci
dokonywane przy pomocy transporteréw bedziemy okre-
$la¢ stowem ,ruchome”- (Od ttum.)

su mechanizacji w przemysle miesnym.

Tego samego nie mozna jednak powiedzie¢
o0 czynnosciach ruchomych. Ich mechanizacja mozli-
wa jest juz w obecnej chwili niezaleznie od wta-
Sciwosci przemystu miesnego.

Maszyny uzywane w przemys$le miesnym podzie-
lone sg na nastepujgce grupy: 1) maszyny 0 nape-
dzie recznym lub noznym, 2) maszyny nie wyma-
gajace pracy robotnika dla utrzymania ich w ru-
chu, przy zastosowaniu ktérych robotnik musi
przytrzymywacé¢ materiat lub narzedzia pracy (pita
elektryczna, pita tarczowa, maszyna do rozrebu
gtow itp.), 3) maszyny przy zastosowaniu ktérych
robotnik operuje materiatem obrabianym, ‘igcznie
z jego doprowadzeniem i odbiorem produktu bez
automatycznego podawania i przesuwania mate-
riatu (na przyktad wilki), 4) maszyny z obstuga
robotnika lecz automatycznie zasilane materia-
tem — jak automat do wyrobu kotletéw, maszyna
dozujaca, pakujgca itp., 5) mechaniczne zsynchro-
nizowane agregaty maszyn, ktorych poszczegodlne
elementy zwigzane sg jeden z drugim przez auto-
matyczne podawanie materiatu albo produktu.

Ugrupowanie dokonane wedlug wyzej opisanych
cech maszyn i wyposazenia w transportery, przed-
stawia tablica nr 2.
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TABLICA
| 1

I. Maszyny umiejscowione (state)
. Oddz. obrébki wstepnej — 286
2. 0Oddz. obrébki jadalnych

produktéw poubojowych — 467
3. Oddz. tluszczowy — —
4. 0Oddz. solenia skor — —
5. 0Oddz. jeliciarski — —

Razem w fabryce

obrébki wstepnej — 149
6. Produkcja wedlin — 19,9

11. Maszyny transportery.
i. 0Oddz. obrébki wstepnej
z. 0Oddz. obrébki jadalnych
produktéw poubojowych
Oddz. tluszczowy
Oddz. solenia skér
Oddz. jeliciarski
Razem w fabryce
obrébki wstepnej
Oo. W fabryce wedlin

Cyfry przedstawione w tablicy 2, potwierdzajg
to co powiedziano o witasciwosciach maszyn stoso-
wanych w przemysle miesnym. W oddziatach pod-
stawowych nie ma maszyn z napedem recznym lub
noznym. Wiekszo$¢ maszyn zalicza sie do potauto-
matéow (66,1% — w fabryce obrobki wstepnej
i 64,9% — w fabryce wedlin), tj. o takim wypo-
sazeniu, ktére w znacznym stopniu odpowiada wy-

maganiom, stawianym czynnosciom zautomatyzo-
wanym. tacznie z automatami ta grupa maszyn
stanowi 85,1% w fabryce obrébki Wstepnej

i 80,1% w fabryce wedlin. Nalezy jednak mie¢ na
uwadze, ze wieksza cze$¢ tego wyposazenia nalezy
do maszyn pracujacych periodycznie, 63,1% —
w fabryce obrobki wstepnej i 18,2% w fabryce
wedlin (na skutek czego automatyzacja czynnosci
jest utrudniona).

Odwrotnie, w uposazeniu transporteré6w przewa-
zajg urzadzenia pracujgce bez przerwy (80,4% —
w fabryce obrobki wstepnej i 100% w fabryce we-
dlin). Mowigc inaczej, w kombinacie miesnym tech-
nika maszynowa czynnos$ci wykonywanych przez
transportery (czynnosci ruchome) jest na wyzszym
poziomie niz czynnosci umiejscowionych.

Bardziej dodatnio uwypukla sie obraz mechani-
zacji jesli jej poziom przedstawimy na podstawie
wydajnosci pracy. Ten wskaznik zastuguje na
szczegOlng uwage, gdyz zasadniczy cel mechanizacji
polega wiasnie na zastgpieniu pracy recznej, praca
maszynowa.

W naszej literaturze ekonomicznej dla okreslenia
tego poziomu postugujg sie zwykle wskaznikami:
a) wagi osiagnietej z poszczegdlnych zmechanizo-
wanych produkcji w obrebie catej produkcji;
b) wskaznikiem charakteryzujgcym stosunek wy-
dajnosci pracy robotnikéw obstugujacych maszyny
do pracujacych recznie.

Pierwsza grupa zupetnie doktadnie odzwierciedla
poziom mechanizacji. Jednak moze ona by¢ zasto-
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NR. 2
w tej liczbie
11 |V V Vi czynnosci czynnosci
periodyczne nieprzeryw.
w p roc emntach
64,2 7,2 — 100 42,8 57,2
33,5 6,6 13,4 100 53,3 26,7
43,7 56,3 — 100 68,7 31,3

100 — — 100 100,0 —

100 — — 100 45,5 54,5
66,1 16,2 2,8 100 63,1 56,9
64,9 14,5 0,7 100 78,2 21,8
22,7 77,3 — 100 22,7 77,3
— ;a100 — 100 — 100,0
— jioo. — 100 — 100,0
19,6 80,4 — 100 19,6 80,4

8,0 i..92,0J — 100 — 100,0

sowana w takich gateziach, gdzie wypracowany zo-
staje jeden produkt i gdzie proces produkcji skta-
da sie z niewielkiej ilosci poszczego6lnych faz pod-
stawowych, z ktérych dla kazdej moze by¢ okre-
Slony stopien mechanizacji. Tak wiec dla przemy-
stu weglowego poziom mechanizacji okreslany jest
oddzielnie dla rgbania, tluczenia, przewozu, zatado-
wania wedlug wtasciwej wagi wegla, ktéry prze-
szedt wiele zabiegdbw zmechanizowanych.

W tego rodzaju wypadkach, gdy proces produk-
cji sktada sie z wielkiej ilosci r6znorodnych faz (na
przyktad w dwéch fabrykach kombinatu miesnego
w Moskwie z 1500 czynnosci), tego rodzaju wskaz-
nik nie moze by¢é zastosowany. Wowczas sto-
suje sie zwykle wskazniki wynikajgce ze stosunku
wydajnosci pracy robotnikéw obstugujacych ma-
szyny do pracujgcych recznie.

W szczegoélnosci ta metoda byta wykorzystana
w artykule A. Pilejewa, ogtoszonym w czasopi$mie
.Miasnaja i motocznaja promyszlennost ZSRR
Nr 7, 1947“. Jednak taka metoda, chociaz zezwala
na okreSlenie przewazajgcego rodzaju pracy w'
przedsiebiorstwie, jest jednak mato odpowiednia
przy rozwoju mechanizaciji.

Wydawatoby sie, ze w miare rozwoju mechani-
zacji ilos¢ robotnik6w zatrudnionych przy maszy-
nach winna wzrastaé. Tymczasem w konkretnych
warunkach produkcji moze sie okazaé, ze jaka$s jej
cze$¢ pozostaje reczng, za$ w innej zmechanizowa-
nej wydajno$¢ maszyn stale sie zwieksza, polepsza-
ja sie rowniez warunki ich wykorzystania i dla ich
obstugi wymaga sie mniej robotnikbw. W tego ro-
dzaju okolicznosciach liczba robotnikow zatrud-
nionych przy maszynach nie bedzie sie zwiekszac,
lecz zmniejsza¢ i wskaznik rozwoju mechanizacji
wbrew rzeczywistemu potozeniu, wykaze wielkos¢
ujemna. Co$ podobnego mozna zaobserwowaé na
przyktad w oddziale wedlin, gdzie obrébka i zytlowa-
nie wykonuje sie recznie, gdy tymczasem w innych
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fazach produkcji technika maszynowa stale sie udo-
skonala i wymaga mniejszej ilosci robotnikow.

W zwigzku z wyzej przedstawionymi danymi, ce-
lem wyjasnienia poziomu mechanizacji osiggniete-
go w nowoczesnej produkcji, uznaliSmy za stosow-
ne uciec sie do specjalnego obliczenia. Istota jego
polega na tym, ze wszystkie obliczenia wydajnosci
pracy w kombinacie miesnym w Moskwie bytly
sprowadzone do obliczenia wydajno$ci prac recz-
nych (wg norm wydajnosci pracy w prymitywnym
przedsiebiorstwie), za$ potem w ogo6lnym cato-
ksztatcie wydajnosci pracy odkreslona zostata ilo$¢
pracy recznej, ktéra ulegta nastepnie mechani-
zacji.

Stosunek tej ostatniej wielkosci do og6lnej wy-
dajnosci dat poszukiwany wskaznik. Jako podsta-
we do tego obliczenia uzyto porownanie produkciji
kombinatu miesnego w Moskwie im. A. S. Mikoja-
na z produkcja prymitywnego przedsiebiorstwa, do
ktérego to celu wykorzystano Saranski kombinat
miesny.

TABLICA NR 3

—_— = =9
298 8L &
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Oddziaty SEgo E£E c

RES R2 8

05z OS5 ¢©

1. Oddziat obrdébki wstepnej 25,5 80,5 39,3
2. 0Oddz. obrébki jadalnych

produktéw poubojowych 83,0 100,0 84,7

3. Oddziat jeliciarski 69,7 100,0 70,5

4. Oddziat tluszczowy 65,0 90,0 70,8

5. Oddziat solenia skor 42,4 66,9 57,4

razem w fabryce
obrébki wstepnej 60,3 81,6 63,6
w fabryce wedlin 55,4 24,8 45,3
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W wyniku tych obliczen ustaliliSsmy, ze z ogélnej
ilosci pracy recznej w kombinacie miesnym w Mo-
skwie im. A. |. Mikojana zmechanizowano czynnosci
przedstawione na tablicy nr 3.

Z tej tablicy widoczny jest wielki postep osiag-
niety w meciianizacji przemystu miesnego.

Przytoczone materiaty swiadczg nie tylko o po-
stepie w mechanizacji, ale wskazuja réwniez na za-
dania zwigzane z jej dalszym rozwojem.

Zwraca na siebie uwage przede wszystkim nie-
dostateczny poziom mechanizacji czynnosci rucho-
mych (wszystkiego 53% w stos. do wszystkich
czynnosci transporterowych), chociaz rozwojowi
tych ostatnich jak to byta mowa o tym wyzej,
najmniej stojag na przeszkodzie charakterystyczne
wiasciwosci przemystu miesnego.

Mechanizacja i automatyzacja czynnosci tran-
sporteréw, jest catkowicie mozliwa do zastosowania
we wszystkich odcinkach produkcji przy obecnym
poziomie rozwoju technologii i okaze sie bodzcem
robwniez i dla mechanizacji czynnosci umiejsco-
wionych.

Druga waznag okolicznoscig jest wyraznie pozo-
stajaca w tyle mechanizacja oddziatu solami skor.
Znowu nalezy podkresli¢, ze w tym oddziale wta-
Sciwosci produkcji miesnej, utrudniajgce mecha-
nizacje czynnosci wystepuja w mniejszym stopniu
niz w oddziale uboju. Jak wiadomo projekt mecha-
nizacji tego oddziatu juz istnieje i jest realizowany
w niektérych przedsiebiorstwach.

Powazniejsze zadania do rozwigzania, wymagaja-
ce doktadnych studiow, pozostaja w zwigzku z ko-
niecznoscia przezwyciezenia biernych faz czynnosci,
a takze z przystgpieniem do zastosowania agrega-
tow pracujacych nieprzerwanie. Rozwigzanie tych
problemoéw wskaze droge bezposredniemu przejsciu
przemystu miesnego na baze produkcji zautomaty-
zowanej.

SCHEMAT ROZBIORU SWIN,I | ZUZYTKOWANIA
UBOCZNYCH PRODUKTOW UBOJOWYCH

podajemy ogdlnie przyjety w handlu
oraz wykaz ubocznych

Ponizej
rozbiér tuszy s$Swinskiej,
produktéw ubojowych tak jadalnych jak i nie ja-
dalnych wraz ze sposobem ich zuzytkowania.

CZESCI TUSZY (rys. 1, 2
Podziat zewnetrzny. Podziat wewnetrzny

1. Noga tylna 1. Noga tylna
2. Szynka 2. Szynka
3. Stonina 3. Stonina
4. Boczek 4. Schab
5. Karkowka 5. Boczek
8. topatka 6. zeberka
7. Policzki 7. Stonina karkowa
8. Noga przednia 8. Karkéwka (baleron)
9. topatka
10. Policzki
11. Noga przednia

Zatgczone rysunki w teksScie uwidaczniajg ko-
lejno podziat tuszy widziany z zewnatrz (rys. 1)
i widziany z wewnatrz (rys. 2) oraz rysunek $Swini
z odstonietymi organami wewnetrznymi jam ciata
(rys. 3).

ZUZYTKOWANIE UBOCZNYCH PRODUKTOW
POUBOJOWYCH (rys. 3)

Produkt Uzytkowanie

1. Gtowa sprzedawana w catoéci, w razie nie-
dostatecznego popytu rozbiera sig
na nastepujace czesci:

Uszy po usunieciu matzowin dodawane
do salcesonéw, lub przetapiane na
tluszcz techniczny

W argi sprzedawane w stanie naturalnym,

uzywane przy wyrobie salcesonoéw,
lub przetapiane na smalec
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Ryje

Policzki i mie-
so trybowane
z gtowy

Moé6zgi

Kos$ci czaszko-

we i szczeki

2. Podroby

(ozory,
watroby,
ca)

serca,
ptu-

Ozory

Serca

‘W atroby

GOSPODARKA MIESNA

sprzedawane w stanie naturalnym,
uzywane przy wyrobie salcesonéw’,
lub przetapiane na smalec

sprzedawane w stanie naturalnym,
lub przerabiane na salcesony

sprzedawane w stanie naturalnym

VoK
po usunieciu zebdéw, matzowiny i

kanatow nosowych przetapiane na
smalec IIl klasy w autoklawach, lub
uzywane do fabrykacji kleju i
maczki kostnej

sprzedawane jako komplety w sta-
nie naturalnym albo rozbierane na
nastepujace czesci skladowe:

sprzedawane w stanie naturalnym
surowe lub peklowane, przerabiane
na konserwy w puszkach, uzywane
przy wyrobie salcesonéw i rolad

sprzedawane z podrobami lub doda-
wane przy wyrobie kiszek

sprzedawane w stanie naturalnym
lub przerabiane na pasztety i kisz-
ki watrobiane

Ptuca

Wycinki mie-
sne z przety-
ku i przepony
brzusznej.

3. Jelita

Pecherze

Jelita grube
(katnice ikrzy-
z6wki

Tita ~epHnip

Jelita cienkie
Flaki

(jelita grube)

Gruczoty

Trzustka
Tarczyca
Jajniki
Przysadki
mobézgowe
Nadnercza

uzywane na wyroby
ne

53

sprzedawane w stanie naturalnym,
puszkowane jako konserwy, uzywa-
ne do wyrob6w wedliniarskich po-
pularnych (kiszek), lub przerabiane
w zaktadach utylizacyjnych.

uzywane przy wyrobie kietbas

uzywane na ostonki do salcesondéw
i kietbas gatunkowych

uzywane na ostonki do kietbas

Uzywane na ostonki do kietbas

po oczyszczeniu sprzedawane w sta-
nie naturalnym

farmaceutycz-
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Sledziona

Limfa

Szczecina

Szczecina
grzbietowa

Szczecina
parzona

Zotadki
ZotagdKki

Nerki

N erki

Nogi wieprzo-
we (ratki)

Ogony

ogony

Skoéry
Swinskie

Skory

Odpadki
rek

sko-
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isprzedawania w stanie naturalnym
lub przerabiana w zaktadach utyli-
zacyjnych

uzywana na wyroby farmaceutycz-
ne

rwana przed oparzeniem, sortowa-
wa jest najwazniejszym surowcem
dla wyrob6éw szczotkarskich

stuzy j:ako surowiec dla wyrobow
tapicerskich, lub przerabiana w za-
ktadach utylizacyjnych

uzyw'ane jako ostonki do salceso-
noéw, lub jako surowiec jprzy wyro-

bie pepsyny

sprzedawane w stanie naturalnym,
lub puszkowane jako konserwy

sprzedawane w stanie naturalnym,
wygotowane na substancje zelaty-
nujagca, Uzywane przy wyrobie sal-

ceson6w i kietbas, przetapiane na
smalec, lub uzywane przy wyrobie
kleju

sprzedawane w stanie naturalnym,
luib przetapiane na smalec

garbowane uzywane na wyroby
rymarskie, galanteryjne itp., uzy-
wane jako surowiec przy- wyrobie

zelatyny

uzywane do wyrobu substancji ze®
latynujgcych w przemysle
niarskim

wedli-

Sadto
Sadto

Produkty

Ttuszcz krezkowy
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isprzedawane w catosci w stanie
naturalnym, przetapiane na smalec;
odpadki sadta przetapiane na suro-
wiec dodatkowy przy wyrobie smal-
cu | klasy w1lkottach parowych
otwartych i autoklawach

ttuszczowe jadalne

N kiszkowy

B wewnetrzny

N karkowy

N czaszkowy przetapiane na smalec w ko-
" odpadkowy ttach parowych, potem rafi-

N zbierany z to

finowane nasmalec najwyz-

tlbw Przy 8°- szej kiasy

m towam:u

B obrzynany przy
formowaniu

szynek
skrawki sadta
Produkty niejadalne I:
Tluszcz tech- Stuzy jako surowiec przy wyrobie

niczny z wszel-
kich odpadkow
Krew suszona

Odpadki 'ko-
tlowe

olejow smarowych, stearyny, Swiec,
mydta ilp.
na karme dla zwierzat i na nawo-
zy cztuczne

na karme dla zwierzgt i na nawozy
sztuczne

Klej sprzedawany jako taki
Koéci parowa- przerabiane na nawozy sztuczne,
ne oraz na make kostng, na kanmie dla
zwierzat gospodarskich
Produkty niejadalne II:

Tluszcz zanieczyszczony

Tluszcz $ciekowy

Zeby
Kanaly nosowe
Matzowiny uszne

Tusze i czes$ci u.znaue za

niezdatne

przetapiane na tluszcze te-
chniczne rozmaitego gatun-
ku w zaktadach utylizacyj-
nych.

W. N.



Rok 11

Chtodnictwo

Inz. J. HATTOW SKI
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ZARYS GOSPODARKI CHLODNICZEJ
W POLSCE

Wiasciwosci niskich temperatur wstrzymujgce
procesy mikrobiologiczne psucia sie towaréw spo-
zywczych, a szczegélnie biatkowych zawierajacych
wieksze ilosci wody, sg powszechnie znane i od
dawna wykorzystane.

Niska temperature w specjalnie budowanych ma-

gazynach stuzgcych do krétszego lub diluzszego prze-
chowywania tatwo psujacych sie towaréw, uzyski-
wano poczatkowo przez mechaniczne gromadzenie
pewnej ilosci lodu. Obecnie ten sposéb chiodzenia
stosuje sie jedynie w zaktadach matych i prymityw-
nie urzadzonych. Jest on coraz bardziej wypierany
przez wyzyskanie fizykochemicznych witasciwosci
szeregu zwigzkow chemicznych pochtaniajgcych
ciepto przy parowaniu. Do najbardziej stosowa-
nych tzw. czynnikéw chtodniczych zaliczamy dwu-
tlenek wegla, amoniak, chlorek metylu, a ostatnio
tzw. ,Freon* — 12“ (C. Cl2 F2), ktére przy uzyciu
specjalnych maszyn i urzadzen wytwarzajg w
miejscu przebiegu ich przewodéw niskie tempera-
tyru siegajgce w praktyce ok. — 20 do — 30 st. C.

Konstrukcja urzadzen maszynowych, przecho-
walniczych i gospodarka temperaturami dostoso-
wana jest do potrzeb przechowywanych towaréw
i z tytutu ich wiasciwosci inna jest dla ryb, inna
dla miesa, inna dla owocow, warzyw, piwa, medy-
kamentow itd.

Gospodarcze znaczenie chtodnictwa polega zatem
w jednym wypadku na krétkotrwatym chronieniu
wyprodukowanych towaréw do czasu wprowadze-
nia ich do obrotu (chtodnie przyfabryczne, warszta-
towe, przyrzezniane itp.), w drugim zas$ na umozli-
wieniu utrzymywania stalych zapaséw na krétszy
lub dtuzszy okres czasu (przewaznie chtodnie skta-
dowe). Réwniez i obrot detaliczny niektérych to-
waréw spozywczych wymaga statych urzadzen
chtodniczych w sklepie badz podrecznych magazy-
nach sklepowych, w bufetach, restauracjach itp.

Nalezy jednoczesnie podniesé, iz zagadnienie
tworzenia zapas6w w dziedzinie artykutéw rolnych
nie jest jedynie funkcja przezornosci gospodarczej
lecz stanowi wazny czynnik-wyréwnujacy natural-
ne nierownomierno$ci podazy w ciggu roku takich
artykutéw, jak np. mieso, owoce, warzywa, ryby,
itp.

W Polsce przedwojennej gospodarka chitodnicza
stata na niskim poziomie.

Brak odpowiedniej ilosci chtodni sktadowych,
niedostateczna ilos¢ mechanicznych chtodni przy
mleczarniach, brak chtodni przy rzezniach i innych
warsztatach przetwérczo-spozywczych dawat sie
bardzo odczué, a skutki tego stanu, pomnozone
zniszczeniami wojennymi do dzisiaj powoduja,
trudnosci w magazynowaniu tatwo psujacych sie
towaréw.

Szacunkowe préby charakterystyki iloSciowej
magazynOw i pomieszczen, w ktédrych mozna uzy-
ska¢ niskie temperatury, robione byty w r. 1947
droga odpowiednich ankiet. Rzecz prosta iz dale-
kie od Scistosci, przedstawiajg one obecnie jedy-
nie szereg wielkosci, w jakich obraca sie gospodar-
ka chiodnicza.

Magazyny chtodnicze mozna podzieli€¢ na pew-
ne charakterystyczne grupy. Do jednej zaliczamy
magazyny duze o charakterze sktadowym towaru
na diuzszy okres czasu (chtodnie sktadowe), do dru-
giej chitodnie stanowigce element positkowy przy
produkcji, np. miesa, masta, ryb, drozdzy, piwa
itp. (bedg to chtodnie przemystowe). Do grupy trze-
ciej zaliczamy chiodnie dystrybucyjne detaliczne i
pothurtowe.

Te dwie ostatnie grupy zwigzane sg silnie z fa-
brykami, zaktadami przetwérczymi, domami towa-
rowymi miejskim handlem detalicznym, miesnymi
sklepami wzorcowymi itp. i w ramach rozbudo-
wy tych przedsiebiostw sg odpowiednio coraz po-

wazniej inwestowane i coraz bardziej rozbudo-
wywane.
Dla gospodarki kierowanej na szczeblu hurtu

posiadajg natomiast coraz wieksze znaczenie chto-
dnie sktadowe, ktérych wydatna rozbudowa przewi-
dziana jest w planie 6-letnim.

Asortyment towaréw przechowywanych w chio-
dniach sktadowych jest charakterystyczny i jest
odbiciem warunkéw gospodarczo-klimatycznych
danego kraju. W Polsce artykuty miesne zajmuja
w chitodniach sktadowych gtébwne miejsce, co po-
woduje, iz rozwdéj gospodarki miesnej zwigzany
jest z rozwojem chtodnictwa. Jesli gtbwne towary,
zajmujace ok. 85% powierzchni w chtodniach skta-
dowych o niskich temperaturach, przyjmujemy za
100% (mieso, ryby i ttuszcze), wéwczas przychod
poszczegélnych grup towarowych do chtodni w la-
tach 1947, 1948, 1949 ksztaltowal sie nastepujgco:

1947 1948 1949
w procentach

mieso 73 71 65
ryby 14 14 13
tluszcze 13 15 22

W miare powiekszania sie potowow ryb i pro-
dukcji ttuszczu odpowiednio zmniejsza sie odsetek
miesa. Rzecz jasna, iz o ile tluszcze zajmowaly
komory o temperaturze ponizej 0 st. C lecz bliskiej
O st. C, mieso i ryby zajmowaty wytgcznie komory
zamrazajgce i powierzchnie o temperaturze ok.
10 st. C. Précz tych towardéw zasadniczych do chto-
dni sktadowych kierowane sg i byty dziczyzna, ma-
sa jajowa, owoce mrozone, pewne grupy medyka-
mentow itp.
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Omawiajgc zagadnienie chtodnictwa nalezy za-
stanowi¢ sie nad technika skitadowania. Dalecy je-
steSmy jeszcze od poziomu, jaki technika ta osig-
gneta w Zwigzku Radzieckim. Kluczowym zagad-
nieniem sa optymalne warunki przechowywania
towarow, to zas$ wigze sie z warunkami termiczny-
mi magazynéw, z ktérych towar przechodzi do
chtodni sktadowych. Np. na odcinku miesnym to-
war przychodzacy z chtodni rzeznej znacznie
oszczedniej wykorzystuje temperatury chtodni
sktadowej niz mieso kierowane wprost z uboju.
Duze trudnos$ci na odcinku sktadowania wynikaja
z niewtasciwego opakowania towaru, braku standa-
ryzacji, braku ostudzenia lub wychtodzenia w war-
sztatach przetworczych itp. Zatozenia techniczne
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budowanych chtodni skiadowych okazujg sie nie-
raz tylko dlatego niewystarczajgce, ze towar do-
starczany jest do chtodni w sposdb nieodpowiedni.

Z zagadnieniem tym wigze sie réwniez ekonomi-
ka tadunku. Zwigzek Radziecki dawno juz prze-
szedt np. na sktadowanie pakowanych partii mie-
sa pozbawionych kosci, podobnie przedstawia sie
sprawa filetéw rybnych itp.

W tym wypadku chitodnia sktadowa nie moze
by¢ traktowana jako chitodnia podreczna miejska,
fabryczna lub tp. i nie moze przyjmowacé tadunkow
na bardzo krotki okres przechowywania. Wielo-
krotne w ciggu dnia otwieranie komér chtodniczych,
szczegoblnie w porze letniej, wplywa ujemnie na
oszczedng gospodarke temperaturami.

Z TECHNIKI CHLODNICZE!

Pytanie |

Chtodnia nasza skladajgca sie z trzech kabin oziebia-
nych solankg przy pomocy zasobnikéw zimna umieszczo-
nych pod .sufitem kazdej kabiny, zasilana jest sprezar-
kg amoniakalng jednocylindrowa, lezgaca, marki ,Linde”

o dziataniu jednostronnym, 180 mm, skok 300 mm,
obroty 160 na minute.

Zbiornik solanki miesci sie w hali maszyn w poblizu
sprezarki. Parowniki - wezownice utozone sg warstwami
na dnie zbiornika.

Zibiornifc .solanki nie posiada mieszadta, ruch solanki
wywotany jest tylko przez pompe rozprowadzajgcg so-
lanke do kabin.

Chtodnia pracuje dobrze i potrzebne w kabinach tem-

peratury (QOC) otrzymujemy bez trudu, solanke utrzy-

miujemy w temperaturze — |O"C, odparowanie amonia-
ku — 1'5°C-
Jedyng wadag catego urzadzenia jest do$¢ duze stuka-

nie w cylindrze w czasie uruchomiania sprezarki. Stu-
kania te s w pewnych momentach tak silne, ze zmusze-

ni jesteSmy — w obawie uszkodzenia cylindra — za-
trzymaé (Sprezarke.

Cylinder byt parokrotnie rozbierany i tak cylinder jak
i wszystkie ruchome czesci sa catkiem w dobrym sta-
nie, a mimo to .stukanie powtarza sie w dalszym ciggu.

Stukania te trwajg SO—60 sekund i tylko podczas

uruchomienia, po czym sprezarka pracuje dobrze.

Uprzejmie prosimy o wskazanie nam drogi do usu-
niecia tej wady.
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Odpowie dz I

Stukanie w -cylindrze Was-zej sprezarki jest charakte-
rystycznym, objawem obecnosci w cylindrze piynu
(ptynnego amoniaku), ktérego spoétczynnik sprezania
jest duzo mniejszy od spétczynnika sprezania pary,
wskutek czego powstajg niebezpieczne stukania, gdyz
sprezarka zbudowana jest do sprezania pary, a nie
ptynu.

Przyczyna doplywu ptynnego amoniaku do sprezarki,
jest w tym wypadku najprawdopodobniej zbyt mata
i bezposrednia odlegtos¢ parownika od sprezarki- Fakt
stukania tylko przy uruchomieniu sprezarki, tlumaczy
sie tym, ze po zatrzymaniu sprezarki i zréwnaniu sie
cisnienia w obiegul czynnik w parowniku zostaje skro-
plony, wobec czego przy ponownym uruchomieniu,
w pierwszych obrotach zostaje zassany ptyn, nastepnie
wskutek spadku ci$nienia w parowniku, nastepuje roz-
prezenie czynnika, a tym samym predkie jego parowa-
nie. i w dalszej fazie pracy do cylindra odpltywa para.

Dla zabezpieczenia sie przed stukaniem nalezy spre-
zarke uruchomié przy 'zamknietym zaworze ssgacym, do-
piero po dojsciu sprezarki do peinych obrotéw, bar-
dzo ostroznie i powoli otwiera¢ zawér ssacy az do
otrzymania prawidtowej pracy.

Najbardziej celowym, zabezpieczeniem przed dopty-
wem ptynu do sprezarki, bytoby wybudowanie w obiegu
osuszacza.

Osuszacz winien by¢ zainstalowany na przewodzie
ssacym miedzy parownikiem i sprezarkg wg zamiesz-
czonego nizej schematu. Pojemno$¢ osuszacza powinna
wynosi¢ okoto 80 1

Pytanie 2

Uprzejmie prosze o wyjasnienie, czemu nalezy przy-
pisa¢ dos¢ silne i nierobwnomierne drganie strzatki ma-
nometru tloczacego oraz czesta zmiane temperatury
w rurze ttloczgcej przy dwucylindrowej sprezarce amo-
niakalnej.

Odpowiedz 2

Silne i nierdbwnomierne drgania strzatki manometru
powodowane sa obecnoscig powietrza w obiegu tub nad-
miarem czynnika albo jednym i drugim jednocze$nie.

Powietrze w obiegu chiodniczym nie jest wprawdzie
szkodliwe dla instalacji, wplywa jednak szkodliwie na
skutek chiodzenia, nalezy zatem dgzy¢ do usunigcia go
z obiegu.

Powietrze nalezy spuszcza¢ przeznaczonymi do tego
celu zaworami umieszczonymi w najwyzszych punktach
instalacji, i przeprowadza¢ to nalezy przed uruchomie-
niem sprezarki, gdyz w czasie bezruchu sprezarki po-
wietrze jako Izejsze od czynnika (amoniaku) umiej,sea-
wia sie w najwyzszych punktach przewodéw. Zmienna
temperatura w rurze tloczacej wywotana jest nadmia-
rem, czynnika, (ktérego nalezy troche odpusci¢ tak, aby
temperatura rury ttoczacej wynosita 60—70 0®C.

Pytanie 3

Instalacjg chitodnicza na bezposrednie odparowanie,
usytuowana jest tak, z° sprezarka i skraplacz mieszczg
sie na parterze, natomiast parowniki zainstalowane sg
w kabinach chiodniczych mies-zeza/wch s:e w piwnicy-
Parowniki wykonane sa z rur zebrowych i umieszczo-
ne sg na S$cianie, nastepnie zamfarete drewnianymi

Sciankami w ktérych sa umieszczone wentylatory.
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W jednej kabinie temperatura utrzymuje sie w gra-
nicach 2» do 0°C, co jest dla nas wystarczajace, nato-
miast w drugiej — mimo, iz jest ona identyczna
Z pierwszg — nie mozemy sprowadzi¢ temperatury po-
nizej 80C.

Po zdjeciu drewnianej Scianki stwierdzilismy, ze szro-
nem pokrywajg sie tylko druga i trzecia rura oid do-
tu, natomiast pozostale rury calego parownika sg za-
ledwie wilgotne.

Sprawdzili§my catg instalacje i nie mozemy znalez¢
przyczyny tego zjawiska.

Sprezarka jest w calkowicie dobrym stanie i pracuje
bez zarzutu, woda doptywajgca na skraplacz ma tempe-
rature UOC i jest w wystarczajgcej ilosci, woda odpty-
wajgca na .skraplacz ma temperature 12®@C.

Instalacja posiada wydajnos¢ 40.000 RCal/h. Zatado-
wano amoniaku okoto 110 kg- Uprzejmie prosimy o wy-
jasnienie nam przyczyny powyzszego zjawiska oraz
0 udzielenie wskazéwek co nalezy zrobi¢, aby -defekt
usunag.

Odpowiedz 3

O-bmarzanie parownika tylko, w dolnej czesci, podczas
gdy goérna czes¢ pokrywa -sie szronem jest dowodem
matej ilosci czynnika. Jezeli jednak pierwsza czes¢ (naj-
nizsza) nie pokrywa sie szronem, lecz dopiero druga
1 trzecia, $wiadczy to wyraznie, ze pierwszy element
parownika wypetniony jest obcym cialem utrudniajgcym
'doplyw czynnika.

Rézna praca identycznych parownikéw zasilanych
jedna sprezarkg, spowodowana jest w tym wypadku
nierownym ukfadem przewodéw, wskutek czego opory
na doptywach sa rozne.

W pytaniu nie powiedziano- nic o odoliwiaezu, ktory
jest bardzo potrzebnym elementem; w instalacji chtod-
niczej.

'Odoliwiacz musi by¢ wbudowany w instalacje pomie-
dzy sprezarka i skraplaczem, jesli zatem instalacja ni.e
posiada odoliwiacza, nalezy go koniecznie zainstalowac,
gdyz przyczyng ztego funkcjonowania parownika jest
najprawdopodobniej niedostateczne odoliwi-enie czynni-
ka, wskutek czegololiwa -przedostata -sie do przewodow
i idgc po linii najmniejszego oporu zapetita najnizej
-potozony element pierwszego -parownika. Jest to tym
bardziej prawdopodobne, ze woda w skraplaczu posia-
da zbyt malg réznice temperatur, wynoszacg — jak po-
dano w pytaniu — zaledwie 1°C, co S$wiadczytloby, ze
i w skraplaczu znajduje sie oliwa, chociaz tutaj przy-
czyng moze by¢ osad wodny lub zbyt duza ilos¢ wody-

Jezeli odioliwi-acz jest juz wybudowany, nalezy spraw-
dzié¢, czy przy otwartym kurku -spustowym Scieka z nie-
go oliwa, gdyby oliwa nie Sci-ekata, Swiadczy¢ to be-
dzie o zablokowaniu przewodu spustowego, ktory
w tym wypadku nalezy przedmuchaé przez otwarcie
'kurka spustowego; jesli takie przedmuchanie nie po-
maga, wtedy nalezy zawor i -przewdd spustowy rozkre-
ci¢ i przeczysci€¢, oczywiscie przy zamknietych zawo-
rach ttoczgacych na sprezarce i skraplaczu.

Poga tym nalezy sprawdzi¢, czy -odoliwiacz jest pra-
widlowo potgczony.

Oddzielenie sie czastek oliwy od pary czynnika pole-
ga na zmianie kierunku i predkosci przeptywu czynni-
ka. odoliwiacz musi by¢ tak zatem potaczony, aby po-
wyzsze warunki byty zachowane.
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Oliwa z odoliwiacza musi by¢ spuszczona codziennie,
przy czym najkorzystniej jest spuszcza¢ oliwe przy kaz-
dorazowym uruchomieniu sprezarki.

Umieszczone w tekscie rysunki przedstawiajg trzy ty-
py czeSciej spotykanych odoliwiaczy. Rys. 3 przedstawia
jeden z nowszych typ6w odoliwiacza z samoczynnym za-

Rys. 1

worem ptywakowym, kté6ry w miare podnoszenia sie
poziomu oliwy, samoczynnie spuszcza jg do karteru
sprezarki, z ktérym odoliwiacz jest potagczony rurka
spustowa.

Najczesciej spotykanym
déw chtodniczych jest oliwa, lecz moga by¢
i inne przyczyny, mianowicie piasek itp. pozostatosci po
niedbatym montazu.

zanieczyszczeniem przewo-
rowniez

Produkty poubojowe

Inz. St. KIENIEWICZ

Rok 11

Jak wynika z powyzszych uwag przyczyng niedioma-
gan parownika jest czeSciowe zablokowanie najnizszego
elementu, je$li wiec parownik nie posiada kurka spusto-
wego, ktéorym moznaby spusci¢ zanieczyszczenia, nie po-
zostaje nic innego jak catkowite wypuszczenie amonia-
ku z parownika.

Poniewaz wypuszczenie amoniaku z parownika moze
usungé¢ pewne trudno$ci, a z drugiej strony istnieje du-
ze prawdopodobienstwo, ze -caly obieg jest zanie-
czyszczony, najlepiej w tym wypadku wypusci¢ caly ta-
dunek amoniaku-, po czym calg instalacje a w szczegdl-
nosci parownika doktadnie przegladngé i po oczyszcze-
niu oraz dok-o-naniu ew. nap-raw natadowaé Swiezym
amoniakiem. n o N P. G

O WYKORZYSTANIU KRWI ZWIERZECE!

Realizacja petnego wykorzystania krwi w skali
krajowej nie jest zagadnieniem prostym. Wyma-
ga ono pokonania szeregu obiektywnych trudnosci,
a przede wszystkim wymaga jasnego zdania sobie
sprawy i ustalenia zasadniczych kierunkow, w kté-
wykorzystanie tego surowca,
kierunkow, i
Zwtaszcza

rych powinno is¢
ustalenia hierarchii waznosci tych
solidnego przygotowania technicznego.
w gospodarce uspotecznionej nie moze by¢é miejsca
na dorywcze fragmentaryczne podejscie do zagad-
nien tego rzedu, do rozwigzywania ich pod katem
widzenia chwilowych trudnosci lub zmiennych
koniunktur. Najpowazniejszg obiektywng trudno-
Scig narzucong nam przez przyrode sg specyficzne
wiasnosci krwi jako surowca.

Krew jako ustrojowy ptyn fizjologiczny bedacy
roztworem wodnym biatek i soli mineralnych jest
wyjatkowo dobrg pozywka dla wszelkiego rodzaju

drobnoustrojéw. Nawet tak tatwo psujacy sie

produkt jak mieso jest jeszcze znacznie trwal-
szy od krwi. W miesie zakazenie bakteryjne przy-
chodzace z zewnatrz atakuje przede wszystkim po-
wierzchnie. zakazenia w gtab jest
utrudnione z uwagi na. stalg konsystencje miesa.
Ognisko zakazenia wewnetrznego rozprzestrzeniaé
sie moze powoli. W krwi jako srodowisku ptynnym

kazde ognisko zakazenia bakteryjnego ma moz-

Przenikanie

nos¢ dzieki ruchom wiasnym drobnoustrojow i ru-
chom cieczy rozprzestrzeniac sie szybko na catg ma-
se krwi. Do tego dochodzi jeszcze dziatanie wta-
snych fermentow krwi dziatajgcych roktadowo na
biatko. Z tego powodu krew jest jednym z najmniej
trwatych surowcéw jakie znamy. Procesy enzyma-
tyczne i bakteryjne przebiegajgce w krwi powodu-
ja gtebokie nieodwracalne zmiany w jej skladzie
a przede wszystkim rozktad biatek, ktéry dopro-
wadza do catkowitego jej zepsucia.

Krew zepsuta staje sie bezwarto$sciowym i ucigz-
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liwym materiatem. Drugg powazng trudnos$cia jest
wrazliwosé krwi na dziatanie $srodkow konserwuja-
cych. Z reguty kazdy srodek konserwujgcy w mniej-
szym lub wiekszym stopniu powoduje zmiany we
krwi i to zmiany niekorzystne dla p6zniejszego
jej zuzytkowania. Z tego wzgledu stosowanie $rod-
kéw konserwujgcych musi byé ograniczane do pew-
nych tylko wypadkéw, a i tu ustalony by¢ musi
pewien kompromis miedzy postulatem jak naj-
wiekszej trwatosci surowca a niekorzystnym wpty-
wem S$rodka konserwujacego. W wypadku nie-
umiejetnego przedawkowania lekarstwo moze sie

okazac bardziej szkodliwe od choroby.

Przemyst krwi wymaga ponadto specjalnej przy-
stosowanej do tego celu aparatury. Przy przero-
bie krwi na artykuty trwate, suche chodzi o to aby
zachowac sktadniki krwi, a zwtaszcza biatka w po-
staci mozliwie niezmienionej, gdyz wtedy dopiero
mozna wyzyskaé¢ w petni cenne wtasnosci krwi. Sto-
sowanie wszelkiego rodzaju prymitywéw w pro-
dukcji lub nieodpowiedniej aparatury prowadzi
czesto do marnowania tego surowca lub otrzymy-

wania produktéw o znacznie obnizonej wartosci.

Rozpatrujgc cato$¢ zagadnienia nie od rzeczy
bedzie podkresli¢ trudnosci natury organizacyjnej.
Racjonalna i catkowita zbiérka krwi wymaga za-
chowania specjalnych warunkéw uboju. Uzyska-
nie maksymalnej ilosci krwi zalezne jest od spo-
sobu gtuszenia a w pierwszym rzedzie od sposo-
bu wykrwawiania zwierzagt. Wykrwawianie na wi-
szgce zamiast stosowanego u nas prawie powszech-
nie wykrwawiania w pozycji lezacej, daje znacznie

wieksze ilosci krwi z jednej sztuki.

Zbiorka krwi na wiekszych rzezniach wymaga
statego utrzymywania licznego i sprawnego perso-
nelu stojacego zawsze do dyspozycji, co jest trudne
w wypadkach nier6wnomiernych ubojow.

W wypadkach istnienia zaktadéw przemysto-
wych przerabiajgcych krew i oddalonych od wiek-
szych zrédet tego surowca zachodzi

czynienia przerzutow krwi z rzezni do tych zakia-

koniecznos$é

dow. Stata terenowa fluktuacja wysokosci ubojow,
a co za tym idzie zmienna podaz krwi na poszcze-
goIlnych rzezniach, uniemozliwia natychmiastowe
centralne uchwycenie stanu krwi w terenie i pla-
nowga centralng dystrybucje tego surowca pomiedzy
dzy poszczegélne zaktady przetwércze. Krew jest
surowcem tatwo psujacym sie, ktédry nie znosi dtu-
giego magazynowania i oczekiwania na dyspozycje
wysytkowg. Stan ten powodowaé moze tatwo prze-
sytanie do zaktadéw krwi w nadmiernej ilosci, ktorej
zaktad przerobi¢ nie jest w stanie, lub tez niewy-
starczajace zaopatrzenie zakladu w surowiec przy

jednoczesnym nagromadzeniu jego na rzezniach.
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W transporcie i magazynowaniu zaangazowana
jest ogromna ilos¢ opakowan — beczek zelaznych,
ktéore przy jakichkolwiek zatorach w przerobie
wychodza z obrotu podlegajgc nieproduktywnemu
magazynowaniu. Zbidrka krwi na matych rzezniach
0 periodycznych niewielkich ubojach natrafia na
inne trudnosci. llosci krwi zbieranej sg tak zniko-
me,ze napetnienie jednej beczki czyli najmniejsze-
go opakowania transportowego trwa nierzadko ca-
tymi tygodniami, a nawet miesigcami. Stad jesli
krwi tej nie konserwowaé psuje sie ona w catosci,
a w wypadku konserwowania trzeba dodawac¢ z
uwagi na dlugi okres magazynowania, takie ilosci
srodka konserwujgcego, ze niszczy on réwniez
przydatnosé surowca. Centrala Produktow i Od-
padkéw Poubojowych ,Bacutil‘, prowadzgca zbior-
ke i przer6b krwi na terenie kraju, zetkneta sie w
praktyce ze wszystkimi tymi trudno$ciami, nie sa
wiec one teoretyzowaniem lecz realnie istniejgcym
faktem, ktéry powaznie nalezy wzig¢ pod uwage

przy rozwigzywaniu zagadnienia Krwi.

Trudnosci te mogg by¢ pokonane z warunkiem
jednak, ze obrana zostanie wtasciwa generalna linia
postepowania.
jakich warunkach powinno i$¢ wykorzystanie krwi

Nalezatoby sie teraz zastanowi¢ w

1 jaka powinna by¢ hierarchia waznosci tych kie-
runkéw. W obu wypadkach odpowiedz nie jest
trudna. Nie rozniczkujgc zagadnienia na szczegoly
wyodrebni¢ sie da dwa zasadnicze kierunki wyko-
rzystania. Jednym z nich jest zuzytkowanie krwi
dla celéw jadalnych, drugim przeréb jej na trwate
artykuty techniczne. Fakt, ze krew posiada tak
wysokag wartos¢ odzywczg a nawet leczniczg, ze jest
wysokowartosciowym pokarmem biatkowym i to
zarowno dla ludzi jak i zwierzat domowych, pre-
destynuje ja w pierwszym rzedzie do wykorzysta-
nia dla celow jadalnych, leczniczych i pastewnych.
Nadwyzka zbieranej krwi niewykorzystana dla
tych celéw powinna by¢ przerobiona na artykuty
techniczne, ktdre zresztg z wyjatkiem albuminy dla
przemystu drzewnego nie sg artykutami masowego
zbytu. Ustalenie witasciwego rozdzielnika krwi na
te dwa gtowne kierunki wykorzystania, a w obre-
bie kazdego z nich na specjalne, winno by¢ dokona-
ne z uwzglednieniem hierarchii potrzeb konsumcyj-
nych i przemystowych. Mozna jednak postawic
twierdzenie, ze o ile miarg ogo6lnego wykorzysta-
nia krwi jest procent krwi zuzytkowanej w sto-
sunku do ogdlnej ilosci stojgcej do dyspozycji w
rzezniach, to miarg najracjonalniejszego jej wyko-
rzystania bedzie procent krwi zuzytkowanej do ce-
low jadalnych i leczniczych.

Znajac kierunki, w ktérych winno is¢ wykorzy-
stanie krwi i trudnosci jakie sie wigzg z tym zagad-
nieniem

nalezy z kolei ,odpowiedzie¢ na pytanie
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w jaki spos6b przeprowadzi¢ nalezy realizacje te-

go zamierzenia.
wymienionych wyzej

Szczeg6towa analiza wszystkich
elementow doprowadza do

sformutowania nastepujacych zasad.

1

2.

Krew dla konsumciji ludzkiej.

Celem zwiekszenia jej spozycia nalezatoby:

a) Rozwing¢ szeroko zakrojona akcje propagan-
dowa wsrod konsumentéw wykazujgc wysoka
wartos¢ odzywcza krwi i jej przetworéw ja-
dalnych przy rébwnoczesnej taniosci tych arty-
kutow.

b) Zwiekszy¢ procent krwi w wyrobach wedli-
niarskich, zwiekszy¢ ich produkcje, rozwingc¢
produkcje konserw krwistych na wiekszg ska-
le.

c) Odbiera¢ dla tych celéow krew z kazdej rzezni
bez wzgledu na jej wielko$¢ z tym, ze z ma-
tych rzezni o niskich ubojach, gdzie zbidrka
dla celéw przemystowych Ilub pastewnych
jest niemozliwa, odbiera¢ krew w catosci, na
cele konsumcyjne.

Krew w postaci po6ltrwatej dla celéw pastew-
nych.
Na rzezniach zaopatrzonych w pare, bez

wzgledu na ich wielkos¢, w sagsiedztwie ktérych

znajdujg sie hodowle tucznikow, przeprowadzac
gotowanie krwi parg bezposrednig i Scietg mase
krwistg po odcieknieciu nadmiaru wody ewen-
tualnie recznym odprasowaniu dostarcza¢ tym
hodowlom dla celow pastewnych. Przy prowa-
dzeniu tej akcji nalezy mie¢ szczegdlnie na uwa.
dze przestrzeganie strony sanitarnej oraz szyb-
ki odbior i zuzytkowanie krwi przez tuczarnie.
Krew ugotowana w stanie Scietym nadaje sie
rowniez jako karma dla ryb w gospodarstwach

rybnych.

Krew do przerobu na trwate artykuty, suche
preparaty spozywcze, farmaceutyczne, maczki

pastewne i albumine.

Jesli dokonamy przeglagdu przemystowych za-
stosowan krwi i jej produktow to tatwo wykazac,
ze podstawowym warunkiem jest tu otrzymanie
produktéw trwatych nie zmieniajgcych sie
.w czasie. W odroznieniu od nietrwatych wyro-
bow wedliniarskich, czy tez krwi gotowanej pro-
dukty te winny by¢ otrzymane w takim stanie,
ktéry umozliwia dluzsze ich magazynowanie.
Jakimi drogami zapewni¢ mozna te trwatosc.
Przeglad réznorodnych zastosowan wskazuje
nam, ze z wyjatkiem konserw krwistych, ktore
utrwalane sg przez sterylizacje w puszkach i he-
matogenow, w ktérych preparat zabezpiecza sie
przez dodatek cukru, alkoholu i pasteryzacje

zagadnienie utrzymania wtasciwe] substanciji
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krwi w stanie trwatym sprowadza sie do wysu-

szenia krwi w odpowiednio niskiej temperaturze,

tak aby biatka nie ulegty denaturacji. Suszeniu
moze podlega¢ zar6wno krew surowa petna jak

i jej odwirowane frakcje, plazma i gaszcz krwi-

nek. W kazdym z tych wypadkéw otrzymuje sie

produkt suchy, czy to w postaci albuminy tech-
nicznej przez wysuszenie krwi petnej, czy albu-
miny jasnej przez wysuszenie plazmy, czy wresz-
cie hemoglobiny technicznej przez wysuszenie
gaszczu krwinek. Kazdy z tych artykutéw mo-
ze by¢ albo skierowany do spozycia jako pro-
dukt ostateczny (albumina jasna jadalna, macz-
ka pastewna z krwi) albo zuzytkowany przez
inne przemysty jako materiat pomocniczy w pro-
dukcji (albumina w fabrykach sklejek, przemy-

Sle skérzanym, papierniczym, tekstylnym itp.)

lub tez wreszcie potraktowany jako surowiec

wyjsciowy do dalszego uszlachetnienia (prze-
myst mas plastycznych, wegiel aktywny). We
wszystkich tych wypadkach uzywa sie suszu

z krwi.

a) Jak z tego wynika jedynie celowag droga pro-
wadzgcg do przerobu krwi na artykuty trwate
jest zainstalowanie odpowiednich urzadzen
suszarniczych. Stosowane tu by¢é moga suszar-
nie rozpytowe, walcowe zwykte i wreszcie su-
szarnie walcowe prézniowe, dajgce produkty
najwyzszej jakosci.

Praktykowany u nas obecnie masowy prze-
rob krwi w zakltadach utylizacyjnych (z wy-
jatkiem przerobu krwi w f-ce albuminy) nalezy
uznac jako nieracjonalny i podyktowany tylko
szczeg6blng koniecznoscig gospodarczg. Apara-
tura zaktadéw utylizacyjnych stuzaca do prze-
robu zwtok zwierzecych i odpadkéw nie jest
przystosowana do przerobu krwi; wystepuja
wiec przy przerobie znaczne trudnos$ci tech-
nologiczne. Na skutek koniecznosci stosowa-

nia przy przerobie wysokich temperatur (ste-
rylizacja ca 1300 C, suszenie ca 90«) otrzyma-
na maczka zawiera biatko catkowicie $Sciete,
czesto przesuszone o0 obnizonej strawnosci.
Trudne jest otrzymanie maczek o odpowiednio
niskim procencie wilgoci. Przerob w nizszych
temperaturach jest niemozliwy z uwagi na
konieczno$¢ sterylizacji w czasie przerobu
kazdego artykutu wychodzgcego z zaktadu
utylizacyjnego. Sterylizacja usuwa zakazenia
krwi na skutek diugiego transportu, jak réw-
niez mozliwe zakazenie na terenie zakladow.
Krew kierowana do zaktadu musi by¢ konser-
wowana. Transport na wieksze odlegtosci jest
dtugi i kosztowny i zwieksza nieproporcjonal-
nie koszta przerobu w stosunku do wartosci
maczki. W magazynowaniu i transporcie za-
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angazowana jest znaczna ilos¢ opakowan. Za-
ktady winny wreszcie w pierwszym rzedzie
spetnia¢ natozony ustawowo obowigzek usu-
wania i przerobu zwtok padilych zwierzat,

b) Druga wazng sprawg, ktorg nalezy ustalic,
jest sprawa lokalizacji suszarn. Nie trudno
jest uzasadnié¢, ze gros najpowazniejszych trud-
nosci, o ktéorych byta mowa, zostanie usunie-
te, jezeli sie przyjmie jako zasade, ze wszel-
kie przetwérnie krwi umieszczane by¢ musza
na terenach rzezni lub w najblizszej odlegto-
Sci. Jedynie przy produkcji alouminy technicz-
nej mozna sobie pozwoli¢ na pewne odstep-
stwa od'tej zasady z uwagi na mozliwos$¢ zu-
zywania krwi konserwowanej dla tych celéw.
Jednakze i tu sprawa odlegtosci od duzych
centréw podazy krwi nie jest obojetna. Pro-
dukcja maczek z albuminy jadalnej, farma-
ceutycznej itd. musi odbywac sie z krwi
Swiezej, jak najszybciej po zebraniu, wiec
w najblizszej odlegto$ci od miejsca zbiorki.
Przy takim postawieniu sprawy odpada nie-
bezpieczenstwo psucia sie surowca, odpada
ktopotliwy i kosztowny transport, zwalnia sie
znaczna ilos¢ opakowan, zmniejsza sie koszt
przerobu, a co najwazniejsze otrzymuje sie
produkt wysokiej jakosci.

Suszarnie krwi winny by¢ instalowane na
wiekszych rzezniach, gdzie planowana podaz
krwi gwarantuje peine wykorzystanie apara-
tury.

c) Zdolno$¢ przetwdOrcza suszarin, winna by¢ ta-
ka, aby po zuzytkowaniu krwi na inne cele

P. JASTRZEBSKI
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(konsumcja, tuczarnie) cata nadwyzka przy
uboju mogta byc¢
W przeciw-

maksymalnym natezeniu
przerobiona na artykuty trwate.
nym wypadku znowu zajdzie koniecznos$¢ do-
konywania ktopotliwych przerzutow krwi.
d) Odbior krwi dla celéow przetworczych powi-
nien odbywac sie z rzezni duzych i $rednich
z tym, ze z rzezni duzych kierowana ona be-
dzie do lokalnych suszarn w stanie $Swiezym
do przerobu na maczke pastewng, albumine
jasna, hemoglobine i dla celow farmaceutycz-
Sredniej konserwowana
albuminy

Z rzezni
i przesytana do najblizszej f-ki
technicznej. Ewentualnie niewykorzystane
nadwyzki w wypadkach koniecznych mogty-
rozmiarach

nych, a

by byé jeszcze w niewielkich
przerabiane w najblizszych zaktadach utyli-
zacyjnych.

e) Wszechstronne wykorzystanie krwi i jej pot-
fabrykatéw i fabrykatéw nie moze sie zmie-
scic w ramach jednej organizacji. Szeroki
wachlarz zastosowan wymaga zainteresowania
catego szeregu przemystéw, ktére mogag zuzy-
wac krew i artykuty z krwi dla swojej specy-
ficznej dziatalnosci wytwdrczej.

W ten sposéb cato$¢ zagadnienia krwi zna-
lez¢é moze najwiasciwsze i najbardziej ekono-
miczne rozwigzanie. Obecne wysitki czynione
na tym odcinku przez COPP ,Bacutil®
idg po tej wiasnie linii. Nalezy mie¢ nadzieje,
ze to wazne zagadnienie gospodarcze zostanie
w ten spos6b rozwigzane i przysporzy gospo-
darce narodowej nowe wartosci.

O POTRZEBIE KALIBROWANIA JELIT

Wobec szybkiego przestawiania warsztatowej
produkcji wedlin na maszynowy system w zmecha-
nizowanych przetworniach i fabrykach miesnych,
powstaje konieczno$¢ dostosowania standartu jelit
do nowych potrzeb.

O ile drobny warsztat wedliniarski bez wiekszych
trudnosci moze uzywaé oryginalny towar jeliciar-
ski o r6znej $srednicy w mniejszych lub wiekszych
odcinkach czesto z dziurami czy ze szprycerami,
o tyle produkcja fabryczna wymaga jelit kalibro-
wanych tzn. dobieranych wedtug jednakowej S$red-
nicy i odpowiadajgcych ustalonym warunkom ja-
kosciowym. Wymaganie to jest konieczne nie tyl-
ko z uwagi na system produkcji ale réwniez i ze
wzgledu na kontrole norm zuzycia surowca. Przy
jelitach kalibrowanych z géry wiadomo ile potrze-
ba ostonki na lkg wedliny, podczas gdy oryginal-
ny towar jeliciarski kryje zawsze pewne niewiado-
me, gdyz nie da sie okresli¢ stosunku jego zuzycia

do ilosci wyprodukowanych wedlin. Kalibrowanie
jelit datoby rowniez mozno$¢ przetwdrniom mies-
nym dobierania najwtasciwszych ostonek dla odpo-
wiednich rodzajow wedlin.

Waznym wreszcie momentem, domagajgcym sie
wprowadzania sortowania jelit jest eksport tego
artykutu. Odbiorcami naszych jelit sg przewaznie
rynki zachodnie przyzwyczajone do towaru kalib-
rowanego.

Utrzymanie na tych rynkach i rozszerzenie na-
szych mozliwosci eksportowych na odcinku jelit
wigze sie $cisle z dostosowaniem ich do wymogow
odbiorcy zagranicznego.

Wyzszo$¢ towaru kalibrowanego nad oryginal-
nym jest bezsporna i nie wymaga dalszego uzasad-
niania.

Pozostaje wiec tylko
alizacji postawionego postulatu.
kalibruje sie zaledwie ok. 20% jelit.

rozwazanie mozliwosci re-
Obecnie w Polsce
Towar ten
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idzie w pierwszym rzedzie na eksport. Zapotrze-
bowanie krajowe pokrywane jest przewaznie jeli-
tami oryginalnymi, 80% jelit nie moze by¢ kalibro-
wana z braku urzgdzen sortowniczyeh.

Najracjonalniej bytoby, zeby przy szlamiarni
w kazdej duzej i Sredniej rzezni byta urzgadzana
sortownia, tak aby jelita zaraz po oczyszczeniu
mogty byé poddawane kalibrowaniu. | ten wzglad
nalezy bez watpienia bra¢ pod uwage przy budowie
nowych czy rozbudowie istniejgcych szlamiarn.
Sprawa jednak urzadzania sortowni przy wszyst-
kich rzezniach, o wiekszym uboju, wigze sie z prob-
lemem rozbudowy tych rzezni, a wiec jest zagad-
nieniem odlegtej przysztosci. Tymczasem Kkalibro-

wanie jelit jest sprawag palaca.

W zwigzku z tym nalezatoby
urzadzenia wiekszych kalibrowni, niekoniecznie
przy rzezniach, gdzie maogtby by¢ przywozony
i przerabiany oryginalny towar jeliciarski, pocho-
dzacy z szlamiarn pozbawionych urzgdzen sortow-
niczych. Sposo6b ten byt praktykowany przed woj-
ng w krajach o wysoko rozwinietym przemysle je-
liciarskim, a zapewne okazatby sie niezawodnym
i U nas rozwigzujgc niecierpigca zwtoki dla wytwor-
stwa wedliniarskiego sprawe sortowania jelit.

rozwazy¢ sprawe

Urzadzenie do kalibrowania jelit

Obowigzujgca polska instrukcja
stepujace kalibry sortowanego
skiego:

przewiduje na-
surowca jeliciar-

A. JELITA WOLOWE

1. Cienkie (wiankowe) wigze sie w peczki

20-to metrowe wg nastepujacych kalibrow, ozna-
czajgc odpowiednim kolorem:
Srednica jelita kolor sznurka, lub etykietki
do 32 mm 261ty
32—36 mm niebieski
36—40 mm czerwony
40—44 mm zielony
ponad 44 mm biaty

Kazdy z wymienionych 5 kalibrow dzieli sie w za-
leznosci od jakosci na 2 gatunki:

a) 1-szy gatunek: jelita czyste bez pryszczy-
kéw, oczyszczone bez zarzutu z ttuszczu i S$luzu,
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barwa rézowa, jasna lub biata, scianki mocne, ilo$¢
kawatkow w peczku nie wiecej niz 5, przy czym
kazdy odcinek winien wynosi¢ nie mniej niz 1 m,
zapach wtasciwy dla sSwiezo zasolonych kiszek, nie-
dopuszczalne sg czerwien i plamy;

b) 2-gi gatunek: jelita czyste bez pryszczykéw
o kolorze szarym i jasniejsze z pryszczykami (rop-
ne pryszczyki niedopuszczalne), oczyszczone z ttu-
szczu i dobrze wyszlamowane, stabsze miejsca Scia-
nek nie czesciej niz w odlegtosci 1 m2jedno miejsce
od drugiego, ilos¢ kawatkdw w peczku do 8, kazdy
odcinek nie kroétszy niz 50 cm o dobrym jedrnym
zapachu, czerwien niedopuszczalna.

2. Srodkowe wigze sie w peczki 10-cio me-
trowe wg nastepujacych kalibrow oznaczajgc od-
powiednim kolorem:

Srednica jelita kolor sznurka lub etykietki

do 45 mm 20tty
45— 50 mn niebieski
50 — 55 mm czerwony
55— 60 mn zielony

ponad 60 mm biaty

Kazdy z wymienionych 5-ciu kalibréw w zalezno-
Sci od jakosci dzieli sie na dwa gatunki:

a) 1 gatunek: jelita czyste o rézowej, tososio-
wej, biatej barwie, dobrze okaszlowane, moga by¢
stabe miejsca nie gesciej niz 0,5 m jedno od dru-
giego, dopuszczalne 3 kawatki w peczku, ditugosc
odcinka nie mniejsza niz 1 m, zapach $wiezo zaso-
lonego towaru, plamy i czerwien niedopuszczalna.

b) 2 gatunek: jelito barwy szarej, dopuszcza
sie niewielkie resztki btony i tluszczu, stabe miej-
sca jak przy gat. 1-szym, dopuszczalne 6 kawat-
kéw w peczku, dtugos¢ odcinka — przynajmniej
0,5 m, zapach $wiezo zasolonych kiszek, czerwien
i nieodpowiedni zapach — niedopuszczalne.

B. JELITA WIEPRZOWE

Kalibruje sie tylko jelita cienkie (kietbasnice),
wigzac je w peczki 20-tu metrowe wg nastepuja-
cych kalibréw i oznaczajgc odpowiednim kolorem:

Srednica jelita kolor sznurka lub etykietki

do 28 mm 7061ty
28 — 30 mm niebieski
30— 32 mm czerwony
32— 34 mm zielony
ponad 34 mm biaty

Kazdy z wymienionych 5-ciu kalibrow dzieli sie
w zaleznosci od jakos$ci na 2 gatunki:

a) 1l-szy gatunek: jelita barwy jasnej lub bla-
dej (dopuszczalna jasno-kremowa), dobrze oczy-
szczone z bilony $luzowej i bilonek surowiczych,
o Sciankach wytrzymujgcych normalne cisnienie po-
wietrza kompresora, rdzawos¢ lub czerwien niedo-
puszczalne, zapach wtasciwy $Swiezo zasolonym
kiszkom, najwyzej 4 kawatki w peczku, dilugosé
odcinka nie mniejsza niz 1 m;
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b) 2-gi gatunek: barwa szara, dopuszczalne

wycinki z niewielkimi rzesztkami btony S$luzowej,

rdzawos$¢ i czerwien niedopuszczalne, dopuszcza sie
plamy od soli, maksymalna ilos¢ odcink6w w pecz-
ku 10, dlugos$¢ odcinka minimum 0,5 m.

Streszczenia 1 recenzje

Produkcja zelatyny przy pomocy pradu elektryczne-
nego o wysokiej czestotliwosci. (Miasnaja Industria,
ZSRR, nr 1. 1950 r.)

Inzynierowie Burian, Bytienskij, Dotgopotow,

Epsztejn i Erman opracowali nowg metode produk-
cji zelatyny z normalnego surowca w tym celu uzy-
wanego.
Surowiec ten znajdujacy sie w aparacie do gotowa-
nia, poddaje sie nagrzewaniu pragdem o wysokiej
czestotliwosci i zalewa woda. Po nasyceniu su-
rowca wilgocig, wyjmuje sie go z aparatu i ochta-
dza.

Nastepnie surowiec podgrzewa sie powtdrnie,
znowu zalewa sie tym samym roztworem celem
dalszego nasycenia i znowu wyjmuje sie go z apa-
ratu i ochfadza.

Ten proces ,pulsowania“ jest powtarzany az do

otrzymania zelatyny o wymaganej koncentracji
B8 — 10%).
Przy tej metodzie wzrasta zuzycie cieptoty na

gotowanie, ale zmniejsza sie czas jego trwania. W
rezultacie obniza sie stopien hydrolizy glutyny i
podnosi sie jakos$¢ zelatyny (zwigzanie, trwatosé
galarety).

W czasie wyzej przedstawionego procesu pro-
dukcji zelatyna podlega sterylizacji, co zabezpiecza
ja przed zepsuciem w czasie dalszej produkciji.

Prace doswiadczalne nad zelatyng produkowang
przy pomocy pradu o wysokiej czestotliwosci daty
pomysine wyniki. W fabryce zelatyny w Moskwie
zakonczany jest juz montaz fabrycznej instalacji

Prof. A, A, MANERBERGER i doc. E. J. MIRKIN —

Technologia miasa i miasoproduktpw (Technologia

miesa i produktéw miesnych) — Piszczepromizdat —
Moskwa. 1949. str. 612.

W przedmowie tej ksigzki zaznaczone jest, ze
przedmiotem badanh gatezi wiedzy zwanej ,Techno-
logia miesa i produktow miesnych” sg wszystkie
elementy procesdw technologicznych jakie maja
miejsce w celu uzyskania miesa i innych produk-
tow z obrébki wstepnej a nastepnie z przerobu
tych produktow na fabrykaty zywnos$ciowe, lecz-
nicze i techniczne o szerokim asortymencie. m

Ztozony sktad miesa i innych czesci organizmu
zwierzecego i nadzwyczajna zmiennos$¢ ich stanu
jak i jakosci w zaleznosci od warunkéw $rodowi-
ska i metod obrébki, szeroka i ré6znorodna nomen-
klatura potfabrykatow — powoduje to, ze wspoét-
czesna technologia tych produktéw jest skompli-
kowana. | dlatego technologia miesa i innych pro-
duktow pochodzenia zwierzecego opiera sie na
praktycznym zastosowaniu zasad réznych gatezi
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Jelita kalibruje sie przy pomocy sprezonego po-
wietrza, lub przez napetnianie wodg, zakladajac
koniec jelita na kurek regulowany obrotem w pta-
szczyznie poziomej.

Po sprawdzeniu obrébki, mierzy sie Srednice je-
lita na drewnianej miarce kalibrowej.

nauki — fizyki, chemii, biochemii, mikrobiologii,
mechaniki, elektrotechniki, ekonomii, organizaciji
produkciji itp. — celem powigzania pracy ludzkiej

opartej na naukowych zasadach i racjonalnie zor-
ganizowanej z narzedziami produkcji dla uzyska-
nia jej wysokiego poziomu pod wzgledem jakos$cio-
wym, odpowiadajgcego potrzebom gospodarki so-
cjalistycznej.

Ksigzka zawiera 18 rozdziatbw. W pierwszym
rozdziale znajdujg sie krotkie wiadomosci o typach
radzieckich przedsiebiorstw miesnych i nomenkla-
turze produkcji w przemystowych przedsiebior-
stwach miesnych.

Drugi rozdziat poswiecony jest surowcowi. Roz-

.dziat ten dzieli sie na dzialy: wymagania jakoscio-

we dla surowca, przygotowanie zwierzat rzeznych
do przerobu bazy dla zwierzat rzeznych, bazy dla
przetrzymywania zwierzat przed ubojem.

Trzeci rozdziat omawia wstepng obrobke zwie-
rzagt — drobiazgowo omoéwione jest tutaj ogtusza-
nie zwierzat przed ubojem, zdejmowanie skory,
obrébka $win i oparzanie, usuwanie wnetrznosci,
wyreb i pitowanie tusz, oczyszczanie itd.

Rozdziat poswiecony zasadom konserwaciji tatwo
psujacych sie produktéw zawiera dziaty konser-
wacji miesa i produktéw miesnych przy pomocy
niskich temperatur; termiczne witasnosci produk-
tow miesnych i srodowiska chtodniczego, mrozenie
miesa, odmrazanie, oddzialywanie na mieso ultra-
fioletowych promieni, konserwacja za pomoca dwu-
tlenku wegla itd.

Nastepnie idg rozdziaty: peklowanie miesa i pro-
duktow miesnych, gotowanie i wedzenie, wyroby
wedliniarskie, konserwy miesne puszkowe.

W rozdziale ,Jelita“ podane sa: nomenklatura i
uzytkowanie jelit, ich budowa histologiczna i wta-
Sciwosci, metody konserwacji, technika obrobki
itp.

Duzo miejsca poswieca w ksigzce jadalnym ttusz-
czom zwierzecym. Podane sg wiadomos$ci o asor-
tymencie tluszczow jadalnych, ich witasciwosciach

fizycznych i chemicznych, metodach wstepnej
obrébki stoniny i sadta jako surowca, technologii
roznych metod topienia ttuszczow, przerobowi
skwaru itd.

Nastepne rozdzialy poswiecone sa produkciji
technicznej tluszczow zwierzecych i produktéw

pokarmowych, technologii kleju i zelatyny, techno-
logii przerobu krwi, obrébce skér i produkcji orga-
no-preparatow.

Ksigzka jest ilustrowana rysunkami i wykresa-
mi.
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Noty i uwagi

iNZ. W. Mutier
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W SPRAWIE REFORMY NAZW
W GOSPODARCE MIESNEJ

W zakresie nazw towardéw, narzedzi i czynnos$ci pro-
dukcyjnych we wszystkich prawie przemystach dosta-
liSmy po zaborcach smutny spadek w postaci réznych
nazw, innych dla kazdej dzielnicy.

W okresie migdzywojennym zaczat w Polsce dziata¢
Komitet Normalizacyjny, ktérego zadaniem bylo ustar
lenie wspoélnych nazw dla catego Parnstwa oraz poloni-
zowanie nazw pochodzenia obcego

Prace Komitetu szlty do$¢ opornie. Na drobne rze-
miosta nie byto zadnego wplywu i jego kontakt z Ko-
mitetem Normalizacyjnym — byt zaden. Wielki prze-
myst przewaznie znajdujgcy sie w rekach obcego kapi-
tatu nie interesowat sie tym problemem, a szkolnictwo
zawodowe na ogo6t lekcewazone w Polsce przedwojen-
nej, nie miatlo wplywu na to zagadnienie.

W tej sytuacji Komitet Normalizacyjny mdégt oddzia-
tywacé¢ jedynie przez iprase fachowa, ktéra jak wiemy
byta w przedwojennej Polsce mato czytana.

Stan ten pogorszyl sie jeszcze przez okres okupaciji
i to co nawet zostalo zapoczatkowane, zapomniano

i zaniechano w uzyciu.

W gospodarce miesnej stan jest nawet gorszy moze
niz w innych rzemiostach. Rzemiosto masarsko-wedliniar-
skie, rzeznictwo, handel zywcem byt w rekach ludzi, kt6-
rzy stanowili do$¢ odizolowany od spoteczenstwa klan,
ktéorego zwyczaje i cata wiedza praktyczna przechodzita
dziedzicznie z ojca na syna. Wytom stanowito beko-
niarstwo i konserwiarstwo, miode prezne przemysly,
gdzie pracowat juz nowy narybek i ludzie z przygoto-
waniem naukowym. Rzemiosto wedliniarsko-masarskie
i rzeznicze, gdzie panowalty jeszcze formy $redniowiecz-
ne nie interesowato sie zupetnie takimi zagadnienia-
mi, jak polonizowanie nazw czy ich unormowanie
w skali panstwowej. Nic wiec dziwnego, ze w tym okre-
sie nic sie nie zmienito na lepsze w gospodarce migsnej.

Podobnie jak i w innych rzemiostach tak i w prze-
mys$le migsnym mozemy zagadnienie to rozdzieli¢ na
3 grupy:

1) spolonizowanie nazw obcego pochodzenia,

2) ustalenie wspdéinych nazw dla catej Polski,
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3) ustalenie jednakowych norm produkcyjnych dla
catej Polski.
Istnieje bardzo duzo nazw zwilaszcza niemieckiego

pochodzenia, ktére nalezy zastapi¢ polskimi.

Poczawszy od ,treibera”, ktéry przegania zywiec,
a konczac na sklepie, gdzie ,gewichtami” odwaza sie
juz gotowy produkt dla klienta — przez caly proces
produkcyjny wedlin i miesa — spotykamy sie z r6znymi
obcymi nazwami. Bedg to rézne fioki, szlamulce, kutry,
miszmaszyny, laderki, sztangle, kastry, setlingi, trynka-

le, forszlaki, szpondry, brusty, lejsztuki itd.

W zakresie nazw, ktére zostaly po bylych 3-ch za-
borach, panuje réwniez duzy chaos. Dotyczy to zwta-
szcza nazw przy podziale migsa. Nazwy sg wprawdzie
polskie, ale rézne dla kazdej dzielnicy. Tak np. przy
podziale miesa wotowego topatka nazywana jest ple-
cowa, plecéwka lub pleckiem. Mostek nazywajg bru-
stem lub grudzizng. Rozbratel gruby albo péiziobro ma
jeszcze inne nazwy, jak rostbef gérny, goéra, goérnica
lub gérna sztuka. Prawie bez wyjgtku wszystkie liczne
czesci przy podziale detalicznym miesa posiadajg rézne
dzielnicowe nazwy.

Jezeli chodzi o podziat tusz miesnych, zwtaszcza wo-
towych, jest on nadal inny dla kazdej dzielnicy. Inaczej
wyglada ten podzial w MalopoJsce, a inaczej w cen-
tralnych wojewdédztwach. Dotyczy to zwilaszcza tzw. to-
jowej i krzyzowej. Roéwniez podziat na kategorie jest
r6zny tak np. topatka w Matopolsce, uwazana jest za
mieso kategorii |, za§ w pozostatych dzielnicach za
kategorie II.

Ujednostajnienie nazw i produkcji nam nie
tylko szkolenie, ale wydawanie instrukcji,
recept produkcyjnych, norm przetwérczych itd.

Wyobrazam co sobie w ten sposéb, ze zainteresowane
instytucje tj. Centrala Miesna i Centralny Zarzad Prze-
mystu Miesnego wytonia Wojewddzkie Komitety Nor-
malizacyjne, ktére opracujg projekt zmian i prze$lg do
Komitetu Centralnego w Warszawie.

utatwi
wszelkich

Ustalenie jednolitego wyrebu i podziatu
nieco trudniejsze i

miesa je;
musiatoby by¢ ustalone w Scis’
porozumieniu z fachowcami dzielnicowymi.
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