Rok I Warszawa, maj-czerwiec 1950 Nr 5-6



SPIS TRESCI Nr5—6 (11— 12

Prof. Dr A. Trawinski ~ W sprawie zuzycia miesa zakwestionowanego
Prof. Dr T. Konopinski — Z prac naukowo - badawczych nad produkcjg miesa
SUROWIEC

Prof. R. Prawochefiski Znaczenie surowca dla utrzymania i podniesienia poziomu bekonu

Mgr inz. W. Krautforst Tucznik CiezKi €zY 1€ KKi..ooveeeeeeeeeeeeeeeeereeeeeeae

Kand. nauk. roln. £. Tomme

Asyst. S. Karawajewa — ZSRR Wykorzystanie odpadkéw ziemniaczanych dla tuczu Swin

Dr inz. K. Gawecki Badania nad wczesnym tuczem miodych kaczek
Dr iriz. K. Gawecki

Inz. W. Buchwald Odrost pierza w czasie tuczu gesi podskubanych
J. Langier Rola drobiu w produkcji miesnej

Maria Karczewska O kastracji cielat i ptactwa domowego

W. Maslowski Spoétdzielnie produkcyjne w akcji opasowej bydia
OBROT

Mgr B. Jarema — Technika i zasady planowego skupu

St. Koztowski — Ubytki wagowe w obrocie zywcem rzeznym
Lek. wet. — S. Brenda — Uwagi o transportach i przechowaniu zywca

Dr W. Pezacki — Przedtransportowa selekcja zwierzat

Mgr. S. Buda — Uwagi o produkcji i obrocie zywcem

W. Mastowski - Akcja zaopatrzenia woj. $laskiego w surowiec miesny

PRZEMYSt MIESNY

PRZETWORSTWO

Inz. M. Janicki — Stosowanie saletry i nitrytu do peklowaniu miesa

Inz. A. Niewiarowicz -t Stosowanie saletry i nitrytu do peklowania miesa

Kand. nauk. biolog. Dr Mindlina,

W. Palmin, M. Szachnazarowa — Qcena poréwnawcza tuszy miesnej

ZSRR

Doc. D. W. Krisitow ZSRR Nowy aparat do sterylizacji miesa warunkowo zdatnego
Dr J. Hay —  Znaczenie Walki Z W 3 g TZY Ca uoreeeeeeeeeeeeeeeneneen,

Lek. wet. K. Gorski — Znaczenie zwalczania rézycy $win dla gospodarki migsnej

CHLODNICTWO
Prof. inz. Z. Sochacki Znaczenie suchego lodu dla gospodarki miesnej

K. Luleczka Chtodzenie i mrozenie drobiu

PRODUKTY POUBOJOWE
P. Jastrzebski — Normy wydajnosci je it .,

GOSPODARKA MIESNA NA SWIECIE

* *ox — Aktualne zagadnienie gospodarki miesnej w ZSRR

NOTY | UWAGI

Mgr B. Gotebiowski — Zbidrka skOr sUTOW Y Ch i,

23.V1.50. B-a12461. Zam. Nr 2689



m|§

ROK 1l

PROF. DR A. TRAWINSKI.

WARSZAWA. MAJ - CZERWIEC 1950

Idsl.\j\

W SPRAWIE ZUZYCIA MI

Sla

ECZNIK

NR 5-6

ESA

ZAKWESTIONOWANEGO

Pod tym tytutem ukazat sie w ,Gospodarce
Miesnej* (Nr 1i 2 r. 1950- artykut Dr W. Pe-
zackiego, ktéry Redakcja zaopatrzyta notatkg
dotyczacag wypowiedzi na powyzszy temat. Czy-
nigc zadosS¢ zyczeniu Redakcji, pozwalam so-
bie poda¢ kilka krytycznych uwag w sprawie
tak waznego zagadnienia.

Na samym poczatku musze zaznaczy€, ze po-
jecie ,zakwestionowanie miesa“ w znaczeniu
uzytym przez autora nie jest stuszne i nie mo~
ze by¢ uwazane jako réwnoznaczne z pojecia-
mi ,warunkowo zdatne* i ,mniej wartoscio-
we".

Pojecie ,zakwestionowanie“ odnosi sie do
wstepnego badania ubitego zwierzecia, miano-
wicie do pewnych watpliwosci co do szkodliwo-
Sci wzglednie niezdatnosci miesa do spozycia
ludzkiego lub zmniejszonej jego wartosci od-
zywczej. Dopiero badanie koncowe, oparte
przewaznie na stosowaniu pomocniczych metod
laboratoryjnych, pozwala na zorientowanie sie,
czy zakwestionowanie podejrzanego ubitego
zwierzecia byto uzasadnione, czy tez nie uza-
sadnione i od tego zalezy ostateczna ocena we-
terynaryjno * sanitarna. Wychodzgc z powyz-
szego zatozenia, nalezy przyja¢, ze mieso za-
kwestionowane moze okaza¢ sie jako petno-
wartosciowe, a wiec nie musi by¢ oceniane ja-
ko warunkowo zdatne lub mniej wartoSciowe.

Nie rozumiem tez sensu zdania ,ze zasadniczg
przeszkodg diluzszego przechowania miesa za-
kwestionowanego jest jego duza podatno$¢ na
rozktad“. Mieso warunkowo zdatne, poddane
sterylizacji w celu usuniecia przyczyny choro-
bowej bipatogennej tj. zabicia pasozytow ro-
Slinnych lub zwierzecych, moze utrzymac sie
w stanie zdatnym do spozycia w warunkach

zwyktych przez kilka dni, a przechowywane w
chtodni znacznie diuzej, w ktérym to czasie zo-
staje rozsprzedane. Mieso za$S mniej wartoscio-
we, wykazujgce pewne wadliwosci wzglednie
gorsze pod wzgledem jakosSciowym od miesa
petnowartosciowego, nie jest w zasadzie wie-
cej podatne na proces rozkladczy niz mieso
petnowartosciowe, poza pewnymi wadami jak
np. niedostateczne wykrwawienie, zwlaszcza
jezeli bezposrednio po uboju zwierzecia zosta-
nie umieszczone w chtodni, w ktérych to wa-
runkach fermenty bakteriobdjcze tkanki mie-
Sniowej sg jeszcze do pewnego czasu (okoto 48
godzin) czynne i powodujg do pewnego stopnia
wyjatlowienie miesa. W przeciwienstwie do
zdania autora, ,ze niskie temperatury nie dajg
pozadanego efektu z uwagi na to, ze tg droga
uzyskuje sie jedynie utrwalenie stanu wyjscio-
wego miesa, a nie regeneracje produktu“, mu-
sze zaznaczyC, ze wilasciwie niska temperatura
daje z przyczyn wyzej podanych pozadany
efekt, jak to wykazaly moje badania, ogloszo-
ne w ,Zeitschrift fir Fleisch u. Milchhigiene*
w r. 1923, zeszyty 11 i 12. Tak mieso pelnowar-
tosciowe jako tez mniej wartoSciowe moze byc¢
przechowane w stanie zdatnym do spozycia w
chtodni w temperaturze +2° do +4° C przez
okoto trzy tygodnie, a w chtodni ozonizowanej
do czterech tygodni, za$ w stanie zamrozonym
do kilku miesiecy. Nie rozumiem o jakg ,rege-
neracje* autorowi chodzi. O regeneracji miesa
jako tkanki martwej nie moze by¢ mowy.

Musze jak najkategoryczniej podkresli¢, ze
do wyrobu produktéw miesnych jak kietbas,
konserw, bekondéw, szynek i innych nadaje sie
tylko mieso pochodzace od zwierzat zdrowych
oraz dobrze wypoczetych bezposrednio przed
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ubojem i glodzonych przez przynajmniej 12
godzin. W przeciwnym razie drobnoustroje
znajdujace sie stale w przewodzie pokarmo-
wym zwierzecia, moga przenikng¢ za zycia
zwierzecia juz to wskutek rozplenu komorek
nablonkowych biony $luzowej Sciany jelit

(zwierze chore, przemeczone diugotrwatym
transportem) juz to za posrednictwem biatych
ciatek krwi (zwierze w stanie wzmozonego tra-
wienia) do chionki i w dalszym ciggu do
obiegu krwi oraz do miesni koséca. Gdy zwie-
rze w tym stanie zostanie ubite, a mieso bez-
posrednio po uboju nie znajdzie sie w tempe-
raturze niskiej (patrz wyzej), lecz zostanie uzy-
te do wyrobu zwlaszcza kielbas, zawarte w ma'
sie miesnej drobnoustroje juz w krotkim czasie
moga zapoczatkowac proces rozkladczy. Szcze-
gOlnie moga by¢ niebezpieczne przypadki wnik-
niecia za zycia zwierzecia z przewodu pokar-
mowego do tkanki miesniowej bakterii beztle-
nowych, a zwlaszcza tak niebezpiecznych lase-
czek kietbasianych czyli kiszkowcow, ktére w
warunkach beztlenowych w masie miesnej
kietbasy produkujg bardzo silne i niebezpiecz-
ne dla zdrowia ludzkiego jady, wywotujgce w
tak mailej dawce, jak 0,0085 om3 ciezkie obja-
wy chorobowe, a nawet Smier¢ cziowieka. Po"l
niewaz zarodniki tych bakterii ging dopiero po
12-minutowym dziataniu temperatury -j- 150°
C lub okoto 5-godzinnym temperatury +100°
C, niebezpieczenstwo szkodliwosci konserw,
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wyjatawianych przez okoto 50 minut w tempe-
raturze okoto -rl05° C, jest nie mniejsze, gdy
w miesie uzytym do ich produkcji znajdg sie
owe zarodniki.

Z tych wzgledow mieso, uzyte do wyrobu
produktow miesnych, musi odpowiada¢ wyzej
podanym wymogom.

Mieso, oznaczone przez autora jako ,zakwe-
stionowane“, a w moim pojeciu warunkowo
zdatne i mniej wartoSciowe, nalezy zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami przekaza¢ do
spozycia poprzez sprzedaz w taniej jatce. W ce'
lu za$ udostepnienia nabycia miesa szerszym
warstwom spoteczenstwa, nalezatloby w wiek-
szych os$rodkach uruchomi¢ kilka tanich jatek.

W koncu jeszcze kilka stow chciatbym po-
Swieci¢ proponowanej przez autora metodzie
konserwacji miesa gotowanego, umieszczonego
W naczyniu i zalanego wrzacym tluszczem. Me-
toda ta moze da¢ niewatpliwie dobre wyniki
pod warunkiem, ze w miesie nie znajduja sie
bakterie beztlenowe, ktére przy tej metodzie
znajdujg szczegoblnie sprzyjajace warunki roz-
mnazania i mogag zapoczatkowa¢ juz w krotkim
czasie rozktad miesa. Nadto nalezy mie¢ na
uwadze, ze tluszcz w nieodpowiednich warun-
kach przechowania (dziatanie drobnoustrojéw,
Swiatta i powietrza) ulega jetczeniu tj. rozszcze-
pieniu na kwasy tluszczowe i staje sie niezdat-
ny do spozycia, wplywajgc réwniez ujemnie
na jakos¢ konserwowanego miesa.

Z PRAC NAUKOWO-BADAWCZYCH
NAD PRODUKCJA MIESA

Kalkulacja produkcji zwierzecej jest trudna,
gdyz mamy do czynienia z duzg wielostronno-
Scig uzytkowa zwierzat, wystepujgcg mimo na-
wet silnie zarysowujgcego sie gtéwnego kie-
runku produkcji, z racji czego wycena wszy-
stkich uzyskanych wartosci (produktéw) jest w
wielu wypadkach utrudniona.

Poza trzoda chlewna i bydlem opasowym,
odnosnie ktérych mozna ewentualnie moéwic
0 jedynym kierunku uzytkowym, tzn. o pro-
dukcji miesa, nie znajdujemy innych zwierzat
gospodarskich, przy ktérych bytoby do pomy-
Slenia  podobne jednostronne nastawienie
1 eksploatacja. Przy chowie bydla — zaréwno
przy przewadze Kkierunku miesnego jak
i mlecznego — uzyskujemy wiecej réznych
produktow (mleko i mieso lub na odwrét, poza
tym nawdz i uboczne produkty poubojowe),
podobnie dzieje sie przy chowie owiec (mieso,
wetna i skéra, nawdz itd.) lub drobiu (mieso,
jaja, pierze).

Nie wystarczy tu uchwyci¢ relacji pomiedzy
wartoscig pieniezng skarmionej paszy i ewent.
osiggnietym rezultatem hodowli (ogélny stan
organizmu zwierzecia i odpowiednia kondycja
hodowlana), a wartoscig uzyskanych produk-

téw gtdwnych (np. za sprzedaz mleka przy cho-
wie krow mlecznych lub jaj u kur). Takie obli-
czenie byloby niekompletne, nieuzupetnione
bowiem zyskiem osiggnietym ze sprzedazy
ubocznych produktéw (np. mieso po uboju usu-
nietej z obory krowy mlecznej lub mieso kury
po okresie nieshosci), stwarzatoby sztucznie ra-
chunek deficytowy.

Tak wiec na przyklad nawdz, jako cenny
uboczny produkt przy chowie wszystkich 'zwie-
rzat nie pozwala zasadniczo nawet przy tucz-
nikach lub opasach na okre$lanie uzyskanych
efektéw gospodarczych tylko na podstawie su-
my, otrzymanej przy sprzedazy zywca na, ubgj.

Sprawa komplikuje sie dalej, gdy po mniej
lub wiecej dokladnym — uchwyceniu tych
wszystkich elementéw, o ktérych mowa wyzej,
zastanowimy sie nad sposobem wyce-
ny opfacalnosci w produkcji zwierzecej, po-
rbwnaniem ze sobg aktywow i pasywoOw pro-
dukciji, operujac pewnymi wielkosciami, jakas
okres$long miara.

Zagadnienie optacalnosci chowu tych czy in-
nych zwierzgt domowych, wzglednie takiego
lub innego kierunku produkcyjnego w tej ga-
lezi gospodarstwa najlepiej bedzie rozpatrywac
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z punktu widzenia wyzywienia lud-
nosci, gdy za podstawe obliczeh przyj-
miemy stosunek ilosci kalorii i biatka uzyska-
nej w wytworzonych produktach zwierzecych,
do iloSci, jakie zwierze pobratlo w formie paszy
W ciggu swego zycia. Innymi stowami, intere-
sujemy sie stopniem wyzyskania karmy przez
zwierze, ale wyzyskania w formie korzystnej
dla konsumenta, to znaczy Kkorzystnego, prze-
tworzenia jej na bezposredni produkt konsum-
cyjny (mieso, mleko, jaja itd.). Obliczamy wiec
straty, jakie ponosimy w kaloriach i biatku na
skutek przetwarzania przez organizm zwierze-
Cy pasz na innego rodzaju produkt.

Tak rozumujgc, dojdziemy do wniosku, ze
spos$ré6d wszystkich kierun-
kéw produkcji zwierzece]
na pierwszym miejscu stoi
produkcja miesa Swinskiego.

H. Biinger® oblicza, ze trzoda chlew-
na zwraca w miesie i tluszczu (w stosunku do
ilosci pobranych w paszach) 31,9% kalorii
i 34,6% biatka u $win mtodych do 100 kg wa-
gi zywej, wzglednie 32,0% kalorii i 24,6%
biatka u tucznikow starszych (150 kg w. Z.).
Obliczenia te dokonuje sie, przyjmujac naste-
pujgce rownowazne wartosci: 1 g biatka zwie-
rzecego — 5,7 Kai.,, 1 g tluszczu — 9,3 Kai..
1 g weglowodanéw =— 4,1 Kai. — oraz 1 g war-
tosci skrobiowych — 4,1 Kai.

Wyzszy stosunek, bo 42,0% kg/Kal. wyzy-
skania podaje dla trzody chlewnej Fr. L eh"
m annl, a to z powodu nieuwzglednienia
przez tego autora udzialu tucznika w karmie
matki podczas cigzy oraz dokarmiania go jako
prosiecia. Jest to zatem cyfra mniej realna od
danych Biingera, obliczenie to bowiem jest nie-
zupetne. Wydaje sie by¢ stusznym uwzglednie-
nie ilosci kaloryj pobranych przez zwierze w
spozytej karmie w ciggu calego swego zycia,
tzn. nie tylko podczas wiasciwego tuczu, ale
takze w czasie cigzy matki (udziat w jej kar-
mie), w okresie ssania (dokarmianie) oraz w
czasie osiggniecia 20 kg w. z (warchlak).

Pelny bilans przedstawialby sie zatem, na-
szym zdaniem, nastepujaco:

Roczne zuzycie sktadnikbw pokarmowych
przez maciore wynosiwg T. Konopih-
skiego??

podczas ciazy 46 kg biatka i 320 kg wartosci
skrobiowych

oraz w okresie karmienia 54 kg biatka i 400 kg
wartosci skrobiowych

czyli razem 100 kg biatka i 720 kg wartosci
skrobiowych.

Przy zatozeniu, ze maciora taka wychowa w
ciggu roku 12 prosigt, na jedno prosie wypad-
nie 83 kg biatka i 60 kg wartosci skrobiowych.

*) Zeitschrift f. Schweinezucht

1) Arch. f. Kleintierzucht 1929 r.

2 T. Konopinski i K. Gawecki — Zywienie zwieraat
domowych, Warszawa 1947 r.

1939 r.
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Dokarmianie prosiecia i doprowadzenie watr
chlaka do 20 kg w. z wymaga:

podczas ssania 1,6 kg biatka i 12 kg wartosci
skrobiowych

i w czasie od odsgdzenia do osiagniecia 20 kg
w. z 24 kg biatka i 15 kg wartosci skrobio-
wych

a wiec razem 4,0 kg biatka i 27 kg wartosci
skrobiowych.

| w koncu wartos¢ kaloryczna paszy, spozy-
tej przez tego tucznika w ciggu tuczu; przeciet-
nie 1 kg przyrostu zywej wagi wymaga 4 kg
0ogolnej paszy, przeliczonej na warto$¢ ziarna.
Doprowadzajgc tucznika do wagi 110 kg, zuzy-
jemy paszy na 90 (110 kg minus 20 kg) kg wa-
gi, a wiec 90 kg przyrostu razy 4 kg paszy po-
trzebnej na kazdy kilogram przyrostu
360 kg paszy. Przyjmujac 700 g wartosci skro-
biowych w 1kg paszy, otrzymamy 252 kg war-
tosci skrobiowych. W tej ilosci (360 kg) paszy
znajduje sie przecietnie 30 kg biatka.

Gdy zsumujemy teraz ogolne zuzycie skiad-
nikbw pokarmowych przez tucznika o wadze
110 kg, otrzymamy: 42,3 kg biatka (83 kg w
karmie matki plus 4,0 kg przy dokarmianiu
plus 30 kg w czasie tuczu) oraz 339 kg wartosci
skrobiowych (60 kg plus 27 kg plus 252 kg.).

339 kg wartosci skrobiowych odpowiada
1389,9 kg/Kal.3 i to stanowi (obok 42,3 kg
biatka) ogdélny rozchdd.

Z kolei obliczymy przychdd kg/Kal. i biatka
(losci, jakie uzyskujemy w miesie i ttuszczu po
uboju tucznika).

Wedlug Schmidta4) mieso 100-kilo-
gramowego tucznika rasy uszlachetnionej kra-
jowej i biatej ostrouchej zawiera Srednio 13,15
kg biatka i 3522 kg tluszczu, za$ tucznika
o0 wadze zywej 150 kg — 16,87 kg biatka i 64,6
kg tluszczu. “Przyjmujemy zatem, Ze mieso
tucznika o wadze 110 kg zawiera przecietnie:

15 kg biatka co w przeliczeniu na kg/Kal. wy-
nosi 372,5

40 kg ttuszczu co w przeliczeniu na kg/Kal. wy-
nosi 3755

czyli razem 458 kg/Kal.

Posiadajac  cyfry przychodu i rozchodu
kg/Kal. oraz biatka, tatwo juz obliczymy pro-
cent wyzyskania; bedzie on wynosit 32.9%
kg/Kal. (458; 1389,9) oraz 35,4% biatka (zu-
zyto w karmie 42,3 kg, uzyskano w miesie
150 kg — 15,0; 42,3 — 35,4%).

Powyzsze obliczenie, jakkolwiek bliskie rze-
czywistosci, nie jest jednak cailkowicie peine,
gdy wezmiemy pod uwage wartos¢ wyprodu-
kowanego przez tego tucznika nawozu, nastep-

3) 1 kg/Kal.
term)
Cal.).

4) Zichtungskund» — »Mgrt 8®

(wedtug nomenklatury amerykanskiej
rowna sie 1008 duzych kaloryj (Kai. albo
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nie wartos¢ krwi uzyskanej przy uboju *) ské-
ry i szczeciny, w ktérych to ubocznych produk-
tach kalorie nie sg wprawdzie oddane w for-
mie jadalnej (za wyjatkiem krwi, uzywanej do
konsumcji-, niemniej jednak wracajg droga
posrednia (obuwie, wyroby galanteryjne, klej,
zelatyna ze skoéry, maczki kostne, artykuty
techniczne me szczeciny itd.) i sg wykorzysty-
wane przez cziowieka.

‘Jak przedstawia sie, w Swietle takiego rozu-
mowania, opftacalno$¢ poszczegolnych kierun-
kéw produkcji zwierzecej w dalszej kolejno-
&ci?

Rozwazajgc to pytanie spotkamy sie juz
Z omawiang wyzej wielostronnoscig uzytkowg
zwierzgt gospodarskich.

Na drugim miejscu po trzodzie chlewnej stoi
krowa o wysokiej mlecznosci, u tej bowiem
wyzyskanie kg/Kal. wynosi 27,8%, biorgc pod
uwage produkcje mleka i 5 cielgt od tej krowy
pochodzacych i przez nig wykarmionych.

Jezeli jednak krowa nie wykazuje nalezytej
mlecznosci albo tez okres jej uzytkowania jest
krotki, wéwczas wyzyskanie kg/Kal. jest tak
niskie®, ze takze na drugie
miejsce w produkcji zwie-
rzecej wysuwa sie produk-
cja miesa z bydta opasowe-
go. ® w n

Wg Lehmanna wyzyskanie przez
bydto opasowe wynosi 24,0% kg/Kal. i 22,0%
biatka. Inni autorzy podajg cyfry nieco nizsze
(np. Crasemann 19,0% dla opaséw
0 wadze zywej 500 do 600 kg), zaswg T. K o-
nopihskiego wyzyskanie to wynosi
duzo mniej, bo 17,8%. Tak niska cyfra wg
ostatniego autora jest wynikiem stosowania da-
leko idacej precyzji w obliczeniu, w ktorym
uwzgledniane sg nie tylko roznice wagi zywej,
ale takze sktad (jakos€) miesad. Przyjmujac
ja za najblizsza prawdziwej, nalezaloby posta-
wi¢ opasy na tym samym miejscu, jak ni-
skomleczne albo $redniomleczne o krétkim
(1-rocznym) uzytkowaniu, krowy.

Przy opasie starych wotéw i wybrakowa-
nych z obory zdojowej kréw procent wyzy-
skania jest niski (12 do 14).

Mtode cieleta, karmione przez, pierwszych
12 — 14 dni petnym mlekiem, wykazujg 13,9%

t) Wg R. v. Ostertaga (Lehrbuch der Schlachtvieh
a. Fleischbeschau — Stuttgart 1932 r.) krew S$wini
doréwnuje pod wzgledem odzywczym miesu woto-
wemu S$redniej jakosci. W. Schmidt (Zeitschrift f.
Fleisch « u. Milrihhtigiene «— 1934 r.) podaje, ze pod-
czas gdy mieso wolowe posiada okoto 21% biatka,
strawnego przez organizm ludzki w 97%, to krew
Swini zawiera go S$rednio 19,29%, strawnego przez
ludzi w 95 — 96%%.

2 Jezeli uzytkowanie krowy o przecietnej rocznej
mlecznosci 4009 kg trwa tylko 1 rok, wéwczas wyzy-
skanie wynosi zaledwie 18%, za$ przy 5-letnim uzyt-
kowaniu takiej samej (SSO-kilogramow'ej) krowy o
przecietnej rocznej mlecznosci 2000 k;g mleka, wyzy-
skanie wynosi 17,9%.

Rok 11

wyzyskania kalorii mleka, za$ przy opasaniu
przez diuzszy czas chudym mlekiem, owsem
i sianem, procent wyzyskania wynosi 13,6
kg/Kal. Ten stosunkowo niski ,zwrot* pobra-
nych w karmie kaloryj nalezy ttumaczy¢ du-
zymi potrzebami miodego organizmu na jego
intensywny w tym okresie rozwd;.

Podobnie niskie wyzyskanie wykazuje tak-
ze dréb. Lehmann znajduje u kur 14,3 — 18,1%
kg/Kal. wyzyskania, wg St ah I‘a kursy mies"
ne po 2 latach uzytkowania i dostarczeniu
w tym okresie 320 jaj wykazaly 13,0% kg/Kal.
i 32% biatka), u indykow 17,3%, u kaczek
21.2% oraz u gesi 25,1%. Rzecz charaktery-
styczna, ze procent wyzyskania kaloryj pokar-
mu wzrasta u drobiu nastawionego raczej na
produkcje miesa i pierza anizeli jaj i miesa.

A zatem? Straty w kaloriach, pobranych
przez zwierzeta w pokarmie, sg z ekonomicz-
nego punktu widzenia istotnie duze. Nawet
najlepszy eksploatator pasz — trzoda chlew-
na zwraca dla wyzywienia ludzi niespetna 1/3
tej ilosci kaloryj i biatka, jakga pobrata w pa-
szy. Z drugiej strony jednakze przeprowadze-
nie pasz przez organizm zwierzecy jest nie tyl-
ko konieczne wobec potrzeby zaaprowizowania
ludnosci w mieso, ale takze stuszne; zwierze-
ta pobierajg kalorie albo w takich paszach,
ktorych czlowiek nie umiatby w tym kierun-
ku zuzytkowa¢ w ogdle (np. stoma, siano), albo
w takich, ktére mogtyby by¢ przez organizm
ludzki wykorzystane tylko czeSciowo.

Straconymi kaloriami ptacimy za zuzytko-
wanie. organizmu zwierzecego tak, jak finansu-
jemy utrzymanie maszyn w kazdej fabryce.
Nie inaczej przedstawia sie zresztg ta sprawa
w produkcji roslinnej, gdzie réwniez zaledwie
1/3 potencjonalnej energii roslin moze by¢ wy~

3 500-kilogramowy nieopasiony,
zywiony wole¢ lub jatowica
35% wagi poubojowej. Stanowi to 175 kg migsa
z ko$émi. Swieze mieso z nieopasionego bydta za-
wiera przecietnie 18% "biatka i 2,8% tluszczu, co wy-
nosi w przeliczeniu na kig/Kal. 338. Po doprowadze-
niu do wagi iyw'ej 650 kg uzyskano 150 kg przyrostu.
Wg Stangera i Sehaepera taka ilos¢
przyrostu wymaga u wotu zuzycia 533 kg wartosci
skrobiowych, szwajcarskie badania wykazujg wyzsze
(700 kg na 100 kg przyrostu) zuzycie, tak, ze w ni-
niejszym obliczeniu przyjmuje sie przecietng, tzn.
600 kg wartosci skrobiowych jna 100 kg przyrostu zy-
wej wagi.

wykazuje przecietnie

Wobec tego 150 kg przyrostu wymaga 900 kg war-
tosci skrobiowych, co réwna sie 3.690 kg/Kal.

Przy 650-kilogramowym opasie uzyskuje sie przec.
45% wagi poubojowejl co wynosi po przeliczeniu na
kilogramy 2925 kig miesa, ktéore w przyblizeniu za-
wiera: 17% biatka (49,7 kg) i 8,5% ttuszczu (24,8 kg).
Poza tym dochodzi (w procentach wagi zywej) Ki-
szkowy i krezkowy t6j — 5,5% (35,75 kg) oraz t9j
nerkowy i miednicowy 2,5% (166,25 kg) tluszczu. Ra-
zem uzyskujemy zatem 49,7 kg biatka, co rowna sie
283 kg/Kal., oraz' 78,8 kg ttuszczu, co réowna sie 714
kg/Kal. llo$¢ uzyskanych kg/Kal. wynosi tgcznie 997.
Poniewaz wyjsciowy (materiat zawierat 338 kg/Kal. a
ta suma wynosi 659 kg/Kal.. procent wyzyskania ro-
wna sie 17,8 (659; 3.600 kg/Kal. rozchodu).

ale dobrze od-
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korzystana przez cztowieka. I. S. Popow J
podaje, ze z o0golnej ilosci 18400 kg/Kal., za-
wartych w 1500 kg ziarna i 3000 kg stomy
pszenicy, zaledwie 5.700 kg/Kal. moze byc¢
zwrocone cztowiekowi.

.Inwestycje* w formie straconych na rzec:
zwierzecia kaloryj nie sg jednak w zasadzie
stratg; wkalkulujemy je ‘'bowiem w ceny

1) 1. S Popow — Kormlenje sielskochoziajstwien-
nych zywotnych. Moskwa 1949.

Surowiec

Prof. R. PRAWOCHENSKI
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osiggane za produkty przez te zwierzeta do-
starczone albo tez w wartoS¢ samego zwierze-
cia. Gdyby 1 kg/Kal. przewalutowac, wéwczas
okazatoby sie, ze 1 kg/Kal., wchioniety przez
organizm zwierzecy na wiasne potrzeby, kosz-
tuje nas znacznie taniej anizeli wynosi war-
tos¢ tej czesci 1 kg/Kal., ktéra jest dostepna
czlowiekowi po przetworzeniu w organizmie
zwierzecym.

| to jest dowodem optacalnosci produkcji
zwierzece;.

ZNACZENIE SUROWCA DLA UTRZYMANIA
| PODNIESIENIA POZIOMU BEKONU*)

Zmiany zycia gospodarczego odbijaja sie na ca-
toksztatcie uktadu stosunkéw spotecznych. Zmiany
te majg swoéj wptyw na ukitad sposobu i trybu zy-
cia jednostki, a nawet na jej poziom i rodzaj kon-
sumcji. Mozna znalez¢ sporo przyktadow w hi-
storii ewolucji rolnictwa i hodowli zwierzat na
potwierdzenie powyzszego.

Szczegélnie powazne zmiany gospodarcze —
przewr6t w przemysle z konca XVII i XIX wie-
ku, majacy swoéj wyraz w zastgpieniu pracy re-
kodzielniczej maszynami, wzrost wielkich skupisk
ludzkich — miaty wptyw na uksztaltowanie spo-
zycia najszerszych mas.

Dat sie zauwazy¢ powazny wzrost konsumcji
miesa, ktéry stworzyt mozliwosci intensywnego
rozwoju opasowych ras bydta, owiec i $win, przy
czym w niektoérych krajach Zachodniej Europy, a
szczegblniej w Anglii powstatl popyt na chude ra-
czej mieso (,lean meat*), natomiast w innych kra-
jach Europy Wschodniej oraz Niemiec przektada-
no mieso ttuste nad chude. Miah> to swe odbi-
cie w wyborze odpowiednich kierunkéw hodo-
wlanych.

W Anglii jak i w krajach eksportujacych mieso
na jej rynki, rozwinat sie przemyst bekonowy, czyli
produkcja odpowiednio sprawionych i przygoto-
wanych boczkéw Swinskich o soczystym, miesie
przy jednoczesnym braku warstwy zbyt grubej
stoniny. Chodzito bowiem o jak najwieksze ilosci
smacznego miesa ze stosunkowo bardzo' mtodej
sztuki (okoto 6 mies. wieku) przy 90 kg. (200 f.
ang.) jej zywej wagi, co, jak wykazato doswiadcze-
nie, stwarza warunki otrzymania najlepszego to-

*) Redakcja drukujgc artykut Prof. R. Prawochen-
skieigo w sprawie znaczenia surowca dla utrzymania
i podniesienia jakosci naszego bekonu, prosi zainte-
resowane czynniki. — kierownikéw  uspotecznio-
nych os$rodkéw produkcji tego surowca, fachowcéow
z przemystu bekonowego, specjalistbw organizacji
eksportu bekonu oraz przedstawicieli nauki o wypo_
wiedz na ten aktualny i wazny temat dla przemystu
bekonowego.

waru bekonowego. Samo sie przez sie rozumie, ze
wytonita sie kwestia odpowiedniej rasy Swin dla
produkcji bekonu.

Przy tej produkcji natrafiamy na pewnego ro-
dzaju trudnos$ci w realizacji zamierzen: wczes$nie
dojrzewajgce i szybko przyrastajgce rasy trzody
chlewnej w rodzaj S$redniej biatej angielskiej,
berkszyréw Iub dawnej matej angielskiej, sg nie-
duzych rozmiaréw. Przy intensywnym zywieniu sg
one zdolne da¢ wymagang wage, lecz mieso bedzie
tak przetluszczone, ze bedzie nieodpowiednie dla
konsumenta. Prymitywne za$ rasy p6zno rozwija-
jace sie, wymagajg dtuzszego okresu opasu i sztu-
ki te osiggajg wage dopiero w czasie 8 — 10 mie-
siecy przy czym intensywne zywienie podczas
ostatnich miesiecy opasu wytwarza u tucznikéw
zbyt grubg stonine, za$ mieso traci soczystos¢ wta-
Sciwg tkance mitodej sztuki. Ponadto figura pry-
mitywnego zwierzecia pochodzenia bliskiego do
dzika jest szczupta w partii zadu, natomiast ma
potezny przéd z wyniostym karkiem przy krot-
kiej czesci ledzwiowej: w poréwnaniu do tylnych
czesci przod daje mieso mniej wartosciowe co do
smaku, co wptywa réwniez na jego nizszag cene.

Dania, ktora starata sie przystosowac¢ swojg ho-
dowle trzody do,rynku angielskiego, rozwigzata
problem produkcji bekonowej drogag skrzyzowa-
nia wczesnego angielskiego materiatu (w postaci
wybranych i wyselekcjonowanych sztuk wielkiej
biatej rasy) z tzw. krajowag potnocno-europejska
przewaznie ktapouchg Swinig. Krajowa trzoda dun-
ska nadawata sie raczej dla opasu stoninowego,
ale za to byta dos¢ duzych rozmiaréw. Oczywiscie,
ze chowajgc dwie wyzej omoéwione rasy dla nie-
ustannego otrzymywania od nich krzyzéwek tylko
pierwszego pokolenia ,,F*“, Dunczycy jednoczes$nie
selekcjonowali swojg krajowa rase (,Landrasse")
na odpowiedni pokrdj (eksterier) i zdolnos¢ przy-
rastania.

W Anglii najlepsze bekony byty otrzymywane
od czystych ras sztuk wielkiej biatej i na skutek
skrzyzowania wielkiej biatej rasy z rasg $rednig
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biatg. W takich krzyzéwkach jakby tgczono
wczesnos$é dojrzewania, a ewentualnie i zdolnosé
do lepszego zyskowniejszego korzystania z paszy
ze zdolnoscig do wiekszych rozmiar6w odpowied-
nio zbudowanego boczku.

Trzeba wiedzie¢, ze pochodzenie wielkiej biatej
angielskiej przedstawia sobg tez potgczenie w niej
dwéch réznych typow $Swin, mianowicie bylo to

rasy wielkiej biatej angiel-
skiej.

rys. 1. Roczna maciorka

skrzyzowanie p6ézno dojrzewajgcego pierwotnego
dzika europejskiego (,sus scrofa“) zadomowionego
od dawna na wyspach brytyjskich z importo-
wang chinskg $winia w stosunkowo niedawnym
czasie (wiek XVII i XVIII).

Pomimo starannej selekcji, jak pisze historyk
rozwoju hodowli w Anglii Wallace, w rasie wiel-
kiej biatej przewija sie tendencja dziedziczenia
dzika do rozrastania sie w duzg sztuke z pOzZniej-
szym dopiero u niej odktadaniem tluszczu pod
skorg. Ostatnio selekcja w kierunku pomniejsze-
nia dawnych olbrzymich rozmiaréw rasy i zyska-

rys. 2. Wspotczesny typ rasy wielkiej biatej- angiel-

skiej. Maciora wyrdézniajaca sie budowa i cechami ra-
sy bekonowej.

nia wiekszej ditugosci i lepszego umie$nienia tyl-
nej partii tutowia. Znikty z wystaw angielskich
okazy wielkiej biatej, okazy wazace do 600 kg,
jak to miato miejsce z knurem Sampson VI, zwy-
ciezcg (w Sarlisle) w 80-tych latach ubiegtego stu-
lecia, ale wiekszo$¢ Swih tej rasy pozostata je-
szcze w poréwnaniu z innymi rasami dos$¢ duza.
Przede wszystkim za$ tendencja do rozrostu
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w mieso predestynowata te rase najbardziej do
produkcji bekonu.

Bardzo duzo oczywiscie zrobita selekcja w dzie-
dzinie zdolnosci wyzyskania paszy. Chociaz wiel-
ka biata ustepuje pod tym wzgledem berkszyrom,
Sredniej biatej i niemieckiej ostrouchej (,Edel-
schwein“) stanowigcej przejscie miedzy wielka
biata, a Srednig biata, to jednak dobrze przerabia
pasze. A wiec bekoniaki wielkiej biatej w Danii
dowaly przyrost 1 kg. z trzech jednostek karmo-
wych, a nawet i z mniejszej ich ilosci. W Anglii
standartowa mieszanka miesotwércza (10% maczki
rybiej, 30% pszennej i 60% jeczmiennej) w wielu
wypadkach zywienia bekon6w dawata u opaséw
wielkiej biatej rasy przyrost 1 kg. wagi na 2,9 kg.
mieszanki Stad popularnos¢ tej rasy przybiera na
sile, a tam gdzie sie rozwija przemyst bekonowy
trudno sie bez niej obejs¢ czy w prowadzeniu cho-
wu w czystosci rasy, czy metodag uszlachetniania
miejscowego pogtowia krzyzowaniem z wielka
biatg.

Korzystanie z materiatu
chlewnej pochodzacego z Anglii
w Polsce od dawna, lecz pierwotnie

zarodowego trzody
stosowane byto
miato to

Dunski krajowy knur z rasy selekcjonowanej
na typ bekonowy.

rys. 3.

charakter poczynan amatorskich bez specjalnego
planu produkcji uzytkowej. Hodowcy importowali
sztuki, ktére imponowatly swoimi rozmiarami, czy
wybitnym wyglgdem sztuki opasionej do ostatnich
granic, na niskich nogach, w przeciwienstwie do
krajowych $swin krétszych w tutowiu i diugono-
gich, wiecej prymitywnych.

Importowano rézne rasy, przewaznie jednak
tzw. jorkszyry o krotkim zadartym ryju, zdra-
dzajagcym S$rednig bialg rase. Bytly nawet chlewnie
cate ztozone ze sztuk tej rasy, ktére dotrwaty do
kohca 80-ych — 90-ych lat ubiegtego stulecia.
Nawet przed 35—45 laty, kiedy to rozwinetly sie
w Moskwie licytacyjne wystawy zwierzgt domo-
wych (,aukcjannyje wystawki“) hodowcy z Krdle-
stwa przywozili okazy niewatpliwie pochodzace od
rasy Sredniej biatej. Pamietam, ze chlewnia W-
Kaminskiej na Podlasiu specjalnie odznaczata sie
typem $redniej biatej Swini, co- nawiasem mowigac,
stwarzato wielkie powodzenie tej chlewni wsréd
drobnych hodowcow, dzieki zernosci i szybkiemu
przyrostowi prosiat.
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Bedac sedzig na tych wystawch niejednokrot-
nie bytem w wielkim ambarasie jak kwalifiko-
waé eksponaty, wobec trudnosci poréwnania ro-
znych ras: wielkiej biatej i Sredniej biatej, co do
ktérych u hodowcdéw byto nieporozumienie. Uwa-
zano dtugie i krétkie ryje za wyraz rzekomo jak-
by mody, za wiekszg lub mniejsza rasowos$¢é — tzw.
jorkszyra, a nie przynalezno$¢ ich nosicieli do
catkiem réznych ras.

Najwiecej sie zastuzyta w propagowaniu wiel-
kiej biatej rasy chlewnia bychowska w Lubelskim
A. Budnego. Jak o tym pisze m. in. P. Kudriaw-
cew (str. 132), wptyw chlewni zarodowej Budnego
siegat daleko na wschéd, aczkolwiek typ ,budnow-
skiej trzody* z biegiem czasu nieco sie zmienit
w zwigzku ze Srodowiskiem i specjalng selekcja
w  kierunku tzw. miesno-stoninowego typu w
Zw. Radzieckim. W Kongres6wce powstato sporo
chlewni opartych tak na importach z Anglii jak i
na materiale zakupionym w Bychawie. Powstanie
w Motyczu w Lubelskim pierwszej bekoniarni
w tym okresie oczywiscie tylko spowodowato po-
pyt na ,dlugoryje“ $Swinie co poniekad lezato
W sprzecznos$ci z wymaganiami wewnetrznego ryn-
ku na towar $winski raczej ttusto - miesny i sto-
ninowy.

W Zwigzku Radzieckim zaczeto hodowaé $Swinie
0 zmienionym typie, celem uzyskania wiecej sto-
niny. Jak czytamy u Kudriawcowa: praca zarodo-
wa szta w kierunku jakby spetnienia mysli wy-
powiedzianej przez znanego rosyjskiego hodowce,
Szczepkina, ,nam nuzna krupnaja sredniaja bie-
taja z gotowoj krupnoj bietoj“. Specjalna elitar-
na hodowla rasy wielkiej biatej w Zwigzku Ra-
dzieckim zostata zorganizowana z materiatu trzody
Szczepkina w Aleksiejewskom?*) przy technicz-
nym kierownictwie prof. M. lwanowa. Scisly do-
bor odpowiednich linii krwi w zwigzku z racjo-
nalnym zywieniem i krzyzowaniem (,metizacjej*)
masowego pogtowia, podkreslit jak wielkie zna-
czenie Zwigzek Radziecki widzi w rasie wielkiej
biatej, w akcji podniesienia produkcji trzody.

Ciekawe, ze obok licznych okazéw wielkiej bia-
tej importowanej podczas ostatnich lat do Aleksie-
jewskowo zakupiono tez w 1948 roku kilka dun-
skich krajowych $win i 1 knura S$redniej biatej,
jakby na potwierdzenie zdania Szczepkina o wnie-
sieniu odpowiednich zmian do eksterieru i uzytko-
wosci wielkiej biatej.

W Zwigzku Radzieckim, jak to powiedziano wy-
zej, selekcja wielkiej biatej, poszia w innym, nie
bekonowym kierunku, przy czym otrzymano do
kilkudziesieciu linii krwi wielkiej biatej dostoso-
wanych do miejscowych warunkoéw przy zacho-
waniu produkcyjnych cech przyrostu rasy. Poczat-
kowo myslano, ze wielka biata rasa zle aklimaty-
zuje sie w lesnych, gdrskich i stepowych rejonach.
Doswiadczenia jednak przeprowadzone w Zwiagz-
ku Radzieckim przez R. Odinca wykazaty niestusz-
no$é takiego przypuszczenia. Nawet w Azji Srod-
kowej, w stadzie kirgiskiego Instytutu Hodowli,
otrzymano od maciory przecietnie w 1945 r. 25
prosigt rocznie (2 mioty), prosieta przy odsadze-

*) Sowchoz Aleksiejewsk#je
100 km od Moskwy.

znajduje sie okoto
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niu wazyty 15 kg, w wieku 6 miesiecy — 90 kg.
Roczny wieprz wazyt 249 kg.

A wiec, pisze Kudriawcew (str. 147) ,zupetnie
stusznie nasi czotowi hodowcy z prof. Iwanowym,
Kuleszowym i Zawadowskim na czele, wybrali
wielkg biatg rase dla doskonalenia pogtowia przy
czym planowym doborem jeszcze polepszyli ma-
teriat. Ulegt on do tego stopnia pozgdanym zmia-
nom, ze obecnie pod wzgledem szybkosci przyro-
stu bije on materiat angielski. W Anglii idg w kie-
runku trzody bekonowej, u nas w kierunku $wini
uniwersalnej (,gustoj miasosalnyj tip*“).

W Polsce najsilniejszy wptyw wielkiej biatej
zaznaczyt sie na Lubelszczyznie wsréd masowego
pogtowia. Powstaty osrodki zbytu trzody, jak np.
w Rykach, w Putawach, w Chetmie itd. gdzie po-
gtowie wyglagdato podrasowane.

To samo dato sie zauwazy¢ na Kujawach, w Bia-
tymstoku i w ogo6le na Obszarze centralnych wo-
jewddztw.

W latach miedzy pierwszg a drugga wojng Swia-
towa w zwigzku z rozpowszechnieniem produkcji
bekonow na eksport, rasa wielka biata w Polsce
zdobywa coraz wiekszg popularnos¢ przenikajac do
Matopolski i nawet do Wielkopolski, silnie nasta-
wionej do tego czasu na chéw niemieckich ras,
dostosowanych do opasu na wieprzowine i stoni-
ne na sztuki do 150 kg wagi zywej.

Obecnie w zwigzku z koniecznoscig rozbudowy
produkcji bekonéw na eksport do Anglii, wielka
biata rasa znowu powinna zwrdci¢ na siebie uwa-
ge. Wobec znacznego udoskonalenia typu tej rasy,
selekcjonowanej w celu produkcji bekonéw i ma-
jacej skonsolidowane linie krwi typu bekonowe-
go, moze ona by¢ uzyta z powodzeniem tez dla
polepszenia polskiego masowego pogtowia. Powin-
no tu jednak by¢ zastrzezenie: mianowicie trzeba
Scisle rozgraniczy¢ rejony produkcji bekonowej
od produkcji towaru rzeznego na rynek wewnetrz-
ny, gdyz istnieje na nim silny popyt na tluszcze
i stonine, a jesli i na boczek, to wyraznie na bo-
czek przerastaly i przettuszczony.

Co prawda, opas starszych sztuk wielkiej bia-
tej rasy da tez dobrg stonine i sporo tluszczu we-
wnetrznego (,sadta“), niemniej jednak pod tym
wzgledem wielka biata rasa nie jest rasg tak ko-
rzystnie przerabiajacg pasze jak ostroucha nie-
miecka lub rasa putawska (gotebska), ktére, za-
konczajg rozrost wczesniej i wczesniej odktadajg
tluszcz. i

W produkcji zas bekonéw wielka biata ma bez-
sprzeczne walory: boczki, jak to widzimy z foto-
grafii bekonu nagrodzonego pierwszg nagroda, s3
diugie, o cienkiej warstwie stoniny bez zbytniego
zgrubienia jej na karku, co zwykle bywa u ras
niemieckich (rys. 4, 5).

Rasa wielka biata skrzyzowana z ostrouchg lub
putawskag przy odpowiednim zywieniu daje wcale
dobre bekony. W tych wypadkach wykorzystuje-
my znane zjawisko dodatniego wptywu spotkania
krwi obcych ras nazwane wybujatoscig mieszan-
cow (,heterozja“). Wybujatos¢ tez moze sie prze-
jawi¢ i wieksza ptodnoscia maciory a wiec licz-
niejszym miotem, chociaz pod tym wzgledem rasa
wielka biata nie ustepuje zadnej innej rasie. Mio-
ty od 10 — 12 prosigt i wiecej sg bardzo czestym
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rys. 4. Bekon pochodzacy z tuszy maciorki rasy wiel-
kiej biatej angielskiej z klasy najciezszej. Waga 70,5 kg.

rys. 5. Bekon otrzymany z tuszy tucznika pochodzg-
cego z krzyzowania knura wielkiej biatej rasy z ma-

zjawiskiem, maciory za$ dajagce mniej niz 8 sztuk
uwaza sie jako- zdyskwalifikowane.

Wobec znacznego podrasowania masowego po-
gtowia swin w Polsce wybér sztuk polepszajgcych
to pogtowie winien by¢ gtownie oparty nie tyle
na czystosci pochodzenia od importowanych
sztuk, ile tez na wyzyskaniu krajowego materia-
tu o odpowiednim pokroju. Zwraca¢ uwage trzeba
na dtugos¢ tutowia, zdrowie, obfite jedwabiste
owtosienie (unika¢ sztuk gotych do rozptodu), do-
brg szerokg mocng podstawe tylnych nég o nisko
Unika¢ trzeba

opuszczonej zaokrgglonej szynce.
w chowie na bekon sztuk o szerokim przodzie,
szerszym od zadu i zaokraglonych topatkach.

Krotkie o szczuptym zadzie i zaokraglonych
topatkach i wybujatym przodzie knury i maciory
obnizajg jako$¢ bekonu. Oczywiscie dobrze wybra-
ne okazy knurow wielkiej biatej moga znacznie
wptyngé na poprawe oceny poubojowej ich po-
tomstwa, lecz jednoczes$nie trzeba prowadzi¢ se-
lekcje krajowych loch. Tylko w tym wypadku
mozna mie¢ nadzieje na dobrg ocene towaru, a
nawet nie ryzykowaé¢ odrzucenia go na rynku, co
niestety juz bywato z naszym bekonem.

Dla postawienia produkcji bekonowej na nale-
zytym poziomie trzeba dazy¢ do stworzenia orga-
nizacji stacji kontroli materiatu na wzdér dunski
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ciorg rasy wessex seldbek bardzo zblizanej wygladem
i pochodzeniem do naszej $wini putawskiej (goleb-
skiej). W plyw seldbekéw zaznaczyt sie zgrubieniem
stoniny na karku w nieznacznym stopniu. Rowniez
i szynka jest wiecej przerodnieta. Waga bekonu 70 kg.

oraz do nalezytej wyceny bekonu, przy ktorej kaz-
da cze$¢ boczku powinna by¢ badana, stawiane
punkty za dlugos¢, jakos¢ i wyglad stoniny, podziat
miesa i stoniny, wyglad podbrzusza, szynki itd.
Dopiero zgranie sie stacji kontroli z systemem
wyceny towaru bekonowego zdolne jest da¢ nam
w przysztosci odpowiednig jakos¢ bekonu. Przed
wojng organizacja stacji kontroli oraz system
ujednostajnionej wyceny byly dopiero rozpoczete.
Obecnie zdaje sie, Panstwowy Instytut Naukowy
Gospodarstwa Wiejskiego w Bydgoszczy wznowit
taka prace w porozumieniu z odpowiednimi insty-
tucjami i Ministerstwem Rolnictwa i Reform Rol-
nych.

Opracowanie planowego i skoordynowanego sy-
stemu hodowli, w potgczeniu z selekcjg i z wyceng
materiatu rzeznego ogtaszang drukiem, zwiekszy
mozliwosci zyskownosci eksportu a ponadto i roz-
woju produkcji bekonowej.

LITERATURA
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TUCZNIK CIEZKI CZY LEKKI

Od czasu zakonczenia wojny, w miare poprawy
ogoélnych warunkéw gospodarczych w kraju, co-
raz bardziej staje sie u nas aktualne zagadnienie
w jakim kierunku winna p6js¢ produkcja trzody
chlewnej, — co z punktu widzenia obecnych po-
trzeb kraju jak i z punktu widzenia bezposrednie-
go interesu producenta jest wtasciwsze: produko-
wanie tucznikow lekkich czy ciezkich. Sprébujmy
da¢ na to pytanie mozliwie obiektywna odpowiedz.

Na poczatku sprecyzujemy co nalezy rozumiec¢
pod pojeciem tucznika lekkiego, a co okre$lamy
jako tucznika ciezkiego. Te dwa kierunki opasa-
nia sg od dawna najbardziej charakterystyczne
dla naszej produkciji.

Pod pojeciem tucznika lekkiego rozumie¢ nalezy
produkt opasu okreslonego w terminologii facho-
wej jako opas wczesny, szybki, tuczniki za$ ciez-
kie — jako produkt opasu péznego. Zaréwno tech-
nika przeprowadzania tuczu, produkt rzezny jak
i optacalno$¢ dla producenta sg przy kazdym z
tych typow inne.

Celem opasu wczesnego — miesnego jest pro-
dukcja swin, gotowych na rzez juz przy wadze zy-
wej od okoto 90 do 120 kg. Tego rodzaju produkt
rzezny daje miode, bardzo smaczne mieso, nadaja-
ce sie przede wszystkim do bezposredniego spozy-
cia. Natomiast wtasciwego tluszczu handlowego,
na ktory skladaja sie stonina i sadio, tuczniki te
dajg stosunkowo mato. Odnos$nie tuczu opasow ra-
sy biatej ostrouchej lub biatej zwistouchej, to Sci-
ste badania analityczne wykazujg, ze zawierajg
one przecietnie przy wadze:

ttuszczu
ttuszczu

100 kg —
150 kg —

39,9%
47,6%
i

Tuczniki lekkie, dostarczajg mato stoniny i sa-
dta, sg natomiast gtéwnym zrédiem Swiezego i
smacznego miesa. Pochodzi to stad, ze zdolnos¢
tworzenia miesa (miesni) posiadajg tylko zwierzeta
miode, gdyz ich rozwdj jest ScisSle zwigzany ze
wzrostem. Opas wiec $win musi rozpoczac sie jak
najwczesniej. Prosieta, zywione intensywnie juz
przy maciorze, po odsadzeniu w wieku 8 tygodni
stawia sie bezposrednio na tucz. Niekiedy — w
wiekszych chlewniach — dla zestawienia odpo-
wiednich grup opasowych, stosuje sie po odsadze-
niu prosiat krotkg — 4-tygodniowag przerwe w
intensywnos$ci zywienia. Dopiero po osiggnieciu
przecietnej wagi zywej okoto 30 kg kieruje sie
prosieta do tuczami, gdzie rozpoczyna sie -wiasci-
wy opas. W warunkach chtopskich lub mniejszych
chlewniach postepuje sie stuszniej, jezeli nie sto-
suje sie zadnej przerwy i prosieta zaraz po odsg-
dzeniu zywi sie bardzo intensywnie. Zywienie to
musi by¢ oparte o pasze jak najbardziej strawne,
a wiec o Sruty zbozowe, ziemniaki i mleko Ilub
maczki zwierzece, jako zrédio biatka, niezbednego
dla tworzenia miesa.

Jezeli zwierzeta sg zdrowe, pasze dostatecznie
obfite i bogate, a warunki pomieszczenia (chlewy)
i pielegnacji bez zarzutu — to wowczas przecietna
waga tucznikéw 110 kg winna by¢ osiagnieta w
wieku okoto 7 miesiecy. Poniewaz mtode zwierze-
ta bedg tworzy¢é w tym okresie swego zycia gtow-
nie mieso, a mieso zawiera okoto 75% wody, stad
zuzycie paszy na 1 kg przyrostu wypada bardziej
korzystnie, niz na mieso przerastate ttuszczem.

Produkcje tucznikéw ciezkich, do ktérych zali-
czamy opasy po przekroczeniu wagi zywej 150 kg,
poprzedza dos¢ duzy okres wstepny, przygotowaw-
czy. Mianowicie — prosieta po odsgdzeniu od ma-
ciory nie stawia sie na tucz a utrzymuje sie jako
warchlaki i podswinki na paszach mozliwie jak
najtanszych (zielonka — pastwisko) az do osiggnie-
cia wagi 50 — 70 kg i wieku 5 — 7 miesiecy. Zy-
wienie w tym czasie powinno by¢ bogate, ale tylko
na tyle, by zezwalato jedynie na normalny wzrost
zwierzecia, a zatem bez jakiegokolwiek zapasania.
Tak uzyskane chudzce o dos$¢ silnie rozepchanym
paszami objetoSciowymi przewodzie pokarmo-
wym, stawia sie na tucz. Jako pasze tuczace sto-
suje sie przede wszystkim Sruty zbozowe i tylko
niewielkie ilosci pasz biatkowych (mleko, maczki
zwierzece).

Produkcja tucznikéw ciezkich posiada swe nie-
watpliwe zalety. W okresie wstepnym zuzywa sie
pasze tanie, objetosciowe, ktorych w kazdym go-
spodarstwie jest pod dostatkiem. Okres za$ wtasci-
wego tuczu wymaga stosunkowo mato pasz naj-
drozszych, ktérymi sa pasze biatkowe. Swinie bo-
wiem juz mato rosng i stad ich potrzeby biatkowe
sg niewielkie. Z drugiej jednak strony, jezeli prze-
liczymy calg ilos¢ uzytej paszy na uzyskanie 1 kg
przyrostu to przekonamy sie, ze ilos¢ ta w stosun-
ku do opasu wczesnego jest znacznie wieksza. Wy-
nika to stad, ze tuczniki po przekroczeniu 110 kg
wagi zywej zaczynajg wytwarzaé¢ gtéwnie tluszcz,
a nie mieso. Rownoczes$nie wzrastajg takze potrze-
by bytowe, podnoszgce sie jak wiadomo réwnole-
gle z wzrostem zwierzecia.

Rezultatem koncowym opasu p6znego sg tucz-
niki o ciezarze ponad 150 kg w wieku 1 roku i
starsze. Produkt rzezny stanowi mieso, w mniej-
szej mierze nadajgce sie do bezposredniego spo-
zycia a przede wszystkim na przetwory trwate.
Natomiast ilos¢ stoniny i sadla jest znaczna i to
wysokiej jakosci.

Zachodzi teraz konieczno$¢ udzielenia odpowie-
dzi na postawione w tytule artykutu pytanie. Co
jest korzystniejsze, tak w interesie producenta
jak i gospodarki ogo6lnej — produkowanie tuczni-
kéw ciezkich czy lekkich. W tym momencie wcho-
dzimy w trudng dziedzine kalkulacji. Bedziemy
sie starali jg uprosci¢ i przedstawi¢ w sposéb naj-
bardziej zrozumiaty.

Sciste doswiadczenia zywieniowe wykazaly, ze
70 kg przyrostu, Uzyskanego przy tuczu Wczesnym,
w czasie trwania opasu od 30 do 100 kg wagi zy-
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wej osigga sie prawie taka samg iloscig paszy, co
50 kg przyrostu przy tuczu péznym w czasie trwa-
nia opasu od 100 do 150 kg wagi zywej.

Sciste cyfry w kilogramach sa nastepujace:

vovkg;(ragntigiaéhJ Przyrost zuzycie Razem
Wagowych zhoza big{akf)zxej paszy
30 — 100 70 243 22,7 265.7
100 — 150 50 254 84 2624

Praktycznie wiec biorgc prawie ta sama ilos¢
paszy daje nam w rezultacie przy tuczu wczesnym
0 20 kg wieprzowiny wiecej.

Z powyzszych cyfr mozemy wyprowadzi¢ dal-
sze wnioski. Jezeli mianowicie obliczymy zuzycie
paszy w granicach Wagowych tuczu od 30 to 150
kg przez jednego tucznika i poréwnamy z podwdj-
nym zuzyciem przy granicach wagowych 30 — 100
kg (tzn. przez dwa tuczniki), to otrzymamy naste-
pujace liczby w kilogramach:

Ok res trwa- Zuzycie
30—150 120 497 31,1 528.1
2X80—100 140 486 454 531,4
Czyli produkcja dwoéch tucznikow lekkich o

ciezarze 100 kg wymaga tyle paszy co produkcja
1 tucznika ciezkiego o wadze zywej 150 kg, a po-
nadto uzyskuje sie jeszcze 20 kg wiecej wieprzo-
winy.

Przeliczajgc otrzymane cyfry otrzymamy, ze na
100 kg przyrostu wagi zywej wypada:

Okres trwania tuczu
w granicach wagowych

30 — 100 kg 30- 150 kg
zboza ..o, 347 414
pasz biatkowych . 32 26
Wyzej podane kalkulacje sa wyprowadzone z

wynikow doswiadczen nad tuczem $Swih opartym
od poczatku do konca tylko na zbozu i paszach
biatkowych. Dlatego tez mozna sadzi¢, ze w prak-
tyce, ze wzgledu na stosowanie przy tuczu péznym
taniego okresu wzrostowego, produkcji tucznikéw
ciezkich wypada korzystniej, jednak nie na tyle
lepiej, by wniosek zasadniczy madgt by¢ zachwiany.

Dla producenta przytoczone stwierdzenia posia-
dajg znaczenie zasadnicze i podstawe do przepro-
wadzenia tatwej kalkulacji. Jezeli bowiem przyj-
mie sie np. cene za 1 kg wagi zywej tucznikéw
lekkich w wysokosci 175 zt a za tuczniki ciezkie
200 zt. wowczas kwoty uzyskane ze sprzedazy wy-
niosga:

za 2 tuczniki lekkie (po 100 kg) — 35.000 zt
za 1 tucznika ciezkiego (150 kg) — 30.000 zt
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— przy uzyciu ogo6tem prawie tej samej ilosci pa-
szy.

Zachodzi teraz pytanie jakie to ma znaczenie dla
gospodarki ogodlnokrajowej w zakresie zaspokoje-
nia potrzeb aprowizacyjnych ludnosci.

Wedtug badan niemieckich (J. Schmidt) wynika,
ze 100 kg zboza zuzytego jako pasza dostarcza
w formie:

migsa tluszczu
tucznikéw lekkich (100 kg) 252 kg 7 kg
N ciezkich (100 kg) 176 6 ,

Tak wiec ta sama ilos¢ paszy zuzyta przy produk-
cji tucznikow lekkich daje o 1 kg ttuszczu i 7,5 kg.
miesa wiecej niz przy produkcji tucznikéw ciez-
kich. I w tym wiec wypadku ocena wypada na ko-
rzy$¢ opasu wczeshego.

Wyzej podane motywy sg powodem, ze wszyst-
kie kraje o intensywnej produkcji zwierzecej sto-
suja wytacznie opas wczesny, w roznych jego ro-
dzajach, zaleznie od wymagan rynku zbytu. A wiec
w postaci bekonow (84—96 kg.) swin szynkowych
(95 — 125 kg) tucznikéw tlustomiesnych (100 — 120
kg) itp.

Na opas za$ ciezki stoninowy przeznacza sie pra
wie wytgcznie wybrakowane maciory i kastrowa-
ne knury. Na Zachodzie Europy sytuacja byta o ty-
le korzystniejsza dla produkcji tucznikéw lekkich,
ze ceny za.nie byty stale wyzsze od cen za tucz-
niki ciezkie.

Rozwazania powyzsze bylyby niekompletne,
gdybySmy nie wzieli pod uwage jeszcze innych
cech, zwigzanych z jednym lub drugim typem tu-
czu. | tak produkcja tucznikéw ciezkich jest o ty-
le korzystniejsza, ze nie wymaga w okresie wzro-
stowym tak duzo z reguly bardzo drogich pasz
biatkowych. Poza tym w latach szczegdlnego uro-
dzaju okopowych, ktére nalezatoby przerobi¢ przez
stosunkowo niewielkg ilos§¢ posiadanego inwenta-
rza — tucz stoninowy staje sie rowniez najbar-
dziej odpowiedni. Potwierdzenie tej okolicznosci
moglibyS§my obserwowo¢ w latach 1945 — 46, kie-
dy ilos¢ Swinh w kraju byta bardzo mata. Na po-
daz Swin sktadaly sie wéwczas gtownie tuczniki
ciezkie.

Obecnie, kiedy ilos¢ pogtowia trzody chlewnej
zbliza sie do poziomu zaspokajajacego petne zapo-
trzebowanie ludnosci, dalszy wzrost pogtowia $swin
uzalezniony sie staje przede wszystkim od mozli-
wosci eksportowych i od ilosci posiadanej w kraju
paszy. W tych warunkach produkcja tucznikow
lekkich winna sie wysung¢ na pierwsze miejsce.

Trzeba jednak zaznaczy¢, ze produkcja tucznikéw
lekkich wymaga drozszej paszy, pewnych zasobow
pienieznych na jej dokupno, szlachetniejszego ma-
teriatu zwierzecego oraz duzej umiejetnosci zywie-
nia i pielegnowania. Dopiero po uwzglednieniu
tych warunkdéw moze ona zapewni¢ wiekszy do-
chéd dla producenta. W gospodarce ogélnokrajo-
wej zas daje gwarancje jak najbardziej racjonalne-
go zuzycia paszy przy réwnoczesnej najwyzszej
produkcji miesa i tluszczu.
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Wszystkie powyzsze podane argumenty razem
wziete powoduja, ze na catym Swiecie obserwuje-
my w hodowli $win zdecydowany prad do prze-
ksztatcenia rasy trzody chlewnej o uzytkowosci
stoninowej lub tlustomiesnej na rasy o uzytkowo-
sci miesnej. Te zmiany obserwowaé¢ moglismy
i u nas na dobrze znanej rasie biatej — ostrouche;.
Jeszcze do bardzo- niedawna byta to rasa wybitnie
tlustomiesna, obecnie za$ reprezentuje prawidto-
wy kierunek miesny. Nalezy przypuszczac¢, ze ana-
logicznej ewolucji ulec bedzie musiata réwniez
i druga najbardziej pospolita rasa, mianowicie rasa
putawska (gotebska).

*

Kand. nauk roin. £. TOMME
Asyst. S. KARAWAJEWA — ZSRR

WYKORZYSTAN
ZIEMNIACZANYCH

Tuczarnie swinh w sowchozach znajdujgce sie w
poblizu duzych miast otrzymuja w przeciggu ca-
tego roku duza ilos¢ odpadkéw ziemniaczanych,
sktadajgcych sie z ziemniakéw nadgnitych, prze-
marznietych i nadgniecionych.

Pracownikom Naukowo - Badawczego Instytutu
Przemystu Miesnego postawiono jako zadanie prze-
studiowanie mozliwosci najbardziej efektywnego
wykorzystania tych odpadkéw przy tuczu s$Swin.

W sowchozie ,,10-lecie Pazdziernika“ |-go mo-
skiewskiego trustu ,Swinowod"," gdzie przeprowa-
dzane byty doswiadczenia, odpadki ziemniaczane
przechowywano na odkrytej powierzchni narazo-
nej na dziatanie mrozu, deszczu i stonca. Pod
wpltywem dziatania promieni stonecznych ziemnia-
ki przesychaly, a powierzchnia ich $ciggata sie i
nabierata wygladu gabki.

Lepsze ziemniaki byty wybierane i po przemyciu
byty skarmiane Swinmi w stanie surowym w
przerwach pomiedzy gtownymi dawkami paszy,
pozostate za$ ziemniaki byty gotowane.

W porze letniej przed zabraniem ich do kuchni
tuczami, rozrzucane byly w cienkiej warstwie ce-
lem przesuszenia. Ponadto otwarto duzy dét w
ktdrym w porze zimowej silosowano ziemniaki i
Swinie chetnie je wyjadaty zarbwno w stanie go-
towanym jak i surowym.

Doswiadczenie wykazato, ze ziemniaki mozna

silosowa¢ w pryzmach.

W tym celu w miejscu gdzie w sowchozie prze-
chowywano odpadki ziemniaczane, postawione zo-
staty drewniane tarcze z tym obliczeniem, aby po-
miedzy nimi maogt przejecha¢ samochéd przywoza-
cy te odpadki. Samochdéd wjezdzat na deski poto-
zone na powierzchni .ziemniakébw i ciezarem
swoim ubijat je, zrzucajgc w tym czasie tadunek.
Wysokos$¢ tak ubitej pryzmy nie powinna przekra-
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Jest rzeczg zrozumiatg, ze zbyt raptowne przej-
Scie z jednego kierunku uzytkowego na drugi, bar-
dziej intensywny, nie bytoby wskazane. Niemniej
jednakze, przy planowym kierowaniu produkcja
zwierzeca juz nieraz nalezatoby jg nastawia¢ na
kierunek zdecydowanie miesny. Wszystko bowiem
przemawia za tym, ze ten kierunek produkcji umo-
zliwi nam peine zaspokojenie potrzeb wewnetrz-
nych, zdobycie rynkéw zagranicznych, zapewnia-
jac tym samym silny rozwd6j produkcji trzody
chlewnej, ktéra ma petne warunki na to by sta¢ sie
druga ,kopalnia wegla“ dla naszej gospodarki na-
rodowej.

IE ODPADKOW
DLA TUCZU SWIN

cza¢ jednego metra. Po zmiazdzeniu pryzme nalezy
zakryé.

Ciekawe sa otrzymane przecietne dane o sktadzie
chemicznym odpadkéw ziemniaczanych (tablica 1).

Tablica 1.
dda
woda biatko drrZ]ﬁlN bzt popiot
Wy
Odpadki ziemniacza-
ne surowe , 66,64 178 269 27.02 1,87
Odpadki ziemniacza-
ne gotowane 8823 118 19 966 197

Celem przeprowadzenia tuczu doswiadczalnego
zestawiono cztery grupy kastratéw, ktérych Sred-
nia zywa waga wynosita 857 kg i cztery grupy
loszek o Sredniej zywej wadze 80 kg. Tucz trwat
T41 dni.

ZYWIENIE ZWIERZAT DOSWIADCZALNYCH

Dla wszystkich grup $win kuchnia tuczami
przygotowywata jednakowe dawki paszy, przy
czym w jednorazowej dawce znajdowato sie 12 proc.
odpadkéw ziemniaczanych. Précz tego odpadki te
byty réwniez przygotowywane oddzielnie celem
ich dodania do zwyktej dawki w ilosci 19 proc. 27
proc. i 32 proc.

W skiad podstawowej paszy wchodzity otreby,
mieszanka kombinowana, owsianka, kietki stodo-
we, serwatka, S$ruta, pulpa, kukurydza i inne. Do
nich dodawano odpadki ziemniaczane w stanie go-
towanym, surowym i silosowanym. Obliczenia war-
tosci odzywczej dokonywane byto wedlug norm.
Celem utrzymania normy biatka-dodawano macz-
ke z krwi. Pasze podawano bez ograniczen w mia-
re wyjadania,
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Tablica 2.
Srednie zuzycie paszy na sztuke w ciggu doby (w jednostkach pokarmowych)
° Grupy (°/o odpadkéw ziemniaczanych)
Nazwa pasz 12 19 27 ) 12 19 2 7
kast raty 10 zKki
TreSciwe 2,23 2,13 1.96 183 2,34 218 1.89 181
Rézne odpadki 0,42 0,42 0,40 0.37 0.43 0.40 0.38 0.38
Pasza soczysta . 0,04 0,04 0.03 0.03 0.04 0,04 0.03 0,03
Odpadki ziemniaczane 0,38 0,60 0,87 105 0,39 od 0.86 1,05
Razem w jednostkach pokarmowych 3,07 3.19 3.26 3,28 3.20 3.23 3.16 3,27
Zawarto$¢ odpadkéw ziemniacza-
nych w da?wce w % 1237 18.80 26.68 32.00 12.20 18.88 27.20 32,10
Wynik koncowy uzyskanych oszcze-
dnosci w jedn. pokarm, w tuczu
na sztuke w poréwnaniu z grupg
otrz. 12% odpadkéw ziemn. — 0.10 0,27 0.40 — 0.16 0.45 053

W tablicy 2. przedstawione sg dane przecietne
zuzycia paszy na sztuke w czasie catego okresu
tuczu.

Z tablicy 2. wynika, ze grupy $win, otrzymujgce
najwiekszg ilo§¢ odpadkow ziemniaczanych (32
proc.), zjadly mniej pasz tresciwych. W rezultacie
oszczednos¢ wynosita od 0,27 do 0,53 jednostek po-
karmowych na sztuke.

WAGA ZYWA | PRZYROST

Raz w miesigcu wszystkie sztuki byty wazone w
dwie godziny po nakarmieniu. Srednie przyrosty
wagowe na dobe i zuzycie paszy na sztuke przed-
stawia tabl. 3.

Jak wynika z tablicy najwiekszg zywa wage i
Srednie przyrosty wagowe wykazaty Swinie IV i
VIl grupy, w ktérych dawki odpadkéw ziemnia-
czanych wynosity 32 proc.

Tablica 3.

Odpadki Waga w kg Sredat Zuzycie paszy (kg)

Grupy Z\If\‘/3 rgg\;\?ccez ' Ple¢ przy rozpocze- po zakonczeniu — wagi na na dobe i na 1 kg

%) ciu tuczu tuczu dobe () na sztuke przyrostu
1 12 kastr, 85,7 158,1 513 3.07 5,98
I 19 t 85,8 162,8 546 3,19 5.84
11 27 » 85,5 169,8 597 3.26 5.46
v 82 ], 85.8 1713 606 3,28 541
\% 12 loszki 80,1 1548 529 3.20 6,03
Vi 19 | fl 80.0 155,5 535 3.23 6,03
Vil 27 ft 79.8 1555 536 3,16 5,86
Vill 32 80,0 161,1 575 327 5,68

‘Srednio na kazda sztuke wypadato w ciagu doby
mod 3,07 do 3,28 jednostek pokarmowych. Na 1 kg
przyrostu Wagowego zuzyto od 5,41 do 6,03 jedno-
stek pokarmowych. Szczegdlnie dobrze optacat sie
tucz swin IV i VIII grupy.

UBOJ KONTROLNY ZWIERZAT
DOSWIADCZALNYCH
Celem przeprowadzenia uboju kontrolnego wzie-
to z kazdej grupy po trzy sztuki. Wszystkie tu-
cze wykazywaty kondycje potstoninowa.
Wydajnos¢ miesa z kos$¢mi wahata sie od 69,1

proc do 70,8 proc.
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Wskazniki

| ik
Sztuk w grupie 7 7
Czas dosw. dni . . . . 141 141
Zywa waga w kg na pocz. dosw. 85,7 85.8
Zywa waga w kg na koncu dosw. 1581 162.8
Sredni przyrost wag. na dobe (g) 513 546
llos¢ odpadkoéw ziemn. w dawce (kg) 1.89 3,69
Karma z|edzona na dobe(w|edn,pok.) 3,07 3,19
Jedn. pok. na kg przyrostu 5,98 5,84
llo$¢ stoniny (w %) 34,0 35.0

Wydajnos¢ stoniny w | grupie wynosita 34 proc.,
w Il — 35 proc., w Il — 40 proc. i w IV — 50 proc.

Wzorcowe kawatki Swiezego smazonego miesa
wykazaty przy degustacji normalny kolor, zapach
i smak.

Analiza chemiczna stoniny wykazata, ze wpro-
wadzenie do dawki karmowej $win odpadkéow
ziemniaczanych do 32 proc. nie miato wpltywm na
jakos¢ stoniny.

W tabl. 4. przedstawione sa o0golne rezultaty
przeprowadzonej pracy doswiadczalnej.
Z tablicy wida¢, ze przy jednakowej wyjscio-

wej wadze 85 kg u zwierzat doswiadczalnych wa-
ga w koncu tuczu wahata sie od 154,1 do 171,3 kg.

Swinie, ktére otrzymywaly najwieksza ilo$¢ od-
padkow ziemniaczanych, daty najwiekszy przy-
rost wagowy.

Dr inz. K. GAWECKI
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Tablica 4.
G r u p y
11 v \% 1 VI VI VIl
7 7 7 7 7 7
141 141 141 141 141 141
85,5 85,5 80,1 80,0 79,8 80.0
16',8 171,3 154.8 155,5 1555 161,1
597 606 522 535 536 575
4,36 531 1,97 3,02 4,29 5,29
3,26 3,28 3,20 3,23 3.16 327
5,46 5,41 6,03 6,03 5,89 5,68
40.0 50,0 — — — —
WNIOSKI

Odpadki ziemniaczane kierowane do tuczarn dla
Swin w sowchozach mozna z powodzeniem wyko-
rzysta¢ dla tuczu potstoninowego.

W dawkach dla $wihn tuczonych moga one sta-
nowi¢ do 35 proc. ich warto$ci odzywczej.

Celem lepszego wykorzystania odpadkow zale-
ca sie je silosowac.

Odpadki nie silosowane nalezy w porze letniej

przechowywa¢ nie w kupach lecz rozsypane w
cienkiej warstwie na ziemi.
Przy tuczu potstoninowym skarmianie odpad-

kéw ziemniaczanych do 35 proc. w dawce z do-
datkiem pasz pochodzenia zwierzecego podwyzsza
wydajnos¢ stoniny o 16 proc., za$ przyrosty Wa-
gowe na dobe o 17 proc.

Przy wykorzystaniu odpadkéw ziemniaczanych
oszczednosé na paszach tresciwych wynosi od 0,27
do 0,53 jednostek pokarmowych na dobe i sztuke.

BADANIA NAD WCZESNYM TUCZEM
MLODYCH KACZEK

Ze wszystkich gatunkéw mtodego drobiu, kacz-
ki wykazujg najwybitniejszg sklonnos$¢ do szyb-
kiego rozwoju. Te wrodzone zdolnosci miodego
organizmu w kierunku intensywnego wzrostu,
przy zastosowaniu odpowiedniego zywienia oraz
przy ograniczeniu mozliwosci poruszania sie, mo-
ga by¢ celowo wykorzystane do tuczu. Tucz mto-
dych kaczek jest dosy¢ popularny zarbwno na za-
chodzie Europy, a takze w Stanach Zjednoczonych
oraz w Kanadzie. (Swiadczy o tym szereg badan,
przeprowadzonych przez wybitnych zywieniowcéw
my ostatnich dziesigtkach lat).

Ogromna wiekszos¢ badan nad tuczem mtodych
tzw. ,zielonych kaczek" dotyczy takiego tuczu,
w ktorym gotowy produkt rzezny otrzymywano
w pierwszej potowie lipca, a nawet i wczesniej.
Uzyskiwane, w 7 — 8-tygodniowym okresie tuczu
przyrosty, wahaty sie, przy korzystnych warun-
kach w granicach 1800 — 2000 g, dochodzac cza-
sem nawet do 2300 g, przy dosy¢ korzystnej licz-
bie wyzyskania paszy, nie przekraczajgcej zazwy-
czaj 300.

Materiatem dla tuczu sa najczesciej kaczki rasy
Pekin, jakkolwiek w niektérych krajach uzywa
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sie takze innych ras, jak np. w Anglii ras mies-
nych Aylesbury Iub ogo6lnouzytkowych Khaki
Campbell, wzglednie Orpingtonéw, a we Francji
kaczke Rouenska. Tego rodzaju tucz w warun-
kach fermy hodowlanej ma caly szereg stron do-
datnich, gdyz w tym czasie nie ma juz trudnosci
z produkcjg materiatu zywego, z ogrzewaniem po-
mieszczen, a takze korzystaniem z zielonych wy-
biegéw. Jedyna jego_wada to zbyt p6zne dostar-
czenie materialu wytuczonego, w czasie gdy na
rynku mamy juz nasilenie gesi i kogutkéw (przez
co cena zywej wagi za kilogram jest z regutly
mniejszg) i nie odczuwa sie braku Swiezego drobiu.

Tucz taki mozna by nazwaé pdéznym tuczem mto-
dych kaczek w odr6znieniu od tuczu ,wczesnego“,
a wiec takiego, ktory konczylby sie w pierwszej
potowie czerwca. Z powodu szeregu trudnosci,
zwigzanych z jego przeprowadzeniem, wczesny
tucz miodych kaczek nie byt popularny i badan
nad nimi prawie nie przeprowadzono.

W Polsce zagadnienie tuczu mitodych kaczek,
a zwilaszcza tuczu wczesnego, jest mato znane
i w skali przemystowej jak dotad zupetnie niesto-
sowane, a przeciez przerwa w nasileniu pracy
w tuczarniach, przypadajgca na miesigce wiosen-
ne, moze by¢ doskonale wykorzystana na produk-
cje tzw. kaczek zielonych. Catkowite wytuczenie
kaczek powinno by¢ przy tym ukonczone w po-
czatkach czerwca, tak by pomieszczenia po kacz-
kach mogty by¢ catkowicie wykorzystane przy tu-
czu gesi zielonych.

Celem doswiadczen, przeprowadzonych wiosng
1949 r. na placowce doswiadczalnej Centrali Mies-
nej w Poznaniu, nad wczesnym tuczem mitodych
kaczek, byto witasnie zbadanie mozliwosci i opta-
calnosci przeprowadzenia u nas tego rodzaju tu-
czu, opierajac sie wytgcznie na warunkaeh, odpo-
wiadajacych warunkom tuczarh przemystowych.
Rezultatem tego, 6 — 8-tygodniowego tuczu miata
by¢ mtoda kaczka, o wadze okoto 2 kg, ktéra by
w koncu maja lub w poczagtkach czerwca mogta
znalez¢ sie na rynku.

MATERIAL ZYWY | POMIESZCZENIA.

Jako materiatu zywego uzyto do doswiadczenia
okoto 120 sztuk kaczek rasy Pekin, wylezonych
w koncu marca, wzglednie w poczatkach kwiet-
nia. Pierwsze 10 dni zycia potraktowane zostaly
jako okres wstepny, po czym kaczki zostaty po-
dzielone na 2 grupy doswiadczalne i poddane wta-
sciwemu tuczowi. Przez pierwszych 5 tygodni
kaczki przebywaty w zamknietym, drewnianym
i poczatkowo ogrzewanym baraku, w ostatnich
trzech tygodniach cze$¢ kaczek przeniesiono do
kojcy, znajdujacych sie na wolnym powietrzu. Po-
dioga baraku byta drewniana, a jako $ciotki uzy-
wano torfu lub sieczki, ktéra codziennie zmienia-
no. Kojce, do ktérych przeniesiono kaczki w dru-
gim okresie tuczu, miaty wymiary 12 X 12 m
i dla ochrony kaczek przed deszczem i zbyt du-
zym nastonecznieniem przykryte byty jednospa-
dowymi daszkami, W kazdym kojcu miescito sie
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swobodnie 10 sztuk, czyli powierzchnia na 1 sztu-
ke wynosita 0,14 ni'2 kojca. W czasie calego tuczu
kaczki nie korzystaty z zadnych wybiegéw, ani
nie miaty moznosci uzywania kapieli, a woda do
picia, ktorg stale miaty doldyspozycji, podawana
byta w tak skonstruowanych poidtach, aby kacz-
ki nie mogly sie w niej zanurzy¢. Whrew dos¢ roz-
powszechnionemu i stusznemu na o0g6t mniema-
niu, ze wychow kaczek bez naturalnego zbiornika
wody jest nieracjonalnym, w produkcji kaczek
przeznaczonych na rzez, warunek ten mozna catl-
kowicie wyeliminowac.

Ze wzgledu na bardzo intensywny i szybki
wzrost kaczek pomieszczenia pierwotne w bara-
ku stajg sie za ciasne i koniecznoscig jest przenie-

sienie ich do obszerniejszych pomieszczen. Roz-
wigzanie tego problemu w warunkach tuczami
przemystowe] przez zastosowanie tanich i pro-

stych kojcéw (takich samych, jakich uzywa sie do
tuczu gesi, np. 3 X 3 m) wydaje sie by¢ racjonal-
ne, tym bardziej, ze w cieptych miesigcach wiosen-
nych przy intensywnej wymianie gazowej tuczo-
nych kaczek, pomieszczenia zamkniete stajg sie
zbyt duszne, atemperatura w nich zbyt wysoka. Do-
Swiadczenie nasze wykazato, ze po szostym, a na-
wet i pigtym tygodniu zycia mozna bez obawy tu-
czy¢ kaczki w kojcach ostonietych daszkami, gdyz
przebywanie na wolnym powietrzu wptywa raczej
korzystnie na wynik tuczu. Nawet ulewne deszcze,
przed ktorymi daszki niedostatecznie chronity, za-
sadniczo kaczkom nie szkodzg, o ile w kojcach
znajduje sie dostateczna ilos¢ trzykrotnie w ciggu
dnia doktadanej $ci6tki. Moznos¢ zastosowania
kojcy w tego rodzaju tuczu ma dla tuczami prze-
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mys$lowych pierwszorzedne znaczenie, gdyz z chwi-
la przeniesienia osobnikéw starszych do kojcy,
oprOézniajg sie pomieszczenia zamkniete, w Kkto-
rych mozna z kolei umiesci¢ nastepnag partie ka-
czat. Takze i obstuga kojcy wymaga znacznie
mniej robocizny, gdyz wode i pasze zadaje sie
w korytach, umieszczonych na zewnatrz $cianek
azurowych, a $ciétki nie potrzeba usuwacd.

PASZE.

W tuczu doswiadczalnym zastosowano 2 rézne
metody zywienia. Grupa |, oznaczona na tabelach
W, otrzymata mieszanke, ktorej jedynym skiad-
nikiem wysokobiatkowym byta maczka rybna,
wedtug klasycznej metody uczonego niemieckiego
Weinmillera. Stosunek biatkowy paszy, stosowa-

Utuczona kaczka 10-cio tygodniowa po 8-miu
niach tuczu. Zywa waga 7,86 kg.

tygod-

nej w pierwszych 3 tygodniach tuczu, wynosit

:3,4 i zwezal sie znacznie od czwartego tygod-
nia do konca tuczu. Grupa Il o symbolu ,Ka"
otrzymywata mieszanke, ktérej czes¢ wysokobiat-
kowa sktadata sie z kilku sktadnikéw i to zar6w-
na pochodzenia zwierzecego jak i roslinnego
Sktad tej mieszanki ulegat w ciggu tuczu trzy-
krotnie niewielkim zmianom, przez co stosunek
biatkowy podlegat tez tylko nieznacznym waha-
niom, w granicach 1:1,94 — 1:2,48. Kaczki gru-
py ,.,Ka“ otrzymywaty w czwartym i pigtym tygo-
dniu oprécz mieszanki treSciwej 2 razy dziennie
po 15 g parowanych ziemniakéw z 12,5 g gotowanej
krwi wieprzowej na dzien i sztuke.
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Procentowy sklad mieszanek
w poszczegodlnych tygodniach tuczu.

Meszarka Meszaia ,Ka*
Pasza

k3 48 14 56 78
Sruta jeczmienna 30 25 10 10 30
Sruta owsiana 80 25 20 20 20
Maka kukurydziane 19 19 15 15 15
Sruta zytnia — — 10 10 —
Sruta tubinowa — — 15 20 10
Drozdze suszone — — 5 5 5
Maczka rybna 20 30 115 13 10
Maczka miesha — — 10 5 10
Kreda szlamowan- 1 1 2 2 —
Wegiel drzewny — — 15 —

Do kazdego kilograma mieszanki dodawano od
50 — 70 g maczki kostnej.

Zawartos¢ strawnych sktadnikow pokarmowych
w mieszankach w poszczegdélnych tygodniach tuczu.

Strawne skiadn. Meszanka ,,\ W Meszarka |, li &
pokarm. wil3 4-8 1-4 56 7—8

Biaiko 1454 1833 2156 2154 1954

Thusrcz 245 237 443 355 437

Substan. bezazo

towe wyc. 439i 3843 3320 3344 3811

Wiékno 028 024 013 013 025

Suma str. sklads.

pokarm. 61,11 6224 6495 6315 67,70

Stosunek biatko

wy 134 124 120 119 1248

Zamiast tego w siodmym i 6smym tygodniu za-
dawano ziemniaki z mieszankg o szerokim stosun-
ku biatkowym, sktadajaca sie z réwnych czesci
odsianej Sruty owsianej, jeczmiennej i kukury-
dzianej oraz normalng ilo§¢ mieszanki tresciwej.
Przez caly okres tuczu kaczki otrzymywaty zie-
lonke, poczatkowo ze skietkowanego ziarna owsa,
a nastepnie z drobno siekanych pokrzyw. Zielon-
ke te w ilosci od 5 — 50 g na dzien i sztuke za-
dawano 2 — 3 razy dziennie, razem z mieszanka
tresciwa.

Dla zorientowania sie w zapotrzebowaniu paszy
przy tego rodzaju tuczu podajemy na nizej zamie-
szczonej tabelce tygodniowe zuzycie paszy w gra-
mach na 1 sztuke, odnos$nie jednej z grup do-
Swiadczalnych.

Tygodniowe zuzycie paszy w gramach na 1 sztuke
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Ze wzgledu na szybkie przyrosty mie$Sniowe na-
lezy w tuczu tym pamieta¢ o odpowiedniej ilosci
soli mineralnych oraz tranu dla dostarczania wi-
taminy ,D“, aby rozwdéj ko$éca mdgt nadgzac¢ za
ogoélnym rozwojem tuczu ptaka. W wiekszosci wy-
padkéw przy tego rodzaju tuczu niedostatecznie
ocenia sie wysoko$¢ potrzeb mineralnych rosna-
cego ustroju i w konsekwencji obserwuje sie nie-
dorozwéj i charakterystyczne skrzywienie koh-
czyn oraz zwigzane z tym kulawizny pochodzenia
rachitycznego, za ktdrymi z czasem postepuje 0gol-
ne zahamowanie rozwoju. Kulawizny takiego po-
chodzenia obserwowato w swoich badaniach caly
szereg zagranicznych autoréw. Biinger twierdzi,
ze przy stosowaniu maczki rybnej objawy kula-
wizny ustepujg, podczas gdy w naszym doswiad-
czeniu wystgpity one silniej w grupie ,W*, ktéra
otrzymata mieszanke, w skitad ktorej wchodzito
20 — 30% maczki rybnej, a dopiero 5% maczki

Przyrosty

Waga poczatkowa
gap 4 1 11 A\ \Y

109 217 350 316 357 299

barak 336 178 114
kojee: 300 169 183

Srednia waga koncowa okoto 2300 g nie oddaje
wiernie faktycznego stanu rzeczy, poniewaz w do-
Swiadczeniu byto kilka sztuk bardzo stabych, kté-
rych postanowiono nie eliminowac¢, ktére znacz-
nie obnizyly ogdélng S$rednig. Gérna granica cie-
zaréw dochodzita jednak do 2860 g, przy czym
wiekszos$¢ sztuk przekroczyta 2500 g.

Ciekawym uzupetnieniem powyzszych danych
bedzie zorientowanie sie, jaki udziat w przyro-
stach Wagowych miaty kaczki-nsamice, a jaki ka-
czory. Ot6z jak stwierdzono w opisanym dos$wiad-
czeniu juz poczawszy od 4-go tygodnia tuczu mto-
de kaczorki przyrastaty stale i znacznie lepiej niz
kaczki samice, jak to wida¢ nag zatgczonym wy-
kresie. Rowniez i kilka najciezszych osobnikéw,
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kostnej i powiekszenie dawki tranu daty lecznicze
wyniki pozytywna.

PRZEBIEG PRZYROSTOW.

Bardzo szybki rozwoj kaczek, wyrazajacy sie
w wysokich przyrostach Wagowych, nie ulegt pra-
wie zadnym wahaniom az do 6-go tygodnia tuczu
witacznie. W okresie 7-go i 8-go tygodnia obser-
wujemy zahamowanie intensywnos$ci wzrostu i wy-
razny nagly spadek przyrostu Wagowego. Widac
wiec, ze przecigganie tuczu ponad 8 tydzien nie
jest juz racjonalne, tym bardziej, ze w wieku oko-
to 10 — 12 tygodnia zycia nastepuje u kaczek okres
zmiany upierzenia i zwigzane z tym zuzycie wiek-
szosci sktadnikéw pokarmowych paszy na produk-
cje pierza. Przebieg S$rednich przyrostéw w po-
szczegoblnych tygodniach doswiadczenia ilustruje
nizej umieszczona tabelka:

w g na 1 szt
Vi Vil

Przyrost catkowity Waga koncowa

VIl

2167
2203

2276
2312

czory. Fakt ten moze byé przy ewentualnej orga-
nizacji tuczu mitodych kaczek na duzg skale bra-
ny pod uwage i wykorzystany w ten sposob, aby
wieksze hodowle kaczek, a takze i punkty wyle-
gowe, zaraz po wylegu oznaczaly pte¢, przeznacza-
jac kaczorki do tuczu.

WYZYSKANIE PASZY.

Liczba wyzyskania paszy, ktéora wedtug Leh-
manna jest miernikiem optacalnos$ci tuczu, wyraza
ilos¢ strawnych sktadniké6w pokarmowych, po-
trzebnych do wytworzenia 100 g przyrostu. W o-
mawianym doswiadczeniu S$rednia liczby wyzy-
skania jest bardzo korzystna i wynosi w poszcze-

przekraczajgcych 2800 g, a miedzy nimi i rekor- gélnych tygodniach tuczu jak podano na nizej
dzista o wadze 2860 g, rozpoznane zostaty jako® ka- umieszczonej tabelce:
| 1 11 \ \Y Srednia liczba wyzyskania Vi VI VI Srednia liczba wyzys-
tydzien tuczu w pieciu tygodniach kania w calym tuczu
1038 133 204 225 276 192
barak: 328 516 728 268
koi¢ e: 297 503 468 252

Zuzycie w pierwszych tygodniach tuczu $rednio
192 g strawnych sktadnikéw pokarmowych dla
wytworzenia 100 g. przyrostu Swiadczy o niezwy-
kle korzystnym przebiegu tuczu. Niska liczba wy-
zyskania w tym okresie jest o tyle uzasadniona,
ze przyrost w tym czasie polegat prawie wytgcz-
nie na tworzeniu sie mies$ni, podczas gdy w péz-
niejszych tygodniach kaczki précz miesni, jak to
wykazata analiza poubojowa, odktadaly réwniez
ttuszcz, co w konsekwencji obnizyto nieco liczbe
wyzyskania. Optacalnos¢ calego os$miotygodnio-

wego tuczu jest petna i charakteryzuje sie liczbag
wyzyskania okoto 250, co swiadczy najlepiej o wy-
bitnym przystosowaniu mitodych kaczek do ko-
rzystnego przetwarzania sktadnikéw pokarmowych
na mieso i tluszcz.

PRODUKT RZEZNY.

Szczegbélowa analiza poubojowa wytuczonego
materiatu wykazata, ze straty w wyniku normal-
nych czynnosci, wykonanych przy przerobie w tu-
czami, jak wykrwawienie, oskubanie, schitodzenie
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oraz patroszenie, sg tutaj stosunkowo bardzo znacz-
ne, niewspoétmiernie wyzsze, niz u drobiu doro-
stego. Suma tych strat wyniosta w naszym do-

strata powstata przez

Waga
przed ubojem uykruaimene  skubanie  chiodzenie
2135 g. 105 g, 152 g. 60 g.
100$ 4,9% 7,1% 2,8%
Jezeli wezmiemy jeszcze strate gtodzeniowa,

ktéra w naszym przypadku wyniosta ponad 7%
zywej wagi przed gtodzeniem, to suma strat wa-
gowych wyrazona w procentach w odniesieniu do
ciezaru kaczki przed gtodzeniem, wyniesie az
40,5%. Mimo tych tak duzych ubytkow i strat, ob-
nizajgcych znacznie wysoko$¢é wagi rzeznej, ma-
teriat wytuczony w doswiadczeniu (odpowiadat

GOSPODARKA MIESNA
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Swiadczeniu 36% wagi przedubojowej, jest wiec
przeszto o 5% wyzsza, niz starych tuczonych ka-
czek.

Suma strat W, t ]
patrosz. aga wypatrosz
458 g 770 g 1365 g
21,38 36,1% 63.9%

pod wzgledem wagowym catkowicie wymaganiom
standaryzacyjnym) osiggat w tuszkach niepatro-
szonych S$rednig wage ponad 1800 g przy patroszo-
nych 1365 g.

Uwazajac, ze nie bedzie to dla czytelnika bez
korzysci, podajemy na nizej umieszczonej tabelce
wysoko$¢ procentowego udziatu czesci jadalnych
i niejadalnych w tuszce mtodej, tuczonej kaczki:

Waga przed mieso skora podroby KoSci podroby odpady i ubytki
wypatroszeniem z tluszczem jadalne niejadalne
1617 g ‘0l g 251 g 143 g 197 g 150 g 517 g
100$ 43,52% 15,52% 8,84% 12,18% 9,713 1083%

Jako podroby jadalne przyjeliSmy watrobe, zo-
tadek i serce, jako niejadalne glowe i tapy. Jeli-
ta, ptuca, nerki, tchawice, skrzepy krwi itp. okre-

Slilismy jako odpady. W tuszce niepatroszonej
znajduje sie wiec okoto 68% czesci jadalnych
(mieso, skoéra, ttuszcz, podroby), w ktérych sam

tluszcz nie stanowi powazniejszej pozycji. Zawar-
tos¢ ttuszczu w catej tuszce, jakg stwierdzono przy

pomocy analiz chemicznych miesa, skory i kosci
dochodzi jednak do 21%. Najwiecej tluszczu znaj-
duje sie w skorze oraz w tkance podskérnej
(ttuszcz podskérny), a nastepnie w kosciach.

Ttuszcz Srédmiesniowy i tluszcz krezkowy
u mtodych kaczek stanowi bardzo nieznaczng po-
zycje.

Waga przed tluszcz tluszcz tluszcz thuszcz Razem tiuszcz W tuszce:
wypatroszeniem w skorze w migsie  w koSciach  krezkowy '
1617 g 1754 g 05 g 470 ¢ 5549 Samca: 2545 g

15,13%
100$ 10,85% 0,40% 2,96% 0,15% Samicy: 216,3 g
13,35%

Przy poréwnaniu zawartosci tluszczu w tusz-
kach osobnikéw réznych ptci, stwierdzono w tusz-
ce kaczorow okoto 3% wiecej tluszczu, anizeli
w tuszce kaczek.

W NIOSKI.

Reasumujgc wyniki powyzszych badan, docho-
dzimy do wniosku, ze tuczarnie przemystowe
w Polsce moglyby i powinny zainteresowac sie
produkcja kaczek ,zielonych® na wiekszg skale.

Dogodna dla tuczu pora roku, w ktérej sie tucz
kaczek przeprowadza, nieskomplikowane urzgdze-
nia w postaci drewnianych barakéw czy kojcow,
bez potrzeby odgradzania specjalnych wybiegow,
czy tez stawiania basendow do kapieli, wszystko to
przemawia za wprowadzeniem tej produkcji do
tuczarn. Pamieta¢ jednak nalezy, ze czynniki:

warunkujgcym przeprowadzenie tego tuczu jest
zorganizowanie o tak wczesnej porze roku dosta-
wy jaj kaczych od osobnikéw, nalezgcych do ras
szybko dojrzewajacych, a wiec przede wszystkim
Pekinébw, co natrafia na pewne trudnosci. Powin-
no sie wiec réwnoczes$nie pomysle¢ o zalozeniu
ferm hodowlanych rasowych kaczek i o zorgani-
zowaniu sieci skupu jaj wylegowych, ktére bytyby
dostarczane do Zaktadéw Wylegowych, potozonych
najblizej tuczarn. Nalezy sie jednak liczy¢ z tym,
ze o ile fermy te nie bedg stosowaly racjonalnych
metod zywienia sztuk, uzywanych do produkcji
jaj wylegowych, to procent zarodnosci tak wczes-
nie produkowanych jaj bedzie niewielki, a przez
to optacalnos$¢ catego przedsiewziecia niepewna.
Drugim waznym warunkiem jest zastosowanie
odpowiedniego zywienia, w ktéorym, jak przy kaz-
tuczu osobnikéw mtodych, polegajacym tyl-
a uintensywnieniu wzrostu, bardzo duzag role
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odgrywaja pasze wysokobiatkowe. Na podstawie
naszego doswiadczenia stwierdziliSmy, ze lepsze
wyniki osigga sie przy stosowaniu mieszanek pa-
stewnych o bardzo ciasnym stosunku biatkowym
(jak 1:2) w pierwszych 6 tygodniach i nieco szer-
szym (1 :3,5—4) w ostatnich tygodniach tuczu.
Szerszy stosunek biatkowy przez pierwsze 3 tygo-
dnie i znaczne jego zwezenie w dalszych tygo-
dniach tuczu, jak to stosowat Weinmiller, nie da-
to specjalnie korzystnych rezultatéw.

Przy przestrzeganiu pewnych zasadniczych wa-
runk6éw zywienia i pielegnacji oraz fachowej i su-
miennej obstudze, liczy¢ .mozna na pomysiny prze-
bieg tuczu, ktérego rezultatem bedzie mtoda kacz-
ka o Sredniej wadze zywej ponad 2 kg, nie tylko
bardzo poszukiwana w tym czasie na rynku kra-
jowym, ale odpowiadajgca takze catkowicie naj-
wyzszym wymogom eksportowym.

Dr inz. K. GAWECKI
Inz. W. BUCHWALD

Rok Il
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ODROST PIERZA W CZASIE TUCZU
GESI PODSKUBANYCH

Warunkiem dobrego i fatwego oskubania gesi
po uboju jest dojrzato$¢ upierzenia. Opad z pierza
dojrzatego stanowi petnowarto$Sciowy surowiec do
dalszego przerobu. Stan opierzenia gesi wstawia-
nej do tuczu jest podstawowym czynnikiem sta-
nowigcym o diugosci okresu tuczu. Zakonczenie
okresu tuczu winno zbiegac sie z uzyskaniem przez
gesi dojrzatego pierza. Przy prowadzeniu wiec tuczu
gesi znajomos$¢ przebiegu odrostu pierza po pod-
skubie u gesi tuczonych jest sprawag zasadnicza.

Rozwo6j pierza u gesi catkowicie podskubanych

Zagadnienie odrostu naswietlajg ciekawe badania
Dr. Gaweckiego.

Dr Gawecki przeprowadzit badania nad prze-
biegiem odrostu pierza u gesi, ktére w chwili wsta-
wienia do tuczu byly w réznych stadiach odrostu
pierza, a mianowicie:

a) racjonalnie podskubane w pierwszym dniu tu-
czu z pozostawieniem catlego puchu oraz czesci
pierza.

b) rabunkowo (catkowicie) podskubane w pierw-
szym dniu tuczu z catkowitym usunieciem pierza
z grzbietu i piersi oraz z czesSciowym usunieciem
puchu.

c) w stadium patek, (w knypach), czyli w 2—3
tygodni po podskubaniu.

Dr Gawecki wyniki badah przedstawia w spo-
s6b nastepujgcy?*).

Przez pierwsze dwa tygodnie tuczu zaréwno
u gesi racjonalnie jak i rabunkowo podskubanych

Rozwéj pierza u gesi w knypach.

nie zaobserwowano na powierzchni skory jakich-
kolwiek $ladéw odrastajgcego pierza. W 15-tym
dniu zaczetly ukazywac i przebija¢ sie przez skore
twory otoczone catkowicie otoczka rozerwang

*) Dr inz. K. Gawecki. Wyniki badan nad odrostem
pierza w czasie ltuczu gesi podskubanych. Maszynopis

dla Centrali Miesnej 1949 r.
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7777777777 ODROST PIERZA W CZASIE TUCZU

Podskub'rabunkouy (catkoinity) Podskub racjonalny

1 dzien tuczu

12 dzien tuczu

24 dzien tuczu
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u szczytu, a zawierajagcg malenkie zwiniete zupet-
nie piérko. Pidrka te byty bardzo mate i wzrastaty
bardzo powoli. W dwudziestym dniu po podskubie
widac juz byto wyraznie patki. Patki te rosty bar-
dzo szybko, posiadaly dutki bogato ukrwione
i otoczki na koncu mocno postrzepione, siegajgce
mniej wiecej do potowy piora. Chorggiewka piéra
byta w tym okresie jeszcze prawie catkowicie zwi-
nieta. W nastepnych dniach wida¢ juz byto szyb-
ki rozwéj pierza, przy czym w 38-yrn dniu po pod-
skubie pierze byto juz catkowicie wyksztatcone,
jednak jeszcze niedojrzate, gdyz na koncu dutki
znajdowaty sie slady krwi. Badania wykazaly, ze
jako termin catkowitego wyksztatcenia sie piora
oraz jego dojrzatosci mozna uwazac¢ 42-gi dzien po
podskubie. Opisany wyzej rozwdéj pierza przedsta-
wiajg rys. 1i 2

Przy poréwnaniu odrostu pierza u gesi podsku-
banych racjonalnie i rabunkowo nie mozna zaob-
serwowaé specjalnych réznic w odniesieniu do
wzrostu poszczegélnych piér, natomiast réznice te
wystepujg przy regeneracji catej okrywy ptaka.
Gesi racjonalnie podskubane juz w 31 dniu tuczu
wygladajg na catkowicie opierzone jakkolwiek pie-
rze u nich nie jest jeszcze dojrzate. Regeneracja
opierzenia gesi rabunkowo podskubanych przed-
stawia sie mniej korzystnie, poniewaz gesi te nawet
po szesciu tygodniach nie doréwnujg, pod wzgiedem
petni upierzenia, gesiom racjonalnie podskuba-
nym. U gesi rabunkowo podskubanych zaznacza
sie jeszcze wtedy charakterystyczny brak catko-
wicie wyrosnietych pidr na szyi, wystepujacy na
dolnej czesci szyi w formie kotnierza z mniejszych
piér niz sa na pozostatej czesci szyi (rys: la—4a
i Ib—4b).

Reasumujgc, mozna stwierdzi¢, ze gesi dopiero
po uptywie szesciu tygodni od momentu podskubu
uzyskujg petne i dojrzate opierzenie, a wiec wtedy
dopiero sg gotowe do uboju.

Gesi wstawione do tuczu w stadium patek od-
powiadajg gesiom bedacym 3 tygodnie po podsku-
bie. Nieco szybsze, rozwiniecie sie patek u tych
gesi ttumaczy¢ mozna przebywaniem gesi podsku-
banych u rolnika przez pierwsze tygodnie na paszy
pastwiskowej bogatszej w biatko, anizeli pasza sto-
sowana w tuczu.

U gesi postawionych do tuczu w patkach pierze
jest juz dojrzate po 24-ch dniach tuczu tak, ze po
uptywie niecatych 4-ch tygodni ge$ taka pod
wzgledem dojrzatosci pierza (jak zresztg i stopnia
wytuczenia) nadaje sie do uboju.

Zaznaczy¢ trzeba, ze gesi w paltkach, juz po
dwéch tygodniach tuczu sa catkowicie opierzone.

Rok Il

Przy przeprowadzaniu powyzszych badan nie
stwierdzono wyraznych réznic w catkowitej ilosci
pierza uzyskanej po uboju gesi tuczonych w okre-
sie jesiennym, posiadajgcych w chwili uboju pie-
rze zupetnie dojrzate w zaleznosci od stopnia upie-
rzenia ich na poczatku tuczu jak i od dtugotrwato-
Sci tuczu.

Przy obliczaniu ilosci opadu poubojowego pie-
rza u gesi mozna stosowac¢ dwie metody: ilos¢ pie-
rza wylicza¢ z réznicy wagi gesi bezposrednio po
uboju i po oskubaniu albo wazy¢ zebrane pierze.
Przy stosowaniu jednej i drugiej metody nie uni-
ka sie btedoéw, jednakze druga metoda jest doktad-
niejsza. Przy pierwszej bowiem z wyliczenia otrzy-
muje sie wiecej pierza, niz jest w rzeczywistosci
skutkiem straty tuszki na wadze przez wyparowa-
nie oraz wyciskanie katu i krwi. Przy drugiej na-
tomiast metodzie wynik znéw jest mniejszy od rze-
czywistego, poniewaz zawsze troche pierza rozpro-
szy sie i nie dostanie sie na wage.

Ponizsze zestawienie wykazuje rdéznice, jaka mo-
ze powstac przy obliczaniu pierza wyzej opisanymi
metodami i jednocze$nie podaje zawartos¢ poszcze-
gblnych asortymentow pierza w opadzie:

Waga gesi przed ubojem 5824 g — 100%
llos¢ pierza w réznicy wag 317 g — 5,4%)
llo$¢ pierza ze zwazenia opadu 266 g — 4,6%%)
Lotki i sterowki 25 g — 10%3
Piora powyzej 5 cm dlugosci 56 g — 21%
Piora ponizej 5 cm dtugosci 100 g — 49%
Puch 46 g — 1%
Pierze szyjkowe 9g — 3%

Przy badaniu ilosciowym opadu pierza stwier-
dzono, ze gesiory posiadaja wiecej pierza od gesi-
samic i to o ok. 10%.

Przy wyrazaniu ilosci pierza w procentach w
stosunku do zywej wagi gesi zachodzi mozliwos¢,
ze nizsza cyfra procentow bedzie odpowiadata
wyzszej cyfrze iloSci pierza w g i na odwrdt. Obra-
Zujg to ponizsze cyfry.

Waga gesi
przed ubojem 6,788 g— 100% 5,330 g— 100%
llo$¢ pierza 260 g—3,83% 257 g—4,82%

Ta wiec ilos¢ pierza gesi nie ro$nie proporcjo-
nalnie ze wzrostem jej wagi-

*) i 2) Procenty w stosunku do wagi gesi przed ubo-
jem. ) o )

3 Procenty w stosunku do iloSci pierza ze zwaze-
nia.
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ROLA DROBIU W PRODUKCJI MIESNE!

Produkcja drobiowa chociaz kosztuje sporo pra-
cy ludzkiej opiera sie jednak w duzej mierze na
surowcach niepetnowartosciowych a nawet na ta-
kich, ktére w ogdle nic nie kosztujg. Mieso drobiu
jest ze zdrowotnego punktu widzenia wiecej warte
dla odzywiania sie ludzkiego, niz mieso duzych
zwierzat gospodarskich.

Najliczniej wystepuja kury nie tam, gdzie wa-
runki glebowe a tym samym zywieniowe sg naj-
lepsze, lecz tam gdzie rozdrobnienie gospodarstw
rolnych stwarza najdogodniejsze warunki wykorzy-
stania paszy darmowej z pola.

Pomimo, ze kura gwarantuje znacznie wieksze
dochody przy wykorzystaniu jej w kierunku pro-
dukcji jaj, niz w kierunku miesnym, to jednak w
okresie przedwojennym dla gospodarstw rolnych
oba te kierunki przedstawiaty prawie jadnakowa
wage i to raczej na korzy$¢ produkcji miesne;j.
Sktadato sie na to szereg przyczyn. Jedna z naj-
wazniejszych byt okresowy rozktad paszy darmo-
wej z pola w ciggu roku, osiggajgcy przy niskim
bardzo poziomie zimowym a S$Srednim na wiosne,
bardzo wysoki stopien w okresie letnim od zniw
poczawszy. Poniewaz wykorzystanie tej paszy let-
niej przy pomocy niosek wymagatoby przetrzy-
mania przez calg jesien, zime i wiosne takiej ilosci
kur z legéw poprzedniego roku jaka tylko mogta-
by sie w lecie sama wyzywi¢, przeto jasng jest rze-
cza, ze nie obesztoby sie bez koniecznos$ci duzego
naktadu pasz petnowartosciowych na zywienie
znacznej ilosci kur przez wiekszo$¢ roku.

Dlatego tez wykorzystanie tej duzej ilosci paszy
letniej odbywato sie zasadniczo przez produkcje
znacznej ilosci kurczat na lato, ktére potem z chwi-
la ustania tej paszy darmowej, byly jako kurczeta
na rzez rzucane masowo w okresie jesiennym na
rynek. Wcigz propagowana sprawa wiekszej zdat-
nosci jako niosek kur lezonych wczesng wiosng w
stosunku do kur lezonych latem nie znajdowata
widomego skutku z powodu niecheci i niemoznosci
poswiecenia dla wychowu sztuk nie$niejszych na-
ktadéw odpowiednich.

Wychéw kurczat wiosennych wymagatby odpo-
wiedniej a trudnej na przednowku paszy, wychow
kurczat letnich praktycznie nie kosztowal nieraz
nic.

Dlatego tez dgzeniem gospodyn byto uzyskac jak
najwiecej wylegow pisklat w okresie lipcowym i
na skutek tego produkcja kurczakéw jesiennych
miata spore rozmiary. Podaz tej produkcji ciagneta
sie prawie do potowy grudnia zmniejszajgc sie ilo-
Sciowo i potem urywata sie, w ciagu zimy ukazywa-
ty sie nioski jako sztuki na rzez raczej usuwane
z powodu choréb czy starosci. Wiosng podaz kur
byta bardzo mata i dopiero latem ukazywaty sie
badz usuwane, jako juz niepotrzebne po legach ko-
guty, badz nieodpowiednie nioski, pod koniec
wreszcie dos$¢ nieliczne kogutki z wczes$niejszych
legow.

Taka produkcja miesna kur dawata z jednej stro-
ny maksymalne wykorzystanie warunkéw tereno-

wych bez koniecznosci czynienia naktadéw, z dru-
giej jednak strony wtgcza sie w ogo6lng produkcje
miesa w okresie zaczynajacej sie jesienig duzej
podazy miesa wiekszych zwierzgat gospodarskich.

Zmiany wystepujace po wojnie polegaja gtéw-
nie na gruntownym polepszeniu sie koniunktury
dla produkcji jaj przez podniesienie cen tych ostat-
nich w stosunku do zboza, sprawa niesnosci
stopniowo przesuwa sie u kur na plan pierwszy
przed dominujacg poprzednio produkcja rzezna.

Przyczyny te powodujg zmniejszenie letniej pro-
dukcji rzeznej. Stosowanie wyzszej techniki wy-
legowej w postaci wylegarni, mogacych w do-
wolnej porze dostarczy¢ potrzebnych ilosci pisklat,
moze w wypadku zostosowania ich w porze letniej
pozostawi¢ produkcje rzezng kur na dawnym po-
ziomie. Tendencja za$ do zwiekszania niesnosci
wraz z jej konsekwencja, to jest legami wczesno-
wiosennymi, prowadzi¢ bedzie stopniowo do zwiek-
szania produkcji kurczat rzeznych, jak kogutkow
niepotrzebnych do chowu, na miesigce wczesniej-
sze jak maj a przede wszystkim czerwiec.

Jasng jest rzeczg, ze taki przebieg rozwoju do-
tyczy¢ moze rozdrobnionej gospodarki ekstensyw-
nej.

Inaczej przedstawia¢ sie bedzie sprawa, gdyby
intensyfikacja rolnictwa objeta rowniez chéw kur.
Wtedy przy zmniejszaniu sie znaczenia paszy dar-
mowej na plan pierwszy wysunie sie tylko pro-
dukcja niesna, pozostawiajgc swoje odpadki w po-
staci matych kogutkéw wiosennych i starych nisko-
wartosciowych kur, jako produkcje rzezng, utrzy-
mywang ze wzgledéw optacalnosci na jak najniz-
szym poziomie.

Inaczej przedstawia sie sprawa z indykami. Rep-
rezentujgc przed wojna najmniejszg ilosciowo gru-
pe w poréwnaniu zinnymi gatunkami drobiu, indy-
ki dawaty minimalng produkcje rzezng nie wcho-
dzacg prawie w rachube w ogdélnym bilansie. Wy-
stepowaly bez wiekszych nasilen przewaznie ogra-
niczone do wiekszych gospodarstw rolnych.

Choéw indykéw w poréwnaniu'z kurami wymaga
wyzszego naktadu pasz wartosciowych w okresie
wzrostu indyczat przypadajgcego na miesigce wio-
senne a wiec przednowkowe. Silg rzeczy nie moze
on da¢ zadowalajacych rezultatbw w gospodar-
stwach stabych finansowo. Natomiast okres gtow-
nego rozwoju mtodziezy tj. okres po wykoraleniu,
kiedy przyrost wagi jest najwiekszy, charaktery-
zuje. sie duzg odpornoscig i zdrowiem a co najwaz-
niejsze znacznie rozleglejszym zerowaniem niz u
kur. Na skutek tego indyki moga by¢ trzymane w
duzych stadach z wybiegiem na pole uprawne bez
obawy z jednej strony o nasilenie szkéd przez ich
zerowanie, z drugiej strony bez koniecznosci ich
karmienia z reki, co tak utrudnia intensyfikacje
chowu kur. Indyki zerujgc znacznie dalej od domu
niz kury oraz zjadajagc znacznie wiecej od tych
ostatnich paszy zielonej, moga pozosta¢ przetwor-
cami paszy darmowej w okresie letnim nawet przy
skupieniu ich w wieksze grupy.



22 GOSPODARKA MIESNA

Te wtasciwosci oraz lepsze wykorzystanie pasz
niz u kur przy produkcji miesa predestynuje indy-
ka na gtéwnego producenta drobiu rzeznego dla
nowych form gospodarki rolniczej.

Jezeli chodzi o dotychczasowy staly i dos¢ silny
rozw0j produkcji indykéw po wojnie, to gtdwnag
jego przyczyna jest zapewnienie korzystnego zby-
tu oraz tatwosé ich opasania.

Indyki z reguly beda tworzy¢ produkcje silnie
sezonowg, bo zwigzane sg z sezonowos$cig paszy
darmowej. Ich nasilenie w podazy wystepu-
je w okresie Bozego Narodzenia, co ma réwniez
i uzasadnienie w tradycjonalizmie.

Gesi stanowig po kurach gatunek drobiu o wiek-
szej sumarycznie produkcji miesa.

Charakter ich bytowania wigze je dos¢ Scisle z
prymitywizmem rolnictwa i zycia wsi. Ge$ jest
roslinozerna, zartoczna, dobrze wykorzystuje pa-
sze, rownoczes$nie jednak na skutek tego niszczy
kultury rolne tam, gdzie kura i indyk nie robig
szkody. Nie ostojg sie przed nig nie tylko okopo-
we i zboza, ale nawet pastwiska, ktore przez zbyt
niskie wygryzanie traw niszczy kompletnie. Z tego
powodu gesi muszg byé pasione i to z reguly w
miejscach do zadnego innego lepszego uzytku sie
nie nadajgcych.

Zanikanie w zwigzku z postepem wsi takich czy
innych nieuzytkébw oraz zajecie dzieci w coraz
wiekszym stopniu naukg, pozbawia ekstensywny
chéw gesi podstaw i oddzialowuje na zmniejszenie
sie ich produkcji.

Produkcja gesi ma podobny do innych gatunkéw
drobiu charakter sezonowy. Wylezone wczesng wio-
sng gasieta rosng bardzo szybko tak, ze w okresie
lipca osiggaja zdolnos¢ sprzedazng na co wywiera
swoOj wpltyw roéwniez fakt, ze w lipcu konczy sie
u nas na wiekszosci terenéw dobry odrost traw.
Jesien znow jest okresem podazy gesi, ktorych na

MARIA KARCZEWSKA
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zime wie$ zostawia
rozptodu.

Ge$ wystepuje najliczniej tam, gdzie badz sto-
sunki wodne, badz prymitywizm gospodarki stwa-
rzaja odpowiednie warunki.

Charakter zywienia sie gesi, wiec roslinozer-
nos¢, przy dobrym wykorzystaniu paszy i zdolno-
Sci do szybkiego wzrostu otwiera dla gesi mozli-
wos$¢ zuzycia jej w gospodarce intensywnej jako
doskonatej producentki miodego miesa drobiowego
w oparciu o pasze zielona petnowartosciwg, produ-
kowang dla niej na roli.

Ostatnim gatunkiem liczniej reprezentowanego
w Polsce drobiu jest kaczka. Ptak to niewybredny,
zartoczny, o bardzo szybkim w dobrych warunkach
wzroscie, doskonale wykorzystujgcy pasze wszel-
kiego rodzaju, przy tym dos¢ niesny. Wszystkie te
cechy tworzg z niego gatunek zdatny do chowu nie
tylko w prymitywnych warunkach ekstensywnych,
ale rowniez w warunkach gospodarki intensywnej.

Produkcja kaczki jest rowniez sezonowa. Naj-
wiekszg podaz obserwuje sie od potowy czerwca
przez lipiec, przez co wyprzedza ona gtdwng podaz
kurczagt. Jest to skutkiem przede wszystkim szyb-
kiego wzrostu kaczat w stosunku do kurczat.

Daleko nawet posunieta intensyfikacja rolnictwa
nie pogarsza warunkéw dla produkcji kaczek.

Jedynym hamulcem pod tym wzgledem moze by¢
nizsza zdrowotnie warto$¢ kaczki dla pozywienia
ludzkiego, w porownaniu do innych gatunkéw dro-
biu.

Jak wynika z pobieznego przegladu roli drobiu
dla produkcji rzeznej, intensyfikacja i zmiana
struktury rolnictwa moze dokonac¢ przesunie¢ i to
powaznych w kierunku raczej statego zmniejsze-
nia sie produkcji kur, przejSciowego zmniejszenia
sie gesi a stalego zwiekszenia sie indykow i kaczek.

tyle tylko ile potrzeba do

O KASTRACJI CIELAT
| PTACTWA DOMOWEGO

Do aktualnych zagadnien gospodarki miesnej za-
liczy¢ mozna kastracje loszek. Sprawa ta byta
omawiana w 4 artykutach w ostatnich numerach
,Gospodarki Miesnej“. Nie ma w tym nic dziwne-
go, bo c6z moze by¢ bardziej aktualne, jak lepsze
wyzyskanie materiatu juz istniejgcego, lepsze
wykorzystanie paszy, potanienie produkciji.

Tym zagadnieniem interesowatem sie od dawna,
bo juz z gorg trzydziesci lat temu- Woéwczas w mo-
jej okolicy kastrowaniem nawet najwiekszych knu-
row zajmowatl sie zawodowo tzw. ,wegier‘ nie
moéwigcy po wegiersku.

Operowat on u mnie przez dwa lata z rzedu po 4
loszki w ciagu roku, liczace po 16 — 18 tygodni.
Wszystkie loszki wypasty sie doskonale, a Swieze
mieso i wedliny z nich zrobione byly pierwszo-
rzedne.

Warto jednak podkresli¢ ze byt to materiat mto-
dy. Loszki byly na tyle rozwiniete fizycznie, ze jej-

niki daty sie doktadnie usunaé¢ bytly jeszcze w
stanie pozwalajgcym na wyjecie bez wywotania
krwotoku. O operowaniu macior, ktére juz rodzi-
ty lepiej nie mysle¢, lecz raczej podtuczy¢ je szyb-
ko i sprzedaé taniej jako towar posledniego gatun-
ku. ;811

Autorzy piszacy obszernie o sprawie trzebienia
loszek poruszyli tylko ten jeden szczeg6t niewyzy-
skania materiatu miesnego. Zagadnienie kastrowa-
nia ma jednak szerszy zasieg, obejmuje bowiem
rowniez cieleta — byczki, kogutki i inne zwierze-
ta.

Nie zamierzam rozwaza¢ tu techniki zabiegéw
przy trzebieniu ré6znych zwierzat, ale poniewaz Dr
Alexandrowicz, Inz. P. Madler i Dr A. Zebracki*)

*) Patrz Nr 3— 4i Nr 5— 6 ,Gospodarki Miesnej*
1949 r
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tak silnie zalecajg kastrowanie Swinek ze wzgledu
na marnowanie milionéw kilogramow miesa i tlusz-
czu chciatabym przypomnie¢ o powazniejszej po-
zycji wynikajacej z marnowania cielat, byczkow i
innych nie wykorzystanych zwierzgt ubojowych
ptci meskiej,

1 Cieleta do chwili urodzenia przebywajg w
tonie matki przeszto 9 miesiecy, prosieta niespetna
4 miesigce. Byczki rodzac sie wazg okoto 30 kg,
a czesto wiecej, za$ prosieta wazg tylko 1 kg do
1,95 kg, a wiec wyprodukowanie jednego cielecia
kosztuje 50 — 60 razy wiecej niz produkcja nowo-
narodzonego prosiaka. Czes¢ tylko prosigt, chowa-
nych jest do rozptodu, znaczna wiekszo$¢ odchowy-
wana jest krocej lub dtuzej dla produkcji miesa i
ttuszczu. Zabijanie kilkudniowych, nawet kilku-
tygodniowych prosigt stanowi obecnie wyjatek, bo
takie prosieta sg zanadto cenione. Cieleta jatow-
ki po krowach mlecznych sg przewaznie chowane,
natomiast byczki po ukonczeniu tygodnia, a czasa-
mi nawet pieciodniowe sprzedaje sie na ubdj.

Mieso z nich, zwlaszcza w okresie braku miesa,
kupowane jest chetnie i smakuje nabywcom, ale
w rzeczywistosci zaledwie czes¢ tylnych cwiartek
kwalifikuje sie do upieczenia, reszte trzeba goto-
wac na mniej lub wiecej wtokniste potrawki i roz-
ne pomystowe siekaniny. Strata wagi przy uboju
takich mtodych cielat jest duza, kupujacy cielecine
otrzymuje 30 — 40% kosci, wyrzucanych na smiet-
nik po ugotowaniu niesmacznego rosotu.

Czy za granicg praktykuje sie takie marnotraw-
stwo? Zdaje mi sie, ze nie. Zacytuje na dowodd tyl-
ko ZSRR), gdzie od dawna najbardziej cenione sg
cieleta miesieczne, specjalnie tuczone na ubdj.

Zwiedzajac przed wojng szkoty rolnicze za grani-
cg widziatam w Sclrwand — Muningen w Szwaj-
carii chtodnie szkolng, aw niej wspaniale umiesnio-
ne poicie wolca zabitego dla uzytku szkoty liczacej
wraz z personelem okoto 200 os6b. Dyrektor na za-
pytanie czy optaca sie szkole produkowanie takich
wolcéw odpowiedziat: ,Za biedni jesteSmy aby za-
bija¢ cieleta. Uczniowie i uczennice dlatego uczg
sie odchowywa¢ wyborowy materiat miesny, aby
jedzac go lepiej sie orientowa¢ w pozytku, jaki
osiggamy przez wychéw i tucz prawidtowy*.

2. Kogutki. Przechodzac koto sklepow spozyw-
czych w Warszawie mozna napatrzy¢ sie na stare
kury zabite, przewaznie dlatego bo w koncu lutego
jeszcze nie zaczely sie niescé.

Od stycznia dobrze odchowanych mtodych pu-
lard i kogutkéw na rynkach miejskich nie ma. Do
nowych kurczat jeszcze bardzo daleko, mogtyby by¢
kaptony tuczone, dajgce jako 2-letnie a nawet star-
sze jeszcze wyborowe pieczyste — ale ich nie ma.
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Jednak tradycja chowu kaptonéw istnieje w Polsce
juz od 300 lat co najmniej, bo w pierwszej ksigzce
kucharskiej napisanej po polsku w XVII wieku
przez kuchmistrza Czerniewskiego, podane sg prze-
pisy zup wszystkie gotowane na rosole z kaptonow.
Kaptonieniem zajmowali sie kucharze — ale nie

tylko oni. Jeszcze w ostatniej ¢wierci ubiegtego
stulecia, w kazdej wsi byty kaptoniarki bardzo
zreczne, umiejgce wykaptoni¢ okoto setki kapto-

now od 4-ej rano do' potudnia, bez innego narzedzia
chirurgicznego jak palce, nozyk i talerzyk oliwy.
Sztuki te musiaty by¢ przed kaptonieniem gtodzo-
ne przez 24 godziny. Wybrane spos$rdéd stada nie-
rasowego 10 do 12 tygodniowe. Operatorka trzy-
mata je na kolanach przyciskajgc miesnie i skrzy-
dia a puszczone na swobode natychmiast po ope-
racji szty do jedzenia.

Jak wspomniatam kaptonione byty sztuki bez-
rasowe—ale mogtly byé réwnie dobrze zielonono6zki
albo Leghorny byle nie kogutki rasy ciezszej, bo
te kaptonienia nie potrzebujg, moga da¢ doskonaty
materiat rzezny majagcy tylko jedna wade tj. ze.
okres ich uzytkowania jest krotki.

Kogutki rasy Sussex, Karmazyny (Rhode-Island,
Plymouth-Rocki) musza byé oddzielone od koko-
szek zanim zaczng pia¢, a wiec, gdy majg 10 — 12
tygodni, po czym moga by¢ tuczone, gdyz dojrze-
waja ptciowo pdzniej niz rasy lekkie a przy zapa-
sieniu organa piciowe nie rozwijajg sie normalnie
i mieso jest rownie delikatne i przerastate jak ka-
ptonie. Po 6 — 7 miesigcach produkt ten zaczyna
traci¢ na wartosci. Kogutki chudng i dojrzatosc¢
piciowa wystepuje wtedy, kiedy kaptony najlepiej
sie rozrastajg i przy skromnym, ale obfitym pozy-
wieniu (otreby i ziemniaki) osiggajg wysoka wage.

3. Indyki. Z kaptonieniem indykdéw osobiscie
doswiadczen nie robitam, tuczytam wytgcznie nie-
trzebione, od listopada do kwietnia, ale wiem ze
proby trzebienia byty robione w Wielkopolsce i da-
ty bardzo dobre wyniki. Sadze, ze teraz czas wzno-
wi¢ te préby w okresie po .wykoraleniu indyczek
gdy pte¢ da sie rozrézniaé, co badz co badz stano-
wi pewng trudnos¢. W tym celu nie nalezatoby da-
zy¢ do produkcji duzych sztuk ale raczej drobno
kosciste o szerokiej piersi jakie hoduje stacja roz-
ptodowa w Beltzville USA. Majg one doskonate
umiesnienie pod skrzydtami az do grzbietu. Kto
wie czy wtasnie sposrod naszych zdrobniatych bez-
rasowych sztuk nie datoby sie wybra¢ materiatu
na proby kaptonienia. Bytoby to warte zachodu.

Wymienione przeze mnie 3 przyktady niewyzy-
skanych mozliwosci przy wykorzystaniu posiada-
nych surowcéw miesnych graniczgcych z marno-
trawstwem, podatam jako dopetnienie artykutow
w sprawie trzebienia macior i loszek.
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SPOLDZIELNIE PRODUKCYJNE
W AKCJlI OPASOWEJ BYDLA

Hodowla zawsze byta i jest nadal podstawa
dobrobytu rolnictwa. Ale w warunkach gospo-
darstw indywidualnych, biedny chiop nie miat
prawie mozliwosci korzystania petnego z tego
Zzrédla. Byt on za staby ekonomicznie, by je wy-
korzysta¢. Gospodarstwo hodowlane wymaga
bowiem zwykle wiekszych nakfadéw pieniez-
nych. Uwagi powyzsze dotyczg szczegolnie do-
chodowej dziedziny gospodarki rolnej jakim
jest opas i wypas bydia.

Chiop dostarczat na rynek przewaznie chudz-
ce, gdyz trzymat krowe tak dtugo dopokii da-
wata mu choéby litr mleka, a dopiero gdy juz
zaprzestawata dawa¢ wowczas wyprowadzat jg
na targ. Zjawisko to bardzo ujemnie oddzia-
tywalo na zaopatrzenie miast a trwa ono w pew-
nym stopniu do dzis. Bydto kl. IIl i Il sta-
nowito 80% masy, ktdéra przychodzita na
rzeznie. Warto$¢ miesa z tego bydta jest pra-
wie 0 dwie trzecie nizsza niz miesa ze sztuk
opasionych pierwszej lub ekstra klasy.

Chitop polski postawiony w lepsze warunki-—:

potrafit szybko i odpowiednio te warunki wy-
korzysta¢. Mamy tego $wiezy przykiad w woj.
Slaskim, na odcinku opaséw i wypasow bydta.
Spotdzielnie  produkcyjne, ktérych na Slasku
jest juz kilkadziesigt (na 1.800 gromad) po

Obrodt

Mgr B. JAREMA

prébnych opasach w ub. roku, przystapity

w biezacym roku do opasania bydta na wielkg
skale.

Juz obecnie spotdzielnie produkcyjne przyje-
ty na opas wiele isetek sztuk bydia. Zajmujac sa
me okoto 1% ziemi uprawnej wojewoOdztwa,
przyjety na wypas letni okolo 25% bydta posta-

wionego na opais w woj. $lagskim u drobnych
rolnikow.

Dla poréwnania podaje, ze mieso z chudzca
zawiera w 1 kg okoto 1.200 matych kalorii, zas
mieso z bydta pelno opasionego dochodzi do
3.000 matych kalorii wartosci cieplnej-odzyw-
czej. Z tych wyliczeh wynika jakie mozliwosci
stoja przed naszym rolnictwem i jakie mamv
dalsze mozliwoslei w zaopatrzeniu ludnosci
miast. Przeciez gdyby chiop dat na rynek
bydio opasione, to w poréwnaniu ze stanem
obecnym ilos¢ tych sztuk bylaby ta sama, ale
wartos¢ miesa podniostaby sie trzykrotnie.
Istniejg wiec dla spdidzielni produkcyjnych
olbrzymie mozliwosci w podniesieniu gospodar-
czym wsi, a co za tym idzie dobrobytu chiopa
W akcji'tej na terenie wojew. $laskiego na czo-
towe miejsce wysunely sie Spotdzielnie Produk-
cyjne w pow. Grodkéw, gdzie postawiono juz
okiolo 450 szt. bydia na opas.

TECHNIKA | ZASADY
PLANOWEGO SKUPU

Rosnaca z tygodnia na tydzien podaz trzody
chlewnej, postawita przed aparatem skupu za-
gadnienie ujecia w planowg forme odbioru zy-
wiotowo i beziladnie podawanej masy towaro-
wej.

Koniecznos$¢ uregulowania planowosci skupu
w warunkach naszej gospodarki, wystepuje
z calg wyrazistoSciag w warunkach takich gdv
podaz musi byd sprzezona z szeregiem takich
czynnikbw jak transport, przetadunek, ubdj,
przetwérstwo, skladowanie, zamrazanie, kon-
sumcja wiasna i eksport.

Na odcinku naszej gospodarki miesnej objaw
realizowania zatozen Rzadu ujetych w tzw. ak-
cji ,H" — nie przynosi w swojej konsekwencji

znanego w gospodarce kapitalistycznej zjawi-
ska kryzysu zbytu; w warunkach gospodarki
planowej tego rodzaju zjawisko jest niemoz-
liwe.

Minister Handlu Wewnetrznego w swej wy-
powiedzi prasowej i radiowej na temat plano-
wego skupu zwierzat podkreslit, ze: ,wszystko,
co chiop wyprodukowat jest potrzebne krajowi
i zostanie zakupione“.

Przy nierébwnomiernym nasileniu dostaw zyw-
ca, gdy odchylenia podazy na przestrzeni bar-
dzo krotkich (nieraz kilkudniowych) okresow
czasu siegaly 20°/<, a nawet wiecej od prze-
cietnej cyfry dostaw, nalezalo wybra¢ takag
droge, ktdéra uwzgledniajac w peini interesy
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gospodarcze producenta, a w szczegolnosci inte-
resy gospodarcze producentéw ekonomicznie
stabszych, umozliwi i zabezpieczy planowg pra-
ce aparatu skupu i zapewni organizacji obro-
tu, przetwodrstwa i dystrybucji doptyw surowca
na warunkach planowej gospodarki. Préba roz-
wigzania tego zagadnienia jest forma planowe-
go skupu trzody chlewnej.

Jedng z charakterystycznych cech tej nowej
formy skupu jest, ze chitopi producenci w kaz-
dej gromadzie majg nieskrepowang moznos¢
uprzedniego zgtoszenia do sprzedazy posiadane
ilosci trzody w terminie -okreslonym w planie
skupu.

Zasady planowego skupu opierajg sie na na-
stepujgcych ogolnych zatozeniach:

1 Planowym skupem objeta zostaje wytacz,
nia podaz trzody chlewnej.

2. Rolnicy, ktérzy podpisali umowy kontrak-
tacyjne majg prawo dostawy tucznikéw,
w dowolnie wybranym dniu, w okresie te-
go miesigca, na ktéry zawarta umowa
przewiduje dostawe.

3. Skup sztuk niezakontraktowanych odby-
wa sie na podstawie list skupu, sporzadzo-
nych przez kierownikbw gromadzkich
grup hodowcow.

Przejdziemy teraz do samej techniki podziatu
planu skupu oraz sporzadzania listy skupu.
Ogolnokrajowy plan skupu na okreslony mie-
sigc, opracowany przez centrale gospodarcza
w oparciu o ilos¢ poglowia i jej czesci przezna-
czonej na sprzedaz ponad konsumcje wiasng
(towarowo$c¢). poszczegdlnych rejonéw, zostaje
odgornie podzielony na poszczegdlne wojewddz-
twa.

Urzad Woj. otrzymujac miesieczny plan sku-
pu dla calego wojewddztwa w rozbiciu na do-
stawy tygodniowe i plan ten wykonuje dzielgc
dostawy na organizacje powiatowe. W tym ce-
lu Woj. Wydziat Handlu przy pomocy przedsta-
wicieli branzowych , oraz czynnika spoteczno-
politycznego dokfadnie analizuje nasilenie pro-
dukcji zwierzat rzeznych i rezerw w poszczegol-
nych powiatach, bada aktualny bilans paszowy,
ustala na podstawie zawartych uméw kontrak-
tacyjnych fgczng ilos¢ sztuk przewidzianych do
dostawy z tytutu zawartych kontraktow, a na-
stepnie réznice miedzy cyfrg planu skupu dla
calego woj. a iloscig przewidzianych dostaw
z umow kontraktacyjnych dzieli na poszczegodl-
ne powiaty.

Podzielony w powyzszy sposéb wojewddzki
plan skupu jest przekazywany do powiatu, kto-
ry przeprowadza w identyczny sposob podziat
planu na gminy.

Na szczeblu gminy, podziatlu planu na groma-
dy dokonuje cztonek Zarzgdu GS przy udzia-
le reprezentanta branzowej organizacji rolni-
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czej oraz czynnika spoteczno - politycznego w
spos6b analogiczny jak w powiecie.

Po dokonaniu podziatlu planu iskupu na gro-
mady gminna komorka podziatu planu zwotuje
zebranie przodownikéw gromadzkich wszyst-
kich gromad, omawia i ewentualnie poprawia
na ich wniosek gromadzkie plany skupu w ra-
mach ogodlnego planu dla gminy, a nastepnie
przekazuje ustalony dla gromady plan w celu
sporzadzenia list skupu.

Listy skupu sporzadza kierownik grupy ho-
dowcéw przy udziale soltysa, czynnika politycz-
nego oraz prezesa Kola Gromadzkiego Zwigzku
Samopomocy Chiopskiej podczas zebrania pro-
ducentéw calej gromady. Sporzadzona na ze-
braniu gromadzkim lista skupu jest termina-
rzem dostawy zadeklarowanych przez produ-
centdw sztuk nierogacizny na okres catego mie-
sigca z podziatem na tygodnie oraz terminy
skupu.

Lista skupu nie jest i nie powinna by¢ ha-
mulcem podazy, jest jedynie jej regulatorem,
ktéry przygotowana do dostawy przez produ-
centdw danej gromady mase zywca rozklada
proporcjonalnie na ilos¢ dni skupu. Zadanie li-
sty skupu mozna pirzedstawi¢ przy pomocy na-
stepujgcego przyktadu. Punkt skupu w gminie
X jest miejscem skupu dla 14 lezagcych wokoét
niego gromad, ktorych miesieczna jprodukcj,
zywca nierogacizny wynosi $rednio 15 sztuk v
gromade. Miesieczny oorot punktu skupu wi-
nien objg¢ (15x14) 210 sztuk nierogacizny,
ktére przy pracy punktu skupu 2 razy na ty-
dzien, winne by¢ zdjete w ilosciach po 25 szt.
na kazdy dzien. Zadaniem zebrania gromadz-
kiego jest sporzadzenie listy skupu w taki spo-
sOb, aby dostawa na przestrzeni miesigca prze-
biegata réwnomiernie, oraz by terminy dostaw
byly najkorzystniejsze dla kazdego producenta
oddzielnie. Dotychczasowa forma skupu w na-
wigzaniu do przedstawionego przyktadu dawa-
ta taki efekt, ze punkt skupu w czasie 1 praco-
dnia w pierwszej polowie miesigca skupywat ca
10 sztuk a pod koniec miesigca musiat przyj-
mowaé po 45 szt. lub odwrotnie. Oczywiscie
przy takim systemie skupu nie mozna skoordy-
nowaé transportu, przetadunku itp. z planem
skupu, a producent dostarczajgcy swoj zywiec
w dniach duzej podazy, narazony byt na utrate
czasu, a nieraz nawet na koniecznos¢ powrotu
do domu z niesprzedanym, wobec technicznych
trudnosci zywcem.

Czy planowy skup potrafi skutecznie wyeli-
minowa¢ niedociggniecia i trudnosci dotych-
czas stosowanej praktyki? Nalezy przypusz-
cza¢ ze tak; calkowite jednak powodzenie
wprowadzonej metody zaleze¢ bedzie w duzym
stopniu od aparatu oddolnego, mianowicie od
aparatu planujacego skup na szczeblu gromady.

Plan centralny skupu moze by¢ rozpracowa-
ny w szczegbtach z duza doktadnoscig az do
gminy wiacznie. Cyfra skupu ustalona planem
dla kazdej gromady, wywodzgca sie z podziatu



25 GOSPODARKA MIESNA

precyzyjnie juz ustalonego planem skupu dla
gminy nie jest cyfrg ostateczng — jest cyfrg
orientacyjna, cyfra kontrolna.

Cyfra ta przy zestawieniu jej w czasie spo-
rzagdzania listy .skupu w gromadzie z deklaro-
wang przez poszczegdlnych producentéw poda-
7z moze ulec korekturze zaréwno in plus jak
i in minus. Przeprowadzone poprawki cyfry
kontrolnej, pozwolg na najbardziej korzystne
roztozenie planu na gromade, winny pozwoli¢ na
uwzglednienie sytuacji gospodarczej kazdego
pojedynczego producenta, a w sumie nie przy-
niosg wiekszych odchylen w planie gminy, gdyz
suma kilkunastu poprawionych planéw gro-
madzkich bedzie zbyt znacznie réznita sie od
nakreslonego planu dla gminy.

Schematyczne sporzadzanie listy skupu w
gromadzie a w szczegolnosci bezduszne prze-
strzeganie cyfry kontrolnej, bez ogladania sie

St. KOZLOWSKI /
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na faktyczng sytuacje poszczegodlnych produ-
centébw oraz ogolng sytuacje gospodarczg gro-
mady jest najwiekszym niebezpieczernstwem
dla nowej formy skupu.

Do zwalczenia tego niebezpieczenstwa powo-
tany jest nie tylko fachowy aparat branzowy
na szczeblu gromady, lecz rowniez kazdy po-
jedynczy producent. Nowa forma skupu wia-
czajgc producenta do procesu tworzenia ogolno-
panstwowego planu obrotu zapewnia mu wa-
runki spokojnej i optacalnej produkcji. Nowa
forma skupu jest dalszym ciggiem, na drodze
przeistaczania chiopa polskiego z biednego
i wyzyskiwanego w przeszioSci przez spekulu-
jacego kupca, producenta zywca w Swiadomego
wspottworce (bogactwa narodowego, produkujg-
cego artykuly rolne w warunkach ustabilizowa-
nego i optacalnego uktadu cen! oraz uczestnicza-
cego i bezposrednio wplywajgcego na ksztatto-
wanie sie form obrotu.

UBYTKI WAGOWE
W OBROCIE ZYWCEM RZEZNYM

Zagadnienie ubytkéw wagowych w obrocie
zywcem nie jest u nas dotychczas nalezycie ure-
gulowane ze wzgledu na brak Scislejszych wy-
nikow badan w tym zakresie w skali krajowej.

Podejmowane tu i Owdzie prébne badania
kontrolne, przeprowadzane w ramach prac nie-
ktorych instytucji i organizacji gospodarczych
dawaly raczej cyfry orientacyjne dla celéw
handlowych i kalkulacyjnych, a nie o znaczeniu
doswiadczalno-naukowym w szerszym zakresie.

Roéwniez fragmentaryczne badania tego za-
gadnienia, przeprowadzane w ramach prac nau-
kowo-badawczych, ale nie precyzujagce warun-
kow w jakich transport i obrét zywcem sie od-
bywa nie mogly stanowi¢ podstaw do normali-
zacji ubytkow wagowych w skali ogdlnokrajo-
wej.

Dla uzyskania petniejszych i bardziej miaro-
dajnych wynikéw w tym zakresie wydaje sie
koniecznym Sciste okreslenie warunkéw obrotu
i transportu badanego rodzaju zwierzat, a prze
de wszystkim: czasu trwania obrotu, stanu
okarmienia jpojedynczych sztuk, ilosci i jakosci
paszy zadawanej w czasie przewozu zywca itp.
warunkow, ktére umozliwiajg nam przeprowa-
dzenie analizy wynikéw koncowych, pozwolg
zbadac i poréwnac, a takze uzasadni¢ rozpieto-
sci w uzyskiwanych cyfrach, wystepujacych
niejednokrotnie w analogicznych czasokresach
obrotu. Zalozenia tego rodzaju, okreslajgce Sci-
Slej warunki obrotu, konieczne sg réwniez dla
umozliwienia przeprowadzenia analogicznych
doswiadczen w kilkunastu odlegtych od siebie

miejscowosciach i uzyskania w zblizonych wa-
runkach technicznych obrotu, Scistego materia-
tu poréwnawczego.

Ostatnio Centrala Miesna zajetla sie rozpraco-
waniem zagadnienia ubytkéw wagowych w o-
brocie zywcem rzeznym w zakresie szerszym,
zlecajgc swoim organom terenowym wykonanie
Scistych badan kontrolnych na terenie szesSciu
wojewodztw.

Dla uzyskania odpowiedniego materiatu do
analizy przeprowadzono w okresie zimy i wio-
sny br. akcje kolczykowania i wazenia sztuk
poddawanych badaniom.

Technika wykonania doswiadczen i kontroli
ubytkéw polegata na stwierdzaniu indywidual-
nych wag tych samych sztuk w réznych fazach
obrotu, z réwnoczesnym okresleniem czasu jego
trwania.

W powyzszy sposob okreslono: indywidualne
wagi b-tto sztuk dostarczonych na miejsce sku-
pu w réznym stanie utuczenia i okarmienia,
indywidualne wagi netto — po dokonaniu ewen-
tualnych potragcen za nadmierne okarmienie
przed sprzedaza, nastepnie indywidualne wagi
zaladowania i wyladowania.

Analiza zebranych materiatow dowodowych
oraz wyniki tych doswiadczen zobrazowaly ca-
ty cykl obrotu i gospodarki zywcem rzeznym w
czasie od jego wagi w chwili zakupu — do wagi
przedubojowej — tj. do chwili dostarczenia
sztuki do rzezni.

Z uwagi na to, ze zywiec dostarczany na miei-
sca skupu byt w réznym stopniu wytuczenia
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a takze w réznym stanie okarmienia, ubytk

wagowe obliczono jako Srednie wazone:

a) w stosunku do wagi rzeczywistej (b-tto)
sztuki dostarczonej przez rolnika,

b) w stosunku do ustalonej wagi skupu
(netto), po zastosowaniu potrgcen przy
sztukach nadmiernie okarmionyeh,

c) w stosunku do wagi zatadowania w miej-
scu wysylki transportu.

Jako koncowa wage przyjeto we wszystkich
obliczeniach wage sztuk po ich wytadowaniu w
miejscu odbioru.

Ubytek wagowy obliczony w stosunku do wa-
gi rzeczywistej (brutto) zwierzecia, stwierdzo-
nej w miejscu skupu — okreslono jako ubytek
catkowity.

Ubytek wagowy obliczony w stosunku do wa-
gi skupu, po zastosowaniu potrgcen za nad-
mierne okarmienie sztuki — okreslono jako
ubytek obrotowy lub handlowy.

Wreszcie ubytek wagowy obliczony w sto-
sunku do wagi zatadowania — okre$lono jako
ubytek transportowy.

W praktyce najczesSciej interesuje nas uby-
tek obrotowy, a wiec te zaniki wagowe, jakie
powstajg od wagi zaptaconej w miejscu skupu,
do wagi stwierdzonej po dostarczeniu do miej-
sca odbioru.

Jak wiec z powyzszego wynika ubytek obro-
towy bedzie zawierat ubytek transportowy plus
ubytki powstajgce w okresie, gromadzenia i po-
stoju zywca przed zatadowaniem i jest on obli-
czany w stosunku do wagi skupu.

Wysokos¢ strat jakie ponosi gospodarka pan-
stwowa z tytutu ubytkéw wagowych w obrocie
zywcem rzeznym zalezna jest od technicznych
warunkéw obrotu oraz czasu, w jakim dokonu-
jemy przerzut zakupionej od rolnika masy to-
warowej zywca do rzezni.

Najistotniejszym czynnikiem powiekszaja-
cym manko towarowe w obrocie zywcem jest
czas trwania obrotu, ktéry w miare wzrostu
bezwzglednych cyfr ubytkéw wagowych, wpty-
wa ponadto na jednoczesne podwyzszanie po-
zycji kosztow transportu, konwoju, paszy, ry-
zyka padniecia a takze na zmniejszenie cze-
stotliwosci obiegu srodkdéw ptatniczych.

Pozycja ubytkéw wagowych w grupie kosz-
tow obrotu zywcem rzeznym wyraza sie sto-
sunkowo powazng cyfra, a wysokos¢ jej jest
dla nas o tyle wazna i interesujgca, ze przy sto-
sowaniu wiasciwej techniki i zachowaniu odpo-
wiednich warunkéw obrotu mozemy ja niejed-
nokrotnie znacznie obnizyc.

Ale cyfra ta interesuje nas dlatego przede
wszystkim, ze jej wysoko$¢, po przekroczeniu
pewnych dopuszczalnych gornych limitéw, sta-
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je sie miernikiem stint, jakie ponosi gospodar-
ka panstwowa wskutek nadmiernego zaniku
masy towarowej, a wiec strat masy miesno-
tluszczowej z efektywnie wyprodukowanej i do-
starczonej przez rolnika puli towarowej zywca.

Obrét zywcem na wiekszych odlegtosciach,
odbywajgcy sie dos¢ czesto w niezadowalajg-
cych warunkach i trwajgcy w odpowiednio
dluzszym czasie daje w wyniku nie tylko wzrost
kosztéw, ale przede wszystkim powoduje
zmniejszenie ilosci i jakosci masy towarowej
zywca.

Z doswiadczenia wiemy, ze aczkolwiek ubyt-
ki wagowe w obrocie zywcem w pierwszej do-
bie sg proporcjonalnie wyzsze niz w dobach na-
stepnych — to jednak wartoSciowo sg one mniej
istotne, poniewaz stanowig przede wszystkim
naturalne ubytki fizjologiczne, nie powodujac
strat wagowych masy miesnottuszczowej.

Inaczej natomiast ma sie rzecz w dobie 2-gj,
8-ej itd., a w szczegdlnosci przy niedostatecz-
nym karmieniu i pojeniu zywca wzglednie przy
dokonywaniu przerzutbw w nieodpowiednich
warunkach transportowych i atmosferycznych,
przy ktorych organizm zwierzecia reaguje sil-
niej, przy czym powstajgce na skutek powyz-
tskzeg(iz_ ubytki kompensuje kosztem wilasnej

anki.

Zagadnienie ubytkéw wagowych w obrocie
zywcem rzeznym w skali krajowej interesowac
nas winno przede wszystkim z punktu widzenia
strat gospodarczych oraz usterek i niedocigg-
nie¢ w technice obrotu.

Rozpatrujgc ten problem z punktu widzenia
ogélnogospodarczego tatwo jest dojs¢ do wnio-
sku, ze w obrocie zywcem nalezy stosowaé takie
warunki, ktére umozliwiajg utrzymanie zaku-
pionej od rolnika masy zywca w miesie i ttu-
szczu w tym samym stanie, a tym samym za-
pewniaja zmniejszenie strat ogolnych kosztow
obrotu.

Biorac dalej pod uwage wzgledy handlowe
i Scisle kalkulacyjne w rozliczeniach miedzy po-
szczegoOlnymi ogniwami gospodarki  uspotecz-
nionej, wszelkie straty iloSciowe i jakoSciowe
powodujg ubytki na wadze i obnizenie klasyfi-
kacji jakosciowej, powodujga automatyczny
wzrost kosztow jednostkowych.

Rejestracja ubytkéw wagowych w przytoczo-
nych powyzej fazach obrotu data po obliczeniu
srednich wazonych wyniki, ktére obrazujg za-
taczone tabele I, Il i Ill.

Zestawienia liczbowe tabeli I, Il i Il obrazu-
ja wyniki obliczen ubytkéw wagowych z roz-
nych terenéw doswiadczalnych i obejmuja:

3562 sztuki trzody chlewnej o wadze skupu

483.482 kg

426 sztuk bydia — o wadze skupu
_ 130.311

1590 sztuk cielgt — o wadze skupu
64.983
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Zestawienie wynikow ubytkdéw wagowych w obrocie zywcem rzeznym.

rodzaj zywca: trzoda chlewna

Srednia potragcen
na okarmienie

ubytek catkowity

ubytek obrotowy

ubytek transportowy

Czas obrotu 18 godzin
Woj. tédzkie 1,80% 4,15% 2,42% 0,70%
Czas obrotu 24 godz.
. todzkie 1,20% 4,80%. 3,70% 3,10°/0
, poznanskie 251 % 5,93% 3,51% 3,87/o
., rzeszowskie 2,54% 6,30%. 3,85% 3,82°/o
. warszawskie 0,45%' 4,20% 3,78% 2,00 %
Czas obrotu 48 godz.
» poznanskie 2,58% 7,53% 5,10% 5,30%,
, lubelskie 0,56%. 6,30% 5,75% 5,37%
., rzeszowskie 2.80% 8,80% 6,10% 6,10°/0
. warszawskie 5,80%, 5,80% 4,60%
Czas obrotu 72 godz.
» lubelskie 0,70% 6,44% 5,76% 5,56°/0
. rzeszowskie 2,40%. 9,50% 7,29% 7,29%
Czas obrotu 96 godz.
. poznanskie 2,70% 9,80%. 7,60% 7,70%
» lubelskie 0,57% 7,10% 6,58% 3,35%
Czas obrotu = 120 godz.
» poznanskie 3,15%> 10,57% 7,69%; 9,50%
. lubelskie 1,20% 8,41% 7,52% 3,90%
TABELA |1

Zestawienie wynikow ubytkdw wagowych w obrocie zywcem rzeznym.

rodzaj zywca: bydto

Srednia potrgcen

na okarmienie ubytek transportowy

Teren dos$wiadczalny ubytek catkowity ubytek obrotowy

Czas obrotu — 18 godzin
t6dzkie 4,40% 7,50% 3,30% 3,00%
Czas obrotu = 24 godz.
rzeszowskie 4,80% 9,04% 4,51% 4,22%
poznanskie 5,00% 9,41% 4,39% 6,27%
Czas oOoObrotu = 48 godz.
rzeszowskie 5,00% 12,40% 7,80% 7,80%
poznarniskie 4,90% 10,30% 5,70% 8,70%
lubelskie 5,00% 9,20% 4,40% 5—%
Czas Obrotu = 72 godz.
rzeszowskie 4,50% 1 12,0% 8,06% 7,60%
poznanskie 4,80% 11,00% 6,55% 8,42%
lubelskie / 3,70% 8,80% 5,30% 3,50%
warszawskie 3,00% 11,60% 8,80% 3,20%
Czas Obrotu = 9 godz.
lubelskie 2,80% 8,67% 6,07% 3,30%
warszawskie 1,10% 13,00% 12,00% 3,30%
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TABELA Il

Zestawienie wynikow ubytkéw wagowych w obrocie zywcem rzeznym.

rodzaj zywca: cieleta

Srednia potrgcen

Jeren doswiadczalny -
na okarmienie

ubytek catkowity

ubytek obrotowy  ubytek transportowy

Czas obrotu 18 godzin
todzkie 2,60% 4,309fc 1,80% —
Czas obrotu = 24 godz.
» fodzkie 2.30% 3,00% 0,60% -
., fzeszowskie 2,42% 5,00% 3,40% 3,2P/»
» poznanskie 2,00% 5,36% 3,37%) 2,60°/0
Czas obrotu 48 godz.
. tédzkie - 9,50% 9,50% 2,15°/0
,  rzeszowskie 2,12%. 9.93% 7,97% 7,97°/o
,  poznanskie 1—% 6,65% 5,70% 4,10%0
» lubelskie - 7,73% 7,73% 7,73°lo
. warszawskie — 7,34% 7,34% 1,45°/0
Czas obrotu — 72 godz.
., poznanskie - 7,96% = 7,96% 6,42°/0
lubelskie — 9,00% 9,00% 9,00%

Przedstawiajg one wzrost cyfr procentowych
ubytkébw wagowych w miare zwiekszania sie
czasu trwania obrotu i tym samym uzasadniajg
twierdzenie, ze istotnym czynnikiem wplywa-
jacym na wysokos¢ mank jest czas.

Powazniejsze réznice cyfrowe w kolumnie
ubytkéw 'transportowych wykazane w analogicz-
nym czasie, ale dotyczgce réznych terenéw ba-
dan, ttumaczy¢ nalezy innymi warunkami trans-
portu, a wiec opieka nad zwierzetami, rozmiesz-
czeniem w $rodkach transportowych, karmie-
niem w drodze i stanem odkarmienia przed za-
tadowaniem.

Sposréd wymienionych elementéw najbar-
dziej oddziatywujacym na wysokos¢ mank
transportowych jest stan okarmienia przed za-
tadowaniem.

W tych wypadkach, kiedy zywiec jest dosta-
tecznie karmiony i pojony w drodze, ubytki
transportowe bedg stosunkowo mniejsze, w wy-
padkach niedostatecznej iloSci karmy lub jej
braku zupetnego, rdznice miedzy wagg zatado-
wania i wytadowania sg bardzo znaczne.

O ile w okresie gromadzenia i postoju zywca
od chwili skupu — do momentu zatadowania,
trwajgcego u nas Srednio okoto 6 godzin, zwie-
rzeta nie dostajg karmy, to ubytki transporto-
we sg stosunkowo nizsze. Przy stosowaniu za$
podkarmlania zywca przed wysytka w droge,
ubytki transportowe bardzo wzrastajg i nie mo-
ga stanowi¢ materiatu poréwnawczego w sto-
sunku do ubytkéw obrotowych lub catkowitych.

Ubytki transportowe beda réwne ubytkom
obrotowym w takich wypadkach, jezeli waga

stwierdzona w momencie zatadowania zywca
réwng bedzie wadze skupu.

Jezeli zatem zywiec — od chwili jego skupu
— do momentu stwierdzenia wagi zatadowczej
(trwajacego okolo 6 godzin) nie byt karmiony
i w tym czasie stracit rdznice potrgcong przy
ustalaniu wagi skupu — to waga skupu réwna
sie wadze zatladowania, a wysokos¢ potrgcen na
karmienie nalezy uzna¢ za stuszna.

Jezeli za$ ten sam zywiec niepodkarmiony
przed transportem w podanym wyzej czasie
wykazywa¢ bedzie w chwili zaladowania do
Srodkow transportowych wyzsza wage niz ta,
za ktorg zaptacono rolnikowi wedtug kwitdw
skupu —sto potrgcenia przy ustalaniu wagi sku-
pu byty niewlasciwe.

Wyniki doswiadczen Centrali Miesnej, uzy-
skane na podstawie materiatu doswiadczalnego
w stosowanych dzisiaj warunkach obrotu,
umozliwiajg nam ustalenie realnych cyfr nor-
malizujgcych ubytki wagowe w obrocie zyw-
cem rzeznym.

By¢ moze, ze cyfry te. obliczone jako $rednie
wazone w poszczegodlnych czasokresach obrotu
nie sg jeszcze Scistym odzwierciedleniem stanu
faktycznego, tym niemniej sg one w znacznym
stopniu zblizone do Srednich wynikéw, najcze-
Sciej spotykanych w naszych warunkach obro-
tu. Nalezy sadzi¢, ze dalsze badania, i. doswiad-
czenia w tym zakresie pozwola uzyskac jeszcze
bardziej doktadne dane dla poszczegélnych cza-
sow trwania obrotu, a tym samym zbliza nas
jeszcze bardziej do cyfr, ktére w przysziosci
bedziemy chcieli uzna¢ za wskazniki do norma-
tywow w skali krajowej.
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S. BRENDA lek- wet.

UWAGI

Rok 11

O TRANSPORTACH

| PRZECHOWANIU ZYWCA

Zaopatrzenie rzezni w zywiec rzezny przez
okregi hodowlane poprzez punkty magazynuja-
ce zywiec nasuwa szereg uwag, co do mozliwo-
Sci ograniczenia strat w materiale rzeznym,
spowodowanych przez choroby zaraZliwe, nied-
bale obchodzenie sie ze zwierzetami lub tez
przez nieumiejetny transport.

Niedociggniecia w -obchodzeniu sie ze zwie-

rzetami znajdujemy na calej trasie podrézy
zwierzecia: z podwérka rolnika, na spedach,
w transportach i w samych chlewniach przed-
ubojowych. Skutki tych niedociggnie¢ w pierw-
szych fazach przekazywania zywca wystepuja
dopiero w wymienionych chlewniach.
. Poniewaz sposrod zwierzat rzeznych Swinie
sg najbardziej wrazliwe na zmiany warunkéw
ze wzgledu na. swe cechy degeneratywne, maig
zdolno$¢ pokonywania 'wszelkich wysitkow fi-
zycznych, obnizong odporno$¢ na choroby za-
razliwe i wskutek tego dajg najwiecej strat. Im
tez nalezaloby poswieci¢ najwiecej uwagi.

Istniejg przepisy, ktére regulujg sposéb i wa-
runki przewozenia zwierzat. MOwig one, Zze
zwierzeta nie mogag by¢ wigzane, przewidujg
dla transportéw kolejowych i samochodowych
okreslone wymiary powierzchni podtogi przy-
padajacej na kazdg sztuke, a oprécz tego naka-
zujg dawanie pod zwierzeta odpowiedniej ilo-
Sci Scidtki oraz paszy, jezeli czas transportu
ma trwac dtuzej. Przepisy te jednak nie zawsze
sa przestrzegane. Do magazyndw zywca przy-
wozone sg zwierzeta z potamanymi  kosémi
konczyn i kregostupa lub tez z'innymi uszko-
dzeniami ciala. Pomimo widocznych schorzen
zwierzeta, przekazywane sa do dalszego trans-
portu i w rezultacie padajg albo dobijane sg
w drodze, a w najlepszym wypadku po wytado-
waniu przekazywane sg do uboju z konieczno-
Sci.

Whiosek z tego taki, ze zwierzeta zdradzaja-
ce jakiekolwiek objawy ostabienia powinny po-
zostawa¢ na miejscu i by¢ ubijane w najbliz-
szej rzezni.

Drugim czynnikiem majacym wplyw na ja-
kos¢ nadestanego zywca do magazynéw rzez-
nianych jest transport. Przepisy kolejowe prze-
widuja przecietnie na kazdg sztuke 0,5 m2 po-
wierzchni podtogi wagonu. Przepisy te dotyczy¢
powinny i transportdow  samochodowych,
z uwzglednieniem pory letniej, podczas ktorej
wymiary powierzchni na kazdg $winie winny
by¢ odpowiednio powiekszone. Wymiary te
pozwalaja zwierzetom na swobodne utozenie sie.
i na odpoczynek podczas transportu. Przepisy
te nie -zansze sg przestrzegane. W wypadku
jednak, jezeli srodek transportowy zostat zata-
dowany zgodnie z przepisami, a pozostaje jesz-

cze do zaladowania kilka sztuk, to lepiej jest
raczej pozby¢ sie ich na miejscu niz przetado-
wacé Srodek transportowy.

Do transportu zwierzat rzeznych uzywa sie
trakcji kolejowej, samochodowej i rzadziej kon-
nej. Przy transportach samochodowych utarto
sie, ze zwierzeta przewozi sie odkrytymi woza-
mi.

Ten spos6b przewozenia Swin jest dobry w
porze chlodnej i suchej wiosny i jesieni. Zima,
lato i wilgotne pory przejSciowe wymagajg do
transportu zwierzat samochodéw krytych, a to
z tego wzgledu, ze zimg na skutek mrozu i wia-
tru nastepuje odmrozenie nieostonietych czesci
skéry, zwlaszcza jej najcenniejszych partii
grzbietowych. Latem naraza sie zwierzeta na
dziatanie operacji stonecznej, ktéra w skutkach
jest grozniejsza niz mroz, gdyz moze by¢ przy-
czyng licznych padnie¢, a w najlepszym wypad-
ku przegrzania organizmu.

Dla unikniecia tyelh ujemnych skutkéw trans
portu nalezatoby uzywac¢ do przewozu Swin sa-
mochoddéw krytych, wentylowanych,, a latem
przewozi¢ je w porach chiodniejszych dnia.
Deszcze wplywajg ujemnie na skore, czynigc
ja wrazliwg na zadrapania zadane racicami in-
nych zwierzat.

Jak wazne role odgrywa w transporcie Sciot-
ka, mozemy przekona¢ sie obserwujgc wytadu-
nek swin z wagonu czy samochodu, do ktérego
nie dano dostatecznej ilosci Sciétki. Podloga
zmoczona odchodami zwierzecymi staje sie
Sliska, a zwierzeta poruszajgce sie po niej upa-
dajg, tylne konczyny rozsuwajg sie na boki po-
wodujgc  zwichniecia w stawach biodrowych,
ewentualnie uszkodzenia miesni dajgce rozlegle
przekrwienia. Po wytadunku z tego wagonu
pozostaje na rampie po kilka, nawet kilkanascie
swin, ktore trzeba przewozi¢ wézkami do chle-
wow lub tez bezposrednio do rzezni.

.Specjalng uwage nalezy zwr6ci¢ na szkody,
jakie sprawia, rozyca w pogtowiu trzody chlew-
nej. Czyni ona w bazach i magazynach rzezZnia-
nych najwieksze spustoszenie.

Chociaz wioshg kazdego roku przeprowadza-
na jest akcja szczepien ochronnych Swinh prze-
ciwko rozycy, to ze wzgledu na to, ze odpor-
nos¢ zwierzat nabyta po szczepieniu ma tylko
okre$lony czas trwania i ze wielu rolnikow
w ogole nie poddaje szczepieniu -swego przy-
chowku, a zwlaszcza tych sztuk, ktére wkrotce
majg pojS¢ na sprzedaz, na spedy trafia duzo
Swin albo chorych, albo tez pochodzacych z gos-
podarstw, wlktérych panuje rézyca. Sztuki te
stajg isie roz,nosicielami rézycy wsréd pogtowia
jeszcze zdrowego i podatnego na zarazenie, na
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skutek zmniejszonej odpornosci spowodowanej
warunkami transportu i przechowania.

Zachodzg czeste wypadki zachorowan na ro-
zyce w transportach kolejowych czy samocho-
dowych. Konwojenci transportéw maja polece-
nie dobijania sztuk chorych na rézyce. Czy do-
bijanie takich sztuk w transportach jest stusz
ne? Przez dobicie zwierzecia nastepuje wylanie
sie krwi z ustroju zakazonego na podioge wa-
gonu czy tez samochodu. Nie ma watpliwosci,
Ze pozostate Swinie zaczng zjadac rozlang krew,
mieso i wnetrznosci rozprutego zwierzecia,
a tym samym w nhajprostszy sposob beda za-
razaC sie i moment zachorowan przypadnie na
okres magazynowania, gdyz okres wylegania
sie rézycy trwa, okoto trzech dni.

Tak wygladajg transporty Swin przychodzace
do magazynow zywca. Sztuki z transportéw,
w ktorych zostata stwierdzona rézyca, winny
by¢ w najkrétszym czasie po przybyciu dé ma-
gazynu rzezni wybite. Wykonane moze to by¢
jednak tylko wtedy, gdy magazyn zywca nie
jest przepetniony i gdy transportéw zarazo-
nych nie przybyto zbyt duzo, w przeciwnym

Dr W. PEZACKI
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wypadku akcja ta jest utrudniona i choroba

szerzy sie wsréd pozostatego pogtowia.
Magazyn zywca, zgodnie z jego zadaniem,

winien da¢ zwierzetom jak najlepsze warunki

dla wypoczynku przedubojowego. Ze wzgledu
jednak na mozliwos¢ zachorowan na rdzyce
muszg one byé poddawane statej obserwacji

personelu dozorujgcego, a zatem zbyt czesto
niepokojone, co jest zndéw sprzeczne z wyma-
ganiami .stawianymi magazynom zywca. Pomi
mo jednak najlepszej obserwacji nie zawsze
udaje sie unikng¢ zejs¢ Smiertelnych spowodo-
wanych rozyca wsréd przechowanego pogtowia.
Jezeli nawet Swinia, u ktérej stwierdzono rézy-
ce, zostaje dobita, to mieso z takiej sztuki ze
wzgledu na. szkodliwos¢ jego dla czlowieka, nie
trafia do obrotu, tylko do sprzedazy w ,taniej
jatce® po uprzednim unieszkodliwieniu go przez
gotow anie.

Dlatego tez jezeli mamy unikng¢ strat, jakie
przynosi nam rdzyca, nalezaloby stosowac za
pobiegawczo surowice przeciwr6zycowa Swiniom
tuz po dokonanym zakupie, ew. przed skiero-
waniem do bazy terenowej lub przed zatadowa-
niem.

PRZEDTRANSPORTOWA SELEKCJA
ZWIERZAT

Transport wykonany nawet w najidealniejszych
warunkach stanowi dla kazdego zwierzecia swo-
jego rodzaju dos¢ duzy wysitek fizyczny. W na-
stepstwie takiego stwierdzenia przed rozpoczeciem
przewozu zachodzi koniecznos$¢ przegladu oraz ce-
lowego i $Swiadomego wyboru zwierzat w sensie
zestawienia takiej partii, ktéra by byla w stanie
pokonaé¢ te trudy z wynikiem zadowalajgcym tj.
bez strat. Dlatego tez przedtransportowa segrega-
cja zwierzat winna przebiega¢ w dwu kierunkach:
w kierunku eliminacji zwierzat chorych i stabych
oraz eliminacji samic wysokociezarnych.

Wytrzymatos¢ zwierzgt na trudy przewozu ni-
weluje w pierwszym rzedzie niezadowalajgcey stan
zdrowia oraz niedostateczny zaséb sit. Efektem
tego sg “traty materialne. Chcac tych strat unik-
na¢ na najkrotszy nawet transport nalezy wybie-
ra¢ tylko zwierzeta zdrowe i mocne. Smieré zwie-
rzecia w czasie przewozu moze by¢é bowiem spo-
wodowania niczym innym, jak tylko wyczerpaniem
matego od samego poczatku zasobu sit zywotnych.
Wynika z tego, ze zwierzeta wychudzone, tzn. ,za-
biedzone,* zwierzeta zdradzajgce objawy jakiej-
kolwiek powazniejszej choroby, szczeg6lnie choro-
by obejmujgcej caly organizm, musza by¢ z gory
z transportu wykluczone. Kolej moze odmoéwié¢ za-
tadowania zwierzecia zdradzajgcego widoczne obja-
wy choroby. W wypadku gdy transport zwierzat
zywych zostaje poddany ogledzinom lekarsko-we-
terynaryjnym, wykonujacy badania lekarz wet.,

(z reguty powiatowy lek. wet.) selekcjonuje zwie-
rzeta, oddzielajac sztuki chore i stabowite od zdro-
wych i silnych. W przeciwnym wypadku obowig-
zek Scistej i ostrej, selekcji spada w calej rozcig-
gtosci na kierownika transportu. W eliminaciji
przedtransportowej wykonanej w takich okoliczno-
Sciach nalezy raczej przeholowaé w kierunku zbyt
ostrej selekcji niz wykaza¢ niedopatrzenia. Znajo-
mos¢ ogoélnych oznak stanu zdrowia i choroby jest
wowczas bardzo pomocna, wprost nieodzowna.

Tym niemniej umiejetno$¢ odpowiedzialnej
oceny stanu zdrowia i odrézniania zwierzecia cho-
rego od sztuki zdrowej wymaga w wielu wypad-
kach ujecia catego toku praktycznego postepowa-
nia w pewne scisle okreslone ramy. Schematyzowa-
nie postepowania przy ocenie stanu zdrowia jest
dyktowane potrzebg uchwycenia wszystkich sym-
ptoméw chorobowych. Ta droga . zwieksza sie
prawdopodobienstwo postawienia wtasciwej oce-
ny. Schemat ogledzin jest szczegdlnie potrzebny,
gdy zwierzeta sg zgromadzane w stada lub tez gdy
znajdujg sie w trakcie przewozu. Oceniajgc zatem
stan zdrowia danej partii zwierzat nalezy zastoso-
wac takg technike Ogledzin:

1 Wyszukanie sztuk podejrzanych. Jest to wy-

dzielenie ze stada takich sztuk, ktérych zachowa-
nie sie w jakikolwiek sposo6b odbiega od pozosta-
tych zwierzat. Dokonac¢ tego mozna przez obser-
wowanie zwierzat w stajni wzglednie w innym
ogrodzonym miejscu lub tez wykorzystujac fakt,



32 GOSPODARKA MIESNA

ze zwierzeta zdrowe objawiajg dobry, apetyt. Do-
tyczy to szczegélnie trzody chlewnej odznaczaja-
cej sie duzag zartocznosScia.

Dla odr6znienia sztuk chorych od zdrowych po-
daje sie nierogaciznie pokarm, zadajac go w kory-
to oddalone nieco od stada. Wszystkie zdrowe Swi-
nie biegng woéwczas na widok pokarmu zwawo do
koryta. Sztuki chore idg natomiast wolno, pozo-
stajgc za stadem lub tez nie ruszajag sie z miej-
sca w ogoéle. Podobnie ciezko chore bydio rogate
i owce odmawiajg przyjmowania pokarméw, chwy-
tajac jeszcze najchetniej siano i troche stomy.
Analogiczne wnioski wyciggnhg¢ mozna rowniez
przy pobieraniu ptynéw czyli piciu. Pamieta¢ w
tym wypadku jednak trzeba, ze stopien pragnienia
zalezy od szeregu ubocznych czynnikéw, jak ro-
dzaju pobieranej przedtem karmy, stopnia zmecze-
nia, temperatury otoczenia, itp. Zwierzeta gorgcz-
kujace pija z reguly wiecej niz zdrowe.

2. Ustalenie objawow chorobowych. Zwierzetom

wybranym w jakikolwiek sposéb ze stada nalezy
przyjrze¢ sie blizej i uwazniej. W ten spos6b zy-
skuje sie moznos¢ doktadniejszego i lepszego zo-
rientowania sie w stanie zdrowia, w nasileniu i
okresie rozwojowym choroby oraz w realnosci
grozby utraty zycia. W pierwszym rzedzie trzeba
wiec zwréci¢ uwage na sposOb lezenia, stania i
chodzenia, na stan skéry, na temperament, kondy-
cje oraz inne, nie zawsze wystepujace drobniejsze
objawy chorobowe.

Lezenie bez checi wstawiania wskazuje na ogol-
nie ciezki stan. Niemozno$¢ nalezy jednak umiec
odrézni¢ od niecheci do wstawania. Nierzadko np.
bydto rogate, a szczegélnie woty upierajg sie i nie
chca wstac. Bicie jest w takich wypadkach zupet-
nie bezskuteczne i bezcelowe. Lezgce bydio mozna
sprowokowaé do wstawania przez krzyczenie do
ucha, nalanie do niego zimnej wody, poszczucie
psem, zwigzanie nosa itp. zabiegami. Trzoda chlew-
na nie wstaje najczesciej z powodu daleko idgcego
wyczerpania lub rozdarcia obu szynek w kroczu.
Kwiczenie przy wstawaniu nierogacizny jest ozna-
kg bolow w narzgdach ruchu i towarzyszy najcze-
Sciej ostremu zapaleniu stawow, ztamaniu konczyn
itp. schorzeniom.

Stojgc, ciezko chore zwierzeta trzymaja gtowe
nisko opuszczona. U zwierzat w takim stanie zdro-
wia réwniez uszy sg opuszczone, a cata postawa
wyraza duze zmeczenie. Zwierzeta dotkniete po-
wazng i bolesng kulawizng stojg, opierajac sie tyl-
ko na trzech zdrowych konczynach i zwalniajac
czwartg, chorg. Stan taki uzasadnia potrzebe sta-
rannego i pieczotowitego stwierdzenia stanu kon-
czyn w ogole, a racic w szczego6lnosci. Zwierzeta
ze schorzalymi konczynami duzo leza, niechetnie
wstajg. W wyniku tego moga by¢ one tatwo przez
wspoéttowarzyszy podrézy po prostu zatratowane.
Dlatego tez zawsze w czasie ogledzin podejrzanego
zwierzecia nalezy skontrolowa¢ sposéb chodu. Je-
zeli zwierze kuleje w czasie przeprowadzania do-
tykajgc konczyng ziemi i opierajac sie na niej w
czasie ruchu, to przyczyna kulawizny lezy gdzie
indziej, ale nigdy w kosciach tj. w czesciach twar-
dych konczyny.
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Jezeli natomiast zwierze kuleje tak, ze chorg
konczyne trzyma w goérze i nie dotyka nig ziemi,
to stan taki wskazuje na ostre zapalenie stawéw
lub tez ztamanie kosci. Rozréznianie tych dwoch
przyczyn kulawizny jest bardzo wazne. Ostre za-
palenie stawéw lub ztamanie konczyn jest pawaz-
niejsza kulawizng, grozacga wazkimi nastepstwami.

Przy pewnym zaniedbaniu tych wypadkéw grozi
zatrucie krwi lub co najmniej zakwestionowanie
sporych partii miesa przy pézniejszej posSmiertnej
ocenie sanitarnej. Wystarczy chociazby podkresli¢,
ze miesnie sasiadujgce ze ztamang koscig sg prze-
krwione i jako takie w najlepszym wypadku uzna-
ne za mniej wartosciowe.

Nie mniej uwagi nalezy poswieci¢ skoérze. Przy-
stowie mowi przeciez, ze skdra jest zwierciadtem

zdrowia. Stan powierzchni skory, a wiec plamy
wszelkiego rodzaju, rany, ropnie, ubytki i na-
stroszenie lub zmierzwienie wiosa, jego dtugosé
nieodpowiednia dla danej pory roku itp. cechy

moga by¢ z catym powodzeniem wykorzystane ja-
ko kryteria zdrowia. Pozostawanie witosa zimo-
wego w okresie letnim wskazuje np. na chronicz-
ng chorobe, toczacg organizm bydta rogatego.
Uwaza sie zwykle, ze zjawisko to $Swiadczy o gruz-
licy. Prawdg jest jednak, ze gruzlica jest naj-
czestsza, ale nie jest jedyna przyczynag tego nie
wypadania witosa. Z drugiej strony czerwone pla-
my na grzbiecie trzody chlewnej, posiadajgcej bia-
ta skére. powsta¢ mogg jako wyraz dluzszego na-
Swietlania promieniami stonecznymi Iub urazéw
traumatycznych, tj. uderzen i bicia- Plamy ta-
kie nie maja oczywiscie nic wspdlnego z zaburze-
niami w stanie zdrowia. Gdy plamy te przybie-
rajg jednak forme kwadratow lekko wyniesio-
nych ponad powierzchnie zdrowej skoéry, stanowiag
one objaw lekkiej postaci rézycy, tj. pokrzywki.
Wreszcie sucha i gorgca $luzawica u bydta roga-
tego, czy tez tarcza ryjowa u nierogacizny wska-
zuja, ze dane zwierze gorgczkuje.

Jako przyktad wykorzystania innego rodzaju
objawoéw klinicznych moze $wiadczy¢ fakt, ze
u trzody chlewnej uniesiony do goéry i Srubowato
zakrecony ogon uwaza sie za symptom zadowala-
jacego stanu zdrowia. Swinie chore trzymaja bo-
wiem ogon opuszczony. Dodaé¢ jednak trzeba, ze
rowniez nierogacizna chora, wypuszczona z kojca
na wolno$é, podnosi ogon w pierwszej chwili do
pozycji zwierzecia zdrowego, ale juz po chwili
ogon z powrotem -opada. Pobrudzenie ogona u na-
sady katem wskazuje na biegunke. Natomiast po-
brudzona ropg spodnia strona nasadowej partii
ogona S$wiadczy o schorzeniu narzadéw moczo-
ptciowych, z reguly o ropnym zapaleniu rodnicy.
Brak ruchu zwacza jest sygnatem ciezkich stanéw

goraczkowych, a najczesciej jego przetadowania”
wzglednie objawem traumatycznego zapalenia
osierdzia (ciata obcego). Pracujacy normalnie

zwacz wykonuje przecietnie 4 ruchy na minute.
Ruchy te wyczuwa sie w lewym dotku gtodowym.
Brak ruchéw zwacza tgczy sie zawsze z réwno-
czesnym zaprzestaniem przezuwania. U bydia ro-
gatego najczestszg przyczyng kaszlu jest gruzlica,
u owiec robaczyca ptuc, a u trzody chlewnej ro-
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baczyca i chroniczne zapalenie ptuc jako nastep-
stwo przebytej grypy prosiat.

3. Mierzenie cieptoty wewnetrznej. Czynnos¢
ta powinna zawsze konczy¢ ocene stanu zdrowia
podejrzanej sztuki. Obiektywnie stwierdza sie cie-
ptote ciata zwierzecego przez mierzenie jej w od-
bycie przez okres co najmniej 5 minut. Normalna
cieptota wewnetrzna wynosi: u bydta rogatego do-
rostego 37,5 do 39,5 st. C, u cielagt, owiec i kéz
39.0 do 40,5 st. C, a u trzody chlewnej 38,4 do
40.0 st. C. Podwyzszenie tej temperatury ponad
wymieniong norme, jak rowniez spadek ponizej
normy jest zawsze momentem ostrzegawczym.
Nizsza od normalnej cieptota wewnetrzna wska-
zuje na ostabienie zwierzecia, a w potaczeniu
z przyspieszong akcja serca na zblizajgca sie ago-
nie. Gorgczka w potocznym tego stowa zrozumie-
niu, tj. podwyzszenie cieptoty, towarzyszy zasad-
niczo chorobom wywotanym przez bakterie i wi-
rusy.

Choroby pasozytnicze i organiczne przynajmniej
w pewnych okresach przebiegajg bez lub tez z nie-
znacznym podniesieniem temperatury w obu kie-
runkach. Nalezy pamietaé, ze im zwierze jest mniej-
sze i mlodsze, tym jego normalna temperatura jest
wyzsza. Wychodzac z tego zalozenia cieptota we-
wnetrzna cielecia lub owcy jest wyzsza od nor-
malnej temperatury dorostej krowy. Im odchyle-
nie temperatury w kierunku podwyzszenia czy
tez obnizenia jest wieksze, im bardziej tempera-
tura odbiega po prostu od normy, tym z regutly
stan zwierzecia jest bardziej powazny, a koniecz-
nos¢ szybkiego uboju tym wiecej pilna. Jak nale-
zy interpretowaé kazdorazowo stwierdzong tem-
perature ciata wyjasnia schematycznie ponizsze
tabelaryczne zestawienie.

Mgr S. BUDA
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bydto owce nieroga-

gorgczka rogate cieleta cizna

st. C st. C st. C
mala 39—40 40—41 40—41
Srednia 40—41 1—42 41—42
wysoka 41—42 42—43 42—43
bardzo wysokti ponad 12 ponad 43 ponad 43
44. Zakonczenie oceny stanu zdrowia. Zakon-

czeniem postepowania, zmierzajgcego’ do wyrobie-
nia sadu o stanie zdrowia podejrzanego zwierze-
cia winno by¢ zawsze powziecie decyzji odnosnie
jego dalszych loséw. Kazde zwierze, ktérego stan
zdrowotny odbiega w czymkolwiek od normalne-
go stanu, winno by¢ niezwiocznie ze stada wyo-
sobnione i trzymane oddzielnie. Na takie zwierze-
ta trzeba zwréci¢ specjalng uwage lekarzowi, wy-
konujacemu  przedtransportowe badanie zwie-
rzat. Lekarz ten ustali zawsze rodzaj choroby, po-
stawi jej diagnoze i udzieli blizszych wskazowek
odnos$nie postepowania z chorg sztukg. Jezeli jest
brak tego rodzaju mozliwosci postawienia diagno-
zy choroby lub gdy lekarza w ogdle nie mozna
przywota¢, to woéwczas nalezy odstgpi¢ od doko-
nania przewozu niezupetnie zdrowego zwierzecia.
Gdy stan takiej sztuki jest powazny, trzeba nie-
zwtocznie przystapi¢ do jej uboju, wychodzac
z zalozenia, ze kazda godzina zycia, przediuzona
w takich warunkach, pogarsza stan zdrowotny,
atym samym i jakos¢ artykutéw rzeznych. Ubo-
ju dokona¢ mozna w najblizszej rzezni lub jezeli
potrzeba jest bardzo pilna — w innym miejscu.

W takich okolicznosciach ustawa o badaniu
zwierzat rzeznych i miesa zwalnia od obowigzku
przedubojowego badania zwierzecia przez organa
urzedowego badania. Wydanie decyzji odnos$nie
natychmiastowego uboju w rzezni pozostawione
jest doswiadczeniu osoby odpowiedzialnej.

O PRODUKCJI

| OBROCIE ZYWCEM

Zagadnienie gospodarki miesnej na terenie
woj. dolnoslaskiego musi by¢ traktowane ja-
ko zagadnienie o duzym znaczeniu gospodar-
czym.

Ziemie te zostaly przejete w stanie ogromne-
go zniszczenia gospodarczego, za$ opustoszate
i zdewastowane gospodarstwa musiaty by¢
w szybkim tempie zaludnione przez ludnosc
naptywowg. Zniszczone pogtowie musiatlo byc¢
od podstaw regenerowane. Natomiast jego
wzrost nie nadazat za szybka odbudowg prze-
mystu i wzrostem zaludnienia w os$rodkach
przemystowych i miastach, mimo ze byt bar-
dzo szybki.

Aby zobrazowac¢ staty wzrost poglowia od
chwili wyzwolenia tych ziem, niech postuzg
nastepujgce cyfry w stosunku procentowym
do r. 1945,

Trzoda chlewna Bydto

r. 1945 100% - 100%

r. 1946 454% 150%

r. 1947 1.446% - 165%

r. 1948 1.501% — 244%

r. 1949 2.103% — 252%

(plan) r. 1950 2.461% (plan) — 275%

Jest rzeczg jasng, ze wilasciwa organizacja
rynku miesnego da nalezyte rezultaty w wy-
padku racjonalnego rozwigzania zagadnien ho"
dowlanych trzody i bydta.

Wojewoddztwo  wroctawskie ma doskonale
warunki gospodarcze ku temu, by nie tylko
by¢ samowystarczalnym, ale i nadwyzkowym
i dlatego zaopatrzenie Swiata pracy tego wo-
jewoédztwa nie moze by¢ uzaleznione na diuz'
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sza .mete od dostaw z innych terenow. Ponad-
to wojewoédztwo winno sta¢ sie bazg zaopatrze™
niowa dla wojewddztwa $lgsko-dgbrowskiego,
jako jego najblizsze zaplecze. Rozwoj hodowli
winien i8¢ w parze z rozwojem przemystu
i stanowi¢ jedno z najpowazniejszych bogactw
tych ziem obok wegla i rud.

Wojewddztwo wroctawskie pomimo duzego
uprzemystowienia niektérych rejonow, jest
jednoczednie terenem  wybitnie rolniczym
0 szeroko rozwinietym przemysle rolnym i Ze
wzgledu na swojg strukture gospodarczg moz-
Zzna je podzieli¢ na trzy rejony.

Rejon potudniowy o charakterze przemysto-
wym i gorzystym posiada tereny pastwiskowo-
pcdgorskie, a wiec doskonate warunki do roz-
woju hodowli bydta, owiec i k6z. Rejon Srod-
kowo-wschodni o charakterze przemystowo-
rolniczym przez swoja urodzajng glebe, nada-
je sie do hodowli zaréwno bydta jak i trzody
chlewnej. Rejon po6tnocno-zachodni o charakte-
rze wybitnie rolniczym, przez swojg doskona-
ta glebe pszenno-buraczang jakotez rozleg?®
tereny pastwiskowe nizinne, posiada doskona-
te warunki do hodowli zaréwno trzody chlew-
nej jak i bydfa.

Tereny te sa najbardziej wykorzystywane na
prowadzenie tuczu przemystowego trzody
chlewnej oraz opasu i wypasu bydfa. Aczkol-
wiek tereny dolnoslaskie posiadaja wszelkie
warunki do rozwoju produkcji zwierzecej
wykazujg jednak na tym odcinku jeszcze du-
ze braki, jak niedob6r pasz treSciwych oraz
wysokobiatkowych. Liczac sie z dalszym zwie-
kszeniem pogtlowia trzody i bydta nalezatoby
niewystarczajgcy zbiér okopowych pastewnych
zwiekszyc.

Chociaz zbiory siana sg duze, to jednak jego
jakos¢ wymaga poprawy przez podniesienie
kultury tak i pastwisk. Niedostatek okopowych-
pastewnych .i pasz tresciwych, mozna zastgpi¢
przez szersze zastosowanie w zywieniu pasz
soczystych zielonych. Wskazane wiec jest, aby
rolnicy zaczeli stosowa¢ konserwacje pasz zie-
lonych wzglednie lisci burakéw w formie ki-
szonek. Nalezatoby zwiekszy¢ produkcje mie-
szanek zawierajgcych sktadniki wysokobiatko-
we, czemu sprzyja silnie rozbudowany prze-
myst rolny.

Na obszarach nasyconych ludnoscig fabrycz-
ng, jak réwniez na terenach uzdrowiskowych
daje> sie odczuwa¢ brak odpowiedniej iloSci
bydta mlecznego, co powoduje niedostateczne
zaopatrzenie w mleko. Podanie zdrowego mle-
ka zaréwno ludziom pragngcym polepszy¢
zdrowie w terenach uzdrowiskowych oraz ciez-
ko pracujacym w fabrykach, hutach i kopal-
niach jest gospodarczo celowe bo posrednio
przyczynia sie do powiekszenia masy miesnej.
Podobnego nasilenia zapotrzebowania na mle-
ko nie obserwujemy poza woj. Slaskc_dgbrow'
skim w Zzadnym innym wojewodztwie.

Z uwagi na silnie rozbudowany przemyst
rolny stwarzajgcy specjalnie dogodne warun-
ki paszowe dla trzody chlewnej, wytania sie
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sprawa wyhodowania odpowiedniego typu
swin, przy hodowli ktérych nalezy réwniez

bra¢ pod uwage mozliwosci tuczenia na odpad-
kach. dostawcami ktérych beda duze osrodki
przemystowe oraz gesto zaludnione miasta.

Nalezatoby réwniez w wiekszym stopniu
wykorzystaé rozlegte tereny pastwiskowo pod-
gorskie do zaprowadzenia masowej hodowli
owiec, przystosowanych do tutejszego klimatu
i warunkow gleby.

. ORGANIZACJA SKUPU

Pomimo dos$¢ szybkiego wzrostu produkcji
zwierzecej w szczegolnosci trzody chlewnej,
wojewddztwo wroctawskie jest dotychczas de-
ficytowe w mieso i tluszcze.

Powoduje to konieczno$¢ przerzutow zywca
zarbwno wewnetrznych jak tez zewnetrznych,
tj. z innych wojewddztw produkcyjnych.
W okresie reorganizacji skupu, niemal wszyst-
kie gminne spodidzielnie tutejszego wojewddz
twa zaczely prowadzi¢ skup na terenie swoich
gmin w warunkach prymitywnych i ciezkich,
bez odpowiednich urzadzen w miejscach sku-
pu, na podwodrzach i placach, czesto systemem
domokrgznym i przy pomocy aparatu stabo
przeszkolonego.

Stan ten jest stopniowo likwidowany i na-
stepuje usprawnienie, czemu sprzyjajg tez od-
powiednie warunki tutejszego terenu, a mia-
nowicie bardzo gesta sie¢ zabudowan poma"
jatkowych, wiekszych gospodarstw. Umozliwia-
ja one odpowiednie urzgdzenie nawet wzoro-
wych punktéw skupu, kosztem niewielkiego
naktadu oraz wyposazenie ich w odpowiedni
sprzet w szczegoélnosci w wagi i rampy, zas
bardzo dobra i gesta sie¢ drog bitych i kolejo-
wych umozliwia rozmieszczenie punktéw sku-
pu przy drogach wzglednie stacjach kolejo-
wych, dajac mozno$¢ szybkiego i sprawnego
transportu.

Wobec stabej podazy zwierzat w czesci po-
wiatéw i zbytniego rozdrobnienia punktow
skupu, ilo$¢ ich uleglta zmniejszeniu, przy czym
brano pod uwage mozliwosci i warunki obro-
tu, wyposazenie oraz planowe rozmieszczenie
punktow skupu. llos¢ ta w dalszym ciggu jest
jeszcze zbyt wielka i ulega ona statemu zmniej-
szeniu. To rozdrobnienie ilosci punktow skupu
najbardziej dawato sie odczuwaé przy podazy
bydia, ktéra na wielu punktach skupu docho-
dzita zaledwie do kilku, sztuk. Z punktu wi-
dzenia racjonalnego i oszczednego transportu
stan ten ulegt likwidacji i punkty skupu dla
bydta zostaly zorganizowane tylko w miejsco-
wosciach, ktdére posiadajg lecznice weteryna-
ryjne. Umozliwito to nie tylko wlasciwe wy-
korzystanie Srodkéw transportowych dla bydta,
ale stalg i nalezytg opieke weterynaryjng nad
msprzedazg bydia.

Pomimo tego, ze niektére powiaty, jak Swid-
nica, Dzierzonidow, Legnica posiadajg w wiek-
szosci punkty skupu juz odpowiednio urzgdzo-
ne. istniejg w zakresie organizacji skupu w dal’
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szym ciggu jeszcze powazne niedociggniecia,
z ktorych najwazniejsze sg nastepujgce:

1

2

3

4)

Gminne Spodidzielnie pomimo posiadania
odpowiednich obiektéw, nie majg wystar-
czajgcych kredytow na doprowadzenie
punktow skupu do odpowiedniego stanu
oraz wyposazenie ich w niezbedne urza-
dzenia.

Wobec braku w wiekszosci gminnych
spotdzielni  odpowiednio przeszkolonego
personelu, klasyfikacja na punktach sku-
pu jest czestokro¢ wadliwa, doprowadza-

jac przy sprzedazy towaru do blednej
klasyfikacji i nieporozumien.
Brak zwrOcenia nalezytej uwagi przy

skupie zwierzgt na uszkodzenia skor i na
przekarmianie, doprowadza do powaz-
nych strat dla Panstwa zaréwno w sko-
rach jak i przez- ubytki wagowe. W tym
kierunku winna iS¢ szeroka akcja uswia-
damiajaca producentéw o koniecznosci
nalezytego transportu i obchodzenia sie
z zywcem oraz wykazujgca rolnikowi, jak
olbrzymie ilosci pasz sg marnowane bez-
uzytecznie przy nadmiernym karmieniu
zywca przed sprzedaza.

Brak dotychczas ramowego regulaminu
spedow okreslajgcego czas i warunki sku-
pu, powoduje w rezultacie nadmierne za-
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trudnienie personelu skupu, nienalezytg
organizacje transportdow i koniecznos¢
niepotrzebnego przetrzymywania zywca
oraz wadliwg sprawozdawczos¢ obrotu.

TECHNIKA OBROTU | PRZERZUTOW

W zwiazku z urozmaicong strukturg gospo-
darczg wojewddztwa, dzieli sie ono na po-
wiaty:

1

2)

3

0 duzym uprzemystowieniu oraz duze
miasta o charakterze wybitnie deficyto-
wym — w szczegoélnosci Wroctaw, -okreg
watbrzyski, ktodzki, jeleniogérski, zarski,
dzierzoniowski oraz czesciowo miasta
Legnica i Swidnica,

powiaty przemystowo-rolnicze samowy-
starczalne, czesciowo nadwyzkowe m. in.
Kozuchéw, Luban, Bolestawiec, Bystrzy-'
ca, oraz

powiaty rolnicze, ktére sg nadwyzkowe
w produkcji zywca, z ktérych najpowaz-
niejsze sg Glogoéw, Olesnica, Milicz.

Organizacja obrotu wymaga, aby towar kie-
rowany z rejonéw produkcyjnych moégt jak
najsprawniej i jak najszybciej dotrze¢ do re-

jonéw przemystowych,

uwzgledniajgc najle-

psza i najkrotszg sie¢ komunikacyjna.

Kierunki przerzutéw zywca w woj. wroctawskim.
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Przerzuty zewnetrzne otrzymywane w wiek-
szosSci z woj. poznanskiego kierowane sg tylko
do wiekszych os$rodkéw przemystowych. Do-
tychczas nalezyta organizacja obrotu zywcem
i przerzutami natrafiata na duze trudnosci,
z ktérych najpowazniejszymi byty:

a) rozdrobniona sie¢ punktéw
wystarczajgca na tadunki

skupu nie-
nie tylko wa-

gonowe, ale nawet samochodowe;

b) niedostateczna organizacja gminnych spot-
dzielni dla przeprowadzenia akcji prze-
rzutéw;

c) wadliwe rozmieszczenie punktow skupu,
ktore najczesciej znajdowaty sie przy sie-

dzibach zarzadu gminnych spadtdzielni,
zamiast przy stacjach kolejowych Iub
drogach.

Reorganizacja punktow skupu oraz okrzep-

niecie gminnych spétdzielni w skupie, umozli-
wia przejScie na nalezyta organizacje obrotu
w jego punkcie wyjSciowym, jakim jest punkt
skupu gminnych spétdzielni,
zadanie zaopatrzenia miejscowego i
w powiatach produkcyjnych, w ktérych wta~
Sciwe rozmieszczenie punktéw skupu przy
stacjach kolejowych umozliwia natychmiasto-
wy zatadunek towaru przez GS, oraz przerzut
jego do miejsca wskazanego przez Delegature
Centrali Miesnej.

przerzuce-

Przerzuty moga by¢ zorganizowane w dwo-
jaki sposéb: a) Delegatura CM zbiera towar
w catosci i nadwyzki przerzuca sama, b) Dele-
gatura CM przekazuje gminnym spotdzielniom
zadanie zaopatrzenia miejscowego i przerzuce-
nia towaru na wskazane rejony. Drugi sposéb
ze wzgledu na szybkos¢ obrotu, oszczednoscé

W. MASLOWSKI
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transportu i mniejsze ubytki jest stuszniejszy
i w zwigzku z tym wprowadzany w zycie.

Bardziej skomplikowane jest przeprowadze-
nie obrotu w okreslonym czasie. Decydujgce
znaczenie odgrywa wtasciwa organizacja obro-
tu poczgwszy od punktéw skupu. Nalezyta
sprawnos$¢ osigga sie przez rozmieszczenie pun-
ktow skupu przy stacjach kolejowych, przez
nalezyte zamawianie wagonow oraz terminowe
ich podstawianie, przestrzeganie terminowosci
skupu. Nieprzestrzeganie wyzej wymienionego
porzagdku powoduje postoje wagonow, prze-
trzymywanie zywca oraz nieregularne dostar-
czanie towaru do osrodkéw konsumcyjnych, co
powoduje tak zwane ,korki“ na rzezniach
z jednej strony albo tez przestoje w ubojach
z drugiej strony.

Jak dotychczasowa praktyka wykazata, prze-
rzuty zewnetrzne wykazujg najwieksze nasile-
nie w ostatnich dniach tygodnia.

Aby umozliwi¢ rGwnomierng dostawe towaru
do osrodkow przemystowych, wewnetrzne prze-

rzuty kieruje sie do tych osrodkéw z takim
wyliczeniem, aby przyptyw ich byt najinten-
sywniejszy w pierwszych dniach tygodnia.

Skup w ostatnich dniach tygodnia przeznaczo-
ny jest badz na zaopatrzenie miejscowe, badz
tez na dalsze przerzuty.

Niewatpliwie jedna z najwiekszych trudno-
sci sprawnego obrotu stanowi regulowanie
rbwnomiernego przelotu masy towarowej oraz
podawanie jej w réwnomiernych iloSciach do
osrodkow konsumcyjnych.

Wprowadzany obecnie na terenie catego
Panstwa system planowego skupu, poczawszy
od najmniejszych komoérek skupu, wprowadzi

udoskonalenie zaréwno organizacji skupu jak
i techniki obrotu.

AKCJA ZAOPATRZENIA WOJ. SLASKIEGO
W SUROWIEC MIESNY

W ,Gospodarce Miesnej* Nr 5—6, 1949 r. znaj-
dujemy szereg ciekawych i wnikliwych artykutéw”
szczegOlnie z zagadnien miesno - hodowlanych
wojewoOdztwa lubelskiego. Takie opracowania od-
dajg nam wielkie korzysci. Poznajac zagadnienia
miesne innych terendw, mamy gotowy materiat
porownawczy dla pracy w naszych warunkach.

Postaram sie przedstawi¢ czytelnikom ,Gospo-
darki Miesnej* podobne problemy w wojew6dz-
twie $lgsko - dgbrowskim. O ile niniejszy artykut
nie wyczerpatby tematu, to moze spowoduje, ze
kompetentni pracownicy organizacji i przedsie-
biorstw miesnych i hodowlanych z tutejszego, te-
renu zabiorg réwniez glos, pogiebiajgc poruszone
tematy.

Wojewddztwo Slagsko - dgbrowskie lezy, w sensie
gospodarki miesnej, na przeciwleglym biegunie
w stosunku do wojewddztwa lubelskiego. O ile to
ostatnie uchodzi od dawna jako wybitnie hodowla-

ne i pod wzgledem miesnym — produkcyjne, to
woj. Slagskie znane jest przede wszystkim jako osro-
dek konsumcyjny, jako bardzo chtonny rynek zby-
tu dla wszelkiego rodzaju produktéw miesnych.
Poznanie choc¢by ogdlne tych wiasciwosci, potrzeb
i wymogow rynku $lgskiego, umozliwi zrozumienie
naszych specyficznych potrzeb i powstanie lepszych
warunkéw wspotpracy.

Sytuacja na naszym rynku miesnym charaktery-
zuje sie obecnie statg poprawg i rosngcymi dosta-
wami miesa. Zbieramy plon Akcji ,H*. Juz w ufo.
roku, aczkolwiek zapotrzebowanie wyprzedzato
jeszcze nieco podaz, Slask nie cierpiat zasadniczo
na brak miesa. Nabiera to zwlaszcza znaczenia wo-
bec stwierdzonego statego wzrostu dobrobytu sze-
rokich mas ludnosci w tej dzielnicy kraju. Spozy-
cie miesa na Slasku w miastach przewyzszylo juz
w roku 1949 poziom z r. 1939, a na wsi nawet
znacznie przekroczyto spozycie przedwojenne,
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wzrosto bowiem do 139% spozycia przedwojenne-
go. Z tych cyfr wynika, ze robotnik Slaski opiera
juz dzi§ gros swego pozywienia na potrawach
miesnych. Zrozumienie i uswiadomienie sobie te-
go pomoze nam upewni¢ sie, czym jest zagadnie-
nie miesne dla setek tysiecy robotnikéw Slaska,
ktéorzy w ciezkim trudzie codziennym wywalczyli
sobie miano pionieréw w odbudowie Kraju, pod-
noszac z dnia na dzien produkcje przemystowa,
na coraz to wyzszy poziom. Biorgc pod uwage te
role robotnika.$laskiego, koniecznos$¢ regularnego
zaopatrzenia go w mieso staje sie zrozumiata.
Trudno$ci polegaja na niktej produkcji wiasnej
woj. Slaskiego. W roku 1949 zaopatrzenie z wtas-
nych zakupéw na terenie wojewddztwa pokryte
zostato zaledwie w 20%. Reszte zapotrzebowania
pokryty inne wojewo6dztwa. Doptyw jednak tej ol-
brzymiej ilosci miesa nie byt dos¢ regularny wobec
sezonowos$ci podazy i niedostatecznej pojemnosci
Slaskich magazynow chtodniczych. Krzywa naj-
wyzszych przewozoéw zywca w poszczegolnych mie-
sigcah roku byta ro6zna. Raz na poczatku, raz w
srodku, to znow przy konficu miesigca zbiegaly sie
transporty, skutkiem czego czasami miesa byto
nadmiar, to znéw odczuwato sie jego brak.

Gdy poréwna sie koniecznos$¢ statego, réwno-
miernego zaopatrzenia robotnika i nier6wnomier-
ne, cykliczne otrzymywanie transportéw z prze-
rzutéw, to spostrzezemy, jak trudng role majg do
spetnienia przedsiebiorstwa zajmujace sie zaopa-
trzeniem Slaska. Wojewoédztwa produkcyjne nie
w petni wykonaty roczne plany przerzutéw zywca
na Slask w roku 1949. Trudne sytuacje i nieréwno-
miernos¢ doptywu uzupetnialy czesciowo zakupy
z terenu wilasnego wojewddztwa, ktére w poszcze-
goinych (miesigcach dochodzity prawie do 30%
ogo6lnego zapotrzebowania. Dobro jednak zaopa-
trzenia rynku wymaga, by transporty zywca
na Slasku byly mozliwie réwnomierne, rozbudowa
chtodnictwa bowiem nie posuneta sie jeszcze tak
daleko, by moéc gromadzié rezerwy miesne na diuz-
sze okresy czasu. Oddana niedawno do uzytku
wspaniata chtodnia w Bytomiu niewatpliwie wpty-
nie na znaczne usprawnienie rozdziatu miesa i lep-
sze jego- przechowanie i konserwowanie.

Wojewédztwo $lagsko < dgbrowskie weszio w
okres odbudowy w roku 1945 bardzo ostabione
i wyniszczone. W stosunku do stanu z r. 1939 pozo-
stato zaledwie 10% $win i -okoto 27% bydta. Zmie-
nity sie tez zasadniczo warunki geograficzne i go-
spodarcze wojewoddztwa, przybyto bowiem 11 bo-
gatych, wysoko zagospodarowanych powiatow
Slaska Opolskiego.

Tak jak i w calym kraju, przystgpiono tu bar-
dzo energicznie do pracy nad podniesieniem stanu
pogtowia zwierzgt gospodarskich. Wspoétdziataty na
tym odcinku wszystkie powotane instytucje, przy
wybitnej pomocy Wydziatu Rolnego PZPR. Po re-
organizacji w roku 1948 wiaczyt sie do tej pracy
na szersza skale réwniez Oddziat Slaski Centrali
Miesnej, chociaz wtasciwg dziatalno$¢ na tym polu
Oddziat CM rozpoczat dopiero w roku 1949, osig-
gajac z miejsca znaczne sukcesy. Ponadto przybyt
w roku 1949 Wojewddzki Komitet Koordynacyjny,
ktéry zebrawszy w swym gronie najwybitniejszych
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fachowcow - hodowcow i dziataczy spotecznych,
potrafit wywrze¢ wybitny wptyw na ksztaltowa-
nie sie i wzrost pogtowia zwierzat na Slasku, a to
przez zaopatrzenie rolnictwa, szczegOlnie gospo-
darstw $rednio i matorolnych w odpowiedni
materiat hodowlany, w pasze, oraz organizujac in-
struktaz itp. Mozna $miato powiedzieé, ze rok 1949
byt przetomowy w wysitku prac nad hodowlg wo-
jewoddztwa Slaskiego.

Wyniki nie daly na siebie diugo czeka¢. O ile
jeszcze w czasie dystrybucji kierowanej w roku
1948 zakupy zywca na terenie wtasnym wojewo6dz-
twa pokrywaly najwyzej 5% zapotrzebowania
miesa, to zakupy w roku 1949 zwiekszaly sie od
poczatku roku z miesigca na miesigc. Do$¢ powie-
dzie¢, ze zakupy w koncowych miesigcach 1949 r.
bylty o 400 do 500% wyzsze od zakupow poczatko-
wych tegoz roku. Na podstawie tych danych (za-
kupéw), oraz cyfr pogtowia mozna juz byto opra-
cowa¢ plan hodowli i zakupéw do planu szescio-
letniego. Plan przewiduje pokrycie zapotrzebowa-
nia na mieso dla okregu przemystowego woje-

woédztwa z zakupdéw zywca na wilasnym terenie
w 40, a nawet w 50%.
Podam pokrétce jakimi drogami szty wysitki

nad rozwojem hodowli na Slasku:

Stan hodowli na danym terenie zalezy -od bar-
dzo wielu czynnikéw, bo nie tylko od stanu rolnic-
twa, uswiadomienia chtopéw Srednio i matorolnych,
zasobéw ziemi. Bardzo wazng rzeczag jest wszech-
stronna organizacja wszystkich korzystnie na roz-
woj hodowli wptywajacych elementéw i czyn-
nikbw, stworzenie tzw. ,klimatu hodowlanego-“.
Taki zorganizowany wysitek spoteczenstwa musi
daé¢ pozytywny wynik, o ile cel zostanie jasno- sfor-
mutowany i wziete zostang pod uwage wszelkie as-
pekty natury politycznej.

A oto ramy -organizacyjne i etapy prac:

1 Wydziat Rolny KW PZPR i Komisja Koordyna-
cyjna wziety twardo w swe rece planowe uje-
cie akcji, silny nadzoér i energiczne kierownic-
two wykonawstwa w terenie.

2. Bardzo- energiczne dziatanie stuzby weteryna-
ryjnej urzedu wojewddzkiego i terenowej. Kie-
dy w poprzednich latach np. rézyca pochtania-
ta nieraz 30 — 40% i wiecej stanu pogtowia
Swin, to w r. 1949 procent ten spadt do 3—4%
w poszczegllnych powiatach wojewdédztwa.

3. Szerokie wewnetrzne przerzuty prosigt pomie-
dzy powiatami, skutkiem czego nie byto nigdzie
nadmiaru materiatu hodowlanego, a z drugiej
strony kto chciat, miat moznos¢ nabycia wsze-
dzie dobrego materiatu do- tuczu.

4., Zwalczono handel matymi, mtodymi prosietami.
Efektywng propaganda i zarzadzeniami dopro-
wadzono do tego, ze olbrzymia wiekszo$¢ tran-
sakcji dokonywana byta prosietami o wadze po-
wyzej 15 kg.

5. Sprowadzono w samym roku 1949 z innych wo-
jewodztw ponad 50 tysiecy sztuk prosiat, skie-
rowujgc je tam, gdzie byto najwieksze na nie
zapotrzebowanie.
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6- Oddziat Centrali Miesnej zapoczatkowat na sze-
rokg skale obstuge rolnika mato i Sredniorolne-
go. Z materiatu uzytkowego bydta sprowadzo-
nego z innych wojewdédztw i z wyeliminowania
z bydta przeznaczonego na rzez sztuk uzytko-
wych — hodowlanych, skierowano na wie$ 4.500
sztuk bydia.

7. Nalezy wreszcie podkreslic, ze we wszystkich
poczynaniach kierowano sie wymogami poli-
tycznymi zagadnien, a gtéwna podstawg prac
byto skierowanie najwiekszego wysitku na
wciggniecie do akcji chtopéw mato i Sredniorol-
nych.

We wszystkich wyzej wymienionych pracach
Oddziat Slaski Centrali Miesnej brat bardzo czyn-
ny udziat, tak w ustalaniu planéw dziatania jak
i w samym wykonawstwie.

Oprocz kontynuowania wyzej wymienionych wy-
sitkdw i prac rozwija sie zapoczatkowana w ubieg-
tym roku na szerokag skale akcja chowu $Swih przez
gérnikéw i hutnikow, tzw. tucz domowy. tgczy sie

Przemyst miesny
Przetworstwo

Inz. M. JANICKI
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to z wykorzystaniem odpadkéw kuchennych.
W okregu przemystowym zyje obecnie ponad 600
tysiecy rodzin, przyjmujac, ze 10% tych rodzin po-
siada warunki i che¢ do chowu wtasnych $win,
daje to mozliwos¢ wychowu rocznie okoto 100 ty-
siecy tucznikéw. Nie trzeba nadmienia¢, jaki wptyw
moze to wywrze¢ na wysitki zaopatrzenia robot-
nika w mieso'. Prace Oddziatu Centrali Miesnej nad
rozwojem tuczarhn wtasnych nie daly jak dotad
jeszcze zadowalajgcych rezultatow. ldg one obecnie
w kierunku rozbudowy tuczarin w okregu przemy-
stowym Slaska, gdzie mozliwosci zuzytkowania
odpadkéw kuchennych sg olbrzymie, co daje moz-
nos¢ wykarmienia dziesigtkow tysiecy sztuk sSwin.

Biorgc pod uwage wyzej przytoczone wyniki do-
tychczasowej pracy, oraz bardzo powazny wkitad
do hodowli Panstwowych Gospodarstw Rolnych
oraz Spotdzielni Produkcyjnych, zobrazowac sobie
mozna mozliwosci wojewodztwa S$laskiego' samo-
zsopatrzenia sie w mieso i korzystny wpltyw jaki
to wywrzeé¢ moze na ogoélnokrajowg gospodarke
miesna.

STOSOWANIE SALETRY | NITRYTU
DO PEKLOWANIA MIESAY)

1 FUNKCJE PEKLOWANIA

Peklowanie bylo poczatkowo procesem, po-
legajagcym na dodaniu soli do miesa, a majg-
cym na celu konserwacje tego produktu.

Z biegiem czasu zaczeto stosowa¢ obok soli
i inne skiadniki, gtéwnie saletre co w efekcie
nadato miesu tak traktowanemu specyficzny
charakter.

Z chwilg zastosowania w przerobie miesa
chtodnictwa, funkcja konserwacyjna peklowa-
nia stracita na znaczeniu. Wiekowe jednak
przyzwyczajenie do miesa peklowanego pozo-
statlo i do dzi$ objawia sie upodobaniem do
pewnych rodzajow miesa, konsumowanych wy-
tacznie pod postacig produktu peklowanego.

Stad tez peklowanie stalo sie niezalezng me-
todg przerobu miesa, samodzielng lub tez kom-
binowang z innymi metodami przetwdorczymi.

*) Redakcja drlukujo ponizej dwa artykuty inz. M. Ja-
nickiego i inz. A. Niewiarowicza inspektoréw Centralne-
go Inspektoratu Standaryzacji Artykutow Rolniczo
spozywczych przy Ministrze Handlu Zagranicznego, kt6-
re sa streszczeniem referatéw wygtoszonych przez wy
mienionych na ogdlnokrajowej naradzie po$wieconej za
gadnicnu standaryzacji miesa i przetworéw.

Mozliwos¢ dysponowania chtodnictwem obja-
wiata sie jedynie zlagodzeniem nasolenia, co
W hastepstwie uzaleznito jednak znowu peklo-
wanie od chtodnictwa do tego stopnia, ze dzi$
trudno te dwa procesy oddzielic.

2 AKTUALNE PROBLEMY PEKLOWANIA.

Zagadnienie wytworzenia i utrwalenia cha-
rakterystycznego koloru miesa jest niewatpli-
wie najstarszg specyficzng wtasciwoscig i funk-
cie peklowania. W warunkach postepowego

przemystu, zagadnienie to nie nastrecza juz
dzi§, praktycznie przynajmniej, wiekszych
trudnosci.

Whytania sie natomiast szereg nowych pro-
bleméw a to w zwigzku z uzyskaniem wiasci-
wego smaku i aromatu miesa peklowanego.

Sukcesy odniesione w stosunku do pokrew-
nych produktéw zywnosciowych inspirujg ba-
daczy do intensywnej pracy w podobnym Kkie-
runku w dziedzinie miesnej. Te zagadnienia
stanowig dzi§ biezgcg problematyke badawcza.

Tym niemniej spotykamy sie dzi§ znowu
z recydywag niedomagan peklowania, szczegodl-
nie w odniesieniu do koloru miesa peklowane-
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go. Ma to miejsce nie tylko w Polsce, ale wsze-
dzie, gdzie wojna i jej nastepstwa zdezorga-
nizowaty normalng prace przetwérni. Trudno
&ci te nie oszczedzity nawet ojczyzny peklowa-
nia Anglii, przeciwnie wystgpity tam z catg wy-
razistoscia.

Przyczyn tego niepowodzenia w peklowaniu
po wojnie jest duzo: surowiec niejednakowej
jakosci, rozny stopienn przettuszczenia tkanki
zwierzecej, ubijanie niejednokrotnie przemeczo-
nych zwierzat, wadliwe zywienie zywca, nie-
réwnomiernosc w natezeniu pracy w peklowni,
zbyt Swieze solanki, brak wykwalifikowanych
sit technicznych, to najwazniejsze, ale nie jedy-
ne zrodta tych niepowodzen.

Wszystko to sprawito, ze peklowanie jest
dzi§ procesem znacznie trudniejszym, niz byto
dawniej i wymaga niewatpliwie wiecej zapo-
biegliwosci i umiejetnosci od pracownikdw.

Whytaniajgce sie trudnosci spowodowaly sze-
reg nowych badan w zakresie peklowania, kto-
re niewatpliwie pogtebig naszg wiedze o tym
najtrudniejszym procesie technologii miesa. Po-
nizsze uwagi poswiecone sg peklowaniu z tym,
Ze ograniczg sie jedynie do zagadnienia barwy
w okresie przemian hemoglobiny uwzglednia-
jac szczegdlniej role saletry i azotynbw w tym
procesie.

3. HEMOGLOBINA | JEJ POCHODNE

Odpowiedzialnymi za barwe miesa sg barwni-
ki miesa. Do nich nalezg w pierwszym rzedzie
hemoglobina i myohemoglobina. Hemoglobina
spotykana w miesie jest pozostatoscig z ki wi
i jej ilos¢ zalezy od stopnia wykrwawienia
zwierzecia.

Wiasciwym barwnikiem tkanki miesnej jest
myohemoglobina. RO6zni sie ona od hemoglo
biny jedynie swoim skfadnikiem globing, a wy-
stepujace miedzy obu barwnikami roznice
(w zakresie nas interesujgcym) sa raczej na-
tury ilosciowej. Jakosciowo zachowanie sie obu
barwnikéw jest analogiczne i w jzwigzku z tym,
to co mowi¢ bedziemy o hemoglobinie dotyczyé
bedzie rowniez myohemoglobiny.

Hemoglobina jest biatkiem zlozonym, sktada-
jacym sie z 2 czesci z globiny i z hemu. Naj-
bardziej istothnym sktadnikiem jest hem. Jego
budowa chemiczna jest bardzo skomplikowana
i zostala dopiero niedawno wysSwietlona.
W sktad hemu wchodzg 4 pierScienie pyrolowe,
zwigzane ze znajdujgcym sie w Srodku kom-
pleksu atomem Zzelaza.

Charakter chemiczny globiny zalezny jest od
rodzaju zwierzecia i w stopniu nas interesuja-
cym nie ma powazniejszego znaczenia. Pola-
czenie hemu z globing jest blizej nieznane, wy-
daje sie jednak, ze tgcznikiem jest w tym wy-
padku dwuwartoseiowy atom zelaza. Do tego
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atomu mogg by¢ doczepione ponadto inne gru-
py specyficzne, tworzgc w ten sposéb szereg
pochodnych hemoglobiny. Do najwazniejszych
z nich nalezy zaliczy¢ oksyhemoglobine (z gru-
pa specyf, 02), nitrosohemoglobine (NO), sul-
fohemoglobine (H2S) itp.

Oddzielng grupe pochodnych stanowig zwigz-
ki powstajace przez utlenienie hemoglobiny.
Najwazniejszym ich reprezentantem jest met-
hemoglobina o trojwartoSciowym atomie zela-
za w Srodku kompleksu jak i podobna jej he-
matyna.

4. WEASCIWOSCI ZWIAZKOW
HEMOGLOBINOWYCH

Hemoglobina moze wystepowa¢ w dwojakiej
formie. Jako ,zredukowana“ (Hb) i jako ok-
syhemoglobina (HbOa).

W swojej ,zredukowanej* formie istnieje
hemoglobina jedynie tylko pod nieobecnos¢ tle-
nu, w miesie praktycznie we wnetrzu poszcze-
g6lnych kawatkéw. Jej barwa jest zasadniczo
purpurowa. ROzne zabarwienie rozmaitych ro-
dzajow miesa pochodzi z niejednakowego ste-
Zzenia tego barwnika (przettuszczenie $rod-
tkankowe, wykrwienie itp.). W czasie gotowa-
nia hemoglobina koaguluje przechodzac w he-
matyne, zwigzek o zelazie tréjwartosciowym
i brgzowym zabarwieniu. Zjawisko, ze niektd-
re rodzaje miesa majg po gotowaniu kolor kre-
mowy czy czarny ttumaczy sie zmniejszong kon-
centracjg barwnika (niejako rozcienczonego np.
tluszczem). W dostatecznym stezeniu hematy-
na jest zawsze brgzowa.

W dostatecznym doptywie tlenu hemoglobi-
na przechodzi w oksyhemoglobine (HbOa).
W miesie dostatecznie diugo wystawionym na
dziatanie tlenu (a wiec na powierzchni) bar-
wnik miesa wystepuje w postaci ofcsyhemoglo-
biny. Jej naturalna barwa jest intensywnie
czerwona. Przy koagulacji (gotowanie) prze-
chodzi réwniez w hematyne.

Nitrosohemoglobina (HbNO), wiasciwy bar-
wnik miesa prawidtowo peklowanego jest w ko-
lorze czerwonym. W przeciwienstwie do Hb
i Hboz, nitrosohemoglobina jest zwigzkiem
wiecej trwatym, .mimo to jednak w niekorzyst-
nych warunkach tatwo ulega dalszyrh przemia-
nom,. W procesie denaturacji, ktory wywotany
by¢ moze miedzy innymi roéwniez wplywem
temperatury, nitrosohemoglobina przechodzi w
nitrosohemoc¢hromogen. W przeciwienstwie do
hematyny powstajgcej jak wiemy przez goto-
wanie hemoglobiny nitrosohemo¢hromogen (po-
wstajgcy z nitrosohemoglobiny) zachowuje ja-
sng barwe. Jego zasadnicze zabarwienie jest ro-
zowe, tak typowe dla gotowanego miesa peklo-
wanego.

Nitrosohemochromogen jest ciatem jeszcze
mniej trwalym od swej substancji macierzy-
stej, poniewaz jest jednak w wodzie nieroz-
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puiszczalny, w praktyce ma opinie stusznie
zwigzku wiecej trwatego.

Methemoglobina (MetHb) jest zwigzkiem

o trojwartoSciowym atomie zelaza powstajgcym
z utlenienia hemoglobiny. Jej zabarwienie jest
typowo brgzowe, w nastepstwie niekorzystne
w miesie peklowanym. Pod wptywem tlenu po-
wietrza przechodzi methemoglobina w zwigzki
blizej nieznane 6 skomplikowanym charakterze
chemicznym, o barwie brgzowo-zielonej. W o
kreSlonych warunkach ulegaja one dalszemu
silnemu utlenianiu i daleko posunietej przemia-
nie na rozmaite barwniki utlenienia od koloru
brgzowo.zielonego do prawie czarno-zielonego.
O ich charakterze chemicznym nie ma blizszych
danych. Nie jest wykluczone, ze jest to miesza-
nina réznych barwnikow.

5. PRZEMIANY ZWIAZKOW HEMOGLOBI-
NOWYCH

Hemoglobina jest zwigzkiem chemicznym,
tatwo ulegajacym najrozmaitszym przemianom.
Juz wiemy, ze w obecnosci tlenu przechodzi w
oksyhemoglobine, co jest z punktu widzenia
procesow technologicznych bez wiekszego zna-
czenia.

HEMOGLOBIN

A
NO

nitrosohemogloisna

polewanie

1

NnrROS©«EMOC«RONOGIfI

6. MECHANIZM PEKLOWANIA

W sensie koloru peklowanie polega na prze-
mianie hemoglobiny w nitrosohemoglobing.
Zrodtem NO jest jak wiadomo azotan (saletra)
wzglednie azotyn (nitryt).

Zwykle podawany schemat reakcji peklowa-
nia przedstawia sie nastepujgco:
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W specyficznych warunkach moze jednak he-
moglobina reagowa¢ z tlenem w inny sposob,
juz niekorzystny, mianowicie moze przejs¢ w
methemoglobine. Zalezy to od ci$nienia tlenu,
w wypadkach niskiego jego cisnienia (okoto
20 mm Hg) powstajg wiasnie korzystne wa-
runki dla tej drugiej reakcji. Czynnik ten ma
duze znaczenie praktyczne, szczegdlnie w chiod-
nictwie.

Utlenienie Nb na Met Hb moze nastgpi¢ réw-
niez pod wptywem innych czynnikéw, np. nad-
miar azotynow, tlenbw azotu itp. Dalsze utle-
nienie methemoglobiny (prowadzace jak juz
wspomniano do wytworzenia brgzowo-zielonych
barwnikéw) spowodowane jest najczesciej przez
czynnik natury enzymatycznej (peroksydazy).

Z grupg NO daje hemoglobina zwigzek nitro-
sohemoglobine. Warunki srodowiska tej reakcji
zostang podane ponizej. Tlen dziata na nitro-
sohemoglobine w ten sposéb, ze utlenia jg na
methemoglobine, wydzielajgc dwutlenek azotu.
Szybkos¢ tej reakciji jest proporcjonalna do ci-
Snienia tlenu. Reakcja zwigksza si¢ znacznie ze
wzrostem temperatury. Swiatto i niskie PH
przy$piesza utlenienie.

Schematycznie przemiany zwigzkow hemo-
gloibinowych w zwigzku z procesem peklowania
przedstawi¢ mozna nastepujaco:

OK$y«IMOGIOBINA

ws o3

METHEMOGLOBINA

madmiap NOg

t peroktydaxy

INNE BARWIKI UTLENIENIA

azotan azotyn

azotyn kwas azotawy

kwas azotowy tréjtlenek azotu

tréjtlenek azotu dwutlenek azotu

i tlenek (NO)
tlenek azotu nitrosoliemoglobina
i hemoglobina (HbNO)
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Azotan uzyty do peklowania zredukowany
zostaje pod wplywem dziatania enzymow bak-
teryjnych na azot, ktéry przechodzi nastepnie
w kwas azotowy. Wytworzony z kwasu azoto-
wego tlenek azotu reaguje z hemoglobing dajac
pozadang nitrosohemoglobine.

Do prawidlowego przebiegu powyzszych re-
akcji konieczne jest spetnienie dwoch podsta-
wowych warunkow: redukcyjnosci i kwasowosci
Srodowiska.

Przemiana azotanu na azotyn jest procesem
redukcji i odbywa sie w enzymatycznym: ukia-
dzie redukcyjnym, wytworzonym przez bakte-
rie. Wymaga to zaréwno odpowiedniego typu
bakterii jak i odpowiednich warunkéw dla ich
wzrostu. Pierwszym jednak podstawowym wa-
runkiem redukcji na azotyn jest redukcyjnose
Srodowiska. Jest ona istotna takze w dalszych
etapach procesu peklowania. Z azotynu poprzez
kwas azotowy powstaje tlenek azotu, jednakze
tylko w warunkach redukcyjnosci Srodowiska.
W braku czynnika redukcyjnego reakcja NO
z hemoglobing przebiega réwniez niekorzystnie,
bo précz nitrosohemogloibiny powstaje réwno-
czesnie w potowie methemoglobina. Wiadomo
za$, ze przy obecnosci juz 60% methemoglobi-
ny kolor miesa jest brgzowy. W reakcji tej nie
powstaje methemoglobina, ale jedynie przy ni-
skim potencjale oksydoredukcyjnym.

Jeszcze wazniejsze znaczenie ma redukcyj-
nos¢ solanki dla trwato$ci koloru miesa. Jak juz
wspominaliSmy szereg czynnikbéw jak tlen po-
wietrza, wolne tlenki azotu itp. mogg w braku
Srodowiska redukcyjnego wplywaé na utlenie-
nie barwnikdw miesa do unethenoglobiny i pro-
wadzi¢ do dalszych jeszcze niekorzystnych
przemian.

Ze skitadnikéw solanki do wytworzenia odpo-
wiedniego Srodowiska przyczynia sie najwiecej
cukier. Bakterie dzialajac na niego wytwarzajg
szereg mato znanych jeszcze czynnikow, obni-
zajacych potencjat oksydoredukcyjny. Najcze-
Sciej stosowanym cukrem,, uzywanym do celu
peklowania jest sacharoza (trzcinowa lub bura-
czana, cho¢ w ostatnich czasach stosuje sie cze-
sto glukoze). Jako monosacharyd jest ona fa-
twiej dostepna dla bakterii, co przy krétkoter-
minowych metodach peklowania ma duze zna-
czenie.

Drugim warunkiem prawidtowosci procesow
peklowania jest odpowiednia pH Srodowiska
reakcji. Dodawany czy powstajgcy z .redukcji
saletry nitryt nie jest bezposrednio zrédiem
NO. Jedynie w lekko kwasnym roztworze (pH
5,5—6,4) przechodzi on w kwas azotowy, ktory
nastepnie ulega dekompozycji do NO. Bez od-
powiedniej kwasowosci solanki proces peklowa-
nia nie bedzie mogt przebiega¢ prawidtowo,
a duze nawet ilosci azotynoéw beda dla niego
fizjologicznie niedostepne.
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Uwzgledniajgc powyzsze uwagi, schemat re-
akcyj peklowania mozemy przedstawi¢ naste-
pujaco :

saletra -j- redukcja = --memeeee- * azotyn (nitryt)

azotyn -(- kwasow o0$§¢-—-—-—-- ikwas azotawy
kwas azotawy -j- redukcja —»tlenek azotu (NO
NO -j- hemoglobina mitrosohemoglobina
nitrosohemogl.-j-redukcyjn.----------- » trwatosé

Powyzsze rozwazania dowodza, ze zasadniczo
nie ma zadnych powoddéw, dla ktérych by nie
mozna saletry w solance zastapi¢ przez nitryt.
Na tej podstawie wytworzyto sie w praktyce
szereg typow peklowania, ktore z powyzszego
punktu widzenia mozemy podzieli¢ na trzy
grupy:

a) saletrowe,
b) mieszane (saletrowo-riitrytowe),
C) nitrytowe.

Podstawowym skfadnikiem solanki w pierw-
szej grupie jest tylko saletra (oczywiscie w za-
kresie sktadnikow azotowych). Ulega ona jak
wiemy redukcji i peklowanie przebiega wg. wy-
zej podanych schematéw. Przez wiele lat ten
typ peklowania byt jedynym, stosowanym po-
wszechnie w praktyce i trzeba przyznac, dawat
z punktu widzenia techniki dobre wyniki. Man-
kamentem jego byla dlugotrwato$¢ peklowania
przy stosowaniu metod suchych (dyfuzyjnych),
co mialo nastepnie swojg przerzutnie przy
wprowadzeniu injekcji doarteryjnej . Dalsze
trudnosci powstaty z chwilg, gdy przekonano
sie 0 szkodliwosci zaréwno azotanéw jak i azo-
tynéw dla zdrowia ludzkiego, co odzwierciedlito
sie w surowych przepisach ustawodawstwa sa-
nitarnego w zakresie stezenia tych skftadnikéw
w miesie.

Stosowane dawniej (szczegdlnie w Anglii)
stezenia saletry w solankach okazaly sie zbyt
wysokie a regulacja azotynéw byta Scisle mé-
wigc zupetnie problematyczna. Jedynie duza
regularno$¢ produkcji i standartowo$é zywca
wprowadzita z biegiem czasu pewien stan ko-
rzystnej rbwnowagi, dajacy dobre efekty. Kaz-
de jednak zakt6cenie produkcji odbijato sie za
raz na jakosci produktu. Co prawda nowsze
badania w tym zakresie wskazujg na mozliwos¢
regulacji azotynéw (poprzez zmiane stezen so-
li), tym niemniej zagadnienie to jest jeszcze
otwarte.

Caly szereg prowadzonych w r6znych krajach
prac badawczych spowodowat wreszcie zmiane
przepiséw sanitarnych w kierunku dopuszcze-
nia azotynéw jako skfadnika solanki. Od tego
csaio rozpoczeto szereg eksperymentow prak-
tycznych z mieszanym peklowaniem azotanowo-
azntynowym.
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Szybko sie bowiem okazato, ze juz w prowi-
zorycznych doswiadczeniach z zastosowaniem
tylko nitrylow wystgpity pewne trudnosci.
Szczegllnie miato to miejsce w peklowaniu dy-
fuzyjnym wiekszych kawatkow miesa, gdzie ni-
tryt musi dyfundowac przez grubg dosoé Sciane,
by dosta¢ sie do $rodka. Poniewaz stezenie azo-
tynédw w 'solance jest ograniczone przepisami
sanitarnymi, moze sie zdarzy¢, ze w czasie dy-
fuzji stezenie azotynu z powodu zuzywania sie
w reakcji z hemoglobing spadnie ponizej pozio-
mu, potrzebnego dla otrzymania prawidiowego
koloru. Skadingd bowiem wiadomo, ze dla uzy-
skania wiasciwej barwy miesa, a .szczegolnie
dla jej trwalosci potrzebne jest pewne mini-
malne stezenie azotynu. Na tym tle do peklo-

Inz. A. NIEWIAROWICZ
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wania wiekszych kawatkow miesa metodg dy-
fuzyjng stosujg bardzo czesto mieszang solan-
ke azotanowo-azotynowag, tym wiecej, ze i trwa-
tos6 azotynu nie jest zbyt wielka, saletra jest
wiec W takim wypadku rezerwuarem azotynu.

Okazalo sie poza tym, ze najtadniejszy kolor
miesa otrzymuje sie jednakze przy stosowaniu
solanki azotanowo.azotynowej, a nie jedynie
azotynowej. Roznica koloru nie jest jednak bar-
dzo duza.

Poza powyzszymi zastrzezeniami nie ma za-
sadniczych przeszkéd w stosowaniu solanek
czysto nitrytowych. Trzeba jednak pamietac,
ze jak kazda nowa metoda — wymaga ona Sci-
stego przepracowania praktycznego, tak bardzo
zaleznego od konkretnych warunkow lokalnych.

STOSOWANIE SALETRY | NITRYTU
DO PEKLOWANIA MIESA

Trwaly po gotowaniu, czerwony kolor miesa
peklowanego, powstaje dzieki obecnosci azoty-
néw w solankach — co stwierdzono juz ok. 50
lat temu, jednakze bezposredni dodatek azo-
tyndéw zaczeto stosowaé dopiero od lat 30, przy
tym spos6b ten rozpowszechnit sie bardzo wol-
no. Ojczyzna peklowania — Anglia, okazala sie
jednym z najbardziej konserwatywnych pod
tym wzgledem krajow, poniewaz za$ byfa row-
noczesnie jednym z gtdéwnych odbiorcow prze-
tworow peklowanych, dyktowata warunki
swoim dostawcom, miedzy innymi i Polsce-
Skutkiem tego problem azotynu czy azotanu
zaistniat u nas dopiero od kilku lat. Jednym
z krajow, gdzie przeprowadzono na ten temat
najwiecej doswiadczenn i gdzie najwczesniej
urzedowo dopuszczono zastosowanie azotynow
przy peklowaniu miesa sg Stany Zjednoczone
Ameryki Pin. (1925 r.). Mimo to badania trwa-
ja tam nadal i wydaje sie, ze sprawa ta nie jest
jeszcze ostatecznie wyczerpana. Z dostepnych
w tej chwili zrodet przytocze kifka wynikéw
doswiadczen i wypowiedzi na ten temat.

C. Robert Moulton i W. Lee Lewis X) przyta-
gze}ja, miedzy innymi nastepujace wyniki ba"
an:

Szynki lewe i prawe peklowano z zachowa-
niem identycznych warunkéw technologicz-
nych, z tg tylko rdznica, ze w jednej solance
byt jedynie dodatek azotynéw, a w drugiej
azotan6w. Ocene gotowego produktu przepro-
wadzit zespdt fachowcow, postugujac sie oceng
punktowg. W sumie oceny punktowej nielbyto
istotnych réznic. Szynki peklowane z dodaf
kiem saletry otrzymaty wiekszg ilos¢ punktéw
za smak, a mniejsza za kolor, natomiast peklo-
wanie z nitrylem i— odwrotnie, tak, ze suma

punktéw wyréwnata sie. Obecnie w USA tak
zresztg jak i u nas, stosuje sie przy szynkach
peklowanie mieszane nitrytowo~saletrowe. Dla
orientacji podaje typowe solanki tam stoso"
wane.

Solanka | jest solanka saletrowg z dodatkiem
nitrylu.

Solanka |l jest nitrylowa z dodatkiem sa-
letry.

W praktyce stosuje sie rozne skiady solanek
pomiedzy tymi granicznymi *).

Solanka nastrzy-
Y" solanka zalewowa

kowa
| 1 | n
Stezenie . . 235 Be 235 Be 185 Be 185 Be
NaNo3. . . . 084 kg 024kg 036kg 0,18 kg
NaNo2. . . . 75 g 180 g 45 g 120 g
Cukier. . . . 9 kg 9 kg 4,5 kg 4,5 kg
Uwaga: llos¢ saletry, nitrytu i cukru po-

dane sg na 100 litrow solanki.

Ci sami autorzy cytujg podobne doswiadcze-
nia z bekonem.

W tym wypadku nie bylo juz zadnych roz-
nic, gdyz zesp6t rzeczoznawcOw oceniat raz
wyzej potéwke peklowang 7 saletrg, raz peklo-
wang z nitrytem.
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R. H. Kerr, C. T. March, W- F. Sogroder i E.
A. Boyert) czionkowie Biura Produkcji Zwie"
rzecej w Ministerstwie Rolnictwa USA wy"
dali nastepujgca opinie o zastgpieniu azotanéw
przez azotyny. Saletra moze by¢ z powodze-
niem zastapiona przez, nitryt, gdyz:

1) Nie stwierdzono istotnych réznic smako"
wych pomiedzy miesem peklowanym saletrg
a miesem peklowanym nitrytem.

2) Mieso peklowane nitrytem zawiera
mniejszg ilos¢ nitrytu niz mieso peklowane
saletra.

3) Uzycie nitrytu skraca czas peklowania
oUs i pozwala na przerwanie peklowania
w momencie, gdy kolor jest juz utrwalony
a produkt nie przesolony nadmiernie. Diuzsze
trzymanie miesa w solankach powoduje silng
penetracje soli, co daje produkt zbyt stony.
W wypadku stosowania dodatku starych sola“
nek, redukujgca flora bakteryjna moze sie roz-
wing¢ nadmiernie i spowodowaé zbyt daleko
posunietg redukcje azotyndéw do wolnego azotu.

Ten ostatni wypadek jest szczegdlnie niebez-
pieczny przy uzyciu wylgcznie azotynéw. Przy-
czyng tego moze by¢ nie tylko nadmierny roz-
woj drobnoustrojéw, lecz takze zbyt duza
kwasowos¢ solanki. Wypadki takie moga za-
chodzi¢ w czasie zakiécenia normalnego pro-
cesu produkciji.

Z tych tez powodow caly szereg przetwarni
w Ameryce stosuje obydwa Srodki razem, uzy-
skujac szybkie utrwalenie koloru dzieki nitry*
towi, a lepsze witasciwosci stabilne dzieki sa-
letrze. Szczegolnie stosuje sie to przy wedli-
nach i innych trwalych wyrobach.

Przypisuje sie rowniez saletrze dziatanie
wstrzymujgce wzrost drobnoustrojow beztleno-
wych2). Zwolennicy stosowania saletry probo-
wali dodawac¢ do solanek okreslone ilosci kul-
tur bakterii denitryfikujacych, lecz w prakty-
ce nie znalazlo to szerszego zastosowania.

Z chwila urzedowego dopuszczenia uzycia
azotynow do przetworéw peklowanych zaszia
potrzeba Scistej kontroli ich ilosci.

W USA ustalono normy odnosnie zawar-
tosci azotynéw i azotanbw w solankach na-
strzykowych i zalewowych, w mieszankach
przy soleniu na sucho oraz w gotowym pro-
dukcie. Normy te przedstawiajg sie nastepu-
jaco-: 1.

Gotowy peklowany produkt nie moze za-
wieraC wiecej niz 200 czesci nitrytu na milion
(20 mg na 100 g produktu). Przy suchym peklo-
waniu (np. wedliny) nie mozna stosowac wiecej
niz 3 ozs (okoto 85 @) azotanu (saletry) Iub
i/4 uncji (okoto 7,9 g) azotynu (nitrytu) na 100
funtow miesa (okoto 45,4 kg).

W wypadku stosowania mieszanki azotanéw
i azotyndw iloS¢ nitrytu nie moze przekraczaé
1U uncji, a saletry mozna dodac jedynie tyle,
aby faczna ilos¢ saletry i nitrytu nie przekro-
czyla 3 uncji na 100 funtdw miesa.

Przy solankach nastrzykowych ilos¢ saletry
nie moze przekroczy¢ 10 funtéw (4,5 kg) na
100 galionéw (379 litrow) solanki.

GOSPODARKA MIESNA 43

llo$¢ nitrytu nie moze przekroczy¢ 2 funtéw
(907,2 g) na 100 galionéw (379 litrow) solanki.
W wypadku gdy czes¢ nitrytu zastgpiona jest
przez saletre, ilos¢ tej ostatniej moze by¢ tylko
dwukrotnie wieksza od ilosci nitrytu (na 1
czesC nitrytu 2 czesci saletry).

Do jakiego stopnia sprawa iloSci stosowanej
saletry byla nie uregulowana Swiadczy analiza
solanek z 55 przetworni w USA (1926 r.).
Tylko -okolo 24% z tych przetwdrni stosowato
mniej niz 10 funtow (4,5 kg) saletry na 100
galionéw solanki nastrzykowej, inne stosowaty
wiecej, a niektére z nich nawet 70—90 funtéw
(31,7 — 40,8 kg) na 100 galionéw (379 litréw).
llosci te zaczely sie pozniej zmniejszaé, jednak-
ze uzycie nitrytu rozpowszechniatlo sie dos¢
wolno. Jeszcze w 1930 r. ok. 70% z wymienio-
nych przetworni stosowato wylacznie saletre
i nitryt razem.

Czesciowe zastgpienie saletry przez nitryt
okazalo sie w praktyce bardzo korzystnym
i ostatnio sposob ten szeroko rozpowszechnit
sie w USA.

Ostatecznie réwniez i Anglia zainteresowata
sie problemem zastgpienia saletry przez nit-
ryt3. W Anglii zabroniony byt dodatek azoty-
nu w zwyklych rzemieslniczych przetwérniach,
stosowano tam wytgcznie saletre. Azotyny
mozna bylo stosowac jedynie tam, gdzie byly
zapewnione warunki Scistej ich kontroli w so-
lankach i gotowym produkcie. Kontrola zawar-
toSci azotynu w solankach, gdzie pekluje sie
wylgcznie z dodatkiem saletry, jest bardzo
utrudniona. Zadziwiajgcym jednakze bylo, ze
przedwojenne solanki w przetwdrniach angiel-
skich zachowywaly stosunkowo stale ilosci
azotanéw i azotyndéw, nie ulegajace wiekszym
wahaniom. Zawarto$¢ saletry wahala sie
w nich w granicach 3— 4%, a azotynéw ok.
0,1% w przeliczeniu na KNOs i KNOa.

Dopiero w czasie wojny ilosci te zaczely
znacznie sie zmienia¢. Autorzy publikacji przy-*
pisujg to anormalnym, warunkom pracy prze-
tworni w czasie wojny, podkreslajg szczegolnie
nierownomiernos¢ dostaw i przemeczenie zyw-
ca przed ubojem. Réwnoczesnie z wahaniem
zawartosci azotandéw i azotynbw w solankach
stwierdzono odchylenia w ilosci flory -bakte-
ryjnej pH (kwasowosci) w zawartoSci biatka.
Doszli oni do wniosku, ze zastosowanie nitrytu
powinno w duzym stopniu przyczyni¢ sie do
unormowania tych stosunkow.

Teoretyczne obliczenie, po ustaleniu iloSci
barwnikdw miesa, tj. hemoglobiny, krwi i myoJ
globiny mieéni, wskazuje, ze do catkowitego
utrwalenia koloru miesa peklowanego, tj. prze-
prowadzenia wspomnianych barwnikow w ni”
trosohemoglobiny, wystarcza 1—2 g NaNo2 na
106 g (1000 kg) dobrze wykrwawionej tkanki
miesnej. Uwzgledniajgc dostateczny nadmiar
azotynu, przewidziany np. na straty lub wiek-
sza ilos¢ barwnika, nalezy wnioskowaé, ze juz
10 g azotynu powinno wystarczy¢ na utrwale-
nie koloru w 10® g miesa. Wspomniane badania
przeprowadzono zaréwno w skali doswiadczat-
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nej jak i w warunkach praktycznych i auto"
rzy wyciggaja nastepujace wnioski:

1) Dobry kolor i smak bekonu mozna osiag-
na¢ przy stosowaniu bardzo matej ilosci tylko
azotynow (10 g NaNoz na 1Q6 g tkanki miesnej).

2) Obecno$¢ azotanbw i drobnoustrojow
podczas peklowania i dojrzewania nie jest
istotna dla otrzymania dobrego smaku bekonu.

Stosowanie nitrytu pozwoli na nastepujace
udogodnienia w praktyce:

1) Doktadniejsza kontrole zawartosci azoty"
nc¢rf w solankach, a tym samym i w gotowym
produkcie.

2) Umozliwi wiekszg swobode w recepturze
solanek zalewowych, gdyz mozna bedzie robi¢
wieksze odchylenia w ilosci innych skladnikéw
solanki np. soli, azotandéw, cukru (o ile sie go
stosuje). Przy stosowaniu azotanow i tendencji
do tagodnego peklowania utrudnione byto
utrzymanie odpowiedniej ilosci mikroflory
w solankach oraz regulowanie pH.

3) Uzycie azotandéw pozwoli na obnizenie
temperatury peklowania do 32° F (C° C), co
spowoduje réwnoczes$nie zmniejszenie iloSci
drobnoustrgjow.

Pewne naswietlenie tego problemu daje réw-
niez jedna z prac, przeprowadzona w Kanadzie
przez A. H. Woodcook'ai White‘a 4).

Badania nad wplywem soli peklujacych na
kolor i jego trwato$¢ przeprowadzono postugu-
jac sie przy ocenie analizg odbitych promieni.
Oznaczono intensywnos$¢ promieniowania czei"
wonego, zielonego i niebieskiego za pomocag
spektrofotometru. Obecno$¢ nitrytu w miesie
powodowata powstawanie widma w granicach
490 milimikronoéw, ktére to widmo uwazane
jest za wilasciwe dla nitrosohemoglobiny.
Stwierdzono, ze nitryt powoduje opOZnienie
powstawania methemoglobiny w miesie beko-
nu. Obecnos¢ ok. 50 p. p. mil. (6 mg na 100 Q)
nitrytu w miesie wystarcza do petlnej reakciji
utrwalania koloru. Wahania w iloSci azotanow
nie mialy widocznego wptywu na kolor miesa.
Uwidocznita sie natomiast zaleznos¢ pomiedzy
zawartoscig soli w solance i kolorem miesa.

Zmiany w ogélnym promieniowaniu wska"
Zuja, ze kolor miesa zaczyna ciemnie¢ ze wzro-
stem koncentracji soli. W kazdym razie prze-
miany powodujgce w tym wypadku ciemnie-
nie miesa nie idg w kierunku tworzenia sie
methemoglobiny, gdyz réwnoczesnie zaobser"
wowano, ze wzrost stezenia solanki opo6zZnia
tworzenie sie methemoglobiny, co stwierdzono
przez zwiekszenie promieniowania zielonego,
a zmniejszenie czerwonego.

Wszystkie prébki w tym doswiadczeniu pe-
klowano przez 70 godzin przy temperaturze
4,4° C (40° F)),po wyjsciu z solanki pozostaly
przez 24 godz. na osuszce, nastepnie owijano
je w pergaminowy papier i trzymano na doj-
rzewaniu przez 9 dni przy temperaturze 7,1°
C (45° F).

A. A. Manerberger i E. J. Mirkin5 w naste-
pujacy sposéb oceniajg zastosowanie nitrytu.
Uzycie nitrytu pozwala na szybsze utrwalenie
koloru miesa i na dokitadniejsza jego kontrole.
Zawarto$¢ azotanow i azotynédw w miesie nie
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jest obojetna ze wzgledu na zdrowie konsu"
menta. Azotyn rOéwniez azotan jako zrodio azo-
tynu, po przekroczeniu okreSlonych norm sg
silng trucizng. Dlatego ilo$¢ nitrytu w gotowym
produkcie ograniczona jest ustawowo i nie mo-
ze przekraczaC 0,02%, czyli 20 mg na 100 g
miesa.

Stosowanie saletry utrudnia bardzo regulo-
wanie zawarto$ci nitrytu w produkcie, gdyz
w warunkach sprzyjajacych rozwojowi flory
denitryfikujgcej moga sie wytworzy¢ duze ilo-
Sci nitrytu przekraczajgce dopuszczalne normy.

Przy obliczeniu iloSci nitrytu potrzebnego
do utrwalenia koloru migesa wychodzi sie z na-
stepujacych zalozen: 1 g hemoglobiny moze
zwigza¢ 3,6 mg tlenku azotu. JeSli sie przyj-
mie, ze w dostatecznie wykrwawionym miesie
znajduje sie ok. 0,5% hemoglobiny, to 100 g
miesa zwigze 36 x 05 = 18 mg NO, co
w przyblizeniu odpowiada 4 mg NaNCh. Z obli-
czenia tego wynika, ze przy peklowaniu w so-
lance wystarczy 10 mg NaNCs; na 100 g mie-
sa, zakladajgc, ze penetracja nitrytu w miesie
ustanie z chwilg wyréwnania sie stezenia so-
lanki w miesie i w basenie. Jednakze prakty-
ka wykazala, ze przy peklowaniu grubszych
pofaci miesa wymieniona ilos¢ nitrytu nie zaw-
sze jest wystarczajgca do réwnomiernego
utrwalenia koloru. Tlumaczy sie to nietrwato"
Scig nitrytu, ktory w sprzyjajagcych ku temu
warunkach szybko ulega rozkladowi.

Wg danych Wszechzwigzkowego Naukowo-
Badawczego* Instytutu Przemystu Miesnego
w ZSRR dla normalnego utrwalenia koloru
miesa wystarczajg nastepujgce ilosci NaN02
w solankach. Przy peklowaniu miesa swinskie-
go np. szynek zawartos¢ NaNCU w solance po-
winna sie zamyka¢ w granicach 0,06 — 0,1%,
w wypadku gdy stosuje sie 10 — 12% solanki
nastrzykowej i 50% solanki zalewowej w sto-
sunku do wagi miesa. Przy peklowaniu miesa
wotowego, (baraniego i konskiego ilos¢ nitrytu
w solankach réwniez nie powinna przekraczac
0,1%. W tych warunkach ilos¢ nitrytu w go-
towym produkcie utrzymywata sie w granicach
nieprzekraczajacych dozwolonych norm tj.
0,02% czyli 20 mg na 100 g miesa.

M. Ingram, J. R. Hawthome i D. P. Gathe"
rume6) opublikowali ciekawg prace na temat
kontroli koncentracji azotynbw w solance be-
konowej. Z badan tych wynika, ze redukcja
azotandéw na azotyny zwigzana jest Scisle z kon-
centracjg soli w solance, a mianowicie ze wzro-
stem koncentracji soli zmniejsza sie ilos¢ azo-
tyndw i odwrotnie. Stwierdzili oni poza tym,
ze koncentracja soli zawsze mniejsza jest
w gornych warstwach a wieksza na dnie ba-
senéw. Proporcjonalnie zmienita sie réwniez
zawarto$¢ azotyndw. Z przytoczonych danych
cyfrowych wynika, ze w zaleznosci od spadku
koncentracji soli w granicach 26 — 23° Be
ilos¢ azotynéw wzrastata prawie dwukrotnie
w goérnych warstwach solanki po 5~ciu dniach
peklowania.

Chciatbym doda¢ jeszcze kilka stow na te-
mat znaczenia witasnosci redukujgcych Srodo-
wiska, w ktérych odbywa sie peklowanie, gdyz
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sprawa ta jak réwniez zagadnienie kwasowosci
(pH) solanek lufo miesa nie sg nalezycie doce"
niane.

Reakcje redukcji dajg nam pozadany efekt
koncowy, tj. powstanie nitrosohemoglobiny,
reakcje utlenienia prowadza do niepozadanych
ofojawéw patologicznych przemian barwnikéw
miesnych, miedzy innymi do tworzenia methe-
moglobiny. W pewnych granicach procesy
zwigzane z przemianami barwy miesa w cza-
sie peklowania nalezg do odwracalnych. Nale-
zy réwniez pamietaé, ze zbyt daleko posunie-
ta redukcja prowadzi do szkodliwych przemian
w czasie peklowania. Wynika stad, ze dla prze-
biegu procesu peklowania, zapewniajgcego sto-
sunkowo trwaty kolor miesa musi zaistnie€
Scisle okreslona réwnowaga, tj. zdolnos¢ do
redukcji lub utleniania ciat znajdujgcych sie
w Srodowisku peklujgcym. Powinno to miec
miejsce zarbwno w czasie samego peklowania
jak tez i pdzniej, po wyjeciu miesa z solanki.

Wiasnosci te charakteryzujg sie pojeciem
potencjatu oksydoredukcyjnego, ktéry to po-
tencjat wskazuje jakie jest napiecie, tj. skfon-
no$¢ do utleniania lub redukcji w danym $ro-
dowisku. Pojecie potencjalu oksydoredukcyj-
nego wigze sie scisle z zagadnieniami enzyma-
tyki. Dokladne ich omowienie zajetoby za du-
Z0 miejsca, totez ogranicze sie jedynie do
stwierdzenia pewnych faktow  ciekawych
z punktu widzenia proceséw peklowania.

Utlenienie i redukcje wyobrazamy sobie ja-
ko procesy polegajgce na wedréwce elektro-
néw. Odjecie elektronéw jest to utlenienie, do-
danie elektronbw — redukcja np.:

-—]- utlenienie + -j—n
Fe redukcja Fe + e

e — reprezentuje tu elektron w postaci wol-
nej. W rzeczywistosci elektron ten zostaje
przytaczony przez jakie$ ciato, ulegajgce jed-
noczesnie redukciji.

Utlenianie nie moze wiec zajs¢ dopoki nie
ma odpowiedniego akceptora, przyjmujacego
elektron i odwrotnie — redukcja moze miec
miejsce jedynie w tym wypadku, gdy w $ro-
dowisku znajduje -sie donator elektronu. Pro-
cesy oksydoredukcyjne moga wiec zachodzi¢
bez bezposredniego udziatu tlenu. Dotyczy to
oczywiscie ukltadow odwracalnych, w ktorych
reakcja moze przebiega¢ w obu kierunkach.

Odpowiedni  potencjal  oksydoredukcyjny
gwarantuje, ze przemiany w procesie peklowa-
nia pojdg w kierunku pozadanym dla .pelnego
utrwalenia koloru miesa. Np. wiadomo, ze he-
moglobina i powstajgca z niej w czasie peklo-
wania nitrosohemoglobina zawierajg zelazo
w formie zredukowanej czyli dwuwartosciowej
Fe++. Przy nieodpowiednim potencjale
oksydoredukcyjnym przemiany moga pojsé
w kierunku powstania methemoglobiny, za-
wierajgcej zelazo w formie utlenionej czyli
trojwartosciowe] Fe++ +.
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Zagadnienie znaczenia potencjatu oksydore-
dukcyjnego w procesach peklowania nie jest
jeszcze dostatecznie opracowane.

Nalezy jednakze przypuszczac¢, ze na tej dro-
dze mozna bedzie osiggna¢ duzo ciekawych
danych naswietlajgcych procesy peklowania.
Warto$¢ potencjatu oksydoredukcyjnego za-
lezna jest rowniez od koncentracji jonéw wo-
dorowych (pH), skutkiem naruszania przez nie
robwnowagi jonowej w ukladach odwracal-
nych.7) Pragne jeszcze podkresli¢, ze przesu-
niecie pH w kierunku obojetnym, czyli nie-
korzystnym przy peklowaniu, ma miejsce pra-
wie przy wszystkich zakléceniach normalnego
toku produkcji.

W miesniach zwierzecia znajduje sie gliko"
gen (skrobia zwierzeca), ktéry po sSmierci zwie-
rzecia ulega rozktadowi na kwas mlekowy po-
wodujgc zakwaszenie tkanek. Zakwaszenie to
najwieksze jest w stanie pos$miertnego steze-
nia powstajgcego skutkiem pecznienia koloi-
déw miesnych pod wplywem kwasu mlekowe-
go. pH tkanek bezposrednio po uboju wynosi
ok. 7, czyli odczyn miesni jest obojetny lub
moze by¢é nawet lekko alkaliczny. Z chwilg
rozpoczecia sie proceséw posmiertnych pH za-
czyna sie obniza¢ i normalnie, w momencie
stezenia posmiertnego, ustala sie w granicach
6,2 — 6,8 w zaleznosci od poczatkowej ilosci
glikogenu.

llos¢ ta zalezy w duzym stopniu od wypo-
czecia zwierzecia przed ubojem. Im lepiej ono
wypocznie, tym wiecej bedzie mialo w migs-
niach glikogenu w chwili uboju. Z drugiej
zas strony trzeba wzig¢ pod uwage, ze gli-
kogen odklada sie w miesniach w czasie nor-
malnego bytowania osobnika. W wypadku gdy
zwierze 'bedzie przez diuzszy czas transporto-
wane, a w dodatku gtodzone i niepokojone
w czasie transportu, glikogen nie bedzie sie
odktadat. Nawet gdy bezposrednio przed ubo-
jem da¢ takiemu zwierzeciu dostateczny wy-
poczynek, to wygtodzony i przemeczony orga-
nizm nie gromadzi juz glikogenu. Wspomnia-
ne poprzednio juz zmiany posmiertne korzyst-
ne z punktu widzenia peklowania, zachodzg
w czasie do kilkudziesieciu godzin po uboju.
Po tym okresie zaczynajg juz sie procesy doj-
rzewania miesa zwigzane z dziatalnoscia enzy-
moéw. Kwas mlekowy ulega rozktadowi lub zo-
staje zobojetniony przez zwigzki tworzgce sie
podczas enzymatycznych proceséw rozktadu
tkanek miesnych. pH wzrasta wowczas gwal-
townie do obojetnego i dalej do alkalicznego.
Jesli wiec z tych lub innych powoddw prze-
trzyma sie zbyt dlugo mieso po uboju (przed
peklowaniem) to z gory mozna wnioskowac,
ze peklowanie bedzie przebiega¢ nienormalnie.

Jesli podczas takiego przetrzymania miesa
nie zachowa sie w dodatku witasciwych tem-
peratur, to nastepuje rozwo0j bakterii proteo-
litycznych. Peklowanie takiego miesa nie tyl-
ko, ze nie da dobrych wynikéw, lecz spowo-
duje znaczng zmiane w kwasowos$ci a przez to
i potencjatu oksydoredukcyjnego samej solan-
ki, zakazenie jej bakteriami, co w konsekwen-
cji spowoduje jej zepsucie, trudne do usunig*



46 GOSPODARKA MIESNA

cia przez dtuzszy okres czasu. Rowniez zbyt
dlugie przetrzymywanie miesa w solance Iulb
co gorsze powtorne wktadanie do basenu, be-
dacych juz na osuszce przetworow peklowa-
nych, odbija sie w szkodliwy sposéb zaréwno
na kolorze samego miesa jak tez i na solance.

Bezwzglednie, ze na przebieg peklowania ma
jeszcze wpltyw caly szereg innych czynnikéw,
jak np.: odpowiednia woda, sél, saletra, azo-
tyn, wiasciwe obchodzenie sie z solankami
przez ich filtrowanie, wzmacnianie, przecho-
wywanie w wypadku przerwy w produkciji,
utrzymywanie witasciwych i statych tempera-
tur, czasu peklowania itp.

Kand. nauk. biolog. D. MINDLINA
W. PALMIN,
M. SZACHNAZAROWA — ZSRR.
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OCENA POROWNAWCZA
WYREBOW TUSZY MIESNEJ

Racjonalne wykorzystanie produktéw mie.
snych winno sie opiera¢ przede wszystkim na do-
ktadnym okres$leniu warto$ci odzywczej miesa.

Opracowanie oceny miesa z tego punktu widze,
nia jest wiec sprawa pierwszorzednej wagi. Bedzie
to tematem niniejszego artykutu.

Przede wszystkim nalezy wyj$s¢ z tego zalozenia,
ze podstawowg substancjg sktadnikow odzywczych
miesa jest biatko, ktére w odréznieniu od biatka
zawartego w wiekszosci innych produktéw zalicza-
ne jest przewaznie do petnowartosciowego. Biatko
to zawiera wszystkie niezbedne dla zycia i niezastg-
pione aminokwasy, nie tgczace sie syntetycznie
w organizmie cztowieka.

Literatura poswiecona ocenie miesa w zaleznosci
od gatunku, opiera sie gtdbwnie na cechach morfo-
logicznych i na og6lno-chemieznym skladzie mie-
sa. — Ta metoda ma jednak duze braki. Wystar.
czy uwaznie przestudiowaé¢ prace Dobrostawina,
Wwiedenskiego (ktora to ostatnia stanowita pod-
stawe do opracowania standartu Nr 8472), aby
przekonac sie, ze ani cechy morfologiczne, ani skfad
ogllno.chemiczny miesa nie zgadza sie z jego po-
dziatem na gatunki. A wiec cze$¢ miesa zwana ta-
ta-') zawierajgca 0,65% kosci i 16,78% tkanki ttu-
szczowej, zalicza sie do drugiego gatunku, za$
czes¢ poledwicowa zawierajgca 13,79%  kosci
i 11,04% tkanki ttuszczowej zalicza sie do pierw-
szego gatunku; czes¢ topatki z plecowka zawiera
61,72% tkanki miesniowej i 12,65% tkanki tgcznej
i zalicza sie do drugiego gatunku, za$ szponder za-
wierajgcy 48,45% tkanki miesniowej i 14,75%
tkanki tacznej, - do pierwszego. Mozna przyto-
czy¢ wiele podobnych przyktadéw. To samo da sie
zaobserwowac¢ i odnos$nie wartosci kalorycznej po-

*) Rozbidr tusz w ZSRR jest inny anizeli obecnie sto-
sowany w Polsce stad nomenklatura poszczeg6lnych wy-
rebow w ZiSRR nie pokrywa sie zupelnie z nomenkla-
turg polska. — od Red.

szczegblnych wyrebow tuszy miesnej. Jak widaé te
wskazniki nie charakteryzujg ani wtasciwosci od-
zywczych, ani gatunk6éw miesa poszczegblnych wy-
rebéw. Uwzgledniajgc, ze biatko jest podstawowym
sktadnikiem miesa, i majac na uwadze jego sktad
jakosciowy (petnowartoSciowe i niepetnowartoscio-
we *) i znaczenie w odzywianiu cztowieka, — uwa-
zamy, ze mieso nalezy ocenia¢ przede wszystkim ja-
ko produkt biatkowy. 1 to wiasnie bylo brane za
podstawe w niniejszej pracy.

Jako surowiec uzyliSmy mieso od krow mieszanh-
céw, pochodzacych z krzyzowek z rasg simental,
0 Srednim stanie utuczenia i w wieku 5—7 lat. Po
uprzednim wstepnym przetrzymaniu zwierzecia, do.
konaniu uboju, rozbiorze i wykonczeniu obrébki —
tusze umieszczano na 48 godzin w chtodni o temp.
4—6° (zwykte warunki produkcji). Nastepnie do-
konany zostat rozbior tuszy na 15 czesci (zgodnie
z OST 8472). Z kazdego wyrebu oddzielano czesci
miekkie, rozdrabniano na wilku i mieszano az do
otrzymania jednolitej masy (farsz), cze$¢ ktorej
stuzyta jako materiat wyjSciowy do analizy.

Farsz badano na zawarto$¢ wilgoci, ttuszczu, azo-
tu ogolnego, ciat wyciggowych i biatkowych, w
tym i azotu biatka petnowartosciowego (rozpu-
szczalnych w soli i w alkaliach — miozyny, mioge.
nu, globuliny) i niepetnowartosciowego (kollagen
1 etastyny). Précz tego obliczaliSmy w kazdym wy-
rebie zawarto$¢ czesci miekkich.

Zgodnie z zatozeniem doswiadczenia i okreslen
chemicznych, badaliSmy mieso czterech tusz. Wy.
niki tych doswiadczen przedstawione sga w szeregu
tablic. Tablica 1 daje charakterystyke wagi po-
szczego6lnego wyrebu w stosunku do catej tuszy,

*) Procentowa zawarto$¢ tkanki tgcznej w miesie
okresla stopien jego petnowartoiSciowosci. Patrz artykut
prof. A .A. Manerbergera ,0O jakos$ci miesa” w Nr 1—
2, 1950 ,Gospodarki Miesnej”.
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Tablica |
Waga, gatunek i sktad chemiczny wprebow tuszy wotowiny
fe, Cmamee dmamEmy S
Nazwa wyrebu gz 9 . . . S
o> = - czescl ) % % =3k
g_g 8 kosci miekkie wilgoci  tluszczu  biatka 8 '3:»8
Czeé¢ karku przylegajagca do tha 0,73 38,53 61,47 72,57 7,14 16,31 v
K @ rK e 4,75 14,70 853 73,05 7,19 16,64 11
topatka z goérg (antrykotem) . 23,74 18,36 81,64 71,49 9,17 16,40 1]
Czes$¢ grzbietowa 9,24 21,95 78,05 66,63 12,79 15,96 |
M OSEEK it 517 18,13 81,87 62,91 19,77 1328 |
SzZponder 6,51 16,65 83,35 64,76 16,34 14,82 1
Golen przednia....cccccevevieevieeennnen, 2,28 28,99 71,01 73,24 5,35 17,83 1]
Prega przednia.....cccmviveeniineennns 0,83 63,44 36,56 70,69 574 20,26 \Y
tata 2,65 1,43 98,57 64,85 15,28 16,31 1
Rozbef wtasSciwy...coooevcvviiiieecin 6,91 18,33 81,67 69,1 10,64 16,88
Biodrowka i skrzydto. 12,40 12,92 87,08 69,46 10,81 16,30 |
Krzyzowa gorna.....ccceceeivveeeiinneennns 10,61 17,21 82,79 69,78 9,94 17,23 |
Krzyzowa dolna......coviieeiiineeennns 9,09 12,90 87,10 72,03 7,06 16,75 |
Golen tylna ..o 333 23,33 76,67 70,21 9,12 17,55 1
Prega tylna ...ccccooceeeiciieiiiiec e, 1,80 58,42 41,58 67,12 10,55 20,53 v

procentowego stosunku kosci i czesci miekkich w
kazdym wyrebie, sktad chemiczny miekkich czesci
i ich gatunkowanie wedlug OST 8472. Z tej tablicy
widaé, ze waga whasciwa wyrebow w stosunku do
calej tuszy waha sie w granicach od 0,83% (prega
przednia) do 23,74% (lopatka z gérg — antryko-
tem). Zawartos¢ kosci w wyrebach waha sie od
143% (tata) do 6344;% (prega przednia), za$
Srednia zawartos¢ kosci w tuszy wynosi 18,30%.
Wedilug danych z tablicy 1 mozna przekona¢ sig,
ze zawartos¢ kosci w niektorych wyrebach nie od-
powiada gatunkowaniu wyrebéw wedlug OST

8472. Nie ma réwniez zgodnosci miedzy zawarto-
Scig wilgoci, tluszczu i biatka a gatunkiem wyrebu.
Nalezy zauwazy€, ze przy wysokiej zawartosci wil-
goci w miekkich czesciach wyrebu zwykle bywa
mniej tluszczu i na odwrét — duzej ilosci ttuszczu
towarzyszy mniejsza zawartos¢ wilgoci.

Bardziej réwnomiernie anizeli wilgo¢ i tluszcz
rozmieszczone jest w miekkiej czesci biatko. Jego
zawartos¢ waha sie w granicach 16—17%. Wyja-
tek stanowig pregi, gdzie biatko wynosi 20% i mo.
stek — 13%.

Tablica 2

Fodziat substancji azotowych u; miekkich czesciach wyrebdw tuszy (w procentach)

Azotw % % miekkich Stosunek procentowy
2' A czescei do biatkowego azotu
Azot . .
Nazwa wyrebu ogolny  TLD  piakapa-  Pitka niepeino- azot piatka Azot biatka
nouiartos- wartosciowego petnowarto- niepctnowai-
c.5 S donemo  gagen dﬂoarka $ciowego  tosciowego
Czeé¢ karku bezposrednio przyle-

gajaca do tba . 3,07 0,33 2,12 0,52 0,02 79,33 20,67

G N U 3,09 0,33 2,16 0.44 0,04 81,70 18,30
topatka z goéra (antrykotem) 3,03 0.33 2,19 0,43 0,03 82,27 17,73
Cze$é grzbietowa . 3,01 0,35 2,17 0,38 0,04 83,72 16,28
M OSEEK .coieeeeiiee e 2,47- 030 1,75 0,38 0,03 80,63 19,37
Szponder  ............ 2.95 0.34 1,76 0,59 0,08 7221 27,79
Golen przednia.... 3,34 0,33 2,06 0,87 0,02 69,55 30,45
Prega przednia....oeeiennn. 3,87 021 0,98 2,53 0,03 27,64 72,36
£ @ 1@ e 3.09 0,30 1,79 0,74 0,17 65.97 34,03
Rozbef wiasciwy . 311 0,37 2,26 0,45 0,03 82,31 17,69
Biodréwka i skrzydlo 3.05 0,39 2,24 0,37 0,03 84,66 15,34
Krzyzowa goOrNa...ceceeeeeeesenennns 3,18 0.36 2,28 0,50 0,02 81,15 18,75
Krzyzowa dolna 3,20 0.39 2,33 0,36 0,02 85,67 14,37
GOIEA tY N A cooeeeveeeeeeeeeee e 3,20 0,34 2,15 0,68 0,03 75,15 24,85
Prega tylna . 3,62 023 152 1,92 0,02 43,95 56,05
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Biatko jako podstawowy sktadnik miesa byto
przez nas zbadane bardziej szczegétowo. Wyniki

tych badan przedstawione sa w tablicy 2. Z tablicy
tej widaé, ze podstawowa substancje zwigzkéw azo-
towych w miekkich czesciach miesa stanowi azot
biatka i tylko niewielka cze$¢ azotu odnosi sie do
ciat wyciggowych.

Azotowe ciata wyciggowe nie okazujg sie produk-
tem biatkowym i dlatego przeliczenie azotu na biat-
ko. uzywajgc jako mnoznika wspoétczynnika 6,25,
nalezy uwazaé za niewtasciwe. Uwzgledniajac, ze
azot ciat wyciggowych w miesie stanowi 9,12% (wy-
jatek stanowig pregi), nalezy wprowadzi¢ te po-
prawke. Dlatego przy okreslaniu ilosci biatka w mie-
sie, nalezy tylko 90% azotu zamieni¢ na biatko
mnozac przez wspoéiczynnik 6,25. Absolutna za-
wartos¢ biatka w miesie nie méwi o jego biatkowej
wartosci odzywczej (np. pregi), gdyz réwnoczesnie
z biatkiem pelnowartosciowym (rozpuszczalnym w
soli i alkaliach) istnieje réwniez i niepetnowarto-
sciowe (kollagen i elastyna). Wartos¢ odzywcza
biatka winna by¢ okreslana gtownie iloscig biatka
petnowartosciowego. Rozmieszczenie petnowarto-
Sciowego biatka w wyrebach z uwzglednieniem,
znajdujacych sie w nich kosci, przedstawia sie na-
stepujaco : w krzyzowej dolnej, biodrowce i skrzydle
— 12,5%, w krzyzowej gornej, rozbefie wtasciwym,
karku, topatce z gérg (antrykotem) — 11— 11,8%
czesci grzbietowej, goleni tylnej — 10,5%, szpon-
drze, goleni przedniej, mostku 9 — 9,2%, czesci
karku bezposrednio przylegajgcej do tba 8,1% i pre-
dze 2,2 — 4%.

Absolutna ilo$¢ petnowarto$ciowego biatka w wy-
rebach nie zawsze odpowiada gatunkowaniu miesa
wedtug OST 8472. Np. kark, zawierajgcy 11,18%
petnowartosciowego biatka zaliczony jest do trzecie-
go gatunku miesa, za$ czes¢ grzbietowa zawierajgca
10,65% petnowartosciowego biatka — do pierwsze-
go gatunku.

Pewng prawidtowo$¢ mozna zaobserwowac¢ mie-
dzy gatunkiem miesa i stosunkiem ilosci biatka roz-
puszczalnego w alkaliach, a rozpuszczalnego w so-

lach. Ten wzajemny stosunek przy wyzszych ga-
tunkach miesa waha sie w granicach 1,68 — 1,86;
przy nizszych — przekracza 2.

Charakterystycznym dla jakosciowej oceny miesa
i jego gatunku moze by¢ stosunek absolutnej ilosci
biatka petnowartosciowego — w miekkich czesciach
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wyrebu do niepetnowartosciowego. Ten wskaznik,
charakteryzujgcy jako$s¢ miesa nazwalismy ,wskaz-
nikiem jakos$ciowym*.

Na wykresie wskaznik jakosciowy znajduje sie
na linii rzednej. Wyjatek stanowi jedynie czes¢
karku bezposrednio przylegajaca do tba, gdyz ilosé
petnowartosciowego biatka w niej znajdujgca sie
uwarunkowana jest w znacznym stopniu biatkiem
krwi, co pogarsza wyglad wyrebu pod wzgledem
handlowym. Zgodnie ze wskaznikiem jakosciowym
dla tuszy miesnej, nalezy mieso tak gatunkowac,
jak to przedstawia wykres. Przy tego rodzaju ga-
tunkowaniu wskazane jest, aby fate, kark i topatke
z gorag (antrykotem) przerobi¢ w kombinacie mies-
nym, gdyz te wyreby wraz z duza iloscig petnowar-
tosciowego biatka zawierajg rowniez duzo niepetno-
wartosciowego. To ostatnie moze by¢ czesciowo
usuniete przy procesie przerobki. Przy ocenie jako-
Sci miesa nalezy liczy¢ sie rowniez z jakos$cig kotla-
genu i rodzajem jego rozmieszczenia.

Kilka stow o kalorycznosci wyrebow.

Wedtug danych spotykanych w literaturze, kalo-
rycznos¢ wyrebow obliczano bez obrachunku ttu-
szczu w kosciach, aczkolwiek przy kulinarnym prze-
robie tluszcz ten jest czesSciowo wykorzystany dla
celow pokarmowych. My jednak obliczaliSmy ka-
lorycznos¢, wliczajgc i ttuszcz kosci, jako ze jest
on wykorzystywany przy ich wygotowaniu (praca
W NI MP).

Tablica 3 przedstawia kalorycznos¢ wyrebu tuszy
miesnej. Z tej tablicy wida¢, ze np. kalorycznosé
pregi zaliczanej do czwartego gatunku miesa wy-
nosi 119,7; kalorycznos$¢ krzyzowej goérnej (pierw-
szy gatunek miesa — 126,8; taty (drugi gatunek)
— 286,8. Inaczej méwiagc — kalorycznos$é wyreboéw
tuszy miesnej nie odpowiada gatunkowaniu migsa
wedlug OST 8472 i na skutek tego nie moze
by¢ miernikiem dla gatunkowania. Moze by¢ ona
tylko uwzgledniana przy ocenie gotowych potraw,
potfabrykatdw, przy zestawianiu racji pokarmo-
wych itd.

Na podstawie dokonanej przez nas pracy mozna
postawi¢ nastepujgce wnioski:

1. mieso nalezy ocenia¢ przede wszystkim

produkt biatkowy;

2. podstawowg substancje biatka tuszy miesnej
zalicza sie do biatka petnowartosciowego, tyl-
ko w predze znajduje sie wieksza ilos¢ biatka
niepetnowartosciowego niz petnowartosciowe-
go;

3. okreslenie ogo6lnej ilosci biatka w miesie me
charakteryzuje jeszcze jego wartosci odzyw-
czej pod tym wzgledem; tylko w tym wy-
padku, kiedy ilos§¢ niepetnowarto$ciowego biat-
ka w wyrebie jest nieznaczna, jego zawartos¢
moze charakteryzowaé warto$¢ odzywczag
miesa pod wzgledem biatka;

4. wyreby tuszy miesnej rozréznia sie wediug
ilosci biatka petnowarto$ciowego i niepetno-
wartosciowego ;

5. wedlug wskaznika jakosciowego (stosunek
biatka petnowarto$Sciowego do niepetnowarto-
Sciowego) tusze miesng nalezy podzieli¢ na
cztery gatunki. Krzyzowa dolna, biodréwka
i skrzydto, rozbef witasciwy, czes¢ grzbietowa,
mostek, krzyzowa goérna i topatka z gora

jako
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Tablica 3
Kalorycznos¢ wyrebow tuszy wotowiny (na 100 g)
K'aloryoc7no s$E¢

czesciach w kosciach  ys7czu i kosci  niem tuszezu
i kosci
Czeé¢ karku przyle-gajagca do iba 41,08 40,32 15,9 81,9 97,9
K @ FK e 58,22 57,07 6,04 115,29 121,33
topatka z goéra (antrykotem) 54,89 69,65 11.44 124,55 135.99
Czes$¢ grzbietowa . . .V 53,42 92,84 i1,53 143,9 1555
M OSEEK coiiieeeiie e 44,69 150,12 12,18 194.8 206,9
Szponder 50,59 125,72 10.04 176,32 186,36
Golen przednia.....ccooeeeeieeiieennenn. 51,90 29,77 32,36 81,67 114,04
Prega przednia......ccovvieeviiinnennnns 30,34 18,69 70,68 49,03 119,71
B A 18 oo 65,92 140,05 0,87 205,98 286,86
Rozbef wtasciwy . 56,53 80,84 3,27 157,38 144,66
Biodréwka i skrzydto. 58,17 87,52 6,51 145,70 152,21
Krzyzowa gorna....coceceveseernnenn. 58,50 67,25 0.86 125,76 126,63
Krzyzowa dolna . 59,86 57,16 13,02 117.03 150,05
Golen tylna .o 54,65 65,00 14,04 119,65 133.7
Prega tylna ..o 346 40.80 35,24 75,31 110,55

(antrykotem) — stanowig pierwszy gatunek
miesa, ktérego ,wskaznik jakosciowy“, nie
jest nizszy niz 4. Kark, goleh tylna i szpon-
der — drugi gatunek; ich ,wskaznik jakoscio-
wy“ nie jest nizszy niz 3. Golen przednia, fata
— trzeci gatunek; ich ,wskaznik jakosciowy"
nie jest nizszy niz 2 Pregi i cze&¢ karku

Docent D. W. KRISILOW — ZSRR

bezposrednio przylegajgca do tha — czwarty
gatunek; ich ,wskaznik jakosSciowy" jest po-
nizej 1 (wyjatek stanowi zrazéwka);

6. takie wyreby jak kark, tate i topatke z gbrg
(antrykotem) — wskazane jest przerabia¢
w kombinatach miesnych na wyroby z farszu,
usuwajac czesciono tkanke taczna.

NOWY APARAT DO STERYLIZACJI
MIESA WARUNKOWO ZDATNEGO

Zagadnienie wykorzystywania miesa warunkowo
zdatnego ma duze znaczenie, zaréwno ekonomicz-
ne jak i sanitarno-higieniczne. W literaturze spe-
cjalnej jednakze niedostatecznie jeszcze rozpraco-
wano ten problem pod wzgledem naukowym
i technicznym. Szczegdlnie stabo rozpracowane
jest zagadnienie, dotyczace aparatury do unieszko-
dliwiania miesa warunkowo zdatnego.

Drogg doswiadczerh dawno juz stwierdzono, ze
najbardziej skutecznym sposobem unieszkodliwia-
nia miesa jest poddawanie go dziataniu wysokiej
temperatury. Sposéb ten daje sie stosowaé do
wszystkich gatunkéw miesa warunkowo zdatnego.

Dotychczas uzywane sa do sterylizacji miesa
warunkowo zdatnego kotlty roznych przestarza-
tych juz typéw, jak np. typ Hartman, Rorbek,
Goennike i inne oraz stosowane sg zwykle otwar-
te kotly, ogrzewane weglem lub drzewem. Oka-
zujg sie one nieekonomiczne z powodu znacznych
strat na wadze sterylizowanego produktu, ponadto

wymagajg one dluzszego czasu do skutecznego wy-
jatowienia miesa.

Ponizej podany zostaje opis aparatu-autoklawu,
stuzagcego do tego celu w trzech wariantach:
pierwszy wariant, to aparat podgrzewany bezpo-
Srednim ogniem, nadajacy sie dla stacji kontroli
miesa i nieduzych zakladdéw miesnych, nie posia-
dajacych urzadzeh parowych oraz drugi i trzeci
wariant 0 ogrzewaniu parowym dla duzych zakfa-
déw miesnych, wyposazonych we wiasne kotly pa-
rowe.
Wariant 1. Bezposrednie

podgrzewanie ogniem

Jest to aparat-autoklaw, skladajgcy sie z pozio-
mej, metalowej cylindrycznej komory (1) o $red-
nicy 650 mm, diugosci 1060 mm, o wypuktym dnie
i masywnych drzwiach, wzmocnionych 12-ma za-
ciskami. Komora otoczona jest ptaszczem zewnetrz-
nym (2. Pusta, pierScieniowata przestrzen miedzy
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Rys. 1.1 — komora sterylizacyjna; 2 — plaszcz zewnetrzny; 3 — drzwi; 4 — zacisk; 5 —
manometr; 6 — zawodr bezpieczenstwa; 7 --kosz (siatkowy); 8 — rurka termometru pa-
rowego; 9 — szklo wodowskazowe; 10 —doptyw wody; 11 — odptyw wody; 12 -

odptyw rosotu; 13 — drzwi paleniska; 14 — ruszt.
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obu ptaszczami stanowi przestrzen wodng i paro-
wa kotta. Wewnatrz komora zaopatrzona jest
w dwa metalowe, siatkowe kosze (7), do ktorych
zaladowuje sie mieso. Rozmiary kosz6w wynoszag
1000 X 500 mm. Kosze ustawiane sg w komorze
na katnikach (30 X 30 mm), przymocowanych
wzdtuz wewnetrznej Sciany komory. Caty aparat
obmurowany jest cegta w ten sposob, ze z obmu-
rowania wystaje gorna czes¢ aparatu i drzwi za-
tadunkowe.

Drzwi pieca (13) znajdujg sie od strony prze-
ciwnej drzwiom zatadunkowym. Twardy materiat
opatowy (drzewo, wegiel) uktada sie na ruszcie,
ktéry stanowig metalowe belki (14) dtugosci 440
i szerokosci 20 mm, wsparte na teowniku. Pod
rusztem znajduje sie popielnik, przez ktéry do-
staje sie niezbedne powietrze do paleniska. Dym
i powstajgce przy spalaniu gazy unosza sie ku go-
rze, obejmujg dno kotta i przez dwa otwory wy-
dostajg sie z pieca do drugiego kanatu. Tu obej-
mujg boczne i dolne powierzchnie kotta i zmie-
rzajg ku dotowi, by nastepnie przez dymnik ujsc
na zewnatrz.

Przed rozpoczeciem pracy przestrzen wodng ko
tta napetnig sie wodag przez rure doprowadzajaca
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Rys. 22 1 — komora sterylizacyjna; 2 — plaszcz
zewnetrzny; 3 — drzwi; 4 — zacisk; 5 -
manometr; 6 — zawOr bezpieczenstwa; 7 —

kosz; 8 — rurka termometru parowego; 9 —e
odptyw rosotu; 10 — doptyw' pary; 11 —
doplyw pary do przestrzeni miedzyptaszczc-
wej; 12 — doptyw pary do komory; 13 —
odptyw pary do igarnka kondensacyjnego;
14 — podstawia; 15 — S$ciana; 16 drzwi zata-
dunkowe.

(10). Poziom wody w kotle kontroluje sie przy po-
mocy szkia wodowskazowego (9).

Najnizszy poziom wody w kotle powinien wy-
nosi¢ 150 mm powyzej linii Srodkowej kotta. Pa-
ra, powstajgca przy podgrzewaniu wody najpierw
wypetnia przestrzen parowag kotta, a nastepnie
przez 6 otworow o Srednicy 10 mm kazdy, znaj-
dujgcych sie w goérnej czesSci wewnetrznego pta-
szcza komory — do tej ostatniej. Para wyttacza
powietrze przez kran (12), umieszczony w dolnej
czesci komory. Gdy przez kran zaczyna wychodzié
para —mzamykamy go, wskutek czego cisnienie
v/ aparacie podnosi sie do 0,5 atm. Przy tym wta-
$nie cisnieniu odbywa sie sterylizacja miesa. Wy-
sokos¢ cisnienia pary wskazuje manometr (5),
a reguluje je zawor bezpieczenstwa (6), umieszczo-
ny w goOrnej czesci aparatu. Temperatura miesa
mierzona jest termometrem parowym, ktérego
ujscie, w postaci rurki (8) znajduje sie w drzwiach.

Po zakonczeniu sterylizacji gasi sie palenisko,
a gdy cisnienie spadnie do atmosferycznego, wy-
puszcza sie rosot i tluszcz, zebrane w dolnej
czesci komory przez kran (12), nastepnie, po
otwarciu drzwi, wysuwa sie kosze z miesem. Go-
racg wode z kotta wypuszcza sie przez rure (11).
Moze ona by¢ zuzyta do mycia aparatu.
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rys. 3. Wariant 3 z parowym podgrzewaczem

Wariant 2. Ogrzewanie parowe

Konstrukcja aparatu zasadniczo jest taka sama,
jak w wariancie pierwszym. Aparat ustawiony
jest na podstawie ze sztab zelaznych o wymiarach
50 X 12 mm, a dla zmniejszenia strat ciepta —
otoczony izolacja. Para, z jej zrodta, doprowadza-
na jest do aparatu rura. Poczatkowo pare wpu-
szcza sie tylko do przestrzeni miedzyptaszczowej
i dopiero po nagrzaniu komory — do tej ostatniej.
Przestrzen miedzyptaszczowa potgczona jest rurg
z garnkiem kondensacyjnym. W aparacie tego
typu przestrzen miedzyptaszczowa nie komuniku-
je sie bezposrednio z komorg. Usuwanie powietrza
z komory przed sterylizacja, zaladowanie i wyta-
dowanie komory oraz wypuszczanie rosotu odby-
wa sie tak, jak w aparacie pierwszego wariantu.

Proces wyjatowienia miesa w takim aparacie
pod wzgledem technicznym przebiega nastepuja-
co: mieso warunkowo zdatne przekazuje sie naj-
pierw do specjalnego pomieszczenia, gdzie, pocie-
te na kawatki o wadze okoto 2 kg, umieszczane
jest w metalowych koszach, przenoszone do inne-
go pomieszczenia, w ktdrym znajduje sie aparat
i wstawiane do komory sterylizacyjnej. By unik-
na¢ znacznej kondensacji pary w chtodnym apa-
racie drzwi aparatu szczelnie sie zamyka i pu-
szcza pare najpierw do przestrzeni miedzypta-
szczowej, w celu ogrzania komory. Dopiero wte-
dy puszcza sie pare do komory, jednoczes$nie usu-
wajac z niej powietrze przez specjalny kran. Gdy

na tarczy termometru wskazéwka wskaze np. 80°,
odnotowuje sie czas i po 10 minutach od tego mo-
mentu proces sterylizacji uwaza sie za zakonczo-
ny. Po wypuszczeniu pary otwiera sie drzwi i ko-
sze razem z miesem przenosi do pomieszczenia
przeznaczonego na ostyganie miesa. Zebrane na
dnie komory rosoét i tluszcz usuwa sie przez spe-
cjalny kran.

Wariant 3. Ogrzewanie parowe (Rys. 2)

Ro6zni sie od drugiego wariantu tym, ze aparat
zaopatrzony jest w dwoje drzwi: jedne (3-a), stu-
zace do zatadowania zakazonego produktu, a dru-
gie (3) do wytadowania produktu wysterylizowa-
nego.

Pomieszczenie, w ktérym znajduje sie aparat
sterylizacyjny, podzielone jest glucha $ciang na
dwa przedziaty. W jednym z nich odbywa sie
przyjmowanie i przygotowywanie warunkowo
zdatnego miesa oraz zatadowanie go do koszow
i aparatu, w drugim (jatowym) Sledzi sie urzadze-
nia kontrolne aparatu, wypuszcza pare, rosé6t
i thuszcz oraz wytadowuje wysterylizowane mieso.

Taki aparat obliczony jest na duze zaktady mies-
ne, duze rzeznie, stacje kontroli migesa o duzej
przepustowosci, stowem, dla zaktadéw, w ktorych
jest duza podaz miesa warunkowo zdatnego i ist-
nieje konieczno$¢ zabezpieczania miesa wystery-
bzowanego od powtérnej infekcji.
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ZNACZENIE WALKI Z WAGRZYCA

Szkody powodowane przez pasozyty nie ogra-
niczaja sie jedynie do dobr materialnych, jaki-
mi sg zwierzeta, lecz zataczajg znacznie szer-
sze kregi, siegajgce az do wartosci najwyzszych,
jakim jest zdrowie i zycie cztowieka.

Sciste obliczenie strat powodowanych przez
pasozyty jest bardzo trudne, w wielu przypad-
kach wprost nie da sie dokonaé¢. Nie tylko prze-
szkadza temu brak danych i statystyk, lecz cze-
sto nie dajgca sie $cisSle uchwyci¢ szkodliwa
dziatalnos¢ pasozyta.

Jednym 1z czesto wystepujgcych schorzen pa-
sozytniczych u zwierzat rzeznych, bydia i trzody
chlewnej, jest wagrzyca. Roczne straty w miesie
z jej powodu siegajg wielkich sum pienieznych.
Mozna tu mie¢ prawie doktadne cyfry, podsu-
mowujac kilogramy miesa zdyskwalifikowanego
z powodu wagrzycy. Lecz i w tym wypadku nie
mozna opiera¢ sie jedynie na danych statystycz-
nych, gdyz sg one rdwniez niepetne. Nie daja
nam one catkowitego obrazu, nie wszedzie bo-
wiem obowigzywat nadz6r sanitarny nad sztu-
kami bitymi dla spozycia we Wtasnym gospo-
darstwie, a jak dalej zobaczymy, duza ilos¢ sztuk
trzody chlewnej zakazonej wagrami byta bita
w tym wiasnie celu.

Dane statystyczne nie daja nam prawdziwego
obrazu réwniez z tego powodu, ze dokonywane
sg dla catego kraju, a nie dla jego poszczegol-
nych okregéw. A wagrzyca Swih wystepuje u nas
ogniskami, rozrzuconymi szczegOlnie gesciej we
wschodnich czes$ciach kraju i tu przypadki wagrzy-
cy majg miejsce w olbrzymim procencie.

Straty powstate na skutek wagrzycy nie obej-
muja tylko miesa, dotyczg one przy tym strat
drogocennej, czesto deficytowej paszy zuzytej do
tuczenia $win, i co najwazniejsze strat, ktdre juz
nie dadza sie przeliczy¢ na zadne wartosci, bo
szkéd wyrzgdzonych w organizmie czlowieka.

Nie ma potrzeby o tym moéwi¢, ze forma doj-

rzata pasozyta bytujgca u cztowieka, nie jest
dlan obojetna. Znajac cykl rozwoju tasiemca,
ktory zamyka sie tancuchem: czlowiek — Swi-
nia — cztowiek, a ktdrego forma larwalng jest
wagier, wyciggamy prosty wniosek: duza ilos¢
przypadkéw wagrzycy u zwierzgt rzeznych,

wskazuje na duza ilos¢ zarobaczonych ludzi.

Na terenach wschodnich indywidualne gospo-
darstwo nie daje do sprzedazy jednoczes$nie wie-
cej sztuk trzody chlewnej jak jedna, dochodzimy
przeto do wniosku, ze kazdej wagrowatej Swini
odpowiada w terenie przynajmniej jeden chory
cztowiek. W pewnych zatem okolicach mamy lud-
nos¢ zarobaczong w wysokim stopniu.

Stosowane dotychczas przepisy zwalczajgce
wagrzyce daty duze wyniki, lecz nie mogtly jej
opanowaé zupetnie. Ztozyto sie na to kilka przy-

czyn.

Pierwszg z nich, to mate uswiadomienie lud-
nosci i ub6j na potrzeby wtasnego gospodarstwa
bez nadzoru sanitarnego.

Druga przyczyna jest bardziej ziozona i ma
swe podioze w zwigzku ze sprzedaza sztuk cho-
rych. Powoduje ona utrzymywanie i state roz-
szerzanie wagrzycy w pewnych okolicach. Swi-
nie dostarczane przez wtasciciela na jarmark czy
tez sped, byly i sa nadal, pomimo zakazujgcych
przepis6w, poddane zabiegowi zwanemu ,spa-
trywanie“. Zabieg ten polega na obejrzeniu i ©ma-
caniu jezyka i podjezycza u Swini. Czesto przy
duzych inwazjach wagry sadowig sie w tych miej-
scach i dajg sie wyczu¢ palcami. Zabieg ten chro-
nit nabywce (prywatnego rzeznika) i chroni
obecnie organizacje skupu zywca od strat. Lecz
co sie dzieje ze Swinia, ktérg ,opatrywanie® zdy-
skwalifikowato. Wraca do rodzinnej zagrody.
Wiasciciel wiedzgc, ze nie uda mu sie jej juz
sprzeda¢ ubija na potrzeby wtasne. Nawet jesli
miesnie jej zawieraja jak najwiekszg ilos¢ wa-
gréw, mieso nie zostanie zniszczone, przez brak
uswiadomienia i che¢ unikniecia straty. Jezeli
to sie odbywa w cieptej porze roku, to jednora-
zowa ilos¢ miesa trudna do przechowania, jest
zbyt duza na jedng rodzine, obdarza sie wiec
sgsiadoéw. Zdarzaja sie tez wypadki, kiedy nie-
ktore przestepcze jednostki wspdlnie z elemen-
tem handlarskim rzucajg ,na rynek“ mieso ze
sztuk chorych na wagrzyce ubitych w tzw. taj-
nym uboju.

Wynik jest do przewidzenia, pewna ilos¢ konsu-
mentéw bedzie miata tasiemce i zdolnos$¢ zaka-
zania z kolei innych sztuk trzody chlewnej.

Na szczescie nie dzieje sie tak w kazdym przy-
padku wagrzycy i wieksza cze$¢ sztuk trzody
chlewnej, mimo zabiegu ,opatrywania“ dociera do
rzezni i tu konczy sie dalsza mozliwos¢ rozprze-
strzeniania sie pasozyta.

Ten system skupu daje efekty na bardzo krét-
ka mete, w rezultacie przyczynia sie do powsta-
wania ciggtych strat i to na daleka przysztosé.

Walka ze szkodnikiem, jakim jest wagier trzo-
dy chlewnej czy bydta rogatego jest trudna i wy-
maga tez pewnego nakiladu pienieznego, jednak
powinna by¢ przeprowadzona, tak ze wzgledu na
state straty materialne, jak i ze wzgledu na do-
bro ludnosci.

Na podstawie danych, zaczerpnietych z rzezni,
mozemy w wiekszosci przypadkow ustali¢ pocho-
dzenie sztuki ,waggrowatej".

Wykorzystujgc doswiadczenie nauki radzieckiej
w tym wzgledzie, dajagcej nam wyprébowane me-
tody postepowania, oraz szczerg che¢ i zapat do
pracy naszej mtodziezy akademickiej (czotowki
sanitarne) i nie stosujgc dotychczasowych Zle poje-
tych i aspotecznych zasad skupu zywca, mozemy
uwolni¢ sie w stosunkowo krétkim czasie, od pla-
gi, jaka jest wagrzyca zwierzat rzeznych i zaro-
baczenie naszej ludnosci.
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ZNACZENIE ZWALCZANIA ROZYCY SWIN
DLA GOSPODARKI MIESNEJ

Rozyca $win jest jedng z najbardziej rozpo-
wszechnionych infekcji, ktéora wymaga statego
nadzoru weterynaryjnego i systematycznych za-
rzadzen profilaktycznych.

Wedtug danych statystycznych, r6zyca powoduje
znaczne straty w gospodarstwach hodowl mych
Swin nie tylko u nas, ale i w calym szeregu innych
panstw, a w szczegolnosci w Stanach Zjednoczo-
nych i na Batkanach. Wedlug danych z 1945 roku
ubytek swin z powodu rézycy wynosit w Stanach
Zjednoczonych okoto 750 tysiecy sztuk, liczac
w tym wypadki jej rozpoznania po uboju.

Przyczyna zjadliwos$ci zarazka i epidemiczny cha-
rakter zarazy, nie sa jeszcze dostatecznie zbadane,
tak ze nawet coroczne szczepienia zapobiegawcze
catego pogtowia Swinskiego, nie dajg jeszcze pozy-
tywnych rezultatow celem likwidacji siedlisk wy-
buchu zarazy.

Ro6zyca odréznia sie od innych choréb infekcyj-
nych swin tym, ze atakuje przewaznie miode Swi-
nie od 3 miesiecy do 1 roku, wybucha najcze-
Sciej w porze letniej i bakterie jej wykazuja znacz-
ng odporno$¢ na wpltywy zewnetrzne, mogac
przetrwa¢ w terenie przez dluzszy czas. Posiada-
jac ostonke tluszczowg, bakterie rézycy sa odpor-
ne réwniez na procesy gnilne. Udalo sie stwier-
dzi¢, ze w trupach, ktére przelezaly w ziemi okoto
160 dni, znajdowaly sie jeszcze zjadliwe bakterie,
mogace byé zrodtem rozprzestrzenienia zarazy.
Réwniez i padlina nie zakopana zawierata jeszcze
po 4 miesigcach zjadliwe zarazki. Tym nalezy ttu-
maczy¢ statos¢ infekcji, ktora usadawia sie na dtu-
gie lata na danym terenie. Chore swinie i ich tru-
py zarazajg nie tylko chlewy, ale rowniez caly
okoliczny teren. Sg one zrédiem zarazy dla swin
zdrowych, a w szczego6lnosci dla podrostkow.

Dlaczego wybuchy zarazy najczesciej spotykaja
sie w porze letniej? Nalezy przypuszcza¢ ze panu-
jace upaty ostabiajg naturalng odpornos$¢ organiz-
mu Swinskiego na infekcje oraz ze latem jest
wieksza mozliwos¢ kontaktu $win na pastwiskach
ze wszelkiego rodzaju odpadkami i powierzchownag
warstwg ziemi, ktorg $Swinie ryja i wyciagaja,
stamtagd zakazone odpadki.

Zaraza moze wybuchng¢ nie tylko od $wini cho-
rej, ale nawet pozornie zdrowe Swinie, ktére prze-
byly pomysSinie ré6zyce, moga staé¢ sie zrédiem za-
kazenia. Przekonano -sie tez, ze okoto 30% $win
klinicznie zdrowych byto nosicielami bakterii r6-
zycy przewaznie na migdatkach i w woreczku
z6lciowym. Tacy nosiciele zarazkéw, w warunkach
ostabionej odpornosci organizmu, mogg réwniez
ulec ponownej infekcji.

Do szerzenia zarazy przyczynia sie tez brak do-
statecznego pouczenia obstugi w chlewniach. Zna-
ne sag fakty, ze chore sSwinie byty dobijane na miej-
scu w chlewach, bez przeprowadzenia nalezytej de-

zynfekcji, a trupy padtych swin byty grzebane na
terenie gospodarstwa w ptytko wykopanych dotach.

Po tych wyjasnieniach o rozycy, jako chorobie
infekcyjnej, nalezy rozwazy¢ okolicznosci, ktére w
oparciu o powyzsze dane, stworza mozliwe warun-
ki dla unikniecia wybuchu zarazy, a tym samym
zmniejszg ubytek materiatu hodowlanego’, co be-
dzie miato istotne znaczenie dla gospodarki mies-
nej w kraju.

Zapobiegac jest tatwiej, niz zwalczaé¢ zaraze, to
hasto winno by¢ naczelnym sloganem we wszyst-
kich gospodarstwach hodujacych Swinie. Jakie sa
zasady zapobiegania chorobom infekcyjnym, w tej
liczbie i rozycy? Doniosta role odgrywa juz sam
wybér witasciwego terenu, na ktérym ma sie znaj-
dowaé¢ hodowla Swin.

Ferma hodowlana winna znajdowac¢ sie w pew-
nej odlegtosci od drég publicznych, a w zadnym
wypadku szosa nie moze przechodzi¢ przez teren
hodowli. Catos¢ zabudowan fermy winna by¢ do-
statecznie odizolowana od pozostatych gospo-
darstw, winna posiada¢ wtasne pastwiska, wodopo-
je i kapieliska odgrodzone ptotem lub rowem od
pozostatego terenu.

Teren btotnisty, ciasny i nie przewiewny, nie
nadaje sie pod zabudowania gospodarstwa hodo-
wlanego.

Chlewy winny by¢ rozbudowane szeroko, przy
tym czes$¢ z nich nalezy przeznaczy¢ na tzw. izola-
tory, gdzie przetrzymywane bytyby chore sztuki
i dokonywane zabiegi lekarskie. Grzebowisko
Swinskie powinno sie znajdowaé¢ przynajmniej
w odlegtosci 1 km od terenu gospodarstwa hodo-
wlanego.

Wybuch rézycy w gospodarstwie hodowl mym
jest zwigzany zawsze z duzymi stratami tak, ze
w razie niebezpieczenstwa zawleczenia infekcji,
nalezy surowo unika¢ jakiejkolwiek stycznosci
z mozliwym punktem =zarazy. Ludzie postronni
nie moga mie¢ dostepu na teren hodowli. Nalezy
wzmocni¢ do”~f sanitarno - weterynaryjny we-
wnatrz gospodarstwa. Wstrzymac¢ wypedy $Swin na
pastwisko, o ile zachodzi obawa, ze moglyby sie

tam zetkng¢ ze zrodtem infekcji.

Przeprowadzenie szczepienia ochronnego przeciw
rozycy bedzie naczelnym obowigzkiem sanitarnym
w danym gospodarstwie.

Istnieje caly szereg szczepien ochronnych. Omo-
wie tu sposOb najczesciej stosowany u nas w kra-
ju, ktoéry jak dotad dat najlepsze wyniki, miano-
wicie: szczepienie kombinowane wedtug Lorenca.

Swinie szczepi sie réwnoczes$nie kultura i suro-
wicg przeciwrézycowa, mate sSwinki w oba fatdy
kolanowe, a duze za uszami obustronnie. Za jedno
ucho 0,5 cm3 hodowli bakterii r6zycowych (kultu-
ra) a za drugie od 5 cm3wzwyz surowicy. W porze
letniej wskazane jest zaszczepi¢ naprzéd surowice
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a po 2—3 dniach kulture. Sposéb ten jest kio-
potliwy z tego wzgledu, ze wymaga duzego perso-
nelu sanitarnego i $wiezo sporzadzonych zastrzy-
kow.

Szczepienia zapobiegawcze stosuje sie na wiosne
przed wypuszczeniem $win na pastwiska. Szcze-
pienia winny dotyczy¢ mozliwie catego pogtowia
Swinskiego, bowiem u poszczegélnych gospodarzy
najczesciej zdarzajg sie zrédia infekcji rézycy
wobec braku dostatecznej opieki sanitarnej oraz
watesania sie Swin po drogach i terenie. Zachodza
tez wypadki potajemnego uboju, przez poszczegol-
nych drobnych hodowcéw, i rozprowadzenie miesa
bez dozoru weterynaryjnego, co tez moze by¢ przy-
czyna rozprzestrzeniania infekcji.

Wazng role odgrywa unikanie okolicznos$ci sprzy-
jajacych ostabieniu organizmu i jego odpornosci
przeciw infekcji. Przekonano sie o waznosci tego
zagadnienia, skoro w porze upatdw najczestsze sa
wybuchy zarazy w chlewniach, a co jest charakte-
rystyczne, w rzezni najwieksze nasilenie wypad-
kéw rézycy obserwuje sie w porze zimowej, co
ttumaczy sie tym, ze Swinie klinicznie zdrowe a be-
dace nosicielami infekcji, na skutek diugotrwatego
transportu kolejowego, traca odpornos¢ i ulegaja
schorzeniu po przybyciu na miejsce uboju.

Wzmocnienie odpornos$ci mozna osiggnac¢ przez
codzienne wypady $win na Swieze powietrze do
kilkunastu godzin, oraz przestrzeganie ustalonych
norm zywnosciowych.

Wszystkie te wyzej wspomniane $rodki zapobie-
gawcze, nie daja petnej gwarancji zabezpieczenia

Chtodnictwo

Prof. inz. Z. SOCHACKI
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przed wybuchem infekcji, sa jednak
jedynym sposobem ochrony naszego poglowia
Swinskiego przed zgubnym wptywem infekcji ro-
zycowej, a co za tym idzie zapobiezenia ubytkom
w naszej produkcji miesnej.

jak dotad

Ustawowe postepowania poubojowe ze Swinmi
dotknietymi rézyca, reguluje rozporzadzenie Min.
Rolnictwa z dnia 29 stycznia 1929 r., w ktérego
zatgczniku Nr 9 jest powiedziane, ze mieso $win
dotknietych r6zyca nie nadaje sie do*spozycia, o ile
sg stwierdzone zmiany chorobowe nie tylko w na-
rzadach wewnetrznych, skdrze i ttuszczu, ale takze
i w miesniach.

Mieso jest warunkowo zdatne do spozycia, o ile
zmian w miesniach nie ma, a sg tylko zmiany
chorobowe w narzgdach wewnetrznych. Mieso tego
rodzaju ulega sterylizacji i jest sprzedawane w sta-
nie gotowanym w taniej jatce.

Swinie padte na wiekszych rzezniach, sa prze-
rabiane sterylnie na tluszcz techniczny. Na zakonh-
czenie nalezy zaznaczy¢, ze r6zyca nie tylko powo-
duje straty ws$rod pogtowia Swinskiego, ale moze
rowniez powodowac dtugotrwate zakazenie skoéry
wsréd personelu majagcym do czynienia z miesem
dotknietym rézyca.

Wypadki te sg dos¢ czestym zjawiskiem w rzez-
niach, bowiem nawet drobne otarcia i naktucia
naskérka koscia, mogg spowodowac infekcje rézy-
cowa.

/NACZENIE SUCHEGO LODU
DLA GOSPODARKI MIESNE}

Dystrybucja miesa i wyrobéw miesnych wal-
czy u nas z powaznymi trudnosciami m.in. wsku-
tek braku odpowiednich urzadzehn przewozo-
wych oraz skltadowych, zapewniajgcych stale
utrzymanie miesa w temperaturach i wilgotno-
Sci wymaganych przez nauke i praktyke.

Szczegdlnie silnie wystepujg te niedomagania
przy towarach mrozonych, przeznaczonych na
rynek krajowy jak réwniez na wywoOz za gra-
nice.

Racjonalna rozbudowa naszego chitodnictwa,
opierajgca sie na tzw. fancuchu chiodniczym,
zapewniajgcym towarom fatwo psujacym sie,
stale optymalne warunki temperatury przez ca-
ta ich wedréwke od producenta do konsumenta,
to program pracy na dlugi szereg lat.

W chwili obecnej trzeba szuka¢ nawet doryw-
czych Srodkow, ktore by uchronity przed po-
wstaniem strat mogacych siega¢ wielu miliar-
dow ztotych, jesli chodzi o caly przemyst spo-
Zywczy.

Ograniczajgc nasze rozwazania do przemystu
miesnego, musimy wyjs¢ z zalozenia, ze rozwig-
zanie zagadnienia chiodnictwa dla sklepow i dla
przechowywania w punktach rozdzielczych sta-
je sie niezmiernie aktualne.

Dystrybucja przy wchodzacych u nas w gre
odlegtosciach, moze by¢ w 70% zatatwiana ist-
niejgcymi wagonami-—lodowniami i samochoda-
mi izotermjoznymi. Natomiast pozostate 30%
dystrybucji i co najmniej 80% punktoéw roz-
dzielczych, wymagajg urzadzen chiodniczych,
ktorych na razie nie moze dostarczy¢ przemyst
krajowy, a import wymaga dlugich, bo 1,5 do
3-letnich okresow.

Stosunkowo szybkie, chociazby czesciowe usu-
niecie tych brakdéw mozemy osiggng¢ stosujgc
w miejsce sprezarkowych lub absor-bcyjnych
urzadzen chitodniczych, -chtodzenie lodem minu-
sowym (eutektycznym) lub suchym, w odpo-
wiednio wyposazonych samochodach, kontene-
rach i szafach chtodniczych.
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Budowa takiego sprzetu nie nastrecza wiek-
szych trudnos$ci i moze by¢ przeprowadzona w
ciagu 2 do 3 miesiecy.

Konstrukcja za$ powinna dozwala¢ na chto-
dzenie lodem suchym lub minusowym bez zmia-
ny aparatury chtodnicze;j.

Kontenery-chtodnie w jednostkach odpowiada-
jacych miedzynarodowym warunkom (Union
Internationale des Chemins de Fer, R-fO,
— Nr 111. — Containers Conditions techniques
1949), nadajace sie réwniez do przewozéw ko-
lejowych jak i samochodowych, moga przy od-
powiednim wykonaniu speti¢ w punktach roz-
dzielczych role duzych szaf chiodniczych.

Jednostki o tadownosci okoto 3t, 1,5t i 0,8t
pracowalyby przy jednym napetnieniu suchym
lodem w ilosci 300 kg, 150 kg i 50 kg i tempera-
turze zewnetrznej + 20" C, a w kontenerze
— 18° C, przez 5, 4, wzglednie 2 dni.

Przy .dzisiejszej cenie suchego lodu 40 zl/kg,
koszt przechowania 1 kg towaru przez 24 go-
dzin wynositby okolo 0,8, 1, wzgl. 1.65 zt. Po
rozbudowie wytwdrni suchego lodu cena jego
obnizy sie prawdopodobnie do 25 zt za 1 kg.

Chitodzac takie kontenery lodem minusowym,
mozna uzyska¢ w najlepszym razie temperature
— 10° C, zmniejszajac tadownos¢ o 20% i prace

K. LULECZKA
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jednego napetnienia prawie do potowy czasu
osigganego przy suchym lodzie.

Koszt jednej kalorii z lodu minusowego wy-
niesie okoto 0,18 zt, za$ z lodu suchego 0,3 z
przy jego dzisiejszej cenie, a 0,18 zt przy cenie
25 zl/kg.

Stosowanie suchego lodu jest wiec pod kaz-
dym wzgledem korzystniejsze, a majac juz dzi$
czynng wytwornie suchego lodu w Krynicy,
mozna szybciej i mniejszym wkladem inwesty-
cyjnym przeprowadzi¢ akcje zaradcza.

L6d minusowy wymaga bowiem oprocz sprze-
tu identycznego jak dla suchego lodu, przerdbki
istniejgcych wytwoérni lodu sztucznego wzgl.
budowy nowych wytworni oraz duzego wkiadu
w produkcje puszek, ktérych potrzeba co naj-
mniej 50, 25, wzgl. 13 na 1 kontener, przy cenie
okoto 3.500 zt za sztuke.

Zagadnienie chilodzenia suchym lodem jako
zagadnienie przysztosci chtodnictwa w ogdle,
a zwlaszcza u nas, dzieki wyjgtkowo sprzyjaja-
cym warunkom, omoéwimy szczegbtowo w dal-
szych artykutach.

Sadzimy jednak, ze Centralny Zarzad Prze-
mystu Miesnego nie czekajgc na to, podejmie
realizacje naszych sugestii, tym bardziej, ze
plan 6-letni gwarantuje dostateczng i tanig do-
stawe suchego lodu w przysziosci.

CHLODZENIE | MROZENIE DROBIU

Chtodzenie drobiu odbywa sie w przedchtodni w
temperaturze -f 2° do + 4° C, aw chtodni od
0° do -j- 2° C, i jest sSrodkiem zapobiegawczym,
przed zepsuciem i zabezpieczajacym na okres oko-
to 3 tygodni. O ile dré6b ma by¢ diuzej przecho-
wywany wzglednie na dalszg odlegtos¢ wystany,
pakuje sie go po obrébce i wychtodzeniu do skrzyn,
po czym przeprowadza sie jego zamrazanie, czyli
poddaje sie dziataniu temperatury ponizej 0° C.

Dréb bity, jako ulegajacy zwykle szybko rozkta-
dowi, winien by¢ po uboju i oczyszczeniu - oraz
uformowaniu umieszczony najpierw w przedcntodni,
a pozniej w chtodni. Zaraz po uboju zachodzg w
miesie drobiu procesy fizykalno-chemiczne. Nie-
pozadane procesy pod wpltywem dziatania bakterii
atakujacych mieso mogg byé wstrzymane tylko
szybkim chtodzeniem. Dréb przeznaczony dla ryn-
ku wewnetrznego wystarczy tylko dobrze wychto-
dzi¢. Sposo6b i warunki chtodzenia, magazynowania
i zamrazania oraz procesy fizykalno-chemiczne, za-
chodzace przy tezeniu i dojrzewaniu sga analogicz-
ne, jak przy chtodzeniu i zamrazaniu miesa wiek-
szych zwierzat rzeznych.

Zaznaczy¢ nalezy, ze calkowite wykrwawienie
oraz higieniczne warunki przy uboju i oczyszczaniu,
zapewniajg skuteczne przechowywanie zywego dro-
biu i wptywaja na jego estetyczny wyglad (tuszek).
Temperatura drobiu wynosi 38° do 41° C. Bezpo-

7J)przy optimalnych warunkach.

Srednio po uboju nastepuje opadanie ciepta, a przez
chtodzenie obniza sie do + 2° C, najwyzej + 3° C.

Po wysortowaniu drobiu umieszcza sie tuszki
na specjalnych wieszakach lub odpowiednich urza-
dzeniach, w stanie wiszgcym lub lezacym tak, aby
sztuki wzajemnie sie nie dotykaty. W takim stanie
moze by¢ dréob przechowywany przy temperatu-
rze 0° do -f- 1° C do 20 dni, przy czym tuszki po-
winny by¢ czesto odwracane i badane co do ich
stanu konserwaciji.

Zawieszanie drobiu posiada te zalete, ze powie-
trze ma doptyw do kazdej tuszki, natomiast ujem-
ng strong jest wydiuzanie sie tuszek, przez co nie
tylko tracg na formie i jednolitym wygladzie, lecz
stajg sie trudne do pakowania ich w skrzyniach.

Czas trwania chiodzenia jest uzalezniony od
wielkosci i stanu drobiu i wynosi 12—24 godzin. W
tym czasie osusza sie powierzchnia naskérka w
identyczny sposob, jak przy miesie, np. wotowym.

Po wychtodzeniu transportuje sie dréb do pa-
kowni celem wysortowania i zapakowania w skrzy-
nie. Temperatura w pakowni winna wynosi¢ <° do
+ 2° C. W celu utatwienia doptywu powietrza ukta-
da sie skrzynie w tzw. format szachownicy.

Przy skitadaniu drobiu juz wychtodzonego sto-
suje sie temperature od — 0,5° do -|- 0,5° C, przy
wzglednej wilgotnosci 80 — 85 % i regularnej
cyrkulacji powietrza.

Strata wagi, tzw. wysuszka podczas chiodzenia
wynosi 1 — 2% i jest uzalezniona od wielkosci i
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stanu gatunkowego drobiu, warunkéw powietrza
oraz procesu technologicznego podczas magazyno-
wania.

Przed wydaniem drobiu z chtodni nalezy go pod-
da¢ wyzszej temperaturze, lecz stopniowo, a to
w celu unikniecia zwilzenia miesa, ktdre nastepuje
przy nagtej zmianie temperatury.

Zmiany miesa drobiu sg przy dotrzymaniu pra-
widtowych warunkéw magazynowania nikte. Towar
przechowywany przez 10 — 12 dni przy tempera-
turze 0° C nie wykazuje zadnej r6znicy w stosunku
do towaru Swiezego.

Przyjetym jest, ze na Im 2 chtodni sktaduje sie
100 — 150 kg drobiu.
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zamknietych, nalezy usungé¢ S$rodkowag deske na-
krycia (wieka) i odchyli¢ znajdujgcy sie pod nig
papier. Przy gesiach nalezy wyjg¢ oprécz tego
boczna deske skrzyni, tak, aby powietrze miato
wszedzie dobry doptyw do drobiu. W tych wypad-
kach nalezy skrzynie uktada¢ w tzw. format sza-
chownicy w ilosci 150 — 200 kg na 1 m2
Zamrazalnie nie dysponujgce dostateczng iloScig
pomieszczen, a otrzymujace do zamrazania réznego
rodzaju dréb i to w réznych odstepach czasu nie
moga zastosowaé¢ wyzej wymienionych czynnosci,
w takich okolicznosciach nalezy zwroci¢ uwage
gtdwnie na istniejagcy stan powietrza w chtodni,
przy czym winno unika¢ sie wahan temperatury

Pomieszczenie dla chtodzenia drobiu

Dréb przeznaczony do zamrazania winien by¢
przedtem badany co do jakos$ci, a zwlaszcza co do
stanu wychtodzenia. Nalezy zaznaczy¢, ze niedo-
statecznie wychtodzony dréb nie moze by¢ podda-
ny zamrazaniu, gdyz nagta zmiana temperatury
spowodawataby popekanie naskdrka tuszy, a nadto
przez powstalg na zewnagtrz warstwe zamrazania
nie moglyby ulotni¢ sie gazy, powstate w cieptych
jeszcze miesniach, co moze spowodowac psucie sie
drobiu.

Ten sam stan moze powstac, o ile dréob po uboju
nie zostat szybko wychtodzony, w takich wypad-
kach miesnie zmieniajg barwe (miedziano-czerwo-
ng), a naskorek nabiera miejscami zielonawego za-
barwienia; o ile zapakowany dréb w skrzyniach
ma by¢é mrozony i to zaraz po chtodzeniu, woéwczas
zaleca sie proces ten przeprowadzi¢ w skrzyniach
otwartych. Przy zamrazaniu drobiu w skrzyniach
i potegowania sie stopnia wilgotnosci, natomiast

nalezy wzmacnia¢ zachtadzanie i znalez¢ sposo6b

usuwanie nadmiernej wilgotnosci.

Poniewaz zamrazanie gesi wymaga dluzszego
okresu czasu, anizeli mrozenie kur, nalezatoby wta-
Sciwie dla kazdego rodzaju drobiu posiada¢ oddziel-
ne komory zamrazania. Gesi zamraza sie przy tem-
peraturze—16° do—18° C, kury i inny drob — przy
14° do — 16° C, przy wzglednej wilgotnosci 85 —
50%, ktéra zwykle jest najodpowiedniejsza. Cyrku-
lacja powietrza winna by¢ silniejsza przy kazdora-
zZowym rozpoczeciu zamrazania, a stabsza przy jego
zakonczeniu. Odnowienie powietrza winno wystgpic
co najmniej dwukrotnie dziennie.

Proces zamrazania uwaza sie za zakonczony,
gdy temperatura wewnatrz miesa wynosi — 7° C.
Dobry stan zamrazania drobiu potwierdzajg: zew-
netrzna twarda konsystencja oraz dobry odgtos
przy uderzaniu tuszki drewnianym miotkiem.
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Czasokres zamrazania nie jest réwny i wynosi:

przy kurach i kaczkach
przy gesiach i indykach

36 — 60 godzin
60 — 84 i

przy czym wszystko jest uzaleznione od tempera-
tury, cyrkulacji powietrza, temperatury wstepnej,
wielkosci i jakosci tuszek, oraz rodzaju opakowania.

Za silne obnizenie temperatury celem przyspie-
szenia procesu zamrazania dziata niekorzystnie na
jako$¢ miesa drobiu zwlaszcza, gdy byto mrozone
ponizej — 12° C, wynikiem tego jest, ze mieso
przy gotowaniu lub pieczeniu moze rozpadac sie.
Przy stosowaniu bardzo niskich temperatur traci
mieso réwniez na soczystosci.

Chcac przyspieszy¢ zamrazanie drobiu, nalezy go
roztozy¢ lub rozwiesi¢ na specjalnych stojakach,
tak, aby zimne fale powietrzne miaty z kazdego
kierunku dostep do drobiu. Spos6b ten skraca
czas zamrazania, ktéry trwa przy kurczetach tylko
2— 3 godzin, przy temperaturze — 20° do — 23° C
z podwyzszong cyrkulacja powietrza.

Po zamrozeniu uktada sie skrzynie drobiu w
specjalnej ubikacji, ktérej temperatura nie moze
by¢ powyzej — 8° C.

Dréob mrozony magazynuje sie w ten sposdéb, aby
skrzynie nie przylegaty bezposrednio do siebie. W
tym celu podkiada sie odpowiednie listwy lub
drazki, aby powietrze mialo dostep do towaru.

Przy magazynowaniu na wysokosci 2% m osigga
sie na Im 2ca 600 kg pakownosci towaru.

Najkorzystniejsze warunki przy magazynowaniu
drobiu sa:

temperatura powietrza — 6° do — 10"
wilgotno$¢ wzgledna 85 — 90%
cyrkulacja powietrza 4 — 6 krotna

odnowienie powietrza 1 — 2 krotne.

Moznos¢ magazynowania wynosi w tych warun-
kach przecietnie dla gesi i kaczek 4 miesigce, dla
reszty drobiu 6 miesiecy.

Przy wysokowartosciowym gatunku drobiu i od-
powiednich warunkach magazynowania mozna
przechowac¢ kaczki 5 — 6 miesiecy a kury 7 mies .
Dréb przesytany do chtodni wzgl. zamrazalni do
zamagazynowania musi by¢ przed przyjeciem pod-
dany kontroli a to celem stwierdzenia, czy obrébka
drobiu oraz proces technologiczny byty prawidto-

Produkty poubojowe

P. JASTRZEBSKI
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wo przeprowadzane i podczas transportu towar nie
ulegt zmianie z powodu warunkdéw atmosferycz-
nych lub tp.

Silnie uszkodzone lub zanieczyszczone skrzynie
nalezy zastgpi¢ nowymi, a dréb znajdujgcy sie w
poczatkujgcym stanie psucia sie i posiadajgcy ko-
lonie ple$ni lub inne zanieczyszczenia nie nadaje
sie do magazynowania i towar nalezy przy odbio-
rze kwestionowac.

Czesciowo wzgl. lekko odtajany towar musi byc¢
odmrozony i to mozliwie w takiej komorze chitod-
niczej, w ktdérej mozna zastosowaé jak najnizszag
temperature. Natomiast silnie odtajany towar na-
lezy dodatkowo mrozié, zastosowujgc zwykte wa-
runki zamrazania.

Przy krétkoterminowym przechowaniu drobiu
mrozonego zmiana koloru miesa drobiowego
jest minimalna. Przy dluzszym magazynowaniu
mieso i tluszcz przybierajg ciemne zabarwienie, a
naskérek i ttuszcz zéikna.

Przecietna strata na wadze przez wysech wynosi
przy zamrazaniu przecietnie 1 — 2%, przy drobiu
patroszonym straty podwyzszaja sie.

Liczne doswiadczenia przy konserwacji patroszo-
nego i niepatroszonega drobiu wykazaly, ze patro-
szenie drobiu ma te zalete, ze zapobiega szybkie-
mu pogarszaniu sie jakosci miesa i procesowi roz-
ktadu, ponadto tluszcz nie zielenieje podczas maga-
zynowania, jak to zwykle bywa przy drobiu nie-
patroszonym.

Przez nieodpowiednie patroszenie drobiu moze
by¢ jego trwato$¢ znacznie obnizona. Zdarza sie np.
czesto, ze nieodpowiednia obrébka gesi powoduje
podczas magazynowania zielenienie tluszczu przez
powstate we wnetrznosciach gazy.

Konserwacja drobiu niepatroszonego o tyle jest
ryzykowna, ze przy nienalezycie sporzadzonym
drobiu jama brzuszna ulega tatwo zepsuciu a
mieso nabiera swoistego zapachu wnetrznosci.

Przeprowadzone proby smakowe daly lepsze
wyniki na korzy$¢ drobiu patroszonego.

W dziedzinie chtodnictwa i mrozenia przeprowa-
dza sie stale doswiadczenia, aby przy dluzszym
przechowywaniu mrozonego drobiu utrzymaé swie-
z0$8¢ wygladu i trwatos¢ towaru bez zmian koloru,
zapachu, smaku i konsystencji tak miesa jak i
tluszczu.

NORMY WYDAJNOSCI JELIT

Na wydajnos¢ przemystowag jelit, poza natu-
ralng ich miarg u poszczegdllnych zwierzat, ma-
ja bez watpienia wplyw techniczne warunki
ich oczyszczania. Sg nimi: wyposazenie i urzg
dzemie szlamiari, stosowane procesy obrabki
i poziom fachowy personelu sziamiarskiego.
Tam, gdzie warunki te sie polepszajg czy po
garszajg nastepuje konsekwentnie poprawa
lub obnizenie wydajnosci przy tym samym su-

rowcu. Zasadniczg jednak rzecza jest i bedzie
zawsze, przy ustalaniu norm jeliciarskich, wia-
Sciwa ocena dilugosci jelit u poszczegolnymi
zwierzac;lt. . :

Na dlugos¢ przewodu pokarmowego zwie
rzecia ma wplyw: ' ,

1. Rodzaj karmy przez niego spozywanej.
Zwierzeta karmione paszami treSciwymi posia-
dajg przewdd pokarmowy krotszy od zwierzat
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zywionych paszg objetoSciowg. Stad bydio ste-
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karmowa zageszczong, trudniej sie oczyszcza-

powe bedzie miato diuzszy wymiar jelit od by"l jg, a tym samym wiekszy procent ich uszka-

dla hodowanego w gospodarstwach rolnych.
Owce hodowane w stepach posiadajg jelita diu-
gie, mocne o grubych $ciankach. Wplywa na
to prosty pokarm w postaci twardej trawy,
ktorym zwierzeta te sie odzywiajg. Szczegol-
ny wptyw na dilugos¢ przewodu pokarmowego
zwierzecia ma rodzaj karmy, spozywanej przez
nie w miodosci. Wedtug prof. Popowa owce

SZIAMIARKA DO JEWNT \VIEt>&7.0\VyCP ,,EVANEN"3C

Ig

1 2 4 Vatc« naslai/talno 3,4 Valce eumowe

Val stalowy

6 Wal Slimakowy 5

karmione specjalnie od malenstwa paszg ob-
jetosciowg, zamiast mlekiem swoich matek,
wykazywaly metraz jelit o 50% wyzszy od
innych owiec tego samego wieku i wagi.

2.  Wiek zwierzecia ma wptyw na dlugos€ i
koS¢ jego przewodu pokarmowego. Zwierzeta
starsze majg mocniejsze i dluzsze jelita. Zwie-
rzeta mtodsze posiadajg jelita o Sciankach sto-
sunkowo luzniejszych od sztuk dorostych,
a wiec jednoczesnie gorsze. A. J. Mironow
twierdzi, ze jakos¢ jelit jest wprost proporcjo-
nalna do wieku zwierzecia. Naturalnie z wie-
kiem taczy sie, chociaz nie Scisle, wielkosé
i waga zwierzecia.

3. Rasa zwierzecia. DosSwiadczenia robione
na naszych szlamiarniach wykazaly, ze zwie'-
rzeta o tej samej wadze ale réznych ras dajg
ré6zny metraz jelit. Rasa bydta ,Simentaler”
i ,Holenderska“ dajg wyzszy wymiar jelit od
krajowej rasy czerwone;.

4. Ple¢ zwlaszcza u bydta rogatego ma wptyw
na dlugosc¢ jelit. Stwierdzono mianowicie przy
pomiarach, ze metraz jelit buhajow jest nizszy
od metrazu jelit kréw.

Na wydajnos¢ jelit majg réwniez ogromny
wplyw: jako$¢ otrzymywanego do obrébki su-
rowca oraz wymogi stawiane obrobionym kisz,-
kona. Jelita stabe (ze zwierzat miodych Ilub
wychudzonych) albo czesciowo chore (oprysz~
czone) dajg przy obrébce wiekszg iloS¢ nieu-
zytkowych odpadéw niz jelita zdrowe i mocne.
Jelita ze zwierzat, ktore na skutek diugiego
transportu lub masowego przetrzymywania
w punktach uboju, przez dluzszy czas nie by-

ty pojone przed ubiciem, posiadajg tres¢ po't

dza sie przy obrébce.

Wyzsze wymogi stawiane dla gotowego pro-
duktu jeliciarskiego czynig go warto$ciowszym, <
ale rzecz zrozumiata kosztem ilosci. Wigczenie
do peczkéw wiekszej ilosci krétkich odcinkéw
albo jelit podziurawionych, podwyzsza iloscio-
wag produkcje przemystu, ale obniza wartosé
uzytkowg obrobionych jelit. llos¢ jelit kalibro-
wanych zawsze bedzie nizsza od wydajnosci
jelit przygotowanych do handlu w stanie ory-
ginalnym. W Polsce ocena norm wydajnosci
przemystowej jelit oparta jest wylgcznie na
wadze zwierzagt. Ustalone sg mianowicie w a-
gowe grupy — trzy dla bydta i trzy dla swin
— o Scistych granicach wag i wedlug nich
okreSla sie normy wydajnosci obrabianego

w szlamiarniach surowca. | tak:

dla bydta

I~sza grupa — sztuki o wadze zywej
ponad 300 kg
2-ga grupa — sztuki 0 wadze zywej
ponad 175 — 300 kg
3-cia grupa — sztuki 0 wadze zywej
ponad 100 — 174 kg
dla swin

1-sza grupa — sztuki O wadze zywej
ponad 180 kg
2~ga grupa — sztuki 0 wadze zywej
ponad 90 — 180 kg
3-cia grupa — sztuki 0 wadze zywe]
ponad 40 — 89 kg

przy bananach stosuje sie podziat na: jag-
nieta i sztuki doroste.

ja; m JELIT VOEOWyC4t w#VANENM

t>tee jelit

euma
bied talkow

Jest to zasada niestluszna, gdyz, jak to juz
wykazano wyzej na przykladzie z rasg simen-
taler, holenderskg i czerwong polska, waga
zwierzecia jest jednym z najwazniejszych kry-
teriow oceny diugosci jelit.

Przeprowadzone przez przedsiebiorstwo ,Ba-
cutil* w poczatkach 1950 r. komisyjne pomia-
ry jelit, przy zachowaniu ustalonych juz po-
przednio grup wagowych zwierzat, w usyste-
matyzowaniu terytorialnym przedstawiaja sie
jak na tabelach | i Il.
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M grupa — waga zywca 100 — 174 kg

grupa — waga zywca 175 — 300 kg |
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dkowe jelita
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dkowe jelita

Sro

cienkie jelita

llos¢
sztuk

dkowe jelita

Sro

cienkie jelita

llos¢
sztuk

Sro

cieukie jelita
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llo
sztuk

przeciet.
na 1 szt

metrow

llo$é

przeciet.

llosé
metréw na 1 szt.

przeciet.
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&¢
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M grupa —waga zywca 40 — 89kg

— waga zywca ponad 180 kg 1 grupa —waga zywca 90 — 180 kg

grupa

grube jelita*)

cienkie jelita

llos¢
sztuk

grube jelita

cienkie jelita

llosé
sztuk

grube jelita*)

cienkie jelita

llo$é
sztuk

EKSPOZYTURY

przeciet.
na 1 szt

llo$¢
kilogr.

przeciet.

metrow na 1 szt.

llos¢

przeciet.
na 1 szt

llos¢
kilogr.

przeciet,
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$¢

llo
metrow

przeciet.
na 1 srt
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Biatystok
Bydgoszcz
Gdynia
Kielce
Krakéw
Warszawa
Wroctaw
Rzeszéw
to6dz
Katowice
Lubli
Poznan
Szczecin

Waga grubych jelit rozumie sie wraz z krzyzéwka i katniczka.
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Pomiaréw dokonano na szlamiarniach o r6zJ
nej wielkosci i urzadzeniach. Mierzono jelita
juz oczyszczone, nie wliczajgc do wydajnosci
odpadéw nieuzytkowych o dlugosci ponizej
15 cm.

Pomijajgc fakt dokonania niewystarczaja-
cych ilosci pomiaréw dla wyprowadzenia $red-
nich trafnych wynikéw, prace te, aczkolwiek
dokladne i jedyne jak dotychczas u nas z tego
zakresu, zostaty przeprowadzone zbyt mecha-
nicznie bez uwzglednienia poza waga zwierze-
cia innych kryteribw, majacych wiekszy lub
mniejszy wplyw na wydajnos¢ jelit. Przepro-
wadzone dos$wiadczenia przez ,Bacutil® mialy
na celu tymczasowe uregulowanie potrzeb czy-
sto handlowych na tym odcinku. Sprawa cze-
ka szczegdlowego, wnikliwego, powiedziatbym
nawet — naukowego opracowania. Nalezaloby
bowiem poczyni¢ na terenie calego kraju kilka
nascie, albo nawet kilkadziesigt tysiecy pomia-
row kompletéw jelit od roéznych zwierzat
z uwzglednieniem wszystkich momentow mo-
gacych zawazy¢ na wydajnosci. Prace te win-
ny by¢ przeprowadzone przez fachowcow kisz-
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karzy pod kierunkiem lub wedlug wskazéwek
specjalistow naukowcow z tej dziedziny. Do-
piero wyniki takich pomiaréw, wiasciwie usy-
stematyzowane, dalyby moznos¢, w oparciu
o odpowiednio dobrany (utozony) materiat sta-
tystyczny dokonywanych ubojow, ustalenia na-
lezytych przecietnych norm przemystowych
wydajnosci jelit.

Za granicg dla okresSlenia przemystowych
norm wydajnosci jelit, dzieli sie przewaznie
ubijane zwierzeta tylko na miodziez i sztuki
doroste.

Majac opracowany materiat w ten sposab,
mozna by oceni¢ stusznos¢ stosowanych obecnie
norm wydajnosci jelit opartych na wagowym
podziale zwierzat. Moze nalezatoby wiasnie
zmieni¢ ilos¢ grup, albo, zatrzymujac dotych-
czasowg ich liczbe, przesung¢ ich granice wa-
rgowe.

LITERATURA:

1. J. !IS' Pouow. Karmienie
zywotnych — Moskwa 1946.

2. A. W. Mironow i M. ,S Thitiunnikow — tUszecz-
nojc oroizwodstwo. — Moskwa 1947.

selskochoziajstwiennych

Gospodarka miesna na Swiecie

AKTUALNE ZAGADNIENIA
GOSPODARKI MIESNEJ W ZSRR

W ZSRR notuje sie powazny wzrost konsum-
cji artykutéw pierwszej potrzeby, miedzy inny-
mi miesa, przetworéw miesnych i innych arty-
kutow produkcji zwierzecej. Jak podaje prasa
radziecka, spozycie miesa w 1949 roku w po-
rbwnaniu z 1945 r. powiekszyto sie o powyzej
50%. Wzrost ten winien by¢ jeszcze powazniej-
szy w roku biezacym, gdyz zostaly podjete
wszelkie srodki dla dalszej rozbudowy gospodar-
ki miesnej.

W 1950 roku produkcja wedlin powaznie
wzrosnie w poréwnaniu z rokiem ubieglym.
Wyréb kietbasy serdetowej i paréwek ma wzro-
sna¢ 2 i p6t raza, réznych wedlin wedzonych —
2 razy, a szynek, boczkéw, rolad itp. — 3 razy.
Specjalnie imponujgco wyglada rozwdéj produk-
cji wyrobow dla réznych jadtodajni i stotéwek
w postaci poffabrykatow. W ciggu roku 1950
ogdlna ilos¢ takich wyrobéw wyniesie 36 milio-
noéw sztuk. Poza tym, tak zwane popularne ,mo-
skiewskie kotlety* bedg wyrabiane w astrono-
micznej cyfrze 400 milionéw sztuk, co mowi
o wielokrotnym wzroscie w stosunku do r. 1946.
Rowniez bardzo popularne pasztety majg by¢
produkowane w ilosci 9 razy wiekszej niz w
1946 roku.

Zabezpieczenie powiekszonej konsumcji ma
swe pokrycie we wzroscie hodowli w kotchozach

i sowchoza¢h ZSRR, w fakcie odbudowy znisz-
czonych w czasie 2-ej wojny Swiatowej przed-
siebiorstw miesnych, w rozbudowie nowych
kombinatow miesnych, chtodni, w rozwoju akcji
opasu i wypasu, ktore obejmujg wiele milionow
sztuk bydta rogatego, owiec i trzody chlewne;j.

W 1950 roku ma by¢ uruchomione powyzej
50 nowych fabryk i oddziatow dla przerobu mie-
sa. Nowe, nowoczesnie zmechanizowane oddzia-
ty wedliniarskie beda zorganizowane w Swier-
dtowsku, Karpinsku, Kuszwie, Krasnodonie, a
réwniez we wschodnich oddalonych rejonach
kraju (Sachalin, Chabarowsk, Pomorze).

W tym roku bedg réwniez uruchomione wiel-
kie sklepy wzorcowe dla sprzedazy miesa i prze-
tworéw. Takie sklepy bedg otwarte we wszyst-
kich stolicach republik radzieckich, a poza tym
w Nowosybirsku, Rostowie nad Donem, Kujby-
szewie, Mototowie, Swierdlowsku, Stalingradzie
i innych miastach.

O powaznym wzroscie produkcji artykutow
miesnych, o rozwoju sieci zaopatrzenia, o per-
spektywach rozbudowy na przyszto$¢ mowit
ostatnio réwniez Minister Przemystu Miesnego
i Mleczarskiego Kuzmin. W ZSRR, jak wiado-
mo, istniejg az 3 ministerstwa dla przemystu
spozywczego: przemystu spozywczego, przemy-
stu rybnego i juz wspomnianego wyzej przemy-
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stu miesnego i mleczarskiego. Poza tym zajmuja,
sie zaopatrzeniem ludnosci w artykuty przemy-
stu spozywczego rowniez przedsiebiorstwa spot-
dzielcze zorganizowane w ramach spoétdzielni
spozywczych i pracy, co Swiadczy o szerokim
zainteresowaniu wielu resortéw tym zagadnie-
niem.

Jak podkreslit Minister Kuzmin, praca i tro-
ska partii komunistycznej, rzadu i osobista
opieka Jozefa Stalina przyczynity sie do imponu-
jacego powodzenia wielkiego zagadnienia wzro-
stu spozycia ludnos$ci, podniesienia poziomu
i standartu zyciowego narodu radzieckiego, co
odpowiada prawu ekonomicznemu rozwoju spo-
teczenstwa socjalistycznego.

*
* *

Uchwata podniesienia poziomu rozwoju ho-
dowli ZSRR — 3-letni plan hodowlany 1949 —
1951 podjeta w kwietniu 1949 przez Centralny
Komitet WKP(b) i rzad radziecki jest wyko-
nana z wielkim rozmachem, o czym mogg $wiad-
czy¢ cyfry realizacji planu juz w pierwszym ro-
ku trzylatki.

W pierwszym roku realizacji planu, tj. w
1949 udato sie podnies¢ w samych kotchozach,
w poréwnaniu z rokiem poprzednim, pogtowie
bydta rogatego o 22°/o, trzody chlewnej o 78%,
a drobnego inwentarza o 19%. Z drugiej strony,
sowchozy (wielkie panstwowe gospodarstwa
rolne) tez dokonaly powaznej roboty dla reali-
zacji zadan postawionych przez kraj: wzrost
bydfa wynosi w stosunku do 1948 roku 14%,
Swih — 50%, drobnego inwentarza — 12%.

Na rok biezacy zostalo nakre$lone zadanie
gospodarcze przekroczenia poziomu przedwo-
jennego produkcji wszelkiego rodzaju podsta-
wowych artykutow spozywczych.

W poréwnaniu z rokiem 1945 osiggnieto juz
imponujgce wyniki — wyréb masta w stosun-
ku do 1945 roku wzrést 2,8 raza, oleju —
2,5 raza, ryb — 1,7, cukru — 4,4 raza, miesa,
jak wspomniano wyzej — 15 raza. Te wy-
niki daja podstawe do przekonania, ze réwniez
zadanie przekroczenia poziomu przedwojenne-
go, pomimo ogromnych zniszczehh dokonanych
przez okupanta — bedzie zrealizowane w jak
najszybszym czasie.

Na odcinku gospodarki miesnej jednym z pod-
stawowych srodkéw do realizacji zamierzen i za-
dan postawionych przez odpowiedzialne instan-
cje partyjne i rzadowe, jest coraz bardziej roz-
budowana baza techniczna przedsiebiorstw, co-
raz wyzszy zasieg mechanizacji proceséw pro-
dukcji. To powinno poméc w rozwigzaniu
istotnego problemu likwidaeji dysproporcji
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pomiedzy wzrostem bazy surowcowej, po-
wiekszeniem sie liczby poglowia a proporcjo-
nalnym rozwojem przemystu miesnego. Doty-
czy to przede wszystkim arcywaznej sprawy
powiekszenia powierzchni chlodnicze;.

Na wszystkich odcinkach gospodarki miesnej
dokonuje sie przetlomu w dotychczasowych for-
mach obstugi i eksploatacji: w przygotowaniu
pasz, karmieniu zwierzat, pojeniu, jak rowniez
przy uboju, gdzie zostata wprowadzona jak naj-
szersza mechanizacja proceséw produkcji. W
100% zostaly prawie zmechanizowane procesy
przygotowania kotletéw i parowek, produkcja
ktorych bezustannie wzrasta.

Ta troska o podwyzszenie produkcji iloscio-
wej jest potaczona z dgzeniem osiggniecia nie
tytko ilosciowych efektow ale i jakosciowych,
przestrzegania Standartow i norm, podwyzsze-
nia norm w miare moznosci i powstajgcych po-
trzeb, jak rowniez walki z marnotrawstwem
surowca i gotowego produktu; akcja ta, maja-
ca masowe podioze przez udziat tysiecy robot-
nikéw wspotzawodniczacych, przez wktad przo-
downikéw i bohateréw pracy, obejmuje wszyst-
kie fazy produkciji.

Dotyczy ona w réwnym stopniu walki ze stra-
tami zywej wagi sztuki bydta rogatego i nie-
rogacizny jak i pracy nad powiekszeniem wy-
dajnosci ubojowej, obejmuje podstawowe arty-
kuty miesa jak i produkty uboczne, tluszcze,
skory, siersé, rogi, i wszelkie artykuly i prze-
twory miesne. Przy wyrobie konserw miesnych,
na przyktad zostalo nie tylko przekroczone za-
danie powiekszenia planu iloSciowego produkcji,
ale zostaly obnizone straty z powodu bombazu
puszek itp.

Wzgledy oszczednosci materiatowych i dyscy-
pliny finansowej, walka o obnizenie kosztoéw
wlasnych produkciji, ktére staty sie podstawo-
wymi elementami planowej gospodarki socjali-
stycznej , co umozliwito wprowadzenie w ZSRR
znanej obnizki cen wszystkich artykutéw pod-
stawowych spozycia, zajmujg tez uwage kierow-
nikbw przedsiebiorstw, oddziatéw produkcyj-
nych gospodarki miesnej.

Prasa fachowa radziecka podkreslajac wage
tych zagadnien wymienia réwniez odcinki sta-
be i przedsiebiorstwa zaniedbane w tym ogdl-
nym wysitku. Pomimo catej ostrosci krytyki
i samokrytyki tak typowej dla prasy radziec-
kiej, wida¢ jednak, ze jest bardzo malo
biatych krukow i ze ogélny wzlot entuzjazmu
budowniczego, charakterystycznego dla gospo-
darki narodowej ZSRR w okresie biezgcym,
dominuje réwniez w przedsiebiorstwach, orga-
nizacjach i instytucjach naukowo-badawczych
gospodarki miesne;.
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Noty i uwagi

Mgr B. GOLEBIOWSKI

GOSPODARKA MIESNA

ZBIORKA SKOR SUROWYCH W KRAJU

Skéra stanowi
i w znaczeniu jej

wartos¢ kohcowag zwierzecia
uzytkowania jest artykutem
pierwszej potrzeby. Jako t.zw. odpad poubojowy
stanowi cenng pozycje. Aczkolwiek z chwilg jej
zdjecia dalszym jej przerobem nie zajmujg sie
przedsiebiorstwa zwigzane z gospodarkg miesna,
lecz zupetnie odrebny przemyst garbarski, jednak
istniejg pewne elementy igczgce zagadnienie skor
z gospodarka miesng, a wiec zagadnienie ilosci i ja-
kosci skor wigze sie scisle z kierunkami hodowli
bgdz z technika zdejmowania skér przez personel
rzezni. Stan zasobnos$ci danego kraju w skory za-
lezny jest od stanu liczebnego pogtowia i rodzaju
(ras) tego pogtowia.

Nawet liczebnie dostateczny stan pogtowia bydia
moze stwarzac¢ brak tak potrzebnych skoér jak twar-
dych skor podeszwowych i pasowych o ile przewa-
zajg rasy bydia dajace cienkg skére. Podobny stan
rzeczy istnieje np. w Polsce gdzie rozpowszechnie-
nie cienkoskérnej rasy t.zw. nizinnej czarno biatej
daje nam pozycje ujemna pod wzgledem mozliwosci
pokrycia potrzeb na grubg skére twardg podeszwo-
wa, a zwlaszcza pasowag. Z koniecznos$ci musimy
ucieka¢ sie do importu tych skér. Bardzo ceniona
przez garbarstwo skora bydta rasy krajowej t.zw.
czerwonej polskiej jako grubsza, a co najwazniej-
sze b. jednolita, jest w niedostatecznej ilosci z ra-
cji ciggle niedostatecznego rozpowszechnienia tej
rasy mimo wielu bezspornych jej zalet (zdrowot-
nos¢, ttuste mleko, mata wybrednos¢ w zywieniu,
duze zdolnosci opasowe i lepsza jako$¢ miesa).

Skére wybitnie gruba i jednolita daja rasy bydta
stepowego i niektére rasy goérskie na co skiadajg
sie warunki klimatyczne, odzywiania itd. Znang
jest rzecza, ze bydio zabiedzone, w ztej kondycji
bedzie miato i skdre ciensza. Na jakos¢ skor moze
mie¢ wptyw mniej lub wiecej staranna technika
zdejmowania skér w rzezni (zaciecia).

Oto pokrétce wykaz tych czynnikéw, ktére uwy-
puklaja istniejacy zwigzek skér z gospodarka
miesna.

Polska przedwojenna, jak zresztg i szereg krajow
europejskich—byta krajem importujgcym o ile cho-
dzi o skdry surowe, przede wszystkim ciezkie (na
podeszwy, pasy i artykuty techniczne), co byto wy-
nikiem hodowli bydta raczej mlecznego, ktdre daje
skory lzejsze. Powstale wskutek tego niedobory
w skorach pokrywane byty skdérami pochodzenia za-
granicznego.

Import skér w okresie przedwojennym wynosit
ponad 50% ogdlnego zapotrzebowania surowca. Na-
tomiast artykut eksportowy stanowity jedynie sko-
ry surowe cielece; szczegélnie duzym popytem cie-
szyty sie skéry cielece rasy czerwonej polskiej.

Jezeli teraz zwazymy jak katastrofalnych znisz-
czen w pogtowiu zwierzat dokonata miniona wojna

i ze w latach 1945 i 1946 nie importowaliSmy skor
surowych — to uswiadomimy sokie, jakiego kolo-
salnego wysitku dokonaliSmy po wojnie, azeby po-
kry¢ zapotrzebowanie przemystu skorzanego surow-
cem krajowym i azeby chociaz w czesci zaspokoié
obuwiem i innymi artykutami skérzanymi potrzeby
naszego wygtodzonego rynku.

Doswiadczenia z poprzednich okreséw powojen-
nych przekonaly nas, ze specjalnie gospodarka
w przemysle skérzanym wymaga szybkiego upo-
rzadkowania, poniewaz  wyniszczenie poglowia
w okresie kazdej wojny powoduje w nastepstwie
spadek ilosci skor surowych i w konsekwencji ogra-
niczenie produkcji skérzanej — w pierwszym rze-
dzie obuwia.

Rzad w zrozumieniu tego stanu rzeczy i w trosce
o0 zabezpieczenie podstawowego surowca dla prze-
mystu skérzanego zaraz po oswobodzeniu czesci
kraju spod okupacji ujgt w swoje rece inicjatywe
na odcinku gospodarki skérami surowymi przez
wigczenie ich do $wiadczen rzeczowych na rzecz
panstwa; mianowicie w dniu 20.X.1944 r. ukazato
sie zarzadzenie Przewodniczagcego PKWN o obo-
wigzkowych dostawach skér surowych.

W miare zwalniania z rgk okupanta dalszych cze-
Sci kraju powstata potrzeba planowego ujecia zbiér-
ki skér surowych w jedng calo$¢, skoncentrowania
jej w jednej instytucji i w zwigzku z tym powotana
zostata do zycia zarzadzeniem Ministra Przemystu
z dnia 27.IV.1945 r. Centrala Skér Surowych —
Przedsiebiorstwo Panstwowe z siedzibg w todzi,
obejmujgca swojg dziatalnoscig teren catego pan-
stwa. Przedmiotem dzialania Centrali Skor Suro-
wych jest zbiorka i zakup wszelkich skér surowych
na zasadach wytgcznosci (takze skoér futerkowych)
oraz konserwacja i rozprowadzanie tychze dla prze-
mystu garbarsko-futrzanego.

Centrala Skor Surowych posiada 14 Oddziatow
Wojewoddzkich. Terenem dziatalnosci Oddziatu, jak
juz sama nazwa wskazuje, jest obszar wojewdédz-
twa.

Oddziaty Wojewddzkie Centrali Skér Surowych
zorganizowaly agentury powiatowe, ktérych zada-
niem byta zbiorka skér na terenie powiatu.

Z uwagi na brak wéwczas wyszkolonego aparatu
spoétdzielczego prowadzenie agentur powiatowych
powierzone zostato z koniecznosci osobom fizycz-
nym, posiadajgcym kwalifikacje fachowe. Niemniej
od samego poczatku Centrala Skér Surowych trak-
towata stan ten jako przejsciowy, myslagc o uspo-
tecznieniu zbioérki skor surowych, czego dowodem
byto przekazywanie skupu skor surowych na tere-
nie innych wojewdédztw spoétdzielniom — tam, gdzie
byty one w stanie podjg¢ sie tego zadania (np. Po-
morski Syndykat Skor, pozniej spoétdzielnie na tere-
nie wojewdédztwa lubelskiego).
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W zaleznosci od obszaru powiatu, rozmieszczenia
skupisk ludzkich oraz mozliwosci zbiérki — agent
musiat zorganizowaé, na powierzonym terenie sie¢
subagentur, przy czym dla wygody dostawcow i ze
wzgledu na konserwacje skor przy kazdej rzezni
ustanowiono punkt skupu skor. Tym samym na
agentow natozony zostat obowigzek wtasciwej
zbioérki i konserwacji skor oraz obstugi dostawcéw.

Stan ten trwat do dnia 15 marca 1949 r., kiedy
to zostalo zawarte porozumienie pomiedzy Centralg
Rolniczg Spoétdzielni ,Samopomoc Chtopska“, a Cen-
tralg Skor Surowych, na podstawie ktorego zbidrke
skér surowych na terenie catego kraju powierzo-
no Powiatowym Zwiazkom Gminnych Spotdzielni
i Gminnym Spétdzielniom ,Samopomoc Chitopska“,
z wyjatkiem rzezni wojewddzkich i w niektérych
miastach wydzielonych, gdzie skup skor prowadzi
CSS we wtasnym zakresie.

Zgodnie z powyzszym porozumieniem PZGS i ,Sa-
mopomoc Chiopska“ przejety agendy dotychczaso-
wych agentur powiatowych.

Skory zakupione przez PZGS i GS odbierane sa
przez Oddziaty Wojewddzkie, ktére z kolei magazy-
nuja je, konserwujg, sortujg wg przeznaczenia i na-
stepnie stosownie do dyspozycji Centrali w todzi
dostarczaja do zaktadéw produkcyjnych przemystu
skoérzanego.

Skoéry zakupywane sg przez PZGS i GS od do-
stawcéw na podstawie klasyfikacji zgodnej z za-
rzagdzeniem Ministra Przemys$lu z dn. 6.X1,1946 r.
o normach klasyfikowania i sortowania skér suro-
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W Nr. 1—2, 1950 w artykule Z. Bielawskiego ,Znacze-
nie klasyfikacji zwierzat rzeznych w gospodarce mie-

( snej” na str. 21 ma by¢:

c) Woly i buhaje:
klasa Il nie wytuczone .
Il chudzce i braki
Ekstra — bardzo dobrze wytuczone

e) Miodziez
klasa If miesne
Il chudzZce i braki
na str. 22 ma byé¢:
B. Trzoda
klasa IV — stoninowe 125 — 135
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wych i wg aktualnego cennika,
CSs.

Skoéry cielece, bydlece i konskie oraz z wyporkéw
cielecych i zZrebiecych sg skdérami reglamentowany-
mi w mys$l zarzgdzenia Ministra Przemystu z dnia
6.X1.1946 r. o skupie i znakowaniu skoér surowych,
natomiast wszelkie inne skdry sg skérami nieregla-
mentowanymi.

wydanego przez

Reglamentacja nakltada na witasciciela skory obo-
wigzek dostarczenia jej po ustalonej cenie do naj-
blizszego punktu skupu skor surowych, zas skory
niereglamentowane zakupywane sg przez PZGS
i GS na zasadach wolnorynkowych, oczywiscie przy
zachowaniu obowigzujgcego cennika CSS.

Zbidrka skor surowych uzalezniona jest od po-
gtowia zwierzat, podazy, ubojow i konsumcji miesa.
Stad zasadniczo osrodki o najwiekszym zageszcze-
niu ludnos$ci dostarczajg najwieksze ilosci skor su-
rowych.

Oczywiscie nie odnosi sie to do skor ze zwierzat
dzikich - townych, gdzie zalesienie, pogtowie zwie-
rzat, sezony towieckie decyduja o podazy skoér.

Bardzo wazng role przy produkcji skér odgrywa
rejonizacja zwierzat, dobd6r i racjonalne rozmiesz-
czenie ras. Jednolitos¢ rasy hodowlanej na wiekszym
terenie pozwala na duzg iloSciowo, a przy tym jedno-
lita produkcje skor. Ma to olbrzymie znaczenie dla
przemystu skdérzanego — zwlaszcza przy dzisiej-
szym systemie gospodarki planowej.

T A

Strona 34:

W Nr. 1—2, 1950 w artykule ,O jakosci miesa” na-
zwisko autora brzmi poprawnie: Prof. A A. Manerber-
ger, a nie jak podano Maneberger.

WNf. 3—4, 1950 w artykule Prof. dr. St. Rungego
.Mieso drobiu”, strona 9, 2-ga szpalta, wiersz 37 i na-
stepne ma by¢:

2. Gesi Scierniskowe — zdrowe ptaki obojga pici,
w wieku od 3—4 miesiecy do 1 roku — o wadze przed
patroszeniem od 3,0 kg.

3. Gesi — zdrowe ptaki w wieku ponad 12 miesiecy
po przejsciu okresu kopulacji, o wadze 3,5 kg.

Redaktor naczelny inz. P. Bojarski
Przedsiebiorstwo Panstwowe Wyodrebnione

Adres Redakcji: Warszawa, Lwowska 8. Tel. 7-33-82

Adres Administracji:

POLSKIE WYDAWNICTWA GOSPODARCZE, PPW — W-wa, ul. Foksal 15, tel. 7-39-45

Cena pojedynczego numeru — 100 zI. Prenumerata po6troczna — 600 zi. Prenumerata roczna — 1200 zl.

Konto PKO Nr 1-10.898. Prenumerata | kolportaz: PPK

Druk. Ludowej Spétdzielni

Wydawniczej — Al

.,Ruch” — Warszawa, ul. Srebrna 12, tel. 871-80.

Jerozolimskie 123.

Zam. 2689 z dn. 6.V. Druk uk. 30.V.50. Nakt, 5.700. Obj. 4 ark. Pap.sat. ki. V. 70 g. For. 61 x 89.



Inz. P. Bojarski

SUROWIEC
OCENA SUROWCA

Prof. Dr St. Runge = MigSO  drobiU e
Inz. J. Stec ~— Czynniki wilasciwej organizacji i rozwoju produkcji surowca dla prze-
mystu  miesnego . .

Inz.W. Swiattowski

SPIS TRESCI

USZLACHETNIENIE SUROWCA

Dr S. Alexandrowicz

Inz. M. Klamut
Inz. J. Muller
Inz. J. Okolski

OBROT

ORGANIZACJA OBROTU
Mgr Z. Radzikowski

SKUP | KONTRAKTACJA

Z. MarszewskKi

Inz. A. Jedrzejowski
Inz. Fr. Jecek

Inz. W. OlszewskKi

Nr 3 — 4 (9 — 10)

SzeS8Cdziesiat | @ T .o

Pracownicy Obrotu d Przetwdrstwa miesnego podejmuja zobowigzania

pierwszomajowe
Zobowigzania pierwszomajowe pracownikéw Centrali Miesnej

O uszkodzeniach skOr za zycia ZW i€ rZ g t.eieicieiie e

Wykorzystanie odpadkéw przemystowych i kuchennych oraz kasztanéw
d zotedzi w tuczu trzody ChI@W N e .

Odpadki kuchenne jako pasza dla tuczu $win
Odpadki jajczarskie dla tuczu § W i .,
Letni wypas bydia

Zadania i cele Centrali Obrotu Zwierzat Hodowlanych

0 unormowaniu skupu zwierzat gospodarskich przez' gminne spoétdzielnie
Uwagi o miejscach skupu w wojewddztwie krakow skim .......ccoocevviiiininnnn.

Kontraktacja prosigt i warchlakéw dla tuczami przemystowych
Wspo6tzawodnictwo w kontraktacji trzody chlewnej

DYSTRYBUCJA | ZAOPATRZENIE

Mgr W. Frost

H. Karpinski

M. Partyka
TECHNIKA OBROTU

St. Koztowski

FINANSE

Dr inz. E. Boron Finansowanie skupu zwierzat rzeznych na wielkotowarowym rxnku rol-
niczym P

PRZEMYSt MIESNY

PRZETWORSTWO

Dr Janina Trawinska WEAZENIE ot

Dr W. Pezacki

S. Gorodieckij, A. Suchorukow

(ZSRR)

W. N.

CHLODNICTWO

Inz. J. Hattowski
P. G.

PRODUKTY POUBOJOWE

Inz. St. Kieniewicz
P. Jastrzebski

O metodach planowania sieci detalicznej
Kilka uwag o podrobach
Analiza zaopatrzenia terenu w mieso

Ubytki w obrocie miesem i jego przetworami

Wymagania jakos$ciowe stawiane trzodzie przeznaczonej na bekon

Poziom mechanizacji nowoczesnego kombinatu migesnego
Schemat rozbioru i zuzytkowania $wini

Zarys gospodarki chtodniczej w Polsce
Z techniki chtodniczej

O wykorzystaniu krwi zwierzecej
O potrzebie kalibrowania jelit

14
17

20
24
25
26

28

31

36

37
38
39

45

a7

49

56

61

STRESZCZENIA 1 RECENZJE

Produkcja zelatyny przy pomocy pradu elektrycznego o wysokiej czestot-
liwosci (Miasnaja Industria ZSRR)

Prof. A. Manerberger ZSRR — Technologia miesa i produktéw miesnych

NOTY | UWAGI

Inz. W. Muller W sprawie reformy nazw w gospodarce miesnej



BIBLIOTEKA

UNIWERSYTECKA Z
s OMOD

Cena 200 zi



