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GOSPODARKA MIESNA W PLANIE
SZESCIOLETNIM

W ustawie o 6-letnim Planie rozwoju gospo-
darczego i budowy socjalizmu w Polsce na la-
ta 1950 — 1955, uchwalonej przez Sejm Usta-
wodawczy R. P. dnia 21 lipca 1950 r., wymie-
nione sa miedzy innymi zasady i wskazniki
ilosciowe rozwoju gospodarki miesnej. Aczkol-
wiek dane i cyfry zawarte w Ustawie majg
z natury rzeczy charakter ramowy, posiadajg
one jednak juz w samym wyrazie iloSciowym
i og6lnym swa silng wymowe.

Cytujemy odnos$ne ustepy Ustawy:

+W celu podniesienia poziomu gospodarcze-
go rolnictwa i zaspokojenia zwiekszonego za-
potrzebowania na artykuty hodowlane nalezy
zapewni¢ szybszy wzrost produkcji zwierzecej
niz roslinnej.

Wzrost produkcji roslinnej winien wynies¢
39%, a produkcji zwierzecej 68°/o.

Nalezy zapewni¢ rozwoj produkcji hodowla-
nej droga znacznego wzrostu pogtowia oraz
podniesienia jego wydajnosci.

Pogtowie inwentarza zywego winno w r.
osiggnac¢ nastepujacy poziom:

1955

w poréwnaniu

Rodzaj zwierzat tys. szt z r. 1949
W% 9%
konie 3000 118
bydto 9500 149
trzoda chlewna 10500 172
owce 3800 234
dréb 105700 136

Produkcja wytworéw zwierzecych winna
osiggna¢ w roku 1955 w zakresie: zywca woto-

wego 426 tys. ton, tj. wzrost o 83%, zywca cie-
lecego 96 tys. ton tj. wzrost o 65%, zywca
wieprzowego 1166 tys. ton tj. wzrost o 63°%«.

Winien nastgpi¢ wzrost wydajnosci jedno-
stkowej zwierzat. Przecietha waga bydia win-
na wzrosng¢ co najmniej o 4%".

Baza paszowa ma by¢ znacznie rozbudowa-
na. ,0go6lna powierzchnia upraw pastewnych
winna wzrosngé o 48%. Rdéwniez powierzchnia
upraw zboz jak i zbiory znacznie wzrosng. Po-
wierzchnia zbioréw pszenicy wzro$nie o 14%,
nicy, zyta, jeczmienia, owsa) winny w roku
jeczmienia o 37%. Zbiory czterech zb6z (psze-
1955 wzrosngé¢ o 22%. Uprawa ziemniakow w
1955 roku wyniesie 39.750 tys. ton, co w po-
rownaniu z r. 1949 stanowi wzrost o 129%.

Nalezy zwiekszy¢ produkcje przemystowych
pasz o 75% i osiggng¢ w r. 1955 w przelicze-
niu na biatko ok. 170 tys. ton. Ogélny wzrost
produkcji pasz osiggniety bedzie w duzej mie-
rze dzieki rozwinieciu produkcji pasz wysoko-
biatkowych, zwiaszcza drozdzy pastewnych
i maczek zwierzecych*.

Nalezyta uwage poswiecono
ochrony zdrowia zwierzgt: ,celem zwalczania
choréb zwierzecych nalezy rozszerzy¢ wydat-
nie dziatalnos¢ stuzby weterynaryjnej”.

Ciezar gatunkowy gospodarstw panstwo-
wych w hodowli, tuczu, produkcji zwierzecej,
przygotowaniu pasz, bedzie wielki. Zgodnie
z 0g06lng zasada, ze ,z gospodarstw panstwo-
wych nalezy stworzy¢ wzorowe gospodarstwa
socjalistyczne i zwiekszy¢ ich produkcje catko-
witg i towarowg w stopniu znacznie przekra-

zagadnieniu
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czajgcym wzrost produkcji
— wzrost ogélnej produkcji rolniczej gospo-
darstw panstwowycn winien przeKroczyc o.
168% poziom roku 1949 (ogdlny poziom wzro-
stu w rolnictwie 50%). ‘Wzrost produkcji ro-
Slinnej winien wynies¢ 123%, a produkcji
zwierzecej 353%. Wazrost poglowia w roku
1955: koili 0 59%, bydta o 215%, trzody chlew-
nej o 320%, owiec o 358%. Pogtowie drobiu
wzrosnie okoio 4u-krotme w poréwnaniu z ro-
kiem 1949. Produkcja wytworow zwierzecych
w gospodarstwach panstwowych w roku 1955
winna wynies¢ w zakresie zywca wotowego
i cielecego 24,3 tys. ton tj. 0 274% wiecej, zyw-
ca wieprzowego y0,5 tys. ton tj. 0 319% wiecej.

Przemyst miesny zwiekszy ubdj w rzezniach
do6 952 tys. ton i produkcje wyrobow miesnych
ao 370 tys. ton tj. o 2z3vlo. Zostang zbudowane
3 nowe zaklady miesne w Warszawie, todzi
i Krakowie oraz 8 nowych rzezni w Bialymsto-
ku, tomzy, Zamosciu, Ostrowcu, Etku, Mia-
wie, Krasniku, i Kaliszu. Zwiekszy sie znacz-
nie sie¢ zaktadow utylizacyjnych. Réwniez be-
dzie powiekszona powierzchnia chtodnicza dla
potrzeb rzezni, przetwdrni i osrodkéw dystry-
bucji miesa i przetworéw miesnych w ramach
ogolnego planu rozwoju chitodnictwa, ktéry
przewiduje przeszio pieciokrotne zwiekszenie
powierzeniu skiadowej chtodni.

.Nalezy zapewni¢ — czytamy dalej w Usta-
wie — szybszy wzrost produkcji towarowej
niz catej produkcji rolnictwa. Wartos¢ masy
towarowej dostarczonej przez rolnictwo wzros-
nie o 88%, w czym artykutéw roslinnych o
66%, a artykutow zwierzecych o 108%. Np. go-
spodarstwa panstwowe winny w r. 1955 do-
starczy¢ z produkcji tzw. towarowej powyzej
90 tys. ton zywca wieprzowego.

Pian 6-ietni jest planem podniesienia dobro-
bytu materialnego i kulturalnego ludnosci.
Zwiekszy sie spozycie ludnosci w zakresie
artykutow przemystowych i rolnych. Spozycie
miesa wieprzowego wzro$nie o 41%, miesa
wotowego i cielecego o 68%.

Ogodlna wartos¢ masy towarowej w handlu
detalicznym w cenach 1950 roku wzros$nie w
roku 1955 okolo dwukrotnie w poréownaniu
z rokiem 1949. Sie¢ handlu detalicznego be-
dzie rozszerzona o 88 tysiecy punktéw sprze-
dazy tj. przeszto dwukrotnie. Dane powyzsze
ustalajg réwniez kierunek rozwoju dla sieci
dystrybucyjnej miesa i przetworéw miesnych.

catego rolnictwa"

Wreszcie, plan rozbudowy sieci uspotecz-
nionych zaktadéw zywienia zbiorowego do
okoto 11 tysiecy punktéow tj. o 600% wiecej

niz w roku 1949, zapewnia osiagniecie zdolnosci
wyzywienia dla 2,2 mil. os6b. Plan powyzszy
zaklada potrzebe rozbudowy organizacji do-
staw gotowych produktéw miesnych do natych-
miastowego wykorzystania przez stotowki oraz
stwarza mozliwosci zuzycia jako paszy odpad-
kéw kuchennych i innych w rozmiarach nie-
spotykanych dotychczas.

Tak $Smialy i szeroki plan rozwoju gospo-
darki miesnej mégt by¢ opracowany w takich

Role il

rozmiarach, w oparciu o pozytywne wyniki do-
tychczasowej dziatalnosci przedsiebiorstw go-
spodarki miesnej.

Dotychczasowe osiggniecia i wyniki pracy
stanowily podstawe do opracowania Planu 6-
letniego dla gospodarki miesnej, tak jak i dla
wszystkich odcinkéw gospodarki narodowej.

~Sukcesy produkcyjne osiggniete w ciggu,
roku 1949, w pierwszych miesigcach r. 1950,
oraz rozw0@j wspotzawodnictwa pracy stwo-
rzyly podstawe do $mielszego planowania go-
spodarki narodowej i do zalozenia wiekszego
tempa rozwoju niz to przewidywaly wytyczne
uchwalone na Kongresie Zjednoczeniowym”
(Bolestaw Bierut, z przemoéwienia na IV ple-
num KC PZPR).

Fakt przedterminowego i zwycieskiego wy-
konania planu trzyletniego 1947— 1949, oko-
licznos¢ wykonania planu pierwszego pétrocza
1950 r. z nadwyzka 6%, miata wplyw na usta-
lenie zasiegu i rozmiar6w Planu 6-letniego.

Rozwdj dotychczasowy hodowli i produkcji
zywca, tuczu przemystowego, powodzenie akcji
kontraktacyjnej, trzody chlewnej, usprawnianie
pracy organizacji uspotecznionego skupu, nie-
przerwana fala podazy towaru dla potrzeb kon-
sumeji, rozszerzenie sieci dystrybucyjnej przy
unowoczes$nieniu pewnej czesci jej punktow,
wzbogacenie — aczkolwiek wcigz niewystar-
czajgce — asortymentu przetworéw miesnych,
unowoczes$nienie i udoskonalenie urzadzen w
szeregu przetworni, rzezni, zlikwidowanie ,wa-
skich gardzieli* w gospodarce miesnej, oto wy-
niki naszej réznorodnej dziatalnosci na odcin-
ku gospodarki miesnej.

Wyrazem tych osiggnie¢ sag miedzy innymi:
zniesienie na poczatku 1950 roku dni bezmie-
snych, zniesienie ograniczen przy wyrobie we-
dlin, usuniecie brakéw surowcowych i aprowi-

zacyjnych, zwalczenie akcji spekulacyjnej w
obrocie zywcem i miesem, oto co umozliwito
pomimo istnienia wielu jeszcze niedociggnie¢,

opracowanie Planu Szescioletniego w gospo-
darce miesnej w rozmiarach wyzej oméwio-
nych.

Nastepna za$ okoliczno$¢ tkwi w samej isto-
cie socjalistycznej gospodarki planowej, w fak-
cie kierowania naszym panstwem ludowym
przez klase robotniczg w sojuszu z mato i S$red-
niorolnym chiopstwem, w charakterze wtadzy,
ktora w razie potrzeby moze zmobilizowaé¢ naj-
wieksze, totalne nawet sity gospodarki dla rea-
lizacji planéw odcinkowych czy fragmenta-
rycznych, ktora potrafi koordynowaé¢ wysitki,
w imie gtdwnego i podstawowego celu.

Tylko tak mozna zrozumie¢ sens oszatamia-
jacego wzrostu w poréwnaniu nie tylko z tym,
co nazwiemy ,wczoraj“ tj. okresem powojen-
nym 1945 — 1948, ale i z tym ,przedwczoraj*
tj. okresem miedzywojennym. DeptaliSmy
wowczas na miejscu, pomimo posiadania tak
jak dzis dobrych warunkéw geo-klimatycznych,
pomimo dysponowania wiekszymi niz dzi$ za-
sobami paszowymi, mimo to byliSmy na samym
szarym koncu w ilosci pogtowia bydta i trzody
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chlewnej w produkcji miesa. Konsumcja miesa
i przetworéw byta wyjatkowo niska w miescie
a prawie zerowa na wsi. Nie widziano drogi
wyjscia z tej opresji; kartelowe jednostki, ré-
zne zwigzki bekonowe z Przedpelskimi i Robin-
sonami i przerézne spoétdzielnie wraz »z ich te-
oretykami agrariuszami coraz gtebiej pograza-
ty hodowle i przetwd6rstwo w nedze, coraz bar-
dziej utrudniaty ich rozwdéj i samo istnienie.

Prezydent Bolestaw Bierut, Przewodniczacy
PZPR, powiedziat na V plenum KC PZPR na-
stepujace znamienne silowa:

JMylitby sie ten, kto by w Planie 6-letnim
widziat tylko suche cho¢ $miate cyfry, same
tylko liczby czy wskazniki ilosciowe, zdumie-
wajgce moze swag wielkoscig i wymowag poréw-
nawczg, ale wyrazajgce tylko zwyktly rachunek,
zestawienie cyfrowe, bilans — stowem, gdyby
w Planie 6-letnim dostrzegt tylko ilosciowa, ze-
wnetrzng jego strone, nie uswiadamiajac sobie
jego tresci jakosSciowej, rewolucyjnej, prze-
obrazajgcej do gruntu nasze stosunki spoteczne.

Plan 6-letni to program nie tylko gospodar-
czy, lecz rébwnoczesnie ideologiczny, polityczny,
spoteczno-ustrojowy. Plan 6-letni — to plan,
ktéory stworzy mocne i niewzruszone podstawy
nowego ustroju spotecznego w Polsce, podsta-
wy socjalizmu*.

Chcac uswiadomi¢ sobie tre$¢ jakosciowa, re-
wolucyjng, cyfr i wskaznikéw bilansu rozwoju
w gospodarce miesnej, chcac zrozumie¢, na
czym polega rola i funkcja ludzi i organizaciji
pracujacych w obrocie, przetworstwie, w ho-
dowli, chcac sobie uzmystowi¢, jaki jest ciezar
gatunkowy naszego odcinka gospodarki naro-
dowej w ogolnej walce o budowe podstaw so-
cjalizmu, powinni$my siegna¢ tak jak ,w wielu
dziedzinach do doswiadczen ZSRR, ktory zbu-
dowat u siebie ustrdj socjalistyczny.

Sprébujmy chociaz szkicowo nakresli¢ pew-
ng nasza dziatalno$¢ na odcinku obrotu, nasza
podstawowg dziatalno$¢, ktora byta i jest in-
strumentem walki klasowej na obecnym etapie.
Szczesliwie mamy w tej dziedzinie duzo przy-
ktadéw z doswiadczen radzieckich, jak rowniez
pewnych przyktadow charakterystycznych,
z praktyki krajow kapitalistycznych, szczegél-
nie anglosaskich oraz pewng sume doswiadczen
wtasnych, z okresu miedzywojennego, a szcze-
golnie z lat ostatnich.

Chodzi o akcje kontraktacyjnag trzody chlew-
nej. Jest to bardzo powazna cze$¢ naszej dzia-
talnosci na odcinku obrotu. Kontraktujemy w
roku 1951 sze$¢ milionow swin i ilos¢ ta bedzie
rosta z rozwojem planu hodowli w latach na-
stepnych. Akcja ta ma ogromne znaczenie dla
hodowcow i dla przetworcow, dla konsurncji
wewnetrznej i dla wywozu; jest ona przedmio-
tem zainteresowania wszystkich pracujacych
na odcinku rolnictwa i przemysiu rolnego,
zdrowia, obrotu towarowego, komunikacji, fi-
nansow i kredytowania, ubezpieczen, spozycia
itd. -
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Aspekt techniczny zagadnienia jest bardzo
wymowny. Nie mamy wielkiego doswiadczenia
w tej dziedzinie. W okresie miedzywojennym,
w latach 1934— 1939 mieliSmy kontraktowanie
Swin bekonowych i szynkowych na eksport, ale
wg wydawnictwa ,10 lat Polskiego Przemystu
Miesnego“, Warszawa,. 1938, ilos¢ kontraktéw
nigdy nie dosiegta 300.000 sztuk (1934 — 171
tys.;' 1935 — 222 tys.; 1936 — 260 tys.; 1937 —
286 tys., a samych bekonowych tylko 233 tys.)
przy tym wspomniana kontraktacja niczym nie
byta podobna do naszej akcji kontraktacyjnej.
Akcji tej patronowaty rekiny wielokapitali-
styczne ze zwigzku bekonowego i goéra urzedni-
cza izb rolniczych. Ceny byty ustalane na pod-
stawie ,porozumienia® tych obu partneréow
kosztem chtopa, ktéry miat mato co do gadania.
Wszystkie $srodki wyzysku, ktore zaprowadzit
u siebie kapitalizm anglosaski przy akcji kon-
traktowania — byly z powodzeniem stosowane
przez mitody nasz kapitalizm.

Doswiadczenie nabyte w pierwszych latach
powojennych, aczkolwiek oparte byto na in-
nych przestankach pracy, na innych zasadach
dziatalnosci, tez jest niewystarczajgce, mieli-
Smy bowiem do czynienia z innymi, niewspot-
miernie mniejszymi iloSciami, niz to ma miej-
sce teraz i tymbardziej w przysztosci.

Zagadnienie szkolenia odpowiedniego perso-
nelu, instruowania ludzi, zadanie zapoznania
ich z technikg tak wielkiej akcji, ktéra rocz-
nie manipuluje ogromng sumg, bo powyzej
100 miliardow ztotych, ktéra zostaje rozprosz-
kowana ws$réd kilku milionéw ludzi na te-
renie catego kraju, na to potrzeba opanowania
wielu odcinkéw wiedzy z dziedziny prawa,
wielu przepiséw porzadkowych, znajomosci to-
waru, osobliwosci rejonow itd. Wszystkie te
zagadnienia techniki kontraktowania wymaga-
ja oczywiscie pewnej specjalizacji. W warun-
kach ZSRR, w latach najwiekszego nasilenia
akcji kontraktowania, tj. w latach 1929 — 1932
tez bylo sporo trudnosci, tez istniaty przeszko-
dy, ktére nalezato zwalczy¢ jak najostrzej.
Walke te podejmowali ludzie i instancje o
wielkim autorytecie. Byta rozbudowana inten-
sywna praca ustawodawcza majgca swoje od-
zwierciedlenie w Dzienniku Ustaw ZSRR.
W pewnej mierze, warunki naszej pracy sa
tatwiejsze wtasnie dlatego, ze mozemy korzy-
sta¢ z wielu doswiadczen ZSRR, ze mozemy
oprze¢ sie na pewnych precedensach i wy-
ciagnac¢ z nich odpowiednie wnioski.

Natomiast o wiele gorzej przedstawia sie
u nas sprawa uswiadomienia celdéw  kon-
traktacji, jej znaczenia dla przeksztalcenia cha-
rakteru naszej wsi. U nas na odcinku pracy
kontraktacyjnej w wojewodztwach, w wielu
powiatach, w centralach samych, znajdujg sie
jeszcze niekiedy ludzie, ktérzy nie zdajg sobie
sprawy z charakteru swej pracy. Tych ludzi
trzeba przeszkoli¢, nauczyé¢, uswiadomié¢ poli-
tycznie, inaczej ryzykujemy, ze pod ptaszczy-
kiem tzw. ,fachowosci niektérzy pracownicy,
znieksztalcg i wypacza te wielka akcje, wyja--
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towig jej tres¢ spoteczng i to w warunkach za-
ostrzajacej sie walki klasowej z kutakiem. Wzo-
ry tej ,fachowos$ci® mieliSmy pare lat temu
w spotdzielczosci spozywcow i innych spol-
dzielniach i wiemy, ile zta spowodowata.

Wymagana jest szeroka praca propagandy
politycznej, gdyz z reguly szkodnik kryje sie,
tam, gdzie unika sie ,polityki“ w sprawach go-
spodarczych. Nie zapominajmy, ze wielu z pra-
cujacych w naszej administracji tgcza Sciste
stosunki nie tylko z kutakiem na wsi, ale nawet
z ex obszarnikiem, ze nie przeprowadzili-
Smy jeszcze w dostatecznej mierze selekcji
kadr na tych odcinkach pod katem ich powig-
zan socjalnych z kutakiem, ich sympatii dla
.fachowych chltopow*” i pogardy dla ,hototy”
tj. biedoty wiejskiej, ich powigzan z klerem
etc.

Ale niekiedy niektérzy uczciwi i oddani nam
pracownicy oorotu tez ,otwierajg oczy“, jeSli
im sie mowi, ze sg czynnymi, ze dzialajg na
odcinku walki klasowej i to wielkiej wagi. Po-
chodzi to z mylnego i powierzchownego pogla-
du w ogole na akcie kontraktacyjng, a w na-
szych warunkach w szczego6lnosci. Pokutuje tu
w pierwszym rzedzie pomieszanie poje¢, iden-
tyfikuje sie bowiem naszg obecng koptraktacje
z ta, ktdrag mieliSmy w niektdrycn, nielicznych
zresztg, artykutach rolnych w ostatnich latach
okresu miedzywojennego. Nie trudno jest zau-r
wazyé, jak o tym wspomnieliSmy wyzej na
przyktadzie akcji kontraktacji $win bekono-
wych, niewspoimiernie wezszy zasieg tej
przedwojennej kontraktacji, jej catkowicie od-
mienny charakter, stuzyta ona bowiem intere-
som gtéwnie bogacza wiejskiego i elementom
wielkokapitalistycznym w miescie. Przy tej
akcji kontraktacyjnej, o jakichkolwiek badz
wpiltywach $redniego czy biednego chtopa mo-
wy by¢ nie mogto, gdyz ci ostatni nie byli re-
prezentowani w roéznych syndykatach Iub iz-
bach rolniczych, a szczegdlnie nie brali udziatu
w kierownictwie, nie mieli tez wpltywu na do-
bor aparatu urzedniczego.

Ro6znice te jednak nie sprowadzajg sie do
tych wymienionych wyzej, sa one szersze
i glebsze. Ogromna roéznica istnieje faktycznie
pomiedzy kontraktacjg, ktdrag przeprowadzono
skutecznie i zwyciesko w latach pierwszej pie-
ciolatki, w okresie tzw. Rekonstrukcji w czasie
bujnej rozbudowy przemystu socjalistycznego
i kolektywizacji rolnictwa w ZSRR, a kontrak-
tacjg praktykowang w krajach kapitalistycz-
nych, jak w USA, Wielkiej Brytanii, Kanadzie,
czy tez w Polsce okresu miedzywojennego.

Analiza kontraktacji w krajach kapitalistycz-
nych, jej zasiegu, form, celow, wynikéw, be-
dzie przedmiotem oddzielnego, szczego6lowego
rozpracowania na tamach naszego czasopisma.
Ograniczamy sie tu jedynie do twierdzenia, ze
kontraktacja, jako powazny element polityki
kredytu stosowany przez kapitat finansowy
oraz wielkokapitalistyczny przemyst w stosun-
ku do pewnych uprzywilejowanych warstw
rolnictwa, byta jednoczes$nie czynnikiem pa-
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uperyzacji biednego chitopstwa, zubozenia i za-
diuzenia produceta rolnego czy hodowcy, co
sprowadzato czesto do ekspropriacji takiego
ekonomicznie stabszego producenta z ziemi
i inwentarza. Kontraktacja ta stuzyta celowi
wzmocnienia pozycji gospodarczej bogacza
wiejskiego i utatwienia infiltracji wielkiego
kapitatu do rolnictwa. Fakt istnienia w niektd-
rych krajach spoétdzielni, ktére zajmowaty sie
kontraktacjg, nie zmienia w niczym powyzsze-
go twierdzenia. Spéidzielnie te byty bowiem
opanowane przez bogatego farmera, byly two-
rzone przez niego i dla niego, stuzyty tylko jego
celom.

Catkowicie odmienny chrakter, zgota od-
mienne byty podstawy i zasady dziatania akcji
kontraktacyjnej w ZSRR. Bogaty materiat w
formie ustaw i uchwatl Rzagdu ZSRR daje nam
najprawdziwszy obraz zasad i celéw kontrak-
tacji na danym etapie rozwoju gospodarki ra-
dzieckiej.

Jozef Stalin w szeregu wystgpien w latach
1928, 1929, poswiecit m. in. kwestii kontrak-
tacji wiele uwagi i podkres$lit jej znaczenie

(patrz m. in.: Jozef Stalin ,Na froncie zbozo-
wym* — z rozmowy ze studentami czerwonej
profesury Akademii Komunistycznej | Uniwer-
sytetu Swierdlowskiego. 28 maja 1928 r. ,Za-
gadnienia Leninizmu“,wyd. Ksigzka 1947. str.
180; Jozef Stalin ,0 niebezpieczenstwie prawi-
cowym w WKP(b)* 19 pazdziernika 1928 r.
tamze, str. 196; J6zef Stalin ,O odchyleniu pra-
wicowym w WKP(b)“, z przeméwienia na ple-
num KC WKP(b), kwiecien 1929 r. tamze, str.
225 226 i 227.

Z wypowiedziami J6zefa Stalina w tym okre-
sie winien sie zapozna¢ kazdy nasz pracownik
na odcinku obrotu, produkcji rolnej i hodowli,
gdyz stanowig bardzo bogaty materiat teore-
tyczny, szczegolnie aktualny i pouczajgcy dla
nas, na obecnym etapie rozwoju naszej gospo-
darki.

Roéwniez u nas, rozw0j akcji kontraktacyjnej
jest nierozerwalnie zwigzany z og6lnym ryt-
mem naszego Zzycia gospodarczego, jej zasieg
i formy sg uzaleznione i uwarunkowane przez
poszczegdblne etapy rozwoju spojni ekonomicz-
nej pomiedzy socjalistycznym przemystem
a drobnotowarowag gospodarkg wiejska. W okre-
sie ,bitwy o handel* tj. na etapie realizowania
spoéjni gtéwnie w sferze obrotu, kontraktacja
stanowita forme stosunku rynkowego, ktéra u-
mozliwita i utatwita panstwu kontrole i inge-
rencje w obrocie towarowym, celem ogranicze-
nia i zlikwidowania elementéw kapitalistycz-
nych w handlu.

Na odcinku gospodarki miesnej, szeroka ak-
cja kontraktacji trzody chlewnej nie przypad-
kowo zbiegta sie z walkg o uspoteczniony skup,
z walkg ze spekulantem, z rozwydrzonymi
kupcami i pseudo spétdzielniami. Akcja ta nie-
watpliwie wutatwita nam walke i zapewnita
nam wielkie i szybkie zwyciestwo $rodkami
ekonomicznymi, co zapewnilo jednoczes$nie
rozwoj produkcji zywca, wzrost fali podazy
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trzody i bydta, wzmozone dostawy surowca dla
przepiystu miesnego i bekonowego, oraz arty-
kutow spozycia dla ludnos$ci miast.

Na dalszych etapach rozwoju spéjni ekono-
micznej pomiedzy socjalistycznym przemysiem
a drobnotowarowg wcigz jeszcze gospodarkg
wiejskg, przy pewnym jednak powaznym po-
stepie dobrowolnej kolektywizacji wsi, tj. spdj-
ni w sferze produkcji kiedy ma miej-
sce ogromny wzrost przemystu, wytwarzajace-
go nowoczesne narzedzia produkcji dla rolni-
ctwa, tworzgcego potezng baze techniczna go-
spodarstwa wiejskiego, kiedy przemyst socja-
listyczny okazuje pomoc rolnictwu w rozwoju
produkcji (przy wykorzystaniu mechanizaciji,
chemizaciji itp.
rola kontraktacji i planowego skupu pozosta-
je wielka. Kontraktacja pomaga bowiem na
tym etaDi.e w .wzmozeniu naszej kontroli nad
bogaczem wiejskim, na ujeciu go w karby oraz
na zaoszczedzeniu nie tylko klasie robotniczej,
ale rowniez matorolnym i $Sredniorolnym chito-
pom szkodliwych dla nich skutkéw spekulacyj-
nej dziatalnosci bogaczy wiejskich. Jak wielkie
znaczenie ma ta polityka dla wzrostu przycho-
dowosci matorolnych i $redniorolnych chto-
péw, wskazuje dotychczasowe doswiadczenie
kontraktacji roslin technicznych i trzody
chlewnej* (Roman Zambrowski, wystgpienie
w dyskusji na Y plenum KC PZPR).

Na obecnym etapie, u progu realizacji wy-
tycznych Planu 6-tetniego, rozszerzona kon-
traktacja trzody chlewnej, ktéra wynosi w 1950
r. 6 mil. sztuk, ma byé dalszym czynnikiem
wzrostu produkcji zywca przy opanowaniu
i zastosowaniu wszelkich osiggnie¢ nauki w
dziedzinie zywienia zwierzat, ochrony wetery-
naryjnej itp. Akcja ta, ustanawiajgca masowe
i trwate formy zbytu produkcji hodowlanej
matorolnych i $redniorolnych chiopéw, przy-
czynia sie jednoczesnie do ilosciowego i jakos-
ciowego rozwoju produkcji zywca u tych so-
jusznikéw klasy robotniczej, bedacych, jak to
wykazato dotychczasowe dos$wiadczenie, naj-
pewniejszymi dostawcami zywca dla potrzeb
przemystu i konsumcji.

Na V plenum KC PZPR, Hilary Minc, mo6-
wigc o planowos$ci w stosunkach miedzy mia-
stem a wsig, przedstawit strategie walki klaso-
wej na tym odcinku, z ktérg sie zbiega i kto-
rej stuzy i nasza dziatalno$¢ w obrocie i produk-
cji zywca.

,Nasze rolnictwo — mowit w swoim refera-
cie Hilary Minc — oparte jest obecnie i bedzie
przez pewien czas jeszcze oparte w przewaza-
jacej mierze na drobnotowarowej gospodarce.
W naszym rolnictwie, jak widzimy, zajmuja
elementy kapitalistyczne jeszcze dos¢ silne po-
zycje. W zwigzku z tym nie mamy jeszcze w tej
chwili bezposredniego planowania w przewa-
zajacej czesci rolnictwa, a wptyw Panstwa na
jego rozwdéj odbywa sie jedvnie w drodze pla-
nowego regulowania. Im silniejsze sg pozycje
.Panstwa w dziedzinie przemystu socjalistycz-
nego, w dziedzinie systemu finasowego, w

osiggnie¢ nauki i techniki) —-
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dziedzinie obrotu towarowego, tym skuteczniej-
sze jest to planowe regulowanie.

W okresie Planu 6-letniego — moéwit Hilary
Minc — bedziemy coraz szerzej wprowadzaé
planowe formy stosunkéw miedzy miastem a
wsig w formie planowego skupu artykutow
rolniczych. Juz w | kwartale 1950 roku te no-
ve formy stosunkéw miedzy miastem a Wsig
zostaly czesSciowo zastosowane w postaci pla-
nowego skupu zbdz i rozszerzonej kontraktacji
trzody. Przyniosto to pomys$ine rezultaty w po-
staci zwiekszonych i bardziej regularnych do-
staw artykutow rolnych, stworzenia dla mato-
rolnych i sredniorolnych chtopéw mozliwosci
pewnego i planowego zbywania ich produkciji,
utrudnienia dla elementéw kapitalistycznych
spekulowania zbozem na przednowku i wyzy-
skiwania ta droga matorolnych i Sredniorol-
nych chiopow, sparalizowania ich prob dezor-
ganizacji zaopatrzenia ludnosci miejskiej i prze-
mystu w artykuty rolnicze i surowce przemy-
stowe.

Opierajac sie na pomysinym doswiadczeniu,
nabytym w poczagtku 1950 roku, trzeba syste-
matycznie rozszerza¢ i pogtebia¢ nowe formy
plecowych stosunkéw miedzy miastem a wsig.

W ten spos6b, na nowym etapie, w nowych
formach bedzie realizowany gospodarczy styk
miedzy klasg robotniczg a matorolnym i $red-
niorolnym chtopem. W ten sposéb masy mato-

rolnych i S$redniorolnych chtopéw uzyskuja,
mozno$¢ sprawowania pewnej kontroli nad
dziatalnoscig kapitalistow wiejskich. W ten

spos6b uzyskamy nowy wazki instrument dla
walki z kapitalistami wiejskimi“.

Plan Szescioletni jest planem postepu techni-
ki w naszym kraju. ,Postep techniczny jest
podstawag rozwoju naszej gospodarki‘, powie-
dziat H. Minc w swoim referacie na V Plenum.
Gel podniesienia poziomu sit wytwérczych mo-
ze by¢ jedynie osiggniety za pomoca nowoczes-
nej techniki. W Planie 6-letnim przewidziany
jest powazny rozwo6j przemysiu budowy ma-
szyn, co umozliwi w nastepstwie zmechanizo-
wanie procesow produkcji przemystowe] jak
rowniez rolnej. Zaplanowano tez rozbudowe
zaktadow chemicznych, energetyki, rozszerza-
nie sieci elektrycznej itp.

Przemyst socjalistyczny ma poméc rolnictwu
w unowoczes$nieniu jego produkcji przez do-
starczenie mu traktoré6w, maszyn rolniczych,
nawozOw sztucznych. W ten spos6b za pomoca
mechanizacji, chemizacji i elektryfikacji wsi
zmieni sie catkowicie charakter gospodarstwa
wiejskiego.

Hodowla oraz produkcja zywca skorzystajg
powaznie z og6lnego postepu techniki w kraju
a w rolnictwie w szczego6lnosci. Wiemy z do-
Swiadczen radzieckich, jak zmechanizowanie
szeregu procesOw karmienia (przygotowanie
pasz, pojenie, itp.) pomogio w rozwoju wiel-
kich wzorowych gospodarstw hodowlanych.

Gospodarka miesna jako calo$¢ jest ogromnie
zainteresowana w rozwoju mechanizacji przy
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przygotowaniu i przerobce miesa i przetworow
miesnych. Mozliwosci zastosowania osiggnie¢
nauki i techniki sg duze: w rzezniach — np.
automatyczne posuwanie tusz podczas obrobki,
zmechanizowane ciecia za pomoca pit tasmo-
wych i cyrkularnych, zmechanizowane procesy
parzenia, skubania, opalania, itp.; w wytwor-
niach konserw — np. rozdrabnianie miesa, sie-
kanie i wpychanie do puszek, przesuwanie,
lutowanie i zamykanie puszek systemem tasmo-
wym, itp., zmechanizowanie pracy czyszczenia
puszek, etykietowanie, zmechanizowanie szere-
gu procesé6w w magazynach, jak uktadanie
skrzynek w stosy, przesuwanie skrzyn, zme-
chanizowanie transportu — tadowanie i wyla-
dowanie wagondw; przy obrdbce artykutéw
poubojowych — np. mechaniczne zdejmowanie
skér bydta rogatego, zastosowanie specjalnych
urzadzen dla zbiérki krwi dla celéw konsum-
cyjnych, maszyny do zbierania witosia, aparaty
do obrébki gruczotéw itp. Powyzsze dane cyto-
wane sa przykiadowo.

Gospodarka miesna, a w szczegoélnosci prze-
myst miesny, musi zastosowac¢ osiggniecia tech-
niki w petni, jesli nie chce pozosta¢ na pozio-
mie prymitywnym. Tu i Owdzie istnieja u nas
zaktady, rzeznie, ktére majg daleko posunieta
mechanizacje i automatyzacje, ale chodzi wtas-
nie o to, zeby te i dalsze osiggniecia staly sie
powszechnymi w naszym przemysle miesnym.
Zresztg nie osiggneliSmy dotychczas nigdzie po-
ziomu techniki radzieckich kombinatow mies-
nych albo pdéinocno - amerykanskich wytwor-
ni konserw czy rzezni bydta lub drobiu. Pracu-
jemy w warunkach socjalistycznej planowej go-
spodarki i nie mozemy tolerowac¢ zacofania tych
czy innych przedsiebiorstw, czy tez rejonow.
Osiggniecia techniki powinny sie sta¢ wlasnos-
ciag wszystkich przedsiebiorstw i ludzi w nich
pracujacych.

W zwigzku z tym powstaie dalsze zagadnie-
nie — kwestia wyszkolenia ludzi, sprawa kadr.
Nie ma techniki bez ludzi. Najlepsze maszyny
nic nie pomoga, o ile nie bedzie podniesiony
poziom og6lIny i techniczny pracownikéw prze-
mystu i przedsiebiorstw obrotu miesnego. Po-
winnis$my znacznie powiekszy¢ ilos¢ technicz-
nie 'wyszkolonych pracownikow, ale zadanie
nie sprowadza sie jedynie do zaangazowania
tylu a tylu absolwentéw wydziatow mechaniki
czy chemii spozywczej politechnik, czy tez ta-
kiej lub innej ilosci inzynieréw rolnych Ilub
lekarzy weterynarii. Zadanie jest szersze i po-
wazniejsze. Nalezy podnie$s¢ poziom techniczny
calej masy pracowniczej, bez tego wyniki nie
beda istotne. Aby to uczynié, nalezy, poza szko-
leniem ogélnym i fachowym, rozwing¢ akcje
wspolizawodnictwa pracy, akcje nowatorstwa
i racjonalizatorstwa ws$réd wszystkich pracow-
nikébw gospodarki miesnej.

Nierozerwalnie z akcjg szkolenia fachowego,
musi by¢ rozbudowana propaganda polityczna,
winna by¢ prowadzona praca wzbogacajaca za-
so6b wiedzy teoretycznej i uswiadomienia po-
litycznego masy pracowniczej. Powinnismy
walczy¢ ze zjawiskami technokracji, z tg niby
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objektywng postawg rzeczowego fachowca,
ktora jest szkodliwa w okresie nasilenia walki
klasowej w naszym kraju i na calym sweecie;
indyferentyzm polityczny niektorych fachow-
cow czesto maskuje wroga, w kazdym badz
razie tworzy dobrg pozywke dla powstania
szkodnictwa i wrogosci.

Jozef Stalin w przemoéwieniu wygtoszonym
na naradzie dzialaczy gospodarczych (czerwiec
1931) powiedziat co nastepuje ,....ale potrzebne
sg nam nie byle jakie sily kierownicze
i inzyniersko - techniczne. Potrzebne sg nam
takie sity kierownicze i inzyniersko - technicz-
ne, ktore zdolne sa zrozumieé¢ polityke klasy
robotniczej naszego kraju, zdolne sa przyswoic
sobie te polityke i gotowe sa zrealizowac¢ jg
sumiennie...”.

Kadry nasze powinny zrozumie¢,
ilosciowy pracownikdw naszych przedsie-
biorstw nie moze nastenowac¢ prooorcionatnie
do wzrostu naszych zadah produkcyjnych czy
handlowych. Réwniez ogdlny fundusz ptac nie
moze prooorcionatnie wzrasta¢ do zwiekszonvch
planéw zatrudnienia w zwigzku ze wzrostem
tych zadan produkcyjnych czy handlowych,
gdyz w ten soos6b nigdy efektywnie nie Pod-
niesiemy zasobu débr materialnych i standartu
zycia mas pracujgcych. Nasi pracownicy powin-
ni podwyzszy¢ swoja wydajnos¢ pracy, co bedzie
utatwione przez og6lny rozwéi techniki w na-
szych przedsiebiorstwach. Stata permanentna
walka o zelazna dyscypline pracy, owielka wy-
dajno$¢ pracy, walka z marnotrawstwem czasu,
materiatu, energii motorowej, elektrycznej,
walka o znizenie kosztow wtasnych, o akumu-
lacje socjalistyczng, bez ktdrej nie jest mozliwa
reprodukcja rozszerzona naszei gospodarki, nie
sg mozliwe konieczne inwestycje w dziedzinie
produkcji narzedzi i S$rodkéw wytwarzania
przy jednoczesnym podniesieniu poziomu spo-
zycia i og6lnego mas pracujacych —- jest naka-
zem. chwili. Nalezy to uczyni¢, abv nie zwal-
nia¢ tempa uprzemystowienia kraju, aby nie
ostabi¢ jego mocy gospodarczej i obronnej, aby
nie hamowa¢ budowy podstaw socializmu w
naszym kraju. Trzeba o tym pamieta¢ i innym
bez przerwy powtarzaé¢ przez caly czas naszej
pracy i watki o realizacje Planu SzesScioletnie-
go.

Dziatalno$¢ naszych przedsiebiorstw na od-
cinku zwiekszonej produkcji zywca, jego sku-
pu, przerobu, dystrybucji, wysitek naszych lu-
dzi przy realizacji wskaznikéw ilosciowych
Planu 6-lethniego w gospodarce miesnej powi-
nien odpowiada¢ wielkim wymogom chwili.
Swiadomo$é wagi i ciezaru gatunkowego nasze-
go wkiadu do ogodlnego planu odbudowy go-
spodarki narodowej w latach 1950— 1955, do
og6lnego dzieta budowy podstaw socjalizmu w
Polsce powinna byé czynnikiem mobilizujg-
cym naszg energie i temperament tworczy.

W 1955 roku charakter naszego kraju be-
dzie zgota inny niz jest jeszcze obecnie. Bedzie
zbudowany duzy, szeroki i stoneczny dom dla
ludzi pracy, dla mieszkancéw miast i wsi. Do

ze wzrost
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tej pracy budownictwa przystepuja gornicy
i robotnicy budowlani, huty i wytwoérnie che-
miczne, fabryki budowy maszyn i zaktady
energetyczne, jednostki przemystowe i organi-
zacje obrotu, przystepuje robotnik, pracownik
naukowy, planista w urzedach i przedsiebior-
stwach, przystepujg ludzie pracy rak i wysitku
mézgu w catym kraju.

Od nas wszystkich pracujgcych w przedsie-
biorstwach gospodarki miesnej zalezy, aby cie-
zar gatunkowy gospodarki, miesnej przy reali-

Prof. Dr J. PARNAS

Referent Gen. Podsekcji Medycyny Weterynaryjnej
| Kongresu Nauki Polskiej
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zacji Planu SzesScioletniego byt duzy, aby
wktad hodowcy, robotnika pracujgcego przy
tuczu trzody, chiopa trudnigcego sie opasem

i wypasem, aby praca robotnika,
zyniera w przetwoérniach, dzialalnos¢ lekarzy
weterynarii przy ochronie zdrowia zwierzat
hodowlanych i ich nadz6r w rzezniach, aby or-
ganizacja pracy wszystkich jednostek uspo-
tecznionego skupu i sieci dystrybucji, aby
wszystkie te formy naszej aktywnosci byty na
wysokim, na najwyzszym poziomie.

majstra, in-

WKELAD KONGRESU NAUKI DO REALIZACJI PLANU
SZESCIOLETNIEGO W GOSPODARCE MIESNEJ

Plan 6-letni stawia przed wszystkimi gate-
ziami nauki powazne zadania, ktdrym podota-
my przy duzym wysitku i planowym, skoordy-
nowanym dziataniu. | Kongres Nauki Polskiej
ma przeprowadzi¢ gruntowng analize wszyst-
kich gatezi nauki stanu obecnego i lat ostat-
nich, analize opartg na rzetelnej i bezstronnej
krytyce i samokrytyce, analize stanu badan
naukowych, ich oblicza ideologicznego i zwig-
zania z zyciem, stanu piSmiennictwa i kadr nau-
kowych oraz fachowych, instytutéw, labora-
toriow i ich technicznego wyposazenia, zajmie
sie wazng sprawg korzystania i przyswajania
wielkich osiggnie¢ przodujgcej w Swiecie nauki
radzieckiej.

Takie tez zadania postawione przed higie-
ng miesa, technologia miesa i jego produk-
tow itp, bedg réwniez przedmiotem rozwazan
Kongresu.

Zaczne od koncepcji organizacyjnej Kongre-
su Nauki. Podsekcja Medycyny W eterynaryj-
nej wchodzi w sktad Sekcji Nauk Biologicznych
i Agrobiologicznych, obok Podsekcji Zootech-
nicznej. Podsekcja Med. Wet. dzieli sie na gru-
py robocze specjalne. Jedng z nich jest grupa

higieny i technologii $rodkéw spozywczych
z Prof. Dr. A. Trawinskim na czele. Wchodzg
do niej wybitni specjalisci nauki i praktyki

z calego kraju.

Profesorowie nalezacy do grupy higieny
zwiedzili zaktady higieny $rodkéw spozyw-
czych Uniwersytetéw i na miejscu zapoznali

sie ze stanem faktycznym i potrzebami.

Ponadto Podsekcja Med. Wet. delegowalta
przedstawicieli do Podsekcji Higieny Publicz-
nej (Trawinski i Parnas), Technologii Srodkéw
Spozywczych (Trawinski i Koeppe), Zootech-
niki (Cena i Domanski).

W Swietle dotgd zebranego materiatu i dy-
skusiji, wysuwajg sie nastepujgce tezy, ktére
wymagajag na famach prasy naukowo-facho-
wej, a zwilaszcza ,Gospodarki Miesnej* —
gruntownego przedyskutowania:

1. Plan 6-letni budowy fundamentéw socja-
lizmu stawia przed gospodarkg miesng
wazne zadanie zaopatrzenia mas pracu-
jacych miast i wsi w zdrowe, tlatwo-
strawne, bogate w biatko, witaminy, sole
i fermenty — mieso i jego przetwory.

2. Realizacja powyzszego zadania wigze sie
z koniecznoscig postawienia na wysokim
poziomie techniki i higieny rzezni, chtod-
ni, przetwdrni, transportu i dystrybuciji.

3. Zadanie to wymaga jednoczes$nie sieenie-
cia do rezerw surowcowych gospodarki

miesnej — hodowli, ktéra musi mie¢
ochrone lekarska, zabezpieczajgca ja
przed zakazeniami i inwazjami chorobo-
tworczymi.

4. Wielkie te zadania nie moga by¢ wyko-
nane bez nalezytej bazy naukowej, ktorg
gospodarka miesna mie¢ musi.

5. Zadanie to nie moze by¢ wykonane bez
odpowiedniej kadry fachowcow, wyspe-
cjalizowanych i majgcych nalezyte kie-
rownictwo.

6. Zblizenie czynnika administracji gospo-
darki miesnej do nauki, $ciste wspétdzia-
tanie w zakresie badan naukowych i szko-
lenia specjalistow wedlug og6lnych wy-
tycznych Planu 6 letniego.

7. Opracowanie planéw badan
na lat 6.

8. Opracowanie tez i przestanek dla projek-
tu nowej ustawy sanitarnej higieny mie-
sa i przetworow.

9. Wspdidziatanie
niu technologii
opakowania itp.

naukowych

nauki przy
produkciji

rozpracowa-
eksportowej,

Tezy powyzsze sprébuje rozwingc¢, ale uswia-
damiam sobie, ze wymagaja one obszernej
i wyczerpujacej dyskusji specjalistow.

Ad 1. Jest jasne, ze obecny poziom wartosci
odzywczej, kalorycznej i zdrowotnej miesa po-
zostawia wiele do zyczenia. Zatrucia miesne
musza by¢ w Planie 6-letnim sprowadzone do
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minimum, jezeli nie catkowicie zlikwidowane.
Zagadnienie wigze sie $ciSle z podniesieniem
zdrowia i wydajnos$cig pracy mas pracujacych
i dlatego nabiera w caloksztalcie Planu ¢-let-
niego, szczegodlnego znaczenia. Trzeba poddac
badaniom laboratoryjnym poszczegdélne war-
tosci odzywcze, zdrowotne i kaloryczne miesa
i przetworéw, dazy¢ do ich wyréwnania, stan-
daryzacji i stabilizacji, niezaleznie od terenu
czy pory roku, konfrontujgc je z normami
przyjetymi w ZSRR. Trzeba zwréci¢ szczegél-
ng uwage na lepsze i wieksze wykorzystanie
miesa drobiu, baraniny, ryb — w poréwnaniu
do dominujgcego na rynku miesa wieprzowe-
go, wotowego, cielecego.

Ad 2. Okreslenie typu rzezni i pokrewnych
urzadzen przemystu miesnego. Wprowadzenie
nowoczesnej techniki i higieny jest warunkiem
nieodzownym dla wykonania zadan powyz-
szych. Scista wspélipraca czynnika techniczne-
go z  higieniczno - sanitarnym, naukowego
z praktycznym, organizowanie zakladowych
i krajowych narad wytwdrczych, wyrdznianie
nowatoréw i racjonalizatorow prlacy w zakta-
dach przemysiu miesnego, zblizenie oSrodkéw
naukowych do zaktaddéw miesnych i czerpanie
od nich wytycznych w pracy, organizowanie
wspoéizawodnictwa pracy, wieksze niz dotad
zblizenie do techniki i higieny zaktadow
miesnych ZSRR i krajow demokracji ludo-
wych, a szczeg6lnie Niemieckiej Republiki
Dem. i ZSRR — oto najwazniejsze drogi i me-
tody prowadzgce do wyprowadzenia naszego
przemystu miesnego od formy zacofanej, kapi-
talistycznej do formy socjalistycznej. Sa to za-
dania nauki o organizacji i produkcji zakladow)
miesnych jak i zadania gospodarki planowej.

Ad 3. Zdrowe, pozywne, wysokokaloryczne
mieso — wymaga zdrowej, racjonalnej hodowli,
hodowli miczurinowskiej — zrywajacej z for-
malizmem genetycznym i przesagdami exterie-
ru —-a tworzacej zwierzetom nowe, naukowo
uzasadnione warunki bytowania, odzywiania,
rozptodu i zdrowia. Przedsiebiorstwa miesne
nie mogg absolutnie sta¢ na uboczu, ograniczac
swg role do zakupujacych gotowy zywiec
i przerabiajgcych go — lecz majg by¢ aktyw-
nym, $wiadomym czynnikiem wplywajgcym
na zootechnike, stawiajgcym jej wymagania
i zapotrzebowania, sygnalizujgcym o brakach
odnos$nie wartosci zywca, o jego cechach ujem-
nych lub wrecz niedopuszczalnych, gdy chodzi
0 wzgledy higieniczno-sanitarne. Gospodarka
miesna ma wptywacé¢ wszystkimi mozliwymi
Srodkami na podnoszenie wartosci hodowli
zwierzgt. Wspélne narady lokalne i kx~ajowe
pracownikéw przemystu miesnego i zootechni-
ki, wymiana doswiadczen, zblizenie nauki zo-
otechnicznej do rzezni i przetwdorni miesnych
— oto drogi prowadzgce do wyzszego poziomu
socjalistycznej zootechniki.

Konieczna jest wspotpraca lekarzy wet.
przemystu miesnego z zootechnikg i lekarzami
wet. naszych PGR, Spoétdzielni Produkcyjnych
1 sektora hodowli zespotowo - indywidualnej,
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oraz wymiana obserwacji co do stanu zdrowia
zwierzat rzeznych, wspdlne akcje zmierzajgce
do likwidacji ognisk zoonoz, przenoszacych sie
ze zwierzgt, miesa na ludzi. Przyktady: najgroz-
niejszym czynnikiem chorobotwdrczym miesa
to Salmonelle. Zapobiec salmonellozom w rzez-

ni i miesie — to znaczy sygnalizowa¢ o tym
stuzbe terenowag weterynaryjna, ujawni¢ nosi-
cieli i siewcéw wsréd zwierzagt i ich likwido-

waé, to jedyna skuteczna, na razie nie stoso-
wana u nas niestety droga likwidacji salmo-
nelloz, Przemyst miesny jest w tym ogromnie
zainteresowany. Ale jest i inne zrédio salmo-
nelloz w rzezni i miesie: ludzie — nosiciele
i siewcy. Badanie personelu rzezni i zakladow
miesnych, usuniecie nosicieli i siewcow z per-
sonelu — to tez warunek nieodzowny w akcji
likwidacji salmonelloz i zatru¢ miesnych.
"Wprowadzenie do prac terenowych rozpatry-
wania inwazji pasozytniczych metoda Trawin-
skiego — ochroni¢ moze przemyst miesny
przed produktami zakazonymi witosniami, wa-
rami itp.

Ad 4. Baza naukowa przemystu miesnego
wymaga gruntownej analizy i krytyki, oraz
sprecyzowania organizacyjnego w planie 6-let-
nim. Grupe 1 stanowig zaktady naukowe tech-
niki i technologii przemystu miesnego, grupe 2
zaktady higieny $rodkéw spozywczych pocho-
dzenia zwierzecego.

Grupa 1 rozbita jest miedzy SGGW i Poli-
techniki — lecz na razie brak jest zakladow
naukowych obstugujgcych wylgcznie i specjal-
nie przemyst miesny. Grupa 2 obejmuje ‘'ka-
tedry w Lublinie, Warszawie i Wroctawiu (Wy-
dzialy Med. Wet.) i Wydzial Higieny Srodkéw
Spozywczych Panstw. Instytutu Weterynaryj-
nego w Putawach. Cala grupe 2 obstuguje tyl-
ko jeden profesor (Trawinski) — jeden docent
(ale tylko mleko), ktére na razie jest w skali
panstw, bez witasciwego przydziatu admini-
stracyjnego. Jasne jest, ze w takich warunkach
personalnych, trudno grupe 2 bra¢ w tej chwili
pod uwage do obstugiwania potrzeb przemystu
miesnego — jako element wystarczajgcy cho¢-
by w skali minimalnej. Obsada personalna
w skali og6lno-panstwowej jest niedostateczna
i wymaga natychmiastowe] akcji, ktorg wigze
z utworzeniem w Lublinie u Prof. Dra A. Tra-
winskiego Instytutu Higieny i Technologii
Srodkéw Spozywczych, zadaniem ktérego by-
toby wyszkolenie kadry naukowcow dla innych
osrodkéw, prowadzenie badan naukowych dla
Planu 6-letniego przemysiu miesnego i specja-
lizacja fachowcéw z dziedziny higieny dla prze-
mystu miesnego. W tej sprawie nasz Uniwer-
sytet wystosowat memoriat do Centralnego Za-
rzadu Przemysitu Miesnego, niestety bez odpo-
wiedzi dotgd. A sprawa jest bardzo pilna i ma
znaczenie zasadnicze. Majgc na uwadze 2 gru-
P3r zaktadow naukowych, bazy przemystu mies-
nego, (pominglem grupe 3 — ekonomiczng
o ktorej nic nie sltysze w ogole), trzeba sprecy-
zowac¢ ostatecznie kto i jak szkoli dla prze-
mystu miesnego specjalistow: techniki i tech-
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nologii, ekonomiki i administracji, higieny
i weterynarii.

W Planie 6 letnim przewiduje sie pod-

niesienie ogodlnego i technicznego poziomu kie-
rownikOéw rzezni, przetwdrni itp. Nalezy row-
niez ustali¢ zgodng wspoiprace we wszystkich
jednostkach produkcyjnych pomiedzy apara-
tem administracyjnym, a nadzorem weteryna-
ryjnym, co jest konieczne dla ochrony zdrowia
mas pracujgcych.
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Bezposrednio z tezami powyzszymi wigzg sie
nastepne, a szczegOlnie ta, ktéra odnosi sie do
planu badan naukowych i planu przygotowa-
nia fachowcow dla naszej 6 tatki.

Sprawy sa pilne, na pewno spdznione w Swiet-
le Planu 6-letniego. Sprawy te wymagaja dy-
skusiji i dziatania.

Proponuje dyskusje na tamach ,Gospodarki
Miesnej* i narady fachowe w najblizszym cza?
sie.

40-LECIE PRACY NAUKOWE!
PROF. DR ALFREDA TRAWINSKIEGO

Dyrektor Panstwowego
naryjnego w Putawach, prof. dr Alfred Tra-
winski, obchodzit w czerwcu b.r. jubileusz
40-lecia pracy naukowej. Prof. dr A. Trawin-
ski jest obecnie wyktadowcg i kierownikiem
Zaktadu Badania Srodkéw Spoz. Poch. Zwierz.
Wydz. Lek.-Wet. UMCS w Lublinie, a procz
tego wyktada na Wydziale Wet. UW, do nie-
dawna zas$ wyktadat réwniez na Wydziale Me-
dycyny Weterynaryjnej we Wroctawiu.

Jako uczony, Prof. Dr A. Trawinski, praco-
wat wyjatkowo intensywnie w rdéznych dzie-
dzinach medycyny i biologii. Opublikowal 0g6-
tem okoto 100 prac naukowych w jezykach:
polskim, rosyjskim, niemieckim, francuskim
i angielskim. Procz tego, oglosit szereg arty-
kutéw naukowych o charakterze popularyzu-

Instytutu Wetery-

jacym poszczegélne dzialy obszernej nauki o
miesie i jego przetworach.

Ogtoszone prace zjednaty Jubilatowi powa-
zne stanowisko ws$réd przedstawicieli nauki

Swiatowej. Réwniez plon pracy Jubilata jako
pedagoga i wychowawcy jest nader obfity.
Wychowatl On wielu pracownikow naukowych
i kierownikbw waznych placowek naukowych,
zwigzanych z obstugg weterynaryjng kraju.
Liczni uczniowie Jubilata wydatnie pracuja
w przetworstwie miesnym, w rzezniach, w za-
ktadach naukowych i na placowkach admini-
stracyjnych. Prace, ktoére wyszly z zaktadu
kierowanego przez Prof. Dr. Trawinskiego,
gtownie doktorskie, przekraczajg liczbe 70.
Jako uczony, Prof. Dr A. Trawinski, posia-
dat bardzo szerokie zainteresowania. Pracowat

zarowno nad zagadnieniami dotyczgcymi po-
szczegOlnych dziatdw biologii, anatomii, histo-
logii, bakteriologii, hodowli zwierzat — jak

tez szczegOlnie przez siebie umitowang dzie-
dzing badania srodkéw spoz. pochodzenia zwie-
rzecego. Bez przesady mozna powiedzie¢, ze
Prof. Dr A. Trawinski stworzyt w Polsce nau-
kowe podstawy higieny miesa i poswiecit wie-
le lat pracy zgtebieniu zagadnien dotyczacych
produktéw spozywczych pochodzenia zwierze-
cego. z punktu widzenia ich przydatnosci jako
srodka spozywczego.

Szczegélnie interesowata Jubilata sprawa
laboratoryjnego badania miesa i jego przetwo-
row, zwtaszcza za$ sprawy zwigzane z obecno-
Scig pasozytéw przenoszacych sie na cztowie-
ka za posrednictwem miesa zwierzat rzeznych.

W zwigzku z tymi zagadnieniami liczne pra-
ce Jubilata zostaty poswiecone badaniom zja-
wisk serologicznych i allergicznych wystepuja-
cych u cziowieka przy chorobach pasozytni-
czych, ktorych zrédiem byty produkty pocho-
dzenia zwierzecego.

Jako szczego6lng zastuge Jubilata nalezy pod-
nies¢ opracowanie pierwszego w piSmienni-
ctwie polskim podrecznika higieny miesa, kté-
ry stuzyt jako podstawa ksztatcenia polskich
rzeznianych lekarzy weterynaryjnych. Ostat-
nie wydanie tego warto$ciowego dzieta ukazatlo
sie w 1948 r.

Dziatalno$¢ naukowa prof. dr. A. Trawin-
skiego, posiada dla naszego Kkraju znaczenie
wyjatkowo wazne. Zagadnienia, ktérymi sie
zajmowal zawsze byly zwigzane z wyzywie-
niem i zdrowiem cztowieka oraz zwierzgt hodo-
wlanych, stanowigcych — jak wiadomo — nie-
stychanie wazny element w gospodarce naro-
dowej. Niezwykle aktywny, prof. dr A. Tra-
winski, nie wyczerpal swej dziatalnosci jedynie
w zwigzku z zagadnieniami nauki o badaniu
miesa i produktow z niego pochodzacych. Swa
dziatalnoscia naukowg wybiegat daleko poza
granice specjalnosci: podejmowat tematy z po-
granicza zakresow roznych dyscyplin wigzg-
cych sie posrednio lub bezposrednio z zagad-

nieniami miesoznawstwa. Nawet w czasie
wojny, nie ustawal w zgtebianiu zagadnien
naukowych. Dzieki pomocy uczonych radziec-

kich zgtebiat zagadnienie znaczenia wiruséw
pryszczycy i pomoru $win w miesie z punktu
widzenia epizocjologicznego i epidemiologicz-
nego, opracowywal zagadnienie sanitarno-we-
terynaryjnej oceny tusz pochodzacych od zwie-
rzagt dotknietych pomorem itp. Prace prof. Dr.
A. Trawinskiego znalazly duze uznanie wsrod
uczonych radzieckich. Prof. Dr. A. Trawinski
posiada wyjgtkowe zastugi jako Dyrektor Pan-
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stwowego Instytutu Weterynaryjnego, na ktd-
rego czele stangt po wojnie. Wtozyt ogromny
zasOb swej wiedzy i doswiadczenia w rozwdj
tej placowki tak silnie zwigzanej z gospodarka
rolniczg i hodowlang kraju, a szczego6lnie z roz-
wojem produkcji zwierzecej, ktérej czotowym
zadaniem byto w mozliwie krétkim okresie cza-
su dostarczenie miesa i tluszczu dla szerokich
rzesz Swiata pracy. Nic dziwnego przeto, ze
praca Jubilata na licznych odcinkach, $cisle
zwigzanych z gospodarka krajowg, znalazia
swoj wyraz przez uczczenie Jego zastug w po-
staci Orderu Odrodzenia Polski, ktérym wta-
dze Polski Ludowej odznaczyly go w 1946 r.
Prof. dr A. Trawinski stat przez szereg lat
na czele pisma ,Medycyna Weterynaryjna“ ja-
ko redaktor naczelny. Wiemy wszyscy, jak wiel-
kie zastugi to fachowe czasopismo potozyto na
terenie kraju, jak gteboki podziw swym po-
ziomem naukowym wzbudzito i wzbudza za
granicg. Réwniez na tamach ,Gospodarki Mies-
nej“ niejednokrotnie ukazywaly sie artykuty
prof. dr. A. Trawinskiego, bedgce odbiciem je-
go gtebokiej wiedzy i doswiadczenia, ktore od-
dawat na rzecz szerokich mas pracownikow

Surowiec
Ochrona zdrowia zwierzqt

Prof. Dr A. TRAWINSKI
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zwigzanych ze sprawami miesa i innych pro-
duktow pochodzenia zwierzecego.
W dniu Swieta Jubilata w auli Uniwersytetu

MCS w Lublinie, odbyto sie uroczyste ze-
branie z udzialem senatu, przedstawicieli orga-

nizacji politycznych, zawodowych, milodziezo-
wych, akademickich i licznych przedstawicieli
miejscowego spoteczenstwa — dla uczczenia

wieloletniej pracy prof. dr. A. Trawinskiego w
stuzbie kraju i.ludzkosci.

Liczne depesze z zyczeniami, ktore nadeszly
z r6znych stron Polski od uczniéw, lekarzy we-
terynaryjnych, instytucji itp. — byly najlep-
szym dowodem mitosci i szacunku, jakim cie-
szy sie zastuzony Uczony. W pieknych, podnio-
stych stowach wygloszonych na uroczystosci
Jubilat podkreslit koniecznos¢ tgczenia aktual-
nych zagadnien naukowych z potrzebami kra-
ju i mas pracujgcych.

Zespot redakcyjny i wspotpracownicy ,Gos-
podarki Miesnej* — skiadajg czcigodnemu Ju-
bilatowi zyczenia dalszej owocnej pracy w stu-
zbie nauki polskiej, dgzacej do umocnienia po-
tegi gospodarczej i obronnej naszego kraju.

ROZPOZNAWANIE NAJCZESTSZYCH CHOROB
PASOZYTNICZYCH TRZODY CHLEWNEJ

Do najczestszych choréb pasozytniczych trzo-
dy chlewnej zaliczamy robaczyce przewodu po-
karmowego i narzadu oddechowego oraz wg-
grzyce, wiosnice i bgblowice.

Robaczyce przewodu pokarmowego wywotu-
ja robaki, przewaznie glisty i stupkowce, w po-
staci przewlektego niezytu zwilaszcza jelit cien-
kich z objawami biegunki i wychudzenia az do
charlactwa; nadto glisty, kaleczac btone Sluzo-
wa jelit, mogag uczyni¢ z niej brame wejscia dla
drobnoustrojow obecnych w przewodzie pokar-
mowym, zwilaszcza wiloskowcédw rézycy i spo-
wodowac¢ samozakazenie organizmu. Pasozyty
te sa czesto przyczyna nagtego wybuchu rézy-
cy oraz innych choréb zarazliwych trzody
chlewnej.

Robaczyce narzadu oddechowego wywotuja
robaki nicienie, ktére mogg spowodowaé upor-
czywy kaszel i zapalenie ptuc trzody chlewnej.
Rozpoznanie powyzszych robakow umozliwia
mikroskopowe badanie katu wzglednie wy-
krztusili, w ktorych stwierdza sie obecnosé
charakterystycznych jajeczek tych robakow.

Inaczej przedstawia sie kwestia rozpoznawa-
nia tak zwanych pasozytow tkankowych, jak
wagrow i witosni sadowigcych sie w miesniach
oraz bgblowcdow, ktérych siedliskiem sg narzady
wewnetrzne, zwlaszcza watroba, ptuca i $ledzio-
na. Pasozyty te sa niedostepne przy normal-
nym badaniu, a tym samym trudne do stwier-

dzenia za zycia zwierzecia. Wagry i wlosSnie
moga nie wywolywaé¢ widocznych objawow
chorobowych trzody chlewnej, zwilaszcza

w przypadkach nieznacznej ich inwazji, lub tez
W razie znaczniejszej inwazji wystepuje w okre-
sie poczatkowym przejsciowy brak checi jadia,
osowienie i biegunka (wto$nica), po czym upo-
Sledzone ruchy i objawy gosécowe, ktore jed-
nak nie sa charakterystyczne dla powyzszych
schorzen.

Wagrzyce mozna jeszcze do pewnego stopnia
rozpoznaé, gdy wagry usadowig sie takze na
podjezyczu. Schorzenia te posiadajg duze zna-
czenie z punktu widzenia hodowli ze wzgledu
na ich przyczyne, tj. postacie larwalne, przeno-
szgce sie przez spozycie miesa przez cztowie-
ka, w ktorego organizmie wagry przeksztatcaja
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sie w tasiemca, a larwy wto$ni w postacie jeli-
towe wywotltujgce wlosnice*). Tym samym
uposledzona jest tez w znacznej mierze uzytko-
wo$¢ przetworcza $win, poniewaz po ich uboju
tusze miesne ulegaja konfiskacie  wzglednie
w przypadkach nieznacznego zakazenia moga
by¢ dopuszczone do spozycia jako warunkowo
zdatne, nadajgce sie do sprzedazy w taniej jat-
ce, co naraza hodowle na straty materialne po-
taczone z wychowem trzody chlewnej, dotknie-
tej tymi schorzeniami. Bablowce, miodocia-
ne postacie tasiemcow pasozytujgcych w prze-
wodzie pokarmowym pséw, moga wywotac
przy usadowieniu sie w watrobie puchline wod-
na, wychudzenie i zo6iaczke, w ptucach znacz-
ng duszno$¢ oraz zaburzenia stanu odzywienia;
narzady wewnetrzne ubitej $wini, w ktérych
tkwig bablowce, ulegajg konfiskacie czesciowej
lub w catosci zaleznie od zasiegu zmian choro-
bowych.

Rozpoznanie wyzej wymienionych choréb,
wywotanych przez tzw. pasozyty tkankowe,
umozliwiaja nowoczesne metody serologiczno-
alergiczne, ktorych istota polega na stwier-
dzeniu w organizmie zwierzecia zakazonym pa-
sozytami, swoistych przeciwciat powstalych
wskutek przestrojenia organizmu pod wplywem
bodzcoéw pasozytniczych, mianowicie strgcalni-
kéw czyli precypityn, dajacych wykazac¢ sie
odczynem serologicznym oraz substancji uczu-
lajacych czyli senzibilizynéw, ktére mozna wy-
kaza¢ odczynem alergicznym czyli uczulenio-
.wym.

Do wykonania powyzszych odczynéw po-
trzebny jest wywotlywacz czyli antygen paso-
zytniczy oraz surowica krwi badanego zwierze-
cia. Antygen otrzymuje sie z"gtowek i szyjek
dojrzatych wagréw sSwinskich (antygen wagro-
wy), z poszczego6lnych larw wto$ni wyosobnio-
nych z tkanki miesniowej krélikéw sztucznie
zakazonych wtosniami (antygen wtosniowy)
oraz z torebek legowych ptodnych bablowcéw
Swini (antygen bablowcowy). Surowice otrzy-
muje sie z krwi Swini wynaczynionej do pro-
bowki w ilosci .3— 4 cm przez delikatne nacie-
cie konca ogona, po czym pozostawionej przez
8 do 10 godzin w celu wydzielania sie surowicy,
ktora powinna by¢ klarowna.

Odczyn serologiczny (wykilaczania czyli pre-
cipitacji) wykonuje sie nastepujaco: Do jato-
wych matych probéwek, umieszczonych w stoja-
ku, wkrapla sie jalowg pipetag pasteurowska po
0,3 ccm antygenu i podwarstwia za pomocg de-
likatnie wyciggnietej pipety pasteurowskiej ba-
dang surowicg w ten sposéb, by wyciggniety
koniec pipety opierat sie o dno probowki na-
stepnie pipete wyjmuje sie uwaznie, by po-

*) Patrz Trawthnskj — ,Mieso, jako zr6édio choréb*
Gospodarka Miesna. 1949, nr 5—6, str. 209.
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wierzchnia styku surowicy i antygenu nie zo-
stata zmagcona. Jako kontroli uzywa sie swoistej
zZnanej surowicy oraz surowicy normalnej zmie-
szanej z antygenem., w spos6b jak wyzej. Sto-
jak z probowkami umieszcza sie na 30 minut
w cieplarce o temperaturze pokojowej i od-
czytuje wynik odczynu. Odczyn dodatni uwi-
dacznia sie wystgpieniem na pograniczu suro-
wicy wywolywacza charakterystycznego, deli-
katnego, nieco puszystego krgzka szarego z od-
cieniem niebieskawym, ktéry porusza sie lekko
przy pochylaniu probowki. Przy odczynie
ujemnym nie wystepuje na pograniczu obu cie-
czy krazek, jak wyzej, lub tez jest on nieprzei-
rzvsty, biatawo-szarawv i porusza sie sztywnie
przy pochylaniu probowki.

W celu zuzycia iak najmniejszej ilosci anty-
genu. zwlaszcza ktérego sporzadzenie wymaga
duzej pracy (antygen wtosniowy) wykonuje
sie powyzszy odczyn w rurkach wloskowatych,
dtugosci 8 — 10 cm w ten sposob, ze jeden ko-
niec rurki wklada sie naprzéd do ampuiki
7 antygenem, az ten podejdzie do Dotowy rur-
ki, po czym do badanej surowicy, ktora wy-
pycha stupek antygenu do drugiego konca rur-
ki. stykajgc sie z nim bezpos$rednio; nastepnie
oba konce rurki uszczelnia sie odrobina plaste-
liny i przenosi do cieplarki, iak wyzej, w po-
zycji poziomej. Odczyn dodatni objawia sie
wystgpieniem w miejscu styku obu cieczy deli-
katnego. szarawego krgzka z odcieniem niebies-
kim, widocznego gotym okiem lub przy uzyciu
10-krotnie powiekszonej lupy. Przy odczynie
ujemnym obie ciecze sa w miejscu styku wy-
raznie oddzielone bez jakichkolwiek innych
zmian.

Odczyn alergiczny czvli uczuleniowy wyko-
nuje sie nastepujaco: Po dokladnym wygole-
niu i oczyszczeniu mieszanina alkoholu i ete-
ru skoéry po zewnetrznej stronie matzowiny
wprowadza sie za pomocag strzykawki opatrzo-
nej cienka igltg tuz przy nasadzie ucha $rod-
skérnie 0.8 ccm antygenu oraz w ten sam sposob
powyzej 0,3 ccm 12 roztworu peptonu (kontro-
la na ewentualne uczulenie biatkiem) i 0,3 ccm
fizjologicznego roztworu NaCl (kontrola ura-
zowa). Powstate, nieznaczne wypuklenie na-
skérka w miejscach uskutecznionych zastrzy-
kéw znikajg po okoto pét godziny wskutek
resorbcji cieczy, po czym po uptywie 4 — 6 go-
dzin v/ystepuie w miejscu wprowadzonego
antygenu wiotki, babel, obrzekowo nacieczony,
o wymiarach 20 X 40 cm, ktérego Srodek jest
zaczerwieniony i nieco wzniesiony ponad po-
wierzchnie otaczajgcej skory. Bagbel utrzymuje
sie przez kilkanascie godzin, po czym znika.

Za pomocag powyzszych odczynow, tatwo wy-
konalnych, mozna pewnie stwierdzi¢ inwazje
pasozytow, co zdotatem potwierdzi¢ na duzym
materiale, kontrolowanym kazdorazowo wy-
nikiem poubojowego badania w rzezni.
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Opas bydta

Inz. S. EJBESZYC

Rok 11

ZIMOWY OPAS BYDtA

Opas ma za zadanie zwiekszenie puli miesnej
1 poprawienie jakosci miesa. W czasie trwania
opasu zwieksza sie waga zwierzat, poprawia sie
jako$¢ miesa i w wyniku opasu sztuki chude
przechodzg do klas wyzszych.

Zdjety z rynku chudziec skitada sie z nie-
nadajgcych sie do pracy wotéw, wybrakowa-
nych krow, jatbwek, byczkow i cielgt oraz ze
zwierzat typu miesnego.

Gdybysmy sztuki te zabili w stanie nieopa-
sionym, woéwczas wydajno$¢ poubojowa byta-
by bardzo niska.

W zaleznosci od stopnia opasienia uzyskuje-
my mniejsza lub wiekszg wage rzezna. Wraz
ze wzrostem kilasjr podnosi sie i wydajnos$¢ po-
ubojowa.

Wydajnos¢ poubojowa chudych zwierzat wy-
nosi 30 — 35% wagi zywej, $rednio - tlustych
podnosi sie od 39 — 44%, u bardzo tlustych
zwierzat ras miesnych wzrasta od 55 do 60%
wagi zywej.

Przez prawidlowy opas mozna poprawi¢ ja-
kos¢ miesa, uczyni¢ je smaczniejszym, tlust-
szym i bardziej odzywczym. Miedzy mie$niami
odktadac¢ sie bedzie tluszcz, ktory nadaje mie-
su wyglad ,marmurkowaty“, na skutek kon-
trastujgcych cienkich warstewek tego tluszczu
Z miesem.

Przy opasie miodych zwierzagt w wieku 15 —
2 lat zywa waga moze sie zwiekszy¢ do 59%
a waga tuszy wzrosng¢ o 86%. Ro6znice w che-
micznym sktadzie tusz miesnych wotéw w roz-

nym stanie opasienia ilustruje nastepujaca

tablica:

Trzyletnie wolty

woda ttuszcz biatko sole

mineralne
w °/,

Chude 75,8 18,0 155 57

Srednio opasione 54,7 23,3 17,3 47

P 6tttuste 50,0 29,7 15,7 46

Tiuste 41,7 41,7 12,9 3,7

Mieso opasionego wotu zawiera mniej wody
i wiecej tluszczu, co podwyzsza warto$¢ od-
zywczg, delikatnos¢ i soczysto$S¢ miesa.

Dla otrzymania najwyzszej wydajnosci po-
ubojowej i celem zwiekszenia masy miesnej, na-
lezaloby opasa¢ cata ilos¢ bydta rogatego prze-
znaczonego na rzez az do klasy Ekstra lub 1.

Opas bydta mozna przeprowadza¢ na pa-
szach odpadkowych przemystu rolnego — wy-
warze i wyttokach, oraz na paszach wyprodu-

kowanych w gospodarstwie rolnym — zielon-
kach, okopowych, sianie,’ stomie jarej i ple-
wach.

Starsze bydio opasowe potrafi cate zapotrze-
bowanie skiadnikéw pokarmowych pokry¢ wy-
tacznie z pasz wyprodukowanych we wtasnym
gospodarstwie. Jedynie maly dodatek S$rutu
lub otragb bedzie bardzo wskazany. Potrzebne
na sztuke iloSci pasz zalezne sg od pory rozpo-
czecia opasu. Rozpoczynajac opas Ww jesieni,
mozna najkorzystniej skarmia¢ nasamprzod
posiadane zapasy zielone bezposrednio na pa-
stwisku lub w zywieniu oborowym.

Do opasu nalezy zuzyé¢, w pierwszym rzedzie
stosunkowo tanie pasze odpadkowe przemysitu
rolnego.

W cukrowniach opasa sie na wytlokach bu-
raczanych i melasie. W gorzelniach uzyskuje
sie duze ilosci wywaru nadajgcego sie na karme.
Pasze te nalezy wykorzysta¢ na opas w poblizu
cukrowni i gorzelni.

Jesli na opas przeznaczamy sztuki stare
w wieku 8 — 10 lat, wéwczas w ciele ich od-
ktada sie w czasie trwania opasu gitdwnie
tluszcz. Opas taki nazywamy opasem ttuszczo-
wym. Miode za$ zwierzeta przy opasie odktada-
ja nie tylko tluszcz, ale rosngc zwiekszajg mies-
nie i organy wewnetrzne, zwiekszajgc w ten
sposob ilos¢ miesa. Bedzie to opas miesny.

Jakos$¢ przyrostu opasowego dorostego i mto-
dego zwierzecia nie jest jednakowa. Przy opa-
sie tltuszczowym przyrost wagowy zawiera okoto
70% tluszczu i 5% biatka, u miodziezy —
ttuszczu okoto 40% i 18% biatka. Procz tego
przyrost mtodych sztuk zawiera wiecej wodv.
Dla uzyskania przyrostow réznej jakosci, nalezy
zastosowaé rézne pasze. Przy opasie tluszczo-
wym zastosujemy wieksze dawki weglowoda-
now, ktére przerobione zostang w organizmie
zwierzecym na tluszcz. Przy opasie miesnym
nalezy przeznaczy¢ wiekszg ilos¢ biatka na
uzyskanie przyrostu miesni. Na opas wstawia
sie sztuki o roznej wadze, stad tez i przyrost
dzienny wahac¢ sie bedzie od 0,8 kg do 2 kg.

Przy opasie sztuk mtodych na 1 kg przyro-
stu zuzywa sie mniej jednostek karmowych,
anizeli przy opasie dorostych sztuk.

Pasza dla zwierzat opasowych skiada sie
z paszy bvtowej i produkcyjnej. llos¢ r>aszv
bytowej, ktorej sktad podano w jednostkach

karmowych i strawnym biatku, zalezy od zy-
wej wagi zwierzecia, gdyz musi wystarczyé
na utrzymanie tej wasi. llos¢ za$ paszy pro-
dukcyinej zaleze¢ bedzie od dziennych przyro-
stow. Im wiekszy przyrost dzienny, tym wiecej
zadajemy karmy produkcyjnej, ktéra jest two-
rzywem tego przyrostu.

W zalgczone! tablicy podano Dasze bytowa
dla sztuk dorostych w zaleznosci od zywej wagi,
a nasze produkcyjng obliczono na 1,2 kg przy-
rostu dziennego.
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Normy paszy bytowej i produkcyjnej dla sztuk
dorostych z przyrostem dziennym 1,2 kg
w okresie witasciwego opasu.

Pasza Pasza

: Ra em

Zywa Hytowa produkcyjna
waga Jedn. Biatko Jedn. Biatko Jedn. Biatko
w kg karm. sir. karm. str. karm. str.
w kg w g. « kg w9 w kg w g
250 2.40 170 5.52 414 7.92 584
300 2.64 190 5.52 414 8.16 604
350 2.96 210 5.52 414 8.48 654
4C0 3.20 230 5.52 414 8.72 644
450 3.44 240 5.52 414 8.96 654
500 3.68 260 5.52 414 9.20 674
550 3.84 280 5.52 414 9.36 694
600 4.08 290 5,52 414 9.60 704

Dla sztuk rosngcych w,wieku od 1,5 do 4 lat
przyjeto  nastepujgce dawki paszy bytowej
i produkcji w okresie wtasciwego opasu:

Normy paszy bytowej i produkcyjnej dla sztuk
rosngcych z przyrostem dziennym 1,0 kg
w okresie wilasciwego opasu.

Pasza Paszal Raze ni

Zywa bytowa produkcyjna
waga Jedn. Biatko Jedn. Biatko Jedn. Biatko
w kg karm. = str. karm.  str. karm.  str.
w kg w g w kg w g w kg w g.
150 1.98 178 3.60 382 5.28 560
173 1.92 204 5.60 582 5.52 58b
20U 2.08 220 3.b0 382 5.68 602
225 2.24 238 5.60 382 5.84 620
250 2.40 254 5.60 380 6.00 634
275 2.56 256 5.60 580 6.16 656
300 2.72 272 3.60 370 6.32 644
325 2.88 288 3.60 360 6.48 648
350 2.9b 296 5.60 360 6.56 656
375 3.12 512 5.60 360 6.62 662

W zalgczonych tablicach uwzgledniono pa-
sze produkcyjng na okres wtasciwego opasu.
Dzielagc opas na trzy okresy: poczatkowy,

wiasciwy i koncowy — nalezy odpowiednio
pasze roztozy¢.

Wskazane jest zastosowanie dla opasanych
zwierzat 10 dniowego okresu przygotowaw-

czego dla przyzwyczajenia ich do zjadania
duzych ilosci zadawanej paszy.

Opas sztuk chudych powinien trwaé¢ okoto
100 dni, sztuk za$ w lepszej kondycji od 80 —
90 dni.

Opas dzieli sie na trzy okresy: poczgtkowy,
zwany réowniez rozpychajacym, wtasciwy i kon-
cowy — dotuczajgcy. W okresie poczgtkowym
staramy sie przyzwyczai¢ zwierzeta do poze-
rania wiekszej ilosci pasz i jednoczes$nie po-
prawi¢ ich og6lny stan odzywienia. W okresie
tym zwierzeta odznaczajg sie dobra zernosScig
i nie sg zbyt wybredne.

W okresie wtasciwego opasu, gdy apetyt
zwierzat sie zmniejsza, musimy stara¢ sie o to.
aby zadawane pasze byly smaczne i urozmaico-
ne.
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W koncowym okresie opasu wskazane jest
zmniejszenie dawek paszy objetoSciowej
i zwiekszenie dodatku paszy tresciwej.

1 tak dla sztuk dorostych o przyroscie dzien-
nym 1,2 kg przeznaczamy na okres poczagtkowy
4,8 jedn. karm. i 360 gr biatka, na okres wtasci-
wy — 552 jedn. karm. i 414 gr biatka, a na
koncowy — 6,24 jedn. karm. i 468 gr biatka.

Dla sztuk rosnacych na’przyrost i kg dzien-
nie w okresie opasu poczgtkowego — 3,20 jedn.
karm. i 340 gr biatka, w okresie opasu wtasci-

wego — 3t0 jedn. karm. i 382 gr biatka
i w okresie kohcowym — 4,00 jedn. karm. i 424
gr biatka. j j-

W paszy dla opasania sztuk rosngcych daje
sie w paszy bytowej i produkcyjnej razem biat-
ka na jedn. karm.: zwierzetom o wadze do
275 kg — 106 gr od 275 kg do 400 kg — 100 gr
biatka.

Najlepsze wyniki

daje typ miesny bydia

0 krotkim i szerokim tutowiu, krétkich nogach
1 giebokiej klatce piersiowej. Grzbiet, krzyz
i posladki winny by¢ dobrze rozwiniete, gdyz

na nich odktada sie najlepsze mieso.

Zwierzeta przeznaczone na opas powinny byé
zdrowe i silne. Sztuki bardzo stare, zabiedzo-
ne, chore i kulawe dajg niskie przyrosty.

Przy wyborze sztuk do opasania zwraca¢ na-
lezy uwage na ich stan zdrowotny i stanow-
czo unika¢ zwierzat o nienormalnym trawieniu,
z objawami schorzen przewodu pokarmowego
i brakiem uzebienia. Takie osobniki bedg na
pewno gorzej trawitly i wykorzystywaly pa-
sze, co sie odbije ujemnie na przyrostach i opta-
calnosci samego opasu.

Zwierzeta o typie miesnym opasajg sie szyb-
ciej, dajgc soczyste i smaczne mieso, a tluszcz
rozktada sie rGwnomiernie w miesniach.

U opasanych zwierzgt mlecznych tluszcz od-
ktada sie na wewnetrznych narzadach.

Na opas nadajg sie zwierzeta spokojne, wy-
kazujagce dobry apetyt, nerwowe za$, zile i nie-
spokojne — nie dajg pozgdanych przez nas wy-
nikow.

Krowy wykazujgce poped piciowy w czasie
opasu nalezy pokrywac¢, azeby nie tracity na
wadze.

Mtodsze sztuki w wieku 1,5 — 3 lat dajg lep-
sze i wyzsze przyrosty anizeli sztuki starsze.

Pomieszczenia dla zwierzagt opasanych po-
winny by¢: dos¢ ciepte, suche i dobrze prze-
wietrzane. Poniewaz zmniejszenie naswietle-
nia sprzyja osadzeniu sie ttuszczu, nalezy by-
dto opasowe trzymaé w oborach o swietle przy-
¢mionym.

Temperatura w pomieszczeniach nie powin-
na przekracza¢ plus 12° C. i winna waha¢ sie
w granicach od + 8'C. do 4- 12°C. Zbyt
ciepte pomieszczenia nie s wskazane, (gdyz
opasy tracg apetyt i daja nizsze przyrosty.
Z drugiej za$ strony zbyt niska temperatura
powoduje wieksze zuzycie sktadnikéw pokar-
mowych na utrzymanie normalnej temperatu-
ry ciata zwierzecia.

Wskazany jest rowniez niezbyt wielki ruch
zwierzat opasanych w pierwszych dwéch ekre-
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sach opasu. Codzienny, krotki spacer wptlynie
dodatnio na trawienie i apetyt zwierzat.

Raz przyjety porzgdek dnia przy zadaniu
pasz powinien by¢ $cisle zachowany i przestrze-
gany. Karme nalezy zadawa¢ zawsze o te] sa-
mej porze. Zmiana godzin zadawania pasz,
czeste niepokojenie zwierzat i niepotrzebne ha-
tasy — obnizajg wyniki opasu.

Opasane sztuki powinny otrzyma¢ dostatecz-
ng ilos¢ czystej i dobrej wody. Przy skarmia-
niu pasz wodnistych powinni$my zawsze poié
po nakarmieniu tymi paszami, przy skarmianiu
suchych pasz — przed zadaniem paszy przy-
najmniej dwa razy dziennie.

Roéwniez so6l i kreda powinny byc¢ stale zada-
wane. Na dorostg sztuke przeznacza sie okoto
40 gr kredy szlamowanej i 50 gr soli bydlecej.
Przy zadaniu duzej iloSci paszy wodnistej (wy-
war) nalezy dawke soli zwiekszy¢é do 60 gr na
dzien i sztuke. Mtlodym, rosnacym zwierze-
tom précz soli i kredy dajemy maczke kostng.

Nalezy przyja¢ jako zasade, ze im krocej
trwa opas, tym jest on lepszy i bardziej opta-
calny.

Duze przyrosty dzienne decydujg o optacal-
nosci opasu. Wzrost przyrostow pozwala skré-
ci¢ czas trwania opasu.

W. MASLOWSKI

Rok It

Caly szereg baz opasowych w Zwigzku Ra-
dzieckim osiggneto w roku 1949 S$redni przy-
rost dzienny na 1 sztuke — 0,9 — 1,0 kg. Baza
opasowa Mata-Wisowka w okregu Kirowograd
uzyskata w roku 1949 S$redni przyrost dzien-
ny 1,187 kg na dziehn i sztuke, a w ciggu 76 dni
trwania opasu uzyskata 90,3 kg przyrostu.
98,5% dorostych sztuk przekazata baza opa-
sowa Mata - Wisowka przemystowi miesnemu
w klasie Ekstra i |I. Na bazie tej opas trwa
przecietnie od 75 — 80 dni.

Réwniez i Centrala Miesna poszczyci¢ sie
moze dobrymi wynikami opasu. | tak w ma-
jatu Centralnego Zarzgdu Przemysiu Cukro-
wniczego Dobrzelin (woj. warszawskie) uzyska-
no przecietnie przyrost 82 kg na 1 sztuce.
Sztuki wstawiono w Kklasie II, zdjeto w kla-
sach: Ekstra, | i Il. Przejscie do klas wyz-
szych wyniosto 105°/n, gdyz kilka sztuk prze-
suneto sie p 2 klasy.

Majatek Dankéw, dzierzawiony przez firme
Janasz, dal przecietny przyrost na 1 sztuce
104,9 kg, a przesuniecie do klas wyzszych na-
stgpito w 87,2%. Sztuki wstawiono w klasie
I, zdjeto w klasach: Ekstra, | i Il. Pojedyn-
cze sztuki przesunely sie o 2 klasy.

WSPOLZAWODNICTWO PRZY OPASIE
BYDLA

W gospodarce hodowlanej Slaska na prze-
strzeni ostatniego roku zastniat fakt, o ktédrym
nalezy szeroko moéwié, szeroko pisa¢, skomen-
towa¢ go i przeanalizowaé¢. Chodzi tu o wyniki
akcji opasowej bydta u drobnych rolnikéw,
konkretnie o opas zimowy 1949 — 50, oraz
0 obecny wypas letni. Mianowicie, wyniki ak-
cji opasu zimowego, oraz wyniki przyrostu zdej-
mowanych obecnie sztuk z wypasu letniego
wykazalty, ze w ciggu tegorocznego okresu
przyrost miesa z obu tych akcji da tagcznie ma-
se miesa o réwnowartosci 1.000 krow, czyli
nieomal 100 wagondéw bydta i to bydia w naj-
lepszej klasie miesnej.

Niewatpliwie faktem jest, Zze na ten wspa-
niaty wynik wptyneto wspotzawodnictwo, szla-
chetny wyscig pracy uswiadomionego chiopa
mato i S$redniorolnego, jego pozytywny stosu-
nek w odbudowie i rozbudowie naszej gospo-
darki socjalistycznej.

Ekspozytura Centrali Miesnej w Bytomiu
catg akcje opasowa nr 11, oparta wytacznie na
drobnym rolnictwie, bo zaledwie 2% bydta by-
to umieszczonego w majgtkach Cukrownictwa.
Totez, gdy w pazdzierniku ur. ogtoszono Za-
rzadzenie Ministerstwa Rolnictwa i Reform
Roln. o konieczno$ci rozwiniecia wspétzawod-
nictwa w akcji opasowej wsréd drobnych rolni-
kéw i przyznaniu pa ten cel kredytow na pre-

mie dla wspoéizawodniczgcych — mieliSmy utat-
wione zadanie i natychmiast pfzystagpiliSmy do
akcji w terenie.

W oparciu i przy $cistej wspoipracy z Pan-
stwowg Administracja Rolng i Zw. Sam. Chiop-
skiej, Ekspozytura CM wzieta na siebie gtow-
ny ciezar rozpracowania terenu i organizacji
zespotdw wspotzawodnictwa. Robote w terenie
podjat aktyw rolny Polskiej Zjednoczonej Par-
tii Robotniczej, oraz Zjednoczonego Stronnic-
twa Ludowego. Na zebraniach powiatowych
i gminnych wyczerpujagco przedstawiono drob-
nym rolnikom, mozliwosci i korzysci dla rol-
nika o ile poswieci opasowi bydta wiecej uwa-
gi i pracy. Dzielono sie z nimi doSwiadczeniami
i wynikami pierwszej akcji wypasowej latem
1949 r. Akcja wspoéizawodnictwa miata row-
niez wykazaé¢, ze dobre wyniki w opasie i wy-
pasie bydta moga by¢ osiggniete takze przez
chtopa mato i Sredniorolnego.

Jednak trzeba bezstronnie powiedzieé¢, ze
akcja wspdétzawodnictwa w opasie zimowym nie
byta doskonata. Sami w robocie popetiliSmy
wiele pomytek i btedow. Trzeba byto tez na
wsi zwalcza¢ duze opory i niewiare w akcje.
Nie zagraly jednakowo wszystkie odcinki pra-
cy. Nawet juz przy wyptacie premii miat miej-
sce fakt, ze chtopi w powiecie kozielskim na
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wyptate premii, juz przyznanej, czekali prawie
dwa miesigce.

Przy organizacji wspoélzawodnictwa,

waliSmy sie nastepujacymi zasadami:

1 Staranny, troskliwy dobdér bydia na opas.
Sztuki przed wstawieniem do rolnika pod-
dawano specjalnemu doczyszczaniu i do-
karmianiu, by dobrze wygladaty.

2. Wszystkie etapy pracy dokonywano spo-
sobem kolektywnym, komisyjnie, przy
najszerszym myvspoétudziale zainteresowa-
nych. Dotyczyto to podziatu bydta, spraw-
dzania przyrostdw, omawiania wynikéw
itp.

3. Szczegblnie duzy nacisk potozono na
szybki, sprawny rozdziat bydta, na nale-
zyte obchodzenie sie z nim (tagodne, spo-
kojne i troskliwe). Chodzito o to, by
rolnik miat od razu wyrobiony poglad, ze
akcja opasowa jest traktowana powaznie,
rozumnie, i ze jest dobrze przemys$lana.

4. Opracowano instrukcje i na odprawach
ustalono szczegdly dziatania, ze wszystko

kiero-

musi by¢ tak zalatwione, by rolnik byt
jak najlepiej obstuzony i zatlatwiony.
Przy opasie zimowym — akcja nr 11, zdotla-

no utworzy¢ 30 zespotdw
z iloscig 300 sztuk opasow.
wspoéizawodniczacych byto przyznanie przez
Min. Roln. i Reform Roln. 650.000 z{ na woj.
Slaskie na premie dla wspéizawodniczacych.

Zorganizowanie zespotdw wspodtzawodnictwa
uwazane byto przez nas tylko jako pierwszy
etap pracy. Rozpoczeta sie praca wsréd wspot-
zawodniczacych. Pracownicy Ekspozytury do-
cierali nieomal do kazdego chtopa i spétdziel-
ni produkcyjnej, pouczali o pielegnacji i zy-
wieniu opaséw i wyrazajac pochwaly za do-
datnie wyniki, oddziatywali zachecajgco na
wspoéizawodniczgcych. Wstawione sztuki pod-
dawano jeszcze raz dokiadnym ogledzinom i se-
lekcji tak, ze w rezultacie wszystkie sztuki
postawione uwazane bytly za zdrowe i nadajg-
ce sie na opas.

Wyniki osiagniete przez wspoOizawodnictwo
wykazaly, ze wszystkie krowy nim objete da-
ty przecietnie o 100% lepsze wyniki, niz sztuki
nie objete wspoétzawodnictwem. Oto wyniki
jednego z najlepszych zespotéw:

Zespot Nr 1 ze wsi Zakrzéw, pow. Kozle,
ztozony z 10 czlonkéw, na. opasie 10 sztuk.
Ogollny przyrost 919 kg. czyli prawie 92 kg na
sztuke. Wszystkie krowy przeszly do klas wyz-
szych.

Zwyciezcg w zespole byt ob. Smak Jozef,
ktory uzyskat na sztuce 129 kg przyrostu i na-

wspolizawodnictwa
Duzg zachetg dla

stepujgce wyniki pieniezne:
Za przyrost 129 kg zywca 12.384 zt
Premia 6.000 zt
Razem 18.384 zt

Wspoétzawodnictwo dalo poza tym powazne
korzysci posrednie. Na skutek ogélnego zain-
teresowania, wywotanego na wsi, wszyscy in-
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ni rolnicy, nie biorgcy udzialu we wspoiza-
wodnictwie zacheceni wynikami réwniez le-
piej karmili swe sztuki, lepiej je pielegnowali.
W ten sposéb akcja opasowa stala sie popu-
larna, stala sie .,tematem“ rozmoéw sasiedz-
kich. Na zebraniach i* w rozmowach sgsiedz-
kich podawano sobie wyniki wazen kontrol-
nych, omawiano sposoby karmienia, sposoby
zadawania pasz, rodzaje pasz itp.

W poréwnaniu do organizacji wspotzawod-
nictwa w opasie zimowym ub. zimy, akcje ta
przy obecnym opasie letnim, postawiliSmy na
znacznie wyzszym poziomie. W instrukcji spec-
jalnie opracowanej okreslono normy wyjscio-
we, tj. podano konieczne minimalne osiggnie-
cia tak co do przyrostu wagowego nha poszcze-
golnej sztuce w stosunku do wagi poczatko-
wej w chwili stawiania sztuki na wypas, po-
dobnie ustalono minimum wymagahn co do
podniesienia klasy sztuki, w stosunku do klasy

Wazenie opasionej sztuki bydta

poczatkowej. Przyktadowo: przecietny przyrost
wagowy winien wynosi¢ 50 kg ina sztuce, oraz
45% sztuk zapisanych w zespole wspotzawod-
niczgcym winno zmieni¢ klase posiadang
w chwili postawienia na opas. Wychodzac
z powyzszych norm jako najnizszych, poszcze-
goélne zespoly, indywidualnie okreslajg procent
zamierzonego przekroczenia planu, tak Wago-
wego, jak i zmiany klasy.

Akcje wspoéizawodnictwa wtasciwie podjeli
sami rolnicy. Przystgpili oni samorzutnie do
reorganizacji zespotdw, uznajac akcje za swoja,
majgc juz pewne doswiadczenie i wyniki z po-
przedniej akcji. Totez liczba sztuk objetych
wspoétzawodnictwem w akcji nr 12, w stosun-
ku do opasu zimowego zwiekszyta sie okoto

15% i doszta do pokaznej liczby okoto 25%
0g6tu sztuk postawionych na wypas. Metody
inspekcji bydia w czasie wypasu zostaly

usprawnione. Doskonate rezultaty dato odwie-
dzanie ob6r chilopskich przez ludzi dobrze zna-
jacych gospodarke na wsi i metody opasu,
i przez dobrych znawcoéw spraw hodowli, orien-
tujgcych sie w zagadnieniach politycznch i spo-
tecznych wsi wptyneto dodatnio na uzyska-
ne wyniki.

Rowniez
nienie

lepiej postawilismy obecnie zagad-
zdjecia sztuk wypasowych. Zaréwpo
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wstawienie, jak i zdjecie bydia z wypasu od-
bywa sie przez Delegatury pow. CM. W ub.
roku przy akcji Nr 11 popetilismy biad, za
mato poswiecajac tej sprawie uwagi. Gdzie byli
pracownicy, doceniajgcy wazno$¢ sprawy wy-
pasu, to ci doktadnie pilnowali i sprawiedliwie
oceniali i klasyfikowali doprowadzone przez
rolnikow sztuki. Ale byly wypadki, ze perso-
nel Delegatur nie docenit waznosci tego zagad-
nienia, jako pierwszego etapu pracy. Byli zbyt
formalistyczni. Sztuki klasyfikowali tak, by
przypadkiem, przy powtérnej klasyfikacji przy
przekazywaniu Przemystowi Miesnemu nie zo-
staly obnizone w klasie, by z tego powodu nie
mie¢ pracy dodatkowej. Wychodzili z zatoze-
nia, ze lepiej jest na wszelki wypadek klasyfi-
kowac¢ nizej, ale gdy sie rolnikowi obnizyto kla-
syfikacje, no to cho¢ ten sie irytowat i rekla-
mowat, to sie go jednak pozbyto i byl spokdj.
Przy obecnie odbywajgcych sie juz zdjeciach
zwracamy baczng uwage i wiele wysitkbw po-
Swiecamy, celem doprowadzenia do mozliwie
sprawiedliwej klasyfikacji odbieranych sztuk.
Bo nic tak nie zniecheca rolnika, jak niespra-
wiedliwe oszacowanie jego pracy i wysitkow.
| trzeba sobie zda¢ sprawe ze szkdéd wyrzadzo-

nych sprawie opasowej przez, niedocenianie
tego zagadnienia, na skutek gorliwosci tych,
ktéorzy przez nizszg klasyfikacje chcieliby

unikng¢ ryzyka roznic w ocenie klasy.

Przy takim rozpracowaniu zagadnienia opa-
su i wspoéizawodnictwa, mozemy dzi§ mowié
0 tacznym wyniku dwéch akcji opasu Nr 11
INr 12. W akcji Nr 12 nie rzadko mamy obec-
nie takie wypadki, ze gromady zdajagce sztuki
z wypasu doprowadzilty je do takiego stanu, ze

Tucz trzody chlewnej
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80% sztuk przechodzito z klasy do klasy,
a przyrosty przecietne nie rzadko przekraczaty
przecietnie 60 do 70 kg na sztuce.

Jako przyktad podaje wyniki ob. Pigtka Ja-
na z grom. Jadrynia, ktéry uzyskat u jatowki
139 kg przyrostu, a gotowke za przyrost
16.819 zt.

Na punktach, w ktéorych odbywa sie odbior
sztuk po zakonczeniu opasu, widzi sie tez
usmiechniete twarze rolnikéw, zadowolonych
z wynikow swej pracy. Mimo suszy, jaka byta
w pierwszej potowie lata, rolnik $laski zwy-
ciesko jednak wyszedt z akcji wypasu. Wierny
swemu hastu ,W Sojuszu robotniczo - chitop-
skim — sita Polski Ludowej*, dat robotnikowi
zdrowy pokarm, zdobyty w ciezkim znoju i tru-
dzie, ale i z przeswiadczeniem, ze spetnit czyn
pozyteczny, z przeswiadczeniem, ze te nowe,
socjalistyczne metody pracy, obejmujace masy
rolnikéw, nie tylko prowadza bezposrednio do
zwiekszenia produkcji i podniesienia jej jakos-
ci, ale rbwniez polepszaja jego dobrobyt wias-
ny, dobrobyt wsi.

Osiggniete wyniki udowodnity, ze chtop mato
i Sredniorolny przy odpowiedniej pomocy orga-
nizacji politycznych, spétdzielczosci rolnej i za-
interesowanych przedsiebiorstw, jest zdolny
przeprowadzi¢ opas i wypas bydta ze wzajemna
korzyscig dla kraju i dla siebie. Chlopi produ-
cenci rolni we wszystkich innych czesciach
kraju powinni wzigé jak najszerszy udziat
w akcji opasowej i wypasowej, opartej na
wspoOtzawodnictwie, ktére jak w kazdej akcji
zbiorowej, tak i w tej wykazalo, ze przyczy-
nito sie decydujgco do uzyskania tak efektow-
nych wynikéw.

ZAGADNIENIE ORGANIZACJI
PRODUKCJI PROSIAT

W chwili obecnej wchodzimy w stadium prac
nad organizacja hodowli zwierzat w Polsce.
Wyrazem planowej dziatalnosci na tym odcinku
jest uchwata Prezydium Rzgdu z dnia 17
czerwca 1950 r.

Uchwata powyzsza
trzody chlewnej przewiduje

1 rejestracje macior;

2. ulgi podatkowe dla gospodarstw posiada-

jacych zarejestrowane maciory;

3. wyzszg cene za zarejestrowane i wyko-

rzystane dla celéw produkcji maciory;

4. kontraktacje pewnej ilosci prosiat.

Jak wida¢, w powyzszej uchwale znalazta
swéj wyraz troska Rzadu o sprawe produkcji
materiatlu hodowlanego.

w dziedzinie produkcji
miedzy innymi:

Jednym z nowych i waznych zagadnien jakie
obejmuje uchwata Rzadu, jest sprawa kontrak-
towania prosigt. Akcja ta w r. 1951 obejmie
stosunkowo niewielkie ilosci materiatu, nie-
mniej przeto sam fakt jej wprowadzenia sSwiad-
czy, ze sprawa produkcji materiatu do tuczu
wchodzi na nowe tory.

W zwigzku z wejSciem w zycie uchwaly
o kontraktowaniu prosigt wytania sie kwestia
ustanowienia statych cen. Fakt wprowadzenia
cen ustalanych na materiat tuczu, bytby sam
przez sie powaznym czynnikiem, wplywajacym
korzystnie na ksztaltowanie sie produkcji ma-
teriatu hodowlanego.

Przy ustaleniu ich wysokosci nalezatoby
wzigé¢ pod uwage przede wszystkim koszty pro-
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dukcji. Poniewaz w dobie obecnej gtdwnym
dostawcg materiatu do tuczu sa chiopskie go-
spodarstwa rolne, przeto kalkulacje ceny prosie-
cia nalezaloby oprze¢ na kosztach produkcji
w gospodarstwach indywidualnych. Ustalenie
doktadnych kosztéw, poniesionych w drobnym
gospodarstwie rolnym na wyprodukowanie pro-
siecia, napotyka na znaczne trudnosci z powo-

du braku odpowiednich materiatbw rachun-
kowych.
Jesli chodzi o metode kalkulacji, to na tla-

mach ,Gospodarki Miesnej* podano jej dwa
sposoby. W nr 1 — 2, 1949 r, w artykule inz.
C- Tederki, pt. ,Metodyka kalkulacji w obro-
cie i przetwdérstwie miesnym*“ przytoczona jest
kalkulacja, w ktérej wzieto pod uwage koszt
utrzymania maciory od prosiecia az do odda-
nia jej do sprzedazy po uprzednim dotuczeniu.
Zatozono tam, ze maciore do 9 miesiecy zycia
chowa sie normalnie jak przy tuczu. W wieku
8 —9 miesiecy kryje sie jg i uzytkuje jako ma-
ciore przez 3 lata. Po tym okresie maciore do-
tucza sie i sprzedaje.

Jest to metoda kalkulacji czysto rolnicza i by¢
moze, ze stanowi jak najlepszg podstawe do
ustalenia cen, gdybysmy rozporzadzali odpo-
wiednimi danymi liczbowymi, ktére okreslaty-
by doktadnie wszystkie koszty zwigzane z tg
gatezig produkcji. Niestety danymi takimi nie
dysponujemy.

Dr Alexandrowicz w nr. 5 — 6 z listopada,
grudnia 1949 r. omawiajagc ceny prosigt, porow-
nuje koszty produkcji 1 kg prosiecia z koszta-
mi 1 kg tucznika. Uwazam, ze ta druga metoda
w ustalaniu ceny prosiecia na drodze porow-
nania jej z ceng tucznika, moze dla celow prak-
tycznych posiada¢ wieksza wartos¢.

Ponizej podano probe ustalenia optacalnej ce-
ny na prosieta przez przyréwnanie kosztow
utrzymania maciory w ciggu 1 roku z koszta-
mi chowu tucznikéw.

Zatozono, ze rolnik posiada warunki zaréw-
no dla chowu macior, jak i na prowadzenie
tuczu, a o tym co on bedzie chowal, decyduje
gtdbwnie cena na prosieta i cena na tuczniki. Za
punkt wyjscia wielkosci produkcji bierze sie
pasze i przyjmuje, ze wszystkie inne Kkoszty
pomieszczenia, robocizna, koszty ogdlne itd. za-
rowno przy tuczu jak i przy chowie macior sa
jednakowe. Kosztéw utrzymania macior do 9
miesigca zycia, a wiec do momentu pokrycia,
nie bierzemy pod uwage, przyjpiujac, ze okres
ten jest analogiczny do chowu tucznika. Na
wyzywienie n”ciory o wadze 125 — 150 kg
w ciggu roku (w zatozeniu, ze ilos¢ miotow
w ciggu roku wynosi 1,7, ilo§¢ prosiat w miocie
6,5, roczna wydajno$¢ maciory 11 prosiat, pro-
sieta chowa sie przez 12 tygodni do wagi 18 —
20 kg, zuzywa sie nastepujace ilosci karmy:

a) Zuzycie paszy w czasie prosnosci: 1,7 okre-

so6w prosnosci w ciggu roku.
| stadium cigzy —

X 17 =

czas trwania 90 c
153 dni, dzienna ilo$¢ paszy zuzytej

gospodarka miesna 1?

2 j.k., zuzycie paszy w | stadium cigzy 2 j.k.

X 153 dni = 306 j.k.

Il stadium cigzy — czas trwania 30 dni
X 1,7 = 51 dni, dzienna ilo$¢ zuzytej paszy
2.6 j.k. zuzycie paszy w Il stadium cigzy
26 j.k. x 51 dni = 133 j.k., razem w okresie

prosnosci 439 j.k.;

b) Zuzycie paszy w czasie karmienia:
czas karmienia 60 dni x 1,7*== 102 dni,
dzienna ilo$¢ paszy w okresach karmienia

3,6 j.k.
Zuzycie paszy w czasie karmienia 3,6 j.k.
X 102 dni = 368 j.k.;

c) Zuzycie paszy w okresie jatowienia, tj. od
karmienia do prosnosci: czas trwania jato-
wienia 59 dni,

dzienna dawka paszy w okresie jalowosci
15 j.k.

Zuzycie paszy w czasie od karmienia do
prosnosci 15 j.k. X 59 dni = 89 j.k.;

d) Zuzycie paszy na dozywianie prosiat:
na 1 sztuke 28 j.k.

na 11 sztuk 28 j k. x H — 308 j.k.

Catkowite zuzycie paszy przez maciore i pro-
sieta w ciggu calego okresu rocznego 1.204 j.k.

W obliczeniu powyzszym nie wzieto pod
uwage ilosci skarmionego biatka, ktérego
zwykle przy chowie prosigt zuzywa sie wiecej
niz przy tuczu. W oparciu o te same pasze bo-
gate w biatko, mozna by prowadzi¢ ‘tucz inten-
sywny. Na wyprodukowanie jednego kg zywca
przy tuczu przyspieszonym mozna przyjagé uzy-
cie 45 j.k.

Skarmiajgc te ilos¢ jednostek pokarmowych
przez tuczniki, liczac 4,5 jedn. karm. na 1 kg
przyrostu, mozna uzyskaé¢ 267 kg zywca. Przyj-
mujgc cene zywca 217 zt za 1 kg, za przyrost
ten otrzyma sie 57.939 zi

Rozdzielajac te sume na 11 prosiagt, na jednag
sztuke przypada 5.249 zi

Poniewaz przyjeliSmy wage prosiecia — 20 kg,
przeto na 1 kg prosiecia przypada 263 zi.

Sadze jednak, ze mimo pewnych niedoktad-
nosci sposéb ten moze daé¢ lepsze praktycznie
wyniki niz metoda, polegajaca na peinym obli-
czeniu catkowitego kosztu utrzymania.

Zblizone wyniki cho¢ nieco wyzsze, otrzymat
dr Alexandrowicz na podstawie danych, uzys-
kanych doswiadczalnie w pewnym majatku
panstwowym.
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O WLASCIWA DEFINICJE POJECIA TUCZNIKA

W artykule ,Tucznik ciezki czy lekki®
(,Gospodarka Miesna“, nr 5—6, 1950), mgr inz.
Krautforst zastanawia sie nad tym, jaki kie-

runek produkcji z punktu widzenia panstwo-
wego, oraz interes6w rolnika jest korzystniej-
szy, przy czym. po przytoczeniu szeregu zesta-
wien cyfrowych i przeprowadzeniu analizy wy-
powiada sie za tucznikiem lekkim. Zdaniem
moim analiza jest za malo szczegdlowa. Sam
tytut artykutu i zawarte w nim pytanie nie zo-
stato trafnie skonkretyzowane. Przede wszyst-
kim nie wiadomo na jakiej podstawie mgr inz.
Krautforst przeprowadza podziat tucznikow
(a tym samym i tuczu) na tuczniki lekkie o wa-
dze od 90 do 120 kg i tuczniki ciezkie ponad

150 kg. W Zwigzku Radzieckim zaréwno Kkie-
runki produkcyjne, jak réwniez i typy Swin
znalazty znacznie szersze ujecie. Proi. Redkin

podaje cztery kierunki tuczu: bekonowy (od
au do 100 kg), miesny (od 110 do 120 kg), mies-
no - stoninowy (od loO do 2U0 kg) i stoninowy
(ponad 2U0 Kg). Dalej proi. Kedkm okresia
cele przy poszczeg6lnycn rodzajach tuczu w spo-
s6b nastepujacy: 1) przy tuczu bekonowym
uzyskanie w wieku o — 7 miesiecznym prosie-
cia, jaK najwieKszycn ilo$ci miesa, przy gru-
bosci stoniny oa o — 4 cm; z) przy tuczu mies-
nym — uzyskanie w wieku 7 — 5 miesiecz-
nym najwiekszej nosci mioaej, soczystej, prze-
tluszczonej i delikatnej wieprzowiny uo bez-
pos$redniego uzytku w postaci gotowanej i sma-
zonej; 6) przy tuczu miesno-siomnowym uzys-
kanie w wieku 9 — 10 miesiecznym duzej ilo-
Sci tluszczu (zewnetrznego i wewnetrznego),
oraz dobrej jakosci szynek i miesa do konserw
i produkcji wedliniarskiej (dla produkcji prze-
de wszystkim kietbasy) i 4) przy tuczu stoni-
nowym —e wykorzystanie sztuk wybrakowa-
nych z hodowli w wieku peinego rozwoju dla
uzyskania duzej ilosci ttluszczu oraz miesa do
produkcji wedlin trwalych. RoOwniez i typy
swin wediug prof. Kudrawcewa zostaly usze-
regowane w cztery grupy: miesny, miesno-sto-

Baza paszowa
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Jedng z ujemnych stron warunkdéw naszej
hodowli jest znaczne jeszcze jej uzaleznienie od
przyrody. Swiadczg o tym nasilenia produkcji
hodowlanej w wilgotnych okresach roku, tj.
wowczas gdy przyroda jest dla nas taskawa
i wydaje tak cenny dla zwierzat pokarm (tra-
wy). Gdy poréwnamy zywienie okresu letnie-
go z zimowym, to musimy stwierdzi¢ znaczng
ré6znice w jakosci stosowanych pasz, gtdwnie
z powodu réznicy jaka zachodzi we wiasciwos-
ciach fizjologicznych miedzy skiadnikami
w roslinie zywej, a wysuszonej. Nawet w ciggu

ninowy, zwarty miesno-stoninowy (gustoj mia-
sosalnyj) i stoninowy.

Cele wszystkich kierunkéw produkcji spro-
wadzaja sie do uzyskania od najmniejszej ilosci
macior, jak najwiekszych ilosci miesa i tluszczu
w jak najpredszym czasie przy uzyciu jak naj-
mniejszej iloSci pasz. Zatem zadania hodowla-
ne sg proste i jasne , a mianowicie podniesie-
nie ptodnosci, mlecznosci macior, oraz przy-
Spieszenie dojrzewania, co sie tgczy z lepszym
wykorzystaniem pasz i ze zwiekszonymi przyro-
stami.

W zaleznosci od kierunku produkcji uzyskuje
sie albo wieksze ilosci miesa, a mniej tluszczu,
badz tez odwrotnie. Oczywiscie obrany kie-
runek produkcji winien tez by¢ dostosowany
do warunkéw, w pierwszym rzedzie do dyspo-
nowanych pasz i typow $win istniejgcego po-
glowia.

Poza eksportem bekonéw do Anglii mozemy
eksportowa¢ do Anglii i do innych krajéow:
szynki, wyroby wedliniarskie, tluszcz itp.

Ustalenie krajowego zapotrzebowania na
mieso wieprzowe, wyroby i tluszcz, da dopiero
wtasciwg podstawe do ustalenia kierunku pro-
dukcyjnego trzody chlewnej. Nalezy tez wzigé
pod uwage i zapotrzebowanie na skory ze swin,
produkcja ktorych dopiero powstata od kilku
lat, lecz stale sie rozwija. Przy szybkim tempie
rozwoju naszego rolnictwa, kazdy kierunek pro-
dukcji moze by¢ korzystny, o ile przeprowa-
dzony bedzie w spos6b planowy w oparciu
0 przygotowanie odpowiedniej bazy paszowej.

Jeszcze pare stbw  na temat przytoczonej
przez mgr. inz. Krautforsta kalkulacji tuczu
wczesnego i p6znego. Kalkulacja ta moze byé
podwazona przez wprowadzenie tylko jednego
czynnika, jakim jest koszt prosigt, nie biorgc
pod uwage innych, jak koszt pasz itp. Gdy
przyjmiemy, ze koszt 30 kg prosiecia warchla-
ka wynosi 7.000 zt, to rolnik uzyska przy sprze-
dazy:

2 tucznikéw lekkich 35.000 — 14.000 =
1 tucznika ciezkiego 30.000 — 7.000 =

21.000 zt.
23.000 zi.

KISZONKI

okresu letniego zachodza réznice w otrzymy-
wanych przez zwierzeta paszach, z racji wie-
ku tych pasz (pasze zielone miode i zdrew-
niate) pokarmach, co znéw gwaltownie odbija
sie na produkcji hodowlanej. Najwiekszg pro-
dukcje u zwierzgt osiggamy przede wszystkim
w okresie péznej wiosny i wczesnego lata, gdyz
wowczas pokarmy dostarczane przez przyro-
de maja najwiekszg warto$¢ odzywcza.

Od chwili udomowienia zwierzagt, czlowiek
zaczagt sie troszczyé o zabezpieczenie im -wa-
runkéw zycia na okres caloroczny. Lecz woW-
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czas chodzilo o przetrzymywanie zwierzat,
nie zas o ich produkcje.

Od dawna znane byly dwa sposoby przecho-
wywania i konserwowania paszy dla zwierzat,
a mianowicie drogg jej suszenia lub zakiszania.
Suszenie, mimo wiekszej zaleznosci od przebie-
gu pogody bardziej sie rozpowszechnito, skut-
kiem nieskomplikowanej samej techniki susze-
nia, oraz wobec tego, ze rzadko kiedy docho-
dzito do catkowitego zepsucia surowca. Sposob
kiszenia aczkolwiek znany byt juz w starozyt-
nosci nie uzyskiwal szerszego zastosowania
przede wszystkim wobec duzej przypadkowosci
wynikéw, oraz do$¢ czestego otrzymywania nie-
uzytecznej czy tez szkodliwej paszy.

Na przestrzeni ostatnich dziesiatkow lat, jak
nauka, tak praktyka dokonata wielkich osigg-
nie¢ na drodze poznania procesOw, zachodza-
cych w czasie konserwowania pasz. Ulepszono
tez samg technike konserwowania, wobec cze-
go sposoOb kiszenia na przyktad zatracit dotych-
czasowy sw0j charakter tajemniczos$ci i nie-
pewnosci.

Zawdzieczajgc wysunietej przez Wszechzwigz-
kowy Instytut Pasz ZSRR teorii ,minimum
cukrowego“, a rozpracowanhej przez jednego
z wybitnych znawcow zagadnienia pasz prof.
A. A. Zubrilina, dobrg kiszonke mozna otrzy-
macé¢ obecnie ze wszystkich ros$lin, czy tez od-
padkéw roslinnych.

Prof. Zubrilin w swych pracach na podsta-
wie wymienionej teorii ,minimum cukrowego"“
przeprowadza podziat roslin na 3 grupy: a)
tatwo Kkiszace sie, jak: kukurydza, trawa su-
danska, bulwa ziemniaczana, stonecznik, zielo-
ne zyto, owies, zielony groch, peluszka, konski

zab, stodki tubin, trawy tgkowe, mieszanki
traw z motylkowymi, trzcina i sitowie we
wczesnym okresie rozwoju i inne, b) trudno

kiszgce sie, jak: przelot, wyka, gorzki tubin,
koniczyna, piotun, oraz w okresie kwitnienia si-
towie, trzcina, turzyce, na¢ ziemniaczana oraz
inne i c) niekiszace sie, jak: pokrzywa, czesto
lucerna, soja, lebioda, topuch, na¢ pomidorow,
dyni, ogorkéw i inne. Aby otrzymac dobrag ki-
szonke z ros$lin niekiszagcych sie wzglednie
trudno kiszgcych sie, prof. Zubrilin daje naste-
pujace zalecenia.

Przy roslinach niekiszacych sie nalezy je
miesza¢ w stanie rozdrobnionym z ros$linami
tatwo kiszgcymi sie, w stosunku 1:2 lub na-
wet 1:3. Mozna tez do rozdrobnionych roslin
niekiszacych sie dodawaé¢ pasze skrobiowe
jak parowane ziemniaki w ilosci (wagowo)
10—12%, lub make owsiang w ilosci 4—6%.
Parowane ziemniaki nalezy rozprowadzi¢ wodag
w stosunku 1:1, zas make owsiang zalaé
wrzgtkiem wody w stosunku 1:5 Przy rosli-
nach trudno kiszgcych sie nalezy je mieszac
w stanie rozdrobnionym z roslinami tatwo Kki-
szacymi sie w stosunku 1:0,4, czy tez dodaé
pasz skrobiowych — a wiec ziemniakéw paro-
wanych 5—7%, albo maki owsianej 2—3%.
Poza tym dla uzyskania dobrej kiszonki prof.
Zubrilin zaleca: 'l) zabezpieczy¢ urzgdzenia do

GOSPODARKA MIESNA 19

przechowywania kiszonki przed dostepem po-
wietrza i wody; 2) odpowiednio do surowca
rozdrabnia¢ go i doktadnie miesza¢ z ros$linami
tatwo kiszacymi sie, wzglednie paszami skro-
biowymi; 3) dobrze ubija¢ uktadang do kisze-
nia mase, by nie nastepowalo zagrzewanie sie
i 4) szybko przeprowadza¢ zatladowywanie
zbiornikow (przy nieduzych zbiornikach w cig-
gu jednego dnia, przy wiezach kiszen od 2
do 4 dni).

Dobra kiszonka jest pasza najbardziej zbli-
zong do paszy okresu letniego (trawy) wobec
czego przy jej rozpowszechnieniu, oraz rozsze-
izeniu produkcji mozna zapewni¢ zwierzetom
mniej wiecej te same warunki zywienia na prze-
cigg catego roku.

Utrzymanie produkcji zwierzgt na wysokim
poziomie w okresie zimowym, zazwyczaj odby-
wato sie kosztem stosowania duzych ilosci dro-
giej paszy tresciowej. Dobra kiszonka moze
zaoszczedzi¢ wiele z tych pasz.

Przez zastosowanie kiszonek, w ciggu calego

roku, umozliwia sie zwierzetom lepsze wyko-
rzystanie innych pasz, a w szczeg6lnosci sto-
miastych.

Réwniez mozna uzy¢ na kiszonke dotych-
czas nie wykorzystywany surowiec, ktory nie
byt chetnie zjadany przez zwierzeta w stanie
surowym, a przez to powiekszy¢ zasoby paszo-
we (turzyce, sitowia, trzcina, rosliny leSne
dziko rosngce, na¢ ziemniaczana, ogérkow, dyn
itp.). Jak wartosciowg moze by¢ taka kiszon-
ka, stwierdzajg to dane otrzymane przez
A. A. Berezowskiego (ZSRR):

100 kg kiszonki turzycy zawiera 16,5 kg.
j- pok. i 1,1 kg. str. biatka; 10 kg kiszonki koni-
czyny zawiera 17,3 kg. j. pok. i 1,1 kg. str. biat-
ka; 100 kg kiszonki trzciny i sitowia zawiera
12,5 kg. j. pok. i 0,7 kg. str. biatka.

Poniewaz bez kiszonek nie da sie podnies¢
produkcji hodowlanej na wyzszy poziom, nalezy
zainteresowa¢ zagadnieniem kiszonek tych
wszystkich, ktdrzy majg zwigzek z produkcja
hodowlang. Dla szybszego rozpowszechnienia
sposobéw kiszenia, wskazanym bytoby, aby ze
strony zaktaddw naukowych i instytutéw nau-
kowo - badawczych, droga publikacji, wszech-
stronnie i przystepnie wyjasniono zagadnienie
kiszenia, oraz przeprowadzono prace w kierun-
ku badania istniejgcych w naszych warunkach
mozliwosci. Nastepnie wskazanym jest opraco-
wanie w odniesieniu do naszych warunkow pla-
néw budowy urzadzen do kiszenia, jak: wieze
kiszen (silosy), doly i pryzmy okopane, utatwie-
nie ich budowy, oraz zobowigzania gospodarstw
(PGR, Spotdz. Produkc. i Szkoly Rolnicze) do
podjecia tej budowy, uwzgledniajac jg w naj-
blizszym planie inwestycyjnym, jak roéwniez
opracowanie projektu przenosnych wiez kiszen,
celem seryjnej ich produkcji przez odnosny

przemyst, uruchomienie przy Panstwowych
Osrodkach Maszynowych i Spéidz. Osr. Ma-
szynowych kompletdbw maszyn, potrzebnych

do budowy wiez kiszen (silosy).
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WPLYW ZYWIENIA NA RODZAJ

TKANKI

Jezeli skrawek miesa wezmiemy pod mikroskop,
to wtedy zobaczymy, ze sktada sie ono z komore-
czek. Wnetrze ich wypeilnione jest plazmg zwang
miozyng. Szereg komorek tworzy widkienka, ktére
potaczone ze sobg tkanka tgczng tworzg ciensze lub
grubsze widkienka miesniowe. Miesnie przechodzg
na koncu w $ciegna. Jezeli miesnie nie bedg w ru-
chu, albo bedg w bardzo malym ruchu, to w takim
razie beda sklada¢ sie z cienkich Scianek komorek,
wypetionych plazmg. Komaérki te bedg bardzo ob-
szerne, a wiec w takich miesniach pozbawionych ru-
chu lub uzywajgcych malo ruchu, plazma bedzie
stanowi¢ wiekszg czes¢ miesni, anizeli Scianki tych
komoérek. Plazma ta czyli miozyna zlozona jest
z biatka, tluszczu i wody. Im bardziej tluste jest
mieso, tym mniej w nim wody, a wiecej biatka i ttu-
szczu.

W miesie pochodzgcym z miodych zwierzat, wie-
cej jest biatka, a mniej tluszczu i na odwrot.
U starszych zwierzgt jedynym przyrostem biatka
jaki sie odbywa jest przyrost biatka w komérkach.
U miodych zwierzat przyrost biatka odbywa sie nie
tylko przez zwiekszenie ilosci biatka w plazmie, ale
rowniez przez zwiekszenie ilosci komoérek i przez
tworzenie sie Scianek tych komoérek. Dlatego tez
przy opasaniu zwierzat mtodych trzeba dawa¢ w pa-
szy wiecej biatka, anizeli przy opasaniu zwierzat
zupetnie wyrosnietych. Wskutek braku ruchu, lub
matego ruchu, tluszcz moze sie osadza¢ w duzych
ilosciach w tkance tacznej. Takie mieso jest bardzo
smaczne i pozywne, a najlepsze otrzymywane jest
ze zwierzat, ktére od najmiodszego wieku przezna-
czone sa do produkcji miesa i w tym celu zywione
sg paszami przewaznie tresciwymi, zawierajgcymi
duze ilosci biatka, lub tez objeto$ciowymi, o mozli-
wie matej zawartosci sktadnikow niestrawnych. Do
takich pasz naleza mleko i mlode zielone pasze,
sktadajgce sie zwlaszcza z duzych ilosci roslin ko-
niczynowatych i motylkowatych. Do takich pasz
naleza réwniez pasze tresciwe, zasobne w biatko,
jak otreby, makuchy i ziarna roslin strgczkowych.
Jednakze wyzej wymienione pasze zawieraja biai-
ko niepetne,,biatko petne zawiera bowiem 21 ami-
nokwaséw. We wszystkich tych paszach zawieraja-
cych biatko niepelne, znajdujg sie rézne amino-
kwasy, wobec czego jezeli chcemy zadawac pasze
zawierajgce biatko petne, to nalezy te pasze mie-
sza¢ ze sobg. | tak np. otreby nalezy miesza¢ z ma-
kuchami i ziarnami strgczkowymi. Nie nalezy za-
dawaé¢ wytgcznie jednego rodzaju pasz np. strgcz-
kowych.

Aby ze zwierzat wiekszych i drobiu otrzymaé
dobre i delikatne mieso poprzerastale duzag iloScig
tluszczu — muszg by¢é one zywione wyzej wymie-
nionymi paszami i przy tym pozbawione o ile moz-
nosci ruchu. Ograniczenie ruchu powoduje jednak

MIESNEJ

utrate apetytu. Trzeba wiec utrzymac ztoty Srodek
tj. pogodzi¢ ograniczanie ruchu z zachowaniem
apetytu. Utrzymanie tego" apetytu jest koniecznie
potrzebne ze wzgledéw ekonomicznych, aby przy-
rosty wagowe osiggnac¢ jak najszybciej.

Wiadomo, ze kazde stworzenie, aby utrzymac sie
przy zyciu w jednakowym stanie ciala musi spozy-
wac¢ pewng ilos¢ pokarmu tzw. karmy bytowej.
Dopiero to co stworzenie zje ponad te karme by-
towa idzie na wytworzenie miesa i ttuszczu. A im
wieksze bedzie spozycie tej paszy, tym tansza be-
dzie produkcja miesa i ttuszczu. Mieso takich zwie-
rzat bedzie miato kolor r6zowy wskutek roziozone-
go w tkance tacznej pomiedzy miesniami tluszczu
w obfitej iloSci.

Wplyw odzywiania na jakos¢ miesa

Zwierzeta, ktorych wiasciwg uzytkowoscig nie
jest produkcja miesa, ale jak np. u bydta produk-
cja mleka i sity, u owiec welny, u drobiu jaj, takie
zwierzeta gdy stajg sie niezdatne do wtasciwej pro-
dukcji przeznaczane sg woéwczas wylacznie na
mieso.

Nie powinny by¢ one od razu bite na mieso, gdyz
mieso to sktadaloby sie nie tylko z samych twar-
dych, matostrawnych i niesmacznych miesni z ma-
tag zawartoscig miozyny w swych komorkach, ale
z duzg zawarto$cig wody. 1 kg miesa z takiego by-
dia daje zaledwie 960 kalorii, gdy po upasieniu da¢
moze okoto 2600 kalorii.

Wedtug Brenulina miesnej Ttuszczu Wody

Mieso ze szt. chudej zawiera 30,8% <8,1% 59,7%

Migso ze szt. tlustej zawiera 35,6% 23,9% 39

Widzimy z powyzszego zestawienia, ze mieso ze
sztuki tlustej zawiera prawie 3 razy wiecej ttusz-
czu, blisko o potowe mniej wody oraz ok. 15% ma-
sy miesnej, niz ze sztuki chudej. Wartos¢ odzyw-
cza miesa tlustego jest wobec wysokiej zawarto-
sci miozyny, skladnika fatwo strawnego, pozywne-
go i smacznego — znacznie wieksza. Mieso chude
skltada sie przewaznie z widknika, przedstawiaja-
cego mniejsza warto$¢ pozywcza.

Jezeli zwierze bedzie uzywane do jakichkolwiek
produkcji nie zwazajgc na jakos¢ miesa, jaka
w przysztosci ma wydac¢, wéwczas miesnie wskutek
ruchu ulegajg gimnastyce a $cianki komérek sta-
ja sie grubsze, wobec czego objetos¢ komorek sta-
je sie coraz mniejsza. Z biegiem lat wskutek uzy-
wanego ruchu miesnie stajg sie coraz stabsze, zlo-
zone sa z wiokienek miesniowych o grubszych
Sciankach komorek, a matej ilosci tej najstawniej-
szej i najsmaczniejszej czesci miesni, jakg jest mio-
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zyna. U takich starszych zwierzat uzywanych do
produkcji obserwujemy po postawieniu ich na opas,
bardzo maty przybytek miesa, tluszcz pomiedzy
miesniami nie moze sie juz osadzaé, gdyz u takie-
go starszego bydta uzywajgcego latami duzo ru-
chu, tkanka tgczna pomiedzy miesniami ginie,
a tluszcz osadza sie wlasnie w tej tkance lgcznej
pod skérg i na wewnetrznych organach. Mieso ta-
kie wskutek braku tluszczu pomiedzy miesniami,
nie jest koloru rozowego, jak poprzerastate obficie
ttuszczem mieso u miodych sztuk, a koloru jaskra-
WO Czerwonego.

Widzimy wiec, z tego jaka roznica zachodzi po-
miedzy miesem ttustym, pochodzgcym ze sztuk mie-
snych specjalnie na mieso hodowanych, a miesem
thustym z upasionych brakéw przeznaczonych po-
przednio do innej produkcji. Widzimy réwniez ja-
ka zachodzi réznica pomiedzy miesem chudym,
a tlustym. Zachodzi¢ moze ogromna réznica w ga-
tunkach i ilosci miesa, zaleznie od tego z jakich
zwierzgt to mieso pochodzi.

Na wartos¢ i ilos¢ miesa wplywa rowniez w znacz-
nej mierze stopien dopasienia. | tak: bydle posta-
wione na opas moze da¢ np. 40% miesa, lezeli od-
liczymy od tego na kosci np. 12% otrzymamy czy-
stego miesa 28%. Jezeli 1 kg tego miesa bedzie da-
wac 1000 kalorii, to 100 kg miesa takiej sztuki wy-
da 28000 kalorii. Jezeli jednak wydajnos¢ procen-
towa miesa wynosi¢ bedzie 50%, to przy 100 kg
bitej wagi pozostanie ta sama ilos¢ kosci, a wiec
12 kg, a miesa otrzymamy nie 28, lecz 38 kg
(50—12 = 38). Jezeli to mieso bedzie posiadato jesz-
cze wyzsza kaloryczno$¢ na przyktad 1800 kalorii
to otrzymamy ze 100 kg nie 28000 kalorii lecz,
68400 kalorii (38x3800). Jesli sztuke doprowadzi-
my do najwyzszego stopnia utuczenia (dla przy-
ktadu biore bydto, nalezgce do ras ciezszych), to
100 kg dopasionego takiego braku da 56 kg mie-
sa, za$ bez kosci otrzymamy 44 kg (56—12). Li-
czgc ze 1 kg z dopasionej sztuki daje 2500 kal., to
z calej sztuki otrzymamy 110000 kalorii. Widzimy
z tego, jak ogromng stratg dla gospodarki spotecz-
nej jest ubdj sztuk niedopasionych.

Wplyw' pracy miesni na gatunek miesa

Na wartos¢ miesa wptywa nie tylko stopien opa-
sienia, ale poza tym jeszcze jeden wazny czynnik,
a mianowicie z jakich miesni zlozone jest dane mie-
so, czy miesnie z ktorych jest ono zlozone zazna-
watly spokoju, czy tez odbywaly jakas$ prace i o ja-
kim, natezeniu. Jezeli miesnie, byly w spokoju to
w takim razie skladajg sie z wtdkienek miesniowych
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0 cienkich $ciankach komérek, komoérki te zawie-
rajg duzo miozyny ta za$ duzo biatka i tluszczu.
Konce tych miesni przyczepione sg matymi Scie-
gienkami. Jezeli miesnie wykonatly wiekszg prace
to Scianki wiokienek miesniowych sg grubsze,
komoérki majg mniejszg objeto$¢ i zawierajg mniej
biatka i tluszczu. Konce takich miesni maja wiek-
sze Sciegienka. Im wiekszg prace odbywaty miesnie
tym S$cianki wiokienek sg grubsze, komorki sa
mniejsze, a Sciegna coraz wieksze. Im wieksze byto
natezenie pracy ktdrg wykonywaly dane miesnie,
tym $Sciegna sa dluzsze, a w razie gdy praca byla
bardzo natezona nastepuje zanik mie$ni, gdyz prze-
twarzajg sie one w Sciegna. | tak np. na nogach
bydlat nie ma miesni tylko same S$ciegna, bo nogi
wykonujg ogromng prace noszac ciezar catego orga-
nizmu zwierzecia.

Spéd brzucha sklada sie z samych Sciegien, bo
ten spdd unosi na sobie caly ciezar przewodu po-
karmowego napeinionego paszg i odchodami. Caly
prz6d zawiera w sobie organa pobierajgce pasze
z pastwiska, oraz pasze ze ziobu, zawiera caly prze-
wod pokarmowy i organa oddychania, narazony
wiec jest na bardzo ciezkg i nieustanng prace
1w zwigzku z tym sktada sie z miesni ztozonych
z witokienek o bardzo grubych Sciankach a matych
komérkach i duzych $ciegnach. Zad bydlecia nie
jest narazony na taka prace jak przod, wskutek te-
go jego miesnie zaopatrzone sg w mniejsze Scie-
gna i delikatniejsze wiékienka miesniowe. Poledwi-
ca, ktéra nie bierze zadnego udzialu w pracy orga-
nizmu zwierzecego zfozona jest z bardzo delikat-
nych miesni zaopatrzonych w bardzo krétkie Scie-
gienka. Tak samo grzbiet zwierzecia ziozony jest
z delikatnych mies$ni zaopatrzonych w bardzo krot-
kie Sciegienka.

Jezeli przeprowadzimy linie od grzbietu na dot
przebiegajaca przez biodro, a drugg linie od grzbie-
tu na dot przed wystajgcym koncem gornej topat-
ki, to podzielimy bydle na trzy czesci: czes¢ zadnia,
srodkowg i przednig. Zadnia cze$¢ bedzie dawata
najlepszy gatunek miesa, przéd bedzie dawat gor-
szy gatunek, a $rodek bedzie dawat najmniej miesa
chociaz bardzo dobrego ale tylko z grzbietu i tro-
che miesa osadzonego na zebrach. Jezeli bydle be-
dzie pochodzi¢ z rasy nie miesnej tj. z takiego byd-
ta jakie istnieje u nas w kraju, to $rodek bydlecia
bedzie tak szeroki, ze bedzie sie réwna¢ razem
wzietej szerokosci zadu i przodu. U ras miesnych
jezeli podzielimy zwierze tymi dwoma liniami na
trzy czesci to zadnia cze$¢ bedzie najszersza, a naj-
wezszy bedzie srodek bydlecia.

Wzrost produkcji zwierzece]

w Planie SzeScioletnim
68°/0 w stosunku do r.

1949
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Obrodt

Skup i kontraktacja

Mer B. JAREMA

Rok 11

KONTRAKTACJA TRZODY CHLEWNEJ
PODSTAWOWA FORMA SKUPU w 191 r.

Uchwata Prezydium Rzadu w sprawie dal-
szej akcji popierania produkcji hodowlanej,
podjeta w dniu 17.V1.1950, potwierdza, ze spra-
wy hodowli zwierzat i organizacji skupu zyw-
ca, zakwalifikowane znang powszechnie Uchwa-
ta o ,Akcji H“, jako naczelne zagadnienie na-
szej gospodarki narodowej, pozostajg nadal pro-

blemem otaczanym specjalng uwagag i opieka
Rzadu.

W niniejszych rozwazaniach nie zamierzamy
analizowaé¢ wszystkich postanowien Uchwaly,
ani tez sumowac¢ wszystkich korzysSci gospodar-
czych jakie z niej ptynag dla ogétu producentéow
trzody chlewnej_oraz dla catosci gospodarki
miesnej. Sprébujemy natomiast rozpatrzy¢ jed-
no zagadnienie — zagadnienie specjalnie cie-
kawe, cho¢by z uwagi na olbrzymia dynamike,

charakteryzujgcg jego rozwoj w ostatnich kilku
latach.

Tym zagadnieniem jest kontraktacja trzody
chlewnej. Kontraktacja trzody chlewnej, kto-
la wspomniana Uchwata podnosi do rangi po-
wszechnej i podstawowej formy skupu zywca

zapoczatkowana zostata po raz pierwszy po
wojnie w roku 1946/1947.

Na zamierzong ilo§¢ 10.000 kontraktow,
uzyskano woéwczas 5.163 zgtoszen, a ogélna licz-
ba dostarczonych w ramach tej akcji tuczni-
kéw wyniosta zaledwie niecate 4.000 sztuk.

W akcji kontraktacyjnej przeprowadzonej
w roku 1948, w ktoérej na plan wynoszgcy 25.000
sztuk, podpisano 13.260 kontraktow, przy czym
og6lna cyfra dostaw kontraktowych stanowita
niecate 34% tego planu i wyniosta w sumie
8.348 sztuk nierogacizny.

Struktura rynku miesnego w latach 1945 —
1948, nie stwarzata klimatu sprzyjajgcego ani
dla racjonalnej produkcji zywca, ani dla no-
woczesnhej, zabezpieczajacej interesy producen-
ta formy zbytu gotowego produktu.

Rewolucyjny przetom na odcinku kontrakta-
cji uzalezniony byt od rewolucyjnego przetomu
na odcinku struktury catej naszej gospodarki
miesnej, tak w zakresie warunkoéw produkciji
jak i w zakresie form zbytu.

Trafno$¢ takiej oceny zjawiska wydajg sio
potwierdza¢ nastepujgce cyfry. Poczatek ro-
ku 1949 przynosi znane juz powszechnie po-
ciagniecia organizacyjne majgce na celu uzdro-

wienie rynku miesnego: wsérdd czynnikéw eko-
nomicznych, majgcych zabezpieczyé i przy-
spieszy¢ produkcje pogtowia, znajdujemy réw-
niez kontraktacje trzody chlewnej.

Rozmach planu kontraktacji na rok 1949
w poréwnaniu z latami poprzednimi jest praw-
dziwie rewolucyjny. Plan przewiduje 1.064.000
kontraktow, a wykonanie planu zamyka sie
cyfra 1.326.779 umow. Przetlom na odcinku
kontraktowania jest wyrazny, a zaufanie pro-
ducenta do tej formy skupu tak ogromne, ze
kontraktacja trzody chlewnej na rok 1950
przynosi juz 3.724.000 zawartych umoéw, przy
planie 3.000.000 kontraktow.

Wykonanie planu kontraktacji w takim sto-
sunku raz jeszcze potwierdza ogromng popular-
nos¢ tej formy zbytu wsréd ogoétu producentow
trzody.

Analiza korzysci, jakie p'rzynosi umowa kon-
traktacyjna zaréwno producentowi jak i apa-
ratowi skupu, ocena przebiegu akcji kontrakta-
cyjnych przeprowadzonych na przestrzeni kilku
ubiegtych lat, a przede wszystkim powszechna
opinia og6tu producentow domagajgcych sie
przeprowadzania kontraktacji w takich roz-
miarach, aby umozliwi¢ udziat w kontraktowa-
niu najszerszemu ogo6towi hodowcéw, stworzyly
podstawe do rozszerzenia rozmiaréw kontrakta-
cji i uczynienia z niej powszechnej i podstawo-
wej formy skupu zywca.

Znajdujemy sie w przededniu rozpoczecia
kontraktacji trzody na dostawe w roku 1951

Uchwata Prezydium Rzadu z dnia 17.VI.1950
roku postanawia, ze kontraktacjg objete zosta-
nie 6.000.000 sztuk — w tym 1.400.000 sztuk
trzody bekonowej oraz 4.600.000 miesno-stoni-
nowej. Uchwatla okresla réwniez generalne za-
sady i warunki na jakich kontraktowanie zo-
stanie przeprowadzone ws$réd rolnikéw - pro-
ducentéw.

Ujete w Uchwale generalne zasady i warun-
ki kontraktowania trzody na rok 1951, opra-
cowane w oparciu o sume doswiadczen piynag-
cych z wszystkich poprzednio przeprowadzo-
nych akcji kontraktacyjnych oraz o gieboko
przeanalizowane postulaty zgtoszone przez ogo6t
zainteresowanych hodowcéw, wnoszg do kon-
traktacji caty szereg nowych i niezmiernie
-atrakcyjnych dla hodowcéw momentow.
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Przejdzmy do ich analizy:

1. Plan kontraktacji ustalony w wysokosci
6.000.000 sztuk, obejmujacy blisko 100% rolni-
czej podazy towarowej, umozliwia praktycznie
kazdemu producentowi wziecie udziatu w kon-
traktowaniu i korzystaniu z atrakcyjnych wa-
runkow dostaw: technika przeprowadzania
kontraktacji zrywa 2z dotychczasowym syste-
mem spisywania z kazdym rolnikiem indywi-
dualnego kontraktu na kazdg sztuke. System
ten przypominajgcy zwyczajng akwizycje przy-
nosit w rezultacie duzy odsetek zgloszen catko-
wicie przypadkowych, czesto nie podbudowa-
nych realnymi mozliwosciami produkcyjnymi,
badz tez nie uwzgledniajgcych potrzeby respek-
towania podejmowanych w umowie postano-
wien.

Umowa kontraktacyjna na rok 1951 przewi-
duje podjecie przez rolnika - producenta na
wspélnym zebraniu gromadzkim decyzji co do
ilosci nierogacizny przewidywanej do zakon-
traktowania na caly rok z warunkiem uscisla-
nia terminéw dostaw oddzielnie na kazdy kwar-
tat w terminie 1 miesigca porzedzajgcego kwar-
tat dostawy.

Decyzja rolnika jest absolutnie nieskrepowa-
na i winna by¢ powzieta na zebraniach organi-
zowanych na przelomie miesiecy' sierpnia
i wrzesnia, a wiec w okresie, gdy rolnik na
podstawie oceny zbioro6w moze juz dokonac¢ obli-
czen i ustali¢ pian produkcji na rok przysztly.

2. Umowa kontraktacyjna zapewnia produ-
centowi zupelng pewnos$¢ zbytu wszystkich za-
kontraktowanych sztuk.

3. Dostawy z podazy zakontraktowanej rozli-
czone beda przez aparat skupu na podstawie
optacalnych statych ocen skupu ustalonych wy-
tacznie dla dostaw kontraktowanych.

Wypada na tym miejscu podkresli¢, ze do -
stawy niekontraktowane nie bedag korzystaty ze
stalego cennika skupu: ceny dla tej kategorii
dostaw ustala¢ bedzie w roku 1951 Min. Handlu
Wewnetrznego. Cennik dostaw kontraktowych
na rok 1951 r6zni sie nieznacznie od cennika
skupu obowigzujgcego obecnie, ktérego czas
obowigzywania okresla Uchwata do konca roku
1950 i to zaréwno dla dostaw kontraktowych
na rok 1950 jak i dla dostaw niekontraktowych.

Ro6znica miedzy cennikami polega, biorgc
rzecz generalnie, w skali ogélnokrajowej, na
powszechnej podwyzce cen dla klas swini mies-
nej w wadze od 86 do 134 kg — podwyzce docho-
dzacej na niektérych rejonach do 13 zt za 1 kg
zywca, oraz na lokalnej nieznacznej zreszta ob-
nizce ceny na $winie typu ciezkiego - stonino -
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wego. Cennik stwarza u rolnika wieksze zainte-
resowanie produkcjg Sswini lekkiej, ktorej wy-
chéw przedstawia mniejsze ryzyko, a przede
wszystkim wymaga mniej pracy i pasz. W kwar-
tale letnim (miesigc VII, VIII, IX) ceny zostajg
podwyzszone generalnie o 5%.

Charakteryzujac generalnie cennik skupu
trzody zakontraktowanej na rok 1951, nalezy
stwierdzi¢ i podkreslic, ze przecietna cena pta-
cona og6towi producentéw za 1 kg zywca, zo-
stata utrzymana na poziomie przecietnej ceny
roku 1950, biorgc jednak pod uwage przesu-
niecie produkcji w kierunku $Swini lekkiej, kto-
rej tucz jest znacznie tanszy, zysk rolnictwa pty-
nacy z produkcji trzody bedzie w roku 1951
w poréwnaniu z rokiem 1950 znacznie wiekszy.

4. Najbardziej potrzebujacy mato i Srednio-
rolni producenci maja mozliwos¢ korzystania
z bezprocentowych zaliczek na zakup prosiagt
i pasz w wysokosci do 6.000 zt na 1 sztuke, na
jedno gospodarstwo w wypadku zakontraktowa-
nia wiekszej ilosci sztuk do 10.000 zi.

5. Posiadacze macior o wartosci hodowlanej,
ktore zostang objete licencjonowaniem, otrzy-
majag ulgi w podatku gruntowym w wysokosci
2.000 zt za kazdag zalicencjonowang maciore.

6. Wyeksploatowane dla celow hodowlanych
zalicencjonowane maciory zadeklarowane do
sprzedazy na rzez otrzymujg cene skupu pod-
wyzszong o 5%.

7. Wszyscy rolnicy kontraktujacy trzode
chlewng majg zapewniong bezptatng pomoc
i poradnictwo instruktorow hodowlanych, opie-
ke weterynaryjng oraz szczepienia ochronne.

Obowigzki producenta sprowadzajg sie jedy-
nie do produkcji i terminowej dostawy zakon
traktowanej sztuki oraz jej ubezpieczenia.

Na dostawy kontraktowane przyjmowane sg
tuczniki o wadze od 86 kg.

Kontraktowanie trzody chlewnej na dostawy
w roku 1951 jest dalszym wyrazem troski o rol-
nika - hodowce, ktérej najlepszym dowodem by-
to podjecie w roku 1949 powszechnie juz dzi$
znanej akcji ,H".

Kontraktowanie trzody chlewnej pozwala rol-
nikowi na skierowanie catej jego uwagi i wy-
sitkbw na sam proces produkcji, przebiegajacy
w niezmiernie korzystnym dla niego ukladzie
warunkéw ekonomicznych. Technika za$ prze-,
prowadzania kontraktacji umozliwia przeniesie-
nie korzysci gospodarczych ptynacych z kon-
traktowania w pierwszej kolejnosci na mato
i Sredniorolnych producentéw.
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TECHNICZNE WYPOSAZENIE
MIEJSC SKUPU

Uspotecznienie skupu zwierzgt gospodar-
skich zostato dokonane w latach 1943 i 1949.

Sytuacja skupu zywca w dniu 1.1.1948 r.
przedstawia sie nastepujgco.

W calym kraju skup zwierzat odbywatl sie
na targowiskach publicznych. Poza targowi-
skami prosperowat w duzym stopniu handel
domokrgzny oraz gdzieniegdzie skupowano
zwierzeta na spedach wurzadzanych dorywczo
przez spotdzielczosé.

llos§¢ targowisk w dawnych wojewddztwach
byla wystarczajgca, a promien zasiegu targo-
wiska wynosit okoto 15—20 km. Na Ziemiach
Odzyskanych sie¢ targowisk byta bardzo szczu-
pta i zostata rozbudowana dopiero mniej wie-
cej w drugiej potowie 1948 r.

Urzgdzenia techniczne bylty w duzym stop-
niu niedostateczne, gdyz w dawnych woje-
woédztwach w wielu miejscowos$ciach zostaly
one zniszczone na skutek dziatan wojennych
lub zdewastowane przez okupanta. W woje-
woédztwach tych dotkliwie _odczuwano brak
wag.

W wojewodztwach zachodnich sprawa urzg-
dzen technicznych wyglgdata znacznie lepiej
niz W wojewédztwach centralnych i wschod-
nich.

Wszystkie targowiska byly publicznymi
punktami handlu, a skup zwierzat dokonywa-
ny byt prawie catkowicie przez sektor pry-
watny.

Dziatalno$¢ spéidzielczosci zaznaczata sie na
Ziemiach Odzyskanych, a z dawnych woje-
wodztw — w lubelskim.

W catym kraju, a szczegdlnie w wojewodz-
twach zachodnich, obok skupu zwierzat na tar -
gowiskach szerzyt sie handel domokrazny, po-
legajacy na odbieraniu zwierzgt przez kupuja-
cego bezposrednio od rolnika na terenie jego
gospodarstwa. Handel tego rodzaju nie mogt
by¢ kontrolowany.

Skup zwierzat przez sektor panstwowy byt
dokonywany jedynie na odcinku przygotowa-
nia surowca dla Panstwowego Przemystu Kon-
serwowego i to przewaznie w tych rejonach,
gdzie byly rozmieszczone przetwornie.

Przedstawiony stan skupu zwierzat uzalez-
niat prawie ca'kowicie rolnika od kuoea za-
rowno pod wzgledem ilosci odbieranych zwie-
rzat jak i ceny za nie ptaconej.

W czesciach kraju o dobrej sieci komunika-
cyjnej przewazat handel domokrgzny, na sku-
tek czego obroty, nawet na dobrze urzgdzo-
nych targowiskach, byty nikte i w zadnej mie-
rze nie odzwierciedlaly obrotéw faktycznie
dokonywanych na danym terenie.

Fakt® ten wplywat hamujgco na mozliwosci
zarzgdoéw targowisk czynienia potrzebnych in-
westycji w urzadzeniach targowiskowych lub
powodowatl nadmiernie wysokie ootaty za ko-
rzystanie z tych urzadzen. Optaty te ponosit
rolnik doprowadzajagcy zwierzeta na targ.

Owczesny stan podstawowych urzadzen te-
chnicznych tj. wag, ramp, i bucht w stosunku
do ilosci targowisk przedstawiony jest w nizej
podanej tabeli nr 1

Tabela Nr 1

Ilo§¢ targowisk posiadajacych

Wojewdédztwo urzadzenia 9% Urnagi
maga rampa buchta |

Polska 58 23 19

Warszawa 81 30 17

L6dz 74 18 16

Kielce 69 23 16

Lublin 64 11 36

Biatystok 56 25

Olsztyn 0.4 05 9

Gdarisk 4 2 20

Pomorze 29 16 33

Szczecin 60 50 25

Poznan 92 42 24

Wroctaw 41 20

Slask 36 40

Krakow 64 45 29

Rzeszéw 77 8 30

Jak wida¢ z tabeli — stan urzadzen targo -

wisk byt daleki od doskonatosci i wymagat: du ¢
zych inwestycji, szczegdlnie na odcinku wag.

W poczatku 1948 r. nastepujg pierwsze zmia-
ny w organizacji skupu w kierunku jego uspo-
tecznienia. Ministerstwo Przemystu i Handlu,
w celu rozwigzania zagadnienia skupu zwierzat
przez spotdzielczo$é, a ukrécenia dzikiego han-
dlu uprawianego przez kupcéw prywatnych
zarzadzito wprowadzenie skupu zwierzat na
spedach.

Spedy byly organizowane przez: spoétdzielnie
gminne, a jako wytgczni odbiorcy wystepowa-
ty Okregowe Spoéidzielnie miesne. Spedy mo-
gty by¢ urzadzane zaré6wno na targowisku jak
i w dowolnie ustalonej miejscowosci.

W drugiej potowie 1948 r. Ministerstwo
Przemys$lu i Handlu uderza po raz drugi w
spekulantéw i zarzadza koncesjonowanie kup
cClw.

Firmy dopuszczone do obrotu zostaly upraw-
nione do skupu zwierzat na ograniczonym te-
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renie i tylko na targowiskach. Handel domo-
krgzny zostat uznany za nielegalny.

W zwigzku z ewolucjg skupu zwierzat na-
stapita i ewolucja jego techniki. Na targowi-
skach zaznaczyt sie pewien wzrost obrotéw, co
pociagneto za sobg rozbudowe urzadzen tech-
nicznych. Na Ziemiach Odzyskanych zaznaczy-
to sie zwiekszenie ilosci targowisk. W zwigzku
z wyeliminowaniem kupcow prywatnych ilos¢
spedow' przeznaczonych dla skupu zwierzat
przez spoidzielczos¢ zaczeta gwaltownie wzra-
sta¢ i z koncem 1948 r. przewyzszyta ilos¢ tar-
gowisk.

Technicznie spedy byty obstuzone stabo ze
wzgledu na to, ze nie mialy one charakteru sta-
tego i bardzo czesto zmienialy miejscowos¢
i dzien skupu zwierzat. Tylko spedy o pewnej
iuz dawnej tradycji, jak no. w wojewdédztwie
lubelskim, zachowywaty charakter statly.
wymagano dla

ramov ruchomej,
spedéw na prze-

Z urzadzen technicznych
tpedéw posiadania wagi i
p pozadane byto urzadzenie
strzeni ogrodzonej.

W tym ze czasie, w celu unormowania funk-
cjonowania spedoéw zostata wydana instrukcja
spedowa i regulamin spedoéw. Instrukcja regu-
lowata sprawy organizacyjne spedow, zas re-
gulamin okreslal sam przebieg skupu zwie-
rzat.

Sprawa ramowego regulaminu jest sprawg
o tvle pilna, ze w chwili obecnej jest brak
przepiséw, ktére by tok skupu regulowaly.

W wyniku akcji spotdzielczosci w 1948 r.
osiggnieto procentowy stosunek spedéw do tar-
gowisk jak 180:100.

Zaznaczy¢ nalezy, ze wtasciwy rozwdj spe-
dow nastawit w drugiej potowie roku.

W poczagtku 1949 r. rozpoczeta sie akcja cal-
kowitego przejecia skupu zwierzat przez gmin-
ne spotdzielnie Samopomoc Chiopska. Centra-
la Miesna za$ byla odbiorcg i gestorem masy
towarowej.

Gminne Spoétdzielnie mogty kupowaé zwie
rzeta tylko na ich witasnych i to stalych miej-
scach skupu, ktére mogty by¢ potozone i na
targowiskach.

Spotdzielczos¢ zdata trudny egzamin, prze-
zwyciezajac pietrzgce sie przeszkody organi
zacyjne. W wielu wypadkach trzeba bylo or-
ganizowa¢ od podstaw dziaty skupu zywca
przy Gminnych Spéidzielniach. Rownoczesnie
trzeba byto przetamaé nieufnos$¢ rolnika do no-
wych poczynan, podsycang szeptang propagan-
dg wrogich elementéw. Zarzagdzona w tym cza-
sie akcja ,H*“, zapewnienie odbioru kazdej do-
prowadzonej sztuki, wprowadzenie statej i o-
ptacalnej ceny na zywiec — umozliwity Gmin-
nym Spéidzielniom wykonanie zadania tj.
przejecie calosci skupu zwierzat w swoje rece.

Rozwo6j miejsc skupu zywca w okresie od
stycznia 1948 r. do stycznia 1950 r. obrazuje
powyzszy wykres.

GOSPODARKA MIESNA 25

Jasne jest, ze przy tak olbrzymim wzroscie
ilosci miejsc skupu, urzgdzenia techniczne mu-
siaty wykazywa¢ powazne braki. Dotychczas
nie udato sie brakéw tych usunagé (catkowicie,
lecz sg one znacznie mniejsze, niz nalezatoby
sie spodziewac.

Gniinne Spéidzielnie, w olbrzymiej wiek-
szosci, wykazatly duza zaradnos$é¢, energie i wy-
trwatos¢ w zdobywaniu urzgdzen, niezbednych
do wykonywania obrotu.

Najtatwiej sie to dato osiggng¢é w wojewddz-
twach: olsztynskim, szczecinskim i wroctaw-
skim, na terenach ktérych znajduje sie bardzo
duza ilos¢ wag pomostowych niezbednych do
skupu zywca. Stosunkowo tatwo byto urzadzi¢
miejsca skupu na terenach zachodnich, lecz na
pozostatych terenach kraju do dzi$ doia jesz*
cze sg powazne pod tym wzgledem trudnosci.

Osiagniete na dzien 1.1.1950 r. wyniki obra-
zuje tabela Nr 2.

Przy badaniu tabeli 2 staje sie widoczne, ze
najwazniejsze urzadzenie ustugowe — waga
jeszcze wykazuje powazne niedociggniecia,
wymagajgce usuniecia w najblizszym czasie,
gdyz przy obrocie nie moze istnie¢ ocena wagi
,,na oko“.

Wedtug posiadanych danych w wojewddz-
twach: olsztynskim, szczecinskim i wroctaw-
skim w Urzedach Likwidacyjnych sg powazne
iloéci wag pomoistowych, ktére mozna naby¢
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Tabela
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Nr 2

Procentowy stosunek ilosci poszczegdlnych urzadzen ustugowych do ilosci miejsc skupu 1.1.1950 r.

llo§¢ miejsc skupu posiadajacych urzgdzenia w 0/00/0

Wojetnédztmo maga razem rampa razem buchta

ponostona 500 kg do 500 kg do uzytku stata ruchoma zimouia
Polska 78.5 1 1 79,5 40.5 11 81,5 57
Warszama 59 22 19 81 63 33 96 47
L6dz 53 16 10 69 46 37 83 48
Kielce 51 25 22 76 63 33 96 48
Lublin 43 21 30 64 45 40 85 62
Biatystok 78 9 13 87 54 40 94 53
Olsztyn 96 3 i 99 31 67 98 81
Gdansk 93 1 93 32 56 88 54
Pomorze 96 1 3 97,5 21 78 99 50
Szczecin 92 0,5 4 92 41 56 97 56
Poznan 98 1 1 99 33 67 100 60
W roclam 79 - 1 79 30 34 64 69
Slask 79 4 4 83 22 36 58 70
Krakoui 78 8 9 86 36 22 38 47
Rzeszom 96 3 1 99 48 52 100 55

Uwaga: Wagi o nos$nosci mniejszej niz 500 kg nie wliczono do rubryki

niemozliwo$é wazenia na nich wszystkich

po cenie bardzo niskiej i w ten sposéb datoby
sie zaradzi¢ najpowazniejszej usterce.

Delegatura CM w Bialogardzie nabyta dla
siebie w ten sposéb doskonate wagi, ktérych
cena wraz z remontem na miejscu nie przekra-
czata 300 tysiecy ziotych za sztuke.

Powaznym defektem jest rowniez brak ramp.
ale jest to urzgdzenie tanie i tatwe do wyko-
nania, wobec czego nalezy przypuszczaé, ze de-
fekt ten w najblizszym czasie zostanie przez
Gminne Spotdzielnie usuniety.

Transport

Dr W. PEZACKI

Jsazem do uzytku“ ze wzgledu na

rodzajow zwierzat.

Nalezy na plus jzaliczy¢ duzy wzrost bucht
i to o charakterze zimowym tj. zdatnych do
przetrzymania zwierzat podczas chiodow- Dla
obrotu zwierzetami jest to czynnik wielkiej
wagi, gdyz umozliwia réwnomierne kierowa-
nie transportem zywca do miejsc jego uboju. ”

Reasumujac przytoczone dane stwierdzi¢
nalezy, ze na odcinku zarzadzen ustugowych
skupu, pomimo wykazanych niedociggnie¢, zo-
stata w 1949 r. wykonana olbrzymia praca i
osiggniete bardzo doitare wyniki.

TRANSPORT SAMIC CIEZARNYCH

Drugim momentem, na ktéry w czasie przed-
transportowej selekcji zwierzagt zywych trzeba
zwroci¢ uwage jest cigza*). Ciezarne samice,
w cigzy zaawansowanej tj. w drugiej potowie
cigzy sa bardzo wrazliwe na wieksze trudy
transportu i reagujg na nie poronieniem czy-
li przedwczesnym porodem. Rzecz jasna, ze
poronienia przynosza szkody nie tylko orga-
nizmowi samicy, ale przynosza szkody hodow-
li. Szkody te sg tym wieksze, im z punktu
widzenia hodowlanego dana samica bedzie
cenniejsza. Pomijajac kwestie ustawowego za-
kazu dotyczgcego uboju samic ciezarnych, na-
razenie przypadkowo znajdujgcych sie miedzy
zwierzetami rzeznymi takich sztuk na poronie-
nie bytoby wiec kardynalnym btedem. Celem
unikniecia poronienia potrzebna jest umiejet-
nos$¢ rozpoznawania cigzy, a przede wszyst-
kim cigzy w drugiej potowie.

*) Artykut nawigzuje do publikacji autora w ,Go-
spodarce Miesnej*, Nr 5 — 6, 1050 pt.
portowa selekcja zwierzat zywych*.

,Przedtrans-

Medycyna weterynaryjna zna caly szereg
metod, ktdrymi w sposob Scisty juz po upty-

wie Kkilku tygodni od zaptodnienia mozna
stwierdzi¢ czy dana samica jest w cigzy.
Z uwagi na praktycznos¢ wszystkie metody

diagnozowania cigzy we wczesnych okresach
majg dwa zasadnicze mankamenty: sg stosun-
kowo skomplikowane i muszg by¢ dlatego wy-
konywane tylko przez specjalistow tj. leka-
rzy wet. Dla praktycznego i szybkiego rozpoz-
nania cigzy sg one wiec niedostepne. W wa-
runkach terenowych trzeba postugiwaé¢ sie me-
todami prostszymi, tatwiejszymi do wykona-
nia. Te drugie za$, tatwiejsze metody rozpoz-
nawania cigzy s zawodne i to tym wiecej,
im cigza jest wczes$niejsza. Nie ma wiec mo-
wy o tym, by uproszczonymi metodami diag-
nozowa¢ cigze w pierwszej potowie. Zresztg
dla praktycznego postepowania z samicg, kté-
ra ma by¢ ewentualnie przewieziona w inne
miejsce, wazna jest wilasnie druga potowa
cigzy. Prostymi metodami mozna wiec rozpoz-
na¢ dopiero cigze zaawansowang i to w spo-
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séb, ktory mozna okresli¢ jako ogdlne zorien-
towanie sie w stanie samicy. Metody te zatem
nie dostarczajg stuprocentowej pewnosci diag-
nozy cigzy. Taka gwarancje daje zreszta tylko
wystuchanie tetna ptodu, na co zdoby¢ sie mo-
ze tylko specjalista jakim jest lekarz wet. Dla-
tego tez we wszystkich niepewnych wypad-
kach oraz wowczas, gdy z tych czy innych
powodow zachodzi potrzeba mozliwie pewnej
diagnozy trzeba zawsze wzywacé jego pomocy.

Do objawow wskazujgcych duze prawdopo-
dobienstwo cigzy w drugiej potowie nalezag
u bydta rogatego nastepujgce zespoly sympto-
mow:

1. Zmiana temperamentu. Krowy i jatowice
cielne cechuje pewna ociezatlos¢ i powolnosc¢
ruchéw. Ich chdd jest ostrozny i mozliwie po-
wolny. W miare rozwoju cigzy chéd ten jest
coraz wiecej ciezki.

2. Zmiana ksztalu i powiekszenia objetosci
jamy brzusznej. Brzuch krow i jatowic ciel-
nych staje sie coraz wiecej wypukty i rozde-
ty. Poza tym dochodzi do wyréwnania syme-
trii brzucha. Krowa i jalowica niecielna oglg-
dana z tytu posiada brzuch wysklepiony wie-
cej po lewei stronie. W tej polowie jamv
brzusznej znaidu.ie sie przeciez duzv zwacz,
a po prawej dysk jelit. U sztuk cielnych- sy-
metria brzucha wyréwnuje sie poniewaz w
prawei potowie iam.v brzusznej lezy ciagle
powiekszajgcy sie ptdd. Obie strony brzucha
sa wtenczas co najmniej réwno wysklepione.
Pod koniec cigzy prawa strona brzucha iest
nawet wiecej wyskleniona niz lewa. Wyskle-
pienie to iest szczeg6lnie wyrazne po nakar-
mieniu zwierzecia.

3. Wymacanie ptodu przez powtoki brzuszne.
Badajgc cielng krowe lub jalowice w tym Kkie-
runku, postepuje sie w ten sposéb, ze otwar-
ta dionig lub piescia wypycha sie powtoki
brzuszne w dolno-tvinej czesci brzucha z pra-
wej strony ciala. Po wepchnieciu powtok do
granic mozliwosci cofa sie reke szybko, trzy-
manac ja jednak ciagle przy skorze. Nieco
wolniej opadajacy pt6d uderza swoim cieza-
rem w otwartg dton.

4. Wywotywanie ruchéw ptodu. Ten sposob
rozpoznawania cigzy moze by¢ w zasadzie sto-
sowany u samic wszystkich gatunkéw zwie-
rzat rzeznych. IV zastosowaniu praktycznym
tatwiejszy jest przy rozpoznaniu cigzy u du-
zych zwierzat, jakimi w omawianym przy-
padku sag jatowice i krowy. Postugujgc sie tg
metoda wykorzystuje sie fakt wywolywania
ruchéw pilodu pod wplywem gwatiownej ob-
nizki temperatury wewnetrznej ciala matki.
Potrzebne obnizenie tej cieptoty najtatwie]j
uzyska¢ mozna przez podanie cielnej sztuce
z rana, a wiec na czczo pewnej ilosci zimnej
wody. W krotki czas po wypiciu takiej wo-
dy wida¢ poprzez powtoki brzuszne niesko-
ordynowane ruchy ptodu jako szybkie i krdt-
kotrwate podnoszenie i opadanie $cian brzu-
cha. Dla ustalenia tych ruchéw trzeba obser-
wowac¢ prawa strone brzucha w tylno-dolnej
czesci, a wiec tam, gdzie maca sie ptéd,
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5. Wywotywanie odruchu skérnego. Wedtug
danych radzieckich rozpoznawanie cigzy by-
dta rogatego ta droga nalezy uwazaé za naj-
pewniejsze. Technika badania polega na lekkim
i krotkotrwatym uciskaniu grzbietu krowy na
wysokosci 9 — 13 kregu piersiowego, a wiec
w miejscu wachlarzowego roztozenia wiloséw.
W odpowiedzi na takie pobudzenie, krowy nie-
cielne wyginajg grzbiet, unosza nasade ogona,
lekko opuszczajg gtowe, czesto nawet przysia-
daja, a w zadnym wypadku nie wykonujg naj-
mniejszego ruchu obronnego. W odréznieniu
od tego krowy cielne nie przeciggajg sie, nie
wyginajg grzbietu, a gtowe trzymaja podnie-
siong na sztywno wyciggnietej szyi. Postawa
sztuki cielnej przypomina wowczas krowe
udtawiong. Nierzadko krowy cielne starajg sie
odsuna¢ od badajacego, wykazujgc cheé¢ obro-
ny. Najwiecej wyrazng reakcje na opisane po-
budzenie dajag krowy gtodne, niekarmione
i niepojone, dostatecznie wypoczete, stojgce
swobodnie w cieptym i spokojnym pomieszcze-
niu.

6. Oznaki bliskiego porodu. W  ostatnim
okresie cigzy, na krotki czas przed porodem
dochodzi do wyraznego powiekszenia wymie-

nia. Réwnoczesnie z powiekszeniem wymia-
row wymie staje sie jedrne, a nieraz nawet wy-
raznie twarde. Nierzadko wymie jalowic na-
biera w tvm okresie barwy wyraznie czerwo-
nej. Na krotki czas przed porodem brzeknie
rowniez wydatnie srom, a wargi sromowe wiot-
czejg i powiekszajg sie. Ze sromu wydobywa
sie gesty, ciggliwy i szklisty $luz. Na kilka-
nascie godzin przed porodem wiotczeja oba
wiezadta krzyzowo - miedniczne, na skutek
czego po obu stronach nasady ogona tworzg sie
wydatne zagtebienia.

Objawy cigzy i technika jej rozpoznawania
u owcy sa w zasadzie takie same jak u bydta
rogatego. Doda¢ tylko mozna, ze ze wzgledu
na cienkie i niezbyt napiete powtoki brzuszne
znajdujgce sie w rodnicy ptody mozna tatwo
wymacac¢. W tym celu nalezy uchwyci¢ brzuch
owcy z goOry obu rekami. Pod koniec cigzy
brzuch kotnej owcy jest bardzo powiekszony
tak, ze i bez tego zabiegu rozpoznanie cigzy nie
nasuwa jakichkolwiek watpliwosci.

Rozpoznanie cigzy u trzody chlewnej, szcze-
golnie w ciazy mniej zaawansowanej nastrecza
w wielu wypadkach sporo powaznych trudnosci.
Zmikna temperamentu zaprosionych macior
rzuca sie mato w oczy. Rozpoznaé cigze mozna
przez probe omacania brzucha ptaskimi reka-
mi. Diagnoza cigzy ta droga jest tym latwiejsza,
im wiecej prosigt znajduje sie w miocie.
Stwierdzenie cigzy na podstawie wywotania
ruchow ptodu iest Praktycznie niewykonalne
z kilku wzgledéw. Najwiecej w tym zakresie
przydaje sie jeszcze obserwowanie zmian ksztat-
tu i pojemnosci jamy brzusznej. Brzuch pros-
nych macior przyjmuje ksztatt w dolnai czesci
coraz wiecej rozdety. Brzuch taki okres$la sie
mianem brzucha zabiego. Cigze mocno za-
awansowana, a wiec cigze na krétki czas przed
oproszeniem mozna juz zupeinie latwo rozpo-
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zna¢. Na okoto trzy tygodnie przed porodem
brzeknie wymie i sutki wysuwajg sie coraz bar-
dziej. Na dwa tygodnie przed oproszeniem wy-
mie jest silnie zaczerwienione, a wydatnie
zgrubiate i wydtuzone sutki stercza na boki.
Jednoczes$nie z tym brzuch opada coraz nizej,
a dotki gtodowe powiekszajg sie. Na krotki
czas przed porodem obrzeka srom, a wargi sro-
mowe wiotczejg i stajg sie coraz wiecej czer-
wone — singwe. Ze sromu wydobywa sie tez
wowczas gesty, ciggliwy i szklisty Sluz.

Rzecz jasna, ze opisane wyzej objawy wska-
zujg na prawdopodobienstwo cigzy sg tym wy-
razniejsze, im cigza jest wiecej zaawansowana,
im krétszy okres czasu dzieli od przypuszczal-
nego porodu. Jasne jest, ze rbwnolegle z tym
nasileniem objaw6w diagnoza cigzy staje sie
coraz wiecej tatwa. Na ogét mozna powiedzie¢,
ze spos$rod zwierzat rzeznych najwiecej trud-
nosci nastrecza rozpoznanie cigzy u macior,
szczegoblnie gdy cigza jest w poczatkowym okre-
sie rozwoju. W przeciwienstwie do tego roz-
poznanie cigzy u krow, owiec i kéz jest stosun-
kowo tlatwiejsze.

Rozpoznanie cigzy to dopiero czes¢ zagadnie-
nia, ktérego dalszg czescig jest powziecie de-
cyzji co do dalszych losow ciezarnej samicv.
Z grubsza biorgc mozna w kwestii tej wyli-
czy¢ nastepujagce praktyczne punkty wytyczo-
ne:

1. Podejrzenie o cigze nalezy potwierdzi¢ ba-
daniem lekarsko - weterynaryjnym.

2. Z zasady nie przewozi¢ samic w okresie
drusiej potowy cigzy. Absolutnie wykluczony
iest transport takich zwierzat w okresie zbliza-
jacego sie porodu.

3. Samice ciezarne, ktdére zostana odszukane
w przygotowanej do drogi partii zwierzat prze-
kaza¢ najlepiej na miejscu na cele hodowlane.

S. KOZLOW SKI
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4. Jezeli przew6z samic ciezarnych musi
odby¢ sie koniecznie, nalezy im zabezpieczyé
w czasie transportu wygody w jak ngjwiekszym
zakresie. Wszystko to, co pogarsza warunki
przewozu, a wiec zbytnie zageszczenie zwierzat,
staba wentylacja, zia pielegnacja, brutalne ob-
chodzenie sie itp. czynniki, stwarzajg niebez-
pieczenstwo poronien, ktére jest tym realniej-
sze, im przew6z trwaé¢ bedzie dluzej, a ciaza
jest wiecej posunieta. Stad tez wypitywa na-
czelne wskazanie o ostroznym i starannym prze-
wozie takich samic.

5. Z uwagi chociazby na stan drog w Pol-
sce, nalezy samice ciezarne przewozi¢ kolejg
(wzglednie woda), a unika¢ przewozu samo-
chodem ciezarowym, zwilaszcza przy diuzszym
transporcie.

6. W wypadku przewozu samic ciezarnych
najlepiej zestawia¢ partie zajmujgca calg po-
wierzchnie tadunkowg danej jednostki pojazdo-
wej. Samic ciezarnych nalezy tadowaé¢ wowczas
mniej wiecej dwa razy mniej, niz sztuk' nie-
ciezarnych tego samego rodzaju i to tym mniej,
im ciaza jest wiecej zaawansowana.

7. Jezeli zestawienie odpowiednio wielkiej
partii samic ciezarnych danego gatunku jest
trudne do przeprowadzenia lub w ogoéle nie-
wykonalne, nalezy samice te ustawi¢ w jednym
koncu pojazdu i oddzieli¢ od pozostatych zwie-
rzat wystarczajaco mocnymi i dobrze umoco-
wanymi przegrodami.

8. W okresie letnim starsze i wysokocielne
krowy przeznaczone na dluzszy transport na-
lezy specjalnie przygotowac. Przygotowanie
ich ma na celu ochrone przed zapadaniem na
chorobe transportowg. Ochrona ta polega na
zgromadzeniu wspomnianych krow w stajniach
na przeciag co najmniej 1 — 2 déb i zywieniu
ich wytacznie suchg pasza.

Z BADAN NAD UBYTKAMI
W TRANSPORCIE ZYWCA RZEZNEGO

Analiza wynikéw ubytkéw wagowych po-
wstajacych w obrocie zywcem rzeznym przy
dokonywaniu jego przerzutow z miejsc sku-
pu w okregach produkcyjnych — do miejsc
uboju w os$rodkach konsumcyjnych potwier-
dza zasade, Zze podstawowym elementem wa-

runkujgcym wysokos$¢é strat wagowych jest
czas trwania obrotu. Istothnym czynnikiem
jest tu czas trwania transportu, w ktérym

przewozony zywiec wskutek zmiany warun-
kéw otoczenia i bytu traci na wadze wiecej
niz w pozostatych fazach obrotu.

Chcac jednak mieé¢ catkowity obraz i wta-
Sciwy poglad na ksztaltowanie sie ubytkow
wagowych od miejsc skupu do miejsc uboju,
nalezy za podstawe przyjmowac¢ nie tylko
okres, w ktéorym zwierzeta sg transportowa-
ne, ale réwniez czas ich gromadzenia w miej-

scach skupu od chwili stwierdzenia wagi sku-
pu, nastepnie czas postoju w miejscach zbior-
czych przed zaladowywaniem do $rodkow

transportowych, a wreszcie czas przetrzymy-
wania zywca po wyladowaniu ze S$rodkow
transportowych — do chwili stwierdzenia je-
go wagi.

taczny czas .postojow w obrocie zywcem
podany powyzej jest niejednokrotnie diuzszy
od czasu przebiegu $rodkéw transportowych
na okreslonej trasie i dlatego zaliczanie ubyt-
kéw w catej ich wysokosci wylgcznie na czas
trwania transportu nie daje $cistych wynikow.

Podobng niedoktadnoscia bedzie obliczanie
i ustalanie wysoko$ci ubytkéw wagowych
w zaleznosci od odlegtosci na jakiej transport
zywca sie odbywal.
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Kryterium odlegtosci w naszych warunkach
obrotu nie moze by¢ przyjmowane za podsta-
we do obliczania i ustalania ubytkéw, ponie-
waz na réznych rodzajach drég i przy uzyciu
réznych $rodkéw lokomocji wypadatyby one
na rownych odlegtosciach zupetnie odmien-
nie.

Chcac stosowac¢ kryterium odlegtosci przy
obliczaniu ubytkéw nalezatoby bra¢ pod uwa-
ge caly szereg nowych czynnikbw warunku-
jacych czas przelotu transportu, jak: szybkos¢
srodkéw lokomocji, pore roku, ilos¢ przystan-
kéw, czas formowania transportu, nasilenie
ruchu na trasie, a wreszcie stan techniczny
Srodkéw transportowych i wiele innych czyn-
nikow. Niemniej istotnym czynnikiem wply-
wajgcych bezposrednio na ksztaltowanie sie
ubytkéw wagowych przy dokonywaniu prze-
rzutdbw na dalszych odlegtosciach jest kwe-
stia odpowiedniego karmienia i pojenia zyw-
ca w czasie transportu.

Analityczne badanie wptywu karmienia na
zmniejszanie sie wskaznikéw ubytkéw Wago-
wych przeprowadzone na podstawie ,doSwiad-
czalnych transportow“ zywca nie wprowadzi-
to w zasadzie rzeczy nowych, poniewaz wia-
dome jest, ze zywiec karmiony w czasie
transportu straci w efekcie mniej na wadze,
niz ten sam zywiec niekarmiony podczas dro-
gi, ale badania te i wyniki analizy pozwolity
nam wykazac¢ ile wynosi ta réznica, miedzy
zywcem karmionym i niekarmionym w dro-
dze, oraz w jakim stosunku warto$ciowym
pozostaje ilos¢ straconej masy miesnej — do
iloSci paszy skarmianej w drodze.

Doswiadczenie to uzasadnia zar6wno gospo-
darczy jak réwniez $cisle kalkulacyjny punkt
widzenia przy naktadaniu na aparat skupu
obowigzku witasciwego karmienia zywca przy
dokonywaniu jego przerzutéw na dalszych od-
legtosciach, trwajacych w diuzszym czasie.

W podanych nizej tabelach przedstawione
sg straty wagowe u poszczego6lnych sztuk oraz
sumaryczne straty na catych transportach
w okreslonym czasie trwania obrotu.

Straty te liczone od miejsc skupu i od wa-
gi skupu — do miejsc i wagi odbioru w rzez-
ni obejmujag caty obrot.

Jak wynika z poszczegoélnych tabel, przewo-
zony zywiec reagowal na identyczne warunki
obrotu i transportu w rézny sposob, co uwidocz-
niaja nam procentowe wskazniki strat wago-
wych w stosunku do wagi skupu.

Wykazane potrgcenia na okarmienie u po-
jedynczych sztuk stosowane w chwili skupu,
umozliwity do pewnego stopnia wyréwnanie
zywca pod wzgledem zawarto$ci przewodu
pokarmowego i tym samym pozwolity wyelimi-
nowa¢ dos$¢ duze réznice wagowe, ktére by mo-
gty zaciemni¢ obraz ubytkéw w stosunku do
wagi skupu. Przy tych zalozeniach nalezato
oczekiwaé¢, ze po stwierdzeniu wag koncowych
po wytadowaniu, wysokos¢ ubytkéw wago-
wych u tych samych klas zywca o zblizonej wa-
dze i stopniu wytuczenia winna sie ksztalto-
waé na pewnej zblizonej wysokosci.
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Tabele wykazaty jednak, ze tego rodzaju wy-
robwnanie wagi wyjSciowej oraz stosowanie
identycznych warunkéw w obrocie i transpor-
cie, nie jest u pojedynczych sztuk nawet tej
parnej klasy i wagi decydujace.

Stad wniosek, ze zmienione warunki w ja-
kich zwierzeta znalazly sie w transporcie zno-
szg one w odmienny spos6b, w wyniku czego
ponosza ubytki w réznym stosunku do wagi
skupu.

Zalgczone tabele obrazujg ksztaltowanie sie
ubytkéw wagowych w transportach doswiad-
czalnych zywca, karmionego w drodze (tab.
Ha, lib, lic) oraz zywca bez zadawania karmy
na droge (tab. la, Ib, Ic).

Wyniki te pozwalajg nam stwierdzi¢, ze o ile
analiza ubytkéw wagowych catych transpor-
tow wagonowych moze da¢ dos¢ czesto bar-
dzo przyblizone, a nawet zupetnie podobne
wskazniki z réznych punktéw wysytki i od-
bioru przy tym samym czasie trwania obrotu,
0 tyle analiza ubytkéw u pojedynczych sztuk
pochodzacych z tych transportéw wykazaé¢ nam
moze olbrzymie rozpietosci w stratach wago-
wych, na ktére nie zawsze mozna znalezé uza-
sadnienie.

Dos$¢ czeste stwierdzenia wspomnianych roz-
pietosci ubytké6w wagowych u pojedynczych
"sztuk w analogicznych warunkach obrotu, cze-
sto nawet u tej samej klasy, a wiec o wyréw-
nanym stopniu wytuczenia, wagi i okarmie-
nia, wskazywatyby na to, ze istniejg tez inne
przyczyny wptywajgce na ksztaltowanie sie
ubytkéw wagowych, niezaleznie od opieki
1 technicznych  warunkéw w jakich obrét
i transport sie odbywa.

Nalezy wiec przypuszczaé, ze pewne ilosci
zwierzat tej samej wagi i klasy mogg gorzej
znosi¢ warunki transportowe i obce srodowisko,
moga wykazywaé wieksze zdenerwowanie lub
brak apetytu i w ten sposéb indywidualne
cechy zywca moga odbi¢ sie na wysokosci
strat wagowych.

W wyniku tych doswiadczen stuszne wyda-
je sie twierdzenie, ze chcac bada¢ ubytki wa-
gowe w obrocie zywcem w celu ustalenia nor-
matywoOw nie mozna opiera¢ sie nawet na naj-
bardziej $cistych kontrolach tego zjawiska
u sztuk pojedynczych i przy niewielkiej ich
ilosci, lecz przeciwnie badania takie winny by¢
przeprowadzone na calych transportach, w kto-
rych sztuki winny byé¢ wyréwnane pod wzgle-
dem stanu okarmienia, stopnia wytuczenia, wa-
gi itp.

Jedynie $rednie wyniki powazniejszej ilosci
zywca o wyrownanej wadze i klasie moga sta-
nowi¢ podstawe do ustalenia normatywow.
Badania doswiadczalne wedtug zalgczonych
tabel przeprowadzono w taki sposoéb, ze
wszystkie sztuki dostarczone z miejsc skupu
przed ich zaladowaniem do $rodkéw transpor-
towych zostaly w dostatecznym stopniu na-
karmione i napojone, a nastepnie po zatladowa-
niu do wagonow transporty la, Ib i Ic odbyty
podréz bez karmienia, za$ transporty Ha, lib
i lic w czasie transportu byly karmione.
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TABELA la

wynikéw kontroli ubytkéw' Wagowych w tran sporcie trzody chlewnej bez karmienia w drodze

Czas skupu 21.11.50, godz. 14. Czas wytadow. i odbioru 24.11.50, godz. 10.

Czas zatadow. 21.11.50, godz. 17. Czas trwania obrotu = 68 godzin.
Nr Waga Pnoi;rarfz- Waga Klasa Waga wy\?;?jgoé:/v Klasa o%bzvt:gi Ubytek

kolczyka b-tto okarmie- skupu skupu zalja\dowa- i przyje-. przyjecia skupu w %

kg nie kg nia kg cia kg kg

303 187 - 187 I 185 170 la 17 9
306 167 0 165 I 185 152 I'b 13 7.8
407 215 2 21 I 209 100 I'b 15 71
403 185 4 179 T 180 170 I a 6 33
404 140 3 137 i 136 124 Il a 13 9,4
505 168 t 2 166 11 161 155 I b 13 7,0
377 154 2 152 I 151 134 Il u 18 118
400 145 5 142 1l 141 131 Ic 11 7,7
307 127 3 124 v 121 117 Il b 7 5.6
381 131 2 129 vV 128 119 Il b 10 7.8
416 142 3 139 v 159 134 \% 5 39
394 138 3 135 v 135 129 Il c 6 4.4
408 175 5 170 v 168 156 I b 14 8,2
405 134 2 132 Vi 135 124 Il a 8 6
402 129 2 127 Vi 128 118 llia 9 7
411 ) 11 3 108 Vi 109 95 IV a 13 12
370 115 2 113 Vi 114 104 lila 9 8
392 132 5 129 Vi 128 123 e 6 4,6
267 108 2 106 Vi 106 96 IV a 10 9,4
410 85 2 83 VIl 80 80 IV a 3 36
415 94 2 92 Vil 2 84 IV a 8 8,7
375 95 2 93 VIl 92 83 IV a 10 10,7
414 105 3 102 VIl 105 95 IV a 7 6,0
252 89 2 87 VIl 83 80 IV a 7 8
599 101 2 09 VIl 100 88 IV a u 11,1
406 211 3 208 X 206 190 Ib 18 8,6
412 143 4 139 X 136 126 X a 13 9,3
409 202 2 200 / X 199 186 X a 14 7
369 190 4 186 X 182 173 Xl a 15 7
398 137 2 135 X1 135 125 X1 b 12 8,0
413 147 5 144 X1 145 129 X1b 15 104
31 szt 4400 kg 4319 kg 4289 kg 3963 kg — —

Czas obrotu 68 godzin, ubytek obliczony w stosunku do wagi skupu = 8,2%.
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TABELA Ib

Wyniki kontroli ubytkéw Wagowych w trans porcie trzody chlewnej bez karmienia w drodze.

Czas skupu 22.11.50, godz. 10. Czas wytladowania i odbioru 27.11.50, godz. 10.
Czas zatadowania 23.11.50, godz. 6. Czas trwania obrotu == 120 godz.
Potrag- Waga Ubytek

Nr Vl;/-at?: Ceniz :\Iii?)i Klasa z;/}vaadg:w_ \.vvladolw. pKrlza;jae- od wagi UWby:/ek

kolczyka kg na .Ok.al‘- kg skupu kg i PTZYJQ- cia skupu

mienia cia kg kg

437 190 3 187 I 182 171 I 10 8.5
440 103 2 101 I 159 148 I 15 8
451 172 2 170 I 109 01 I 9 53
427 150 3 147 1l 147 141 I 0 41
432 100 3 157 I 158 149 I 8 51
435 155 3 152 Il 155 141 I n 7.2
434 147 2 145 i 144 150 i 15 10,3
499 140 2 138 i 137 128 i 10 7,2
452 144 3 141 i 157 127 i 14 9,9
448 157 2 155 1l 150 140 1l 15 9,7
492 153 5 150 Il 148 141 i 9 6
455 144 2 142 NI 140 135 11 9 0,3
430 137 2 135 \Y 132 127 \Vi 8 0
442 137 2 135 \ 129 124 Vv n 8
500 128 i 127 Vi 117 108 \VJ 17 13,0
417 130 3 127 Vi 121 115 Vi 12 9.4
419 108 2 106 Vi 100 98 Vi 8 7,5
431 120 2" 118 Vi 117 107 2 u 9,3
433 124 2 122 Vi 121 115 Vi 9 7.4
445 110 2 114 Vi 120 100 Vi 8 7
447 117 2 H5 Vi 114 104 2 n 9,5
454 122 2 120 Vi 115 109 Vi 1 91
493 116 2 114 \a 112 105 Vi 9 8
490 120 2 118 Vi 118 109 V2 9 7.0
422 107 2 105 ar 105 95 Al 10 9,5
441 120 2 118 VI 118 110 Var. 8 0,9
424 154 2 132 Vil 132 117 VI 15 11,3
498 115 2 115 al 113 103 VI 10 8,8
494 96 2 94 VI 94 87 Vi 7 7.4
490 100 2 98 Vil 98 87 Vi n 11,2 »
421 150 4 140 X 140 150 X 10 0.9
425 185 4 181 X 181 109 X 12 6,)
420 200 4 202 X 202 189 X 13 0,4
429 155 4 151 X 151 142 X 9 0
453 197 3 194 X 194 175 X 19 9,8
439 200 4 190 X 196 189 X 7 3,6
418 128 2 120 X | 120 120 N 6 4,7
449 181 4 177 X1 177 108 X1 9 5
438 100 2 158 X | 158 145 X1 15 9,5
444 124 2 122 X 111 122 116 X1l 0 4,9
450 120 2 118 X I 118 109 X1 9 7.9
— 5828 .kg 5725 kg — 5587 kg 5287 kg — — —

Czas obrotu = 120 godzin, ubytek obliezony w stosunku do wagi skupu = 1,65%.
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TABELA Ic

Wyniki kontroli ubytkéw wagowyeli w tran sporcie trzody chlewnej bez karmienia w drodze

Czas skupu 22.11.50, godz. 11. Czas wytadowania i odbioru 24.11.50, godz. 17.
Czas zatadowania 22.11.50, godz. 15. Czas obrotu 54 godz.
Waga Potr-ace- Waga Klasa Waga Waga Ubytek‘
kolglzryka b-tto na r(])Izar- skupu skupu zaladow. Yy;?s;]: prf}l?;:ia C(sjkL\JNpaLgI ka\)/yf;)k
kg mienie kg kS kg kg cia kg kg

4149 124 2 122 X I 120 111 X 1 n 9
1756 ISO 3 177 I 179 165 I a 12 6,8
4148 125 — 125 v 119 113 X I 12 9,5
4134 159 1 158 I 153 147 Ila 1 7
1760 146 2 144 I 140 131 Il a 15 9
1761 148 i 147 I 144 134 Il a 13 8,9
4136 140 — 140 X 133 119 X1 a 21 15
4141 156 i 155 I 153 142 la 15 8,4
1763 137 i 136 iy 130 123 1 13 9,5
4135 140 2 138 Il 133 124 Il'b 14 10,1
1751 159 2 157 X 158 143 X1 a 14 8.9
4138 155 i 154 I 151 147 Ila 7 4,5
1759 145 i 144 I 144 134 Il a 10 7
4150 125 2 123 X 1 120 113 X111 10 8,1
4126 192 3 189 X 190 178 Xl a 11 5,8
1765 133 /2 131 v 132 122 Ilb 9 7
1755 120 — 120 X111 116 112 X1 8 6,6
1758 142 2 139 I 138 128 Il a n 7.9
4123 122 2 120 X1 117 111 X111 9 75
4145 125 2 123 X1 123 113 X1 10 8,1
1762 147 2 145 11 140 129 Il a 16 n
1754 120 2 116 X111 114 105 X 11 13 u
1764 125 — 125 \Y% 120 112 lito 13 10,3
4118 136 i 135 i 130 125 Ilto 12 8,9
4152 190 2 188 I 190 182 la 6 3,2
4151 198 2 196 I 197 185 I a 1 5,6
1757 184 2 182 I 182 171 la n 6
4142 125 4 121 X1 119 107 X111 14 115
4147 133 2 131 v 130 120 lito 1 8,9
4133 124 — 124 Vi 119 114 Ula 10 8
4137 126 1 125 v 122 121 X1 4 32
4144 125 — 125 1% 119 112 X111 13 10,4
32 szt. 4606 kg 49 kg 4557 kg — 4475 kg 4191 kg —

Ubytek od wagi skupu do wagi wytadowania i przyjecia = 8%.
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TABELA Ha

Wyniki kontroli ubytkéw wagowych w transporcie trzody chlewnej, karmionej w drodze.

Czas skupu 16.11.50, godz. 10. Czas wytadowania i odbioru 18.11.50, godz. 8.

Czas zatadowania 16.11.50, godz. 15. Czas trwania obrotu = 70 godzin.
N Waga Potr:iqace- Waga Klasa Waga Waga Klasa Ubytek

kolczyka b:gto ' na okar- skupu skupu zaladow. \ilv}:?zdy(];v- przyje- OdkWagl uhy ek

mienie kg kg kg cia kg ca ) ;gpu "
i
885 167 2 165 X 162 150 X 15 9
889 101 1 100 Al 98 96 IV a 4 4
989 171 3 168 I 167 158 I a 10 6
888 125 2 121 Vi 120 117 Ula 4
890 152 — 152 v 128 120 Il'b 12 9
895 94 — 94 VIl 92 84 IV a 10 10,6
882 95 2 91 VI 90 87 VIl i 4 4.4
906 151 2 129 v 127 118 Ilia U 8,5
899 125 B 125 \2 125 120 I a 5 n4
902 128 2 126 1% 125 117 IV a 9 71
905 89 89 VIl 86 85 IV a .4 45
905 128 — 128 1% 126 123 Il'b 5 49
892 105 2 101 VIl 100 92 IV a 9 89
907 100 — 100 VI 97 90 IV a 10 10'
898 90 2 88 VI 87 83 IV a 5
908 92 2 90 VI 89 83 IV a 7 7,7
886 197 3 194 X 191 187 b 7 3:0
901 156 2 154 v 151 122 Il'b 12 8,9
904 104 4 100 Vil 100 87 IV a 13 13’
900 159 2 157 X 156 145 X 14 8,9
918 105 2 101 XIV 100 95 IV a . 6 5’9
917 90 — 920 X1V 87 86 IV a ' 4 4’4
9.6 118 2 116 V2 115 109 Iia 6’
894 115 2 115 2 113 iro I a 3 2,6
885 112 — 112 Vi 110 102 Ilia 10 8:9
884 226 6 220 X 220 208 X 12 55
881 140 3 157 i 136 131 Ila 6 44
887 164 2 162 i 161 152 Ib 10 6.1
891 86 i 85 VI 84 80 IV a 5 58
915 90 2 88 VIl 87 80 IV a .8 9
895 190 3 187 ir 185 176 Ib 11 59
896 144 2 142 mo T 140 140 I'b 2 1+
911 257 5 254 I 230 215 la 19 8’
914 192 2 190 i 185 182 ib : 8 4,2
915 177 2 75 n 175 160 la i 15 8,6
55 szl. 4647 kg 61 kg 4585 kg m— 4523 kg 1 4288 kg * — 6,47

Czas trwania obrotu = 70 godzin, ubytek od wagi skupu = 6,47%
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TABELA Ilb.
Wyniki kontroli ubytkbw Wagowych w transporcie trzody chlewnej karmionej w czasie

transportu.

Czas skupu 25.11.50, godz. 12. Czas wazenia po wytadowaniu 28.11.50, godz. 15.

Czas zatadowania 25.11.50, godz. 12. Czas trwania obrotu = 75 godz.
Nr Waga Pr?ite:ai: Waga Klasa Waga wx{?ﬁ%&w. Klasla OL::Ibiltzlg(i Ubytek

kolczyka b-tto okarmie- skupu skupu zajadow. i przyje- prz.yje- skupu w %

w kg . kg kg X cia
nie kg cia kg kg

5462 163 2 161 I 158 152 Ib 9 5.6
3865 171 2 166 I 167 164 I b 3 3
5466 162 2 160 I 154 146 Ib n
3456 114 i 113 VI 106 102 I a a 9,7
3856 113 2 11 Vi 107 60 I a 12 10,8
3858 157 i 155 I 151 145 I a 10 6,4
3661 116 2 114 VI 112 104 I a 10 8,8
3854 117 2 115 Vi 112 114 I a 1 0.8
3865 167 2 165 I 162 155 I a 10 6
3976 164 2 162 I 158 153 la 9 55
3852 71 3 168 X 164 154 X a 14 8,5
3856 166 3 166 X 165 160 X a 6 3
3458 134 2 152 Vi 128 124 b 8 6
3678 206 3 206 I 205 195 Ib 1 55
3857 148 2 146 ] 145 135 Il a 1 7,5
5676 113 2 11 X 11 107 102 X 11 9 81
3855 201 2 166 I 160 182 I a 17 8,5
3618 126 2 127 v 124 120 I a 7 55
3625 137 2 135 I 136 126 Il a 6 6,6
3621 118 2 116 X1 112 112 X I 4 3.4
5667 131 ) 126 X 126 125 X a 4 51
5674 157 i 156 I 153 144 Il a 12 7.7
3616 155 2 153 I 153 140 Il a 15 8,5
3627 164 5 156 X 162 150 X a 9 56
5616 116 3 115 X1 110 107 X a 6 5,5
3671 122 2 120 Vi 116 112 Ilia 8 6,6
3617 150 2 148 i 144 144 I a 4 a1
3461 145 2 143 I 158 133 Il a 10 7
3666 176 > 174 " 172 168 I a 6 3.4
3623 147 [ 146 i 145 136 Il a 7 4,7
3600 105 i 103 VI 68 66 IV a 7 6,8
3467 242 2 240 " 236 230 Ib 10 42
3460 125 i 124 \ 121 115 I a 9 7,2
3436 127 2 125 X 121 116 X a 6 48
5860 135 ' 2 135 i 129 127 Il a 6 45
3457 151 2 146 i 145 142 Il a 7 47
36 szt 5346 kg 73 kg 5276 kg 5178 kg 4668 kg ! — — —
Czas obrotu = 75 godziny. Ubytek = 5,83d0. Od miejsca skupu do stacji zaladowawczej

45 km samochodem. Skup i zaladowanie przy rampie.
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TABELA lic

Wyniki kontroli ubytkéw Wagowych w transporcie trzody chlewnej, karmionej w czasie

transportu.
Czas skupu 20.11.50, godz. 12. Czas wazenia po wytadow. 28.11.50, godz. 15.
Czas zatadowania 25.11.50, godz. 12. Czas trwania obrotu = 75 godz.

Dla 34 sztuk trzody wydano w droge 102 kg ziemniakow.

. Waga Pnczgqr?:- Waga (e Waga Waga Ubytek. Ubytek.
kolczyka b-tto okarmie- skupu skupu zatadow. \{Vy’fad(_’W_ K|§Sa_ o ra! O g
kg . kg ; i przyje przyjecia skupu skupu
nie kg 9 cia kg kg w %.
1820 131 2 129 v 129 120 lic 9
1821 130 — 130 1% 130 122 Nc 8 6,1
1825 146 — 146 X | 146 135 Il a 9 6,2
1826 162 — 162 " 162 150 I a 12 7,4
1824 155 i 154 I 154 140 Il a 14 91
1823 121 — 121 X 111 121 114 Il a 7 57
1834 161 i 160 1 160 151 1a 9 5,6
1827 153 i 152 " 152 143 Il a 9 5,9
1835 148 i 147 n 147 159 1na 8 5.4
1830 115 — 115 X111 115 110 X111 5 4,3
1832 11 i 110 VI 110 105 " a 5 45
1828 %) — 9% an 96 93 IV a 3 31
1836 119 i 118 X 111 118 111 X 11 7 6
1833 87 i 86 Vi 86 81 IV a 5 5.8
1831 90 i 89 N 89 87 IV a 2 2,2
1829 114 — . 114 Vi 114 105 Ula 9 7.9
1852 114 — 114 X 11 114 106 llia 8 7
4117 115 i 114 X I 114 108 X I 6 5.2
4139 132 i 131 vV 131 125 Tia 6 4,5
4153 130 i 129 v 129 121 Il c 8 6,2
1753 136 1 135 11 135 134 Il a 1 0,7
4112 121 i 120 X 11 120 116 Il a 4 33
4140 11 1 110 Vi 110 102 llia 8 . 75
1851 96 [ 95 VAT 95 93 IV a 2 21
4125 147 i 146 I 146 135 I a u 75
1844 142 i 141 Il 141 136 Il a 5 35
1840 126 i 125 \Y 125 119 e 6 4.8
1839 165 2 163 I 163 153 I a 10 6,1
1837 162 i 161 I 161 150 1a n 6.8
1843 182 2 180 | 181 172 la 8 4,4
1842 172 2 170 Tl 170 159 Ib n 6,4
1766 158 i 157 I 157 152 Ib 5 3.2
1838 120 j i 119 X I 119 117 Nec 2 17
1846 143 i 142 I 142 137 Il a 5 35
34 szt. 4511 kg j 30 kg | 4481 kg — 4481 kg 4241 kg — — —

Czas trwania obrotu 75 godz. Ubytek od wagi skupu 5,35%. Skup i zatadowanie przy rampie,
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Finanse

Mgr J. HUPERT

SYSTEM ROZLICZEN W

Od momentu przejecia przez Narodowy
Bank Polski kontroli i finansowania przedsie-
biorstw branzy miesnej uptynat okres czterech
miesiecy. W okresie tym odpowiednie komaorki
NBP w Centrali i w Oddziatach miaty moznos¢
szczegoblowego zapoznania sie z licznymi zagad-
nieniami, zwigzanymi z organizacjg oraz tech-
nikg obrotu towarowego i rozrachunku finan-
sowego w gospodarce miesnej. Nabyte wiado-
mosci i doswiadczenia wykorzystano przy opra-
cowaniu zasad i techniki rozliczen, celem stwo-
rzenia warunkéw umozliwiajgcych wlgczenie
rozrachunkéw pomiedzy przedsiebiorstwami w
branzy miesnej do ogélnego systemu inkasa,
przeprowadzanego bezposrednio przez aparat
bankowy, z pominieciem posrednictwa Kasy
Targowej.

Przejecie czynnosci Kasy Targowej
przez Narodowy Bank Polski

Na mocy postanowien Dekretu o Reformie
Bankowej prowadzenie czynnosci rozrachunko-
wych nalezy do kompetencji banku finansuja-
cego wytwdarczos$¢ i wymiane, przeto NBP, jako
bank finansujacy przedsiebiorstwa branzy mie-
snej, opierajgc sie na tych postanowieniach,
przejmuje z dniem 1 sierpnia 1950 r. od Kasy
Targowej czynno$¢ prowadzenia bezposrednie-
go rozrachunku z tytutu obrotu pomiedzy
przedsiebiorstwami branzy miesnej, tj. miedzy:
dostawcami Centrali Miesnej i Centralg Mie-
sng, Centralg Miesng i Zaktadami Miesnymi
CZP Miesnego, Zakiadami Miesnymi i Dy-
rekcjg Dystrybucji CZP Miesnego.

Ponadto NBP bedzie prowadzit rozrachunek
pomiedzy -Centralnym Zarzadem Przemystu
Miesnego i jego odbiorcami bezposrednio lub za
posrednictwem bankdéw finansujacych poszcze-
golnych odbiorcéw artykutow miesnych CZP
Miesnego, natomiast przejmie od Kasy Targo-
wej czynnos$ci zwigzane z inkasem naleznos$ci od
odbiorcow Hurtowni Miesnych oraz inkaso u-
targow z wtasnych sklepéw detalicznych w tych
miejscowosciach, w ktoérych narazie nie przej-
mie tej czynnosci NBP. Przejecie wyzej wy-
mienionych czynnos$ci przez CZP Miesnego jest
uzasadnione, gdyz nalezg one normalnie do za-
kresu dziatania przedsiebiorstw, prowadzacych
dziatalnos¢ dystrybucyjng. Skutkiem przejecia
z dniem 1sierpnia br. dotychczasowych czynno-
Sci Kasy Targowej przez NBP i CZP Miesnego,
Kasa Targowa traci racje bytu. Spéika przej-
dzie w stan likwidacji, a przedsiebiorstwo wraz
z personelem przejmie NBP, odstepujac jedynie
czes¢ personelu i ruchomosci oraz niektére lo-
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kale CZP Miesnemu, w stosunku odpowiednim
do zakresu przejmowanych czynnosci. Likwi-
dacjg Spotki Kasy Targowej zajma sie likwida-
torzy, wyznaczeni przez Zgromadzenie Spoélni-
kow.

Likwidacja Kasy Targowej przyniesie znacz-
ne usprawnienie funkcjonowania systemu fi-
nansowego przez:

a) pogtebienie bezposredniej kontroli Oddzia-
téw NBP nad operacjami finansowymi poszcze-
go6Ilnych przedsiebiorstw,

b) wyeliminowanie posredniego kredytowa-
nia przedsiebiorstw przez Kase Targowa,

c) usuniecie dwutorowos$ci przy wykonaniu
niektérych czynnosci na odcinku, inkasa nalez-
nosci od odbiorcow CZP Miesnego.

Plan reorganizacji obrotu towarowego

Termin likwidacji Kasy Targowej i przejecia
rozrachunku przez NBP przypada na okres, w
ktérym, zacznie sie reorganizacja obecnego sy-
stemu obrotu towarowego i struktury przedsie-
biorstw branzy miesnej. Reorganizacja ta prze-
biega¢ bedzie w 2-ch etapach.

W pierwszym etapie, tj. do konca biezgcego
roku przewidywane sa nastepujace zasadnicze
zmiany w organizacji obrotu towarowego
i strukturze przedsiebiorstw branzy miesnej.

a) przekazanie Centrali Miesnej czesci agend
dotychczas wykonywanych przez Dyrekcje Dy-
strybucji CZP Miesnego.

b) zniesienie podziatu
dwa odrebne piony, tj.
zbytu,

c) oddanie niektérych rzezni pod zarzad tere
nowych Rad Narodowych,

d) likwidacja niektéorych hurtowni 'miesnych.

Ad-a) Na podstawie zarzgdzenia Minister-
stwa Handlu Wewnetrznego i odpowiedniej
umowy, zawartej miedzy Centralg Miesng
i CZP Miesnego. Centrala Miesna przejmie od
CZP Miesnego gestie nad dystrybucjg artyku-
t6w miesnych w szeregu okregach. Dziatalnosé
CZP Miesnego na odcinku dystrybucji ograni-
czy sie do rejondw wiekszych miast i osrodkow
przemystowych oraz niektérych okregéw, znaj-
dujacych sie w poblizu Zakladéw Miesnych.
Zaopatrzeniem w artykuly miesne rejonow
wiejskich i mniejszych miast zajmie sie Cen-
trala Miesna za posrednictwem swoich Delega-
tur Powiatowych. Przy wykonywaniu tego no-
wego zadania Centrala Miesna postugiwacé sie
bedzie aparatem spoéidzielczym (GS, spdidziel-
nie spozywcow, spotdzielnie pracy) i ewentu-
alnie prywatnym (rzemiosto rzezniczo-wedli-
niarskie). Spdtdzielnie lub prywatne warsztaty

CZP Miesnego na
przetworstwa oraz



Rok 1l

rzemieslnicze otrzymywac beda zywiec od Cen-
trali Miesnej, kierowa¢ jgo do ulbo-ju w rzezniach
miejskich, a nastepnie sprzedawa¢ na miejsco -
we zaopatrzenie ludnosci.

Nad catoscig akcji czuwaé bedzie Centrala
Miesna, ponoszac odpowiedzialno$¢ za sprawne
dziatanie dystrybucji artykutow miesnych w
przydzielonych jej rejonach.

Ad b) Dotychczasowy podziat CZP Miesne-
go na dwa odrebne piony, tj. przetwdrstwa oraz
zbytu (Dyrekcja PrzetwoOrstwa oraz Dyrekcja
Dystrybuciji) zostanie zniesiony. Dziatalnos¢ dy-
strybucyjna, jaka pozostanie przy CZP Mies-
nego prowadzona bedzie bezpos$rednio przez
Zaktady Miesne, z ktérych kazdy dziata¢ be-
dzie w przydzielonym rejonie. Prowadzac
sprzedaz hurtowg w hurtowniach miesnych
i sprzedaz detaliczng w sklepach detalicznych
przemystu miesnego. Nad caltoscig dziatalno-
sci Zaktadéw Miesnych w zakresie przetwor-
stwa i dystrybucji w poszczeg6lnych woje-
wodztwach czuwaé¢ bedg Ekspozytury Woje-
wodzkie CZP Miesnego, jako terenowe orga-
ny Naczelnej Dystrybucji (Zarzadu) CZP
Miesnego, ktére powstang z potaczenia dotych-
czasowych Zespotow Zaktadéw Miesnych pod-
legtych Dyrekcji Przetwdrstwa z Ekspozytura-

mi Wojewddzkimi podlegtymi Dyrekcji Dy-
strybucji.
Wyzej opisane zmiany wprowadzone beda

stopniowo w ciggu |l poétocza br. i tylko w ta-
kim stopniu, w jakim to jest mozliwe w ramach
obowigzujacego przedsiebiorstwa branzy mies-
nej systemu finansowego (uchwala KERM
z dnia 13 grudnia 1949 r.).

Mimo, ze poszczeg6lne Zaklady Miesne
i Ekspozytury Wojewo6dzkie CZP Miesnego
beda przyjmowaty stopniowo funkcje, speinia
ne dotychczas przez Dyrekcje Dystrybucji, apa-
rat finansowo-ksiegowy Dyrekcji Dystrybuciji
pozostanie nadal zachowany, a rozliczenia po-
miedzy przetwdrstwem i dystrybucjg beda
przeprowadzane na zasadach dotychczasowych.
Wprowadzenie bowiem zmiany systemu finan-
sowego w roku biezgcym byloby niewskazane
z uwagi na zatwierdzone juz plany finansowe
oraz na koniecznos$¢ rozpracowania w szczego6-
tach zasad nowego systemu finansowego, dosto-
sowanego odpowiednio do zmian, poczynionych
w organizacji obrotu towarowego i strukturze
CZP Miesnego.

Ad ci d. W konsekwencji nowego podziatu
czynnosci pomiedzy CZP Miesnego i Centralg
Miesng nastgpi likwidacja niektérych Hurtow
Miesnych, prowadzonych dotychczas przez Dy-
rekcje Dystrybucji CZP Miesnego i znajduja-
cych sie poza terenem Zaktadow Miesnych.'Do-
tyczy to tych rejonéw, w ktoérych zaopatrzenie
ludnos$ci miejscowej w artykuty miesne bedzie
nalezato do kompetencji Centrali Miesnej. Po-
nadto wobec tego, ze faktycznie czynnos$ci dy-
strybucyjne w tych okregach przejma na zle-
cenie Centrali Miesnej wyznaczone do- tego
przedsiebiorstwa spotdzielcze i ewentualnie
pryw-atne, niektore rzeznie wchodzgace dotych-
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czas w skltad Dystrybucji Przetwérstwa CZP
Miesnego zostang oddane pod zarzad terenowy
Rad Narodowych.

Wprowadzenie nowej organizacji powinno
spowodowaé znaczne oszczednosci w kosztach
produkcji i dystrybucji przez zniesienie po-
Srednictwa calego pionu organizacyjnego Dy-
rekcji Dystrybucji i peiniejsze wykorzystanie
aparatu terenowego Centrali Miesnej. Dotych-
czas dziataly na rynku miesnym obie te insty-
tucje.

W drugim etapie, tj. w ciggu | kwartatu
1951 r. reorganizacji obrotu towarowego’i struk-
tury gospodarczej przedsiebiorstw branzy
miesnej winna sta¢ sie juz faktem dokonanym.
W tym celu bedzie jpotrzebna uchwata KERM
ustalajgca szczego6towo zasady nowego systemu
finansowego dla przedsiebiorstw branzy mies-
nej. Uchwata ta umozliwi formalne wprowa-
dzenie nowych zasad systemu w calej rozcig-
gtosci, tj. tacznie z konsekwencjami natury
finansowonrozrachunkowej. Do czasu powzie-
cia tej uchwaty wszelkie zarzadzone zmiany do-
tychczasowego trybu rozliczen posiadajg cechy
tymczasowosci.

Rozrachunek w trybie specjalnego
przyspieszonego inkasa faktur

1. Zasady.. Z uwagi na szybki obrét towarowy
i w dazeniu do maksymalnego przyspieszenia ro-
tacji srodkéw obrotowych przedsiebiorstw bran-
Zy miesnej oraz przedsiebiorstw zwigzanych z tg
branza, z racji dokonywania z nig obrotéw to-
warowych, przyjeto jako podstawowag Zasade
dla rozliczen z tytutu wzajemnych dostaw zwie-
rzat rzeznych, miesa i artykutow miesnych, ze
faktura dostawcy ptatna jest w dniu zilozenia
jej w Banku do inkasa. Wtasciwy dla jpodawcy
Oddziat Banku wykupuje fakture w ciezar
r-ku odbiorcy towaru (ptatnika), o ile prowadzi
jego rachunek, luib tez w ciezar innego Oddzia"
tu, w ktérym ptatnik posiada swdj rachunek,
obcigzajac konto bilansowe ,Obcigzenia w dro-
dze“. W dniu otrzymania dokumentéw Oddziat
wtasciwy dla ptatnika obcigza jego rachunek,
uznajgc jednoczes$nie K-to bil. ,Obcigzenia w
drodze“. W dniu otrzymania dokumentéw Od-
dziat wtasciwy dla ptatnika obcigza jego ra-
chunek, uznajac jednoczesnie K-to bil. ,Obcig-
zenia w drodze*.

O ile podstawa faktury jest jednostka niesa-
modzielna, Oddziat uznaje za ztozone do inkasa
faktury, za posrednictwem konta bil. ,Uznanie
w drodze“ Oddzial wtasciwy dla nadrzednej
jednostki samodzielnej i obcigza jednoczes$nie
Oddziat prowadzacy rachunek ptatnika.

Taki tryb rozrachunku moze by¢ stosowany
dlatego, ze podstawg rozrachunku jest faktura
dostawcy udokumentowana przez potwierdze-

nie odbioru wystawione przez odbiorce. Po-
twierdzenie odbioru zawiera ilo$¢, rodzaj, ja-
ko$¢ (klase), wage i cene towaru. W zwigzku

z tym odbiorca nie moze mie¢ podstaw do skta-
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dania zastrzezen przewidzianych uchwala
KERM z dnia 20 maja 1947 r. i automatyczne
obcigzenie rachunku ptatnika przez Oddziat
NBP, w dniu otrzymania dokumentéw inkaso-
wych, jest w petni wuzasadnione. Mamy wiec
tu do czynienia, w konsekwencji wyzej przy-
toczonych przestanek, ze specjalnie przyspie-
szonym trybem rozliczen, ktérego cechag cha-
rakterystyczng jest, ze podawce uznaje sie na-
tychmiast za zlozone do inkasa faktury, za$
Bank przeprowadza dalsze rozliczenia we-
wnetrzne pomiedzy swoimi Oddziatami, uzy-
skujgc refundacje wylozonych kwot dopiero
w momencie obcigzenia r-ku ptatnika, tj.
z chwilag, gdy dokumenty inkasowe znajdg sie
w posiadaniu Oddzialu Banku witasciwego dla
odbiorcy towaru.

Poréwnujgc ten system z systemem normal-
nego inkasa bankowego (w trybie wuchwaly
KERM z 20.V.1947 r.) mozemy stwierdzi¢, ze
oile w tym drugim przypadku Bank korzysta
ze Srodkéw uczestnikdw rozrachunku przez
okres czasu drogi pocztowej awizu o wykupie-
nie listy inkasowej z Oddziatu ptatnika do Od-
dziatu podawcy, o tyle w pierwszym przypad-
ku Bank, zapisujgc natychmiast na dobro po-
dawcy rownowarto$¢ ztozonych do inkasa fak-
tur, kredytuje go na okres czasu dni potrzeb-
nych na przestanie awizu o obcigzeniu oraz do-
kumentow inkasowych do Oddziatlu ptatnika.
Kredyt ten nie wystepuje w formie kredytu
inkasowego lecz w formie wzajemnych rozli-
czen pomiedzy Oddziatami Banku, ktorych wy-
razem jest stan debetowy r-ku bilansowego
.0bcigzenie w drodze“. W ten sposéb przy za-
stosowaniu specjalnego przyspieszonego syste
mu rozrachunku odpada potrzeba finansowania
kredytem inkasowym cyklu rozrachunkowego
poszczegllnych przedsiebiorstw branzy mies-
nej w odniesieniu do: czeSci obrotéw obietej
tym rozrachunkiem, gdyz rozrachunek odbywa
sie w ciagu jednego dnia. i

System wyzej opisany opiera sie na tych sa-
mych zasadach co nieograniczona akredytywa
towarowa, z ktérej mozna czyni¢ wyptaty na
rzecz dostawcy przez Bank,w ktorym posiada
on swoj rachunek — w ciezar akredytywy
otwartej przez odbiorce w innym banku, a rézni
sie od niej jedynie pod wzgledem formy. Za-
stosowanie formy akredytywy przy rozrachun-
ku pomiedzy przedsiebiorstwami branzy mies-
nej, finansowanymi przez NBP, wprowadzitoby
jedynie niepotrzebne utrudnienia natury mani-
pulacyjnej. Z tego powodu forme akredytywy
utrzymano dla rozliczen pomiedzy finansowa-
nymi przez Bank Rolny dostawcami zwierzat
rzeznych (GS i PGR) i Centrala Miesng lub
Zaktadami Miesnymi CZP Miesnego Za utrzy-
maniem formy akredytywy na tym odcinku
przemawiajg nastepujace powody:

a) konieczno$¢ positkowania sie przy wypta-
tach na rzecz ww. dostawcéw sieci Oddziatow
Banku Rolnego.

b) koniecznos¢ $cistej kontroli dokumentow
inkasowanych, a w zwigzku z tym podanie
szczegllnych warunkéw dokonywania wyptat.

filoflc U

2. Uczestnicy rozrachunku. Specjalny przy-
spieszony tryb rozrachunku z tytutu dostaw
wzajemnych pomiedzy przedsiebiorstwami
branzy miesnej oraz przedsiebiorstwami zwig-
zanymi z tg branza, z racji dokonywanych o-
brotéw handlowych, wprowadza sie¢ w miejsce
dotychczasowego rozrachunku, prowadzonego
przez Kase Targowg. W konsekwencji, Oddzia-
ty NBP i BR bedg przeprowadzaly w tym
trybie rozliczenia pomiedzy tymi samymi
uczestnikami obrotu towarowego, ktérych ob-
stugiwata Kasa Targowa, tj. pomiedzy:

a) dostawcami Centrali Miesnej i Centralg

Miesna.
b) Centrala Miesng i Zaktadami Miesnymi,
c) Zaktadami Miesnymi i Dyrekcja Dystry-
.bucji CZP Miesnego.

Ponadto ten sam tryb bedzie obowigzywat
w odniesieniu do rozrachunkéw pomiedzy do-
stawcami Zaktadéw Miesnych (GS) i Zaktada-
mi Miesnymi. Jest to logiczna konsekwencja
wynikajaca z charakteru i warunkéw obrotu
towarowego, ktére sg analogiczne jak przy do-
stawach Gminnych Spoétldzielni dla Centrali
Miesnej.

W zarzadzeniu o wprowadzenie w zycie przy -
spieszonego trybu rozliczen (Ok. 45/K/50) prze-
widziano, ze ptatnikami faktur sg wytacznie
jednostki branzy miesnej samodzielne gospo-
darczo. Podawcami natomiast moga jby¢ réwniez
jednostki niesamodzielne.

W tym ostatnim przypadku uznanie za
przedtozone do inkasa faktury nastepuje bez-
posrednio na r-ku operacyjnym jednostki nad-
rzednej samodzielnej gospodarczo we wtasci-
wym Oddziale NBP.

3. Technika rozrachunku. Rozrachunek od
bywac¢ sie bedzie zasadniczo wylgcznie w Od-
dziatach NBP przy pomocy specjalnie w tym
celu wprowadzonego formularza Nr 4707 no-
szgcego nazwe ,Zestawienie faktur do inkaso-
wania w trybie przyspieszonego systemu roz-
liczen, obowigzujacego w branzy miesnej*. Ze-
stawienie to zastepuje liste inkasowg. Oddzialy
Banku Rolnego uczestniczy¢é bedg w przepro-
wadzeniu rozrachunkéw tylko na odcinku do-
konywania wyptat z akredytywy otwartej w
NBP przez Centrale Miesng, Ilub Zaktady
Miesne na rzecz dostawcow zwierzat rzeznych,
finansowanych przez Bank Rolny w przypad-
ku, gdy w siedzibie dostawcy nie ma Oddziatu
NBP.

Podawcy faktur beda je sktada¢ do inkasa
w najblizszym Oddziale NB (z wyjatkiem przy-
padkéw powyzej opisanych), przy wypeinio-
nym formularzu 4707. Na podstawie tego formu-
larza Oddziat NBP przyjmujgcy zestawienie
faktur do zainkasowania, przeprowadza rozra-
chunek

a) catkowity lub
b) czesciowy.

Ad ,a) Catkowity rozrachunek nastepuje
w jednym Oddziale wéwczas, gdy Oddziat ten
przeprowadzi jednoczes$nie r-k operacyjny po
dawcy i r-k operacyjny ptatnika. O ile jest po~
dawca jednostkg niesamodzielng to rachunek
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nie moze by¢é dokonany w jednym Oddziale,
chyba ze jednostka ta miesci sie w tym samym
okregu bankowym, co nadrzedna jednostka sa-
modzielna. We wszystkich innych przypadkach
zachodzi konieczno$¢ dokonania w Oddziale
jedynie rozrachunku czesciowego.

Ad b. Przy czesciowym rozrachunku, celem
przeprowadzenia catkowitego rozliczenia muszg
uczestniczy¢ dwa Oddzialy.

Jeden z nich rozlicza sie z dostawcag towaru,
drugi raz z odbiorcg. Odnosne Oddziaty rozlicza-
ja sie miedzy sobg za pomocg r-fcu bilansowego
,Obcigzenie w drodze“. Oddziat uznajgcy do-
stawce za podane do inkasa faktury obcigza za
posrednictwem tego r-ku Oddziat wtasciwy dla
odbiorcy towaru (ptatnika) a ten z kolei obcig-
za r-k operacyjny danego ptatnika. O ile po-
dawcg faktury jest jednostka niesamodzielna,
a znajdujaca sie poza okregiem bankowym Od-
dzialu wiasciwego dla nadrzednej jednostki
samodzielnej, a ptatnik posiada swdj rachunek
operacyjny w Oddziale wtasciwym dla podawcy
— Oddziat ten przeprowadza rozrachunek
czesciowy (obcigaza r-k operacyjny ptatnika)
i rozlicza sie z Oddziatem finansujacym jedno-
stke nadrzedna dla podawcy, samodzielng go-
spodarczo, przy pomocy K-ta bilansowego
,Uznania w drodze"“.

O ile podawcg faktury jest jednostka niesa-
modzielna, znajdujgca sie poza okregiem bar-
kowym Oddziatu finansujgcego nadrzedng je-
dnostke samodzielng, a ptatnik nie posiada ra-
chunku operacyjnego w Oddziale podawcy, to
Oddziat ten nie przeprowadza bezposrednio,
zadnego rachunku, lecz na podstawie ..Zesta-
wien faktur do zainkasowania“ uznaje Oddziat
wtasciwy dla jednostki nadrzednej podawcy za
posrednictwem K-ta bil. ,Uznanie w drodze*®
i jednoczes$nie obcigza Oddziat witasciwy, dla
ptatnika przy pomocy K-ta bil. ,Uznanie
w drodze".

W tym przypadku ostatnim Oddziat dotgcza:

a) do zestawienia awizow wystanych ,Uzna-
nie w drodze" czes¢ B formularza 4707 i prze-
syla je do Oddzialu wiasciwego dla jednostki
nadrzednej,

b) czes¢ A formularza do zestawienia awizow
wystanych ,Obcigzenia w drodze® i przesyta je
do Oddziatu wtasciwego dla ptatnika.

Czesci formularza C i D sg przeznaczone dla
jednostki, ktéra sie uznaje za przedtozone do
inkasa faktury ,(Cze$¢ C) oraz dla ptatnika
(Czes¢ D). Uczestnicy obrotu otrzymywacé beda
w w. czesci formularza z Oddziatow NBP przy
wyciggach z r-kéw.

Zestawienie faktur do =zainkasowania znaj-
duje réwniez zastosowanie przy zachowaniu
formy nieograniczonej akredytywy towarowej,
umozliwiajgc sporzadzenie zbiorczej listy, ce-
lem rozliczenia kilku faktur w jednej pozycji
i zaoszczedzenia w ten spos6b pracy w Oddzia-
tach Bankow.

W poréwnaniu z przebiegiem rozrachunku
dokonywanego uprzednio przez Kase Targowa,
wprowadzono nastepujgce zmiany:
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a) skitadanie faktur do inkasa do NBP za-
miast do placéwek Kasy Targowej,

b) wprowadzenie formularza 4707,

c) otwarcie akredytywy na rzecz dostawcow
Centrali Miesnej bezposrednio przez Oddzialy
Wojewodzkie CM, zamiast przez Kase Targo-
wa,

d) uproszczenie obiegu dokumentow, gdyz od-
pada potrzeba przystania poszczegllnych
egzemplarzy tych dokumentéw do Kasy Targo-
wej,

e) zniesienie prowizji inkasowej od wyptat
na rzecz Gminnych Spétdzielni,

f) zmiana ptatniko6w faktur z zestawienia
Zaktadéw Miesnych — ptatnikiem bedzie zaw-
sze Oddziat Wojew. Dyrekcji Dystrybucji, a nie
jak dotychczas Hurtownia Miesna.

Inne rozliczenia

Do rozliczeh dokonywanych w
cjalnym zaliczono rozrachunki wynikajgce
z obrotéw towarowych, zwigzanych z trzema
fazami obrotu, najbardziej typowymi dla obie-
gu gtdbwnej masy towarowej, tj.

1 Zakup zywca przez Centrale Miesnag lub
Zaktady Miesne,

2. sprzedaz zywca przez Centrale Miesng do
Zaktadéw Miesnych,

3. sprzedaz miesa i przetworow
przez Zaklady Miesne do Dyrekcji
cji.

trybie spe-

miesnych
Dystrybu-

Pozostate rozliczenia z tytutu obrotu towa*
rowego w branzy miesnej odbywajg sie w try-
bie normalnego' inkasa bankowego albo w dro-
dze zaptaty przy pomocy czeku rozrachunkowe-
go, w tych przypadkach, gdy odbiorcy towaru
nie sg objeci uchwatg KERM 2z dnia 20 maja
1947 r. lub gdy istniejg warunki umozliwiajg-
ce przyspieszenie rozrachunku.

W poroéwnaniu z przepisami dotychczas obo-
wigzujgcymi w zakresie rozrachunku, wprowa-
dzono w ostatnich zarzgdzeniach w tym dziale
rozliczen nastepujgce zmiany:

a) wprowadzono obowigzek zaptaty przez
instytucje objete bezposrednio Budzetem Pan-
stwa za pobrane artykuty miesne czekami roz-
rachunkowymi,

ib) przyspieszono tryb inkasa przez zniesienie
5-dniowego okresu respira na zgloszenie za-
strzezeh przez ptatnika faktury w odniesieniu
do rozrachunkéw pomiedzy:

Centralg Miesng i Panstwowymi
stwami Rolnymi,

Centralg Spétdzielni Mleczarsko-Jajiczarskich
i Zaktadami Miesnymi,

Zaktadami Miesnymi i CO i PP ,Bacutil”,
i Centralg Skor Suro-

Gospodar-

wych.

Ustalenie tego trybu postepowania uzasadnia
okolicznos¢, ze rozrachunek opiera sie na po-
twierdzeniach odbioru towaru i dlatego odbdor-
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cy towaru (ptatnicy) nie moga mie¢ podstaw
do zgloszenia zastrzezen przewidzianych uchwa-
ta KERM z dnia 20 maja 1947 r.
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watnych przedsiebiorstw — czekiem rozrachun-
kowym Ilub przelewem przy odbiorze towaru,

b) w odniesieniu do Spoétdzielni Spozywcéw

c) usprawniono rozliczenia pomiedzy Spoét— inkaso bankowe z zastosowaniem automa-

dzielniami (Gminne Spéidz., Spoétdz. Spoz.,
Spotdz. Pracy) i Dyrekcjg Dystrybucji przez
wprowadzenie zasady, iz Hurtownie Miesne ze
swego r-ku operacyjnego w NBP lub BR po-
krywaja rachunki dostawcéw w dniu jwyptaty
faktury.

Dotychczas faktury te byly ptatne przez Od-
dziat Woj. DD, co przediuzyto znacznie okres
rozrachunkowy.

Ponadto w wyniku zmiany zakresu dzialania,
Centrala Miesna uzyskuje nowe grupy odbior-
cow (Spotdzielnie Spozywcoéw, Spoéidzielnie
Pracy, prywatne zaklady rzezniczo-wedliniar-.
skde). Do tej grupy odbiorcéow przewidziano na-
stepujacy sposéb zaptaty dostawy Centrali
Miesnej:

a) w odniesieniu do Spdidzielni Pracy i pry-

Przemyst miesny

Przetworstwo

Inz. W. SWIATLOWSKI

tycznego wykupu faktur przez Oddziat NBP fi
nansujgcy odnosng spoétdzielnie w dniu uptywu
listy inkasowej (lecz 5-dniowego respira).

Z powyzej przedstawionego stanu rzeczy wy-
nika, ze od momentu przejecia kontroli NBP
osiggnat powazne sukcesy na odcinku przy-
spieszenia rotacji srodkéw obrotowych przed-
siebiorstw branzy miesnej, a to dzieki znie-
sieniu posrednictwa Kasy Targowej, wpro-
wadzeniu w szerokim zakresie rozrachunku
przy pomocy czekéw rozrachunkowych oraz
przyspieszeniu trybu inkasa. Wprowadzone
zmiany majg takze bardzo powazny wptyw na
pogtebienie dyscypliny finansowej przy opera-
cjach handlowych przedsiebiorstw branzy mie-
snej oraz ich kontrahentéw.

O POTRZEBIE UJEDNOLICENIA NOMENKLATURY
| PODZIALU TUSZ MIESNYCH

Nawigzujgc do artykutu inz. Mtillera w ,Go-
spodarce Miesnej* Nr 3 — 4, 1950, pragne
przedstawi¢ rézne nazwy stosowane dla cze-
Sci tusz zwierzecych w zaleznosci od dzielnicy
kraju.

Na sposobach rozbioru tusz zwierzecych i na
uzywanych nazwach okreslajgcych poszczegol-
ne ich czesci, wida¢ wyraznie wptyw zabor-
cow.

Stusznie autor artykutu zaznacza, ze nazwy

te w znakomitej wiekszosci sa zupetnie obce
stownictwu polskiemu i jest rzeczg godng po-

zatowania, ze nic nie zostatlo zrobione celem
zmienienia istniejacego stanu rzeczy i wpro-
wadzenia nazw polskich.

Pewne proby ujednolicenia podziatu i roz-

bioru tuszy byly robione przed wojng i nawet
podziat tuszy wotowej zostat przez Polski Ko-
mitet Normalizacyjny uchwalony jako obo-
wigzujacy. W 1947 r. byty réwniez przeprowa-
dzone préby przez Ogoélno Polski Komitet Rze-
miosta RzeZniczo-Wedliniarskiego na ktorego
zjezdzie ujednolicono nazwy, ale w oparciu

0 nazwy istniejace, a wiec przewaznie obce.
Sposrod wszystkich " tusz najwieksze roz-
nice przy ich podziale, zachodzg przy tuszy:

wotowej, natomiast najmniejsze przy tuszy
wieprzowej.
Dla lepszej orientacji podaje na rysunkach

podziat tuszy wolowej stosowany w Warsza-
wie, Krakowie, Katowicach i w Poznaniu oraz
podziat tuszy wieprzowej przeprowadzony row -
niez w tych miastach.

W podziale tuszy cielecych i baranich wie-
kszych réznic nie daje sie zaobserwowac, wiec
rysunkOw nie umieszczam.

Omawia¢ podanych poszczeg6lnych podzia-
téw nie bede, poniewaz czytelnik sam zorien-
tuje sie w roznicach przez poréwnanie rysun-
kow.

Jednoczes$nie podaje podzialy tuszy woto-
wej, cielecej, baraniej i wieprzowej wg pro-
jektu wysunietego przez wyzej wspomniany
zjazd Cechéw Rzezniczych - Wedliniarskich,
ktéry to projekt miat by¢ przez Ministerstwo
Przemystu i Handlu, wprowadzony w zycie,
jako obowigzujgcy na terenie catego kraju.

Tak jak podziat tusz nie jest ujednolicony,
tak samo i nazwy uzywane do okres$lenia po-
szczegoblnych czesci tuszy sa rézne w zalezno-
Sci od miejscowych zwyczajow, przyzwycza-
jen i naleciatosci jezykowych.
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Dotychczasowy podziat tuszy wotu 1 Swini

Rys. 1. Warszawa

Cze$¢ przednia: 1 Kark, 2 Gora, 3 Mostek (biuscik),
4a Szponder flankowy,
poprzeczny, 5 Antrykot
6 Plecowa (topatka), 7 Golen z prega
8 Rozbef (lojéwka), 9 Was (tojéwka),
12 Krzyzowa,
13 Poledwica, 14 Golen z prega

Czes¢ tylna:
10 tata, 11 Skrzydto,

Rys. 3. Katowice

Czeé¢ przednia: 1 Karkéwka, 2 Srednie wysokie ze-
bro, 3 Mostek, 4 Zebra
5 Rozbratel (wysokie zebro)',
patka (plecowka), 7 Pega,

Czes¢ tylna:

Rys. 5. Warszawa — t6dz

1 teb, 2 Podgardle, 3 Kark (baleron),
(przednia szynka), 5) Golonka, 6 Nézka, 7 Schab $rod-
kowy, 8 Schab poledwicowy, 9 Zeberka,
11 Szynka, 12 Biodrowka, 13 Stonina

b Szponder

3 Lojowka (rozbef), 9 tata, 10 Kwia-
towa, lla Krzyzéwka tylna, b Krzy-
z6wka ogonowa, ¢ Ogonowa, 12 Po-
ledwica, 13 Zrazowa, 14 Pega

Czes¢ przednia:

Czes¢ tylna:

Czes$¢ przednia:

Czes¢ tylna:

1 Kark, 2 Goérna sztuka, 3 Mostek,
4a Szponder skrajny (podbrzusze),
b Szponder $rodkowy, c¢ Szponder
rozbratlowy, 5 Rozbratel, 6 Plecéw-
ka, 7 Pega przednia,

8 Lejsztuk, 9 Biodrowa, 10 Krzyzo-
wa, 11 Pega tylna

1 Kark, 2 Podgardle i bok szyi,
3 Mostek, 4 Szponder, 5 Gobrnica
(wysokie zebro), 6) Goéra (antrykot
grube Zzebro), 7 topatka, 8 Giez wo-
towa (przednia golen),

9 Rozbef, 10 Zeberka, 11 Podbrzusze
(tata), 12 Stabizna, 13 Biodrowa,
14 Kwiatowa, 15a Krzyzowa, b Ogo-
nowa, ¢ tegowa, 16 Zrazowa, 17 Po-
ledwica, 18 Prega (golen)

1 Glowa, 2 Podgardle, 3 Kark, 4 topatka, 6 Ratka,
7 Poledwica, 8 Boczek, 9 Szynka, 10 Kolanko tylne,

11 Stonina



42 GOSPODARKA MIESNA Rok 11

1 Glowa, 2 Podgardle, 3 Karczek, 4 Szynka przednia 1 Glowizna, 2 Karkéwka, 3 Podgardle, 4 topatka,
(plecowka), 5 Golonka, 6 N6zki, 7 Kotlet (schab), 8 Ze- 5 Gruba noga.(szynka), 6 Stopki, 7 Karbonada (kotlet,
berka, 9.Boczek, 10 Gryf, 11 Szynka, 12 Poledwica, 90rnica, schab), 8 Zeberka, 9 Boczek, 10 Szynka,
13 Stonina 11 Stonina
|

Projekt podziatu tuszy y/otowej, cielecia, Swini i owcy

Rys. 9. Projekt podziatu tuszy krowy Rys. 10. Projekt podzialu tuszy cielecia

Cze$¢ przednia: 1 Kark, 2 Mostek, 3 Szponder, 4 Roz-

1 Gorka, 2 Mostek, 3 topatka, 4 Prega, 5 Nerkdéwka,
bef gérny, 6 Pregowa przednia,

6 Dyszek
Czes$¢ tylna: 8 tata, 9 Skrzydio, 10 Krzyzowa,
11 Poledwica, 12 Zrazowa, 13 Prega
zadnia

Rys. 11. Projekt podziatu tuszy $wini
1 teb, 2 Podgardle, 3 topatka, 4 Golonka, 5 Nbézka,
6 Schab (kotlet wieprzowy), 7 Zeberka, 8 Boczek,
9 Szynka, 10 Stonina

Rys. 12. Projekt podziatu tuszy owcy
1 Goérka, 2 Mostek, 3 topatka, 4 Comber, 5 Dyszek

Z rysunkéw z uwidocznionym podziatem Ponizej podajeg
poszczegdblnych czesci tusz rdéznych rodzai
zwierzat widzimy, ze nazwy uzywane dla
okres$lenia tej samej partii tuszy sa niejed-
nokrotnie zupetnie inne lub tg samg nazwag
objeta jest niezupetnie ta sama cze$¢ tuszy.

zestawienie  spotykanych
nazw najczes$ciej uzywanych, ktdre umiescitem
na pierwszym miejscu.

TUSZA WOLOWA

| znéw mozemy zauwazyé, ze najwieksze Kark, karkowka, karczek, szyja.
réznice w nazwach wystepuja przy tuszach Mostek, biust, biuscik, grudzizna, brust.
wotowych, a najmniejsze przy tuszach wie- Gora, antrykot, grube zebro, gdrnica, roz-
przowych. bratel gruby.
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Rozbef gérny, po6izebro, goérna sztuka.

Antrykot, gdrnica, wysokie [zebro, rozbra-
tel cienki, kotlet, pasek.

Szponder, zebra cienkie, usztyk, zeberka,
poprzeczka.

Plecowa, plecowka, topatka, plecko.

Prega, giez, golen, prega, kolano.

Rozbef wtasciwy, rozbef dolny.

Was, tojéwka wtasciwa, stabizna, legawka,
koszulka.

tata, podbrzuszna, chwyt, lejsztuk, szpon-
der dziurawy.

Skrzydto, kwiatowa, biala pieczen.

Krzyzowa pierwsza,
krzyzowa kwiatowa.

Krzyzowa ogonowa, ogonowka, krajéwka.

krzyzowa befsztykowa,

Zrazowa, pieczen, zrazéwka.

TUSZA CIELECA

Kark, karkéwka, szyjka.

Gorka, kotlet, karmonadel.

Nerkéwka, forszlak.

topatka, plecowka.

Mostek, mleczko.

Dyszek, kulka, ¢wiartka, udo, kitka.
Prega, giez, pega, golonko, tydki, kolanko.

Mgr Z. WYSOKINSKA
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TUSZA BARANIA

Kark, karkéwka, karczek, szyja.
Gorka, kotlet, rozbratel, kotletéwka.
topatka, plecéwka, dyszek przedni.
Mostek, biuscik, piers, piersiowka.

Comber, forszlak, nerkéwka, kotletéwka.
Dyszek, ¢wiartka, zadnia czes$¢, udziec, udo,
kulka, kitka.

TUSZA WIEPRZOWA

teb. glowa, glowizna.
Kark, baleron, karkéwka, karczek.

topatka, plecowka, szynka przednia.

Schab, kotlety, gérnica, karbonada, poled-
wica zewnetrzna.

Pachwina, gryf, stabizna, brzuch.

Biodrowka, wilk.

Golonka, gruba noga, kolanko, goloneczka.

N6zki, stopki, radki, nogi, raciczki.

Wykaz ten oczywiscie nie obejmuje wszyst-
kich uzywanych nazw i zapewne w mniej-
szym uzyciu sg réwniez jeszcze inne nazwy.

Poruszone zagadnienie ma duze znaczenie
praktyczne i winno zainteresowaé¢ wilasciwe
wiladze i przedsiebiorstwa. Szczegdlnie rozpra-
cowaniem tego zagadnienia w czasie jak naj-
szybszym winien zajg¢ sie Polski Komitet
Normalizacyjny.

MIESO JAKO POKARM CZLOWIEKA

Obserwacje dokonane na grupach Iludnosci
zywigcych sie dietg bezmiesng wykazywaty
gorszy stan odzywienia, mniejszg aktywnos¢,
mniejszg rozrodczos¢ i wiekszg $miertelnosé.
Spozywanie miesa specjalnie wskazane jest
w okresie szybkiego wzrostu dzieci i miodziezy
oraz dla kobiet w cigzy i karmigcych. Dzie-
ciom podawa¢ mieso mozna juz od 8-mego mie-
sigca zycia. Spozywanie miesa zwieksza aktyw-
no$¢ cztowieka, przedituza okres zdolnosci do
pracy oraz pozwala na zwiekszenie wysitku
umystowego i fizycznego.

Przez nazwe ,mieso“ rozumie sie wszystkie,

przeznaczone do spozycia przez ludzi, czesci
zwierzat cieptokrwistych (zwierzat rzeznych,
ptactwa bitego, dziczyzny):

a) niepoddane zadnym zabiegom 2z wyjat-

kiem chtodzenia,

b) poddane zabiegom nie zmieniajgcym wtas-
ciwosci miesa lub ktoérych dziatanie moze
byé z tatwos$cig usuniete, jako to: mroze-
nie, ozonowanie, suszenie, krotkotrwate
wedzenie, moczenie w occie (marynowa-
nie), powierzchowne dziatanie dozwolo-
nymi srodkami konserwujgcymi, zabezpie-
czenie przed dostepem powietrza warstwg
tluszczu, zelatyny itp., wstrzykniecie do
naczyn krwionosnych tub tkanki miesnej
dozwolonych s$rodkéw konserwujacych.

Mieso nalezy do artykutdéw zywnosciowych

cieszgcych sie duzym popytem tak ze wzgledu
na swe wartosci odzywcze jak i,smakowe. Du-
73 zaleta miesa, zwilaszcza tlustego, jest jego
sytno$¢. Pokarmy miesne przebywajg w zo-
tadku okoto trzech godzin, co daje uczucie sy-
tosci po spozyciu positku miesnego. Stosowa-
nie migsa w zywieniu pozwala na urozmaice-
nie positkbw i poprawienie smaku wielu po-
traw szczegO6lnie warzywnych.

Spozycie positku ze smakiem dodatnio wpily-
wa na proces trawienia i przyswajania. Mieso
jako artykut zywnosciowy wnosi wiele cen-
nych sktadnikow koniecznych do prawidtowego

rozwoju i funkcjonowania organizmu ludzkie-
go-

Podstawowym  skiadnikiem miesa — jest
biatko. Biatko odgrywa wazng role w orga-

nizmie cztowieka. Jest ono przede wszystkim
materiatem tkankotwdérczym. Poza tym biat-
ko potrzebne jest przy szeregu procesow fizjo-
logicznych oraz do wytwarzania ciat odpornos-
ciowych, hormonéw i enzymow.

Kazdy ustrdj posiada biatka swoiste. Biatko
pokarmowe posiada tym wyzszg wartos¢ bio-
logiczng im bardziej zblizone jest swym skia-
dem do biatek organizmu, ktéry je spozywa.
Dla czlowieka takimi biatkami sg biatka wy-
stepujace w produktach zwierzecych. Wartos¢
biologiczna biatek miesa jest wysoka ze wzgle-
du na zblizony ich sktad do biatek czlowieka
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oraz ze wzgledu na zawarto$¢ wszystkich Zelazo 0,015
aminokwasOw egzogenicznych, tzn. takich, kto- Miedz 0,0005
rych ustr6j sam wytworzy¢ nie moze i musi Mangan 0,00007

je otrzymaé¢ w pozywieniu.

Biatka miesa przyswajalne sg w 97%. War-
to$¢ biologiczna biatek miesa jest duzo wyzsza,
niz biatek roslinnych, rownowazna wartosci
biatek jaj, a ustepuje jedynie wartosci biatek
mleka.

Biatka miesa dobrze uzupeiniajg niepetno-
wartosciowe biatka roslinne.

Wedtug badan MeCollum‘a, przeprowadza-
nych na szczurach, biatka nerek i watroby wo-
towej posiadaja wyzszg wartos¢ odzywcza, niz
biatka miesni i réwnajg sie wartosci biatek
mleka.

W biatkach miesa wystepuje gtéwnie miogen
— jedna z albumin, rozpuszczalna w wodzie
oraz miozyn — globulina, w wodzie nierozpusz-
czalna i globulin.

Czerwone zabarwienie miesa pochodzi z za-
wartosci w nim hemoglobiny krwi i mioglo-
biny mies$ni oraz cytochromu. Przy wyzszej
temperaturze barwniki przeksztatcajg sie w he-
matyne barwy szaro-brgzowej i .dlatego mieso
gotowane przybiera to zabarwienie. Przy kon-
serwacji miesa saletrg powstaje zwigzek mio-
globiny z tlenkami azotu, ktoéry nie rozkiada
sie przy gotowaniu i barwa pozostaje rézowa.

Zawartos¢ biatka w miesie wynosi od 15 —
20%, tzn, ze porcja 100 g miesa dostarcza do
20 g petnowartosciowego biatka, czyli pokrywa
okoto 20% catodziennego zapotrzebowania czto-
wieka dorostego na ten skiadnik.

Zawartos¢ tluszczu w miesie waha sie w sze-
rokich granicach. llos¢ jego wynosi od 0,5% do
45% w zaleznosci od rodzaju migesa oraz od
stanu zywienia zwierzecia. Przy zwiekszonej
ilosci tluszczu ilos¢ wody i biatka jest mniej-
sza. Mieso tluste np. wieprzowina posiada du-
zg warto$¢ kaloryczna dochodzacg do 400 Kalo-
rii na 100 g a wiec 100 g miesa $rednio tluste-
go pokrywa zapotrzebowanie kaloryczne w oko-
to 10%. Niektoére tluszcze zwierzece zawierajg
nienasycone kwasy tluszczowe: linolowy i lino-
lenowy niezbedne dla organizmu. Z weglowo-
danoéw wystepuje w Swiezym miesie glikogen,
zwigzek o charakterze zapasowym. W miesniach
ilos¢ jego nie przekracza 1%, w watrobie 6%.

W czasie zmian posmiertnych ilos¢ gliko-
genu maleje, gdyz przeksztalca sie on w kwas
mlekowy. llos¢ popiotlu w miesie chudym wy-
nosi 1%. Popiét ze 100 g biatka Sredniego mie-
sa ma skilad nastepujacy (wg Sherman‘a Food
Products 1933):

g
Wapn 0.058
Magnez 0,118
Potas 1,694
Séd 0,421
Fosfor 1,078
Chlor 0,378'
Siarka 1,146

Zelazo zawarte w organach wewnetrznych
jest lepiej przyswajalne niz zelazo mies$ni. Mie-
so jest dobrym Zrodtem fosforu, ktéry wyste-
puje w réznych potaczeniach chemicznych. Ze
wzgledu na przewage skltadnikéw kwasotwor-
czych (fosfor, siarka, chlor) mieso nalezy do
produktéw zakwaszajgcych organizm. Zawar-
tos¢ wody w miesie mtodych sztuk moze docho-
dzi¢ do 80%. Srednio ilo$é jej waha sie od 60
do 70%. W miesie o wiekszej zawartosci tlusz-
czu %-owa ilos¢ wody jest mniejsza. Mieso
oraz podroby sg dobrym zZrédtem witamin zwy-
jatkiem wit. C i D. Poza tym watroba, nerki
'zawierajg b. duze ilosci witaminy A. Ponadto
watroba zawiera skitadnik krwiotwérczy od-
Kkryty przez Robscheit-Robbinsra i Whipple‘a,
ktéry dopomaga do zwalczania anemii. Czynnik
ten jest prawdopodobnie identyczny w wit. B 12.

W itaminy rozpuszczalne w tluszczach
zawarte w miesie i narzgdach wewnetrznych.

Wit. A wit. D Wit.E Wit. K

j-mn. jomn. mg.

w 100g w 100g w 100g
Mieso 50 13 0,6 mato
W atroba
wotowa 1250— 16300 9—47 10 —
cieleca 7000—34000 0—15 — —
barania JL0000—265000 — — —
wieprzo-
wa 8000— 17000 45
konska - - 13 -

Ciata wyciggowe miesa, nadajgce mu smak
i zapach pobudzajg apetyt i wydzielanie sokow
trawiennych. Gtownym ich skiadnikiem jest
kreatyna wystepujgca w chudym miesie w ilosci
do 0,25%.

Zasady purynowe (adenina i guanina) znaj-
duja sie w wiekszej ilosci w watrobie i w in-
nych narzgdach wewnetrznych niz w miesniach,
lios¢ ciat wyciggowych w miesie uzalezniona
jest od stanu odzywiania zwierzecia, jego wie-
ku, a takze gatunku i czesSci tuszy. Mieso po-
chodzgce ze sztuk starszych zawiera wiecej
substancji aromatycznych niz u miodych. Mie-
so z czesci tuszy, gdzie sg miesnie bardziej uzy-
wane przez zwierze wykazuje wieksza ilos¢
ciat wyciggowych. Twierdzenie, ze najbardziej
wartosciowe mieso to schab, poledwica, szynka
nie jest stluszne. Zasadniczo wartosci odzyw-
cze miesa sa zblizone bez wzgledu na czesé
tuszy. Specjalnie trzeba uwzgledni¢ w zywie-
niu narzady wewnetrzne ze wzgledu na ich
specyficzne wartosci. Podroby nie sg natomiast
wskazane przy niektérych chorobach przemiany
m aterii ze wzgledu na wiekszg zawartos¢ zwigz-
kow purynowych.
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Witaminy rozpuszczalne w wodzie zawarte w 100 g Swiezego miesa lub podrobow.

Kwas Tiamina Riboflawina Nia¢éyna Pinodoksyua Biotyna
askorbowy  (wit. B)) (wit. B2 (wit. PP) (wit. Bfl) Kwas (wh. H)
(wit. C) mg. j. mn. mg. mg. mg. pantotenowy mg.
MIESO
wotowe 0 27— 100 40—350 3—10 0.2—0.45 02—15 3—6
cielece — 40— 150 70—370 5-16 0.5—0.45 0.15—1.8 4—6
baranie — 90— 140 70-360 4—10 0.2—0.35 0.45-1.3 2-6
wieprzowe — 300—870 90-350 3—14 0.35—07 0.3—21 45—-85
WATROBA
wotowa 31-58 120-150 09—3.0 8—28 0.4—101 4.5-9 90—130
cieleca 32-53 140 1.5—3.6 12-25 0.3—0.45 4,5—75 75
barania 38-46 90—140 1.7—5.0 15—46 0.55 7 130
wieprzowa 12-38 i 10—190 1.8—4.4 10-30 0.3—0.6 — 80—95
NERKI
v olowe — 70-100 0.8-2.5 5—18 * 0.36—0.45 5—5 90
cielece — — 8—10 _ _
SERCE
wotowe i ciel. — 150—210 0.4—1.0 5—1 0.25 1—25 7—15
wieprzowe 4 180— 230 0.1 8 0.35 25 18
0z6r wotowy — 90 1—0.3 6 0.1 0.2. 5
Zuak (—) wskazuje, ze dane moga by¢ nieustalone.
Tablice zaczerpniete z ,The Nations Food A. L.“ Bacharacb. T, Rendle London 1946
ZRODLA 6. L. M. Brewziner — ,Osnowy fcchnotogii prdgoto-
o R . wlania piszczy dla botnowo* — Medgiz, 1946.
1 A Traiwinaki — ,Miiesoznawstiyo* — Warsza- L ) o )
wa. 1948 7. A. J. Liczin — ,Leczebnoje pitanie w gospitalach”,
2. A. Szczygiet —',Zarys higieny zywienia* — War- 1944. N ) )
szawa. 1948 r 8. J. Mc. Lester — ,Nutrition and diet in health
3 1 K. ’Parnas _ ,Chemia fizjologiczna® W ar- and diisease” Filadelfia — London, 1946.

szawa, 1937.

4. J. Pt. Razenkow — ,Nowyje damnyje po fdziotogid
i patotoigid piszczewarenia® Moskwa, 1948.

5. J. F. tonc — ,Osnowy ddetetiki® — Moskwa.

Inz. P. SZARSKI

9. A. L. Bacharach—T. Rendle ,The Nations food“—
London, 1946.

10. Rozporzgadzenie Min. Op. Spoi. z dn. 10 grudnia
1936 i(Dz. U. R. P. Nr 99, poz. 643), rozdz. 1 § 2

ROZWOI PRODUKCJI KONSERW

W PLANIE

Olbrzymi rozmach planu 6-letniego we
wszystkich dziedzinach przemystu stawia réow-
niez przed producentem konserw powazne za-
dania. Konieczno$¢ znacznego wzrostu pro-
dukcji konserw i zwigzana z tym budowa no-
wych przetworni uwarunkowana jest zwiek-

szonymi potrzebami eksportowymi tych arty-
kutéw jako tez wzrostem spozycia konserw w
kraju.

Staly, systematyczny wzrost zatrudnienia,

spowoduje skierowanie prowadzenia gospodar-
stwa kazdej rodziny na inne tory, co z kolei

6-LETNIM

spowodowaé¢ musi niewatpliwie zwiekszenie sie
zainteresowania kazdego domu gotowa, tania,
zdrowag i pozywnag konserwa.

Powaznym odbiorcg konserw krajowych be-
dzie rowniez rozwijajgca sie w planie 6-letnim
sie¢ gospdd ludowych. Spozycie konserw w
kraju w okresie zaréwno przedwojennym jak
i powojennym bylo w Polsce bardzo niskie w
stosunku do spozycia konserw przez kraje prze-
mystowe, jak Zwigzek Radziecki, Niemcy, Sta-
ny Zjednoczone. Totez w miare przeksztatca-
nia sie charakteru gospodarczego kraju z rolni-
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czo- przemystowego na przemystowy, wzrastac
bedzie spozycie konserw. Chcgc zadosc¢uczynic
przyzwyczajeniom i gustom konsumentéw,
trzeba bedzie jakos$¢ i asortyment konserw po-
stawi¢ na odpowiednim poziomie.

Celem zaspokojenia potrzeb zwiekszajgcego
sie zapotrzebowania Przemyst Miesny musi
przygotowac¢ sie na odcinku:

1) inwestycji, uwzgledniajac koniecznos$¢ po-
wiekszenia zdolnosci produkcyjnych Za-
ktadéw Miesnych droga inwestycji;

2) rozszerzenia asortymentu produkcyjnego

konserw;
3) produkcji odpowiedniej ilosci i jakosci
opakowan blaszanych.
1) Plan inwestycyjny Przemysiu Miesnego

przewiduje w latach 1950— 1955 budowe 10
nowych konserwiarni, rozbudowe dotych-
czasowej ich sieci. ,

2) Dotychczas produkowane konserwy mies-
ne nie uwzgledniajg szerszych zaintereso-
wan pod wzgledem smakowym, jak réw-
niez asortymentowym. W miare rozwoju
produkcji konserw ich asortyment rozsze-
rzony zostanie znaczng iloscia nowych pro-
duktow, w szczego6lnosci powiekszy sie asor-
tyment konserw drobiowych, jak auszpik,
piers indycza, po6t kury w rosole, pasztety
drobiowe, produkty drobiowe gotowane,
smazone, pieczone itp.

3) Podstawowym zagadnieniem wykonania za-
dan, zwigzanych ze zwiekszong produkcjag
konserw, jest zagadnienie opakowan i dla-
tego wymaga ono szerszego omowienia. Acz-
kolwiek jako$¢ opakowan blaszanych w
ostatnim czasie nie budzi wiekszych zastrze-
zen, niemniej jednak opakowania te nie
czynig zados¢ potrzebom konsumentow.
Wazne jest zagadnienie estetyki opakowa-
nia zewnetrznego, a wiec odpowiednie wy-
konanie litograficzne etykiety ilustrujgcej
zawartosc.

Dotychczas produkowane opakowania sg o
zbyt szczuptym asortymencie. Zasadnicza trud-
nos¢ przy wykonywaniu szerokiego wachlarza
opakowan, to brak odpowiednich urzadzen te-
chnicznych w zakladach opakowan blaszanych.
W planie 6-letnim Przemyst Blaszany stop-
niowo uzupetnia¢ bedzie braki techniczne, mo-
dernizujgc i rozszerzajgc mozliwosci produkciji
roznorakich opakowan.

Dalszym zagadnieniem, zwigzanym z wypro-
dukowaniem odpowiednio trwatej puszki kon-
serwowej, jest zagadnienie lakieru konserwo-
wego. Na tym odcinku przemyst farb i lakie-
row uzyskat juz dobre wyniki i o ile przed
wojng Polska importowata lakiery konserwo-
we angielskie, o tyle obecnie jest samowystar-

Dok 1l

czalna. Zasada narzucona przez P K N wszy-
stkim producentom puszek, lakierowania pu-
szek do celéw spozywczych, zwieksza gwaran-
cje trwatosci konserw.

Na odcinku tworzywa do opakowania bez-
posrednio przed wojnag i w czasie wojny wyko-
nano udane préby nad zastgpieniem blachy
biatej blacha aluminiowg, wzglednie blachg
czarng, obustronnie lakierowana. Szczegblnie
Niemcy w czasie ostatniej wojny produkowalty
na olbrzymiag skale puszki konserwowe z bla-
chy czarnej, obustronnie lakierowane, a inne
kraje, jak Wiochy, Kraje Skandynawskie, Ju-
gostawia, zastepowaly z dobrym wynikiem bia-
ta blache tworzywem aluminiowym.

Wydane ostatnio przez Polski Komitet Pla-
nowania Gospodarczego zarzadzenia (nr 151 z
26.6.1950 r.) w sprawie zmiany typu opakowa-
nia z blachy stalowej ocynowanej (biatej), ma-
jac na uwadze oszczedng gospodarke cyna, eli-
minujg produkcje puszek konserwowych, prze-
znaczonych na kraj, z blachy biatej i wprowa-
dzaja dla tych celéw blache czarng, obustron-
nie lakierowang.

Jezeli chodzi o cele eksportowe, puszki do
konserw miesnych produkowane bedg z blachy
biatej. Wzbogacony asortyment puszek obej-
mie nastepujgce typy zaréwno dla celéw eks-
portowych jak i krajowych:

1. puszki szynkowe mate i duze,

2. puszki okragte do przetworéw miesnych
i pasztetu o pojemnosci 1 kg, pot kg, jed-
nej czwartej kg, 200 g i inne.

3. puszki o ksztalcie stozka do cieleciny, o-
zorow,

4. puszki 4-katne do poledwicy, boczkow i

szynki mielonej,

5. puszki okragte, owalne, stozkowe do kon-
serw drobiowych.

Ponadto istniejg puszki specjalne, przezna-
czone na eksport wedlug wymagan odbiorcow
zagranicznych, jak: puszki do paréwek, gula-
szu itp., objete polskimi normami.

Zaspokojenie potrzeb konsumenta i witasci-
wy rozwo6j przemystu konserw wymagac¢ be-
dzie wzmozonego wysitku zaréwno ze strony
Przemystu Miesnego jak Przemystu Opakowan
Blaszanych.

Celem rozpowszechnienia spozywania kon-
serw trzeba bedzie spetni¢ dwa warunki: pier-
wszy to obnizy¢ koszt witasny, drugi to podniesé
jako$¢ konserwy. W ten sposoéb konsument za-
interesuje sie i nabierze zaufania do konserwy,
a gospody ludowe z powodzeniem rozszerzyé
bedg mogly asortyment podawanych potraw,
uniezalezniajgc sie od dostaw $wiezego miesa
i zwiekszajgc mozliwosci szybkiego przygoto-
wania positku. .
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ZACHOWANIE WITAMIN
W KONSERWACH MIESNYCH

Witaminy zawarte w miesie naleza do rzedu naj-
wazniejszych witamin znanych w dobie dzisiejszej.
Mieso zawiera ,,Tiamine“ tzn. witamine B1i ,,Ribo-
flawine“ .— witamine B2 oraz kwas nikotynowy
i kwas pantotenowy. Nie posiadamy jednakowoz
do tej chwili dostatecznych danych o zachowaniu wi-
tamin w rozmaitych rodzajach konserw miesnych,
a tym bardziej brak jest nalezytych podstaw do
ustalenia nieodzownych systemoéw sterylizacji, obli-
czonych na zachowanie w konserwach miesnych tych
lub innych witamin.

CHARAKTERYSTYKA MIESA UZYTEGO DO
PRZEPROWADZENIA BADAN

Do doswiadczen uzyte byto mieso dostarczone
z trzech réznych kombinatéw miesnych. Kazda par-
tia miesa sktadata sie z ilosci okoto 320 kg $wiezych
topatek wieprzowych (pienie) i miesa topatkowego
bez kosci ($cinki) oraz 140 kg miesa z zeber.

Mieso zostato najpierw zmielone na wilku i ku-
trze, a nastepnie zgodnie z normalnie stosowanag
praktyka produkcyjng, wymieszane z odpowiednimi
ilosciami soli, nitratéw, nitrytéw, cukru i przypraw.
Przerobione i zapeklowane mieso przebywato w cia-
gu jednego do czterech dni w pomieszczeniu chio-
dzonym. Przed zasoleniem migeso posiadato tempe-
rature 9,4° C, a w stadium kohcowym okoto 0° C.

Dane dotyczace chemicznej analizy miesa po pe-
klowaniu, zawarte sg w tablicy 1.

Tablica 1.
Skfad chemiczny miesa uzytego do przygotowania
konserw (w %)

Nr . . - .
Wil- - Tiu- . Nit- Nit-
zespotu p;
i QsFr)]ego goc Biatko ", SOl raty  ryty
1 5549 1560 26,38 2,48 0,26 0,02
2 56,83 1584 25,08 3,00 0,13 0,035
3 54,78 14,70 24,38 3,79 — 0,02

Obok analiz chemicznych przeprowadzone byty
uprzednio eksperymenty gotowania miesa solonego
celem wyjasnienia inaktywacji witamin B1 Do do-
Swiadczen tych uzyta byta chuda wieprzowina. Ka-
walki wieprzowiny przetrzymywane byly we wrzg-
cej wodzie w ciggu godziny. Po gotowaniu przepro-
wadzono analizy, ktére wykazaly, ze w poréwnaniu
do miesa Swiezego stopien inaktywacji witamin, bio-
rac pod uwage obecno$¢ w miesie sktadnikéw peklu-
jacych, jest bardzo nieznaczny.

Sterylizacja konserw odbywala sie w warunkach
laboratoryjnych i produkcyjnych. Celem dokladnego
okreslenia wptywu cieplnej obrébki na rozpad drob-
noustrojéw i witamin oraz okreslenia czasu ekspo-
zycji w danej temperaturze w warunkach laborato-
ryjnych, uzyte bytly puszki o malych wymiarach
($rednica 63 mm, wysoko$é¢ 9,5 mm) o pojemnosci
okoto 14 g miesa. Zamkniecie puszek dokonane byto
w aparacie prézniowym, a sterylizacja w specjalnym
laboratoryjnym autoklawie.

Zastosowanie matlych puszek umozliwito szybkie
ogrzanie ich zawartosci do temperatury sterylizacji,
jak réwniez szybkie ochtodzenie do temperatury
przechowywania. Bakteriologiczny rezultat steryli-
zacji wyrazatl sie w stero-jednostkach. Jedna stero-
jednostka stanowita ekwiwalent ilosci drobnoustro-
jow ulegtych rozpadowi w ciggu minuty w tempera-
turze 250° F lub 120,1° C — przy raptownym ogrze-
waniu i ochtadzaniu.

Przy przejSciu na sterylizacje miesa w innych
temperaturach, czas sterylizacji korygowany byt
przez mnozenie czasu nagrzewania przez spoéitczyn-
nik, ktéry zalezny jest od temperatury i kata na-
chylenia krzywej temperatury krytycznej (zabdj-
czej) dla drobnoustrojéw, tworzgcych zarodniki. Da-
ne o zachowaniu witamin wykazane w niniejszej pra-
cy odnoszg sie do cieplnej obrébki dla skorygowa-
nego czasu i kata nachylenia Z — réwnego 18° (za-
lezy gtéwnie od pH).

Mieso przeznaczone na konserwe zapakowane zo-
statlo w warunkach produkcyjnych do puszek o po-
jemnosci 2,6 i 6 funtéw angielskich (1,135 i 2,724
kg). Do napetnienia puszek uzyte byty zwykie ma-
szyny do napetniania. Zamykanie puszek odbywato
sie w zamykarkach prézniowych, a sterylizacja w
zwyktych produkcyjnych autoklawach o trzech réz-
nych temperaturach dla kazdego wymiaru puszek
(107,2° — 112,8° — 118,3° C).

Wykazane w tablicach liczby stero-jednostek,
okreslone byly wg metody Botla Olsona i Stefen-
sona. Pomiary temperatury przeprowadzone bytly
rowniez w $rodku (centrum) puszki. Celem ustale-
nia dokfadnych danych o zachowaniu witamin, przy-
gotowane byty przecietne préby. Konserwe ,Lun-
cheon Meat* (mieso  mielone) przepuszczano
przez wilk i z otrzymanego farszu, po starannym
przemieszaniu go z woda, dzielono okreslone obje-
tosciowo ilosci masy i poddawano analizie wg usta-
lonych poprzednio metod. Dla pobrania préb z kon-
serwy zawartej w puszkach o pojemnosci 1,135 kg,
zawarto$¢ puszki dzielono na cylindryczne segmen-
ty za pomoca specjalnego swidra (korkociggu). Ko-
rzystajac ze Swidra tatwo bylo wydzieli¢ segmenty
o potrzebnej $rednicy i wysokosci — 2 = 50,8 mm.
Do analizy wydzielano segmenty o czterech wy-
miarach:

1. O $red. wew. 31/»” = 88,9 mm, Sred. zewn.
4” = 101,6 mm.

2. O s$red. wew. 2%” = 57,15 mm, $red. zewn.
31/2” = 88,9 mm.

3. O $red. wew. 13)«” = 47,62 mm, Sred. zewn.
21/ = 57,15 mm.

4. Peiny cylinder | 3io” = 47,62 mm.

Przed wydzieleniem cylindrycznych segmentéw
z goérnych przekrojéw zawartosci konserwy odkro-
jone byty plastry o grubosci 0,57 = 12,7 mm,
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ZACHOWANIE WITAMIN W PUSZKACH O MA-
LYCH (LABORATORYJNYCH) WYMIARACH

Obecnos$¢ witamin w miesie uzytym do produkcji
konserw i wstepne dane odnoszgce sie do zachowa-
nia witamin podczas sterylizacji w matych puszkach
(laboratoryjnych) zawarte sg w tablicy 2.

Dane zawarte 'w tablicy 2 okreslajgce temperatu-
re krytyczng i stero-jednostki dla puszek o matych
wymiarach, wykazujg, ze zasadnicze badanie na za-
chowanie witamin w konserwach bytoby bardziej ce-
lowe, gdyby przeprowadzone byto w puszkach o wy-
miarach normalnych (produkcyjnych).

Rys. 1. Wplyw nagrzewania na zachowanie tiaminy
(witamina B) w konserwie ,Luncheon Meat*“

W pierwszej kolejnosci przeprowadzone byty okre-
Slenia stopnia rozpadu tiaminy, jako witaminy od-
pornej na wysokie temperatury podczas sterylizacji
w réznych temperaturach. Graficzne przedstawienie
zachowania tiaminy w konserwie podczas sterylizacji
uwidocznione jest na rys. 1, na ktdrym na osi rzed-
nych odtozone sg w odsetkach logarytmy ilosci za-
chowanej witaminy, a na osi odcietych — czas
w minutach.

Domniemano, ze rozpad tiaminy jest reakcjg mo-
nomolekularng, a odsetek zachowanej witaminy jest
proporcjonalny do koncentracji.

Wykres graficzny wykazuje, ze rozpad tiaminy od-
bywa' sie w najwyzszym stopniu pod wplywem wy-
sokiej temperatury. Rozpad tiaminy zalezny jest jed-
noczes$nie od czasu nagrzewania konserwy. Dla po-
rownania wplywu temperatury i czasu sterylizacji
knoserwy na rozpad tiaminy i bakterii odpornych
na wysokie temperatury, sporzagdzony zostat wykres
w skali logarytmicznej (rys. 2).

Z rys. 2 wynika, ze w miare zwiekszania sie tempe-
ratury ogrzewania konserwy w puszkach matych
wymiaréw od 10° C do temperatury sterylizacji, sto-
pien rozpadu tianiny zwieksza sie dwukrotnie, woéw-
czas gdy w tym samym czasie, jak widzimy to z prze-
biegu krzywej krytycznej temperatury dla typowych
bakterii zarodnikowych, stopienn rozpadu tych drob-
noustrojow w obojetnym, fosforowym $rodowisku,
zwieksza sie dziesieciokrotnie,

kok Il

stopien rozpadu zarod-
drobnoustrojoéw, przy
tym' samym dziataniu
jest pie¢ razy wiek-
stopien rozpadu tia-
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Rys. 2. Wptyw temperatury i
rozpad tiaminy i zarodnikéw bakterii
wysokie temperaturty.

Krzywa temperatury krytycznej i czasu w odniesieniu
do statych.warunkéw: kat nachylenia Z = 18° steryl-
no$¢ = 0,25 stero-jednostek

Badania przeprowadzone na wytrzymato$¢ innych
witamin, podczas sterylizacji konserw w doswiad-
czalnych puszkach matych rozmiaréw, wykazaty, ze
riboflawina i niacyna sg bardziej wytrzymate na wy-
sokie temperatury anizeli tiamina. Przy sterylizacji
matych porcji konserw w temperaturze 110° C w
ciggu 273 minut lub w temperaturze 118,3fl C w cig-
gu 193 minut, zachowuje sie w przyblizeniu 90% ri-
boflawiny i kwasu nikotynowego. Wytrzymato$¢ na
wysokie temperatury kwasu pantotenowego wahata
sie miedzy wytrzymatos$cig tiaminy i riboflawiny lub
niacyny. Podczas sterylizacji w tych samych warun-
kach malych porcji konserwy zachowuje sie mniej
wiecej 70 do 80% kwasu pantotenowego.

ZACHOWANIE WITAMIN W PUSZKACH
KONSERWOWYCH TYPU PRZEMYSLOWEGO

Dane o wptywie sterylizacji na zachowanie wita-
min w konserwie ,Luncheon Meat“ w puszkach ty-
pu przemystowego (0,340 — 1,135 — 2,724 kg) wy-
kazane sg w tablicy 3 oraz na rys. 3 .

Przecietne dane o tiaminie oraz przecietne préby
z calych puszek oparte sg na eksperymentalnych da-
nych Laboratorium Amerykanskiej Kompanii Kon-
serwowej i Laboratorium Amerykanskiego Instytu-
tu Miesnego.

Eksperymentalna sterylizacja konserw w pusz-
kach o wymiarach 0,340 i 1,135 kg w temperaturze
107,2 — 112,8 — 118,3° C i odpowiedniej sterylno-
Sci, wykazata, ze w danych warunkach zachowane
zostaja mniej wiecej jednakowe ilosci tiaminy, Jed-
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TABLICA 2

OBECNOSC WITAMIN W MIESIE | STOPIEN

ICH ZACHOWANIA PRZY STERYLIZACJI

W PUSZKACH O MALYCH WYMIARACH

W arunki sterylizacji T,amina m/g 100 g

C\fvas Temp. S.tero- Préba  Préba ZacZ%w.

min. w °C jedn. Nr 1 Nr 2 witamin.
Swieze mieso nie- 0,65 0,64 —

sterylizowane

23 98,9 0,14 0,54 0,54 84
123 98,9 0,70 0,46 0,46 72
73 98,9 0,40 0,47 0,47 73
173 98,9 1,00 0,37 0,38 58
223 98.9 1.30 0,34 0,34 53
23 110 2,00 0,50 0,50 78
46,5 110 3,60 0,39 0,43 67
73 110 6,00 0,36 0.36 56
123 110 10,00 0,30 0,31 47
173 110 15,00 0,22 0.20 53
223 110 17,00 0,16 0,17 26
273 110 21,00 0,14 0,14 22
5 218,3 2,6 0,59 0,59 91
v 218,5 3,6 0,56 0,56 87
28 218,3 15,0 0,43 0,43 67
68 218,3 56,0 0,29 0,28 45
108 218,3 57,0 0,19 0,19 30
148 218,8 78,0 0,10 0,10 16
193 218,3 100,0 0,07 0,07 n
1 126,7 3,60 0,62 0,61 96
3 126,7 11,00 0,60 0,60 94
13 126,7 47,00 0,45 0,45 70
48 126,7 170,0 0.23 0,23 36
88 126,7 320,0 0,09 0,09 14
118 126,7 420,0 0,03 0,03 5
158 126,7 570,0 0,04 0,04 6

nakowoz w temperaturze 118,3° C tiamina zachowuje
sie w mniejszym stopniu. Opdznienia w ogrzewaniu
wewnetrznej czesci konserwy zawartej w puszkach
typu przemystowego, w poréwnaniu do puszek ma-
tych, typu laboratoryjnego, w znacznym stopniu ta-
godzi réznice w stopniu rozpadu witamin i mikroor-
ganizmoéw przy zwiekszeniu temperatury sterylizacji.
Tak wiec okresowi, sterylizacji 166 minut w temp.
107,2" C, 146 minut w temp. 112,8° C i 136 min.
w temp. 118,3° C dla puszek o pojemnosci 1,135
kg odpowiadaja nastepujace jednostki sterylnosci:
0,24; 0,26; 0,29.

W ten sposéb kosztem zwiekszenia temperatury
Sterylizacji z 107,2 do 118,3° C czas potrzebny, do

Riboflawina Kwas nikotynowy Kwas pantotenowy

% % %
mg/l00g Z{iché_w. mg/l0Og Zgachc’)yv mg/l0oOg Zachow.
witamin witamin. witamin
0,23 5,00 0,55 —
0,20 87 5,00 100 0,545 99
0,21 91 5,00 100 0,53 96
0,21 91 4,70 94 0,54 98
0.20 87 4,95 99 0,455 82
0,17 74 4,75 95 0,45 81
0,21 91 4,75 93 0,52 96
0,21 91 495 - 929 0,51 93
0,21 91 4,95 99 0,51 93
0,21 91 4,95 99 0,50 91
0,21 91 4,90 98 0.50 91
0,20 87 4,70 94 0,47 86
0,20 87 4,45 89 0,445 81
0,21 9 - 4,95 99 0,52 95
0,21 91 4.95 99 0,51 93
0,22 96 4,75 95 0,40 73
0,22 96 4,70 94 0,44 80
0,21 91 4,70 94 0,44 80
0,21 91 4,90 98 0,425 7
0,21 91 4,90 98 0,38 69
0,22 96 4,95 99 0,54 98
0,20 87 4,90 98 0,48 87
0,21 91 4,30 86 0,44 80
0,22 96 3.30 66 0,40 73
0,22 96 3,45 69 0,37 67
0,20 87 3,15 63 2,34 62
0,20 87" 2,90 58 0,35 64

otrzymania mniej wiecej jednakowej jednostki ste-
rylnosci obniza sie dla puszek typu laboratoryjnego
w poréwnaniu do puszek typu. przemystowego o 90%..
Zwiekszenie natomiast temperatury sterylizacji z
107,2 do 118,3° C dla puszki o pojemnosci 1,135 kg
zwieksza okres czasu potrzebnego do otrzymania
rownej (ekwiwalentu) sterylnosci o 18%.

Okresowi sterylizacji w ciggu 6 minut w tempera-
turze 107 2° C, 1,8 minuty w temperaturze 112,8° C
i 0,56 minuty w temperaturze 118,3° C dla puszek ty-
pu laboratoryjnego, odpowiadajg jednostki steryl-
nosci réwniez w wysokosci 0 24; 0,26 i 0,29.

'Na tej podstawie wyprowadza sie wniosek, ze przy
wyzszych temperaturach sterylizacji k.nserw zala-
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TABLICA 3

STOPIEN ZACHOWANIA WITAMIN W PROCESIE STERYLIZACJI

DLA ROZNYCH WYMIA-

ROW PUSZEK TYPU PRZEMYSLOWEGO

W arunki sterylizacji Tiamina

Ribnflawina Kwas ni rotynowy Kwas pantotenowy

Cvzvas Temp.  Stero- PNr‘:bf T\;‘:Jbza % % N
min. w °C jedn. zachow. mg/l00g zachow. M9/1009 zachow. M91009 zachow.
rug/ 100g
Migso surowe nie 0,57 0,56 021 4,00 081
sterylizowane
Puszki o pojemnos$ci 340¢g
68 107,2 0,08 0,44 0,42 76 0,18 86 3,90 97 0,59 73
68 107,2 0,08 0,43 0,40 74 0,18 86 3,85 96 0,59 73
39 112,8 0,08 0,43 0,41 75 0,20 95 3,83 96 0,58 72
59 112,8 0,08 0,45 0,42 76 — - — — e — —
53 118,3 0,08 0,42 0,41 74 0.20 95 3,57 89 0,50 62
55 118,3 0.08 041 041 73 - - — — —
96 112,8 1,85 0,31 0,33 56 0,15 72 3,24 81 0,50 62
96 112,8 1,85 0,31 0,33 56 0,15 72 3,20 80 0,50 62
Puszkl1l o pojemnos$ci 1,135 kg
166 107,2 0,24 0.32 0,32 57 0,15 72 2,67 67 0,50 62
166 107,2 0,24 0,33 0,35 60 0,16 76 2,94 69 0,53 66
146 112,8 0,26 0.31 0,29 53 0,15 71 3,14 79 0,50 62
146 112,8 0,26 0,29 0.29 51 0,17 8l 3,21 80 0,50 62
136 118,3 0,29 0,27 0,27 48 0,16 76 3,22 8l 0,56 68
136 118,3 0,29 0,26 0,26 46 0,16 76 3,22 81 0,50 62
200 112,8 2,20 0.19 0,22 36 0.15 72 2,78 70 0,46 57
200 112,8 2,20 0,20 0,20 35 0,14 67 3,02 75 0,48 59
Puszki o pojemmnos$ci 2724 kg
191 112,8 0,65 0,27 0,28 49 0,14 67 2,98 75 0,59 73
191 112,8 0,65 0,27 0,28 47 0,14 67 2,93 76 0,57 70

dowanych do puszek typu przemystowego, nagrze-
wanie ktérych potgczone jest z powolnym stykowym
przewodnictwem cieplnym, zwiekszenie stopnia za-
chowania witamin, iwtaszcza jezeli chodzi o tiamine,
nie zachodzi. Z tego wzgledu kazda metoda, przy-
$pieszajgca szybkosé przenikania ciepta do S$rodka
zawartosci puszki konserwowej, daje mozliwosé
otrzymania wiekszego stopnia zachowania witamin.

Doswiadczenia wykazaty, ze sterylizacja ,,Lun-
cheon Meat“ w puszkach 1,135 — 2,724 kg daje
mniejszy stopien zachowania tiaminy anizeli steryli-
zacja w puszkach o matych wymiarach — 0,340 kg.
Zachowanie witamin w puszkach o pojemnosci 1,135
jak i 2,724 kg byto zupelnie jednakowe. Te same
wnioski majg zastosowanie réwniez w odniesieniu do
riboflawiny i kwasu pantotenowego.

Dla okreslenia stopnia zachowania witamin w réz-
nych czesciach zawartosci puszki konserwowej, od
Scianek do $rodka puszki, zastosowano specjalne ba-
dania. Otrzymane rezultaty uwidocznione sg w ta-
beli 4 i na rys. 4.

Dane te wykazujg réwniez, ze zawarto$¢ witami-
ny w plaszczyZnie siecznej zmienna jest w mniej-

szym stopniu w puszkach o maltych wymiarach ani-
zeli w puszkach wiekszych. Stopien zachowania tia-
miny w puszkach 1,135 i 2,724 kg, posiadajagcych
prawie jednakowa sieczng, jest mniej wiecej jedna-
kowy: w $srodku zawarto$ci puszki stopien zachowa-
nia w znacznej mierze zwieksza sie. Stopien zachowa-
nia kwasu pantotenowego roéwniez jest znacznie
wiekszy w kierunku do $rodka puszki anizeli w kie-
runku $cianek. Stopien zachowania riboflawiny
i kwasu nikotynowego w tym wypadku jest mniej
zmienny.

W rezultacie wszystkich tych badan ustalono osta-
tecznie, ze przy obnizeniu czasu obrébki cieplnej
stopien rozpadu tiaminy zmniejsza sie i ze jednym
z gtéwnych czynnikéw posiadajacych wpityw na za-
chowanie witamin w konserwie, poddanej badaniu
podczas sterylizacji cieplnej, jest szybkos¢ przeni-
kania ciepta do produktu.

Produkcja konserw oparta jest na osiggnieciu do-
puszczalnego stopnia ich sterylizacji przy mozliwie
niskiej temperaturze nagrzewania. Z drugiej strony
problem najlepszego zachowania tiaminy i innych wi-
tamin w konserwach podczas sterylizacji potaczony



Rok 11 GOSPODARKA MIESNA 51

TABLICA 4

OBECNOSC | STOPIEN ZACHOWANIA WITAMIN W KOSERWACH ,LUNCHEON MEAT
W PUSZKACH O POJEMNOSCI 1,135 KG PO STERYLIZACJI W TEMP. 112,8" C.

Waru_nkl " Tiamina m g/100g Ribofiawina | Kwas Kwas
sterylizacji nikotynowy pantotenowy
Miejsce pobrania
proby Cf,\‘/’s Stero - Puszia % mgl o mg/ mg/ g
min. jedn.  Nr1 Nr2 zaeh. 100g zacli. 100g zach. 100g zach.
Przecietnie z catej puszki 146 0,26 0,30 0,29 52 0,17 76 3,18 80 0,50 62
o ] ) 146 0,26 0,23 0,23 41 0,17 81 2,74 69 0,48 59
Dysk zkoficéw pusz.ki=12,7rain 146 026 021 0,22 38 017 8l 303 75 049 61
) 146 0,26 0,25 0,25 44 0,17 81 3,22 81 0,56 89
Cylinder d = 889 — 1016mm 1456 026 028 025 47 017 8l 322 81 056 69
) 146 0,26 0,31 0,32 55 0,18 81 3,03 75 0,48 59
Cylinder d — 5715 —889mm 146 026 030 032 55 0,18 86 3,20 80 061 75
] 146 0,26 0,36 0,37 65 0,18 86 3,20 80 0,58 72
Cylinder d — 47,62 —57,15mm 145 26 038 0,35 66 0,18 86 3,30 82 0,62 77
) 146 0,26 0,40 0,40 71 0,19 91 3,10 78 0.60 74
Cylinder d — 67,62 (catkow.) 1456 026 045 0,42 75 0,19 91 3,36 84 0,64 79
Przecietnie v Ca}ej puszk| 200 2,20 0,20 0,21 36 0,15 72 2,90 73 0,48 58
Dysk z koncéw puszki d = 200 2,20 0,16 0.16 28 0,14 67 2,92 73 0,50 62
— 12,7 mm 200 2,20 016 0,16 28 0,114 67 2,93 73 — 62
cvlind d = 889 1016 200 2,20 0,18 0,17 31 0,16 76 3,19 80 0,49 59
ylinder @ = 859 — 10L0MM 550 220 018 017 31 016 76 328 82 048 59
. 200 2,20 0,21 0,22 39 0,16 76 3,33 83 0,48 59
Cylinder d = 5715 —889mm .00 ;50 025 022 42 017 81 320 80 053 66
Cvlinder d 4762 5715 mm 200 2,20 0,25 0,25 44 0,17 81 3,20 80 0,53 66
y e 200 2,20 0,26 0,23 44 0,17 81 3,20 80 0.51 63
. _ 200 2,20 0,28 0,27 48 0,17 81 3,29 82 0,50 62
Cylinder d = 47,2 (calkow.) 200 220 027 0,26 4 0,17 81 326 82 050 62
jest z przy$pieszeniem procesu ogrzania produktu Puszka Oqugia Mog
w $Srodku puszki, a tym samym obnizeniem powsta- 100 S3 min. przy
tej w czasie obrébki cieplnej réznicy miedzy tempe- e 5] D 107 p°C
raturg w Srodkowej i perymetrycznej czesci masy 254 .
zawarto$ci puszki konserwowe;j. 0. 159 min. przy
lianina kwas \112,8°C
WNIOSKI ZASADNICZE pantonoowy
) ) o j/j min. przy
W wyniku przeprowadzonych wszystkich wyzej i)} 1l118.3°C
wymienionych doswiadczenn wysuniete zostaty naste- <r
pujace zasadnicze wnioski: <<8 D 1_96 min. przy
1. Zachowanie tiaminy, riboflawiny, kwasu niko- 1112,80
tynowego i pantotenowego byto najwieksze w kyvas .. ribofiawina
prébach konserw (puszki laboratoryjne o ma- nikotynowii
tych wymiarach) sterylizowanych w wysokich Puszka 1159- 166
temperaturach i w ciggu krétszego okresu cza- |:] 1072_121' przy
su anizeli w tych samych konserwach steryli-
zowanych w nizszej temperaturze i w ciagu Us min. przy
dtuzszego okresu czasu. 112,8°C
2. Stopien rozpadu tiaminy przy temperaturze
statej dla badanej partii konserw jest funkcja 136 min. przy
czasokresu. 1183°c
3. Stopien rozpadu tiaminy wzrasta przykiadowo
dwukrotnie podczas ogrzewania konserwy od 200 ronln- przy
10" C do temperatury sterylizacji, wéwczas gdy 112,8°C
stopien rozpadu bakterii odpornych na wyso- Kwas
kie temperatury zwieksza sie dziesieciokrotnie nikotynowy

przy zastosowaniu tego samego stopnia ogrze-  p.s 3 zachowanie witamin w konserwie ,luncheon-
wania. ineat“ podczas procesu sterylizacji
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Rys. 4. Zawarto$¢ witamin po sterylizacji w réznych

warstwach masy (po siecznej).

A. Sieczna poprzeczna préby konserwy pobranej ze
Srodka puszki wagi 1,135 kg o $rednicy 107,9 mm,
sterylizowanej w ciggu 148 min. w temper. 112,8°C

B. Poprzeczne cigcie préby konserwy pobranej ze
Srodka puszki wagi 2,724 kg o wymiarach 104,6 x
92,2 mm, sterylizowanej w ciggu 200 min. w tem-
per. 112,8°G.

E. ZAJACZKOWSKI lek. wet.
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4. Zastosowanie bardziej wysokich temperatur
z warunkiem szybkiego i jednakowego w calej
masie ogrzania produktu jest wysoce pozada-
ne celem zachowania tiaminy.

5. Wplyw sterylizacji na zachowanie w konser-
wie kwasu pantotenowego jest jednoznaczny
z oddzialywaniem na tiamine. Kwas nikotyno-
wy i riboflawina okazaly sie bardziej odporne
na wysokie temperatury anizeli tiamina i kwas
pantotenowy.

6. Rezultaty badan konserw zawartych w pusz-
kach o matych wymiarach nie mogty by¢ bez-
posrednio zastosowane do konserw w puszkach
0 pojemnosci przemystowej, ze wzgledu na
wielka réznice w czasie zuzytym na Ogrzewa-
nie konserwy.

7. Przecietny odsetek zachowania witamin w kon-
serwie ,,Luncheon Meat" dla puszek o wymia-
rach przemystowych jest nastepujacy:

m gges-c_ Tiamina 100" '2';,?12 pans.
paszki tenowy
0,340 kg 73— 76 8 - 95 89 — 97 62 — 73
1,133 46 — 60 71 - 81 71 — 8 62 — 68
2,724 8 < o 67 73 — 75 70 — 73

(Miasnaja i Motocznaja Promyszlennost SSSR, 1946.
Przy opracowaniu artykutu zostaly wykorzystane ma-
teriaty z ,Industrial Chemistry*).

PRZYCZYNY BIOLOGICZNE PSUCIA SIE KONSERW

Przemyst konserwowy ponosi corocznie
znaczne straty na skutek biologicznego psu-
cia sie konserw, spowodowanego nieszczelno-
Scig puszek, wystepujacego rowniez i w pusz-
kach absolutnie hermetycznych.

Sterylizowane przetwory miesne w herme-
tycznie zamknietych puszkach; o ile sg we wta-
Sciwy sposob przygotowane, powinny mie¢ du-
zg trwalos¢é. Jednak osiggniecie ich zupetnej
sterylnosci jest rzeczg trudng i nie zawsze bywa
mozliwe. Mikroorganizmy pozostate po stery-
lizacji w stanie ostabionym Ilub zywym, po
roznie dtugich okresach czasu, przy zaistnie-
niu pomysinych warunkéw moga sie rozmna-
za¢, wywotujac w efekcie zepsucie konserwy.

Catoksztalt sprawy wigze sie SciSle z szere-
giem warunkéw, jakim powinien odpowiadac
zaktad produkcyjny pod wzgledem pomiesz-
czen, rozmieszczenia aparatury, wtasciwie roz-
wigzanego toku produkcji, a przede wszystkim
stanu, sanitarnego pomieszczeh i aparatury.
Jezeli aparatura i urzadzenie produkcyjne, po
procesie technologicznym nie sa dokfadnie
oczyszczone -z resztek miesa i tluszczu stajg
sie one wowczas ogniskami rozwoju mikroor-
ganizméw masowo zakazajacych przerabiany
surowiec. W wielkiej masie drobnoustrojow
moga sie znalez¢ zarodniki odznaczajgce sie

wysoka odpornoscia na dziatanie temperatury
i czas jej trwania. W czasie sterylizacji ule-
gaja one ostabieniu, jednak nie tracg catkowi-
cie zdolnosSci rozmnazania przy zaistnieniu
sprzyjajacych warunkéw.

Badania szeregu uczonych wskazujg, ze kon-

cowy efekt sterylizacji zalezny jest przede
wszystkim od stopnia zakazenia produktu
przed sterylizacjg. Baumgartner twierdzi:

.Przy sterylizacji konserw trudno przeceni¢
wage obnizenia do minimum poczatkowego za-
kazenia produktu. Znaczne podwyzszenie stop-
nia zakazenia produktu przed sterylizacja mo-
ze doprowadzi¢ do tego, ze produkcja fabryki,
ktéra w ciggu szeregu lat odpowiadata wszel-
kim wymaganiom, nagle zaczyna dawaé nieza-
dowalajgce rezultaty*.

W Wszechzwigzkowym Instytucie Naukowo-
Badawczym Przemysiu Konserwowego w Mo-
skwie, przez szereg lat prowadzono prace ba-
dawcze nad mikroflorg powodujacg psucie sie
konserw w fabrykach.konserw w ZSRR. Bra-
no proby z duzego asortymentu sterylizowa-
nych konserw miesnych, miesno-jarzynowych
i jarzynowych. Pobrany material wysiewano
na bulion z cukrem i stwierdzono wzrost przy
t"'i 37° i 55° C. Otrzymane wyniki wykazaly,
Zze po sterylizacji w konserwie pozostajg w sta-
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nie zywym termofile i Wzgledne termofile,
stanowigc ,resztkowa mikroflore“ konserwy.

Badajgc jednoczesnie puszki konserw mies-
nych dwustronnie wydetych oraz nie zbom-
bazowanych, chetbocgce przy probie potrzag-
sania, stwierdzono, ze przyczynag ich zepsucia
byty bakterie zarodnikujace. Proby wykazatly
szczelno$¢ puszek.

Na podstawie powyzszych badan stwierdzo-
no, ze psucie sie konserw w czasie przechowy-
wania wystepuje pod wplywem zarodnikuja-
cych tlenowcoéw oraz bezwzglednych i fakul-
tatywnych beztlenowcéw, z ktdrych liczne po-
siadajg sktonno$¢ do termobiozy. Spory ich w
Srodowisku konserwy wytrzymujg temperatu-
re 115 — 130° C. Jedne rodzaje bakterii wy-
twarzajg w cyklu przemiany materii gazy, kt6-
re gromadzac sie w hermetycznej puszce po-
woduja bombaze, inne znéw gazéw nie wy-
twarzajgc powodujg tzw. piaskie zepsucia.

Przeprowadzono réwniez doswiadczenia ce-
lem okreslenia cieptoodpornosci zarodnikéw
bakterii napotykanych ws$réd ,resztkowej mi-
kroflory* konserw. Brano ré6zne ilosci zarod-
nikbw zawieszajagc je w 1 ml bulionu z cu-
krem zawartego w rurkach szklanych i pod-
dano dzialaniu temperatury 112° C w ciagu
60 i 85 min.

Ponizsza tablica przedstawia ilo§¢ zarodni-

zachowaly zdolno$¢ wzrostu po
nagrzewaniu w t= 112° C (wyniki otrzymane
po trzech lub czterech préobach). Dla poréw-
nania zestawione s wyniki (otrzymane po
trzech lub czterokrotnych prébach): z mniejszg
i z wiekszg iloscig zarodnikow znajdujgca sie w
bulionie przed nagrzaniem.

kow, ktore

S-5 i s -
°.c¢g llo§¢ zywych zarodnikéw
Nazwa © =2 o pozostatych po nagrze-
mikroorganizmu g géff:j waniu w ciggu:
s'CEs 60 min. 85 min.
Bac. mesenteri-
cus yulgulus 143.200 5 1
1.000.000 776 632
Bac. mesenteri-
cus ruber 62.000 4 0
1.000.000 119 10
Bac. botulinusA 20.000 un 10
1.050 1 0
Bac.sporogenes 29.000 0 0
90.000 17 8

Jak wykazatly powyzsze doswiadczenia przy
obecnosci duzej ilosci zarodnikéw, liczba po-
zostalych przy zyciu po sterylizacji jest wie-
ksza. Zalezno$¢ ta podkresla wyraznie znacze-
nie czystosci przy produkcji konserw i wyka-

zuje, ze im mniej produkt bedzie zakazony
przed sterylizacjg, tym pomySlniejszy bedzie
jej efekt.

Jest rzecza jasng, ze podstawowym  S$rod-
kiem walki o zmniejszenie ilosci brakéw spo-
wodowanych biologicznym psuciem sie kon-
serw jest S$ciste przestrzeganie zasad higieny
pomieszczen, urzadzen, narzedzi, higieny oso-

GOSPODARKA MIESNA 53

bistej personelu, przy jak najkrotszym toku
produkcji, aby zmniejszy¢é mozliwos¢ zakaze-
nia produktu z powietrza.

W Zwigzku Radzieckim wprowadzono w
szeregu fabryk badania konserw przed stery-
lizacjag. Wynik badania, ktéry mozna otrzy-
maé juz po 18 godzinach, daje obraz stanu sa-
nitarnego odbywajgacej sie produkcji i w pore
sygnalizuje ogniska zanieczyszczeh mikrobio-
logicznych.

Celem ustalenia dopuszczalnych norm za-
nieczyszczenia produktu mikroorganizmami
przed sterylizacja, przeprowadzono dos$wiad-
czenia zakazajgc sztucznie po 500 puszek roz-
nych konserw kulturami bakterii zarodnikujg
cych wydzielonych poprzednio z konserw.
Sprawdzono ich cieptoodpornos¢ i zdolnosé
rozwoju w warunkach beztlenowych na pod-
tozu konserwy. Wysuszone zarodniki wprowa-
dzono do zawartosci puszek i po ich zamknie-
ciu poddano konserwy sterylizacji. Nastepnie
wstawiono je, oraz po 500 puszek kontrolnych
(kazdego asortymentu) niezaszczepionych tzn.
posiadajacych obsianie naturalne, do termosta-
tu na 10 dni, a potem przechowywano w skia-
dzie o temperaturze pokojowej.

Konserwy byty starannie przegladane po 3
5, 14 i 17 miesigcach. Konserwy zepsute kaz-
dorazowo odktadano i poddawano analizie.

Przeprowadzone badania jeszcze raz po-
twierdzity, ze istnieje zalezno$¢ miedzy zanie-
czyszczeniem mikroorganizmami konserwy
przed sterylizacjg, a iloscig konserw, ktére ule-
galy zepsuciu w ciggu 17 miesiecy przechowy-
wania.

Konserwy ,Mieso we
zane réznymi iloSciami
procenty zepsucia (tabl.

wiasnym sosie" zaka-
zarodkéw daty rézne
ponizej).

»s konserw zepsutych
w ciggu 17 miesiecy
magazynotnaniu

llo§¢ zarodnikom
ui 1 gramie konserwy

320 0*
1.420 113*
2.400 4.0*

11.000 8.4*

Na podstawie przeprowadzonych badan usta-
lono dopuszczalne normy obsiania produktu
zarodnikami bakterii przed sterylizacjg.

.Mieso we wiasnym sosie“ nie wiecej 300 za-
rodnikéw w 1 g.

.Miesno-jarzynowe“ nie wiecej 200— 300 za-
rodnikéw w 1 g.

Porownujgc wysokie wymagania norm na-
lezy wspomnieé¢, ze konserwa obficie zanie-
czyszczona zawiera przed sterylizacjg w 1 gra-
mie 2.000 i wiecej zarodnikow.

Jezeli badanie wykaze, Zze zanieczyszczenie
zarodnikami przed sterylizacja nie przekra-
cza wyzej podanych norm, konserwy te po ste-
rylizacji nadajg sie na diugie skiladowanie.
Gdy zarodnikéw jest wiecej, anizeli to dopusz-
czaja normy, woOwczas nalezy spodziewac sie
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bombazy biologicznych i konserwy te powin-
ny by¢ oddzielnie sktadowane i spozyte w cig-
gu 5 — 6 miesiecy.

Wyniki otrzymanych analiz, zestawione gra-
ficznie wg asortymentow produkowanych kon-
serw, daja charakterystyke stanu sanitarnego
pracy przedsiebiorstw w ciggu catlego roku
i utatwiajg jego kontrole.

Reasumujac powyzsze mozemy wyciggnac
wniosek, ze podstawowym warunkiem wypro-
dukowania dobrej i trwatej konserwy, oprécz
wtasciwie i szybko przeprowadzonego proce-

Rok I
su technologicznego, jest przede wszystkim
czysto$¢ pomieszczen, urzadzen, narzedzi pro-
dukcyjnych, puszek oraz ludzi zatrudnionych

przy produkciji.
ZRODLA

1) A. J. Rogaczew — ,Nowyj mi@tod batotaerotogi-
czeskoj kontrola na konserwnych zawodach*“.

2) A. A. Manerberger i E. J. Mirkin — ,Mikrobio-
logia® T. XIX <wyn. 3 oraz ,Tiechnotogia irtbasa i mia-
soproduktow*.

NOWE SPOSOBY WYJMOWANIA
BLOKOW MIESA Z FORM

I. Odtajanie gorgcym powietrzem
E. Wolnin, O. Porwatowa/ZSKR

Jedng z niedostatecznie opracowanych czyn-
nosci przy produkcji blokbw miesnych jest ich
Wyjmowanie z form.

Stosowany w wiekszosci kombinatow mie-
snych sposéb uprzedniego odtajania w wan-
nach z gorgcg wodag ma szereg stron ujemnych.
A wiec w pomieszczeniach, gdzie przeprowa-
dza sie odtajanie blokéw miesnych, powietrze
staje sie jnadmiernie wilgotne; woda w wannie,
w ktorej zanurza sie formy z blokami szybko
zanieczyszcza sie, przedostaje sie do miesa itp.

1. Czesci konstrukcyjne. 2. Wat wodzacy. 3. Wal napi-

najacy. 4. tancuch roboczy. 5. Katy kierunkowe.

6.'Rura wdechowa. 7. Kamera odtajania. 8. Wentyla-

tor odsrodkowy. 9. Kaloryfer z dyfuzorami. 10. Prze-
wod tloczacy powietrze

W kombinacie miesnym w Semipatatynsku
zastosowaliSmy nowy sposdéb wyjmowania blo-
kéw z form, wykluczajgcy zanieczyszczenie
miesa.

W tym celu w zakiadzie przemystowym u-
rzgdzony zostat odtajacz polegajgcy ma tym, ze
ogrzane powietrze przesytane jest od kaloryfe-
ra dyfuzyjnego przez przewdd powietrzny bez-

posrednio do pomieszczenia, w ktérym odbywa
sie odtajanie.

Konstrukcja odtajacza jest nieskomplikowa-
na i mozna go wykona¢ we wiasnym zakresie
kombinatu miesnego. Odtajacz obstuguje je-
den robotnik, zadaniem ktérego jest odwracac
nadchodzace z pomieszczenia formy.

Przy uzyciu odtajacza odoada koniecznos$é
korzystania z wanien i wykluczone jest two-
rzenie sie skraplania, za$ produkty miesne ta-
two wyjmujg sie z form i nie zanieczyszczajg
sie.

Il. Metoda ,,sucha“

A. Zawraznow — starszy majster chtodnik
kombinatu miesnego w Moskwie

Jak wiadomo, kombinaty miesne produkujg-
ce mieso w formie blokéw natrafiajg na trud-
nosci przy wyjmowaniu ich z form przy uzy-
ciu goragcej wody, pary itp.

Przeze mnie zaproponowana zostala sucha
metoda wyjmowania blokéw miesnych z form.
Polega ona na nastepujacych czynnosciach:

Na wewnetrzne $ciany formy naklada sie
cztery metalowe ptytki, po czym formy wy-
petnia sie miesem i kieruje do zamrazatni. Ce-
lem wyjecia z formy zamrozonego miesa od-
wraca sie ja i blok bez przeszkéd wypada.
Pilytki (wktadki) z tatwoscig dajg sie oddzieli¢
od bloku.

Czynnos$¢ te mozna przeprowadza¢ w zamra-
zalni lub w pomieszczeniu dla magazynowania.

Pozgdane sg formy z dnem zdejmowanym,
jesli jednak stosowane sa jednolite formy, to
dla nich potrzebne sg réwniez wktadki umiesz-
czone na dnie.

Proponowana metoda czyni prace robotni-
kow znacznie lzejsza, pozwala na lepsze utrzy-
manie form i samych blokéw. Formy zuzyte
moga by¢ wykorzystane dla wykonania wkta-
dek.

Proponowane przez tow. Bielowego i Zysli
na formy o nowych rozmiarach 380 x 500 x
120 mm (,Miasnaja Industria® ZSRR Nr 2
1950) sg catkowicie do przyjecia. Pozwalaja
one na ukladanie blokéw w sztabie bez po-
trzeby uzycia drewnianych przekiadek.
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MASZYNA DO ROZRABYWANIA
BLOKOW MIESA

Poniewaz w wielu kombinatach miesnych
nie ma specjalnych maszyn do rozrgbywania
blokbw mrozonego miesa przeznaczonego na
produkcje wedlin, to przed ich skierowaniem
na oddzialy wedliniarskie zachodzi koniecznosé¢
ich odmrazania. Polgczone to jest ze zniezty-
mi stratami miesa i obnizeniem jego jakosci.
Autor niniejszej notatki wraz z inz. Leoatie-
wem postawili sobie jako zadanie przystoso-
waé¢ do rozrgbywania blokéw miesa maszyne
uzywang do rozrgbywania gtow duzego bydta
rogatego.

Rekonstrukcja maszyny byta przeprowadzo-
na z takim obliczeniem, by w razie konieczno-
Sci mozna byto jg zastosowaé¢ (po zmianie
szczeg6téw) do celu podstawowego.

Og6lny wyglad maszyny przystosowanej do
rozrgbywania blokéw przedstawiony jest na
rysunku.

Ogo6liny wyglad maszyny do
1. N6z. 2. tozysko.

rozrgbywania blokéw:
3. Gwint

N6z (1) wykonany jest ze stali miekkiej, za$
jego ostrze ze stali twardej, resorowej. Przed
uzyciem go do roboty byt on obrobiony na
strugarce.

Noze — podtuzny i poprzeczny jak réwniez
prawa cze$¢ maszyny usuneliSsmy. W miejsce

W PLANIE SZESCIOLETNIM

noza' podiuznego wprowadzony zostat nowy
n6z na dwuramiennej wahadiowej dzwigni.

Wykonane zostaly takze urzgdzenia napro-
wadzajgce bloki miesa w kierunku do noza
maszyny. Na rysunku widoczne sg umocowa-
ne Srubkami réwnolegte szyny stuzace do nal
prowadzania blokow pod ndz.

Na jednej z naprowadzajacych szyn, wyko-
nanych z zelaza katowego o rozmiarach 17 x
13 cm, umocowane sg $rubkami dwie panewki
(2) dla $ruby wodzgcej o prostokatnym, gwin-
cie (3). Po gwincie porusza sjle nakretka, z kt6-
ra zwigzany jest popychacz. Do jego konca
przylutowane sa ptytki, $lizgajace sie po szy-
nie naprowadzajgcej.

Blok mrozonego miesa uktada sie pomiedzy
szynami naprowadzajgcymi i przez obrot gwin-
tu jest on popchniety w kierunku noza. Ro-
botnik bez trudnosci obraca gwint i w' czasie
gdy néz podnosi sie, blok przesuwa sie o 15 —
20 mm.

N6z opuszczajac sie przecina blok i jego cze-
Sci zsuwaja sie na brzeg stolu, po czym wpa-
dajg do skrzynki i wozka, na ktéorym przewo-
zone sg do zasolenia. W kombinacie mie-
snym w Orsku zastosowano mechanizm prze-
suwania surowca wykorzystujgc automatycz.-
ny przesuw stosowany w poziomych urzgdze-
niach do pitowania kos$ci diugich. Mozna row-
niez zaleca¢ podawanie kotem sterujgcym uzy -
wanym przy tokarkach.

Wyprébowanie zrekonstruowanej maszyny
dato dobre rezultaty: w osiem godzin rozrgba-
ta ona cztery tony miesa w blokach.

W okresie masowego przerobu bydia, gdy
zaktady rozporzadzajg dostatecznymi zapasami
miesa chtodzonego dla produkcji wedlin, ma-
szyna moze by¢ wykorzystana do witasciwego
celu, tj. do rozrgbywania gtow.

PRZEWIDUJE SIE WZROST

PRODUKCJI ZYWCA:

WOLOWEGO

CIELECEGO

O 83#o

O 65%>

WIEPRZOWEGO O 63°/»

W STOSUNKU DO 1949 R
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NOWOCZESNE CHLODZENIE
MIESA WIEPRZOWEGO

Drobnoustroje powodujgce
wieprzowego' znajdujg sie czesto w systemie
krazenia krwi zywych zwierzagt. Z chwilg
Smierci zwierzecia przeciwciata hamujgce zbyt-
nie ich rozmnazanie sie nie dziatajg wiecej.
Od tej pory jedynym zabezpieczeniem przed
rozktadem jest obnizenie temperatury produk-
tu i wprowadzenie odczynnikéw peklujgcych.
Jest wiec rzeczg wazng, aby te zabiegi prze-
prowadzone zostaly jak najszybciej.

rozktad miesa

Czas chtodzenia

Niedawno jeszcze uwazano, ze chilodzenie
tusz ubijanych zwierzgt odbywaé sie powinno
powoli i trwa¢ musi dwa do trzech dni, przy
temperaturze chtodni poczatkowo umiarkowa-
nej i stopniowo obnizanej, tak aby szybkos¢ te-
go obnizania nie byta wieksza jak okolo 20
(ok. 1° C) na godzine. Obecnie badania wyka-
zaly jednak, ze zapatrywania te byty btedne,
tusze poddawane by¢ moga natychmiast dzia-
taniu niskich temperatur z tym jedynym za-
strzezeniem, aby zewnetrzne partie miesa nie
zamarzaty. Obecnie dazy sie do tego, aby okre-
$li¢ sposoby przy uzyciu ktéorych wychtodzenie
tusz Swinskich bedzie ukonczone w czasie 18
godzin a nawet predzej. Osiagna¢ to mozna
przez zastosowanie szybkiego krgazenia powie-
trza oziebionego w odpowiednich urzgdzeniach
przy réwnoczesnej kondensacji wilgotnosci.
Szybkie chilodzenie wymaga zwiekszenia wy-
dajnosci urzadzen chtodniczych w poszczegol-
nych komorach chtodni w stosunku do wydaj-
nosci, jaka byta dawniej przy powolnym chito-
dzeniu, nie wymaga jednak: zuzytkowania na
wychtodzenie poszczeg6lnych partii  bitych
Swin zwiekszenia ogolnego efektu chtodniczego.

Korzysci szybkiego chtodzenia

Korzys$ci szybkiego chtodzenia sa nastepu-
jace: 1) zmniejszenie potrzebnej do wychtodze-
nia tusz swinskich powierzchni chtodniczej, 2)
ograniczenie procentowosci szynek o kwasnym
posmaku (miesa i kosci), 3)przyspieszenie obro-
tu inwestowanej gotéwki wobec sprzedazy
wszystkich swiezych produktéw miesnych pre-
dzej o dzien lub dwa, 4) obnizenie osuszek
chtodniczych i 5) lepsze zabarwienie produktu.

SYSTEMY CHLODZENIA

Rozpylacze solankowe
Zasada szybkiego chiodzenia Dolega na szyb-
kim krazeniu powietrza o wtasciwej tempera-
turze i wilgotnosci. Osigga sie to najlepiej
przez stosowanie -rozpylaczy solankowych, da-

jacych moznos¢ uzyskania wysokiej energii
chtodzenia. Wydajnos$¢ ta opiera sie na wielkiej
tacznej powierzchni niezliczonych kropelek so-
lanki wchodzacej w bezposrednig stycznos$¢ z
masg przepedzanego powietrza.

.Jeden galon (ok. 5 litréw) solanki“ stwier-
dza S. C. Bloom w artykule poswieconym te-
mu zagadnieniu ,miatby w formie kropli $red-
nice okoto 75g cata (19,5 cm) i powierzchnie
okoto 1 3/4 stopy kwadratowej (53 cm2. Ten
sam balon, rozbity na kropelki o $Sredni 1/16
cata (1,6 mm) datby okoto 1.810.000 kropelek o
tacznej powierzchni 154 stép kwadratowych
(okoto 44,8 m2), rozbity za$ na kropelki o $red-
nicy 1/64 cala (0,4 mm) datby 115.500.000 kro-
pelek o tagcznej powierzchni 615 stép kwadra-
towych (okoto 187 m2. Przy uzyciu wiec sity
do rozpylenia solanki uzyskujemy w drodze
mechanicznej powierzchnie chlodzagcg o bar-
dzo znacznej wielkosci i do pewnej granicy, im

bardziej solanka jest rozpylona, tym lepsze o-
siggniemy wyniki chtodzenia.
Doswiadczenia jednak wykazaly, ze stopien

rozpylenia solanki, jako tez szybkos$¢ przepe-
dzanego przez nig powietrza nie moga by¢ za
wielkie. Przekroczenie pewnych norm spowo-
dowatoby powstawanie mgty, ktéra prad po-
wietrza roznositby po przestrzeniach w kté-
rych znajduje sie mieso, co wywotatoby nieko-
rzystne warunki sktadowania i pracy. Lepiej
jest wiec rozpyla¢ nieco wiecej solanki pod
nizszym cisnieniem tak, aby bardzo mate dro-
biny mogty opas¢ na krétkiej, zaleznej od wy-
miaréw budynku chtodni przestrzeni, nad kt6-
rg rozpylanie ma miejsce. Najwyzsze stosowa-
ne cisnienie wynosi przecietnie 9 do 10 Ibs. na
1 cal kw (0,7 kg na 1 cm2 i to tylko nad plat-
formami sufitowymi o wymiarze 38 do 40 stop
(11,5 do 12 m) w kierunku pradu powietrza.
Cisnienie od tej wysokosci obniza¢ sie bedzie
do 2 Ibs. na 1 cal kw. (0,15 kg na 1 cm kw.)
w komorach wysokich nad platformami na 20
cali (ok, 51 cm) i ditugosci w kierunku pradu
powietrza 9 stop (2,75 m). Wydajnos$¢ urzadze-
nia przy krotkich platformach jest bardzo mata
i nalezy o ile moznosci konstrukcji takich uni-
kac“.

Umieszczenie rozpylaczy

Rozpylacze stuzgce do ochtadzania powie-
trza moga by¢ rozmieszczone rozmaicie. Pro-
ces rozpylania odbywaé sie moze w pionowych
bocznych komorach, w przewodach lub rurach
-zmontowanych- -u- géry -pod--sufitem,---nad--piat-
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formami umieszczonymi pod sufitem lub w
jednostkowych oziebiaczach.

Rozpylanie w pionowych bocznych komo-
rach ma te zalete, ze zajmuje w rzucie piono-
wym bardzo matlg przestrzen i nie wymaga
zwiekszenia wysokosci budynku. Wielko$¢ ta-
kich instalacji musi by¢ tak obliczona, aby prad
krazgacego powietrza dochodzit do $rodka chto-
dzonej komory. Szczupto$¢ miejsca przy stoso-
waniu tego systemu urzadzeh wymaga stoso-
wania solanki o niskiej temperaturze, co po-
woduje czesto, ze karki i boki tusz wiszgcych
najblizej otworow, ktérymi zimne powietrze
doptywa, zamarzajg. Podioga koto tych otwo-
row ulega czesto zawilgoceniu wskutek Sladéow
mgty solankowej wnoszonych przez prad zim-
nego powietrza. Z powyzszych powodow insta-
lacje takie konstruuje sie czasami w ten spo-
s6éb, ze chlodzone powietrze tloczone z goéry ku
dotowi przez rozpylonag solanke skierowywane
jest nastepnie w komorze kanalem*ku gorze
i wytadowuje sie nad wiszgcymi tuszami. Naj-
ciezsze czesci tuszy, jak szynki, wystawione sg
wowczas na dzialanie najzimniejszego powie-
trza. Wadg tego systemu jest jednak wieksza
sita potrzebna do przettaczania powietrza wo-
bec zmiany kierunku jego pradu przed ujsciem
do chtodzonej komory.

Stosowane jest réwniez, chociaz rzadziej ani-
zeli inne systemy, umieszczanie rozpylaczy so-
lankowych w przewodach (rurach) zmontowa-
nych pod sufitem. Rury takie majg przewaznie
Srednice 10 do 12 cali (25 do 30 cm) i umiesz-
czone sg ponad szynami, na ktorych zawieszo-
ne sg tusze. Rozpylona solanka wchodzi u jed-
nego konca rury, ssie ciepte powietrze z chitod-
ni i wytadowuje je na drugim, nieco obnizo-
nym koncu rury. Solanka odprowadzana jest
z tego miejsca z powrotem do zbiornika. Za-
miast rur uzywa sie czasami przewodéw o
przekroju kwadratowym. System ten wymaga
mniej miejsca w pionie budynku anizeli system
platform sufitowych. Rury w ktérych odbywa
sie proces oziebienia, jako tez wszelkie przewo-
dy, musza by¢ dobrze izolowane dla uniknie-
cia kondensacji wilgoci, ktéra w formie kro-
pel spadataby na tusze. W instalacji tego ro-
dzaju jest jednak trudne osiaggniecie dostatecz-
nej cyrkulacji solanki, aby, o ile pomieszczenie
jest cieplejsze, doprowadzi¢ temperature i krg-
zenie powietrza do stopnia, odpowiadajgcego
wymaganiom.

Najbardziej rozpowszechnione byly az do
ostatnich lat platformy podsufitowe z umiesz-
czonymi nad nimi rozpylaczami solankowymi.
Najwtasciwsze jest umieszczanie takich plat-
form na kazdym pietrze oddzielnie, lecz moz-
na réwniez jednag centralng platforme umiescié
na najwyzszym pietrze budynku, rozprowadza-
jac oziebione powietrze po wszystkich komo-
rach, z ktérych powietrze ogrzane odplywa
kanatami ku gorze. Platformy takie, zmonto-
wane na kazdym pietrze, zwiekszajg znacz-
nie wysokos¢ budynku, co nie ma miejca,
jezeli umiescimy centralng platforme na
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najwyzszym pietrze. Wada jednak urzadzenia
centralnego jest trudnos$¢ uzyskania odpowied-
nich temperatur i dostatecznego przeptywu po-
wietrza na poszczeg6lnych pietrach, na ktorych
znajdujg sie tusze w réznych stadiach chio-
dzenia. Najczes$ciej jest wiec stosowany sy-
stem oddzielnych platform na kazdym pietrze
chtodni.

MONTAZ ROZPYLACZY SOLANKOWYCH
PLATFORMOWYCH

Izolacja

Platformy sufitowe, nad ktérymi zmontowa-
ne sa rozpylacze solankowe, muszg by¢ bar-
dzo dobrze izolowane, w przeciwnym bowiem
razie ciepte powietrze w komorze chiodniczej,
ogrzane przez wprowadzone tusze, ochladza
sie przy zetknieciu z dolng powierzchnig plat-
formy, wilgo¢ w nim zawarta kondensuje sie
i woda kapie na tusze. Do izolacji wystarcza
warstwa korka gruba na 5 do 10 cm. Materiat
izolacyjny utozony by¢ musi starannie i zalany
bezwonng masg asfaltowg, ktéra nie twardnie-
je do tego stopnia pod wplywem warunkow
zewnetrznych napotykanych w chiodniach, ze
staje sie krucha.

Nieprzemakalnos¢

Platformy muszg by¢ sporzgdzone z materia-
tu nieprzepuszczajgcego wilgoci, w przeciw-
nym bowiem razie solanka mogtaby przecie-
ka¢, co dziatatoby szkodliwie na izolacje i z
czasem solanka mogtaby kapa¢ na tusze. Nie-
przemakalno$¢ platform osiggamy najlepiej
opakowujgc je powtokg z grubego, przepojone-
go asfaltem filcu, lub grubego, gestego, prze-
pojonego asfaltem materialu baweinianego i
asfaltu. Praktyczny w zastosowaniu okazal “ie
rowniez filc azbestowy, gdyz jego witasciwosci
mineralne zmniejszajg ryzyko gnicia. Materiat
ten jest réwniez dostatecznie wytrzymaty na
ciggnienie, wskutek czego znosi tatwo wszelkie
zmiany temperatury. Zadaniem opakowania
flcowego jest wzmocnienie i przytrzymanie
wilasciwego materiatu powodujacego nieprze-
makalnos$é, ktérym jest asfalt.

Asfalt
Asfalt uzywany przy budowie takich insta-
lacji musi posiada¢ niski stopien topliwos$ci,

aby posiadat dostateczna ciggliwo$s¢ w niskich
temperaturach, na ktére jest wystawiony i aby
dostatecznie lepit sie i przylegat do powtoki
filcowej. Musi by¢ trwaty i bezwonny, aby ar-
tykuty spozywcze jego zapachem nie przesiag-
katy.

Wysoko$¢ pomieszczenia nad platformag za-
lezy od szerokos$ci jej w kierunku przentvw,u
powietrza, od. wymaganej sprawnosci chtodni-
czej i temperatury solanki, ktérg chcemy wy-
korzysta¢. Ze wzrostem .pewnych, lub wszy-
stkich  wymienionych czynnikéw .musi. wysé-
kos¢ pomieszczenia nad platformag , wzrastac.
Wysoko$¢ zmniejsza sie ze wzrostem stopnia



58 GOSPODARKA MIESNA

rozpylania solanki. Maksymalna wysokos$¢, we-
dle poczynionych doswiadczen, wynosi okoto
1,80 m. Granica dolna 0,60 m.

Szeroko$¢ otworéow dla
powietrza i doptywu powietrza cieptego nie
powinna by¢ mniejsza od wysokosci pomie-
szczenia nad platformga. Na przekroju pradéw
tego powietrza nie moga sie znajdowac¢ zadne
wystajgce dzwigary ani krzyzulce konstrukciji
sufitowej. Jezeli sufity chtodni majg by¢ suche,
musi by¢ zabezpieczony zupetnie swobodny do-
pltyw cieptego powietrza do otworéw prowa-
dzgcych do przestrzeni nad platformg, w kté-
rej umieszczone sg rozpylacze solankowe. Plat-
forma umieszczona musi by¢ tak wysoko nad
szynami, aby utatwione bylo odprowadzanie
powietrza ogrzanego tuszami zwierzecymi.

odptywu zimnego

Pochyto$¢ platformy powinna by¢ jak naj-
wieksza, lecz jezeli krazenie powietrza jest
silne, moze wynosi¢ tylko 2 cm na 1 m b
Najodpowiedniejszy spadek wynosi 55 cm na
1m b

We wszystkich systemach urzadzen chtodni-
czych, polegajacych na dziataniu rozpylonej
solanki, dazy sie do stworzenia jak najwiekszej
powierzchni zetkniecia sie powietrza z solan-
ka, aby umozliwi¢ szybkie odprowadzanie tem-
peratury powietrza do solanki bez konieczno-
Sci stosowania solanki o bardzo niskiej tempe-
raturze, oraz do nadania wytryskowi takiego
kierunku, aby sita potrzebna do rozpylania so-
lanki oddziatywata jak najbardziej na pobu-
dzenie cyrkulacji powietrza.

Przy szybkiej cyrkulacji powietrza réznica
temperatur powietrza doptywajacego nad plat-
forme i wyplywajgcego z powrotem do chtod-
ni jest niewielka, co wplywa na dostateczng
wilgotnos¢ w komorze chiodniczej, zapobiega-
jaca stratom przez wysychanie tusz. Wilgot-
no$¢ ta utrzymuje powierzchnie tusz w stanie
zwilzonym, co pomaga do wyciggania z nich
ciepta przez krazgce powietrze.

Rozpylanie solanki bezposrednio na beton
nie jest wskazane. Wszelkie miejsca w kto-
rych solanka mogtaby sie zetkngé z betonem
nalezy ochroni¢ przez oszalowania drewniane.

Szerokos¢ platform

Szerokos¢ platform musi by¢ starannie obli-
czona. Jezeli platforma jest za waska, krazace
powietrze bedzie porywato drobiny solanki
i osadzalo je w formie rosy na tuszach. Jezeli
bedzie jednak za szeroka, krazenie powietrza
nie bedzie tak silne, aby doktadnie wychtodzié¢
tusze w $rodku komory chtodniczej i po jej cie-
plejszej stronie. Najsprawniej dziatajg rozpy-
lacze solankowe w komorach chtodniczych sze-
rokich na 10 m, a wiec w komorach w ktorych
znajduje sie okoto 12 toréw szyn do wieszania
tusz Swinskich. Dilugos¢ komory chtodniczej
moze by¢ dostosowana do wielkosci budynku.

Rok H

Szczego6ly konstrukcji rozpylaczy

Najlepsze rozpylacze posiadajg ksztalt puste-
go stozka o kacie wewnetrznym okolo 90°.
Drobiny rozpylonej mgty solankowej sg wow-
czas dos¢ drobne i o jednolitych wymiarach.
Wymiary rozpylacza sg stale. Regulacja prze-
ptywu solanki nastepuje tylko przez zmiane
ciSnienia. Mate zanieczyszczenia solanki nie
wptywajag na regularnos¢ ruchu, silniejsze je-
dnak spowodowa¢ moga zatkanie sie rozpyla-
cza i przerwy w rozpylaniu. Doskonate rozpy-
lanie ma miejsce przy wszystkich cisnieniach
poczagwszy od 3 Ibs. na 1 cal kw. (0,2 kg na
1 cm2 w gére. llos¢ rozpylanej solanki i sto-
pien jej rozpylenia zmniejszajg sie w miare
obnizania cisnienia i wzrastaja w miare jego
zwiekszania. Rozpylacze umieszczone sg w je-
dnym pionie w poblizu i réwnolegle do strony
platformy, w ktérej doplywa ciepte powietrze
i rozmieszczone sg w ten sposob, aby dziatanie
ich obejmowato calg przestrzen miedzy panwig
i sufitem. Dysze umieszczone sg w rownych
odstepach. Najwieksze dopuszczalne odstepy
miedzy nimi wynoszg 0,5 m. Stozki wytryskow
tgczg sie w ten sposob, aby stworzy¢ jednolita
zastone mgly i jak najbardziej usprawni¢ ze-
tkniecie sie powietrza z solankg. Wynikiem
tego jest silne dziatanie ssace, ktére powoduje
szybkie krazenie powietrza w komorze chiod-
niczej. Wymiana powietrza moze by¢ w ten
sposob tak regulowana, aby w kazdym miej-
scu komory powietrze zmienialo sie w czasie
30 sekund do dwéch minut, a to zaleznie od od-
stepow w jakich dysze sg rozmieszczone. Nor-
malne cisnienie powinno wynosi¢ od 6 do 9 Igs.
na 1 cal kw. (0.5 do 0,6 kg na 1 cm2, zaleznie
od wysokosci i szerokosci pomieszczenia nad
platformg i pracy jaka ma by¢ dokonana. Naj-
korzystniejsze cisnienie solanki dla chtodni
szerokiej na 10 m wynosi 7,5 Ibs. na 1 cal2
(0,56 kg na 1 cm2, gdyz przy takim ci$nieniu
wytryski z dysz w komorze posiadajgcej wy-
soko$¢ 1,80 m beda siegaty do punktu odlegte-
go okoto 2,5 m od linii rozmieszczenia dysz.

Zwr6ci¢ nalezy uwage na to, ze ciSnienie pa-
ry na solanke jest nizsze od ciSnienia pary na
wode przy tej samej temperaturze. Poniewaz
ubytki w mokrym produkcie chtodzonym za-
lezne sg w znacznej mierze od ci$nienia pary
w otaczajgcym powietrzu, nalezy wykorzysty-
waé wszelkie sposoby utrzymania wysokiego
ciSnienia pary powietrza na produkt. Wysoka
temperatura i staba solanka tacznie z szybkim
krgzeniem powietrza przyczyniaja sie do
zmniejszenia ubytkow.

SOLANKOWE OZIEBIACZE JEDNOSTKOWE

W ostatnich czasach coraz bardziej uzywane
sg do chiodzenia tusz solankowe oziebiacze je-
dnostkowe. W oziebiaczach tego rodzaju po-
wietrze tloczone jest w kierunku elementow
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ochtadzajgcych umieszczonych w metalowych
pudtach i wytadowywane do komory chtodni-
czej ponad tuszami

Na elementy ochladzajace, celem przejecia
od nich zimna, rozpylana jest solanka, groma-
dzaca sie nastepnie w zbiorniku u dotu pudia
i spompowywana z poziomu ponad elementami
chtodzacymi. Przed wytadowaniem powietrza
do komory chiodniczej przechodzi ono przez
filtry, ktore oddzielajg zawartg w nim solanke.

Wytadowane powietrze wchodzi z wielkg
szybkoscig albo do przestrzeni nad tuszami, albo
rozprowadzane jest odpowiednimi przewodami
jednolicie nad tuszami.

Zimne powietrze, wyladowane do przestrze-
ni nad tuszami wchtania wilgo¢ czyli pare
uchodzacg z tusz, zwiekszaigc w ten sposob
swag wilgotnos¢ przed zetknieciem sie z tusza-
mi. Ochrania to tusze przed nadmierna osusz-
kg spowodowang pradem powietrza. Zaleta te-
go systemu iest to ze $ciany, sufity i szyny
sa zawsze suche.

Temperatura solanki, powietrza wytadowy-
wanego. oraz ci$nienie powrotne amoniaku re-
gulowane sg we witasciwych miejscach auto-

matycznie.
Dla zmnieiszenia kosztéw konserwacji ozie-
biacie jednostkowe zrobione by¢é powinny

z nierdzewnego metalu.

Oziebiacze jednostkowe wyposazone sa cze-
sto w silniki dwuszybkosciowe, umozliwiajg-
ce kierownikowi chtodni obnizenie szybkosci
kragzgcego powietrza z chwilg gdy tusze sg juz
dostatecznie wychtodzone.

W ostatnich czasach przeprowadzane sa pro-
by dziatania zupetnie nowego sposobu chiodze-
nia, przy ktérym tusze $winskie, po natarciu
ich. dla ochrony przed wysuszeniem, smalcem,
wystawia sie na prad bardzo zimnego powie-
trza krazacego z szvbkos$cia 1.000 stép lok. 300
m) na minute. Préhv wvkazalv, ze tusze wie-
przéwe mozna wychtodzi¢ w ten sposéb z mi-
nimalng osuszkga w ciggu 0 godzin.

Srodek chiodniczy

Srodkiem chilodniczym, uzywanym przy sto-
sowaniu rozpylaczy solankowych dla chiodze-
nia tusz wieprzowych, jest najczesciej® rozczyn
zwyczajnej soli kuchennej (chlorku sody). Cza-
sami uzywany jest do tego celu réwniez roz-
czyn chlorku wapnia.

Gestos¢ solanki

* Za gesta solanka powoduje straty w produk-
cie, wycigga ona bowiem z niego wiecej wilgo-
ci niz solanka stabsza. Mocna solanka zwieksza
rowniez straty soli przy przelewaniu sie zbior-
nikbw. Solanka rozpylana powinna by¢ jak
najstabsza, dostatecznie jednak silna dla nale-
zytego wychtodzenia miesa. Powietrze chtodzo-
ne 100 stopniowg solankg bedzie wykazywato
80% wilgotnosci, podczas gdy powietrze chto-
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dzone wodg 100%.
osuszkg stosowac
stopni salometra.

Dla ochrony tusz przed
nalezy solanke o mocy 70

Pienienie sie solanki

Zdarza sie czasami, ze solanka uzywana do
chtodzenia komoér, w ktérych wisza tusze swin-
skie pieni sie i wyptywa ze zbiornikéw. Pienie-
nie sie takie spowodowane jest ciatami obcy-
mi, ktére dostaly sie do solanki, a mianowicie
krwig, mydtem uzywanym do mycia podtdg
lub oliwg. Czasami moze sie do solanki rozpy-
lanej dosta¢ réwniez solanka basenowa. Wszy-
stkie powyzsze zanieczyszczenia powodujg pie-
nienie sie solanki.

Przygotowanie solanki chiodniczej

Dla przygotowania solanki chtodniczej stuzy-
ty dawniej rozmaite sposoby. Zaden z nich nie
gwarantowat jej czystosci i nalezytej gestosci
Obecnie zastosowano sposob, ktory automatycz-
nie utrzymuje solanke w czystosci i we wtasci-

wej mocy. Solanka rozpylana w powietrzu
wchiania wode parujacg z miesa. Ostabia to
solanke i zwieksza jej objetos¢. Ewentualny

nadmiar odptywa do kanatdw przy utracie
pewnej ilosci soli. Jezeli solanka jest czysta,
nadmiar jej moze by¢ chwytany i uzyty dla
rozmaitych celéw, jak np. do mokrego solenia
skdr cielecych. Dawniej dodawano do solanki,
gdy rozczyn stawat sie za staby, dalsze ilosci so-
li. Tego rodzaju dodawanie od czasu do czasu
soli powodowato zmiane jej mocy, dochodzacag
nieraz do 10° salometra. Wszelkie nieczystosci
gromadzace sie z czasem pozostawaly w solan-
ce i powodowaly po pewnym czasie zatykanie
sie dysz. Obecnie stosowany system zapobiega
tym brakom.

Najistotniejsza czescig tego
rozpuszczacz soli, ktdrego zadaniem jest wyt-
warzanie filtrowanej, petnonasyconej solanki.
Przy stosowaniu tego systemu tatwe jest row-
niez usuwTanie ciat obcych, o ile nagromadzg sie
w nadmiernej ilosci w solance.

urzadzenia jest

Chtodzenie solanki

Chiodzenie solanki rozpylanej odbywa sie
rozmaicie. Jeden ze sposobdw polega na usta-
wieniu wielkiego zbiornika na solanke w piw-
nicach budynku. W zbiorniku tym umieszczone
sg bezposrednio przewody, w ktoérych rozpre-
za sie materiat chiodzgcy. Solanke przepom-
powuja stad pompy do poszczegdlnych komar
chtodniczych. Dodatnig strong tego systemu
jest potencjatl chiodniczy magazynowany w
zbiorniku, ktéry pozostaje do dyspozycji, gdy
urzadzenia chtodnicze w poszczegélnych ko-
morach zostajg zamkniete, oraz ze, gdy staba
solanka zostanie zbytnio oziebiona az do tem-
peratury zamarzania, l16d nie powoduje w zbior-
niku klopotu, jest tu bowiem dostateczne miej-
sce dla ekspansji tego lodu, za$ zamrozenie jest
tatwo dostrzegalne i moze by¢ usuniete. Wada
natomiast tego systemu jest wielka przestrzen
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podiogi zajeta przez zbiornik, mate przenosze-
nie temperatury z chlodnicy na solanke, trud-
no$¢ regulowania temperatury solanki'dopro-
wadzonej do poszczegblnych komdr chtodni-
czych, w ktédrych $winie znajdujg sie w naj-
rozmaitszych stadiach chtodzenia, wreszcie wy-
sokie koszta instalacyjne. Oddawanie ciepta' z
solanki na elementy oziebiajgce moze by¢
wzmocnione przez mieszanie solanki odpowied-
nim urzgadzeniem. Koszta pompowania solanki
sa przy tym systemie zwykle bardzo znaczne
wskutek koniecznosci przepompowywania jej
z centralnego zbiornika do rozmaitych komér
chtodzonych.

Oziebiacz Baudelota

Odmiang tego systemu jest rozpylanie solan-
ki na oziebiacze Baudelota i odpompowywanie
jej do zbiornika o dostatecznej wielkosci, aby
mogt pomiesci¢ bez zadnej straty calg solanke
krgzgcg w systemie nawet podczas przerwy w
pracy.

Oziebiacz wielorurkowy

Chtodzenie solanki moze by¢ rowniez prze-
prowadzone przez krgazenie jej przez oziebiacz
wielorurkowy. Korzyscig tego systemu jest niz-
szy koszt instalacji, wieksza wydajnos$¢ przy
przenoszeniu temperatury, zmniejszenie prze-
strzeni zajetej przez instalacje. Wadg natomiast
jest to, ze w wypadku zamarzniecia solanki
moze ona uszkodzié, rozszerzajgc sie, przewody,
w ktoérych krgzy, odmrozenie wymaga duzo cza-
su i w razie uszkodzenia oziebiacza nie ma
rezerwy.

Oziebiacz wielorurkowy skifada sie z cylin-
drycznego zbiornika, w ktorym znajduje sie sy-
stem rur wydiuzonych do gtowic znajdujgcych
sie po obu stronach cylindra. W rurach krazy
solanka, podczas gdy rozprezanie amoniaku na-
steDuie w przestrzeni miedzy rurami. Szybkie
krazenie solanki w rurach umozliwia szybka
wymiane ciepta.

Wszystkie powyzsze systemy majg wspolna
wade, ze do wszystkich komér chtodniczych do-
prowadzana jest solanka o tej samej tempera-
turze. Aby temu zapobiec platformy chiodnicze
budowane sg czasem w ten sposéb, ze solanka
moze by¢ na nich magazynowana. Solanka od-
pompowywana z tych zbiornikéw jest prze-
pompowywana przez oziebiacze lub bezposred-
nio miedzy elementami, w ktérych odbywa sie
rozprezanie i powraca natychmiast do rozpyla-
czy. W tym wypadku te elementy oziebiajace
moga by¢ umieszczone bezposrednio na piat-
formach, na ktdrych ma miejsce rozpylanie.
Czes¢ solanki odprowadzana jest do kadzi u-
mieszczonei na. nizszej stronie platformy, w
ktorej znajduje sie sél. Solanka przesacza sie
przez sol, wzmacnia sie i wycieka na platfor-
me. gdzie tgczy sie z solanka przepompowywa-
ng do rozpylaczy. Urzgdzenie takie pozwala na
utrzymanie temperatury w zamierzonej wyso-
kosci. potrzebnej w warunkach poszczegdlnych
komér: . _

Rok 11

Przez mozno$¢ zmiany temperatury solanki
moze by¢ utrzymane krazenie powietrza w ta-
kich maksymalnych granicach, aby temperatu-
ra w komorze chitodniczej nie spadta ponizej
wymaganego minimum. Urzadzenie to umoz-
liwia réwniez rozpylanie wiekszych ilosci so-
lanki o*wyzszej temperaturze, anizeli jest ze
wzgledow ekonomicznych dopuszczalne przy
centralnym chilodzeniu solankowym wobec
zmniejszonych réznic poziomoéw, ktére poko-
nywaé¢ musimy dzialaniem pomp.

Tam, gdzie zastosowane sg oziebiacze jedno-
stkowe, temperatura solanki moze byé utrzy-
mana w kazdej komorze chtodniczej na innym
poziomie.

Wytyczne przy stosowaniu rozpylaczy solanko-
wych

State wzmacnianie solanki i stosowanie jak
najstabszych solanek w granicach dopuszczal-
nych obniza koszt soli i zmniejsza osuszke pro-
duktu. Szybkie chitodzenie i suche sufity pozo-
stajg w zaleznosci od szybkiego krgzenia po-
wietrza. Krgzenie powietrza uzaleznione jest
od ilosci rozpylanej solanki. Im wiecej rozpy-
la sie solanki, tym wyzsza musi by¢ jej tempe-
ratura, aby unikngé¢ zamrozenia produktu i tym
wyzsza bedzie wilgotno$¢é. Im wyzsza tempera-
tura solanki, tym wieksza bedzie sita ssania
w urzagdzeniach wytwarzajgcych zimno. Im
wyzsze ci$nienie ssania, tym wieksza bedzie
wydajnos$¢ urzgdzenia wytwarzajgcego zimno
i tym mniejsza sita do wyprodukowania 1 to-
ny chiodzenia.

Chiodzenie tusz $winskich

Po wprowadzeniu tusz $swinskich z hali ubo-
jowej do chitodni odbywa sie ich klasyfikacja
i wszystkie Swinie tej samej klasy wiesza sie
na tej samej szynie. Odnosi sie to naturalnie
do wielkich zaktadow i nie da sie zastosowacd
w zaktadach matych. W zakitadach wielkich sy-
stem ten jest bardzo korzystny, gdyz umozli-
wia réwnoczesny rozbior swin tej samej kla-
sy, a wiec utatwia doktadng klasyfikacje, cze-
Ssci. W chitodniach, w ktérych korzystamy
z platform z rozpylaczami solankowymi, umie-
szcza sie najciezsze Swinie po zimnej stronie
chtodni, dalej Swinie o $redniej wadze a najlzej-
sze po stronie cieptej. Moze to mie¢ miejsce,
jezeli kierunek szyn biegnie pod katem pro-
stym do kierunku prgdu powietrza. | ekkie
Swinie wiesza¢ nalezy w odstepach 12 cali (ok.
30 cm), ciezkie w odstepach okoto 18 cali (ok.
45 cm). Sredni odstap przy rozwieszaniu $win

wynosi okoto 15 cali (ok 38 cm). Odstepy te
zapobiegaja stykaniu sie tusz i umozliwiajg
swobodne Kkrgzenie powietrza. Czasami przed

wprowadzeniem tusz do chtodni rozpina sie
boki hakami lub specjalnymi rozpieraczami,
aby utrzymacé¢ je rozwarte. Umozliwia to przy-
Spieszenie oziebiania. W niektorych zaktadach
podnosi sie hakami takze topatki, aby forma
ich byta lepsza.
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Temperature chtodni, w ktérej pomieszczo-
ne sag tusze swinskie nalezy jak najbardziej ob-
nizy¢ w chwili, gdy wprowadza sie tusze, gdyz
w tym czasie znoszg one bez zadnego niebezpie-
czenstwa zetkniecie z bardzo zimnym powie-
trzem. Po ich wychlodzeniu nalezy podnies¢
temperature solanki, aby unikngé zamarzanik
lub nadmiernego schiodzenia tusz, nie nalezy
jednak zmniejsza¢ ilosci solanki oraz krgzenia
powietrza. Jezeli krazenie powietrza w chtodni
bedzie nazbyt op6znione, ostateczne wychto-
dzenie $win nie zakonczy sie tak szybko, jak
nalezy sobie zyczy¢.

Tusza Swinska wprowadzona natychmiast po
uboju do chlodni posiada temperature koséca
100°P (+ 38"C) oraz temperature powierzchni
ciata okoto 90"F (+ 32&C). Jezeli temperatura
powietrza w chtodni wynosi 30" (— 1),
bedzie poczatkowa roznica temperatur tuszy
i otaczajgcego powietrza wynosita 33°C. Wyni-
kiem tego bedzie szybkie oddawanie ciepta
przez wierzchnie warstwy miesa. Poniewaz po-
wierzchnia tuszy ochiadza sie, powstaje zwiek-
szona roznica temperatur miedzy zewnetrzny-
mi i najgtebszymi warstwami miesa, co powo-
duje wzrost odptywu ciepta w kierunku na
zewnatrz. Dazy¢ nalezy do obnizenia tempera-
tury zewnetrznej tuszy w jak najszybszym cza-
sie do 32'F (0"C) i utrzymanie jej na tym po-
ziomie tak dlugo, dokad temperatura koséca nie
spadnie do 36"F (+ 2"C). Powierzchnie tuszy
otacza warstwa powietrza o dos¢ znacznej gru-
bosci. Stawia ona bardzo powazny op6r przeni-
kaniu ciepta i grubo$¢ tej warstwy powietrza
oraz przenikanie przez nig temperatury prawie
w zupetnosci zalezg od wydajnosci krazenia
dookota niej powietrza.

Dobry przeplyw powietrza usuwa cze$¢ tej
warstwy ochronnej i umozliwia odnawianie sie
powietrza zimnego. W ten sposoéb, przy zmniej-
szonej warstwie powietrza otaczajgcego tusze,
wiecej ciepta, przy mniejszej r6znicy tempera-
tur, przechodzi¢ bedzie z tuszy do powietrza
w chtodni. Jest to réwnoznaczne z twierdze-
niem, ze im szybsze krgzenie powietrza, tym
wyzsza moze by¢ temperatura przy tym samym
wyniku chilodzenia. Szybkie krgzenie powietrza
jest robwniez wazne dla zapobiezenia ubytkom
wskutek osuszld magazynowej. Cieple powie-
trze wchtania lepiej wilgo¢ od zimnego i, jezeli
warstwa powietrza otaczajgcego tusze jest cie-
pta i porusza sie bardzo powoli, osuszka pro-
duktu bedzie wyzsza. Niektoérzy fachowcy
uwazajag za wtasciwe obniza¢ temperature do
28H (ok. — 2;C) dla przyspieszenia ochtodze-
nia powierzchni tuszy i zapobiezenia osuszce.
Z chwilg, gdy temperatura wewnetrznych cze-
Sci miesa spadnie, zaprzestajg chtodzenia i umo-
zliwiajg wyréwnanie sie temperatury we
wszystkich czesciach tuszy.

Chtodnie dla bitych swin

Dla zakfadu, w ktéorym ubodj wynosi 3.000
Swin, chtodnia powinna sie sktada¢ z 5 komoér
chtodniczych o pojemnosci 500 s$win kazda.
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W chiodni takiej nalezy zainstalowa¢ okoto
5000 stép (ok. 1500 m.b.) szyn. Szyny powin-
ny by¢ zmontowane w odstepach 30 cali (ok.
75 cm) w wysokosci 9 stép (ok. 2,25 m) nad

podiogg, aby zadna Swinia nie wlokta sie po
ziemi. Swinie doprowadzane sg po szynie
gtéwnej i rozprowadzane po torach bocznych,

ktore biegng pod katem prostym do kierunku
krgzenia, powietrza.

Chtodzenie

Chiodzenie $win kontrolujemy przy pomocy
termometréw umieszczonych w cniodm w roz-
maitych miejscach oraz termometréwlwbitych
do szynek w tych samych miejscach chiodni.
Obrazujg one rzeczywiste warunki cieptoty
we wszystkich czesciach chtodni. Kontrolerzy
stuzbowi zapisuja co dwie godziny temperatu-
ry w specjalnych do tego celu stuzgcycn reje-
strach. Szynki nalezy oziebia¢ az do wewnetrz-
nej temperatury 340 (ok. + 1°C).

Jezeli temperatura miesa bedzie za niska,
stwardnieje ono do tego stopnia, ze krajanie
bedzie utrudnione, jezeli za$ temperatura ta
bedzie za wysoka, zachodzi¢ bedzie obawa

skwasnienia szynek przy peklowaniu. Préby
temperatur nalezy pobiera¢ rozmaicie, prze-
prowadzajac pomiary na $winiach ciezkich

i lekkich. Termometry do szynek nalezy whbi-
ja¢ od strony kolanka w kierunku shabizny,
tak aby po umieszczeniu szynek w wedzarni
nie wyptywata z otworow ciecz. Termometry
powinny pozosta¢é w szynkach przez caly czas
trzymania $swin w chtodni, aby unikng¢ pomy-
tek przy odczytywaniu temperatury.
Kierownicy niektérych zaktadéw uwazaja za
stosowne, aby stuzba chitodni dla zwiekszenia

sie prac kontrolnych sporzadzala wykresy,
przedstawiajgce temperature zewnetrzng, tem-
perature pomieszczen chilodniczych, tempera-

tury solanki i temperature szynek wybranych
Swin. Na tych wykresach znaczone sg w Kkie-
runku poziomym godziny, w kierunku piono-
wym temperatury. Dla uwidocznienia warun-
kéw sSrednich robi sie odczyty temperatur
mierzonych w szynce $swini o Sredniej wadze,
wiszgcej w S$rodku chlodni. Termometr, z kt6-
rego odczytuje sie temperature komory chtod-
niczej, umieszczony jest réwniez na srodku ko-

mory. Jedng z korzysci takiego sporzadzania
wykres6w jest wzbudzenie zainteresowania
personelu chiodni wszystkimi zasztoSciami.

Odczytywanie takich wykresow prowadzi cze-
sto do stwierdzenia staltych dziur powietrznych
w komorze chiodniczej, w ktérej wiszace tusze
nie sa owiewane pradem zimnego powietrza,
w wyniku czego chtodzenie ich nie jest dos¢
szybkie. Mate poprawki w urzadzeniu komory
zwykle usuwajg te braki.

Osuszki

Osuszki, majace swoOj wyraz w ubytkach
Wagowych tusz od wagi bitej cieptej do wagi
wychtodzonej, sa warto$ciami zmiennymi, za-
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leznymi od panujgcych warunkoéw tego rodza-
ju, jak sucho$¢ tuszy, szybkos$¢ krazenia po-
wietrza w komorze chiodniczej, temperatura
tego powietrza i jego wilgotnos$¢. Jezeli Swinie
sprzedawane sg w catosci, ubytki te stanowiag
strate, lecz proces chtodniczy nie da sie prze-
prowadzi¢ w ten sposéb, aby zapobiec ubytkom
w zupetnosci. Jezeli czesci Swini oddajemy do
peklowni dla zapeklowania, ubytek naturalnej

Inz. Mgr K. MARKIEWICZ
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zawartej w nich wilgotnosci nie moze by¢
uwazany za strate. Czes$¢ Swini', ktéra ma zo-
sta¢ wystana z zakladu w stanie Swiezym, mu-
si w kazdym wypadku by¢ dobrze wysuszona,
aby na miejsce przeznaczenia zaszta w dobrym
stanie. Sredni ubytek wagowy przez osuszke
w ciggu 48 godzin wynosi okoto 2,5%.

(Pork Operations)

URZADZENIA CHLODNICZE
W PRZETWORNIACH MIESNYCH

Przesuniecie naszej gospodarki rolnej w kie-
runku hodowlanym dato juz pozytywne wyni-
ki o ile chodzi o trzode chlewng. Naturalnie,
ze po pewnym czasie uwidoczni sie réwniez
znaczna poprawa na odcinku mleczarstwa i po-
gtowia bydta pogatego. Jasng jest rzecza, ze
nasze chtodnictwo w swym rozwoju musi do-
trzymaé kroku postepujacej naprzéd produkciji
hodowlanej.

Nalezy bacznie obserwowaé¢ rozwdj i moder-
nizacje urzadzen chtodniczych w krajach przo-
dujacych w tej dziedzinie i wszelkimi sposoba-
mi dazy¢ do podniesienia naszego chtodnictwa
na wyzszy poziom.

Celem zamrazania produktéw zywnoscio-
wych jest dgznos$¢ do diuzszego ich przechowy-
wania przy minimalnej zmianie jakos$ci. Przy
tym wielkie znaczenie przywigzujemy do faktu
odwracalno$ci przebiegu zamrazania, czyli mo-

zliwosci otrzymnia po odtajaniu  produktu
rownowartosciowego pod kazdym wzgledem
produktowi $wiezemu. Jak przekonujg nas

wyniki badan radzieckich oraz innych badaczy,
nie udato sie dotychczas osiagngé¢ catkowitej
odwracalnosci przebiegu zamrazania. Jednak
dzieki tym badaniom ustalono kierunki w ja-
kich nalezy przeprowadzac¢ dalsze badania, by
osiagna¢ najwiekszy, praktycznie mozliwy sto-
pien odwracalnos$ci procesu zamrazania.

Do liczby zjawisk, wywotujgcych nieodwra-
calne zmiany substancji zamrazanych zalicza-
my przede wszystkim spos6b zamarzania wo-
dy znajdujgcej sie w danym produkcie. A wiec
stwierdzono, ze powolne zamrazanie jest mniej
odwracalne, niz szybkie. W trakcie powolnego
zamrazania tworza sie duze krysztaly lodu
w przestrzeniach miedzytkankowych produktu.

W czasie odtajania wilgoé powstajgca z po-
wodu topnienia krysztatkéw lodu bardzo powoli
i zwielkim trudem jest z powrotem wchtania-
na przez tkanki.

Rozmieszczenie wilgotnosci w produkcie
oraz sama struktura odtajanego produktu pod-
dawanego powolnemu zamrazaniu zasadnioczo
rozni sie bardzo od struktury produktu Swieze-

go.

Przy szybkim zamrazaniu rozmieszczenie wil-
goci w produkcie zamrozonym jest bardzo po-
dobne do obrazu rozmieszczenia wilgoci w pro-
dukcie Swiezym, a zatem wymiary krysztat-
kow, powstajacych w czasie szybkiego zamra-
Zania sa znacznie mniejsze, niz krysztaty przy
powolnym zamrazaniu.

Dzieki temu stopien odwracalnosci przebiegu
zamrazania polepsza sie. W konkluzji dochodzi-
my do nastepujacych wnioskéw:

1 Dla otrzymania najlepszych warunkéw

odwracalnosci przebiegu zamrazania pro-
duktow zywnosciowych, jak: mieso, owo-

ce, mleko itp., nalezy stara¢ sie by za-
warta w produkcie woda zamarzala
w miejscach naturalnego jej rozmiesz-

czenia wewnatrz danego produktu, a nie
byta jak gdyby wysysana z poszczegdlnych

tkanek, celem utworzenia duzych krysz-
tatow.
Jezeli mate krysztatki lodu powstajg

w poszczegb6lnych miejscach obecnosci w il-

goci w produkcie, to przy odtajaniu tat-

wiej nastepuje odbudowa struktury ja-
ka on posiadat w Swiezym stanie.

2. Zaleznos¢ pomiedzy rozmiarami powstajg-
cych przy zamrazaniu krysztatkéw lodu,
rozmieszczenie tych krysztatkéw i szyb-
kos¢ odprowadzania ciepta z danego pro-
duktu sg w znacznym stopniu zalezne od
struktury produktu i koloidalnego stanu
rozpuszczonych w *wodzie  substancji
w tkankach produktu.

Nalezy pamietac, ze chtodnictwo nie
jest celem, lecz tylko $rodkiem. Nasi
chtodnicy sa przede wszystkim mechani-
kami, a powinni byé tez czesciowo biolo-
gami.

Aby w dobrym stanie przechowa¢ dany
produkt wazng jest rzeczg utrzymanie wtasci-
wej temperatury dla danego produktu i odpo-
wiedniego stopnia wilgotnosci powietrza
w chiodzonym pomieszczeniu, ale nie mniej waz-
ng jest sprawa czestotliwosci zmian tempera-
tury i stopnia wilgotno$ci w tym pomieszcze-
niu.
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Dlatego chiodnictwo radzieckie w catlosci
obecnie przechodzi na obnizenie temperatur
w swych chiodniach i na automatyczng regu-
lacje, celem unikniecia czestych zmian tempe-
ratury w pomieszczeniach.

Wielka wage przywigzujg tam do nalezytej
wentylacji chtodni. Zwraca sie uwage, aby
nie tylko byta odpowiednia szybko$¢ powietrza
w kanatach wentylacyjnych, lecz rowniez prze-
ptyw pradu powietrza zewnatrz chlodzonego
pomieszczenia byt najodpowiedniejszy. Np. po-
zostawienie wystepOw w postaci belek wywo-
tuje tworzenie workow powietrznych w po-
blizu tych belek sufitowych, wytwarza zbedne
opory dla cyrkulacji powietrza. Poza tym
ciepte, wilgotne powietrze wedrujgce ku goérze
zderzajgc sie z tymi belkami, bedzie oziebiato
sie, a wydzielona wilgo¢ zacznie spadac¢ krop-
lami na chtodzony towar.

Chiodnictwo radzieckie wprowadza obecnie
w czyn teoretyczne zalozenia, o ktérych byta
mowa poprzednio. Do magazyndw chtodni ta-
duje sie towar, ktory po osuszeniu w przed-
chtodni szybko oziebia sie w zamrazalni do tej
temperatury przy jakiej ma byé przechowy-
wany w magazynie.

Z jednej strony mamy szybkie zamrazanie,
a z drugiej stalg temperature w magazynie
chotdni.

Bardzo czesto do magazynu chtodni taduje sie
ciepty, wilgotny towar, dzieki temu powstaje
na pewien czas gwaltowny wzrost tempera-
tury, a wydzielajgca sie wilgo¢ tworzy na sufi-
cie grube warstwy szronu.

Budowe nowych chtodni powinna zawsze po-
przedzi¢ narada architektow, inzynieré6w chtod-
nictwa i fachowca od produkcji odpowiedniej
branzy spozywczej. Uzgodnienie postulatow
wysuwanych przez kazdego z tych przedstawi-
cieli daje bardzo dobre wyniki.

Przyktad. W pewnych dwdch miejscowos-
ciach byly chtodnie o tej samej pojemnosci i tej
samej ilosci przechowywanego miesa.

Pierwsza chtodnia miata w rzucie poziomym
ksztatt kwadratu, a druga ksztalt wydiuzonego
prostokata. Zapotrzebowanie kaloryczne pierw-

szej chtodni, przy tym samym efekcie chiod-
niczym, byto o 40% mniejsze niz dla drugiej
chtodni. Chodzi o to, ze przy kwadratowym

zarysie chtodni powierzchnia $cian zewnetrz-
nych, przez ktéore ma miejsce, najwieksze prze-
nikanie ciepta, jest mniejsza niz ta sama po-
wierzchnia przy zarysie wydiluzonego prosto-
kata.

Z tych samych wzgledow ekonomiczniejsza
bedzie chiodnia pietrowa niz parterowa przy
tej samej kubaturze.

Dla naszych warunkéw, szczegdlnie przy bu-
dowie chtodni rolniczych w miejscowosciach,
gdzie nie ma elektryfikacji, wskazana jest bu-
dowa chtodni absorbcyjnych. Prostota jej
budowy nie wymaga specjalnych studiow dla
otrzymania typu dla masowej produkcji. Do-
Swiadczenie z tego rodzaju urzadzeniami chtod-
niczymi w Zwigzku Radzieckim dalo najlepsze
wyniki.

GOSPODARKA MIESNA

Montaz i remont tych urzadzen moze by¢
przeprowadzony przez sam zaKiad, o ile po-
siada wtasny, niewielki warsztat mechaniczny.
Przewidziany rozwoj naszego chtodnictwa wy-
suwa ma czoto zagadnienie izolacji chiodni
i produkcji materiatéw izolacyjnych. Przed
omoéwieniem sprawy izolacji poswiecimy pa-
re stow istocie przenikania wilgoci do wnetrza
cntodni.

Przestrzen wewnetrzna chtodni rézni sie od
zewnetrznego otoczenia chtodni nie tylko tem-
peraturg, lecz réwniez zawarto$Scig wilgoci.

Powietrze atmosieryczne w hpcu, sierpniu
i potowie wrzesnia posiada do 10 grm pary wod-
nej na jeden kilogram suchego powietrza.
W pewnych krétkich okresach upatéw letnich
ilos¢ wilgoci wzrasta do 15 grm na 1 kg po-
wietrza, co odpowiada ci$nieniu tej pary 12
wzgl. 15 mm supa rteci przy stanie barometru
760 mm.

Wewnatrz za$ chilodni przy temperaturze
0° C. i suMo wilgotnos$ci powietrza, 1 kg suche-
go powietrza posiada 3 grm pary wodnej, co
odpowiada jej cisnieniu 3,5 mm stlupa rteci.
A zatem cisSnienie pary wodnej znajdujacej sie
w powietrzu wewnatrz chiodni, stanowi j/j
wzgl. 15 cid$nienia pary wodnej znajdujgcej sie
w atmosferycznym powietrzu. Ta réznica
ciSnien pary wodnej w powietrzu zewnatrz
chtodni i wewngtrz chtodni powoduje gwaltow-
ne przenikanie wilgoci do $cian chtodni. Jedy-
nie metale, szkio, materiaty ceramiczne, glazu-
rowane i wyroby bitumiczne, nie przepuszcza-
ja wilgoci. Drzewo, kamienn, cement, korek
i inne materialy izolacyjne nie stanowig przesz-
kody dla dyfuzji.

Dlatego nalezy troszczy¢ sie nie tylko o za-
pobieganie przedostawania sie ciepta do chiod-
ni, lecz réwniez trzeba przeszkadza¢ przenika-
niu wilgoci.

Doswiadczenie poucza, ze najlepsze wyniki
osiagniemy, jezeli wewnetrzne $ciany chiodni
doktadnie wygtadzimy i gdy cement wyschnie
pokryjemy $ciany bitumiczng zaprawa, dopiero
na to dajemy warstwe korka. Pod zadnym wa-
runkiem nie wolno stosowaé wobec izolacji
korkowej zaprawy z wapna, ktéra niekorzyst-
nie oddziatywa na korek. Poza tym zaprawa
cementowa powinna mie¢ stosunek 1:3. Bar-
dziej tlusta zaprawa cementowa tworzy rysy.

Jezeli ciepty asfalt natychmiast nie tgczy sie
z cementem, nalezy nasamprzéd Sciany cemen-
towe pokry¢ warstwag mieszaniny asfaltu roz-
puszczonego w alkoholu, kiedy nastgpi przeni-
kanie tej mieszaniny do cementu, wéwczas na-
ktadamy warstwe cieptego asfaltu. Wykiada,
nie ptytkami glazurowanymi powinno by¢ wy-
konane bardzo starannie. Fugi miedzy pilytka-
mi majg wynosi¢ od 5 — 8 mm, aby pod ptyt-
kami nie powstawaly puste miejsca. Kazda
ptytka powinna byé przykryta zaprawg na ca-
tej powierzchni, wowczas ktadziemy ja dopie-
ro na $cianie.

Izolacja stanowi jeden z wazniejszych ma-
teriatdbw przy budowie chtodni. Koszta izolacji
w Zwigzku Radzieckim wynoszg od 27 — 35%
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ogoélnych kosztéw robét budowlanych. U nas
stosunek ten jest wiekszy. Na 1 ma pojemnosci
chtodni zapotrzebowanie na materiat izolacyjny
wynosi od 25 m2 przy duzych chiodniach i do-
chodzi do 50 m2 dla matych chiodni.

M ateriaty izolacyjne klasyfikujemy wg stop-
nia ich uniwersalnosci, a wiec zdatne dla
wszystkich warunkéw pracy chtodni lub tylko
zdatne dla okreslonych warunkow.

Na przyktad: toriowe plyty bez uzycia do
ich wyrobu s$rodkéw antyseptycznych, szybko
zamieniajg sie na proszek, dzieki dziataniu
zwykiego grzyba domowego. Plyty korkowe
ulegaja zniszczeniu w przedchtodniach, jezeli
do spojenia poszczeg6lnych  ziarenek korko-
wych zastosowano klej pochodzenia zwierzece-
go.

Ekspanzyt (lepszy gatunek ptyt korkowych
prasowanych przy -wysokiej temperaturze) tra-
ci swg spojnos¢ rozpadajac sie na poszczegoélne
ziarenka, o ile bedzie zastosowany przy zmien-
nych temperaturach i duzej zmiennos$ci stopnia
wilgotnos$ci powietrza w chiodni.

Z tego przeglagdu widzimy, ze przy projekto-
waniu izolacji chtodni nalezy unika¢ szablonu,
uwazajac, ze w kazdym wypadku powiekszajgc
grubos¢ warstwy izolacyjnej osiggniemy dodat-
nie wyniki. Wskazane jest dla izolacji podiodg
i stropéw uzywac¢ gazo-zuzlo-betonu.

Plyt torfowych nie wolno uzywaé¢ dla osty-
galni i dla komoér wilgotnych o zerowej tem-
peraturze. ROwniez nie wskazane jest stosowa-
nie korkowej izolacji dla ostygalni, natomiast
dobre wyniki daje korek dla izolacji armatury,
rurociggéw, magazynéw schiodzonego miesa
i dla izolacji przegrodek wewnetrznych oddzie-
lajacych inne komory od korytarza i komor
o temperaturach plusowych oraz dla zamrazalni.

Wata mineralna moze by¢ uzywana do izo-
lacji armatury odparowywaczy, generatoréw
lodu oraz izolacji strychéw, lecz stosujac wate
mineralng trzeba dobrze jg zabezpieczy¢ od
zwilgocenia, gdyz wata posiada wielki stopien
hygroskopijnosci. Dlatego musi byé przewi-
dziane doktadne dodatkowe otulenie tej izolacji,
aby zabezpieczy¢ od przenikania wilgoci.

Do uniwersalnych materiatbw izolacyjnych
naleza sztuczny korek mineralny oraz radziecki
materiat izolacyjny (penostiekto).

Wobec panujgcej obecnie tendencji obniza-
nia temperatury chtodni, wskazane jest by na-
sze fabryki sprezarek rozpoczety budowe spre-
zarek dwustopniowych, a dla wydajnosci po-
nad 200.000 kcal/h najlepiej nadaja sie spre-
zarki odsrodkowe na gaz freon.

Na zakonczenie zalgczam opis chilodniczego
urzadzenia absorbcyjnego, stosowanego w Zwig-
zku Radzieckim do zamrazania gruczotéw en-
dokrynowych. Zasada absorbcyjna sprezarki
polega na tym, ze zimna wéda ma zdolnos$é do
wchtaniania amoniaku, czyli absorbowania go,
a nastepnie podgrzana wydziela ten amoniak
w postaci pary o znanym ci$nieniu.

Poza tym obieg chtodniczy w zupetnosci przy-
pomina obieg chtodniczy ze sprezarkg. Spre-
zarka. w. tym obiegu jest zastgpiona przez
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warnik, czyli naczynie napeinione wodg, na-
sycong amoniakiem. Podgrzewanie warnika
mozna uskuteczni¢ za pomoca dowolnego Zzrod-
ta ciepta, moze to by¢ zwykte palenisko kotto-
we, moga by¢ palniki gazowe albo grzejniki
elektryczne.

Rozrézniamy chtodziarki absorbcyjne o ciag-
tym dziataniu i o dziataniu okresowym.
W pierwszym wypadku potrzebna jest pompka,
ktéra przettacza zimng wode nasycong amonia-
kiem z absorbera do warnika, w drugim wy-
padku pompka jest zbedna.

Na zalgczonym rysunku przedstawione jest
urzgdzenie chilodnicze o okresowym dziataniu.
Podgrzewanie warnika trwa 2 godziny, na-
zywamy to tadowaniem chtodziarki, a nastep-
nie 3 godziny odbywa sie wytadowanie czyli
tworzenie zimna. Te 5 godzin nazywamy cy-
klem.

Opisywana chitodziarka na 1 cykl zuzywa 14
kg drzewa opatowego, 400 Itr wody chiodzacej
i daje 3.500 kcal/cykl.

Absorbcyjne urzgdzenie chtodnicze sklada
sie z 2 czeSci:
I. generator — absorber (2) (patrz rysu-

nek) z paleniskiem (1) system rur z rek-
tyfikatorem (3) =z oddzielaczem piynu
czyli osuszaczem (4).

Il. Chiodziarka sktada sie ze zbiornika (1),
z wezownicy (g), skraplacza (s), zbior-
niczka dla plynnego amoniaku (7), za-
mrazarki (12) i komory (18).

tadowanie urzgdzenia.

Generator absorber napetniony woda nasy-
cong amoniakiem ogrzewa sie gorgcymi gazami,
dzieki spalaniu na ruszcie paliwa (drzewa).

Z powodu podgrzania generatora znajdujacy
sie w wodzie amoniak ulatnia sie porywajgc so-
bg troche czasteczek wody.

Wytworzona para amoniakalna wedruje po
rurze (A) do ochtodzonego powietrzem rektyfi*-
katora (3).

W rektyfikatorze para wodna skrapla sie
i razem z pewng iloscig amoniaku spltywa z po-
wrotem do generatora.

Natomiast para amoniakalna przez oddzielacz
ptynu (osuszacz) (4) wchodzi do rury (5),
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a wydzielajgca sie woda splywa po rurze (G)
do rektyfikatora.

W rurze (5) zwanej drenazowa, dzieki do-
datkowemu oziebieniu powietrznemu, para
amoniakalna catkowicie ulatnia sie od porwa-
nej z generatora wody i wchodzi do skrapla-
cza, gdzie nastepuje jej skroplenie sie z powo-
du oziebienia skraplacza, przeptywajgca dooko-
ta rur skraplacza zimng woda chiodzaca, na-
stepnie ptynny amoniak splywa do zbiornicz-
ka (7).

Podczas tadowania urzadzenia para nie mo-
ze dostac sie do rury (D) z powodu zamkniecia
tego dostepu przez stup ptynu.

Cisnienie wytworzonej pary amoniakalnej
waha sie od 5 14 atm. zaleznie od tempera-
tury wody chiodzgcej.

Okres tadowania jest zakonczony, w zbior-
niczku (resiverze) (7) gromadzi sie dostatecz-
na ilos¢ amoniaku plynnego, temperatura jego
w wezownicy (9) zaczyna opada¢ i powstaje
wrzenie amoniaku przy niskiej temperaturze
wywotujgc efekt chtodniczy.

Roztadowanie urzadzenia.

W czasie roztadowania ciSnienie w absorbe-
rze reguluje sie iloscia wody chtodzacej w we-
zownicy absorbera.

Produkty poubojowe

Mgr M. MIAC
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W pierwszym okresie podczas tadowania ko-
ciotek byt podgrzewany i wydzielat pare amo-
niakalng. Obecnie para amoniakalna wraca do
tegoz kociotka w ktorym woda oziebia sie za
pomocg wezownicy z przeptywajgcg zimng wo-
da i pochtania z powrotem amoniak.

W pierwszym wypadku, gdy jest podgrzewa-
ny odgrywa role generatora, w drugim wypad-
ku? gdy sie oziebia jest absorberem.

Cisnienie panujgce wowczas podczas rozia-
dowania waha sie w granicach od 0,5 do 1 atm.
Paia, ktéra powstala w wezownicach parow-
nika, dostaje sie przez wezownice skraplacza
przez rure (5), rure (B), rure (D), do rury (E).
Natomiasc dostep do rury (A) zamkniety jest
stupem piynu.

Z sitowej rury (E) zwanej barboterem, pa-
ra dostaje sie do absorbera, tworzgc male pe-
cherzyki chciwie pochtaniane przez wode.
Sam parownik urzgdzenia umieszczamy w roz-
tworze solankowym, ktérego temperatura ob-
niza sie do — 16 wzgt. — 17°C. W tej zimnej
solance mozna umiesci¢ komory dla schta-
dzanego towaru, mozna umiesci¢ formy dla
produkcji lodu lub tez zimng solanke odprowa-
dzi¢ do pomieszczen chtodzonych.

MANKA MAGAZYNOWE
| TRANSPORTOWE JELIT

Przy omawianiu sprawy magazynowania ja-
kiegokolvyiek towaru, ktérego jednostkg mia-
ly jest kilogram, nasuwa sie potrzeba rozwig-
zania zagadnienia jego ubytku. Zalezny on jest
od warunkéw? i czasu magazynowania.

Nalezy zaznaczyé¢, ze manko powstaje nie tyl-
ko w zwigzku z magazynowaniem towaréw?,
ale wynika réwniez z procesu przerébki surow-
ca na produkt pét gotowy lub gotowy. Przy
kazdej przerébce surowca, ktéra jest czyms$
wiecej, niz tylko zmiang zewnetrznego ksztat-
tu surowca, musza by¢ pewne odpady. To zja-
wisko ubytku, czyli manko produkcyjne ujaw-
nia sie przy poréwnaniu masy surowca z ma-
sg gotowego produktu.

Ubytek towaru liczonego na sztuki zdarza
sie réwniez, ze jest spowodowany nie innymi
okolicznosciami, jak tylko omytkg ludzi i tego
rodzaju ubytek winien by¢ réwniez uwzgled-
niony w normatywach ubytkéw. Wszedzie tam
gdzie pracuje cziowiek, moze zajS¢ omyitka w
jego pracy.

Aczkolwiek mamy rozpatrze¢, naswietli¢
i uzasadni¢ sprawe mank w jeliciarstwie a wta-
Sciwie tylko w jelitach traktowanych na wage

tym nie mniej nalezy mie¢ na uwadze nieroz-
wigzane dotychczas problemy mank produk-
cyjnych wszystkich jelit a wiec i mank maga-
zynowych jelit mierzonych réwniez na metry
i liczonych na sztuki.

Jelita grube wieprzowe sg czescig kompletu
skltadajgcego sie z jelit cienkich, grubych, Zzo-
tadka i pecherza, za$ komplet jelit grubych
wieprzowych skiada sie z katniczki, jelita wta-
Sciwego, i krzyzowki, czyli odbytnicy. Prze-
cietna dlugos¢ jelita grubego wieprzowego wy-
nosi od 35 m do 5 m; przecietna waga jelita
grubego waha sie od 0,3 kg do 2,5 kg.

Jelita grube wieprzowe sa uzywane jako
ostonki do produkcji kaszanki i kietbasy pasz-
tetowej.

Proces obrébki jelit grubych wieprzowych
przedstawia sie w zarysie nastepujgco:

Po wyjeciu jelit z tuszy zwierzecia odcina sie
zotgdek od jelita cienkiego, a nastepnie oddzie-
la sie jelito cienkie od otaczajgcego catos¢ je-
lit ttuszczu otokowego. Nastepnie oddziela sie
ttuszcz od jelit grubych. Po uzyskaniu oczysz-
czonych z tluszczu jelit grubych wieprzowych
oproéznia sie je z zawarto$ci i wywraca strong
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wewnetrzng na zewnatrz i wktada na kilkana -
Scie minut do cieptej, a nastepnie na pare go-
dzin do zimnej, biezgcej wody. Zimna kapiel
studzi jelito, myje dokladnie i rozpoczyna tym-
samym wstepny okres konserwacji. Po wystu-
dzemu, jelita sg wigzane w peczki 10 m na-
stepnie sa solone i skladane do beczek, basenéw
lub innych pomieszczen magazynowych dla
konserwacji i dalszego obrotu.

Przy oddzieleniu tluszczu od jelita, co odby-
wa sie oczywiscie z pomoca noza, niejednokrot-
nie jelito bywa skaleczone, powstaje otwor i w
tym miejscu jelito musi by¢ przerwane. Czesto
peknie jelito przy wyciskaniu z niego zawar-
tosci i w miejscu pekniecia réwniez musi by¢
przerwane. Zawsze za$ musi by¢ odciety ka-
watek jelita od strony-odbytnicy.

Ro6znica miedzy iloscig teoretycznag i iloscig
uzyskiwang praktycznie wuwazana jest jako
manKO proauKcyjne. Aczkolwiek nie jest ono
przedmiotem niniejszych rozwazan tym nie-
mniej jest ono zagadnieniem wymagajgcym u-
stalenia normatywnego.

Po wyzej przedstawionym procesie obrébki
jelit grubych wieprzowych nastepuje proces
konserwacji.

Po zasoleniu, jelita przechodzg pierwszy
okres konserwacji, badz to w beczkach, badz
w basenach betonowych, badz w pryzmach,
i ociekaja z reszty brudu, wody, witasnej wilgo-
ci, i posoki powsatej z soli, przylegajacej do je-
lit. Nastepnie po dalszym przygotowaniu, jelita
przechodza do magazynu.

Magazynowanie jelit grubych
jest konieczne dla trzech celow:

1. Peklowanie jelit w celach eksportowych,

2. Przygotowywanie rezerw magazynowych

na okres stabej podazy,

3. Magazynowanie nadwyzek

nych.

Ad 1. Peklowanie jelit jest to przechowywa-
nie jelit w solance o $cisle okreslonej mocy
przez okreslony dla kazdego towaru i danego
odbiorcy okres czasu, w ktérym jelita lezac w
marynacie solankowo - saletrzanej otrzymujg
lub nabywaja takiej wiasciwosci, ktére pozwa-
lajg na diugie przechowywanie towaru z za-
chowaniem jego wtasciwych cech, tj. koloru,
zapachu, konsystenciji, Swiezosci itp.

W tym okresie tracg na wadze od kilku do
kilkunastu procent, zaleznie od laki i okresu
peklowania.

Ad. 2. W gospodarce planowej dla réwno-
miernego zaspokajania potrzeb konsumentéw
muszg by¢ przygotowane pewne rezerwy, za-
rowno na okres mniejszej podazy tego towaru,
jak i na okresy wiekszego popytu, przy nawet

wieprzowych

produkcyj-

normalnej podazy. Konsumcja lip. kaszanki
jest w wysokim stopniu uzalezniona od pory
roku.

Ad. 3. Poniewaz na ilos¢ jelit grubych w ma-
gazynach wpilywa nie tylko roztadowanie ich
przez zwiekszony lub zmniejszony popyt, ale i
przez nadmierng, czasem nieprzewidziang na-
wet podaz, dlatego w zwigzku z tym moga
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powsta¢ w magazynach nieraz ogromne rema-
nenty. Przy wiekszych remanentach jelit gru-
bych wieprzowych, towar obcieka, obsycha
i moze zepsu€ sie. a co najmniej traci na ja-
kosci.

Zagadnienie manka magazynowego jest za-
lezne od dwoéch podstawowych czynnikéw:

1. od stanu magazynow,

2. od okresu magazynowania.

Zalezno$¢ manka od warunkéw magazyno-
wych uktada sie w ten spos6b, ze im lepszy
magazyn, tym mniejsze manko, im gorszy ma-
gazyn tym wieksze manko.

Jelito grube wieprzowe jest wrazliwe na wa-
runki przechowania i chcac zachowac jego pet-
ng wartos¢, musi by¢ utrzymane w stanie Swie-
zym wilgotnym, chiodnym, dobrze zasolonym,
i wolnym od obcego zapachu. Zaleznie od spet-
nienia powyzszych wymogoéw mozna podzieli¢
jako$¢ magazyn6w na cztery typy:

1. Magazyn bardzo dobry: jelita lezg w becz-

kach drewnianych, szczelnych, z niewiel-

ka iloscig posoki, magazyn podziemny,
murowany, ciemny, chiodny, o dobrej
wentylacji. Swiatlo elektryczne. Prze-

strzen okoto 1000 metréw kwadratowych
powierzchni.

2. magazyn dobry: magazyn ciemny, chtod-
ny, o dobrej wentylacji. Swiatlo elektrycz-
ne. Jelita lezg luzem w basenach betono-
wych o pojemnosci 1 m sze$¢.,, badz tez
w pryzmach. Powierzchnia posadzki co
najmniej 500 m kwadrat.

3. Magazyn zly: magazyn nadziemny, parter,
duzo Swiatta dziennego, nawet stoneczne-
go. Brak wentylacji. W magazynie tempe-
ratura dnia. Jelita badz to w beczkach,
badz luzem w pryzmach.

4. Magazyn zupetnie nieodpowiedni: towar
w beczkach na dworze lub w korytarzach,
przejsciach, szopach drewnianych, wresz-
cie w pomieszczeniach zupeinie do tego
celu nieprzydatnych, zajetych na magazyn
z koniecznosci, gdzie jelita lezg na podto-
dze lub posadzce luzem w duzych pryz-
mach, bez przerwy ociekajg, obsychaja,
obsychajg, nabieraja obcego zapachu i psu-
ja sie.

W obecnej sytuacji daje sie odczuwac brak
dostatecznej iloSci magazynoéw bardzo dobrych
jak i dobrych.

Nalezy podkreslié, ze mimo tych warunkow
otrzymuje sie towar eksportowy pierwszorzed-
nej jakosci i wysokiej klasy i jest to wynikiem
statej i nadzwyczajnej pieczotowitosSci pra-
cownikéw.

Drugim zasadniczym i podstawowym czyn-
nikiem, wptywajacym na wysoko$¢ manka jest
okres czasu, jaki jelita leza w magazynie, cze-
kajac na swoje przeznaczenie. Im dtuzej jelita
lezg w magazynie, tym wiecej rosnie ubytek
naturalny. Przy dluzszym magazynowaniu u-
bytek ten dochodzi do 30 proc. a towar na sku-
tek nadmiernego wysuszenia nie daje sie rege-
nerowac¢ do produkciji.
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Jesli chodzi o poszczeg6lne fazy magazyno-
wania i w zwigzku z tym powstawanie i wzrost
manka magazynowego to kwestia ta przedsta-
wia sie nastepujaco:

W normalnym toku pracy przy obrdébce jelit

jelita grube wieprzowe po oczyszczeniu ich
z tluszczu, wypréznieniu zawartosci, wywro-
ceniu, wykagpaniu, wychtodzeniu, speczkowaniu
i zasoleniu, zostajg ztozone do. skrzyn zeberko-
wych, basenow lub beczek, by ociekly z reszty
wody, brudu i posoki. Tak zakonserwowane
pozostajg dobe lub dwie. Gdybysmy zaintere-
sowali sie r6znica wagi jelit po pierwszym za-
soleniu i ich wagg po 1— 2 dobach, to bedzie
ona bardzo wielka. Jest to pozornie wielki u-
bytek, gdyz powstal on w zasadzie z ocieknie-
cia nadmiaru soli, jaka naturalnie przylgneta
do Swiezego i mokrego jelita, a czesciowo takze
rozpoczgt sie ubytek masy (wilgoci wtasnej)
tkanki jelita. Tego rodzaju ubytek wagowy
tkanki jest znany kazdemu z wubytku domo-
wych marynat miesnych, ze studzenia przeto-
pionego tluszczu, lub z poréwnania $Swiezej sto-
niny z jej wagag po kilku dniach.

Po ocieknieciu na skutek pierwszego zasole-
nia soli sie je po raz drugi. Jak po pierw-
szym soleniu uzyskano towar bardzo mokry,
tak po drugim jelita sg juz pozbawione nad-
miaru wilgoci, majg wtasciwy kolor, zapach
i konsystencje. W tym stanie moga by¢ skia-
dane na magazyn na okres znacznie diuzszy —
do 2 tygodni.

Od tego momentu — drugiego zasolenia
i zdaniu do magazynu mozemy moéwi¢ o manku
magazynowym. Przy peklowaniu momentem
tym jest wiozenie jelit do marynaty. Manko,
magazynowe powieksza sie od tej chwili. Towar
bowiem ciggle jeszcze obcieka, obsycha, paruje
a w solance kurczy sie i jakby twardnieje
przez konserwowanie.

Na okres diuzszy od 2 tygodni jelita winny
by¢ jeszcze raz otrza$niete z soli, na nowo za-
solone i ztozone do Dbeczek, basendéw lub w
pryzmy na diugie magazynowanie.

Konkretne wyniki doswiadczen przeprowa-
dzonych w tym zakresie przez szereg miesiecy
mowia, ze okres wzrastania i gromadzenia sie
ubytku magazynowego jelit grubych wieprzo-
wych przedstawia sie nastepujgco:

1. a) komplet jelit grubych wieprzowych
niesolonych, dobrze ocieknietych wazy
2 kg (przyktad);
b) po doktadnym zasoleniu
wazy do 3 kg lub wiecej;
c) po uptltywie doby ten sam komplet'wa-
zy 2.10 kg do 2.20 kg;

d) po uptywie dwodch tygodni wazv okoto
2 kg;

e) po uptywie miesigca 1.90 kg;
f) po uptywie 2 miesiecy 1.85 kg;
g) po trzech miesigcach 1.80 kg.

komplet ten

2. Poczatkowe trzy stadia ro6znic wagowych
— .a, b, c. sg niezalezne od warunkéw i
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sposobu magazynowania. Manka te nie
wchodzg wcale w rachube. Nastepny za$
wzrost ubytku jest juz zalezny od tech-
nicznych warunkéw magazynowania.

3. Obecne magazyny jeliciarskie nie odpo-
wiadajg stawianym wysokim wymaga-
niom i dlatego naturalne normy ubytku
magazynowego jelit muszg by¢ powiek-
szone ubytkiem spowodowanym nieodpo-
wiednimi warunkami magazynowymi.

Reasumujgc powyzsze, wysuwajg sie z roz-
wazan nastepujgce zjawiska:

1. remanenty towaru,

2. brak odpowiednich magazynow,

3. diugi okres magazynowania z powodu
zbyt malego popytu w stosunku do poda-
zy-

Do podanych juz i umotywowanych przy-
czyn manka magazynowego nalezy dodac jesz-
cze jeden czynnik tj. pore roku. R6zna tempe-
ratura pory letniej badz zimowej wplywa bar-
dzo powaznie i zasadniczo na ubytek wilgoci
(wagi jelit).

Poniewaz ubytek wagowy zmagazynowanych
jelit grubych ros$nie bez przerwy w miare
uptywu czasu zaden magazyn nie moze sobie
pozwoli¢ na oddanie do obrotu wytacznie Swie-
zego towaru, wprost z ubojow, lecz dla wyréw-

nania nadmiernego ubytku towaru najdtuzej
lezacego i zachowania réwnowagi magazyno-
wej (zgodnosci ze stanem ksigzkowym) musi

mie¢ .w obrocie wtasnie towar najdtuzej skia-
dowany, a Swiezy z produkcji oddawa¢ ,na ma-
gazyn“.

Dlatego jesli chodzi o czas magazynowania
mazemy przyjaé¢, co jest zgodne z zatozeniami
i praktykg, ze jelita lezg w magazynie nie diu-
zej niz miesigc i ubytek wagowy zalezny od
czasu ustali¢ jako jednag cyfre dla lata i jednag
dla zimy.

Jesli za$ chodzi o warunki magazynowania
to wszystkie typy i rodzaje magazynow, z kt6-
rych sie korzysta, mozna podzieli¢ na dwie
klasy og6lne, murowane i drewniane; przy-
czyni do drugiej klasy zaliczymy réwniez ma-
gazynowanie jelit na dworze Ilub w szopach,
w beczkach zamknietych. Reasumujgc powyz-
sze oraz w oparciu o specjalne obserwacje
i doswiadczenia przeprowadzone przez szereg
miesiecy i w roéznych okresach czasu — od-
nosnie manka magazynowego jelit grubych
wieprzowych, dadzag sie one ujg¢ w nastepuja-
cej tabeli cyfrowej:

Manko magazynowe

Latem Zimag
Wkgceﬁz' Luzem Wkggﬁz' luzem
Magazyn mu-
rowany 6% 8%. -
Magazyn dre-
wniany to* m 5%,
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MANKO TRANSPORTOWE

Niezaleznie od kwestii manka magazynowe-
go musi by¢ rozpatrywane manko, jakie po-
wstaje w transporcie jelit grubych badz to
z magazynéw zbiornic do magazynu woje-
wodzkiego badz tez odwrotnie.

Podstawowymi wspoétczynnikami
transportowego sa:

1. rodzaje opakowan jelit w transporcie,

manka

2. zalezno$¢ manca oci okresu uprzedniej
konserwacji magazynowej,
3. zalezno$¢ od pory roku i temperatury

dnia,
4. zaieznos¢ od czasu miedzy zatadunkiem
a roztadunkiem.

1. Jelita sg przewozone miedzy magazyna-
mi albo w beczkach, albo w workacn albo
w skrzyniach, aibo luzem. Zaleznie od tego
moga wiecej Ilub mniej ocieka¢ z posoni
i ousycha¢ z wilgoci. Przy uzyciu szczelnych
beczeK posoka zostanie miedzy jelitami w becz-
ce i utrzyma naturalng wilgo¢ i wage jelit.
Przy uzyciu beczek nieszczelnych posoKa wy-
cieknie. Przy transporcie w workach lub lu-
zem proces ociekania i obsychania osiagnie po-
wazne ilosci wagowe, siegajace kilkunastu pro-
cent nawet w ciggu jednego dnia.

2. ROznice wagowe, jakie zachodzg z wy-
zej podanych powodéw sag uzaleznione réowniez
od tego, z jakiego stadium konserwacji, czyli
magazynowania, wzieto jelita do transportu.
Im Swiezsze jelita zatladowano do przewozu,
tym wiecej moga, utraci¢ wiasnej wagi (wilgo-
ci). Im wiecej utracily jej w magazynie, tym
mniej utraca jej w transporcie. Manko trans-
portowe to jakby skondensowany proces
ubytku magazynowego, na skutek przyspie-
szonego procesu obsychania na powietrzu lub
stoficu. llos§¢ ubytku tracona przez miesigc w
magazynie, moze zging¢ w ciggu jednego dnia
lub kilku godzin w transporcie w nieodpowied-
nim opakowaniu lub w ztych okolicznosciach.

3. Znaczny wpilyw na ubytek wagowy jelit
w czasie transportu ma temperatura, zalezna
od pory roku. Dziatanie cieptego powietrza a
tymbardziej stoica na beczki, lub jelita w
beczkach powoduje szybkie ich obsychanie
i utrate wilasnej wilgoci a przez to i wagi.

4. Wreszcie bardzo waznym czynnikiem
wplywajacym na réznice wagi jelit, miedzy
iloscig zaladowanej i roztadowanej partii jest

czas, w ciggu ktérego zachodzity wyzej
szczegoOlnione procesy.

wy-
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Reasumujac powyzsze uwagi dojdzemy do
wniosku, ze niekwestionowany ubytek wago-
wy jelit grubych wieprzowych w transporcie
jest zalezny od dwoéch zasadniczych przyczyn

i w zaleznosci od nich bedzie mniejszy lub
wiekszy. Sa to:
1. okres czasu, jaki jelita pozostawaty

w transporcie,
2, rodzaj opakowania jelit w transporcie.

Dla obrazowego przedstawienia mank musi-
my wzig¢ pod uwage czas transportu i opako-
wanie. Calo$¢ zagadnienia nalezy podzieli¢ row-
niez na pory roku, ktére zarbwno na maga-
zynowanie jak i na transport majg powazny

wpltyw.
Manko transportowe
LateO1 Zim \
do 12 do 24 powy- do 12 do 21 powy-
jgodz. godz. zej godz godz. zej
Beczki
zamkniete 2% 2,5% 5% Qo 1,2% 15%
Jelita luzem
i Beczki
otwarte 4% 5 6% /E 2,5% S

Objasnienie: Przez okre$lenie ,latem*“ rozumie
sie okres od 1 kwietnia do 31
pazdziernika.

Przez okreslenie ,zima“ rozumie
sie okres od 1 listopada do 31
marca.

Jak z powyzszego widzimy ilosci ubytku

jelit grubych wieprzowych zaré6wno w maga-
zynie jak i w transporcie sg powazne i cyfry
te — choé¢ moga wydawac sie, ze sa zbyt niskie
— zmuszajg nas do postawienia pytania czy
nie mozna w jaki$ sposéb zmniejszy¢ ich do
minimum lub zlikwidowa¢ je zupetnie. Stwier-
dzenie manka — to strata przedsiebiorstwa,
strata w gospodarce narodowej.

Zatem staje przed nami nowe zagadnienie —
walki z mankami, i to zarébwno w produkcji, jak
w magazynie tak i w transporcie.

Sposobéw walki z marnotrawstwem, oraz
racjonalizacji w produkcji, w magazynie i w
transporcie nalezy szukaé¢ przede wszystkim
u tych, ktérzy produkujg, magazynuja, trans-
portuja — tj. u robotnikow.

Omoéwienie tych sposobéw bedzie stanowic
nastepny temat omawianego zagadnienia.

ZAKLADY UTYLIZACYJNE

Przemyst utylizacyjny jest w Polsce prze-
mystem nowym, ktory posiada ogromne mozli-
wosci rozwoju. Rozwdj ten wymaga aby zo-
staly uregulowane formy prawne. W artykule
pt. ,Zaklady utylizacyjne* J. Szczecinskiego,
jaki ukazat sie w ubr. w numerze 5—s6, 1949 r.
.Gospodarki Miesnej* znajdowata sie wiado-

mos$¢, ze w roku ubieglym ukazata sie ustawa
o zaktadach utylizacyjnych (Ustawa z dn. 1.II1.
1949 ogtoszona wr Dz. Ust. R. P. nr 18 z 1949).
Jest to pierwszy w Polsce akt ustawodawczy
dotyczacy tego' zagadnienia, ktory daje pod-
stawe do wydania szeregu zarzadzen wykonaw-
czych. jakie musza sie ukaza¢ aby catkowicie
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uregulowac¢ strone prawng przemystu utyliza-
cyjnego.

Obecnie uczyniono nowy krok naprzéd na
drodze do prawnego uregulowania tego zagad-
nienia, mianowicie Minister Handlu Wewne-
trznego wydat zarzadzenie, powotujgce Koini-
sje do Spraw Organizacji Zaktadéw Utyliza-
cyjnych. W skiad tej Komisji wchodzg przed-
stawiciele Ministerstwa Handlu Wewnetrzne-
go, Rolnictwa i Reform Rolnych, Gospodarki
Komunalnej, Zdrowia oraz Budownictwa, nad-
to z gtosem doradczym przedstawiciele CO i
PP ,Bacutil*. Komisja moze powotywa¢ w ra-
zie potrzeby do wspoipracy rzeczoznawcéw o-
raz zasiega¢ opinii innych zainteresowanych
Ministerstw, ktérych przedstawiciele nie wcho-
dzg w skfad Komisji. Do zadan Komisji nalezy:

1. Opracowanie projektow przepisow wyko-
nawczych do ustawy o zakiadach utyliza-
cyjnych.

2. Opracowanie projektu sieci rozmieszcze-
nia i planu uruchomienia zaktadéw uty-
lizacyjnych.

3. Opracowanie wnioskobw w sprawie prze-
niesienia i rbwnomiernego rozmieszcze-
nia oraz wyposazenia technicznego zakila-
dow utylizacyjnych.

4. Opracowanie wnioskéw w sprawie wybo-
ru terenéw pod odbudowe nowych zakila-
déw utylizacyjnych.

5. Opracowanie zasad organizacji i prowa-
dzenia dziatalnosci zaktadoéw utylizacyj-
nych.

6. Podjecie prac w kierunku ustalenia typu
wzorcowego zaktadu utylizacyjnego.

7. Opracowanie wniosk6w w sprawie za-
kwalifikowania, ktére z istniejgcych za-
ktadéw utylizacyjnych powinny by¢ pro-
wadzone w zasiggu surowcowym szer-
szym, a ktdre majg opieraé¢ sie na surow-
cu lokalnym.
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8. Wydawanie opinii na zadanie wtasciwych
organéw Ministerstwa Handlu Wewne-
trznego w sprawie wnioskow o udziele-
nie koncesji na prowadzenie zaktadéw
utylizacyjnych stanowiagcych  wilasnos¢
prywatng.

9. Opiniowanie planow budowy zaktaddéw
utylizacyjnych z kredytéw inwestycyj-
nych w zakresie zleconym przez Ministra
Handlu Wewnetrznego.

10. Podejmowanie innych prac i czynnosci w
zakresie zleconym przez Ministra Han-
dlu Wewnetrznego.

Jak wynika z powyzszego, Komisja ma za za-
danie rozpracowanie calej problematyki za-
ktadéw utylizacyjnych oraz uzgodnienie stano-
wiska kilku zainteresowanych resortéw w ce-
lu wydania zarzadzen wykonawczych przez
Ministra Handlu Wewnetrznego. Te problema-
tyke Komisji mozna by ujg¢ w cztery grupy
zagadnien: o

a) prawne

b) organizacyjne

¢) budowlano - techniczne
d) opiniodawcze.

Nalezy zaznaczy¢ ze od pracy tej Komisji w
duzej mierze zalezy pomysina realizacja budo-
wy zaktadow utylizacyjnych.

Niezaleznie od prac Komisji do spraw orga-
nizacji zakltadéw utylizacyjnych Polski Komi-
tet Normalizacyjny wiosnag br. powotat do zy-
cia Podkomisje Zaktadow ‘Utylizacyjnych przy
Komisji Urzagdzen Rzezni i Zaktadow Przet-
worstwa Miesnego. Podkomisja ta zajmuje sie
normalizacja miejsca budowy, budynkéw, u-
rzadzen i Srodkow transportowych zaktadow
utylizacyjnych. Nalezy sie spodziewaé, ze ze
wzgledu na zblizony czes$ciowo zakres prac
Komisja do spraw organizacji zakladow nawia-
ze bliska wspodlprace z Polskim Komitetem
Normalizacyjnym,

ZE WSPOLZAWODNICTWA
PRACY W »BACUTILU«

Wspotzawodnictwo pracy pomiedzy ekspozy-
turami i zakladami przetwérczymi Centrali Od-
padkéw i Produktéw Poubojowych — ,,Bacu-
tilu“, rozpoczeto sie w m. Styczniu 1950 r:

W tym miesigcu powotany zostat do zycia
Gibwny Komitet Wspotzawodnictwa Pracy
przy Naczelnej Dyrekcji >,Bacutilu“ oraz opra-
cowano projekt regulaminu dla wszystkich jed-
nostek.

Projekt byt podstawg i przedmiotem ozywio-
nej dyskusji na ogolnokrajowej Naradzie Go-
spodarczej delegatow Ekspozytur Zbiornic
i Zaktadow Przetworczych, ktéra odbyta sie

pod koniec stycznia rb. Juz na samym poczat-
ku trzeba byto jednak pokonaé¢ pewne niezdro-
we i sprzeczne z zasadami na ktérych oparty
jest ruch wspoétzawodnictwa — koncepcje.
Mianowicie jedna czes$¢ delegatow pragneta nie
dopusci¢ do dyskusji nad projektem regulami-
nu. Trzeba ich bylo przekonaé¢, wyttumaczyé
im. ze wypowiedzenie sie delegatow nie grozi
niebezpieczenstwem, ze niebezpieczng rzecza
mogtaby by¢ dopiero préba narzucenia regula-
minu i ze ze wzgledu na specyficzne warunki
pracy w zbiornicach i zakltadach przetwérczych
jest rzeczg pozadana, aby przedstawiciele tere-
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nu zabrali gtos w tej sprawie. W wyniku dy-
skusji zwiekszono kompetencje rejonowych
Komitetow Wspétzawodnictwa Pracy, jako le-
piej znajacych lokalne stosunki pracy.

W  pierwszym etapie  wspoéizawodnictwa
wzieto udziatl 70% ogolnej liczby placéwek, na-
lezgcych do CO i PP ,Bacutil”.

Reszta placowek — jak to wyraznie okres-
lono na jednym z nastepnych zebran Gi Kom.
Wspétz. Pracy — zaczetla gra¢ na zwtoke. Ros-

naca jednak wydajno$¢ pracy w Ekspozytu-
rach, Zaktadach Przetwérczych, ktére przysta-
pity do akcji wspoétzawodnictwa, wzrastajgce
zarobki uczestnikdbw wspoéizawodnictwa, wy-
chowawcza systematyczna praca kot partyj-
nych nad uswiadomieniem zalég o celowosci
i wielkiej roli jaka w wykonaniu planu szes-
cioletniego, w podniesieniu stopy zyciowej
mas pracujgcych odegra rozwijajgcy sie ruch
wspoOtzawodnictwa — sprawily, ze te opory
malatly i coraz wiecej zaldg i zespotdbw przy-
stapito do wspoéizawodnictwa.

Wprowadzenie stalych, systematycznie od-
bywanych narad wytwérczych jeszcze w wiek-
szym stopniu przyczynito sie do rozszerzenia
wspoOizawodnictwa, popularyzacji jego haset

Zatogi, ktére dawniej nie wykonywatly pla-
now produkcyjnych zaczely je odtad przekra-
czad.

Pierwsze miejsce w 1 etapie wspoétzawodni-
ctwa obejmujacym okres od stycznia do 30
marca zdobyt Zaklad Przetworczy — Gdynia
uzyskujgc 137.212 punktow.

— Zaklad Przetworczy w Gdyni pracowat z
wielkg sumiennosciag. Ocigganie sie w pracy
byto minimalne. Osiggnieto tu najwiekszg wy-
dajno$¢ na 1 rob./godz. i temu, nalezy przy-
pisa¢ osiggniety sukces“. Fakty, cyfry sa naj-
bardziej wymownym argumentem, ze ruch
wspoOizawodnictwa rozwija sie dalej. 103 miln.
zt wynosi wartos¢ zobowigzan, zgtoszonych i
wykonanych przez pracownikéow ,Bacutilu® w
»Czynie majowym®“. 64 miln. z... wyniosta war-
tos¢ zabowigzan — zadeklarowanych w ,czy-
nie lipcowym®*.

Jednoczes$nie pracownicy
zobowigzan indywidualnych. R. Sadowski —
przodownik Ekspozytury — Krakéw podwyz-
sza z 60 do 85% zbidrke trzustki z ubitych
Swin. Na apel ob. Sadowskiego odpowiada tow.
W. Andrzejewski — gruczolarz Ekspozytury
Szczecin, osiggajac 95% wydobycia trzustki.
Zobowigzanie indywidualne zgtasza ob. Wie-

zgtaszaja szereg
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cek z szlamiarni Rzeszow i wielu in-

nych.

wielu,

30 pracownikéw zdobywa w 1 etapie zasz-
czytny tytut przodownika pracy. Zgtoszono do
Komisji Usprawnien 22 wnioski racjonaliza-
torskie.

Nadszedt tymczasem |l etap Wspdéizawodnik
ctwa Pracy. Za punkt honoru przyjeto rozpa-
trze¢ wyniki przed 22 lipca, aby w 6-ta roczni-
ce wreczy¢ zwycieskiemu zespotowi proporzec
i przodujgcym robotnikom, grupom i zespotom
wreczy¢ nagrody pieniezne. W oparciu o Podst.
Org. Partyjng PZPR zostalo i to zadanie wy-
konane. Przodujgcg Ekspozyturg zostata Eks-
pozytura Rzeszow a Zaktad Przetworczy w
Gdyni zaiat Il mieisce. Gtdwna akademia od-
byta sie w Rzeszowie, przy wspdétudziale przed-
stawicieli Partii politycznych, Zwigzkéw Za-
wodowych, Mieiskiej Rady Narodowej i przed-
stawicieli Dyrekcji Naczelnej. Zwyciestwo
Ekspozytury Rzeszow nie jest przypadkiem
ale petnym i Swiadomym wysitkiem pracowni-
kéow Ekspozytury Rzeszéw.

W |l etapie bierze udziat we wspétzawodni-
ctwie pracy juz 95% ogétem zatrudnionych
pracownikéw. Odznaczono odznaka ..Przodow-
nika pracy“ dalszych 30 pracownikéw i ra-
cjanalizatorow.

W 1Il etapie wspoétzawodnictwo pracy opie-
ramy wytgcznie na zobowigzaniach grup i ze-
spotéw.

Wskazanym jest aby po odbyciu dwéch eta-
poéw nagrody pieniezne wreczane dotad Przo-
downikom Pracy i przodujgcym grupom w Kko-
pertach, zmieni¢ na wreczenie ksigzeczek o-
szczednosciowych.

Wskazanym jest réwniez, aby prowadzono
Narady Wytworcze po linii specjalnosci. Przy-
ktadowo wszystkie szczeciniarnie z terenu Eks-
pozytur winny przynajmniej mie¢ raz w mie-
sigcu Narade Wytworcza, na ktorej by rozpra-
cowaly swoje zobowigzania po swojej linii oraz
usunely trudnosci napotykane w swej pracy.

Podobnie i inne grupy winny prowadzi¢
Narady Wytwdércze w tym kierunku, nie
wyklucza sie — a nawet wskazane jest zwoly-

wanie ogdlnych Narad Wytwoérczych. Naleza-
toby réwniez uaktywni¢ Komisje Usprawnien,
ktora powinna jak najszybciej rozpatrze¢ wnio-
ski racjonalizatorskie, majace na celu dalsze
zwiekszenie wydajnos$ci naszych Zaktadéw oraz
dazy¢ nalezy do zatarcia réznic pomiedzy pra-
cownikiem fizycznym a pracownikiem umy-
stowym.
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KRONIKA USTAWODAWCZA

ustaw, dekretéow,
z dziedziny gospo-

Przeglad wazniejszych
rozporzadzen i zarzadzen

darki miesnej za okres od 1 stycznia do
30 czerwca 1950 r. (Dziennik Ustaw Rzeczpo-
spolitej Polskiej, Monitor Polski Dziennik

Urzedowy R. P. oraz Dzienniki Urzedowe Mi-
nisterstwa Rolnictwa i Reform Rolnych i Han-
dlu Wewnetrznego).

DZIENNIK USTAW RZECZPOSPOLITEJ
POLSKIEJ

Dziennik Ustaw Rzeczpospolitej Polskiej
z dnia 27 stycznia 1950 r. Nr 2, poz. 2 zawiera
Rozporzadzenie Ministra Handlu Wewnetrzne-
go z dnia 29 listopada 1949 r. w sprawie znie-
sienia dni bezmiesnych. Rozporzadzenie to u
chylito Rozporzgdzenie Ministréw Apro wizacji
i Przemystu i Handlu z dnia 30 lipca 1947 r. w
sprawie ograniczenia obrotu miesem, jego
przetworami oraz tluszczami zwierzecymi
(Dz. U. R. P. Nr 56, poz. 306).

* *

Rozporzgdzenie Ministra Rolnictwa i Reform
Rolnych z dnia 4 stycznia 1950 zmieniajace
rozporzagdzenie Ministra Rolnictwa z dnia 9
stycznia 1928 w sprawie wykonania rozporza-
dzenia Prezydenta Rzeczpospolitej z dnia 22
sierpnia 1927 o. zwalczaniu choréb zwierze-
cych. Zmiana wprowadzona danym rozporza-
dzeniem brzmi: ,Zwierzgt ws$cieklych i podej -
rzanych o wscieklizne nie wolno poddawacd
szczepieniom. Na szczepienia zwierzat, podej-
rzanych o zarazenie sie wscieklizng, wymaga-
ne jest zezwolenie starosty” (Dz. U. R. P. Nr 2
poz. 15).

Dziennik Ustaw Rzeczpospolitej Polskiej
Nr 12, pozycja 120 z dnia 7 kwietnia 1950 r.
ogtasza rozporzadzenie Ministra Handlu We
wnetrznego z dnia 24 marca 1950 r. w sprawie
unormowania wyrobu i obrotu przetworami
miesnymi. Z dniem wejsScia w zycie wymienio-
nego rozporzadzenia stracito moc obowigzuj::;
cg rozporzadzenie Ministrow: Aprowizacji oraz
Przemystu i Handlu z dnia 14 listopada 1947
w sprawie unormowania obrotu miesem, we-
dlinami i innymi wyrobami e wedliniarskimi
(Dz. U. R. P. z 1947 r. Nr 72, poz. 455 i z 1948
r. Nr 44, poz,. 334). Rozporzadzenie Ministréw
Aprowizacji oraz Przemystu i Handlu z dn. 14
listopada 1947 okreslito zawartos¢ skltadnikow
odzywczych kietbas (popularnej, zwyczajnej,
krakowskiej, cytrynowej, biatej surowej, ser-
delowej. serdelk6w, metki, mortadeli. paréwek,

krakowskiej suchej), kiszki pasztetowej, pasz
tetu, oraz szeregu innych wyrobéw z miesa e
poza tym wymienito szereg artykutow, ktorych
wytwarzanie i dokonywanie nimi obrotu
wzbroniono. Poza tym byly wskazane miejsca
sprzedazy miesa. Obrét w innych miejscach
poza wskazanymi zostat wzbroniony. Rozpo-
rzadzenie Ministrow Aprowizacji oraz. Prze-
mystu i Handlu z dnia 15 wrzesnia 1948 wpro-
wadzilo pewne zmiany w zawartosci sktadni-
kéw odzywczych.

Rozporzadzenie Ministra Handlu Wewnetrz-
nego ustala tryb postepowania przy normowa-
niu tego zagadnienia na obecnym etapie. Mi
nister Handlu Wewnetrznego w drodze zarza-
dzen ogtaszanych w Monitorze Polskim ustala
gatunki i rodzaje przetworéw miesnych. Mini-
ster Handlu Wewnetrznego moze roéwniez o-
kresli¢ ta droga skladniki przetworow miesnych
przez ustalenie norm zuzycia surowca, mate-
riatbw pomocniczych i wydajnosci gotowego
produktu. Minister Handlu Wewnetrznego wy -
dat juz zarzadzenie, ogtoszone w Monitorze
Polskim Nr A. 43 z dn. 22 kwietnia, poz. 500,
0 czym piszemy szczegblowo nizej.

Ponadto rozporzadzenie wyzZzej wymienione
reguluje w § 4 zagadnienie techniki obrotu.
.Na zadanie wiadz administracyjnych i witas-
ciwych organéw kontrolnych dozoru nad arty-
kutami zywnos$ciowymi i przedmiotami uzytku,
sprzedawcy winni wykaza¢ sie dowodami za-
kupu i pochodzenia wedlin oraz innych przet-
woréw miesnych®.

* %

W nr. 18 Dziennika Ustaw Rzeczpospolitej
Polskiej z dn. 26 kwietnia 1950 (poz. 152) ogto-
szono ustawe z dn. 4 kwietnia 1950 o zakazie
uboju zwierzgt hodowlanych. Zakaz obejmuje
ubéj zwierzat hodow.lanych zaréwno na cele
aprowizacyjne i przemystowe jak i dla wiasne-
go gospodarstwa domowego. Ustawa okresla
pojecie zwierzgt hodowlanych. ,Zwierzetami
hodowlanymi w rozumieniu niniejszej ustawy
sg: 1) krowy, buhaje, maciory, knury, owce
1 tryki, zapisane do ksigg gospodarskich zwie-
rzat zarodowych w mys$l ustawy z dnia 5 mar-
ca 1934 o nadzorze nad hodowlg bydta, trzody
chlewnej i owiec (Dz. U.R.P. z 1934 r. nr 40,
poz. 349 i z 1946 r. nr 32, poz. 203); 2) ogiery
i klacze, zapisane do ksigg stadnych koni w
mys$l ustawy z dnia 13 marca 1934 r. o nadzo-
rze nad hodowlg koni (Dz. U.R.P. z 1946 r. nr
23, poz. 154); 3) zarejestrowany przychowek
zenski i meski po krowach, maciorach, oweich
i klaczach, wyrriienionych w pkt. 1i 2; 4) kro-
wy, Swinie, owce i klacze z widomymi oznaka-
mi cigzy; 5) rozptodniki uznane w rozumieniu



2 GOSPODARKA MIESNA

ustawy z dnia 5 marca 1934 r. o nadzorze nad
hodowlg bydta, trzody chlewnej, owiec.

Przepisom zakazu nie podlegajag zwierzeta,
ktore utracity cechy stanowigce podstawy ich
wpisu lub uznania za hodowlane jak rowniez
zwierzeta podlegajgce ubojowi z koniecznosci
w rozumieniu rozp. Prezydenta R.P. z dnia 22
marca 1928 r. o badaniu zwierzat rzeznych i
miesa oraz zwierzat podlegajacych zabiciu z
urzedu w mys$l rozporzadzenia Prezydenta
Rzeczpospolitej z dnia 22 sierpnia 1927 o zwal-
czaniu zarazliwych choréb zwierzecych.

Wykroczenia przeciwko przepisom oraz za-
kazom zawartym w rozporzadzeniu karalne sg
aresztem i grzywng do 500.000 zi. albo jedng
z tych kar. Mieso i przetwory pochodzgce z u-
boju zwierzat, objetych zakazem, ulegajg prze-
padkowi.

#

Dziennik Ustaw R.P. nr 18 zawiera réwniez
rozporzadzenie Ministra Le$nictwa z dnia 27
marca 1950 r. w sprawie ochrony niektorych
zwierzat townych; nr 19 poz. 159 — rozporzg-
dzenie Ministra Finansow z dnia 12 kwietnia
1950 r. w sprawie uchylenia rozporzadzenia
Ministra Skarbu o obliczaniu i poborze przed-
ptat na podatek obrotowy i dochodowy od po-
datnikow, dokonujacych uboju zwierzat rzez-
nych lub handlujacych miesem; nr 22 poz. 194,
— rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Reform
Rolnych z dnia 28 kwietnia 1950 r. w sprawie
urzedowego badania co do wtosni u dzikéw
i Swin.

Dz. Urtaw R.P. nr 24 z dnia 10 czerwca 1950
r. zawiera Rozporzadzenie Rady Ministrow z
dnia 31 maja 1950 r. w sprawie utworzenia In-
stytutu Zootechniki.

W mys$l rozporzadzenia zadaniem Instytutu
Zootechniki jest kierowanie catloksztaitem ba-
dan w zakresie produkcji zwierzecej oraz bez-
posrednie prowadzenie prac naukowo - ba-
dawczych w tym zakresie.

Siedzibg Instytutu jest m, Krakow.

Nadzo6b nad instytutem porucza sie Ministro-
wi Rolnictwa i Reform Rolnych, ktéry wyko-
nuje go w porozumieniu z Przewodniczgcym
Panstwowej Komisji Planowania Gospodarcze-
go i Ministrem Szkét Wyzszych i Nauki.

Instytut sprawuje nadzor nad dziatalnosciag
naukowag w zakresie produkcji zwierzecej, pro-
wadzong przez inne placéowki naukowo - ba-
dawcze, podlegte Ministrowi Rolnictwa i Re-
form Rolnych.

W zakresie zleconym przez Ministra Szkol
Wyzszych i Nauki Instytut nadzoruje i koor-
dynuje prace naukowo - badawcze zaktadow i
instytutéw szkét wyzszych w dziedzinie pro-
dukcji zwierzecej, przedstawia wnioski w spra-
wie zatwierdzenia tych prac oraz czuwa mad
ich wykonaniem.

Rok I

MONITOR POLSKI — DZIENNIK
URZEDOWY RZECZPOSPOLITEJ POLSKIEJ

~Monitor Polski“ nr A— 18 z dnia 17 lutego
br. publikuje pod poz. 193 Zarzgdzenie Mini-
stra Rolnictwa i Reform Rolnych z dnia 6 lu-
tego 1950 r. wydane w porozumieliu z Prze-
wodniczgcym Panstwowej Komisji Planowa-
nia Gospodarczego i Ministrem Skarbu, w
sprawie utworzenia przedsiebiorstwa panstwo-
wego pod nazwg: ,Centrala Obrotu Zwierzeta-
mi Hodowlanymi“. Przedmiotem dziatalnosci
przedsiebiorstwa jest organizowanie obrotu
zwierzetami hodowlanymi przez urzadzanie
akcji i przetargow na soadach i pokazach, kon-
traktacje, jak roéwniez posredniczenie przy
transakcjach indywidualnych.

Nadzo6r panstwowy nad przedsiebiorstwem
wymienionym, w Narzadzeniu sprawuje Mini
ster Rolnictwa i Reform Rolnych, ktéry w po-
rozumieniu z Przewodniczagcym PKPG i Mini-
strem Skarbu nada przedsiebiorstwu statut
ustalajgcy szczegolowe zasady organizacji i za-
kresu dziatania.

W tymze numerze Monitora Polskiego poz.
194 ukazato sie Zarzadzenie MinistrazRolni-
ctwa i Reform Rolnych z dnia 7 lutego 1950 r.
w sprawie nadania statutu przedsiebiorstwu
panstwowemu pod nazwg ,Centrala Obrotu
Zwierzetami Hodowlanymi — przedsiebior-
stwo panstwowe wyodrebnione”. Statut w po-
staci zatgcznika do Zarzgdzenia Ministra R. i
R. R. z dnia 7 lutego 1950 r. jest rbwniez opu-
blikowany w cytowanym numerze Monitora
Polskiego.

Monitor Polski nr A—28 z dnia 16 marca o-
gfasza Uchwate Rady Ministrow z dnia 3 mar-
ca 1950 w sprawie Narodowego Planu Gospo-
darczego na rok 1950.

Podajemy wyjatki z dziedziny gospodarki
miesnej. W dziale ,Rolnictwo“ 8§ 14 czytamy
.Przewiduje sie, ze produkcja wytworéw zwie-
rzecych osiggnie nastepujacy poziom*“.

w poréwnaniu z
r. 1949 w Plol°o

Zywiec wotowy w tys. ton 2749 1182
» cielecy » » 63.8 109.8
" wieprzowy " 802.8 112.3
" barani " . 13.6 113.3
Mleko w mil. 1 7.168 117.7
jaja w mil. szt. 3.400 106.3
wetna w tonach 2.392 113.0
Przewidywany stan pogtowia wyniesie

potowie roku 1950:

tys. szt. w porown. zr. 1949 w %%

konie 2.700 106.3
bydto 6.900 108.4
trzoda chlewna 6.900 112.7
owce 1-840 113.5
Wzrost produkcji konserw miesnych w

stosunku do 1949 r. ma wynie$¢ 32%.
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Monitor Polski nr A—33 z dnia 31 marca
1950 r. zamieszcza Zarzadzenie Ministra Rolni-
ctwa i Reform Rolnych z dnia 1 marca 1950 r.
w sprawie organizacji i zakresu dziatania pan-
stwowych zaktadéw leczniczych dla zwierzat
oraz nadzoru nad tymi zakltadami (poz. 376).
Wszystkie panstwowe zaklady lecznicze dla
zwierzat dzielg sie na 2 stopnie organizacyjne .
a mianowicie na stopniu pierwszym dzialajg
rejonowe PZLZ, za$ na stopniu drugim wo-
jewodzkie. Obszarem dziatania rejonowych
PZLZ jest rejon weterynaryjny okreslony
zarzgdzeniem Ministra Rolnictwa i R. R.
z dnia 11 lipca 1949 r. Przedmiotem dziatal-
nosci rejonowych PZLZ jest leczenie, pie-
pielegnowanie i obserwacja zwierzagt doprowa-
dzonych do zaktadu, leczenie zwierzat poza
zaktadem (w terenie) o ile witasciciel zwierzagl
cia tego zagda a przemawiajg za tym uzasa-
dnione okolicznosci. Lecznice te biorg rowniez
udziat w akcjach zwalczania i zapobiegania
chorobom zarazliwym, hodowlanym i pasozyt-

niczym. Wszystkie rejonowe PZLZ dzielg
sie na nastepujace typy: 1) lecznice dla zwie-
rzat, ktore sa zaktadami przystosowanymi

do leczenia ambulatoryjnego i klinicznego, 2i)
przychodnie dla zwierzat, ktdre sg zakladami
przystosowanymi do leczenia ambulatoryjnego,
3) punkty weterynaryjne, ktore sg zaktadami
zastepczymi lecznic lub przychodni, i w kto-
rych mozna otrzymaé pomoc weterynaryjng.

W Monitorze Polskim nr A—43 z dnia 22
kwietnia poz. 500 ogtoszono Zarzadzenie Mini-
stra Handlu Wewnetrznego z-dnia 7 kwietnia
1950 r., w sprawie ustalania rodzajow i gatun-
kéw oraz okreslenia sktadnikéw wedlin, wyro-
béw wedliniarskich i konserw miesnych. Za
rzagdzenie to nawigzujace do rozporzadzenia
Ministra Handlu Wewnetrznego z dnia 24 mar-
ca 1950, w sprawie unormowania wyrobu i o-
forotu przetworami miesnymi (Dz. U. R. P. nr
12 poz. 120 patrz naszg notatke wyzej), zezwala
na wytwarzanie i dopuszcza do obrotu wedli-
ny, wyroby wedliniarskie i konserwy miesne,
ktérych rodzaje, gatunki i sktadniki ustalone
sg w zalgczeniu do zarzadzenia. W zalgczniku
opublikowanym w tvm samym numerze Moni-
tora wymieniane sg rézne gatunki wedlin, wy-
robow wedliniarskich i konserw miesnych w
ilosci 64, przy kazdym za$ podana jest ilos¢
i charakterystyka surowca, np. mieso wieprzo-
we, I, Il, 1l kl. tluszcz, t6j, skoérki wieprzo-
we (zalewa), przyprawy i materialy pomocni-
cze (przyprawy, opakowanie), posta¢ miesa
i ttuszczu, wydajnos¢, zawartos¢ wody w go
towym produkcie itp. w zaleznosci od rodzaju
produktu.

W zarzgdzeniu podana jest szczego6lowa kla-
syfikacja miesa wieprzowego i wotowego wed
hig klas. ;

¥ ¥

Monitor Polski nr A—73 z dnia 24 czerwca
1950 (poz. 838) drukuje obwieszczenie Prezesa

GOSPODARKA MIESNA 73

Rady Ministréw z dnia 19 czerwca 1950, w
sprawie ogtoszenia statutu Instytutu Zootech-
niki.

Na podstawie rozporzadzenia Rady Mini-
strow w sprawie utworzenia Instytutu Zootech-
niki (Dz. U. R. P. nr 24 poz- 210 — patrz nasza
notatka wyzej) zostatl ogtoszony statut w posta-
ci zatgcznika do Obwieszczenia Prezesa Radiv
Ministrow. W §- 1 statutu czytamy: Instytut
jest placowka naukowo-badawcza obejmujg-
ca swojg dziatalnoscig catoksztalt badan w za
kresie produfccii zwierzecej. Nastepnie 8 2 for-
mutuje: ,Instytut prowadzi prace, majgce nha
celu rozwijanie dla socjalistycznej przebudowy
rolnictwa podstaw naukowych w dziedzinie
produkcji zwierzecej“, poza tym sg podane
w statucie zadania szczegélowe Instytutu Zo-

otechniki, struktura organizacyjna, organa,
srodki finansowe itp.
% * *

Zarzgdzenie Ministra Handlu Wewnetrznego
z dnia 11 maja 1950 r., w sprawie dodatkowe-
go znakowania miesa w zaleznosci od jego
przeznaczenia (Monitor Polski nr A—73 poz.
841), wydane w porozumieniu z Ministrem
Rolnictwa i Reform Rolnych, naklada obowig-
zek na organa urzedowego badania zwierzat
rzeznych i miesa, niezaleznie od znakowania
miesa w wyniku urzedowego badania na pod-
stawie Rozporzadzenia Prezydenta Rzeczpo-
spolitej z dnia 22 marca 1928 r. o badaniu zwie-
rzat i miesa, dodatkowego znakowania miesa
w zaleznosci od tego, czy jest ono przeznaczo-
ne do obrotu, czy tez do spozycia we witasnym
Gospodarstwie domowym wtasciciela zwierze-
cia. Do dodatkowego znakowania nalezy uzy-
wacé pieczeci w ksztatcie prostokgta o diugosci
bokéw 3 cm na 5 cm, z napisem ,Ubéj domo-
wy*“, gdy chodzi o mieso przeznaczone do spo-
zycia we wilasnym gospodarstwie domowym
wtasciciela zwierzecia, ,ub6j do obrotu“, gdy
chodzi o inne przeznaczenie miesa.

DZIENNIK URZEDOWY MINISTERSTWA
ROLNICTWA | REFORM ROLNYCH

Pismo okoélne z dnia 20 stycznia 1950 r. Dy-
rektora Departamentu Weterynarii Minister-
stwa Rolnictwa i R. R. w sprawie zwalczania
gruzlicy bydia u buhajéw uznanych, zarzadza
natychmiastowe zlikwidowanie przez poddanie
ubojowi z urzedu buhajéw uznanych, u kté-
rych stwierdzono otwarta posta¢ gruzlicy’ ptuc,
jelit lub narzgdéw piciowych oraz buhajow
uznanych, u ktérvch przy badaniu klinicznym
stwierdzono podejrzenie w wysokim stopniu
o0 otwartg posta¢ gruzlicy, mimo, ze badania
bakteriologiczne i alergiczne wypadty ujemnie.
O miejscu i terminie zamierzonego poddania
ubojowi, jak réwniez o pojawieniu sie obja-
wow  wzbudzajacych podejrzenie gruzlicy
otwartej, posiadacz winien zawiadomié¢ sta-
rostwo swego powiatu. (Dz. IJrz. M. R. i R. R.
nr 3 poz. 14).
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Minister Rolnictwa i Reform Rolnych w okél-
niku z dnia 20 lutego 1950 r. (Dz. Urz. Min. R.
i R. R. Nr 4, poz. 24 z dnia 1 marca 1950) wy-
jasnia, ze Swiadectwo wymagane przy wpro-
wadzaniu (wwozeniu) miesa do innej miejsco-
wosci, stwierdzajgce, iz mieso to zostalo uzna-
ne za zdatne do spozycia, a o ile chodzi o mie-
so Swinskie, ze jest ono réwniez wolne od wtos-
ni, posiada jedynie znaczenie sanitarne dla
wtadz wykonujgcych kontrole sanitarng, a nie
stanowi upowaznienia do wprowadzania tego
miesa do obrotu handlowego.

Ai H

Dz. Urz. Ministra Rolnictwa i R. R. Nr 4
zawiera rowniez (poz. 25) pismo okdélne Depar-
tamentu Weterynarii Min. R. i R. R. w sprawie
zwalczania pasozytéw u zwierzagt w spotdziel-
niach Produkcyjnych i Parcelacyjno - Osad-
niczych, na wzdér akcji zorganizowanej kilka
miesiecy wczesniej w Panstwowych Gospodar-
stwach Rolnych. Akcja powyzsza winna obej-
mowac¢ zwalczanie nastepujacych pasozytow:
1) u bydia — giez bydlecy i motylica watrobo-
wa, 2) u owiec — motylica watrobowa, 3) u ko-
ni — nicienie z rodziny Strongilidae. Pismo
wymienia rézne Srodki lecznicze i tak ,Ader-
mol“ produkt fabryki ,Azot" w Jaworznie prze-
ciwko larwom gza bydlecego, przeciwko innym
pasozytom, Carboneum sulfuratum (CS”), Car-
boneum dichloratum (CaClt) svn, Tetrgchlo-
raethylen (Carboneum trichloratum (CaCl«) —
syn., Hexachloraethan, Perchloraethan) oraz
Carboneum tetrachloratum CCLt — syn. Tetra-
chlormethan —. Zwraca sie przy tym uwage,
ze jak stwierdzono, mleko zwierzgt leczonych
za pomocag carboneum di-, tri- i tetrachlora-
tum, jako tez wyciggami paproci, moze cza-
sem wykazywaé niemite zmiany w smaku
i woni, a niekiedy nawet szkodliwre dla zdro-
wia ludzkiego witasciwosci. Z tego tez wzgledu
mleko krow i owiec, u ktdrych przeprowadza
sie akcje przeciwrobaczg wyz. wym. Srodkami,
nalezy wytagczy¢ na czas kuracji od obrotu dla
spozycia.

5¢ ' ijt

Zarzgdzenie Ministra Rolnictwa i Reform
Rolnych z dnia 7 marcal950 r., w sprawie optat
za kontrole wartosci uzytkowej bydta i trzody
chlewnej, ustala nastepujgce ontaty: a) za prze-
prowadzong kontrole obér zt 500 — rocznie od
krowy, b) za przeprowadzong kontrole trzody
chlewnej zt 200 — od sztuki rocznie (Dz. Urz.
M. R. i R. R. Nr 5z dnia 15 marca 1950. poz. 31).

Dziennik Urzedowy Ministerstwa Rolnictwa
i Reform Rolnych Nr 5 poz. 34 zawiera wazny
okélnik Ministra R. i R. R. z dnia 28 lutego
1950 r., wydany w porozumieniu z Ministrami
Administracji Publicznej i Handlu Wewnetrz-
nego, w sprawie podniesienia jakos$ci surowca
skérzanego oraz instrukcje Ministra Rolnictwa
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i R.R. z dnia 28 lutego 1950 r. o prawidtowym
zdejmowaniu skoér ze zwierzat rzeznych.

Jakos¢ surowca skoérzanego uzyskiwanego
ze zwierzat nie jest zadowalajgca“ — czytamy
w cytowanym zarzadzeniu. Jako gtéwne przy-
czyny tego stanu rzeczy zarzgadzenie wymienia
.nieodpowiednie postepowanie ze zwierzetami
w obrocie oraz nieodpowiednie zdejmowanie
skdr ze zwierzat ubitych*”.

Ministerstwo Rolnictwa i R. R. podaje wy-
tyczne dla stuzby weterynaryjnej (lekarzy we-
terynarii i pomocniczej stuzby weterynaryjnej),
ktora przy spetnieniu czynnosci urzedowych i
zawodowych powinna zwraca¢ uwage na Spo-
séb utrzymywania zwierzgt w pomieszczeniach
gospodarczych i na pastwiskach. Nalezy przy
tym pouczaé¢ wtascicieli zwierzat, ze zwierzeta
powinny by¢ utrzymane w czystosci i nie po-
winny' by¢ narazone na okaleczenie skéry przez
ostre przedmioty jak gwozdzie, drut kolczasty,
zadziory itp. Organa stuzby weterynaryjnej
powinny rowniez wspétdziata¢ w ujawnianiu
przestepstw, polegajagcych na takim postepo-
waniu ze zwierzetami, ktéore oowoduje lub mo-
ze spowodowac okaleczenie ich i ma cechy zne-
cania sie nad nimi, w rozumieniu rozporzadze-
nia Prezydenta R. P. z dnia 22 marca 1928 o
ochronie zwierzat. W mys$l cytowanego rozpo-
rzagdzenia za znecanie uwaza sie m. in. bicie
zwierzagt przedmiotami twardymi i ostrymi.
Do popedzania zwierzat, a zwtaszcza $win, na-
lezy zaleca¢ uzywanie specjalnych klapek, za-
kohczonych skéra lub guma,.umieszczonych na
drewnianym trzonie. Przy transportach kole-
jowych, wodnych i kotowych zwierzeta nie po-
winny bv¢é tadowane w nadmiernej ilosci. Nie
powinno sie tez przewozi¢ razem zwierzat roz-
nych gatunkéw Ilub zwierzat miodych (cielat)
razem z dorostymi (bydtem), bez odpowiednie-
go obrodzenia. Wszystkie obowigzujgce przepi-
sy PKP o przewozie zywych zwierzgt winny
by¢é stosowane réwniez w transportach wod-
nych i samochodowych. Nalezy réwniez dbac
o to, by tadowanie i wyladowanie zwierzat od-
byv/atlo sie w sposob niedopuszczajgcy okale-
czen.

Instrukcja Ministra Rolnictwa i R. R, o pra-
widlowym zdejmowaniu skor ze zwierzat rzez-
nych, omawia szczeg6lowo wszystkie procesy
pracy i pielegnacji przed ubojem, sam ubdj.

technike zdejmowania skér metoda reczng i
mechaniczng: bydita rogatego i koni, cielat,
zrebigt, owiec i kéz oraz swin, Z wyjatkiem

Swin przeznaczonych na bekony, $win podda-
nych ubojowi z koniecznosci, ktére przedsta-
wiciel Centrali Pkér Surowych uzna za nienx»-
daigce sie do skérowania oraz $Swin. ktére CZ
PM uzna za konieczne pozostawi¢ bez skéro-
wania ze wzgledu na wymagania dalszej prze-
robki tuszy miesnej, calv pozostaty zywiec,
wszystkie inne $winie poddane ubojowi powin-
ny byé skérowane. Nadzér nad wykonaniem
wymienionej instrukcji porucza sie kierowni-
kom rzezni, lekarzom weterynarii oraz oglada-
czom miesa.
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Minister Rolnictwa i Reform Rolnych w po-
rozumieniu z Ministrami Administracji Publi-
cznej, Handlu Wewnetrznego, Pracy i Opieki
Spotecznej oraz Zdrowia wydat okéIlnik w
sprawie sprzedazy miesa mniej wartosciowego
(z taniej jatki). W okélniku wymienionym (Dz.
Urz. Min. R. i R. R. nr g8 poz. 51), Minister Rol-
nictwa i R. R. ustala nastepujace =zasady: 1)
Mieso uznane za mniej wartosciowe winno by¢
pozostawione, az do czasu sprzedazy, pod nad-
zorem organdw urzedowego badania zwierzat
rzeznych i miesa, lub innych funkcjonariuszy
gminy. Miesa tego nie wolno oddawaé¢ osobom.,
ani instytucjom handlujagcym miesem. 2) Mieso
mniej wartosciowe winno by¢ rozsprzedane w
taniej jatce lub innym miejscu wyznaczonym
przez te wiadze, ktdére uprawnione sg do wy-
znaczenia organow urzedowego badania tego
rodzaju miesa.

W okdlniku sg rowniez sprecyzowane jedno-
stki, ktébre moga nabywa¢ mieso mniej warto-
Sciowe, sg to —-zaktady dobroczynnosci publicz-
nej, domy starcéw, schroniska, zaktady wycho-
wawcze, przytutki oraz inne zaktady o charak-
terze specjalnym, ktére prowadza zywienie
zbiorowe. W miejscowosciach, w ktédrych nie
ma instytucji ani zakladow uprawnionych do
nabywania miesa mniej wartosciowego, wzgle-
dnie o ile istniejgce instytucie i zaktadv nie
moga w calosci zuzy¢ tego miesa, osoby, ktdre
nie sg specjalnie wytagczone, o czym nizej, mo-
ga nabywac¢ mieso mniej wartoSciowe, w ilosci
nie przekraczajagcej 1 kg dziennie, na zuzycie
we wiasnym gospodarstwie.

Natomiast nie mogg nabywa¢ miesa mniej
wartosciowego rzeznicy, masarze, osoby han-
dluigce miesem, organa urzedowego badania
(lekarze weterynarii, ogladacze, oglagdacze co do
wtos$ni) pracownicy rzezni, pracownicy prze-
mystu miesnego oraz instytucji pokrewnych,
iak Centrala Miesna, Centrala Odpadkow i
Produktow Poubojowych ,Bacutil*, Centrala
Skdér Surowych itp., pracownicy zarzadéw
miejskich, pracownicy administracji o0go6lnej
i instytucji, organa $cigania przestepstw —
Milicja Obywatelska, kontrolerzy sanitarni <
raz rodziny, os6b z kategorii wyzej wymienio-
nych.

Okdlnik ustala rowniez formy kontroli ceny
(nie nizsza niz 30% ceny hurtowej miesa pet-
nowarto$ciowego danego gatunku), wspomina
o karach, przewidzianych w mys$l art. 32 roz-
porzadzenia Prezydenta R. P. z dnia 22.Il.
1028 r. o badaniu zwierzat rzeznych i miesa,
dla wprowadzajgcych mieso mniej wartoscio-
we do dalszego obrotu handlowego, ¢o jest
wzbronione (kara aresztu do 3 miesiecy lub
grzywna do 150.000 zi).

* V *

W Dzienniku Urzedowym Ministerstwa Rol-
nictwa i R. R. Nr 8 poz. 52 z dnia 20 maja
1950 r. opublikowane sg: w formie zalgczni-
kow do pisma okoélnego Departamentu Wetery-
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narii Ministerstwa R. i R. R. zarzagdzenie Mini-
stra Handlu Wewnetrznego i Ministra Zdro-
wia, w sprawie transportu miesa i przetwo-
row miesnych w obrocie krajowym oraz in-
strukcja w sprawie bedacej przedmiotem cyto-
wanego zarzgdzenia. Instrukcja ustala szczeg6-
towa warunki wykonania wszelkich czynnosci
zwigzanych z zatadowaniem, przewozem i wy-
tadowaniem migsa i przetworé6w miesnych ce-
lem zabezpieczenia ,miesa“ przed zepsuciem,
zanieczyszczeniem i udzielaniu sie miesu ziej
woni. W instrukcji omawiane sa: przygotowa-
nie do transportu, opakowanie, spos6b tadowa-
nia, Srodki transportowe, oczyszczenie i odka-
zanie, higiena osobista personelu, postepowanie
z miesem zakwestionowanym itp. zagadnienia.

DZIENNIK URZEDOWY MINISTERSTWA
HANDLU WEWNETRZNEGO

Dziennik Urzedowy Ministerstwa Plandlu
Wewnetrznego z dnia 31 marca 1950 r. nr 1
poz. 9 zawiera instrukcje Ministra Handlu We-
wnetrznego z dnia 12 grudnia 1949 r. w spra-
wie zakupu, selekcji i sprzedazy bydia na ba-
zach postojowych Centrali Miesnej. Instrukcje
te wydano w porozumieniu z Ministrem Rol-
nictwa i Reform Rolnych.

Tzw. segregacja wstepna obejmuje: 1) bydto
rzezne, 2) uzytkowe, 3) nadajgce sie na wypas
wzglednie opas.

Oto charakterystyka bydia uzytkowego —
.Za bydlo przedstawiajace warto$¢ uzytkowa
nalezy uwaza¢: a) krowy dojne z mlekiem w
wieku do lat 10, z przypuszczalng co najmniej
Srednig mlecznosciag,- b) jatowizne zenska, kté-
rej wyglad i kondycja zapewniajg normalny
dalszy rozwdéj“, natomiast — ,nie nalezy uwa-
za¢ za bydto uzytkowe: a) krow powyzej lat 10,
chociazby dojnych lecz bez wyraznych oznak
cielnosci, b) krow niecielnych, bez mleka, bez
wzgledu na wiek, c) jatowizny wadliwie rozwi-
nietej oraz sztuk posiadajgcych jawng wade
jak: kulawizna, $lepota obustronna itp.“.

Jako bydio nadajgce sie na wypas, wzgled-
nie opas ,zaliczy¢ nalezy sztuki, ktére sg zdy-
skwalifikowane jako uzytkowe i nie nadajgce
sie ze wzgledu na kondycje do uboju bezpo-
Srednio po zakupie, wzglednie sztuki, ktore ze
wzgledu na wiek, po postawieniu na wypas
wzglednie opas, moga da¢ dalsze znaczne przy-
rosty“.

Dalej czytamy w instrukcji ,nie wolno za-
kupywac¢ z przeznaczeniem na opas: a) sztuk
chorych a w szczegélnosci gruzliczych, b) sztuk
starych bezzebnych“.

Przy segregacji wtérnej, nabyty materiat
dzieli sie na: 1) Bydio uzytkowe segregowane
wg nastepujgcych 3-ch grup: | grupa — kro-
wy o wybitnych oznakach mlecznosci, dobrej
budowie w wieku do lat 8, o wadze co najmniej
400 kg, jatowice cielne i krowy do lat 10
o przecietnych oznakach mlecznos$ci, bez spe-
cjalnych wad w budowie. 2) Bydto nadajgce
sie na opas wzglednie wypas. 3) Pozostate sztu-
ki przeznaczone na rzez,
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Przeglad wydawnictw

ROCZNIK STATYSTYCZNY 1950

ROCZNIK STATYSTYCZNY 1949 — ROK
X1l » WARSZAWA 1950 — STR. 313, CE
NA 160 Zt. Wydawca.- Giéwnj/ Uipad Slfety-
styczny Rzeczpospolitej Polskiej.

Rocznik statystyczny 1919, ktoéry ostatnio
ukazat sie naktadem Glownego Urzedu Staty-
stycznego w ilosci 70.000 egzemplarzy j'est bar-
dzo cennym materiatem dla wszystkich pra-
cownikéw zatrudnionych na odcinku planowa-
nia gospodarki, daje im bogaty zbiér materia-
téw, ktore beda mogli w mniejszy lub szerszy
spos6b wykorzysta¢ w swej pracy w zalezno-
$ci od typu czy rodzaju zatrudniajagcego ich
przedsiebiorstwa lub urzedu. Rocznik przed-
stawia dynamike i rozwo6j gospodarki narodo-
wej w okresie planu trzyletniego, a tym sa-
okresla perspektywe przyszlych osigg-

mym
niec. -

Ksigzka umieszcza na wstepie komunikat
Panstwowej Komisji Planowania Gospodar-

czego o wykonaniu planu 3-letniego oraz ko-
munikat PKPG o wykonaniu Narodowego
Planu Gospodarczego na rok 1949. Na samym
wstepie czytamy o wzroscie produkcji przemy-
stu wielkiego i $redniego. Poziom produkciji.
1949 tych przemystow przekroczyt przedwo-
jenny o 75%. RoOowniez w dziedzinie produkcji
rolnej osiggniecia sg bardzo powazne jak to
wykazujg nizej umieszczone dane komunikatu
PKPG:

W dziedzinie produkcji roslinnej osiagnieto
przy sprzyjajacych warunkach klimatycznych
produkcje trzech zbéz w ilosci okoto 9,6 mil.
co stanowi wzrost o 7% w poréwnaniu
W produkcji zyta osiggnieto
0 7% wiecej niz w roku

ton,
z rokiem 1948.
okoto 6.8 mil. ton, tj.

1948, a pszenicy ok. 1,8 mil. ton, tj. o 10%
wiecej.
Zadania planu w -zakresie pion6w zostaty

przekroczone, przy czym uzyskano w pszeni-
cy 104%, a w zycie 117%.

Powierzchnia zbioréw w roku 1949 w porow-
naniu z rokiem 1948 zwiekszyta sie o 3,8%,
osiggajac 14804 tys. ha. W porownaniu z ro-
kiem 1948 pogtowie bydta wzrosto o 11%, trzo-
dy chlewnej o 20%, owiec o 16%, koni 0 11%.

Liczlba czynnych traktorow osiagneta plano-
wy stan 15.500 sztuk tj. o przeszio 8% wiecej
niz w roku 1948. W przewazajacej wiekszosci
zostaly zorganizowane spoét-
maszynowe. Ponadto rézpo-

gmin wiejskich
dzielcze os$rodki

Rok 11
czelty dziatalno$¢ panstwowe osrodki maszy
nowe.

Plan zaopatrzenia rolnictwa w naw*ozy

sztuczne zostat przekroczony* W pordwnaniu
z rokiem 1948 zaopatrzenie w nawozy azoto-
we wzrosto o 15%, potasowe o 74%, fosforowe
0 89%, a w wapno nawozowe ponad 3,5-krot-
nie. W roku 1949 nastapit dalszy wzrost po
wierzchni upraw gospodarstw rolnych wiada
nia publicznego, ktére osiagnety obszar 1763
tys. ha tj. 8,4% calego obszaru ziemi uzytko-
wanej rolniczo. Plony zb6z w gospodarstwach
wiadania publicznego byly wieksze od prze-
ciethych w catym rolnictwie, w pszenicy
0 22%, w jeczmieniu 0 21%, w zycie 0 2,3%.
Kontraktacja w rolnictwie objeta ogolem
okoto miliona gospodarstw rolnych. Plan kon-
traktacji roslin wykonano w 110%. Ogélny ob-

szar upraw zakontraktowanych roslin byt o
59% wiekszy niz w r. 1948. Plan kontraktacji
w zakresie produkcji zwierzecej zostat prze-

kroczony w trzodzie chlewnej tuczonej o 25%,
a w trzodzie chlewnej bekonowej o 75%".

W poszczego6lnych rubrykach dane powyz-
sze nabierajg specjalnego wyrazu. Naszych
Czytelnik6w interesujgcych sie danymi doty-
czacymi gospodarki miesnej i produkcji zwie-
rzecej w o0golnosci odsytamy do nizej wymie-
nionych tablic nieco co prawda przestarzalych,
ale ciekawie opracowanych. Nr Nr & (str. 30)
27, 28, 29, 30 (str. 72 i 73) 18 w dziale han-
dlu (str. 102), 20 (str. 103 i 104), 21 (str. 104),
22 (str. 105) jak rowniez do bardzo interesuja-
cych tablic z przeglagdu miedzynarodowego
(str. 275—295).

Miedzy innymi
Zwierzeta gospodarskie w
jach* zawierajgcg dane liczbowe z ZSRR i kra-
jow demokracji ludowej jak rowniez z 14 kra-
jow kapitalistycznych ze Stanami Zjednoczo-
nymi A. P. i Zjedn. Krolestwem.

Dane te przytaczamy tutaj dla zorientowa-
nia naszych czytelnikbw co do stanu posiada-
nia pogtowia w latach 1939 i 1943 poszczegol
nych krajéow Swiata.

Mimo to, ze dane nie obejmuja wszystkich
krajow, to jednak mamy tu materialy dotycza-
ce wazniejszych krajéw hodowlanych jak
ZSRR, Chiny, USA. Argentyna, Australia, No-
wa Zelandia, Brazylia, Kanada, Dania, Holan-
dia, Wegry, Irlandia i inne:

znajdujemy tam tablice pt.
niektéorych kra-
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ZSRR

Czechostlowacja

Polska

Anglia (Zj. Krol.)

Argentyna

Australia

BrazylJia

Francja

Hiszpania

Irlandia ..
Stany Zjedli. Am ....oevvviines
Szwajcaria

Szwecja

Witochy

a Dla niektorych krajow z
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1959a 1948 1939a 1948 1939a 1948 1939a 1948
Konie Bydto rogate Trzoda chlewna Owce
w ty siagc ach s z t u k

I KRAJE DEMOKRACJI LUDOWEJ
16.700 15.300 57.000 65.300 22,800 31.200 81.500 121.500
384 549c 1.512 1.711c 752 825 9.935 9.000
4.080 2.023 25.081 18.200 29.704 59.510 12.411 10.450
662 630 4.376 3.275 3.538 2.566 519 386
2.307 10.554 5.748 7.525 4.626 3411 1.410
2.042 939 3.494 3.048c 2.296 1.406¢c 9.767 7.000
939 516 2.372 1.804 3.886 2.490 1.868 591
INNE KRA JE
1.084 705 8.902 9.218 4.700 1.793 20.805 13.359
8.262 7.238c T oQer 41.268c 3.381 3.500 45917 54.800
1.724 1.165 12.862 13.785 1.156 1.255 11 1.058 102.559
6,538 6.770c 40.744 45.000 21.765 5.000 10.745 18.000
594 574 3.326 2.831 5.185 1.462 147 7
2.692 2.407 15.622 14 922 7.127 5.678 9.872 7.408
- 3.738 3.808 6.942 4.700c — —
445 421 4.057 3.938 931 452 3.048 2.058
2761 1.905 8.224 8.945 4,364 5.381 2.655 1.588
10 629 6,589 66.029 78.564 50.012 55.038 51.595 34.827
140 142 1.711 1.424 880 767 176 170
617 497 2.975 2.587 1.316 1.188 406 349
775 6.918c 7.590 7.263c 5.264 3.891c 9.736 8.315c
powodu braku Zrédto: Food and Agricultural Statistics.

1949.

danych z 1939 r. podano dane z najblizszego
okresu przedwojennego.

Monthly Bulletin, Washington,
Inne dane umieszczone w dalszych tablicach
obrazujgcych rozwéj hodowli w réznych kra-

b Zal’PiaSt 1939 r. podano. 1937 r. w rubry- jach (Str. 277, 279, 281, 282, 284, 285, 286,
ce ,1948" — plan na 1950 r.; w rubryce ,OW- g7 290 "201, 292, 293, 294, 295), sa réwniez
ce" — kozy i owce tacznie.

¢ Rok 1947.

@ 22 Prowincje.

Kronika

bardzo interesujgce.
Ksigzka ta winna sie znalezé u kazdego kie-

rownika i

planisty

naszych przedsiebiorstw

gospodarki miesnej.

Z dziatalnosci Centrali Miesnei

TUCZ PRZEMYSLOWY TRZODY
CHLEWNEJ CENTRALI MIESNEJ

Pierwsze tuezarnie jako doswiad-
czalne powstaly w koncu 1948 r. i. w
1949 r. ale wiasciwy rozwoj tuczu
przemystowego przypada na rok 1950,
w ktérym to roku Centrala Miesna
postawita w swoich tuczarniach kilka-
dziesiat tysiecy sztuk trzody chlewnej

Rok 1950 charakteryzuje sie dalszg
dynamikg rozwoju tuczg przemysto-

wego. W | kwartale 1950 r. stan tu-
czarn powiekszyt sie 0 40% w sto-
sunku do roku 1949,

Podstawg prawng tuczu przemysto-
wego trzody chlewnej w Polsce jest
uchwata Komitetu Ekonomicznego
Rady Ministrow z dnia 11.V.1949 r.
Zlecajagca Centrali Miesnej organiza-
cje i prowadzenie tuczu trzody
chlewnej na terenie catego kraju.

Tuezarnie przemystowe trzody
chlewnej prowadzone przez Centra-

le Miesna sg rozrzucone na terenie
calego kraju. Rozmieszczenie tu-
czarn nie ksztaltuje sie jednolicie na
calym obszarze kraju, a to z t-ego
powodu, ze przy ich organizowaniu
wykorzystywano w pierwszym rze-
dzie budynki po bylych tuczarniach
oraz te obiekty, ktérych przerobie-
nie na tuezarnie nie wymagato wiek-
szych nakladéw. W tén sposéb na
terenach, gdzie odpowiednich obiek-
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téw bylo wiecej, zageszczenie tu-
czami jest wieksze.

Przy wyborze miejca pod budowe
nowej tuczami bierze sie pod uwage
wzgledy sanitarne i ekonomiczne, a
w szczegolnosci zaplecze pasz odpad-

kowych.

Tuczarnie trzody chlewnej, pro-
wadzone przez CM, pod wzgledem
wielkoSci przedstawiajg duzg rozno-
rodnos$¢. Pojemnos¢ ich waha sie od
200 stanowisk do kiiku tysiecy. Prze-
cietna wielko$¢ wynosi obecnie oko-
to 400 stanowisk.

Na podstawie dotychczasowych
doswiadczen CM dochodzi do wnio-
sku, ze prowadzenie tuczari malych
nie ma uzasadnienia gospodarczego.
W przysziosci nalezy dazy¢, by po-
jemnos¢ poszczegolnych  obiektow
nie byla nizsza niz 900 sztuk. Od tej
zasady nalezy odstepowac tylko na
korzys¢ tuczarh mniejszych, opar-
tych wylgcznie na paszach odpad-
kowych.

Obiekt tuczami sktada sie zasad-
niczo z chlewni, paszami, magazynu
i -budynku administracyjnego. Poza
tymi podstawowymi budowlami pra-
wie w kazdej naszej tuczami znaj-
dujg sie takie budowle jak gnojow-
nia, silosy, stajnia dla koni, szopa
itp. Prawie przy kazdym obiekcie
znajduje sie niewielka parcela ziemi.
Ziemia ta jest przewidziana na pro-
dukcje pasz zielonych dla trzody
chlewnej. Gospodarstwa rolne przy
tuczarniach z reguly nie majg wie-
cej niz okolo 5—8 ha powierzchni,
cho¢ w poszczegdinych ~ wypadkach
powierzchnia ta dochodzi do kilku-
dziesieciu ha.

Piecze nad caloscig tuczami spra-

wuje je] kierownik. W obiektach du
zyrh kierownik tuczaril ma'do po-
mocy zastepce. W tuczarniach a
Srerir;ej w'elkosci jest ssm kierow-
nik, ia w obiektach malych kierow-
nik tuczami wykonuje jednoczesnie
wszelkie prace biurowe. Pracownicy
biurowi sg zatrudnieni w tuczarniach
Sredniej wielkosci i w wiekszych o-
biektach.
- Magazyn i znajdujgce sie w nim
pasze, pozostajg pod opieka rna-i
gazyn-iera. W obiektach matych funk-
:cje jmagazyniera spetnia starszy tu-
czarz. .

W kazdej tuczami
jest dozorca nocny.

W obiektach wiekszych, gdzie przy
tuczami znajdujg sie konie, jest za-
trudniony woznica. W tuczarniach o

zatrudniony

pojemnosci  kilku tys. sztuk, jest
przewidziany samochdd ciezarowy
oraz szofer.

Bezposrednig prace przy obstudze
tucznikbw wykonujg tuczarze. Jako
minimalng ilo$¢ na jednego tuczarza
przyjeto 70 szt. trzody chlewnej do
obstugi. Norma ta obowigzuje w tu-
czarniach, ktére nie posiadajg zad-
.nYCh urzadzen technicznych, ktére
utatwityby prace tuczarza. W tu-
czarniach jzmechanizowanych ilos¢
tucznikbw przypadajacych na 1 tu-
czarza jest znacznie wyzsza. Zdaje:
my sobie sprawe, ze nie jest to 'nor-
ma wysoka i w przysziosci nalezy
«dazy€ .,dortego, by przez, szkolenie
pracownikow, przez rozbudowe od-
powiednich urzadzen i wyposazenie
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w sprzet techniczny normy te zwiek-
czyc. Nalezy tu zaznaczy¢, ze pra-
cownicy tuczami wykonujg nie tylko
catkowita prace zwigzang bezpo-
Srednio z ituczem, ale sg rowniez u-
zywani do prac ,zwigzanych z tran-
sportem pasz i stomy, i do pracy w
gospodarstwie rolnym itd.

W tuczarniach skarmiajgcych pa-
sze odpadkowe sg ponadto zatrud-
nieni specjalni  pracownicy, ktérzy
zajmuja sie zbiorka odpadkow.

W tuczarniach pnzem. trzody chle-
wnej stosuje sie trzyrazowy odpas
w ciggu dnia. Porzadek pracy jest
nastepujacy.

Pracownicy przychodzga do pracy
na godz. 6 rano. Prace swa zaczyna-
ja od przygotowania pasz i czyszcze-
nia koryt. Karme zadaje sie o godz.
6.30, nastepnie poi sie tuczniki, sprzg-
ta sie obornik i Sciele. -Nastepnie za-
daje sie karme w godzinach potud-
dniowych, a ostatni raz o godz. 16

W  tuczarniach przemystowych
trzody chlewnej nalezacych do Cen-
trali Miesnej obowigzuje 8-godzin-
ny dzien pracy (10 godzin, w tym 2
godziny przerwy).

Tuczarnie nasze nastawione
tucz szybki. W planach produkcji
przyjmujemy, Ze okres od wstawie-
nia prosiecia do wyjscia tucznika o
wadze ca 120 kg nie powinien trwac
wiecej niz 8 jmiesiecy.

Centrala Miesha prowadzi w swo-
ich tuczarniach tucz przemystowo-
zbozowy i odpadkowy. Podstawowg
pasza sa: Srutowany poslad -zbéz, od-
padki miynarskie, kukurydza i prze-
mystowe pasze wysokobiatkowe. Do
pasz zbozowych dodaje sie ziemnia-
ki, ktore skarmia sie badZz w posta-
ci $wiezo - parowanej, kiszonej lub
w formie ptatkéw ziemniaczanych.

Centrala Miesna w organizacji i
prowadzeniu tuczu przemystowego
wielkg uwage zwrécita na wykorzy-
stanie odpadkéw.

W obecnym czasie w tuczarniach
naszych skarmia sie nastepujace od-
padki:

a) odpadki przemystu rolnego

b) odpadki rybne

c) odpadki stotéwkowe.

Mimo ze sprawa odpadkéw jest
zagadnieniem catkiem nowym i wias-
ciwie znajduje sie w tej chwili do-
piero w stadium rozpracowania, ijto
jednak Centrala Miesna w | kwarta-
le -br. zgromadzita i spasta w swoich
luczarniach tyle odpadkéw, ze ich
warto$¢ odzywcza stanowita w mies.
styczniu 4,8%, w lutym 7%, a mar-
cu 6% wartosci odzywczej wszyst-
kich -skarmionych przez -nasze tu-
czarnie pasz.

Jak zaznaczono na wstepie — po-
tozenie  dotychczasowych tuczamn
jest uzaleznione od istniejgcych juz
obiektow. Tuczarnie budowane w
-przysztosci, beda przede wszystkim
oparte na zapleczu pasz odpadko-
wych i wtedy dopiero bedzie mozna

w pelni  rozwingé¢ tucz na odpad-
kach.

Jak wspomniano, tucz przemystom
wy jest -zagadnieniem nowym. W.

tym zakresie brak jest odpowiednich
rozpracowan i doswiadczen.
W Dyrekcji Centrali Miesnej stwo-

na :
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rzono specjalng komorke, ktéra zaj-
muje sie tymi zagadnieniami.

Poza teoretycznymi rozpracowa-
nymi prowadzi sie obserwacje nad:

a) skarmianiem $wiezych i kiszo-

_nych wystodzin browarnianych;

b) skarmianiem
nycii;

c) skarmianiem wycierek i wytlo-
kéw suszonych;

d) skarmianiem odpadkéw kuchen-
nych;

€) skarmianiem odpadkéw rybnych;

f) skarmianiem plew Inianych.

, Rozpracowano réwniez projekt do-
Swiadczenn nad konserwowaniem od-
padkéw rybnych przez zakiszenie
ich z ziemniakami oraz prowadzi sie
obserwacje nad tuczem kastrowa-
nych macior.

Do jprowadzenia catoksztattu prac
zwigzanych iz tuczem przemystowym
trzody chlewnej -zostat wytoniony w
Dyrek-cji Przedsiebiorstwa Central
Miesnej pion produkcji zwierzecej

W zakres pracy tego piony wcho
dzi oprécz tuczy -trzody cnlewne.
rowniez opas i wypas bydta i owiec

Analogiczny pion produkcji zwie
rizecg jest zorganizowany w Ekspo
zyturach Okregowych CM. Komoér-
kom produkcji- zwierzecej w Ekspo-
zyturze pouiegaja nezposreanio
wszystkie tuczarnie znajdujgce sie
na jej obszarze.

Ekspozytury czuwajg nad pracg

poszczegolnych tuczarn i bezpo-
Srednio tg praca kierujg. W szcze-
golnosci do zadan Ekspozytur nale-
zy kontrola nad zywieniem i pro-
dukcja. Odpowiedni fachowcy za-
trudnieni jna szczeblu Ekspozytury,
uktadajg kazdorazowo normy i daw-
ki dzien-ne pasz dla poszczegolnych
grup wagowych tucznikéw, w opar-
ciu o pasze znajdujgce sie w tuczar-
ni.
i Dziatalnos¢ tuczarh  kontrolujg
iEkspozytury za posrednictwem swo-
ich instruktoréw terenowych, ktorzy
ilustrujg -poszczegdlne tuczarnie.

Z ramienia Dyrekcji Przedsiebior-

stwa, inspektorzy branzowi kontro-
lujg dziatalnos¢ komoérek produk-
cji w' Ekspozyturach i poszczegolne
tuczarnie.
i Przy kazdej tuczami przewidziana
-jest kwarantanna, przez ktérg prze-
chodzi caly materiat do tuczu za-
nim znajdzie sie w tuczami. Wszy-
stkie sztuki trzody chlewnej, ktore
znajdujg sie w tuczami przechodzg
-szczepienia przeciwrézy-cowe, a w O-
kolicach  podejrzanych o pomoér
szczepi sie przeciw pomorowi. Sztu-
ki w tuczarn-i, ktére wzbudzaja po-
dejrzenie o -chorobe zakazng, sa za-
bierane i przenoszone -do osobnego
pomieszczenia tzw. izolatki, gdzie sa
poddawane S$cistej obserwacji i ba-
daniom lekarskim.

Kazda tuczarnia znajduje sie ipod
opiekg lecznicy  weterynaryjnej.
Wiekszo$¢ Ekspozytur zatrudnia o-
procz tego lekarza specjalnie do o-
pieki nad t-uczarnlami trzody chlew-
nej oraz bazami wypasowymi.

W ceiu Scistej . kontroli wynikow
stuczu z poszczegblnych  tuczgni
mprzemystowych, tuczarnie przesyta-
ja za posrednictwem Ekspozytur do

drozdzy pastew-
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Dyrekcji  Przedsiebiorstwa doktad-
ne miesieczne sprawozdania.

Na podstawie danych, zawartych
w arkuszu sprawozdawczym Dyrek-
cja Przedsiebiorstwa doktadnie orien-
tuje sie co do wielkosci przyrostow
w poszczegodlnych tuczarniach, spo-
sobu zywienia, ilosci zuzytych pasz
na 1 kg przyrostu, ilosci skarmio-
nych pasz odpadkowych.

Dane liczbowe pozwalajg rowniez
na przeprowadzenie surowej kalku-
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iacji kosztow produkcji jednego ki-
lograma zywca. Kalkulacja surowa
nie daje wprawdzie obrazu pelnych
kosztéw produkcji, niemniej przeto
pozwala zorientowaé sie, czy koszty
wzrastajg czy malejg i stuzy jako
podstawa do poréwnania pracy po-
szczegodlnych tuczarn.

Wyniki te stuza réwniez za pod-
stawe do obliczenia premii dla pra-
cownikéw (tuczari i Komérek Pro-
dukcji Zwierz, w Ekspozyturach i
Dyrekcji Przedsiebiorstwa.

70

Miesieczne wyniki poszczeg6lnych
tuczarn stuzg rowniez do oceny wy-
nikéw wspotzawodnictwa pracy po-
miedzy poszczegOlnyrhi tuczarniami
na terenie Ekspozytur i pomiedzy
poszczegblnymi Ekspozyturami.

Pelne zestawienie /kosztéw tuczu
przemystowego sporzadza pion fi-
nansowy w Ekspozyturach, ktéry
prowadzi ksiegowos$¢ tuczami prze-
mystowych.

Inz. J. Korzeniecki

Notatki informacyjne CZP M

DZIAt KONTROLI TECHNICZNEJ
W CZP MIESNEGO

W Monitorze Polskim nr 65 a z dnia 12 czer-
.wca 1950 r. (Poz. 765) ukazata sie Uchwata Ko-
mitetu Ekonomicznego Rady Ministrow w
sprawie jakosci produkcji.

Centralny Zarzad Przemystu Miesnego przy-
stgpit natychmiast do wykonania wytycznych
tej Uchwaly. Bedzie ona posiadata wykonaw-
cow na wszystkich szczeblach organizacyjnych
CZP Miesnego. Poczynajgc od jednostek orga-
nizacyjnych takich, jak rzeznie i przetwornie
usamodzielnione (jednostki produkcyjne), po-
przez Zaktady Miesne i Ekspozytury Woje-
wodzkie CZP Miesnego, wszedzie powstajg ko-
morki kontroli  technicznej, ktdre majg obo-
wigzek doktadnego $ledzenia jakosci doko-
nywanej produkcji. Praktycznie przedstawia
sie to w sposOb nastepujacy:

a) W duzych zakladach pracuje kierownik
Dziatu Kontroli Technicznej (DKT) podlegajac
bezposrednio dyrektorowi Zaktadéw Miesnych.
W jego dyspozycji s — 3 brakarze (kontrole-
rzy) i 1 laborant;

b) w malych zaktadach produkcyjnych dzia-
ta kierownik DKT majgcy do rozporzadzenia
1 brakarza i 1 laboranta, albo jedynie samego
laboranta;

c) w Ekspozyturze Wojewddzkiej CZP Mies-
nego dziata Wydziat DKT z kierownikiem na
czele, podlegajacym dyrektorowi do spraw
produkcji. Wydziat rozpada sie na 4 sekcje:
a) inspekcji produkcji krajowej; b) produk-

Z pracy COPP ,Bacutii

URUCHOMIENIE NOWYCH FABRYK
| ZAKLADOW UTYLIZACYJINYCH

Okres czerwiec, lipiec, sierpien rb. nalezy
uzna¢ za szczegOlnie ozywiony, jesli chodzi o
dziatalnos¢ Centrali Odpadkéw i Produktéw
Poubojowych ,Bacutii“. Najwieksze osiggnie-
cia mamy do zanotowania na odcinku produk-
cyjnym, bo na skutek wuruchomienia w tych
miesigcach kilku nowych fabryk i zakladow
przetwérczych, mozliwosci produkcyjne* ,Ba-
cutilu”™ wzrosty znacznie.

cji eksportowej; c¢) rzezni; d) drobiarstwa;
poza tym istnieje sekcja nadzoru laboratoryj-
nego.

Calg odpowiedzialno$¢ za jakos$¢ produkcji
w CZP Miesnym ponosi Zaktad Miesny.

Produkcja jest kontrolowana we wszystkich
jej fazach, poczynajgc od zywca, przyprowa-
dzonego do uboju i ubitego, az do przetworze-
nia miesa na rozne rodzaje towaru.

Kontrole odgérng nad produkcjg prowadzi
Dziat Kontroli Technicznej na szczeblu dyrek-
cji naczelnej.

BEZPIECZENSTWO | HIGIENA PRACY
W CZP MIESNEGO

Dodatnim objawem inicjatywy oddolnej w
dziedzinie Bezpieczenstwa i Higieny Pracy, na
terenie fabryk CZP Miesnego, daty Poznanskie
Zaktady Miesne. Z inicjatywy robotnikéw tych
zaktadow postanowiono urzgdzi¢ ,Miesigc Czy-
stosci“, w czasie od 1 wrzes$nia do 1 pazdzier-
nika 1950 r. Regulamin wspoétzawodnictwa w
tej dziedzinie przewiduje state, na okresy
kwartalne podzielone wspoétzawodnictwo mie-
dzyzaktadowe. Zalogi poszczegolnych ZM usto-
sunkowaly sie bardzo pozytywnie do tego ro-
dzaju wspdélzawodnictwa.

GLOWNY INSPEKTORAT WETERYNARII
CZP MIESNEGO
Na terenie CZP Miesnego poczat dziataé

Gtowny Inspektorat Weterynarii.

Najwazniejszym wydarzeniem bedzie tu roz-
poczecie produkcji zelatyny jadalnej przez no-
wowybudowang fabryke w Putawach. Urucho-
mienie tej fabryki w duzym stopniu ztagodzi,
odczuwany na rynku wewnetrznym brak zela-
tyny.

Dwie nowoczesne suszarnie krwi, bedacej
podstawowym surowcem do produkcji cennej
albuminy i maczek pastewnych, tak potrzeb-
nych w naszej gospodarce rolniczo-hodéwlanej,
otwarto w woj. poznanskim. Rozpoczely réw-
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niez pracowac przejete ostatnio i uruchomione
przez ,Bacutil* dwa nowe Zaktady Utylizacyj-
ne w woj. olsztynskim i woj. szczecinskim.

Duza topialnia tluszczu uruchomiona zostala
przez ,Bacutil*, w woj. tédzkim.

NARADY WYTWORCZE

W zwigzku z nowymi, znacznie rozszerzony-
mi zadaniami, ktére muszg by¢ zrealizowane w
planie e-letnim, wazng sprawg jest podniesie-
nie zdolnosci przetworczych i istniejgcych za-
ktadow i podwyzszenie kwalifikacji zawodo-
wych pracownikéw tych zaktadéw.

Pod tym hastem odbywaly sie w czerw-
cu, lipcu br. narady wytwdércze, majgce na ce-
lu zmobilizowanie zalég do sprawy realizacji
zadan jakie stawia przed ,Bacutitem® plan 6-
letni. Wyniki narad wytworczych, ktore od-
bywajg sie regularnie, pozwalajg przypusz-
czaé, iz Swiadomos$¢é wielkich obowigzkéw i po-
czucie odpowiedzialnosci przenika coraz gte-
biej do codziennej pracy zatdg i ekip robotni-
czych ,Bacutilu“. Wskazuje na to m. in. cyfra
64 mil. zt dobrowolnych zobowigzan zgtoszo-
nych w tegorocznym ,Czynie Lipcowym" przez
wszystkie Ekspozytury i Zaklady Przetwdrcze
.Bacutilu“. Powyzsza suma pieniezna ma by¢
osiggnieta z usprawniania i przySpieszenia ter-
minéw wykonanej pracy.

WSPOLZAWODNICTWO
| RACJONALIZATORSTWO

Wymownym dowodem nowego socjalistycz-
nego stosunku do pracy jest stale rozszerzaja-
cy sie ruch wspotzawodnictwa obejmujacy po-
nad 90 procent zaldg. Pierwsze miejsce w dru-

kwartale br. zdobyta Ekspozytura ,Bacu-
tilu® Rzeszbéw, (uznanie 30 nowych przodowni-
kéw pracy i zgloszenie w ostatnim okresie 18
nowych wnioskéw racjonalizatorskich). Na
szczegOlng uwage zastuguje pomyst inz. Paw-
iaka i technika - laboranta Sochaczewskiego
(Zaktady Przetwoércze ,Bacutilu® Gdynia), do-
tyczgcy uzyskania tluszczopotu. (Tiluszczopot
jest uzyskiwany przy myciu weilny owczej
przez poddanie jej pewnym reakcjom chemicz-
nym. Uzyskiwany produkt zwany lanoling przy
dalszej przerébce daje cenny produkt dla prze-
mystu garbarskiego).

Realizacja tego pomystu da w efekcie 84 mil.
zt oszczednosci dla gospodarki narodowej w
ciagu roku.

Redaguje Komitet Redakcyjny.
Wydawca.
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HIGIENA PRACY

Baczng uwage poswiecono tez zagadnieniu
polepszenia warunkéw pracy na zbiornicach.
W tym celu utworzono przy kazdej zbiornicy
i zakladzie przetwdrczym specjalne zespoly
sanitarno - porzgdkowe w skiad ktérych wcho-
dzg przedstawiciele Rady Zaktadowej, Podsta-

wowej Organizacji Partyjnej, Delegat Kota
Bezpieczenstwa i Higieny pracy oraz delegaci
zatogi.

AKCJA SZKOLENIOWA

Jednoczes$nie rozpoczeta sie intensywna ak-
cja szkoleniowa, obejmujgca w pierwszym rze-
dzie robotnikow i majstréw terenowych zakia-
dow pracy. Ma ona na celu przygotowanie ich
do objecia wyzszych odpowiedzialnych stano-
wisk. Zorganizowano wiec kursy majstrow za-
ktadéw utylizacyjnych, majstrow zbiornic, kur-
sy technikéw w zakresie gospodarki cieplnej i
kurs planowania. Ponad 150 os6b, gtdéwnie
starych doswiadczonych robotnikéw byto u-
czestnikami tych kurséw. Kadry fachowe ,Ba-
cutilu® zostaly wiec zasilone przez najlepszy,
wyprobowany i doswiadczony aktyw robotni-
czy.

Wszystkie te osiggniecia staly sie mozliwe
dzieki temu, ze kazda podjeta akcje popieraty
zawsze calym swym autorytetem kota tereno-
we Podstawowej Organizacji Partyjnej, Koila
ZMP i Ligi Kobiet, istniejgce przy kazdej Eks-
pozyturze i Zakladzie Przetworczym ,Bacuti-
lu“.

Regularnie, na systematycznie odbywanych
zebraniach (przewaznie odbywaja sie dwa ra-
zy w miesigcu) dyskutowano nie tylko nad ak-
tualnymi zagadnieniami politycznymi, pogte-
biano nie tylko podstawy ideologiczne, lecz
zawsze duzg uwage poswiecano zagadnieniom
produkcyjnym  poszczegdllnych Ekspozytur i
Zaktadéw Przetwdrczych, wykonaniu planu,
analizowano przyczyny niedociaggnie¢, zauwa-
zonych brakéw, wysuwano kandydatow na
kursy sposréd wyrézniajacych sie sumiennos-
ciag, postawag ideologiczng i wiadomosciami
fachowymi — pracownikéw.

R. Slusarek,

ERRATA

W numerze 5/6 ,Gospodarki Miesnej* zakradt sie
btad drukarski. Napis pod fotografig kaczki zamiast
zywa waga 7,86 kg, winien brzmie¢: zywa waga
2,86 kg.
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