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Afrikanische Palmen als Nutzpflanzen.
Von M. Burret.
Im Gegensatz zum tropischen Amerika und dem indomalaiischen
Gebiet ist das tropische Afrika arm an Palmen. Man kann die
Wenigen Gattungen der in Afrika einheimischen Palmenarten schnell

aufzahlen. Es sind Borassus, Hyphaene, Phoenix,
Raphia, Calamus, Ancistrophyllum. Oncocala-
thus, Eremospatha, Podococcus, Sclerosperma,
Ela. eis. — Medemia, eine Verwandte von Hyphaene,

findet sich mit einer Art auf begrenztem Gebiet am WeiRen Nil.
Jubaeopsis caffra, eine sehr interessante Palme, die sich
verwandtschaftlich an die Kokospalme anschlieBt, wurde erst in
neuester Zeit in Sudafrika, im Pondoland entdeckt. Und schlie3lich
die Kokospalme selbst — ist wahrscheinlich nie in Afrika heimisch
gewesen. Es kame jedenfalls hochstens Ostafrika in Frage. lhre
eigentliche Heimat liegt im indomalaiischen Gebiet. Auffallend ist
auch die geringe Artenzahl der afrikanischen Palmengattungen.
Eine groRBere Zahl hat Raphia mit etwa 30 Arten. Die ausschlie-
lich afrikanischen Palmen Podococcus und Sc lerosperma,
die als Nutzpflanzen kaum in Frage kommen, wachsen mit nur je
einer Art auf begrenztem Raum in Westafrika, erstere im Wald,
letztere in Buschsimpfen mit offenem Buschwald. Auch drei Gat-
tungen von Kletterpalmen, Ancistrophyllum, Oncocala-
Mus und Eremospatha, sind fein afrikanisch und haben
Wenige Arten, die nur im Walde Vorkommen. Zu der vierten, Cala -
mus, gehdren die sehr zahlreichen Rottangarten des Monsun-
gebietes, in Afrika sind es ganz wenige. Nur der in Savannen
Wachsende Boras s.us und die Arten von Hyphaene sowie
Ehoenix reclillata haben eine weite Verbreitung.

Die Olpalme, Elaeis guineensis.

Die wichtigste Palme ist die Olpalme. Sie ist in Afrika ein-
Mimisch. |Ihr urspringliches Heimatgebiet ist heute kaum mehr
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festzustellen, da sie allméahlich durch den Menschen sehr weit ver-
breitet worden ist. Sie findet sich von Oberguinea, und zwar von Sene-
gambien an, bis Angola, durchquert das Gebiet des Kongo bis zur
zentralafrikanischen Seenzone und kommt auch weiter ndrdlich vor.
Wieweit sie aber in diesen Gebieten heimisch ist, ist eine Frage, die
sich heute wohl nicht mehr I6sen |&a3t. Gerade im Osten und Nord-
osten ist die Urspriinglichkeit der Olpalme besonders unwahrschein-
lich. Hier dirften auch die Sklaventransporte bei der Verbreitung
eine Rolle gespielt haben. In Westafrika ist sie jedenfalls urspring-
licher und haufiger als im Osten. Aber auch hier ist die eigentliche
Heimat unsicher. J. Mildbraed (x) schreibt hierzu: Die Palmen
spielen also im afrikanischen Hochwald, von den ibrigens auch nicht
allzu haufigen lianenwichsigen Arten abgesehen, eine sehr geringe
Rolle. Und doch beeinfluBt die Olpalme in merklicher Weise das
Vegetationsbild der Kiistenlandschaften und auch groRBer Gebiete im
Innern Westafrikas und gilt geradezu als Hauptcharaktergewéachs
der westafrikanischen oder guineensischen Waldprovinz! Diese An-
schauung ist vollkommen falsch, wenn man sie in dem .Sinne faft,
als ob E laeisein integrierender Bestandteil des Regenwaldes, also
der Formation des Hochwaides selbst sei. Diesem fehlt sie durchaus.
Auf dem langen Marsch von Molundu bis Kribi sah ich die ersten
gepflanzten Olpalmen erst westlich von Lomie, und weiterhin traf
ich bei den D&rfern nur Exemplare, deren Stamm noch bis zum
Grunde von Blattscheiden bekleidet war, die also sicherlich nicht
alter waren als die Ausbreitung der noch recht jungen europaischen
Handelsbeziehungen in diesen Gebieten. Als ich spater (1914)
zwischen Ebolowa und Jaunde bei Lo é&ltere Palmen fand, die
héchsten, die mir in diesen Gegenden bis dahin zu Gesicht gekommen
waren, sagte mir der Hauptling, daR sie von seinem Vater gepflanzt
seien und die Saat von den Bakokos stamme (den Zwischenhandlern
zwischen der Kiiste und den Inlandstammen). Auch bei Jaunde und
langs der Waldgrenze gegen Nordosten laRt sich fast fir alle
Olpalmen der sekundéare Charakter nachweisen, groRere Palmenhaine
liegen stets an Stelle alter Dorfer. Auch Chevalier, Bisgen
und Jentsch sowieLedermann betonep wiederholt den sekum
daren Charakter der Olpalme. Sehr schwierig ist die Frage nach
dem primaren Vorkommen; ich kenne keine befriedigende Antwort,
ebensowenig wie Chevalier, wenn er schreibt: «Nous considérons
le palmier a I'huile comme une plante domestiguée dont nous
ignorons l'origine.» Veg. ut. Afr. trop, franz. V, S. 38; 1909. Indessen
hat A. Chevalier (12) seine friiher geaullerte Ansicht spéater
modifiziert, indem er a.a. O. Seite 191 schreibt (in Ubersetzung



wiedergegeben): Alle Exemplare von E laeis, die man im
tropischen Afrika bei den Do6rfern oder im dichten Sekundarwald
an Stelle alter Siedlungen antrifft, stammen von kultivierten
Pflanzen in Erstkultur oder, um mich anders auszudricken, es. sind
domestizierte Formen. Es sind Populationen von sehr variablen
Individuen. Diese Individuen kdnnen, wenn man ihnen, solange sie
jung sind, Pflege angedeihen laRt, wenn man sie von den alten
Blattern und den Epiphyten befreit,, wenn man auslichtet, so dal sie

Olpalme, Elaeis guineensis, Kokospalmen, Cocos nucifera,
Liberia. Liberia.

mehr Licht empfangen,, die Merkmale gewisser Varietdten wieder-
gewinnen. Aber es existieren auf Hugeln, die von lichtem Wald
bedeckt sind, an der Grenze des dichten und des lichteren Waldes wie
langs kleiner Wasserlaufe mit Galerien, in der Guineazone und im
Sudan (von Meereshdohe bis zu etwa 800 m Hohe) Exemplare von
E laeis, die durchaus urspringlich sind, von hohem Wuchs, die
nur kleine Kolben mit kleinen Frichten tragen, deren Perikarp sehr
dinn ist. Sie leben bisweilen in der Savanne, die dem vorher be-
stehenden Wald folgte, aber sie widerstehen dem Buschfeuer nicht,
so daB man sie in den dem Feuer jahrlich ausgesetzten Gegenden
nur langs der Wasserlaufe ganz in der Nahe der Raphiabestande
(vgl. Revue de Botanique Appliquée, Bd. X Il, 1932, 97) oder sogar
m inniger Mischung (als Elaeis-Raphia-Bestdnde) antrifft. Dieser
wilden Form habe ich den Namen Elaeis ubanghensis Che\.



gegeben (Chevalier Etude Fl. Afr. centr. I, 1913, S. 333). Sie
fallt auf durch kleine weibliche Kolben, deren Bliitenaste zur Zeit
der Offnung der Bliten sehr diinn sind. Ich habe sie in der Gegend
von Bangi beobachtet. Jedenfalls existiert sie auch an vielen anderen
Stellen von Zentralafrika, des Sudan und von Franzoésisch-Guinea.
Im nigerischen Sudan scheint mir ihre &uflerste Nordgrenze in der
Umgegend von Bamako und Kulikoro zu liegen.

Uber das Vorkommen der Olpalme in Kamerun bis 1914 macht
K. Il assert (3) genauere Angaben unter BeifUgung einer Karte,
wobei zwischen einem eventuellen naturlichen -Vorkommen und dem
Kulturgebiet keine Grenze zu ziehen ist. Das Hauptverbreitungs-
areal ist das Waldtiefland, besonders sind es die kiistennahen Bezirke
Duala, Jabassi, Edea und Kio de Key. Weiter im Innern sind das
Bakundu-, Ivabo- und Bangwa-Land durch erstaunlichen Palmen-
reichtum ausgezeichnet. Die Banjang-Ddrfer werden ebenfalls von
einem dichten Kranz von Olpalmen umsaumt. Auch auf aus-
gedehnten Flachen des Grashochlandes finden sich grof3e Mengen
von Olpalmen, namentlich an dem Grenz- und Ubergangsgiirtel
zwischen Wald und Grasflur im Bereich der Steilabfalle. Uberall am
Steilrand sieht man ungeheure, so gut wie ungenutzte-Mengen von
Olpalmen, die formliche Waldungen bilden. In den sudlichen Rand-
gebirgslandschaften von Bana und Bangangte, am Bamum-Abstieg
nach Jabassi, am westlichen Abfall des Bambuto-Gebirges, am Bali-
Abfall und ndérdlich sowie im oberen Cross-Gebiet findet man ganze
Olpalmenwalder, die in geschiitzten Talern bis aufs Hochland Vor-
dringen. Am Mbo-Gebirge ist ein berihmter Olpalmenwald. In den
Landschaften am oberen Mbam wachsen groRe Massen von Olpalmen,
dies durften die letzten grollen Massenverbreitungsgebiete der
Olpalme in Nordkamerun sein. Im Kamerungebirge steigt sie bis
1000 m hoch, gibt jedoch uber 700 m keinen Ertrag mehr. lhre
obere Grenze liegt im Bana-Hochland bei 1200 bis 1300 m (1450 m),
"o s% sogar noch Frichte liefert. Im allgemeinen liegt sie tiefer.
An den hdchsten Standorten kann noch Palmwein von ihr gewonnen
werden. Sie ist Uberall angepflanzt und wéachst bei allen Siedlungen.
In vielen Gegenden ist das Vorkommen der Olpalme das Zeichen
friherer menschlicher Siedlungen. Von diesen wird sie durch Affen,
Vogel und Schweine verschleppt. Der Steinkern mit dem Samen
passiert unversehrt den Darmtraktus. Die Palme kann so auch in
geeignete primare Formationen gelangen, die vorher keine Olpalmen
enthielten. Von den Eingeborenen werden die Frichte auf den Wan-
derungen als Proviant mitgenommen und auch'so die Palme ver-
breitet, da haufig nur das Fruchtfleisch genossen wird.
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Einen Versuch zur Feststellung der Verbreitung der Olpalme
macht E. Werth (5).

Im Rahmen dieser Ausfiithrungen mdchte ich mich Uber die
Hauptprodukte und den Wert der Olpalme im Welthandel nicht
nédher &uBern. Statt dessen will ich auf die wesentlichste Literatur
iiber die Varietaten der Olpalme hinweisen und einiges uber ihren
Nutzen flir die Eingeborenen sagen.

M it den Varietaten von E laeis guineensis, die sich in
der Hauptsache durch die Frichte und insbesondere die Dicke der
Steinschale unterscheiden, hat sich zuerst eingehender A. Cheva-
lier (10) beschaftigt. Einen Schlissel fir die Varietaten gibt der
Autor daselbst S. 66. O. Beccari (6) hat 1914 die Olpalme und
ihre Varietdten bearbeitet. Ein Referat dieser Arbeit sowie eine Auf-
zahlung der Varietaten findet sich im Kew Bulletin of Miscellaneous
Information (1914) 285 bis 288. Die auffallendste Form ist die King
Palm (var.idolatrica) mit ungeteilten Wedeln. Im Jahre 1917
hat J. Jumelle (13) eine neue Ubersicht iiber die Varietaten ge-
geben. Bemerkenswert sind auch die Behandlung der Varietaten
und Formen bei J. M. D al ziel (15), 1937, wie die Ubrigen viel-
seitigen Angaben, die die Olpalme betreffen.

Fir die Eingeborenen liefert die Olpalme auRer dem Ol, das sie
schon seit langer Zeit verwenden, vor allem den Palmwein. Der
Palmwein von Elaeis wird am hdchsten geschatzt und dem der
anderen afrikanischen Palmen vorgezogen. G. TeBmann' (4)
schildert, wie er von dem westafrikanischen Negerstamm der
Pangwe gewonnen wird. Drei Verfahren werden angewendet.
Die beiden ersten erfordern das Féllen einer etwa funfjahrigen Palme,
man tut dies natirlich nur in einem sehr palmenreichen Gebiet. Bei
der ersten Methode, die den besten Wein liefert, werden die oberen
Wedel der am Boden liegenden Palme abgehauen und die Kalebasse
oben an das Herz der Palme gelegt. Nach dem zweiten Verfahren
wird in dem Stamm ein viereckiges Loch, etwa 15 cm tief, aus-
gehoben, jedoch erst, nachdem der Stamm einen Tag gelegen hat.
In diesem Loch sammelt sich der zuckerhaltige Saft an und wird
tadglich einmal ausgeleert. Dies dauert 4 bis 5 Tage und ergibt im
ganzen funf oder mehr Flaschen eines sehr guten Weines. Am
haufigsten ist die dritte Art der Weingewinnung, die aus den méann-
lichen und weiblichen Blitenstdanden erwachsener, also zehnjahriger
oder &lterer Baume. Es klettert ein Mann auf die Palme, der, im
Haltetau, die Wedel abhauen muB. Auf einer Palme werden
wenigstens zwei, meist drei oder vier, seltener bis zu sechs Bliten-
stande gleichzeitig angezapft. Man entfernt von unten her die Wedel



der Krpne ringsherum bis zu dem Wedel, in dessen Achse der
Blutenstand entspringt; dieser Wedel wird nur zum Teil entfernt,
damit der Blutenstand nicht abbricht. Er wird auRerdem durch einen
eingeklemmten Stab gestitzt. Am nachsten Tage schneidet man
den Blitenstand am Stiel heraus und kann nach zwei Tagen den
Wein gewinnen. Von dem Stiel des Blitenstandes schneidet man
immer wieder eine dinne Schicht ab. Das Anzapfen dauert drei Tage.

Die Kokospalme, Cocos nucifera.

In dieser Zeitschrift habe ich in einem Aufsatz Uber die brasilia-
nischen Palmen als Nutzpflanzen mich bereits mit der urspringlichen
Heimat der Kokospalme beschéaftigt und die wichtigste Literatur zu
dieser Frage angegeben. Man kann nach dem heutigen Stande des
Wissens nicht mehr im Zweifel sein, daB die eigentliche Heimat
von Cocos nucifera nicht in Amerika liegt, wie bisher viel-
fach angenommen wurde, sondern im indomalaiischen Gebiet
[Beccari (7), Chiovenda (9)], und daB sie erst nach der Ent-
deckung Amerikas dort eingefihrt wurde. Jedenfalls gilt dies fir
die Ostkiste des tropischen Amerika. Ob sie vielleicht schon vorher
Uber die Sudsee nach der Westkiuste Zentralamerikas gelangte,
steht dahin, ist aber auch nicht sehr wahrscheinlich. Die Portugiesen
waren es, die die Palme bei ihrem regen lberseeischen Handelsver-
kehr mit Ostindien nach Ost- und Westafrika brachten, von wo sie
dann auch in Amerika eingefihrt wurde. In Ostafrika waren Kokos-
palmen jedenfalls bereits zu Beginn des 16. Jahrhunderts be-
kannt, wie aus den Berichten]) des Balthasar Sprenger und
Hans Mayr hervorgeht, die sich auf eine in den Jahren 1505/06
unternommene Reise beziehen. Die Einfihrung der Kokospalme
auf der Insel S&o Thomé durfte zwischen 1500 und 1510 er-
folgt sein. Sao Thomé wurde am 21. Dezember 1470 von
Jodo Pedro de Santarem und Pedro d’Escobar entdeckt und ihre
Kolonisierung sofort in Angriff genommen. Dorthin wurde die
Palme wahrscheinlich von Portugiesisch-Kongo gebracht, das etwa
1480 kolonisiert wurde. Hierher durfte sie nicht vor 1497 gelangt
sein. Auch Uber die Einfihrung auf den Kapverden sind Berichte
vorhanden. Die Angaben sind E. Chiovenda (9) entnommen, der
zum Zweck der Feststellung der Heimat und Verbreitung der Kokos-
palme umfangreiches historisches Material zusammengetragen hat.

Die Existenz der Kokospalme war schon drei bis vier Jahr-
hunderte vor unserer Zeitrechnung bekannt. Theophrast hat nach

*) S. Killermann: Die ersten Nachrichten und Bilder von der Kokos-
palme und dem Drachenbaum. Naturwissenschaftliche Wochenschrift, neue
Folge, 19.Band, der ganzen Folge, 35. Band (16. Mai 1920), S. 306.
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den Berichten von dem Indienzuge Alexanders des GrofRRen eine Be-
schreibung von ihr gemacht. Die Bezeichnungen ,,Coir*“ fur die
Fasern aus der Fruchtschale der Kokosnuf3 und ,Copra“ fur das
Nahrgewebe sind altindische Worte, ebenso der Name ,,Narikela“
fur den Baum, der aus dem Sanskrit stammt und sicher 3000 bis
4000 Jahre alt ist. Nach einem indischen Sprichwort gibt die Palme
999 Nutzanwendungen. Sie ist in nicht miRverstandlichen, gut er-
haltenen Reliefs an den Seitenwdnden des aus dem achten Jahr-
hundert stammenden Tempels Boro Budur auf Java wiedergegeben.
An dem Indigenat der Kokospalme im indomalaiischen Gebiet durfte
also wohl kein Zweifel sein.

Uber den vielseitigen Nutzen der Kokospalme und die Rolle, die
sie in der Weltwirtschaft spielt, mdchte ich mich im Rahmen dieses
Aufsatzes nicht verbreiten.

Raphiapalmen, ,Bambu“). Raphia ist die arten-
reichste Palmengattung in Afrika. Sie hat nach dem heutigen Stande
des Wissens etwa 30 Arten. Es sind gewaltige Fiederpalmen. Der
Stamm wird zwar nicht besonders hoch und bleibt bei einigen Arten
nur kurz, oder sie sind sogar fast oder ganz stammlos. Es sind viel-
mehr die Wedel, die den Palmen den Ausdruck gewaltiger GroRRe
verleihen. Hat man doch Wedel von 20 m Ladnge gemessen. Sie sind
die groRten Blatter, die man kennt. Nachdem sie gefruchtet hat,
stirbt die Palme meist ab, wenn kein Stockausschlag aus der Basis
vorhanden ist. Manche Arten scheinen jedoch o6fter, mehrere oder
gar viele Jahre nacheinander zu fruktifizieren. Die Arten von
Raphia kommen meist auf sumpfigem Gelande oder an Flu3laufen
vor. Sie wachsen fast alle in Afrika. Pflanzengeographisch ist es von
Interesse, dall eine Art, R. taedigera, in Brasilien vorkommt,
wo sie auf das MUindungsgebiet des Amazonas beschréankt ist. Eine
andere Art, Raphia Ruffia (— R. pedunculata) ist in
Madagaskar heimisch. Es ist eine der wichtigsten, wenn nicht die
wertvollste derGattung; sie liefert einen bekannten Handelsartikel, den
sogenannten Raphiabast?, der in Europa uUberall in der Géart-
nerei, aber auch von den Winzern zum Binden benutzt wird. Aulier-
dem werden daraus Matten und groRere Sticke zum Belegen des
bulRbodens, Wandschirme und Wandbekleidungen, Vorhénge,
Taschen und Kéastchen fur Zigaretten und Zigarren, Fliute, Hange-
matten usw. hergestellt. Die Eingeborenen benutzen Schnire und
Taue aus diesem Bast. Ganz dinne Faden werden von ihnen all-

1) Die Wedel, das heil’t der Blattstiel und die Mittelrippe, werden von
den Eingeborenen &hnlich wie Bambus verwendet.
2 Der auch als Raphia oder Raffia bezeichnet wird.
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Abb. 2. Sumpfige Bachniederung mit Raphia, Kamerun.

gemein zum Nahen verwendet. Auch feinere Gewebe fertigt man von
dem Bast, die den Eingeborenen als Kleidungsstiicke dienen und die
auch exportiert werden. In Sacken aus grobem Geflecht werden
Waren verpackt, wie Kaffee, Zucker usw., auch wird der Bast als
Fillmaterial fur Kissen und Matratzen verwendet. Raphia
R uffiawird daher hier besprochen, schon weil sie am besten von
allen Raphiaarten bekannt ist, obwohl sie nicht in Afrika selbst vor-
kommt. Sie ist leicht zu kultivieren. Ich sah sie zum Beispiel im
Botanischen Garten von Rio de Janeiro fruchtend und in jungen
Exemplaren. Sie ist auRerordentlich schnellwichsig. Vierjahrige
Pflanzen haben schon eine erstaunliche GroRBe. Von dem Raphiabast
unterscheidet man nach Sadebeck (16, 17) im Handel zwei
Sorten, eine helle, die wertvollere, und eine dunklere. Die helle
Raphiafaser wird in den Hafen Majunga und Nossi-Be an der West-
kiste von Madagaskar verschifftt Sadebeck schildert die Ge-
winnung des Bastes wie folgt: ,Zur Herstellung desselben dienen
die 1 bis 2 m langen jungen Blattfiedern, welche in der Mitte 5 bis
7 cm breit sind, nach der Spitze und Basis zu aber sich verschmaélern.
Es wird zunédchst die Mittelrippe entfernt, indem die beiden Fieder-
halften durch ein kleines, scharfes Messer von derselben abgetrennt
werden. Darauf wird auf der Blattunterseite in einer Entfernung
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von 4 bis 6 cm von der Fiederbasis ein Einschnitt quer zur Lange der
Fieder gemacht und von da die Oberseite des Blattes bis zum Fieder-
ende abgezogen, die Oberhaut der Blattunterseite nebst dem Meso-
phyll und den GefaRRbiindeln aber als unbrauchbar fortgeworfen. An
dem unversehrt gebliebenen kurzen Basalstiick einer Fiederhalfte
bleibt alsdann nur die Epidermis der Oberseite nebst den von ihr
bedeckten subepidermalen Bastrippen als ein etwa 2 bis 3 cm breites
und i bis 2 m langes Band zurlick .. dieses Band allein bildet den
Raphiabast. Mitunter wird die Blattoberseite nebst den Bastrippen
auch von der Spitze der Blattfiedern aus abgezogen; in diesem Falle
bleibt natirlich an Stelle des 4 bis 6 cm langen Basalstiickes ein
etwa ebenso langes Ende von der Spitze einer Fiederhalfte zurick.
An diesen unversehrt gebliebenen Basalsticken bzw. Enden der
Fiedern werden die gewonnenen Baststreifen zu kleinen Bindeln
zusammengebunden und an Stangen, Latten und dergl. sorgfaltig
getrocknet. . .“ Flierzu macht A. Zimmermann (18) im Zu-
sammenhang mit Untersuchungen an einer anderen Raphiaart fol-
gende Bemerkung: JWie mir von einem meiner schwarzen
Laboratoriumsdiener gezeigt wurde, kann die Gewinnung des Bastes
aber auch ohne Einschneiden der Fiederhéalften geschehen, indem

phot. Mildbraed.

Abb. 3. Raphiabestand in Kamerun;

Oie unteren Wedel sind bei Neuanlage eines Dorfes abgeschnitten, um Material zum H&userbau
zu gewinnen; rechts groBe Fruchtstande.
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man diese etwa 5cm vom vorderen Ende entfernt derartig scharf
umbiegt, dall die Oberseiten der Fiedern einander berihren. Man
falt dann die Fiederhé&lfte dicht unterhalb des Knickes mit der linken
Hand zwischen Zeigefinger und Daumen, wéahrend die rechte Hand
das kurz umgebogene Stick erfalt. Durch eigenartige drickende
und schiebende Bewegung gelingt es danp, das Blatt an der Knick-
stelle bis auf die Bastschicht zu zerreiBen, und wahrend die linke
Hand den von dieser abgerissenen lbrigen Teil des Blattes festhalt,
zieht man m it der rechten die Bastschicht von dem Mesophyll ab .. .“
Es ist interessant, dalR mir die Methode, nach der die Indianer des
Amazonasgebietes den Bast von den jungen Fiedern der bastliefernden
Palmen, zum Beispiel von Mauritia flexuosa und Astro-
caryum Chambira gewinnen, in &hnlicher Weise gezeigt
wurde. Es werden die jungen- Fiedern an der Basis mit der linken
Hand festgehalten, wahrend die rechte zwischen Daumen und Zeige-
finger die Fieder erfaBt und mit einer geschickten, zunachst ruck-
artigen, dann gleitenden und zusammendrickend-ziehenden Be-
wegung die Oberhaut mit der Bastschicht von dem Mesophyll ab-
streift, wie ich hier schon kurz in meinem Artikel Uber die ,brasi-
lianischen Palmen als Nutzpflanzen® erwahnt habe.

Der dunkle Raphiabast von Madagaskar kommt nach Sade-
b eck von der Ostseite der Insel und gelangt iber Tamatave in den
europaischen Handel. Er stammt vielleicht von einer Varietat der
Raphia Ruffia (= R. pedunculata); Sadebeck halt es
fur moglich, daB es sich um eine besondere Art handelt (R.tamata-
vensis). Diese Sorte ist etwas dunkler als die helle und wird
weniger geschéatzt. Uber die Art der Gewinnung fehlen genauere
Mitteilungen. Der dunkle Bast IaBt sich nicht in der gleichen Weise
farben wie der helle, so daB man dem aus ihm hergestellten Geflecht
auch nicht wie diesem farbige Muster geben kann.

P. Claverie (20) findet an reichlichem Material mit zuver-
lassigen Standortsbezeichnungen den Unterschied zwischen dem
ostlichen und westlichen Raphiabast nicht so scharf wie angenommen,
auch erfahren nach ihm die angegebenen anatomischen Unterschiede
eine Modifizierung. '

M. Deslandes (19) macht genauere Angaben Uber die Ge-
winnung des Bastes, die Benutzung und den Handel.

H. Perrier de la Bathie (21) gibt 1931 eine neue, ein-
gehende Darstellung von Raphia Ruffia, die er als die nitz-
lichste endemische Pflanze Madagaskars bezeichnet. Abgesehen von
dem vielfachen Nutzen, den die Palme den Eingeborenen bietet, be-
ziffert sich der jahrliche Export des Bastes auf 60 Millionen Francs.
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Der Autor fordert MalRnahmen, um der Zerstdrung der Palmen vor-
zubeugen und durch Selektion die Qualitdt des Bastes zu verbessern.
Es gibt nach ihm nur eine einzige Raphiaart in Madagaskar.
Sadebeck (16, 17) hatte die Vermutung geaduBert, es gabe vielleicht
noch eine zweite Art, die er mit dem vorlaufigen Namen R.tamata-
vensisbezeichnete. Aber diese eine Art hat zahlreiche Varietaten,
die in der Widerstandskraft und Farbe der Fasern und in der Form
und GroRRe der Friichte zum Ausdruck kommen. Die Palmen sind
15 bis 20 m hoch, die Wedel 6 bis 12m lang. Mit 15 Jahren oder

puot. Schultze.
Abb. 4. Wedel von Raphia vinifera, Kamerun.

20 m lang.

auch spater — der Autor hat [unter Chevalier (11) S. 100] zu-
satzliche Bemerkungen gemacht — sind sie ausgewachsen. Sie
bilden dann sehr groe, zusammengesetzte Infloreszenzenl) mit
dicken, aufsteigenden und lang Uberh&angenden Asten. Nach Aus-
bildung einer gewaltigen Masse von Frichten, jeder Fruchtstand
wiegt mehrere hundert Kilogramm, stirbt die Palme ab. Die Friichte
verlieren bald ihre Keimfahigkeit. Sie lebt, wie es anscheinend auch
bei allen afrikanischen Arten der Fall ist, in feuchten Niederungen,
bisweilen an Quellen und Wasserlaufen, besonders aber in regel-
rechten Sumpfen oder an feuchten Stellen, die wédhrend mehrerer

Der Autor glaubt, daB es sich um einen terminalen Bliitenstand handelt,
wahrscheinlich sind es mehrere gleichzeitig blihende axelstandige In-
floreszenzen. Es ist mdoglich, daB die Palme so au-ch ohne terminalen
Blutenstand durch vdllige Erschépfung abstirbt.



Monate austrocknen, ebensogut auf der Westseite der Insel, die eine
langere Trockenperiode durchmachen muf3, wie auf der Ostseite mit
ihren ausgiebigen Regenfallen. Wild wachst sie nur in der nérdlichen
Héalfte der Insel, wird aber von den Eingeborenen in der sidlichen
Halfte in Mengen angepflanzt, besonders im Sudosten. Ausgedehnte
natlrliche Bestande finden sich noch in einigen Simpfen des Nord-
westens, im Ubrigen ist sie durch das Fortschreiten der Kulturen,
durch die Zerstérungen infolge der Gewinnung des Palmweins, der
Entnahme des Palmkohls, die zu starke Ausbeutung der Wedel zur
Bastgewinnung sichtlich im Ruckgang. Die Wedel werden wie bei
den afrikanischen Arten zum Hausbau verwendet. Der Bast wird
von der Oberseite der Fiedern entweder mit dem Messer oder
zwischen Daumen und Zeigefinger abgestreift. Er wurde friher von
den Eingeborenen allgemein zur Herstellung von Kleidungsstiicken
verwendet. Auch wird Rohmaterial in Form von sogenannten
R abanes in groBen Mengen ausgefihrt. Von den getrockneten
biedern wird Wachs Uber Tichern abgeklopft und in kochendem
Wasser gereinigt. Aus dem Fruchtfleisch wird durch Behandlung
m it kochendem Wasser eine Art Butter von gelber Farbe gewonnen,
die in frischem Zustand einen sehr guten Geschmack hat. Vergleiche
hierzu auch Baudon (23).

Die afrikanischen Raphiaarten sind an der Westkiste
von Senegambien und Sierra Leone, wo sich R. gracilis findet,
bis nach Angola verbreitet, mit R.angolensis und R.tex tilis
in Benguella. Sie gehen durch das Kongobecken bis zum zentral-
afrikanischen Seengebiet. Vom Djur- und Monbuttu-Land (R. Mon -
buttorum) findet sich die Gattung im Osten bis zum Sambesi.
Sie findet sich auch auf den vorgelagerten Inseln Sansibar und
Pemba im Osten und Fernando Po und Corisco im Westen. Die
neueste systematisch-botanische Bearbeitung der ganzen Gattung
Raphia stammt von O. Beccari (8 8a). Neuerdings haben
Hutchinson und Dal ziel (14, 15) in der ,Flora of West
Iropical Africa“ eine Aufzahlung der in Frage kommenden Arten ge-
geben, wobei die Untersuchungen von A. Chevalier (11) aus
dem Jahre 1932 zugrunde gelegt wurden.

Es gibt auch afrikanische Arten, deren Bast wie der von
R. Ruffia verwendet wird. So berichtet schon W elwitsch
von Raphia textilis, die er in Angola im Bezirk von Golungo
Alto und von Dembos entdeckte, daB die Eingeborenen aus den von
den Fiedern gewonnenen Fasern Gewebe herstellen. W el vitsch
gibt an, daB dieser Bast aus der Unterseite der Fiedern gewonnen
wirde. Es ist wohl anzunehmen, daR dies ein Irrtum ist und daB es
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sich um die Oberseite handelt. Auch Grant in Speke: Journal
of the discovery of the source of the Nile, Appendix, ,S. 651, meint
zweifellos unter dem Namen ,Mwoomo“ eine Raphiaart, von der
er angibt, daB sie in U djiji, im ehemaligen Deutsch-Ostafrika, schéne,
weiche, widerstandsfahige Fasern liefert, die zu Saiten fir Musik-
instrumente, Kleidungssticken wund Faden zum Aufreihen von
Perlen und anderen Schmuckgegenstanden verwendet werden. Nach
Mann und Wendland1) fertigen die Eingeborenen von OlId
Calabar aus Bast von den Fiedern der Raphia Hookeri
Kleider.

Nach Untersuchungen, die Sadebeck (16, 17) seinerzeit an
westafrikanischem Raphiabast vornahm, der damals in den
europaischen Handel gelangte, kam er zu dem Ergebnis, daR dieser
Bast, dessen Marktpreis auch sehr viel niedriger war, dem mada-
gassischen Bast an Qualitat weit unterlegen war. Der Mangel lag
darin, daR. die Baststreifen sich leicht langs spalteten, auch war die
Zugfestigkeit im Vergleich mit dem madagassischen sehr gering. Die
anatomische Untersuchung ergab, dall die Bastbelege bei den afrika-
nischen Proben viel schwacher waren, oft nur aus einer Zellage be-
standen, wahrend der Raphiabast aus Madagaskar méachtige, wider-
standsfahige Bastrippen besitzt. Nach Sadebeck wurde damals
der westafrikanische Raphiabast hochstens als Packmaterial be-
nutzt. Nach Chevalier (11) und D alziel (15) liefert brauch-
baren Bast Rapiagigantea, die an der Elfenbeinkiiste, Gold-
kiste und in Togo vorkommt, ebenso R. graci lis (Senegal, Fran-
zdsisch-Guinea, Sierra Leone). Zur Herstellung und Ausfuhr von
Raphiabast, kurz Raphia genannt, aus Sierra Leone vergleiche
Glanville (22).

Raphia-Piassave®. Sie stammt wie die der amerika;
nischen Piassavearten, der Bahia-Piassave, Attalea funifera
und der Para-Piassave, Leopoldinia Piassaba, aus dem
unteren Blattstiel, der mit seinem stark verbreiterten untersten Teil,
der sogenannten Blattscheide, den Stamm umfaB3t. Diese wird von
groberen und feineren Strangen von GefaBbundeln durchzogen und
liefert so grobere starre und feinere biegsamere Fasern, die je nach

X Transact. Linnean Soc. X X1V (1864), S. 425.

2 Erwahnt sei noch kurz, dal in Madagaskar auch Piassave von einer
einheimischen Palmengattung gewonnen wird, und zwar von V onitra
fibrosa,(= Dictyosperma fibrosum). Die Piassave wird nicht,
wie gelegentlich behauptet wurde, aus den Spathae hergestellt, die den Bluten-
stand umgeben, sondern wie bei den Ubrigen piassaveliefernden Palmen aus
dem untersten Teil des Blattstiels, der Blattscheide.



198

Eignung zu Besen oder Biirsten oder gar zu Tauen oder Schniren
Verwendung finden, welch letztere sehr haltbar im Wasser sind. Es
gibt mehrere afrikanische Arten, die brauchbare Piassave liefern.
So hat Beccari (8), S. 164, eine Piassave von Franzdsisch-Kongo,
die mit ausreichendem, zuverlassigem, sonstigem Material der
gleichen Palme belegt war, als zuRaphiaHookeri gehorig be-
stimmt. Im allgemeinen ist das den Fasern beigegebene Material
von anderen Teilen der Palme nicht ausreichend, um die Art fest-
zustellen. Es mufR jedenfalls alles von dem gleichen Individuum
stammen. Reife Frichte durfen niemals fehlen. Ndatzlich sind
gleichzeitig auch Sticke des Blitenstandes. Zu berlcksichtigen ist
auBerdem, dal nahe verwandte, systematisch schwer zu unter-
scheidende Formen in der Form der Piassave erhebliche Unterschiede
aufweisen kénnen. Leider ist die Verbreitung der einzelnen Raphia-
arten noch sehr wenig bekannt. Piassave wird viel an der Kiiste von
Oberguinea gewonnen. Nach D alzie1l(15), der sich auf Cheva-
lier (11) bezieht, liefern Raphia gigantea (Elfenbeinkiste,
Goldkiiste, Togo) und Raphia gracilis (Senegal, Franzdsisch-
Guinea und Sierra Leone) Piassave. Nach demselben Autor ist das
Hauptexportland fir Piassave in Britisch-W estafrika Sierra Leone.
Zur Piassaveindustrie in Sierra Leone vergleiche Martin (24
und 25). Von den Englandern wird Piassave auch als Bass Fibre
bezeichnet. Bei Lagos wéachst eine piassaveliefernde Raphiaart nahe
der Kiiste im ganzen tiefergelegenen und sumpfigen Gelande in sehr
groRen Bestanden, sie zieht sich auch an den Flissen ins Innere und
stellt auf einem gréBeren Areal die vorherrschende Vegetation dar.
Ich habe vor Jahren in einem sehr instruktiven, von dem Afrika-
reisenden Schomburgk in Liberia aufgenommenen Film die
Gewinnung der Piassave gesehen. Ein Teil des Blattstiels mit der
Blattscheide wird in flieBendem Wasser einer Rdste unterworfen, wo-
durch das die GefaBbundelstrange umgebende parenchymatische Ge-
webe geldst und so die Piassavefasern frei werden. Die Piassavebiindel
werden, um sie von dem anhangenden Gewebe zu befreien, durch
groRe eiserne Kamme gezogen. Die Abfallmasse von dinnen Fasern
wird als billiges Polstermaterial verwertet. Die Fasern des Handels
wechseln in der Farbe zwischen dunkelbraun und hellrot. Es gibt
jedenfalls zweierlei Sorten afrikanischer Piassave. Eine, die man als
die natlrliche Piassave bezeichnen kann, bei der die Blattscheide
auch ohne menschliches Zutun am Stamm schlieBlich in Fasern auf-
gelost wird, wie dies schon sehr friihzeitig bei der Bahia-Piassave
Attalea funifera und bei der Para-Piassave Leopoldinia
Piassaba geschieht. Als Beispiel hierfir wird bei Dal ziel
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R. gigantea erwahnt. Die andere Sorte afrikanischer Piassave
laBt sich nur kinstlich durch die oben beschriebene Mazerations-
methode fertigen. In dieser Weise scheint fast die ganze Piassave
des Handels gewonnen zu werden.

Von den jungen Fiedern einiger Arten, z.B. R. Ruffia in
Madagaskar, R. humilis (Dahome) wird Wachs gewonnen.
Auch Teidimann (4) spricht von solchem Wachs. Die Angaben
von Perrierde la Bathie (21), betreffend RaphiaRuffia,
wurden schon erwadhnt.

Fur die Eingeborenen Afrikas bieten die Raphiapalmen
noch mehrfachen weiteren Nutzen. In meinem Aufsatz Uber ,Brasi-
lianische Palmen als Nutzpflanzen* habe ich schon erwahnt, daR die
Wedel der im Mindungsdelta des Amazonas wachsenden Raphia
taedigera vorzugliches Material zum Decken der Dacher der
Eingeborenenhitten liefern, die sehr dauerhaft sein sollen. Zu dem
gleichen Zweck werden die Wedel der afrikanischen Arten verwendet.
G. TeBmann (4), Band I, S. 76 bis 78, gibt eine Liste der Ver-
wendungsmaoglichkeiten der Raphiapalmen fir den westafrikanischen
Negerstamm der Pangwe, die 62 Punkte auffihrtl). Sehr wichtig sind
beim Hausbau und der Einrichtung vor allem, die Blattstiele und
Rippen. Ein Vergleich mit der Verwendung der Raphia
taedigera im Amazonasdelta ist recht interessant. Auch hier
spielen die Blattstiele eine groRe Rolle. Man stellt hier haufig
Fensterladen, Tiren und ganze Hauswande in der Weise her, daB
schmale, gerade, von den Blattstielen langs abgespaltene Streifen
Uber Kreuz durcheinandergeflochten werden und durch ihre glatte,
glanzende Oberflache den Hitten ein geradezu elegantes Aussehen
geben. Wie in Afrika wird das Mark aus dem Innern der Blattstiele
zu Stopseln verwendet. Ich will mich aber hier auf die fiir die Ein-
geborenen Afrikas wichtigsten Teile der Palmen beschranken.

Der Palmkohl, das sogenannte Herz oder der Vegetations-
kegel von Raphia, wird wie der von sehr vielen anderen Palmen
gegessen. Er gilt als eine Delikatesse. Dies wird insbesondere auch
fuir Raphia Ruffia von Madagaskar angegeben. Man i3t ihn
gekocht ohne weitere Zubereitung oder roh als Salat. Die Palme,
der man den Vegetationskegel ausschneidet, stirbt allerdings ab.

Von der Frucht verwenden die Eingeborenen das Frucht-
fleisch. Das Fruchtfleisch wird gegessen, je nach der Art scheint es
'm Geschmack verschieden zu sein. Es enthalt auch 61, das von den
Pangwenegern vor allem zum Einreiben des Kdrpers und der Frisur,

*) Auch Dalziel (15) macht S. 511/13 genaue Angaben uber den
Nutzen fir die Eingeborenen.

Tropenpflanzer 1939, Heft 5.
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aber auch als Speisedl benutzt wird. Die Gewinnung des Raphia-
fruchtdls durch die Eingeborenen Afrikas schildert G. T el3-
mann (4) so: Die noch nicht ganz reifen Frichte werden in Kdrben
aus dem Sumpf ins Dorf gebracht und dort sechs Tage lang unter
Bananenblattern und Stammsticken aufbewahrt, dann wird der
Schuppenpanzer, soweit er nicht schon von selbst heruntergefallen
ist, abgelést und die 06lreiche Schicht, welche sich zwischen dem
Panzer und Samen befindet, mit dem Finger oder mit Hilfe einer
Schuppe des Panzers abgeschélt ... Dieser 0dlhaltigen Masse setzt
man etwas Wasser zu, ruhrt sie um und legt sie auf einem Rinden-
stlick einige Tage an die Sonne, dann kommt sie auf ein Gestell und
wird durch ein darunter angeziindetes Feuer ® bis 1 Stunde lang
tichtig erhitzt. Hierauf fallt man sie in ein eigens zu diesem Zweck
gemachtes Koérbchen aus Ancistrophyllum 1, das nun auf
der Olpresse ausgepreRt wird

Auch aus Belgisch-Kongo finden sich Angaben uber die Ge-
winnung eines Ols, und zwar aus den Friichten von Raphia
Sese. Das aus dem Fruchtfleisch von Raphia Ruffia in
Madagaskar hergestellte Ol soll nach neueren Untersuchungen als
gutes Speisefett zu verwenden sein (23, 21).

Palmwein wird, wie von sehr vielen Palmen, so auch von
Raphia gewonnen. Man zapft ihn, indem man von Exemplaren,
die im besten Wachstum stehen, den Vegetationskegel auschneidet
oder indem man von einem jungen Blitenstand einen Teil mit dem
Messer entfernt. Den reichlich heraustretenden zuckerhaltigen Saft
lakt man garen. Palmwein aus Raphiaarten scheint von den Ein-
geborenen uberall gewonnen zu werden, wo solche Vorkommen.
Raphia vinifera® in Sidnigeria verdankt ihr den Namen.
Palmwein von der Kokospalme oder Olpalme, wie von Borassus,
wird indessen hdohergeschatzt..

Die Samen werden in vielen Gegenden zum Betduben von
Fischen verwendet. Die ganzen Frichte werden ins Wasser ge-
worfen. Es ist anzunehmen, daR das wirksame Agens dem rot-
braunen, stark gerbstoffhaltigen Ruminationsgewebe entstammt,
welches die Samen der Raphiaarten durchsetzt.

Eine Kletterpalme aus der Verwandtschaft der Rottangpalmen,
Calamus. Im Amazonasgebiet verwendet man zum Auspressen des giftigen
Saftes aus den zerriebenen Wurzeln der Mandioca, Manihotutilissima,
ebenfalls die sehr zdhen Stdmmchen einer Kletterpalme, der einzigen dort vor-
kommenden Gattung von solchen, Desmoncus.

2 Sie soll allerdings selbst nicht zur Gewinnung von Wein benutzt
werden.
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Borassus aethiopum (= B. flabellifer wvar.
aethiopu m), die Delebpalme, wurde vielfach fir eine afri-
kanische Varietat von B. flabellifer gehalten, der berihmten

indischen Palmyrapalme, von deren 801 verschiedenen Verwendungs-
moglichkeiten ein altindisches Gedicht Kunde gibt. Von ihr unter-
scheidet sich die afrikanische Delebpalme schon durch eine starke
Anschwellung im oberen Teil des Stammes. Der Stamm der Palmyra-
palme ist zylindrisch und verjingt sich nach oben allmahlich. Die

phot. W. Busse, aus ivarsten und Sehenck.
Abb. 5. Hain von Borassus aethiopum, Deleb-Palme, Togo.

Im Vordergrinde Andropogon-Arten.

Delebpalme ist eine gewaltige Facherpalme, die durch einen grof3en
Teil des tropischen Afrika verbreitet ist, wo sie in Savannenland-
schaften mit genigend feuchtem Untergrund vorkommt. Sie geht
von Senegambien durch Zentralafrika bis zum ehemaligen Deutsch-
Ostafrika und dem Sambesi. Stellenweise, so in der Kistenzone
Ostafrikas, kommt sie in groBen Mengen vor. Aus den Blattscheiden
wird eine Piassave gewonnen, aus der Birsten hergestellt
werden. Sie ist dinner als die Raphiapiassave. Aus den Blattern
werden Matten geflochten, auch Kdérbe macht man aus ihnen. Das
Holz des Stammes, besonders von alten weiblichen Exemplaren
"— die Geschlechter kommen auf verschiedenen Individuen vor —,
wird sehr geschatzt. Es ist sehr fest und dauerhaft. Nach D a l-

14'
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Abb. 6.

Unverzweigte
Dumpalme,

Hyphaene ventricosa,
Ostafrika.

phot. Holtz.

ziel (15) schont man im westlichen Sudan den weiblichen Baum.
Der Stamm des méannlichen wird zum Hausbau verwendet, er wider-
steht Insektenangriffen und eignet sich daher auch zu Telegraphen-
stangen, Briickenbauten usw., gespalten dient er zu Wasserleitungs-
rohren, auch macht man ebenholzahnliche Stécke daraus und manches
andere. Das aromatische, allerdings sehr faserige Fruchtfleisch der
groBen Frichte wird ausgesaugt. Das gallertige Nahrgewebe des
unreifen Samens in den jungen Frichten wird ebenso wie das er-
weichte der keimenden Samen besonders in Zentralafrika gegessen,
auch der Keimling oder dessen Yegetationskegel, vor allem in ge-
kochtem oder gerdstetem Zustand. Die sehr harten Samen kdnnen
als vegetabilisches Elfenbein benutzt werden.

Borassuspalmwein wird in manchen Gegenden Afrikas sehr ge-
schéatzt. Man gewinnt ihn durch Abschneiden des Blitenstandes.
UberméaRiges Anzapfen hat den Tod der Palme zur Folge.

Die Dumpalmen, Arten von Hyphaene, Facherpalmen
mit gegabeltem oder auch unverzweigtem Stamm, finden sich im
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ganzen tropischen sowie im subtropischen Afrika. Das sif3e Frucht-
fleisch, das von harten, quer zur Oberflache gerichteten Fasern durch-
setzt ist, wird von den Eingeborenen sehr geschatzt. Aus den
Blattern werden Matten, Kdrbe und Taschen geflochten, auch Hite
werden aus ihnen hergestellt, In Westafrika macht man aus ihnen
auch einfache mattenartige Séacke, in denen Kolonialprodukte nach
Europa gesandt werden. Unreife, reife Samen und Keimlinge werden
wie bei Borassus verwendet.

Phoenix reclinata, die in groRen Teilen des tropischen
Afrika weitverbreitete wilde Dattelpalme, bietet nur ge-
ringen Nutzen. lhre Frichte sind nicht eBbar oder doch von geringer
Qualitat. Nur ihre Wedel finden Verwendung zu allen maoglichen
Flechtarbeiten, besonders zu Matten, Hiuten und Kérben. In manchen
Gegenden wird aus dem Stamm Palmwein gewonnen.

Die afrikanischen Rottang- oder Stuhlrohr pal men
gehdren zu vier verschiedenen Gattungen mit nur wenigen Arten.
Es sind Kletterpalmen mit dinnen Stammchen, die mit Hilfe von
besonderen Kletterorganen zum Teil hohe Waldbdume zu erklimmen
Vermogen. Dies sind krallenformige Stacheln an besonderen ruten-

Abb. 7.

Verzweigte
Dumpalme,
Hyphaene, Ostafrika.

ptiot. Holtz.
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formigen 'Gebilden, den sogenannten Geieln, die aus den Blatt-
scheiden hervorgehen, bei den afrikanischen .Calamusarten,
oder rickwarts gerichtete, zu Haken umgebildete Fiedern am oberen
Ende des Wedels bei den drei lbrigen Gattungen Ancistro-
phyllum, Oncocalamus und Eremo.spatha, welche
auf Afrika beschrankt sind. Die wenigen afrikanischen Arten von
Calamus gehoren zu der groBen, hauptsachlich im indomalaiischen
Gebiet verbreiteten Gattung, die in ihren dinneren Stammchen
Material zu Schirm- und Spazierstécken, Korbmdébeln, Rolljalousien,
Stuhlsitzen, Korben, Matten usw. liefert. Die afrikanischen Kletter-
palmen lassen sich zum Teil in ahnlicher Weise verwenden. Nach
Mildbraed (2) werden von Eremospatha macrocarpa
in Kamerun Stihle und Gartenmobel hergestellt. Auch Cala mu s
deerratus ist dazu geeignet. Fur die Eingeborenen liefern die
Kletterpalmen in erster Linie vorzugliches Bindematerial zum Haus-
bau und bei der Inneneinrichtung. T eBmann (4), Band I, S.214
bis 219, macht genauere Angaben Uber die vielerlei verschiedenen
Verwendungen bei dem westafrikanischen Negerstamm der Pangwe.
Auch H édin (26) beschreibt ihren Nutzen. Es handelt sich haupt-
sachlich um Flechtarbeiten, wie Korbe verschiedener Art. Zu er-
wahnen ist auch, dall in Oberguinea von Calamus deerratus
und Eremospatha macrocarpa nach Dalziel (15) die
ganzen Stamme fiur H&angebricken verwendet werden, auch zu
Schlingen beim Erklimmen von Baumen. Die afrikanischen Kletter-
palmen sind auf den Wald beschrankt und gehen von Westafrika
bis zum zentralafrikanischen Seengebiet.
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Piassave from Sierra Leone. Bulletin Imperial Institute, 1935 S. 123
bis 133.

H édin :Les Rotins au Cameroun, Revue de Botanique Appliquée (1929),
502 bis 507.

Es folgen noch zwei subtropische Palmen.

Die Dattelpalme, Phoenix dactylifera.

Die Dattelpalme ist in Nordafrika eine der wichtigsten Nutz-

pflanzen, in den Oasen ist sie die wich tigste, der die Bevélke-



rung ihre Existenz verdankt. Sie verlangt Wasser und Sonne, sie
will, wie es in einem arabischen Sprichwort heit, den FuB ins
Wasser, das Haupt in des Himmels Glut tauchen. Uber die Kultur-
bedingungen sagt Georg Schweinfurth: Ein Mindestmal
von 20 bis 22° C mittlerer Jahreswarme und eine Maximalgrenze der
Luftfeuchtigkeit, ausgedriickt in der jahrlichen Regenmenge von nur

phot. Pritzel.
Abb. io. Dattelpalme, Phoenix dactylifera, Oase Figurig, Sudost-Marokko.

Im Vordergrund Gerstenfelder.

tRo bis 215 mm, umschreiben das Gebiet, in welchem die Dattel-
Palme die besten Frichte erzeugt. Die gentugend bewasserte Palme
kann es nie zu heil und nie zu trocken haben. Sie gedeiht noch an
der Nordkiste von Agypten, weil die Regenmenge dort 215 mm
nicht Uberschreitet; sie vermag aber nicht ihre Frichte an der Kiiste
von Algerien und Tunis zu reifen, weil dort zwar die mittlere Jahres-
warme (19 bis 20°) ausreichen wiirde, die Regenmenge aber lber
den vierfachen Betrag der angegebenen Maximalsatze hinausgeht.
Es gibt indessen Ausnahmen in sehr entgegengesetzten Gebieten.}¥

*) Uber die Kultur der Dattelpalme, Gartenflora 50 (1901), 506.
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Eine der berihmtesten ist Elche in Spanien (-j- 170 und tdber 350 mm
Regen)

Uber ihre eigentliche Heimat gibt es verschiedene Meinungen.
Eine geht dahin, dalR die Dattelpalme aus Afrika stammt und sich
nahe an die afrikanische, weitverbreitete wilde Dattelpalme
Phoenix reclinata anschlielt. Von ihr unterscheidet sie sich
aber weitgehend durch die am Scheitel kurz zusammengezogenen
Blumenblatter der méannlichen Bliten, wahrend die von Phoenix
reclinata zugespitzt sind. Sie entspricht in den mannlichen
Bliten Phoenix sylvestris, einer asiatischen Art, die sich
in trockenen Gebieten Siudasiens, vor allem Uberall in Indien, wild
wachsend und auch kultiviert in Mengen findet. Die kleinen Friichte
sind kaum zu genie3en, es wird von den Eingeborenen Wein aus dem
Stamme nahe dem Vegetationskegel gewonnen. Wahrend die D attel-
palme aus dem Wurzelstock mehrere Stamme hervorgehen IaRt,
wodurch man sie leicht vegetativ vermehren kann, ist Ph. syl-
vestris einstammig. Die Dattelpalme ist jedenfalls eine uralte
Kulturpflanze.

Das alteste bekannte Kulturgebiet der Dattelpalme ist das alte
Babylonien, das Land zwischen Euphrat und Tigris, wo sie schon von
den Sumerern kultiviert wurde. Von hier wurde sie nach Syrien,
Palastina und wohl sehr friih nach dem alten Agypten gebracht, wo
sie schon dreitausend Jahre vor unserer Zeitrechnung in Grabdarstel-
lungen mit Sicherheit nachzuweisen ist. Haufig finden sich Datteln
als Totenbeigaben.

Den Babyloniern wie den alten Agyptern war es schon bekannt,
daB bei der Dattelpalme die Geschlechter auf verschiedene Indivi-
duen verteilt sind, da es méannliche und weibliche Palmen gibt, daB
der Blutenstaub der ménnlichen Bliten auf die Bluten des weiblichen
Kolbens gelangen muB, damit diese Frichte ansetzen. Auf alten
Reliefs) kann man erkennen, daR schon frihzeitig die kinstliche
Bestaubung ausgefiihrt wurde. In natiirlicher Weise wird die Uber-
tragung des Blitenstaubes auf die weiblichen Bliten durch den Wind
vollzogen. Man begniigt sich aber bei der Kultur der Palme damit,
von der sonst fast wertlosen mannlichen Palme nur wenige Exem-
plare zu ziehen, von deren Kolben man Stiicke oder einzelne Aste
abschneidet und tGber den weiblichen Kolben befestigt. Fir die Be-
stdubung sorgt dann der Wind. Bei den in groBem Umfang an-

1) Vergleiche hierzu auch E. Werth : Zur Kultur der Dattelpalme und
die Frage ihrer Herkunft, Berichte d. Deutschen Botanischen Gesellschaft, 51

(1933), 5°i-
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gelegten Dattelpalmkulturen in Kalifornien hat sich herausgestellt,
dalR ein besonders starker Ansatz von Uberdurchschnittlichen
Frichten stattfindet, wenn man als mannliche Pflanzen solche ver-
wendet, die von wildwachsenden Palmen, also zum Beispiel
Phoenix reclinata, stammenl. Die Frichte bestaubter
Palmen wird man natirlich nicht zur Weiterzucht verwenden. Es
gibt in den Landern, in denen die Dattelpalme schon seit langen
Zeiten kultiviert wird, besonders in Mesopotamien, Arabien, Nord-
afrika, eine groBe Anzahl von wertvollen Kultursorten. Diese kann
man auf vegetativem Wege weiter erhalten, indem man die aus dem
Wurzelstock hervorgehenden Sprosse frihzeitig abnimmt. Auller
den sehr stark zuckerhaltigen Datteln, die zum Export kommen, gibt
es solche, die mehr Starke enthalten und von den Eingeborenen ver-
wendet werden. Diese nutzen auch die harten Kerne, die Samen,
welche zerstampft und gemahlen werden, sie dienen als Viehfutter.
Alle Teile der Palme finden in diesen trockenen, fast baumlosen
Gegenden Verwendung. Die Stamme dienen zu Bau- und Brennholz.
Die Wedel werden in der verschiedensten Weise benutzt. Aus den
Fasern der Blattscheide macht man Stricke und Sacke, aus den
Fiedern werden Korbe, Matten, Sandalen hergestellt, aus den Blatt-
stielen Zaune, Stocke, Besen. Als Besen werden auch die leeren
Kolben verwendet.

Die Oase von Elche in Sidostspanien, nahe Alicante, entspricht,
wie ich mich (berzeugen konnte, den nordafrikanischen. lhr
Palmenwald zahlt Giber 170 000 Palmen. Er wurde von den Mauren
angelegt. Es fallt einem gegeniber den afrikanischen Oasen auf, daB
haufig die oberen Wedel zusammengebunden sind. Man benutzt
hierzu nur die mannlichen Palmen. Dies geschieht, um die Wedel
weill zu halten und die Ausbildung des Chlorophylls zu unterdriicken.
Diese gebleichten Wedel verwendet man zum Palmsonntag, auch
glaubt man, daB sie, an den Hausern angebracht, gegen Blitzschlag
schiitzen. Meist sind sie an den Balkons befestigt. Viel angepflanzt
wird die Dattelpalme an der Riviera, nicht nur zur Verwendung der
Wedel, sondern auch als Zierpflanze. Das Klima geniigt jedoch hier
nicht zur Ausbildung reifer Frichte.

Eine sehr eingehende Darstellung der Dattelpalme und ihrer
Kultur gibt P. B. Popenoe: Date Growing in the Old World and
the New, 1913. Eine kirzere Zusammenfassung findet sich in dem
Buche des gleichen Autors: Manual of tropical and subtropical
fruits (1924), S. 196 bis 224.

Trocken aufbewahrter Pollen bleibt etwa zwei Jahre keimféhig.
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Die Zwergpalme Chamaerops humilis

ist die einzige heute noch in Europa wildwachsende Palme. Dort
findet sie sich, zum Teil noch in betrachtlichen Bestanden, im sid-
lichen Portugal und besonders an der Siidkiiste Spaniens, auch noch
an der Ostkluste. Auf den Balearen ist sie ebenfalls anzutreffen. In
Italien ist die Zwergpalme nicht mehr sehr héaufig. Sie wachst an

phot. Pritzel.
Abb. il. Zwergpalme, Chamaerops humilis, hier nur stammlos, bei Oran.

Liefert vegetabilisches RoRhaar (aus den Wedeln).

der tyrrhenischen Kiiste von Toscana bis Campanien, auf Sardinien
und Sizilien sowie auf einigen kleineren Inseln. Im nordwestlichen
Afrika bildet sie noch groRe Bestidnde. Sie umfal3t hier ein Areal, das
von Mogador in Westmarokko bis zur Umgebung von Tripolis
reicht. Genauere Daten sowie eine Verbreitungskarte gibt
A. Beguino t).

Die Palme ist gar nicht so niedrig, wie man nach dem Namen

') Die Verbreitung der Chamaerops humilis L. Die Pflanzen-
areale. Unter Mitwirkung von L. Diels und G. Samuelsson heraus-
gegeben von E. H ennigund H. W ink ler. 4. Reihe, Heft 6, Karte 51 (1938).
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glauben sollte. Einen hohen Stamm, normalerweise sind es durch
Ausschlag an dem Wurzelstock stets mehrere, bildet sie allerdings
nur da, wo sie geschont wird, zum Beispiel an den geheiligten
Statten der Araber. Meist bleibt sie stammlos, schon deshalb, weil
der Stamm von den benachbarten Eingeborenen zu Brennholz ver-
wendet wird. Haufig wird auch der Vegetationskegel heraus-
geschnitten und gegessen. Die Zwergpalme ist fast unverwustlich
und treibt immer wieder aus dem Grunde neue SchoRlinge. Man
trifft sie haufig in dichten Massen an, mit ihren bestachelten Blatt-
stielen ein kaum zu durchdringendes Gestripp bildend. Fir die
Kolonisten ist sie ein sehr lastiges Unkraut, das beim Urbarmachen
des Bodens grolle Schwierigkeiten macht.

Ilhre fein zerteilten Wedel liefern das Cr'i n végétal oder Crin
d’Afrigue, einen wertvollen, in groBen Mengen ausgefihrten
Exportartikel. Das vegetabilische RoRBhaar wird als Polstermaterial
zu Matratzen und Kissen, ganz besonders auch in der Mdbelindustrie
verwendet. Es ist auRerordentlich dauerhaft, dabei billig gegeniber
dem RoRhaar und wird nicht wie dieses von Insekten angegriffen.
Es wird in vielen Fabriken, zum Teil schon in Nordafrika selbst, ver-
arbeitet. Auch werden die Blatter zur Papierfabrikation verwendet.

Die Eingeborenen fertigen aus den feineren braunen Fasern,
die von den Blattscheiden stammen, zusammen mit Kamelhaar Zelte
und Stricke. Aus den Blattern stellt man Segel, Hite und Facher
her. Auch Koérbe und Matten werden aus ihnen geflochten, auch
Besen daraus gemacht. -«

Allgemeine Landwirtschaft

Uber eine besondere Methode der Bodenbearbeitung (box ridging) in
einer Kaffeepflanzung berichtet W. J. Poppelton in ,The Coffee Board of
Kenya" Vol. IV, Nr. 40, 1938. Es handelt sich darum, die einzelnen Kaffee-
baume mitW allen aus Grindingungspflanzen zu umgeben, so dall um jeden Baum
eine geschlossene Flache entsteht, und zugleich eine Vereinigung der friher
getrennten Arbeitsprozesse der Bewé&sserung, der Verhinderung der Boden-
erosion, der Verbesserung des Gehaltes an organischen Stoffen im Boden,
der Reinigung der Pflanzen von Unkrautern und der Durchliftung des Bodens
vorzunehmen. Wie zehnjahrige Versuche gezeigt haben, soll ein besonderer
Vorzug des Systems in der Verminderung der Krankheiten liegen.

Zur Anlage der Walle baut man schnellwichsige Nichtleguminosen,
wie Sonnenblumen und Buchweizen in den Reihen der Kaffeepflanzung an, die
Sonnenblumen in 2 bis 4 Reihen, je nach dem Abstand der Kaffeebdume, und
Buchweizen etwa 1 Sack Saat je 4 bis 5 acres. Haben die Sonnenblumen eine
Hohe von 90 bis 120 cm erreicht bzw. beim Beginn der Blitezeit des Buch-
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weizens, méaht man diese Grundingungspflanzen, schittet sie zu Wallen auf,
zusammen mit verrottendem Bomadinger oder anderen organischen Dingern,
und bedeckt sie mit Erde, die flach in der Umgebung der Baume abgetragen
wird. Dabei soll nur der Boden, der weiter als 30 bis 45cm vom Stamm ent-
fernt ist, benutzt werden. Mehr als zweimaliges Abgraben des Bodens ist zu
vermeiden. Die HOhe des Walles soll etwa 37 bis 45cm und die Breite der
Basis etwa 60 cm betragen. Da das nach einer Kulturperiode zur Verfiigung
stehende Material nicht zur Herstellung der gesamten Anlage ausreicht, er-
richtet man zunédchst die senkrecht zum Bodengefélle verlaufenden, und in der
nachsten Periode die restlichen Walle. Um durch das Fehlen der letzteren
eventuell mogliche Bodenabspilungen zu verhindern, legt man vorlaufige
W alle in Richtung des Bodengefalles an, und zwar durch Aushebung flacher
Graben, in denen dann die Abfalle des Baumschnitts, Unkrauter und andere
Dinger untergebracht und mit der bei Herstellung des Grabens ausgehobenen
Erde bedeckt werden.

Nach der Fertigstellung der Anlage fullt man in den folgenden Kultur-
perioden die Ecken zwischen den Wéllen mit Dungstoffen aus, so daR um jede
einzelne Kaffeepflanze eine flache Mulde entsteht. Alle vier Ecken der Mulde
fallt man jedoch nur in flachem oder leichtabfallendem Gelande, im Falle
eines steileren Hanges aber nur die oberen Ecken und den Zwischenraum
beider nebst einem kleinen Stiick in Hangrichtung; denn in den unteren Ecken
setzen sich abgeschwemmte Bodenteile, Pflanzenreste usw. ab, wodurch sich
ein Ausfullen mit Dungerpflanzen erlbrigt. Zugleich sei darauf hingewiesen,
dalR auf diese Weise Terrassenbildungen entstehen ohne groRe Bodenbewe-
gung. Erstrecken sich die Wéalle nach Auffillen der Ecken zu sehr in den
Baumbereich, so kdnnen in den Wallen selbst angelegte flache Grében die
Grundingungspflanzen und andere Dunger aufnehmen.

Falls die organischen Dunger nicht zur Aufrechterhaltung der Frucht-
barkeit des Bodens gentgen, sind Kunstdingergaben erforderlich, z. B.
Knochenmehl, Fischmehl u. a

In trockenen Gebieten und insbesondere an H&éngen, die heiBen Winden
ausgesetzt sind, erwiesen sich Kirbispflanzen als Bodenbedecker als wertvoll,
soweit man es nicht zur Fruchtbildung kommen lieR. K.

Spezieller Pflanzenbau

Kokospalmertrage und Samenauslese auf Zanzibar. Die Quantitat wie die
Qualitat der auf Zanzibar gewonnenen Kokosprodukte liegen unter dem
Durchschnitt der Weltmarktware. In allen Merkmalen der Baume laRt sich
aber eine grolRe Variabilitat feststellen, welche Gewahr fur die Mdoglichkeit
einer zichterischen Verbesserung durch Auslese (Selektion) bietet. Fir eine
solche zuchterische Auslese sind zwei Wege beschreitbar: 1. Kontrollierte Be-
staubung hochproduktiver Baume; 2. Absammeln der (aus freier Bestdaubung
stammenden) Nisse einzelner hochproduktiver Exemplare zwecks Gewinnung
von individuellen Absaaten, welche isoliert voneinander weitergezogen werden.
Das erste Verfahren bietet zwar groe Vorteile, da auch der Pollenelter
bekannt ist, erfordert aber einen gelernten Arbeiterstab sowie standige Be-
obachtung, und lieR sich daher unter den ortlichen Verhéltnissen nicht durch-
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fihren. Jedoch kénnen auch bei der zweiten Methode bis zu 80 v. H. Indivi-
duen gewonnen werden, welche dem Typ der Mutterpflanze entsprechen. Fur
die Auslesearbeit wurden 300 Baume ausgewahlt. Die Auswahl erfolgte auf
Grund hoher Produktivitat, welche nach dem Augenschein bestimmt wurde;
u. a laBRt die Form der Blattkrone Rickschlisse auf den Ertrag zu: Baume
mit gleichmé&Rig verteilten Wedeln geben hdéhere Ernten als solche mit vor-
nehmlich nach aufwérts gerichteten Wedeln, die sogar vollig unfruchtbar sein
kénnen. Die im Laufe von drei Jahren durchgefuihrten Beobachtungen ergaben
folgende, auch uber die oOrtliche Bedeutung der Versuche interessierende Er-
gebnisse: 1. Der Durchschnittsertrag je Baum schwankte in weiten Grenzen,
namlich zwischen 174 und 26 Niussen. Dies zeigt, daR die angewendete Aus-
wahl der Pflanzen nach Augenschein unzuverlassig ist; immerhin lag der
Gesamtdurchschnitt der ausgewahlten Exemplare bei 85 an Stelle der fur die
Insel Ublichen 41 Nisse je Baum. 2. Das Gesamtgewicht der ungeschélten
Nisse eines Baumes steht mit der Zahl derselben in enger positiver Korrela-
tion. 3. Die ungeschalten Nusse verschiedener Baume zeigten in Farbe, GréRRe
und Form groBe Variationen, welche aber mit dem Ertrag in keiner Be-
ziehung standen. 4. Zwischen dem Gewicht der geschalten Nusse und
dem Kopraertrag besteht eine enge positive Korrelation. 5. Ebenso sind die
Zahl der Nusse und der Kopraertrag korreliert. 6. Gummiartige Beschaffenheit
der Kopra, die gewdhnlich mit der Unreife der Nisse in Zusammenhang ge-
bracht wird, erwies sich als eine Eigenschaft, die auch erblich bedingt sein
kann, da einzelne der untersuchten B&aume alljahrlich eine derartige Kopra
lieferten (allerdings kénnen auch Erndhrungsverhéltnisse eine Rolle spielen).
7. Das Verhéaltnis Nusse zu Kopra lag im Durchschnitt bei 1:0,44, was die
geringe DurchschnittsgroRe der Nisse der Palmen von Zanzibar beweist; es
lieB sich aber bis 1:0,76 steigern. 8. Einzelne Individuen scheinen gegen
Gummosis resistenter, andere anféalliger zu sein. Die Krankheit hatte aber auf
die Kopraqualitdat keinen und auf den Ertrag nur in extremen Fallen einen
gewissen EinfluR. 9. Fir den Olgehalt der Kopra wurde bisher eine Variation
zwischen 61,7 und 70,9 v. H. gefunden. Ein solcher Unterschied (9 v. H.) kann
wirtschaftlich bereits bedeutsam sein; jedoch ist eine Nachprifung und Be-
statigung der Ergebnisse erforderlich. m= Auf Grund der Untersuchungen
wurden einige Exemplare — die besten von allen — fiur die weitere Auslese-
arbeit bestimmt, wéhrend einige andere fur die Verteilung von Nussen an die
Bevdlkerung zwecks Anzucht neuer und besserer Baume dienen sollen. —m
Nach The East African Agricultural Journal, Jahrgang IV, Nr. 3, S. 186
bis 194 (1938). Vgl. hierzu Tropenpflanzer, Jahrgang 1930, S. 238, 1933, 526,
und 1934, 325. Lg.

Ramie in China und Japan. Ramie ist ein Erzeugnis verschiedener Varie-
taten der Urticaceen, die in allen tropischen und subtropischen Regionen ge-
deihen, in groBem Umfange aber besonders in China angebaut werden, und
zwar in der Varietdt Boehmeria nivea. Die Verwendung der Faser geht mit
der der Flachsfaser parallel.

Boehmeria nivea findet sich als buschartiges Gewé&chs vor allem in den
Provinzen Hupe, Human, Szechwen, Kiangsi Kwantung. Die Sortenbezeich-
nung wird nach den Hauptbauzentren vorgenommen, n&mlich: Yuenkiang,
Kiukia, Woochang, Poochi. Die Pflanze liefert jahrlich drei Ernten, von denen
jedoch nur die beiden ersteren fir den Export qualitditsmaRig in Frage
kommen.
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Gleich nach dem Schnitt wird die Pflanze an Ort und Stelle entblattert,
getrocknet und mdoglichst schnell geschélt, um die die Fasern umgebenden
Gummisubstanzen zu entfernen. Mechanische Schélversuche sind bisher er-
folglos geblieben. Die lange Faser zeigt ein gelbliches Aussehen und bis-
weilen rotliche Flecken, die auf unvollkommene Entgummierung zuriuck-
zufihren sind. Die Gesamterzeugung Chinas belief sich 1936 auf 96 000 t.

Die japanische Ramieerzeugung ist zwar noch unbedeutend, machte in
den letzten Jahren aber betrachtliche Fortschritte. Betrug sie noch im Jahre
1930 lediglich 56t, so stieg sie 1036 auf 1200t und mag sich 1938 auf etwa 3000 t
belaufen. Ferner erzeugen Korea etwa 600t und Formosa etwa 1300t. Zur
Deckung des Bedarfs reichen diese Mengen jedoch bei weitem nicht aus. So
wurden 1936 13620t Ramie, davon 13400t aus China, eingefihrt. Vor dem
japanisch-chinesischen Konflikt gingen 68 v.H. der Gesamtausfuhr Chinas
nach Japan. (Nach ,Revue Internationale des Produits Coloniaux et du Maté-
riel Colonial*, 1939, Nr. 157). K.

Bananenvarietdaten von Jamaica. Auf Jamaica kommen gegenwartig
gegen 27 Bananenformen vor. Sie kdnnen in zwei groRe Klassen eingeteilt
werden. Die erste umfaRt die samenlosen, genieBbaren Formen, die zweite
einige samenhaltige Wildarten, die keinen unmittelbaren Wert besitzen und
nur der zuchterischen Aufbesserung der Sorten dienen sollen.

Unter den Varietdten der ersten Klasse ist zun&chst die bekannte
,<Jamaica-Banane“ GroR-Michel zu nennen sowie 6 Sorten, welche aus der-
selben durch Knospenmutationen hervorgegangen sind und ihr in den meisten
Merkmalen weitgehend gleichen. Es sind dies Pink-Jamaica und Glengoffe,
die sich durch starkere bzw. schwéchere Farbung der Stamme, Blattstiele und
Blattbasen unterscheiden, ferner eine Hé&ngeform, Weeping-Jamaica, eine
Form mit lockereren Fruchtstdnden, Plantain-Jamaica, eine halbzwergige
Rasse mit sehr groRen Fruchtstdnden (Highgate), und die jungste Varietat,
Free Hill, die sich durch besondere Fruchtbarkeit auszeichnet und im ubrigen
der Pink- und der Plantain-Jamaica &hnelt. — Eine zweite Gruppe bilden die
Zwerg- oder China- Banane Musa Cavendishii (auch ,Kanarische Banane*
und ,Governor* genannt) und eine groBwichsige Form derselben, Robusta. —¢
Als eine weitere Gruppe kdnnen mehrere Planten-Sorten (Mehl- oder Koch-
banane), Musa paradisiaca, zusammengefalit werden. Hierher geho6ren die
drei einander sehr &hnlichen typischen Planten-Formen, Common- oder
Maiden-, Horse- und Tiger-Plantain, welche samtlich sehr lockere Frucht-
stdnde mit nur 5 bis 6 ,Handen“ zu je 2 bis 5 ,Fingern“ (Frichten) haben,
auBerdem die sehr groRBwichsige und sehr reiche Fruchtstande (mit 12 bis
18 Handen zu 12 bis 14 Fingern) aufweisende Giant-Plantain, sowie die etwas
abseits stehende, auflerlich an den hellgelben Stdmmen und Blattstielen leicht
kenntliche Whitehouse (Bluggoe), deren Fruchtstdnde sich aus 5 bis. 6 Handen
mit 10 bis 12 eckigen und dicken Fingern zusammensetzen. — Ferner sind zu
nennen die beiden Varietdten Apple und Honey (Lady’'s Finger), welche ange-
nehm sauerliche bzw. sehr siiBe Frichte besitzen und roh genossen werden, die
,fote Banane“ Ramkelat, die, wie der Name sagt, durch reichliche rote
Pigmentierung von Stammen, Blattstielen und Blattrippen gekennzeichnet ist,
ein schwacher geféarbter Mutation aus derselben, Rubra (,grin-rote Banane"),
und schlieRlich die zwei Sorten Fillbasket und Lacatan, von denen die letzte
der Cavendishii-Robusta-Gruppe nahesteht.

Die weitaus groRte Bedeutung von allen diesen Formen kommt der
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GrofRR-Michel zu, da sie als einzige fir Ausfuhr in groBem MaRstabe geeignet
ist. Als Kuriosum wird auBerdem noch in kleinen Mengen die rote Banane
nach Amerika ausgefuhrt. Alle Ubrigen Sorten haben ausschlieBlich lokale
Bedeutung, wobei Apple und Honey an erster Stelle stehen dirften. Von den
6 Mutationen der Grol3-Michel stellt keine eine wesentliche Verbesserung
gegenuber der Stammform dar. Robusta, die zunachst als Ersatz fir die oft
von der ,Panamakrankheit® leidende GroR-Michel gedacht war, hat diese
Erwartung infolge ungleichmaRiger Reife, schlechten Geschmacks und
schlechter Haltbarkeit nicht erfullt; aus den gleichen Grunden haben sich
auch Ramkelat, Fillbasket und Lacatan nicht durchgesetzt. (Nach ,The
Journal of the Jamaica Agricultural Society, Jahrg. 42, Nr. 10, S. 460, 1938.)
Lang.

m Wirtschaft und Statistik m

Die landwirtschaftliche Erzeugung in Nordrhodesien 19371). Der durch-
schnittliche Ertrag je acre in der M aiserzeugung auf den europaischen
Farmen betrug 1935/36 8,0 Sack und 1936/37 6,6 Sack. Man hofft in Zukunft
immer Durchschnittsertrage von 6,0 bis 6,5 Sack je acre zu erzielen, was gegen-
Uber der Erzeugung in den Jahren 1919 bis 1931 mit 4,6 Sack je acre einen
bedeutenden Fortschritt darstellen wirde.

Einen Uberblick iiber die Maiserzeugung in den Jahren 1935/36 und 1936/37
gibt folgende Zusammenstellung:

1935/36: 1936/37:
Bepflanzte Flache . . 41 203 acres  Bepflanzte Flache . . 44 399 acres
Gesamtertrag . . . . 294 463 Sack  Gesamtertrag . . . . 328653 Sack
Ertrag je acre . . . . 8 Ertrag je acre . . . . 6,6 ,,

An Eingeborenen-Mais kamen im Durchschnitt der letzten drei Jahre vor
dem ErlaB der ,Maize Control Ordinance® (1936) 58000 Sack jahrlich auf den
Markt, im ersten Jahre des Bestehens der Maiskontrolle dagegen 234000 Sack,
bei einem Preis von 5s je Sack. Der Preis fir 1937 betrug 6 s je Sack. Man
furchtet, daB der gute Preis bei den Eingeborenen zu einer Ubererzeugung von
Mais Veranlassung gibt, was zu einer nicht wieder gutzumachenden Erschdp-
fung des Bodens an Nahrstoffen und zu Erosionserscheinungen fihren kann.

Die Weizen ernte wurde durch die Durre sehr beeintrachtigt. Mit
Weizen bestellt waren nur 2524 acres gegeniiber 4249 acres im Jahre 1936. Der
Rickgang ist eine Folge des starken Rostbefalls in diesem Jahre. Der Durch-
schnittsertrag belief sich auf nur 2,2 Sack je acre und lag damit weit unter dem
Normaldurchschnitt, der 5 Sack je acre betragt. Die Gesamternte war mit
5504 Sack die geringste seit Jahren. Eine unmittelbare Folge der Rostepidemie
1936 ist die Neigung zur Aufgabe des Anbaues von ,Red Klein Koren“ zu-
gunsten der gegen Rost unempfindlichen, aber minderwertigeren Weizensorten
»Kenya Bearded“ (Sabanero) und ,Kenya Beardless" (wahrscheinlich Kenya
Governor).

Die Kartoffel ernte betrug wie im Jahre 1935 5500 Sack.¥

*) Vgl. ,Tropenpflanzer*: 1937, S. 36.
Tropenpflanzer 1939, Heft 5, 15
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Die mit ErdnufR bebaute Flache ging zwar weiterhin zurick, doch
wurde mit 2000 Sack eine gréRBere Ernte erzielt als im Jahre vorher.

Trotz unginstiger Witterungsverhaltnisse war die Tabak ernte im Fort
Jameson (Nordostgebiet) die beste seit Jahren. Im Railway Belt (Nordwest-
gebiet) wurde das Interesse am Tabakbau wieder belebt.

Die Erzeugung von Virginiatabak (flue curcd) geht aus der folgenden
Tabelle hervor:

Railway Fort Railway Fort
Belt jameson Belt Jameson

(NW - (NO- (NW - (NO-

Gebiet) Gebiet) Gebiet) Gebiet)

1935/36: 1936/37:
Bepflanzte Flache Bepflanzte Flache

(acres) . . . . 129 3127 (acres) . . . . r2t 3355
Ertrag in Ibs. . . 52000 1149000 Ertrag in Ibs. . . 45000 1 142 000
Ertrag je acre Ibs. 403 367 Ertrag je acre Ibs. 372 340

Hinzukommen 56 000 Ibs. ,sun-cured“ Tabakblatter im Fort Jameson und
i7Tooolbs. tirkische Tabakblatter im Railway Belt.

Die Ausfuhr gestaltete sich wie folgt:

StUdrhodesien .. 214 617 Ibs.
Sudafrikanische Union ....cccecuveee..n. 342 969
UDbErsee i ., 354977

Insgesamt 912 563 Ibs.

Die mit Kaffee bestandenen Flachen betragen 416 acres, die durch-
schnittlichen Ertrage je acre nur 210 Ibs. Die Aussichten fir eine Ausdehnung
der Kultur sind gering.

Die B aum w o 11 ernte fiel in den Hochebenengebieten wegen des starken
Befalls mit Dysdercus fasciatus sehr schlecht aus. In den tiefgelegenen Ge-
bieten von Fort Jameson im Luangwatal ergaben Versuche recht gute Ergeb-
nisse. Es wurden im Mittel 385 Ibs. Saatbaumwolle je acre erzielt. Man bemuht
sich, den Baumwollbau als Eingeborenenkultur weiter auszudehnen.

Die Zahl der Baumwollpflanzer ist erheblich gestiegen. Sie betrug in den
Jahren 1934/35 15 und 1937/38 600.

Bienenwachs gewinnt neuerdings mehr und mehr an Bedeutung, be-
sonders in NW-Rhodesien. Die Ausfuhr entwickelte sich wie folgt, in cwt:

1928— 1933 (Durchschnitt) . . . 12 500

(Nach: ,Annual Report for the year 1937, Department of Agriculture®, Northern
Rhodesia, Lusaka, 1937.) K.

Die landwirtschaftliche Erzeugung Palédstinas im Jahre 1937/381). Der
Ausfall der Ernte im Jahre 1937 war — bedingt durch gunstige klimatische
Verhaltnisse — Uberdurchschnittlich, so daB gegentuber dem Jahre 1936 fast}

*) Vgl. ,Tropenpflanzer® 1938, S.84, S.417.
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allgemein ein erheblicher Anstieg der Erzeugung festzustellen ist, wie aus der

nachstehenden Zusammenstellung he

Weizen
Gerste...
Linsen

O liven

rvorgeht:

1936
m. t.

76059

55 169
2379
7378

871
961

22 121
i 847

15 755

81 335

49 359
i 237

70321

1937
m. t.

127 420

75 417
3830

6 004
2037
1529
61 023
9317
47 247
102 859
45 673
2371
120395

Neuanpflanzungen von Zitrusbdumen erfolgten im Berichtsjahr lediglich

einer Flache von 138 ha.

Die Ausfuhr von Zitrusfriichten stellte sich wie folgt:

orangen ...
Grape fru it..
Zitronen
Andere Zitrusfriichte

Insgesamt

1936/37 1937/38
Kisten Kisten
9 166 903 9512 987
1542 046 1809 808,5
70 792 80779
10 368 11 916
10 790 109 11 415 490,5

Nach GroBbritannien wiirden 6908985 Kisten Zitrusfriichte ausgefiuhrt,

d. h. etwa 60 v,H. der Gesamtausfuhr.
Kontinent stieg von 28 v. H. auf 38 v. H. der Gesamtausfuhr.

Der Export nach dem européischen

(Nach ,Annual

Report of the Department of Agriculture and Fisheries for the year ended

31st March, 1938“.)

K.

Die Landwirtschaft in Uganda 19371). Ausgefihrt wurden in den Jahren
1936 und 1937 im wesentlichen folgende Giiter:

Baumwolle Lint in Ballen zu 400 Ibs

1936

Menge £

321 3322 3 326 879

Baumwollsaat....... t 85 762 263180
Kaffee, roh ... 228 783 381 244
Tabak, bearbeitet Ibs 10364 i 743
Tabak, unbearbeitet Ibs 228 289 8058
Zigarretten e 207 306 24 941
Tee 736 4067
Zucker raffiniert...... 180 652 90 127
Plantagenkautschuk cental 12 819 30724
Erdnisse i 465 18 668
Sesamsaat t i 551 19 227
1) vgl. ,Tropenpflanzer® 1938, S. 218.

2 Berichtigte Zahl.

1937

Menge £
338391 4 269 284
103 441 392 082
22 536 3 784
166 842 4 344
4°5 923 40677
i 360 7728
226 840 123 516
12 699 33 043
135 1624
i 123 14 017

15*
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Die gesamte mit Baumwolle bestandene Flache ist im Berichtsjahr
auf i 736 900 acres angestiegen. 1936 umfaflte sie nach den neuesten Angaben
1484829 acres. Der Absatz an Saatbaumwolle betrug gegentber dem Jahre
1936 mit 190728t im Jahre 1937: 197373 t, der durchschnittliche Ertrag je acre
298 |Ib und im Vorjahre 313 Ib. Die Preise lagen hdher als in den vorher-
gehenden Jahren; als Durchschnittspreis fur 1937 werden 13 sh 22 cts je 100 Ib
geschatzt (1936: 9 sh 51 cts).

Von 194 Entkdrnungsanstalten haben 140 Arbeitserlaubnis. In diesen
arbeiten 2047 einfache und 109 Doppelwalzengins, 13 S&gegins, 148 Saatoéffner,
11 Handpressen, 133 Kraftpressen.

In den Jahren 1936 und 1937 waren folgende Flachen mit Baumwolle
bepflanzt:

1936 1937

acres acres
Buganda . . . 695 348 878 674
Ostprovinz . . . 600 0261) 648 938
Nordprovinz . 1741811) r94 379
Westprovinz . . 15 2741) 14 909

Mit Kaffee waren schatzungsweise folgende Flachen bestanden

Arabica Robusta

acres acres

Europder . . . 5770 7 002
Asiaten . . . . iss 690
Eingeborene . . 19625 30 355
Insgesamt 25 583 38 047

Die Anbauflachen im Jahre 1936 fiir Arabica betrugen 23252 acres und
34 4S7 acres fur Robusta. Die Kaffeeausfuhr ist im Berichtsjahr gegeniber
1936 um 29 156 cwt. gestiegen. Im ersten Halbjahr waren die Preise befriedi-
gend, sie fielen dann aber auf Grund der MalRnahmen Brasiliens, das den Aus-
fuhrzoll um 7 £ je Tonne senkte.

Die Gesamterzeugung an Tabak stieg von 1299956 Ibs 1936 auf
1603990 Ibs im Jahre 1937. Die Preise betrugen in Bunyoro fiur |. Qualitat
27 cts je Ib und 17 cts je Ib fur Il. Qualitdt, wahrend im W est-Nile-Distrikt
1 cts weniger gezahlt wurde. Die Nachfrage war sehr groR3.

153 142 acres waren im Jahre 1937 mit Erdnu B bebaut, davon in der
Ostprovinz allein etwa 65000 acres. Der in Teso fir geschélte Nusse erzielte
Preis lag im Berichtsjahr mit 4v2 bis 5 cts je Ib erheblich unter dem vorjahrigen
(7 bis 8 cts).

Mit Tee wurden 1937: 642 acres neu bepflanzt, so daB die Gesamtanbau-
flache Ende des Jahres 2575 acres betrug. Die Erzeugung belief sich auf
416189 Ibs gegen 262054 Ibs im Vorjahre. Die ,Uganda Association“ befaRt
sich mit einer Propagandaaktion fiir gesteigerten Inlandsverbrauch.

Die Zucker anbauflachen der Pflanzungen Kakira und Lugazi gingen
von 15534 acres 1936 auf 14 753 acres zuriick. Erzeugt wurden 28430t weilBer

) Berichtigte Zahlen.
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Zucker gegen 20360t im Vorjahre. Die fir Ostafrika festgesetzte Exportquote
betragt 27000t, Ugandas Anteil 12600 t.

Auf Europaerpflanzungen waren 9850 acres, auf den Pflanzungen von
Asiaten 1185 acres mit Kautschuk bestanden. Die glinstigen, gegen Ende
des Jahres jedoch wieder fallenden Preise fihrten verschiedentlich zu aller-
dings wenig erfolgreichen Wiederanzapfungen.

Uber den Viehbestand gibt nachstehende Zusammenstellung
Auskunft:

Rinder Schafe Ziegen Esel
Buganda.......coeceeennccinnnes 229 688 65 326 403 299 6
Ostprovinz.... . 1199 320 693 834 981 465 23 975
NoOrdprovinz......c.. 713 345 172 638 479 984 23
W esStprovinz........... 366 793 473 751 675 329 12
1937 insgesamt 2 509 146 i 405 549 2 540 077 24 016
1936 2462 208 1326 841 2 240 029 23 991

Die Européaerpflanzungen umfaBten 23 175 acres bebaute Flache, und
zwar waren 12 772 acres mit Kaffee, 9850 acres mit Kautschuk, 2204 acres mit
Tee, 61 acres mit Tabak und 273 acres mit verschiedenen Kulturen bepflanzt.
1985 acres entfielen auf Zwischenkulturen. Die Asiaten bewirtschafteten
25953 acres, von denen 878 acres auf Kaffee, 1185 acres auf Kautschuk,
7200 acres auf Sisal,. 15882 acres auf Zuckerrohr, 193 acres auf Baumwolle,
167 acres auf Tabak, 371 acres auf Tee und 132 acres auf verschiedene Kul-
turen entfielen. 55 acres wurden fur Zwischenkulturen benutzt. (Nach ,Annual
Report of the Department of Agriculture® (Part 1) for the Year ended 3ist De-
Cember, 1937, Entebbe: Uganda Protectorate, 1938.) K.

mm Verschiedenes

Grundsatze der Fruchtsaftherstellung. Die Herstellung von Fruchtsaften
hat in den letzten acht bis zehn Jahren einen groBen Aufschwung genommen,
"'obei Fruchtarten, die friher nur in beschranktem Umfange verwendet
"urden, wie die Ananas, aber auch die Tomate, diejenigen, die bis dahin die
Hauptrolle spielten, tiberfligelt haben. Uber die Verfahren fiir die industrielle
Herstellung gibt das Zirkular 344 der Agricultural Experiment Station der
University of California (Berkeley, Cal.) sehr genaue Auskunft; Uber Ge-
winnung in kleinerem MalRstabe berichtet die ,Revue Agricole de I'lsle de la
Réunion“, Jahrg. 43 (1938), S. 212 bis 215; aulRerdem werden im ,Bulletin of
lhe Imperial Institute“, London, 36. Jahrg. (1938), S. 334 bis 349, und im
'»Malayan Agricultural Journal“, 26. Jahrg. (1938), S. 472 bis 477, speziell die
Konservierungsverfahren von Fruchtsaften behandelt. Grundsatz der ganzen
Ubstsaftherstellung ist eine moglichst vollstdndige Erhaltung des urspring-
lichen, frischen Obstaromas und -geschmackes; die Bewahrung des Nahrwertes
tritt demgegeniber zuriuck, wenn es auch natirlich erwiinscht ist, die in den
Séaften enthaltenen Vitamine (B und C) zu erhalten (die Ubrigen N&hrstoffe
" Zucker, Sauren, Mineralsalze — sind widerstandsfahig und pflegen bei der
N Erarbeitung nicht zu leiden.
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DerindustrielleProzeR zerfallt in folgende Phasen: Auswahl und
Zubereitung der Fruchte, Extraktion des Saftes, Klarung des Saftes zur Ver-
besserung seines Aussehens und Konservierung. Fur die gesamten Arbeits-
génge gibt es groRenteils fur jede Fruchtart besondere Maschinen, auf die
hier nicht eingegangen werden kann. Wahrend des ganzen Herstellungs-
prozesses ist eine Berihrung des Saftes mit Luft soweit wie mdglich zu ver-
meiden, weil dabei, besonders bei Citrusfriichten, die Qualitat leidet und auch
das Vitamin C durch Oxydation zerstort wird; da ein vollstandiger Luftaus-
schluB sich aber nie erreichen 1aRt, so wird gegen Ende der Herstellungs-
verfahren gewdéhnlich noch eine Entliftung (durch Vakuum) eingeschaltet.
Zu vermeiden ist ferner, soweit angangig, die Beruhrung mit Metallen; die
Geréate und Apparaturen sollen entweder aus Glas oder mit Glas ausgekleidetem
Metall oder endlich aus rostfreien Metallen (Aluminium, Nicke), gewisse
Kupfer-Nickel-Legierungen und in erster Linie rostfreie, farblose Stahle)
bestehen.

Bei der Auswahl der Frichte ist zu beachten, daB nicht alle
Arten und auch nicht alle Varietaten einer Art fur die Gewinnung von Saft
geeignet sind. Daruber hinaus ist die Verwendung gesunder, ausgereifter
und unbeschéadigter Frichte unerlaBlich; auch Lagerung soll vermieden werden,
wenn auch in diesem Punkte die einzelnen Obstarten sich ungleich verhalten.

Die Friuchte sind zu waschen — besonders sorgfaltig dann, wenn'sie zur Be-
kampfung von Schéadlingen mit irgendwelchen chemischen Mitteln behandelt
worden waren —, und in Fallen, in denen eine bestimmte GrofRe (mit Ricksicht
auf die Apparaturen) notig ist, mittels Drahtsieben zu sortieren. — Im ein-

zelnen kommen an tropischen und subtropischen Fruchtarten die folgenden
fur eine Obstsaftfabrikation in Betracht:

1. Citrusarten. An erster Stelle steht die Grapefruit; aussichtsreich er-
scheinen ferner Tangerinen und Tangelos. Apfelsinen- und besonders
Zitronensaft sind schlecht haltbar; der letzte wird nur in geringen Mengen fir
Parfimerien und Konfitirenfabriken hergestellt, wédhrend Apfelsinensaft sich
immerhin (besonders in Form von Konzentraten, s. u.) durchsetzt. Varietat
und Reifezustand sind von besonders groBem Gewicht; in Kalifornien lassen
sich z. B. Valencia-Orangen, die dort von April bis November auf dem Markte
sind, nur im Laufe von etwa vier bis sechs Wochen fir Saftherstellung
verwenden.

2. Passionsfrucht (Passiflora edulis).

3. Granatapfel. Sie geben einen Saft, der in reinem Zustand zu herb ist,
sich aber als Beimischung zu anderen gut eignet.

4. Weintrauben. Es kommen vor allem verschiedene labrusca-Varietaten
in Betracht, und zwar am besten in Mischung; gefarbte Sorten werden bevor-
zugt. Der Sauregehalt soll ziemlich hoch sein.

5. Ananas.

Bei der Extraktion des Saftes soll eine Beimischung anderer Inhalts-
stoffe der Fruchte, bei Citrusfrichten vor allen Dingen des Schalendles, ver-
mieden werden. Fir Citrusfrichte ist das uUblichste Verfahren Auspressen der
halbierten Frichte durch rotierende, gerippte und entsprechend geformte
Extraktoren. Bei der Passionsfrucht wird das die Samen und den Saft ent-
haltende Fruchtfleisch aus den halbierten Frichten leicht durch rotierendes
Quetschen (burring) entfernt; fur die Trennung des Saftes von den Samen ist
eine gewisse Pressung notwendig, die durch Extraktoren mit fortlaufender,
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konischer Schraube erreicht wird. Bei Granatapfeln ist der genielbare Saft
auf die beerenartigen Arrilli oder Fruchtkérper beschrankt, da die ubrigen
Teile der Frucht zu gerbstoffreich sind; die Gewinnung erfolgt durch Pressung
der ganzen Frichte in Korb- oder Tuchpressen. Die Gewinnung des Saftes
roter Weintrauben ist recht umstandlich, da es ndotig ist, die in Kalte schwer
I6sliche Farbe mit herauszuziehen. Dies wird durch Erhitzen des (ganz oder
teilweise) ausgepreRten Saftes mit den Schalen und zweite, endgiltige
Pressung erreicht. Bei weilen Trauben ist Erhitzung nicht noétig und sogar
schadlich.

Kladrung. Wahrend friher vollkommen klare Sé&fte hergestellt wurden,
wird heute eine restlose Klarung als unndtig und sogar unerwiinscht an-
gesehen, weil manche der im Saft vorhandenen Teilchen und Stoffe fiir seinen
Geschmack wie seinen N&hrwert von groRBer Bedeutung sind. So sind fur den
Geschmack von Orangensaft die im Saft enthaltenen gelben Chromatophoren
entscheidend. Allerdings darf der belassene Anteil der Fremdkdrper nicht zu
grof3 sein; die richtige Menge ist ziemlich schwierig zu bestimmen. GroRere
Teilchen, wie Samen, Sticke der Schale oder des Fruchtfleisches, missen
stets entfernt werden (Seihen). Darliber hinaus sind im Safte suspendierte
feinere Partikel sowie kolloidal geléste Gummi- und Pektinsubstanzen vor-
handen. Die ersten lassen sich durch Absetzenlassen, Seihen oder Filtrieren
beseitigen, die letzten durch Niederschlagung mittels Gelatine und Tannin
(im.Durchschnitt 1,25 Unzen Tannin und 1,5 bis 6 Unzen Gelatine je 100 Gal-
lonen), durch Auflosung mittels Enzymen und durch Koagulation mittels
Hitze oder Kalte. Bei Weintrauben ist Beseitigung des Weinsteines, welcher
sich im Safte in Ubersattigter Losung befindet und nach und nach aus-
kristallisiert, erforderlich; sie kann ebenfalls mit Hilfe von Erhitzen oder
von Abkuhlen vorgenommen werden, wobei das zweite Verfahren wesentlich
schneller ist.

Das wichtigste Konservierungsverfahren ist die Pasteurisie-
rung. Sie wird in zweierlei Weise gehandhabt, entweder durch langeres Er-
hitzen auf niedrigere Temperaturen oder durch kurzfristiges Erhitzen auf
hoéhere. Die zweite Methode, die sog. Blitzpasteurisierung, hat sich besonders
gut bewahrt, da langeres Erhitzen dem Geschmack des Saftes unzutraglich ist.
Der Saft wird 10 Sekunden bis 1 Minute auf 185 bis 190° F (85 bis 88° C)
erhitzt, dann auf eine zur Einfallung in die GefaBe geeignete Temperatur ab-
gekuhlt, eingefillt, verschlossen und rasch weitergekihlt. Zu beachten ist, dal
die Hitze auch tatsachlich den ganzen Saft durchdringt, was abhangen kann
von der Natur des Hitzemediums (Dampf Ubertragt die Hitze langsamer als
Wasser), vom Temperaturunterschied zwischen diesem und dem Saft, der
Dicke und Beschaffenheit der GefalRe und schlieBlich auch von der Beschaffen-
heit des Saftes selber (dickerflissige Safte leiten die Hitze langsamer als
dinnerflissige). In Amerika wird ein spezielles Verfahren, ,Stero-Vac“, an-
gewendet, das aus einer Verbindung von Erhitzen, raschem Abkihlen und
Entluften besteht.

W eitere Konservierungsmethoden sind das Gefrieren, der Matzka-Prozel3
und endlich Haltbarmachung durch chemische Mittel; einige andere treten an
Bedeutung weit zuriick. Das Gefrieren ist ein ideales Verfahren, begegnet
aber groRen Schwierigkeiten. Es werden auch nicht alle Mikroorganismen,
die den Saft zerstéren, abgetotet, so daR bei Wiedererwadrmung ein Verderben
eintreten kann und der Saft daher dauernd gefroren gehalten werden muR.



222

Der Matzka-Proze3 (genannt nach seinem Erfinder) stellt eine Kombination
von Blitzpasteurisierung und Sterilisierung durch metallisches Silber, die auf
der organismentdtenden sog. oligodynamischen Wirkung des Metalls beruht,
dar; es wird in den USA., Kanada, Sizilien, Holland u. a. angewendet. An
chemischen Mitteln sind (in USA.) nur erlaubt schweflige Saure (als
Schwefeldioxyd oder Kaliumbisulfit) und Natriumbenzoat; ihre Anwesenheit
mufl auf dem Etikett in groer Schrift vermerkt sein.

Als GefalRe fur Fruchtsafte dienten friher ausschlielich Glasflaschen.
Jetzt werden im allgemeinen Dosen aus speziell behandeltem Zinn (reines
Zinn hat einen unginstigen EinfluB auf den Saft) bevorzugt, wobei fur ver-
schiedene Fruchtarten verschiedene Dosen hergestellt werden (z. B. fiir Citrus-
safte die sog. citrus-enamel-linéd-Dosen). Die Einflullung nach Pasteurisie-
rung soll so heil wie mdéglich erfolgen; zur Sterilisierung des Verschlusses ist
es ratsam, die GefaRe umzukehren oder auf die Seite zu legen.

An besonderen Herstellungsmethoden sind zu nennen die Fabrikation
von Fruchtsaftsirup und von Fruchtsaftkonzentraten. Fruchtsa. ftsirupe
werden besonders aus Citrusséften bereitet; die Bereitung erfolgt durch Zu-
satz von, Zucker (mindestens 7 Pfund je Gallone), Zitronensaure und terpen-
freiem Citrusschalenél (auch etwas Fruchtfleisch kann zusatzlich gegeben
werden). Konzentrierte Fruchtsafte, deren Herstellung gleich-
zeitig als besonderes Konservierungsverfahren betrachtet werden kann, werden
entweder mittels Einengung im Vakuum oder mittels Gefrieren hergestellt.
Die Vakuumeinengung erfolgt von der Oberflache dinner Schichten, da sie
dann sehr rasch verlauft und eine Temperaturerhdhung, die schadlich sein
kdnnte, ganz unnoétig wird. Vorher ist eine sorgsamere Entfernung der
Fruchtfleischpartikel notwendig, da das Konzentrat sonst zu z&hflissig und
schwer zu handhaben ist. Konzentrierung durch Gefrieren (Krause-ProzeR)
beruht darauf, daB bei Abkihlung einer Losung unter den Gefrierpunkt des
Wassers ein Teil des Wassers zu reinem Eis erstarrt und die Lésung dadurch
in eine konzentriertere Form Ubergefuhrt wird. Der ProzeB3, der wiederum
mit Hilfe spezieller Apparaturen vorgenommen wird, wird zwei- bis dreimal
wiederholt; zur besseren Haltbarmachung ist es jedoch ndtig, den Trocken-
substanzgehalt des fertigen Produktes mit Zucker auf etwa 60 bis 65 v. H. zu
erhdhen.

Fir die Zubereitung von Saften in kleinerem Malstabe, etwa fur Eigen-
verbrauch oder lokale Verwertung, geben wir nach der ,Revue Agricole
de Réunion“ (s. 0.) folgende Anhaltspunkte: Die Frichte werden unmittelbar
vor Gebrauch mit einer weichen RoRhaarbiirste in 50 bis 60° C warmem Wasser
gereinigt und getrocknet. Die Gewinnung des Saftes bei Gitrusarten geschieht
durch Halbieren der Frichte (rostfreies Stahlmesser!) und Auspressen der
Halften auf einer Ublichen Zitronenpresse; bei Ananas werden die Fruchte
geschalt, vom faserigen Mittelteil befreit, in Sticke geschnitten und durch
eine Pureemuhle getrieben. Ein Filtrieren ist unndtig; Seihen durch Gaze,
welche vorher 10 Minuten lang auszukochen ist, geniigt. Der Saft wird in
zuvor sehr sorgsam gereinigten Flaschen mit Porzellangummiringverschluf
(Bier- oder Limonadenflaschen) gefillt und in diesen pasteurisiert. Hierzu
werden die Flaschen zunachst offen in ein Wasserbad gestellt (natirlich ist
darauf zu achten, daR kein Wasser in sie gelangt) und die Temperatur bis 60° C
gebracht. Dann werden die Flaschen verschlossen und untergetaucht und die
Temperatur wird durch Zusatz heiBen Wassers auf 65 bis 67° gesteigert; die
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Behandlungsdauer betragt 20 Minuten. Nach 24 Stunden soll die Pasteurisie-
rung wiederholt werden (65 bis O7P, 20 Minuten). Es ist darauf zu achten,
dalR die angegebenen Temperaturen auch im Inneren der Flaschen erreicht
werden; am besten fugt man eine mit Wasser gefillte Flasche bei und stellt
bei ihr die Temperatur fest. Andererseits darf die angegebene Hdéchsttempe-
ratur (67°) unter keinen Umstanden lberschritten werden. Lang.

Neue Literatur

Die Pflanzenschutz-Apotheke. Von staatl. Dipl.-Gartenbauinspek-
tor Paul Pauck, Kleinblicher der Gartenpraxis, Nr. 8, 37 Seiten, 15 Abb.,
12 Skizzen, Gartenbauverlag Trowitzsch & Sohn, Frankfurt (Oder) und
Berlin. 19.38. Preis 0,85 RM.

Der Pflanzenschutz fallt die MaBnahmen des Kampfes gegen Feinde und
Krankheiten unserer Kulturpflanzen zusammen. Der Verfasser gibt in dem
Heftchen die wichtigsten Pflanzenschutzmittel und bewdahrte Rezepte fur die
Selbstherstellung von Schéadlingsbekdmpfungsmitteln an. Eine Anzahl guter
Abbildungen tragt wesentlich zum Verstandnis der Schilderungen bei. Das
Buch ist fur Gartner und Gartenbesitzer eine gute Anleitung, um ihre Pfleg-
linge vor Ungemach zu bewahren. Ms.

Tropenhygiene. Von Prof. Dr. Ernst Rodenwald t. Ferdinand
Enke Verlag, Stuttgart W. 146 Seiten mit ix Abb. Preis geh. 8 RM, geb.
9,60 RM.

Die ,Tropenhygiene* Rodenwaldts basiert auf intimer Kenntnis der
hygienischen Verhaltnisse der hollandisch-indischen Kolonien und West-
afrikas; sie stellt eine wertvolle Bereicherung unserer kolonialhygienischen
Literatur dar, die nicht nur fur Arzte, sondern fur alle Kolonialpraktiker und
-Wissenschaftler Wesentliches bietet. Die Beschrankung auf die allgemeine
Hygiene der Tropen unter Beiseitelassung der tropischen Infektionskrank-
heiten stellt einen Vorzug des Werkes dar. Der Inhalt gliedert sich in: Klima,
Tropendienstfahigkeit, Siedlung und Wohnung, Erndhrung, Wasser, Abwasser
und Abfall, Kleidung, Lebensfihrung, hygienische Propaganda und Akkli-
matisation.

Uber alle diese Gebiete weiR der Verfasser Wesentliches, z. T. Neues,
eigener Erfahrung entstammend, zu sagen, wobei als besonderer Vorzug
anzusehen ist, daB seine Darstellung neben dem weiRen Kolonisator auch der
Hygiene der Eingeborenen einen breiten Raum zumiBt.

Besonderes Interesse verdient des Verf. Standpunkt in der Akklim ati-
sationsfrage, ein Standpunkt, der einer wohlerwogenen Mittelstellung ent-
spricht zwischen dem Optimismus der neueren und dem Pessimismus der
alten Tropenhygiene. Prof. Dr. Werner.

Les bois du Congo Beige. Von Francis Peche. Goemaere, Editeur,
21, rue de la Limite, Bruxelles 1938. 49 Seiten, 17 Abb., 4 farbige Tafeln.
Die Holzausfuhr aus dem. Belgischen Kongo, d. h. im wesentlichen aus
dem Mayumbe-Distrikt nordlich der Kongo-Mundung, hat praktisch erst
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nach dem W eltkrieg begonnen, sie ist 1931 bis 1938 von 8400 auf 80000 Tonnen
gestiegen. Es werden dann einige HOlzer nach ihren Verwendungsmaoglich-
keiten besprochen. Die wichtigsten sind Limba (Terminalia superba) mit
70 v. H., Kambala (Chlorophora excelsa) mit 10 v. H. der Ausfuhr. Es folgen
dann Angaben Uber das Fallen der Baume und das Transportwesen. Erwahnt
sei folgendes Beispiel: In Mayumbe ist Limba sehr haufig, d. h. man kann
im Durchschnitt 25 cbom je Hektar rechnen und 10 bis 15 cbm je Baum, also
zwei schlagfahige Stamme je Hektar! Den Schluf bildet eine Darstellung der
Entwicklung des Marktes der Kongo-Hdlzer, der noch eine grolRe Steigerung
erfahren kdnnte. Limba (in den FarbVarietdten noir und clair), Kambala und
das schone Wenge (Millettia Laurentii) werden als Brettchen farbig abgebildet.
Das kleine Buch kann als eine Erganzung zu dem ,Manuel des Essences
Forestieres du Congo Beige“ von Vermoesen gelten, das auf zahlreichen z. T.
farbigen Tafeln Abbildungen der Zweige, Bliten und Friichte von Baumarten
des Kongos bringt. Mildbraed.

Die Rausch - und GenuRBgifte. Von Prof. Dr. med. Erich Hesse.
Ferdinand Enke Verlag, Stuttgart. 1938. 134 Seiten. Preis geh. 8RM,
geb. 9,80 RM.

Das Buch wendet sich in erster Linie an den Arzt, dann an den
Apotheker, Chemiker und Juristen. Die Wirkungen der Gifte werden be-
schrieben und die Chemie der wirksamen Bestandteile dargestellt. Angaben
Uber Botanik, Anbau, Produktion, Handel sind kurz gehalten. Unter Rausch-
giften werden die ,wirklich gefahrlichen* verstanden, deren Aufnahme die
Gefahr einer hemmungslosen Sucht in sich birgt, wie Opium und seine
Derivate, Kokain, Haschisch usw. ,Relativ harmlose“ GenufRgifte sind Alkohol,
Tabak, Kaffee, Tee, Mate, Guarana, Kola, Kakao, Betel, Kat-Tee. — Catha
edulis, die Stammpflanze des Kat-Tees, ist keine Staude, sondern ein Strauch;
Kaffee findet nicht im ,tropischen Savannenklima“ seine beste Entwicklungs-
bedingungen. Uber die Einstellung seines Werkes sagt Verf.: ,Viele werden
der Ansicht sein, daR in dem Buch die Verbotstendenz zu sehr betont ist (z. B.
beim Tabak); es handelt sich aber darum, grundsétzlich gegen den Tabak
Stellung zu nehmen, dem Volke klarzumachen, daB er schéadlich ist. Wird
dann eine Verbrauchseinschrankung erreicht, ist schon viel gewonnen.”

Mildbraed.

Le Caféier. Principes techniques et économiques de la
Culture de cette Plante par Frédéric Martin. En vente chez
I'auteur: F. Martin, Ingénieur I. N. A., 33, rue des écoles, Paris 1938. 224 S.,
Preis 80 francs.

Das Buch ist fir den praktischen Pflanzer geschrieben, um ihm Anleitung
zu geben, eine Kaffeepflanzung nach wirtschaftlichen Gesichtspunkten aufzu-
bauen. Es werden in der Arbeit alle grundséatzlichen Fragen hinsichtlich der
Pflanze selbst, ihrer .Anspriche an Boden und Klima, der Anlage einer
Pflanzung und ihrer spateren Pflege, Ernte und Aufbereitung, Schéadlinge und
Krankheiten behandelt. Ein besonderes Kapitel ist betriebswirtschaftlichen
Fragen und Untersuchungen gewidmet. Schliellich werden im letzten Kapitel
die Zukunftsaussichten des Kaffeebaus in den franzdsischen Kolonien be-
sprochen.
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Besonders hervorzuheben ist das Bemihen des Verfassers, die Fragen,
die mit der Erndhrung der Pflanze Zusammenhéangen, wie das Wurzelsystem
des Kaffees, Boden und Dingung fir einen nachhaltigen Ertrag klarzulegen.
Zweifellos gibt das Buch auch dem praktischen Kaffeepflanzer wertvolle An-
regungen und nitzliche Hinweise, um Verbesserungen der Kultur des Kaffees
in seinem Betriebe zur Durchfihrung zu bringen. Ms.

Die Baumwolle. Von Dipl.-lng. Albert Richter, Krefeld, Chemische
Fabrik Stockhausen & Cie., Krefeld.
Die Broschiire gibt eine Ubersicht tber die textiltechnischen Verfahren

und will dem Praktiker die Verwertung der Erfahrungen der Textilchemie
erleichtern.

Nach einer kurzen Einfihrung, in der die wirtschaftliche Bedeutung der
Baumwolle, die Faser, Botanik und Kultur dargelegt werden, schildert der
Verfasser die chemischen und physikalischen Eigenschaften der Baumwolle
und die Vorgange ihrer Verarbeitung wie Spinnerei, Weberei, Herrichtung
des Gewebes (Sengen, Entschlichten, Mercerisieren usw.), Farben, Druckerei
und Appretur. Das Buch schlielt mit einer Begriffserklarung von Fachaus-
dricken und einem Sachverzeichnis.

Der Abschnitt iber die Arten der Baumwolle enthalt viel Unzutreffendes;
es wéare angebracht, bei einer Neuherausgabe der Schrift diesen Abschnitt mit
den jetzt vorliegenden Erfahrungen in Einklang zu bringen.

Das Biuchlein gibt aber sonst viel wertvolle Aufklarung und Anregung
und ist nicht nur fir den Textilfachmann, sondern fur jeden, der sich mit
Baumwolle befaRt, von Interesse. Ms.

Internationale Bibliographie der Agrarwirtschaft. Vol |
Nr. i, Oktober 1938, erscheint vierteljahrlich. Herausgegeben vom Inter-
nationalen Landwirtschafts-Institut Rom, 1938. 137 Seiten. Jahresbezugs-
preis 4 RM.

Vom Internationalen Landwirtschafts-Institut in Rom ist eine neue inter-
nationale Bibliographie herausgekommen, diexden Schrifttumsnachweis fur die
gesamten sozialen und wirtschaftlichen Fragen der Landwirtschaft im weitesten
Sinne erfaft.

Seit 1933 erschienen Zusammenstellungen gleicher Art in den Berichten
Uber Landwirtschaft (Verlag Paul Parey, Berlin) als internationale Biblio-
graphie des agrar6konomisehen Schrifttums. Diese endet mit der 13. Folge
(abgeschlossen 1. Juni 1938). Die Ubernahme durch das Internationale Land-
wirtschafts-Institut erfolgt in der Absicht, der Bibliographie eine schnellere,
regelmaRigere (vierteljahrliche) Erscheinungsweise und einen gréReren inter-
nationalen Benutzerkreis zu sichern. Nach Form und Inhalt schlieBt sich die
neue Institutsausgabe der Vorgangerin an, d.h. die angegebenen Titel ent-
sprechen dem Original.

Die Bibliographie ist systematisch nach Sachgebieten geordnet, die
Agrargeschichte und Agrargeographie, Bildungswesen, Verwaltung und Ge-
setzgebung, Sozial- und Wirtschaftswissenschaft des Landbaus, allgemeinen
Pflanzenbau, einzelne Kulturpflanzen, Gartenbau, Forstwirtschaft, Tierzucht,
Bauwesen und Kulturtechnik, landwirtschaftliche Maschinen und schlie8lich
die landwirtschaftliche Industrie und deren Erzeugnisse umfassen.
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Nachdem der Schrifttumsnachweis auf dem Gebiet der Pflanzenkrank-
heiten und des Pflanzenschutzes regelm&aRig im Internationalen Anzeiger fur
Pflanzenschutz und auch das Schrifttum der tropischen Landwirtschaft in
einer gesonderten Bibliographie bereits seit Jahren verdffentlicht wird, ist es
auBerordentlich begriBenswert, dal auch fur die Agrarwirtschaft eine inter-
nationale Bibliographie geschaffen worden ist. W ir winschen dieser neuen
periodischen Verdffentlichung des Internationalen Landwirtschafts-Instituts
einen vollen Erfolg. Ms.

LePremierRecensementAgricoleMondial: i. Bulletin No. 21,
Algérie, 1937. 62 Seiten, Preis 1,50 RM. 2. Bulletin No. 22, Maurice,
1936. 15 Seiten, Preis 0,75 RM. Herausgegeben vom Internationalen Land-
wirtschafts-Institut, Rom.

Nachdem funf Hefte afrikanische Gebiete betreffend bereits im ,Tropen-
pflanzer® 1938, Seite 520, besprochen worden sind, liegen jetzt die Zusammen-
stellungen fir Algerien und Mauritius vor. Die Arbeiten sind entsprechend
den vorgenannten abgefat und geben fir das Jahr 1929/30 einen vorziglichen
Einblick in den Stand der Wirtschaft des betreffenden Landes. Die statistischen
Zahlenreihen sind trotz Vermittlung vieler Einzelheiten Ubersichtlich und recht
wertvoll fur jeden, der sich mit den landwirtschaftlichen Produktionsverhéalt-
nissen dieser Gebiete befaBt. Namentlich fur vergleichende Arbeiten sind diese
Bulletins unentbehrlich. Ms.

The Journal of the South African Forestry Association,
Nr. 1, Oktober 1938. Halbjahresschrift. Herausgegeben von der Forestry
Association Pretoria, 1938. 66 Seiten. Preis fur Nichtmitglieder 6 sh.

Die South African Forestry Association, deren einer Vizepréasident
Dr. Merensky ist, gibt diese neue Zeitschrift heraus, die halbjahrlich im April
und Oktober in Pretoria erscheinen wird.

Das vorliegende erste Heft bringt einleitend eine historische Darstellung
Uber die Entwicklung der Forstwirtschaft in Sidafrika und neun weitere Auf-
satze, die forstwirtschaftliche und verwandte Fragen behandeln. Die Zeit-
schrift wird sicher zu einer fortschrittlichen Entwicklung der Forstwirtschaft
gute Dienste leisten. |hr ist ein voller Erfolg zu winschen. Ms.

Die koloniale Entwicklung des Anglo -Agyptischen
Sudans. Von Walter Kramer. Neue Deutsche Forschungen, Abteilung
Kolonialwissenschaft. Verlag Junker und Dinnhaupt, Berlin, 1938. 239 Seiten.
Preis 10,50 RM.

In seiner Monographie iiber den Anglo-Agyptischen Sudan gibt der Ver-
fasser einleitend einen Uberblick der natiirlichen Verhaltnisse und der Be-
volkerung. Er schildert sodann kurz die koloniale Zeit bis 1820 und weiter
die verschiedenen Kolonisationsperioden. Zu'erst wird die agyptisch-tirkische
Kolonisation besprochen, die mit dem Mahdi-Aufstand 1882 ihr Ende fand.
Nach der Wiedereroberung des Sudans in den Jahren 1896 bis 1899 setzte die
englisch-agyptische Kolonisationsperiode ein, die dem Sudan seine wirtschaft-
liche Entwicklung namentlich im letzten Jahrzehnt gebracht hat. Der Ausbau
der Bewasserungsanlagen fir die Gesira, der Sennar- oder Makwardamm am
Blauen Nil, wurde 1925 beendet, seine Stauféhigkeit betrdgt 386 Millionen
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Kubikmeter. 1937 wurde auch der Gebel Aulia-Damm am WeilRen Nil fertig-
gestellt, der 2 Milliarden Kubikmeter Wasser staut, die Agypten iir die
Sommerbewé&sserung zur Verfigung stehen.

Die Gesira hat sich, wenn es auch an Rickschlagen nicht gefehlt hat,
zu einem heute schon recht bedeutenden Baumwollproduzenten entwickelt.
j935/36 waren 184740 Feddans mit Baumwolle bestellt und 1935 wurden
37 704t Baumwolle (Lint) ausgefiihrt, was einen Hektarertrag voi tUber 500 kg
Lint entspricht. AuBer Baumwolle und Baumwollsaat spielt der Gummi
arabicum als Ausfuhrerzeugnis immer noch eine bedeutende Rolle, es stammt
hauptsachlich aus Kordofan.

Der Verfasser hat es in ausgezeichneter Form verstanden, die Kolonisa-
tionsvorgdnge und ihre Erfolge im Anglo-Agyptischen Sudan zu schildern.
Die Darstellungen werden in kolonialen Kreisen groRes Interesse finden. Ms.

Bibliographie d Agriculture Tropicale 1937). Herausgegeben
vom Internationalen Landwirtschafts-Institut in Rom. 1938. 420 S.

Die Bibliographie der tropischen Landwirtschaft 1937 gibt eine umfassende
Ubersicht der Neuerscheinungen des Jahres, die nach einzelnen Kulturen in
20 Abschnitte gegliedert sind. Es wird bei' der Zusammenstellung besonderer
W ert darauf gelegt, nur die Originalliteratur anzufithren und Wiederholungen
zu vermeiden. Die einzelnen Literaturangaben sind kurz in englischer und
franzdsischer Sprache referiert. Ein Autorenregister vervollstandigt das Werk.

Der Literaturnachweis ist bereits zu einem geschéatzten Ratgeber fur die
an der tropischen Landwirtschaft interessierten Kreise geworden und sicherlich
wird auch der neue Band die ihm gebihrende Aufnahme finden. K.

Meiers AdreBbuch der Exporteure und Importeure 1939,
35. Jahrgang. Verlag von Meiers AdrelRbuch der Exporteure, Rudolf Dudy,
Hamburg |, Schauenburger Strale 49—53. Fur die Niederlande und Kolo-
nien: Haarlem, Neptunusstraat 34. Preis 20 RM.

Der 35. Jahrgang des AdreRbuches liegt jetzt vor. Das Werk gliedert
sich in zwei Abteilungen, von denen die erste die Exporthandelshduser und
Einkaufsfirmen, in Europa auffihrt. In der zweiten Abteilung, der ein
Branchenregister mit Schutzmarkenverzeichnis und Anzeigenteil angegliedert
ist, sind etwa 60000 Anschriften von Importeuren und Handelshausern in
Afrika, Amerika, Asien und Australien verzeichnet. Vielen Interessenten

—+ Exporteuren, Importeuren, Fabrikanten usw. — ist das fir den deutschen,
englischen, franzésischen und spanischen Sprachgebrauch eingerichtete Werk
zu einem wichtigen Nachschlagewerk geworden. K.

Berichtigung.

Beitrdge zur Anatomie der Faserpflanzen, von C. A. Geh1lsen.
Auf Seite 98 muRR es unter Abb. 4 heiRen: ,Querschnitt durch eine Einzel-
faser von 5. Unter Abb. 6: ,Querschnitt durch eine Einzelfaser von 3.}

*) Vgl. ,Tropenpflanzer* 1938, S. 517.
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Marktbericht Uber ostafrikanische Produkte. 010 )Xj3dr

Die Preise verstehen sich fiir den 16. Mai 1939.

O lfrichte: DerMarktiststetig und die Preise
konnten etwas anziehen. W ir notieren heute
folgende Preise: Erdnisse: £ 11.15.- ptn. cif
kont. Hafen. Palmkerne: £ 9.3.9 ptn. cif kont.
Hafen. Copra fms.: £10.17.6 ptn.cif Hamburg.

Sisal: DerMarktist sehrruhig und die Kaufer
halten zurick* W ir notieren heute folgende
nom. Werte fur Sisalgcb. g.M.DO.A.und/oder
B.O.A.: No. | £ 16.15.- bis £ 17.-.-. No. |l £16.-.-

Marktpreise

bis £ 16.5.-. No. |1l £ 15.5.-bis £ 15.10.-. Tow |
£ 12.10.- bis £ 12.12.6.

Kapok: Unverandert 0.52 fl. je kg nto. cif.

Kautschuk: Wir notieren heute fir London
Standard Plantations R. S. S.8d je Ib. cif.

Bienenwachs: 95s/- je cwt. cif.

Kaffee: Unverandert 40 bis 50 Pf. je I/* kg
nto. ab Lager Hamburg-Freihafen.

far Gewdrze.

Die Preise verstehen tich fir den 22. Mai 1939.

Fur Loco-Ware:

Schwarzer Lampong-Pfeffer sh 21/-

je 50 kg
WeilRer Muntok-Pfeffer....... sh 33/6

Jamaica Pimentcourant.... sh 74/-
Japan-ingwer, gekalkt.........sh 32/-
Afrika-Ingwer, ungekalkt... sh 20/-

Fur prompte Verschiffung vom
Ursprungsland
Cassialignea whole selected sh 39/6 je cwt

Cassialigneaextrasel.Bruchsh -/- »
Cassia vera prima (A)...ccceeee fl 68— je 100kg

Cassia vera secunda (B) fl 50,— N
Chinesisch-Sternanis. sh 67/- je 50kg
Cassia Flores ...sh 47/3 N

Marktbericht Uber Rohkakao.

Die Preise verstehen sich fur den 12. Mai 1939.

Unter geringfiigigen Preisschwankungen verkehrte der Marktin der abgelaufenen Berichtsperiode
insehr ruhiger Haltung. Das Angebot in Konsumsorten findet, wenn auch nur zégernd, so doch

regelmaRig Nehmer.

Fir Edelsorten besteht bei kleinem Angebot etwas mehr Kautinteresse.

Freibleibende Notierungen fiur 50 kg netto:

AFRIKA

Vorrat Abladung

...goodferm. 21/3—21/9 20/9—21/-
....Plantagen 23/6—24/- 23/— 23/6
courant  20/6—20/9 20/3—20/6
............ Superior 25/6—26/- 25/— 24/6

SUD-u.MITTELAMERIKA
Arriba,SommerSuperior 43/— 44/- 39/— 40/-

Vom Auf

WESTINDIEN Vorrat Abladung
Trinidad. Plantation 38/— 39/- 38/6-39/-
Ceylon .. Natives 42/— 48/-
Java--—-fein h fl 27.— 30.-

courant h fl 24.--26.-
Samoa .. fein 45/— 50/-

courant 38/— 42/-

Marktpreise fir atherische Ole.

Cif Hamburg Mitte Mai 1939.

Bahia .Superior 25/6 24/-

Maracaibo . RM 80.— 85.- 85.— 90.-
Cajeput-Ol .+ hfl 1-18 je kg
Cananga-Ol, Java h fl 3.70 je kg
Oedernholz-Ol, amerikan.... $ -22 jelb
Citronell-Ol, Ceylon... sh 1/3l« jelb
Citronell-Ol,Java.......... hfl 1.- je kg
Euealyptus-Ol, Dives__ 40/45% lOVsd je Ib
Eucalyptus-Ol, austral... sh 1/5 jelb
Geranium-0l, afrikanisch .. ffrs 215.- je kg
Geranium-Ol, Réunion ffrs 190.- je kg
Lemongras-Ol . sh 1/6 je Ib
Linaloe-Ol, brasilian RM 4.30 je lb

Palmarosa-Ol ..., sh 7/4y2 jelb

Patschuli-OJ, Singapore- N sh 11/9 jelb
Petitgrain-Ol, Paraguay ASKI-Mark4.70 je kg

Pfefferminz-@l, amerikan. .. 8 2.35 jelb
Pfefferminz-Ol, japan. .. sh 4/1 je lb
Sternanis-Ol, chines sh 2/8 jelb

Vetiver-Ol, Bourbon ffrs 240.- je kg
Vetiver-Ol, Java. .. h fl 10.- je kg
Ylang-Ylang-Ol, je nach

Qualitat...coeceenes ffrs 95.- bis 210.- je kg

Verantwortlich fir denwissenschaftlichen Teil des,Tropenpflanzer*Geh.Reg.-Rat Geo A.Schmiidt,
Berlin-Lankwitz, Probenstr. 35, und Dr. A. Marcus, Berlin-Lankwitz, Wasunger Weg 29

Verantwortlich fir den Inseratenteil: Paul

Puchs, Berlin-Lichterfelde, Goethestr. 12

Verlag und Eigentum des Kolonial-Wirtschaftlichen Komitees,
Berlin-Halenseel, Kurfirstendamm 130

In Vertrieb bei E. S.Mittler & Sohn

D .A.l.Vj./39: 1250.

in Berlin W 68, KochstraBe 68—71

Zur Zeit gilt Anzeigen-Preisliste Nr. 2

Ernst Siegfried Mittler und Sohn, Buchdruckerei, Berlin SW 68, KochstraBe 68—71.



